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Witamy w Electrolux! Dziekujemy za wybor naszego urzadzenia.
@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow

oraz informacje dotyczgce serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

Przechowywacé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja + Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.
/\ OSTRZEZENIE! » Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
. . ) . na naszej witrynie internetowej.
Urzadzenie moze zainstalowac i «  Zachowac ostrozno$é podczas
podigczy¢ wytacznie wykwalifikowana przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest
osoba. ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
Usung¢ wszystkie elementy opakowania. rekawice oc_hronne i miec na stopach
petne obuwie.
Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
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Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta fatwo
dostepna.
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Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W)

Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposoéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.



Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdow dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

« Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac¢
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi

drzwiami urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzgdzenia.

* Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Podczas wyjmowania drzwi z urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

« Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotdw.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

» Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
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w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wylacznie zaréwek tego samego
typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

T
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Panel sterowania
Ekran

Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

@ Wentylator
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* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.

Prowadnice blach, wyjmowane
B} Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekow, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

« Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania tluszczu.

+ Termosonda
Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.



4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajac pol czujnikéw.

Pole czuj- Funkcja Opis
nika
(D WE. / WYL, Wiaczanie i wylgczanie urzadzenia.
D Opcje Aby ustawi¢ funkcje pieczenia lub program automatyczny
-B- Oswietlenie piekarnika Wigczanie i wylgczanie o$wietlenia piekarnika.
Temperatura / Szybkie Ustawianie lub sprawdzanie temperatury.
il nagrzewanie Takze aby ustawi¢ lub sprawdzi¢ temperature Termosonda.
»as Nacisnij ten przycisk i przytrzymaj przez trzy sekundy, aby
wigczy¢ lub wylgczy¢ te funkcje: Szybkie nagrzewanie.
Ulubiony program Aby zapisa¢ swoje ulubione programy: Funkcja ta umozliwia
ﬂx’ bezposredni dostep do ulubionego programu, réwniez wtedy,
gdy urzadzenie jest wytaczone.
E - Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzadzenia.
/\ W goére Poruszanie sie w gére po menu.
E’ \/ W dot Poruszanie sie w dét po menu.
E @ Zegar Ustawianie funkcji zegara.
Q Minutnik Aby ustawi¢ Minutnik.
OK Ok Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.
4.2 Wyswietlacz
A B Cc A. Symbol funkc_:_ji pieczer_\ia
| | ! B. Numer funkgji pieczenia/programu
| = piekarnika
PR C. Wskazniki funkcji zegara (patrz tabela
(égb) l '—| ! = ! == ,Funkcje zegara”)
feme= = ™" D. Wyswietlacz zegara/ciepta resztkowego
T T E. Wyswietlacz temperatury / aktualnej
E D

godziny
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Pozostate wskazniki wyswietlacza:

Program automatyczny
Mozna wybraé program automatyczny.

* Ulubiony program
Wiaczony jest ulubiony program.

Wskaznik nagrzewania / ciepta resztko-
wego
Przedstawia temperature piekarnika.

H» Temperatura / szybkie nagrzewanie
Funkcja dziata.

ﬂ Temperatura
Mozna sprawdzi¢ lub zmieni¢ temperature.
/‘? Termosonda
Termosonda znajduje sie w gniezdzie ter-
mosondy.

Q Minutnik

Uruchomiona jest funkcja minutnika.

Uruchomiony jest program automatyczny z
wprowadzeniem ciezaru.

kg, g

h / min Wiaczona jest funkcja zegara.

4.3 Wskaznik nagrzewania
Po wtgczeniu funkcji pieczenia pojawi sie

wskazanie ———. Paski sygnalizujg wzrost lub
spadek temperatury w piekarniku.

Gdy piekarnik osiggnie ustawiong
temperature, paski znikng z wyswietlacza.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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2. Ustawic¢ funkcje E‘ Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje @. Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawic¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

6.1 Funkcje pieczenia

Funkcja piekar- Zastosowanie

nika
Do jednoczesnego pieczenia na
trzech poziomach i do suszenia
(%‘70) zywnosci. Ustawi¢ temperature
Termoobieg 0 20-40°C nizsza niz dla funkgiji

Pieczenie tradycyjne.




Funkcja piekar-
nika

Zastosowanie

Funkcja piekar- Zastosowanie
nika

)

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i
innych potraw, ktore trzeba bar-
dziej nagrzewac od dotu.

]

Pieczenie tradycyj-
ne

Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-
nosci.

Do grillowania cienkich porcji
potraw w duzych ilosciach i
opiekania chleba.

Szybkie grillowa-

nie
Do pieczenia duzych kawatkow
hagad miesa lub drobiu z ko$émi na
%9 jednym poziomie. Do pieczenia
Turbo grill zapiekanek i przyrumieniania.

Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych,
soczystych pieczeni.

L]

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
zywnosci.

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja ta pozwala oszczgdzac
energie podczas pieczenia. Pod-
czas korzystania z tej funkgji
temperatura wewnatrz urzgdze-
nia moze rézni¢ sie od ustawio-
nej temperatury. Wykorzystywa-
ne jest ciepto resztkowe. Moze
nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wiecej informacji moz-
na znalez¢ w rozdziale ,,Co-
dzienne uzytkowanie”, Uwagi
dotyczgce funkcji: Termoobieg
wilgotny.

)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (wa-
rzyw i owocow). Czas rozmraza-
nia zalezy od ilosci i wielkosci
zamrozonej zywnosci.

§

]

Podtrzymywanie

Podtrzymywanie temperatury
potraw. Nalezy pamietaé, ze nie-
ktore potrawy mogag nadal goto-
wac sie i wysychac w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykryé

temp X

naczynia.

Do grillowania cienkich porcji
Aaddd potraw i opiekania chleba.
Grill

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkgciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnos$ci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkciji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczng.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
~Efektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

1. Wiaczyc¢ piekarnik za pomocg @
Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiona
temperatura, symbol oraz numer funkgc;ji
pieczenia.

2. Nacisng¢ /\ lub \/ aby ustawi¢ funkcje
pieczenia.

3. Nacisng¢ OK lub odczekaé 5 sekund na
automatyczne uruchomienie piekarnika.
Jesli po wigczeniu piekarnika nie zostanie
ustawiona zadna funkcja pieczenia ani
program, piekarnik wytgczy sie
automatycznie po uptywie 20 sekund.
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6.4 Jak ustawi¢: Temperatura

Nacisngé /\ 1ub V aby zmienié¢
temperature co: 5°C.

Gdy piekarnik osiggnie zadang temperature,
emitowany jest sygnat, a wskaznik
nagrzewania gasnie.

6.5 Jak sprawdzi¢: Temperatura
Biezaca temperature piekarnika mozna
sprawdzi¢, gdy dziata funkcja lub program.

1. Nacisnag¢ 3
Wyswietlacz wskaze temperature w
piekarniku.

2. Nacisnagé OK 1ub wyswietlacz
automatycznie pokaze ustawiong
temperature po 5 sekundach.

6.6 Jak ustawic: Szybkie
nagrzewanie

Nie wktada¢ potraw do piekarnika, gdy dziata
funkcja szybkiego nagrzewania.

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Tabela funkcji zegara

@ Wyswietlanie lub zmiana aktualnej godzi-
ny. Aktualng godzine mozna zmienic¢ tyl-

Aktualna L
godzina ko wtedy, gdy urzadzenie jest wigczone.
|_)| Ustawianie czasu pracy urzadzenia
Czas
trwania
_)l Ustawianie czasu, kiedy urzgdzenie sig
Koniec wytacza
I_)'_)I Pofaczenie funkcji Czas trwania i Koniec.
Opdznie-
nie
D Ustawianie odliczania czasu. Funkcja ta
Minutnik nie ma wpltywu na dziatanie urzgdzenia.

Mozna ustawi¢ Minutnik w dowolnej chwi-
li — réwniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wylgczone.
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Szybkie nagrzewanie jest dostepne tylko z
niektorymi funkcjami pieczenia. Jesli w menu
ustawien wigczono dzwieki btedow,
emitowany jest sygnat dzwiekowy, jesli
szybkie nagrzewanie nie jest dostepne z
wybrang funkcja. Patrz rozdziat ,Dodatkowe
funkcje”, Uzycie menu ustawien.

Szybkie nagrzewanie skraca czas
nagrzewania piekarnika.

Aby wigczy¢ szybkie nagrzewanie, nalezy

nacisnac i przytrzymac S, przez ponad 3
sekundy.

Jesli szybkie nagrzewanie jest wigczone,
wyswietlacz pokazuje migajgce paski.

00:00
Stoper

Odliczanie czasu wskazujgce czas pracy
urzadzenia Wigcza sie natychmiast po
rozpoczeciu nagrzewania urzgdzenia.
Stoper nie wigcza sie, jesli ustawiono
funkcje Czas trwania i Koniec. Funkcja ta
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

7.2 Jak ustawic¢: Aktualna godzina

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy

do zasilania nalezy zaczeka¢, az na

wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie Mi 12:00.

,12” bedzie migac.

1. Nacisngé /\ lub \/ aby ustawic
godzine.

2. Nacisngé OK.

3. Nacisng¢ /N b V ustawié minuty.

4. Nacisnagé OK.

Na wyswietlaczu pojawi sie nowo ustawiony

czas.

Aby zmieni¢ aktualny czas, naciskac @ az
zacznie migac @



7.3 Jak ustawic¢: Czas trwania

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
2. Naciskac @ az |_)| zacznie migac.

3. Nacisnagé /\ lub \/ aby ustawi¢ minuty
dla funkcji Czas trwania.

4. Nacisnaé OK |ub Czas trwania uruchomi
sie automatycznie po uptywie 5 sekund.

5. Nacisng¢ /\ lub \/ aby ustawi¢
godziny dla funkcji Czas trwania.

6. Nacisna¢ OK |ub Czas trwania uruchomi
sie automatycznie po uptywie 5 sekund.

Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2 minuty

bedzie emitowany sygnat dzwiekowy. Na

wyswietlaczu pojawi migajgce wskazanie [~

oraz ustawienie czasu. Piekarnik wytgczy sie.

7. Nacisna¢ pole czujnika, aby wytaczyc¢
sygnat.

8. Wytgczy¢ piekarnik.

7.4 Jak ustawié¢: Koniec

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.

2. Naciska¢ @, az =l zacznie migad.

3. Nacisng¢ /\ lub \/ aby ustawic¢ funkcje
Koniec, a nastepnie nacisnaé OK,
Najpierw nalezy ustawi¢ minuty, a pozniej
godziny.

Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2 minuty

bedzie emitowany sygnat dzwiekowy. Na

wysSwietlaczu pojawi migajgce wskazanie —)l
oraz ustawienie czasu. Piekarnik wytgcza sie
automatycznie.

4. Nacisngc¢ pole czujnika, aby wytgczyé
sygnat.

5. Wylaczy¢ piekarnik.

7.5 Jak ustawi¢: Opéznienie
1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.

2. Naciska¢ @, az = zacznie migac.

3. Nacisna¢ /\ lub \/ aby ustawi¢ minuty
dla funkcji Czas trwania.

4. Nacisng¢ OK.

5. Nacisng¢ /\ lub \/ aby ustawié
godziny dla funkcji Czas trwania.

6. Nacisngé OK,

Na wyswietlaczu pojawi sie migajace

wskazanie 2.

7. Nacisng¢ /\ lub \/ aby ustawic¢ funkcje

Koniec, a nastepnie nacisng¢ OK,
Najpierw nalezy ustawi¢ minuty, a pozniej
godziny.
Piekarnik wigczy sie pozniej automatycznie,
bedzie dziata¢ przez ustawiony Czas trwania
i zakonczy prace o godzinie ustawionej dla
funkcji Koniec. Gdy uptynie ustawiony czas,
przez 2 minuty bedzie emitowany sygnat
dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi migajace
wskazanie > oraz ustawienie czasu.
Piekarnik wytgcza sie automatycznie.
8. Nacisng¢ pole czujnika, aby wytaczyc
sygnat.
9. Wylgczy¢ piekarnik.

@

Gdy zostanie wigczona funkcja
Opoznienie, na wyswietlaczu pojawi sie
symbol funkcji pieczenia |_)| z kropkq i
->|. Kropka na wyswietlaczu zegara/

ciepta resztkowego sygnalizuje wtgczong
funkcje zegara.

7.6 Jak ustawic¢: Minutnik

1. Nacisng¢ Q

Na wyswietlaczu pojawi sie migajace

wskazanie [3 i ,00".

2. Nacisng¢ Q aby przetaczy¢ opcje.
Najpierw nalezy ustawi¢ sekundy, a
nastepnie minuty i godziny.

3. Nacisngé /\ 1ub \/ aby ustawi¢ funkcje
Minutnik, a nastepnie Q aby potwierdzic.

4. Nacisna¢ OK 1ub Minutnik uruchomi sie
automatycznie po uptywie 5 sekund.
Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2 minuty

bedzie emitowany sygnat dzwiekowy, a na
wys$wietlaczu pojawi sie migajgce wskazanie

00:00i L.

5. Nacisng¢ pole czujnika, aby wytaczyc
sygnat.

7.7 Jak ustawic: Stoper

1. Aby wyzerowacé Stoper, nalezy
kilkakrotnie nacisna¢ V i jednoczesnie

/\.
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2. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie ,00:00,
Stoper ponownie zacznie naliczaé czas.

8. PROGRAMY AUTOMATYCZNE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Kazda potrawa w tym podmenu ma
przypisang zalecang funkcje piekarnika i
temperature. Mozna zmienic¢ czas i
temperature.

8.1 Lista programéw
automatycznych

Program

PIECZEN WOLOWA

-

PIECZEN WIEPRZOWA

CALY KURCZAK

PIZZA

BABECZKI

QUICHE LORRAINE

BIALY CHLEB

ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA

O|loo|N|]O|O]| D] WO®W”|DN

LASAGNE

8.2 Sposéb uzycia: programy
automatyczne

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Dotknagc¢ |:|
Na wyswietlaczu pojawi sie numer programu
automatycznego (1 - 9).

3. Dotknac¢ /\ lub \/ aby wybraé¢ program
automatyczny.

4. Dotknac OK ub odczekaé pie¢ sekund,
az urzadzenie uruchomi sie
automatycznie.

5. Gdy uplynie ustawiony czas, przez dwie
minuty bedzie emitowany sygnat

dzwiekowy. Symbol [ zacznie miga.
6. Dotkna¢ pola czujnika, aby wylgczyé
sygnat dzwiekowy.
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7. Wylgczy¢ urzadzenie.

8.3 Sposéb uzycia: programy
automatyczne z wprowadzaniem
ciezaru

Jezeli wprowadzono cigzar migsa,
urzgdzenie oblicza czas pieczenia.

1. Wigczyé urzadzenie.
2. Dotkna¢ [

3. Dotknagé¢ /\ lub \/ aby ustawi¢ program
z wprowadzaniem ciezaru.
Wyswietlacz pokazuje: czas pieczenia,

symbol funkcji Czas |_)| domysiny ciezar,
jednostke miary (kg, ).

4. Dotkng¢ OK ub urzgdzenie
automatycznie zapisze ustawienia po
pieciu sekundach.

Urzgdzenie wigczy sie.

5. DomysIne ustawienie ciezaru mozna
zmieni¢ za pomocg A V. Dotknag¢
OK

6. Gdy uplynie ustawiony czas, przez dwie
minuty bedzie emitowany sygnat
dzwiekowy. Bedzie réwniez migaé 2.

7. Dotkna¢ pola czujnika, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.

8. Wylgczy¢ urzadzenie.

8.4 Jak ustawi¢: programy
automatyczne z funkcja
Termosonda

W przypadku programéw z termosondg
temperatura wewnatrz produktu jest
ustawiona domyslinie. Program zakonczy sie,
gdy urzgdzenie osiagnie ustawiong
temperature wewnatrz produktu.

1. Wigczyé urzadzenie.

2. Dotkna¢ [
3. Zainstalowac¢ termosonde. Patrz
,rermosonda”.

4. Dotkng¢ /\ lub \/ aby ustawi¢ program
z termosonda.



Na wyswietlaczu pojawi sie czas pieczenia,
=1 oraz 2.

5. Dotkna¢ OK |ub urzadzenie
automatycznie zapisze ustawienia po
pieciu sekundach.

Gdy uptynie ustawiony czas, przez dwie

minuty bedzie emitowany sygnat dzwigkowy.

Bedzie rowniez migaé =1

6. Dotkna¢ dowolne pole czujnika lub
otworzy¢ drzwi, aby wytaczy¢ sygnat
dzwigekowy.

7. Wylgczy¢ urzadzenie.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwigksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt

Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnij sie, ze nozki sg skierowane w dot.
Upewnic¢ sig, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka

blacha
s

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umie$¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tylu wnetrza
piekarnika.

9.2 Termosonda

Nalezy ustawi¢ dwie temperatury:
temperature piekarnika i temperature
wewnatrz produktu.

Termosonda mierzy temperature wewnatrz
migsa. Gdy mieso osiggnie ustawiong
temperature, urzgdzenie wytaczy sie.

/N UWAGA!

Nalezy uzywac wytgcznie termosondy
dostarczonej wraz z urzadzeniem lub
wiasciwych zamiennikow.

@

Podczas pieczenia termosonda musi
stale tkwi¢ w migsie i byt wigczona do
gniazda.

1. Wiacz urzgdzenie.
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2. Umiesc¢ koncoéwke termosondy (z A na
uchwycie) w srodku miesa.

3. WIi6z wtyczke termosondy do gniazda u
gory komory.

7

IS
SO

Na wyswietlaczu zacznie miga¢ Mi pojawi
sie domysInie ustawiona temperatura
wewnatrz produktu. Temperatura wynosi
60°C dla pierwszej operacji, a dla kazdej
kolejnej operacji rowna jest ostatniej
ustawionej wartosci.

®

Wiozenie termosondy do gniazda
powoduje anulowanie ustawien funkc;ji
zegara.

4. Dotknij /\ lub, V aby ustawi¢
temperature wewnatrz produktu.

5. Dotknij OK lub zaczekaj 5 sekund na
automatyczne zapisanie ustawien.

®

Temperature wewnatrz produktu
mozna ustawic¢ tylko wtedy, gdy miga

/?. Jesli przed ustawieniem
temperatury wewnatrz produktu na

wyswietlaczu widac /? ale nie

miga, dotknij»nu i /\ lub \/ aby
ustawi¢ nowg wartosé.

6. Ustawic funkcje i temperature piekarnika.
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Na wyswietlaczu pojawi sie aktualna
temperatura wewnatrz produktu oraz symbol

nagrzewania ———.

Gdy urzgdzenie oblicza przyblizony czas
trwania, na wyswietlaczu pojawia sie czas
odliczania. Po pierwszym obliczeniu na
wyswietlaczu pojawi sie przyblizony czas
trwania pieczenia.

W trakcie pieczenia urzgdzenie nadal oblicza
czas jego trwania. Wyswietlacz jest
aktualizowany co pewien czas o nowg
wartos¢ czasu trwania.

@

Podczas pieczenia przy uzyciu
termosondy mozna zmieni¢ temperature
pokazywang na wyswietlaczu. Po
umieszczeniu termosondy w gniezdzie
oraz ustawieniu funkcji i temperatury
piekarnika na wyswietlaczu pojawi sie
aktualna temperatura wewnatrz produktu.

Dotykaj 3, raz po raz, aby wyswietli¢ trzy
inne temperatury:
+ ustawiong temperature wewnatrz
produktu
+ aktualng temperature piekarnika
» aktualng temperature wewnatrz
produktu.

Gdy temperatura wewnatrz miesa osiggnie
zadang warto$¢, przez dwie minuty bedzie

stychac¢ sygnat dzwiekowy, a Vol bedzie

migac. Urzadzenie wytaczy sie.

7. Aby wylaczy¢ sygnat dzwiekowy, dotknij
pola sondy.

8. Woyciggnij wtyczke termosondy z gniazda
i wyjmij mieso z urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas wyjmowania termosondy nalezy
zachowac ostrozno$¢. Jest goraca.
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.




10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Uzycie funkcji Program
ulubiony

Funkcja ta stuzy do zapisywania ulubionych
ustawien temperatury oraz czasu dla funkgcji
lub programu piekarnika.

1. Ustawi¢ temperature i czas dla funkgciji lub
programu piekarnika.
2. Dotkng¢ i przytrzymac przez ponad trzy

sekundy Y. Zabrzmi sygnat dzwiekowy.
3. Wyigczy¢ urzadzenie.

+ Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy dotkna¢ 75\’

Urzadzenie uruchomi ulubiony program
uzytkownika.

2. Wigczy¢ funkcje piekarnika lub
ustawienie.

3. Jednoczesnie dotkna¢ i przytrzymaé @ i

\V4 przez 2 sekundy.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Blokada zaswieci sie na wyswietlaczu.
Aby wylgczy¢ funkcje Blokada panelu, nalezy
powtorzy¢ krok 3.

@

Gdy witagczona jest funkcja blokady
panelu, piekarnik mozna wytaczy¢. Po
wytgczeniu piekarnika blokada panelu
wytgcza sie.

®

Gdy funkcja jest wigczona, istnieje
mozliwo$é zmiany czasu i
temperatury.
+ Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy dotknac
. Urzadzenie wytagczy ulubiony program
uzytkownika.

10.2 Uzycie funkcji blokady
uruchomienia

Blokada uruchomienia chroni przed
przypadkowym uruchomieniem piekarnika.

1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk ©) przez
3 sekundy, aby wytaczy¢ piekarnik.

2. Nacisng¢ jednoczesnie i przytrzymac
przez 2 sekundy Q) i \/

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Na wyswietlaczu pojawi sie SAFE.

Aby wytgczy¢ funkcje Blokada uruchomienia,

nalezy powtorzy¢ krok 2.

10.3 Korzystanie z funkcji Blokada

panelu

Funkcje mozna wtaczy¢ tylko podczas pracy

piekarnika.

Funkcja blokady panelu chroni przed

przypadkowg zmiang ustawien funkcji

piekarnika.

1. Aby witaczy¢ funkcje, nalezy wtaczyé
piekarnik.

10.4 Korzystanie z menu ustawien

W menu ustawien mozna wigczaé lub
wytgczaé funkcje menu gtéwnego. Na
wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie SET i
numer ustawienia.

Opis Wartos¢ do
ustawienia
Wskaznik ciepta resztkowe- Wk./ WYL.
go
si isku1) KLIK / SYG-
Dzwiek przycisku NAL DZWIE-
KOWY / WYL.
Sygnat awarii WE. / WYL.
Tryb demonstracyjny Kod aktywacji:
2468
Menu serwisowe
m Przywréci¢ ustawienia TAK/NIE

1) Nie mozna wytgczy¢ sygnatu dzwiekowego pola
czujnika WEL./WYL.

1. Nacisng¢ i przytrzymac przycisk D przez
3 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawig si¢ migajace SET1 i
W17

2. Nacisng¢ przycisk /\ lub \/ aby
wprowadzi¢ ustawienie.

3. Nacisngé OK.
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4. Nacisng¢ /\ lub \/ aby zmienié
warto$¢ ustawienia.

5. Nacisnaé OK|

Aby wyjs¢ z menu ustawien, nalezy nacisng¢
lub nacisng¢ i przytrzymac ]

10.5 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledodw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

C) D (godz)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytaczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Czas trwania, Opdznienie,
Koniec, Termoobieg (niska temp.).

10.6 Jasnos¢ wyswietlacza

Dostepne sg dwa tryby jasnosci
wys$wietlacza:

11. WSKAZOWKI | PORADY

®

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
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« Jasnos¢ w nocy — gdy urzgdzenie jest
wylgczone, jasnos¢ wyswietlacza jest
mniejsza w godzinach od 22:00 do 06:00.

« Jasnos¢ w dzien:

— gdy urzadzenie jest wtgczone;

— gdy wigczona jest jasnos¢ w nocy,
dotkniecie dowolnego pola czujnika (z
wyjatkiem WE./WYL.) powoduje
przetaczenie sie wyswietlacza na 10
sekund do trybu jasnosci w dzieh;

— jesli urzadzenie jest wylgczone i
zostata wigczona funkcja minutnika.
Gdy uptynie ustawiony czas funkcji
minutnika, wyswietlacz powraca do
trybu jasnosci w nocy.

10.7 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

10.8 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowaé
niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.

wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sa od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnosé
energetyczna’.



Symbole uzyte w tabelach:

§§§ Rodzaj potrawy

=
Funkcja pieczenia
o,

Temperatura

Akcesoria

B Poziom umieszczania potraw
@ Czas pieczenia (min)

11.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej

powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
Srednica 28cm

* Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, srednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,
wysoko$¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
$rednica 28cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac¢ zalecen z ponizszej tabeli.

— o,
&, = C = O

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada szwajcarska blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30

gteboka blacha
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Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30
ruszcie

Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= - o,
L, = = C O

Ciastka, 20 sztuk na bla- Pieczenie tradycyjne Blacha do 3 170 20-35
sze pieczenia

ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla-  Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
sze pieczenia

ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
sze pieczenia

ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20  Pieczenie tradycyjne Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20  Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
cm
Beztluszczowy biszkopt, Pieczenie tradycyjne Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Bezttuszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50

foremka do ciasta @ 26 cm

1)
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Bezttuszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Butka maslana Pieczenie tradycyjne Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty 1)

1) Nagrzewac¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

Prz6d urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta
wodg z tagodnym detergentem. Wyczyscic¢
i sprawdzic¢ uszczelke drzwi wokot
obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu. Nie stosowac go na powtoke
katalityczna.

Codzienne uzytkowanie

Czyscic¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzehn moze skutkowac
pozarem.

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschnigcia. Do czyszczenia nalezy uzyé
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie myc¢
akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywac do czyszczenia akcesoriéw z
powtokg zapobiegajaca przywieraniu
sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotdw o ostrych krawedziach.

12.2 Wyjmowanie wspornikéw

Wyjaé wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggna¢ przedniag cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciagnac¢ tylng czes¢ prowadnic blach

od bocznej Scianki i wyjaé je w catosci.
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4. Zamontowac wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kofki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych muszg byc¢ skierowane do

przodu.

12.3 Ostona wentylatora
katalitycznego

Ostona wentylatora jest pokryta emalig
katalityczng. Pochtania ona ttuszcz
gromadzacy sie na sciankach podczas pracy
urzadzenia. Aby poprawi¢ skutecznos¢
procesu samoczyszczenia, nalezy regularnie
nagrzewac puste urzadzenie.

Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
nie maja wptywu na dziatanie funkgji
czyszczenia.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szybe
drzwi miekka $ciereczkg zwilzong cieptg
wodg z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Ustawi¢ funkcje: )

5. Ustawi¢ temperature: 250°C.

Czas trwania: 1 godz

6. Gdy urzadzenie ostygnie, oczysci¢
wnetrze urzadzenia wilgotna, miekkag
szmatka.

12.4 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowac w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystgpieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywaé urzgdzenia bez szyb.
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1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkngc¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

M —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz

drzwi po obu stronach i nacisng¢ do

srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociggng¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczaé



od szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umyc¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy myc¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiesci¢ szyby ((A iB) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
ufatwia demontaz i montaz.

Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).

Upewni¢ sig, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
L
P I

12.5 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowa $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci thuszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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13.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani
nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono do zasi-
lania lub podtaczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik prawidto-
wo podtaczono do zasilania (patrz
schemat potgczen, jesli jest dostep-
ny).

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytaczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie wprowadzono wymaganych us-
tawien.

Upewni¢ sie, ze wprowadzono pra-
widlowe ustawienia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Uruchomiona jest funkcja samo-
czynnego wytgczenia.

Patrz rozdziat ,Samoczynne wyta-
czenie”.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wiaczona jest blokada uruchomie-
nia.

Patrz ,Uzycie funkcji Blokada uru-
chomienia”.

Piekarnik nie nagrzewa sig.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyna niepra-
widtowego dziatania jest bezpiecz-
nik. Jezeli nadal bedzie dochodzi¢
do wyzwalania bezpiecznika, nalezy
skontaktowac¢ sig z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

Nie dziata o$wietlenie.

Wystapita usterka oswietlenia.

Wymieni¢ zaréwke.

Wyswietlacz nie pokazuje godziny,
gdy jest wytaczony.

Wyswietlacz jest wytgczony.

Dotkna¢ jednoczesnie @ i /\ aby
ponownie wigczy¢ wyswietlacz.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka termosondy jest nieprawid-
fowo wiozona do gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termosondy jak naj-
gtebiej do gniazda.

Potrawy pieka sie za dtugo lub za
szybko.

Temperatura jest za niska lub za
wysoka.

Dostosowac ustawienie temperatu-
ry. Postgpowaé zgodnie ze wska-
zbwkami zawartymi w instrukcji ob-
stugi.

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osiadajg para i skropliny.

Potrawa pozostawata za dtugo w
piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢ potraw w
piekarniku na dtuzej niz 15-20 minut
po zakonczeniu procesu pieczenia.

Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie ,C2".

Prébowano wigczy¢ funkcje Roz-
mrazanie, ale z gniazda nie wyjeto
wtyczki termosondy.

Wyja¢ wtyczke termosondy z gniaz-
da.

Na wys$wietlaczu pojawia sie kod
btedu niewymieniony w tej tabeli.

Usterka ukfadu elektrycznego.

*  Wytaczy¢ piekarnik za pomoca
bezpiecznika lub wytgcznika
bezpieczenstwa w szafce z bez-
piecznikami, a nastgpnie ponow-
nie wigczyé.

« Jezeli na wyswietlaczu nadal
wyswietla sig kod btedu, nalezy
skontaktowaé sie z serwisem.

Urzadzenie jest wigczone, ale nie
nagrzewa sie. Nie dziata wentylator.
Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie "Demo".

Wigczony jest tryb demonstracyjny.

Patrz ,Uzycie menu ustawien” w
rozdziale ,Dodatkowe funkcje”.
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13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawca lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
zZnamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzgdzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z

przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu
Nazwa dostawcy Electrolux
EOE7F31V 949497316
Dane identyfikacyjne modelu EOE7F31X 949497315

LOE7F31S 949497317

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.69 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOE7F31V 30.8 kg
EOE7F31X 30.8 kg
LOE7F31S 30.8 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

POLSKI
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Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

14.3 Wskazoéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazowki pokazujg, jak
oszczedzac energie podczas korzystania z
urzgdzenia.

Upewnic¢ sig, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow zwigeksza oszczednosc
energii.

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.

Jesli wtaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest diuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytgczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie witgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Wytaczanie wyswietlacza

Wyswietlacz mozna wytgczyé. Nacisna¢
jednoczesnie i przytrzymaé @i/ Aby
wigczyé, powtdrzy¢ czynnose.

Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.



Bine ati venit la Electrolux Va multumim pentru ca ati ales produsul

nostru.
A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
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CUPRINS
1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA.......oiiiiiiiiii e 27
2, INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ..ottt 29
3. DESCRIEREA PRODUSULULL......oiiiiiiiii 32
4. PANOUL DE COMANDA...... .o s 32
5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE.......ciiiiiiiiiiiii 34
6. UTILIZAREA ZILNICA. ... 34
7. FUNCTIHLE CEASULUL ..o 36
8. PROGRAME AUTOMATE ... .o 37
9. UTILIZAREA ACCESORIILOR.......ooiiiii e 38
10. FUNCTIH SUPLIMENTARE........ooiiiii e 40
11. INFORMATIH SI SFATURL.....ooiiiiiiii e 42
12. INGRIJIREA SI CURATARENA. ...ttt 44
13. DEPANARE ... 47
14. EFICIENTA ENERGETICA........coiiiiiiitieieeieieeeeeeee e 48
15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL........oooiiiiiiii e 50

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea + Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.

/\ AVERTISMENT! * Inainte de a instala aparatul, verifica daca

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.
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» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

 Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:
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Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

« Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

« Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:



— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile

insiropate. Sucurile de fructe lasa pete

care pot fi permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-

va ca usa nu se inchide niciodata atunci

cand aparatul functioneaza. Caldura si

umezeala se pot acumula in spatele

panoului inchis de mobila ceea ce

produce daune aparatului, unitatii carcasei

sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila

daca aparatul nu s-a racit complet dupa

utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat. Usa este grea.

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

"=

=
&% 2

L A
ﬁ .

Panou de comanda

Afisaj

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire .
Bec

A Ventilator

(ol o] ~ <]

2R

il

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de comanda

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

3.2 Accesorii

Raft sarma

Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.
Tava de gatit

Pentru prajituri cu blat umed, produse
coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea
alimentelor pe raftul de sarma.

Cratita

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

Senzor de gatire

Pentru a controla gatirea in functie de
temperatura din interiorul alimentelor.
Ghidaje telescopice

Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sédrma.

LELLLL o

I
O d

»3s

2C
O &% c-ao
Utilizati cAmpurile tactile pentru a opera aparatul.
Camp Functie Descriere
senzor
@ Pornit/Oprit Pentru a porni si a opri aparatul.
D Optiuni Pentru a seta o functie de gatire sau un program automat.
-B- lluminare cuptor Pentru a porni si a opri becul cuptorului.
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Camp Functie Descriere
senzor
Temperatura / incalzire Pentru a seta sau verifica temperatura.
il rapida Pentru a seta sau verifica temperatura la Senzor de gatire.
»as Apasati lung timp de trei secunde pentru a porni si opri

functia: Incalzire rapida.

&

Programul meu Favorit

tul este oprit.

Pentru a va stoca programul preferat. Utilizati acest senzor
pentru a accesa direct programul favorit, chiar si cand apara-

m - Afisaj Afiseaza setarile curente ale aparatului.
/\ Sus Pentru a va deplasa in sus in meniu.
E \/ Jos Pentru a va deplasa in jos in meniu.
E @ Ceasul Pentru a seta functiile cu ceas.
D Cronometru Pentru a seta Cronometru.
OK Ok Pentru confirmarea selectiei sau setarii.
4.2 Afisaj
A B C A. Simbolul functiei de gatire
| | ! B. Numarul functiei/programului de gatire
| = @ C. Indicatoare pentru functiile ceasului
60 TR Il -l (consultati tabelul ,Functiile ceasului”)
(¢b) ‘SO nooel D. Afisajul Ceas / Caldura reziduala
e | " E. Afisaj temperatura / setare timp
I I
E D
Alti indicatori pentru afisaj:
Cronometru
g;?gtriaaﬁ';;:tuonn;; gram automat Q Functia cronometru este activa.
* Programul Favorit al meu kg /9 Un program automat cu introducerea greu-
Programul favorit este activ. tafii este activ.
a 1 . : RS
Indicator de incalzire / Caldura rezidua- n,min O functie cu ceas este activa.
T la
Afiseaza valoarea temperaturii din cuptor. . A wa_s
4.3 Indicatorul de incalzire
H» Incalzire rapida
Functia este activa. Daca porniti functia de gatire, apare ———.
i Temperaturs Barele arata cresterea sau descresterea
Puteti examina sau modifica temperatura. temperaturii din cuptor.
/‘? Senzor pentru temperatura din mijloc Cand cuptorul se afla la temperatura setata,
Senzorul pentru temperatura din mijloc se segmentele se sting de pe afisaj.
afla in priza acestui senzor.
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5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia ) Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Setati functia e, Setati temperatura

maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

raceasca.

Opriti aparatul si asteptati sa se

Curata aparatul si accesoriile doar cu o

laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

Introduceti accesoriile si suporturile

detasabile ale raftului Tnapoi pe pozitia lor

initiala.

6.1 Functii de gatire

Functiile cup-
torului

Utilizare

Functiile cup-  Utilizare

torului

]

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante
la baza si pentru a conserva ali-
mentele.

Pentru a coace simultan pe trei

rafturi si pentru a deshidrata ali-
(Qép) mentele. Seteaza temperatura
cu 20 - 40 °C mai jos decéat pen-

Aer cald cu venti- PR e
tru Incélzire sus si jos.

latie
Pentru a coace pizza si alte pre-
parate care necesita mai multa
(_?Ef) caldura de dedesubt.

Functie Pizza

)

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa
sa economiseasca energia in
timpul gatitului. Atunci cand folo-
siti aceasta functie, temperatura
din interiorul aparatului poate fi
diferita de temperatura setata.
Este folosita caldura reziduala.
Nivelul de caldura poate fi re-
dus. Pentru mai multe informatii,
consulta capitolul ,Utilizarea zil-
nica”, note cu privire la: Aer cald
umed.

Pentru a coace si rumeni ali-
mentele fara sa schimbi pozitia
raftului.

Incalzire sus si jos

Pentru prepararea fripturilor fra-
gede si suculente.

&)

Gatire la temp.
scazuta

)

Decongelare

Pentru a decongela alimente (le-
gume si fructe). Timpul necesar
decongelarii depinde de cantita-
tea si marimea preparatelor con-
gelate.
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Mentine cald

Pentru a pastra preparatele cal-
de. Te rugam sa retii ca unele
preparate pot continua sa ga-
teasca si sa se usuce in timp ce
sunt pastrate calde. Acopera va-
sele daca este necesar.




Functiile cup-  Utilizare
torului
Pentru gatirea la gratar a feliilor
Aadad subtiri de alimente si pentru pai-
ne prajita.
Grill
Pentru rumenirea alimentelor
hatad subtiri in cantitati mari si pentru
paine prajita.
Grill rapid
Pentru a rumeni bucati mari de
"c%:;,; carne sau carne de pasare ne-
U dezosata pe un singur raft. Pen-
Gatire intensiva trua coace, gratina si pentru a
rumeni.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati

capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.

Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Modul de setare: Functii de
gatire
1. Porniti cuptorul cu @.

Afisajul indica temperatura setata, simbolul si
numarul pentru functia de gatire.

2. Apasati N sau V pentru a seta functia
de gatire.

3. Apasati OK say cuptorul porneste
automat dupa 5 secunde.

Daca porniti cuptorul si nu setati nicio functie

de gatire sau niciun program, cuptorul se

opreste automat dupa 20 de secunde.

6.4 Modul de setare: Temperatura

Apasati A sau V pentru a modifica
temperatura in trepte: 5 °C.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura
setatd, este emis un semnal si indicatorul
Incélzire dispare.

6.5 Modul de verificare:
Temperatura

Puteti verifica temperatura curenta din cuptor
atunci cand functia sau programul sunt
active.

1. Apasati S.

Afisajul indica temperatura din cuptor.

2. Apasati OK sau afisajul indica din nou
temperatura setata, in mod automat dupa
5 secunde.

6.6 Modul de setare: incilzire rapida

Nu introduceti alimente in cuptor in timp ce
este activa functia Incalzire rapida.

Incalzire rapida este disponibila doar pentru
anumite functii de incalzire. Daca Ton defect
este pornit din meniul setari, este emis un
semnal sonor daca functia incélzire rapida nu
este disponibild pentru functia aleasa.
Consultati capitolul ,Functii suplimentare”,
Utilizarea meniului setari.

Functia incélzire rapida reduce timpul
necesar pentru incalzire.

Pentru a porni incélzire rapida, apasati lung

3 timp de cel putin 3 secunde.
Daca functia Incalzire rapida este pornita,
afisajul indica bare care clipesc.
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7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Tabelul cu Functiile ceasului

@ Pentru a afisa sau modifica timpul. Puteti

schimba ora ceasului doar daca aparatul
Ora cu-

- este pornit.
renta P
|_)| Pentru a seta durata de functionare a
. aparatului.
Durata P
_)l Pentru a seta oprirea aparatului.
Timp de
terminare
Pentru a combina functiile Durata si Tim
>l : : $i Timp
. de terminare.
Tempori-
zare
Q Pentru a seta timpul pentru numaratoarea
c inversa. Aceasta functie nu are nicio in-
ro;lome- fluenta asupra functionarii cuptorului. Pu-
ru teti seta Cronometru oricand, chiar si
atunci cand aparatul este oprit.
00:00 Pentru a seta numaratoarea directa care

Cronome- indica durata de functionare a aparatului.

tru direct  Se aprinde imediat cand aparatul incepe
sa incalzeasca. Cronometru direct nu es-
te pornit daca Durata si Timp de termina-
re sunt setate. Aceasta functie nu are ni-
cio influenta asupra functionarii cuptoru-
lui.

7.2 Modul de setare: Ora curenta

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica M si 12:00.

,12" se aprinde intermitent.

1. Apasati N sau V pentru a seta orele.

2. Apasati OK.

3. Apasati /N sau V pentru a seta
minutele.

4. Apasati OK,
Afisajul indica noul interval de timp.
Pentru a modifica timpul, apasati in mod

repetat @ pana cand @ incepe sa clipeasca.

7.3 Modul de setare: Durata
1. Setati o functie de gatire si temperatura.

2. Apasati @ in mod repetat pana cand |_)|
incepe sa clipeasca.
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3. Apasati A sau V pentru a seta
minutele pentru Durata.

4. Apasati OK sau Durata porneste automat
dupa 5 secunde.

5. Apasati A sau V pentru a seta orele
pentru Durata.

6. Apasati OK sau Durata porneste automat
dupa 5 secunde.

La sfarsitul duratei setate este emis un

semnal sonor timp de 2 minute. Afisajul

indica g clipind si setarea de timp. Cuptorul

se stinge.

7. Pentru a opri semnalul apasati un camp
Cu senzor.

8. Opiriti cuptorul.

7.4 Modul de setare: Timp de
terminare

1. Setati o functie de gatire si temperatura.

2. Apasati Q) in mod repetat pana cand ->|
incepe sa clipeasca.

3. Apasati /\ sau V pentru a seta Timp
de terminare si apasati OK. Mai intai
setati minutele si dupa aceea orele.

La sfarsitul duratei setate este emis un
semnal sonor timp de 2 minute. Afisajul

indica _)| clipind si setarea de timp. Cuptorul

se opreste automat.

4. Pentru a opri semnalul apasati un camp
Cu senzor.

5. Opriti cuptorul.

7.5 Modul de setare: Temporizare

1. Setati o functie de gatire si temperatura.
2. Apésati @ in mod repetat pana cand 1=
incepe sa clipeasca.

3. Apasati /N sau V pentru a seta
minutele la Durata.

Apasati OK,

5. Apasati /\ sau V pentru a seta orele
pentru Durata.

6. Apasati OK.

Afisajul indica _)l clipind.



7. Apasati VAN sau \V4 pentru a seta Timp

de terminare si apasati OK. Mai intai

setati minutele si dupa aceea orele.
Cuptorul porneste automat mai tarziu,
functioneaza pentru setarea Duratasi se
opreste la setarea Timp de terminare. La
incheierea duratei setate este emis semnalul

sonor timp de 2 minute. Afisajul indica _)l

clipind si setarea de timp. Cuptorul se opreste

automat.

8. Pentru a opri semnalul apasati un camp
Cu senzor.

9. Opiriti cuptorul.

®

Cand functia Temporizare este pornita,
afisajul indica un simbol al functiei de

incalzire, 2l cu un punct si ->|. Punctul
indica ce functie a ceasului este activa
pe afisajul Ceas / caldura reziduala.

7.6 Modul de setare: Cronometru

1. Apasati L.
8. PROGRAME AUTOMATE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Fiecare preparat din acest submeniu are o
functie si temperatura recomandate. Puteti
regla timpul si temperatura.

8.1 Lista programelor automate

Program

1 FRIPTURA DE VITA

FRIPTURA DE PORC

PUI INTREG

PIZZA

BRIOSE
QUICHE LORRAINE

PAINE ALBA

O N ] W]DN

CARTOFI GRATINATI

Afisajul indica A clipind si ,00".
2. Apasati Q pentru a comuta ntre optiuni.

Mai intéi setati secundele, apoi minutele
siorele.

3. Apasati /N sau V pentru a seta
Cronometru si A\ pentru confirmare.

4. Apasati OK sau Cronometru porneste
automat dupa 5 secunde.

Cand timpul setat se incheie, este emis un

semnal sonor timp de 2 minute si afisajul

arata 00:00 si L clipind.
5. Pentru a opri semnalul apasati un camp
Cu senzor.

7.7 Modul de setare: Cronometru
direct

1. Pentru resetarea Cronometru direct
apasati: V Si VAN clipind Tn acelasi timp .

2. Atunci cand afisajul indica ,00:00”
Cronometru direct reincepe
numaratoarea.

Program

9 LASAGNE

8.2 Modul de utilizare: programe
automate

1. Activati aparatul.

2. Atingeti (.

Afisajul indica numarul programului automat

(1-9).

3. Atingeti A sau V pentru a alege
programul automat.

4. Atingeti OK sau asteptati cinci secunde
pana cand aparatul incepe sa
functioneze automat.

5. La sféarsitul duratei setate este emis un
semnal sonor timp de doua minute.

Simbolul [~ se aprinde intermitent.

6. Pentru a opri semnalul sonor atingeti un
camp cu senzor.

7. Dezactivati aparatul.
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8.3 Modul de utilizare: programe
automate cu introducerea greutatii

Daca setati greutatea carnii, aparatul
calculeaza durata de frigere.

1. Activati aparatul.

2. Atingeti L.

3. Atingeti A sau V pentru a seta
programul de greutate.

Afisajul indica: durata de gatire, simbolul

pentru durata |_)| o greutate implicita, o

unitate de masura (kg, g).

4. Atingeti OK sau setarile se salveaza
automat dupa cinci secunde.

Activati aparatul.
5. Puteti modifica valoarea implicita pentru

greutate cu A sau V. Atingeti OK.
6. La sfarsitul duratei setate este emis un

semnal sonor timp de doua minute. |_)|
se aprinde intermitent.

7. Pentru a opri semnalul sonor atingeti un
camp cu senzor.

8. Dezactivati aparatul.

8.4 Modul de setare: programe
automate cu Senzor de gatire

Temperatura zonei de mijloc a alimentelor
este implicita si fixata in programele cu

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva Tnclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.
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senzor de temperatura de mijloc. Programul
se termina atunci cand aparatul ajunge la
temperatura setata pentru zona de mijloc.

1. Activati aparatul.
2. Atingeti (.
3. Instalati senzorul de temperatura in zona

de mijloc. Consultati ,Senzorul de
temperatura in zona de mijloc”.

4. Atingeti /\ sau V pentru a seta
programul pentru senzorul de
temperatura in zona de mijloc.

Afisajul indica durata de gétire, =1 si #?.

5. Atingeti OK sau setarile se salveaz
automat dupa cinci secunde.
La sféarsitul duratei setate este emis un

semnal sonor timp de doua minute. |_)| se

aprinde intermitent.

6. Atingeti un cAmp cu senzor sau
deschideti usa pentru a opri semnalul
sonor.

7. Dezactivati aparatul.

Raft sarma

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos. Asigurati-



va ca raftul atinge partea din spate a
interiorului cuptorului.

Tava de gatit / Cratita adanca

Impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului. Puneti tava de gatit cu
panta spre partea din spate a interiorului
cuptorului.

9.2 Senzor pentru temperatura din
mijloc

Trebuie setate doua temperaturi: temperatura
cuptorului si temperatura zonei de mijloc.

Senzorul pentru temperatura de mijloc
masoara temperatura zonei de mijloc a carnii.
Atunci cand carnea ajunge la temperatura
setata, aparatul este dezactivat.

/\ ATENTIE!

Folositi doar senzorul pentru temperatura
zonei de mijloc furnizat sau piese de
schimb corecte.

®

Senzorul pentru temperatura zonei de
mijloc trebuie sa ramana in carne si in
priza in timpul gatirii.

1. Activati aparatul.
2. Introduceti punctul senzorului pentru

temperatura zonei de mijloc (cu M pe
maner) in centrul carnii.

3. Introduceti conectorul senzorului pentru
temperatura zonei de mijloc in priza din
partea frontala a cuptorului.

Afisajul indica ? clipind si temperatura
zonei de mijloc setata implicit. Temperatura
este de 60 °C pentru prima operatie si ultima
valoare setata pentru fiecare operatie
ulterioara.

@

Cand introduceti senzorul pentru
temperatura zonei de mijloc in priza,
anulati setarile pentru functiile ceasului.

4. Atingeti /\ sau \V4 pentru a seta
temperatura zonei de mijloc.

5. Atingeti OK sau setarile se salveaza
automat dupa cinci secunde.

@

Puteti seta temperatura zonei de
mijloc numai cand P se aprinde

intermitent. Daca Vol se afla pe
afisaj, dar nu clipeste inainte de a
seta temperatura zonei de mijloc,
atingeti 3 Si N sau V pentru a
seta o0 noua valoare.

6. Setati functia si temperatura cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a zonei de

mijloc si simbolul de incalzire ———.

In timp ce aparatul calculeaza durata
aproximativa, afisajul indica durata de
numarare. Dupéa primul calcul, afisajul indica
durata aproximativa a duratei de gatire.
Aparatul continua sa calculeze durata pe
durata gatirii. Afisajul se actualizeaza la
intervale cu noua valoare a duratei.
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@ Atunci cand carnea ajunge la temperatura
setata, este emis un semnal acustic timp de
doud minute si valoarea temperaturii zonei de

mijloc si /? clipesc. Aparatul se

dezactiveaza.

7. Atingeti un cdmp cu senzor pentru a
dezactiva semnalul acustic.

8. Scoateti senzorul pentru temperatura
zonei de mijloc din priza si scoateti
carnea din aparat.

Cand gatiti cu senzorul pentru
temperatura zonei de mijloc, puteti
modifica temperatura indicata pe afisaj.
Dupa ce introduceti senzorul pentru
temperatura zonei de mijloc in priza si
setati o functie si temperatura cuptorului,
afisajul indica temperatura curenta a
zonei de mijloc.

Atingeti S, in mod repetat pentru a vedea
alte trei temperaturi:
» temperatura setata a zonei de
mijloc
» temperatura curenta a cuptorului
» temperatura curenta a zonei de
mijloc.

/\ AVERTISMENT!

Procedati cu atentie atunci cand scoateti
senzorul pentru temperatura zonei de
mijloc. Este fierbinte. Exista pericolul de
arsuri.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Utilizarea functiei Programele
favorite

Utilizati aceasta functie pentru a salva
setarile favorite de temperatura si timp pentru
functia sau programul cuptorului.

Este emis semnalul sonor.

Afisajul indica SAFE.

Pentru a opri functia Blocare acces copii,
repetati pasul 2.

10.3 Utilizarea Blocarii

Puteti porni functia numai atunci cand
cuptorul este activ.

1. Setati temperatura si durata pentru o
functie sau un program.

2. Tineti apasat w pentru mai mult de trei
secunde. Este emis un semnal sonor.
3. Dezactivati aparatul.

- Pontru s sctva funcga tnger . - B apor et porny cupton,
Aparatul activeaza programul favorit. : W 0 funct u uptorulut.

3. Atingeti lung Q) Si V simultan pentru cel
@ putin 2 secunde.
Este emis un semnal sonor.
Blocare se aprinde pe afisaj.

: T - Pentru a opri functia Blocare, repetati pasul
+ Pentru a dezactiva functia atingeti 0} 3.

Blocare previne schimbarea accidentala a
functiilor cuptorului.

Cand functia este activa, puteti
schimba durata si temperatura.

Aparatul dezactiveaza programul favorit. @

Puteti sa opriti cuptorul atunci cand
Blocare este activata. Atunci cand opriti
cuptorul, Blocare se stinge.

10.2 Folosirea functiei Blocare
acces copii

Functia Blocare acces copii impiedica

utilizarea accidentala a cuptorului.

N . 10.4 Utilizarea meniului de setari
1. Apasati lung ® timp de 3 sec pentru a

opri cuptorul.

2. Apasati lung si simultan Q) Si V timp de

2 sec.
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Meniul setari va permite sa porniti sau sa
opriti functiile din meniul principal. Afisajul
indica SET si numarul setarii.



Descriere Valoare de
setat
Indicator de caldura rezi- Pornit/Oprit
duala
1 CLIC/BIP/
Tonul de la taste 1) OFF
Ton defect Pornit/Oprit
Modul demo Codul de acti-
vare: 2468
Meniu service -
m Restabilire setari DA/ NU

1) Nu este posibila dezactivarea tonului campului cu
senzor PORNIT/OPRIT.

1. Apasati lung D timp de 3 secunde.
Afisajul indica SET1 si 1" aprinzandu-se
intermitent.

2. Apasati /\ sau V pentru a alege
setarea.

3. Apasati OK.

4. Apasati N sau V pentru a modifica
valoarea setarii.

5. Apasati OK.
Pentru a iesi din meniul Setari, apasati ®
sau apasati lung )

10.5 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Durata,
Temporizare, Timp de terminare, Gatire la
temp. scazuta.

10.6 Luminozitatea afisajului

Exista doua moduri pentru luminozitatea
afisajului:

« Luminozitate de noapte - cand aparatul
este dezactivat. Luminozitatea afisajului
este mai scazuta intre 10 PM si 6 AM.

* Luminozitate de zi:

— cand aparatul este activat.

— daca atingeti un cdmp cu senzor in
timpul perioadei de iluminare de
noapte (cu exceptia celui pentru
PORNIRE / OPRIRE), afisajul revine
la modul de luminozitate de zi pentru
urmatoarele 10 secunde.

— daca aparatul este dezactivat si setati
Cronometrul. La sfarsitul duratei
setate pentru Cronometru, afisajul
revine la luminozitatea de noapte.

10.7 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

10.8 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.
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11. INFORMATII $I SFATURI
@

Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

gy Tipul alimentelor

= Functia de incalzire
'

°C Temperatura

Accesoriu

E| Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

11.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decéat vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

* Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

11.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

— O,
L, = C = O

Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sdrma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25

raft de sérma
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=7

e

°C

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de s&rma 170 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu-  tava de gatit sau tava de co- 150 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

11.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

@20 cm

= - o,
&L, B = = C O

Prajituri mici, 20 bucati pe Incélzire sus sijos Tava de ga- 3 170 20-35
tava it

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35
tava it

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35
tava tit

Pl&cintd cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 - 90
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L = = C O

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70-90

@20 cm

Pandispan fara grasimi, Incélzire sus sijos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 -50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 cm

1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
it

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it

Biscuit sfaramicios incalzire sus Si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
it

Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

+ Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv. Curatati si
verificati garnitura usii din jurul cadrului
cavitatii.

+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru. Nu
il folositi pe suprafetele catalitice.

Utilizarea zilnica

+ Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
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Pentru a reduce condensul, lasa aparatul

sa functioneze timp de 10 minute Tnainte

de gatire. Nu depozitati preparatele in

aparat pentru mai mult de 20 de minute.

Uscati interiorul aparatului numai cu o

laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.
Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.



2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

At

4. |Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

‘
i

(o)

it
a

‘ =]

12.3 Capac catalitic pentru
ventilator

Capacul ventilatorului este acoperit cu email
catalitic. Acesta absoarbe grasimea care se
colecteaza pe pereti in timpul functionarii
aparatului. Pentru a sustine procedura de
autocuratare, incalziti in mod regulat aparatul
gol.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra curatarii.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati podeaua cuptorului si geamul de
la interior al usii cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Setati functia: L]

5. Setati temperatura: 250 °C.

Durata: 1 h

6. Cand aparatul este rece, curatati
interiorul cuptorului cu o laveta moale si
umeda

12.4 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” Thainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana céand
se aude un clic.

3. Tnchideti usa cuptorului pané la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.
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6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul
superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sépun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.
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Asigurati-va ca ati montat corect panoul de
sticla din mijloc in locasul sau.

A
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12.5 inlocuirea becului

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.



13. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu poate fi pornit sau utili-
zat.

Cuptorul nu este conectat la o sursa
electrica sau este conectat incorect.

Verificati daca cuptorul este conec-
tat corect la sursa de alimentare
electrica (consultati schema de co-
nectare, daca exista).

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incélzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incélzeste.

Nu au fost efectuate setarile nece-
sare.

Verificati daca setarile sunt corecte.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este activa.

Consultati ,Oprire automata”.

Cuptorul nu se incalzeste.

Dispozitivul Blocare acces copii este
activat.

Consultati sectiunea ,Utilizarea Blo-
care acces copii”.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca sigurantele se ard
n mod repetat, adresati-va unui
electrician calificat.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Afisajul nu indica ora atunci cand
este oprit.

Afisajul este dezactivat.

Atingeti simultan @ Si /\ pentru a
activa din nou afisajul.

Senzorul alimentar nu functioneaza.

Conectorul senzorului alimentar nu
este introdus corect in priza.

Introduceti conectorul senzorului ali-
mentar cat mai adanc in priza.

Gatirea alimentelor dureaza prea
mult sau prea putin.

Temperatura este prea scazuta sau
prea ridicata.

Reglati temperatura daca este ne-
cesar. Urmati sfaturile din manualul
utilizatorului.

Aburul si condensul se depun pe ali-
mente si in cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare prea
mult timp Tn cuptor.

Nu lasati vasele cu mancare in cup-
tor mai mult de 15 - 20 minute dupa
terminarea procesului de gatit.

Afisajul indica ,C2”".

Doriti sa porniti functia Decongela-
re, dar nu ati scos conectorul sen-
zorului alimentar din priza.

Scoateti conectorul senzorului ali-
mentar din priza.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Afisajul indica un cod de eroare care Exista o defectiune electrica.

nu este in acest tabel.

e Opriti si porniti din nou cuptorul
prin intermediul sigurantei casni-
ce sau a intrerupatorului de si-
guranta din cutia cu sigurante.

+ In cazul in care codul de eroare
apare din nou pe afisaj, contac-
tati departamentul de asistenta
pentru clienti.

Aparatul este activat dar nu se in-
calzeste. Ventilatorul nu functionea-
z&. Afisajul indica "Demo".

Modul demo este activat.

Consultati ,Utilizarea meniului seta-
ri” din capitolul ,Functii suplimenta-

”

re-.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru

de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date

tehnice din aparat.

14. EFICIENTA ENERGETICA

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului

Numarul de serie (S.N.):

14.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
EOE7F31V 949497316
Identificarea modelului EOE7F31X 949497315
LOE7F31S 949497317
Index de eficienta energetica 81.2
A+

Clasa de eficienta energetica

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul

721

Tip cuptor

Cuptor incorporabil
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Masa

EOE7F31V 30.8 kg
EOE7F31X 30.8 kg
LOE7F31S 30.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

14.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

14.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doud coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Dezactivarea afisajului
Poti stinge afisajul. Apasa lung si simultan @
Si /\. Pentru a-l reaprinde, repeta acest pas.

ROMANA 49



15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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