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1. ATIAHPO®OPIEZ AZQAAEIAZ

Mpiv a1TO TNV €yKATACTAON
Kal TN Xpnon TNG GUOKEUNG,
dlaBAagTE TTPOTEKTIKA TIG TTA-
pexopeves odnyiec. O kata-
OKEUAOTNG OgV gival UTTEUOU-
VOG YIO TUXOV TPAUUATIOUOUG
A {nuUi€g TTOU €ival ATTOTEAE-
gpa AavBaapévng eyKaTaaoTa-
ang N xpnong. Na guAaocaete
TTAVTA AUTEC TIC 00NYiEG O€
EVA A0QAAEG PEPOG E EUKOAN
TTPOaBaacn yia PEANOVTIKA
avapopa.

1.1 Ao@dAsia Traidiwyv Kai
EUTTOBWYV ATOpWV

* H guogkeun autr ptropei va
XpnoipotroinBei ammo maidia
NAIKiag 8 eTwv Kal avw Kai
Q17O ATOUA PE PEIWPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES N
TIVEUMATIKEG OUVATOTNTEG I
ENNEIYN EPTTEIPIAG KA YVW-
ang, av emBAETTOVTAI R
EXouv AaBel 0dnyieg OXETIKA
HE TN XPron TG OUTKEUNG
ME ag@aAr TPOTTO KAl KATA-

VOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
evéxovtal. Maidid nAIkiag pi-
KPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMA PE EKTEVEIG KAl TTEPI-
TTAOKEG AVOTTNPIEG TTPETTEI
Va TTOPAPEVOUV POKPIA aTTO
TN OUOKEUN, EKTOGC €AV ETTI-
BAETTOVTQI QUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTI-
BAETTOVTOI WOTE Va dlaoPa-
AiCeTal 611 dev TTAICOUV PE TN
OUOKEUN Kl TIG KIVNTEG OU-
OKEUEG JE TNV EQAPUOYN.
duAaagoeTe OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIag HaKpIA aTro Ta
TTaIdIA KOl ATTOPPIYTE TA OpP-
0a.

MPOEIAOMOIHZH: H gu-
OKEUN Kal Ta TTpoaBaagipa
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN Xpnon. Kparare ta rai-
014 Kal Ta KaTolkidia (wa
MOKPIA KaTa Tn SIGPKEIQ TNG
XPNong Kai TG Yugng.
Evepyotroinote n diaragn
ag@aAgiag yia TTaidid, av
dlariBeTal.
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* Ta TaIdId dev TTPETTEI va
KaBapifouv N va guvtnpouv
TN OUOKEUN XWPIG ETTIBAE-
wn.

1.2 Ievikég TTANpOPOPpPIES

yia TNV ao@aA&ia

* AuUTA N guoKeun TTPOOPICE-
Tl HOVO YIA PAYEIPIKN XPN-
an.

» H guokeur) autr) €xel oxe-
d1aaTEl JOVO YIa OIKIAKN
XPNon € ETWTEPIKO XWPO.

* H guokeur) ptropei va xpn-
OIJOTTOIEITAI OE YPAPEIQ,
dwpaTia Eevodoxeiwv, KaTa-
AUpata TutTou bed &
breakfast, aypoToupioTiKG
KaTaAupaTa Kal GAAQ TTapo-
MOIO KATaAUPOTA, EQOTOV N
xpnon ogv utrepPaivel Ta
auvnon emiTeda OIKIAKNG
Xpnong.

* Mnv XpNOIPOTTIOIEITE TN TU-
OKEUN TTPIV TNV EYKATAOTH-
OETE TNV EVOWMPATWHEVN
ooun.

* [piv a1Td OTTOIOONTTOTE EP-
yaaia guvtipnang, arro-
OUVOEETE TN TUOKEUN OTTO
TNV Tpica.

* Eav 10 KaAwdio Tpopodo-
aiag €xel UTTOOTEI PBOPEC,
Ba TTPETTEI va avTIKATAOTA-
Bei a1TO TOV KOTAOKEUQAATH,
10 E€ouaiodoTtnuévo KeEvtpo
2£PPIG N €va KaTaAAnAa Ka-
TAPTIOYEVO ATOMO, WATE Va

4 EAAHNIKA

QTTOQPEUYXBOEI TUXOV KivOUVOG
QTTO TO NAEKTPIKO PEUNAL.
MPOEIAOMNOIHZH: Be-
BauiwBeite OTI N guaKeun €i-
Val ATTEVEPYOTTOINUEVN TTPO-
TOU QVTIKOTAOTHOETE TOV
AQUTTTAPA YIa TNV aTToQuUYn
TOAVOTNTAG NAEKTPOTTAN-
giac.

MPOEIAOTMNOIHZH: H ou-
OKEUN Kal Ta TTpOo0Raagiya
MEPN TNG BeppaivovTal KATa
TN xpenon. MNpérer va tpo-
OEXETE WATE VA PNV ayyideTe
TIG AVTIOTATEIG N TNV ETTIPA-
VEIQ TOU E0WTEPIKOU TNG TU-
OKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YA-
VTIQ OUPVOU OTAV APalpEi-
TE N BAETE €CAPTAHATA
OKeun.

XPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV Q-
adnTRpa eaynTou (aiodnTn-
pa Bepuokpaaiag TTupriva)
TTOU QUVIOTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

Mnv eykaBioTare Tn ou-
OgKeun TTiow atrod dIaKOaun-
TIKH) TTOPTA YIA TNV ATTOPUYNA
uTTEPBEPUAVONCG.

MNa va apaipETeTe Ta OTN-
piypaTa axapwyv, TPaRALTE
TTPWTA TO PTTPOCTIVO TUNUA
TOU OTNPIYUATOG OXAPWV
Kal, TN OUVEXEIQ, TO TTIOW
TUAMA YIO VO TO OTTOOTTACE-
TE ATTO Ta TTAQIVA TOIXWHMO-
Ta. TOTTOBETAOTE TA ATNPIY-



HOTa OXapwy, aKOAOUBwW-
VTOG TNV TTapatravw d1adi-
KAgia Ye TNV avTioTPOYn
aelpa.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE ATHOKA-
BapioTn yia Tov KaBapiouo
TNG OUOKEUNG.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE IOXUPA
A€IOVTIKA KOBAPIOTIKA 1) al-

2. OAHIEZ AZQAAEIAZ

2.1 EykardoTaon

/N\ NMPOEIAOMNOIHEH!

Movo £va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
€YKATAOGTATEI QUTAV T GUOKEUN.

*  A@aipéaTe OAa Ta UNIKA TNG CUOKEUATIAG.

* Eav n guokeun éxsl UTTOOTEI (r]wc'x, pnv
TIPOBEITE O €YKATATTAOT M XPON TNG.

*  AkoAoubnarTe TIg oényleg syKaTaoTcxong
10U dI1aTIBEVTAI TOV IGTOTOTTO HAG.

* Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV PETAKIVEITE TN
guokeun, kabwg eival Bapid. Popdre
TTAVTO YAVTIO A0@OAEIag Kol KAEIOTA
TTaTToUTald.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ato TN Aapn.

*  TomoBeTAOTE TN CUOKEUN 0€ KATAAANAO Kal
Q0QAAEG PEPOG TTOU TTANPET TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

*  Tnpeite TNV €AAXIOTN OTTOATATN OTTO AAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

« Tpiv a1d TNV £YKOTACTACN TNG GUOKEUAG,
BePaiwBeite oTI €ival 0pICOVTIWHEVN Kl OTI
N TTOPTA AVOIYEl XWPIG KavEVA EUTTODIO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO
guaTnua Wugng. Mpétrel va Acimoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).

2.2 HAekTpIKR 00VSeon

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg kai NAEKTPOTTANEiaG.

»  'OAgG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
£XOUV TTpaypaToTTroinBei atrod eTTayyeAparTia
NAeKTPOAGYO.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUPBOTEG PE TIG NAEKTPIKEG TTPOBIAYPAPES
TNG TTAPOXNG PEUPATOG.

XMNPES PETOAAIKEG EUOTPEG
yia va KaBapigeTe Tn YUAAI-

vn TOPTA, KABOTI PTTOPEi Va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA Kl
QUTO UTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

H guakeun TTpéTel va gival yeiwpévn.
XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA pIad CWATA
EYKATEGTNPEVN QVTIKPAOATHIKA TTPICA.

Mn xpnaipoTrolgite TTOAUTTPICa KOl KAAwSIA
ETTEKTOONG.

ATTOQUYETE TNV TTPOKANGN {NUIAG OTO QI
Kl TO KaAwdIo Tpogodoaiag. Edv
ATTAITEITAI AVTIKOTAOTAGN, TTPETTEl VA YiVEl
ato6 1o E§ouaiodortnuévo Kévrpo ZEpRig.
Mnv agrveTe Ta KOAwdIO TPOPODOTiag va
ayyi¢ouv 1 va TANgIadouv TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG N TNV E00XN KATW OTTO AUTAYV,
€I0IKA& OTAV N TUTKEUN AEITOUPYEi A N
opTa €ival {eaTn.

H mpoaTagia ammd nAekTpoTTAngia Twv utrd
TAON KAl JOVWHEVWYV EEAPTNUATWY TTPETTEI
Va OTEPEWVETAI PE ATPAAEIa Kal gV
TTPETTEI VA AQAIPEITAI XWPIG EPYAAEI.
Zuvd£QTE TO QIG OTNV TIPICa POVO aPOU
oAokAnpwOei n diadikagia eykaTaaTaong.
BeBaiwBeite 011 £xeTE TTPOCRACN GTO PIG
UETA TNV €yKATACTOON.

Edv n mpica gival xahapr), ynv guvoEETe TO
PIG.

Mnv aTTOGUVOEETE T GUOKEUT TPABWVTOG
10 KOAWDIO TpoPodoaiag. Tpaparte TravTa
aTro TO YIG TPOPOdOTiag.

Xpncmorrowin: pc'Jvo KATAAANAEG diaTdéeig
QATTOUOVWONG: AUTOUATOUG SIaKOTITEG
Trpoorcxolcxg ypappng, ac(pa)\sleg (B1dwTtou
TUTTOU TTOU a@aipouvTal atrd Tn Baan),
dlatagelg dlappong TTPOG yn Kal ETTAPEIG.

H nAekTpIKn eykatdaTaan TTPETTE va
O1aBETEl pOVWTIKA SIATAEN TTOU ATTOCUVOEEI
TN OUOKEUN a1To TO SiKTUO O€ OBAOUG TOUG
TTOAOUG, PE TTAATOG AVOIYHATOG ETTAPNG
ToUuAaxIoTov 3 mm.

AUTA N CUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdio TpoPodoaiag.
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2.3 Xprion

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog TpaupaTigpou, EYKAUPATWY Kal
nAekTPOTTANEIaG 1 €KPNENG.

Mnv TPOTTOTTOIEITE QUTH TN TUTKEUN).
BeBaiwBeite 0TI Ta avoiypaTa EaEPIOUOU
dev gutrodigovral.

Mnv a@rveTe TN CUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
Katd TN AsiToupyia.

Na aTTEVEPYOTTOIEITE TN TUTKEUN PETA ATTO
KaBe xpran.

[Mpoa&€Te OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KATA TN AeIToupyia, Kabwg
pTTOPEl VO aTTeEAEUBEpWOEi CEaTOG aEpag
KOl EUQAEKTA PEIYUATA OTTO UOTATIKA
OAKOOANG.

Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN UE BPEYHEVA
XEPIA N OTAV EPXETAI OE ETTAPN LE TO VEPO.
Mnv aaokeite TTiEagn aTnV AvoIXTA TTOPTA.
Mn xpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETMIPAVEIQ EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEIUEVWV.

KpatnaTe Toug atmivenpeg Kal TIG GAOYEG
MaKPIG aTTO T GUCKEUN OTAV N TTOPTA €ival
QVOIXTH.

Na xpnaIJoTTOIEiTE POVO EYKEKPIPEVO YUQAI
Kal Baga ouvtRpnang.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA KOVTA
TNV GUOKEUN).

Mn poipadeate Tov KwOIKO TTpoaBaang Wi-
Fi pe dAAoug.

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnaong ¢nuidg atn au-
OKeUN.

Mo tnv ammoguyn BAGRNS N
OTTOXPWHATIOUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AVTIKEIMEVA
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOIANOTNTOG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTreuBeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOINOTNTOG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag pEoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

—  MNV a@rveTe Uypd TTIATA KAl TPOPIUA
TN OUOKEUR PETA TO PAYEIPENA.

— VO €i0TE TTPOTEKTIKOI KOATA TNV
agaipean f TNV eykatdoTacon
eCapTNUATWY.

O aTToXpWHATIOPOG TOU GUAATOU 1) TOU
avogeidwTou xaAuBa dev eTTnpeddel TNV
a1rod00N TG CUTKEUNG.

6 EAAHNIKA

¢ XpnoIPoTToIRaTe €va Babu Tnyavi yia uypd
KEIK, KABWG 01 XUHOoi @PoUTwWY UTTopouV va
TTPOKOAAETOUV POVIHOUG AEKEDEG.

* Na payeIpeUueTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* Ed&v n guokeun eival eykateatnuévn Triow
aTTo TTAVEA ETTITTAOU ETTITTAWY, PNV KAEivETE
TO TTAVEA KOTA TN XPHON A JEXP! Va
KPUWOEI TTANPWG N GUCKEUN YIA VA
ATTOQUYETE {NUIEG OTTO BEPPOTNTA KAl
uypaaia.

*  IXETIKA PE TOUG AOUTITAPES EVTOG QUTOU
TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG AVTOAAOKTIKOUG
AQUTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA:
AuToi 01 AauTTTPEG TTPOOPICOVTAl WATE VA
QAVTEXOUV O€ EEAIPETIKA OUOKOAEG TUVONKEG
J€ OIKIOKEG OUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaadia n
TTpoopifovTal va anuatodoTouv
TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN AEITOUPYIKA
KOTAOTAGON TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

e To TpOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYRA TNG
TAENG evepyelakng atroédoong G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTITHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

e T1a TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAAJTE pe To E€ouaiodoTnuévo
Kevtpo ZEpRIG. XpnOIPOTIOIEITE HOVO
YVATIa aVTOAAOKTIKA.

2.4 Opovrida ka1 KaBApIoHaA

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtigpol, ewTiag, rn BAdG-
Bng oTn guakeun.

* ATTEVEPYOTTOINATE KAl ATTOCUVOETTE TN
JUOKEUN TTPIV OTTO TNV £pYATia
auvTPNONG.

*  BeBaiwbeite 0TI N guokeun gival kpua yia
va atro@UYETE TO OTTATIUO TOU YUaAiou. Av
Ta TCAMIA TNG TTOPTAG UTTOGTOUV {NuId,
€TMIKOIVWVAAJTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kevtpo ZEPPIG yIa va QVTIKATACTHJETE.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN OUOKEUN).

*  Na KoBapileTe KAl VO OTEYVWVETE TN
JUOKEUN, TOV ETWTEPIKO XWPO Kal Ta
€COPTAMATA TNG PETA ATTO KABE XpAaON, VIa
VA ATTOTPEWETE TN GUUTTUKVWAN USPATHWY,
N d1IdBpwan Kai TN OOPA TNG ETTIPAVEING.

o EAEYXETE TAKTIKA TO TTPOIOV yia anuadia
@OOPAG TTOU PTTOPEI VA TO KATAGTATOUV
AKATAAANAO yIO ETTAQPN PE TPOPIUA, OTTWG
PWYHEG, @UOAAISEG, aTTOKOAANGN
aTPWAEWYV, GUPPIKVWan, KOAWDN uen,



6|0(Bpu)0r] n ot)\)\sg 0paTEG PETARBOAEG OTNV
uen A TNV EPPAvian. AKOAOUBEITE TIg
0dnyieg KaBapITUOU Kal GPOVTIOAG yIa va
OTTOTPEWETE TN PBOPA.

*  XpnalpoTtroInaTe £va Upaaua
MIKPOKUMATWY, {eaTO VEPO Kal OUdETEPA
QTTOPPUTTAVTIKA YIa TOV KABapITPO TNG
OUOKEUNG Kal Twv e€apTnuaTwy. Mn
XPNOIUOTTOIEITE APWHATIKA TTPOIOVTA,
OUPHATAKIA, SIGAUTEG, AIXUNPEA AVTIKEIUEVA
1N HETOAAQ.

* AkohouBnaTe TIg 0dnyieg ao@aAsiag aTn
gugkeuaaia, 6Tav XpNOIUOTIOIEITE OTTPEI
poupvou.

Mayeipepa pe atué
* O aTpOG TTOU aTTEAEUBEPWVETAI UTTOPET VO
TIPOKAAETEI EYKAUUATA:

3. NEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn emMIOKOTINON

ONE AN

Mivakag eAEyxou

00ovn

Aoxeio vepou

Y1rodoxn aiobntrpa @ayntou
E¢apTtnua Ceataparog

AautrTpag

AvepioTrpag

A@aipean aAdTwy atro ££0d0 awAnva

CEEREOENE

— TpoggxeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA
TNG OUOKEUNG OTaV N AgiToupyia givai
evepyoTToinuévn. Mmopei va
atreAeuBEPWOEi aTHOG.

— AVOIETE TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG PETA TO POYEIPEPA HE ATUO.

2.5 Aroppiyn

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpoU 1 ag@ugiag.

. E1T|K0|vwvnors ME TIG ONMOTIKEG APXES ™mg
nsploxng aag yia TTANPOPOpIES oxsnKa pE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG ™mg OUOKEUI’]Q

*  AmoguvdEaTe Tn CUGKSUI'] aTo mnv
NAEKTPIKR TPOPOdOTia, ETTEITO KOWTE Kal
ATTOPPIYTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

El zmpign oxapag, agaipoupevn
OtaeIg oXapag

3.2 086vn

H 066vn gival TTANpwg d1adpaaTikr) Kal Pe du-
vaToTNTa KUAIoNG. XwpileTal oe aagwg Kabo-
PITUEVO TUAKOTA TTOU TTAPEXOUV TTPOTRACN
g€ JIAPOPEG AEITOUPYIEG PAYEIPEPUATOG KAl TTIA-
Ta. Agiyvel €TTiong TNV TpEXOUTA KOTAOTACN
AeiToupyiag. Mropeite va capwaeTe TNV 000-
vn yla va TTAonynBeite apioTepd n de€ia.

(D MaTAOTE TTOPATETAUEVA, VIO VO AVAYETE 1 VO
apnaete Tov oUpvo.

» [a v gvepyoTroinon kai aTrevepyoTToinan
TWV ETTAOYWV.

MNa va petafeite ato pevou: PuBpioeig.

MNa va atmoBnKeUOETE TIG TPEXOUTEG PUBITEIG
aTo: AyaTTnpéva.

H guokeun gival KAEIBwUEVN.

N> QL

H ouvdean Wi-Fi eival evepyotroinpévn.

H €vdeign Amopakpuapévn Aeiroupyia gival
QAVOPMEVN.

)
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4. NMPIN AIMO THN NPQTH XP'HZH

4.1 Acuppartn ouvdeon

H guakeun evepyotrolei Tn guvdean dIKTUOU
Wi-Fi kai Tn guvdean KivnTAG guakeung. MTro-
peite va AapPavere £100TTOINCEIG KABWG Kal va
€AEYXETE KA VA TTAPAKOAOUBEITE TN GUOKEUN
aTro TNV KIVNTH GUOKEUN).

MNa va guvdEaeTe ToV POUPVO, XPEIALETTE:

* AdgUpparto SikTuo pe auvdean aTo dladi-
KTUO.

*  ®opnTr) guokeun guvdedePEvn aTO iBI0
agUppaTo SIKTUO.

1. Ta va kateBAageTe TNV EQappoyn,
gapwaTe Tov Kwdikd QR tTou BpiokeTal
aTo oTmIaBO@UAAO Tou eyXeIpIdiou XpnaTn.
MTropeite €TTioNng va KAveETE AWn TnG
€£QAPUOYNG atreuBeiag amro 1o App Store.

2. A|,<o)\ou9r'101£ TIg oényigg ApXIKAG
pUBHIONG TNG £QapPUOYNS.

3. EvepyoTroinaTe TN CUOKEUN

4. Tléate TNV 0006VN yia va PETAREITE OTO

HevoU Kal TTIEQTE {0 PuBpioeig /
JuvOEaelg.

5. TMEaTe yia va EVEPYOTTOINTETE i VO
armrevepyotroinaete: Wi-Fi.

H agUppaTtn govada TNG GUTKEUNG EKIVA
evtog 90 deur.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

TuxvoTnTa

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
MéyioTn (100 mW)
loxug

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
';\'g‘”w“"' 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

@® Orav I OUOKEUN GUVOEETAI E TNV EQOP-
poyn, pTropei va AdRel ONUAVTIKEG EVNUEPW-
a€IG AOYIOUIKOU. AUTEG Ol EVNHEPWTEIG PTTO-
poUV va €I0AYOUV VEQ XAPAKTNPIOTIKA, VO
BeATILLOOUV UTTAPXOUTEG AEITOUPYIES Kall E1-
KOoVidla, va avTIMETWTTIOOUV TTBavd TTpo-
BAfuoTa Kal va BEATILWTOUV TN OUVOAIKA
arodoan Tou AoyIgpIkou. MNa va eAEyEeTe
TNV EYKATEOTNUEVN £KdOAN AOYIGUIKOU, JE-
TaBeiTE aTNV KAPTA PUBUITEWV.

8 EAAHNIKA

4.2 Adeieg Xpnong AoyioHIKoU

To AoyIguIKO auToU TOU TTPOIOVTOG TTEPIEXE!
aToixeia Tou BaagifovTal ag eAeUBEPO Aoyiapl-
KO Kal AoyIgpIké avoixTou Kwdika. To AEG
avayvwpicel TN GUPBOAR TWV KOIVOTATWY avOol-
XTOU AOYIOUIKOU KQI POUTTOTIKAG OTO £pYO
AVATITUENG.

MNa va ammokTAgeTe TTPOaRaacn aTov Tnyaio
KWOIKA QUTWYV TWV aToIXEIWV EAeUBEPOU AoyI-
OMIKOU Kal AOYIGHUIKOU QVOIXTOU KWOIKA TWV
OTTOiWV 01 OPOI AdEING XPATNG atraiTouy on-
poaiguan, KaBwg Kai yia va SeiTe TIG TTARPEIG
TTANPOPOPIEG TTVEUHOTIKWY SIKAIWHUATWY KAl
TOUG 10XUOVTEG OPOUG ABEING XPNONG, ETTIOKE-
@Beite: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(pdkehog NIUSG).

4.3 ApXIKN TTpoBépuavon Kai

KaOapIonOG

MpoBeppaveTe TNV AdeI0 CUTKEUN TTPIV OTTO

TNV TTPWTN XPnon. H guokeun ptropei va ava-

OUel duaapPeaTEG OOPEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO

dwpdTio.

1. AgaipéaTe Ta afegoudp Kal Ta aTnPiypaTa
PAPIWV.

2. EI0€NBeTE OTO PEVOU Kal ETTIAEETE TN
A&IToupyia payeIpEPATOG.

3. Znv 0bdvn gppavileTal Eva avaduopuevo
pAvupa yia Ty Evapén g S1adikaagiag
TTPOBEPPAVONG.

4. EmBeBaiware yia vapén kai
akoAouBnaTe TIg 0dnyieg aTnv 0Bovn.

5. ATevepyoTTOINaOTE TN CUGKEUN KOI QQATTE
TN VA KPUWOEI.

6. KaBapiaTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU PE
€va Travi pikpoivwy, ZEaTO VEPO KAl NTTIO
ATTOPPUTTAVTIKO. AVTIKATAOTATTE TA
ageaoudp Kal Ta aTNEIYUaTa Pa@IWwV.

4.4 Qpa
1. Evepyotroinate Tn guokeun
2. [ligéaTe 10 ZUpBoAo @ / PUBuion / Qpa.

3. PubuiaTe TOV XpOVOJdIOKOTTTN.
4. [Méare: OK.

4.5 ZKAnpOTNTA VEPOU

Otav guvdEeTE TN GUOKEUN OTNV TTPIda, TTPé-
TTEl VA PUBUICETE TO €TTITTEDO OKANPOTNTAG TOU
vePOU. XPNOIUOTTOINGTE TO OOKIPOTTIKO XOPTi
1 ETTIKOIVWVNJTE PE TNV ETAIPEIQ UOPEUANG TNG



TTEPIOXNG TAG YIa va EAEYEETE TO ETTITTEDO

OKANPOTNTOG TOU VEPOU.

1. TotmoBetaTe TO SOKIPNATTIKO XAPTi OTO
vepd Bpuaong yia trepitrou 1 deut. Mnv
XPNOIUOTTOIEITE TPEXOUUEVO VEPO.

2. Tivagre To BOKIPOTTIKO XOPTi yia va
APAIPETETE TO UTTOAOITTO VEPOD.

3. Meta amo 1 Aer, eAEyETe TN OKAnpOTNTA
TOU VEPOU WE TOV TTAPAKATW TTiVOKA.

4. PubBuiarte 10 eTTiTred0 OKANPAOTNTAG VEPOU
@ PuBuioeig / PuBuion / ZkAnpétnra
vepou.

Ta xpwparta Tou SOKIPAATIKOU XOPTIOU GUV-

exi¢ouv va ahAalouv. EAEyETE TN OKANPOTNTA
TOU VEPOU €VTOG 1 AETT PETA TN OKIMA.

5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

5.1 Mevou

Méate TNV 086vn 1\ To KoupTri ON / OFF yia
va PeTapeite aTo pevou.

ApxIkA geAida

AeIToupyieg

Mara

PuBuioeig

5.2 Asitoupyieg

TUTTIKEG AEITOUPYIEG PAYEIPEUATOS VIO TUTTIKEG
QAVAYKEG YNaipaTog, auptrepIAapBavopévou
TOU oupBodAou Asimoupyiag BEpuavang TTavw
KAl KATW C] ToU gupBOAou AeiToupyiag ynal-
Jo aTn oxapa E] TOU guppBoAou L] kal GAAaL.
MTTopeite va ETOINACETE TA TTIATA COG E TOV
Trapadoaiakd TpoTo. Mo TePITadTEPES TTAN-
POPOPIES, AVATPEETE ATNV TTEPIYPAPH TNG 000~
VNG N avOTPEETE TNV EQAPHOYT).

H AigTa Twv Aeitoupyiwyv evOEXETAI VO OIaQPE-
pel avaAoya pe TNV €kdoan Tou AoyIgUIKOU.

1. Metapeite 1O PEVOU Kal ETTIAEETE:
AeiToupyieg.

2. EmA£ETE TN AciToupyia payeipépaTog Kai
TTPOTAPUOTTE TIG PUBUITEIG.

3. ZeKIVAOTE TO PayeipeUa Kal akoAouBnRaTe
TIG 0dnyieg atnv 0Bo6vn. MTopeite va
OUVOETETE TOV QIOBNTAPA TPOYiUWY avda
TTG0A OTIYUR TTPIV i} KaTd T SIAPKEIA TOU
HayeIpEUATOG (EAV UTTAPXE!). AvaTPEETE
ato KaBnpepivr xprion, «Algbntipag
TPOQIUWV».

Emimmedo okAnpoT. ve-

pou AoKIJAOTIKO XaPTi

1 - yaAako

2 - péTpia gkAnpo

3 - gkAnpo

4 - TTOAU OKANPO

4. 7 - TECTE VIO VA TIPOTAPUOTETE TIG
pubpigeig katd Tn dIAPKEIQ TOU
HayeIpéUaToG.

O AQuTITAPAG PTTOPEI VO aTTEVEPYOTTOINOEI QU-

TOaTa O€ Beppokpaaia kKaTw ato 80 °C katd

TN SIGPKEIQ OPITUEVWV AEITOUPYIWV PAYEIPE-

paTog.

5.3 Aeitoupyieg payeipéPaTog oTOV
aTtué

YTrapxouv dU0 TPOTTOI yIa VA JAYEIPEWETE Pa-
yNTO XPNOILMOTTIOIWVTAG TIG AEITOUPYIEG ATHOU:
puBpicovtag TN Beppokpaaia, 1 pubuifovtag
TO €TTITTESO OTHOU.

Steamify / @ ATHOG - ZUVEXAG ATUOG YIa
UYIEIVA KOl YEUTTIKA TPO@IUA.

D . . .

© ProSteam - ATroAauaTe TPUQEPA paynTd
Kal Tpayavn EMQAVEIA UE TUVOUATUS aTUOU
Kal BeppoTnTag. Kaho yia Aaxavikd, eaynTta
yAaoTpag Kal KPEDG.

AirFry Plus - Zuvduddel atud kai Tnyavi-
gua gTov agpa yia Tpayavd, OuPePa Kal TTio
UYIEIVA YEUUOTO.

1. MeTofeite OTO PEVOU Kal ETTIAEETE:
NeImoupyieg.

2. Ta TIG AEITOUPYiEG PAYEIPEPATOG UE OTHO.
>1nv 086vn gpgavifovtal o1 dIABETIYES
pubpioelg.

3. PuBuiaTe Tn Beppokpaaia Kal To TTITTESO
aTyou, gav ival dIabEaipo.

4. TMéate: START kai akoAouBnaTe Tig
odnyieg atnv oBovn.
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5. [Méate To KAAUPPa TNG BNKNG vePOU yia va
TNV QVOIEETE KAl VA TNV AQAIPETETE.

6. TlepiaTe To doxeio vepoU Pe KPUO VEPO
Bpuaong péxp!l TN YEYIATN aTABUN (TTEPITTOU
950 ml). Mn xpnaipotroigite AGAAa uypa.
XpnaoiyotroinaTe TNV KAipaka atn Brkn
vepou.

7. Av XpeloaTei, GKOUTTIOTE TO £EWTEPIKO
MEPOG TNG BNKNG VEPOU WE £Va AAAKO
TTavi. ZmpwéTe T0 doxeio vepou aTnv
apxIkf Tou B£an.

O aTPOG ep@avieTal JETA OTTO TTEPITTOU 2 AETT.

Ortav n gugkeun QTACEl aTn puBUITuEVN Bep-

Jokpaagia, akoUyETal £va NXNTIKO GAa.

8. Orav TeAciwael To vepd aTtn Brkn vepou,
akoUyeTal To gnpa. MepioTe Eava Tn BAkn
vepou.

. Adelagpa Tou doxeiou vepou.

10. MeTd 1O payeipepa, avoigTe TTPOTEKTIKA
TNV TOPTA TOU Poupvou. MTTopei va
CUMTTUKVWOEI UTTOAEIYPATIKO VEPO OTO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

11. ATTevEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN.

12. Otav n guakeun gival kpua, aTEYVWATE TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU ME £va PAAaKO
Tavi.

5.4 Mdra ¥

To Mayeipepa pe Bonbeia poTeivel pubuioelg
yla dId@opa TATA, GUUTTEPIAQUBAVOUEVWY
odnylwv Brua TTpog BAua, Beppokpaadiag Kal
XPOVOU payelpépaTog. MTTopeite va TpoTTo-
TTOINTETE TIG PUBUITEIG KATA T OIGPKEIQ TOU
HOVEIPEUOTOG KAl VO ETTIAEEETE TNV TTPOTILWE-
vn PEBODBO payelpéPaTog, aUUTTEPIAAUBAVOuE-
VNG TNG XPNang Tou aigbntpa @ayntou. H
O100ea1pOTNTA KABE €TTIAOYNG E€apPTATAI ATTO
TO ETTIAEYUEVO TTIATO.

, . . Q
1. MetaBeite 0TO PEVOU Kal ETTIAEETE ¥

2. EmA£ETE Evav TUTTO TPOWIUOU Kal Eva
MATO Kal akoAouBnaTe Ta Brpara atnv
008dvn.

Ortav TeAeiwael To TTPOYPAPUA, EAEYETE v TO

@aynTo civai €Toipo. MapaTeiveTe TOV XPOVO

HOYEIPEUATOG, AV XPEIATTEI.

5.5 ETriAoyég podéppavong I

H guakeur) S100€TEl ApKETEG ETTIAOYEG TTPOBEP-

pavang yia va eEaag@alioel BEATIOTO OTTOTEAE-

JHOTA POYEIPEPATOG.

»  Kavéva - gupBaTikog TpOTTog
TPoBEPPavVaNG TNG ouakeung. Eivai
OPITHEVOG WG TTPOETTIAOYT Kal dIOBETINOG
yla 0Agg TIG AciToupyieg payeipéparog. H

10 EAAHNIKA

TTPOTIUNGN PTTOPEI VO aANAEEI o AAAOV
TUTTO TTPOBEPUAvVAONG.

« 'E€uttvo - BonBa atn BeATigToTTOIiNGN TNG
KOTavAAWaNG EVEPYEIOG KATA TNV
TTPOBEPUaVAN TOU GOUPVOU a€ GUYKPION
Je Tn Aerroupyial priyopo .

*  [pryopo - PEIWVEI TOV XPOVO BEPPAVaNG.
Eival d1aBéaipog povo yia opigpéveg atmo
TIG A€ITOUPYiEG.

5.6 XpovodiakomTng O

1. EmAEETe Acitoupyia kal puBpiaTe Tn
Beppokpaaia.

2. TliéaTe: XpovodIaKOTITNG.

3. PubBuiarte Tn didpkeia. Mtropeite va
ETTIAEEETE TO TTPOTIMWUEVO TEAOG EVEPYEIQG
TECOVTOG £va ATTO Ta GUUBOAQ.

4. Tliéate OK yia emBeaiwan Kal ETITTPOPN
aTtnv kUpia 08évn.

TéAog evépyelag

HxnTikA wpoeidoTroinon - pUuBuIon NG avTi-
Q aTpopng PETPNANG. OTav 0 XPovodIoKOTITNG
OTOPOTACEI, AKOUYETAI VA NXNTIKO OAHA.

HynTIkA Tpogidotroinon Kal TEPHATIONOG
HaYEIPEPATOG - PUBUION TNG QVTIOTPOPNG Mé-

Q)l TPNONG. OTaV 0 XPOVODIOKOTITNG TEAEIWOTEI,
QaKOUYETOI £va NXNTIKO Orjua Kal To Jayeipepa
aTauara.

7 Moévo avaduoépevo pRvupa - 0tav Aryel o
A XPOVOG, EUPAVIZETAI TO PAVUPA aTnV 0806vnN.

O XpOoVOBIOKOTITNG PTTOPEI VO XPNTIMOTTOINOEI
aveEAPTNTA, AKOMA Kal OTAV O POUPVOG dEV
AeiToupyei.

OpIgpéveg AsIToupyieg POAOYIOU EVOEXETAI VO
pnv gival SI0BETIPEG IE TUYKEKPIUEVEG AEI-
TOUPYIiEG HAYEIPEPATOG.

MigaTe 10 +5 Min yia va €TTEKTEIVETE TOV XPOVO
MayeIpéPaToG.

XpovokaBuoTtépnon évaping C

Ma avaBoAn TngG évapéng R/kai Tou TEAOUG Tou

MayEIPEPATOG.

1. EmAEETE TN AeIToupyia pJayeIpEUATOG Kal
TIPOCAPHOATTE TIG PUBUICEIG.

2. MéaTteTo **".

Méate: XpovokaBuaTépnan £vapgng.

4. Kdavte KUANION yia va puBpiceTe TNV
€mMOUPNTA wpa £vapeng kal meaTe 1o OK.

5. Twpa PTTOPEITE VO pUBUITETE TNV
€mOupNTA PUBUIGN TEAOG ) va TTIETETE YIA
OK va mTapaAsiyete auTo 10 Briua.

d



6. MMéate OK yia va emaTPEWETE TNV KUPIA
008dvn.

AAAayn Twv pubpicewv Tou
XPOVOOBIAKOTITN

Mtropeite va aAAGEETE TOV PUBUICUEVO XPOVO
ava TTaga aTiyun Kata tn SIApKEIa Tou Wnai-
parog.

1. Méate 1o ™ / XpovodiakomTng.

2. PuBuigTe Tn véa TIUA XPOvodIaKoTTTH.
Meéare: OK.

5.7 Ayatrnpéva @

AuTn n Asitoupyia gival d1aBéaiun povo yia
ETMIAEYUEVA POVTEAQ.

Mtropeite va amroBnkelaeTe €wg Kai 20 atd
TIG AYOTTNPEVEG OAG PUBUITEIG, OTTWG AIToup-
yia Kal XpOvo POYEIPEUATOG.

Mo va atmmroBnkeUaeTe pia puBPIaN, ETTIAEETE
TNV TTPOTIUWHEVN ETTIAOYA Kal TTATATTE TO Q.

5.8 ASeooudp

i i[8] AjariBevrar ageooudp avého-
. VO JE TO JOVTEAO. ZOpWaTE
o' TOV KWOAIKO QR yia va eAEyEe-
{ T TOV TPOTTO XPAONG TWV
e AEETOUAP TTOU TTAPEXOVTAI LE
" Tn ouokeun gag. MTropeite
VO TTAPAYYEIAETE TA TTPOCIPE-
TIKG agegoudp EexwplaTd. [MNa TePITadTEPEG
TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVIOTE HIE TOV TOTTIKO
gag TTpounBeuTn.

TotoBeTAaTE TO afegoudp (peTaAAIkn axdpa /
dioko) avapega aTig paBdoug odnyoug TnG
Bdong ampigng TnG oxapag. BeBaiwBeite o011 N
gXApPa EQATITETAI OTO TTIOW PEPOG TOU ECWTE-
PIKOU TOu @oupvou . Mia pIkpry E00Xr OTO TTa-
VW PEPOG QUEAVEI TNV OTPAAEID KOl TTAPEXEI
TTpoaTadia atmd avatpoTrr. To xeidog yupw
aTro TN axapa epTrodilel T YAYEIPIKA OKEUN
va YAIGTpAigouv aT1Tod TN OXApPa.

Av TO TaWi 0ag €xel KAign, TOTTOBETAOTE TO
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
poupvou.

Av n petahAIkn aoxdpa oag £xel TTPOEEOXN, TO-
TTOBETATTE TNV TTPOG TO YTTPOCTIVO PEPOG TOU
E0WTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Edv uttdpyel emypagr ato agegoudp, Be-
BaiwBeite OTI €ival GTPAUPEVO TTPOG TO PEPOG
aag.

AV XPNCIUOTTOIEITE TOWI PE OTTEG, TOTTOBETAATE
TO aTTO KATW YIa VO GUAAEEETE UYPA TTOU OTA-
Couv.

5.9 A100. ®ayntou AR

MeTpdel Tn BepPOKPATIa OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

YTapxouv dU0 BepPOKPATIES TTOU TTPETTEI VA
pubuigTouV:

. °C - n Beppokpaaia @oupvou. MNpETel va
gival TouhaxiaTov 25°C uwnAoTepn a1mo TN
Beppokpaaia Tou algBnThpa eaynTou.

. /Q,- n BeppoKpagia Tou algdBNTAPA Qayn-
TOU.

1. EmAECTE pia AsiToupyia PayeipEPATOg aTro

TO Pevou: AgIToupyieg i €va TTIATO aTTO TO
pevou: Mdara.

2. PubuiaTe Tn Beppokpaagia Tou poupvou
KOl TOV XpOVO UJOYEIPEPATOG, AV
Xpeladetal.

3. EmBeBaiwaTe TIG pUBIOEIS KAl EEKIVATTE
TO JayEipEUQ.

4. TotmoBeTrOTE TNV AKPN TOU aIgbnTipa
@aynToU aTO KEVTPO TOU TTAXUTEPOU
TUAMOTOG TOU KPEATOG 1 TOU Wwaplou. MNa
TA PAyYNTA, TOTTOBETAATE TO AKPO TOU
aIgdNTAPA PaynToU aKPIBWS OTO KEVTPO,
OTABEPOTTOINUEVO OE VA OTEPED
guaTaTiko. BeBaiwBeite 611 n dkpn dev
ayyicel Tov TTUBPEVA TOU TTIATOU.

5. ToTroBeTAAOTE TO YAYEIPEUEVO PAYNTO OTOV
poupvo.

6. TomobeTraTe To BUCHA TOU AUICONT.
@aynToU aTtnVv TTpifa TTou BPigKETal PETT
aTn ouokeun. AvaTpéSte aTnv evotnTa
Meplypaen TPOIGVTOG.
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TNV 0006vN ep@avidetal n TpEXouaa Beppo-
Kpaagia Tou aigh. eaynTou.

7. 7 - MECTE yIA VO TIPOCAPHUOTETE TIG
pubpioeig.

8. EmAEETe TNV KdpTa AlgB. daynTou yia va
pubpioeTe TN BeppoKkpaaia TTUpriva Tou
aigbnTApa n yia va pubpioeTte TNV
TTPOTIUWEVN ETTIAOYN:

* Hxnmikn pogidotroinan - 6Tav 10
@aynTo @TAaCEl aTn BeppoKpaaia
TTUPAVA, aKOUYETAI £Va GAUA.

* HxnTikA TTpogidoTtroinan Kai
TEPUATITPOG PAYEIPEPATOG - OTAV TO
@aynTo @TAaCEl aTn BepUoKpaaia
TTUPAVA, aKOUYETAI £Va ORA Kal TO
WAOIUO aTapATA.

EmBeBaiware Tig pubuioeig.

10. Otav 10 QaynTd @TACEl OTN BEppoKpagia

TTOU £XETE PUBWITEI, akoUyeTal TO OrUa.
EA&yETe av 10 @aynTo gival £ToIpo.

MapaTeiveTe TOV XPOVO PAYEIPEUATOG, AV
XPEIAOTEI.

11. STOP - TaTOTE YIO ATTEVEPYOTTOINGN TNG
AEITOUPYIOG PAYEIPEPATOG.

12. ApaipéaTe To BUCWA Tou aIgBNT. PaynTou
atro TNV uttodoxn Kai BYAATE TO OKEUOG
Q1O TN GUOKEUN).

5.10 KA¢gid. ao@. yia aid.

AuTH n AsiToupyia oTTOTPETTEI TNV OKOUGIA AEl-
Toupyia TNG ouakeung. MTopei va evepyo-
T0IN6EI AV TTATA OTIYUN.

1. Eigodog aTo pevou.

2. EmAECTe et MpoTipnoeig / KAeid. aoo.
yla TTaid..

n emAoyn KAeid. aog. yia Taid. givail evepyo-

Troinuévn. MNa va yiver duvarn n xprian tng ou-

OKEUNG, ETIAEETE TA KWDIKA ypAupaTa pE aA-

@apnTikn ogipd.

6. YIMOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

6.1 ZuoTdoelg HayEIPEPNATOG

O1 TIpEG BeppoKpaaiag Kal XpOvou Wnaipatog
aTOUG TTIVOKEG €ival JOVO eVOEIKTIKEG. EEapTw-
vTal atrd TIG GUVTAYEG, KABWG Kal atrd Tnv
TTOIOTNTA KOl TTOGOTNTA TWVY UAIKWY TTOU XPn-
giyJotrolouvTal. Av 8ev UTTOPEITE va BPEITE TIG
PUBICEIG YIa YIO TUYKEKPIYEVN TUVTAYR, ava-
{NTACTE JIa TTOPOOIA.

MeTpnaTe TIG BETEIG aXApag apyiovTag amo
TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

ZUpBoAa TTou XPNOIPOTTOIoUVTAl OTOUG TTi-

VOKEG
,g. TuTtr0G PaynTou
AeiToupyia payeipEPaTog
°C Oeppuokpaaia
Bapog (kg)

©¢an oxapag

Xpbvog payelpépaTog (AeT)

© Ol

MpoaBeTeg TTANPOPOPIES
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6.2 Yypog Oepuoég Aépag

Ma kaAUTEPa aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNOTE TIG
TTPOTACEIG TTOU avVaYPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW
TTivaka.

XpNOIYoTIoINaTE TaWi YnaipaTog n Tayi
UypWwV.

o,
&L, cC B O
FAukd ywpakia, 16 180 2 2535
THX
EABeTIKO poAO 180 2 15-25
:Jupl 0AOKANpo, 0,2 180 3 15.- 95
g
MmriokéTta, 16 TuX 180 2 20-30
Makapdv, 24 Tux 160 2 25-35
Kéik Muffins, 12 tpy 180 2 20-30
AAPUPG apTOOKEUA- 180 2 20 - 30
gpata, 20 Tpx
Mmaokéta BouTUpou, 140 2 15-25
20 TpYX
Taptakia, 8 TPX 180 2 15-25

6.3 MAnpo@opieg yia iveTiITOUTA
SoKIpWYV

Aokipég auppwva pe 1o EN 60350-1, IEC
60350-1.



Xpnaiyotroinate T Aeitoupyia: ProSteam,
emiedo: MAARpN Aeimroupyia aTpou.

O H C © ®

MrrpokoAo
0.3 3 100 8-9 1)2)3)
pEY. 3 100 10-11 2)3) 4)
ApPOKAG, KATEWUYPEVOG
2x1,5 2 kai 4 100 - 5) 3) 6)

1) Xpnoipotroinate oeT atpou 2/3 Gastronorm, Sid-
TPNTO.

2) MpoBePUAVETE TN GUTKEUR PEXP! Va ETTITEUXOEI N
€TMIAEYUEVN BEPUOKPATIA XPNTIPOTTOIWVTAG TN PUBI-
an: MpoBéppavan / Kavéva. Mn xpnaoigoTroleiTe:
Mpobéppavan / Fpryopo kai ESuTivo.

3) TomroBemoTe TO TaWI Wnaipatog aTnv TTPpWwTn B€0n
axdpag, Ye TNV KAian TTpog To TTow PEPOG TOU ETW-
TEPIKOU TOU OUPVOU.

4) XpnoipoTroInaTe SIATPNTO SOXEI0 TUIPWVA LE TO
IEC 60350-1.

5) XpnaiyoTtroinaTe 1o SIATPNTO TET aThoU 2 X 2/3
Gastronorm.

6) Mayeipéyte £€WG OTOU N BepPOKPATia ATO TTIO KPUO
anueio @Tdael Toug 85°C.

Mp600eTEG CUVTAYEG HAYEIPEMATOG OTOV

aTpo
H ¢ & ®

ZUVOUOOPEVO TTIATO OTOV OTHO (2 PePIdEG)

=

Ry 1) 2 200

cC O ©®

12) 13)

60-70

1) Opiote 10 emmiTedo: MARPEN AsiToupyia aTROU.

2) 40 AerT yio TTOTATEG, 8 - 10 A€TT yia GoAopo, 10 - 12
AETT yia PTTpOKOAO

3) XpnoipotroinaTe Aekavn ool 1/2 Gastronorm
(S1aTPNTN) YIa TIG TTATATEG KAl TO PTTPOKOAO Kal AEKA-
vn atpou 1/2 Gastronorm (un S1GTPNTN) YIa TOV GOAO-
yo.

4) ToTmoBETHOTE TOV GOAOHO OTO ETTITTESO 2, TIC TIATA-
TEG KQI TO UTTPOKOAO OTO ETTITTEDO 4.

5) TomoBEeTOTE Tat UAIKG GTOV POUPVO TO VA PETA TO
AaAAo, TNV KATAAANAN XPOVIKI OTIYMI, WATE VA pa-
YEIPEUTOUV OAQ TO CUATATIKA TAUTOXPOVA. MTTOpPEITE
VO TTPOETOIPATETE BUO PEPIDEG TAUTOXPOVA.

6) OpioTe To emiTEdO: YWnAn Yypagia.

7) S1poyyUAG AT TTOPTEAGVNG OE OXAPA YOUPVOU.
8) XpnoipotoaTe oeT arpou 1/2 Gastronorm, pn
diatpnTo.

9) XpnoIHOTIOINTTE TO TaWi YNTIKATOS WE TNV KAON
TTPOG TO TTIOW MEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.
10) OpiaTe 1o emriTedo: XapnAn Yypaaia. Xpnaipo-
TToINOTE TN AeIToupyia ProSteam povo eav n Aeiroup-
yia WAoipo Ywpiol dev gival diabéaiun.

1) OpioTe 1o emimedo: XapnAr Yypaaoia.

12) Xprion MeTaAhiki oxdpa.

13) ToTtroBeTraTE TO TAWI YNOiPATOG OTNV TTPWTN B€-
an axdpag yia Tn guAoyn Tou AiTroug TTou aTAdE!.

6.4 MAnpo@opieg yia IveTITOUTA
SOoKIHWYV
Aokipég aupgwva pe 1o EN 60350-1, IEC

g 1) 1 kai 4 100 402 3)4)5) 60350-1.
Mourtiyka kapapéAag (6 pepideg) OC @ El @
Ty 6) 2 90  35-45 7 Mikpd YAUKG (20 avé Tagi)
Kpépa Royale 160 25-35 3 1)
o
g 1) 2 85 35-45 8) \z\ 160 25.35 3 1)2)
Neuko Wwpi 2
- 150 30 - 40 ka 1)2)3)
[an] 4
2 180 40-50 9)
@, 10) A@paTo KEIK Xwpig AIrrapa
Kototrouho 160 40 -55 2 2)4)
O 180 25-35 1 2)4)
1
160 45 -55 kal  2)5)
3
MnAoTTiTa
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B °C O =2 @

160 70- 90 3 49

O 180 80- 100 3 49
Toot

O] 230 1-5 4 247

1) TomroBetaTe To TaWi YNTIHATOS PE TNV KAIGN TTPOG
NV MOPTA.

2) MpoBepudveTte TN CUOKEUN PEXPI Va ETTITEUXOEI N
puBuIoPEVN BEppOKPaTia XPNOIUOTTOIWVTOG TN PUBHI-
an: MpoBéppavan / Kavéva. Mnv XpnoipoTToIEiTe:
Mpo6épuavan / Fpryopo kai EGuTTvo.

3) XpnoIpoTIoIaTE TO Tayi YEVIKAC XPHONG aTNnV Té-
TapTN B€0N aXAPaAG.

4) Xpnon MeTaAAikn axdpa.

5) XpnaoiyotroinaTe PETAAAIKT) axdpa Kal Tayi ynai-
HaTog TTaPaKATW. TOTTOBETATTE TO TOWI YNTiPaToG PE
TNV KAign TTPOG TNV TTOPTaA.

6) 2 popueC ToTTOBETNPEVES Dlaywvia (F 20 cm). H
Oe€1a TTPETTEI va TOTTOBETNOEI TIEPICTOTEPO TTPOG TA
EPTTPOG QTTO TNV APITTEPN.

7) S0pgwva pe: IEC 60350-1:2016 kai IEC
60350-1:2023.

7. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

7.1 ZnUEIWOEIG YIO TOV KaBapiopod

*  XpnaipoTtroIinaTe £va KabapiaTiko dIGAupa
yia HETOAAIKEG ETTIQAVEIES.

«  XpnaipotroinaTe €101KO KaBapIaTIKO
(POUPVOU VIO ETTIHOVOUG AEKEDEG.

*  XpNnaIPOTToINaTE TO UYPO aPaipeang
OAGTWYV TTOU GUVIOTA O KATAOKEUAATAG VIO
Va AQAIPETETE T UTTOAEIPUOTA AAATWV.

*  Mnv atroBnKeUETE TPOPIPA OTN CUTKEUN
yia TTEPIOTOTEPO ATTO 20 AETTTA.

*  Mnv TAéveTe Ta agegoudp a€ TTAUVTAPIO
TATWV.

7.2 A@aipeon Twv OTNPIYHATWY
oXopWV
1. BeBaiwdeite 0TI N ouakeun gival Kpua.

2. TpaBngre TTPOTEKTIKG TA ATNPIyUATA
gXapwV TTPOG Ta TTAVW Kal TTPOG Ta £§w
QTTO TNV PTTPOCTIVE) TOUG ATQANITN.

3. TpaBngte To PTTPOCTIVO GKPO TOU
aTNPIYHaTOG OXAPWV YIa va TO
QATTOOTTACETE ATTO TO TTACIVO TOIXWHA.

4. Tpapnére Ta atnpiypata yia va Byouv amod
TNV oW ao@aAion.
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Mpo6o0eTeg cuvTayEg

=2 °C

SO,

Mapéykeg
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)

1) TotoBeTAOTE TO TOWi YNaTipaTog pe TNV KAion Tpog
Vv TOPTA.

2) XpnaiyoTroinaTe XapTi YnaipaTtog.

3) MpoBepudveTe TN GUCKEUR PEXPI Va ETTITEUXOEI N
puBuIopévn BeppoKpaagia XPNOIUOTTOIWVTAG TN PUBUI-
an: MpoB¢puavan / Kavéva. Mnv XpnoipoTTolEiTe:
Mpobéppavan / Ipryyopo kai E§utvo.

5. TomoBetraTe Ta aTNPiyHaTa oXapag atnv
apxIkA Toug Béan. EravaAdBere Ta
BrAuaTa pe TNV avtioTpopn aeipd.

Av TTapExovTal TNAETKOTTIKOI 0Onyoi, ol TTEipol

OUYKPATNONG TOUG TTPETTEI VA Eival GTPAMMEVOI

TTPOG TO EUTTPOG.

7.3 MpoypdupaTa CUVTAPNONG

AuTo TO TTPOYpPOapHa Kabapilel TN au-
OKEUN OTaV €ival EAAPPWG AEpwUEVN.

ngfpécw O arpog paiakwvel Ta AiTrn A Ta UTTO-
HE OTH Agipparta, KavovTag EUKOAOTEPO TO KO-

Bdpigpa.

. KaBapiopog Tou KUKAWPATOG TNG YEV-
A(pglpson VATPIAG aTpoU aTrd TMKOBIoEIG aAd-
aAaTwv

TWV.

AladIKagia IO TO OTEYVWHA TOU E0W-
=foavo TEPIKOU TOU QOUPVOU aTTO TN GUUTTU-
=npavon KVWan TTOU TTAPAEVEI JETA ATTO TN

XPAON TWV AEITOUPYIWV ATHOU.

MNa 1o &ERyaAua kal KaBapiopéd Tou Ku-
Z¢Byahya KAWHATOG TNG YEVVATPIAG ATHOU ETTEITA

aTTO GUXVRA XPAON TWV AEITOUPYIWY
aryou.




7.4 KaBapiopog Tou doxeiou vepou

1. Mi€aTe amaAd 10 PTTPoaTIvO KAAUUKA TOU
doxeiou vepou.

2. Théate 1o doxeio vepou yia va To
APAIPETETE ATTO TN GUOKEUN.

3. Ag@aipéaTe TO KATTAKI TOU doYXEIOU veEPOU.
2NKWATE TO KAAUPUO O€ QvTITTOIXia JE TNV
TIPOEEOXN OTO TTIOW WEPOG.

2N

4. TAUveTe Ta e€apTrAuaTa TNG BAKNG vEPOU
ME gatrouvi kail vepo. Mn XpnaIUOTIOIEITE
g@ouyydplia TTou XapAdaoagouV Kal Pnv
TTAEVETE TN BAKN VEPOU OTO TTAUVTAPIO
TATWV.

5. Zuvappohoynare Eava 1o doxeio vepou.

6. ZuvappoAoynaTe To KATTakl. MpwTa
€I0AYAYETE TO YTTPOCTIVO KOUPTTWHA KAl
KOTOTTIV OTTPWETE TO £TTAVW OTO WA TOU
gupTapiou.

7. Eigayayete To dOXEiO vEPOU.

8. Xmpwére TO dOXEIO VEPOU TTPOG TN
OUOKEUN PEXPI VO aTQOAITEL.

9. KAcigTe ammaAd 10 PTTPOaTIVO KAAUMUO TOU
doxeiou vepou.

7.5 A@aipeon Kal EYKATACTACN TNG

moOPTAG

1. BeBaiwbeite 0TI N guokeun gival Kpua.

AvoiETe TNV TTOPTA PEXPI KATW.

MéaTe Toug poxAoUg aua@IEng A aToug
OUO pEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

« N

4. KA&igTe PEPIKWG TNV TTOPTA PEXPI VA
OTAPATATEI KAl, OTN OUVEXEIA, TNKWOTE
TNV a1md Toug pevteaédeg. Mpoaoxn, N
TOpTA €ival Bapid.

5. TommoBeTnaTe TNV TTOPTA ETTAVW € Eva
Ao TTavi KOl g€ oTABEPR EMQAVEIQ.

6. KpartnaTe 10 TTACigio Tng TopTag B aTto
TTAvVW AKPO TNG TTOPTAG OTIG dUO TTAEUPEG
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIa VAl
aTTEAEUBEPWOTETE TO KAITT OTEPEWONG.

7. TpaBn&rte To TTAGITIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OQAIPETETE.

8. AvaonkwaTe KABe yudAivo TTaveA atrod To
ETTAVW AKPO TOU KaI AQaIPETTE TO OTTO TOV
00NYoO. XEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO YUAAI,
101QITEPA TTIG AKPEG TOU EUTTPOTOIOU
TraveA. To yuaAi puTtTopei va omraael.

9. KaBapioTe To YUdAivo TTaveA PE vepPO Kal
gaTtrouVI. ZTEYVWATE TIPOTEKTIKA TO
yUaAivo traveA. Mnv kaBapilete Ta
YUGAIva TTAveA aTo TTAUVTAPIO TTIATWY.

MeTa TOV KOBAPITUO, EKTEAETTE TA TTOPATTAVW
BrAuara pe avtioTpopn acipd.

BeBaiwBeite 0TI Ta yudAiva TTaveA €xouv ToTTO-
BetnBei aTn owWaTA BEAN, DIAPOPETIKA N ETTI-
@AVEIQ TNG TTOPTAG PTTOPEI va UTTEPBEPUAVOEI.
7.6 AVTIKOTAOTOON TOU AQUTTTRPO

ATTOgUVOETTE TN GUCKEUN aTTO TO BIKTUO KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA pE AAAOV, avOe-
KTIKO 0€ Beppokpaaieg Ewg 300 °C.

Emdvw Aaptrtipag

1. Ztpéywrte TO YUAAIVO KAAUpPQ, IO va TO
APOIPETETE.
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2. AQaipeaTe TOV JETAOAAIKO OAKTUAIO Kal
KaBapiaTe TO YUAAIVO KAAUUQ.

3. AvTIKaragTtnaTe ToV AQuTITrPa.

4. TpogapTtAaTe TOV PETAAAIKO OAKTUAIO OTO

YUGAIVO KAAUPHQ KOl TOTTOBETAOTE TO OTN
B¢an Tou.

MAdivog AaptrThpag

1. AQ@aipéaTe TO APITTEPO OTHPIYUA OXAPAG,
YIO VO OTTOKTHJETE TTPOCRaan aTov
AQUTITAPO.

2. Xpnaoipotroinate éva kataaidl Torx 20
VIO VO 0QAIPETETE TO KAAUMMA.

3. KabBapiaTe To yuaAivo kKaAuppa.

4. AvVTIKOTAOTAOTE TOV AQUTITAPA.

5. TomoBeTnaTe To PHETAAAIKO TTAQiTIO KOl TO
aTeyavoTToINTIkO. Z@igTe TIG BideG.

6. TotmoBeTAaTE TO APICTEPO ATAPIYUA
axapag.

8. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Edv dev pnopsiTs va avnpsrwrriosTs TO TTPO-

BANua povol 0ag, ETTKOIVWVATTE LIE TOV QVTI-

TPOoWTTO pag ) 1o E¢ouaiodotnuévo szpo

Z¢pPIg. Or AeTrTopEpeieg Tou a€pPRIG avaypd-

QOVTal TNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPAKTNPITTI-

KWV, TTOU BPIioKETAlI OTO PTTPOATIVO TTAQITIO.

@aiveral 6tav avoiyete TNV TOPTA. MNnV agai-

PEITE TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIGTIKWY.

Av n 000ovn gpavidel Evav KwdIKO TEAAPATOG

TT0U deV UTTOOEIKVUETAI TTAPOKATW, OTTEVEPYO-

TTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TNV ACQAAEI TOU

JTTITIOU VIO VO KAVETE ETTAVEKKIVNON OTN OU-

gkeun. Av 0 KwdIKOG TQAAPATOG ETTAVAAN-

®Oei, eKOIVWVAOTE PE Eva E¢oualodotnuévo

Kévrpo Z€pBig.

Agv pPTTOpPEITE VO EVEPYOTTOINOETE N VA XEI-

PIOTEITE TN OUOKEUR. - H guakeun dev eivai

auvOEdEPEVN OTO NAEKTPIKO PEUMA A gival

guvdedepevn AavBaapéva.

H ouokeun dev mpoBeppaiveTal.

*  To poAoI dev £xel pUBUIOTEI.

* nemAoyn KAaESwpa TTAAKTPWV gival
EVEPYOTTOINMEVN.

+ Exei evepyorroinBei n autopam
QTTEVEPYOTTOINGT.

* nemAoyn KAeid. aagg. yia TTaid. gival
EVEPYOTTOINMEVN.

* H Aeiroupyia emideIgng ivai
EVEPYOTTOINUEVN - KWOIKOG
QTTEVEPYOTTOINONG: 2468.

H Adutra dev Aeitoupyei. - H Aautra €xel
KOgi. AVTIKATAOTAGTE TOV AQUTITHPA.

H cuokeun dev ocuykparei To Soxeio vepou
HETA TNV TOTTOOETNON TOU. - Agv TTIETATE
TARPWG TO cwpa Tou doxeiou vepou. Eicaya-
YETE TTANPWG TO DOXEIO VEPOU OTN TUTKEUN.
Byaivel vepé amo 1o doxeio vepoU. - Aev
guvappoAoynaaTte cwaTd TO KATTAKI Tou do-
X€iou vepou.
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To doxeio vepou gival 3UGKOAO va
KoBapIioTEi. - BeBaiwOeiTe OTI EXETE QQAIPETEI
TO KOTTAKI TTPIV EEKIVATETE TOV KOBAPIOUO.

Aev utrdpyel vepd péoca oTov SioKo PETA
TNV a@aAdTwon. - To doxeio vepou dev yepi-
OTNKE PEXPI TO PEYITTO €TTiTTEDO. EAEYETE Qv TO
TTPOIOV agaipeang aAdTwy / vepou BpiokeTail
JTO WA Tou doxeiou vepou.

YTdapyxel BPWHIKO VEPO OTO KATW MEPOG
TNG KOIAOTNTAG META TNV a@aAdTwon. - O
digkog BpiokeTal ae AdBog BEan aTo pagl.
AQaIPETTE TO UTTOAEITTOMEVO VEPD KAl TO
TTPOIOV aPaipeang aAATWY aTTO TO KATW PEPOG
TNG OUOKEUNG. TNV €TTOUEVN QOPJ, TOTTOBETN-
aTe TO TAWi TNV TTPWTN B€aN OXAPAG.
Ymrdpxel utrepBOAIKN TTOGOTNTA VEPOU GTO
KATW MEPOG TNG KOIAOTNTAG PETA TOV
KaBapIiouo. - Exete BAAel uttEPBOAIKN TTOTO-
TNTO ATTOPPUTTAVTIKOU 0T GUOKEUN TTPIV EEKI-
VNOETE TOV KABapIguo. Tnv TTOUEVN QOpPA,
ATTAWATE OPOIOPOPPA Ui AETTTH) OTPWAN
QTTOPPUTTAVTIKOU OTA TOIXWHATA TNG KOIAOTN-
TOG.

H am68o0on kabapiopou dev givai
IKAVOTTOINTIKN. - =EKIVATATE TOV KOBAPITUO
oTaV N guakeun ATav TTOAU CeaTr). MNepIpEveTe
Va KPUWAel N ougkeun. ETTavaAdaBeTe Tov ka-
Bapiguo.

@ H diokoTTh peUpPaTOG TTAVTA OIOKOTITEI TOV
KaBapigpo. EavaAdBete Tov kaBapioud av
BI0KOTTEl aTTO BIOKOTTA PEUPATOG.

MpoéBAnUa JE TO CHHA TOU ACUPHOATOU
BIkTUOU. - EAEYETE Qv N KIVNTH) CUOKEUR 0AG
gival guvdedepévn aTo acgUPUATO BIKTUO.
EAéyETe TO agUppaTo oag SikTuo Kal Tov Opo-
poAoynth. KdvTe emTavekkivnan atov Opopo-
Aoyntn.

EykataotdOnke véog SpopoAoyntig i dA-
Aage n dlapdpewon Tou dpopoAoynTh. -



AlopopewaTte Eava TN GUOKEUN Kal TNV KIVNTH
TUOKEUN.

To ofjpa Tou aocUppaTou BIKTUOU gival
aduvapo. - MeTakivraTe TOV dPOoPoAoyNTH
000 T0 duVATOV TTIO KOVTA OTN GUOKEUN).

To aocUppaTo oAua euTTodideTal a1rd
@OoUPVO HIKPOKUMATWY TToU BpioKeTal KO-
VTA OTIN OUOKEUR. - ATTEVEPYOTTOINOTE TOV
POUPVO HIKPOKUMATWY. ATTOQEUYETE TN XPAON
@OUPVOU UIKPOKUMATWY Kal TNG ATTOUOKPU-
agpévng AgIToupyiag TNG GUOKEURG TAUTOXPO-
va. O poUpvog MIKpoKUNATWY dIaTapaaael To
afpa Wi-Fi.

F102 - n mopTa dev £xel KAEITEI KOAG 1) £XEI
XaAdael To KA€idwpa TNG TTOPTaG. KAgioTe TNV
TTOPTA. ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINATTE
TN GUOKEUN).

F111 - AioB. ®ayntou dev €xel TOTTOBETNOEI
owaTa aTtnv utrodoxn. Eicaydyete TARpwg
Tov AigB. ®aynTtou Yéoa aTtnv utTodoxn.
F240, F439 - ta media agpng atnv obovn dev
AeIToupyouv Kavovikd. KaBapiaTe Tnv emm@a-
vela TNG 0Bovng. BeBaiwBeite o011 dev UTTAPXEI
Bpouia ota edia apng.

F601 - utrapxel TpoBAnpa pe To anua Wi-Fi.
EAéyETe TN oUvdean SIKTUOU 0OG. AVOTPEETE
atnv evotnTa Mpiv atro v TpwTn Xpnaon,
AacUpparn guvdean.

9. ENEPTEIAK'H AITOAOzH

9.1 AgATio TANPOPOPIWV OXETIKA HE
TO TTPOIOV Kal TTANPOPOPiEG OXETIKA
ME TO TTPOIOV CUUPWVA UE TOUG
Kavoviououg (EE) api0. 65/2014 kai
(EE) ap16. 66/2014

Ovopa TpopnBeuTtn AEG
TautoTNTa POVTE- BS9900B 944035029
Aou BS9900T 944035020
NBP9S831AB 944035064
NBP9S831AT 944035065
944035127

TP9SB82WAB 944035053
TPOSB831AB 944035112
TP9SB83FAB 944035054
TP9SB83FAT 944035030
TP9SB83ZAB 944035021

AeikTngG evepyelaoknig amodoang  61.9

T&&n evepyelakng amodoang A++

F604 - n mpwtn ouvdean ato Wi-Fi atréTuxe.
ATTEVEPYOTTOINTTE KAI EVEPYOTTOINTTE TN OU-
OKeUN Kal OOKIYAaTE Eava. AvaTpEeETe aThnv
evotnTa MNpiv a1mo TV TTPpwTN XPRaon, Acupua-
Tn auvoean.

F908 - To gUaTnpa TNG GUCKEUNG OEV PTTOPEI
va guvoeBEi Pe Tov TTivaka EAEyXoU. ATTevep-
YOTTOINOTE KAI EVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN.
F131 - n Beppokpaaia Tou aigbnTrpa atpou
gival TToAU uynAR. 1 AtrevepyotroifaTe T gu-
OKEUN KOl TIEPIMEVETE PEXPI VO KPUWOEL Evep-
YOTTOINOTE EAVA TN CUOKEUN.

F144 - o0 ai06npag £v1og TNG Aoxeio vepou
Bev UTTOPEi va PETPRTEI TN aTddun vepou. 1
AdeiaaTe Tnv Aoxeio vepoU Kal LavayepiaTe
mnv.

F508 - n Aoxeio vepou dev AsiToupyei owaTd.
Otav 10 TaPAKATW TQEAAPATOG TUVEXICEl VO
eQ@avietal aTnv 086vn, anuaivel OTI EVOEXE-
TAI VO €XEI OTTEVEPYOTTOINOEI VO EAATTWHOTIKO
uttoguaTtnua. M AmrevepyoTroIRaTe Kal evepyo-
TTOINOTE T GUOKEUN.

F602, F603 - Wi-Fi 8ev cival diaBéaipo. M
ATTEVEPYOTTOINATE KAl EVEPYOTTOINTTE TN GU-
OKeUn.

KaravaAwaon evépyelag e Baal-
KO @opTio, upBaTikr Asiroup-
yia

0.99 kWh/kukho

KaravaAwaon evépyeliag pe Baal-
KO @opTio, AeIToupyia pe uTTo-
Bor®nan avepioThpa

0.52 kWh/kUkAo

Ap1Bu6G KOIAOTATWY 1

Mnyn BeppoTnTag HAekTpIKR evépyeia

‘Evraon 701

Evroixi¢opevog

TUTTOG POUPVOU POUPVOC

1) Eqv mrpokUyer éva oo auTé T GQAAATA, Of UTTOAOITTEC AEITOUPYIES TG TUTKEURS B GUVEXITOUV Vo AEIToup-

youUV KavoVIKA.
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Mada BS9900B 39.0 kg
BS9900T 39.0 kg
NBP9S831AB  39.0 kg
NBP9S831AT  39.0 kg
TPYSBS2WAB  38.5 kg
TPYSB831AB  39.5kg
TPYSBS3FAB  39.0 kg
TPYSBS3FAT  39.5kg
TPYSB83ZAB  38.5kg

H guakeun €xel uTToBANBEi g€ SOKIYEG TUPPW-
va pe 1o: EN IEC 60350-1.

9.2 ATTaITAO €IS TTANPOPOPIWV
oUp@WVa PE ToV Kavoviouo (EE)
2023/826

KaravaAwan 10xU0g g€ KatdaTaan avapo- 08W
vng '

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaan avapo- 20W
vig dikTuou (W) ’

MéyiaTog XpOVOG TTOU aTTAITEITAI WOTE O
€COTTAIOOG va ETMITUXEI QUTOPATA TNV Ka- 20 Aetr
TAAANAN Agiroupyia xapnAng 1axuog

H guakeun €xel uTTOBANOEI O€ SOKIPEG TUPPW-
va pe Ta: EN 50564, EN 63474.

Ma 0dnyieg OXETIKA We TOV TPOTTO EVEPYOTTOIN-
ang Kal atrevePyoTToinang TG auvoeang
agUPHATOU JIKTUOU, OVATPEETE OTO KEQAAQIO
«Mpiv atré TNV TPWTN XPAan».

9.3 ZupBouAég BeATioTOTTOINONG

+  KpartnaTe TNV TTOpTa KAEITTH KATA TN
OIGPKEID TOU PAYEIPEUATOG KAl ATTOPUYETE
Va TNV AVOIYETE TUXVA.

+ Alatnpeite KaBapod 10 AAATIXO TG TTOPTAG
Kal BeBaiwBeite OTI gival KOAX OTEPEWUEVO
aTtn Béan Tou.

+  XpnaipotroinaTe PYETAAAIKA 1 oKoupa, Hn
QVOKAQOTIKG OKEUN.

MapaAeiyTe TNV TTPOBEPUAVAN EKTOG AV
gival arapaitnTn.
EAaxigTotroinaTe Tig S1aKOTTEG JETAEU TOU
WnoipaTog TTOAAWY @aynTwv.
Otrou gival duvaTo, XPNCIUOTIOIEITE TIG
AEITOUPYiEG PayEIpEPOTOG PE agpa (MOVO a€
EMAEYUEVA POVTEAQ).
XPNOIYOTIOINATE TNV UTTOAEITOUEVN
BeppoTnTa yia va diIaTnPAJETE TO YayNnTo
CeaTo. MelwaTe Tn Beppokpaaia Tng
OUOKEUNG aTo gAaxIaTo 3 - 10 AetT TTpIV
aTTO TO TEAOG TOU PAYEIPEPATOG.
ATTEVEPYOTTOINATE TN AQUTTA KATA TN
OIGPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG, EKTOG €AV
Xpelagerai.
Yypog Oepuog AEpag (MOVO yia TTIAEYpéVa
HoVTEAQ) - auTr N AeIroupyia
XPNOIYOTIOIEITAI VIO TN GUUHOPOWAN HE TIG
ATTAITAJEIG TNG EVEPYEIOKNAG KAGTNG KAl TOU
0IKOAOYIKOU axedlagpou (aUpewva Je
TOUG Kavoviopoug EU 65/2014 kal EU
66/2014). Aokiyég aupewva pe 1o: IEC/EN
60350-1. H T0pTQ TOU POUPVOU TTPETTEI VO
TTapapéVel KAEIOTH KaTd TO JayEipeua,
WaTe va Pnv SIOKOTITETAI N AeIToupyia Kal o
POUPVOG VO AEITOUPYEi UTTO BEATIOTEG
guvenkeg. OTav XpnaOIPOTTIOIEITE AUTH TN
AEITOUPYIQ, N AUXVia OTTEVEPYOTTOIEITAI
QAUTOMATA. Z€ PEPIKA POVTEAQ ATTAITOUVTAI
30 deur.
Orrore gival duvaTod, ATTEVEPYOTTOIEITE TO
Wi-Fi. Avarpé€te atnv evotnta Mpiv ammo
TNV TTPWTN XPNon.
AuTOpOTN OTTEVEPYOTTOINGN: YIa AOYOUg
ag@aleiag, av n AeItoupyia HayEIPEPATOG
ival evepyod kal dev aAAaxBouv ol
PUBICEIG, N TUTKEUN ATTEVEPYOTTOIEITAI
AUTOPATA PETA ATTO OPITHEVO XPOVIKO
didatnua. MNa va Aeiroupynael pia
AEITOUPYIQ HAYEIPEUATOG TTEPITTOTEPO,
opIiaTE TOV XPOVO PAYEIPEUATOG.

- 12,5 w: 30-115°C

- 8,5 w: 120-195°C

- 5,5w:200-245 °C

— 3w: 250-péyiaTo °C

10. MEPIBAAAONTIKA ©'EMATA

a%
AVAKUKAWOTE Ta UAIKA PE TO gUPBOAo L. To-

TTOBETAOTE TO UNIKA TNG CUOKEUATIAG OTOUG

KOTAAANAOUG KABOUG avaKUKAWONG. ZUPBAAE-
TE TNV TTPOCTACIO TOU TTEPIBAAANOVTOG Kal TNG

avOpwWITIVNG UYEIOG PETW TNG aVOKUKAWONG

atroBANTWVY NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWY GU-
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OKEUWV. Mnv aTToppPITITETE GUOKEUEG TTOU (-

pOUV anuavan pe 1o gupoAo E padi pe Ta
0IKIOKG aTToppipara. EToTpéyTe 10 TTPOoiov
aTnV TOTTIKN EYKATAOTACN AVAKUKAWGNG N
ETTIKOIVWVACJTE PE TNV appodia dNUOTIKA UTn-
pEaia.
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OHAipyLUi eckepTyCi3 e3repic eHridy KyKblFblHa 1e.

1. A KAYINCI3AIK TYPAJIbI AKMAPAT

Byn KypbInfbiHbl OpHATY XaHe
nanganany angbiHaa Gipre
XeTKi3inreH Hyckaynapapl
MYKUSIT OKbIN LUbIFbIHbI3.
[ypbic opHaTtnay Hemece
nanganaHbay HaTuXeciHOe
OpblIH arnfaH xapakaTTapra
Hemece 3aKblMFa eHAipyLUi
XayanTbl emec. KYPbIIFbIgaH anbic ycTay
Hyckaynapapbl 6onawakra Kepek.

aHblKTaMa any yLwiH spkawaH | = bananapablH, KypblfifbIMEH
Kayinci3 »xaHe KorkeTimai XoHe KongaHbackl bap
Xepne cakTaHbl3. MOOUMbAI KypbIUFbITapMeH

1.1 Bananap MeH ocan onHamayLlH Kanaranay

pen Obe KEepex.
apampap Kayincisairi « KantamaHbl GananapaaH

anbIC YCTaHbI3 X8HE OHbl
AYPbIC TacTaHbI3.

Aypbic KongaHbay
cangapblH TyciHce, oHaa
kongaHyblHa 6onaabl. 8
Xacka TonmaraH 6ananap
MEH MYMKIHAIKTEpPI eTe
LeKTeyni myregek
agamaapgbl 6ackanap
KagaranamaraH Xarganaa

» Byn KypbinfbiHbl 8 XacTaH
ackaH 6ananap MeH geHe,

cesiM He aKbIn-oM « ECKEPTY: KypbInfbl MeH

KabineTTepi WeKTeyni He
Toxipmnbeci az agamaap e3
KayincisgiriH kamTamacoI3
eTeTiH ajaMHbIH
Kagaranaybl He KypbIfFblHbl
Kayincia kongaHy 6onblHLWA
BGepreH HycKkayblHa CyMneHin,

OHbIH, KormKeTimai 6enikrepi
navganady kesiHge
Kbl3aabl. [Narvganany xaHe
cankplHOaTy KesiHae
Gananap MeH yi
XaHyapnapblH aynak
YCTaHbI3.
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KomxeTimai 6onca,
Gananap Kayinciagiri
KYPbIIFbICBIH iCKE KOCbIHbI3.
Bananap KypbinfbIHbI
Kagaranaycbl3 Tasanamaybl
HemMmece ycTtamaybl KEpek.

1.2 XXannb! Kayinci3gik

Byn Tek Taram nicipyre
apHarnfaH Kypblfbl.

Byn Kypbinfbl ik opTaga
Bip oTOACbIHbIH, TYPMbICTbIK
nanganaHyblHa apHarFaH.
Byn KypbUFbIHbI
KeHcenepae, KOHaKym
GenmenepiHae, TOCEK kaHe
TaHfbl ac kKamTamachbl3
eTiNneTiH KOHaK
GenmenepiHae, hbepma
yunepiHge >xaHe MyHaam
navganady opTaila
TYPMbICTbIK Nanganany
AeHrennepiHeH acnamTbiH
Backa ykcac TypfblH Xanga
nanganaHyra 6onagpl.
KypbInfFbIHbI KipicTipinreH
KypblribIMFa opHaTty
angbiHaa nanganaHbaHbis.
Kes kenreH TexHukanblk
KbI3MET KepceTyai opblHaay
angblHOa KypbUIFbIiHbI KyaT
Ke3iHEH aXblpaTbIHbI3.
Erep KyaTt cbiMbl
3aKblMarica, TOK COfFy
kayniH 6bonabipmay YLUiH,
OHbl 6HAIPYLUI, OHbIH
YOKINeTTi KbI3MeT KepceTy
opTarnbifbl HE COJST CUSAKTbI
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BinikTi MamaH aybICTbIpYbI
Kepek.

ECKEPTY: Gnektp
TOrbIHbIH, COFY KayniH
Gonabipmay yLiH wamapl
aybICTblpap angplHaa
KYPbITFbIHBIH eLWipinreHiHe
KO3 XEeTKI3IHi3.

ECKEPTY: Kypbinfbl MeH
OHbIH KormkeTiMai 6enikrepi
navganady kesiHge
Kbl3aabl. Kel3gbipy
9N1eMeHTTepiH Hemece
KYPbISFbl KybICbIHbIH 6eTiH
ycTayra 6onmangbi.
Akceccyaprniapabl Hemece
TymMLianew biablcTapbiH
any Hemece cany yLiH
apKallaH TymMLianeLw
KONFabbIH KMiHi3.

Ocbl KypblfifFblFa fFaHa
apHarsnfaH Taram CEeHCOpPbIH
(iwki TemnepaTtypa
CEHCOpPbIH) NarganaHbiHbI3.
KypbInfbl KaTTbl Kbi3bin
KeTney YLiH AeKopaTuBTi
€CIKTIH apTblHa
opHaTnaHbI3.

Cepe cbipfbiTnanapbiH any
YWiH angbIMeH cepe
CbIPFbITNACIHbIH, anAablHFbI
XaFblH, COAaH KeNiH apTKpl
XafblH Bywuip
kabblpranapblHaH apbl
TapTbiHbI3. Cepe
CbIpfbiTnanapblH Kepi
GaFbiTTa OpHaTbIHbI3.



« Kypangbl TazapTy yLwiH
OymeH TazapTKbILWTbI
nanganaHbaHbI3.

* WbIHbI ecikTi Tazanay yLiH
KaTTbl XXeMipriw 3aTTapabl

Hemece eTKip Temip
KblpFblUTapabl
nanganaHbaHbl3, cebebi
cbI3aT TYCipin, WbIHbI
LWbITbIHAM KeTYi MYMKIH.

2. KAYINCI3AIK TYPAJIbl H¥CKAYIAP

2.1 OpHaty

/N ABAANAHbI3!

Ocbl KypbFbIHbI TEK BiNiKTIi MamaH faHa
opHaTyfa Tuic.

*  Opam matepuangapblHblH 6apnblFbiH
arnblHpbI3.

+  ByniHreH KypbinFbiHbI OpHATNaHbI3 Hemece

icke KocnaHbI3.

+ bisneH Beb-caliTbiMbI3gaH anyra 6onatbiH
OopHaTy Typarbl Hyckaynapabl OpbiHOAHbI3.

*  KypbInfFbIHbI XbIMKbITKAHAA, abai
OonbiHbI3, cebebi on ayblp. Opaabim
Kayinciagik konFabbl MeH >xabblk asik Kuim
KWiHi3.

*  KypbInfFblHbI TYTKACbIHAH TapTNaHpI3.

i K¥prﬂFbIHbI OpHaTy TanantapbliHa coalikec

bIHFaNNbI XX8He Kayinci3 xepre
OpHaTbIHbI3.

° KyprJ'IFbIJ'Iap MeH 3aTTapAdblH apacbiHAafbl

MUHUMYM KaLUbIKTbIKTbl CaKTaHbl3.
*  KypbinfFblHbl OpHaTnac 6ypbiH, OHbIH Teric
epae TypraHblHa XeHe ecCiKTiH ewwoip

Keaepricia awbinaTbiHbIHA KB3 XETKi3iH;i3.

*  KypblnfFbl aneKTp cankbiHaaTy XynecimeH
xabgblktanfaH. On anekTp KyaT Ke3iHeH
XKYMBIC iCTeYi Kepek.

2.2 3neKTp TorbiHa Kocy

/N ABAWNAHDI3!

OpT XaHe ANEKTP KaTepiHe yLubipay Kaymi
Oap.

*  OneKTpTOFbIHA KOCY XYMbICTapblHbIH
GapnblFbiH BINIKTI aNeKTpLUi FaHa icke
acbIpybl Kepek.

+  TexHuKanblk aknapaT TakTacblHAAFbI
napameTprepain, Herisri kyaTnex
xabablkTay xeniciHaeri anekTp
napameTprepiHe Colikec keneTiHiHe ko3
XKETKI3iHi3.

*  KypbInfFbiHbI MIHAETTI TYpAE xepre
TyVbIKTay KaxkeT. OpKallaH aypbic

opHaTblfiFaH, COKKblFa Te3iMAi po3eTkaHbl
KOnAaHbIHbI3.

Ken TapmakTbl agantep MeH y3apTKblLu
cbiMabl KonaaHbaHbI3.

YKeninik awa meH kabenbain,
3aKbIMAaHybIHa Xon 6epmeHi3. AybICTbIpY
KakeT 6onca, OHbl YaKineTTi KblameT
KepCceTy opTanbifbiMbI3 OpblHAAYbI KEPEK.
YKeninik kabenbgepre Kon Turisyre
HeMece KypblFbIHbIH eCiriHe He
KYPbINFbIHbIH TOMEHTi XaFblHa, acipece on
XKYMbIC iCTen TypFaHaa HeMece ecik bICTbIK
Ke3fe XakbliHgayra 6onmangpbl.

TOK >ypin TypFaH XoHe OKLuaynaHFaH
OenLekTepaiH, amopTU3aTopbl CeHiMaj
Typae GekiTinin, Kypancei3 ansiHb6aybl
Kepek.

>Keninik alwaHbl po3eTkara TeK KypbInFbiHbI
opHaTbIn 6onFaHHaH KeniH KOCbIHbI3.
OpHaTKaHHaH KeniH po3eTkaFa Korl
XKeTKI3yai kamMTaMachbI3 eTiHi3.

Erep po3eTka GekiTinmereH 6orca, alaHbl
Xanfamaspil3.

KypbInfFbIHbI xeninik kabenbaeH TapTbin
aXblpaTnaHbl3. OpAaribiM Xeninik alaHbl
TapTbIN WhIFapblHpbI3.

Tek aypbIC OKWaynay KypangapbiH
naviganaHblHpbI3: XeniHi KopFanuTbIH
axblpaTKbIWTap, cakTaHAbIpFbILLTaP
(ycTaTKplWTaH anbiHFaH 6ypaHaans
caKkTaHAbIpFbILITap), Xepre TyhblkTanygaH
KOpFay TeTiKTepi MeH TyMbIKTarbILLTaPp.
OneKTp KOHABIPFbICHIHAA KYPbIFbIHbI KE3
KenreH TOK NOMCTEPIHEH axblpaTaTbiH
oKwaynay KypblnfFbicbl 60nybl Kepek,
KOHTAKT CaHblnaybIHbIH €Hi KeMiHae 3 MM
bonybl kepek.

Byn KypbInfbl Xeninik alwameH xaHe
Xeninik kabenbmeH xxabaplKTanraH.

2.3 ManpganaHy

/N ABAWNAHBbI3!

YKapakat any, Kyuin kany, anekTp

KaTepiHe yLUblpay He XapbimbIC LUbIFY
kayni 6ap.
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*  Byn KypbINfbiHbl ©3repTneHis.

+ Kenpety caHbinaynapbiHblH 6iTenin
KanMaraHblH TEKCEpIHi3.

* JKyMmbIC icTen TypFaH KypbUiFbIHbI
HasapgaH TbIC KanablpMaHbI3.

* Op KongaHFaHHaH KemniH KypbIFbiHbI
OLLIpIHi3.

*  XyMbIC KesiHAe KypbiniFbl €CiriH awkaHaa
abaw 6onblHbI3, cebebi ankoronbai
WHIPeAVEHTTEPAEH bICTbIK aya MeH
XaHfbIWw Kocnanap 6eniHyi MyMKiH.

*  KypblFblHbI AbIMKbIN KONAapMeH Hemece
CyFa TWin Typranga nanganaHyra
conmangsbi.

* ALWbIK €CiKKe KyLl canMaHpl3.

»  KypbIFbIHbI XXyMbIC 6ETi HEMEce cakTay
OeTi peTiHAe narganaHbaHbI3.

»  KypbInfFbiHbIH €Ciri awblk TypFaHaa,
XapKpln XoHe allblK OTTbl OFaH
aKblHOaTNaHbI3.

* Tek pyKcaT eTiflreH WblHbl MEH KyMblpaHbl
cakTay YLUiH KONAaHbIHbI3.

+ KaHfbIWw 3aTTapabl KypbIiFbIHbIH XaHbIHA
KOVMaHpI3.

*  Wi-Fi kynusicesinisgi 6enicnen;a.

/N ABAANAHBI3!
KypbinfbiFa 3akpiM keny kayni 6ap.

+ OwmanbgiH 3aKbiMganybliH Hemece
OHCI3feHyiH 6onabipmay yLuUiH:

— TyMmwanew biabICTapblH HEMece
3aTTapabl KybICTbIH TyGiHe Tikenen
KOVMaHpbI3.

— antMUHWUIA ponbraHbl KybICTbIH TYOiHe
Tikenew KommaHbl3.

— cyabl Tikenen bICTbIK KypbInfbiFa
KOVMaHpI3.

— niCipreHHeH KeniH KypblFblaa binFan
blAbICTap MeH TaFramabl
KanabipmMaHpbI3.

— akceccyapnapgbl anfaHga Hemece
opHaTkaHaa abaii 60nbIHbI3.

»  KypbInFbiHbIH 3Manb kanTaMacblHbIH,
Hemece ToT 6acnarTbliH 6onat GeniriHin,
TYCiHiH, ©3repyi OHbIH, >XyMbICbIHa acep
eTnengi.

» Cengi 6eniwTep yLWiH WyHFbIN TabaHb
nanganaHbiHbI3, cebebi xemic
LIbIPbIHAAPb! KETNEWTIH AaKTap Kanablpybl
MYMKIiH.

* OpKallaH KypblFbIHbIH, ECiri xabblK Kyriae
a3ipneHis.

» Erep Kypbinfbl xnhaa naHeniHiH apTbiHa
OpHaTbINCa, O Xblly MEH bifiFangbly
acepiHeH 3akbiMaanvaybl yLiH naHenbai
nanganaHy KkesiHae Hemece Kypbinfbl
TOMbIFBIMEH CybIFaHLLA, OHbI XKanmnaHpi3.
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Ochbl eHIMHIH iWiHaeri Wwamagap MeH
Kocankbl Lamaap 6enek catbinagpl: byn
wamagap TYPMbICTbIK KypbliFblnapaarb
TemnepaTypa, Aipin, binfanabinblK CUSKTbI
dusmkanelk xargannapra teten 6epyre
apHarnfaH Hemece KypbInFbIHbIH XYMbIC
KyRi Typanbl aknapat 6epyre apHasnfFaH.
Onap 6acka kongaH6anapaa
nanganaHyfa apHanmaraH aHe
TYPMbICTbIK G6MMeEHi apblKTaHabIpyFa
Xapamangel.

Byn eHivae G knacbiHAarbl KyaTt TMiMainiri
Oap apblk ke3si 6ap.

CvnaTTtamanapsl 6ipaev wamaapapbl faHa
nanganaHblHbI3

KypbInfbIHbI XXeHAeY YLUIH yaKineTTi
KbI3MEeT kepceTy opTasblfbiHa
xabapnacblHbl3. Tek TynHycKanblk
Kocankpl 6enwekTepai nanganaHbIHbI3.

2.4 KyTy xoHe Tasanay

/N\ ABAWNAHbI3!

XapakaTTay, epTeHy Hemece KypblinFblFa
3akplM Keny kayni 6ap.

TexHukanbIK KbIaMeT KepceTyaeH GypbiH
KYPbINFbIHbI BLUIpIM, aXblpaTbIHbI3.

LUbIHbI CbiHOAybI YLUIH KYPbIIFbIHBIH, CYbIK
EeKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. ECIKTiH, WbIHbI
naHenbaepi 3akpimgansaH 6onca, oHbl
aybICTbIPY YLUIH YOKINeTTi KbI3MeT KepceTy
opTanblifbiHa xabapnacblHbl3.
KypbinFbiaaH ecikTi abavinan anbiHbI3,
cebebi ecik aybIp.

By koHOEHCaUMACHIH, KOPPO3WSIHBI XXaHEe
OeTiHiH HawapnayblH 6ongsipmay YLiH ap
KonaaHFaHHaH KeniH KypbINFbIHbI, OHbIH,
KybICbIH X8He akceccyaprnapblH Tasanar,
KEeNTipiHi3.

OHiIMHIH TaFaMMeH >kaHacyblHa )XapamcbI3
eTeTiH To3y OenrinepiH, atan anTkaHaa:
XapblKTap, kenipLwiktep, kabatTaHy, wery,
abbICKAKTbIK, KOPPO3MS HEMECEe
TEeKCTypacbl MEH CbIpTKbl TypiHAeri 6acka
[a KepiHETIH e3repicTepai xyneni Typae
Tekcepin TypbiHbI3. To3yabl 6ongbipmay
YLUiH Tasanay XaHe KyTim xacay
HycKaynapblH OpblHOAHbI3.

KypbInFbl MEH akceccyapnapbl Tasanay
YLWiH MUKpOTanLWbIKTbl LyOGepek, Xblnbl cy
XoHe GeriTapan xyFbill 3aTTapabl
naviganaHblHpl3. AbpasunBTi Oylibimaapabl,
XacTblKWwanapapl, epiTkiTepai, eTkip
Kblpnbl HEMece MeTann 3aTTapabl
naviganaHb6aHbl3.

MewTiH cnpewiH KonaaHFaH kesae
KanTamagarbl Kayincisgik HyckaynapbiH
OpblHAAHbI3.



Byra nicipy
» LbiFraTblH Oy KyWikTEpre akenyi MyMkKiH:

—  OYHKLMS KOCbIMbIN TYPFaHAA KypbliFbl
eciriH abannan awwbiHpI3. By WbIFybI
MYMKiH.

— ByMeH nicipreHHeH KewiH,

KYPbINFbIHBIH €ciriH abannan allbiHbI3.

2.5 KokbicKka TacTtay

/\ ABAANAHbI3!

Xapakat any Hemece TYHLLUbIFY Kayni
6ap.

3. ©HIM CUMNATTAMACHDI

3.1 XXannb! wony

ONE AN

Backapy Takrachl

Oucnnen

Cy caybITbl

Taram ceHcopblHa apHarFaH ysLbIK
Kbl3gblpy anemeHTi

Lam

KenpeTkiw

KakTbl TyCipy KyObIpbIHbIH, LWbIFbICHI
Cepe Tiperi, anbiHbanbI

EENROOENE

*  KypbinfFblHbl yTUNu3aumsanay xonbl
Typanbl aknapar any ywiH MyHuuunanpl
opraHfa xabapnacbiHbI3.

e KypbInfbiHbl 3MEKTP XeniciHeH
axXblpaTblHbI3, COAAH KENiH aNeKTp
kabeniH Kecin TacTan, OHbl KOKbICKa
TacTaHbl3.

Cepe opHanacynapbl

3.2 Oucnnen

[vcnnen TonbiFbIMEH MHTEPAKTUBTI XXaHe
anHanmanbl. On apTypni nicipy
dyHKUMANapbl MEH TaramaapFa Kon XeTKi3yai
KamTamacbI3 eTeTiH HaKTbl aHbIKTanfFaH
Genimaepre G6eniHeai. On coHpai-ak
aFbiMaarbl XKYMbIC KyiH kepceTteai. Conra
HeMece OHFa XbIIKy YLUIH 3KpaHabl
CbIpFbITYbIHbI3Fa 6onaapl.

(D KypbInfbiHbI KOCY »aHe eLUipy YLUiH oCbl
TyMeHi 6ackin TypbiHbI3.

» Onumsnapabl KOCy eHe eLuipy.

Mazsipre eTy: Settings (MapameTtpnep).

ArbIMAarbl napameTpnepai cakray yLiH:
Favourites (TaHaaynbinap).

KypbInFbl KynbinTaysbl.

NP QL

Wi-Fi KocbInbiMbl KOCYTbI.

Remote Operation (KawwbiktaH 6ackapy)
Kocblnagbl.

)

4. BIPIHLUI MTAWOANAHY ANAbIHOA

4.1 CbiMcbI3 bannaHbIC

Kypbinfbl Wi-Fi xeniCiHiH, KOCbINbIMbIH XaHe
MOOUNbAi KypbInFbIHbI 6arinaHbICTbIPY
MYMKiHAIrH Kocaabl. XabapnaHabipynapabl

anyfa, Mobunbai KypbinFbinap apkeinbl
KypbINFbIHbI Oackapyra xaHe bakblnayFa
6onapapl.

KypbinfbiHbI XanFay yLwiH TeMeHnaerinep
KaxeT:
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VHTepHeT GarinaHbiCbl 6ap CbIMCbI3 Xeri.
Bipaew cbiMCbI3 xenire KocblFaH
MOOUNbAI KypbInFbl.

1. KonpgaH6aHbl XykTen any yLiH
nanganaHyLlbl HyCKaymnbIFbIHbIH apTKbl
6eTiHoe opHanackaH QR kogbIH
ckaHeprneHi3. Conaari-ak kongaHbaHbl
kongaH6anap AyKeHiHeH Tikenem xykren
anyra 6onagbl.

2. KonpaHObaHbl Kocy GolblHLIA
HyckaynapblH OpbIHAAHbI3.
KypbInFblHbl KOCbIHbI3.

Maasipre kipy ywiH gucnnengi 6acoin, @
Settings (MapameTtpnep)/Connections
(Kocbinbimaap) TyriMeciH 6acbiHbI3.

5. Kocy Hemece eLwipy yLwiH 6acbiHpI3: Wi-
Fi.

KypbInfbiHbIH cbiMcbI3 Moayni 90 cek iwiHae
icke Kocblnaapl.

2.4 TTy WLAN : 2400 - 2483.5 MI'y

Kninik

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MI'y,

2.4 Ty WLAN : EIRP < 20 gbm (100
Makc. kyaT MBT)

Bluetooth : EIRP < 20 gbm (100 mBT)
MpoTokon 2.4 Ty WLAN : |[EEE 802.11bgn

@ KypbinFbl kongaH6ara KocbinFaHaa,
MaHbI3Abl 6aFgapnamMarnslk xxacakrama
XaHapTynapblH anybl MyMKiH. Byn
»XaHapTynap >kaHa MyMKIHAIKTepAi eHrisin,
6ap dyHKUMANap MeH G6enriwenepai
XKeTinaipin, bIKTUMan Macenenepai wewyre
XXeHe >xannbl 6argapnamarnblk kacakrama
OHIMAINIriH apTThIpyFa MyMKIHAIK 6epeai.
OpHarTbinFaH 6argapnamanblk xkacakrama
HYCKacblH TeKcepy YLUiH napameTpnep
KapTacblHa OTiHi3.

4.2 barpgapnamanblIk Kypan
nuueH3naAnapbl

Byn eHim 6argapnamansik kypanbsiHaa TeriH
XoHe alublk 6acTankel 6argapnamansik
Kypanra HerisgenreH kypamaacrap 6ap. AEG
awblKk 6argapnamanblk Kypan xaHe poboT
TEXHUKachl kaybIMAACTbIKTapbIHbIH, AaMy
»)obacblHa KOCKaH yNneciH MolblHAanab!.

JueHsus wapTTapbl XXapusinayabl Tanan
€TeTiH OCbl TeriH xaHe GacTankpbl KOAbl aLlblk
Gargapnamansbik Kypan KOMMNOHEHTTEPIHIH
BacTankpl KoAbIHA Kipy XeHe onapAblH TOMNbIK
aBTOPIbIK KyKbIK Typarbl aknapaTbl MEH TUICTi
TNINLEH3NSA WapTTapbiH Kepy YLUiH MblHA
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canTtka KipiHia: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (NIU6
KanTacbl).

4.3 bacTtankbl angbiH ana Kbi3gbipy
X9He Tasanay

Boc KypbInFbIHbl anFall peT nanganaHap
anfblHAa anabliH ana Kbi3ablpblHbI3.
KypbInfblaaH XarFbIMCbI3 MIiC MEH TYTiH LWbIFybI
MYMKiH. BernmeHi xxenaeTiHis.

1. BapnbiK akceccyapabl XaHe cepe
TipeKTepiH anbin TacTaHbI3.

2. Magipre kipin, nicipy dyHKLMACHIH
TaH4aHbI3.

3. [ucnnerige anablH ana Kbi3gblpy
npoueciH 6acTay yLWiH kankeimansl xabap
KepceTineai.

4. bactaygpl pactan, gucnnengeri
Hyckaynapabl OpblIHAAHbI3.

5. KypbInfblHbI 6LUIpin, OHbl CYbITbIHbI3.

6. TymwanewTiH iWiH MUKpOTanLbIK
MaTaMeH, Xblflbl CYMEH XaHe ymcak
XyFbILWL 3aTneH TasanaHbl3. Kepek-
Xapakrap MeH cepe TipeKTepiH OpHbIHa
KOWMbIHbI3.

4.4 Time of Day (Taynik yakbITbl)
1. KypbinfbiHbl KOCbIHbI3.

2. {0 / Setup (MapameTtpnepai opHarty) /
Time of Day (Taynik yakplTbl) TYMMECiH
©6acblHbI3.

3. YaKbITTbl OpHATbLIHbI3.

4. OK TynmeciH 6acbiHbI3.

4.5 Water Hardness (CyabiH
KepPMEeKTiri)

KypbinfbiHbI Cy KyOblpbiHA KOCY YLUiH CyablH,
KepMeKTiri AeHreniH opHaTy kepek. Cy
KePMEKTIriHiH, AeHreniH Tekcepy YLUiH CbiHaK
KaFasabl NanganaHblHbI3 HEMece cy
XabablKTayLbiCbiHa xabapnacblHbI3.

1. CblHak KaFasblH CyFa WiamameH 1 cek
canbiHpbI3. AFbIH Cyabl NanganaHyra
6onmangpl.

2. Kangplk cyapbl KeTipy YLUiH CblHaK KaFasblH
LIanKaHbI3.

3. 1 MWH KeliiH cyablH KepMeKTIriH TemeHgeri
KecTe GoWbIHLIA TEKCEPIHi3.

4. CyppblH KepMEKTiK AeHreniH OpHaTbIHbI3
ek Settings (MapameTtpnep) / Setup
(MapameTpnepai opHaty) / Water
Hardness (CyablH KEpMEKTIri).



ChblHak kaFasblHbIH TycTepi e3repe 6epegi.
CyQablH KEpMEKTIriH cbiHayaaH KeriH 1 MuH
ilwiHae TeKkcepiHia.

CyAblH KepMeKTiri

neHrent CblHaK Kara3sbl

[ ]

CyAblH KepMeKTiri

e CblIHaK KaFasbl

LT I
LLL I

2 — KepMeKTiri opTawa

3 — kepmek

1 — xymcak

]

5. KYHOENIKTI NAUOANAHY

5.1 Menu (Mazip)

Masipre kipy ywiH gncnnengi Hemece ON
(KOCYIbI)/OFF (BLWIPYII) TyiimeciH
6acblHbI3.

Home (BacTbl 6eT)
Functions (®yHkuuanap)
Dishes (Tarampap)
Settings (MapameTtpnep)

5.2 Functions (®PyHKkuuanap)

Kagimri nicipy kaxeTTinikTepiHe apHanfaH
CTaHaapTThl Nicipy YHKUMANapbl, OHbIH,

iLiHae YCTIHri )XaHe TeMEHTi KbI3abIpy |:]

rpunbae nicipy LJ, )engeTkineH nicipy
*oeHe T1.6. TarampapbIHabl 48CTYpni TypAe
navibiHaayra 6onagel. KocbiMiwa aknapar any
YLWWiH gucnnen cunatramacbiH KapaHbl3
Hemece kongaHbara KapaHbl3.

dyHkuusinap Tisimi 6argapnamansik Kypan
HyckacblHa 6arinaHbICTbl ©3repyi MyMKiH.

1. Magipre kipin, keneciHi TaHAaHbI3:
Functions (PyHkumanap).

2. Ticipy yHKUMACKIH TaH4aHbI3 Aa,
napameTpnepai peTTeH;s.

3. TMicipyai 6actan, gucnnevigeri
HycKaynapabl opblHAaHbI3. Tamak
CEHCOPbIH Nicipy angblHAa HeMece nicipy
Ke3iHAe Ke3 KENreH yakbITTa KocyFa
bonagbl (erep 6ap 6onca). KynaenikTi
nariganaHy, "Tamak ceHcopbl" 6enimiH
KapaHbI3.

4.  — nicipy kesiHOe napameTtpnepai
peTTey yLiH 6acbIHbI3.

Kewnbip nicipy dyHkumanapbiHaa

TemnepaTypa 80°C wamacbliHaH TeMeHaece,

LaMm e3giriHeH eLlyi MyMKiH.

[LLL]

4 — KepMeKTiri )orFapbl

5.3 bymeH nicipy ¢yHKumsnapbl

By dyHKUMANapbiH naganaHein TaraMmapl
OaviblHaayablH, eki xxonbl 6ap:
TemnepaTypaHbl opHaTy Hemece Oy AeHreniH
opHarTy.

Steamify (Bynay) / ] Steam (By) -
CanayaTtTbl )xaHe AdMAi TaFaMm YLUiH y34iKCi3
Oy..

g

© ProSteam - By meH xbinyabiH
ynnecimainiri apkpinbl XXymcapTbin api
KplTblpnak eTin nicipinis. KekeHictepre,
nicipmenepre xaHe eTke yunecimai.

AirFry Plus - KbiTbipnak, WbIpblHAbI )XaHe
nangansl Taramaap yLwiH byfa xxeHe
asporpwunbre nicipyai GipikTipeai.
Magsipre Kipin, keneciHi TaH4aHbI3:
Functions (PyHkumanap).

2. BbymeH nicipy yHKUMACHIH OPHATBIHbI3.
Hucnnenge komkeTtimai napameTpnep
KepceTineai.

3. bap 6onca, Temnepatypa meH 6y
OeHreriH opHaTbIHbI3.

4. START TyiimeciH 6acbin, gucnnengeri
HyCKayabl OpblHAAHbI3.

5. Cy blAbICbIHbIH KaknafbiH 6acy apKbinbl
allbIn, OHbl anbIHbI3.

6. Cy pesepByapblH €H XOfapbl AeHrenre
OeWiH cankblH CyMeH TONTbIPbIHbI3
(wamameH 950 mn). Backa
CyMbIKTbIKTapabl kongaHbaHels. Cy
bIAbICbIHAAFbI LLUKanaHbl KapaHbl3.

7. KaxeT 6onca, cy blAbICbIHbIH, CbIPTbIH
XyMcak wybepekneH cypTiHi3. Cy
pesepByapblH 6acTankbl OpHbIHA
UTEPIHI3.

By wamameH 2 MUH ©TKEH COH nanga

6onaapl. KypbinfFbl opHaTbIFaH

TemnepaTypara XeTKkeHae, CurHan ectinegi.
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8. Cy bigbiCcblHAA cy TaycbinFaHaa, curHan
6epinegi. Cy biabICbIH KanTa
TONTbIPbIHbI3.

Cy caybITblH 60CaTbIHbI3.

10. lNicipreHHeH KeriH TyMLIaneLwTiH, eciriH
abannan awblHbI3. TyMwanewTiH iwiHge
Kanablk Cy KOHAEeHCcaT Ty3inyi MyMKiH.

11. KypbInfFbiHbl COHAIPIHI3.
12. KypbInfbl CyblfaH ke3ae, NeLTiH iLuki

GeniriH >xymcak wybepekneH KypraTbiHbI3.

5.4 Dishes (Taramaap) ¥

Kemekwwui nicipy pyHKUMACHI kKagamablk
Hyckaynapapl, TemnepartypaHbl XaHe nicipy
yakbITbIH KOCa anfaHaa, apTypni TaFampgapra
apHanfaH napameTpnepai ycbiHagpl. IMicipy
KesiHAe napameTprepai e3repTin, TaFam
CeHCopbIH Nanganaxyabl Koca anfFaHaa,
KanaraH nicipy agiciH TaHaan anacbl3. 9pbip
HyCKaHbIH KOSDKETIMAINIri TaHaanfaH Taramra
OannaHbICTbI.

1. Masipre «ipin, ¥ TaHdaHbI3.

2. Tafam Typi MeH biabICTbI TaHAan,
aKpaH4arbl kagamaapabl OpbIHAAHbI3.

DYHKUNS asKTanFaH Kkesge TaraMHblH AabiH
eKeHiH TekcepiHi3. KaxeT 6onca, nicipy
YaKbITbIH y3apTbIHbI3.

5.5 AngbiH ana Kbi3abIpy
onuusanapbl g

KypbInfbl OHTannbl Nicipy HOTUXXeNepiH
KaMTamacbI3 eTy yLiH BipHelle anabiH ana

KbI3AbIPY KeHE Kbl3abIpy OMNUMSICHIH YChIHAAbI.

* None (Ew6ip) - KypbiNfbIHbI anablH ana
KbI3ablpyablH AacTypni Tacini. On agenki
OoViblHLWA OpHaTbINaabl xaHe 6apnblk
nicipy doyHKUMsANapbl YLWiH KormkeTiMai.
MapameTpai 6acka angblH ana Kbl3abipy
TypiHe e3repTyre 6onagpl.

* Smart (CmapT) - Fast (OKeingam)
PYHKUMACBIMEH CanbICTbIpFaHAA,
TYMLIANeLWTi KbI3AbIpy Ke3iHae SHeprusHbl
naviganaHygbl OHTannaHablpyFa
KemekTecefi.

» Fast OKbingam) - kpI3gblpy yakpITblH
KbickapTagbl. byn Tek kenbip dyHKumanap
YLLiH KOMmKeTiMAl.

5.6 Timer (Taiimep) O

1. Micipy dyHKUMACLIH TaHaan,
TemnepaTypaHbl OpHaTbIHbI3.

2. Timer (Tarimep) TyMmeciH 6acbIHbI3.
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3. ¥Y3aKTbIKTbl OpHaTbIHbI3. TaHbanapablH
GipeyiH 6acy apkbirbl KXXeTTi askrany
opekeTiH TaHgayra 6onagbl.

4. OK TynmeciH 6acy apkpinbl pacTan,
Heri3ri aKpaHFa oparnbiHpI3.

End Action (BpekeTTi asikTay)

Sound Alarm (AbIGbICTLIK AabbIN) - kepi
Q CaHaKTbl OpHaTbIHbI3. TaMep askTanFaHaa
OblObICTLIK CUrHan ecTinegi.

Sound Alarm and stop cooking (da6bin
curHanbIH 6epin, a3ipneyai Tokraty) - kepi

Q)l CaHaKTbl OpHaTbIHbI3. TarMep askTanfaH
Kesae, curHan ecTinesi xxeHe nicipy
TOKTaTbiNaabl.

Pop up message only (Tek kankbimanbl
ZS xabap) - yakbIT askTanfaHga gucnneige
xabap kepceTinegi.

Tanmepai TyMLwaneLl XXyMbIc icTemen
TypFaHaa fa aepbec nanganaHyra 6onagbl.

Kenbip carat dpyHkumsinapel 6enrini 6ip nicipy
dyHKUMANapblHAa KomkeTimai 6onmaybl
MYMKiH.

O3sipney yakbITbIH y3apTy YLWiH +5 MUH
TYWAMECIH 6acbIHbI3.

Delayed start (KewikTipin icke Kocy) C
O3sipneyain 6actanyblH xaHe/Hemece
asikTanyblH keWiHre kanabipy 6onagbl.

1. Tlicipy dpyHKuMACkLIH TaHaan,
napameTpnepai peTTeH;is.

N

**° TYMMeECiH 6acblHbI3.

3. Delayed start (KewikTipin icke kocy)
TYWMeCiH 6acblHbI3.

4. AviHangblpy apkblibl KaxeTTi 6acTtany
yakbITblIH OpHATbIN, MblHA TYWMEHI
6acbiHbI3: OK.

5. Ocbl kagamapl eTkisin xibepy yLwiH eHaj
kaxeTTi End time (AskTany yakbiTbl)
napameTpiH opHaTyfa Hemece OK
TyvimeciH bacyra 6onagabl.

6. OK TyiimeciH BacbIn, Herisri akpaHfFa
opanblHpI3.

Tanmep napameTpriepiH e3repTty

O3sipney kesiHae opHaTbIFaH yakbITTbl Ke3
KenreH yakplTTa e3repTyre 6onaabl.

1. 7~/ Timer (Taimep) TyiMeciH 6acbiHbi3.

2. )XaHa Tarimep MaHiH opHaTbIHbI3. MbiHa
TyviMeHi 6acbiHbI3: OK.



5.7 Favourites (Tangaynbinap) @

Byn dyHKUMa Tek TaHaanfFaH mogensaep
YLWiH KomKkeTiMai.

[Micipy pyHKUMSCBI XoHe TaFram cusakTbl 20
TaHgaynbl napameTpre AeWiH cakTayFa
6onagbl.

[MapameTpai cakray yLiH Kanaynbl onymsiHbl

TaHaan, O TYMMeCiH 6acbIHpI3.
5.8 Kepek-xapakrap

Akceccyapnap mogenbre
GarinaHbICTbl KOMKETIMAI.
o1 KypbinFbiveH Gipre
§ OKETKi3ineTiH
- aKceccyapnapdbl navganasy
' KONbIH Tekcepy yuwiH QR
KOAbIH CKaHepneH;s.
KocbiMLia akceccyapnapra 6enek TancbipbiC
Oepyre 6onagbl. KocbimMwwa aknapat any yLliH
XKePrinikTi )eTKi3yLiHisre xabapnacbiHpI3.

Akceccyapabl (CbiM cope/Haya) cepe TiperiHiH
OarblTTaFbILLTapbIHbIH @apacbklHa canbiHbI3.
Cepe newTiH apTKbl k&3 XETKI3iHi3. YCTiHri
XKafFblHAAFbl LWafFblH OMbIK Kayinci3gikTi
apTTbipaabl XaHe eHKenTyAeH Koprayabl
kamTamacbI3 eTefi. CepeHiH, anHanacblHAaFbl
XKMEK bIAbICTbIH COPEAEH CbIPFbIN KETYIHE X0
Oepmengi.

=

Erep HayaHbIH eHici 6onca, OHbl NEeLWTiH, iLLKi
XaFblHa Kapawv opHanacTblpbIHbI3.

Erep Top cepeHiH eHici 6onca, oHbl NeLTiH,
iLLKi >xaFblHOA angblHa kapam
OpHanacTbIpbIHbI3.

Erep akceccyappa a3y 6onca, OHblH
©3iHi3re kapan TypFaHbIHa K83 XeTKi3iHi3.

Erep caHpinaynapbl 6ap HayaHbl
nanganaxbIn XaTcaHbl3, TaMLUbInan xaTkaH
CYMbIKTBIKTApAbl )XWHAY YLUiH aCTbiHA HayaHbl/
TabaHbl KOWbIHbI3.

5.9 Food Sensor (Taram ceHcopbl)
R

On TaFaMHbIH ilWiHAEr TemnepaTypaHbl
enwenai.

Eki Typni TemnepaTypaHbl OpHaTy Kepek:

o,

. °C- TymLianeL Temnepartypacel. On
TaraM CEHCOpPbIHbIH TeMnepaTypackiHaH
keminge 25°C xorapbl 60nybl Kepek.

« A TaraM CEHCOPbIHbIH TEMNEepaTypachi.

1. MasipgeH nicipy dyHkumsceiH: Functions
(PyHKUMsINAP) HeMece MasipaeH
Taramabl: Dishes (Tarampap) TaHgaHbI3.

2. [lew TemnepaTypachklH XaHe nicipy
YaKbITbIH KaXeTiHLLIE OPHATbIHbI3.

3. TlMapametpnepgai pactan, nicipyai
OacTaHpbI3.

4. TaraMm CeHCOpPbIHbIH, YLUbIH ETTiH HemMece
OanbIKTbIH €H KanblH 6eniriHiH opTacbiHa
CyFblHbI3. Kacceponbaep yLiH Taram
CEHCOPbIHbIH, YLUbIH KATThbl UHIPEANEHTKE
OekiTin, Aan opTacbiHa OpHaNacTbIPbIHbI3.
YWbIHbIH nicipme TabakTbiH TyGiHE
TUMEWTIHIHE KO3 XETKI3iHi3.

N o =5
IS SSSSSSSS

5. [anbiHganfaH Tarambl TyMLIaneLKe
canblHbI3.

6. TaFam CEeHCOpbIH KypbInFbIHbIH ilWiHAE
opHanackaH ysLblKka KOCbIHbI3. OHIM
cvnatTamach! 6eniMiH KapaHpi3.

Oncnnenge TaFam ceHCOpPbIHbIH TaHback!
MEH arbiMAarbl TeMnepaTtypachkl kepceTinegi.

7.  — napametpnepai peTTey yLuiH
6acblHbI3.

8. CeHcopablH, Herisri TeMnepaTypacbiH
opHaTy HeMece KanafaH onuusiHbl opHaTy
ywiH Food Sensor (Taram ceHcopbl)
KapTacblH TaHOaHbI3:

* Sound Alarm (ObIGbICTbIK 4abbIN) —
TaFam Herisri TemnepaTypara
XeTkeHae curHan Gepineai.

+ Sound Alarm and stop cooking
(Oabbin curHaneiH 6epin, asipneyai
TOKTaTy) — TaFaM iLLki Temnepartypara
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KEeTKeHAe, curHan ecTinepni »xeHe
nicipy Toktangpl.

[MapameTpnepai pactaHpls.

10. Taram opHaTbINFaH TeMnepaTypara
XeTkeHae, AblObICTbIK curHan bepinep,.
TamakTblH OalblH EKEHIH TEKCEPIiHi3.
KaxxeT Bonca, nicipy yakbITblH
y3apTbIHbI3.

11. STOP — nicipy pyHKUUSACBIH eLipy yLuUiH
BacbIHbI3.

12. Taram CEHCOpPbIHbIH, ALACbIH YALWbIKTaH
CybIpbIM, TaFamabl KypblFblAaH anbiHpbi3.

5.10 Child Lock (Bana Kynnbil)

Byn dyHKUMS KypbINFbIHBbIH Gankaycbl3 icke
KocblnyblHa xon 6epmeini. OHbl Ke3 kenreH
yakbITTa icke KocyFa 6onagpl.

1. Masipre KipiHi3.
2. / Preferences (Mapametpnep) / Child
Lock (Bana kynnbl) TaHaaHbI3.

Child Lock (Bana kynnbl) 6enceHgipineai.
KypbinfbiHbl NarganaHyabl KOCy YLUiH Kog,
apinTepiH andaBuTTiK peTneH 6acbiHbI3.

6. CO3KOMEKTEP XOHE KEHECTEP

6.1 Micipyre apHanfaH akbifi-KeHec

Kectenepgeri Temnepartypa MeH nicipy
yakbITTapbl TEK Hyckaysblk 60mbin Tabbinaabl.
Onap peuenTTepre, naganaHbinatbiH
WHrpeaveHTTepaiH canacbl MeH MenLiepiHe
GaiinaHbICTbl. ApHaiibl peuenTire apHanfaH
napameTpnepai Taba anmacaHbI3, ykcac
OipeyiH narganaHbiHbI3.

CepeHiH AeHrennepiH TyMLwaneLuTiH, acTbIHFbI
XafblHaH 6acTan caHaHbI3.

Kectenepae nanganaHbinFaH 6enrinep:

& ‘c 8 ©

< Taram Typi

Micipy dpyHkumach!

°C TemnepaTypa
Canmarbil (kr)

LLiBeruapckuii pynet 180 2 15-25
TyTtac 6anbik eTi, 0,2

“ 180 3 15-25
MeyeHbe, 16 gaHa 180 2 20-30
MakapoHpaap, 24 160 2 25 - 35
naHa

MaddwH, 12 paHa 180 2 20-30
Kbiwkbin gemai

KoHAWTEpNiK eHiMaep, 180 2 20-30
20 paHa

Yrinmeni KeIpTbICTbI R
neyeHbe, 20 gaHa 140 2 15-25
TapTaneTka, 8 naHa 180 2 15-25

CepeHiH opHanacysbl

Micipy yakpbITbl (MVH)

KocbiMwwa aknapat

© O I

6.2 Moist Fan Baking (blnfangbl
XengeTkilneH nicipy)

Tamalua HaTuXenepre Kon XeTKi3y yLUiH
TemMeHaeri kecteferi ycbiHbICTamanapabl
OpbIHAAHbI3.

[Micipme Haya Hemece LUYHFbIN HayaHbl
nanganaHbliHbI3.

L C B O

ToaTTi 6ynoykanap, 16 180 2
faHa

25-35
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6.3 CbiHaK Xyprizy mekemenepiHe
apHanfaH aknapart
EN 60350-1, IEC 60350-1 cankec cbiHaKTap.

MbiHa yHKUMAHBI NanganaHbIHbI3:
ProSteam, geHreii: Full Steam (Tonbik By).

O H C O ®

Bpokkonun
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
Makc. 3 100 10 -1 2) 3) 4)




O B C © ®

B B *C O o

BypLiak, My3aaTbinFaH

2x1,5 2 xeHe 4 100 - 5) 3) 6)

gy 11) 2 200 60-70 12)13)

1) 2/3 Gastronorm Teciktepi 6ap Gy XnUHaFbIH
naiiganaHbiHbI3.

2) KypbinFblHbI OPHATHIMFAH TeMnepaTypara
XKETKeHLLIe Kerneci napameTpMeH anabiH ana
Kbl3OblpbiHbI3: Preheat (AnabiH ana kbisgbipy) /
None (Ewo6ip). ManpanaH6axbi3: Preheat (AngbiH
ana kpi3apipy) / Fast (XKeingam) xeHe Smart
(Cwmapr).

3) Micipy HayacbIH GipiHLWi cepe AeHreniHe neLwTi,
iLLKi )KaFblHA Kapamn eHKeWTin OpHanacTbIpbIHbI3.
4) IEC 60350-1 cTaHpapTbiHa caii TecikTepi 6ap
KOHTeNHepAi KonaaHbIHbI3.

5) Teciktepi 6ap 2 x 2/3 Gastronorm 6y XuHarbIH
naaanaHbiHpI3.

6) EH cankpiH HykTegeri Temnepatypa 85°C-ka
XeTKeHLLE NiCipiHi3.

ByMmbIH nicipeTiH KocbiMLIIa peuenTinep

B BH € O ®

Byra nicipinreH apanac Ttaram (2 nopums)

iy 1) 1xoHed 100 402 345

Kapamens nyauHri (6 nopuus)

g 6) 2 90  35-45 7)

BanfbiH omneT

1) Nenreiini oprarty: Full Steam (Tonbik By).

2) 40 MuH kapTon ywiH; 8 - 10 MyH nocock yuwiH; 10 -
12 MWH BPOKKONK YLUIH

3) KapTon neH Gpokkoni yiliH 1/2 entuemiHaeri
racTpobifpICThl (NepdopauyusinatFaH), an akcepke
YWiH 1/2 enwemiHgeri racTpobabICTbl
(nepdopauusinanHGaraH) nanganaHbiHbI3.

4) 2-nenreiire akcepkeHi, 4-AeHrelire KapTon neH
©pokKkoNMAi KOMbIHbI3.

5) NnrpeamenTTepai newke GipiHeH CoH, GipiH,
6aprbIKk KOMMOHEHT Bip yakbITTa niceTiHAew eTin
TUICTi yakbITTa canbiHbI3. Bip yakplTTa eki nopumsHbl
nanbiHgayFa 6onagbl.

6) lenrenai opHaTy: Humidity High (blnFangbinbik
XOFapbl).

7 Top cepeperi oeHrenek dapdop bigsicTap.

8) 1/2 Gastronorm TecikTepi 0K Gy XUHaFbIH
naviganaHbiHbI3.

9) Micipy HayacbIH NeLuTiH iLLKi XaFbiHa kapan
EeHKeWTIN NnanganaHblHbI3.

10) NeHreniai opHaTy: Humidity Low (blnFangbineik
TemeH). Bread Baking (HaH nicipy) dyHkumscbl
kormkeTimai 6onmaca faHa, ProSteam yHKUMSACHIH
nanganaHbiHpI3.

1) NeHreniai opHaTy: Humidity Low (blnFangbineik
TOMEH).

12) Top cepe naiiganaHbiHpI3.

13) AraThiH maiigbl XWHay YLLUIH nicipy HayacblH
GipiHLLIi AeHrelire KovbIHbI3.

6.4 CbiHaK Xyprizy mekemenepiHe

Ty 1) 2 85  35-45 8) apHanfaH aknapart
Ak HaH EN 60350-1, IEC 60350-1 cankec cbiHaKTap.
= o
S C O EH @
~ 2 180 40-50 9 LLlaFbIH kekcTep, ap Hayaaa 20
g 10)
160 25-35 3 1)2
TayblK eTi 2
O 160 25-35 3 1
2
150 30-40 KeH  1)2)3)
e4

Maricbl3 61UCKBUT TOPT

160 40 - 55 2 24
O 180 25-35 1 29
1
160 45 - 55 KoH  2)5)
el
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B °C O =2 ®

Anma Geniui
160 70-90 3 49
O 180 80 - 100 3 49
Toct
O] 230 1-5 4 247

1) Micipy HayachiH ecikke kapaii eHicneH
OopHanacTbIpbiHbI3.

2) KypbinFblHbI OPHATHIMFAH TeMnepaTypara
XeTKeHLLe kerneci napameTpMeH anabiH ana
Kbl3abIpbIHbI3: Preheat (AnabiH ana Kelaabipy) /
None (Ew®6ip). ManpanaH6anbi3: Preheat (AnabiH
ana kpi3apipy) / Fast (Keingam) xeHe Smart
(Cwmapr).

3) TopTiHLLi cope opHbIHA aMGeban TabaHb
naiiganaHbiHbI3.

4) Top cepe naiiganaHblHpI3.

5) TemeHgeri Top cepe MeH nicipy HayachiH
nanpanaHbliHbI3. Ticipy HayacblH ecikke kapaii
eHicneH opHanacTbIpbIHbI3.

6) 2 Kanbblp KuFaw opHanacTbipbinFaH (920 cm). OH
XaFbl COMN XafblHa kaparaHaa anablHFbl XarblHAA
kebipek opHanacybl Kepek.

7) Kenecire caiikec: IEC 60350-1:2016 xaHe IEC
60350-1:2023.

7. KYTY XXOHE TA3AJAY

7.1 Tazanay Typanbl eckepTnenep

MeTann 6eTTepre apHarnFaH Ta3apTKbiLl
epiTiHAiHI NnariganaHbIHbI3.

KaTbin kanFaH gakrapabl KeTipy YLUiH
neLuKe apHanfaH apHavibl TazanarbIWTbl
narviganaHbliHpI3.

OKTac KanablfblH KETIpY YLUiH eHAipyLUi
YCbIHFaH CYMbIK KaK KeTipriTi
nanganaHbiHbI3.

Taramabl KypbinFblga 20 MUHYTTaH apTblk
caKTamaHpl3.

AxkceccyapnapApl blAbIC XYFbiLL
MallMHaga XymaHpi3.

7.2 Cepe TipekTepiH

1. KypbInfFbiHbIH CYbIK €KEHIHE KO3 XKETKI3iHi3.

2. Cepe TipekTepiH >xofapbl Kapam xaHe
anapblHFbl iINMEKTEH CbIpTKa Kapai
aKbIpblH TapTbIHbI3.

3. Cepe TiperiHiH angblHFbl XaFblH Oyripnik
kabblpFafaH apbl TapTbiHbI3.
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Kocbimwia peuenTinep

B H *C O ®

MepeHranap
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

1) Micipy HayacbIH ecikke Kapaii eHicnieH
OpHanacTbIpbIHbI3.

2) Micipy KaFa3blH NanganaHblHbI3.

3) KypbinFblHbl OPHATBIMFAH TeMNepaTypara
XeTKeHLLe Keneci napameTpMeH angbiH ana
Kbl3ObIpbIHbI3: Preheat (AnabiH ana kbisgbipy) /
None (Ewo6ip). Manganan6anpi3: Preheat (AngbiH
ana kpi3aplpy) / Fast (XKbingam) xeHe Smart
(Cwmapr).

4. CobipFbiTnanapbiH apTKbl TEXErLUTEH
LbIFapbIn anblHbI3.

5. Cepe TipekTepiH 6bacTankbl OpHbIHa
KoVibIHbI3. Kagamaapabl kepi peTneH
KarWTanaHbI3.

Erep vHakneH Gipre cbipfbiTna xxongap

Oepince, onapapblH GekiTkiwTepi angblHFbl

XafblHa Kapaybl Kepex.

7.3 Maintenance Programmes
(TexHUKanbIK KbI3MeT KepceTy)

Steam Byn 6arnapnama KypbinfbiHbl a3aan
Cleaning nacTaHfaH kesge TasapTagpl. by
(BymeH Mainabl Hemece KanablKTbl
Tasanay) XKymcapTbIn, Tazanayabl XeHingereai.
Descaling 5 iaGeri
(Kakre Yy >xacay TisberiH KanablK KakTaH

) Tasanay.
KeTipy)




By dyHKymsinapbiH nanaanaHFaHHaH

&ZI'_I:? ) KeNiH KanfFaH KOHAeHcaTTaH KybICTbl
Py KenTipy NpoLeci.
_— By dyHkumnanapbiH xmi
Rinsing o o
(Wao) navijanaHraHHaH kel Oy WwelFapy

Ti3beriH Wwato xaHe Tasanay npoueci.

7.4 Cy biabICbIH Ta3anay
1. Cy blAbICbIHbIH, anAblHFbl KaKnarbIH
aKblpblH 6GacbIHbI3.

2. Cy blabICbIH KypbIFblgaH LWblFapy YLUiH
OHbl 6aCbIHbI3.

3. Cy biAbICbIHbIH KaKNaFblH anbiHpbI3.
KaknakTbl apTKbl XafblHAAFbI LUbIFBIHKbI
Xepre corikec KeTepiHi3.

2N

4. Cy biabICblHbIH GenikTepiH cabblHabl
CYMEH XYblIHbI3. AGpa3uBTi biCKbILLUTaAPAbI
nanganaH6aHbI3 XaHe CY bIAbICbIH bIAbIC
XKyy MaluMHacblHAa TaszanamaHbi3.

5. Cy blObICbIH KaliTa XXUHaHbI3.

6. KaknakTbl XuHaHbI3. AnabiMeH angblHFbl
iNMeKTi canblHbI3, COAaH KeWiH OHbI
bIAbICTbIH KOPNYCbIHa Kapan UTEpiH;3.

7. Cy biAbICbIH carbiHbI3.

8. Cy blObICbIH KypbInFblFa inveri
»abblnFaHwa UTepiHia.

9. Cy blAbICbIHBIH anablHFbl KaKnarbIH
aKbIpbIH >KabblHpI3.

7.5 EcikTi any xxaHe opHaTy

1. KypbInfbiHbIH CyblK EKEHIHE KO3 XETKIi3iHi3.
2. ECiKTi TONbIfbIMEH aLlblHbI3.

3. Eki ecik ToncacbliHaarbl A KpiCy
NiHTIpekTepiH 6acbIHbI3.

4. EcikTi 6ekireHLue xapTblnan xabblHbl3,
COAaH KeliH OHbl ToncanapbiHaH
KeTepiHi3. AbarinaHpl3, ECIKTIH canvarbl
aysblIp.

5. EcikTi TypakTbl 6eTTeri xxymcak
Lybepekke KOMbIHbI3.

6. Ecik »akrayLuacbiHbIH XOfapfbl xarblH B
KOC KONMEH €Ki XaFblHaH yCTaHbI3 Aa,
bICbIpMaHbl 6ocaTy YLUiH ke Kapaii
6acblHbI3.

7. EcikTi any yLiH OHbIH XaKTayLlacblH anfa
Kapaw TapTbiHbI3.

8. OpOip WbIHbI NaHenbAi YCTiHri WeTiHeH
KeTepin, 6aFbiTTaFbllUTaH anbliHbI3.
LUbIHbIHBI aKbIpbIH YCTaHbI3, cipece
anablHFbl NaHenbAiH XXNEKTepiHiH,
ariHanacblHaa. LbiHbI CbIHYbI MYMKIH.

9. LWbIHbI NaHenbAi cabbliH CYMEH XybIHbI3.
LbIHbI NaHenbAai xakcbinan KypraTbiHbI3.
LWbIHBI NaHenbaepai blAbIC XyFbiLl
MaLlMHaAa KymaHpl3.

TasanayaaH KewiH Xofapblaarbl kagamgapabl
KepiCiHLe OpbIHAaHbI3.

OWNHEKT NaHenbAepaiH AypbIC Kyhae
canblHFaHbIHA KO3 XEeTKI3iHi3, aWiTnece ecikTiH,
©OeTi KpI3bIn KeTyi MYMKiH.

7.6 LWlampabl aybICTbIpY

KypbInfFbiHbI 3MeKTp XeniCiHeH axblipaTbirn,
CybIFaHLUA KYTiHi3.

Wamapl ynnecimai 300°C kpidyFa TesiMai
LUamFa aybICTbIPbIHbI3.

KA3AK 31



Xorapfbl wam

1. Any yLWiH WhbIHbI KAKNaKTbl OypaHbI3.

2. TeMmip WbIFbIPbIFBIH anbiM, LWbIHbI
KaKnafFblH TazanaHpls.

3. LWamabl aybICThIPbLIHbI3.

4. MerTann cakyHaHbl LWbIHbI KaKnakka
»arrar, OHbl OpHaTbIHbI3.

By#uipnik wam

1. Wawmrfa kaTblHac any yLiH con xak cepe
TiperiH anbiHpI3.

8. AKAYJIbIKTAPAbI KOO

AKaynbIKTbl ©3iHi3 Ty3eTe anMacaHpI3,
AnnepiHisre HeyoKineTTi KbI3MeT KkepceTy
opTanbifbiHa xabapnacbiHbI3. KplameT
KepceTy ManiMeTTepi angblHfbl Xakrayaa
OopHanackaH 3aybITTblK TakTarnwaga 6epinrex.
On ecikTi awkaHaa kepiHedi. 3aybITTbIK
TaKTanLaHbl anvaHpI3.

Oucnnenge TemeHae KepceTinMereH Kkate
Kokl naaa 6onca, KypbinFbiHbl KakTa Kocy
YLWIiH ynaeri cakTaHabIpFbIWThl OLwipin,
KOCbIHbI3. Erep kate koAbl kanTtanaHca,
YOKINeTTi KbI3MeT KepceTy opTarbifbiHa
xabapnacblHbI3.

KypbInfbiHbI icke KOCyFa Hemece 6ackapy
MYMKiH emec. - KypblifiFbl 3MeKTp KyaTbiHa
KOCbINMMaFaH Hemece AypbIC KOCblnMaraH.

Kypbinfbl Kbi36an Typ.

» Carar opHaTbInMaraH.

o DyHKUMA Kynnbl 6encengipinesi.

* ABTOMaTTbI TYpAE 6Lipy Onuuschl
Kocynbl.

+ Child Lock (bana kynnbl) 6encengipinesi.

* [leMo pexumi icke Kocbingpl - eLipy Koabl:
2468.

Lam xyMmblic ictemengi. - LLam kynin

KeTkeH. LLlamapl aybICThIPbIHbI3.

KypbInfbl cy caybITbIH canfaHHaH KeriH

OHbI GekiTnengi. - Cy caybITbIHbIH KOPMYCbIH

TonblK 6acnaraHcbl3. Cy biAbICbIH KypblIFbiFa

TOMNbIFbIMEH Kipri3iHi3.

Cy caybITbIHaH cy afbIn xaTbIp. - Cy
caybITbIHbIH KaKnarbiH AypbIC
KypacTbipMaraHChbI3.

Cy caybITbIH Tazanay KublH. - Ta3anayabl
6acTtamac OypblH KaKnakTblH anblHFaHbIHA KO3
KETKI3iH3.

KakTaH TasapTbinfaHHaH KeniH HayaHbIH
iwiHpe cy kanmagbl. - Cy caybiThbl
MakcuMmangbl AeHrevre gemin
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2. KaknakTbl any ywiH Torx 20 6ypaybiwwbIH
anbiHpI3.

3. LWbIHbI KaKNaFbIH Ta3anaHpI3.
4. lamabl aybICTbIPbIHbI3.

5. MeTann xakrayapl aHe TbiFbl3AarbIWThl
OpHaTbIHbI3. BypaHaanapabl TapTbliHbI3.

6. Con xak cepe TiperiH OpHaTbIHbI3.

TonTblpbinMaraH. Cy biAbICbIHbIH KOPMyCbIHAA
KaKkTaH Tasanay KypanblHbIH/CyablH 6ap-
YKOFbIH TEKCEPIHI3.

KakTaH TasapTkaHHaH KeMiH KybICTbIH
Ty6iHAe nac cy 6ap. - Haya kate cepe
OeHreniHge opHanackaH. KypbinfbiHbIH
TYGiHEH KanFaH cyabl XKeHe KakTaH
TasapTKbIWTbI KeTipiHi3. Keneciae HayaHbl
GipiHLLi cope AeHreliHe KOMbIHpI3.
TasanaraHHaH KeWiH KybICTbIH TybOiHae
TbIM Ken cy 6ap. - Tazanayabl 6actamac
OYpbIH KypbISIFbIFa XYyFbiLl 3aTThbl ThIM Ken
canbInckl3. Keneci »onbl XyFblLll 3aTTbIH Xyka
kabaTbIH KybIC kabblpFanapblHa Oipkenki
XKaFblHpI3.

Tasanay eHimpainiri KeHinAeH wWbeiknangbl.
- KypbInfFbl TbiM bICTbIK GonFaH Kkesge
Taszanaygbl 6actagbiHbI3. KypbinfbiHbIH,
CyblFaHblH KyTiHi3. Taszanayabl kanTanaHbl3.

® OnekTp KyaTblHbIH 6LUin kanybl apKallaH
Tasanaygbl TokTatagbl. ANEKTP KyaTblHbIH
eLwlin KanyblHa 6arnaHbICThI y3ince,
Tasanayabl kantanaHbia.

CbIMCbI3 CUrHanfa KaTbICTbl Macene
nanga 6onaabl. - Mobunbai KypbinFbiHbIH
CbIMCbI3 Xenire KOCbINFaH He KOCbINMMaFaHbIH
TeKkcepiHi3. CbIMCbI3 XeniHi )XaHe
MapLupyTU3aTopabl TEKCEPIHi3.
MapLpyTursaTtopapl kanTa icke KOCbIHbI3.
XaHa poyTep opHaTbINAbl Hemece poyTep
KOHdUrypaumscol esrepai. - KypbinfbiHbl
KoHe Mobunbai KypbIIFbIHbI kKakTa
KOHUrypaumsnaHpl3.

CbIMCbI3 XefniHiH curHansbl ancis.. -
MapLupyTursaTop KypbinFbiFa 6apblHLa
KaKbIHAATbIMN KOMbIHbI3.

CbIMCbI3 CUrHanAbl KYPbIFbIHbIH XaHbIHA
KOWbINFaH KbICKa TONKbIHAbI New y3eai. -
Kbicka TONKbIHAbI NELTi eLwipiHi3.



MWKPOTONKbIHABI MeLL NEH KallbIKTaH
6ackapy kypanblH KaTtap naviganaHyaaH
aynak 6onbiHbI3. Kbicka TonkbiHaap Wi-Fi
CUrHanblIH y3egi.

F102 — ecik xabblk Hemece ecikTiH 6ekiTneci
Oy3binFaH. EcikTi xabbiHpI3. KypbinFbiHbl
KOCbIHbI3 )X8HE COHAIPIHI3.

F111 — Food Sensor (Taram ceHcopbl)
yALIbIKKa AypbIC opHaTbiMaraH. Food
Sensor (Taram ceHcopbl) alacblH ysiLbIKKka
TOMbIK CarnblHbI3.

F240, F439 — gucnnerigeri ceHcopnblK
epicTep AypbIC XyMbIC iCTEMENS,.
Oucnnengin, 6eTiH Tazananpl3. CeHcopnbIk
epicTepae KipaiH >XOKTbIFbIHA KO3 XETKI3iHi3.
F601 — Wi-Fi curbanbiHga macene 6ap.
>Keninik KocbiNbIMAbl TEKCEPIHi3. BipiHLui
naganaHy angpiHga, «CbIMCbI3 KOChIbIM»
TapayblH KapaHbl3.

F604 — Wi-Fi GipiHLi Kocbiny caTcis
askTangpl. KypbinfbiHbl eLwipin, Kocbim,
opeKeTTi KavTanaHb!3. bipiHwi nanganaHy

9. QHEPI A TUIMAINIT

9.1 (EO) Ne 65/2014 xaHe (EO) Ne
66/2014 cankec oHiM Typanbl
aknapat naparbl XaHe eHiM Typanbl
aknapat

YKabablKTayLbiHbIH aTbl AEG

BS9900B 944035029
BS9900T 944035020
NBP9S831AB 944035064
NBP9S831AT 944035065
944035127
TPO9SB82WAB 944035053
TP9SB831AB 944035112
TP9SB83FAB 944035054
TPOSB83FAT 944035030
TP9SB83ZAB 944035021

Mogenb
naeHTudukaTopsl

KyaT Tvimainiri nnaekci 61.9

KyaT Tvimainiri cbiHbIOb! A++

Ooactypni pexumaeri
CTaHOdapTThl XXYKTEME YLiH
nanganaHbinatbiH KyaTt

0.99 kBT-caf/unkn

angblHaa, «CbIMCbI3 KOCbIbIM» TapayblH
KapaHbI3.

F908 — KypbInfbl Xyneci backapy TakracbiHa
Kocbklna anvangpl. KypbinfbliHbl KOCbIHbBI3
YKoHe CeHAIpiHi3.

F131 — GymeH nicipy ceHCOpbIHbIH
TemnepaTypach! TbiM ofFapbl. 1) KypbinfbiHb
eLlipin, cyblFaHLa KyTiHi3. KypbinfbiHbl KanTa
KOCbIHbI3.

F144 — KypanbiHOarbl CEHCOpP Cy AeHreriH
Cy caybiTbl enweii anmaiigsl. 1 Cy caybiTbi
KypanblH 60caTbIHpbI3 XaHe KanTa
TONTbIPbIHBI3.

F508 — Cy caybiTbl Kypanbl AypbIC )XyMbIC
ictemen Typ. Keneci kate Typanbl
xabapnapaplH 6ipi aucnnenge kepceTinyiH
xanfacTtblpca, 6yn akayrnbl Kocarkbl xyie
ewwipinreH 6onybl MymkiH aerexai 6ingipeai. "
KypbinfblHbI KOCbIHBI3 XXOHE COHAIPIHI3.

F602, F603 — Wi-Fi korxeTimai emec. !
KypbInfFbiHbl KOCbIHBI3 XXHE COHAIPIH3.

XKbiny kesi OnekTp KyaTbl

[pbi6bic aeHreni 70 n

MewTiH Typi fxﬂiﬂzrﬂ?”

Canmarbl BS9900B 39,0 kr
BS9900T 39,0 kr
NBP9S831AB 39,0 kr
NBP9S831AT 39,0 kr
TP9SB82WAB 38,5 kr
TP9SB831AB 39,5 kr
TP9SB83FAB 39,0 kr
TPI9SB83FAT 39,5 kr
TP9SB83ZAB 38,5 kr

XKenpetkiw pexvmaeri
CTaHZapTThl XyKTeme yLiH
naiiganaHbinatbiH KyaTt

0.52 kB1-caf/umkn

Cbli3aTTapablH caHbl 1

Kypbinfbl Keneci ctaHgapTTapra Conikec
cbiHanFaH: EN IEC 60350-1.

1) Ocbl kaTenepai, 6ipi opbIH anca, KypbinFbiHbIH KanFaH yHKUMsinapbl 9AeTTeriAen XXyMbICbiH XanFacTbipagbl.
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9.2 (EO) Ne 2023/826 ctaHpapTbiHa
coMKec aKnapartka KombinaTbIH
Tananrtap

KyTy pexuminge nanpganaHeinatbiH Kyat 0,8 BT

YKenire KocbinFaH KyTy pexumiHae

z h 2,0Bt
nanganaHbinatbiH KyaT MenLepi

KypanablH konaaHbinaTblH TOMEH KyaT
pexumiHe aBToMaTThl TYPAE XKETYi YLUiH 20 MuH
KaXeTTi eH Kken yakbIT

KypbInFbl keneci ctaHgapTTapFa covikec
cbiHanfFaH: EN 50564, EN 63474.

CbIMCbI3 Xerni KOCbINbIMbIH KOCY XaHe eLUipy
Typansl aknapatTbl BipiHwi nanganany
angbiHaa 6enimMmiHeH KapaHbl3.

9.3 OHTanMnaHgbIpy KeHecTepi

+ Ticipy kesiHae ecikTi xabblK yCTaHbI3 XoHe

OHbI >XWi allnaHbI3.

» ECikTiH Tbifbl3garbilbiH Ta3a yCTaHpbI3
)KOHEe OHbIH 63 OpHbIHAA TypFaHbIHA K3
XKETKI3iHi3.

* MeTann Hemece KYHTipT, LaFblnblCnanTbiH

bIAbICTbI NaiganaHbIHbI3.

+ KaxeT 6onmaca angpiH ana Kpl3gblpyabl
OTKi3in xibepiHi3.

» BipHelwe bigbIC Micipy apacbiHaarbl
y3inictepai asanTbiHbI3.

»  MymkiH 6onca, xengeTkiwi 6ap nicipy
hyHKUMANAPbIH NanganaHbiHbI3 (Tek
Kernbip ynrinepae).

*  TamakTbl XbiIfbl Kyrnge ycray YLiH Kanablk

Xblnyabl nanganadbiHbi3. icipy

asikTanfaHrFa AeniH KypblFbIHbIH
TemnepaTypacblH kemiHge 3 - 10 MuH
OeViH TOMEHAETIH3.

» KaxeT 6onmaca, Tamak nicipy kesiHae
Lwamapbl eLipiHi3.

* Moist Fan Baking (blnFanabl
XenaeTkilneH nicipy) (Tek kenbip
ynrinepae) - 6yn dpyHKuusi aHeprus
yHEemAey KnacblHa aHe aKogm3sanH
TananTapblHa cav 6ony ywiH (EU 65/2014
xoHe EU 66/2014 ctaHgapTTapbiHa
celikec) nangananbingbl. CbiHakTap MblHa
cTaHgapT 6onbiHwa eTkisineqi: IEC/EN
60350-1. PyHKUMSA y3inmeyi oHe
TyMLUAneLl OHTawnnbl Xargannapaa xymblc
icTeyi yLWwiH nicipy KkesiHae TymwanewTiH,
eciri »abblk 6onybl kepek. Ocbl
YHKUMAHBI NanganadFanja wam
aBTOMaTThl Typae ceHepi. Kenbip
ynrinepae on 30 cek anagpl.

¢ MywmkiH 6onca, Wi-Fi xeniciH eLuipiHia.
BipiHwi nariganany angeiHaa 6enimiH
KapaHbI3.

* ABTOMaTTbI TypAe eLipy - kayinciaaik
MaKcaTblHAa, erep Kbl3ablpy yHKLUSACHI
GenceHai 6onca xoaHe ellkaHaanm
napameTpnep esrepTinmece, oenrini 6ip
yakbITTaH KEeiH KypblSiFbl aBTOMATThI
TypAe eweai. lMicipy pyHKUMUSCHIH y3aK
naviganaHy yLiH nicipy yakplTbiH
OpHaTbIHbI3.

- 12,5 car: 30-115°C
- 8,5car: 120-195 °C
— 5,5 car: 200-245 °C
— 3 car: 250-eH keb6i°C

10. KOPLLAFAH OPTAFA KATbICTbI XXAFOAUIAP

TaHbackl 6ap kariTa eHaeneTiH maTepyangap
CO. KanTtamaHbl KaiiTa eHaey YLUiH OHbl TUICTi

KOHTeNHepnepre canblHbl3. QNEKTPriK )XaHe
3MeKTPOHAbIK XXababIKTapablH KanabiFblH
KariTa eHaey apKbifbl KOpLUaraH opTaHbl
XoHe afam AeHcaynblfbiH KopFayFa
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Antes da instalagao e utiliza-
cao do aparelho, leia atenta-
mente as instrucoes forneci-
das. O fabricante ndo podera
ser responsabilizado por feri-
mentos ou danos resultantes

de instalagao ou utilizagao in-

corretas. Guarde sempre as
instrucdes em local seguro e
acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Segurancga de
criangas e pessoas
vulneraveis

» Este aparelho pode ser uti-
lizado por criangas com 8
anos de idade ou mais ve-

Ihas e por pessoas com ca-

pacidades fisicas, sensori-
ais ou mentais reduzidas
ou falta de experiéncia e

conhecimento se forem su-
pervisionadas ou instruidas
no que respeita a utilizacao

do aparelho de uma forma
segura e compreenderem
os perigos envolvidos. E

necessario manter as crian-

¢as com menos de 8 anos

de idade e pessoas com in-

capacidades muito exten-

sas e complexas afastadas

do aparelho, a menos que

sejam constantemente vi-
giadas.

As criancas devem ser vi-
giadas para garantir que
nao brincam com o apare-
lho e dispositivos moveis
com a aplicagao.

Mantenha todas as emba-
lagens fora do alcance das
criangas e elimine-as de
forma apropriada.

AVISO: O forno e as partes
acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mante-
nha as criancas e os ani-
mais de estimacao afasta-
dos durante a utilizagao e o
arrefecimento.

Ative o dispositivo de segu-
ranca para criangas, se dis-
ponivel.

As criancas nao devem re-
alizar a limpeza ou manu-
tencao do aparelho sem
supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se
apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido
unicamente para utilizacao
doméstica num ambiente
interior.
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» Este aparelho pode ser uti-
lizado em escritérios, quar-
tos de héspedes de hotéis,
quartos de héspedes de
pousadas, casas de hospe-
des de turismo rural e ou-
tros alojamentos semelhan-
tes onde tal utilizagcao nao
exceda os niveis médios de
utilizacdo domestica.

Nao use o aparelho antes
de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fon-
te de alimentacao antes de
realizar qualquer manuten-
cao.

Se o cabo de alimentacao
elétrica estiver danificado,
este deve ser substituido
pelo fabricante, por um
Centro de Assisténcia Téc-
nica Autorizado ou por uma
pessoa igualmente qualifi-
cada, para evitar perigos
elétricos.

AVISO: Certifique-se de
que o aparelho esta desli-
gado antes de substituir a
lampada, para evitar a pos-
sibilidade de choque elétri-
co.

AVISO: O aparelho e as
partes acessiveis ficam
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quentes durante a utiliza-
cao. Deve ter cuidado para
evitar tocar nas resisténci-
as ou na superficie da cavi-
dade do aparelho.

Utilize sempre luvas de for-
no para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes
de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda tér-
mica (sensor de temperatu-
ra de nucleo) recomendada
para este aparelho.

Nao instale o aparelho
atras de uma porta decora-
tiva, para evitar o sobrea-
quecimento.

Para remover os apoios pa-
ra prateleiras, puxe primei-
ro a parte da frente do
apoio para prateleiras e de-
pois a extremidade traseira
das paredes laterais. Insta-
le os apoios para pratelei-
ras na sequéncia inversa.
Nao utilize um aparelho de
limpeza a vapor para limpar
o aparelho.

Nao utilize agentes de lim-
peza abrasivos ou raspado-
res metalicos afiados para
limpar a porta de vidro, por-
que podem riscar a superfi-
cie e quebrar o vidro.



2. INSTRUGOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
disponiveis no nosso website.

Tenha cuidado quando deslocar o
aparelho, pois ele € pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, certifique-se
de que esta nivelado e que a porta abre
sem qualquer restrigao.

O aparelho esta equipado com um |
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a fonte de alimentagéao.

2.2 Ligacgao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
corrente elétrica.

O aparelho tem estar ligado a terra. Utilize
sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Evite danificar a ficha e o cabo de
alimentagao. Se for necessaria uma
substituicao, esta deve ser realizada pelo
nosso Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Nao permita que nenhum cabo de
alimentagao toque ou se aproxime da
porta do aparelho ou do nicho abaixo,
especialmente se estiver em

funcionamento ou se a porta estiver
quente.

« A protegao contra choques de pegas sob
tensao e isoladas deve ser fixada de
forma segura e ndo pode ser removivel
sem ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
fim da instalagao. Certifique-se de que o
acesso a ficha esta garantido apés a
instalagao.

» Se atomada elétrica estiver solta, ndo
ligue a ficha de alimentagao elétrica.

* Nao desligue o aparelho puxando o cabo
de alimentagao. Puxe sempre a ficha.

« Utilize apenas dispositivos de isolamento
corretos, disjuntores de protecao, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados
do suporte), diferenciais e contactores.

* Alinstalagao elétrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que desligue o
aparelho da rede elétrica em todos os
polos, com uma largura de abertura de
contacto de, pelo menos, 3 mm.

« Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagéo.

2.3 Utilizagao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras, cho-
que elétrico ou explosao.

* Nao modifique este aparelho.

« Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

« Desligue o aparelho depois de cada
utilizacao.

* Tenha cuidado ao abrir a porta do
aparelho durante o funcionamento, pois
pode ser libertado ar quente e misturas
inflamaveis provenientes dos ingredientes
alcoolicos.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

» Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

* Mantenha faiscas e chamas abertas longe
do aparelho quando a porta estiver aberta.

» Utilize apenas vidros e frascos aprovados
para conservagao.
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Nao coloque produtos inflamaveis perto
do aparelho.

Nao partilhe a sua palavra-passe de Wi-
Fi.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou objetos diretamente no fundo da
cavidade.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente no fundo da cavidade.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao deixe pratos e alimentos humidos
no aparelho apds a cozedura.

— tenha cuidado ao remover ou instalar
acessorios.

A descoloragao do esmalte ou do ago
inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma forma funda para bolos
hdmidos, pois os sumos de fruta podem
causar manchas permanentes.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

Se o aparelho estiver instalado atras de
um painel de mobiliario, nao feche o
painel durante a utilizagdo ou até que o
aparelho esteja totalmente arrefecido,
para evitar danos causados pelo calor e
pela humidade.

Relativamente a(s) lampada(s) que
esta(do) acesa(s) no interior deste produto
e as lampadas de substituicao, vendidas
em separado: Estas lampadas destinam-
se a suportar condigdes fisicas extremas
em eletrodomésticos, tais como
temperatura, vibragao, humidade, ou
destinam-se a sinalizar informacgao
relativamente ao estado operacional do
aparelho. Nao se destinam a ser utilizadas
em outras aplicagbes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas ldampadas com as mesmas
especificagdes.

Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

38 PORTUGUES

2.4 Manutencgao e limpeza

/N AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

« Desligue e desconecte o aparelho antes
da manutengao.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio
para evitar que o vidro se parta. Se os
painéis de vidro da porta estiverem
danificados, contacte o centro de
assisténcia técnica autorizado para fins de
substituigao.

* Tenha cuidado ao remover a porta do
aparelho, pois a porta é pesada.

* Limpe e seque o aparelho, a sua cavidade
e 0s acessorios apos cada utilizagao para
evitar a condensagao de vapor, corrosao
e deterioragao da superficie.

« Verifique regularmente o produto para
detetar sinais de deterioragéo que possam
torna-lo inadequado para o contacto com
alimentos, tais como fissuras, bolhas,
delaminacgéao, encolhimento, viscosidade,
corrosao ou outras alteragdes visiveis na
textura ou no aspeto. Siga as instrugdes
de limpeza e manutengao para evitar a
deterioragao.

« Utilize um pano de microfibra, agua morna
e detergentes neutros para limpar o
aparelho e os acessorios. Nao utilize
produtos abrasivos, esfregdes, solventes,
objetos pontiagudos ou metalicos.

« Siga as instrugdes de seguranca na
embalagem ao usar um spray para forno.

Cozedura a vapor

« O vapor libertado pode causar
queimaduras:

— Tenha cuidado quando abrir a porta
do aparelho com a fungéo ativada.
Pode libertar vapor.

— Abra a porta do aparelho com cuidado
apos a cozedura a vapor.

2.5 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

* Desligue o aparelho da corrente elétrica e,
em seguida, corte e elimine o cabo
elétrico.



3. DESCRIGAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral

ONE AN

Painel de comandos

Visor

Reservatério de agua

Tomada para a sonda térmica
Elemento de aquecimento
Lampada

Ventilador

Saida do tubo de descalcificagdo

EEREOENE

El Apoio para prateleira, amovivel
Nivel das prateleiras

3.2 Visor

O ecra é totalmente interativo e navegavel.
Esta dividido em secgbes claramente defini-
das que permitem aceder a varias fungdes de
cozedura e pratos. Também mostra o estado
de funcionamento atual. Pode deslizar pelo
ecra para navegar para a esquerda ou para a
direita.

@ Prima continuamente para ligar e desligar o
aparelho.

®  para ativar e desativar as opgoes.

Para ir para o menu: Defini¢des.

Para guardar as definigdes atuais em: Favo-
ritos.

O aparelho esta bloqueado.

NP @S

A ligacao WiFi esta ativada.

A Funcionamento remoto esta ativada.

)

4. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

4.1 Ligagao sem fios

O aparelho ativa a ligagao a rede Wi-Fi e a li-
gacao ao dispositivo movel. Pode receber no-
tificagcOes, controlar e monitorizar o seu apa-
relho a partir do seu dispositivo movel.

Para ligar o aparelho, necessita de:

* Rede sem fios com a ligagao a internet.
+ Dispositivo mével ligado a mesma rede
sem fios.

1. Para transferir a aplicagao, leia o codigo
QR localizado na contracapa do manual
do utilizador. Também pode transferir a
aplicacao diretamente a partir da loja de
aplicagdes.

2. Siga as instru¢des de integragao da
aplicacao.

3. Ligue o aparelho.

4. Prima o visor para entrar no menu e
prima et Defini¢cdes / Ligagdes.
5. Prima para ligar ou desligar: WiFi.

O modulo sem fios do aparelho inicia dentro
de 90 seg.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequéncia

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Poténcia (100 mW)
maxima

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protocolo 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn
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@ Quando o aparelho estiver ligado a apli-
cagao, podera receber atualizagdes de
software importantes. Estas atualizagdes
podem introduzir novas funcionalidades,
aperfeigoar fungdes e icones existentes,
resolver possiveis problemas e melhorar o
desempenho geral do software. Para verifi-
car a versao do software instalada, aceda
ao separador Definigdes.

4.2 Licencgas de software

O software neste produto contém componen-
tes baseados em software de codigo fonte li-
vre e aberto. AEG reconhece as contribui-
¢Oes do software aberto e das comunidades
roboticas para o projeto de desenvolvimento.

Para aceder ao codigo fonte destes compo-
nentes de software de cddigo fonte livre e
aberto cujas condig¢des de licenga requerem
publicagao, e para ver as suas informagoes
completas de direitos de autor e termos de li-
cenca aplicaveis, visite: http://aeg.opensoft-
warerepository.com (pasta NIUG).

4.3 Pré-aquecimento inicial e
limpeza

Pré-aquega o aparelho vazio antes da primei-
ra utilizagao. O aparelho pode emitir odores e
fumos desagradaveis. Ventile bem a diviséo.

1. Remova todos os acessorios e apoios
para prateleiras.

2. Aceda ao menu e selecione a fungao de
cozedura.

3. O visor exibe uma mensagem pop-up
para iniciar o processo de pre-
aquecimento.

4. Confirme para iniciar e siga as instrugdes
no visor.

5. Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer.

6. Limpe o interior do forno com um pano de
microfibra, agua morna e detergente
suave. Substitua os acessorios e 0s
apoios para prateleiras.

5. UTILIZAGAO DIARIA

5.1 Menu

Prima o ecra ou o botédo ON / OFF para en-
trar no menu.

Inicio

Fungdes

Pratos

Defini¢des
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4.4 Hora
1. Ligue o aparelho.

2. Prima ‘@‘ / Configuragéo / Hora.
3. Acertar as horas.
4. Prima: OK.

4.5 Dureza da agua

Quando ligar o aparelho a corrente elétrica
pela primeira vez, tera de definir o nivel de
dureza da agua. Utilize o papel de teste ou
contacte o seu fornecedor de agua para con-
firmar o nivel de dureza da agua.

1. Coloque o papel de teste na agua da
torneira durante cerca de 1 seg. Nao use
agua corrente.

2. Agite o papel de teste para remover a
agua restante.

3. Apos 1 min, confirme a dureza da agua
com a tabela abaixo.

4. Selecione o nivel de dureza da agua {0
Defini¢gdes / Configuragéo / Dureza da
agua.

As cores do papel de teste continuam a mu-

dar. Verifique a dureza da dgua no prazo de

1 min apos o teste.

Niveis de dureza da

4agua Papel de teste

1 - macia

]
LT I
LLL I

2 - moderadamente dura

3 -dura

4 - muito dura

5.2 Fungobes

Fungdes de cozedura normal para necessi-
dades tipicas de cozedura, incluindo aqueci-

mento superior e inferior |:] grelhador E]

aquecimento ventilado LJ e muito mais. Pode
preparar os seus pratos de forma tradicional.



Para mais informagoes, consulte a descrigao
no visor ou a aplicagao.

A lista de fungdes pode variar dependendo
da verséo do software.

1. Entre no menu e selecione: Fungdes.

2. Selecione a fungao de cozedura e ajuste
as configuracgoes.

3. Comece a cozinhar e siga as instrugoes
no visor. Pode ligar a Sonda térmica em
qualquer altura antes ou durante a
cozedura (se disponivel). Consulte
Utilizagao diaria, "Sonda térmica".

4. N -prima para ajustar as configuragbes
durante a cozedura.

Algumas fungdes de cozedura podem desli-
gar a lampada automaticamente se a tempe-
ratura for inferior a 80 °C.

5.3 Fungodes de cozedura a vapor

Existem duas formas de preparar alimentos
utilizando as fungdes de vapor: definindo a
temperatura ou o nivel de vapor.

Steamify / ] Vapor - Vapor continuo pa-
ra comida saudavel e saborosa.

I ProSteam - Consiga resultados tenros e
superficie estaladiga com uma combinagao
de vapor e calor. Bom para legumes, cagaro-
las e carne.

AirFry Plus - Combina vapor e airfry para
refeigcbes estaladigas, suculentas e sauda-
veis.

1. Entre no menu e selecione: Fungdes.

2. Selecione a fungéo de cozedura a vapor.
O visor apresenta as definicdes
disponiveis.

3. Defina a temperatura e o nivel de vapor,
se disponiveis.

4. Prima: START e siga as instru¢des
apresentadas no visor.

5. Prima a tampa do depésito de agua para
a abrir e retirar.

6. Encha o depdsito de agua com agua fria
da torneira até ao nivel maximo (aprox.
950 ml). Nao usar outros liquidos.
Consulte a escala do depésito de agua.

7. Limpe a parte exterior do depdsito de
4gua com um pano macio, se necessario.
Empurre o depdsito da agua para a
posicao inicial.

O vapor aparece apos aproximadamente 2
min. Quando o aparelho atinge a temperatura
definida, o sinal soa.

8. Quando o depdsito de agua fica sem
agua, o sinal soa. Volte a encher o
deposito de agua.

Esvazie o deposito da agua.

10. Depois de cozinhar, abra
cuidadosamente a porta do forno. Pode
ocorrer condensagao de agua residual no
interior do forno.

11. Desligue o aparelho.

12. Quando o aparelho estiver frio, seque o
interior do forno com um pano macio.

5.4 Pratos ¥

A cozedura assistida sugere configuragdes
para diferentes pratos, incluindo instru¢des
passo a passo, temperatura e tempo de co-
zedura. Pode modificar as configuragdes du-
rante a cozedura e selecionar o seu método
de cozedura preferido, incluindo a utilizagao
da sonda térmica. A disponibilidade de cada
opgao depende do prato selecionado.

. LY
1. Entre no menu e selecione /\@.

2. Escolha um tipo de alimento e um prato e
siga as etapas no ecra.

Quando a fungéo terminar, verifique se os ali-
mentos estdo prontos. Prolongue o tempo de
cozedura, se necessario.

5.5 Opgodes de pré-aquecimento i
O aparelho inclui varias opgoes de pré-aque-
cimento e aquecimento para garantir resulta-
dos culinarios ideais.

*  Nenhum - modo convencional de pré-
aquecimento do aparelho. Esta definido
como predefinicao e disponivel para todas
as fungdes de cozedura. A preferéncia
pode ser alterada para outro tipo de pré-
aquecimento.

« Inteligente - ajuda a otimizar o consumo
de energia durante o aquecimento do
forno em comparagao com Rapido.

* Rapido - reduz o tempo de aquecimento.
Esta disponivel apenas para algumas das
fungoes.

5.6 Temporizador O

1. Escolha a fungao de cozedura e defina a
temperatura.

2. Prima: Temporizador.
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3. Defina a duragao. Pode selecionar a
acao final preferida premindo um dos
simbolos.

4. Prima: OK para confirmar e regressar ao
ecra principal.

Finalizar Agao

Alarme sonoro - define uma contagem de-
Q crescente. E emitido um sinal sonoro quando
o tempo terminar.

Alarme sonoro e fim - define uma contagem
Q decrescente. Quando o temporizador termi-
—=| nar, é emitido um sinal sonoro e a cozedura
para.

Z-\ Apenas mensagem popup - quando o tempo
terminar, aparece a mensagem no visor.

O temporizador pode ser utilizado de forma
independente, mesmo quando o forno nao
esta a funcionar.

Algumas fungdes do reldgio podem nao estar
disponiveis com certas fungdes de cozedura.

Prima +5 min para prolongar o tempo de co-
zedura.

Inicio programado C

Pode adiar o inicio e / ou o fim da cozedura.

1. Escolha a fungéo de cozedura e ajuste as
configuragoes.

2. Prima """,

Prima: Inicio programado.

4. Percorra para definir a hora de inicio
pretendida e prima: OK.
5. Pode agora definir a Hora de fim

pretendida ou premir OK para ignorar
este passo.

6. Prima: OK para regressar ao ecra
principal.

d

Alterar as defini¢ées do temporizador

Pode alterar o tempo definido durante o cozi-
nhado a qualquer momento.
1. Prima /™ / Temporizador.

2. Defina um novo valor do temporizador.
Prima: OK.

5.7 Favoritos @

Esta funcionalidade esta disponivel apenas
para modelos selecionados.

Pode guardar até 20 das suas configuragdes
favoritas, tais como fungéo de cozedura e
prato.
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Para guardar uma configuragao, selecione a
opcao preferida e prima Q.

5.8 Acessorios

e 5.4-: [E Acessorios disponiveis de-
L - .
more.  pendendo do modelo. Leia o
codigo QR para verificar co-
mo utilizar os acessorios for-
14 Necidos com o seu aparelho.
k1 Pode encomendar acesso-
rios opcionais separadamen-
te. Para obter mais informagdes, contacte o
seu fornecedor local.

Insira o acessorio (prateleira em grelha / ta-
buleiro) entre as barras-guia do apoio para
prateleiras. Certifique-se de que a prateleira
toca na parte de tras do interior do forno. Um
pequeno entalhe na parte superior aumenta a
seguranca e fornece protegéo contra inclina-
¢ao. A armagao a volta da prateleira impede
que os recipientes deslizem para fora da pra-
teleira.

=

Se o tabuleiro tiver uma inclinagao, posicio-
ne-o na diregao da parte posterior do interior
do forno.

Se a prateleira em grelha tiver um degrau,
posicione-a na dire¢do da frente do interior
do forno.

Se existir uma inscrigdo no acessorio, certifi-
que-se de que esta virada para si.

Se estiver a utilizar um tabuleiro com orifi-
cios, coloque o tabuleiro/recipiente por baixo
para recolher liquidos gotejantes.

5.9 Sonda térmica %

Mede a temperatura no interior dos alimen-
tos.

Devem ser definidas duas temperaturas:
. °C - a temperatura do forno. Deve ser, pe-

lo menos, 25°C superior a temperatura da
sonda térmica.

. R.a temperatura da sonda térmica.



1. Selecione uma fungao de cozedura no
menu: Fung¢des ou um prato no menu:
Pratos.

2. Defina a temperatura do forno e o tempo
de cozedura, se necessario.

3. Confirme as configuragdes e inicie a
cozedura.

4. Introduza a extremidade da sonda
térmica no centro da parte mais grossa
da carne ou do peixe. Para cagarolas,
coloque a extremidade da sonda térmica
exatamente no centro, estabilizada num
ingrediente sélido. Certifique-se de que a
extremidade nao toca no fundo da
assadeira.

5. Introduza os alimentos preparados no
forno.

6. Ligue a sonda térmica a tomada
localizada no interior do aparelho.
Consulte a secgao Descrigao do produto.

O visor apresenta o simbolo e a temperatura
atual da sonda térmica.

7. - prima para ajustar as configuragdes.

6. SUGESTOES E DICAS

6.1 Recomendacgé6es para cozinhar

A temperatura e os tempos de cozedura indi-
cados nas tabelas sao apenas valores de re-
feréncia. Dependem das receitas, da qualida-
de e quantidade dos ingredientes utilizados.
Se nao encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

Conte as posigdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

Simbolos utilizados nas tabelas:

g Tipo de alimento

[ ~
Funcéo de cozedura

°C Temperatura

8. Selecione o cartdo Sonda térmica para
definir a temperatura de nucleo do sensor
ou defina a opgao preferida:

» Alarme sonoro - quando os alimentos
atingem a temperatura do nucleo, soa
o sinal.

» Alarme sonoro e fim - quando os
alimentos atingem a temperatura do
nucleo, soa o sinal e a cozedura para.

Confirme as configuragdes.

10. Quando os alimentos atingem a
temperatura selecionada, é emitido um
sinal sonoro. Verifique se os alimentos
estao prontos. Prolongue o tempo de
cozedura, se necessario.

11. STOP - prima para desativar a fungéo de
cozedura.

12. Retire a ficha da sonda térmica da
tomada e retire o alimento do aparelho.

5.10 Bloqueio para criangas

Esta funcgao evita o funcionamento acidental
do aparelho. Pode ser ativada a qualquer
momento.

1. Aceda ao menu.
2. Selecione {5 | Preferéncias / Bloqueio
para criangas.

Bloqueio para criangas esta ativada. Para ati-
var a utilizagao do aparelho, pressione as le-
tras do codigo por ordem alfabética.

Peso (kg)

Nivel da grelha

Tempo de cozedura (min)

©|Oo|M|

Informagdes adicionais

6.2 Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as suges-
toes listadas na tabela abaixo.

Utilize um tabuleiro para assar ou um tabulei-
ro para recolha de gordura.
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& C H O

Pastéis doces, 16

unidades 180 2 25-35

Torta suica 180 2 15-25

Peixe inteiro, 0,2 kg 180 3 15-25

Biscoitos, 16 unida- 180 2 20 - 30

des

Macarons, 24 unida- 160 2 2535

des

dQueques, 12 unida- 180 2 20 - 30
es

Pastelaria salgada,

20 unidades 180 2 20-30

Biscoitos de massa fi-

na, 20 unidades 140 2 15-25

Tarteletes, 8 unida- 180 2 15-25

des

6.3 Informacgéo para institutos de
teste

Testes de acordo com EN 60350-1, IEC
60350-1.

Utilize a fungao: ProSteam, nivel: Aqueci-
mento a vapor.

O H <€ O ®

Brocolos
0.3 3 100 8-9 1)2)3)
max. 3 100 10-11 2) 3) 4)

Ervilhas, congeladas

2x15 2e4 100 - 5) 3) 6)

1) Utilize 2/3 do conjunto de vapor Gastronorm, per-
furado.

2) Pré-aqueca o aparelho até atingir a temperatura
definida utilizando a configuragdo: Pré-aquecer / Ne-
nhum. N&o utilize: Pré-aquecer / Rapido e Inteligen-
te.

3) Coloque o tabuleiro para assar na primeira posi-
cao da grelha, com a inclinagao virada para a parte
de tras do interior do forno.

4) Utilize um recipiente perfurado de acordo com a
norma IEC 60350-1.

5) Use 2 conjuntos de vapor Gastronorm 2/3, perfu-
rados.

6) Cozinhe até a temperatura no ponto mais frio atin-
gir os 85 °C.
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Receitas a vapor adicionais

B & € O ®

Prato combinado cozido a vapor (2 porgoes)

Simbolo

o 1e4d 100 402 3)4) 5)
g 1)

Pudim de caramelo (6 porgdes)

Simbolo

w6 90  35-45 7)

Prato de ovos no forno

Simbolo

% 1) 85 35-45 8)

P&o branco

(o]
()

Simbolo 2 180  40-50 9)

iy 10)

Frango

Simbolo

- 12) 13
Ty 11) 200 60-70 ) 13)

1) Nivel definido: Aquecimento a vapor.

2) 40 min para batatas; 8 - 10 min para salm&o; 10 -
12 min para brécolos

3) Utilize uma panela de vapor Gastronorm 1/2 (per-
furada) para batatas e brécolos e uma panela de va-
por Gastronorm 1/2 (ndo perfurada) para salméo.

4) Coloque o salmao no nivel 2, as batatas e os bro-
colos no nivel 4.

5) Coloque os ingredientes no forno um apés o outro
no momento adequado, para que todos os compo-
nentes sejam cozinhados ao mesmo tempo. Pode
preparar duas porgdes ao mesmo tempo.

6) Nivel definido: Humidade elevada.

7) Pratos redondos de porcelana na prateleira em
grelha.

8) Utilize 1/2 do conjunto de vapor Gastronorm, néo
perfurado.

9) Use o tabuleiro para assar com a inclinagéo vira-
da para a parte de tras do interior do forno.

10) Nivel definido: Humidade pouca. Utilize a fungao
ProSteam apenas se a fungéo Pao néo estiver dis-
ponivel.

11) Nivel definido: Humidade pouca.

12) Utilize Prateleira em grelha.

13) Coloque o tabuleiro para assar na primeira posi-
cao da grelha para recolher gordura.

6.4 Informacao para institutos de
teste

Testes de acordo com EN 60350-1, IEC
60350-1.



B °C O 8 &

Bolos pequenos, 20 por tabuleiro

160 25-35 3 1)2)
O 1e0 25-35 3 1
150 30-40 249 12)3)

P&o-de-l6 sem gordura

160 40-55 2 24
O 180 25-35 1 24
160 45 - 55 e 2

Tarte de maca

160 70-90 3 4)6)

O 180 80 - 100 3 49
Tosta

] 23 1-5 4 247

1) Utilize o tabuleiro para assar com a inclinaggo vi-
rada para a porta.

2) Pré-aqueca o aparelho até atingir a temperatura
definida utilizando a defini¢ao: Pré-aquecer / Ne-
nhum. Nao utilize: Pré-aquecer / Rapido e Inteligen-
te.

3) Utilize o recipiente universal na quarta posigéo da
prateleira.

4) Utilize Prateleira em grelha.

5) Utilize a prateleira em grelha e o tabuleiro para
assar abaixo. Coloque o tabuleiro para assar com a
inclinacéo virada para a porta.

6) 2 formas colocadas na diagonal (@ 20 cm). O da
direita deve ser posicionado mais a frente do que o
da esquerda.

7) De acordo com: IEC 60350-1:2016 e IEC
60350-1:2023.

7. MANUTENGAO E LIMPEZA

7.1 Notas sobre a limpeza

Utilize uma solugéo de limpeza para
superficies metalicas.

Utilize um produto de limpeza especial
para fornos para eliminar manchas
dificeis.

Use o descalcificante liquido
recomendado pelo fabricante para
remover residuos de calcario.

Receitas adicionais

B H *C O ®

Merengues
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)

1) Utilize o tabuleiro para assar com a inclinag3o vi-
rada para a porta.

2) Utilize papel vegetal.

3) Pré-aqueca o aparelho até atingir a temperatura
definida utilizando a defini¢gdo: Pré-aquecer / Ne-
nhum. Néo utilize: Pré-aquecer / Rapido e Inteligen-
te.

* Né&o guarde alimentos no aparelho
durante mais de 20 minutos.

* Nao lave os acessorios na maquina de
lavar loiga.

7.2 Remover os apoios para
prateleiras

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.
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2. Puxe cuidadosamente os apoios para
prateleiras para cima e para fora do
suporte dianteiro.

3. Afaste a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral.

4. Retire os apoios da patilha traseira.

5. Volte a colocar os suportes da prateleira
na posicao inicial. Repita os passos pela
ordem inversa.

Se as calhas telescopicas forem fornecidas,

0s pinos de retencdo devem apontar para a
frente.

7.3 Manutencao

Este programa limpa o aparelho quan-

Limpeza a do esta ligeiramente sujo. O vapor
vapor amolece a gordura ou os residuos, fa-
cilitando a limpeza.
Descalcifica- Limpeza de residuos de calcario do
cao circuito de geracao de vapor.
Processo para secagem da cavidade
Secar relativamente a condensagéo rema-
nescente apods a utilizagdo das fun-
c¢oes de vapor.
Processo para enxaguar e lavar o cir-
Enxagua- cuito de geragéo de vapor apos utili-
mento zagao frequente das fungdes de va-

por.

7.4 Limpar o depdsito de agua

1. Pressione suavemente a tampa frontal do
deposito de agua.

2. Remova o depdsito de agua do aparelho,
pressionando-o.

3. Retire a tampa do depdsito de agua.
Levante a tampa em correspondéncia
com a saliéncia na parte traseira.

2N

4. Lave as pecas do depdsito de agua com
agua e sabao. Nao utilize esponjas
abrasivas e ndo lave o depdsito de agua
numa magquina de lavar loiga.

5. Volte a montar o depdsito de agua.

6. Monte a tampa. Em primeiro lugar, insira
a mola frontal e, em seguida, empurre-a
contra o corpo do deposito.
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7. Insira o depdsito de agua.

8. Empurre o depdsito de agua na diregao
do aparelho até encaixar.

9. Feche suavemente a tampa frontal do
deposito de agua.
7.5 Remocao e instalagao da porta

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.
2. Abrir a porta totalmente.

3. Prima as alavancas de fixagdo A nas
duas dobradigas da porta.

4. Feche a porta parcialmente até que ela
pare e, em seguida, levante-a para fora
das dobradicas. Tenha cuidado, a porta &
pesada.

5. Coloque a porta sobre um pano macio
numa superficie estavel.

6. Segure no friso da porta B no rebordo
superior da porta, nos dois lados, e
pressione para dentro para soltar o fecho
de encaixe.




7. Puxe o friso da porta para a frente para o
remover.

8. Levante cada painel de vidro pela sua
extremidade superior e remova-o da guia.
A forca exercida, sobretudo nas
extremidades do painel frontal, pode
provocar a quebra do vidro. O vidro pode
quebrar.

9. Limpe o painel de vidro com agua e
sabao. Seque o painel de vidro com
cuidado. N&o lave os acessorios na
magquina de lavar loiga.

Apos a limpeza, efetue os passos descritos
acima na sequéncia inversa.

Certifiqgue-se de que introduz os painéis de
vidro na posigao correta, para que a superfi-
cie da porta ndo aquecga demais.

7.6 Substituir a lampada

Desligue o aparelho da corrente elétrica e
aguarde até que arrefeca.

Substitua a lampada por uma lampada ade-
quada, resistente ao calor até 300 °C.

Lampada superior
1. Rode a protegao de vidro para a retirar.

2. Remova o anel metalico e limpe a
protecao de vidro.

3. Substitua a lampada.

4. Encaixe o anel de metal na tampa de
vidro e instale-a.

Lampada lateral

1. Remova o suporte para prateleiras do
lado esquerdo para ganhar acesso a
lampada.

2. Utilize uma chave de parafusos Torx 20
para remover a tampa.

Limpe a cobertura de vidro.

Substitua a lampada.

5. Instale a estrutura metalica e o vedante.
Aperte os parafusos.

6. Instale o suporte da prateleira do lado
esquerdo.

o

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se nao conseguir encontrar uma solugao pa-
ra o problema, contacte o seu fornecedor ou
um Centro de Assisténcia Técnica Autoriza-
do. Os detalhes do servigo estao na placa de
caracteristicas, localizada na estrutura fron-
tal. E visivel quando abre a porta. Nao remo-
va a placa de caracteristicas.

Se o visor apresentar um codigo de erro que
nao esteja indicado abaixo, desligue e volte a
ligar o quadro elétrico de casa para reiniciar o
aparelho. Se o codigo de erro recorrer, con-
tacte um Centro de Assisténcia Técnica Auto-
rizado.

Nao consegue ativar ou utilizar o apare-
lho. - O aparelho nao esta ligado a corrente
elétrica ou nao esta corretamente ligado.

O aparelho nao aquece.

» O relodgio nao esta acertado.

» Bloqueio de fungdes esta ativada.

» A desativagao automatica esta ativada.

» Bloqueio para criangas esta ativada.

* Demo Mode ativado - coédigo de
desativagao: 2468.

A lampada nao esta a funcionar. - A lampa-
da esta fundida. Substitua a lAmpada.

O aparelho nao fixa o depdsito de agua
depois de o ter introduzido. - Nao pressio-

nou totalmente o depdsito de agua. Introduza
totalmente o deposito de agua no aparelho.
Sai agua do depésito de agua. - Nao mon-
tou corretamente a tampa do deposito de
agua.

E dificil limpar o depésito de agua. - Certi-
fique-se de que a tampa foi retirada antes de
comegar a limpar.

Nao existe agua no interior do tabuleiro
apos a descalcificagao. - O deposito de
agua nao foi enchido até ao nivel maximo.
Verifique se ha agente de descalcificagao/
agua no depdsito de agua.

Ha agua suja no fundo da cavidade apés a
descalcificagao. - O tabuleiro estd numa po-
si¢cao de prateleira errada. Remova os restos
de agua e agente de descalcificagéo do fun-
do do aparelho. Da préxima vez, coloque o
tabuleiro na primeira posigao de prateleira.

Ha demasiada agua no fundo da cavidade
apos a descalcificagao. - Colocou demasia-
do detergente no aparelho antes de comecar
a limpar. Da préxima vez, espalhe uniforme-
mente uma camada fina de detergente nas
paredes da cavidade.

O desempenho da limpeza nao é satisfato-
rio. - Comegou a limpar quando o aparelho
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estava demasiado quente. Aguarde que o
aparelho arrefeca. Repita a limpeza.

® Os cortes de energia param sempre a lim-
peza. Repita a limpeza se esta for interrompi-
da por uma falha de corrente.

Problemas com o sinal de rede sem fios. -
Verifique se o dispositivo movel esta ligado a
rede sem fios. Verifique a sua rede sem fios
e o seu router. Reiniciar o router.

Novo router instalado ou configuragao do
router alterada. - Configure novamente o
aparelho e o dispositivo movel.

O sinal de rede sem fios é fraco. - Mova o
router para ficar o mais proximo possivel do
aparelho.

O sinal da rede sem fios é interrompido
pelo forno micro-ondas colocado junto do
aparelho. - Desligue o forno micro-ondas.
Evite utilizar o forno microondas e o funciona-
mento remoto do aparelho ao mesmo tempo.
As micro-ondas interrompem o sinal WiFi.

F102 - a porta ndo esta totalmente fechada
ou o bloqueio da porta esta partido. Feche a
porta. Ativar e desativar o aparelho.

F111 - Sonda térmica ndo esta corretamente
inserida na tomada. Ligue totalmente Sonda
térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor nao
funcionam devidamente. Limpe a superficie

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Informagdes sobre o produto e
folha de informagdes do produto de
acordo com o Regulamento (UE) n.°
65/2014 e (UE) n.° 66/2014

Nome do fornecedor AEG

Identificacédo do BS9900B 944035029

modelo BS9900T 944035020
NBP9S831AB 944035064
NBP9S831AT 944035065

944035127
TP9SB82WAB 944035053
TP9SB831AB 944035112
TP9SB83FAB 944035054
TPOSB83FAT 944035030
TP9SB83ZAB 944035021

indice de Eficiéncia Energética 61,9

Classe de eficiéncia energética A++

do visor. Certifique-se de que nao existe suji-
dade nos campos tateis.

F601 - existe um problema com o sinal de
WiFi. Verifique a ligagéo da sua rede. Con-
sulte Antes da primeira utilizagao, “Ligagéo
sem fios”.

F604 - a primeira ligagao a WiFi falhou. Desli-
gue e ligue o aparelho e tente novamente.
Consulte Antes da primeira utilizagao, “Liga-
gao sem fios”.

F908 - o sistema do aparelho nao se conse-
gue ligar com o painel de comandos. Ativar e
desativar o aparelho.

F131 - a temperatura do sensor do gerador
de vapor esta demasiado alta. ) Desligue o
aparelho e aguarde até que arrefeca. Ligue
novamente o aparelho.

F144 - o sensor na Reservatorio de agua nao
consegue medir o nivel da agua. 1 Esvazie a
Reservatério de agua volte a enché-la.

F508 - a Reservatorio de agua nao funciona
devidamente. Quando a seguinte mensagem

de erro continuar a aparecer no visor, signifi-
ca um subsistema com falha pode ter sido

desativado. 1) Ativar e desativar o aparelho.

F602, F603 - WiFi ndo esta disponivel. 1 Ati-
var e desativar o aparelho.

Consumo de energia com uma
carga normal, modo convencio-
nal

0,99 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma
carga padrao, modo de ventila-
¢ao forcada

0,52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades 1
Fonte de calor Eletricidade
Volume 701

Tipo de forno Forno encastrado

1) Se um destes erros ocorrer, as restantes funcdes do aparelho continuarao a funcionar como habitualmente.
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Massa BS9900B 39.0 kg

BS9900T 39.0 kg

NBP9S831AB 39.0 kg

NBP9S831AT 39.0 kg

TP9SB82WAB 38.5 kg

TP9SB831AB 39.5 kg

TP9SB83FAB 39.0 kg

TP9SB83FAT 39.5 kg

TP9SB83ZAB 38.5 kg

Aparelho testado de acordo com: EN IEC
60350-1.

9.2 Requisitos de informacgao de
acordo com o Regulamento (UE) n.®
2023/826

Consumo de energia no modo de espera 0.8 W

Consumo de energia no modo de ligagao

20W
em rede

Tempo maximo necessario para que o for-
no atinja automaticamente o modo de bai- 20 min
xa poténcia aplicavel

Aparelho testado de acordo com: EN 50564,
EN 63474.

Para obter orientages sobre como ativar e
desativar a ligagao de rede sem fios, consulte
o capitulo Antes da primeira utilizagao.

9.3 Dicas de otimizagao

* Mantenha a porta fechada durante a
cozedura e evite abri-la com frequéncia.

* Mantenha a junta da porta limpa e
certifique-se de que esta bem fixa na
posigao correta.

» Utilize recipientes de metal ou escuros e
nao refletores .

« Ignore o pré-aquecimento, a menos que
seja necessario.

* Minimize as pausas entre a cozedura de
varios pratos.

« Sempre que possivel, utilize as fungdes
de cozedura com o ventilador (apenas
modelos selecionados).

* Use o calor residual para manter os
alimentos quentes. Reduza a temperatura
do aparelho para, no minimo, 3 - 10 min
antes do fim da cozedura.

» Desligue a lampada durante a cozedura, a
menos que seja necessario.

» Ventilado com Resisténcia (apenas
modelos selecionados) - esta fungao foi
utilizada para cumprir com os requisitos
de classe eficiente energética e design
ecologico (de acordo com as normas EU
65/2014 e EU 66/2014). Testes de acordo
com: IEC/EN 60350-1. A porta do forno
deve estar fechada durante a cozedura
para que a fungao nao seja interrompida e
o forno funcione com a mais alta eficiéncia
energética possivel. Quando utilizar esta
fungao, a lampada desligada-se
automaticamente. Em alguns modelos,
demora 30 seg.

* Sempre que possivel, desligue o Wi-Fi.
Consulte a secgao Antes da primeira
utilizacao.

« Desativagao automatica - por motivos de
seguranca, se a funcao de cozedura
estiver ativa e nao forem alteradas
quaisquer defini¢cdes, o aparelho desliga-
se automaticamente apés um
determinado periodo de tempo. Para
prolongar a duragéo de uma fungao de
cozedura, defina o tempo de cozedura.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195°C
- 5.5h:200-245 °C
— 3 h: 250-maximo °C

10. PREOCUPAGCOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o sim-

bolo C/:‘-) Coloque a embalagem nos conten-
tores indicados para reciclagem. Ajude a pro-
teger o ambiente e a saude publica através
da reciclagem dos aparelhos elétricos e ele-

tronicos. Nao elimine aparelhos marcados

com o simbolo E com o lixo doméstico. Co-
loque o produto num ponto de recolha para
reciclagem local ou contacte as suas autori-
dades municipais.
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