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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

 This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
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the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very
extensive and complex dis-
abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.
Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance.
Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.
Activate the child safety de-
vice, if available.

Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.



1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.

This appliance is designed
for single household do-
mestic use in an indoor en-
vironment.

This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.
Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

The means for disconnec-
tion must be incorporated in
the fixed wiring in accord-
ance with the wiring rules.

« WARNING: Ensure that the

appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

Always use oven gloves to
remove or insert accesso-
ries or ovenware.

Use only the food sensor
(core temperature sensor)
recommended for this ap-
pliance.

To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.



2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

* Remove all the packaging.

* Do not install or use a damaged
appliance.

» Follow the installation instructions
available on our website.

» Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

» Do not pull the appliance by the handle.

+ Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

« Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

» The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical
ratings of the mains.

» Avoid damaging the mains cable. If
replacement is needed, it must be done by
our Authorized Service Centre.

* Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

» Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the

appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.

« This appliance is supplied without a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/N WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

* Do not change the specification of the
appliance.

« Ensure ventilation openings are not
blocked.

« Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Turn off the appliance after each use.

» Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
flammable vapors from ingredients can be
released.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

* Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.

» Do not place flammable products near the
appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.

» Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

* Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.

* Always cook with the appliance door
closed.



» If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

» To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/N WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.

3. INSTALLATION

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 General Information

» Use the level on the front and rear forms
of the appliance to level it and prevent the
telescopic runners from moving.

» Under the control panel, there are two
mounting holes on each side. Fit the black
screws with the plastic spacers provided.

* Turn off the appliance before
maintenance.

« Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

« Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

* Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

« Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

2.5 Disposal

/N WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.

3.2 Electrical installation
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1. Remove the terminal cover plate from the
rear panel of the appliance.

2. |Insert the wires through the hole in the
cover plate and connect them to the
terminals.



3. Engage the wires in the plastic clip (A).

Secure the plastic clip with two long silver

screws (B) (supplied in a separate bag) .
3.3 Technical data

4. Attach the cover plate to the rear panel.

Max.

. . . . Max. cur-
Product dimensions (h Electrical con- Min. fuse  power ~
Model x w x d) (mm) nection (V/Hz) rating (A) rating sl i)
(kW)
EVE9616DFX 596 x 895 x 572 220-240/50/60 16 3.6 15

3.4 Installing the appliance

Check if the dimensions of the furniture meet
the installation requirements.

Installation requirements

A - width (mm), B - height (mm), C - depth
(mm), D - gap depth (mm)

Type A B (o3 D
Flush fit 900 600 580 20-50
Proud fit 864 590 560 20-50

@ For the best integration within a kitchen,
install this appliance in a cupboard that
gives a flush fit with the surrounding cup-
board fronts. The recommended recess (E)
is 20mm.

3.5 Accessories

Installing telescopic runners

Obtain left hand shelf support and left hand
runner.

Mount the runner on the shaded wire by at-
taching the rear clips to the back of the wire
at an angle, as illustrated.

{

Push the runner front clip over wire until you
hear a click.

Follow the same procedure to install the right
hand runner.



Installing shelf supports

Insert the rear peg fully into the designated
rear access hole, then align and firmly push
the front peg into the front access hole.

Control panel

Display

Socket for the food probe
Heating element

Top lamp

@ Fan

Cavity embossment

Bl Shelf support, removable
El Shelf positions
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To remove the shelf supports follow the pro-

cedure in the opposite sequence.

Control Panel

= EeS

(iD *‘ E‘»
HEE O 5T
On/Off
Menu
Favourite programme
Display
Lamp Switch
A Fast heat up
Display
A
|
12:30
A285°C 150°C
O min @ | | START
| | | | |
F E D C B

A. Time of day
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START / STOP
Temperature
Heating functions
Timer

Food probe

Display indicators

To turn the options on and off.

Q

The sound alarm function is activated.

Display indicators

OK To confirm the selection / setting.

STOP

The sound alarm and stop cooking
function is activated.

<

To go one level back in the menu.

i

Pop up message only is activated.

l:)

To undo the last action.

@

Delayed start function is activated.

5. BEFORE FIRST USE

5.1 Initial preheating and cleaning

1. Clean the appliance with a microfibre
cloth, warm water, and mild detergent.

2. Remove all accessories and shelf
supports.

3. Preheat the empty appliance to remove
any odours. Ventilate the room.

6. DAILY USE

6.1 Heating functions

(%)

To cancel the setting.

4. Set the function ¥ and the temperature
to 180°C, let the appliance operate for 30

min.

5. Turn off the appliance and let it cool.

6. Clean the appliance again. Replace
accessories and shelf supports.

Rapid heat - Frozen meals (e.g. pizza,
pastries). Cook on the top shelf posi-
tion. You may use this function to pre-
heat the oven faster and then select
the required function.

Defrost - Defrosting, raising dough,
drying fruit/vegetables/herbs.

Slow cooking - Gentle and slow cook-
ing of lean and tender pieces of meat
and fish.

Full grill - Grilling meat, toasting
bread. Use with a deep pan under a
wire shelf. Preheat for 3 min.

Fan grill - Roasting larger pieces of
meat. Use with a deep pan under a
wire shelf. Set temperature to 180°C.

Fan bake - Multi-shelf cooking, reheat-
ing cooked foods, pastries and com-
plete oven meals. You can use food
probe with this function.

Pastry - Browning bases of pizzas,
pies, and pastries. Place the tray on
the lower shelf positions.

Dough proving - To speed up and en-
hance dough proving.

SteamBake - Adding humidity at the
beginning of baking. Before preheating
add max 250 ml of water to the cavity
embossment. Preheat for 10 min.

Fan assist bake - Baking on maximum
two shelf positions simultaneously. Re-
move food from the upper shelf once
cooked to allow lower-shelf items finish
cooking. You can use food probe with
this function.

Pizza - Baking pizzas, quiches and
pies. To make intensive browning and
a crispy bottom use the middle shelf
position.




E\iﬁ AirFry Plus - Frying food with less oil
or without baking paper (e.g. for french
fries, pizza).

Eco mode - Saving energy by retain-
ing moisture and operating in a low-
power setting.

6.2 Functions

Setting Heating functions
1. Turn on the appliance.

2. Press ¥ and select the heating function.
Press OK.

3. Press the temperature value on the dis-
play to change the setting. Press OK and
then START .

4. To turn off the heating function press
STOP .

Setting Timer

To set the length of cooking. Maximum is 23
h 59 min.

1. Choose the heating function and set the
temperature.

2. Press @ and set the time.

3. You can select the preferred End action
by pressing © ® ®

4. Press OK yntil the display shows the
main screen.

You can change the set time during cooking

at any time. Press @ set the time and press

OK. To cancel the timer press 0

Setting Time of day

1. Turn on the appliance, press => Set-
tings > Setup > Time of day.

2. Set the time and press OK.

Setting Delayed start

To postpone the start of cooking:

1. Set the heating function and the tempera-
ture and press @

2. Set the cooking time, press ® ® ® > De-
layed start.

3. Choose the desired start time and press

OK until the display shows the main
screen.

Setting Function lock &

This function prevents an accidental change

of the appliance function.

1. Turn on the appliance. Set a heating
function.

2. 79( - press at the same time and hold
for approximately 5 sec to turn the func-
tion on or off.

Setting Child lock

This function prevents accidental activation of
the appliance.

1. Turn on the appliance.

2. Press — > Options > Child lock.

3. Press the code letters in an alphabetical
order.

When this function is activated, access to:
Timer, and lamp is available.
Setting Assisted cooking

Assisted cooking suggests settings for differ-
ent dishes, such as temperature, heating
function and time. You can change the set-
tings during cooking, if needed.

1. Turn on the appliance.

2. Press = > ¥ Assisted cooking.

3. Choose a food type and dish and follow
the steps on screen.

4. Place the food inside the appliance and
press START . When the function ends,

check if the food is ready. Extend the
cooking time, if needed.

Setting Favourite programme

You can save up to 3 favourite configurations

(heating mode, cooking time, temperature,

cleaning function).

1. Turn on the oven and select the preferred
setting.

2. Press — > Favourites > Save current
settings.

3. Press + > OK,

®) press to reset the setting, o press to can-
cel the setting.

Automatic switch off

For safety, the oven automatically turns off af-
ter a period of no user interaction.

« 30°C-115°C>125h

« 120°C-195°C>8.5h

« 200°C-245°C>55h



» 250°C-max>3h

The function does not work with: Light, Food
probe, End time, Slow cooking.

6.3 Food probe

1. Set a heating function or select a dish
from the Assisted cooking menu.

2. Insert food probe into the thickest part of
the dish. Make sure the dish is completely
defrosted.

3. Plug food probe into the socket located
inside the appliance.

4. 2 press to set the core temperature of
the probe.

5. Press START.

6. When the food reaches the set
temperature, the signal sounds. Check if
the food is ready. Extend the cooking
time, if needed.

6.4 Accessories

Accessories available de-
pending on model. Scan the
QR code to check how to use
accessories supplied with
your appliance. You can or-
der optional accessories sep-
arately. For more informa-
tion, please contact your lo-
cal supplier.

7. HINTS AND TIPS

7.1 Cooking recommendation

SteamBake function

For best results, pour max. 250 ml of cold wa-
ter onto the cavity bottom. Preheat the appli-

Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior.

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes place the
tray / pan underneath, to collect dripping lig-
uids.

Fitting trays to telescopic runners:

Push the shelf or tray along the top of the
runner until it touches the back post (A). Low-
er the front of the shelf or tray onto the runner
and make sure it sits behind the front post (B)
of the slide.

ance for 10 min. Place the food on shelf posi-
tion 2.

10



Food Temperature

Food Tem;()‘%';ature Time (min)
Frozen 170 - 180 15-25

croissants

AirFry Plus function

For best results preheat the appliance for 10
min and place the food on shelf position 3.

Temper-

Food ature Uiz

) (min) Accessory

Chicken nug- 220 15-25 AirFry Plus

(°C) Time (min)
Bread
loaves 180 - 200 35-45
Bread rolls 190 - 210 20-25
Gluten free
bread 180 - 200 40 - 50
Pizza
(fresh) 210 -220 15-20
Focaccia 200 - 210 20-30
Rolled/
spooned 160 - 170 10-15
biscuits
Plain/fruit
scones 200 - 210 10-15
Cupcakes 180 20-25
Sponge
cake - 4 170 20-30
eggs
Shallow but-
ter cake 170 25-30
Cream puffs 200 20-30
Puff pastry 200 15-20

8. CARE AND CLEANING

8.1 Notes on cleaning

Clean the interior of the appliance and the
accessories after each use with a
microfibre cloth, warm water and a mild
detergent.

Clean stains with a mild detergent.

Use a cleaning solution for metal surfaces.
Clean and check the door gasket around
the frame of the cavity.

Do not store food in the appliance for
longer than 20 min. Dry the interior of the
appliance only with a microfibre cloth after
each use.

Do not use abrasive cleaner or sharp-
edged objects to clean the appliance or
the accessories.

Cleaning the cavity embossment
1. Pour 250 ml of white vinegar or citric acid

into the cavity embossment. Use maxi-
mum 6% acidity vinegar without any addi-
tives.

gets tray
AirFry Plus

Croquettes 220 15-25 tray
) AirFry Plus

Crumbed fish 220 15-25 tray
Chicken AirFry Plus

schnitzel 230 15-20 tray
. AirFry Plus

French fries 220 25-30 tray

Grid and

Frozen crois- baking pa-

sant 170 30-40 per

1)

1) Place the food on shelf position 2.

2. Let the vinegar dissolve the limestone
residue at the ambient temperature for 30
min.

3. Clean the cavity with warm water and a
soft cloth.

8.2 Removing grill

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold to clean it.

2. Remove the shelf supports.

3. For retaining clips models: Push the
edge of the grill clips towards back of the
oven. The grill drops down freely.



For rotating latch models: Rotate the
grill latch 180°. The grill drops down
freely.

5. Clean the oven ceiling with warm water, a

soft cloth and a mild detergent. Let it dry.
6. Install the grill in the opposite sequence.
7. Install the shelf supports.

8.3 Removing and installing door
The door is heavy.

1. Make sure the appliance is cold.

2. Fully open the door.

3. Press the hinge levers on both sides of
the door.

||-i
N =i

4. Close the door partially until it stops, then
lift it off the hinges.

5. Place the door on a soft cloth on a stable
surface.

6. Release the trim holding the glass panels
in place.

7. Remove the inner glass panel (C) and the
middle glass panel (B) from the oven
door. The outside glass (A) cannot be
removed for cleaning. Clean the panels
with water and soap using a non abrasive
sponge and then dry them thoroughly. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

After cleaning, do the above steps in the op-
posite sequence.

During assembly, make sure the painted sur-
face is facing down.

8.4 Replacing the lamp

Wait until the appliance is cold.

1. To replace the top lamp, turn and remove
the glass cover.

2. Clean the glass cover.

3. Insert a high temperature resistant lamp.

4. |Install the glass cover.

12



9. TROUBLESHOOTING

9.1 Troubleshooting

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

Oven or grill do not operate

Set the Time of day.

Deactivate DEMO mode (activation/
deactivation code 2468).

Household fuse is blown or power supply
is off.

Deactivate Child lock.

The lamp is not working

Turn on the light at control panel.
Lamp is blown or the socket is loosen.
Household fuse is blown.

Food probe problems

Error message REMOVE FOOD PROBE.
- The cooking function used is not
compatible with the food probe.

The display does not show the
temperature setting. - Food probe plug is
not fully inserted into the socket on the
front panel or the food is not fully
defrosted.

The centre of the food is undercooked.
- Insert the food probe at least 75% into
the centre of the food.

Appliance problems

The door cannot be replaced after
removal. - Attach the hinge lever to its
correct position.

Functions and temperature appear on
display but the appliance does not
work. - Deactivate DEMO mode
(activation/deactivation code 2468).

The appliance seal is loose. - The seal
on non-pyrolytic models may appear loose
but the appliance operates properly when
closed.

Steam and condensation collect on the
food and in the appliance cavity. - Do
not leave dishes in the oven for more than
15-20 min after cooking.

9.2 Error codes

F111 - Food probe is not correctly inserted in-
to the socket. Fully plug Food probe into the
socket.

F240, F439 - the touch fields on the display
do not work properly. Clean the surface of the
display. Make sure there is no dirt on the
touch fields.

F908, F113 - the appliance system cannot
connect with the control panel. Restart the
appliance.

9.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is located
on the front frame of the appliance. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate from the appliance.

We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.) :

Product number
(PNC):

Serial number (S.N.):

10. SAUDI ARABIA - CUSTOMER SERVICE

Further after-sales service agencies over-
seas

In these countries our respective agents’ own
guarantee conditions are applicable. Please
obtain further details directly.

First Distribution Company (FDC) Al Fai-
saliah Group

13

Main service center address:

Al Khalidiya area — Port Street — Building
name: Mussa 4

AL Dammam, Kingdom of Saudi Arabia.
Postal address:
P.O Box 2728 Riyadh 11461



Kingdom of Saudi Arabia fax +966 11 243-9674
tel. + 966 11 243-9732

11. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:l) Put the | pliances marked with the symbol & with the
packaging in relevant containers to recycle it. | household waste. Return the product to your
Help protect the environment and human local recycling facility or contact your munici-
health by recycling waste of electrical and pal office.

electronic appliances. Do not dispose of ap-

14
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareill, lisez soigneuse-
ment les instructions fournies.
Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sar et accessible pour
vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-
cités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou
dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité leur ont
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été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil .

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant 'utilisa-
tion et le refroidissement.
Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.



Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir l'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.

N'utilisez pas l'appareil
avant de l'avoir installé
dans la structure encastrée.
Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
avant toute opération d'en-
tretien.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications
similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
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Un moyen de déconnexion
doit étre prévu dans le ca-
blage fixe conformément
aux régles nationales d’ins-
tallation.
AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer
I'ampoule pour éviter tout
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant 'utilisation. Des
précautions doivent étre
prises pour éviter de tou-
cher les éléments chauf-
fants ou la surface de la ca-
vité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants
de cuisine pour retirer ou
insérer des accessoires ou
des plats allant au four.
Utilisez uniquement la son-
de de cuisson recomman-
dée pour cet appareil.

Pour retirer les supports de
grille, tirez d'abord I'avant
du support de grille, puis
I'arriere a distance des pa-
rois latérales. Installez les
supports de grille dans l'or-
dre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer I'ap-
pareil.

N'utilisez pas de produits
abrasifs ni de racloirs poin-



tus en métal pour nettoyer
la porte en verre car ils

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures

peuvent rayer la surface, ce
qui peut briser le verre.

fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans oultils.

N’utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les péles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

Cet appareil est fourni sans fiche
électrique ni cable d'alimentation.

fermées. 2.3 Utilisation
* Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
+ Installez I'appareil dans un lieu s(r et /N AVERTISSEMENT!

adapté répondant aux exigences
d’installation.

Risque de blessures, de brilures, d'élec-
trocution ou d'explosion.

* Respectez I'espacement minimal requis

par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu’il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.

L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.
Vérifiez que les parametres figurant sur la
plaque signalétique correspondent aux
données électriques du secteur.

Evitez d'endommager le cable
d’alimentation. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service apres-vente agréeé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
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Ne modifiez pas les spécifications de
I'appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil en cours de
fonctionnement, car de I'air chaud et des
vapeurs inflammables provenant des
ingrédients peuvent se dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Tenez les étincelles et les flammes nues
éloignées de I'appareil lorsque la porte est
ouverte.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de l'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :



— ne placez pas de feuilles d'aluminium
directement au fond de la cavité.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne laissez pas de plats et d’aliments
humides dans l'appareil aprés la
cuisson.

— soyez prudent lorsque vous retirez ou

uniqguement des pieces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

installez des accessoires.

La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable n'affecte pas les performances
de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour les gateaux
humides, car les jus de fruits peuvent
provoquer des taches permanentes.
Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

Si I'appareil est installé derriére le
panneau d'un meuble, ne fermez pas le
panneau pendant |'utilisation ou tant que
I'appareil n'a pas refroidi completement
pour éviter les dommages dus a la chaleur
et a 'lhumidité.

Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour I'éclairage des
piéces d’une maison.

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.
Utilisez uniqguement des lampes ayant les
mémes spécifications.

Pour réparer I'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Informations générales

Utilisez le niveau sur les formes avant et
arriere de l'appareil pour le mettre a
niveau et empécher les rails télescopiques
de bouger.

Sous le bandeau de commande, il y a
deux trous de montage de chaque coté.
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Eteignez I'appareil avant la maintenance.
Assurez-vous que l'appareil est froid pour
éviter que le verre ne se brise. Si les
panneaux de verre de la porte sont
endommageés, contactez le service aprés-
vente agréé en vue de leur remplacement.
Nettoyez et séchez l'appareil, sa cavité et
ses accessoires apres chaque utilisation
pour éviter la condensation, la corrosion et
la détérioration de la surface.

Utilisez un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et des détergents neutres pour le
nettoyage de I'appareil et des accessoires.
N’utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons, de solvants, d’objets tranchants
ou métalliques.

Respectez les consignes de sécurité
figurant sur I'emballage lorsque vous
utilisez un spray pour four.

2.5 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

Installez les vis noires avec les entretoises
en plastique fournies.



. , . 1. Retirez la plaque du cache du bornier du
3.2 Installation électrique panneau arriére de l'appareil.
2. |Insérez les fils a travers le trou dans la
= D plaque du cache et connectez-les aux
5 1S) © bornes.
3. Engagez les fils dans le clip en plastique
1 (A). Fixez le clip en plastique avec deux
0O 2 longues vis argentées (B) (fournies dans
un sac sépare).
A .
o FH=— 4. Fixez la plaque deu cache au panneau
S = EoE=—s8 arriere.
°© : :
3.3 Données techniques
Classe
. .- Classe de
Modéle Dimensions du produit . Brar_lchement ?IIIZSI:%‘T;ET dsea‘:llé':' coqrant
(h x I x p) (mm) électrique (V/Hz) sible (A) maxima- ma)((;.\n;ale
le (kW)
EVE9616DFX 596 x 895 x 572 220-240/ 50/60 16 3,6 15

3.4 Installation de I'appareil

Vérifiez si les dimensions du mobilier corres-
pondent aux exigences d’installation.

Exigences d’installation

A - largeur (mm), B - hauteur (mm), C - pro-
fondeur (mm), D - profondeur de I'écart (mm)

Type A B (3 D
Montage
affleurant 900 600 580 20-50
Montage
protubé- 864 590 560 20-50
rant

® Pour une meilleure intégration dans une
cuisine, installez cet appareil dans un pla-
card qui s'integre parfaitement aux fagades
des placards environnants. Le logement re-
commandé (E) est 20mm.

3.5 Accessoires

Installation de rails télescopiques

Procurez-vous le support de grille gauche et
le rail gauche.

Fixez le rail sur le fil ombragé en attachant
les clips arriére a I'arriere du fil en formant un
angle, comme illustré.
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N

Poussez le clip avant du rail sur le fil jusqu'a
ce que vous entendiez un clic.

4. DESCRIPTION DU PRODUIT

<]

B

g

A )

B B B

%

\|

Panneau de commande
Affichage

Prise pour la sonde alimentaire
Résistance

Lampe supérieure

A Ventilateur

Bac de la cavité

Bl Support de grille, amovible

El Niveaux de la grille
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Suivez la méme procédure pour installer le
rail droit.

Installation de supports de grilles

Insérez completement la cheville arriere dans
le trou d'acces arriére prévu a cet effet, puis
alignez et enfoncez fermement la cheville
avant dans le trou d'accés avant.

Pour retirer les supports d'étagére, suivez la
procédure dans l'ordre inverse.

Bandeau de commande

X

S—)

R))

|
oo

HE O

Allumé/A l'arrét

Menu

Programmes préférés
Affichage

Interrupteur de I'éclairage
Préchauffage rapide

EERENE g O



Affichage

A
|

*085°C

O 15min © | |
1.

12:30

150°C

|
F
A
B.
Cc
D
E
F

| | |
E D C B

. Heure actuelle

START / ARRETER

. Température
. Modes de cuisson

Minuteur
sonde alimentaire

Voyants de I’affichage

OK  Pour confirmer la sélection/le réglage.

Voyants de I’affichage

< Pour remonter d’'un niveau dans le me-

k)

Pour annuler la derniére action.

®  Pour activer et désactiver les options.

Q

La fonction de son alarme est activée.

Le son alarme et la fonction d'arrét de

stor cuisson sont activés.

[

Seul le message contextuel est active.

@

Départ différéfonction est activée.

(%)

Pour annuler le réglage.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

5.1 Préchauffage et nettoyage
initiaux

1.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon en

microfibre, de I'eau tiéde et un détergent

doux.

2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille.

3. Préchauffez I'appareil vide pour éliminer
les odeurs. Aérez la piéce.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

6.1 Modes de cuisson

Cuisson rapide - Repas surgelés (p.
ex. pizza, patisseries). Cuire sur le ni-
veau de grille supérieur. Vous pouvez
utiliser cette fonction pour préchauffer
le four plus rapidement, puis sélection-
ner la fonction souhaitée.

Gril complet - Viande grillée, pain gril-
Ié. A utiliser avec une poéle profonde
sous une grille métallique. Préchauffez
pendant 3 min.
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4. Sélectionnez la fonction ¥ et réglez la
température sur 180°C, puis laissez
I'appareil fonctionner pendant30 min.

5. Eteignez l'appareil et laissez-le refroidir.
6. Nettoyez de nouveau l'appareil.

Remplacer les accessoires et les
supports de grille.

Grille du ventilateur - Rétir de gros
morceaux de viande. A utiliser avec
une poéle profonde sous une grille mé-
taIqu%e. Reégler la température sur
180°C.

Cuisson a chaleur tournante - Cuis-
son sur plusieurs grilles, réchauffage
d’aliments cuits, de patisseries et de
repas complets au four. Vous pouvez
utiliser la sonde alimentaire avec cette
fonction.




Petites patisseries - Faire dorer des
pizzas, des tartes et des patisseries.
Placez le plateau sur le niveau de grille

(W

inférieur.
é Levée de pate/pain - Pour accélérer
et améliorer la levée de pate/pain.
Décongélation - Décongélation, levée

de pate, séchage de fruits/légumes/
herbes.

1] Cuisson basse température - Cuis-
son douce a basse température de
morceaux de viande et de poisson
maigres et tendres.

<P SteamBake - Ajout d’humidité en dé-
but de cuisson. Avant le préchauffage,
versez au maximum 250 ml d’eau dans
le bac de la cavité. Préchauffez pen-
dant min 10.

Cuisson assistée par ventilateur -
Cuisson sur deux niveaux maximum si-
multanément. Retirez les aliments de
la grille supérieure une fois cuits pour
permettre aux articles de la grille infé-
rieure de terminer la cuisson. Vous
pouvez utiliser la sonde alimentaire
avec cette fonction.

Pizza - Cuisson de pizzas, quiches et
tartes. Pour faire dorer de fagon inten-
sive et obtenir un dessous croustillant,
utilisez la position de grille centrale.

gl‘ AirFry Plus - Faire frire des aliments
avec moins d’huile ou sans papier sul-
furisé (par ex. pour frites, pizzas).

Mode eco - Economiser de I'énergie
en retenant I'humidité et en fonction-
nant avec un réglage faible puissance.

6.2 Fonctions

Réglage Modes de cuisson
1. Allumez I'appareil.

2. Appuyez sur ¥ et sélectionnez le mode
de cuisson. Appuyez sur OK.

3. Appuyez sur la valeur de température af-
fichée a I'écran pour modifier le réglage.

Appuyez sur OK| puis sur START .

4. Appuyez sur STOP pour désactiver le
mode de cuisson.

Réglage Minuteur

Pour définir la durée de la cuisson. Le maxi-
mum est de 23 h 59 min.

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur O et réglez I'heure.

3. Vous pouvez sélectionner la Fin de I'ac-
tion préférée en appuyant sur © © @

4. Appuyez sur OK jusqu’a ce que I'écran
principal soit affiché.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment

en cours de cuisson. Appuyez sur @ réglez

I'neure et appuyez sur OK. Pour désactiver le

minuteur, appuyez sur .

Réglage Heure actuelle

1. Allumez I'appareil, appuyez sur —> Con-
figurations > Configuration > Heure ac-
tuelle.

2. Réglez I'heure et appuyez sur OK,

Réglage Départ différé

Pour reporter le début de la cuisson :

1. Réglez le mode de cuisson et la tempéra-
ture et appuyez sur @

2. Réglez le temps de cuisson, puis ap-
puyez sur ® ® ® > Départ différé.

3. Choisissez I'heure de départ désirée et

appuyez sur OK jusqu’a ce que 'écran
principal soit affiché.

Réglage Verrouillage des touches EI
Cette fonction permet d’éviter une modifica-
tion involontaire de la fonction de I'appareil.

1. Allumez I'appareil. Sélectionnez un mode
de cuisson.

2. 79( ﬂ - appuyez simultanément sur les
deux boutons et maintenez-les enfoncés
pendant environ 5 sec pour activer ou
désactiver la fonction.

Réglage Sécurité enfants

Cette fonction empéche I'activation acciden-
telle de I'appareil.

1. Allumez I'appareil.
2. Appuyez sur = >Options> Sécurité en-
fants.

3. Appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

Lorsque cette fonction est activée, I'accés a :

Minuteur, et a I'éclairage est disponible.



Réglage Cuisson assistée

La fonction de cuisson assistée propose des
réglages adaptés a différents plats, tels que
la température, le mode de cuisson et la du-
rée. Vous pouvez modifier les réglages pen-
dant la cuisson si nécessaire.

1. Allumez I'appareil.

2. Appuyez sur = > ¥ Cuisson assistée.

3. Choisissez un type de nourriture et un
plat, puis suivez les étapes a I'écran.

4. Placez les aliments dans I'appareil et ap-

puyez sur START . Lorsque la fonction se
termine, vérifiez si les aliments sont préts.
Prolongez le temps de cuisson si néces-
saire.

Réglage Programmes préférés
Vous pouvez enregistrer jusqu'a 3 configura-

tions favorites (mode de cuisson, temps de
cuisson, température, fonction de nettoyage).

1. Allumez le four et sélectionnez le réglage
préféré.

2. Appuyez sur = > Favoris > Enregistrer
les configurations actuels.

3. Appuyez sur +> OK.

9. appuyez pour réinitialiser le réglage. (%) :
appuyez pour annuler le réglage.

Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint
automatiquement apres une période sans in-
teraction de I'utilisateur.
30°C-115°C>12.5h
120°C-195°C>8.5h

200°C -245°C>5.5h

250°C-max>3h

La fonction ne marche pas avec : Eclairage
four, sonde alimentaire, Fin de cuisson, Cuis-
son basse température.

6.3 sonde alimentaire

1. Sélectionnez un mode de cuisson ou un
plat dans le menu Cuisson assistée.

2. Insérez la sonde alimentaire dans la
partie la plus épaisse du plat. Assurez-
vous que le plat est entierement
décongelé.

3. Branchez la sonde alimentaire dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.

4. 0. appuyez pour régler la température
a ceeur de la sonde.

5. Appuyez sur START .

6. Dés que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. VVérifiez si les aliments sont préts.
Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

6.4 Accessoires

Accessoires disponibles en
fonction du modéle. Scannez
le code QR pour vérifier com-
ment utiliser les accessoires
fournis avec votre appareil.
Vous pouvez commander les
accessoires en option sépa-
rément. Pour plus d'informa-
tions, veuillez contacter votre
revendeur local.

Insérez I'accessoire (grille métallique/plaque)
entre les rails du support de grille. Assurez-
vous que la grille touche l'arriere de l'intérieur
du four.

Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriere de l'intérieur du four.

S'’il y a une inscription sur I'accessoire, assu-
rez-vous qu'il est face a vous.

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

Installation de plateaux sur des rails
télescopiques :

Poussez I'étagere ou le plateau le long du
haut du rail jusqu'a ce qu'il touche le montant
arriere (A). Abaissez I'avant de la grille ou du
plateau sur le rail et assurez-vous qu'elle se
trouve derriere le montant avant (B) de la
glissiere.



7. CONSEILS

7.1 Recommandations de cuisson

. Aliments Tempoeg'ature Durée (min)
SteamBake fonction ()
Pour de meilleurs résultats, versez au maxi- Géateau au
mum 250 ml d’eau froide au fond de la cavité. beufrredpeu 170 25-30
Préchauffez 'appareil pendant 10 min. Pla- proton
cez les aliments sur le niveau de grille 2. Choux & la 200 20 - 30
. Température p . creme
Aliments (°C) Durée (min) Patisseries 200 15- 20
Miches d feuilletées
iches de
pain 180 - 200 35-45 Croissants 170 - 180 15- 25
Pain & P surgelés
ain & Pe-
. ! 190 - 210 20-25
tits pains AirFry Plus fonction
Pain sans Pour de meilleurs résultats, préchauffez I'ap-
180 - 200 40-50 ’
gluten pareil pendant 10 min et placez les aliments
; s sur le niveau de grille 3.
Rzzafral- 510220 15- 20 9
Tempé- n, ¢e
Focaccia 200 - 210 20-30 Aliments rature (min) Accessoire
°C
Biscuits rou- N s d (€ Plat
Iés/a la cuil- 160 - 170 10-15 uggets de ateau
el poulet 220 19-25  AjrFry Plus
Scones na- Plateau
ture/aux 200 - 210 10-15 Croquettes 2200 15-25 AjcFry Plus
fruits -
Poisson 220 15.25  Plateau
Cupcakes 180 20-25 émietté AirFry Plus
Génoise - Escalope pan- B Plateau
CEufs 4 170 20-30 née de poulet 230 15-20 AirFry Plus
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Tempé- 6o

Aliments rature . Accessoire
(°C) (min)
; Plateau
Frites 220 25-30 AirFry Plus
Grille et
Croissant sur- papier sul-
gelé 170 30-40 furisé

1)

1) Placer les aliments sur le niveau de grille 2.

8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

8.1 Remarques concernant le
nettoyage

Aprés chaque utilisation, nettoyez
I'intérieur de I'appareil et les accessoires
avec un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et un détergent doux.

Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour les
surfaces métalliques.

Nettoyez et contrdlez le joint de la porte
autour du cadre de la cavité.

Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 min. Séchez
I'intérieur de I'appareil uniquement avec
un chiffon en microfibre aprés chaque
utilisation.

Ne nettoyez pas 'appareil ou les
accessoires avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

Nettoyage du gaufrage de la cavité

1.

Versez 250 ml de vinaigre blanc ou d’aci-
de citrique dans le bac de la cavité. Utili-

sez du vinaigre a 6% d’acidité maximum,
sans additifs.

Laissez le vinaigre dissoudre les résidus
de calcaire a température ambiante pen-
dant 30 min.

Nettoyez la cavité avec de I'eau chaude
et un chiffon doux.

8.2 Retrait de la grille

1.

2,
3.

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid
pour le nettoyer.

Retirez les supports de grille.

Pour les modéles a clips de fixation :
Poussez le bord des clips du gril vers
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I'arriere du four. Le gril s'abaisse
librement.

4.

6.
7.

Pour les modéles a loquet rotatif :
Faites pivoter le loquet du gril de 180°. Le
gril s'abaisse librement.

Nettoyez la voite du four avec de I'eau
chaude, un chiffon doux et un détergent
doux. Laissez-la sécher.

Installez la grille dans I'ordre inverse.
Installez les supports de grille.

8.3 Retrait et installation de la porte
La porte est lourde.

1.
2,

Assurez-vous que I'appareil est froid.
Ouvrez entierement la porte.



3. Appuyez sur les leviers de charniére des
deux cotés de la porte.

=i R

4. Fermez partiellement la porte jusqu'a ce
qu'elle s’arréte, puis soulevez-la des
charniéres.

5. Posez la porte sur un chiffon doux placé
sur une surface stable.

6. Retirez la garniture qui maintient les
panneaux de verre en place.

7. Retirez le panneau de verre intérieur (C)
et le panneau de verre central (B) de la
porte du four. La vitre extérieure (A) ne
peut pas étre retirée pour étre nettoyée.
Nettoyez les panneaux a l'eau et au

9. DEPANNAGE

9.1 Dépannage

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-

me, veuillez contacter votre revendeur ou un

service aprés-vente agréé. Les détails de ser-
vice figurent sur la plaque signalétique située

sur le cadre avant. Elle est visible lorsque

vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la plaque

signalétique.

Le four ou le gril ne fonctionnent pas

* Réglez I'heure actuelle.

» Désactiver le mode DEMO (code
d'activation/désactivation 2468).

» Le fusible domestique est grillé ou
I'alimentation électrique est coupée.

» Désactivez la sécurité enfant.
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savon a l'aide d'une éponge non
abrasive, puis séchez-les soigneusement.
Ne passez pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Aprés le nettoyage, effectuez les étapes ci-
dessus dans le sens inverse.

Lors de I'assemblage,assurez-vous que la
surface peinte est orientée vers le bas.

8.4 Remplacement de 'ampoule
Attendez que I'appareil soit froid.

1.

2,
3.

4.

Pour remplacer la lampe supérieure,
tournez et retirez le couvercle en verre.

Nettoyez le couvercle en verre.

Insérez une lampe résistante aux
températures élevées.

Installez le couvercle en verre.

L’éclairage ne fonctionne pas

Allumez I'éclairage sur le bandeau de
commande.

L’éclairage est grillé ou la prise est
desserrée.

Le fusible domestique est grillé.

Problémes de sonde alimentaire

Message d'erreur REMOVE FOOD
PROBE. - Le mode de cuisson utilisé n'est
pas compatible avec la sonde alimentaire.
L'affichage ne montre pas le réglage de
la température. - La prise de la sonde
alimentaire n'est pas complétement
insérée dans la prise du panneau avant ou
les aliments ne sont pas complétement
décongelés.



* Le centre de I'aliment n’est pas assez
cuit. - Insérez la sonde alimentaire d'au
moins 75% dans le centre de l'aliment.

Problémes d'appareil

» La porte ne peut pas étre remplacée
apreés avoir été retirée. - Fixez le levier
de charniére dans sa position correcte.

* Les fonctions et la température
apparaissent sur I'affichage, mais
I'appareil ne fonctionne pas. -
Désactiver le mode DEMO (code
d'activation/désactivation 2468).

* Le joint de I'appareil est lache. - Le joint
sur les modéles non pyrolytiques peut
sembler lache, mais I'appareil fonctionne
correctement lorsqu'il est fermé.

* Lavapeur et la condensation
s'accumulent sur les aliments et dans
la cavité de I'appareil. - Ne laissez pas
les plats dans le four pendant plus de
15-20 min apres la cuisson.

9.2 Codes d'erreur

F111 - la sonde alimentaire n’est pas correc-
tement insérée dans la prise. Enfoncez bien
la sonde alimentaire dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'afficha-
ge ne fonctionnent pas correctement. Net-

toyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908, F113 - le systéme de I'appareil ne peut
pas se connecter au bandeau de commande.
Redémarrez I'appareil.

9.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-
me, veuillez contacter votre revendeur ou un
service apres-vente agrée.

Les informations nécessaires au service
aprés-vente figurent sur la plaque signaléti-
que. La plaque signalétique se trouve sur le
cadre avant de l'appareil. Elle est visible lors-
que vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les in-
formations ici :

Modele (MOD.) :

Référence produit
(PNC) :

Numéro de série
(SN) :

10. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

C). Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-
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reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.
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