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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

@ Merrni késhilla té& pérdorimit, broshura, informacion pér ndregjen e problemeve,

shérbimin dhe riparimin:
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave vulnerabél

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
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pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbaijtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo pajisje mund té pérdoret né zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té& ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Kjo pajisje duhet té lidhet me rrymén me njé kabllo té llojit
HO5VV-F pér t'i rezistuar temperaturés sé panelit t& pasmé.
Kjo pajisje éshté prodhuar pér t'u pérdorur deri né njé lartési
prej 2000 m mbi nivelin e detit.

Kjo pajisje nuk duhet té& pérdoret né anije, varka ose mjete
ujore.

Mos e instaloni pajisjen prapa njé dere dekorative pér té
shmangur mbinxehjen.

Mos e instaloni pajisjen né njé platformé.

Mos e pérdorni pajisjen me ané té njé kohématési té
jashtém ose njé sistemi té vecganté té telekomandés.

SHQIP 3



PARALAJMERIM: Gatimi i pamonitoruar me yndyré ose vaj
mbi pianuré mund té jeté i rrezikshém dhe mund té
shkaktojé zjarr.

Mos pérdor kurré ujé pér té shuar zjarrin nga gatimi. Fik
paisjen dhe mbuloji flakét me, p.sh. njé batanije apo kapak.
KUJDES: Procesi i gatimit duhet t& mbikéqyret. Proceset e
shkurtra té gatimit duhet t& mbikéqyren vazhdimisht.
PARALAJMERIM: Rrezik zjarri: Mos ruani artikuj mbi
sipérfaget e gatimit.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami ose
xhamin e kapakéve me mentesha té pianurés, pasi mund té
gérvishtet sipérfaqja, gjé e cila mund té rezultojé né krisjen
e xhamit.

Objektet metalike si thikat, pirunét, lugét dhe kapakét nuk
duhet té vendosen mbi sipérfagen e pianurés, sepse mund
té nxehen.

PARALAJMERIM: Nése sipérfaqja kriset, fikeni pajisjen pér
té shmangur mundésiné e goditjes elektrike. Né rast se
pajisja éshteé e lidhur me rrymén elektrike direkt duke
pérdorur kuti lidhése, higeni siguresén pér té shképutur
pajisjen nga furnizimi me rrymé&. Né ¢do rast, kontaktoni me
Qendrén e Autorizuar té Shérbimit.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérpara punimeve té mirémbaijtjes, shképutni furnizimin me
rrymeé elektrike.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.

Pér té& shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
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2.

prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t& ngjashém.

Béni kujdes kur prekni sirtarin e magazinimit. Mund té
nxehet.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

Mijetet e shképutjes duhet té pérfshihen né rrjetin elektrik
sipas rregullave té instalimeve elektrike.

PARALAJMERIM: Pérdorni vetém mbrojtéset e pianurés té
pércaktuara nga prodhuesi i pajisjes sé gatimit ose té
cilésuara si té pérshtatshme nga ky i fundit né udhézimet e
pérdorimit, ose mbrojtéset e pianurés té integruara né
pajisje. Pérdorimi i mbrojtéseve té papérshtatshme mund té
shkaktojé aksidente.

UDHEZIMET PER SIGURINE

parandaluar prekjen e pjeséve té

2.1 Instalimi rrezikshme.

* Anét e pajisjes duhet té jené prané

/N PARALAJMERIM! pajisjeve ose njésive me té njéjtén lartési.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

* Mos e instaloni pajisjen prané dyerve ose
nén dritare. Duke vepruar késhtu do té

parandaloni rénien e enéve té nxehta té

Higni té gjithé paketimin. gatimit nga pajisja kur hapet dera ose

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje dritarja. o .

té démtuar. . Spur_ohum te msta.llo.m njé rppt stabilizues
Ndigni udhézimet e instalimit t& dhéna me pér t& penguar animin e pajisjes.

pajisjen. Referojuni kapitullit "Instalimi”.

Gjithmoné béni kujdes kur e 1€vizni

pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni 2.2 Lidhja elektrike

jithnjé doreza sigurie dhe képucé té
?T{byutra, 9 P /\ PARALAJMERIM!
Mos e térhigni pajisjen nga doreza. Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.
Mobilja e kuzhinés dhe zgavra duhet té
kené dimensione té pérshtatshme. « Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njé elektricist i kualifikuar.
njésité e tjera. * Pajisja duhet tokézuar.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt « Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat specifikimeve té pérkojné me vlerat
e instalimit. elektrike té rrjetit elektrik.
Disa pjesé té pajisjes kané korrent. * Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
Mbylleni pajisjen me mobilie pér té instaluar si duhet.
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* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: ¢elésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymeés.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rreziku pér Iéndime dhe djegie.
Rrezik goditjeje elektrike.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

+ Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos
jené bllokuar.

» Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Mos pérdorni letér alumini apo materiale
té tjera midis sipérfages sé gatimit dhe
enés sé gatimit, pérveg rasteve kur
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specifikohet ndryshe nga prodhuesi i késaj
pajisjeje.

Pérdorni vetém aksesorét e rekomanduar
nga prodhuesi pér kété pajisje.

Pérdorni gjithnjé qelq dhe kavanoza té
miratuara pér géllime konservimi.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe shpérthimi.

Yndyrat dhe vajrat kur nxehen mund té
|€shojné avuj té ndezshém. Mbajini flakét
ose objektet e nxehura larg yndyrave dhe
vajrave kur gatuani me ato.

Avuijt e gliruar nga vajrat e nxehté mund té
shkaktojné djegie spontane.

Vajrat e pérdorur gé pérmbajné mbetje
ushgimesh mund té shkaktojné zjarr né
temperaturé mé té ulét sesa vajrat e
pérdorur pér heré té paré.

Mos vendosni produkte qé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

Mos lejoni qé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té& pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose

¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos vendosni direkt letér alumini né
fund té brendésisé.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.
Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

Mos i mbani enét e nxehta té gatimit né
panelin e kontrollit.




* Mos i lini enét e gatimit té thahen duke
Zier.

» Béni kujdes té mos lini sende apo ené
gatimi té bien mbi pajisje. Sipérfagja mund
té démtohet.

* Mos i aktivizoni zonat e gatimit me ené
bosh apo pa ené fare.

» Enét e gatimit prej gize, alumini apo me
fund té& démtuar mund té shaktojné
gérvishtje. Ngrijini gjithnjé lart kéto sende
kur t'ju duhet t'i Iévizni né sipérfagen e
gatimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

» Caktivizojeni pajisjen pérpara
mirémbaijtjes.

Shképutni spinén nga priza elektrike.

» Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

* Yndyra dhe ushqimi i mbetur brenda
pajisjes mund té shkaktojé zjarr.

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té€ ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

3. INSTALIMI

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

* Mos e pastroni smaltin katalitik (nése ka)
me asnjé lloj detergjenti.

2.5 Ndricimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

¢ Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.6 Shérbimi

* Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i I€ndimit ose mbytjes.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga korrenti.

» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

SHQIP 7



3.1 Vendndodhja e pajisjes

3.3 Nivelimi i pajisjes

®

Mos e instaloni pajisjen e gatimit prané
lavamanit ose prané dollapit me
lavaman. Lagéshtia / pika té ujit mund té
hyjné midis panelit anésor dhe dollapit
dhe me kalimin e kohés mund té
démtojné bojén e panelit anésor.

Mund ta instaloni pajisjen tuaj té pavarur me
dollapé né njé ose dy ané dhe né qoshe.

Pér largésité minimale pér montim kontrolloni
tabelén.

L ———
I
—
A —

Largésité minimale

Pérdorni kémbét e vogla poshté pajisjes pér
ta vendosur sipérfagen e pajisjes né té njéjtin
nivel me sipérfaqet e tjera.

3.4 Mbrojtje kundér animit

Caktoni lartésiné dhe sipérfagen e duhur pér
pajisjen pérpara se t&€ vendosni mbrojtjen
kundér animit.

/\ KUJDES!

Sigurohuni ta montoni mbrojtjen kundér
animit né lartésiné e duhur.

@

Sigurohuni gé sipérfagja pas pajisjes té

jeté e lémuar.

Pérmasat mm
A 400
B 650
c 150

3.2 Té dhéna teknike

Tensioni 230V
Frekuenca 50 -60 Hz
Klasi i pajisjes 1
Pérmasat mm
Lartésia 858
Gjerésia 500
Thellésia 600
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Duhet t& montoni mbrojtjen kundér animit.
Nése nuk e montoni, pajisja mund té anohet.

Pajisja juaj ka simbolin e paragitur né figuré
(nése vlen pér rastin) pér t'ju kujtuar pér
montimin e mbrojtjes kundér animit.




Montojeni mbrojtien kundér animit B - 343
mm nén sipérfagen e sipérme té pajisjes
dhe A - 67 mm anash pajisjes, né vrimén
rrethore gé gjendet né kllapé. Vidhoseni
né materialin e ngurté ose pérdorni
pérforcuesin pérkatés (murin).

—

2. Vrimén mund ta gjeni né anén e majté
mbrapa pajisjes. Ngrijeni pjesén e parme
té pajisjes dhe vendoseni né mes té
hapésirés midis dollapéve. Nése hapésira
mes dy bufeve éshté mé e madhe se
gjerésia e pajisjes, duhet té rregulloni
matjen anésore né mesin e pajisjes.

®

Nése keni ndryshuar pérmasat e
furnelés, duhet ta drejtoni sakté pajisjen
pa anim.

/\ KUJDES!

Nése hapésira mes dy bufeve éshté mé
e madhe se gjerésia e pajisjes, duhet té
rregulloni matjen anésore né mesin e
pajisjes.

3.5 Instalimi elektrik

/\ PARALAJMERIM!

Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés nése nuk
ndigni masat e sigurisé nga kapitujt e
sigurisé.

Kjo pajisje ofrohet pa spiné apo kordon
elektrik. Terminali i lidhjes ndodhet prapa
panelit t& pasmé.

/\ PARALAJMERIM!

Pérpara se té lidhni kabllon e linjés
elektrike né terminal, matni tensionin mes
fazave né rrjetin e shtépisé. Pastaj
referojhuni etiketés sé lidhjes mbrapa
pajisjes pér té pérdorur instalimin e sakté
elektrik. Ky rend hapash parandalon
gabimet e instalimit dhe démtimin e
komponentéve elektriké té pajisjes.

Llojet e kabllove qé pérdoren pér fazat e
ndryshme:

Faza Pérmasat minimale
té kabllos

1 3x6.0 mm?

3 me neutral 5x1.5 mm?

/N PARALAJMERIM!

Kordoni elektrik nuk duhet té preké
pjesén e pajisjes té hijezuar né figuré.

SHaQIP



4. PERSHKRIMI | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

Celés pér vatrén
?ana Treguesi / simboli i temperaturés
(D (D GJ Cl) LO (DQ Celési pér temperaturén
Celési pér Kujtuesi i minutave
f— E Celési pér funksionet e furrés
i @@@ﬂ¢ A Elementi i ngrohjes
m—E_ ) ﬁ% ‘:g Llamba
Q)4 \$2 e o g | B Ventilimi
- 7 — L 1 g El Mbéshtetje e raftit, i 1&vizshém
~— 7 | Zbalcim i brendshém
ﬁ E\;\‘ Nivelet e furrés
/) = b\
(¢ N

4.2 Skema e sipérfages sé gatimit

Zoné gatimi 1200 W
Dalja e avullit - numri dhe pozicioni varen

nga modeli
140 mm 180 mm Zon(? gat!m! 1800 W
Zoné gatimi 1200 W

Treguesi i nxehtésisé sé& mbetur

A Zoné gatimi 1800 W

( 140 mm )

EI

EEH

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

5.1 Ngrohja paraprake dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM! fillestar

Referojuni kapitujve pér siguriné.

Ngroheni paraprakisht pajisjen e zbrazét
pérpara pérdorimit té paré dhe kontaktit me
ushgimin. Pajisja mund té Iéshojé eré té
pakéndshme dhe tym. Ajrosni dhomén gjaté
ngrohjes paraprake.
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1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e
rafteve g€ mund té higen nga pajisja.
2. Caktoni funksionin O . Vendosni

temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 1 o.

3. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale. Temperatura
maksimale pér kété funksion éshté 210
°C. Lejoni gé pajisja té funksionojé pér 15
min.

4. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 15 min.

5. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.
Pastroni pajisjen dhe aksesorét vetém me
njé copé me mikrofibra me ujé té& ngrohté
dhe njé detergjent té buté.

7. Futini aksesorét dhe mbajtéset e
hegshme té rafteve sérish né pozicionet e
tyre fillestare.

6. PIANURA - PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguringé.

6.1 Pérshkrimi i zonave té gatimit

Zonat e gatimit jané té€ pajisura me termostat
dhe punojné me ndérprerje (fiket dhe ndizet
pérséri) né varési té nivelit té zgjedhur té
nxehtésisé.

6.2 Cilésimet e ngrohjes

Simbolet Funksioni
0 Pozicioni fikur
§ Mbaj ngrohté
1-9 Cilésimet e ngrohjes

Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér té ulur
konsumin e energjisé€. Caktivizoni zonén
e gatimit aférsisht 5 - 10 minuta para se
té pérfundojé procesi i gatimit.

Rrotulloni gelésin pér zonén e zgjedhur té
gatimit né cilésimin e nevojshém té ngrohjes.
Pér té pérfunduar procesin e gatimit, kthejeni
¢elésin né pozicionin e fikur.

6.3 Pérdorimi i zonés sé thjeshté té
gatimit
Pér té pérdorur zonén e thjeshté té gatimit,

rrotullojeni gelésin e duhur né njé prej
pozicioneve té€ méposhtme:1-9.

@

Pér cilésimet e nxehtésisé 1-3, zona
mbetet e kuge pér rreth 2-3 sekonda dhe
mé pas gaktivizohet.

@

Zona funksionon né nivel maksimal sapo
ta caktoni nivelin e nxehtésisé né 8 ose
9.

6.4 Treguesi i nxehtésisé sé mbetur

/N PARALAJMERIM!

Pér sa kohé gé treguesi &shté i dukshém,
ka rrezik djegiesh nga nxehtésia e
mbetur.

Treguesi shfaget kur njé zoné gatimi éshté e
nxehté, por nuk funksionon nése shképutet
rryma kryesore.

Treguesi mund té shfaget edhe:

* pér zonat e gatimit né krah, edhe nése
nuk jeni duke i pérdorur,

* kur enét e nxehta té gatimit vendosen mbi
njé zoné té ftohté gatimi,

* kur pianura gaktivizohet, por zona e
gatimit éshté ende e nxheté.
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Treguesi shuhet kur zona e gatimit éshté
ftohur.

7. PIANURA - KESHILLA DHE SUGJERIME

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ené gatimi

Rezultatet e gatimit varen nga materiali i enés

sé gatimit

Pér té kursye

r energji dhe pér t'u siguruar qé

pianura té funksionojé si¢ duhet, fundi i enés
sé gatimit duhet té keté njé diametér té
pérshtatshém minimal (t& paktén njésoj sa
diametri i zonés).

®

Bazamenti i enés sé& gatimit duhet té€ jeté
sa mé i trashé dhe i sheshté qé mundet.
Sigurohuni gé bazamentet e tiganéve té
jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
vendosni mbi sipérfagen e pianurés.

®

Mos pérdorni ené gatimi mbi pianurén
prej geramike me bazé me ané ose cepa

s

AL/

O
S P>

Lttt

X

v

7.2 Udhézues gatimi i thjeshtuar

@

Té dhénat né tabelé jané vetém

té dala, si p.sh. tigané prej gize. Kéto orientuese.
mund té gérvishtin ose gérricin
sipérfagen e pianurés né ményré té
pérhershme.
Enét prej ¢eliku té emaluar dhe me
bazamente alumini ose bakri mund té
shkaktojné ¢ngjyrosje mbi sipérfagen pre;j
geramike xhami.
Cilésimet e Pérdorni gé té: Koha Ndihmé
nxehtésisé (minuta)
§ Mbajeni ushgimin e gatuar té ngrohté.  sipas Vendosni kapakun mbi enén e gatimit.
—_1
nevojes
1-2 Salcé Hollandaise; shkrirje: gjalpé, 5-25 Pérziejeni heré pas here.
cokollaté, xhelatiné.
2 Mpiksje: oméleta té shkriféta, vezé té 10-40 Gatuani me kapakun té vendosur.
pjekura.
2-3 Zieni oriz dhe gatime me bazé 25-50 Shtoni té paktén dy heré léng sa orizi,

quméshti dhe nxehni ushgimet e

gatshme.

trazojini gatimet me qumésht ne mes
té kohés sé gatimit.
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Cilésimet e Pérdorni gé té: Koha Ndihmé

nxehtésisé (minuta)

3-4 Zieni zarzavatet, peshkun, mishin. 20-45 Shtoni disa lugé ujé. Kontrolloni
sasiné e ujit gjaté procesit.

4-5 Zieni patate dhe zarzavate té tjera. 20-60 Mbuloni fundin e tenxheres me 1-2 cm
ujé. Kontrolloni nivelin e ujit gjaté
procesit. Mbajeni kapakun né
tenxhere.

4-5 Gatuani sasi mé té médha ushqgimesh, 60 - 150 Deri né 3 | Iéng plus pérbérésit.

gjellérash dhe supash.

6-7 Skugje e lehté: eskallop, copa mishi sipas Kthejeni kur éshté e nevojshme.

me djathé e proshuté, kotéleta, qofte, nevojés
salsige, mélgi, brumé salcash, vezg,
petulla, petulla t&é émbla.

7-8 Skugje e miré, qofte me patate, fileto 5-15 Kthejeni kur éshté e nevojshme.

mishi, bifteké.

9 Zierje e ujit, gatimi i makaronave, pércéllimi i mishit (gulash, rosto e majme, patate té pjekura

miré.

8. PIANURA - KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Informacion i pérgjithshém

» Pastrojeni pianurén pas ¢do pérdorimi.
« Pérdorni gjithmoné ené me bazament té

pastér.

» Gérvishtjet ose njollat e erréta mbi

sipérfage nuk ndikojné né ményrén e °

funksionimit té pianurés.
» Pérdorni njé pastrues té veganté té
pérshtatshém pér sipérfagen e pianurés.
* Pérdorni gjithmoné njé kruajtése té
rekomanduar pér pllakat e gatimit me
sipérfage xhami. Pérdorni kruesen vetém

si njé mjet shtesé pér pastrimin e xhamit y

pas procedurés standarde té€ pastrimit.

/N PARALAJMERIM!

Mos pérdorni thika apo mjete té tjera
té mprehta metalike pér té pastruar
sipérfagen e xhamit.

8.2 Pastrimi i pianurés

Higni menjéheré: plastmasé té shkriré,
celofan, sheger dhe ushgime me sheger,
ndryshe pianura mund té€ démtohet nga
papastértia. Kini kujdes t& shmangni
djegiet. Pérdorni kruajtésen speciale té
pianurés mbi sipérfagen e xhamit né njé
kénd té ngushté dhe rréshqiteni tehun mbi
sipérfage.

Higni kur pianura té jeté ftohur
mjaftueshém: njollat e gmérsit, rréketé e
ujit, njollat e yndyrés, ¢ngjyrosjet metalike.
Pastrojeni pianurén me njé lecké té njomé
dhe me detergjent jo-gérryes. Pas
pastrimit, thajeni pianurén me njé lecké té
buté.

Higni ¢ngjyrosjet e ndritshme metalike:
pérdorni njé miks sode buke dhe Iéngu
limoni ose uthulle.
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9. FURRA - PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Ndezja dhe fikja e furrés

1. Kthejeni celésin e funksioneve té furrés
pér té zgjedhur njé funksion té furrés.

2. Rrotullojeni ¢elésin e temperaturés pér té
zgjedhur temperaturén.

Llamba ndizet kur furra éshté né puné.

Pjekje turbo né skaré
Pér té pjekur copa mishi mé t&€ médha ose
shpendé me kocka né njé pozicion rafti. Pér té
béré gratin dhe pér té karamelizuar.

Gatim me ajrim

= Pér pjekjen dhe gatimin e ushgimeve me té
njéjtén temperaturé gatimi, duke pérdorur mé
shumeé se njé raft, pa pérzierjen e aromave.

®

Pér funksionet pa ngrohje nuk ka nevojé
té vendosni temperaturén.

3. Pér ta fikur furrén, kthejeni gelésat pér
funksionet e furrés né temperaturén né
pozicionin e fikjes.

9.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

9.3 Funksionet e furrés

@ Pjekje ventiluese me lagéshtiré

y Ky funksion ishte pérdorur pér té& gené né
pajtim me Kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe Rregulloret e ekodizajnit (sipas EU
65/2014 dhe EU 66/2014). Testimet sipas:
IEC/EN 60350-1.
Dera e furrés duhet t&é mbyllet gjaté gatimit né
ményré gé funksioni t& mos ndérpritet dhe pér
t'u siguruar qgé furra té funksionoje me
efikasitetin mé té larté t& mundshém té
energjisé.
Kur pérdorni kété funksion, temperatura né
hapésirén e brendshme mund té ndryshojé
nga temperatura e vendosur. Fugia e ngrohjes
mund té jeté e ulét. Pér rekomandime té
pérgjithshme rreth kursimit té energjisé,
shikoni kapitullin “Efikasiteti i energjisé”,
“Kursimi i energjisé”.
Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer
energjiné gjaté gatimit. Pér udhézimet e
gatimit, referojuni kapitullit "Udhézime dhe
késhilla", Pjekje ventiluese me lagéshtiré.

0 Pozicioni fikur
Furra éshté e fikur.

Llamba e furrés
Pér té ndezur llambén pa njé funksion gatimi.

Ventilator i ploté
Pér té pjekur né maksimumi dy pozicione rafti

njékohésisht dhe pér té tharé ushqim. Cilésoni
temperaturén 20 - 40 °C mé té ulét se pér
Gatim tradicional.

SteamBake

Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér té
marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése gjaté
pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé léng gjaté
ringrohjes. Pér konservimin e frutave ose
zarzavateve.

>

Il

%] Shkrirja
Pér té shkriré ushgimet. Koha e shkrirjes varet
nga sasia dhe madhésia e ushqimit té ngriré.

Nxehtésia e poshtme
Pér té pjekur keké me fund kércités.

(W]

9.4 Aktivizimi i funksionit:
SteamBake

Ky funksion ju lejon té keni njé pérmirésim té
lagéshtisé gjaté gatimit.

\z] Gatim tradicional / Pastrimi me ujé
Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.
Shikoni kapitullin "Kujdesi dhe pastrimi" pér mé
shumé informacion rreth: Pastrimi me ujé.

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik djegieje dhe démtimi té pajisjes.

|f| Pjekje e shpejté né skaré
Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta né
sasi té médha dhe pér té thekur buké.

14 SHQIP
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* Mos e hapni derén e pajisjes kur pérdorni
funksionin: SteamBake.




» Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
pérdorimit té funksionit: SteamBake.

®

Referojuni kapitullit "Udhézime dhe
késhilla".

1. Hapni derén e furrés.
2. Mbusheni relievin e hapésirés sé
brendshme me ujé rubineti.

Kapaciteti maksimal i relievit t&€ hapésirés

sé brendshme éshté 250 ml.

Mbusheni relievin e hapésirés vetém me

ujé kur furra éshté e ftohté.
3. Caktoni funksionin: SteamBake .

4. Rrotullojeni ¢elésin e temperaturés pér té

zgjedhur temperaturén.
5. Vendosni ushgimin né pajisje dhe
mbylleni derén e furrés.

/\ KUJDES!

Mos e rimbushni relievin e hapésirés
sé brendshme me ujé gjaté gatimit
ose kur furra éshté e nxehté.

6.

Pér ta gaktivizuar pajisjen, rrotullojini
celésat e funksioneve té furrés dhe
temperaturés né pozicionin e fikjes.
Higni ujin nga relievi i hapésirés sé
brendshme.

/\ PARALAJMERIM!

Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté
pérpara se té higni ujin e mbetur nga
relievi i hapésirés sé brendshme.

10. FURRA - FUNKSIONET E ORES

10.1 Kujtuesi i minutave

Pérdoreni pér té cilésuar njé numeérim
mbrapsht.

®

Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
pajisjes.

1.

2,

Vendosni njé funksion furre dhe
temperaturén.

Rrotullojeni gelésin e kohématésit deri né
fund, pastaj rrotullojeni deri te periudha e
nevojshme e kohés.

Kur té keté pérfunduar periudha e kohés, do

té dégjohet njé sinjal akustik.

11. FURRA - PERDORIMI | AKSESOREVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Futja e aksesoréve

Aksesorét né dispozicion né
varési té modelit. Skanoni kodin
QR pér té kontrolluar se si té
pérdorni aksesorét e dhéné me
pajisjen tuaj. Mund té porosisni
vegmas aksesoré opsionalé. Pér
mé tepér informacion, lutemi té
kontaktoni me furnitorin tuaj mé
té afért.

Dhémbézimet e vogla rrisin siguriné dhe
mundésojné mbrojtje nga animi. Jané

gjithashtu mjete kundér animit. Buzét pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti té
enés.

Fusni aksesorin (raftin me rrjeté/tavé) midis
shufrave udhézuese té mbaijtésit té raftit.
Sigurohuni qé rafti t& preké pjesén e pasme
té brendésisé sé furrés.
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12. FURRA - KESHILLA DHE SU

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

®

Temperatura dhe kohét e pjekjes né
tabela jané vetém udhézuese. Ato varen
nga receta, cilésia dhe sasia e

Nése tava juaj ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés sé pasme té
brendésisé sé furrés.

Nése ka mbishkrim né aksesor, sigurohuni gé
té jeté me drejtim nga ju.

Nése jeni duke pérdorur njé tavé me vrima,
vendoseni tavén / tepsiné poshté, pér té
mbledhur I€ngjet qé pikojné.

GJERIME

12.1 SteamBake

@

Pérpara ngrohjes paraprake, mbusheni
relievin e hapésirés sé brendshme me
ujé vetém kur furra éshté e ftohté.

Referojuni “Aktivizimi i funksionit:

pérbérésve té pérdorur. SteamBake"
Pasticeri
Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Buké e 100 180 35-40 2 Pérdorni tavén e
bardha1) piekjes.
Buké simite1) 100 200 20-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Pica e stilit té 100 230 10-20 1 Pérdorni tavén e
shtépisal) piekjes.
Fokage1) 100 190 - 210 20-25 1 Pérdorni tavén e
piekjes.
Biskota, kulegé, 100 150 - 180 10-20 2 Pérdorni tavén e
kruasant1) pjekjes.
Kek me 100 180 20 2 Pérdorni tavén e kekut.
kumbulla,

émbélsiré me
mollg, role me

kanelig1)

1) Ngrohni paraprakisht furrén bosh pér 5 minuta para gatimit.
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Gatuani nga ngrirja

Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Picé e ngriré1) 150 200 - 210 10-20 2 Pérdorni raftin rrieté.
Kruasanté té 150 160 - 170 25-30 2 Pérdorni tavén e
ngriré1) pjekjes.
1) Nxehni paraprakisht furrén bosh pér 10 minuta para gatimit.
Ripértéritja e ushqgimit
Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Buké e bardhé 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Buké simite 100 110 10-20 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Pica e stilit té 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
shtépisé pjekjes.
Fokage 100 110 10-20 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Zarzavate 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Oriz 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Makarona 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Mish 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Pjekja
Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Mish i pjekur 200 180 65 - 80 2 Pérdorni raftin me
derri rrieté plus tavén e
pjekjes.
Mish i pjekur 200 200 50 - 60 2 Pérdorni raftin me
lope rrieté plus tavén e
pjekjes.
Pulé 200 210 60 - 80 2 Pérdorni raftin me

rrieté plus tavén e
pjekjes.

SHaQIP
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Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét

e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)

Gijeldeti i pjekur 200 200 70-90 2 Pérdorni raftin me
rrieté plus tavén e
pjekjes.

12.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré [¥]

Ushgimi Tempera Ora (min) Nivelii Aksesorét

tura (°C) furrés

Buké dhe picé

Bukét 190 25-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Simite 200 40 -45 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Picé e ngriré 350 g 190 25-35 2 rafti me rrjieté

Kekét né tepsiné e pjekjes

Role biskotash 180 20-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Keké Brownie 180 35-45 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Keké né forma

Sufle 210 35-45 2 gjashté tasa geramike né raftin e telit

Bazé pudingu pandispanje 180 25-35 2 tavé baze pandispanje né raft teli

Pandispanjé 150 35-45 2 tavé keku né raft teli

Peshk

Peshk né letér alumini 300 180 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

g

Peshk i ploté 200 g 180 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Fileté peshku 300 g 180 30-40 2 tavé pice mbi raft teli

Mish

Mish né letér alumini 250 g 200 35-45 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Mish né hell 500 g 200 30-40 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Artikuj té vegjél té pjekur

Biskota 170 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Amatoreta 170 40 - 50 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Kek me kupa 180 30-40 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Biskota me eréza 160 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Biskota nga brumé i 140 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
shkrifét
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Ushgimi Tempera Ora (min) Nivelii Aksesorét
tura (°C) furrés
Tarta té vogla 170 20-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Vegjetariane
Zarzavate té pérziera né 200 20-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
letér alumini 400 g
Omleté 200 30-40 2 tavé pice mbi raft teli
Zarzavate né tavé 700 g 190 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
12.3 Informacion pér institutet e testimit
Ushgimi Funksioni Temperat Aksesorét Niveli i Ora (min)
ura (°C) furrés
Keké té vegjél (16 copé Gatim tradicional 160 tava e pjekjes 3 20-30
pér tepsi)
Keké té vegjél (16 copé Gatim me ajrim 150 tava e pjekjes 3 20-30
pér tepsi)
Keké té vegjél (16 copé Ventilator i ploté 160 tava e pjekjes 1+3 30-40
pér tepsi)
Kek me mollé (2 forma Gatim tradicional 190 rafti me rrjeté 1 65-75
@20cm, té vendosura
diagonalisht)
Kek me mollé (2 forma Gatim me ajrim 180 rafti me rrjeté 2 70-80
@20cm, té vendosura
diagonalisht)
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 180 rafti me rrjeté 2 20-30
Pandispanjé pa yndyré Gatim me ajrim 160 rafti me rrieté 2 25-35
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 170 rafti me rrjeté 1+3 30-40
Kuleg / Shirita brumi té Gatim tradicional 140 tava e pjekjes 3 15-30
shkrifét
Kuleg / Shirita brumi té Gatim me ajrim 140 tava e pjekjes 3 20-30
shkrifét
Kuleg / Shirita brumi té Ventilator i ploté 140 tava e pjekjes 1+3 15-30
shkrifét
Tost Pjekje e shpejté né 250 rafti me rrjeté 3 5-10
skaré
ieil) Pjekje turbo né 250 rafti me rrieté ose 3 15-20 ana
Burger vigi skaré tigani i thellé & paré; 10
-15
sekonda
ana e dyté

1) Ngroheni furrén paraprakisht pér 10 minuta.

SHaQIP

19



13. FURRA - KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Shénime pér pastrimin

Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé
copé té buté me ujé té ngrohté dhe njé agjent
pastrues té buté.

Pér té pastruar sipérfaget metalike, pérdorni
agjent pastrimi pér kéto sipérfage.

Pastrojeni furrén nga brenda pas ¢do
pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose
mbetjeve té ushgimeve té tjera mund té
rezultojé né zjarr. Rreziku éshté veganérisht i
larté pér tavén e skarés.

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢cdo
pérdorimi dhe I€rini t& thahen. Pérdorni njé
lecké té buté me ujé té ngrohté dhe solucion
pastrimi. Mos i pastroni aksesorét né
lavastovilje.

Njollat e forta pastrojini me njé pastrues té
posacém pér furrat.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke
pérdorur pastrues agresivé ose objekte me
majé té& mprehté.

13.2 Furrat prej inoksi ose alumini

Pastrojeni derén e furrés vetém me lecké ose
sfungjer té lagur. Thajeni me lecké té buté.

Mos pérdorni tel krues, acide ose materiale
gérryese, pasi ato mund t& démtojné
sipérfagen e furrés. Pastroni panelin e
kontrollit té furrés duke marré té njéjtat masa
paraprake.

13.3 Pastrimi i relievit té zgavrés

Procedura e pastrimit heq mbetjet e gmérsit
té mbetur nga relievi i hapésirés sé
brendshme pas gatimit me avull.

®

Rekomandojmé té ndigni procedurén e
pastrimit t& paktén ¢do 5-10 cikle té
funksionit: SteamBake.
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1. Vendosni 250 ml uthull né zgavrén e
hapésirés sé brendshme né fund té
furrés.

Pérdorni maksimumin e 6% uthull pa
eréza.

2. Léreni uthullén té tresé mbetjet e gmérsit
né temperaturén e ambientit pér 30
minuta.

3. Fshijeni pjesén e brendshme me njé
lecké té buté.

13.4 Heqja e suporteve té rafteve

Pér té pastruar furrén, higni suportet e
rafteve.

/N\ KUJDES!
Béni kujdes kur higni suportet e rafteve.

1. Térhigni pjesén ballore té€ suportit té raftit
nga pareti anésor.

H—

n_]m

2. Térhigni pjesén e pasme té suportit té
raftit jashté paretit anésor dhe higeni.

Montoni aksesorét e hequr sipas rendit té&
kundért.



13.5 Ményra e pérdorimit: Pastrimi
me ujé

Kjo proceduré pastrimi pérdor lagéshtiré pér
hegjen e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve
ushgimore nga pajisja.

1. Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé
brendshme: 250ml.

Vendoni funksionin C]

Vendoseni temperaturén né 90°C.
Léreni pajisjen té punojé pér 30 min.
Fikni pajisjen.

Prisni derisa pajisja té jeté e ftohté.
Thajeni ujin me njé lecké té buté.

oA ON

13.6 Hegja dhe instalimi i paneleve
prej xhami té furrés

Mund t'i higni panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Numri i paneleve prej
xhami éshté i ndryshém pér modele té
ndryshme.

/\ PARALAJMERIM!

Gjaté procesit té pastrimit, mbajeni derén
e furrés paksa té hapur. Kur e hapni
plotésisht, dera mund té mbyllet
aksidentalisht dhe mund té shkaktojé
démtime.

/N PARALAJMERIM!

Mos e pérdorni pajisjen pa panelet prej
xhami.

1. Hapeni derén derisa ajo té arrijé njé kénd
prej rreth 30°. Kur e hapni pak, dera
qgéndron veté.

2. Kapeni kornizén (B) né skaijin e sipérm té
derés nga té dyja anét dhe shtyjeni
brenda pér té ¢liruar mbértheckén.

3. Térhigeni kornizén e derés pérpara pér ta
hequr.

/N PARALAJMERIM!

Kur nxirri panelet prej xhami, dera e
furrés ka tendencén té mbyllet.

4. Mbani skajin e sipérm té paneleve prej
xhami té derés dhe térhigni panelet lart
njé nga njé.

5. Pastroni panelin e xhamit me ujé dhe
sapun. Fshini me kujdes panelin prej
xhami.

Kur té keté pérfunduar procedura e pastrimit,

montoni panelet prej xhami dhe derén e

furrés. Kryejini hapat e mésipérm né rend té

kundért. Né fillim vendosni panelin mé té
vogél té ndjekur nga ai mé i madhi.

/\ KUJDES!

Sigurohuni gé panelin e brendshém prej
xhami ta instaloni né mbajtéset e duhura.

13.7 Sirtari

Sirtari i ruajtjes ndodhet poshté dhomés sé
furrés.

/N PARALAJMERIM!
Mos vendosni ushgim brenda sirtarit.

/N\ PARALAJMERIM!

Mos mbani artikuj té& djegshém, si
materiale pastrimi, gese plastike, doreza
furre, letér, produkte pastrimi, aerosolé,
artikuj plastiké né sirtar. Kur pérdorni
furrén, sirtari mund té nxehet. Ekziston
mundésia e zjarrit.

Sirtari poshté furrés mund té higet pér
pastrim.

Heqja e sirtarit:
1. Térhigeni sirtarin derisa té ndalojé.
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2. Ngrijeni pak sirtarin, qé té mund té ngrihet
lart né njé kénd me shinat e drejtimit té

hegjes.

Pér té instaluar sirtarin, ndigni procedurén

nga e kundérta.

13.8 Zévendésimi i llambés

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Llamba mund té jeté e nxehté.

300 °C.

1. Fikni furrén. Prisni derisa furra té jeté

ftohur.

14. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

14.1 Cfaré duhet béré nése...

2. Shképuteni furrén nga priza e korrentit.
3. Vendosni njé pélhuré né fund té zgavrés.

Llampa e zezé

1. Rrotullojeni kapakun prej xhami té
llambés pér ta hequr.

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé

4. Instaloni kapakun prej xhami.

Problemi

Shkaku i mundshém

Ndreqja

Nuk mund ta aktivizoni pajisjen.

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin

elektrik ose nuk éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése furra éshté lidhur
si¢ duhet me rrjetin elektrik.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gé siguresa té keté
shkaktuar kegfunksionimin. Nése
siguresa digjet vazhdimisht,
kontaktoni njé elektricist t&
kualifikuar.

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né
puné pianurén.

Eshté djegur siguresa.

Aktivizoni pérséri pianurén dhe
vendosni cilésimin e nxehtésisé né
mé pak se 10 sekonda.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur nuk

ndizet.

Zona nuk éshté e nxehté, sepse ka
punuar vetém pér pak kohé.

Nése zona ka funksionuar
mjaftueshém pér té gené e nxehté,
flisni me njé gendér té shérbimit té
autorizuar.

Furra nuk nxehet.

Furra éshté caktivizuar.

Aktivizoni furrén.

Nuk jané caktuar cilésimet e
nevojshme.

Sigurohuni gé cilésimet té jené té
sakta.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté me defekt.

Ndérroni llambén.

Formohet avull dhe kondensim mbi
ushgim dhe né brendési té furrés.

E keni [éné gatimin pér shumé kohé
né furré.

Mos i lini gatimet né furré pér mé
shumé se 15 - 20 minuta pas
pérfundimit té& procesit t& gatimit.

Gatimi i pjatave té ndryshme zgjat
shumé ose gatuhen shumé shpeijt.

Temperatura éshté tepér e ulét ose
tepér e larté.

Rregulloni temperaturén nése éshté
nevoja. Ndigni késhillén né
manualin e pérdorimit.
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Problemi

Shkaku i mundshém

Ndregja

Pérdorimi i funksionit nuk ka
performancé té miré gatimi:

SteamBake.

Nuk keni aktivizuar funksionin
SteamBake.

Referojuni “Aktivizimi i funksionit:
SteamBake".

Nuk e keni mbushur me ujé relievin
e hapésirés sé brendshme.

Referojuni “Aktivizimi i funksionit:
SteamBake".

Uji né relievin e hapésirés sé

brendshme nuk zien.

Temperatura éshté shumé e ulét.

Cilésoni temperaturén né té paktén
110 °C.

Shikoni kapitullin "Furra - Udhézime
dhe Késhilla".

Del ujé nga relievi i hapésirés sé

brendshme.

Ka shumé ujé né relievin e
hapésirés sé brendshme.

Caktivizojeni furrén dhe sigurohuni
gé pajisja té jeté e ftohét. Fshijeni
ujin me njé lecké apo sfungjer.
Shtoni sasiné e duhur té ujit né
relievin e hapésirés sé brendshme.
Referojuni procedurés specifike.

14.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé

gendér shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e

shérbimit ndodhen né pllakén e

specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

kétu:

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

15. EFIKASITET ENERGJIE

15.1 Informacioni i produktit sipas Rregulloreve té Ekodizajnit t¢ BE-sé pér

pianurén

Identifikimi i modelit LKR562055X

Lloji i pianurés

Pianuré brenda njé furnele té pavarur

Numri i zonave té 4
gatimit

Teknologji Radiator
ngrohjeje

Diametri i zonave
rrethore té gatimit
(2)

Maijtas mbrapa
Djathtas mbrapa
Djathtas pérpara
Maijtas pérpara

14.0 cm
18.0 cm
14.0 cm
18.0cm
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Konsumi i energjisé Majtas mbrapa 181.8 Wh/kg

pér zoné gatimi Djathtas mbrapa 182.1 Wh/kg
(EC electric Djathtas pérpara 181.8 Whikg
cooking) Maijtas pérpara 182.1 Wh/kg
Konsumi i energjisé i pianurés (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Pajisje elektroshtépiake gatimi - Pjesa 2: Pianura - Ményra pér matjen e rendimentit.

15.2 Pllaka e gatimit- Kursim + Fundiienés sé gatimit duhet té keté t&
energjie njéjtin diametér si zona e gatimit.
.. . e « Pérdorni ené mé té vogla né zonat mé té

Mund té kurseni energji gjaté gatimit té vogla té& gatimit.
pérdit§hém nése ndigni sugjerimet mé * Vendosini enét e gatimit né gendér té
poshté. zonés sé gatimit.
+ Kur ngrohni ujé, pérdorni aq ujé sa ju » Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta

nevoijitet. mbaijtur ushgimin ngrohté ose pér ta
» Nése éshté e mundur, vendosni gjithmoné shkriré até.

kapakun mbi enén e gatimit.
* Vendosni enét e gatimit né zonén e gatimit

pérpara sesa ta aktivizoni até.

15.3 Fleta e informacionit té produktit dhe Informacioni i produktit sipas
Rregulloreve té etiketimit dhe ekodizajnit pér energjiné té BE-sé pér furra

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit LKR562055X 943005702
Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 94,9

Klasi i efikasitetit energjetik A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0,84 kWh/cikél
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢ 0,75 kWh/cikél
detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 581

Lloji i furrés Furré brenda njé sobe
Sasi 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat
- Metodat pér matjen e performancés.

15.4 Furra - Kursimi i energjisé Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
. - .. .. " . . .. | miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
K"eshlllat ne vijim me pc.).shte dp tJ.l.J pdlhmc?jne derén e ;?ajjisjjes shumé srrw)pesh gjaté gatirr)nit.
té kurseni energji kur pérdomi pajisjen tuaj. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.
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Pérdorni ené gatimi metalike dhe té erréta,
kénage joreflektuese dhe vazo pér té
pérmirésuar kursimin e energjisé.

Mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit,
pérveg nése rekomandohet né ményré
specifike.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.

Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér ta mbajtur
ushgimin té ngrohté ose pér té ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&¢ mundshém té
temperaturés pér ta pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit. Pér informacion shteség, shikoni
kapitullin "pajisja - Pérdorimi i pérditshém",
funksionet e pajisjes.

15.5 Informacion i produktit pér konsumin e energjisé dhe kohén
maksimale pér té arritur regjimin e fuqisé sé ulét

Konsumi i energjisé né regjimin fikur

0.3W

Koha maksimale e nevojshme gé pajisja té arrijé automatikisht regjimin e zbatueshém té fuqisé sé

ulét

20 min

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin €5,
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

I/IHCbOpMaLU/IVI 3a cepBucupar-e U nonpaska:

@ [obujTe coBeTn 3a KOpUCTEHE, OpOoLLYpK, BOAMY 3a peLlaBarbe npobnemu,
www.electrolux.com/support

MosHOCTa 3a MPOMEHM e 3adpxaHa.

COOPYUHA
1. BESBEAHOCHU MHOOPMALINW........eeee et 26
2. BESBEOHOCHW YIATCTBA. ..ottt 29
B T Y (O ] I I L A 32
4. OTNMNC HA TIPOUBBOLOT ...ttt e e e e e e e e e e e e e aananees 34
5. MMPEL MPBA YTTOTPEBA......ooeeeeeeeeeeeeeeeee et 35
6. MITOYA 3ATOTBEHE - CEKOJOHEBHA YNOTPEBA........cocoeeeeeeeieee. 35
7. MNNOYA 3A TOTBEHE - HAIOMEHWM N KOPUCHW COBETMH................... 36
8. MJTOYA 3A TOTBEHE - OOPXXYBAHE N YNCTEHSE...............cccee 38
9. PEPHA - CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA ...ttt 38
10. PEPHA - ®YHKLMIN HA HACOBHUKOT ......ooiiiiiiieiiee e 40
11. PEPHA - KOPUCTEHE HA OOOATOLMUTE. ... 40
12. PEPHA - HAMTOMEHW N KOPUCHW COBETW.....ccooieeeeeeeeeeeeee . 41
13. PEPHA -TPUXKA MYUCTERBE.........oooeeeeeeeeeeeeeee e 45
14. PELUABAHSE TTPOBJIEMM. ... 48
15. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ... .o 49
16. TPUIXKA BA OKOJTUHATA . ..ot e e 51

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuUroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce peadyntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cuUrypHo n 6e3begHo MeCTo 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 Be3beagHOCT Ha Aeua U paHIUMBU NMua

« OBOj anapaT MOXe Aa ro kopuctaT geua Hag 8 roanHu u
nvua co HamaneHun U3NYKK, CETUITHU UM MEHTAIHU
CNocoBHOCTM Mnu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HAEHE JOKOIKY
TOa ro npaeaT Nog Haa30p Uy AOKONKY MM Bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36egHo na ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
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AOKOIKY MM pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHn Co Hero. He
cmee fa buge Ha godaT Ha geua nomanu o4 8 roauHu u
nmua co MHOry o6eMHM 1 CNOoXEeHN NpeYvkn BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NocTojaH Haa3o0p.

[euarta Tpeba ga buaaT noag Hag30p Aa He urpaar co
anapaTor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnere ja
COO0BETHO.

NMPEOYTPEOYBAHE: YpenoT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaaT XeLlKku npu ynotpeba. dpxeTte v
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UNKn Kora ce nagu.

[euata He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

OBoOj anapaTt e HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

Ypenot e HameHeT fa ro KOpUCTn egHo AOMaKNMHCTBO BO
AOMAaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

Ypenot moxe ga ce KOpUcTu BO KaHUenapum, XoTencku
cobun, rocTUnHULUM, papmMm CO roCTUMHULN N OPYIN CIIUYHU
CMecTyBara Kafile HEroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBA
(MPOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudukysaHo nuue Moxe fa ro MoHTUpa ypeaoT u
Aa ro saameHu kabenor.

OBoj anapat mopa fa éuge noBp3aH Co enekTPUiHo
HanojyBake co Bug Ha kaben HOS5VV-F 3a ga ja usgpxu
TemnepartypaTa Ha 3agHata nrnova.

OBoj anapat e HameHeT 3a ynoTtpeba 3a Hag 2000m
HagMopcKa BUCOYMHA.

OBoj anapart He ce KopuUCTK Ha 6poa, YameL, uUnu Ha NNoBeH
00jexT.

He ro MmoHTUpajTe anapaTtoT no3aan ykpaceHa BpaTa 3a fa
ce nsberHe npesarpesBarse.

He ro moHTUpajTe anapaTtoT Ha nnaTtdopma.
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He ynpaByBajTe co anapaToT Npeky HagBoOpeLleH Tajmep
nnn nocebeH ganeyYnHcKn CUCTEM.

MPEOYTPEOYBAHE: '0TBEHETO Ha NOBPLUMHA 3a
roTBeH-€ CO MacT Unn macrno 6e3 Hag3op Moxe aa buae
ornacHo 1 aa gosefe o noxap.

Hukoraw He KopucTeTe Boda 3a raCHeH-e Ha noxap oA
rotTeewe. VcknydeTe ro ypeoT v NOKpUjTe ro nriameHoT co
Ha NpUMep OrHOOTMNOPHA MOKPUBKA UMK Kanak.
MPEOYTPEOYBAHSE: lNpouecoT Ha rotBewe Mopa aa
BMAe HagrnenysaH. KpaTkuTe npouecn Ha roTBewe Mopa
Aa bugat nocTojaHo HaarneayBaHw.
MPEOYIMPEOYBAHSE: OnacHocT o oraH: He vyBajte
npegMeTy Ha NOBPLUNHUTE 3a FOTBEHE.

He kopucTteTe 4nctay Ha napea 3a 4YicTene Ha ypeaor.
He kopucteTe cunHo abpasnBHKU cpeacTBa Unm ocTpu
MeTarHu CTpyranku 3a a ro YACTuTe CTaknoTo Ha BpaTtaTta
WX CTaKMOTO Ha KanayuTe co wapku bugejkn Toa moxe aa
npeausBMKa Npckake Ha CTakmnoTo.

MeTanHuTe npegMeTn, Kako LUTO Ce HOXEBU, BUMYLLKM,
naxuum n kanaum, He Tpeba fa ce ocTaBaaT Ha
noBpLUMHATa 3a roTBewe bMaejkn MoXe a ce BXeLuTar.
MPEOYTPEOYBAHSE: Ako noBpLuMHaTa € HanykHaTa,
MCKNy4YeTe ro anapartoT 3a Aa nsberHete MOXHOCT 0Of
CTpyeH yaap. Bo cny4yaj anapatoT Aa e noBp3aH co
LUTEKepPOT CO pa3BogHa KyTuja, n3sBageTe ja crnojkara 3a ga
ro UCKNynuTe anapaTtoT oA cTpyja. Bo cekoj cnyyaj
KOHTakTupajte ro OBNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.
NMPEOYTPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTarnHm
AenoBu CTaHyBaarT XeLwku npu ynotpeba. Tpeba ga ce
BHMMaBa a He ce gonupaart rpejayure.

Cekorall cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuumM 3a Bagere nnm
cTaBakbe JofaToum nnu cagosu 3a BO pepHa.

[Mpen oapXyBaweTO, UCKINyYeTe ro anapaTtoT of CTpyja.
MPEOYTMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKIy4YeH npea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPyEH LLOK.
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2. BESBEHOCHW/ YITATCTBA

[okornky ce owTeTn kabenoT 3a HanojyeBawe, Toj Tpeba aa

Ouae sameHeT of CTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HErOB
OBIacTeH CePBUCEH LieHTap Uy CIIMYHO KBanuduKyBaHu
nvua 3a aa ce usberHe enekTpuyHa onacHoCT.

Moxe na buae xeluka.

BHuMmaBajTe kora ja gonuparte puokaTa 3a cknagmpame.

[la rv oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYETE ro NPegHNoT

Aen of nonvuaTa, a noToa 3agHVOT Of CTPaHUYHUTE
sugosu. CTaBeTe rv nonmuuTe no obpaTteH pegocnes.

CpenacTBaTa 3a AUCKOHEKTUPaHe Mopa Aa buaaTt BrpageHun

BO (PMKCHMTE XXMLUW BO COrMacHOCT CO NponuncuTe 3a

Bp3yBakse XKULIN.

MPEOYTPEOYBAHSE: Kopuctete camo 3awtutmum 3a

MOBPLUMHA 3a rOTBEHE HAMPaBEHN o/ CTpaHa Ha
NpPoOn3BOAMTENOT Ha anapaToT 3a FOTBEH:E UM OHUE KOW ce
HaBedEeHW BO ynaTcTBaTa 3a KOPUCTEHE KaKO NOrogHN Unn
3alUTUTHULUM 3a NOBPLUMHA 3a rOTBEHE KOU ce Aen of
camuoT anapaT. Kopucterweto Ha HecooaBeTHU
3alUTMTHULUM 3@ NOBPLUMHA 3a rOTBEHE MOXE Aa

npean3snka He3roga.

2.1 MoHTaxa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

AnapaToT Mopa fJa 6uae MOoHTVpaH camo
of1 KBan1VKyBaHoO NuLe.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

Hewmojte ga MoHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLITETEH anapar.

CniefeTe rv HCTPYKUMKUTE 3@ MOHTUpaHe
OafeHun co anaparor.

Cekorall BH/MaBjTe Kora ro npeHecysare
anaparoT 3aToa LUTo e Texok. Cekoralu
HoceTe 3alUTUTHW pakasBuum u
NpUMNoXeHuTe 0byBKU.

He BneyeTe ro anapaTtoT 3a padkara.
KyjHcknTe nnakapv v BnagbHaTuHWUTE
Mopa Aa uMaaTt COOABETHU OUMEH3UN.

OppKyBajTe MYHUMarnHa oaaaneyeHocT
of ApyruTe anapaTv 1 AenoBu.
MoHTupajTe ro anapaTtoT BO CUrypHO n
norogHo MecTo KO€e ' UCMOHyBa
noTpebute 3a MoHTaxa.

Hekou fenosu og anapaToT umaar cTpyja.
3aTBOpeTe ro anapaToT co Meben 3a aa
crnpeynTe HeroBo AONMpare CO OnacHn
Oenosu.

CTtpaHuTe Ha anapaToT Mopa Aa ocTaHat
BO 6nv3nHa Ha anapartute unu o
ypeauTe Co ncta BUCKHa.

He ro moHTupajTe anapaToT Bo 6nun3vHa
Ha BpaTa unu nog nposopel. Ha oBoj
Ha4YMH Ke CnpeynTe HEKOj XKEeXOoK ca 3a
roTBew€e Aa nagHe o anapartoT Kora
BpaTaTa unv npo3opeLoT ce OTBOPEHMU.
[MoTpynete ce oa MoHTUpare
cTtabunusaTopu 3a ga cnpeuunte
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HakpuByBah-€ Ha anapaToT. Bugete Bo
nornasjeto 3a MoHTaxa.

2.2 NoBp3yBare Ha cTpyja

2.3 YnoTtpeba

/N\ MPEQYNPEOYBAHE!
Puauk og noxap u ctpyeH yaap.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Pusuk og noBpea v nsropenuum.
Pu3unk og enekTpuyeH LUOK.

+  CuTe enekTpuyHM Npuknyvoum Tpeba ga
OupaTt HanpaBeHW oA KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

« AnapaToT mMopa fa buae 3asemjeH.

» [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha
nroykaTa co crneundukayum ce
KOMMaTUOUIHN CO enekTpnyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpu4Ha eHepruja.

» Cekorall kKopucTeTe nNpaBuUITHO MOHTUPaH
LUTEeKep OTMNOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTteTe agantepu co noseke
NPVKIYyYOLUM 1 NPOAOIHKHN Kabnu.

* He possonyBajTe kabenoT Aa fojae Bo
gonup co unu ga buage 6nusy go Bpartata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu unu
Kora BpaTara e XelLlka.

* BawTtuTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTMBHUTE U U30NMpaHUTe AENOoBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA
[a Moxe fa ce nssagu 6e3 anartku.

+ [loBp3eTe ro NpUKIY4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 0f, MOHTaxaTa.
lMpoBepeTe Aanu NpUKIy4oKoT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

+ [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPUKNy4oKoT 3a CTpyja.

* He Bne4erte ro kabenot 3a ga ro
nckny4uTe anapaToT of cTpyja. Cekoraw
NoBMeKyBajTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo coofBETHM ypeau 3a
n3onaymja: 3alTUTHU NPEKNHYBaYM HA
nvHKWja, ocurypyeaym (ocurypyBaym Ha
BPTEHE NU3BAAEHMN Of OPXKaYoT),
3a3eMjyBar-e 1 KOHTAKTOPW.

» EnekTpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
N30Maunckm ypes Koj LUTO BM OBO3MOXKYBa
[a ro Uckny4uTe anapartoT og
NPVKIYy4YOKOT 3a CTpyja of CUTE NOSIOBU.
V3onaumckunoT ypeq mopa ga nva
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPWHA Of HajMmarnky
3 MMm.

» LlenocHo 3aTBoperTe ja BpataTa Ha
anapaToT npeg Aa ro noBp3nTe rmaBHUOT
LUTEeKep CO MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.
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* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

« Ocurypajte ce geka oTBopuTe 3a
BEHTMNaLuuja He ce GnokvpaHu.

* He ro octaBajte anapartoT Aa pabotu 6e3
Hapasop.

¢ Wckny4yeTe ro anapaToT no cekoja
ynoTpeba.

» bugeTe BHUMATENHM KOra ja oTBOpaTe
BpaTaTa Ha anapaToT goaeka paboTtu.
Moxe ga nanese Bpen BO3AyX.

* He pakyBajTe co anapatoT CO MOKpM paLe
WM KOra MMa KOHTaKT CO BoAa.

* He ynotpebyBajTe ro anapaToT Kako
paboTHa nospLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a
cknagvpatrse.

* He kopucteTte anymmHmymcka donuja nnm
Apyrn matepujany nomely nospLuMHara 3a
roTBeH€e 1 CafoT 3a roTBeHE, OCBEH ako
NMOWHaKy He e HaBeAeHO Of
NpoV3BOAMTENOT Ha OBOj anapar.

» KopucTeTte camo gogartoum npenopavaHu
3a 0BOj anapaT Of, NPOM3BOANTENOT.

» Cekorall KopucTeTe CTakmno u Ternu
0006peHn 3a KOH3epBUpaHse.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHoCT of noxap v ekcnnosuja.

* [lpu 3arpeBare, MaCHOTUUTE U MacnoTo
MOXaT Aa ucnyltaaT 3ananveu napew.
[pxxeTe ro NnameHoT Uy 3arpeaHnTe
npeameTn noganeky of MacHOTUMTE U
MacroTo Kora roTBUTe CO HUB.

* VcnapyBanata Kou rv ucryLita MHory
XKELLKOTO Macno MoXxe Aa npeavssukaaT
CMOHTAHO COropyBaH-€.

* YnotpebeHOTO Macno, koe Moxe Aa
COAPXM OCTaToLM 0of XpaHa, MoXe Aa
npeansBrka noxap Ha noHucka
TemnepaTypa OTKOIKY MacroTo Koe ce
KOpWUCTKM 3a npBnar.

* He cTaBajTe 3ananveun Npon3BoAMN UK
npeameTy Kom ce MOKpU 3aefHO Co
3ananveu NPOM3BOAMN BO anapaToT, Uin
BO Herosa 6nusuHa.




He no3BonyBajTe UckpuTe Unu oTBOPEH
oraH Aa [ojaat BO KOHTaKT Co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.
BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTtarta Ha
anapatoT. Kop1cTereTo COCTojku CO
ankoxon Moxe Aa npeansBuka MeLlake
Ha ankoxon v Bo3ayXx.

2.4 T'puka u yncrtemwe

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, noxap wunm
owiTeTyBake Ha anaparor.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of OLUTETyBak€ Ha anaparor.

3a fa cnpeynTte owTeTyBawe nnu
n3bnenyBare Ha emajnoT:

— He cTaBajTe CafoBM 3a BO pepHa unu
Apyru npeamMeTy Bo anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgonuja
OVPEKTHO Ha AHOTO Ha
BHaTpeLuHocTa.

— He cTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha
XeLLKOT anapar.

— He 4yBajTe BNaxHW jagera 1 xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe unm
MOHTWUpaTe AogaTouuTe.

O6e360jyBat-€TO Ha EMaJNOT UK Ha
He'pfocyBaykmMOT Yenuk Hema edekT Bp3
paboTaTa Ha anapartorT.

KopucteTte anabok cag 3a BraxHu
konayn. OBOLLHNTE COKOBU
npean3BuKyBaaT AamKM KOU MOXe Aa
onpat TpajHu.

He 4yBajTe xeLlkn cagoBm 3a roTBeHE Ha
KOHTpOMHara nnoya.

He ocTtaBajTe cagoBu 3a rotBewe aa
BpujaT 6e3 Boaa.

BHumaBajTe Aa He nagHaT npeameTy unm
cagoBwu Ha anapartoT. [MoBpLunHaTa Mmoxe
Aa ce owrTeTu.

He rn Bkny4vyBajTe 30HUTE 3a roTBEHE CO
npasHu cagosu unun 6e3 cagosu.
CapoBuTe HanpaBeHu Of fIMEHO Xeneso,
anyMVHWYM UK CO OLUTETEHO OHO MOXe
Aa npeamssumkaat rpebanmuyn. Cekorau
noaurHyBajTe rv oBue NpeamMeTy Harope
kora Tpeba ga rv nomecTuTe Ha
NnoBpLUMHATAa 3a roTBEH-E.

lMpen ogpxXyBake, NCKIyyeTe ro
anaparor.

M3BageTe ro npukny4okoT 3a CTpyja o4
LUTEKEPOT.

lMpoBepeTe Aanu anapaTtoT e najeH.
MocTom onacHOCT of KpLuehe Ha
CTaKneHnTe nno4n.

BefHall 3ameHeTe ru cTakneHuTe nnoym
Ha BpaTaTa ako ce owTteTeHn. CtaneTe BO
KOHTakT co OBNacTeHNOT cepBUCEH
LeHTap.

BuaeTte BHMMaTenHu Kora ja Bagute
BpaTaTa o anapartoT. BpaTtaTa e TeLuka!
3aocTaHaTata MpCHOTHja Unn xpaHa Bo
anapaTtoT MOXe Aa npeansBrKa noxap.
PepnoBHo uncTteTe ro anaparoT 3a ga
crnpeynTe oWTeTyBake Ha NOBPLUMHCKUOT
martepujan.

YucteTe ro anapartoT CO BnaxHa Meka
Kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
petepreHT. He kopuctete abpasnsHm
npov3eoaun, abpasvBHU CyHIepn 3a
YUCTEHE, PACTBOPYBAYMN UM METAmNHU
npegmeTu.

[loKorKy KopuCTWTe cripej 3a neuvka,
nounTyBajTe rnm 6e3dbegHoCHUTE
WNHCTPYKLMM Ha NaKyBaHEeTO.

He yncTteTe ro kKatanuTUYkMoT emajn
(OOKOMKY MMa) CO HMKAKOB TUM Ha
OeTepreHT.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUNKa

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

OnacHOCT o, eNEKTPUYEH LLIOK.

Bo ogHoOC Ha cBeTMnUTE BO BHaTpeLLUHoCcTa
Ha OBOj NMPOW3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUMKU
LTO ce npogasaat nocebHo: One
CBETWINKM ce NpeaBuaeHn aa usgpxar
EeKCTPEMHUN PU3NYKM YCITOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT Unm
ce npeaBuaeHN 3a faBare curHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaToT. Tue He
ce NpedBuaeHV ga ce KopucTar 3a apyru
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HaMeHU 1 He Ce NOroAHN 3a OCBETNyBaHe
NpoCTOpMM BO AOMOT.

» OB0j Npou3Boa CoapXu U3BOP Ha
CBETNNHA O/ Krnaca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

» Kopwucrete camo cBETUIIKM CO UCTUTE
cneumdukaumm.

2.6 CepBuc

+ 3apfaro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

+ KopucTeTe caMo OpUr1HasnHu pe3epsHu
[EernoBu.

3. MOHTAXA

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

3.1 MecToTO Ha anapartoT

®

He ro noctaByBajTe LUNOPETOT BO
Onn3nHa Ha MUjanHUKOT UK BO BNn3mHa
Ha kabuHeToT co MujanHuk. BnaxHocTa /
Kankute Boda MOXe [a HaBnesar nomery
CTpaHW4yHaTa nno4a v WwkadoT 1 co
TEKOT Ha BpeMeTo MoXe Aa ja owTeTaTt
0ojaTa Ha cTpaHu4HaTa nnova.

MoxeTe ga ro HctanvpaTe BawmnoT
CaMOCTOeH anapart co LIJKaCbOBM Ha eaHa nnun
nBe CTpaHu 1 BO arosioT.

3a MUHMManHU pacTojaHnja 3a MOHTMPaksE,
npoBepeTe ja Tabenara.

L ——
\ /
Al —
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2.7 OTcTpaHyBawe

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!
Pwvavk o nospefa unu 3agyulyBare.

* KoHTakTupajTe co BalnTe ONLTUHCKN
opraHu 3a fa fobuete nHopmaumm 3a
Toa Kako ga ce ocrioboauTe og anaparor.

* Vckny4yeTe ro anapaTtoT o4 HarnojyBarEeTO.

* VI3BageTe ro enekTpuyHMOT Kaben Gnncky
[0 anapaToT U ¢preTe ro.

MuHuManHu pacTojaHuja

[OumeH3uja MM
A 400
B 650
Cc 150

3.2 TexHNYKn nogaToum

HanoH 230V
PpekBeHUMja 50 - 60 Hz
Knaca Ha anapat 1
OnmeH3unja MM
BucuHa 858
WnpuHa 500
[omxkunHa 600

3.3 HuBenupame Ha anapaToT




KopucTeTe mManu Horapki Ha 4HOTO Of,
anapartoT 3a [ia ja nocTasuTe ropHaTa
MOBPLUMHA Ha HUBO CO APYrUTE MOBPLUMHM.

3.4 3awTnTa o4 HaKpUBYBak€e

[MocTtaBeTe ja ToYHaTa BUCOYMHA M 30Ha 3a
anaparoT npepj Aa ja 3akauuTe 3awTtutaTa og
HaKpuByBaH-E.

/\ BHAMAHMUE!

YBepeTe ce feka cTe ja uHctanupane
3awwTuTaTa of HakpuByBare Ha ToYHaTa
BUCO4MHA.

®

YBepeTe Ce [eKa nospLinHaTa 3aa
anapaTtoT € Ma3Ha.

Mopa ga nHcTanupare 3awTuTa og
HakpuByBake. AKO He ja UHCTanupare,
anaparoT Ke ce HaKpuBW.

AnapaTtoT nma cMm0on Koj € NpuKaxaH Ha
cnukara (ako e NpMMEHNMBO) 3a [ia Be
NoTCEeTU 3a MHCTanupare Ha 3alTnTa o4
HaKkpuByBah--E€.

1. MoHTupajTe ja 3awTntaTa og
HakpuByBarse B - 343 mm nogony of
HajBucokaTta nospLUMHa Ha anapatoT u A
- 67 MM of, cTpaHaTa Ha anapaTtoT BO

Kpy)XHaTa Ayrnka Ha ApXadqoT.
3awpadeTe ja BO UBPCTUOT MaTepwjan
unu ynotpebeTe cooiBeTHa noTkpena
(sma).

—

2. MoxeTe ga ja HajoeTe gynkarta Ha
fieBaTa CTpaHa Ha 3aJHUOT Aen o4
anapatoT. [logurHete ro npegHMoT gen
Of, anapaToT 1 CTaBeTe ro BO cpeavHaTta
Ha NpocTopoT Mefy wkadosute. Ako
nNpoCTOpPOT Mefy WkadoBUTE € Noronem
Of WMpUHaTa Ha anapaToT, Mopa Aa ro
npunarognTe CTPaHUYHOTO Meperse A0
LleHTapoT Ha anaparoT.

@

AKO ' MPOMEHNBTE AUMEH3NMTE Ha
noBpLUMHATa 3a roTBeHe, Mopa TOYHO Aa
ro nogpeauTe ypenoT 3a 3altuta of
npeBpTyBaH-E.

/\ BHAMAHMUE!

AKO NpoCTOpPOT Mefy LwKadoBUTE €
rnoronem o WMpuHaTa Ha anapaTor,
Mopa Aa ro npunarognTe CTpaHUYHOTO
Mepehe [0 LeHTapOT Ha anapaTorT.

3.5 EnekTpu4yHa MHCcTanauuja

/\ MPEAYNPEOYBAHSE!

MpounsBoanTENOT HE € OArOBOPEH aKo He
rv cneaute 6e36eqHOCHUTE MEPKU Of

nornaejata 3a 6e3begHocCT.
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AnapatoT e 06e36eneH 6e3 NpuKy4oK nnm
kaben 3a cTpyja. [Mpukny4younTe 3a

nosp3yBaH-€ ce HaofaaT 3aj 3agHaTta nnova.

MuHumanHa
rorieMuHa Ha Kkaben

®dasa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Mpepn pa ro noBp3ete kabenoT 3a cTpyja
CO TEPMWHAnNOT, M3MEPETE ro HaNoOHOT
mefy asute BO Mpexarta BO LOMOT.
[MoToa nornegHeTe ja eTukeTaTa 3a
noBp3yBak-e Ha 3aJHUOT Aen Ha
anaparoT 3a Aa ja ynotpeburte ToyHaTa
enekTpuyHa nHctanauuja. Pegocnenot
Ha YyekopuTe CrpeyyBa HacTaHyBaHe
rPELLK/ BO MOHTUPAH-ETO U OLLTETYBaHE
Ha enekTPUYHUTE KOMMOHEHTU Ha
anaparor.

BuaooBu kabnu KoM Mmoxar ga ce
npUMeHaT BO pasnnMyHu dasu:

3 co HeyTpaneH 5x1,5 mm?

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

EnekTpnyHmnoT kaben He cmee aa ro
nonvpa AenoT o4 anapaToT LWTo e
3aceHYeH Ha unycTpauujara.

®dasza MuHumanHa
rosieMuHa Ha kaben
1 3x6,0 mm?

4. OINMnC HA NMPON3BOAOT

4.1 OnwT nperneg
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Konunka 3a nnoyarta 3a rotBewe
WupunkaTop / cumbon 3a Temnepartypa
Konye 3a Temnepatypa

Kon4e 3a lNoTceTHWK 3a Bpeme
Konye 3a pyHKUMMTE Ha pepHaTa
EnemeHT 3a rpeewe

CeeTuska

BeHTtunartop

MoTnopa 3a nonuun, MobunHa
BTucHyBame BO LWynnvHata
Mo3nummn Ha nonuum

EERONEEEOENE



4.2 lllema Ha noBpLUMHATa 3a FTOTBEH:E

I I

( 180 mm )
(140mm)
D

Ei-itl

140 mm

{B@

5. MPEA MNPBA YINOTPEBA

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete BoO nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

5.1 NoyeTHO NpeasarpeBam-e U
yuctewe

3arpejTe ro npa3HNOT anapar npeg npsara
ynotpeba v KOHTaKT co XxpaHa. YpeaoT Moxe
4a ucnywTa HenpujatHa mupusba u Yag,.
MpoBeTpeTe ja cobaTta 3a Bpeme Ha
npeasarpesame.

1. WN3Bagete ro cuot gononHuteneH npubop
1 OpXXauuTe Ha pelueTkuTe WTo ce BagaT
op anaparoT.

2. TlocrtaBeTe ja pyHKunjaTa E .
[MocTaBeTe ja MakcMmanHaTa
TemnepaTypa. OcTaBeTe ro anapaToT ga
pabotu okony 1 u.

K Pv+rna op 1200 W

OTBop 3a napea - 6pojoT 1 noauyujata
3aBucaT of MogernoT

PwuHrna og 1800 W
PwuHrna og 1200 W
MokasaTen 3a npeoctaHaTa TonsvHa
Pwuxrna og 1800 W

E
6]

3. TocrtaBeTe ja pyHKUmjaTa . MocTaBeTe
ja MakcumanHaTa TemnepaTtypa.
MakcumanHaTta TemnepaTypa 3a oBaa
dyHKumja e 210 °C. OcTaBeTe ro
anapaToT ga paboTtu okony 15 MuH.

4. TlocraBeTe ja pyHKUmjaTa . MocTaBeTe
ja MakcumanHaTa TemnepaTtypa.
OcTtaBeTe ro anapatoT ga paboTtu okony
15 MUH.

5. VcknyyeTe ro anapaToT M noyekajte aa
ce onaaw.

6. Vicuuctete ro anapartoT n gogatouuTe
caMo CO Kpna o MUKpOBMakHa, Tonna
BoAa M 6naro cpecTBO 3a YNCTEHE.

7. CraBeTte rv gogatouuTe 1 gpxayute Ha
pelueTkMTe Kou ce BaaaT Hasag Ha
cBojaTa noveTHa nosnoxoa.

6. MNJTO4YA 3A TOTBEHE - CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.

6.1 Onuc Ha puHrnn

PvHrnute ce onpemenn co TepmocTaT 1
paboTaT HaM3MEeHUYHO (Ce UCKIyYyBa U1
BKIy4yBa NMOBTOPHO) BO 3aBUCHOCT Of,
136paHOTO HMBO Ha jaynHa.
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6.2 NocTaBKkK 3a nogrpeBake

Cumbonu ®PyHkuUMja

0 Mosnuuja ncknyyeHo

O,Elp)KyBaH:.e Ha TonnuHa

3

1-9 MocTaBku 3a noarpeBawe

KopucTeTe ja pesaugyanHaTta TonnuHa ga
ja HamanuTe NoTpoLUyBaykaTa Ha
eHepruja. VicknyyeTe ja puHrnarta
npubnmkHo 5 - 10 MMHYTK Npea aa
3aBpPLUN FOTBEHETO.

CspTeTe ro Konyeto 3a ogbpaHaTa puHrna 3a
Ja ja nocTtaBuTe notpeGHaTa jaunHa Ha
TonnuHarta.

3a fa ro 3aBpLUMTe rOTBEHETO, 3aBpTETE [0
KOMYETO Ha nosuimjaTa UCKNy4YeHo.

6.3 Kopucrterwe Ha egHOCTaBHa
puHrna

3a ga KopucTuTe eQHOCTaBHa pUHINa,
cBpTETE ro COOABETHOTO KONYe Ha efHa o4
cnegHuse nosuunn:1-9.

®

3a nocraBkute Ha TonnuHa 1-3,
pVHrnaTa octaHyBa LpBeHa okony 2-3
CEeKyHAM 1 MoToa Ce AeaKTuBMpa.

@

PuHrnaTta pabotu Ha MakcumarnHo HUBO
Ha jaynHa OTKaKo Ke ro mocraBuTe
HMBOTO Ha TonnuHa Ha 8 unu 9.

6.4 MNoka3aTen 3a npeocTaHaTta
TonJIMHa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Ce Jofeka nokasartenoT e BUANUB,
MOCTOMN PU3MK Of N3rOPEHULM Of
npeocraHaTarta TomnmvHa.

MokasaTenoT ce BkiyyyBa Kora puHrnara e
XellKa, HO He paboTun ako e ncknyveHa
cTpyjara.

[NokasaTenot moxe, UCTO Taka, Aa ce nojasu:

* 32 CoCegHuUTe PUHIMK, OYPY U aKo He T
KOpUCTUTE,

* KOra XXeXokK caf 3a roTBewe Ke ce cTaBu
Ha cTydeHa puHrna,

« Kora noepLunHaTa 3a roteewe e
WCKIyY€eHa, HO pyHrnarta ce ywre e
Kellka.

[NokasaTtenot nc4ye3HyBa Kora puHrnarta e
n3nageHa.

7. MNOYA 3A TOTBEHE - HAITOMEHW N KOPNCHW COBETH

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUIypHOCT.

7.1 CagoBu 3a rotBeHe

PeSyJ’ITaTMTe O roTBEHETO 3aBucaTt o4
MaTepI/IjaJ'IOT 3a CagoBu 3a rotBeHe
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@

[IHOTO Ha cagoBMTE 3a rOTBEHE MOpa Aa
Oumae Konky WwTo Moxe nogebeno n
nopamMHo.

OcurypeTe ce geka OHOTO Ha TEHLIEPETO
€ YMCTO U CYBO Npepj fa ro ctaBute Ha
noBpLUMHaTa Ha nroyaTta 3a roTBeH-Ee.




®

He kopucTeTe cafoBu 3a roTBeHe Ha
KepamuykaTa nnoya 3a rotBese co
n3paseHo OHO unu pabosw, Ha Np. TaBu
o[ nuneHo xeneso. Tue moxe TpajHo Aa
ja nsrpebaar nnu ncTpyxaT nospLUnHaTa
Ha nnoyaTa 3a roTBeHe.

®

CapoBuTe 3a roTBere 04 emMajnupaH
YemnuK U OHME CO anyMUHUYMCKO UNin
GakapHO HO MoXaT Aa npeausBukaaTt
npomMeHa Ha 6ojata Ha cTakmno-
KepamuykaTta nospLuvHa.

Mopa Aa uma norogeH MuH1UManeH
Avjametap (Hajmarnky UCT Kako u
avjameTapoT Ha 30HaTa).

)

At Lttt

X v

7.2 NoepgHocTaBeH BOAUY 3a
rorBexe

~

3a 3a4yByBatbe eHepruja u 3a fa ce ysepute
[eka noBpLUVHaTa 3a roteewe paboTu
npaBusiHO, AHOTO Ha CafoBUTE 3a rOTBEHE

@

MopaToumTe Bo Tabenarta ce camo
HaCOKM.

MocTaBku 3a YnotpebeTe 3a pga: Bpeme CoBetn
noarpeBake (MuH)
§ 1 YyBajTe ja saroTBeHaTa xpaHa Tonna. Kako WTo  CTaBeTe Kanak Ha CafoT 3a roTBere.
- e
HeonxoaH
o
1-2 Hollandaise coc; Tonewe: nytep, 5-25 lMpowmeLluyBajTe oaBpeme-HaBpeme.
4yoKonago, enaTuH.
2 3auBpcHyBahe: Meku omnetu, nevenn 10 - 40 [oTBeH:Ee NOKPUEHO CO Kanak.
Jajua.
2-3 Kpykarbe opus 1 jagerba co Mneko, 25-50 [HopajTe Hajmanky ABanaTh noseke
noarpeBane roToBu jafemsa. TEYHOCT 0f KonMymHaTa Ha opu3orT,
MeLlajTe r1 jagerara Co MNeko Ha
NOMOBUHA Ha FOTBEHETO.
3-4 Baperte 3eneHuyk, puba, meco. 20-45 [opaneTe HeKONKy naxuum Boaa.
MpoBepeTe ja KonMunHaTa Ha Boga 3a
Bpeme Ha npoLecorT.
4-5 [oTBeTe Ha napea KOoMnMpKW 1 apyr 20-60 MokpwujTe ro AHOTO Ha TeHLIepeTo Co
3eneHyyK. 1-2 cm Boga. NpoBepeTe ro HMBOTO Ha
BoJaTa 3a Bpeme Ha npoLecorT.
[pxeTe ro kanakoT Ha TEHLIEPETO.
4-5 [oTBETE NOronemMm KoNMYMHU XpaHa, 60 - 150 [o 3 | Te4HOCT NNyc COCTOjKM.
4op6u 1 cynu.
6-7 JlecHo npxerse: WHNULNA, TENeLKo Kako wTo  [lpeBpTeTe kora e noTpebHo.
KOpAOH 611y, KOTNeTn, pu3onu, e
konGacu, UpH Apo6, 3anpLuka, jajua, HeonxodH
nanayvnHku, KpoHM. o
7-8 VIHTEH3MBHO npxerbe, NpxeH peHgaH  5-15 MpeBpTeTe kora e noTpe6Ho.

KOMMNUP, LWHULIN.
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MocTaBKM 3a YnoTtpebeTe 3a ga: Bpeme CoBetn
noarpeBake (MuH)
9 CaaperTe BoAa, rotBeTe TECTEHUHW, CPXXeTe Meco (rynatl, neyerse), Npxete KOMNUP BO

hputesa.

8. MNOYA 3A TOTBEHE - OAPXYBAHE N YACTEHE

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYpPHOCT.

8.1 OnwTHu NHcpopmauum

YucTeTe ja noBpLUMHATa 3a roTBeHE Mo
cekoja ynotpeba.

Cekoraw ynotpebyBajte cagosu 3a
rOTBEHE CO YNCTO [HO.

pebaHnumnTe N TEMHUTE AaMKU Ha
noBpLUMHaTa HemMaaT edeKT Ha Toa Kako
hyHKLMOHMPA NOBPLUMHATA 3a rOTBEH-E.
KopwucTeTe cneumjanHo cpedcTso 3a
YNCTEHE HAMEHETO 3a NoBpLUMHATA Ha
nrnoyaTa 3a roTBeme.

Cekorall kopucteTe cTpyranka
npenopayaHa 3a nro4u 3a rotBere co
cTakneHa nospLlumHa. Kopuctete ja
CTpyrankaTa camo Kako JOMOofHUTenHa
anaTka 3a YMCTEHE Ha CTaKoTO Mo
CTaHAapAHaTa npoueaypa 3a YACTeHE.

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

He KOPUCTETE HOXEBU UINN Opyrn
OCTpU MeTanHu anaTtku 3a YNCTewe
Ha CTakneHaTta noBpLUnHa.

8.2 Yncterwse Ha nnoyara 3a
rorBewe

BepHalu oTcTpaHeTe: CTOMeHa NnacTumka,
nnactunyHa donuja, Wwekep n xpaHa co
LeKkep, BO CNPOTUBHO, HeYncToTHjaTa
MOXe [a ja owTeTy nnovyaTa 3a rotBeme.
BHumaBajTe ga He ce usropute. CtaBete
ro crneumjanHoTo CTpyrano 3a YNCTeHe Ha
nfnoyaTa Ha cTakneHarta noBpLUMHA No4
ocTap aron v ABuKeTe ro Ce4YMBOTO Mo
noBpLUMHaTa.

M3BapeTe rm oTkako anapartoT e
[OBOJIHO U3nafeH: NpcTeHn og burop,
BOAA, AAMKU O, MaCHOTUW, CBETKaBM
MeTanHu NnpoMeHu Ha 6ojata. YucteTte ja
nrnoyaTa 3a roTBeHe CO BNaXHa Kpna u
Heabpa3sunBeH aeTtepreHT. o YncTereTo,
n3bpuLleTe ja nnovaTa 3a rotBexe co
Meka kpna.

OTcTpaHyBahe CBeTKaBM MeTarHu
npomeHu Ha 6ojaTa: kopucteTe
MellaBvHa Ha copa bukapboHa n
JIMMOHOB COK UK OLeT.

9. PEPHA - CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

2. 3aBpTeTe ro TpkanyeTo 3a

Temneparypara 3a ga ja onbepute
Temneparypara.

CBeTNoTOo ce nanu kora nevkata pa6OTM.

9.1 BknyuyBame 1 UCKIyUYyBame Ha
neykara

1. CepTeTe ro TpkanueTo 3a pyHKLMUM Ha

pepHata 3a ga oabepere yHKumMja Ha
pepHara.
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3a pyHkuunTe 6e3 rpeere Hema
notpeba Aa ce noctaByBa
TemnepaTypaTta.




3. 3a pa ja ncknyunte neykara, cBpTETE '
Konuukara 3a (PyHKUMM 1 TemnepaTypa
Ha neykaTa Ha nosuuwuja UCKIy4eHo.

9.2 be3begHoceH TepmocTar

HenpaeunHaTa paboTta Ha neykarta unm
OeEKTHUTE KOMMOHEHTN MOXe Aa
npeavsBMKaaT onacHo nperpesane. 3a Aa ce
crnpeyu Toa, neykaTta nma 6e3begHoceH
TepMOoCTaT LUTO ro NPeKNHyBa HarmojyBaHkeTO
co cTpyja. [NeykaTa aBTOMaTCKM Ce BKIyyyBa
NMOBTOPHO Kora Temrepartypara Ke ce
Hamanu.

9.3 ®dyHKUMM Ha pepHaTa

Mo3unumja ncknyyeHo
PepHaTta e ucknydeHa.

o

CeeTunka 3a pepHarta
3a BKITydyBatbe Ha ceeTunkara 6e3 dyHkuuja
3a roTBetbe.

lﬂ MeueTe co BnaxeH Bo3ayx

¢ OBaa yHkumja Helue uckopucteHa 3a
ycornacyBate€ CO kracaTa 3a eHepreTcka
edmKacHOCT 1 perynaTvBuTe 3a ekoamn3ajH (Bo
cornacHocT co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopepn;: IEC/EN 60350-1.
BpaTtata Ha pepHaTa Tpeba na buae
3aTBOpEHA 3a BpEME Ha rOTBEHETO CO LUTO
dyHKkumjaTa He b1 ce NpeknHana v 3a Aa ce
ocurypare fieka pepHata paboTu co HajBricoka
MOXHa eHepreTcka epukacHocCT.
Kora ja kopuctuTte oBaa dyHkuuja,
TemMnepartypaTta BO BHaTPeLIHOCTa MoXe Aa
6uae pasnunyHa o noctaBeHaTa
TemnepaTypa. JausHaTa Ha TonnvMHaTa Moxe
na buae HamaneHa. 3a onwTK Npenopaku 3a
WTeaeHe Ha eHepruja BuaeTe BO NornaejeTo
,EHepreTcka edmkacHocT", Ltenewe
eHepruja.
dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LTeaeHe Ha
€eneKkTpuYHa eHepruja 3a Bpeme Ha roTBeHETO.
3a ynaTcTBOTO 3a roTBewe, BuaeTe BO
nornasjeto ,, HanomeHu 1 KOpuUcHU coBeTn”,
[MeuyeTe co BnaxeH BO3AYX.

SteamBake

3a gofaBatbe BNaXHOCT 3a BpeMe Ha
roTBEHETO. 3a NOCTUrHyBake Ha BUCTUMHCKaTa
60ja 1 kpukaBa kopa npu neverse. 3a aa buge
MOCOYHO 3a BpeMe Ha NOBTOPHOTO 3arpeBatbe.
3a npaBetbe 3MMHULA Of, 3€MEHYYK U OBOLLjE.

S

Il

FoTBew€e co BeHTUNaTop

3a neyere Ha MaKkCMyM [Be HMBOA Ha
pelueTkaTa UCTOBPEMEHO U 3a CyLUEeHe XpaHa.
MocTaBeTe ja Temnepatypata 20 - 40 °C
MOHMCKa OTKOJIKY 3a KOHBEHLMOHANHO
roTBee.

[oneH rpejay
3a neyere konauum co KpLKkaB AONEH Aen.

(]

KoHBeHUuoHanHo roteBewe / Yucto co Boga
3a neyere xpaHa 1 Meco Ha eHO HMBO Ha
nonvuara.

Bupete Bo nornasjeto ,Hera u yuctere” 3a
noseke nHgopmaumm 3a: Yncto co soaa.

] OpMp3HyBake

3a ogmp3HyBane xpaHa. BpemeTto Ha
OAMp3HyBak-€ 3aBUCK O KONMYMHaTa u
rorneMuHaTa Ha 3amp3aHartaTa xpaHa.

E Bp3a ckapa
3a neyete Ha ckapa Ha TEHKW Napyuka xpaHa
BO rOMeMU KOTNIMYMHW 1 3a NOTNEKyBarbe
napuvtba neo.

9.4 BknyyyBawe Ha pyHKUmjaTa:
SteamBake

OBaa yHKUMja BM OBO3MOXYBa Aa ja
nogo6pute BRaxHocTa 3a BpeMe Ha
roTBeHeT10.

Typ6o-neyewe
3a neyetse NoronemMu napyunba Meco unm
XKMBUHA CO KOCKW Ha eflHa nosuuuja Ha
pelieTka. 3a 3anekyBare 1 NoTnekyBame.

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHOCT O] U3rOpPEHNLM U OLUTETYBaH:E
Ha anapaTorT.

FoTBewe co BeHTUNaTop
3a neyete UM UCTOBPEMEHO NEYEHE MECO 1
TecTo 3a kou e noTpebHa ncta Temneparypa,
CO KOPUCTEH-E Ha MoBeKe HKBoa, 6e3 MeLlake
Ha BKyCOBUTE.

OcnobopeHata napea Moxe Aa npeansBuka
N3ropeHnLu:

* He otBopajTe ja BpataTa Ha anapaTtoT
Kora e Bkny4veHa cyHkumjata: SteamBake.

* BHumaTenHo oTBOpeTE ja BpaTaTa Ha
anapatoT rnocre pabotata Ha
dyHKumjaTa: SteamBake.
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®

Bugete Bo nornasjeto ,[llomow n
coBeTn®.

1. OrtBoOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHara.

2. HanonHeTe ja nsrpaBupaHaTa
BHATPELLHOCT CO BOAA Of YeLuma.
MakcuManHuoT KanauuTeT Ha
narpaBmpaHaTa BHaTPELUHOCT 3a Boda e
250 ml.

HanonHeTe ja nsrpasupaHata
BHaATPELLHOCT CO BoAa camo Kora
neykaTa e usnageHa.

3. TMocraBserTe ja yHkunjaTa: SteamBake
S

4. 3aBpTeTe ro TpKanuyeTo 3a
TemnepaTypara 3a Aa ja ogbepete
TemnepaTypaTa.

5. CraBeTe xpaHa BO anapaToT 1 3aTBopeTe
ja BpaTaTa Ha neykara.

/\ BHAMAHMUE!

He nonHete ja rpaBupaHaTa
BHATPELUHOCT CO BOAA 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO MUNK Kora rneyvkata e
KeLluka.

6. 3a pa ro ucknyuuTe anaparoT, cBpTeTe
rv TpkanuaTa 3a pyHKuMMTE Ha pepHaTa
1 TemneparypaTta Ha nosuuuja
NCKITy4€EHO.

7. VisBageTte ja npeoctaHaTa BoAa of
n3rpaBMpaHaTa BHaTPELUHOCT.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OcurypeTe ce feka anaparor e
nageH npea Aa ja n3sagute
npeocraHarTaTta Boaa of
u3rpaBmpaHaTa BHaATPELIHOCT.

10. PEPHA - ®YHKUNN HA HACOBHUKOT

10.1 MoTceTHUK 3a Bpeme

KopucTeTe ro 3a ga noctaBnTe Bpeme Ha
onbpojyBame.

®

OBaa (hyHKLMja HeMa BnvjaHue Bp3
paboTaTa Ha anapaTorT.

1. TlMocTaBeTe ja hyHKUMjaTa Ha nevkaTa u
Temnepartypara.

2. 3aBpTeTe ro TpKanueTo Ha TajmepoT Ao
KpajoT, a noToa noctaBeTe ro
NnoTPe6HMOT BPEMEHCKM Nepuos.

Kora BpemeTo ke 3aBpLuu, ce ornacysa

3BYYEH CUrHar.

11. PEPHA - KOPUCTEHE HA JOOATOUNTE

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUTypHOCT.
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11.1 BmeTHyBame Ha gogaTtouu

[HocTanHu gogartoum Bo
3aBWCHOCT Of MOAENOT.
CkeHupajte ro QR-kogoT 3a ga
npoBepuTe Kako Aa KopuctTute
[oaaToum ncnopayaHu co
BalLMOT anapat. MoxeTe fa
Hapauare gonosiHUTenHa onpema E 1
noce6Ho. 3a noseke

MHdOopMaLmK, Be MOnNUMe
KOHTaKTUpajTe ro NokanHMoT
nob6asysay.

Manute BanabHatuHu ja saronemyBaat
curypHocTa n o6e3benyBaart 3awTita oa
HaBarnyBare. Tue ce u ypeau 3a



cnpeuvyBat-e NpeBpTyBare. PaboT okony
pelueTkaTa rv cnpevysa cafoBuTe 3a
roTeBeH-€ Aa ce usnuaraar.

BmeTHeTe ro gogartokoT (pelseTkaTa /
TaBaTa) Mefy BOAUIKWTE Ha OpXayoT 3a
peweTkaTa. [NorpwkeTe ce pelleTkara ga ro
Jonupa 3agHuNoT Aen of BHaTpeLLHOCTa Ha
pepHara.

=

Ako BalliaTa TaBa MMa HaKIIoH, MoCcTaBeTe ja
KOH 3a[HWOT Aen of BHaTpeLLHOCTa Ha
pepHarta.

AKO MMa HaTnuC Ha 4OAAaTOKOT, MpoBepeTe
Janu e CBPTEH KOH Bac.

Ako KOPUCTUTE NnJiex Co OTBOPKU, cTaBeTe ro
nnexot/TaBaTta ogo3aona, 3a aa ce co6epaT
TEYHOCTUTE LITO Kanar.

12. PEPHA - HATTOMEHUW N KOPNCHW COBETU

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

®

TemnepaTtypata 1 BpemMeTo Ha neyere
Bo TaGenuTte ce camo Boauy. Tue
3aBMcaT o peLenTuTe 1 KBanuTeToT u
KBAHTUTETOT Ha yNnoTpeGeHUTe COCTOjKU.

Mekapcku npoussoan

12.1 SteamBake

@

Mpepn sarpesareToO, KOra pepHaTa e
nagHa, HafonHeTe ja u3rpaevpaHara
BHATPELLHOCT CO BoAa.

Bupete Bo ,AkTnBMpame Ha pyHKumjaTa:
SteamBake"

XpaHa Boaa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) Mo3suuuu [Jopartoum
nsrpasupaHatr a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLHOCT
(ml)
Ben ne61) 100 180 35-40 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
Kv|(br||/|l—|m41) 100 200 20-25 2 KopucTteTe ro nnexot
3a neveme.
HomawrHa 100 230 10-20 1 Kopuctete ro nnexot
I'II/IL[a1) 3a neyemwe.
dokaual) 100 190 - 210 20-25 1 KopucTeTe ro nnexot

3a nevyexe.
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XpaHa Bopa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) lMo3suumn  [JopaTtoumn
nsrpasupaHatr a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLHoCT
(ml)
Konauumba, 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctete ro nnexot
3eMUYKY, 3a neyeme.
KpoacaHm1)
Muta co cnuea, 100 180 20 2 YnoTtpebete kanan 3a
nnTa co TOpTAa.
jabonka,
Kndpnunykm co
L|VIMeT1)
1) Mpen rotBew-eTO, 3arpejTe ja NnpasHata pepHa 5 MUHYTH.
FoTBewe 3amp3HaTH jagera
XpaHa Bopa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) Mo3uumm  [dopatoumn
usrpaBupaHat a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLwHoCT
(ml)
Muua, 150 200 - 210 10-20 2 YnotpebeTe pelueTka.
3aMp3HaTa1)
3amp3aHaTn 150 160 - 170 25-30 2 KopucreTe ro nnexot
KpoacaHM1) 3a neyeme.
1) Mpen rotBeweTO, 3arpejte ja NnpasHata nedka 10 MUHYTH.
OcBeXxyBaHh-€ Ha xpaHaTa
XpaHa Boaa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) TMMo3uuum  [Jopartoum
usrpaBupaHat a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLHOoCT
(ml)
Ben ne6 100 110 15-25 2 KopucteTe ro nnexot
3a neyemse.
Kudbnmykm 100 110 10-20 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyemwe.
[omawHa nuya 100 110 15-25 2 KopucteTe ro nnexot
3a neyeme.
dokava 100 110 10-20 2 KopucteTe ro nnexot
3a neyeme.
3eneHuyk 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyemse.
Opu3s 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot

3a nevyeme.
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XpaHa Bopa Bo Temnepartyp

Bpeme (MuH) [Mosvummn  [Oopatoum

usrpaBupaHat a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLHOoCT
(ml)
TecTeHuHn 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
Meco 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyemwe.
Meyewe
XpaHa Boaa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) TMMo3uuum  [Jopatoum
usrpaBupaHat a (°C) Ha nonuuun
a
BHaTpeLwHoCT
(ml)
MeyeHo 200 180 65 - 80 2 YnotpebeTe peluetka
CBUHCKO n nnex 3a nevyewe.
MeyeHo 200 200 50 - 60 2 YnoTtpebete pelueTka
roeBeacko n nnex 3a nevyexe.
Mune 200 210 60 - 80 2 Ynotpebete pelueTka
n nnex 3a nevyewe.
MeyeHa 200 200 70-90 2 YnotpebeTe peluetka
MUCHpkKa W nnex 3a neyewe.

12.2 NeyeTe co BNnaxeH BO3AyX ¥l

XpaHa Temnepa Bpeme Mo3num [Odopatoumn

Typa (MuH) n Ha

(°C) nonuuu
Ile6 n nuua
TNenunwa 190 25-30 2 [Mnex 3a nevyere unu gnaboka Tasa
Kudbnmukm 200 40-45 2 Mnex 3a neyere unu grnaboka Tasa
3ampsHaTta nuua 350 g 190 25-35 2 peLleTka
Konaum Ha nnex 3a nevewse
LLiBajuapckn ponat 180 20-30 2 Mnex 3a neyerse unu gnaboka TaBa
Konave 180 35-45 2 [Mnex 3a neyewe nnu gnaboka TaBa
Konauu Bo nnex
Cydne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KkM TaBuYMHa Ha pelueTka
dnaH co naHauwnaH 180 25-35 2 OCHOBa 3a hnaH Ha pelueTka
Manguwinan 150 35-45 2 nnex 3a konay Ha pelueTtka
Puba
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XpaHa Temnepa Bpeme Mo3suum [Oopatoumn

Typa (MuH) " Ha

(°C) nonuuu
Pun6a Bo keca 300 g 180 25-35 2 Mnex 3a nevyere unu gnaboka Tasa
Liena pu6a 200 g 180 25-35 2 Mnex 3a nevewe unu gnaboka Taesa
Pv6Hu dpunetn 300 g 180 30-40 2 TaBye 3a nuua Ha pelueTka
Meco
Meco Bo keca 250 g 200 35-45 2 [Mnex 3a neyewe unu gnaboka Tasa
PaxHu og meco 500 g 200 30-40 2 Mnex 3a neyewe unu grnaboka Tasa

MeyeHa xpaHa BO Manu napynma

Konauuntba 170 25-35 2 [Mnex 3a neyewe nnu gnaboka TaBa

MakapoHu 170 40 -50 2 Mnex 3a neyewe unu gnaboka Tasa

MadpuHn 180 30-40 2 [Mnex 3a neyerse nnu gnaboka Tasa

ConeHu kpekepu 160 25-35 2 Mnex 3a neverse unu gnaboka TaBa

Konauuwa of cyBo Tecto 140 25-35 2 Mnex 3a nevere unu gnaboka Tasa

TapTenetu 170 20-30 2 Mnex 3a neyerse unu gnaboka TaBa

BereTepujaHcka xpaHa

MewaH 3eneHyyk Bo keca 200 20-30 2 Mnex 3a neyere unu grnaboka Tasa

4009

Owmnert 200 30-40 2 TaB4ye 3a nuua Ha pelueTka

3eneH4yk Ha TaBa 700 g 190 25-35 2 Mnex 3a nevewe unu gnaboka TaBa

12.3 UHhbopmaumm 3a TecTupame

XpaHa ®dyHKumja Temnepatr [Ooaatouu Mosuuun Bpeme
ypa (°C) Ha (MuH)

nonuuu

Manwu konauna (16 KonBeHuunoHanHo 160 nnex 3a nevemwe 3 20-30

napuvtsa no nnex) rotBewe

Manu konauuma (16 [oTBewe co 150 nnex 3a nevemwe 3 20-30

napuvtsa no nnex) BEHTUnNaTop

Manu konauunma (16 [oTBekE CO 160 nnex 3a neyewe 1+3 30-40

napuvksa no nnex) BEHTUNaTop

Muta co jabonka (2 KoHBeHuuoHanHo 190 pelueTka 1 65-75

[AvjaroHarnHo NocTaBeHn  roTBewe

nnexosu, co @20 cm)

Muta co jabonka (2 loTBere co 180 pelueTka 2 70 - 80

AuvjaroHanHo NocTaBeHW  BeHTURaTop
nnexosw, co @20 cm)
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XpaHa ®dyHKumja Temnepar [Oopatouu Mo3uuun Bpeme
ypa (°C) Ha (MuH)
nonuuu
MoceH naHauwnaH KonBeHuuoHanHo 180 peLieTka 2 20-30
roTBewe
MNoceH naHauwnaH [oTBEHE CO 160 peLleTka 2 25-35
BEHTURNaTop
MoceH naHauwnaH [oTBEHE CO 170 peLleTka 1+3 30-40
BeHTUNaTop
Konauu co macnay, / KoHBeHuunoHanHo 140 nnex 3a neyewe 3 15-30
BUCKBUT NEHTN roteewe
Konauu co macnay, / [oTBewe co 140 nrnex 3a neveme 3 20-30
GUCKBUT NEHTH BeHTUNaTop
Konauu co macnay, / [oTBEwE CO 140 nrex 3a nevexe 1+3 15-30
GUCKBUT NEHTH BEHTUNaTop
Toct Bp3a ckapa 250 pelieTka 3 5-10
loBeacku 6yprepm1) Typb6o-neyetbe 250 peLieTka unu 3 15-20
anaboka TaBa npea
cTpaHa; 10
- 15 BTOpa
cTpaHa

1) MpeTxoaHo 3arpejte ja pepHata 10 MUHYTU.

13. PEPHA - TPV>KA N YACTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTypHOCT.

13.1 Benellku oKkony YNCTeHETO

npeﬂHMOT Oen Ha pepHarta 4YncrteTe ro co
MeKa Kprna HaToneHa Co Tonsia Boaa u
CpencTBO 3a YNCTEHE.

3a YnCcTeHE Ha MeTanHUTE NOBPLUNHY
ynotpebGeTe creuujanHo cpeacTso 3a
yucTere 3a Taa HaMeHa.

BHaTpeluHOCTa Ha pepHaTa 4YMcTeTe ja nocne
cekoja ynotpeba. HacobupaneTo Ha
MPCHOTUM UIN APy OCTaToLM Of XpaHa
MOXXe Oa npean3BuKa noxap. Pusukor e
MOBWCOK 3a TaBaTa 3a ckapa.

YucTeTe rvu cute gogatoum no cekoja
ynoTtpeba v octaBeTe rv Aa ce ucyLart.
KopucTeTe meka kpna co Tonna Boga u
CPeACTBO 3a unctene. He uucrete ru

JofartouyTe BO MaluMHaTa 3a MUeHse
cafoBMm.

TBpAOKOpHaTa HEYNCTOTHja UCHMCTETE ja Co
cneuyjanHo CPeAcTBO 3a YNCTEHE pepHa.

He uncTeTe rv HenennueuTe OOA4ATOLM CO
ynotpeba Ha abpa3vBHU cpeacTBa 3a
4NCTeHE UMM CO NPEAMETU CO OCTpY paboBM.

13.2 MNeykn op He’procyBaYvku Yenuk
unu oa anyMuHUym

YucTeTe ja BpaTaTa Ha nevkaTa camo co
MOKap CyHfep unu kpna. VicywerTe ja co meka
Kpna.

He kopucTeTe YyennyHa xuua, KUCENUHU Unu
abpasvBHu maTepujanu, buaejkm Tve moxar
[a ja owTeTar nospLlmnHaTa. Yucrete ja
KOHTponHaTta Tabna Ha nevkarta co uctute
MepKM Ha NpeTnasnuBoCT.
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13.3 Yucrtewe Ha nsrpaBupaHara
BHaTpeLWHOCT

MpoueaypaTa Ha YACTEHE O OTCTPaHyBa
npeoctaHaT1oT 6urop o AonHarTa
M3rpasvpaHa noBpLUKHa nocrne NpoLecoT Ha
roTBeH-€ Ha napea.

®

[MpenopadvyBame aa ja cnegute
npoueaypaTa 3a UNCTEHE Ha HajMarky
cekoj 5 - 10 yuknyc Ha dpyHKupmjaTa:
SteamBake.

1. Crtasete 250 ml 6en BMHCKM OLET BO
n3rpaBupaHaTa BHaTPELUHOCT BO AHOTO
Ha pepHarTa.

KopucTteTe HajmHory 6% BUHCKM oueT 6e3
ounkn.

2. OcraBeTe BMHCKMOT OLET Aa M pacTBopu
octaToyuTe of 6urop Ha cobHa
TemnepaTypa 30 MUHYTK.

3. VcuucteTe ja BHaTpeLwuHOCTa Co Tonna
BOAJa U Meka Kpna.

13.4 [ip>kayum Ha peLueTKH LITo ce
Bagar

3a [a ja ucunctuTe neykara, U3BageTe r
OpXKauuTe 3a peLueTku.

/\ BHUMAHMUE!

BHumaBajTe kora ru Bagute apxxadnte Ha
pelueTkuTe.

1. TloBne4eTe ro npegHWoT gen oa
OpXXauute HacTpaHa of CTPaHUYHMOT
sua.

—

2. [loBne4eTe ro 3agHUOT AEN 04 ApXavnTte
HacTpaHa oA CTPaHWUYHMOT sua n
n3BageTe ro.
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MoHTupajTe ja usBageHnTe gogaToum no
obpaTteH pegocrnes.

13.5 HaunH Ha Kopuctemwe: Ynucro
co Boaa

Ogaa npoueaypara 3a YACTEHE KOPUCTU
napea 3a [a NnoMorHe Bo Bafere Ha
npeocTaHaTata MPCHOTWja U ocTaTouuTe of
XpaHa of anapaTor.

1. CwuneTe Boga BO MofenvpaHaTa
BHaTpeLHocT: 250ml.

2. TlocrtaBeTe ja (byHKumjaTa Ii\

3. TMoctaeeTte ja Temnepatyparta Ha 90 °C.

4. [ywTeTe ro anapaToT Aa paboTu okony
30 MuH.

5. Wckny4yete ro anapator.

6. [loyekajTe anapaToT Aa ce onaaw.
McyleTe ja BHaTpeLLHOCTa CO MeKa Kpna.

13.6 Bagewe n MOHTUpawe Ha
CTaKneHuTe Nno4m oA BpaTtaTa Ha
neykara

CrakneHuTe nnoym MoxeTe Aa rv ussagute
3a [a rv ucumctuTe. bpojoT Ha cTakneHu
No4n e pasnnyeH Kaj pasnuyHn Mogenw.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

[pxeTe ja Bpatarta Ha neykaTa marnky
noAoTBOPEHa 3a BpemMe Ha MpoLecoT Ha
ynctemne. Kora ke ja oTBopuTE LIENOCHO,
Taa MOXe CIly4ajHO Aa ce 3aTBopu 1 aa
npeausBuka NoTeHUMjanHa wreta.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

He kopucTete ro ypegot 6e3 crakneHute
nmnouu.

1. OrtBopeTe ja BpaTaTa 40 aron of oKony
30°. BpaTarta cTon cama Kora e marnky
noaoTBOpeHa.



\,

\
o
°

2. [pxeTe ja obnorata Ha BpataTa (B) Ha
ropHvoT pab Ha BpaTaTa of ABeTe
CTpaHu 1 NpUTUCHETE ja HaBHaTpe 3a Aa
ja ocnoboauTe cnojkata 3a
3aneyaTyBame.

3. TloBneuete ja gekopauwjata Ha BpaTaTa
Hanpeg v u3BageTe ja.

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

Kora rv BaguTe cTakneHuTe nioyu,
BpaTaTa Ha rne4ykarta ce obvaysa aa
ce 3aTBOpM.

4. [pxeTe ro ropHWoT pab Ha cTaknenHuTe
nrnoyu og BpaTaTa 1 nosnevere rm
Harope efHa no egHa.

5. Wcuucrterte ja cTakneHata nno4va co
canyHuua. BHumarenHo nsbpuwete ja
cTakneHarta nnouva.

Kora ke 3aBpLUMTE CO YUCTEHETO,

MOHTMPAjTe v CTakneHuTe Nnoyu 1 BpartaTta

Ha neukaTta. HanpaBerTe ja ropeHaBefeHata

nocranka no obparteH pegocnes. MNomanara

nnoya Tpeba Aa ce MOHTUpa NpBa, a noToa
noronemMara.

13.7 dunoka

durokaTa 3a cKknagmpare e rnof oTBOpoT Ha
pepHarTa.

/\ MPEOQYMNPEQYBAHE!
He cTaBajTe xpaHa BO hmokara.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

He uyBajTe 3ananveu npegmeTn Kako
LUTO Ce MaTepwujanu 3a YncTeme,
NnacTUYHU KeCcW, pakasuLy 3a pepHa,
XapTuja, NPon3BoAn 3a YMCTEHE,
aepoconu, NNacTU4HN NpegmeTn Bo
dwmokata. Kora ja kopuctute pepHara,
durokata Moxe aa ce 3arpee. [locton
PU3NK Of noxap.

/\ BHUMAHMUE!

[MorpwxeTe ce npaBunHo aa ja
MOHTMpaTe BHATpeLLUHaTa CTakneHa
nroya BO nexuiirarta.

durokara nog pepHaTta MoXe Aja ce OTCTpaHm
3a yncTerse.

Bapen-e Ha chuokara:

1. V3BnedeTe ja pbuokata HaaBop Aodeka
He 3acTaHe.

2. TlogurHeTe ja pmokaTta manky 3a aa
MOXe Ja Cce nMogurHe Harope nog aron Ha
BOAMIKUTE Ha dmnokaTa.

3a pa ja Bpatute cuokara, cnegerte ja

nocrankaTa obpaTtHo.

13.8 3ameHa Ha cBeTnoOTO

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHoCT of CTpyeH yaap.
Jlambata moxe ga buae xewlka.

1. Bknyuyerte ja neykata. Noyekajte goaeka
neykarta He ce onaau.

2. OtkayeTe ja neykaTa of eneKkTpUYHOTO
Hanojysate.

3. CraBeTte kpna Ha AHOTO Ha
BHaTpeLuHocTa.

3apgHa cBeTunka

1. CapTeTe ro CTakneHoTo Kanaye 3a ga ro
OTCTpaHuTe.

2. VlcuucTteTe ro CTakneHoTo Kanaye.

3. 3ameHeTe ro cBETNOTO CO COOABETHO
CBeT0 0TNOopHO Ha TonnuHa o 300 °C.

4. CraBeTe ro CTakneHoTo Kanade.
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14. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BVI,CI,eTe BO nornaBjaTa 3a 3aliTuTta n

CUrypHOCT.

14.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

Mpo6nem

MoxHa npuymHa

PeweHue

He moxeTe Aa ro aktusupare
anaparor.

AnapaToT He € NoBp3aH co
eneKTPUYHO HanojyBare Unu He e
NpaBuUMHO NOBpP3aH.

MpoBepeTe aanu anapatoT €
npaBuIHO NoBp3aH BO
eneKkTpuyHaTa Mpexa.

M36un ocurypysau.

YBepeTe ce [ieka ocUrypyBavoT e
npuyMHaTa 3a HevcnpasHocTa. Ako
OCUrypyBa4oT NocTojaHo 13bmea,
cTanerte BO KOHTaKT CO
KBanMuUKyBsaH enexkTpuyap.

He moxeTe fa ja Bknyunte unu aa
pakyBaTe CO MnrnoyaTta 3a roTBere.

M36wun ocurypysau.

[MoBTOpHO BKNyYeTe ja nnoyara 3a
roTBeHe 1 NocTaBeTe ja nocraBkaTta
3a jaunHa Ha TonnuHaTa 3a nomarky
op 10 cekyHaum.

He ce nanu nokasHoTo cBeTno 3a
npeocTtaHaTa TonnnHa.

PuHrnara He e eLuka 3atoa LUTo
paboTena camo KpaTko Bpeme.

Ako puHrnaTa patotena fOBOMHO
[0nro 3a Aa buae xeLuka,
pasroBapajTe co oBfiacTeH
CEepBYCEH LieHTap.

PepHaTta He ce 3arpesa.

PepHaTta e ncknydeHa.

Bknyuerte ja neykara.

He ce noctaBeHn notpebHuTe
NoCTaBKu.

OcurypajTe ce Aeka NnocTaBk1Te ce
TOYHU.

CaeTunkara He paboTu.

CeeTunkara He e ncnpasHa.

3ameHeTe ja cBeTUnkaTa.

Ha xpaHaTa v Bo BHaTpeluHocTa Ha
pepHata ce crywta napea u
KOHAEeH3auuja.

JaperaTa ce 0CTaBeHW BO pepHaTa
NpemHory Aosro.

He ocraBajte rv jagewara Bo
pepHaTa nogonro og 15 - 20
MWHYTW NO 3aBpLUyBakbe Ha
roTBEH-ETO.

MpemHory fonro Bpeme ce rotear
japersata unu ce roteat npe6p3o.

CobHaTa TemnepaTypa e MHory
HMCKa UMM MHOTY BMCOKA.

Mpunarogete ja Temnepatypata
ako e noTpebHo. Cnepete ro
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba.

dyHKuWjaTa He AaBa Jo6pu
pesynTaTi Npu roTBEH-ETO!
SteamBake.

He cTe ja aktuBnpane dyHkumjata
SteamBake.

Bupete Bo ,AkTBUpar-e Ha
dyHkumjaTa: SteamBake®.

CTe ja HanonHwne u3rpaempaHara
BHaTPELLUHOCT CO BOAA.

Bupete Bo ,AKTBUpar-e Ha
dyHkumjaTa: SteamBake*.

Bopata Bo n3rpasmpaHata
BHaATPELUHOCT He 30BpuBa.

TemnepaTtypaTa e npeHucka.

MocTaBeTe ja Temnepatypata
Hajmanky Ha 110 °C.

Bupete Bo nornasjeto ,PepHa -
HanomeHnwn n kopucHu coBeTmn®.
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Mpo6nem

Mo>xHa npuuunHa

PelweHue

Bopata nctekyBa of
n3rpaBvpaHaTa BHaTPELLIHOCT.

Vima npemHory Boga Bo
n3rpaBvpaHaTa BHaTPELUHOCT.

VcknyyeTe ja pepHaTta v novekajte
anapaToT fa ce usnagu.
M3bpueTe ja BogaTa co Kpna unm
cyHfep. CTaBeTe ro coogBeTHOTO
KONM4ecTBO BOAA BO
u3rpaBupaHaTa BHaTPELIHOCT.
MornenHeTe ja kOHKpeTHaTa
npoueaypa

14.2 CepBUCHM nogaToum

AKO HE MOXeTe camuTe fa ro pewmre
npobnemoTt, obparteTe ce Kkaj BawwnoT gunep
NI BO OBNACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHuTe nogaToum 3a CEpBUCHUOT
LeHTap ce Ha nnoykaTa co cneundukaumnm.
[MnoukaTta co cneundurkaumm e Ha npegHata
pamMka Ha BHaTpellHocTa Ha anapaToT. He
OTCTpaHyBajTe ja nnoykarta co
cneumdurkaumm o BHaTpeLwHocTa Ha
anaparor.

15. EHEPITETCKA E®VKACHOCT

MNpenopayyBame oBAe Aa rv sanuiuete
nogarouure:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npon3Boa (PNC) ..o,

Cepucku 6poj (SN.)

15.1 UHhbopmaLumm 3a Nnpon3BOAOT 3a NyoYya 3a roTBewe cnopen

PerynatuBarta Ha EY 3a ekoausajH

VpeHtudukauyuja LKR562055X

Ha mMogen

Twn Ha nnoya 3a

Mnouya 3a neyere BO nHamBuayanHa neyka

roTBeH-€
Bpoj Ha 30HM 3a 4
roTBer-e
TexHonoruja Ha Papwjatop
noarpesare
HvjameTap Ha JleB 3apeH 14.0 cm
KPY>KHM 30HM 3a LeceH 3apgeH 18.0 cm
roteerse (D) [eceH npeneH 14.0 cm

IeB npeneH 18.0 cm
MoTpowysayka Ha JleB 3agdeH 181.8 Wh/kg
eHepruja no 3oHa [eceH 3ageH 182.1 Whikg
Ha roteewse (EC [eceH npeneH 181.8 Wh/kg
electric cooking) IleB npeneH 182.1 Wh/kg
MoTpowyBayka Ha eHepruja Ha nnoyara 3a roteene (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JOMakuHCTBa - [len 2: [1noym 3a rotBewe - MeToam 3a

Mepetse Ha pesynTaTuTte.
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15.2 Nnouva 3a roTBemwe - LUteaun
eHepruja

MoxeTe Ja 3alwTeauTe eHepruja 3a Bpeme
Ha CeKojaHEeBHOTO roTBeH:E ako rm crieguTe
coBeTuTe Nnogony.

+ Kora 3arpeBare Boaa, kopuctete camo
KOIIKy LUTO BM Tpeba.

* AKO e MOXHO, cekorall CTaBajTe v
Kanauute Ha CafloBUTE 3a rOTBEHE.

» [lpen ga ja aktuBmpare puHrnara,
CTaBeTe ro cafoT 3a roTBeH:e BP3 Hea.

» [lHOTO Ha cafoBuTe 3a roteewe Tpeba aa

MMa UCT AnjaMeTap Kako W puHrnaTa.

« CraBeTe rn nomMmanute cagoBu 3a roTBEHE

Ha nomanunTte pUHrnn.

« CraBeTe ro cagort 3a roTBeHe ONPEKTHO

BO LIEHTapoT Ha ogbpaHaTa puHrna.

« KopucteTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a

[a ja 3agpXxuTe XxpaHarta Tonna unv ga ja
cTonure.

15.3 Jluct co nHdpopmaumm 3a npomsBoAO0T U MH(popMaLMm 3a NPOU3BOAOT
cnopep perynaTtMuBuTe 3a eHepreTcko obenexyBsare U eKo-Au3ajH Ha EY 3a

neYvykun
Mwme Ha gobasyBayoT Electrolux
MpeHtuoukauuja Ha mogen LKR562055X 943005702
MHpekc Ha eHepreTcka edpmkacHOCT 94.9
Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NonHeke,
KOHBEHLIMOHAmNEeH pexum

0,84 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopManHo MoMHEHE, PEXUM Ha

BEeHTUNnatop

0,75 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

BonymeH

581

Tun Ha neyka

[Meuka 3a neverse BO nHAMBKMAyanHa neyka

Maca

39.0 kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTu 3a roteewe 3a JoMakuHCTBa - [len 1: Oncesu, neykun, neyvkn Ha napea u

ckapu - MeToau 3a Mepetbe Ha nepgopmaHcuTe.

15.4 PepHa - 3awTeda Ha eHepruja

CnepaHuBe coBeTU nogony Ke BM nomorHar ga
3awTegute eHepera Kora ro Kopucrtute
BaLLIMOT anapar.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuWITHO 3aTBOpPEHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YeCTO 3a BpeMe Ha rotBeweTo. OgapxyBajte
ro YACT OUXTYHrOT Ha BpaTaTa u npoBepeTe
nanv e nobpo dumkeupaH Ha cBojaTa
nosuvyuja.
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KopucTeTte meTanHu cagoBu U TEMHM
nnexoBu 1 cagoBu Kou ja ogbusaat
cBeTnMHaTa 3a Aa ro 3ronemMuTe LWTeaeHeTo
Ha eHepruja.

He npepsarpesajTe ro anapatoT npes
rOTBEHE OCBEH aKo He e NocebHo
npenopavaHxo.

[MpaBeTe KOosKy LUTO € MOXHO NMomanu naysm
Mefy roTBeHETO Kora npaBuTe noBeke
japera nCToBpeMeHo.



FoTBewe Co BeHTUNaTop

Kora e MoXHo, KopucTeTe r yHKumMmnTe 3a
roTBEH€ CO BEHTWUMATOp 3a Aa 3aliTeanTe
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

Kora TpaereTo Ha roTBeHeTO € NOAOMIo Of
30 MyHYyTKH, HamaneTe ja TemnepartypaTta Ha
anaparoT 3a MuHUMyMm 3 - 10 MUHYTK npeq
KpajoT of roTeeweTo. [1peocTtaHaTata
TOMNMHa BO anapartoT Ke NpoAomKu1 Aa roTu.

KopucTeTe ja npeoctaHaTaTa TonnvHa 3a ga
ja 3agpxuTe xpaHaTta Tonna unu ga rv
3arpeeTe gpyrute jagema.

OppxyBake Ha TONNWHA Kaj XpaHaTa
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a [ia ja UICKOpUCTUTE
npeoctaHaTaTa TONMMHA U Aa ja OgpXuTe
XpaHaTa Tonna.

MeyveTe co BRnaxeH Bo3ayx

dyHKUMja 3a WTedere Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha rotBeneTo. 3a noseke
AeTanv Bugete BoO nornasjeTo ,Anapar -
ceKojaHeBHa ynoTpeba”“, yHKUMKN Ha
anaparor.

15.5 UHhbopmaumm 3a npon3BoAOT 3a NOTpOLLUyBaYvKaTa Ha eHepruja u
MaKCUMMarnHoTO BpeMe 3a NOCTUTHYBawe Ha NPUMEHSIUBUOT PEXUM CO

Mana MOKHOCT

[MoTpollyBayka Ha eHerunja co UCKIMyYeH pexnm

0.3 W

MakcumanHo Bpeme I'IOTpe6H0 3a onpemMaTta aBTOMaTCKM Aa ro 4OCTUrHe NPUMEHITMBUOT PEXNUM CO 20 MyH

mMana MOKHOCT

16. FPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT

C/:). CraBeTe ja ambanaxaTa BO COOABETHYU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peyuknupare.
lMomorHeTe BO 3awITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeavHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje u
peLuknupajTe ro oTnagoT oA eNeKTPUYHU U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
oTnagoT o JOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT fOKaNeH kanaynTeT
3a peuuKknmpare 1Unm KOHTakTupajTe ja
BallaTa OnwTMHCKa KaHuenapuja.
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