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MYSLIMY O TOBIE
Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane
z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektéw.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa
- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w

kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w

pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach

hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego

moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w

zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci

konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic

producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki

nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego

nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridw i naczyn nalezy

zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do

danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw

4

pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow

czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknigciem szkia.

- Przed czyszczeniem plrolltycznym nalezy wyjac¢ z komory
urzadzema wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane

ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja
é OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé
wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-

590 (600) mm

Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$c¢ przedniej czgsci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokosé czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tylu

Diugo$¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

ki pod blatem)
Szeroko$c¢ szafki 560 mm
Glebokos¢ szafki 550 (550) mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

* Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.
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Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac
ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia
lub wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza
gdy urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podiaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczac do
niego wtyczki.

Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciagna¢ za przewdd zasilajgcy. Nalezy
zawsze ciggna¢ za wtyczke sieciowa.
Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikoéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.
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* Urzadzenie wyposazono w przewdd
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekrdéj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewod ochronny (zielony/zétty) musi by¢ o
2 cm dtuzszy od przewodow fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposéb uzywania

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem,
porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

»  Wylgczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze
doj$¢ do uwolnienia goracego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z
woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowa¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.



» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzadzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu si¢ emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za
Sciankg meblowg (np. za drzwiami szafki),
nie wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia
urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie
é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda
elektrycznego.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscié.
Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywaé produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotdw.

Stosujgc aerozol do piekarnikdw, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

é OSTRZEZENIE!
W trybie pirolizy wystepuje

zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substanc;ji
chemicznych (oparéw).

Przed wigczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego lub przed pierwszym
uzyciem urzgdzenia nalezy usunaé

z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej
lub tluszcz.

— wszystkie dajace sie wyjaé przedmioty
(ruszty, prowadnice itp. dostarczone
wraz z urzadzeniem), w szczegolnosci
garnki, patelnie, tace i inne przybory
kuchenne z powlokg zapobiegajaca
przywieraniu.

Nalezy doktadnie zapoznac sie z
instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia.
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Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z
otworéw wentylacyjnych wydostaje sie
gorace powietrze.

» Czyszczenie pirolityczne jest procesem
przebiegajacym w wysokiej temperaturze,
podczas ktérego resztki zywnosci oraz
materiaty, z ktérych wykonano
urzgdzenie, mogg uwalnia¢ opary.

W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego
oraz po jego zakonczeniu nalezy
doktadnie przewietrzy¢
pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania
urzgdzenia do maksymalnej
temperatury oraz po zakonczeniu
nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje pomieszczenia.

* W odroéznieniu od ludzi niektore ptaki oraz
gady sa bardzo wrazliwe na opary, ktore
mogq uwalnia¢ sie podczas czyszczenia
pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego
oraz po jego zakonczeniu w poblizu
urzgdzenia nie powinny przebywac
zwierzeta domowe (szczegolnie
ptaki); na poczatku wybra¢ najwyzszg
temperature, pamietajac
o koniecznosci zapewnienia dobrej
wentylacji pomieszczenia.

* Ponadto niewielkie zwierzeta domowe
moga by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepuja w poblizu
piekarnikéw z funkcjg czyszczenia
pirolitycznego podczas dziatania tej
funkgciji.

»  Wysoka temperatura wystepujgca
podczas czyszczenia pirolitycznego moze
uszkodzi¢ powierzchnie garnkéw, patelni,
tac i innych przyboréw kuchennych
z powtokg zapobiegajacg przywieraniu;
ponadto powtoki te moga by¢ zrodtem

oparow o niewielkim stopniu toksycznosci.

» Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z
problemami zdrowotnymi.
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2.6 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

« W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

* Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

» Odcia¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

«  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.



3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE! 3.1 Zabudowa
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczefistwa. @D YouTube mosimecomens™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA
4.1 Widok urzadzenia
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4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
» Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
+ Gieboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.
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Panel sterowania

Sterowanie elektroniczne
Gniazdo termosondy

Grzatka

Lampa

@ Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
B} Poziomy umieszczania potraw

* Termosonda
Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.



5. PANEL STEROWANIA

5.1 Sterowanie elektroniczne
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Piekarnik obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikow.

Pole czuj-
nika

O

Funkcja

WEL. / WYL,

Komentarz

Wigczanie i wylgczanie piekarnika.

M)

(]

-B:3s

Funkcje pieczenia albo
Gotowanie wspomaga-

ne

Aby wybra¢ funkcje pieczenia lub pozycje menu, nalezy jednok-
rotnie nacisna¢ pole czujnika: Gotowanie wspomagane. Ponow-
ne nacisnigcie pola czujnika umozliwia przetaczanie pomigdzy
pozycjami menu: Funkcje pieczenia, Gotowanie wspomagane.
Aby wigczy¢ lub wylaczy¢ oswietlenie piekarnika, nalezy nacis-
ngc i przytrzymac pole czujnika przez 3 sekundy.

&

Powrot

Powrét do poprzedniego poziomu menu. Aby wyswietli¢ menu
gtéwne, nalezy dotkna¢ pola czujnika przez 3 sekundy.

]

»3s

Wyboér temperatury/
Szybkie nagrzewanie

Ustawianie temperatury lub wys$wietlanie aktualnej temperatury
w piekarniku. Nacisnag¢ i przytrzymac pole czujnika przez 3 se-
kundy, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ funkcje: Szybkie nagrzewanie.

Ulubione Aby zapisac¢ i uzyska¢ dostep do swoich ulubionych progra-
mow.
m - Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.
. A W gére Poruszanie si¢ w gére po menu.
7
W dét Poruszanie si¢ w dot po menu.

Czas i funkcje dodat-

Ustawianie réznych funkcji. Gdy dziata funkcja pieczenia, nale-

kowe zy nacisng¢ pole czujnika, aby ustawi¢ zegar lub funkcje: Bloka-
E (Jﬂ; da panelu, Ulubione, Pieczenie+utrzym. temp., Ustaw + start.
Mozna réwniez zmieni¢ ustawienia termosondy wewnatrz pro-
duktu.
Minutnik Aby ustawi¢ funkcje: Minutnik.
Ok Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

—
-
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5.2 Wyswietlacz
L A

|
® 16:30  omm ]
; J bl 00:15 » 140°c

j j
E D

Inne wskazania wyswietlacza:

moowy

Funkcja pieczenia

Aktualny czas

Wskaznik rozgrzania

Temperatura

Czas trwania lub czas zakonczenia
dziatania funkciji

Symbol Funkcja

Q Minutnik Funkcja dziata.

@ Aktualny czas Wyswietlacz pokazuje aktualng godzine.

|_)| Czas Wyéwietlacz wskazuje wymagany czas piecze-
nia.

_)l Koniec Wys'\{vietlacz wskazuje czas zakonczenia pie-
czenia.

& Temperatura Wyswietlacz wskazuje temperature.

@ Wskazanie czasu Wyswietlacz wskazuje czas dziatania funkcji pie-

czenia. Nacisna¢ jednoczesnie \/ i /\ aby
wyzerowac czas.

Obliczanie

Piekarnik oblicza czas pieczenia.

E Wskaznik rozgrzania

Wyswietlacz wskazuje temperature w piekarni-
ku.

E Szybkie nagrzewanie

Funkcja jest witgczona. Zapewnia ona krétszy
czas nagrzewania.

ﬁ Automatyka wagowa Wskazanie informuje, ze system automatyczne-
go wazenia jest wigczony lub mozna zmieni¢
ciezar.

g_. Pieczenie+utrzym. temp. Funkcja jest wigczona.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Krok 1 Krok 2

Krok 3
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Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyjmij z urzadzenia wszystkie akce-  ci¢ $ciereczka z mikrofibry, uzywa-  Umie$¢ akcesoria i wyjmowane pro-

soria i prowadnice blach.

jac cieptej wody z fagodnym deter-
gentem.

wadnice blach w urzadzeniu.

6.2 Pierwsze potaczenie

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk Kontrast wyswietlacza

Jasnos¢ wyswietlacza Aktualna godzina

6.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: —.

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3

Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: ),
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

&0
[]

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-

wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Obstuga menu
1. Wigczy¢ piekarnik.
2. Nacisngé V 1ub /\ aby wybraé opcje
menu.
3. Nacisngé OK| aby przej$¢é do podmenu
lub zaakceptowac ustawienie.
Aby w dowolnej chwili powréci¢
do menu gtéwnego, nalezy uzyé
€

7.2 Ustawianie funkcji pieczenia

1. Wigczy¢ piekarnik.
2. Wybrac¢ menu: Funkcje pieczenia.

Nacisna¢ OK, aby potwierdzié.
Wybra¢ funkcje pieczenia.

Nacisna¢ OK, aby potwierdzié.
Ustawi¢ temperature.

7. Nacisngé OK, aby potwierdzic.

o0 ho

7.3 Wskaznik podgrzewania.

Po wigczeniu funkcji pieczenia pasek
pokazuje, ze temperatura ro$nie. Gdy
zostanie osiggnieta temperatura, rozlegnie
sie trzykrotnie sygnat dzwigekowy, pasek
zacznie migac i zniknie.

7.4 Uzywanie: Szybkie nagrzewanie

Funkciji tej nalezy uzywac przed witozeniem
zywnosci do piekarnika.

Funkcja ta skraca czas nagrzewania.
Funkcja nie jest dostepna w niektérych
funkcjach piekarnika.
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3 nacisngg¢ i przytrzymac.

7.5 Ciepto resztkowe

Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu
pokazany jest poziom ciepta resztkowego.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potraw.

7.6 Przeglad menu
Menu giéwne

Symbol/element Zastosowanie

Symbol/element
menu

Opis

D

Wskazanie czasu

Gdy opcja jest WLACZONA,
po wytgczeniu urzgdzenia na
wyswietlaczu widoczna jest
aktualna godzina.

oC»

Szybkie nagrzewanie

Gdy opcja jest WEACZONA,
funkcja zapewnia krotszy
czas nagrzewania.

()

Ustaw + start

Umozliwia ustawienie funkgji
i wiaczenie jej w pozniejszym
czasie poprzez nacisnigcie
dowolnego symbolu na pa-
nelu sterowania.

§

Pieczenie+utrzym.
temp.

Umozliwia utrzymywanie
temperatury potrawy przez
30 minut po zakonczeniu
pieczenia.

D

Wydtuzenie czasu

Wiacza i wytacza funkcje wy-
dtuzenia czasu.

d

Kontrast wy$wietlacza

Stopniowa regulacja kontras-
tu wyswietlacza.

Jasnos$¢ wyswietlacza

Stopniowa regulacja jasnosci
wyswietlacza.

=

Jezyka

Wybor jezyka komunikatow
na wyswietlaczu.

menu
@ Zawiera liste funkcji piecze-
Funkcje pieczenia nia.
@ Zawiera listg programéw au-
Przepisy tomatycznych.
Zawiera listg ulubionych pro-
Ulubi gramow pieczenia utworzo-
ublone nych przez uzytkownika.
Zawiera liste programéw
. czyszczenia.
Czyszczenie
(‘7_/ Stuzy do konfiguracji urza-
Ustawienia podstawo- dzenia.
we
* Zawiera liste dodatkowych
Specjalne funkcji pieczenia.
E] Zawiera zalecane ustawienia

piekarnika dla wielu potraw.
Wybra¢ danie i rozpocza¢
proces gotowania. Podane
wartosci temperatury i czasu
majq jednie charakter orien-
tacyjny i mozna je zmieniac.
Zalezg one od przepisow
oraz jakosci i iloci uzytych
sktadnikow.

Gotowanie wspoma-
gane

NS

Gtlosnosc¢ sygnatu

Stopniowa regulacja gtos-
nosci dzwigku przyciskow
oraz sygnatow.

1

Dzwigki przyciskow

Wigczanie i wylgczanie
dzwieku pol dotykowych. Nie
mozna wytgczy¢ dzwigku to-
warzyszacemu dotknieciu
pola WE./WYL.

Podmenu opcji: Ustawienia podstawowe

Symbol/element  Opis
menu
@ Ustawianie aktualnej godziny
na zegarze.

Ustaw aktualng godzi-
ne

33

Alarm/sygnat btedu

Wigczanie i wylgczanie syg-
natéw alarmowych.

Przypominanie o

Przypominanie o koniecz-
nosci wyczyszczenia urza-
dzenia.
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Symbol/element
menu

Opis

Funkcja piecze- Zastosowanie

&

&
Ustawienia fabryczne

Przywracanie ustawien fa-
brycznych.

7.7 Funkcje pieczenia

Funkcja piecze-
nia

()

Termoobieg

Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia
na trzech poziomach i do su-
szenia zywnosci.Ustawié tem-
perature o 20-40°C nizsza niz
dla funkgji: Pieczenie tradycyj-
ne.

Funkcja zapewnia oszczed-
nos¢ energii podczas piecze-
nia. Podczas uzywania tej
funkcji temperatura w komo-
rze moze si¢ rozni¢ od tempe-
ratury ustawionej. Wykorzysty-
wane jest ciepto resztkowe.
Moze nastgpi¢ zmniejszenie
mocy grzania. Wiecej informa-
cji mozna znalez¢ w rozdziale
,Codzienna eksploatacja”,
Uwagi dotyczace funkgji: Pie-
czenie konwekc. wilgotne.

nia

Pieczenie konwekc.
wilgotne

()

Funkcja Pizza

Do pieczenia na jednym po-
ziomie dan wymagajacych in-
tensywnego przyrumienienia i
kruchego spodu. Ustawi¢ tem-
perature o 20-40°C nizszg niz
dla funkcji: Pieczenie tradycyj-
ne.

Pieczenie tradycyjne

Do pieczenia ciasta na jed-
nym poziomie oraz do susze-
nia Zzywnosci.

7.8 Specjalne

Funkcja pieczenia Zastosowanie

— Podtrzymywanie temperatury
potraw.
Podtrzymywanie
temp.

Zywno$é mrozona

Do przyrzadzania produktow
gotowych (np. frytek, pieczo-
nych ziemniakéw w éwiart-
kach, sajgonek itp.), tak aby
nadac im chrupkos$¢.

Do wstepnego ogrzewania
talerzy przed podaniem po-
traw.

(¥)

Podgrzewanie talerzy

Do pasteryzowania warzyw
(np. pikli).

Pasteryzowanie

Do suszenia krojonych owo-
cow, warzyw i grzybow.

(¥)

Suszenie

Do przyspieszania wyrasta-
nia ciasta drozdzowego. Za-
pobiega wysychaniu po-
wierzchni ciasta i zachowuje
jego elastycznoscé.

(¥)

Wyrastanie ciasta

L4444 Do grillowania cienkich porcji
potraw i opiekania chleba.
Grill
L g A Do pieczenia duzych kawat-
<2 kow miesa lub drobiu z kogé-
) mi na jednym poziomie. Do
Turbo grill przyrzadzania zapiekanek i
przyrumieniania.
Do pieczenia ciast o chrupia-
cym spodzie oraz do pastery-

zowania Zywnosci.

Do przyrzadzania delikat-
nych, soczystych pieczeni.

()

Termoobieg (niska

Grzatka dolna temp.)
— Tej funkcji mozna uzy¢ do
wypieku chleba i butek, dzie-

ki czemu zyskajg chrupigcg
skorke, potysk i kolor jak pie-
czywo z profesjonalnej pie-
karni.

Pieczenie chleba
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do rozmrazania zywnosci
(warzyw i owocow). Czas
rozmrazania zalezy od ilosci
i wielko$ci zamrozonej zyw-

(¥)

Rozmrazanie

Kategoria potraw: Drob

Potrawa

Filet drobiowy

nosci.
vV Do potraw takich jak lasagne
lub zapiekanka ziemniacza-
) ) na. Do przyrzadzania zapie-
Zapiekanki kanek i przyrumieniania.

7.9 Uwagi dotyczace funkcji:
Pieczenie konwekc. wilgotne

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen

UE 65/2014 i UE 66/2014, dotyczacych klasy
efektywnos$ci energetycznej i ekoprojektu.
Testy zgodne z normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”, Pieczenie
konwekc. wilgotne. Ogolne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywno$¢ energetyczna”,
Oszczednos$c¢ energi.

7.10 Gotowanie wspomagane

Kategoria potraw: Ryby/owoce morza

Kurczak

Skrzydetka kurczaka,
Swieze

Skrzydetka kurczaka,
mrozone

Udka kurczaka, $wieze

Udka kurczaka, mrozone

Kurczak, 2 potéwki

Kategoria potraw: Mieso

Potrawa

Wotowina

Duszone migso Ifl

Klops

Pieczen wotowa

Lekko wypieczone

Lekko wypieczone /‘?

Srednia

Srednia /‘?

Dobrze wypieczone

Dobrze wypieczone /?

Wotowina po skandynaw.

Lekko wypieczone /‘?

Srednia /?

Dobrze wypieczone /?

Zeberka

Potrawa Golonka wieprzowa, pod-
otowana
Ryby Ryba, pieczona 9
Paluszki rybne Wieprzowina Wieprzowina
Schab wieprzow
Filet rybny, mrozony P Y
Karkowka
Cata ryba, mata, grillowa-
na topatka wieprzowa
Cata ryba, grillowana Gicz cielgca
Cata ryba, grillowana Cielecina Gorka cieleca
Pieczen cieleca ﬁ
Caly toso$ -
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Potrawa

Udziec jagniecy

Jagniecina Comber jagniecy

Kategoria potraw: Ciasto/ciastka

Potrawa

Tort w ksztatcie pierscie-
nia

Pieczen jagnieca, $rednio
wypieczona

Szarlotka przykryta

Zajgc
* Udziec zajeczy
+ Comber zajeczy

Biszkopt

Szarlotka

Sernik w foremce

Dziczyzna
* Udziec z dziczyzny

Dziczyzna
» Comber z dziczyzny

Brioszki

Tort biszkoptowy

Pieczen z dziczyzny ﬁ

Tarta

Karczek /‘?

Tarta szwaijc. stodka

Ciasto migdatowe

Kategoria potraw: Potrawy z piekarnika
Potrawa

Lasagne/cannelloni, mro- -
zone

Babeczki

Ciasto

Paski ciasta

Ptysie

Zapiekanka warzywna -

Ciasto francuskie

Stodkie potrawy -

Eklery

Kategoria potraw: Pizza/quiche

Makaroniki

Ciastka kruche

Strucla bozonar.

Strudel jabtkowy, mrozo-
ny

Potrawa
Pizza, cienka
Pizza, dodatkowa ilo$¢
dodatkéw
Pizza, mrozona
Pizza

Pizza American, mrozona

Ciasto na blasze

Ciasto biszkoptowe

Ciasto drozdzowe

Pizza, schtodzona

Sernik na blasze

Przekaski typu pizza,
mrozone

Brownies

Bagietki z serem -

Rolada szwajcarska

Flammkuchen -

Placek drozdzowy

Tarta szwajcarska, pi- -
kantna

Ciasto z kruszonka

Ciasto cukrowe

Quiche lorraine -

Tarta pikantna -

Spéd tarty

Kruchy spdd tarty

Spod ciasta biszkoptowe-
go
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Potrawa

Tarta owocowa, kruchy
spod

Kategoria potraw: Przystawki
Potrawa

Frytki, cienkie -

Ciasto owocowe z ciasta
biszkoptowego

Tarta owocowa

Frytki, grube -

Ciasto drozdzowe

Frytki, mrozone -

Kategoria potraw: Chleb/butki

Krokiety -

Cwiartki -

Potrawa
Butki Butki mrozone
Ciabatta -
Chatka
Chleb Stodkie ciasto drozdzowe

Podptomyk

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Q Ustawianie odliczania czasu
(maks. 2 godz. 30 min). Funk-

Minutnik cja ta nie ma wptywu na dzia-
fanie piekarnika.
|_)| Do ustawienia czasu pracy
c piekarnika (maks. 23 godziny i
zas 59 minut). Nie jest dostgpna
dla: Termosonda.
_)l Ustawianie czasu wylgczenia
. funkcji pieczenia (maks. 23
Koniec

godz. 59 min). Nie jest dostep-
na dla: Termosonda.

Po ustawieniu czasu dla funkcji zegara
odliczanie czasu rozpoczyna sie po 5
sekundach.

Czas, Koniec — przed uzyciem funkcji nalezy
ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Piekarnik wytgcza sie automatycznie.

Czas, Koniec — mozna jednoczesnie
korzysta¢ z tych funkgciji, aby automatycznie
wigczy¢ i wytgczy¢ piekarnik w pozniejszym
czasie.
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Zapiekane migso i ziem- -
niaki

@ Aby zmieni¢ temperature
wewnatrz produktu lub ciezar,
nalezy uzy¢ A 1ub V wcelu
ustawienia nowych wartosci.

8.2 Ustawianie funkcji zegara

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

2. @_ nacisng¢ kilkakrotnie, az na
wys$wietlaczu pojawi sie zadana funkcja
zegara i odpowiedni symbol.

3. /\, V. nacisng¢, aby ustawi¢ czas.

4. Nacisna¢: OK.

Po uptywie czasu zostanie wyemitowany

sygnat. Piekarnik wytgczy sie. Na

wys$wietlaczu pojawi sie komunikat.

5. Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczyé
sygnat dzwigkowy.

8.3 Pieczenie+utrzym. temp.
Warunki dziatania funkcji:

« Ustawiona temperatura musi przekraczac
80°C.
* Funkcja: Czas jest ustawiona.

Funkcja: Pieczenie+utrzym. temp. umozliwia
utrzymywanie temperatury gotowej potrawy
na poziomie 80°C przez 30 minut. Funkcja
wigcza sie po zakohczeniu procesu
pieczenia.

Funkcje mozna wigczy¢ i wytgczy¢ w menu:
Ustawienia podstawowe.



1. Wigczyc piekarnik. . "
2. Wybrac funkcje pieczenia. Dotyczy wszfystlfu_:h éunkqll b
3. Ustawic¢ temperature powyzej 80°C. Rleczenla Z lunkcjg Lzas lu
T Con utomatyka wagowa.
4. Nacisnag kilkakrotnie &, az na Funkcja nie dziata z termosonda.
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
Pieczenie+utrzym. temp.. 1. Po zakonczeniu czasu pieczenia

rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Nacisna¢ dowolny symbol.
Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

2. Nacisna¢ @, aby wiaczyé lub <2, aby

8.4 Wydtuzenie czasu anulowad.
3. Ustawi¢ czas dziatania funkcji.

5. Nacisng¢ OK , aby potwierdzi¢.
Po zakonczeniu d2|a#an|a funkcji zostanie
wyemitowany sygnat.

Funkcja: Wydtuzenie czasu sprawia, ze o < OK
funkcja pieczenia pozostaje wtgczona po 4. Nacisna¢ przycisk K.
zakonczeniu Czas.

9. PROGRAMY AUTOMATYCZNE

; 1. Wiaczy¢ piekarnik.
1

OSTRZEZE.NIE' 2. Wybra¢ menu: Gotowanie wspomagane.

Patrz rozdziat dotyczacy ] )

bezpieczenstwa. Nacisna¢ OK.

3. Wybrac¢ potrawe wraz z funkcja:

9.1 Przepisy z opcja Automatyczne Automatyka wagowa. Nacisnaé OK.
przepisy 4. Nacisngé AV, aby ustawié ciezar
Piekarnik umozliwia wybranie produktu. Nacisnaé OK.
zaprogramowanych przepisow. Przepisy sg Rozpocznie sie program automatyczny.
ustalone i nie mozna ich zmieniac. 5. W dowolnej chwili mozna zmieni¢ ciezar.
1. Wiaczy¢ piekarnik. Nacisnaé /\ lub V aby zmieni¢ ciezar

produktu.

Po uptywie czasu zostanie wyemitowany
sygnat. Nacisnaé dowolny symbol, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

2. Wybrac¢ menu: Przepisy. Nacisnaé OK,
aby potwierdzic.

3. Wybrac kategorie i potrawe. Nacisnaé
OK, aby potwierdzic.

4. Wybrac przepis. Nacisngé OK, aby
potwierdzi¢.

9.2 Gotowanie wspomagane z
Automatyka wagowa

Ta funkcja automatycznie oblicza czas
pieczenia. Aby jej uzy¢, nalezy wprowadzi¢
ciezar produktu.

10. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE! 10.1 Termosonda
Patrz rozdziat dotyczacy Dostepne sg dwie temperatury: temperatura
bezpieczenstwa. piekarnika i temperatura wewnatrz produktu.
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Termosonda mierzy temperature wewnatrz
miesa. Gdy mieso osiggnie ustawiong
temperature, piekarnik wytgczy sie.

é UWAGA!

Nalezy uzywac wytacznie
termosondy dostarczonej z
urzgdzeniem lub odpowiednich
czesci zamiennych.

@ Podczas pieczenia czujnik
temperatury wewnatrz produktu
musi pozosta¢ w miesie i w
gniezdzie.

1. Wiozy¢ koncéwke termosondy do srodka
migsa.

2. Podtaczy¢ wtyczke termosondy do
gniazda znajdujgcego sie na gorze
komory.

3. Wigczyc¢ piekarnik.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol

termosondy.

4. W ciggu 5 sekund nacisngé /\ lub \/,
aby ustawi¢ temperature wewnatrz
produktu.
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5. Ustawic funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.
Piekarnik obliczy przyblizony czas
zakonczenia pieczenia. Czas zakonczenia
pieczenia rézni sie w zaleznosci od ilosci
zywnosci, ustawionej temperatury piekarnika
(minimum 120°C) oraz trybu pracy. Piekarnik
oblicza czas zakonczenia pieczenia w ciggu
okoto 30 minut.
6. Aby zmieni¢ ustawienie temperatury

wewnatrz produktu, nacisngé @
Gdy mieso osiggnie ustawiong temperature,
zostanie wyemitowany sygnat. Piekarnik
wytgcza sie automatycznie.
7. Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.
8. Wyjac wtyczke termosondy z gniazda, a
nastepnie wyja¢ potrawe z piekarnika.

9. Nacisngc¢ @ aby wytaczy¢ piekarnik.

OSTRZEZENIE!
Termosonda jest gorgca.
Wystepuje zagrozenie
poparzeniem.

10.2 Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegaja réwniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.



Poétka na przewody:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomOw umieszczania potraw i upewnic sie, ze
ndzki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

Poétka na przewody, Blacha do pieczenia cias-
ta / Gleboka blacha:

Wsuna¢ blache migdzy prowadnice blachy, a ruszt
miedzy prowadnice na wyzszym poziomie.

10.3 Uzywanie prowadnic
teleskopowych

Nie smarowac prowadnic teleskopowych.

Krok 1 Wyciagna¢ prawg i lewg prowadnicg tele-

skopowa.

Przed zamknieciem drzwi upewni¢ sie, ze
prowadnice teleskopowe catkowicie wsunigeto
do wnetrza piekarnika.

Krok 2 Umiesci¢ ruszt na prowadnicach tele-
skopowych i ostroznie wsuna¢ je do
wnetrza piekarnika.
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11. DODATKOWE FUNKCJE
11.1 Ulubione

W pamieci mozna zapisac¢ ulubione
ustawienia, np. czas pieczenia, temperature
lub funkcje pieczenia. Sg one dostepne w
menu: Ulubione. Mozna zapisa¢ w pamieci
20 programow.

Zapisywanie programu

1. Wiaczy¢ piekarnik.
2. Ustawic funkcje pieczenia lub program
automatyczny.

3. Nacisngg¢ kilkakrotnie @7, azna
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
ZAPISZ.

4. Nacisng¢ oK, aby potwierdzic.

Na wys$wietlaczu pojawi sie pierwsza wolna

pozycja pamigci.

5. Nacisnaé OK| aby potwierdzic.

6. Wprowadzi¢ nazwe programu.

Pierwsza litera bedzie migac.

7. Nacisnaé V lub /\ aby zmienic litere.

8. Nacisngé OK,

Zacznie migac nastepna litera.

9. W razie potrzeby powtorzy¢ krok 7.

10. Nacisngc i przytrzymac OK, aby zapisac.

Mozna zastgpi¢ zapetnione pozycje pamieci.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza

wolna pozycja pamieci, nacisngé \V4 lub /\ i

nacisng¢ OK, aby zastgpi¢ istniejgcy

program.

Mozna zmieni¢ nazwe programu w menu:

Edycja nazwy programu.
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Wigczanie programu
Wigczy¢ piekarnik.
Wybraé menu: Ulubione.

Nacisng¢ OK, aby potwierdzic.
Wybraé nazwe ulubionego programu.
5. Nacisna¢ OK, aby potwierdzié.
Nacisnaé * aby przej$¢ bezposrednio do
menu: Ulubione.

11.2 Uzycie funkcji Blokada
uruchomienia

o M=

Gdy funkcja Blokada uruchomienia jest
aktywna, nie mozna przypadkowo wigczyc¢
piekarnika.

@

Jesli uruchomiona jest funkcja
Piroliza, drzwi blokujg sie
automatycznie.

Po nacisnieciu dowolnego
symbolu pojawi sie odpowiedni
komunikat na wyswietlaczu.

1. Nacisngc @ aby wiaczy¢ wyswietlacz.
2. Nacisngc¢ jednoczesnie i przytrzymaé @
, @z na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat .

Aby wytgczy¢ funkcje Blokada uruchomienia,
nalezy powtorzy¢ krok 2.

11.3 Blokada panelu

Ta funkcja chroni przed przypadkowg zmiang
ustawien funkcji pieczenia. Mozna jg
wigczyc, tylko gdy piekarnik pracuje.



1. Wigczyc piekarnik.
2. Ustawic¢ funkcje pieczenia lub wybraé
zadane ustawienie.

3. Nacisngg¢ kilkakrotnie @7, az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
Blokada panelu.

4. Nacisna¢ OK, aby potwierdzi¢.

@

Jesli wigczona jest funkcja
Piroliza, podczas jej dziatania
drzwi bedg zamkniete, a na
wys$wietlaczu bedzie widoczny
symbol klucza.

Aby wytgczy¢ funkcje, nacisngé @ Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat. Nacisng¢
ponownie @?, a nastepnie OK w celu
potwierdzenia.

@

11.4 Ustaw + start

Funkcja umozliwia ustawienie funkgji (lub
programu) pieczenia i uzycie jej w
pdzniejszym czasie za jednym nacisnieciem
symbolu.

Po wytgczeniu piekarnika
funkcja takze sie wytgczy.

1. Wigczy¢ piekarnik.
2. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

3. Nacisng¢ kilkakrotnie @7, az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
Czas.

4. Pozwala ustawi¢ czas.

5. Nacisna¢ kilkakrotnie @7, azna
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
Ustaw + start.

6. Nacisnaé OK| aby potwierdzi¢.

Nacisna¢ dowolny symbol (z wyjgtkiem (D),
aby uruchomi¢ funkcje: Ustaw + start.
Zostanie uruchomiona ustawiona funkcja
pieczenia.

Po zakonczeniu funkcji pieczenia zostanie
wyemitowany sygnat.

@ » Blokada panelu dziata, gdy
funkcja pieczenia jest
wigczona.

* Menu: Ustawienia
podstawowe umozliwia
wigczenie i wytgczenie
funkciji: Ustaw + start.

11.5 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik
wylgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie
dziata z funkcjami: O$wietlenie, Termosonda,
Czas, Koniec.

11.6 Jasnosé wyswietlacza

Dostepne sg dwa tryby jasnosci
wyswietlacza:

Q- Jasnosé w dzien ® Jasnoscw nocy

Wigcza sie, gdy piekarnik
jest wigczony.

Jest on wigczony przez

10 sekund po dotknigciu
dowolnego pola czujnika
w trybie jasnosci w nocy.

Gdy piekarnik jest wyta-
czony, wy$wietlacz dziata
w trybie jasnosci w nocy
Wiacza sie po wytaczeniu Miedzy godzing 22:00 a
piekarnika i ustawieniu :00.

funkcji: Minutnik. Po za-

konczeniu funkcji wy-

Swietlacz powraca do try-

bu jasnosci w nocy.

11.7 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
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utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

11.8 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogag spowodowac

12. WSKAZOWKI | PORADY

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszcza¢ w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Piekarnik moze piec lub smazy¢ inaczej niz
wczesniejsze piekarniki.

Pieczenie ciast
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajac jednoczesnie z dwoch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

Gotowanie miesa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ mieso na
ok. 15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wla¢
nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawa¢ wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy,
jej konsystencji i objetosci.

Poczatkowo nalezy monitorowa¢ wydajnos¢
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.)
dla swoich naczyn, przepiséw i ilosci
podczas korzystania z tego urzgdzenia.

12.2 Pieczenie konwekc. wilgotne — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikdw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa
Srednica: 26 cm

Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
Srednica: 8 cm, wa
wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm
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12.3 Pieczenie konwekc. wilgotne

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ o= (I
\ ru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada szwajcarska blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spéd tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35

szt.

gteboka blacha
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25



¥ = 5 I O

(°C) (min)
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha
Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
kg gteboka blacha
Omlet wegetarianski ~ blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie
Warzywa $rodziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30
morskie, 0,7 kg gteboka blacha

12.4 Informacja dla instytuciji
wykonujacych testy

Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

¥ B = £ ©H O ®

(°C) (min)
Ciastka, 20 Pieczenie tra- Blacha do 3 170 20-30 -
sztuk na dycyjne pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Pieczenie tra- Ruszt 2 180 70-90 -
foremki dycyjne
@20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90 -
foremki
@20 cm
Biszkopt, Pieczenie tra- Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac wstegpnie
foremka do dycyjne piekarnik przez 10 mi-
ciasta @26 nut.
cm
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
foremka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta 926 nut.
cm
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1
o

X B 3 O ®

(°C) (min)
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstepnie
foremka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta 926 nut.
cm
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
Slana pieczenia
ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
$lana pieczenia
ciasta
Butka ma-  Pieczenie tra- Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
$lana dycyjne pieczenia
ciasta
Tosty, 4-6  Girill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac¢ wstepnie
szt. pierwsza piekarnik przez 3 mi-
strona; 2-3 nuty.
minuty druga
strona
Burger wo-  Girill Rusztiocie- 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
towy, 6 szt., kacz czwartym poziomie, a
0,6 kg ociekacz na trzecim
poziomie piekarnika.
Obroci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.
Nagrzewac wstegpnie
piekarnik przez 3 mi-
nuty.
OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
13.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
< Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ $ciereczka z mikrofibry zwilzong ciepta wodg z fagodnym

detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczgcego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

. Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.
Srodki czyszcza-
ce
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¢_ Czyscic¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
—

skutkowa¢ pozarem.

[

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania si¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-

Codzienne uzyt- Poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaj gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut.
kowanie Po kazdym uzyciu osusz komore $ciereczkg z mikrofibry.

¢
\ e,

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
czyszczenia nalezy uzy¢ Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem tagodnego detergen-

W tu. Nie myj akcesoriéw w zmywarce.

Akcesori

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajacg przywieraniunie nalezy uzywac Scier-

a nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.

13.2 Sposo6b wyjmowania:

Prowadnice blach
Wyjac¢ prowadnice blach, aby wyczyscic¢
piekarnik.
Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac¢, az os-
tygnie. H:
Krok 2 Odciagna¢ przednig czes$é prowadnic
blach od bocznej $cianki. t
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic 1 | T
blach od bocznej $cianki i wyjac je —
w catosci. / ‘ - = N~
O |=p 7 L
Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od- 9 2 AP
wrotnej kolejnosci. = \Z -
Kotki ustalajgce na prowadnicach te- = |
leskopowych muszg by¢ skierowane },
do przodu. H
e [T/ =
13.3 Obstuga urzadzenia: UWAGA!
Czyszczenie pirolityczne Jesli w tej samej szafce

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie

zainstalowano inne urzadzenia,
nie nalezy uzywac ich podczas

pirolityczne. ” Y 5 g
. dziatania tej funkcji. Mogtoby to
OSTRZEZENIE! spowodowac uszkodzenie
Wystepuje zagrozenie piekarnika.

poparzeniem.
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Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé,

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akce-

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szy-
az ostygnie. soria . be drzwi miekka $ciereczka zwilzong
wodg z dodatkiem tagodnego detergen-
tu.
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wiaczy¢ piekarnik.

Nacisna¢: Menu / Piroliza. Ustawi¢ tryb czyszczenia. Nacisngé:

oK.
Opcja Tryb czyszczenia Czas
Krotka Lekkie czyszczenie 1h

Normalna Standardowe czyszczenie 1h 30 min

Intensyw. Dokfadne czyszczenie 2 h 30 min

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza sie.

Aby zatrzymacé funkcje czyszczenia przed jego zakonczeniem, nalezy wytaczy¢ piekarnik.
Drzwi piekarnika pozostang zablokowane, dopoki urzadzenie nie ostygnie.

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekadé,
az ostygnie.

Wyczysci¢ komore miekka $cierecz-

Po zakonczeniu czyszczenia:

Usung¢ zanieczyszczenia z dna komo-

ka. ry.

13.4 Sposo6b demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi piekarnika maja trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich

wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!

Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-

wiasy.
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Krok 2 Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajgc drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie i

ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢ od
szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze szyba
catkowicie wysunie sig z prowadnic.

Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.
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Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wtasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ sym- A B
bol/nadruk na boku szyby. Kazda z szyb wyglada ina-
czej, aby utatwi¢ procedure demontazu i montazu.
Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawidtowo za-
montowana w gniazdach.

 ~ i

13.5 Sposob wymiany: Oswietlenie Aby unikna¢ zabrudzenia zarowki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg
OSTRZEZENIE! przez szmatke.
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

14. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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14.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Nie mozna uruchomic¢ piekarnika ani
nim sterowac.

Prawdopodobna przyczyna

Piekarnika nie podtgczono do zasi-
lania lub podtaczono nieprawidtowo.

Srodek zaradczy

Sprawdzié, czy piekarnik prawidto-
wo podtgczono do zasilania (patrz
schemat potaczen, jesli jest dostep-
ny).

Piekarnik nie nagrzewa sig.

Piekarnik jest wytgczony.

Wiaczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie wprowadzono wymaganych us-
tawien.

Upewni¢ sig, ze wprowadzono pra-
widtowe ustawienia.

Piekarnik nie nagrzewa sig.

Uruchomiona jest funkcja samo-
czynnego wytgczenia.

Patrz rozdziat ,Samoczynne wyta-
czenie”.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wigczona jest blokada uruchomie-
nia.

Patrz ,Uzycie funkcji Blokada uru-
chomienia”.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie zamknieto prawidtowo drzwi.

Domkna¢ drzwi.

Piekarnik nie nagrzewa sig.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyna niepra-
widtowego dziatania jest bezpiecz-
nik. Jezeli nadal bedzie dochodzi¢
do wyzwalania bezpiecznika, nalezy
skontaktowac¢ sig z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

Nie dziata o$wietlenie.

Wystapita usterka o$wietlenia.

Wymieni¢ zaréwke.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka termosondy jest nieprawid-
fowo wiozona do gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termosondy jak naj-
gtebiej do gniazda.

Na wys$wietlaczu widoczne jest
wskazanie F111.

Wtyczka termosondy jest nieprawid-
fowo wiozona do gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termosondy jak naj-
gtebiej do gniazda.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu niewymieniony w tej tabeli.

Usterka uktadu elektrycznego.

»  Wytaczy¢ piekarnik za pomoca
bezpiecznika lub wytgcznika
bezpieczenstwa w skrzynce
bezpiecznikéw, a nastepnie po-
nownie wiaczyc.

« Jezeli na wyswietlaczu nadal
wyswietla sie kod btedu, nalezy
skontaktowaé sie z serwisem.

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osiadajg para i skropliny.

Potrawa pozostawata za diugo w
piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢ potraw w
piekarniku na dtuzej niz 15-20 minut
po zakonczeniu procesu pieczenia.

Urzadzenie jest wigczone, ale nie
nagrzewa sie. Nie dziata wentylator.
Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie "Demo".

Wiaczony jest tryb demonstracyjny.

Patrz rozdziat ,Codzienna eksploa-
tacja”, Ustawienia podstawowe.

14.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.
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Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowe;j

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:
Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux

D . ) ) EOE8P31V 949498425
ane identyfikacyjne modelu EOESP31X 949498421

Wskaznik efektywnos$ci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-
ny

0.93 KWh/cyk

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej
wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos$¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOE8P31V 31.9 kg

EOE8P31X 31.8 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czg$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-
rowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

15.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w
funkcje umozliwiajgce

oszczedzanie energii podczas

codziennego pieczenia. Korzystanie z metalowych naczyn pozwala

oszczedzac energie.
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Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektorych funkcji urzgdzenia, jesli
wybrano program z wyborem czasu (Czas
lub Koniec), a czas pieczenia przekracza 30
min, grzatki wytaczajq sie wczesniej.

Wentylator i oSwietlenie bedg nadal dziata¢.
Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\-‘) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wys$wietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Pieczenie konwekc. wilgotne
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wplynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac¢ sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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