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Velkommen til AEG! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

« Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet og mobilenheder med appen.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bagrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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Brug kun det anbefalede madlavningstermometer til dette
produkt.

Aktivér ikke mikrobglgefunktionen, nar apparatet er tomt.
Metaldele i ovnrummet kan skabe elektriske buer.
Metalliske beholdere til mad og drikkevarer ma ikke bruges
til tilberedning med mikrobglger. Dette krav geelder ikke,
hvis producenten specificerer velegnede starrelser og
forme af metalliske beholdere til tilberedning med
mikrobglger.

ADVARSEL: Hvis lagen eller pakningerne er defekte, ma
apparatet ikke startes, fagr det er repareret af en kvalificeret
person.

ADVARSEL: Kun en kvalificeret person ma udfare service
eller reparation, der omfatter fjernelsen af et daeksel, der
giver beskyttelse mod eksponering for mikrobglgeenergi.
ADVARSEL: Opvarm ikke vaesker og andre madvarer i
forseglede beholdere. De kan eksplodere.

Brug kun kgkkenredskaber, der er egnet til brug i
mikrobglgeovne.

Nar du opvarmer fgdevarer i plastik- eller papirbeholdere,
skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
antaendelse.

Apparatet er beregnet til opvarmning af mad og drikkevarer.
Tarring af fadevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og lignende kan fare til
risiko for personskade, anteendelse eller brand.

Hvis der udsendes rag, skal apparatet slukkes eller stikket
tages ud, og lagen holdes lukket for at kveele eventuelle
flammer.

Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning. Vaer omhyggelig ved handtering
af beholderen.

Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal rgres
eller rystes, og temperaturen kontrolleres inden brug for at
undga forbreending.
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» /Eg i skal og hele hardkogte aeg ma ikke opvarmes i
apparatet, da de kan eksplodere, selv efter at

opvarmningen er feerdig.

» For at fjerne ovnribberne traekkes farst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sideveeggen. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.

» Apparatet skal rengagres regelmaessigt, og evt. madrester

flernes.

* Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

» Hvis apparatet ikke vedligeholdes i en ren tilstand, kan det
fare til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets
levetid og eventuelt resultere i en farlig situation.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

* Fjern al emballagen.
Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

« Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,

da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.

» Treek aldrig i apparatet i handtaget.

+ Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.
Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

» Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske stramforsyning.
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» Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

» Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

» Serg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkeveerdier.

* Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

» Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

» Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.

» Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller neer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendt, eller lagen er varm.

« Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.




+ Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

+ Huvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

» Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

* Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.

» Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

» Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

Brug ikke mikrobglgefunktionen til at
forvarme apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal

forringer ikke apparatets ydeevne.

Brug en bradepande til fugtige kager.

Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere

permanente.

Brug kun tilbehgr, der falger med dette

produkt, eller som anbefales af
producenten.

Apparatets specifikationer ma ikke
andres.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i nerheden af eller pa
apparatet.

Del ikke din Wi-Fi-adgangskode.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

« Sprg for, at madlavningstermometeret ikke
sidder fast i produktets lage.

* Hvis produktet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en der), skal du segrge
for, at daren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfelgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, for produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

» Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.

» Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

» Serg for at tarre ovnrummet og lagen af
efter hver brug. Damp, der dannes under
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produktets drift, kondenserer pa
ovnrummets vaegge og kan forarsage
korrosion.

» Renger apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

» Fedt- og madrester i apparatet kan
forarsage brand og elektrisk kortslutning,
nar mikrobglgefunktionen er i gang.

* Renger apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Hovis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der saelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik
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apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

¢ Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.6 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
« Brug kun originale reservedele.

2.7 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

* Tag stikket ud af kontakten.

Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf

det.

Betjeningspanel
Display
Varmelegeme
Mikrobglgegenerator
Stik til termometer
Ovnlys

Blaeser

Ovnribbe, udtagelig
Ovnribber

ERRNREOENES



4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversigt over betjeningspanel

g

TIL/ Tryk og hold nede for at teende
FRA og slukke produktet.
Display  Viser aktuelle indstillinger.

Betjeningspanelet giver adgang til forskellige
tilberedningsfunktioner og -retter. Den viser
ogsa oplysningerne om den aktuelle
driftsstatus.

4.2 Display

Displayet er fuldt interaktivt, kan rulles og
opdeles i definerede sektioner. Du kan stryge
hen over skaermen for at navigere til venstre
eller hgjre.

OK  Bekreeft valg/indstilling.

> <

Naviger til neeste eller forrige niveau i menu-
en.

5. FOR FORSTE ANVENDELSE

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Forste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter
den farste tilslutning. Du kan veelge mellem at
starte eller springe over onboarding-
processen. Indstillingerne kan revideres og
aendres, nar det er ngdvendigt.

Fa adgang til og justere yderligere indstillin-
ger.

Sadan gemmes aktuelle indstillinger i: Favo-
ritter.

Sadan slettes aktuelle indstillinger i: Favorit-
ter.

Sadan gar du til menuen: Indstillinger.

Teend og sluk lyset.

v o|& G e

Sla tilvalg til og fra.

Produktet er last.

Akustisk alarm funktionen er aktiveret.

D| >

L Akustisk alarm og stop tilberedning funktio-
—! " nen er aktiveret.
Zl Kun pop-op besked er aktiveret.

@ Udskudt start funktionen er aktiveret.

X Luk pop-op meddelelse eller annuller indstil-
lingen.

2 WiFi tilslutningen er slaet til.

7 WiFi tilslutningen er sléet fra.

ﬁ Fjernbetjent tilstand er teendt.

@ Funktion med energibesparende tilstand.

Juster indstillingerne: Sprog, Aktuel tid,
Tradlgs tilslutning.

5.2 Tradlgs tilslutning

Det er muligt at tilslutte produktet WiFi
netveerk og mobilenhed. Du kan modtage
meddelelser, styre og overvage produktet fra
mobilenheden.

For at tilslutte produktet skal du bruge:
« Et tradlgst netveerk med
internetforbindelsen.
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En mobilenhed, der er tilsluttet det samme
tradlgse netveerk.

1. For at downloade appen skal du scanne
QR-koden, der findes pa bagsiden. Du
kan ogsa downloade appen direkte fra
App store.

Falg instruktionerne i appen.

Taend for produktet.

Tryk pa displayet for at abne menuen, og

tryk pa ‘@’ Indstillinger / Forbindelser.
5. Tryk for at teende eller slukke: WiFi.
Produktets tradlgse modul starter inden for
90 sek.

poON

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekvens
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
(100 mW)

Maks. effekt
Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokol 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn

5.3 Softwarelicenser

Softwaren i dette produkt indeholder
komponenter, som er baseret pa fri og open
source-software. AEG anerkender bidragene
fra de abne software- og robotgrupper til
udviklingsprojektet.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Menu

Tryk pa displayet eller TIL / FRA for at abne
menuen.

Hjem

Funktioner

Retter

Indstillinger

6.2 Hjem

Undermenuen indeholder programmer,
funktioner, retter og indstillinger.
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For at fa adgang til kildekoden for disse gratis
og abne kildesoftwarekomponenter, hvis
licensbetingelser kreever offentliggerelse, og
for at se deres fulde oplysninger om copyright
og geeldende licensbetingelser, bedes du ga
ind pa: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(mappe NIUSB).

5.4 Forste forvarmning og
rengering

Forvarm det tomme produkt fer ibrugtagning
og kontakt med fadevarer. Produktet kan
afgive ubehagelig lugt og r@g. Ventiler
rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbehgr og udtagelige ovnribber
fra produktet.
2. Abn menuen, og veelg: Funktioner.

3. Indstil (& funktionen. Indstil pa
maksimum temperatur. Lad produktet
veere teendti 1t.

4. Indstil funktionen [¥]. Indstil pa
maksimum temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt renggringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

7. Seet tilbehgr og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

6.3 Funktioner

Undermenuen indeholder en liste over
tilberedningsfunktioner.

Listen over funktioner kan variere afhaengigt
af softwareversionen.

1. Abn menuen, og velg: Funktioner.
2. Vealg ovnfunktion.

3. Juster indstillingerne.
4

Tryk pa START . du kan nar som helst
tilslutte madlavningstermometeret for
eller under tilberedningen. Se

kapitlet “Brug af tilbehgr,
Madlavningstermometer”.

5. ” -tryk for at justere indstillingerne
under tilberedningen.



6. STOP - tryk for at slukke for
ovnfunktionen.

®

Hurtig Forvarmning er kun tilgaengelig for
visse ovnfunktioner. For yderligere
oplysninger om forvarmning henvises til
kapitlet "Daglig brug", Indstillinger,
Undermenu: Praeferencer

Grill
Grillsteg eller brun grentsager eller ked jeevnt.
Ogsa god til ristning af bred.

Haevning af dej
Optimeret temperatur til hurtigere haevning.

|j Overvarme
Intens varme giver hurtig bruning pa toppen.

Optening

Mild optening sa ingredienser er klar til at til-
berede. Vending forbedrer resultaterne. For
felsomme fgdevarer som ked, er anbefalingen
at vende det to gange i lgbet af optaningspro-
cessen.

Q Undervarme
Brun bunden af maden ensartet. God til pizza
eller teerte samt til at feerdigtilberede kager el-
ler quicher. Forvarm ovnen, og brug den ne-
derste ovnribbe.

Gryderet
Du far mere og saftige gryderetter ved at sim-
re ingredienserne sammen.

Varmluft

Jaevn bagning og tilberedning pa ét niveau.
Indstil en lavere temperatur end for Over-/
Undervarme.

Slow Cooking

Lavtemperaturstegning forlaenger tilbered-
ningstiden for et bedre resultat. For du leegger
kedet i ovnen, skal du svitse det.

Over-/Undervarme

Til daglig madlavning pa en enkelt ovnribbe.
God til alle madvarer, f.eks. sammenkogte ret-
ter og bagvaerk.

W

Smeltning
Smelt forsigtigt smer eller chokolade ved lav
effekt.

Overvarme med blaser
Steg storre kadstykker og fierkrae med ben for
et bedre resultat.

&

Konservering

Fa saftige frugter og grentsager konserveret
ved en lav temperatur. Stil de varmebestandi-
ge konserveskrukker pa en bageplade fyldt
med vand.

Varmluft & Undervarme
Dejen bages jeevnt med en spred skorpe. God
til pizza, quiche, teerte eller pie.

1=

(

Tallerkenvarmer
Forvarmning af tallerkener inden servering.

Over-/Undervarme med blaeser
Denne funktion er ideel til feerdigretter.

=

Mikrobglger
Hurtig optaning, opvarmning eller tilberedning
af mad.

f

~
=

[

Hold varm

Hold retterne varme til servering. Bemeerk, at
visse retter fortsaetter med at blive tilberedt og
kan tgrre ud, mens de holdes varme. Dzek ret-
terne til, hvis det er ngdvendigt.

Grill + Mikrobglger
Fremskynd den spr@de overflade.

g

Terring

Teor frugt, urter og grentsager ensartet ved lav
temperatur. Abn lagen en gang imellem under
terring for at forbedre torreresultatet.

Turbogrill + Mikrobglger
Fremskynd din stegning og tilberedning.

g

Varmluft + Mikrobglger
Fremskynd din bagning og tilberedning.

I‘HQ‘I

Over-/undervarme + Mikrobglger
Fremskynd din bagning og tilberedning med
over-/undervarme.

[555

e Steg

= Faen spred yderside og en mer inderside pa
ked, fierkree eller grgntsager.

% Brod

Brug denne funktion til at bage brgd og rund-
stykker med en sprgdhed, farve og glans,
som var de bagt af en professionel bager.

Genopvarm
Genopvarm resterne forsigtigt igen for at fa
den bedste smag og konsistens.

=y
=

@

Lyset slukkes automatisk ved en
temperatur under 80°C ved nogle
ovnfunktioner.
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®

Hvis du abner lagen, stopper
mikrobglgefunktionen. Luk lagen for at
starte den igen.

6.4 Indstilling: Mikrobglger
1. Fjern alt tilbehgr, undtagen grillristen.

2. Tryk = Mikrobglger pa hoveddisplayet.
3. Indstil mikrobglgetid og -effekt.

4. Tryk pa START .

5. STOP -tryk for at slukke funktionen.
Hvis du abner lagen, stopper funktionen. For

at starte den igen skal du trykke pa START .
6.5 Retter

Retter undermenuen bestar af programmer,
der er designet til seerlige retter. Hver ret i
denne undermenu er forsynet med en
velegnet indstilling. Du kan justere tiden,
temperaturen og mikrobglgeeffekten, hvis
den er tilgaengelig, under tilberedningen.

Til nogle retter kan du ogsa tilberede med
Termometer.

1. Abn menuen, og veelg: Retter.

2. Velg en ret eller en madvaretype.

3. Juster indstillingerne efter
tilberedningspreeferencer. Justér vaegten.
Der er mulighed for tilvalgsfunktioner til

udvalgte retter. Tryk pa OK.

4. Anbring maden iovneni
overensstemmelse med instruktionerne
pa skeermen.

5. Tryk pa START .

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere, om

maden er klar. Forlaeng tilberedningstiden,

hvis der er behov for det.

6.6 Favoritter

Veelg den foretrukne indstilling, og tryk pa for
at gemme indstillingen@.

Veelg: Favoritter

1. Abn menuen, og tryk pa: Hjem og flyt
rullepanelet til hgjre.

2. Tryk pa: Se Favoritprogrammer for at
kontrollere de gemte indstillinger.

3. Velg en af de gemte indstillinger.

4. Tryk pa START for at starte tilberedning.

Slet: Favoritter

1. Abn menuen, og vaelg: Hjem og flyt
rullepanelet til hgjre.

2. Tryk pa: Se Favoritprogrammer for at
kontrollere de gemte indstillinger.

3. Tryk pa: © for at slette de gemte
indstillinger.
6.7 Indstillinger

Denne undermenu indeholder en liste over
indstillinger.

Tryk pa displayet eller TIL / FRA for at abne
menuen, og tryk pa @ Indstillinger.

Undermenu: Opsaetning

®

Denne funktion er kun tilgaengelig for
udvalgte modeller.

Sprog Indstilling af sprog.

Aktuel tid Indstil den aktuelle tid.

Lysstyrke Indstilling af displayets lysstyrke.

Tastetoner Teender og slukker for lyd i touch-fel-
terne. Det er ikke muligt at sla lyden
fra for ®

Signalstyrke Indstilling af tastetoner og signalers
lydstyrke.

Temperatu-  Visning af aktuel temperaturenhed.

renhed

Undermenu: Service

Du kan gemme op til 20 af dine foretrukne
indstillinger, f.eks. ovnfunktion, ret eller
renggringsfunktion.

12 DANSK

Demotilstand  Aktiverings-/deaktiveringskode: 2468

Softwarever-
sion

Oplysninger om softwareversion.




Nulstil alle
indstillinger

Gendanner fabriksindstillingerne.

Undermenu: Preeferencer

Lys Teender og slukker lyset.

Beornesikring  Forhindrer utilsigtet aktivering af ov-

nen.

Ingen - konventionel made at forvar-
me ovnen pa. Den er indstillet som
standard og tilgaengelig for alle tilbe-
redningsfunktioner. Preeferencen kan
eendres til en anden forvarmningstype.

Forvarmning/

B Eco - forvarmning af ovh med mindre
opvarmning

energiforbrug. Den er tilgeengelig for
alle tilberedningsfunktioner.

Hurtig - Afkorter opvarmningstiden.
Funktionen er kun tilgeengelig for vis-
se ovnfunktioner.

7. YDERLIGERE FUNKTIONER

7.1 Bornesikring

Denne funktion forhindrer utilsigtet betjening
af produktet. Den kan aktiveres nar som
helst.

1. Abn menuen.

2. Velg {0 |/ Preeferencer / Bgrnesikring.
Begrnesikring er aktiveret. For at aktivere
brugen af produktet skal du trykke pa
kodebogstaverne i alfabetisk reekkefalge.

7.2 Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis tidsperiode,
hvis ovnfunktionen er aktiv, og ingen
indstillinger aendres.

C) D (1

30-115 12.5

Opsaetning Tilpasning af skaermfunktioner og gen-
af Standby-  veje.
skaerm

Undermenu: Forbindelser

Opret forbin-  Tilslut til det tradlgse netvaerk.
delse til WiFi
WiFi Aktivér og deaktivér: WiFi.
Netveerk Kontroller netveerksstatus og signal-
styrke pa: WiFi.
Glem net- Deaktivér det aktuelle netveerk fra
veerk automatisk tilslutning til ovnen.
Fjernbetjent  Start fiernbetjent tilstand automatisk
tilstand efter at have trykket pa START.
Tilvalg kun muligt, efter du aktiverer:
WiFi.
(°C) D (1
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion i
leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Se kapitlet ‘Urfunktioner’.

7.3 Koleblzaeser

Nar ovnen er teendt, teendes kglebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kaleblaeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.
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8. URFUNKTIONER

8.1 Beskrivelse af urfunktioner

Funktion

Beskrivelse

Timer

Indstilling af tilberedningens varighed.
Maksimum er 23 t 59 min. For at indstil-
le, hvad der sker, nar tiden er gaet, skal
du veelge foretrukket: Afslut handling.
Timeren kan bruges uafhangigt, selv
nar ovnen ikke er i brug.

Afslut
handling

Q Akustisk alarm

Nar tiden er gaet, lyder et signal. Denne
funktion kan indstilles pa et vilkarligt
tidspunkt, ogsa nar produktet er sluk-
ket.

QI Akustisk alarm og stop tilbered-
ning

Nar tiden er gaet, lyder et signal, og
ovnfunktionen slukkes. Ikke tilgeengelig
for mikrobglgefunktioner.

Z-\ Kun pop-op besked

Nar tiden er gaet, vises meddelelsen pa
displayet. Denne funktion pavirker ikke
ovnens funktion.

Udskudt
start

Udskyder starten og/eller tilberednin-
gens afslutning. lkke tilgeengelig for mi-
krobglgefunktioner.

Forlangel-
se af tid

Forlengelse af tilberedningstid.

Op-timer

Visning af, hvor leenge ovnen har vaeret
teendt. Maksimum er 23 t 59 min. Den
starter automatisk, nar en ovnproces
startes, og stopper, nar processen er
feerdig. Den er synlig pa hovedskeer-
men, hvis der ikke er indstillet en anden
timer. Denne funktion pavirker ikke ov-
nens funktion.

9. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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8.2 Timer

1. Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.

2. Tryk: Timer.

3. Indstil varigheden. Du kan veelge den
foretrukne sluthandling ved at trykke pa et
af symbolerne.

4. Tryk pa OK for at bekrasfte og vende

tilbage til hovedskaermen.

8.3 Udskudt start

poN

Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
Tryk pa “°".

Tryk: Udskudt start.

Rul for at indstille det anskede
starttidspunkt, og tryk pa OK.

Du kan nu indstille det gnskede Sluttid

eller trykke pa OK for at springe dette trin
over.

Tryk pa OK for at vende tilbage til
hovedskaermen.

8.4 Aktuel tid

1.
2,
3.
4.

Teend for produktet.

Tryk pa % / Opsaetning / Aktuel tid.
Indstil tid.

Tryk pa OK.

8.5 AEndring af timerindstillinger

Du kan aendre den indstillede tid under
tilberedning nar som helst.

1.
2,

Tryk pa ™ / Timer.
Indstil ny timervaerdi. Tryk pa OK.



9.1 Iszetning af tilbehor

Tilbeher fas afhaengigt af model-
len. Scan QR-koden for at kon-
trollere, hvordan du bruger tilbe-
her, der medfelger. Du kan be-
stille ekstra tilbeher separat. Kon-
takt en lokal forhandler for yderli-
gere oplysninger.

Brug kun egnet kogegrej og udstyr. Se
kapitlet "Rad og tips", Kogegrej og udstyr
velegnet til mikrobglgeovn.

En lille fordybning gverst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er ogsa
tippesikringer. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.

Placer tilbeharet (grillrist/plade) pa
ovnribberne. Sgrg for, at grillristen rgrer ved
ovnens bagveaeg, og at fedderne peger
nedad.

Hvis din plade har en haeldning, skal du
placere den mod ovnens bagvaeg.

Hvis der er en inskription pa tilbeheret, skal
du sgrge for, at det vender mod dig.

Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

9.2 Termometer

Det maler temperaturen i maden.

Der er to temperaturer, der kan indstilles:

. °C - temperaturen i produktet. Den skal

veere mindst 25°C hgjere end madens
kernetemperatur.

. M- madens kernetemperatur.
Anbefalinger:

* Ingredienser bgr veere ved
stuetemperatur.

» Bor ikke bruges til flydende retter.

* Under tilberedningen skal
madlavningstermometerets spids seettes
helt ind i retten.

Tilberedning med: Termometer

/\ ADVARSEL!

Der er risiko for forbraendinger, da
madlavningstermometeret og
ovnribberne bliver varme. Rar ikke ved
madlavningstermometeret med de bare
haender. Brug altid ovnhandsker.

1. Veelg en ovnfunktion i menuen:
Funktioner eller en ret fra menuen:
Retter. Brug ikke
madlavningstermometeret med
mikrobglgefunktioner, kun med
standardovnfunktioner og
mikrobglgekombifunktioner. Se kapitlet
"Daglig brug".

2. Indstil ovntemperaturen og
tilberedningstiden, hvis det er ngdvendigt.

3. Tryk pa OK

Tryk pa START .

Saet madlavningstermometeret i retten:

Koad, fijerkrae og fisk

Saet madlavningstermometerets spids i

midten af kad eller fisk, hvor det er

tykkest.

ok

Gryderetter

Indszet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar
stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.
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Madlavningstermometerets spids bar ikke
bergre bunden af det ovnfaste fad.

6. Saet madlavningstermometeret i stikket
inde i ovnen. Se
kapitlet “Produktbeskrivelse”.
Displayet viser madlavningstermometerets
aktuelle temperatur.

7. 7 -tryk for at justere indstillingerne.

8. Veelg Termometer kort for at indstille
kernetemperatur eller den foretrukne
funktion:

» Akustisk alarm - nar maden nar den
indstillede kernetemperatur, lyder et
signal.

10. TIPS OG RAD
10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tilberedning og bagning er kun egnet til at
veere pa ét niveau.

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
mangden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden méade end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du preve at finde en,
der ligner.

Se kapitlet "Energieffektivitet" for at fa tips il
energibesparelser.

Symboler anvendt i tabellerne:

» Akustisk alarm og stop tilberedning -
nar maden nar den indstillede
kernetemperatur, lyder et signal, og
tilberedningen stopper.

* Kun pop-op besked - nar maden nar
kernetemperaturen, vises
meddelelsen pa displayet.

9. Tryk pa OK.

10. Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder et signal. Kontrollér, om
maden er klar. Forlaeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

11. STOP - tryk for at slukke for
ovnfunktionen.

12. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

§§§ Fadevaretype
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Ovnfunktion
°C Temperatur
= Tilbehar

g Vedtka)
~

Mikrobglgeeffekt (W)

»
3
(ﬁ

Ovnribbe

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Slow Cooking

Med denne funktion kan du tilberede magre,
mere stykker ked og fisk. Brug
madlavningstermometeret til at male
temperaturen i maden. Se nedenstaende
tabel for at finde den anbefalede

temperaturindstillingoc, som giver dig



mulighed for at opna den gnskede temperatur
i maden Vel oC.

For at opna stegesmag og -farve skal du
stege kadet pa en varm pande i flere
minutter, for det seettes i ovnen. Leeg maden i
stegefadet, og placer den pa risten.

M°C C

<65 90

10.3 Information til testinstitutter

Bagning pa én ovnribbe
Tests i overensstemmelse med: EN 60350-1,

/°°C °C
66 - 75 110
>75 150
IEC 60350-1.

&, = B °C Q)

Sma kager i form, 20 stk./ Over-/Undervarme Bageplade 2)3) 2 150 18-28
plade 1)

Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 2)3) 2 150 18 -28
plade 1)

Fedtfattig sandkage 1) Over-/Undervarme Grillrist 1 170 25-35
Fedtfattig sandkage 1) Varmluft Grillrist 1 170 28-38
Smakage 1) Over-/Undervarme Bageplade 2) 3) 2 140 28-38
Smakage 1) Varmluft Bageplade 2) 3) 2 140 25-35
[Ebletzerte 4) Over-/Undervarme Grillrist 1 170 65-75
[Ebleteerte 4) Varmluft Grillrist 1 170 57 - 67
Toast 1) 5) Overvarme Grillrist 2 230 7-12

1) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er naet, med indstillingen: Forvarmning / Ingen. Brug ikke: For-

varmning / Hurtig og Eco. Se Daglig brug, Indstillinger, Undermenu: Praeferencer

2) Anbring bagepladen med haeldningen mod ovnens bagvaeg.

3) Bagepladen skal bergre ovnens bagvaeg.

4) 2 bageforme placeret diagonalt (& 20 cm). Den hgjre skal placeres laengere fremme end den venstre.

5) Ifalge: IEC 60350-1:2016 og IEC 60350-1:2023.

Mikrobglgeovn- og mikrokombiovnsfunktioner
Tests i overensstemmelse med: EN 60705, IEC 60705.

Brug grillristen. Den skal bergre ovnens bagveeg.

& & cC 8 O
Mikrobglger 500 8-10

Formkage 1)

DANSK

17



4 & cC B O

Farsbrad 1) 2) Mikrobglger 300 - 1 30-35
/Eggecreme 3) Mikrobglger 400 - 1 18-23
Optening af hakket Mikrobglger 200 - 1 7-8
ked (500 g)4)
Kage 3) Over-/undervarme + Mi- 200 170 1 22-27
krobglger
Kartoffelgratin 5) Turbogrill + Mikrobglger 200 180 1 35-40
; 6 Turbogrill + Mikrobglger 200 30

Kylling (1100 g)6) 200 ]

Overvarme med bleeser - 18-23

1) Drej beholderen 1/2 omgang halvvejs gennem tilberedningstiden.

2) Brug mikrobglge-egnet husholdningsfilm under tilberedningen. Prik i husholdningsfilmen flere gange for tilbered-
ning.

3) Vend ikke maden under tilberedningen.

4) vend kedet én gang efter 1/3 og endnu en gang efter 2/3 af den forlgbne tilberedningstid.

5) Drej beholderen 1/4 omgang halvvejs gennem tilberedningstiden.

6) Anbring en tallerken i bunden af ovnen. Anbring kyllingen direkte pa grillristen med brystsiden nedad. Efter 30
min skal du vende kyllingen med brystsiden opad og @andre ovnfunktionen til: Overvarme med bleeser.

Yderligere opskrifter

= — ~ o,
Jcﬁy = E' & C O
Marengs 1) Over-/Undervarme Bageplade 2)3) 2 - 100 90 - 180
Marengs 1) Varmluft Bageplade 2)3) 2 - 100 90 - 180
Scones 1) Over-/Undervarme Bageplade 2) 3 - 200 11-13
Scones 1) Varmluft Bageplade 2) 3 - 190 10-12
Kylling 4) Overvarme med blee- Bageplade 2) 1 - 200 65-75
ser
5) Mikrobglger Flad keramisk 700 - 3-4
Popcorn plade bund
Tallerkenanretninger, af- Mikrobalger Grillrist 8) 1 500 - 7-9
kalede (1 portion) 6)7)
Sutteflaske med veeske 9) Mikrobglger - bund 1000 - 0.5
Lasagne, frossen (400 Turbogrill + Mikrobgl- Grillrist 8) 1 100 210 23-28
910 ger
Lasagne, frossen (600 Over-/undervarme + Grillrist 8) 1 200 190 48 - 53
910) Mikrobalger
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Pizza. frossen 10) Over-/undervarme + Grillrist 8) 1 200 210 12-16
’ Mikrobglger

Grillede blandede grgntsa- Turbogrill + Mikrobal- Grillrist 8) 1 300 180 20-25

ger ger

Fleeskesteg Varmluft + Mikrobgl- Grillrist 8) 1 300 165 65-70
ger

Fyldte svampe Turbogrill + Mikrobgal- Grillrist 8) 1 300 180 12-17
ger

Lasagne med terre pasta-  Over-/undervarme + Grillrist 8) 1 200 165 30-35

plader Mikrobalger

1) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er naet, med indstillingen: Forvarmning / Ingen. Brug ikke: For-
varmning / Hurtig og Eco. Se Daglig brug, Indstillinger, Undermenu: Praeferencer

2) Anbring bagepladen med haeldningen mod ovnens bagvaeg.

3) Brug bagepapir.

4) Lzeg kyllingen med brystsiden nedad. Vend kadet halvvejs gennem tilberedningstiden.

5) Posen skal tages ud af ovnen, nar kernerne holder op med at poppe.

6) Deek maden med et plastiklag, der taler mikrobglge.

7) Drej beholderen 1/2 omgang halvvejs gennem tilberedningstiden.

8) Grillristen skal bergre ovnens bagveeg.

9) Anbring flasken midt pa ovnrummets bund uden brug af tilbehgr.

10) Vend ikke maden under tilberedningen.

10.4 Mikrobglgeanbefalinger

Anbring maden midt pa grillristen. Brug ferste
ovnribbe.

Vend eller rgr i maden halvvejs gennem
optenings- og tilberedningstiden, for at fa et
bedre resultat.

Rer ind imellem rundt i retter med veeske.
Rur rundt i maden inden servering.

Kom skeen i koppen eller glasset, nar du
opvarmer veaesker, for at forbedre
varmefordelingen og undga overkogning.
Skeen ma ikke komme i kontakt med ovnens
inderside, da det kan forarsage
gnistdannelse.

Anbring maden i ovnen uden emballage.
Feerdigretter ma kun opvarmes i ovnen, hvis
emballagen er mikrobglgesikker. Se afsnittet
om mikrobglgeegnet kogegrej og materiale

i “Rad og tips”.

Tildeek ikke maden, nar du bruger
mikrobglgekombifunktionerne. Se kapitlet
"Daglig brug".

Brug ikke mikrobglgefunktionerne eller
mikrobglgekombifunktionerne, nar der ikke er
mad i ovnen.

Mikrobglgetilberedning

Tildeek maden under tilberedning eller
genopvarmning med mikrobglgefunktionerne.
Tilbered maden uden at daekke den til, hvis
du vil have en sprgd skorpe.

Tilbered ikke maden for meget ved at indstille
effekten og tiden for hgjt. Maden kan tgrre
ud, braende eller forarsage brand.

Brug ikke ovnen til at tilberede aeg med skal
eller snegle i deres hus, da de kan spreenge.
Prik hul pa blommen pa spejlaeg, inden du
genopvarmer det.

Prik i mad med skind eller skreel adskillige
gange inden tilberedning.

Skeer grontsager i lige store stykker.

Nar du har slukket for ovnen, skal du tage
maden ud og lade den st& i nogle fa minutter
for at lade varmen fordele sig jeevnt.
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Optoning i mikrobolgeovn

Anbring de frosne, uindpakkede madvarer pa
en lille omvendt tallerken med en beholder
under eller pa et optgningsstativ eller en
plastiksigte, sa opteningsvaesken kan sive
ud.

Fjern dernaest de optgede stykker.

Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt til at
tilberede frugt og grentsager uden at opta
dem forst.

Vending forbedrer resultaterne. For fglsomme
fedevarer som kad skal du vende det to
gange i lgbet af optaningen.

10.5 Mikrobglgeegnet kogegrej og
materialer

Kun kogegrej og materialer, der er velegnet til
mikrobglge. Brug nedenstaende tabel som
reference.

Kontrollér kogegrejet/
madbeholderspecifikationen inden brug.

Folg producentens anvisninger for andet
kogegrej til mikrobglge, som ikke er angivet i
denne tabel.

Kogegrej/materiale

[555]
g
(=l

=®

IIR@

o Y

Ovnfast glas og porcelaen uden metalkomponenter, f.eks.
ildfast glas

Ikke-ovnfast glas og porcelaen uden sglv-, guld-, platin-
eller andre metaldekorationer

Glas og keramik lavet af ovnfast/frostsikkert materiale

Ovnfast keramik og lertgj uden kvarts eller metalkompo-
nenter og glaseringer, som indeholder metal

Keramik, porceleen og lertaj med uglaseret bund eller
med sma huller, f.eks. pa handtag

Varmebestandig plast op til 200°C

Karton, kun papir

Husholdningsfilm

Husholdningsfilm til mikrobglge

Stegefade af metal, f.eks. emalje, stabejern

Bageforme, sort lak eller silikonebelagt

Bageplade

XX I XIS LS SIS X LKL &
XIXI XIS X XK X LK X<

Grillrist

SIX| XXX XXX X S| X<

<
<

10.6 Effekttrin
Nedenstaende data er kun vejledende.

800 - 1000 W

* Opvarmning af veesker
600 - 700 W

* Smakogning af ris
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« Tilberedning af grentsager

* Popcorn

400 - 500 W

* Opvarmning af one-plate maltid

*  Smakogning

» Optening og opvarmning af frosne
maltider



300w

Tilberedning/opvarmning af sarte
madvarer

Opvarmning af babymad
Fortseettelse af tilberedning

100 - 200 W

* Optening af brad, frugt, kager, bagveerk,
ost, smar, kgd og fisk

* Smeltning af chokolade og smar

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemaerkninger om renggring
Renggringsmidler

Renggr ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

Brug en renggringsoplgsning til at renggre
metaloverflader.

Rengear pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Daglig brug

Renggar produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

Renggar omhyggeligt ovnens loft for rester
og fedt.

Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end
20 minutter. Tgr produktet af indvendigt
med en mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehar

Renggr alt tilbeher efter hver brug, og lad
det tarre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Tilbeheret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Renggr ikke non-stick tilbehgret med
slibende renggringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

11.2 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
renggres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.
2. Treek forsigtigt ovnribberne opad og ud af
den forreste Ias.
3. Treek ovnribberne ud af den bagerste las.

Montér ovnribberne i modsat raekkefglge.

Hvis teleskopskinnerne medfglger, skal
tappene vende fremad.

11.3 Udskiftning af lampen

/\ ADVARSEL!

Risiko for forbraendinger — glasdeekslet
kan veere varmt. Brug
beskyttelseshandsker ved bergring af
lampen.

Kun fagfolk ma udskifte lampen. Kontakt dit
autoriserede servicecenter.

DANSK 21



12.1 Hvad ger du, hvis ...

Problembeskrivelse

Arsag og lgsning

Du kan ikke aktivere eller betjene
produktet.

Produktet er ikke tilsluttet stramforsyningen, eller ogsa er det tilsluttet for-
kert.

Produktet bliver ikke varmt.

Uret er ikke indstillet.
Se kapitlet “Urfunktioner” for at indstille uret.

Lagen er ikke lukket korrekt.

Sikringen er sprunget.
Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring. Hvis problemet forekommer
igen, bedes du kontakte en kvalificeret elektriker.

Barnesikring er aktiveret.

Lyset er slukket.

Paeren er sprunget. Udskift paeren.
Se kapitlet “Vedligeholdelse og rengering” for at fa flere oplysninger.

Problem med tradlgst netvaerks-
signal.

Kontrollér, om din mobile enhed er tilsluttet det tradlgse netveaerk. Kontrollér
dit tradlgse netveerk og router.
Genstart routeren.

Der er installeret en ny router, eller
routerkonfigurationen er andret.

For at konfigurere produktet og mobilenheden igen, se kapitlet "For farste
brug", Tradlgs tilslutning.

Det tradlgse netvaerkssignal er
svagt.

Flyt routeren sa teet pa produktet som muligt.

Det tradlgse signal afbrydes af en
mikrobglgeovn i naerheden af pro-
duktet.

Sluk for mikrobglgeovnen.
Undga at bruge en mikrobglgeovn og fiernbetjent tilstand pa produktet pa
samme tid. Mikrobglger afbryder WiFi signalet.

12.2 Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse. Du finder listen over problemer i

tabellen nedenfor.

Kode og beskrivelse

Afhjalpning

F102 — lagen er ikke helt lukket, eller lagelasen er ga- Luk lagen.

et i stykker. 1)

Sluk og teend for ovnen.

F111 — Termometer er ikke sat rigtigt i stikkontakten. ~ Saet Termometer helt ind i stikkontakten.

F240, F239 - touch felterne pa displayet virker ikke Renggar displayets overflade. Sarg for, at der ikke er

korrekt.

snavs pa touch felterne.

F908 - produktets system kan ikke oprette forbindelse  Sluk og teend for ovnen.

til betjeningspanelet.

F131 - magnetronsensorens temperatur er for Sluk for ovnen og vent til den er kglet ned. Taend for ov-
hgj. 1)2) nen igen.
F602, F603 — WiFi er ikke tilgeengelig. 1)2) Sluk og teend for ovnen.

1) Nar den felgende fejimeddelelse fortseetter med at blive vist pa displayet, betyder det, at et defekt undersystem
muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din forhandler eller et autoriseret servicecenter.

2) Hvis en af disse fejl opstar, vil resten af ovnfunktionerne fortsaette med at virke som normailt.
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12.3 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
er anbragt pa produktets frontramme. Det er
synligt, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra produktet.

13. ENERGIFORBRUG

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformation om stremforbrug og maksimal tid til at na den

relevante lave stremtilstand

Stremforbrug i standby 0.8 W
Stremforbrug i netveerksstandby 20W
Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtilstand 20 min

For vejledning om, hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse
netvaerksforbindelse, henvises til kapitlet "Far
forste brug".

13.2 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Serg for, at ovnlage er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sorg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende forme og beholdere til at
forbedre energibesparelsen (kun nar du
bruger en ikke-mikrobglgefunktion).

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmluft
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3-10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Nar du slukker for produktet, viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Timer er aktiveret, og
tilberedningstiden er lzengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne
automatisk tidligere ved nogle funktioner.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket ovnlys
Sluk for ovnlyset under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er nadvendigt.

Standby tilstand
Efter 2 minutter skifter displayet til standby
tilstand.
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14. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C’b
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er
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meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.



Vidlkommen till AEG! Tack for att du har valt en av vara produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Med reservation for &ndringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental féormaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
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eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och med mobila enheter med appen.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

» Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt strdmférsdrjningen till apparaten fére utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.

« Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.
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Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

Starta inte mikrovagsugnsfunktionen nar ugnen ar tom.
Metalldelar i ugnsutrymmet kan skapa ljusbagar.
Metallbehallare for mat och dryck far aldrig placeras i
mikrovagsugnen. Detta krav géller inte om tillverkaren
anger storlek och form pa metallbehallare som ar lampliga
for tillagning i mikrovagsugn.

VARNING! Om luckan eller tatningarna ar skadade far
ugnen inte anvandas utan att repareras av en behorig
person.

VARNING! Endast en behorig person far utféra service eller
reparation som involverar borttagning av delar som skyddar
mot mikrovagsenergi.

VARNING! Varm inte vatskor och andra livsmedel i tillslutna
behallare. De kan explodera.

Anvand endast karl som ar avsedda for mikrovagsugn.

Hall ugnen under uppsikt vid uppvarmning av mat i plast-
eller pappersbehallare for att undvika risk for antandning.
Produkten ar avsedd for uppvarmning av mat och dryck.
Torkning av mat eller klader och uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, svampar, fuktiga trasor och liknande
kan leda till skador, antandning eller brand.

Om det kommer ut rék, stdng av eller dra ur kontakten till
produkten och lat luckan vara stangd fér att undvika lagor.
Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan leda till
fordrojd stétkokning. Var forsiktig vid hantering av
behallaren.

Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar ska réras om
eller blandas, och temperaturen ska kontrolleras fére
fortaring for att undvika brannskador.

Agg i skal och hela kokta &gg far inte varmas i produkten
eftersom de kan explodera, aven efter att mikrovagsugnens
uppvarmning ar klar.
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» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

* Rengor produkten regelbundet och ta bort eventuella

matrester.

« Anvand inte angrengéringsmedel for att rengéra produkten.

« Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

» Om inte produkten halls ren kan det leda till att den
invandiga ytan forsamras, vilket kan paverka produktens
livslangd och leda till farliga situationer.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

/\ VARNING!
Risk fér brand och elektriska stotar.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

» Fdlj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

» Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den &r tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

« Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

* Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

+ Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan 6ppnas enkelt utan
motstand.

» Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromfoérsorjningen.
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« Alla elektriska anslutningar ska goéras av
en behdrig elektriker.

*  Produkten maste jordas.

» Se till att de parametrarna pa markskylten
overensstammer med elnatets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

» Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.

« Stoétskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

» Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter [0st.




Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilationsOppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du dppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
Tryck inte pa den 6ppna luckan.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

Dela inte ditt Wi-Fi-Idsenord.

Anvand inte mikrovagsugnsfunktionen for
att férvarma ugnen.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

« For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

* Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

* Anvand endast tillbehér som kommer med
produkten eller rekommenderas av
tillverkaren.

« Laga alltid mat med luckan stangd.

« Se till att matlagningstermometern inte
fastnar i ugnsluckan.

¢ Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

« Se till att ugnen &r kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

« Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

* Se till att halrummet och luckan torkas
torra efter varje anvandning. Anga som
bildas under anvandningen av produkten
kondenseras pa vaggarna i ugnen och kan
orsaka korrosion.

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
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» Fett och matrester som lamnas kvar i anvandas i andra produkter eller som

produkten kan orsaka brand och elektriska rumsbelysning i hemmet.
ljusbagar nar mikrovagsugnen ar * Denna produkt innehaller en ljuskalla med
paslagen. energieffektivitetsklass G.
» Rengor produkten med en vat mjuk trasa. ¢ Anvand bara lampor med samma
Anvand bara neutrala rengéringsmedel. specifikationer.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengdringstussar, lésningsmedel eller 2.6 Service

metallféremal.
* Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa férpackningen.

« Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.5 Invandig belysning 2.7 Avyttring

/\ VARNING! /\ VARNING!

Risk for elektrisk stot! Risk for personskador eller kvavning
+ Nar det galler lampan/lamporna i denna foreligger.

produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att

» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt Kontrollpanel
Display
n ﬂ Varmeelement
I | Mikrovagsgenerator
| Uttag for matlagningstermometern
- 3
=\ @A Lampa
%\Y@J/Ii E Flakt
ﬁ? — ﬁ{% = 5 Bl Ugnsstegar, borttagbara
B |\y!|4 El Hyllplaceringar
o< > il g
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4. KONTROLLPANEL

4.1 Oversikt av kontrollpanelen

i

Pa/Av  Tryck och hall inne for att sla pa
och stdnga av ugnen.

Display  Visar produktens aktuella install-
ningar.

Kontrollpanelen ger tillgang till olika
tillagningsfunktioner och ratter. Den visar
ocksa information om dess aktuella
driftstatus.

4.2 Display

Skarmen &r interaktiv, rullningsbar och
indelad i tydliga sektioner. Du kan svepa 6ver
skarmen for att navigera at vanster eller
hoger.

For att bekrafta val/installning.

OK
> <

For att navigera till nasta eller foregaende
niva i menyn.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande nar
maskinen har anslutits férsta gangen. Du kan
valja mellan att starta eller hoppa 6ver
onboarding-processen. Installningarna kan
ses dver och &ndras vid behov.

For att se och justera ytterligare installiningar.

%
' For att spara aktuell instéllning: Favoriter.
@ For att ta bort aktuell instalining: Favoriter.
@ For att ga till menyn: Installningar.
O Tanda och slacka lampan.
B  For att sla pa och stédnga av funktionerna.

Produkten &r last.

Ljudalarm &r aktiverad.

|

JA) Ljudalarm och avsluta matlagning ar aktive-

=l rad.

Z_\ Pop-up-meddelande endast ar aktiverad.

@ Fordrojd start ar aktiverad.

X For att stanga pop-up-meddelandet eller av-
bryta instéllningen.

2  WiFi-anslutningen &r paslagen.

7§ WiFi-anslutningen &r avsténgd.

A Fjarrstyrning ar paslagen.

@ Funktion med energisparlage.

Andra instéliningarna: Sprak, Klockslag,
Tradlés anslutning.

5.2 Tradlos anslutning

Produkten aktiverar anslutning till Wi-Fi-
natverk och mobil enheter. Du kan fa
aviseringar samt 6vervaka och styra
produkten fran din mobila enhet.

For att ansluta produkten behdéver du:
»  Tradlost natverk med internetanslutning.
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Mobil enhet ansluten till ditt tradlosa
natverk.

1. For att ladda ner appen, skanna QR-
koden som finns pa baksidan av
anvandarhandboken. Du kan ocksa ladda
ner appen direkt fran App Store.

Folj instruktionerna i appen.

Sla pa ugnen.

Tryck pa displayen for att 6ppna menyn
och tryck pa i Instéllningar /
Uppkoppling.

5. Tryck for att sla pa eller stanga av: WiFi.
Produktens tradlésa modul startar inom

90 sek.

poON

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekvens

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Max. effekt (100 mw)

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protokoll 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn

5.3 Programvarulicenser

Programvaran i den har produkten innehaller
komponenter som baseras pa fri och 6ppen
kallkod. AEG bekraftar bidragen fran 6ppna
programvara och robotsamfundet till
utvecklingsprojektet.

For att komma at kallkoden for dessa
kostnadsfria och 6ppna

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Meny

Tryck pa displayen eller knappen Pa / Av for
att dppna menyn.

Start
Funktioner
Ratter
Installningar
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programvarukomponenter vars licensvillkor
kraver publicering samt se fullstéandig
upphovsrattsinformation och tillampliga
licensvillkor, besok: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapp
NIUB).

5.4 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma ugnen fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Ugnen kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Ta ut alla tillbehér och borttagbara
ugnsstegar ur produkten.
2. Oppna menyn och valj: Funktioner.

3. Stall in funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Lat produkten sta pa i
calt.

4. Stall in funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Lat produkten sta pa i
ca 15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

6. Rengodr ugnen och dess tillbehdr med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

6.2 Start

Undermenyn innehaller program, funktioner,
matratter och installningar.

6.3 Funktioner

Undermenyn innehaller en lista dver
tillagningsfunktioner.

Listan 6ver funktioner kan variera beroende
pa programversion.

1. Oppna menyn och vélj: Funktioner.
2. Valj tillagningsfunktion.
3. Andra installningarna.



4. Tryck pa START . Du kan koppla in
matsensorn nar som helst fére eller under
tillagningen. Se kapitlet "Anvanda
tillbehodren, matsensor".

5 N

— tryck for att justera installningarna

under tillagningen.

6. STOP —tryck for att stinga av
tillagningsfunktionen.

Over-lunderviarme + Mikro
Snabba upp traditionell matlagning och bak-
ning.

Ateruppvérmning
Varm forsiktigt upp rester for basta smak och
konsistens.

®

Snabb Forvarme ar endast tillgangligt for
vissa tillagningsfunktioner. Mer
information om férvarmningsalternativ
finns i kapitlet "Daglig anvandning”,
Instéliningar, Undermeny: Preferenser.

Grill
For jamn grillning eller bryning av gronsaker
eller kott. Passar ocksa bra for att rosta brod.

Overvirme
Intensiv varme for snabb bryning ovanpa.

Undervarme

Jamn bryning av undersidan pa maten. Pas-
sar bra for pizza eller paj, eller for att gradda
kakor eller quiche. Férvarm ugnen och an-
vand den forsta ugnsnivan.

Varmluft

Jamn bakning och tillagning pa en niva. Stall
in en lagre temperatur an for Over- och under-
varme.

é Jasning av deg
Optimerad temperatur fér snabb jasning.
%] Upptining
Skonsam upptining. Att védnda pa maten for-
battrar resultatet. Vi rekommenderar att du
vander kénsliga livsmedel som kétt tva ganger
under upptiningen.
</ Ugnsratter
4} Fa lackra, saftiga grytor genom att lata alla in-
gredienser sjuda ihop.
@ Langsam tillagning
Langsam tillagning ger béttre resultat. Bryn
kéttet innan du satter in det i ugnen.
o Smaltning

Smalt forsiktigt smor eller choklad pa lag ef-
fekt.

(W]

Over- och underviarme
For daglig matlagning pa en niva. Passar bra
for all mat, som grytor och ugnsrétter.

@

Konservering

For konservering av saftig frukt och gronsaker
vid lag temperatur. Stall de varmebesténdiga
burkarna pa en bakplat fylld med vatten.

(=]

Overvirme med flikt
Ugnssteka storre kottbitar och hel fage for
mora och krispiga resultat.

(

Tallriksvarmning
For att forvarma tallrikar fére servering.

I<]

Varmluft och undervdarme
For jamn bakning med krispig skorpa. Passar
bra for pizza, quiche, frukt- och matpaj.

=

Over- och undervirme med flikt
Funktionen &r perfekt for fardiglagade malti-
der.

~
=
=

Varmhallning

Haller maten varm till servering. Obs! Vissa
ratter kan fortséatta att tillagas och bli torra un-
der varmhallningen. Tack Over ratterna vid be-
hov.

f

Mikrovagor
Snabbtina, varm eller tillaga mat.

Torkning

For jamn torkning av frukt, érter och grénsa-
ker vid lag temperatur. Oppna luckan nagra
ganger under torkningen for ett battre resultat.

|

Grill + Mikro
Snabba upp frasig yta.

"L‘i

Grill + Flakt + Mikro
Snabba upp stekning och matlagning.

llll@

Varmluft + Mikro
Snabba upp matlagning och bakning.

et Stek

= For en krispig yta och saftig insida pa kott, fa-
gel och grénsaker.

% Brodbakning

Med den har funktionen kan du baka bréd och
bullar med professionellt resultat vad galler
krispighet, farg och glans.
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®

Lampan kan slackas automatiskt vid en
temperatur under 80 °C med vissa
tillagningsfunktioner.

6.6 Favoriter

@

Denna funktion ar endast tillganglig for
utvalda modeller.

®

Om du 6ppnar luckan avbryts funktionen
for mikrovagsugnen. Sténg luckan for att
starta den igen.

6.4 Installning: Mikrovagor
1. Ta bort alla tillbehér, forutom gallret.

2. Tryck p4 = Mikrovagor pa
huvuddisplayen.
3. Stall in mikrovagstid och effekt.

4. Tryck pa START .

5. STOP -tryck for att stdnga av funktionen.

Om du 6ppnar luckan avbryts funktionen.
Starta den igen genom att trycka p4 START .

6.5 Ratter

Undermenyn Ratter utgors av ett antal
program som ar avsedda for sarskilda
matratter. Alla ratter i denna undermeny har
en passande installning. Tiden, temperaturen
och om mdjligt mikrovagseffekten kan
justeras under tillagningen.

For vissa matréatter kan tillagningen ocksa
styras med Matlagningstermometer.

1. Oppna menyn och vilj: Rétter.

2. Valj matratt eller mattyp.

3. Andra installningarna enligt féredragen
matlagningsmetod. Justera vikten. Tillval
ar tillgéngligt for utvalda matratter. Tryck

4. Placera maten i produkten enligt
instruktionerna pa skarmen.

5. Tryck pa START .

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om

maten ar klar. Utdka tillagningstiden om det

behdvs.
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Du kan spara upp till 20 av dina
favoritinstallningar, t.ex. tillagningsfunktion,
matratt eller rengoringsfunktion.

Valj 6nskad installning och tryck pa Q for att
spara installningen.

Valj: Favoriter

1. Oppna menyn och tryck pa: Start
sektionen och flytta rullningslisten at
hoger.

2. Tryck pa: Se dina Favoriter for att se de
sparade instéllningarna.

3. Valj en av de sparade installningarna.

Tryck pa START for att starta
tillagningen.

Ta bort: Favoriter

1. Oppna menyn och vélj: Start sektionen
och flytta rullningslisten at hoger.

2. Tryck pa: Se dina Favoriter for att se de
sparade installningarna.

3. Tryck pa: © 5 att ta bort de sparade
installningarna.
6.7 Installningar

Denna undermeny innehaller en lista dver
installningar.

Tryck pa displayen eller knappen Pa / Av for

att ppna menyn och tryck pa er
Installningar.

Undermeny: Instélliningar

Sprak For att stalla in produktens sprak.
Klockslag For att stélla in aktuell tid.

Ljusstyrkai  For att stélla in ljusstyrka i display.
display

Knappljud For att sla pa/av ljudsignal for pekkon-

trollerna. Det gar inte att sténga av lju-
det for (D




Ljudvolym For att stalla in volymen for knappljud

och signaler.

Temperatu-
renhet

For att visa aktuell temperaturenhet.

Undermeny: Service

Demolage Aktiverings-/inaktiveringskod: 2468
Programver-  Information om programversion.
sion

Aterstall alla  Aterstéller till fabriksinstéliningar.
instéllningar

Undermeny: Preferenser

Belysning Ténder och slacker lampan.

Anpassning  For att anpassa skarmfunktioner och
av Standby-  genvégar.
skarm

Undermeny: Uppkoppling

Anslut till For att ansluta produkten till det trad-
WiFi |6sa natverket.

WiFi Aktivera och avaktivera: WiFi.
Natverk For att kontrollera natverksstatus och

signalstyrka pa: WiFi.

Inaktivera aktuellt natverk fran auto-
matisk anslutning till produkten.

GI6m natverk

Fjarrstyrning For att starta fjarrstyrningen automa-
tiskt efter att ha tryckt pa START.
Alternativet visas endast efter paslag-

ning av: WiFi.

Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslagning av

ugnen.

Ingen — konventionellt satt att forvar-
ma produkten. Instéllt som standard
och tillgangligt for alla tillagningsfunk-
tioner. Preferensen kan andras till en
annan férvarmningstyp.

Foérvarmning/

uppvarmning Miljévanligt lage (Eco) — férvarmning

av produkten med mindre energifor-
brukning. Tillgéngligt for alla tillag-
ningsfunktioner.

Snabb - férkortar uppvarmningstiden.
Endast tillgangligt for vissa funktioner.

7. YTTERLIGARE FUNKTIONER

7.1 Barnlas

Den har funktionen forhindrar oavsiktlig
anvandning av produkten. Den kan aktiveras
nar som helst.

1. Oppna menyn.

2. Valj er |/ Preferenser / Barnlas.
Barnlas ar aktiverad. Aktivera produkten
genom att trycka in kodbokstaverna i
alfabetisk ordning.

7.2 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om

tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar andras.

(°C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Stall in tillagningstiden om du ténker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre an den
automatiska avstangningstiden. Se kapitlet
"Klockfunktioner.”
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7.3 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa automatiskt

for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av klockfunktioner

Funktion

Beskrivning

Timer

For att stélla in tillagningstiden. Maxi-
malt ar 23 t 59 min. Stall in vad som
hander nar tiden ar ute genom att vélja
Onskat: Slutalternativ. Timern kan an-
vandas separat, dven nar ugnen inte ar
igang.

Slutalter-
nativ

Q Ljudalarm

Nar den installda tiden har gatt hors
ljudsignalen. Denna funktion kan stéllas
in nar som helst, aven nar produkten ar
av.

QI Ljudalarm och avsluta matlag-
ning

Nar den installda tiden har gatt hors
ljudsignalen och tillagningsfunktionen
stangs av. Inte tillgangligt fér mikro-
vagsfunktioner.

Z:\ Pop-up-meddelande endast

Nar den installda tiden har gatt visas
meddelandet pa displayen. Denna funk-
tion paverkar inte produktens funktion.

Fordrojd
start

For att fordroja tillagningens start- och/
eller avslutningstid. Inte tillgangligt fér
mikrovagsfunktioner.

Forlang-
ning av tid

For att forlanga tillagningstiden.

Upptimer

For att visa hur lange produkten ar pas-
lagen. Maximalt ar 23 t 59 min. Den
startar automatiskt nar en ugnsprocess
startas och avslutas nar processen ar
klar. Den visas pa huvudskarmen om
ingen annan timer &r installd. Denna
funktion paverkar inte produktens funk-
tion.

8.2 Timer

1. Valj uppvarmningsfunktionen och stall in
temperaturen.
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av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen

svalnat.

2. Tryck pa: Timer.

3. Stall in koktid. Du kan valja 6nskat
slutalternativ genom att trycka pa nagon
av symbolerna.

4. Tryck pa OK for att bekrafta och aterga till

huvudskarmen.

8.3 Fordrojd start

1.

PN

Valj uppvarmningsfunktionen och stall in
temperaturen.

oo

Tryck pa ***.

Tryck pa: Fordrojd start.

Bladdra for att stalla in 6nskad starttid
och tryck pa OK.

Du kan nu stélla in 6nskad Sluttid eller
trycka pa OK for att hoppa 6ver detta
steg.

Tryck pa OK for att aterga till
huvudskarmen.

8.4 Klockslag

1.

2,
3.

4.

Sla pa ugnen.

Tryck pa £ / Instéllningar / Klockslag.
Stall in tidtagningen.

Tryck pa OK.

8.5 Andra timerinstillningar

Du kan andra installd tid nar som helst under
tillagningen.

1.
2,

Tryck pa ” / Timer.
Stall in nytt timervarde. Tryck pa OK.



9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

Tillgangliga tillbehdr beroende pa
modell. Skanna QR-koden for att
se hur du anvander tilloehér som
medféljer din produkt. Du kan be-
stélla extra tillbehor separat. Kon-
takta din lokala aterforsaljare for
mer information.

Anvand endast lampliga kokkarl och material.
Se kapitlet "Rad och tips” i kapitlet Lampliga
kokkarl och material fér mikrovagsugn.

En liten inbuktning upptill 6kar sédkerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna
férhindrar ocksa att tillbehoren tippar. Kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

For in tillbehoret (galler/plat) mellan
produktens ugnsstegarnas ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan

av ugnens insida och att fétterna pekar nedat.

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret,
sakerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal, placera
platen/pannan under for att samla upp
droppande vatskor.

9.2 Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten.

Tva temperaturer ska stéllas in:

. C- temperaturen inuti produkten. Den
ska vara minst 25 °C hogre @n
tillagningstemperaturen.

. M tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

» Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

* Den arinte lamplig for flytande ratter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara hander. Anvand alltid

ugnshandskar.

1. Valj en tillagningsfunktion i menyn:
Funktioner eller en matratt fran menyn:
Ratter. Anvand matlagningstermometern
endast med standardtillagningsfunktioner
och mikrovagsugnens kombifunktioner.
Se kapitlet "Daglig anvandning”.

2. Stall in ugnstemperatur och tillagningstid
vid behov.

3. Tryck pa OK.

Tryck pa START .

Satt i matlagningstermometern inuti
matratten:

Kott, fagel och fisk

Satt in hela matlagningstermometers
spets i mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.

ok
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Satt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matsensorn maste sitta stabilt under
tillagningen. Satt den i en massiv del av
maten. Anvand kanten pa den ugnsfasta
formen som stdd for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidrora den ugnsfasta formens botten.

6. Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se kapitlet
"Produktbeskrivning".

Displayen visar symbolen och matsensorns

aktuella temperatur.

7. N —tryck for att justera instaliningarna.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Tillagnings- och bakningsprocesser passar
endast for en niva.

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska valjas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept kanske du kan anvanda
installningarna for ett liknande recept.

For energibesparingstips, se kapitlet
"Energieffektivitet".

Symbolerna som anvands i tabellerna:

8. Valj Matlagningstermometer for att stalla
in sensorns temperatur eller vélja 6nskat
alternativ:

* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar
maten nar den instéllda temperaturen.

* Ljudalarm och avsluta matlagning — en
ljudsignal avges och tillagningen
avslutas nér maten nar den installda
temperaturen.

* Pop-up-meddelande endast —
meddelandet visas pa displayen nér
maten nar den instéllda temperaturen.

9. Tryck pa OK.

10. Nar maten nar den installda temperaturen
avges en ljudsignal. Kontrollera om
maten &r klar. Utdka tillagningstiden om
det behdvs.

11. STOP —tryck for att stédnga av
tillagningsfunktionen.

12. Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

Tillagningsfunktion

Temperatur

o

Tillbehér

Vikt (kg)

)| O | Al

Mikrovagseffekt (W)

»
3
H

Ugnsniva

oo (

Tillagningstid (min)

g Typ av mat

38 SVENSKA

10.2 Langsam tillagning

Med den har funktionen kan du tillaga, mort
koétt och fisk. Matlagningstermometern —
mater temperaturen inuti maten. Se tabellen
nedan for att hitta den rekommenderade

installningen for produktens temperatur °C
som gor att du kan uppna 6nskad temperatur

inuti maten /? c"C.



For extra smak och stekyta, stek kottet i en
varm stekpanna i flera minuter innan det satts
in i produkten. Lagg maten i ugnsformen och
lagg den pa en gallerhylla.

A°C

°C

66 - 75

110

M°C C

>75

150

<65 90

10.3 Information for testinstitut

Bakning pa en ugnsniva
Tester enligt: EN 60350-1, IEC 60350-1.

L = B € O
Smakakor, 20 st/plat 1) Over- och undervérme Bakplat 2)3) 2 150 18-28
Smakakor, 20 st/plat 1) Varmluft Bakplat 2) 3) 2 150 18-28
Sockerkaka utan fett 1) Over- och undervarme Galler 1 170 25-35
Sockerkaka utan fett 1) Varmiuft Galler 1 170 28-38
Mérdegskakor 1) Over- och undervérme Bakplat 2) 3) 2 140 28-38
Mérdegskakor 1) Varmluft Bakplat 2) 3) 2 140 25-35
Appelpai 4) Over- och undervarme Galler 1 170 65-75
Appelpaj 4) Varmluft Galler 1 170 57 -67
Rostat brod 1) 5) Overvérme Galler 2 230 7-12

1) Foérvarm produkten tills den instéllda temperaturen har uppnatts med instéllningen: Férvarme / Ingen. Anvand
inte: Férvarme/Snabb och Miljévanligt 1age (Eco). Se Daglig anvandning, Instaliningar, Undermeny: Preferenser.

2) Placera bakplaten med lutningen mot den bakre delen av ugnens insida.

3) Bakplaten maste vidréra den bakre delen av ugnens insida.
4) 2 formar placerade diagonalt (& 20 cm). Den hdgra ska placeras langre fram &n den vanstra.

5) Enligt: IEC 60350-1:2016 och IEC 60350-1:2023.

Funktioner for mikrovagsugn och mikrovagsugn med kombinerade funktioner

Tester enligt: EN 60705, I[EC 60705.

Anvand gallret. Den maste vidréra den bakre delen av ugnens insida.

L e € B8 o
Sockerkaka 1) Mikrovagor 500 8-10
Kéttfarstimpa 1) 2) Mikrovagor 300 30-35
Ugnsomelett 3) Mikrovagor 400 18- 23
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=N S C = O
Upptining av kottfars Mikrovagor 200 - 7-8
(500 g3
Mjuk kaka 3) Over-/undervarme + 200 170 22 -27

Mikro
Potatisgratang 5) Grill + Flakt + Mikro 200 180 35-40
: 6 Grill + Flakt + Mikro 200 30
Kyckling (1100 g)6) ‘ 200
Overvarme med flakt - 18-23

1) Vand ett halvt varv efter halva tiden.

2) Anvand lamplig plastfolie for MW under tillagningen. Stick flera hal i plastfolien innan du tillagar maten.

3) Vand inte maten under tillagningen.

4) vand kottet upp och ner 6ver den langsta sidan, en gang efter 1/3 samt en andra gang efter 2/3 av den forflutna

tillagningstiden.

5) Vrid ett kvarts varv efter halva tillagningstiden.

6) Placera en tallrik pa ugnsbotten. Placera kycklingen direkt pa gallret med brostsidan nedéat. Efter 30 min, véand
kycklingen upp och ner och andra tillagningsfunktionen till: Overvarme med flakt.

Fler recept
&, = B = °*C O
Marznger 1) Over- oc::]gnden/ér- Bakplat 2) 3) 2 - 100 90-180
Maranger 1) Varmluft Bakplat 2) 3) 2 - 100  90-180
Scones 1) Over- och undervar- Bakplat 2) 3 - 200 11-13
me
Scones 1) Varmluft Bakplat 2) 3 - 190  10-12
Kyckling 4) Overvarme med flakt Bakplat 2) 1 - 200 65-75
5) Mikrovagor Platt keramisk 700 - 3-4
Popcorn platta botten
Maltider pa tallrik, kylda (1 Mikrovagor Galler 8) 1 500 - 7-9
portion) 6)7)
Vitskor i nappflaskor 9) Mikrovagor - botten 1000 - 05
Lasagne, fryst (400 g)10)  Grill + Flakt + Mikro Galler 8) 1 100 210  23-28
10) Over-/undervarme + 8) 1 200 190 48 - 53
Lasagne, fryst (600 g) Mikro Galler
Fryst pizza 10) Over-/undervarme + Galler 8) 1 200 210 12-16
Mikro
Grillade grénsaker, blan- Grill + Flakt + Mikro Galler 8) 1 300 180 20-25

dade
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Flaskstek Varmluft + Mikro Galler 8) 1 300 165 65-70
Fyllda svampar Grill + Flakt + Mikro Galler 8) 1 300 180 12-17
Lasagne med torra lasag- ~ Over-/undervarme + Galler 8) 1 200 165 30-35

neplattor Mikro

1) Foérvarm produkten tills den instéllda temperaturen har uppnatts med instéllningen: Férvarme / Ingen. Anvand
inte: Férvarme/Snabb och Miljévanligt 1age (Eco). Se Daglig anvandning, Instaliningar, Undermeny: Preferenser.

2) Placera bakplaten med lutningen mot den bakre delen av ugnens insida.

3) Anvand bakplatspapper.

4) Placera kycklingen med bréstsidan nedat. Vand den upp och ner efter halva tillagningstiden.

5) Pasen ska tas ut ur ugnen nar karnorna slutar poppa.
6) Tack 6ver maten med ett plastlock for mikrovagsugn

7) Vand ett halvt varv efter halva tiden.

8) Gallret maste vidréra den bakre delen av ugnens insida.

9) Placera flaskan i mitten av halrummet utan att anvanda nagra tillbehor.

10) Vand inte maten under tillagningen.

10.4 Rekommendationer for
mikrovagsugnen

Placera maten mitt pa gallret. Anvand den
forsta ugnsnivan.

Vand eller ror om maten efter halva
tillagningstiden for ett battre resultat.

Ror om i ratter med vatska da och da.
Ror om fore servering.

Lagg skeden i koppen eller glaset nar du
varmer upp vatskor for att forbattra
varmeférdelningen och undvika dverkokning.
Skeden far inte vidréra nagon del av ugnens
insida da detta kan orsaka gnistor.

Lagg in maten utan férpackning i produkten.
Forpackade fardigratter kan endast placeras i
produkten om férpackningen ar
mikrovagssaker. Se kapitlet "Rad och tips”,
avsnittet Lampliga kokkarl och material for
mikrovagsugn.

Téack inte dver maten nar du anvander
kombifunktioner for mikrovagsugnen. Se
kapitlet "Daglig anvandning”.

Anvand inte mikrovagsfunktioner eller
kombifunktioner for mikrovagsugnen nar det
inte finns nagon mat inuti produkten.

Tillagning i mikrovagsugnen

Téack éver maten for tillagning eller
uppvarmning med mikrovagsfunktioner. Mat
kan tillagas utan lock om en knaprig skorpa
Onskas.

Anvand inte for hog energi (for lang tid eller
for hog effekt) for tillagningen. Maten kan bli
torr, brand eller borja brinna.

Anvand inte ugnen for att koka agg eller
sniglar med skal — de kan explodera. Stick hal
i aggulan innan du ateruppvarmer agg.

Stick ett antal hal i mat med skinn eller skal
fore tillagning.

Skar gronsaker i jAmnstora bitar.

Efter att ha stdngt av ugnen, ta ut maten och
|at den sta i nagra minuter for att fa en jamn
temperatur.

Upptining i mikrovagsugn

Placera det frysta livsmedlet utan férpackning
pa en liten, upp och nervand tallrik med en
behallare under, eller pa ett upptiningsstall
eller en plastsil, sa att vatska som bildas kan
rinna av.

Ta ut upptinade delar efter hand.

Istallet for att tina frukt och gronsaker forst
kan du anvanda hogre effekt i
mikrovagsugnen for att tillaga dem.

SVENSKA 41



Att vanda pa maten forbattrar resultatet. Vand
kansliga livsmedel som kott tva ganger under
upptiningen.

10.5 Lampliga kokkarl och material
for mikrovagsugn

For mikrovagsugnen far man endast anvanda
lampliga karl och material. Se tabellen nedan
som referens.

Kontrollera specifikationerna for kokkarl/
material/tillagningskarl fére anvandning.

For andra, specifika mikrovagskarl som inte
anges i denna tabell, folj tillverkarens
instruktioner.

Kokkarl/material

=®

'l"Q-I

[55]

g
=l

oy

Ugnsfast glas och porslin utan metalldelar, t.ex. varmebe-
standigt glas

Ej ugnsfast glas och porslin utan dekor av silver, guld,
platina eller andra metaller

Glas och vitrokeramik av ugnsfast/frystaligt material

Ugnsfast keramik och lergods utan kvarts eller metall-
komponenter och glasyrer som innehaller metall

Keramik, porslin och lergods med oglaserad botten eller
med sma hal, t.ex. pa handtagen

Varmebestandig plast upp till 200 °C

Kartong, endast papper

Plastfolie

Plastfolie till mikrovagsugn

Stekkarl av metall, t.ex. emalj, gjutjarn

Bakformar, svartlack eller silikonbelagd

Bakplat

XX XIS LCKS K XKL K <

Galler

LIX| X XIS X XK X LSK] X<
LIX| XXX XXX X <K X<

<

10.6 Effektinstallningar
Uppgifterna nedan ar endast riktvarden.

800 - 1000 W

» Varma upp vatskor

600 - 700 W

» Sjudaris

» Tillaga grénsaker

* Popcorn

400 - 500 W

« Varma matratter pa en tallrik
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« Sjuda grytratter

« Tina och varma frysta fardigratter

300 W

« Tillaga/varma kansliga livsmedel

¢ Varma barnmat

« Fortsatta tillagningen

100 - 200 W

* Upptining av brod, frukt och kakor,
bakverk, ost, smor, kétt och fisk

« Smalta choklad och smor



11. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Rengéring
Rengoéringsmedel

Rengdr ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel.

Anvand en rengoringsldsning for att
rengdra metalldelar.

Rengér flackar med ett milt diskmedel.

For anvandning varje dag

Rengdr insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

Rengor ugnsutrymmets tak fran matrester
och fett.

Lat inte tillagad mat sta i ugnen langre &én
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor

Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med

varmt vatten och ett milt rengdringsmedel.
Rengdring inte tillbehdéren i en diskmaskin.

Rengodr inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa foremal.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!

11.2 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengoéring av
produkten.

1. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut ur
den framre upphangningen.

3. Dra ur stdéden fran de bakre hakarna.

Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste
|asstiften peka framat.

11.3 Byte av LED-lampa

/\ VARNING!

Risk for brannskador, glasskyddet kan
vara hett. Anvand skyddshandskar vid
beréring av lampan.

Endast servicepersonal far byta ut lampan.
Kontakta ditt auktoriserade servicecenter.

Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om ...

Problembeskrivning Orsak och atgard

Det gér inte att starta eller anvan-

da produkten. satt.

Ugnen &r inte ansluten till strdomférsérjningen eller den &r ansluten pa fel
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Problembeskrivning

Orsak och atgard

Ugnen varms inte upp.

Klockan &r inte installd.
For att stélla in klockan, se avsnittet "Klockfunktioner”.

Luckan ar inte ordentligt sténgd.

Sakringen har gatt.
Kontrollera om sakringen &r orsaken till felet. Om problemet aterkommer,
kontakta en behdrig elektriker.

Barnlas &r aktiverad.

Belysningen ar slackt.

Glédlampan ar trasig. Byt ut lampan.
Mer information finns i avsnittet "Underhall och rengdring”.

Fel pa den tradlésa natverkssigna-
len.

Kontrollera om din mobila enhet ar ansluten till det tradlésa natverket. Kon-
trollera ditt tradlésa natverk och din router.
Starta om routern.

Ny router har installerats eller rou-
terns installningar har andrats.

For att konfigurera ugnen eller den mobila enheten igen, se kapitlet "Fore
forsta anvandning”, Tradlés anslutning.

Den tradlésa natverkssignalen &r
svag.

Flytta routern sa nara ugnen som majligt.

Den tradlosa signalen har storts av
en mikrovagsugn placerad for nara
ugnen.

Stang av mikrovagsugnen.
Undvik att anvédnda mikrovagsugnen och produktens fjarrstyrning samtidigt.
Mikrovagorna stor WiFi-signalen.

12.2 Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande. Du hittar problemlistan i tabellen

nedan.

Kod och beskrivning

Atgard

F102 — luckan inte &r helt stangd eller lucklaset &r tra-  Sténg dorren.

sigt. 1) Stang av och sla pa produkten.
F111 — Matlagningstermometer ar inte korrekt insatt i Sétt in Matlagningstermometer ordentligt i uttaget.
uttaget.

F240, F239 - touchfalten pa displayen fungerar inte Rengor ytan pa displayen. Se till att det inte ar nagon

som de ska.

smuts pa touchomradet.

F908 — produktsystemet kan inte ansluta till kontrollpa-  Sténg av och sla pa produkten.

nelen.

F131 — magnetronens temperatur ar for hog. 1)2)

Stang av produkten och vanta tills den har svalnat. Sla
pa produkten igen.

F602, F603 — WiFi &r inte tillganglig. 1)2) Sténg av och sla pa produkten.

1) om foljande felmeddelande fortsétter att visas pa displayen betyder det att ett felaktigt undersystem kan ha in-
aktiverats. | sadana fall, kontakta aterforséljaren eller ett auktoriserat servicecenter.

2) om nagot av dessa fel uppstar, fortsatter 6vriga ugnsfunktioner att fungera som vanligt.
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12.3 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

No6dvandig information som servicecentret
behdver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du éppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

lampligt stromsparlage

Effektforbrukning i vilolage 0.8 W
Effektférbrukning i natverkstandbylage 20W
Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det Iampliga strémsparlaget 20 min

Se kapitlet "Fore forsta anvandning" for
vagledning om hur du aktiverar och
avaktiverar den tradlésa
natverksanslutningen.

13.2 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvéander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen &r paslagen. Oppna inte
ugnsluckan fér ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att den
sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi (endast nar du anvander ugnen
utan mikrovagsugnsfunktion).

Forvarm inte ugnen fére tillagning om det inte
specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera ratter fér samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om méjligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av produkten visas restvarme
eller temperatur pa displayen.

Om ett program med Timer aktiveras och
tillagningstiden ar langre an 30 minuter
stéangs varmeelementen automatiskt av
tidigare i vissa funktioner.

Varmhalining

Valj lagsta méjliga temperaturinstalining for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nar du behdver den.

Standby-lage
Efter 2 minuter vaxlar displayen till standby-
lage.
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14. MILJOSKYDD

. e . .
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn inte produkter markta med symbolen E med

forpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
lampligt kéarl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste tervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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