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Velkommen til AEG! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

« Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet og mobilenheder med appen.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bagrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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2. SIKKERHEDSANVISNINGER

Brug kun det anbefalede madlavningstermometer til dette

produkt.

For at fjerne ovnribberne traekkes fgrst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat reekkefglge.

Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

Fjern al tilbehgr og kraftig snavs fra ovnhrummet far

pyrolyserenggring.

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Falg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.
Treek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske strgmforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stream m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Segrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller neer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
streamfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstreamsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
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lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Luk apparatets luge helt, inden du seetter
netstikket i stikkontakten.

Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

Apparatets specifikationer ma ikke
andres.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til konserveringsformal.

Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

Del ikke din Wi-Fi-adgangskode.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

* Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan veaere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

* Hvis produktet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en dgr), skal du sgrge
for, at deren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mabelpanel, hvilket kan
forarsage efterfglgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, far produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade, ild eller

beskadigelse af apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af

emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Laeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.
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« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

« Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.

« Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Dgren er tung!

* Renger apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

« Hvis du bruger en ovnspray, skal du fglge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Pyrolyserengering

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade / brand / kemiske

emissioner (dampe) i pyrolyse-tilstand.




Inden pyrolytisk rensning og forvarmning
skal fglgende fiernes fra ovhrummet:
— Alle madrester, spildt olie og fedt
— alle udtagelige genstande (herunder
hylder, ovnribber osv., der fglger med
apparatet), iseer alle non-stick gryder,
pander, plader, redskaber osv.
Laes omhyggeligt alle anvisninger
vedrgrende pyrolyserengaring.
Hold bgrn veek fra apparatet, mens
pyrolyserenggringen er i gang. Ovnen
bliver meget varm, og varm luft afgives fra
de forreste kaleabninger.
Pyrolyserenggring er en proces ved hgj
temperatur, som kan frigive dampe fra
madrester og konstruktionsmaterialet.
Derfor rades forbrugerne pa det kraftigste
til at:
— Serg for god udluftning under og efter
pyrolyserenggringen.
— giv god ventilation under og efter den
forste forvarmning.
Undga at spilde eller komme vand pa
ovnlagen under og efter den
pyrolyserenggringen for at undga at
beskadige ovnglassene.
Dampe fra alle pyrolytiske ovne /
madrester som beskrevet er ikke
skadelige for mennesker, herunder barn,
eller personer med helbredsproblemer.
Hold keeledyr veek fra apparatet under og
efter pyrolyserenggringen og
forvarmningen. Sma keeledyr (isaer fugle
og krybdyr) kan veaere meget felsomme
over for temperatureendringer og udsendt
reg.
Non-stick-overflader pa gryder, pander,
bakker, redskaber osv. kan blive
beskadiget af pyrolyserenggring ved hgj
temperatur i pyrolytiske ovne og kan ogsa
udgere en kilde til skadelige dampe pa
lavt niveau.

2.6 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

« Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

* Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.7 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
« Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller kvaelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

» Kilip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.
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3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

LT

I:II‘
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Betjeningspanel
Ovnfunktionsknap
Display
Betjeningsknap
Stik til termometer
A Varmelegeme

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Sadan tendes og slukkes
produktet

Sadan teendes for produktet:

1. Tryk pa knapperne. Knapperne popper

2. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge en
funktion.

3. Drej temperaturknappen for at justere

indstillingerne.
For at slukke for produktet: drej

ovnfunktionsknappen til off position @

4.2 Oversigt over betjeningspanel

@ Tryk for at indstille timerfunktioner.
[l Tryk for at indstille: Hurtig opvarmning.
-
-Or Tryk pa for at teende og slukke for ly-
” set.

8 DANSK

Ovnlys

E] Bleeser

El Ovnribbe, udtagelig
Ovnrumspraegning
Ovnribber

3.2 Tilbeheor

*  Grillrist
Til kageforme, ovnfaste fade, stegefade,
kogegrej/fade.

+ Bageplade
Til fugtige kager, bagveerk, brad, store
stege, frosne maltider og til at opsamle
dryppende veesker, f.eks. fedt, nar der
steges mad pa grillristen.

« Grill-/lbradepande
Til bagning og stegning eller som en
pande til opsamling af fedt.

* Madlavningstermometer
Til styring af tilberedningen baseret pa
temperaturen inde i maden.

R Tryk pa for at indstille madens kerne-
temperatur med: Termometer.

OK Tryk for at bekraefte dit valg.

4.3 Display kontrollamper

o 0 >) DEMO
=°0E:ARE0aE;

dpeow% e

Display med vigtige funktioner.

E'I Produktet er last.

\/\@ Undermenu: Hjeelp til tilberedning.

m/ Undermenu: Renggaring.




@ Undermenu: Indstillinger

Tidsudskudt start er aktiveret.

Hurtig opvarmning er aktiveret.

Uptimer er aktiveret.

Tilberedning med damp er aktiveret.

N |l®

WiFi er aktiveret.

Madlavningstermometer er aktiveret.

Fjernbetjent tilstand er aktiveret.

vD)

Minutur er aktiveret.

Tilberedningstid er aktiveret.

5. FOR BRUG FORSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Indstilling af tiden

Efter den farste strgmtilslutning skal du
vente, til displayet viser: "00:00" eller
"12:00" (afheengigt af modellen).

1. Drej betjeningsknappen for at indstille
tiden.

2. Tryk pa OK,

5.2 Indledende forvarmning og
rengering

Forvarm det tomme produkt fgr ibrugtagning
og kontakt med fgdevarer. Produktet kan
udsende ubehagelig lugt og r@g. Ventiler
rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbehgr og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen (. Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendti 1t.

3. Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
vaere taendt i 15 min.

4. Indstil funktionen (). Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

Statuslinje — angiver visuelt, nar pro-
duktet nar den indstillede temperatur,
eller nar tilberedningstiden er slut.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt rengaringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

7. Seet tilbehgr og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

5.3 Tradles tilslutning

For at tilslutte produktet skal du bruge:

« Et tradlgst netveerk med
internetforbindelsen.

* En mobilenhed, der er forbundet til det
samme tradlgse netveerk.

1. For at downloade appen skal du scanne
QR-koden, der findes pa bagsiden af
brugervejledningen. Du kan ogsa
downloade appen direkte fra App store.

2. Folg instruktionerne i appen.

3. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge

4. Drej temperaturknappen for at veelge et /
WiFi. Teend eller sluk den. Se
kapitlet “Daglig brug”, £ndring:
Indstillinger.
WiFi er slaet til som standard. Se kapitlet
"Energieffektivitet" for tips til
energibesparelser.

@

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
fiernbetjent tilstand automatisk efter 24 t.
Gentag onboarding, hvis det er
ngdvendigt.
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Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. effekt EIRP < 20 dBm (100 mW )
WiFi modul NIUS-50

5.4 Softwarelicenser

Softwaren i dette produkt indeholder
komponenter, som er baseret pa fri og open

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Ovnfunktioner

Varmluft
Stegning af ked og bagning af kager. Indstil

en lavere temperatur end ved over-/undervar-
me, da bleeseren fordeler varmen jaevnt i ov-
nens indre.

IZ] Over-/undervarme
Bagning og stegning af mad pa én ovnribbe.

~) SteamBake
Tilfej fugtighed under madlavningen. Til at op-
na den rette farve og sprede skorpe under
bagning. Sterre saftighed under genopvarm-
ning.

E‘ Frosne madvarer
Spradstegning af faerdigretter sdésom pommes
frites, kartoffelbade eller forarsruller.

€ Pizza
Til at bage pizza og andre retter, der kraever
mere varme nedefra.

Q Undervarme
Til bruning og spred bund. Brug den nederste
ovnribbe.

I@ Fugtig varmluft
¢ Denne funktion er beregnet til at spare energi

under madlavning. Nar du bruger denne funk-
tion, kan temperaturen inde i produktet afvige
fra den indstillede temperatur. Restvarmen
anvendes. Varmeeffekten kan blive reduceret.
Fa flere oplysninger i kapitlet "Daglig brug”,
Bemaerkninger til: Fugtig varmluft.
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source-software. AEG anerkender bidragene
fra de abne software- og robotgrupper til
udviklingsprojektet.

For at fa adgang til kildekoden for disse gratis
og abne kildesoftwarekomponenter, hvis
licensbetingelser kraever offentliggerelse, og
for at se deres fulde oplysninger om copyright
og geeldende licensbetingelser, bedes du ga
ind pa: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(mappe NIUS).

[j Grillstegning
Grillstegning af tynde stykker mad og ristning
af brad.

Turbogrill
Stegning pa én ovnribbe af sterre stykker kad
eller fierkree med ben. Gratin og bruning.

Lampen kan slukke automatisk ved en
temperatur under 80°C ved nogle
ovnfunktioner.

6.2 Bemarkninger til: Fugtig
varmluft

Denne funktion blev brugt til at overholde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder.

Se kapitlet "Rad" for at fa oplysninger om
tilberedning, Fugtig varmluft. Se kapitlet
"Energieffektivitet”, Energibesparelse for
generelle anbefalinger til energibesparelse.



6.3 Indstilling: Ovnfunktioner

1. Drej ovnfunktionsknappen for at vaelge en
ovnfunktion .

2. Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

N Hurtig opvarmning — tryk og hold inde for
at forkorte opvarmningstiden. Funktionen er
tilgaengelig for visse ovnfunktioner. Blaeseren
kan teende automatisk.

6.4 Indstilling: SteamBake
Tilberedning med damp:

1. Kontrollér, at ovnen er kold.

2. Fyld fordybningen i ovhrummet med
maks. 250 ml postevand.
Fyld ikke fordybningen i ovhrummet
under tilberedning, eller nar produket er
varmt.

3. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge

ovnfunktionen (@,

4. Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

5. Forvarm den tomme ovn i 10 min for at
skabe fugt.

6. Saet madeniovnen.

7. Nar tilberedningen er slut, drejes
ovnfunktionsknappen til sluk-position for
at slukke for ovnen.

8. Nar ovnen er kold, fiernes det resterende
vand fra ovnrummets praegning med en
blad klud.

/\ ADVARSEL!

Abn forsigtigt lagen. Frigivet fugt kan
forarsage forbraendinger.

6.5 Indtastning: Menu =

Abn menuen for at f4 adgang til retter og
indstillinger med Hijeelp til tilberedning.

1. Drej ovnfunktionsknappen til =,

Displayet viser ‘/f rrrr/ @

2. Drej betjeningsknappen, og veelg ikonet
for at abne undermenuen. Tryk pa OK.

6.6 Indstilling: Hjeelp til tilberedning
%

Hjeelp til tilberedning undermenuen bestar af
programmer, der er designet til saerlige retter.
Programmerne starter med en passende
indstilling. Du kan justere tid og temperatur
under tilberedningen.

1. Drej ovnfunktionsknappen til =,

2. Drej betjeningsknappen for at vaelge ¥
Tryk pa OK.

3. Drej betjeningsknappen for at veelge en
ret (P1 - P...). Tryk pa OK,

4. Anbring maden i produktet Tryk pa OK,

5. Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,
om maden er klar. Forlaeng

tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

Undermenu: Hjeelp til tilberedning

Forklaring

Madlavningstermometeret skal veere tilsluttet
for at kunne bruge funktionen. Se kapitlet
"Brug af tilbehgret".

Fyld fordybningen i ovnrummet med vand til
tilberedning med damp.

Forvarm produktet, for du begynder tilbered-
ningen.

Ovnribbe. Se kapitlet “Produktbeskrivelse”.

O E|l >

Displayet viser P og et nummer pa retten,
som du kan tjekke i tabellen.
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Ret

Vaegt

Ovnribbe/Tilbehor

P1 Roastbeef, rod
P2 Roastbeef, medium 1-1.5kg; 4-5cm = 2; bageplade
tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Seet i
P3 Roastbeef, gennem- ovnen.
stegt
Steak, medium st;/li?e- gzt:omgt)elzke /‘? E E 3; stegefad pa grillrist
P4 ’skiver Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
ovnen.
Oksesteg [ braiseret 15-2kg /‘? EI 2; stegefad pa grillrist
P5 gg?&i?éati;(s‘(eg’ tyk Steg kadet i nogle fa minutter pa en varm pande. Tilseet
vaeske. Saet i ovnen.
P6 Roastbeef, rad (lav-
temperaturstegning)
Roastbeef, medium
P7 (lavtemperatursteg- 1-1.5kg; 4-5 cm Vld= 2; bageplade . )
ning) tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter p& en varm pande. Saet i
ovnen.
Roastbeef, gennem-
P8 stegt (lavtemperatur-
stegning)
P9 Oksefilet, red (lav-
temperaturstegning)
Oksefilet, medium
P10 (lavtemperatursteg- 0.5- 1.5 kg; 5-6 cm =E bageplade . )
ning) tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter p& en varm pande. Seet i
ovnen.
Oksefilet, gennem-
P11 stegt (lavtemperatur-
stegning)
Kalvesteg (f.eks. bov) 0.8 - 1.5 kg; 4 cm /? IEI 2. stegefad pa grillrist
P12 tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Tilseet
vaeske. Saet i ovnen. Steges tildaekket.
P13 Flaliskesteg eller svi- 15-2kg /‘? E 2; stegefad pa grillrist
nekam Haeld 200 ml veeske i stegefadet.
Pulled pork (lavtem- 1.5-2kg /? B 2: bageplade
P14 peraturstegning) Vend kadét efter halvdelen af tilberedningstiden for at fa
en ensartet bruning.
Hamburgerryg, fersk 1 - 1k§ kg; ?(-kﬁ em /‘?E 2; stegefad pa grillrist
P15 tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
ovnen.
Spareribs af svine- 2 - 3 kg; brug ra, El 3; bradepande
P16 ked 2-3 cm tynde spa- Tilsae’t vaeske sa det deekker bunden af fadet. Vend kedet

reribs

efter halvdelen af tilberedningstiden.
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Ret

Vaegt

Ovnribbe/Tilbehor

Lammekglle med ben

1.5-2kg; 7-9 cm

/P E 2; stegefad pa bageplade

P17 tykke stykker Tilsaet veeske. Vend kedet efter halvdelen af tilbered-
ningstiden.
Hel kylling 1- 1.5 kg; fersk /‘? EI 2; lﬁj 200 ml; ovnfast fad pa bageplade
P18 Vend kyllingen efter halvdelen af tilberedningstiden for at
fa en ensartet bruning.
p19 Halv kylling 0.5-0.8 kg /? B 3 bageplade
P20 Kylling, bryst 180-200gpr. MD[4][=] 2, ounfast fad pa grillrist
stykke ] o .
Steg kadet i nogle fa minutter pa en varm pande.
Kyllingelar, ferske - /‘? EI 3 bageplade
P21 Hvis du har marineret kyllingelarene ferst, skal du indstille
en lavere temperatur og tilberede dem i laengere tid.
And, hel 2-3kg V= 2; stegefad pa grillrist
P22 Leeg kedet i et ovnfast fad. Vend anden efter halvdelen af
tilberedningstiden.
Gas, hel 4-5kg VLi= 2; bradepande
P23 Laeg kedet pa bradepanden. Vend gasen efter halvdelen
af tilberedningstiden.
P24 Farsbrod Tk /‘?EIZ; grillrist
P25 Hel fisk, grillstegt 0.5 - 1 kg pr. fisk /‘?EI 2: bageplade

Fyld fisken med smer, krydderier og urter.

pog Fiskefilet - [1][=) 3. ovnfast fad pa gritirist
p27 Cheesecake . E 2; @ 28 cm springform pé grillrist
p2g #Ablekage - EB 2; &J 100 - 150 ml ; bageplade
p29 #4bletarte - E 2; teerteform pa grillrist
P30 Abletzerte . BE 2. br) 100- 150 mi; @ 22 om tesrteform pa
grillrist
P31 Brownies 2 kg af dej El 3; bradepande
p32 Muffins - (] 2 laa) 100 - 150 mi; muffinplade pa gritrist
P33 Kage i bredform - El 2; brgdform pa grillrist
Bagte kartofler 1kg = 2; bageplade

P34

Laeg de hele kartofler med skreel pa bagepladen.
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Ret Vaegt Ovnribbe/Tilbehor
P35 Kartoffelbade kg El 3; bageplade beklaedt med bagepapir
Skeer kartoflerne i stykker.
Grillede blandede 1-15k .
P36 grentsager g E 3; bageplade bgklaedt med bagepapir
Skeer grentsagerne i stykker.
P37 Kroketter, frosne 0.5 kg El 3 bageplade
P38 :gmmes frites, fros- 0.75 kg B 3 bageplade
Kod/grentsagslasag- 1-1.5kg . .
P39 ne med torre pasta- B 2; ovnfast fad pa grillrist
plader
P40 Kartoffelgratin (ra 1-15kg = 1; ovnfast fad pa grillrist
kartofler) . . .
Vend retten efter halvdelen af tilberedningstiden.
P41 Pizza, fersk, tynd - E E 2; l“:] 100 ml; bageplade beklaedt med bagepa-
pir
P42 Pizza, fersk, tyk - E B 2; bageplade beklzedt med bagepapir
P43 Quiche ) E 2; bageform pa grillrist
Elutelclabattalhwdt 0-8kg E B 2; M 150 ml; bageplade beklaedt med bagepa-
P44 red -
pir
Der skal mere tid til hvidt bred.
P45 Fuldkorns-/rugbrod ke EB 2; lﬁj 150 ml; bageplade beklaedt med bagepa-

pir / brgdform pa grillrist

6.7 Andring: Indstillinger i

1. Drej ovnfunktionsknappen til =

2. Drej kontrolknappen for at veelge {Er?‘} Tryk

pa OK,
3. Drej kontrolknappen for at veelge

indstillingen. Tryk pa OK.

4. Drej kontrolknappen for at justere
vaerdien. Tryk pa OK|

5. Drej ovnfunktionsknappen til slukket for at

afslutte Menu.

Undermenu: Indstillinger

Indstilling

Vardi

01

Aktuel tid
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Indstilling Verdi

02 Lysstyrke display 1-5

03 Tastetoner 1 - Bip, 2 - Klik, 3 -

Lyd fra

04 Signal volume 1-4

05 Madlavningstermome- 1 - Alarm og stop, 2
ter Handling - Alarm

06 Uptimer Teend / sluk

07 Lys Teend / sluk

08 Hurtig opvarmning Teend / sluk

Pamindelse om renge- Teend / sluk
09 ring




Indstilling Veaerdi Indstilling Veaerdi
10 WiFi Teend / sluk Demo mode Aktiveringskode:
13 2468
11 Automatisk fiernbetje-  Teend / sluk
ning 14 Softwareversion Kontroller
12 Glem netvaerk Ja/nej 15 Nulstil alle indstillinger  Ja/nej

7. EKSTRAFUNKTIONER

71 Las ®@

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
2ndring af ovnfunktionen.

Nar den aktiveres, mens produktet er i brug,
laser den betjeningspanelet og sikrer, at de

aktuelle tilberedningsindstillinger fortsaetter

uafbrudt.

Nar den aktiveres, mens produktet er slukket,
holder den betjeningspanelet last og
forhindrer, at produktet teendes utilsigtet.

OoK. tryk og hold inde for at sla funktionen
til.

Der lyder et signal. EI - blinker tre gange, nar
lasen er aktiveret.

OOoK - tryk og hold inde for at deaktivere
funktionen.

7.2 Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis tidsperiode,
hvis ovnfunktionen er aktiv, og ingen
indstillinger eendres.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Madlavningstermometer,
Tidsudskudt start.

7.3 Koleblaser

Nar ovnen er teendt, teendes kglebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kolebleeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

7.4 Mekanisk lagelas

Lagelasen er last op i det nye apparat.

/\ FORSIGTIG!

Beveeg ikke lagelasen vertikalt.
Tryk ikke pa lagelasen, nar du lukker
apparatets lage.

C) D
30-115 12,5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maksimum 3

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion i
leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Se kapitlet ‘Urfunktioner’.

7.5 Brug af mekanisk lagelas

Lasning af lagen: Traek lagelasen frem, indtil
den lases.

Oplasning af lagen: Tryk lagelasen tilbage i
panelet.
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Du kan abne lagen, nar den mekaniske
lagelas er last.

1. Skub lagelésen en smule.
2. Abnlagen ved at traekke i den med
handtaget.

8. URFUNKTIONER

8.1 Beskrivelse af timerfunktioner

Q Indstilling af en nedteellingstimer. Nar

timeren har talt ned, lyder signalet.
Denne funktion pavirker ikke ovnens
funktion og kan indstilles nar som
helst.

Minutur

Indstilling af tilberedningens varighed.
STOP Nar timeren er feerdig med at teelle

Tilbered- ned, lyder signalet, og ovnfunktionen
ningstid  bliver automatisk slaet fra.
@ For at udskyde starten og/eller tilbe-
Tidsud- redningens afslutning.
skudt start
@ Til visning af, hvor laenge ovnen er
. teendt. Maksimum er 23 t 59 min. Den-
Uptimer

ne funktion pavirker ikke ovnens funk-
tion og kan indstilles nar som helst.

8.2 Indstilling: Minutur L

1. Trykpa O,

Displayet viser: 0:00 og [:3
2. Drej kontrolknappen for at indstille
Minutur.

3. Trykpa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

8.3 Indstilling: Tilberedningstid s%

1. Drej pa knapperne for at vaelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.
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Nar du lukker lagen, skal du sgrge for, at
lagelasen forbliver last.

2. Trykpa @ indtil displayet viser: 0:00 og

STOP.

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
Tilberedningstid.

4. Tryk pa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

5. Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK
og dreje ovnfunktionsknappen til slukket
positionen.

8.4 Indstilling: Tidsudskudt start &

1. Drej pa knapperne for at veelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.

2. Tryk pa @ indtil displayet viser: & og
START .

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
starttiden.

4. Tryk pa OK,

Displayet viser: -- ... sTOP

5. Drej betjeningsknappen for at indstille
sluttiden.

6. Tryk pa OK.

Timeren begynder at teelle ned ved en

indstillet starttid.

7. Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK
og dreje ovnfunktionsknappen til slukket
positionen.

8.5 Indstilling: Uptimer O

1. Drej ovnfunktionsknappen til = forat
abne Menu.



2. Drej betjeningsknappen for at vaelge i
Uptimer. Se kapitlet “Daglig brug”, Menu:
Indstillinger.

3. Tryk pa OK,

4. Drej betjeningsknappen for at teende og
slukke for Uptimer.

5. Tryk pa OK.
8.6 Indstilling: Aktuel tid

1. Drej ovnfunktionsknappen til = for at
abne Menu.

9. BRUG AF TILBEH@RET

2. Drej kontrolknappen for at veelge {0 /
Aktuel tid. Se kapitlet “Daglig brug”,
menu: Indstillinger.

3. Drej kontrolknappen for at indstille tiden.

4. Tryk pa OK

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Isaetning af tilbehar

En lille fordybning gverst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er ogsa
tippesikringer. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.

Grillrist

Indseet risten mellem ovnribbens skinner,.
Sgrg for, at risten rgrer ved bagsiden af
ovnrummet.

Bageplade / Bradepande

Skub pladen mellem ovnribbens skinner.
Anbring bagepladen med heeldningen mod
ovnens indvendige bagside.

9.2 Madlavningstermometer
Det maler temperaturen i maden.

Der er to temperaturer, der kan indstilles:

. °C - temperaturen i produktet. Den skal
veaere mindst 25°C hgjere end madens
kernetemperatur.

. /‘? — madens kernetemperatur.
Anbefalinger:

* Ingredienser bgr veere ved
stuetemperatur.

« Bar ikke bruges til flydende retter.

¢ Under tilberedningen skal

madlavningstermometerets spids seettes

helt ind i retten.

DANSK
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Tilberedning med:
Madlavningstermometer

/\ ADVARSEL!

Der er risiko for forbraendinger, da
madlavningstermometeret og
ovnribberne bliver varme. Rgr ikke ved
madlavningstermometeret med de bare
haender. Brug altid ovnhandsker.

1. Teend for ovnen.

2. Veelg en ovnfunktion og evt.
ovntemperatur.

3. Saet madlavningstermometeret i retten:
Kad, fjerkree og fisk
Saet madlavningstermometerets spids i
midten af kad eller fisk, hvor det er
tykkest.

Gryderetter
Indsaet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar

10. RAD OG TIPS

10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afheenger af opskrifterne samt kvaliteten og
mangden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.
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stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.
Madlavningstermometerets spids bgr ikke
bergre bunden af det ovnfaste fad.

4. Szt madlavningstermometeret i stikket
inde i ovnen. Se
kapitlet “Produktbeskrivelse”.
Displayet viser madlavningstermometerets
aktuelle temperatur.

5. M- tryk for at indstille
madlavningstermometerets
kernetemperatur.

6. Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

7. Tryk pa OK.

8. Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder signalet. Kontrollér, om
maden er klar. Forlaeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

9. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du prave at finde en,
der ligner.

Se kapitlet "Energieffektivitet" for at fa tips til
energibesparelser.

Symboler anvendt i tabellerne:

‘g Fadevaretype

Ovnfunktion

°C Temperatur




Tilbehar

Ovnribbe

=

Tilberedningstid (min)

O

10.2 Fugtig varmluft - anbefalet
tilbehar

Brug merke og ikke-reflekterende forme og
beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende
fade.

* Pizzaform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

« Bageform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

* Ramekiner — keramiske, diameter 8cm,
hgjde 5 cm

* Flanform — mgrk, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

10.3 Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du falge
forslagene angivet pa nedenstaende tabel.

L, °C @ =
Pastagratin 200 - 220 45-55 3
Kartoffelgratin 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Brgdbudding 190 - 200 55-70 3
Risbudding 170 - 190 45 - 60 3
Ablekage, lavet af rart kagedej (rund form) 160 - 170 70-80 3
Franskbrad 190 - 200 55-70 3

10.4 Information til testinstitutter

Tests i overensstemmelse med: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Bagning pa én ovnribbe

&L, = °C O =
Fedtfattig sandkage Varmluft Grillrist 160 45 - 60 2
Fedtfattig sandkage Over-/undervar- Grillrist 160 45 - 60 2
me
/Ebleteerte 1) Varmluft Grillrist 160 55 - 65 2
/Ebleteerte 1) Over-/undervar- Grillrist 180 55-65 1
me
Smakage Varmluft Bageplade 140 25-35 2
Smakage Over-/undervar- Bageplade 140 25-35 2

me

DANSK
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= — o,
&L, = C Q) =
Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 150 20-30 3
plade 2)
Sma kager i form, 20 stk./ Over-/undervar- Bageplade 170 20-30 3
plade 2) me
Toast 3) Grillstegning Grillrist maks. 1-2 5

1) 2 bageforme placeret diagonalt (& 20 cm). Den hgjre skal placeres laengere fremme end den venstre.

2) Forvarm den tomme ovn.
3) Forvarm den tomme ovn i 5 min.

Bagning pa flere ovnribber

&L, = °C O =
Smakage Varmluft Bageplade 140 25-45 2094
Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 150 25-35 2094
plade 1)
Fedtfattig sandkage Varmluft Grillrist 160 45-55 2094
FAebleteerte Varmiuft Girillrist 160 55-65 2094

1) Forvarm den tomme ovn.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemarkninger om renggring

Renggringsmidler

Renggr ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

Brug en renggringsoplasning til at renggre
metaloverflader.

Rengear pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Daglig brug

Renger produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.
Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end
20 minutter. Tgr produktet af indvendigt
med en mikrofiberklud efter hver brug.
Tilbehor
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Renger alt tilbehar efter hver brug, og lad
det tgrre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt rengaringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Renggar ikke non-stick tilbehgret med
slibende renggringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.

11.2 Rengering af
ovnrumsfordybningen

Renggr ovnrumsfordybningen for at fierne
kalkrester efter tilberedning med damp.

@

For funktionen: SteamBake renggr ovnen
hver 5. - 10. tilberedningscyklus.

1. Heeld 250 ml hvid eddike eller citronsyre i
ovnrumsfordybningen.
Brug eddike med maks. 6 % syreindhold

uden tilsaetningsstoffer.




2. Lad eddiken oplase kalkresterne ved
stuetemperatur i 30 minutter.

3. Renggr ovnrummet med varmt vand og
en blgd klud.

11.3 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Treek forenden af ovnribben veek fra
sidevaeggen.

3. Traek den bageste ende af ovnribben vaek
fra sidevaeggen, og tag den ud.

‘ ___——

‘ —
¢ 0 "5

=~a

=3

W

77812

4. Montér ovnribberne i modsat reekkefalge.

11.4 Pyrolyserenggring

/N\ ADVARSEL!
Der er risiko for forbraending.

/\ FORSIGTIG!

Hvis der er andre produkter installeret i
det samme skab, bar de ikke bruges
samtidigt med denne funktion. Det kan
skade ovnen.

Start ikke funktionen, hvis du ikke har lukket
ovnlagen helt.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.

2. Fjern alt tilbehar og aftagelige ovnribber.
3. Renggr ovn og ovnlage indvendigt med
varmt vand, en blgd klud og et mildt

renggringsmiddel.

4. Drej ovnfunktionsknappen til = for at
abne Menu.

5. Drej kontrolknappen for at veelge rrrr/ og
tryk pa OK.

Renggringsprogram Varighed
C1 - Let rengering 1h
C2 - Normal rengering 1 h 30 min
C3 - Grundig rengering 3h

6. Drej kontrolknappen for at veelge
renggringsprogrammet, og tryk pa OK.

7. Tryk pa OK for at starte renggringen.
Nar renggringen starter, lases ovnlagen, og
lyset slukkes. Indtil ovnlagen lases op, viser

displayet E'
8. Drej ovnfunktionsknappen til slukket efter
rengering.

9. Vent, til produktet er koldt, og ovnlagen
lases op. Renger ovnen indvendigt med
en blgd klud og vand.

11.5 Pamindelse om rengering

Nar mf blinker pa displayet efter
tilberedningen, minder produktet dig om at
renggre det med pyrolyserengaring. Du kan
sla pamindelsen fra i undermenuen:
Indstillinger. Se kapitlet “Daglig brug”,
AEndring: Indstillinger.

11.6 Afmontering og montering af
dor

Du kan tage lagen og det indvendige ovnglas
ud for at renggre det. Antallet af ovnglas er
forskelligt for forskellige modeller.

/\ ADVARSEL!
Lagen er tung.

/\ FORSIGTIG!

Handter forsigtigt glasset, isaer omkring
frontpanelets kanter. Glasset kan ga i
stykker.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.
2. Abn lagen helt.

3. Tryk pa lasegrebene A pa lagens to
haengsler.
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4. Seetovnlagen i den fgrste
abningsposition (ca. vinkel: 70°).

5. Hold lagen med en hand pa hver side og
traek den veek fra ovnen i en vinkel opad.

6. Leeg lagen med ydersiden nedad pa en
blgd klud pa et stabilt underlag.

7. Hold i begge sider af lagelisten B i lagens
overkant, og tryk indad, indtil lasehagen
slipper.

8. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.
9. Hold i overkanten af hvert enkelt ovnglas,
og traeek det opad og ud af skinnen.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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10. Renger ovnglasset med vand og s&be.
Tor ovnglasset forsigtigt. Ovnglasset ma
ikke komme i opvaskemaskinen.

Udfer ovennaevnte trin i omvendt raekkefalge

efter renggring. Saet det mindste ovnglas i

forst og derefter det sterste og lagen.

Sarg for, at ovnglasset er placeret i den
rigtige position, da lagens overflade ellers kan
blive overophedet.

11.7 Udskiftning af paeren

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd.
Peeren kan vaere varm.

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.
2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Leeg kluden pa ovnbunden.

Toplampe

1. Drej glasdeeksel for at fijerne det.

2. Renggr glasdeekslet.

3. Udskift paeren med en passende 300°C
varmefast pzere.

4. Montér glasdeekslet.



12.1 Hvad ger du, hvis ...

Problemer

Kontroller, at ...

Du kan ikke aktivere eller betjene produktet.

Produktet er sluttet korrekt til en stremforsyning.

Produktet bliver ikke varmt.

Den automatiske slukning er deaktiveret.

Produktet bliver ikke varmt.

Produktets lage er lukket.

Produktet bliver ikke varmt.

Sikringen er ikke sprunget.

Produktet bliver ikke varmt.

Las er deaktiveret.

Lyset er slukket.

Fugtig varmluft — er aktiveret.

Paeren virker ikke.

Peeren er sprunget.

Madlavningstermometer virker ikke.

Stikket pa Madlavningstermometer er sat helt ind i stik-
kontakten.

Err C2 Du tog stikket til Madlavningstermometer ud af stikkon-
takten.

Err C3 Ovnlagen er lukket, eller lagelasen ikke er gdelagt.

Err F102 Produktets lage er lukket.

Err F102 Lagelasen er ikke gdelagt.

Displayet viser 00:00. Der har veeret stremafbrydelse. Indstil aktuel tid.

Vandet kommer ud af fordybningen i ovhrummet.

Der er for meget vand i fordybningen i ovhrummet.

®

Hyvis displayet viser en fejlkode, der ikke
findes i denne tabel, skal husets sikring
slukkes og teendes for at genstarte
produktet. Kontakt et autoriseret
servicecenter, hvis fejlkoden forekommer
igen.

12.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet.

13. ENERGIEFFEKTIV

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
er anbragt pa produktets frontramme. Det er
synligt, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra produktet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Datablad for produktoplysninger og produktinformationer i henhold til
EU's forordninger om energimaerkning og ecodesign

Leverandgrens navn

AEG

Identifikation af model

V5PBA521AB 944035166
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Energieffektivitetsindeks

81.2

Energieffektivitetsklasse

A+

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

1.09 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand

0.69 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Lydstyrke 711

Type ovn Indbygningsovn
Veegt 34.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Produktinformation om stremforbrug og maksimal tid til at na den

relevante lave stremtilstand

Strgmforbrug i standby 0.8 W
Strgmforbrug i netveerksstandby 20W
Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtilstand 20 min

For vejledning om, hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse
netvaerksforbindelse, henvises til kapitlet "Far
forste brug".

13.3 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Serg for, at ovnlage er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sorg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende forme og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmluft
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.
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Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3-10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Nar du slukker for produktet, viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket ovnlys
Sluk for ovnlyset under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er nadvendigt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder. Du



kan teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.

14. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet tf,\'_)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

WiFi
Sluk for WiFi for at spare energi, nar det er
muligt.

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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AEG toivottaa sinut tervetulleeksi! Kiitos, etta olet valinnut taméan
laitteen.

korjausohjeita:

@ Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
www.aeg.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisestad asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

« 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
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erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

» Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella tai
mobiililaitteilla, joissa on sovellus.

« Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

* VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

 Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

 Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

« Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

* Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

« Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

* VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.
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* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.

« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.

« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua
paistolampomittaria.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

+ Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jaamat on poistettava
laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista puhdistusta.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus 2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Laitteen asennuksen ja litannat saa

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sédhkdiskun vaara.

suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

Laite on varustettu sahkotoimisella

jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava

sahkosyotolla.
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Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.
Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etté arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.



Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &la kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sé&hkbasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.
Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkdiskujen tai réjahdyksen vaara.

Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.
Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
Ala kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipinoita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvéaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

« Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

« Al4 jaa Wi-Fi-salasanaasi muille.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Ala laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

* Uunin emalipintojen tai ruostumattoman

terédksen varimuutokset eivat vaikuta

laitteen toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja

paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa

pysyvia tahroja.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

« Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton
jalkeen.

2.4 Huolto ja puhdistus

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen

vaurioitumisen vaara.

« Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.
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Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta. Ovi on painava!

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.
Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienia, liuotteita tai metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen / tulipalon /
kemiallisten paastojen (hoyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.

Ennen pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esildammityksen kaynnistamista, poista
seuraavat uunin sisatilasta:

— mahdolliset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jadmat.

— mahdolliset irrotettavat varusteet
(mukaan lukien laitteen mukana
toimitetut ritilat, kiskot jne.) erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

Lue huolella pyrolyyttistéd puhdistusta
koskevat ohjeet.

Pida lapset poissa laitteen luota silloin,
kun pyrolyyttinen puhdistus on kdynnissa.

Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja

kuumaa ilmaa poistuu etupuolella olevista

jaadhdytysaukoista.

Pyrolyyttinen puhdistus on korkeassa

lampdtilassa tapahtuva toimenpide, jonka

aikana voi vapautua hoyryja
ruoanlaittojaamista ja
rakennemateriaaleista, ja siksi kayttajaa
suositellaan voimakkaasti toimimaan
seuraavasti:

— jarjestamaan hyva tuuletus
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
sen jalkeen.
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— jarjestamaan hyva ilmanvaihto
_esilammityksen aikana ja sen jalkeen.
Ala laikyta vetté uunin luukulle
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja sen
jalkeen, jotta lasipaneelit eivat vahingoitu.
Ylla kuvatut pyrolyyttisista uuneista /
ruokajdamista muodostuvat hdyryt eivat
ole haitallisia ihmisille. Tama koskee myds
lapsia ja heikkokuntoisia henkiloita.

Pida lemmikkieldimet loitolla laitteesta
pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen aikana ja sen jalkeen.
Pienet lemmikkieldimet (erityisesti linnut ja
matelijat) voivat olla erittain herkkia
lampdétilanmuutoksille ja laitteesta
poistuville hoyryille.

Kaikkien pyrolyyttisten uunien korkeassa
lampétilassa tapahtuva pyrolyyttinen
puhdistus voi vaurioittaa kattiloiden,
pannujen, leivinpeltien, ruokailuvalineiden
jne. tarttumattomia pintoja, ja niista voi
myos muodostua alhaisen tason haitallisia
héyryja.

2.6 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote sisaltédd valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.



2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

3. TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus
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Kayttopaneeli

Uunitoimintojen saatonuppi
Nayttd

Saaténuppi
Paistolampomittarin pistorasia
Lampovastus

Lamppu
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4. KAYTTOPANEELI

4.1 Laitteen kytkeminen paalle ja
pois paalta.

Kytke laite paalle.

1. Paina nuppeja. Nupit tulevat ulos.

2. Valitse toiminto kdantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

3. S&aada asetuksia kdantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kdanna

uunitoimintojen nuppi Off (pois paalta) -

asentoon @

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisestd paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota laite verkkovirrasta.

» Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

B Puhallin

E Pellinkannatin, irrotettava
Lokero

Kannatintaso

3.2 Varusteet

» Paistoritila
Kakkuvuoille, uuninkestaville astioille,
paisto-/keittoastioille.

* Leivinpelti
Kosteille kakkuille, leivonnaisille, leivalle,
suurille paisteille, pakasteaterioille ja
tippuvien nesteiden, esim. rasvan,
keraamiseen, kun ruokaa paahdetaan
paistoritilalla.

e Grilli / uunipannu
Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi
rasvan keraamiseen.

* Paistolampomittari
Ruoan sisdlampdtilan mukaan tapahtuvan
kypsennyksen saataminen.

4.2 Ohjauspaneelin yleisnakyma

@ Paina asettaaksesi ajastimen toimin-
not.
]l Paina asettaaksesi: Pikakuumennus.
».
-Or Paina laitteen valon kytkemiseksi toi-

mintaan tai pois toiminnasta.

A Aseta paistolampomittarin 1ampétila
painamalla: Paistolampomittari.

OK Vahvista valinta painamalla.
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4.3 Nayton merkkivalot
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Nayttd, jossa tarkeimmat toiminnot.

E'] Laite on lukittu.

\/\@ Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus..

m/ Alavalikko: Puhdistus.

@ Alavalikko: Asetukset

Pikakuumennus on kytkeytynyt paalle.

>>

Paistolampomittari on kytkeytynyt paal-
le.

Ajastettu halytys on kytkeytynyt paalle.

Kypsennysaika on kytkeytynyt paalle.
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Ajastettu kaynnistys on kytkeytynyt
paalle.

@

Ajastin on kytkeytynyt paalle.

)| Cr

Wi-Fi-yhteys on kytkeytynyt paalle.

Etaohjaus on kytkeytynyt paalle.

VD)

Edistymispalkki — osoittaa visuaalisesti,
milloin laite saavuttaa asetetun [ampéti-
lan tai kun kypsennysaika paattyy.

(Gb Hoyrykypsennys on kaynnistynyt.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytdssa

nakyy: "00:00" tai "12:00" (mallista riippuen).

1. Aseta aika kaantamalla saadinta.
2. Paina OK.

5.2 Esikuumennus ja puhdistus

Ennen ensimmaista kayttokertaa ja
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutumista tyhja laite taytyy esikuumentaa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.
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3. Aseta toiminto @, Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Aseta toiminto (). Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

5. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

6. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

7. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.

5.3 Langaton yhteys

Laitteen yhdistamiseen tarvitaan seuraavat

asiat:

« langaton verrko Internet-yhteydella

* samaan langattomaan verkkoon
yhdistetyn mobiililaitteen

1. Lataa sovellus skannaamalla
kayttboppaan takakannessa oleva QR-
koodi. Voit myds ladata sovelluksen
suoraan sovelluskaupasta.

2. Noudata sovelluksen perehdytysohjeita.



3. Uunitoimintojen kiertonuppia kaantamalla
voit valita toiminnon =.

4. Kaanna saatonuppia valitaksesi @ / Wi-
Fi-yhteys. Kytke se paalle tai pois paalta.
Katso kohta "Paivittdinen kaytto”,
Muuttaminen: Asetukset.

Wi-Fi-yhteys on oletusarvoisesti paalla. Katso

luku "Energiatehokkuus",

Energiansaastovinkit.

®

Etakayttd kytkeytyy turvallisuussyista
automaattisesti pois kaytosta 24 t:n
kuluttua. Toista kayttodnottovaiheet
tarvittaessa.

Taajuus 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolla IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Uunitoiminnot

Kiertoilma

Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta mata-
lampi 1ampétila kuin Ylalampé + alalampd -
toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa lammon
tasaisesti uunin sisatilaan.

lz] Yla + alalampo
Kypsentdminen ja paistaminen yhdella tasol-
la.

~] SteamBake
Kosteuden lisddminen paistamisen aikana.
Oikean varin ja rapean pinnan saavuttaminen
paistamisen aikana. Mehukkuuden lisdami-
nen uudelleen lAmmityksen aikana.

Iz' Pakasteet
Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten pe-
runoiden, lohkoperunoiden, kevéatkaaryleiden)
valmistaminen rapeiksi.

Pizza-toiminto
Pizzan ja muiden ruokien valmistamiseen, jot-
ka vaativat enemman lampoa alhaalta.

Enimmaisteho EIRP <20 dBm (100 mW)

NIUS-50

Wi-Fi-moduuli

5.4 Ohjelmistolisenssit

Taman tuotteen ohjelmisto sisaltaa
komponentteja, jotka perustuvat
ilmaisohjelmistoihin ja avoimen I&hdekoodin
ohjelmistoihin. AEG kiitollisena ilmoittaa, etta
kehittdmisprojektissa on kaytetty avoimen
lahdekoodin ohjelmistoja ja
robotiikkayhteistjen osallistumista.

Jos haluat kayttaa naiden ilmaisten ja
avoimen lahdekoodin ohjelmistojen
komponentteja, joiden kayttdoikeusehdot
edellyttavat julkaisemista, ja nahda kaikki ao.
tekijanoikeustiedot ja sovellettavat
kayttdoikeusehdot, vieraile sivustoilla: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (kansio
NIUS).

|;| Alalampo
Ruskistamiseen ja rapean pohjan luomiseen.
Kéyta alinta kannatintasoa.

@ Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana. Kun kaytat tata toimintoa, laitteen si-
salampdtila voi poiketa lampétila-asetuksesta.
Jalkilampétilaa kaytetéan. Kuumennusteho
voi laskea. Katso lisatietoa luvusta "Paivittai-
nen kaytté”, Huomautus: Kostea kiertoilma.

[f] Grilli

Ohuiden ruokien grillaus ja leivan paahtami-
nen.

Tehogrillaus
Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paista-
miseen yhdessa ritildasennossa. Gratinointi ja
ruskistus.

Joissakin uunitoiminnoissa valo voi
sammua automaattisesti alle 80 °C:n
lampédtilassa.
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6.2 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin

energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja”Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia
energiansaastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”, kohdassa
Energiansaastovinkkeja.

6.3 Asetus: Uunitoiminnot

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

2. Aseta lampdtila kaantamalla saatonuppia.

S Pikakuumennus — lyhennd lammitysaikaa
painamalla pitkdan. Kaytettavissa joidenkin
uunitoimintojen yhteydessa. Puhallin voi
kaynnistya automaattisesti.

6.4 Asetus: SteamBake -
Hoyrykypsennys

1. Varmista, etta laite on jaahtynyt.

2. Tayta lokero enintdan 250 ml hanavetta.
Lokeroon ei saa lisata vettad kayton
aikana tai laitteen ollessa kuuma.

3. Valitse

uunitoiminto
kaantamallad uunitoimintojen
saadinnuppia.

4. Aseta lampdtila kdantamalla saatdnuppia.

5. Esikuumenna tyhjaa uunia
10 min kosteuden muodostamiseksi.

6. Aseta ainekset laitteeseen

7. Kun kypsennys on paattynyt, katkaise
laitteen virta kdantamalla uunitoimintojen
nuppi off-asentoon.

8. Kun laite on kylm4, poista jaljella oleva
vesi lokerosta pehmeadlla liinalla.
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/\ VAROITUS!

Avaa luukku varovasti. Laitteesta
purkautuva kosteus voi aiheuttaa
palovammoja.
6.5 Siirtyminen: Valikko: =
Avaa valikko, jotta voit kayttaa Avustava
ruoanvalmistus -ruokalajeja ja asetuksia.
1. K&anna uunitoimintojen saaténuppia =

Naytossa nakyy % rrrr/ {@}
2. Kaanna saatonuppia ja valitse kuvake

alavalikkoon siirtymiseksi. Paina OK,

6.6 Asetus: Avustava
ruoanvalmistus. >

Avustava ruoanvalmistus. alavalikko siséltéa
ohjelmia, jotka on suunniteltu
erikoisruokalajeja varten. Ohjelmat alkavat
sopivalla asetuksella. Voit sdataa aikaa ja
lampdétilaa kypsennyksen aikana.

1. K&anna uunitoimintojen saaténuppia —.

2. Valitse ¥ kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

3. Valitse ruokalaji kaantamalla saaténuppia
(P1-P..)). Paina OK.

4. Aseta ainekset laitteeseen Paina OK.

5. Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka

valmis. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus.

Selitys

Paistolampoémittari on yhdistettava toiminnon
kayttamiseksi. Katso luku "Lisavarusteiden
kayttdminen”.

Tayta lokero vedellda hoyrykypsennysta varten.

Esikuumenna laite ennen kypsennyksen aloit-
tamista.

Kannatintaso. Katso luku "Tuotteen kuvaus”.

OE[E| >

Naytdssa nékyy P ja ruokalajin numero,
jonka voit tarkistaa taulukosta.



Ruoka-annos

Paino

Hyllytaso / Lisdvaruste

P1 Paahtopaisti, raaka
Paahtopaisti, puoli- 1~ 1:5kg14-5cm #P [ 5: paistopetti
P2 kyps paksuudeltaan ole-  paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
via kappaleita  Aseta laitteeseen.
P3 Paahtopaisti, kypsa
Pihvi, puolikypsd I:::péﬁaz'(;i?vgteg /‘? E E 3; paistettava ruoka on paistoritilalla
P4 cm pakstjudeltaan Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Aseta laitteeseen.
:aa:gzgi?:l(o:r:zitllugk- 15-2kg /‘? EI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P5 kainen kylkipaisti, pa- Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
ras pyorea, pakstyj kyl- Lisaa nestettd. Aseta laitteeseen.
ki)
P6 Paahtopaisti, raaka
(hidas kypsennys)
Paahtopaisti, puoli- 1-15kg;4-5cm /‘? |E| 2; leivinpelti
P7 kypsa (hidas kypsen-  paksuudeltaan ole-  pgista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
nys) via kappaleita  Aseta laitteeseen.
P8 Paahtopaisti, kypsa
(hidas kypsennys)
P9 Naudanfilee, puoli-
raaka (matalalampd)
Naudanfilee, puoli- 05-15kg5-6 AP 2; paistopelti
P10 kypsa (matalalamps) ~ °" paksuudeltaan  paista iha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
olevia kappaleita  Aseta laitteeseen.
P11 Naudanfilee, kypsa
(matalaldampd)
\;::isslria(ggihma plgzg)to- p%l?sljlfell(tgi;r‘\ ((:)rITe]- /‘? IEI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P12 ’ via kappaleita Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Lisda nestetts. Aseta laitteeseen. Paisti peitetty.
P13 Porsaanpaisti, niska 15-2kg /‘? B 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
tai lapa e "
Lisaa paistovuokaan 200 ml nestetta.
Nyhtéporsaanliha 1.5-2kg /? IEI 2. paistopelti
P14 (matalaldmpo) Kéaanna Iih‘a, kun noin puolet kypsennysajasta on kulunut,
jotta ruskistus olisi tasainen.
Porsaanfilee, tuore ;e;klﬁsult(j%;ltgz;nﬁjg Vld= 2; paistovuoka paistoritilzlla
P15 via kappaleita Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Aseta laitteeseen.
Porsaankyljet 2 - 3 kg; kayta raa- . .
P16 kana, 2 - 3 cm El 3; syvad pannu

ohuita siankylkia

Lisaa nestettd peittdmaan astian pohjan. Kaanna liha
kypsennyksen puolivalissa.
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Ruoka-annos

Paino

Hyllytaso / Lisdvaruste

Lampaankoipi lui-

1.5-2kg;7-9cm

/PE 2; paistovuoka leivinpellilla

P17 neen patis:ﬁgsggfe?tsle- Lisaa nestettd. Kédanna liha kypsennyksen puolivalissa.
Kana, kokonainen 1-1.5kg; tuoreena /‘?B 2; &J 200 ml; pataruoka-astia leivinpellilla
P18 Kaanna kana, kun noin puolet kypsennysajasta on kulu-
nut, jotta ruskistus olisi tasainen.
P19 Kana, puolikas 0.5-0.8 kg /0? B 3: paistopelti
P20 Kanan rintafilee 180-200 g kappa- _#)p @ E‘ 2; pataruoka-astia paistoritilalla
letta kohti . - ) L
Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Kanan koivet, tuoreet - /0? B 3: paistopelti
P21 Jos olet er;sin marinoidut kanankoivet, aseta matalampi
lampétila ja kypsenna pidempaan.
Kokonainen ankka 2-3kg /‘? EI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P22 Aseta liha paistoastiaan. Kéanna ankka kypsennyksen
puolivalissa.
Kokonainen hanhi 4-5kg /0? B 2: syvi pannu
P23 Aseta liha ‘syvélle paistopellille. Kdanna hanhi kypsennyk-
sen puolivalissa.
P24 Lihamureke kg /P 2 paistoritita
Kokonainen kala, 0.5 - 1 kg kalaa R .
P25 grillattu Kohti /? El 2; paistopelti
Téayta kala voilla, mausteilla ja yrteilla.
P26 Kalafilee ) ‘Z] IEI 3; pataruoka-astia paistoritilalla
Juustokakku -
P27 El 2; @ 28 cm irtopohjavuoka paistoritilalla
p2g Omenakakku . (= 2. ) 100-150 m: teivinpetti
P29 Omenatorttu ) El 2; piirakkavuoka paistoritilalla
Omenapiirakka -
P30 P EE 2; &J 100-150 ml; @ 22 cm piirakkavuoka
paistoritilalla
p31 Brownie 2 kg taikinaa E 3; syvé pannu
P32 Muffinssit . (4= 2: bt 100-150 mi: muffinipeti paistorititalia
P33 Murekekakku . (= 2. leipavuoka paistorititéliz
P34 Paistetut perunat 1kg E 2. leivinpelti

Laita kokonaiset kuorelliset perunat paistopellille.
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste
P35 Lohkoperunat kg El 3; paistopelti katgttu_ leivinpaperilla
Leikkaa perunat lohkoiksi.
P36 Grillatut sekavihan- 1-15kg E 3; paistopelti katettu leivinpaperilla
nekset - ; P
Leikkaa vihannekset paloiksi.
p37 Kroketit, pakaste 0.5 kg El 3; paistopelti
p38 Omenat, pakaste 0.75 kg B 3; leivinpelti
Liha-/kasvislasagne 1-1.5kg - . . T,
P39 kuivilla lasagnelevyil- B 2; paistosastia paistoritilalla
la
Perunapaistos 1-1.5kg - . . PR,
P40 (raa’asta perunasta) El 1; Palstosastla paistoritilalla o
K&anna vuoka kypsennyksen puolivalissa.
P41 Pizza tuore, ohut - EE 2; lﬂ 100 ml; leivinpelti, jossa paalla leivinpa-
peri
P42 Pizza tuore, paksu - ‘E IEI 2; leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi
P43 Piirakka ) E 2; paistovuoka paistoritilalla
P44 \F;:;T::'Iéiﬁ?batta ! 0.8kg E B 2;_[’_‘__*] 15_Q ml; pai§top_elti leivinpaperilla katettu
Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.
Taysjyva-fruisleipa Tk EEI 2; lﬁj 150 ml; leivinpelti leivinpaperilla paallys-

P45

tetty / leipavuoka paistoritilalla

6.7 Muuttaminen: Asetukset &

K&&anna uunitoimintojen saaténuppia —.

2. Valitse et kaantamalla saatonuppia.

Paina OK.

3. Valitse asetus kaantamalla saatdénuppia.
Paina OK.

4. Saada arvoa kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

5. Suoritettuasi puhdistuksen kdanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta
sammutettu) -asentoon, jotta voit

poistua Valikko-valikosta.

Alavalikko: Asetukset

Asetus

Arvo

01

Kellonaika

Muuta

Asetus Arvo
02 Nayton kirkkaus 1-5
Painike&danet 1 - Aanimerkki, 2 -
03 Napsautus, 3 — Aa-
ni pois paalta
04 Aanenvoimakkuus 1-4
05 Paistolampoémittari Toi- 1 — Halytys ja py-
menpide saytys, 2 — Halytys
06 Ajastin Paalle/Pois paalta
07 Uunivalo Paalle/Pois paalta
08 Pikakuumennus Paalle/Pois paalta
09 Muistutus puhdistami-  Paalle/Pois paalta
sesta
10 Wi-Fi-yhteys Paalle/Pois paalta
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Asetus Arvo Asetus Arvo
Automaattinen kauko-  Pé&alle/Pois paalta 14 Ohjelmistoversio Tarkista
1 )
ohjaus
15 Palauta tehdasasetuk-  Kylla / Ei

12 Unohda verkko Kylla / Ei

set

Aktivointikoodi:

Demo-tila
13 2468

7. LISATOIMINNOT

7.1 Lukko &

Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman
muuttamisen.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa
kaytdssa, se lukitsee kayttopaneelin ja
varmistaa, etté nykyiset kypsennysasetukset
jatkuvat keskeytyksetta.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa pois

paalta, se pitaa kayttdpaneelin lukittuna ja
estaa laitteen tahattoman kaynnistymisen.

Kaynnista toimito painamalla painiketta
Ook.
Aanimerkki kuuluu. EI — vilkkuu kolmesti, kun

lukko kytketaan paalle.
Kytke toiminto pois painamalla painiketta

OoK,

7.2 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa eika
asetuksia muuteta.

C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — max 3

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa automaattisen
virrankatkaisuajan ylittdvan ajan, aseta
kypsennysaika. Katso luku "Kellotoiminnot".

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampdmittari, Ajastettu kaynnistys.
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7.3 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jadhdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitdékseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

7.4 Mekaanin luukun lukko
Uuden laitteen luukku ei ole lukossa.

/\ HUOMIO!

Alé siirra luukun lukkoa pystysuunnassa.
Al& tydnna luukun lukkoa sulkiessasi
laitteen luukkua.

7.5 Mekaanisen luukun lukituksen
kaytto

Luukun lukitus: veda luukun lukitusta
eteenpain, kunnes se lukkiutuu.

Luukun avaus: paina luukun lukitus takaisin
paneeliin.



(0

Luukku voidaan avata, kun luukun lukitus on
paalla.

1. Paina luukun lukitusta kevyesti.

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Ajastintoimintojen kuvaus

Q Ajastimen asettamiseksi. Kun ajastin
saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuu-

Ag?IStfm‘ luu danimerkki. Tdma toiminto ei vai-
alytys kuta laitteen toimintaan, ja se voidaan
asettaa milloin tahansa.
Kypsennysajan asettamiseksi. Kun
STOP ajastimen aika loppuu, laitteesta kuu-
Kypsennys- |uu &animerkki ja uunitoiminto pyséh-
aika tyy automaattisesti.
@ Toiminnon kaynnistymisen ja/tai paat-
tymi jastus.
Ajastettu ymisen ajastus
kdynnistys
@ Laitteen toiminta-ajan nayttd. Enim-
o maisarvo on 23 t 59 min. Tém4 toimin-
Ajastin

to ei vaikuta laitteen toimintaan, ja se
voidaan asettaa milloin tahansa.

8.2 Asetus: Ajastettu halytys Q

1. Paina @

Naytossa nakyy: 0:00 ja Q
2. Aseta Ajastettu halytys kaantamalla
saadinta.

3. Paina OK_ Ajastin kaynnistyy valittomasti.

8.3 Asetus: Kypsennysaika %

1. K&anna nuppeja valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi lampétilan.

2. Paina @ kunnes naytolla nakyy: 0:00 ja

3. Aseta Kypsennysaika kaantamalla
saadinta.

2. Avaa luukku vetamalla sen kahvasta.

Varmista luukkua sulkiessasi, ettad luukun
lukitus pysyy kiinni.

4. Paina OK_ Ajastin kaynnistyy valittomasti.

5. Kun aika paattyy, paina OKja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

8.4 Asetus: Ajastettu kaynnistys &

1. Kaanna nuppeja valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi lampétilan.

2. Paina @ kunnes naytolla nakyy: @ja
START .

3. Aseta kaynnistysaika kaantamalla nuppia.

4. Paina OK

Naytdssa nakyy: =-:-- @ sToP.

5. Aseta lopetusaika kaantamalla saadinta.

6. Paina OK

Ajastin aloittaa ajanlaskennan asetettuna
kaynnistysaikana.

7. Kun aika paattyy, paina OK ja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

8.5 Asetus: Ajastin O

1. Kaanna uunitoimintojen saadinta ?:_, niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

2. Valitse & / Ajastin kaantamalla
saaténuppia. Katso luku "Paivittdinen
kayttd”, Valikko: Asetukset.

3. Paina OK,

4. Kytke ajastin kayttéon ja pois kaytosta
kaantamalla saaténuppia.

5. Paina OK.
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8.6 Asetus: Kellonaika
1. Kaanna uunitoimintojen saadinta ?:_, niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

2. Valitse @ / Kellonaika kaantamalla
saatdnuppia. Katso luku "Paivittdinen
kaytto”, Valikko: Asetukset.

9. VARUSTEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi ylaosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myds kaatumisen estamisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.

Paistoritila

Asenna ritiléa liukukiskojen valiin . Varmista,
etta ritila koskettaa uunin sisapuolen
takaosaa.

Leivinpelti / Syva pannu
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3. Aseta kellonaika kaantamalla saadinta.
4. Paina OK,

Tydnna leivinpelti hyllykannattimen
ohjauskiskojen valiin. Aseta leivinpelti siten,
etta kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa
kohti.

9.2 Paistolampomittari
Se mittaa ruoan sisalampatilan.
Valittavia lampétiloja on kaksi:

. °C - laitteen sisalampdtila. Sen tulee olla
vahintaan 25 °C ruoan sisalampdtilaa
korkeampi.

. M ruoan sisalampdtila.
Suositukset:

* Ainesosien pitéisi olla huoneenlampdisia.

* Ala kayta sitd nestemaisiin ruokiin.

« Kypsennyksen aikana ruoka-anturin neula
on oltava taysin tyonnettyna ruokaan.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

/\ VAROITUS!

Palovammojen vaara on olemassa, silla
paistolampdmittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat huomattavasti.
Ala koske paistolampomittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina patalappuja.

1. Kytke laite paalle.

2. Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin
lampdtila.

3. Paistolampdmittarin asettaminen ruoan
sisaan:
Liha-, lintu- ja kalaruoka
Aseta paistolampdmittarin neula
kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan
kohtaan.



Padat/paistokset
Aseta paistolampomittarin karki tarkalleen
padan/paistoksen keskelle.

Paistolampomittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan kypsennyksen

ajaksi. Kayta sen vakauttamiseen kiinteaa

ruoka-ainesta. Aseta paistolampdmittarin
silikonikahva tukevasti keittoastian
reunaa vasten. Paistolampdmittarin karki
ei saa koskettaa keittoastian pohjaan.

10. VIHJEITA JA NEUVOJA
10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut [ampdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampotila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

4. Aseta paistolampomittari laitteen sisélla
olevaan pistorasiaan. Katso luku
"Tuotteen kuvaus”.

Senhetkinen paistolampomittarin [ampdtila

nakyy naytdssa.

5. /'? - aseta paistolampomittarin Iampétila

painamalla.
6. Aseta lampdtila kdantamalla saaténuppia.
7. Paina OK.
8. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun

lampétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki.
Tarkista, onko ruoka valmista. Pidenna
kypsennysaikaa tarvittaessa.

9. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.

Katso energiansaastovinkkeja luvusta
"Energiatehokkuus".

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

91 Ruokalaji
Uunitoiminto
°C Lampétila

Varusteet

Kannatintaso

[0 &

Kypsentamisaika (min)
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10.2 Kostea kiertoilma — suositellut
varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

* Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
|apimitta 28cm

* Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
|apimitta 26cm

¢ Annosvuoat — keraaminen, lapimitta 8cm,
korkeus 5 cm
* Piirasvuoka - tumma,
heijastamaton, lapimitta 28cm

10.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

2 °C O =

Pastagratiini 200 - 220 45 -55 3
Perunapaistos 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 -190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70 - 85 3
Leipavanukas 190 - 200 55-70 3
Riisivanukas 170 - 190 45 - 60 3
Omenakakku vatkatusta taikinasta (pyorea kak- 160 - 170 70-80 3
kuvuoka)

Vaalea leipa 190 - 200 55-70 3
10.4 Tiedoksi testauslaitoksille

Testit seuraavien standardien mukaisesti: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Paistaminen yhdella kannatintasolla

&L, = °C Q) =

Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 160 45 - 60 2
Rasvaton sokerikakku Yla + alaldampd Paistoritila 160 45 - 60 2
Omenapiirakka 1) Kiertoilma Paistoritila 160 55-65 2
Omenapiirakka 1) Yla + alaldampo Paistoritila 180 55 - 65 1
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-35 2
Murokeksit Yla + alaldampo Leivinpelti 140 25-35 2
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 20-30 3
ti) 2)
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Yla + alalampd Leivinpelti 170 20-30 3

ti) 2)
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°C O

Paahtoleipa 3)

Grilli

Paistoritila

max. 1-2 5

1) 2 vuokaa vinottain (9 20 cm). Oikeanpuoleinen asetetaan vasemmanpuoleista edemmaksi.

2) Esikuumenna tyhja laite.

3) Esikuumenna laitetta 5 min.

Paistaminen useilla kannatintasoilla

N = °C O =
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-45 2ja4
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 25-35 2ja4
ty 1)
Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 160 45-55 2ja4
Omenapiirakka Kiertoilma Paistoritila 160 55-65 2ja4

1

) Esikuumenna tyhja laite.

11. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

Puhdista laitteen etuosa pelkalla
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.
Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.
Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Jokapdivainen kaytto

Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.
Ala sailyta ruokaa laitteessa yli 20
minuuttia. Kuivaa laitteen sisdosa
pelkastaan mikrokuituliinalla jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Tarvikkeet

Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta
vettd ja mietoa puhdistusainetta.

Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.

11.2 Lokeron puhdistaminen

Poista kalkkijaamat puhdistamalla sisatilan
reliefi hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen.

@

Toimintoa varten: SteamBake puhdista
uuni aina 5-10 kayttokerran jalkeen.

1.

Kaada lokeroon 250 ml vakiviinaetikkaa
tai sitruunahappoa.

Kayta vakiviinaetikkaa, jonka happamuus
on enintdan 6 % ja joka ei sisalla
lisdaineita.

Anna viinietikan liuottaa kalkkijaamia
ymparoivassa lampdétilassa 30 minuutin
ajan.

3. Puhdista uunitila pehmealla liinalla.

11.3 Uunipeltien kannattimien
irrotus

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.
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1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.

|

‘

Y
%%

=3

4. Asenna kannattimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

11.4 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!
On olemassa palovammojen vaara.

/N\ HUOMIO!

Jos samaan kaappiin on asennettu muita
laitteita, ala kayta niitd samaan aikaan
tdman toiminnon kanssa. Se voi
vahingoittaa uunia.

Ala kéynnista toimintoa, jos uunin luukku ei
ole kunnolla kiinni.

1. Varmista, etta laite on jaahtynyt.

2. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
pellinkannattimet .

3. Puhdista uunin sisdosa ja luukun sisalasi
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kayttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

4. K&anna uunitoimintojen saadinta =, niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

5. VaIitserm/ kaantamalla ohjausnuppia ja

paina OK.
Puhdistusohjelma Kesto
C1 - Kevyt puhdistus 1h
C2 - Normaali puhdistus 1 h 30 min
C3 - Perusteellinen puhdis- 3h

tus
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6. Kaanna ohjausnuppia haluamasi
puhdistusohjelman kohdalle ja paina OK,

7. Paina OK pundistuksen
kaynnistamiseksi.

Kun puhdistus kaynnistyy, laitteen luukku

lukittuu ja merkkivalo sammuu. Kunnes

luukku lukittuu, naytolla nakyy B

8. Suoritettuasi puhdistuksen kdanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off -
asentoon.

9. Odota, etta laite on jaahtynyt ja luukun
lukitus aukeaa. Puhdista uunin sisdosa
vedelld ja pehmealla liinalla.

11.5 Muistutus puhdistamisesta

Kun kypsennyksen jalkeen naytéssa vilkkuu

rrrr/, laite muistuttaa puhdistamaan laitteen
pyrolyyttisen puhdistuksen avulla. Voit
poistaa muistutuksen kaytosta alavalikosta:
Asetukset. Katso kohta "Paivittdinen kaytto”,
Muuttaminen: Asetukset.

11.6 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Voit poistaa luukun ja siséiset lasilevyt niiden
puhdistamiseksi. Lasipaneelien lukumaara
vaihtelee eri malleissa.

/\ VAROITUS!
Luukku on painava.

/\ HUOMIO!

Kasittele lasia varoen, tama koskee
erityisesti etupaneelin reunoja. Lasi voi
rikkoontua.

1. Varmista, etta laite on taysin jaghtynyt.
2. Avaa luukku kokonaan.

3. Paina saranoissa olevia lukitusvipuja A.

4. Sulje uunin luukku ensimmaiseen
avausasentoon (likimaarin 70 ° kulma).



5. Tartu luukkuun kasin kummaltakin
puolelta ja veda se irti uunista yldspain
suuntautuvassa kulmassa.

6. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn liinan paalle.

7. Pida kiinni luukun

reunalistasta B molemmin puolin luukun
ylareunaa ja tyénna sisdanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.

8. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

9. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda ne
yksi kerrallaan ulos.

10. Puhdista lasipaneeli vedella ja saippualla.
Kuivaa lasipaneeli huolellisesti. Lasilevyja
ei saa pesta astianpesukoneessa.

12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kayttohairiot...

Suorita edella kuvatut vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa

puhdistamisen jalkeen. Kiinnita ensiksi pienin

lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi luukku.
Varmista, etta lasipaneelit on asetettu

oikeaan asentoon. Muutoin luukun pinta voi

ylikuumentua.

11.7 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Irrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.

Ylalamppu
1. lIrrota lampun lasikupu kiertamalla sita.
—r
T X

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.

Ongelma

Tarkista, etta...

Laite ei kytkeydy toimintaan eika sité voida kayttaa.

Laite on yhdistetty asianmukaisesti séhkéverkkoon.

Laite ei kuumene.

Automaattinen virrankatkaisu on pois toiminnasta.

Laite ei kuumene.

Laitteen luukku on kiinni.

Laite ei kuumene.

Sulake ei ole palanut.
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Ongelma

Tarkista, etta...

Laite ei kuumene.

Lukko on kytketty pois paalta.

Lamppu on kytketty pois paalta.

Kostea kiertoilma -toiminto aktivoituu.

Lamppu ei toimi.

Lamppu on palanut.

Paistolampomittari ei toimi.

Paistolampomittari pistoke on liitetty asianmukaisesti
pistokkeeseen.

Err C2 Paistolampomittari pistoke on irrotettu pistorasiasta.

Err C3 Laitteen luukku on suljettu tai luukun lukko ei ole vauri-
oitunut.

Err F102 Laitteen luukku on kiinni.

Err F102 Luukun lukko ei ole vaurioitunut.

Naytdssa nakyy 00:00.

On tapahtunut séhkdkatkos Aseta kellonaika.

Vetta vuotaa uunin lokerosta.

Lokerossa on liikaa vetta.

®

Jos naytdssa nakyy jokin muu kuin tassa
taulukossa kuvattu virhekoodi, kytke
asuinrakennuksen sulake pois paalta ja
uudelleen paalle ja kdynnista laite
uudelleen. Jos virhekoodi tulee uudelleen
nakyviin, ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

12.2 Huoltotiedot

Jos et itse |10yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

13. ENERGIATEHOKKUUS

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot [6ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I0ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilpea laitteesta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

Sarjanumero (S.N.):

13.1 EU:n energiamerkintoja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi AEG

Mallin tunniste V5PBA521AB 944035166
Energiatehokkuusluokka 81,2
Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikdytdssa YI1a- ja alaldmpd -toiminnossa 1,09 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0,69 kWh/kierros
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Pesien lukumaara

Lampdlahde

Sahko

Aanimer.voimak

711

Uunityyppi

Kalusteeseen asennettava uuni

Massa

34.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkotoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, héyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa 0.8 W
Virrankulutus verkon valmiustilassa 20W
Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk- 20 min

sen

Katso ohjeet langattoman verkkoyhteyden
kytkemisesta kayttoon ja pois kaytdsta
luvusta "Ennen ensimmaista kayttokertaa”.

13.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, ettd se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysté,
ellei sita ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttdminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.

Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja lammita muita
ruokalajeja jalkilampoa kayttéen.

Kun sammutat laitteen virran, naytéssa nakyy
jalkilampo tai lampdtila.

Ruoan lampiméana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkildmmon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkildmmaon merkkivalo tai
lampdtila syttyy nayttoon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto s&astaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttda lampun uudelleen,
mutta talléin energiasaasto on pienempi.

Wi-Fi-yhteys
Jos mahdollista, kytke Wi-Fi pois paalta
energian saastamiseksi.
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14. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla Al havita merkilla )E merkittyja kodinkoneita

A%

Lo, Kierrata pakkaus laittamalla se kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
ymparistda ja ihmisten terveytta yhteytta paikalliseen viranomaiseen.

kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.
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