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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemaler
Montage oder Verwendung
ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbedurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder von

dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
maler Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemali.
WARNUNG: Das Geréat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heil3. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
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1

der Nutzung und Kuhlung
fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fugbar.

Kinder durfen das Geréat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Biros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkiinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung zu
trennen.

Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermallen

DEUTSCH

qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern
Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe austauschen,
um einen Stromschlag zu
vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des
Garraums nicht zu berih-
ren.

Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.
Installieren Sie das Gerat
nicht hinter einer Dekortdr,
um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

Verwenden Sie stets nur
den fur dieses Gerat vorge-
sehenen Drehteller und den
Drehtellertrager.
WARNUNG: Wenn die Tur
oder die Turdichtungen be-
schadigt sind, verwenden
Sie das Gerat nicht, bis es
von einer qualifizierten Per-
son repariert wurde.
WARNUNG: Nur eine quali-
fizierte Person sollte War-



tungs- oder Reparaturarbei-
ten durchfihren, die das
Entfernen von Abdeckun-
gen erfordern, die vor der
Exposition gegenuber Mik-
rowellenenergie schitzen.
WARNUNG: Flussigkeiten
und andere Lebensmittel
dirfen nicht in verschlosse-
nen Behaltern erhitzt wer-
den, da diese explodieren
kdnnen.

Verwenden Sie nur mikro-
wellengeeignetes Kochge-
schirr.

Aktivieren Sie die Mikrowel-
lenfunktion nicht, wenn das
Gerat leer ist, um elektri-
sche Lichtbdgen zu vermei-
den.

Verwenden Sie beim Garen
in der Mikrowelle keine Me-
tallbehalter flr Speisen und
Getranke. Diese Vorgabe
gilt nicht, wenn der Herstel-
ler Angaben zur Grélde und
Form der Metallbehalter,
die geeignet fur das Garen
in der Mikrowelle sind, zur
Verfligung gestellt hat.
Beobachten Sie das Gerat
beim Erhitzen von Lebens-
mitteln in Kunststoff- oder
Pappbehaltern, um ein Ent-
zunden zu vermeiden.

Das Gerat ist zum Erhitzen
von Speisen und Getran-
ken bestimmt. Das Trock-

nen von Lebensmitteln oder
Kleidungsstucken und das
Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwam-
men, feuchten Tlchern und
Ahnlichem kann zu Verlet-
zungen, Entzindungen
oder Branden fihren.
Wenn Rauch austritt, schal-
ten Sie das Gerat aus oder
ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und hal-
ten Sie die Tur geschlos-
sen, um Flammen zu ersti-
cken.

Das Erhitzen von Getran-
ken in der Mikrowelle kann
Zu einem verzogerten
Uberkochen fihren. Seien
Sie beim Umgang mit dem
Behalter vorsichtig.

RUhren oder schutteln Sie
den Inhalt von Flaschen
und Babynahrungsglasern
und Uberprifen Sie die
Temperatur vor dem Ver-
zehr, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Erhitzen Sie Eier in ihren
Schalen oder ganze ge-
kochte Eier nicht, da sie
auch explodieren kdnnen,
nachdem das Erhitzen in
der Mikrowelle beendet ist.
Reinigen Sie das Geréat re-
gelmallig und entfernen Sie
alle Speisereste.
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Reinigen Sie das Geréat
nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen
der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der
Scheibe fuhren.

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

* Wird das Gerat nicht in ei-
nem sauberen Zustand ge-
halten, kann dies zu einer
Verschlechterung der Ober-
flache fuhren, die sich ne-
gativ auf die Lebensdauer
des Gerats auswirken und
moglicherweise zu einer
gefahrlichen Situation flih-
ren kann.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die .
Montage des Gerats vornehmen.

Ubereinstimmen.
Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen lasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kihlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

Schutzkontaktsteckdose.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

* Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefuhrt werden.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder den unteren Bereich des
Geréates nicht beriihrt oder in der Nahe
dieser Komponenten vorbeigefiihrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil? ist.

* Der StoRRschutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

*  Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

* Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr. .

am Netzstecker.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte

» Alle elektrischen Anschlliisse miissen von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.
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Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Geréat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

Fihren Sie keine Anderungen am Gerat
durch.

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Geréat nach jedem
Gebrauch aus.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heiRe Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kdnnen.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die TUr gedffnet ist.
Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Geréts.

Heizen Sie das Gerat nicht mit der
Mikrowellenfunktion vor.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heile
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtick.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehdr.

Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.

Verwenden Sie flr saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtséafte dauerhafte
Flecken verursachen kdénnen.
Verwenden Sie nur vom Hersteller
mitgeliefertes oder empfohlenes Zubehor
fur dieses Gerat.

Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

Wenn das Gerét hinter einer
Mdobelverkleidung installiert ist, schlieRen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstandig abgekuhlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

Bezliglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen tber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dlrfen
ausschlieBlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie vor der Wartung den Stecker ab.
Stellen Sie sicher, dass das Gerét kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.
Reinigen und trocknen Sie das Gerét,
seinen Hohlraum und das Zubehoér nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

Uberprifen Sie das Produkt regelmafig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fur
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den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet
machen kénnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere
sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.

+ Fett- und Lebensmittelriickstdnde im
Gerat kdnnen einen Brand und
Funkenschlag verursachen, wenn die
Mikrowellenfunktion genutzt wird.

» Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehdrs ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Losungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

.

I

e

/ & H
\5

Bedienfeld

Display

Heizelement
Mikrowellengenerator
Lampe

Ventilator

#‘

RIECE B8

BEOENE

* Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

2.5 Entsorgung

/N WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

* Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieend.

Drehteller-Trager

3.2 Touch-Felder

@ Ein- und Ausschalten des Geréts.
NNV Zur Navigation im Menu.
—|— -_ Zum Anpassen der Einstellungen.
= Driicken Sie zum Einstellen der Funk-
— tion: Mikrowelle.
W Zum Einstellen der Koch-Assistent-
Funktion.
@ Zum Einstellen der Timer-Funktionen.
@ Zum Aufrufen der Einstellungen.

OK Zur Bestatigung der Auswahl driicken.

4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Einstellen der Uhrzeit

1. Driicken Sie das =+ oder das —, um die
Stunden und Minuten einzustellen.

2. Driicken Sie das OK zur Bestatigung.
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4.2 Erstaufheizen und Reinigung

Heizen Sie das leere Gerat auf, um eventuel-
le Gerliche zu entfernen. Liften Sie den
Raum.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem
Gerat.



2. Jede Funktion auf maximale Temperatur
einstellen und das Gerét fir bestimmte

Dauer arbeiten lassen: 1 Std, O 15
Min. Siehe Téaglicher Gebrauch.

3. Stellen Sie die Funktion (J ein. Lassen
Sie das Gerat fir 1 Std laufen.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Kochfunktionen
Standard-Kochfunktionen

HeiBluft: GleichméaRiges Backen, Zartheit,

) Dérren

E] Grill: Toasten, Grillen

::rllﬂluftgrlllen: Braten von Fleisch, Brau-

Mikrowellenfunktionen

Auftauen: Auftauen verschiedener Le-

%’5 bensmittelarten, Leistungsbereich: 100-
200 W

= ufwarmen: Erwarmen von Fertigge-

@ Aufwa Erwa Fertigg
richten, Leistungsbereich: 300-700 W

" Flussigkeiten: Aufwarmen von Getrén-

@ ken und Suppen, Leistungsbereich: 600—
1000 W
Schmelzen: Schmelzen von Schokolade

=|  und Butter, Leistungsbereich: 100-400

W

Mikrowelle: Aufwarmen, Kochen, Leis-
tungsbereich: 100-1000 W

Mikrowellen-Kombifunktionen

HeiBluftgrillen + MW: Braten groRer Stu-
cke, Backen von Gratins, Leistungsbe-
reich: 100-400 W.

HeiBluft + MW: Backen, Leistungsbe-
reich: 100-400 W.

4. Schalten Sie das Gerat aus und lassen

Sie es abkiihlen.

5. Reinigen Sie es mit einem

Mikrofasertuch, warmem Wasser und
mildem Spilmittel. Setzen Sie die
Zubehorteile und die Einhangegitter
wieder ein.

5.2 Einstellung: Kochfunktionen

1. (D driicken, um das Geréat einzuschalten.

2.  oder Y driicken, um durch die
Funktionen zu navigieren.

3. +oder— driicken, um die Temperatur
einzustellen.

4. Stellen Sie bei Bedarf die Timer-
Funktionen ein.

5. OK driicken.

6. Zum Ausschalten der Kochfunktion
driicken Sie das (D

Um die Funktion zu andern, driicken Sie (D

um das Gerat auszuschalten, dann driicken
Sie es erneut, um es wieder einzuschalten.

— Fortschrittsbalken — zeigt visuell an, wann
das Gerat die eingestellte Temperatur er-
reicht oder die Garzeit beendet ist.

5.3 Timer
1. @ drlicken.

2. " oder VY driicken, um eine Timer-
Funktion auszuwahlen.

3. =+ oder — driicken, um die Zeit
einzustellen. OK driicken.

Halten Sie zum Abbrechen einer Timer Funk-

tion das V) 3 Sekunden lang gedruckt.

Grill + MW: Zum Grillen und Braunen von
Lebensmitteln auf einer Einschubposition.
Die Funktion mit MW-Boost, Leistungsbe-
reich: 100-400 W.

Die Lampe wird bei einigen Ofenfunktionen
und einer Temperatur unter 80°C automa-
tisch ausgeschaltet.

Unter Koch-Assistent stehen zusatzliche

Kochfunktionen zur Verfiigung. Siehe Tagli-
cher Gebrauch, Untermeni: Koch-Assistent.

Timerfunktionen

Q Einstellen eines Countdowns. Nach Ab-
lauf der Zeit ertént der Signalton.

Einstellen eines Countdowns. Wenn der
Q Timer endet, ertont das Signal und der
Kochvorgang wird beendet.
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Timerfunktionen

Verzégerung des Starts und/oder Endes

@START
STOP  des Kochens.

Zeigt an, wie lange das Gerat ab dem
Zeitpunkt, an dem Sie eine Funktion
starten, in Betrieb ist.

Uptimer

5.4 Mikrowellenfunktionen

1. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerat
ein.
@ driicken, um das Gerat einzuschalten.

driicken, um Funktionen aufzurufen.
Zum Navigieren ” oder  driicken.
4. Um die Leistung der Mikrowelle
einzustellen, -+ oder — driicken. OK
dricken.
5. Um die Dauer anzupassen, —+ oder —
driicken. OK driicken.

Sie kénnen die Einstellungen wahrend des
Kochens anpassen.

(L Wenn Sie die Tiir offnen, wird die Mikro-
wellenfunktion ausgeschaltet. Um sie er-

neut zu starten, schlieRen Sie die Tir. OK
driicken.

5.5 Mikrowellen-Kombifunktionen

Mikrowellen-Kombifunktionen kombinieren

die Standard-Kochfunktionen mit der Mikro-

wellen-Boost-Funktion, um die Garzeit zu ver-

kiirzen und die Garergebnisse zu verbessern.

1. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerat
ein.

(D driicken, um das Geréat einzuschalten.

3. Zur Navigation ™ oder  driicken, um
die Mikrowellen-Kombifunktionen
aufzurufen.

4. Um die Leistung und Temperatur der
Mikrowelle einzustellen, —+ oder —
driicken. OK driicken.

Sie kénnen die Einstellungen wahrend des
Kochens anpassen.

5.6 Koch-Assistent /¢

Koch-Assistent Untermenu besteht aus einer
Reihe zusatzlicher Kochfunktionen und Pro-
gramme, die fir bestimmte Gerichte entwi-
ckelt wurden. Die Programme beginnen mit
einer geeigneten Einstellung. Sie kénnen die
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Zeit und die Mikrowellenleistung wahrend des
Garens einstellen.

1. (D driicken, um das Geréat einzuschalten.
2. Y0 driicken.

3. " oder v driicken, um den Koch-
Assistenten auszuwahlen.

4. + oder— drlicken, um Einstellungen bei
Bedarf anzupassen.

5. Driicken Sie das OK zur Bestatigung.

6. Wenn die Funktion beendet ist, prifen
Sie nach, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.
Fir den Koch-Assistenten mit dem
Speisenthermometer ist die
Vorgehensweise dieselbe.

Untermenii: Koch-Assistent

Legende

Funktion mit Mikrowellenleistung. Verwenden
Sie mikrowellenfestes Zubehor.

~
POWER
~—~

m Heizen Sie das Gerat auf, bevor Sie mit dem
Kochen beginnen.

Gerichte

~
POWER

= hoher Rost mit Backpapier
ausgelegt

@ Pizza

~\
POWER

= niedriger Rost
Hiahnchen Das Hahnchen mit der Brustseite
@ 1000 - 1400 nach unten direkt auf den niedri-
g gen Rost legen. Stellen Sie den
Teller darunter. Drehen Sie das
Hahnchen nach 25 Min um.

niedriger Rost

Rindfleisch )
Bratpfanne mit Deckel. Braten
1500 - 2000 Sie das Fleisch auf jeder Seite
9 einige Minuten lang an.
N\
X Keramik- oder Glasauflauf-
. form auf niedrigem Rost. De-
Vea Filets cken Sie die Glasform mit einer
150-3009  mikrowellengeeigneten Folie ab,
die Sie zuvor mit einer Gabel
einstechen.
Lasagne o
= 1000-1500 “— Auflaufform auf niedrigem
g Rost
N\
5] :Zop"("t?m' T eine Tiite Popcorn auf der
unktion

Drehscheibe.




Gerichte Einstellung Wert
Quiche E Springform auf niedrigem " ) )
45 cmdick  Rost Aktivierungscode:
12 Demo-Modus 2468
Kartoffeln
1000 g gan- 13  Softwareversion Priifen
: fzel Karliof— < Auflaufform auf niedrigem Gerét auf Werkseinstel
ein mi Rost - i
Schale, mit- 14 lungen zuriicksetzen Ja/Nein
telgrof.
9 1) nur ausgewshite Modelle
Gemiise- . . . .
o gratin Glasauflaufform auf niedrigem Die Standardeinstellungen beginnen bei 02.
;000' 1500 Rost Zum Navigieren ~ und V verwenden.
Muffins 5.8 Verriegelung &
B 10 bis 20 niedriger Rost

Stlick

5.7 Einstellungen {5

1. CD driicken, um das Geréat einzuschalten.

2. @ driicken, um auf Einstellungen
zuzugreifen.

3. ” oder Y driicken, um Einstellungen
anzupassen. OK driicken.

4. + oder — driicken, um den Wert
anzupassen.

5. OK driicken, um den Einstellmodus zu
bestatigen oder zu beenden.

6. {5 driicken, um die Einstellungen zu
beenden.

Untermenii: Einstellungen

Einstellung Wert
01 - -
02 Uhrzeit Andern
03 Beleuchtung Ein / Aus
04 Uptimer Ein / Aus
05  Helligkeit 1-5
06 Tastentdne Beep, Clic, None
07 Lautstarke 1-4
08 - -
09  Temperatursensor?) 12 - Alarm, 2% -
Alarm und Stopp
10 Erinnerungsfunktion Ein / Aus

Reinigen)

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Anderung der Gerateeinstellung.

Wenn sie aktiviert wird, wahrend das Gerét in
Betrieb ist, verriegelt sie das Bedienfeld und
stellt sicher, dass die aktuellen Kocheinstel-
lungen ohne Unterbrechung weiterlaufen.

Wird sie bei ausgeschaltetem Geréat aktiviert,
bleibt das Bedienfeld verriegelt, so dass das
Gerat nicht versehentlich eingeschaltet wer-
den kann.

O _ gedrickt halten, um die Funktion ein-
und auszuschalten.

@ - blinkt dreimal, wenn die Verriegelung
eingeschaltet ist.

5.9 Zubehor

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr
und Material. Siehe Kapitel Hinweise und
Tipps, mikrowellengeeignetes Kochgeschirr
und Materialien.

Verwenden Sie ausschlieBlich das mit dem
Gerat gelieferte Drehteller-Set. Garen Sie die
Speisen stets auf dem Drehteller-Set. Setzen
Sie die Rollenfihrung um die Spindel des
Drehtellers. Legen Sie die Glasdrehscheibe
auf die Rollenfiihrung. Damit das Drehteller-
Set richtig funktioniert, stellen Sie sicher,
dass die Vertiefungen auf der Basis der Glas-
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platte auf die Drehtellerwelle ausgerichtet
sind.

Brat- und Fettpfanne mit Einlegerost

Das Set umfasst: Niedriger Rost, Hoher Rost.
Setzen Sie den Girillrost mit den Flflken nach
unten auf das Drehteller-Set.

6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hangen
von den Rezepten sowie der Qualitat und
Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden
Sie fur ein bestimmtes Rezept keine konkre-
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-
nem ahnlichen Rezept.

Koch- und Backprozesse sind nur auf einer
Ebene geeignet.

In den Tabellen verwendete Symbole:

= N\ o,
& C
A

Apfelkuchen

f Lebensmittelart

=

Garfunktion

°C Temperatur

P@* Mikrowellenleistung (W)
(M Garzeit Min)

@ Weitere Informationen

6.2 Informationen fiir Priifinstitute

Backen auf einer Einschubebene

Tests gemaR EN 60350-1, IEC 60350-1, EN
60705, IEC 60705.

%) - 180 60-70 1)3)
Toast
i - 230  65-75 456)
(i - 230 7-8 457
Hackbraten
= 400 - 25-30 -
Eierstich
=) 400 - 18-23 1)
Auftauen von Hackfleisch (500 g)
= 200 - 8-10 1) 8)
Kastenkuchen
100 165 48-53 1)
Kartoffelgratin
300 165 33-38 -

m °C O ®

Hahnchen (1100 g)

Tortchen, 20 pro Backblech

- 160 19-29 12
Biskuit, fettfrei

- 170 40 - 50 1)

= 600 - 6-7 -
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= °C O ®

. C O O®

200 25
210 ——— 1)9)
B

23-28
1) Verwenden Sie das niedrige Gestell. Platzieren
Sie das Gestell in der Mitte des Drehtellers.
2) stellen Sie die Unterseite der Springform (@ 28
cm) auf das niedrige Gestell.
3) Geeignet zum Backen einer einzelnen Kuchen-
form.
4) Verwenden Sie das hohe Gestell. Platzieren Sie
das Gestell in der Mitte des Drehtellers.
5) Heizen Sie das Gerit fiir 8 Min auf.
6) GemaR: IEC 60350-1:2016.
7) GemaR: IEC 60350-1:2023.
8) Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte der Zeit
Uber die langste Seite.
9) Platzieren Sie einen Teller in der Mitte des Dreh-
tellers unter dem Gestell. Legen Sie das Hahnchen
mit der Brustseite nach unten direkt auf das niedrige
Gestell. Wenden Sie das Hahnchen nach 25 Min
und andern Sie die Ofenfunktion auf: HeiRluftgrillen.

Zusatzliche Rezepte

& G O O®

Baiser
- 100 90-180 12)3)
Scones
) - 180 15-19 4)5)1)
H&hnchen
- 200 85-95  4)6)
Tellergerichte, gekuhlt (1 Portion)
700 3
S I — - —— )
500 4-6
Flussigkeiten in Babyflaschen
= 1000 - 0,5 8)

Lasagne, gefroren (400 g)

200 200 27 -32 -
Lasagne, gefroren (600 g)
200 180 43-48 -

Pizza, gefroren

F= 200 210

1) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist.

2) Verwenden Sie das hohe Gestell. Platzieren Sie
das Gestell in der Mitte des Drehtellers.

3) Backpapier verwenden.

4) Verwenden Sie das niedrige Gestell. Platzieren
Sie das Gestell in der Mitte des Drehtellers.

5) Stellen Sie die Unterseite der Springform (@ 28
cm) auf das niedrige Gestell.

6) Platzieren Sie einen Teller in der Mitte des Dreh-
tellers unter dem Gestell. Legen Sie das Hahnchen
mit der Brustseite nach unten direkt auf das niedrige
Gestell. Wenden Sie es, wenn die Hélfte der Garzeit
voriber ist.

7) Bedecken Sie das Gericht mit einem mikrowellen-
geeigneten Kunststoffdeckel. Stellen Sie die Mikro-
wellenleistung nach 3 Min auf 500 W und setzen Sie
den Garprozess fort.

8) Stellen Sie die Flasche auf den Drehteller, 3 cm
von der Kante entfernt.

9-11 4)

6.3 Mikrowellenempfehlungen

Legen Sie die Lebensmittel nicht direkt auf
die Drehscheibe. Mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr immer in der Mitte der Dreh-
scheibe verwenden

Kontakt mit sehr heilRen oder kalten Gegen-
stdnden kann die Drehscheibe beschadigen.

Drehen oder riihren Sie Lebensmittel nach
der Halfte der Kochzeit.

Ruhren Sie flissige Gerichte wahrend dem
Kochen und vor dem Servieren um.

Stellen Sie beim Erhitzen von Flissigkeiten
einen Loffel in die Tasse, um die Warmever-
teilung zu verbessern und ein Uberkochen zu
verhindern. Der Loéffel darf das Ofeninnere
nicht bertihren, um Funkenbildung zu vermei-
den.

Bedecken Sie die Lebensmittel nicht, wenn
Sie Mikrowellen-Kombifunktionen verwenden.
Siehe Taglicher Gebrauch.

Verwenden Sie keine Mikrowellen- oder Mik-
rowellen-Kombifunktionen ohne Lebensmittel
im Gerat.

Speisezubereitung in der Mikrowelle

Bedecken Sie Lebensmittel beim Kochen
oder erneutem erhitzen. Um eine Kruste zu
halten, kochen Sie ohne Abdeckung.

Stellen Sie die Leistung oder die Zeit nicht zu
hoch ein, um ein Austrocknen, ein Verbren-
nen oder einen Brand zu vermeiden.
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Kochen Sie Eier oder Schnecken nicht in
Schalen, sie kénnen platzen. Stechen Sie
das Eigelb eines Spiegeleis vor dem Wieder-
erwarmen an.

Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale
mehrfach an, bevor Sie sie garen.

Gemuse in gleich grof3e Stiicke schneiden.

Nach dem Kochen das Essen fir einige Mi-
nuten stehen lassen, um die Hitze gleichma-
Rig zu verteilen.

Auftauen in der Mikrowelle

Legen Sie die gefrorenen, unverpackten Le-
bensmittel auf einen kleinen umgedrehten
Teller mit einem Behalter darunter oder auf
ein Abtaugitter bzw. ein Kunststoffsieb, damit
Flissigkeiten ablaufen kdnnen

Entfernen Sie aufgetaute Stlicke, wahrend
sie auftauen.

Durch Einstellen einer héheren Mikrowellen-
leistung kann Obst und Gemuise ohne vorhe-
riges Auftauen gegart werden.

Drehen verbessert die Ergebnisse. Empfindli-
che Lebensmittel wie Fleisch wahrend des
Auftauens zweimal umdrehen.

6.4 Mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr und Materialien

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr und Materialien. Verwenden Sie
die folgende Tabelle als Referenz.

Prufen Sie vor der Verwendung die Spezifika-
tionen flir Kochgeschirr / Material / Garbehal-
ter.

Fir sonstiges spezielles Mikrowellen-Kochge-
schirr, das nicht in dieser Tabelle aufgefihrt
ist, folgen Sie den Anweisungen des Herstel-
lers.

B @S
Kochgeschirr / Material E® —
. so EP

Keramik, Porzellan und
Steingut mit unglasiertem
Boden oder mit kleinen L&-
chern, z. B. auf den Griffen

X

Hitzebestandiger Kunststoff
bis 200°C

Pappe, nur Papier

Frischhaltefolie

Mikrowellengeeignete
Frischhaltefolie

Metallbratgeschirr (z. B.
Emaille, Gusseisen)

Backformen, schwarz la-
ckiert oder silikonbeschich-
tet

X X | XL |K&K&K X

Hoher Rost

LIX| X | XK [ XX L
LX) X | XX | XX X[ X

<

Niedriger Rost

B @S]
Kochgeschirr / Material B
: Be =P

Ofenfestes Glas und Por-
zellan ohne Metallteile

v

Nicht ofenfestes Glas und
Porzellan ohne Metalldeko-
rationen

Ofenfestes/frostbestandiges
Glas und Glaskeramik

Ofenfeste Keramik und
Steingut ohne Quarz- oder
Metallbestandteile bzw. oh-
ne metallhaltige Glasuren

< S S L
< S X[ L

< K| X
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6.5 Leistungseinstellungen
Die folgenden Daten dienen lediglich als Ori-
entierungshilfe.

900 - 1000 W

« Erhitzen von Flussigkeiten

800 W

* Kdcheln von Reis

* Popcorn-Funktion

500 - 700 W

Garen von Gemlse

Erwarmen von Eintellergerichten
K&cheln von Eintépfen

Auftauen und Erwérmen von
tiefgefrorenen Fertiggerichten

300 - 400 W

» Garen/Erwarmen von empfindlichen
Speisen

*  Weiter garen

« Erwéarmen von Babynahrung

» Schokolade und Butter schmelzen

100 - 200 W

« Auftauen von Brot, Obst, Kuchen, Gebéack,
Kase, Sahne, Butter, Fleisch und Fisch



7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

Verwenden Sie eine Reinigungsldsung flr
Metalloberflachen.

Verwenden Sie bei hartnackigen Flecken
einen speziellen Backofenreiniger.
Verwenden Sie den vom Hersteller

Garraumboden sauber, um ein
reibungsloses Drehen des Drehtellers zu
gewahrleisten.

Bewahren Sie Lebensmittel nicht langer
als 20 Minuten im Gerat auf.

Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im
Geschirrspller.

empfohlenen fliissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.

*  Warten Sie, bis die Drehteller kalt ist,
bevor Sie ihn reinigen. Es besteht die
Gefahr, dass der Drehteller bricht. Halten
Sie die Rollenflihrung und den

7.2 Austauschen der Lampe

Nur der Kundendienst darf die Lampe austau-
schen. Wenden Sie sich an lhr autorisiertes
Servicezentrum.

8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen « Verriegelung ist eingeschaltet.

kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler * Die Abschaltautomatik ist aktiviert.

oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
Servicedetails sind auf dem Typenschild am ist durchgebrannt. Die Lampe muss ausge-

vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei ged- tauscht werden. Wenden Sie sich an ein au-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf torisiertes Servicezentrum.

nicht entfernt werden.

Das Gerat lasst sich nicht aktivieren oder
bedienen. — Das Gerét ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange-
schlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Informationsanforderungen
gemal (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszu-

stand 08w

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um
automatisch den entsprechenden Energie-
sparmodus zu erreichen

20 Min

Gerat getestet gemal: EN 50564.
9.2 Tipps zur Energieeinsparung

Halten Sie die Tur beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu 6ffnen.

Halten Sie die Tirdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr (nur bei

Das Drehteller-Set macht Gerausche. — Un-
ter dem Drehteller-Set befinden sich Essens-
reste.

Die Anzeige zeigt "00:00". - Es gab einen
Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

Benutzung einer Nicht-
Mikrowellenfunktion).

» Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

* Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

* Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Garfunktionen mit Geblase, um Energie zu
sparen (nur ausgewahlte Modelle).

« Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht benétig
wird. Siehe Einstellungen.

* Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemafR EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentiir sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
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wird gewahrleistet, dass der Backofen mit
der héchsten Energieeffizienz arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.
Automatische Abschaltung - Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Garfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert

werden. Um eine Garfunktion langer zu
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein. Die
automatische Abschaltung gilt nicht, wenn
die Lampe eingeschaltet ist oder die
Funktion aktiviert ist: '}E%ET.

- 12,5 Std: 30-115 °C

— 8,5 Std: 120-195 °C

— 5,5 Std: 200-245 °C

— 3 Std: 250-maximal °C

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Ra-
dern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zuriickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmuill gegeben wer-
den. Das Gerat kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch fur
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
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Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmdll son-
dern Uber die bereitgestellten Recyclingbe-
halter oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber mussen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner duferen Ab-
messung grofier als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschéaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Riicknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknuipft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fir Elektro- und



Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fir Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedbertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Geréate beschrankt,
bei denen mindestens eine der duleren Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Riickgabemaoglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewabhrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogeréte (s.o.), die der Endnut-
zer zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-
gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung

von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner aulReren Abmessung
groer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghdfen erfolgen. Fur
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.
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