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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

~ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spdsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Deti nesmu spotrebi€ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebidi.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebic€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi€¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Tento spotrebi¢ musi byt do siete pripojeny kablom typu
HO5VV-F, aby odolal teplotam zadného panela.

Tento spotrebi€ je ur€eny na pouzivanie v nadmorskej
vysSke do 2 000 m.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na pouzivanie na lodiach,
lodkach ani plavidlach.

Spotrebi€ neinstalujte za ozdobné dvierka, aby ste predisli
prehriatiu.

Spotrebi¢ neinstalujte na ploSinu.

NeobsluhUJte spotrebiC prostrednictvom externého
gasovaca ani osobitného dialkového ovladaca.
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UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu moze byt nebezpeéné a mdze spdsobit
poziar.

Na hasenie poziaru pri vareni nikdy nepouzivajte vodu.
SpotrebiC vypnite a plamen zakryte napr. poziarnou
pokryvkou alebo pokrlevkou

VYSTRAHA: Proces prlpravy jedla musi byt pod dozorom.
Kratkodoby proces pripravy jedla si vyzaduje nepretrzity
dozor.

UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok alebo skleného veka varného
panela so zavesmi nepouzivajte abrazivne prostriedky ani
ostré kovové skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’ povrch,
¢o mdze spbsobit’ rozbitie skla.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoze sa mézu zohriat'.

Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty, vypnite
spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V pripade
zapojenia spotrebi¢a do elektrickej siete priamo pomocou
spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietového
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa pocCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pred udrzbou odpoijte spotrebi€ od elektrickej siete.
UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
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alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo

nebezpecenstvu.

» Budte opatrni, ked’ sa dotykate zasuvky na skladovanie.

Moze sa zohriat.

* Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od boénych stien
spotrebica. Zasuvacie listy nalnstaIUJte v opachom poradi.

« Vlyberateiné prostriedky musia byt’ zabudované do pevnej
zasuvky v sulade s pravidlami zapojenia.

« UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebic€a, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné
liSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

» PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebicom.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

» Kuchynska skrinka a prislusny vyklenok
musia mat’ vhodné rozmery.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na
instalaciu.

» Niektoré sucasti spotrebic¢a st pod
napatim. Spotrebi¢ zabudujte do nabytku,

aby ste zabranili kontaktu s nebezpecnymi
Cast'ami.

Po bokoch spotrebi¢a musia byt’
umiestnené spotrebice alebo zariadenia
nanajvys rovnakej vysky.

Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu hordceho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

Aby ste predisli prevrhnutiu spotrebica,
nezabudnite nainstalovat’ stabilizacné
pomaocky. Pozrite si Cast’ ,InStalacia”.

2.2 Elektrické zapojenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

VSetky prace suvisiace s pripojenim
elektriny musi vykonat' kvalifikovany
elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.
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* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

+ Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
intalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. .

* Ak je sietova zasuvka uvolnend,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

+ Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na v8etkych podloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

+ Skoér ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

2.3 Pouzitie

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Nepouzivajte hlinikovu foliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebia neurci inak.

Pouzivajte len prislusenstvo odporucané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.

Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvoifiovat
horiavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostatoCnej vzdialenosti od
tukov a olejov. y ;

Vypary, ktoré sa uvolfiuju z velmi hortcich
olejov, mézu spdsobit’ spontanne
vznietenie.

Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mdbze sposobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

/\ VAROVANIE!

Riziko poranenia a popalenia.
Hrozi nebezpecenstvo zasahu

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

elektrickym pradom.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokovaneé.

» Spotrebi¢ potas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.
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Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej asti
spotrebica riad alebo iné objekty.
— nedavajte priamo na dno dutiny alobal.
— Nedavaijte priamo do horuceho
spotrebic¢a vodu.
— Po ukongeni pripravy pokrmu v rare
nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.




» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

» Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.

» Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet’.

» Davaijte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebi¢.
Povrch méze byt poskodeny.

» Nezapinajte varné zény s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

» Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny, hlinika
alebo s poskodenym spodkom méze
sposobit’ Skrabance. Ked tieto predmety
potrebujete posunut’ mimo varného
povrchu, zdvihnite ich.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite Ziadnym Cistiacim prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred udrzbou vypnite spotrebic.
Zastr¢ku napajacieho kabla vytiahnite zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny. Hrozi

riziko prasknutia sklenych panelov.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

» Zvysky tuku alebo potravin v spotrebici
mo&zu sposobit’ poziar.

» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su uréené na pouzivanie
inym spdsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej uc¢innosti G.
Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.
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3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

3.1 Umiestnenie spotrebica

®

Sporak neinstalujte do blizkosti umyvadla
ani do blizkosti skrinky s umyvadlom.
Vihkost/kvapky vody sa m6zu dostat’
medzi bo¢ny panel a skrinku a asom sa
mé&ze poskodit’ farba bo¢ného panela.

Voline stojaci spotrebi¢ mozete naintalovat
so skrinkami na jednej alebo dvoch stranach
a v rohu.

Minimalne vzdialenosti na upevnenie najdete
v tabulke.

L ————
I
—
A —

Minimalne vzdialenosti

Rozmer mm
A 400
B 650
C 150

3.2 Technické udaje

Napatie 230V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Trieda spotrebica 1
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Rozmer mm
Vyska 858
Sirka 500
Hibka 600

3.3 Vyrovnanie spotrebica

Na vyrovnanie spotrebi¢a do vodorovnej
polohy a prispésobenie okolitym zariadeniam
pouzite malé nozicky v spodnej Casti
spotrebica.

3.4 Ochrana proti prevrateniu

Nastavte spravnu vysku a plochu pre
spotrebi¢ skor ako pripojite ochranu proti
prevrateniu.

/\ UPOZORNENIE!

Uistite sa, Ze ochranu proti prevrateniu
nainstalujete v spravnej vyske.

@

Uistite sa, Ze povrch za spotrebic¢om je
hladky.

Musite nainstalovat’ ochranu proti
prevrateniu. Ak ju nenainstalujete, spotrebic
sa mOze prevratit’.

Na vasom spotrebici sa nachadza symbol
zobrazeny na obrazku (ak existujte), ktory
vam pripomina, aby ste nainstalovali ochranu
proti prevrateniu.



bokoch musite prispdsobit’ tak, aby bol
spotrebi€¢ umiestneny v strede.

@

Ak ste zmenili rozmery vari¢a, musite
zarovnat’ zariadenie proti prevrhnutiu.

/\ UPOZORNENIE!

Ak je priestor medzi skrinkami na
sedenie vacsi ako je Sirka spotrebica,
rozmery po bokoch musite prispdsobit’
tak, aby bol spotrebi¢ umiestneny

v strede.

3.5 Elektroinstalacia

/\ VAROVANIE!

Vyrobca nie je zodpovedny, ak
nepostupujete podla bezpecnostnych
opatreni v bezpecnostnych kapitolach.

) L L Tento spotrebi¢ sa dodava bez napéjacej
1. Ochranu proti prevrateniu nainstalujte zastréky a sietového kabla.
317 - 322 mm od vrchného povrchu

spotrebi¢a a 80 — 85 mm od bocnej strany /\ VAROVANIE!
spotrebi¢a do okruhleho otvoru na
konzole. Naskrutkujte ju do pevného
materialu alebo pouzite vhodnu podporu
(stenu).

Skor ako pripojite napajaci kabel

k svorke, odmerajte napatie medzi
fazami domovej siete. Potom si pozrite
Stitok pripojenia v zadnej Casti
spotrebica, aby ste pouzili spravnu
elektroinstalaciu. Toto poradie krokov
zabranuje chybam instalacie

a poskodeniu elektrickych komponentov

>{ spotrebica.
— |- Pripustné typy kablov pre rézne fazy:
— Faza Min. rozmer kabla
&

1 3x6,0 mm?

3 s neutralnym vodi¢om 5x1,5 mm?
~ /\ VAROVANIE!
— Napajaci kdbel sa nesmie dotykat’ Casti

]\\ spotrebi¢a vyznacenej na obrazku.

2. Otvor sa nachadza na lavej strane
v zadnej Casti spotrebi¢a. Prednu stranu
spotrebia zdvihnite a umiestnite ho
uprostred priestoru medzi skrinkami. Ak
je priestor medzi skrinkami na sedenie
vacsi ako je Sirka spotrebica, rozmery po
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

e

i

6olorId60

N =
NE—-F O

3
j

N
e
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Ovladace pre varny panel

Oto¢ny ovladac teploty

Ukazovatel/symbol teploty

Elektronicky programator

Osvetlenie varného panela/symbol/
indikator

A Otoény ovladag funkcii rary

Tlacidlo para plus

Bl Ohrevny prvok

EJ] Osvetlenie

Ventilator

ZasUvacia lidta, odstranitelna

Reliéf dutiny

Urovne rostu v rare



4.2 Rozlozenie varnej plochy

==

140 mm ‘140 mm‘

@ 140 mm
6]

) BH

(5]

E_._

4.3 Prislusenstvo

* Dréteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotoveé kolace.

* Hiboky pekac¢

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

* AirFry tacka

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

5.1 Prvé cistenie

Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a
vSetko prislusenstvo.

®

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a
Cistenie".

Pred prvym pouzitim ruru a prislusenstvo
vycistite. ;

PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie listy
vratte spat’ do pdvodnej pozicie.

Varna zéna 1 200 W

Vystup pary — pocet a poloha zavisia od
modelu

Varna zéna 900 / 2 000 W
Varna zéna 1 200 W
Ukazovatel zvy$kového tepla
@ Varnazona700/1700 W

Na vyprazanie s mensim mnozstvom oleja
alebo bez papiera na pecenie.

* Teleskopické listy ;
S teleskopickymi listami mozete lahSie
vsunut’ a vybrat’ rosty.

+ Skladovacia zasuvka
Ulozna zasuvka je pod dutinou rary.

5.2 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rury je potrebné nastavit’
Cas.

Ukazovatel @ blika, ked’ zapojite spotrebic
do elektrickej siete, po vypadku napajania,
alebo ak nie je nastaveny ¢asovac.

Stlagenim tlagidla Tt alebo — nastavte
presny ¢as.

Priblizne po piatich sekundach prestane
zobrazeny ¢as blikat' a displej bude
zobrazovat’ nastaveny denny cas.
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5.3 Zmena casu

®

Ak je spustena akakolvek funkcia, presny
¢as nemozete zmenit.

Stiacaite €D, a2 kym ukazovatel presného
Gasu nezablika.

Na nastavenie nového Casu si pozrite Cast’
.Nastavenie ¢asu".

5.4 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.

5.5 Predhriatie

Pred prvym pouzitim prazdnu rdru predhrejte.

®

Pre funkciu: SteamBake si pozrite
kapitolu ,Rura - Kazdodenné
pouzivanie®, ,Zapnutie funkcie:
SteamBake".

1. Nastavte funkciu . Nastavte maximainu
teplotu.
2. RUru nechajte spustenu jednu hodinu.

3. Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu. Maximalna teplota pre tuto
funkciu je 210 °C.

4. RdUru nechajte spustenu 15 minut.

5. Nastavte funkciu “, stlacte: Para Plus

[, Nastavte maximalnu teplotu.
6. RuUru nechajte spustent 15 minut.
7. RuUru vypnite a nechajte ju vychladnut
PrisluSenstvo sa méze zohriat' viac nez
zvy€ajne. Rura méze produkovat' zapach a
dym. Zabezpecte dostatocné vetranie v
miestnosti.

6. VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Popis varnych zén

Varné zény su vybavené termostatom a su v
prevadzke prerusovanie (zapinaju a vypinaju
sa) v zavislosti od zvolenej Urovne ohrevu.

6.2 Varny stupen

Symboly  Funkcia

Poloha Vyp.

0
© Dvoijita zéna
i

Uchovat teplé

1-

©

Varné stupne
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V zaujme zniZenia spotreby energie
vyuzivajte zvyskové teplo. Priblizne 5 az
10 minut pred dokon&enim procesu
varenia varnu zénu vypnite.

Potrebny varny stupen nastavte oto¢enim
oto¢ného ovladaca pre zvolenu varnu zénu.
Rozsvieti sa kontrolka varného panelu.
Proces varenia ukoncite oto¢enim oto¢ného
ovladaca do polohy vypnuté.

Po vypnuti vSetkych varnych zon kontrolka
varného panelu zhasne.

6.3 Pouzivanie jednoduchej varnej
zény

Na pouzitie jednoduchej varnej zony otocte
vhodny ovladac do jednej z nasledovnych
poldh: 1-9.



®

Pre varné stupne 1-3 zostane z6na
Cervena na priblizne 2-3 sekundy a
nasledne sa vypne.

®

Zbna sa zapne na maximalnu uroven
vykonu po nastaveni Urovne ohrevu 8
alebo 9.

6.4 Zapnutie a vypnutie vonkajsich
okruhov (dvojité alebo ovalne)

Varny povrch mozno prispdsobit’ veikosti
kuchynského riadu.

1. AK si vyberiete uroven ohrevu medzi 1-9,
zapne sa iba strednd Cast’ varnej zény.

2. Na zapnutie vonkajSieho okruhu otocte
ovladac€ v smere hodinovych ruciciek za

nastavenie 9 do polohy O.

3. Potom otocte ovladac proti smeru
hodinovych ruciciek na pozadovany varny
stupen (1-9). Stredna €ast’ aj vonkajsi
okruh sa zapnu spolocne.

7. HORAK - RADY A TIPY

Vonkajsi okruh vypnete nastavenim oto¢ného
ovladaca do polohy Vypnuté. Stredna Cast’ aj
vonkajsi okruh sa vypnu. Ukazovatel zhasne.
Na opatovné zapnutie strednej Casti varnej
zony vyberte Uroven ohrevu medzi 1-9.

6.5 Ukazovatel zvy$kového tepla

/\ VAROVANIE!

Pokial je ukazovatel zapnuty, hrozi
nebezpecenstvo popalenia zvyskovym
teplom.

Ukazovatel sa zobrazi, ked je varna zéna
horuca, ale nefunguje pri odpojenom
sietovom napajani.

Ukazovatel sa mdze takisto zobrazovat:

* pre susedné varné zény aj v pripade, ak
ich nepouzivate;

« ked polozite horuci kuchynsky riad na
chladnu varnu zonu;

« ked je varny panel vypnuty, ale varna
zoéna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked' varna zona
ochladne.

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

7.1 Kuchynsky riad

Vysledky varenia zavisia od materialu
kuchynského riadu

@

Na keramickom varnom paneli
nepouzivajte kuchynsky riad s dnami

s vyraznymi hranami alebo okrajmi, napr.
liatinové panvice. Mohli by natrvalo
poskrabat alebo poskodit povrch
varného panela.

®

Dno kuchynského riadu musi byt’ ¢o
najhrubsie a najrovnejsie.

Pred polozenim panvic na povrch
varného panela sa uistite, Ze su ich dna
Cisté a suché.

@

Kuchynsky riad zo smaltovanej ocele

s hlinikovym alebo medenym dnom méze
sposobit’ zmenu sfarbenia na
sklokeramickom povrchu.

Pre Usporu energie a zabezpecenie
spravneho fungovania varného panela musi
mat’ dno kuchynského riadu vhodny
minimalny priemer (minimalne rovnaky ako je
priemer zony).
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7.2 Priklady pouzitia pri priprave
jedal

@

Udaije v tabulke su len referenéné.

Varny stupefi  Pouzite na: Cas Rady
(min)
§ 1 Hotové jedlo uchovavaijte teplé. podia po-  Na kuchynsky riad polozte pokrievku.
" treby
1-2 Holandska omacka, topenie: maslo, 5-25 Z Casu na Cas premieSajte.
¢okolada, Zelatina.
1-2 Tuhnutie: nadychané omelety, pe¢ené 10 - 40 Varte s pokrievkou.
vajcia.
2-3 Dusenie ryze a jedal s mlie¢nym zakla- 25 - 50 Pridajte aspof dvakrat tolko tekutiny
dom, prihrievanie hotovych jedal. ako ryze, mlie€ne jedla v polovici vare-
nia premieSajte.
3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekoiko polievkovych lyZic te-
kutiny.
4-5 Dusenie zemiakov. 20-60 Pouzite max. % | vody na 750 g ze-
miakov.
4-5 Priprava va¢sich mnozstiev jedla, 60 - 150 Az 3 | tekutiny a prisady.
omacok a polievok.
6-7 Jemné smazenie: rezne, telacie cordon podia po-  Po uplynuti polovice ¢asu obratte.
bleu, kotlety, rizzoly, klobasy, pecen, treby
zasmazka, vajcia, palacinky, $isky.
7-8 Silné smazenie, opeené zemiakové 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu obrat'te.
pyré, karé, steaky.
9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), hranolCeky.

8. VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

8.1 VSeobecné informacie

» Varny panel po kazdom pouziti oistite.

» Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeho riadu vzdy Cista.

» Skrabance a tmavé Skvrny na povrchu
neovplyvnuju to, ako varny panel funguje.
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» Pouzivajte Specialny Cisti€ uréeny na
povrch varného panela.
* Pouzite $pecialnu Skrabku na sklo.

8.2 Cistenie varného panela

* Okamzite odstrante: roztopeny plast,
plastova félia, cukor a potraviny s cukrom,
inak m6zu necistoty spdsobit’ poSkodenie
varného panela. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Specialnu Skrabku priloZte na
skleneny povrch tak, aby bola naklonena v



ostrom uhle, a &epel posuvaijte po
povrchu.

neabrazivnym Cistiacim prostriedkom. Po
cisteni utrite varny panel makkou

* Po dostato€énom vychladnuti varného handrickou. .
panela odstrante: usadeniny vodného » Odstrante lesklé kovové flaky: pouzite
kameria, Skvrny od vody, mastné skvrny, zmes prasku na pecenie a citronovej
lesklé kovové farebné flaky. Varny panel Stavy alebo octu.

vycistite vlhkou handri¢kou s

9. RURA — KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

3. Ak chcete raru vypnut, otoCte ovladace
funkcii rury a teploty do polohy Vyp.

9.1 Zapnutie a vypnutie rary

1. Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii

nastavte prislusnu funkciu.
2. Teplotu vyberte otocenim ovladaca
. teploty.
Ziarovka sa rozsvieti, ked je rura v
prevadzke.

9.3 Funkcie rary

9.2 Bezpecénostny termostat

Nespravna prevadzka rury alebo chybné

rury | SUCasti mbzu sposobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu predislo, rura je
vybavena bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese teploty
sa rura opat’ automaticky zapne.

Symbol Funkcie rary

Aplikacia

Poloha Vyp.

Rura je vypnuta.

Osvetlenie rary

Na zapnutie osvetlenia rury bez funkcie pripravy jedal.

SteamBake

Na pridanie vihkosti po¢as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej
farby a chrumkavej kérky pocas pecenia. Na zvySenie Stavnato-
sti poCas opatovného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zele-
niny.

Pecenie lahkych po-
krmov s pouzitim venti-
latora

Na pripravu jemného, Stavnatého peéeného mésa alebo na su-
Senie ovocia a zeleniny.

Dolny ohrev

Na pecenie kolaov s chrumkavym korpusom.

Tradi¢né varenie

Na pecenie a opekanie na jednej urovni rostu.

Rychly gril

1

Na grilovanie velkého mnoZstva tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.
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Symbol

Funkcie rary

Aplikacia

Turbo gril

Na pedenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jed-
nej urovni. Na gratinovanie a zapekanie.

Varenie s pouzitim ve-
ntilatora

Na pripravu masovych alebo nemasovych pokrmov pri rovnakej
teplote rary vo viacerych rovniach bez rizika prenosu vone.

(<] =<0 | (=2l

VIhké pecenie

Tato funkcia bola pouzita na splnenie poziadaviek triedy ener-
getickej Ucinnosti a ekodizajn (podla EU 65/2014 a EU
66/2014). Skusky podla: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt po€as pecenia zatvorené, aby nedoslo k
preruSeniu funkcie a aby bola zabezpe€ena prevadzka s najvys-
Sou moznou energetickou ucinnostou.

Ked pouzijete tuto funkciu, teplota v dutine sa méze lisit' od na-
stavenej teploty. Vykon ohrevu méze byt znizeny. VSeobecné
odporucania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energetic-

ka ucinnost™, v ¢asti Uspora energie.
Tato funkcia je navrhnuta tak, aby Setrila energiu pocas pece-
nia. Pokyny na varenie najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhké

pecenie.

AirFry /
Teplovzdusné Pecenie

pecenie.

Na vyprazanie s mensim mnozstvom oleja alebo bez papiera na

Pre pokrmy ako hranol¢eky alebo pizza. /

Ak chcete piect’ az na dvoch drovniach zaroven a susit’ potravi-

ny. Nastavte teplotu o0 20 — 40 °C niz8iu ako na Tradi¢né vare-

nie.

Rozmrazovanie

XX

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazova-
nia zavisi od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.

9.4 Zapnutie funkcie: SteamBake

Tato funkcia umozniuje vylepsit’ vihkost pocas
pecenia.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo popalenia a
poskodenia spotrebica.

Uvolnena vihkost’ méze spdsobit’ popaleniny:

» Spotrebi¢ neotvarajte, ked je tato funkcia
aktivna: SteamBake.

» Po skonceni funkcie opatrne otvorte
dvierka spotrebica: SteamBake.

®

Pozrite si kapitolu , Tipy a rady*.

1. Otvorte dvierka rary.

2. Priehlbinu dutiny rary naplrite vodou z
vodovodného kohutika.
Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je
250 ml.
Priehlbinu dutiny plite vodou len vtedy,
ked je rura studena.
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3. Nastavte funkciu: SteamBake (@8,

4. Stlaste tlagidlo Plus Para [
Tlacidlo Plus Para je funkéné iba pri
funkcii: SteamBake.

Ukazovatel sa rozsvieti.

5. Otocenim ovladaca teploty nastavte
teplotu.

6. Do spotrebica vlozte jedlo a zatvorte
dvierka rury.

/\ UPOZORNENIE!

Priehlbinu dutiny rary nenapinajte
vodou pocas pecenia, ani ked je rdra
horuca.

7. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, stlacte

tla¢idlo Plus Para ,otoc":te oto¢né
ovladace funkcii rury a teploty do polohy
vypnutia.

Ukazovatel tlacidla Plus Para zhasne.

8. Odstrante vodu z priehlbiny dutiny rdry.




/\ VAROVANIE!

Pred odstranenim zvysnej vody z
priehlbiny dutiny rary skontrolujte, Ci
je spotrebic studeny.

10. RURA - CASOVE FUNKCIE
10.1 Displej

A B A. Casové funkcie
| B. Casovac
MAEEN) gum M § g
A RE00 o
gy
-_— S s S
ol |
10.2 Tlacidla
Tlacidlo Funkcia Popis
—_ MINUS Na nastavenie ¢asu.
@ HODINY Na nastavenie ¢asovej funkcie.
+ PLUS Na nastavenie ¢asu.
() Plus Para Zapnutie funkcie: SteamBake.

10.3 Tabulka s éasovymi funkciami

Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

@ PRESNY CAS Nastavenie, zmena alebo kontrola presného ¢asu.
(=Y TRVANIE Nastavenie, ako dlho bude rdra v prevadzke.
[3 CASOMER SIuZi na nastavenie odpocitavania Casu. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-

nost’ riry. KUCHYNSKY CASOMER mézete nastavit' kedykoivek, aj vtedy,
ked je rdra vypnuta.

10.4 Nastavenie funkcie TRVANIE

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym nezacCne

blikat =1,

3. Cas funkcie TRVANIE nastavte stladenim
+ alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol =1,
4. Ked doba pecenia uplynie, za¢ne blikat’

1=l a zaznie zvukovy signal. Spotrebi¢ sa
vypne automaticky.
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5. Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.

6. Ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

10.5 Nastavenie KUCHYNSKEHO
CASOMERA

1. Opakovane stlacajte @ kym nezacne
blikat 2.

2. Po stlageni + alebo = mobzete nastavit’
pozadovany cas.

Kuchynsky ¢asomer sa spusti automaticky po

piatich sekundach.

3. Ked uplynie nastaveny Cas, zaznie
zvukovy signal. Zvukovy signal sa vypina
stlaCenim lubovolného tlacidla.

4. Otocny ovladac funkcii rdry a otocny
ovladac teploty otocte do vypnutej polohy.

10.6 Zrusenie ¢asovych funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo O, az kym
nezacne blikat' ukazovatel pozadovanej
funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —.
Casova funkcia sa o niekolko sekund vypne.

11. RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

11.1 Vlozenie prislusenstva
Plech:

®

Nezatlacajte plech na pecenie Uplne do
zadnej steny dutiny. Predidete tak
cirkulacii tepla okolo plechu. Jedlo sa
moze spalit, najma v zadnej Casti plechu.

Plech/hlboky pekac zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rary. Skontrolujte, i sa
nedotyka zadnej steny dutiny radry.

Dréteny rost:
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Rost zasurite medzi vodiace liSty zvolenej
urovne rdry.

AirFry plech:

Plech AirFry zasurite do druhej drovne v rure.
Plech na pecenie umiestnite do prvej Urovne
v rare.



11.2 Teleskopické listy

Demontaz teleskopickych list

1. Prichytku v prednej Casti teleskopickej
listy stlacte a podrzte.

®

Teleskopické listy mézete namontovat v
réznych urovniach rdry okrem Urovne 4.

——
/

InStalacia teleskopickych list

1. Teleskopicku listu otocte priblizne o 90°.
2. Prichytku na zadnom konci teleskopickej
listy zasunte do podpornej zasuvacej
listy. Uistite sa, ze ste liStu umiestnili na

spravnu stranu rury.

1cm

3. LiStu otocte do spravnej polohy.
Blokovaci prvok, ktory je na jednom konci
teleskopickej listy, musi smerovat’ nahor.

4. Listu zasunte az k zadnej stene rary.

5. Predny koniec teleskopickej listy zatlacte
k podpornej zasuvacej liste. Ked
prichytka v prednej Casti spravne
zapadne na svoje miesto, ozve sa
cvaknutie.

6. Rovnakym spbésobom namontujte druhu
teleskopicku listu. Skontrolujte, ¢i su obe
teleskopickeé listy umiestnené na rovnake;j
urovni.

N——>
N, b

2. Predny koniec listy odtiahnite z podpornej
zasUvace; listy.

3. Teleskopicku listu otocte priblizne o 90°.

4. Zadny koniec listy vytiahnite z podpornej
zasUvace; listy.

5. Rovnakym spbsobom vyberte druhd
teleskopicku listu.

11.3 Teleskopické liSty — vlozenie
prislusenstva

S teleskopickymi listami mozete fahsie
vsunut’ a vybrat’ rosty.

/N\ UPOZORNENIE!

Teleskopicke listy neumyvaijte
v umyvacke riadu. Teleskopické listy
nemazte.

/N\ UPOZORNENIE!

Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte
teleskopické listy uplne do rury.

Droteny rost:

\ j

v/\
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Hlboky pekac:

Plech na pecenie alebo hlboky pekac¢ polozte
na teleskopické listy.

12. RURA - RADY A TIPY

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

®

Teploty a Casy varenia uvedené v
tabulkach su iba orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu, mnozstva a kvality
pouzitych prisad.

12.1 VSeobecné informacie

Spotrebi& ma Styri drovne v rare. Urovne sa
Cisluju smerom od dna spotrebica.

Spotrebi¢ je vybaveny Specialnym systémom,
ktory cirkuluje vzduch a neustale recykluje
paru. Pomocou tohto systému mozete piect’ v
parnom prostredi a pripravovat’ pokrmy
jemné vo vnutri a chrumkavé na povrchu.
Skracuje Cas pecenia a znizuje spotrebu
energie na minimum.

V spotrebici alebo na sklenenych paneloch
dvierok sa mdze kondenzovat’ vihkost'. Je to
normalne. Pri otvarani dvierok pocas pecenia
vzdy ustupte od spotrebica. V zaujme
znizenia kondenzacie nechaijte spotrebic
zapnuty 10 minut pred pecenim.

Vlhkost' odstrante po kazdom pouziti
spotrebica.

Neumiestiujte predmety priamo na dno rary
ani neprikryvajte Casti rary alebo jej
prisluSenstvo alobalom. Mohlo by to zmenit’
vysledky pecenia a poskodit’ smalt.

12.2 Pecenie

Pre prvé pecenie pouzite nizsiu teplotu.
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Ak peciete kolace na viacerych drovniach,
Cas peCenia mozete predizit o 10 az 15
minut.

Kolace a pecivo sa pri rdznych uUrovniach
neopecu vzdy rovnako dohneda. Ak sa
vyskytne nerovnomerné zhnednutie, nie je
potrebné zmenit' nastavenie teploty. Rozdiely
sa stratia poCas pecenia.

Plechy v rire sa mbézu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnu,
deformacia zmizne.

12.3 Pecenie kolacov

Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

Ak pri peceni pouzivate suCasne dva plechy,
nechavajte medzi nimi jednu volnud Groven.

12.4 Pecenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych pokrmov
pouzite hiboky pekac, aby ste predisli
vytvoreniu skvin, ktoré mézu byt trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minut, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rdre nevznikalo prilis
mnoho dymu, pridajte do hlbokého pekaca
trochu vody. Kondenzacii dymu zabranite, ak
vodu pridate vzdy, ked sa odpari.

12.5 Cas pecenia

Cas pedenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.



Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri Pozrite si Cast’ ,Zapnutie funkcie:
pouzivani spotrebi¢a sami zistite SteamBake"
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen, ¢as
pecenia, atd'.) pre kuchynsky riad, recepty a
mnozstva, ktoré pouzivate.
12.6 SteamBake [@l8 +
Pred predhriatim naplite priehlbinu
dutiny rury vodou iba ked je rura
studena.
Pecivo
Pokrm Voda v priehl- Teplota (°C) Cas (min) Uroven Prislusenstvo
bine dutiny V rure
(v ml)
Biely chlieb1) 100 180 35-40 2 Pouzite plech na pece-
nie.
Pecivo z chlebo- 100 200 20-25 2 Pouzite plech na pece-
vého cesta1) nie.
Doméaca pizza1) 100 230 10-20 1 Eit;uiite plech na pece-
PosUchy1) 100 190 - 210 20-25 1 Pouzite plech na pece-
nie.
Kolaciky, paga- 100 150 - 180 10-20 2 Pouzite plech na pece-
ge, croissanty1) nie.
Slivkovy kolaé, 100 180 20 2 Pouzite formu na kola-
jablkovy kolag, ce
Skoricové roz-
ky1)
1) Pred pe¢enim 5 minut predhrievajte v prazdnej rare.
Priprava mrazenych pokrmov
Pokrm Voda v priehl- Teplota (°C) Cas (min) Uroven Prislusenstvo
bine dutiny Vv rare
(v ml)
Mrazena piz- 150 200 - 210 10-20 2 Pouzite dréteny rost.
zal)
Mrazeny crois- 150 160 - 170 25-30 2 Pouzite plech na pece-
sant1) nie.

1) Pred pecenim 10 minut predhrievajte v prazdnej rure.
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Regeneracia jedla

Pokrm Voda v priehl- Teplota (°C) Cas (min) Uroven Prislusenstvo
bine dutiny Vv rure
(v ml)
Biely chlieb 100 110 15-25 2 Pouzite plech na pece-
nie.
Pecivo z chle- 100 110 10-20 2 Pouzite plech na pece-
bového cesta nie.
Domaca pizza 100 110 15-25 2 Pouzite plech na pece-
nie.
Focaccia 100 110 10-20 2 Pouzite plech na pece-
nie.
Zelenina 100 110 15-25 2 Pouzite plech na pece-
nie.
Ryza 100 110 15-25 2 Pouzite plech na pece-
nie.
Cestoviny 100 110 15-25 2 Pouzite plech na pece-
nie.
Maso 100 110 15-25 2 Pouzite plech na pece-
nie.
Pecenie masa
Pokrm Voda v priehl- Teplota (°C) Cas (min) Uroven Prislusenstvo
bine dutiny Vv rare
(v ml)
Bravcéové pece- 200 180 65 - 80 2 Pouzite dréteny rost aj
né plech na pecenie.
Hovadzia ro- 200 200 50 - 60 2 Pouzite droteny rost aj
Stenka plech na pecenie.
Kurca 200 210 60 - 80 2 Pouzite droteny rost aj
plech na pecenie.
Peceny moriak 200 200 70-90 2 Pouzite dréteny rost aj

plech na pecenie.

12.7 Zavaranie [@¥ +

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenin a
poskodenia spotrebica.

* Pouzivajte len zavaracie pohare rovnakej
velkosti dostupné na trhu.

» Na plech na pecenie nedavajte viac nez
Sest’ pollitrovych zavaracich poharov.

» Pohare plnite rovnhomerne, nechajte 1 cm
vzduchu na vrchu kazdého pohara. Viecka
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nechajte na vrchu bez hermetického
zatvorenia.

* Pohare sa nesmu navzajom dotykat.

» Nalejte 1/2 litra vody do plechu na pecenie
a 1/4 litra vody na reliéf priehlbiny dutiny,
aby v rdre bola dostato¢na vihkost'.

* Vyberte funkciu SteamBake a nastavte
spravnu teplotu na zaklade tabulky nizSie.

« Pohare su hermeticky uzavreté iba ked je
funkcia vypnuta.




Makké ovocie

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii Prislusenstvo
Vv rure
Jahody/¢ucoriedky/maliny 160 25-30 1 Pouzite plech na
pecenie.
Kostkovice
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri Prislu$enstvo
Vv rure
Hrusky/dule/slivky 160 35-40 1 Pouzite plech na
pecenie.

Makka zelenina

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii Prislu$enstvo
Vv rure
Cuketa/baklazan/cibula/paradajky 160 30-35 1 Pouzite plech na
pecenie.

Nakladana zelenina

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven Prislu$enstvo
v rare
Mrkva/€alamada/repa/zeler 160 35-45 1 Pouzite plech na
pecenie.

12.8 Peéenie lahkych pokrmov s pouzitim ventilatora [@la

Susenie
Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.) Uroveii v rire
1 droven 2 urovne
Zelenina
Strukoviny 60-70 7-9 2 1/3
Kotlety na paprike 60-70 10-12 2 1/3
Z_elenina na kvase-  60-70 9-11 2 1/3
nie
Nakrajané huby 50 - 60 13-15 2 173
Bylinky 40 - 50 3-5 2 1/3
Ovocie
Rozpolené slivky 60-70 11-13 2 1/3
Rozpolené marhule 60 - 70 9-11 2 1/3
Jablkové platky 60-70 6-8 2 173
Hruskové platky 60-70 7-10 2 1/3
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Pomalé pecenie

Pokrm Mnozstvo (kg) Prudké ope- Teplota (°C) Uroven Cas (min)
cenie z kaz- Vv rure
dej strany
(min.)
Hovadzie
Filety, stredne prepe- 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
cené
Hovadzie pecené, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
stredne prepecené
Telacie
Ruzova fileta 1.0-1.5 2 80 - 100 2 50-90
Karé, vcelku 15-20 4 80 - 100 2 100 - 160
Telacie, stredne pre- 15-20 4 80 - 100 2 100 - 160
pecené
Bravcéové
Ruzova fileta 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 100
Karé, vcelku 15-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
Bravcové, stredne 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
prepecené

12.9 Tradiéné varenie —J

Pecenie nemasovych pokrmov

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urove v riire
Plochy kolaé 160 - 170 25-35 2
Kysnuty kola¢ s jablkami 170 - 190 45-55 3
Kola¢ peceny v pekadi 170 - 180 35-45 2
Kola¢ s mrvenickou 170 - 190 50 - 60 3
Tvarohovy kola¢ 170 - 190 60-70 2
Gazdovsky chlieb 190 - 210 50 - 60 2
Rumunsky piskétovy kolaé 165-175 35-45 2
Rumunsky piskoétovy kolac — tradiény 165-175 35-45 2
Kysnuté buchty 180 - 200 15-25 2
Piskotova rolada 150 - 170 15-25 2
Slany lotrinsky kolaé 215-225 45-55 2

Pecenie masa

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire

Kuréa, polovica 210 - 230 35-50 2
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire
Bravcova kotleta 190 - 210 30-35 3
Cela ryba 200 - 220 40-70 2
12.10 Rychly gril [
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire
Kuréa, polovica 230 50 - 60 2
Bravéova kotleta 230 40 -50 3
Grilovana slanina 250 17-25 2
Klobasy 250 20-30 2
Hovéadzi steak: stredne prepeceny 230 25-35 2
12.11 Turbo gril
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire
Kur€a, polovica 200 50 - 60 2
Kuréa 250 55-60 2
Kuracie kridla 230 30-40 2
Bravéova kotleta 230 40 - 50 2
Hovadzi steak: prepeceny 250 35-40 2
12.12 Varenie s pouzitim ventilatora
Pecenie nemdsovych pokrmov
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Plneny kysnuty kola¢ 150 - 160 20-30 2
Viktoriin kolac 170 - 190 30-40 2
Svajciarsky jablkovy kolaé 180 - 200 35-45 2
Vianocka 150 - 160 40 - 50 2
Linecké kolace 170 - 190 50 - 60 2
Snehové pusinky 110-120 30-40 2
Zapecené zemiaky 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30-50 2
Zapekané makarony 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
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PecCenie masa

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire

Celé kura 200 - 220 55 - 65 2

Brav¢ové pecené 170 - 180 45 -50 2

12.13 Vlhké peéenie Y]

Pokrm Teplota Cas (min) Uroveii Prislu$enstvo

(°C) v rare

Chlieb a pizza

Buchticky 190 25-30 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-
nie/pecenie

Pecivo z chlebového cesta 200 40 - 45 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na grilova-
nie/pecenie

Mrazena pizza, 350 g 190 25-35 2 dréteny rost

Kolace v plechu na pecenie

Piskotova rolada 180 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-
nie/pecenie

Brownies - ¢okoladovy ko- 180 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-

lac nie/pecenie

Kolace vo forme

Nakyp 210 35-45 2 Sest’ keramickych zapekacich foriem na
drétenom roste

Piskotovy korpus 180 25-35 2 forma na korpus na drétenom roste

Piskotovy kolaé 150 35-45 2 forma na kola¢ na drétenom roste

Ryba

Ryba vo vreckach, 300 g 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na grilova-
nie/pecenie

Cela ryba, 200 g 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-
nie/pecenie

Rybie filé, 300 g 180 30-40 2 forma na pizzu na drétenom roste

Méso

Maso vo vrecku, 250 g 200 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-
nie/pecenie

Sasliky, 500 g 200 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na grilova-
nie/pecenie

Drobné pecivo

Susienky 170 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-
nie/pecenie

Makarony 170 40 - 50 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na grilova-

nie/pecenie
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Pokrm Teplota Cas (min) Uroveii Prislusenstvo

(°C) v rure
Muffiny 180 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na grilova-
nie/pecenie
Slané keksy 160 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-
nie/pecenie
Susienky z krehkého cesta 140 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-
nie/pecenie
Torticky 170 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na grilova-
nie/pecenie
Vegetarianske
MieSana zelenina vo vrec- 200 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-
ku, 400 g nie/pecenie
Omeleta 200 30-40 2 forma na pizzu na drétenom roste
Zelenina na plechu, 700 g 190 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na grilova-
nie/pecenie
12.14 Teplovzdusné Pecenie
Pecenie nemasovych pokrmov
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire
Plochy kola¢ 140 - 160 40-50 1+3
Kysnuté buchty 190 - 210 10-20 1+3
Snehové pusinky 100 - 120 55-65 1+3
Maslovy kolaé 150 - 170 20-30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3
12.15 AirFry
Pekarenské vyrobky
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Urgveﬁ
v rure
Croissanty, mrazené pribl. 350 g 180 - 220 15-30 2
Pecivo z listkového cesta, mrazené pribl. 400 g 180 - 220 15-35 2
Pecivo z listkového cesta, Cerstvé pribl. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, mrazena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 2
Vyrobky zo zemiakov
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Urqveﬁ
VvV rure
Hranol&eky, mrazené pribl. 650 g 180 - 220 20-30 2
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Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroverni
V rure
Hrubé hranol€eky, mrazené pribl. 600 g 180 - 220 20-30 2
Zapec€ené zemiaky — mrazené pribl. 650 g 180 - 220 15-25 2
Krokety pribl. 450 g 180 - 220 15-30 2
Cerstva zelenina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroven
v rure
Platky cukety, gerstvel) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 2
1) pridajte 1 ¢ajovu lyZi¢ku olivového, aby sa nezlepili
Iné
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Urovei
Vv rure
Rezne, mrazené pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Krevety v ceste na pecenie, mrazené pribl. 200 g 180 - 220 15-25 2
Kruzky Calamari, mrazené pribl. 250 g 180 - 220 15-25 2
Kuracie nugetky, mrazené pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Rybie prsty, mrazené pribl. 500 g 180 - 220 15-25 2
12.16 Informacie pre skusobné ustavy
Potravina Funkcia Teplota Prislusenstvo Uroven Cas (min)
(°C) rostu
V rure
Malé kolaciky (16 ks/ Tradi¢né varenie 160 plech na pecenie 3 20-30
plech)
Malé kolaciky (16 ks/ Varenie s pouzitim 150 plech na pecenie 3 20-30
plech) ventilatora
Malé kolaciky (16 ks/ Teplovzdusné Pe- 160 plech na pecenie 1+3 30-40
plech) cenie
Jablkovy kola¢ (2 formy,  Tradi€né varenie 190 dréteny rost 1 65-75
priemer 20 cm, rozmiest-
nené po uhlopriecke)
Jablkovy kola¢ (2 formy,  Varenie s pouzitim 180 droteny rost 2 70-80
priemer 20 cm, rozmiest-  ventilatora
nené po uhlopriecke)
Piskotovy kolac bez tuku  Tradiéné varenie 180 droteny rost 2 20-30
Piskotovy kolac bez tuku  Varenie s pouzitim 160 dréteny rost 2 25-35

ventilatora
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Potravina Funkcia Teplota Prislusenstvo Uroven Cas (min)
(°C) rostu
V rure
Piskotovy kolac bez tuku  Teplovzdusné Pe- 170 dréteny rost 1+3 30-40
cenie
Linecké kolaciky/ploché Tradi¢né varenie 140 plech na pecenie 3 15-30
pecivo
Linecké kolaciky/ploché Varenie s pouzitim 140 plech na pecenie 3 20-30
pecivo ventilatora
Linecké kolaciky/ploché Teplovzdusné Pe- 140 plech na pecenie 1+3 15-30
pecivo cenie
Hrianky Rychly gril 250 dréteny rost 3 5-10
Hovadzi burger1) Turbo gril 250 drét’e[ly roétlalebol 3 1§ —20 pr-
pekac na grilovanie/ va strana;
pecenie 10-15
druha stra-

na

1) Raru predhrievajte 10 mindt.

13. RURA — OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

13.1 Poznamky k Cisteniu

Prednu stranu rury o istite makkou
handri¢kou namocenou v teplej vode
s pridavkom jemného Cistiaceho prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
vyhradeny Cistiaci prostriedok.

Vnutro rary vycistite po kazdom pouziti.
Hromadenie tuku alebo zvySkov jedal méze
mat’ za nasledok vznik poziaru. Riziko je
vysSie pri grilovacom pekaci.

Vycistite vSetko prisluSenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
jemnu handri¢ku s teplou vodou a Cistiacim
prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat' v umyvacke riadu (okrem AirFry
plechu).

Odolné Skvrny odstrante Specialnym Cistiacim
prostriedkom na rary na pecenie.
Nelepivé prisluSenstvo a plech AirFry

necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

13.2 Cistenie tacky AirFry

1. Tacku AirFry polozte na plech na
pecenie.

2. Nalejte horuicu vodu s Cistiacim
prostriedkom a nechajte ju nasiaknut'.

3. Tacku AirFry vycistite so Spongiou alebo
pouzite kefku na odstranenie zvyskov.

Je mozné aj umytie v umyvacke.

13.3 Antikorové alebo hlinikové rury

Dvierka rury Cistite iba vihkou handri¢kou
alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handrickou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drétenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by

mohli poSkodit’ povrch rary. S rovnakou
obozretnost'ou Cistite aj ovladaci panel rury.

13.4 Cistenie priehlbiny dutiny rary

Proces Cistenia odstrarnuje zvySky vodného
kamena z priehlbiny dutiny rary po procese
pecenia s vlhkostou.

SLOVENSKY 29



®

Odportéame, aby ste postupovali podia
procesu Cistenia minimalne kazdy piaty
az desiaty cyklus funkcie: SteamBake.

1. Do priehlbiny dutiny na dne rury nalejte
250 ml octu.
Pouzite maximalne 6 % ocot bez byliniek.

2. Pockajte 30 minut, kym ocot nerozpusti
zostatkovy vodny kamen pri okolitej
teplote.

3. Dutinu rury poutierajte vihkou handrou
namocenou vo vlaznej vode.

13.5 Vybratie zasuvacich list
Pri Cisteni rury z nej vyberte zastvacie listy.

/\ UPOZORNENIE!

Pri vyberani zasuvacich list postupuijte
velmi opatrne.

1. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
boc¢nej steny.

L
A=

2. Zadnu Cast' list odtiahnite od bo¢nej steny
a listy vyberte.

»

g

~—2

1

()

Pri inStalacii odstraneného prislusenstva
zvolte opacny postup.
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13.6 Odstranenie a instalacia
sklenenych panelov rary

Vnutorné sklenené panely moézete po vybrani
vycistit. Pocet sklenenych panelov sa liSi v
zavislosti od modelu.

/\ VAROVANIE!

Pocas Cistenia nechajte dvierka rury
mierne pootvorené. Dvierka sa pri plnom
otvoreni mézu nahodne zatvorit, ¢o
mdze sposobit’ poskodenie.

/\ VAROVANIE!

Spotrebi¢ nepouzivajte bez sklenenych
panelov.

1. Dvierka otvorte do uhla priblizne 30°.
Dvierka stoja samostatne, ked' su mierne
otvorené.

/

2. Uchopte ram dvierok (B) na hornom okraji
dvierok po oboch stranach a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnili upeviiovacie
zapadky.

3. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

/\ VAROVANIE!

Ked vyberiete sklenené panely,
dvierka rury sa pokusaju zatvorit’.




4. Uchopte horny okraj sklenenych panelov
dvierok a nadvihnite ich jeden po druhom.

5. Skleneny panel umyte vodou s pridavkom
saponatu. Skleneny panel dokladne
osuste.

Po dokonceni Cistenia nainstalujte sklenené

panely a dvierka rury. Zvolte opaény postup.

Najprv namontujte mensi panel, potom ten

Vacsi.

/\ UPOZORNENIE!

Uistite sa, ze ste vnutorny skleneny panel
namontovali do 16zok spravne.

13.7 Vybratie zasuvky

/\ VAROVANIE!

V zasuvke neskladujte horlavé predmety
(ako napr. Cistiace materialy, plastové
tasky, kuchynské rukavice, papier ani
Cistiace spreje). Pri pouzivani rury sa
zasuvka mobze zohriat. Hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

Zasuvka na riad pod rurou sa da pri Cisteni
vybrat'.

1. Vytiahnite zasuvku az na doraz.

14. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

2. Opatrne nadvihnite zasuvku.

3. Zasuvku uplne vytiahnite von.
Ak chcete nainstalovat’ zasuvku, zvolte
opacny postup.

13.8 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

1. Vypnite rdru. Pockajte, kym nebude rara
studena.

2. RuUru odpojte zo siete.

3. Na dno dutiny polozte handricku.

Zadné svetlo

1. Otocte skleneny kryt Ziarovky a vyberte
ho.

2. Vycistite skleneny kryt.

3. Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Nainstalujte skleneny kryt.
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14.1 Co robit’, ak...

Problém

Mozna pric¢ina

Naprava

Spotrebi€ nie je mozné zapnut.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku zdroju
elektrického napajania alebo je pri-
pojeny nespravne.

Skontrolujte, &i je spotrebi¢ spravne
pripojeny k zdroju elektrického na-
pajania.

Je vypélena poistka.

Uistite sa, Ze poruchu spésobila po-
istka. Ak sa poistka vypali opakova-
ne, obratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Varny panel sa neda zapnut’ ani
pouzivat'

Je vypalena poistka.

Varny panel znovu zapnite a do 10
sekund nastavte stupen ohrevu.

Ukazovatel zvy$kového tepla sa ne-
rozsvieti.

Zbna nie je horuca, pretoze bola
zapnuta iba po kratky ¢as.

Ak bola zéna zapnuta dostatocne dI-
ho, aby sa zohriala, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Vonkajsi okruh sa neda zapnat.

Najprv zapnite vnutorny okruh.

Rura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Nie su nastavené potrebné nastave-
nia.

Skontrolujte, ¢i sU nastavenia sprav-
ne.

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je pokazena.

Vymerite Ziarovku.

Na jedle a vo vnutri riry sa zraza
para a vytvara sa skondenzovana
voda.

Jedlo ste nechali v rare prili$ dlho.

Po ukonéeni pe€enia nenechavajte
jedla v rare dihsie ako 15 — 20 mi-
nut.

Varenie jedal trva prili§ dlho alebo
su jedla hotové prilis rychlo.

Teplota je prili§ nizka alebo prili§ vy-
soka.

V pripade potreby upravte teplotu.
Postupujte podla pokynov v navode
na pouzivanie.

Na displeji je zobrazeny chybovy
kod, ktory nie je v tabulke.

Vyskytla sa elektricka porucha.

Vypnite spotrebi¢ pomocou domovej
poistky alebo bezpe¢nostnym vypi-
nacom v poistkovej skrini a opat’ ho
zapnite.

Ak sa na displeji znovu zobrazi chy-
bovy koéd, obratte sa na servisné
stredisko.

Na displeji sa zobrazuje ,12.00".

Doslo k vypadku napajania.

Znovu nastavte hodiny.

Pri pouziti funkcie SteamBake nie je
vysledok pecenia uspokojivy.

Neaktivovali ste funkciu SteamBake.

Pozrite si kapitolu ,Aktivovanie funk-
cie SteamBake".

Priehlbinu vnutorného priestoru rary
ste nenaplnili vodou.

Pozrite si kapitolu ,Aktivovanie funk-
cie SteamBake".

Neaktivovali ste spravne funkciu
SteamBake pomocou tlac¢idla Para
Plus.

Pozrite si kapitolu ,Aktivovanie funk-
cie SteamBake".

Chcete aktivovat funkciu Pecenie
lahkych pokrmov s pouzitim ventila-
tora, ale ukazovatel Para Plus je za-
pnuty.

Funkcia SteamBake je zapnuta.

Stlacte tlacidlo Para Plus , aby
ste vypli funkciu SteamBake.
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Problém

Mozna pri€ina

Naprava

Voda v priehlbine dutiny rary nezo-
vrie.

Teplota je prili§ nizka.

Teplotu nastavte na minimalne
110 °C.
Pozrite si kapitolu ,Rura — rady a ti-

py".

Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda.

V priehlbine dutiny rdry je privela vo-
dy.

Vypnite riru a uistite sa, Ze je spo-
trebi¢ studeny. Vodu utrite handri¢-
kou alebo Spongiou. Do priehlbiny

dutiny rury pridajte spravne mnoz-

stvo vody. Pozrite si konkrétny po-
stup.

14.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny rary. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Informacie o vyrobku podia predpisov EU o ekodizajne pre informacie
o vyrobku varného panela

Identifikacia mode-

CCB56481BM
lu CCB56481BW

Typ varného pane-
lu

Varny panel volne stojaceho variga

Pocet varnych zén 4

Technolégia ohre-

Salavé ohrevné teleso

vu
Priemer kruhovych  Lavy zadny 14.0 cm
varnych z6n (9) Pravy predny 14.0 cm
Lavy predny 18.0 cm
Dizka (D) a irka  Pravy zadny $ 14,0 cm
(S) neokruhlej var- D 25,0 cm
nej zény
Spotreba energie Lavy zadny 181.8 Whikg
na varnu zénu (EC  Pravy zadny 184.3 Whikg
electric cooking) Pravy predny 181.8 Wh/kg
Lavy predny 190.1 Whikg
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Spotreba energie na varny panel (EC electric hob)

184.5 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Elektrické varné spotrebice pre domacnost’ — ¢ast' 2: Varné panely — Metédy merania vykonu.

15.2 Varny panel — Uspora energie + Dno kuchynského riadu by malo mat

Pri kazdodennom vareni mézete uSetrit’
energiu, ak budete postupovat’ podla nizsie
uvedenych rad.

rovnaky priemer ako varna zoéna.
* Na mensie varné zony polozte mensi riad.
* Kuchynsky riad polozte priamo do stredu
varnej zony.

» Ked zohrievate vodu, pouzite len také » ZvySkove teplo vyuzite na udrziavanie
mnozZstvo, aké potrebujete. teploty jedla alebo na jeho roztopenie.

* Na riad podla moznosti vzdy polozZte
pokrievku.

» Kuchynsky riad polozte na varnu zénu
pred jej zapnutim.

15.3 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznaéovani pre rary

Néazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

CCB56481BM 943005517

CCB56481BW 943005518
Index energetickej ucinnosti 94.9
Trieda energetickej u¢innosti A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

0,84 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej
nutenej konvekcie

0,75 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 581
Typ rary Rura vo voine stojacom varigi
CCB56481BM 44.0 kg
Hmotnost’
CCB56481BW 44.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — meto-

dy merania vykonu.

15.4 Rara - uspora energie Uistite sa, Ze su dvierka spotrebica po¢as

prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu

neotvarajte dvierka spotrebica prili§ casto.

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni

Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

a peceni. V zaujme vy3sSej Uspory energie pouzite
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Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlhSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebic¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvyskového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty.

Vihké pecenie

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia. BlizSie informacie najdete v kapitole
~Spotrebi¢ — kazdodenné pouzivanie®, funkcie
spotrebica.

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom C) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok

odovzdajte v miestnom recyklatnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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