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1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe UHCTpPyKUmK. MNMponssoantenart
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpasuiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 besonacHocT 3a geua 1 nuua B y3BUMO
NnonoXeHue

* Tosun ypea moxe aa Obae n3nonssaH oT aeua Haj 8-
rogmiiHa Bb3pacT, KakTto U OT Jinua C HaMalneHun
(*)I/ISVI‘-IGCKVI, CeTUBHU N YMCTBEHUN Bb3MOXHOCTUN UJTN OT
mua 6e3 onuT 1 NO3HaHUs, CamMo ako Te ca nog,
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HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypeaa n pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roaniuHa Bb3pacT U xopa C TEXKU
NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baart noag HabnogeHne, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua U U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumuyn ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 Obwa 6e3onacHoCT

To3n ypen e npegHasHadeH caMo 3a roTBEHE.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a goMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

To3n ypea moxe ga ce n3nonsea B opucu, ctam B XoTer,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduymupaHo nuue Tpssbea ga nHctanupa ypena
n oa cmeHs kabena.

Tosn ypen TpsibBa Aa e cBbp3aH KbM 3axpaHBaHETo C
kaben Tmn HOSVV-F, 3a ga nsgbpxa Ha TemnepartypaTa Ha
3aHus naHen.

To3n ypea e npegHasHaveH 3a ynotpeba Ha BUCOYMHA 0
2000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHULLE.

To3n ypea He e NnpegHa3HaveH 3a n3nonssaHe B kopaodw,
NOAKN NN opyrn nnasaTenHn cbaoBe.

He nHctanupanTte ypeaa 3ag gekopatvBHa BpaTa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe NperpsBaHe.

He MoHTMpanTe ypena Bbpxy nnatdopma.
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He nanonseante BLHLEH TanMep UM oTAeNHa cmMctema 3a
ANCTaHLMOHHO ynpasreHue, korato paboTtute ¢ ypeaa.
NMPEOAYTNPEXOEHWE: N'oTBEHETO € XXMBOTUHCKA 1nn
pacTutenHa masHmHa 6e3 Haa3op MoXe Aa € ornacHo 1 aa
npeavsBrka noxap.

Hwukora He nsnon3sanTe Bogda 3a NOTyLlaBaHe Ha OrbHS
npu rotTBeHe. M3kno4deTe ypena n nokpunTe nnaMmbuute
O[EeANo Unn Kanak.

BHUMAHWE: lNpouecbT Ha roTBeHe TpsibBa Aa 6bae
HabnogaBaH. KpaTkuaT npouec Ha rotBeHe TpsibBa aa
Obae HabnaaBaH NOCTOAHHO.

NMPEOYMPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanTe NpeaMeTn BbpXy NOBbLPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

He nouncTteante ypeaa ¢ napoyncradka.

He nanonaearite abpasnBHM, NOYNCTBALLM NpenapaT Unu
OCTpY MeTanHu npmbopwu Npu NOYMCTBaHE Ha CTbKMeHaTa
BpaTa Ha oypHaTa UNKn CTbKIOTO Ha Kanaka Ha roTBapcku
NoT, Thbi KATO Te€ MoraT Aa HagpackaT NoBbpXHOCTTa 1 Aa
Aosefart o HarnykBaHe Ha CTbKI0TO.

MeTanHun npeamMeTn KaTo HOXOBE, BUNNLUU, THXUUM U
Kanauun He TpssbBa fa ce NocTaBAT BbpXY roT. MAOT, Tbil
KaTto MoraT fa ce 3arpesr.

NMPEOYTIPEXXOEHWE: Ako noBbpxHOCTTa € HanykaHa,
N3KNYeTe ypeaa, 3a ga n3berHete BeposiTHOCTTa OT TOKOB
yoap. B cnyyan ye ypeabsT e cBbp3aH AUPEKTHO KbM
enekTpuyeckaTta Mmpexa ¢ nomowitTa Ha CbeaAnHuTENHa
KyTUs1, MpeMaxHeTe npeanasuTens, 3a Aa UsKniuuTe ypeaa
OT enekTpuyeckata mpexa. BbB Bcekun eyH criyyam ce
CBbpXKeTe C 0TOPU3MPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute OCTBMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpsaBaluuTe ce
€enemMeHTN.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.
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 [Mpean peMoHTUpaHe U3KN4YeTe 3axpaHBaHETO.

« MPEOQYNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeav ga cMeHUTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

» AKoO 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
CMEHW OT NPOM3BOAMUTENS, HErOB OTOPU3NpPAH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

* BHMmaBauTe, Korato gokocBaTe YeKMeaKeTo 3a
CbxpaHeHue. To MOXe Aa ce HaropeLym.

« 3a fJa cBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTte
npegHaTa vYacTt Ha HocaunTe, a crneq ToBa M 3adHuUs Kpan
Ha HocauuTe OT CTpPaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHOCT.

» KnoybT 3a unsknouBaHe TpsibBa aa 6bae ceBbp3aH ¢
enekTpuyecka mpexa, B CbOTBETCTBME C NpaBunaTa npu
okabensiBaHe.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: N3non3sante camo npegnasutenu
3a KOTMOHU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
ynoMeHaTn OT HEro B MHCTPYKLMUTE 3a ynoTpeba, nnu
npegnasnTenu 3a KOTIOHM BrpageHun B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha Henogxo4sLWwm npeanasnTeny Moxe aa
aosefe A0 3r0MnonyKu.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

13non3BaiTe NnpeanasHu pbkaBULM 1

2.1 UHcTanupaHe

/\ BHUMAHMUE!

Cawmo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKOBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.
CnepBaiite MHCTpyKUMUTE 3a

MHCTannpaHe, npunoXxeHn Kem ypeaa.

BuHarn BHMMaBanTe, korato MectuTte
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru

3aTBOpPEHN 0BYBKMN.

He gbpnawvte ypeaa 3a gpbxkara.
KyxHeHckuAT wkad 1 H1warta TpsibBa ga
MmaT NoaxoAsLLym pasmepu.

Tpsbsa ga cnassate MUHUMAIHOTO
pascTosHWe A0 Apyru ypean u
yCTpONCTBA.

MoHTupainTe ypena Ha 6e3onacHo u
NOAXOASLLO MSACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTa)XHUTE U3UCKBaHWS.

Mo HAKoM YacTu OT ypeaa MUHaBa TOK.
Orpapete ypena ¢ mebenu, 3a ga
npegoTepaTMTe AONUP A0 ONACHWU YacTu.
CTpaHU4HWTE CTEHM Ha ypeaa mMorat aa
ca B HenocpeacTBeHa 6nm3ocT Ao apyru
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ypeau unu wkadoBe CbC cblyata
BMCOYMHA.

* He noctaBsvite ypeaa 6nuso go Bpata
unu nog nposopel. ToBa npegoTBpaTtsBa
nagaHeTo Ha ropelia nocyaa ot ypeaa,
koraTo BpaTaTa unu nposopeLa ca
OTBOPEHM.

» CrabunusmpanTe ypeaa, 3a ga
npesoTBpaTuTe NpeobpbLLaHETO My.
BwxTe rnaea ,MIHcTanupaxe”.

2.2 CBbp3BaHe KbM
erleKTpuyeckKaTta Mpexa

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot noXxap unu ToKoB yaap.

N3KI0YBAaTENN U KOHTAKTOPYW 3a yTeyka Ha
3a3emMsiBaHeTO.

« Enektpuueckata nHctanaums tpsibea aa
1“Ma 130nupaLlo ycTpomcTeo, koeTo Bu
no3BossBa Aa M3KNoynTe ypeaa ot en.
mMpexarta npu BCUYKM NOSOCK.
V3onunpalloTo ycTpolicTBo TpsibBa aa e ¢
LUMPMHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

« 3aTBOpeTe U3LANo BpaTnykaTa Ha ypeaa,
npeau fa cebpXeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

2.3 Usnon3BaHe

+  Bcwuykn enektpuyecku Bpb3ku Tpsibea ga
ObAaT HanpaBeHW OT KBanuduUMpaH
enekTpuyap,.

* YpeabT TpsbBa Aa € 3a3emMeH.

* YBeperTe ce, 4Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKN AaHHWN ca
CbBMECTUMM C ENIEKTPUYECKUTE AaHHM Ha
3axpaHBalyaTa mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBMnHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alumTa OT TOKOB yaap.

* He na3nonssarite pasknoHUTENN Nnu
ajanTepu ¢ MHOro BXOJOBE.

* He ponyckavite 3axpaHBalmTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT [0 BpaTUykaTa Ha ypeaa
WM NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTo e BKJII0YEH MUK KoraTo BpaTuykara
e ropeLya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTte n
n3onupaHu Yactu Tpsbsa ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CBbpxkeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQnHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbt
3a 3axpaHBaHe e AOCTbMeH cresq
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
Aa nsknoynte ypeaa. Bunaru
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHEeTo.

* M3nonseante camo NpaBuIiHU YCTPOCTBA
3a n3onauus: npeanasHu Npekbcayn Ha
Mpexara, npegnasutenu
(NpeanasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagar ot chacyHraTta),

6 BbJIFTAPCKA

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHAaBaHUA N U3rapAaHu4.

OnacHocT oT TOKOB yaap.

* He npomeHsiTe NnpegHa3Ha4YeHMeTo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHNTE OTBOPU
He ca OnokvpaHwu.

* He ocraBsiite ypeaa 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha paborTa.

*  W3knouBanTe ypeaa cnep BCAKO
n3nonssaHe.

» bBbbpaeTte BHMMaATENHW, KOrato oTBapaTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTn. Moxe Aa n3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypega ¢ MOKpU pbLe unm
KOraTo MmMa KOHTaKT C Boaa.

* He usnonaseaiite ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

* He nsnonsearite anymmHneBo ponuo nnm
OpYrn matepuanu Mexay noBbpXHOCTTa
3a rOTBEHE Y rOTBApCKMSl Cbl, OCBEH aKo
He e MOCOYEHO ApYro OT NPOM3BOAMTENS
Ha To3u ypeq.

* V3nonasavite camo NpVHaANEeXHOCTH,
npenopbYaHu 3a To3n ypes oT
Npou3BOAUTENS.

¢ BwuHaru nanonasanTe yawum n OypkaHu,
onobpeHn 3a 3anassaHe.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT noXxap n ekcniosud.

* HaropelleHnTe MasHMHU Uy Macno
mMorart fa goBegaT oo oTAeNsHe Ha
Bb3nnaMmeHnumu napu. He gobnuxaeavite
nnamMbK UK HaropeLeHyn npeameTn 4o



MasHWHaTa UM MacnoTo, KoraTo roTBuUTe
C TakmBea.

* [lapuTe, KOUTO OTAENSA MHOIO
HaropeLLeHoTo Macrno, MoraT fa gosegat
[0 BHE3AMHO Bb3MylaMeHsiBaHe.

*  K/3non3BaHOTO Macno, KOeTO MOXe Aa
CbObpXKa OCTaTbLM OT XpaHa, MoXe Aa
NPUYMHK NOXap NpWU No-HUCKa
TemnepaTypa B CpaBHEHMe C MacrnoTo,
N3MoN3BaHo 3a MbPBU MbT.

* He noctassanTe 3ananvMmv NPOAYKTN Nnn
npegMeTu, KOUTO Ca HAMOKPEHW CbC
3ananvmMu nNpoaykTn, B 6nmM3ocT Ao ypena
U BbPXY Hero.

* He nossonsBawite UCKPU N1 OTKPUT
nnaMbK Aa BNM3aT B KOHTaKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe Bpatara.

» OrtBapsnTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha
ypeda. MianonseaHeTo Ha CbCTaBKU C
ankoxomn Moxe Aa npeav3Brka CMecBaHe
Ha ankoxon n Bb3ayX.

* He BkntoYBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KOraTto Ha TsIX MMa npasHu roTBapcku
CbA0BE, UNK KoraTo HaMa TakuBa.

» [oTBapcku cbaoBe, M3paboTeEHN OT YYryH,
anyMVHWUIA UK C NOBPEAEHO AbHO, MoraT
[a HagpackaT koTnoHa. Bunarm
noeguranTe Te3n npegmMeTu, korato
TpsibBa aa rv npemecTuTe Bbpxy
NOBBPXHOCTTA 3a rOTBEHE.

2.4 I'pv¥Kn n nouyncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!
OnacHocT oT HapaHABaHe, noXxap unun

nospeaa Ha ypeza.

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot noBpepa Ha ypeaa.

» 3a pga ce nsberHart nospeam un
obesLBeTsaBaHe Ha emaiina:
— He nocTaBsiiTe cbaoBe 3a (hypHa Unu
OpYru npeaMeT B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.
— He nocTaBsAnTe anymmHueBo honvo

OVPEKTHO BbpPXY AbHOTO Ha KyxmnHata.

— He NocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He nocTaBsiiTe BMaXKHW CbaoBe U
XpaHa B ypega, crnep kato
NMPUKHYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto maxarte
UNN NocTaBsATE akcecoapuTe.

» OO0esuBeTsiBAHETO Ha emarina unu
HepbXOaemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BMUSIHNE BbpXYy paboTaTa Ha ypeaa.

* Ksnonaealite gbnboka TaBa 3a BraXHU
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NpUYNHABAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.

* He apbXHe ropeLiy rotBapckm cbaose
BbpXy TabnoTo 3a yrnpasneHue.

* He ocTaBsiliTe TEYHOCTTa B rOTBAPCKUTE
CbJOBE Aa M3BPW HamMbIIHO.

+ BHumaBaliTe fa He n3TbpBaTe NpegmMeTm
UM roTBapcKn Cba0BE BbPXy ypeaa.
MoBbpxHOCTTa MOXe Aa ce NoBpeau.

* [pean nogapwbxka, nsknoyeTe ypHarta.
M3kntoyeTe wwencena oT KOHTakTa Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

* YBeperTe Ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Mima
ONacHOCT CTbKNeHWUTe NaHenu ga ce
cuynsaT.

¢ CwmeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, koraTo ca
noespegeHn. CBbpXeTe ce C 0TopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBawTe, KoraTo cBansite Bpatmykarta
oT ypega. BpatuykaTa e Texka!

* OcTaBsiHETO Ha Ma3HWHA UK XxpaHa B
ypena Moxe fia NpuynHK noxap.

* [loyucTBariTe pefoBHO ypeaa, 3a Aa
npeagoTBpaTUTE yBpEXaaHe Ha
NOBbPXHOCTHUSI MaTepuan.

* [louyncTeTe ypena c Mokpa, Meka Kbpna.
V3nonsBarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasneHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENM UNN MeTanHu
npeameTu.

* Ako nsnonasare cnpen 3a ypHa,
cneaBaviTe MHCTPYKUMMTE 3a 6e3onacHocT
Ha onakoBkaTa.

¢ He nouncTtBariTe emarina c kKatanuTuyHu
YacTULM (aKo € NPUIIOKUMO) C NOYUCTBALL
npenapar.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(ute) BbTpe B TO3U
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
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[a n3gbpxaT Ha eKCTPeMHU (U3NYecku
YCIOBUSI B JOMAKMHCKM ypeau, kaTo
Temneparypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHa4yeHu ga curHanusupar

UHdopMaLys 3a paBoTHOTO CbCTOsIHME Ha

ypena. Te He ca npefHasHayeHu 3a

n3nonaseaHe B Apyrn npunoXxeHuna n He ca

NOoAXoAdsiLLUM 3a ocBeTaABaHe Ha
NnoMeLLEeHNs B JOMAKNHCTBOTO.

* To3su NpoAyKT BKMOYBA CBETNMHEH
W3TOYHMK C KIac Ha eHeprumnHa
edekTnBHOCT G.

» M3nonssaritTe camo namnu CbC ChblymTe
crneundukauum.

2.6 O6cnyxBaHe

- 3anonpaeka Ha ypefa ce CBbpXeTe ¢
OTOPU3MPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

3. NHCTAJTALINA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 MecTtononoxeHue Ha ypeaa

®

He MoHTMpaiTe neykaTta B 6nm3ocT Ao
MUBKaTa Unn 8o wkada ¢ Mueka.
BnaxHocTTa / kankuTe Boaa moraT aa
BNsI3aT MeXAy CTPaHWYHUA NaHen u
wkada 1 Taka ga nospeasT 6osTa Ha
CTpPaHMYHMA NaHen.

MoxeTe fa MOHTMpaTe CBOOOAHO CTOSALLMS
ypen c wkadpose ¢ eqHata unv asete
CTpaHULUM U1 B brbna.

3a MUHUMaSTHW Pa3CTOSAHNS 38 MOHTaX
nposepeTe Tabnuuara.

8 DBDbBIJIFAPCKA

M3nonsgsaite camMmo opuUrMHanty pesepsHu
yacTu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe uUnu 3agyLuaBaHe.

CBbpeTe ce ¢ 06LMHCKMTE BnacTy 3a
MHOopMaLMS KaK Ja U3XBbpruTe ypeaa.
M3knioueTe ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

MN3BageTe 3axpaHBaLys eNeKTpUYecku
kaben B 6rn30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.

|

—~

1

\ e [

MuHuMmanHu pa3cToAHunA

Pa3mep MM
A 400
B 650
C 150

3.2 TexHM4YeCKn gaHHU
HanpexeHve 230V
YecrtoTa 50 - 60 Hz
Knac Ha ypepna 1




Pa3mep MM

BucounHa 858
WvpuHa 500
[Obn6ounHa 600

3.3 HuBenupaHe Ha ypeaa

W3anonssaite Mankute kpayeta oTAony Ha
ypena, 3a fia HuBenupaTe Hai-ropHOTO HUBO
C ocTaHanmuTe NoBbPXHOCTU.

3.4 3awmTa cpely HaknaHsHe

3apaiiTe npaBUnNHaTa BUCOYMHA M NoL 3a
ypena, npeau Aa npukpenuTe 3awmrarta
CpeLLy HaknaHsiHe.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

YBepeTe ce, Ye cTe NnocTaBuny 3awmrarta
Cpelly HaknaHsiHe Ha npaBunHaTa
BMCOYMHA.

®

YBepeTe ce, Ye NOBbPXHOCTTA 3a4 ypeda
e rnagka.

TpsibBa fa noctaBWTe 3aliMTaTa cpeLly
HaknaHsiHe. AKO He s NoCcTaBuTe, ypeabT
MOXe [ia Ce HaKIOHMU.

BawwusT ypea uma cumMBona, nokasaH Ha
CHMMKaTa (ako e NPUMoXuMo), 3a Aa BU
HaMoMHs 3a MHCTanMpaHeTo Ha 3awuTaTa
cpeLly HaknaHsiHe.

MoHTupanTe 3awmTarta cpeLyy
HaknaHsiHe Ha B - 343 mm no-Hagony ot
Hali-ropHaTa NOBBLPXHOCT Ha ypeda v Ha
A - 67 MM OTCTpaHu Ha ypeaa B Kpbrnus
OTBOp Ha ckobata. 3aBuiTe a1 B
conuaHusi MaTepuan unu n3nonasaite
noaxopasiia onopa (crteHa).

—

MoxeTe Aa HamepuTe oTBOpa OT NsiBaTa
CTpaHa B 3afHaTta 4acT Ha ypeaa.
MoeaurHeTe npegHaTa YacT Ha ypeaa u
ro NocTaBeTe B cpefarta Ha
NPOCTPaHCTBOTO Mexay LkadoeTe. AKO
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NPOCTPaHCTBOTO MeXay LukaoBeTe e
No-rofsiMo OT LMpMHATA Ha ypeaa,
TpsibBa fAa perynupare CTpaHU4YHOTO
n3mepBaHe, 3a Aa LueHTpupaTe ypeaa.

®

AKO CTe NPOMEHUNN pasmMepuTe Ha
roTBapckaTta neuyka, Tpsiéa aa
noapaBHUTE YCTPOMCTBOTO NPOTUB
npeobpbliaHe NpaBuITHO.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO NpoCTpaHCTBOTO MexAay LikadoBeTe
e Mo-rofiamMo OT LMpMHaTa Ha ypeaa,
TpsbBa aa perynupare CTPaHN4YHOTO
n3MepBaHe B LieHTbpa Ha ypeaa.

3.5 EnekTpuyecka nHctanauus

/\ BHUMAHMUE!

Mpoun3BoanUTEenNsT HEe HOCU OTFOBOPHOCT,
ako He cnassaTe NpeanasHuTe Mepku oT
rnaeute 3a 6e3onacHocCT.

Tosn ypep ce goctass 6e3
eneKkTpo3axpaHBalLu Liencen n kaben.
CBbp3BamaT TEPMUHAN ce Hamupa 3ag,
3aaHuA naHern.

/\ BHUMAHMUE!

MNpean oa cebpxeTe
enekTposaxpaHBalymaT kaben Kem
KnemaTta, U3MepeTe HanpeXeHneTo
mMexay asute B JoMaluHaTa Mpexa.
Cnepn ToBa BMXTE eTMKeTa 3a CBbp3BaHe
Ha rbpba Ha ypefa, 3a fa usnonsearte
npaBunHaTa enekTpuyecka MHcTanayus.
To3u peq Ha CTbNKM NpegoTBpaTsBa
rPELLKM NpY MOHTaXa 1 noBpeaun Ha
eneKkTpn4ecKnTe KOMMNOHEHTU Ha ypeaa.

10 BbJIFAPCKH

anﬂO)KVIMVI BuaoBe kabenu 3a pas3nnyHun

chasu:
®dasa MuHumaneH pasmep
kaben
1 3x6,0 mm?
3 c HeyTpan 5x1,5 mm?

/\ BHUMAHMUE!

3axpaHBawmaT kaben He TpsbBa aa
onupa 4YacTTa Ha ypeaa, WpuxmpaHa Ha
uncTpayusaTa.

T




4. ONMMMCAHNE HA NMPOOYKTA

4.1 O6w, npernen
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4.2 PasnonoxeHne Ha NOBBbPXHOCTTA

( 180 mm )
(140mm)
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140 mm

5. MPEOV MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
B. rmaea "besonacHocT".

Konyeta 3a nnota

MHavkaTtop 3a Temnepartypa/ CMMBOI
Konye 3a Temneparypara

Konue 3a Tanmepa

Konye 3a pyHkUunTe Ha pypHaTa
HarpsiBawy enemeHT

Jlamna

BeHtunartop

Bogaum 3a ckapa, oTcTpaHsiemm
BbTpeluHa yacT Ha dypHaTa
Mosunuus Ha ckapa

EERCOREBEEENE

3a rorteeHe

3oHa 3a roteeHe 1200 W

Maxop 3a napa - 6posiT 1 NoIoKEHUETO
3aBMCAT OT Mogena

3oHa 3a roteeHe 1800 W
3oHa 3a roteeHe 1200 W
VHavkaTop 3a ocTaTbyHa ToMnuHa
A 3oHa 3a roteeHe 1800 W

5.1 MbpBOHaYanHo noagrpsAiBaHe u
noyucTBaHe

3arpeite npeaBapuTenHO NpasHus ypes
npeav nmbpeata ynotpeba v ce CBbPXKETE C
XpaHaTa. YpeLbT Moxe Aa M3bysa
HenpusiTHa Mupuama v aum. NpoeeTpeTe
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NoMeLLEeHMETO No BpeMe Ha
npeaBapuTenHOTO 3arpsiBaHe.

1. N3BapeTte OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABWXHWTE OMOPW Ha ckapara.

2. 3apante yHKUuATa E . 3apavite
MakcumanHata TemnepaTypa. OctaBeTe
ypena aa paboTtu B NpoabmKeHne Ha 1 u.

3. 3apante dyHkuuATa . 3apainTe
MakcumanHa Temnepartypara.
MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a Tasu
dyHkumsa e 210 °C. OcTaBeTe ypena ga
paboTu B npoabIKeHMe Ha 15 MUH.

4. 3apante cyHkuusTa [, 3apavite
MakcumanHa Temnepatyparta. OctaBeTe
ypeaa ga paboTtv B npogbmkeHne Ha 15
MWH.

5. WsknioyeTte ypega v usvakanTe ga
N3CTUHE.

6. [MouncTeanTe ypeaa v akcecoapute camo
C MUKpodUnbbLpHa Kbpna, Tonna Boaa u
MeK noyncTBaLL, npenapar.

7. TloctaBeTe NpUHAANEXHOCTUTE U
NoABWXHUTE OMNOPU Ha ckapaTa obpaTHO
B MbpBOHa4anHaTa UM nosunumsi.

6. MNJTOYA - EXXEOHEBHA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocTt".

6.1 OnncaHue Ha 30HUTe 3a rOTBEHe

30HUTE 3a roTBeHe ca cHabaeHu ¢
TepmocTaT U paboTsaT Ha MHTepBanu
(n3kntoyBaT ce 1 ce BKMHOYBAT) B 3aBUCMMOCT
OT M36PaHOTO HMBO Ha HarpsiBaHe.

6.2 HacTtpowka 3a 3aTonnsiHe

CumBonu ®yHKUMA

0 Monoxenwne U3kntoueHo (Off).

MopabpkaHe Ha TonnuMHa

3

1-9 HacTpoviku 3a 3aTonnsHe

M3non3BaliTe ocTtaTbYHaTa TOMNMHA, 3a
[a HamanuTe KOHCyMauumsaTa Ha eHeprus.
M3kntoyeTe 3oHaTa 3a rotBeHe
npubnmanTenHo 5 - 10 MUHYTU Npeau
MPUKNIOYBaHe Ha npoLieca Ha roTBeHe.

3aBbpTeTe Kntoya 3a n3bpaHara 30Ha 3a
roTBeHe Ha HeobxoanMaTa HacTpoika Ha
3aTonnsiHe.

3a ga 3aBbpLuMTeE MpoLeca Ha roTBeHe,
3aBbpTETE KOMYETO B U3KITOUYEHO
NonoXeHue.

12 BbJIFAPCKH

6.3 U3non3BaHe Ha OOMKHOBeHaTa
30Ha 3a roTBeHe

3a pga nanonasate obMkHOBEHa 30Ha 3a
roTBEHE, 3aBbPTETE CbOTBETHUSA
perynaTopeH KoY Ha eHa OT criegHuTe
nosuuyun: 1 —9.

@

3a cTeneH Ha HarpsiBaHe 1 — 3 3oHaTa
ocCTaBa YepBeHa B NpoabIDKEHNE Ha
OKOS0 2 — 3 cekyHAaM, crnep KoeTo ce
OeakTusupa.

@

3oHarta paboTu Ha MakCMManHoTo cu
HMBO Ha MOLLIHOCT, Crefi KaTo HacTpouTte
HMBO Ha HarpsiBaHe 8 unu 9.

6.4 MugukaTop 3a octaTby4Ha
TonnuHa

/\ BHAMAHMUE!

[okato nHgmkaTopbT € widim,
CbLLIECTBYBA PUCK OT U3rapsiHNsi OT
ocTaTbyHa TOMMMHa.

MHamkaTopbT ce nosiBsiBa, koraTo 30Ha 3a
roTBeHe e ropetya, Ho He (PYHKLMOHMPA, ako
3axpaHBaHETO € U3KITIYEHO.

MHOnKaTopbT MOXE CbLO0 [a Ce NOsABMU:
¢ 3a CbCegHUTe 30HU 3a roTBeHe, 0opu ako
He ' nanonseare,



¢ KOrarto ropeiiu cbaoBe 3a rotBeHe ca
nocTaBeHU Ha CTyAeHa 30Ha 3a roteeHe,

* KOrarto njyiovaTta € U3Krnr4veHa, HO 3o0HaTa
3a roTBeHe e BCe oLle ropetia.

MH,EWIKaTOp'bT n34yesBa, KoraTto 3oHara 3a
roTBeHe ce oxnaau.

7. MJTO4A - NMPEMNOPBKN N CBBETH

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

7.1 F'oTBapcku cbaoBe

Pe3yJ'ITaTVITe OT rOTBEHETO 3aBUCAT OT
mMaTtepuarna Ha rotBapCkuTe CbgoBe

®

[bHOTO Ha roTBapckus cba TpsAGBa Aa e
KOMKOTO MOXe no-AeGeno v nnocko.
YBepeTe ce, Ye AbHaTa Ha CbAoBETE ca
4YWCTM ¥ CyXW, MPeaM Aa rv nocraBute
BbPXY MNOBbPXHOCTTA Ha KOTNOHA.

®

He n3nonaeaiite cbhoBe 3a roTBeHe Ha
KEPaMUYHUS KOTIIOH C OCHOBM C SICHO
uspaseHu pbboBe, Hanp., YyryHeHu

3a oa nectute eHeprusi U aa cTe CUrypHu, Ye
KOTNOHBLT paboTu NpaBuUHO, AbHOTO 3a
cbhoBe TpsibBa fa e ¢ noaxoasiLy
MUHUManeH anaMeTsbp (MOHE ChLUMAT KaTo
AvameTbpa Ha 30HaTa).

M O
g =

AL/ Lttt

X Vv

7.2 OnpocTeHO pHLKOBOACTBO 3a
rotBeHe

@

[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo

TuraHu. Te moraTt Aa Hagpackart unu OPUEHTUPOBBYHU.
M3TbpKaT NOBBbPXHOCTTA Ha KOTIOHa 3a
MOCTOAHHO.
[oTBapckn cbaoBe, n3paboTeHn oT
emaﬁnwpaHa CTOMaHa u ¢ anymMmnHueBu
N1 MegHW AbHa, MoraT Aa npeamssukat
npomMsHa B LiBeTa Ha CTbKIO-
KepamMmn4yHaTa noBbpPXHOCT.
HacTtpowku 3a Usnonseawute , 3a Aa: Bpeme [penopbku
3aTonnsiHe (MuH)

§ 1 MopabpxaiiTe croTBeHaTa xpaHa To-  npu Heo-  [locTaBeTe kanak Bbpxy roTBapckust
" nna. 6xoan- cba.

MocT
1-2 Coc ,XonaHges", pasToneTe: macro, 5-25 OT Bpeme Ha Bpeme pa3bbpkBanTe.
Lokonag, )enaTuH.

2 3a BTBbpAsiBaHe: nyxkasu omnetn, ne- 10 - 40 [oTBETE C NOCTaBEH Kanak.

YeHu aiila.
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Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku

3aTonnsiHe (MuH)

2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 U ICTUSI C MIISIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-

npeTonnsiHe Ha roToBW ACTUS. HOCT, OTKOJIKOTO € Opu3bT, No cpeaa-
Ta Ha roTBEHETO CMeceTe MNeYHUTe
6nioga.

3-4 3eneHyyuu, puba r meco Ha napa. 20-45 [obaBeTe HAKONKO CYMEHN ITbXULM
Bofa. [MpoBepeTe KONMYECTBOTO BOAA
no Bpeme Ha npoteca.

4-5 KapTtodwm n gpyru 3eneHyyum Ha napa. 20 - 60 [MokpuiiTe OBHOTO Ha roTBApPCKUSA CbA,
¢ 1-2 cm Boga. MNMpoBepsiBaiiTe HUBOTO
Ha BojaTa no Bpeme Ha npoleca.
[pbXTe kanaka Ha roTBapckus Cba.

4-5 [oTBEHE Ha No-ronemMu KonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TEYHOCT NNC CbCTaBKK.

XpaHa, SIXHAU U1 cynu.
6-7 Jleko 3anbpxBaHe: WwHuuen (dune), npn Heo-  O6bpHETe, koraTo e Heobxoaumo.
TeneLuko KopAoH 6nbo, koTneT, kiod-  6xoamn-
TeTa, Hagenuua, Apob, macrneHo- MocT
GpallHeHa 3anpbXxka, aila, nanavmH-
KM, MOHNYKN.

7-8 CwunHo nbpxeHe, kapTod.ktodTeTa, 5-15 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoaumo.

hune-My1HbLOH, CTEKOBE.

9 KvunBaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapOHeHW U3fenvsi, 3anbpXBaHe Ha Meco (rynall, 3agy-

LLIEHO), MbPXXeHe Ha KapTodu.

8. MJTOYA - TPVXXN N TIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

8.1 O6wa nHopmaums

/\ BHAMAHMUE!

He n3nonaeante HOXOBe WUnK apyru
OCTpW, METAmNHN NHCTPYMEHTY 33
NMoYMCTBaHE Ha CTbKneHaTa
MOBBPXHOCT.

[NouncTBanTe nnoTa cnep Besika
ynoTpeba.

BuHarn nsnonseavite rotBapcku CbAoBe C
YMCTO OBHO.

HappackBaHusa unv TbMHU NeTHa No
NMOBbPXHOCTTa HE BNUSAT Ha paboTaTta Ha
nnovyara.

V3nonsBavite cneynaneH NnoYncTaaLy
npenapart, npegHasHa4veH 3a
NMOBBbPXHOCTTA Ha nnorTa.

BuHaru nsnonssawrte crbpranka,
npenopbYBaHa 3a NJoYn CbC CTbKIEeHa
NoBbPXHOCT. N3non3eanTe cTbprankara
CcaMo KaTo AOMbIHUTENEH UHCTPYMEHT 3a
NMOYUCTBAHE Ha CTBKNOTO crnea

CTaHZapTHaTa npoleaypa 3a NoYncTBaHe.

14 BbIIFAPCKHA

8.2 NouncrBaHe Ha nnoyarta

OtcTpaHsiBanTe He3abaBHO: pasToneHa
nnactmaca, nnactmacoso honuno, 3axap u
XpaHa CbC 3axap, B NPOTUBEH Crny4aW
3aMbpCsiBaHETO MOXe Aa nospeau
nnoyata. BHMmaBavitTe ga He ce nsropure.
M3nonsBavite cneynanHaTta crbpranka Ha
CTbKIIOKepaMmyHaTa NoBBbPXHOCT Nog
OCTBP BB U NTb3ravTe OCTPUETO MO
NOBbPXHOCTTA.

OTcTpaHeTe, KOoraTto nnovarta e
AOCTaTb4yHO U3CTUHaNa: cneam ot
BapoBWK, BoAa, NeTHa OT Ma3HuHa,
JTbCKaBW MeTanmyecku obesuBeTsaBaHusS.
[MouncTBanTe nnoyaTa ¢ BNaxHa kbpna 1
Marsko nouncteall npenapat. Cneg



noyncTBaHe NoAcyLleTe nroyarta ¢ meka
Kbpna.

9. ®YPHA - EXXEOJHEBHA YTOT

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

MpemaxHeTe OnsickaBu MeTanHu
APACKOTUHW: U3MNON3BaNTe MUKC OT
Gaknyrneep ¥ IMMOHOB COK WS OLET.

PEBA

9.1 BKknouBaHe U U3KNoYBaHe Ha
c¢dypHaTa

1. 3aBbpTeTe Koya 3a pyHKUMMTE Ha
dypHaTa, 3a fa nsbepete yHKUMS.

2. 3aBbpTerTe KMoYa 3a yrnpasneHue Ha
TemnepaTypara, 3a 4a HacTpouTe
TemnepaTypaTa.

IlamnuukaTta cBeTBa, koraTo pypHaTa

paboTu.

W)

SteamBake

3a pobaBsiHe Ha BNaXHOCT MO BpeMe Ha ro-
TBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha NPaBUITHUSA LUBST U
XpyrnkaBa Kopuyka no BpeMe Ha neyexe. 3a
noBeYe COYHOCT Npw NpeTonnsiHe. 3a KoHcep-
BMPaHe Ha NIoJoBe 1 3eneHYyLu.

[oneH HarpeBaTen
3a roTBeHe Ha Kekc C Xpynkasa OCHOBa.

®

3a yHKyunTe 6e3 HarpsiBaHe HSMa
Hy)xaa [a 3agaBaTe Temneparypara.

TpapuumoHHo roTBeHe / MoyncTBaHe ¢ Bo-
na

3a neyeHe Ha TECTEHU M MECHU XpaHu Ha ea-
HO HUBO.

BwxTe rnaea ,['pwxa 1 nouncteaHe" 3a nose-
Yye uHdopmMaums oTHocHo: MoyncTBaHe ¢ BO-
na.

3. 3a pa usknounte dypHaTa, 3aBbpTETE
KonyeTo 3a yHKUuMTE Ha dypHaTa un
TemnepatypaTta B NofioxXeHue
"n3knoY4eHo".

9.2 NpepnaseH TepmocTar

HenpasunHata pa6oTta ¢ dpypHaTa unu
noBpeara Ha HSAKOM KOMMOHEHTU MOXe aa
[oBefe [0 onacHo nperpsisaHe. 3a ga

npepoTBpaTty ToBa, hypHaTa e obopyasaHa ¢
TepmocTaT 3a 6e30MacHOCT, KOWTO NpeKbCBa
3axpaHBaHeTo. PypHaTa ce BKMoYBa OTHOBO

aBTOMAaTUYHO, Cref KaTo Temneparypara
cnagHe.

9.3 ®dyHKUMM Ha pypHaTa

K

Bbpso roTBeHe Ha rpun
3a 3anuyaHe Ha TbHKK XpaHu B ronemun Konu-
4yecTBa U npenn4yadHe Ha xnsi6.

<

Typ6o0 rpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeTa Meco Unu nTu-
LM C KOCTUTE Ha eAHO HMBO. 3a orpeTeH u 3a
KadpsiBa kopumuka.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

3a neyeHe Ha MECHM M/UNMN TECTEHU XPaHMu,
npu efHakBa TeMnepaTtypa Ha NpUroTesiHe, Ha
noseye OT eHO HuBa, 6e3 o6MsaHa Ha MUpU3-
M.

0 NonoxeHue UskntoueHo (Off)
dypHaTa e n3KInYeHa.

INlamna Ha cypHaTa
3a BkIouBaHe Ha namnarta 6e3 yHkUus 3a
roTBeHe.
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@ MeyeHe c BNaxHoCT

¢ Tasn yHKLMA ce 13nonaea 3a nocTuraHe Ha
CbOTBETCTBUE C Knaca Ha eHepruiHa edek-
TUBHOCT M pernameHTUTe 3a ekonpoeKkTnpaHe
(cbrnacHo EU 65/2014 n EU 66/2014). N3nu-
TBaHusa cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.
BpaTtaTa Ha cbypHaTta TpsibBa fia ce 3aTBOpU
o Bpeme Ha rotBeHe, Taka ye pyHKumsTa He
ce npekbCcBa 1 Aa ce rapaHTupa, Ye dypHata
paboTn C Bb3MOXHO Haii-BMCOKa eHepruHa
eheKTUBHOCT.
KoraTo nsnonseate Ta3un dyHKUus, Temnepa-
TypaTa BbB BbTPELUHOCTTa MOXe a Ce pasnu-
YaBa oT 3afageHata. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe
Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a o6l npenopb-
KV 3a NecTeHe Ha eHeprus BuxTe rnasa ,EHep-
rvinHa edgpektmBHocT”, ,IKOHOMUS Ha eHeprus’”.
PyHkuMATa e pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
eHeprvis No BpeMe Ha rotBeHe. 3a UHCTPYK-
LuuuTe 3a roTBeHe BUXTe rnaea ,[penopbku 1
cbBeTU”, [leyeHe ¢ BNa)xHOCT.

He oTBapsnTe BpatuykaTa Ha ypeaa,
KoraTto musnonsearte yHKumaTa.
SteamBake.

Cnep kaTto cnpe ga pabotun yHKumsATa,
oTBapeTe BHUMATENHO BpaTMykaTta Ha
ypena. SteamBake.

@

Bx. rnaea "lNpenopbkn n ceeeTH".

Fopely BL3Ayx/BeHTUNUP.
3a eJHOBPEMEHHO rOTBEHE HAa MakCUMyM [Be
HMBa U1 3a CylleHe Ha XpaHa. 3apanTe Temne-
paTypa c 20 — 40 °C no-Hucka OTKONKOTO 3a
TpaanLUMOHHO roTBeHe.

1.
2,

OTBOpeTe BpaTUykata Ha ypHarta.
HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLHOCTTA
C YelMsHa Boda.

MakcmumanHata BMeCTUMOCT Ha peneda
BbB BbTpeluHocTTa e 250 mn.

MbnHeTe BbTPELIHOCTTa € BOAA, Camo
koraTto cpypHaTa e cTyaeHa.

3apante dyHKUuaTA: .

3aBbpTeTe KIoYa 3a ynpaBneHue Ha
TemnepatyparTa, 3a aa usbepete
Temnepartypa.

MocTaBeTe xpaHaTa B ypeaa v 3aTBopeTe
BpaTaTa Ha dypHara.

] PasmpassiBaHe
3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa. BpemeTo 3a pas-
MpassiBaHe 3aBWCH OT KONUYECTBOTO U pasme-
pa Ha 3ampa3eHaTa xpaHa.

9.4 AKkTuBMpaHe Ha pyHKUUuATa:
SteamBake

Tasun dyHKUMs No3BONsIBa Aa ce nogobpu
BMa)XHOCTTa No BPeEMe Ha roTBEHE.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He nbnHete BBbTPELLIHOCTTa C BOAa
Nno Bpeme Ha rotBeHe uUnu Korato

¢ypHaTa e ropetya.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT u3rapsiHus 1 nospeaa Ha
ypeaa.

OcBoboaeHaTa BNaxHOCT MOxe Aa
npeansBuka n3rapAaHua:

6.

7.

3a ga oeaktuempare ypeaa, 3aBbpTeTe
KntoyoBeTe 3a PyHKUMUTE Ha doypHaTa n
Ha TemnepaTypaTa 40 No3vuus
N3KMIOYEHO.

OTcTpaHeTe BodaTa OT BbTPeLIHOCTTa.

/\ BHAMAHMUE!

YBeperTe ce, 4Ye ypeabT € CTyaeH,
npeav ga oTcTpaHuTe ocTaHanaTa
BOAa OT penedHarta NnoBbPXHOCT.

10. PDYPHA - dYHKUMN HA HACOBHUMKA

10.1 Tanmep

Manonsgalite, 3a 4a HacTpouTe obpaTHO
OpoeHe.

®

Tasu yHKUMA He BNusie Bbpxy paboTaTa
Ha ypeaa.
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1.

2,

3apavite yHKUMA 1 TemnepaTtypa Ha
dypHaTta.

3aBbpTeTe KPBLroBUA perynaTop 3a
HaCTpOWKa Ha Tanmepa JoKpan u cnepf
TOBa ro BbpHETE Ha XXenaHoTo Bpeme.

Korato BpemMeTo n3teye, npo3syyaBsa CUrHars.




11. PYPHA - U3IMOJI3BAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

11.1 lNMocTaBsAAHe Ha akcecoapu

HannyHu akcecoapw B 3aBucK-
MOCT oT mogena. CkaHupaiite
QR koga, 3a Aa npoBepuTe Kak
[a usnonssaTe akcecoapute, 40-
cTaBeHu ¢ Bawwms ypea. Moxete
[a nopbyaTe AOMbIHUTENHN ak- H
cecoapy oTAenHo. 3a noeeye WH- E i
dopmaLus ce CBbpXeTe C MecT- '
HUA OCTaBYMK.

Mankute BonbOHaTVHKU yBENMYaBaT
6e3onacHoCcTTa 1 ocurypsieaT 3aLimTa npu
HaknaHsiHe. Te ca CbLo YCTpOCTBa NPOTUB
npeobpbliaHe. PLObT okono pelleTkarta
npefoTBpaTsBa U3nnb3BaHETO HA rOTBAPCKU
cbaose.

lMocTaBeTe akcecoapa (Ckapa/TaBa) Mexay
BOAELLUTE NIEHTM Ha HocaYa Ha padrTa.

YBepeTe ce, Ye pelueTkaTa JOKOCBa 3aJHaTa
yacT Ha (pypHaTa.

Ako Bawarta TaBa 1Ma HakroH, nocraseTe s
KbM 3afHaTa yacT Ha ypHaTa.

AKO “Ma Hagnuc BbpXy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHAaT KbM Bac.

Ako u3nonaeaTte TaBa G [yrku, nocTaseTe
TaBaTa/TeHgkepara oTaony, 3a Aa cbbepeTe
KanewmTe TEYHOCTU.

12. YPHA - NMPEMNOPBKN U CbBETU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

®

TemnepaTtypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBEHE B
TabnmuuTe ca caMmo OPUEHTUPOBBYHU.
Te 3aBUCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KONMUYECTBOTO Ha M3rNon3BaHnTe

12.1 SteamBake

@

Mpeau noarpsiBaHe, KoraTo oypHaTa e
CTyAEHa, HaMbMNHETE BbTPELLUHOCTTa Ha
peneda Ha KyxuHaTa ¢ BoAa.

BwxTe "AKkTMBUpaHe Ha yHKUUSTA:
SteamBake"

CbCTaBKW.
MekapHa
XpaHa Bopa B pene- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMo3uuma  Akcecoapu
ha BLB Bb- pa (°C). Ha ckapa-
TPeLwWHoCcTTa Ta
(mn)
Ban xns61) 100 180 35-40 2 Msnonseante TaBata

3a neveHe.

BBIIFTAPCKU 17



XpaHa Bopa B pene- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMo3suuma  Akcecoapu
¢a BbB Bb- pa (°C). Ha ckapa-
TpelHocTTa Ta
(mn)
®paHaena1) 100 200 20-25 2 M3nonsBaiiTe TaBata
3a neyeHe.
OomawHa 100 230 10-20 1 M3nonsBaiiTe TaBata
nmqa1) 3a neveHe.
®0Kaqa1) 100 190 - 210 20-25 1 ManonsBainTe TaBata
3a neyeHe.
Bucksutu, kypa- 100 150 - 180 10-20 2 ManonssanTte TaBata
Ouiiku, 3a neyvyeHe.
KpoacaHm1)
CnuBOoB KeiK, 100 180 20 2 Manonseante copmara
A6BNKOB nawn, Ha TopTarTa.
KaHeneHu
ponua1)

1) Harpeite npegBaputenHo npasHarta dypHa 3a 5 MUHYTU Npean roTBeHe.

FoTBeTe oT 3amMpaseHo

XpaHa Bopa B pene- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Mo3uuusa Akcecoapu

¢a BbB Bb- pa (°C). Ha cKapaTta

TpellHocTTa

(mn)
Muua, 150 200 - 210 10-20 2 ManonsBaiTte ckapara.
3aMpa3eHa1)
KpoacaH, 150 160 - 170 25-30 2 M3nonsgaiite TaBaTta
3aMpa3eH1) 3a neyeHe.

1) HarpeiTe npegsaputenHo npasHata dypHa 3a 10 MUHYTV Npeam rotTeeHe.

Bb3cTaHoBsAIBaHe Ha XpaHa

XpaHa Bopa B pene- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Mo3uums  Akcecoapu
¢a BbB Bb- pa (°C). Ha ckapaTa
TpeLwHocTTa
(mn)
Bsin xna6 100 110 15-25 2 M3nonsgaiiTe TaBata
3a neyeHe.
®dpaHzena 100 110 10-20 2 M3nonsgaiiTe TaBata
3a neyeHe.
HomawnHa nuya 100 110 15-25 2 ManonsganTe TaBata
3a neyeHe.
Pokava 100 110 10-20 2 ManonssanTe TaBata

3a nevyeHe.
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XpaHa Bopa B pene- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Mo3uums  Akcecoapu
¢a BbB Bb- pa (°C). Ha ckapara
TpelwHocTTa
(mn)
3eneHyyum 100 110 15-25 2 M3nonsgaiite TaBaTa
3a neyeHe.
Opwu3 100 110 15-25 2 M3nonsgaiite TaBaTa
3a neyeHe.
Macta 100 110 15-25 2 M3nonsBanTe TaBata
3a neyeHe.
Meco 100 110 15-25 2 M3nonssainTe TaBata
3a neyeHe.
MeyeHe
XpaHa Bopa B pene- Temnepaty- Bpeme (MuH) [o3uumsa  Akcecoapwm
¢pa BbB Bb- pa (°C). Ha cKapaTta
TpeLwHocTTa
(mn)
CBuHcko neye- 200 180 65 - 80 2 M3nonssawnTe ckapa n
HO TaBa 3a neveHe.
loBexao neve- 200 200 50 - 60 2 Manonsgaiite ckapa 1
HO TaBa 3a neveHe.
Mune 200 210 60 - 80 2 M3nonsgaiite ckapa n
TaBa 3a neveHe.
Mevena nynka 200 200 70-90 2 M3nonsgariTe ckapa n
TaBa 3a neveHe.
12.2 MeyeHe ¢ BRaxHocT Y
XpaHa Temne- Bpeme Mo3u- Axcecoapu
patypa (MuH) uMA Ha
(°C). ckaparta
Xna6 v nuua
Kudbnmukm 190 25-30 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa
3emenu 200 40-45 2 TaBa 3a nevyeHe unu obnboka Tasa
3ampaseHa nuua 350 r 190 25-35 2 ckapa
KekcueTa B TaBa 3a neuyeHe
Pyno 180 20-30 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa
BpayHun 180 35-45 2 Tasa 3a nevyeHe unu obnboka Tasa
KekcueTta BbB chonuo
Cydne 210 35-45 2 LIEeCT KepaMMyHM pamMeKknHU Ha ckapaTa
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XpaHa Temne- Bpeme Mo3u- Akcecoapu

patypa (MuH) umA Ha

(°C). ckaparta
OcHoBa 3a naHguwnadeH 180 25-35 2 MeTanHa ocHoBa 3a dnaH Ha ckapara
dnaH
MaHanwnaHoB Kewk 150 35-45 2 KekcoBa hopma BbpXy ckapara
Pu6a
Pu6a B nnukose 300 r 180 25-35 2 TaBa 3a nevyeHe unu obnboka TaBa
Lisna pu6a 200 r 180 25-35 2 TaBa 3a neveHe nnn gbnboka TaBa
Pu6Ho cpune 300 r 180 30-40 2 TUraH 3a nuua Ha ckapara
Meco
Meco B Top6uuka 250 r 200 35-45 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa
MecHu wuwyeta 500 r 200 30-40 2 TaBa 3a nevyeHe unu obnboka TaBa
Manku neunBa
BuckBuTkmn 170 25-35 2 TaBa 3a nevyeHe unu obNboka Tasa
PpeHckn MakapoHu 170 40 - 50 2 TaBa 3a neveHe nnun gbnboka TaBa
MbuHn 180 30-40 2 Tasa 3a nevyeHe unu gbnboka Tasa
ConeHu kpekepmn 160 25-35 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa
MacneHnu ucksuTn 140 25-35 2 TaBa 3a nevyeHe unu obNboka TaBa
TapTaneTtu 170 20-30 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa
BeretapuaHcka
CmMeceHu 3eneHyyum B 200 20-30 2 TaBa 3a nevyeHe nnn gbnboka TaBa
nnuk 400 r
Omnert 200 30-40 2 TUraH 3a nuua Ha ckapara
3eneHvyum HaTaea 700r 190 25-35 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa

12.3 UHdopmauusn 3a usnutBawm naboparopumn

XpaHa DyHKUMNA Temnepa- Akcecoapu Mo3uumsa Bpeme
Typa (°C) Ha padta (MUH)

Manku kenkoBe (16 6posi/ TpaguumoHHo ro- 160 TaBa 3a neyeHe 3 20-30

TaBa) TBEHe

Manku kenkose (16 6pos/ T[oTBeHe ¢ BeHTM- 150 TaBa 3a nevyeHe 3 20-30

TaBa) narop

Manku keitkoe (16 6posi/  opely Bb3gyx/ 160 TaBa 3a neyeHe 1+3 30-40

TaBa) BEHTUNNP.

A6bnkoB nai (2 dopmn & TpaanULMOHHO ro- 190 ckapa 1 65-75

20 cM, pa3nonoxeHu no TBEHE

avaroHarn)
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XpaHa DyHKUMA Temnepa- Akcecoapu Mo3uumsa Bpeme
Typa (°C) Ha padta (MUH)
A6bnkos nai (2 dopmn & [oTBeHe ¢ BeHTH- 180 ckapa 2 70-80
20 cMm, pa3nonoxenn o naTtop
avaroHarn)
MaHaguwnaHoBa TopTa TpaguLuMoHHO ro- 180 ckapa 2 20-30
6e3 MasHuHa TBEHE
MaHguwnaHoBa TopTa [otBeHe c BeHTU- 160 ckapa 2 25-35
6e3 MasHuHa nartop
MangnwnaHosa TopTa [opeuy Bb3ayx/ 170 ckapa 1+3 30-40
6e3 MasHuHa BEHTUNVUP.
Cnagkuium oT MacreHo TpaguLuMoHHO ro- 140 TaBa 3a neyeHe 3 15-30
TecTo/Cnafkiuln Ha Npb-  TBEHE
Ynum
Cnagkuium oT MacreHo [oTBEHE C BEHTU- 140 TaBa 3a neyeHe 3 20 -30
TecTo/cnafkiumn Ha Npb-  naTop
Ynym
Cnagkuwm oT macneHo lopeuy Bb3ayx/ 140 TaBa 3a nevyeHe 1+3 15-30
TecTo/CnagkuLn Ha Npb-  BEHTUNVWP.
Ynym
Toct Bbp3o rotBeHe Ha 250 ckapa 3 5-10
rpun
Tenewxn 6yprep1) Typ6o rpun 250 ckapa unu gbnboka 3 15-20 o1
TaBa nbpBaTta
cTpaHa; 10
-150T1
BTOpaTa
cTpaHa

1) 3arpeiite dypHaTta npegBaputenHo 3a 10 MuHyTH.

13. YPHA - TPVXKN U NTOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

13.1 Benexku oTHOCHO

no4yncTBaHeToO

[MouncTBanTe nuueBaTta 4acT Ha pypHaTa
MeKa Kbpra c Tonna Boga 1 Mek npenapart 3a
noyncTBaHe.

3a noyncTBaHe Ha MeTasH1 NMOBBbPXHOCTM
n3ron3BaiTe Noaxoasiy NoYmcTBaly
npenapar.

[MouncTtBanTe BbTPELLHOCTTA Ha pypHaTa
cnep Bcska ynotpeba. HatpyneaHus Ha
Ma3HVHW Unu ApYrn ocTaTbLmM OT XpaHa

morar Aa gosefart Ao noxap. PucksT e no-
ronam 3a TaeaTta Ha rpuna.

[NouncTBanTe akcecoapuTe, cnea BCSKO
nonaBaHe U rm ocTaBsiTe Aa U3CbXHaT.
M3nonsBaiTe meka Kbpna ¢ Tonna Boga 1
nouyncTealy npenapar. He nouncTeainTe
akcecoapuTe B CbAOMMUSANHA MaLUWHA.

MouncTaaiite ynoputuTe neTHa cbe
creuvaneH noYncTealy npenapat 3a qypHU.

He nouucTeaiiTe HesanensawuTe akcecoapm
¢ abpa3nBHO NMOYNCTBALLO CPEACTBO UMK
npeameTu ¢ octpu pboose.
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13.2 ®ypHU oT HepbKOAaemMa
cTOMaHa unv anymMuHun

3a nouncTBaHe Ha BpaTuykaTa Ha ypHaTa
13ron3BanTe camo BnaxkHa Kbpra unm mMokpa
rbba. MoacyweTte ¢ meka Kbpna.

He n3nonssarite cTOMaHeHa BbIHa,
KMCENUHU U abpasnBHY NPOAYKTH, TbiA
KaTo Te MoraT a noBpeasaT NOBBbPXHOCTTA Ha
dypHaTta. MNouncTearite kKOMaHAHOTO Tabno
Ha cpypHaTa, kaTo crnefBaTe CblyuTe
npegnasHu MepKu.

13.3 NMouncTBaHe Ha peneca BLB
BbTpPeLHOoCcTTa

Mpoueaypara no noYyncTeaHe oTCcTpaHsiBa
oCTaTbLMTE OT KOTNEH KaMbK B peneda BbB
BbTPELUHOCTTA Crief roTBeHe C napa.

®

[NpenopbyBame ga cnegBate
npoleaypara 3a NoYnCcTBaHe Har-Manko
Ha Bceku 5-10 umkbna Ha yHKuuaTa:
SteamBake.

g
T

2. VsgbpnanTte 3agHaTa yacT Ha onopute
Ha ckapaTa OT cTeHaTa U s u3BageTe.

.

ind

\H—\\\

0

1. TMoctaBete 250 mn oT 6enus oueT BLB
BbTPELLHOCTTa Ha peneda B gonHata
yacT Ha cpypHara.

M3nonssarite makcumym 6% ouet 6e3
ounkn.

2. OcrtaBeTe oueTa ga pasTesopu
OCTaTbyHUSI BApOBWK Ha CTalHa
TemnepaTypa B npogbixeHne Ha 30
MWHYTK.

3. WsuucreTe BbTpeLIHOCTTa € ToMnna Boaa
1 MeKa Kbpna.

13.4 [leMOHTUpPaAHe Ha onopuTe Ha
CKapara

3a fa nouucTuTe pypHaTa, cBanete ornopute
Ha ckaparTa .

/N NPEQYNPEXOEHUE!

BHumaBaiwTe, korato cBansite onopurte
Ha ckapara.

1. N3gbpnaiite npegHaTa yacT Ha onopute
Ha ckapaTta OT CTpaHuM4yHaTa CTeHa.
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[MocTaBeTe n3BageHuTe akcecoapu B
o6paTHa nocnenoBaTesiHOCT.

13.5 Kak ce nsnonsBa : lNouyuctBaHe
c BoAaa

Tasn npouenypa 3a novyncrteaHe n3nonsea
BIAXXHOCT 3a OTCTPaHABaHe Ha nonenHanu
Ma3HVHN U YacTuuu XpaHa oT ypena.

1. HanwbnHete peneda Ha BbTpeLIHOCTTa C
Boaa: 250mn.

3apavite dyHKUMATa )

Hactpovite Temnepatyparta Ha 90 °C.
OcTtaBeTe ypeaa ga pabotn B
npoabskeHne Ha 30 MUH.

UsknioveTe ypeaa.

M3uakanTte, gokaTto ypeabT U3CTUHE.
MoacyLueTe BbTPELHOCTTA Ha hypHaTa ¢
Meka Kbpna.

PN

oo

13.6 CBansiHe U MOHTUpPaHe Ha
CTbKNeHuTe naHenu Ha pypHarta

MoxeTe fa cBanuTe BbTPELLHUTE CTBKIEHN
naHenu, 3a ga rv nounctute. bposT Ha
CTbKIIEHWUTE NaHEeNV e pasnuyeH 3a
pasnuyHUTE MOAENN.



/\ BHUMAHMUE!

[OpbxTe BpaTu4kaTa Ha pypHaTa neko
OTBOpEHa Mo BPEME Ha NOYUCTBAHETO.
Korato s oTBOpUTE HaMbLIIHO, MOXe
CryYanHo Aa ce 3aTBOpU, NPUYNHABANKM
€BeHTyarHu nospeau.

/N BHUMAHWE!
He nanonsBarite ypena 6e3 cTbkneHute

naHenu.

1. OTBOpeTe BpaTuykaTa, 4OKATO 3acTaHe
noa bron npubnuantenHo 30°.
BpaTnykata ctou cama, Korato e fneko
OTBOpEHa.

\\/

\,

\
o
°

2. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha
Bpatuykara (B) ot gseTe 11 cTpaHu u
HaTMCHeTe HaBbLTPe, 3a Aa oceoboauTe
esnyeTo.

3. Wsgbpnarite pamkaTa Ha BpaTuikata Kbm
cebe cu, 3a fa A n3BaguTe.

/\ BHUMAHMUE!

KoraTto nsBaxgaTe CTbkieHuTe
naHenu, Bpatn4ykata Ha ypHaTa e
onuTa fa ce 3aTBOPMU.

4. 3agpbXKTe ropHust kpav Ha CTbKINeHuTe
naHenu Ha BpaTuykaTa v rv usgbpnamnte
€0VH NO evH.

5. llouncteTe CTbKNEHUTE NaHenu ¢ Boda u
canyH. BHumarenHo nogcyluere
CTBKIIEeHNs naHen.

Cnieq no4ncTBaHe, MOHTVpaNnTe obpaTtHoO

CTbKIIEHWTE NaHenm u BpaTnykata Ha

dypHaTa. N3nbnHeTe ropensbpoeHnTe

CTbNKM B obpaTteH pea. [NocTaBeTe NbpBO Mo-

Marnkus naHen, nocne no-ronemMus.

/\ NPEQYNPEXOEHUE!

MpoBepeTe Aanu BbTPELLUHUAT CTbKIEH
naHern e ferHan ToOYHo BbB chanuoseTe.

13.7 Yekmepxeto

YekmepkeTo 3a CbxpaHeHue e nog dypHara.

/\ BHUMAHMUE!
He nocTtaBsiite XpaHa B YeKMePKeTO.

/\ BHUMAHMUE!

He cbxpaHsaBanTe B YeKMeLKeTo
3ananvmMu npegMmeTu, kKaTto NoYncTBaLLm
martepvarnu, nnacTMacoBu TOPOUYKN,
pbKaBuLY 3a hypHa, XapTus,
NoYMCTBALLM NPOAYKTM, aepo3onu,
nnactMmacosu usgenus. Korato
usnonaearte ypHaTa, YeKMegKeTO MOXe
na ce Haropewy. CblyecTByBa onacHoCT
OT noxap.

UekmempkeTo nod pypHaTa Moxe fa ce
n3Baam 3a NoYncTBaHe.

CBansiHe Ha YeKMeaXeTo:

1. W3pgbpnarite YekMeaxeTo, AoKaTo Crpe.

2. [loBOuUrHeTe fieKo YEKMEMXKETO, Taka ye
[a MOoXe [a ce NoBAWUrHe Harope nog
BIrbI CAPSAMO BOoZauUTE.

3a fa noctaBuTe YeKMeaXKeTo, crieaBaiTe

npouenyparta B obparteH peg.

13.8 CmsiHa Ha namMnuykarta

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. Wsknoyete cpypHaTa. Msyakante, gokato
dypHaTa nscTuHe.

2. WskntoyeTte dypHaTa OT efnlekTpmyeckaTa
mMpexa.
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3. TloctaBeTe napye nNnart BbpXy ObHOTO HAa | 2.

dypHarta.

3agHa namna

lMouncreTe CTbKNEHNs Kanak.

3. CwMmeHeTe KkpyLukaTa ¢ nogxogsiia
KpyLUKa, ycToMuMBa Ha TeMnepartypa oT

300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKMNEHUS Kanak.

1. 3aBbpTeTe CTbKNEHMS Kanak Ha
namnaTa, 3a Aa ro ussagure.

14. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

14.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

Kopekuus

He moxeTe fa akTuBuparte ypeaa.

YpenbT He e cBbp3aHa KbM enek-
Tpo3axpaHBaHETO WMN € CBbp3aH
HenpasuIHO.

MpoBepeTe fanu ypeabT e cBbpaaH
NPaBUIHO KbM efleKkTpo3axpaHBaHe-
To.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT € nusrop4n.

YBepeTe ce, Ye NpeanasnTensT e
npuYnHaTa 3a Hen3npaBHOCTTa. AKO
npeanasuTensT npoabiikaea Aa us-
rapsi, CBbpXeTe ce C KBanupuum-
paH enekTPOTEXHMUK.

He moxeTe fa akTuempaTte unv na
paboTuTe ¢ KOTnoHa.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT € nU3rop4n.

BknioyeTe KOTNIOHa OTHOBO 1 3aaan-
Te HacTpoiikaTa Ha HarpsiBaHe B
pamkmTe Ha 10 cekyHau.

V]H,Cl,l/lKaTOp'bT 3a oCTaTb4Ha Tonnn-
Ha He Ce BKI4Ba.

3oHaTta 3a roTBeHe He e ropelua,
3aLLoTo e Buna BkoYeHa camo 3a
KpaTko Bpeme.

Ako 3oHaTa e paboTuna goctaTby-
HO AbIro, 3a Aa ce Harpee, roBope-
TE€ C OTOPU3NPaH CePBU3EH LLEHTHP.

d>ypHaTa He ce 3aTonna.

PypHaTa e n3knoyeHa.

AkTuBMpaiitTe dypHaTa.

HeobxoammunTe HacTpoliku He ca
3apafeHu.

YBepeTe ce, Ye HacTpoWiknTe ca
NpaBuITHN.

INamnarta He pa6oTu.

Jlamnuykata e HeusnpasHa.

CwmeHeTe namnara.

Mapa 1 KoHAeH3 ce oTnarat BbpXy
XpaHaTa 1 BbB BbTPELLUHOCTTa Ha
dypHarta.

BbB hypHaTa e octaBeHo sicTve 3a
TBbpAE AbNro Bpeme.

He octaBsiiTe sicTuaTa BbB pypHa-
Ta 3a nosede oT 15 — 20 MUHYTU
crnepl Kpasi Ha roTBeHeTo.

[oTBEHETO Ha AcTUsITa OTHEMa
TBbPAE MHOTO BpEMe Ui Te ce
roTBSAT NpekaneHo 6bp30.

Temnepatypata e npekarneHo Hucka
UMW NpekaneHo BUcoKa.

Perynupaiite Temnepatypata npu
HeobxogumocT. CneaBalite CbBETU-
Te B pbKOBOACTBOTO 3a NoTpebute-
ns.

Hsima o6po npeactassiHe B roTee-
HETO C U3MOM3BaHeTo Ha (PyHKLUMS-
Ta: SteamBake.

He cte aktuBupanu yHkumaTa
SteamBake.

BuxTe "AkTBUpaHe Ha yHKymsaTa:
SteamBake".

He cTe HanbnHunNM BbTPELWHOTO OT-
neneHne c soja.

BuxTe "AkTBUpaHe Ha dyHKumsTa:
SteamBake".
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

Kopekuus

Bogara BbB BbTPeLIHOTO oTAene-
HUE HEe KWMU. Ka.

Temnepartypata e npekaneHo HUC-

3apaiitTe TemnepaTypaTta Ha noHe
110 °C.

BwxTe rnasa ,®ypHa - npenopbKu 1
cbBeTU”,

Bopata nanusa ot BbTPELIHOTO OT-
AenexHve.

Vma npekaneHo MHOro Boga BbB
BbTPELWHOTO OTAEeNeHne.

M3knioyeTe dypHaTa u ce yBeperte,
Ye ypenbT e cTyaeH. M3bbplueTe
Boaara ¢ kbpna unu rbba. [lobase-
Te NpaBUMHOTO KONMYECTBO BoAa
BbB BbTPELIHOTO oTAeneHue. Bux-
Te KOHKpeTHaTa npoueaypa.

14.2 [1aHHX 3a CEepPBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
Tbproeewua cu UMK KbM YMbITHOMOLLEH
CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, Heobxogmmm 3a CepBU3HNA

LieHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.

dupmeHaTa Tabesnka ¢ 4aHHK ce HamMupa Ha
npefHaTta 4acT Ha BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

He oTcTpaHsaBaiTe dmpmeHaTta Tabenka c
[AaHHW OT BBbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

lNMpenopbyBame Bu aa 3anuwere faHHUTe
TyK:
Mogen (MOD.)

Homep Ha npogyKT (PNC)  ..ooiiiiieieee e

CepueH Homep (S.N.)

15. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

15.1 Uudbopmauua 3a npoaykra B cboTBeTCTBUE C PernameHTuTte Ha EC 3a

€KoAu3auH 3a KOTJIOH

MpeHtudmrkaums LKR562055X

Ha modena

Bua Ha nnota

Mnova B CBO60,ClHOCT09ILLI|a roTBapcka neyka

Bpoli 30Hu 3a ro- 4
TBEHE

TexHonorusa 3a 3a-  JIbuuct HarpesaTen

rpsisaHe
[nameTbp Ha Kpb-  3apHa nsBa 14.0 cm
roBuTE 30HM 3a ro- 3ajgHa asicHa 18.0 cm
TBeHe (J) MpenHa asicHa 14.0 cm
MpeaHa nsiBa 18.0 cm
EHepruiiHa koHcy-  3apHa nsiBa 181.8 Wh/kg
Mauusi Ha 30Ha 3a  3apHa gsAcHa 182.1 Wh/kg
rotBeHe (EC MpeaHa gacHa 181.8 Wh/kg
electric cooking) Mpeana nsBa 182.1 Wh/kg
ErepruiiHa koHcymauus Ha kotnoHa (EC electric hob) 182.0 Whikg
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IEC/EN 60350-2 — [JomaluHu enekTpuyeckn ypeam 3a rotBeHe — Yact 2: MnoTtose — MeToam 3a namepBaHe Ha

edekTUBHOCTTA.

15.2 nnoya - UkoHOMUSA Ha eHeprua

MoxeTe na cnectute eHeprma npun
€)XeJHEeBHOTO roTBeHe, ako cneasare
CbBeTuUTe No-gony.

» KoraTto 3arpsiBate Boga, n3nonssante
camo HeobXoaNMOTO KONMYECTBO.

* [lpy Bb3MOXHOCT BMHaru noctaBamnTe
Kanak Bbpxy CbAa, B KOWTO roTBUTE.

* [lpeav ga akTmBMparte 3oHaTa 3a roTBeHe,
nocTaBeTe CbAa 3a roOTBEHEe BbpPXY Hes.

» [IbHOTO Ha roTBapckus cba TpsibBa aa e

CbC CbLUMA gnaMeTbp KaTo 30HaTa 3a
roTBEHeE.

* [locTaBsviTe Marnku rotBapckn CboBe Ha

MankuTe 30HU 3a roTBeHeE.

+ CnaraliTe roTBapckute CbA0Be Harnpaso B

LEeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

* 3nons3BaliTe ocTaTbyHaTa TONNMHA, 3a

[a 3anasuTte xpaHara Tonna uim aa
pasTonure.

15.3 UHdbopmauua 3a npoaykra u MHOpMaLIMOHEH FUCT 3a NpoAyKTa
cbrnacHo pernameHTuTte Ha EC 3a eHeprunHo eTukeTupaHe U eKogusamH

Ha cpypHHU
Mme Ha gocTaBymk Electrolux
VpoeHtTndukaums Ha mogena LKR562055X 943005702
WHpekc Ha eHepruiiHa edhekTUBHOCT 94,9
Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT A

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHATEH PEXUM

0,84 kWh/uukbn

KoHcymauusi Ha eHeprusi npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, hopcu-

paH pexum Ha BeHTunaTopa

0,75 kWh/unkbn

Bpoi kyxuHn

1

TonAVHEH N3TOYHNK

Enektpnyectso

Cwvna Ha 3ByKa

58 n

Tun dypHa

d>ypHa B cBOBOAHOCTOSILLA roTBapcka neyka

Maca

39.0 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeau 3a roteeHe - Yact 1: [Inanasonu, dypHu, oypHu Ha napa u rpunose -

Hauuhu 3a n3amepBaHe Ha e(beKTVIBHOCTTa.

15.4 dypHa — UkoHOMUSA Ha eHeprusi

CnepaHuTte cbBeTU We By nomorHaTt aa
crnecTuTe eHeprus, KoraTo nsnosnssare
ypegna.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHa, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsTe BpaTata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTBeHe. I'Io,ngp)Kal?lTe YNIIbTHEHNETO Ha
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BpaTaTa 4Y1CTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
dh1KCHpaHo B CBOSATA MO3ULS.

M3nonsBaliTe MeTanHu CbAoBeE U TbMHMU,
HeoTpassiBaly TaBuW 1 KOHTEHepW, 3a Aa
nogo6puTe eHeprocnecTsiBaHeTo

He 3arpsiBante npegBaputenHo ypeaa npeaun
roTBEHe, OCBEH aKo He e cneuuanHo
npenopbY4aHo.



Korato NpUroTBATE HAKOIKO ACTUA
HaBeOHbX, CBEXAaWTe UHTepBanuTe mMexay
roTBeHEeTo MM 4O MUHUMYM.

[oTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKLMnTe
3a roTBEHe C BeHTUnaTop, 3a Aa necrure
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonsMHa

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye o1 30
MUWHYTWU, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npeau Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOMnnHa BbTpe B
ypena Lie npoabiiky Aa roteBu.

M3nonaBanTe octarb4yHaTa TOMMMHa, 3a aa
noaabpxarte xpaHaTa Tonsa unu ga
3aTonnATe ApYyru ScTus.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a a usnonssare
ocTaTb4HaTa ToMNMHa 1 Aa nogabpxarte
XpaHara Tonna.

MeyeHe ¢ BNaxHocCT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusa no Bpeme Ha roteeHe. 3a
AOMbIHUTENHN NOAPOBHOCTUN BUXKTE rnaBsa
LYpen - ExenHeBHa ynotpeba“, dyHKUMM Ha
ypeaa.

15.5 UHchopmauma 3a NnpoayKTa 3a KOHCYMaUUA Ha eHeprusi 1 MakCUMasnHo
BpeMe 3a JOCTUraHe Ha NPUMOXNUM PEXUM Ha HUCKa MOLLHOCT

MoTpebneHvie Ha eHeprus B pexxum Wskn.

0.3 W

MakcumanHoTo Bpeme, Heo6xoaMMo Ha 06OpyABaHETO 3@ aBTOMATUYHO AOCTUraHe Ha NPUIOKU-

MUA PEXUM Ha HACKA MOLLHOCT

20 MUH

16. OIMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupante matepmanute cbC cuMBona

L/:). [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKONHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
peurKnMpaHeTo Ha OTNagbuy OT
erneKkTPUYEcKnN 1 enekTpoHHN ypeaun. He
N3XBbPSNTE ypeauTe, 03Ha4YeHn CbC

cumBonal E 3aepHo ¢ 6uTtoBaTta cMeT.
BbpHeTe ypeaa B MeCTHUSA MYHKT 3a
peuyvKnMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BalLaTa
obLwymHcka cnyxba.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

informaciok kérése:

@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK..........oooroiriieiirincececcseeeenn e 28
2. BIZTONSAGI UTASITASOK.........ooviiiiriiiiiiesciceicseseeeesee s 31
3. UZEMBE HELYEZES...........cooiiiiiiineiineiisesseeseeeseeeseee s 34
4. TERMEKLEIRAS................ e 36
5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT....ooiiiiiiiiciiriceseeecesise s 37
6. FOZOLAP — NAPI HASZNALAT ........oooviiiiiriiieieceseeseeseesese s 37
7. FOZOLAP — TIPPEK ES TANACSOK .......oorvimriiiriinciienecieceeeneens 38
8. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS........ooviiiiiiiiiciccceccceeeeeaa 39
9. SUTO - NAPI HASZNALAT ... 40
10. SUTO — ORAFUNKCIOK. ..o 41
11. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA .......cooiiiriiniiniececiccieseenaae. a1
12. SUTO - TANACSOK ES TANACSOK.......covviiriiriieeiicceneeceeseieneeoas 42
13. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS ..o 46
14. HIBAELHARITAS........... s 48
15. ENERGIAHATEKONYSAG.............. SO 49
16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ... 51

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A hatso panel hémérsékletének elviseléséhez a készliléket
HO5VV-F tipusu kabellel csatlakoztassa az elektromos
halézathoz.

A készllék a tengerszint felett legfeljebb 2000 m
magassagig tortend hasznalatra készult.

A készilék nem hasznalhatd hajon, csénakon vagy egyeb
uszé alkalmatossagon.

A tulmelegedés elkerulése érdekében ne telepitse a
készuléket dekoracids ajtd moge.
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Ne telepitse a készlléket emelvényre.

A készuléket ne mikodtesse kulsé id6zitdvel vagy kilon
tavvezerl6 rendszerrel.

FIGYELEM: F6zélapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkll hagyasa veszélyes lehet, és tliz
keletkezhet.

A fézéskor keletkezett tlizet soha ne vizzel oltsa el.
Kapcsolja ki a készUléket, és fedje le a langokat pl. egy
tGzallo takaroval vagy fedével.

VIGYAZAT: Fézéskor a készlléket ne hagyja fellgyelet
nélkdl. Rovid idétartamu f6zéskor a készuléket tartsa
folyamatosan felligyelet alatt.

FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofeltleteken.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajté Uvegének és a f6zblap zsanéros Uvegfedelének
tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az
Uveg megrepedését eredményezheti.

Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrosodhatnak.
FIGYELEM: Ha a felllet megrepedt, kapcsolja ki a
készuléket, nehogy aramutés érjen valakit. Amennyiben a
készulék kotésdobozon keresztul kdzvetlendl csatlakozik az
elektromos haldzathoz, vegye ki a biztositékot a készilék
elektromos halozatrol térténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.

FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fitéelemekhez.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogo kesztyt.
A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
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2.

2.1 Uzembe helyezés

Ha a halézati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

Legyen évatos, amikor megérinti a tarolorekeszt. Ez
felforrésodhat.

A polctartok eltavolitdsahoz elszér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A rogzitett kabelezést a bekotési szabalyok betartasaval el
kell Iatni megszakitd eszk6zokkel.

FIGYELEM: Kizardlag a f6z6lap gyartdja altal tervezett vagy
a fézdlap gyartdja altal a hasznalati utmutatéban javasolt,
illetve a készllékhez mellékelt f6zblapvédd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbelemek hasznalata
balesetet okozhat.

BIZTONSAGI UTASITASOK

* A késziilék alkatrészei feszlltség alatt
allnak. A készuléket butorban helyezze el,
hogy megelbzze veszélyes részeinek

/\ FIGYELMEZTETES!

A készliléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

megeérintését.
* A késziléket azonos magassagu
készilékek vagy egységek mellett

helyezze el.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készuléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt lzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantydjanal fogva.

A konyhai késziilék hazanak és a fulkének
megfelel6 méretiinek kell lennitik.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
késziléktdl és egysegtol.

A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

* Ne telepitse a késziiléket ajtdo mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerilhetd, hogy az ajtd
vagy ablak kinyitasaval leverje a forr6
f6z6edényt a készulékrol.

« Szereljen fel egy stabilizalé eszkodzt a
készilék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,UJzembe helyezés” c. szakaszt.

2.2 Elektromos csatlakoztatas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast,
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A késziiléket kotelez6 foldelni.
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Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl6
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldézat paramétereinek.

Mindig megfelel6en felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznéljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kiildndsen akkor, ha a
készlilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
koénnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugoét hozza.

A készlilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarolag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és vedérelét.

Az elektromos késziiléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetéve teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a haldzati
aljzatba.

2.3 Hasznalat

« Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat
ne zarja el semmi.

* Muikodés kdzben ne hagyja felugyelet
nélkul a készuléket.

¢ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

* Korlltekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
leveg6 tavozhat a késziilékbdl.

* Ne mikddtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne haszndlja a készliléket munka- vagy
tarolofeliletként.

* Ne hasznaljon aluféliat vagy mas anyagot
a fozofelllet és a f6z6edény kozott,
hacsak a késziilék gyartéja masként nem
rendelkezik.

« Csak a gyarto altal a késziilékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

* Mindig tartositasra jovahagyott Givegeket
és beféttesiivegeket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES!

T(iz- és robbanasveszély!

« A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo fézéskor tartsa azoktdél tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

* A nagyon forrd olaj altal kibocsatott g6zok
ongyulladast okozhatnak.

* Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj
az els6é hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tiizet okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készullék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérilés- és egésveszely.
Aramiités veszélye.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all
fenn!

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

32 MAGYAR

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sitéterének
aljara.




— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készulék sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készililékbe.
— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.
— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.
A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.
A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sitéshez. A gyimoélcsok leve maradando
foltokat ejthet.
Ne helyezzen forr6 fé6z6edényt a
kezel6panelre.
Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadek.
Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
fé6z6edényt a készllékre. A készulék
felllete megserilhet.
Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény nélkil
ne kapcsolja be a f6z6z6nakat.
Az ontottvasbol vagy aluminium
ontvénybdl késziilt, illetve sérdilt alju
edények megkarcolhatjak az tvegkeramia
fellletet. Az ilyen targyakat mindig emelje
fel, ha a f6zoéfellleten odébb szeretné
helyezni 8ket.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket.

Huzza ki a halozati csatlakozodugot a
konnektorbol.

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készilék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

A sutdajto sérdlt tveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen ovatos, amikor az ajtot leszereli a
készilékrél. Az ajté nehéz!

A készilékben maradt zsir vagy étel tiizet
okozhat.

Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kendével. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, suroldszivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

*  Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
haszndl, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

« A katalitikus zomancréteget (ha van)
semmilyen mososzerrel ne tisztitsa.

2.5 Belsé vilagitas

A FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

« A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziiltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

» Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

» A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Feszlltségmentesitse a késziléket.

* A késziilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.
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3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

3.1 A késziilék elhelyezése

®

Ne helyezze a tlizhelyet a mosogato
vagy a mosogatoval felszerelt szekrény
kozelébe. A para vagy a vizcseppek
bejuthatnak az oldalpanel és a szekrény
kozé, és idével karosithatjak az
oldalpanel festékeét.

Szabadon allo készulékét elhelyezheti ugy,
hogy szekrények alljanak mellette egy vagy

két oldalon, illetve elhelyezheti a sarokba is.

Az elhelyezéshez sziikséges minimalis
tavolsagokeért tekintse meg a tablazatot.

L ——
——— -
Al —

Minimalis tavolsagok

Méretek mm
Magassag 858
Szélesség 500
Mélység 600

3.3 A késziilék vizszintbe allitasa

A késziilék aljan talalhato kis labak
beadllitasaval a készulék tetejét a tobbi felulet
magassagahoz igazithatja.

3.4 Billenésgatlo

Allitsa be a helyes magassagot és terilletet a
készUlék szamara, miel6tt felszereli a
billenésgatlot.

/\ VIGYAZAT!

Ellendrizze, hogy a helyes magassagban
szerelte-e fel a billenésgatiot.

@

Méretek mm .. . L o
Ugyeljen arra, hogy a készilék mogotti

A 400 feltlet sima legyen.

B 650 Fel kell szerelnie a billenésgatlot. Ha nem

c 150 szereli be, akkor megbillenhet a készlilék.

3.2 Miiszaki adatok

Feszlltség 230V

Frekvencia 50 - 60 Hz

Késziilékbesorolasi osztaly 1
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szimbdélum (nem minden tipusnal) emlékeztet
a billenésgatlo felszerelésére.




1. Akészilék felsé feluletétél lefelé
szamitva B - 343 mm-re és a készllék
oldalatél A - 67 mm-es tavolsagra, a
tartén Iévo kor alaku nyilasba szerelje be
a billenésgatlot. Csavarozza szilard
anyagba vagy alkalmazzon (fali)
megerdsitést.

—

2. Anyilas a késziilék hatuljan, a bal oldalon
talalhato. Emelje meg a készilék elejét,
és helyezze a készliléket a szekrények
kozotti tér kozepére. Ha a
konyhaszekrények kézotti tér nagysaga

meghaladja a késziilék szélességét,
akkor a készllék kdzépre allitasahoz
madositania kell az oldalméretet.

@

Amennyiben médosulnak a tlizhely
méretei, a billenésgatlét ismét be kell
allitani.

/\ VIGYAZAT!

Ha a konyhaszekrények kozotti tér
nagysaga meghaladja a készilék
szélességét, akkor a készllék kdzépre
allitasahoz maodositania kell az
oldalméretet.

3.5 Elektromos bekotés

/\ FIGYELMEZTETES!

A gyarté semmilyen felelésséget nem
nem vallal, ha a ,Biztonsagi informaciok”
c. fejezetben talalhaté ovintézkedéseket
nem tartja be.

Ez a készUlék haldzati csatlakozokabel és
dugasz nélkil kerul szallitasra. A
csatlakozdkapocs a hatsé panel mogott
talalhato.

/\ FIGYELMEZTETES!

Miel6tt csatlakoztatja a készulék
tapkabelét a kivezetéshez, mérje meg az
épllet elektromos halézataban a fazisok
kozotti feszlltséget. Ezutan olvassa el a
készllék hatuljan talalhato
csatlakoztatasi tablat a helyes
elektromos bekdtéshez. A l1épések ilyen
sorrendben valé elvégzésével
kikiiszobolhetdk az izembe helyezési
hibak és a készulék elektromos
alkatrészeinek karosodasa.

A kiilonb6z6 fazisokhoz hasznalandé
kabeltipusok:

Fazis Min. méreti kabel

1 3x6,0 mm?

3 nullavezetékkel 5x1,5 mm?
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/\ FIGYELMEZTETES!

A hal6zati kabel nem érintkezhet a
késziléknek az abran arnyékolva jelzett
részeével.

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

0_BEog

@@bJ S LOC.DCP

@
@
-
-

6
8
———13%

/ﬁ ——\

C

4.2 F6zofeliilet elrendezése

140 mm
|
6]
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Féz6lapok gombjai
HOmérséklet-visszajelz6 / szimbolum
H&mérséklet gombja
A percszamlalé gombja
Sutéfunkciok gombja
B Fatsbetét

Lampa

Bl Ventilator

El Polctartd, eltavolithato
Sutétér mélyedése
Polcpoziciok

Féz6z6na, 1200 W

Gézkivezetés - szama és helye a
modelltdl fliggéen valtozhat

F6z6zona, 1800 W
F&z6z6na, 1200 W
Maradékhé visszajelzé
A Fo6z6zona, 1800 W



5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

5.1 Kezdeti elémelegités és tisztitas

Az els6 hasznalat elétt, miel6tt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures késziiléket.
A késziilék kellemetlen szagot és fustot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbal,
és a kivehet6 polctartdkat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a [ funkciét Allitsa be a
maximalis hémérsékletet. Hagyja
mikddni a késziléket 1 6 ideig.

6. FOZOLAP — NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 F6z6z6nak leirasa

A f6z6z6nak héfokszabalyozoval vannak
felszerelve, és szakaszosan miikodnek (ki-
és bekapcsolnak) a kivalasztott hémeérsékleti
fokozatnak megfeleléen.

6.2 Az elektromos f6z6zéna

Szimbé-  Funkcié

lum

0 Kikapcsolt pozicid

Melegen tartas

3

1-9 Héfokbeallitasok

A maradékhét hasznalja az
energiafogyasztas csokkentésére. A
sutési folyamat befejezése el6tt
korulbelll 5 - 10 perccel kapcsolja ki a
f6z6zodnat.

3. Allitsa be a [¥l funkcidt, . Allitsa be a
maximalis hémérsékletet.A funkcio
maximalis hédmérséklete 210 °C. Hagyja a
késziléket 15 perc id6tartamig mikodni.

Allitsa be a [%] funkcict, . Allitsa be a
maximalis hémérsékletet.Hagyja mikodni
a késziiléket 15 perc ideig.

5. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

6. Kizarélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatoszerrel tisztitsa
meg a késziléket és a tartozékokat.

7. Helyezze vissza a tartozékokat és a

kivehetd polctartkat az eredeti

helyzetlkbe.

>

A kivalasztott f{6z6z6na szabalyozégombjat
forgassa el a megfelelé héfokbeallitasra.

A f6zési folyamat befejezéséhez forgassa a
szabalyozégombot kikapcsolt allasba.

6.3 Az egyszerii f6z6z6na
hasznalata

Az egyszer(i f6z6z6nak hasznalatahoz
forgassa a megfelel6 gombot a kdvetkezd
helyzetek egyikébe:1-9.

@

Az 1-3 hémérsékleti fokozatok esetén a
f6z6zbna piros marad kb. 2-3
masodpercig, majd kikapcsol.

@

A zéna maximalis teljesitménnyel
m(kddik, ha a hémérsékleti fokozatot
atallitia az . 8 vagy 9.

6.4 Maradékho visszajelz6

/\ FIGYELMEZTETES!

Amig a visszajelz6 lathatd, a maradékhd
miatt égési sérilés veszélye all fenn.
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Ha egy féz6zona forro, a visszajelz6
megjelenik, de nem jelenik meg, ha a
készuléket levalasztjak a halozati
feszlltségrol.

A visszajelzd akkor is megjelenhet, ha:
ha a szomszédos zénakat hasznalja, az
adott zénat azonban nem,

forro f6z6edényt helyez hideg fézézdnara,
a fézélapot ugy kapcsolja be, hogy a
f6z6zéna még mindig forrd.

A f6z6z6na visszajelzbje eltlinik, amikor a
fé6z6zo6na lehdilt.

7. FOZOLAP - TIPPEK ES TANACSOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 F6z6edény
A sitési eredmény a f6z6edény anyagatol
figg

®

A f6z6edény aljanak a lehetd
legvastagabbnak és leglaposabbnak kell
lennie.

Ugyeljen arra, hogy a serpeny6k alja
tiszta és szaraz legyen, miel6tt a
féz6lapra helyezi azokat.

Az energiatakarékossag és a féz6lap helyes
mikddése érdekében a fé6z6edény aljanak
megfelelé minimalis atmérével kell
rendelkeznie (amely legalabb akkora, mint a
féz6zoéna atmérdje).

)

Lit Litttit

X v

7.2 Egyszeriisitett f6zési utmutaté

g

~

®

A keramia f6z6lapon ne hasznaljon olyan
féz6edényeket, pl. dntdttvas
serpenybket, melyek alul kimondottan
élesek vagy peremuk van. Ezek
maradanddan megkarcolhatjak vagy
lekoptathatjak a fézélap fellletét.

®

A zomancozott acél-, illetve az
aluminium- vagy rézalju edények az
Uvegkeramia felllet elszinez6dését
valthatjak ki.

@

A tablazatban szerepl6 adatok csak
utmutatasul szolgalnak.

Hoéfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: Id6 Tippek
(perc)
§ Fétt ételek melegen tartasa. szlikség Tegyen fed6t a f6z6edényre.
—_ )
szerint
1-2 Hollandi martas készitése; vaj, csoko- 5-25 Idénként keverje meg.

ladé, zselatin olvasztasa.
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Héfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: 1d6 Tippek
(perc)

2 Konnyl omlett és silt tojas megszilar- 10 - 40 Feddvel lefedve készitse.

ditasa.

2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-

ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a f6zés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.

3-4 Parolt zéldség, hal, hus. 20-45 Adjon hozza néhany evékanal vizet.
Ellenérizze a viz mennyiségét a folya-
mat soran.

4-5 Parolt burgonya és mas zoldségek. 20-60 Az edény aljat toltse fel 1-2 cm vizzel.
Ellenérizze a viz szintjét a folyamat
soran. Tartsa a fedelet az edényen.

4-5 Nagyobb mennyiségi étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-

vesek fézése. valok.

6-7 Kiméletes sités: bécsi szelet, borju szlikség Szikség esetén forditsa meg.

cordon blue, borda, hispogacsa, kol- szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.

7-8 Erds sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Sziikség esetén forditsa meg.

marhaszeletek.

9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyds siiltek), burgonya bé olajban

slitése.

8. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

8.1 Altalanos informacié

/\ FIGYELMEZTETES!

Az lvedfelllet tisztitasahoz ne
hasznaljon kést vagy mas éles

fémeszkozt.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
fézo6lapot.

Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

A fellleten talalhato kis karcolasok vagy
foltok nem befolyasoljak a féz6lap
mikodését.

A f6z6lap fellletének tisztitasahoz
hasznaljon megfeleld tisztitdszert.
Mindig hasznaljon Gvegfeliletl
féz6lapokhoz ajanlott kaparot. A kaparot
csak kiegészité eszkozként hasznalja az
Uiveg tisztitdsahoz a szokasos tisztitasi
eljaras utan.

8.2 A f6zdlap tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, a cukrot, valamint a
cukortartalmu ételeket, maskilénben a
szennyez6dés karosithatja a féz6lapot. Az
égési sériilés megelbzésére
kériiltekintéssel jarjon el. Allitsa éles
szogben az Gvegkeramia fellletre a
kaparokést, majd csUsztassa végig a
pengét a fellleten.

Tavolitsa el, miutan a f6zélap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgy(rik, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcolo
tisztitdszerrel és megnedvesitett ruhaval
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tisztitsa meg a f6z6lapot. A tisztitas utan

puha ruhaval torélje szarazra a féz6lapot.
* Fényes, fémes elszinezédés

eltavolitasa: hasznaljon sitéporbdl és

9. SUTO - NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

citromlébdl vagy ecetbdl dsszeallitott
keveréket.

Q Also siités
Ropogés alju siitemények siitéséhez.

9.1 A siité be-/kikapcsolasa

1. A funkcié kivalasztasahoz forgassa el a
sutéfunkciok gombjat.

2. Akivant hémérséklet kivalasztasahoz
forgassa el a hémérséklet-szabalyozo
gombot.

A lampa a sité miikddésekor kapcsol be.

E] Hagyomanyos siités / Viztisztitas
Egy sitészinten torténd sitéshez, valamint
porkdléshez.
Olvassa el az ,Apolas és tisztitas” cim(i fejeze-
tet a hasznalati dtmutatéban a kdvetkezéhoz:
Viztisztitas.

®

A fGtés nélkili funkcioknal nincs sziikség
a hémérséklet beallitasara.

EI Grill + fels6 sités
Vékony szelet élelmiszerek nagy mennyiség-
ben torténd grillezéséhez és piritds készitésé-
hez.

3. A sit6 kikapcsolasahoz forgassa a
sutéfunkciok gombjat és a hdmeérséklet-
szabalyzot kikapcsolt allasba.

9.2 Biztonsagi termosztat

A sité nem megfeleld hasznélata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes
tdlmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd biztonsagi
hékapcsoloval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sit6 a
hémérséklet csokkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

9.3 Siité6funkciok

Infrasiités
Nagyobb hiusdarabok vagy nem csontozott
szarnyas sltéséhez egy polcszinten. Csében
sutéshez és piritashoz.

Légkeveréses siités

= Tobbféle étel egyszerre torténd siitése azonos
f6zési hémérsékleten, egynél tobb polcmagas-
sagon anélkil, hogy az egyik atvenné a masik
izét.

0 Kikapcsolt pozicié
A sit6 ki van kapcsolva.

Siit6lampa

A sltélampa bekapcsolasa sitéfunkcio hasz-
nalata nélkdl.

@y SteamBake
Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Megfe-
lel6 szin és ropogods kéreg elérése sités kdz-
ben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag eléré-
se. GyUmolcsok vagy zoldségek tartositasa-
hoz.

@ Konvekcios levegd (nedves)

. A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti ener-
giahatékonysagi besorolasnak és az okoldgiai
kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek ( EU
65/2014 és EU 66/2014 szerint). Vizsgalati
modszerek az alabbi szabvanyoknak megfe-
leléen: IEC/EN 60350-1.

A sutéajtot stités kdzben be kell csukni, hogy a
funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet® legnagyobb energiahatékonysaggal
makodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutétér hémérsékle-
te eltérhet a beallitott hémérséklettdl. A fiitési
teljesitmény lecsdkkenhet. Az energiatakaré-
kossagra vonatkoz¢ altalanos javaslatokért ol-
vassa el az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. szakaszat.

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takarit-
son meg a f6zés soran. Fézési utmutatasokért
olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok”
cim( fejezetet, Konvekcios levegd (nedves).
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Hélégbefiuvas, nagy héfok
Sités egyszerre legfeljebb két polcszinten, il-
letve aszalas. 20 - 40 °C-kal alacsonyabbra al-
litsa be a hémérsékletet, mint Hagyomanyos
sutés esetén.

%] Kiolvasztas
Etel kiolvasztasa. A felolvasztas idétartama a
fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl

figg.

9.4 A funkcié bekapcsolasa:
SteamBake

Ez a funkcié noveli a paratartalmat a sutés
ideje alatt.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

A kiszabadulo para égési sérulést
eredményezhet:

» Ne nyissa ki a készilék ajtajat a
kovetkezd funkcié hasznalata kdzben:
SteamBake.

* A kovetkezd funkciod befejez6dése utan
ovatosan nyissa ki a készulek ajtajat:
SteamBake.

®

Olvassa el a ,Hasznos tanacsok és
javaslatok” c. fejezetet.

10. SUTO - ORAFUNKCIOK

10.1 Percszamlalo
A visszaszamlalasi id6 beallitasara
hasznalhatja.

®

Ez a funkcio nincs hatassal a készilék
mikodésére.

-

Nyissa ki a sitd ajtajat.

Csapvizzel toltse fel a stt6étér
mélyedését.

A sitétér mélyedésének maximalis
Urtartalma 250 ml.

A sutétér mélyedését csak akkor toltse fel
vizzel, ha a sutd hideg.

Allitsa be a funkciot: SteamBake [

3.

4. Akivant hémérséklet kivalasztasahoz
forgassa el a hémérséklet-szabalyozo
gombot.

5. Helyezze az ételt a késziilékbe, és csukja
be a sitd ajtajat.

/\ VIGYAZAT!

Ne toltson vizet a sutétér
mélyedésébe sités kdzben, vagy
amikor a s(it6 forro.

6

. A készllék kikapcsolasahoz majd
forgassa a siit6funkciok és a hémérséklet
szabalyozé gombjait kikapcsolt pozicidba.
Tavolitsa el a vizet a sutétér
mélyedésébdl.

Miel6tt hozzafogna a megmaradt
viznek a sitétér bemélyedésébdl valo
eltavolitasahoz, gy6z6djon meg arrol,
hogy a készilék kihdilt.

/\ FIGYELMEZTETES!

1.

2,

Allitsa be a sitéfunkciét és a
hémérsékletet.

Forgassa el Utkdzésig az id6zit6 gombjat,
majd forgassa a kivant idétartamra.

Amikor az id6 letelt, egy hangjelzés hallhato.

11. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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11.1 Tartozékok behelyezése

Modelltél fliggéen kaphaté tarto-
zékok. Olvassa be a QR-kodot a
készllékhez mellékelt tartozékok
hasznalatanak megtekintéséhez.
Kulén megrendelheti az opciona-
lis tartozékokat. Tovabbi tudniva-
I6kért vegye fel a kapcsolatot a
helyi forgalmazéval.

A kis bemélyedések novelik a biztonsagot és
védelmet nyujtanak délés ellen. Ezek az
eszkdzok a megbillenést is
megakadalyozzak. A polc korlli perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
polcrol.

Helyezze be a tartozékot (huzalpolcot/talcat)
a polctarto vezet6sinjei kdzé. Ugyeljen arra,
hogy a polc hozzaérjen a siité belsejének
hatuljahoz.

= =

Ha a talca lejtds, helyezze a sitétér hatso
része felé.

Ha van felirat a tartozékon, gy6z6djén meg
arrél, hogy az On felé néz.

Ha lyukas talcat hasznal, helyezzen ala
talcat/edényt a lecsepegd folyadékok
OsszegyUjtéséhez.

12. SUTO - TANACSOK ES TANACSOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

®

A tablazatban szerepl6 hémérsékleti
értékek és sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a
receptektdl, valamint a felhasznalt
Osszetevok mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.

12.1 SteamBake

@

Az elémelegités el6tt, amikor a siitd még
hideg, toltse fel vizzel a sitétér
mélyedését.

Lasd az alabbi szakaszt: ,A kdvetkez6
funkcidé bekapcsolasa: SteamBake.”

Pékaruk
Etelek Viz a sutétér  Homérséklet 1d6 (perc) Polcpozi- Tartozékok
mélyedésében (°C) cié
(ml)
Feher kenyer1) 100 180 35-40 2 Hasznaljon siitétalcat.
Zsemle1) 100 200 20-25 2 Hasznaljon siitGtalcat.
Otthoni pizza1) 100 230 10-20 1 Hasznaljon sitétalcat.
Focaccial) 100 190 - 210 20-25 1 Haszndljon sutétalcat.
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Etelek Viz a siitotér Hémérséklet 1d6 (perc) Polcpozi- Tartozékok
mélyedésében (°C) cio
(ml)
Aprositemé- 100 150 - 180 10-20 2 Hasznaljon sitétalcat.
nyek, pogacsak,
croissant)
Szilvatorta, al- 100 180 20 2 Hasznaljon sutéformat.
maspite, fahéjas
tekercsek)
1) Melegitse el az ures sttében 5 percig a sttés el6tt.
Siités fagyasztott ételbdl
Etelek Viz a siitétér  Homérséklet 1d6 (perc) Polcpozi- Tartozékok
mélyedésében (°C) cio
(ml)
Pizza, gyorsfa- 150 200 - 210 10-20 2 Hasznaljon huzalpol-
gyasztott1) cot.
Croissant, fa- 150 160 - 170 25-30 2 Hasznaljon sutétalcat.
gyasztott1)
1) Melegitse el az ures sltében 10 percig a sutés el6tt.
Etel felfrissitése
Etelek Viz a siitétér Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcpozi- Tartozékok
mélyedésében (°C) cié
(ml)
Fehér kenyér 100 110 15-25 2 Hasznaljon sutétalcat.
Zsemle 100 110 10-20 2 Hasznaljon sutétalcat.
Otthoni pizza 100 110 15-25 2 Hasznaljon sutétalcat.
Focaccia 100 110 10-20 2 Hasznaljon sutétalcat.
Zoldségek 100 110 15-25 2 Hasznaljon siitétalcat.
Rizs 100 110 15-25 2 Hasznaljon sutétalcat.
Tészta 100 110 15-25 2 Hasznaljon sitétalcat.
Husok 100 110 15-25 2 Hasznaljon sutétalcat.
Porkolés
Etelek Viz a siitétér Homérséklet 1d6 (perc) Polcpozi- Tartozékok
mélyedésében (°C) cio
(ml)
Sertésslilt 200 180 65 - 80 2 A huzalpolcot sité tal-
caval hasznalja.
Marhastilt 200 200 50 - 60 2 A huzalpolcot sité tal-

céaval hasznalja.
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Etelek Viz a siitétér

Hémeérséklet

Polcpozi- Tartozékok

mélyedésében (°C) cié

(ml)
Csirke 200 210 2 A huzalpolcot sité tal-

caval hasznalja.
Pulykasdlt 200 200 2 A huzalpolcot sité tal-
caval haszndlja.
12.2 Konvekcios levegé (nedves) ]
Etelek Hémér- 1d6 (perc) Tartozékok
séklet
(°C)

Kenyér és pizza
Péksitemény 190 25-30 sutétalca vagy mély tepsi
Zsemle 200 40-45 sUtétalca vagy mély tepsi
Fagyasztott pizza 350 g 190 25-35 Huzalpolc
Siitemény siité talcan
Piskotatekercs 180 20-30 sUt6talca vagy mély tepsi
Csokoladés siutemény 180 35-45 sitétalca vagy mély tepsi
Siités siitéformaban
Szufflé 210 35-45 hat keramia ramekin huzalpolcon
Piskota tortaalap 180 25-35 tortaforma racson
Piskotatészta 150 35-45 tortasuité forma huzalpolcon
Hal
Hal tasakokban 300 g 180 25-35 sutétalca vagy mély tepsi
Egész hal 200 g 180 25-35 sUtétalca vagy mély tepsi
Halfilé 300 g 180 30-40 Pizzaserpeny6 racson
Hus
Hus tasakban 250 g 200 35-45 sUtétalca vagy mély tepsi
Nyarson slt hus 500 g 200 30-40 sutétalca vagy mély tepsi
Aprosiitemény siitése
Cookie (amerikai csokis 170 25-35 sitétalca vagy mély tepsi
keksz)
Habcsok 170 40 - 50 sutétalca vagy mély tepsi
Muffin 180 30-40 sUtétalca vagy mély tepsi
Sos aprositemény 160 25-35 sutétalca vagy mély tepsi
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Etelek Homér- 1d6 (perc) Polcpo- Tartozékok

séklet zicio

(°C)
Aprositemény omlos tész- 140 25-35 2 sutétalca vagy mély tepsi
tabol
Gyumolcslepény 170 20-30 2 sUtétalca vagy mély tepsi
Vegetarianus
Vegyes zoldségek tasak- 200 20-30 2 sUtétalca vagy mély tepsi
ban 400 g
Omlett 200 30-40 Pizzaserpenyd racson
Zoldségek talcan 700 g 190 25-35 sutétalca vagy mély tepsi

12.3 Informacié a bevizsgalé intézetek szamara

Etelek Funkcio Hémér- Tartozékok Polcpozi- 1dé (perc)
séklet (°C) cié

Aprésiitemény, 16 db/ Hagyomanyos si- 160 Siito talca 3 20-30

tepsi tés

Aprositemény, 16 db/ Légkeveréses si- 150 St talca 3 20-30

tepsi tés

Aprositemény, 16 db/ Holégbefuvas, 160 Sité talca 1+3 30-40

tepsi nagy héfok

Almaspite (2 sltéforma, Hagyomanyos si- 190 Huzalpolc 1 65-75

atméré: 20 cm, atlésan el-  tés

helyezve)

Almaspite (2 siitéforma, Légkeveréses si- 180 Huzalpolc 2 70-80

atméré: 20 cm, atlésan el- tés

helyezve)

Piskotatészta (zsiradék Hagyomanyos si- 180 Huzalpolc 2 20-30

nélkal) tés

Piskotatészta (zsiradék Légkeveréses si- 160 Huzalpolc 2 25-35

nélkal) tés

Piskotatészta (zsiradék Holégbefavas, 170 Huzalpolc 1+3 30-40

nélkal) nagy héfok

Linzer / omlos tésztak Hagyomanyos si- 140 Siito talca 3 15-30
tés

Linzer / omlés tésztak Légkeveréses si- 140 St talca 3 20-30
tés

Linzer / omlds tésztak Holégbefuvas, 140 Sité talca 1+3 15-30
nagy héfok

Pirités Grill + fels6 sutés 250 Huzalpolc 3 5-10
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Etelek Funkcié Hémér- Tartozékok Polcpozi- 1dé (perc)
séklet (°C) cio
Marhahts hamburger1) Infrasiités 250 huzalpolc vagy mély 3 15-20
tepsi egyik oldal;
10 - 15 ma-
sik oldal

1) Melegitse el a sutét 10 percig.

13. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

13.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

A slit6 elejét meleg vizes és enyhe
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfelliletek tisztitasat specialis
tisztitdszerrel végezze.

Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg
a slté belsejét. A lerakddott zsir vagy egyéb
ételmaradék tiizet okozhat. A veszély
mértéke nagyobb a grillezd edény esetében.

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Meleg vizes és
tisztitoszeres puha ruhat hasznaljon. A
tartozékokat tilos mosogatégépben tisztitani.

A makacs szennyezddéseket az erre a célra
kifejlesztett specialis sitétisztitd szerrel
tisztitsa meg.

A teflonbevonatu tartozékokat ne tisztitsa
surolo hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

13.2 Rozsdamentes acél vagy
aluminium siiték

A sut6ajto tisztitasahoz csak nedves
szivacsot vagy torléruhat hasznaljon. Puha
ronggyal torolje szarazra.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surol6 hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a sutd fellletét. A
suité kezel6paneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.
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13.3 A siitétér mélyedésének
tisztitasa

A tisztitasi eljaras eltavolitja a gézsutés utan
a sitétér bemélyedésében lerakodott vizkd
maradvanyokat.

@

Javasoljuk, hogy a tisztitasi eljarast a
kovetkezd funkcid legalabb minden 5 -
10. ciklusa utan végezze el: SteamBake.

1. Tegyen 250 ml fehér ecetet a siité aljan
1évd sutétér mélyedésébe.

Legfeljebb 6%-os fliszerndvény nélkuli
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kornyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkémaradvanyokat.

3. Egy puha kendbvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a sut6teret.

13.4 A polctarték

A siité tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

/\ VIGYAZAT!

Legyen 6vatos, amikor kiveszi a
polctartokat.

1. Huzza el a polctarté ellilsé részét az
oldalfaltol.



U

i)

2. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltal,
majd vegye ki.

-

01 5

— T =0

Az eltavolitott tartozékokat az ellentétes
sorrend betartasaval szerelje vissza.

13.5 Hogyan hasznalja? :
Viztisztitas

Ez a tisztitasi eljaras para segitségével
kénnyiti meg a zsir- és ételmaradékok
eltavolitasat a készilékbol.

1. Toltson vizet a stétér bemélyedésébe:
250ml.

2. Allitsa be a funkciot (=,

3. Allitsa be a hdmérsékletet 90 °C-ra.
4. Hagyja 30 perc ideig miikddni a
készuléket.

Kapcsolja ki a készuléket.

Varja meg, hogy a késziilék lehljon.
Puha torléruhaval torélje szarazra a
sutbteret.

5.
6.

13.6 A siit6 liveglapjainak le- és
felszerelése

A tisztitashoz a belsé liveglapok
eltavolithatdk. Az liveglapok szama
modellenként valtozik.

/\ FIGYELMEZTETES!

A siité ajtajat résnyire hagyja nyitva a
tisztitasi munka soran. Ha teljesen
kinyitja, akkor véletlen becsukédhat, és
sérulést okozhat.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne hasznalja a késziiléket az lveglapok
nélkdl.

1. Nyissa ki az ajtot kordlbelul 30°-o0s
szOgbe. Az ajté nmagatél megall az
enyhén nyitott helyzetben.

~——
=
|

2. Tartsa meg két oldalon az ajto felsd
szélénél 1évo ajtészegélyt (B), majd
nyomja befelé, hogy elengedjen a kapocs
témitése.

3. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz

/\ FIGYELMEZTETES!

Amikor kiveszi az Gveglapokat, a

sut6ajtdo megprobal becsukddni.

4. Tartsa meg az ajt6 Uveglapjait egyenként
a felsd széliiknél fogva, és felfele huzza
ki 6ket.

5. Tisztitsa meg az lveglapokat

mosodszeres vizzel. Ovatosan tordlje

szarazra az Uveglapot.
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A tisztitas befejeztével tegye vissza az
liveglapokat és a sitdajtot a helyére. 1
Ismételje meg forditott sorrendben a fenti ’
lépéseket. El6szor a kisebb lapot helyezze

vissza, majd a nagyobbat.

emelni.

/\ VIGYAZAT!

Ugyeljen arra, hogy a belsé iiveglapot
megfeleléen helyezze be a helyére.

13.7 A fidk

A taroldéfiok a sitétér alatt talalhaté.

A fiok kivétele:

Utk6zésig huzza ki a fidkot.
2. Emelje meg kissé a fidkot, hogy a
fiokvezetdk szogében felfelé lehessen

A fiok visszahelyezéséhez forditott
sorrendben kdvesse az eljarast.

13.8 A siitélampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!
Ne tegyen ételt a fiokba.

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlzveszély all fenn.

Ne tartson a fiokban gyulékony targyakat,
példaul tisztitészerek, mianyag zacskok,
sUtékesztylk, papir, tisztitdszerek,
aeroszolok, mlanyag targyak. A sitd
hasznalatakor a fiok felforrésodhat.

A siitd alatti fiok tisztitas céljabol kivehetd.

14. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

14.1 Mi a teendé, ha ...

1. Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig a
sité lehdil.

2. Huzza ki a sutét a halozati aljzatbol.

3. Tegyen egy kendét a sutéter aljara.

A hatso sutévilagitas

1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa
Uvegburajat.

2. Tisztitsa meg az lvegburat.

3. Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300
°C-ig hoall6 izzéra.

4. Sczerelje fel az livegburat.

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készliléket nem lehet bekapcsolni.

A készlilék nincs csatlakoztatva az

elektromos halézathoz, vagy csatla-

koztatadsa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a készllék megfe-
leléen van-e csatlakoztatva az elekt-
romos halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okoz-
za-e a meghibasodast. Ha a biztosi-
ték tébbszor is leolvad, hivjon szak-
képzett villanyszerel6t.

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltet-
ni a féz6lapot.

Leolvadt a biztositék.

Inditsa el Gjra a f6z6lapot, és 10 ma-
sodpercen belil allitsa be a héfokot.

Nem kezd vilagitani a maradékhd
visszajelz6.

A f6z6z6na még nem forrésodott
fel, mert csak rovid ideje tizemel.

Ha a f6z6z6na elég ideig mikodott,
és mar forrénak kellene lennie, for-
duljon a markaszervizhez.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A sité nem melegszik fel.

A sit6 ki van kapcsolva.

Kapcsolja be a sut6t.

Ab szlikséges beallitasok nincsenek
bedllitva.

Ellendrizze, hogy a beallitasok he-
lyesek-e.

A lampa nem mikddik.

A lampa hibas.

Cserélje ki az izz6t.

GOz- és paralecsapodas az ételen
és a sut6térben.

Tul hosszu ideig hagyta az ételt a
sitében.

A sités befejezése utan az ételeket
ne hagyja 15 - 20 percnél hosszabb
ideig a sutében.

Tul hosszu id6be telik az ételek el-
készitése, vagy tul gyorsan elké-
szllnek.

A hémérséklet tul alacsony vagy tul
magas.

Sziikség esetén modositsa a ho-
mérsékletet. Kévesse a felhasznaloi
kézikonyv utasitasait.

A koévetkezd funkcio hasznalatakor
a sutés eredményessége nem meg-
felelé: SteamBake.

Nem kapcsolta be a SteamBake
funkciot.

Lasd az alabbi szakaszt: ,A kdvet-
kezd funkcié bekapcsolasa: Steam-
Bake”.

Nem toltétte fel vizzel a stutétér mé-
lyedését.

Lasd az alabbi szakaszt: ,A kovet-
kez6 funkcio bekapcsolasa: Steam-
Bake”.

A sitétér mélyedésében levd viz
nem forr fel.

A hémérséklet tul alacsony.

Allitsa be a hémérsékletet legalabb
110 °C-ra.

Olvassa el a ,Siit6 - Hasznos tana-
csok és javaslatok” c. fejezetet.

A viz kifolyik a sttétér mélyedésé-
bél.

Tul sok viz van a sitétér mélyedé-
sében.

Kapcsolja ki a sutét, és gy6zédjon
meg arrdl, hogy a készilék lehdlt. A
kifolyt vizet egy szivaccsal vagy ru-
haval tavolitsa el. Megfelelé mennyi-
ségl vizet toltsdn a sitétér mélye-
désébe. Lasd az adott eljarast.

14.2 A szerviz szamara sziikséges

adatok

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatdéak. Az adattabla a
sutétér ellilsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa
el az adattablat a készlilék siitéterének

keretérol.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

15. ENERGIAHATEKONYSAG

15.1 Termékinformacié a f6zélapra vonatkozé EU Ecodesign eléirasoknak

megfeleléen

Modellazonosité LKR562055X
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Foézblap tipusa Szabadon allé tiizhely f6zélappal

F6z6z6nak szama 4

Fitési technolégia  Sugarzéelemes fiitdegység

Kor alaku f6z6z6-  Bal hatsé 14.0 cm
nak atméréje (J) Jobb hatsé 18.0 cm
Jobb elsé 14.0 cm
Bal els6 18.0 cm
Energiafogyasztas Bal hatso 181.8 Whikg
féz6zoénanként (EC  Jobb hatso 182.1 Wh/kg
electric cooking) Jobb els6 181.8 Whikg
Bal els6 182.1 Wh/kg
F6z6lap energiafogyasztasa (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 2. rész: Féz&lapok — A teljesitmény mérésének mod-

szerei.

15.2 F6z6lap — Energiatakarékossag

A mindennapi f6zés soran energiat takarithat
meg, ha koveti az alabbi tanacsokat.

* Viz melegitésekor csak a sziikséges
vizmennyiséget hasznalja.

* Lehet6ség szerint mindig tegyen fed6t a
féz6edényre.

+ Az edényeket még azelbtt helyezze ra a
féz6zonara, hogy azt bekapcsolna.

A f6z6edény aljanak atmérdje legyen
ugyanakkora. mint a f6z6z6na atmérdje.
A kisebb f6z6edényt a kisebb f6z6z6nara
helyezze.

A féz6edényt a f6z6zdna kozepére
helyezze.

A maradékhét hasznalja az étel melegen
tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

15.3 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU siitére vonatkozo
Ecodesign és Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve Electrolux
Modellazonosito LKR562055X 943005702
Energiahatékonysagi szam 94.9
Energiahatékonysagi osztaly A
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + felsd siités 0,84 kWh/ciklus

mellett

En(lalrgtitafogyasztés normal terhelésnél, Iégkeveréses lizemmaod 0,75 kWh/ciklus

melle

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

581

A sit6 fajtaja

Szabadon all6 tlizhely a belsejében sitével

Témeg

39.0 kg
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IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készllékek — 1. rész: Tlzhelyek, sltdk, gézsutdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

15.4 Siit6 — Energiatakarékossag

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készilék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készulék
miikddése kdzben az ajté legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint s6tét, nem
tikroz6d6 sitéformakat és taroldedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el a készliléket siités elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A 30 percnél hosszabb ideig tartd stités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmérsekletét a minimum értékre. A
készilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.

Hasznélja a maradékhét az étel melegen
tartdsahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartdsahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Konvekcids leveg6 (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran. Tovabbi
részletekért olvassa el a ,Késziilék — napi
hasznalat” fejezet Sttéfunkcidk cimi
szakaszat.

15.5 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu lizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas kikapcsolt izemmodban

0.3 W

A készilék automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmadjanak eléréséhez sziikséges maxi-

malis idé

20 perc

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkez0 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
tilté szimbolummal ellatott késziiléket ne

dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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