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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um desempenho
impecével durante vérios anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —
funcionalidades que poderé ndo encontrar em aparelhos convencionais. Continue a ler
durante alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.

Visite o nosso website para:

@ Resolver problemas e obter conselhos de utilizacdo, catdlogos e informagdes sobre
@ servicos:
www.aeg.com

Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
ﬂ% aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagdo de pecas de substituicao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informacg&o encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informacgdes de seguranca.
@ Informacdes gerais e conselhos Uteis

Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de ins-
talar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsa-
vel por lesdes ou danos resultantes da instalagao e utili-
zacdo incorrectas. Guarde sempre as instrugdes junto
do aparelho para futura referéncia.

1

.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

/\\ ADVERTENCIA

-—

Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade per-
manente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca expe-
riéncia e conhecimento se forem supervisionadas por
um adulto que seja responsavel pela sua seguranca.
Nao permita que as criangas brinquem com o apare-
lho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos afasta-
dos do aparelho quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis estdo quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancgas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencdo basica ndo devem ser
efectuadas por criancas sem supervisao.

.2 Seguranca geral
O aparelho fica quente durante a utilizacdo. N&o to-
que nos aquecimentos.

N&o utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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2. A\

Deixar alimentos com gorduras ou éleos na placa,
sem vigilancia, pode ser perigoso e provocar um in-
céndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com dgua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
Nao use uma maquina de limpar a vapor para limpar
o aparelho.

Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie da
placa, uma vez que podem ficar quentes.

Se a superficie da vitrocerémica apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

Apos a utilizagdo, desligue a placa no respectivo co-
mando e ndo confie apenas no detector de tacho.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um agente de as-
sisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacao

e Tenha sempre cuidado quando deslo-
car o aparelho porque ele é pesado.
Use sempre luvas de proteccao.

ADVERTI’ENNCIA ) ¢ Vede as superficies cortadas com um
A instalagdo deste aparelho sé vedante para impedir que a humidade
deve ser efectuada por uma pes- cause dilatacées.

soa qualificada. * Proteja a parte inferior do aparelho

contra vapor e humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
- 8 ) _ janelas faca cair algum tacho quente
Cumpra as instrugcdes de instalagdo do aparelho.
fornecidas com o aparelho. .S . .

; o o ) e o aparelho for instalado por cima
Respeite as distancias minimas relati- de gavetas, certifique-se de que o es-

vamente a outros aparelhos e unida- paco entre o fundo do aparelho e a
des.

Remova todos os elementos da emba-
lagem.

N3o instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.



gaveta superior é suficiente para per-
mitir a circulago de ar.

¢ Certifique-se de que o espaco de ven-
tilagdo de 2 mm entre a bancada e a
parte dianteira da unidade se mantém
livre. A garantia ndo abrange danos
causados pela falta de espaco de ven-
tilacdo adequado.

¢ A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalacao
de um painel de separacdo ndo com-
bustivel debaixo do aparelho para evi-
tar o acesso a parte inferior.

Ligacao eléctrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléc-
trico.

e Todas as ligagdes eléctricas tém de
ser efectuadas por um electricista qua-
lificado.

¢ O aparelho tem de ficar ligado a terra.

¢ Antes de efectuar qualquer operacéo
de manutencao, certifique-se de que
o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

e Utilize um cabo de alimentacéo eléc-
trica adequado.

¢ N3o permita que o cabo de alimenta-
¢do fique enredado.

e Certifique-se de que o cabo e a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ndo en-
tram em contacto com o aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

e Certifique-se de que o aparelho é ins-
talado correctamente. Ligacdes de ca-
bo de alimentac&o e ficha (se aplica-
vel) soltas ou incorrectas podem pro-
vocar o sobreaquecimento dos termi-
nais.

e Certifique-se de que a protecgdo con-
tra choque é instalada.

e Utilize a bracadeira de fixag¢do para li-
bertar tensdo do cabo.

¢ Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de ali-
mentagao. Contacte a Assisténcia Téc-
nica ou um electricista para substituir
o cabo de alimentaco se estiver dani-
ficado.

¢ Ainstalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe per-
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mita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O dispo-
sitivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

¢ Utilize apenas dispositivos de isola-
mento correctos: disjuntores de pro-
teccao, fusiveis (os fusiveis de rosca
devem ser retirados do suporte), dife-
renciais e contactores.

2.2 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimadu-
ras ou choque eléctrico.

® Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagdo.

e Utilize este aparelho apenas em ambi-
ente doméstico.

* N3o altere as especificacdes deste
aparelho.

* Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

* N3o utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

* N3o coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

e Desligue (“off”) a zona de cozedura
apds cada utilizagdo. Ndo confie ape-
nas no detector de tachos.

¢ N3o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

¢ Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara cho-
ques eléctricos.

¢ Os utilizadores portadores de pace-
maker devem manter-se a mais de 30
cm de disténcia da zonas de inducéo
quando o aparelho estiver a funcionar.

¢ Quando coloca alimentos em éleo
quente, o dleo pode salpicar.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explos3o.

® As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aqueci-
dos. Mantenha as chamas e os objec-
tos quentes afastados das gorduras e
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dos 6leos quando cozinhar com este
tipo de produtos.

Os vapores libertados pelo éleo muito
quente podem causar combustdo es-
pontanea.

O 6leo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizagdo.

Néo coloque produtos inflaméveis,
nem objectos molhados com produ-
tos inflaméaveis, no interior, perto ou
em cima do aparelho.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

N3o cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

N&o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que al-
gum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar dani-
ficada.

N3o active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

N&o coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido, aluminio
ou que tenham a base danificada po-
dem riscar a superficie de vidro ou vi-

troceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os deslo-
car na mesa de trabalho.

2.3 Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

e Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da superfi-
cie se deteriore.

¢ N3&o utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

¢ Limpe o aparelho com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. N&o utilize produtos abrasi-
vos, esfregdes, solventes ou objectos
metalicos.

2.4 Eliminacgao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

e Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

¢ Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

e Corte o cabo de alimentacao eléctrica
e elimine-o.



3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Descricao geral
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Zona de cozedura de indugdo
Zona de cozedura de inducgéo
Painel de comandos

Zona de cozedura de indugéo

3.2 Disposicao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores,
indicadores e sons indicam as funcdes que estdo em funcionamento.

Campo do sensor

Funcao

)

Para activar e desactivar o aparelho.

NE

H|

Para activar e desactivar a Bridge Func-
tion.

STOP

&
[}
o

Para activar e desactivar a fungdo STOP
+GO.

Para activar a funcdo Cook Assist.

Para activar a funcdo Power Boost .

o1~
U

Visor

Mostra as funcdes que estdo activas.
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Campo do sensor Funcao
Barra de comandos Para definir os graus de cozedura.
B Para regular o temporizador ( Automa-

tic Counter , Power-off timer , Minute
Minder) e para bloguear/desbloquear
o painel de comandos.

B Vv Para seleccionar uma definicéo.
OK Para confirmar a defini¢do.
3.3 Visor

As mensagens no visor e os sons indi-
cam as func¢des que estdo em funciona-

mento.

A B A) Zonas de cozedura

| | B) Power-off timer

Efﬁs;gp 0:48 C) Indicador Minute Minder
D) A funcdo de bloqueio de funcdes
D-L estd activada.
a Q 77C E ~ STOP 7 .
Q ) A fungdo g, esté activada.
A zona de cozedura Descricdo
no visor
A zona de cozedura esté activada. Em cima: grau de
cozedura. Em baixo: temporizador.

@ A fungao Keep Warm /STOP+GO esta activada.
P A fungdo Power Boost esté activada.
L 1
/7N A funcédo Power Boost esté activada.
POWER
i Zona a ser ajustada.
\ ]
@ N3o existe qualquer tacho na zona de cozedura.
B A funcdo Aquecimento Automatico esta activada.
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A zona de cozedura
no visor

Descricao

OOo

OptiHeat Control. A zona de cozedura esté desliga-
da. A dimens3o e as cores mostram o calor residual:

e Vermelho grande - ainda a cozinhar

e Vermelho brilhante grande - manter quente

* Vermelho pequeno - ainda quente

¢ Cinzento pequeno - a zona de cozedura est3 fria

3.4 Calor residual

& ADVERTENCIA

Apds uma sesséo de cozedura, a
zona de cozedura mantém-se
quente. Perigo de queimaduras!

4. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

4.1 Activacao e desactivacao

Toque em (1) durante 1 segundo para
activar ou desactivar o aparelho.

4.2 Desactivagao Automatica

A funcdo desactiva o aparelho
automaticamente se:

e Todas as zonas de cozedura estiverem
desactivadas.

® N&o definir o grau de cozedura apds
activar o aparelho.

e Derramar ou colocar alguma coisa so-
bre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (por exemplo,
um tacho, um pano, etc.). E emitido
um som durante algum tempo e o
aparelho é desactivado. Retire o ob-
jecto ou limpe o painel de comandos.

O aparelho fica demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela fer-
ve até ficar sem agua). Antes de utili-
zar novamente a placa, a zona de co-
zedura tem de estar fria.

Utiliza tachos incorrectos. O simbolo ?
acende-se e a zona de cozedura é au-
tomaticamente desactivada apds 2 mi-
nutos.

As zonas de cozedura de induc&o criam
o calor necessério para cozinhar directa-
mente na base dos tachos. A vitrocera-
mica estd quente devido ao calor dos ta-
chos.

¢ N3o desactivar uma zona de cozedura
nem alterar o grau de cozedura. Apds
algum tempo, o aparelho é desactiva-
do. Consulte a tabela.

¢ Relagdo entre o grau de cozedura e os
tempos da funcédo Desactivagdo Auto-
méatica:
- 1—3—6horas
- 4—7—5horas
- 8—9—4horas

10 — 14 — 1,5 horas

4.3 Selecgao de idioma

Para mudar de idioma, ligue o aparelho
com (D e toque em OK. Utilize as setas
para seleccionar no menu de idiomas.
Toque em OK para confirmar. O visor
apresenta a lista de idiomas. Toque em
/\ ou \/ para seleccionar o idioma. To-
que em OK para confirmar.

4.4 Grau de cozedura

Toque no grau de cozedura, na barra de
comandos. Desloque o dedo ao longo
da barra de comandos para alterar a re-
gulagdo. N3o solte enquanto néo atingir
o grau de cozedura que desejar.
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4.5 Funcao Bridge

A funcdo Bridge liga duas zonas de co-
zedura do lado esquerdo e estas funcio-
nam como uma so.

Em primeiro lugar, defina o grau de co-
zedura para as zonas de cozedura es-
querdas.

Para activar a funcdo Bridge, toque em
9 . Para definir ou mudar o grau de co-
zedura, toque num dos sensores de con-
trolo do lado esquerdo.

Para desactivar a funcao Bridge, toque
em 91 . As zonas de cozedura funcio-
nam separadamente.

4.6 Aquecimento Automatico

Pode obter o grau de cozedura necessa-
rio num periodo de tempo mais curto se
activar a funcdo de Aquecimento Auto-
mético. Esta funcéo define o grau de co-
zedura mais elevado durante algum
tempo (consulte o diagrama) e, em se-
guida, diminui para o grau de cozedura
necessario.
Para activar a funcdo de Aquecimento
Automético para uma zona de cozedura:
1. Toque em P ((P) acende-se no dis-
play).
2. Toque imediatamente no grau de
cozedura necessario. Apds 3 segun-
dos, (R) acende-se no display.

Para desactivar a funcao, altere o grau
de cozedura.

®

© o = N

- N W NN ®

o

4.7 Power Boost

A fun¢do Power Boost disponibiliza mais
poténcia para as zonas de cozedura de
inducdo. A funcdo Power Boost pode ser
activada apenas por um periodo de tem-
po limitado (consulte o capitulo “Infor-
magcdo técnica”). Depois disso, a zona
de cozedura de indugdo passa automati-
camente para o grau de cozedura mais
elevado.

Para activar a fungdo, toque em P .
Aparece P aceso no anel. A medida
que a zona vai aquecendo, a cor do anel
vai mudando.

Para desactivar, altere o grau de cozedu-
ra.

4.8 Gestao de energia

A gestdo de energia divide a poténcia
entre zonas de cozedura (observe a ilus-
tragdo). A funcdo Power Boost aumenta
a ultima poténcia seleccionada para o
nivel méximo numa zona de cozedura. A
poténcia na outra zona de cozedura di-
minui automaticamente. O visor do grau
de cozedura referente a zona cuja po-
téncia foi reduzida alterna entre dois ni-
veis.



4.9 Temporizador

Existem 3 funcdes de temporizador: Au-
tomatic Counter , Power-off timer e Mi-
nute Minder . Para regular a funcdo de
temporizador, toque em [¥] vérias vezes
até que apareca o indicador da fun¢éo
que deseja.

¢ Automatic Counter

Utilize esta fung¢do para monitorizar du-

rante quanto tempo a zona de cozedura

funciona. Inicia automaticamente e

acende abaixo do grau de cozedura, na

respectiva zona de cozedura no visor.

¢ Para reiniciar o Automatic Counter,
toque em [¥] para aceder ao Automa-
tic Counter () . Em seguida, defina a
zona de cozedura na lista com as setas
e toque em OK para confirmar.

|->| Power-off timer

Utilize o Power-off timer para definir o
tempo de funcionamento da zona de co-
zedura apenas desta vez.

Toque duas vezes em [¥] para aceder ao
Power-off timer . Em seguida, defina a
zona de cozedura na lista com as setas e
toque em OK para confirmar. Defina o
tempo com as setas e toque em OK pa-
ra confirmar. Quando o tempo terminar,
a zona ¢ desactivada.

® Para desligar o som: toque em

0 Minute Minder

Toque trés vezes em [iv] para aceder ao
Minute Minder . Defina o tempo com as
setas. O indicador de Minute Minder
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acende. Quando o tempo terminar, é
emitido um som.

* Para desligar o som: toque em

4.10 STOP+GO
2" define todas as zonas de

~ S
A funcéo g
cozedura em funcionamento para o grau
de cozedura mais baixo ().

STOP 3 . ~
Quando g, esta em funcionamento, ndo
é possivel alterar o grau de cozedura.

~ STOP ~ . ~
ungdo & nao desactiva a fungdo de
Af & d t f d
temporizador.

° . ~ STOP
Para activar esta funcdo, toque em ¢

GO
. O simbolo () acende-se.
* Para desactivar esta funcio, toque

TOP

S’ .
em & . O grau de cozedura anterior-

mente definido acende-se.

4.11 Fungao Cook Assist

Esta funcdo permite seleccionar um de
trés niveis de fritura que definem a tem-
peratura do tacho. O aparelho mantém
automaticamente a temperatura selec-
cionada durante a fritura. Pode seleccio-
nar a funcdo para a zona de cozedura di-
anteira esquerda do aparelho.

Simbolo Nivel de  Exemplos
fritura de alimen-
tos
Nivel bai- Ovos
X0
Nivel mé-  Panqueca
dio

Nivel alto  Bife

CUIDADO

Utilize tachos laminados apenas
com os niveis de cozedura baixo
e médio, para evitar danos por
sobreaquecimento do tacho.

©
©
A

N&o utilize tampa quando utilizar
a funcao.

(1)

Para activar a funco:

1. Cologue um tacho vazio na zona de
cozedura dianteira esquerda.

2. Prima Q.



12 www.aeg.com

3. Utilize A\ e \/ para seleccionar o ni-
vel de fritura. Confirme a seleccao

com OK .

4. Aguarde até que o aparelho detecte
o tacho.

5. Apds algum tempo, pode seleccio-
nar com /\ e \V se quiser utilizar a
fungéo de placa grelhadora Plancha.

6. Confirme a seleccdo com OK .

7. Aguarde até que o tacho atinja a
temperatura do nivel de fritura se-
leccionado (o visor indica a informa-
¢ao).

8. Coloque os alimentos no tacho.

Para desactivar a funcdo:
1. Toque no 0 da zona de cozedura di-
anteira esquerda.

2. Utilize /\ e \V para seleccionar se
quiser desactivar a funcéo.

3. Confirme a seleccdo com OK .

Ajuste da temperatura

Se os resultados ndo forem os que espe-
rava, pode ajustar a temperatura da fri-
tura.

Para ajustar a temperatura, toque em /\
para aumentar ou em \/ para diminuir.
e Quando aumentar a temperatura, o

simbolo @ acende-se.

e Quando diminuir a temperatura, o

simbolo @ acende-se.

O aparelho memoriza o seu ajuste da
temperatura e aplica-o quando voltar a
utilizar a funcao.

Funcéo de placa grelhadora
Plancha

Esta funcdo permite utilizar a funcéo
Cook Assist com o acessdrio Infinite
Plancha da Electrolux ou AEG. A funcéo
liga duas zonas de cozedura do lado es-
querdo para que funcionem como uma
s6 com a funcdo Cook Assist.

4.12 Bloqueio de fungées

Quando as zonas de cozedura estdo a
funcionar, é possivel bloquear o painel

de comandos, mas nao o (1) . Isso impe-
de uma alteracéo acidental do grau de
cozedura.

Activar o bloqueio de funcdes

1. Defina o grau de cozedura.

2. Toque em [Y] até ver o indicador da
funcdo Lock (Blogueio de fun¢des).

3. Confirme a activacdo da funcdo com
OK . O simbolo [f] acende-se. O
temporizador permanece activo.

Para desactivar esta funcdo, toque em

. O grau de cozedura definido ante-

riormente acende-se.

Quando desligar o aparelho,
também desactivara esta funcéo.

4.13 Dispositivo de Seguranca
para Criangas

Esta funcao evita o funcionamento aci-
dental do aparelho.

Para activar o Dispositivo de
Segurancga para Criangas:

* Desactive o aparelho com (D).

* Quando o aparelho estiver desactiva-
do, toque em . O visor apresenta
uma mensagem a indicar que o Dis-
positivo de Seguranca para Criancas
esté activado.

Para desactivar o Dispositivo de
Seguranca para Criangas

* Active o aparelho com (0).
® Toque em [Y] e depois em OK .

Para contornar o Dispositivo de
Seguranca para Criancas por apenas
um periodo de cozedura

* Active o aparelho com (1) . Toque si-

multaneamente em A e \/ .

¢ Defina o grau de cozedura em me-
nos de 10 segundos. Pode utilizar o
aparelho. Quando desactivar o apare-
lho com (1), o Dispositivo de Segu-
ranca para Criangas é novamente acti-
vado.

4.14 Desactivacao e activagao
dos sons
Active o aparelho. Toque em OK e se-

leccione o menu dos sons com as setas.
Toque em OK para confirmar. Defina a



opgdo com as setas. Toque em OK para
confirmar.

Quando esta fungdo estéa activa, pode
ouvir os sons apenas quando:

* tocaem (D

® 0 Minute Minder (Conta-Minutos) ini-
cia a contagem decrescente

ZONAS DE COZEDURA DE IN-
DUCAO

Nas zonas de cozedura de indugéo, o
calor é gerado muito rapidamente nos
tachos por um forte campo electromag-
nético.

5.1 Tachos para a zona de
cozedura de inducgao

Utilize as zonas de cozedura de
indugdo com tachos adequados.

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, aco es-
maltado, aco inoxidavel, fundo de
multicamadas (com a marca correcta
do fabricante).

® incorrecto: aluminio, cobre, latao, vi-
dro, ceramica, porcelana.

Os tachos sdo adequados para uma

placa de indugéo se...

e ... alguma &gua ferver muito rapida-
mente num foco definido para o grau
de cozedura mais elevado.

e ... abase do tacho atrair um iman.

O fundo dos tachos tem de ser
o mais espesso e plano possivel.

5.2 Utilizagcdo das zonas de
cozedura

& IMPORTANTE

Coloque os tachos centrados na cruz da
superficie em que vai cozinhar. Cubra to-
talmente a cruz. A parte magnética da
base dos tachos tem de ter no minimo
125 mm. As zonas de cozedura de indu-
¢do adaptam-se automaticamente a di-
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® o Power-off timer (Temporizador de
desactivagdo) desactiva-se

e coloca algo sobre o painel de coman-
dos.

5. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

mens3o da base dos tachos. Pode cozi-
nhar utilizando tachos de grandes di-
mensdes simultaneamente nas duas zo-
nas de cozedura.

5.3 Ruidos durante o
funcionamento

Se conseguir ouvir

¢ ruido de estalidos: os tachos sao fei-
tos de diferentes materiais (constru¢do
multicamadas).

® som de assobio: utiliza uma ou mais
zonas de cozedura com niveis eleva-
dos de poténcia e os tachos sdo feitos
de materiais diferentes (construcdo
multicamadas).

e zumbido: utiliza niveis elevados de po-
téncia.

e clicar: ocorre uma permutacgao eléctri-
ca.

e sibilar, zunir: a ventoinha esta em fun-
cionamento.

Os ruidos sdo normais e ndo sdo indi-

cadores de uma avaria do aparelho.

5.4 Poupanca de energia
@ Como poupar energia

e Sempre que possivel, coloque as tam-
pas nos tachos.

¢ Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de ligar a mesma.

e Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou der-
reter alimentos.

@ Eficiéncia da zona de cozedura
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A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didmetro dos tachos.
Os tachos que tenham didmetro inferior
ao minimo indicado recebem apenas
uma parte da poténcia gerada pela zona
de cozedura. Para conhecer os didme-
tros minimos, consulte o capitulo “Infor-
magoes técnicas”.

5.5 Oko Timer (temporizador

Eco)

)

Para poupar energia, o aqueci-
mento da zona de cozedura é
desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da con-
tagem decrescente. A diferenca
no tempo de funcionamento de-
pende do grau de cozedura defi-
nido e da duragdo da cozedura.

5.6 Exemplos de aplicagdes
de cozinha

A relacdo entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de coze-
dura néo é linear.

Quando o grau de cozedura aumenta, o
aumento do consumo de poténcia da
zona de cozedura ndo é directamente
proporcional.

Isto significa que uma zona de cozedura
no grau de cozedura médio consome
menos de metade da sua poténcia.

Os dados apresentados na tabe-
la seguinte servem apenas como
referéncia.

Gr
au
de
co-
ze-
du-
ra

Utilize para: Tempo

Sugestoes Consumo
de potén-
cia nominal

1

Manter quentes os ali- conforme
mentos cozinhados necessario

Cologue uma tampa 3%
no tacho

1-
3

Molho holandés, der- 5 - 25 min
reter: manteiga, cho-
colate, gelatina

Misture regularmen- 3-8 %
te

Solidificar: omeletas 10 - 40 min
fofas, ovos cozidos

Cozacomumatam- 3-8%
pa

Cozer arroz e pratos a 25 - 50 min
base de leite em lume

brando, aquecer refei-

coes pré-cozinhadas

Adicione, no mini- 8-13%
mo, duas vezes mais

liquido do que arroz,

mexa os pratos de

leite a meio da coze-

dura

Cozer a vapor legu- 20 - 45 min
mes, peixe, carne

Adicione algumas 13-18%
colheres de sopa de
liquido

Cozer batatas a vapor 20 - 60 min

Utilize no méximo % 18-25%
| de agua para 750 g
de batatas

Cozer grandes quanti- 60 - 150
dades de alimentos, min
guisados e sopas

Até 3 | de liquido 18-25%
mais os ingredientes
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Gr Utilize para: Tempo Sugestdes Consumo
au de potén-
de cia nominal
co-
ze-
du-
ra
9 - Fritura ligeira: escalo-  conforme  Vire depois de de- 25-45%
12 pes, cordon bleu de necessario  corrida metade do

vitela, costeletas, ris- tempo

sdis, salsichas, figado,

roux, ovos, panque-

cas, sonhos
12 - Fritura intensa, batatas 5 - 15 min Vire depois de de- 45 - 64 %

13 fritas, bifes do lombo,
bifes

corrida metade do
tempo

14 Ferver 4gua, cozer massa, estufar carne (goulash, etc.), ba- 100 %

tatas bem fritas

P  Ferver grandes quantidades de dgua. A fungdo Power esta

activa.

5.7 Dicas e conselhos para a
funcédo Cook Assist

Para obter os melhores resultados

com a funcdo Cook Assist:

® Inicie a fungdo com o aparelho frio
(ndo é necessério aquecer manual-
mente o tacho).

e Utilize tachos de aco inoxidavel com
fundo térmico.

® N&o utilize tachos com reentréancias
no centro do fundo.

Escolher tachos adequados
para a funcdo Cook Assist

Utilize apenas tachos com fundo plano.
Para verificar se o tacho é adequado:

1. Coloque o tacho virado de cima pa-
ra baixo.

2. Cologue uma régua sobre o fundo
do tacho.

3. Tente fazer passar uma moeda de 1,
2 ou 5 céntimos (ou algo com espes-
sura semelhante) entre a régua e o
fundo do tacho.

T

— Se conseguir colocar a moeda en-
tre a régua e o tacho, o tacho ndo

€ adequado.

[

— Se ndo conseguir colocar a moeda
entre a régua e o tacho, o tacho é

adequado.

[ \
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Exemplos de aplicagoes de
cozinha com a funcdo Cook
Assist

A tabela mostra exemplos de alimentos
para cada nivel de fritura. A quantidade,

espessura, qualidade e temperatura (por
exemplo, congelados) dos alimentos
afectam o nivel de fritura correcto. Se-
leccione o nivel de fritura e ajuste-o con-
forme for melhor para os seus habitos e
tachos.

Nivel de fritura

Exemplos de alimentos

Utilize para preparar

Ovos Ovos estrelados, omele-
tas, torradas, filetes de
peixe, legumes

Panqueca Panquecas, barrinhas de
peixe, alimentos conge-
lados, panados, bife mé-
dio

@ Bife Bife mal passado
@ Tachos de tamanhos diferentes
podem ter tempos de aqueci-

mento diferentes. Os tachos
mais pesados armazenam mais
calor do que os tachos leves,
mas demoram mais tempo a
aquecer.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe o aparelho apds cada utilizagdo.
Utilize sempre tachos com a base limpa.

@ Riscos ou manchas escuras na
placa de vitrocerdmica no tém
qualquer efeito no funcionamen-
to do aparelho.

Para remover a sujidade:

* — Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e ali-
mentos com agucar. Caso contrario,
a sujidade pode provocar danos no
aparelho.

— Remova apés o aparelho ter arre-
fecido o suficiente: manchas de
calcério, &gua ou gordura e desco-
loragdes nas partes metalicas bri-
lhantes. Utilize um agente de limpe-
za especial para vitroceramica.

* A superficie da placa possui estrias

horizontais. Limpe o aparelho com um
pano humido e um pouco de deter-
gente, em movimentos suaves da es-
querda para a direita.

¢ No final, seque o aparelho com um

pano limpo.



7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS
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Problema

Causa possivel

Solucéo

N&o consegue activar ou
utilizar o aparelho.

Active novamente o apa-
relho e defina o grau de
cozedura em menos de
10 segundos.

Tocou em 2 ou mais
campos do sensor em si-
multaneo.

Toque apenas num cam-
po do sensor.

A funcdo STOP+GO esta
em funcionamento.

Consulte o capitulo “Uti-
lizagdo diaria”.

Ha manchas de gordura
ou agua no painel de co-
mandos.

Limpe o painel de co-
mandos.

E emitido um sinal sono-
ro e o aparelho desacti-
va-se.

E emitido um sinal sono-
ro quando o aparelho é
desactivado.

Colocou algum objecto
sobre um ou mais cam-
pos do sensor.

Retire o objecto dos
campos do sensor.

O indicador de calor re-
sidual ndo muda de cor.

A zona de cozedura ndo
estd quente porque foi
activada apenas por
pouco tempo.

Se a zona de cozedura ti-
ver funcionado tempo
suficiente para estar
quente, contacte a Assis-
téncia Técnica.

A funcdo Aquecimento
Automético ndo funcio-
na.

A zona de cozedura est3
quente.

Deixe a zona de cozedu-
ra arrefecer o suficiente.

Esta definido o grau de
cozedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma
poténcia que a funcéo
Aguecimento Automati-
co.

O grau de cozedura al-
terna entre dois niveis.

A gestdo de energia esta
activada.

Consulte “Gestao de
energia”.

Os campos do sensor fi-
cam quentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado
demasiado perto dos co-
mandos.

Coloque o tacho numa
das zonas de cozedura
de trds, se necessério.

Nao ha qualquer sinal
quando toca nos cam-
pos do sensor do painel.

Os sinais sonoros estdo
desactivados.

Controlo do som (con-
sulte "Desactivagéo e ac-
tivagdo dos sons”).

A luz de fundo do visor
estd acesa, mas o con-
traste do visor € mau.

Esta algum tacho quente
sobre o visor.

Remova o objecto e dei-
xe o aparelho arrefecer o
suficiente. Se o contraste
nao for claro, contacte a

Assisténcia Técnica.
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Problema

Causa possivel

Solucgao

Aparece Il e texto.

A Desactivagao Automa-
tica esta activa.

Desactive o aparelho e
active-o novamente.

& acende-se.

O Dispositivo de Segu-
ranga para Criangas ou o
Bloqueio de Fung¢des es-
ta activo.

Consulte o capitulo "Uti-
lizagdo diaria”.

Aparece ?.

N&o existe nenhum ta-
cho na zona de cozedu-
ra.

Cologue um tacho na
zona de cozedura.

O tacho ndo é adequa-
do.

Utilize um tacho adequa-
do.

O didmetro da base do
tacho é demasiado pe-
queno para a zona de
cozedura.

Utilize um tacho com as
dimensdes correctas.

O tacho n3o cobre a cruz
ou o quadrado.

Cubra totalmente a cruz
ou o quadrado.

Aparece E e um ndmero.

O aparelho mostra um
erro.

Desligue o aparelho da
alimentacg3o eléctrica du-
rante algum tempo. Des-
ligue o disjuntor do qua-
dro eléctrico da sua ca-
sa. Volte a ligar. Se a in-
dicagdo E aparecer no-
vamente, contacte a As-
sisténcia Técnica.

Aparece E4.

O aparelho apresenta
um erro porgque um ta-
cho ferveu até ficar sem
adgua. A protecgao con-
tra sobreaquecimento
das zonas de cozedura
foi activada e a Desacti-
vagdo Automética foi ac-
cionada.

Desactive o aparelho.
Retire o tacho quente.
Apos cerca de 30 segun-
dos, active novamente a
zona de cozedura. Se o
problema era o tacho, a
mensagem de erro deve
desaparecer do visor,
mas o indicador de calor
residual pode manter-se.
Deixe o tacho arrefecer
o suficiente e consulte a
seccao “Tachos para as
zonas de cozedura de in-
ducao” para determinar
se o tacho é compativel
com o aparelho.

Se tiver experimentado as solu¢des aci-
ma indicadas e mesmo assim nao for

possivel reparar o problema, contacte o
fornecedor ou a Assisténcia Técnica. In-
dique os dados da placa de caracteristi-
cas, o cédigo de trés digitos e letras da

placa vitrocerdmica (no canto da superfi-
cie de vidro) e a mensagem de erro
apresentada.

Certifique-se de que utilizou o aparelho
correctamente. Caso contrario, a manu-
tengdo efectuada pelo Técnico do Servi-



co de Assisténcia ou pelo fornecedor
ndo seré gratuita, mesmo durante o pe-
riodo de garantia. As instrugdes relativas

8. INSTALACAO

& ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

Antes da instalacédo

(i)

Antes de instalar o aparelho, anote em
baixo os seguintes dados que pode en-
contrar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas esté no fundo da
estrutura do aparelho.

e Modelo ....ccooovevieviein,

8.1 Aparelhos de encastrar

¢ Utilize apenas os aparelhos de encas-
trar apds a sua montagem nas unida-

8.3 Montagem
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a assisténcia técnica e as condi¢des da
garantia encontram-se no folheto da ga-
rantia.

des encastradas adequadas e nas su-
perficies de trabalho, de acordo com
as normas.

8.2 Cabo de ligacao

¢ O aparelho é fornecido com um cabo
de ligagéo.

¢ Se o cabo se danificar, substitua-o por
um cabo especial (tipo HO5BB-F
Tméx. 90 °C; ou superior). Contacte o
seu Centro de Assisténcia local.
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\ll \ll ___
B* A‘ T *min. 2mm B* AA T *min. 2mm
£ | £ |
—| | — —| |
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A B ~ A B
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28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
* m
* 1
R 5mm —F min
‘ 2m

+ =
min. Ngo 'mm 560*'m |
55mm Ll

min.
< 38 mm
min.
2 mm

L

Se utiliza uma caixa de proteccao (o
acessorio adicional”), o espaco de ven-
tilagdo frontal de 2 mm e o piso protec-
tor por baixo do aparelho ndo sdo ne-

cessarios.
N&o pode utilizar a caixa de protec¢do
se instalar o aparelho por cima de um

forno.

1) A caixa de protecgdo acesséria pode ndo estar disponivel em alguns paises. Contacte o

seu fornecedor local.
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9. INFORMACAO TECNICA

Modell HK693320FG Prod.Nr. 949 595 282 00
Typ 58 GAD C4 AU 220 - 240V 50 - 60 Hz
Induction 7.4 kW Made in Germany
Ser.Nr. .......... 7.4 kW

AEG CEAT

Poténcia das zonas de cozedura

Zona de co- Poténcia no- Funcio Po- Duracao ma- Diametro mi-

zedura minal (nivel wer activada xima da fun- nimo do ta-
de cozedura [W] ¢ao Power cho [mm]
maximo) [W] [min.]

Posterior di- 1800/ 3500 W 2800/ 3700 W 5 145

reita— 180/

280 mm

Posterior es- 2300 W 3200 W 10 125

querda

Frente es- 2300 W 3200 W 10 125

querda

A poténcia das zonas de cozedura pode na tabela. Varia consoante o material e

ser ligeiramente diferente da indicada as dimensdes do tacho.

10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem electrénicos. N&o elimine os

o simbolo & . Coloque a embalagem aparelhos que tenham o simbolo &
nos contentores indicados para juntamente com os residuos
reciclagem. domésticos. Coloque o produto num
Ajude a proteger o ambiente e a ponto de recolha para reciclagem
saude publica através da reciclagem local ou contacte as suas

de aparelhos eléctricos e autoridades municipais.
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ANnA ONTUMATITbHBLIX PE3YJIBTATOB

Bnarogapvm Bac 3a Bbi6op gaHHoro npogykta AEG. 3ToT npoaykT 6yaet 6e3ynpeyHo
cnyxutb Bam gonrve rogbl — Beab Mbl CO34anM €ro ¢ NOMOLLBbH MHHOBALMOHHBLIX TEXHOMNOMUIA,
KoTopble obneryat Baluy xu3Hb 1 co3ganyT kayecTBa, KOTopble Bbl He HageTe B MPUBbIYHBLIX
npubopax. MoTpaTbTe HEMHOrO BPEMEHM Ha YTEHUE, YTOObI NOMYYNTb MaKCMManbHYH NOMb3y
OT CBOEW MOKYMKWN.

Ha Hawem BeG-caiite Bbl cmoxeTe:

of Haiitv pekoMeHaaumm no Mcnonb30BaHUIo M3AEnuii, PYKOBOACTBA MO SKChyaTauum,
@ MacTep yCTpaHeHWsi HEeMCNPaBHOCTEN, MHEDOPMAaLMIO O TEXHUYECKOM 0BCNYXUBaAHWUM:
www.aeg.com

/ 3aperucTpupoBaTb CBOE M3AENUs ANs ynyylweHus ob6cnyxmBaHus:
a/ www.aeg.com/productregistration

Mpuobpectn AoNoONHUTENbHBIE MPUHAANEXHOCTU, PACXOAHbIE MaTepuans! U
-‘% hbrpMeHHble 3anacHble YacTu ansi ceoero npubopa:
www.aeg.com/shop

MOAOEPXKA NOTPEBUTESIEN 1 CEPBUCHOE
OBCJTYXBAHNE

MbI pekomeHayeM UCMonb30BaTh OPUrMHanbHbIE 3anyacTy.

Mpw obpalleHnn B cepBUC-LEHTP criedyeT UMETb NOA PYKOI CreayoLLyo MHopmaLuio.
[JaHHas nHdopmMaLums HaxoanTcs Ha Tabnunyke ¢ TeXHUYeCkUMM daHHbiMK. Mogens, koa
nsgenus (PNC), cepuiiHbIi HOMep.

A BHumaHue / BaxkHble cBegeHUs No TexXHUKe 6e3onacHoCTHU.
@ O6was nHdopmauma n pekomeHgaumm

MHdopmaumsa no 3awwmre okpykatoLen cpegbl

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAETCA.
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1. CBEOEHWA MO TEXHMKE BE3OINMACHOCTU

Mepen ycTaHOBKOW 1 akcnnyaTtaymern npubopa BHMMa-
TeNbHO 03HAKOMbTECH C MPUIOXEHHBIM PYKOBOLCTBOM.
[MponsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl
N NOBPEeXAeHns, NonyYeHHble/Bbl3BaHHbIE HENPaBUSb-
HOW yCTaHOBKOW 1 akcnnyaraumen. lNosaboTbTech 0
TOM, 4TOObI AaHHOE PYKOBOACTBO ObINo y Bac noa py-
KO Ha NPOTSPKEHUM BCEro cpoka cnyxobl npubopa.

1.1 Be3sonacHoCTb AeTen 1 nNuuy, ¢ OrpaHNYEeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSAMM

BHUMAHWE!
CywiecTByeT p1CK yayLLbsi, NMOMyYeHUs TpaBM U
CTOWMKWNX HapYLLEHWIA HETPYAOCNOCOBHOCTH.

» [aHHbIN NPUBOP MOXET IKCNNyaTUpoBaTbCH AeTbMU
cTaplle 8 neT n nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMU rnsnde-
CKMMW, CEHCOPHBIMWN NN YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHO-
CTAMM UNN C HEQOCTATOYHbLIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMMU
TOMBKO MPU YCNOBUM HAXOXOEHUS Mo NPUCMOTPOM
nvua, oTBeyvaroLero 3a ux 6esonacHoCTb.

* He nossonsaiite getsm urpatb ¢ npubopom.

+ XpaHuTe BCe yrNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHe Jocsarae-
MOCTU OETEMN.

* He nognyckante geten n JOMaLIHUX XXUBOTHbIX K
npubopy, koraa oH pabotaeT unm octeiBaeT. [locTyn-
Hble OS5 KOHTaKTa YacTun npubopa CoXpaHAKT BbICO-
Kyl0 Temneparypy.

» Ecnn npnbop ocHaleH dyHKumen «3awuTa oT ge-
Ten», peKOMEHOYETCS BKITOYUTE 3TY (PYHKUMIO.

* Ounctka 1 AOCTYMNHOE NONbL30BATESO TEXHNYECKOE
obcnyxmBaHmMe He LOMKHO NPON3BOAMUTBECA OETbMIN
6e3 npucmoTpa.
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1.2 O6wme npaBmna TexHNkn 6esonacHoOCTU

2. A\

Mpnbop n ero 4OCTYNHbIE ANS KOHTAKTa YacTu CUlb-
HO HarpeBarTCH BO Bpems akcnnyaTtaumn. He npuka-
canTecb K HarpeBaTerllbHbIM 3fieMeHTaM.

He akcnnyatupyinTe gaHHbI Npubop C MOMOLLbIO
BHELUHEero TarMMmepa unu oTaenbHOM CUCTeMbl an-
CTaHUMOHHOIO yrpaBneHus.

OcTaBrieHve Ha BapO4YHOM NaHenNu nNpoayKToB, roTto-
BSALLMXCS Ha XMUpPe UNn macne, MOXeT NpeacTaBnaTb
OMacHOCTb M MPUBECTU K MoOXapy.

Hn B koem cny4dae He nbiTanTechb 3anuTb Nams BO-
AO0W; BMECTO 3TOro BbIKMOUYMTE NPUOOP 1 HaKpouTe
nnams, HanpuUMep, KPbILLKOW U1 NPOTUBONOXaPHbIM
oJesAnom.

He ncnonb3ynTte BapoyHble NaHeNu Ans XpaHeHus
Kakmx-nmbo npegmeTos.

He ncnonb3yite napoouncTuTenu ans O4UCTKA Npu-
bopa.

He cnegyeT knacTb Ha BapO4HYH MOBEPXHOCTb Me-
Tannuyeckne NpeamMeThl, Takue, Kak HOXN, BUSKK,
NOXKM M KPbILIKW, TaK KaK OHWU MOTyT HarpeBaTbCA.

[Mpn 06Hapy>XeHUM TpeLLMH Ha CTEKINOKEpaMUYECKON
naHenun oTkn4nTe Npubop BO nsbexxaHne nopaxe-
HUSA SNEKTPUYECKUM TOKOM.

[Mocre ncnonb3oBaHNA BbIKMOYNTE KOHAOPKY ee
PYYKOW ynpaBneHus n He nonaramtecb Ha AaTymk 0b-
Hapy>XeHus nocyabl.

B cnyyae noBpexaeHus WHypa NnuTaHus BO nsbexa-
HWEe HeCYaCTHOro cryyasi OH A0SMKEH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBLIM CEPBUCHBIM LIEH-
TPOM MAN creunanmcTomMm ¢ paBHO3HAYHON KBanudgm-
Kaumen.

YKASAHUA MO BE3OINACHOCTU



2.1 YcTtaHoBKa

& BHUMAHUE!
YcTaHoBka npnbopa gomkHa
OCYLLECTBNATLCA TONBbKO KBanu-
durympoBaHHbIM nepcoHanom!

 YpanuTe BCIO yNaKoBKy.

* He yctaHaBnuBavite n He Nogknoyan-
Te npubop, ecnv oH UMeeT noBpexae-
HUS.

» Cnepynte NpunoXeHHbIM Kk npubopy
WHCTPYKLWSIM MO ero ycTaHoBKe.

* BblgepxuBarite MMHMManNbHO ony-
CTUMbIE 3a30pbl MEXAy COCeaHNMMU
npubopamu n NnpegmeTamm mebenu.

* Mpubop umeet GONbLLOK BEC: He 3a-
GbiBaiiTe 0 Mepax NPeAoCTOPOXKHOCTU
npu ero nepemetyeHnn. O6s13aTensHO
ucnonb3ynTe 3almUTHbIE NepyaTKy.

+ [MoBEPXHOCTM CPE30B CTONELLHULLbI
Heo6X0AMMO MOKPbITb FEPMETUKOM BO
nsbexaHne nx pasdyxaHus nog Bo3s-
OencTemeM Bnaru.

* ZawuTnte gHMWe npubopa oT napa u
Bnaru.

* He yctaHaBnuBavite npubop Bo3sne
OBepewn Unu nog okHamu. 3To NO3Bo-
nuT n3bexaTtb nageHns ¢ npudopa Ky-
XOHHOW nocyabl NPy OTKPbIBAHWUN [Be-
PV UNK OKHa.

- B cnyyae ycraHosku npubopa Hag Bbl-
ABWKHBIMM ALMKamMmn y6eauTech, YTo
mMexay AHuLeM npubopa u BEpXHUM
ALMKOM UMEETCA AOCTaTOYHOE AMis
BEHTUMALMN NPOCTPAHCTBO.

* ObecrneybTe cBOOOAHbLIN BEHTUNSA-
LMOHHBIV NPOCBET LUMPUHOMK 2 MM
Mexay CTOMeLHWLEN 1 nepegHen Ya-
CTbtO M3aeNusa Nog Hewl. MapaHTus He
pacnpoCTpaHsieTCsi Ha NOBPEXAEHMS,
Bbl3BaHHbIE OTCYTCTBMEM LOCTaTOYHO-
ro Ansi BEHTUNSLUM NPOCTPaHCTBa.

» [1Ho npubopa cunbHO HarpeBaeTcs.
PekomeHayeTcs pasmecTuTb Nod npu-
6opom noxapobe3sonacHyto pasgenu-
TenbHY0 NpoKnaaky Ans NnpeaoTspa-
LleHUst AocTyna npubopy CHU3Yy.

MoaknioyeHme K anekTpoceTu

BHUMAHUE!
CyLiecTByeT puUck noxapa v no-
paXxeHUs! ANIEKTPUYECKMM TOKOM.
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Bce anekTpuyeckune NoaknoYeHns
[OOIKHbI NPOU3BOAMTLCS KBANMuULm-
POBaHHbLIM 3MEKTPUKOM.

Mpubop pomkeH BbITb 3a3eMIIEH.

I'Iepe,q BbINOMHEHNEM Kakux-nmbo
onepaLlel Nno 4YNCTKe np|/|60pa unm no
yxo4y 3a HUM ero cneanyet OTKNK4YnUTb
OT CETU ANneKTponnuTaHua.

Vcnonb3yiiTe COOTBETCTBYIOLNIA
anekTpoceTeBoW kabenb.

He ponyckaiTte cnyTbiBaHWS 311eKTPOo-
npoBOAOB.

Mpwn nogknioyeHnn npmbopa k poseT-
Kam, pacrnonoxeHHbIM Ha 6M3kom OT
Hero pacctosiHun, yéeamTech, 4To ce-
TEBOW LUHYP UK BUMkKa (ecnm 31o npu-
MEHUMO K flaHHOMY NpUBopPY) He Ka-
caeTcs ropsidero npubopa unm ropsi-
Yen nocyaepl.

Y6eamTech B NpaBUbHOCTN YCTaHOB-
kv npmnbopa. HennoTHo 3adukcnpo-
BaHHbIN CETEBOW LUHYP UNN BUIKaA
(ecnv 3TO NPUMEHNMO K AaHHOMY Mpu-
6opy), KoTopast HEMNJIOTHO OEPXUTCA B
po3eTKe, MOXeT NPMBECTU K neperpe-
BY KOHTaKTOB.

Mo3aboTbTech 06 yCTaHOBKe 3aLLUThI
OT NOPAXEHWS ANEKTPUHECKMM TOKOM.

CeTeBol LWHYP He JOMKEH ObITb TYro
HaTSHYT.

Cnepute 3a Tem, 4To6bl He noBpe-
OUTb BUMKY (€CNK 3TO NPUMEHMMO K
AaHHoMy npubopy) n ceTeBol kabenb.
[ns 3ameHbl ceTeBOro kabensi obpar-
UTECb B CEPBUCHBI LEHTP UIU K 3Mek-
TPWKY.

Mpu6op pomkeH BbITb NOAKMIOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes yCTPOICTBO, No-
3BONISAOLLIEE OTCOEANHATL OT CETU BCE
KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANs M30NALMn
AormkHo obecneunBaTb paccTosiHue
MeXay PasoMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

CniegyeT ucnonb3oBaTb NOAXOASALLME
pa3smblKaloLue yCTponCcTBa: Npeaox-
paHuTeNbHblE aBTOMaTUYECKNE Bbl-
KnrovaTenu, NnaBkue npegoxpaHute-
nun (pe3bboBble NnaBkMe NpegoxpaHn-
Tenu cneayeT BblKPyYMBaThb U3 rHE3-
0a), aBToMaTbl 3aLUmMThbl OT TOKa yTeu-
KM 1 nyckaTenu.
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2.2 Jkcnnyatauus

& BHUMAHWE!

CyLiecTByeT pUCK TpaBMbl, OXO-
ra Unm nopaxeHus anekTpuye-
CKMM TOKOM.

Mepen nepBbIM NCNonb30BaHEM yaa-
NUTE BCIO YNaKOBKY, HaKnenku v 3a-
LUUTHYIO MIEHKY (ECNM OHa NUMEeETCsl).

VMcnonbayiite npubop B XWmbix nome-
LLIEHUSIX.

He n3mveHsiiTe napameTpbl AaHHOTO
npubopa.

He octaBnsante npnbop 6e3 npucmMoT-
pa BO Bpems ero paboThbl.

Mpwn ucnonb3oBaHmMn npubopa He Ka-
caiitecb ero MoKpbiMu pykamu. He ka-
cavitecb npubopa, ecnu Ha Hero nona-
na Bopa.

He knagmTe Ha KOHOPKM CTONOBbIE
NpuGopbl UMK KPbILLKK KacTprorb. OHK
MOTYT CUIIbHO HarpeTbCsi.

Mocne kaxaoro MCNonb30BaHUs! Bbl-
Krntoyarite KoHpopku. He nonarantecb
Ha [eTeKTop HanMuusi Nocyabl.

He ncnonb3ynte npubop kak ctoneLl-
HULY UM NOACTAaBKY ANs Kakux-nméo
npeamMeToB.

B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPEeLMH Hemea IeHHO OTKIIYNTE ero
OT CEeTU aneKTponuTaHns. 3To No3Bo-
NUT NPEAOTBPaTUTL NOPaXKeHUE dnek-
TPUYECKUM TOKOM.

Monb3oBaTenu ¢ UMNNIaHTUPOBAHHbI-
MW KapanuoCcTUMynaTopaMu He Aor-
XHbl NpUbnmkaTbea k paboTatoLemy
npubopy ¢ MHAYKLMOHHBLIMU KOHADOpP-
kamm 6nmke yem Ha 30 cm.

MomeLlLeHNe NpoayKTOB B ropsiyee
Macrno MOXET NPUBECTM K ero pas-
OpbI3rMBaHuio.

BHUMAHME!
CyulectByeT onacHOCTb BO3ropa-
HUS UM B3PbIBA.

« [Mpwv Harpese Xu1pbl M Macna mMoryT
BbIAENATb NIerkoBocnnameHsioLmecs
napbl. He gonyckaiite npucyTcTaus
OTKPLITOrO MaMeHn 1 HarpeTbiX
NpeaMEeTOoB NpU UCNONb30BaHUM AN
NPUrOTOBIIEHUS KMPOB M Macern.
O6pasyemble CUbHO HarpeTbiM Ma-
CIIOM Mapbl MOTYT NPUBECTH CaMo-
NPOW3BONLHOMY BO3ropaHuIo.

* Mcnonb3oBaHHOE Macno MOXET CO-
AepxaTb ocTaTku NPoayKTOB, YTO MO-
KET MPUBECTU K ero BO3ropaHuio npum
bonee HU3KNX TeMnepaTypax fno cpas-
HEHMIO C MacroM, KOTOPOE UCNOMb-
3yeTcs B NepBblii pas.

+ He knagnte Ha npnGop, pSaoM ¢ HUM
UMW BHYTPb HEro NerkoBocnnameHsio-
Lmecs matepuarnsl Unu nsgenus, npo-
MUTaHHbIE NErKOBOCMIaMEHSIIOLLMMU-
Cs BelllecTBamu.

BHMMAHUE!
CyluecTByeT pUCK NOBpexXAeHNs
npubopa.

 He cTaBbTe Ha NaHenb ynpasneHus
rOpsIYYI0 KyXOHHYIO nocyay.

* He nossonaiite KMAKOCTH NOMHOCTLIO
BbIKUMATL M3 NOCYAbl.

* He pgonyckaiTte nageHUs Ha NoBepx-
HocTb npubopa Kakux-nmbo npegme-
TOB MNW KYXOHHOW nocyapl. ITo MOXeT
MPUBECTY K €€ NOBPEXAEHUIO.

* He BknoyanTe KOHHOPKM 63 KyXOH-
HOW Nocyabl UMK C MYCTON KYXOHHOW
nocyaou.

* He knagute Ha npnbop antoMUHMEBYIO
donbry.

+ CTeKnsHHY0 UNu CTekrnokepammye-
CKyt0 NOBEPXHOCTb MOXHO nouapa-
naTb, NepeaBurasi Mo Hemy YyryHHyto
Unu aniMVHUEBYIO NOCYAY, a Takke
nocyay ¢ noBpexaeHHbIM AHOM. [1pun
nepemeLleHnn nogobHbIX NpeamMeToB
obs3aTenbHO NogHMMalTe ux c Ba-
POYHOWV NOBEPXHOCTMU.

2.3 YXon n ouncTka

BHUMAHUE!
CyLiecTByeT puCcK NOBpEXOEHUS
npubopa.

* Bo n3bexaHune noBpexaeHnsi NoKpbil-
TUS BapOYHOW NaHenv npounssoaute
€ro PerynsipHyt O4NYTKY.

* He ncnonbayiite Ans o4ncTkm npmbo-
pa nogaBaemyto NoA AaBfieHNEM BOAY
unu nap.

* [NpoTumparite NpMbop MArKon BNAXKHON
TPAMNKOW. Vicnonb3yiTe TONbKO He-
NTpanbHble MotoLme cpeacTea. He
ncnonb3yrTe abpasvBHbIE CPEACTBA,
LapanatoLume rybku, pactBopuTENMU
UM MeTannuM4yeckme npegmeThbl.
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2.4 YTnnmnsauyus npunbop, o6paTuTeCch B MECTHbIE MY-
HUUMNanbHbIE OpraHbl BNacTu.
BHMMAHVE! + OTknounTe Npubop OT INEKTPOCETY.
CylecTByeT OMacHOCTb TPaBMbI o
WAM YAy LLIbS. + OTpexbTe v yTUnuanpyiite kabenb
3MEKTPONUTaHUS.
» [Ins nonyyeHus nHdopmauum o Tom,
KaK HagnexuT yTUnu3npoBaTb AaHHbI
3.1 O6wwmin 063op
7
| 1 |
.
180/280 mm MHaykunoHHas KoHdpopka
MHAayKumoHHas KoHdopka
MaHernb yrpaenexus
+ MHaykunoHHas KoHdpopka
L 1

3.2 (DyHKLI,VIOHaJ'IbeIe SJIeMEHTbI NaHesnn ynpaeieHuns
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YnpagneHue NpuGopoM OCYLLECTBNAETCSA C NOMOLLbI0 CEHCOPHBIX MOrei.

PaGota dyHkUuiA nogTBEpXKOAETCH BbIBOAOM MH(DOPMAaLMK Ha OUCTINEN, a TaKkke

BM3yanbHOM U 3ByKOBOW UHOMKALMEN.

CeHcopHoe none

dyHKUMA

@® BkrtoyeHme n BeIknioueHne npubopa.

o BkntoueHue u BblktoveHne Bridge
Function.

Y BkrioueHne v BbIKnioueHne yHKLmm
STOP+GO.

« BkntoyeHue dyHkuun Cook Assist.

P ®yHKuns Booster : BkntoveHve.

B [Ovcnnen OT1o6paxeHne paboTaroLmx yHKLUA.

JluHerika ynpaBneHus YcTaHoBKa ypOBHEW MOLLHOCTU Harpe-
Ba.

B YcraHoBKa yHKLWIA, UCMONb3YHOLLNX
otc4yeT BpemeHn ( OTcyeT BpEMEHMU ,
YcTaHoBKa OTKIOYEHUSI MO BPEMEHU ,
3BYKOBOrO curHana no BpeMeHu ) n
OnoknpoBKa/pa3dnoknMpoBKa NaHenu
ynpaBneHus.

B NV Bbi6op HacTpouku.

OK MopTBEpxaeHne BbIGpaHHOTO 3HaYe-
HUS.

3.3 Oucnnein

BbiBOA HbopMauum Ha gucnnen, a Tak-
e 3ByKOBasi MHAMKaUusi paboTbl Bbl-
OpaHHbIX PYHKUMIA.

A

B
|
4

STOP
+

15

0:48

12

A

A) KoHdopku
B) YcraHoBKa OTKMOYEHUS NO Bpe-
MEHU

C) NHpmkaTop 3BYyKOBOro curHana
no BpeEMeHH

D) PaboTaeT yHKUMSA GNOKMPOBKU
3M1IEMEHTOB yNpaBIieHUsI.

sToP
+
Go -

E) BknioyeHa dyHKums

KoHdbopka Ha aucnnee

Onucanve

xe: Tanmep.

KoHdhopka paboTaeT. Bblilwe: cTyneHb Harpesa. Hu-

®

+GO.

BkntoveHa dpyHkuma MNogaepxaHue tenna / STOP
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KoHdpopka Ha aucnnee

Onucanue

P BkntoveHa ®yHkumna Booster .

PaboTaeT ®yHkums Booster .

POWER

N et HacTpolika KOH(OPKK.

VO

@ Ha koHdopke oTcyTCTBYET Nocyaa.

A BkntoyeHa yHKLMSA aBTOMATMYECKOrO HarpeBa.

O O O OptiHeat Control. KoHdopka BeikntoveHa. Pasmep u
LIBETa OTpaXatT YPOBEHb OCTAaTOYHOrO Tenna:

* BbonbLuor pasmep, KpacHbI LIBET — MPUroToBIe-
HME eLLe NpoJomKaeTCcs.

* Bbonbluon pa3mep, APKO-KPACHbIN LIBET — PEXUM
«[opaepxaHue Tennay.

* ManeHbkuin KpacHbIi — KOHGOPKa eLLle ropayas
* ManeHbkuii cepbii — KOH)OpKa XornogHas

3.4 OcTtaTto4yHoe Tenno
& BHMMAHUE!

Mocne 3aBepLUeHNS NPUrOTOB-
neHusi koHcpopka ocTaeTcs rops-
yen. CyliecTByeT OonacHOCTb No-
ny4YeHunsi oxoros!

BHUMAHME!
Cwm. MnaBy «CBefeHnst No TeXHU-
ke 6e3onacHoCcTM.

4.1 BkntoveHue 1 BbIKIToYEHMe.

HaxxmuTte Ha ogHy cekyHAy Ha KnasuLly
@ , YTOObI BKIIOYUTB UMW BbIKMIOYUTL
npubop.

4.2 ABTOMaTUyeckoe
OTKITIOYEHNE

HaHHas pyHKUUS aBTOMATUYECKU
BbIKIIOYaeT npubop, ecnu:

* BblkntoyeHbl Bce KOHOPKM.

* He ycTaHoBneHa MOLHOCTb Nocne
BKIOYEHNs npubopa.

MHAYKUMOHHbBIE KOH(POPKKM CO3aatoT Ten-
1o, Heobxoaumoe Ans NpPUroToBMNeHus
nNULLKM, HENOCPEACTBEHHO B OHWLE yCTa-
HOBIEHHOW Ha HWX nocyAbl. CTeknoke-
pamuka HarpeBaeTcs OT Tenna KyXxoHHOW
nocyapl.

4. EXXEQHEBHOE UCIOJIb3OBAHNE

* [NaHenb ynpasneHus 4em-nnbo 3anu-
Ta Unu Ha Hew 4YTo-NNbo HaxoanTcH
Jonblie OecaTu cekyHa (ckoBopoaa,
Tpsinka v T.n.) B TeyeHne HekoToporo
BPEMEHW NofaeTcs 3BYKOBOW CUrHan,
a 3atem npubop oTkntovaeTca. Yoepu-
Te npeaMeT UK NpoTpuTe NaHesb
ynpaBneHust.

+ lNMaHenb CTaHOBMTCA CAULLKOM ropsi-
Yyel (Hanpumep, Koraa XMOKOCTb B Ka-
cTptone BbiknnaeT gocyxa). MNepen
CneayoLMM UCMoNb30BaHNEM BapoY-
HOW naHenun KoHopKa JOMKHA OC-
ThITb.

» Vcnonb3ayeTtcsa Henoaxoasiuas nocy-
Aa. 3aropaetcs 3Ha4yoK ? 1 Yyepes Ase
MWHYTbI KOHOPKa aBTOMaTUYECKN
npekpaiyaet paboTy.
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» KoHdopka He Bbina BbIktoYeHa unm
He Obln N3MEHEH YpOBEHb Harpesa.
Yepes HekoTOpoe Bpemsl Npubop Bbl-
kntoyaetcsa. Cm. Tabnuuy.

* COOTHOLUEHNE YPOBHS MOLLHOCTM Ha-
rpeBa 1 BpeMeHU 40 aBTOMaTUYECKO-
ro OTKIIOYEHNS:

- 1-3-6vacoB

- 4-7-5yvacoB

- 8-9-4vaca

- 10-14-1,5yvaca

4.3 BbIbop s3blka MeHI0

[ns BbIGoOpa A3blka MEHIO BKIOUNTE
npubop, Haxas Ha (1), a 3aTeM Haxmu-
Te Ha OK. Bbibepute s3bIKk MEHIO C MO-
moLbto cTpenok. Haxmute Ha OK ans
noaTeepxaeHusi. Ha aucnnee otobpa-
3UTCS CMMCOK BCTPOEHHbIX SA3bIKOB Me-
Hto. [Insa BbIGOpa s13blka MEHK0 MCMOosb-
3yITe CEHCOpHble nonsa A wnnn \/ . Ha-
xmute Ha OK ana nogTeepXKaeHus.

4.4 3HayeHne MOLLHOCTH
HarpeBa

Haxmute Ha oTMeTKy Heo6X0AUMOro
3Ha4yeHUsi MOLLHOCTM HarpeBa Ha NuHeli-
ke ynpasneHusi. Ona nameHeHus: Ha-
CTPOViKM NMpoBeauTe nanbLemM no NuHei-
ke ynpasneHusi. He oTnyckaiite, noka He
BblbepeTe HEOBXOAMMYH MOLLHOCTb Ha-
rpesa.

P
14

10

o

4.5 OyHkuua "Bpuox"
("O6beguHeHne")

PyHkuma «bpupxy («O6begnHeHne»)
CnyxuT ans obbeanHeHns ABYX NeBbIX
KOH(OPOK, B pesynbTaTte Yero oHn pabo-
TaloT Kak ogHa KoHdopka.

CHavana cnegyet yCTaHOBUTb CTEMNEHb
Harpesa Ans OAHOWN N3 NeBbIX KOHMpO-
pOK.

[ns BknoveHns dyHKUnN «Bpnax»
(«OBBEAMHEHNEY) HAXMUTE Ha 9] .
YT106bI 334aTb UMN N3MEHUTL YPOBEHb
HarpeBa, HaZXXMUTE Ha OAHY U3 NIMHEeeK
ynpaeneHus cnesa.

[ns BeiknoYeHns dyHKummn "Bpuax”
("O6beanHeHne") HaxmuTe Ha §) . Kok-
hopku paboTatoT He3aBUCKMO.

4.6 ABTOMaTUYECKNIA HarpeB

DYHKLNS aBTOMATUYECKOro Harpesa no-
3BONSAET COKpaTUTL BpeMs, Heobxoau-
Moe AN AOCTMXKEHWNS 3a4aHHON Temne-
patypbl Harpesa. [laHHasa dyHKUMSA yc-
TaHaBNMBaeT Ha HEKOTOPOe BPeMS (CM.
PVICYHOK) MakCUMarnbHyto CTyneHb Ha-
rpeBsa, a 3aTem yMeHbLUaeT ee [0 Tpe-
6yeMoro ypoBHsi.

BkntoyeHne dyHKLumM aBToMaTUHECKOro
Harpesa Ans 3afaHHON KOH(OPKK:

1. Haxwmute Ha P . Ha aucnnee oto6-

pasutesa (P) .

2. Cpaasy xe yctaHoBuTEe Heobxoam-
Myt0 CTyneHb HarpeBa. Yepes Tpu
CeKyHAbl Ha aucnnee otTobpasuTcs

[ns oTKNIoYeHNs OyHKLUN U3MEHUTe
CTyneHb Harpesa.

Q)

12
11
10,

©
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4.7 dyHkumna Booster

dyHkumust Booster ycunvsaeT Harpes Ha
WHAYKUMOHHBIX KOHdOopKax. OyHKuUMs
Booster moxeT 6bITb BKNtoUYeHa Ha orpa-
HUYEHHBIN Nepuog BpeMeHn (cMm. Mnasy
«TexHnyeckme aaHHbler). 1o ncrteveHnn
3TOro BpeMeHW MHAYKLUMOHHAas KoHGop-
Ka aBTOMaTM4ecku nepeknoyaeTcs 06-



paTHO Ha MakcUMarbHbIl YPOBEHb MOLLL-
HOCTW.

[ns BKNIOYEHNS OYHKLUUN HAXMUTE Ha
P . Noseuncs snauok P & kpyre. Mo
Mepe pasorpeBa KOH(OPKK LBET KomnbLa
MeHseTCS.

[nsa oTKNoYeHns YHKLUN N3MEHNTe
CTyneHb Harpesa.

4.8 Cuctema ynpaBneHus
MOLLLHOCTbHO

Cuctema ynpaBneHust MOLHOCTbIO fe-
NNT MOLLHOCTb MexXay KoHdopkamu (CM.
unnoctpauumto). PyHkuma Booster yse-
nuunBaeT nocregHo BblbpaHHyo
MOLLIHOCTb OAHOW KOHChOPKM A0 MaKCu-
ManbHOro ypoBHsi. MOLLHOCTb Apyrux
KOHCPOPOK aBTOMaTM4ECKN YMEHbLLAET-
cs. B 30He ancnnes, oTHocALencs K
KOHCPOPKE, MOLLHOCTb KOTOPOW CHIDKEHA,
noovepenHo otobpaxaroTcs ABa YPOBHS
Harpesa.

4.9 Tanmep

MmeeTca 3 dyHkuum Tanmepa: Otcuet
BPEMEHU , YCTaHOBKa OTKIOYEHUS MO
BPEMEHU 1 (PYHKLMA BblAaum 3BYKOBOro
curHana no spemenu . [ins Beibopa
byHKLUUN Tanmepa HaxmuTe Ha V] He-
CKOIbKO pa3 A0 TeX Nnop, noka He Ha4yHeT
CBETUTbCSI UHAMKATOP Heo6X0aAMMONM

yHKLUN.

() OTcyeT BpeMeHun

VMcnonbaynTe aTy OyHKUMIO AN KOHTP-
ons BpemeHn paboTbl koHdopkn. OHa
aBTOMaTUYeCKM BKoYaeTcs u oTobpa-
XaeTcs Ha gucnnee nog 3HayeHnem
MOLLHOCTW Harpesa KOH(OPKW.
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+ [nsa c6poca cpyHkumm OTcueT Bpeme-
HU HaxxmMuTe Ha V] ansa Bbi3oBa yHK-
ummn OTcyeT Bpemenn (P) . 3aTem Bbi-
OepwuTe KOH(OPKY M3 cnuncka ¢ no-
MOLLIbIO CTPenok n Haxmute Ha OK
ONs NOATBEPXKAEHNS.

|->] YcTaHoBKa OTKIOYEHUS MO
BpeMeHu

Wcnonb3ynte yHKLMO YcTaHoBKa OT-
KIMOYEHMS N0 BPEMEHU NS OTKNIOYEHUS]
KOHCOOPKM NO UCTEYEeHUN 3aaHHOIo
BPEMEHU B XO4e OTAENMbHO B3ATOrO LUK~
na NpuUroToBMEHUS.

[ns BbI3oBa pyHKUMM YCTaHOBKa OTKMIO-
YeHWs Mo BPeMeHU ABa pasa HaXxmuTe
Ha [¥] . BaTem BbIGepUTE KOHGOPKY M3
CMu1cKa C NOMOLLbIO CTPENOK U HAaXMUTE
Ha OK ans nogteepxxaeHus. 3aparite
BPEMSsI C MOMOLLbIO CTPENOK U HaXMUTE
Ha OK ans nogteepxaerus. Mo ncreye-
HWUW 3a4aHHOr0 BpeMeHu KoHdopKa oT-
KMo4mnTCS.

+ OTKNIOYEeHUe 3BYyKa: HaXXMUTe Ha none

(1 3BykOBOro curHana no
BPEMEHM

Tpvxabl HXMUTE Ha Y| ANA BbI3oBa
yHKUMM 3BYKOBOro CurHana no Bpeme-
HW . YCTaHOBWTE BPEMS C MOMOLLbIO
CTpenoK. 3aroputcsa MHaMKaTop pyHkK-
Lum 3BYKOBOrO cUrHamna no BpeMeHu .
Mo ucteyeHum sagaHHOro BpeMeHu npo-
3BYYNT 3BYKOBOW CUrHan.

+ OTKnIOYEeHUe 3BYyKa:. HaXXMUTe Ha none

4.10 STOP+GO

dyHkuMs % nepeBoauT Bee paboTato-

Go

LLMeE KOH(OPKM HA HAUMEHBLLIYIO CTY-
neHb Harpesa ( ().
Mpw paBoTe dyHKLMN "% MOLLHOCTb Ha-
rpeBa M3MEHUTb Hernb3sA.

STOP
DYHKUNS ¢, HE OTKNoYaeT OYHKLMIO

Go

"Tanmep".

+ NS BKIOYMEHUSA 3TOM DYHKUMM Ha-
xmuTe Ha % . 3aroputcst cumeon (1) .

* [1ns BbIKMIOYEHNA 3TOW PYHKLUN Ha-
xmuTe Ha "% . BygeT BbiGpaHa 3aaaH-

GO

HaaA paHee MOLLHOCTb Harpesa.
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4.11 ®yHkumna Cook Assist

HaHHas dyHKUMA no3BonseT BbIopaTh

OfVH 13 TPEX PEXUMOB XapKu, KOTopble
3afaloT TemMnepaTtypy KyXOHHOW nocyabl.
B xoae »apku npubop aBToMaTU4eckn

nogaepXusaeT 3afaHHyto Temneparypy.
[aHHyI0 (PYHKLMIO MOXHO MCMONb30oBaTh
C nepeaHei neBoli KOHGOpPKON nNpubopa.

CumBon YposeHb  PekomeH-
Xapku [OBaHHbIe
NpoayKThbl
Hwn3skuni Anua
ypOBeHb
CpegHuini  BnuvHbl
ypOBEHb
Beicokun  Crenk
YpPOBEHb
& NPEQYNPEXOEHUE!
McnonbayiiTe ckoBopoabl C aHTH-

NpUrapHbIM NOKPbLITUEM TOSMBKO
Ha HU3KOM 1 CPEAHEM YPOBHSIX
BO usbexxaHue neperpesa u no-
BPEXAEHWSI KyXOHHOM nocyabl.

[Mpn ncnonb3oBaHun OyHKLMN He
HakpbIBanTe NOCYAY KPbILLKOW.

(i)

YUt06bI BKIIOYUTE 3Ty OYHKLMIO:

1. TlomecTuTe nycTyo ckoBopoay Ha

nepeaHIo NeBy KOHMOPKY.

Haxmute Ha T .

Bocnonbayitecs /\ 1 \/ ans BbIGo-

pa ypoBHs xapku. MNoateepanTe

cBow Bbl6op npu nomoum OK .

4. [oxpuTecb, noka npnbop npounsse-
OeT «onpeaeneHme» CKOBOPOAbI.

5. Yepes HekoTOpOE Bpems nNpu Nomo-
wm /\ 1 \/ Bbl cMOXeTe BbiGpaThb
dyHkumio rpunsa Plancha.

6. [lloaTeepanTe cBoW BbIGOP Npu Mno-
mouwm OK .

7. [oxputechb, MoKa CKOBOpoaa He A0-
CTUrHeT TemnepaTypbl 3a4aHHOro

YPOBHS Xapku (Ha gucnnee oTobpa-
3UTCS COOTBETCTBYHOLLAs MHOpMa-

uus).
8. [MomecTnTe NPOAYKTbI B CKOBOPOAY.

N

YT06bI BBIKNIOYUTL 3TY PYHKLMIO:

1. TIpuKOCHUTECH K CEHCOPHOMY MO0
«0» nepepgHew nNeBor KOHPOPKK.

2. TMpv HeOBXOAMMOCTMN OTKMHOYEHUS
dyHKUMKM Bocnonbayiitecs A\ 1 \/ .

3. TloartsepaunTe cBoW BbIOOP Npu No-
mowm OK .

PerynupoBka Temnepartypbl

Ecnu pesynbTaTtbl He oTBevaloT Bawmm
oxuaaHuam, Bel MoxeTe oTperynupo-
BaTb TEMMEPATYPY XKapKu.

[Ons perynupoBky TemnepaTypbl BOC-
nonb3ynTeck KHOMKOM /\ Ans ee yBenu-
YyeHus unu \/ ons yMeHbLUEHUS.

* [pu noBbIlEeHUM TEMMNepaTypbl Bbl-

CBEYMBaETCS CUMBOI
« [Mpy NOHWXeHUM TemnepaTypbl BbICBE-

yMBaeTCs CUMBON
Mpnbop «3anomMuHaeT» NPoOn3BeAEHHYO
Bamu perynvpoBku Temneparypbl, 4To-
6bl Bbl Mornu Bocnonb3oBaTbesl el B Oy-
Aywem.

Plancha ®yHkuusa rpuns

[aHHasa dyHKUMA NO3BONSAET UCNOMb30-
BaTb oyHKumio Cook Assist ¢ npnHag-
nexuHoctamum Infinite Plancha npoussoa-
ctBa Electrolux unu AEG. [laHHasa dyHk-
Uust CRyXuT Ans o6beanHeHns ABYX ne-
BbIX KOH(POPOK B pamkax pyHkumm Cook
Assist, B pe3aynbTaTte 4ero oHu pabo-
TalT Kak ogHa KoHdopkKa.

4.12 bnoknpoBka

Bo Bpemsi paboTbl KOHOPOK MOXHO 3a-
6nokmMpoBaTh NaHesnb ynpaBreHus 3a uc-
KMIOYEHNEM TaKoro anemeHTa ynpasne-

Hus, kak (1) . OTo NpepoTepalLaeT cny-

YaliHoe N3MeHeHMe MOLLIHOCTU HarpeBsa.

BkntoyeHue 6110kMpoBKU

1. YcraHoBuTE xenaemblii ypoBEHb Ha-
rpesa.

2. Haxwumaiite Ha [V] oo Tex nop, noka
Ha aucnnee He BbICBETUTCS (PYyHK-
s GrIOKMPOBKN.

3. TloarteepamnTe BKOYEHME DYHKLMMN
npu nomowm OK . 3aropuTcs cum-



son 5] . Taiimep npogomxut pa6o-
Ty.
[ns BbIKMIOYEHNUS 3TON DYHKLUM HAXKMU-

Te Ha [v] . ByneT BbibpaHa 3agaHHas pa-
Hee MOLLHOCTb Harpesa.

Mpw BbIKNtoYeHUN npubopa oT-
KnoyaeTcsa 1 ata PyHKUUS.

4.13 OyHkyua «3awmra ot

neten»

OTa pyHKUNS NnpegoTBpaLLaeT crnyyvan-

Hoe ucnonb3oBaHue npubopa.

BkntoyeHue cdyHkumm «3awuta ot

neTen»:

* Boikmouute npuéop npu nomoum (1) .

* Bo Bpems oTkntoueHns npubopa Ha-
*muTe Ha [Y] . Ha ancnnee nosiButcs

coo0bLLEeHNe 0 BKIMIYEHUN peXmma
«3awuTa oT AeTemn».

BoiknioueHue yHkummn «3awmra ot
nerten»

* Bxntouute npu6op npu nomotm (1) .
* Haxmute Ha [V], a 3aTem Ha OK .

OTtMmeHa yHKUMK «3alumTa oT geTein»
Ha OAWH UMK NPUroTOBREHUS

* Bxkntounte npu6op npu nomotm (1) .
OaHOBpPEMEHHO NPUKOCHUTECH K A U

V-

5. NMOJIE3HbLIE COBETHI

@ MHAOYKUMOHHBIE KOH®OPKU

B MHAYKUMOHHBIX KOH(popkax paboTaeT
ANEKTPOMarH1THoe nosne, KoTopoe
04eHb BbICTPO HarpeBaeT nocyay.

5.1 MNMocypa ona HAYKUMOHHbBIX
KOHpopoK

AN

YcTaHaBnuBamTe Ha KOHGOPKK
TOMbKO Nocyay, NPUroAHy Ans
MCMoMnb30BaHWS C MHAYKLMOHHbI-
MW BapOYHbLIMU NaHeNsMU.

Matepuan nocyabl
* MOAXOAUT: YyryH, CTarb, SManMpoBaH-
HaaA cTtanb, HepXasetwLllaa ctanb, no-
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* BbiGepuTe cTyneHb HarpeBa B Tede-
Hue 10 cekyHa. Mpnbopom MOXHO no-
nb3oBaTtbcA. Nocne BbIKNYeHus npu-
6opa ¢ nomouisto (1) dyHKUMA «3alm-
Ta oT D,ETeIZ)> BKMKO4YNTCA CHOBA.

4.14 BbikntoyeHne un
BKMOYEHME 3BYKOBOW
curHanusauum

BkntounTe npubop. Haxxmumte Ha OK, 3a-
TEM C NOMOLLIbIO CTPENoK Bbibepute me-
HI0O HacTpoiiku 3Byka. Haxmute Ha OK
ansa noateepxaeHus. C nomoLbo cTpe-
TOK YCTaHOBUTE HYXHbI napameTp. Ha-
xmute Ha OK gns nogTBepXKaeHus.

Mpu paboTe 3TOM PYHKLUN 3BYKM CrbiLL-
Hbl TOMbKO €Chnu:

* naxats (D

» cpaboTana yHKunst BKNIOYEHNsT 3BY-
KOBOrO CMrHarna rno BpeMeHu

» cpaboTana dyHkuns YctaHoBka OT-
KIMOYEHMWs Mo BPeMeHU

* Ha naHenb ynpaeneHusi nonan nocro-
POHHWUI NpeaMeT.

cyda ¢ MHOrOCIOWHbIM IHOM (C Map-
KMPOBKOW U3roTOBUTENS COOTBET-
CTBYIOLLMM 3HAYKOM).

* He NoaxoawT: antoMUHWUA, Medb, na-
TYHb, CTEKIO, Kepamuka, papdop.

Mocyaa npurogHa Ans UCNosib30BaHus
Ha MHAYKUMOHHbIX KOH(DOPKaXx, eciu...

* ... HEKOTOPOE KOMMYECTBO BOAbLI OYEHb
ObICTPO 3aKMMaeT Ha KOH(OPKE, Ha KO-
TOpOi1 3afaHa MakcMmarbHasi CTyneHb
Harpesa...

* ... KOHY nocyabl NpuTArnBaeTca mar-
HUT.

[HO nocyabl JOMKHO ObITh Kak
MOXHO Gornee ToncTbIM U Mno-
CKUM.
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5.2 Vicnonb3oBaHne KOHOPOK.
& BHUMAHWE

MomecTuTe KyxOHHYO nocyay Ha nepe-
KpecTue, Haxodseecst Ha NOBEPXHO-
CTW, Ha KOTOPOWN MAET NPUrOTOBREHNE.
MonHoCcTbo HaKkponTe nepekpecTue.
[nameTp YacTu AHa nocyael, K KOTOPON
NPUTArMBAETCHA MarHuT, AOMKEH cocTa-
BMATb He MeHee 125 MMm. NHAYKUMOH-
Hble KOH(POPKN aBTOMaTUYECKN NoAa-
CTpaunBatoTCA NOA pasmep AHa NocyApl.
KyxoHHas nocyaa 6onbluoro pasmepa
MOXeT HarpeBaTbCsi ABYMS KOHpopkamm
OJHOBPEMEHHO.

5.3 Wym Bo Bpems paboTbl

Ecnu Bel ycnbliwanu

* MOTPECKNBAHMWE: NPU UCMONb30BaHNUN
nocyabl, U3roTOBIEHHON U3 HECKOIb-
KMX MaTepuanoB (MHOrOCIONHOE OHO).

* cBUCT: Bbl nonb3ayeteck oaHoi 1nu
HeCKOINbK/MU KOHhOpKaMm ¢ 3afaH-
HbIMMW A7NS HAX BbICOKUMUW YPOBHSAMM
MOLLHOCTY, a Nocyaa U3roToBneHa us
HECKOJ1IbKUX MaTtepunanoB (MHOFOCJ‘IOI7I-
Hoe AHO).

* ryn: Bbl ucnonb3yeTe BbICOKME YPOBHU
MOLLIHOCTH.

* MoLLEenKMBaHME: MPOUCXOANAT SNEKTPU-
Yyeckue nepeknioyeHus.

* LUMNEHUeE, XyXoKkaHue: paboTaeT BeH-
TMNATOP.

Hanuuue LyMoB AIBNSAE€TCS HOPMarbHbIM

SIBJYIEHNEM U He O3Ha4aeT, YTo Npudop

HeucrnpaBeH.

5.4 DKOHOMWS BNEKTPOIHEPTNN
@ Kak cbepeyb anekTposHepruto

* Mo BO3MOXHOCTM BCerga HakpblBamTe
NocyAy KPbILLIKOW.

* [pexage Yem BKMNOYaTb KOHOPKY, NO-
CTaBbTe Ha Hee nocyay.

* Wcnonb3yiTe octatoyHoe Tenno Ans
noaaep>KaHus MUY B ropsvyem co-
CTOSIHUN UK ANA pacTannMBaHns
NPOAYKTOB.

@ OHeproadheKTMBHOCTb KOH(O-
POK.

OHeproadhHeKTNBHOCTb KOHHOPKM 3aBU-
CUT OT AnameTpa KyXoHHoW nocyasbl. [1o-
cyAa c gHuLem, pasmep KOTOPOro MeHb-
e MUHUManbHO AOMYyCTUMOro, Nosy-
YaeT NULLb YacTb 3HEPrumn, n3ny4yaemom
KOHopKon. CBeaeHns 0 MUHUMarbHO
[onyCcTUMbIX AuameTpax nocyabl npuse-
AeHbl B [NaBe «TexHnyeckne gaHHbIey.

5.5 Oko Timer (Taiimep
3KOHOMMUYHOCTM)

&)

C uenblo 9KOHOMUU 3NEKTPOI-
Heprum HarpesaTenb KOHOPKH
aBTOMaTUYECKN BbIKMHOYaETCs 40
TOrO, Kak Npo3BY4YMT CUrHan Tan-
Mepa obpaTHoro otcyeTa. Bpems
paboTbl KOHPOPKKU NpY ITOM 3a-
BMCUT OT BbIOPaHHOr0 YPOBHS
MOLLHOCTW 1 BPEMEHMW NPUrOTOB-
nexHus.

5.6 Mprmepbl NpUroToBNEHNs

CooTHOLEeHWe YyCTaHOBKN MOLLHOCTM U
3HepronoTpebneHnst KOHPOPKM He SBM-
S€TCHA NTUHENHbIM.

Mpwn yBENMYEHUN MOLLHOCTU Harpesa
notpebneHne KOHPOPKON INEKTPOIHEP-
rMn Bo3pacTtaeT He B O4MHaKOBOW Npo-
nopuuu.

OTO0 03HaYaeT, YTo Ha cpefHen CTyneHn
HarpeBa KoHpopka noTpebnsaeT MeHee
NOMOBWHBI OT CBOEN HOMUHANBHOW MOLL-
HOCTW.

MpuBeaeHHbIe B Tabnule AaH-
Hble ABNSATCS OPUEHTUPOBOY-
HbIMU.
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Mo HasHaueHwe: Bpems CoserTbl HomuHanb-
LH Has noTpe-
oCT Onsemas
b MOLLIHOCTb
Ha-
rpe-
Ba
1  CoxpaHeHue npuro- no mepe [otoBbTe mog kpbl- 3 %
TOBNEHHbIX O6ntoa Ten- Heobxoau-  LLKOW
NbIMK MOCTH
1- TonnaHackui coyc, 5-25MuH  Bpemsi OT BpEMEHM 3-8%
3 pacTannvBaHue: Cnu- nepemMeLuvBanTe
BOYHOr0O Macna, LLOKO-
napa, xenaTtuHa
1- CryweHne: B36UTLIN 10-40 mmH TloToBbTe NOA Kpbl- 3-8 %
3 OMIET, 3aneYeHHble LLKOW
anua
3- [lpurotoBneHue puca 25-50 vuH [oGaBbTe BOAbl B 8-13%
5 1 MOJOYHbIX 6ntoa Ha KONMMYEeCTBE Kak Mu-
MeLeHHOM OrHe, pa- HMMYM BABOE Nnpe-
30rpeB roToBbIX 6o BbILLIAIOLLMM KONn4e-
cTBO puca. Monou-
Hble 6ntoaa Bpems
OT BpEMEHN nome-
LunBanTe.
5- T[lpurotoBneHune Ha 20 - 45 mmH [JobaBbTe Heckonbko 13 —-18 %
7 napy OBOLLEWN, pbibbI, CTOJIOBbIX NTOXXEK
mMsca KWUOKOCTMU.
7 - TlpurotoBnenune kap- 20-60 mvH Wcnonbsynte makc. 18 -25%
9 Tohens Ha napy Y n Bogpbl Ha 750 r
kapTodens
7 - TpurotoBneHue 3Ha- 60 - 150 [o 3 n xuakocTtun 18-25%
9 YnTenbHbIX OO BEMOB  MWH MC UHIPEANEHTDI
nuLM, pary u cynos
9 - Jlerkoe obxapvBaHue: o rotoBHo- [lepeBepHuTE No uc- 25-45%
12  sckamnonbl, K<KOPOOH CcTn TEYEHUN NOSIOBMHbI
Ono» N3 TENSATUHBI, BPEMEHMU
KOTNeTbl, OTOMBHbIE,
COCUCKU, NeYeHb, 3a-
npaeka 13 MyKku, snua,
ONUHbI, NOHYNKK
12 CwunbHasg o6xapka, 5-15muH  [epeBepHute no nc- 45-64 %
- KapTodenbHble TE€YEHMM MOSIOBUHbI
13 onapgbu, CTENKU 13 BPEMEHMU
dune roBaguHsbl,
CTewnku
14  KunauyeHnwe BoAbl, OTBAPUBaHNE MakapOHHbIX n3genun, 06- 100 %

XapuBaHue msca (rynsi, )xapkoe B ropLUoyKax), oGxapu-

BaHWe kapTodgens Bo opuTiope
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Mo HasHaueHwe: Bpems

LH

HomuHanb-
Has noTpe-
onsemas

MOLLHOCTb

CoBertbl

P KunaueHue Gonbluoro konmyecTsa Bodbl. BkroueHa dyHk-

uns «byctep».

5.7 YkasaHuns n pekoMmeHgaumm
Nno MUCnonb3oBaHUO OYHKLMK
Cook Assist

[ns nonyyeHns Hauny4Lwmx

pe3ynbTaToB NPU UCMOSIb30BAHUN

(.byHKLI,VIVI Cook Assist:
Bknitovarite cyHKUMI0, KOrga npmbop
XOmnoAHbIN (py4HOro pasorpesa nocy-
bl He TpebyeTcs).

* Wcnonbayiite nocyay 3 Hepxaseto-
Len cTanm ¢ MHOTOCHOMHbIM OHOM.

* He ucnonbayiite nocyay ¢ KakuMu-nu-
60 BblAaBNEHHbIMU Urypamm B LiEH-
Tpe AHva.

Bbibop nooxoasiLumx ckoBopoz
ana dyHkumn Cook Assist

Mcnonb3yinTe TONbKO CKOBOPOAbLI € NIo-

CK1M AHOM. YTOGbI NpoBEpPUTL, NOAXO-

OuT nu ckosopoaa:

1. TepeBepHuTE nocyay BBEPX OHOM.

2. MMonoxwuTte Ha AHO Nocyabl NIMHENKY.

3. TonpobyiiTe BCTaBUTL MeXAy Nu-
HEWKOWN 1 AIHOM CKOBOPOAbI MOHETY
pocTtouHcTBoM B 1, 2 unu 5 eBpo
(M1 MOHETY CXOXeW TONLWWHBI).

— Ecnn moHeTa nomellaeTcs mexay
NIMHEWKOW 1 CKOBOPOAOWN, CKOBO-
poAa He NoAXOAMT.

X

[

— Ecnu moHeTa He nomellaeTcs
Mexay NIMHENKOM 1 CKOBOPOJOW,

CKOBOpOAA MOAXOAMNT.

[ \

MpuMepbl NPUroToBNEHUS C
Ncnonb3oBaHMeEM PYHKLUN
Cook Assist

[aHHble B Tabnuue 4eMOHCTPUPYHOT
npuMepbl NPUroTOBNEHUS NPOAYKTOB Ha
KaXkaoM 13 ypOBHel xapku. Ha npa-
BUIbHbIN BbIGOP YPOBHS Kapku okasbl-
BaloT BNMsIHWE Takune akTopbl, Kak Ko-
IM4ecTBO, TOMLMHA M TeMnepaTypa
NpoAyKTOB (Hanpumep, B cryyae, ecnu
OHW 3aMOpOXeHbl). BoibupaiTe ypoBeHb
»apKku 1 perynvpoBky, kKoTopasi onTu-
ManbHbIM 06pa3om oTBeyaeT Bawmm ky-
JIMHaPHbBIM NPUCTPAcTUAM U BaLLel no-

cyne.
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YpoBeHb Xapku PekoMmeHpoBaHHble Npo-  Mcnonbayiite ans
OYKTbI NpUroToBneHNsi
Anya AnyHunya, oMneT, MHUXU
(rpeHku ¢ anuamm), pbib-

Hoe chbune, oBoLLM

BnuHbi BnuHbl, pbibHbIE Nanoy-
KW, 3aMOPOXKEHHbIE NPO-
OYKTbl, MPOAYKTbI B Ma-
HUPOBKE, CTENK cpeaHen
NpoXXapeHHOCTN

@ Crenk CTelk C KpoBbIO

CKOBOpOAaM pasfiMyHbIX pasve-
poB MoXeT notpe6oBaTbes pas-
Hoe Bpems HarpeBa. Tsxkenble
CKOBOPOAbI «3anacaoT» GornbLue
Tenna yem nerkue, Ho TpeGyioT
GosbLUero BpemMeHu Ans Harpe-
Ba.

6. YXOO N OYUNCTKA

Mpubop HeobxoaMMO oumLLaTh OT 3a- NOMTHOCTBIO OCTBIHET: M3BECTKOBbLIE
rPSI3HEHMIA NOCNEe KaXXaoro UCnosb3oBa- NSATHA, BOAHbIE pa3BoAbl, Kannm xu-
HUS. pa, 6nectawume beneckle NsATHa C
Cnegute 3a TeMm, 4TOGbI OHMLLE NpUCTO- MeTannmMyeckum oTnmeoMm. Mcnonb-
cobneHus Bceraa 6bin10 YNCTbIM. 3yiTe cneyumanbHble cpeacTea ans
OYUCTKMN NOBEPXHOCTEN N3 CTEKMO-

LlapanuHbl unu TeMHble nNaTHa
Ha CTekrokepamuKe He BIUSIIOT
Ha paboTy npubopa.

KepamuKu.

» [MoBepXHOCTb BapOYHOM NaHenu
UMeeT ropn3oHTarnbHbIE KaHaBKW.
Ounwante Npubop BNAKHON TPANKOWN
C HEBOMbLUMM KONMYECTBOM MOOLLLETO

TBa MNniaBHbIMUN OBUXEHNAMU
BIIEHHYI0 NnacTtmMaccy, nonuatune- cpeAcTea a A e

HOBYIO NMEHKY W NULLIEBbIE MPOAYK- chesa Hanpaso.
Thl, cOAepxalLMe caxap. MHaue 3a- « [Mocne 3TOro Hacyxo BbITpUTE NpuGop

rPSABHEHUS MOTYT MPUBECTM K MOBpe- YMCTON TPANKOW.
XaeHuto npnbopa.

- YpaneHue 3arpsasHeHui npoussogu-
Te TonbKo nocrie Toro, Kak npuéop

YpaneHuve 3arpasHeHui:
* — Ypaansnte HemeaneHHo: pacnna-
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7. MOUCK N YCTPAHEHWE HEMCMPABHOCTEW

HeucnpaBHoCTb

BosmoxxHas npuunHa

Pelwuenne

Mpnbop He BkNoYaeTcs
unun He paboTaer.

[MoBTOpPHO BKNHOUUTE
npuoop n meHee 4yem 10
CeKyH[, yCTaHOBMUTE Ypo-
BEeHb Harpesa.

Bbino HaxaTto ogHoBpe-
MEHHO ABa unun donee
CEHCOPHbIX nons.

CnegyeTt HaxumaTb
TONbKO Ha OOHO CEeHcop-
Hoe norne.

BkntoveHa pyHKUmMA
STOP+GO.

Cwm. naBy «ExegHes-
HOE UCNONb30BaHNEY.

Ha naHenb ynpasnexus
nonana Boda unum kannu
xupa.

MpoTpute nanens ynpa-
BMEHWS.

Bblgaetcs 3BykoBon cur-
Han, nocre 4ero npuoop
BbIKIHOYaeTCs.
BblIkntoueHHbI npubop
BblJAET 3ByKOBOWN CUr-
Han.

Ha ogHo unu 6onee cex-
COpPHbIX nonewn Obin no-
NOXEH NOCTOPOHHWI
npegmer.

YpanvTte noCTOPOHHWI
npegmeT C CEHCOPHbIX
nonew.

MHankaTop ocTaTto4HOro
Tenna He MeHsIeT CBOW
LBeT.

KoHdhopka He Harpe-
nacb, NocKonbKy pabo-
Tana B Te4eHue CnuLl-
KOM KOPOTKOTO BPEMEHM.

Ecnn koHdopka npopa-
©oTana AocTtaTto4vHO Aon-
ro u gomKkHa Obina Ha-
rpetbcs, obpaTnTech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

He paboTaeT dyHKUus
aBTOMAaTWYECKOro Harpe-
Ba.

KoHdthopka elwe ropayas.

[ariTe KoHopke Kak
cnepyeT OCTbITb.

YcTaHoBneH makcumans-
HbI YPOBEHb MOLLHOCTM
Harpesa.

MakcumanbHbIv ypoBeHb
MOLLHOCTUN HarpeBsa
NMeeT TY e MOLLHOCTb,
KoTopas Bbl4aeTcs npu
BKITIOMEHUN (PYHKLMMN aB-
TOMaTM4ECKOro Harpesa.

Ha gucnnee yepeaytoT-
csl ABa pasHbIX YPOBHS
Harpesa.

PabotaeT cucrema
ynpaBneHnsi MOLLHO-
CTbHO.

Cwm. «Cuctema ynpasne-
HUS MOLLIHOCTbHOY .

CeHcopHble nons Harpe-
BaloTCH.

Mocypa cnuwkom 6ornb-
was, unv Bbl noctaBunu
€€ CIULLIKOM BNM3KO K
3neMeHTaM yrnpasneHus.

Mpw “crnonb3oBaHWn
GOrbLLION NoCcyAbl CTaBb-
Te ee Ha 3afHue KoH-

hopkw.

Mpy HaxaTUM Ha ceH-
COpHbIe Nons NaHenu
yNpaBneHus oTcyT-
CTBYET 3BYKOBOW CUrHar.

3ByKOBaF| curHanusaumsa
OTKNOYeHa.

BkniounTe 3BYKOBYHO CUT-
Hanusauuto (cm. «Bknto-
YeHue 1 OTKIMIYEHNE
3BYKOBOW CUrHanu3a-
Lnmn»).
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HewncnpaBHOCTb

BosmoxHas npuumnHa

PeLwienne

MoaceeTka paboTaeT, HO Ha gucnnee HaxoauTca

CMMBOIJ1bl Ha aucnnee
NNoxo YntaroTca.

ropavasa nocyna.

Yaanute noCTOPOHHMI
npeameT u fgaite npubo-
py BpeMs Ans ocTbiBa-
Hus. Ecnu gucnneto He-
[OCTaeT KOHTPACTHOCTH,
obpaTutech B cepBuc-
HbIA LEeHTP.

MNosiBnsieTcsa cumeon Il n
TEKCT.

CpaboTtana yHKUWs aB-
TOMaTUYECKOTrO OTKIIHO-
YeHud.

BbikntoumTe npmbop 1
CHOBa BKIIOYUTE €ro.

BbicBeunBaeTcs cumson

=

BkntoveHa pyHKUmMA
«BrnokvpoBka» nnu
dyHKuMa «3awmrta ot
neten».

Cwm. naBy «ExegHes-
HOE NCNoNb30BaHNEY.

[opuTt cumBon 2.

Ha koHopke oTcyT-
CTBYET nocyza.

[MocTaBbTe Ha KOHAOPKY
nocyay.

Henogxopsawwmi Tmn no-
cyabl.

Mcnonb3ynte nogxoas-
Liyto nocyay.

[nameTp gHa nocyabl
CMULLIKOM Man Ans AaHx-
HOW KOH(DOPKW.

VMcnonb3ynte nocyny
NoAXoQALLMX pa3MepoB.

Mocyna He HakpbiBaeT
nepekpecrtue / keagpar.

[NonHOCTLI HakpoKrTe
nepekpectue/ksagpar.

3aropaetca cumBon E n
uudpa.

Mpoun3soLuna ownbka B
paboTte npubopa.

Ha HekoTopoe Bpemsi OT-
kntounTe Nnpubop oT ceTn
anekTponuTanHug. OT-
KMo4MTe aBTOMaTnYe-
CKWI NpepbiBaTenb Ao-
MaLLHel 3NeKTPOoCceTH.
3aTtem BoccTaHoBUTE
noakntoveHne. Ecnu nH-
avkatop E 3aropurcs
CHoBa, obpaTnTech B
CEPBUCHbBIN LEHTP.
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HewncnpaBHOCTb

BosmoxHas npuumnHa

PeLwienne

[oput cumBon E4.

Mpow3soLwwna owmnbka B
paboTe npubopa B pe-
3ynbTaTe BbIKMNaHWs BO-
Obl B nocyne. Cpabora-
na sawuTa oT neperpesa
KOHOPOK 1 cucTeMa aB-
TOMaTMUYECKOrO OTKJITHO-

BbikntounTe npmbop.
CHuMUTE ropsvyto nocy-
ay. MNprumepHo vepes 30
CeKyH[, CHOBa BKIO4MTe
KoHdopKy. Ecnu npuun-
HOV HeucnpaBHOCTM Obl-
na KyxoHHas nocypaa, co-

YEeHUA.

obLLeHne o HencnpaBHO-
CTW NUCYE3HET C ANUCNnes.
MHavkaums octatouHoro
Tenna npu 3Tom MoxeT
OoCTaBaTbCs Ha gucnnee.
[awnTte nocyne kak cne-
OYEeT OCThbITb Y NPOBEpPb-
Te, MOAXOAUT NN OHa
OIS UICNONb30BaHuUs C
nNpnbopoM, CBEPMBLLNCH
c pasgenowm «[lMocyna
ONst UHOYKUMOHHbBIX KOH-

hopok».

Ecnu ¢ nomoLLpbto ykazaHHbIX BbILLE CMo-
co60B HENCNPABHOCTb YCTPAHUTb HE
yAanocb, 06paTuTeck B MarasviH unv B
cepBuCHbIV LeHTp. CoobLymTe cBeae-
HUS, yKasaHHble Ha Tabnuyke ¢ TeXHUYe-
CKMMM OA@HHbIMU, KOL, CTEKIOKEpaMUKu,
COCTOALLMIA 13 Tpex undp (OH ykasaH B
yrny CTEKNSIHHOW NaHenu), u NosiBnso-
weecs coobueHre o6 owmnbke.
Y6eputech, 4To Npnbop akcniyaTmpo-
Barncs npasunbHo. Ecnu Bel HenpaBunb-

8. YCTAHOBKA

BHUMAHUE!
Cwm. MnaBy «CBeaeHnst No TeXHU-
ke 6e3onacHoCTM».

AN
i)

Mepepn ycTaHoBKOWM Npubopa nepenuniumn-
Te C Tabnnykn ¢ TEXHNYECKUMU AAHHbI-
MW BCE CBEAEHMS, NEPEYNCTIEHHDBIE HU-
xe. Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMM OaHHBIMU
HaxoOWTCS Ha HUXKHEW YacTu Kopnyca
npubopa.

e MOAENDb ..ovvvvviniiiiinnne,

* Howmep nsgenus
(PNC) e

* CepuiHbIA HOMEP ...occcuvveeennnnee.

Mepepn ycTaHoBkow

HO aKcnnyaTupoBanu Nnpubop, TexHuye-
cKoe obcnyxuBaHue, NpegocTaBnsemMoe
cneuuanMcTamm CEpBMCHOrO LieHTpa unu
npogasua, byaeT nnaTHbIM, faxe ecnu
CPOK rapaHTuu eLle He uctek. VIHCTpyk-
LM NO TEXHNYECKOMY OBCNYXMBAHUIO 1
YCNOBUAM rapaHTuUu NpuBefeHs! B ra-
paHTUiiHom BykneTe.

8.1 BctpanBaemble npmbopsbl

- Okcnnyartauums BcTpansaembix Npubo-
pOB paspeLLeHa ToMbKO Nocrne ux
MOHTaxa B Mebenb, NpeaHa3HayeH-
HY!0 AN BCTpavBaeMbIX NpMBopos u
OTBEYaloLLyo HeoBXoAMMbIM CTaHadap-
Tam.

8.2 CeTeBoli kabenb

* Mpubop nocraBnsieTcsa ¢ CETEBbLIM
LUHYpOM.

* [NoBpexaeHHbIV kKabenb NUTaHus crne-
OyeT 3aMeHUTb crneumanbHbIM kabe-
nem (tvn HO5BB-F, paccunTaHHbIi Ha
MakcumarnbHyto Temnepatypy 90°C



unu Bbiwe). O6paTnTecb B MECTHBIN
CEPBUCHbINA LIEHTP.

8.3 Cbopka
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A

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm
B

min
30 mm
A S

—

A

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

e

min. 2 mm
+

min. 500 mm

¥

min.

490*"'mm 560*'mm
N

55mm

R 5mm /

\
——

P —_—
min.
12 mm
—_— M1 min.
2 mm
| =

1E

L

2

min.
38 mm
min.

2 mm
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B cnyyae ncnonb3oBaHUs 3aWUTHOMO
kopoba (gononHuTenbHasa NpuHaanex-

HOCTb1)), PpOHTanNbHbIN 2-MM BEHTUNS-
LIMOHHbIV 3a30p W 3aliMTa nona nog npu-
6opom He aBnAlTCA 06593aTENbHLIMU.

B cnyyae yctaHoBku npubopa Hag Ayxo-
BbIM LLUKadOM MCMONMb30BaHUE 3aLLMUTHO-
ro 3KpaHa HEBO3MOXHO.

B psiAe CTpaH 3aLMTHbBIN KOPO6 MOXET OTCYTCTBOBATh B CMUCKE AOCTYMHbIX
[OMNONHUTENbHLIX NpUHaanexHocten. ObpaTuTeck k CBOEMY MOCTABLLMKY.

9. TEXHNYECKUWE OAHHbIE

Modell HK693320FG Prod.Nr. 949 595 282 00
Typ 58 GAD C4 AU 220-240B50-60Ty
Induction 7.4 kBT Made in Germany
Ser.Nr. .......... 7.4 kBt

AEG €A T

MowHOCTb KOHGOPOK

KoHdopka HomuHanbHas [Mpu pabote Makcumans-  MuHumanb-
MOLLHOCTb dyHKumm «by- Hoe Bpems HbIA guameTp
(Makc. mowy-  ctep» [BT] paboTbl PyHK- KYXOHHOW MO-
HOCTb Harpe- uun «byctep» cyaopbl [MM]
Ba) [BT] [MuH]

3agHsaa npa- 1800/ 3500 2800/ 3700 5 145

Basg —180 / BTt BT

280 mm

3agHsas ne- 2300 Bt 3200 Bt 10 125

Bast

MepepHsas ne- 2300 Bt 3200 Bt 10 125

Bas

MOLLI'HOCTb KOHd)OpOK MOXEeT He3Ha4n- BaTbCA B 3aBUCMMOCTU MaTepunana un

TENbHO OTNINYaTbCA OT NpuBEOEHHbIX B pa3mepoB KyXOHHOI7I nocyabl.

Tabnuue aaHHbIx. OHa MOXET Bapbupo-

10. OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

MaTepuans! ¢ cumsornom & cneayet KOHTEMHepbI Ans cbopa BTOPUYHOTO
coaBaTb Ha nepepaboTky. Monoxute CbIpbSl.
yNaKoBKy B COOTBETCTBYIOLLME
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MpuHumas yyactue B nepepaboTke MOMEYEHHYI0 CUMBOSIOM X
CTaporo aneKkTpobbITOBOro [ocTaBbTe n3genne Ha MecTHoe
obopynoBaHusi, Bel nomoraete npeanpusitTue no nepepaboTke
3aLLUMTUTD OKPYXKaKoLLYy0 cpeay 1 BTOPUYHOTO Cbipbs NN obpaTuTech
3[0poBbe YenoBeka. He B CBOE MyHMUMNanbHoe
BblOpackiBariTe BMecTe C ObITOBbIMU ynpaBneHue.

oTXoaamu 6bITOByPO TEeXHUKY,

[ata nponsBoacTBa AaHHOrO U3AENUS YKa3aHa B CEPUHOM
Homepe (serial number), rae nepBas undpa Homepa
COOTBETCTBYET nocnefHen umdpe roga Npou3BoACTBa, BTOpas
1 TpeTbs Lndpbl HOMepa — NOPSAKOBOMY HOMEPY Hefenu.
Hanpumep, cepuiiHbiii Homep 11012345 o3navaerT, 4To n3genvie
npouseegeHo Ha gecaton Hegene 2011 roga.
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer un
rendimiento impecable durante muchos afos, con innovadoras tecnologias que facilitaran su
vida y prestaciones que probablemente no encuentre en electrodomésticos corrientes. Por
favor, dedique algunos minutos a la lectura para disfrutar de todas sus ventajas.

Visite nuestro sitio web para:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.aeg.com

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
ﬂ% www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cerciérese de tener la siguiente informacién a mano.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de
serie.

& Advertencia - Precaucién-Informacién sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales

Informacién medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los dafnos y lesiones causados por una
instalacidn y uso incorrectos. Guarde siempre las ins-
trucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

/I ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapaci-
dad permanente.

e Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con la supervi-
sion de una persona que se responsabilice de su se-
guridad.

* No deje que los nifios jueguen con el aparato.

* Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
nifos.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del apara-

to cuando esté funcionando o enfridndose. Las piezas
de facil acceso estan calientes.

e Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad pa-
ra nifios, se recomienda activarlo.

e Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el mante-
nimiento de usuario sin la supervisién adecuada.

1.2 Seguridad general

e El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.

* No accione el aparato con un temporizador externo
ni con un sistema de mando a distancia independien-
te.
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2. A\

Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un in-
cendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-
nifuga.

No utilice las superficies de coccidn para almacenar
alimentos.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el apara-
to.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedo-
res, cucharas o tapas sobre la superficie de cocciéon
para evitar que se calienten.

Si la superficie vitroceramica esté agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.
Tras el uso, apague la zona de coccién con el mando
y no preste atencion al detector de tamano.

Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendrén
que cambiarlo para evitar riesgos.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién

* Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-
medad las hinche.

ADVERTENCIA * Proteja la parte inferior del aparato
Sélo una persona cualificada del vapor y la humedad.
puede instalar el aparato. * No instale el aparato junto a una puer-

ta o debajo de una ventana. De esta

Retir | embalaje. . [
etire todo el embalaje forma se evita que los recipientes ca-

No instale ni utilice un aparato dafia- lientes caigan del aparato cuando la
do. puerta o la ventana estén abiertas.
Siga las instrucciones de instalacién e Cuando instale el aparato encima de
suministradas con el aparato. cajones, asegurese de que hay sufi-
Respete siempre la distancia minima ciente espacio entre la parte inferior
entre el aparato y los demés electro- del aparato y el cajon superior para
domésticos y mobiliario. que circule el aire.

El aparato es pesado, tenga cuidado ¢ Deje un espacio de ventilacién de 2
siempre cuando lo mueva. Utilice mm entre la encimera y el frente de la

siempre guantes de proteccion. unidad situada bajo ella. La garantia



no cubre los dafos causados por la
falta de una ventilacién adecuada.

¢ Labase del aparato se puede calen-
tar. Se recomienda colocar un panel
de separacién no combustible bajo el
aparato para evitar acceder a la base.

Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

e Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

e El aparato debe quedar conectado a
tierra.

* Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

e Utilice el cable de red eléctrica ade-
cuado.

¢ Coloque los cables eléctricos de for-
ma que no se puedan enredar.

e Asegurese de que el cable o el enchu-
fe (en su caso) no toquen el aparato
caliente ni utensilios de cocina calien-
tes cuando conecte el aparato a las
tomas cercanas.

* Asegurese de que el aparato estd ins-
talado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inade-
cuado puede provocar que el terminal
se caliente en exceso.

* Asegurese de que hay instalada una
proteccidon contra descargas eléctri-
cas.

e Establezca la descarga de traccion del
cable.

¢ Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Péngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red dafiado.

e La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permi-
ta desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de
3 mm.

e Use Unicamente dispositivos de aisla-

miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
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(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

® Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

e Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

¢ No cambie las especificaciones de es-
te aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

¢ No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccién, Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

* Apague las zonas de coccidén después
de cada uso. No preste atencién al
detector de tamano.

* No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

e Sila superficie del aparato esté agrie-
tada, desconéctelo inmediatamente
de la fuente de alimentacién. De esta
forma evitara descargas eléctricas.

* Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberdn mantener una
distancia minima de 30 cm de las zo-
nas de coccidon por induccion cuando
el aparato esté en funcionamiento.

e Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

¢ Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Manten-
ga las llamas u objetos calientes aleja-
dos de grasas y aceites cuando cocine
con ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.
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¢ El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas méas bajas
que el aceite que se utiliza por prime-
ravez.

¢ No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables dentro, cerca o encima del
aparato.

ADVERTENCIA
Podria dafiar el aparato.

¢ No coloque ningln utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

¢ No deje que el contenido de los uten-
silios de cocina hierva hasta evaporar-
se.

e Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina sobre el aparato. La superfi-
cie puede dafarse.

¢ No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos va-
cios.

* No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

¢ Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la ba-
se dafiada, pueden arafiar el cristal o
la vitroceramica. Levante siempre es-
tos objetos cuando tenga que mover-
los sobre la superficie de coccion.

3.1 Descripcién general

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria danar el aparato.

e Limpie periddicamente el aparato pa-
ra evitar el deterioro del material de la
superficie.

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

e Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice sélo detergentes
neutros. No utilice productos abrasi-
vos, estropajos duros, disolventes ni
objetos de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfi-
xia.

® Pongase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

¢ Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

"

— |

180/280 mm

Zona de coccién por induccién
Zona de coccién por induccién
Panel de control

Zona de coccién por induccién
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3.2 Disposicién del panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas, indicadores y
sefiales acusticas indican qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion
@D Para activar y desactivar el aparato.
o Para activar y desactivar el Bridge Func-

tion.

STOP

B
[~}
o

Para activar y desactivar la funcién
STOP+GO.

=

Para activar la funcién Cook Assist.

-

Para activar la funcién Power Boost .

Pantalla

Para mostrar las funciones que estan
operativas.

Barra de control

Permite ajustar los niveles de calor.

BE BEAR

Para ajustar el temporizador ( Contador
automatico , Timer power-off y Avisador
tiempo ) y bloquear / desbloquear el
panel de control.

B NV Sirve para programar un ajuste.
OK Para confirmar los ajustes.
3.3 Pantalla

Los mensajes de la pantalla y los sonidos
indican qué funciones se han iniciado.



50 www.aeg.com

12

D] \ 1523 Q
O

A B A) Las zonas de coccidn
! B) Timer power-off
E ,,s;gp 0:48 C) Indicador del Avisador tiempo

D) Se usa la funcién de bloqueo de
la puerta.

./ STOP s .
E) La funcién % esta activada.

La zona de coccién en
pantalla

Descripcién

La zona de coccidén estéd en funcionamiento. Arriba:
ajuste de calor, abajo: temporizador.

La funcién Mantener caliente / STOP+GO esta acti-
va.

Power Boost esta activado.

SR

Power Boost esta en funcionamiento.
POWER
7B Zona en ajuste.

No hay ninguin recipiente sobre la zona de coccion.

>

kY v
St

Se usa la funcién de calentamiento automatico.

QOo

OptiHeat Control. La zona de coccién esta apaga-
da. El tamario y el color indican el calor residual:

® Rojo grande: cocinando

® Rojo brillante grande: mantener caliente
* Rojo pequeno: todavia caliente

¢ Gris pequefio: la zona de coccién esta fria

3.4 Calor residual
& ADVERTENCIA

Las zonas de coccidn por induccién ge-
neran y aplican directamente en la base
del recipiente el calor necesario para co-

Tras cocinar, la zona de coccién cinar, lo que hace que la superficie vitro-
se mantiene caliente. jRiesgo de cerédmica se caliente por el calor residual
quemaduras! del mismo.

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA

Consulte los capitulos sobre se-

guridad.



4.1 Activacion y desactivacion

Toque (D) durante 1 segundo para en-
cender o apagar el aparato.

4.2 Desconexion automatica

La funcién desconecta

automaéticamente el aparato siempre

que:

¢ Todas las zonas de coccién estan apa-
gadas.

® no se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

® Se vierte algo o se coloca algun obje-
to sobre el panel de control durante
mas de 10 segundos (un recipiente, un
trapo, etc.). El aparato emite varias ve-
ces una sefial acustica y la placa se
apaga. Retire el objeto o limpie el pa-
nel de control.

El aparato estd demasiado caliente
(por ejemplo, el contenido de un reci-
piente ha hervido hasta agotarse el li-
quido). Espere a que la zona de coc-
cion se enfrie antes de utilizar la placa
de nuevo.

Se utiliza un utensilio inadecuado. Se
ilumina el simbolo ? y la zona de coc-
cién se apaga automaticamente des-
pués de 2 minutos.

¢ No apague una zona de coccién ni
cambie la temperatura. Tras un mo-
mento, el aparato se apaga. Consulte
la tabla.

¢ La relacion entre el ajuste de tempera-
turay las horas de la funcién de Des-
conexion automatica:

- 1—3—b6horas
— 4—7 —5horas
- 8—9—4horas

- 10—14—1,5horas

4.3 Seleccién de idioma

Para cambiar el idioma, encienda el apa-
rato con () y pulse OK. Ajuste el men
idioma con las flechas. Toque OK para
confirmar. La pantalla muestra la lista de
idiomas. Toque A o \/ para ajustar el
idioma. Toque OK para confirmar.
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4.4 Ajuste de temperatura

Toque el nivel de calor en la barra de
control. Mueva el dedo por la barra de
control para cambiar el nivel. No suelte
la barra hasta que tenga el nivel de calor
correcto.

P
14

10

o

4.5 Funcién Puente

La funcién Puente conecta dos zonas de
coccién de la izquierda de forma que
funcionen como si fueran una.
Seleccione primero el ajuste de tempe-
ratura de una de las zonas de la izquier-
da.

Para activar esta funcién, pulse 83 . Si
desea ajustar o cambiar el nivel de calor,
pulse uno de los sensores de control si-
tuados a la izquierda.

Para detener la funcién Puente, toque
93 . Las zonas de coccién funcionan in-
dependientemente.

4.6 Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de for-
ma mas rapida si activa la funcién Calen-
tamiento automético. Esta funcidn ajusta
el calor més alto durante un tiempo
(consulte el gréfico) y a continuacién lo
reduce hasta el ajuste adecuado.

Para iniciar la funcién de Calentamiento
automatico para una zona de coccién:

1. Toque P ((P) aparece en la panta-
lla).

2. Toque inmediatamente el ajuste de
calor necesario. Transcurridos 3 se-
gundos, (A) aparece en la pantalla.

Para detener la funcién cambie el ajuste

de temperatura.
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4.7 Power Boost

Power Boost suministra potencia adicio-
nal a las zonas de coccidn por induccién,
Power Boost se puede activar durante
un periodo de tiempo limitado (consulte
el capitulo sobre la Informacién técnica).
Transcurrido ese tiempo, la zona de coc-
cién adopta automaticamente el nivel de
temperatura més alto.

Para activar la funcién, toque P ; P se
enciende en el anillo. Conforme se ca-
lienta la zona, el color del anillo varia.
Para apagar, cambie el ajuste de tempe-
ratura.

4.8 Administrador de energia

La funcién de gestion de energia divide
la potencia entre las zonas de coccidn
(consulte la ilustracién). La funcion Power
Boost aumenta al méximo la uUltima po-
tencia seleccionada para una zona de
coccién. La potencia disminuye automa-
ticamente en otras zonas de coccidn. La
pantalla de ajuste de calor para la zona
reducida cambia entre dos niveles.

4.9 Temporizador

Hay 3 funciones de temporizador: Con-
tador automatico , Timer power-off y
Avisador tiempo . Para seleccionar la
funcién del temporizador, pulse Y] varias
veces hasta que se ilumine el indicador
de la funcién necesaria.

(& Contador automatico

Utilice esta funcion para supervisar el
tiempo de funcionamiento de la zona de
coccién. Se inicia automaticamente y
aparece bajo el valor de calor de la zona
de coccidn.

e Para reiniciar el Contador automati-
co, pulse [¥] hasta llegar a Contador
automatico (P . Después seleccione la
zona de coccién de la lista con las fle-
chas y pulse OK para confirmar.

|>| Timer power-off

Utilice el Timer power-off para regular el
tiempo que desee mantener encendida
una zona de coccién.

Pulse [v] dos veces para acceder al Timer
power-off . Después seleccione la zona
de coccién de la lista con las flechas y
pulse OK para confirmar. Ajuste el tiem-
po con las flechas y pulse OK para con-
firmar. Cuando ha transcurrido el tiem-
po, se activa la sefial acustica y parpa-
dea.

* Para detener la sefial acustica: toque

Q1 Avisador tiempo

Pulse [iv] tres veces para acceder al Avi-
sador tiempo . Ajuste el tiempo con las
flechas. Se enciende el indicador del
Avisador tiempo . Cuando ha transcurri-
do el tiempo, se activa la sefial acustica y
parpadea.

* Para detener la sefial acustica: toque

4.10 STOP+GO

., STOP .
La funcién g, ajusta todas las zonas de
coccidn en funcionamiento al nivel de

calor méas bajo ((1)).



STOP s . .
Cuando ¢, esté en funcionamiento, no
se puede cambiar el ajuste de tempera-

tura.

., STOP . .
a funciéon g no detiene la funcién de
Laf det la f del
temporizador.

° . . s STOP
Para activar esta funcion, toque ¢, .
Se encenderé el simbolo (1) .

¢ Para desactivar esta funcién, toque

SToP . s
& - Se activard la temperatura que se

haya seleccionado anteriormente.

4.11 Funcién Cook Assist

Esta funcién le permite seleccionar uno
de los tres niveles para freir, que define
la temperatura de los utensilios de coci-
na.El aparato mantiene automéaticamen-
te la temperatura especificada al
freir.Puede seleccionar la funcién para la
zona de coccién delantera izquierda del
aparato.

Simbolo  Nivel de  Sugeren-
fritura cia de ali-
mentos
@ Nivel bajo Huevos
Nivel me-  Tortitas
dio
@ Nivel alto  Bistecs
& PRECAUCION
Utilice sartenes laminadas solo

con niveles de coccién bajo y
medio para evitar dafios y sobre-
calentamiento de los utensilios
de cocina.

No utilice ninguna tapa con la
funcion.

(i)

Para activar la funcién:

1. Cologue una sartén vacia en la zona
de coccién delantera izquierda.

Pulse 7 .

Utilice /\'y \V para elegir un nivel
para freir.Confirme su seleccién con

oK.

4. Espere hasta que el aparato detecte
los utensilios de cocina.

N

ESPANOL 53

5. Después de un tiempo puede elegir
con /\y V si desea utilizar la fun-
cion de placa de grill Plancha.

6. Confirme su seleccién con OK .

7. Espere hasta que los utensilios de
cocina alcancen la temperatura del
nivel seleccionado para freir (la pan-
talla muestra la informacién).

8. Coloque el alimento en la sartén.

Para desactivar la funcién:
1. Toque 0 en la zona de coccién de-
lantera izquierda.

2. Utilice /\'y \V para indicar que de-
sea desactivar la funcion.

3. Confirme su seleccién con OK .

Ajuste de la temperatura

Si los resultados no estan a la altura de
sus expectativas, puede ajustar la tem-
peratura para freir.

Para ajustar la temperatura toque /\ pa-
ra aumentarla o \/ para reducirla.

e Cuando aumenta la temperatura se

enciende el simbolo @ .

e Cuando reduce la temperatura se en-

ciende el simbolo @ .

El aparato recuerda su ajuste de tempe-
ratura para la préxima vez que lo utilice.

Funcién de placa de grill
Plancha

Esta funcion le permite utilizar la funcién
Cook Assist con el accesorio Infinite
Plancha de Electrolux o AEG. La funcién
conecta dos zonas de coccidon de la iz-
quierda para la funcién Cook Assist de
forma que funcionen como si fueran una.

4.12 Bloquear

Con las zonas de coccién en funciona-
miento, se puede bloquear el panel de
control, pero no (1) . Evita el cambio ac-
cidental del nivel de calor.

Activacién del Bloqueo

1. Ajuste el nivel de calor que desee.

2. Toque [[V] hasta que aparezca el sim-
bolo de la funcién Blogueo.
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3. Confirme la activacién de la funcidon
con OK . Se encenderd el simbolo

(] . El temporizador se mantiene ac-
tivo.

Para desactivar esta funcién, toque [v] .
Se activara la temperatura que se haya
seleccionado anteriormente.

(i)

4.13 Dispositivo de seguridad
para ninos

La funcién también se desactiva
cuando se apaga el aparato.

Esta funcién impide el uso accidental del
aparato.

Para activar el dispositivo de
seguridad para nifios:

* Apague el aparato con (1) .

e Cuando el aparato se esté apagando,

toque [Y] . La pantalla indica con un
mensaje que el dispositivo de seguri-
dad esté activo.

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para nifos

®* Encienda el aparato con () .
® Toque [Y]y después OK .

5. CONSEJOS UTILES

ZONAS DE COCCION POR IN-
DUCCION

En las zonas de coccidn por induccion, la
presencia de un fuerte campo magnéti-
co calienta los recipientes muy répida-
mente.

5.1 Recipientes para las zonas
de coccién por induccién

Utilice las zonas de coccién con
los utensilios de cocina adecua-
dos.

Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con ba-
ses formadas por varias capas (indica-
dos por el fabricante como aptos para
induccién).

Para anular el dispositivo de
seguridad para nifios una sola vez
L]

Encienda el aparato con (1) . Toque
/\ YV simultdneamente.

e Ajuste la temperatura antes de que
transcurran 10 segundos. Ya puede
utilizar el aparato. El dispositivo de se-
guridad para nifios se activara de nue-
VO en cuanto apague el aparato con

.

4.14 Desactivacion y
activacion del sonido

Active el aparato. Toque OK'y después
ajuste el sonido con las flechas. Toque
OK para confirmar. Ajuste la opcidén con
las flechas. Toque OK para confirmar.
Cuando estd activa esta funcién, sélo se
oye el sonido cuando:

* setoca(])
e el Avisador tiempo se apaga
e el Power-off timer se apaga

e se coloque algo en el panel de con-
trol.

e incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, ceramica, porcelana.

El recipiente es indicado para cocinar
por induccién si...

e ... puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefia de agua con el ni-
vel de calor méaximo.

e ... eliman se adhiere a la base del re-
cipiente.

Utilice recipientes con la base
mas gruesa y plana posible.

5.2 Uso de las zonas de
coccioén
& IMPORTANTE

Coloque el utensilio de cocina sobre la
cruz que figura en la superficie sobre la



que cocina. Cubra por completo la cruz.
La parte magnética de la base del uten-
silio de cocina debe tener un minimo de
125 mm. Las zonas de coccién por in-
duccién se adaptan automaticamente al
tamafio de la base de los utensilios de
cocina. Puede cocinar con utensilios de
cocina de mayores dimensiones utilizan-
do dos zonas de coccidn al mismo tiem-

po.

5.3 Ruidos durante la
utilizacién

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

e crujido: el utensilio de cocina esta fa-
bricado con distintos tipos de materia-
les (construccién por capas).

¢ silbido: utiliza una o varias zonas de
coccién a temperaturas muy altas y
con utensilios de cocina cuya base es-
t4 hecha de distintos materiales (cons-
truccién por capas).

* zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

¢ chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

® siseo, zumbido: el ventilador esté en
funcionamiento.

Los ruidos descritos son normales y no

indican fallo alguno del aparato.

5.4 Ahorro energético
@ Coémo ahorrar energia

¢ En la medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Cologue el recipiente sobre una zona
de coccidn antes de encenderla.
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e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

@ Eficacia de la zona de coccién

La eficacia de la zona de coccidn esta re-
lacionada con el didmetro del recipiente.
Un recipiente con un didmetro inferior al
minimo solo recibe una parte de la po-
tencia generada por la zona de coccidn.
Consulte los didmetros minimos en el
capitulo sobre Informacién técnica.

5.5 Oko Timer (temporizador
ecoldgico)

&)

Con el fin de ahorrar energia, la
resistencia de la zona de coccién
se apaga antes de que suene la
sefal del temporizador de cuen-
ta atras. La diferencia en el tiem-
po de utilizacién depende de la
temperatura de calentamiento y
de la duracién de la coccién.

5.6 Ejemplos de aplicaciones
de coccién

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de coc-
cién no es lineal.

Cuando se aumenta el ajuste de calor,
no es proporcional al aumento del con-
sumo de potencia de la zona de coc-
cion.

Significa que la zona de coccién con el
ajuste de calor medio usa menos de la
mitad de su potencia.

(i)

Los datos de la tabla son sdlo
orientativos.

Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nominal
ni-

vel

de

ca-

lor

1 Mantener calientes los seginsea  Tapar los recipientes 3 %

alimentos cocinados necesario
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Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nominal
ni-
vel
de
ca-
lor
1- Salsaholandesa, de- 5-25min  Remover periédica- 3-8%
3 rretir: mantequilla, mente

chocolate, gelatina
1-  Cuajar: tortilla, huevos 10 -40 min  Cocinar con tapa 3-8%
3 revueltos
3-  Arrocesy platos coci-  25-50min  Anadir al menos el 8-13%
5 nados con leche, ca- doble de liquido que

lentar comidas prepa- de arroz; los platos

radas lacteos deben remo-

verse entremedias

5-  Cocinar al vaporver-  20-45min Afadir varias cucha- 13-18%
7 duras, pescados o car- radas de liquido

nes
7 - Cocinar patatas al va-  20-60 min  Utilice como méaximo 18 -25 %
9 por Y4 | de agua para 750

g de patatas

7 - Cocinar grandes canti- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido 18 -25%
9 dades de alimentos, min ademas de los ingre-

estofados y sopas dientes
9-  Freir ligeramente: es-  como esti-  Dar la vuelta a media 25-45%
12 calopes, ternera “cor- me necesa- coccién

don bleu”, chuletas, rio

hamburguesas, salchi-

chas, higado, filetes

rusos, huevos, tortitas,

rosquillas
12 - Freir a temperatura 5-15min  Dar la vuelta a media 45-64 %
13 fuerte, bolas de pata- coccion

ta, filetes de lomo, fi-

letes
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir 100 %

patatas

Hervir grandes cantidades de agua. La funcion Power esta

activada.




5.7 Consejos para la funcién
Cook Assist

Para obtener resultados éptimos con

la funcién Cook Assist:

e Inicie la funcién con el aparato frio (no
es necesario calentar manualmente los
utensilios de cocina).

e Utilice utensilios de cocina de acero
inoxidable con fondo "sandwich".

¢ No utilice utensilios de cocina con el
fondo repujado.

Elegir los recipientes correctos
para la funcién Cook Assist

Use Unicamente recipientes de fondo
plano. Para comprobar si el recipiente es
correcto:

1. Coloque el utensilio de cocina boca-
bajo.

2. Coloque una regla en el fondo del
utensilio.

3. Intente colocar una monedade 1, 2
6 5 céntimos de euro (o una moneda
similar) entre la regla y el fondo del
recipiente.
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— El recipiente no es correcto si
puede colocar la moneda entre la

reglay el recipiente.

[

— El recipiente es correcto si no
puede colocar la moneda entre la

reglay el recipiente.

[ \

Ejemplos de aplicaciones de
coccién para la funcién Cook
Assist

Los datos de la tabla muestran ejemplos
de alimentos para cada nivel de freir. La
cantidad, el grosor, la calidad y la tem-
peratura (es decir, si estan congelados o
no) de los alimentos influyen en el nivel
adecuado para freirlos. Elija el ajuste y el
nivel para freir adecuados a sus sartenes
y habitos de cocina.

Nivel de fritura

Sugerencia de alimen-

Usar para preparar

tos
Huevos Huevos fritos, tortillas,
torrijas, filetes de pesca-
do, verduras
Tortitas Tortitas, palitos de pes-
cado, alimentos congela-
dos, alimentos empana-
dos, filetes en su punto
@ Bistecs Filetes poco hechos
@ Los diferentes tamanos de las
sartenes pueden requerir dife-

rentes tiempos de calentamien-
to. Las sartenes pesadas guardan
mas calor que las ligeras, pero
tardan mas tiempo en calentarse.
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6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base es-
té limpia.

— Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y decolora-

(i)

normal del aparato.

Para eliminar la suciedad:

¢ — Elimine de inmediato: restos fundi-
dos de plastico, recubrimientos de
plastico y alimentos que contengan

Los arafiazos o las marcas oscu-
ras de la superficie vitrocerdmica
no afectan al funcionamiento

ciones metélicas. Utilice un limpia-
dor especial para vitroceramicas.

¢ La superficie de la placa tiene hendi-

duras horizontales. Limpie el aparato
con un pafio humedecido y detergen-
te con un suave movimiento de iz-

azUcar. De lo contrario la suciedad

dafaré el aparato.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

quierda a derecha.

e Termine la limpieza secando a fondo
el aparato con un pafo limpio.

Problema

Posible causa

Solucién

El aparato no se encien-
de o no funciona.

Vuelva a encender el
aparato y ajuste el nivel
de calor en menos de 10
segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

La funcién STOP+GO
estd activada.

Consulte el capitulo
“Uso diario”.

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de con-
trol.

Se emite una senal acus-
ticay el aparato se apa-
ga.

Se emite una sefal acus-
tica cuando el aparato se

apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cu-
bre los sensores.

El indicador de calor re-
sidual no cambia de co-
lor.

La zona de coccién no
estd caliente al no haber
estado encendida el
tiempo suficiente.

Si la zona de coccién ha
funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.

La funcién de calenta-
miento automatico no se
activa.

La zona de coccién esta
caliente.

Deje que la zona de coc-
cion se enfrie lo suficien-
i@,
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Problema

Posible causa

Solucién

Se ha ajustado el nivel
de calor més alto.

El nivel de temperatura
méximo tiene la misma
potencia que la funcién
de calentamiento auto-
matico.

El valor de |la temperatu-
ra varia entre dos ajus-
tes.

La gestién de energia
esta activada.

Consulte "Gestién de
energia”.

Los sensores se calien-
tan.

El utensilio de cocina es
demasiado grande o es-
t4 colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloque los utensilios
de cocina de gran tama-
fio en las zonas de coc-
cion traseras si fuera ne-
cesario.

No hay sefal alguna al
pulsar los sensores del
panel.

Las senales estan desac-
tivadas.

Active las sefales (con-
sulte "Activacion y de-
sactivaciéon de los soni-

dos”).

La retroiluminacion esta
encendida pero el con-

traste de pantalla es de-
fectuoso.

Hay un utensilio de coci-
na caliente en la panta-
lla.

Quite el objeto y deje
que el aparato se enfrie
lo suficiente. Si el con-
traste no esta claro, con-
sulte al servicio técnico.

Se enciende Il con texto.

La funcién de descone-
xién automatica esta ac-
tivada.

Apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

5 se enciende.

Estén activados el blo-
queo de seguridad para
nifios o la funcién de
bloqueo.

Consulte el capitulo
“Uso diario”.

Se enciende 2.

No hay ningun utensilio
en la zona de coccién.

Ponga un utensilio de
cocina sobre la zona de
coccion.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de co-
cina adecuado.

El didmetro de la base
del utensilio de cocina
es demasiado pequefio
para la zona de coccidn.

Utilice un utensilio de
cocina del tamafo ade-
cuado.

El utensilio de cocina no
cubre la cruz/el cuadra-

do.

Cubra por completo la
cruz/el cuadrado.
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Problema

Posible causa

Solucién

E y un nimero se en-

cienden.

Se ha producido un error
en el aparato.

Desenchufe el aparato
del suministro eléctrico
durante unos minutos.
Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva
a conectarlo. Si vuelve a
aparecer el simbolo E,
pongase en contacto
con el servicio técnico.

Se enciende E4.

Se ha producido un error
en el aparato porque el
utensilio de cocina ha
hervido hasta consumir-
se todo el liquido. Se ha
activado la proteccién
contra sobrecalenta-
mientos de las zonas de
coccién y la desconexién
automatica.

Apague el aparato.Retire
el utensilio de cocina ca-
liente. Espere unos 30
segundos antes de en-
cender de nuevo la zona
de coccidn. Si el utensi-
lio de cocina era el pro-
blema, el mensaje de
error desaparece de la

pantalla, pero el indica-
dor de calor residual
permanece activado. De-
je enfriar el utensilio de
cocina lo suficiente y
compruebe que es com-
patible con el aparato
consultando “Utensilios
de cocina para la zona
de coccidn por induc-
cion”.

Si después de aplicar las soluciones an-
teriores no ha conseguido resolver el
problema, péngase en contacto con el
distribuidor o con el servicio de atencién
al cliente. Facilite la informacién de la
placa de caracteristicas, el cédigo de
tres digitos de la placa vitrocerdmica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica) y el mensaje de error que
aparezca.

8. INSTALACION

& ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

@ Antes de la instalacién

Asegurese de que maneja el aparato
adecuadamente. De lo contrario, el per-
sonal técnico de servicio del cliente o
del distribuidor facturara la reparacion
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de ga-
rantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se en-
cuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

Antes de instalar el aparato, anote esta
informacién de la placa de caracteristi-
cas. La placa de caracteristicas se en-
cuentra en el fondo de la caja del apara-
to.
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8.1 Aparatos integrados

Los aparatos que han de ir integrados
en la cocina sélo deben utilizarse una
vez encastrados en los muebles ade-

cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.2 Cable de conexién

e E| electrodoméstico se suministra con

el cable de conexion.

8.3 Montaje
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e Sustituya el cable de alimentacién de
red danado por uno especial (tipo
HOSBB-F Tméx 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-

co local.

' AL *min. 2 mm

min

A

' AL *min. 2mm

min. 500 mm

38 mm 31 mm

min. 500 mm 30 mm
B .
12 mm 57 mm
28 mm 41 mm %

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

+
¥ _—{

R 5mm\/

/

min 490*1Q1m 560*'mm
55mm

L
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X
[/

min.
< 38 mm
min.
2 mm

Si utiliza una caja de proteccién (acceso-

rio adicional”), no son necesarios el es-
pacio de ventilacion frontal de 2 mmy el
suelo protector situado directamente
debajo del aparato.

No se puede utilizar la caja de protec-
cion si se instala el aparato encima de un
horno.

1) El accesorio de la caja de proteccién puede no estar disponible en algunos paises.
Péngase en contacto con el proveedor local.

9. INFORMACIO

N TECNICA

Modell HK693320FG
Typ 58 GAD C4 AU

Induction 7.4 kW
Ser.Nr. ...
AEG

Prod.Nr. 949 595 282 00
220-240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

7.4 kW

(T

Potencia de las

zonas de coccién

Zona de coc-

Potencia no- Funcién Po- Duraciéon ma- Diametro mi-

cién minal (ajuste wer activada xima de la nimo del reci-
de calor ma- [W] funcién Po- piente [mm]
ximo) [W] wer [min]

Posterior de- 1800 /3500 W 2800/3700 W 5 145

recha —180/

280 mm

Posterior iz- 2300 W 3200 W 10 125

quierda
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Zona de coc-

Potencia no-

Funcién Po-

Duracion ma-

Diametro mi-

cién minal (ajuste wer activada xima de la nimo del reci-
de calor ma- [W] funcién Po- piente [mm]
ximo) [W] wer [min]

Anterior iz- 2300 W 3200 W 10 125

quierda

La potencia de las zonas de coccidn
puede variar ligeramente de los datos

Recicle los materiales con el simbolo
& . Coloque el material de embalaje
en los contenedores adecuados para

su reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente
y la salud publica, asi como a reciclar
residuos de aparatos eléctricos y

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

electrénicos. No deseche los
aparatos marcados con el simbolo &
junto con los residuos domésticos.

de la tabla. Cambia con el material y las
dimensiones del utensilio de cocina.

Lleve el producto a su centro de

reciclaje local o péngase en contacto
con su oficina municipal.
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