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1. ATIAHPO®OPIEZ AZQAAEIAZ

Mpiv a1TO TNV €yKATACTAON
Kal TN Xpnon TNG GUOKEUNG,
dlaBAagTE TTPOTEKTIKA TIG TTA-
pexopeves odnyiec. O kata-
OKEUAOTNG OgV gival UTTEUOU-
VOG YIO TUXOV TPAUUATIOUOUG
A {nuUi€g TTOU €ival ATTOTEAE-
gpa AavBaapévng eyKaTaaoTa-
ang N xpnong. Na guAaocaete
TTAVTA AUTEC TIC 00NYiEG O€
EVA A0QAAEG PEPOG E EUKOAN
TTPOaBaacn yia PEANOVTIKA
avapopa.

1.1 Ao@dAsia Traidiwyv Kai
EUTTOBWYV ATOpWV

* H guogkeun autr ptropei va
XpnoipotroinBei ammo maidia
NAIKiag 8 eTwv Kal avw Kai
Q17O ATOUA PE PEIWPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES N
TIVEUMATIKEG OUVATOTNTEG I
ENNEIYN EPTTEIPIAG KA YVW-
ang, av emBAETTOVTAI R
EXouv AaBel 0dnyieg OXETIKA
HE TN XPron TG OUTKEUNG
ME ag@aAr TPOTTO KAl KATA-

VOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
evéxovtal. Maidid nAIkiag pi-
KPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMA PE EKTEVEIG KAl TTEPI-
TTAOKEG AVOTTNPIEG TTPETTEI
Va TTOPAPEVOUV POKPIA aTTO
TN OUOKEUN, EKTOGC €AV ETTI-
BAETTOVTQI QUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTI-
BAETTOVTOI WOTE Va dlaoPa-
AiCeTal 611 dev TTAICOUV PE TN
OUOKEUN Kl TIG KIVNTEG OU-
OKEUEG JE TNV EQAPUOYN.
duAaagoeTe OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIag HaKpIA aTro Ta
TTaIdIA KOl ATTOPPIYTE TA OpP-
0a.

MPOEIAOMOIHZH: H gu-
OKEUN Kal Ta TTpoaBaagipa
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN Xpnon. Kparare ta rai-
014 Kal Ta KaTolkidia (wa
MOKPIA KaTa Tn SIGPKEIQ TNG
XPNong Kai TG Yugng.
Evepyotroinote n diaragn
ag@aAgiag yia TTaidid, av
dlariBeTal.
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Ta maidia dev TTPETTEI VO
KaBapifouv N va guvtnpouv
TN OUOKEUN XWPIG ETTIBAE-
wn.

1.2 Ievikég TTANpOPOPpPIES
yia TNV ao@aA&ia

AuTH n ouokeun TTPoopile-
Tl HOVO YIA PAYEIPIKN XPN-
an.

H guokeun auTr €xel oxe-
d1aaTEl JOVO YIa OIKIAKN
XPNon € ETWTEPIKO XWPO.
H guokeun ptropei va xpn-
OIJOTTOIEITAI OE YPAPEIQ,
dwpaTia Eevodoxeiwv, KaTa-
AUpata TutTou bed &
breakfast, aypoToupioTiKG
KaTaAupaTa Kal GAAQ TTapo-
MOIO KATaAUPOTA, EQOTOV N
xpnon ogv utrepPaivel Ta
auvnon emiTeda OIKIAKNG
Xpnong.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TU-
OKEUN TTPIV TNV EYKATAOTH-
OETE TNV EVOWMPATWHEVN
ooun.

Mpiv atTd OTTOI0OATTOTE £P-
yaaia guvtipnang, arro-
OUVOEETE TN TUOKEUN OTTO
TNV Tpica.

Edav 10 kaAwdio Tpopodo-
aiag €xel UTTOOTEI PBOPEC,
Ba TTPETTEI va avTIKATAOTA-
Bei a1TO TOV KOTAOKEUQAATH,
10 E€ouaiodoTtnuévo KeEvtpo
2£PPIG N €va KaTaAAnAa Ka-
TAPTIOYEVO ATOMO, WATE Va

EAAHNIKA

QTTOQPEUYXBOEI TUXOV KivOUVOG
QTTO TO NAEKTPIKO PEUNAL.
MPOEIAOMNOIHZH: Be-
BauiwBeite OTI N guaKeun €i-
Val ATTEVEPYOTTOINUEVN TTPO-
TOU QVTIKOTAOTHOETE TOV
AQUTTTAPA YIa TNV aTToQuUYn
TOAVOTNTAG NAEKTPOTTAN-
giac.

MPOEIAOTMOIHZH: H ou-
OKEUN Kal Ta TTpOo0Raagiya
MEPN TNG BeppaivovTal KATa
TN xpenon. MNpérer va tpo-
OEXETE WATE VA PNV ayyideTe
TIG AVTIOTATEIG N TNV ETTIPA-
VEIQ TOU E0WTEPIKOU TNG TU-
OKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YA-
VTIQ OUPVOU OTAV APalpEi-
TE N BAETE €CAPTAHATA
OKeun.

XPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV Q-
adnTRpa eaynTou (aiodnTn-
pa Bepuokpaaiag TTupriva)
TTOU QUVIOTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

MNa va apaipETeTe T OTN-
piypaTa axapwyv, TPaBRLTE
TTPWTA TO PUTTPOCTIVO TUNHA
TOU OTNPIYUATOG OXAPWV
Kal, OTN OUVEXEIQ, TO TTIOW
TUAMA VIO VO TO ATTOCTTACE-
TE ATTO TA TTAQIVA TOIXWHO-
Ta. TOTTOBETAOTE T OTNPIY-
HOTa OXapwYV, aKOAOUBwW-
VTOG TNV TTapatravw o1adi-
Kagia Ye TNV avTioTpopn
agcIpa.



* Mn XPNOIUOTTOIEITE ATUOKO-
BapioTh yia ToV KaBapIouO
TNG OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE ITXUPA
A€IavVTIKA KOBapPIaTIKA 1) al-
XMNPES METOAAIKEG EUATPES
yIa va KaBapigeTe TN YUAAI-
VI TTOPTA, KABOTI YTTOPEi va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA Kl

2. OAHIEZ AZQAAEIAZ

2.1 EykardoTaon

/N\ NMPOEIAOMNOIHEH!

Movo £va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
€YKATAOGTATEI QUTAV T GUOKEUN.

*  A@aipéaTe OAa Ta UNIKA TNG CUOKEUATIAG.

« Edv n guokeun €xel uttoaTei CNUIG, PNV
TTpoREeiTe € eykaTAaTaON f Xpnon mg.

» AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg EyKATAGTAONG
TToU dIaTIBEVTAI OTOV IGTOTOTTO HAG.

* Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV YETAKIVEITE TN
guokeun, kabwg eival Bapid. Popdre
TTAVTO YAVTIO A0@OAEIag Kol KAEIOTA
TTaTToUTald.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ato TN Aapn.

*  TomoBeTAOTE TN CUOKEUN 0€ KATAAANAO Kal

Q0QAAEG PEPOG TTOU TTANPET TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

*  Tnpeite TNV €AAXIOTN OTTOATATN OTTO AAAEG

OUOKEUEG Kal JOVADEG.

« Tpiv a1d TNV £YKOTACTACN TNG GUOKEUAG,
BePaiwBeite oTI €ival 0pICOVTIWHEVN Kl OTI
N TTOPTA AVOIYEl XWPIG KavEVA EUTTODIO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO

guaTnua Wugng. Mpétrel va Acimoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).

2.2 HAekTpIKR 00VSeon

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg kai NAEKTPOTTANEiaG.

»  'OAgG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA

£XOUV TTpaypaToTTroinBei atrod eTTayyeAparTia

NAeKTPOAGYO.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUPBOTEG PE TIG NAEKTPIKEG TTPOBIAYPAPES
TNG TTAPOXNG PEUPATOG.

QUTO PTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

Mpiv a1Td TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIguo, apaipeaTe OAa
TA €CAPTAMATA KA TIG UTTEP-
BOAIKEG €TTIKABITEIG/TITOI-
ANIEG OTTO TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

H guakeun TTpéTel va gival yeiwpévn.
XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA pIad CWATA
EYKATEGTNPEVN QVTIKPADATHIKA TTPICA.
Mnv xpnGOIUOTTOIEITE TIPOCAPHOYEIG
TTOAOTTAWY BUCHATWY Kal KAAWSIA
ETTEKTACNG.

AmoQuUyeTE TNV TTPOKANGN ¢NUIAG OTO PIG
Kal To KaAwdIo Tpoodoaiag. Eav
QTTQITEITAI AVTIKATAOTOAON, TIPETTEI VA YiVEl
atré 1o E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpBIG.
Mnv arvete Ta KaAwdIa TPOYod0oaiag va
ayyicouv 1 va TAnaiagouv Tnv TTOPTA TNG
OUOKEUNG N TNV €00X1 KATW a1rd QUTRY,
€I0IKA OTAV N TUOKEUN AEITOUPYE A N
TOpTa €ival eaTn.

H 1TpoaTagia atmd nAekTpoTrAngia Twv UTTO
TAON KAl HOVWHEVWYV EEOPTNUATWY TTPETTEI
Va OTEPEWVETAI PE ATPAAEIQ Kal Ogv
TIPETTEI VA AQAIPEITAI XWPIG EPYAAEia.
ZUvOEQTE TO QIG OTNV TTPI(a OVO aPOoU
0AOKANPwOEi N S1adIKATia EYKATATTOONG.
BeBaiwBeite omi €xeTe TTPOCRACN GTO PIG
META TNV €yKATACTOON.

Edv n mpica eival xaAapr|, ynv GUVOEETE TO
@IG.

Mnv atToOUVOEETE T TUOKEUN TPARWVTAG
T0 KaAWSIO TpoYodogiag. Tpafdre TavTa
atro 10 @IG TPoYodoaiag.

XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(B1IOWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uttodoxn), SIOKOTITEG dIOPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

H nAekTpIKr €yKATAOTOON TTPETTEI VA
OI0B£TEI HOVWTIKH BIATAEN TTOU ATTOCUVOEEI
TN OUOKeUr atd 10 JIKTUO € OAOUG TOUG
TTOAOUG, PE TTAATOG VOIYHATOG ETTAPNG
TOUAGXIoTOV 3 mm.

KAgigTe KaAd TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG
TTPIV JUVOETETE TO PIG TPOPODOTiag aTnv
pica.
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AUTA N CUOKEUN TTAPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo Tpo@odoaiag.

2.3 Xprion

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog TpaupaTigpou, EYKAUPATWY Kal
nAekTPOTTANEIaG 1 €KPNENG.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

BefBaiwBeite 011 Ta avoiypaTa e€agpiapou
Oev gutrodicovTal.

Mnv a@rVveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

ATTEVEPYOTTOINGTE T CUOKEUN YETA ATTO
KaBe xpnan.

Mpoagé€Tte 6TV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KaTd TN AeIToupyia, KaBwg
pTTOpEi va atreAeuBepwBEi CeaTOG aEpag
KOl EUPAEKTO PEIYUATO OTTO CUOTATIKA
OAKOOANG.

Mnv A€ITOUpYEiTE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIa ) OTAV EPXETAI O€ ETTAPN WE TO VEPO.
Mnv agkeite TTiean aTnv avoixT TopTa.
Mn XPNOILOTTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1N WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

KpataTte Toug aTmivenpeg Kai TIg AOYEG
MaKPIG aTTO T GUCKEUN OTAV N TTOPTA €ival
QavoIXTH.

Na xpnaiyoTroleite OVO EYKEKPIPEVO YU
Kal Bada ouvtrpnang.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA KOVTA
aTnVv OUOKEUN.

Mn poipadeaTe Tov KWwdIKO TTpoaBaang Wi-
Fi pe dAAoug.

/N MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokAnaong ¢nuidg aTtn ou-
OKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN ) AVTIKEIMEVA
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOINOTNTOG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOIAOTNTOG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PéTa
aTtn CeaTr) OUOKEUN.

— NV a@rveTe uypd TTATA Kal TPOPIPA
TN OUOKEUN PETA TO PAYEIPEA.

— VO €I0TE TTPOTEKTIKOI KATA TNV
aQaipean f TNV EyKaTaaTaan
€CapTNUATWY.

6 EAAHNIKA

¢ O amoxpwuaTIoNOG TOUu GUAATOU 1) TOU
avogeidwTou xaAuBa dev eTTnPeAdel TNV
atrédoan TNG CUOKEUNG.

*  XpnalgotroinaTe éva Badu Tnyavi yia uypd
KEIK, KABWG Ol XUHOi @poUTwV PTTOpoUV va
TIPOKAAETOUV POVIHOUG AEKEDEG.

¢ No payelpeUeTe TTAVTA YE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTH.

« Ed&v n guokeun gival eykateatnuévn TTicw
atrd TTAVEA ETTITTAOU ETTITTAWY, YNV KAEIVETE
TO TTAVEA KOTA TN XPHON N HEXP! Va
KPUWOEl TTANPWG N GUCKEUN YIa va
ATTOQUYETE CNMIEG OTTO BEPUOTNTA KAl
uypaaia.

*  ZXETIKA PE TOUG AQUTTTIPESG EVTOG QUTOU
TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG OVTAAAQKTIKOUG
AQUTTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA:
AuToi 01 AOUTITAPES TTPOOPICOVTal WATE VA
QAVTEXOUV O€ £CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG
J€ OIKIOKEG TUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, SOVATEIG, uypaaia n
TTpoopifovTal Vo anNuaTodoTouV
TTANPOQYOPIEG TXETIKA E TN AEITOUPYIKA
KOTAOTAON TNG OUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yIa Xpan a€ GAAeG
€QAPHOYEG Kal BV gival kataAAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

*  To TTpOidV QUTO TTEPIEXEI PTEIVH TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng ammodoang G.

*  XpNOIPOTIOIEITE POVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOJIAYPAPEG.

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépRIg. Xpnalyotrolgite povo
YVNOIQ QVTOAAQKTIKA.

2.4 ®povrida kal Kabdpioua

/N MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, wTidag, 1 BAG-
Bng atn guokeun.

e ATTEVEPYOTTOINATE KAI ATTOOUVOEDTE TN
QUOJKEUR TTPIV aTTO TNV £pyaaia
auvTHPNONG.

*  BePaiwdeite 0TI N guakeun gival kpua yia
va atro@UYETE TO TTATIPO TOU YUaAiou. Av
TO T¢APIa TNG TTOPTAG UTTOGTOUV NnuId,
€TMKOIVWVNATE e To EEoualodotnuévo
Kévtpo ZEpPRIG yIa va avTIKATOOTAOETE.

* [poagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN GUOKEUN).

¢ Noa KoBapileTe Kal va OTEYVWVETE TN
OUOKEUNR, TOV ETWTEPIKO XWPO Kal Ta
€CAPTAMATA TNG PETA OTTO KABE Xpnan, yia
Va ATTOTPEWETE TN GUPTTUKVWAOT USPATHWY,
TN dIaBpwan Kai TN @OoPA TNG ETTIPAVEIAG.

o EAEyXETE TAKTIKA TO TTPOIOV yia anuddia
@B0opAG TTOU PTTOPEI VO TO KATAOTHTOUV



OKATAAANAO yIa ETTOQH PE TPOQPIUA, OTTWG
PWYHEG, PUTAAIOEG, OTTOKOAANDN
aTPWOEWY, GUPPIKVWAn, KOAWDdN uen,
d1aBpwan ) GAAeG opaTég PETABOAEG aThV
uen N TNV EP@Avian. AKoAouBEiTe TIg
odnyieg kabapigpou Kal PovTidag yia va
QTTOTPEWETE TN PBOPA.

XpnaoiyotroinaTe éva Ugaaua
MIKPOKUHATWY, (EaTO VEPO Kal OUBETEPO
QTTOPPUTTAVTIKA YIa TOV KABapIgpod NG
OUOKEUNG Kal TwV €£apTnUaTWy. Mn
XPNOIUOTTOIEITE APWATIKA TTPOIOVTA,
TUPHOTAKIA, DIGAUTEG, AIXHNPA QVTIKEIHEVO
N HETOAAQ.

AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg ag@aAciog aTn
guaKeuaaia, 6Tav XPNOIUOTIOIEITE OTTPEI
poupvou.

MupoAuTIKOG KABAPIOCHOG

AlaBaaTe OAEG TIG 0ONYiEG TTUPOAUTIKOU
KaBapigpou

Mpiv a1Td TNV EKTEAEDN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapigpou Kai TNV apxIKA TTpoBEpuavan,

aQaIPEDTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIUPOTA TPOPWY, XUUEVEG
TTo0OTNTEG / aTToBETeIg Aadiou
AiTToUG.

— TUXOV 0@alpoUHEVA AVTIKEIPNEVA
(oupTrepIAapBavopEvwy axapwy,
TTAEUPIKWYV GXAPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI PE TN TUTKEUN), EIOIKA
TUXOV avTIKOAANTIKG PJayEIPIKA OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

KpataTe 1o TTaidid JOKPIG KATA TN
OIGPKEID TOU TTUPOAUTIKOU KaBapigpou,
KaBwg N guakeun yivetal TTOAU CeaTr Kal
atreAeuBepwvel CEATO AP ATTO TOUG
MTTPOCTIVOUG agpaywyoug.

MupOAUTIKOG KABAPIOUOG aTreAEUBEPWVEI
TOUG ATPOUG aTTd T KATAAOITTA PAYEIPIKAG

Kl Ta QOMIKA UAIKA. Alag@aAian KaAou
€€aePITPOU KATA TN JIAPKEIT KAl PHETA TNV
aApXIKN TTPOBEPUAVAN Kal TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIauo.

Mn xUveTe Kal pun BAdeTe vepod aTNV TTOPTA
TOU (OUPVOU KaTA T JIGPKEIN KOl JETA
atrd ToV TTUPOAUTIKO KaBapIiguo, yia Thv
QATTOQUYI TTPOKANGNG ¢NMIAG aTa TCAMIa.
O1 avaBupIaaelg aTTo TTUPOAUTIKOUG
POUPVOUG / UTTOAEIUPATA HAYEIPEPATOG OEV
eival emRAaeig yia Tov avBpwTro,
QUPTTEPIAGUBAVOUEVWY TWV aVAAIKWY A
TWV ATOPWV WE IATPIKEG TTABATEIG.
KpataTe Ta KaToikidla pakpid atroé m
guakeun Kata Tn SIAPKEIa Kal UOTEPQ OTTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBAPIOUO Kal TNV apxIKnA
@aan TPoBEpuavang. Ta PIKPA KaTolkidia
(1d1aiTepa Ta TTOUNIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaiodnTa aTiG JETABOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEPTTOPEVEG
avabupIaoEIS.

O1 avTIKOANTIKEG ETTIQAVEIEG TE
KATaAPOAEG, TNyAvia, SiITKOUG Kal OKEUN
JTTOpEi Va uttoaTouV ¢nuid atd Tov
TTUPOAUTIKO KOBapITPO g uWwnAn
Beppokpaaia Kal va ekAUouv mIBAaBEeig
avabupIaoEeIg XaunANGg aUYKEVTPWANG.

2.5 Aréppiyn

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

ETTIKOIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXNS TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TV
NAEKTPIKR TPOPOBOTia, ETTEITO KOWTE Kal
ATTOPPIYTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO.
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3. NEPI'PA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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Mivakag eAEyxou

AIGKOTITNG TTPOYPAPPATWY Bépuavang
06o6vn

AloKOTITNG AeIToupyiag

Ytrodoxn aiobntrpa @ayntou
E¢apTtnua Ceataparog

AauTrTpag

AvepioTrpag

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUEVN
AvayAugo TUAPA ECWTEPIKOU TOU

@oupvou

=

O¢acig axapag

3.2 Mivakag eAéyxou

MiéaTe T0 yia va pubpigeTe TIG AeIToupyieg
TOU XPOVOJIAKOTITN.

]1 MéaTe yia va puBpioete: 'priyopn B€puav-
. on.
O MIETTE TO YIO VO EVEPYOTTOIRTETE KAl VO OTTE-
- VEPYOTTOINTETE TOV AQUTITHPA TNG TUOKEUNG.
2 MiéaTe To yia va pubpiceTe Tn Beppokpadia
TTUprvVa @ayntou pe: Aigdntpa eayntou.
OK MéaTe TO yia va emReRAIWTETE TNV ETTIAOYA

0aG.

8 EAAHNIKA

Evdeigeig 086vng

|E'| H guaokeun givar KAEIBwpEvn.

‘/\" YtropevoU: Mayeipepa pe Bonbeia.

,m/ Ytropevou: Kabapiopog.

@ Ytopevou: PuBpioeig

)) n emAoyn Taxeia TpoBEppavan givail evep-
yoTToInNyEVn.

To payeipepa gTov aTud ival EVepyoTToInué-
vo.

n emAoyn AigB. ®aynTou eival evepyotroin-
pEvN.

n €AoYy XPOVOUETPNTAG €ival EVEPYOTTOIN-
pévn.

DIy o

n emAoyn Xpovog payeipéuaTog eival evep-
sTOP YOTTOINUEVN.

n emAoyn XpovokaBuaTépnan évapéng eivai
EVEPYOTTOINPEVN.

®@

n emAoyn XpovodiakoTTng AeIToupyiag ivai
EVEPYOTTOINUEVN.

)| &

n emAoyn Wi-Fi gival evepyotroinuévn.

n €mAoyr ATTopOKPUTPEVN ASIToupyia gival
EVEPYOTTOINUEVN.

VD)

Mrrdpa Tpoddou - UTTOBEIKVUEI OTITIKA TTOTE
N GUOKEUN OTAvEl aTnV KaBopIigpévn Bepuo-

— Kpagia A TTOTE OAOKANPWVETAI O XPOVOG MO~
YEIPEUATOG.

o va eveEPYOTTOINCETE T CUOKEUNR:

1. Méate Toug dIakoTITEG. OI DIOKOTITEG
Byaivouv (uovo ot emAeypéva HOVTEAQ).

2. ZTPEWTE TOV DIGKOTITN TTPOYPAUHATWY Yid
va eMAEEETE TN AeiToupyia.

3. ZTpéYTeE TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOCAPHOTETE TIG PUBITEIG.

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUCKEUR: OTPEY-

T€ TOV JIOKOTITN IO TIG AEITOUpYieG BEpUavang
aTtn 6éan Off 0.



4. NMPIN AIMO THN NPQTH XP'HZH

4.1 PUOpion Tng wpag

MeTa a1Td TNV TTPWTN GUVOEDN OTNV NAEKTPIKA

TTAPOX, TIEPIUEVETE EWG OTOU aTNnV 0Bovn va

ep@aviaTouv ol evoeigeig: "00:00™  "12:00"

(avaAoya pe To HOVTEAO).

1. TupiaTe Tov dIAKOTITN EAEYXOU YIO VO
OpIgETE TNV WpPA.

2. ThéaTe TO KOUTTI OK,

4.2 ApxIKN TTpoBépuavon Kali
KaOapIopog

1. TNpoBepudvete TNV ABEIO TUTKEUN YIa VO
QATTOPAKPUVBOUV TUXOV OOUEG. AEpiaTe TO
SwuaTio.

2. A@aip€aTe Ta EEAPTAMATA Kal TA
aTNEIYHOTA OXOPWY.

3. PubuioTe kaBe AciToupyia aTn PEYITTN
BeppoKpaaia Kal aQAATE TN CUTKEUN VA
AEITOUPYNTEI VIO TUYKEKPIPEVEG DIAPKEIEG:
10, & 15 remr, (F 15 Aemr. Avarpetre
atnv evotnta Kabnuepivr xpnon.

4. ATTevVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN Kal aQaTE
TN VA KPUWOEI.

5. KabapioTe pe €va ravi pikpoivwy, (eaTo
vePO KAl ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
AVTIKOTOOTACTE TO AEETOUAP Kal TO
aTnpiyHaTa oxXapwy.

4.3 AcUpuaTtn ouvdeon
Mo va guvdEaeTe TOV PoUPVO, XPEIALETTE:

* AgUpparto 8ikTuo e auvdean aTo diadi-
KTUO.

*  ®opnTtr ouakeun auvoedepévn aTo idlo
aguppaTto SiKTUO.

1. Ta va kateRBAgeTe TNV £Qappoyn,
gapwaTe Tov kwdiké QR TTOU BpigKeTal
aTo OTIBOPUAAD TWV 0dNYIWV XPATNG.
MTropeite €TTioNng va KAvETE AQWN TNG
e@appoyng ameubeiag amd 1o App Store.

2. A|’<o)\ou9r']cn£ TIg oényigg APXIKAG
pUBHITNG TNG EPAPHOYNG.

3. ZTpéyYrTe TOV ETTIAOYEQ AEITOUPYIWV
B¢ppavang yia va TTIAEEETE =,
4. ZT1péYTe TOV OIAKOTITN XEIPIOWOU yia va

ETTIAEEETE {0 / Wi-Fi. Evepyotroinate n
QTTEVEPYOTTOINATE TO. AVOTPEETE OTO
Ke@aAaio «KaBnuepivr) xpan», AANayn:
PuBpioeig.
To Wi-Fi gival evepyoTtroinuévo atrod TrpoeTTIAo-
vA. T'a JUPPBOUAEG £€0IKOVOINTNG EVEPYEIDG,
avartpégTe aTo KePAAalo «Evepyeiakn atmodo-
an».

® ria AOyoug ao@aAgiag, N OTTOUAKPUGE-
vn AEITOUpYia ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO
META aTTo 24 w. ETravaAaBete Tn diadikaagia
€I0AYWYNG, EAV OTTAITEITAL.

2.4 GHz WLAN
Zuxvotnta

2400 - 2483.5 MHz
MPWTGKoMO IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Méyiotn loxug EIRP <20 dBm (100 mW )

Movada Wi-Fi NIUS-50

4.4 Adcieg Xpnong AoyioHikoU

To AoyIgpIKO auToU TOU TTPOIOVTOG TTEPIEXE!
aToixeia TTou Bagidovtal ag eEAeUBEPO Aoyiopi-
KO Kal AoyIgpIkO avoixTou Kwdika. To AEG
avayvwpigel TN GUPPBOAN TwV KOIVOTATWY avol-
XTOU AOYIGUIKOU Kal POUTTOTIKAG OTO £pYO
QAVATITUENG.

MNa va atmmokTAgeTe TTPOaRaan aTov Trnyaio
KWOIKA AQUTWY TWV OTOIKEIWV EAEUBEPOU Aoyi-
OMIKOU Kal AOYIGUIKOU QVOIXTOU KWOIKA TWV
OTTOiWV 01 OPOI AdEING XPATNG aTraiTouV On-
pogieuan, Kabwg Kal yia va OeiTe TIG TTANPEIG
TTANPOPOPIEG TIVEUPATIKWY SIKAIWHATWY KAl
TOUG I0XUOVTEG OPOUG AdEING XPAONG, ETTIOKE-
@0eite: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(katdAoyog NIUS).
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5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

5.1 MpoypdupaTta 8éppavong

Ggpp%g’ Aépag: Opoldpoppo YNaIYo, TpUPE-
pada, Enpavan

Navw/Kdatw Oé¢ppavon: Mapadoaiakd wnai-

po
SteamBake: Mayeipepa atov aTpd

5 Katayuypéva Tpo@ipa: TnyaviTég TTaTaTeG,
= TTOTATEG KUDWVATEG, OTTPIVYK POAG
Acitoupyia Mitoa: Whaiyo mitoag

Q Kdtw Oéppavon: Wnaipo KEiK

@ Yypog Oepuog Aépag : Wroiuo

B FkpiA: ®puyaviopa, yKpIA

FkpIA pe Oeppod Aépa: Wnaipo kpéartog, podi-

apa

O AapTITrpag PTTopEi va aBrael autopaTa o
Beppokpaaia katw a1mo 80°C katd Tn didpKela
OPICHEVWVY AEITOUPYIWY POUPVOU.

5.2 POOuion: MNMpoypdupara

0éppavong

1. ZTpEYWTE TOV DIOKOTITN TIPOYPAHHATWY YIa
va eTMAEEETE Eva TTPOYPAMA.

2. MepiaTpéyrte Tov SIAKOTITN AgITOUpYiag yia
va puBpiceTe Tn Bepuokpaaia.

o Taxeia TPoBEPUAVAN - TTIETTE TTAPATETAWE-
Va YIO VO PEIWTETE TOV XPOVO (ETTANATOG.
AlaTiBeTan yia pepikd Tpoypappata. O avepi-
OTAPOG UTTOPEI Va EVEPYOTTOINBEI QUTOATA.

5.3 XpovodIiakOTITnG

1. ZTPEYTE TOUG DIOKOTITEG VIO VO ETTIAEEETE
TN AciToupyia B€ppavang Kal va pubuigeTe
TN Beppokpaaia, Qv aTTAITEITAI.

2. Tutog @ MEXPI VO EPQaVIaTEI aTnV 0Bovn
n emBuuNTA AciToupyia XxpovodIakoTITN:

Q Xpovouarpnmg PuBpiaTe Tnv avtioTpo-
@n pérpnon. OTav o XpovodIOKOTITNG OTAUO-
TAOEI, akoUYeTal éva NXNTIKO GAPA.

sior XPOVOG payeipéparog: PubuiaTe Tnv avri-
atpogn pETpNan. Otav o xpovodIakdTTNG TE-
AEIWaEl, aKOUYETAl VO NXNTIKO ORPA KAl TO
Jayeipepa aTapard.

10 EAAHNIKA

@ XpovokaBuoTépnon évapéng: MNa avao-

BoAR TN évapéng 1 / kal Tou TEAOUG TOU Wnai-

MaTOG.

3. TupigTte Tov JIAKOTITN EAEYXOU yia va
OpigETE TNV WPA.

4. TlatnoTe OK,

Ortav TeEAEIWTEl 0 XPOVOG, TTATATTE OK kai
YUPIaTE TOUG JIaKOTITEG OTN Bé0N
QATTEVEPYOTTOINANG, EAV XPEIAZETAl.

5.4 PUOuion: SteamBake -
Mayeipepa e aTuo:

1. BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival kpua.

2. TepigTe TO AVAYAUQPO TURUO TOU
aoogTaleoU ME TO TTOAU 250 ml vepo TG
Bpoonc. | |
Mn yepiceTe TO avaAyAuQo TUra Tou
echeleOU TOU (poUpvou KaTd m 6lde£|a
Hayeipépatog | éTav n guaKeUn gival
Ceatn.

3. ZTpéwTe TOV DIAKOTITN TTPOYPAUHATWY YId
va eTMIAEEETE Eva Trp(’)ypappa.

4. TMepioTpéWTe TOV DIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va puBpigeTe Tn Beppokpaaia.

5. TMpoBepuAveETE TNV KEVH GUOKEUN YId
10 AetT yia va dnuioupynBei uypaaia.

6. ToToBeTaTE TO PAYNTO OTN CUOKEUN.

7. Otav oAokAnpwOEei To payeipepa, aTpEWTE
ToVv OIAKOTITN YIa T TTPOYPAPMATA OTN
B¢an atrevepyoTroinang yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

8. Otav n ouakeun €xel KPUWOEL, APAIPETETE
TO UTTOAOITTO VEPOS aTTd TO AVAYAUPO
TUAMA TNG KOIAOTNTOG PE Eva HOAOKO
TTaVAKI.

/N\ MPOEIAOMOIHZH!

AVoiETE TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA. H uypaaia
TTOU aTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI VA TTPOKA-
Aeaegl eykaupara.

5.5 Eicaywyn: Mevou =

Avoigte TO Mevou yia va atToKTHJETE TTPOTRA-

an g mara Kal pubpioeig yia Mayeipepa pe

BonBeia.

1. ZT1péyTe TOV 6|aKo1'rTr] yla Ta
TTpoypApUaTa ato =



TNV 0806vn ep@avidetal n £vOeiEn ‘/\b, ol , @

2. Z1péYTe TOV DIAKOTITN AEIToupyiag Kal
ETMIAEETE TO €IKOVIdIO YIO va peTaREiTeE OTO

Mmrpi{6Aa, pérpia, 180 - 220 g 1O TEPAYXIO, TTA-
X0G 3 cm

/‘? E IE‘ 3, okelOG WNaipaTog oTn YETAA-

utropevou. Méate OK. P4 AiKA oxépa
- . . - ZOTAPETE TO KPEAG yia Aiya AETTTG O€ KAUTO TN-

;6 PUG[JIO'I]. MGYEIpEIJG ME ﬁOI]G&IC( yavi. TOTTOBeTAOTE TO OTN CUTKEUN).

N ra ra z .
Mayeipepa pe Bori@eia To UTToUEVOD aTToTEAE- ;g;gﬁ?g;;é)c;vst’fpzntsv° (omaAopTmpICoAa,
TAIl ATTO TTPOYPAUMATA TTOU sxouv 0X£5IGOTEI = o ) .
yla TTATa pe €10IKN PayelpIkh. Ta TTpoypduua- P5 ¢ L2, okevog ynaiuarog om peralhixi
Ta EEKIVOUV e P KataAANAn puBuion. MTro- oxapa ) ) . .
PEiTE va pUBUITETE TOV XPOVO Kail T Bepo- z‘?w"nm T%'fpwg via A¥ a )‘?Tq O€ kauto -

. . SIGPKEIQ TOU OYEIPEHATOC yavi. MpogBeéate uypd. TomoBeThaTe T0 o™

Kpagia katd n dIap . OUOKEUF,

1. ZTp€WTe TOV DIOKOTITN YIO TA —

a— nTo Bodivé,
‘ = P6 . .
TTPOypapHaTa gTo = , Aivo ynpivo ) A2 [=12 rayi ynoipa-

2. Z1péYTe TOV BIOKOTITN AEITOoUpYiag yia va WnT6 BodIVG TOG

: D) . ’ 1-1,5kg, maxoug 4 - 5cm
£1TI)\’E§£T£ X I'IIECIITS 10 OK. ) P pérpia wnpévo ! sorapete To kptac yia Aiva

3. Ztpéwrte Tov SIOKOTITN AgIToupyiag yia va Wrir6 BoBvs AeTITé O€ KQUTO TNyavi. To-
emAEgeTe €va maTo (P1 - P...). MiéaTe TO P8 ";° Po ""°’1) TTOBETATTE TO TN GUCKEUR.

. KaAoynpévo
kouprri OK.
. Lo Bodivé @iAéTo,

4. TotmroBeTNOTE TO PAYNTO PETT OTN P9 Niyo wn:)évo 1 Vol 2, Tayi ynoipa-
ouokeury. MiéaTe 1o kouptri OK. Tog '

5. OTav TEASIWOE! To TTPOYPapHa, EAEYETE av | pqg  Co0'VO @AETo, Y gnﬁ - 1.5 kg, maxoug 5 - 6
TO QayNTo Eivar £T01U0. MNapareivere Tov HETPIA WIIHEVO 5 orapere To kpéag yia Aiya
XPOVO POYEIPEPATOG OTO XPEIAleTal. P11 BodIvo @IAéTo,  AeTTTd o€ KauTd Tnyavi. To-

i ; ; tvo 1)  TTOBETACTE TO OTN CUOKEUR.

Y1ropevou: Mayeipepa pe BorBeia Kahoynuévo

WnT16 pooxdpi (TT.X. WHOTTAATN)
Aegdvra 2, okeUOG YNaipaTog aTn METAAAIKA
Mia va XpnaIoTToIGETe T AeToupyia, TIpETEl P12 0oxdpa, 0,8 - 1,5 kg, maxoug 4cm )
/‘? va gival ouvéaéapsyog 0 aIodNnTPaAg gaynrou. ngpare T0 KpEag yia Aiya )\sTrTq g€ KaUTO TN-
Avarpégte atnv evotnta Aigd. ®ayntou. yavi. MpoaBéaTe uypd. ToTmoBETAOTE TO OTN
guakeun. WYnto okeTTaaTo.

&J [epioTe TO avAyAUQO TUAHO TOU ECWTEPIKOU

TOU OUPVOU HE VEPO IO PAYEIPEUA OTOV ATHO. Wn16g X01pIvog Aaipég i wpoTrAdTn, 1,5 - 2
kg
MpoBeppdveTE TN CUTKEUR TIPIV EEKIVATETE TO . . A

E payeipepa. P13 g;;)plqzl 2, okevOG YnaoipaTog aTn HETOAAIKA

E Emimedo oxdpag. Avartpé€re atnv evotnra lMe- MpoaBéate 200 ml uypo6 GTO TKEVOG YNTipa-

pIYPOPr) TTPOIOGVTOG. TOG.

TNV 000vn eppaviletal n évoeiEn P kai évag Wikokoppévo xoipivé 1, 1,5 - 2 kg

apIBUGG ATTO TO AyNTO TTOU WTTOPETE Va b4 /P 2, rayi ynoiparoc

eAéyEeTe aTOV TTiVOKA. TupiaTe TO KpEag POAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG

HAYEIPEUATOG VIO VO £XETE £VA OPOIOPOPPO PO-
P1 ;\pic;owﬁnc;laél\‘/,:, /?‘El 2, Tayi ynoipa- oo,
Xoipivo kapé, 1 - 1,5 kg, mayxoug 5 - 6 cm
Yn16 Bodivo, 1 _ 1 5k 4-5 /0? E , ] .
P2 . , g, WGX0U§ cm 2, akelo OiJaTOG OTN METOAAIKI
METPIX YNUEVO  5160eTe TO KPEQG YiIa Aiya P15 s Wnaikates o 1 n

AeTITd 0€ KAUTO TRyavl. To-

P3 ¥nté Boduvo, TTOBETATTE TO OTN GUOKEU).

KoAoynuévo

oxdpa
TOTAPETE TO KPEAG yIa Aiya AeTTTd 0€ KAUTO TN-
yavi. ToTroBeTAATE TO OTN GUOKEUN.
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Xoipiva mraiddkia, 2 - 3 kg, XPnNOIMOTTOINTTE

WYap1 @iAéTo

vwma, maxoug 2 - 3 em P26 E 3, oKeUog KATaaPOAAS aTn METAAAIKA
P16 3, BaBU Tayi oxdpa
MpoaBéate uypd yia va KAAUWETE TOV TTATO
€VOG OKEUOUG. [UpiaTe To KpEag HOANIG TTEPATE! Cheesecake
0 HIGOG XPOVOG HayeIpEUATOg. P27 E 2,0 28 cm avoiydpevn @opPa 0T pE-
Apvioclo ptrouTi pe k6kkaAa, 1,5 - 2 kg, Ta- TaAAiki oxdpa
XoUg 7 - 9 cm Kéik pjhou
P17 /° 2, oxeio ynoiuarog oro rayi wnoi- | P28 (8] =2, s 100 - 150 m, rawi ynoipa-
parog
Mpoabéarte uypd. MNupiaTe To kpéag PpONIG TTEPA- Tos
g€l 0 HI0OG XPOVOG PAYEIPEPATOG. P29 Tdapta pRAou
OA6kANnpo KoTéTTOUAO, 1 - 1,5 kg, Ppéako 2, poppa yia TTiTEG aTN METAAAIKA oXdpa
/‘? E‘ 2; l*_*] 200 ml; okeUog KATaOaPOAAg MnAémiTa
P18 0T ydoTpa ,
lupiaTe TO KOTOTTOUAO HOAIG TTEPATEl O MITOG P30 E‘ El 2, lﬁ] 100 - 150 ml, & 22cm Poppa
XPOVOC HOYEIPEUATOG, VI VA POBITEI OLOIOHOP- yia Triteg oTn peTaMAiki oxGpa
fa. Kéik Brownies, 2 kg {uun
Migé koTétoulo, 0,5 - 0,8 kg P31 E‘ 3, Babu Tayi
P19 M5 rayi ynoi :
, Tayi ynoigarog Magiv
Z1r180g KoTéTTOUAOU, 180 - 200 g TO TEPAXIO P32 E‘ E‘ 2, lﬁ] 100 - 150 ml, Tawi yia KEIK
P20 /‘? E‘ E‘ 2, oKeUOG KATOaPOAAG aTn He- muffin ot peTaAAiki oxdpa
T“M'Kn oxdpa ] . . Kéik ppatfoAag
2OTAPETE TO KPEAG VIO Aiya AETTTA OE KOUTO TN- P33
yavi. 2, popua yia Ywyi aTn HETOAAIKA oxXdpa
Kot6trouAo utrodTia, @péoka Wnrég ardreg, 1 kg
/‘? E‘ 3, Tayi ynoiparog P34 2, Tayi ynoiyarog
P21 Ay HapIVAPETE TTPWTA TA YTTOUTIA, PUBPIaTE TN XpnaiyotroinaTte 0AOKANPEG TTATATEG PE TN
XaUNAGTEPN BEPUOKPATia KAl JAYEIPEWTE TA @Aouda.
TIEPITTOTEPN WPO.
Pdéreg, 1 kg
Ndmmia, oA6kAnpen, 2 - 3 ki . , ] ]
o kAnen 9 P35 3, Tawi OTPWHEVO PE XaPTi YNnaiuaTog
/? E‘ 2, gKeVOG WNOiUaTOG aTN METAAAIKA Kowrte TIg TTaTdTEG O€ KOPUATIO.
P22 oxdpa ) . ) I .
ToTIOBETAOTE TO KpéQag aTo OKEUOG WNAiUATOG. Wnra avapkra Aaxavikd, 1- 1,5 kg
lupioTe mv TIATTIO HOAIG TTEPATEI O HITOG XPO- P36 3, Tawi OTPWHEVO JiE XAPTI YNGIHATOC
VOG HOYEIpEHATOS. KOwTe Ta AaQVIK& 0€ KOPMGTIL.
%ﬁé‘)‘éﬂ‘npn’ 4-5kg P37 KPOKETEG KaTEWUYHEVEG, 0,5 kg
2, BaBU Tawi . .
P23 TotroBeTnaTe 1O KpEag ae Babu Tayi ynaipa- IE‘ 3, Tayi ynaipatog
T0G. I'UpIOTE TN XMVO HOAIG TIEPATE! O HIOG Mardreg, KaTewuypéveg, 0,75 kg
XPOVOC HOYEIPEHATOG. P38 E‘ . .
3, Tayi ynoiparog
PoAo6 kipdg, 1 kg
P24 i . Aagdavia pe kpéag / Aaxavika Je oTeyvd
2, petalAikiy oxdpa P39 @UAAa upapikwy, 1-1,5 kg
Ydap1 oAékAnpo, oTo YKpIA, 0,5 - 1 kg ava 2, gkevog kaTtaapoAag atn peTaAAIKA
wapl oxdapa
P25 72 1ayi ynoiparog Mardreg oykpaTév (wiéc mararec) 1-1,5 kg
[epioTe TO WApP! Pe BoUTUPO, PTTAXAPIKA KAl JU- ) ) |
PWBIKA. P40 1, OKeUOG KATOOPOAAG OTN METOAAIKA

12
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oxapa
MepioTpéwTe TO MATO PONIG TTEPATEI O PITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.




Ppéokia witoo, AT JUpn

P41 E EZ, lﬂ 100 ml, Towi aTpwpévo pe xapTi
wnaipatog

PUBuion Tipyn

evepyotroinon / are-
vepyoTToinan

07  dwnopog dolpvou

pa2 Mitoa @péokia, xovrpn Jupun
E B 2, TaWi OTPWUEVO PE XOPTi YnaipaTog

Kig
P43
E 2, Tayi ynoiparog e peTaAAIKA oxdpa

Mmraykéra / Tolaptrdra / Aeuké ywpi, 0,8 kg

E El 2; &J 150 ml; TapioTpwpévo pe

XaPTi Ynaoiyatog
XpeldeTal TTePICTOTEPOG XPOVOG YIA TO AEUKO
Wwi.

P44

Ywpi oAikAg dAeong / oikaAng / paupo
ywyi, 1kg

E B 2; &J 150 ml; Tawi oTpwéVo pe
XOpTi Ynaoiparog / @oppa yia kéik o METAAAIKA
oxapa

P45

1) Mayeipepa oe xaun-
AR Beppokpaaia.
5.7 AANAayn: PuBuioeig {5
1. ZTPEWTE TO KOUWTTI yia TIG AEITOUPYiEG
B¢puavang ae =,
2. Z1péYTe ToV DIAKOTITN XEIPITWOU Yia va
ETTIAECETE {03, Namote 10 OK
3. Z1péyrTe TOVv DIOKOTITN AEITOoUpYiag yia va
€MAEEETE TN PUBMION. MNaTraTE TO OK,
4. XtpéwTte TOV JIAKOTITN AEITOUPYIAG VIO va
puBpigete TNV TIPA. MatroTe TO OK.

5. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY TN
B¢an atrevepyoTroinang yia va eCEABeTE
atré 10 Mevou.

Ytropevou: PuBuioeig

P0Buion Tipn

01 Qpa AMayn

02 PwrevétnTa OBOVNG 1-5

1 - Hxnmiko6 onpa, 2

03 Hxor MARkTpwY - KAk, 3 - Ziyaon

04 ‘Evraon Boppnm 1-4

1 - Zuvayeppog Kai
05 Ai08. PaynTou Evépyeia  SiakoTrh, 2 - Zuv-
ayepuog

06 XpovodIakoTITNG A€l-
Toupyiag

evepyotroinan / are-
vepyoTTOiNaN

evepyotroinan / are-

08 Tayeia TpoBEépuavan vEpyorToinon

YtevBupion KaBapi-
09 apou

evepyotroinan / are-
vepyotroinan

gvepyoTToinan / are-

10 Wi-Fi vepyoTToinan

11 NelToupyia Pe TNAEXEIpI-  evepyoTToinan / are-

auo vepyotroinan
12 AToppIyn dikTUOU Nai / Ox1
KwdIkog evepyo-

13 Neitoupyia Demo Toinang: 2468

14 ‘Exdoan AoyiopikoU ‘EAeyxog

15 Emavagopd 0Awv Twv

pubpioewv Nai/Ox

5.8 KAgidwpa &

H AgiToupyia auTr aTTOTPETTEI TNV OKOUTIA OA-
Aayn Tng AeIToupyiag TNG GUOKEUNG.

Ortav evepyoTTOIEITAI EVW N TUOKEUN XPNTIUO-
TrolgiTal, KAEIBWVEI TOV TTivaka eAEyXou £¢a-
a@aAifovTag OTI Ol TPEXOUTEG PUBITEIS Payel-
pEpaTog Ba guvexioouv Xwpig dIaKoTTr).

OT1av evepyOTTOIEITAI EVW N TUOKEUN €ival OTTE-
VEPYOTTOINUEVN, DIOTNPEI TOV TTiVAKA XEIPITUOU
KAEIDWWEVO, ATTOTPETTOVTOG TNV OKOUTIA EVEP-
yoTT0inagn TNG GUOKEUNG.

OOK - miare mapareTapéva yia va
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

AkoUyeTal éva NXNTIKO GAMA. &- avaBoafn-
Vel 3 OPEG OTAV EVEPYOTTOIEITAI TO KAEIDWHA.
H mopTa TNG TUOKEUNG €ival KAEIOWEVN.

OOK - migare TTOPATETAPEVA YIA VO OTTEVEP-
YOTTOINTETE TN AEITOUpPYia.

5.9 A%sooudp

AiaTiBevTal afeaoudp avdaio-
YO HE TO HOVTEAO. ZAPWATE
Tov KwdIKO QR yia va eAéyEe-
TE TOV TPOTTO XPAONG TWV
g 0EETOUAP TTOU TTOPEXOVTAI PE
" T guokeun gag. Mtopeite
Va TTapayyeiAeTe Ta TTPOAIPE-
TIK& agegoudp EexwplaTd. MNa TepIoadTEPEG
TTANPOYOPIEG, ETTIKOIVWVACTTE E TOV TOTTIKO
gag TTPounBeuT.
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Mia pIKpr EYKOTTH) OTO ETTAVW WEPOG AUEAVEI

TNV agQAAEIa Kal TTOPEXEI TTPOTTATIA PE KAI- /‘? - N Bepokpacia aigdnMpPa gaynTou.

an. To TAQiTI0 yUPW OTTO T OXAPA OTTOTEE- . EmAESTe pna Aeiroupyia B€ppavong kai
TIEl TNV OAITONAN TWV PAYEIPIKWY OKEUWV QTTO Bepuokpaacia goupvou.

QuTAv. 2. TomoBeTnaTe TNV AKPn Tou aIgBnTAPQ
EioaydyeTe To aegoudp (ETAANIKA axdpa / PaynTOU GTO KEVTPO TOU TTAXUTEPOU
Tawi) avapeoa aTIc pdBBOUS 0BAYNONG Tou TUAKATOG TOU KPEQTOG 1} TOu Yapiou. la
aTnpiyuatog pagiou. BeBaiwbeite 61 n axdpa 0 QayNTY, TOTTOBETAOTE TO GKPO TOU
EQATITETAI OTO TTIOW PEPOG TOU ETWTEPIKOU aioBntpa paynToU akpIBWG aTo KEVTPO,
TOU QOUPVOU . OTOBEPOTIOINWEVO TE VA OTEPED

guaTaTiko. BeBaiwBeite 0TI n dkpn dev
ayyigel Tov TTUBPEVa TOU TTIATOU.

3. TomobetnaTe To BUCHA TOU AITBNTAPO

Av 10 TO(L|J|" aag é'x£| KAian, TorroGsTr']'OTs TO @aynToU OTNV UTTOSOX! TTOU BPICKETa
TIPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU pEga aTn ouokeun. AvaTpegte aTnv
poupvou. evoTtnTa Mepiypaen mpoiovrog. To H
Edv uTTapXE! ETTIYPaQr) aTO aeaoudp, Be- 0006vn deixvel TNV TpEXOUTA BeppoKpaagia
Baiwbeite OTI gival ATPAPPEVO TTPOG TO PEPOG TOU QIGBNTAPa PaynTou.
aag. 4. TMepioTpéWTe TOV DIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa
AV XPNOIUOTIOIEITE TAWI JE OTTEG, TOTTOBETHATE va puBpioeTe Tn Beppokpaaia. MatAoTe TO
TO ATTO KATW YIA VO GUAAEEETE UYpPA TTOU OTA- OK_
Gouv. 5. Ortav 10 paynTo @TaCEl 0T BepPoKpaaia
5.10 Aic6. daynTou TToU £XeTe PUBLIaEI, aKoUyeTal TO oA
MeTpAe! T BEPHOKPATIA GTO ETWTEPIKO TOU Q'EOTE omolodnrote oUpBoAo yiava
@aynTou. IOKOYETE TO ONUa. !EAsyETs av 10 paynTo
: ) ) ) eivai étoiyo. Maparteivete Tov XpOvo
YTapxouv dUo BepHOKPATiEg TTOU TTPETTEI VOl HOYEIPEPOTOS, AV XPEICOTEI.
puBLIgTOUV: 6. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN
. C - n Bepuokpaacia goupvou. Mpérel va 7. AgaipéaTe To BUOpA Tou algBNTAPA
eival TouAdyiaTov 25°C uynAodtepn amoé @aynTou amod TNV uTTodoxH Kal BYGATE To
Beppokpaaia Tou algONTAPA GaynTou. OKeUOG aTTO T GUOKEUN.

6. YIMOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

, , ZUpBoAa Tou CIJoTToIoUVTal OTOUG TTi-
6.1 ZuoTdoeig HayEIPEPATOG qug;: Xpnatu E

O1 TIYEG BepoKPATiag Kal XpOVoU WnaipaTog

§

OTOUG TTIVOKEG €ival HOVO EVOEIKTIKEG. EEapTw- =  Tummog gaynrou
VTQI OTTO TIG GUVTAYEG, KABWG Kal aTTd TNV —

TTOIOTNTA KAl TTOGOTNTA TWV UAIKWY TTOU XPn- Mpodypappa
gipoTtrolouvTal. Av dev UTTOPEITE Va BPEITE TIG

PUBICEIG yIa YIO TUYKEKPIYEVN TUVTAYR, ava- °C  ©epuokpaoia

{NTAOTE HIC TTAPOOIA.
MeTtpnaTe TIg BEaeig axdpag apxiCovTiag atro
TO KOTW PEPOG TOU POUPVOU.

il

©¢an axapag
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@ XpOvog payeIpéuaTog (AETT)

cC O H ®

@  Mpoodeteg MAnPogopieg = 180 21-31 2 2)4)
. . . - 2)5,
6.2 Yypog Oeppoc Aépag 170 34-44  1kai3 )5)
Ma kKaAUTEPa aTTOTEAETATA, AKOAOUBNATE TIG Mmmiok. ZOp. Koupou
TTPOTACEIG TTOU avayPAPOVTal GTOV TTAPAKATW
TTivaka. 140  35-45 2 1)
o,
3 C O BH® O 140  35-45 2 1)
Zupapikd Qykparév 200 40 - 60 1 1) 140 37.47 2 ka4 1)3)
Mardmeg O ¢ 180 80-100 1 1
arateg Oykparev ) Toor
Mouoakag 180 70-90 1 1) E]
péy. 1-2 5 4)6)7)
Aagavia 180 80-100 1 1)
1) . . . .
KaveAovia 200 80-100 1 1) ToTtroBeTAaTE TO TAWI WNOiMATOG PE TNV KAIGN TTPOG

Tapta pe Baon 1o ywpi 190 60 - 80 1 1)

Pugoyalo 180 80-100 1 1)

Kéik unAou, @Tiaypévo
ME PEIYHA a@PATOU KEIK 160

(aTPOYYUAN @Opua yia 110-120 1 2

KEIK)
Neuko Ywpi 200 80-100 1 3)
Xolpopépl 180 110-130 1 1)4)

1) XpnoipotoinaTe yudAivo OKeUOG TIAVW 0T PETAA-
Nikn) axapa.

2) XpPNOIYOTTOINGTE GOPUA HE ATTOTTTWHEVO TTATO &
26 cm.

3) XpnoiyoTroInaTe Tayi Ynaiyarog.

4 MpoaBéaTe 200 ml vepd aTo yudAivo okeUoG.

6.3 NMAnpogopieg yia 1I3puuaTa
SoKIpwWV

Aokipég aupgwva pe 1o EN 60350-1, IEC
60350-1.

v mHPTA.

2) MpoBepuaveTe TNV AdEIX GUTKEUN. Mnv Xpnaiuo-
Troiite: Taxeia TpoBEppavan.

3) XpNOIMOTTOINGTE TO TAWi YEVIKAG XPNONG TNV TE-
TOPTN B€0N OXAPAG.

4) Xpron MeTaAAikn oxdpa.

5) Xpnaiyotroinate YETAAAIKN oXapa Kai Tayi ynai-
HaTOG TTAPOKATW. TOTTOBETATTE TO TOWI YNOiPaTOG PE
TNV KAion TTPOG TNV TTOPTA.

6) MpoBepuavete TNV adeIa GUTKeUN yia 5 AeTT. Mn
xpnoipotroieite: Taxeia TpoBéppavan.

7 YUpgwva pe: IEC 60350-1:2023.

Mpo60o0eTeg cuvTayEg

cC O B ®

= o ©®
Mapéykeg

O 3 100 90-180  1)2)3)

3 100 90-180  1)2)3)
Kotétrouho

2 200 60 - 80 4)

Mikpd KEIK, 20 Tepdyio/Tapi

150 23-33 3 1)2)

(] 150  23-33 3 12)

140 31-41 2kaid  1)2)3)
AQpaTo KEIK Xwpig AITTapd

180  21-31 2 2)4)

1) TomroBeTAoTE TO TOWI wnaipaTtog Ye TNV KAion Tpog
TV mHPTA.

2) Xpno1oTToINaTE XapTi YNnoipaTog.

3) NMpoBepuaveTe TNV AdeIa GUTKEUR. Mnv Xpnaipo-
Tolgite: Taxeia TpoBEpuavan.

4) TomoBETAOTE TO KOTOTIOUAO HE TNV TTAEUPE TOU
aTABoUG TTPOG TN METAAAIKA axapa. ToTroBeTaTE TO
TOWi Yynaipartog aTnv TpwTn Béan oxdpag. MupioTte
TO KOTOTTOUAO aVATIOdA OTO PETO TOU XPOVOU POYEI-
pPEPATOG.

EAAHNIKA 15



7. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

7.1 ZNUEIWOEIG VIO TOV KABApITHO

+  XpnolpoTroInaTe £va KaBapIoTIKO dIdAupa
VIO HETOAAIKEG ETTIQAVEIEG.

+  XpnOIPOTTOINDTE TO UYPO APaipETNG
OAATWY TTOU GUVIATA O KATOOKEUOTTAG YIa
Va AQAIPETETE TO UTTOAEIUUOTA AAATWV.

*  Mnv ammoBnKeUETE TPOPIPA TN CUTKEUN
yIa TTEPIOTOTEPO ATTO 20 AETITA.

*  Mnv TTAEVETE Ta AEETOUAP TE TTAUVTHPIO
TATWV.

7.2 A@aipeon Twv oTNPIYMATWY

oxapwy

1. BeBaiwbeite 0TI 0 YOUPVOG gival KPUOG.

2. TpaBnre To PTTPOATIVO TUMHA TOU
aTNPIYUOTOG OXOPWYV VIO Va TO
ATTOOTTACETE OTTO TO TTAAIVO TOiXWHA.

3. TpaBnére To TTioCW AKPO TOU GTNPIYUATOG
aXOapWV aTTo TO TTAdIVO ToiIXWHA Kal
APAIPETTE TO.

4. TomoBeTraTe TA aTNPiyUaTa OXAPAG OTNV
apxIkn Toug Bean. ETTavaAdpere Ta
BruaTta pe TNV avtioTpogn aeipd.

Av UTTapYOoUV TNAECKOTTIKOi 0dNYOi, Ol TTEipOI

JUYKPATNONAG TOUG TTPETTEI VO €ival GTPAWPEVOI

TTPOG TQ EPTTPOG.

7.3 MupoAuTik6g KaBapiopog

AUTO TO TTPOYPAUMA KAl TA UTTOAEIMpOTO
gKOVNG OTN GUOKEUR. XpNOIUOTTIOINATE TO
OTTOTE N GUOKEUN 0ag XpeladeTal Babu kabapl-
auo.

Av GA\eG TUOKEUEG €XOUV EYKATOOTOBEI OTO
id10 VTOUAQTTI, YNV TIG XPNOIUOTTOIEITE TAUTO-
Xpova pe auThv Tn Asitoupyia. Mtropei va
TTPOKANBEI {NUIG aTOV POUPVO.

1. BeBaiwdeite 0TI N guakeun gival Kpua.

2. AgaipéaTe 6Aa Ta ageaoudp Kai Ta
APAIPOUMEVA TTAPIYUO TXOPWV.

3. KaBapioTe To EOWTEPIKO TOU POUPVOU Kal
TO EOWTEPIKO TCAWI TNG TTOPTAG PE CETTO
VEPO, HOAAKO TTOVI Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. TupioTe Tov JIAKOTITN YIA TIG AEITOUPYIEG

8¢ppavaong oTo TUPROAO = yia va
€10éABeTeMevoU.

5. TupiaTe Tov BIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
ETTINECETE wl Kot marfate OK

16 EAAHNIKA

Mpoypappa kabapi-

opou Aidpkeia
C1 - EAagpUg kabapiopog 1h

02'— Kavovikog kabapi- 1 h 30 min
Ouog

C3 - ZxoAaaTIKOG KaBapi- 3h

apog

6. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
ETMAEEETE TO TTPOYPAUA kKaBapiopou Kal

méare To OK,

7. MNatAoTe OK yia va EEKIVATETE TOV
KaBapIguo.

Ortav apyilel 0 KaBapIgpdg, KAEIBWVEI N TTOP-

TA TNG GUOKEUNG KAl O AQUTTTAPOG €ival aTTe-

vepyoTToinpéVog. Mnv EekivaTe Tn Aeitoupyia

av Oev £XETE KAEIOEl EVTEAWG TNV TTOPTA TOU

@oupvou. Méxpl va EekAeIdwagl n TTOPTA, N

00ovn epeavidel T E'

8. Metd Tov KaBaApIOUG, OTPEWTE TOV
OIOKOTITN TTPOYPAMUATWY aTn B€an
QATTEVEPYOTTOINANG.

9. T[epIYéVeTe PEXPI N TUOKEUN VA KPUWOEI
Kal n mopta va ekAeidwael. KabapiaTe To
ETWTEPIKO TOU YOUPVOU ME £va PHAAAKO
TTavi Kal vepo.

7.4 YrevOupion KaBapiouou

Orav n évdeign rrrr/ avapoaBnvel atnv 08évn
META TNV TTEPIOBO PAYEIPEPATOG, N CUTKEUN
agdg utrevBupidel va TNV KaBapigeTe P TTUPO-
AUTIKO KaBapiopo. Mtropeite va atrevepyo-
TTOINCETE TNV UTTEVOUMION OTO UTTOUEVOU: PuB-
pioeig. Avatpegte atnv evotnta Kabnuepivi
xpnan, ANayn: PuBpioeig.

7.5 A@aipeon Kal EyKATAOTACN TNG
mopTag

—

BeBaiwbeite 0TI 0 PoUPVOG gival KPUOG.
AvO0iTe TNV TTOPTA PEXPI KATW.

Meate Toug PoxAoUg aua@IEng A aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

Lol



4. KAeigTe PEPIKWG TNV TTOPTA PEXPI VO
OTOPATATEI Kal, OTN OUVEXEIQ, ONKWOTE
TNV a1ré Toug pevteaédeg. Mpoaooxrn, N
mTopTa €ival Bapia.

5. ToTmroBeTraTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va
amraAO TTavi Kol g€ aTaBEPR ETIPAVEIQ.

6. Kpartnate 10 Aaigio Tng TopTag B aTto
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA VIO VO
atreAEUBEPWOTETE TO KAITT OTEPEWANG.

7. Tpapn&te To TTAQITIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OQAIPETETE.

8. Avaonkwarte KaBe yuaAivo TTaveA atro 1o
ETTAVW AKPO TOU KAl AQaIPEQTE TO OTTO TOV
00NYoO. XEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO YUQAI,
1I010ITEPA OTIG AKUEG TOU EPTTPOTBIOU
TraveA. To yuaAi utropei va oraael.

9. KoabBapiaTe To YUGAIVO TTAVEA UE VEPO Kal
gaTrouVI. ZTEYVWATE TIPOTEKTIKA TO
yuaAivo raveA. Mnv kaBapilete Ta
YUGAIvVa TTAVEA OTO TTAUVTAPIO TTIATWY.

MeTa TOV KOBAPITUO, EKTEAETTE TO TTOPATTAVWD

BrAuaTa pe avtioTpo®n CEIpA.

BeBaiwBeite 0TI Ta YUGAIVa TTAVEA €XOUV TOTTO-

BetnBei aTn owaTh BEan, dIAPOPETIKA N ETTI-

PAVEIQ TNG TTOPTAG PTTOPEI VO UTTEPBEPUAVOEI.

7.6 AVTIKATAOTOGOT TOU AQUTITHPA

ATTOOUVOETTE TN GUCKEUN OTTO TO JIKTUO Kal

TIEPIUEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA e GAAOV, avOe-

KTIKO g€ Beppokpaaieg €wg 300 °C.

Emdvw Aaptrripag

1. Z1p€WTe TO YUAAIVO KAAUMUQ, YIa va TO
QQAIPETETE.

2. KoBapiaTe T0 YUGAIVO KAAUpWA.

3. AVTIKaTOOTAOTE TOV AQUTITAPQ.

4. TotoBeTnOTE TO YUAAIVO KAAUPQ.

8. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Edv dev ptropeite va avTIJETWTTIOETE TO TTPO-
BAnua povol oag, ETTIKOIVWVATTE YE TOV QVTI-
TTPOOWTTO pag ) To E€ouaiodotnuévo Kevipo
2¢pPig. O AetrTOopéPEIEG TOU TEPRIG avaypa-
(POVTaI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWYV XOPAKTNPITTI-
KWV, TTOU BPIgKETAl OTO PTTPOCTIVO TTAQITIO.
@aiveral 6Tav avoiyete TNV TTOPTA. MNnV agai-
PEITE TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.
Av n 0006vn gpavicel Evav KwdIKO TEAAPATOG
TToU OeV BPIOKETAI OE AUTOV TOV TTiVaKA, ORA-
aTe Kal avayTe TNV ao@AAgIa Tou aTTiTioU yia
VO KAVETE ETTAVEKKIVNGN TN GUOKEUR. Av O
KWOIKOG TQAAPATOG TTAVAANQOE, ETTIKOIVW-
vAoTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo Zép-
Big.

Agv PTTOpPEITE VO EVEPYOTTOINCETE R VA XEI-
PIOTEITE TN OUOKEUN. - H guakeur) dev eivai
guVvOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO PEUMaA N gival
auvdedepévn Aavbaapéva.

H ocuokeun dev rpoBeppaiveTal.

e H mopta dev £xel KAgioel owaTA.

* n emAoyr KAgidwpa gival evepyotroinuévn.

« 'Exel evepyotroin®ei n autépatn
artevepyoTroinan.

H Adptra Sev Aeitoupyei. - H Adptra €xel

Kagi. AVTIKOTAOTAGTE TOV AQUTITAPA.

H AdpTra gival atrevepyoTtroinpévn. - Yypog

Oepudg AEPAg - EVEPYOTTOINUEVN.

To Ai100. ®aynToU dev Asitoupyei. - To BU-

apa AioB. daynTou dev £xel el0axBei TTANPWG

aTtnv utTodoxn.

H 006vn gpgavider "00:00". - YTripe Siako-

T pevpaTog. PuBpiaTe Tnv wpa.

Err C2 - Eigaydyete A pwg Tov AigB.

®daynTou yEga aTnv UTTodoXH.

Err C3 - KAgioTe TV TTOpTa. ATTEVEPYOTTOINATE
KQI EVEPYOTTOINOTE TN GUTKeUR. EAEyETE av TO
KAgidwa TTOPTAG £XEI XAAATEL.

Err F102 - KAeigTe TV opTa. EAEYETE Qv TO
KAEIdWHA TTOPTAG EXEI XAAATEL.
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9. ENEPTEIAK'H AITOAOzH

9.1 AeATio TTANPOPOPIWV OXETIKA HE
TO TIPOIOV KaI TTANPOPOPiEG OXETIKA

ME TO TTPOIOV CUUPWVA UE TOUG
Kavoviououg (EE) api0. 65/2014 kai
(EE) api6. 66/2014

9.2 ATTaITAO €IS TTANPOPOPIWV
oUp@wva pe Tov Kavoviouo (EE)
2023/826

KatavaAwan 10xUog g€ katdaTtaan avapo-

0,8W

Ovopa TpopnBeut) AEG

TautoTNTa POVTE- NBA5P50KAB 944035131
Aou NBA5P521AB 944035069
NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OA5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TA5PB531AB 944035121
TA5PB53XAB 944035134

AeikTngG evepyelakig amodoang  81.2

T&&n evepyelakng amodoang A+

KaravaAwan evépyelag pe Baai-
KO QOpPTiO, GUMBATIKN AEITOUp-
yia

1.09 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyeiag pe Baai-
KO QOpTIO, AEITOUPYIa YE UTTO-
Bonbnan avepiothpa

0.69 kWh/kukAo

ApiBpog KoIAOTATWY 1

Mnyn BeppodTnTOg HAekTpIKR evépyeia

‘Evraon 711

TuTToG PoUpvou (EPZL%)é:fSHSVOg

Mada NBA5P50KAB 33.0 kg
NBA5P521AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
OA5PB50SAB 34,0 kg
OA5PB531AB 34.5kg
TA5PB521AB 33.0 kg
TA5PB531AB 35.0 kg
TA5PB53XAB 35.0 kg

H guakeun €xel uTToPANOEi g€ SOKIYEG TUPQW-

va pe 1o: EN IEC 60350-1.
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g

KatavaAwan 10xU0g g€ KaTdaTaan avapo-

vng diktuou (W) 20w

MeyiaTOG XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WATE O
€EOTTAIOUOG va ETTITUXEI AUTOPATA TNV KO-
TAAANAN AgiToupyia XapnAng 10x00g

20 Aetr

H guakeun €xel uToBANOei g€ doKIYEG TUPPW-
va pe 1a: EN 50564, EN 63474.

MNa 0dnyieg OXETIKA e TOV TPOTTO EVEPYOTTOIN-
ang Kal atrevepyoTToinang TG auveeang
QOUPHATOU BIKTUOU, OVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«[MMpiv atrd TV TpwTN XPHon».

9.3 ZupBouAég eSoikovopunong

EvEépyElag

*  KpariaTte TNV TOPTA KAEIGTA KATA TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG KOI OTTOPUYETE
va TNV aVOiYETE TUXVA.

* Alatnpeite KABaAPO TO AATTIXO TNG TTOPTAG
Kol BeBalwBeiTe OTI €ival KOAG OTEPEWIEVO
aTtn B¢an Tou.

¢ XpnoIPoTToInaTe PETOAAIKG 1 gkoUpa, KN
QAVAKAQOTIKA OKEUN.

*  TapaAeiyTte TNV TTPOBEPUAVAN EKTOG AV
gival arrapaitnTn.

* EAaxIOTOTTOINGTE TIG BIAKOTTEG PETAEU TOU
WYNOiPaTog TTOAWY GaynTwy.

* Ortrore gival EQIKTO, XPNTIPOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

e XPNOIYOTTIOINTTE TNV UTTOAEITOPEVN
BeppoTNTA VIO Va dIATNPATETE TO YAYNTO
CeaTo. MeiwaTe Tn Beppokpaaia TnG
QJUOKEUNG aTo eAAXIaTO 3 - 10 AeTT TTpIvV
atrd TO TEAOG TOU PAYEIPEUATOG.

*  AmevepyotroinaTe TN AGPTTa KaTd TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, EKTOG EAV
Xpeladeral. .

*  Yypog Oepuog AEpag (UOVO YIa ETTIAEYHEVO
HovTéAQ) - auTn N AsIToupyia
XPNOIUOTTOINONKE VIO GUUHOPPWAN PE TNV
TAEN EvEPYEIOKNG ATTOSOONG KAl TIG
ATTAITAJEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDIQTHO
(oUppwva pe Ta EU 65/2014 ka1 EU
66/2014). Aokipég oupgwva pe 1o: IEC/EN
60350-1. H mopTa TOU POUPVOU Ba TTPETTEI
va gival KAEIgTr KaTd TN SIAPKEIQ TOU



HayeIpEPATOG, £TAI WATE N ASITOUPYIa va Wn
OIOKOTITETAI KAl O POUPVOG VA AEITOUPYET PE
TNV UYPnASGTEPN BUVATH EVEPYEIQKN)
atrodoan. Otav XpnoIYOTIOIEITE AUTAV TN
A€iToupyia, o AQUTITAPAG OTTEVEPYOTTOIEITAI
QUTOHATA. € PEPIKA JOVTEAQ ATTAITOUVTAI
30 deur.

OrtroTte €ival duvaTod, ATTEVEPYOTTOINATE TO
Wi-Fi yia va €£0IKOVOURTETE eVEPYEIQ.
Avartpé€te aTnv evoTtnTa Mpiv amro tnv
TTPWTN XPNon.

AuTdpaTn OTTEVEPYOTTOINGN: YIa AOYOUg
ag@aAEiag, av To TTPOYPAUKA gival EVEPYO

Kai &ev aAAaxBoUv ol puBuIaEIG, N TUTKEUN
QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA PETA ATTO
OPICUEVO XPOVIKO diaaTtnua. Edv
OKOTTEUETE VO EKTEAETETE £va TTPOYPAMUO
yla dIdpKEIa TTOU UTTEPRaivEl TNV wpa
auTdUaTNG ATTEVEPYOTTOINONG, PUBUIaTE
TOV XPOVO HOYEIPEUATOG.

- 12,5 w: 30-115°C

- 8,5w: 120-195 °C

- 5,5w:200-245 °C

— 3 w: 250-pgeyiaro °C

10. MEPIBAAAONTIKA ©'EMATA

2%
AvVaKUKAWOTE Ta UAIKA PE TO gUPBOAo TP, To-
TTOBETAOTE TO UNIKA TNG CUOKEUATIAg OTOUG
KOTAAANAOUG KABOUG avaKUKAWONG. ZUpBAAE-
TE TNV TTPOCTACIO TOU TTEPIBAAANOVTOG Kal TNG
avOpwWITIVNG UYEIOG PETW TNG AVOKUKAWONG
atroBANTWV NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWY TU-
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
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ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu
varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.

 Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul
si dispozitivele mobile pe
care este instalata apli-
catia.

* Nu lasati ambalajele la in-
demana copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

« AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

« Activati dispozitivul de sigu-
ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.

+ Copiii nu trebuie sa curete
sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.
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1.2 Informatii generale
despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.
In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.
AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit
inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.



* AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.

« Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.

« Utilizati doar senzorul ali-
mentar (senzorul) recoman-
dat pentru acest aparat.

* Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-

te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

* Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

* Inainte de curatarea piroliti-
ca, scoateti toate accesorii-
le si depunerile/deversarile
excesive din cavitatea apa-
ratului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.
Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.
Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

* Nu trageti aparatul de maner.
Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

« Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

« Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

« Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

+ Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizata de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

» Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau séa se afle in apropierea usii
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aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.
Introduceti fisa in prizéa numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.
Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

Nu deconectati aparatul tragand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti polii,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.

 Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

* Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.
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* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/N AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

- nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.

— nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.

— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.

» Decolorarea smaltului sau a otelului
inoxidabil nu afecteaza performanta
aparatului.

 Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri
umede, deoarece sucurile de fructe pot
provoca pete permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

« Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobilier, nu inchideti panoul in
timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a
racit complet pentru a preveni deteriorarea
cauzata de caldura si umiditate.

» In ceea ce priveste becul (becurile) din

acest produs si becurile ca piese de

schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum
ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau
au scopul de a oferi informatii despre
starea de functionare a aparatului.

Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte

aplicatii si nu sunt adecvate pentru

iluminarea camerelor din locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu

clasa de eficienta energetica G.

Utilizati numai lampi cu aceleasi

specificatii.

Pentru a repara aparatul contactati

Centrul de service autorizat. Utilizati doar

piese de schimb originale.

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Opriti si deconectati aparatul de la priza
fnainte de intretinere.



Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.
Verificati produsul in mod regulat pentru a
depista semne de deteriorare care il pot
face impropriu pentru contactul cu
alimentele, cum ar fi crapaturi, basici,
delaminare, contractie, aderenta,
coroziune sau alte modificari vizibile ale
texturii sau aspectului. Urmati
instructiunile de curatare si ingrijire pentru
a preveni deteriorarea.

Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

Curatare pirolitica

Cititi toate instructiunile pentru curatare
pirolitica

Inainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Tineti copiii la distanta in timpul curatarii
pirolitice, deoarece aparatul se incalzeste
foarte tare si elibereaza aer fierbinte prin
orificiile de ventilatie din fata.

Curatarea pirolitica elibereaza fum din
reziduurile de gatit si materialele de
constructie. Asigurati o buna ventilatie in
timpul si dupa preincalzirea initiala si
curatarea pirolitica.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.
Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderent ale oalelor, tigailor,
tavelor si ustensilelor pot fi deteriorate de
curatare pirolitica la temperaturi ridicate si
pot elibera vapori nocivi in cantitati mici.

2.5 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

T

1 I‘O
=Y 8
e s 6]
SO L A
S @ B
o= () 8
2 Nia
(D)
\ Q —
Panou de comanda
Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisajul
Buton de comanda
Priza pentru senzorul de gatire
[@ Element de incalzire
Bec
B Ventilator
El Suport raft, detasabil
¥ Adancitura cavitate
Pozitii raft
3.2 Panou de comanda
@ Apasa pentru a seta functiile cronometrului.
»ﬂ Apasati pentru a seta: incalzire rapida.
-0 Apasa pentru a porni si opri becul aparatu-
lui.
2 Apasa pentru a seta temperatura zonei de

mijloc a mancarii cu: Senzor de gatire.

OK Apasati pentru a confirma selectia.
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Indicatorii afisajului

&

Aparatul este blocat.

%

Submeniu: Gatire asistata.

Submeniu: Curatare.

Submeniu: Setari

incalzire rapida este activat.

Gatirea la abur este activata.

NEIVEIR

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

STOP

Durata gatire este activat.

Pornire cu intarziere este activat.

Cronometru numaratoare directa este acti-
vat.

VINCARC

Wi-Fi este activat.

VD)

Operatii de la distanta este activat.

Bara de progres - indica vizual momentul in
care aparatul atinge temperatura setata sau

— durata de gatire se incheie.

Pentru a porni aparatul:

1.

2,

3.

Apasati butoanele. Butoanele ies (numai

modelele selectate).

Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-
tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

0.



4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"

sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

1. Preincalziti aparatul gol pentru a elimina
orice miros. Aerisiti incaperea.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.

3. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze

pentru duratele specificate: [:] 1h,

15min, 2 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.

4. Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca.

5. Curatati cu o laveta din microfibra, apa
calda si detergent delicat. Inlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

4.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul electrocasnic aveti
nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.
 Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descéarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de instalare a
aplicatiei.

5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie: Coacere uniforma, fra-
gezime, uscare

E] Incalzire sus si jos: Coacere traditional

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =,
4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta % / Wi-Fi. Porniti- sau opriti-I.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Modificarea: Setari.

Wi-Fi este pornit Tn mod implicit. Pentru reco-
mandari privind economia de energie, consul-
tati capitolul ,Eficienta energetica”.

@ Din motive de sigurant, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h. Re-
petati procesul de initiere, daca este nece-
sar.

2.4 GHz WLAN
Frecventa

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protocol

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW )

Modul Wi-Fi NIUS-50

4.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine compo-
nente care se bazeaza pe software gratuit si
open source. AEG recunoaste contributiile
comunitatilor de software deschis si robotica
la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor com-
ponente software open source, gratuite ale
caror conditii de licenta necesita publicare si
pentru a vedea informatiile complete privind
drepturile de autor si termenii de licenta apli-
cabili, vizitati: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (dosar NIUS).

@) SteamBake: Abur

[E] Preparate congelate: Cartofi prajiti, cartofi
wedges, rulouri de primavara

@] Functie Pizza: Coacere pizza
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Q incélzire jos: Coacere préjituri

@ Aer cald umed: Coacere

(%] Grill: Paine praijita, gratar

Gatire intensiva: Frigerea carnii, rumenire

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

5.2 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Raotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

S Tncalzire rapida - apasati si mentineti apa-
sat pentru a scurta durata de incalzire. Acest
lucru este valabil doar pentru anumite functii
de gatire. Ventilatorul poate porni automat.

5.3 Timer

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul afiseaza
functia doritéa a temporizatorului:

D Cronometru: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. La incheierea duratei este emis
semnalul sonor.

Qp Durata gatire: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.

@ Pornire cu intarziere: Pentru a amana

pornirea si/sau terminarea gatirii.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

4. Apasati OK.

Cand timpul se termina, apasati OK Si
rotiti butoanele in pozitia oprit, daca este
necesar.

5.4 Setarea: SteamBake - Gatire la
abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
incins.
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3. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire (=),
4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.

/N AVERTISMENT!

Deschide usa cu atentie. Umiditatea eli-
berata poate produce arsuri.

5.5 Accesare: Meniu =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire asis-
tata si setarile.

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

Afisajul indica ¥, m’, 3.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

5.6 Setarea: Gatire asistati ¥

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate. Progra-
mele incep cu o setare adecvata. Poti regla
durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =.

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta ¥. Apasa OK,

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

OK,

4. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK.

5. Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.



Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru a
utiliza functia. Consultati sectiunea Senzor de
gatire.

Umple adancitura cavitatii cu apa pentru gati-
tul la abur.

Friptura de vitel (de ex. spata)

2; vas de copt pe raftul de sarma,

Preincalziti aparatul nainte de a incepe sa
gatiti.

OB E|

Nivel raft. Consultati sectiunea Descrierea
produsului.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Friptura de vita,

P1 in sange /? El 2; tava de copt
- - — 1-1.5kg; 4 - 5 cm grosime
P2 Friptura de vita, Prajeste carnea timp de ca-
gétitd mediu teva minute intr-o cratita
P3 Friptura de vits, p:trblnte. Introduceti in apa-
bine facuta :
Friptura, medie, 180 - 220 g per bucata; 3 cm
grosime
P4 /‘? E‘ E| 3; vas de friptura pe raftul meta-
lic
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita / inabusita (coasta de vita,
flanc gros) 1,5 - 2 kg
P5 /‘? E‘ 2; vas de copt pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
aparat.
P6 Friptura de vita,
in sange ) VL= 2; tava de copt
X - - 1-15kg;4-5cm grosime
P7 Frlpt.ura f‘e :":a’ Prajeste carnea timp de ca-
mediu gatitd 1 teva minute intr-o cratita
pg Friptura de vita, iiaetr‘binte. Introduceti in apa-
bine facuta?)
File de vita, in
P9 sange 1) /‘? El 2; tava de copt
0,5-1.5kg; 5- 6 cm grosi-
File de vita, me- me
P10 diu? Prajeste carnea timp de ca-
teva minute intr-o cratita
P11 File de vita, f4- fierbinte. Introduceti in apa-

cut? rat.

P12 0,8-1,5kg; 4 cm gros
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
aparat. Friptura acoperita.
Friptura de ceafa de porc sau pulpa, 1.5 - 2
kg

P13 /‘? E 2; vas de copt pe raftul de sarma
Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coace-
re.
Porc gitit la foc mic 11.5 - 2 kg

P14 2; tava de copt
Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti
carnea dupa jumatate din durata de gatit.
Muschiulet de porc, 1-1,5kg; 5 -6 cm gros

P15 /‘? IE‘ 2; vas de friptura pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc, 2 - 3 kg; folositi crud, 2 - 3
cm subtire

P16 E 3; tava adanca
Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui pre-
parat. La jumatatea duratei de gatire, intoar-
ceti carnea.
Pulpa de miel cu oase, 1.5-2kg; 7 -9 cm
grosime

P17 /‘? E 2; vas de copt pe tava de copt
Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire,
ntoarceti carnea.
Pui intreg, 1 - 1.5 kg; proaspat
/‘? E 2; &J 200 micaserola pe tava de

P18  copt
Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de
gatit pentru a rumeni uniform.

P19 Jumatate de pui, 0.5 - 0.8 kg
/‘? E] 3; tava de copt
Piept de pui, 180 - 200 g per bucata

P20 /.? E E| 2; caserola pe raftul de sdrma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte.
Pulpe de pui, proaspete

3; tava de copt
P21

Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, se-
tati o temperatura mai redusa si gatiti-le mai
mult timp.
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P22

Rata, intreaga, 2 - 3 kg

2; vas de copt pe raftul de sdrma
Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la ju-
matatea duratei de gatire.

P23

Gasca intreaga, 4 - 5 kg

/‘? E‘ 2; tava adanca

Puneti carnea in tava de gatit. Tntoarcet,i gasca
dupa jumatate din durata de gatire.

P24

Bucata de carne, 1 kg

/‘? IE‘ 2; raft metalic

P25

Peste intreg, la gratar, 0,5 - 1 kg per peste

/‘? El 2; tava de copt
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.

P26

File de peste
E B 3; caserola pe raftul de sarma

P27

Prajitura cu branza

2; & 28 cm tava cu arc pe raft de sarma

P28

Prajitura cu mere

E EZ; l*_*J 100 - 150 ml tava de copt

P29

Tarta cu mere

El 2; forma de placinta pe raftul de sarma

P30

Placinta cu mere

= 2: ) 100- 150 ml D 22 om forma

de placinta pe raft de sarma

P31

Brownies, 2 kg de aluat
E 3; tava adanca

P32

Briose

EE 2; l*_*J 100 - 150 mltava pentru briose
pe raftul de sarma

P33

Chec

B 2; tava pentru paine pe raftul de sarma

P34

Cartofi copti, 1 kg

E 2; tava de copt
Foloseste cartofi intregi cu coaja.

P35

Cartofi wedges, 1 kg

B 3; tava de copt captusita cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.

P36

Legume mixte la gratar, 1 - 1.5 kg

3; tava de copt captusita cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.

P37

Crochete, congelate, 0.5 kg
El 3; tava de copt
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Cartofi taiati, congelati, 0.75 kg
P38

3; tava de copt

Lasagna cu carne / legume cu foi uscate de
P39 Ppaste, 1-1.5kg

E 2; caserola pe raftul de sarma

Cartofi gratinati (cartofi cruzi) 1 - 1.5 kg

P40 IE‘ 1; caserola pe raftul de sarma
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.

Pizza proaspata, subtire

P41 EI IE‘ 2; M 100 ml tava de copt tapetata

cu hartie de copt

Pizza proaspata, groasa

P42 E‘ E| 2; tava de copt captusita cu hartie de
copt

Quiche

P43
E‘ 2; tava de copt pe raftul de sarma

Bagheta / Ciabatta / Paine alba, 0.8 kg
P44 IE‘ El 2; lﬁ] 150 ml; tava de copt tapetata

cu hartie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.

Cereale integrale / secara / paine neagra 1

kg
P45 E‘ E| 2; lﬁ] 150 ml tava de copt tapetata

cu hartie de copt / tava de chec pe raftul de
sarma

12 Gatire la temperatu-
ra joasa.
5.7 Modificare: Setari:
1. Rotiti butonul pentru functiile de incalzire
la=.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta . Apasati oK,
3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare

01 Timpul Modificare

02 Luminozitate display 1-5




Setare Valoare
1 - Bip, 2 - Click, 3 -
03 Tonul de la taste Sunet oprit
04 Volum la apasare taste 1-4

05 Actiunea Senzor de ga- 1 - Alarma si stop,2

tire - Alarma

Cronometru numaratoa- . .
06 re directs Pornit / Oprit
07 lluminare Pornit / Oprit
08 Incalzire rapida Pornit / Oprit

Semnal De Reamintire . .
09 Curétare Pornit / Oprit
10  WiFi Pornit / Oprit

Operatiune de teleco- . "
" manda automata Pornit / Oprit
12 Dezactiveaza reteaua Da/Nu

13 Modul demo Cod de activare:

2468
14 Versiunea software Verificare
15 Resetati toate optiunile  Da / Nu

5.8 Blocare (&

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul

de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

OoK. apasa si mentine pentru a activa si
dezactiva functia.

Va fi emis un semnal sonor. (0 - va lumina in-
termitent de 3 ori atunci cand functia de blo-
care este activata. Usa aparatului este bloca-
ta.

@OKSimboI. - apasa si mentine pentru a
activa si dezactiva functia.

5.9 Accesorii

functie de model. Scanati

codul QR pentru a vedea

cum sa utilizati accesoriile

ar  furnizate impreuna cu apara-
£ tul. Puteti comanda acceso-

rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara spo-
reste siguranta si ofera protectie impotriva
inclinarii. Marginea raftului impiedica alune-
carea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a.

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.

5.10 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul ali-
mentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

C- temperatura cuptorului. Ar trebui sa fie
cu cel putin 25°Cmai mare decéat tempera-
tura senzorului alimentar.

/‘? - temperatura senzorului alimentar.

1. Setati o functie de gatire / temperatura
cuptorului.

2. Introduceti varful senzorului pentru
alimente Tn mijlocul bucatii de carne sau
de peste, in cea mai groasa parte, daca
este posibil. Pentru caserole, asezati
varful senzorului alimentar exact in
centru, stabilizat intr-un ingredient solid.
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Asigurati-va ca varful nu atinge fundul
vasului de copt.

O — >
/.'/:/:n:&\'.V.\\.\‘&&\;\\\\,\

3. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati
sectiunea Descrierea produsului. Afisajul

6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien-
telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile
pentru o reteta speciala, cautati alta similara.
Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului.

Simboluri utilizate in tabele:

f§ Tipul de preparat

h =24

Functia de gatire

°C Temperatura
Pozitie raft

Durata gatire (min)

©o|l

Informatii suplimentare

6.2 Aer cald umed

arata temperatura curenta a senzorului
alimentar.

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura. Apasati OK,

5. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor. Pentru
a opri semnalul, ap&sati orice simbol.
Verificati dacd méancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

6. Opriti aparatul.

7. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

uN C O H®
Budinca cu orez 180 80-100 1 1)

Prajitura cu mere, fa-

cuta din aluat de pan- 160
dispan (prajitura n for-

ma rotunda)

110-120 1 2)

Péine alba 200 80-100 1 3)

Halca de porc 180 110-130 1 1)4)

1) Folositi un vas de sticl4 pe raftul de sarma.
2) Folositi forma de tort @ 26 cm.

3) Utilizati tava de gétit.

4) Adaugati 200 ml de apa in vasul de sticla.

6.3 Informatii pentru institutele de
testare

Teste realizate conform cu EN 60350-1, IEC
60350-1.

cC O H ®

Prajituri mici, 20 bucati pe tava

Pentru cele mai bune rezultate, respectati su- 150 23-33 3 1)2)
gestiile din tabelul de mai jos.
5 O 150  23-33 3 1)2)
&, cC O H®
Paste la cuptor 200 40-60 1 1) 140 31-41 2si4 1)2)3)
Cartofi gratinati 180 80-100 1 1) Pandispan fara grasimi
Musaca 180 70 -90 1 1) 180 21-39 2 2)4)
Lasagna 180 80-100 1 1)
O 180  21-31 2 2)4)
Paste cannelloni 200 80-100 1 1)
Budinca cu paine 190 60-80 1 1) 170 34-44 1si3 2)5)
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°C D = ®
-Prajitura sfaramicioasa

140 35-45 2 1)

= 140  35-45 2 1)

140 37-47 2si4 1)3)
Paine prajita

|f] maxim 1-2 5 4)6)7)

1) Asezati tava de gatit cu panta spre usa.

2) Preincalziti aparatul gol. Nu utilizati. ncélzire rapi-
da

3) Utilizati tava universala pe pozitia a patra a raftu-

lui.

4) UtilizareRaft sarma.

5) Folositi raftul de sarma si tava de copt de mai jos.
Asezati tava de gatit cu panta spre usa.

6) Preincalziti aparatul gol timp de 5 min. Nu utilizati:
Incalzire rapida.

7) Conform cu: IEC 60350-1:2023.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Observatii privind curatarea

+ Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

+ Utilizati degresantul lichid recomandat de
producator pentru a elimina reziduurile de
calcar.

» depozitati alimente in aparat pentru mai
mult de 20 de minute.

* Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

7.2 Scoaterea suporturilor raftului

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepértati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului inapoi in pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-

turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate

spre fata.

Retete suplimentare

= o ®
Bezele

O 3 100 90-180  1)2)3)

3 100 90-180 1)2)3)
Pui

2 200 60 - 80 4)

1) Asezati tava de gatit cu panta spre usa.

2) Utilizati hartie de copt.

3) Preincalziti aparatul gol. Nu utilizati:incalzire rapi-
da.

4) Asezati puiul cu pieptul in jos pe raftul de sarma.
Puneti tava de gatit pe primul raft. La jumatatea du-
ratei de gatire, intoarceti puiul pe cealalta parte.

7.3 Curatare pirolitica

Acest program arde murdaria reziduala din
aparat. Utilizati-l ori de cate ori aparatul are
nevoie de o curatare profunda.

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi

compartiment, nu le utilizati simultan cu

aceasta functie. Acest lucru poate deteriora

cuptorul.

1. Verificati dacéa aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
raftului detasabil.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

= pentru a intra inh modul de incalzire
rapida ( Meniu).

5. Rotiti butonul de control pentru a selecta
ol si apasati OK.

Programul de curatare Durata
C1 - Curatare usoara 1h
C2 - Curatare normala 1h 30 min
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C3 - Curatare profunda 3h

6. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

oK

7. Apasati OK pentru a incepe curatarea.

Cand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Nu porniti
functia daca nu ati inchis complet usa cupto-
rului. Pana la deblocarea usii, afisajul indica

G

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

7.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand ol clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva memen-

toul din submeniu: Setari. Consultati Utilizare
zilnica, Modificarea: Setari.

7.5 Scoaterea si montarea usii

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare Ade
pe cele doua balamale ale usii.

||-I
N =i R

4. nchideti usor usa pana cand se opreste,
apoi ridicati-o de pe balamale. Aveti grija,
usa e grea.

8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.
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5. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

6. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

7. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

8. Ridicati fiecare panou de sticla de
marginea superioara si scoateti-l din
ghidaj. Manevrati sticla cu grija, in special
in preajma marginilor panoului frontal.
Sticla se poate sparge.

9. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus in or-

dine inversa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt intro-

duse in pozitia corecta, in caz contrar supra-

fata usii se poate supraincalzi.

7.6 inlocuirea becului

Deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana se raceste.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul.

4. Montati capacul de sticla.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care
nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul
in care codul de eroare apare din nou, con-
tactati un Centru de service autorizat.



Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

* Usa nu este Inchisa corect.
» Blocare este activat.
» Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Schimba lampa.

Lampa este stinsa. - Aer cald umed - este
activat.

Senzor de gatirenu functioneaza. - Steche-
rul nu Senzor de gatire este introdus complet
in priza.

Afigajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

Err C2-Introdu complet Senzor de gatirein
priza.

Err C3- Inchideti usa. Opreste si porneste
aparatul. Incuietoarea usii nu este stricata.

Err F102 - Inchideti usa. Incuietoarea usii nu
este stricata.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

Denumirea furnizorului AEG

NBASP50KAB 944035131
NBA5P521AB 944035069
NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OAS5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TAS5PB531AB 944035121
TA5PB53XAB 944035134

Identificarea mo-
delului

Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica ~ A+

Consum de energie cu o incar-
catura standard, modul con-
ventional

1.09 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incar-
care standard, in modul venti-
latie

0.69 kWh(/ciclu

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 711

Tip cuptor Cuptor incorporabil

Masa NBA5P50KAB 33.0 kg
NBA5P521AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
OA5PB50SAB 34.0 kg
OA5PB531AB 34.5kg
TAS5PB521AB 33.0 kg
TAS5PB531AB 35.0 kg
TASPB53XAB 35.0 kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby 0.8 W

Consumul de putere in modul repaus co-

nectat la retea 20w

Timpul maxim necesar pentru ca echipa-
mentul sa atinga automat modul de putere 20 min
scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564, EN 63474.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati Inainte de prima utilizare.

9.3 Sfaturi pentru economisirea

energiei

» Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.

* Mentine garnitura usii curata si asigura-te
ca este bine fixata in pozitie.

ROMANA 33



» Folositi vase metalice sau de culoare pentru a nu intrerupe functia astfel incat

inchisa, non-reflectorizante. cuptorul sa functioneze cu cea mai

» Sari peste preincalzire daca nu este ridicata eficienta energetica posibila.
nevoie. Atunci cand folosesti aceasta functie,

* Reduceti la minimum pauzele dintre lumina se stinge automat. La unele
coacerea mai multor feluri de mancare. modele dureaza 30 sec.

» Atunci cand este posibil, foloseste functiile | < Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul
de gatit cu ventilator pentru a economisi pentru a economisi energie. Consultati
energie. sectiunea Inainte de prima utilizare.

» Folositi caldura reziduala pentru a » Din motive de siguranta, daca functia de
mentine mancarea calda. Reduceti gatire este activa si nu se modifica nicio
temperatura aparatului la minimum 3 - 10 setare, aparatul se va opri automat dupa o
min inainte de sfarsitul gatirii. anumita perioada de timp. Daca

+  Opriti lampa in timpul gatitului, cu intentionati sa folositi o functie de gatire
exceptia cazului in care este necesar. pentru o durata care depaseste timpul de

* Aer cald umedAceasta functie a fost oprire automata, setati durata gatirii.
folosita pentru conformarea cu clasa de — 125 h: 30-115 °C
eficienta energetica si cerintele de — 8.5h: 120-195 °C
ecodesign ( in conformitate cu EU — 5.5h: 200-245 °C
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate — 3h: 250 - maxim °C

conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul 2. | €lectrice si electronice. Nu aruncati aparatele

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie marcate cu simbolul & impreuna cu deseuri-
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | le menajere. Returnati produsul la unitatea

la protejarea mediului inconjurator si a sana- locala de reciclare sau contactati adminis-
tatii umane recicland deseurile de aparate tratia locala.
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Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.

1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouziva- alebo pouzivanim. Tieto po-
nim spotrebica si pozorne kyny uchovavajte na bezpec-
preCitajte prilozené pokyny. nom a pristupnom mieste,
Vyrobca nezodpoveda za aby ste do nich mohli v bu-

zranenia ani za Skody spéso- | ducnosti nahliadnut’.
bené nespravnou instalaciou
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1.1 Bezpecnost' deti a
zranitelnych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou sposobilostou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej 0so-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené

0 bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pri-
padnym rizikam. Deti do

8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.

Deti by mali byt pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa so spotrebi¢om a mo-
bilnymi zariadeniami s apli-
kaciou nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikvidujte.
UPOZORNENIE: Spotrebic
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mbézu
znacne zahriat’. Po¢as pou-
Zivania a chladenia udrzuj-
te deti a domace zvierata
mimo dosahu.

Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.

1.2 VSeobecna
bezpecnost’

Tento spotrebic je urCeny
iba na pripravu jedal.
Tento spotrebic je uréeny
na jedno pouzitie v domac-
nosti v interiéri.

Tento spotrebi¢ sa moze
pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych host'ovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-
stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,
ak takéto pouzivanie nepre-
siahne priemernu uroven
pouzivania v domacnosti.
Spotrebi¢ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku urceného na
zabudovanie,

Pred akoukolvek udrzbou
opojte spotrebi€ od elektric-
kej siete.

Ak je posSkodeny elektricky
napajaci kabel, musi ho vy-
menit’ vyrobca, jeho autori-
zované servisné stredisko
alebo podobna kvalifikova-
na osoba, aby sa predislo
ohrozeniu elektrickym pru-
dom.
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+ UPOZORNENIE: Uistite sa,
Ze je pred vymenou osve-
tlenia spotrebi¢ vypnuty,
aby ste sa vyhli riziku elek-
trického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebic
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. Davaijte po-
zor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych clankov alebo
povrchu dutiny spotrebica.

» Vzdy pouzivajte na vybera-
nie a vkladanie prislusen-
stva alebo riadu kuchynské
rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu son-
du (sondu vnutornej teplo-
ty) odporucanu pre tento
spotrebic.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ mbéze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na naSej webovej stranke.
Pri presuvani spotrebi¢a budte opatrni,
pretoze je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
instalaciu.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.
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Pri vyberani zasuvacej listy
najskoér potiahnite jej pred-
nu Cast’ a potom zadnu
Cast’ smerom od bocCnych
stien spotrebica. Zasuvacie
liSty nainStalujte v opaénom
poradi.

Na Cistenie spotrebica ne-
pouzivajte parné CisticCe.

Na Cistenie skla dvierok ne-
pouzivajte abrazivne pro-
striedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, ¢o mbze
spbsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vy-
berte z vnutra spotrebica
vSetko prislusenstvo a od-
strante nadmerné usadeni-
ny/rozliate necistoty.

Pred montazou spotrebica sa uistite, ze je
vyrovnany a ze sa dvierka otvaraju bez
zasekavania.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

« VSetky elektrické pripojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

« Uistite sa, ze parametre na typovom S§titku
suU kompatibilné s parametrami elektrickej
siete hlavného napajacieho zdroja.

* Spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vzdy
pouzivajte spravne nainstalovanu
prepatovu zasuvku.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.



Zabrante poSkodeniu sietovej zastréky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat’ nase autorizované servisné
stredisko.

Nedovolte, aby sa napajacie kable dotkli
alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebic¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Ochrana proti Urazu elektrickym prudom
dielov a izolované diely sa musia

* Na zavaranie pouzivajte iba schvalené
sklenené nadoby a pohare.

* Horlavé vyrobky neumiestfujte do
blizkosti spotrebica.

* Nezdielajte vase WiFi heslo.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby

bezpecéne upevnit' a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

+ Sietovu zastréku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci inStalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

» Ak je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripajajte do nej zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebi¢ zo siete
na vSetkych péloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspon 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popale-
nin, zasahu elektrickym pradom alebo vy-
buchu.

* Nemernte technické parametre spotrebica.

+ Uistite sa, Ze vetracie otvory nie su
blokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas
prevadzky budte opatrni, pretoze méze
dojst' k uniku hortdceho vzduchu a
horlavych zmesi z alkoholovych zloziek.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

+ Ked su dvierka otvorené, iskry a otvoreny
ohen uchovavaijte dalej od spotrebica.

povrchovej Upravy:

— riad ani iné predmety neumiestnujte
priamo na dno rury;
— hlinikovu foliu neumiestnujte priamo
na dno rary;
— Nedavajte priamo do hortceho
spotrebica vodu.
— po dovareni nenechavajte v spotrebici
tekuté pokrmy ani potraviny;
— pri demontazi alebo instalacii
prisluSenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo nehrdzavejicej
ocele nema vplyv na vykon spotrebica.
Na tekuté kolace pouzite hiboku panvicu,
pretoze ovocné stavy mézu sposobit’
trvalé Skvrny.
Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.
Ak je spotrebi¢ nainstalovany za
nabytkovym panelom, dany panel
nezatvarajte pocas pouzivania alebo
dovtedy, kym spotrebic Uplne
nevychladne, aby nedoslo k poSkodeniu v
désledku ohrevu a vihkosti.
Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebi¢och, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym spésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.
Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.
Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.
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2.4 Osetrovanie a Cistenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru
alebo poskodenia spotrebica.

» Pred udrzbou spotrebi¢ vypnite a odpojte
Z0 zasuvky.

+ Uistite sa, Ze spotrebic je studeny, aby ste
predisli rozbitiu skla. Ak su sklenené
panely dvierok poskodené, kontaktujte
autorizované servisné stredisko so
ziadostou o ich vymenu.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne, pretoze su tazké.

* Po kazdom pouziti spotrebi¢, jeho vnutro a
prisluSenstvo ocistite a osuste, aby ste
predisli kondenzacii pary, korézii a
poskodeniu povrchu.

» Produkt pravidelne kontrolujte, Ci
nevykazuje znamky poskodenia, ktoré by
mohli spbésobit, ze nebude vhodny na styk
s potravinami, ako su praskliny, vydutia,
odlupovanie, zmrstenie, lepkavost,,
kordzia alebo iné V|d|telne zmeny v
$trukture alebo vzhiade. Dodrziavajte
pokyny na Cistenie a udrzbu, aby ste
predisli poSkodeniu.

» Na Cistenie spotrebi¢a a prisluSenstva
pouzite handricku z mikrovlakna, teplu
vodu a neutralne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte abrazivne produkty, zinky,
rozpustadla, predmety s ostrymi hranami
ani kovové predmety.

» Pri pouzivani spreja na rdry dodrziavajte
bezpec€nostné pokyny na obale.

Cistenie pyrolyzou

+ Precitajte si vSetky pokyny na Cistenie
pyrolyzou

» Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrarite z rary:

- akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,
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— vsetky vyberateiné predmety (vratane
ro$tov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Pocas Cistenia pyrolyzou dbajte na to, aby
sa deti nachadzali v bezpecnej
vzdialenosti, pretoze sa spotrebic veimi
zahrieva a z prednych vetracich otvorov
unika hordci vzduch.

- Cistenie pyrolyzou uvoliuje vypary zo
zvyskov varenia a stavebnych materialov.
Pocas uvodného predhriatia a po fiom,
ako aj Cistenia pyrolyzou zabezpecte
dobré vetranie.

« Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rury vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

* Vypary, ktoré sa uvoliiuju zo vSetkych rar
s Cistenim pyrolyzou/zvy$kov z varenia,
nie st $kodlivé pre fudi vratane deti a Tudi
so zdravotnymi problémami.

» Pocas Cistenia pyrolyzou a po nom, ako aj
uvodného predhriatia dbajte na to ,aby sa
domace zvieratd nachadzali mimo dosahu
spotrebi¢a. Malé domace zvierata (najma
vtéky a plazy) mézu byt velmi citlivé na
zmeny teploty a vypustané vypary.

» Neprilnavé povrchy hrncov, panvic,
plechov a riadu sa mézu poskodit’ pri
Cisteni pyrolyzou kvoli vysokej teplote a
mdzu uvoliovat' Skodlivé vypary v nizkej
koncentracii.

2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od hlavného napajania,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikvidujte.



3. OPIS VYROBKU

3.1 Véeobecny prehiad
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Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny ¢lanok
Osvetlenie

Ventilator

Drziak police, odnimateiny
Priehlbina dutiny

Urovne roétu v rire

NEEERNREOBENE

3.2 Ovladaci panel

Ukazovatele na displeji

|E'| Spotrebic je zablokovany.

‘/\" Vediajsia ponuka: Podporované varenie.

Vediajsia ponuka: Cistenie.

Podponuka: Nastavenia

Funkcia Rychle zohrievanie je aktivovana.

Varenie parou je aktivované.

NEIVEIR

Funkcia Teplotna sonda je aktivovana.

Funkcia Casomer je aktivovana.

= Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

@ Stlacenim nastavite funkcie Casovaca.

»ﬂ Stlacenim nastavte: rychle zohrievanie.

O Stlacenim zapnete a vypnete osvetlenie
- spotrebica.

2 Stlacenim tlacidla nastavite vnutornu teplo-
tu pokrmu s: teplotnou sondou.

OK Stlacenim potvrdite vyber.

Funkcia Nastavit’ odloZeny Start je aktivova-
na.

Funkcia Casovaé je aktivovana.

VINCING

Funkcia WiFi je aktivovana.

Funkcia Dialkové ovladanie je aktivovana.

VD)

Lista priebehu - vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu alebo
— kedy sa skonc€i €as pripravy.

Zapnutie spotrebica:
1. Stlacte oto¢ny ovladag. Ovladace
vychadzaju (len vybrané modely).

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut': ovladac funkcii
ohrevu otocte do vypnutej polohy 0.
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4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete po-
Ckajte, kym sa na displeji nezobrazi: "00:00"
alebo "12:00" (v zavislosti od modelu).

1. Otocéenim ovladada nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.
4.2 Uvodné predhrievanie a éistenie

1. Prazdny spotrebi¢ predhrejte, aby sa
odstranili vSetky pachy. Miestnost’ dobre
vyvetrajte.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo
a zasUvacie listy.

3. Kazdu funkciu nastavte na maximalnu
teplotu a spotrebic¢ nechajte zapnuty
pocas urCenej doby trvania: @1 h, 15
min, & 15 min. Pozrite si dast
Kazdodenné pouzivanie.

4. Spotrebi¢ vypnite a nechajte ho
vychladnut'.

5. Vycistite mikrovlaknovou handri¢kou,
teplou vodou a jemnym Cistiacim
prostriedkom. Vymerite prislusenstvo
a zasuvacie listy.

4.3 Bezdrétové pripojenie
Na pripojenie spotrebi¢a potrebujete:

» bezdro6tovu siet' s internetovym pripojenim,
* mobilné zariadenie pripojené k rovnakej
bezdrbtovej sieti.

1. Ak chcete stiahnut’ aplikaciu, naskenujte
QR kéd, ktory sa nachadza na zadnej
strane navodu na pouzivanie. Aplikaciu si
mézete stiahnut' aj priamo v obchode
s aplikaciami.

2. Postupuijte podia pokynov na pripojenie
aplikacie.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdusné Pecenie: Rovnomerné pece-
nie, jemnost, susenie

E Tradi¢né pecenie: Tradicné pecenie
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3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte symbol =

4. Otocenim ovladaca vyberte symbol @/
WiFi. Zapnite alebo vypnite. Pozrite si
kapitolu ,Kazdodenné pouzivanie®,
Zmena: Nastavenia.

Funkcia WiFi je predvolene zapnuta. Informa-
cie najdete v kapitole Energeticka ucinnost,
Tipy na Usporu energie.

Dz bezpeénostnych dévodov sa dialkové
ovladanie automaticky vypne po 24 h. V
pripade potreby zopakujte zaciatocny po-
stup.

2.4 GHz WLAN
Frekvencia

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protokol OFDM
Max. vykon EIRP <20 dBm (100 mW )
WiFi modul NIUS-50

4.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zalozené na bezplat-
nom softvéri z otvorenych zdrojov. AEG uz-
nava prispevok komunit pdsobiacich v oblasti
otvoreného softvéru a robotiky k vyvojovému
projektu.

Ak chcete ziskat' pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych sucasti
open-source, ktorych licenéné podmienky vy-
Zaduju zverejnenie, a zobrazit' ich uplné infor-
macie o autorskych pravach a prislusné li-
cencné podmienky, navstivte stranku: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (priecinok
NIUS).

] SteamBake: Parné pecenie

Mrazené pokrmy: HranolCeky, americké ze-
miaky, jarné rolky

@) Pizza: Pegenie pizze




Q Dolny ohrev: Pecenie kolacov

’.@ Vihky horaci vzduch: Pecenie

E] Gril: Zapekanie, grilovanie

Turbo gril: Pe€enie masa, zapekanie

Pri niektorych funkciach rary a teplote nizSej
ako 80°C sa mobze osvetlenie automaticky vy-
pnut’.

5.2 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.

2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

o) Rychle zohrievanie - stlacte a podrzte tla-
¢idlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je k dispozi-
cii pre niektoré funkcie ohrevu. Ventilator sa
moze automaticky zapnut.

5.3 Casovaé

1. OtocCenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu, ak je to
potrebné.

2. Stlacte @ kym displej nezobrazi
pozadovanu funkciu ¢asovaca:

Q Casomer: SlUzi na nastavenie odpodita-
vania ¢asu. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy
signal.

o Cas pripravy: SliZi na nastavenie odpodi-
tavania ¢asu. Ked ¢asovac skondi, zaznie
signal a varenie sa zastavi.

@ Nastavit’ odlozeny start: OdloZenie za-
Giatku alebo konca varenia.
3. Otocenim ovladaca nastavite koniec.

4. Stlacte OK.
5

Po uplynuti ¢asu stlacte OKav pripade
potreby ovladac otoéte do polohy
vypnutia.

5.4 Nastavenie: SteamBake - Parné
pecenie

1. Skontrolujte, ¢i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu. |
Priehlbinu dutiny rary nenapliajte vodou
pocas pecenia, ani ked je spotrebic
hortci.

3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu ohrevu (@),
4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost'.

6. Vlozte jedlo do spotrebica.

7. Po skonceni pecenia spotrebic vypnete
otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vyp.

8. Ked spotrebi¢ vychladne, pomocou
makkej handricky odstrante zvysna vodu
z priehlbiny dutiny rury.

/\ VAROVANIE!

Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena vih-
kost’ méze sposobit’ popaleniny.

5.5 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Podporované varenie.

1. Otodte ovladag funkcii ohrevu na =.

Na displeji sa zobrazi ‘/3, rrrr/ 5.

2. Otocenim otoCného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo OK.

5.6 Nastavenie: Podporované
varenie ¥

Podporované varenie podponuka pozostava
z programov navrhnutych pre Specialne po-
krmy. Programy zacinaju s vhodnym nastave-
nim. M&zZete upravit’ ¢as a teplotu pocas pe-
Cenia.

1. Otodte ovladag funkcii ohrevu na =.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku %
Stlacte tlagidlo OK.

3. Oto&enim oto&ného ovladada zvolite
pokrm (P1 - P...). Stlacte tlacidlo: OK.

4. Jedlo vlozte do spotrebica. Stlacte
tlacidlo: OK.

5. Ked funkcia skonéi, skontrolujte, ¢i je
pokrm hotovy. PrediZte ¢as pripravy
podla potreby.
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Podponuka: Podporované varenie

Legenda

A

Aby ste mohli funkciu pouzivat, musi byt pri-
pojena teplotna sonda. Pozrite si Cast’ Teplot-

na sonda.

Priehlbinu dutiny rary naplite vodou na parné

pecenie.

P12

Telacie peéené (napr. plece)

2; pekac na drétenom roste, 0,8 -
1,5 kg; 4 cm hrubé
Méaso niekolko minut smazte na horucej panvi-
ci. Dolejte tekutinu. Vlozte do spotrebica. Pec¢-
te prikryté.

B E

Pred pec¢enim spotrebi¢ predhrejte.

[=]  Uroveii rostu. Pozrite si dast’ Opis vyrobku.

P13

Pecena bravcova krkovicka alebo plece, 1,5
-2kg

/‘? E 2; pekac na drétenom roste
Do nadoby na pecenie pridajte 200 ml tekuti-
ny.

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mdbzete skontrolovat’ v tabulke.

Hovadzie pece-

P14

Trhané bravéové miso 1), 1.5 - 2kg

/‘? E‘ 2; plech na pecenie

Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pri-
pravy maso obratte.

P15

Bravcova panenka, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm hru-
bé

/‘? El 2; pekéé na drétenom roste

Méso niekolko minut smazte na horlcej panvi-
ci. VloZte do spotrebica.

P16

Bravéové rebra, 2 - 3 kg; pouzit surové, 2 -
3 cm tenké

E‘ 3; hiboky pekaé
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby.
Po polovici doby pripravy maso obratte.

P17

Jahiacie stehno s kostou, 1,5 -2kg; 7 - 9
cm hrubé

/‘? E 2; pekac na plechu na pecenie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy ma-
so obratte.

P18

Celé kuréa, 1 - 1,5 kg; Cerstvé

/‘? E 2; &J 200 ml; zapekacia misa na

plechu na pecenie
Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pri-
pravy kur¢a obratte.

P19

Polovicka kuré¢ata, 0,5 - 0,8 kg

/‘? E] 3; plech na pecenie

P20

Kuracie prsia, 180 - 200 g/kus

/.? E E| 2; zapekacia misa na drétenom

roste .
Méaso niekolko minut smazte na horucej panvi-
ci.

P21

Kuracie stehna, cerstvé

/‘? E‘ 3; plech na pecenie

Ak ste kuracie stehna najskér marinovali, na-
stavte nizSiu teplotu a pecte ich dihsie.

P1 né, neprepece-
né /?‘El 2; plech na pece-
. - nie
Hovédzie pece- 1 _ 1 5kg; 4 - 5cm hrubé
P2 né, stredne pre- \aso niekolko mintt smaz-
pecene te na horucej panvici. Vioz-
p3 Hovidzie pede- te do spotrebica.
né, prepecené
Steak, stredne prepeceny, 180 — 220 g/kus;
3 cm hrubé
P4 /? E‘ El 3; pekac na drétenom roste
Maso niekolko minut smaZzte na horucej panvi-
ci. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pecené/dusené (prvotriedne hova-
dzie rebro, hruby bok) 1,5 - 2 kg
PS5 /‘? E‘ 2; pekéé na drétenom roste
Maso niekolko mindt smazte na horucej panvi-
ci. Dolejte tekutinu. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pece-
P6 né, neprepece-
- 1)
né
/?‘El 2; plech na pece-
Hovidzie peée- nie
P7 né, stredne pre- 1-1,5kg; 4 -5 cm hrubé
peéené 1) Méso niel’(ollfo minIL'Jtl smavi-
te na horucej panvici. Vloz-
Hovidzie peée- te do spotrebica.
P8 né, prepece-
né"
Hovadzie filety,
P9 -
neprepegens ) #P[=] 5. plech na peée-
s e nie
Hovadzie filety, 0,5-1,5kg: 5 - 6 cm hru-
P10 stredne prepe- bé
geng ) Maso niekolko mindt smaz-
o te na horucej panvici. Vloz-
P11 Hovédzie filety, te do spotrebica.
prepecené 1)
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Kacka, cela, 2 - 3 kg

Krokety, zmrazené, 0,5 kg

P37
P22 2; pekac na drétenom roste 3; plech na peéenie
Polozte méso na nadobu na pecenie. Po polo- - -
vici doby pripravy kacku obratte. P38 Hranol&eky, mrazené, 0,75 kg
Hus, cela, 4 - 5 kg E 3; plech na pecenie
P23 /‘? E‘ 2; hiboky pekaé M'aisovél_zelenint?vé lasagne so suchymi
Polozte méso na hiboky plech na pecenie. Po P39 Platkami cestovin, 1 -1,5kg
polovici doby pripravy hus obratte. = 2; zapekacia misa na drétenom roste
P24 Sekana, 1 kg Zapeéené zemiaky (surové zemiaky) 1 - 1,5
/‘? IE‘ 2; droteny rost kg
P40 : ia mi 5 &
Cela ryba, grilovana, 0,5 - 1 kg/ryba E 1 zapgkama misa na dr9tenom roste N
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otoc-
P25 /‘?E 2; plech na pecenie te.
Rybu napliite maslom, korenim a bylinkami. —
Cerstva pizza, tenka
P26 Rybie filé P41 E E 2; l"_"J 100 ml; plech na pecenie vy-
E B 3; zapekacia misa na dré6tenom roste stlany papierom na pecenie
Tvarohovy kolaé¢ cheesecake Cerstva pizza, hruba
P27 2; (& 28 cm forma na tortu na drtenom P42 E IE‘ 2; plech na pecenie vystlany papie-
roste rom na pecenie
Jablkovy kolaé P43 Slany kolaé
P28 @ B 2; lﬁj 100 - 150 ml; plech na pece- E 2; forma na pecenie na drétenom roste
nie
Bagetalciabatta/biely chlieb, 0,8 kg
P29 Jablkova torta P44 |E| E 2; &] 150 ml; plech na pecenie vy-
IEI 2; forma na kola¢ na drétenom roste stlany papierom na pecenie
Biely chlieb si vyZzaduje viac ¢asu.
Jablkovy kolaé
P30 ‘Z]IE' 2 lﬁ] 100 - 150 mi; D 22 em forma Celozrnny/razny/tmavy chlieb, 1 kg
na kola€ na drétenom roste P45 IE E‘ 2; &] 150 ml; plech na pecenie vy-
- stlany papierom na pecenie/forma na chlieb na
P31 Brownies, 2 kg cesta drotenom roéte
El 3; hiboky pekaé 1) Pecenie pri nizkej
Muffiny teplote.
P32 EEI 2; lﬁ] 190 = 150 ml; forma na muffiny 5.7 Zmena: Nastavenia {Q)}
na drétenom roste . oy .
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
Bochnikovy kolaé o
P33 vyberte symbol =.
E 2; forma na chlieb na drétenom roste L. L.
2. Otocenim ovladaca vyberte symbol {‘:3}
Pecené zemiaky, 1 kg Stiacte OK
P34 El 2; plech na pecenie 3. Otogeni |adad bert t .
Pouzite celé zemiaky so Supkou. . ocem(r;Kov adaca vyberte nastavenle.
Americké zemiaky, 1 kg Stla?te i L. L.
3 plech L. dany ) 4. Otocenim otoéného ovladaca nastavte
; plech na pecenie vystlany papierom na .
P33 pedenie hmotnost. Stlacte OK
Nakrajajte zemiaky na kisky. 5. Otodenim ovladada funkcii ohrevu do
Grilovana mies$ana zelenina, 1 - 1,5 kg polohy Vypnuté opustite Ponuka.
P36 IEI 3; plech na pecenie vystlany papierom na

pecenie
Zeleninu nakrajajte na kusky.
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Podponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota

01 Presny Cas Zmenit

02 Jas displeja 1-5
1 - Pipnutie, 2 -

03  Tony tlacidiel Kliknite, 3 - Vypnu-
tie zvuku

04 Hlasitost’ zvuku 1-4

05  Teplotna sonda Akcia :ﬂ;, Azlalr%:r;astave-

06  Casovad Zap./Vyp.

07 Osvetlenie rary Zap./Vyp.

08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.

09 Pripomienka cCistenia Zap./Vyp.

10  WiFi Zap./Vyp.

11 ?\L;Ig)gi};cke dialkové Zap.Nyp.

12  Zabudnit siet Ano/nie

13 Rezim Demo Aktivacny kod: 2468

14 Verzia softvéru Kontrola

15 Zrusit' vSetky nastave-

] Ano/nie
nia

5.8 Blokovanie &

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funk-
cie spotrebica.

Po aktivovani po€as pouzivania spotrebi¢a
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpe¢i,
ze aktualne nastavenia varenia budu pokra-
Govat’ bez prerusenia.

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrziava ovla-

daci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani nahod-
nému zapnutiu spotrebica.

OOK - stlaCte a podrzte za ucelom zapnutia
tejto funkcie.

Zaznie zvukovy signal. () — 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne. Dvierka spotrebica
su zablokované.

OOK - stlacte a podrzte za ucelom vypnutia
tejto funkcie.
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5.9 Prislusenstvo

vislosti od modelu. Naske-
o' nujte QR kod a skontrolujte,

¢ ako sa pouziva prislusenstvo
dodané so spotrebi¢om. Voli-
™ telné prisluSenstvo si mozete

objednat’ samostatne. Viac

informacii vam poskytne vas miestny dodava-
tel.

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Okraj okolo rostu zabranu-
je zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Vlozte prisluSenstvo (dréteny rost/plech) me-
dzi vodiace listy zvolenej drovne rary. Skon-
trolujte, Ci sa rost dotyka zadnej €asti vnutra
rary

= =

Ak ma plech sklon, umiestnite ho smerom k
zadnej strane vnutra rdry.

Ak je na prisluSenstve napis, uistite sa, zZe je
otoCeny smerom k vam.

Ak pouzivate plech s otvormi, poloZte pod ne-
ho plech/panvicu na zachytavanie kvapkaju-
cich tekutin.

5.10 Teplotna sonda

Meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

. °C - teplota rury. Mala by byt aspon 25°C
vysSia ako teplota teplotnej sondy.

. /? - teplota teplotnej sondy.

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu rury.

Hrot teplotnej sondy vlozte do stredu
najhrubsej Casti masa alebo ryby. V
pripade kastrélov umiestnite hrot teplotnej
sondy presne do stredu, stabilizovanu v
pevnej zlozke. Uistite sa, Zze sa hrot
nedotyka spodnej Casti plechu na
pecenie.



. =>
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3. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica. Pozrite
si Cast’ Opis vyrobku. Na displeji sa
zobrazi aktualna teplota teplotnej sondy.

6. RADY A TIPY

6.1 Odporucania pre varenie

Teplota a &asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov a kvali-
ty a mnozstva pouzitych prisad. Ak nie su

k dispozicii nastavenia pre konkrétny recept,
vyhladajte podobny recept.

Urovne ro$tov pogitajte od dna vnutra rdry.
Symboly pouzité v tabuikach:

f Druh potravin

4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.
Stlacte OK.

5. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. Signal sa
vypina stlacenim lubovolného symbolu.
Skontrolujte, &i je jedlo hotové. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

6. Vypnite spotrebic.

7. Zastrcku teplotnej sondy vytiahnite zo
zasuvky a pokrm vyberte zo spotrebica.

L, cC O HO®

Jablkovy kola¢ z pisko-
tového cesta (okruhla 160
forma na kolace)

110-120 1 2)

Biely chlieb 200 80-100 1 3)

Bravcové stehno 180 110-130 1 1)4)

1) Pouzite sklenenti misku na drétenom roste.
2) pouzite formu na tortu s @ 26 cm.

p =24
— 3) Pouzite plech na pedenie.
Funkcia ohrevu 4) Do sklenenej misky pridajte 200 ml vody.
°C  Teplota 6.3 Informacie pre skisobné ustavy
Testy podla normy EN 60350-1, IEC 60350-1.
[E]  Uroveii rostu v rare — -
: cC © 8 o
D Caspripravy (min) Malé kolagiky, 20 ks/plech
@ Dodato¢né informacie 150 23.33 3 1)2)
6.2 Vlhky horuci vzduch O 150  23-33 3 1)2)
V zéujme ¢€o najlepSich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie. 140 31-41 224 123
‘% OC @ E ® Piskotovy kolac bez tuku
Zapeéené cestoviny 200 40-60 1 1) 180 21-31 2 2)4)
Zapecené zemiaky 180 80-100 1 1) C] 180 21-31 2 2)4)
Moussaka 180 70 -90 1 1)
170 34-44 1a3 2)5)
Lasagne 180 80-100 1 1)
Cannelioni 200 80-100 1 1 Susienky z krehkého cesta
Chlebovy puding 190 60-80 1 1) 140 35-45 2 1)
RyZovy puding 180 80-100 1 1) 0 140 35-45 9 1
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c O H ®

Dodatocné recepty

B H *C O ®

Penové pusinky

140 37-47 2a4 1)3)
Hrianky
i Max. 1-2 5 4)6)7)

1) Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

2) predhrejte prazdny spotrebié. Nepouzivajte: Rych-
le zohrievanie.

3) Pouzite univerzalny plech vo $tvrtej polohe rostu.
4) Pouzite Droteny rot.

5) Pouzite droteny roét a plech na pegenie pod nim.
Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

6) Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 5 min. Nepouzi-
vajte: Rychle zohrievanie.

7) Podia: IEC 60350-1:2023.

7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Poznamky k Cisteniu

» Na kovové povrchy pouzite prostriedok na
Cistenie.

» Pouzite kvapalny odstrafiova¢ vodného
kamena odporuc¢any vyrobcom na
odstranenie zvyskov vapenca.

» V spotrebici neuchovavaijte potraviny
dihsie ako 20 minut.

* Prislusenstvo sa nesmie umyvat' v
umyvacke riadu.

7.2 Vybratie zasuvacich list

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.

2. Odtiahnite prednu Cast' zasuvacich list od
boc¢nej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od boc¢nej steny a vyberte ju.

4. Zasuvacie listy vratte spat’ do pévodnej
polohy. Zopakujte kroky v opaénom
poradi.

Ak sa teleskopicke listy dodavaju, upeviiova-
cie koliky musia smerovat’ dopredu.

7.3 Cistenie pyrolyzou

Tento program spali zvyskové nedistoty v
spotrebici. MoZete ju pouzit’ vzdy, ked je po-
trebné dokladné Cistenie rary.

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalo-
vané dalSie spotrebiCe, nepouzivajte ich su-
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O 3 100 90-180  1)2)3)

3 100 90-180 1)2)3)
Kuréa

2 200 60 - 80 4)

1) Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

2) pouzite papier na pecenie.

3) Predhrejte prazdny spotrebié. Nepouzivajte: Rych-
le zohrievanie.

4) Kuracie maso polozte prsiami nadol na dréteny
rost. Plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v ru-
re. V polovici nastaveného ¢asu pripravy kuréa ob-
ratte.

Casne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’

poskodenie rury.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vietko prisluSenstvo
a odnimatelné podpery rostov.

3. Vnatro rary a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, méakkou
handrickou a miernym cistiacim
prostriedkom.

4. Ovladac funkcii ohrevu otoéte na = a
otvorte Ponuka.

5. Otocte ovladac a vyberte rrrr/ a stlacte OK,

Program cistenia Doba trvania

C1 - Lahké ¢istenie 1h
C2 - Normalne Cistenie 1 h 30 min
C3 - Dokladné &istenie 3h

6. Otocenim ovladaca vyberte program
gistenia a stlacte OK.

7. Stlacte OKa spustite Cistenie.

Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Funkciu ne-
spustajte, ak ste Uplne nezatvorili dvierka ru-



ry. Kym sa dvierka neodistia, na displeji je zo-

brazeny &.

8. Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vycistite mékkou handri¢kou a vodou.

7.4 Pripomienka cistenia

Ked po vareni blika na displeji rrrr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vycistili pyroly-
zou. Pripomienku mézete vypnut' v podponu-
ke: Nastavenia. Pozrite si ¢ast' Kazdodenné
pouzivanie, Zmena: Nastavenia.

7.5 Vybratie a instalacia dvierok

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
2. Dvierka uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky Ana oboch pantoch
dvierok.

4. Ciastogne zatvorte dvierka, kym sa
nezastavia, a potom ich nadvihnite zo
zavesov. Davajte pozor, dvierka su tazké.

5. Dvierka polozte na méakku handri¢ku na
stabilnom povrchu.

6. Ram dvierok B podrzte na oboch
stranach na hornom okraji dvierok
a zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnila
upevnovacia zapadka.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kon-
taktujte svojho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko. Podrobnosti o servise su
na typovom $titku umiestnenej na prednom
rame. Je viditelny, ked otvorite dvierka. Ne-
odstranuijte typovy Stitok.

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory nie
je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnu-
tim domovej poistky restartujte spotrebic. Ak
sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

7. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

8. Kazdy skleneny panel nadvihnite za
horny okraj a vyberte ho z vodiacich list.
So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut.

9. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvaijte v umyvacke riadu.

Po gisteni zvolte opaény postup.

Uistite sa, ze su sklenené panely vlozené v
spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok
prehriat’.

7.6 Vymena osvetlenia

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a po-
Ckajte, kym nevychladne.

Vymente ziarovku za vhodnu ziarovku s te-
pelnou odolnost'ou do 300 °C.

Horné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
2. Vycistite skleneny kryt.

3. Vymente ziarovku.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

Nemozete aktivovat’ ani ovladat’ spotrebic.
- Spotrebi€ nie je pripojeny k elektrickej siete
alebo je pripojeny nespravne.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

» Dvierka nie su spravne zatvorené.

« Funkcia Blokovanie je aktivovana.

» Aktivovalo sa automatické vypinanie.
Lampa nefunguje. — Ziarovka je vypalena.
Vymerite Ziarovku.

Lampa je vypnuta. - Vlhky horuci vzduch -
je aktivovana.
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Nefunguje.Teplotna sonda - Zastrcka Te-
plotna sonda nie je Uplne zasunuta do zasuv-
ky.

Na displeji sa zobrazuje "00:00". — Doslo k
vypadku prudu. Nastavte presny Cas.

Err C2 - Uplne zasufite Teplotna sonda do
zasuvky.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 Informacny list produktu a
informacie o produkte podla
nariadeni (EU) &. 65/2014 a (EU) é&.
66/2014

Nazov dodavatela AEG
Identifikacia mode- NBAS5P50KAB 944035131
lu NBA5P521AB 944035069

NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OAS5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TAS5PB531AB 944035121
TAS5PB53XAB 944035134

Index energetickej Uc¢innosti 81.2

Trieda energetickej u¢innosti A+

Spotreba energie pri Standard-

. e 1.09 kWh/cyklus
nom naplneni, tradi¢ny rezim

Spotreba energie pri Standard-
nom naplneni, rezim ventilato-
rovej nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 711

Typ rary Zabudovana rira

Hmotnost’ NBA5P50KAB 33.0 kg
NBA5P521AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
OA5PB50SAB 34.0 kg
OA5PB531AB 34.5kg
TA5PB521AB 33.0kg
TA5PB531AB 35.0 kg
TA5PB53XAB 35.0 kg
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Err C3 - Zatvorte dvierka. Vypnite a zapnite
spotrebi¢. Skontrolujte, ¢i blokovanie dvierok
nie je pokazené.

Err F102 - Zatvorte dvierka. Skontrolujte, Ci

blokovanie dvierok nie je pokazené.

Spotrebi¢ testovany podia noriem: EN IEC
60350-1.

9.2 Informacné poziadavky podia
(EU) &. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnom rezime 0,8 W

Spotreba energie v sietovom pohotovost-

. 2,0W
nom rezime
Maximalny ¢as potrebny na automatické
dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho 20 min

vykonu

Spotrebi¢ testovany podia noriem: EN 50564,
EN 63474.

Pokyny na aktivaciu a deaktivaciu bezdréto-
vého siet'ového pripojenia najdete v Casti
Pred prvym pouzitim.

9.3 Tipy na usporu energie

» Pocas varenia udrzujte dvierka zatvorené
a vyhnite sa ¢astému otvaraniu.

« Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

* Pouzivajte kovové alebo tmavé,
neodrazajuce riady.

+ Preskoéte predhriatie, pokial nie je
potrebné.

* Minimalizujte prestavky medzi pe¢enim
viacerych pokrmov.

* Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli usporu
energie (iba vybrané modely).

* Vyuzite zvySkovy ohrev na udrzanie jedla
v teple. Teplotu spotrebic":a znizte na
minimum 3 — 10 min pred koncom varenia.

+  Vypnite lampu podas varenia, pokial nie je
potrebna. .

* Vihky horuci vzduch(iba vybrané modely)
- tato funkcia sa pouzila na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti
a poziadaviek na ekodizajn (podla
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podla normy: IEC/EN 60350-1.
Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu



funkcie a aby bola zabezpecena ¢o
najefektivnejSia prevadzka rury. Ked
pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
automaticky vypne. Pri niektorych
modeloch to trva 30 sek.

+ Ak je to mozné, vypnite funkciu Wi-Fi, aby

ste usetrili energiu. Pozrite si ¢ast' Pred
prvym pouzitim.

» Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia
sa nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom ¢ase

z bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne. Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu
na trvanie presahujuce ¢as automatického
vypnutia, nastavte ¢as pripravy.

- 12,5h:30-115°C

- 85h:120-195°C

- 5,5 h:200-245 °C

— 3 h: 250 - maximum °C

10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy oznaené symbolom T recyklujte.
Obal vyhodte do prislusnych kontajnerov na

recyklaciu. Chrante zivotné prostredie a zdra-

vie ludi a recyklujte odpad z elektrickych a

elektronickych spotrebicov. Spotrebite ozna-

¢ené symbolom g s komunalnym odpadom.
Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.
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