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/\VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie en
gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor letsel of schade veroorzaakt door een verkeerde installatie of
verkeerd gebruik. Bewaar de instructies altijd op een veilige en
toegankelijke plaats voor toekomstig gebruik.

VEILIGHEID VAN KINDEREN EN KWETSBARE
MENSEN

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door mensen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de
eventuele gevaren begrijpen.

- Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het op
passende wijze weg.

- Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat als
het in werking is of afkoelt. Het apparaat is heet.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

- Kinderen van 3 jaar en jonger moeten tijdens de werking van dit
apparaat altijd uit te buurt worden gehouden.

ALGEMENE VEILIGHEID

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U dient op te
passen dat u de verwarmingselementen niet aanraakt. Houd
kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt of onder permanent
toezicht.

- Bedien het apparaat niet met een externe timer of een apart
afstandbedieningssysteem.



WAARSCHUWING: Zonder toezicht koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en brandgevaar opleveren.
Probeer brand NOOIT met water te blussen, maar schakel in
plaats daarvan het apparaat uit en bedek de vlam bijv. met een
deksel of blusdeken.

LET OP: Er dient toezicht te worden gehouden op het
bereidingsproces. Een kort bereidingsproces moet onder
constant toezicht staan.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen voorwerpen
op de kookplaten.

Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en deksels
mogen niet op de kookplaat worden geplaatst, aangezien ze
heet kunnen worden.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te maken.
Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit om het risico op elektrische
schokken te voorkomen.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties te voorkomen.
WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers die
door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen of door
de fabrikant van het apparaat in de gebruiksinstructies als
geschikt zijn aangegeven of kookplaatbeschermers die in het
apparaat zijn geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

INSTALLATIE Pas altijd op bij verplaatsing van het apparaat,
want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten schoeisel.
Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat tegen

WAARSCHUWING! Alleen een
erkende installatietechnicus mag het
apparaat installeren.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Installeer en gebruik geen beschadigd apparaat.

Volg de installatie-instructies op die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een deur of
onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de deur of
het raam wordt geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is boven lades
zorg er dan voor dat de ruimte tussen de



onderkant van het apparaat en de bovenste lade
voldoende is voor luchtcirculatie.

= De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Wij raden aan om een onbrandbaar
scheidingspaneel te plaatsen onder het
apparaat om te voorkomen dat de onderkant kan
worden aangeraakt.

AANSLUITING AAN HET ELEKTRICITEITSNET

WAARSCHUWING! Gevaar voor
brand en elektrische schokken.

= Alle elektrische aansluitingen moeten door een
gediplomeerd elektromonteur worden gemaakt.

= Dit apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact.

= Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.

= Controleer of de elektrische informatie op het
typeplaatje overeenkomt met de
stroomvoorziening. Zo niet, neem dan contact
op met een elektromonteur.

= Zorg ervoor dat het apparaat correct is
geinstalleerd. Losse en onjuiste stroomkabels of
stekkers (indien van toepassing) kunnen ervoor
zorgen dat de contactklem te heet wordt.

= Gebruik de juiste stroomkabel.

= Voorkom dat de stroomkabels verstrikt raken.

= Zorg ervoor dat er een schokbescherming wordt
geinstalleerd.

= Gebruik het klem om spanning op het snoer te
voorkomen.

= Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat of
heet kookgerei niet aanraakt als u het apparaat
op de nabijgelegen contactdozen aansluit

= Gebruik geen meerwegstekkers en
verlengsnoeren.

= Zorg dat u de hoofdstekker (indien van
toepassing) of kabel niet beschadigt. Neem
contact op met onze service-afdeling of een
elektromonteur om een beschadigde hoofdkabel
te vervangen.

= De schokbescherming van delen onder stroom
en geisoleerde delen moet op zo'n manier
worden bevestigd dat het niet zonder
gereedschap kan worden verplaatst.

= Steek de stekker pas in het stopcontact als de
installatie is voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.

= Sluit de stroomstekker niet aan op een losse
stroomaansluiting.

= Trek niet aan het netsnoer om het apparaat los
te koppelen. Trek altijd aan de stekker.

= Gebruik alleen de juiste isolatie-apparaten:
stroomonderbrekers, zekeringen

(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het apparaat
volledig van het lichtnet afgesloten kan worden.
Het isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3 mm.

GEBRUIK

WAARSCHUWING! Gevaar op letsel,
brandwonden of elektrische schokken.

Verwijder voor gebruik (indien van toepassing)
de verpakking, labels en beschermfolie.
Gebruik dit apparaat in een huishoudelijke
omgeving.

De specificatie van het apparaat mag niet
worden veranderd.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet
geblokkeerd zijn.

Laat het apparaat tijdens het gebruik niet
onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na elk gebruik.

Leg geen bestek of pannendeksels op de
kookzones. Deze kunnen heet worden.
Bedien het apparaat niet met natte handen of
als het contact maakt met water.

Het apparaat mag niet worden gebruikt als
werkblad of aanrecht.

Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van het
apparaat gebroken is. Dit om elektrische
schokken te voorkomen.

Als u eten in de hete olie doet, kan het spatten.

WAARSCHUWING! Risico op brand
en explosie

Verhitte vetten en olie kunnen ontvlambare
damp afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vet en olie als u er
mee kookt.

De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.

Gebruikte olie die voedselresten bevat kan
brand veroorzaken bij een lagere temperatuur
dan olie die voor de eerste keer wordt gebruikt.
Plaats geen ontvlambare producten of
gerechten die vochtig zijn gemaakt met
ontvlambare producten in, bij of op het
apparaat.

WAARSCHUWING:! Risico op
schade aan het apparaat.



= Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

= Leg geen hete deksel op het glazen opperviak
van de kookplaat.

= Laat kookgerei niet droogkoken.

= Laat geen voorwerpen of kookgerei op het

apparaat vallen. Het oppervlak kan beschadigen.

= Activeer de kookzones niet met lege pannen of
zonder pannen erop.

= Geen aluminiumfolie op het apparaat leggen.

= Pannen van gietijzer, aluminium of met
beschadigde bodems kunnen krassen
veroorzaken in het glas / glaskeramiek. Til deze
voorwerpen altijd op als u ze moet verplaatsen
op de kookplaat.

= Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te
koken. Het mag niet worden gebruikt voor
andere doeleinden, zoals het verwarmen van
een kamer.

ONDERHOUD EN REINIGING

= Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het opperviak
achteruitgaat.

= Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

= Trek voor onderhoudswerkzaamheden de
stekker uit het stopcontact.

= Gebruik geen waterstralen of stoom om het
apparaat te reinigen.

* Reinig het apparaat met een vochtige zachte
doek. Gebruik alleen neutrale
reinigingsmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsies,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

VERWIIDERING

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel of verstikking.

= Neem contact met uw plaatselijke overheid voor
informatie m.b.t. correcte afvalverwerking van
het apparaat.

= Haal de stekker uit het stopcontact.

= Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en
gooi het weg.

SERVICEDIENST

= Neem contact op met een erkende
servicedienst voor reparatie van het apparaat.
= Gebruik uitsluitend originele reserveonderdelen.

INDELING KOOKPLAAT
| |
C45 m@ ( 180 mm )

o
210 mm M O
O
BEDIENINGSKNOP
Symbool Functie
0 Uit-stand
1-9 Verwarmingsstanden

Kookzone
Bedieningsknoppen
Restwarmte-indicatie

RESTWARMTE-INDICATIE

WAARSCHUWING! Er bestaat
verbrandingsgevaar door restwarmte.

Het lampje gaat aan wanneer een kookzone heet
wordt.



DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

AANWIJZINGEN EN TIPS

DE KOOKSTAND

Draai de knop naar de juiste kookstand om de
kookstand in te stellen of te wijzigen. Om uit te
schakelen, draai de knop naar stand uit.

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

KOOKGEREI

@ De bodem van het kookgerei moet zo

dik en vlak mogelijk zijn.

@ Kookgerei gemaakt van geémailleerd

staal of met aluminium of koperen
bodems, kunnen tot verkleuringen
leiden van de glazen keramische

VOORBEELDEN VAN KOOKTOEPASSINGEN

De gegevens in de volgende tabel
dienen slechts als richtlijn.

kookplaat.
Kookstand Gebruik om: Tijd (min) Tips
1 Bereide gerechten warmhouden. zoals Een deksel op het kookgerei
nodig doen.

1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, 5-25 Van tijd tot tijld mengen.
chocolade, gelatine.

1-2 Stollen: luchtige omeletten, ge- 10 - Met deksel bereiden.
bakken eieren. 40

2-3 Zachtjes aan de kook brengen 25 - Voeg minstens tweemaal zoveel
van rijst en gerechten op melkba- 50 vloeistof toe als rijst, melkge-
sis, reeds bereide gerechten op- rechten tijdens het bereiden tus-
warmen. sendoor roeren.

3-4 Stomen van groenten, vis en 20 - Een paar eetlepels vocht toevoe-
vlees. 45 gen.

4-5 Aardappelen stomen. 20 - Gebruik max. ¥4 | water voor 750

60 g aardappelen.

4-5 Bereiden van grotere hoeveelhe- 60 - Tot 3 | vloeistof plus ingredién-
den voedsel, stoofschotels en 150 ten.
soepen.

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cor- zoals Halverwege de bereidingstijd
don bleu van kalfsvlees, kotelet- nodig omdraaien.
ten, rissoles, worstjes, lever, roux,
eieren, pannenkoeken, donuts.




Kookstand Gebruik om: Tijd (min) Tips

7-8 Door-en-door gebraden, opge- 5-15 Halverwege de bereidingstijd
bakken aardappelen, lendenbief- omdraaien.
stukken, steaks.

9 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoof-

vlees), frituren van friet.

ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

ALGEMENE INFORMATIE

= Maak de kookplaat na ieder gebruik schoon.

= Gebruik altijd pannen met een schone bodem.

= Krassen of donkere vlekken op de oppervlakte
hebben geen invioed op de werking van de
kookplaat.

= Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel voor
het oppervlak van de kookplaat.

= Gebruik een speciale schraper voor de glazen
plaat.

DE KOOKPLAAT SCHOONMAKEN

= Verwijder direct: gesmolten plastic, gesmolten
folie, suiker en suikerhoudende gerechten.

PROBLEEMOPLOSSING

Anders kan het vuil de kookplaat beschadigen.
Doe voorzichtig om brandwonden te voorkomen.
Plaats de speciale schraper schuin op de glazen
plaat en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat voldoende
is afgekoeld: kalk- en waterkringen, vetspatten
en metaalachtig glanzende verkleuringen. Reinig
de kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel. Droog de
kookplaat na reiniging af met een zachte doek.
Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen oppervlak met
een doek en een oplossing van water met azijn.

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

WAT MOET U DOEN ALS...

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
U kunt de kookplaat niet in- De kookplaat is niet aangeslo- Controleer of de kookplaat
schakelen of bedienen. ten op een stopcontact of is goed is aangesloten op het
niet goed geinstalleerd. lichtnet. Raadpleeg het aan-
sluitdiagram.
De zekering is doorgeslagen. Controleer of de zekering de

oorzaak van de storing is. Als
de zekeringen keer op keer
doorslaan, neemt u contact op
met een erkende installateur.




Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De restwarmte-indicator gaat
niet aan.

De zone is niet heet, omdat hij
slechts kortstondig is bediend.

Als de kookzone lang genoeg
in werking is geweest om heet
te zijn, neemt u contact op met
de klantenservice.

ALS U HET PROBLEEM NIET KUNT
OPLOSSEN...

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem
dan contact op met uw verkoper of de
serviceafdeling. Zie voor deze gegevens het
typeplaatje. Geef ook de driecijferige code voor het
glaskeramiek (bevindt zich op de hoek van het
glazen oppervlak) Verzeker u ervan dat u de

MONTAGE

kookplaat correct gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik
van het apparaat wordt het bezoek van de
onderhoudstechnicus van de klantenservice of de
vakhandelaar in rekening gebracht, zelfs tijdens de
garantieperiode. De instructies over het service
center en de garantiebepalingen vindt u in het
garantieboekje.

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

VOOR MONTAGE

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje te
noteren. Het typeplaatje bevindt zich onderop de
kookplaat.

Serienummer .....cceceeveeeereeene

INGEBOUWDE KOOKPLATEN

Inbouwkookplaten mogen alleen worden gebruikt
nadat zij ingebouwd zijn in geschikte inbouwunits of
werkbladen die aan de normen voldoen.

AANSLUITKABEL

= De kookplaat is voorzien van een aansluitsnoer.

= Vervang de beschadigde voedingskabel door
het volgende netsnoer (of hoger): HO5V2V2-F T
min. 90°C. Neem contact op met een
klantenservice bij u in de buurt.
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BEVEILIGINGSDOOS

TECHNISCHE GEGEVENS

Als u een beveiligingsdoos (een additioneel
toebehoren) gebruikt, is de beschermingsvloer
onder het fornuis niet noodzakelijk. De
beveiligingsdoos is als toebehoren niet in elk land
verkrijgbaar. Neem contact op met uw plaatselijke
leverancier.

U kunt de beveiligingsdoos niet
@ gebruiken als u de kookplaat boven
een oven installeert.

TYPEPLAATIE

Model ZEV6140XBV
Type 60 PAD 02 AO

Serient. ...
ZANUSSI

SPECIFICATIE KOOKZONES

PNC productnummer 949 492 189 00
220 - 240V 50 - 60 Hz

Vervaardigd in Roemenié

6.5 kW

cex

Nominaal vermogen (max warmte-in- .
Kookzone stelling) [W] Diameter van de kookzone [mm]
Linksvoor 2300 210
Linksachter 1200 145
Rechtsvoor 1200 145
Rechtsachter 1800 180

Gebruik voor optimale kookresultaten kookgerei dat

niet groter is dan de diameter van de kookzone.



ENERGIEZUINIGHEID

PRODUCTINFORMATIE VOLGENS EU 66/2014

Modelidentificatie

ZEV6140XBV

Type kooktoestel

Ingebouwde kook-
plaat

Aantal kookzones

4

Verwarmingstechnologie

Stralingswarmte

Diameter ronde kookzones Linksvoor 21,0cm

(D) Linksachter 14,5 cm
Rechtsvoor 14,5 cm
Rechtsachter 18,0 cm

Energieverbruik per kookzone Linksvoor 174,3 Wh / kg

(EC electric cooking) Linksachter 181,1 Wh/ kg
Rechtsvoor 181,1 Wh/kg
Rechtsachter 180,3 Wh / kg

Energieverbruik van de kook- 179,2 Wh / kg

plaat (EC electric hob)

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring
performance

ENERGIEBESPARING
U kunt elke dag energie besparen tijdens het koken
door de onderstaande tips te volgen.

=  Warm alleen de hoeveelheid water op die u
nodig heeft.
= Doe indien mogelijk altijd een deksel op de pan.

MILIEUBESCHERMING

= Zet uw kookgerei op de kookzone voordat u
deze activeert.

* De bodem van het kookgerei moet dezelfde
afmeting hebben als de kookzone.

= Zet kleiner kookgerei op kleinere kookzones.

= Plaats het kookgerei precies in het midden van
de kookzone.

= Gebruik de restwarmte om het eten warm te
houden of te smelten.

Recycle de materialen met het symbool C/?) Gooi
de verpakking in een geschikte verzamelcontainer
om het te recyclen. Help om het milieu en de
volksgezondheid te beschermen en recycle het
afval van elektrische en elektronische apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool E
niet weg met het huishoudelijk afval. Breng het
product naar het milieustation bij u in de buurt of
neem contact op met de gemeente.



/\ INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement les
instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions dans
un lieu sr et accessible pour vous y référer ultérieurement.

SECURITE DES ENFANTS ET DES PERSONNES
VULNERABLES

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans,

ainsi que des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites ou dont les
connaissances et |'expérience sont insuffisantes, a condition
d'étre surveillés ou d'avoir recu des instructions concernant
I'utilisation sécurisée de l'appareil et de comprendre les risques
encourus.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil.
- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et jetez-

les convenablement.

- Tenez les enfants et les animaux éloignés de l'appareil lorsqu'il

est en cours de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties
accessibles sont chaudes.

- Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants, nous

vous recommandons de l'activer.

- Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une

opération de maintenance sur l'appareil sans surveillance.

- Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus éloignés de

l'appareil en permanence lorsqu'il est en fonctionnement.

SECURITE GENERALE
- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a ne
pas toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart, & moins d'étre surveillés en
permanence.



Ne faites pas fonctionner l'appareil avec un minuteur externe ou
un systéme de commande a distance.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser chauffer
de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur une table de
cuisson car cela pourrait provoquer un incendie.
N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau. Eteignez
l'appareil puis couvrez les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture ignifuge.

ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une cuisson
courte doit étre surveillée en permanence.

AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien sur

les surfaces de cuisson.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson car

ils pourraient chauffer.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer I'appareil.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez
l'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, un service de maintenance agréé ou un
technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de dispositifs
de protection non adaptés peut entrainer des accidents.

CONSIGNES DE SECURITE

INSTALLATION

AVERTISSEMENT! L'appareil doit
étre installé uniquement par un
professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.

N'installez pas et ne branchez pas un appareil
endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

Respectez I'espacement minimal requis par
rapport aux autres appareils et ¢léments.
Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez
I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours des
gants de sécurité et des chaussures fermées.
Isolez les surfaces découpées a l'aide d'un
matériau d'étanchéité pour éviter que la
moisissure ne provoque de gonflements.
Protégez la partie inférieure de I'appareil de la
vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil prés d'une porte ou
sous une fenétre. Les récipients chauds



risqueraient de tomber de 'appareil lors de
l'ouverture de celles-ci.

Si l'appareil est installé au-dessus de tiroirs,
assurez-vous qu'il y a suffisamment d'espace
entre le fond de l'appareil et le tiroir supérieur
pour que l'air puisse circuler.

Le dessous de l'appareil peut devenir trés
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation ignifuge sous l'appareil pour en
bloquer l'accés.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie ou d'électrocution.

L'ensemble des branchements électriques doit
étre effectué par un technicien qualifié.
L'appareil doit étre reli¢ a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous que
I'appareil est débranche.
Vérifiez que les données électriques figurant sur
la plaque signalétique correspondent a celles
de votre réseau. Si ce n'est pas le cas,
contactez un électricien.
Assurez-vous que l'appareil est bien installé. Un
céble d'alimentation lache et inapproprié ou une
fiche (si présente) non serrée peuvent étre a
l'origine d'une surchauffe des bornes.
Utilisez le cable d'alimentation électrique
apprqprié. . _
Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.
Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.
Utilisez un collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation ou la
i i pré r ]
fiche (si présente) n'entrent pas en contact avec
les surfaces brilantes de I'appareil ou les
récipients brilants lorsque vous branchez
I'appareil a des prises électriques situées a
proximité.

utilisez pas d'adaptateurs multiprises ni de
N'util pas d'adaptat Itip d
rallonges.
Veillez a ne pas endommager la fiche secteur (si
présente) ni le cable d'alimentation. Contactez
notre centre de maintenance agréé ou un
électricien pour remplacer le cable
d'alimentation s'il est endommage.
La protection contre les chocs des parties sous
tension et isolées doit étre fixée de telle maniére
qu'elle ne peut pas étre enlevée sans outils.
Ne branchez la fiche d'alimentation a la prise de
courant qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise de courant est accessible une fois
l'appareil installé.
Si la prise de courant est lache, ne branchez
pas la fiche d'alimentation secteur.

Ne tirez jamais sur le céble d'alimentation pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la fiche.
N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fusibles
(les fusibles a visser doivent étre retirés du
support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit étre équipée d'un
dispositif d'isolement a coupure omnipolaire. Le
dispositif d'isolement doit présenter une
distance d'ouverture des contacts d'au moins

3 mm.

UTILISATION

AVERTISSEMENT! Risque de
blessures, de brilures ou
d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

Utilisez cet appareil dans un environnement
domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices de ventilation ne
sont pas bouchés.

Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance
pendant son fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés chaque
utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de couvercles sur
les zones de cuisson. Elles sont chaudes.
N'utilisez jamais cet appareil avec les mains
mouillées ou lorsqu'il est en contact avec de
l'eau.

N'utilisez jamais I'appareil comme plan de travail
ou comme plan de stockage.

Si la surface de l'appareil présente des félures,
débranchez immédiatement I'appareil. pour
éviter tout risque d'¢lectrocution.

Lorsque vous versez un aliment dans de I'huile
chaude, elle peut éclabousser.

AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie et d'explosion.

Les graisses et I'huile chaudes peuvent dégager
des vapeurs inflammables. Tenez les flammes
ou les objets chauds ¢éloignés des graisses et
de I'huile lorsque vous vous en servez pour
cuisiner.

Les vapeurs dégagées par ['huile trés chaude
peuvent provoquer une combustion spontanée.
L'huile qui a servi contient des restes d'aliments
pouvant provoquer un incendie a température
plus faible que I'huile n'ayant jamais servi.



Ne placez pas de produits inflammables ou
d'éléments imbibés de produits inflammables a
l'intérieur ou & proximité de I'appareil, ni sur
celui-ci.

AVERTISSEMENT! Risque
d'endommagement de l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole chaud
sur la surface en verre de la table de cuisson.
Ne laissez pas le contenu des récipients de
cuisson s'évaporer complétement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber d'objets
ou de récipients sur l'appareil. Sa surface risque
d'étre endommagée.

Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson vides ou
sans aucun récipient de cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium sur
l'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond est
endommagé et rugueux. lls risqueraient de rayer
le verre ou la surface vitrocéramique. Soulevez
toujours ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

Cet appareil est exclusivement destiné a un
usage culinaire. Ne |'utilisez pas pour des
usages autres que celui pour lequel il a été
congu, a des fins de chauffage par exemple.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez régulierement l'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL

= Eteignez l'appareil et laissez-le refroidir avant de
le nettoyer.

= Débranchez I'appareil de |'alimentation
électrique avant toute opération de
maintenance.

= Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

= Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humide.
Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons & récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

MISE AU REBUT

AVERTISSEMENT! Risque de
blessure ou d'asphyxie.

= Contactez votre service municipal pour obtenir
des informations sur la marche a suivre pour
mettre l'appareil au rebut.

. \ ; g .

= Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique.

= Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

MAINTENANCE

= Pour réparer l'appareil, contactez un service
apres-vente agréeé.
= Utilisez exclusivement des piéces d'origine.

DESCRIPTION DE LA TABLE DE CUISSON
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Zone de cuisson
Manettes de commande
Voyant de chaleur résiduelle



MANETTE DE COMMANDE VOYANT DE CHALEUR RESIDUELLE

. AVERTISSEMENT! Il y a risque de
Symbole Fonction bralures par la chaleur résiduelle.
0 Position Arrét Le voyant s'allume lorsqu'une zone de cuisson est
chaude.
1-9 Niveaux de cuisson

UTILISATION QUOTIDIENNE

souhaité. Pour désactiver, tournez la manette sur la

AVERTISSEMENT! Reportez-vous position Off.

aux chapitres concernant la sécurité.

LE NIVEAU DE CUISSON

Pour régler ou modifier le niveau de cuisson,
tournez la manette sur le niveau de cuisson

CONSEILS

EXEMPLES DE CUISSON
AVERTISSEMENT! Reportez-vous

aux chapitres concernant la sécurité. Les valeurs figurant dans le tableau
suivant sont fournies a titre indicatif.
USTENSILES DE CUISSON

Le fond de I'ustensile de cuisson doit
étre aussi plat et épais que possible.

Les récipients de cuisson avec un

@ fond en émail, en aluminium ou en
cuivre peuvent laisser des traces sur la
surface vitrocéramique.

Niveau de cuis- Utilisation : Du:_'ee Conseils
son (min)

1 Conservez les aliments cuits au au be- Placez un couvercle sur le réci-
chaud. soin pient.

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : 5-25 Mélangez de temps en temps.
beurre, chocolat, gélatine.

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocot- 10 - Couvrez pendant la cuisson.
te. 40

2-3 Faire mijoter des plats & base de 25 - Ajoutez au moins deux fois plus
riz et de laitage, réchauffer des 50 d'eau que de riz. Remuez les
plats cuisinés. plats & base de lait durant la

cuisson.




Niveau de cuis- Utilisation : Dur_ee Conseils
son (min)

3-4 Cuire a la vapeur des légumes, 20 - Ajoutez quelques cuillerées de li-
du poisson et de la viande. 45 quide.

4-5 Cuire des pommes de terre a la 20 - Utilisez max. V4 | d'eau pour
vapeur. 60 750 g de pommes de terre.

4-5 Cuire de grandes quantités d'ali- 60 - Ajoutez jusqu’a 3 litres de liqui-
ments, des rago(ts et des sou- 150 de, plus les ingrédients.
pes.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons au be- Retournez a la moitié du temps.
bleus de veau, cotelettes, risso- soin
lettes, saucisses, foie, roux, ceufs,
crépes, beignets.

7-8 Cuisson a température élevée 5-15 Retournez a la moitié du temps.
des pommes de terre rissolées,
filets, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, beeuf braisé),
cuire des frites.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la sécurité.

INFORMATIONS GENERALES

Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

Utilisez toujours un plat de cuisson dont le fond
est propre.

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

Utilisez un nettoyant spécialement adapté a la

surface de la table de cuisson.
Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

NETTOYAGE DE LA TABLE DE CUISSON

Enlevez immédiatement : plastique fondu,
films plastiques, sucre et aliments contenant du

EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

sucre. Sinon, la saleté pourrait endommager la
table de cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la surface
vitrée et faites glisser la lame du racloir pour
enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces de
calcaire et d'eau, projections de graisse,
décolorations métalliques luisantes. Nettoyez la
table de cuisson & l'aide d'un chiffon humide et
d'un détergent non abrasif. Aprés le nettoyage,
séchez la table de cuisson & l'aide d'un chiffon
doux.

Pour retirer les décolorations métalliques
brillantes : utilisez une solution d'eau
additionnée de vinaigre et nettoyez la surface
vitrée avec un chiffon humide.

AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la sécurité.



EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probléme

Cause probable

Solution

Vous ne pouvez pas allumer la
table de cuisson ni la faire
fonctionner.

La table de cuisson n'est pas
connectée a une source d'ali-
mentation électrique ou le
branchement est incorrect.

Vérifiez que la table de cuisson
est correctement branchée a
une source d'alimentation élec-
trique. Consultez le schéma de
raccordement.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien
la cause de I'anomalie. Si les
fusibles disjonctent de maniére
répétée, faites appel a un élec-
tricien qualifié.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est pas
chaude parce qu'elle n'a fonc-
tionné que peu de temps.

Si la zone de cuisson a eu as-
sez de temps pour chauffer,
faites appel a votre service

apres-vente agrée.

SI VOUS NE TROUVEZ PAS DE SOLUTION...

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme,
veuillez contacter votre revendeur ou un service
aprés-vente agréé. Veuillez lui fournir les
informations se trouvant sur la plaque signalétique.
Donnez également la combinaison a 3 lettres et
chiffres pour la vitrocéramique (située dans un des
coins de la surface en verre). Assurez-vous

INSTALLATION

d'utiliser correctement l'appareil. En cas d'erreur de
manipulation de la part de I'utilisateur, le
déplacement du technicien du service aprés-vente
ou du vendeur pourra étre facturé, méme en cours
de garantie. Les instructions relatives au service
apres-vente et aux conditions de garantie figurent
dans le livret de garantie.

AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la sécurité.

AVANT LINSTALLATION

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-dessous.
La plaque signalétique se trouve au bas de la table
de cuisson.

Numéro de série

TABLES DE CUISSON INTEGREES

Les tables de cuisson encastrables ne peuvent étre
mises en fonctionnement qu'aprés avoir été

installées dans des meubles et sur des plans de
travail homologués et adaptés.

CABLE D'ALIMENTATION

= Latable de cuisson est fournie avec un cable
d'alimentation.

= Pour remplacer le cable d'alimentation
endommage, utilisez le type de cable suivant (ou
supérieur) : HO5V2V2-F T min. 90 °C.
Contactez votre service aprés-vente.
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ENCEINTE DE PROTECTION

4 N

- /

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Si vous utilisez une enceinte de protection
(accessoire supplémentaire), le fond de protection
installé directement sous la table de cuisson n'est
plus nécessaire. L'enceinte de protection n'est pas
disponible dans tous les pays. Veuillez contacter
votre revendeur local.

Vous ne pouvez pas utiliser I'enceinte
de protection si vous installez la table
de cuisson au-dessus d'un four.

PLAQUE SIGNALETIQUE

Modéle ZEV6140XBV
Type 60 PAD 02 AO

Numéro de série ..........
ZANUSSI

PNC 949 492 189 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Fabriqué en Roumanie
6.5 kW

cex

CARACTERISTIQUES DES ZONES DE CUISSON

Zone de cuisson

Puissance nominale (niveau de cuis-

Diamétre de la zone de cuisson

son max.) [W] [mm]
Avant gauche 2300 210
Arriere gauche 1200 145
Avant droite 1200 145
Arriere droite 1800 180

Pour des résultats de cuisson optimaux, utilisez des
récipients qui ne dépassent pas le diamétre de la
zone de cuisson.
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RENDEMENT ENERGETIQUE

INFORMATIONS SUR LE PRODUIT SELON LA NORME EU 66/2014

Identification du modéle

ZEV6140XBV

Type de table de cuisson

Table de cuisson
intégrée

Nombre de zones de cuisson

4

Technologie de chauffage

Chauffage par ray-

onnement

Diametre des zones de cuis- Avant gauche 21,0 cm
son circulaires (@) Arriére gauche 14,5 cm

Avant droite 14,5 cm

Arriére droite 18,0 cm
Consommation d'énergie se- Avant gauche 174,3 Wh / kg
lon la zone de cuisson (EC Arriére gauche 181,1 Wh/kg
electric cooking) Avant droite 181,1 Wh/ kg

Arriére droite 180,3 Wh / kg
Consommation d'énergie de 179,2 Wh / kg

la table de cuisson (EC elec-
tric hob)

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring
performance

ECONOMIE D'ENERGIE

Vous pouvez économiser de |'énergie au quotidien

en suivant les conseils suivants.

= Sivous faites chauffer de l'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

= Sipossible, couvrez toujours les récipients de
cuisson avec un couvercle pendant la cuisson.

= Activez toujours la zone de cuisson aprés avoir
pose le récipient dessus.

= Le fond du récipient doit avoir le méme diamétre
que la zone de cuisson.

= Placez les plus petits récipients sur les plus
petites zones de cuisson.

= Posez directement le récipient au centre de la
zone de cuisson.

= Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle pour
conserver les aliments au chaud ou pour faire
fondre.

EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole C,?)
Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité, recyclez vos
produits électriques et électroniques. Ne jetez pas

X

les appareils portant le symbole < avec les ordures
ménageres. Emmenez un tel produit dans votre
centre local de recyclage ou contactez vos services
municipaux.
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/\ SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die mitgelieferte Gebrauchsanleitung sorgféltig vor
Montage und Inbetriebnahme des Geréts. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgeméiBer Montage oder
Verwendung des Geréts Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung immer an einem sicheren und
zuganglichen Ort zum spateren Nachschlagen auf.

SICHERHEIT VON KINDERN UND
SCHUTZBEDURFTIGEN PERSONEN

. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit

eingeschréankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicherheit zustdndige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat verbundenen
Gefahren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern

und entsorgen Sie es auf angemessene Weise.

. Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs oder

der Abkiihlphase vom Gerét fern. Beriihrbare Teile sind heiB.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,

empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder diirfen keine Reinigung und Wartung ohne

Beaufsichtigung durchfiihren.

- Kinder bis zu 3 Jahren sind wéhrend des Betriebs unbedingt

von dem Gerat fernzuhalten.

ALLGEMEINE SICHERHEIT
- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
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werden wahrend des Betriebs hei3. Seien Sie vorsichtig und
bertihren Sie niemals die Heizelemente. Halten Sie Kinder unter
8 Jahren vom Gerat fern, wenn sie nicht standig beaufsichtigt
werden.



- Schalten Sie das Gerat nicht Uiber eine externe Zeitschaltuhr
oder eine separate Fernsteuerung ein.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist geféhrlich und kann zu einem
Brand fihren.

- Versuchen Sie NICHT einen Brand mit Wasser zu |6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und bedecken Sie die
Flamme mit einem Deckel oder einer Feuerldschdecke.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss tberwacht werden. Ein
kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegensténde auf
dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstiande wie Messer, Gabeln, Loffel
oder Topfdeckel auf die Oberfliche des Kochfelds, da diese
heiB werden kénnen.

- Reinigen Sie das Gerét nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung, schalten
Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu vermeiden.

- Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es vom Hersteller,
einem autorisierten Kundendienst oder einer gleichermaBen
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrenquellen zu vermeiden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgeréts, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

SICHERHEITSANWEISUNGEN
MONTAGE = Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.
WARNUNG:! Nur eine qualifizierte = Die Mindestabstande zu anderen Geréten und
Fachkraft darf die Montage des Gerats Kiichenmdbeln sind einzuhalten.
vornehmen. = Seien Sie beim Bewegen des Gerates
) vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie
* Entfernen Sie das gesamte stets Sicherheitshandschuhe und festes
Verpackungsmaterial. Schuhwerk.

= Montieren Sie ein beschiddigtes Gerat nicht und
benutzen Sie es nicht.
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Dichten Sie die Ausschnittskanten mit einem
Dichtungsmittel ab, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern.

Schiitzen Sie die Geréteunterseite vor Dampf
und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerét nicht direkt neben
einer Tur oder unter einem Fenster. So kann
heiBes Kochgeschirr nicht herunterfallen, wenn
die Tur oder das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerét tiber Schubladen eingebaut,
achten Sie darauf, dass zwischen dem
Gerateboden und der oberen Schublade ein
ausreichender Abstand fir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

Der Boden des Geréts kann heiB werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste Trennplatte
unter dem Gerat anzubringen, damit der Boden
nicht zugénglich ist.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
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WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschliisse sind von einem
gepriiften Elektriker vorzunehmen.

Das Gerét muss geerdet sein.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten muss
das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die elektrischen Daten
auf dem Typenschild den Daten Ihrer
Stromversorgung entsprechen. Wenden Sie
sich anderenfalls an eine Elektrofachkraft.
Achten Sie darauf, dass das Gerat
ordnungsgemaB montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete Netzkabel oder
Netzstecker (fall vorhanden) verwendet werden,
kann der Anschluss tiberhitzen.

Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige Kabel
ftir den elektrischen Netzanschluss verwenden.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
lose héngt oder sich verheddert.

Sorgen Sie dafiir, dass ein Beriihrungsschutz
installiert wird.

Verwenden Sie die Zugentlastung fiir das Kabel.
Stellen Sie beim elektrischen Anschluss des
Gerates sicher, dass das Netzkabel oder ggf.
der Netzstecker nicht mit dem heiBen Gerat
oder heiBem Kochgeschirr in Beriihrung kommt.
Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls vorhanden)
und Netzkabel nicht zu beschadigen. Wenden
Sie sich zum Austausch des beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.

= Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schiitzen, sowie die isolierten Teile missen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug
entfernt werden koénnen.

= Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker nach
der Montage noch zugénglich ist.

= Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie den
Netzstecker nicht an.

= Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das
Gerat vom Netzstrom trennen méchten. Ziehen
Sie stets am Netzstecker.

= Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen miissen aus
dem Halter entfernt werden kénnen),
Erdschliisse, Kontakte.

= Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das
Gerét allpolig von der Stromversorgung trennen
kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm
ausgefiihrt sein.

GEBRAUCH

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

= Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch das
gesamte Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).

= Das Gert ist fiir die Verwendung im Haushalt
vorgesehen. B

= Nehmen Sie keine technischen Anderungen am
Gerat vor.

= Die Luftungsoffnungen diirfen nicht abgedeckt
werden.

= Lassen Sie das Gerét bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

= Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

= Legen Sie kein Besteck und keine Topfdeckel
auf die Kochzonen. Sie werden heiB.

= Bedienen Sie das Gerét nicht mit feuchten oder
nassen Handen oder wenn es mit Wasser in
Kontakt gekommen ist.

= Benutzen Sie das Gerét nicht als Arbeits- oder
Abstellflache.

= Hat die Gerateoberflache einen Sprung, trennen
Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.

= Wenn Sie Nahrungsmittel in heiBes Ol geben,
kann dieses spritzen.



WARNUNG! Brand- und
Explosionsgefahr!

Erhitzte Ole und Fette konnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen und
erhitzte Gegenstédnde beim Kochen mit Fetten
und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiBem Ol freigesetzten Dampfe
kénnen eine Selbstziindung verursachen.
Bereits verwendetes Ol kann Lebensmittelreste
enthalten und schon bei niedrigeren
Temperaturen eher einen Brand verursachen als
frisches Ol.

Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem
Gerét oder in der Nahe des Geréts.

WARNUNG! Das Gerat konnte
beschadigt werden.

Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

Legen Sie keine heiBen Topfdeckel auf die
Glasoberflache des Kochfeldes.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht leerkochen.
Lassen Sie keine Gegensténde oder
Kochgeschirr auf das Gerat fallen. Die
Oberflache konnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals ein, wenn
sich kein Kochgeschirr darauf befindet, oder
wenn das Kochgeschirr leer ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerét.
Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium oder
mit beschadigten Béden kann die Glas- bzw.
Glaskeramikoberflache verkratzen. Heben Sie
das Kochgeschirr stets an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld umsetzen méchten.

Dieses Geriét ist nur zum Kochen bestimmt.
Jeder andere Gebrauch ist als

bestimmungsfremd anzusehen, zum Beispiel
das Beheizen eines Raums.

REINIGUNG UND PFLEGE

= Reinigen Sie das Gerat regelmaBig, um eine
Abnutzung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

= Schalten Sie das Gerét vor dem Reinigen aus
und lassen Sie es abkihlen.

= Trennen Sie das Gerat vor Wartungsarbeiten
von der Spannungsversorgung.

= Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserspray
oder Dampf.

= Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlieBlich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine
Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel oder
Metallgegenstande.

ENTSORGUNG

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

= Fur Informationen zur ordnungsgeméBen
Entsorgung des Geréts wenden Sie sich an die
zustandige kommunale Behérde vor Ort.

= Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

= Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des
Gerats ab, und entsorgen Sie es.

SERVICE

= Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerits an
einen autorisierten Kundendienst.

= Verwenden Sie ausschlieBlich
Originalersatzteile.
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GERATEBESCHREIBUNG

KOCHFELDANORDNUNG

Kochzone
Einstellknopfe

| E'; Restwirmeanzeige
(1 45 mm} 180 mm

O
(romm) flomy S
©)
KOCHZONEN-EINSTELLKNOPF RESTWARMEANZEIGE
. WARNUNG! Es besteht
Symbol Funktion Verbrennungsgefahr durch

Restwarme.

(1] Stellung Aus

Die Anzeige leuchtet auf, wenn eine Kochzone hei
1-9 Heizstufen ist.

TAGLICHER GEBRAUCH

Ausschalten drehen Sie den Knopf auf die Aus-

WARNUNG! Siehe Kapitel Position.

"Sicherheitshinweise".

KOCHSTUFE

Drehen Sie den Knopf zum Einstellen oder Andern
der Kochstufe auf die richtige Kochstufe. Zum

TIPPS UND HINWEISE

ANWENDUNGSBEISPIELE FUR DAS GAREN
WARNUNG! Siehe Kapitel

"Sicherheitshinweise". Bei den Angaben in der folgenden
Tabelle handelt es sich um Richtwerte.

KOCHGESCHIRR

Der Boden des Kochgeschirrs sollte
so dick und flach wie méglich sein.

Kochgeschirr aus Stahlemaille oder
@ mit Aluminium- oder Kupferboden

kann Verfarbungen der

Glaskeramikoberflache verursachen.
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Dauer

Kochstufe Verwendung: (Min.) Hinweise

1 Warmhalten von gegarten Spei- Nach Legen Sie einen Deckel auf das
sen. Bedarf Kochgeschirr.

1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen 5-25 Gelegentlich umrihren.
von: Butter, Schokolade, Gelati-
ne.

1-2 Stocken: Lockere Omeletts, ge- 10 - Mit Deckel garen.
backene Eier. 40

2-3 Kécheln von Reis und Milchge- 25 - Mindestens doppelte Menge
richten, Erhitzen von Fertiggerich- 50 Fliissigkeit zum Reis geben,
ten. Milchgerichte zwischendurch

umriihren.

3-4 Diinsten von Gemdise, Fisch, 20 - Einige Essloffel Flussigkeit hinzu-
Fleisch. 45 geben.

4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20 - Max. 4 | Wasser fiir 750 g Kar-

60 toffeln verwenden.

4-5 Kochen gréBerer Speisemengen, 60 - Bis zu 3 | Fliissigkeit plus Zuta-
Eintopfgerichte und Suppen. 150 ten.

6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Nach Nach der Hélfte der Zeit wen-
Schnitzel, Cordon bleu, Kotelett, Bedarf den.

Frikadellen, Bratwiirste, Leber,
Mehlschwitze, Eier, Pfannkuchen,

Donuts.

7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, 5-15 Nach der Hélfte der Zeit wen-
Lendenstticke, Steaks. den.

9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmor-

braten), Frittieren von Pommes frites.

REINIGUNG UND PFLEGE

REINIGEN DES KOCHFELDS

WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

= Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

= Achten Sie immer darauf, dass der Boden des
Kochgeschirrs sauber ist.

= Kratzer oder dunkle Flecken auf der Oberflache
beeintrachtigen die Funktionsfahigkeit des
Kochfelds nicht.

= Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberfléche.

= Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fiir Glas.

Folgendes muss sofort entfernt werden:
geschmolzener Kunststoff, Plastikfolie, Zucker
bzw. zuckerhaltige Lebensmittel. Andernfalls
konnen die Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den speziellen
Reinigungsschaber schrig zur Glasfliche
ansetzen und Uber die Oberflache bewegen.
Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrénder, Fettspritzer
und metallisch schimmernde Verfarbungen.
Reinigen Sie das Kochfeld mit einem feuchten
Tuch und nicht scheuernden Reinigungsmittel.
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der Glasoberflache ein mit einer Lésung aus
Essig und Wasser angefeuchtetes Tuch.

Wischen Sie das Kochfeld nach der Reinigung
mit einem weichen Tuch trocken.

= Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fiir die Reinigung

FEHLERSUCHE

WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

WAS TUN, WENN ...

Stérung Magliche Ursache Abhilfe

Das Kochfeld kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Das Kochfeld ist nicht oder
nicht ordnungsgemaB an die
Spannungsversorgung ange-

Priifen Sie, ob das Kochfeld
ordnungsgemaB an die Span-
nungsversorgung angeschlos-

schlossen.

sen ist. Nehmen Sie dazu den
Anschlussplan zu Hilfe.

brannt.

Die Sicherung ist durchge-

Vergewissern Sie sich, dass
die Sicherung der Grund fur
die Storung ist. Brennt die Si-
cherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine zuge-
lassene Elektrofachkraft.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.
war.

Die Kochzone ist nicht heiB, da
sie nur kurze Zeit in Betrieb

War die Kochzone lange ge-
nug eingeschaltet, um heiB zu
sein, wenden Sie sich an den
autorisierten Kundendienst.

WENN SIE DAS PROBLEM NICHT LOSEN
KONNEN...

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen kdnnen,
wenden Sie sich an lhren Handler oder einen
autorisierten Kundendienst. Geben Sie die Daten,
die Sie auf dem Typenschild finden, an. Geben Sie
dabei den dreistelligen Buchstaben-Code fiir die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der

MONTAGE

Glasflache) an.Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld korrekt bedient haben. Wenn Sie das
Gerit falsch bedient haben, fallt auch wihrend der
Garantiezeit furr die Reparatur durch einen
Techniker oder Handler eine Gebiihr an. Die
Informationen zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im Garantieheft.

WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

VOR DER MONTAGE

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden des
Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............
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EINBAU-KOCHFELDER

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem Einbau in
bzw. unter normgerechte, passende
Einbauschrénke und Arbeitsplatten betrieben
werden.

ANSCHLUSSKABEL

= Das Kochfeld wird mit einem Anschlusskabel
geliefert.



Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch ein
Netzkabel des folgenden (oder eines héheren)

MONTAGE

Typs: HO5V2V2-F T min 90 °C. Wenden Sie
sich an den Kundendienst.

¥

* —*
R 5mm /
N

+1
min 490 le 560*'m
55mm

N/
AN
V4

“\J

min.
28 mm

AN

>

/

min.
20 mm
T3

A

min.
12 mm

Do
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SCHUTZBODEN

TECHNISCHE DATEN

Falls Sie einen Schutzboden (optionales Zubehér)
verwenden, ist die Schutzmatte direkt unter dem
Gerét nicht n6tig. Der Schutzboden ist
moglicherweise in einigen Landern nicht erhaltlich.
Wenden Sie sich an Ihren Handler vor Ort.

Wenn Sie das Kochfeld tiber einem
Backofen einsetzen, kénnen Sie den
Schutzboden nicht verwenden.

TYPENSCHILD

Modell ZEV6140XBV
Typ 60 PAD 02 AO

Produkt-Nummer (PNC) 949 492 189 00
220 - 240V, 50 - 60 Hz
Made in Romania

Ser. Nr. .......... 6.5 kW
ZANUSSI c E R
TECHNISCHE DATEN DER KOCHZONEN
Kochzone Nennleistung (h[;‘;]hSte Kochstufe) Durchmesser der Kochzone [mm]
Vorne links 2300 210
Hinten links 1200 145
Vorne rechts 1200 145
Hinten rechts 1800 180

Verwenden Sie fur optimale Kochergebnisse kein
Kochgeschirr, dessen Durchmesser groBer als der
der Kochzone ist.
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ENERGIEEFFIZIENZ

PRODUKTINFORMATIONEN GEMASS EU 66/2014

Modellidentifikation ZEV6140XBV
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnologie Kochzone mit
Strahlungsbehei-
zung
Durchmesser der kreisférmi- Vorne links 21,0 cm
gen Kochzonen () Hinten links 14,5 cm
Vorne rechts 14,5 cm
Hinten rechts 18,0 cm
Energieverbrauch pro Koch- Vorne links 174,3 Wh/kg
zone (EC electric cooking) Hinten links 181,1 Wh/kg
Vorne rechts 181,1 Wh/kg
Hinten rechts 180,3 Wh/kg
Energieverbrauch des Koch- 179,2 Wh/kg
felds (EC electric hob)

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring
performance

ENERGIE SPAREN

Beachten Sie folgende Tipps, um beim téglichen

Kochen Energie zu sparen.

=  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden Sie
nur die benotigte Menge.

= Decken Sie Kochgeschirr, wenn méglich, mit
einem Deckel ab.

UMWELTTIPPS

= Stellen Sie Kochgeschirr auf die Kochzone,
bevor Sie sie einschalten.

= Der Boden des Kochgeschirrs sollte denselben
Durchmesser wie die Kochzone haben.

= Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

= Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

= Nutzen Sie die Restwérme, um die Speisen
warm zu halten oder zu schmelzen.

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol Cfb
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie
zum Umwelt- und Gesundheitsschutz elektrische
und elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

mit diesem Symbol E nicht mit dem Hausmdill.
Bringen Sie das Gerét zu lhrer 6rtlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an lhr
Gemeindeamt.
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/A MTAHPO®OPIEZ A THN AZQAAEIA

Mpiv a1Td TNV £€yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
diapaarte TrpooeKTle TIG TTAPEXOPEVEG oényisg O
KaTaoKsuaoTng O€v €ival UTTEUBUVOG YIa TUXOV Tpcxupcmopoug N
Cnplsg TTOU €ival onTOTa)\sopa )\aveaopavng syKaTaomang N
xpnone. Na QuAGCoaETe TTAVTA QUTEG TIG 0dNYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG ME EUKOAN TTPOCRaAN YIa WEANOVTIKI ava@opd.

AZOAAEIA MAIAIQON KAI EYTTAGQN ATOMQN

- H ouokeun autr) utropei va xpnaigoTtroindei atro aidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal aTTO ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKESG, AITONTNPIAKEG ) TTIVEUMATIKEG dUVATOTNTEG N
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI R £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPNON TNG CUTKEUNG PE Ao@AAn
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTAI.

- Mnv agrvete Ta TTAIdIA VA TTAICOUV UE TN CUCKEUN.

- GuAdooeTe OAa TO UAIKG OUOKEUOTIAG HAKPIA aTTd Ta TTaIdIA
KOl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

- Kparare Ta maidid Kai Ta KaToIKidia {wa Jakpia atro TN
guakeun otav AEIToupyei ) otav wuxetal. Ta Tpoaaaiua
MEPN €ival TTOAU (eaTa.

- Eav n ouokeun d106€Tel diatagn ao@alegiag yia raudia, 8a
TTPETTEI VA EiVAl EVEQYOTTOINUEV.

- Ta Taidid dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPIOWO Kal TN
guVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPAOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRAEWN.

- Madia nAikiag 3 €TwV 1 MIKPOTEPA TTPETTEI VO KPATOUVTAI
JUVEXWG MOKPIA aTTO Tr OUOKEUN OTAV QUTH PPICKETAI O€
AgIToupyia.

FENIK'EZ MAHPO®OPIEZ INA THN AZ®AAEIA

- MPOEIAOIMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
BeppaivovTal Kata Tn xpenaon. Npoo€gte va unv ayyigeTe Tig
avTioTAoel. Maidid nAIKIag HIKPOTEPNG TWV 8 ETWV TTPETTEI VO
TTOPAPEVOUV POKPIA, EKTOC AV ETTIBAETTOVTAI GUVEXWG.
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- Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN PE ECWTEPIKO XPOVODIAKOTITN
N ME EEXWPIOTO GUOTNHA TNAEXEIPITHOU.

- MPOEIAOINOIHZH: To payeipepa Xwpig ETTITAPNON OE £0TIEG
ME AADI A NITTOG PTTOPEI VA gival ETTIKIVOUVO KAl VO TTPOKOAETEI
TTUPKQYyId.

- Mnv rpootrabnoete NOTE va oBAOETE pIa pWTIA PE VEPO.
ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN Kal, OTN OUVEXEIQ, KOAUWTE TN
QAOYQ PE Eva KATTAKI 1] YIa TTUPiaxXn KOUBEPTA.

- MPOZOXH: H diadikagia payeIpEPATOS TTPETTEI Va
emBAETTETOI. Mia guvToun S1adIKagia JAYEIPEPUATOC TTPETTEI VO
ETMIBAETTETAI CUVEXWG.

- MPOEIAOTMNOIHZH: Kivduvog TTupkayidag: Mn @uUAAooETe
QVTIKEIHEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIEG PUAYEIPEPATOGC.

- Ta PeTAAAIKG QVTIKEIPEVA OTTWG Paxaipid, TTIPOUVIA, KOUTAAIO
KAl KOTTAKIO OEV TTPETTEI VA TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIQ
TWV E0TIWV, KABWG evOEXETAI VO BepuavBOouv utTeEpBOAIKA.

- Mn xpnoiyoTTOIEITE ATPOKABAPIATH YIO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNC.

- Eav umrapyxouv pwypEC aTnv UGAOKEPAIKE) / YUGAIvVn
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TN TUJKEUN YIO VO ATTOQPUYETE
mIOavr NAEKTPOTTANEA.

. Eav 10 nAekTpIKO KAAWDSIO £xEI UTTOOTEI POOPEC, Ba TTPETTEI vVa
QVTIKATAOTOOEI aTTO TOV KATAOKEUAQTH), TOV QVTITTPOCWTTO TOU
g€pPIg N Eva KatadAAnAa e€oualodoTnuéVO ATOPO, WATE va
aTTOPEUXBOUV 01 Kivduvol.

- NMPOEIAOMNOIHZH: Xpnmponowhs pévo npooTaTsuan
ECTILV TOU KGTGGKEUGCTI’] g cuoKsung uayalpspaTog f TToU
UTTOBEIKVUOVTAI OTTO TOV KGTGOKEIUGOTI’] g OUOKeur]g oTIG
0dnyieg Xpnong wg KAardAANAa | TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
€ival EVOWPATWHEVA aTn ouakeun. H xpron akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VA TTPOKAAETEI ATUXAUATA.
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OAHIMIEZ I'IA THN AZOAAEIA

ErKATAZTAZH

A

MPOEIAOMOIHZH! H gykatdaTtaon
QUTAG TNG OUOKEUNG TTPETTEI VA
EKTEAEITAI HOVO OTTO KATAAANAQ
KOTOPTIOUEVO GTOLIO.

A@aip£aTe OAa Ta UAIKG TNG CUTKEUQTIAG.
Edv n guakeun €xel utroaTei {nuid, pnv
TTPOREiTe O€ EYKATAOTACN ) XPARON TNG.
AkoAoubeite TIG 0dnyieg eykaTaaTaang Tou
TTAPEXOVTAI JE TN GUTKEUN.

Tnpeite TNV EAAXIOTN aTTOCTACN ATTO TIG AAAEG
OUOKEUEG Kal HOVASEG.

MavTa va TTPOTEXETE OTAV HETAKIVEITE TN
guokeur kabwg eival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATQAAEIOG Kal
KAgIOTA TTATTOUTAaIA.

2 TEYQVOTTOINGTE TIG KOPUEVEG ETTIPAVEIEG IE
UAIKO OTEYQVOTTOINONG, WATE VA OTTOTPATTEI N
SI0YKWON TOUG aTTO TV Uypagdia.
MpoaTaréwTe T0 KATW PEPOG TNG TUTKEUNG
Q1o aTPOUG Kal uypagia.

Mnv ToTTOBETEITE TN TUTKEUR BiTTAQ O€ TTOPTA )
KATW atrd mapdbupo. ETal, amoTpémerai n
TITWON (ETTWV PAYEIPIKWY OKEUWYV OTTO TN
OUQJKEUN KATA TO AVOlypa TNG TTOPTAG 1} TOU
TTapabupou.

Edv n gugkeun gival eyKaTETTNUEVN ETTAVW
a1rd UPTAPIA, BIOTPAAIOTE OTI O XWPOG
QavAPETA OTO KATW PEPOG TNG CUTKEUNG Kal TO
€TTAVW TUPTAPI €ival ETTOPKAG yIa TNV
KUKAO®Opia agpa.

To KATW PEPOG TNG CUTKEUNG UTTOPE] Va
BeppavOei TTOAU. OpovTioTe va TOTTOBETAHTETE
£va AKaUaTo OIaXWPIaTIKO TTAQITIO KATW OTTd
TN GUOKEUN YIa va aTToQeUYETal N TTPOTRaCN
aT0 KATW PEPOG.

HAEKTPIK'H Z'YNAEZH
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MPOEIAOMOIHZH! Kivduvog
TTUPKAayIAg Kal NAeKTPOTTANEiag.

'OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYUOTOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpéTrel va gival yelwpévn.

Mpiv atrd Tnv eKTEAETN OTTOIACOATTOTE
epyaaiag, BePaiwbdeite OTI N TUOKEUN EXEI
QTTOOUVOEDEI ATTO TNV TTAPOXT| PEUMATOG.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TO
NAEKTPIKO PEUPA OTNV TTIVAKI®A TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY GUUOWYVOUV HE TNV TTAPOXN

pPeUPaToG. Av dev GUPQWVOUV, ETTIKOIVWVIAJTE
HE NAEKTPOAGYO.

BeBaiwBeite 0TI N GUOKeUN £XEl EYKATOOTAOET
agwatd. O1 xahapég i A\avBaagpéveg auvdEaelg
aT10 KaAwdI0 TPoPodoaiag i To PIG (KaTa
TIEPITITWAON), YTTOPOUV Va 0dNyrnoouV Og
UTTEPBEPPAVAT TOU OKPOOEKTN.
Xpnaipotroinate KatdAAnAo kaAwdio
TPOPOdOTiag.

Mnv emmiTpémreTe aTO KOAWSIO TPOPOdOTiag va
UTTEPDEVETAI.

BeBaiwBeite 61 £xel eykaTaaTabei TpoaTaaia
aTro TNV NAeKTPOTTANEia.

ToTroBeTAOTE TOV GUVOETAPA AVAKOUPIONG
KOTOTTOVNONG GTO KOAWDIO.

BeBaiwBeite 611 TO KOAWSIO TPOPOSOTIAG i TO
@IG (KaTa TTePITITWAN) OEV EPXETAI TE ETTAPN E
TN (€T OUOKEUN 1) JE CEATA PayelpIKa aKeUn
KOTA TN gUVOEDT TNG GUOKEUNG OTNV TIpida
PEUPATOG

Mn xpnoipoTroigite TTOAUTTPICO KOl
UTTOAQVTECEG.

MpoaéxeTe va pnv TPokANBei ¢nuId aTo PIG
TPOP0od0Ciag (KATA TTEPITITWAN) 1) GTO KAAWDIO
Tpopodoaiag. ETikoivwvnaTe pe To
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRIG pag i évav
NAEKTPOAOYO yia TNV aAAayn evog
KOTEGTPAPUEVOU KaAwdiou Tpopodoaiag.

H mpoaTtaaia ammo nAekTpoTTAngia Twv uTTod
TAON  HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI IE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvatn N a@aipean TNG Xwpig epyaAeia.
>uvdEaTe TO QI TpoYodoaiag aTnv Tpida
pbévov agou £xel oAokAnpwBei n eykatdaTtaan.
Metd Tnv eykatdaTaan, BeBaiwBeite OTI gival
duvarn n TpoaBaan aTo YIg TPOPodOTiag.
Edv n mpifa gival xaAapn, PN GUVOEETE TO QIG
TPOP0od0aTiag.

Mnv Tpafdre To KaAWdIO TPOYOdOaTiag yia va
QATTOCUVOETETE T OUTKeUR. TpaBdre TTavTa TO
@IG TPOPODOTiag.

XPNOIPOTIOIEITE HOVO TWATEG OVWTIKEG
BI0TAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG 0OPAAEIEG APAIPOUPEVEG ATTO TNV
uttod0X1), SIOKOTITEG dIAQUYNG PEUPATOG KAl
PEAE.

TNV NAEKTPIKN EYKATAOTACON TNG GUOKEUNG
TIPETTEl VO TTPORAETTETAI HOVWTIKR dIdTagN TTOU
Va ETTITPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG CUCKEUNG
aTro 10 8iKTUO PEUPATOG ATTO GAOUG TOUG
TTOAOUG. H povwrikn SidTagn TpETel va €xel
eAdyIoTn amoaTagn 3 mm peTagy Twv
ETTAPWV.



XPHZH

MNPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog
TPAUUATIOPOU, EYKAUUATWY Kal
NAekTPOTTANEiaG.

AgaipéaTe 0OAa Ta UNIKG OUOKEUQTIAg, TIG
ETIKETEG KAl TNV TTPOCTATEUTIKN PEPBPAVN (KATa
TIEPITITWAN), TIPIV OTTO TNV TTIPWTN XPran.
XPNOIUOTTOIEITE QUTH TN GUCKEUN O€ OIKIAKO
TEPIBAANOV.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
TUOKEUNG.

BeBaiwBeite 611 Ta avoiypaTa agpigpou dev
€ival gpaypéva.

Mnv a@nveTe TN CUGKEUR XWPIG ETTITAPNON
OTaV PaYEIPEVETE.

O¢aTe TN {wvn PayEIPEPATOG EKTOG AEITOUpYiag
UETA aTTO KABE Xpran.

Mnv ToTTOBETEITE POXQAIPOTTipOUVA R KATTAKIO
HayEIPIKWY TKEUWV ETTAVW TTIG (UVEG
payeipéparog. Mmopouv va BeppavOoulv.

Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HE BPEYHEVA
XEpIa N o01av BPigKeTal O€ ETTAQN HE VEPO.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TN OUTKEUR WG ETTIPAVEIN
£PYaaiag r wg emi@aveia amdBeang
QAVTIKEIPEVWV.

Edv utrapgouv pwypég aTnv ETTIPAVEIR TNG
OJUOKEUNG, OTTOTUVOEDTE OPECWG TN GUOKEUN
aTro TNV TTapoxn peUpaTog. AUTO ATTAITEITAI VIO
QATTOTPOTTA TUXOV NAEKTPOTTANEIOG.

Orav Balete payntd ag KaUTo AGdI, pTTopEi Va
TTaINOEL.

MPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog
TTUPKAYIAG Kal €kpnéng

Ta Aitrn kai To AadI atreAeuBepwvouv
€UQAEKTOUG aTHOUG OTaV BeppaivovTal.
Kpartdre yupveg @AOYeG 1 Bepud avTiKEipeva
Hakpid atré Aitrn Kai Add1 6Tav Ta
XPNOILOTIOIEITE TO PayEipepa.

O1 atpoi TTou aTTeEAeUBEPWVEL TO TTOAU KaUTO
AG&dI, uTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV akaplaia
avaQAEEN.

To xpnaipoTToinuéEVo AAdI, TTOU PTTOPEI va TTou
TIEPIEXEI UTTOAEIMPATA TPOQIHWY, PTTOPEI Va
TTPOKOAETEI TTUPKAYIA O€ XaUNASTEPN
Beppokpagia atrd 10 AAdI TTOU XPNOIUOTTOIEITAl
yla TTPWTN QOopPa.

Mnv ToTToB€TEiTE PéTA, KOVTA ) ETTAVW OTN
QUOKEUN €UQAEKTO QVTIKEIMEVA 1) AVTIKEIUEVA
EUTTOTIOPEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTA.

MPOEIAOMOIHZH! Kivduvog
TTPOKANGNG {NUIGG OTN CUTKEUN.

Mnv TOTTOBETEITE (EOTA PAYEIPIKA TKEUN ETTAVW
aTo XEIPIATAPIO.

Mnv ToTTOBETEITE TO {EGTO KAAUPUO OKEUOUG
aTn YUGAIVN ETTIQAVEIO TWV ETTIWV.

Mnv a@nveTe va aTEYVWOEI TO TTEPIEXOPEVO
TWV HOYEIPIKWY OKEUWV KABWG PayelpeUETE.
MpoagéxeTe va pnv TEgouV TTAVW OTN
OUOKEUN avTIKEiPEVA A Jayelpikd okeun. H
ETTIPAVEIQ UTTOPEI VO UTTOOTEI {nId.

Mnv evepyoTrolgiTe TIG {WVEG JAYEIPEUATOG HE
AOEI0 PAYEIPIKO OKEUOG I XWPIG HAYEIPIKO
oKeUOG.

Mnv TOTTOBETEITE AAOUNIVOXAPTO ETTAVW OTN
OUCOKEUN.

Ta payeipik@ gkeun aTTo XUTOaidnpo,
aAoupivio f autd pe @Bappévn Baan Propouv
va Xapdagouv TNV YUAAIVN / UGAOKEPAUIKN
emQAveia. MPETTEl TTAVTA VO AVOONKWVETE
QUTA Ta AVTIKEIPEVA OTAV OTTAITEITAI N
METAKIVNON TOUG ETTAVW OTNV ETTIQAVEIT
HayeIpEPaTog.

AUTA n guakeur) TTPOOpPICeTal HOVO Yia
MayEIPIKN XPrion. Aev TTPETTEI va
XPNOIPOTIOIEITAl VIO AGAAEG XPATEIG, OTTWG YIa
B¢ppavan xwpwv.

OPONTIAA KAI KAOAPIZMA

KaBapileTte TAKTIKA TN GUCKEUN yia va
atroTpatrei N @Bopd Tou UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

ATTEVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN KAl APATTE TNV
Va KPUWGOEI TTPIV TNV KOBapIoETE.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUN ATTO TNV NAEKTPIKN
TTAPOXN TTPIV ATTO T GUVTHPNAN.

Mn XPNOIPOTTOIEITE WPEKATUO UE VEPO 1 ATUO
YIO TO KABAPIOTUQ TNG GUTKEUNG.

KaBapioTe Tn guokeun pe €va uypd HaAako
Travi. XpnoIYoTToIEiTE HOVO OUBETEPQ
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIPOTIOIEITE AEIQVTIKG
TTPOIOVTA, TPOUYYAPAKIA TTOU Xapdaaouy,
OIOAUTEG 1) HETOAAIKA QVTIKEIPEVA.

AMOPPIYH

MPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog
TPOUPaTIOHOU R ag@ugiag.

EmiKoIvwVvAaTE pE TIG ONUOTIKEG APYXES YIa
TTANPOYOPIEG TXETIKA PE TN TWATH ATTOPPIYN
TNG GUOKEUNG.

ATTOOUVOEDTE TN GUCKEUN ATTO TNV TTapoxn
PEUPATOG.

KowTte 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag KovTd aTn
TUOKEUT) KOI OTTOPPIYTE TO.
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Y'EPBIZ *  XpnalpoTroleite POVOo yvrnala avTaAAGKTIKA.

* Ta va emoKeEUATETE TN TUOKEUN,
€TTIKOIVWVNAOTE e Eva EEoualodoTtnuévo
Kévtpo ZepPIg.

NEPIFPA®H MPOIONTOX

AIATAZH EMI®ANEIAZ MATEIPPEMATOZ

ZWwvn PaYEIPEPATOG
AlaKOTITEG AgiToupyiag

| £|; ‘Evdeign utroAermopevng Beppodtntag
(145 mm} 180 mm

e
0 H>

AIAKOINTHZ AEITOYPI'IAZ ‘ENAEI=ZH YNOAEIMTOMENHZ GEPMOTHTAZ

0000

. . MNPOEIAONOIHZH! Ymdpxel
ZouBolo AsiToupyia KivBUVOG EYKAUUATWY aTTO TNV
UTTOAEITTOUEVN BepPdTNTA.

0 ©¢an amevepyorroinang H &vBeiEn avaper OTav pia {Uvi POYEIPEUOTOC
1-9 Y KOAEG PHOYEIPEPATOG eival ¢eon.

KAOHMEPIN'H XP'HZH

ATTEVEPYOTTOINGN, OTPEWTE TOV JIOKOTITN OTN B£T!
MPOEIAOMOIHZH! AvaTtpégTe aTa ansvsgzonoigogg. PEw nom n

KEQAAQIa OXETIKA e TNV ATQAAEI.

ZKAAA MATEIPEMATOZ

MNa va puBpioeTe TN OKAAQ JOYEIPEPATOG, OTPEWTE
ToV OIOKOTITN OTN GWATH OKAAA payelpépaTog. MNa

YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

MArEIPIKO ZKE'YOZ

MPOEIAOMOIHZH! AvaTtpé€Te aTta
KEQAAQIQ OXETIKA Pe TNV ACQAAEIQ. H Bdaon Tou payeipikou akeUloug
@ TIPETTEI VA €XEI TO PEYAAUTEPO BUVATO
TTaY0G KAl va gival 600 To duvaTtov
IO ETTITTEDN.
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Ta yayeipikd okeln até artgdAl
epayIé€ Kal e XAAKIVN 1) AAOUMIVEVIO

NMAPAAEITMATA MATEIPIKQN EOAPMOIMQN

Ta gToixeia aTov Trivaka gival oaTTAwg

Baan pmropouv va TTpokaAégouv €VOEIKTIKA.
aAAayn XpwHaTOog aTNV
UOAOKEPQUIKH ETTIQAVEIQ.
2KAAa payeipé- L Xpovog .
parog Xpron: (AeTrTd) ZuuBouAég

1 Alatnpnan Bepuokpaaciag payel- 000G ToTroBeTAOTE €val KATTAKI OTO

PEPEVWV PAYNTWV. aral- HaYEIPIKO OKEUOG.
TeiTal

1-2 >aAToa oAavTEL, Aiwaipo: Bou- 5-25 AvakaTeUeTe avd diagTipara.
TUPO, 0OKOAdTA, {eAaTiva.

1-2 XTUTTNPO: a@PATEG OUEAETEG, WN- 10-40 MayeIpEUETE PE TO KATTAKI.

T4 Quya.

2-3 Z1yavo Bpaadipo pudiou Kail go- 25-50 MpoaBéate uypd ae TOUAAYI-
ynTwv ye Baan 1o yaAa, {EoTapa agTtov OITAdaia TTogdTnTa aTrd
ETOINWY QAYNTWV. TO PUCI, AVOKOTEUETE EVOIAUETQ

g€ QUVTOYEG TTOU TTEPIEXOUV YA-
Aa.

3-4 Aaxavikd, yapl Kal KpEAG aTov 20-45 MpoaBeaTe PePIKEG KOUTANIEG
aTuo. vepo.

4-5 Matdreg aTov aTuo. 20-60 Xpnaiyotroinate 10 oAU Y4 |

vepO yia 750 g TTaTATEG.

4-5 Mayeipepa PeyaAUTEPWY TTOCO- 60 - ‘Ewg 3 | uypd padi pe Ta UAIKA.
TATWYV TPOPiHwWYV, TOUTTEG Kal (Pa- 150
ynTd KOTOOPOAAG.

6-7 Podiopa ato Tnyavi: oVitaeA, 000G lupioTte atméd TNV AAAN TTAEUpa
poaydapi cordon bleu, Traidakia, arrai- HOAIG TTEPATEl O PITOG XPOVOG.
KEPTEDAKIA, AOUKAVIKA, TUKWTI, TeiTal
KOUPKOUTI, Quyd, TNYQVITEG, VTO-

VaTG.

7-8 Auvatd Tnyavigua, TTaTaTtokpo- 5-15 lupioTte atmd TNV AAAN TTAEUpdA
KETEG, KOYMATIO TTAVTOETAG, HOAIG TTEPATEl O PITOG XPOVOG.
pTTPIfOAEG.

9 Bpdaiyo vepou, Bpdaiyo UpapIkwy, GOTAPITUA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAg aTnV
KOTOAPOAQ), TNYQVITEG TTATATEG.

OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH! AvaTtpétte aTa
KEPAAQIQ OXETIKA e TNV ATQAAEIa.

FENIKEZ NAHPO®OPIEZ

KaBapileTe TIG £0TiEG PETA ATTO KABE XpPNan.

XPNOIPOTIOIEITE TTAVTA PHAYEIPIKA OKEUN UE

KaBapn Baan.

O1 ypaTaouvIEG R} oI GKOUPOI AekEDEG TNV

ETMIPAveIa dev £TTNPEAZOUV TN AsIToupyia Twv

EOTIWV.
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»  XpnOoIpoTToINaTE €va €181KO KABAPIOTIKO,
KaTAAANAO yia TNV ETTIPAVEID TNG ETTIOG.

»  XpnaiyotroinaTe pia €181kn EUaTpa yia 1o
YUQNAI.

KAOGAPIZMOZ TQN EZTION

*  A@aipéoTe aMETWG: ANlwPEVO TTAATTIKO,
TTAQOTIKR HEPBPAvVN, {axapn Kal @aynTa TTou
TIEPIEXOUV {AXapn. Z& avTiOETN TTEPITITWAN, N
Bpwpid ptropei va TrpokaAéael BAGRN aTig
eaTieg. MNMpoaéxeTte WATe va pnv TTpokAnBouv
gykaupara. TotmoBeTAaTe TNV €18IKA EUaTPA
aTn YUGAIVN ETTIQAVEIQ UTTO O&gia ywvia Kal
METOKIVATTE TN AETTIOA ETTAVW OTNV ETTIQAVEIQ.

*  A@aIpéoTE OO TIG ECTIEG OTAV £XOUV
KPUWOEI ETTAPKWG: SAKTUAIOUG aTtré dAara,
OaKTUAIOUG AeKEDWV aTTO VEPOD, AEKEDEG OTTO
AT, YuoAigTepoUG peTaAAIkoUg
ammoxpwuatiopous. KabapiaTe Tnv eaTia pe
€va uypo TTavi Kal Aiyo un S1aBpwTiKO
ATTOPPUTTAVTIKO. META TOV KABaPITHO,
OTEYVWATE TIG ETIEG PE VA HAAAKO TTAVI.

*  Ag@aipéoTe TOV HETAAAIKO YUOAIOTEPO
ATTOXPWHATIONO: XPNCIUOTTOINDTE £va
S1GAupa vepou pe EUDI Kal kaBapiaTe Tn
YUGAIVN eTTIQAVEID UE éva BPEYUEVO TTAVI.

ANTIMETQMIZH NMPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH! Avarpé€re ata
KEQPAAaIa OXETIKA Pe TNV ATQAAEIQ.

TI NA KANETE AN...

Mpo6BAnpa

MoéavA aitia

EtiAuon

Agv UTTOPEITE VO EVEPYOTTOIN-
OETE 1 VO AEITOUPYNOETE TIG
£0TIEG.

O1 earTieg Oev gival guvOedepE-
VEG O€ NAEKTPIKI TTAPOXN N
Oev €ival waTd ouVOEdEE-
VEG.

EAEyETe €av ol eaTieg eival ow-
OTG OUVOEDEPEVEG OTNV NAEK-
TPIKA TTapoxn. Avartpégte aTo
Siqypaypa auvoeang.

‘Exer kagi n acpaAeia.

EAéyEte av n ag@aleia gival n
aitia Tng duaAeitoupyiag. Av n
ATPAAEIT TTEQPTE ETTAVEIANY-
Jéva, ETTIKOIVWVNAOTE JE évav
TNOTOTTOINPEVO NAEKTPOAOYO.

Aev avaBel n €vOeiEn UTTOAEI-
TTOEVNG BEPUOTNTAG.

H ¢wvn dev eival {eaTh, Ka-
0011 AeIToupynae povo yia
gUVTOHO XPOVIKO O1daTNUa.

Av n wvn AeItoupynae yia
QPKETO JIGATNUA YIa va gival
CeaTn, ETTIKOIVWVAATE HE EVa

E¢ouaiodotnuévo Kévrpo
2£pPIG.

AN AEN MMOPEITE NA ANTIMETQITIZETE
TO NPOBAHMA...

Edv dev ptTopeite va avTIYETWTTITETE TO TTPORANMA
udvoI 0aG, ETTIKOIVWVATTE PE TOV QVTITTPOTWTTO
pag r 1o E§ouaiodotnuévo Kévrpo Zéppig.
AvaQEPETE TA ATOIXEID ATTO TNV TTIVAKIOA TEXVIKWV
XAPOKTNPIGTIKWY. AVOQEPETE ETTITNG TOV TPIYHPIO
KWOIKO yIa TNV UGAOKEPAUIKN €0Tia (BpiokeTal aTn
ywvia Tng yuaAivng emm@aveiag).BeBaiwbeite ot
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£xeTe BEael og AeiToupyia owaTd TIG £0TIEG. XTNV
TIEPITITWATN ETQAAYEVWV XEIPIOHWY, N
€MBIOPOWAN ATTO TOV TEXVIKO I TOV QVTITTPOCWTTO
B0 XPEWVETAI KAVOVIKA OKOMN Kal OTaV OV EXEI
AR&el n Trepiodog eyyunang. O1 0dnyieg OXETIKA pE
10 Kévtpo ZEPRIG Kal 01 6POI TNG £yyUnang
BpiokovTal aTto BIBAIOPAKI TNG €yyunang.



ErKATAZTAZH

MPOEIAOMOIHZH! AvaTpétte aTa
KEPAAaIa OXETIKA pe TNV ATQAAEIa.

MPIN ANO THN EFKATAZTAZH

[MpoTOU £YKATAGTATETE TIG EOTIEG, TNUEIWATE TIG
TTAPAKATW TTANPOYOPIEG TG TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWV XOPOAKTNPIGTIKWY. H TTivakida TEXVIKWY
XOAPOKTNPIGTIKWY BPIgKETAl OTO KATW PEPOG TWV
€QTIWV.

APIBUOG TEIPAG v,

ENTOIXIZOMENEZ EZTIEZ

XPNOIYOTTOIEITE TIG EVTOIXICOUEVEG ETTIEG HOVO
META TNV EYKATAOTOOT) TOUG OE TWAOTA

ZYNAPMOAOIHZH

KOTOOKEUATHEVA EVTOIXICOPEVA VIOUATTION KAl
TIAYKOUG £pyaaiag TTou TTAnpouV Ta IgxUovTa
TTPOTUTTA.

KAAQAIO Z'YNAEZHZ

» Ol eqaTieg TTapEXOVTAl PE KAAWDIO TUVIETNG.

» Ta avrikaraoTaon KaAwdiou TTou €xel Oapei
XPNolpoTToInaTe Tov akdAouBo TUTTO (Kal dvw)
KaAwdiou Tpoodoaiag: HO5V2V2-F ghay.
O¢epp. 90°C. ETmIKOIVWVACTE JE TO TOTTIKO
Kévtpo ZepPig.

¥
oy
R 5mm /

f

{4\1
min: 490 le 560"'m
55mm

39



/ N [~ N
dtttettitons) min.
ST < 12 mm
min. A
< 28 mm a
min. a
20 mm A
Trreeeeeea))
- RN )
MAAIZIO MPOZTAYIAZ AV XPNOIUOTTOIEITE TIPOOTATEUTIKO TTAQITIO (£Eva
TTPOaBETO ECAPTNUA), DEV XPEIAZETAI VA
- ~ XPNOIUOTTOINTETE TTPOTTATEUTIKO TTATO KATW ATTO

v

TIG €0TiEG. TO TTPOCTATEUTIKO TTAQITIO EVOEXETAI VA
pnv gival dI0BETINO O OPITUEVEG XWPEG.
EmKOIVWVATTE PE TOV TTWANTH TG TTEPIOXNAG TOG.

Aev gival duvaTtn n xpAaon Tou
TTPOCTATEUTIKOU TTAQITIOU £QV
€YKATATTATETE TIG ETTIEG ETTAVW OTTO

@oupvo.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

MNINAK'IAA TEXNIKQN XAPAKTHPIZTIKQN

MovTtého ZEV6140XBV
Tutrog 60 PAD 02 AO

AP.ZEIP. i
ZANUSSI

a0

Kwdikog rpoiovtog PNC 949 492 189 00
220 - 240V 50 - 60 Hz

KaragkeuaaTnke atn Poupavia

6.5 KW

cenr



XAPAKTHPIZTIKA ZQNQN MArEIPPEMATOZ

Zwvn MayEIPEPATOG

OvopaoTIKN 100G (M&y. okdAa payel-

péparog) [W]

AiapeTpog {wvng payeipéparog [mm]

Emrpc’)g apioTe- 2300 210
pa

Miow apiaTepa 1200 145
Eptrpdg degia 1200 145
Miow Segia 1800 180

MNa BEATIOTO PAYEIPIKA ATTOTEAETUOTA Jn
XPNOIUOTIOIEITE PHAYEIPIKG OKEUN PEYOAAUTEPNG
SIQUETPOU ATTO AUTAV TNG {wvNg PAYEIPEPATOG.

ENEPIrEIAK'H AITOAOZH

MAHPO®OPIEZ MPOTONTOX X'YM®QNA ME TON KANONIZMO THX EE EU 66/2014

AvayvwpIioTIKO PoVTEAOU ZEV6140XBV

TUTTOG £0TILV EvToixigopeveg
€OTIEG

MARBog {wvwv payeipEua- 4

T0G

TexvoAoyia BEppavang

Oéppavan dia

AkTIVOBOAiag

AIGUETPOG KUKAIKWV JwVwV Eptrpdg apiatepa 21,0 cm
payeipéparog (D) MNiow apioTepa 14,5 cm

Eptrpdg degia 14,5 cm

Miow deia 18,0 cm
KaravaAwaon evépyeiag ava Eptrpog apiatepa 174,3 Wh / kg
Cwvn payelpépatog (EC Miow apioTepd 181,1 Wh / kg
electric cooking) Eptrpog deia 181,1 Wh / kg

Miow degia 180,3 Wh / kg
KatavaAwan evépyelag TG 179,2 Wh / kg
eaTiag (EC electric hob)

EN 60350-2 - Household electric cooking *  Tpiv EvepyoTTOINTETE TN JWoVN UAYEIPEPOTOG,

appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

EZOIKONOMHZH EN'EPTEIAZ

Mrropeite va e£0IKOVOURTETE EVEPYEIQ KATA TN
OIAPKEI TOU KOBNUEPIVOU PAYEIPEPATOG AV
QaKOAOUBNOETE TIG TTAPOKATW TUHPBOUAEG.

Ortav eaTaiveTte vePO, XPNOIUOTIOIEITE HOVO TNV

TT00OTNTA TTOU XPEIALETTE.

Edv eivar duvatov, okeTTadeTe TavTa T
Hayeipika gkeln PE TO KATTAKI TOUG.

TOTTOBETNATE ETTAVW TNG TO PAYEIPIKO OKEUOG.
H Bdan Tou payeipikoU OKeUOUG TTPETTEN VA EXEI
TNV id1a SIAUETPO pe TN Wwvn PAYEIPEPATOG.
TotroBeTeiTe Ta PIKPOTEPT PAYEIPIKA OKEUN TTIG
MIKPOTEPEG CWVEG PAYEIPEUOTOG.

TotoBeTeiTe Ta payeipika akeun ateubeiag aTo
KEVTPO TNG {WVNG PAYEIPEPATOG.
XPNOIPOTTOINATE TNV UTTOAEITTONEVN BEPUOTNTA
yia va diatnproeTte eaTO TO GAyNTO I\ va TO
AQNOETE VA XUAWOEL.

I



NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWOTE Ta UAIKG TTOU EPOUV TO GUPROAO QATTOPPITITETE PE TA OIKIAKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG
A . . .

T, TotroBEeTAOTE Ta UNKG OUTKEUATIag a€ TTOU PEPOUV TO aUpBoAo E EmoTpéyTe TO
KaTaANAa doxeia yia avakUKAwaT. ZUPBAAETE TIPOIOV OTNV TOTTIKI) 0OG HOVAdA aVAKUKAWONG A
aTtnV TPoaTaagia Tou TePIBAAAOVTOG Kal TNG ETTIKOIVWVNJTE YE TN dNUOTIKA apXr.

QavepWTTIVNG UYEIOG aVOKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG
NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv
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