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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen

toné.

®

Merrni késhilla té pérdorimit, broshura, informacion pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin:
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit t& késaj pajisjeje, lexoni me
kujdes udhézimet e dhéna. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés
pér léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit
té pasakté. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té sigurt
dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né t& ardhmen.

1.1 Siguria e femijéve dhe personave vulnerabél

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
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té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvecse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbaijtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo pajisje mund té pérdoret né zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Kjo pajisje duhet té lidhet me rrymén me njé kabllo té llojit
HO5VV-F pér t'i rezistuar temperaturés sé panelit t& pasmé.
Kjo pajisje éshté prodhuar pér t'u pérdorur deri né njé lartési
prej 2000 m mbi nivelin e detit.

Kjo pajisje nuk duhet té pérdoret né anije, varka ose mjete
ujore.

Mos e instaloni pajisjen prapa njé dere dekorative pér té
shmangur mbinxehjen.

Mos e instaloni pajisjen né njé platformé.

Mos e pérdorni pajisjen me ané té njé kohématesi té
jashtém ose njé sistemi té veganté té telekomandés.

SHQIP 3



PARALAJMERIM: Gatimi i pamonitoruar me yndyré ose vaj
mbi pianuré mund té jeté i rrezikshém dhe mund té
shkaktojé zjarr.

Mos pérdor kurré ujé pér té shuar zjarrin nga gatimi. Fik
paisjen dhe mbuloji flakét me, p.sh. njé batanije apo kapak.
KUJDES: Procesi i gatimit duhet t& mbikéqyret. Proceset e
shkurtra té gatimit duhet t& mbikéqyren vazhdimisht.
PARALAJMERIM: Rrezik zjarri: Mos ruani artikuj mbi
sipérfaget e gatimit.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami ose
xhamin e kapakéve me mentesha té pianurés, pasi mund té
gérvishtet sipérfaqja, gjé e cila mund té rezultojé né krisjen
e xhamit.

Objektet metalike si thikat, pirunét, lugét dhe kapakét nuk
duhet té vendosen mbi sipérfagen e pianurés, sepse mund
té nxehen.

PARALAJMERIM: Nése sipérfaqja kriset, fikeni pajisjen pér
té shmangur mundésiné e goditjes elektrike. Né rast se
pajisja éshté e lidhur me rrymén elektrike direkt duke
pérdorur kuti lidhése, higeni siguresén pér té shképutur
pajisjen nga furnizimi me rrymé&. Né ¢do rast, kontaktoni me
Qendrén e Autorizuar té Shérbimit.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérpara punimeve té mirémbaijtjes, shképutni furnizimin me
rrymeé elektrike.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.

Pér té& shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
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prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t& ngjashém.

Béni kujdes kur prekni sirtarin e magazinimit. Mund té
nxehet.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

Mijetet e shképutjes duhet té pérfshihen né rrjetin elektrik
sipas rregullave té instalimeve elektrike.

PARALAJMERIM: Pérdorni vetém mbrojtéset e pianurés té
pércaktuara nga prodhuesi i pajisjes sé gatimit ose té
cilésuara si té pérshtatshme nga ky i fundit né udhézimet e
pérdorimit, ose mbrojtéset e pianurés té integruara né
pajisje. Pérdorimi i mbrojtéseve té papérshtatshme mund té
shkaktojé aksidente.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE
2.1 Instalimi parandaluar prekjen e pjeséve té
rrezikshme.
/\ PARALAJMERIM! * Anét e pajisjes duhet té jené prané
. . . pajisjeve ose njésive me té njéjtén lartési.
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta + Mos e instaloni pajisjen prané dyerve ose
instaloje keéte pajisje. nén dritare. Duke vepruar késhtu do té

parandaloni rénien e enéve té nxehta té
gatimit nga pajisja kur hapet dera ose
dritarja.

Higni té gjithé paketimin.
Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje

té démtuar. . Si huni té instaloni nié miet stabili
Ndigni udhézimet e instalimit t& dhéna me Iguronhuni t€ instaloni nje mjet stabilizues
pajisjen. pér té penguar animin e pajisjes.
Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni Referojuni kapitullit "Instalimi".

pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni P :

gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té 2.2 Lidhja elektrike

mbyllura. "

Mos e térhigni pajisjen nga doreza. /\ PARALAJMERIM!

Mobilja e kuzhinés dhe zgavra duhet té Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

kené dimensione té pérshtatshme.
Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe « Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga

njésité e tjera. njé elektricist i kualifikuar.

Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt » Pajisja duhet tokézuar.

dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat | * Sigurohuni gé parametrat né pllakén e

e instalimit. specifikimeve té pérkojné me vlerat

Disa pjesé té pajisjes kané korrent. elektrike té rrjetit elektrik.

Mbylleni pajisjen me mobilie pér té * Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té

instaluar si duhet.
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Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza é€shté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymeés.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rreziku pér Iéndime dhe djegie.
Rrezik goditjeje elektrike.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet ajér i nxehté.

Mos e ndizni pajisjen me duar té lagura
ose kur bie né kontakt me ujin.

Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
dhe mos vendosni ushgim né kontakt
direkt me té.

Mos e pérdorni pajisjen si njé sipérfage
gatimi direkt. Gatimi gjithnjé duhet té
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béhet duke pérdorur ené gatimi té
pérshtatshme.

¢ Mos pérdorni letér alumini apo materiale
té tjera midis sipérfages sé gatimit dhe
enés sé gatimit, pérveg rasteve kur
specifikohet ndryshe nga prodhuesi i késaj
pajisjeje.

» Pérdorni vetém aksesorét e rekomanduar
nga prodhuesi pér kété pajisje.

« Pérdorni gjithnjé gelq dhe kavanoza té
miratuara pér géllime konservimi.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe shpérthimi.

* Yndyrat dhe vajrat kur ngrohen mund té
|€shojné avuj té ndezshém. Mbajini flakét
ose objektet e nxehura larg yndyrave dhe
vajrave kur gatuani me ato.

* Avujt e gliruar nga vajrat e nxehté mund té
shkaktojné djegie spontane.

* Vajrat e pérdorur gé pérmbajné mbetje
ushgimesh mund té shkaktojné zjarr né
temperaturé mé té ulét sesa vajrat e
pérdorur pér heré té paré.

* Mos vendosni produkte qé& marrin flaké
ose sende té njomura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

*  Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té€ pajisjes.

« Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose gjéra té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né fund
té hapésirés sé brendshme té pajisjes.

— mos vendosni direkt letér alumini né
fund té brendésisé.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

« Shlyerja e smaltit ose i inoksit nuk ndikon
né funksionimin e pajisjes.



Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

Mos i mbani enét e nxehta té gatimit né
panelin e kontrollit.

Mos i lini enét e gatimit té€ thahen duke
Zier.

Béni kujdes té€ mos lini sende apo ené
gatimi t& bien mbi pajisje. Sipérfagja mund
té démtohet.

Mos i aktivizoni zonat e gatimit me ené
bosh apo pa ené fare.

Enét e gatimit prej gize, alumini apo me
fund t& démtuar mund té shaktojné
gérvishtje. Ngrijini gjithnjé lart kéto sende
kur t'ju duhet t'i Ivizni né sipérfagen e
gatimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

Mos e pastroni smaltin katalitik (nése ka)
me asnjé lloj detergjenti.

2.5 Ndrigimi i brendshém

/N PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

Caktivizojeni pajisjen pérpara
mirémbaijtjes.

Shképutni spinén nga priza elektrike.
Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Yndyra dhe ushgimi i mbetur brenda
pajisjes mund té shkaktojé zjarr.
Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé&. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té€ ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

3. INSTALIMI

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit t& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tiera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.
Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.6 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

/N\ PARALAJMERIM!

Rreziku i I€ndimit ose mbytjes.

Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga korrenti.

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.
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3.1 Vendndodhja e pajisjes

3.3 Niveloni pajisjen

®

Mos e instaloni pajisjen e gatimit prané
lavamanit ose prané dollapit me
lavaman. Lagéshtia / pika té ujit mund té
hyjné midis panelit anésor dhe dollapit
dhe me kalimin e kohés mund té
démtojné bojén e panelit anésor.

Mund ta instaloni pajisjen tuaj té pavarur me
dollapé né njé ose dy ané dhe né qoshe.

Pér largésité minimale pér montim kontrolloni
tabelén.

L ———
I
—
A —

Largésité minimale

Pérdorni kémbét né pjesén e poshtme té
pajisjes pér té cilésuar sipérfagen e sipérme
té pajisjes né nivel me sipérfage té tjera.

3.4 Mbrojtje kundér animit

Caktoni lartésiné dhe sipérfagen e duhur pér
pajisjen pérpara se t&€ vendosni mbrojtjen
kundér animit.

/\ KUJDES!

Sigurohuni ta montoni mbrojtjen kundér
animit né lartésiné e duhur.

@

Sigurohuni gé sipérfagja pas pajisjes té

jeté e lémuar.

Pérmasat mm
A 400
B 650
c 150

3.2 Té dhénat teknike

Tensioni 230V
Frekuenca 50 -60 Hz
Klasi i pajisjes 1
Pérmasat mm
Lartésia 858
Gjerésia 500
Thellésia 600
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Duhet t& montoni mbrojtjen kundér animit.
Nése nuk e montoni, pajisja mund té anohet.

Pajisja juaj ka simbolin e paragitur né figuré
(nése vlen pér rastin) pér t'ju kujtuar pér
montimin e mbrojtjes kundér animit.




Montojeni mbrojtien kundér animit B - 343
mm nén sipérfagen e sipérme té pajisjes
dhe A - 67 mm anash pajisjes, né vrimén
rrethore gé gjendet né kllapé. Vidhoseni
né materialin e ngurté ose pérdorni
pérforcuesin pérkatés (murin).

—

2. Vrimén mund ta gjeni né anén e majté
mbrapa pajisjes. Ngrijeni pjesén e parme
té pajisjes dhe vendoseni né mes té
hapésirés midis dollapéve. Nése hapésira
mes dy bufeve éshté mé e madhe se
gjerésia e pajisjes, duhet té rregulloni
matjen anésore né mesin e pajisjes.

®

Nése keni ndryshuar pérmasat e
furnelés, duhet ta drejtoni sakté pajisjen
pa anim.

/\ KUJDES!

Nése hapésira mes dy bufeve éshté mé
e madhe se gjerésia e pajisjes, duhet té
rregulloni matjen anésore né mesin e
pajisjes.

3.5 Instalimi elektrik

/\ PARALAJMERIM!

Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés nése nuk
ndigni masat e sigurisé nga kapitujt e
sigurisé.

Kjo pajisje ofrohet pa spiné apo kordon
elektrik. Terminali i lidhjes ndodhet prapa
panelit t& pasmé.

/\ PARALAJMERIM!

Pérpara se té lidhni kabllon e linjés
elektrike né terminal, matni tensionin mes
fazave né rrjetin e shtépisé. Pastaj
referojhuni etiketés sé lidhjes mbrapa
pajisjes pér té pérdorur instalimin e sakté
elektrik. Ky rend hapash parandalon
gabimet e instalimit dhe démtimin e
komponentéve elektriké té pajisjes.

Llojet e kabllove qé pérdoren pér fazat e
ndryshme:

Faza Pérmasat minimale
té kabllos

1 3x2.5 mm?

3 me nul 5x1.5 mm?

/N PARALAJMERIM!

Kordoni elektrik nuk duhet té preké
pjesén e pajisjes té hijezuar né figuré.
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4. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

4.1 Pasqyra e pérgjithshme
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£\ :—j
120/180 mm 140 mm
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Celés pér vatrén

Celési pér temperaturén
Treguesi / simboli i temperaturés
Programuesi elektronik
Celési pér funksionet e furrés
A Elementi i ngrohjes

Llamba

B Ventilimi

El Mbéshtetje e raftit, i 1évizshém
Zbalcim i brendshém

Nivelet e furrés

Zoné gatimi 1200 W

Dalja e avullit - numri dhe pozicioni varen
nga modeli

Zona e gatimit 1100 / 2000 W
Zoné gatimi 1200 W

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur
@ Zoné gatimi 700/ 1700 W

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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5.1 Ngrohja paraprake dhe pastrimi
fillestar

Ngroheni paraprakisht pajisjen e zbrazét
pérpara pérdorimit té paré dhe kontaktit me
ushgimin. Pajisja mund té I1€shojé eré té
pakéndshme dhe tym. Ajrosni dhomén gjaté
ngrohjes paraprake.



1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e
rafteve g€ mund té higen nga pajisja.

2. Caktoni funksionin O . Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 1 o.

3. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale. Temperatura
maksimale pér kété funksion éshté 210
°C. Lejoni gé pajisja té funksionojé pér 15
min.

4. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 15 min.

5. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

6. Pastroni pajisjen dhe aksesorét vetém me
njé copé me mikrofibra me ujé té& ngrohté
dhe njé detergjent té buté.

7. Futini aksesorét dhe mbaijtéset e
hegshme té rafteve sérish né pozicionet e
tyre fillestare.

5.2 Vendosja e orés

Pér té véné né pérdorim furrén, vendosni né
fillim orén.

9 pulson kur lidhni pajisjen me prizén, nése
ka pasur shképutje energjie ose kur
kohématési nuk éshté vendosur.

Shtypni + ose — pér té vendosur orén e
sakté.

Pas rreth pesé sekondash, pulsimi do té
ndalet dhe né ekran do té afishohet ora gé
keni vendosur.

5.3 Ndérrimi i orés

@

Nuk mund ta ndryshoni orén nése éshté
duke u ekzekutuar cilido prej
funksioneve.

Shtypni disa heré Q) derisa té pulsojé
treguesi pér funksionin e Orés.

Pér té vendosur orén e re referojuni
"Regjistrimi i orés".

6. PIANURA - PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pérshkrimi i zonave té gatimit

Zonat e gatimit jané té pajisura me termostat
dhe punojné me ndérprerje (fiket dhe ndizet
pérséri) né varési té nivelit té zgjedhur té
nxehtésisé.

6.2 Cilésimet e ngrohjes

Simbolet Funksioni
0 Pozicioni fikur
@ Zona e dyfishté
L Mbaj ngrohté
1-9 Cilésimet e ngrohjes

Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér té ulur
konsumin e energjisé. Caktivizoni zonén
e gatimit aférsisht 5 - 10 minuta para se
té pérfundojé procesi i gatimit.

Rrotulloni ¢elésin pér zonén e zgjedhur té
gatimit né cilésimin e nevojshém té ngrohjes.
Pér té pérfunduar procesin e gatimit, kthejeni
celésin né pozicionin e fikur.

6.3 Pérdorimi i zonés sé thjeshté té
gatimit
Pér té pérdorur zonén e thjeshté té gatimit,

rrotullojeni ¢elésin e duhur né njé prej
pozicioneve té méposhtme:1-9.
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®

Pér cilésimet e nxehtésisé 1-3, zona
mbetet e kuge pér rreth 2-3 sekonda dhe
mé pas caktivizohet.

®

Zona funksionon né nivel maksimal sapo
ta caktoni nivelin e nxehtésisé né 8 ose
9.

6.4 Aktivizimi dhe ¢aktivizimi i
unazave té jashtme (té dyfishta ose
ovale)

Ju mund té pérshtatni sipérfagen e gatimit
sipas pérmasave té enés.

1. Nése zgjidhni njé nivel nxehtésie mes
1-9, vetém pjesa gendrore e zonés sé
gatimit éshté né pérdorim.

2. Pér té aktivizuar unazén e jashtme,
rrotullojeni gelésin né drejtim té akrepave
t& orés pértej cilésimit 9 ne © .

3. Mé pas rrotullojeni gelésin né drejtim té
kundért té akrepave té orés né cilésimin e
déshiruar té nxehtésisé (1-9). Si pjesa
gendrore ashtu dhe unaza e jashtme
punojné bashkeé.

Pér té caktivizuar unazén e jashtme,
rrotullojeni ¢elésin né pozicionin e fikjes. Si
pjesa gendrore ashtu dhe unaza e jashtme
ose ovale gaktivizohen. Treguesi fiket. Pér té
rinisur pjesén gendrore té zonés sé gatimit,
zgjidhni njé nivel nxehtésie mes 1-9.

6.5 Treguesi i nxehtésisé sé mbetur

/N PARALAJMERIM!

Pér sa kohé gé treguesi &shté i dukshém,
ka rrezik djegiesh nga ngrohja e mbetur.

Treguesi shfaget kur njé zoné gatimi éshté e
nxehté, por nuk funksionon nése shképutet
rryma kryesore.

Treguesi mund té shfaqget edhe:

* pér zonat e gatimit né krah, edhe nése
nuk jeni duke i pérdorur,

« kur enét e nxehta té gatimit vendosen mbi
njé zoné té ftohté gatimi,

« kur pianura gaktivizohet, por zona e
gatimit éshté ende e nxehté.

Treguesi shuhet kur zona e gatimit éshté
ftohur.

7. PIANURA - KESHILLA DHE SUGJERIME

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ené gatimi

Rezultatet e gatimit varen nga materiali i enés
sé gatimit

®

Bazamenti i enés sé gatimit duhet té jeté
sa mé i trashé dhe i sheshté qé mundet.
Sigurohuni qé bazamentet e tiganéve té
jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
vendosni mbi sipérfagen e pianurés.

12 SHQIP

@

Mos pérdorni ené gatimi mbi pianurén
prej geramike me bazé me ané ose cepa
té dala, si p.sh. tigané prej gize. Kéto
mund té gérvishtin ose gérricin
sipérfagen e pianurés né ményré té
pérhershme.

@

Enét prej geliku té emaluar dhe me
bazamente alumini ose bakri mund té
shkaktojné ¢ngjyrosje mbi sipérfagen prej
geramike xhami.

Pér té kursyer energji dhe pér t'u siguruar qé
pianura té funksionojé si¢ duhet, fundi i enés
sé gatimit duhet té€ keté njé diametér té



pérshtatshém minimal (té paktén njésoj sa
diametri i zonés).

7.2 Udhézues gatimi i thjeshtuar

@

— e — Té dhénat né tabelé jané vetém
il el renuese

Cilésimet e Pérdorni gé té: Koha Ndihmé

nxehtésisé (minuta)

§ Mbajeni ushgimin e gatuar té ngrohté.  sipas Vendosni kapakun mbi enén e gatimit.

—_1

nevojés

1-2 Salcé Hollandaise; shkrirje: gjalpé, 5-25 Pérziejeni heré pas here.
cokollaté, xhelatiné.

2 Mpiksje: oméleta té shkriféta, vezé té 10 - 40 Gatuani me kapakun té vendosur.
pjekura.

2-3 Zieni oriz dhe gatime me bazé 25-50 Shtoni té paktén dy heré Iéng sa orizi,
qumeéshti dhe nxehni ushgimet e trazojini gatimet me qumésht ne mes
gatshme. té kohés sé gatimit.

3-4 Zieni zarzavatet, peshkun, mishin. 20-45 Shtoni disa lugé ujé. Kontrolloni

sasiné e ujit gjaté procesit.

4-5 Zieni patate dhe zarzavate té tjera. 20-60 Mbuloni fundin e tenxheres me 1-2 cm
ujé. Kontrolloni nivelin e ujit gjaté
procesit. Mbajeni kapakun né
tenxhere.

4-5 Gatuani sasi mé t&é médha ushgimesh, 60 - 150 Deri né 3 | 1éng plus pérbérésit.

gjellérash dhe supash.

6-7 Skugje e lehté: eskallop, copa mishi sipas Kthejeni kur éshté e nevojshme.
me djathé e proshuté, kotéleta, qofte, nevojés
salsige, mélgi, brumé salcash, vezg,
petulla, petulla t& émbla.

7-8 Skugje e miré, gofte me patate, fileto 5-15 Kthejeni kur éshté e nevojshme.
mishi, bifteké.

9 Zierje e ujit, gatimi i makaronave, pércéllimi i mishit (gulash, rosto e majme, patate té pjekura

miré.

8. PIANURA - KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Informacion i pérgjithshém

Pastrojeni pianurén pas ¢do pérdorimi.

Pérdorni gjithmoné ené me bazament té

pastér.

Gérvishtjet ose njollat e erréta mbi
sipérfage nuk ndikojné né ményrén e
funksionimit té pianurés.

Pérdorni njé pastrues té veganté té
pérshtatshém pér sipérfagen e pianurés.
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» Pérdorni gjithmoné njé kruajtése té
rekomanduar pér pllakat e gatimit me
sipérfage xhami. Pérdorni kruesen vetém
si njé mjet shtesé pér pastrimin e xhamit
pas procedurés standarde té pastrimit.

/N\ PARALAJMERIM!

Mos pérdorni thika apo mjete té tjera
té mprehta metalike pér té pastruar
sipérfagen e xhamit.

8.2 Pastrimi i pianurés

» Higni menjéheré: plastmasé té shkrirg,
celofan, sheger dhe ushgime me sheger,
ndryshe pianura mund té€ démtohet nga

papastértia. Kini kujdes t& shmangni
djegiet. Pérdorni kruajtésen speciale té
pianurés mbi sipérfagen e xhamit né njé
kénd té ngushté dhe rréshqiteni tehun mbi
sipérfaqe.

Higni kur pianura té jeté ftohur
mjaftueshém: njollat e gmérsit, rréketé e
ujit, njollat e yndyrés, ¢ngjyrosjet metalike.
Pastrojeni pianurén me njé lecké té njomé
dhe me detergjent jo-gérryes. Pas
pastrimit, thajeni pianurén me njé lecké té
buté.

Higni ¢ngjyrosjet e ndritshme metalike:
pérdorni njé miks sode buke dhe Iéngu
limoni ose uthulle.

9. FURRA - PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

Llamba e furrés
Pér té ndezur llambén pa njé funksion gatimi.

9.1 Ndezja dhe fikja e furrés

1. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té zgjedhur njé funksion té furrés.

2. Rrotullojeni gelésin e temperaturés pér té
zgjedhur temperaturén.

Llamba ndizet kur furra éshté né puné.

[ SteamBake
Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér té
marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése gjaté
pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé léng gjaté
ringrohjes. Pér konservimin e frutave ose
zarzavateve.

®

Pér funksionet pa ngrohje nuk ka nevojé
té vendosni temperaturén.

Nxehtésia e poshtme
Pér té pjekur keké me fund kércités.

Gatim tradicional
Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

3. Pér ta fikur furrén, kthejeni celésat pér
funksionet e furrés né temperaturén né
pozicionin e fikjes.

9.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

9.3 Funksionet e furrés

O oo

Pjekje e shpejté né skaré
Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta né
sasi té médha dhe pér té thekur buké.

k3 Pjekje turbo né skaré
Pér té pjekur copa mishi mé t&€ médha ose
shpendé me kocka né njé pozicion rafti. Pér té
béré gratin dhe pér té karamelizuar.

¥| Gatim me ajrim

Pér pjekjen dhe gatimin e ushgimeve me té
njéjtén temperaturé gatimi, duke pérdorur mé
shumeé se njé raft, pa pérzierjen e aromave.

0 Pozicioni fikur
Furra éshté e fikur.
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@ Pjekje ventiluese me lagéshtiré

¢ Ky funksion ishte pérdorur pér té gené né
pajtim me Kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe Rregulloret e ekodizajnit (sipas EU
65/2014 dhe EU 66/2014). Testimet sipas:
IEC/EN 60350-1.
Dera e furrés duhet t& mbyllet gjaté gatimit né
ményré gé funksioni t& mos ndérpritet dhe pér
t'u siguruar qé furra té funksionoje me
efikasitetin mé té larté t& mundshém té
energjisé.
Kur pérdorni kété funksion, temperatura né
hapésirén e brendshme mund té ndryshojé
nga temperatura e vendosur. Fugia e ngrohjes
mund té jeté e ulét. Pér rekomandime té
pérgjithshme rreth kursimit té energjisé,
shikoni kapitullin “Efikasiteti i energjisé”,
“Kursimi i energjis€”.
Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer
energjiné gjaté gatimit. Pér udhézimet e
gatimit, referojuni kapitullit "Udhézime dhe
késhilla", Pjekje ventiluese me lagéshtiré.

Lagéshtira e ¢liruar mund té shkaktojé djegie:

* Mos e hapni derén e pajisjes kur pérdorni
funksionin: SteamBake.

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
pérdorimit té funksionit: SteamBake.

@

Referojuni kapitullit "Udhézime dhe
késhilla".

AirFry/

Ventilator i ploté

Pér té skuqur ushgim me mé pak vaj ose pa
letér gatimi. Pér gatime si patate té skuqura
ose pica. /

Pér té pjekur né maksimumi dy pozicione rafti
njékohésisht dhe pér té tharé ushqgim.
Vendosni temperaturén 20 - 40 °C mé té ulét
se pér Gatim tradicional.

]  Shkrirja
Pér té shkriré ushgimet. Koha e shkrirjes varet
nga sasia dhe madhésia e ushqimit té ngriré.

9.4 Aktivizimi i funksionit:
SteamBake

Ky funksion ju lejon té€ keni njé pérmirésim té
lagéshtisé gjaté gatimit.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik djegieje dhe démtimi té pajisjes.

1. Hapni derén e furrés.

2. Mbusheni relievin e hapésirés sé
brendshme me ujé rubineti.
Kapaciteti maksimal i relievit t& hapésirés
sé brendshme éshté 250 ml.
Mbusheni relievin e hapésirés vetém me
ujé kur furra éshté e ftohté.

3. Caktoni funksionin: SteamBake 2]

4. Rrotullojeni gelésin e temperaturés pér té
zgjedhur temperaturén.

5. Vendosni ushqgimin né pajisje dhe
mbylleni derén e furrés.

/\ KUJDES!

Mos e rimbushni relievin e hapésirés
sé brendshme me ujé gjaté gatimit
ose kur furra éshté e nxehté.

6. Pér ta gaktivizuar pajisjen, rrotullojini
celésat e funksioneve té furrés dhe
temperaturés né pozicionin e fikjes.

7. Higni ujin nga relievi i hapésirés sé
brendshme.

/N\ PARALAJMERIM!

Sigurohuni g€ pajisja té jeté e ftohté
pérpara se té higni ujin e mbetur nga
relievi i hapésirés sé brendshme.
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10. FURRA - FUNKSIONET E ORES

10.1 Ekrani A. Funksionet e orés
B. Kohématési
A °
I
A e M | g
A REEa0 o
I
-_— S . S
ol |
10.2 Butona
Butoni Funksioni Pérshkrimi
J— MINUS Pér té caktuar kohén.
@ ORA Pér té caktuar njé funksion ore.
+ PLUS Pér té caktuar kohén.

10.3 Tabela e funksioneve té orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

(_D ORA Pér té treguar ose ndryshuar orén.

(BN} KOHEZGJATJA Pér té vendosur sa kohé do té jeté né puné furra.

Q KUJTUESI | Pér vendosjen e njé numérimi mbrapsht. Ky funksion nuk ndikon né
MINUTAVE funksionimin e furrés. Mund ta caktoni KUJTUESIN | MINUTAVE né ¢do

kohé, edhe nése furra éshté e fikur.

10.4 Vendosja e KOHEZGJATJES

1. Vendosni njé funksion furre dhe
temperaturén.

2. Shtypni g sérish disa heré derisa té
fillojé té pulsojé simboli 121,

3. Shtypni__+ ose — pér té vendosur kohén
e KOHEZGJATJES.

Ekrani shfaq =1,

4. Kur koha pérfundon, pulson =1 dhe
tingéllon njé sinjal akustik. Pajisja
caktivizohet automatikisht.

5. Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar
sinjalin akustik.

6. Rrotulloni gelésin pér funksionet e furrés
dhe gelésin pér temperaturén né
pozicionin e fikjes.
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10.5 Vendosja e KUJTUESI |
MINUTAVE

1. Shtypni O sérish disa heré derisa t&
fillojé té pulsojé simboli Q

2. Shtypni + ose — pér té vendosur kohén
€ nevojshme.

Kujtuesi i minutave ndizet automatikisht pas 5

sekondash.

3. Kur koha e vendosur pérfundon, tingéllon
njé sinjal akustik. Shtypni njé buton
cfarédo pér té ndaluar sinjalin akustik.

4. Rrotullojeni gelésin e funksioneve té
furrés dhe gelésin e temperaturés né
pozicionin e fikjes.



10.6 Anulimi i funksioneve té orés

1. Shtypni @) vazhdimisht, derisa treguesi i
funksionit t& déshiruar té fillojé té pulsojé.

2. Shtypni dhe mbani —.
Pas pak sekondash funksioni i orés fiket.

11. FURRA - PERDORIMI | AKSESOREVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Futja e aksesoréve

Aksesorét né dispozicion né
varési t& modelit. Skanoni kodin
QR pér té kontrolluar se si té
pérdorni aksesorét e dhéné me
pajisjen tuaj. Mund té porosisni
vegmas aksesoré opsionalé. Pér
mé tepér informacion, lutemi té
kontaktoni me furnitorin tuaj mé
té afért.

Dhémbézimet e vogla rrisin siguriné dhe
mundésojné mbrojtje nga animi. Jané
gjithashtu mjete kundér animit. Buzét pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti té
enés.

Fusni aksesorin (raftin me rrjeté/tavé) midis
shufrave udhézuese té mbaijtésit té raftit.
Sigurohuni qgé rafti té preké pjesén e pasme
té brendésisé sé furrés.

%&§\
i\\§\\’

\

Nése tava juaj ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés sé pasme té
brendésisé sé furrés.

Nése ka mbishkrim né aksesor, sigurohuni gé
té jeté me drejtim nga ju.

Nése jeni duke pérdorur njé tavé me vrima,
vendoseni tavén / tepsiné poshté, pér té
mbledhur I1éngjet qé pikojné.

11.2 Shinat teleskopike

@

Shinat teleskopike mund t'i montoni né
nivele té& ndryshme té raftit, me
pérjashtim té nivelit 4.

Montimi i shinave teleskopike

1. Rrotullojeni shinén teleskopike me
aférsisht 90°.

2. Rréshqitni kapésen né pjesén e pasme té
shinés teleskopike mbi njé shiné
mbéshtetése té raftit. Sigurohuni gé ta
vendosni shinén né anén e duhur té
furrés.

3. Rrotullojeni shinén né pozicionin e duhur.
Elementi ndalues gé ndodhet né njérén
ané té shinés teleskopike duhet té jeté i
drejtuar lart.

4. Shtyjeni shinén deri né murin e pasmé té
furrés.

5. Shtyjeni pjesén e pérparme té shinés
teleskopike kundér shinés mbéshtetése
té raftit. Kur ndaluesi né né pjesén e
pérparme té fiksohet si¢ duhet, dégjohet
njé kércitje.

6. Ndigni té njéjtat hapa pér té montuar
shinén e dyté teleskopike. Sigurohuni gé
té dyja shinat teleskopike té jené né té
njejtin nivel.
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Hegja e shinave teleskopike

1. Shtypni dhe mbani shtypur kapésen né
pjesén e pérparme té shinés teleskopike.

—

2. Térhigeni pjesén e pérparme té shinés
larg mbéshtetéses sé raftit.

3. Rrotullojeni shinén teleskopike me
aférsisht 90°.

4. Higni pjesén e pasme té shinés nga
mbéshtetésja e raftit.

5. Kryeni té njéjtat hapa pér té hequr shinén
e dyté teleskopike.

12. FURRA - KESHILLA DHE SUGJERIME

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

®

Temperatura dhe kohét e pjekjes né
tabela jané vetém udhézuese. Ato varen
nga receta, cilésia dhe sasia e

12.1 SteamBake

@

Pérpara ngrohjes paraprake, mbusheni
relievin e hapésirés sé brendshme me
ujé vetém kur furra éshté e ftohté.

Referojuni “Aktivizimi i funksionit:

pérbérésve té pérdorur. SteamBake"
Pasticeri
Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Buké e 100 180 35-40 2 Pérdorni tavén e
bardhe1) pjekjes.
Buké simite1) 100 200 20-25 2 Pérdorni tavén e
piekjes.
Pica e stilit té 100 230 10-20 1 Pérdorni tavén e
shtapise’) pjekjes.
Fokage1) 100 190 - 210 20-25 1 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Biskota, kulegé, 100 150 - 180 10-20 2 Pérdorni tavén e

Kruasant1 )

pjekjes.
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Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Kek me 100 180 20 2 Pérdorni tavén e kekut.
kumbulla,
émbélsiré me
mollé, role me
kanella)
1) Ngrohni paraprakisht furrén bosh pér 5 minuta para gatimit.
Gatuani nga ngrirja
Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Picé e ngriré1) 150 200 - 210 10-20 2 Pérdorni raftin rrjeté.
Kruasanté té 150 160 - 170 25-30 2 Pérdorni tavén e
ngriré1) pjekjes.
1) Nxehni paraprakisht furrén bosh pér 10 minuta para gatimit.
Ripértéritja e ushgimit
Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Buké e bardhé 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
piekjes.
Buké simite 100 110 10-20 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Pica e stilit té 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
shtépisé pjekjes.
Fokage 100 110 10-20 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Zarzavate 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Oriz 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
piekjes.
Makarona 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Mish 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e

pjekjes.
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Pjekja

Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)

Mish i pjekur 200 180 65 - 80 2 Pérdorni raftin me

derri rrieté plus tavén e
pjekjes.

Mish i pjekur 200 200 50 - 60 2 Pérdorni raftin me

lope rrieté plus tavén e
pjekjes.

Pulé 200 210 60 - 80 2 Pérdorni raftin me
rrieté plus tavén e
pjekjes.

Gijeldeti i pjekur 200 200 70-90 2 Pérdorni raftin me
rrieté plus tavén e
pjekjes.

12.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré v

Ushgimi Tempera Ora (min) Nivelii Aksesorét

tura (°C) furrés

Buké dhe picé

Bukét 190 25-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Simite 200 40 - 45 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Picé e ngriré 350 g 190 25-35 2 rafti me rrjeté

Kekét né tepsiné e pjekjes

Role biskotash 180 20-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Keké Brownie 180 35-45 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Keké né forma

Sufle 210 35-45 2 gjashté tasa geramike né raftin e telit

Bazé pudingu pandispanje 180 25-35 2 tavé baze pandispanje né raft teli

Pandispanjé 150 35-45 2 tavé keku né raft teli

Peshk

Peshk né letér alumini 300 180 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

9

Peshk i ploté 200 g 180 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Fileté peshku 300 g 180 30-40 2 tavé pice mbi raft teli

Mish

Mish né letér alumini 250 g 200 35-45 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Mish né hell 500 g 200 30-40 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
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Ushqimi Tempera Ora (min) Nivelii Aksesorét
tura (°C) furrés
Artikuj té vegjél té pjekur
Biskota 170 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Amatoreta 170 40 - 50 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Kek me kupa 180 30-40 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Biskota me eréza 160 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Biskota nga brumé i 140 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
shkrifét
Tarta té vogla 170 20-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Vegjetariane
Zarzavate té pérziera né 200 20-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
letér alumini 400 g
Omleté 200 30-40 2 tavé pice mbi raft teli
Zarzavate né tavé 700 g 190 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
12.3 AirFry
Produkte té furrés sé bukés
Ushgimi Sasia Temperatura  Ora (min) Niveli i
(°C) furrés
Kruasanté, té ngriré aférsisht 350 g 180 - 220 15-30 2
Embélsira me sfoliaté, t& ngrira aférsisht 400 g 180 - 220 15-35 2
Embélsira me sfoliaté, té freskéta aférsisht 300 g 180 - 220 15-35 2
Picé, e ngriré aférsisht 340 g 180 - 220 20-35 2
Produkte patateje
Ushgimi Sasia Temperatura Ora (min) Niveli i
(°C) furrés
Patate té skuqura, té ngrira aférsisht 650 g 180 - 220 20-30 2
Patate té skuqura té trasha, té ngrira aférsisht 600 g 180 - 220 20-30 2
Patate me feta, té ngrira aférsisht 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketa aférsisht 450 g 180 - 220 15-30 2
Perime té freskéta
Ushgimi Sasia Temperatura  Ora (min) Niveli i
(°C) furrés
Feta té kungulleshkave, té freskétal) aférsisht 500 g 180 - 220 25-35 2

1) Shtoni 1 lugé kafeje me vaj ulliri qé t€ mos ngjiten
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Tjetér

Ushgimi Sasia Temperatura Ora (min) Niveli i
(°C) furrés

Skallopé, té ngriré aférsisht 300 g 180 - 220 15-25 2

Karkaleca né brumé pér pjekje, té aférsisht 200 g 180 - 220 15-25 2

ngriré

Rrathé kallamari, té& ngriré aférsisht 250 g 180 - 220 15-25 2

Copa pule, té ngrira aférsisht 300 g 180 - 220 15-25 2

Shkopinj peshku, té ngriré aférsisht 500 g 180 - 220 15-25 2

12.4 Informacion pér institutet e testimit

Ushgimi Funksioni Temperat Aksesorét Niveli i Ora (min)

ura (°C) furrés

Keké té vegjél (16 copé Gatim tradicional 160 tava e pjekjes 3 20-30

pér tepsi)

Kekeé té vegjél (16 copé Gatim me ajrim 150 tava e pjekjes 3 20-30

pér tepsi)

Keké té vegjél (16 copé Ventilator i ploté 160 tava e pjekjes 1+3 30-40

pér tepsi)

Kek me mollé (2 forma Gatim tradicional 190 rafti me rrjeté 1 65-75

@20cm, té vendosura

diagonalisht)

Kek me mollé (2 forma Gatim me ajrim 180 rafti me rrieté 2 70-80

@20cm, té vendosura

diagonalisht)

Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 180 rafti me rrieté 2 20-30

Pandispanjé pa yndyré Gatim me ajrim 160 rafti me rrjeté 2 25-35

Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 170 rafti me rrjeté 1+3 30-40

Kuleg / Shirita brumi té Gatim tradicional 140 tava e pjekjes 3 15-30

shkrifét

Kuleg / Shirita brumi té Gatim me ajrim 140 tava e pjekjes 3 20-30

shkrifét

Kuleg / Shirita brumi té Ventilator i ploté 140 tava e pjekjes 1+3 15-30

shkrifét

Tost Pjekje e shpejté né 250 rafti me rrjeté 3 5-10

skaré
ieil) Pjekje turbo né 250 rafti me rrjeté ose 3 15-20 ana

Burger vigi skaré tigani i thellé e paré; 10
-15
sekonda
ana e dyté

1) Ngroheni furrén paraprakisht pér 10 minuta.
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13. FURRA - KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Shénime pér pastrimin

Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé
copé té buté me ujé té ngrohté dhe njé agjent
pastrues té buté.

Pér té pastruar sipérfaget metalike, pérdorni
agjent pastrimi pér kéto sipérfage.

Pastrojeni furrén nga brenda pas ¢do
pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose
mbetjeve té ushgimeve té tjera mund té
rezultojé né zjarr. Rreziku éshté veganérisht i
larté pér tavén e skarés.

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do
pérdorimi dhe I€rini t& thahen. Pérdorni njé
lecké té buté me ujé té ngrohté dhe solucion
pastrimi. Mos i pastroni aksesorét né
lavastovilje (pérvec AirFry tabakasé).

Njollat e forta pastrojini me njé pastrues té
posacém pér furrat. Mos aplikoni pastrues
furre mbi sipérfaget katalitike.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin dhe
vasketén AirFry duke pérdorur pastrues
agresivé ose objekte me majé té mprehté.

13.2 Furrat prej inoksi ose alumini

Pastrojeni derén e furrés vetém me lecké ose
sfungjer té lagur. Thajeni me lecké té buté.

Mos pérdorni tel krues, acide ose materiale
gérryese, pasi ato mund t& démtojné
sipérfagen e furrés. Pastroni panelin e
kontrollit té furrés duke marré té njéjtat masa
paraprake.

13.3 Pastrimi i relievit té zgavrés

Procedura e pastrimit heq mbetjet e gmérsit
té mbetur nga relievi i hapésirés sé
brendshme pas gatimit me avull.

®

Rekomandojmé té ndigni procedurén e
pastrimit t& paktén ¢do 5-10 cikle té
funksionit: SteamBake.

1. Vendosni 250 ml uthull né zgavrén e
hapésirés sé brendshme né fund té
furrés.

Pérdorni maksimumin e 6% uthull pa
eréza.

2. Léreni uthullén té tresé mbetjet e gmérsit
né temperaturén e ambientit pér 30
minuta.

3. Fshijeni pjesén e brendshme me njé
lecké té buté.

13.4 Heqja e suporteve té rafteve

Pér té pastruar furrén, higni suportet e
rafteve.

/N\ KUJDES!
Béni kujdes kur higni suportet e rafteve.

1. Térhigni pjesén ballore té€ suportit té raftit
nga pareti anésor.

H—

n_]m

2. Térhigni pjesén e pasme té suportit té
raftit jashté paretit anésor dhe higeni.

Montoni aksesorét e hequr sipas rendit té&
kundért.

13.5 Pastrimi katalitik

Brendésia e furrés éshté e veshur me veshje
katalitike. Ajo thith yndyrén.
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Pérpara aktivizimit t& pastrimit katalitik:

* higni té gjithé aksesorét .

» pastroni pjesén e poshtme té furrés me
ujé té ngrohté dhe detergjent té buté.

» pastroni xhamin e brendshém té derés me
ujé té vakét dhe njé lecké té buté.

1. Vendoni funksionin i}

2. Vendosni temperaturén maksimale dhe
|éreni furrén té& punojé pér 1 oré.

3. Fikni furrén.

4. Kur furra té ftohet, pastrojeni pjesén e
brendshme me njé copé té njomé dhe té
buté.

Njollat ose ¢ngjyrosja e veshjes katalitike nuk

kané asnjé ndikim né pastrimin katalitik.

13.6 Hegja dhe instalimi i paneleve
prej xhami té furrés

Mund té higni panelet e brendshém prej
xhami pér t'i pastruar. Numri i paneleve té
xhamit ndryshon sipas modelit.

3. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequr.

/N PARALAJMERIM!

Kur higni panelét prej xhami dera e
furrés pérpiget té€ mbyllet.

/N PARALAJMERIM!

Léreni derén e furrés pak té hapur gjaté
procesit t& pastrimit. Kur e hapni
plotésisht, mund t& mbyllet aksidentalisht
duke shkaktuar démtim t€ mundshém.

/N\ PARALAJMERIM!

Mos e pérdorni pajisjen pa panelet prej
xhami.

1. Hapni derén derisa té jeté njé kénd prej
rreth 30°. Dera géndron veté kur hapet
pak.

2. Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén
(B) e sipérme té derés dhe shtyjeni nga
brenda pér ta ¢gliruar nga kllapa.
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4. Mbani skajin e sipérm té paneleve prej
xhami té derés dhe térhiqini njéri pas
tjetrit.

5. Pastroni panelin e xhamit me ujé dhe
sapun. Thani panelin prej xhami me
kujdes.

Kur pastrimi té& keté mbaruar, instaloni

panelét e xhamit dhe derén e furrés. Kryeni

hapat e mésipérm né rendin e kundért.

Instaloni panelin mé té vogél fillimisht, pastaj

mé té madhin.

/\ KUJDES!

Sigurohuni se instaloni panelin e
brendshém prej xhami né vendin e
duhur.

13.7 Sirtari

Sirtari i ruajties ndodhet poshté dhomés sé
furrés.

/\ PARALAJMERIM!
Mos vendosni ushqgim brenda sirtarit.

/\ PARALAJMERIM!

Mos mbani artikuj té djegshém, si
materiale pastrimi, gese plastike, doreza
furre, letér, produkte pastrimi, aerosolé,
artikuj plastiké né sirtar. Kur pérdorni
furrén, sirtari mund té nxehet. Ekziston
mundésia e zjarrit.

Sirtari poshté furrés mund té higet pér
pastrim.

Hegqja e sirtarit:
1. Térhigeni sirtarin derisa té ndalojé.



2. Ngrijeni pak sirtarin, qé té mund té ngrihet
lart né njé kénd me shinat e drejtimit té
hegjes.

Pér té instaluar sirtarin, ndigni procedurén

nga e kundérta.

13.8 Zévendésimi i llambés

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

1. Fikni furrén. Prisni derisa furra té jeté
ftohur.

14. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

14.1 Cfaré duhet béré nése...

2. Shképuteni furrén nga priza e korrentit.
3. Vendosni njé pélhuré né fund té zgavrés.

Llampa e zezé

1. Rrotullojeni kapakun prej xhami té
llambés pér ta hequr.

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé
300 °C.

4. Instaloni kapakun prej xhami.

Problemi

Shkaku i mundshém

Ndreqgja

Nuk mund ta aktivizoni pajisjen.

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin
elektrik ose nuk éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése furra éshté lidhur
si¢ duhet me rrjetin elektrik.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gé siguresa té keté
shkaktuar kegfunksionimin. Nése
siguresa digjet vazhdimisht,
kontaktoni njé elektricist té
kualifikuar.

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né
puné pianurén.

Eshté djegur siguresa.

Aktivizoni pérséri pianurén dhe
vendosni cilésimin e nxehtésisé né
mé pak se 10 sekonda.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur nuk
ndizet.

Zona nuk éshté e nxehté, sepse ka
punuar vetém pér pak kohé.

Nése zona ka funksionuar
mjaftueshém pér té gené e nxehté,
flisni me njé gendér té shérbimit té
autorizuar.

Nuk mund ta aktivizoni unazén e
jashtme.

Aktivizoni pérpara rrethin e
brendshém.

Furra nuk nxehet.

Furra éshté caktivizuar.

Aktivizoni furrén.

Nuk jané caktuar cilésimet e

nevojshme.

Sigurohuni gé cilésimet té jené té
sakta.

Nuk éshté vendosur ora.

Caktoni orén.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté me defekt.

Ndérroni llambén.

Formohet avull dhe kondensim mbi

ushgim dhe né brendési té furrés. né furré.

E keni Iéné gatimin pér shumé kohé

Mos i lini gatimet né furré pér mé
shumé se 15 - 20 minuta pas
pérfundimit té procesit té& gatimit.

SHQIP 25



Problemi

Shkaku i mundshém

Ndregja

Gatimi i pjatave té ndryshme zgjat
shumé ose gatuhen shumé shpeijt.

Temperatura éshté tepér e ulét ose
tepér e larté.

Rregulloni temperaturén nése éshté
nevoja. Ndigni késhillén né
manualin e pérdorimit.

Ekrani tregon "12.00".

Pati njé ndérprerje té energjisé.

Rivendosni orén.

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né
puné furrén. Né ekran do té shfaqget
“400” dhe do té tingéllojé njé alarm
akustik.

Furra nuk éshté e lidhur sakté me
rrietin elektrik.

Kontrolloni nése furra éshté e lidhur
sakté me rrjetin elektrik (referojuni
skemés sé lidhjes nése ka).

Pérdorimi i funksionit nuk ka
performancé té miré gatimi:
SteamBake.

Nuk keni aktivizuar funksionin
SteamBake.

Referojuni “Aktivizimi i funksionit:
SteamBake".

Nuk e keni mbushur me ujé relievin
e hapésirés sé brendshme.

Referojuni “Aktivizimi i funksionit:
SteamBake".

Uji né relievin e hapésirés sé
brendshme nuk zien.

Temperatura éshté shumé e ulét.

Cilésoni temperaturén né té paktén
110 °C.

Shikoni kapitullin "Furra - Udhézime
dhe Késhilla".

Del ujé nga relievi i hapésirés sé
brendshme.

Ka shumé ujé né relievin e
hapésirés sé brendshme.

Caktivizojeni furrén dhe sigurohuni
qé pajisja té jeté e ftohét. Fshijeni
ujin me njé lecké apo sfungjer.
Shtoni sasiné e duhur té ujit né
relievin e hapésirés sé brendshme.
Referojuni procedurés specifike.

14.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé

gendér shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

kétu:

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

15. EFIKASITET ENERGJIE

15.1 Informacioni i produktit sipas Rregulloreve té Ekodizajnit té BE-sé pér

pianurén

Identifikimi i modelit LKR564276K

Lloji i pianurés

Pianuré brenda njé furnele té pavarur

Numriizonave t¢ 4
gatimit
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Teknologji Radiator

ngrohjeje

Diametri i zonave Majtas mbrapa 14.0 cm
rrethore té gatimit ~ Djathtas pérpara 14.0 cm

(D) Maijtas pérpara 18.0 cm
Gijatésia (L) dhe Djathtas mbrapa Gjer. 14.0 cm
gjerésia (W) e Gjat. 25.0 cm
zonés jorrethore té

gatimit

Konsumi i energjisé Majtas mbrapa 181.8 Whikg
pér zoné gatimi Djathtas mbrapa 184.3 Wh/kg
(EC electric Djathtas pérpara 181.8 Whikg
cooking) Majtas pérpara 190.1 Whikg
Konsumi i energjisé i pianurés (EC electric hob) 184.5 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Pajisje elektroshtépiake gatimi - Pjesa 2: Pianura - Ményra pér matjen e rendimentit.

15.2 Pllaka e gatimit- Kursim + Fundiienés sé gatimit duhet té keté t&

energjie njéjtin diametér si zona e gatimit.

Mund té kurseni energji gjaté gatimit té

pérdit§hém nése ndigni sugjerimet mé * Vendosini enét e gatimit né gendér té

poshté. zonés sé gatimit.

+ Kur ngrohni ujé, pérdorni aq ujé sa ju » Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta
nevojitet. mbajtur ushqimin ngrohté ose pér ta

* Nése éshté e mundur, vendosni gjithmoné shkriré até.

kapakun mbi enén e gatimit.
* Vendosni enét e gatimit né zonén e gatimit
pérpara sesa ta aktivizoni até.

15.3 Fleta e informacionit té produktit dhe Informacioni i produktit sipas

* Pérdorni ené mé té vogla né zonat mé té
vogla té gatimit.

Rregulloreve té etiketimit dhe ekodizajnit pér energjiné té BE-sé pér furra

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit LKR564276K 943005710
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 94,9

Klasi i efikasitetit energjetik A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0,84 kWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té
detyruar

0,75 kWh/cikél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 581

Lloji i furrés Furré brenda njé sobe
Sasi 41.0 kg

SHaQIP
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IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

15.4 Furra - Kursimi i energjisé

Késhillat né vijim mé poshté do t'ju ndihmojné
té kurseni energji kur pérdorni pajisjen tuaj.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené gatimi metalike dhe té erréta,
kénace joreflektuese dhe vazo pér té
pérmirésuar kursimin e energjisé.

Mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit,
pérveg nése rekomandohet né ményré
specifike.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér ta mbajtur
ushqgimin té ngrohté ose pér t& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér ta pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit. Pér informacion shteség, shikoni
kapitullin "pajisja - Pérdorimi i pérditshém",
funksionet e pajisjes.

15.5 Informacion i produktit pér konsumin e energjisé elektrike dhe kohén
maksimale pér té arritur regjimin me fuqi té ulét

Konsumi i energjisé né gatishméri

0.8W

Koha maksimale e nevojshme gé pajisja té arrijé automatikisht regjimin e zbatueshém té fuqisé sé

ulét

20 min

16. SHQETESIME MJEDISORE

Ricikloni materialet me simbolin L/:)
Vendoseni paketimin né kutité pérkatése pér
ta ricikluar. Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit
dhe té shéndetit té njeriut duke ricikluar
mbeturinat e pajisjeve elektrike dhe
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elektronike. Mos i hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E me mbeturinat shtépiake.
Kthejeni produktin né gendrén tuaj lokale té
riciklimit ose kontaktoni zyrén tuaj komunale..



Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

[obujTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, OpOLLYpU, BOQUY 3a peLuaBare npobnemu,
MHopMaLmK 3a cepBrcUpat-e 1 nornpaeka:
www.electrolux.com/support

MoxHocTa 3a NpoMeHn e 3agpXxaHa.
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1. A BESBEAHOCHU NH®OPMALIUU

Mpen moHTaxaTta n ynotpebaTta Ha 0BOj anapaT, BHUMATESNHO
npouvnTajTe rM NPUNOXKeHUTE ynatcTea. [1pon3BoanTENOT He
CHOCW OrOBOPHOCT 3a NOBpeAa UNnu wTeTa Kov ce pesynTtar
Ha HenpaBuiHa MOHTaxa unm ynoTtpeba. Cekorawl vyBajTe rvm
ynaTcTBaTta Ha curypHo n 6e36egHo MecTo 3a NoAouUHEXHa
ynotpeba.

1.1 Be36egHOCT Ha Aeua M paHNMBU nNuua

« OBOj anapaT MOXe fa ro kKopucrar geua Hag 8 roguHu u
nvua co HamaneHu U3NYKK, CETUITHU UNN MEHTAIHK
CcnocobHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npaeaT NoA Haa30p Uy AOKONKY MM Oune aageHu
ynaTcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaart anapaTtor, 1
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AOKOIKY MM pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHn Co Hero. He
cmee fa bmuge Ha godat Ha geua nomanu o4 8 roauHu u
nmua co MHOry o6eMHM 1 CNOoXeHN NpeYvkn BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NocTojaH Haa3o0p.

Heuarta Tpeba ga buaaT noag Hag3o0p Aa He urpaar co
anapaTor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnete ja
COOABETHO.

NMPEOYTPEOYBAHE: YpenooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaaT XeLUKku npu ynotpeba. dpxeTte rm
aeuaTa u MuneHnunTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
NN Kora ce nagu.

[euata He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt e HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

Ypenot e HameHeT fa ro KOpUCcTn egHo AOMaKNMHCTBO BO
AOMAaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

Ypenot moxe ga ce KOpUCTM BO KaHLUenapum, XoTencKku
cobun, rocTUNHULUM, papmMm CO rOCTUMHULN N OPYTN CIIUYHM
CMecTyBaka Kafle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HaaMUHYBA
(MPOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanuukysaHo nuue Moxe fa ro MoHTUpa ypeaoT u
Aa ro saameHu kabenor.

OBoj anapat mopa fa 6uge noBp3aH Co enekTpPUiHo
HanojyBake co Bug Ha kaben HOSVV-F 3a ga ja nsgpxu
TemnepartypaTa Ha 3agHata nrnova.

OBoj anapat e HameHeT 3a ynoTtpeba 3a Hag 2000m
HagMopcKa BUCOYMHA.

OBoj anapart He ce KopuUcTK Ha 6poa, YameL, uUnu Ha NNoBeH
00jexT.

He ro MoHTUpajTe anapaTtoT no3aan ykpaceHa BpaTa 3a fa
ce nsberHe npesarpesBarse.

He ro MoHTUpajTe anapaTtoT Ha nnaTtdopma.
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He ynpaByBajTe co anapaToT Npeky HagBoOpeLleH Tajmep
nnn nocebeH ganeyYnHcKn CUCTEM.

MPEOYTPEOYBAHE: '0TBEHETO Ha NOBPLUMHA 3a
roTBeH€ CO MacT unn macrno 6e3 Hag3op Moxe ga buae
ornacHo 1 aa gosefe 4o noxap.

Hukoraw He KopucTeTe Boda 3a raCHeH-e Ha noxap oA
rotTeewe. VcknydeTe ro ypeoT v NOKpUjTe ro nriameHoT co
Ha NpUMep OrHOOTMNOPHA MOKPUBKA UK Kanak.
MPEOYTPEOYBAHSE: lNpouecoT Ha rotBewe Mopa aa
BMAe HagrnenysaH. KpaTkuTe npouecn Ha roTBerwe Mopa
Aa bugart nocTojaHo HaarneayBaHw.
MPEOAYIMPEOYBAHSE: OnacHocT o oraH: He vyBajte
npegMeTy Ha MOBPLUNHUTE 3a FOTBEHE.

He kopucTteTe 4nctay Ha napea 3a YMcTene Ha ypeaor.
He kopucteTe cunHo abpasnBHKU cpencTBa Unm ocTpu
MeTarnHu CTpyranku 3a a ro YACTUuTe CTaknoTo Ha BpaTtaTta
UNX CTaKMOTO Ha KanayuTe co wapku buaejkn Toa moxe aa
npeausBMKa Npckake Ha CTakmnoTo.

MeTanHuTe npegMeTn, Kako LUTO Ce HOXEBU, BUMYLLKM,
naxuum n kanaum, He Tpeba fa ce ocTaBaaT Ha
noBpLUMHAaTa 3a roTBewe bMaejkn MoXe a ce BXeLuTar.
MPEOYTPEOYBAHSE: Ako noBpLuMHaTa € HanykHaTa,
MCKIy4YeTe ro anapartoT 3a Aa nsberHete MOXHOCT 04
CTpyeH yaap. Bo cny4yaj anapatoT ga e noBp3aH co
LUTEKepOT CO pa3BogHa KyTuja, n3sBageTe ja crnojkata 3a ga
ro UCKNynuTe anapaTtoT oA cTpyja. Bo cekoj cnyyaj
KOHTakTupajte ro OBNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.
NMPEOYTPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocrarnHm
AenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba ga ce
BHMMaBa a He ce gonupaart rpejayure.

Cekoral cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuumM 3a Bagere nnm
cTaBakbe JoAaToum nUnu cagosu 3a BO pepHa.

[Mpen oapxyBaweTO, UCKINyYeTe ro anapaTtoT of CTpyja.
MPEOYINPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKIy4YeH npea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPyEH LLIOK.
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[okornky ce owTeTn kabenoT 3a HanojyeBawe, Toj Tpeba aa

Ouae sameHeT of CTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HErOB
OBIacTeH CePBUCEH LieHTap Uy CIIMYHO KBanuduKyBaHu
nvua 3a aa ce usberHe enekTpuyHa onacHoCT.

Moxe na buae xeluka.

BHumaBajTe kora ja gonuparte puokaTa 3a cknagmpame.

[la rv oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYeTE ro NPpegHNoT

Aen of nonvuaTa, a noToa 3agHVUOT Of CTPaHUYHUTE
sugosu. CTaBeTe rv nonmuuTe no obpaTteH pegocnes.

CpencrBaTa 3a AUCKOHEKTUPaHe Mopa Aa buaat BrpageHun

BO (PMKCHMTE XMW BO COrMacHOCT CO NponuncuTe 3a

Bp3yBakse XKULIN.

MPEOYTPEOYBAHSE: Kopuctete camo 3awtutmum 3a

MOBPLUMHA 3a rOTBEHE HAMPaBEeHN o CTpaHa Ha
NpoOn3BOAMTENOT Ha anapaToT 3a FOTBEH:E UM OHUE KOW ce
HaBedeHW BO ynaTcTBaTa 3a KOPUCTEHE KaKO NOrogHN Unn
3alUTUTHULUM 3a NOBPLUMHA 3a rOTBEHE KOU ce Aen of
camuoT anapaT. Kopucterweto Ha HecooaBeTHU
3alUTMTHULUM 3@ NOBPLUMHA 3a rOTBEHE MOXE Aa

npean3snka He3roga.

2. BESBEHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

AnapaToT Mopa da 6uae MOHTVMpaH camo
0f, KBanudukyBaHo nuue.

W3BapeTe ja uenata ambanaxa.

HewmojTe ga MoHTUpaTe HUTY Aa
KOpUCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe rv UHCTPYKUMUTE 3a MOHTUPaHe
AafieHn co anaparor.

Cekorall BH/MaBjTe Kora ro npeHecysare
anapaToT 3aToa LUTo e Texok. Cekoralu
HOoceTe 3aLUTUTHU pakaBuLmY U
npunoxeHuTe obyBKN.

He BneueTe ro anaparort 3a paykara.
KyjHCckuTe nnakapu n BnagbHaTuHUTE
Mopa Aa umaaTt COOABETHU OUMEH3UN.
OppxyBajTe MUHUMarHa oafane4yeHocT
oA Apyrute anapatu v 4enoBu.
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MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO n
norogHo MecTo KOe ' UCMOonHyBa
notpebute 3a MOHTaxa.

Hekoun genosu og anapaToT umaar cTpyja.
3aTBOpeTe ro anapaToT co meben 3a aa
crpeynTe HeroBo 4onNMpare Co OnacHu
Oenosu.

CTpaHuTe Ha anapaToT Mopa Aa ocTaHat
BO 6nv3nHa Ha anapartute unu o
ypeauTe Co ncta BUCHHa.

He ro moHTupajTe anapaToT Bo 6nunsnHa
Ha BpaTa unv nog nposopel. Ha oBoj
Ha4YMH Ke CnpeynTe HEKOj XKeXOoK ca 3a
roTBene Aa nagHe o anapartoT Kora
BpaTtaTa Unun npo3opeLioT ce OTBOPEHW.
[MoTpygeTte ce Aa MoHTUpate
crtabunusaTopu 3a ga cnpeuunte
HakpuBYyBar-€ Ha anapaToT. Bugete Bo
nornaejeto 3a MoHTaxa.



2.2 NMoBp3yBae Ha cTpyja

2.3 YnoTtpeba

/\ MPEQYNPEQYBAHSE!
Pu3vk oa noxap 1 cTpyeH yaap.

CuTe enekTpuyHu npuknyyoum Tpeba ga
6uaaT HanpaBeHU of KBanuukyBaH
enekTpuyap.

AnapatoT mopa ga bvae 3asemjeH.
[poBepeTe ganu napameTpuTe Ha
nnoykara co cneuundukayum ce
KOMNaTUOUITHN CO eNeKkTpnuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha enekTpu4Ha eHepruja.
Cekoralu kopucTeTe NpaBUHO MOHTUPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

He kopucTeTe agantepu co noeeke
NPUKIYYOLM 1N NPOAOITKHU Kabnu.

He po3BonyBajte kabenot ga gojae Bo
gonup co unu ga uae 6nusy go Bpatata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu unu
Kora BpaTaTa e XeLuka.

3awTnTata of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30MMPaHNTE AenoBn Mopa
[a ce NoBpP3€e Ha TaKOB Ha4MH LUTO HEMa
[a MoXe fa ce usBaau 6es anaTtku.
[MoBp3eTe ro NpUKIYy4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
[MpoBepeTe Aanu NpUKIY4YOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[okonky wrekepoT e nabas, He
NPUKNy4YyBajTe ro NPUKIy4YOoKOT 3a CTpyja.
He BneyeTte ro kabenot 3a ga ro
nckny4mTe anapaToT oA cTpyja. Cekoraw
NMOBMEKyBajTe ro NPUKIy4oKOT 3a CTpyja.
KopucteTe camo cooaBeTHV ypeau 3a
nsonaumja: 3alWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
nVHKWja, ocurypyeaym (ocurypyBaym Ha
BPTEHE N3BAAEHWN Of APXKaYoT),
3a3emjyBare 1 KOHTaKTOpW.
EnektpnyHaTa nHctanauuja mopa ga uma
N30MaLmUCKN ypens Koj LUTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4nTe anapartoT o4
MPUKYYOKOT 3@ CTPyja Of, CUTE MOJSIOBU.
M3onaumckmoT ypen mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMmarnky
3 mm.

LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha
anapaToT npea Aa ro noBp3vnTe rmaBHUOT
LUTeKep CO NPUKMYYOKOT 3a CTpyja.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Pusuk og noBpea v nsropenuum.
Pu3unk og enekTpuyeH LUOK.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

« Ocurypajte ce geka oTBopuTe 3a
BEHTMNauuja He ce GnokvpaHu.

* He ro octaBajte anapartoT Aga pabotu 6e3
Hapasop.

* Wckny4yeTe ro anapaToT no cekoja
ynoTpeba.

» bBugeTe BHUMAaTENHM KOra ja oTBOpaTte
BpaTaTa Ha anapaToT goaeka paboTtu.
Moxe ga MCNyLUTM KEXOK BO3YX.

* He pakyBajTe co anapatoT CO MOKpu paLe
WM KOra € BO KOHTAaKT CO BOAA.

* He ynotpebyBajTe ro anapaToT Kako
paboTHa noBpLUMHA U He CTaBajTe XxpaHa
BO OMPEKTEH KOHTAKT CO Hero.

* He ynotpebyBajTe ro anapaToT Kako
OVpEKTHA MOBPLUNHA 32 FOTBEHE.
["oTBeHEeTO MOpa cekorall Aa ce BpLuu co
ynotpeba Ha cooaBeTHU CafoBMU.

* He kopucTeTe anymuHmymcka ponuja nnm
Apyrn matepujany nomefly nospLuvHara 3a
roTBeH-€ 1 CafoT 3a roTBEHE, OCBEH aKo
NOWHaKy He e HaBeaeHO Of
NPOV3BOAMUTENOT Ha OBOj anapar.

» KopucTeTe camo gogartoum npenopavaHu
3a OBOj anapar of Npou3BOAUTENOT.

» Cekoralu KOpUCTeTE CTaKMo 1 Ternm
opobpeHn 3a KOH3epBHpakHe.

/\ MPEQYNPEQYBAHE!
OnacHOCT of noxap 1 ekcnnosuja.

» T[lpu 3arpeBarbe, MacHOTUMTE U MacnaTta
MoXaT Aa ucnywrtaaT 3ananvueu napew.
[pxeTe ro NnNameHoT unu 3arpeaHnTe
npeaMeT noganeky og MacHoOTUUTE U
MacrnoTo Kora roTBUTe CO HUB.

* KcnapyBarbarta of XeLKOTO Macrno Moxe
[a npeansBukaaT CrOHTaHO COropyBake.

*  YnoTtpebeHOTO Macmno, Koe Moxe Aa
coOpKu OCTaToLM O XpaHa, Moxe Aa
npeansBrka noxap Ha noHucka
TemnepaTypa OTKONKY MacrioTo Koe ce
KOpWCTM 3a npBnar.

* He craBajTe 3ananvseu NPoOV3BOAM UNN
npeaMeTU HaToMeHN Co 3ananuem
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npov3BOAM BO anapaToT, Uin BO Herosa
6nunsmnHa.

* He possonyBajTe UCKpUTE UM OTBOPEH
oraH Aa [ojaat BO KOHTaKT Co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

* BHumatenHo oTBopeTe ja Bpatata Ha
anapatoT. KopucTteweTo COCTOjKU CO
ankoxon Moxe Aa npeanssuka mellarke
Ha ankoxon v Bo3gyXx.

2.4 T'puka u yncremwe

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, noxap wunm
owiTeTyBake Ha anaparor.

/N\ MPEOQYNPEOYBAHE!
OnacHOCT o OLUTETyBake Ha anaparor.

+ 3a ga crnpeunTe owTeTyBake Unu
n3bnenyBare Ha emajnoT:

— He cTaBajTe CagoBW BO pepHa unm
OpYrv NpeaMeTy OUPEKTHO Ha OHOTO
o[ BHATpeLLUHOCTa Ha anaparoT.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgonuja
OVPEKTHO Ha AHOTO Ha
BHaTpeLuHocTa.

— He CcTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha
XKeLKMOT anapar.

— He 4yBajTe BMNaxHW jagera 1 xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBeH-E€.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe unm
MOHTWUpaTe gogaTouuTe.

+ V36nepyBar-e€TO Ha EMaJNoOT UNu Ha
HeplrocyBaykmMOT Yenunk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaTor.

» KopucteTte gnabok cag 3a BNaxHu
konayn. OBOLLHWTE COKOBU
npean3BuKyBaaT AamKM KOU MOXe Aa
onpat TpajHu.

* He uyBajTe xeLuKn cafoBy 3a roTBEHE Ha
KOHTpOMHara nnoya.

* He ocTtaBajTe cagoBu 3a rotBewe aa
BpujaTt 6e3 Boaa.

+ BHumaBajTe Aa He nagHaT npeameTy unu
cagoBw Ha anapartoT. [MoBpLunHaTa Moxe
Aa ce owrTeTu.

* He rv Bkny4yBajTe 30HUTE 3a rOTBEH-E CO
npasHu cagosu unu 6e3 cagosu.

« CapoBwuTe HanpaBeHU Of NNEHO Xeneso,
anyMVHUYM UINK CO OLUTETEHO OHO MOXe
Aa npegmssurkaat rpebanmuyn. Cekoraw
noaurHyBajTe rv oBUe NpeamMeTu Harope
Kora Tpeba ga rv nomecTuTe Ha
noBpLUMHaTa 3a roTBeH-E.
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lMpen ogpxXyBake, NCKIyyeTe ro
anaparor.

M3BageTe ro npukny4okoT 3a CTpyja o4
LUTEKEPOT.

lMpoBepeTe Aanu anapaTtoT e najeH.
MocTom onacHOCT of KpLuehe Ha
CTaKneHnTe nno4n.

BefHall 3ameHeTe ru cTakneHuTe nnoym
Ha BpaTaTa ako ce owTteTeHn. CtaneTe BO
KOHTakT co OBNacTeHNoT cepBUCEH
LeHTap.

BvaeTte BHMMaTenHu Kora ja Bagute
BpaTaTa o anapatoT. BpaTtaTa e TeLuka!
3aocTaHaTata MpCHOTHja Unn xpaHa Bo
anapaTtoT MoXe Aa npeanssrKa noxap.
PepnoBHo uncTteTe ro anapaToT 3a ga
crnpeynTe oWTeTyBake Ha NOBPLUMHCKUOT
martepwujan.

YucteTe ro anapartoT CO BnaxHa Meka
Kpna. KopucteTte camo HeyTpanHu
petepreHT. He kopucTtete abpasnsHm
npou3soaun, abpasvBHU CyHIepn 3a
4YUCTEHE, PACTBOPYBAYUN UM METANHU
npegmeTu.

[lokorKy KopuCTWTe cripej 3a neuka,
nounTyBajTe rm 6e3dbegHoCHUTE
WNHCTPYKLMM Ha NaKyBaHEeTO.

He yncTteTe ro kKatanuTMYkMoT emajn
(OOKONKY MMa) CO HUKAKOB TUM Ha
OeTepreHT.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUNKa

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

OnacHOCT o, eNEKTPUYEH LLIOK.

Bo ogHoOC Ha cBeTMnUTE BO BHaTpeLLUHoCcTa
Ha OBOj NMPOW3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUMKU
LTO ce npogasaat nocebHo: One
CBETWINKM ce NpeaBuaeHn aa nsgpxar
EeKCTPEMHUN PU3NYKM YCITOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT Unm
ce npeaBuaeHN 3a faBare CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaToT. Tue He
ce npedBuaeHV ga ce KopucTar 3a apyru



HaMeHU 1 He Ce NOroAHN 3a OCBETNyBaHe
NpoCTOpMM BO AOMOT.

» OB0j Npou3Boa CoapXu U3BOP Ha
CBETNNHA O/ Krnaca Ha eHepreTcka
edhmkacHocT G.

» KopucreTe camo cBETUIIKM CO UCTUTE
cneumdukaumm.

2.6 CepBuc

+ 3apfaro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

+ KopucTeTe caMo OpUriHasnHu pe3epsHm
[enoBu.

3. MOHTAXA

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

3.1 MecToTO Ha anapartoT

®

He ro noctaByBajTe LUNOPETOT BO
Onn3nHa Ha MUjanHUKOT UK BO BNn3mHa
Ha kabuHeToT co MujanHuk. BnaxHocTa /
Kankute Boda MOXe [a HaBnesar nomery
CTpaHW4yHaTa nno4a v WwkadoT 1 co
TEKOT Ha BpeMeTo MoXe Aa ja owTeTaTt
0ojaTa Ha cTpaHu4HaTa nnova.

2.7 OTcTpaHyBame

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Puank og nospena nnu 3agyulyBame.

* KoHTakTupajTe co BalnTe ONLTUHCKN
opraHu 3a fa fobuete nHopmaumm 3a
Toa Kako ga ce ocrioboauTe og anaparor.

* Vckny4yeTe ro anapaTtoT o4 HarnojyBarEeTO.

* VI3BageTe ro enekTpuyHMOT Kaben Gnncky
[0 anapaToT U dprieTe ro.

MuHuManHu pacTojaHuja

[OumeH3uja MM
A 400
B 650
Cc 150

3.2 TexHNYKn nogaToum

MoxeTe ga ro HctanvpaTe BawmnoT
CaMOCTOeH anapart Cco LIJKaCbOBM Ha eaHa nnn
nBe CTpaHu 1 BO arosioT.

3a MUHMManHU pacTojaHnja 3a MOHTMPaksE,
npoBepeTe ja Tabenara.

L ——
\ /
Al —

HanoH 230V
PpekseHUmja 50 - 60 Hz
Knaca Ha anapat 1
[OumeH3uja MM
BucuHa 858
LLnpuHa 500
[omkuHa 600

3.3 HuBenupawe Ha anapaTtoT
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KopucTeTe ru manute Horapku Ha fonHaTa
cTpaHa of anapaToT 3a [a ja nocTtaBuTe
ropHarta noBpLUMHa pamMHO CO Apyrute
MOBPLUMHY.

3.4 3awTnTa 0O HakpUBYBaH€e

MocTaBeTe ja TOYHaTa BUCOYMHA U 30HA 3@
anapaToT npef Aa ja 3akauuTe 3alTvuTaTa of
HaKpuByBaH-E.

/\ BHUMAHMUE!

YBepeTe ce feka cTe ja uHcTanvpane
3alwTmMTaTa of HakpuByBakbe Ha TouHaTa
BUCOYMHA.

®

YBepeTe ce Aeka nosplumMHaTa 3af
anapaToT e mMasHa.

Mopa ga uHcTanupare 3alTuTa of
HakpuByBaH-e. AKO He ja MHcTanupare,
anapaToT Ke Ce HaKpuBM.

AnapaToT uMa cumGOn Koj € MpuKaxaH Ha
cnvikata (ako e NpUMEHNNBO) 3a Aa Be
NOTCeTU 3a UHCTanuparse Ha 3alTuTa o
HaKpuByBakb€.

1. MoHTupajTe ja 3awTnTaTa og
HakpuByBarse B - 343 mm nogony of
HajBMcoKaTa NoBpLUKHa Ha anapaTtoT n A
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- 67 MM of, cTpaHaTa Ha anapaTtoT BO
Kpy>XHaTa Aynka Ha ApXXayor.
3awpadeTe ja BO UBPCTUOT MaTepujan
unu ynotpebeTte coogBeTHa notkpena
(smA).

=P\

—

2. MoxeTe ga ja HajoeTe gynkarta Ha

neBara CTpaHa Ha 3afHVoT Aen of
anapartoT. MNogurHeTe ro npeaHunoT aen
o[ anapaTtoT U CTaBeTe ro BO cpeauHara
Ha NpoCTOpoT Mefy Wwkadgosute. AKo
NpPOCTOPOT Mefy LKadOBUTE € NOronem
o[ LWMpuHaTa Ha anapartoT, Mopa Ja ro
npunaroguTe CTPAHUYHOTO MepeHE A0
LileHTapoT Ha anaparor.

@

AKO 1 NPOMEHMBTE AUMEH3NNTE Ha
MoBpLUMHATa 3a roTBEH:Ee, Mopa TOYHO Aa
ro nogpeauTe ypedoT 3a 3aluTuTa of
npeepTyBakse.

/\ BHUMAHMUE!

AKO NpoCTOPOT Mery LWKadoBUTE €
MOronem of LMpuHaTa Ha anaparor,
Mopa a ro npunaroguTe CTpaHU4YHOTO
Mepere 0 LeHTapoT Ha anapaToT.




3.5 EnekTpuyHa uHcTanauuja

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Mpon3BoanTENOT HE € OArOBOPEH aKo He
rm cnegute 6e36egHOCHUTE MePKN Of,
nornaejata 3a 6e3begHocT.

BupgoBu kabnu kon moxar ga ce
npUMeHaT BO pa3nuyHu casu:

®da3sa MuHumanHa
rofieMuHa Ha kaben
1 3x2,5 mm?

AnapatoT e 06e36eaeH 6e3 NpuKIy4oK nnm

kaben 3a ctpyja. [MpuknyyouuTte 3a

noBp3yBar€e Ce HaofaaT 3aj 3afHarta nnova.

3 co HeyTpaneH 5x1,5 mm?

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Mpen ga ro nosp3eTe kabenoT 3a cTpyja
CO TEPMUMHANOT, U3MepeTe ro HaNnoHOT
mefy asute BO Mpexarta BO OMOT.
[MoToa norneagHeTe ja eTukeTata 3a
noBp3yBak-€ Ha 3aQHWOT Aen Ha
anapaToT 3a Aa ja ynotpebute TouHaTa
enekTpuyHa nHctanayuja. Pegocnegnot
Ha YekopuTe CnpeyyBa HacTaHyBaHe
rPELLKM BO MOHTMPAHETO U OLLTETYBaHE
Ha eNEeKTPUYHUTE KOMMOHEHTM Ha
anapaTor.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

EnekTpnyHmnoT kaben He cmee aa ro
nonvpa AenoT o4 anapaToT LWTo e
3aceHYeH Ha unycTpauujara.

| Y

=17 —Cc0

4. OINnC HA NMPON3BOAOT

4.1 OnwT npernepn

-
B O BRI

%
j

-~
e

Konuunkba 3a nnovara 3a roteewe
KoHTponHo konye 3a Temnepartypa
WHagrkaTtop / cumbon 3a TemnepaTypa
EnekTpoHcku nporpamep

Konye 3a dpyHKuMnTE Ha pepHaTa
EnemeHT 3a rpeeme

CeeTuska

BeHtunatop

MoTnopa 3a nonuuu, MobunHa
BTucHyBakse BO WynnuHata
Mo3nynm Ha nonuum

EERORNCEOENE

MAKEOOHCKMH
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4.2 lllema Ha noBpLUMHATa 3a FTOTBEH:E

1] BE H
==

140 mm

140 mm

Db

| |
H o

5. MPEA MNPBA YINOTPEBA

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete BoO nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

5.1 NoyeTHO NpeasarpeBam-e U
yuctewe

3arpejTe ro npa3HNOT anapar npeg npsara
ynotpeba v KOHTaKT co XxpaHa. YpeaoT Moxe
4a ucnywTa HenpujatHa mupusba u Yag.
MpoBeTpeTe ja cobaTta 3a Bpeme Ha
npeasarpesame.

1. WN3Bagete ro cuot gononHuteneH npubop
M OpXXauuTe Ha peLueTkuTe WTo ce BagaT
op anaparoT.

2. TlocrtaBeTe ja chyHKumjaTa E .
[MocTaBeTe ja makcMmanHaTa
TemnepaTypa. OcTaBeTe ro anapaToT ga
pabotu okony 1 u.

3. TocrtaseTe ja pyHKunjaTa . MocTaBeTe
ja MakcrmanHaTta Temneparypa.
MakcmmanHata TemnepaTypa 3a oBaa
dyHkumja e 210 °C. OcTtaBeTte ro
anapatoT ga pabotu okony 15 MUH.

4. TloctaBeTe ja (pyHKunjaTa . MocTaseTe
ja MakcumanHata Temnepatypa.
OcTtaBeTe ro anapartoT Aa paboTtu okony
15 MUH.
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PwHrna og 1200 W

OTBop 3a napea - 6pojoT 1 noauumjaTa
3aBucar of Mogenot

Punrna og 1100 / 2000 W

PwuHrna og 1200 W

MokasaTen 3a npeoctaHaTa TonsvHa
Punrna og 700/ 1700 W

ool ~fe

5. Vckny4yeTe ro anapaToT 1 noyekajte Aa
ce onagum.

6. VcuncTeTe ro anapaToT v gogartouute
camo Co Kpna o4 MUKpOBMakHa, Tonna
BOAa 1 6naro cpecTBO 3a YNCTEHE.

7. CraBeTe rv gogatouuTte 1 apxauute Ha
pelueTKMTe KoM ce BadaT Ha3aj Ha
cBojaTa no4veTHa nosnoxoa.

5.2 NocTtaByBawe Ha BpeMeTo

Mopa [a ro nocrasute BpemMeTo npea ga
no4yHete Aa paGOTVITe CO ne4ykarta.

Q) Tpenka Kora Ke ro noBp3uTe anaparoT co
enekTpuYHa CTpyja, Kora rma npekuH Ha
CTpyja Unu Kora He e NoAeceH TajMepoT.

[MpuTucHeTe Ha + wnM~—_ 3apgaro
Kopurmpare BpemeTo.

Mo okony 5 cekyHau, TpenkakeTo
npecTaHyBa 1 Ha EKPaHOT Ce NpuKaxyBa
NOCTaBEHOTO TOYHO BpeMe.

5.3 MeHyBar€e Ha BpeMeTo

@

He moxeTe Aa ro NpoOMEHNTE TOYHOTO
Bpeme ako paboTu Hekoja o PyHKUUMTE.



MputucHeTe O HeKomnKynaTu Aoaeka
NOKa3HOTO CBEeTNO 3a cyHKumjaTa Bpeme BO
[AEHOT He MoYHe Aa Tperka.

3a ga noctaBuTe HOBO BpeMe, BUAETE BO
J[locTaByBate Ha Bpeme®.

6. MJ1OYA 3A TOTBEHE - CEKOJOAHEBHA YINOTPEBA

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

BupgeTte Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYpPHOCT.

6.1 Onuc Ha puHrnu

PUHrNuTE ce onpemeHn co TepmMocTaTt 1
paboTaT Han3MeHU4YHO (Ce UCKIydyBa 1
BKIy4YyBa NMOBTOPHO) BO 3aBUCHOCT Of
136paHOTO HMBO Ha javunHa.

6.2 NocTaBKK 3a nogrpeBawe

Cumbonu ®PyHkKuMja

0 Mosuuwja ncknyyeHo

C) [BojHa 30Ha
L OpnpxyBatse Ha TonnmHa
1-9 MocTaBku 3a nogrpeBare

KopucTteTe ja pesnagyanHaTa TonnvHa ga
ja HamanuTe NoTpoLuyBaykaTa Ha
eHepruja. VicknyyeTe ja puHrnarta
npubnmkHo 5 - 10 MMHYTK Npea aa
3aBpLUN FOTBEHETO.

CBpTeTe ro kon4yeTo 3a ogbpaHaTa puHrna 3a
[a ja noctaBute notpebHaTa jaumHa Ha
ToMnuHaTa.

3a pa ro 3aBpLUUTE FOTBEHETO, 3aBpPTETE MO
KOMYyeTo Ha nosuuujaTa UCKyyeHo.

6.3 Kopucterwse Ha egHOCTaBHa
puHrna

3a ga KopuctuTe egHOCTaBHa PUHINa,
CBpTETE r0 COOABETHOTO KONYe Ha efHa o4
cnegHuee nosuumn:1-9.

@

3a nocrtaBkuTe Ha TonnuHa 1-3,
pVHrnaTa ocTaHyBa LpBeHa okony 2-3
CeKyHaM 1 NoToa ce AeakTMBMpa.

@

PuHrnata paboTtv Ha MakcUManHo H1BO
Ha jaunHa oTKako Ke ro nocraBuTe
HMBOTO Ha TonnvHa Ha 8 nnn 9.

6.4 AKTBMpamwe 1 aeakTuBUpame
Ha HaABOpPEeLLUHUTE NPCTEHU (AyNnnu
WIS OBarHu)

PuHrnaTta moxeTte ga ja npucnocobute KoH
OVMEH3UNTE Ha CafoBUTE 3a FOTBEHE.

1. Ako nsbepete HMBO Ha jaunHa nomery
1-9, paboTn camo LeHTpanH1oT Aen Ha
puHrnara.

2. 3a pa ro akTvBMpaTte HagBOPELUHNOT
NPCTEH, CBPTETE 0 KOMYeTO HaAeCcHo

npeMuHyBajkun ja noctaskata 9 Ha 0.

3. Totoa, cBpTETE IO KONYETO HaNeBo Ao
coofBeTHaTa NocTaBka 3a jayuvHa Ha
TonnuHaTta (1-9). U ueHTpanHunoT gen n
HaJBOPELUHMOT NpPCTeH paboTtaT 3aegHo.

3a feakTuBMpame Ha HagBOPEeLUHNOT

NPCTEH, 3aBpTETE o KOMYETO BO nonoxobarta

uckryyeHo. Y ueHTpanHuoT gen u

HaJBOPELLHNOT UMM OBasHUOT NPCTEH ce

ucknydysaart. [Nokasatenort ce racu. 3a ga ro

pecTapTupare LeHTpanHuoT aen of
pvHrnara, n3bepete ro HUBOTO Ha jaynHa

nomefy 1-9.

6.5 lNoka3aTen 3a npeocrtaHaTa
TOonJfIHa

/\ NPEQYNPEQYBAHSE!

Ce nofeka nokasarternoT e BUANMUB,
MOCTOW PU3MK O U3ropEeHNLM of
npeocTaHartaTa TonnumHa.
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MokasaTenoT ce BKMy4yBa Kora puHrnaTa e
XelLlKa, HoO He paboTu ako e nckny4veHa
cTpyjara.

[MokasaTenot mMoxe, UCTO Taka, Aa ce nojasu:

* 32 COCEOHWTE PUHINN, AYPU U aKO HE T
KOpucCTuTE,

° KOra eXOK caf, 3a roTBeh-e ke ce cTaBu
Ha CTyaeHa pvHrna,

« Kora NnoBpLUMHATa 3a roTBeHwe€ €
UCKIyYeHa, HO puHrnaTta ce yuTe e
XKeLllka.

MokasaTenoT ucyesHysa Kora puHrnara e
usnapgeHa.

7. MJTO4YA 3A TOTBEHE - HAMTOMEHW 1 KOPUNCHW COBETW

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

7.1 CapoBu 3a roTBeHse

PesynTaTtuTe of roTBer-eTO 3aBucaT of
maTepujanoT 3a caloBU 3a rOTBEHE

®

[IHOTO Ha cafoBWTE 3a rOTBEHE MOpa Aa
Ovae Konky WwTo Moxe nogebeno n
rnopamHo.

OcurypeTe ce Aeka OHOTO Ha TEHLIEPETO
€ YMCTO U CyBO Npep Aa ro CTaBuTe Ha
MoBpLUMHaTa Ha nfioyaTa 3a roTBeHE.

®

He kopucTeTe cafoBu 3a roTBeme Ha
KepamuykaTa nnoya 3a rotBese co
n3paseHo AHO unu pabosu, Ha Np. TaBu
o[ nuneHo xeneso. Tue moxe TpajHo Aa
ja narpeGaaT unm ncTpyxaT noBpLUMHaTa
Ha nnoyaTa 3a roTBeHe.

®

CapoBuTe 3a roTBeH€ 04 emMajnupaH
YernuK U OHME CO anyMUHUYMCKO UNn
GakapHO HO MoXaT Aa npeau3BukaaTt
npomMeHa Ha 6ojata Ha cTakmno-
KepamuykaTta noBpLUMHa.
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3a 3a4yByBare eHepruja 1 3a ga ce ysepute
[eka noBpLUMHaTa 3a roteere paboTu
npaBuIIHO, AHOTO Ha CafoBUTE 3a rOTBEHE
Mopa Aa uma norogeH MyuHMManeH
Avjametap (Hajmarnky UCT Kako u
avjameTapoT Ha 30HaTa).

)

AL Lttt
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7.2 NoepgHocTaBeH BOgU4 3a
rotBewe

~

@

MopaToumTe BO Tabenarta ce camo
HaCOKM.




MocTaBKM 3a Ynotpe6GeTe 3a pga: Bpeme CoBetun
noarpeBame (MuH)
§ 1 YyBajTe ja aroTBeHarta xpaHa Tonna. Kako WTo  CTaBeTe Kanak Ha CaaoT 3a roTBeHE.
—_— e
HeomnxoaH
o
1-2 Hollandaise coc; Tonemwe: nytep, 5-25 MpowmeLluyBajTe oaBpemMe-HaBpeme.
yokonago, XenaTuH.
2 3auBpcHyBatbe: Meku omneTu, nevenn 10 - 40 [oTBEH-Ee NOKPUEHO CO Kanak.
Jajua.
2-3 Kpukarse opu3 1 jagera co Mneko, 25-50 [opajte Hajmanky ABanaTy noseke
NoArpeBa-e roToBM jaaetsa. TEYHOCT 0/} KonM4YMHaTa Ha opu3orT,
MeLajTe rv jagerara co MNneko Ha
MOMOBMHA Ha rOTBEHETO.
3-4 BapeTe 3eneHuyk, puba, meco. 20-45 [opaneTe HeKONKy Naxuuy Boga.
MpoBeperTe ja konuunHaTta Ha BoAa 3a
BpemMe Ha npoLiecorT.
4-5 [oTBETE Ha napea KomnMpu 1 Apyr 20-60 MokpwjTe ro AHOTO Ha TeHLepeTo co
3eMeHYyK. 1-2 cm Boga. [NposepeTe ro HMBOTO Ha
BOAATa 3a BpEMe Ha NpoLecoT.
[pxeTe ro kanakoT Ha TeHLepeTo.
4-5 [oTBETE NOroneMmn KONMYMHU XpaHa, 60 - 150 [o 3 | Te4HOCT NNyc COCTOjKM.
yopbu un cynu.
6-7 JlecHo npxere: WHULNa, TeNneLko Kako wTo  [MpespTeTe kora e noTpebHo.
KOpAOH 611y, KOTNETH, pU3onu, e
kon6acu, upH Apob, 3anpLuka, jajua, HEeOonxoaH
nanayuHku, KpoHU. o
7-8 VIHTEH3MBHO npxetbe, NpxeH peHgaH  5-15 MpeBpTeTe kora e noTpebHo.
KOMMUP, LWHALAW.
9 CaapeTe Boaa, roTBeTe TECTEHUHU, CNPXETE Meco (rynail, neyere), NpxxeTe KOMNUP BO

dputesa.

8. MJTOYA 3A TOTBEHE - OIP>KYBAHE N YACTEHE

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
Bm,que BO nornaBjaTa 3a 3aiTuta n

CUTYPHOCT.

8.1 OnwTun nucdopmaumun

YucTeTe ja noBpLUMHATa 3a rOTBEHE MO
cekoja ynoTpeba.
Cekoraw ynotpebyBajTe cagoBu 3a

KopucTteTe cneuujanHo cpeacteo 3a
4YNCTeH€ HaMeHeTOo 3a noBpLllnHaTa Ha
nroyaTa 3a rotTBemeE.

Cekoralu kopucTeTe CTpyrarnka
npenopayaHa 3a nno4u 3a roTBeHe Co
cTakneHa nospwwmHa. Kopucrete ja
cTpyrankaTta camo Kako 4OMOSIHUTENHa
anarka 3a YMCTEHE Ha CTaKMoTo No

cTaHdapAHaTa npoueaypa 3a YNCTeHE.

rOTBEHE CO YNCTO [HO.
pebaHnuuTe NN TEMHUTE daMKK Ha

NoBpLUMHaTa HemaaT eekT Ha Toa KaKo
(hyHKLUMOHMPaA MOBpLUMHATA 33 FOTBEHE.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

He kopucTeTe HOXeBUW Unu apyru
OCTPW METamnHW anaTku 3a YACTEeHE
Ha CcTakrieHaTa noBpLUMHA.

MAKEOOHCKMH

41



8.2 YUncrtewe Ha nnoyara 3a
rorBexe

+ BepHaw oTcTpaHeTe: CTONEHa NnacTuka,
nnactuyHa gonuja, Wwekep 1 xpaHa co
Lwekep, BO CMPOTMBHO, HeYNCTOTHjaTa
MOXe [a ja OLTeTH nroyarta 3a roTBeHeE.
BHumaBajTe ga He ce uaropute. CtaBeTte
ro cneyunjanHoOTO CTPyrasno 3a YUCTeHe Ha
nroyarta Ha cTakrneHaTa noBpLUMHA Nojg
ocTap aron v ABUXeTe ro Ce4YnBoTO No
noBpLUMHATA.

* W3BapeTe rm oTkako anapartoT e
[AOBOJIHO U3nafaeH: NpcTeHn of burop,

BOAA, AaMKU Of, MacHOTUM, CBETKaBU
MeTarnHu NnpoMeHu Ha 6ojata. YucteTte ja
nnovara 3a roTBeH€e CO BraxHa kpna u
HeabpasnBeH aeTtepreHT. o YncTereTo,
n3bpuLLeTe ja nnoyaTa 3a roTBere Co
Meka Kpna.

+ OTcTpaHyBahe CBETKaBU MeTarHu
npomeHu Ha 6ojaTta: kopucteTe
MellaBuHa Ha copa bukapboHa n
JIMMOHOB COK WM OLET.

9. PEPHA - CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuTa u
CUrypHOCT.

9.3 ®yHKUMM Ha pepHaTa

0 Mo3uuuja ncknyveHo
PepHata e uckny4ena.

9.1 BknyyyBake U UCKknyvyyBame Ha
neykara

1. CspTeTe ro TpKanueTo 3a yHKLUM Ha
pepHaTa 3a oa ogbepeTe yHkuMja Ha
pepHara.

2. 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a
TemnepaTypara 3a Aa ja ogbepute
TemnepaTypaTa.

CBeTnoTo ce nanu kora neykarta paboTu.

CeeTunka 3a pepHaTa
3a BKnyyyBake Ha cBeTunkarta 6e3 dpyHkuvja
3a roteeme.

@y SteamBake
3a fofaBatbe BNaXHOCT 3a BpeMe Ha
roTBeweTo. 3a NOCTUrHyBake Ha BUCTUHCKaTa
60ja 1 kpukaBa kopa npu nevewse. 3a fa une
NOCOYHO 3@ BPeME Ha NMOBTOPHOTO 3arpeBatbe.
3a npaBetse 3VMHVLA Of 3EMEHYYK 1 OBOLLje.

®

3a yHKUunTe 6e3 rpeere Hema
notpeba Aa ce noctaByBa
TemnepaTypara.

|;| [oneH rpejay
3a neyere Konayu co KpLKaB [OMNeH fen.

C] KoHBEHUMOHANHO rotTeewe
3a neverbe XpaHa U Meco Ha e[JHO HWBO Ha
nonuuara.

3. 3a pgaja ucknyunTe neykaTta, cBpTETE M
KonymHaTa 3a yHKLMU 1 TemnepaTypa
Ha neykata Ha nosuuuja UCKIyYeHo.

9.2 be3b6egHoceH TepMmocTar

HenpaBunHata pa6oTa Ha neykaTa unm
,CI,e(,beKTHI/ITe KOMMOHEHTU MOXe fa
npeansBrKaaT onacHo nperpesatse. 3a aa ce
cnpeyun Toa, neykaTta uma 6e36egHoceEH
TEpPMOCTaT LUTO ro NPEeKUHyBa HanojyBaweTo
co cTpyja. MNMeykata aBTOMaTCKM ce BKny4vyBa
NOBTOPHO KOra Temneparypara Ke ce
Hamanu.
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Bp3a ckapa

3a neyere Ha ckapa Ha TEHKW napuntba XxpaHa
BO rONIEMM KOMNWUYMHU 1 3@ NOTNEKyBake
napuvta neb.

Typ6o-neyewe
3a neyere noronemun Napynba Meco unu
JKMBUWHA CO KOCKV Ha efiHa no3uuyuja Ha
pelleTka. 3a 3anekyBare 1 NoTneKyBame.

FoTBewe co BeHTUNaTop

3a neyere Unm NCTOBPEMEHO Neyere Meco n
TecTo 3a kov e noTpebHa ncta TemnepaTypa,
CO KOpUCTEHE Ha NoBeke HMBoa, 6e3 mMeLame
Ha BKycOBUTE.




l@ MeyeTe co BnaxeH Bo3AyX

¢ OBaa dyHkuuja Gelle uckopmcTeHa 3a
ycornacyBaw€ CO KnacaTa 3a eHepreTcka
edMKacHOCT 1 perynaTtveuTe 3a ekoamsajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectou cnopep: IEC/EN 60350-1.
BpaTtaTa Ha pepHata Tpeba fa 6uae
3aTBOpPEHa 3a BpEMe Ha roTBEHETO CO LUTO
dyHKumjaTa He 61 ce NpeknHana u 3a aa ce
ocuryparte Jeka pepHata paboTu co Hajsrcoka
MOXHa eHepreTcka enKacHOCT.
Kora ja kopuctute oBaa dyHkuuja,
TemnepaTtypaTa BO BHaTpeLlHOCTa Moxe Aa
6uae pasnuyHa of noctaBeHaTa
Temneparypa. JausHata Ha TonnMHaTa Moxe
na 6yuae HamaneHa. 3a onwT Npenopaku 3a
wiTeAere Ha eHepruja BuaeTe Bo Nnornaejeto
,EHepreTcka edmkacHocT”, LTenere
eHepruja.
dPyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a Wredere Ha

eneKTpu4Ha eHepera 3a BpeMe Ha roTBEeH€eTO.

3a ynaTcTBOTO 3a roTBEH-€, BUAETE BO
nornaejeto ,HanomeHu n KopucHu coseTn®,
MeyeTe co BnaxeH BO3ayX.

* He otBopajTe ja BpaTaTa Ha anapaTtoT

Kora e Bkrny4yeHa dyHkuujata: SteamBake.

* BHumatenHo oTBopeTe ja BpataTta Ha
anapatoT nocrne pabortata Ha
dyHKuymjaTa: SteamBake.

@

Bupete Bo nornasjeto ,MomoLl n
coBeTn®.

AirFry/

FoTBew€e co BeHTUNaTop

[a npxuTe xpaHa co nomanky macno unm 6es
xapTuja 3a neyete. 3a jagetba Kako NpxeHn
KOMANpYnHa unu nuua. /

3a neyere Ha MakCMMyM [iBe H1BOA Ha
pelueTKaTa UCTOBPEMEHO W 3a CyLlete XpaHa.
[MocTaBeTe ja Temnepatypata 20 - 40 °C
MOHNCKO OTKOMNKY 3a KOHBEHLIMOHanNHo
roTBee.

1. OtBopeTe ja BpaTaTta Ha pepHaTa.

2. HanonHerte ja narpasupaHara
BHaTPELUHOCT CO BOAa 04 Yeluma.
MakcmMmanHuoT kanaumTeT Ha

nsrpasmpaHaTa BHaTpeLwHOCT 3a Boaa e

250 ml.

HanonHete ja narpasunpaHarta
BHaTPELUHOCT CO BOAa Camo Kora
neykarta e nsnageHa.

3. TlocraBeTe ja dyHKunjaTa: SteamBake

)

4. 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a
Temneparypara 3a ga ja ogbepete
Temneparypara.

5. CraBeTe xpaHa BO anapaTtoT 1 3aTBopeTe

ja BpataTa Ha neykara.

] OpMp3HyBakbe
3a ogvp3HyBake xpaHa. BpemeTo Ha
OAMpP3HYyBaH-e 3aBUCK Of] U3HOCOT U
rornemMuHaTa Ha 3amp3aHartaTa xpaHa.

/\ BHAMAHMUE!

He nonHete ja rpaBupaHaTa
BHATPELUHOCT CO BOAA 3a Bpeme Ha
roTBEHETO UMK Kora neykaTa e
XKeLuka.

9.4 BknyuyBame Ha dyHKUmjaTa:
SteamBake

OBaa hyHKLMja BM OBO3MOXKYBa Aa ja
nopo6puTe BNaXHoOCTa 3a BpeMe Ha
roTBEHETO.

6. 3a Ja ro ucknyuuTe anaparoT, CcBpTeETe
v TpKanuara 3a yHKUMMTe Ha pepHaTa

1 TemnepaTypaTa Ha nosuuuja
WCKITyY€eHo.

7. Vi3BageTe ja npeocTtaHaTa BoAa o,
n3rpaBupaHaTa BHaTPEeLLUHOCT.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT op, NU3ropeHnun n owTetyBame
Ha anapaTtoT.

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OcurypeTe ce feka anapaToT e
nageH npea aa ja n3saaute
npeocTaHartara Boja of
nsrpaBmpaHaTa BHaTPELLUHOCT.

OcnoboaeHaTa napea Moxe Aa npeaussuka
N3ropeHuLu:

MAKEOOHCKMH
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10. PEPHA - ®YHKUNN HA YACOBHUKOT

10.1 EKkpaH A. OyHKUMM Ha YACOBHWK
B. Tajmep
A ;i
I
el B M | g
A REEa0 o
(I
) |
10.2 Konunmwa
KonyeTto DyHKUMja Onuc
—_ MNHYC 3a ga ro noctaBvTe BPEMETO.
@ YACOBHWMK 3a nocraByBahe Ha PYHKLUUUTE HA YACOBHUKOT.
+ nnyc 3a fa ro noctaBvTe BPEMETO.

10.3 Tabena co ¢hyHKLMN Ha YaCOBHMUK

®DyHKUMja Ha YaCOBHUK

MpumeHa

TOYHO BPEME

©

3a pa ce noctasu, NPOMEHU NN NPoBEpPU TOYHOTO BpeEME.

(BN} BPEMETPAEHE

3a ga noctasute KONKy Jonro pa60T|/| neykara.

MOTCETHUK BO
MUHYTU

Q

3a pa ce noctaBu Bpeme Ha oabpojyBarbe. OBaa hyHKUmja Hema edpekT
Ha paboTata Ha neykata. MOTCETHUK BO MUHYTW moxeTe na
nocTaBuTe BO CEKOe Bpeme, Aypy 1 Kora nevkata e UcknyyeHa.

10.4 NocTaByBake Ha

BPEMETPAEHE
1. Haropgete rv dyHKymjaTa 1 TemnepaTtypa
Ha neykaTta.

2. TllpuTtucHete Ha O rnoseke naTtu ce
nopeka 2! ve noune na Tpenka.

3. [lpuTucHete Ha Wnn — 3a garo
noctasnte BPEMETPAEHE.

Ha ekpaHoOT ce npukaxysa =1,

4. Kora ke ncreye BpemeTo ol Tpernka un ce
ornacysa 3ByYeH curHan. AnapaTot
aBTOMATCKM Ce UCKy4YyBa.

5. TlpuTncHeTe koe GUNO Kon4ye 3a ga ro
MCKIyYnTE 3BYYHWNOT CUrHan.
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6. CapTeTe rn Kon4yeTo 3a PyHKUMU Ha
pepHaTa 1 Kon4yeTo 3a TemnepaTypa Ha
nonox6a Ha UCKNy4YeHo.

10.5 NoctaByBawe Ha MOTCETHUK
BO MUHYTH

1. TllpuTucHeTe Ha O noseke naTu ce
aofeka [ ve noure Aa Tpenka.

2. [onpete ro + Wnn — 3a garo
nocTaBuTE HEONXOAHOTO BPEME.

[MOTCETHVK BO MUHYTU aBTOMATCKM ce

BKIy4yBa nocne net cekyHau.

3. Kora ke ncreye BpemeTo ce ornacysa
3ByYeH curHan. lMputucHeTe koe 6uno
Konye 3a Aa ro UCKMyyYnTe 3ByYHUOT
curHan.



4. CapTeTe ro KonyeTo 3a PyHKLMja Ha
neykarta u Kon4yeTo 3a Temneparypa Bo
nonox6a ncknyyeHo.

10.6 OTKaxXyBawe Ha hyHKUUMTE Ha
YaCOBHMUKOT

1. TlloBeke naTu npuTUCKajTE ro @ noaeka
He No4YHe Aa Tpernka MHAMKATopOoT 3a
coogBeTHaTa yHKLMja.

2. [lpuTucHeTe n gpxete —
dyHKUMjaTa Ha YaCOBHUKOT Ce racHe no
HEKOIKY CeKyHaM.

11. PEPHA - KOPUCTEHE HA OOOATOUNTE

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

11.1 BmeTHyBame Ha aoaartoum

[ocTanHu gogartoumn Bo
3aBMCHOCT Of MOAENOT.
CkeHupajte ro QR-kogoT 3a ga
npoBepuTe Kako Aa Kopuctute
fonaToLm ucrnopayaHu co
BawwwmoT anapat. MoxeTe aa
Hapayate [JOoMnoNHUTENHa onpemMa E -
noce6Ho. 3a noseke
UHpopmaLmu, Be Monmme
KOHTaKTVpajTe ro NokanHuoT
nobasyBauy.

ManuTte BanabHaTvHu ja 3ronemyBaat
curypHocTa n obe3beaysaat 3awTmTa of
HaBanyBake. Tue ce 1 ypeam 3a
cnpeyyBare NpeBpTyBake. PaboT okony
pelueTkaTa rv cnpevyBa cagoBuTe 3a
roTBek€e Aa ce n3nuaraar.

BmeTHeTe ro gpogartokoT (peweTkaTa /
TaBaTta) Mefy BOAMIIKUTE Ha OpXayoT 3a
peweTkaTta. MorpuxeTe ce pelleTkarta aa ro
Jonvipa 3agH1OT Aen o BHaTpeLIHocTa Ha
pepHara.

i%‘
\
=

\
=

AKo BallaTa TaBa MMa HaKmoH, NocTaseTe ja
KOH 3a[HMOT efl 0f BHATPELIHOCTa Ha
pepHarta.

AKO MMa HaTMMC Ha AOAaTOKOT, nposepeTe
Oanuv e CBPTEH KOH Bac.

AKO KOpUCTUTE Mrex co 0TBOPU, CTaBeTe ro
nnexoT/TaBarta o4osaona, 3a aa ce cobepar
TEYHOCTUTE LUTO Kanar.

11.2 TenecKoncku WUHU

@

MoxkeTe aa rm noctaBuUTeE TENECKONCKUTE
LWUMHW Ha pa3nnU4YyHU HMBOA Ha peLUeTKuTe,
OCBEH Ha HMBO 4.

MoHTUpaH-e Ha TeneCcKONCKNTE LNHN

1. CapreTe ja Teneckonckata LUnHa 3a
npubnmkHo 90°.

2. JInsHeTe ro pe3eTo Ha 3agHWOT Kpaj o4
TENeCcKONCKMTE LUMHM Ha ApXaYoT 3a
peweTku. MNpoBepeTe ganu cte ja
rnocTaBusie WMHaTa Ha ToyHaTa cTpaHa
of pepHarTa.
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3. CaprTeTe ja WKHaTa BO NpaBuiHarta
nosuvuuja. CTon enemeHToT LITO Ce Haora
Ha eQHWOT Kpaj o4 Teneckonckara WwuHa
Mopa Aa buae cBpTeH Harope.

4. TypHeTe ja WmHaTa 4O Kpaj A0 3a4HUOT
SWA Ha pepHaTa.

5. [puTncHeTe ro NpegHUOT Kpaj Ha
TerleckonckaTa LUMHa KOH ApXayoT 3a
peweTkn. Ce cnylua KK Kora peseTo Ha
nNpegHVoT Kpaj ke ce 3arnaBun NpaBuiHoO.

6. HanpaBete rn nctute Yyekopu 3a ga ja
MOHTUpaTe BTOpaTa TENECKOMNCKa LUNHA.
O6e3beneTe geka ABeTe TeNecKoncku
LUMHM CE Ha UCTO HMBO.

OTCTpaHYBaH:e Ha TEeNecCKoncknTe
LLNHN

1. TMpwuTrcHeTe 1 OpXKeTe ro pe3eTo Ha
npeaHUOT Kpaj Ha Teneckornckarta LnHa.

—

——

O
™

1

2. [loBneyete ro NpeaHNOT Aen oA WuHaTa
HacTpaHa oA ApXa4oT 3a peLleTka.

3. CspTeTe ja TeneckonckaTa LiMHa 3a
npubnmkHo 90°.

4. OrTcTpaHeTe ro 3agHMOT Kpaj Ha LMHaTa
0f ApXayoT 3a peLueTka.

5. HanpaBete ru ncturte Yyekopu 3a ga ja
OTCTpaHUTe BTOpaTa Teneckoncka LmHa.

12. PEPHA - HATTOMEHW N KOPNCHW COBETU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

®

TemnepaTypata 1 BpemMeTo Ha neyere
BO TaGenuTte ce camo Boauy. Tue
3aBMcaT o peLenTuTe 1 KBanuteToT v
KBQHTUTETOT Ha ynoTpeGeHUTe COCTOjKU.

Mekapcku npoussoan

12.1 SteamBake

@

Mpepn sarpesareToO, KOra pepHaTa e
nagHa, HafomnHeTe ja u3rpaevpaHara
BHATPELLHOCT CO BoAa.

Bugete Bo ,AkTnBMpame Ha pyHKumjaTa:
SteamBake"

XpaHa Boaa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) Mo3suuuu [Jopartoum
nsrpasupaHatr a (°C) Ha nonuuu
a
BHaTpPELHOCT
(ml)
Ben ne61) 100 180 35-40 2 KopucTeTe ro nnexot

3a nevyexe.
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XpaHa Bopa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) lMo3suumn  [JopaTtoumn
nsrpasupaHatr a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLHoCT
(ml)
Kmd)nmqm” 100 200 20-25 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
HomawHa 100 230 10-20 1 Kopuctete ro nnexot
rwu_\a1) 3a neveme.
®0Kaqa1) 100 190 - 210 20-25 1 KopucteTe ro nnexot
3a neyeme.
Konauutsa, 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctete ro nnexot
3eMUYKM, 3a neyemse.
KpoacaHm1)
Muta co cnuea, 100 180 20 2 YnotpebeTe kanan 3a
nuTa co TopTa.
jabornka,
KNpnykm co
L|MM9T1)
1) Mpen rotBeweTO, 3arpejTe ja NpasHaTta pepHa 5 MUHYTH.
FoTBewe 3amMp3HaTH jagera
XpaHa Bopa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) [MMosuumu  Oopatoum
unsrpaBupaHat a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLHOoCT
(ml)
Muua, 150 200 - 210 10-20 2 YnoTtpebete pelueTka.
38Mp3HaTa1)
3ampsHaTu 150 160 - 170 25-30 2 KopucteTe ro nnexot
KpoacaHm1) 3a neveme.
1) Mpen rotBeweTO, 3arpejte ja NnpasHata nedka 10 MUHYTH.
OcBeXxyBaH€ Ha xpaHaTa
XpaHa Boaa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) TMMo3uuuu  [Jopartoum
usrpaBupaHat a (°C) Ha nonuuun
a
BHaTpeLwHocT
(ml)
Ben ne6 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
Kudbnmykm 100 110 10-20 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
HomawnHa nuya 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot

3a nevyeme.
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XpaHa Bopa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) [lMosuumu  Oopatoum
usrpaBupaHat a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLHOoCT
(ml)
Pokava 100 110 10-20 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
3eneHuyk 100 110 15-25 2 KopucteTe ro nnexot
3a neyeme.
Opus 100 110 15-25 2 KopucteTe ro nnexot
3a neyeme.
TecTeHuHn 100 110 15-25 2 KopucteTe ro nnexot
3a neyeme.
Meco 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
Mevernse
XpaHa Bopa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) [lo3uumn  Oopatoum
usrpasupaHar a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLwHoCT
(ml)
MeyeHo 200 180 65 - 80 2 YnotpebeTe peluetka
CBWHCKO 1 MNex 3a neyeme.
MeyeHo 200 200 50 - 60 2 YnotpebeTe peluetka
roBefcKo 1 Mnex 3a neyeme.
Mune 200 210 60 - 80 2 YnotpebeTe peluetka
1 nrnex 3a nevetrse.
Meyena 200 200 70-90 2 YnoTtpebete pelueTka
mucupka 1 Nrnex 3a neverse.

12.2 MNeyeTe co BNnaxeH BO3AyX [¥]

XpaHa Temnepa Bpeme Mosvun [OopaTtoum

Typa (MuH) n Ha

(°C) nonuum
Jle6 v nuua
Nenuunwa 190 25-30 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
Kudbnmykm 200 40 -45 2 [Mnex 3a neyewe nnu gnaboka Tasa
3ampsHaTta nuua 350 g 190 25-35 2 peLueTka
Konauu Ha nnex 3a neuewe
LBajuapckn ponat 180 20-30 2 Mnex 3a nevewe unu gnaboka Tasa
Konave 180 35-45 2 Mnex 3a neyewe unu gnaboka Tasa
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XpaHa Temnepa Bpeme Mo3suum [Oopatoumn
Typa (MuUH) U Ha
(°C) nonuuu
Konauu Bo nnex
Cydne 210 35-45 2 LIECT KepamMWYKM TaBYMHa Ha peLueTka
dnaH co naHauwwnaH 180 25-35 2 OCHOBa 3a hnaH Ha pelueTka
ManauwnaH 150 35-45 2 nnex 3a konay Ha peluetka
Pu6a
Pwn6a Bo keca 300 g 180 25-35 2 Mnex 3a neyewe unu grnaboka Tasa
Liena pu6a 200 g 180 25-35 2 Mnex 3a neyerse unu gnaboka TaBa
Pun6Hn dpuneTtn 300 g 180 30-40 2 TaB4e 3a nuua Ha pelleTka
Meco
Meco Bo keca 250 g 200 35-45 2 [Mnex 3a neyerse nnu anaboka Tasa
PaxHn op meco 500 g 200 30-40 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
MeyeHa xpaHa BO Manu napyumwa
Konaunta 170 25-35 2 Mnex 3a neyerse unu gnaboka Tasa
MakapoHu 170 40 -50 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
MadpuHmn 180 30-40 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
ConeHu kpekepm 160 25-35 2 Mnex 3a nevewe unu gnaboka TaBa
Konauuwsa of cyBo Tecto 140 25-35 2 Mnex 3a neyewe unu grnaboka Tasa
Taptenetn 170 20-30 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
BeretepujaHcka xpaHa
MewwaH 3eneHuyyk Bo keca 200 20-30 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
400g
Owmnert 200 30-40 2 TaBYe 3a NuuUa Ha peLueTka
3eneHyyk Ha TaBa 700 g 190 25-35 2 Mnex 3a nevewe unu gnaboka TaBa
12.3 AirFry
Mekapckn npoussoaun
XpaHa KonunuunnHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Mo3uuuun
(°C) Ha
nonuuun
KpoacaHu, 3amp3HaTu okony 350 g 180 - 220 15-30 2
Iluchato Tecto, 3aMmp3HaTo okony 400 g 180 - 220 15-35 2
JlucHato TecTo, cBexo okony 300 g 180 - 220 15-35 2
Mvua, 3amp3HaTa okony 340 g 180 - 220 20-35 2
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MpousBoau oa Komnup

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Mo3uuumn
(°C) Ha
nonuuun
MomdppuT, 3amp3Hat okony 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdppuT peben, 3ampanat okony 600 g 180 - 220 20-30 2
[MeyeHn KoMNUpK KPULLIKK, 3aMp3HaTn  okony 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun okony 450 g 180 - 220 15-30 2
CBeX 3eneHYyK
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Mo3uuuu
(°C) Ha
nonuuun
Mapunrba TUKBUYKY, cse»(m” okony 500 g 180 - 220 25-35 2
PR KacheHo Nnaxmye MacnmHoBO Macno 3a Aa ce u3berHe nenewe
Apyro
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpewme Mosnuun
(°C) (MuH) Ha
nonvuuu
LWH1ynn, 3amp3HaTtu okony 300 g 180 - 220 15-25 2
Pakuntba BO TeCTo 3a nevetrse, okony 200 g 180 - 220 15-25 2
3amMp3HaTn
MpcTeHn kanamapu, 3aMp3HaTn okony 250 g 180 - 220 15-25 2
Munew. kpun., 3amps. okony 300 g 180 - 220 15-25 2
Pu6ju npctu, 3amp3HaTh okony 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Uuchbopmauum 3a Tectupame
XpaHa ®DyHKUuMja Temnepar [Oopatouu Mo3uuuu Bpeme
ypa (°C) Ha (MuH)
nonvuuu
Manu konauuma (16 KonBeHuunoHanHo 160 nnex 3a nevewe 3 20-30
napyutba no nnex) roTBEHE
Manu konaunra (16 loTBere co 150 nnex 3a nevere 3 20-30
napyutba no nnex) BEHTUNATOP
Manu konauunma (16 [oTBewE CO 160 nnex 3a neyewe 1+3 30-40
napyutba no nnex) BEHTUNaTop
MuTta co jabonka (2 KonBeHumoHanHo 190 peLieTka 1 65-75
[ujaroHarHo nocTaBeHn  roTBere
nnexoswu, co @20 cm)
Muta co jabonka (2 [oTBewe Cco 180 Peluetka 2 70-80
AujaroHarHo NocTaBeHn  BEHTUNaTop

nnexosu, co @20 cm)
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XpaHa ®dyHKumja Temnepar [Oopatouu Mo3uuun Bpeme
ypa (°C) Ha (MuH)
nonuuu
MoceH naHauwnaH KonBeHuuoHanHo 180 peLieTka 2 20-30
roTBewe
MNoceH naHauwnaH [oTBEHE CO 160 PeweTka 2 25-35
BEHTURNaTop
[MoceH naHauwnax [oTBEHE CO 170 PeweTka 1+3 30-40
BeHTUNaTop
Konauu co macnay, / KoHBeHuunoHanHo 140 nnex 3a neyewe 3 15-30
BUCKBUT NEHTN roteewe
Konauu co macnay, / [oTBewe co 140 nrnex 3a neveme 3 20-30
GUCKBUT NEHTH BEHTUNaTop
Konauu co macnay, / [oTBEwE CO 140 nnex 3a nevexe 1+3 15-30
GUCKBUT NEHTN BEHTUNaTop
Toct Bp3a ckapa 250 PewerTka 3 5-10
loBeacku 6yprepm1) Typ6o-neyetbe 250 peLueTka unu 3 15-20
anaboka TaBa npea
cTpaHa; 10
- 15 BTOpa
cTpaHa

1) MpeTtxoaHo 3arpejte ja pepHata 10 MUHYTU.

13. PEPHA - TPV>KA N YACTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYpPHOCT.

13.1 Benellku oKkony YNCTeHETO

npeﬂHMOT en Ha pepHarta 4YncrteTe ro co
MeKa Kprna HaToneHa Co Tonsia Boaa u
CpencTBO 3a YNCTEHE.

3a YnCTEHE Ha MeTanHUTE NOBPLUUHY
ynotpebGeTe creuumjanHo cpeacTeo 3a
yucTere 3a Taa HaMeHa.

BHaTpeluHOCTa Ha pepHaTa YncTeTe ja nocne
cekoja ynoTpeba. HacobmpaneTo Ha
MPCHOTUM WUIN APy OCTaToLM Of XpaHa
MOXXe Oa npean3BuKa noxap. Pusunkor e
MOBWCOK 3a TaBaTa 3a ckapa.

YucTeTe rm cute goaatoum no cekoja
ynoTtpeba v octaBeTe rv Aa ce ucyLart.
KopucTeTe meka kpna co Tonna Boga u
CPeACTBO 3a unctere. He uucrete ru

pofaTouuTe BO MallvHaTa 3a MUEHe cagoBu
(ocBeH op AirFry TasaTa).

TBpAOKOpHaTa HEYNCTOTHja UCHMCTETE ja Cco
cnewmjanHo cpeacTBo 3a YNCTEHE pepHa.
HewmojTe na ctaBate cpeacTBO 3a YUNCTEHE
Ha pepHa Ha KaTanuTUYKN NOBPLUMHWN.

He uncTeTe rv HenennueuTe godaToum u
TaBaTa AirFry co ynotpe6a Ha abpa3unBHu
CpeAcTBa 3a YNCTEHE UNK CO NPeaMEeTU CO
ocTpu pabosu.

13.2 MNMeykn oa He’procyBaYvku Yenuk
WUnu oa anyMUHUYM

YucreTe ja BpaTaTa Ha neykaTta camo co
MoOKap CyHi'ep unu kpna. Vcywerte ja co meka
Kpna.

He kopucTeTe YenuyHa xuua, KUCENUHU Unm
abpasvBHM MaTepujanu, buaejkn Tve moxar
[a ja owTeTar nospLumnHaTa. YucreTe ja
KOHTponHaTta Tabna Ha neykara co uctute
MepKU Ha NpeTnasnuBocCT.
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13.3 Yucrtewe Ha nsrpaBupaHara
BHaTpeLWHOCT

MpoueaypaTa Ha YACTEHE O OTCTPaHyBa
npeoctaHaT1oT 6Urop o AonHaTa
M3rpasvpaHa noBpLUKHa nocrne NpoLecoT Ha
roTBeH-€ Ha napea.

®

[MpenopadvyBame aa ja cnegute
npoueaypaTa 3a UNCTEHE Ha HajMarky
cekoj 5 - 10 yuknyc Ha dpyHKupmjaTa:
SteamBake.

1. Crtasete 250 ml 6en BMHCKM OLET BO
n3rpaBupaHaTa BHaTPELUHOCT BO AHOTO
Ha pepHarTa.

KopucTteTe HajmHory 6% BUHCKM oueT 6e3
ounkn.

2. OcraBeTe BMHCKMOT OLET Aa M pacTBopu
octaToyuTe of 6urop Ha cobHa
TemnepaTypa 30 MUHYTK.

3. VcuucteTe ja BHaTpeLwLHOCTa Co Tonna
BOAJA U Meka Kpna.

13.4 [ip>kayum Ha peLueTKH LITo ce
Bagar

3a [a ja ncunctuTe neykara, U3BageTe r
OpXXauuTe 3a peLueTku.

/\ BHUMAHMUE!

BHumaBajTe kora ru Bagute apxxadnte Ha
pelueTkuTe.

1. TloBne4eTe ro npegHWoT gen oa
OpXXauute HacTpaHa of CTPaHUYHMOT
sua.

—

2. [loBne4eTe ro 3agHUOT AEN 04 ApXavnTte
HacTpaHa oA CTPaHWUYHMOT sua n
n3BageTe ro.
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MoHTupajTe ja usBageHnTe gogaToum no
obpaTteH pegocrnes.

13.5 Katanutn4ko uncrewe

BHaTpeluHocTa e o6rnoXeHa Co KaTanmuTuykm
eHawmen. Ja ancopbupa MpcHoTujaTa.

I'Ipeq [a ro BKny4ynTe KatalimTU4koTo
YncTeke:

* uU3BageTe rv cuTe JoAaToum .

e MCuNUCTETE ro MadoT Ha nevkara co Tonna
BOZa M MeKa Kpna.

*  MCYMCTETEe ro BHAaTPELIHOTO CTakKmo Ha
BpaTaTa o/l ne4karta co Tonna soga u
MeKa Kpra.

—

MocTaseTe ja dyHKumjaTa )

2. TllocTtaBeTe ja MakcumarnHaTa
TemnepaTypa 1 ocTaBeTe ja nedykaTa Aa
paboTu 1 yac.

3. MWcknyyerte ja neykarta.

4. Kora neykaTa ke onagm, ncuucrete ja
BHaTPeLLHOCTa CO BnaXHa Mena kpna.

OamknTe unu 06e360jyBarneTo Ha

KaTanuTuykaTa noBpLUMHa HeMa HUKaKBO

BMMjaHve BPp3 KaTanmnTUYKOTO YACTEHE.

13.6 Bagewe n MOHTUpawe Ha
CTaKfeHUTe NSo4YU Ha pepHaTta

MoxeTe aa rv oTcTpaHuTe BHaATpeLUHnTe
CTaKneHun nnoyu 3a ga rm ucumctute. bpojot
Ha CTakJIeHN NNoYM € pasnnyeH 3a pasnuyHn
MOAENN.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

[pxeTe ja Bpatarta of pepHaTa mMasnky
OTBOpEHa 3a BPeMe Ha NpoLecoT Ha
ynctene. Kora ke ja oTBopuTe LIENOCHO,
MOXe Crny4ajHO Aa ce 3aTBopH,
npeamn3BuKyBajk1 NoTeHumujanHa wreTta.




/N NPEQYNPEOYBAHSE!

He kopucTete ro anapatoT 6e3
CTaKMEHNTE MIoYH.

1. OrtBopeTe ja BpataTa goaeka He ce
noctasu nog aron og npménuxkHo 30°.
BpataTa cTton cama Kora e marnky
OTBOpEHaA.

\\/

/\

\

\
o
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2. [pxeTe ja obnorata Ha BpaTaTa (B) Ha
ropHuoT pab of BpaTaTa of ABETE
CTpaHu 1 TYpHeTe HaBHaTpe 3a Ja ce
oTNywTn 3anTuBKaTa.

3. Toeneuete ja obnorarta Ha BpaTaTta
Hanpeg v u3BagerTe ja.

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Kora ke rn nssagurte ctakneHuTe
nnouyn, BpataTa of pepHaTa ce
obuaysa ga ce 3aTBopu.

4. [pxeTe ro ropHNoT pab of cTakneHute
naHenu Ha BpaTaTta v nosre4veTe rm
Harope efeH Mo eAeH.

5. Wcuucrerte ja cTakneHata nnoya co Boaa
1 canyH. BHumarenHo n3bpuweTte ja
cTakneHarta nnouva.

Kora unctereTo e 3aBpLUEHO, MOHTUPA|TE 1

CTaKneHuTe NoYun 1 BpaTaTa Ha pepHara.

HanpaBeTe rv ropeHaBegeHUTE YeKkopy no

obpateH pepocnen. lNomanarta nnoya Tpeba
Aa ce HamecCTu MpBa, a noToa noronemMara.

/\ BHUMAHMUE!

[MorpwxeTe ce npaBunHo aa ja
nocTaBuTe BHaTpeLLUHaTa cTakneHa
nrnoya BoO NexuiuraTa.

13.7 dunoka

durokaTa 3a ckagupare e nog oTBOpOT Ha
pepHarta.

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

He cTaBajTe xpaHa BO hmokara.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

He 4yBajTe 3ananveu npegmeT Kako
LITO Ce MaTepujanu 3a YNCTeHE,
NnacTUYHU KeCcW, pakasuLy 3a pepHa,
XapTuja, NPon3BoAn 3a YNCTEHE,
aepoconu, NNacTU4HN NpeameTn Bo
dwmokata. Kora ja kopuctute pepHara,
dmokata moxe Aa ce 3arpee. [locton
PU3NK Of, Noxap.

durokaTa nopg, pepHaTa MoXe fa ce OTCTpaHn
3a YUCTeHe.

Bapen-e Ha chuokara:

1. V3BnedeTe ja (pbuokarta HagBop Aodeka
He 3acTaHe.

2. TlogurHeTe ja pmokaTta manky 3a aa
MOXe Aa ce NMogurHe Harope nog aron Ha
BOAMIKUTE Ha dmnokaTa.

3a ga ja BpaTuTe hrokaTta, cnegete ja

nocrankaTa obpaTtHo.

13.8 3ameHa Ha cBeTNnoOTO

/\ NPEOYNPEOYBAHE!
OnacHocT of CTpyeH yaap.

JlambaTta moxe ga buae xewka.

1. Bknyuyerte ja neykata. lNovekajte gogeka
neykarta He ce onaau.

2. OtkayeTe ja neykaTa of eneKkTpuYHOTO
Hanojysate.

3. CraBeTe Kpna Ha AHOTO Ha
BHaTpeLUHOCTa.
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3agHa cBeTunka

1. CBpTeTe ro CTakneHoTo Kanaye 3a ga ro

OTCTpaHUTE.

2. VicuucTeTe ro CTakneHoTo kanaye.
3. 3ameHeTe ro cBeTNOTO CO COOABETHO

CBeTo 0TNOpHO Ha TonnuHa o 300 °C.

4. CraBeTe ro CTakneHoTo Kanade.

14. PELLABAHSE NMPOBJTIEMIA

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u

CUTYPHOCT.

14.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

Mpo6nem

MoxxHa npuiunHa

PeweHue

He moxeTe ga ro aKkTmsuparte
anapartoT.

AnapaToT He e noBp3aH co
eNeKTPUYHO HanojyBare Unu He e
npaBuIHO NOBP3aH.

MpoBepeTe fanv anapatoT e
npaBunHO NoBp3aH BO
enekTpnyHaTa Mmpexa.

M36un ocurypysau.

YBepeTe ce feka ocurypyBayor e
npuynHaTa 3a HevcnpaBHocTa. Ako
OCUrypyBa4voT nocTojaHo n3bmea,
cTaneTe BO KOHTaKT CO
KBanuduKyBaH enekTpuyap.

He moxeTe fa ja BknyunTe unu aa
pakyBaTe co nioyarta 3a roTBeH-e.

M36un ocurypysau.

MoBTOpHO BKIyYeTe ja nnoyara 3a
roTBeH-€ 1 NocTaBeTe ja nocraBkaTta
3a jaunHa Ha TonnuHaTa 3a nomarsky
op 10 cekyHaum.

He ce nanv noka3HoTo cBeTno 3a
npeoctaHaTa TonnuHa.

PuHrnaTa He e xeluka 3aToa WwTo
paboTena camo KpaTko BpeMe.

Ako puHrnarta paborena fOBOMHO
fonro 3a ga 6uae xewuka,
pasroBapajTe Co oBnacTeH
CEPBUCEH LieHTap.

He moxeTe ga ro BKNy4ynTe
HaBOPELHNOT NPCTEH.

MpBO BKyYeTe ro BHATPELUHNOT
NPCTEH.

PepHaTa He ce 3arpesa.

PepHaTta e ncknydeHa.

Bknyuerte ja neykara.

He ce noctaBeHn notpebHuTe
NoCTaBKu.

OcmrypajTe Ce [ieKa NnocraBkuTe ce
TOYHW.

YacoBHMKOT He e NoCTaBeH.

[MocTaBeTe ro 4aCcoBHUKOT.

CaeTunkaTa He paboTu.

CseTunkaTa He e ncnpasHa.

3ameHerTe ja cBeTunkara.

Ha xpaHata v Bo BHaTpeluHoCTa Ha
pepHaTa ce crywta napea n
KOHAeH3auuja.

JapenaTa ce ocTaBeHu BO pepHaTa
npemMHory gonro.

He octaBajte rv jagewara Bo
pepHaTa nogonro og 15 - 20
MWHYTU MO 3aBpLUyBaH-e Ha
roTBEH-ETO.

MpemHory fonro Bpeme ce rotsat
janersata unu ce rotsat npe6p3o.

CobHaTa TemnepaTtypa e MHory
HUCKa U MHOTY BKCOKa.

Mpunaropete ja TemnepaTypaTta
ako e noTpe6Ho. CneaeTte ro
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa ,12.00%.

MpekunHata e cTpyjaTta.

PeceTupajte ro 4acoBHUKOT.
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Mpo6nem

Mo>xHa npuuunHa

PelweHue

He moxeTe fa ja Bknyunte unu aa
pakyBaTe co pepHaTa. EkpaHoT
npukaxysa “400” n ce ornacysa
3BYYeH CurHarn.

PepHata e HenpasuiHo nospaaHa
CO AOBOAOT 3a cTpyja.

MpoBepeTe fanv pepHaTta e
npaBWIIHO NOBp3aHa co CTpyja
(nornegHeTe BO AnjarpamoT 3a
noBp3yBatkbe, ako e Ha
pacronaram-e).

dyHKUMjaTa He AaBa Ao6pu
pesynTaTi Npu roTBEH-ETO!
SteamBake.

He cre ja aktuBmpane dyHkymnjata
SteamBake.

Bupete Bo ,AKkTuBUpare Ha
dyHKumjaTa: SteamBake".

CrTe ja HanonHune narpasupaHarta
BHATPELLHOCT CO BOAa.

Bupete Bo ,AkTuBUpare Ha
dyHkumjaTa: SteamBake®.

Boparta Bo uarpaeupaHara
BHATPELUHOCT HEe 30BpUBa.

TemnepatypaTa e npeHucka.

[MocTaBeTe ja Temnepartypara
Hajmanky Ha 110 °C.

Bupete Bo nornasjeto ,PepHa -
HanomeHu 1 kopucHu coseTun®.

Bogara victekyBa of,
n3rpaBvpaHaTa BHaTPELUHOCT.

Mma npemHory Boaa BO
u3rpaBupaHaTa BHaTPELIHOCT.

VcknyyeTe ja pepHaTta v novekajte
anapatoT Aa ce usnaau.
M36puieTe ja BogaTa co kpna unm
cyHfep. CTaBeTe ro coogBeTHOTO
KONM4ecTBO BOJa BO
u3rpaBupaHaTa BHaTPELLHOCT.
MornegHeTe ja kOHKpeTHaTa
npoueaypa

14.2 CepBUCHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro peluuTte
npobnemoT, obparteTe ce kaj BawwuoT gunep
WM BO OBIACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHuTe NnogaToum 3a CEpBUCHUOT
LeHTap ce Ha nfoykarta co cneyudukaumn.
[MnoykaTa co cneumdukaumy e Ha npegHaTa
pamMka Ha BHaTpeLlHOCTa Ha anapaToT. He
OTCTpaHyBajTe ja nnoykarta co

anapartoT.

cneuuduKaumm o BHaTpeLHoCcTa Ha

MpenopayyBamMe oBAe Aa rv 3anuviueTe
nogaTouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npou3soa (PNC)

Cepwcku 6poj (SN.)

15. EHEPITETCKA E®VKACHOCT

15.1 UHdbopmauum 3a npomM3BoAOT 3a NrioYa 3a roTBeke crnopen
PerynatuBarta Ha EY 3a ekoausajH

VpoeHtudukauymja
Ha mozen

LKR564276K

Twn Ha nnoya 3a
roteBere

Mnoya 3a neyere BO nHaouBmayarnHa nevka

Bpoj Ha 30HM 3a 4
roTeere

TexHonorvja Ha
noarpesate

PapujaTop
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IvjameTap Ha INes 3apeH 14.0 cm
KPY>XHW 30HM 3a [eceH npeneH 14.0 cm
roteewse (D) IeB npeneH 18.0cm
HomxuHa (L) n [eceH 3apeH W 14,0 cm
wupuHa (W) Ha L 25,0 cm
HeuupKynapHa

puHrna

MoTpowyBayka Ha JleB 3ageH 181.8 Whikg
eHepruvja no 3oHa [eceH 3apeH 184.3 Whikg
Ha roteewse (EC [eceH npeaeH 181.8 Whikg
electric cooking) JleB npepeH 190.1 Whikg
MoTpolyBayka Ha eHepruja Ha nnoyata 3a roteene (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - EnektpuyHu anapaTu 3a roteewe 3a AJoMakuHCTBa - [len 2: MNnoun 3a rotBewe - MeToam 3a

Mepewe Ha pe3ynrtatuTe.

15.2 MNnouva 3a roTBemwe - LUTteaun
eHepruja

MoxeTe Ja 3alwTeauTe eHepruja 3a BpemMe
Ha CeKojAHEeBHOTO roTBeH:E ako rm crieguTe
coBeTuTe Nnogony.

+ Kora 3arpeBate Boaa, kopuctete camo
KOJIKy LUTO BM Tpeba.

* AKO e MOXHO, cekorall cTaBajTe v
Kanauute Ha CafloBUTE 3a rOTBEHE.

» [lpen ga ja aktuBmpare puHrnara,
CTaBeTe ro CafoT 3a roTBeHe BP3 Hea.

[IHOTO Ha cagoBuTe 3a roTBewe Tpeba aa
MMa UCT AvjaMeTap Kako 1 puHrnara.
CraBeTe v noManuTe cagoBu 3a roTBeHE
Ha nomManuTte puHrnu.

CraBeTe ro cagoT 3a roTBeHe ANPEKTHO
BO LiEHTapoT Ha oabpaHaTta puHria.
KopucTeTe ja npeoctaHataTa TonnmHa 3a
[a ja 3agpXkuTe xpaHaTta Tonna unum ga ja
cronuTe.

15.3 Jluct co nHdpopmaumm 3a npomsBoAO0T U UH(popMaLMK 3a NPOU3BOAOT
cropep perynaTtuBuTe 3a eHepreTcko obernexyBawe U eKko-an3ajH Ha EY 3a

neYvykun

Mwme Ha no6aByBajoT Electrolux
MpeHtndvkaumja Ha moaen LKR564276K 943005710
MHpekc Ha eHepreTcka edrkacHOCT 94.9

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A

MoTpollyBayka Ha eHepruja Kaj HopMarHo MonHekwe,

KOHBEHUMOHArNeH pexnm

0,84 kWh/cycle

MoTpollyBayka Ha eHepruvja kaj HopMarHo NOMHeHEe, PEXUM Ha

BEHTUNaTop

0,75 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHK

1

V]BBOp Ha TonnuHa

EnexTpuyHa eHepruja

BonymeH

581

Twn Ha neyka

Meuka 3a neverse BO nHaouBuayarnHa nedvka
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Maca

41.0 kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTu 3a roteewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesun, neykun, neyvkn Ha napea u

ckapu - MeToam 3a Mmeperse Ha nepcdopmMaHcuTe.

15.4 PepHa - 3awTeaa Ha eHepruja

CnegHuBe coBeTY NoAony Ke By MOMOrHaTt aa
3aliTeanTe eHepruja kora ro KopucTuTe
BalUMOT anapar.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuIHO 3aTBOpPEHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOry
4ecTo 3a BpeMe Ha roteBeweTo. OaapxysajTe
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa u npoBepeTe
Aanu e nobpo uKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucTteTe meTanHu cagoBu U TEMHU
NexoBn 1 cagoBu Kou ja ogbueaat
CBETMMHATa 3a Aa ro 3rofieMUTE LUTEAEHETO
Ha eHepruja.

He npensarpesajte ro anapatoT npeg
roTBeH-€ OCBEH ako He e NocebHo
npenopavaHo.

lMpaBeTe KoMKy LWTO € MOXHO Momanu naysm
Mefy roTBeHeTO Kora npaBute noeeke
jagera UCTOBPEMEHO.

FoTBeHwe co BeHTUnarTop

Kora e MoxHO, KopucTeTe rm pyHKUmMnTE 3a
roTBeH-€ CO BEeHTMnaTop 3a Aa 3awwTeanTte
eHepruja.

MpeocTtaHaTa TonnuHa

Kora TpaereTo Ha roTBereTO € NOAOoNro of
30 MuHYTK, HamarneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anaparoT 3a MuHuMym 3 - 10 MUHYTU npes,
KpajoT oA roTBereTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMWHA BO anapaTtoT Ke NPOAOIMKN Aa roTBu.

Kopuctete ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a ga
ja 3agpxuTe xpaHaTa Tonna unm aa rm
3arpeeTe gpyruTe jagema.

OpapKyBak€e Ha TONJIMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaeka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja CKopuCTuTe
npeoctaHaTaTa TOMMNMHA U Aa ja ogpxuTe
XpaHaTa Tonna.

MeyeTe co BnaxeH Bo3gyx

dyHKUMja 3a WTeaeHe Ha enekTpryHa
eHepruvja 3a BpeMe Ha roTBereT0. 3a noBeke
AeTanu BuzeTe Bo nornaejeto ,Anapar -
cekojaHeBHa ynoTpeba”“, yHKUMM Ha
anaparor.

15.5 UHdbopmauum 3a npom3BoAoOT 3a NOTPOLLUYBavKaTa Ha eHepruja u
MaKCUManHoToO BpeMe 3a NOCTUTHYBake Ha NPUMEHSIUBUOT PEXUM CO

Mana MoKHOCT

I'|0Tpou.|yBa\4Ka Ha eHepera Kora mpexata € BO M1MpyBawe

0.8 W

MakcumarnHo Bpeme noTpe6HO 3a onpemara aBToMaTCku a ro AOCTUrHE NPUMEHNMBUOT PeXuM co 20 MUH

Mana MOKHOCT

16. N'PVOKA 3A XMBOTHATA CPEOVNHA

Peuvknupajte matepujany co cum6onoT ffo\l-)
CraBeTe ro nakyBat-eTO BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ro peyuknupare.
MomorHeTe BO 3allTUTaTa Ha XUBOTHaTa
cpefvHa v 3apasjeTo Ha nyfeTo co

peuuknupare Ha oTnag of eneKTPUYHU U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03Ha4YeHn co cMMBOonoT = co
0oTnagoT o 4OMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT fokaneH objekT 3a
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peLuKknupare UnNn KOHTaKTMpajTe co
ONWITUHCKaTa KaHuenapwvja.
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