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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

Consells d'Us, catalegs, resolucio de problemes i informacié de servei i reparacio:
www.electrolux.com/support
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap lesié o dany provocat per una instal-lacio o us
incorrectes. Guardeu les instruccions en un lloc segur i
accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels infants i de les persones
vulnerables

* Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anysi les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.
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Els nens han d'estar vigilats per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L'aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si l'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de I'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot fer servir en oficines, habitacions
d’hotels, habitacions d’hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan I'is no superi els nivells (mitjans)
de I'us doméstic.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Aneu amb compte a I'hora de tocar zones que puguin estar
calentes.

AVIS: La coccio sense supervisio en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

La presencia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccio. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

AVIS: No alimenteu I'aparell a través d’un dispositiu de
commutacié extern, com ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que s’encengui o apagui regularment
a través d’un servei public.

PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccio. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccid curts.
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AVIS: Perill d’incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccid.

No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa,
perque es podrien escalfar.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

No feu servir polvoritzadors ni vapor per netejar I'aparell.
Després de I'us, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

AVIS: Si la superficie té alguna esquerda, apagueu I'aparell
per evitar la possibilitat de descarregues electriques. Si
I'aparell esta connectat al corrent eléctric amb una caixa de
connexio, extraieu el fusible per desconnectar I'aparell del
subministrament eléectric. En qualsevol dels dos casos,
poseu-vos en contacte amb el centre de servei autoritzat.
Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el
substitueixi a fi d’evitar perills.

AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’us, o bé els que inclogui
I'aparell. L’Us de protectors inadequats pot provocar
accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié « Seguiu les instruccions d'instal-lacio
subministrades amb I'aparell.
/\ Avis! * Mantingueu la distancia minima en relacio
. o , amb els altres aparells i unitats.
La [nstal-|?0|o d’aquest apar_e_ll ha d’anar « Vigileu quan moveu I'aparell, ja que pesa
a carrec d’'una persona qualificada. molt. Feu servir sempre guants de
. seguretat i calgat tapat.
/I\ Avis! . Prgtegiu les ranures de la superficie de
Risc de lesions o d'espatllar I'aparell. I'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.
Retireu tot I'embalatge de l'aparell. * Protegiu la part inferior de I'aparell del
No instal-leu ni utilitzeu aparells que vapor d'aigua i la humitat.
estiguin avariats. * No instal-leu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
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que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

+ Cada aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.

» Siheu instal-lat I'aparell a sobre d'un
calaix:

— No hi emmagatzemeu peces petites o
fulls de paper que puguin ser quedar-
hi encallats ja que podrien fer malbé
els ventiladors o el sistema de
refrigeracio.

— Manteniu una distancia minima de 2
cm entre la part inferior de I'aparell i
els objectes que deseu a l'interior del
calaix.

» Retireu els plafons de separacio6 instal-lats
a l'armari de sota I'aparell.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .

» L’aparell s’ha de connectar a terra.

» Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que I'aparell estigui
desendollat del subministrament eléctric.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les classificacions
electriques de la xarxa eléctrica.

» Assegureu-vos que l'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d’alimentacié o endoll esta solt o s’ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
calentar-se excessivament.

+ Utilitzeu el cable eléctric correcte.

* No deixeu que el cable de la xarxa
electrica s’emboliqui.

» Assegureu-vos que hi hagi instal-lada una
proteccié contra els xocs.

» Utilitzeu la pinga d’alleujament de la tensio
al cable.

» Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d’alimentacié no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell a una presa de
corrent.

* No utilitzeu adaptadors de connexio
multiple ni allargadors.

Assegureu-vos de no causar danys a
I'endoll (si escau) o al cable de xarxa.
Poseu-vos en contacte amb el nostre
centre de servei autoritzat o amb un
electricista per canviar un cable de xarxa
danyat.

Cal fixar i prémer bé la proteccié anticops
de les parts alimentades i les aillades de
manera que no es puguin treure sense
eines.

No connecteu I'endoll a la xarxa eléctrica
abans de finalitzar el procés d'instal-lacio.
Assegureu-vos que hi hagi un accés a
I'endoll de la xarxa després de la
instal-lacio.

Si la presa de corrent no esta ben fixada,
no hi connecteu I'endoll de I'aparell.

No desconnecteu I'electrodomestic
estirant el cable d’alimentacié.
Desconnecteu-lo sempre traient I'endoll.
Feu servir només dispositius d’aillament:
tallacircuits amb proteccio, fusibles
(fusibles tipus caragol extrets del
portafusibles), interruptors i

contactors diferencials.

La connexi6 eléctrica ha de tenir un
dispositiu d’aillament que permeti
desconnectar tots els pols de I'aparell del
subministrament eléectric. El dispositiu
d’aillament ha de tenir una amplada de
I'obertura de contacte d’'un minim de

3 mm.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléctriques.

No canvieu les especificacions de
I'electrodomeéstic.

Retireu tot I'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

No deixeu I'aparell desates durant el
funcionament.

Apagueu la zona de coccié després de
cada Us.

No poseu coberts ni tapes de paelles a les
zones de coccio, atés que poden escalfar-
se.
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* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

» No feu servir 'aparell com a superficie de
treball i eviteu que el menjar hi entri en
contacte directe.

» Sila superficie de l'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
immediatament I'aparell de la font
d'alimentacié per evitar descarregues
electriques.

* Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
de les zones de coccio per induccié quan
I'aparell estigui en funcionament.

* Quan col-loqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

* No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccio i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

+ Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ Avis!
Risc d'incendi i explosio.

» Els greixos i olis, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu
les flames o els objectes escalfats
allunyats de greixos i olis quan els utilitzeu
per a cuinar.

» Els vapors que allibera I'oli calent poden
provocar una combustié espontania.

» L’oli usat, que pot contenir restes
d’aliments, pot causar foc a una
temperatura inferior que I'oli usat per
primera vegada.

* No col'loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de l'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

* No poseu estris de cuina en calent sobre
el tauler de control per evitar riscos de
cremades.

» No colo‘loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogé.

* No deixeu bullir els recipients sense liquid.

* Aneu amb compte de no deixar caure
objectes o estris de cuina sobre I'aparell.
La superficie es pot fer malbé.
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* No activeu les zones de coccié amb estris
de cuina buits o sense posar-hi cap
recipient.

» Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre aquests objectes quan
els hagiu de moure a la superficie de
coccid.

2.4 Curai neteja

* Netegeu l'aparell regularment per evitar la
deterioracié del material de la superficie.

* Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

* Netegeu I'aparell amb un drap suau. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Manteniment i reparacioé

* Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

¢ Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: Aquests llums estan pensats per
a suportar condicions fisiques extremes
en els electrodoméstics, com ara de
temperatura, vibracions, humitat, o per a
indicar informacio sobre I'estat de
funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domestiques.

2.6 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

* Poseu-vos en contacte amb la vostra
autoritat local per saber com eliminar
I'aparell.

« Desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric.

« Talleu el cable d'alimentacioé arran de
I'aparell i tireu-lo.



3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informacio seguent de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de seérie .......ccoeeeeveveevnnnnn..

3.2 Fogons integrats

Nomeés feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexid

* La placa se subministra amb un
cable de connexioi.

* Per substituir el cable d'alimentacié fet
malbé, feu servir un cable: HO5V2V2-F
que aguanti una temperatura de 90 °C o
més. Un cable Unic ha de tenir una seccid
transversal minima d’acord amb la taula
seguent. Poseu-vos en contacte amb el
servei técnic més proper. El cable de
connexié només el pot substituir un
electricista qualificat.

/\ Avis!

Les connexions eléctriques les ha de fer
un tecnic qualificat.

/\ PRECAUCIO!

Les connexions mitjangant endolls de
contacte estan prohibides.

/\ PRECAUCIO!

No perforeu ni soldeu els extrems del
cable. Esta prohibit.

/\ PRECAUCIO!

No connecteu el cable sense posar-hi la
coberta de la punta.

Connexié monofasica

1. Traieu la coberta de la punta dels
conductors negre i marro.

2. Traieu una part de l'aillament dels
extrems dels cables marro i negre.

3. Connecteu els extrems dels cables negre
i marro.

4. Apliqueu una nova coberta d'extrem a
I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

400V2N~
CN .

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
——— .,

Connexié bifasica: 400 V2N~

Connexié monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? o 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verd - groc @ Verd - groc

N Blau i blau N Blau i blau

L1 Negre L Negre i marré
L2 Marro
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3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogé sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacio de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de cocci6 la placa de
ventilacio pot escalfar els objectes que hi
hagiu desat.

e J 'min. r!\in. | | J 'min. 28
I110 55 i
|’ = lo

Vegeu el videotutorial "Com instal-lar la
vostra placa d’'induccio Electrolux -
Instal-lacio al taulell" escrivint el nom complet
que s'indica al grafic seguent.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucié de la superficie de coccio

o

180 mm

180 mm

@_

45 mm _n

®

DD

i
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Zona de cocci6 per induccio
Tauler de control



4.2 Distribucio del panell de control
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Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons

us indiquen les funciones que estan en marxa.

Camp tac-
til

Funcio

Comentari

Actiu/Desactivat

Per activar i desactivar la placa.

NE

Hob2Hood

Per activar i desactivar el mode manual de la funcié.

=

Bloqueig / Dispositiu de segu-
retat infantil

Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.

Pausa

Per activar i desactivar la funcié.

(o] ]

Indicador del nivell de calor

Per veure la configuracio de la temperatura.

Indicadors del temporitzador
de les zones de cocci6.

Per mostrar per a quina zona establiu el temporitzador.

Pantalla del temporitzador

Per mostrar el temps en minuts.

O

Per seleccionar una zona de cocci6.

B ERR
.

+—

Per augmentar o reduir el temps.

iV

B

Per establir els parametres de temperatura.

1]

PowerBoost

Per activar la funcié.

4.3 L'indicador del nivell d'escalfor mostra

Pantalla

Descripcio

1=}

La zona de coccio esta apagada.

(0.8),(e). (]

La zona de coccio esta en funcionament.
El punt representa un canvi de mig nivell d'escalfor.

S’ha posat en Pausa.
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Pantalla Descripcio

@ Escalfament automatic esta activat.
@ PowerBoost esta activat.

+ digit Hi ha algun problema de funcionament.

3,0

calent / escalfor residual.

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 passos): continuar coccié / mantenir

Bloqueig / Dispositiu de seguretat infantil esta activat.

Bateria de cuina inadequada o massa petita, o bé no heu col-locat cap peca de bateria

de cuina a la zona de cocci6.

E] Desconnexié automatica esta activada.

5. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Limitacié de poténcia

Limitacié de poténcia defineix quanta
poténcia utilitza la placa en total, dins dels
limits dels fusibles de la instal-laci6 de casa.

La placa esta programada al nivell de
poténcia més alt possible per defecte.

Per reduir o augmentar el nivell de
poténcia:
1. Desactiveu la placa.

2. Premeu O durant 3 segons. La pantalla
s'engega i s'apaga.
3. Pitgeu El durant 3 segons. @4 o

apareix.
4. Pitgeu @ P72 apareix.

6. US DIARI

5. Premeu _/‘|‘ del temporitzador per
configurar el nivell de poténcia.
Nivells de poténcia

Consulteu el capitol «Dades tecniques».

/\ PRECAUCIO!

Assegureu-vos que la poténcia
seleccionada s'ajusti als fusibles

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

10 CATALA

d'instal-lacié de la llar.

e P72 —7200W
« P15— 1500 W
« P20 —2000 W
P25 —2500W
* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
« P45 —4500 W
» P50 —5000W
* P60 —6000W

6.1 Activacio i desactivacio

Toqueu ® durant un segon per activar o
desactivar la placa.



6.2 Desconnexié automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

+ totes les zones de coccid estan
desactivades,

* no ajusteu el nivell d'escalfor després
d'activar la placa,

» vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
tauler de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
acustic i la placa s’apaga. Retireu I'objecte
o netegeu el tauler de control.

» la placa s'escalfa massa (per exemple,
quan una paella queda sense liquid a
l'interior). Deixeu refredar la zona de
cocci6 abans de tornar a fer servir la
placa.

+ no feu servir la bateria de cuina

adequada. El simbol UJ s’il-luminai la
zona de coccio es desactiva
automaticament després de 2 minuts.
* no desactiveu una zona de coccid ni
modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap

d’'una estona, el E] s’il-lumina i la placa es
desactiva.
La relacié entre el nivell d'escalfor i
I'estona que triga la placa a desactivar-se:

Ajustament de I'es- La placa es desacti-

calfor va al cap de
’ 1.2 6 hores

3-4 5 hores

5 4 hores

6-9 1,5 hores

6.3 Nivell d'escalfor

Toqueu VAN per augmentar el nivell
d’escalfor. Toqueu V per reduir el nivell

d’escalfor. Toqueu /\iV ahora per
desactivar la zona de coccio.

6.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 passos)

/\ Avis!

@ / B / Q Mentre l'indicador estigui
visible, hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual.

Les zones de coccid per induccio produeixen
I'escalfor necessaria per al procés de coccid i
I'apliquen directament a la part inferior de la
bateria de cuina. La vitroceramica s'escalfa
amb l'escalfor de la bateria.

Els indicadors apareixen quan una zona de
coccio esta calenta. Els indicadors mostren el
grau d'escalfor residual de les zones de
coccio que esteu fent servir:

E] - continuar coccio,
E] - mantenir calent,

Q - escalfor residual.

També pot aparéixer I'indicador:

* per ales zones de coccid dels costats,
encara que no les feu servir,

e quan es col-loquen estris calents a la zona
de cocci6 freda,

* quan la placa esta desactivada, pero la
zona de coccié encara esta calenta.

L'indicador desapareix quan la zona de
cocci6 s'ha refredat.

6.5 Escalfament automatic

Si activeu aquesta funcié podeu obtenir un
ajustament de calor necessari en un temps
més curt. La funcio estableix la major
configuraci6 de calor durant algun temps i
després disminueix a la configuracié de calor
correcta.

@

Per activar la funcid, la zona de coccio
ha de ser freda.

Per activar la funcié d’una zona de coccio:
toqueu P ( s'il-lumina).

Toqueu immediatament VAN (@ s’il-lumina).
Toqueu immediatament \V4 fins que s'activi la
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temperatura correcta. Després de 3 segons

apareix.
Per desactivar la funcié, toqueu V

6.6 PowerBoost

Aquesta funcié aporta una potéencia
addicional a les zones de coccid per induccio.
Aquesta funcié es pot activar per a la zona de
coccio per induccié durant un periode de
temps limitat. Després d'aquest periode, la
zona de coccio per inducci6 torna
automaticament al nivell maxim d'escalfor.

®

Consulteu el capitol «Dades técniques».

Per activar la funcié d’una zona de coccio:

toqueu 3 apareix.
Per desactivar la funcié, toqueu E" o \/

6.7 Temporitzador

* Temporitzador de compte enrere
Podeu utilitzar aquesta funcié per configurar
la durada d'una unica sessi6 de coccio.

Primer, establiu el nivell d'escalfor de la zona
de coccié i, tot seguit, seleccioneu la funcio.

Per configurar la zona de

coccioé: toqueu D repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcié o canviar el

temps: toqueu + o0 — al temporitzador per
configurar el temps (00 - 99 minuts). Quan
l'indicador de la zona de coccié comencga a
parpellejar, comencga el compte enrere.

Per veure el temps restant: toqueu @ per
configurar la zona de cocci6. L'indicador de la
zona de coccié comenga a parpellejar. La
pantalla mostra el temps que queda.

Per desactivar la funcio: toqueu primer
O per establir la zona de coccié i toqueu

després —. El temps que queda anira
descomptant fins a 00. L'indicador de la zona
de coccié desapareix.
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@

Quan acaba el compte enrere, sona un
senyal acustic i 00 parpelleja. La zona de
coccio es desactiva.

Per aturar el so: toqueu .

* Comptaminuts

Podeu fer servir aquesta funcié quan la placa
estigui activada i les zones de coccié no
estiguin en marxa. La indicacié de nivell

d'escalfor mostra .

Per activar la funcié: toqueu @) i

després + o — al temporitzador per
configurar el temps. Quan s'acaba el temps,
sona un senyal acustic i 00 parpelleja.

Per aturar el so: toqueu .

Per desactivar la funcié: toqueu primer Q) i

després toqueu —. El temps que queda anira
descomptant fins a 00.

@

La funcié no té cap efecte en el
funcionament de les zones de coccid.

6.8 Pausa

Aquesta funcié ajusta totes les zones de
coccid en funcionament al nivell d'escalfor
més baix.

Quan la funcié esta activada, la resta de
simbols dels comandaments estan
bloquejats.

La funcié no atura les funcions de
temporitzador.
1. Per activar la funcié: premeu . I

s’il-lumina. El nivell d’escalfor es redueix a
1.

2. Per desactivar la funcié: premeu . I
Apareix la configuracié d’escalfor anterior.

6.9 Bloqueig

Podeu bloquejar el panell de controls mentre
les zones de coccid estan en marxa. Aixo
evita que es pugui produir un canvi accidental
del nivell d’escalfor.



Primer, ajusteu la temperatura.

Per activar la funcié: toqueu . ol
s’il-lumina durant 4 segons. El temporitzador
roman.

Per desactivar la funcié: toqueu . EIS‘activa
el nivell d'escalfor anterior.

®

Quan apagueu la placa, també es
desactiva aquesta funcio.

6.10 Dispositiu de seguretat infantil

Aquesta funcié evita que la placa es pugui
utilitzar accidentalment.

Per activar la funcié: activeu la placa amb
®. No seleccioneu cap nivell d'escalfor.
Toqueu & durant 4 segons. Lt apareix.
Desactiveu la placa amb .

Per desactivar la funcié: activeu la placa
amb @ No seleccioneu cap nivell d'escalfor.
Toqueu & durant 4 segons. (4] apareix.
Desactiveu la placa amb @.

Per anul-lar la funcié només durant un
temps de cocci6: activeu la placa amb .

apareix. Premeu EI durant 4 segons.
Configureu el nivell d’escalfor en 10
segons. Podeu fer servir la placa. Quan
desactiveu la placa amb @ la funcio torna a
posar-se en marxa.

6.11 OffSound
Control (Desactivacié i activacio
dels sons)

Desactiveu la placa. Premeu O durant tres
segons. La pantalla s’engega i s’apaga.

ToqueuEI durant 3 segons. 24 o

s’il-lumina. Toqueu + de Temporitzador per
triar una de les opcions seguents:
. - sons apagats

. - sons activats
Per confirmar la seleccio, espereu fins que la
placa es desactivi automaticament.

Quan la funcio esta configurada a @Y Només
podeu sentir els sons quan:

* toqueu

*  Comptaminuts apareix

* Temporitzador de compte enrere apareix

* hagiu posat alguna cosa sobre el tauler de
control.

6.12 Gestio d'energia

Si hi ha diverses zones activades i la
poténcia consumida supera el limit de la font
d'alimentacid, aquesta funcio reparteix la
poténcia disponible entre totes les zones de
coccio (connectades a la mateixa fase). La
placa controla la configuracié d’escalfor per
protegir els fusibles de la instal-lacio de la
casa.

« Les zones de cocci6 s'agrupen segons la
ubicacié i el nombre de fases de la placa.
Cada fase té una carrega eléctrica
maxima (3700 W). Si la placa arriba al
limit de poténcia maxima disponible en
una fase, la poténcia de les zones de
coccio es reduira automaticament.

« Sempre es prioritza el nivell d’escalfor de
I'dltima zona de coccio seleccionada. La
poténcia restant es repartira entre les
zones de coccid préviament activades en
ordre invers al de la seleccio.

« La pantalla del nivell d’escalfor de les
zones reduides canvia entre el nivell
d’escalfor seleccionat inicialment i el nivell
d’escalfor reduit.

« Espereu fins que la pantalla deixi de
parpellejar o reduiu el nivell d’escalfor de
I'tltima zona de coccid seleccionada. Les
zones de coccio continuaran funcionant
amb el nivell d’escalfor reduit. Canvieu els
parametres d’escalfor de les zones de
coccié manualment, si cal.

Consulteu la il-lustracié per veure les

possibles combinacions en qué es pot

repartir la poténcia entre les zones de coccio.
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6.13 Hob?Hood

Es una funcié automatica avangada que
connecta la placa a una campana especial.
Tant la placa com la campana tenen un
communicador de senyals infrarojos. La
velocitat del ventilador s'estableix
automaticament segons el mode seleccionat i
la temperatura de la pega de bateria més
calenta de la placa. També podeu fer
funcionar el ventilador de la placa
manualment.

Llumau-  g,;ir1)  Fregir?)
tomatic
H3 Actiu Desactivat  Velocitat de
ventilacié 1
H4 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1  ventilacié 1
H5 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilaci6 2
H6 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 2  ventilacié 3

®

En la majoria de les campanes, el
sistema remot ve activat de fabrica. En
cas que estigui desactivat, activeu-lo
abans d'utilitzar la funci6. Per a més
informacio, vegeu el manual de l'usuari
de la campana.

Control de la funcié automaticament

Per utilitzar la funcid, configureu
automaticament el mode automatic a H1 —
H6. La placa esta ajustada originalment

a H5. La campana reacciona sempre que feu
servir la placa. La placa reconeix la
temperatura de la bateria de cuina
automaticament i ajusta la velocitat del
ventilador.

Modes automatics

Llumau- g,jir1)  Fregir?)
tomatic
HO Desactivat  Desactivat  Desactivat
H1 Actiu Desactivat  Desactivat
H23) Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilacié 1
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1) La placa detecta el procés d'ebullicié i activa la velo-
citat del ventilador en funcié del mode automatic.

2) La placa detecta el procés de fregir i activa la veloci-
tat del ventilador en funcié del mode automatic.

3) Aquest mode activa el ventilador i el llum indepen-
dentment de la temperatura.

Canvi del mode automatic
1. Desactiveu la placa.
2. Premeu durant 3 segons. La pantalla

s'engega i s'apaga. ®
3. Premeu durant 3 segons.

4. Premeu diverses vegades fins que @
s’il-lumini.

5. Premeu del temporitzador per seleccionar
un mode automatic. +

@

Per fer funcionar la campana
directament, desactiveu el mode
automatic de la funcié en els
comandaments de la campana.

@

Quan acabeu la coccié i desactiveu la
placa, el ventilador de la campana pot
ser que continui en marxa una estona
més. Després d'una estona, el sistema
desactiva el ventilador automaticament i
evita que pugueu activar accidentalment
el ventilador durant les seglents 30
segons.

Control manual de la velocitat de
ventilacié

També podeu controlar la funcié
manualment. Per fer-ho, premeu quan la
placa estigui activada. Aixi, desactivareu el
mode automatic de la funcio i podreu



modificar la velocitat de ventilacié

manualment. Si premeu =, augmentareu un
grau la velocitat de ventilacio. Si arribeu a la
velocitat maxima de ventilacio i torneu a

prémer =, ajustareu la velocitata O i es
desactivara el ventilador de la campana. Per
activar el ventilador una altra vegada a

= =

velocitat 1, premeu 2. =

Activacio del llum

Podeu configurar la placa perque activi
automaticament el llum quan activeu la placa.
Per fer-ho, seleccioneu el mode automatic H1

- He.

@

El llum de la campana s'apaga dos
minuts després de desactivar la placa.

®

Per activar el mode automatic de la
funcid, desactiveu la placa i torneu-la a
activar.

7. CONSELLS | TRUCS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Bateria de cuina

®

En zones de coccioé per induccid, un
camp electromagnétic potent genera
escalfor a la bateria de cuina amb molta

rapidesa.

Feu servir bateria de cuina adequada quan
utilitzeu les zones de coccid per induccid.

» Per evitar el sobreescalfament i millorar el
rendiment de les zones, els estris de cuina
han de ser el més gruixuts i plans
possible.

» Assegureu-vos que les bases dels estris
estan netes i eixutes abans de col-locar-
les al damunt de la superficie de la placa.

* Aneu sempre amb compte de no fer lliscar
ni fregar I'estri de cuina a les vores i
cantonades del vidre o a, ja que la
superficie de vidre podria esquerdar-se o
fer-se malbé.

Material de la bateria de cuina

» acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,
acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llauté, vidre,
ceramica, porcellana.

Una pecga de bateria és adequada per a

una placa d'inducci6 si:

« |'aigua bull molt rapid en una zona amb
I'ajust de calor maxim.

* unimant estira la part inferior del recipient
de bateria de cuina.

Mides de la bateria de cuina

* Les zones de coccid per induccid
s'adapten automaticament a la mida de la
base de la pega de bateria de cuina.
Consulteu el capitol “Dades técniques” >
“Especificacio de les zones de coccid” per
saber quines dimensions cal que tingui la
bateria de cuina. Col-loqueu els estris de
cuina al centre de la zona de coccio
seleccionada.

« L’eficiéncia d’una zona de cocci6 esta
relacionada amb el diametre de I'estri de
cuina que es faci servir. Perqué el calor es
transmeti de forma optima, feu servir
estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de coccio (és
a dir, el valor maxim del diametre de I'estri
de cuina que s’indica al capitol “Dades
tecniques” > “Especificacié de les zones
de coccid”).

— Els estris de cuina amb un diametre
més petit que la mida d’'una zona de
coccio només reben una part de
I'energia que genera la zona de
coccio, per la qual cosa s’escalfen
més a poc a poc.

— Tant per raons de seguretat com per
obtenir resultats optims de coccid, no
utilitzeu peces de bateria més grans
que les indicades a I'"Especificacio de
les zones de coccid”. Eviteu mantenir

CATALA 15



la bateria de cuina a prop del tauler de
control durant la cocci6. Aixo podria
afectar el funcionament del tauler de
control o activar accidentalment les
funcions de la placa.

®

Vegeu «Dades técniques».

7.2 Sorolls durant el funcionament

®

Els sorolls sén normals i no significa que
hi hagi alguna anomalia de
funcionament. Els sorolls dels estris de
cuina poden variar segons el material
amb qué estiguin fets i la poténcia de la
placa.

Sorolls relacionats amb els estris de
cuina:

+ soroll de cruixit: I'estri de cuina esta
fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de xiulet: esteu fent servir una
poténcia alta a la zona de coccid i I'estri
esta fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de brunzit: esteu fent servir una
poténcia alta.

Sorolls relacionats amb la placa:

« soroll d’espetecs: hi ha commutacions
electriques.

* Xiuxiueig, brunzit: el ventilador esta en
marxa.

« soroll ritmic: s’ha detectat I'estri de cuina.

7.3 Guia de coccié simplificada

La correlacio entre el nivell d'escalfor d'una
zona i el consum eléctric no és lineal. Quan
augmenteu el nivell d'escalfor, no és
proporcional a l'increment del consum
energeétic. Significa que una zona de coccid
amb un nivell d'escalfor mitja fa servir menys
de la meitat de la seva potencia.

@

Les dades de la taula sén orientatives.

Nivell d'escal- Feu servir per a: Temps Consells

for (min)

1 Mantenir els aliments cuits calents. quan sigui  Tapeu el recipient.

” necessari

1-2. Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5 - 25 Barregeu de tant en tant.
colata, gelatina.

2. Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.

2.-3. Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a

la meitat del procés.

3.-4. Estofeu verdures, peix, carn. 20-45 Afegiu unes quantes cullerades d'ai-
gua. Comproveu la quantitat d'aigua
durant el procés.

4.-5. Patates al vapor i altres verdures. 20-60 Cobriu el fons de I'olla amb
1-2 cm d'aigua. Comproveu el nivell
d'aigua durant el procés. Mantingueu
I'olla tapada.

4.-5 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 | de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

5.-7 Sofregit: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta quan calgui.

della, costelles, patates emmascara- necessari

des, salsitxes, fetge, roux, ous, creps,
donuts.
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Nivell d'escal- Feu servir per a: Temps Consells

for (min)

7-8 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta quan calgui.
filets de llom i filets de carn.

9 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

Ep Bullir grans quantitats d'aigua. PowerBoost esta activat.

7.4 Consells per a Hob*Hood
Quan feu servir la placa amb la funcié:

» Protegiu el tauler de la campana de la
llum directa.

* No dirigiu llums halogens al tauler de la
campana.

* No tapeu el tauler de comandaments de la
placa.

* No poseu obstacles al senyal que va de la
placa a la campana extractora (p. ex.,
amb la ma, el manec d'un recipient o una
olla alta). Vegeu la imatge.

La imatge de la campana només té

finalitats il-lustratives.

8. CURA I NETEJA

@

Altres aparells de control remot poden
bloquejar el senyal. No utilitzeu aquests
aparells a prop de la placa

mentre Hob?Hood estigui ences.

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Informacié general

» Netegeu la placa després de cada Us.
* Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

Campanes d'extraccié amb la

funcié Hob?Hood

Per veure la gamma completa de campanes
d'extraccié compatibles amb aquesta funcid,
visiteu el nostre lloc web. La campana
extractora Electrolux compatible amb aquesta

funcioé ha d'incloure el simbol =.

* No deixeu bullir els estris de cuina ni
assolir temperatures excessivament altes.

* No feu servir estris de cuina fets de
materials incompatibles amb la induccié.
Aquests materials poden danyar la
superficie de la placa o dificultar-ne la
neteja.

CATALA 17



» Lesratllades o les taques fosques a la
superficie del vidre no afecten el
rendiment de la placa.

* No utilitzeu ganivets ni altres eines
metal-liques afilades per a netejar la
superficie del vidre.

» Feu servir un rascador recomanat només
com a eina addicional després de la
neteja estandard.

» Espereu fins que la placa es refredi i
netegeu la superficie amb un drap suau i
un detergent de rentar plats amb aigua
tebia. Netegeu-la amb moviments
circulars i pressié moderada. Eixugueu la
superficie amb un drap de microfibra.

/\ Avis!

No feu servir el classic fregall groc i
verd, ja que les particules d'alumini de
la capa dura poden danyar i decolorar
la superficie de vidre.

®

L'us d'eines diferents de les
recomanades és ineficag i pot danyar
o decolorar la superficie de vidre.

8.2 Neteja superficie de vidre de la
placa

* Retireu immediatament: plastic fos, film
de plastic, sal, sucre i menjar amb sucre.

9. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

9.1 Que fer si...

Feu servir una espatula i aneu amb
compte per evitar cremades.

Retireu quan la placa s'hagi refredat
prou: marques de calg, marques d'aigua,
taques de greix i pérdua de brillantor de
peces metal-liques. Netegeu la superficie
tal com s'ha descrit anteriorment. Per
eliminar la decoloracio metal-lica brillant,
feu servir un drap suau i una solucié
d'aigua i vinagre.

Per eliminar marques i taques
persistents: per obtenir els millors
resultats, feu servir MATT CARE
netejador de vitroceramica, especific per a
aquest tipus de superficie, o qualsevol
altra crema de neteja lleugerament
abrasiva (p. ex. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®).
No feu servir netejadors de plaques
estandard per a superficies brillants (per
exemple, VitroCare®). Apliqueu el
producte de neteja a la superficie tacada i
deixeu-lo actuar durant 5 min. Fregueu
suaument la superficie amb una esponja
comuna que no ratlli i un fregall (en
general, blau). Repetiu fins que les taques
ja no siguin visibles. Traieu qualsevol
residu de detergent de la superficie i
eixugueu-la amb un drap de microfibra.

Problema

Possible causa

Solucié

La placa no s’engega o no fun-

La placa no esta connectada al sub- Comproveu si la placa esta correcta-

ciona. ministrament eléctric o esta connec- ment connectada al subministrament

tada incorrectament.

eléctric.

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere l'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

18 CATALA



Problema

Possible causa

Solucié

No heu establert el nivell d'escalfor
durant 10 segons.

Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-
calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 0 més simbols alhora.

Toqueu només un simbol.

S’ha posat en Pausa.

Consulteu "Pausa".

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cio.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col-loqueu alguna cosa damunt el

sensor .

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perque ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

Hob?Hood no funciona.

Heu tapat el tauler de control.

Traieu I'objecte del tauler de control.

Esteu fent servir un estri de cuina
molt alt que bloqueja el senyal.

Canvieu-lo per un de més baix, feu
servir una altra zona de cocci6 o feu
anar la placa manualment.

Escalfament automatic no va bé.

Heu fixat I'ajustament d’escalfor ma-
xim.

L’ajustament d’escalfor maxim té la
mateixa poténcia que la funcié.

La zona esta calenta.

Deixeu refredar suficientment la zona.

L'ajustament d’escalfor canvia
entre dos nivells.

S’ha activat la Gestié d'energia.

Consulteu “Us diari”.

El tauler de control esta calent al
tacte.

L’estri de cuina és massa gros o
I'heu posat massa a prop del tauler
de control.

Poseu els estris grossos a les parts
del darrere, si és possible.

No s'escolta cap so quan toqueu
els sensors del tauler.

Els sons estan desactivats.

Activeu els sons. Consulteu “Us diari”.

s'il-lumina.

El Dispositiu de seguretat infantil o
el Bloqueig funciona.

Consulteu “Us diari”.

s'il-lumina.

No hi ha cap estri de cuina a la zo-
na.

Poseu un estri de cuina a la zona.

La peca de bateria de cuina no és
adequada.

Utilitzeu un estri de cuina adequat per
a plaques d'induccié. Vegeu "Con-
sells".

El diametre del fons de I‘estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
tecniques».
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Problema Possible causa

Solucié

Triga molt a escalfar-se.

L’estri de cuina és massa petit i no-
més rep una part de la poténcia que
genera la zona de cocci6.

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb
un diametre inferior similar a la mida
de la zona de cocci6 (és a dir, el valor
maxim del diametre de I'estri de cuina
que s'’indica al capitol “Dades tecni-
ques” > “Especificacio de les zones de
coccid”).

i un namero s'il-luminen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

9.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor o
amb un centre de servei autoritzat. Faciliteu
les dades de la placa de caracteristiques.
Faciliteu també el codi de tres lletres de la
ceramica de vidre (el trobareu a un extrem de
la superficie del vidre) i el missatge d'error

10. DADES TECNIQUES

10.1 Placa de caracteristiques

Model EIT60433CL

Typ 61 B4A 00 AA

Induccié

NUmero de Serie .........cccvveeeeeeenn.
ELECTROLUX

que apareix. Assegureu-vos que heu fet
funcionar la placa correctament. Si no, el
servei d'un tecnic o distribuidor no sera
gratuit, encara que us trobeu dins del periode
de garantia. La informacié sobre el periode
de garantia i els centres de servei autoritzats
és al llibret d’assistencia.

PNC 949 492 911 00
220-240V/400V 2N, 50 - 60 Hz
Fabricat a: Romania

7.2 kW

cex

10.2 Especificacié de les zones de coccio

Poténcia nominal
(ajustament de

Zona de coccié

PowerBoost [W]

Diametre de la
bateria de cuina

PowerBoost du-
rada maxima

temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]
Part davantera es- 2300 3700 10 180 -210
querra
Part posterior es- 1800 2800 10 145 - 180
querra
Part davantera dre- 1400 2500 4 125-145

ta
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Zona de coccié Poténcia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametre de la
(ajustament de rada maxima bateria de cuina
temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]

Part posterior dreta 1800 2800 10 145 - 180

La poténcia de les zones de coccié pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funcié del material i les
mides del estris de cuina.

Perque el calor es transmeti de forma optima
i per obtenir uns bons resultats de coccio, feu

11. EFICIENCIA ENERGETICA

servir estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de coccio (és a
dir, el valor maxim del diametre de I'estri de
cuina que s’indica a la taula). No feu servir
estris amb un diametre superior al de la zona
de coccid.

11.1 Informacioé del producte segons (UE) num. 66/2014

Identificacié de model

EIT60433CL

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccid 4
Tecnologia de calefaccio Induccié
Diametre de les zones de cocci6 circulars (J) Part davantera esquerra 21.0cm
Part posterior esquerra 18.0 cm
Part davantera dreta 14.5cm
Part posterior dreta 18.0 cm
Consum energétic per zona de coccid (EC electric Part davantera esquerra 178.4 Wh/kg
cooking) Part posterior esquerra 184.9 Wh/kg
Part davantera dreta 183.2 Whikg
Part posterior dreta 184.9 Whi/kg
Consum energétic de la placa (EC electric hob) 182.9 Wh/kg

Aparell provat d’acord amb:EN IEC 60350-2.

11.2 Estalvi d’energia

Podeu estalviar energia durant la coccié
diaria si seguiu els consells seguents.

* Quan escalfeu aigua, utilitzeu només la
quantitat que necessiteu.

» Si és possible, poseu sempre les tapes a
la bateria de cuina.

11.3 Requisits d'informacié segons (U

« Col-loqueu els estris de cuina directament
al centre de la zona de coccid.

« Utilitzeu la calor residual per mantenir els
aliments calents o per fondre’ls.

E) nim. 2023/826

Consum energétic en mode apagat
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Temps maxim necessari perque I'aparell arribi de forma automatica al mode de baix 2 min
consum

Aparell provat d’acord amb:EN 50564.

12. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol C/.\‘-) amb el simbol E amb les deixalles

Poseu I'embalatge als contenidors adients al domeéstiques. Porteu el producte a les
posterior reciclatge. Ajudeu a protegir el medi | instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
ambient i la salut humana i a reciclar les en contacte amb la vostra oficina municipal.

deixalles procedents d'aparells eléctrics i
electronics. No llenceu els aparells marcats
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Rady k pouzivani, brozury, pokyny pro odstrafiovani zavad a informace o servisu a
opravach ziskate na:
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. /A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a postizenych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

« Zabrarte détem, aby si hraly se spotrebicem .
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VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotiebié a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zarizenich, kde vyuziti nepfesahuje primérnou
uroven vyuziti v domacnosti.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
Clanka.

VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky €i oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpeéna a zplsobit pozar.

Kouf je znamkou prehfati. K haseni pozaru pfi vareni nikdy
nepouéivejte vodu. Vypnéte spotfebic€ a zakryjte plameny
napf. pozarni dekou nebo vikem.

VAROVANI: Spotreb|c nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako j je ¢asovac, nebo pr|p0Jovan k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan jinym nastrOJem
UPOZORNENI Je nutné dohliZet na proces vareni

U kratkodobého vareni je nutné vykonavat nepretrzity
dohled.

VAROVANI: Nebezpec€i pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné predméty.
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Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte proud vody ani paru.

Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor pritomnosti nadoby.
VAROVANI: Je-li povrch praskly, vypnéte spotfebi€, abyste
zabranili moznému urazu elektrickym proudem. Je-li
spotrebiC k elektrické siti pfipojen prostrednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotfebi¢ od napajeni vyjmutim pojistky.

V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

Jestlize je napajeci kabel poskozeny, smi jej vymeénit pouze
vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikim.

VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
vyrobce kuchynského spotfebiCe nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotrebiCe v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit

k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace + Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.
/\ VAROVANI! » P¥i pfemistovani spotiebice budte vzdy
oL . opatrni, protoze je té€zky. Vzdy pouzivejte
Tento spotfebiC smi instalovat jen ochranné rukavice a uzavienou obuv.
kvalifikovana osoba. + Utésnéte vyfez v povrchu skfifiky tmelem,
— aby se zabranilo bobtnani vlivem vlhkosti.
/\ VAROVANI! « Chrarite dno spotfebice pred parou a
Hrozi nebezpeci poranéni nebo vihkosti. . i
pogkozeni spotfebice. * SpotfebiC neinstalujte vedle dvefi Ci pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
» Odstrante veskery obalovy material. nadobi ze spotiebiCe pfi otevirani dvefi Ci
+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani okna.
nepouzivejte. « Kazdy spotrebi¢ ma vespodu chladici
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi ventilatory.
spolu s timto spotfebi¢em. » Je-li spotfebi€ nainstalovan nad zasuvkou:
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— Neuchovavejte v zasuvce zadné malé
kousky nebo listy papiru, které by
mohly byt vtazeny dovnitf a poskodit
tak chladici ventilatory nebo chladici
systém.

— Mezi spodni stranou spotfebice a
obsahem zasuvky musi byt vzdalenost
alespon 2 cm.

Odstrante jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod
spotrebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotiebi¢ musi byt uzemnén,.

Pred kazdou udrzbou nebo ¢isténim je
nutné se uijistit, Ze je spotiebi¢ odpojen od
elektrické sité.

Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu &i zastrcky (je-li
soucasti vybavy) maze mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny sitovy kabel.

Sitovy kabel nesmi byt zamotany.
Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.
Pouzijte svorku pro odlehéeni tahu na
kabelu.

Dbejte na to, aby se elektrické privodni
kabely nebo zastrcky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotfebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotrebic
pripojujete k elektrické zasuvce.
Nepouzivejte rozbocovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili zastrCku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vymeénu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u Casti pod napétim a izolovanych ¢asti
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musi byt upevnéna tak, aby ji nebylo
mozné odstranit bez pouziti naradi.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrc¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Elektricka instalace musi byt vybavena
izolacnim zafizenim, které umoznuje
odpojeni véech pola spotiebice od sité.
Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru
mezi kontakty nejméné 3 mm.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni ¢i
urazu elektrickym proudem.

* Nemérite technické parametry spotrebice.

« Pred prvnim pouzitim odstrante vSechny
obaly, znaceni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

« Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto®“.

* Na varné zény nepokladejte pfibory ani
poklicky. Mohly by se zahfat na vysokou
teplotu.

* Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni
plochu a neumist'ujte potraviny do
pfimého kontaktu s nim.

« Je-li povrch spotrebiCe praskly, okamzité
spotfebi¢ odpojte od elektrické sité, abyste
predesli urazu elektrickym proudem.

« KdyzZ je spotiebi¢ zapnuty, uzZivatelé
s kardiostimulatory se nesméji pfiblizit
k indukénim varnym zénam blize nez na
30 cm.



» Horky olej mize vystfiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

* Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou folii ani jiné materialy, pokud

vyrobce tohoto spotfebi¢e nestanovil jinak.

» Pouzivejte pouze pfisluSenstvi urCené
vyrobcem pro tento spotrebic.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru a vybuchu.

» Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolhovat
hoflavé pary. PFi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté predméty mimo dosah
tukl a oleju.

» Pary uvolinované horkymi oleji se mohou
samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi nizsich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Neponechavejte horké nadoby na
ovladacim panelu, aby nedoslo k
popaleni.

* Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

» Dbejte na to, aby na spotfebic¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

* Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poSkozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predméty v pfipadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

3. INSTALACE

2.4 Cisténi a udrzba

* Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Pred Cisténim spotiebiC vypnéte a nechte
ho vychladnout.

* Spotrebi¢ Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebicCe, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

* Pro osvétleni uvnitf spotrebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky
v domacich spotrebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno
k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebie. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebicich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢&i uduseni.

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.

* Spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotfebiCe a zlikviduijte jej.

3.1 Pred instalaci spotiebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.

SEériové Gislo ......cveviiiiiiiieee,
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3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych

vestavnych modull a pracovnich ploch, které

spliuji prislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

K vyméné poskozeného sitového kabelu
pouzijte tento typ sitového kabelu:
HO5V2V2-F které vydrzi teplotu 90 °C
nebo vysSi. Jeden vodi¢ musi mit
minimalni prafez v souladu s nize
uvedenou tabulkou. Obratte se na mistni
servisni stfedisko. Vyménu pfipojovaciho
kabelu smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

/N\ VAROVANi!

/\ POZOR!

PFipojeni pomoci kontaktich zastréek
jsou zakazana.

/\ POZOR!

Konce vodicl nevrtejte ani nepdjejte. Je
to zakazano.

/\ POZOR!

Nepfipojujte kabel bez kabelové izolacni
koncovky.

Jednofazové zapojeni

1.

2,

3.

Odstrarnite kabelovou izolaéni koncovku z
¢éerného a hnédého vodice.

Odstrarite ¢ast izolace z konct hnédého
a ¢erného kabelu.

Pripojte konce ¢ernych a hnédych kabelu.
Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotrebi specialni

Veskera elektricka pfipojeni musi byt

provedena kvalifikovanym elektrikarem. nastroj).
400V2N~ 220-240 V~
© w1 N

ey —
RE E—
L2

—
———-,

Dvoufazové zapojeni: 400 V2N~

Jednofazové zapojeni: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? nebo 4x2,5 mm?

5x1,5 mm?2 nebo 3x4 mm?

@ Zeleny - Zluty @ Zeleny - Zluty
N Modry a modry N Modry a modry
L1 Cerny L Cerny a hnédy
L2 Hnédy

3.4 Sestava

Instalujete-li varnou desku pod odsavacem
par, dodrzte minimaini vzdalenost mezi
spotiebici v souladu s pokyny k montazi
odsavace par.
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Chcete-li najit video ,Jak nainstalovat
indukéni varnou desku Electrolux — instalace
pracovni desky®, napiste cely nazev uvedeny
na obrazku nize.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Je-li spotrebic nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky maze béhem vareni
ohrat predméty ulozené v zasuvce.

S —

J AJ Yy
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4. POPIS VYROBKU

4.1 Usporadani varné plochy
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4.2 Usporadani ovladaciho panelu

Indukéni varna zéna
Ovladaci panel
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K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukové signaly

signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzorové Funkce Poznamka
tlacitko
(D Zap / Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.
= Hob?Hood Slouzi k zapnuti a vypnuti manualniho rezimu funkce.
EI Zamek / Détska bezpecnostni  Slouzi k zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.
pojistka
| | Pauza Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
- Displej nastaveni teploty Ukazuje nastaveni teploty.
E - Ukazatele ¢asovace varnych  Ukazuiji, pro kterou zénu je nastaveny cas.
z6n
- Displej ¢asovace Ukazuje ¢as v minutach.
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Senzorové Funkce Poznamka
tlacitko
E’ @ - Slouzi k volbé varné zony.
E _|_ — - Slouzi ke zvy$eni nebo snizeni ¢asu.
/\ / \/ - Slouzi k nastaveni teploty.
Ep PowerBoost Slouzi k zapnuti funkce.
4.3 Displej tepelného vykonu
Displej Popis
Varna zoéna je vypnuta.

(-8, (&)-(E

Varna zéna je zapnuta.
Tecka znamena zménu o polovinu Urovné ohfevu.

Funkce Pauza je zapnuta.

(&)

Funkce Automaticky ohfev je zapnuta.

Je zapnuta funkce PowerBoost.

+ Gislice Doslo k poruse.

E] /E] /C] OptiHeat Control((TFistupfiovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat ve vareni / ucho-
vat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnuty Zamek / Détska bezpec€nostni pojistka.

Nadoba na varné zéné je nevhodna, pfili§ mala nebo zcela chybi.

()

Funkce Automatické vypnuti je zapnuta.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/N VAROVANiI!

1. Vypnéte varnou desku.
2. Stisknéte a podrzte ® po dobu tfi

Viz kapitoly o bezpec¢nosti. sekund. Displej se rozsviti a zhasne.

5.1 Omezeni vykonu

3. Stisknéte a podrzte & po dobu 3 sekund.

- o - nebo &Y se zobrazi.
Omezeni vykonu definuje celkovy vykon L sitko O
varné desky v mezich pojistek domaci 4. Stisknéte tlacitko \J. P72

instalace.

varna deska je zadat na nejvySSi moznou
uroven napajeni vychozi.
Chcete-li vykon snizit nebo zvysit:

5. Stisknutim =/ + na ¢asovaci nastavte
vykon.
Stupné vykonu

Viz ¢ast ,Technické udaje“.
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/\ POZOR!

Ujistéte se, Ze zvoleny vykon odpovida
jisticim v domécnosti.

« P72 —7200 W
+ P15— 1500 W
+ P20 —2000 W

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

6.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pripadech:

» VSechny varné zony jsou vypnute.

» Po zapnuti varné desky jste nenastavili
tepelny vykon.

» Néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka atd.). Zazni zvukovy signdl a varna
deska se vypne. Odstrarite pfedmét nebo
ocCistéte ovladaci panel.

» Varna deska se pfili§ zahfeje (napf. pfi
vyvareni obsahu panve). Pfed dalSim
pouzitim varné desky nechte varnou zénu
vychladnout.

* Pouzivate nevhodné nadoby. Rozsviti se

symbol I”_J a varna zéna se po dvou
minutach automaticky vypne.

* Nevypnete varnou zénu nebo nezménite
tepelny vykon. Po urcité dobé se rozsviti

a varna deska se vypne.
Vztah mezi tepelnym vykonem a dobou,
po niz se varna deska vypne:

Tepelny vykon Varna deska se vy-

pne po
’ 1-9 6 hodinach
3-4 5 hodinach
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P25 — 2500 W

* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
» P50 —5000W
« P60 — 6000 W

Tepelny vykon Varna deska se vy-

pne po
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiné

6.3 Nastaveni teploty

Pomoci /\ zvySite nastavenou teplotu.
Pomoci V snizite nastavenou teplotu.

Soucasnym stisknutim Aa \V4 vypnete
varnou zénu.

6.4 OptiHeat Control (TFistupnovy
ukazatel zbytkového tepla)

/\ VAROVANI!

(2)/()/ () Dokud je ukazatel viditelny,
hrozi nebezpeci popaleni zbytkovym
teplem.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potfebné
k vareni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramickéa varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.

Kontrolky se zobrazi, kdyZ je varna zona
horka. Kontrolky zobrazuji uroven zbytkového
tepla u varnych zon, které pravé pouzivate:

3- pokracovat ve vareni,
[3 uchovat teplé,

(- zbytkove teplo.

Muze se také zobrazovat ukazatel:

« pro sousedici varné zoény, i kdyz je
nepouzivate,



» kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zonu,

» kdyz je varna deska vypnuta, ale varna
zéna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz varna
zéna vychladne.

6.5 Automaticky ohiev

Zapnete-li tuto funkci, muzete dosahnout
potfebného nastaveni tepelného vykonu v
krat§im Case. Tato funkce nastavi na urcitou
dobu nejvyssi tepelny vykon a pak ho snizi
na spravné nastaveni tepelného vykonu.

®

Chcete-li funkci zapnout, varna zéna

musi byt chladna.

Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte
e P (rozsviti se(P)). Okamyite stisknéte /\
(rozsviti se). Okamzité stisknéte \/
dokud se nezobrazi spravné nastaveni
teploty. Po 3 sekundach se rozsviti .

Vypnuti funkce: stisknéte V.

6.6 PowerBoost

Tato funkce poskytne indukénim varnym
zénam dalsi vykon. Funkci Ize zapnout pro
indukéni varnou zénu pouze na omezeny
Casovy interval. Po uplynuti této doby se
induk¢ni varna zéna automaticky prepne zpét
na nejvyssi tepelny vykon.

®

Viz ¢ast , Technické udaje”.

Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte

r (7
Vypnuti funkce: stisknéte E" nebo V.

6.7 Casovaé

* Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mizete pouzit k nastaveni délky
jednoho vareni.

Nejprve nastavte tepelny vykon pro danou
varnou zonu, poté nastavte funkci.

Nastaveni varné zény: pakované stisknéte
(D, dokud se nezobrazi ukazatel varné zény.
Zapnuti funkce nebo zména €asu:
stisknutim symbolu + nebo — na Casovaci

nastavte ¢as (0-99 minut). Kdyz kontrolka
varné zoény zacne blikat, odpocitava se Cas.

Zobrazeni zbyvajiciho ¢asu: stisknutim @)
nastavte varnou zonu. Kontrolka varné zény
zacne blikat. Na displeji se zobrazi zbyvajici
Cas.

Vypnuti funkce: stisknutim O nastavte

varnou zoénu a poté stisknéte —. Zbyvajici
Cas se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zony zhasne.

@

Po dokonéeni odpoctu zazni zvukovy
signal a zacne blikat 00. Varna zéna se
vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte
symbol @

¢ Minutka

Tuto funkci mUzete pouzit, kdyz je varna
deska zapnuta, ale neni zapnuta zadna varna
zbna. Na displeji nastaveni tepelného vykonu

se zobrazi .

Zapnuti funkce: stisknéte symbol @) a

potom stisknutim + nebo — na Casovaci
nastavte ¢as. Po uplynuti Casu zazni zvukovy
signal a za¢ne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte
symbol @

Vypnuti funkce: stisknéte @) a poté —.
Zbyvajici Cas se bude odpocitavat az do 00.

@

Tato funkce nema zadny vliv na provoz
varnych zon.

6.8 Pauza

Tato funkce prepne vSechny zapnuté varné
zény na nejnizsi tepelny vykon.
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Kdyz je funkce zapnutd, vSechny ostatni
symboly na ovladacich panelech jsou
zablokovany.

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.

1. Zapnuti funkce: stisknéte tlacitko . I
(] Tepelny vykon je sniZzen na hodnotu 1.

2. Vypnuti funkce: stisknéte . ||
Zobrazi se pfedchozi nastaveni tepelného
vykonu .

6.9 Zamek

Kdyz jsou varné zény zapnuté, mlzete
ovladaci panel zamknout. Zabranite tak
nahodné zméné tepelného vykonu.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Pokyny pro aktivaci této funkce: stisknéte
El. Na &tyfi sekundy se rozsviti. Casovad
zlistane zapnuty.

Pokyny pro deaktivaci funkce: stisknéte &
Zobrazi se predchozi tepelny vykon.

®

Funkci také vypnete vypnutim varné
desky.

6.10 Détska bezpecnostni pojistka

Tato funkce brani neimysinému pouziti varné
desky.

Zapnuti funkce: zapnéte varnou desku
pomoci @. Nenastavujte teplotu. Dotknéte se
Elna 4 sekundy. . Vypnéte varnou desku
pomoci (D

Vypnuti funkce: zapnéte varnou desku
pomoci . Nenastavujte teplotu. Dotknéte se
Ehna 4 sekundy. (ZJ . Vypnéte varnou desku
pomoci (D

Potlaceni funkce na jednu dobu pripravy:
zapnéte varnou desku pomoci @©. (1.

Dotknéte se Elna Ctyfi sekundy. Do 10
sekund nastavte tepelny vykon. Nyni
muZzete varnou desku pouzit. Kdyz varnou

desku vypnete pomoci (D funkce je znovu
zapnuta.
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6.11 OffSound Control (Vypnuti a
zapnuti zvukové signalizace)

Vypnéte varnou desku. Dotknéte se ® na tfi
sekundy. Displej se rozsviti a zhasne.

Dotknéte se & na 3 sekundy. 89 nebo b se

rozsviti. Stisknutim + Casovaé zvolte jedno
z téchto nastaveni: Stisknutim

. — zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se varna
deska automaticky vypne.

Kdyz je funkce nastavena na @Y zvuky
muzete slySet pouze tehdy, kdyz:

« stisknete

» dokon¢i se funkce Minutka

« dokonci se funkce Odpocitavani ¢asu
» polozite néco na ovladaci panel.

6.12 Rizeni vykonu

Pokud je aktivnich nékolik zén a prikon
prekro¢i mez elektrického napajeni, tato
funkce rozdéli dostupny vykon mezi vSechny
varné zony (pfipojené ke stejné fazi). Varna
deska ovlada nastaveni ohfevu, aby chranila
pojistky v domovni instalaci.

* Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Kazda faze ma maximalni elektrické
zatizeni (3 700 W). Pokud varna deska
dosahne meze maximalniho dostupného
vykonu v ramci jedné faze, vykon varnych
z6n se automaticky snizi.

* Vzdy se uprednostni nastaveni ohfevu
varné zony, ktera byla zvolena jako
posledni. Zbyvajici vykon se rozdéli mezi
dfive aktivované varné zény v opacném
poradi volby.

« Displej nastaveni ohfevu varnych zén se
snizenym vykonem se méni mezi pdvodné
zvolenym nastavenim ohfevu a snizenym
nastavenim ohfevu.

» Pockejte, dokud displej neprestane blikat
nebo snizte nastaveni ohfevu varné zény
zvolené jako posledni. Varné zény budou
nadale fungovat se snizenym nastavenim
ohfevu. V pfipadé potfeby manualné
zménte nastaveni ohfevu varnych zoén.

Pro mozné kombinace rozlozeni vykonu mezi

varné zény viz obrazek.



6.13 Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou funkci,
ktera spoji varnou desku se specialnim
odsavacem par. Jak varna deska, tak
odsavac par jsou vybaveny infraéervenym
vysilatem. Rychlost ventilatoru se Fidi
automaticky na zakladné nastaveni rezimu a
teploty nejteplejSi varné nadoby na varné
desce. Ventilator Ize také z varné desky
ovladat ruéné.

®

U vétsiny odsavacl par je dalkovy
systém ovladani ve vychozim stavu
zapnuty. V pfipadé, Ze je funkce vypnuta,
ji pfed pouzitim zapnéte. Vice informaci
viz navod k pouziti odsavace par.

Automaticky chod funkce

Chcete-li funkci ovladat automaticky, nastavte
automaticky rezim na H1 — H6. Varna deska
je puvodné nastavena na H5. Odsavac par
reaguje pfi kazdém pouziti varné desky.
Varna deska automaticky rozpozna teplotu
varnych nadob a pfizplsobi rychlost
ventilatoru.

Automatické rezimy

l_\utgma- Vafenil) Smaze-
tické ni2)
osvétleni
HO Vyp Vyp Vyp
H1 Zap Vyp Vyp
H23) Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru

1 1

Autgma- Vaienil) Smaze-
tické ni2)
osvétleni
H3 Zap Vyp Rychlost
ventilatoru
1
H4 Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 1
H5 Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 2
H6 Zap Rychlost Rychlost
ventildtoru  ventilatoru
2 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi ry-
chlost ventilatoru v souladu s automatickym rezimem.
2) Varna deska rozpozna proces smazeni a nastavi ry-
chlost ventilatoru v souladu s automatickym rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a nezavisi
na teploté.

Zména automatického rezimu
1. Vypnéte varnou desku.
2. Stisknéte na tfi sekundy. Displej se

rozsviti a zhasne.

3. Stisknéte na tfi sekundy. &
4. Nékolikrat stisknéte , dokud se nerozsviti

80

5. Stisknutim ¢asovace vyberte automaticky

rezim. +
®

Chcete-li odsavac¢ par ovladat pfimo na
panelu odsavace par, vypnéte
automaticky rezim funkce.

@

Po dokonceni vafeni a vypnuti varné
desky mlze ventilator odsavace par jesté
né&jakou dobu pracovat. Systém poté
ventilator vypne automaticky a na dalSich
30 sekund vam zabrani v jeho nahodném
spusténi.

Manualni ovladani rychlosti ventilatoru
Funkci mGzete také ovladat ruéné. Chcete-li
tak ucinit, stisknéte , kdyz je varna deska
zapnuta. Tim se vypne automaticky chod
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funkce a umozni vam to ru¢né zménit

rychlost ventilatoru. Stisknutim symbolu =
zvysite rychlost ventilatoru o jeden stupen.
Kdyz dosahnete intenzivniho stupné a

stisknete symbol Eznovu, nastavite rychlost
ventilatoru na 0, ¢imz ventilator odsavace par
vypnete. Chcete-li znovu spustit ventilator s

rychlosti otacek 1, znovu stisknéte =. =

Zapnuti osvétleni

Varnou desku mUzete nastavit tak, aby se pfi
jejim zapnutim automaticky zapnulo

i osvétleni. Ucinite tak nastavenim
automatického rezimu na H1 — H6.

@

Osvétleni na odsavaci par se vypne dvé
minuty po vypnuti varné desky.

®

Automaticky chod této funkce zapnete
tak, ze vypnete a opét zapnete varnou
desku.

7. TIPY A RADY

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

7.1 Nadobi

®

U indukénich varnych zon vytvari silné
elektromagnetické pole teplo ve varné
nadobé velmi rychle.

Indukéni varné zény pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

» Aby se zabranilo prehrati a zlepsil se
vykon zoén, musi byt nadoby co nejsilngjsi
a nejrovnéjsi.

* Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, Ze jejich dno je Cisté a
suché.

» Vzdy davejte pozor, abyste neposunuli
nebo netieli nadobi o okraje a rohy skla ,
protoZe by mohlo dojit k odstipnuti nebo
poskozeni sklenéného povrchu.

Material nadobi

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:

* voda na varné zoné nastavené na
nejvyssi teplotu zacne velmi rychle vfit.

36 CESKY

« dno varné nadoby pfitahuje magnet.
Rozméry nadobi

e Indukéni varné zény se automaticky
pfizpusobuji priméru dna nadoby.
Spravné rozméry nadob naleznete v Casti
,Technické udaje” > ,Specifikace varnych
zén“. Postavte varnou nadobu na stfed
zvolené varné zony.

« Uginnost varné zény zavisi na priméru
nadoby. Pro optimalni pfenos tepla
pouzivejte nadoby s primérem dna
podobnym velikosti varné zoény (t;.
maximalni primér nadoby uvedeny v ¢asti
»Technické udaje“ > ,Specifikace varnych
zén").

— Nadoby s mensim priimérem, nez je
velikost dané varné zony, pfijimaji
pouze &ast vykonu vytvareného
varnou zénou, coz vede
k pomalejSimu ohfevu.

— Pro dosazeni optimalnich vysledkl a
z bezpecnostnich davodu
nepouzivejte nadoby vétsi, nez je
uvedeno v Casti ,Specifikace varnych
zon“. Béhem vareni nenechavejte
varné nadoby v blizkosti ovladaciho
panelu. Mohlo by to ovlivnit fungovani
ovladaciho panelu nebo nahodné
zapnout funkce varné desky.

@

Viz ,Technické udaje“.




7.2 Hluk béhem provozu

®

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji
zadnou zavadu. Hlu¢nost varnych nadob
se muze liSit v zavislosti na materialu
nadob a urovni vykonu.

Hluk souvisejici s varnymi nadobami:

« praskani: nadobi je vyrobeno z rliznych
materialt (sendvi¢ova konstrukce).

+ piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z rliznych
material( (sendviCova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

Hluk souvisejici s varnou deskou:

« cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

« syceni, bzuceni: ventilator pracuje.

« rytmicky zvuk: je detekovana nadoba.

7.3 Zjednodusena pfiruc¢ka k vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotfebou
energie pfislusné varné zony neni pfimo
umeérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se umérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamena, zZe varna zéna se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaije v tabulce jsou pouze orientaéni.

Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. gle potfe-  Nadobu zakryjte pokli¢kou.
Yy
1-2. Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od &asu zamichejte.
sla, ¢okolady nebo Zelatiny.
2. Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10-40 Pfipravujte zakryté poklickou.
skych ok.
2.-3. Duseni jidel z ryze a mléénych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez
ohfivani hotovych jidel. ryze, mlé€na jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
3.-4. DusSeni zeleniny, ryb a masa v pare. 20-45 Pridejte nékolik IZic vody. Béhem du-
Seni kontrolujte mnoZstvi vody.
4.-5. Vareni brambor a jiné zeleniny. 20-60 Naplite dno hrnce 1-2 cm vody. Bé-
hem varfeni kontrolujte mnoZstvi vody.
Udrzujte hrnec zakryty poklickou.
4.-5. Priprava vétsiho mnozstvi jidla, duse- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus pfisady.
nych pokrmt a polévek.
5.-7 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe-  Podle potieby otocte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiSka, vejce, palagin-
ky a koblihy.
7-8 Prudké smazeni, opeéena bramb. ka- 5-15 Podle potfeby otocte.

Se, steaky z rosténce, steaky.

Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolkd.

Vareni velkého mnozstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.

7.4 Tipy a rady pro funkci Hob*Hood | -

Kdyz pouzivate varnou desku s touto funkci:

Chrante panel odsavace par pred pfimym
slune¢nim svitem.

Nemifte halogenové osvétleni na panel
odsavace par.
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Nezakryvejte ovladaci panel varné desky.
NepfreruSujte signal mezi varnou deskou a
odsavacem par (napf. rukou, madlem
nadoby nebo vysokou nadobou). Viz
obrazek.

Nize znazornény odsavac par je pouze
ilustrativni.

8. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti
vyCistéte.

Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Nenechavejte nadobi vafrit na sucho nebo
dosahovat pfilis vysokych teplot.
Nepouzivejte nadobi vyrobené z materiald
nekompatibilnich s indukci. Takové
materialy mohou poskodit povrch varné
desky nebo ztézovat Cisténi.

Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
skla neovliviuji vykon varné desky.

K Cisténi sklenéného povrchu
nepouzivejte noze ani jiné ostré kovové
nastroje.

Doporucenou Skrabku pouzivejte pouze
jako dal$i nastroj po standardnim cisténi.
Pockejte, az se varna deska ochladi, a
povrch ocistéte mékkym hadfikem a
mycim prostfedkem na myti nadobi teplou
vodou. Vycistéte kruhovymi pohyby a
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Ostatni dalkové ovladané spotrebice
mohou blokovat signal. Nepouzivejte
v blizkosti varné desky zadné takové
spotrebice, dokud je funkce Hob?Hood
zapnuta.

Kuchynské odsavace par s funkci
Hob*Hood

Kompletni fadu kuchyrskych odsavacu par,
které jsou vybaveny touto funkci, naleznete
na nasich webovych strankach pro
spotrebitele. Odsavace par Electrolux, které
jsou vybaveny touto funkci, musi byt

oznaceny symbolem =.

mirnym tlakem. Otrete sklenény povrch
dosucha utérkou z mikrovlakna.

/\ VAROVANI!

Nepouzivejte klasickou Zlutou a
zelenou houbicku, protoze hlinikové
¢astice na tvrdé vrstvé mohou sklo
poskodit a zménit jeho barvu.

PouZiti jinych nastroji nez
doporucenych bude neucinné a maze
poskodit nebo zménit barvu povrchu
skla.

8.2 Cisténi sklenéného povrchu
varné desky

« Okamzité odstraite: roztaveny plast,
plastovou folii, stl, cukr a potraviny s
obsahem cukru. Pouzivejte Skrabku a
davejte pozor, abyste se nepopalili.

» Odstranujte az po vychladnuti varné
desky: stopy vodniho kamene, stopy
vody, tukové skvrny, kovoveé lesklé
zabarveni. Vycistéte povrch, jak je



popsano vyse. K odstranéni lesklého VitroCare®). Naneste Cistici prostfedek na
kovového zabarveni pouzijte mékky hadfik znedistény povrch a nechte jej plsobit 5
a roztok vody a octa. min. Jemné vydrhnéte povrch béznou

» Odstranéni odolnych skvrn a skvrn: pro houbickou, ktera neposkrabe, s draténym
dosazeni nejlepsich vysledkl pouzijte hadfikem (obvykle modrym). Opakujte,
MATT CARE ¢isti€ varnych desek uréeny dokud skvrny nezmizi. Odstrante z
pro tento typ povrchu nebo jakékoli jiné povrchu zbytky Cisticiho prostfedku a
mirné abrazivni Cistici mléko (napf. Cif®, otfete jej dosucha mikrovliaknovym
Viss®, Jif®, Vim®). Nepouzivejte hadfikem.
standardni Cistici prostfedky na varné
desky na lesklé povrchy (napf.

9. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

9.1 Co délat, kdyz...

Problém Mozna pri¢ina Reseni
Varnou desku nelze zapnout ani  Varna deska neni zapojena do elek-  Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
pouzivat. trické sité nebo je zapojena nesprav- né zapojena do elektrické sité.

né.

Je spalena pojistka. Zkontrolujte, zda pFi¢inou zavady neni

pojistka. Pokud dochazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-
torizovaného elektrikare.

Nenastavili jste tepelny vykon do Zapnéte varnou desku znovu a do
10 sekund. 10 sekund nastavte tepelny vykon.
Stiskli jste dvé nebo vice senzoro- Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
vych tladitek sou€asné. ¢itko.

Funkce Pauza je zapnuta. Viz ,Pauza”.

Na ovladacim panelu je voda nebo  Vycistéte ovladaci panel.
skvrny od tuku.

Je slySet nepretrzité pipani. Elektrické zapojeni je nespravné. Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikare, aby instalaci zkontroloval.

Zazni zvukovy signal a varna de-  Zakryli jste jedno nebo vice senzoro- Odstrante pfedmét ze senzorovych tla-
ska se vypne. vych tlacitek. Citek.

Kdyz se varna deska vypne, ozve

se zvukovy signal.

Varna deska se vypne. Odstrarite pfedmét ze senzorového

Néco blokuje pole snimace . @

tlacitka.
Kontrolka zbytkového tepla se Varna zoéna neni horkd, protoze byla Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
nerozsviti. zapnuta jen kratkou dobu nebo je state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
poskozeny snimac. rat'te se na autorizované servisni stie-
disko.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Funkce Hob?Hood nefunguje.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrarite predmét z ovladaciho pan-
elu.

Pouzivate velmi vysokou nadobu,
ktera blokuje signal.

Pouzijte mensi nadobu, zmérite var-
nou zénu nebo ovladejte odsavac par
ruéné.

Funkce Automaticky ohfev nefun-
guje.

Je nastaven nejvyssi tepelny vykon.

Nejvy$si nastaveni teploty ma stejny
vykon jako funkce.

Zéna je horka.

Nechte zénu dostate¢né vychladnout.

Nastaveni tepelného vykonu koli-
sa mezi dvéma stupni.

Funkce Rizeni vykonu je zapnuta.

Viz ,Denni pouzivani*.

Ovladaci panel se zahfiva na do-
tek.

Nadoba je pfilis velka nebo jste ji po-
lozili pfili§ blizko k ovladacimu pan-
elu.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzivej-
te na zadnich varnych zénach.

Kdyz se dotknete senzorovych
tlacitek na panelu, nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani®.

Rozsviti se .

Je zapnuta Détska bezpecénostni po-
jistka nebo Zamek.

Viz ,Denni pouzivani*.

Rozsviti se .

Na varné zéné neni zadna nadoba.

Na varnou z6nu postavte nadobu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte nadoby vhodné pro induké-
ni varné desky. Viz ¢ast ,Tipy a rady".

Prdmér dna nadoby je pro zénu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se spravnymi
rozméry. Viz ,Technické udaje”.

Ohrev trva dlouho.

Nadoba je pfili§ mala a pfijima po-
uze ¢ast vykonu vytvareného varnou
zénou.

Pro optimalni pfenos tepla pouzivejte
nadoby s primérem dna podobnym
velikosti varné zony (tj. maximalni pri-
mér nadoby uvedeny v &asti , Technic-
ké udaje” > ,Specifikace varnych
z6n“).

se rozsviti a objevi se €islo.

U varné desky doslo k chybé.

Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-
dach ji znovu zapnéte. Pokud se zno-

vu rozsviti , odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po priblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stredi-
sko.

9.2 Pokud problém nemtizete
vyresit...

Pokud problém nemUzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko. Uvedte Udaje
z typového Stitku. U sklokeramické desky
uvedte rovnéz kod ze tfi Cislic a pismen (je

v rohu sklenéného povrchu) a chybové
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hlaseni, které se zobrazuje. Ujistéte se, ze
jste varnou desku pouzivali spravné. Pokud
ne, budete muset servis provedeny servisnim
technikem nebo prodejcem zaplatit, i kdyz je
spotiebi€ jesté v zaruce. Informace o zaruéni
dobé a autorizovanych servisnich stfediscich
jsou uvedeny v servisni prirucce.



10. TECHNICKE UDAJE
10.1 Typovy stitek

Model EIT60433CL
Typ 61 B4A 00 AA

PNC 949 492 911 00
220-240V/400V 2N, 50 - 60 Hz

Indukce Vyrobeno v: Rumunsko

Sériové Cislo ......cccoveinen. 7.2 kW

ELECTROLUX C E "

10.2 Specifikace varnych zén

Varna zéna Nominalni vykon PowerBoost [W] PowerBoost Pramér varné

(maximalni tepel-

maximalni délka nadoby [mm]

ny vykon) [W] [min]
Leva predni 2300 3700 10 180 - 210
Leva zadni 1800 2800 10 145 - 180
Prava predni 1400 2500 4 125-145
Prava zadni 1800 2800 10 145 - 180

Vykon varnych zén se maze u nékterych

udaju v této tabulce mirné lisit od udaji. Méni

se s materialem a rozméry varnych nadob.

Pro optimalni pfenos tepla a dosazeni

nejlepsich vysledk( vareni pouzivejte nadoby

11. ENERGETICKA UCINNOST

s primérem dna podobnym velikosti varné

zény (tj. maximalni primér nadoby uvedeny
v tabulce). Nepouzivejte nadoby, které jsou
vétsi nez pramér varné zony.

11.1 Informace o vyrobku podle (EU) ¢ 66/2014

Oznaceni modelu

EIT60433CL

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet varnych zén 4
Technologie ohfevu Indukce
Pramér kruhovych varnych zo6n (@) Leva predni 21.0cm
Leva zadni 18.0 cm
Prava pfedni 14.5cm
Prava zadni 18.0cm
Spotfeba energie na varnou zénu (EC electric coo- Leva predni 178.4 Wh/kg
king) Leva zadni 184.9 Whikg
Prava predni 183.2 Whikg
Prava zadni 184.9 Whikg
Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 182.9 Wh/kg
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Spotrebi¢ byl testovan v souladu s nasledujicimi normami: EN IEC 60350-2.

11.2 Uspora energie » Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby
poklickami.
« Nadoby stavte pfimo na stfed varné zény.
« Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty
+ Pfi ohfivani vody pouzijte jen potfebné jidel nebo k jeho rozpusténi.
mnozstvi.

11.3 Pozadavky na informace podle (EU) ¢ 2023/826

Budete-li dodrzovat nasledujici rady, mizete
Setfit energii pfi béZzném vareni.

Spotfeba energie v rezimu vypnuto 0,3W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného re- 2 min
Zimu nizké spotfeby energie

Spotrebi¢ byl testovan v souladu s nasledujicimi normami: EN 50564.

12. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem Cfb spotfebil. SpotFebice oznadené symbolem

Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych = nelikvidujte s domovnim odpadem.
odpadnich kontejneri. Pomahejte chranit Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim sbérném
Zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklujte dvofe nebo kontaktujte mistni dfad.

odpad z elektrickych a elektronickych
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Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.electrolux.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance read the
supplied instructions carefully. The manufacturer is not
responsible for any injuries or damage that result from
incorrect installation or usage. Always keep the instructions in
a safe and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.
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Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses, and other
similar accommodation where such use does not exceed
average domestic usage levels.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching the
heating elements.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
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Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get

hot.

Do not use the appliance before installing it in the built-in

structure.

Do not use water spray and steam to clean the appliance.
After use, switch off the hob element by its control and do

not rely on the pan detector.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock. In case
the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised

Service Centre.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance, or those indicated
by the manufacturer of the appliance in the instructions for
use as suitable, or hob guards that are incorporated in the
appliance. The use of inappropriate guards can cause

accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

/\ WARNING!
Risk of injury or damage to the appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Always take care when moving the

appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Seal the cut surfaces of the cabinet with a
sealant to prevent moisture from causing
swelling.

Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.
Each appliance has cooling fans on the
bottom.
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If the appliance is installed above a

drawer:

— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled in,
as they can damage the cooling fans
or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in

the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical connection

/N WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
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Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

« Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

« Do not change the specification of the
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

« Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

* Do not use the appliance as work surface
and do not place food in direct contact
with it.

« If the surface of the appliance is cracked,
immediately disconnect the appliance from
the power supply to prevent the electric
shock.

* Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in use.

*  When you place food into hot oil, it may
splash.

» Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface



and the cookware, unless otherwise
specified by the manufacturer of this
appliance.

» Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

» Fats and oils when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

* Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

» Do not put flammable products or items
moistened with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* Do not keep hot cookware on the control
panel to avoid the risk of burns.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

* Do not let cookware boil dry.

» Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

+ Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

3. INSTALLATION

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .........cccocooeeeiiann.

2.4 Care and cleaning

« Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

» Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

2.5 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

* Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.

» Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

* The hob is supplied with a connection
cable.
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* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. A single wire must have a minimal
cross section in accordance with the table

below. Speak to your local Service Centre.

The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

/\ CAUTION!

Do not connect the cable without cable
end sleeve.

/\ WARNING!

All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

/\ CAUTION!

Connections via contact plugs are
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not drill or solder the wire ends. It is
forbidden.

One-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from black
and brown wires.

2. Remove a part of the insulation of the
brown and black cable ends.

3. Connect the ends of black and brown
cables.

4. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

P m—

220-240 V~
— )

—
——— .,

Two-phase connection: 400 V2N~

One-phase connection: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? or 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? or 3x4 mm?

@ Green - yellow @ Green - yellow
N Blue and blue N Blue and blue
L1 Black L Black and brown
L2 Brown

3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.
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Find the video tutorial "How to install your
Electrolux Induction Hob - Worktop
installation" by typing out the full name
indicated in the graphic below.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.

min. 1500

¥ ¥ L
\"_ﬂ_ll_ l‘[Indn |5n5|n | | JI— j‘mln. 28

I—Ar%"
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

—
e 8
= &

1
[

B

4.2 Control panel layout

Induction cooking zone
Control panel

W e
——

E 8| v A8
® = v A B

‘= El VoA E"

VoA [

| ——
B @ @
Use the sensor fields to operate the appliance
functions operate.

. The displays, indicators and sounds tell which

Sensor Function Comment
field

(D On / Off To activate and deactivate the hob.

= Hob?Hood To activate and deactivate the manual mode of the
- function.

llfl Lock / Child Safety Device To lock / unlock the control panel.

| | Pause To activate and deactivate the function.

- Heat setting display To show the heat setting.

E - Timer indicators of cooking To show for which zone you set the time.

zones
- Timer display To show the time in minutes.
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Sensor Function Comment
field
E’ @ - To select the cooking zone.
E _|_ — - To increase or decrease the time.
/\ / \/ - To set a heat setting.
Ep PowerBoost To activate the function.
4.3 Heat setting displays
Display Description
The cooking zone is deactivated.

The cooking zone operates.

-6, -8

The dot means a change by half of a heating level.

Pause operates.

@ Automatic Heat Up operates.

PowerBoost operates.

+ digit There is a malfunction.

E] /@ /C] OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-
ual heat.

Lock / Child Safety Device operates.

Incorrect or too small cookware or no cookware on the cooking zone.

[3 Automatic Switch Off operates.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Power limitation

Power limitation defines how much power is
used by the hob in total, within the limits of
the house installation fuses.

The hob is set to its highest possible power
level by default.

To decrease or increase the power level:

1. Deactivate the hob.

2. Press and hold O for 3 seconds. The
display comes on and goes off.

3. Press and hold EI for 3 seconds. or
appears.
Press . P72 appears.

5. Press— / + of the timer to set the
power level.
Power levels

Refer to “Technical data” chapter.
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/\ CAUTION!

Make sure that the selected power fits
the house installation fuses.

« P72 —7200 W
+ P15— 1500 W
+ P20 —2000 W

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Activating and deactivating

Touch (D for 1 second to activate or
deactivate the hob.

6.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

+ all cooking zones are deactivated,

» you do not set the heat setting after you
activate the hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). An acoustic
signal sounds and the hob deactivates.
Remove the object or clean the control
panel.

» the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

» you use incorrect cookware. The symbol

comes on and the cooking zone

deactivates automatically after 2 minutes.
» you do not deactivate a cooking zone or

change the heat setting. After some time

B comes on and the hob deactivates.
The relation between the heat setting and
the time after which the hob deactivates:

Heat setting The hob deactivates

after
’ 1.2 6 hours
3-4 5 hours
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P25 — 2500 W

* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
» P50 —5000W
« P60 — 6000 W

Heat setting The hob deactivates

after
5 4 hours
6-9 1.5 hour

6.3 The heat setting

Touch /\ to increase the heat setting. Touch
V to decrease the heat setting. Touch VAN

and \/ at the same time to deactivate the
cooking zone.

6.4 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

/\ WARNING!

E]/E] / ) As long as the indicator is
visible, there is a risk of burns from
residual heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators appear when a cooking zone
is hot. They show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using:

E] - continue cooking,
(=)- keep warm,

(- residual heat.
The indicator may also appear:



» for the neighbouring cooking zones even if
you are not using them,

» when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

» when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

6.5 Automatic Heat Up

If you activate this function you can get a
necessary heat setting in a shorter time. The
function sets the highest heat setting for
some time and then decreases to the correct
heat setting.

®

To activate the function the cooking zone
must be cold.

To activate the function for a cooking
zone: touch [P ( comes on). Immediately
touch /\ (ﬂ comes on). Immediately touch
V until the correct heat setting comes on.
After 3 seconds (7] comes on.

To deactivate the function: touch \/

6.6 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function can
be activated for the induction cooking zone
only for a limited period of time. After this time
the induction cooking zone automatically sets
back to the highest heat setting.

®

Refer to “Technical data” chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch e P. (7] comes on.

To deactivate the function: touch E" or

V.
6.7 Timer

+ Count Down Timer
You can use this function to set the length of
a single cooking session.

First set the heat setting for the cooking zone,
then set the function.

To set the cooking zone: touch @O
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function or change the

time: touch + or — of the timer to set the
time (00 - 99 minutes). When the indicator of
the cooking zone starts to flash, the time
counts down.

To see the remaining time: touch O to set
the cooking zone. The indicator of the
cooking zone starts to flash. The display
shows the remaining time.

To deactivate the function: touch @ to set

the cooking zone and then touch —. The
remaining time counts down to 00. The
indicator of the cooking zone disappears.

@

When the countdown ends, an acoustic
signal sounds and 00 flashes. The
cooking zone deactivates.

To stop the sound: touch @

¢ Minute Minder
You can use this function when the hob is
activated and the cooking zones do not

operate. The heat setting display shows (@)

To activate the function: touch @ and then

touch + or — of the timer to set the time.
When the time finishes, an acoustic signal
sounds and 00 flashes.

To stop the sound: touch @

To deactivate the function: touch @ and

then touch . The remaining time counts
down to 00.

@

The function has no effect on the
operation of the cooking zones.
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6.8 Pause

This function sets all operating cooking zones
to the lowest heat setting.

When the function operates, all other symbols
on the control panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.
1. To activate the function: press I .

comes on. The heat setting is lowered to
1.

2. To deactivate the function: press || .
The previous heat setting appears.

6.9 Lock

You can lock the control panel while cooking
zones operate. It prevents an accidental
change of the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: touch &
comes on for 4 seconds. The Timer stays on.

To deactivate the function: touch i) The
previous heat setting comes on.

®

When you deactivate the hob, you also
deactivate this function.

6.10 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the hob
with ©. Do not set any heat setting. Touch
EI for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To deactivate the function: activate the hob
with @ Do not set any heat setting. Touch
EI for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To override the function for only one
cooking time: activate the hob with (D

comes on. Touch (T for 4 seconds. Set the
heat setting in 10 seconds. You can
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operate the hob. When you deactivate the
hob with (D the function operates again.

6.11 OffSound Control (Deactivation
and activation of the sounds)

Deactivate the hob. Touch O for 3 seconds.
The display comes on and goes out. Touch

EI for 3 seconds. or ©Y comes on. Touch

+ of the Timer to choose one of the
following:

. - the sounds are off

. - the sounds are on
To confirm your selection wait until the hob
deactivates automatically.

When the function is set to @) you can hear
the sounds only when:

* you touch ©)

¢ Minute Minder comes down

¢ Count Down Timer comes down

« you put something on the control panel.

6.12 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of the
power supply, this function divides the
available power between all cooking zones
(connected to the same phase). The hob
controls heat settings to protect the fuses of
the house installation.

« Cooking zones are grouped according to
the location and number of the phases in
the hob. Each phase has a maximum
electricity loading (3700 W). If the hob
reaches the limit of maximum available
power within one phase, the power of the
cooking zones will be automatically
reduced.

* The heat setting of the cooking zone
selected last is always prioritised. The
remaining power will be divided between
the previously activated cooking zones in
reverse order of selection.

* The heat setting display of the reduced
zones changes between the initially
selected heat setting and the reduced heat
setting.

« Wait until the display stops flashing or
reduce the heat setting of the cooking
zone selected last. The cooking zones will



continue operating with the reduced heat

setting. Change the heat settings of the

cooking zones manually, if necessary.
Refer to the illustration for possible
combinations in which power can be
distributed among the cooking zones.

6.13 Hob?Hood

It is an advanced automatic function which
connects the hob to a special hood. Both the
hob and the hood have an infrared signal
communicator. Speed of the fan is defined
automatically on basis of mode setting and
temperature of the hottest cookware on the
hob. You can also operate the fan from the
hob manually.

®

For most of the hoods the remote system
is originally activated. In case it is
deactivated, activate it before you use
the function. For more information refer
to hood user manual.

Operating the function automatically

To operate the function automatically set the
automatic mode to H1 — H6. The hob is
originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of the
fan.

Automatic modes

Automat- ilinal) ina2)
Boil F
ic light ofling ™™ Frying
HO off off off
H1 On off off

Automat- pBailing?) ina2)
oilin Fryin
ic light 9" Fhying

H23) On Fan speed Fan speed
1 1

H3 On Off Fan speed
1

H4 On Fan speed Fan speed
1 1

H5 On Fan speed Fan speed
1 2

H6 On Fan speed Fan speed
2 3

1) The hob detects the boiling process and activates
fan speed in accordance with automatic mode.

2) The hob detects the frying process and activates fan
speed in accordance with automatic mode.

3) This mode activates the fan and the light and does
not rely on the temperature.

Changing the automatic mode
Deactivate the hob.

2. Press ® for 3 seconds. The display
comes on and goes off.

3. Press E] for 3 seconds.
Press @ a few times until ﬂ comes on.

5. Press + of the timer to select an
automatic mode.

@

To operate the hood directly on the hood
panel deactivate the automatic mode of
the function.

@

When you finish cooking and deactivate
the hob, the hood fan may still operate
for a certain period of time. After that time
the system deactivates the fan
automatically and prevents you from
accidental activation of the fan for the
next 30 seconds.

Operating the fan speed manually
You can also operate the function manually.

To do that press = when the hob is active.
This deactivates automatic operation of the
function and allows you to change the fan

speed manually. When you press = you
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raise the fan speed by one. When you reach

an intensive level and press = again you will
set fan speed to 0 which deactivates the hood
fan. To start the fan again with fan speed 1

press =.

®

To activate automatic operation of the
function, deactivate the hob and activate
it again.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the hob.
To do so set the automatic mode to H1 — H6.

@

The light on the hood deactivates 2

minutes after deactivating the hob.

7. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 Cookware

®

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.

Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

* To prevent overheating and improve the
performance of the zones, the cookware
must be as thick and flat as possible.

» Ensure cookware bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

» Always be careful no to slide or rub the
cookware on the edges and corners of the
glass as it may chip or damage the glass
surface.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

» not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

» water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

» amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions
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* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically. Refer to "Technical data" >
"Cooking zones specification" for correct
cookware dimensions. Place the cookware
in the centre of the selected cooking zone.

« The efficiency of a cooking zone is related
to the diameter of the cookware. For
optimal heat transfer use cookware with
bottom diameter similar to the size of the
cooking zone (i.e. the maximum cookware
diameter value in "Technical data" >
"Cooking zones specification").

— Cookware with a diameter smaller
than the size of a given cooking zone
receives only part of the power
generated by the cooking zone which
results in slower heating.

— For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking
zones specification”. Avoid keeping
cookware close to the control panel
during the cooking session. This might
impact the functioning of the control
panel or accidentally activate hob
functions.

@

Refer to "Technical data".




7.2 Noises during operation

®

The noises are normal and do not
indicate any malfunction. Cookware
noises may vary depending on the
cookware material and the power level.

Cookware-related noises:

» cracking noise: cookware is made of
different materials (a sandwich
construction).

» whistling sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

Hob-related noises:

 clicking: electric switching occurs.

« hissing, buzzing: the fan operates.

« rhythmic sound: cookware is detected.

7.3 Simplified cooking guide

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

@

The data in the table is for guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
- sary

1-2. Hollandaise sauce; melt: butter, choco- 5 -25 Mix from time to time.

late, gelatine.

2. Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10-40 Cook with a lid on.

2.-3. Simmer rice and milk-based dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as

heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.

3.-4. Stew vegetables, fish, meat. 20-45 Add a few tablespoons of water.
Check the water amount during the
process.

4.-5 Steam potatoes and other vegetables. 20 - 60 Cover the bottom of the pot with 1-2
cm of water. Check the water level
during the process. Keep the lid on the
pot.

4.-5. Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.

and soups.

5-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn over when needed.

cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn over when needed.

steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

7.4 Hints and tips for Hob*Hood

When you operate the hob with the function:

* Protect the hood panel from direct
sunlight.
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» Do not spot halogen light on the hood
panel.

* Do not cover the hob control panel.

» Do not interrupt the signal between the
hob and the hood (e.g. with the hand, a
cookware handle or a tall pot). See the
picture.

The hood pictured below is for illustration

purpose only.

8. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 General information

+ Clean the hob after each use.

» Always use cookware with a clean base.

* Do not let cookware boil dry or reach
excessively high temperatures.

+ Do not use cookware made of induction-
incompatible materials. Such materials
may damage the hob surface or make it
harder to clean.

» Scratches or dark stains on the glass
surface do not affect the performance of
the hob.

» Do not use knives or any other sharp,
metal tools to clean the glass surface.

» Use a recommended scraper only as an
additional tool after standard cleaning.

* Wait until the hob cools down and clean
the surface with a soft cloth and a
dishwashing detergent with warm water.
Clean with circular movements and
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@

Other remotely controlled appliances

may block the signal. Do not use any

such appliances near to the hob while
Hob?Hood is on.

Cooker hoods with the Hob?Hood function
To find the full range of cooker hoods which
work with this function refer to our consumer
website. The Electrolux cooker hoods that
work with this function must have the symbol

g

moderate pressure. Wipe the surface dry
with a microfibre cloth.

/\ WARNING!

Do not use the classic yellow and
green sponge as the aluminium
particles on its hard layer may
damage and discolour the glass
surface.

@

Using tools other than the
recommended ones will be ineffective
and may damage or discolour the
glass surface.

8.2 Cleaning the glass surface of
the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, salt, sugar, and food with
sugar. Use a scraper and take care to
avoid burns.



Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discolouration. Clean
the surface as described above. To
remove shiny metallic discolouration use a
soft cloth and a solution of water and
vinegar.

Remove persistent marks and stains:
for best results, use MATT CARE hob
cleaner, dedicated to this type of surface,
or any other mildly abrasive cleaning milk

9. TROUBLESHOOTING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 What to do if...

(e.g. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®). Do not use
standard hob cleaners for glossy surfaces
(e.g. VitroCare®). Apply the cleaning
agent to the stained surface and let it soak
in for 5 min. Gently scrub the surface with
a common non-scratch sponge with a
(usually blue) scouring pad. Repeat until
the stains are no longer visible. Remove
any residual detergent from the surface
and wipe it dry with a microfibre cloth.

Problem Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate
the hob.
rectly.

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You did not set the heat setting for

10 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 10 seconds.

You touched 2 or more sensor fields

at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Pause".

There is water or fat stains on the

control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep
noise. rect.

The electrical connection is incor-

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

sensor fields.

You put something on one or more

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

field CD

You put something on the sensor

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.
sor is damaged.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.
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Problem

Possible cause

Remedy

Hob?Hood does not work.

You covered the control panel.

Remove the object from the control
panel.

You use a very tall pot which blocks
the signal.

Use a smaller pot, change the cooking
zone or operate the hood manually.

Automatic Heat Up does not op-
erate.

The highest heat setting is set.

The highest heat setting has the same
power as the function.

The zone is hot.

Let the zone become sufficiently cool.

The heat setting changes be-
tween two levels.

Power management operates.

Refer to "Daily use".

The control panel becomes hot to
the touch.

The cookware is too large or you put
it too close to the control panel.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily

use.

comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Daily use".

comes on.

There is no cookware on the zone.

Put cookware on the zone.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs. Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

Heating up takes a long time.

Cookware is too small and receives
only a part of the power generated
by the cooking zone.

For optimal heat transfer use cook-
ware with bottom diameter similar to
the size of the cooking zone (i.e. the
maximum cookware diameter value in
"Technical data" > "Cooking zones
specification").

and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

9.2 If you cannot find a solution...

on. Make sure, you operated the hob
correctly. If not the servicing by a service

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Give the data from the rating
plate. Give also three digit letter code for the
glass ceramic (it is in the corner of the glass
surface) and an error message that comes

60 ENGLISH

technician or dealer will not be free of charge,
also during the warranty period. The
information about guarantee period and
Authorised Service Centres are in the service
book.



10. TECHNICAL DATA
10.1 Rating plate

Model EIT60433CL

Typ 61 B4A 00 AA
Induction

Serial number ..........c..........
ELECTROLUX

10.2 Cooking zones specification

PNC 949 492 911 00

220-240V /400V 2N, 50 - 60 Hz
Made in: Romania

7.2 kW

cex

Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura- ter [mm)]
setting) [W] tion [min]

Left front 2300 3700 10 180 - 210

Left rear 1800 2800 10 145 - 180

Right front 1400 2500 4 125-145

Right rear 1800 2800 10 145 - 180

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the data in
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

For optimal heat transfer and cooking results
use cookware with bottom diameter similar to

11. ENERGY EFFICIENCY

the size of the cooking zone (i.e. the
maximum cookware diameter value in the
table). Do not use cookware larger than the
diameter of the cooking zone.

11.1 Product Information according to (EU) No 66/2014

Model identification EIT60433CL
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones (J) Left front 21.0cm
Left rear 18.0cm
Right front 14.5cm
Right rear 18.0 cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left front 178.4 Whikg
cooking) Left rear 184.9 Wh/kg
Right front 183.2 Whikg
Right rear 184.9 Whikg
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Energy consumption of the hob (EC electric hob) 182.9 Whikg

Appliance tested according to: EN IEC 60350-2.

11.2 Energy saving  Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

« Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

You can save energy during everyday
cooking if you follow the hints below.

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

« Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

11.3 Information requirements according to (EU) No 2023/826

Power consumption in off mode 0.3W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low 2 min
power mode

Appliance tested according to: EN 50564.

12. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:l) Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

Noéuandeid, brosidre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet leiate:
www.electrolux.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vastuta kehavigastuste
ega varalise kahju eest, mis on tingitud paigaldus- voi
kasutusnduete eiramisest. Hoidke kasutusjuhendit kindlas ja
kattesaadavas kohas, et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

+ Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

 Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.
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* Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

« Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kuumutuselemente ei puutuks.

« HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju. )

 Suits viitab Glekuumenemisele. Arge kunagi kasutage
toiduainetest pohjustatud tulekahju kustutamiseks vett.
Ldlitage seade valja ja katke leegid naiteks tuletorjetekiga
vOi kaanega.

« HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lllitusseadme
kaudu (nt taimer) ega Ghendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lUlitub.

« ETTEVAATUST: Toiduvalmistusprotsess. Lihiajalise
toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest lahkuda.

* HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.
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Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
Arge kasutage seadet enne, kui see on kdo6gimooblisse

sisse ehitatud.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks veepihustit ega

aurupuhastit.

» Parast kasutamist IUlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.

« HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage voimaliku
elektriloogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lilitage seade
elektrivorgust valja pealuliti kaudu. Mdlemal juhul votke

uhendust teeninduskeskusega.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses

vOi kvalifitseeritud isikul.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud voi tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi siis seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine vOib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse voi seadme kahjustamise
oht.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.

Tihendage kapi I16ikepinnad hermeetikuga,
et niiskus ei tekitaks pundumist.

Kaitske seadme pohja auru ja niiskuse

eest.

Arge paigaldage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral véivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

Kodigi seadmete pdhjas on

jahutusventilaator.

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale:

— Arge hoidke seal vaikseid esemeid voi
pabereid, mida 6hupuhasti voib sisse
imeda, sest see voib kahjustada
jahutusventilaatorit voi
jahutussusteemi.
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— Jalgige, et seadme pdhja ja lahtris
olevate asjade vahele jaaks vahemalt
2 cm vaba ruumi.
» Eemaldage kdik seadme alla kappi
paigaldatud eralduspaneelid.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht.

» Kaik elektriihendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

* Enne iga toimingu alustamist veenduge, et
seade on vooluvorgust lahutatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

* Veenduge, et seade on digesti

paigaldatud. Lahtiste voi valede

toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

Kasutage Giget elektrivorgu kaablit.

Arge laske elektrivorgu kaablil keerduda.

Veenduge, et |66gikaitse on paigaldatud.

Paigaldage kaablile tdmbetdkise klamber.

Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui

see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma

seadet voi toidundusid, kui seadme
pistikupessa Gihendate.

» Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

» Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on
I6petatud. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas
toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

» Arge eemaldage seadet vooluvorgust
kaablist tdommates. Témmates hoidke alati
kinni toitepistikust.
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« Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitseluliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

« Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis voimaldab teil seadme
koigi pooluste kiiljest lahti Ghendada.
Eraldusseadme kontaktiava laius peab
olema vahemalt 3 mm.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse voi elektrilddgioht!

+ Arge muutke selle seadme tehnilisi
omadusi.

* Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelevalveta.

« Parast iga kasutuskorda lUlitage
keedualad ,valja“.

« Arge pange keeduviljadele sédgiriistu ega
kastrulikaant. Need véivad muutuda
kuumaks.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

« Arge kasutage seadet tédpinnana ega
asetage selle peale toitu.

* Kui seadme pinda peaks tekkima méra,
tuleb elektrilodgi ohu valtimiseks seade
kohe vooluvorgust eemaldada.

* |nimesed, kellel on sidamestimulaator,
peaksid hoiduma tootavatest
induktsioonivaljadest vahemalt 30 cm
kaugusele.

* Kui panete toitu kuuma 0li sisse, voib see
pritsida.

* Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, vélja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.

« Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.




»  Kuumutamisel voivad rasvad ja 6lid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

»  Kuumast olist eralduvad aurud véivad
pdhjustada iseeneslikku sittimist.

» Toidujadke sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle ldhedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

» Poletuste valtimiseks arge hoidke tuliseid
ndusid juhtpaneelil.

» Arge pange kuuma panni katet pliidi
klaaspinnale.

+ Arge laske ndul kuivaks keeda.

» Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

» Arge aktiveerige keeduvaljasid tiihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.

» Valumalmist voi kahjustatud pohjaga
kdogindud voivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tostke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
ligutama.

2.4 Puhastus ja hooldus

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

3. PAIGALDAMINE

« Lilitage seade valja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

« Puhastage seadet niiske pehme lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
abrasiivseid puhastuslappe, lahusteid ega
metallesemeid, kui pole méargitud teisiti.

2.5 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

» Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi miudavate varulampide
kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete darmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, véi on ette néhtud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.6 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.

Seerianumber ............

« Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust.

» Lo&igake elektrijune seadme ldhedalt 1&bi ja
visake ara.

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti vdib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse
standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

3.3 Uhenduskaabel

« Pliit tarnitakse koos Uhendusjuhtme.

« Kui toitekaabel on kahjustunud, tuleb see
asendada kaablittiubiga: HOSV2V2-F mis
talub temperatuuri 90 °C voi Ule selle.
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Uhel juhtmel peab olema minimaalne .
ristldige vastavalt allolevale tabelile. /\ ETTEVAATUST!
P&orduge lahimasse Arge Uihendage kaablit ilma kaabliotsa
teeninduskeskusesse. Uhenduskaabli muhvita.
tohib valja vahetada ainult kvalifitseeritud -
elektrik. Uhefaasiline Gihendus
1. Eemaldage kaabliotsa muhv mustalt ja
/\ HOIATUS! pruunilt juhtmelt.
Koik vajalikud elektritdéd peab tegema 2. Eemaldage osa isolatsiooni mustalt ja
kvalifitseeritud elektrik. pruunilt kaabliotsalt. , ,
3. Uhendage mustade ja pruunide kaablite
ETTEVAATUST! otsad.
& ) o 4. Paigaldage igale jagatud juhtmeostale
Uhendamine kontaktpistikute kaudu on (vajalik on spetsiaalne tdériist) uus
keelatud. kaabliotsa muhv.
/\ ETTEVAATUST!
Arge puurige ega jootke juhtmeotsi. See
on keelatud.
400V2N~ 220-240 V~
QO wm ] I )
gy — —
-
Y E—
Kahefaasiline iihendus: 400 V2N~ Uhefaasiline iihendus: 220 - 240 V~
5x1,5 mm? voi 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? voi 3x4 mm?
@ Roheline - kollane @ Roheline - kollane
N Sinine ja sinine N Sinine ja sinine
L1 Must L Must ja pruun
L2 Pruun

3.4 Monteerimine

Kui paigaldate pliidi 6hupuhasti alla, vaadake
Ohupuhasti paigaldusjuhistest, milline peab
olema seadmete vaheline minimaalne
kaugus.
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Leidke videoopetus "Kuidas paigaldada
Electroluxi induktsioonpliiti — té6laua
paigaldamine", tippides otsinguaknasse
alloleval joonisel toodud taispika nime.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale, voivad
seal olevad esemed toiduvalmistamise ajal
pliidi ventilatsiooni tottu soojaks minna.

S —

¥ ¥ i)
i i min. 28
"_ll JL l‘%n g}l’n | | ||_]‘

—— =
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4. TOOTE KIRJELDUS
4.1 Keeduala paigutus

il

il

|
( 180 mm )

|
( 180 mm )
(145 mm)

L]

il

@

4.2 Juhtpaneeli paigutus

Induktsioonkeeduvali
Juhtpaneel

&

@

° i)))i

W e
——

> v A5

VN

: - VvV A E"

- O + 9 v A [

L
B @ @

Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,
millised funktsioonid on sees.

Sensorvali

Funktsioon

Markus

Sees / Véljas

Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamiseks.

0,
E Hob2Hood Funktsiooni kasitsireziimi sisse- ja valjalulitamiseks.
E Lukk / Lapselukk Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.
| | Paus Funktsiooni sisse- ja valjallitamiseks.
- Soojusastme nait Soojusastme naitamiseks.
m - ngduvéljade taimerindikaato- Naitab, millise valja jaoks aeg on maaratud.
ri
- Taimerinaidik Aja naitamiseks minutites.
E @ - Keeduvalja valimiseks.
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Sensorvéli Funktsioon Markus
E + — - Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.
/\ ) \/ - Soojusastme maaramiseks.
Ep PowerBoost Funktsiooni sisselilitamiseks.
4.3 Kuumusastme naidud
Ekraan Kirjeldus
Keeduala inaktiveeritakse.
E Keeduala toétab.
@ B @ ! - : Tapp tahendab muudatust poole soojusastme vérra.
Paus on sisse lilitatud.

(A

Automaatne kuumutamine on sisse lllitatud.

PowerBoost on sees.

(7

+ number limnes torge.

[E] /E] /C] OptiHeat Control (3-astmeline jddkkuumuse indikaator): toiduvalmistamise jatkamine /
soojashoidmine/ jadkkuumus.

Lukk / Lapselukk on sisse lllitatud.

Vale vaéi liiga vaike keedundu voi keeduvaljal pole keedundud.

Automaatne valjalllitus on sisse

a

lUlitatud.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Voéimsuse piirang

Véimsuse piirang maaratleb, pliidiplaadi poolt
kasutatava koguvdimsuse majapidamise
elektrikaitsmete voimsuse piirides.

Pliit on vaikimisi seatud kérgeimale
voimalikule véimsustasemele.

Voéimsusastme vahendamiseks voi
suurendamiseks:

1. Ldulitage pliit valja.

2. Vajutage ja hoidke nuppu ® umbes 3
sekundit . Ekraan sttib ja kustub.

3. Vajutage ja hoidke nuppu & umbes 3
sekundit. &3 vai &3 iimub.
Vajutage @ P72 ilmub.

5. Puudutage taimeril nuppu—/'l', et valida

voimsusaste.
Voimsustasemed

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et valitud voimsus vastab
maja elektrikaitsele.
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P72 — 7200 W

+ P15—1500 W
+ P20 —2000 W
+ P25—2500 W
+ P30 —3000 W
+ P35—3500W

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

6.1 Sisse- ja viljaliilitamine
Pliidi sisse- voi valjaliilitamiseks puudutage 1
sekundi valtel @.

6.2 Automaatne viljaliilitus

Funktsioon lilitab pliidi automaatselt vilja

kui:

» koik keeduvaljad on vélja lulitatud;

» parast seadme kaivitamist ei maarata
kuumusastet;

» juhtpaneelile on midagi maha lainud voi
asetatud (ndu, lapp) ja seda pole sealt 10
sekundi jooksul eemaldatud. Kostab
helisignaal ja pliidiplaat lulitub valja.
Eemaldage ese voi puhastage juhtpaneel.

 pliit muutub liiga kuumaks (nt kui kastrul
on tiihjaks keenud). Enne pliidi uuesti
kasutamist laske keeduvaljal jahtuda.

« te kasutate valesid k6dgindusid.

Kuvatakse simbol ja keeduvali lUlitub
2 minuti parast automaatselt valja.

» te ei pea keeduvalja valja lUlitatama voi
kuumusastet muutma; Mone aja parast

kuvatakse ) ja pliidiplaat lulitub valja.
Kuumusastme ja pliidi véljaliilitumise aja
suhe:

Kuumusastme F’Iiidiplaat liilitub val-
ja

‘ 1-2 6 tundi

3-4 5 tundi

5 4 tundi

6-9 1,5 tundi
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* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 —5000W
» P60 —6000W

6.3 Soojusaste

Soojusastme suurendamiseks puudutage
AN Soojusastme vahendamiseks puudutage
V. Keeduvélja valjalllitamiseks puudutage
samaaegselt VAN ja \/

6.4 OptiHeat Control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

B /E] / (L) Kuni indikaator on nahtav,
kaasneb poletusoht jadkkuumuse téttu.

Induktsioonkeeduvaljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedundude pbdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse kdodgindude kuumusega.

Indikaatorid lllituvad sisse, kui keeduvali on
kuum. Need naitavad kasutatavate
keeduvaljade jddkkuumuse taset:

E] — jatkake kupsetamist.
E] — soojashoidmine.

) — jddkkuumus.

Indikaatorid voivad sisse lUlituda ka:

» kulgnevatel keeduvéljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

¢ kui keedundu pannakse kiilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on valja lulitatud, kuid keeduvali on
endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

6.5 Automaatne kuumutamine

Selle funktsiooni aktiveerimisel saate vajaliku
kuumusastme kiiremini. Funktsioon seab
modneks ajaks kérgeima kuumusastme ja
langeb seejarel digele kuumusastmele.



®

Funktsiooni aktiveerimiseks peab
keeduvali olema kilm.

Funktsiooni aktiveerimiseks keeduvilja
jaoks: vajutage ? ( sittib). Vajutage
kohe /\ (@ suttib). Vajutage kohe \/ kuni
ekraanil kuvatakse dige kuumusaste.

3 sekundi jarel sittib (.

Funktsiooni deaktiveerimiseks: vajutage

V.

6.6 PowerBoost

See funktsioon véimaldab
induktsioonkeeduvaljadel taiendavat voimsust
kasutada. Funktsiooni saab
induktsioonkeeduvalja jaoks aktiveerida ainult
piiratud ajaks. Selle aja méddudes lilitub
induktsioonkeeduvali automaatselt tagasi
kérgeimale kuumusastmele.

indikaator hakkab vilkuma. Ekraanil
kuvatakse jarelejganud aeg.

Funktsiooni deaktiveerimiseks: puudutage
keeduvalja seadistamiseks @) ja seejarel

puudutage —. Jarelejadnud aega loetakse
maha kuni 00. Keeduvalja indikaator kustub.

@

Kui loendamine 16peb, kdlab helisignaal

ja vilgub 00. Keeduala deaktiveerub.

®

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Funktsiooni aktiveerimiseks keeduvilja
jaoks: vajutage e P (F sittib.
Funktsiooni deaktiveerimiseks: vajutage

Pvsi V.
6.7 Taimer

* Po6ordloendur
Seda funktsiooni voite kasutada lihe
kUpsetusseansi pikkuse valimiseks.

Koigepealt valige keeduvalja kuumusaste,
seejarel funktsioon.

Keeduviljade seadistamiseks: puudutage

korduvalt @ kuni ilmub keeduvalja
indikaator.

Funktsiooni aktiveerimiseks voi kellaaja
muutmiseks puudutage taimeri nuppu + \eli

— aja seadmiseks (vahemikus 00 - 99
minutit). Kui keeduvalja indikaator hakkab
aeglaselt vilkuma, toimub aja podrdloendus.

Ulejadnud aja niagemiseks: puudutage
keeduvélja maaramiseks . Keeduvalja

Heli peatamiseks puudutage nuppu voi .

¢ Minutilugeja
Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lUlitatud, kuid keeduvaljad ei to6ta.

Kuumusastme naidik naitab .

Funktsiooni aktiveerimiseks: puudutage
aja seadistamiseks nuppu D ja seejarel
nuppu Tt véi —. Kui aeg I5peb, kdlab
helisignaal ja 00 vilgub.

Heli peatamiseks puudutage nuppu voi @
Funktsiooni deaktiveerimiseks: puudutage

nuppu @) ja seejarel puudutage nuppu —.
Jarelejaanud aega loetakse maha kuni 00.

@

See funktsioon ei mdjuta lihegi
keeduvalja t66d.

6.8 Paus

See funktsioon seab koik téotavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.

Kui funktsioon té6tab, on juhtpaneelil kik
muud slimbolid lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
1. Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage
nuppu Il

[Ulitub sisse. Kuumusaste on langetatakse
vaartusele 1.
2. Funktsiooni deaktiveerimiseks:

vajutage I .
liImub eelmine kuumusaste .
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6.9 Lukk

Saate keeduvéljade kasutamise ajal
juhtpaneeli lukustada. See hoiab ara
kuumusastme tahtmatu muutmise.

Seadke esmalt kuumusaste.

Funktsiooni aktiveerimiseks: vajutage EI

suttib 4 sekundiks. Taimer jdab nahtavale.

Funktsiooni deaktiveerimiseks puudutage
El. Eelmine kuumusaste lllitub sisse.

®

Kui lUlitate pliidi valja, deaktiveerite ka
selle funktsiooni.

6.10 Lapselukk

See funktsioon hoiab ara pliidi juhusliku
sisselllitamise.

Funktsiooni aktiveerimiseks: lilitage

pliidiplaat sisse funktsiooniga (D Arge
seadke mingisugust kuumusastet. Vajutage

& 4 sekundit. [ siittib. Lalitage pliit valja O
abil.

Funktsiooni deaktiveerimiseks: lilitage

pliidiplaat sisse funktsiooniga @. Arge
seadke mingisugust kuumusastet. Vajutage

(& 4 sekundit. (& siittib. Liilitage pliit valja O
abil.

Funktsiooni tiihistamiseks ainult lihe
kiipsetusaja jooksul: lUlitage pliidiplaat

sisse funktsiooniga @. suttib. Puudutage

&4 sekundit. Valige kuumusaste
10 sekundi jooksul. Niiid saate pliiti

kasutada. Kui lilitate pliidi valja (D abil,
aktiveeritakse funktsioon uuesti.

6.11 OffSound Control (Helide
aktiveerimine ja inaktiveerimine)

Lalitage pliit valja. Puudutage ©) 3 sekundit.
Ekraan siittib ja kustub. Vajutage 3 sekundit
nuppu EI voi . |Ulitub sisse. Puudutage
Taimer nuppu + et valida Uks jargmistest:

. ) helid on valjas

. — helisignaalid on sees
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Valiku kinnitamiseks oodake, kuni pliit
automaatselt valja lUlitub.

Kui funktsiooni valikuks on kuulete helisid
ainult siis, kui:

puudutades @;

Minutilugeja jouab I6pule
P&o6rdloendur jouab 16pule
midagi juhtpaneelile asetades.

6.12 Toitehaldus

Kui mitu ala on aktiivsed ja tarbitav vdimsus
Uletab toitepinge piirvaartuse, jagab see
funktsioon saadaoleva voimsuse koigi
keedualade vahel (mis on (ihendatud sama
faasiga). Pliit reguleerib kuumusastmeid, et
kaitsta kodupaigaldiste kaitsmeid.

» Keedualad rihmitatakse vastavalt nende
asukohale ja pliidi faaside arvule. Iga faasi
maksimaalne elektrikoormus on (3700 W).
Kui pliit saavutab maksimaalse
saadaoleva voimsustaseme (hel faasil,
vahendatakse automaatselt keeduala
voimsust.

» Viimati valitud keeduala kuumusaste on
alati esmane prioriteet. Jarelejaanud
vOimsus jagatakse eelnevalt aktiveeritud
keedualade vahel valimisele vastupidises
jarjekorras.

« Ekraanil olev soojusastme nait ltlitub
Umber algselt valitud soojusastme ja
vahendatud soojusastme vahel.

« Oodake, kuni ekraani vilkumine lakkab voi
vahendage viimati valitud keeduala
kuumusastet. Keedualad jatkavad
to6tamist vaiksema kuumusastmega.
Vajaduse korral muutke keedualade
kuumusastet kasitsi.

Vtillustratsiooni voimalikest

kombinatsioonidest, mille korral saab véimust

jagada erinevate keedualade vahel.



6.13 Hob?Hood

See on eesrindlik automaatne funktsioon, mis
Uhendab pliidiplaadi spetsiaalse
ohupuhastiga. Nii pliidil kui ka 6hupuhastil on
infrapuna-signaalkommunikaator. Ventilaatori
kiirus maaratakse automaatselt valitud reziimi
ja pliidil oleva kdéige kuumema noéu
temperatuuri alusel. Ventilaatorit saate
pliidiplaadilt kasutada ka kasitsi.

®

Enamike 6hupuhastite puhul on
kaugjuhtimine vaikimisi sisse lulitatud.
Kui see on valja lilitatud, lUlitage see
enne funktsiooni kasutamist sisse.
Lisateavet leiate dhupuhasti
kasutusjuhendist.

Funktsiooni automaatne juhtimine
Funktsiooni automaatseks kasutamiseks
valige automaatreziim H1 — HB. Algselt on
pliit seadistatud valikule H5. Ohupuhasti
reageerib alati, kui kasutate pliidiplaati. Pliit
tuvastab keedundude temperatuuri
automaatselt ja reguleerib selle jargi
ventilaatori Kiirust.

Automaatreziimid

Auto- Keemi- Praadimi-
maatne  .1) ne2)
tuli
HO Valjas Valjas Valjas
H1 Sees Valjas Valjas
H23) Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 1
H3 Sees Valjas Ventilaatori
kiirus 1

Auto- Keemi- Praadimi-
maatne 1) ne2)
tuli
H4 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 1
H5 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 2
H6 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 2 kiirus 3

1) piiit tuvastab keemise ja aktiveerib ventilaatori kiiru-
se vastavalt automaatreziimile.

2) Pliit tuvastab praadimise ja aktiveerib ventilaatori kii-
ruse vastavalt automaatreziimile.

3) See reziim aktiveerib ventilaatori ja valgustuse ega
sOltu temperatuurist.

Automaatreziimi muutmine

1. Lulitage pliit valja.

2. Vajutage 3 sekundit nuppu @. Ekraan
suttib ja kustub.

3. Vajutage 3 sekundit nuppu &

4. Vajutage paar korda nuppu @ kuni
hakkab todle.

5. Vajutage taimeri nuppu + et valida
automaatreziim.

@

Ohupuhasti juhtimiseks otse dhupuhasti
paneelil deaktiveerge funktsiooni
automaatne reziim.

@

Kui olete toiduvalmistamise I6petanud ja
pliidiplaadi deaktiveerinud, vdib
ohupuhasti siiski teatud aja jooksul
to6tada. Parast seda deaktiveerib
susteem ventilaatori automaatselt ja
tokestab ventilaatori tahtmatu
aktiveerimise jargmise 30 sekundi
jooksul.

Ventilaatori kiiruse kasitsi juhtimine
Funktsiooni saab kasutada ka kasitsi. Selleks
vajutage nuppu =, kui pliidiplaat on sisse
|litatud. See deaktiveerib funktsiooni
automaatse t606 ja véimaldab teil ventilaatori

kiirust kasitsi muuta. Kui vajutate nuppu E
tostate ventilaatori kiirust ihe sammu vorra.
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Kui jouate intensiivsele tasemele ja vajutate

uuesti nuppu E seate ventilaatori kiiruseks
0, mis deaktiveerib dhupuhasti ventilaatori.
Ventilaatori uuesti kaivitamiseks kiirusel 1

vajutage nuppu =

®

Funktsiooni automaatse t66
aktiveerimiseks deaktiveerige pliit ja
aktiveerige see uuesti.

7. NOUANDED JA SOOVITUSED

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Keedunoud

®

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali k66gindus kuumuse
vaga kiiresti.

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

+  Ulekuumenemise véltimiseks ja
keeduvaljade t66 parandamiseks peavad
kdogindud olema vdimalikult paksud ja
lamedapdhjalised.

» Enne kdogindu asetamist pliidile
kontrollige, kas selle pdhi on kuiv ja
puhas.

+ Olge alati ettevaatlik, et te ei libistaks ega
hdoruks kodgindusid klaasi servade ja
nurkade vastu kuna see voib klaasi pinda
purustada voi kahjustada.

Keedunou materjal

* sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pdohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedundud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvélja kdrgeima

soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedundu pohjale.
Keedunéu moé6tmed
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Valgusti aktiveerimine

Saate pliidiplaadi seadistada nii, et see
aktiveeriks valgusti automaatselt sisse, kui
pliidiplaadi aktiveerite. Selleks seadke
automaatreziim valikule H1 — H6.

@

Ohupuhasti tuli deaktiveerub 2 minutit
parast pliidi deaktiveerimist.

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.
Sobivaid kd6gindu mddtmeid vt jaotisest
»Tehnilised andmed” >, Keeduvaljade
tehnilised naitajad“. Pange nou valitud
keeduvalja keskele.

« Keeduvalja tohusus soltub kdogindu
labimdddust. Optimaalseks
soojustlekandeks kasutage keedundusid,
mille pdhja 1&bim&6t on sarnane
keeduvalja suurusega (st keedunoéu
maksimaalse labiméodu vaartusega
jaotises "Tehnilised andmed" >
"Keeduvalja spetsifikatsioon").

— Keeduvaljast vaiksema labimddduga
ko66gindud saavad ainult osa
keeduvalja genereeritud voimsusest,
mille tulemusena on kuumenemine
aeglasem.

— Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge
kasutage keedundusid, mis on
suuremad jaotises "Keedualade
spetsifikatsioon" nimetatutest. Valtige
toiduvalmistamise ajal keedundude
hoidmist juhtpaneeli laheduses. See
voib mojutada juhtpaneeli
funktsioneerimist voi voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

@

Vt jaotist "Tehnilised andmed".




7.2 Mirra té6tamise ajal Pliidiga seotud helid:

» kldpsud: toimuvad elektrilised lilitused.

@ * susisemine, sumin: ventilaator to6tab.
. « ratmiline heli: kd6gindu on tuvastatud.

Need helid on normaalsed ega ole

mérgiks pliidi rikkest. K6dginduga seotud 7.3 Lihtsustatud toiduvalmistamise

helid soltuvad k6ogindu materjalist ja juhend

kasutatavast voimsustasemest.

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava

Ko6ginduga seotud helid: energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet

suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem kui poolt oma vdimsusest.

praksumised: kdogindud on valmistatud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).

vilinad: kasutate suure vdimsusega

keeduvélja ja kdo6gindud on valmistatud @
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon). Tabelis olevad andmed on tksnes
» pirin: kasutate suurt véimsust. suunavad.
Kuumuse re- Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
guleerimine (min.)
1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange noule alati kaas peale.
- vajadusele
1-2. Hollandi kaste; sulatamine: voi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.
laad, Zelatiin.
2. Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.
tid, kiipsetatud munad.
2.-3. Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
tulel, valmistoidu soojendamine. sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.
3.-4. Hautage kodgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-

rollige protsessi ajal vee kogust.

4.-5. Aurutage kartuleid ja muid kddgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4.-5. Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-
pide valmistamine. ga.
5.-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, s6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.
seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljas$, hautatud liha, frittige friikartulid).

Ep Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lUlitatud.
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7.4 Napunaiteid Hob?*Hood
kasutamiseks

Kui kasutate pliidiplaati funktsiooniga:

Ohupubhasti pilt on illustratiivne.

Kaitske 6hupuhasti paneeli otsese
paikesevalguse eest.

Arge suunake halogeenvalgust dhupuhasti
paneelile.

Arge katke pliidi juhtpaneeli kinni.

Arge tdkestage pliidi ja hupuhasti vahelist
signaali (nt kde, keedundu kaepideme voi
kdrge keedunduga). Vt pilti.

8. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

8.1 Uldteave

Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

Kasutage alati puhta péhjaga ndusid.
Arge laske ké6gindudel kuivaks keeda
ega saavutada liiga kdrget temperatuuri.
Arge kasutage induktsiooniga
kokkusobimatutest materjalidest
valmistatud kéogindusid. Sellised
materjalid voivad kahjustada pliidiplaadi
pinda voi raskendada selle puhastamist.
Kriimustused voi tumedad plekid
klaaspinnal ei mgjuta pliidiplaadi t66d.
Arge kasutage klaaspinna puhastamiseks
nuge ega muid teravaid metalltdoriistu.
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@

Muud kaugjuhitavad seadmed voivad
signaali blokeerida. Arge kasutage
selliseid seadmeid pliidi laheduses, kui
Hob?Hood on sisse lilitatud.

Ohupuhastid Hob?Hood-funktsiooniga
Selle funktsiooniga 6hupuhastite valiku leiate
meie toodete veebisaidilt. Seda funktsiooni
kasutavad Electroluxi dhupuhastid peavad

olema varustatud siimboliga =.

* Péarast tavalist puhastamist kasutage
soovitatud kaabitsat vaid lisatddriistana.

* Oodake, kuni pliidiplaat on maha jahtunud
ning puhastage pinda pehme lapi, sooja
vee ja ndudepesuvahendiga. Puhastage
ringjate liigutuste ja mdédduka survega.
Puahkige klaasipind mikrokiudlapiga
kuivaks.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage klassikalist kollast ja
rohelist kasna, kuna selle koval kihil
olevad alumiiniumosakesed voivad
klaasi kahjustada ja muuta selle varvi.

@

Muude kui soovitatud todriistade
kasutamine on ebaefektiivne ja voib
klaaspinda kahjustada voi varvi
muuta.




8.2 Pliidi klaaspinna puhastamine

» Eemaldage kohe: sulanud plastik,
plastfoolium, sool, suhkur ja suhkrut
sisaldav toit. Kasutage kaabitsat ja olge
ettevaatlik, et valtida pdletusi.

» Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pind Ulalkirjeldatud viisil.
Laikiva metallilise varvimuutuse
eemaldamiseks kasutage pehmet lappi
ning vee ja aadika lahust.

» Eemaldage piisivad jaljed ja plekid:
parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage MATT CAREseda tiupi

9. TORKEOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

9.1 Mida teha, kui...

pindadele méeldud pliidipuhastusvahendit
v6i muud kergelt abrasiivset
puhastuspiima (nt Cif®, Viss®, Jif®,
Vim®). Arge kasutage laikivate pindade
jaoks tavalisi pliidipuhastusvahendeid (nt
VitroCare®). Kandke puhastusvahend
maardunud pinnale ja laske toimida 5 min.
Puhastage pinda ornalt tavalise
mittekriimustava kdsnaga, millel on
(tavaliselt sinine) kulrimispadi. Korrake,
kuni plekke pole enam naha. Eemaldage
pinnalt pesuvahendi jaagid ja puhkige pind
mikrokiudlapiga kuivaks.

Korvaldamise abinou

Probleem

Voimalik pohjus

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi ka-
sutada.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghenda-
tud voi Ghendus ei ole korralik.

Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti
elektrivorku Ghendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pohjuseks on kait-
se. Kui kaitse korduvalt uuesti vallan-
dub, votke Uhendust elektrikuga.

Te ei vali 10 sekundi jooksul soojus-
astet.

Kaivitage pliidiplaat uuesti ja seadke
soojusaste vahemalt 10 sekundi jook-
sul.

Puudutasite samaaegselt 2 véi ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Paus on sees.

Vt jaotist "Paus".

Juhtpaneelil on vesi voi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Vaéite kuulda pidevat helisignaali.

Elektriihendus ei ole nduetekohane.

Eemaldage pliidiplaat vooluvérgust.
Laske kvalifitseeritud elektrikul Ghen-
dused Ule kontrollida.

Kostab helisignaal ja pliidiplaat
Iilitub valja.

Pliidiplaadi valja lllitumisel kos-
tab helisignaal.

Olete asetanud midagi Uhele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat Illitub vélja.

Olete asetanud midagi andurialale

Eemaldage andurialalt mistahes ese-
med.

EESTI 79



Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu
sisse.

Ala ei ole kuum, sest see tootas vaid
lihikest aega voi andur on kahjustu-
nud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga pal-
ju aega, siis pdorduge volitatud teenin-
duskeskusesse.

Hob?Hood ei tdota.

Olete juhtpaneeli kinni katnud.

Eemaldage juhtpaneelilt mistahes ese-
med.

Kasutate vaga korget ndud, mis blo-
keerib signaali.

Kasutage vaiksemat néud, vahetage
keeduala voi kasutage 6hupuhastit ka-
sitsi.

Automaatne kuumutamine ei t66-
ta.

Valitud on kérgeim soojusaste.

Kdrgeimal soojusastmel on sama
voimsus kui funktsioonil.

Ala on kuum.

Laske alal piisavalt maha jahtuda.

Soojusaste lUlitub thelt astmelt
teisele.

Toitehaldus on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

Juhtpaneeli on kuum puudutada.

Kb6gindu on liilga suur vai on paigu-
tatud juhtpaneelile liiga lahedale.

Voéimalusel asetage suured ndéud tagu-
mistele valjadele.

Kui puudutate paneeli andurala-
sid, puudub heli.

Helid on valja lllitatud.

Lulitage heli sisse. Vt jactist "lgapée-
vane kasutamine".

! . .
lUlitub sisse.

Lapselukk voi Lukk on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

lUlitub sisse.

Alal ei ole Uhtegi keedundud.

Asetage alale kd6gindu.

Kasutate ebasobivat ndud.

Kasutage ainult induktsioonpliidile so-
bivaid néusid. Vt jaotist ,NGuanded ja
soovitused”.

Nou pdhja labimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate médtudega keedu-
ndusid. Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Kuumutamine vétab kaua aega.

Ko66gindu on liiga vaike ja kasutab
keeduvélja saadaolevat véimsust ai-
nult osaliselt.

Optimaalseks soojusllekandeks kasu-
tage keedundusid, mille pdhja labimdot
on sarnane keeduvalja suurusega (st
keedundu maksimaalse |abimdodu
vaartusega jaotises "Tehnilised and-
med" > "Keeduvalja spetsifikatsioon").

ja number lilituvad sisse.

Pliidiplaadil on torge.

Lulitage pliidiplaat valja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méddudes. Kui
suttib uuesti, eemaldage pliidiplaat
vooluvdrgust. Lilitage pliidiplaat voolu-
vorku tagasi 30 sekundi parast. Kui
probleem pusib, pédrduge volitatud
teeninduskeskusse.

9.2 Kui te ei leia lahendust ...

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega. Esitage andmed
andmesildilt. Esitage ka kolmetaheline
klaaskeraamika kood (see asub klaaspinna
nurgas) ja ilmuv veateade. Veenduge, et
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kasutasite pliidiplaati digesti. Vastasel juhul
on hooldustehniku véi edasimiija poolt
teostatav hooldus tasuline ka garantiiaja
jooksul. Teavet garantiiperioodi ja volitatud
hoolduskeskuste kohta leiate
hooldusjuhendist.



10. TEHNILISED ANDMED
10.1 Andmesilt

Mudel EIT60433CL

TlUp 61 B4A 00 AA
Induktsioon

Seerianumber .....................
ELECTROLUX

10.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

Tootekood (PNC) 949 492 911 00
220-240 V /400 V 2N, 50-60 Hz
Valmistatud: Rumeenia

7.2 kW

cex

Keeduvali Nimivoimsus (mx PowerBoost [W] PowerBoost Ko6ginou labi-
soojusaste) [W] maksimumkes- mo6t [mm)]
tus [min]
Vasak eesmine 2300 3700 10 180 - 210
Vasak tagumine 1800 2800 10 145 - 180
Parem eesmine 1400 2500 4 125-145
Parem tagumine 1800 2800 10 145 - 180

Keeduvaljade voimsus voib tabelis toodud
andmetest veidi erineda. See muutub
olenevalt keedundude matrejalist ja
moodtmetest.

Optimaalse soojustilekande tagamiseks
kasutage kd6gindusid, mille pdhja [abimdot

11. ENERGIATOHUSUS

on sarnane keeduvalja suurusega (st max
kd6gindu labimoddu vaartusega tabelis).
Arge kasutage kddgindusid, mille labiméét on
suurem keeduvalja 1abimoddust.

11.1 Tooteteave vastavalt (EL) nr 66/2014

Mudeli tunnus EIT60433CL
Pliidi titp Sisseehitatud pliit
Toidukuumt6étlemisvodndite arv 4
Kuumutustehnoloogia Induktsioon
Ringikujuliste toidukuumtoétlemisvéondite 1abimaot Vasak eesmine 21.0cm
Vasak tagumine 18.0 cm
Parem eesmine 14.5cm
Parem tagumine 18.0 cm
Toidukuumtdétlemisvodndi energiatarbimine (EC Vasak eesmine 178.4 Whikg
electric cooking) Vasak tagumine 184.9 Whikg
Parem eesmine 183.2 Whikg
Parem tagumine 184.9 Whikg
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Pliidi energiatarbimine (EC electric hob)

182.9 Whikg

Seadet on testitud vastavalt: EN IEC 60350-2.

11.2 Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

» Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

« Vdimalusel pange ndule alati kaas peale.

« Pange nou otse keeduala keskele.

* Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jadkkuumust.

11.3 Teabenduded vastavalt (EL) nr 2023/826

Valjalulitatud reziimis tarbitav véimsus

0,3 W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energia-

tarbega reziimini jdudmiseks

2 min

Seadet on testitud vastaval: EN 50564.

12. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevottu tuleb saata materjalid, millel

on simbol C/:l) Ringlussevotuks pange
pakend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning
suunake elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmed ringlusse. Arge visake dra seadmeid,
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mis on tahistatud simboliga E
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku jaatmesortimispunkti voi podrduge
abi saamiseks kohalikku omavalitsusse.



Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, des dépannages, des informations
sur le service et les réparations :
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.

TABLE DES MATIERES

1. CONSIGNES DE SECURITE.........coiiiiiiiiiieeicieniceissiesisessie s 83
2. CONSIGNES DE SECURITE. .......coooiimiiiriineieciieeeeseeeseiesessesnenees 86
3L INSTALLATION. ... 88
4. DESCRIPTION DU PRODUIT.......ooiiiiiiniiniieneieneiieneessessees e 90
5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION.........ccoooimmimrinninninnscesneieneeeas 91
6. UTILISATION QUOTIDIENNE........coouiiiiiiiiiiieciieniireiseieeiss s 92
7o CONSEILS ... 97
8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE.........cooiiiiiriineiineeiceiiseesseisesesse s 99
9. DEPANNAGE . .......cooiiiiiiiiiiiiieiecieciisi s 100
10. DONNEES TECHNIQUES.......c.oovmiiiriinieccceeeceesesec e 102
11. EFFICACITE ENERGETIQUE...........ccoooiiiiriieiceccceececce 103
12. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES........c.coviiiiinriinieneane. 104

1. A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra pas étre tenu
responsable des blessures et dégats résultant d’'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
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de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez 'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.
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AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Apreés utilisation, mettez toujours a 'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

+ Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

* Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'hnumidité.

* N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

» Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

» Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systéme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

+ Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre mis a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brillantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
apres-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu’elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise de courant qu’a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise principale est
accessible une fois I'appareil installé.

Si la prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.




Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

N'utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d’ouverture du contact
d’au moins 3 mm.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de
I'appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N’utilisez pas I'appareil comme surface de
travail et ne mettez pas d’aliments en
contact direct avec celui-ci.

Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éliminer tout risque d’électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile chaude
peuvent provoquer une combustion
spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de bralure.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.
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» Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommageé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui résiste a une
température de 90 °C ou plus. Un seul fil
doit avoir une coupe transversale
minimale conformément au tableau ci-
dessous. Contactez votre service apres-
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température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour I'éclairage des
pieces d’'une maison.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

vente. Le cable de raccordement ne peut
étre remplacé que par un électricien
qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/\ ATTENTION!

Les connexions au moyen de fiches de
contact sont interdites.

/\ ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/N\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron et noir.

3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.



4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

400V2N~ 220-240 V~
SN I — N

= —
m— =

L2
Raccordement biphasé: 400 V2N~ Raccordement monophasé: 220 - 240 V~
5x 1,5 mm?ou 4 x 2,5 mm? 5x 1,5 mm? ou 3 x 4 mm?
@ Vert - jaune @ Vert - jaune
N Bleu et bleu N Bleu et bleu
L1 Noir L Noir et marron
L2 Marron

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

/\/
e J L'min r!\in _l|_||_1'min. 28!
410 5A5 ' T\

[ ]

1 = F
Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail » en

tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

Si l'appareil est installé au-dessus d'un tiroir, ° ha "resbecon Jelectrolux
la ventilation de la table de cuisson peut YouTube ovvevebecomacs

chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson. How to install your Electrolux Q)\

Induction Hob - Worktop installation
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4. DESCRIPTION DU PRODUIT

4.1 Agencement des zones de cuisson

| |
(180mm) (180mm)
fom) (6

i ——

E B

Zone de cuisson & induction
Bandeau de commande

4.2 Configuration du bandeau de commande

W e
——

6| Fr

@

v A g

° i)))i

F v A B

XI

— @ + E:

l_: l_: IE' \V4 A E:p

VoA [

L
B @ @

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et

o

les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction

sensitive

Commentaire

En fonctionnement/A I'arrét

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

=
LIRS

Hob?Hood

)

Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
tion.

Touches Verrouil/ Dispositif
de sécurité enfant

&=
ED

Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
mande.

Pause

]

Pour activer et désactiver la fonction.

Indicateur du niveau de cuis-
son

&
:

Pour indiquer le niveau de cuisson.

Voyants du minuteur des zo-
nes de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se référe la durée sé-
lectionnée.

Affichage du minuteur

[~
.

Pour indiquer la durée, en minutes.
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Touche Fonction Commentaire

sensitive
E’ @ - Pour choisir la zone de cuisson.
E _|_ — - Pour augmenter ou diminuer la durée.
- Pour sélectionner un nivi isson.
/\/\/ our sélectionner u eau de cuisso
Ep PowerBoost Pour activer la fonction.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Affichage Description
La zone de cuisson est désactivée.

@ ) @ / ) La zone de cuisson est activée.

Le point indique que le niveau de cuisson a changé de moitié.

La fonction Pause est activée.

@ La fonction Montée en température automatique est activée.

PowerBoost est activé.

+ chiffre Un dysfonctionnement s’est produit.

E] /@ /C] OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): Poursuivre cuisson /
Maintien au chaud / Chaleur résiduelle.

Dispositif de sécurité enfant / Touches Verrouil est activé.

Récipient inadapté ou trop petit ou absence d’ustensile sur la zone de cuisson.

[3 La fonction Arrét automatique est activée.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Pour diminuer ou augmenter le niveau de

/N\ AVERTISSEMENT! puissance :

Reportez-vous aux chapitres concernant 1. Désactivez la table de cuisson.

la sécurité. . |

2. Maintenez la touche ©) enfoncée

5.1 Limitation de puissance 2;32%?2;”? secondes. L’affichage s’allume
Limitation de puissance définit la quantité 3. Maintenez la touche & enfoncée pendant
totale d’énergie utilisée par la table de ’ N
cuisson, dans les limites des fusibles de 3 secondes. b ou apparait.
linstallation domestique. 4. Appuyez sur la touche . P72 apparait.
Par défaut, la table de cuisson est réglée sur | 5. Appuyez sur —/ ~+ du minuteur pour
son niveau de puissance le plus élevé. régler le niveau de puissance.
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Niveaux de puissance

Reportez-vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».

/N ATTENTION!

Assurez-vous que la puissance
sélectionnée est adaptée aux fusibles de
votre tableau électrique.

« P72 —7200 W

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ©) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

6.2 Arrét automatique

La fonction désactive la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de puissance
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Un signal
sonore retentit et la table de cuisson se
met a I'arrét. Retirez I'objet ou nettoyez le
bandeau de commande.

» la table de cuisson devient trop chaude
(par ex. lorsqu’une casserole chauffe a
vide). Laissez refroidir la zone de cuisson
avant de réutiliser la table de cuisson.

» vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole "J s’allume et la zone de cuisson
s’éteint automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas une zone de
cuisson, ou ne changez pas le niveau de

cuisson. Au bout d'un certain temps, le )
s'allume et la plaque de cuisson s'éteint.
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P15 — 1500 W

« P20—2000W
e P25—2500W
« P30 —3000W
« P35—3500W
« P40—4000W
e P45—4500W
« P50 —5000W
+ P60 —6000W

La relation entre le réglage de la
température et le délai aprés lequel la
table de cuisson se désactive :

Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a l’arrét aprés
1.2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure

6.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur VAN pour augmenter le niveau de

cuisson. Appuyez sur \v4 pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur /\ et \V4 pour désactiver la zone de
cuisson.

6.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

E] / E] / C] Tant que le voyant est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction généerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs s’allument lorsqu’une zone de
cuisson est chaude. lls indiquent le niveau de



chaleur résiduelle des zones de cuisson que
vous étes en train d'utiliser :

@ - poursuivre cuisson,
(=)- maintien au chaud,

C] - chaleur résiduelle.

L’indicateur peut également s’allumer :

* pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

» lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la plaque de cuisson est a l'arrét
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

6.5 Montée en température
automatique

Si vous activez cette fonction, la température
de consigne peut étre atteinte plus
rapidement. La fonction régle le niveau de
cuisson le plus élevé pendant un certain
temps puis diminue le niveau de cuisson
jusqu’au niveau correct.

®

Pour activer la fonction, la zone de
cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction d'une zone de
cuisson : appuyez sur le ‘:” (@ s’allume).
Appuyez immeédiatement sur le VAN (@

s'allume). Appuyez immédiatement sur le V
jusqu’a ce que le niveau de cuisson correct

s’allume. Au bout de 3 secondes, le @
s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur le

V.

6.6 PowerBoost

Cette fonction permet d’augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pendant une
durée limitée. Aprés ce temps, la zone de
cuisson a induction revient automatiquement

au réglage du niveau de cuisson le plus
élevé.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction d'une zone de
cuisson : appuyez sur le E". s'allume.
Pour désactiver la fonction : appuyez sur le

E" ou surle \/
6.7 Minuteur

¢ Minuteur a rebours
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’'une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :
appuyez sur @) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou~ du
minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson commence a clignoter, le décompte
commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @) pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L’affichage indique le
temps restant.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
O pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le temps restant est de 00.
L'indicateur de la zone de cuisson disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est terming,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

¢ Minuteur
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Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L’affichage du

niveau de chauffe indique @
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @) puis sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
compte a rebours est terminé, un signal
sonore retentit et 00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

@) puis appuyez sur —. Le temps restant est
de 00.

®

Cette fonction n’a aucun effet sur le
fonctionnement des zones de cuisson.

6.8 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du

minuteur.

1. Pour activer la fonction : appuyez sur la
touche || .

s’affiche. Le niveau de cuisson est réduit a
1.
2. Pour désactiver la fonction : appuyez

sur |l
Le réglage précédent du niveau de cuisson
apparait.

6.9 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant le fonctionnement des
zones de cuisson. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage de la
cuisson.

Réglez d’abord le niveau de cuisson.
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Pour activer la fonction : appuyez sur &

s'allume pendant 4 secondes. Le timer
reste allumé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
EI. Le niveau de cuisson précédent s’affiche.

@

Lorsque vous mettez a 'arrét la table de
cuisson, vous désactivez également
cette fonction.

6.10 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec (D Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

EI pendant 4 secondes. - s'allume.
Désactivez la table de cuisson en appuyant

sur©.
Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec @ Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur & pendant 4 secondes.
s’allume. Désactivez la table de cuisson en

appuyant sur (D

Pour remplacer la fonction pendant un
seul temps de cuisson : activez la plaque

de cuisson avec O. (L] s'allume. Appuyez

sur & pendant 4 secondes. Réglez le
niveau de cuisson dans les 10 secondes
qui suivent. Vous pouvez utiliser la table de
cuisson. Lorsque vous éteignez la table de

cuisson en appuyant sur @ la fonction est a
nouveau activée.

6.11 OffSound Control
(Désactivation et activation des
sighaux sonores)

Désactivez la table de cuisson. Appuyez sur
©) pendant 3 secondes. L’affichage s’allume
et s’éteint. Appuyez sur & pendant

3 secondes. 0 ou @9 s’allument. Appuyez



sur + sur le Minuteur pour choisir I'une des
options suivantes :

. - les sons sont désactivés

. - les sons sont activés

Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson se mette a l'arrét
automatiquement.

Lorsque la fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniguement lorsque :

* VOUS appuyez sur ©)

* Minuteur se termine

* Minuteur a rebours se termine

* vous avez posé quelque chose sur le
bandeau de commande.

6.12 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommeée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson (raccordées a la méme
phase). La table de cuisson contrdle les
niveaux de cuisson pour protéger les fusibles
de linstallation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de (3700 W). Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans I'ordre
inverse de sélection.

» L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

+ Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le niveau
de cuisson réduit. Modifiez manuellement

les niveaux de cuisson des zones de
cuisson si nécessaire.
Reportez-vous a l'illustration pour connaitre
les combinaisons de distribution de
puissance entre les zones de cuisson.

6.13 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de raccorder la table de cuisson a
une hotte particuliére. La table de cuisson et
la hotte disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'aprées le réglage du mode
et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le systéme de
commande a distance est activé par
défaut. Si il est désactivé, activez-le
avant d'utiliser la fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au manuel
d'utilisation de la hotte.

Utiliser automatiquement la fonction

Pour utiliser la fonction automatiquement,
réglez le mode automatique sur H1 — H6. La
table de cuisson est initialement réglée sur
H5. La hotte réagit dés que vous actionnez la
plaque de cuisson. La table de cuisson
détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.
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Modes automatiques

Eclairage Ebulli- Friture2)
automati- j5,1)
que
HO A l'arrét A l'arrét ATlarrét
H1 En fonction- A l'arrét A l'arrét
nement
H23) En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H3 En fonction- A l'arrét Vitesse de
nement ventilation 1
H4 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H5 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 2
H6 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 2 ventilation 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-
nir compte de la température.

Modifier du mode automatique

1. Désactivez la table de cuisson.

2. Appuyez sur la touche ©) pendant
3 secondes. L’affichage s’allume et
s’éteint.

3. Appuyez sur la touche & pendant
3 secondes.

4. Appuyez sur la touche Q) plusieurs fois
jusqu’a ce que U s’affiche.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

®

Pour faire fonctionner la hotte
directement depuis le panneau de la
hotte, désactivez le mode automatique
de la fonction.
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@

Lorsque vous terminez la cuisson et
mettez a l'arrét |a table de cuisson, la
ventilation de la hotte pourrait continuer a
fonctionner pendant un certain temps. Au
bout d'un moment, le systéme désactive
automatiquement la ventilation et vous
empéche de I'activer accidentellement
durant les 30 secondes qui suivent.

Utiliser manuellement la vitesse de
ventilation

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur =
lorsque la plaque de cuisson est allumée.
Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. Lorsque vous appuyez sur = la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur reviendra
a 0, désactivant ainsi le ventilateur de hotte.
Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activer I’éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
activer automatiquement la lumiére des que
vous allumez la table de cuisson. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 —
H6.

@

La lumiére de la hotte s’éteint 2 minutes
apres avoir désactivé la table de cuisson.




7. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

» Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.

» Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

+ Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour l'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

» un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au
centre de la zone de cuisson sélectionnée.

« Lefficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a
celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diamétre du récipient
dans « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de
cuisson »).

— Un récipient dont le diametre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu’'une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n’utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

@

Reportez-vous au chapitre « Données
techniques ».

7.2 Bruits pendant le
fonctionnement

@

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de I'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

« craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
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différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

+ cliquetis : une commutation électrique se
produit.

» sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

« son rythmique : un récipient est détecté.

7.3 Guide de cuisson simplifié

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de

cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a

titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

: saire

1-2. Sauce hollandaise ; faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

2. Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

2.-3. Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3.-4. Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajouter quelques cuilléres a soupe
viande a la vapeur. d’eau. Vérifiez la quantité d’eau pen-

dant le processus.

4.-5. Pommes de terre a la vapeur et autres 20 - 60 Couvrez le fond de la cuve avec 1 a
légumes. 2 cm d’eau. Vérifiez le niveau d’eau

pendant le processus. Gardez le cou-
vercle sur la cuve.

4.-5. Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

5-7 Faire revenir : escalopes, cordons si néces- Retournez-le si nécessaire.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Retournez-le si nécessaire.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

7.4 Conseils pour la fonction
Hob?*Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec
la fonction :
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* Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiére directe du soleil.

* Ne pointez pas de lumiére halogene sur le
bandeau de la hotte.




* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

La hotte illustrée ci-dessous est présentée

a titre d’illustration uniquement.

8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement ou atteindre des
températures excessivement élevées.

» N'utilisez pas de récipients en matériaux
incompatibles avec l'induction. Ces
matériaux peuvent endommager la
surface de la plaque ou la rendre plus
difficile a nettoyer.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface en verre n'affectent pas les
performances de la plaque.

» N'utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour nettoyer
la surface en verre.

@

D'autres appareils contrélés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas
ce type d'appareil a proximité de la table

de cuisson lorsque Hob?Hood est actif.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes Electrolux
dotées de cette fonction doivent porter le

symbole =

« Utilisez un grattoir recommandé
uniguement comme outil supplémentaire
aprés le nettoyage standard.

« Attendez que la plaque refroidisse et
nettoyez la surface avec un chiffon doux
et un gel, poudre ou tablette pour lave-
vaisselle avec de I'eau chaude. Nettoyez
en effectuant des mouvements circulaires
et en appliquant une pression modérée.
Essuyez la surface vitrée avec un chiffon
microfibre.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas d’éponge a vaisselle
jaune et vert, car les particules
d’aluminium sur sa couche verte
peuvent endommager et décolorer la
surface du verre.

@

Toute utilisation d’outils autres que
ceux recommandés est inefficace et
peut endommager ou décolorer la
surface du verre.
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8.2 Nettoyage de la surface en verre
de la table de cuisson

Retirer immédiatement : plastique fondu,
feuille de plastique, sel, sucre et aliments
contenant du sucre. Utilisez un grattoir et
veillez a ne pas vous brdler.

Enlevez lorsque la plaque a
suffisamment refroidi :traces de
calcaire, traces d’eau, taches de graisse,
décoloration métallique brillante. Nettoyez
la surface comme décrit ci-dessus. Pour
éliminer les décolorations métalliques
brillantes, utilisez un chiffon doux et une
solution d'eau et de vinaigre.

Eliminer les marques et taches
persistantes : pour de meilleurs résultats,
utilisez un nettoyant pour plaque MATT

9. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Que faire si...

CARE dédié a ce type de surface, ou tout
autre lait nettoyant légérement abrasif (par
ex. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®). N'utilisez pas
de nettoyants pour plaque standard pour
les surfaces brillantes (par exemple,
VitroCare®). Appliquez I'agent de
nettoyage sur la surface tachée et laissez
agir pendant 5 min. Frottez doucement la
surface avec une éponge ordinaire anti-
rayures munie d’un tampon a récurer
(généralement bleu). Répétez 'opération
jusqu'a ce que les taches ne soient plus
visibles. Retirez tout résidu de gel, poudre
ou tablette de la surface et essuyez avec
un chiffon en microfibre.

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-

correct.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
ner. électrique ou le branchement est in-

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-

Appuyez sur une seule touche sensiti-

sieurs touches sensitives en méme  ve.

temps.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de

Nettoyez le bandeau de commande.

graisse sur le bandeau de comman-

de.

Un bip constant se déclenche.
rect.

Le branchement électrique est incor-

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.
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Probléme

Cause possible

Solution

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson s’éteint.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un trés grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L'ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Données techniques ».

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne recoit
qu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone
de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diameétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).
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Probléme Cause possible

Solution

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Une erreur s’est produite dans la ta-

Eteignez la table de cuisson et rallu-

mez-la au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la
plaque de cuisson de la prise électri-
que. Au bout de 30 secondes, rebran-
chez la table de cuisson. Si le proble-
me persiste, contactez le service
apres-vente agréé.

9.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de la surface en verre) et

10. DONNEES TECHNIQUES
10.1 Plaque signalétique

Modeéle EIT60433CL

Type 61 B4A 00 AA

Induction

Numéro de série ....................
ELECTROLUX

le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d'utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgré la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service apres-vente
agréés figurent dans le manuel d’entretien.

PNC 949 492 911 00

220 -240V/400V 2N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en : Roumanie

7.2 kW

cex

10.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

Diameétre de l'us-
tensile [mm)]

PowerBoost du-
rée maximale

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3700 10 180 - 210
Arriere gauche 1800 2800 10 145 - 180
Avant droite 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 1800 2800 10 145 - 180

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.
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Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a celui
de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques




des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

11. EFFICACITE ENERGETIQUE
11.1 Informations produits selon (EL) nr 66/2014

Identification du modele

EIT60433CL

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diametre des zones de cuisson circulaires (J) Avant gauche 21.0cm
Arriére gauche 18.0 cm
Avant droite 14.5cm
Arriére droite 18.0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 178.4 Wh/kg
electric cooking) Arriére gauche 184.9 Whikg
Avant droite 183.2 Whikg
Arriére droite 184.9 Wh/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 182.9 Wh/kg
Appareil testé conformément aux normes : EN IEC 60350-2.
11.2 Economie d'énergie + Placez les récipients directement au

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez

les conseils ci-dessous. fondre

» Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n’'utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

* Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.

11.3 Informations requises selon (EL) nr 2023/826

centre de la zone de cuisson.
« Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
les aliments au chaud ou pour les faire

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0,3W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode
basse puissance applicable

2 min

Appareil testé conformément aux normes : EN 50564.

FRANCAIS
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12. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole jetez pas les appareils marqués du symbole
A ’a .

L. Placez I'emballage dans les conteneurs & avec les déchets ménagers. Rapportez ce
appropriés pour le recycler. Contribuez a la produit a votre centre de recyclage local ou
protection de I'environnement et de la santé renseignez-vous auprés de votre mairie.

humaine en recyclant les déchets des
appareils électriques et électroniques. Ne

® Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires

-
et cordons ou
se recyclent
[s)
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Ti diamo il benvenuto in Electrolux! Grazie per aver scelto di
acquistare questo prodotto.

Per ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,
ottenere informazioni sull’assistenza tecnica e la riparazione:
www.electrolux.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
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dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’'apparecchiatura durante 'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

L’apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d’albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico medio.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare la resistenza.

AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano cottura incustodito
durante la preparazione di pietanze in quanto olio e grassi
potrebbero incendiarsi.

[l fumo & un’indicazione di surriscaldamento. Non usare mai
acqua per spegnere il fuoco di cottura. Spegnere
I'apparecchiatura e coprire le famme, per esempio, con una
coperta o un coperchio.

AVVERTENZA: L’apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite un commutatore esterno, come un timer,
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o collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da
un’azienda.

ATTENZIONE! Si deve sorvegliare il processo di cottura |
processi di cottura brevi devono essere sorvegliati
continuamente.

AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare alcun
oggetto sulle superfici di cottura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla superficie del piano di cottura
in quanto possono diventare molto caldi.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Non nebulizzare acqua né utilizzare vapore per pulire
I'apparecchiatura.

Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano cottura utilizzato
mediante il comando corrispondente, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

AVVERTENZA: Se la superficie € incrinata, spegnere
I'apparecchiatura per evitare la possibilita di scosse
elettriche. Qualora I'apparecchiatura sia collegata
direttamente alla corrente mediante una scatola di
derivazione, togliere il fusibile per scollegarla
dall’alimentazione. In ogni caso, contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

AVVERTENZA: Utilizzare esclusivamente protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell’apparecchiatura
o quelle indicate dallo stesso nelle istruzioni d’'uso, come ad
esempio accessori idonei o le protezioni per il piano cottura
che sono incorporate nell’apparecchiatura. Utilizzare
protezioni inadeguate aumenta il rischio di incidenti.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

/N AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni o danni
all’apparecchiatura.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
allapparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.
Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.

Non installare I'apparecchiatura accanto
ad una porta o sotto una finestra, per
evitare che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.

Ogni apparecchiatura dispone di ventole
di raffreddamento sulla parte inferiore.
Se l'apparecchiatura viene installata sopra
a un cassetto:

— Non tenere oggetti di piccole
dimensioni o fogli di carta che
potrebbero essere aspirati, dato che
possono danneggiare le ventole di
raffreddamento o guastare |l
funzionamento del sistema di
raffreddamento.

— Mantenere una distanza di almeno
due cm fra la parte inferiore
dell'apparecchiatura e le componenti
conservate nel cassetto.

Togliere gli eventuali pannelli separatori
installati nel mobiletto sotto
all'apparecchiatura.
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Tutti i collegamenti elettrici devono essere
effettuati da un elettricista qualificato .
L’apparecchiatura deve essere collegata
Prima di qualsiasi intervento € necessario
verificare che I'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

Assicurarsi che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con i valori nominali della
rete elettrica.

Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente. L’allentamento di
un collegamento elettrico o di una spina
(ove previsti) puo provocare un forte
surriscaldamento del terminale.

Utilizzare il cavo dell’alimentazione
elettrica corretto.

Non lasciare che il cavo dell’alimentazione
elettrica si aggrovigli.

Assicurarsi che sia installata una
protezione contro gli urti.

Utilizzare il serracavo sul cavo.
Assicurarsi che il cavo dell’alimentazione
o la spina (ove previsti) non sfiorino
I'apparecchiatura o le pentole roventi
quando si collega I'apparecchiatura a una
presa.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro
Centro Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

La protezione contro gli urti delle parti
sotto tensione e isolate deve essere
fissata in modo tale che non possa essere
rimossa senza attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine del processo di
installazione. Verificare che la spina di
alimentazione rimanga accessibile dopo
l'installazione.

Se la presa di alimentazione ¢ allentata,
non collegare la spina.




Non scollegare I'apparecchiatura tirando il
cavo di alimentazione. Staccare sempre la
spina di alimentazione.

Utilizzare esclusivamente dispositivi di
isolamento appropriati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a vite devono
essere rimossi dal portafusibili), salvavita
con messa a terra e contattori.

L’impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere un’apertura di
contatto di almeno 3 mm.

2.3 Utilizzo

pentole, se non diversamente specificato
dal produttore di questa apparecchiatura.
Usare esclusivamente accessori
consigliati dal produttore per questa
apparecchiatura.

/N AVVERTENZA!

Rischio di incendio ed esplosione.

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni o scosse
elettriche.

Non modificare le specifiche tecniche
dell’'apparecchiatura.

Rimuovere tutto I'imballaggio, le etichette
e la pellicola protettiva (se presente),
prima del primo utilizzo.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Impostare le zone di cottura su “off” dopo
ogni utilizzo.

Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare
roventi.

Non accendere I'apparecchiatura con le
mani bagnate o quando € a contatto con
'acqua.

Non utilizzare I'apparecchiatura come
superficie di lavoro e non metterci gli
alimenti a diretto contatto.

Se la superficie dell’'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegarla
immediatamente dall’alimentazione per
evitare scosse elettriche.

| portatori di pacemaker devono
mantenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione quando
I'apparecchiatura € in funzione.

Quando si immergono gli alimenti nell’olio
bollente, questo potrebbe schizzare.

Non utilizzare fogli di alluminio o altri
materiali tra la superficie di cottura e le

Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le fiamme o gli
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase
di cottura.

| vapori rilasciati dall’olio a temperatura
elevata possono provocare una
combustione spontanea.

L’olio usato, che puo contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all’olio
utilizzato per la prima volta.

Non appoggiare o tenere prodotti
infiammabili o oggetti inumiditi con prodotti
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

/\ AVVERTENZA!

Vi € il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non tenere pentole calde sul pannello dei
comandi per evitare il rischio di ustioni.
Non mettere coperchi caldi sulla superficie
in vetro del piano cottura.

Non esporre al calore pentole vuote.

Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatura. La
superficie si potrebbe danneggiare.

Non attivare le zone di cottura con pentole
vuote o senza pentole.

Le pentole in ghisa o con il fondo
danneggiato possono graffiare la
superficie in vetro/vetroceramica.
Sollevare sempre questi oggetti quando &
necessario spostarli sulla superficie di
cottura.

2.4 Cura e pulizia

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Disattivare I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la
pulizia.
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» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici, se non specificato
diversamente.

2.5 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

+ Informazioni relative alla lampadina (o
lampadine) all'interno di questo prodotto e
alle lampadine di ricambio vendute
separatamente: queste lampadine sono
progettate per resistere a condizioni
fisiche estreme negli elettrodomestici,
come temperatura, vibrazioni, umidita o

3. INSTALLAZIONE

sono destinate a segnalare informazioni
sullo stato operativo dell’elettrodomestico.
Non sono destinate all’'uso in altre
applicazioni e non sono idonee per
l'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni o soffocamento.

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

» Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

« Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

» Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.

tabella seguente. Contattare il Centro di
assistenza tecnica locale. Il cavo di
collegamento pud essere sostituito solo da
elettricisti qualificati.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura, annotare
I'informazione riportata di seguito presente
sulla targhetta dei dati. La targhetta dei dati &
applicata sul lato inferiore del piano di
cottura.

Numero diserie ........cceevveveeeennn..

3.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei
piani di lavoro e mobili da incasso conformi
alle norme.

3.3 Cavo di collegamento

|l piano cottura & fornito con un cavo di
collegamento.

» Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, usare il seguente tipo di
cavo: HO5V2V2-F, che resiste a una
temperatura di 90 °C o superiore. Un filo
singolo deve avere una sezione
trasversale minima in conformita con la
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/N AVVERTENZA!

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

/\ ATTENZIONE!

| collegamenti tramite spine di contatto
sono vietati.

/\ ATTENZIONE!

Non forare o saldare I'estremita del cavo.
E vietato.

/\ ATTENZIONE!

Non collegare il cavo senza la guaina
terminale del cavo.

Collegamento a una fase

1. Rimuovere la guaina terminale del cavo
dai cavi nero e marrone.

2. Rimuovere una parte dell'isolamento
delle estremita del cavo marrone e di
quello nero.



3. Collegare le estremita del cavo nero e di 4. Applicare un nuovo manicotto terminale
quello marrone. per filo sull’'estremita del filo condiviso (&
necessario uno strumento speciale).

400V2N~ 220-240 V~
SN I — N

= —
m— =

L2
Collegamento bifase: 400 V2N~ Collegamento a una fase: 220 - 240 V~
5x1,5 mm? o 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? o 3x4 mm?
@ Verde-giallo @ Verde-giallo
N Blu e blu N Blu e blu
L1 Nero L Nero e marrone
L2 Marrone

3.4 Montaggio

Se s’installa il piano cottura sotto una cappa,
consultare le istruzioni d’installazione della
cappa per la distanza minima tra le
apparecchiature.

/\/
e J L'min r!\in _l|_||_1'min. 28!
410 5A5 ' T\
[ ]
1 = F
Trova il video tutorial “Come installare il piano
cottura a induzione Electrolux: installazione

del piano di lavoro” digitando il nome
completo indicato nell'immagine sottostante.

Se 'apparecchiatura & installata sopra un I’YouTube mz‘:ﬁiﬁiiﬁiﬂﬁi':;"”“
cassetto, la ventilazione del piano cottura

riscalda gli articoli all'interno del cassetto How to install your Electrolux @\
durante il processo di cottura. Induction Hob - Worktop installation
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4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Disposizione del piano di cottura

n_¥
& &
S &
[ —
d H

4.2 Layout del pannello di controllo

Zona di cottura a induzione
Pannello dei comandi

W e
——

E- & v A8
® - v AR

49 5 Vv A [

—@+'§:\//\[2P

L
B m

o

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli indicatori ed i
segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto sen- Funzione

Commento

(7]
Ol

Acceso / Spento Per attivare e disattivare il piano di cottura.
= Hob?Hood Per attivare e disattivare la modalitad manuale della fun-
- zione.

llfl Blocco tasti / Dispositivo di si-  Per bloccare/sbloccare il pannello dei comandi.
curezza per bambini

| | Pausa Per attivare e disattivare la funzione.

- Display livello di potenza Per mostrare il livello di potenza.

m - Spie del timer delle zone di Indica per quale zona € impostato il tempo.
cottura

- Display timer Indica il tempo in minuti.
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Tasto sen- Funzione Commento
sore
E’ @ - Per selezionare la zona di cottura.
E _|_ — - Per aumentare o ridurre il tempo.
/\ / \/ - Per impostare un livello di potenza.
Ep PowerBoost Per attivare la funzione.
4.3 Display livelli di potenza
Display Descrizione
La zona di cottura é disattivata.

(-8, (&)-(E

La zona di cottura & in funzione.
Il puntino indica una variazione di meta livello di cottura.

Pausa ¢ in funzione.

(&)

Riscaldamento automatico funziona.

PowerBoost € in funzione.
. Si & verificato un malfunzionamento.
+ cifra
E] / E] / C] OptiHeat Control (indicatore di calore residuo su 3 livelli): continua la cottura / mantieni
caldo / calore residuo.
Blocco tasti / Dispositivo di sicurezza per bambini funziona.
Pentole e padelle non idonee o troppo piccole oppure nessuna pentole o padelle sulla

zona di cottura.

Spegnimento automatico funziona.

5. PRIMA DI UTILIZZARE L’APPARECCHIATURA PER LA

PRIMA VOLTA

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Limitazione potenza

Limitazione potenza definisce quanta potenza
viene utilizzata dal piano cottura in totale,
entro i limiti dei fusibili per l'installazione
domestica.

Per impostazione predefinita, il piano di
cottura & impostato al livello di potenza piu
alto possibile.

Per ridurre o aumentare il livello di
potenza:

1. Disattivare il piano cottura.

2. Tenere premuto @ per 3 secondi. Il
display si accende e si spegne.

3. Tenere premuto EI per 3 secondi.
oppure @9 viene visualizzato.
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4. Premere @ P72 viene visualizzato.

5. Premere —/ + del timer per impostare il

livello di potenza.

Livelli di potenza

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".

/N\ ATTENZIONE!

Assicurarsi che la potenza selezionata

sia idonea ai fusibili installati nellimpianto
domestico.

6. USO QUOTIDIANO

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Attivazione e disattivazione

Sfiorare (D per 1 secondo per accendere o
spegnere il piano di cottura.

6.2 Spegnimento automatico

La funzione disattiva automaticamente il
piano cottura se:

138

Tutte le zone di cottura sono disattivate,
Non si seleziona I'impostazione di calore
dopo l'accensione del piano di cottura,

E stato versato o appoggiato qualcosa sul
pannello dei comandi per piu di 10
secondi (una teglia, uno straccio ecc.).
Viene emesso un segnale acustico e il
piano di cottura si spegne. Rimuovere
I'oggetto o pulire il pannello dei comandi.
Il piano di cottura € surriscaldato (ad es.
quando si esaurisce l'acqua in ebollizione
nella pentola). Lasciare raffreddare la
zona di cottura prima di utilizzare
nuovamente il piano cottura.

Si utilizzano pentole e padelle non idonee.

Il simbolo si accende e la zona di
cottura si disattiva automaticamente dopo
2 minuti.

Non é stata disattivata una zona di cottura
o non é stato modificato il livello di

potenza. Dopo un po’ di tempo il ) si
accende e il piano cottura si spegne.
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« P72 —7200W
« P15—1500 W
« P20 —2000 W
P25 —2500W
+ P30 —3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

Rapporto tra impostazione di calore e
tempo dopo il quale il piano cottura si
spegne:

Impostazione di ca- |l piano cottura si di-

lore sattiva dopo
‘ 1.2 6 ore

3-4 5 ore

5 4 ore

6-9 1,5 ore

6.3 Livello di potenza

Sfiorare /\ per aumentare il livello di
potenza. Sfiorare V per ridurre il livello di
potenza. Sfiorare contemporaneamente /\ e
V per spegnere la zona di cottura.

6.4 OptiHeat Control (indicatore di
calore residuo su 3 livelli)

/N AVVERTENZA!

@ / [3 / [;] Se la spia € accesa, il calore
residuo puod causare ustioni.

Le zone di cottura a induzione generano il
calore richiesto per la cottura direttamente sul
fondo della pentola. Il piano in vetroceramica
viene riscaldato dal calore delle pentole.

Le spie compaiono quando una zona di
cottura e calda. Mostrano il livello del calore
residuo per le zone di cottura attualmente in
uso:



E] - continua la cottura,
E] - mantieni caldo,

[:] - calore residuo.

La spia pud anche comparire:

» per le zone di cottura vicine, anche se non
vengono utilizzate,

» quando si collocano pentole calde sulla
zona di cottura fredda,

* quando il piano cottura & disattivato ma la
zona di cottura & ancora calda.

La spia scompare quando la zona di cottura
si e raffreddata.

6.5 Riscaldamento automatico

Attivando questa funzione si otterra il livello di
calore necessario in meno tempo. La
funzione consente di raggiungere per un po’
di tempo il livello di calore piu elevato
possibile. In seguito, questo diminuisce fino a
raggiungere il livello corretto.

®

Per attivare questa funzione, la zona di
cottura deve essere fredda.

Per attivare la funzione per una zona di
cottura: sfiorare E” (@ compare). Toccare
immediatamente il /\ ( compare). Toccare

immediatamente il \V4 fino a quando non si
attiva I'impostazione di riscaldamento

corretta. Dopo 3 secondi (/) compare.

Per disattivare la funzione: toccare \/

6.6 PowerBoost

Questa funzione aumenta la potenza
disponibile per le zone di cottura a induzione.
La funzione pud essere attivata per la zona di
cottura a induzione solo per un periodo di
tempo limitato. Dopo questo periodo la zona
di cottura a induzione torna automaticamente
al livello di potenza massimo.

®

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".

Per attivare la funzione per una zona di
cottura: sfiorare [s_P. (7] compare.

Per disattivare la funzione: toccare E"
oppure \/.

6.7 Timer

e Timer

E possibile utilizzare questa funzione per
impostare la durata di una singola sessione di
cottura.

Come prima cosa, impostare il livello di
calore per la zona di cottura, poi impostare la
funzione.

Per impostare la zona di cottura: toccare

O ripetutamente fin quando non comparira
I'indicatore di una zona di cottura.

Per attivare la funzione o cambiare la

durata: sfiorare i tasti + 0 — del timer per
impostare il tempo (00 - 99 minuti). Quando il
display della zona di cottura lampeggia, viene
effettuato il conto alla rovescia del tempo.

Per impostare il tempo residuo: toccare @)
per impostare la zona di cottura. La spia della
zona di cottura inizia a lampeggiare. Il display
mostra il tempo rimanente.

Per disattivare la funzione: toccare @ per
impostare la zona di cottura, quindi toccare

—. Il tempo rimanente viene conteggiato in
00. L’indicatore della zona di cottura
scompare.

@

Al termine del conto alla rovescia, viene
emesso un segnale acustico e 00
lampeggia. La zona di cottura viene
disattivata.

Per interrompere il segnale: sfiorare @

« Contaminuti

Si puo utilizzare questa funzione quando il

piano di cottura & attivo e le zone di cottura
non sono in funzione. Il display del livello di

potenza visualizza .

Per attivare la funzione: toccare O e quindi

toccare + 0 — del timer per impostare I'ora.
Al termine del tempo, viene emesso un
segnale acustico e 00 lampeggia.
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Per interrompere il segnale: sfiorare .

Per disattivare la funzione: toccare @ e

quindi —. Il tempo rimanente viene
conteggiato in 00.

®

La funzione non ha alcun effetto sul
funzionamento delle zone di cottura.

6.8 Pausa

Questa funzione pone tutte le zone di cottura
accese sull'impostazione di calore piu basso.

Quando la funzione & attiva, tutti gli altri
simboli sui pannelli di controllo sono bloccati.

La funzione non interrompe le funzioni del
timer.
1. Per attivare la funzione: premere || .

compare. |l livello di potenza viene ridotto
al.

2. Per disattivare la funzione: premere || .
La precedente impostazione di calore appare.

6.9 Blocco tasti

E possibile bloccare il pannello dei comandi
durante il funzionamento delle zone di
cottura. Questa funzione impedisce di
modificare inavvertitamente il livello di calore.

Impostare innanzitutto il livello di calore.
. . ) - .
Per attivare la funzione: sfiorare . 0t J sj

accende per 4 secondi. Il timer rimane
acceso.

Per disattivare la funzione: sfiorare . EISi
accende il livello di calore precedente.

®

Quando si disattiva il piano cottura, si
disattiva anche questa funzione.

6.10 Dispositivo di sicurezza per
bambini

Questa funzione impedisce il funzionamento
accidentale del piano cottura.

Per attivare la funzione: attivare il piano
cottura con (D Non impostare alcuna
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temperatura di calore. Toccare & per 4
secondi. - si accende. Disattivare il piano
cottura con (D

Per disattivare la funzione: attivare il piano
cottura con . Non impostare alcuna
temperatura di calore. Toccare EI per 4
secondi. % si accende. Disattivare il piano
cottura con @

Per escludere la funzione per un solo
tempo di cottura: attivare il piano cottura

con (D si accende. Toccare EI per 4
secondi. Impostare il livello di calore entro
10 secondi. E possibile mettere in funzione il
piano cottura. Quando si disattiva il piano

cottura con @ la funzione si riattiva.

6.11 OffSound Control
(Disattivazione e attivazione dei
segnali acustici)

Disattivare il piano cottura. Toccare ©) per 3
secondi. Il display si accende e si spegne.

Sfiorare EI per 3 secondi. @Y oppure

compare. Sfiorare + del Timer per scegliere
una delle opzioni seguenti:

. - i segnali acustici sono spenti

. - i segnali acustici sono attivi

Per confermare la selezione, attendere finché
il piano cottura non si disattiva
automaticamente.

Quando la funzione ¢é attiva su 2} € possibile
sentire i suoni solo quando:

* sitocca @

¢ Contaminuti diminuisce

* Timer diminuisce

* si appoggia un oggetto sul pannello dei
comandi.

6.12 Gestione potenza

Se sono attive piu zone e la potenza
consumata supera la limitazione
dell'alimentazione, questa funzione
distribuisce la potenza disponibile tra tutte le
zone di cottura (collegate alla stessa fase). Il
piano cottura controlla le impostazioni di



calore per proteggere i fusibili dell'impianto
domestico.

» Le zone di cottura sono raggruppate in
base alla posizione e al numero delle fasi
del piano cottura. Ogni fase ha un carico
massimo di energia (3.700 W). Se il piano
cottura raggiunge il limite della potenza
massima disponibile entro la monofase, la
potenza delle zone di cottura si riduce
automaticamente.

» L'impostazione di calore della zona di
cottura selezionata ha sempre la priorita.
La potenza rimanente sara distribuita tra
le zone di cottura attivate in precedenza in
ordine inverso alla selezione.

» Il display del’impostazione di calore delle
zone ridotte cambia tra 'impostazione di
calore selezionato inizialmente e
'impostazione di calore ridotto.

» Attendere finché il display non smette di
lampeggiare o ridurre I'impostazione di
calore della zona di cottura selezionata
per ultimo. Le zone di cottura
continueranno a funzionare con
l'impostazione di calore ridotto. Se
necessario, modificare manualmente le
impostazioni di calore delle zone di
cottura.

Fare riferimento alla figura per le possibili

combinazioni in cui la potenza puo essere

distribuita tra le zone di cottura.

6.13 Hob?Hood

Si tratta di una funzione automatica avanzata
che collega il piano cottura ad una cappa
speciale. Sia il piano cottura che la cappa
dispongono di un comunicatore di segnale a
infrarossi. La velocita della ventola viene
definita automaticamente sulla base delle

impostazioni della modalita e della
temperatura della pentola piu calda sul piano
cottura. E anche possibile mettere in funzione
la ventola usando il piano cottura
manualmente.

@

All'origine il sistema remoto €& attivato per
la maggior parte della cappe. Nel caso in
cui sia disattivato, attivarlo prima di
utilizzare la funzione. Per maggiori
informazioni fare riferimento al manuale
per l'utente della cappa.

Funzionamento automatico della funzione
Per azionare la funzione automaticamente,
impostare la modalita automatica su H1 — H6.
Il piano cottura & impostato originariamente
su H5. La cappa reagisce ogni volta che si
aziona il piano cottura. Il pianto di cottura
rileva automaticamente la temperatura delle
pentole e regola la velocita della ventola.

Modalita automatiche

Luce au- Bollitu-  pristyra2)
tomatica 1)
HO Spento Spento Spento
H1 Acceso Spento Spento
H23) Acceso Velocita Velocita
ventola 1 ventola 1
H3 Acceso Spento Velocita
ventola 1
H4 Acceso Velocita Velocita
ventola 1 ventola 1
H5 Acceso Velocita Velocita
ventola 1 ventola 2
H6 Acceso Velocita Velocita
ventola 2 ventola 3

1) Il piano cottura rileva il processo di ebollizione e atti-
va la velocita della ventola in base alla modalita auto-
matica.

2) Il piano cottura rileva il processo di frittura e attiva la
velocita della ventola in base alla modalita automatica.

3) Questa modalita attiva la ventola e la luce e non &
collegata alla temperatura.

Modifica della modalita automatica

1. Disattivare il piano cottura.

2. Premere O per 3 secondi. Il display si
accende e si spegne.
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3. Premere EI per 3 secondi.

4. Premere @) un paio di volte fino a "] si
accende.

5. Premere + del timer per selezionare una
modalita automatica.

®

Per mettere in funzione la cappa
direttamente sul pannello della cappa,
disattivare la modalita automatica della
funzione.

®

Quando si termina la cottura e si disattiva
il piano cottura, la ventola della cappa
potrebbe ancora funzionare per un certo
periodo di tempo. Trascorso questo
tempo, il sistema disattiva la ventola
automaticamente ed evita I'attivazione
accidentale della stessa per i 30 secondi
successivi.

Funzionamento manuale della velocita
della ventola
E anche possibile attivare la funzione

-
manualmente. Per farlo, premere = quando il

7. CONSIGLI E SUGGERIMENTI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

7.1 Stoviglie

®

Per le zone di cottura a induzione, il
calore si crea molto rapidamente nelle
pentole grazie a un forte campo
elettromagnetico.

Utilizzare le zone di cottura a induzione con
pentole idonee.

» Per evitare il surriscaldamento e
migliorare le prestazioni delle zone, le
pentole devono essere il pil spesse e
piatte possibile.
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piano cottura & attivo. Questo disattiva il
funzionamento automatico della funzione e
consente di modificare la velocita della

ventola manualmente. Quando si preme = la
velocita della ventola aumenta di un livello.
Quando si raggiunge un livello intensivo e si

preme = di nuovo si imposta la velocita della
ventola su 0, disattivando la ventola cappa.
Per riavviare la ventola con la velocita 1

premere =.

@

Per attivare il funzionamento automatico
della funzione, disattivare il piano cottura
e riattivarlo.

Attivazione della luce

E possibile impostare il piano cottura per
attivare la luce automaticamente ogni volta
che si attiva il piano cottura. Per farlo
impostare la modalita automatica a H1 — H6.

@

La luce sulla cappa si disattiva 2 minuti
dopo la disattivazione del piano cottura.

« Verificare che le basi della pentola siano
pulite e asciutte prima di collocarle sulla
superficie del piano cottura.

» Fare sempre attenzione a non far scorrere
o sfregare le pentole sui bordi e sugli
angoli del vetro , in quanto potrebbero
scheggiarsi o si potrebbe danneggiare la
superficie del vetro.

Materiale delle pentole

« corretto: materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (con una marcatura corretta da
parte del produttore).

* non adatto: alluminio, rame, ottone, vetro,
ceramica, porcellana.

Una pentola é adatta per un piano di

cottura a induzione se:

* l'acqua raggiunge velocemente
I'ebollizione su una zona di cottura a
induzione impostata sul livello di cottura
massimo.



* una calamita si attacca al fondo della
pentola.
Dimensioni delle pentole

* Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alla dimensione del
fondo della pentola. Consultare la sezione
“Dati tecnici” > “Specifiche delle zone di
cottura” per le dimensioni corrette delle
pentole. Collocare la pentola al centro
della zona di cottura selezionata.

» L’efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle stoviglie. Per un
trasferimento ottimale del calore, utilizzare
pentole con diametro di base simile alle
dimensioni della zona di cottura (ovvero il
valore massimo del diametro delle pentole
riportato nella sezione “Dati tecnici” >
“Specifiche delle zone di cottura”).

— Una pentola con un diametro inferiore
alle dimensioni di una determinata
zona cottura riceve solo una parte
della potenza generata dalla zona di
cottura e cid causa un riscaldamento
piu lento.

— Per motivi di sicurezza e risultati di
cottura ottimali, non utilizzare pentole
di dimensioni maggiori rispetto a
quelle indicate nelle "Specifiche delle
zone di cottura". Evitare di tenere le
pentole vicino al pannello dei comandi
durante la sessione di cottura. Cio
potrebbe influire sul funzionamento del
pannello dei comandi o attivare
accidentalmente le funzioni piastra.

Rumore correlato alle pentole:

« crepitio: si stanno utilizzando pentole di
materiali diversi (costruzione a sandwich).

» fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

* ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

Rumore correlato al piano di cottura:

» scatto: si verifica un'accensione elettrica.

 sibilo, ronzio: la ventola funziona.

* rumore ritmico: viene rilevata una pentola.

7.3 Guida semplificata per la cottura

La correlazione tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura non
e regolare. L'aumento del livello di potenza
non & proporzionale all'aumento del consumo
di energia. Cio significa che una zona di
cottura con un livello di potenza medio
impiega meno della meta della propria
energia.

@

| dati riportati nella tabella sono

puramente indicativi.

®

Vedere la sezione "Dati tecnici".

7.2 Rumore durante il
funzionamento

®

| rumori descritti sono normali e non sono
indicano un guasto dell’apparecchiatura.

| rumori prodotti dalle pentole possono
variare a seconda del materiale con cui

sono realizzate e del livello di potenza.
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Impostazione  Utilizzare per: Tempo  Suggerimenti
di calore (min)
1 Tenere in caldo le pietanze cotte. se neces- Mettere un coperchio sulla pentola.
- sario
1-2. Salsa olandese; fondere: burro, ciocco- 5 - 25 Mescolare di tanto in tanto.
lata, gelatina.
2. Solidificare: omelette morbide, uova al 10 - 40 Cuocere con un coperchio.
forno.
2.-3. Sobbollire riso e piatti a base di latte, 25-50 Aggiungere al riso almeno una doppia
riscaldamento di pietanze pronte. quantita di liquido, mescolare a meta
del processo i preparati a base di lat-
te.
3.-4. Cuoci lentamente verdure, pesce, car- 20 - 45 Aggiungere qualche cucchiaio di ac-
ne. qua. Controllare la quantita di acqua
durante il processo.
4.-5 Patate al vapore e altre verdure. 20-60 Coprire il fondo della pentola con 1-2
cm di acqua. Controllare il livello del-
I'acqua durante il processo. Tenere il
coperchio sulla pentola.
4.-5. Cucinare grandi quantita di alimenti, 60 - 150 Fino a 3 1 di liquido piu gli ingredienti.
stufati e zuppe.
5.-7 Frittura delicata: scaloppine, cordon se neces- Capovolgere quando necessario.
bleu di vitello, costolette, polpette, sal-  sario
sicce, fegato, roux, uova, frittelle, ciam-
belle.
7-8 Frittura, sformato di patate, lombate, 5-15 Capovolgere quando necessario.
bistecche.
9 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stufati), friggere

patatine.

Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. PowerBoost & attivato.

7.4 Consigli e suggerimenti per
Hob*Hood

Quando si aziona il piano cottura con la
funzione:

Proteggere il pannello della cappa dalla
luce diretta del sole.

Non installare luci alogene sul pannello
della cappa.

Non coprire il pannello di controllo del
piano cottura.

Non interrompere il segnale tra il piano di
cottura e la cappa (ad esempio con la
mano, il manico di una pentola o una
pentola alta). Vedere I'immagine.

La cappa raffigurata di seguito & a puro
titolo illustrativo.
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consultare il nostro sito web per consumatori.
Le cappe da cucina Electrolux compatibili con
questa funzione devono riportare il simbolo

®

Altri dispositivi controllati in modalita
remota potrebbero bloccare il segnale.
Non usare apparecchiature di questo tipo
in prossimita del piano cottura mentre
Hob?Hood & acceso.

g

Cappe da cucina con la Hob?Hood
funzione

Per trovare l'intera gamma di cappe per
cucina che dispongono di questa funzione,

8. CURA E PULIZIA

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

8.1 Informazioni generali

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo.
Usare sempre pentole con il fondo pulito.
Non lasciare che le pentole bollano a
secco o raggiungano temperature
eccessivamente elevate.

Non utilizzare pentole realizzate con
materiali non compatibili con l'induzione.
Questi materiali potrebbero danneggiare
la superficie del piano cottura o rendere
piu difficile la pulizia.

Graffi o macchie scure sulla superficie in
vetro non influiscono sulle prestazioni del
piano cottura.

Non utilizzare coltelli o altri strumenti
metallici affilati per pulire la superficie in
vetro.

Utilizzare uno spatola consigliata solo
come strumento aggiuntivo dopo la pulizia
standard.

Aspettare che il piano cottura si raffreddi e
pulire la superficie con un panno morbido
e un detersivo per piatti con acqua tiepida.
Pulire con movimenti circolari e pressione
moderata. Asciugare la superficie con un
panno in microfibra.

/\ AVVERTENZA!

Non utilizzare la classica spugna
gialla e verde, in quanto le particelle di
alluminio nello strato duro potrebbero
danneggiare e scolorire la superficie
in vetro.

@

L'uso di strumenti diversi da quelli
raccomandati sara inefficace e
potrebbe danneggiare o scolorire la
superficie in vetro.

8.2 Pulizia della superficie in vetro
del piano cottura

Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, sale, zucchero
e alimenti contenenti zucchero. Usare un
raschietto e fare attenzione a evitare
scottature.

Quando il piano cottura &
sufficientemente freddo, rimuovere: i
segni di calcare e d’acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti. Pulire la
superficie come descritto sopra. Per
rimuovere lo scolorimento metallico lucido
utilizzare un panno morbido e una
soluzione di acqua e aceto.

Rimuovere segni e macchie persistenti:
per ottenere i migliori risultati, usare un
detergente per piani MATT CARE cottura,
dedicato a questo tipo di superficie, o
qualsiasi altro latte detergente
leggermente abrasivo (ad es.Cif®, Viss®,
Jif®, Vim®). Non utilizzare detergenti
standard per piani cottura per superfici
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lucide (ad es.VitroCare®). Applicare il
detergente sulla superficie macchiata e
lasciarlo assorbire. 5min Strofinare
delicatamente la superficie per mezzo di

una comune spugna antigraffio con una
parte abrasiva (solitamente blu). Ripetere

9. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

9.1 Cosa fare se...

I'operazione fino a quando le macchie non
sono piu visibili. Rimuovere eventuali
residui di detersivo dalla superficie e
asciugarla con un panno in microfibra.

Problema

Causa possibile

Soluzione

Non € possibile attivare il piano
cottura o metterlo in funzione.

Il piano cottura non & collegato a
una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

Accertarsi che il piano cottura sia col-
legato correttamente alla rete elettrica.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in cui
il fusibile continui a saltare, rivolgersi
ad un elettricista qualificato.

Non ¢ stato impostato il livello di ca-
lore entro 10 secondi.

Accendere nuovamente il piano cottu-
ra e impostare il livello di calore in me-
no di 10 secondi.

Sono stati toccati 2 o piu tasti senso-
re contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

Pausa ¢ in funzione.

Fare riferimento a "Sospendi".

C’é acqua o macchie di grasso sul
pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Si sente un bip costante.

Il collegamento elettrico non & cor-
retto.

Scollegare il piano cottura dalla rete
elettrica. Consultare un elettricista
qualificato per controllare I'installazio-
ne.

Viene emesso un segnale acusti-
co e il piano di cottura si spegne.
Quando il piano cottura € acceso
viene emesso un segnale acusti-
co.

E stato appoggiato qualcosa su uno
o piu tasti sensore.

Rimuovere I'oggetto dai tasti sensore.

Il piano di cottura si disattiva.

E stato appoggiato qualcosa sul ta-

sto sensore .

Rimuovere I'oggetto dal tasto sensore.

L’indicatore di calore residuo non
si accende.

La zona non & calda perché e rima-
sta in funzione solo per brevissimo
tempo, oppure il sensore € danneg-
giato.

Se la zona ha funzionato abbastanza a
lungo da essere calda, rivolgersi a un
Centro di assistenza autorizzato.
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Problema

Causa possibile

Soluzione

Hob?Hood non funziona.

E stato coperto il pannello dei co-
mandi.

Rimuovere I'oggetto dal pannello dei
comandi.

Si usa una pentola molto alta che
blocca il segnale.

Usare una pentola piu piccola, cambia-
re zona cottura o azionare la cappa
manualmente.

Riscaldamento automatico non
funziona.

E impostato il livello di calore massi-
mo.

Il livello di calore massimo ha la stessa
potenza della funzione.

La zona e calda.

Lasciar raffreddare sufficientemente la
zona.

Il livello di calore cambia tra due
livelli.

Gestione potenza ¢ in funzione.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

Il pannello dei comandi diventa
caldo al tocco.

La pentola & troppo grande o troppo
vicina al pannello di controllo.

Se possibile, collocare le pentole gran-
di sulle zone posteriori.

Assenza di suono quando si toc-

cano i tasti sensore del pannello.

| segnali acustici sono disattivati.

Attivare i segnali acustici. Consultare
la sezione "Utilizzo quotidiano”.

compare.

Dispositivo di sicurezza per bambini
o Blocco tasti € in funzione.

Consultare la sezione "Uso quotidia-
no".

compare.

Non ci sono pentole sulla zona.

Collocare le pentole sulla zona.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole adatte per piani cot-
tura a induzione. Fare riferimento a
"Consigli e suggerimenti”.

Il diametro del fondo delle pentole &
troppo piccolo per la zona.

Utilizzare pentole con dimensioni cor-
rette. Vedere la sezione "Dati tecnici".

Il riscaldamento richiede molto
tempo.

La pentola & troppo piccola e riceve
solo una parte della potenza genera-
ta dalla zona di cottura.

Per un trasferimento ottimale del calo-
re, utilizzare pentole con diametro di
base simile alle dimensioni della zona
di cottura (ovvero il valore massimo
del diametro delle pentole riportato
nella sezione “Dati tecnici” > “Specifi-
che delle zone di cottura”).

e un numero si accendono.

C’e un errore nel piano di cottura.

Spegnere e riaccendere il piano cottu-

ra dopo 30 secondi. Se si accende
nuovamente, scollegare il piano cottu-
ra dall’alimentazione elettrica. Dopo 30
secondi, collegare nuovamente il piano
cottura. In caso di ricomparsa dell’ano-
malia, rivolgersi a un Centro di assi-
stenza autorizzato.

9.2 Qualora non sia possibile
trovare una soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta identificativa. Fornire inoltre il

codice a tre lettere per il piano in
vetroceramica (si trova nell'angolo della
superficie in vetro) e il messaggio di errore
visualizzato. Assicurarsi che il piano cottura
sia stato messo in funzione correttamente. In
caso contrario, anche durante il periodo di
garanzia, l'intervento di assistenza da parte di
un tecnico dell'assistenza o del rivenditore
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non sara gratuito. Le informazioni sul periodo | sono contenute nel libretto di assistenza
di garanzia e i Centri di Assistenza Autorizzati | tecnica.

10. DATI TECNICI
10.1 Targhetta identificativa

Modello EIT60433CL PNC 949 492 911 00

Tipo 61 B4A 00 AA 220-240V /400V 2N, 50 - 60 Hz
Induzione Prodotto in: Romania

Numero di serie .........cc.c....... 7.2 kW

ELECTROLUX c € E

10.2 Specifiche delle zone di cottura

Zona di cottura Potenza nominale PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro pentole

(impostazione di rata massima [mm]

calore massima) [min]

w]
Anteriore sinistra 2300 3700 10 180 - 210
Posteriore sinistra 1800 2800 10 145 - 180
Anteriore destra 1400 2500 4 125 - 145
Posteriore destra 1800 2800 10 145 - 180

La potenza delle zone di cottura puo differire diametro di base simile alle dimensioni della

in alcune piccole gamme dai dati presenti in zona di cottura (ovvero il valore massimo del
tabella. Cambia con il materiale e le diametro delle pentole riportato tabella). Non
dimensioni delle pentole. utilizzare pentole con un diametro maggiore

Per il trasferimento del calore e risultati di rispetto a quello della zona di cottura.

cottura ottimali, utilizzare pentole con

11. EFFICIENZA ENERGETICA

11.1 Informazioni sul prodotto in base a (UE) N. 66/2014

Identificazione modello EIT60433CL
Tipo di piano cottura Piano cottura a incasso
Numero di zone di cottura 4
Tecnologia di riscaldamento Induzione
Diametro delle zone di cottura circolari (&) Anteriore sinistra 21.0cm
Posteriore sinistra 18.0 cm
Anteriore destra 14.5cm
Posteriore destra 18.0 cm
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Consumo di energia per zona di cottura (EC electric Anteriore sinistra 178.4 Whi/kg

cooking) Posteriore sinistra 184.9 Whikg
Anteriore destra 183.2 Wh/kg
Posteriore destra 184.9 Wh/kg
Consumo di energia del piano cottura (EC electric hob) 182.9 Whikg

Apparecchiatura testata in conformita a: EN IEC 60350-2.

11.2 a risparmio energetico « Se & possibile, coprire sempre le pentole
con il coperchio.

* Collocare la pentola direttamente al centro
della zona di cottura.

e Utilizzare il calore residuo per mantenere

+ Quando si riscalda I'acqua, usare solo la gli alimenti caldi o per fonderli.
quantita che serve.

11.3 Obblighi di informazionein base a (UE) N. 2023/826

Si puo risparmiare energia durante la cottura
di tutti i giorni, se si seguono i suggerimenti
riportati di seguito.

Consumo di potenza in modalita spento 0,3W

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la mo- 2 min
dalita a bassa potenza applicabile

Apparecchiatura testata in conformita a: EN 50564.

12. CONSIDERAZIONI SULL’AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:l—) apparecchiature che riportano il simbolo E
Smaltire 'imballaggio negli appositi con i rifiuti domestici. Portare il prodotto al
contenitori per il riciclaggio. Aiutare a punto di riciclaggio piu vicino o contattare il
proteggere I'ambiente e la salute umana comune di residenza.

riciclando rifiuti derivanti da apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Non smaltire le
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.
@ Sanemiet lietoSanas ieteikumus un broSuras, traucéjumu novérSanas, servisa un

remonta informaciju:
www.electrolux.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A\ DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai lietoSanas rezultata. Vienmeér
glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un pasi jutigu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam sp€jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

« Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar ierici.
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Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu numuros,
naktsmitnés, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kur ta netiek lietota intensivak ka
parasta majsaimnieciba.

BRIDINAJUMS! lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.
BRIDINAJUMS! Gatavojot uz plits édienu ar taukiem vai
ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréks.

Dumi liecina par parkarsanu. Nekada gadijuma
neizmantojiet ideni édiena gatavoSanas uguns nodzésanai.
Izslédziet ierici un apklajiet liesmu ar, pieméram, uguns
segu vai vaku.

BRIDINAJUMS! ierici nedrikst barot caur aréjo komutacijas
ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot to sistémai, kuru
regulari ieslédz un izslédz inzeniertehniska nodrosinajuma
sistema. )
BRIDINAJUMS: Gatavo$anas process ir jauzrauga. Iss
gatavosanas process jauzrauga nepartraukti.
BRIDINAJUMS! Aizdeg$anas risks: neuzglabajiet
priekSmetus uz gatavoSanas virsmam.

Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuveésanas.
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lerices tiriSanai neizmantojiet Gdens smidzinataju un tvaika
tiritaju.

Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas sildelementu,
izmantojot ta vadibas slédzi, un nepalaujieties uz
gatavoSanas trauka noteicéju.

BRIDINAJUMS! Ja stikla keramikas virsma ir saplaisajusi,
izslédziet ierici, lai novérstu iesp&jamo elektribas triecienu.
Ja ierice ir pieslégta stravas padeves avotam tiesa veida,
izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai
atvienotu ierici no stravas padeves avota. Jebkura gadijuma
sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

Lai izvairitos no negadijumiem, stravas padeves vada
bojajuma gadijuma tas janomaina razotajam, autorizétajam
servisam vai lidzigi kvalificetam specialistam.
BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai tadus plits aizsargus, kurus
ir izgatavojis ierices razotajs vai kurus ierices razotajs
lietoSanas instrukcija noradijis ka lietoSanai piemérotus, vai
Kuri ir iestradati iericé. Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana

var izraisit negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Montavimas

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un ierices bojajumu risks.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Apstradajiet nozagétas skapisa virsmas ar
hermetizejosu lidzekli, lai nepielautu
piebrie§anu mitruma ietekmé.
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Aizsargajiet ierices apaksu no tvaika un
mitruma.

Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem
logiem. Tas jaievero, lai, atverot durvis vai
logu, nenokristu édiena gatavoSanas
trauki.

Katrai iericei apak$a ir dzeséSanas
ventilators.

Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes:

— Neglabajiet mazus priekSmetus vai
papira lapas, kuras varétu izvilkt,
tadéjadi sabojajot dzesésanas
ventilatorus vai dzes€Sanas sistemu.

— Starp ierices apaksdalu un atvilktné
esoSajiem priekSmetiem atstajiet
vismaz 2 cm attalumu.

Nonemiet visus atdalo$os panelus, kas
uzstaditi skapiti zem ierices.



2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!

Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Visi elektriskie savienojumi javeic
kvalificeétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Pirms jebkadu darbibu veikSanas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnite
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Parbaudiet, vai ierice ir pareizi uzstadita.
Valigs vai neatbilstoSs stravas vads vai
kontaktdaksa (ja tada ir) var izraisit
kontakta parmeérigu sakarsanu.
Izmantojiet pareizu elektribas padeves
vadu.

Nelaujiet elektribas padeves vadam
satities.

NodrosSiniet, ka tiek uzstadita trieciena
aizsardziba.

Kabela stiprinajumam izmantojiet vada
atslogotaju.

Pieslédzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai kontaktdaksa (ja tada
ir) nepieskaras ierices karstajam dalam vai
édiena gatavoSanas traukiem.
Neizmantojiet vairaku kontaktspraudnu
adapterus un pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni (ja tads ir) un stravas
kabeli. Sazinieties ar musu pilnvaroto
servisa centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

Zem sprieguma un izoléto dalu
triecienaizsardzibai jabut nostiprinatai tada
veida, lai to nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas procesa beigas.
Parbaudiet, vai péc ierices uzstadisanas
var brivi piek|ut kontaktspraudnim.

Ja kontaktligzdai ir valigs savienojums,
nepieslédziet tai kontaktspraudni.
Neatvienojiet ierici, velkot aiz stravas
kabela. Vienmer turiet stravas
kontaktdaksu.

Izmantojiet tikai atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzus, drosinatajus (no
turétajiem izskravéjamus droSinatajus),

zeméjuma nopludes automatslédzus un
savienotajus.

« Elektroinstalacijai ir jabut aprikotai ar
izolacijas ierici, kura lauj jums atvienot
ierici no stravas padeves visos polos.
Izolacijas iericei ir jabut aprikotai ar vismaz
3 mm platu kontakta atveri.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu, apdegumu vai elektroSoka
risks.

* Nemainiet Sis ierices specifikaciju.

* Pirms pirmas lietoSanas, nonemiet visus
iesainojuma materialus, uzlimes un
aizsargplévi (ja tadi ir).

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

» Péc katras izmantoSanas reizes iestatiet
gatavosanas zonu stavokli “Izslégts”.

* Nenovietojiet galda piederumus un
gatavosSanas trauku vakus uz gatavosanas
zonam. Tie var sakarst.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice saskarusies ar udeni.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu un
nenovietojiet partiku tieSa saskare ar to.

« Jaierices virsma ir ieplaisajusi,
nekavéjoties atvienojiet ierici no stravas
padeves, lai novérstu elektriskas stravas
triecienu.

» lerices lietoSanas laika lietotajiem ar
elektrokardiostimulatoru jaturas vismaz
30 cm attaluma no indukcijas gatavoSanas
zonam.

« levietojot partiku karsta ella, ta var
iz§|akstities.

* Neizmantojiet aluminija foliju vai citus
materialus starp gatavo$anas virsmu un
ediena gatavosanas traukiem, ja vien
ierices razotajs nav noradijis citadak.

* lzmantojiet tikai Sai iericei razotaja
ieteiktos papildpiederumus.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav ugunsgréka un spradziena risks.

e Uzkarséti tauki un ellas var radit
uzliesmojosu tvaiku. GatavosSanas laika

LATVIESU 153




netuviniet taukvielas un ellu atklatai
liesmai vai sakarsétiem priekSmetiem.

» Augsta temperatira uzkarsétas ellas
izdalitie tvaiki var peksni uzliesmot.

» Partikas atliekas saturo$a izmantota ella
var uzliesmot zemaka temperatira neka
pirmreiz€jas lietoSanas ella.

* Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piestcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

* Neturiet karstus édiena gatavo$anas
traukus uz vadibas panela, lai izvairitos no
apdegumu riska.

» Nedrikst novietot karstu pannas vaku uz
plits stikla virsmas.

+ Ediena gatavo3anas laika nelaujiet &édiena
gatavoS$anas traukiem varities tukSiem.

* levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavo$anas traukiem
nokrist uz ierices. Tas var sabojat virsmu.

* Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.

+ GatavoSanas trauki, kas razoti no ¢uguna
vai ar bojatu apaksu var radit skrapéjumus
stiklam / stikla keramikas virsmai.
Parvietojot priekSmetus uz gatavoSanas
virsmas, vienmér tos paceliet.

2.4 Apkope un tiriSana

» Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 Pirms uzstadiSanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet zemak
informaciju, kas noradita uz datu plaksnites.
Tehnisko datu plaksnite atrodas plits apaksa.

SErijas NUMUIS .....ccccvvvvveveeeeeennn.
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« Pirms tinsanas izsl€dziet ierici un |aujiet tai
atdzist.

* Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

vien nav noradits citadi.

2.5 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. lzmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

« Attieciba uz lampu(-am), kas atrodas S1
izstradajuma iekSpuseé, un rezerves dalu
lampam, ko pardod atseviski: $is lampas ir
izstradatas, lai izturétu arkartéjus fiziskus
apstaklus sadzives tehnika, pieméram,
temperaturu, vibraciju, mitrumu, vai ir
paredzétas informacijas signalizéSanai par
ierices darbibas stavokli. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

2.6 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmakS$anas risks.

* Sazinieties ar vietéjam iestadem, lai
noskaidrotu, ka utilizet ierici.

« Atvienojiet ierici no stravas padeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

3.2 lebuvejamas plitis

Lietojiet iebuvejamas plitis tikai pec tam, kad
tas ir pareizi iebuvétas virtuves mebelés un
darba virsmas atbilstoSi speka esosiem
standartiem.

3.3 Stravas padeves kabelis

« Plits virsma ir aprikota ar stravas padeves
kabeli.

« Lai nomainitu bojatu stravas vadu,
izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F kas iztur 90




°C vai augstaku temperaturu. Atseviskam
vadam ir jabuat minimalam
Skersgriezumam atbilstosi talak sniegtajai
tabulai. Sazinieties ar vietéjo servisa
centru. Stravas padeves kabela nomainu
drikst veikt tikai kvalificéts elektrikis.

/\ BRIDINAJUMS!

Visi elektrisko savienojumu darbi ir
javeic kvalificetam elektrikim.

/\ UZMANIBU!

Savienojumi, izmantojot
kontaktspraudnus ir aizliegti.

/N\ UZMANIBU!

Neurbiet un nelodgjiet vadu galus. Tas ir
aizliegts.

/\ UZMANIBU!

Neveidojiet kabela savienojumus bez
kabela gala uzmavas.

Vienfazes pieslegums

1.

2,

3.

Atvienojiet kabela gala uzmavu no
melnas un brunas krasas vadiem.
Nonemiet dalu izolacijas no melnas un
brunas krasas vadu galiem.

Savienojiet melnas un briinas krasas
vadu galus.

Izmantojiet jaunu vada gala uzmavu uz
savienota vada gala (nepiecieSams 1pass
instruments).

400V2N~
CN I

oy —
RE E—
L2

220-240 V~
— N

—
—

Divfazu pieslegums 400 V2N~

Vienfazes pieslegums: 220 - 240 V~

5 x 1,5 mm? vai 4 x 2,5 mm?

5 x 1,5 mm? vai 3 x 4 mm?

@ Dzeltens — zal$§ @ Dzeltens — zal$§
N Zils un zils N Zils un zils

L1 Melns L Melns un brins
L2 Brins

3.4 Montaza

Uzstadot plits virsmu zem tvaika nosticéja,

skatiet minimalo nepiecieSamo attalumu starp

iericém tvaika noslcéja uzstadiSanas
instrukcijas.
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Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes, plits
virsmas ventilacija gatavo$anas procesa laika
var uzsildit atvilktné glabatos priekSmetus.

S —

L.
| | T ]‘mln. 28!

—
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Mekl€gjiet video pamacibu “Electrolux
indukcijas plits virsmas uzstadisana —
uzstadiSana un virsmas”, ievadot pilnu
turpmak redzamaja attéla noradito
nosaukumu.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg



4. PRODUKTA APRAKSTS

4.1 Gatavosanas virsmas izkartojums

il

180 mm
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180 mm
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4.2 Vadibas panela izkartojums

Indukcijas gatavo$anas zona
Vadibas panelis

&

@

° i)))i

W e
——

> v A5

VN

39, SV A

- O + 9 v A [

L
B @ @

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus. Displeji, indikatori un skanas signali norada uz
aktivizétam funkcijam.

Sensora Funkcija Komentari
lauks
(D leslégts / Izslégts Lai aktivizetu vai deaktivizétu plits virsmu.
= Hob?Hood Lai aktivizétu un deaktivizétu funkcijas manualo rezimu.
EI Blokétajs / Bérnu droSibas sis- Vadibas panela blokéSanai/atblokésanai.
téma
|| Pauze Funkcijas aktivizéSanai un deaktivizésanai.
- Sildisanas pakapes displejs Rada sildisanas pakapi.
E - Taimera indikatori gatavos$a- Rada, kurai zonai iestatits laiks.
nas zonam
- Taimera displejs Rada laiku minatés.
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Sensora Funkcija Komentari
lauks
E’ @ Lai izvelétos gatavoSanas zonu.
E _I_ = Paildzina vai saisina laiku.
/\ / \/ lestata sildisanas pakapi.
Ep PowerBoost Lai ieslégtu funkciju.
4.3 Karsésanas iestatijums rada
Displejs Apraksts
Gatavo$anas zona ir deaktivizéta.

-6, -8

Gatavo$anas zona darbojas.
Punkts nozimé izmainas par pusi no sildiSanas pakapes.

Pauze aktivizéta.

(&)

Automatiska uzkarseésana darbojas.

Darbojas PowerBoost.
) Radusies darbibas trauc&jumi.
+ cipars
E] /@ /C] OptiHeat Control (trispakapju atlikusa siltuma indikators): turpinat gatavos$anu / siltuma
uzturés$ana / atlikusais siltums.
Blokétajs / Bérnu droSibas sistéma darbojas.
Neatbilsto$s vai parak mazs gatavoSanas trauks vai uz gatavo$anas zonas nav novie-

tots gatavoSanas trauks.

Automatiska izslégSanas aktivizéta.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

- - . Lai samazinatu vai palielinatu jaudas
/\ BRIDINAJUMS! [imeni:
Skatiet sadaju "Drosiba". 1. lzslédziet plits virsmu.

5.1 Jaudas ierobezojums

2. Turiet piespiestu O 3 sekunzu garuma.
Displejs iesledzas un izslédzas.

?Jaudas |grobez'01ums nf)sgkq, C!k daL_,I'dZ 3. Nospiediet EI un turiet to piespiestu 3
jaudas virsma lieto kopa, ievérojot majas T
elektroinstalacijas dro$inataju ierobeZojumus. sekundes. b0 vai b J iedegas.

Plits virsma pé&c noklus&juma ir iestatita uz 4. Nospiediet O. P72 iedegas.

augstako iespéjamo jaudas limeni. 5. Nospiediet taimera — /1, lai iestatitu
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jaudas limeni.
Jaudas limeni




Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

/\ UZMANIBU!
Parliecinieties, ka majokla drosinataji
spé€j izturét izvéléto jaudu.

« P72 —7200 W
+ P15— 1500 W
+ P20 —2000 W

6. IKDIENAS LIETOSANA

P25 — 2500 W

* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
» P50 —5000W
« P60 — 6000 W

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 AktivizéSana un deaktivizéSana

Pieskarieties pie (D vienu sekundi, lai
aktivizétu vai deaktivizétu phti.

6.2 Automatiska izslégSanas

Funkcija automatiski izsledz plits virsmu,
ja:

» irizslégtas visas gatavoSanas zonas;

* neiestatat karséSanas iestatijumu péc plits
virsmas aktivizéSanas;

 izlejat vai novietojat kadu priekSmetu uz
vadibas panela ilgak neka 10 sekundes
(pieméram, pannu, dvieli u.c.). Atskan
skanas signals, un plits virsma tiek
deaktivizéta. Nonemiet priekSmetu vai
notiriet vadibas paneli.

+ plits virsma parak sakarst (pieméram, kad
katls ir izvarijies sauss). Laujiet
gatavo$anas zonai atdzist, pirms atkartoti
izmantojat plits virsmu.

* jus izmantojat neatbilstoSus gatavosanas

traukus. ledegas simbols , un
gatavoSanas zona automatiski izsleédzas
péc 2 minutém.

* jUs neizslédzat gatavoSanas zonu vai
mainat karstuma iestatijumu. Péc kada

laika iedegas ) un plits virsma izslédzas.
Attieciba starp karsésanas iestatijumu un
laiku, péc kura plits virsma izslédzas:

Karsésanas iestati-  Plits virsma izslée-

jums dzas péc
‘ 1-2 6 stundam
3-4 5 stundam
5 4 stundam
6-9 pusotras stundas

6.3 SildiSanas pakape

Pieskarieties pie VAN , lai palielinatu sildiSanas

pakapi. Pieskarieties pie V , lai samazinatu
sildiSanas pakapi. Lai izslégtu gatavosanas

zonu, vienlaikus pieskarieties /\ un \/ .

6.4 OptiHeat Control (trispakapju
atlikusa siltuma indikators)

/\ BRIDINAJUMS!

& / (=] / L) Kameér indikators turpina
degt, pastav apdegumu risks no atlikusa
karstuma.

Indukcijas gatavosanas zonas rada
gatavoSanas procesam nepiecieSamo siltumu
tieSi édiena gatavo$anas trauka pamatnée.
Stikla keramikas virsma sakarst no trauku
izstarota karstuma.

Indikatori sak degt, kad gatavo$anas zona ir
karsta. Tie parada pasreiz izmantoto
gatavo$anas zonu atlikusa siltuma pakapi:

GE— turpiniet gatavo$anu,
- uzturiet siltu,

[:] - atlikusais siltums.
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Indikatori var ari iedegties:

+ blakus esoSajam gatavoSanas zonam, pat
ja tas neizmatojat,

* jauz aukstas gatavoSanas zonas tiek
novietoti karsti gatavoSanas trauki,

» kad gatavoSanas virsma ir izslégta, bet
gatavo$anas zona joprojam ir karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas zona ir
atdzisusi.

6.5 Automatiska uzkarsésana

Aktivizejot So funkciju, varat sasniegt
nepiecieSamo karstuma iestatijumu isaka
laika. Funkcija uz laiku iestata augstako
karstuma iestatijumu un péc tam pazemina
temperatiru uz izvéléto karstuma iestatijumu.

®

Lai aktivizeétu funkciju, gatavo$anas zonai
jabut aukstai.

Lai aktivizetu funkciju gatavoSanas zonai:
pieskarieties e P simbolam (iedegas).
Nekavéjoties pieskarieties VAN ( iedegas@).

Nekavéjoties pieskarieties V fidz iedegas
pareiza sildisanas pakape. Péc 3 sekundém

iedegas .

Lai deaktivizétu funkciju: pieskarieties V.

6.6 PowerBoost

ST funkcija nodro$ina vairak jaudas indukcijas
gatavoSanas zonam. Funkciju indukcijas
gatavoSanas zonai var aktivizét tikai uz
ierobezotu laika posmu. P€c T laika
indukcijas gatavoSanas zona automatiski tiek
iestatita atpakal uz augstako karséSanas
limeni.

®

Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

Lai aktivizétu funkciju gatavoSanas zonai:
pieskarieties ':". (F) iedegas.

Lai deaktivizétu funkciju: pieskarieties P

vai \/

6.7 Taimeris

» Laika atskaites taimeris
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Varat izmantot So funkciju, lai iestatitu vienas
gatavo$anas sesijas ilgumu.

Vispirms iestatiet gatavoSanas zonas
karséSanas pakapi un péc tam funkciju.

Lai iestatitu gatavosSanas zonu:

pieskarieties Q) atkartoti, "dz paradas
gatavo$anas zonas indikators.

Lai aktivizétu funkciju vai mainitu laiku:

pieskarieties pie taimera vadiklam + vai T,
lai iestatitu laiku (00 — 99 minutes). Kad
gatavoSanas zonas indikators sak mirgot,
notiek laika atpakalskaitisana.

Lai skatitu atlikuSo laiku: pieskarieties @
lai iestatitu gatavosanas zonu. Gatavosanas
zonas indikators sak mirgot. Displeja bus
redzama atlikusa laika vértiba.

Lai deaktivizétu funkciju: pieskarieties @
lai iestatitu gatavosanas zonu, un péc tam

pieskarieties —. Atlikusais laiks samazinas
lldz 00. Gatavo$anas zonas indikators
izsledzas.

@

Kad atpakalskaitiSana beidzas, atskan
skanas signals un mirgo 00.
Gatavosanas zona tiks deaktivizéta.

Lai izslégtu skanu: pieskarieties pie @
« Laika atgadinajums

So funkciju var lietot, kad plits ir ieslégta, bet
gatavoSanas zonas nedarbojas. KarséSanas

pakapes displeja redzams .

Lai aktivizétu funkciju: pieskarieties O un

péc tam taimera vadiklai 1 vai —, lai
iestatitu laiku. Kad laiks ir beidzies, atskan
skanas signals un mirgo 00.

Lai izsléegtu skanu: pieskarieties pie @

Lai izslégtu funkciju: pieskarieties Q) un

péc tam pieskarieties 7. AtlikuSais laiks
samazinas [idz 00.

@

ST funkcija neietekmé gatavo$anas zonu
darbibu.




6.8 Pauze

ST funkcija visas darbojo$as gatavo$anas
zonas iestata zemakaja karséSanas pakape.

Sis funkcijas darbibas laika visi paréjie
vadibas panela simboli ir blokeéti.
ST funkcija neaptur taimera funkcijas.

1. Lai aktivizétu funkciju, nospiediet || .

iedegas. Karsésanas iestafijums
pazeminas lidz 1.

2. Lai izslégtu funkciju, nospiediet Il
leslédzas iepriek$éjais karséSanas
iestatijums .

6.9 Blokétajs

Jis varat blokét vadibas paneli, kameér
darbojas gatavoSanas zonas. Tas noversis
nejausu karsé$anas iestatijuma mainu.

Vispirms iestatiet karséSanas iestatijumu.

Lai ieslégtu funkciju: pieskarieties &

iedegas 4 sekundes. Taimeris paliek ieslégts.

Lai izslégtu So funkciju, pieskarieties &,
Tiek aktivizéts iepriekséjais karséSanas
iestatijums.

®

Izslédzot plits virsmu, tiek deaktivizéta $t
funkcija.

6.10 Bérnu drosibas sistéema

ST funkcija nepielauj nejausu plits virsmas
darbinasanu.

Lai aktivizétu funkciju gatavoSanas zonai:

aktivizéjiet plits virsmu ar . Neiestatiet
sildiSanas pakapi. Pieskarieties pie EI

4 sekundes. . Izslédziet plits virsmu,
nospiezot ®.

Lai izslégtu funkciju gatavo$anas zonai:
aktivizéjiet phits virsmu ar (D Neiestatiet
sildiSanas pakapi. Pieskarieties pie EI

4 sekundes. /] iedegas. Izslédziet plits
virsmu, nospiezot @

Lai ignorétu funkciju tikai vienai
gatavosanas reizei: aktivizéjiet plits virsmu

ar @ . Pieskarieties pie El4 sekundes.
lestatiet karséSanas iestatijumu
10 sekunzu laika. Jus variet izmantot plits

virsmu. Kad izslédzat plits virsmu ar (D
funkcija darbojas atkal.

6.11 OffSound Control (Skanas
signalu ieslég$ana un izsléegSana)
Izslédziet plits virsmu. Pieskarieties pie ® 3
sekundes. Displejs ieslédzas un izslédzas.
Pieskarieties & un turiet 3 sekundes. &Y vai
iedegas. Pieskarieties Taimeris taustinam
=+ Iai izvélgtos kadu no 3adam iespéjam:

. — skanas signali ir izslegti.

. — skanas signali ir ieslégti.

Lai apstiprinatu savu izveli, uzgaidiet lidz plits
virsma automatiski izslédzas.

Kad funkcija ir iestafita uz @Y skanas signalus
var dzirdét tikai tad, ja:

pieskaraties @.

Atveras Laika atgadinajums

Atveras Laika atskaites taimeris
novietojat kadu priekSmetu uz vadibas
panela.

6.12 Jaudas parvaldiba

Ja ir aktivizétas vairakas zonas un patéréta
jauda parsniedz stravas padeves
ierobezojumu, tad 81 funkcija sadala pieejamo
jaudu starp gatavoSanas zonam (pieslégtas
vienai fazei). Plits virsma kontrolé karstuma
iestatijumus, lai aizsargatu majokla
elektroinstalacijas droSinatajus.

« GatavoSanas zonas ir grupétas atbilstosi
to atradanas vietai un plits virsmas fazu
skaitam. Katras fazes maksimala stravas
slodze (3700 W). Ja plits virsma sasniedz
maksimali pieejamo vienas fazes stravas
apjomu, gatavoSanas zonu jauda tiek
automatiski samazinata.

* Prioritate vienmer tiek pieSkirta pédéjas
atlasitas gatavoSanas zonas karsésanas
iestatjumam. Atlikust jauda tiks sadalita
starp ieprieks aktivizétajam gatavosanas
zonam pretéji atlases kartibai.
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» KarseSanas iestatfijuma displejs zonai ar
samazinato jaudu mainas starp atlasito
sildiSanas iestatijumu un pazeminatas
karséSanas jaudas iestatijumu.

» Uzgaidiet, idz displejs parstaj mirgot, vai
samaziniet pedéjas atlasitas gatavosanas
zonas karstuma iestatijumu. Gatavo$anas
zonas turpinas darboties samazinata
karstuma iestatijuma. NepiecieSamibas
gadijuma varat manuali mainit
gatavo$anas zonu karséSanas
iestatjumus.

Aplukojiet ilustraciju ar iespéjamajam

kombinacijam, kuras jauda var tikt sadalita

starp gatavoSanas zonam.

6.13 Hob?Hood

Ta ir uzlabota funkcija, kas savieno plits
virsmu un tvaika nosuceju. Plits virsmai un
tvaika noslicéjam ir infrasarkana signala
komunikacijas ierice. Ventilatora atrums tiek
noteikts automatiski, par pamatu nemot
rezima iestatijumu un uz plits izvietota
karstaka édiena gatavoSanas trauka
temperaturu. Ventilatoru var darbinat ar
manuali, izmantojot plits virsmu.

®

Vairumam tvaika nosucéju talvadibas
sistéma sakotnéji ir aktivizéta. Gadijuma,
ja ta ir deaktivizéta, aktivizéjiet to pirms
funkcijas izmantoSanas.
Papildinformacija pieejama tvaika
nosuceja lietotaja rokasgramata.

Funkcijas automatiska darbinasana

Lai automatiski darbinatu funkciju, iestatiet
automatisko rezimu uz H1 — H6. PIits virsma
sakotnéji ir iestafita uz H5. Tvaika nosuceéjs
reag@é ikreiz, kad sakat izmantot plits virsmu.
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Plits virsma automatiski nosaka édiena
gatavoSanas trauku temperatiru un attiecigi
noregulé ventilatora atrumu.

Automatiskie rezimi

Automati- Varisa- Cepsa-
skais ap- ;1) na2)
gaismo-
jums
HO Izslégts Izslégts Izslégts
H1 leslégts Izslégts Izslégts
H23) leslégts 1. ventilato- 1. ventilato-
ra atrums ra atrums
H3 leslégts Izslegts 1. ventilato-
ra atrums
H4 leslégts 1. ventilato- 1. ventilato-
ra atrums ra atrums
H5 leslegts 1. ventilato- 2. ventilato-
ra atrums ra atrums
H6 leslégts 2. ventilato- 3. ventilato-

ra atrums ra atrums

1) Plits virsma konstaté vari§anas procesu un aktivizé
ventilatora atrumu saskana ar automatisko rezimu.

2) Phits virsma konstaté cep$anas procesu un aktivizé
ventilatora atrumu saskana ar automatisko rezimu.

3) Sis rezims aktivizé ventilatoru un apgaismojumu, un
tas nav atkarigs no temperatiras.

Automatiska rezima maina
1. lzslédziet plits virsmu.

2. Nospiediet O 3 sekunzu garuma.
Displejs ieslédzas un izslédzas.

3. Nospiediet & 3 sekunzu garuma.

4. Spiediet @ vairakas reizes, lidz
ledegas .

5. Piespiediet taimera vadiklas + lai
izvélétos automatisko rezZimu.

@

Lai darbinatu tvaika nosucéju tiesi no
tvaika nosucéja panela, deaktivizéjiet
funkcijas automatisko rezimu.




®

Pabeidzot gatavoSanu un deaktiviz€jot
plits virsmu, tvaika nostcéja ventilators
var turpinat darboties noteiktu laiku. Péc
tam sistéma deaktivizé ventilatoru
automatiski un nelauj jums nejausi
aktivizét ventilatoru nakamo 30 sekunzu
laika.

Ventilatora atruma manuala darbinasana
Funkciju var darbinat art manuali. Lai to
izdaritu, piespiediet =, kad plits virsma ir
ieslégta. Tas deaktivizé funkcijas automatisko
darbinasanu un lauj manuali mainit
ventilatora atrumu. Nospiezot =, jus
paaugstinat ventilatora atrumu par vienu
limeni. Sasniedzot intensivo limeni un
nospiezot vélreiz =, jus iestatisiet ventilatora
atrumu uz 0, kas deaktivizés tvaika nosuceja

7. IETEIKUMI UN PADOMI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Ediena gatavo$anas trauki

®

Indukcijas gatavoSanas zonam spécigs
elektromagnétiskais lauks rada karstumu
ediena gatavoSanas traukos |oti atri.

Izmantojot indukcijas gatavo$anas zonas,
lietojiet piemérotus ediena gatavoSanas
traukus.

» Lai noverstu parkarsanu un uzlabotu zonu
veiktspéju, édiena gatavoSanas traukiem
jabut péc iespéjas biezakiem un
plakanakiem.

* Pirms édienu gatavosanas trauku
novietoSanas uz plits virsmas nodrosiniet,
lai trauku pamatnes butu tiras un sausas.

» Vienmer esiet piesardzigi, lai nevilktu un
nebiditu édiena gatavoSanas traukus pa
stikla malam un striem jo tadéjadi stikla
virsma var ieplist vai sabojaties.

Ediena gatavo$anas trauku materials

ventilatoru. Lai atkal iedarbinatu ventilatoru ar
ventilatora atrumu 1, piespiediet =.

@

Lai aktivizeétu funkcijas automatisko
darbinasanu, izslédziet plits virsmu un
ieslédziet to vélreiz.

Apgaismojuma ieslégSana

Jus varat iestatit, lai plits virsma automatiski
ieslegtu apgaismojumu, ikreiz, kad jus
ieslédzat plits virsmu. Lai to izdaritu, iestatiet
automatisko rezimu uz H1 — H6.

@

Tvaika nosucéja apgaismojums
deaktiviz€jas 2 minutes péc plits virsmas
izslegSanas.

* piemérots: cuguns, teérauds, emaljéts
térauds, nerus€joss térauds, daudzslanu
dibens (ar atbilstoSu razotaja markéjumu).

* nepiemérots: aluminijs, vars, misins,
stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavo$anas trauki ir pieméroti

indukcijas plits virmai, ja:

* Udens uzvaras |oti atri zona, kura iestatita
augstaka sildisanas pakape.

* pie édiena gatavoSanas trauka dibena
pielip magnéts.

Ediena gatavo$anas trauku izméri

* Indukcijas gatavoSanas zonas automatiski
pielagojas édiena gatavos$anas trauka
dibena izméram. Sk. sadalu "Tehniskie
dati" > "GatavoSanas zonu specifikacija",
lai uzzinatu pareizos édiena gatavoSanas
trauku izmérus. Ediena gatavosanas
traukus lieciet izvélétas gatavoSanas
zonas centra.

» Gatavosanas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavosSanas trauka diametru.
Lai nodrosSinatu optimalu siltumparnesi,
lietojiet édiena gatavoSanas traukus, kuru
pamatnes diametrs ir lidZigs gatavoSanas
zonas diametram (t. i., maksimalais izmérs
ediena gatavoSanas traukiem, kas

LATVIESU 163



noradits sadala "Tehniskie dati" >
"GatavoSanas zonu specifikacija").

— Ediena gatavo$anas trauki ar mazaku
diametru par noradito sanems tikai
dalu no gatavo$anas zonas generétas
jaudas, kas noved pie |énakas
karséSanas.

— Drosibas apsverumu de| un, lai
sasniegtu optimalus édiena
gatavoSanas rezultatus, neizmantojiet
&diena gatavoSanas traukus, kas
lielaki par sadala "Gatavo$anas zonu
specifikacija" noraditajiem izmériem.
Ediena gatavoSanas laika
nenovietojiet édiena gatavoSanas
traukus parak tuvu vadibas panelim.
Tas var ietekmét vadibas panela
darbibu vai izraisit nejausu plits
virsmas funkciju aktiviz€Sanu.

®

Skatiet sadalu “Tehniskie dati”.

7.2 Troksni darbibas laika:

®

Sie troksni ir parasta paradiba, tie
nenorada, ka ir kadi darbibas traucéjumi.
Ediena gatavo$anas trauku troksni var
atskirties dazadiem materialiem un pie
dazada jaudas limena.

Ediena gatavo$anas trauku troks$ni:

« krakski: édiena gatavoSanas trauks
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbuve);

« svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas zona
ar augstu jaudas limeni un €diena
gatavosanas trauks ir gatavots no
dazadiem materialiem ("sendvic¢a"
uzbave).

« dukona: tiek izmantots augsts jaudas
imenis;

Plits troksni:

« Kklikski: notiek elektribas parslégsana;

« svilpSana, dikona: darbojas ventilators.

« ritmiska skana: noteikti €diena
gatavosanas trauki.

7.3 Vienkarsotas gatavosanas
norades

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi un tas
jaudas patérinu nav lineara. SildiSanas
pakapes palielinajums nav proporcionals
jaudas patérina palielinajumam. Tas nozimée,
ka gatavosanas zona ar iestatitu videjo
sildiSanas pakapi darbojas ar mazak neka
pusi jaudas.

@

Datu tabulai ir tikai informativs raksturs.

Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi
iestatijums (min.)
Ediena uzturé$ana siltuma. péc nepie- Uzlieciet gatavoSanas traukam vaku.
-1 S
cieSami-
bas
1-2. Holandes mérce, kauséSana: sviests, 5-25 Periodiski apmaisiet.
Sokolade, Zelatins.
2. SacietéSana: gaisigas omletes, ceptas 10 - 40 Gatavojiet trauka ar uzliktu vaku.
olas.
2.-3. Varit risus un gatavot piena édienus uz 25 - 50 Skidruma daudzumam jabiit vismaz
mazas uguns, uzsildit pusfabrikatus. divreiz lielakam neka risu daudz-
umam, maisiet édienus uz piena ba-
zes gatavo$anas laika.
3.-4. Darzenu, zivju, galas sautésana. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes

Gdens. Parbaudiet tdens daudzumu
gatavo$anas procesa laika.
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Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi

iestatljums (min.)

4.-5. Tvaicéti kartupeli un citi darzeni. 20-60 lelejiet trauka apak$a 1-2 cm ddens.
Parbaudiet Gdens lImeni gatavo$anas
procesa laika. Uzlieciet traukam vaku.

4.-5, Lielaku ediena daudzumu, sautéjumu 60 - 150 Lidz 3 | $kidruma, plus sastavdalas.

un zupu gatavosana.

5.-7 Viegla cep$ana: eskalops, tela galas
$nicele, siteni, kotletes, desinas, ak-

péc nepie- Apgrieziet, kad nepiecieSams.
cieSami-

nas, miltu bazes mérce, olas, panki- bas
kas, virtuli.
7-8 Intensiva cep$ana, kartupelu panka- 5-15 Apgrieziet, kad nepiecieSams.
kas, filejas steiki, steiki.
9 Udens vari$ana, makaronu gatavo$ana, galas apcep$ana (gulass, cepetis trauka), salminu
varisana ella.
Ep Liela Gdens daudzuma vari$ana. Ir aktivizéts PowerBoost.

7.4 leteikumi un padomi Hob?Hood
izmantosanai

Darbinot plits virsmu ar funkciju

» sargajiet plits virsmas panelis no tieSiem
saules stariem.

* Nevirziet halogéno apgaismojumu uz plits
virsmas paneli.

* Nenosedziet plits virsmas vadibas paneli.

* Nepartrauciet signalu starp plits virsmu un
tvaika nosUcéju (pieméram, ar roku,
édiena gatavo$anas trauka rokturi vai
augstu gatavoSanas trauku). Aplukojiet
attélu.

Nositicéja attéls talak ir tikai ilustrativiem

nolukiem.

@

Citas talvadibas ierices var blokét
signalu. Nelietojiet Sadas ierices plits
virsmas tuvuma, kamér darbojas
Hob?Hood.

Tvaika nosicéji ar funkciju Hob?Hood
Skatiet musu timekla vietni, lai atrastu pilnu
tvaika noslcéju klastu, kas darbojas ar So
funkciju. Electrolux tvaika nosucejiem, kas

darbojas ar So funkciju, jabat simbolam =
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8. APKOPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Vispariga informacija

+ Nofiriet plits virsmu péc katras lietoSanas
reizes.

* Vienmér izmantojiet &dienu gatavoSanas
traukus ar tiru apaksu.

* Nepielaujiet, ka no €diena traukiem
izvaras viss Skidrums vai ka tie sasniedz
parak augstu temperatdru.

» Nelietojiet virtuves piederumus, kas
izgatavoti no materialiem, kuri nav
pieméroti indukcijas plitim. Sadi materiali
var sabojat plits virsmu vai apgratinat tas
tirfisanu.

» Skrapéjumi vai tumsi traipi uz stikla
virsmas neietekmé plits virsmas darbibu.

+ Stikla virsmas tifiSanai neizmantojiet
nazus vai citus asus metala piederumus.

+ leteikto skrapi izmantojiet tikai ka
papildriku péc parastas tiriSanas.

* Nogaidiet, lldz phts virsma ir atdzisusi, un
notiriet virsmu ar mikstu dranu, trauku
mazgasanas lidzekli un siltu Gdeni.
Tir$anas laika veiciet aplveida kustibas un
izmantojiet mérenu spiedienu. Noslaukiet
virsmu sausu ar mikroskiedras dranu.

/\ BRIDINAJUMS!

Neizmantojiet parasto dzelteni zalo
sukli, jo ta cietaja slani esosas
aluminija dalinas stikla virsmu var
sabojat un mainit tas krasu.

9. TRAUCEJUMMEKLESANA

@

Citu riku (kas nav ieteikti)
izmantoSana bus neefektiva, un tie var

bojat stikla virsmu vai mainit tas krasu.

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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8.2 Plits stikla virsmas tiriSana

* Notiriet nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, sali, cukuru
un cukuru saturoSu édienu paliekas.
Izmantojiet skrapi un rikojieties
piesardzigi, lai negutu apdegumus.

* Notiriet, kad virsma ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens, Gdens un tauku
nosédumus, metaliska spiduma
plankumus. Tiriet virsmu, ka aprakstits
ieprieks. Metaliska spiduma plankumu
tinSanai izmantojiet mikstu dranu un Gdens
un etika Skidumu.

* Notiriet noturigus traipus: lai sasniegtu
labakos rezultatus, izmantojiet MATT
CARESada veida plits virsmam paredzétu
tinSanas ldzekli vai jebkuru citu viegli
abrazivu firsanas emulsiju (piem., Cif®,
Viss®, Jif®, Vim®). Spidigam virsmam
nelietojiet standarta plits virsmu firisanas
lidzek|us (piem., VitroCare®). Uzklajiet
tirisanas ldzekli uz nefiras virsmas un
laujiet tam iedarboties 5 min. Uzmanigi
nofiriet virsmu, izmantojot parastu
neskrapéjosu sukli ar (visbiezak, zilu)
berzamo slani. Atkartojiet, lidz traipi vairs
nav redzami. Nonemiet no virsmas
tiriSanas ldzekla atlikumus un noslaukiet
to ar mikro$kiedras dranu.



9.1 Ko darit, ja...

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Plits virsmu nevar ieslégt vai ta
nedarbojas.

Plits virsma nav pieslégta elektrofi-
klam vai ta ir pieslégta elektrofiklam
nepareizi.

Parbaudiet, vai plits virsma ir pareizi
pieslégta elektrotiklam.

Izdedzis drosinatajs.

Parbaudiet, vai darbibas traucéjumu
célonis ir drosinatajs. Ja drosinatajs iz-
deg atkartoti, sazinieties ar kvalificétu
elektriki.

JUs neiestatijat karséSanas pakapi
10 sekunzu laika.

Atkartoti aktivizéjiet plits virsmu un
10 sekunzu laika iestatiet karséSanas
pakapi.

JUs pieskaraties 2 vai vairak sensora
laukiem vienlaikus.

Pieskarieties tikai vienam sensora lau-
kam.

Darbojas Pauze.

Skatit sadalu “Pauze”.

Uz vadibas panela ir tdens vai tauku
traipi.

Notiriet vadibas paneli.

Dzirdams nepartraukts skanas
signals.

Nepareizs pieslegums elektrotiklam.

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
Paludziet kvalificétam elektrikim par-
baudit pieslégumu.

Atskan skanas signals, un plits
virsma tiek deaktivizéta.

Kad plits virsma tiek deaktivizéta,
atskan skanas signals.

Uz viena vai vairakiem sensoriem ir
novietots kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz
sensoru laukiem.

Plits virsma tiek deaktivizéta.

Uz sensora lauka (D ir novietots
kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz
sensora lauka.

Neiedegas atlikusa siltuma indi-
kators.

Zona nav karsta, jo darbojas pavi-
sam Tsu laiku vai sensors ir bojats.

Ja zona ir darbojusies pietiekami ilgi,
lai ta butu uzkarsusi, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

Nedarbojas Hob?Hood.

Nosegts vadibas panelis.

Nonemiet priekSmetu, kas nosedz va-
dibas paneli.

JUs izmantojat parak augstu katlu,
kurs bloké signalu.

Izmantojiet mazaku katlu, mainiet citu
gatavo$anas zonu vai darbiniet plits
virsmu manuali.

Nedarbojas Automatiska uzkar-
sésana.

lestafita augstaka karséSanas paka-
pe.

Augstakajai karséSanas pakapei ir ta-
da pati jauda ka funkcijai.

Zona ir karsta.

Laujiet zonai pietiekami atdzist.

Karsé$anas pakape mainas divu
pakapju robezas.

Darbojas Jaudas parvaldiba.

Skatiet sadalu “lkdienas lietosana”.

Vadibas panelis klust parak
karsts, lai tam pieskartos.

Ediena gatavosanas trauks ir parak
liels vai novietots parak tuvu vadibas
panelim.

Ja tas ir iesp&jams, novietojiet lielaka
izméra édiena gatavosanas traukus uz
aizmuguréjam gatavoSanas zonam.

Pieskaroties vadibas panela sen-
sora laukiem, neatskan skanas
signals.

Skanas signali ir deaktivizéti.

Aktivizéjiet skanas signalus. Skatiet
sadalu “Ikdienas lietoSana”.
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Problema lespéjamais célonis

Risinajums

. Darbojas Bérnu droSibas sistéma vai Skatiet sadalu “Ikdienas lietoSana”.
t Jiedegas S50
Blokétajs.
iedegas Uz zonas nav novietots édiena gata- Novietojiet €diena gatavos$anas trauku

vosanas trauks.

uz attiecigas gatavoSanas zonas.

Nepieméroti édiena gatavo$anas
trauki.

Izmantojiet édiena gatavosanas trau-
kus, kas ir pieméroti indukcijas plits
virsmam. Skatiet sadalu “leteikumi un
padomi”.

Ediena gatavo$anas trauka dibena
diametrs ir parak mazs gatavoSanas
zonai.

Izmantojiet atbilstoSa izméra édiena
gatavoSanas traukus. Skatiet sadalu
“Tehniskie dati”.

UzsildiSana aiznem ilgu laiku. Ediena gatavo$anas trauki ir par ma-
zu un sanem tikai dalu no gatavosa-
nas zonas generétas jaudas.

Lai nodrosinatu optimalu siltumparne-
si, lietojiet édiena gatavoS$anas trau-
kus, kuru pamatnes diametrs ir lidzigs
gatavo$anas zonas diametram (t. i.,
maksimalais izmérs édiena gatavosa-
nas traukiem, kas noradits sadala
"Tehniskie dati" > "Gatavo$anas zonu
specifikacija").

iedegas un paradas skaitlis. Plits virsmai radusies kluda.

Deaktiviz€jiet plits virsmu un péc
30 sekundém aktivizéjiet to atkartoti.

Ja iedegas no jauna, atvienojiet
plits virsmu no elektrotikla. Péc 30 se-
kundém atkartoti pieslédziet plits virs-
mu elektrofiklam. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

9.2 Ja nevarat rast risinajumu... zinojumu. Parliecinieties, ka jus pareizi

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Noradiet tehnisko datu plaksnité redzamos
datus. Noradiet ari uz stikla keramiskas
virsmas redzamo trisciparu kodu (tas atrodas
stikla virsmas sturi) un attéloto klidas

10. TEHNISKIE DATI
10.1 Tehnisko datu plaksnite

darbinat plits virsmu. Pretéja gadijuma
tehnika vai izplatitaja nodrosinata
apkalpo$ana nebUs pieejama bez maksas art
garantijas perioda laika. Informacija par
garantijas periodu un pilnvaroto servisa
centru ir noradita apkopes rokasgramata.

Modelis EIT60433CL Izstradajuma Nr. (PNC) 949 492 911 00
Veids 61 B4A 00 AA 220-240V/400 V 2N, 50-60 Hz
Indukcija RaZots: Rumanija

Sérijas numurs .................... 7.2 kW

ELECTROLUX C E E
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10.2 Gatavosanas zonu specifikacija

Gatavosanas Nominala jauda PowerBoost [W] PowerBoost Ediena gatavosa-

zona (maksimala sildi- maksimalais nas trauka dia-
Sanas pakape) darbibas laiks metrs [mm]
Wi [min]

Kreisa priekSa 2300 3700 10 180 - 210

Kreisa aizmuguré 1800 2800 10 145 - 180

Laba prieksa 1400 2500 4 125-145

Laba aizmuguré 1800 2800 10 145 - 180

Gatavos$anas zonu jauda var nedaudz
atskirties no tabula noraditajiem datiem. Ta
mainas atkariba no gatavoSanas trauku
materiala un izmériem.

Lai nodrosinatu optimalu siltumparnesi un
gatavoSanas rezultatus, lietojiet édiena

11. ENERGOEFEKTIVITATE

gatavoSanas traukus, kuru pamatnes
diametrs ir lidzigs gatavoSanas zonas
diametram (t. i., maksimalais izmérs édiena
gatavoSanas traukiem, kas noradits tabula).
Lietojiet eédiena gatavoSanas traukus, kas nav
lielaki par gatavoSanas zonas diametru.

11.1 Produkta informacija saskana ar (ES) Nr. 66/2014

Modela identifikacija

EIT60433CL

Plits virsmas veids

leblvéta plits virsma

Gatavo$anas zonu skaits 4
Karsésanas tehnologija Indukcija
Apalo gatavoSanas zonu diametrs (J) Kreisa prieksa 21.0cm
Kreisa aizmugurée 18.0 cm
Laba prieksa 14.5 cm
Laba aizmuguré 18.0 cm
Energijas patérin$ pa gatavo$anas zonam (EC elec- Kreisa priek$a 178.4 Whi/kg
tric cooking) Kreisa aizmuguré 184.9 Whikg
Laba prieks$a 183.2 Whikg
Laba aizmugurée 184.9 Whi/kg
Plits energijas patérins (EC electric hob) 182.9 Whikg

lerice parbaudita saskana ar: EN IEC 60350-2.

11.2 Energijas taupiSana

Jis varat taupit energiju ikdienas
gatavosSanas laika, ja ieverojat talak sniegtos
padomus.

» Uzkarsejot Gdeni, izmantojiet tikai
nepiecieSamo ddens daudzumu.

« Jaiesp€jams, uzlieciet vaku édiena
gatavosanas traukam.

* Novietojiet édiena gatavoSanas traukus
gatavoSanas zonas centra.

* lzmantojiet atliku$o siltumu, lai uzturétu
édienu siltu vai to kausétu.
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11.3 Informacijas prasibas saskana ar (ES) Nr. 2023/826

Jaudas patérins izslégta rezima 0,3W

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo 2 min
zemas jaudas rezimu

lerice parbaudita saskana ar: EN 50564.

12. AR VIDI SAISTITI APSVERUMI

Nododiet/strreizéjai parstradei materialus ar ierices, kas apzimétas ar simbolu X kopa ar
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet ierici
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai vietéja parstrades uznémuma vai sazinieties

parstradei. Palidziet aizsargat vidi un cilvéku ar savu pasvaldibu.
veselibu, nododot elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumus parstradei. Neizmetiet
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux‘ pasaulj! Dékojame, kad pasirinkote
musy prietaisa.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima,
aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar nuostolius, patirtus dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte ja pasinaudoti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.
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Nuolat prizitrékite vaikus ir pasirtupinkite, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darbuy.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy nhamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio.

ISPEJIMAS: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

ISPEJIMAS: Palike veikianCig kaitlente su riebiais
patiekalais ar aliejumi galite sukelti gaisra.

Dumai yra perkaitinimo zenklas. Uzsidegusio gaminamo
maisto gesinimui niekada nenaudokite vandens. ISjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng nedeganciu uzdangalu ar
dangciu.

ISPEJIMAS: Prietaiso negalima jungti prie maitinimo per
iSorinj jjungimo jtaisg, pavyzdziui, laikmatj ar kitg elektros
grandine, kurig komunalinés tarnybos reguliariai jjungia ir
iSjungia.

ATSARGIAI Maisto gaminimo procesg butina nuolat
priziuréti, . Greitai ruoSiamg maistg butina prizitréti nuolat.
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ISPEJIMAS: Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

Niekada nedékite dangciy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.
Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.
Prietaisui valyti nenaudokite gary ir nepurkskite vandeniu.
Baige naudotis kaitlente isjunkite jos valdikliais.
Nepasikliaukite vien keptuvés detektoriumi.

ISPEJIMAS: Jei pavirSius jtrukty, prietaisg iSjunkite, kad
iSvengtuméte galimo elektros smugio. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke iS dézutés saugikl;.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros
centra.

Kad nekilty pavojus, pazeistg maitinimo kabelj gali keisti tik
gamintojas, jgaliota techninés prieziuros bendroveé arba
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

ISPEJIMAS: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas naudoti arba prietaise jau integruotas
kaitlenCiy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali
sukelti nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!
Galite susizeisti arba sugadinti prietaisa.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Hermetizuokite nupjautus spintelés
pavirSius hermetiku, kad jie nuo drégmés
neisbrinkty.

* Apsaugokite prietaiso apacig nuo gary ir

drégmeés.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso Salia dury
ir po langu. Atidarant duris ar langa, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

Kiekvieno prietaiso apacioje yra ausinimo
ventiliatoriai.

Jeigu prietaisas jrengtas vir$ stalCiaus:
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— Nelaikykite mazy daikty ar popieriaus
lapu, kuriuos galéty jtraukti, nes jie gali
sugadinti ausinimo ventiliatorius arba
ausinimo sistema.

— Uztikrinkite bent 2 cm atstuma nuo
stalCiuje laikomy daikty iki prietaiso
apacios.

» ISimkite spinteléje po prietaisu jdétas
pertvaras.

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

* Visus elektros sujungimy darbus,, turi
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.

+ Prietaisas turi bati jzemintas.

» Pries atlikdami bet kokj veiksma,
jsitikinkite, kad prietaisas buty atjungtas

|renge prietaisg jsitikinkite, kad elektros
kabelio kiStuka buty lengva pasiekti.
Jeigu elektros lizdas nestabilus, nejunkite
elektros kistuko.

Neatjunkite prietaiso traukdami uz
maitinimo kabelio. Visada traukite
maitinimo kabelio kiStuka.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo
jtampos atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktus.

Sumontuokite izoliacinj jrenginj, leidziantj
atjungti prietaisg nuo visy elektros
maitinimo tinklo poliy. Maziausias
izoliacinio jrenginio kontakto tarpelio plotis
-3 mm.

2.3 Naudojimas

nuo maitinimo.
[sitikinkite, kad techniniy duomeny
lenteléje nurodyti parametrai atitinka

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti arba gauti

elektros smug;.

vardinius maitinimo tinklo parametrus.

» |sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél netinkamai prijungto arba
netinkamo elektros maitinimo laido ar
kiStuko (jei taikytina) gnybtas gali labai
jkaisti.

» Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

* Neleiskite elektros maitinimo laidams
susipainioti.

» |sitikinkite, kad jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

» Naudokite laido jtempima mazinantj
spaustuka.

» |sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jei taikytina) neliesty jkaitusiy
prietaiso ar prikaistuviy pavirsiy.

* Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginimo laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros laido arba kistuko (jei taikytina).
Jei reikia pakeisti pazeistg elektros laida,
kreipkités | musy jgaliotagjj aptarnavimo
centrg arba kvalifikuotg elektrika.

» Elektros elementy ir izoliacijos apsauga
nuo smugiy turi buti tvirtinama taip, kad be
jrankiy jos neblty galima pasalinti.

» Elektros kistuka prie tinklo lizdo prijunkite
tik visiSkai pabaige jrengimo procesa.
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Nekeiskite prietaiso techniniy savybiy.
Prie§ naudodamiesi pirmg kartg
pasalinkite visas pakuotés, zenklinimo
medziagas ir apsaugine plévele (jeigu
yra).

Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziros.
Kiekvieng kartg pasinaudoje prietaisu
kaitviete iSjunkite.

Ant kaitvie€iy nedékite jrankiy ar puody
dangciy. Ant kaitvietés padéti jrankiai ar
puody dangciai gali jkaisti.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba, jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nenaudokite prietaiso kaip darbinio
pavirSiaus ir nedékite ant jo maisto
produkty.

|trGkus prietaiso pavirSiui, nedelsdami
atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio,
kad iSvengtumete elektros smugio.
Naudotojai, kuriems implantuotas Sirdies
stimuliatorius, neturéty bati ar€iau nei
30 cm atstumu nuo indukciniy kaitvieciuy,
kai prietaisas yra naudojamas.

Maistg dedant | jkaitintg aliejy, Sis gali
aptaskyti.



Nenaudokite aliuminio folijos ar kity
medziagy tarp kepimo pavirSiaus ir
virtuvés indy, nebent Sio prietaiso
gamintojas nurodo kitaip.
Naudokite tik prietaiso gamintojo
rekomenduojamus priedus.

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus.

Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. Ruosdami
maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.
|kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti savaiminj sprogima.

|kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuciais gali uZsidegti esant zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

Nestatykite karsty gaminimo indy ant
valdymo skydelio, kad iSvengtumete
nudegimy.

Nedekite karsto prikaistuvio dangcio ant
kaitlentés stiklinio pavirSiaus.

Nepalikite tus€io gaminimo indo ant
jkaitintos kaitvietés.

Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvie€iy be gaminimo indy
arba su tusciais indais.

Ketaus gaminimo indai arba indai pazeistu
dugnu gali subraizyti stiklo / stiklo
keramikos pavirsius. Jei tokj indg norite
perkelti, nestumkite jo, o pakelkite.

3. MONTAVIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

2.4 Valymas ir priezitira

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo

nusidévéjimo.

Prie§ pradedami valyti, iSjunkite prietaisg ir
leiskite jam atvésti

Prietaisg valykite drégna minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

2.5 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputeés turi atlaikyti
ekstremalias buitiniy prietaisy salygas,
pavyzdziui, aukstg temperatura, vibracijg,
drégme ir yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo buseng. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms apSviesti.

2.6 Utilizavimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
jrenginj, susisiekite su atitinkama vietos
jstaiga.

IStraukite laido kiStuka i$ elektros tinklo
lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

3.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzrasykite Zemiau
informacijg i$ techniniy duomeny plokstelés.
Techniniy duomeny plokstele rasite kaitlentés
apacioje.

Serijos NUMETIS..........ccccvvveneeee.
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3.2 jmontuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus jrengtos
tinkamame standartus atitinkanciame

/\ DEMESIO

Prijungimas per kontakty kistukus
draudziamas.

pavirsiuje. /\ DEMESIO
3.3 Sujungimo kabelis Nekeiskite ir nelituokite laidy galy. Tai

« Kaitlente tiekiama su prijungimo laidu . grieztai draudziama.

» Noredami pakeisti pazeistg maitinimo .
kabelj naudokite: HO5V2V2-F kurios /\ DEMESIO
atlaiko 90 °C arba aukstesne temperatiira. | | Nejunkite kabelio be jo galinés movos.

Kiekvienas kabelio laidas turi bati ne

mazesnio kaip toliau lenteléje nurodyto Vienfazé jungtis
skerspjuvio. Kreipkités j vietinj technines 1. Nuo juodo ir rudo laidy nuimkite galines
priezitros centra. Elektros kabelj pakeisti movas.
gali tik kvalifikuotas elektrikas. 2. Rudo ir juodo laidy galuose nuimkite
. izoliacijos sluoksnj.

/\ ISPEJIMAS! 3. Sujunkite juodo ir rudo laidy galus.
Visus elektros sujungimo darbus privalo 4. Ant laidy galy uzdékite naujg bendra
vykdyti kvalifikuotas elektrikas. galine mova (reikalingas specialus

jrankis).
400V2N~ 220-240 V~
O wm ] — N

= =
——— =}

L2
Dvifazé jungtis: 400 V2N~ Vienfazé jungtis: 220 - 240 V~
5x 1,5 mm? arba 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? arba 3 x 4 mm?
@ Zalias-geltonas @ Zalias-geltonas
N Mélynas ir mélynas N Mélynas ir mélynas
L1 Juodi L Juodas ir rudas
L2 Rudas

3.4 Surinkimas

Jeigu kaitlente jrengsite po gartraukiu,
pasirtpinkite gartraukio jrengimo instrukcijose
nurodytu minimaliu atstumu tarp Siy prietaisy.
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Perziurekite vaizdo jrasg ,Kaip jdiegti
+Electrolux” indukcine kaitlente — integravimas
stalvirSyje“. Jj surasite jvede toliau grafike

nurodytg pavadinima.
www.youtube.com/electrolux
°YBUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Jeigu prietaisg jrengsite vir$ stalCiaus,
gaminant maista kaitlentés ventiliacija gali
suSildyti stalCiuje laikomus daiktus.

S —

¥ ¥ i)
i i min. 28
"_ll JL lﬂndn g}l’n | | ||_]‘

—— =
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Kaitinimo pavirsiy planas

—
e 8
= &

1
[

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis

|
4.2 Valdymo skydelio iSklotiné

W e
——

|
E eV A9 |33 § v A @
® = v A8 |- @ + 9 v A [P

L
B @ B B

Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios

funkcijos veikia.

Jutiklio Funkcija Pastaba
laukas
(D ljungta / 18jungta Kaitlentei jjungti ir iSjungti.
= Hob?Hood liungia ir i$jungia funkcijos rankinio valdymo rezima.
EI UZraktas / Apsaugos nuo vai-  Skirta valdymo skydeliui uzrakinti / atrakinti.
ky jtaisas
| | Pauzé liungia ir iSjungia funkcija.
- Kaitinimo lygio rodmuo Rodo kaitinimo lygj.
E - Kaitvie€iy laikmacio indikato-  Rodo, kuriai kaitvietei nustatote laika.
riai
- Laikmacio ekranas Rodo laikg minutémis.
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Jutiklio Funkcija Pastaba
laukas
E’ @ - Kaitvietés pasirinkimas.
E _I_ = - Pailgina arba sutrumpina laika.
/\ / \/ - Nustato kaitinimo lygj.
Ep PowerBoost liungia funkcija.
4.3 Rodoma kaitros parinktis
Ekranas Aprasymas
Kaitvieté iSjungta.

Kaitvieté jjungta.

-6, -8

Taskas reiskia kaitinimo lygio pakeitima puse diapazono.

Pauzé jjungta.

(&)

Automatinis jkaitinimas funkcija jjungta.

Veikia PowerBoost.

+ skaitmuo Gedimas.

E] /@ /C] OptiHeat Control (3 lygiy liekamojo karscio indikatorius): testi gaminima / ilaikyti Silu-
mag / likutiné kaitra.

Veikia Uzraktas / Apsaugos nuo vaiky jtaisas.

Ant kaitvietés padétas netinkamas arba pernelyg mazas indas, arba jis i§ viso nepade-

tas.

Veikia Automatinis iSsijungimas.

5. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Galios apribojimas

Galios apribojimas apibrézia, kiek, buitiniy
elektros saugikliy galimybiy ribose, kaitlente
sunaudoja energijos.

Kaitlenté nustatyta, kad jsijungty didziausia
jmanoma galia.

Galiai padidinti arba sumazinti:

1. [Sunkite kaitlente.

2. Nuspauskite (D ir palaikykite mazdaug 3
sekundes. Ekranas jsijungs ir iSsijungs.

3. Paspauskite ir palaikykite nuspaude EI 3
sekundes. ©Y arba . jsijungs.

4. Paspauskite @ P72.

5. Paspauskite laikmacio =/ + kad

nustatytuméte galios lygj.
Galios lygiai

Zr. skyriy , Techniniai duomenys".
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/\ DEMESIO

|sitikinkite, kad pasirinktas galios lygis
nevirsija jusy elektros saugikliy
parametry.

+ P72 —7200 W
+ P15—1500 W
+ P20 —2000 W

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite (D 1 sekunde, kad jjungtumeéte arba
iSjungtuméte kaitlente.

6.2 Automatinis iSsijungimas

Funkcija automatiskai iSjungia virykle,

jeigu:

+ iSjungtos visos kaitvietés;

* jjunge kaitlente nenustatete kaitros lygio;

» kazkg iSliejote arba padéjote (puoda,
Sluoste) ant valdymo skydelio ilgesniam
laikui nei 10 sekundziy. Suveikia garsinis
signalas ir kaitlenté iSsijungia. Nuimkite
ant valdymo skydelio padétg daikta.

+ per daug jkaista virykle (pvz., jei kaitinate
tuscCig prikaistuvj). Pries$ toliau
naudodamiesi virykle palaukite, kol
kaitvieté atves.

* naudojate netinkamus gaminimo indus.

[sijungs simbolis , o kaitviete
automatiskai i8sijungs po 2 minuciy.

* neiSjungéte kaitvietés arba pakeitéte
kaitros lygj. Po kurio laiko jsiziebs Cir
kaitlenté iSsijungs.

Kaitros parinktj atitinkantis laikas, po

kurio viryklé iSsijungia:

Kaitros parinktis Viryklé iSsijungia po

, 1-2 6 val.
3-4 5 val.
5 4 val.
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P25 — 2500 W

* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
» P50 —5000W
« P60 — 6000 W

Kaitros parinktis Viryklé iSsijungia po

6-9 1,5 val.

6.3 Kaitinimo lygis

Palieskite /\, norédami padidinti kaitinimo

lygi. Palieskite V', noredami sumazinti
kaitinimo lygj. Noredami iSjungti kaitviete, tuo

pat metu palieskite NAirV.

6.4 OptiHeat Control (3 lygiy
liekamojo kars€io indikatorius)

/\ ISPEJIMAS!

3)/(E)/ (Kol indikatorius $viegia, kyla
nusideginimo pavojus, nes atitinkamos
kaitvietés dar nespéjo atvésti.

Indukcinés kaitvietés tiesiogiai kaitina
prikaistuvio dugng. Stiklo keramika jkaista
nuo jkaitusio gaminimo indo.

Indikatoriai jsijungia, kai kaitvieté jkaista. Jie
rodo, kiek yra jkaitusi kiekviena kaitviete.
G- teskite gaminima,

(=) - palaikykite $ilta,

(L - likutinis karstis.

Gali jsijungti ir Salimais esancios kaitvietés

indikatorius ,

* netjei jos nenaudojate,

* jei pastatysite jkaitintg puodg ant Saltos
kaitvietés,

* netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius iSsijungia kaitvietei atvésus.



6.5 Automatinis jkaitinimas

Naudodamiesi Sia funkcija reikiama kaitros
lygj galite pasiekti greiCiau. Si funkcija
pirmiausiai naudoja intensyviausig kaitinimo
parinktj, o véliau ji sumazinama iki reikiamos.

®

Jei norite naudotis Sia funkcija, kaitvieté

turi buti atvésusi.

Norédami pamatyti likusj laika: palieskite

@, kad nustatytuméte kaitviete. Kaitvietés
indikatorius pradeda mirkséti. Ekrane
matysite likusj laika.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite @
kad nustatytumeéte kaitviete, o tada palieskite

—. Likes laikas skaiciuojamas atgal iki 00.
Kaitvietes indikatorius iSsijungs.

Norédami jjungti kaitvietés funkcija:
palieskite [s P (jsiziebia (P)). Nedelsdami
palieskite /\ (siziebia (7)). Nedelsdami
palieskite V kol [siziebs tinkamas kaitinimo
lygis. Po 3 sekundziy isiziebs (7.

Norédami isjungti funkcija: palieskite V.

6.6 PowerBoost

Si funkcija suteikia daugiau galios
indukcinems kaitvietems. Funkcijg indukcinei
kaitvietei galima jjungti tik ribotam laikui. Siam
laikui praéjus indukciné kaitvieté automatiskai
sugrijzta prie aukSciausios karscio nuostatos.

®

Zr. skyriy , Techniniai duomenys*.

Norédami jjungti kaitvietés funkcija:

palieskite P (P).

Norédami iSjungti funkcija, palieskite E"
arba V.

6.7 Laikmatis

* Atgalinés atskaitos laikmatis
Sig funkcijg galite naudoti vienos maisto
gaminimo sesijos trukmei nustatyti.

Pirmiausiai pasirinkite kaitvietés temperatura,
o tada funkcija.

Norédami nustatyti kaitviete: palieskite @)
pakartotinai, kol pasirodys kaitvietés
indikatorius.

Norédami jjungti funkcijg arba pakeisti

laikg: palieskite laikmacio + arba —, kad
nustatytuméte laikg (00-99 min). Kai
kaitvietés indikatorius pradeda mirkseti, laikas
pradés skaiciuoti atgal.

@

Kai atgalinis skaiCiavimas baigiasi,
skamba akustinis signalas ir mirksi 00.
Kaitvieté iSsijungs.

Norédami iSjungti garsa: palieskite O.

« Laikmatis
Galite naudoti Sig funkcija, kai kaitlenté yra
jjlungta, bet kaitvietés neveikia. Kaitros

nuostatg ekrane matysite .

Norédami jjungti funkcija: palieskite @

tada palieskite + arba ™, kad nustatytuméte
laikg. Kai laikas baigiasi, skamba akustinis
signalas ir mirksi 00.

Norédami iSjungti garsa: palieskite @

Norédami iSjungti funkcija: palieskite @ o]

tada palieskite —. Likes laikas skaiCiuojamas
atgal iki 00.

@

Si funkcija neturi jtakos kaitvieciy
veikimui.

6.8 Pauzé

Si funkcija sumazina visy jjungty kaitvieciy

kaitrg iki maziausio kaitros lygio.

Kai funkcija veikia, visi kiti valdymo simboliai

uzrakinti.

Si funkcija laikmagio neisjungia.

1. Funkcijos jjungimas: paspauskite I .

isijungia. Kaitinimo nuostata yra

sumazinama iki 1.

2. Jeigu funkcija norite iSjungti,
paspauskite I

Pasirodo ankstesné kaitinimo nuostata.
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6.9 Uzraktas

Kai kaitvietés veikia, galite uzrakinti valdymo
skydelj. Taip iSvengsite atsitiktinio Slidymo
nustatymy pakeitimo.

Pirmiausia pasirinkite karsS¢io nustatyma.

Norédami jjungti funkcija: palieskite El
Sviecia 4 sekundes. Laikrodis lieka jjungtas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite &
|sijungs ankstesnis kaitinimo nustatymas.

®

ISjunge kaitlente, iSjungsite ir Sig funkcija.

6.10 Apsaugos nuo vaiky jtaisas

Si funkcija apsaugo kaitlente nuo atsitiktinio
jjungimo.

Norédami jjungti funkcija: jjunkite kaitlente
naudodami . Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palaikykite paliete mygtukg EI
4 sekundes. (L. liunkite kaitlente (Dmygtuku.
Norédami iSjungti funkcija: jjunkite kaitlente
naudodami . Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palaikykite paliete mygtuka &
4 sekundes. . ljunkite kaitlente @mygtuku.

Norédami nepaisyti funkcijos tik vienam
maisto gaminimui: jjunkite kaitlente,

naudodami . L) 4 sekundes palaikykite

paliestg Elmygtuka. Per 10 sek. jjunkite
kaitviete. Galite naudotis kaitlente kaip

jprasta. Jei kaitlente iSjungsite mygtuku (D
funkcija vél jsijungs.

6.11 OffSound Control (Garso
signaly jjungimas ir iSjungimas)
[Sunkite kaitlente. Palaikykite paliete mygtukg
® 3 sek. Ekranas jsijungs ir iSsijungs.

Palaikykite paliete mygtuka EI 3 sekundes.
arba & jsijungia. Palieskite +is
Laikmatis, kad pasirinktumeéte vieng i$ Siy
parinkciy:

. — garso signalai isjungti;

. — garso signalai jjungti.
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Palaukite, kol kaitlenté automatiskai iSsijungs,
kad patvirtintuméte pasirinkima.

Funkcijg nustate kaip =Y garsus galite girdéti
tik tada,

jei paliesite @;

iSsijungs Laikmatis

iSsijungs Atgalinés atskaitos laikmatis
padésite kg nors ant valdymo skydelio.

6.12 Galios valdymas

Jei aktyvios kelios kaitvietés ir vartojama
galia virSija energijos Saltinio galimybes, Si
funkcija paskirsto galig tarp visy kaitvieciy
(prijungty prie tos pacios fazés). Kaitlentéje
jdiegta kaitinimo kontrolé, skirta apsaugoti
namy elektros instaliacijg ir saugiklius.

« Kaitvietés grupuojamos pagal vietg ir
kaitlentés faziy skaiciy. Kiekvienai fazei
taikoma didZiausia leistina elektros
apkrova (3 700 W). Vienos fazés kaitlentei
pasiekus turimos galios ribg, kaitvieciy
galia automatiskai sumazinama.

» Paskutinés pasirinktos kaitvietés kaitros
nustatymas visuomet tampa prioritetiniu.
Likusi galia paskirstoma tarp anksciau
pasirinkty kaitvieCiy pasirinkimui priesinga
tvarka.

* Sumazintos galios kaitvieciy kaitros
nustatymas pasikeis i$ pirminio j
sumazintg kaitros lygj.

» Palaukite kol ekranas nustos mirkseti arba
sumazinkite paskutinés pasirinktos
kaitvietés kaitros nustatymg. Kaitvietés ir
toliau veiks, taCiau mazesniu kaitros lygiu.
Jei reikia, pakeiskite kaitvieciy kaitros lygj
rankiniu badu.

Paveikslélyje pavaizduotos galimos

kombinacijos, leidziancCios galig paskirstyti

kaitvietéms.




6.13 Hob?Hood

Tai pazangi automatiné funkcija, apjungianti
virykle ir gartraukj. Viryklé ir gartraukis turi
infraraudonujy spinduliy signaly perdavimo-
priémimo sistemas. Ventiliatoriaus sukimosi
greitis priklauso nuo pasirinkto rezimo ir ant
viryklés esancio labiausiai jkaitusio indo
temperatiros. Ventiliatoriy taip pat galite
valdyti patys.

Automati- Viri- Kepi-
nisap-  mas 1) mas?
Svietimas
H6 liungta 2-as venti-  3-ias venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis

®

Daugumos gartraukiy nuotolinio valdymo
sistema pradzioje buna jjungta. Jeigu
iSjungta, prie§ naudodamiesi jjunkite ja.
Daugiau informacijos rasite gartraukio
naudojimo instrukcijoje.

Automatinis funkcijos veikimas
Norédami valdyti funkcijg automatiniu bddu
nustatykite automatinj rezimg ties H1 — H6.
Kaitlenté iS pradziy yra nustatyta ties H5.
Gartraukis veiks kiekvieng karta, kai
naudosités virykle. Viryklé automatiskai
nustatys prikaistuvio temperaturg ir
atitinkamai sureguliuos ventiliatoriaus
sukimosi greitj.

Automatiniai rezimai

Automati- Viri- Kepi-
nisap-  mas1)  mas?
Svietimas
HO ISjungta ISjungta ISjungta
HA1 liungta 1Sjungta ISjungta
H23) liungta 1-as venti-  1-as venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H3 liungta I1Sjungta 1-as venti-
liatoriaus
greitis
H4 liungta 1-as venti-  1-as venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H5 liungta 1-as venti-  2-as venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis

1) Viryklé aptinka virimg ir automatiniu rezimu parenka
ventiliatoriaus sukimosi greitj.

2) Viryklé aptinka kepimo procesg ir automatiniu rezi-
mu parenka ventiliatoriaus sukimosi greitj.

3) Sis rezimas jjungia ventiliatoriy bei apsvietima ir ne-
priklauso nuo temperatros.

Automatinio rezimo keitimas
1. [Sunkite kaitlente.

2. Paspauskite Oir palaikykite 3 sekundes.
Ekranas jsijungs ir iSsijungs.

3. Paspauskite El ir palaikykite 3 sekundes.

Kelis kartus paspauskite @ kol
|sijungia .

5. Jei norite pasirinkti automatinj rezima,
paspauskite laikmacio +

@

Jei gartraukj norite valdyti tiesiogiai,
gartraukio valdymo skydelyje iSjunkite
automatinj funkcijos rezima.

@

Baigus virti ir iSjungus gartraukj
gartraukio ventiliatorius dar gali kurj laikg
veikti. Po tam tikro laiko sistema
automatiskai iSjungs ventiliatoriy ir
paskesnes 30 sekundziy apsaugos jj nuo
atsitiktinio jjungimo.

Neautomatinis ventiliatoriaus greicio
reguliavimas

Sig funkcijg galite valdyti patys. |junkite
virykle ir paspauskite =. Taip iSjungsite
automatinj funkcijos rezima, kad
ventiliatoriaus sukimosi greitj galétuméte

keisti patys. Paspaude E ventiliatoriaus
sukimosi greitj padidinsite viena padala.

-
=

Pasieke intensyviausig lygj ir paspaude =,
parinksite nulinj ventiliatoriaus sukimosi greitj,
t. y. sustabdysite gartraukio ventiliatoriy. Jei

LIETUVIY 183



norite vel jjungti ventiliatoriy 1 greiciu,
paspauskite =.

kaitlente. Siuo tikslu pasirinkite H1 — H6
automatinj rezima.

®

Norédami jjungti automatinj funkcijos
valdyma, i8junkite virykle ir vél jg jjunkite.

@

ISjungus virykle gartraukio apSvietimas
iSsijungs po 2 minuciy.

Apsvietimo jjungimas
Galite pasirinkti, kad kaitlenté jjungty
apsSvietimg automatiskai, kai tik aktyvuojate

7. NAUDINGI PATARIMAI

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Indai

®

Indukcinése kaitvietése veikiantis stiprus
elektromagnetinis laukas labai greitai
jkaitina inda.

Indukcines kaitvietes naudokite tik su joms
pritaikytais indais.

» Kad kaitvietés neperkaisty ir gerai
funkcionuoty, prikaistuvio dugnas turi kiek
jmanoma storesnis ir lygesnis.

+ Ant kaitlentés statykite tik Svaraus ir
lygaus dugno prikaistuvius.

» Nestumdykite prikaistuviy ant stiklinio
kaitlentés pavirSiaus, jos krasty, kampy,
kad nepazeistumeéte.

Indy tipai ir jy medziagos

+ Tinkamos medziagos: ketus, plienas,
emaliuotasis plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu gamintojo
pazymeéta, kad tinka).

* Netinkamos medziagos: aliuminis, varis,
zalvaris, stiklas, keramika, porcelianas.

Indai yra tinkami naudoti su indukcine

virykle, jeigu:

» ant kaitvietés vanduo tokiame inde
uzverda labai greitai, jei pasirenkamas
didziausios kaitros nustatymas;

* magnetas prikimba prie indo dugno.

Indo matmenys

* Indukcinés kaitvietés automatiSkai
prisitaiko prie indo dugno dydzio.
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Tinkamus indy matmenis Zr. ,Techniniai
duomenys > Kaitvie€iy specifikacija“.
Uzdekite prikaistuvj ant pasirinktos
kaitvietés vidurio.

« Kaitvietés veiksmingumas priklauso nuo
indo skersmens. Kad Siluma bity
perduodama optimaliai, naudokite indus,
kuriy apacios skersmuo atitinka kaitvietes
dydj (zr. maksimaly skersmenj, nurodytg
»Techniniai duomenys > Kaitvieciy
specifikacija®).

— Mazesnio nei atitinkamos kaitvietés
skersmens indui perduodama tik dalis
kaitvietés sukuriamos energijos, todél
toks indas jkaista léCiau.

— Siekiant uztikrinti sauguma ir pasiekti
geriausiy rezultaty, nenaudokite
didesniy indy, nei nustatyta skyriuje
LKaitvie€iy specifikacija“. Gamindami
maistg stenkités nelaikyti indy arti
valdymo skydelio. Tai gali jtakoti
valdymo skydelio veikima, taip pat
galite atsitiktinai jjungti tam tikras
viryklés funkcijas.

@

Zr. , Techniniai duomenys".

7.2 Veikiant girdimi garsai

@

Sis triuk8mas yra normalus ir nereigkia
jokio gedimo. Indy skleidziamas
triukSmas gali skirtis dél jy medziagos ir
naudojamo galios lygio.

Indy skleidziamas triukSmas:



» trasSkéjimas: gaminimo indai pagaminti i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

+ Svilpimas: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir puodg, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

» duzgima: naudojate didele galig;

Kaitlentés skleidziamas triukSmas:

7.3 Supaprastintas maisto ruosimo
vadovas

Kaitinimo lygis ir kaitvietes energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai proporcingas
energijos sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia,
kad kaitvieté, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo galios.

spragsejimas: vyksta elektrinis
perjungimas;

Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

@

Lenteléje pateikti duomenys yra tik
orientaciniai.

ritmingas garsas: aptiktas indas.

Jei kaitlentg naudosite su Sia funkcija:

Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai

tis (min.)

1 I$saugoti maistg Silta. pagal po-  Uzdenkite prikaistuvj.

- reikj

1-2. Padazas ,Hollandaise"; sviesto, Soko- 5-25 Reguliariai pamaisykite.
lado ar Zelatinos tirpinimas.

2. Tirstinti: puriems omletams, keptiems 10-40 Ruoskite uzdenge danggiu.
kiauSiniams.

2.-3. Tinka virti ryZziams ir pieno pagrindo 25-50 Verdant ryzius, vandens turi bati bent
patiekalams, pasildyti pagamintus pa- dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
tiekalus. pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamaisykite.

3. 4. Garuose ruoskite darzoves, zuvj, me- 20 -45 Pridékite kelis Sauks$tus vandens.
s3. Ruosimo metu tikrinkite vandens kieki.

4. -5. Garuose ruoskite bulves ir kitas darzo- 20 - 60 |pilkite | puodg vandens, 1-2 cm vir$
ves. dugno. Ruosimo metu tikrinkite van-

dens lygj. Puoda laikykite uzdengta.

4. -5. Ruosti didesnj maisto, troskinio ar sriu- 60 - 150 Iki 3 | skyscio ir ingredientai.
bos kieki.

5.-7 Svelniai kepinti: eskalopus, ver$ienos  pagal po-  Prireikus apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius su jda-  reikj
ru, desreles, kepenéles, milty, sviesto
ir pieno misinius, kiausinius, blynus,
spurgas.

7-8 Stipriai kepinti: bulvinius blynus, nuga- 5-15 Prireikus apverskite.
rinés ar kitus kepsnius.

9 Uzvirinti vandenj, iSvirti makaronus, kepinti mésg (guliasui, troskiniui), gruzdinti bulvytes.

Ep Uzvirinti didelj kiekj vandens. PowerBoost — jjungta.

7.4 Naudingi patarimai dél » Apsaugokite gartraukio skydelj nuo
Hob?Hood tiesioginés saulés Sviesos.

Nenukreipkite halogeno Sviesos |
gartraukio valdymo skydel;.
Neuzdenkite kaitlentés valdymo skydelio.
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» Neuzblokuokite signalo tarp kaitlentés ir
gartraukio (pvz., ranka, prikaistuvio
rankena ar aukstu puodu). Zr. paveikslél].

Toliau gartraukio vaizdas pateiktas tik

iliustracijos tikslais.

8. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Bendra informacija

» Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle
iSvalykite ja.

» Visada naudokite prikaistuvius Svariais
dugnais.

* Nepalikite tuscio indo ant jjungtos
jkaitintos kaitvietés ir neleiskite pasiekti
per didele temperatira.

* Nenaudokite indy, pagaminty i$ indukcinei
kaitlentei netinkamy medziagy. Tokios
medziagos gali sugadinti kaitlentés
pavirSiy arba apsunkinti valyma.

» Subraizymai ar tamsios démes ant stiklinio
pavirSiaus neturi jtakos viryklés veikimui.

» Stikliniam pavirSiui valyti nenaudokite
peiliy ir kity astriy metaliniy jrankiy.

» Naudokite rekomenduojamg grandiklj tik
kaip papildoma jrankj po jprasto valymo.

» Palaukite, kol kaitlenté atves, ir nuvalykite
pavirSiy minksta Sluoste ir indy plovikliu su
Siltu vandeniu. Valykite sukamaisiais
judesiais ir vidutiniu spaudimu.
Nusausinkite pavirSiy mikropluosto
Sluoste.
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@

Kiti nuotoliniu budu valdomi prietaisai gali
uzblokuoti signalg. Nenaudokite tokiy
prietaisy Salia kaitlentés, kol jjungta
Hob?Hood funkcija.

Gartraukiai su Hob*Hood funkcija

Visus su Sia funkcija suderinamus gartraukius
rasite musy klientams skirtoje interneto
svetaingje. Sig funkcija turintys ,Electrolux”

gartraukiai pazymeti simboliu =.

/\ ISPEJIMAS!

Nenaudokite populiariy geltony ir zaliy
kempiniy, nes kietajame jy sluoksnyje
esancios aliuminio dalelés gali
pazeisti stiklinj pavirsiy ir pakeisti jo
spalva.

@

Naudojant kitus nei rekomenduojamus
jrankius, jie bus neveiksmingi ir gali
pazeisti stiklinj pavirSiy arba pakeisti
jo spalva.

8.2 Virykleés stiklinio pavirsiaus
valymas

* Nedelsdami iSimkite: iSsilydZiusias
plastiko dalis, maistine plévele, druska,
cukry ir maistg su cukrumi. Naudokite
grandiklj ir bukite atsargus, kad
nenusidegintuméte.

» Kaitlentei pakankamai atvésus
pasalinkite kalkiy nuosédas, vandens ir
riebaly démes bei pakitusig spalvg
blizgiose metalinése vietose. Nuvalykite
pavirsiy, kaip aprasyta pirmiau. Norédami
pasalinti pakitusig spalva blizgiose



metalinése vietose, naudokite minkstg
Sluoste ir vandens bei acto tirpala.
Pasalinkite sunkiai pasalinamas zymes
ir démes: geriausiems rezultatams
pasiekti naudokite MATT CARE kaitlentés
valiklj, skirtg tokio tipo pavirSiams, arba
bet kurj kitg Svelniai abrazyvinj valymo
pienelj (pvz., Cif®, Viss®, Jif®, Vim®).
Nenaudokite blizgiems pavirSiams skirty

VitroCare®). Paskirstykite valymo
priemone ant sutepto pavirSiaus ir leiskite
jai [sigerti 5 min. Svelniai nusveiskite
pavir$iy universalia nebraizancia kempine
su (dazniausiai melyna) SveiCiamaja
pagalvéle. Valykite tol, kol neliks démiy.
Nuvalykite nuo pavirSiaus likusius valiklio
liku€ius ir sausai nuvalykite mikropluosto
Sluoste.

standartiniy kaitlenciy valikliy (pvz.,

9. GEDIMU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Ka daryti, jeigu...

Sutrikimas

Galima priezastis

Veiksmai

Viryklés nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Viryklé neprijungta arba netinkamai
prijungta prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar viryklé tinkamai prijung-
ta prie elektros tinklo.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartotinai
perdega, kreipkités | kvalifikuotg elek-
trika.

Nenustatéte 10 sekundziy kaitinimo
rezimo.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir 10 sek.
laikotarpyje pasirinkite kaitinimo lygj.

Vienu metu palietéte 2 arba daugiau
mygtuky.

Vienu metu paspauskite tik vieng jutik-
linj mygtuka.

Veikia Pauzé.

Zr. Pristabdymas®.

Ant valdymo skydelio yra iStekéjusio
skyscio arba riebaly.

Nuvalykite valdymo skydelj.

I13girsite nuolatinj garsinj signala.

Neteisingas elektroninés sistemos
sujungimas.

Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo.
Pasirtpinkite, kad sistemg patikrinty
profesionalus elektrikas.

Suveikia garsinis signalas ir kait-
lenté iSsijungia.

Garsinis signalas suveikia tuo-
met, kai kaitlenté iSsijungia.

Ant vienos ar keliy kaitvie€iy padé-
tas kazkoks objektas.

Nuimkite objektg nuo kaitvieciy.

Kaitlenté i$sijungia.

KaZzka uzdéjote ant jutiklinio skydelio

Nuimkite uzdéta objekta nuo kaitvieciy.

Likutinés kaitros indikatorius
nejsijungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veike per
trumpai, arba sugedo jutiklis.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai il-
g4 laikg ir nejkaista, kreipkités j jgalio-
tajj aptarnavimo centra.

Hob?Hood neveikia.

Uzdengéte valdymo skydelj.

Nuimkite ant valdymo skydelio uzdetg
objekta.
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Sutrikimas

Galima priezastis

Veiksmai

Jus naudojate labai aukstg puoda,
kuris blokuoja signala.

Naudokite mazesnj puoda, pakeiskite
kaitviete arba valdykite gartraukj ranki-
niu badu.

Automatinis jkaitinimas neveikia.

Nustatytas didziausias kaitros lygis.

Didziausias kaitros lygis atitinka Sig
funkcija.

Kaitvieté karsta.

Palaukite, kol kaitvieté atvés.

Vienas kaitros lygio nustatymas
keicia kita.

Veikia Galios valdymas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".

|kaista valdymo skydelis.

Naudojate pernelyg didelj gaminimo
indg arba pastatéte jj per arti valdy-
mo skydelio.

Jeigu galite, didesnius indus dékite ant
galiniy kaitvieciy.

Liec¢iant mygtukus nesigirdi garsi-
niy signaly.

Garsas yra iSjungtas.

liunkite garso signalus. Zr. skyriy ,Kas-
dienis naudojimas®.

T Veikia Apsaugos nuo vaiky jtaisas Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".
isljungia. arba UZraktas.

. - Ant kaitvietés neuzdétas indas. UZzdékite ant kaitvietés inda.
isijungia.

Netinkamas indas.

Naudokite indukcinems kaitlentéms
tinkancius gaminimo indus. Zr. skyriy
,Naudingi patarimai“.

Per mazas indo dugno skersmuo.

Naudokite tinkamo dydzio inda. Zr.
»Techniniai duomenys*.

|kaitinama Iéciau.

Indas yra per mazas ir jam perduo-
dama tik dalis kaitvietés sukuriamos
galios.

Kad $iluma baty perduodama optima-
liai, naudokite indus, kuriy apacios
skersmuo atitinka kaitvietes dydj (Zr.
maksimaly skersmenj, nurodyta , Tech-
niniai duomenys > Kaitvieciy specifika-
cija“).

ir skaicius pasirodo.

Kaitlentés programos klaida.

1Sjunkite kaitlente ir vél jg jjunkite praé-

jus 30 sek. Jeigu vél pasirodo, at-
junkite kaitlente nuo elektros tinklo.
Pragjus 30 sek. vél prijunkite kaitlente.
Jeigu problemos pasalinti nepavykty,
kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo cent-
ra.

9.2 Jei tinkamo sprendimo

nerandate...

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.
Nurodykite vardinéje lenteléje pateiktus
duomenis. Taip pat nurodykite trijy skaiciy
koda, kurj rasite stiklo keramikos pavirSiaus
kampe, ir suveikusj klaidos pranesima.
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Pasirlpinkite, kad kaitlente naudotuméte
tinkamai. Jei prietaiso techninés prieziuros ar
remonto darbus atliks ne jgaliotas techninés
prieziuros atstovas, papildomi darbai bus
mokami, net ir garantinio aptarnavimo
laikotarpiu. Informacija apie garantinj
laikotarpj ir jgaliotuosius techninés priezitros
centrus pateikta priezilros knygeléje.



10. TECHNINIAI DUOMENYS

10.1 Vardiné lentelé

Modelis EIT60433CL PNC 949 492 911 00

Tipas 61 B4A 00 AA 220-240 V /400 V 2N, 50-60 Hz
Indukciné kaitlenté Pagaminta: Rumunija

Serijos numeris ..........c.cceene 7.2 kKW

ELECTROLUX C E E

10.2 Kaitvieciy specifikacija

Kaitviete Vardiné galia (di- PowerBoost [W] PowerBoost di- Puodo skersmuo
dziausias kaitini- dziausia trukmé [mm]
mo lygis) [W] [min]
Kairioji priekiné 2300 3700 10 180 - 210
Kairioji galiné 1800 2800 10 145 - 180
Desinioji priekiné 1400 2500 4 125- 145
Desinioji galiné 1800 2800 10 145 - 180
Faktine kaitvieCiy galia gali Siek tiek skirtis naudokite indus, kuriy apacios skersmuo
nuo lenteléje nurodyty duomeny. Ji priklauso atitinka kaitvietés dydj (zr. maksimaly
nuo gaminimo indo dydzio ir medziagos. skersmenj, nurodytg lenteléje). Naudokite

gaminimo indus, kuriy skersmuo ne didesnis

Kad Siluma buty perduodama optimaliai, o nei kaitvietes skersmuo.

maisto gaminimo rezultatai baty optimalds,

11. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
11.1 Informacija apie gaminj pagal (ES) Nr. 66/2014

Modelio identifikatorius EIT60433CL
Kaitlentés tipas Integruojama viryklé
Kaitvieciy skaicius 4
Kaitinimo technologija Indukcija
Apskrity kaitvieciy skersmuo () Kairioji priekiné 21.0cm
Kairioji galineé 18.0 cm
Desinioji priekineé 14.5cm
Desinioji galiné 18.0 cm
Kaitvietés energijos sgnaudos (EC electric cooking) Kairioji priekiné 178.4 Wh/kg
Kairioji galiné 184.9 Wh/kg
Desinioji priekiné 183.2 Whikg
Desinioji galineé 184.9 Whikg
Kaitlentés energijos sagnaudos (EC electric hob) 182.9 Wh/kg
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Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN IEC 60350-2.

11.2 Energijos taupymas + Jei jmanoma, indus visada uzdenkite.

» Uzdekite inda tiesiai ant kaitvietés vidurio.

* Maistui pasildyti arba istirpinti naudokite
likutinj kaitvie€iy karst;.

Jei laikysités toliau pateikty patarimuy,
kiekvieng kartg ruoSdami maistg galésite
sutaupyti energijos.

» Jei Sildote vandenj, naudokite tik bating
vandens kiekj.

11.3 Informacijos reikalavimai pagal (ES) Nr. 2023/826

Energijos sgnaudos esant iSjungimo rezimui 0,3W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas 2 min

Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN 50564.

12. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas nemeskite kartu su buitinémis atliekomis, jei

™ - e . T .
simboliu TO. ISmeskite pakuote | atitinkamag jie pazyméti Zenklu X . Priduokite §j gaminj
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji biity vietiniame atlieky surinkimo punkte arba
perdirbta. Tausokite aplinka ir Zmoniy susisiekite su savivaldybés atstovais dél
sveikatg — tinkamai rusiuokite elektros ir papildomos informacijos.

elektronikos prietaisy atliekas. Prietaisy
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzyciem urzgdzenia nalezy dokfadnie
przeczytac dotgczong instrukcje. Producent nie odpowiada za
obrazenia ani szkody wynikajgce z nieprawidtowej instalacji
lub uzytkowania. Instrukcje nalezy przechowywac

w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania
W przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
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Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego

w pomieszczeniach zamknietych.

Urzgdzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci
w gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdy intensywnosc¢ uzytkowania nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodarstwie domowym.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywac wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢
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urzgdzenie i przykryé ptomieh np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjkg parowg ani wodg pod
ciSnieniem.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wylaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
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urzgadzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

+ Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

» Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pecznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.

» Zabezpieczy¢ spod urzadzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

» Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach

ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia

przy otwieraniu okna lub drzwi.
* W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.
» Jesli urzadzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac¢ drobnych
elementow ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zosta¢ wciagniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a
elementami przechowywanymi w
szufladzie.
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Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odfgczone od zasilania.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

Uzy¢ odpowiedni przewdd zasilajacy.

Nie dopuszczac¢ do splgtania sie przewodu
zasilajgcego.

Upewni¢ sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Stosowac zacisk odcigzajacy na
przewodzie.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewod zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie dotyka rozgrzanych
elementow urzadzenia lub naczyn.

Nie stosowaé rozgateziaczy ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.



Ostona przed porazeniem przez czesci
pod napieciem i czesci izolowane musi
by¢ zamocowana w taki sposob, aby nie
mozna byto jej usung¢ bez uzycia
narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Zadbac o to, aby po
zainstalowaniu urzadzenia mozliwy byt
fatwy dostep do wtyczki zasilajacej.

Jesli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podtgczaé wtyczki przewodu zasilajgcego.
Nie odigczac urzadzenia, ciggnac za
przewdd zasilajacy. Zawsze ciggnac za
wtyczke.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
— wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowopradowe oraz styczniki.
Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w urzgadzenie odcinajgce
zasilanie wszystkich biegunow.
Urzadzenie odcinajgce zasilanie musi
zapewnia¢ odlegtos¢ izolacyjng
roztgczonych biegundw co najmniej 3 mm.

2.3 Sposoéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem

obrazen, oparzeniem i porazeniem
pradem elektrycznym.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole grzejne.
Nie ktas¢ sztuccow ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Moga one sie mocno
rozgrzac.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni
roboczej i nie umieszczaj zywnosci w
bezposrednim kontakcie z nim.

« Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania.

* Gdy urzadzenie jest wtaczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pol grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

» Goracy olej moze pryskaé podczas
wktadania do niego zywnosci.

* Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatow miedzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzadzenia okreslit inaczej.

* Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzgdzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

« Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i oleje moga uwalniaé tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do ttuszczu
i oleju podczas gotowania.

* Moze doj$¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z gorgcego oleju.

e Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

* W poblizu urzgdzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi produktami

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

« Aby unikngé poparzenia, nie nalezy
stawia¢ goragcych naczyn na panelu
sterowania.

* Nie ktas¢ gorgcych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;.

» Nie dopuszczaé do wygotowania sie
potrawy.

» Uwaza¢, aby nie upusci¢ przedmiotéw lub
naczyn na urzgdzenie. Powierzchnia
moze ulec uszkodzeniu.

* Nie wtgczaé pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

* Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem mogg zarysowac powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
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podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé na powierzchnie gotowania.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytgczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

»  Wyczysci¢ urzadzenie wilgotng, miekka
Sciereczky. Stosowac wytgcznie obojgtne
detergenty. Nie uzywac¢ produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotéw, chyba ze okreslono inaczej.

2.5 Ustugi

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wylgcznie oryginalne czesci zamienne.

+ Informacja dotyczaca os$wietlenia
w urzgdzeniu i elementéw
os$wietleniowych sprzedawanych osobno

3. INSTALACJA

jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujacych w urzgdzeniach
gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotnosé, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadajg sie do o$wietlania
pomieszczen domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisaé ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;j.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty grzejne;j.

Numer seryjny .........cccccveeeeeeeenn.

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach roboczych
spetniajgcych wymogi stosownych norm.

3.3 Przewdéd zasilajacy

» Plyta grzejna jest wyposazona w przewdd
zasilajacy.
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« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

* Odtgczyc¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odcia¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizagji.

¢ Uszkodzony przewdd nalezy wymieni¢ na
przewod zasilajgcy nastepujgcego typu:
HO5V2V2-F ktory wytrzymuje temperature
90°C lub wyzszg. Pojedynczy przewod
musi mie¢ minimalny przekroj zgodnie
z ponizszg tabela. Skontaktowac sie
Z miejscowym punktem serwisowym.
Przewdd zasilajacy moze wymienié
wytgcznie wykwalifikowany elektryk.

/\ OSTRZEZENIE!

Wszystkie potaczenia elektryczne musi
wykonac¢ wykwalifikowany elektryk.

/N UWAGA!

Potgczenia za pomocg wtyczek
stykowych sg zabronione.

/N\ UWAGA!

Nie wierci¢ ani nie lutowac¢ koncowek.
Jest to zabronione.




/N UWAGA!

Nie podtgczac przewodu bez tulejki
przewodu.

Potaczenie jednofazowe
1. Zdja¢ koncéwke z czarnego i bragzowego
przewodu.

2. Usunac izolacje koncowek przewoddw
brgzowego i czarnego.

3. Podtaczy¢ koncowki przewodow
czarnego i brgzowego.

4. Zatozy¢ nowa tulejke na koncéwke
wspolnego przewodu (wymagana
zaciskarka do tulejek).

400V2N~
CN EE—

ey —
R E—
L2

220-240 V~
—— )

————mw
—

Potaczenie dwufazowe: 400 V2N~

Potaczenie jednofazowe: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? lub 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? lub 3x4 mm?

@ Zéttozielony @ Zéttozielony

N Niebieski i niebieski N Niebieski i niebieski

L1 Czarny L Czarny i brazowy

L2 Brazowy
3.4 Montaz ptyty grzejnej moze nagrzewac przedmioty

Gdy montuje sie ptyte grzejng pod okapem
nalezy zapoznac sie z informacjami

w instrukcji instalacji okapu na temat
minimalnej odlegtosci migdzy urzgdzeniami.

Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad
szufladg, to podczas gotowania wentylator

w szufladzie.

min. 1500 —

L lxr1n0|n rsr'\én | | | ]Imin. 28,
1 i
[ =

Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym,” wpisujgc petng nazwe pokazang
na ponizszym rysunku.
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° Y T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. OPIS PRODUKTU

4.1 Uktad powierzchni gotowania

¥
e
S &7
[ —
i B

4.2 Uklad panelu sterowania
ik kL . O
] é Fr v A Ii'c: ] * = N

. _<P+E=V/\EP

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania

° i)))i
[

O N-Lr v A

L
B @ B O

Urzadzenie obstuguje sie, dotykajac pdl czujnikow. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.

Pole czuj- Funkcja Uwagi
nika
(D W / Wyt Wiaczanie i wytaczanie ptyty grzejne;.
E Hob?Hood Wiaczanie i wytaczanie trybu recznego funkgji.
5 Blokada / Blokada uruchomie- Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.
nia
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Pole czuj-
nika

Funkcja

Uwagi

| | Pauza

Wigczanie i wytaczanie funkcji.

BB

- Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

- Wskazniki funkcji zegara dla
poszczegdinych pdl grzejnych

Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

@ -

Wybér pola grzejnego.

B ERR
:

+— )

Przedtuzanie lub skracanie czasu.

NV )

B

Ustawianie mocy grzania.

PowerBoost

11

Wiaczanie funkgiji.

4.3 Wskazniki mocy grzania

Wyswietlacz Opis
Pole grzejne jest wytgczone.

Pole grzejne jest wigczone.

-6, -8

Kropka oznacza zmiane o pét poziomu grzania.

Witaczona jest funkcja Pauza.

(&)

Wiaczona jest funkcja Automatyczne podgrzewanie.

Dziata funkcja PowerBoost.
+ oyfra Wystapita usterka.

8400

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): kontynuowanie gotowa-
nia / podtrzymywanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata Blokada / Blokada uruchomienia.

Nieprawidtowe lub zbyt mate naczynie lub brak naczynia na polu grzejnym.

Wigczona jest funkcja Samoczynne wytgczenie.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Ograniczenie mocy

Ograniczenie mocy okresla catkowitg energig
elektryczng zuzywang przez ptyte grzejng

w granicach zabezpieczen instalaciji
domowej.
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Domyslnie ptyta grzejna jest ustawiona na
najwyzszg mozliwg moc. /\ UWAGA!

Nalezy upewnic¢ sie, ze wybrana moc nie
powoduje przekroczenia wartosci pradu
znamionowego bezpiecznikow

1. Wylgczy¢ plyte grzejna. w instalacji domowej.

Aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢é moc
grzania:

2. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk ©) przez

3 sekundy. Wyswietlacz wigczy sie EZ?‘) — Zggg w

| wylaczy. - P20 — 2000 W

3. Nacisng¢ i przytrzymac przycisk & przez | . P25_—_2500 W
3 sekundy. &Y albo b ] wyswietlg sie. + P30—3000W

isnac D - . + P35—3500W

4. Nacisng¢ . P72 wyswietlg sie. .« P40 — 4000 W
5. Nacisng¢ =/ + zegara, aby ustawi¢ e P45 — 4500 W
poziom mocy. * P50 — 5000 W
Poziomy mocy « P60 — 6000 W

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

* nie mozna wytgczy¢ pola grzejnego lub

/\ OSTRZEZENIE! zmieni¢ ustawienia mocy grzania. Po
Patrz rozdziat dotyczacy pewnym czasie zaswieci sie () i piyta
bezpieczenstwa. grzejna wytaczy sie.
L. . Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
6.1 Wiaczanie i wylaczanie grzania a czasem wylaczenia plyty
i . grzejnej:
Dotknag¢ ®na 1 sekunde, aby wiaczyc¢ lub
wytaczy¢ ptyte grzejna. Ustawienie mocy Plyta grzejna wyla-
. rzania cza sie po
6.2 Samoczynne wylfaczenie g €p
6 godz.
Funkcja wylacza plyte grzejng () 1-2 gocz
automatycznie, jesli: 3.4 5 godz.
» wszystkie pola grzejne sg wytgczone; 5 4 godz
+ po wigczeniu plyty grzejnej nie ustawiono :
mocy grzania; 6-9 1,5 godz.
* panel sterowania zostat zalany lub przez
ponad 10 sekund znajduje si¢ na nim 6.3 Ustawienie mocy grzania
przedmiot (naczynie, Sciereczka itp.).
Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i ptyta Dotkna¢ /\ aby zwigkszy¢ moc grzania.

grzejna wytgczy sig. Zdjac przedmiot lub Dotkna¢ V, aby zmniejszyé moc grzania.

wyczysci¢ panel sterowania. . i A1V .
« plyta grzejna nagrzewa sie zbyt mocno Dotkna¢ jednoczesnie /\ i V', aby wytaczy¢
(np. gdy wygotowata sie zawarto$¢ pole grzejne.

garnka). Przed ponownym uzyciem ptyty
grzejnej odczekac, az pole grzejne
ostygnie.

» uzyto nieodpowiednie naczynie. Zaswieci

sie symbol, a to pole grzejne wytgcza
sie automatycznie po 2 minutach.
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6.4 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

(5)/(&)/ (1 popoki wskaznik jest
widoczny, istnieje ryzyko poparzenia
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczynh. Ciepto z naczynia podgrzewa
ptyte ceramiczna.

Wskazniki te pojawig sie, gdy pole grzejne
jest gorgce. Pokazujg one ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pdl grzejnych:

[3. - kontynuowanie gotowania,
E], - podtrzymywanie temperatury

Q. - ciepto resztkowe.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

» dla sasiednich pdl grzejnych, nawet jesli
nie sg uzywane,

» gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

+ gdy ptyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

6.5 Automatyczne podgrzewanie

Wiaczenie tej funkcji pozwala uzyskaé
zgdang moc grzania w krétszym czasie.
Funkcja ta na pewien czas ustawia
maksymalng moc grzania, a nastepnie
zmniejsza do wtasciwego ustawienia mocy
grzania.

®

Aby wigczy¢ funkcje, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ te funkcje dla pola
grzejnego: dotkngé o (@ zaswieci sie). Od
razu dotkngé VAN (@ zaswieci sie). Od razu

dotknaé \/ az zaswieci sie wiasciwe
ustawienie grzania. Po 3 sekundach zaswieci

sie .

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé V.

6.6 PowerBoost

Funkcja dodatkowo zwieksza moc
indukcyjnych pdl grzejnych. W indukcyjnym
polu grzejnym funkcje te mozna wigczy¢ tylko
na ograniczony czas. Po uptywie tego czasu
indukcyjne pole grzejne automatycznie
powraca do najwyzszego ustawienia mocy
grzania.

@

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

Aby wiaczy¢ te funkcje dla jakiegos pola
grzejnego:: dotknaé E". zaswieci sie.

Aby wylaczy¢ te funkcje:dotkngé e ® b

6.7 Zegar

* Wyltacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawi¢ funkcje.

Aby ustawic¢ pole grzejne: nalezy
kilkakrotnie dotknaé@, az pojawi sie
wskaznik pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje lub zmieni¢ czas:

dotkngé + lub = zegara, aby ustawi¢ czas
(00-99 minut). Gdy zacznie miga¢ wskaznik
pola grzejnego, rozpocznie sie odliczanie
czasu.

Aby zobaczy¢ pozostaly czas: nalezy

dotknaé O aby ustawi¢ pole grzejne.
Wskaznik pola grzejnego zacznie miga¢. Na
wysSwietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

Aby wylaczy¢ te funkcje: nalezy dotkngc
, aby ustawi¢ pole grzejne, a nastepnie

dotkng¢ . Pozostaty czas odlicza sie do 00.
Wskaznik pola grzejnego zniknie.
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®

Po zakonczeniu odliczania czasu
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie
migac 00. Pole grzejne wytgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy: nalezy
dotknaé O.

*  Minutnik
Funkcji tej mozna uzywacé, gdy ptyta grzejna
jest wtaczona i nie pracujg pola grzejne. Na

wyswietlaczu mocy grzania widoczne jest .

Aby wiaczy¢ te funkcje: nalezy dotkngcé @
a potem dotkng¢ + lub = timera, aby
ustawi¢ czas. Po uptywie tego czasu
rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i zacznie
migac 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwigkowy: nalezy
dotknaé @

Aby wyltaczy¢ te funkcje: nalezy dotkng¢ @)

a potem dotkng¢ —. Pozostaty czas odlicza
sie do 00.

®

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie
zadnego pola grzejnego.

6.8 Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie wigczone
pola grzejne na najnizsze ustawienie mocy
grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne symbole
na panelach sterowania sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:

1. Aby wiaczy¢ te funkcje: nalezy
nacisng¢

Pojawia sie . Moc grzania zostanie

zmniejszona do wartosci 1.

2. Aby wylaczy¢ te funkcje: nalezy
nacisng¢ I

Wigczy sie poprzednie ustawienie mocy

grzania.
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6.9 Blokada

Podczas pracy pél grzejnych mozna
zablokowac¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczy¢ te funkcje: dotknaé &.

zaswieci sie na 4 sekundy. Timer pozostaje
wigczony.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngc &. Wigczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

@

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytaczenie tej funkcji.

6.10 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
wigczeniu ptyty grzejne;j.
Aby wiaczy¢ funkcje: wigczyc ptyte grzejng
. Nie ustawia¢ mocy grzania. Dotkng¢
przez 4 sekundy. . Wytaczy¢ plyte grzejng
za pomocg @.
Aby wylaczy¢ te funkcje: wtaczy¢ plyte
grzejng przy uzyciu \U. Nie ustawiaé mocy
grzania. Dotkngé & przez 4 sekundy. .
Wytaczy¢ ptyte grzejng za pomoca @
Aby wytaczy¢ funkcje tylko na czas
jednego gotowania: wigczyc¢ ptyte grzejng
przy uzyciu ®. . Dotknac¢ Elprzez
4 sekundy. W ciagu 10 sekund ustawi¢
moc grzania. Mozna obstugiwac ptyte
grzejna. Po wytgczeniu piyty grzejnej za
pomoca (Dfunkcja zostanie ponownie
uruchomiona.

6.11 OffSound Control
(Dezaktywacja i aktywacja
dzwiekow)

Wytaczy¢ ptyte grzejna. Dotkngé @ przez

3 sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytgczy.
Dotknag¢ EI przez 3 sekundy. Y albo



wigcza sie. Dotkngc + aby Zegar wybraé
jedna z nastepujacych opgciji:

. - sygnaty dzwiekowe sg wytgczone

. - sygnaty dzwiekowe sg wigczone.
Aby potwierdzi¢ wyboér, nalezy zaczekac, az
plyta grzejna wytaczy sie samoczynnie.

Gdy funkcja jest wigczona b mozna
ustysze¢ dzwieki tylko wtedy, gdy:
po dotknigciu ©)

Minutnik wytacza sie

Wytgcznik czasowy wytgcza sie
co$ lezy na panelu sterowania.

6.12 Zarzadzanie energia

Jesli wigczone jest kilka pol grzejnych, a
pobdr mocy przekracza ograniczenia
zasilania, funkcja ta dzieli dostepng moc
pomiedzy wszystkie pola grzejne (zasilane z
tej samej fazy). Plyta grzejna steruje
ustawieniami mocy grzania, aby chronic¢
bezpieczniki instalacji domowe;j.

» Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtgczonych do ptyty grzejnej. Kazda
faza ma maksymalne obcigzenie (3700
W). Jesli ptyta grzejna osiggnie
maksymalng dostepna moc jednej fazy,
moc pol grzejnych zostanie automatycznie
zmniejszona.

» Ustawienie mocy grzania wybranego pola
grzejnego jest zawsze priorytetem.
Pozostata moc zostanie podzielona
miedzy poprzednio aktywowanymi polami
grzejnymi w kolejnosci odwrotnej do
wyboru.

* Wskazanie dla pol grzejnych o
Zmniejszonej mocy grzania zmienia sie w
zakresie miedzy poczatkowg wybrang a
zZmniejszong mocg grzania.

» Zaczekac, az wyswietlacz przestanie
migacé, lub zmniejszy¢é moc grzania
ostatniego wybranego pola grzejnego.
Pola grzejne beda kontynuowac prace
przy zmniejszonej mocy grzania. W razie
potrzeby zmieni¢ ustawienia mocy grzania
pdl grzejnych recznie.

Informacje dotyczace mozliwych kombinacji

mocy grzania mozna znalez¢ na ilustraciji.

6.13 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja umozliwiajgca potaczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem. Zaréwno
ptyta grzejna, jak i okap sg wyposazone

w uktad komunikacji przesytajacy sygnaty
w podczerwieni. Bieg wentylatora dobierany
jest automatycznie stosownie do ustawienia
trybu oraz temperatury najmocniej
rozgrzanego naczynia na ptycie grzejne;j.
Mozliwe jest rowniez reczne sterowanie
okapem za posrednictwem ptyty grzejne;.

@

W wigkszosci modeli okapéw zdalne
sterowanie jest domysinie wigczone.
Jesli jest wytgczone, nalezy je wiaczyc
przed uzyciem tej funkcji. Wiecej
informacji znajduje sie w instrukcji
obstugi okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja ta dziatata automatycznie, nalezy
ustawi¢ tryb automatyczny na H1 — H6.Piyta
grzejna jest poczatkowo ustawiona na H5.
Okap reaguje na wigczenie ptyty grzejnej.
Piyta grzejna bedzie automatycznie
rozpoznawac temperature naczyn

i odpowiednio dostosowywac bieg

wentylatora.
Tryby automatyczne
Oswietle- Gotowa- Smaze-
nie auto- ..1) nie2)
matyczne
HO Wyt Wyt Wyt
H1 W, Wyt. Wyt.
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Oswietle- Gotowa- Smaze-
nie auto- ;1) nie2)
matyczne
H23) Wt Bieg 1 wen- Bieg 1 wen-
tylatora tylatora
H3 Wt Wyt Bieg 1 wen-
tylatora
H4 Wt Bieg 1 wen- Bieg 1 wen-
tylatora tylatora
H5 Wt Bieg 1 wen- Bieg 2 wen-
tylatora tylatora
H6 Wt Bieg 2 wen- Bieg 3 wen-
tylatora tylatora

1) Urzadzenie rozpoznaje proces gotowania i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

2) Urzadzenie rozpoznaje proces smazenia i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

3) W tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietlenia jest
niezalezne od temperatury.
Zmiana trybu automatycznego
1. Wylgczy¢ ptyte grzejna.
2. Nacisna¢ \V i przytrzymac¢ przez
3 sekundy. Wyswietlacz wigczy sie
i wylgczy.
3. Nacisng¢ El i przytrzymacé przez
3 sekundy.
4. Nacisng¢ @ kilkakrotnie, az pojawi sie

()

5. Nacisng¢ + minutnika, aby wybracé tryb
automatyczny.

®

Aby sterowa¢ okapem bezposrednio na
panelu okapu, nalezy wytaczyc¢
automatyczny tryb dziatania.

7. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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Po zakonczeniu pieczenia i wytgczeniu
ptyty grzejnej wentylator okapu moze
nadal dziata¢ przez pewien czas. Po
uptywie tego czasu system wylgcza
wentylator automatycznie i uniemozliwia
przypadkowe wiaczenie wentylatora
przez kolejne 30 sekund.

Reczne sterowanie biegiem wentylatora
Funkcje mozna réwniez uruchomi¢ recznie.
W tym celu nalezy nacisng¢ =, gdy ptyta
grzejna jest wigczona. Powoduje to
wytgczenie automatycznego dziatania funkcji
i umozliwia reczne zmiane biegu wentylatora.
Nacis$niecie = powoduje zwiekszenie
obrotow wentylatora na wyzszy bieg. Jesli
wentylator pracuje na maksymalnym biegu,

ponowne nacisniecie = powoduje ustawienie
biegu wentylatora na wartos¢ 0 i jego
wytgczenie. Aby ponownie wtaczyc¢

wentylator na biegu 1, nalezy nacisnaé¢ =.

@

Aby wigczy¢ automatyczny tryb dziatania
funkcji, nalezy wytaczy¢ plyte grzejng
i wigczy¢ jg ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Ptyte grzejng mozna ustawi¢ tak, aby
os$wietlenie wigczato sie automatycznie przy
jej uruchamianiu. W tym celu nalezy tryb
automatyczny ustawi¢ na H1 — H6.

@

Oswietlenie okapu wytacza sie po
2 minutach od wytgczenia ptyty grzejne;.




7.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne
z indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

» Aby zapobiec przegrzaniu i poprawic
dziatanie pol grzejnych, naczynie musi by¢
jak najgrubsze i jak najbardziej ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewni¢
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

* Nalezy zawsze uwazac, aby nie
przesuna¢ ani nie trze¢ naczynia o
krawedzie i narozniki szkta , poniewaz
moze to spowodowac odprysniecie lub
uszkodzenie powierzchni szkta.

Material naczyn

» prawidlowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosiadz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

*  mozliwe jest szybkie zagotowanie wody
w naczyniu postawionym na polu
grzejnym ustawionym na maksymalng
moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowuijg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Prawidtowe wymiary naczyh podano w
punkcie ,Dane techniczne” > ,Parametry
pol grzejnych”. Naczynia nalezy stawia¢
na srodku pola grzejnego.

+ Wydajnos¢ pola grzejnego zalezy od
$rednicy naczynia. Aby zapewnic
optymalny przeptyw ciepta nalezy
stosowac¢ naczynia o srednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (ij.
maksymalnej srednicy naczynia w ,Dane
techniczne” > ,Parametry pol grzejnych”).

— Naczynie o dnie mniejszym niz pole
grzejne obierze tylko czesé

emitowanej energii i naczynie
nagrzewa sie wolniej.

— Ze wzgledow bezpieczenstwa oraz by
uzyskaé optymalne efekty pieczenia
nie nalezy uzywac naczyn wiekszych
niz podano w rozdziale ,Parametry pol
grzejnych”. Podczas gotowania nalezy
unika¢ umieszczania naczyh w poblizu
panelu sterowania. Moze to mie¢
wpltyw na dziatanie panelu sterowania
lub spowodowac przypadkowe
wigczenie funkcji ptyty grzejnej.

@

Patrz ,Dane techniczne”.

7.2 Odgtosy podczas pracy

@

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie swiadczg o usterce
urzgdzenia. Odgtosy z naczyn zalezg od
materiatu naczynia i mocy grzania.

Odgtosy z naczyn:

« trzaski: naczynie wykonane jest z roznych
materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizdanie: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).
buczenie: ustawiono wysoka moc grzania.

Odglosy z ptyty grzejnej:

« klikanie: nastepuje przetgczanie
elektryczne.

* syczenie, brzeczenie: wentylator pracuje.

* rytmiczny dZzwiek: wykryto naczynie.

7.3 Uproszczony przewodnik
kulinarny

Zalezno$¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu Sredniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg

wytgcznie charakter orientacyjny.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)
1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby
1-2. Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Zamieszac od czasu do czasu.
czekolady, zelatyny.
2. Scinanie: puszyste omlety, smazone 10 - 40 Nalezy gotowac z zatozong pokrywka.
jajka.
2.-3. Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Doda¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
szac¢ od czasu do czasu.
3.-4. Gulasz z warzyw, ryb, migsa. 20-45 Dodac¢ kilka tyzek wody. Sprawdza¢
ilos¢ wody w trakcie tego procesu.
4.-5. Gotowanie ziemniakéw i innych wa- 20-60 Nala¢ na dno garnka 1-2 cm wody.
rzyw na parze. Sprawdzaé ilos¢ wody w trakcie tego
procesu. Przykry¢ garnek pokrywka.
4.-5. Gotowanie wigkszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 | wody plus skfadniki.
szenie i zupy.
5.-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Odwracac¢ w razie potrzeby.

bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watrob- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.

7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Odwracac¢ w razie potrzeby.
czane, steki z poledwicy, steki.

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie
witasnym), smazenie frytek.

Ep Gotowanie wiekszej ilosci wody. PowerBoost jest wi.

7.4 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomoca funkgciji:

» Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni
stonecznych.

* Nie kierowaé zaréwki halogenowej na
panel okapu.

* Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
ptyty grzejne;j.

» Nie zaktéca¢ sygnatu miedzy ptytg grzejng N
a okapem (np. poprzez zastoniecie dtonig, S
uchwytem naczynia lub wysokim \
naczyniem). Patrz ilustracja. T |

Ponizszy okap przedstawiono jako

ilustracje.
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w naszej witrynie internetowej dla klientow.
Okapy kuchenne Electrolux wspotpracujace

z tg funkcjg muszg mie¢ symbol =.

®

Inne urzadzenia sterowane zdalnie mogq
zaktocac sygnat. Nie nalezy uzywac tego
typu urzadzen w poblizu ptyty grzejnej,
jesli wikaczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcja Hob?Hood
Petng oferte okapow kuchennych
wspotpracujacych z tg funkcjg mozna znalez¢

8. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Nie uzywac klasycznej zétto-zielonej
gabki, poniewaz czasteczki aluminium
na jej twardej warstwie mogg
uszkodzi¢ i odbarwi¢ szkto.

@

Stosowanie narzedzi innych niz
zalecane bedzie nieskuteczne i moze
uszkodzi¢ lub odbarwi¢ powierzchnie
szkta.

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogodine

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.

» Zawsze gotowac¢ w naczyniach z czystym
dnem.

» Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie wody
W naczyniu i nagrzania do zbyt wysokiej

temperatury.

Nie nalezy uzywaé naczyn wykonanych

z materiatéw nieodpowiednich do
kuchenek indukcyjnych. Tego typu
materiaty mogg uszkodzi¢ powierzchnie
ptyty grzejnej lub utrudnic¢ jej czyszczenie.
Zarysowania i ciemne plamy na
powierzchni szkta nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejnej.

Do czyszczenia szklanej powierzchni nie
wolno uzywac nozy ani innych ostrych,
metalowych narzedzi.

Zalecanego skrobaka nalezy uzywaé
wytgcznie jako narzedzia dodatkowego po
standardowym czyszczeniu.

Poczeka¢, az ptyta grzejna schiodzi sie,

a nastepnie wyczysc¢ jej powierzchnie
miekka Sciereczkg z dodatkiem detergentu
i cieptej wody. Czysci¢ ruchami okreznymi
i umiarkowanym naciskiem. Wytrze¢
szklang powierzchnie do sucha szmatkg
z mikrowtdkna.

8.2 Czyszczenie szklanej
powierzchni ptyty grzejnej

Natychmiast usunaé: roztopiony plastik,
folie plastikowa, sol, cukier i produkty
spozywcze zawierajace cukier. Uzy¢
skrobaczki i uwazagé, aby sie nie poparzy¢.
Usuwag, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: pierscienie po
kamieniu, pierscienie po wodzie, plamy
ttuszczu, btyszczace metaliczne
odbarwienia. Przeprowadzi¢ czyszczenie
powierzchni zgodnie z powyzszym
opisem. Aby usuna¢ btyszczace
metaliczne przebarwienia, uzyc¢ $ciereczki
miekkiej i roztworu wody z octem.
Usunaé uporczywe slady i plamy: aby
uzyskaé najlepsze efekty, uzyé srodek do
czyszczenia piyty grzejnej MATT CARE,
przeznaczony do tego typu powierzchni,
lub inne tagodnie scierne mleczko do
czyszczenia (np. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®).
Nie uzywac¢ standardowych $rodkéw do
czyszczenia piyty grzejnej do powierzchni
btyszczacych (np. VitroCare®). Natozyc¢
Srodek do czyszczenia na zabrudzong
powierzchnig i pozostawi¢ na 5 min.
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Delikatnie wyszorowa¢ powierzchnie
zwykig gabka niepowodujgca zarysowan
z warstwa scierng (zwykle niebieska).

Powtarza¢, az plamy przestang by¢

9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

9.1 Co zrobi¢, gdy...

widoczne. Usung¢ wszelkie pozostatosci
detergentu z powierzchni i wytrze¢ jg do
sucha $ciereczkg z mikrofibry.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic¢ ptyty grzej-
nej ani nig sterowac.

Ptyty grzejnej nie podtaczono do za-
silania lub podtgczono nieprawidto-
Wwo.

Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng podigczo-
no prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy bezpiecznik jest przy-
czyng usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciagu 10 sekund nie ustawiono
mocy grzania.

Ponownie wigczy¢ plyte grzejng i usta-
wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
10 sekund.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wigcej
pdl czujnikéw.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Pauza”.

Na panelu sterowania znajduja sig
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Stycha¢ ciagly sygnat dzwigkowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczyé¢ plyte grzejng od zasilania.
Zwroci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy plyta grzejna jest wytaczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wigkszej liczbie pol czujnikow.

Usuna¢ przedmiot z pol czujnikow.

Plyta grzejna wylaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot @

Usung¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za kroétko lub nastapito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Hob?Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Zdja¢ przedmiot z panelu sterowania.

Bardzo wysokie naczynie blokuje
sygnat.

Uzy¢ mniejszego naczynia, zmieni¢
pole grzejne lub sterowa¢ okapem
recznie.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Automatyczne podgrzewanie nie
dziata.

Ustawiono najwyzszg moc grzania.

Maksymalna moc grzania jest rowna
mocy uruchamianej funkgiji.

Pole grzejne jest gorace.

Odczekaé, az pole grzejne wystarcza-
jaco ostygnie.

Moc grzania przetacza sie mie-
dzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie energia.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Panel sterowania staje sie gorgcy Naczynie jest zbyt duze lub ustawio- Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy

w dotyku.

ne zbyt blisko panelu sterowania.

ustawia¢ na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwigkowych
podczas dotykania pdl czujnikéw

Sygnaty dzwigkowe sg wytgczone.

Wigczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienne uzytkowanie”.

na panelu.
ie wh Dziata Blokada uruchomienia lub Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.
sle wigczy. Blokada.
sie wlaczy. Brak naczynia na polu grzejnym. Postawi¢ naczynie na polu grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Stosowac naczynia odpowiednie do
ptyt indukcyjnych. Patrz ,Wskazowki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Nagrzewanie trwa dtugo.

Zbyt mate naczynie, odbiera tylko
czg$¢ energii z pola grzejnego.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw
ciepta nalezy stosowac naczynia o
$rednicy dna zblizonej do wielkosci po-
la grzejnego (tj. maksymalnej $rednicy
naczynia w ,Dane techniczne” > ,Para-
metry pdl grzejnych”).

pojawi sie i jakas liczba.

Wystapit btad ptyty grzejnej.

Wytgczy¢ ptyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie , nalezy odtgczy¢

ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtaczy¢ plyte.
Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-

zowanym centrum serwisowym.

9.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub

z autoryzowanym punktem serwisowym.
Podac¢ dane z tabliczki znamionowej. Nalezy
réwniez podac sktadajacy sie z trzech
znakdéw kod szkfa ceramicznego (znajdujacy

sie w rogu powierzchni szklanej)

i wyswietlany komunikat o btedzie. Upewnié
sie, ze plyta grzejna byta prawidtowo
uzytkowana. Jesli nie, naprawe wykona
odptatnie pracownik serwisu lub sprzedawca
— réwniez w okresie gwarancyjnym.
Informacje na temat okresu gwarancyjnego

i autoryzowanych punktéw serwisowych
znajdujg sie w ksigzce serwisowe;j.
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10. DANE TECHNICZNE

10.1 Tabliczka znamionowa

Model EIT60433CL Numer produktu (PNC) 949 492 911 00
Typ 61 B4A 00 AA 220-240V /400V 2N, 50 - 60 Hz
Ptyta indukcyjna Wyprodukowano w: Rumunia

Numer seryjny ........cccceeeueee. 7.2 kKW

ELECTROLUX c E 5

10.2 Specyfikacja pol grzejnych

Pole grzejne Moc znamionowa PowerBoost [W] Maksymalny Srednica naczy-
(maksymalna czas funkcji Po- nia [mm]
moc grzania) [W] werBoost [min]
Lewe przednie 2300 3700 10 180 - 210
Lewe tylne 1800 2800 10 145 - 180
Prawe przednie 1400 2500 4 125 - 145
Prawe tylne 1800 2800 10 145 - 180
Moc pol grzejnych moze roznic sie od srednicy dna zblizonej do wielkosci pola
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sig¢ ona grzejnego (tj. maksymalnej srednicy naczynia
w zaleznosci od materiatéw i wymiarow podanej w tabeli). Nie stosowaé naczyn o
naczyn. dnie wiekszym niz pole grzejne.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepta i
efekty gotowania nalezy stosowac¢ naczynia o

11. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA
11.1 Informacje o produkcie zgodnie z (UE) Nr 66/2014

Dane identyfikacyjne modelu EIT60433CL
Typ plyty grzejnej Plyta grzejna do zabudowy
Liczba pol grzejnych 4
Technologia grzania Plyta indukcyjna
Srednica okragtych pdl grzejnych (@) Lewe przednie 21.0cm
Lewe tylne 18.0 cm
Prawe przednie 14.5cm
Prawe tylne 18.0 cm
Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Lewe przednie 178.4 Whikg
Lewe tylne 184.9 Whikg
Prawe przednie 183.2 Whikg
Prawe tylne 184.9 Whikg
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Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob)

182.9 Whikg

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN IEC 60350-2.

11.2 Oszczedzanie energii

Postepujac zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami, mozna zaoszczedzi¢ energie
podczas codziennego gotowania.

* Podczas podgrzewania wody uzywac tylko
niezbednej jej ilosci.

Jesli to mozliwe, zawsze zaktadaé
pokrywki na naczynia.

* Naczynia stawia¢ na $rodku pola

grzejnego.

*  Wykorzystac ciepto resztkowe, aby

utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.

11.3 Wymogi informacyjne Zgodnie z (UE) Nr 2023/826

Zuzycie energii w trybie wytgczenia

0.3 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowied-

niego trybu niskiego poboru mocy

2 min

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN 50564.

12. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem C/.\')
Umie$¢ opakowanie w odpowiednich
pojemnikach do recyklingu. Chroni¢
Srodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
odpadow elektrycznych i elektronicznych. Nie
wyrzucaj urzadzen oznaczonych symbolem

i do odpaddéw komunalnych. Nalezy oddac
produkt do miejscowego zakfadu
przetwarzania odpadow lub skontaktowac sie
z miejscowym urzedem miasta.
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Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.

Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
assisténcia e reparagoes:
www.electrolux.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE
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12. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS. ..ottt 232

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Antes da instalacao e utilizacao do aparelho, leia
atentamente as instrucdes fornecidas. O fabricante ndo
podera ser responsabilizado por ferimentos ou danos
resultantes de instalacio ou utilizagao incorretas. Guarde
sempre as instru¢cdes em local seguro e acessivel para
consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencéao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
domeéstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hospedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis
meédios de utilizacdo doméstica.

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

O fumo é uma indicagao de sobreaquecimento. Nunca
utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.
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AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado Um processo de cozedura de curta duragao
tem de ser supervisionado continuamente.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

N&o utilize jatos de agua ou vapor para limpar o aparelho.
ApOs a utilizagao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

AVISO: Se a superficie apresentar alguma fenda, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica diretamente
numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor no quadro
elétrico para desligar o aparelho da alimentacgao elétrica.
Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instru¢des
de utilizagdo, bem como as proteg¢des de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

Retire a embalagem toda.

N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

Vede as superficies cortadas do armario
com um vedante para impedir que a
humidade cause dilatacoes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra
o vapor e a humidade.

Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

Se o aparelho for instalado por cima de
uma gaveta:

— Nao guarde folhas de papel ou
objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
ventoinhas de arrefecimento ou
reduzir a eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de
cerca de 2 cm entre a parte inferior do
aparelho e os objectos que forem
guardados na gaveta.

Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.
O aparelho tem de estar ligado a terra .
Antes de efetuar qualquer operagéo de
manutencgao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgéo elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Liga¢des de cabo
de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.
Utilize o cabo de alimentagao correto.
Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

Certifiqgue-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

A protegao contra choques elétricos de
pecas sob tensao e isoladas deve ser
fixada de forma a nao poder ser removida
sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada elétrica estiver solta, ndo
ligue a ficha de alimentagao elétrica.
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Nao desligue o aparelho puxando o cabo
de alimentagéo. Puxe sempre a ficha.
Utilize apenas dispositivos de isolamento
corretos, disjuntores de protegéo, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados
do suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao elétrica tem de possuir um
dispositivo de isolamento que permita
desligar o aparelho da alimentacao
elétrica em todos os polos. O dispositivo
de isolamento deve ter uma abertura de
contacto de, no minimo, 3 mm.

2.3 Utilizagao

« Utilize apenas acessorios recomendados
pelo fabricante para este aparelho.

/\ AVISO!

Risco de incéndio e explosao.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

Nao altere as especificagdes do aparelho.
Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecgéo (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apds cada
utilizagao.

Nao coloque talheres ou tampas de
cacgarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho e nao coloque alimentos em
contacto direto com o mesmo.

Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
fonte de alimentagao para evitar choques
elétricos.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver em funcionamento.
Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

Nao utilize folha de aluminio ou outros
materiais entre a superficie de cozedura e
o tacho, salvo indicagéo em contrario do
fabricante deste aparelho.
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« As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

« Os vapores que o Oleo quente liberta
podem causar combustao espontanea.

« O dleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

* Nao coloque tachos quentes no painel de
comandos para evitar o risco de
queimaduras.

* Nao coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

* Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

* Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

* Nao ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

« Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Manutencao e limpeza

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

» Limpe o aparelho com um pano macio
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,




esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos, salvo indicagdo em contrario.

2.5 Assisténcia Técnica

» Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecgas
sobressalentes originais.

* Relativamente a(s) lampada(s) que
esta(ao) acesa(s) no interior deste produto
e as lampadas de substituigao, vendidas
em separado: Estas lampadas destinam-
se a suportar condigdes fisicas extremas
em eletrodomésticos, tais como
temperatura, vibragdo, humidade, ou
destinam-se a sinalizar informagéo
relativamente ao estado operacional do

3. INSTALAGCAO

aparelho. Nao se destinam a ser utilizadas
em outras aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

NUmero de Série ........ccoevvveveeeennnn..

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apés a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

» A placa é fornecida com um cabo de
ligagéo

» Para substituir o cabo de alimentagao, se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que resista a uma
temperatura de 90 °C ou mais. Um unico
fio tem de ter uma secgao transversal
minima de acordo com a tabela abaixo.
Contacte o seu Centro de Assisténcia
Técnica local. O cabo de ligagao s6 deve

* Contacte a sua autoridade local para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

* Desligue o aparelho da alimentagao
elétrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

ser substituido por um eletricista
qualificado.

/\ AVISO!

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

/\ CUIDADO!

As ligagdes através de fichas de contacto
sao proibidas.

/\ CUIDADO!

N&o perfurar nem soldar as
extremidades dos condutores. E
interdito.

/\ CUIDADO!

Nao ligar o cabo sem a manga de
terminal.

Ligagao monofasica
Remover a manga de terminal dos
condutores preto e castanho.

2. Remova uma parte do isolamento das
extremidades dos cabos castanho e
preto.

3. Ligue as extremidades dos cabos preto e
castanho.
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4. Aplique uma nova manga da extremidade
do fio na extremidade do fio partilhado (é
necessaria uma ferramenta especial).

400V2N~
SN I

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
—

Ligagao bifasica: 400 V2N~

Ligacao monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? ou 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? ou 3x4 mm?

Verde — amarelo

&)

Verde — amarelo

D

N Azul e azul N Azul e azul
L1 Preto L Preto e Castanho
L2 Castanho

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugoes de instalagéo do
exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.

Se o aparelho estiver instalado acima de uma
gaveta, a ventilagao da placa pode aquecer
os artigos guardados na gaveta durante o
processo de cozedura.
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Encontre o tutorial em video “Como instalar a
sua placa de indugao Electrolux — Instalagao
de balcao” introduzindo o nome completo
indicado na ilustragao abaixo.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

|
[

y v
\’r| JL LA[Indn g:sm

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg



4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de confegao

"

180 mm
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180 mm

45 mm
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Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos

4.2 Disposi¢ao do painel de comandos

"
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam

as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo do Fungéao
sensor

Comentario

Ligado / Desligado

Para activar e desactivar a placa.

Hob?Hood

NE

Para activar e desactivar o modo manual da fungao.

Bloquear / Dispositivo de se-
guranga para criangas

)

Para bloguear/desbloquear o painel de comandos.

Pausa

=

Para activar e desactivar a fungao.

Indicador do grau de cozedu-
ra

&
.

Para indicar o grau de cozedura.

Indicadores do temporizador
das zonas de cozedura

Apresenta a zona de cozedura para a qual esta definido
um tempo.

Visor do temporizador

[~
.

Para indicar o tempo em minutos.
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Campo do Fungao Comentario

sensor
E’ @ - Para seleccionar a zona de cozedura.
E _|_ — - Para aumentar ou diminuir o tempo.
- Para seleccionar o grau de cozedura.
AV 9
Ep PowerBoost Para activar a fungéo.

4.3 Indicagdes da definicdo de cozedura

Visor Descricao

A zona de cozedura esta desativada.

@ ) @ / ) A zona de cozedura esta ativa.

O ponto significa uma mudanga de meio nivel de aquecimento.

Pausa funciona.

@ Aquecimento automatico funciona.

PowerBoost funciona.

. Ocorreu uma anomalia.

+ digito

E] /@ /C] OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a cozinhar/manter
quente/calor residual.

Bloquear / Dispositivo de seguranga para criangas funciona.

Um tacho incorreto ou demasiado pequeno ou nenhum tacho na zona de cozedura.

E] Desligar automatico funciona.

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Para diminuir ou aumentar o nivel de

/\ AvIsSO! poténcia:

Consulte os capitulos relativos a 1. Desative a placa.

seguranca. i )

2. Prima ® continuamente durante 3

5.1 Limitagdo de poténcia segundos. O visor liga-se e desliga-se.

R - ) N 3. Prima continuamente El durante 3
Limitagao de poténcia define a poténcia
utilizada pela placa no total, dentro dos segundos. 69 ou b aparece.
limites dos fusiveis de instalagdo doméstica. 4. Prima @ P72 aparece.
Por predefinicao, a placa esta definida parao | 5. Prima—/ + no temporizador para
nivel de poténcia mais elevado possivel. definir o nivel de poténcia.

Niveis de poténcia
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Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

/\ CUIDADO!

Certifique-se de que a poténcia
selecionada é adequada para o quadro
elétrico da sua casa.

« P72 —7200 W
+ P15—1500 W

6. UTILIZACAO DIARIA

« P20 —2000 W
* P25—2500W
 P30—3000W
» P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 —5000W
* P60 —6000W

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
segurancga.

6.1 Activar e desactivar

Toque em ® durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

6.2 Desligar automatico

A fungao desativa automaticamente a
placa se:

» todas as zonas de cozedura forem
desativadas,

* nao configurou a definicado de cozedura
apos a ativagao da placa,

» derramar algo ou colocar algum objecto
sobre o painel de comandos durante mais
de 10 segundos (tacho, pano, etc.). E
emitido um sinal acustico e a placa
desativa-se. Remova o objeto ou limpe o
painel de comandos.

+ a placa ficar demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até
ficar sem agua). Deixe a zona de
cozedura arrefecer antes de utilizar a
placa novamente.

« utilizar um tacho incorreto. O simbolo
acende-se e a zona de cozedura &
automaticamente desativada apos 2
minutos.

* nao desativa uma zona de cozedura ou
altera o grau de cozedura. Apds algum

tempo, o E] acende-se e a placa
desativa-se.
Relagao entre a definigao de cozedura e o
tempo apés o qual a placa se desativa:

Definicao de cozedu- A placa desativa-se

ra apos
‘ 1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

6.3 Grau de cozedura

Toque em VAN para aumentar o grau de
cozedura. Toque em V para diminuir o grau

de cozedura. Toque em NeV
simultaneamente para desactivar a zona de
cozedura.

6.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

/\ AVISO!

& / (=) / ) Enquanto o indicador estiver
visivel, existe o risco de queimaduras
devido ao calor residual.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A
vitroceramica € aquecida pelo calor do tacho.

Os indicadores acendem-se quando uma
zona de cozedura esta quente. Estes
mostram o nivel do calor residual das zonas
de cozedura que esta atualmente a usar:

E] - continuar a cozinhar,

E] - manter quente,
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E] - calor residual.

O indicador também pode acender-se:

* para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que nao as esteja a
usar,

* quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,

* quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.

O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.

6.5 Aquecimento automatico

Se ativar esta funcéo, pode atingir o nivel de
aquecimento necessario em menos tempo. A
funcéo define o nivel de aquecimento mais
elevado durante algum tempo e, em seguida,
reduz para o nivel de aquecimento correto.

®

Para activar a fungdo, a zona de
cozedura tem de estar fria.

Para ativar a fungao para uma zona de
aquecimento: toque no P (@ acende-se).
Toque imediatamente no VAN ( acende-se).

Toque imediatamente no V até que apareca
o nivel de aquecimento correto. Apos 3

segundos, ) acende-se.

Para desativar a fungao: toque no \/

6.6 PowerBoost

Esta fungao disponibiliza mais energia as
zonas de cozedura de indugao. A fungao so
pode ser ativada para a zona de cozedura de
inducao durante um periodo de tempo
limitado. Apds este periodo, a zona de
cozedura de indugao volta automaticamente
a definicao de cozedura mais elevada.

®

Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

Para ativar a fungao para uma zona de
aquecimento: toque no EP. @ acende-se.

Para desativar a fungao: toque em L ou

V.
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6.7 Temporizador

* Temporizador de contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungao para definir a

duragao de uma simples sesséao de

cozedura.

Comece por selecionar o nivel de
aquecimento para a zona de confecgao e
selecione depois a fungao.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em @) até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungdo ou mudar o tempo:

toque em + ou — do temporizador para
definir o tempo (00 - 99 minutos). Quando o
indicador da zona de cozedura comegar a
piscar, a contagem decrescente inicia-se.

Para ver o tempo restante: toque em @
para definir a zona de cozedura. O indicador
da zona de cozedura comega a piscar. O
visor apresenta o tempo restante.

Para desativar a fungao: toque em O para
definir a zona de cozedura e depois toque em

—. O tempo restante é contado até 00. O
indicador da zona de cozedura desaparece.

@

Quando a contagem decrescente
termina, é emitido um sinal acustico e 00
pisca. A zona de cozedura é desativada.

Para desligar o som: toque em .

* Conta-minutos

Pode utilizar esta fungdo quando a placa
estiver ativada e as zonas de cozedura nao
estiverem a funcionar. O visor do nivel de

aquecimento exibe .

Para ativar a fungao: toque em Q) e depois

em + ou — do temporizador para definir o
tempo. Quando o tempo termina, é emitido
um sinal acustico e 00 pisca.

Para desligar o som: toque em .



Para desativar a fungao: toque em @) e

depois em —. O tempo restante & contado
até 00.

®

Esta fungao néo afeta o funcionamento
de qualquer zona de cozedura.

6.8 Pausa

Esta fungao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a definicao
de cozedura mais baixa.

Quando a fungéo opera, todos os outos
simbolos nos painéis de comando estao
bloqueados.

A funcao nao para as fungdes de
temporizador.

1. Para ativar a fungao: prima || .

acende-se. A definigao de cozedura é
diminuida para 1.

2. Para desativar a fungao: prima Il
A definigao de cozedura anterior aparece.

6.9 Bloquear

Pode bloquear o painel de comandos
enquanto as zonas de cozedura estdo a
funcionar. Isto impede uma alteragao
acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o nivel de
aquecimento.

Para ativar a fungao: toque em &
acende durante 4 segundos. O temporizador
mantém-se ligado.

Para desativar a fungao: toque em EI (0]
grau de cozedura anterior acende-se.

®

Quando desativar a placa, também
desativara esta fungao.

6.10 Dispositivo de seguranga para
criancas

Esta fungao evita o funcionamento acidental
da placa.

Para ativar a fungao: ative a placa com @.
Nao defina nenhum nivel de aquecimento.

Toque em & durante 4 segundos.
acende-se. Desative a placa com @

Para desativar a fungao: ative a placa com
@. Nao defina nenhum nivel de
aquecimento. Toque em & durante 4
segundos. acende-se. Desative a placa

com CD

Para sobrepor a fungao durante apenas
um tempo de cozedura: ative a placa com

®. [J acende-se. Toque em & durante 4
segundos. Defina o nivel de aquecimento
dentro de 10 segundos. Pode utilizar a

placa. Quando desativar a placa com (D a
funcgéo fica novamente ativa.

6.11 OffSound Control (Desativagao
e ativagao dos sons)

Desative a placa. Toque em O durante 3
segundos. O visor acende-se e apaga-se.

Toque em & durante 3 segundos. &Y ou

acende-se. Toque em + do Temporizador
para escolher uma das seguintes opgoes:

. - 0os sons ficam desativados

. - os sons ficam ativados
Para confirmar a sua selegao, aguarde até a
placa se desativar automaticamente.

Quando a fungéo estiver definida para bss
é possivel ouvir os sons quando:

* tocarem

« Conta-minutos fizer a contagem
regressiva

« Temporizador de contagem decrescente
fizer a contagem regressiva

« colocar algo no painel de comandos.

6.12 Gestao de poténcia

Se vérias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagao da
alimentacéo elétrica, esta fungéo divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura (ligadas a mesma fase). A placa
controla as definicdes de aquecimento para
proteger os fusiveis da instalagdo doméstica.
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» As zonas de cozedura estao agrupadas
de acordo com a posigéo e o numero de
fases da placa. O limite maximo de carga
elétrica de cada fase é de (3700 W). Se a
placa atingir o limite da poténcia maxima
disponivel (consulte a placa de
classificagéo), a poténcia das zonas de
cozedura sera automaticamente reduzida.

» A definicdo de aquecimento da ultima
zona de cozedura selecionada € sempre
prioritaria. A poténcia restante sera
dividida entre as zonas de cozedura
anteriormente ativadas, por ordem inversa
a selegao.

* Aindicagao da definigao de aquecimento
das zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre a definicdo de aquecimento
inicialmente selecionada e a definicao de
aquecimento reduzido.

» Aguarde até que o visor pare de piscar ou
reduza a definicdo de aquecimento da
ultima zona de cozedura selecionada. As
zonas de cozedura continuarao a
funcionar com a definicao de aquecimento
reduzida. Se necessario, altere as
definicbes de aquecimento das zonas de
cozedura.

Consulte a ilustragao para ver as

combinagdes possiveis em que a poténcia

pode ser distribuida entre as zonas de
cozedura.

6.13 Hob?Hood

E uma fungao automatica avangada que liga
a placa a um exaustor especial. A placa
comunica com o exaustor através de um
sinal de infravermelhos. A velocidade da
ventoinha é definida automaticamente em
funcéo da definicdo do modo e da
temperatura do tacho mais quente na placa.
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Também pode utilizar a ventoinha da placa
manualmente.

@

A maior parte dos exaustores sao
fornecidos com o sistema de controlo
remoto ativado. Caso esteja desativado,
ative-o antes de utilizar a fungdo. Para
obter mais informagdes, consulte o
manual do utilizador do exaustor.

Utilizar a fungao automaticamente

Para utilizar a fungao automaticamente,
regule o modo automatico para H1 — H6. A
placa estéa originalmente definida para H5. O
exaustor reage ao funcionamento da placa. A
placa determina a temperatura do tacho e
ajusta automaticamente a velocidade da
ventoinha.

Modos automaticos

Luzauto- roryyral) Fritura2)
matica
HO Desligado  Desligado  Desligado
H1 Ligado Desligado  Desligado
H23) Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H3 Ligado Desligado  Velocidade
1 da ventoi-
nha
H4 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H5 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha
H6 Ligado Velocidade Velocidade
2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

1) A placa deteta o processo de fervura e regula a ve-
locidade da ventoinha em fungéo do modo automatico.

2) A placa deteta o processo de fritura e regula a velo-
cidade da ventoinha em fungéo do modo automatico.

3) Este modo ativa a ventoinha e a luz sem ter em
conta a temperatura.

Alterar o modo automatico
1. Desative a placa.

2. Prima © durante 3 segundos. O visor
liga-se e desliga-se.



3. Prima & durante 3 segundos.
4. Prima Q) algumas vezes até "] liga-se.

5. Prima + no botdo do temporizador para
selecionar um modo automatico.

®

Para utilizar o exaustor diretamente no
painel do exaustor, desative o modo
automatico da fungao.

funcionamento automatico da fungao e
permite-lhe alterar manualmente a

velocidade da ventoinha. Quando prime =,
sobe a velocidade da ventoinha uma vez.
Quando chegar a um nivel intensivo e premir

Z= novamente, regula a velocidade da
ventoinha para 0 e desativa a ventoinha do
exaustor. Para voltar a ligar a ventoinha com

a velocidade 1, prima =.

®

Quando terminar de cozinhar e desativar
a placa, o ventilador do exaustor pode
ainda continuar a funcionar durante um
certo tempo. Apds esse tempo, o sistema
desativa a ventoinha automaticamente e
impede uma ativagao acidental da
ventoinha durante os préximos 30
segundos.

Operar a velocidade da ventoinha
manualmente
Também pode utilizar a fungao

—
=

manualmente. Para isso, prima = quando a
placa estiver ativa. Isto desativa o

7. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Tachos

®

Nas zonas de cozedura de indugdo, um
campo eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugao com
tachos adequados.

» Para evitar o sobreaquecimento e
melhorar o desempenho das zonas, o
tacho deve ser o mais espesso e plano
possivel.

» Certifique-se de que as bases das
panelas estao limpas e secas antes de as
colocar na superficie da placa.

@

Para ativar o modo automatico da
fungédo, desative a placa e ative-a
novamente.

Ativar a luz

Pode configurar a placa para ativar a luz
automaticamente sempre que a placa for
ativada. Para isso, defina o moto automatico
para H1 — H6.

@

A luz do exaustor é desligada 2 minutos
apo6s a desativagao da placa.

* Tenha sempre cuidado para nao deslizar
ou esfregar o tacho nas extremidades e
cantos do vidro , pois pode lascar ou
danificar a superficie do vidro.

Material do recipiente

« correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

¢ incorreto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de indugéao se:

* aagua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

* um iman puxa a base do tacho.

Dimensodes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensodes da base do tacho. Consulte
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"Dados técnicos" > "Especificagcao das
zonas de cozedura" para obter as
dimensoes corretas dos tachos. Coloque
o tacho no centro da zona de cozedura
selecionada.

» A eficiéncia de uma zona de cozedura
esta relacionada com o didmetro do tacho.
Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didmetro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagdo das zonas de cozedura").

— Um tacho com um didmetro inferior ao
tamanho de uma determinada zona de
cozedura recebe apenas parte da
poténcia gerada pela zona de
cozedura, o que resulta num
aquecimento mais lento.

— Por motivos de seguranca e
resultados de cozedura ideais, nao
utilize um tacho maior do que o
indicado na "Especificagcao das zonas
de cozedura". Evite manter o tacho
perto do painel de comandos durante
a sessao de cozedura. Isso pode
afetar o funcionamento do painel de
comandos ou ativar acidentalmente as
fungdes da placa.

®

Consulte os "Dados técnicos".

7.2 Ruidos durante o
funcionamento

®

Os ruidos sé@o normais e nao indicam
qualquer avaria. Os ruidos dos tachos
podem variar consoante o material e o
nivel de poténcia.

Ruidos relacionados com tachos:

« estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (constru¢do multicamadas).

* assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).

* zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

Ruidos relacionados com a placa:

» ao fazer clique: ocorre comutagao elétrica.

« sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

* som ritmico: o tacho é detetado.

7.3 Guia de cozedura simplificado

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia ndo
¢ linear. Quando aumenta o grau de
cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma
zona de cozedura com um grau médio de
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

@

Os dados apresentados na tabela
servem apenas como referéncia.

Definigao de Utilize para: Tempo  Sugestoes
cozedura (min.)
1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.
B tes. necessario
1-2. Molho holandés; derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.
2. Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10-40 Cozinhe com uma tampa.

dos.
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Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

2.-3. Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refei¢des liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3.-4. Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 -45 Adicione algumas colheres de sopa
de agua. Verifique a quantidade de
agua durante o processo.

4.-5. Cozinhar batatas e outros legumes a 20-60 Cubra o fundo da panela com 1-2 cm

vapor. de agua. Verifique o nivel de agua du-
rante o processo. Mantenha a tampa
na panela.

4.-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.
tos, guisados e sopas.

5.-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire, quando necessario.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas "palitos” grati- 5-15 Vire, quando necessario.
nadas, bifes do lombo, bifes.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.

Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.

7.4 Sugestoes e conselhos para

Hob?Hood

Quando utilizar a placa com a fungao:
» Proteja o painel do exaustor da luz solar

direta.

* Nao aponte lampadas de halogénio para o
painel do exaustor.
* Nao cubra o painel de comandos da

placa.

* N&o obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma mao ou
uma pega de tacho ou uma panela alta).
Observe a figura.

O exaustor apresentado abaixo destina-se

apenas a fins ilustrativos.

@

Outros dispositivos de comando a
distancia podem bloquear o sinal. Nao
use esses aparelhos proximos da placa
quando Hob?Hood estiver a funcionar.
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Exaustores com a fungdao Hob?*Hood

Para encontrar toda a gama de exaustores
que trabalham com esta fungao, consulte o
nosso website de produtos. Os exaustores

8. MANUTENCAO E LIMPEZA

Electrolux que funcionam com esta fungao
devem ter o simbolo =.

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

8.1 Informagdes gerais

Limpe a placa ap6s cada utilizagao.
Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua ou atinjam
temperaturas excessivamente altas.

Nao utilize tachos fabricados com
materiais incompativeis com a indugao.
Esses materiais podem danificar a
superficie da placa ou dificultar a sua
limpeza.

Riscos ou manchas escuras na superficie
de vidro ndo afetam o desempenho da
placa.

Nao utilize facas ou quaisquer outras
ferramentas metalicas afiadas para limpar
a superficie do vidro.

Utilize um raspador recomendado apenas
como ferramenta complementar apés a
limpeza normal.

Aguarde até que a placa arrefeca e limpe
a superficie com um pano macio e um
detergente da louga diluido em agua
morna. Limpe com movimentos circulares
e uma pressao moderada. Seque a
superficie com um pano de microfibra.

/\ AVISO!

Nao utilize a esponja amarela e verde
classica, uma vez que as particulas
de aluminio na sua camada dura
podem danificar e descolorar a
superficie de vidro.
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@

A utilizagdo de ferramentas diferentes
das recomendadas sera ineficaz e
podera danificar ou descolorar a

superficie de vidro.

8.2 Limpar a superficie de vidro da
placa

* Remova imediatamente: plastico
derretido, folha de plastico, sal, agucar e
alimentos com agucar. Utilize um raspador
e tenha cuidado para evitar queimaduras.

+« Remova quando a placa estiver
suficientemente fria: manchas de
calcario, agua ou gordura, descoloragdes
nas parte metdlicas brilhantes. Limpe a
superficie conforme descrito acima. Para
remover a descoloragao nas partes
metalicas brilhantes, utilize um pano
macio e uma solugao de agua e vinagre.

* Remova marcas e manchas
persistentes: para obter melhores
resultados, utilize MATT CAREum produto
de limpeza para placas, especifico para
este tipo de superficie, ou qualquer outro
leite de limpeza levemente abrasivo (p.
ex., Cif®, Viss®, Jif®, Vim®). Nao utilize
produtos de limpeza normais para placas
em superficies brilhantes (p. ex.,
VitroCare®). Aplique o agente de limpeza
na superficie manchada e deixe-o atuar
durante 5 min. Esfregue suavemente a
superficie com uma esponja comum que
nao risque, com uma almofada abrasiva
(geralmente azul). Repita até que as
manchas deixem de ser visiveis. Remova
qualquer residuo de detergente da
superficie e seque-a com um pano de
microfibras.



9. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

9.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solugao

N&o consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa nao esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir

diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configurou a definicao de aque-
cimento durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definigdo de aquecimento em menos
de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque apenas num campo do sensor.

Pausa funciona.

Consulte “Pausa”.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

Pode ouvir um som constante.

A ligagao eléctrica ndo esta correc-
ta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagéo.

E emitido um sinal acUstico e a
placa desativa-se.

E emitido um sinal acUstico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou alguma coisa sobre o cam-

po do sensor @

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona néo esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

Hob?Hood nao funciona.

Cobriu o painel de comandos.

Retire o objeto do painel de coman-
dos.

Esta a utilizar um recipiente muito
alto que bloqueia o sinal.

Utilize um recipiente mais pequeno,
mude a zona de cozedura ou opere 0
exaustor manualmente.

Aquecimento automatico ndo
funciona.

Esta programada a definigédo de
aquecimento mais elevado.

A definicdo de aquecimento mais ele-
vada tem a mesma poténcia que a
funcéo.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o suficiente.
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Problema

Causa possivel

Solugao

A definicao de aquecimento alter-
na entre dois niveis.

Gestao de poténcia funciona.

Consulte “Utilizagao diaria”.

O painel de comandos fica quen-
te ao toque.

O tacho é demasiado grande ou es-
td demasiado préximo do painel de
comandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

N&o ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estao desativados.

Ativar os sons. Consulte “Utilizacéo di-
aria”.

1
acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
¢as ou Bloquear funciona.

Consulte “Utilizagao diaria”.

acende-se.

Nao existe tacho na zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho néo é adequado.

Utilize tachos adequados para placas
de indugdo. Consulte "Sugestdes e di-
cas".

O didmetro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

O aquecimento demora muito
tempo.

Os tachos sdo demasiado pequenos
e recebem apenas uma parte da po-
téncia gerada pela zona de cozedu-
ra.

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didmetro indicado em "Dados técni-
cos" > "Especificagdo das zonas de
cozedura").

e um numero acendem-se.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

apds 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

9.2 Se ndo conseguir encontrar uma
solugao...

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Indique também o cédigo de
trés letras da placa vitroceramica (no canto
da superficie de vidro) e a mensagem de erro
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apresentada. Certifique-se de que utilizou a
placa corretamente. Caso contrario, a
manutencgao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As informacoes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no livro
de servigos.



10. DADOS TECNICOS

10.1 Placa de classificagcido

Modelo EIT60433CL

Tipo 61 B4A 00 AA

Indugao

NUmero de série ..........ccuu......
ELECTROLUX

PNC 949 492 911 00
220 -240V /400 V 2N,
Fabricado em: Roménia
7.2 kW

cex

10.2 Especificagées das zonas de cozedura

50 -60 Hz

Zona de coze- Poténcia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro dos ta-

dura (definicao de racdo maxima chos [mm]
aquecimento ma- [min]
xima) [W]

Dianteiro esquerdo 2300 3700 10 180 -210

Traseiro esquerdo 1800 2800 10 145 - 180

Dianteiro direito 1400 2500 4 125-145

Traseiro direito 1800 2800 10 145 - 180

A poténcia das zonas de cozedura pode ser

ligeiramente diferente dos dados indicados
na tabela. Varia consoante o material e as

dimensdes do tacho.

Para uma transferéncia de calor e resultados

de cozedura ideais, utilize um tacho com

11. EFICIENCIA ENERGETICA

didmetro inferior semelhante ao tamanho da
zona de cozedura (ou seja, o valor maximo
do diametro do tacho indicado na tabela).
Nao utilize tachos com didmetro superior ao
da zona de cozedura.

11.1 Informagéao do produto de acordo com (UE) N.o 66/2014

Identificagdo do modelo

EIT60433CL

Tipo de placa

Placa encastrada

Numero de zonas de aquecimento

4

Tecnologia de aquecimento

Indugao

Diametro das zonas de aquecimento circulares (J)

Dianteiro esquerdo
Traseiro esquerdo
Dianteiro direito
Traseiro direito

21.0cm
18.0 cm
14.5cm
18.0 cm
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Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteiro esquerdo 178.4 Whi/kg

electric cooking) Traseiro esquerdo 184.9 Whikg
Dianteiro direito 183.2 Wh/kg
Traseiro direito 184.9 Wh/kg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 182.9 Whikg

Aparelho testado de acordo com: EN IEC 60350-2.

11.2 Placa economizadora de « Coloque os recipientes diretamente no

energia centro das zonas de confegéo.

« Utilize o aquecimento residual para
manter os alimentos quentes ou para
derreté-los.

Pode poupar energia nos cozinhados do dia
a dia se seguir as sugestoes abaixo.

* Ao aquecer agua, utilize apenas a
quantidade de que necessita.

» Sempre que possivel, coloque tampas nos
recipientes.

11.3 Requisitos de informagao de acordo com (UE) N.o 2023/826

Consumo de energia no modo desligado 0.3 W

Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de bai- 2 min
xa poténcia aplicavel

Aparelho testado de acordo com: EN 50564.

12. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o marcados com o simbolo & com o lixo

™ o
simbolo TF. Coloque a embalagem nos domeéstico. Coloque o produto num ponto de
contentores indicados para reciclagem. Ajude | recolha para reciclagem local ou contacte as
a proteger o ambiente e a saude publica suas autoridades municipais.

através da reciclagem dos aparelhos
elétricos e eletronicos. Nao elimine aparelhos
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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru eventuale vatamari sau pagube rezultate din instalarea
sau utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-
un loc sigur si accesibil pentru consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
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Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Fumul este un indicator al supraincalzirii. Nu folositi
niciodata apa pentru stingerea focului de gatire. Opriti
aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau un
capac.

AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.
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ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi apa pulverizata si aparatul de curatat cu abur
pentru curatarea aparatului.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita riscul de electrocutare. in cazul in
care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, centrul de service autorizat
sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice
pericol.

AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau
deteriorare a aparatului.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il

instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.
Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.

Tnchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de

abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o

fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de racire in
partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic sau foi
de hartie care ar putea fi aspirate,
deoarece acestea pot deteriora
ventilatoarele de racire sau pot afecta
sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate n sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

236 ROMANA

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

* Aparatul trebuie impamantat.

« Tnainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

» Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

* Nu permiteti incélcirea cablului de
alimentare electrica.

» Asigurati-va ca este instalata o protectie
fmpotriva socurilor.

« Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

* Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

» Protectia la soc a pieselor izolate si aflate
sub tensiune trebuie fixata astfel incat sa
nu poata fi indepartata fara unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati accesul la
priza racordata la reteaua electrica
principala dupa instalare.

= Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.



Nu deconectati aparatul trdgand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Indepartati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) Thainte
de prima utilizare.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

Nu puneti tacAmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand méinile
umede sau cand acesta este In contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
si nu puneti alimentele Tn contact direct cu
acesta.

Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica pentru a preveni socul electric.
Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este in functiune.

Cand puneti alimente n ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,

Grasimile si uleiurile, cand sunt incalzite,
pot elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte Incalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

Vaporii pe care uleiul 1i elibereaza pot sa
se aprinda spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decét uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Nu tineti vase fierbinti pe panoul de
comanda pentru a evita riscul de arsuri.
Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgéria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 ingrijirea si curatarea

Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.
Inainte de curatare, opriti cuptorul si
lasati-l sa se raceasca.

Curatati aparatul cu o laveta moale
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de
curatare abrazivi, solventi sau obiecte
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Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati 2.6 Eliminare

Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.
* In ceea ce priveste becul (becurile) din

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri °
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum | °
ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau
au scopul de a oferi informatii despre N
starea de functionare a aparatului.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

3. INSTALAREA

/N\ AVERTISMENT!

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

/\ ATENTIE!

Conexiunile prin intermediul fiselor de
contact sunt interzise.

Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea

inferioara a plitei.

Numarul de serie ........ccccoveeeeenn..n

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite Tncorporate numai dupa ce
asamblati plita in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

Pentru a nlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai mare. Un singur fir
trebuie sa aiba o sectiune transversala
minima, Tn conformitate cu tabelul de mai
jos. Contactati centrul de service local.
Cablul de conectare poate fi inlocuit doar
de un electrician calificat.
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/\ ATENTIE!

Nu gauriti si nu lipiti capetele firelor.
Acest lucru este interzis.

/\ ATENTIE!

Nu conectati cablul fara mansonul
cablului.

Conexiune cu o faza

1. Scoateti mansonul cablului de pe firele
negru si maro.

2. Indepartati o parte din izolatia de la
capetele firelor maro si negru.

3. Conectati capetele cablurilor negre si
maro.

4. Aplicati un nou manson al capatului

fiecarui fir (este necesara o scula
speciala).




400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

D E—

220-240 V~
— )

—
——— .,

Conexiune cu doua faze: 400 V2N~

Conexiune cu o faza: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? sau 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? sau 3x4 mm?

@ Verde - galben @ Verde - galben

N Albastru si albastru N Albastru si albastru
L1 Negru L Negru si maro

L2 Maro

3.4 Asamblare

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a afla
distanta minima dintre aparate.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar, ventilatia plitei poate incalzi articolele
depozitate n sertar pe durata procesului de
gatire.

r v
\’r| J lA[In(]m %:én
|

Gasiti tutorialul video ,Instalarea plitei cu
inductie Electrolux - Instalarea pe blatul de
lucru” prin introducerea numelui complet
indicat in graficul de mai jos.

@3 YouTube
How to install your Electrolux

Induction Hob - Worktop installation O\

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

ROMANA 239



4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatire

n n Zoné de gatire prin inductie

I ! Panou de comanda
(180mm) (180mm)
)

i ——

E B

4.2 Dispunerea panoului de comanda

W'.'J”T? noH

B v A9 189 SV A

O - v Ag - O+ 9 Vv A [

L
B @ B B

Folositi cdmpurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele
sonore indica functiile active.

° i)))i

Camp cu  Functie Comentariu
senzor
Pornit / Oprit Pentru activarea si dezactivarea plitei.
Hob?Hood Pentru a activa si dezactiva modul manual al functiei.

NE
GO ©

Blocare / Dispozitivul de sigu-  Pentru blocarea / deblocarea panoului de comanda.
ranta pentru copii

)

|| Pauza Pentru a activa si a dezactiva functia.
- Afisajul nivelului de caldura Pentru a afisa nivelul de caldura.
Indicatoarele cronometrelor Indica zona pentru care setati timpul.

zonelor de gatit

Afisajul cronometrului Pentru a afisa durata in minute.

[~
:
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Camp cu  Functie Comentariu
senzor
E’ @ - Pentru selectarea zonei de gatit.
E _|_ — - Pentru a creste sau a descreste durata.
/\ / \/ - Pentru a seta nivelul de caldura.
PowerBoost Pentru a activa functia.

11

4.3 Afisajele setarii de incalzire

Afisajul Descriere
Zona de gatire este dezactivata.

Simbolul Stop and go.

DRONERE

Zona de gatire functioneaza.
Punctul inseamna o modificare cu jumatate de nivel de incalzire.

Pauza functioneaza.
(A Incalzire automata functioneaz.
PowerBoost functioneaza.
. Exista o defectiune.
+ cifra
[E] /E] /C] OptiHeat Control (Indicator de caldura reziduala cu 3 trepte): continuati gatirea /
mentineti cald / caldura reziduala.
Blocare / Dispozitivul de siguranta pentru copii functioneaza

Pe zona de gatire nu este niciun vas, este un vas nepotrivit sau prea mic.

Oprirea automata este activa.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Limitare putere

Limitare putere defineste puterea totala
utilizata de plita, in limitele sigurantelor de
instalare ale locuintei.

Plita este setata implicit la cel mai ridicat nivel
de putere posibil.

Pentru a scadea sau creste nivelul de
putere:

1. Dezactivati plita.

2. Apasatilung ® timp de 3 secunde.
Afisajul se aprinde si se stinge.

3. Apasati il si mentineti apasat timp de
3 secunde. sau @) apare.
Apasati @ .P72apare.

5. Apasati —/ + din cronometru pentru a
seta nivelul de putere.
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Niveluri de putere
Consultati capitolul ,Date tehnice”.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca puterea selectata este
adecvata pentru sigurantele instalate in
locuinta.

« P72 —7200 W
+ P15— 1500 W

6. UTILIZARE ZILNICA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti 0O, timp de 1 secunda pentru a activa
sau dezactiva plita.

6.2 Oprirea automata
Functia dezactiveaza plita automat daca:

» toate zonele de gatit sunt dezactivate,

* nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei,

+ varsati ceva sau puneti ceva pe panoul de
comanda pentru mai mult de 10 secunde
(o tigaie, o laveta, etc.). Este emis un
semnal acustic si plita se dezactiveaza.
indepértati obiectul sau curétati panoul de
comanda.

» plita se incinge prea tare (de ex. cand s-a
evaporat tot lichidul dintr-o tigaie). Lasati
zona de gatit sa se raceasca inainte de a
utiliza din nou plita.

« folositi vase neadecvate. Simbolul L se
aprinde si zona de gatit se dezactiveaza
automat dupa 2 minute.

* Nu dezactivati o zona de gatire sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un timp

) se aprinde si plita se dezactiveaza.
Relatia dintre nivelul de caldura si durata
dupa care plita se dezactiveaza:

Plita se dezactiveaza
dupa

Nivelul de caldura

6 ore

,1-2
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P20 — 2000 W

* P25—2500W
 P30—3000W
» P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 —5000W
* P60 —6000W

Nivelul de caldura Plita se dezactiveaza

dupa
3-4 5ore
5 4 ore
6-9 1,5 ore

6.3 Nivelul de caldura

Atingeti VAN pentru a creste nivelul de
caldura. Atingeti V pentru a reduce nivelul
de caldura. Atingeti VAN Si Vin acelasi timp
pentru a dezactiva zona de gatit.

6.4 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

/\ AVERTISMENT!

& / (=] / ) Cat timp indicatorul este
vizibil, exista riscul de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.

Indicatoarele apar cand o zona de gatire este
fierbinte. Prezinta nivelul de caldura reziduala
pentru zonele de gatit pe care le folositi in
acel moment:

G- continuati gatirea,
- Mentine cald,

(L] - caldura reziduala.



Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

» cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

» cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

6.5 incilzire automata

Daca activati aceasta functie puteti obtine
nivelul de caldura necesar intr-un timp mai
scurt. Functia seteaza nivelul maxim de
caldura pentru un anumit timp si apoi scade
la nivelul de caldura corect.

®

Pentru a activa functia, zona de gatire
trebuie sa fie rece.

Pentru a activa functia pentru o zona de
gatit: atingeti E" (Se aprinde). Atingeti
imediat VAN (Se aprinde@). Atingeti imediat
\V4 pana cand se aprinde nivelul de caldura
corect. Dupa 3 secunde se aprinde @

Pentru a dezactiva functia: atingeti V.

6.6 PowerBoost

Aceasta functie ofera mai multa putere
zonelor de gatire prin inductie. Functia poate
fi activaté pentru zona de gatit cu inductie
doar pentru o perioada limitata de timp. Dupa
aceasta perioada de timp, zona de gatit cu
inductie revine automat la setarea maxima
de.

®

Consultati capitolul ,Date tehnice”.

Pentru a activa functia pentru o zona de
gatit: atingeti E". se aprinde.

Pentru a dezactiva functia: atingeti o sau

V.

6.7 Cronometru
*  Cronometru cu numaratoare inversa

Puteti folosi aceasta functie pentru a seta
durata unei singure sesiuni de gatit.

Mai intéi setati nivelul de caldura pentru zona
de gatit, dupa aceea setati functia.

Pentru a seta zona de gatire: atinge Oin
mod repetat pana cand apare indicatorul unei
zone de gatire.

Pentru a activa functia sau a modifica ora:

atinge + sau —timer pentru a seta ora (00 -
99 minute). Atunci cand indicatorul zonei de
gatit se aprinde intermitent intr-un ritm usor,
timpul este numarat descrescator.

Pentru a vedea timpul ramas: atinge @)
pentru a seta zona de gatire. Indicatorul zonei
de gatire incepe sa clipeasca. Afisajul indica
timpul ramas.

Pentru a dezactiva functia: atinge @pentru

a seta zona de gatire si apoi atingeti—.
Intervalul de timp ramas descreste la 00.
Indicatorul zonei de gatit se stinge.

@

Cand numaratoarea inversa se termina,
se aude un semnal acustic si clipeste 00.
Zona de gatire se dezactiveaza.

Pentru a opri sunetul: atingeti O.

» Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata si zonele de gatire nu
functioneaza. Afisajul setarilor de incalzire

arata .

Pentru a activa functia: atinge D si apoi

atingeti ~+ sau —timer pentru a seta ora.
Cand timpul se termina, se aude un semnal
acustic si 00 Clipeste.

Pentru a opri sunetul: atingeti O .

Pentru a dezactiva functia: atinge D Si

apoi atingeti —. Intervalul de timp ramas
descreste pana la 00.

@

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii niciunei zone de gatit.
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6.8 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
la cel mai scazut nivel de caldura.

Atunci cand functia este activa, toate celelalte
simboluri de pe panourile de comanda sunt
blocate.

Functia nu opreste functiile cronometrului.

1. Pentru activarea functiei: apasati Il
se aprinde. Nivelul de caldura este
coborét la 1.

2. Pentru a dezactiva functia: apasati Il
Se activeaza setarea anterioara pentru
nivelul de caldura .

6.9 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda in timpul
functionarii zonelor de gatit. Acesta previne
modificarea accidentala a nivelului de putere.

Setati mai intai nivelul de putere.
Pentru a activa functia: atingeti B. UJse

aprinde timp de 4 secunde. Cronometrul
ramane pornit.

Pentru a dezactiva functia:atingeti @. se
aprinde nivelul de caldura anterior.

®

Cand dezactivati plita, dezactivati si
aceasta functie.

6.10 Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru activarea functiei: activati pIita.(D
Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti i
timp de 4 secunde. se aprinde. Dezactivati
plita cu (D

Pentru dezactivarea functiei: activati plita.
O Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti
& timp de 4 secunde. aprinde cuvantul.
Dezactivati plita cu @.

244 ROMANA

Pentru a anula functia pentru o singura
gatire: activati plita cu ®.Dse aprinde.

Atingeti & timp de 4 secunde. Setati nivelul
de caldura in 10 de secunde. Plita poate fi

utilizata. Atunci cand dezactivati plita cu ®
functia este activa din nou.

6.11 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
sunetelor)

Dezactivati plita. Atingeti ® timp de 3
secunde. Afisajul se aprinde si se stinge.

Atingeti il timp de 3 secunde. &Y sau bise

aprinde. Atingeti + din Cronometru pentru a
alege una dintre urmatoarele optiuni:

. - sunetele sunt dezactivate

. - sunetele sunt activate
Pentru a confirma selectia, asteptati pana
cand plita se dezactiveaza automat.

Cénd functia este pornita & puteti auzi
sunetele numai atunci cand:

» atingeti CD

* Cronometru scade

* Cronometru cu numaratoare inversa
scade

» ati pus ceva pe panoul de comanda.

6.12 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depéaseste limita de alimentare cu
curent, aceasta functie imparte puterea
disponibila intre toate zonele de gatire
(conectat la aceeasi faza).. Plita controleaza
setarile de incalzire pentru a proteja
sigurantele instalatiei casnice.

« Zonele de gatire sunt grupate in functie de
amplasare si numarul de faze de la plita.
Fiecare faza are o capacitate electrica
maxima de (3700 W). Daca plita atinge
limita maxima de putere disponibila in
cadrul unei faze, puterea zonelor de gatire
va fi redusa automat.

« Setarea incalzirii zonei de gatire selectate
ultima este intotdeauna prioritizata.
Puterea ramasa va fi impartita intre
zonele de gatire activate anterior in ordine
inversa de selectare.



+ Afisajul setarii incalzirii zonelor cu putere
redusa se schimba intre setarea incalzirii

selectate initial si setarea incalzirii redusa.

+ Asteptati pana cand afisajul nu mai
clipeste sau reduce setarea de incalzire a
zonei de gatire selectate. Zonele de gatire
vor continua sa functioneze cu setarea de
gatire redusa. Daca este necesar,
modificati manual setarile de incalzire ale
zonelor de gatire.

Consultati imaginea pentru eventualele

combinatii in care puterea poate fi distribuita

intre zonele de gatire.

6.13 Hob?Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat plita
cat si hota au un sistem de comunicare cu
semnale in infrarosu. Viteza ventilatorului
este stabilitd automat in functie de setarea
modului si a temperaturii celui mai fierbinte
vas de pe plita. De asemenea, puteti utiliza
manual ventilatorul de pe plita.

®

Pentru majoritatea hotelor, sistemul de
comanda la distanta este initial activat. In
cazul in care este dezactivat, activati-|
nainte de a utiliza functia. Pentru mai
multe informatii, consultati manualul de
utilizare al hotei.

Utilizarea automata a functiei

Pentru a utiliza automat functia, setati modul
automat la H1 — H6. Plita este setata initial la
H5. Hota reactioneaza de fiecare data cand
utilizati plita. Plita recunoaste automat
temperatura vasului si regleaza viteza
ventilatorului.

Moduri automate

lluminare  Fierbe- Préjireaz)
automata ,1)
HO Oprit Oprit Oprit
H1 Pornit Oprit Oprit
H23) Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H3 Pornit Oprit Viteza ven-
tilatorului 1
H4 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H5 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 2
H6 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 2 tilatorului 3

1) Piita detecteaza procesul de fierbere si activeaza vi-
teza ventilatorului conform cu modul automat.

2) Plita detecteaza procesul de prajire si activeaza vite-
za ventilatorului conform cu modul automat.

3) Modul activeaza ventilatorul si lumina si nu se ba-
zeaza pe temperatura.

Modificarea modului automat
1. Dezactivati plita.

2. Apasati ® timp de 3 secunde. Afisajul se
aprinde si se stinge.

3. Apasati & timp de 3 secunde.

4. Apasati Q) de cateva ori pana cand
se aprinde.

5. Apasati + de pe cronometru pentru a
selecta un mod automat.

@

Pentru a utiliza hota direct pe panoul
hotei, dezactivati modul automat al
functiei.

@

Atunci cand ati terminat de gatit si ati
dezactivat plita, ventilatorul hotei poate
functiona in continuare pentru o anumita
perioada de timp. Dupa trecerea timpului
respectiv, sistemul dezactiveaza automat
ventilatorul si va impiedica sa activati
accidental ventilatorul in urmatoarele 30
de secunde.
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Reglarea manuala a vitezei ventilatorului
De asemenea, puteti utiliza manual functia.

Pentru a face acest lucru, apasati = atunci
cand plita este activa. Aceasta dezactiveaza
functionarea automata a functiei si va permite
sa schimbati manual viteza ventilatorului.

Cand apasati =, cresteti viteza ventilatorului
cu o treapta. Cand ajungeti la un nivel intens
si apasati din nou =, setati viteza
ventilatorului la 0, ceea ce dezactiveaza
ventilatorul hotei. Pentru a porni ventilatorul
din nou cu viteza 1 a ventilatorului, apasati

=

®

Pentru a activa utilizarea automata a
functiei, dezactivati plita si activati-o din
nou.

7. SFATURI UTILE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Vase de gatit

®

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

» Pentru a preveni supraincalzirea si pentru
a imbunatati performanta zonelor, vasul
trebuie sa fie cat mai gros si mai plat
posibil.

» Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
Si uscate inainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Aveti intotdeauna grija sa nu glisati sau sa
frecati vasul pe marginile si colturile
sticlei , deoarece aceasta poate ciobli sau
deteriora suprafata sticlei.

Materialul vaselor de gatit

+ corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).
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Activarea luminii

Puteti seta plita sa activeze automat lumina
de fiecare data cand activati plita. Pentru a
face acest lucru setati modul automat la H1 -
H6.

@

Lumina hotei se dezactiveaza la 2 minute
dupa dezactivarea plitei.

¢ incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

« apa fierbe foarte repede pe o0 zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

» Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.
Pentru dimensiunile adecvate ale vaselor,
consultati ,Date tehnice” > ,Specificatii
privind zonele de gatire”. Puneti vasul in
centrul zonei de gatire selectate.

» Eficienta zonei de gatire depinde de
diametrul vasului. Pentru un transfer optim
al caldurii, folositi vase cu diametrul bazei
similar cu dimensiunea zonei de gatire
(adica valoarea maxima a diametrului
vasului din ,Date tehnice” > ,Specificatii
privind zonele de gatire”).

— Vasele cu un diametru mai mic decat
dimensiunile unei anumite zone de
gatire primesc doar o parte din
puterea generata de zona de gatire,
ceea ce are ca rezultat o incalzire mai
lenta.

— Din motive de siguranta si pentru
rezultate optime la gétire, nu utilizati



vase mai mari decét cele indicate in
~Specificatiile zonelor de gatit”. Evitati
sa tineti vasul aproape de panoul de
comanda in timpul gatirii. Acest lucru
poate afecta functionarea panoului de
comanda sau poate activa accidental
functiile plitei.

®

Consultati ,Date tehnice”.

7.2 Zgomote in timpul functionarii

®

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio
defectiune. Zgomotele produse de vase
pot varia in functie de materialul din care
sunt realizate si de nivelul de putere.

» zgomot ca de fluierat: folositi o zona de
gatire cu nivel ridicat de putere, iar vasul
este realizat din materiale diferite
(constructie de tip sendvis).

» zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

Zgomote legate de plita:

« clic: comutarea electrica are loc

» suierat, bazait: ventilatorul functioneaza.

* sunet ritmic: este detectat un vas.

7.3 Ghid de gatit simplificat

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatire cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

Zgomote legate de vase:
» zgomot ca o pocnitura: vasul este realizat

@

Datele din tabel au doar caracter

din materiale diferite (constructie de tip orientativ.
sendvis).

Nivelul de cal- Utilizati pentru: Durata = Recomandari

dura (min)

1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

B necesar

1-2. Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5 -25 Amestecati din cand in cand.
tina.

2. Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

2.-3. Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3.-4. Tnébu$i§i legumele, pestele, carnea. 20-45 Adaugati cateva linguri de apa. Verifi-
cati cantitatea de apa in timpul proce-
sului.

4.-5. Gatiti la abur cartofii si alte legume. 20-60 Acoperiti baza vasului cu 1-2 cm de
apa. Verificati nivelul de apa in timpul
procesului. Tineti capacul pe vas.

4.-5. Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

5.-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu daca este Tntoarcet_i cand este necesar.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar

roux, ouad, clatite, gogosi.
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Nivelul de cal-  Utilizati pentru: Duratd = Recomandari

dura (min)

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Intoarceti cand este necesar.
ri.

9 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-
z3).

Ep Fierbeti cantitati mari de apa. PowerBoost este activat.

7.4 Sfaturi utile pentru Hob*Hood
Atunci cand utilizati plita cu functia:

+ Protejati panoul hotei de lumina directa a
soarelui.

» Nu puneti lumina cu halogen pe panoul
hotei.

* Nu acoperiti panoul de comanda al plitei.

* Nu intrerupeti semnalul dintre plita si hota
(de ex. cu mana, cu manerul unui vas sau
cu un vas Tnalt). Consultati imaginea.

Hota prezentata mai jos are doar scop

ilustrativ.

8. INGRIJIREA S| CURATAREA

@

Alte aparate controlate prin telecomanda
pot bloca semnalul. Nu folositi niciun
astfel de aparat in apropierea plitei cand
Hob?Hood este pornit.

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare utilizare.
+ Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.
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Hotele aragazelor cu functia Hob*Hood
Pentru a gasi gama completa de hote care
functioneaza cu aceasta caracteristica,
consultati site-ul web pentru consumatori. .
Hotele Electrolux care utilizeaza aceasta

functie trebuie sa aiba simbolul =,

* Nu lasati vasele sa fiarba pana la
evaporare sau sa atinga temperaturi
excesiv de ridicate.

* Nu utilizati vase din materiale
incompatibile cu inductia. Astfel de
materiale pot deteriora suprafata plitei sau
pot face curatarea acesteia mai dificila.



» Zgarieturile sau petele intunecate de pe
suprafata sticlei nu afecteaza performanta
plitei.

* Nu utilizati cutite sau alte instrumente
metalice ascutite pentru a curata
suprafata de sticla.

+ Utilizati o racletd recomandata numai ca
instrument suplimentar dupa curatarea
standard.

» Asteptati pAna cand plita s-a racit si
curatati suprafata cu o carpa moale si un
detergent de vase cu apa calda. Curatati
cu miscari circulare si presiune moderata.
Stergeti suprafata cu o laveta din
microfibre.

/N\ AVERTISMENT!

Nu utilizati buretele galben si verde
clasic, deoarece particulele de
aluminiu de pe stratul dur pot
deteriora si decolora sticla.

®

Utilizarea altor instrumente decét cele
recomandate va fi ineficienta si poate
deteriora sau decolora suprafata
sticlei.

8.2 Curatarea suprafetei de sticla a
plitei

+ Indepartati imediat: plasticul topit, folia
de plastic, sarea, zaharul si alimentele cu

9. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Ce trebuie facut daca...

zahar. Folositi o racleta si aveti grija sa
evitati arsurile.

indepartati-le atunci cand plita este
suficient de rece: urmele de calcar,
urmele de apa, petele de grasime, urmele
de decolorare metalica lucioasa. Efectuati
curatarea suprafetei conform
instructiunilor de mai sus. Pentru a
indeparta petele metalice lucioase, folositi
0 carpa moale si o solutie din apa si otet.
Indepartati petele si urmele persistente:
pentru rezultate optime, utilizati un produs
de curatare pentru pliteMATT CARE,
special conceput pentru acest tip de
suprafata, sau orice alt lapte de curatare
usor abraziv (de exemplu, Cif®, Viss®,
Jif®, Vim®). Nu utilizati detergenti
standard pentru plite pentru suprafete
lucioase (de exemplu, VitroCare®).
Aplicati agentul de curatare pe suprafata
patata si lasati-l sa actioneze timp de 5
min. Frecati usor suprafata cu un burete
obisnuit, care nu zgarie, cu un tampon de
curatat (de obicei albastru). Repetati pana
cand petele nu mai sunt vizibile.
Indepartati orice reziduu de detergent de
pe suprafata si stergeti-o cu o carpa din
microfibra.

Problema Cauza posibila Solutie
Plita nu poate fi pornita sau utili-  Plita nu este conectata la o sursa Verificati daca plita este conectata co-
zata. electrica sau este conectata inco- rect la priza electrica.

rect.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu ati setat nivelul de incalzire timp
de 10 de secunde.

Porniti plita din nou si setati nivelul de
ncalzire in mai putin de 10 de secun-
de.

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Pauza”.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Se aude un semnal sonor bip
constant.

Conexiunea electrica nu este corec-
ta.

Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepérta;i obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepérta;i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Hob?Hood nu functioneaza.

Ati acoperit panoul de comanda.

Tndepéda;i obiectul din panoul de co-
manda.

Folositi un vas foarte inalt care blo-
cheaza semnalul.

Folositi un vas mai mic, schimbati zo-
na de gatire sau utilizati hota in modul
manual.

Incalzire automata nu functionea-
Za.

Este setat nivelul maxim de incalzi-
re.

Setarea maxima de incalzire are
aceeasi putere ca si functia.

Zona este fierbinte.

Lasati zona sa se raceasca suficient.

Setarea de incalzire se schimba
ntre doua niveluri.

Management putere functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Panoul de comanda se infierban-
ta la atingere.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de panoul de coman-
da.

Puneti vasele mari pe zonele din spa-
te, daca este posibil.

Nu exista sunet atunci cand atin-
geti campurile cu senzor ale pa-
noului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utilizarea

Zilnica”.

se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

se aprinde.

Pe zona nu exista niciun vas.

Puneti vasele pe zona.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate pentru plitele
cu inductie. Consultati ,Sfaturi utile”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.
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Problema Cauza posibila

Solutie

Incélzirea dureaza mult.

zona de gatire.

Vasele sunt prea mici si primesc
doar o parte din puterea generata de

Pentru un transfer optim al caldurii, fo-
lositi vase cu diametrul bazei similar
cu dimensiunea zonei de gatire (adica
valoarea maxima a diametrului vasului
din ,Date tehnice” > ,Specificatii pri-
vind zonele de gatire”).

si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

9.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Mentionati si codul format din trei caractere
pentru vitroceramica (se afla in coltul
suprafetei de sticla) si mesajul de eroare care

10. DATE TEHNICE

10.1 Placuta cu date tehnice

Model EIT60433CL
Tip 61 B4A 00 AA
Inductie
Numar de serie
ELECTROLUX

10.2 Specificatiile zonei de gatire

apare. Asigurati-va ca ati utilizat corect plita.
In caz contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de
garantie. Informatiile despre perioada de
garantie si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea service.

PNC 949 492 911 00

220-240V /400V 2N, 50 - 60 Hz
Fabricat in: Romania

7.2 kW

cex

Zona de gatire  Putere nominala

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametru vas

(nivel maxim de rata maxima [mm]
caldura) [W] [min]
Stanga fata 2300 3700 10 180 - 210
Stanga spate 1800 2800 10 145 - 180
Dreapta fata 1400 2500 4 125 -145
Dreapta spate 1800 2800 10 145 - 180

Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.

Aceasta se madifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.
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Pentru un transfer optim al caldurii si diametrului vasului din tabel). Nu folositi vase
rezultate optime de gatire, folositi vase cu cu diametrul mai mare decét cel al zonei de
diametrul bazei similar cu dimensiunea zonei gatire.

de gatire (adica valoarea maxima a

11. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA
11.1 Informatii produs conform cu (UE) nr. 66/2014

Identificarea modelului EIT60433CL
Tipul plitei Plita incorporata
Numarul zonelor de gatire 4
Tehnologie de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatire circulare (J) Stanga fata 21.0cm
Stanga spate 18.0 cm
Dreapta fata 14.5cm
Dreapta spate 18.0 cm
Consumul de energie pe fiecare zona de gatire (EC Sténga fata 178.4 Whi/kg
electric cooking) Stanga spate 184.9 Wh/kg
Dreapta fata 183.2 Whikg
Dreapta spate 184.9 Whikg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 182.9 Wh/kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN IEC 60350-2.

11.2 Economii de energi + Puneti vasul direct in centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau
pentru a le topi folositi caldura reziduala.

Puteti economisi energie in timpul gatirii
zilnice daca urmati recomandarile de mai jos.

» Pentru incalzirea apei, utilizati numai
cantitatea de care aveti nevoie.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capacul pe vas.

11.3 Cerinte privind informatiile conform cu (UE) nr. 2023/826

Consumul de curent in modul oprit 0,3W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere 2 min
scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN 50564.

12. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

la protejarea mediului inconjurator si a
sanatatii umane recicland deseurile de
aparate electrice si electronice. Nu aruncati

o ) ) ™
Reciclati materialele marcate cu simbolul TO.
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie

puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
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unitatea locala de reciclare sau contactati

aparatele marcate cu simbolul b4 fmpreuna P ! =
administratia locala.

cu deseurile menajere. Returnati produsul la
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[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

PekomeHgaumm no ncnonb3oBaHWio n3genus, 6poLUtopbl, PyKOBOACTBO MO
@ YCTpPaHEeHNo HeNCNpaBHOCTEN, MHEOPMALUIO O TEXHUYECKOM OBCNyXXMBaHWUU 1

PEMOHTE MOXHO HaWTU Ha CTpaHuLE:

www.electrolux.com/support

MpaBo Ha M3MEHEHUs COXPaHSAETCs.
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1. A UHCTPYKLWUN NO BE3OINACHOCTH

[Mepen ycTaHOBKOW K aKkcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECH C npunaraeMon K HeMy UHCTPYKLMEN.
N3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NtoOble TpaBMbl
nnu ywep6, BO3HUKLINE BCNeaCTBUE HEMPABUIbHOWN
YCTaHOBKM UNn aKkcnnyaTauuun. Bcerga xpanute aty
WMHCTPYKUMIo B 6€30MacHOM 1M AOCTYMHOM MecCTe Ans
nocrneayroLero UCnonb30BaHUS.

1.1 Bbe3onacHoCTb AeTen U NUL, C OrpaHNYeHHbLIMU
BO3MOXHOCTAMM

« OTOT NpMOOpP MOXKET MCMNONb30BaTLCSA AETbMU CTapLLe
BOCbMM NET M N1LaM1 C OrpaHUYeHHbIMU (OU3NYECKUMN,
CEHCOPHbLIMM UITM YMCTBEHHbLIMU CMOCOOHOCTSIMU U C
HEeAO0CTaTOYHbIM OMNbITOM UMK 3HAHUSIMU TOMNBKO NPWU
YCINOBUWN HaxoXaeHUs nog NpMCMOTPOM fmua,
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oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYyeHus
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISIOLLMX UM
BGesonacHo akcnnyaTMpoBaTb Usgenve u garowmx um
npegcrtasneHMe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTaumen. etam mnagwe 8 net v nuyam C Spko
Bblpa)X€HHbIMW U KOMMSEKCHBbIMU HapYyLUEeHNSAMN 300P0BbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa PsSAoM ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[leTn AoMmKHbI HAXOAUTLCS No4 NPUCMOTPOM ANs
HeJonyLweHus urp ¢ npnubopom.

XpaHuTe BCe yrnakoBOYHbIe MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTten n yTunusnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHMUMAHWE! Mpubop 1 ero oTKpbITbl€ 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpesalTCs BO BpeMs aKcnnyaTtauymu. He nognyckanrte
AeTten n JoOMallHUX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMS ero
MCNONb30BaHNA, a Takke korga npubop eLle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
cnegyet BKIOYUTb.

OuuncTKka 1 4OCTYNHOE MOoMb30BaTENO TEXHUYECKOE
obcnyxmBaHne npubopa He OOSMKHbI BbINOSHATECA 4eTbMUN
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHasHa4vYeH UCKITYUTENBHO AN
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI npnbop npegHasHayeH Ans ObITOBOro NpUMEHEHUS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbI Npnbop MOXHO MCNONb30BaTh B opucax,
FOCTMHUYHbIX HOMepax, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HoYmer n
3aBTpaKk», CeNbCKNX rOCTEBbLIX JOMaxX U OPYrux
aHanornyHbIX NOMeLLeHNsaX, rae Takoe UCMnonb3oBaHne He
npeBbiWaeT (cpegHero) ypoBHS ObITOBOIro MCMOMb30BaHUS.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITbie 3N1EMEHTLI CUSIBHO
HarpeBatoTCs BO Bpems akcnnyaTtauum. Cobnogante
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OCTOPOXHOCTb! He npukacanTech K HarpeBaTenbHbIM
afleMeHTam.

« BHUMAHWE! He octaensante Ha nnute 6e€3 npucmoTpa
NPO4YKTbI, FOTOBALMECH Ha XNpe U Macne, 3To MOXeT
npeacTaBfsaATb ONAaCHOCTb U MPUBECTU K MOXapy.

» [Ibim aBngaeTcs npusHakom neperpesa. Hu B koem cnyyae
He NblTanTeCb 3anuTb Nnams Bogon. Beiknounte npudop m
HaKpouTe nnams, Hanpumep, NPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOMW.

« BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmubopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknioyanLime
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taumepsbl, a Takxe Yyepes
3NeKTpuYecKkne Lenu, perynapHo BKIoYaemble 1
BbIKMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM 3f1EKTPO3IHEPTUN.

« MPEOQYMNPEXOEHWME. He octaBnsanTte npndop 6e3
npucMoTpa BO BpeMs npurotosneHnda. KopoTkui npouecc
NPUroTOBNEHNA HEOHOXOANMO KOHTPONMPOBaTb MOCTOAHHO.

« BHUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU OS5 XPaHEHUS KaknxX-rmbo
npegmeToB.

* He knagunte metannuyeckne npeamMeTbl, Takne Kak HOXMU,
BUIKK, JTOXKWN U KPbILLKN HA BAPO4YHYIO NOBEPXHOCTb, TakK
KakK BO3MOXHO UX CUIbHOE HarpesaHue.

* He akcnnyatupyinte npudop 4O ero yCTaHOBKU BO
BCTPOEHHYIO Meberb.

* He ncnonb3ynite ans o4umcTkn npubopa nogaBaemyo noa
AasrieHnem Boay v nap.

* [Nocne ncrnonb3oBaHUA BbIKNIOYNTE KOHOPKY, YCTAaHOBMB
€e pYy4Ky ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYHOLLEE NosioXeHne. He
nonaranTecb Ha AaTyuMK obHapyXeHus nocyabl.

« BHUMAHWE! INpun obHapyXeHnn TPELLMH Ha NMOBEPXHOCTH
BbIKITIOMMTE NPUBOP BO M3bexaHne nopaxeHus
3NEKTPUYECKNM TOKOM. Ecnn npnbop noaknoyeH K
3NEKTPOCEeTU HaNPSAMYH C MOMOLLbIO KITEMMHOW KOJTOAKN,
N3BMEKNTE NNaBKUi NpegoXpaHnTenb, YTOObl OTCOEaNHUTD
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npubop ot cetn. B nobom cnyyvae Heobxoanmo
00paTnTbCs B aBTOPU3OBAHHbBIA CEPBUCHbIN LEHTP.

* B cnyyae noBpexageHus kabena nutaHus Bo nsbexaHume
Hec4YaCcTHOro cryyasi OH AOJKEH OblTb 3aMEHEH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHbLIM CEPBUCHbLIM LLEHTPOM
NN APYrmM KOMNETEHTHbLIM CreumnanmucToMm.

« BHUMAHWE! Ncnonb3ynTe TONbKO Ty 3aWMTy BapOYHOMU
NOBEPXHOCTU, KOTOpas Gbina paspaboTaHa
npounssoanTenem npudopa 4na NPUroTOBAEHUS NULLMK,
yKasaHa npousBogutenem npnbopa B MHCTPYKLUMNAX KaK
npurogHas 4ns UCNONb30BaHUS C AaHHbIM NPMOOPOM Unu
BCTpoeHa B npubop. icnonb3oBaHne HeHagnexatwlemn
3aWMTbl MOXET CTaTb MPUYMHON HECHACTHOrO Cryyas.

2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLECTBNSATHCS TOMBbKO
KBanuULMpPOBaHHbLIM CMEeLUanMCcToOM.

/\ BHUMAHMUE!
CyLecTByeT pUCK NoBpeXxaeHus

npubopa unu nonyyYeHnst TpaBMbI.

* Ypanute BCHO YNakoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He noaknoyanTe
npubop, MMEIOLLMIA NOBPEXOEHUS.

+ CnepayviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMMNIEKT npubopa.

* ObecneybTe HaNMYMe MUHUMANbHO
[0NYCTUMbIX 3a30pOB MeXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetamu mebenu.

» Bcerga 6yagbTe 0OCTOPOXHbI Npun
nepemMeLLeHn npubopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonbaynte 3awuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00yBb.

+ [loBepxHOCTM CPe30B CTONELUHMLbI
Heo6X04MMO NOKPbITb repMETUKOM BO
nsbexaHue nx pasbyxaHus noa
BO3JeNCTBMEM BRaru.

* 3awutuTe aHuLle npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycraHaBnuBavite npubop psgom ¢
ABEPbMU UK NoA OKHamW. STO NO3BONUT
n3bexarb nageHus ¢ npubopa ropsyen
KyXOHHOW MocyAbl Npyn OTKPbIBaHWN ABEPU
WA OKHa.

* Ha gHe kaxgoro npnbopa ycTaHoBMEHbI
BEHTUNATOPbI OXNaXAEHWS.

* [lpu yctaHoBke npnbopa Hag BblABWKHbBIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe HebonbLUne NpeameThl
UM NUCTbI Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTAHYTbI BHYTPb 1 MOBPEAUTb
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHUS UK
YXYALUTL paboTy cucTembl
OXNaxaeHusl.

— Mexay npubopom 1 npegmetamu,
XpaHsLLMMUCS B ALuKe, 006513aTenbHO
A0rKeH ObITb 3a30p pa3aMepom He
MeHee 2 cMm.

*  Y6epuTe kakue Obl TO HM ObINO
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHOBMEeHHbIe B Mebenu nog npubopom.

2.2 MNMoakno4veHne K anekTpoceTu

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT puck noxapa 1 nopaxeHus
3MNEeKTPUYECKUM TOKOM.
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Bce anekTpuyeckve nogkntioveHns
[OOIMKHbI BbINOMHATHCA
KBanMULMPOBaHHbLIM 311EKTPUKOM.
Mpubop fomkeH ObITb 3a3eMIEH.

[Mepepn BbINONHEHMEM Kakunx-nnbo
onepauuii ¢ npubopom ero cnegyet
OTKIOYUTb OT CETU ANEKTPONUTaHUS.
Y6eaunTech, 4TO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKUMUN AaHHBbIMU,
COOTBETCTBYIOT 3NEKTPUYECKUM
napameTpam CeTU 3MEeKTPONUTaHUS.
Y6eamTechb B NpaBuiibHOCTM YCTaHOBKM
npvbopa. HennoTHO 3adNKCMPOBAHHbIN
CeTEBOW LUHYP UMK BUIKa, KOTopas
HENmoTHO AEePXNTCH B pO3eTke (ecnu 310
NPUMEHNMO K JaHHOMY Npubopy), MOXeT
NPUBECTM K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Vicnonb3yriTe npaBunbHbIA CETEBON
kabenb.

He ponyckanTe cnyTbiBaHMS
3MEeKTPONPOBOAOB.

Y6eaunTech, 4TO yCTaHOBMEHa 3almTa oT
NOPaXEHWs1 SMEKTPUYECKM TOKOM.
Vicnonbayrite onpaeky kabensi.

Mpu nogkntoyeHnn npubopa Kk poseTke
ybeautech, YTO CETEBOMW LUHYP UK BUIKa
(ecnu 37O NPUMEHNMO K AaHHOMY
npubopy) He kacaeTcs ropsiiero npmbopa
UM ropsivert Nocyapl.

He ncnonbayiiTe passeTBUTENN 1
yonuHuTenu kabenen.

Y6eaunTech, 4TO BUKa ceTeBoro kabens
(ecnu 3T0 NPMMEHNMO) UNW CETEBON
kabenb He noBpexaeHbl. [Ina 3ameHbl
NOBPEXAEHHOrO CETEBOroO kKabens
obpaTuTech B Hall aBTOPU30BaHHLIN
CEPBUCHbIV LLIEHTP UMK K SMEKTPUKY.
3alumTa oT NopaxeHus ANeKTPUYECKUM
TOKOM OFOflIEHHbIX U N30NMPOBAHHbLIX
YyacTel JomkHa 6bITh 3aKpenneHa Takum
06pas3om, 4YTobbl CHATL ee 6e3
WHCTPYMEHTOB ObINO HEBO3MOXHO.
BcTaBnsvite BuUnky kabensi nutaHus B
PO3eTKY TOSbKO B KOHL|e YCTaHOBKU
npubopa. Ybeguteco, 4TO nocne
yCTaHOBKM Npmbopa K BUIIKe CETEBOro
kabensa nmeeTcs cBOOOAHbLIV JOCTYN.

He nogkniovante npubop Kk po3eTke
3MEKTPONUTaHMSA, eCny OHa MIoxXo
3aKpenneHa unm ecnu Burnka HennoTHoO
BXOAMT B PO3ETKY.

Mpu oTkNtoYeHUn Npubopa He TAHUTE 3a

kabenb NuTaHusi. TAHUTE TOMbKO 3a BUIIKY.
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¢ lcnonb3ynte ToNbKO Nnoaxoasiimne
N30MNupytoLLMe YCTPOMCTBA: 3aLlMUTHbIE
aBTOMaTU4YeCKME BbIKIOYATENN, NaBkmne
npepoxpaHuTenu (pe3pboBble nnaBkme
NpeaoXpaHUTENn, BbIKpyYMBatoLLMECs 13
rHesga), aBTomaTthbl 3aLMThl OT TOKOB
YTEYKM Ha 3eMITI0 1 3aMblKaTenu.

e [punbop JomkeH ObITb NOAKMYEH K
3MNEeKTPOCETU Yepes n3onmpyoLlee
YCTPOMCTBO, NO3BOMSAOLLEE OTCOEANHATL
OT CETU BCE KOHTaKTbl. YCTPOWCTBO A1s
M3onsuumM AomKHO obecneynBaTh 3a30p
MexXay pa3oMKHYTbIMW KOHTaKTaMun He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTBYeT pUCK TpaBMbl, OXXOTOB U
NopaXKeHWs1 ANEeKTPUYECKUM TOKOM.

* He BHOCUTE N3MEHEHUsI B KOHCTPYKLUIO
AaHHoro npubopa.

» [lepen nepBbIM UCMONb30OBaHUEM yaanuTe
BCIO YNaKOBKY, HaKMenkn 1 3aLUTHY0
NNEHKy (ecnu NPUMMEHUMO).

*  YBeautech, YTO BEHTUMSILNOHHbIE
0TBEPCTUSI He 3abnOoKNPOBaHbI.

* He ocraensiite npubop 6e3 npucmoTpa BO
BpeMsi ero paboTbl.

* [locne kaxgoro Ucrnonb3oBaHUs
BbIKITOHaTE KOHPOPKM.

* He knaguTe Ha KOHOPKM CTONOBbIE
npubopbl UNK KpbILWKK KacTptonb. OHM
MOTYT CUITIbHO HarpeTbCsi.

* [pwu ncnonb3oBaHuu Npudopa He
KacaliTecb ero MokpbIMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BOAA.

* He ncnonbayrite npubop B kavecTse
CTONELLHNLbI U He AonycKanTe
HernocpeaCcTBEHHOro COMPUKOCHOBEHUS
NPOJYKTOB C HUM.

* B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKIIOYUTE €ro oT
CeTu 3NeKTponUTaHus Bo nsbexaHune
NOPaXKeEHWS SNEKTPUYECKUM TOKOM.

» [lonb3oBarteny ¢ UMNNIaHTMPOBAHHbLIMU
KapAMOCTUMYNSITOPaMu He JOIKHbI
npubnmxkaTtbcsi K paboTaroemy npudopy
C MHAYKUMOHHbLIMK KOHpopKkamu Grivxe,
YeMm Ha 30 cm.



"opsiuee macno moxeT pasbpbl3rneaTbes,
Korga Bbl MOMeLLaeTe B HEro nuileBble
NPOAYKTHI.

He vcnonbayiTe anomMmnHueByo gonbry
Unu apyrve matepuansl Mexay Bapo4HOii
NMOBEPXHOCTLIO U KYXOHHOW NOCYA0n, ecnu
MHOE He yKa3aHO Npou3BoanTenemM 3Toro
npubopa.

VicnonesyliTe TONbKo akceccyapsl,
pekoMeHAoBaHHbIe NpoussoauTenemM Ans
aT0ro npubopa.

/\ BHAMAHMUE!

Puck BO3ropaHuna 1 B3pbiBa.

Mpu HarpeBe Xupbl 1 Macra mMoryT
BbIAENSATb NerkoBocnnamMmeHsitoLmecs
napbl. Bo BpeMs NpuroToBneHust He
[JonycKanTe KOHTaKTa XXUpoB 1 Macen ¢
OTKPbITbIM MAaMeHeM MU HarpeTbiMu
npeameTamm.

O6pasyemMble HarpeTbIM MacrioM napbl
MOTFYT MPUBECTM K CaMOMNPON3BOSTIbLHOMY
BO3ropaHuto.

Vlcnonb3oBaHHOE Macno MOXeT
copepxatb OCTaTKM MULLM, YTO MOXET
NPVBECTM K €ro BO3ropaHuto npu donee
HU3KMX TemrepaTypax no CpaBHEHMIO C
Macrom, KOTOpOe MUCMNOMb3yeTCs B NEPBbIi
pas.

He cTtaBbTe Ha Npubop nnu psaom ¢ HUM
nerkoBocnaMeHsioLmnecss matepuarnbl
UM NPONUTaHHbIE UMY NPESMETHI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK NOBpEXAEHNUSs!
npuobopa.

Bo n3bexaHne oxoros He cTaBbTe Ha
naHernb yNpaBneHusl ropsidyo KyXOHHYH
nocyay.

He knaguTe Ha CTEKNSIHHYKO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU ropsiume KpPbILLKM
CKoBOpOA.

He nossonsnTe »xnaKocTn NOMHOCTLIO
BbIKMMaTb U3 nocyabl.

Cnepaute 3a Tem, 4Tobbl Ha Npubop He
naganv npeaMmeTbl UK KyXOHHasi nocyAa.
[MToBepxHOCTb MOXeT BbITb NOBPEXAeHa.
He Bkntovarite KOHOPKK 63 KyXOHHOM
nocyabl UM C MYCTON KYXOHHOW NOCYO0W.
Mocyna, 3roToBneHHas U3 YyryHa unm ¢
NOBpPEeXAeHHbIM AHOM, MOXET NPUBECTYU K
NOSIBNEHUIO LlapanuH Ha CTEKISIHHOW unu

CTEKIIOKEPaMUYECKON MOBEPXHOCTU.
Bcerpa nogHumarite TV npegmeTsl Npu
MX NepeMeLLeHN Ha BapOYHOI NaHenw.

2.4 Yxoa v ouncTka

* Bo u3bexaHune noBpexaeHns NoKpbITUS
npubopa NpPon3BOAMTE Ero perynspHyto
OYMCTKY.

* [lepen kaXxxgon OYUCTKOW BbIKMOYanTe
npubop 1 aaBarite eMy OCTbITb.

*  OumcTtute NpnbOp MArKoN TKaHbHO,
CMOYEHHON B . Vicnonb3yinTe TonbKo
HenTpanbHble MotLMe cpeacTea. He
ncnonb3yte abpasvBHble CPeacTBa,
abpasunBHble rybku, pacTBOpUTENY Unn
MeTannuyeckne npeameTbl, ecnu He
yKasaHo 1Hoe.

2.5 CepBuc

* [nsa pemoHTa npnbopa obpatnTech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpUrnHanbHble
3anacHble YacTu.

» O namnax BHyTpu nprbopa n namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: aT1 namnsl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B yCnoBKsX aKCTPeMasnbHO
BbICOKOV TeMnepaTypbl, BUbpaumm un
BMNaXHOCTW UKW NpeaHasHaveHbl Ans
oTobpaxeHnst ntHdopmalmmn o paboyem
cocTosiHMM npubopa. OHu He
npegHasHaveHbl AN UCNoMb30BaHWSA B
Opyrux npnbopax u He NoAXoAAT Anst
OCBELLEHNsI ObITOBLIX MOMELLEHWIA.

2.6 YTnunsauus

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT onacHOCTb NosyyeHus
TPaBM UNK yayLbs.

* [Ins nonyyeHns nHdopmalumn o
Haanexallen ytunusaumm npubopa
obpatutecb B MECTHbIE OpraHbl
ynpaBsneHusi.

*  Ortkntounte npmubop ot ceTn
SMEKTPONUTAHWS.

*  OO6pexbTe Kabernb 3NeKTPONUTaHWS Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTUnmanpyimTe
ero.
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3. YCTAHOBKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHocTu.

3.1 Nepen ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwwnTe ¢ Tabnmyky ¢ TEXHUYECKUMU
[AaHHbIMU NepeyvncneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnuyka c TEXHUYECKUMUN AaHHbIMU
HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CepUHbIA HOMEP .....ccceeeeeeeeeeeeee,

3.2 BcTpanBaemble BapoUHble
naHenm

JKcnnyaTauums BCTpavBaeMbIX BapOYHbIX
naHeren paspeLleHa TOMbKO Nnocne nux
MOHTaxa B Mebenb, npeaHasHavYeHHyo ans
BCTPanBaeMbIX BapOYHbIX NaHenen n
0TBEYaloLLyH0 HeOBXOAMMbIM CTaHaapTaM.

3.3 CoeauHuUTenbHbLIN Kabenb

+ BapouHas naHenb noctaBnseTcs ¢
CeTeBbIM LUHYPOM.

» [pn 3ameHe NoBpexaeHHOro CeTEBOro
LUHYpa ucnone3ayiTte kabenb: HO5V2V2-F
BblaepxmBatoLlero temnepatypy 90 °C n
Bblle. MMHUManbHOe cevyeHune Kaxaoro
nposoaa kabens AOMKHO

COOTBETCTBOBATb CE4YEHUI0, YKa3aHHOMY B

Tabnuue Hwxke. OBpaTUTECh B MECTHbIN
CEepBUCHbIN LIeHTP. 3ameHy ceTeBoro

LUHYpa AOMKEH BbIMOMHSATb TOMbKO
KBanUuUMpOBaHHbIV SNEKTPUK.

/\ BHUMAHMUE!

Bce anekTpuyeckue noakntoyeHus
[OIMKHbI NPOU3BOANTLCS
KBaNMMUUMPOBAHHLIM 3MEKTPUKOM.

/N NPEQYNPEXOEHUE

3anpeLlaeTcsi UCMonb3oBaTh LUHYPbLI CO
LITENcernbHLIMU BUNKaMmn Anst
noAaksoyeHus npubopa.

/\ NPEQYNPEXOEHUE

He cBepnTh 1 He NasTb KOHLbI
NPoBOAOB. ATO 3anpeLyeHo.

/\ NPEAYNPEXOEHUE

He nogkntovarite kabenb 6e3 koHLEeBOM
TUNb3bl.

OaHodasHoe noaknoYeHne

1. Ypanute KoHUEBYIO runb3y kabens ¢
YEpHOro 1 KOPUYHEBOTO NMPOBOAOB.

2. CHuMUTE YacTb U30MALMK C KOHLOB
NPOBOAOB KOPUYHEBOTO U YEPHOTO LIBETA.

3. TMNoacoeanHuTe KOHLbI NPOBOAOB YEPHOTO
1 KOPUYHEBOTO LBETA.

4. HapeHbTe HOBYIO MMnb3y Ha KOHeL,
obuero nposoaa (TpebyeTcs
cneynanbHbI UHCTPYMEHT).

400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

P m—

220-240 V~
— )

—
——— .,

[Byxdra3Hoe noakntoyeHue: 400 B2N~

OpHodhasHoe noaknoveHue: 220 - 240 B~

5x 1,5 MmM?2unu 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mmm?2 unu 3 x 4 mm?

@ 3eneHblii — XenTbli

@ 3eneHblii — XenTbli
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[Byxca3Hoe noakntoyeHue: 400 B2N~

OpHodpasHoe nogkntoveHue: 220 - 240 B~

5x 1,5 Mm2 unu 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mmm?2 unu 3 x 4 mm?

N CUHWIA 1 cuHuin N CUHWA 1 cuHuin

L1 YepHbin L YepHblil 1 KOPUYHEBBIN
L2 KopunyHeBsbiii

3.4 Coopka

Mpwn ycTaHOBKE BapOYHON NaHenu nog
BbITS>KKOA O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLMUSIMU MO
YCTaHOBKE BbITSKKM, B KOTOPbIX NPUBEAEHbI
OaHHble 0 MMHMMAaIbHOM PacCTOSIHUM MeXay
npubopamu.

B cnyuyae yctaHoBku npuGopa Hap,
BbIABWXHBIM SLLMKOM CUCTEMA BEHTUNALUM
BapOYHOI NOBEPXHOCTU MOXET BO BPEMS
NPUroTOBIEHUS HarpeBaTb NPEAMETHI,
XpaHsiLLMecs B SiLLUKE.

min. 1500 —
—

¥ ¥
i i 28
L JU llr1v1c||n g;én L ||_|1m|n
L |
[

HarignTe BuaeonHCTpykuuio «YcraHoBka
WNHAOYKLMOHHON BapOYHOW NaHenu

Electrolux — ycTaHoBka B ctonewHuyy». ng
3TOro BBEAMTE B None novcka nonHoe
Ha3BaHWe, ykazaHHOE Ha UnncTpaumm
HIXE.

€ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. ONMMMCAHNE MNPUBOPA

4.1 PyHKUMOHANbHbIE 3JIeMeHTbl BapO4YHOMN NOBEPXHOCTHU

il

il

|
( 180 mm )

|
( 180 mm )
(145 mm)

L]

il

@

VHAYKUMOHHBIE KOHCOPKM
MaHenb ynpasneHust

4.2 PacnonoxeHune naHenuv ynpasneHus

W e
——

° i)))i

O =t v A8

ML

B> Vv A S

—@+'§:\//\[2P

: - VvV A E"

L
B @ @

o

YnpasneHve npnbopomM OCyLLECTBNAETCSA C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX nonen. PaboTa dyHkumin
noATBeEpPXAaeTCcsa BbIBOAOM MHpOpMaUmM Ha AMCHNEN, a Takke BU3yanbHOW U 3BYKOBOW

NHOVKaUMEN.
CeHcop- OnucaHue KommeHTapun
HoOe none
Bkn / Beikn BkntoyeHve 1 BbIKMioYeHe BapoOYHOI NaHenu.
Hob?Hood BkrtoyeHne 1 BbIKMIOYEHNE PYYHOTO pexnma yHKLUN.

BRNE
GO ©

Brokup. kHonok / 3awmTta ot
neten

BrokvpoBka/pa3bnokMpoBka NaHenm ynpaeneHust.

]

May3sa

BkntoyeHve v BbiknodeHe yHKLUN.

&=
.

MHAMKaLWs MOLLHOCTM Harpe-
Ba

OTOGpa)KeHMe 3Ha4YeHNA MOLLHOCTU Harpesa.

VHankaTopbl KOHOPOK Ans
Taimepa

OTobpaxkeHne KOHOPKU, AN KOTOPOU YyCTaHOBMNEH
Tarimep.
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CeHcop-
Hoe none

OnucaHue KommeHTapumn

Owucnnen Tarimepa OTobpaxkeHne BpeMeHN B MUHYyTaX.

O

- BbiGop koHdopku

B BER

+» / cum-

BOJ «

YBenuvyeHve nnn yMeHbLIeHNe BpeMEHW.

B

/\» / cum-
BOn «V

- YcTaHoBka MOLLHOCTW Harpesa.

o P

PowerBoost BkntoueHne dyHKumm.

4.3 UHavKauusa ypoBHSA HarpeBa

Oucnnen

OnucaHue

n
L

KoHcpopka BbIkntoyeHa.

OcrtaHoBka U 3anyck.

(0.6 (]

KoHdhopka paGoTaerT.
Touyka 0603Ha4YaeT N3MEHEHNE YPOBHS Harpesa Ha Y.

Pa6oTtaeT Mays3a.

(A

PaboTaeT ABTOMaTU4ECKUI Harpes.

Pa6oTaeT PowerBoost.

+ undpa

BosHukna HencnpaBHOCTb.

3,60

OptiHeat Control (TpexcTyneHyaTblii MHAMKATOP OCTATOYHOrO Tenna): NPOAOIKUTL
npuroToBrnexHue / nogaepxaHue Tenna / octatouHoe Tenro.

!

Pa6otaeT Briokup. kHonok / 3awuTa ot geTen.

Ha koHchopke HaxoanTCs HENOAXoAsLLas Nocyaa, Ui OHa CRMLLKOM Mana, Uinm nocy-
Obl BOOGLLE HeT.

a

Pa6oTaeT ABTOMaTU4eckoe BbIKIIOYEHMNE.

5. MEPEA NEPBbLIM UCIMOJIbSOBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofepxalyme CeegeHns no
TeXHuKke 6Ge3onacHoCcTu.

5.1 OrpaHuyeHne MOLHOCTH

OrpaHnyeHne MoLLHOCTH onpeaenseT obLwmn
YPOBEHb MCMOMb3yeMOW BApOYHON NaHenbo
MOLLHOCTY B NpeAesax yCTaHOBMEHHbIX B

OOMe npeaoxpaHuTenen.

Mo YMOJ4aHUIo Ha BapO‘-IHOVI naHenu 3sagaHa
MaKkcumaribHO AonyctumMmas MOLWHOCTb.
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YMeHbLeHne unu yBennieHue ypoBHA

MOLLHOCTH:

1. BbIkno4nTe BapOYHYtO NaHerb.

2. HaxmuTe n yaoepxuante O & revenve
3 cekyHa. Qucnnen 3aroputca n
noracHer.

3. Haxmute n yoepxusante e TeyeHune
3 cekyH. nunm .

4. Haxmute . Mossnsetcsa P72Y .

5. Haxmure —/+ Tanmvepa gns Boibopa

YPOBHSI MOLLIHOCTM.

YPOBHM MOLLHOCTHU

Cwm. MnaBy «TexHuyeckme aaHHbIe».

/\ NPEQYNPEXOEHUE

Y6enutech, YTO BblIOpaHHbIN YPOBEHb
MOLLHOCTV COOTBETCTBYET HOMUHANY
npefoxpaHuTeneil, yCTaHOBIIEHHbIX Ha
[OMaLLHeM 3feKTpoLuTe.

P72 — 7200 BT
P15 — 1500 Bt
P20 — 2000 Bt
P25 — 2500 Bt
P30 — 3000 Bt
P35 — 3500 Bt
P40 — 4000 Bt
P45 — 4500 Bt
P50 — 5000 Bt
P60 — 6000 BT

6. EXXEONHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofgepxalyme CeeneHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

6.1 BkntoyeHue unu BbIKNOYeHUe

KocHuTeck Ha ogHy cekyHay @, yro6b
BKIMIOYNTb UMM BLIKMIOHYNATL BAPOUHYIO
naHersb.

6

.2 ABTOMaTu4yeckoe BbIKITlOYeHue

[aHHasa PyHKUNA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKITH0YAaeT BapO4HYHO NaHenb, ecriu:

BbIKIMOYEHbI BC& KOHOPKM;

He yCTaHOBIEH YPOBEHb Harpesa rnocre
BKITFOYEHWSI BAPOYHOW NaHenu;

naHenb ynpasneHus Yem-nmbo 3anuTa
W Ha Heli YTO-NMGOo HaxoauTCs Aonblue
0ecaTu cekyH (CKOBOPOAaA, TPSIMNKa).
BblgaeTcsi 3ByKOBOI curHarn, U BapoyHas
naHenb BblKMYaeTcs. Yganute npegmet
UM OYUCTUTE NaHenNb ynpaBneHus.
BapouHas naHenb CTaHOBUTCS CMMLLKOM
ropsiyer (Hanpumep, Koraa XuakocTb B
KacTptone nonHocTbo BhlkunaeT). MNepen
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MCMNONb30BaHNMEM BapOYHOW NaHenm
[avite KOH(OopKe OCTbITb.
ncnonb3yeTcs Henoaxogsiasi nocyaa.

3aroputcs cumBon , 1 Yepes 2 MUHYTHI
KOHpopka aBTOMaTUYECKU BbIKMIOYAETCS.
Bbl He BbIKNIOYMNN KOHOPKY U He
MN3MEHWNN ypoBEeHb Harpesa. Yepes

HEKOTOpOe BpemMA 3aroputca E], n
Bapo4HaA naHesb BbIKITIOYUTCA.

CooTHOLIEeHMe YPOBHS Harpesa 1
BpeMeHU, Nocre KOTOporo Bapo4Has
naHernb BbIKIHOYAETCA:

HacTpoiiku Harpesa

BapouHas naHenb
BbIKIIOYaeTCs Yepes

’ -9 6 yacos
3-4 5 vacos
5 4 vaca

6-9 1,5 yaca




6.3 3HayeHUe MOLWHOCTU HarpeBa

Haxmute Ha /\ 4YTOObI yBENUYUTL

MOLLIHOCTb HarpeBa. HaxmuTe Ha \/ YTOObI
YMEHbLUUTb MOLLHOCTb HarpeBa. Haxmute

O[AHOBPEMEHHO Ha AN \/, YTOObI
BbIKMHOYNTb KOH(OPKY.

6.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4YaTbI UHAUKATOP
OCTaTO4HOro Tenna)

/\ BHUMAHMUE!

&) / (=) / ) [Moka roput nHgukaTop,
CyLLIeCTBYeT OMacHOCTb OXora 13-3a
OCTaTOYHOro Tenna.

VHAYKUMOHHbBIE KOH(POPKM co3aatoT Tenno,
HeobXxoaMmoe ANst NPUrOTOBIIEHNS MULLK,
HenocpeACTBEHHO B AHVLLE YCTAHOBMEHHOM
Ha Hux nocyabl. CTeknokepamuka
HarpeBaeTCs OT Tenna KyXOHHOM nocyabl.

Ecnu koHpopka eLLe ropsyasi, BknoyalTcs
nHamkaTopbl. OHM NOKa3bIBaOT YPOBEHL
OCTaTOYHOrO Tenna UCrnonb3yemMbIX B JaHHbIN
MOMEHT KOH(POPOK:

E- MPOAOMKUTL NPUrOTOBNEHNE,
=)- nogaepxaHue Tenna,

Q - OCTaTo4HOe Tenno.

NHAMKaTOp MOXET TaKKe BKIMHOYUTLCS:

*  [ONsi COCEAHMX KOHGOPOK, AaXe eCrii OHK
HEe MCMorb3yTCs;

+ KOrfa Ha XOmnofHy KOH(OPKY noMeLLaoT
ropsiyyto nocyay;

+ KOrfa BapoyHasi NaHerb BbIKIMYeHa, HO
KOHGhopKa eLle ropsyasi.

WHavkaTop ncyesaeT nocre nosiHoro
OCTbIBaHUS KOHGOPKY.

6.5 ABTOMaTU4eCKUi HarpeB

BkntodyeHne gaHHoW dyHKUMM no3sBonseT
AOCTUYb HYXXHOTrO YPOBHS Harpesa B 6onee
KOPOTKMI CPOK. PYHKLUA HA HEKOTOPOE
Bpemsi ycTaHaBnMBaeT MaKCMManbHbI
YypOBEHb HarpeBsa, a 3aTeM yMeHbLUaeT ero
[0 HEOOXOAMMOro 3HaYeHUS.

@

[nsa BKNOYEHNS OYHKLUN KOHOPKaA
[OMmKHa ObITb XONOAHOMN.

Ona BkntovyeHUs PyHKUUM ANsi KOHPOPKK:
kochuTech [o P (@ 3aropaeTtcsi). Cpasy xe
kochuTecs /\ ( 3aropaetcs). Cpasy xe

kocHutech M 1 yaepxuBaiTe oo Tex nop,
roka He BKIIOYMTCS NMpaBuiibHas HacTpolika

HarpeBsa. Yepes 3 cekyHabl 3aropaetcs U .
YT106bI BBIKNIOYUTL (PYHKLMIO, KOCHUTECH

V.

6.6 PowerBoost

[aHHas dyHKUNS ycunmeaeT HarpeB Ha
NHAOYKLMOHHbIX KOH(popkax. [aHHasa yHKUmMSA
MOXET ObITb BKIOYEHA AN MHAYKLUUOHHOWM
KOH(POPKM TOMbKO B TEYEHWE OrpaHNYeHHOro
nepuopaa spemeHu. 1o ncteyeHnm atoro
BPEMEHN MHAYKLUMOHHAs KOHopKa
aBTOMaTUYeCKn Bo3BpaLlaeTcs K
MaKCUMarnbHOMY YPOBHIO Harpesa.

@

Cm. naBy «TexHuYeckne AaHHbIeY.

Ana BkntovyeHus PyHKUUM AN KOHPOPKK:

kochmTecs o P. (PJ |
YT106bI BBIKNIOYUTL (PYHKLMIO, KOCHUTECH

e wm V.
6.7 Tanmep

* Tanmep obpaTHOro orcyerta

[JaHHas yHKUMS ncrnonbayeTcs Ans
YCTaHOBKWU NMPOAOOJKUTENBHOCTU pa60TbI 3a
OZVH LUKIT MPUTOTOBIIEHUS.

CHavana 3againTte ypoBeHb HarpeBa HyXHOM
KOHMOpKHM, @ 3aTem BblbepuTe OYHKLMIO.

Ansa BbIGopa KOH(OPKU: KOCHUTECH

HecKornbKko pa3 O [0 Tex nop, fnoka He
NOSIBUTCSI UHAMKATOP KOHOPKY.

Ana BkntovyeHns YyHKUUM U1 U3SMEHEHUs

BPEMEeHMU: KOCHUTECH + wm— Tanvepa,
4yT0ObI ycTaHOBUTL BpeMs (00-99 MUHYT).
Korpa nHankaTop KOHOPKK HauYMHaeT
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mMuraTb, 3anyckaeTcst 06paTHbIN OTCHET
BpPEMEHU.

Y106bI yBunaeTb oCcTtaBLueecs Bpemsa:

KOCHUTECh @ YTOObI YCTAaHOBUTL KOH(POPKY.
MHamnkaTop kKOHGOPKU HayYHeT muratb. Ha
ancnnee otobpasnTcs ocTaBLleecs Bpemst
paboThbl.

[OnA BblKkNo4YeHUA 3TON (PYHKLMUN:
KOCHUTECH @ Onsi Bblbopa KOHGOPKU U

KocHuTecb . [pnbop nponsseaet
00paTHbIV OTCHYET OCTaBLLErocsi BpeMeHu o
00. lHoukaTop KOHMOPKN MOracHeT.

®

Mo ncTeveHun ycTaHOBNEHHOrO BPEMEHW
OyaeT BblAaH 3ByKOBOW CUrHan v
3amuraet 00. KoHdopka oTkntovaeTcs.

Onsa oTknroyeHus 3BYKa: KOCHUTECb @

+ Tanmep

MoxHO ncnonb3oBaTb AaHHYO YHKLMIO,
Korga BapoyHas naHesb BKIOYeHa, a
KOHOPKM He ncnonbaytoTcs. Ha gucnnee

oToGpaXxaeTcs ypoBeHb Harpesa @,

Ansa BkniovyeHus beHKLWIVI: KOCHUTECb @

KocHuTech + uUnn — Tanmepa, 4YTobbI
yCTaHOBUTb Bpemsi. 1o ucreyeHnm
YCTaHOBMNEHHOr0 BPEMEHW BblaaeTcsl
3BYKOBOW CMrHan u HaunHaeT muratb 00.

Onsa oTkNoYeHus 3BYKa: KOCHUTECb @

ONns BbIKMOYEHUS (OYHKLUN: KOCHUTECH @

a 3aTeM KocHuTecb — . [Mpubop nponsseaeT
obpaTHbI OTCYET OCTaBLLErocs BpEMEHU A0
00.

®

OTa yHKUMA He BNUsieT Ha paboTty
KOH(POPOK.

6.8 Nay3a

OTa yHKUMSI yCTaHaBnMBaeT sl BCEX
paboTarLmnx KOHPOPOK HANMEHbLLNIA
YpOBEHb Harpesa.

[Mpwn BKNOYEHUN JAHHOW (PYHKLMKN BCE
CMMBOIbI NaHenNu ynpaeneHns 6nokMpyoTcs.
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[aHasa dyHKUmMA He oTKNoYaeT PyHKLN
Tanmepa.

1. [Ansa BknoYeHUsA pyHKUUUN HaXMUTE
KHOMKY Il

3aropuTtcst . YpoBeHb Harpesa 6yaeT
MOHWXEH A0 3HaYeHNs «1».
2. [AnA BbikntoYeHUA PYHKLUN: HAXMUTE

OT06pasunTcst NnpeablayLwuii ypoBeHb
Harpesa.

6.9 Brnoknp. KHONok

MaHenb ynpaBneHust MOXHO 3ab110kMpoBaTh
BO BpeMsi paboTbl KOHPOPOK. TO
npefoTBpaLlaeT cryyanHoe n3mMeHeHve
YPOBHS Harpesa.

YcTaHOBUTe ypOBeHb Harpesa.

[Ana BknioveHus (byHKLWIVII KOCHUTEChb B

3aropaeTcs Ha 4 cekyHabl. Tarimep
OCTaeTCsi BKITHOYEHHbIM.

AnsA BbIkMOYeHUA PYHKLUKN KOCHUTECH &
3aropaeTcsl NnpeablayLLmnii ypoBEHb HarpeBsa.

@

[Mpwn BbIKNOYEHUN BapOYHOM
NMOBEPXHOCTU AaHHas PYHKUNSA Takke
BbIKMOYaeTCs.

6.10 3awuTa ot geten

OTa yHKUMSA NpeaoTBpaLlaeT cnyyarHoe
1cnonb3oBaHWe BapO4HON NOBEPXHOCTY.

Y106bI BKNIOUYMTL (hyHKLMIO, BKITIOUMTE

BapOYHYHO NOBEPXHOCTb C MOMOLLbIO ®. He
3a/iaBaiiTe HMKaKoro YPOBHS MOLLHOCTM

Harpesa. KocHuTecb El v yaepxvsanTte 4
CeKyHObl. 3aFOpVITC$I. Bbikniounte
BapOYHY0 MOBEPXHOCTb C NOMOLLIbIO @.
YT106bI BbIKNMIOYUTL PYHKLMIO, BbIKIIOYMTE

BapOYHYH NOBEPXHOCTb C MOMOLLbIO ®. He
3aaBaiiTe HKaKoro YpOBHS MOLLHOCTU

Harpesa. KocHutecb & v yaepxvsawte 4
cekyHabl. 3aroputcs . BbikniounTe
BapOYHYHO MOBEPXHOCTb C MOMOLLIbIO @.



[Onsa oTkNoYeHus (*)yHKLWIVI TOJIbKO Ha
OAWUH UUKN NPUroToBIIEHUA: BKIIOYNUTE

BapO4HYH nNaHenb C NOMOLLbIO CD

3aroputcsa . KocHutecb EI W yoepxveante
4 cekyHObl. 3apaanTe ypoBeHb HarpeBa
yepe3 10 cekyHA. BapoyHon noBEpPXHOCTLIO
MOXHO Nonb3oBaTbCs. [1pK BbIKMIOYEHUN

BapO4HOIN NOBEPXHOCTH C MOMOLLbIO ®
dyHKUMA cHOBa paboTaer.

6.11 OffSound Control (BkntoueHue
U BbIKIHOYeHWe 3BYKOBbIX
CUrHasnoB)

Bblkntounte Bapo4Hyto naHenb. KocHuTech
Ou yoepxusanTe 3 cekyHabl. ducnnen
3aroputcsa u noracHet. KocHutecb El "
yaepxumsanTe 3 cekyHabl. BY nnm

3aropaeTcs. KocHutecb + Ha Tavimep,
4TOObI BbIGPaTL OAMH U3 CreAyoLLMX
BapWaHTOB:

. — 3BYKOBasaA CUrHanmaauusa BblKNKO4YeHa

. — 3BYKOBasi CUrHanu3awusi BKnoyYeHa
[na noaTeepxaeHns Bbibopa nogoxanTe,
roka Bapo4Hasi NOBEPXHOCTb HE BbIKMHOUYMTCSA
aBTOMaTUYeCKU.

C HacTporikor dyHKumun @Y Bbl ByaeTe
CnbIWaTh 3BYKM TOMbKO B TAKUX CIyYasix:

*  Bbl KOCHYNMCb ®

* cpabatbiBaeT Tavimep

* cpabaTtbiBaeT Tanmep obpaTHOro orcyeTa

*  Bbl YTO-TO CT@BUTE Ha NaHernb
ynpaBneHust.

6.12 Cucrtema ynpaBneHus
MOLUHOCTbIO

Ecnv npu BKMOYEHNN HECKONBbKMX KOHOPOK
notpebnsemas MOLHOCTb NpeBbILLaeT
orpaHvyeHne aneKkTponuTaHus, MyHKLUSA
pacnpenensieT OCTYMHY MOLLHOCTb Mexay
BCEMU KoHdopkamu (B ofHoM dase).
Bapo4yHasn naHenb KOHTPONUPYET CTENEHb
Harpesa Ans 3aWuTbl MIaBKUX
npeaoxpaHuTenem, yCTaHOBINEHHbIX Ha
OOMaLUHEM afeKkTpoLuuTe.

*  KoHthopkn 06beamnHsTCA B rpynnbl
COrfIacHO MECTOMOSOXEHUIO 1 HOMepy
aTanoB Bapo4yHoW naHenu. MakcumansHasi

aneKkTpuYeckas Harpyska Ha Kaxagyto dasy
(3700 BT). Ecnu BapoyHas naHenb
[ocTuraeT MakcMmanbHOW AOCTYMNHON
MOLLHOCTU B O4HOM hase, MOLHOCTb
KOH(pOPOK aBTOMaTUYECKN YMEHbLLAETCS.

* 3HayeHne MOLLHOCTU HarpeBa BbIOpPaHHOM
KoHdpopku Bcerga byaeT npyopuTETOM.
OcrtaBLiasica MmowHocTb byaet
pacnpefeneHa Mexay paHee
BKIMOYEHHbIMY KOH(DOpKaMmn B obpaTtHoOM
nopsiake.

¢ VHankaumsa ctyneHn HarpeBa KOHGOPOK,
MOLLHOCTb KOTOPbIX CHVXEHa, YepeayeTcs
Mexay n3HavanbHO BbIOpaHHOM U
YMEHbLUEHHON HAaCTPOWMKOWN YPOBHSI
Harpesa.

* [oxauTecb, Noka Aucnnewn He nepecTtaHeT
MUraTb UM HE NMOHU3UTCS YPOBEHb
HarpeBa BblOpaHHON KOHOPKM.
KoHdopku 6yayT paboTatb C
NMOHWXXEHHbIM YPOBHEM Harpesa. Npu
HEOOXOAMMOCTU BPYYHYO MEHsINTe
MOLLHOCTb HarpeBa KOH(OPOK.

BosmoxHble coveTaHns pacnpeaeneHns

MOLLHOCTW KOH(POPOK CM. Ha PUCYHKE.

6.13 Hob?Hood

370 coBpeMeHHas pyHKUmMSA C
MCMNOoNb30BaHNEM aBTOMATUKK,
CBS3bIBAIOLLEV BAPOYHYHO MOBEPXHOCTb C
BbITSXKKOW. Kak Bapo4Hasi naHenb, Tak u
BbITSXKKA NOAAEPXKMBAKOT COEAMHEHNE Yepes
nopTbl MHppakpacHow cBsA3n. CKOpoCTb
BpaLLeHUsl BEHTUNSATOPA 3aaaeTcst
aBTOMaTUYECKN B 32aBUCUMOCTU OT HACTPOEK
pexuma paboTbl 1 TeMNepaTypbl camon
ropsiyeri Nocyapl Ha BapOYHOW NaHenu.
BeHTnnATOpoM Takke MOXHO ynpaBnsaTb
BPYYHYHO.
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®

B 60nblUMHCTBE BLITSXXEK CUCTEMA
ANCTaHLMOHHOIO ynpaBneHus no
ymMon4aHuio BkroveHa. Ecnu cuctema
BbIKINIOYEHA, BKIOYUTE ee nepes
NCMNONb30BaHMEM 3TOW (DYHKL K.
[ononHuTenbHy NHMOPMaLuio CM. B
PYKOBOACTBE Momnb3oBaTens Ans
BbITSKKN.

ABTOoMmaTM4yeckas paboTta hyHKUUMN

[nsa BknoYeHns JaHHOW (PYHKLMKN B
aBTOMaTUYECKOM pexnme yCTaHOBUTE
3HaYeHne aBToMaTUYeCcKoro pexmma Ha H1 —
H6. MsHavanbHo ycTaHoBneH pexum H5
Bapo4HON naHenwu. BeiTspkka pearvpyeT npu
KaXxgoM BKIOYEHUM BapOYHOWN NaHenw.
BapoyHas naHernb perynupyeTt CKOpoCTb
BpaLLeHWsl BEHTUNATOPAa, aBTOMaTU4ECKM
onpeaensas TemnepaTtypy KyXOHHOW NOCyAbl.

ABTOMaTU4YeCKUe pexummbl

ABTOMa- BapKa1) O6xapk
TUyeckoe a2)
3axura-
Hune
HO Bbikn Bbikn Bbikn
H1 Bkn Bbikn Bbikn
H23) Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUMSTO-  BEHTUNSATO-
pa1 pa1
H3 Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNSTO-
pa1
H4 Bkn CkopocTb CkopocCTb
BEHTUNSTO-  BEHTUNSATO-
pa1 pa1
H5 Bkn CkopocCTb CkopocTb
BEHTUNSATO-  BEHTUNSATO-
pa1i pa2
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AsToMma- Bapka') O6xapk
TU4eckoe a2)
3axura-
Hue
H6 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNTATO- BEHTUNATO-
pa2 pa3

1) BapoyHasi naHenb OTCrexuBaeT NPoLecc KUNeHus u
aBTOMAaTUYECKMN BbIGUPAET COOTBETCTBYHOLLYYHO CKO-
poCTb BEHTUNSITOPA.

2) BapoyHas naHenb oTcrnexvsaeT npoLecc obxapku
1 aBTOMaTHNYeCKn BbIGUpaeT COOTBETCTBYIOLLYIO CKO-
pOCTb BEHTUNSATOPA.

3) B atom pexume BEHTUNATOP U OCBELLEHUE BKITO-
4akTCA BHE 3aBMCUMOCTU OT TemMnepaTypbl.

N3meHeHne aBTOMaTM4€CKOro pexuma
1. BblknounTe BapoyHyto NaHenb.

2. Haxumarite Ha O TeyeHne 3 CekyHa.
[uncnnen 3aroputcsi n NOracHer.

3. Haxumante Ha E B TedeHue 3 CeKyHA.
4. HaxmuTte HeckosnbKo pas Ha @ noka Ha

WHOWKaTOpE BbICBETUTCA .

5. HaxmuTe Ha Tarimepe Ha + 1 BblbepuTe
aBTOMAaTUYECKUIA PEXUM.

@

[ns ynpaBneHus BbITSHXKKOM
HenocpeACTBEHHO C NaHemNN BbITSXKM,
BbIKIIOYNTE aBTOMATUYECKUIA PEXIM

yHKLMN.

@

Mo 3aBepLUEHWN NPUrOTOBMEHNS U MOCHe
BbIKITIOYEHUSI BAPOYHOW NaHenm
BEHTUNSATOP BbITSHKKA MOXET
npogomkatb paboTaTb B TeYeHNe
onpeaeneHHoro nepvoaa spemeru. Mo
NCTEYEHUN yKa3aHHoro nepunoaa
cucTeMa aBTOMaTUYECKMN BbIKIOYaeT
BEHTUNSATOP, HEe JoMNyckasi BO3MOXHOCTU
€ro Cry4YanHoro BKIIOYEHUSI B TEYEHNE
cnegytowmx 30 cekyHA.

Py4Hoe ynpaBreHue CKOpoCTbIo
BeHTUNATOpa
Ynpaenatb QYHKLMEN MOXHO Takxke B

pyyHOM pexnme. HaxmuTe Ha = npu
BKITHOYEHHOV BapOYHOW NaHenwu.



ABTOMaTMYECKUI pexxum paboTbl hyHKLUN
OTKIIOYNNCSA, TENEPb CKOPOCTb BEHTUNATOPA
MOXHO M3MeHATb BPy4Hyto. [pun HaxaTtnm Ha

= CKOPOCTb BEHTUNSATOPA YBESIMYMBAETCS Ha
OfVH ypoBeHb. Npu JOCTUKEHUM
MaKCHMManbHOro YpoBHS criefiytollee

HaxaTtne Ha = nepeBoanT CKOPOCTb
BEHTUNATOpPA BbITAXKN Ha YPOBEHb «0», yto
npmMBOAOUT K €ro OCTaHOBKE. ,D,J'IH NOBTOPHOrro
BKINMHOYEHNA BEHTUNATOPA HA CKOPOCTU 1

HaxmuTe =.

®

YT00bI BKNOUYNTL aBTOMATUYECKINI
PEXUM, BbIKIHOUMTE BAPOYHYIO
NMOBEPXHOCTL 1 CHOBA ee BKMuuTe.

BknroyeHune ocBelleHUA

Bbl MOXeTe HacTpouTb aBTOMaTUYeCcKoe
BKIMHOYEHMNE OCBELLEHMS Ha BapOYHOMN
NMOBEPXHOCTU MPU KaXKAOM €€ BKIYEHUN.
[ns aToro 3agante aBTOMaTUYECKUI PEXIM,
BbIOpaB u3 gnanasoHa H1 - H6.

@

|/|HLI,I/IKaTOp Ha BbITAXKE BbIKITIOHaeTCA
yepes 2 MWHYTbI NoCne BbIKN4YeHUA
Bapquoﬁ naHenu.

7. YKASAHNA N PEKOMEHOALNN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaesbl, cofgepxalyme CeeeHns no
TeXHVKe 6e30nacHoOCTH.

7.1 Nocypna

®

B MHAYKUMOHHBIX KOHGOPKax
NCMOoNb3yeTCs SMEeKTPOMarHUTHoOE none,
KOTOpOe oYeHb BbICTPO HarpeBaeT
nocyay.

Vcnonb3yinTe MHOYKUMOHHBbIE KOH(OPKM C
noaxoasiLent KyXoHHOW Nocyaon.

» Bo usbexaHve neperpesa n ansa 6onee
ahekTnBHOM paboTbl KOHOPOK Nocyaa
[OMKHa BbITb C TONCTLIMU CTEHKaMM 1
NAOCKUM OHULLEM.

+ [pexae 4yem cTaBuTb Nocyady Ha
BapOYHYI0 MOBEPXHOCTb, ybeamTech, 4To
[AHO nocyAbl Cyxoe U YNCTOoe.

» CrapaiTtecb He 3aaeBaTb KyXOHHOM
MOCYAOW Kpai 1 yribl CTekna Tak Kak 3To
MOXET NPUBECTY K NOSIBNEHMIO CKOMOB
UM NOBPEXAEHNIO CTEKNAHHON
NMOBEPXHOCTW.

MaTepuan nocyabl

* NpaBUNbHO: YyryH, CTab,
3aManupoBaHHasi cTanb, HepXaBetoLasi
cTanb, nocyaa ¢ MHOrOCIONHBLIM AHOM (C

Haanexaluen MapKupoBKOW
npov3BoanTENs).

* HenpasWNbHO: antOMUHWI, MeAb, NaTyHb,
CTEKMNO, Kepamuka, dapdop.

Mocypa noaxoauT Ans UCNONb30BaHMA Ha

MHAYKUNOHHbIX BapO4HbIX NaHenNsX, ecriu:

* BOJa O4YeHb BbICTPO 3aKkMMNaeT Ha
KOH(POpKe, Ha KOTOPOWN 3afaHa
MakcuManbHas CTyneHb HarpeBa;

*  MarHut nNputarnBaeTcda K AHy nocyabl.

Pa3smepbi nocyabl

*  HAYKUMOHHBbIE KOH(OPKN aBTOMAaTUYECKN
NoAcTpanBatoTCcs No4 pasmep gHa
nocyabl. Cm. pasgen «TexHuveckme
OaHHble» > «Cneymdumkaums KOHPOPOK»
Ans nonyyYeHns nHdopmauum o
NoAXOASALMX pasmepax KyXOHHOW Nocyabl.
Pasmeluarite KyxOHHy0 NOCyAy B LEeHTpe
BblOpaHHOW KOHPOPKH.

¢ OddheKkTMBHOCTb KOHHOPKM 3aBUCUT OT
AvameTpa AHuLa KyXOHHOW nocydbl. [ns
obecneyveHnst onTUmanbHow
Tennonepeaayn UCNonb3ynTe KyXOHHYHO
nocyay ¢ AHWLLEM, AUaMeTP KOTOPOW
coBnagaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOH(pOpKM (CM. MakcumarnbHOe 3HaveHue
AvameTpa KyXOHHOW nocyabl B pasgene
«TexHnyeckne gaHHole» >
«Cneundumkaumst KOHHPOPOK»).

— MNocyaa c gHu1Lem, gnameTp KOTOpOro
MeHbLUe pa3mepa KOHJOPKHK,
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nony4aeT NULLb YacTb U3Ny4aemMon
KOHOPKOW 3HEpruv n BCNeacTene
3TOro HarpeBaeTCcs MeareHHee.

— [o coobpaxeHusim 6esonacHoCTU 1
ANs AOCTUXEHUS ONTUManbHbIX
pesynbTaToB NPUrOTOBIIEHNS HE
NCNONb3yMTe KyXOHHYO Nocyay
BonbLUero pasmepa no CpaBHEHUIO C
pasmMepomMm, ykaszaHHbIM B
cneyndmrkaymmn koHdopok. He
XpaHuTe Nocyay PSAOM C NaHenbo
ynpaeneHns BO Bpems
NPUroTOBNEHNS. DTO MOXET NOBNUATb
Ha paboTy naHenu ynpasneHust unm
Crny4anHo BKMHOYMUTb OYyHKLUN
BapO4YHOWN NaHernu.

®

CM. «TexHnyeckme aaHHbIey.

7.2 Wymbl BO BpemMsi paboThbl

®

3710 HopmanbHoe aBneHne. OHO He
rOBOPUT O KaKOW-NnGO HENCMPABHOCTY.
LLym, nsgaBaemblii nocyaon, MoXeT
pasnuyaTbCsl B 3aBUCMMOCTU OT
maTtepvarna nocyapbl 1 YpOBHS MOLLHOCTH.

Lymbl, nsgaBaeMbie NOCyAoON:

* MOTPEecKMBaHWe: Nocyaa N3rotToBneHa u3
HECKOMNbKMX MaTepuarnos (MHOrOCHonHoe
[OHO).

*  CBUCT: UCMOSb3yeTcs KOHdOPKa, Ans
KOTOPOW 3a[aH BbICOKUA YPOBEHb
MOLLIHOCTU, @ NnocyAa U3roToeneHa u3
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOroCrnonHoe
[OHO).

* TydeHue: NCnonb3yeTcs BbICOKWIA YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

LLymbl, usagaBaembie BapoYHON NaHenbHo:

* MOLYEenKMBaHUE: pas3fgaeTcs Lenyvok
3MEKTPUYECKOrO NepeknoyaTens.

* LUMNEHVe, XyXoKkaHue: pabotaeT
BEHTUMSATOP.

*  PUTMUYHbI 3BYK: NOcyAa oBHapyxeHa.

7.3 YnpolleHHoe pyKOBOACTBO NO
NMPUroToBIIeHUIO

COOTHOLLEHWE YCTAHOBKM YPOBHS Harpesa v
3HepronoTpebneHnst KOHOPKK He siBNsieTcs
NMHEeNHbIM. [pu yBENMYeHNn ypoBHS
Harpesa noTpebneHne aneKkTposHePrnm
BO3pacTaeT He B O4MHAKOBOW NPOMNopLum.
OTO 03HaYaeT, YTo Ha CpeagHeM ypoBHE
HarpeBa kKoHgopka NoTpebnseT MeHee
NMOSIOBMHbI OT CBOEI HOMUHANbHOM
MOLLIHOCTW.

@

[aHHble, NpuBeAeHHbIe B Tabnuue,
npeaHasHayeHbl UCKMHYMTENbHO ANs
03HaKOMIEHUS.

HacTtpowku Ha- WUcnonb3yuTe Aans: Bpemss  CoBeTtbl

rpeBsa (MuH)

_ 1 CoxpaHeHusl NpUroToBREHHbIX 6o npu HeoG-  HakpoliTe KyXOHHY Nocyay KpbILIKOMA.
TENnbIMU. XOAUMO-

cTn

1-2. [onnangckuid coyc, pactannveaHue: 5-25 Bpemsi oT BpemeHu nepemelumBaniTe.
CNMBOYHOE Macro, LIoKonag, XenaTuH.

2. 3acTbiBaHMe: NblLLUHbIA OMMET, 3ane- 10 - 40 [MpuroToBneHne nNoa KpbILLKOWA.
YeHHble ana.

2.-3. Puc, cBapeHHbIn Ha MmeaneHHom orHe, 25 - 50 [o6asbTe BOAbI B KONMYECTBE, Kak

1 MorodHble 6rtoaa, pasorpes roto-

MUHVUMYM BABOE MPEBbILLAOLLEM KO-

BbIX Gniog. nuyecTBo puca. NepemelunBaiTe Mo-
NoYHble 6noda Ha cepeavHe NpuroTo-
BREHWUS.
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HacTtpowku Ha- Wcnonb3yinTe Aans: Bpems  CoBeTbl
rpeBsa (MuH)
3.-4. TylweHune oBoLledn, pbibbl, Msica. 20-45 [o6GaBbTe HECKONBbKO CTOMOBbIX NOXEK
BoAbl. [poBepsiTe KONNMYECTBO BOAbI
BO BPEMSI MPOLiecca NPUroTOBIEHMS.
4.-5 MpuroTtoBneHwe kapTodens n gpyrux 20 - 60 Haneiite Ha aHo kacTtptonu 1-2 cm Bo-
OBOLLE Ha napy. abl. [poBepsiiTe ypoBeHb BOAbI BO
BpeMsi MpoLecca NpuroToBneHusI.
[lepxwvTe KpbILLKY Ha KacTptone.
4.-5. [MpurotoBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [o 3 nn XngKocTu NIC UHrPeaneH-
€MOB MULLIM, pary 1 Cyrnos. Thl.
5.-7 O6xapuBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob- NepeBepHUTE NPU HEOBXOANMOCTH.
10M, TENSATMHA «KOPAOH GNéx», KoTne-  XOAUMO-
Thbl, pyGneHble KOTNeTbl, COCUCKK, Ne-  CTU
YeHb, 3anpaBska Ans coyca, aiua, 6nu-
Hbl, MUPOXKU.
7-8 CunbHas obxapka, kapTodernbHble 6u- 5 - 15 MepeBepHuTe Npn HeobxoaMMocTu.
TOYKW, CTENKN 13 chune roBsanHbl,
CTeWKu.
9 KunsiueHve Boabl, NPUroTOBNEHWE MakapoH. 13A., obxapuBaHve msica (rynsi, xxapkoe B

ropLuoykax), obxapuaHue kaptodens Bo ppuTiope.

Kunsiuenne 6onbLuoro konuyecTsa Boapbl. PowerBoost BkntoyeHa.

7.4 YKazaHusa 1 pekoMmeHAaLuMu no
ncnonb3oBaHuto Hob?Hood

an ncnosnb3oBaHMn Bapquoﬁ naHenu c

dyHKUmen:

M306paxeHne BLITSHKKA NPUBEAEHO HUXe
TOMNbLKO B KayecTBe Npumepa.

O6ecneybTe 3aLUTy NAHENN BbITSXKKN OT
NPSIMOro CONHEYHOro CBeTa.

He HanpaBnsinTe Ha NaHenb BbITSXKKN
ranoreHoBy namny.

He HakpbiBanTe naHenb ynpasneHus
BapOYHOW NaHenu.

He nepekpbiBante curHan mexay
BapOYHOW NaHENbIO U BbITSHKKON
(Hanpumep, PyKOW, Py4KOM KyXOHHOM
nocyabl NN BbICOKOW kacTptonei). Cwm.

PVUCYHOK.

@

Vcnonb3oBaHue Apyrnx npubopos ¢
OVCTaHLMUOHHBIM YNpaBneHnemM MoXeT
NpuBECTM K GroknpoBaHuto curHana. He
ncnonb3yinTe Takne Npubopbl PSAOM C
BapOY4HOW NaHenbto BO BPeMsi paboThbl
Hob2Hood.
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BbITsXKKM, nopaaepxuBalome pyHKUUIo
Hob?Hood

[Ina 03HaKOMMNEHUs ¢ NOMHbIM
aCCOPTUMEHTOM BbITSXKEK, paboTatoLwmx ¢

3TON (PyHKUMEN, NPOCMOTPUTE Hall Be6-canT.

8. ¥YXoa4 1 O4YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHVKe 6e3onacHoCcTu.

8.1 O6was nHdopmauus

+  Ouuwante BapoYHyto NaHenb nocne
Ka)KOoro ncnonb3oBaHus.

* Cnegute 3a TeMm, 4TOObI AHO Nocyabl
Bceraa 6bIno YNCTbIM.

* He ponyckainTe BblkvnaHUs BOAbI B
nocyAe Unu ee HarpeBaHus 4O CIMLLKOM
BbICOKOW TemnepaTypbl.

* He vcnonb3yinTe nocyay u3 marepuarnos,
HECOBMECTUMbIX C UHAYKLUMOHHBIMU
nnutamu. Takne matepuansl MOryT
noBpeanTb NOBEPXHOCTb BApOYHOM
naHenu nnu 3aTpyaHUTb €€ OYUCTKY.

* LlapanuHbl unv TeMHble NATHa Ha
CTEKNSAHHON MNOBEPXHOCTN HE BAUSIIOT Ha
paboTy Bapo4HOW naHenu.

* He ncnonb3ayinTe HOXWU U Apyrue ocTpble
MeTannM4yeckme NHCTPYMEHTbI ANst
OYMCTKMN CTEKISHHOM NOBEPXHOCTW.

* [lonb3yntecb pekoMmeHayembIM ckpebkom
TONbBKO KaK JOMOMHUTENbHBIM
WHCTPYMEHTOM Mocrne CTaHAaPTHON
OYMCTKMU.

+ [lopgoxauTe, Noka BapoYHasi NnaHenb
OCTBIHET, U NPOTPUTE €€ MATKOWA
candeTKon, CMOYEHHOW YUCTALLUM
cpencTeoM 1 Tennown Bogon. OunwanTte
KPYroBbIMU ABUXEHUAMU C YMEPEHHbBIM
HaXXuMoM. 3aTem Hacyxo BbITpUTe
candeTKol 13 M1KpomopbI.

/\ BHAMAHMUE!

He ncnonb3ynte knaccnyeckyto
XKenTo-3eneHyto ryoky, Tak kak
YacTULbl antOMUHKA B XXECTKOM crioe
ryokn MOryT NOBPEAUTb CTEKMSAHHYIO
NMOBEPXHOCTb N U3MEHUTL ee LiBeT.
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BoeiTskkn Electrolux, nogaepxusatowime

OaHHYI0 (byHKuMD, OOJMKHbI MMEeTb CUMBOI

@

Vcnonb3oBaHue apyrux
WHCTPYMEHTOB, KpOMe
pekomeHayemblx, byaeT
Hea(DEKTUBHBLIM U MOXKET NMPUBECTU K
NMOBPEXAEHNIO UNN N3MEHEHMIO LBETA
CTEKINSIHHOM NOBEPXHOCTH.

8.2 OuncTKa cTeKnsaHHOM
NOBepPXHOCTU BapO4YHOW NaHenu

Ypanante He3ameAnuTenbHO:
pacnnaefeHHbIV NNacTuK, NNacTUKOBYHO
NIEHKY, CoMb, caxap U NPOAYKTbI C
caxapom. lNMonb3yrTeck ckpebKkom 1
cobntogante oCTOPOXHOCTb, YTOObI
n3bexarb OXOroB.

YpananTte nocne Toro, kak Bapo4Has
naHesnb AOCTaTOYHO OCThbIHET:
M3BECTKOBbIN HaneT, crneabl cnapeHun
BOAbl, NATHA XMpa, NATHA C
MeTannmyeckum otnueom. Oumctute
NOBEPXHOCTb, Kak onncaHo Bbiwwe. [Ana
yAaneHusi MeTannmyeckoro oTnvea
NCNONb3yNTe MArKYK candgeTky,
CMOYEHHYI0 B pacTBOPE BOAbI C YKCYCOM.
YpaneHue CTOMKUX CriefoB U NATEH:
Ans nyywero pesynsTarta nonb3ynTech
CpeacTBOM ANt O4UCTKM BAPOUHbIX
naHenen MATT CARE,
npegHasHavYeHHbIM NS JaHHOro Tuna
noBepxHocTen, unu nioboe gpyrum
yMepeHHO abpa3snBHbIM KpeMOOBpa3HbIM
cpeactBoMm (Hanpumep, Cif®, Viss®, Jif®,
Vim®). He ncnonb3ynte Ha rmsiHUEBbIX
NOBEPXHOCTAX CTaHAAPTHbIE YNCTALWNE
cpefcTBa ANs BapoyHbIX naHenemn
(Hanpumep, VitroCare®). HaHecute
YUCTSALLEee CPeACTBO Ha 3arpsi3HEHHYHO
NOBEPXHOCTb U JailTe eMy BNUTaTbCH B
TeyeHue 5 MUH. AKKypaTHO npoTpute
NOBEPXHOCTb OObIYHOW HelapanatoLlen
rybkori ¢ abpasuBHbIM crioeM (06bI4HO
cuHero useTa). [NoBTopsanTe 4O Tex nop,



Nnoka nAaTHa He UCYE3HYT. Ypanute ¢
NOBEPXHOCTU BCE OCTATKN YUCTALLEro

CpeAcTBa U Hacyxo NpoTpuTe ee
candpeTkol u3 MUKponopbI.

9. MOUCK N YCTPAHEHWVE HEMCNPABHOCTEW

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxalime CeegeHns no

TexHuke 6e3onacHocTu.

9.1 MNowuck n ycTpaHeHne HencnpaBoCTEN

Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

BapouyHas naHenb He BKIHOYaET-
€S unu He paboTaer.

Bapquaﬂ naHenb He NoAKMI4YeH K
ANEKTPONUTaHuIo, NN NOAKNYeHne
npouseegeHo HeBepHO.

MpoBepbTe NPaBUNLHOCTL NOAKIHOYE-
HUSI BapOYHOV NaHenu 1 Hanuune Ha-
npsbKeHWe B ceTu.

CpaboTan npegoxpaHuTens.

MpoBepbTe, ABNSETCA N1 Npeaoxpa-
HUTENb NPUYNHOI HeVNCNpPaBHOCTY.
Ecnu npegoxpanutens cpabaTtbiBaeT
CHOBa ¥ CHOBa, 06paTUTECh K KBaNw-
PULMPOBAHHOMY 3NEKTPHKY.

YpoBeHb HarpeBa He 3ajaBasncsi B
TeyeHune 10 cekyHA.

MOBTOPHO BKIHOYNTE BAPOYUHYIO Na-
Hernb 1 MeHee YeM Yepes 10 cekyHn
yCTaHOBWTE YpOBEHb Harpesa.

Bbl O[HOBPEMEHHO KOCHYJIUCb OBYX
unu 6onee OaT4YUKOB.

KocHutech TONbKO 04HOro Aatyumka.

Pa6oTtaeT May3a.

Cwm. pasgen «[lay3a».

Ha nanenu ynpasrieHua Kannu soabl
nnn xupa.

OuuncTtuTe naHenb ynpaslieHUA.

PasgaeTcs NOCTOSIHHBIN 3BYKO-
BOW curHan.

HenpanmbHoe NOAKNKYeHne K
ANeKTpoceTn.

OTKMoYMTE BAPOUHYIO NaHenb OT ceTu
anekTponutanus. ObpaTutech K KBa-
NMOULMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY U
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTAaHOBKM
npubopa.

BblgaeTcs 3BykoBoOW curHan, u
BapoyHasi naHesb BbIKMoYaeTcs.
BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, ko-
raa BapoyHasi naHenb BbIKIHO-
yaetcs.

Ha oavH nnn Heckorbko A4aTymKoB
NOJIOXKMIIM NOCTOPOHHWIA NpeameT.

YpanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
[aTYMKOB.

BapoyHast naHenb BbIKNOYaeTCs.

Ha ceHcope @ okasancs nocTo-
POHHUI NpeameT.

YpaanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
Aatymka.

He BkntoyaeTcs nHamkaTop ocrta-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, NOCKOMNbKY
paboTana B Te4eHMe CIULLKOM KO-
POTKOro BPEMEHMN U NoBpexaeH
AaTunk.

Ecnu koHdopka npopaboTtana gocra-
TOYHO A0MNro, YTObbI HarpeTbCs, 06-
paTuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC-
HbI LLEHTP.

He paboTaet Hob2Hood.

MaHenb ynpaeneHusa HakpbiTa.

CHUMUTE NOCTOPOHHUIA NpeAMET ¢ na-
HENW ynpaBneHust.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

V|CI'IOJ'Ib3yeTCFI OYeHb BbICOKas Ka-

CTpHonA, KoTopas 6n0|<v|pyeT curHarn.

Vicnonb3yiTe KacTPONo MEHbLUNX
pasmepoB, NepecTaBbTe ee Ha Apyryio
KOHCOPKY NN OTPErynUpynTe BbITSHK-
Ky BPpYYHYyt0.

He paboTtaeT ABTOMaTM4eCKMUiA
Harpes.

YcTaHOBNEH MakcumManbHblid ypo-
BEHb HarpeBa.

MakcrmanbHbI ypoBeHb Harpesa
MMeeT TaKy!o e MOLYHOCTb, KaK npu
BKITIO4YEHUW BblIGpaHHOM DyHKLMN.

KoHdpopka ropsyas.

[ante koHOpKe Kak cneayeT oCTbITb.

Ha avcnnee yepepytotcs asa
pasHbIX YPOBHS Harpesa.

Pab6otaeTt Cucrtema ynpasneHus
MOLLHOCTbHO.

CM. «ExxeqHeBHOE UCMOMb30BaHMEY.

MaHenb ynpaBnexusi HarpeeaeT-
cs.

Mocyaa cnuwkom GonbLuas um Bbl
MOCTaBUMN €€ CANLLKOM Grn3Ko K
naHenm ynpaeneHus.

Mpwn ncnonb3oBaHum GonbLuol nocyabl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
AHWUEe KOHDOPKK.

Mpy HaxaTnn Ha 4aTyYMKK NaHe-
NV ynpaBreHns OTCYTCTBYET 3BY-
KOBOW curHan.

3ByKOBasi CUrHANM3aLWs OTKIOYe-
Ha.

BkntounTe 3ByK. CM. «ExxegHeBHOE mc-
NoNb30BaHMe.

3aroputcs

Pab6otaet 3awwTa ot geten unu
Brokup. KHOMOK.

CmMm. «ExxeaHeBHOE 1CMOMb30BaHMEY.

3aroputcs

Ha koHdopke oTCcyTCTBYET Nocyaa.

[MocTaBbTe Ha KOHPOPKY nocyay.

Henopaxopsawwmii Tvn nocyapl.

Mcnone3yiite nocyay, kotopas noaxo-
[AUT AN UHAYKUMOHHBIX BapOYHbIX na-
Henel. Cm. «Yka3aHusa 1 pekomeHaa-
Lmn».

[vnameTp aHa nocyabl CAULLKOM Ma-
TNEeHbKUI ANs JaHHOW 30HbI.

Mcnone3yiiTe nocyay noaxoasimnx
pasmepoB. Cm. «TexHuyeckne aaH-
Hble».

HarpeB 3aHMMaeT MHOro Bpeme-
HW.

Pa3wvep AHvLwa nocyabl CIMLLKOM
MarneHbKWi, No3TOMy nocyaa nony-
YaeT TONbKO YacTb SHEPrUM, U3ny-
YaeMoW KOHPOPKON.

[na o6ecneyeHns onTumansHom Ten-
nonepeaayn UCnonb3ynTe KyXOHHYH
nocyay C AHULLEM, AUaMeTp KOTOPOW
coBMnagaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOHEPOPKM (CM. MakcumarnbHoe 3Have-
HVe QramMeTpa KyXOHHOW nocyabl B
pasgene «TexHUu4yeckne AaHHble» >
«Cneuyndukaums KOHPOPOK»).

3aropaeTcst 1 undpa.

Mpownsowna owwnbka B paboTe Ba-
POYHOW NaHenu.

BbikniounTe 1 CHoBa BKITIOUUTE BapOY-
Hyto naHenb cnycts 30 cekyHa. Ecnu

CHOBa 3aroputcs , OTKMIOYMTE Ba-
POYHYIO NaHerb OT CETW aneKTponuTa-
Hus. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIIOYMTE BApOYHyto naHenb. Ecnn
HencnpaBHOCTb YCTPaHUTb He yaa-
nocb, 06paTUTECH B aBTOPN30BAHHBIN
CEPBUCHBI LIEHTP.

9.2 Ecnu npo6nemy He yaanocb

pewnTb...

Ecnu camocTosiTENbHO CNpaBUTLCS C
npobnemow He yoaeTcsi, obpaTutech B
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marasuH, B KOTOpoM 6bisi MpruobpeTeH

npubop, NN B aBTOPM3OBAHHBIA CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLynTe cBeaeHUs, yka3aHHble Ha

Tabnuyke ¢ TEXHNYECKUMWN AaHHbIMU. Takke
npenocTtaBbTe KOO CTEKINOKepaMUuKu,



COCTOALLMIA U3 TpexX Umdp (OH ykasaH B yrny
CTEKINSAHHON MaHenw), 1 NosiBnsioLeecs
coobueHne o6 owmnbke. YbeamTecnh, 4TO
Bapo4Has naHenb 3KCniyaTupoBanach
npaeunbHo. B criyyae HenpaBunbHoM
aKcnnyaTauum npubopa TexHu4eckoe
obcnyxvBaHue, NnpegocTaBnsemoe

10. TEXHNYECKWME OAHHbLIE

10.1 Tabnuyka c TeXHN4eCKMMu
OaHHbIMU

Mopgenb EIT60433CL

Tun 61 B4A 00 AA

NHaykumsa

CepuUHBIA HOMEP ......ccuveeneennee.
ELECTROLUX

10.2 Cneuundmkaumsa kKoHpopokK

cneuvanucTamy CEpBUCHOrO LieHTpa unu
npogasua, OyaeT nnaTtHbIM, faxe ecrnv CpoK
rapaHTum ewe He nctek. Iidopmaums o
rapaHTUAHOM CPOKE M aBTOPM30BAHHbIX

CEepBUCHbIX LiIeHTpax npuBeaeHa B 6potuope
Mo CEPBUCHOMY OBCIYKMBaHUIO.

MpopykToBbin Homep (PNC) 949 492 911 00
220-240 B /400 B 2N, 50-60 I'y
M3rotoeneHo B: PymblHMA

7.2 kBT

cex

HomuHanbHas
MOLLHOCTb (Mak-

KoHdopka

PowerBoost [BT]

MakcumanbHaa [uameTp nocy-
npopomkutTens- Abl [MM]

cuMarnbHbIN ypo- HOCTb

BeHb HarpeBa) PowerBoost

[BT] [MuH]
JleBas nepeaHss 2300 3700 10 180 - 210
INeBas 3agHssa 1800 2800 10 145 -180
MpaBas nepeanss 1400 2500 4 125-145
3apgHsas npasasi 1800 2800 10 145 -180

MOLLHOCTb KOHGYOPOK MOXET HE3HAYUTENbHO
OTNMYaThLCS OT NpUBEAeHHbIX B Tabnmue
AaHHbIX. OHa MeHsIeTCA B 3aBMCMMOCTM OT
maTtepwvarna u paamepa KyXoHHOM nocyabl.

[ns obecnevyeHns onTMManbHoOwM
Tennonepeaayn u JOCTUXKEHNUS HAUMYYLLINX
pes3ynbTaToB NPUrOTOBIIEHNS UCMONb3YIHTe

KYXOHHYI0 MOCyAy C AHULLEM, AnaMeTp
KOTOpOro coBnagaeT ¢ pa3Mepom
KOHKPETHOW KOHhOPKM (CM. MakcMmMarnbHoe
3Ha4YeHne gnameTpa AHULA KyXOHHOMN
nocyabl B COOTBETCTBYHOLWEN Tabnuue). He
NCNonb3ynTe KyXOHHY0 Nocyay, pasvep
KOTOPOW NpeBbllIaeT AnameTpa KOHOPKN.

11. SHEPTETUYECKAA 3PPEKTVIBHOCTb

11.1 TexHunyeckne gaHHble cornacHo (EU) Ne 66/2014

Mopgenb

EIT60433CL

PYCCKUM
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Twn KOHOPOYHOI (BapoYHO) NnaHenm

BcTpavBaemas BapoyHas

naHenb
KonuuyectBo pabounx 30H 4
TexHonorusa HarpeBaHus MHaykumns
[nameTp nonesHon paboyeri NOBEPXHOCTU AN Ka- IeBas nepegHsas 21.0cm
XKIOW 3MeKTpuYeckn HarpeBaemoi paboyei 30Hb! JleBas 3agHsas 18.0 cm
(D) MpaBas nepegHsis 14.5 cm
3apgHsas npasas 18.0 cm

MoTpebneHne aHeprum kaxaon paboyeli 30HbI UK
y4yacTtka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw)

178.4 BT-y/kr
184.9 Br-u/kr
183.2 BT-u/kr
184.9 Br-y/kr

IeBas nepenHas
INeBas 3agHaAA
MpaBas nepegHsis
3agHsis npaBasi

MoTpebneHne aHeprum KOHOOPOUHOI (Bapo4HOI) NaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob, EChob)

182.9 Br-u/kr

Mpubop npotectnposaH cornacHo: EN IEC 60350-2.

11.2 QHeprocbepexeHne

Bbl MOXeTe 3KOHOMUTb ONEKTPO3HEPruno BO
BpeMaA eXeqHEBHOIro NpuroToBleHNA NULLN,
cneny4q npuBeneHHbIM HUXe
pekomMeHgaumnam.

» Korpa Bbl HarpeBaeTe BoAy, MCMONb3yinTe
TONbKO HEOOXOANMOE KONMMYECTBO.

* [lo BO3MOXHOCTM BCerga HakpbiBanTe
KyXOHHYI0 MOCyay KpbILLKamu.

* PaameLlyanTe KyxOHHYO nocyay
HenocpeaCcTBEHHO B LieHTpe BblIOpaHHON
KOHpopKu.

* [nsa nogaepxaHusa 6noga B TENNOM
COCTOSIHWUM W ANS pacTannuBaHns
NPOAYKTOB UCMOMb3yNTE OCTAaTOYHOE
Tenno.

11.3 TpeboBaHus Kk nHcpopmaumm cornacHo (EU) Ne 2023/826

HOTpeﬁnﬂemaﬂ MOLLHOCTb B BbIKINKOYEHHOM COCTOAHUA

0,3 Bt

MakcumarbHoe Bpemsi, He0BXoAMMOe Ans aBTOMAaTUYecKoro nepexoga obopyaosa- 2 MUH
HVSI B COOTBETCTBYHOLLMIA PEXUM NMOHUKEHHOTO 3HEPronoTpebneHus

Mpubop npoTtectnpoaH cornacHo: EN 50564.

12. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPE[bI

MaTepmanbl C CMMBOJIOM cnenyeT coaBaTb

Ha nepepaboTky ff:)l'lomeCTMTe AneMeHTbI
yNakoBKM B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPDI
Ans cbéopa BTOpMYHOro cbipbs. Caasas
3MNEKTPUYECKNE N ANEKTPOHHBbIE NPUBOPbLI Ha
nepepaboTKy, Bbl BHOCUTE CBOW BKNaj B
3aLMUTy OKpYyXKatoLLen cpeabl U 300pOoBbS
yenoBeka. He yTunuaunpyiite npnubopsl,
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NnomMeyYeHHble CUMBOJIOM E c 6bITOBBIMU
oTxogamw. Mpubop cnenyeT [OCTaBUTL B
MEeCTO pa3fesfibHOro HakonneHus u cbopa
0TX040B NoTpebneHnsa unu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOV TEXHUKKN OIS
nocrneayLen yTunusagum.



Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebica si precitajte
priloZzeny navod na pouZzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou instalaciou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uchovavajte na bezpe¢nom
a pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti
nahliadnut'.

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.
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Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat’ so spotrebicom.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.
Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebi¢ sa mdze pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v hostovskych izbach na farmach a v
inych podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto
pouzivanie nepresiahne priemernu uroven pouzivania v
domacnosti.

UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Je potrebné dbat’ na
bezpecnost’ a nedotykat’ sa ohrevnych ¢lankov.
UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu mdéze byt nebezpecné a mbze spdsobit’
poziar.

Dym je indikaciou prehriatia. Na hasenie poziaru pri vareni
nikdy nepouzivajte vodu. Spotrebic vypnite a plamen
zakryte napr. poziarnou pokryvkou alebo pokrievkou.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. Casovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.
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VYSTRAHA: Proces pripravy jedla musi byt pod
dohladom). Kratkodoby proces pripravy jedla si vyZaduje
nepretrzity dozor.

UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoZze sa m6zu zohriat'.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte prud vody ani paru.
Spotrebi€ vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

UPOZORNENIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste predisli moznému urazu elektrickym pradom. V
pripade zapojenia spotrebica do elektrickej siete priamo
pomocou spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietového
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby
sa predisSlo nebezpecfenstvu.

UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné kryty
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo tie, ktoré vyrobca kuchynského spotrebi¢a
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné
kryty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE IFNORMACIE

2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.

« Odstrante vSetky obaly.
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» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebi¢om.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
spodsobenému vihkostou.

» Spodnu Cast’ spotrebica chrarite pred
parou a vihkost'ou. ;

» Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horiceho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

+ Kazdy spotrebi¢ ma v dolnej Casti
chladiace ventilatory.

* Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkou:

— Neskladujte v nej malé kusky alebo
harky papiera, ktoré by sa mohli
vtiahnut, pretoze by mohli poSkodit’
chladiace ventilatory alebo ovplyvnit
¢innost’ chladiaceho systému.

— Medzi spodkom spotrebi¢a a
predmetmi skladovanymi v zasuvke
zachovajte vzdialenost’ minimalne 2
cm.

+ Odoberte pripadné oddelovacie panely
instalované v skrinke pod spotrebi¢om.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

+ VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

» Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

+ Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebic od elektrickej siete.

+ Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku
sU kompatibilné s parametrami elektricke;j
siete.

+ Skontrolujte, ¢i je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastréka (ak
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sa pouziva) moze sposobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

+ Pouzite vhodny elekiricky sietovy kabel.

* Nedovolte, aby sa sietovy kabel zamotal.

« Skontrolujte, ¢i je nainstalovana ochrana
proti zasahu elektrickym pradom.

» Pouzite svorku na odlahcenie tahu na
kabli.

« Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala horiceho spotrebica alebo
horuceho kuchynského riadu.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, Zze zastrcka (ak je k dispozicii)
alebo siet'ovy kabel nie su poskodené. Ak
treba vymenit’ poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.

* Ochrana proti Urazu elektrickym pradom
Casti pod napatim a izolovanych Casti sa
musi pripevnit’ tak, aby sa nedala
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

« Sietovu zastrcku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
elektrickej zasuvke. ;

* Ak je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripajajte do nej zastréku.

* Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

« Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné istie alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektrické pripojenie musi zahffiat’
odpajacie zariadenie, ktoré umoznuje
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych péloch. Odpajacie zariadenie
musi byt rozstup kontaktov najmenej 3
mm.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin alebo zasahu elektrickym

prudom.

* Nemerite technické parametre spotrebica.




Pred prvym pouzitim odstrante vSetky
obaly, Stitky a ochrannu féliu (ak sa
pouzivaju).

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Po kazdom pouziti vypnite varnu zénu.
Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat’ na
vysoku teplotu.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
povrch a potraviny nekladte do priameho
kontaktu s nim.

AK je povrch spotrebi¢a popraskany,
okamzite ho odpojte od napajania, aby ste
zasahu elektrickym pradom.

Ked je spotrebi€ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat’
vzdialenost’ od induk&nych varnych zén
minimalne 30 cm.

Ked vkladate pokrm do hortceho oleja,
moze olej vyprsknut'.

Nepouzivajte hlinikovu foliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebica neurci inak.

Pouzivajte len prisluSenstvo odporucané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.

+ Tuky a oleje mézu pri zohriati uvolfiovat
horlavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt’ plamene alebo hortce
predmety v dostato€nej vzdialenosti od
tukov a olejov. ;

Vypary, ktoré sa uvolfiuju z hortcich
olejov, mbzu spOsobit’ spontanne
vznietenie.

Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
moze spdsobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
navlhnuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

Horuci kuchynsky riad nenechavajte na
ovladacom paneli, aby ste predisli riziku
popalenin.

Na skleneny povrch varného panela
nekladte horucu pokrievku varnej nadoby.
Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.

Davaijte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebic.
Povrch méze byt poSkodeny.
Nezapinajte varné zoény s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poSkodenym dnom méze spdsobit’
poSkriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 OSetrovanie a Cistenie

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Pred Cistenim spotrebi¢a ho vypnite a
nechajte vychladnut.

Spotrebic cCistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutraine
Cistiace prostriedky. Pokial nie je uvedené
inak, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.
Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebi¢och, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.
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2.6 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Riziko zranenia alebo udusenia.

* Informacie o spdsobe likvidacie spotrebica
ziskate na mestskom alebo obecnom
Urade.

3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na typovom
Stitku. Typovy Stitok s technickymi udajmi je
umiestneny na spodnej strane varného
panela.

Sériové Gislo ......ueeeeenns

3.2 Zabudovatelné varné panely

Zabudovateiné varné panely sa mozu
pouzivat az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

3.3 Pripajaci kabel

* Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

+ Pri vymene poSkodeného sietového kabla
pouzite kabel typu: HO5V2V2-F ktoré
vydrzi teplotu 90 °C alebo vy$Siu. Jedna
zila kabla musi mat’ minimalny priemer
v sulade s tabulkou niZSie. Obratte sa na

« Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

« Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

pripajacieho kabla mdze vykonat iba
kvalifikovany elektrikar.

/\ VAROVANIE!

VSetky prace suvisiace so zapojenim do
elektrickej siete musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

/\ UPOZORNENIE!
Pripojenia cez svorkovnice su zakazané.

/N\ UPOZORNENIE!

Konce drétov nevrtajte ani nespajkuijte.
Je to zakazané.

/\ UPOZORNENIE!
Nepripajajte kabel bez koncovky kabla.

Jednofazové pripojenie
1. Odstrante koncovku kabla z ¢ierneho
a hnedého drétu.
2. Odstrante Cast izolacie z hnedého
a Cierneho konca kabla.
3. Spojte konce Cierneho a hnedého kabla.
4. Na spolocny koniec zily nasurite novu
koncovku zily (vyzaduje sa Specialny

miestne servisné stredisko. Vymenu nastroj).
400V2N~ 220-240 V~
QO wm — )

ol —
R E—
L2

————mw
—
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Dvojfazové pripojenie: 400 V2N~

Jednofazové pripojenie: 220 - 240 V~

5x 1,5 mm? alebo 4 x 2,5 mm?

5 x 1,5 mm? alebo 3 x 4 mm?

@ Zeleny - Zlty @ Zeleny - Zlty

N Modry a modry N Modry a modry
L1 Cierny L Cierny a hnedy
L2 Hnedy

3.4 Montaz

Pri inStalacii varného panela pod odsavac par
si pozrite pokyny na instalaciu odsavaca par
pre minimalnu vzdialenost’ medzi spotrebi¢mi.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad zasuvkou,
pocas varenia sa vplyvom vetrania varného
panela mézu zohriat' predmety ulozené

v zasuvke.

min. 1500 —»
g

y .
| | T lAmm. 28!

Navod s videom ,Ako nainstalovat’ indukény
varny panel Electrolux — inStalacia pracovnej
dosky“ najdete zadanim celého nazvu
uvedeného na obrazku nizsie.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OPIS VYROBKU

4.1 RozlozZenie varnej plochy

| |
(180mm) (180mm)
fom) (6

i ——

E B

4.2 Rozlozenie ovladacieho panela

Indukéna varna zéna
Ovladaci panel

W e
——

E- & v A8
® - v AR

: l:l VoA E"

VoA [

L
B m

Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam oznamia,

ktoré funkcie su zapnuté.

Senzorové Funkcia Poznamka

tlacidlo
Zap./Vyp Zapinanie a vypinanie varného panela.
Hob?Hood Zapnutie a vypnutie manualneho rezimu funkcie.

BB

Blokovanie/ Detska poistka

Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panela.

Prestavka

=|[O| @

Zapnutie a vypnutie funkcie.

- Displej varného stupiia

(o] ]

Zobrazenie varného stupna.

Ukazovatele varnych zoén pre
CGasomer

Ukazuju, pre ktoru zénu nastavujete ¢as.

Displej casomeru

[~
:

Zobrazenie ¢asu v minutach.
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Senzorové Funkcia Poznamka
tlacidlo
a M - Voiba varnej zony.
9] _|_ — - PrediZenie alebo skratenie Sasu.
/\ / \/ - Nastavenie varného stupna.
Ep PowerBoost Zapnutie funkcie.
4.3 Ukazovatele varnych stupnov
Displej Popis
Varna zoéna je deaktivovana.

Varna zoéna je aktivovana.

-6, -(e]

Bodka znamena zmenu o polovicu stupna ohrevu.

Prestavka je zapnuta.

(&)

Automatické zohrievanie. je zapnuté.

PowerBoost je zapnuté.

Doslo k poruche.

+ Cislica

&,E/0

vat teplé / zvyskové teplo.

OptiHeat Control (3-krokovy indikator zvySkového tepla): pokracovat' vo vareni / ucho-

Blokovanie alebo funkcia Detska poistka je zapnuta.

Nespravny alebo prili§ maly kuchynsky riad alebo Ziadny riad na varnej zéne.

()

Automatické vypinanie je zapnuté.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

5.1 Obmedzenie napdjania

Obmedzenie napajania uréuje, koiko celkovej
energie pouziva varny panel, v ramci limitov
poistiek domovej instalacie.

Varny panel je pévodne nastaveny na
najvyssiu moznu Uroven vykonu.

Znizenie alebo zvysenie urovne vykonu:

1. Vypnite varnu dosku.

2. Stlagte a podrzte O tlagidlo 3 sekundy.
Displej sa zapne a vypne.

3. Stlacte a podrzte tlacidlo &nas
sekundy. Y alebo Y sa zobrazi.
Stlagte tlagidlo €D. P72 .

5. Dotykom tlacidla asomera — alebo +
. nastavte drover vykonu.
Urovne vykonu

Pozrite si kapitolu ,Technické udaje”.
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/N UPOZORNENIE!

Dbajte na to, aby zvoleny vykon
vyhovoval poistkdam v domovych
rozvodoch.

+ P72-7200 W
+ P15-1500 W
+ P20-2000 W

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Zapnutie a vypnutie

Ak chcete varny panel zapnut’ alebo vypnut,
dotknite sa tlacidla @ na 1 sekundu.

6.2 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny panel,
ak:

* sU vSetky varné zény vypnuté,

* po zapnuti varného panela nenastavite
ziadny varny stupen,

* rozlejete alebo polozite nieCo na ovladaci
panel na viac ako 10 sekund (panvicu,
handru, atd’.). Zaznie zvukovy signal a
varny panel sa vypne. Odstrante predmet
alebo vycistite ovladaci panel.

» varna doska sa prili§ zohreje (napr. ked
panvica vyvrie). Pred opatovnym pouzitim
varného panela nechaijte varni zénu
vychladnut'.

* pouzivate nespravny kuchynsky riad.

Symbol U sa rozsvieti a varna zéna sa
automaticky vypne po 2 minatach.

* nevypnete varnu zénu alebo nezmenite
varny stupen. Po ur¢itom €ase sa rozsvieti

) a varny panel sa vypne.
Vzt'ah medzi varnym stupfiom a ¢asom,
po uplynuti ktorého sa varny panel vypne:

Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po
‘ 1_9 6 hodinach
3-4 5 hodinach
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P25 -2500 W

* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
« P45-4500 W

» P50 —5000W
« P60 — 6000 W

Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodinach

6.3 Varny stupen

Ak chcete zvysit' varny stupen, dotknite sa
/\. Ak chcete znizit varny stupen, dotknite
sa V. Ak cheete varnu zonu vypnut,
dotknite sa naraz /\ a V.

6.4 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvyskového tepla)

/\ VAROVANIE!

B @ /(1 Pokial je ukazovatel
viditelny, hrozi nebezpecenstvo
popalenia zvyskovym teplom.

Indukéné varné zény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne kuchynského riadu.
Sklokeramika sa ohrieva teplom kuchynského
riadu.

Indikatory sa zobrazia, ked je varna zéna
hordca. Zobrazuju uroven zvySkového tepla
pre varné zony, ktoré prave pouzivate:

E] — pokracovat vo vareni,
E] — uchovat' teplé,
C] — zvySkové teplo.

Ukazovatel sa moze takisto zobrazovat:
* pre susedné varné zoény aj v pripade, ak
ich nepouzivate,



» ked polozite horuci kuchynsky riad na
chladnu varnd zénu,

» ked je varny panel vypnuty, ale varna
zoéna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked varna zona
ochladne.

6.5 Automatické zohrievanie.

Ak zapnete tuto funkciu, mbézete urychlit’
nastavenie varného stupnia. Tato funkcia na
urcity ¢as nastavi najvyssi ohrev, a potom ho
znizi na vhodné nastavenie ohrevu.

®

Aby sa tato funkcia zapla, varna zéna
musi byt studena.

Zapnutie funkcie pre varni zénu: dotknite
sa P (rozsvieti sa symbol zvySenia vykonu
). Okamzite sa dotknite /\ (rozsvieti sa

(7)), Ihned sa dotknite V', kym sa nerozsvieti
spravny varny stupefi. Po 3 sekundach sa

rozsvieti @
Funkciu vypnete dotykom \/

6.6 PowerBoost

Tato funkcia poskytuje indukénym varnym
zbnam vysSi vykon. Funkciu mozno pre
indukénu varnu zénu aktivovat’ len na
obmedzeny ¢as. Potom sa indukéna varna
z6na automaticky nastavi spat’ na najvyssi
varny stupen.

®

Pozrite si kapitolu ,Technické udaje”.

Aktivacia funkcie pre varnu zénu: dotknite

sale P (7],

Ak chcete funkciu vypnut’: dotknite sa P

alebo V

6.7 Casovaé

- Casovac odpoéitavania

Pomocou tejto funkcie mézete nastavit, ako
dlho ma byt zapnuta varna zéna pre jedno
konkrétne varenie.

Najprv nastavte varny stupen varnej zény
a potom nastavte funkciu.

Nastavenie varnej zény: opakovane sa
dotykajte @ kym sa nezobrazi ukazovatel
varnej zony.

Funkciu zapnete alebo ¢as zmenite
dotykom + alebo — Casovaca a nastavenim
Casu (00 — 99 minut). Ked ukazovatel varnej

zény zacne blikat, odpocitava sa nastaveny
¢as.

Ak chcete vidiet’ zostavajuci ¢as: dotknite
sa @ aby ste nastavili varnu zonu.

Ukazovatel varnej zény zaéne blikat. Na
displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as.

Ak chcete funkciu vypnut’: dotknite sa @
aby ste nastavili varna zénu, a potom sa

dotknite ™. Zostavajlci Cas sa bude
odpocitavat’ nadol az po 00. Ukazovatel
varnej zony zhasne.

@

Ked sa odpocitavanie skonci, zaznie
zvukovy signal a za¢ne blikat' 00. Varna
zbna sa vypne.

Zvuk vypnete dotykom tlacidla .

- Casomer
Tuto funkciu mézete pouzit, ked je varny
panel zapnuty a varné zény nie su v ¢innosti.

Na displeji nastavenia ohrevu sa zobrazi .

Ak chcete zapnut’ funkciu: dotknite sa Da

potom sa dotknite + alebo — ¢asovaca na
nastavenie ¢asu. Ked ¢asovac skonci
odpocitavanie, zaznie zvukovy signal a 00
zacne blikat.

Zvuk vypnete dotykom tlacidla .

Ak chcete funkciu vypnut’: dotknite sa Da

potom sa dotknite = . Zostavajuci ¢as sa
bude odpocitavat nadol az po 00.

@

Tato funkcia nema vplyv na €innost’
varnych zon.
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6.8 Prestavka

Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté varné

Ked je funkcia v €innosti, su zablokované
vSetky ostatné symboly na ovladacich
paneloch.

Funkcia nezastavi funkcie ¢asovaca.

1. Zapnutie funkcie: stlacte tlaCidlo . ||
. Varny stupen sa znizi na 1.

2. Funkciu vypnete stlatenim tlacidla . I
Zobrazi sa predchadzajluce nastavenie
varného stupna.

6.9 Blokovanie

Ovladaci panel mbzete zablokovat' po¢as
prevadzky varnych zén. Tato funkcia zabrani
neumyselnej zmene stupfia ohrevu.

Najskor nastavte varny stupen.

Ak chcete zapnut’ funkciu, dotknite sa EI

sa rozsvieti na 4 sekundy. Casovaé
zostane zapnuty.

Deaktivacia funkcie: Dotknite sa tlaCidla El
Rozsvieti sa predchadzajlice nastavenie
ohrevu.

®

Ked vypnete varny panel, vypnete aj tuto
funkciu.

6.10 Detska poistka

Tato funkcia zabranuje nahodnému spusteniu
varnej dosky.

Zapnutie funkcie: zapnite varny panel (D
Nenastavujte zZiadny varny stupen. Dotknite
sa tlacidla E]na 4 sekundy. . Vypnite varnu
dosku s .

Vypnutie funkcie: zapnite varny panel .
Nenastavujte ziadny varny stupen. Dotknite
sa tlacidla Elna 4 sekundy. (&) sa zapne.
Vypnite varnu dosku s @.

Na zruSenie funkcie len na jeden ¢as
varenia: zapnite varnu dosku s . .
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Dotknite sa tlagidla (Tna 4 sekundy. Do 10
sekund nastavte stupen ohrevu. Mozete
obsluhovat' varnu dosku. Ked varnu dosku

vypnete s @ funkcia sa opat’ zapne.

6.11 OffSound Control (Vypnutie a
zapnutie zvukov)

Vypnite varnu dosku. Dotknite sa tlacidla ®
na 3 sekundy. Displej sa zapne a vypne.

Dotknite sa tlacidla EI na 3 sekundy.

alebo Y sa rozsvieti. Dotknite sa tlaCidla +
Casovaca Casovac, aby ste si vybrali niektoru
z nasledovnych moznosti:

. — zvukova signalizacia je vypnuta

. — zvukova signalizacia je zapnuta
Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na
automatické vypnutie varnej dosky.

Ked je funkcia nastavena na @Y zvukovu
signalizaciu mozete pocut’ iba vtedy, ked:

* sadotknete ,

+ Casomer sa zacne odpocitavat’

« Casovac odpocitavania sa zacne
odpocitavat’

« polozite nieCo na ovladaci panel.

6.12 Sprava vykonu

Ak je aktivnych viac z6n a spotreba energie
presahuje moznosti zdroja napajania, tato
funkcia rozdeli dostupnu energiu medzi
vSetky varné zony (pripojené k tej istej faze).
Varny panel zabezpecuje ovladanie varnych
stupfov v zaujme ochrany poistiek

v domovych rozvodoch.

« Varné zény st zoskupené podia polohy
a poctu faz varného panela. Kazda faza
ma maximalnu elektricku vykonovu
kapacitu (3 700 W). Pokial varny panel
dosiahne hranicu maximalneho
dostupného vykonu v ramci jednej fazy,
vykon jednotlivych varnych zén sa
automaticky znizi.

* Prednost’' ma vzdy naposledy pouzity
varny stupen prislusnej varnej zony.
Zvysny vykon sa rozdeli medzi predtym
aktivované varné zony v opa¢nom poradi,
nez v akom ste ich pouzili.

« Ukazovatel varného stupna pre zény so
znizenym vykonom striedavo zobrazuje



pévodne zvoleny varny stupen a znizeny
varny stupen. .

» Pockajte, kym ukazovatel prestane blikat',
alebo znizte varny stupen naposledy
pouzitej varnej zony. Varné zony budu
pokracovat’' v €innosti pri znizenom
varnom stupni. V pripade potreby zmerite
varny stupen prislusnych varnych zén
manualne.

Mozné kombinacie rozdelenia vykonu medzi

jednotlivé varné zény najdete na tomto

obrazku.

6.13 Hob?Hood

Je to dodatkova automaticka funkcia
spajajuca varny panel so Specialnym
odsavacom par. Varny panel aj odsavac par
komunikuju infraervenym signalom.
Rychlost’ ventilatora sa urCuje automaticky
podla nastaveného rezimu a teploty
najhorucejsieho riadu na varnom paneli.
Ventilator mézete ovladat aj rucne z varného
panela.

®

Pri vacsine odsavacov par je systém
dialkového ovladania primarne zapnuty.
Ak je vypnuty, pred pouzitim funkcie ho
zapnite. DalSie informacie najdete

v navode na pouzivanie odsavaca par.

Automatické ovladanie funkcie

Ak chcete funkciu ovladat’ automaticky,
nastavte automaticky rezim na H1 — H6.
Varny panel je originalne nastaveny na H5.
Odsavac par reaguje pri kazdom spusteni
varného panela. Varny panel automaticky
meria teplotu kuchynského riadu a upravuje
rychlost’ ventilatora.

Automatické rezimy

Automa- o eniel) Vypraza-
tické nie2)
osvetle-
nie
HO Vyp. Vyp. Vyp.
H1 Zap. Vyp. Vyp.
H 23) Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventildtora  ventilatora
1 1
H3 Zap. Vyp. Rychlost’
ventilatora
1
H4 Zap. Rychlost Rychlost
ventilatora  ventilatora
1 1
H5 Zap. Rychlost Rychlost
ventilatora  ventilatora
1 2
H6 Zap. Rychlost Rychlost
ventilatora  ventilatora
2 3

1) Varny panel zaregistruje proces vrenia a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

2) Varny panel zaregistruje proces vyprazania a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

3) Tento rezim zapne ventilator s osvetlenim nezavisle
od teploty.

Zmena automatického rezimu
1. Vypnite varnu dosku.
2. Stlacte tlacidlo na 3 sekundy. Displej sa

zapne a vypne. ®

3. Stladte tiagidlo na 3 sekundy. (8
4. Niekolkokrat stlacte tlacidlo , kym sa

nerozsvieti @

5. Stlacenim tlacidla Casovaca vyberte
automaticky rezim. +

@

Ak chcete ovladat odsavac par priamo
cez panel odsavaca par, vypnite
automaticky rezim funkcie.
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®

Ked dokongite varenie a vypnete varny
panel, ventilator odsavaca par moze este
stale urcity Cas ist. Potom ho systém
automaticky vypne a zabrani jeho
nahodnému zapnutiu najblizsich

30 sekund.

Manualne ovladanie rychlosti ventilatora
Tuto funkciu je mozné ovladat’ aj manualne.
Ak to chcete urobit, stlacte tlacidlo , ked je
varny panel zapnuty. Tymto sa vypne
automatické ovladanie funkcie a umozni vam
to menit' rychlost’ ventilatora manualne.

Stlacenim Ezvyéite rychlost’ ventilatora

o jednu uroven. Ked dosiahnete najvyssiu
uroven a znovu stlacite tlaCidlo =, nastavia
sa otacky ventilatora na hodnotu 0, ¢im sa

7. RADY A TIPY

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

7.1 Kuchynsky riad

®

V pripade indukénych varnych zén
vytvara silné elektromagneticke pole
teplo v kuchynskom riade velmi rychlo.

Indukéné varné zény pouzivajte s vhodnym
riadom.

» Ak chcete zabranit prehriatiu a zvysit’
vykon zén, varné nadoby musia byt ¢o
najviac hrubé a ploché.

+ Skoér ako polozite varné nadoby na povrch
varného panela, uistite sa, ze ich dna su
Cisté a suche.

» Vzdy davajte pozor, aby ste neposuvali
ani neSuchali kuchynsky riad po okrajoch
a rohoch skla, pretoze skleneny povrch by
mohol prasknut’ alebo sa poskodit'.

Material kuchynského riadu

+ spravne: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, viacvrstvové dno (so spravnym
oznacenim od vyrobcu).
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ventilator odsavaca par vypne. Ventilator
znovu spustite pri rychlosti 1 stlacenim

tlagidla =. =

@

Ak chcete aktivovat’ automaticku €innost’
funkcie, vypnite varny panel a znovu ho
zapnite.

Zapnutie svetla

Varny panel je mozné nastavit' tak, aby sa
svetlo zaplo automaticky vzdy, ked zapnete
varny panel. Urobite tak nastavenim
automatického rezimu na H1 — H6.

@

Svetlo na varnom panely sa vypne
2 minuty po vypnuti varného panela.

« nespravne: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni varnej zony na najvyssi
stupefi ohrevu zovrie voda velmi rychlo.

* sana dne kuchynského riadu prichyti
magnet.

Rozmery kuchynského riadu

* Indukéné varné zony sa automaticky
prispdsobuju velkosti dna riadu. Vhodné
rozmery kuchynského riadu néjdete v Casti
»Technické udaje” > ,Specifikacia varnych
z6n*“. Kuchynsky riad polozte do stredu
zvolenej varnej zony.

« Uginnost varnej zény suvisi s priemerom
kuchynského riadu. Na optimalnu
distribdciu tepla pouzite kuchynsky riad s
priemerom dna podobnym velkosti varnej
zény (t. j. s maximalnym rozmerom
priemeru kuchynskeho riadu uvedenou v
Casti ,Technické udaje” > ,Specifikacia
varnych zén").

— Kuchynsky riad s priemerom mensim
ako dana varna zona absorbuje iba
Cast’ ohrevného vykonu, ktory varna
zéna vytvara, v dosledku ¢oho
dochadza k pomalSiemu ohrevu.



— Z bezpecnostnych dévodov a na
dosiahnutie optimalnych vysledkov
varenia nepouzivajte kuchynsky riad
V&cCsi, nez je uvedené v Casti
~Specifikacia varnych zén“. Pocas
varenia nenechavajte kuchynsky riad v
blizkosti ovladacieho panela. Méze to
mat’ vplyv na fungovanie ovladacieho
panela alebo to méze nahodne
aktivovat’ funkcie varného panela.

®

Pozrite si ¢ast’ , Technické udaje”.

7.2 Zvuky pocas prevadzky

®

Zvuky su normalne a neznamenaju
ziadnu poruchu varného panela. Zvuky z
kuchynského riadu sa mézu lisit' v
zavislosti od jeho materialu a Urovne

vykonu.

Zvuky suvisiace s varenim:

» praskanie: kuchynsky riad je vyrobeny
z roznych materialov (sendvicova
Struktura),

e piskanie: pouzivate varnu zénu s vysokym
vykonom a kuchynsky riad je vyrobeny z
réznych materialov (sendviCova Struktara).

* bzucanie: pouzivate vysoku Uroven
vykonu.

Zvuky suvisiace s varnou doskou:

« cvaknutie: elektrické spinanie.

* sycCanie, bzucanie: ventilator je v Cinnosti.

« rytmicky zvuk: detekovany kuchynsky riad.

7.3 Zjednoduseny sprievodca
varenim

Vzajomny vztah medzi nastavenym varnym
stupfiom a spotrebou energie varnej zény nie
je linearny. ZvySenie nastavenia varného
stupna nie je priamoumerné zvyseniu
spotreby energie. To znamena, ze varna
zéna nastavena na stredne intenzivny varny
stupen vyuziva menej ako polovicu svojho
vykonu.

@

Udaje v tabulke st len referenéné.

Varny stupen  Pouzite na: Cas Rady
(min)
1 Hotové jedlo uchovavaijte teplé. podia po-  Na kuchynsky riad poloZte pokrievku.
- treby
1-2. Holandska omacka; roztapanie: maslo, 5 -25 Z &asu na Cas premieSajte.
Cokolada, zelatina.
2. Tuhnutie: nadychané omelety, pe¢ené 10 - 40 Varte s pokrievkou.
vajcia.
2.-3. Dusenie ryze a jedal s mlie¢nym zakla- 25 - 50 Pridajte aspof dvakrat toiko tekutiny
dom, prihrievanie hotovych jedal. ako ryze, mlie€ne jedla v polovici vare-
nia premieSajte.

3.-4. Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekolko polievkovych lyzic
vody. Pocas pripravy kontrolujte
mnozstvo vody.

4.-5. Dusenie zemiakov a inej zeleniny. 20-60 Zakryte dno hrnca 1 - 2 cm vody. Po-
Cas pripravy kontrolujte hladinu vody.
Pokrievku nechajte polozenu na hrnci.

4.-5. Priprava vacésich mnozstiev jedla, 60 - 150 Az 3 | tekutiny a prisady.

omacok a polievok.
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Varny stupen  Pouzite na: Cas Rady
(min)

5.-7 Jemné smazenie: rezne, telacie cordon podia po- V pripade potreby obratte.
bleu, kotlety, rizzoly, klobasy, pecen, treby
zasmazka, vajcia, palacinky, Sisky.

7-8 Silné smazenie, opecené zemiakové 5-15 V pripade potreby obratte.
pyré, karé, steaky.

9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), hranolceky.

Ep Varenie velkého mnozstva vody. Funkcia PowerBoost je aktivovana.

7.4 Rady a tipy tykajtice sa
funkcie Hob?*Hood

Pri pouzivani varného panela s funkciou:

» Panel odsavaca par chrante pred priamym
slne¢nym svetlom.

» Halogénoveé svetlo nesustredujte na panel
odsavaca par.

» Ovladaci panel varného panela
nezakryvaijte.

* Neruste signal medzi varnym panelom a
odsavacom par (napr. rukou, rukovatou
kuchynského riadu alebo vysokym
hrncom). Pozrite si obrazok.

Odsavac par zobrazeny nizSie sluzi len na

ilustraciu.

8. OSETROVANIE A CISTENIE

@

Iné spotrebi¢e ovladané na dialku mozu
blokovat signal. Nepouzivajte takéto
spotrebiCe v blizkosti varného panela,

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.
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ked je zapnuta funkcia Hob?Hood.

Odsavace par s funkciou Hob*Hood

Cely sortiment odsavacov par, ktoré funguju s
touto funkciou, najdete na nase;
spotrebitelskej webovej stranke. Odsavace
par Electrolux, ktoré podporuju tuto funkciu,

musia mat’ symbol =.

8.1 VSeobecné informacie

« Varny panel po kazdom pouziti oCistite.



+ Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’ 8.2 Cistenie skleneného povrchu
kuchynského riadu vzdy Cista. varného panela

* Nenechajte kuchynsky riad vriet' nasucho
a nedosiahnite prili§ vysoké teploty.

* Nepouzivajte kuchynsky riad vyrobeny z
materialov nekompatibilnych s indukciou.
Takéto materialy mézu poskodit’ povrch
varneho panela alebo stazit' jeho Cistenie.

+ Skrabance alebo tmavé Skvrny na
sklenenom povrchu neovplyviuju vykon
varného panela.

» Na Cistenie skleneného povrchu
nepouzivajte noze ani ziadne iné ostré
kovové nastroje.

» Odporucanu Skrabku pouzivajte iba ako
doplnkovy nastroj po Standardnom
oCisteni.

» Pockajte, kym varny panel nevychladne, a
ocistite povrch makkou handrickou a
prostriedkom na umyvanie riadu v teplej
vode. Cistite krazivymi pohybmi a
miernym tlakom. Skleneny povrch utrite
dosucha handri¢kou z mikrovlakien.

+ Okamzite odstranite: roztaveny plast,
plastovu féliu, sol, cukor a potraviny s
obsahom cukru. Pouzite Skrabku a davajte
pozor, aby ste sa nepopalili.

* Po dostatoénom vychladnuti varného
panela odstrante: Skvrny od vodného
kamena a vody, tukové Skvrny, lesklé_
kovové sfarbenie. Povrch o istite podla
vysSie uvedeného postupu. Na
odstranenie lesklého kovového zafarbenia
pouzite makku handri¢ku a roztok vody a
octu.

« Odstrante odolné znacky a Skvrny: na
dosiahnutie najlepsich vysledkov pouzite
MATT CARE Cisti¢ varnych dosiek urCeny
na tento typ povrchu alebo akékolvek iné
mierne abrazivne Cistiace mlieko (napr.
Cif®, Viss®, Jif®, Vim®). Na lesklé
povrchy nepouzivajte Standardné Cistiace
prostriedky na varné dosky (napr.
VitroCare®). Naneste Cistiaci prostriedok

/\ VAROVANIE! na znecisteny povrch a nechajte ho

posobit' 5 min. Povrch jemne vydrhnite

beznou jemnou Spongiou s drétenkou

(zvy€ajne modrou). Opakuijte, kym Skvrny

uz nebudu viditelné. Odstrarite vSetky

zvys$ky Cistiaceho prostriedku z povrchu a

@ utrite ho dosucha mikrovlaknovou

handri¢kou.

Nepouzivajte klasicku Zltozelenu
Spongiu, pretoze hlinikové Castice na
jej tvrdej vrstve mézu poskodit’

a odfarbit’ skleneny povrch.

Pouzitie inych nastrojov ako
odporuc¢anych bude neuc¢inné a moze
poskodit’ alebo odfarbit’ skleneny
povrch.

9. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

9.1 Co robit, ak...

Problém Mozna pric¢ina Naprava

Varny panel sa neda zapnut' ani  Varny panel nie je pripojeny ku zdro- Skontrolujte, i je varny panel spravne

pouzivat'. ju elektrického napajania alebo je pripojeny k zdroju elektrického napdja-
pripojeny nespravne. nia.
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Problém

Mozna pri€ina

Naprava

Je vypalena poistka.

Uistite sa, Ze poruchu spdsobila poist-
ka. Ak sa poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikovaného elektri-
kara.

Nastavenie ohrevu ste nenastavili na
10 sekund.

Varny panel znovu zapnite a do 10
sekund nastavte stuperi ohrevu.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-
erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorového
pola.

Prestavka je zapnuta.

Pozrite si Cast’ ,Prestavka“.

Na ovladacom paneli su voda alebo
tukové Skvrny.

Vycistite ovladaci panel.

Znie nepreruSované pipanie.

Elektrické pripojenie je nespravne.

Odpojte varny panel od elektrickej sie-
te. PoZiadajte kvalifikovaného elektri-
kara, aby skontroloval instalaciu.

Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, ked je
varny panel vypnuty.

Umiestnili ste nieco na jedno alebo
viaceré senzorové polia.

Odstrarite dany predmet zo senzoro-
vych poli.

Varny panel sa vypne.

Umiestnili ste nie¢o na senzorové

pole . (D

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vého pola.

Ukazovatel zvyskového tepla sa
nerozsvieti.

Zébna nie je horuca, pretoze bola za-
pnuta iba kratky ¢as, alebo je poSko-
deny senzor.

Ak bola zona zapnutéa dostato¢ne dlho,
aby sa zohriala, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Hob?Hood nefunguje.

Zakryli ste ovladaci panel.

Odstranite dany predmet z ovladacieho
panela.

Pouzivate velmi vysoky hrniec, ktory
blokuje signal.

Pouzite mensi hrniec, zmerite varnu
z6nu alebo nastavte odsavac par ma-
nualne.

Automatické zohrievanie. nefun-
guje.

Je nastaveny najvyssi ohrev.

Najvy$si ohrev ma rovnaky vykon ako
funkcia.

Zdbna je horuca.

Nechajte zénu dostato¢ne vychladnut.

Stupen ohrevu sa prepina medzi
dvomi Uroviiami.

Sprava vykonu funguje.

Pozrite si ¢ast' ,Kazdodenné pouziva-
nie‘.

Ovladaci panel sa na dotyk zo-
hreje.

Kuchynsky riad je prili§ velky alebo
ste ho polozili prili§ blizko k ovlada-
ciemu panelu.

Ak je to mozné, prelozte velky riad na
zadné zény.

Pri dotyku senzorovych poli ne-
zazneju Ziadne zvuky.

Zvuky su vypnuté.

Zapnite zvuky. Pozrite si ¢ast’ ,Kazdo-
denné pouzivanie®.

Rozsvieti sa .

Detska poistka alebo funkcia Bloko-
vanie je zapnuta.

Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné pouziva-

nie“.

Rozsvieti sa .

Na zone nie je ziaden kuchynsky
riad.

Polozte na z6nu kuchynsky riad.
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Problém Mozna pri€ina

Naprava

Kuchynsky riad je nevhodny.

Pouzite kuchynsky riad vhodny pre in-
dukéné varné panely. Pozrite si kapito-
lu,Tipy a rady*.

Dno riadu ma pre danu zénu prilis

maly priemer.

Pouzite riad so spravnymi rozmermi.
Pozrite si ¢ast’, Technické udaje".

Zohrievanie trva dlho.

Kuchynsky riad je prili§ maly a ab-
sorbuje iba ¢ast’ ohrevného vykonu,
ktory vytvara varna zéna.

Na optimalnu distriblciu tepla pouzite
kuchynsky riad s priemerom dna pod-
obnym velkosti varnej zény (t. j. s ma-
ximalnym rozmerom priemeru kuchyn-
ského riadu uvedenou v Casti , Tech-
nické udaje” > ,Specifikacia varnych
z6n").

a Cislo sa rozsvietia.

Nastala chyba vo varnom paneli.

Vypnite varny panel a po 30 sekun-
dach ho znova zapnite. Ked sa opat’

rozsvieti symbol , odpojte varny pa-
nel od elektrickej siete. Po 30 sekun-
dach opat’ pripojte varny panel. Ak
problém pretrvava, obrat'te sa na auto-
rizované servisné stredisko.

9.2 Ak nenajdete rieSenie...

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte svojho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Uvedte
Udaje z typového Stitku. Uvedte aj trojmiestny
kod sklokeramiky (je v rohu skleneného
povrchu) a zobrazované chybové hlasenie.

10. TECHNICKE UDAJE
10.1 Typovy Sstitok

Model EIT60433CL
Typ 61 B4A 00 AA
Indukéna

Sériové Cislo ..............
ELECTROLUX

10.2 Specifikacia varnych zén

Uistite sa, ze ste varny panel pouzivali
spravne. V opac¢nom pripade nebude
servisny zasah servisného technika alebo
predajcu bezplatny, a to ani pocas zarucnej
doby. Informacie o zaru¢nej dobe

a autorizovanych servisnych strediskach su
uvedené v servisnej knizke.

C. vyrobku (PNC) 949 492 911 00
220 - 240 V/400 V 2N, 50 - 60 Hz
Vyrobené v: Rumunsko

7.2 kW

cex

Varna zéna Nominalny vykon PowerBoost [W] PowerBoost Priemer kuchyn-
(max. varny stu- maximalne trva- ského riadu
pen) [W] nie [min] [mm]

Lavy predny 2300 3700 10 180 - 210

Lavy zadny 1800 2800 10 145 - 180
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Varna zéna Nominalny vykon PowerBoost [W] PowerBoost Priemer kuchyn-

(max. varny stu- maximalne trva- ského riadu
pen) [W] nie [min] [mm]
Pravy predny 1400 2500 4 125- 145
Pravy zadny 1800 2800 10 145 - 180
Vykon varnych zén sa v malom rozsahu s priemerom dna podobnym velkosti varnej
mdze liSit’ od udajov uvedenych v tabulke. zony (t. j. rozmer maximalneho priemeru dna
Meni sa na zaklade materidlu a rozmerov kuchynského riadu ako uvedené v tabulke).
kuchynského riadu. Nepouzivajte vacsi kuchynsky riad ako je

Za ucelom optimalneho prenosu tepla a priemer varnej zony.

vysledkov varenia pouzivajte kuchynsky riad

11. ENERGETICKA UCINNOST
11.1 informécie o vyrobku podia (EU) &. 66/2014

Identifikacia modelu EIT60433CL
Typ varného panelu Vstavany varny panel
Pocet varnych zén 4
Technolégia ohrevu Indukcia
Priemer kruhovych varnych zén () T:avy predny 21.0cm
Lavy zadny 18.0 cm
Pravy predny 14.5cm
Pravy zadny 18.0 cm
Spotreba energie na varnu zénu (EC electric coo- Lavy predny 178.4 Whikg
king) Lavy zadny 184.9 Whikg
Pravy predny 183.2 Whikg
Pravy zadny 184.9 Whikg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 182.9 Wh/kg

Spotrebié testovany podia noriem: EN IEC 60350-2.

11.2 aspora energie « Na riad podia moznosti vzdy polozte
pokrievku.

« Kuchynsky riad polozte priamo do stredu
varnej zony.

« ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie

+ Ked zohrievate vodu, pouzite len také teploty jedla alebo na jeho roztopenie.
mnozstvo, aké potrebujete.

Pri kazdodennom vareni mézete usetrit’
energiu, ak budete postupovat’ podla nizSie
uvedenych rad.

11.3 Poziadavky na informacie podia (EU) ¢. 2023/826

Spotreba energie v rezime Vypnuté 0,3W
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Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislu§ného rezimu nizkeho 2 min
vykonu

Spotrebié testovany podia noriem: EN 50564.

12. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

e o .
Materialy oznac¢ené symbolom T recyklujte. | oznaCené symbolom s komunalnym
Obal vyhodte do prislu$nych kontajnerov na odpadom. Vyrobok odovzdajte v miestnom
recyklaciu. Chrante zivotné prostredie a recyklaénom zariadeni alebo sa obratte na

zdravie fudi a recyklujte odpad z elektrickych obecny alebo mestsky Urad.
a elektronickych spotrebiCov. Spotrebice
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de asistencia y
reparacion:
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
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personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.
ADVERTENCIA: Durante el uso, las superficies accesibles
del producto estan calientes. Los niflos pequefnos deben
mantener alejados.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda en
promedio los niveles de uso doméstico.

ADVERTENCIA: Durante el uso, el producto y sus partes
accesibles estaran calientes. Se debe tener cuidado para
evitar tocar el producto y los elementos de calentamiento.
ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacion externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
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« PRECAUCION: El proceso de coccion debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

« ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

* No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

* No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

* No utilice agua pulverizada ni vapor para limpiar el aparato.

» Después de su uso, apague la placa mediante su control y
no confie en el detector de ollas.

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica. Si
el aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

 Si el cable de alimentacién esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

« ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
0 aquellas indicadas en sus instrucciones de uso como
apropiadas, o bien las protecciones incluidas con el
aparato. El uso de protectores inadecuados puede provocar
accidentes.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafiar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccién y calzado cerrado.

Proteja las superficies cortadas del

armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del

vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni

debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

Si el aparato se instala sobre un cajén:

— No guarde objetos pequenos u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian dafar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

Retire los paneles separadores instalados

en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un electricista cualificado.
El aparato debe estar conectado a tierra .
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Pdngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion dafiado.
La proteccién contra golpes de las piezas
con corriente y aisladas debe fijarse de
forma que no se pueda retirar sin
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de que haya
acceso al enchufe después de la
instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccion contra
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cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

+ Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una abertura minima entre
contactos de 3 mm como minimo.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

» No cambie las especificaciones de este
aparato.

* Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

» No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden calentarse.

» No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo y no coloque alimentos en
contacto directo con él.

» Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato del
suministro eléctrico para evitar una
descarga eléctrica..

* Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccion por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

+ Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

* No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccion y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

+ Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.
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Las grasas y aceites pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

No dejes utensilios de cocina calientes
encima del panel de control para evitar el
riesgo de quemaduras.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base dafiada
pueden causar arafiazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

2.4 Cuidado y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes




neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.

2.5 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

En relacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibracion o

3. INSTALACION

humedad, o para ofrecer informacion
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie .......cccceeeveveeeeennn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

La placa se suministra con un cable de
conexion.

Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que resiste una temperatura de 90 °C o
superior. Cada conductor del cable debe
tener una seccion transversal minima de
acuerdo con la tabla siguiente. Pongase
en contacto con el servicio técnico local.

» Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red eléctrica.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

El cable de conexion solo debe sustituirlo
un electricista cualificado.

/\ ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

/N\ PRECAUCION!

Las conexiones a través de enchufes de
contacto estan prohibidos.

/\ PRECAUCION!

No taladrar ni soldar los extremos del
cable. Esta prohibido.

/\ PRECAUCION!

No conectes el cable sin el manguito del
extremo del cable.

Conexion monofasica

1. Retirar el manguito del extremo del cable
de los cables negros y marrones.

2. Retire parte de la cubierta de los
extremos del cable negro y marron.

3. Conecte los extremos de los cables
negro y marron.

4. Coloque un manguito nuevo en cada
extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).
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400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

D E—

220-240 V~
— )

—
——— .,

Conexion bifasica: 400 V2N~

Conexion monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? o 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verde - amarillo @ Verde - amarillo
N Azul y azul N Azul y azul

L1 Negro L Negro y marrén
L2 Marrén

3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.

Si el aparato se instala sobre un cajén, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.
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Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccion Electrolux -
Instalacion en encimera”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg



4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de cocciéon

| |
(180mm) (180mm)
fom) (6

i ——

E B

4.2 Disposicion del panel de control

Zona de coccion por induccién
Panel de control

W e
——

E- & v A8
® - v AR

|‘= El AZRVAN E:P

VoA [

L
B m

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.

Bloqueo / Dispositivo de segu-

Para bloguear y desbloquear el panel de control.

Sensor Funcién Comentario
@ Encendido / Apagado Para activar y desactivar la placa.
= Hob*Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.

)

ridad para nifios

Pausa

Para activar y desactivar la funcion.

Be

Indicador del nivel de calor

Para mostrar el nivel de calor.

Indicadores de tiempo de las
zonas de coccién

Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.

Indicador del temporizador

Para mostrar la hora en minutos.

QR R

Para seleccionar una zona de coccion.
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Sensor Funcién Comentario
E + — - Para aumentar o disminuir el tiempo.
/\ ) \/ - Para ajustar la temperatura.
Ep PowerBoost Para activar la funcion.

4.3 Indicadores del nivel de calor

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta desactivada.

(0.68),(e). (]

La zona de coccion esta funcionando.
El punto indica un cambio de medio nivel de calor.

Pausa funciona.
@ Calentamiento automatico esta activado.
@ PowerBoost esta en funcionamiento.
- Hay un fallo de funcionamiento.
+ digito v

3,E,0

caliente / calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): continuar coccién / mantener

Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta activado.

Utensilios de cocina incorrectos, demasiado pequefios o no hay ningun utensilio de co-

cina sobre la zona de coccion.

E] Desconexion automatica esta activada.

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limitaciéon de energia

Limitacion de energia define cuanta energia
consume la placa en total, dentro de los
limites de los fusibles de la instalacion
doméstica.

La placa de coccion esta ajustada al nivel de
potencia mas alto posible de forma
predeterminada.

Para reducir o aumentar el nivel de
potencia:
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1. Apague la placa de coccion.

2. Mantenga pulsado ® durante 3
segundos. La pantalla se encienda y se
apaga.

3. Mantenga pulsado B durante 3
segundos. @Y o 12 aparece.
Pulse @ P72 aparece.

5. Pulse —/ + del temporizador para
ajustar el nivel de potencia.
Niveles de potencia

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.



/\ PRECAUCION!

Asegurese de que la potencia
seleccionada se adapta a los fusibles de
la instalacion doméstica.

+ P72 —7200 W
+ P15—1500 W
+ P20 —2000 W

6. USO DIARIO

P25 — 2500 W

* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
» P50 —5000W
« P60 — 6000 W

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Activacion y desactivacion

Toque (D durante 1 segundo para encender
0 apagar el la placa de coccion.

6.2 Desconexion automatica

La funcion desactiva automaticamente la
placa de coccioén si:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta el nivel de temperatura
después de encender la placa de coccion,

» 0 se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga. Retirar el objeto o limpiar
el panel de control.

» la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Dejar
enfriar la zona de coccion antes de usar la
placa de nuevo.

+ utilizas utensilios de cocina inadecuados.

El simbolo I”J se enciende y la zona de
coccién se desactiva automaticamente
después de 2 minutos.

* no desactivaste una zona de coccién ni
cambiaste el nivel de temperatura. Al cabo

de un tiempo E] se enciende y la placa se
apaga.
La relacién entre el ajuste de temperatura
y el tiempo tras el cual la placa se
desactiva:

Ajuste de temperatu- La placa de coccion

ra se apaga después de
‘ 1.2 6 horas

3-4 5 horas

5 4 horas

6-9 1,5 horas

6.3 Ajuste de temperatura

Toque VAN para aumentar el nivel de calor.
Toque V para reducir el nivel de calor.
Toque A y V al mismo tiempo para apagar
la zona de coccion.

6.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

[3 / [3 / [;] Mientras el indicador esté
encendido, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.

Las zonas de coccion por induccion generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores aparecen cuando una zona
de coccion esta caliente. Muestran el nivel de
calor residual de las zonas de coccion que
esta usando:

E] - continuar cocinando,

E] - mantener caliente,
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E] - calor residual.

También puede aparecer el indicador:

» para las zonas de coccién adyacentes,
incluso si no las utiliza,

» cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

» cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccidn sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccién se enfria.

6.5 Calentamiento automatico

Si activa esta funcién puede obtener la
temperatura necesaria en menos tiempo. La
funcién ajusta el nivel de temperatura mas
alto durante un tiempo y luego disminuye al
nivel de temperatura correcto.

®

Para activar la funcién, la zona de
coccion debe estar fria.

Para activar la funcién para una zona de
coccion: toque L ( se enciende). Toque
inmediatamente /\ (@ se enciende). Toque

inmediatamente V hasta que se encienda el
ajuste de temperatura correcto. Después de

3 segundos U se enciende.

Para desactivar la funcién: toque V.

6.6 PowerBoost

Esta funcion suministra mas energia a
disposicion de las zonas de coccién por
induccion. La funcion puede activarse para la
zona de cocciodn por induccién sélo durante
un periodo de tiempo limitado. Transcurrido
este tiempo, la zona de coccion por induccion
vuelve automaticamente al ajuste de calor
mas alto.

®

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funcién para una zona de
coccién: toque E". se enciende.

Para desactivar la funcién: toque LPoV.
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6.7 Temporizador

* Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracion de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para ajustar la zona de coccién: toque O
repetidamente hasta que aparezca el
indicador de una zona de coccién.

Para activar la funcion o cambiar el

tiempo: toque + 0~ en el temporizador
para ajustar el tiempo (00 - 99 minutos). La
cuenta atras comenzara cuando el indicador
de la zona de coccion empiece a parpadear.

Para ver el tiempo restante: toque @) para
ajustar la zona de coccion. El indicador de la
zona de coccién comienza a parpadear. La
pantalla muestra el tiempo restante.

Para desactivar la funcion: toque @) para
ajustar la zona de coccion y, a continuacion,

toque . El tiempo restante sigue
descontando hasta llegar a 00. El indicador
de la zona de coccion desaparece.

@

Al acabarse la cuenta atras, suena una
sefial y 00 parpadea. La zona de coccién
se apaga.

Para detener el sonido: toque @

* Avisador

Puede utilizar esta funciéon mientras la placa
esta activada y las zonas de coccion no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque @) y luego +

o0 — del temporizador para ajustar el tiempo.
Cuando termina el tiempo, suena una senal
acustica y 00 parpadea.

Para detener el sonido: toque .

Para desactivar la funcién: toque O y, a

continuacion, toque —. El tiempo restante
sigue descontando hasta llegar a 00.



®

La funcién no afecta al funcionamiento
de las zonas de coccion.

6.8 Pausa

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Mientras la funcién esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.
1. Para activar la funcion: pulse || .

se enciende. El ajuste de nivel de calor
bajaa 1.

2. Para desactivar la funcion: pulse Il
Aparece el ajuste de temperatura anterior .
6.9 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras las zonas de coccién funcionan.

Evita el cambio accidental del nivel de calor.

Ajuste primero el nivel de calor.

]
Para activar la funcién: toque . se
enciende durante 4 segundos. Timer
permanece encendido.

Para desactivar la funcién: toque . ElSe
enciende el ajuste de temperatura anterior.

®

Al desactivar la placa de coccién,
también se desactiva esta funcion.

6.10 Dispositivo de seguridad para
nifos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
con O. No seleccione ningun ajuste de

temperatura. Toque EI durante 4 segundos.

se enciende. Apague la placa con (D

Para desactivar la funcién: encienda la
placa con ®. No seleccione ningun ajuste de
temperatura. Toque El durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa con @
Para anular temporalmente la funcion
durante la coccion: active la placa con @.

se enciende. Toque & durante 4
segundos. Ajuste el nivel de calor en 10
segundos. Puede operar la placa. Cuando

apaga la encimera con @ la funcion vuelve
a funcionar.

6.11 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de los
sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se encienda

y se apaga. Toque & durante 3 segundos.

o 24 se enciende. Toque + del

Temporizador en el temporizador para
seleccionar una de las siguientes opciones:

. - los sonidos estan desactivados

. - los sonidos estan activados
Para confirmar su seleccién, espere hasta
que la placa se desactive automaticamente.

Cuando la funcién esta activada a @ puede
escuchar los sonidos solo cuando:

* setoca ®

« Avisador baja

*  Temporizador de cuenta atras baja

« ha colocado algo sobre el panel de
control.

6.12 Gestion de energia

Si hay activas varias zonas y la potencia
consumida supera el limite del suministro
eléctrico, esta funcion dividira la potencia
disponible entre todas las zonas de coccion
(conectadas a la misma fase). La placa
controla los ajustes de calor para proteger los
fusibles de la instalacién doméstica.

« Las zonas de coccidn se agrupan segun
la ubicacién y el nimero de fases de la
placa. Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de (3700 W). Si la placa alcanza
el limite maximo de potencia disponible en
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una fase, la potencia de las zonas de
coccion se reduce automaticamente.

» El ajuste de temperatura de la zona de
coccion seleccionada siempre se prioriza.
La potencia restante se divide entre las
zonas de coccion previamente activadas
en orden inverso de seleccion.

* La pantalla de ajuste de calor de las
zonas reducidas cambia entre el ajuste de
calor seleccionado inicialmente y el ajuste
de calor reducido.

» Espere a que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el ajuste de calor de
la zona de coccion seleccionada. Las
zonas de coccion siguen funcionando con
el ajuste de calor reducido. Si fuera
necesario, cambie manualmente los
ajustes de temperatura de las zonas de
coccion.

Consulte la ilustracion para ver posibles

combinaciones en las que se puede distribuir

la alimentacion entre las zonas de coccion.

6.13 Hob?Hood

Es una funcion automatica avanzada que
conecta la placa de coccion a una campana
especial. La placa de coccién y la campana

tienen un comunicador de sefales infrarrojas.

La velocidad del ventilador se determina
automaticamente segun el ajuste del modo
que se usa Yy la temperatura del utensilio de
cocina mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador usando la placa de coccion.
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Para la mayoria de las campanas, el
sistema remoto se entrega activado de
origen. En caso de que esté desactivado,
activelo antes de utilizar la funcion. Para
mas informacion, consulte el manual de
instrucciones de la campana.

Utilizacion automatica de la funcion

Para hacer que la funcién se active
automaticamente, ajuste el modo automatico
a H1 - H6. La placa de coccion esta ajustada
originalmente en H5. La campana reacciona
siempre que se utiliza la placa. La placa de
cocciodn reconoce automaticamente la
temperatura del utensilio de cocina y ajusta la
velocidad del ventilador.

Modos automaticos

Luzauto- peryirl)  Freir2)
matica
HO Apagado Apagado Apagado
H1 Encendido  Apagado Apagado
H23) Encendido Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
H3 Encendido  Apagado Velocidad
del ventila-
dor 1
H4 Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
H5 Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
H6 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicién y activa la
velocidad del ventilador segun el modo automatico.

2) La placa detecta el proceso de fritura y activa la ve-
locidad del ventilador segun el modo automatico.

3) Este modo enciende el ventilador y la luz. No de-

pende de la temperatura.

Cambio del modo automatico

1. Apague la placa de coccion.

2. pulse O durante 3 segundos. La pantalla
se encienda y se apaga.

3. Pulse & durante 3 segundos.




funcionamiento automatico de la funcién y
permite modificar manualmente la velocidad

del ventilador. Al pulsar = se aumenta la
velocidad del ventilador en uno. Cuando

4. Pulse @ unas cuantas veces hasta l"J se
enciende.

5. Pulse + en el temporizador para
seleccionar un modo automatico.

alcance un nivel intensivo y pulse = de
@ nuevo, ajustara la velocidad del ventilador a
Para utilizar la campana de extraccion 0, lo que desactivara el ventilador de la
directamente en el panel de la campana campana. Pulse para volver a poner en
de extraccion, desactive el modo marcha el ventilador a velocidad 1. =.

automatico de la funcién.

@ Para activar el funcionamiento
Cuando termine de cocinar y apague la automatico, apague la placa de coccion y
placa de coccidn, el ventilador de la vuelva a encenderla.

campana puede seguir funcionando
durante un poco de tiempo. Tras ese
tiempo, el sistema desactiva el ventilador
automaticamente y evita la activacion
accidental del ventilador durante los

Activacion de la luz

La placa se puede encender
automaticamente cuando se activa la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —

siguientes 30 segundos. He.

Funcionamiento manual de la velocidad @
del ventilador La luz de la campana extractora se
También puede operar la funcion desactiva 2 minutos después de apagar
manualmente. Para ello, pulse = cuando la la placa de coccién.

placa esta activa. Esto desactiva el

7. CONSEJOS

« Tenga siempre cuidado de no deslizar ni

/\ ADVERTENCIA! frotar el utensilio de cocina por los bordes

Consulte los capitulos sobre seguridad. y las esquinas del vidrio , ya que podria
astillar o danar la superficie vitroceramica.
7.1 Utensilios de cocina Material del utensilio de cocina
« correcto: hierro fundido, acero, acero
@ esmaltado y acero inoxidable con bases

formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.

En las zonas de coccién por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de

cocina. El utensilio de cocina es adecuado para

Utilice las zonas de coccidn por induccion cocinar con induccion si:

con los utensilios de cocina adecuados. « el agua hierve muy rapido en una zona

+ Para evitar el sobrecalentamiento y con el ajuste de calor maximo.
mejorar el rendimiento de las distintas ¢ uniman se coloca en la base del utensilio
zonas, el utensilio de cocina debe ser lo de cocina.
mas grueso Y plano posible. Dimensiones del utensilio de cocina

* Asegurese de que las bases de los + Las zonas de coccién por induccién se
utensilios estén limpias y secas antes de adaptan automaticamente al tamafio de la
colocarlas sobre la placa de coccion. base de los utensilios de cocina. Consulte
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"Datos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccién" para ver las
dimensiones correctas de los utensilios de
cocina. Coloque el utensilio de cocina en
el centro de la zona de coccién
seleccionada.

» La eficiencia de una zona de coccion
depende del diametro del utensilio. Para
conseguir una transferencia de calor
optima utilice utensilios de cocina con un
diametro inferior similar al tamafio de la
zona de coccion (es decir, el valor maximo
de diametro de los utensilios de cocina
indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion").

— Los utensilios de cocina de diametro
inferior a la de una zona de coccion
determinada solo recibiran parte de la
potencia generada, lo que significa
que el calentamiento sera mas lento.

— Por razones de seguridad y resultados
de coccién 6ptimos, no utilice
utensilios de cocina mayores que los
indicados en la "Especificacion de las
zonas de coccién". Evite mantener los
utensilios de cocina cerca del panel de
control durante la sesion de coccion.
Esto puede afectar al funcionamiento
del panel de control o activar
accidentalmente las funciones de la
placa.

®

Consulte "Datos técnicos".

7.2 Ruidos durante el
funcionamiento

®

Estos ruidos son normales y no indican
fallo alguno. Los ruidos de los utensilios
de cocina pueden variar dependiendo del
material y del nivel de potencia.

Ruidos relacionados con utensilios de
cocina:

» chasquidos: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

» silbidos: esta utilizando una zona de
coccion con una potencia muy elevada y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

« zumbido: el nivel de potencia utilizado es
elevado.

Ruidos relacionados con la placa:

« clic: se produce una conmutacion
eléctrica.

« silbido; zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

» sonido ritmico: se detecta el utensilio de
cocina.

7.3 Guia de coccién simplificada

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccién con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

®

Los datos de la tabla son valores
orientativos.

Ajuste de tem-
peratura

Usar para:

Tiempo
(min)

Consejos

Mantener calientes los alimentos.

(w4

segun sea Tapar los utensilios de cocina.
necesario
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Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos

peratura (min)

1-2. Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.

chocolate o gelatina.

2. Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.

al plato.

2.-3. Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Afadir al menos el doble de liquido

calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.

3.-4. Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada unas cucharadas de agua.
Compruebe la cantidad de agua du-
rante el proceso.

4.-5. Patatas al vapor y otras verduras. 20-60 Cubra el fondo del utensilio con
1-2 cm de agua. Compruebe la canti-
dad de agua durante el proceso. Man-
tenga la tapa en el utensilio.

4.-5 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas los ingredien-

tos, estofados y sopas. tes.

5.-7 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segln sea Dele la vuelta cuando sea necesario.

de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.

7-8 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Dele la vuelta cuando sea necesario.

lomo, bistecs.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.

Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

7.4 Consejos para Hob*Hood

Cuando utilice la placa de coccion con la

funcion:

» Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.
* No encienda la luz halégena del panel de

la campana.

* No cubra el panel de control de la placa

de coccion.

* No interrumpa la sefal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algun mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.

La imagen de la campana que se muestra

a continuacion es solo para fines

ilustrativos.
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®

Otros aparatos controlados a distancia
pueden bloquear la sefal. No utilices
ningun otro aparato cerca de la placa
mientras Hob?Hood esté activado.

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcién, consulte

8. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Informacioén general

Limpie la placa después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

No deje que los utensilios de cocina
hiervan sin agua o alcancen temperaturas
excesivamente altas.

No utilice utensilios de cocina fabricados
con materiales incompatibles con la
induccion. Estos materiales pueden dafar
la superficie de la placa de coccion o
hacerla mas dificil de limpiar.

Los arafiazos o las manchas oscuras en
la superficie del cristal no afectan al
rendimiento de la placa de coccion.

No utilice cuchillos ni ninguna otra
herramienta metdlica afilada para limpiar
la superficie vitroceramica.

Utilice un rascador recomendado solo
como herramienta adicional después de la
limpieza estandar.

Espere a que el enfriamiento de la placa
de coccion se complete y realice a la
limpieza de la superficie con un pafo
suave y un detergente de lavavajillas con
agua tibia. Realice una limpieza con
movimientos circulares y una presion
moderada. Por ultimo, acabe de limpiar la
superficie vitroceramica con un pafio de
microfibra.
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nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras Electrolux que
funcionan con esta funcién deben tener el

simbolo =.

/\ ADVERTENCIA!

No utilice la clasica esponja salvaufas
amarilla y verde; las particulas de
aluminio que lleva la capa dura
pueden danar y decolorar la superficie
de vidrio.

@

El uso de herramientas distintas a las
recomendadas sera ineficaz y podria
dafar o decolorar la superficie de
vidrio.

8.2 Limpieza de la superficie de
vidrio de la placa vitroceramica

Retirar inmediatamente: plastico
fundido, papel de aluminio plastico, sal,
azucar y alimentos con azucar. Utilice un
raspador y tenga cuidado para evitar
quemaduras.

Retirar cuando la placa esté lo
suficientemente fria: marcas de cal,
marcas de agua, manchas de grasa o
decoloracion metdlica brillante. Limpie la
superficie como se ha descrito
anteriormente. Para eliminar la
decoloraciéon metalica brillante, utilice un
pafio suave y una solucion de agua y
vinagre.

Elimine marcas y manchas
persistentes: para obtener los mejores
resultados, utilice limpiador de placas
MATT CARE, especifico para esta
variedad de superficies, o cualquier otro
producto de limpieza ligeramente abrasivo
(por ejemplo, Cif®, Viss®, Jif®, Vim®). No
utilice limpiadores de placas estandar



para superficies brillantes (p. €j.,
VitroCare®). Aplique el producto de
limpieza sobre la superficie manchada y
déjelo absorber durante el 5 min. Frote

suavemente la superficie con una esponja
comun gque no raye con un estropajo

9. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Qué hacer si...

(generalmente azul). Repita hasta que las
manchas ya no sean visibles. Elimine el
detergente residual de la superficie y
séquelo con un pafio de microfibra.

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Pausa".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se oye un pitido constante.

La conexidn eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

Se emite una sefal acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafiado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob2Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.
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Problema

Posible causa

Solucion

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefial.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccion o manipule ma-
nualmente la campana de coccién.

Calentamiento automatico no
funciona.

Se ha ajustado el nivel de calor mas
alto.

El nivel de coccion maximo tiene la
misma potencia que la funcion.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie lo suficien-
te.

El valor de la potencia varia entre
dos niveles.

Gestion de energia esta en funcio-
namiento.

Consulte "Uso diario".

El panel de control esta caliente
al tacto.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningln sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-

ro

se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Blogueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".

El didmetro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

Tarda mucho en calentar.

El utensilio de cocina es demasiado
pequefio y solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

Para conseguir una transferencia de
calor 6ptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al ta-
maiio de la zona de coccién (es decir,
el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en "Da-
tos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion”).

y un nimero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla

después de 30 segundos. Si vuel-
ve a aparecer, desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

9.2 Si no encuentra una solucion...
Si no logra subsanar el problema, pdngase

cristal) y aparece un mensaje de error.
Asegurese de que manipula la placa

en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Indique también el codigo
de tres digitos de la vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie del
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correctamente. De lo contrario, el técnico de
servicio o el distribuidor facturaran la
reparacion efectuada, incluso durante el
periodo de garantia. La informacién sobre el
periodo de garantia y los centros de



Asistencia autorizados figuran en la guia de
Asistencia.

10. DATOS TECNICOS

10.1 Placa de datos técnicos

Modelo EIT60433CL

Tipo 61 B4A 00 AA

Induccion

NUmero de sefie .........cccueeene.
ELECTROLUX

Numero de producto (PNC) 949 492 911 00
220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabricado en: Rumania

7.2 kW

cex

10.2 Especificaciones de la zona de coccion

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W]

(ajuste de calor

PowerBoost du- Diametro del
racion maxima utensilio de coci-

max.) [W] [min] na [mm]
Delantera izquierda 2300 3700 10 180 -210
Trasera izquierda 1800 2800 10 145 - 180
Parte del. der. 1400 2500 4 125 - 145
Parte tras. der. 1800 2800 10 145 - 180

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

Para conseguir una transferencia de calor y
unos resultados de coccidn dptimos utilice

11. EFICIENCIA ENERGETICA

utensilios de cocina con un diametro inferior
similar al tamafio de la zona de coccidn (es
decir, el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en la tabla). No
utilice utensilios de cocina de diametro mayor
al de la zona de coccidn.

11.1 Informacién del producto segun (UE) No 66/2014

Identificacion del modelo

EIT60433CL

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccién 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Delantera izquierda 21.0cm
Trasera izquierda 18.0 cm
Parte del. der. 14.5 cm
Parte tras. der. 18.0 cm
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Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Delantera izquierda 178.4 Whi/kg

tric cooking) Trasera izquierda 184.9 Whikg
Parte del. der. 183.2 Whikg
Parte tras. der. 184.9 Wh/kg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 182.9 Whikg

El aparato ha sido sometido a pruebas segun: EN IEC 60350-2.

11.2 Ahorro de energia + Coloque los utensilios de cocina

. . directamente en el centro de la zona de
Puede ahorrar energia durante la coccion coccion
diaria si sigue los siguientes consejos. « Utilice el calor residual para mantener la
+ Cuando caliente agua, use solo la comida caliente o para descongelarla.

cantidad que necesite.
» Sies posible, coloque siempre las tapas
en los utensilios de cocina.

11.3 Requisitos de informacién segun (UE) No 2023/826

Consumo de energia en modo apagado 0,3W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min
bajo consumo aplicable

El aparato ha sido sometido a pruebas segun: EN 50564.

12. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

™ . .
Recicle los materiales con el simbolo TO. marcados con el simbolo E con los residuos
Coloque el embalaje en los contenedores domésticos. Lleve el producto a su centro de
correspondientes para reciclarlo. Ayude a reciclaje local o pédngase en contacto con su

proteger el medioambiente y la salud publica | oficina municipal.
reciclando los residuos de aparatos eléctricos
y electronicos. No deseche los aparatos
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Electrolux’e hos geldiniz! Cihazimizi sectiginiz icin tesekkiir ederiz.

Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaji ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin glivenligi

* Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuc¢lk ¢ocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muddetce bu Urind tek basina kullanmamalhdir.
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» Cocuklar, cihazlarla iceren mobil cihazlarla
oynamadiklarindan emin olmak i¢in gozetilmelidir.

« Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢ocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

» Ocagin cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

« Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari sturece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Gilivenlik

» Bu cihaz sadece pisirme amaglidir.

* Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev i¢i kullanim icin
tasarlanmistir.

» Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ciftlik konukevlerinde ve bu tur
kullanimin (ortalama) ev igi kullanim seviyelerini asmadigi
diger benzer konaklama yerlerinde kullanilabilir.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

« UYARI: Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak Uzerinde
kati veya sivi yag kullanarak pisirme yapmaniz yangina
neden olabilir.

* Duman, asiri iIsinmanin bir gostergesidir. Pisirme esnasinda
olusan alev igin asla su kullanmayin. Cihazi kapatin ve atesi
bir yangin battaniyesi veya kapak vb. ile ortln.

« UYARI: Cihaz, zamanlayici gibi harici bir baglanti
cihazindan gug¢ almamalidir veya yardimci bir cihaz
tarafindan dizenli olarak kapatilip acilan bir devreye
baglanmamalidir.

* DIKKAT: Pisirme islemi gozlemlenmelidir. Kisa sureli
pisirme suregleri surekli olarak kontrol edilmelidir.

« UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme yuzeyleri Gzerine esya
koymayin.
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* Isinma ihtimali bulundugundan ocak yuzeyi Uzerine bigak,
catal, kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler

birakmayin.

» Cihazi, uygun ankastre montaji yapmadan kullanmayin.

» Cihazi temizlemek igin su spreyi ve buhar kullanmayin.

» Her kullanimdan sonra kontrolleri vasitasiyla ocagi kapatin
ve yalnizca tencere saptama ozelligine glivenmeyin.

* UYARI: Ylzeyde catlak varsa, elektrik garpmasi olasiligini
Onlemek igin cihazi kapatin. Cihazin dogrudan baglanti
kutusu yoluyla elektrik sebekesine baglanmasi durumunda,
cihazin elektrik baglantisini kesmek igin sigortayi ¢ikarin.
Her iki durumda da Yetkili Servis Merkezi ile iletisim kurun.

 Elektrik kablosunun zarar gormesi durumunda, bir hasarinin
meydana gelmesine engel olmak igin, kablonun degisimi,
uretici, yetkili servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi

tarafindan yapilmahdir.

* UYARI: Sadece pisirme cihazinin ureticisi tarafindan
tasarlanmis veya cihazin Ureticisi tarafindan talimatlarda
kullanima uygun gosterilmis ya da cihazdaki dahili ocak
korumalarini kullanin. Uygunsuz korumalari kullanmak

kazalara neden olabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

/\ UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

« Tum ambalajlari gikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

» Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,

cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven

ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

Nemin kabarmaya neden olmasini

onlemek igin dolabin kesik ylzeylerini

yalitkan malzeme ile kaplayin.

Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.

Cihazi kapinin yanina veya pencere altina

monte etmeyin. Bbéylece, kapi ya da

pencere agildiginda sicak pisirme

kaplarinin cihazin Usttinden dismesini

onleyebilirsiniz.

Her cihazin altinda bir sogutma fani

bulunmaktadir.

Cihaz bir gekmece Uzerine konulursa:

— lIgeri gekilebilecek kigik kagit
pargalarini gekmece iginde tutmayin,
aksi taktirde sogutucu fanlar zarar
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gorebilir ya da sogutma sistemi
bozulabilir.

— Cihazin alti ile gekmecede sakli
parcalar arasinda en az 2 cm bosluk
kalmasina dikkat edin.

Cihazin altindaki dolapta bulunan tim
bdlme panellerini gikarin.

2.2 Elektrik baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

Tum elektrik baglantilari yetkin bir
elektrikgi tarafindan yapilmalidir.

Sembol.

Cihaz Uzerinde herhangi bir miidahale
yapmadan once elektrik baglantisinin
kesildiginden emin olun.

Bilgi etiketindeki parametrelerinin ana glg
kaynaginin elektrik gtictine uygun
oldugundan emin olun.

Cihazin dogru sekilde monte edildiginden
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis
ve priz baglantilari (varsa) terminalin asiri
Isinmasina neden olabilir.

Kriterlere uygun elektrik kablosu kullanin.
Elektrik kablosunun dolasmasina izin
vermeyin.

Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

Kablo Uizerinde gerilme azaltici kelepge
kullanin.

Cihazi yakindaki prize takarken, elektrik
baglantilarinin ve, varsa, fisin sicak
cihazlara ve sicak pisirme kaplarina temas
etmesini dnleyin.

Coklu fis adaptorleri ve uzatma kablolari
kullanmayin.

Varsa, elektrik fisine ve elektrik kablosuna
hasar vermemeye 6zen gosterin. Hasarli
bir elektrik kablosunu degistirmek igin
Yetkili Servis Merkezimize ya da bir
elektrikgiye basvurun.

Canl ve yahtiml pargalarin sok korumasi
aletsiz sokllmeyecek sekilde
sabitlenmelidir.

Fisi prize sadece kurulum tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Eger elektrik prizi gevsekse, elektrik fisini
baglamayin.
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« Cihazin fisini elektrik kablosundan ¢ekerek
cekmeyin. Daima sebeke fisinden ¢ekin.

« Sadece dogru yalitim cihazlarini kullanin:
Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan ¢ikarilan vida tipi sigortalar),
toprak kacgagi kesicileri ve kontaktorler.

« Elektrik tesisati, cihazi tim kutuplarda
elektrik sebekesinden kesebilmenize
olanak saglayan bir yalitim malzemesine
sahip olmalidir. Yalitim cihazi en az 3 mm
temas agikhigina sahip olmalidir.

2.3 Kullanim

/\ UYARI!
Yaralanma, yanma ya da elektrik

garpmasi riski vardir.

» Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

« ik kullanimdan énce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sékin.

« Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

* Cahisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

¢ Her kullanimdan sonra pisirme bdlgesini
"kapall" konumuna ayarlayin.

* Pisirme bdlgesinin tUzerinde ¢atal bigak
takimi, sapli tencere ya da kalip gibi
geregler bulundurmayiniz. Pisirme
sirasinda bu geregler isinabilir.

» Cihaz islak elle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

« Cihazi galisma yuzeyi olarak kullanmayin
ve yemeklerinizi dogrudan temas edecek
sekilde yerlestirmeyin.

« Eger cihazin ylizeyinde ¢atlak olusursa
elektrik carpmasini 6nlemek i¢cin hemen
cihazin gug¢ kaynagi ile baglantisini kesin.

« Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
kullanilirken indiiksiyonlu pisirme
bdlgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmalidirlar.

* Yiyecekleri sicak yaga koydugunuzda, yag
sigrayabilir.

* Bu cihazin Ureticisi tarafindan aksi
belirtiimedikge, pisirme ylzeyi ve pisirme
kabi arasinda aliminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.

* Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
Onerilen aksesuarlari kullanin.




/\ UYARI!

Yangin ve patlama riski s6z konusudur.

Kati ve sivi yaglar isitildiginda yanici
buhar salabilir. Yagla pisirirken alevleri

veya Isitiimis nesneleri yagdan uzak tutun.

Sicak yagdan ¢ikan buhar, kendiliginden
yanmaya neden olabilir.

Gida kalintilari igerebilen kullaniimis yag,
ilk kez kullanilan yagdan daha dusuk bir
sicaklikta yangina neden olabilir.

Yanici urlnleri veya sivi yanici Urtnlerle
islanmis nesneleri cihazin igine, yanina
veya ustline koymayin.

/\ UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

Yanma riskini 6nlemek igin kontrol paneli
Uzerine sicak pisirme kaplari koymayin.
Sicak tencere kapagini ocagin cam
yuizeyinin tUzerine koymayin.

Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.
Cihazin Uzerinde nesne veya pisirme kabi
birakmamaya dikkat edin. Yizey zarar
gorebilir.

Pisirme bdlgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

Dékim demir veya alt kismi hasarli
pisirme kaplari, cam / cam seramik
Uzerinde giziklere neden olabilir. Bu
nesneleri pisirme ylizeyinde hareket
ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

2.4 Bakim ve temizlik

Yizey malzemesinin goriintlsundn
bozulmasini 6nlemek igin cihazi dizenli
olarak temizleyin.

3. MONTAJ

Temizlemeden once cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece nétr deterjanlar kullanin. Aksi
belirtiimedigi slirece asindirici Grtnler,
asindirici ovma bezleri, ¢dzucller veya
metal cisimler kullanmayin.

2.5 Servis

Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek pargalari kullanin.

Bu Urtintin igindeki lamba(lar) ve ayn
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki anormal fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Baska uygulamalarda
kullanim amagli olmayip, ev odasi
aydinlatma igin uygun degillerdir.

2.6 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Guvenlik bolimlerine bakin.

/\ UYARI!

Yaralanma ve bogulma riski.

Cihazin nasil elden gikarilacagdi hakkinda
bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

3.1 Montaj 6ncesi

Ocagi kurmadan 6nce, asagidaki bilgileri bilgi
etiketinden yazin. Bilgi etiketi ocagin
altindadir.

Seri numarasi
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3.2 Ankastre ocaklar

Ankastre ocaklari sadece standartlara uygun
ankastre bélmelere ve tezgah altlarina
yerlestirildikten sonra kullanin.

3.3 Baglanti kablosu

» Ocakla birlikte bir baglanti kablosu ve.

* Hasar goren ana kablolari degistirmek icin
kullanilacak kablo tiirli: veya HO5V2V2-F
Tek bir kablo, asagidaki tabloya gore
minimum kesiti karsilamalidir. Yerel Servis
Merkezinizle gorusun. Baglanti kablosu
yalnizca kalifiye bir elektrik¢i tarafindan
degistirilebilir.

/\ UYARI!

Tam elektrik baglantilari kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan yapilmahdir.

/\ DIKKAT!

Kontak fisleri Gzerinden baglanti
kurulmasi yasaktir.

/\ DIKKAT!

Tel uglarini delmeyin veya lehimlemeyin.
Bu yasaktir.

/\ DIKKAT!

Kabloyu, kablo u¢ mansonu olmadan
baglamayin.

Tek faz baglant:
Kablo u¢ mansonunu siyah ve kahverengi
tellerden cikarin.

2. Kahverengi ve siyah kablo uglarinin
yalitim pargasini gikarin.

3. Siyah ve kahverengi kablolarin uglarini
baglayin.

4. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin (6zel alet gereklidir).

400V2N~
CN EE—

oy E—
R E—
L2

220-240 V~
—— )

—
-

Cift faz baglanti: 400 V2N~

Tek faz baglanti: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? veya 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? veya 3x4 mm?

@ Yesil - sari

@ Yesil - sari

N Mavi ve mavi N Mavi ve mavi
L1 Siyah L Siyah ve kahverengi
L2 Kahverengi

3.4 Montaj

Ocagi bir davlumbazin altina kuracaksaniz,
|itfen davlumbaz kilavuzundan cihazlar
arasindaki minimum mesafeye bakin.
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Asagidaki sekilde belirtildigi gibi “Electrolux
Indiiksiyonlu Ocak nasil kurulur - Tezgaha
kurulum” yazarak video egitimini bulabilirsiniz.

www.youtube.com/electrolux

u Yo UTu he www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Cihaz bir gekmece lizerine monte edilmisse,
ocak havalandirmasi, pisirme islemi sirasinda
cekmecede saklanan esyalari isitabilir.

S —
r v L
l‘mm. min. [C( T j‘mln, 28

10 5A5
[ -
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4. URUN ACIKLAMASI

4.1 Pisirme ylizeyi diizeni

n_¥
& &
S &
[ —
d H

4.2 Kontrol paneli diizeni

indiiksiyonlu pisirme bolgesi
Kontrol paneli

W e
——

E 8| v A8
® = v A B

: l:l VoA E"

—@+'§:\//\[2P

L
B m

o

Cihazi galistirmak icin sensor alanlarini kullanin. Gosterge ekranlari, gostergeler ve sesler
hangi fonksiyonlarin ¢alismakta oldugunu bildirir.

Sensor Fonksiyon Aciklama
alam
(D Acik / Kapali Ocag etkinlestirmek ve devre disi birakmak igindir.
= Hob?*Hood Fonksiyonun manuel modunu etkinlestirmek ve devre
- disi birakmak igindir.
llfl Kilitle / Gocuk Emniyet Cihazi  Kontrol panelini kilittemek / kilidini agmak igindir.
| | Beklet Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-
dir.
- Isi1 ayari gdsterge ekrani Isi ayarini gostermek igindir.
m - Pisirme bolgeleri zamanlayici  Saati hangi bélge igin ayarladiginizi goéstermek igindir.
gostergeleri
- Zamanlayici gostergesi Zamani dakika cinsinden gostermek igindir.
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Sensor Fonksiyon Aciklama

alam
E’ @ - Pisirme bolgesini segmek igindir.
E _|_ — - Streyi artirmak veya azaltmak igindir.
/\ / \/ - Isi ayarini yapmak igindir.

EP PowerBoost

Fonksiyonu etkinlestirmek igindir.

4.3 Is1 ayan gosterge ekranlar:

Gosterge Ekranm Aciklama
Pisirme bolgesi devre disi.

Pisirme bdlgesi galisiyor.

-6, -8

Nokta, I1sI seviyesinin yarim derece degistigi anlamina gelir.

Beklet calisiyor.

@ Otomatik Isitma galisiyor.

PowerBoost galisiyor.

Bir ariza var.
+ basamak

E] @ C] OptiHeat Control (3 kademeli atil 1s1 gostergesi): pisirmeye devam et / sicak tut / kalan
! ! IS,

Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi galisiyor.

Yanlis veya gok kiigik pisirme kabi veya pisirme bdlgesinde pisirme kabi yok.

E] Otomatik Kapanma galisiyor.

5. ILK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!
Giuvenlik bolimlerine bakin.

5.1 Gu¢ sinirlamasi

Glg sinirlamasi, evin tesisatindaki sigorta
limitleri dahilinde ocagin toplamda ne kadar
enerji kullandigini gosterir.

Ocak, varsayilan olarak mimkun olan en
yuksek gugc seviyesine ayarlanmistir.

Gii¢ seviyesini azaltmak veya artirmak
igin:

1. Ocagi devre disi birakin.

2. O tusunu 3 saniye boyunca basil tutun.
Gosterge ekrani yanip soner.

3. | tusunu 3 saniye boyunca basih tutun.
veya &Y gérindr.

4. tusuna basin O. p72 gorundr.
5. Gug seviyesini ayarlamak igin

zamanlayicinin =/ + tuslarina basin.
Gii¢ seviyeleri

"Teknik veriler" bolimline bakin.
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P25 — 2500 W

/I\ DIKKAT! - P30 —3000W
Segilen giiciin, evin sigorta tesisatina + P35—3500W
uygun oldugundan emin olun. » P40 —4000 W
e P45 —4500 W
« P72—7200W « P50 — 5000 W
« P15— 1500 W « P60 — 6000 W
« P20 — 2000 W
6. GUNLUK KULLANIM
/\ UYARI! Is1 ayan Ocak sununla birlik-
Giivenlik bslimlerine bakin. te devre dis: kalr:
1.2 6 saat
6.1 Etkinlestirme ve devre dis1 :
birakma 3-4 5 saat
Ocag! etkinlestirmek veya devre disi 5 4 saat
birakmak icin ® tusuna 1 saniye sureyle 6-9 1,5 saat
basin.
6.3 Is1 ayan

6.2 Otomatik Kapanma

Fonksiyon su durumda ocag: otomatik
olarak devre dis1 birakir:

tiim pisirme bolgeleri devre disi
oldugunda,

ocag etkinlestirdikten sonra isi ayarini
yapmadiginizda,

10 saniyeden uzun siire kontrol panelinin
Uzerine bir sey doktigunizde veya bir sey
koydugunuzda (tava, bez vb.). Sesli bir
sinyal duyulur ve ocak devre disi kalir.
Nesneyi kaldirin veya kontrol panelini
temizleyin.

ocak asiri isinirsa (6r: tavanin iginde su
kalmadiginda). Ocagi yeniden
kullanmadan dnce pisirme bdlgesinin
sogumasini bekleyin.

yanlis pisirme geregcleri kullandiginizda.

Sembol acllir ve pisirme bolgesi 2
dakika sonra otomatik olarak devre disi
kalir.

bir pisirme bdlgesini devre disi
birakmazsaniz veya isi ayarini

degistirmezseniz. Bir slre sonra G aclilir
ve ocak devre disi kalir.

Is1 ayari ile ocagin devre dis1 kalma siiresi
iliskisi:
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Isi ayarini artirmak igin VAN tusuna dokunun.
Is1 ayarini azaltmak igin \V4 tusuna dokunun.
Pisirme bdlgesini kapamak igin VAN ve V
tusuna ayni anda dokunun.

6.4 OptiHeat Control (3 kademeli atil
1S1 gostergesi)

/\ UYARI!

[3 / E] / D Gosterge goriindigi sirece
atil 1s1 nedeniyle yanma riski vardir.

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri pisirme igin
gerekli 1sinin dogrudan pisirme kabinin
tabanina yayilmasini saglar. Cam seramik,
pisirme kaplarinin isisi ile isinir.

Pisirme bdlgesi sicak oldugunda gostergeler
yanar. Kullanmakta oldugunuz pisirme
boélgelerinin atil 1s1 seviyesini gosterir:

G- pisirmeye devam edin,
(=)- sicak tutma,

[3 - atil 1s1.

Gosterge asagidaki durumlarda yanabilir:



» kullanmiyor olsaniz bile yandaki pisirme
bodlgeleri sebebiyle,

» soguk pisirme bolgesine sicak pisirme
kabi yerlestirildiginde,

» ocak devre disi birakildiginda ancak
pisirme bdlgesi hala sicak oldugunda.

Pisirme bolgesi sogudugunda gosterge
kaybolur.

6.5 Otomatik Isitma

Bu fonksiyonu etkinlestirirseniz, gerekli isi
ayarina daha kisa surede ulasabilirsiniz.
Fonksiyon, bir stireligine en ylksek 1s1 ayarini
belirler ve ardindan dogru i1sI ayarina disurr.

®

Fonksiyonu etkinlestirmek igin pisirme
bélgesinin soguk olmasi gerekir.

Bir pisirme bélgesi i¢in fonksiyonu
etkinlestirmek lizere: [o_? ( yanar).
Hemen /\ (@ yanar). Hemen V dogru Isi
ayari agllana kadar. 3 saniye sonra UJ yanar.

Fonksiyonu devre disi birakmak icin: V.

6.6 PowerBoost

Bu fonksiyon, indlksiyon pisirme bdlgelerinin
glclinu artirir. Bu fonksiyon indiksiyonlu
pisirme alaninda yalnizca sinirl bir stre igin
etkinlestirilebilir. Bu surenin ardindan
indUksiyon pisirme bdlgesi otomatik olarak en
yuksek IsI ayarina geri doner.

®

"Teknik veriler" bolimune bakin.

Bir pisirme bélgesi i¢in fonksiyonu
etkinlestirmek lizere: lo_. "] yanar.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: le_

veya V.
6.7 Timer

* Geri Sayim Sayaci
Tek pisirme isleminin uzunlugunu ayarlamak
icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

ilk olarak pisirme bélgesi igin 1s1 ayarini
ardindan fonksiyonu ayarlayin.

Pisirme boélgesini ayarlamak igin: Pisirme
boélgesinin géstergesi goérinene kadar arka

arkaya @) tusuna basin.

islevi etkinlestirmek igin: timer'in + veya

— tusuna dokunarak sireyi ayarlayin (00 -
99 dakika). Pisirme bdlgesinin gosterge
lambasi yanip sbnmeye basladiginda, sire
geri sayimi baslar.

Kalan siireyi gormek igin: @) tusuna
dokunarak pisirme bdlgesini ayarlayin.
Pisirme bolgesinin gdstergesi yanip sbnmeye
baslar. Gosterge ekrani kalan sireyi gosterir.

Bu fonksiyonu devre dis1 birakmak igin:
@ tusuna dokunarak pisirme bdlgesini

ayarlayin ve ardindan = tusuna dokunun.
Kalan sure 00’a kadar geri sayar. Pisirme
bdlgesinin gostergesi kaybolur.

@

Geri sayim bittiginde, sesli bir sinyal
duyulur ve 00 yanip sbnmeye baslar.
Pisirme bolgesi devre disi kalir.

Sesi durdurmak igin: @ tusuna dokunun.

» Dakika Sayaci
Ocak etkinlestirildiginde ve pisirme bolgeleri
¢alismadiginda bu fonksiyonu

kullanabilirsiniz. Isi ayari gosterge ekrani .

Fonksiyonu etkinlestirmek igin: timer'in D

tusuna ve ardindan timer’in + veya
tusuna dokunarak silreyi ayarlayin. Sire
bittiginde, sesli bir sinyal duyulur ve 00 yanip
soner.

Sesi durdurmak igin: O tusuna dokunun.

Bu fonksiyonu devre dig1 birakmak igin:

@) tusuna dokunun ve ardindan — tusuna
dokunun. Kalan sure 00’'a kadar geri sayar.

@

Fonksiyonun pisirme bolgelerinin
galismasi Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur.
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6.8 Beklet

Bu fonksiyon tim pisirme bolgelerini en
dislk 1s1 ayarinda galistirir.

Fonksiyon galistiginda, kontrol panellerindeki
diger semboller kilitlenir.

Fonksiyon, zamanlayici fonksiyonlarini

durdurmaz.

1. Buislevi etkinlestirmek igin: I tusuna
basin.

yanar. Isi ayari 1'e diser.

2. Buislevi devre dis1 birakmak igin: |
tusuna basin.
Bir dnceki I1s1 ayari .

6.9 Kilitle

Pisirme bdlgeleri ¢alisirken kontrol panelini
kilitleyebilirsiniz. Bu, 1s1 ayarinin yanhslikla
degistiriimesini engeller.

Once 1s1 ayanim yapin.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin: tusuna
dokunun EI 4 saniye boyunca yanar.
Zamanlayici acik kalir.

Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin il
tusuna dokunun. Bir dnceki Is1 ayari belirir.

®

Ocagi devre disi biraktiginizda bu
fonksiyon da devre disi kalir.

6.10 Cocuk Emniyet Cihaz1

Bu fonksiyon, ocagin kazara galismasini
onler.

Fonksiyonu etkinlestirmek i¢in: ocagi ©)
ile etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin.

digmesine 4 saniye dokunun. L-J gérindr. ®
ile ocagi devre disi birakin.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin: ocagi
Dile etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin.
| digmesine 4 saniye dokunun. (&) géranr.
Dile ocag! devre disi birakin.

Fonksiyonu sadece bir pisirme siiresinde
gegersiz kilmak igin: ocagi ile etkinlestirin

0)@ gorundr. i) dugmesine 4 saniye
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dokunun. Is1 ayarim 10 saniye iginde yapin.

Ocagi galistirabilirsiniz. Dile ocagi devre
disi biraktiginizda islev tekrar calisir.

6.11 OffSound Control (Seslerin
devre dis1 birakilmasi ve
etkinlestirilmesi)

Ocagi devre disi birakin. ® digmesine 3
saniye dokunun. Ekran yanip soner. &

tusuna 3 saniye dokunun. &Y veya @ Y yanar.
Asagidaki ayarlar arasindan se¢im yapmak

icin Timer + tusuna dokunun:
. - sesler kapal
. - sesler agik

Segiminizi onaylamak igin, ocagin otomatik
olarak devre disi kalmasini bekleyin.

Fonksiyon 24 olarak ayarliyken sesleri
sadece su durumlarda duyabilirsiniz:

® tusuna dokundugunuzda,
Dakika Sayaci kapandiginda

Geri Sayim Sayaci kapandiginda
kumanda paneli Gizerine bir nesne
koyuldugunda.

6.12 Giig yonetimi

Birden fazla pisirme bolgesi kullanilirken; gu¢
tuketimi gli¢ kaynaginin sinirini astiginda; bu
fonksiyon devreye girerek kaynaktan gelen
sinirli gtict orantili bir sekilde ayni faza bagli
olan tim pisirme bdlgelerine dagitir. Ocak,
evin sigorta tesisatini korumak igin isi
ayarlarini kontrol eder.

» Pisirme bdlgeleri ocaktaki fazlarin
konumuna ve sayisina gére
gruplandiriimistir. Her fazin maksimum
elektrik yuki vardir (3700 W). Eger ocak,
bir fazda maksimum kullanilabilir gtig
sinirina ulasirsa, pisirme bolgelerinin glicl
otomatik olarak azaltilir.

* Her zaman, son secilen pisirme bdlgesinin
1s1 ayarina oncelik verilir. Kalan gulg,
secimin tersi sirayla 6nceden
etkinlestirilmis pisirme bdlgeleri arasinda
bolustaralir.

» Isiayari dusirilen alanlarin
go6stergesinde, ayarlanan kademe ve
dUsirtlmis olan kademe sirayla gosterilir.



» Gosterge ekraninin yanip sénmesi durana
kadar bekleyin ya da son segilen pisirme
bodlgesinin isi ayarini azaltin. Pisirme
bolgeleri, azaltiimis 1s1 ayariyla birlikte
galismaya devam eder. Gerektiginde
pisirme bdlgelerinin i1si ayarlarini manuel
olarak degistirin.

Gucln pisirme bolgeleri arasinda dagitildigi

olasi kombinasyonlar i¢in gorsele bakin.

6.13 Hob?Hood

Ayni fonksiyona sahip ocak ve davlumbazin
iletisim kurarak uyumlu galismalarini
saglayan teknolojidir. Hem ocakta hem de
davlumbazda kizil-6tesi sinyal iletici
bulunmaktadir. Fan hizi, ocaktaki en sicak
pisirme kabinin mod ayari ve sicakligina gore
otomatik olarak belirlenir. Davlumbazi ocak
Uzerinden manuel olarak da galistirabilirsiniz.

Otomatik modlar

®

Davlumbazlarin gogunlugunda uzaktan
kontrol sisteminin varsayilan ayari
etkindir. Devre disi birakilirsa, fonksiyonu
kullanmadan 6nce etkinlestirin. Daha
fazla bilgi igin davlumbaz kullanma
kilavuzuna bakin.

Fonksiyonun otomatik olarak calistinlmasi
Fonksiyonu otomatik olarak kullanmak igin
otomatik modu H1 — H6 olarak ayarlayin.
Ocak varsayilan olarak H5'e ayarlidir. Ocagi
her calistirdiginizda davlumbaz buna tepki
verecektir. Ocak, pisirme kabinin sicakligini
otomatik olarak élger ve fan hizini ayarlar.

Otomatik Kayna- Kizart-
aydinlat- | 1) ma2)
ma
HO Kapali Kapali Kapali
H1 Acik Kapali Kapali
H23) Agik Fan hizi 1 Fan hizi 1
H3 Acik Kapali Fan hizi 1
H4 Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
H5 Agik Fanhizi1  Fanhizi 2
H6 Acik Fanhizi2  Fanhizi 3

1) Ocak, kaynatma islemini tespit eder ve fan hizini
otomatik moda gore etkinlestirir.

2) Ocak, kizartma islemini tespit eder ve fan hizini oto-
matik moda goére etkinlestirir.

3) Bu mod, fani ve 1131 etkinlestirir ve sicakliga bagl
degildir.

Otomatik modun degistirilmesi

1. Ocagi devre disi birakin.

2. © 0gesini 3 saniye basili tutun. Gosterge
ekrani yanip soner.

3. EI 6gesini 3 saniye basili tutun.

4. @ tusuna birkag kere basin UJ yaniyor.
5. Otomatik modlardan birini segmek igin

Zamanlayicidaki + tusuna basin.

@

Davlumbazi dogrudan davlumbaz
panelinden galistirmak igin fonksiyonla
ilgili otomatik modu devre disi birakin.

@

Pisirmeyi tamamlayip ocagi kapattiktan
sonra davlumbaz fani belli bir stre
galismaya devam edebilir. Belirlenen bu
slireden sonra sistem, fani otomatik
olarak devre disi birakir ve fani
yanhslikla etkinlestirmenizi 30 saniye
boyunca engeller.

Fan hizinin otomatik olarak ¢cahstiriimasi
Bu fonksiyonu manuel olarak da
calistirabilirsiniz. Bunun igin ocak aktifken =
tusuna basin. Bu islem bu fonksiyonun
otomatik ¢alisma 6zelligini devre disi birakir
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ve fan hizini manuel olarak ayarlamaniza

imkan verir. = tusuna bastiginizda fan hizini
bir kademe artirirsiniz. En yuksek hiz ayarina

ulastiktan sonra = tusuna tekrar
bastiginizda, fanin hiz ayarini 0 konumuna
getirerek davlumbazi kapatmis olursunuz.
Fani tekrar fan hizi 1 seviyesinde galistirmak

icin = tusuna basin.

Aydinlatmanin etkinlestiriimesi

Firin igi aydinlatma, ocak ¢alistigi zaman
otomatik olarak galisacak sekilde
ayarlayabilirsiniz. Bunun igin otomatik modu
H1 - H6 olarak ayarlayin.

@

Davlumbazin 1s131 ocak devre disi
kaldiktan 2 dakika sonra soner.

®

Fonksiyonun otomatik ¢galisma 6zelligini
etkinlestirmek i¢in, ocagi kapatinin ve
sonra tekrar galistirin.

7. IPUCLARI VE ONERILER

/\ UYARI!
Gilvenlik bolimlerine bakin.

7.1 Pisirme Kaplan

®

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri igin giiglii
bir elektromanyetik alan pisirme kabinda
¢ok hizli sekilde 1si olusturur.

indiiksiyonlu pisirme bélgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullanin.

* Asiri iIsinmayi 6nlemek ve bolgelerin
performansini artirmak igin pisirme kaplari
mumkin oldugunca kalin ve diiz olmalidir.

» Ocak yuzeyine yerlestirdiginiz pisirme
kaplarinin tabanlari temiz ve kuru
olmalidir.

» Pisirme kaplarinin camin kenarlarina veya
koselerine sirtinmemesine veya
kaymamasina dikkat edin, aksi takdirde
cam yUzeyi yontabilir veya zarar verebilir.

Pisirme kaplarinin malzemesi

* uygun: dokme demir, gelik, emaye celik,
paslanmaz gelik, cok katmanli taban
(Uretici tarafindan uygun olduguna dair
isaret tasiyan).

* uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Su durumlarda pisirme kabi indiiksiyonlu

ocak ile kullanima uygundur:
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« Kap igine doldurulan su, en yuksek isi
kademesi segcilerek pisirme alanina
yerlestirildiginde ¢ok hizli sekilde
kayniyorsa.

« Pisirme kabinin altina tutulan miknatis
yapisiyorsa.

Pigirme kab1 boyutlan

« indiksiyonlu pisirme bdlgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar. Dogru pisirme kabi
boyutlari igin "Teknik veriler" > "Pisirme
bolgelerinin 6zellikleri" bolimune bakin.
Pisirme kaplarini segilen pisirme
bdlgesinin ortasina yerlestirin.

* Pisirme ylzeyinin verimliligi, pisirme
kabinin ¢api ile orantilidir. Optimum 1si
transferi igin alt capi, pisirme boélgesinin
boyutuna (yani "Teknik veriler" > "Pisirme
bdlgeleri 6zelligi" mentstndeki maksimum
pisirme kabi ¢api degeri) benzer olan
pisirme kaplari kullanin.

— Belirtilen pisirme ylzeyinin
boyutundan daha kigik ¢apl pisirme
kaplari, pisirme bdlgesinin Urettigi
glicun yalnizca bir kismini alir ve bu
da daha yavas isinmaya neden olur.

— Hem guvenlik nedeniyle hem de en iyi
pisirme sonugclarini elde etmek igin,
"Pisirme bdlgelerinin 6zellikleri"
bélimunde belirtilenden daha blytk
pisirme kaplari kullanmayin. Pisirme
islemi sirasinda pisirme kaplarini
kontrol paneline yakin tutmaktan
kaginin. Bu, kumanda panelinin
calismasini etkileyebilir veya



yanlislikla farkli ocak fonksiyonlarini
etkinlestirebilir.

®

Bkz. "Teknik veriler".

7.2 Cahsma sirasinda olugan
glrultiler

®

Bu sesler normaldir ve herhangi bir ariza
belirtisi degildir. Pisirme kaplarindan
gelen sesler, pisirme kabi malzemesine
ve segilen gli¢ seviyesine bagh olarak
degisebilir.

Pisirme kaplan ile ilgili sesler:
» catlama sesi: pisirme kaplari farkli

materyallerden (sandvi¢ yapi) yapiimistir.

» 1slik sesi: pisirme bdlgesi ylksek gug
seviyesinde kullaniliyordur ve pisirme

kaplari farkli materyallerden (sandvig yapi)
yapiimistir.

* ugultu: yiksek glgc seviyesi
kullaniyorsunuzdur.

Ocakla ilgili sesler:

e tikirti: elektrik anahtarlama olusur.

« tislama, vizilti: fan galisiyordur.

< ritmik ses: pisirme kabi algilandi.

7.3 Basitlestirilmis pigirme kilavuzu

Isi ayari ile pisirme bolgesi gu¢ tiketimi
arasindaki iliski dogrusal degildir. Isi
ayarlarini artirdiginizda, bu durum gag¢
tuketimindeki artis ile orantili olmaz. Bu
durum, orta 1sI ayarlanmis pisirme bolgesinin
glicundn yarisindan azini kullanmasi
anlamina gelir.

@

Tablodaki veriler sadece yol gostermek
igin verilmistir.

Is1 ayarn kullanim yerleri: Siire ipuglan
(dk.)
-1 Pismis yemegi sicak tutun. gerektigin- Tencereyi kapakla kapatin.
e
1-2. Hollandez sosu, eritme: tereyagi, ciko- 5-25 Ara sira karistirin.
lata, jelatin.
2. Katilastirma: yumusak omlet, firrnda 10-40 Uzerine bir kapak kapatarak pisirin.
yumurta.
2.-3. Piring ve st ihtiva eden yemekleri hafif 25 - 50 Pirincin iki kati su ekleyin, stli ye-
ateste pisirme, hazir yemekleri 1sitma. mekleri pisirme slresinin ortalarinda
karistirin.
3.-4. Buharda sebze, balik, et. 20-45 Birkag yemek kasigi su ekleyin. islem
sirasinda su miktarini kontrol edin.
4.-5. Buharda patates ve diger sebzeler. 20-60 Tencerenin alt kismini 1-2 cm su ile
kaplayin. Islem sirasinda su seviyesini
kontrol edin. Tencerenin kapagini ka-
patin.
4.-5 Cok miktarda yemek ve gorba pisirin. 60 - 150 En fazla 3 | sivi ve diger malzemeler.
5.-7 Hafifce kizartma: eskalop, dana cordon gerektigin- Gerektiginde ters gevirin.
bleu, kulbasti, kofte, sosis, meyane, de
yumurta, pancake, donat.
7-8 Uzun kizartma, baharatl patates, bon- 5-15 Gerektiginde ters gevirin.
file, biftek.
9 Su kaynatin, makarna pisirin, et kavurun (gulas, gliveg), yagda patates kizartin.

Bol miktarda su kaynatin. PowerBoost etkin.
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7.4 Hob*Hood igin ipuglarn ve
oneriler

Bu fonksiyonla ocagi galistirirken:

» Davlumbaz panelini dogrudan glines
Isigindan koruyun.

» Davlumbaz paneline halojen lamba
takmayin.

» Davlumbaz kontrol panelinin Gstlini
kaplamayin.

* Ocakla davlumbaz arasindaki sinyali (6r.,
el, firin tutucu veya uzun tencere ile)
engellemeyin. Resme bakiniz.

Asagida resmedilen baghk yalmzca

ornekleme amaghdir.

8. BAKIM VE TEMIZLIK

@

Uzaktan kumandali diger cihazlar da
sinyali engelleyebilir. Hob?Hood agikken
ocagin yakininda bu tir cihazlari

kullanmayin.

/\ UYARI!
Givenlik bélimlerine bakin.

8.1 Genel bilgiler

» Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.

» Daima temiz tabanl pisirme kaplari
kullanin.

» Pisirme kaplarinin kaynamasina izin
vermeyin veya asiri yiksek sicakliga
ulasmayin.

+ indiiksiyon ile uyumlu olmayan
malzemelerden yapilmis pisirme kaplari
kullanmayin. Bu tir malzemeler ocak
ylizeyine zarar verebilir veya temizlemeyi
zorlastirabilir.

» Cam ylizey Uzerindeki gizikler ve koyu
lekeler ocagin performansini etkilemez.
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Hob?Hood fonksiyonlu davlumbazlar
Bu fonksiyona uygun davlumbaz yelpazesi
hakkinda bilgi edinmek icin tuketici web
sitemizi inceleyin. Bu fonksiyonla galisan
Electrolux davlumbazlar, semboliine sahip

olmalidirlar. =Z.

« Cam ylizeyi temizlemek icin bigak veya
baska herhangi bir keskin metal alet
kullanmayin.

« Standart temizlikten sonra 6nerilen
kaziyiciyr sadece ek bir alet olarak
kullanin.

* Ocak soguyana kadar bekleyin ve ylzeyi
yumusak bir bez ve Ilik su ile bulasik
deterjani ile temizleyin. Dairesel
hareketlerle ve orta dizeyde basingla
temizleyin. Yizeyi bir mikrofiber bezle
kurulayin.

/\ UYARI!

Aliminyum partiklller cama zarar
verebilecegi ve rengini
degistirebilecedi igin klasik sari ve
yesil stingeri kullanmayin.




®

Onerilenlerden farkli aletlerin
kullaniimasi etkisiz olacaktir ve cam
ylzeye zarar verebilir veya ylzeyin
rengini bozabilir.

8.2 Ocag@in cam yiizeyinin
temizlenmesi

* Su lekeleri bekletmeden temizleyin:

erimis plastik, plastik folyo, tuz, seker ve
sekerli yiyecekler. Bir kaziyici kullanin ve

yaniklara karsi dikkatli olun.

* Bu lekeleri ocak yeterince soguduktan

bozulmalarini gidermek igin yumusak bir
bez ve su ve sirke solUsyonu kullanin.
inatgi izleri ve lekeleri gikarin: en iyi
sonuglar icin bu yuzey tirtine 6zel olarak
Uretilmis MATT CARE ocak temizleyiciyi
veya diger hafif asindirici temizlik
kremlerini (6r. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®)
kullanin. Parlak ylzeylerde (0r.
VitroCare®) standart ocak temizleyicileri
kullanmayin. Lekeli yizeye temizlik
maddesini dokin ve 5 dk kadar bekleyin.
Yaygin olarak yapismaz bir siinger ile
(genellikle mavi) bulasik stingeri ile yuzeyi
nazikge silin. Lekeler artik gériinmeyene
kadar tekrarlayin. Yiizeyde kalan deterjani

sonra temizleyin: kire¢ halkalari, su
halkalari, yag lekeleri, parlak metalik renk
atmalari. Yuzeyi yukarida acgiklandigi gibi
temizleyin. Parlak metal renk

9. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

9.1 Su durumlarda ne yapmal...

temizleyin ve yumusak bir mikro fiber
bezle silerek kurulayin.

Sorun

Olasi neden

Coziim

Ocagi agamadiniz veya calistira-
madiniz.

Ocak, elektrik beslemesine baglan-
mamistir ya da elektrik baglantisi
dogru sekilde yapiimamistir.

Ocagin elektrik beslemesine dogru bir
sekilde bagli olup olmadidini kontrol
edin.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden olmadigin-
dan emin olun. Sigortanin tekrar tekrar
atmasi halinde, kalifiye bir elektrikgiye
danisin.

10 saniye igerisinde 1sI ayarini yap-
madiniz.

Ocag! tekrar acin ve 10 saniyeden da-
ha kisa bir sire iginde 1s1 ayarini ya-
pin.

Ayni anda 2 veya daha fazla sensor
alanina dokundunuz.

Sadece bir sensér alanina dokunun.

Beklet calisiyor.

"Duraklat" bélimune bakin.

Kontrol panelinde su veya yag leke-
leri var.

Kontrol panelini temizleyin.

Sirekli bir bip sesi duyabilirsiniz.

Elektrik baglantisi dogru degil.

Ocagin elektrik beslemesini kesin. Te-
sisatl kontrol etmesi icin kalifiye bir
elektrikgiye basvurun.

TURKGE 335



Sorun

Olasi neden

Coziim

Sesli bir sinyal duyulur ve ocak
devre disi kalir.

Ocak devre disi kalirken sesli bir
sinyal duyuluyor.

Bir veya daha fazla sensér alanina
bir seyler koymussunuz.

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Ocak devre disi kaliyor.

Sensor alaninin tizerinde bir nesne
duruyordur (D

Nesneleri sensor alanindan kaldirin.

Atil sicaklik géstergesi yanmiyor.

Bdlge, sadece kisa bir sureligine ¢a-
listinldid icin sicak olmayabilir veya
sensor hasar gérmus olabilir.

Bdlge sicak olmaya yetecek kadar
uzun sure galistirildiysa, Yetkili Servis
Merkezi ile goriisun.

Hob?Hood galismiyor.

Kontrol panelinin Ustl értaluddar.

Nesneyi kontrol panelinden kaldirin.

Pisirme alanina yerlestirilen gok
uzun bir tencere sinyalleri engelliyor
olabilir.

Daha kiiglk bir tencere kullanin, pisir-
me bolgesini degistirin veya davlumba-
z1 manuel olarak galistirin.

Otomatik Isitma ¢alismiyor.

En ylksek 1si ayari segilmistir.

En yiksek is1 ayari islev ile ayni glice
sahiptir.

Bolge sicak.

Bolgeyi yeterince sogumaya birakin.

Isi ayari iki seviye arasinda degi-
siyor.

Gug yonetimi galisiyor.

"GUnlik kullanim" bélumiine bakin.

Kontrol paneli dokunulamayacak
kadar 1sind1.

Pisirme kabi gok buyuktir veya kon-
trol paneline ¢ok yakin yerlestiriimis-
tir.

Mimkuinse buyuk pisirme kaplarini ar-
ka bolgelere koyun.

Kontrol paneli dokunmatik sensor
alanlarina basildiginda ses gel-
miyor.

Sesler devre disi birakilmistir.

Sesleri etkinlestirin. "Gunlik kullanim"
bélimine bakin.

yanar.

Cocuk Emniyet Cihazi veya Kilitle
calisiyor.

"GUnlik kullanim" bélimiine bakin.

yanar.

Bolgede higbir pisirme kabi yok.

Bolgeye pisirme kabi yerlestirin.

Kullanilan pisirme kabi uygun degil-
dir.

indiiksiyonlu ocaklara uygun pisirme
kaplari kullanin. Bkz. "Ipuglari ve One-
riler".

Pisirme kabinin taban ¢api bu bélge
icin cok kucUk.

Dogru 6lgulere sahip pisirme kabini
kullanin. Bkz. "Teknik veriler".

Isitma islemi uzun sirer.

Pisirme kabi ¢ok kulglktlr ve pisirme
bélgesinin Urettigi glicin yalnizca bir
kismini alir.

Optimum s transferi igin alt ¢api, pisir-
me bolgesinin boyutuna (yani "Teknik
veriler" > "Pisirme bélgeleri 6zelligi"
menusiindeki maksimum pisirme kabi
cap! degeri) benzer olan pisirme kapla-
ri kullanin.

ve bir sayi yaniyor.

Ocakta bir hata var.

Ocagi kapatin ve 30 saniye sonra ye-

niden galistirin. Eger tekrar yanar-
sa, ocagin elektrik beslemesi baglanti-
sini kesin. 30 saniye sonra ocagin
elektrik baglantisini tekrar saglayin.
Sorun devam ederse, Yetkili Servis ile
iletisime gegin.
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9.2 Eger bir ¢6ziim
bulamadiysaniz...

Soruna kendiniz bir ¢6zim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun. Bilgi etiketindeki verileri
verin. Cam seramigin U¢ haneli harf kodunu
(cam yuzeyin kodsesindeki) ve gdsterilen hata

10. TEKNIK VERILER
10.1 Bilgi etiketi

Model EIT60433CL
Tip 61 B4A 00 AA
indiiksiyon
Seri numarasi
ELECTROLUX

10.2 Pisirme bolgelerinin 6zellikleri

mesajini verin. Ocagi dogru ¢alistirdiginizdan
emin olun. Dogru ¢alistirmadiginiz takdirde
servis teknisyeni veya satici tarafindan
yaplilacak servis islemi, garanti siresi iginde
dahi olsa ucretlendirilecektir. Garanti suresi
ve Yetkili Servis Merkezleri ile ilgili bilgiler
servis defterindedir.

PNC 949 492 911 00

220 -240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Uretildigi Yer: Romanya

7.2 kW

cex

Pisirme bolgesi Nominal gii¢ PowerBoost [W] PowerBoost Pisirme kabi ¢ap:
(maksimum 1s1 maksimum siire [mm)]
ayan) [W] [dk]

Sol 6n 2300 3700 10 180 - 210

Sol arka 1800 2800 10 145 - 180

Sag 6n 1400 2500 4 125 - 145

Sag arka 1800 2800 10 145 - 180

Pisirme bdlgelerinin guicl tablodaki verilerden
biraz farkli olabilir. Tencerenin malzemesi ve
boyutlarina gore degisir.

Optimum 1s1 transferi ve pisirme sonuglari igin
alt gapi, pisirme bdlgesinin boyutuna (yani

11. ENERJi VERIMLILIGI

tablodaki maksimum pisirme kabi ¢api
degeri) benzer olan pisirme kaplari kullanin.
Pisirme bdlgesinin capindan daha buyuk
pisirme kaplari kullanmayin.

11.1 Uriin Bilgileri suna goére AB 66/2014

Model tanimlamasi

EIT60433CL

Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme bolgelerinin sayisi 4
Isitma teknolojisi indiiksiyon
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Dairesel pisirme bdlgelerinin ¢api (J) Sol 6n 21.0cm
Sol arka 18.0 cm
Sag 6n 14.5cm
Sag arka 18.0 cm
Pisirme bolgesi basina eneriji tiiketimi (EC electric Sol 6n 178.4 Wsal/kg
cooking) Sol arka 184.9 Wsalkg
Sag 6n 183.2 Wsalkg
Sag arka 184.9 Wsalkg

Ocagin eneriji tiketimi (EC electric hob)

182.9 Wsalkg

Cihaz asagidaki standartlara gore test edilmistir: EN IEC 60350-2.

11.2 Enerji tasarrufu

Asagida belirtilen ipuglarini takip ederseniz
gunllk pisirmeleriniz sirasinda enerji
tasarrufu saglayabilirsiniz.

+ Su sittiginizda sadece ihtiyaciniz olan
miktari kullanin.

* Mulmkunse pisirme kaplarinin tzerine
daima kapaklari koyun.

Pisirme kaplarini dogrudan pisirme
bdlgesinin merkezine koyun.

Yiyeceginizi sicak tutmak veya eritmek icin
daha dnce pisirme yapilan bolgelerde
kalan sicakhigi kullanin.

11.3 Bilgi gereksinimleri suna gére AB 2023/826

Kapali modda glic tiketimi

0,3W

Ekipmanin otomatik olarak uygun disik giic moduna ulasmasi icin gereken maksi- 2 dk

mum slire

Cihaz asagidaki standartlara gore test edilmistir: EN 50564.

12. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tuketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu

bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis

bedelinden indirim isteme,
c. Asiri bir masraf gerektirmedigi

takdirde, bltiin masraflari saticiya ait

olmak Uzere satilanin Ucretsiz
onarilmasini isteme,

d. Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,

secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Satici, tuketicinin tercih ettigi bu talebi

yerine getirmekle yukdmladur.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli

ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
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konusunda satici, Uretici ve ithalatgi
muteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatgi, malin kendisi tarafindan
piyasaya slrilmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici igin orantisiz
gUclukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklarindan birinin



secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatciya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
gund, konut ve tatil amach tasinmazlarda
ise altmis is glini iginde yerine getirilmesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca ¢ikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, ydnetmelikte
belirlenen azami tamir siresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tlketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timu veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.
6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya gikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. TUketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Tiurk Borg¢lar Kanunu
hikumleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullanilmasi ile ilgili olarak gikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracat :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. A.S.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskudar, istanbul-Tirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri klglk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urunlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émrd, Uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini
ve bakim stresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

13. DIKKATE ALINMAS|I GEREKEN GEVRESEL FAKTORLER

Uzerinde semboli bulunan malzemeleri geri

dénisume gonderin L/.&-) Ambalaji geri
donisturmek igin ilgili kaplara koyun. Elektrikli
ve elektronik cihazlarin atiklarini geri
doénustlrerek cevreyi ve insan sagligini
korumaya yardimci olun. Ustu gizili tekerlekli

¢op kutusu semboli E evsel atiklarla
atmayin. Urtini bulundugunuz bélgedeki geri
donisum tesisine gotirin veya belediye
yetkilileriyle iletisime gegin.
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

OTpumaTyt Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLii 3 YCYHEHHSt HECPaBHOCTEW,
iHdbopMaLito LLoJOo cepBiCy Ta PEMOHTY:
www.electrolux.com/support

Mo>ke 3MiHUTUCS 6e3 OMOBILLIEHHS.

SMICT
1. IHOOPMALIA OO0 BEIMEKWN. ... 340
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 343
3. BCTAHOBIIEHHA. ... 345
4. OTTNC BUPOBY ... 347
5. MEPEQM MEPWWMM BUKOPUCTAHHAM. ... 349
6. LUOOEHHE KOPUCTYBAHHA. ... 349
7. MOPAOW TA PEKOMEHOALNT. ..ottt 354
8. AOMTIAO TA OUNILEHHA. ... 357
9. YCYHEHHSA HECTIPABHOCTEW . ......vviiiicieieetee e 358
10. TEXHIUHI OAHL ..o 360
11. EHEPTOE®EKTUBHICTD......cooiiiiiiiiciic e 360
12. OXOPOHA OOBKHUTA. ..o 361

1. A IHOOPMALIA LWLOOO BEINEKAU

[Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnnyarauieto npunagy yBaxHo
O3HaNoOMTEeCH 3 HagaHUMK IHCTPYKUiSMU. BUpoBHUK He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3a TPaBMU Yn 30UTKN, CIPUYMHEHI
HenpaBUibHUM YCTAHOBMEHHAM abo BUKOPUCTAHHSAM.
IHCTpyKUiT cnig 36epiratn B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MicCLi
ANA BUKOPUCTaAHHA B ManbyTHbOMY.

1.1 Be3neka giteu i BpasnMBux ocid

» [liTn Big 8 pokiB Ta 0cobK 3 oBMEXXEHUMN FIZUYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITMBOCTAMM YK
HeJOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMMW MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwe nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHSA NpunagoM Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 UUM
puaukie. Litn 0o 8 pokiB Ta 0cobu 3 BaXKKOIO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
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no6nunay npunagy nuiie 3a yMoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSM.

« CnigkynTe 3a Tum, abu aitn He 6aBUnIMCA i3 UMM NPUNALOM.

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogani Big giten ta
YTUII3YNUTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuuweHHa abo obcnyrosyBaHHA npuniagy 4itbMu
[03BOMFETLCSA NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS XK.

 Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

+ Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, NaHcioHaTax, NPUMILLEHHSX AN hepMepCbLKOro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

* NMOMNEPEOXEHHA: Mpunag i noro BiakpuTi NOBEPXHI
HarpiBarTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NoBOAMTUCL OBEPEXHO, TaK LWOob He TopKaTUCs
HarpiBanbHUX efleMEeHTIB.

» NMOMNEPEOXXEHHA: INoTtyBaHHA 6€3 Harnagy Ha BapUnbHIn
NOBEPXHI 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY YN OfiT MOXE CIPUYNHUTU
MOXeXY.

« [lum € o3Hakoto neperpisaHHs. Hikonu He BUKOPUCTOBYUTE
BOAY 41151 raCiHHA BOMHIO Mif Yac roTyBaHHS. BUMKHITE
npunag i HakpunUTe NoONyM’a, HanNpuknag, NPOTUNOXEXHUM
NOKpMBanom abo KpULLKOHO.

» MOMEPEOXXEHHA: Mpunag He noBMHEH ByTK
NigKMIYEHUM Yepes 30BHILLHIM NepeMunkad, Hanpuknag
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Tanmep, abo nigknNyYeHnin o Mepexi, Wo perynapHo
BMUKAETLCSA Ta BUMUKAETBLCA CIYXOOBUM NPUCTPOEM.
 OBEPEXXHO: HeobxigHo KOHTpontoBaTh npouec
rotyBaHHA. HeobxigHO 6e3nepepBHO CTEXUTM 3a
KOPOTKOTpUBAaNIuM MpoLLeCOM roTyBaHHS.

* MOMNEPEOXXEHHA: Hebesneka 3anmaHHs: He 36epirante
peYi Ha NOBEPXHAX ANA roTyBaHHS.

* He moxHa knactun Ha npunag meTtanesi NpeamMeTy,
Hanpwuknag, HOXi, BUAENKN, JTOXKKN Ta KPULLKKN, OCKISTbKN
BOHW MOXYTb Harpitucs.

* He kopucTtynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHy KOHCTPYKLHO.

* He BMkopucToBYTE NapooymLLyBaYi Ta BOASHI
po3nuoBaYi ANa OYULLEHHSA npunagy.

* [icna KopucTyBaHHS €NeMeHTOM BapUibHOT NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JONOMOror BignoBigHOI pyykn. He
noknagantecs Ha OeTeKTop AeKO.

* MOMNEPEOIXXEHHA: Akwo noBepxHs TpiCHE, BUMKHITb
npunag, Wwob YHUKHYTU MOXIMBOIO YpPaXKeHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM. AKLO npuniag nigknoyeHo oo
MepeXxi XusneHHs 6eanocepeHbO Yepes Po3noAifibHY
KOpOOKyY, BUAMITb 3ano0iKHKMK, WO6 BiaKNouYnTX npunag Big,
axepena XuBneHHs. Y 6yab-skoMy BUnagky, 3BepHiTbCs 4o
aBTOPM30BAHOI0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

» 3a4nsa YHUKHEHHS Hebe3nekn B pasi MOLLIKOIKEHHS
eneKkTPUYHOro Kabern 1oro 3amiHy Mae 34ificHIoBaTH
BUPOBHMK, NpeaCcTaBHUK aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOMO
LeHTpy abo iHwa kBanicikoBaHa ocoba.

« NMOMEPEOXXEHHA: BukopucTtoBynTe nuwie 3anobixkHUKK
BapWUITbHOI MOBEPXHI, pO3pobneHi BUpOBHMKOM NPUCTPOID
ANS NPUroTyBaHHS, BU3HAHI NPpUAATHAMKU LO BUKOPUCTaHHS
Bi4NOBIAHO A0 IHCTPYKLiN i3 ekcnnyaTadii Big BMpoOHMKa
abo BbyaoBaHi y NpucTpin. BukopmucTaHHS HEHaNeXHNX
3anobiXHMKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHUX BUNaaKiB.
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2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

BcraHoBsnioBaTtu Lert npunaj noBnHeH
nvwe kBanigikoBaHnin axiseLib.

¢ 3HimMiTb po3aintoBanbHi naHeni,
BCTaHOBMeEHiI B Wwadi nig npunagom.

2.2 Migkno4veHHAa oo
eneKkTpomepexi

/\ NOMNEPEMXEHHA!

ICHye pu3uk TpaBMyBaHHs abo
NOLLKOXKEHHS npunagy.

/\ NOMEPEMKEHHS!
ICHye pu3nK 3aMMaHHA Ta ypaKeHHs

€neKTPUYHUM CTPYMOM.

[MOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

He BcTaHoBnNOWNTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE

MOLLKOPKEHWI npunag.

[oTpumynTecs iHCTPYKUin 3i

BCTaHOBIEHHS, LLIO MOCTa4yaloTbCs PpasoM

i3 Npunagom.

[oTpumyiTecs BUMOT LOAO MiHIManbHOI

BiACTaHi 40 iHWMX Npunagis 4n

npegmeTiB.

BynbTe obepexHi nig yac nepemilleHHs

npunagy, OCKifNbK/ BiH BaXKWI.

BukopucToByiTe 3axX1CHi pykaBUYKM Ta

B3YTTS, LLO NOCTAYAETLCSA B KOMMIIEKTI.

3axucTiTb 3pi3aHi CTOPOHN kamepu 3a
[0NOMOroH0 YLUiNbHIOBANbHOIo MaTtepiany,
W06 3anobirT NPOHUKHEHHIO BOJIOTU, Sika
BUKIMKae HabyXxaHHS.

3axucTiTb AHO Npunagy Big napu Ta
BOOrK.

He BcTaHoBntonte npunapg 6ina asepen
abo nig BikHoM. Lle gonomoxe 3anobirtm
napiHHIo rapsyoro nocyay 3 npunagy nig
yac BiYMHEHHSI BEPEN YM BiKHa.

Ha gHi KoxxHoro npunagy 3HaxoaaTbes

0OXONO4XKyBasbHi BEHTUMATOPMW.
AKLio npunag BCTaHOBNEHO HaA

LUYXMS40t0, AOTPUMYHTECS BKa3aHUX

HVDKYe npaBu.

— He 36epiraiite HeBenuki WUMaTkn abo
apkyLUi nanepy, ski MOXyTb NoTpanuTu
BCEPEANHY, OCKINbKN BOHU MOXYTb
MOLLKOANTW OXONOAXKYyBanbHi
BEHTUNATOPU abo HeraTMBHOro
BMIMHYTU HA CUCTEMY OXONOAXEHHS.

— CnigkyiiTe 3a TUM, W06 MiXX AHOM
npunagy Ta pevamu, Wwo 36epiratoTbes
B LIYXNaf4i, 3anvanocs
LLIOHaWMEHLLE 2 CM.

e YCi enekTpuyHi 3'¢gHaHHS MalTb
BWKOHYBaTMUCS KBanigikoBaHUM
€INEKTPUKOM.

* [punag NnoBUHEH OyTN 3a3eMIIEHNIA.

* MepLu Hix BUKOHYBaTK Byab-sKi onepaldiii,
nepekoHamnTecs, LWo npunag sig'egHaHo
Bif, enekTpomepexi.

» [lepekoHariTecsi B TOMy, LLIO NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMW AaHUMK CYMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
EenNeKTPOXUBMNEHHS BiO MEpeXi.

« [lepekoHaviTecs, WO npunag ycTaHOBNEHO
npasunbHo. Hesakpinnexuii abo
HEeBIANoBIAHWI Kabenb 1UBNeHHs abo
LTencesnb (KO €) MOXyTb NPU3BECTN A0
HarpiBaHHsi po3'eMiB.

* BukopucrtoByiite BianosiaHuii kabenb
KMBMNEHHS.

* He ponyckanTte 3annyTyBaHHA kabento
XKMBMEHHS.

« [lepekoHariTecs, WO BCTaHOBMEHO 3aXMUCT
Bifl YPaXXEHHS €MEKTPUYHUM CTPYMOM.

* BukopucToByliTe Ha kabeni kabenbHui
3aTmckau.

* [lig yac nigknioYeHHs npunagy 4o po3eTku
nepekoHamTecs, Lo kabenb X1BNEHHs
abo wrencenb (SKLWO €) He TOPKaKTbCs
rapsiqoro npunagy a6o nocyay.

* He BukopucToByiTe po3ranyxysadi Ta
nogoBxyBaui.

» CrexTe 3a TUM, WO6KN He NOLLKOANTK
LTencenbHy BUMKY (AKLLO €) abo kabenb
XMBMEHHS. [N 3aMiHW NOLLKOOXEHOro
kabento Tpeba 3BepHyTMCA [0 HALLOrO
aBTOPM30BAHOro CEPBICHOMO LeHTPYy abo
[0 enekTpuka.

* EnemeHTU 3axucTy Bif ypaXKeHHs
€eneKkTPUYHNM CTPYMOM Ta i30MsLis MaloTb
OyTv 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
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Oyno 3HaT 6e3 cnevianbHOro
IHCTpyMeHTa.

BcraBnavite wrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NeKTPOXMBIEHHS NuLLE NiCns 3aKiHYeHHs
ycTaHoBkW. NepekoHanTecs, LWo nicns
YCTaHOBKU € BiflbHWI JOCTYN A0 MEpeXi.
He BcTaBnsainte BUnky B po3eTky, ska
HeHagiHo 3akpinnexa.

He TarHith 3a kabernb XUBNEHHS AN
BiAKMOYEHHS npunagy. 3aBxan TArHiTb 3a
BUIIKY.

BukopucToByiiTe nuile HanexHi isontorodi
NPUCTPOI: MiHiVHI po3’egHyBavi,
3anoBiKHWKM (TBUHTOBI 3aMOBKHMKM,
BMKPYY€EHi 3 MaTpoHa), pene 3axucTy Bia
BUTOKY CTPYMY Ha 3eMIt0 Ta KOHTaKTOpMW.
EnektpoobnagHaHHsa mae 6yTu
OCHaLLIEHVM i3011H004MM NPUCTPOEM NS
NMOBHOrO BiAKIMIOYEHHS Bi enekTpoMepexi.
KoHTaKkTHWI OTBIp i30M0H0Y4Oro NPUCTPOLD
NMOBMHEH CTAaHOBUTU HE MEHLLE 3 MM.

2.3 KopuctyBaHHA

/\ MONEPEMXEHHA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKIB i
YPaKeHHs eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

He 3miHtoriTe TexHiuHi cneumadikawii
npunagy.

[Nepen nepwnm BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb
BCIO YNaKOBKY, MapKyBaHHS Ta 3aXUCHY
NAMiBKY (KO 3aCTOCOBHO).
[NepekoHanTeca B TOMy, O BEHTUMALMHI
OTBOPM He 3abI0KOBaHO.

Mig yac po6oTu Npunagy He 3anuwante
noro 6e3 Harnsaay.

BrvMuKanTe 30Hy roTyBaHHs Nicns KOXHOro
BUKOPUCTaHHS.

He knagitb cTtonosi npubopu abo KkpuLkm
KacTpyrb Ha KOH(OPKK. BoHM MOXYTb
HarpitTucs.

He npautonTe 3 npunagom, SKLWO BaLui
PYKV MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTYe 3
BOJOH.

He BukopucTOBYWTE Npunag sik podo4y
NMOBEPXHIO Ta He CTaBTe MPOAYKTMU Tak,
o6 BoHM Be3nocepeaHbO KOHTaKTyBanm
3 HUM.

AKWwo Ha noBepxHi Npunagy 3'ssBUnucs
TPILLMHW, HEranHoO Big’eAHaNTE MOro Big,
Kepena xuBneHHs, wob 3anobirtn
YPaXKEHHIO €MNEKTPUYHUM CTPYMOM.
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« KopwucTyBaui 3 kapgiocTumynaropamu
MatTb JOTPUMYBATUCA MiHIManNbHOT
BigcTaHi 30 c™m Bif, iHOYKUiNHMX 30H
HarpiBaHHs nig Yac poboTun npunagy.

* Konu Bu knageTe NpoayKTu B rapsady onito,
BOHa Moxe Bpuskatu.

¢ He BuKOpuWCTOBYITE antoMiHiEBY onbry
abo iHWi maTepiany MiX BapubHOO
NOBEPXHEI Ta MOCYA0M, SKLLO iHLIE He
BKa3aHO BMPOOHMKOM LibOro npunaay.

* BukopucToByriTe nuie akcecyapu,
peKkoMeHA0BaHi BUPOOHMKOM Ans LbOoro
npunagy.

/\ MOMEPEMKEHHS!
IcHye HeBe3neka noxexi Ta BUOyXxy.

* [pwu HarpiBaHHi XupiB i onii MoXnuee
BVBIfIbHEHHS NErko3anmMmncTux napis.
[OTy0un 3 BUKOPUCTaAHHAM XUPIB Ta onii,
TpUmawiTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo rapsymnx npegmeTis.

* YHacnigok BUBINbHEHHSI NapiB nig vac
HarpiBaHHs XupiB Ta onNii 4O BUCOKOI
TemnepaTypu MOXMBE X caMo3aiMaHHs.

« [loBTOpHE BMKOPUCTAHHSA Ofii, O MICTUTb
3annLLKN DXi, MOXE CMPUYUHUTI MOXEXY
3a TeMnepaTtypu HkYe Tiel, 3a SKoi La
onisi 3acTocoByBanacsi npu nepLiomy
NPUroTyBaHHi.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopsa i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBUMHUN YN NPeAMETU, 3MOYEHI B
1erko3ariMnCTX PpeYOBUHAX.

/\ MOMEPEMKEHHS!
ICHYE pU3MK NOLUKOMKEHHS Npunaay.

¢ He TpumainTe rapsiumii nocyg Ha naHeni
KepyBaHHS, LOG YHUKHYTU PU3UKY
OTPUMAaHHS ONiKiB.

* He knagiTb KpULLKY raps4oi KacTpyrni Ha
CKINSIHY BapuIbHY MOBEPXHIO.

* He ponyckawnTe, Wob nocyp rpiscs, konu B
HbOMY HEMae pianHW.

* bByabTe 0b6epexHi, Wob He gonyckaTu
nagiHHs NpeaMeTiB Yy Nocyay Ha npunag.
[MoBepxHsa MoXe ByTU NOLIKOAXKEHA.

¢ He BMuKalTe 30HM BapiHHSA, SKLLO Nocya
NOPOXHIiN abo BiACYTHIN.

* KyxoHHuI nocyn i3 yaByHy abo 3
MOLLKOXXEHUM OHOM MOXe noapsnatu
ckno/cknokepamiky. 3aexauv nigHimante ui



npegMeTn, Konu NoTpibHo iX nepemicTuTn
Ha BapuIibHii NOBEPXHI.

2.4 ornap Ta OUYMLLEHHSA

* PerynsapHo ounwyvte npunag, wob
3anobirTv MOLWKOMKEHHIO MaTepiany
MOBEPXH.

* [lepepn 4nLLEHHSA BUMKHITE Npunag i gante
MNOMY OXONOHYTW.

*  OuucTiTb Npunag 3a 4ONOMOrot Bosoroi
M’SIKOT raH4ipku. 3acToCcoByiTe NuLe
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWTE abpasnBHi 3acobu,
abpasvBHi cepBeTKM ANSA OYULLEHHS,
pO34nHHUKM abo MeTanesi npeamMeTH,
SKLLO HEe BKa3aHo iHLue.

2.5 CepsBic

» [1ns peMoHTY Npunagy 3sepTanTecs 4o
aBTOPU30BaHOro CEPBICHOrO LEHTPY.
BukopucToBynTe nuwie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

+ Loao namn y ubomy npunagi Ta 3anacHux
namn, Lo NpoAatoTbCst OKPEMO: Lii namnu
BUTPUMYIOTb €KCTPEMarbHi YMOBM B
nobyToBKX Npunagax, aKk-oT Temneparypy,
BibpaLuito, BonoricTb, abo npusHa4veHi gns

3. BCTAHOBJIEHHA

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TEXHikn 6e3nekun.

3.1 NMepen BCTaHOBIEHHAM

MepLu Hixk BCTAHOBMNIOBATU BapUIbHY
NOBEPXHIO, 3aNULLITh HACTYMNHY iHopMaLio 3
Tabnnuky 3 TEXHIYHUMK daHumun. Lisa
Tabnuyka po3ralloBaHa BHU3Y BapUNbHOI
NOBEPXHI.

CEepiriHUN HOMED ....vvvvvveeeeeeeeeinnns

3.2 BoyaoBaHi BapuIbHi NoBepXHi

EkcnnyaTyBaTtn BOYAOBaHI BapunbHi
NOBEPXHi MOXHa nuLLe Micnsi NPaBUnbHOro
BOyaoByBaHHSA y wadkn Ta poboyi NoBEPXHi,
SKi NigxoaaTh ANs UbOro i BignosigawTb
HopmaMm.

noAaHHA curHany npo poboumii ctaH
npvnagy. BoHn He npusHadeHi ans
BUKOPWCTaHHSI 3 iHLLOK METOI Ta He
npuaaTHi Ans ocBiTNeHHS NobyToBUX
NPUMILLEHb.

2.6 YTunisauina

/N\ MOMEPEDKEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs abo
3a[yLUEHHS.

* o iHcbopmaLito 3 HanexHoi yTunisauii
npunagy 3BepranTecst 4O MiCLEeBMX
opraHis Bnagu.

* Big'egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XUBMNEHHS
BiJ Npunagy Ta yTunisyinTe 1oro.

Lleri npoaykT no BMicTy HeGe3neyHmx
pe4voBMH Bignosigae BumMoram TexHIYHOro
pernameHTy 06MexXeHHS BUKOPUCTaHHSA
Aesikmx HebeaneyHnx peyoBuH B
enekTpU4HOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHs 2017p.)

3.3 3'eaHyBanbHUM Kabenb

* BapunbHy noBepxHO OCHaLLEeHO
3'egHyBanbHUM kabenem .

e Llo6wn 3aMiHUTU NoLIKOAXKEHN kKabenb
YKMBIEHHS, BUKOPUCTOBYWTE Kabernb Tuny:
HO5V2V2-F wo Butpumye Temnepatypy
90 °C abo Buwe. OgnH ApiT NOBUHEH
MaTu MiHiManbHUA NoNepeYHnii nepepis
BiQNOBIAHO A0 Tabnuui HMk4Ye. 3BEPHITLCS
[0 MiCLLEBOro CEPBICHOTO LEHTPY.
3'egHyBanbHWi kabenb mae
3aMiHIoBaTUCS nuLle KBanigikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

/\ NOMEPEMKEHHS!

Yci nigknioYeHHs 0o enekTpomepexi Mae
BMKOHYBaTU KBanidikoBaHWUN enekTpuK.
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/\ YBATA

3’egHaHHA Yepes 3'eaHyBarbHi WTenceni
3abopoHeHo.

/\ YBATA

He npoceepantoniTe Ta He npunatorite
KiHUi gpoTiB. Lle 3a6opoHeHo.

/N\ YBATA

He nigknioyante kabenb 6e3 KiHLeBOT
kabenbHoi MydTI.

OpHocdasHe nigknoYeHHs
3HiMIiTb KiHLEBY kabenbHy MydTy 3
YOPHOTO 1 KOPUYHEBOrO APOTIB.

2. 3HiMiTb YaCTUHy i30MALito 3 KiHUiB
KOPMYHEBOro Ta YOpPHOro kabenis.

3. 3’egHanTe KiHLj YOPHOro Ta KOPUYHEBOIO
Kabenis.

4. YCTaHOBITb HOBY KiHLEBY MydTy APOTY Ha
CninbHWUIA KiHeub ApoTy (NOTpiGeH
cneuianbHU iIHCTPYMEHT).

400V2N~
SN I

oy —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

==
—

OBoda3He nigknioueHHs: 400 B2N~

OpHodpasHe nigknoveHHA: 220 - 240 B~

5% 1,5 Mmm2 a6o 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mm2 a6o 3 x 4 mm?

@ 3eneHuii — XoBTWiA @ 3eneHunii — XoBTWiA
N CVHI | CuHin N CWHIf | cuHin

L1 YopHui L YopHuii i kopu4HeBuin
L2 KopunuHesuii

3.4 36upaHHa

AKwo BapuibHa NOBEPXHSI BCTAHOBIIOETLCS
nifg, BUTSKKOO, AMB. IHCTPYKLiT 3 MOHTaXy
BUTSDKKM, W06 AisHaTUCS MiHIManbHy
BiACTaHb MiX npunagamu.
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AKwo npunag BCTaHOBMNEHO Haj LWYXNSA0t0,
BEHTUNALiS BapuibHOI NOBEPXHI Mig yac
npoLecy roTyBaHHs MOXe HarpisaTu peui, LWo
30epiratoTbcs B LLyXnaai.



3HangiTb Bigeo «AK BCTAHOBUTU iHOYKLiiHY
BapunbHy nosepxHto Electrolux —
BcTaHoBneHHs poboyoi MOBEPXHI», LUNAXOM
BBEEHHS MOBHOI Ha3BW, 3a3Ha4eHoi Ha
MaItoOHKY HIDKYE.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

| - - 1 vmin 28
“4'—' e [P

— L=

4. OINnnc BUPOBY

4.1 OcHalleHHA BapuUIibHOI NOBEPXHi

IHAyKUiHA 30Ha HarpiBaHHN

? ? MaHenb kepyBaHHs!
(180mm) (180mm)
) G

i ——

E B

4.2 CTpyKTypa naHeni kepyBaHHSA

oihini o o
.J% = VoA '%: f'::'::' S Vv A&

® - v A8 —(i)+'§:\//\[3p

L
B @ B O

KepyBaHHS npunagom 34iIMCHI0ETLCS 3a AOMNOMOrOK CEHCOPHUX KHOMoK. CumMBOMKM Ha gucnnei,
iHAMKaTOPW Ta 3BYKOBI CUrHaNM BKa3yloTb Ha aKTUBOBAHI (OyHKLji.

° i)))i
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DyHKLUiA

KomeHTap

YBimK. / Bumk

YBIMKHEHHS Ta BAMKHEHHS BAPUMbHOI NMOBEPXHI.

Hob?Hood

NE

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS PYYHOTO pexumy yHKLi.

BnokyBaHHs / 3axucT Big fo-
cTyny giten

)

BriokyBaHHsi Ta po36noKkyBaHHs NaHeni kepyBaHHs.

| | Maysa

=

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS cpyHKLT.

[vcnnen yctaHOBEHOrO CTY-
neHsi HarpiBaHHA

&
.

BinobpakeHHsi BCTaHOBNEHOro CTYMNeHsi HarpiBaHHs.

- IHavKaTOpM TaliMepa 30H Ha-
rpiBaHHA

Mokasye, ANnsi SKOT 30HW BCTAaHOBMIOETLCS Yac.

Owvcnnen Tarimepa

Moka3sye yac y XBUNMHAX.

@ -

Bunbip 30HM HarpiBaHHs.

B ERR
.

+,— )

36inbLUeHHs abo 3MeHLIEeHHS TPMBanocTi.

VANAYA )

B

YcTaHoBMNeHHs CTyneHsa Hal’piBaHHﬂ.

PowerBoost

11

YBIMKHEHHS (DYHKLIiT.

4.3 Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs CTyniHb HarpiBy

Oucnnen Onuc

30Hy HarpiBaHHs BUMKHEHO.

n
L

30Ha HarpisaHHs npauytoe.

-6, -E

Kpanka o3Havyae 3miHy CTyneHs HarpiBaHHsA HanonoBuHy.

Mpautoe Maysa.

Mpautoe ABTOMaTU4HWIA po3irpis.

Mpautoe PowerBoost.

BvHMkna HecnpaeHICTb.

+ umdpa

3,0

OptiHeat Control (3-cTyneHeBuiA iHAVKATOP 3anMLLKOBOrO Temnna): NPoAOBXUTY roTy-
BaHHA / NiATPUMAHHSA Tennum / 3anuLKose Tenno.

1

Mpautoe bnokyBaHHst 3axucT Big AOCTyny AiTeNn.

Mocyn HeBiANOBIAHWIA, HAATO Manuin abo Ha 30Hi HarpiBaHHA HeEMae nocyay.

)

Mpautoe ABTOMaTV4YHE BUMUKAHHS.
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5. NMEPEA NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/\ MOMEPEMKXEHHSA!
[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao

TeXHikn 6e3neku.

5.1 O6MexeHHs1 MOTYXKHOCTi

OBMeXxXeHHs NOTY>KHOCTI BU3HaYae 3arasnbHy
NOTYXHICTb BapunbHOI NOBEPXHI, sika
BinoBigae ooMeXeHHAM 3anobikKHUKIB Y
OyaVHKY.

3a NpoMOoBYaHHAM AN BapUIbHOI MOBEPXHi
BCTAHOBMEHO HaMBULLMI MOXIVBUIA PiBEHb
NMOTY)XHOCTI.

o6 niaBMWMTM a6O 3MEHLUTU piBEHb
MOTY>XHOCTi, BAKOHaUTe HaBeAeHi HUX4e
aii:

1. BUWMKHITE BapuibHy NoBEPXHIO.

2. HaTtucHiTb i yTpumyinTe @ NpoOTSAroMm
3 cekyHA. ucnner 3acBiTUTLCA i 3racHe.

3. HatucHiTb i yTpumyinte EI NpoOTSArom
3 cekyHA. abo 3'ABUTbCS.

6. LUWOAEHHE KOPUCTYBAHHA

/\ MOMEPEMKEHHS!
[uB. po3ainu 3 iHopmaldieto wono

TEexXHikn 6e3nekun.

6.1 YBiMKHEHHA Ta BAMKHEHHS

TopKHiTbCA o) yTpUMyiiTe BNpoaoBX 1
CcekyHau, Wwob yBiIMKHYTN abo BUMKHYTH
BapuIIbHY MOBEPXHIO.

6.2 ABTOMaTU4He BUMUKaAHHSA

DYHKLisi aBTOMaTUYHO BUMMUKAE BapUrbHYy
noBepXxHI0 Yy pasi, AKWO:

* YCi 30HM HarpiBaHHSA BUMKHEHI,

* BMW He BCTAHOBIMIOETE CTYMiHb HarpiBaHHs
nicns yBiMKHEHHS1 BapWibHOI NOBEPXHI,

*  BMW BUAWUnIKM abo noknanu Wwock Ha naHens
KepyBaHHS GinbLu, Hixk Ha 10 cekyHA
(kacTpynto, raHyipky Towo). JlyHae
3BYKOBWI CUrHar, i BapubHa noBepxHs

4. HaTtucHiTb @ P72 3'aButbcs.

5. HatucHitb — / + Tarvimepa ang
BCTAHOBEHHSI PiBHS MOTY>KHOCTI.
PiBHi noTyxHocTi

[uB. po3ain « TexHiyHi gaHi».

/\ YBATA

MepekoHaliTecs B TOMy, Lo BUbpaHa
NOTYXHICTb BiANOBIAAE NOTY>XHOCTI
BCTAHOBIIEHNX 3aMOOKHUKIB.

« P72—7200BTt
« P15— 1500 Bt
* P20 —2000 Bt
« P25 —2500 BTt
» P30—3000 BT
« P35—3500BTt
» P40 — 4000 BTt
* P45 —4500 Bt
» P50 — 5000 BTt
» P60 — 6000 BT

BUMUKAETLCA. SHIMITb NpeameT abo
0YMCTbTE NaHenNb KepyBaHHS.

* BapwibHa NOBEPXHS 3aHAATO Harpinacs
(Hanpuknag, ue moxe crtaTucsa nicns
BMKUMAaHHSA yciel BoAu B KacTpyii).
3ayekanTe, JOKM 30HA HarpiBaHHSA
OXOSIOHE, MepLL HiX 3HOBY
BUKOPWUCTOBYBATW BapuiibHY MOBEPXHIO.

*  BUKOPUCTOBYETLCS HEMPUMHATHWIA NOCYA,

Cwumeon U 3acBivyeTbces, i Yepes 2
XBUMWHM 30Ha HarpiBaHHs aBTOMaTU4HO
BYMUKaETbCS.

¢ By He BUMUKaETE 30HY HarpiBaHHs i He
3MiHIOETE CTYNiHb HarpiBaHHA. Yepes

Oesikui yac ) 3acBidy€eTbCS, | BApunbHa

NOBEPXHSI BUMUKAETLCS.
CniBBigHOLIEHHA MiX CTyneHem
HarpiBaHHSA Ta Yyacow, fnicnsi iKoro
BapuiibHa NOBEPXHA BUMUKAETbLCA:
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CTyneHi HarpiBy BapunbHa noBepxHs

BUMUKAETbLCA Yepes

’ 1-2 6 roavH
3-4 5 roavH

5 4 roavHu
6-9 1,5 roanHn

6.3 CTtyniHb HarpiBy
LLlo6 36inbwnTh CTyNiHb Harpisy,

BUKOPUCTOBYATE CEHCOPHY KHOMKY /\. o6
3MEHLUNTK CTYNiHb HarpiBy, BUKOPUCTOBYNTE

CEHCOPHY KHOIMKY V. OpfHOYaCHO TOPKHITb

NAiV

6.4 OptiHeat Control (3-ctyneHeBun
iHOMKaTop 3anULLIKOBOroO Tenna)

, LOG BUMKHYTV 30HY HarpiBaHHs1.

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[3 / E] / Q [Mokn BUAHO iHAMKaTop, €
PU3NK OTPUMAHHSA OMiKiB Bif
3anuLIKOBOro Tenna.

Tenno ans npouecy rotyBaHHA i
reHepyeTbes iHAYKUINHUMK 30HaMu
HarpiBaHHsi 6e3nocepeiHbO B AHI nocyay.
Ckrokepamika HarpiBaeTbCs Bif Tenna
nocyay.

IHOuKaTOpK 3'ABNAIOTLCH, KONU 30HA
HarpiBaHHs rapsiya. BoHu nokasyoTb piBeHb
3anvLIKOBOro Tenna B 30Hax HarpiBaHHs, ki
BMKOPUCTOBYIOTLCA B AAHMI Yac:

E] - NPOAOBXUTMN FOTYBaHHS,
B - NiATPUMaHHS TENNnM,

C] - 3anuLikoBe Tenno.

Takox Moxe 3'ABUTUCS iHOUKaTop:

* [NSA CyCiOHiX 30H HarpiBaHHs, HaBiTb SAKLLO
B IX HE BUKOPUCTOBYETE,

e KOMW NOCyA CTOiTb HA XONOAHIN 30Hi
HarpiBaHHs,

*  KONnu BapurbHa NOBEPXHS BUMKHEHA, ane
30Ha HarpiBaHH4 Lie rapsya.

IHOUKaTOP 3HMKAE, KONKM 30HA HarpiBaHHA
OXOJIOHE.
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6.5 ABTOMaTU4HUI po3irpiB

Mpw akTuBaLii Uiei yHKLiT MOXHa WBMaLe
0OCArTM HEOOXiAHOrO CTYMeHs HarpiBy.
DYHKLiA Ha AesKuniA Yac BCTAHOBIIOE
HaMBULLMIA CTYNiHb HarpiBy, a NOTIM 3HUXYE
oro 4o NoTpiGHOro piBHS.

@

LLlo6 akTmMByBaTU Lit0 OYHKLtO, 30Ha
HarpiBaHHA NOBUHHA OyTW XONOAHOL.

LLlo6 akTuByBaTK (PYHKLiO ANA 30HU
HarpiBaHHs, TOPKHITbCA P (@
3acBivyeTbes). Ogpasy HaTUCHITb VAN (

3acBivyeTbest). Oapasy HaTUCHITb Vi
BCTaHOBITb NPaBUIbHUIA PIBEHb HArpiBy.

Yepes 3 cekyHAM 3acCBiYyETLCS @ .
LLlo6 ckacyBaTu hyHKLIit0, TOPKHITECSA \/

6.6 PowerBoost

Lia doyHKLis 3abe3nevye iHAYKLiNHI 30HU
HarpiBaHHsA 4OAATKOBOI MOTYXHICTHO.
PYHKLiIO MOXHA aKTMBYBaTW ANS iHAYKUIAHOT
30HU HarpiBaHHS nuLle Ha obMeXxXeHuni Yac.
Micnsa uboro iHAyKLUiHa 30Ha HarpiBaHHSA
aBTOMaTUYHO NOBEPTAETLCH A0 HAWBULLOrO
CTYMNEHs HarpiBaHHs.

@

[OwB. po3gin «TexHiYHi aaHi».

LLlo6 akTMBYBaTK (PyHKLilO ANA 30HU
HarpiBaHHA, TOPKHITbCS b

3acBivyeTbCS.

LLlo6 ckacyBaTtu pyHKUiIO, TOPKHITHCA P
abo

6.7 Tanmep

* Tanmep 3BOpPOTHOro Bianiky 4acy
3a gonomoroto Uiei dyHKLii MoXHa
BCTAHOBUTM TPMBAnICTb OOHOrO CeaHcy
roTyBaHHS.

CnoyaTtky BCT@HOBITb CTYMiHb HarpiBy Ans
30HW HarpiBaHHs, a NoTiM HanawTynTe

dYHKLHO.



[nA BM3HAYeHHA 30HU HarpiBy: HATUCHITb

@ Kinbka pasiB, LOKM He 3'ABUTbLCS iHOUKaTop
30HM HarpiBaHHs.

LLlo6 yBiMKHYTM (pyHKLIitO Yn 3MiIHUTHK Yac,

TOPKHITbCS + abo ~ Ha Tanmepi, Wwob
BcTaHoBMTK Yac (00-99 xBunuH). Konun
iHAMKATOP 30HW HarpiBaHHs NOYNHAE
OnumaTw, BigOyBaeTbCA 3BOPOTHUI Bigslik
yacy.

LLlo6 nepernsiHyTh 4ac, Wo 3anuwnBecs:

HaTUCHITb @) ONS BU3HAYEHHSI 30HM
HarpiBaHHs1. IHAMKATOP 30HU HarpiBaHHSA
noynHae 6numaTn. Ha aucnnei
BigobpasnTbca yac, Lo 3anvLumBCS.

LLlo6 BUMKHYTU DYHKLIiHO: HATUCHITb @ ans
BM3HAYEHHS 30HW HarpiBaHHs, a NoTiM

HaTUCHITbL — . Yac, Wo 3anuwmnBecs,
BigpaxoByeTbcs Ao 00. [HauKaTop 30HU
HarpiBaHHs 3racHe.

®

Konu 3BopOoTHUI BiAniK 3aKiHYy€eETbCS,
nyHae 3ByKOBWI curHan, i 6nmmae 00.
30Ha HarpiBaHHS BUMMKAETHCS.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBWUW CUrHan,
TOPKHITbCSA @

+ Tanmep

LIto doyHKLit0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATU, KON
BapunbHa NOBEPXHS BBIMKHEHA i 30HM
HarpiBaHHsi He npaytooTb. Ha gucnnei

BifoGpaxaeTbCs CTyMiHb HarpiBaHHs .

LLlo6 yBiMKHYTU (PYHKLiO: HATUCHITb @ a

noTiM HaTUCHITb + abo ~ Ha Tarimepi, Wob
BCTaAHOBMWTM Yac. Konu yac 3akiH4yyeTbcs,
nyHae 3ByKoBWiA curHan i numae 00.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBMI CUTHarm,
naucHits .

LLlo6 BUMKHYTU DYHKLIiHO: HATUCHITb @ a

notim —. Yac, wo 3annwmnscs,
BigpaxoByeTbca Ao 00.

®

PDyHKUIA He BNAvBae Ha poboTy 30H
HarpiBaHHs.

6.8 May3a

Lis cpyHKUig HanawToBye BCi 30HM
HarpiBaHHs, SiKi NPaLoloTb, Ha PEXUM
HaVHWXYO0I TemnepaTtypu.

Mig yac po6oTn yHKLii BCI iHLWI cMMBONN Ha
naHeni ynpaeniHHsi 3abr1oKkoBaHi.

DyHKLiA He NpUNUHSAE poBoTy GYHKLT
«Tanmep».

1. LLo6 yBiMKHYTU (DYHKLIiIO: HATUCHITb

3acBidyeTbes. CTyniHb HarpiBaHHs
3HWXKyeTbCs 0 1.
2. LWWo6u BUMKHYTU DYHKLiO, HATUCHITb

3’ABUTbCA NoNepeaHe HanalTyBaHHs
CTYNEHS HarpiBaHHs .

6.9 BnokyBaHHA

Bu moxeTe 3abnokyBaTh naHenb ynpaeniHHs,
MOKW NpaLooThb 30HM HarpiBaHHs. Lle
3anobirae BUNagKoBili 3MiHi BCTaHOBMEHOIo
HanawTyBaHHSA HarpiBaHHs.

CnoyaTKy BCTaHOBITb CTyMNiHb HarpiBy.

LLlo6 akTuByBaTK (PYHKLiO, TOPKHITLCSA &.

3acBidyeTbCs Ha 4 cekyHau. Tanmep
3an1LIAETbCS BBIMKHEHUM.

LLlo6 ckacyBaTu hyHKLIit0: TOPKHITbCS El
3acBiTMTbCA NonNepeHi CTyniHb HarpiBaHHS.

@

[Mpn BUMKHEHHI BapubHOT NOBEPXHI LA
PYHKLIS TAKOX BUMUKAETLCS.

6.10 3axucT Big nocTtyny Aiten

List pyHKuia 3anobirae BunagkoBomy
BMWKAHHIO BapUSIbHOI NOBEPXHI.

LLlo6 akTByBaTK PYHKLiIO, YBIMKHITb

BapuUIbHY NOBEPXHIO KHOMKOHO @. He
BCTaHOBIIOWTE XOA4HOro CTYMEHIO HarpiBy.

ToOpKHITECS EI Ta yTpUMynTe NpoTArom
4 cekyng. L] 3acBivyeTbCs. BUMKHITDL
BapubHY NOBEPXHIO 3a AONOMOroH @.
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LLlo6 ckacyBaTu hyHKLUiO, YBIMKHITb

BapuWIIbHY NOBEPXHIO KHOMKOO ®. He
BCTaHOBJIIIOMTE KOAHOIO CTYMEHIO Harpisy.

TOpKHITECA EI Ta yTpUMyiTe NPOTSArom
4 cekyHa. BMUKaETbCSA. BUMKHITb
BapuibHY NMOBEPXHIO 32 JONOMOro @.

LLlo6 ckacyBaTu dpyHKLUilO nuwie ans
OAHOro pa3y roTyBaHHSA, YBIMKHITb

BapuibHYy NOBEPXHKO 3a A4OMNOMOrow (D

3acBivyeTbCA. TOPKHITLCSA & Ta yTpumyiiTe
npoTsarom 4 cekyHa. BctaHoOBITbL cTyniHb
HarpiBy 4yepe3 10 cekyHa. Tenep MoxHa
KepyBaTy BapuibHO noBepxHeto. Konm
BapunbHa NOBEPXHSA BUMUKAETLCH 3a

ZOMOMOroto @ (pyHKLiS BMUKAETLCA 3HOBY.

6.11 OffSound Control (BUMKHEeHHS
1 YBIMKHEHHS 3BYKOBMUX CUrHaniB)

BUMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO. TOPKHITLCSH

® Ta yTpUMynTe NpoTAroM 3 CeKyHA.
Hucnnen 3acBiTUTbCS Ta BUMKHETbLCS.

HaTucHiTb i yTpumyiite & NpoTHArom
3 cekyHp. abo 3'aBnseTbcs. HaTUCHITL

+ Ha Tanmep, Wo6 obpaTn OfHY 3 Taknx
YHKUiN:
. — 3BYKOBIi CUTHanu BUMKHEHO

. — 3BYKOBi CUrHanu yBiMKHEHO

LLlo6 nigTBEpauTM BMNGIp, foYekarTecs, AOKN
BapuIibHa NOBEPXHS BUMKHETbLCS
aBTOMaTUYHO.

Konwn dyHKLis HanawToBaHa Ha 2 3ByKOBI
CUrHanu BMMUKaKTbCA TiNbKv TOAI, KONW:

« &y Hatnckaete O

» Talimep BUMUKaAETLCA

» Tarimep 3BOPOTHOrO BigNiKy 4Yacy
BUMUKAETbCS

* BM LLOCb NOCTaBWUMN Ha NaHesnb
KepyBaHHS.

6.12 YnpaBniHHA NOTYXHICTIO

FAKLLIO aKTVBHI AeKinbka 30H, @ CnoXxuBaHa
NOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXIMBOCTI
eneKkTpomepexi, Ua yHKList po3noginse
OOCTYMHY NOTYXHICTb MiX yCiMa 30HamMu
roTyBaHHs (MiAKNIOYEHNX 0 ofHiei dhasn).
BapunbHa noBepxHs KOHTPOSOE
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HanawTyBaHHA Nigirpisy Ans 3axucty
3anobikHUKIB ByANHKY.

*  30HM roTyBaHHs 3rpyrnoBaHo 3a
po3TallyBaHHAM i KifbKiCTIO a3 y
BapunbHii noBepxHi. KoxHa dasa
BUTPUMYE MaKCUMarbHe enekTpudHe
HaBaHTaxeHHs (3700 BT). Akwo
NOTYXHICTb BapWnbHOI NOBEPXHI B MeXax
OfHi€l (hasn gocsarae MakcumarsbHO
AONYyCTUMOrO 3HaYeHHS, NOTY>XHICTb 30H
roTyBaHHsi byae aBTOMaTUYHO 3HWXKEHO.

« [lpiopuTeT 3aBxan HagaeTbCA
HanawTyBaHHAM CTYMEeHI0 HarpiBaHHSA Tiel
30HW rOTyBaHHSA, sKy O6yno obpaHo
OCTaHHbOH. MoTyXHICTb Byae po3gineHo
MiXX NonepeaHbO akTMBOBaHMMU 30HaMM
roTyBaHHS y 3BOPOTHOMY NOPSAKY.

* Ha gucnnei cTyneHs HarpiBaHHSA 30H 3i
3HKEHOO NOTYXXHICTIO BCTAHOBNEHE
3HAYEHHs! CTYMEeHs HarpiBaHHs
3MIHIOETBCS 3HWXKEHUM MOKa3HMKOM
CTYMNeEHs HarpiBaHHs.

» 3adekanTte, 4OKV NOKA3HWK Ha Aucnnei He
NPUNMHUTL 6nMaTh, abo 3meHLWwTe
CTyniHb HarpiBaHHs 06paHOoT 30HM
roTyBaHHsi. 30HW roTyBaHHS i gani
npauoBaTUMyTb 3i 3HUKEHOI MOTYXHICTHO.
3a notpebu 3MiHiTb CTyNiHb HarpiBaHHSA
30H rOTYBaHHS BPY4HY.

Moxnusi komGiHaLjii po3noainy NoTyXHOCTi

MiX 30HaMM roTyBaHHSA 306paxeHo Ha

intocTpatii.

6.13 Hob?Hood

Lle cyuyacHa aBTomatuyHa dyHKuUis, SKka
nig’eaHye BapunbHy NOBEPXHIO A0
cneujianbHoi BUTSDKKWU. BapunbHa noBepxHsi
Ta BUTSHKKA MatoTb iHpavepBOHi Npunmadi.
LLIBnAKiCTb BEHTUNATOPA BU3HAYAETHCS



aBTOMAaTUYHO 3anexHo Bif 06paHOro pexmnmy
Ta TemrepaTypu HanrapsilLoro nocyay Ha
BapuIbHii noBepxHi. MoXxHa TakoX kepyBaTu
BEHTUNSTOPOM i3 BapUIbHOI MOBEPXHI

BPYYHY.

®

[ns GinbLOCTI BUTSKOK cucTeMa
OMNCTaHLiAHOTO KEPYBaHHS criovaTky
yBiMKHEHa. Y pasi fKLLO BOHA BUMKHEHA,
YBIMKHITb ii nepes BUKOPUCTaHHAM
dyHKLiT. [Na oTpyMaHHSA 404aTKOBOI
iHbopMmaLii AMB. IHCTPYKLiO 3
ekcnnyarauii BUTSXKN.

ABTOMaTUYHE KepyBaHHA (pyHKLi€l0

[Ins aBTOMaTUYHOrO KEpyBaHHA (DYHKLiE0
BCT@HOBITb aBTOMAaTUYHUIA pexxum Ha H1 —
H6. CTaHgapTHUM HanawTyBaHHAM Ans
BapuIbHOI NOBEPXHi € pexum H5. Butskka
noYMHae npawtoBaTti, Konu npawroe BapuibHa
noBepxHsi. BapunbHa noBepxHsi
aBTOMaTUYHO po3ni3Hae TemnepaTypy
nocyaly Ta perynioe WBMAKICTb BEHTUNATOPA.

ABTOMaTUYHI pexumm

AsToMma- Bapka') CmaxeHH
TUYHa 2)
niacBiTka
H6 YBiMK. LWenakicte  WBuakictb
BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa2 pa3

1) BapunbHa noBepxHsa po3sni3Hae NpoLec KUMiHHA Ta
HanawuToBye LUBUAKICTb BEHTUNATOPA BiAMNOBIAHO A0
aBTOMaTUYHOTO PEXNMY.

2) BapunbHa noBepxHsa po3nidHae NpoLec CMaxeHHs!
Ta HanalITOBYE LUBWAKICTb BEHTUNATOPA BiAMNOBIAHO A0
aBTOMaTUYHOTO PEXNMY.

3) LleVi pexum akTuBye BEHTUNATOP i NiACBITKY 6€3
ypaxyBaHHSI TeMnepaTypu.

3MiHa aBTOMaTU4YHOrO peXxumy
1. BWMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO.

2. Hamcnite O NpoTAroMm 3 ceKkyHa.
[ucnnen 3acBiTUTbCS i 3racHe.

3. HatucHitb & NpoTAroMm 3 CeKkyHA.
4. HatucHitb @ Kinbka pasis, [OK/ He
3acBiTUTLCA .

5. HatucHitb + Tanmep, Wwob BnbpaTn

ABTOMa- BapKa1) CMaxeHH aABTOMATUYHUUN PEXNM.
TMYHA q2) @
nigceiTka
HO Bumk. Bumk. Bumk. Ana KepyBaHHA BMT;DKKOK)_
0e3nocepeaHbO Ha NaHeni BUTSHKKN
H1 YBimK. BumK. Bumk. BMMKHITb @BTOMaTUYHUI PEXUM OYHKLI.
H23) YBiMK. Weunakicte  LWBunakicts
BEHTUNATO- BEHTUINATO- @
a 1 a 1 .
P P [Micnsa 3aBepLUeHHs npouecy
H3 YBiMK. Bumk. LWBMakicTb NPUroTyBaHHs Ta BUMKHEHHS BapuibHOT
BEHTUNATO- NMOBEPXHI BEHTUNATOP BUTSXKN MOXE
pa 1 NPOAOBXYBaTU NpaLoBaTh NPOTArOM
H4 YBIMK. LWsuakicte  LBuAakicTb nesHoro nepiody vacy. licna
BEHTUNATO- BEHTUNATO- 3aBepLUEHHS LjbOro 4acy cucrema
pa1 pa 1 BUMWKAE BEHTUNATOP aBTOMATUYHO Ta He
H5 YBiMK. Weuakicte  LWBunakicte AO3IBONAE BUNAAKOBO BBIMKHYTU
BEHTUNSTO-  BEHTUNSTO- BEHTUNATOP NPOTArOM HaCTYMHUX
pa1 pa 2 30 cekyHA.

KepyBaHHA WBMAKICTIO BEHTUNATOPA
Bpy4HY

Takox MOXHa KepyBaTu (OYHKLIEO BPYYHY.
[ns ubOro HaTUCHITb, = KONMW BapunbHa
noBepxHs yBiMKHeHa. Lle Bumukae
aBTOMaTU4HY pobOTYy (hyHKLUii Ta fo3BONSE
3MIHIOBATW LUBUAKICTb BEHTUNSATOPA BPYYHY.
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Y pasi HaTuCkaHHSa = WBNAKICTb
BEHTUNSATOPA 30iNbLUYETLCS HA OAMH CTYMiHb.
AL BUOPaTW IHTEHCUBHWIA PIBEHD i

HaTUCHYTU = e pas, WBWUAKICTb
BEHTUNSATOPA HANaLITOBYETLCA HA
3HayeHHi «0», TOOTO BEHTUMATOP BUTSIKKM
BUMUKaETbCA. [1nsi NOBTOPHOro 3anycky
BEHTUNATOPA 3i LWBMAKICTIO «1», HATUCHITb

=

YBiMKHeHHA cBiTna

MoskHa HanalwTyBaTn aBTOMaTnyHe
YBIMKHEHHS MIACBITKM LWopasy nig vac
aKkTvBaUii BapunbHOI NOBEPXHi. [ns Lboro
BCT@HOBITb aBTOMaTU4HU pexxum H1 — H6.

@

IHOMKaTOP Ha BUTSXKLI BUMUKAETLCSA
yepes 2 XBUMVHM NICNsi BUMKHEHHS
BapUSIbHOT NOBEPXHI.

®

LL|o6 yBiIMKHYTV aBTOMaTUYHWI PEXUM
po60TU, BUMKHITL BapurbHY NOBEPXHIO
Ta BBIMKHITb 11 3HOBY.

7. NOPAOV TA PEKOMEHOALT

/N\ NMONEPEDXEHHS!

[OuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6e3neku.

7.1 NMocyn

®

3aBasAkn CUNIbHOMY eneKTpoMarHiTHoMy
MOS0 IHOYKUIHMX 30H HarpiBaHHsS BMICT
NoCyAy HarpiBaeTbCsa Ayxe LWBUAKO.

BukopucToByiiTe BignoBigHUM nocya Ha
iHAYKUINHMX 30HaxX HarpiBaHHs.

* LLo6 3anobirtn neperpiBaHHio Ta
nokpawnT ePeKTUBHICTb POBOTHM 30H,
nocyn noBuHeH OyTu sikomora TOBCTILLUM i
PiBHILLXM.

» [lepL HiX cTaBUTK NOCY Ha BapUNbHY
MOBEPXHIO, NepeKoHanTecs, Lo Noro AHO
yucTe Ta cyxe.

»  3aexgn byabTe obepexHi, Wwob He
KOB3aTW Ta He TePTU NOCYA MO KpasX i
KyTax CKrna OCKiNnbKU Lie MOXe Npu3BecTyn
10 cKoniB abo MOLLKOAXXEHHS! CKISIHOT
NMOBEPXH.

Marepian nocyay

* peKoMeHAOBAaHO: YaByH, CTanb,
emanboBaHa cTarb, HeipxaBHa cTarb,
nocya 3 6araTowapoBuMm AHOM
(NO3HaYeHWn Ak NpMaaTHUIA BUPOOHMKOM).

* He peKOMeHAOBaHO: anoMiHil, Migb,
naTyHb, CKIo, kepaMika, nopuensHa.
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Mocya € npugaTHUM Ans iHAYKUiAHOT
BapuIibHOI NOBEPXHi, AKLO:

BOJa LUBUAKO 3aKUNae B NOCyi Ha 30Hi,
ONS SKOI BCTAHOBMEHO HaWBULLMIA CTYMiHb
HarpiBaHHS;

00 AHa nocyay NpUTAryeTbCA MarHiT.

Po3mipu nocyay

IHAYKLiVHI 30HM HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
NPUCTOCOBYOTLCS 4O PO3MIpY AHA
nocyay. IHbopmaLito LWoAo NpaBunbHUX
po3mipiB nocyay AVB. Y po3aini « TeXHiyHi
AaHi» > «Cneuudikais 30H HarpiBaHHsA».
[MocTaBTe nocya y LeHTp 06paHoi 30HU
HarpiBaHHs.

EdbekTMBHICTb 30HM HarpiBaHHA 3anexunTb
Big AiameTpa nocyay. Ong ontumansHoT
nepefadi Tenna BUKOPUCTOBYIWTE NOCYA i3
JiameTpom gHa, nodibHMM Ao po3mipy
30HU HarpiBaHHs (AMB. MakcUMarsbHi
3HaYeHHs giameTpa nocyay B po3dini
«TexHiyHi aaHi» > «Cneumdikalist 30H
HarpiBaHHs»).

— Tlocyn piameTpom, MEHLIMM 3a po3mip
NEeBHOI 30HM HarpiBaHHsA, OTPUMye
N1LLE YaCTUHY NOTYXXHOCTI, Lo
BMPOGNSAETLCS 30HOK HarpiBaHHs, WO
Npv3BOAMTL A0 BinbLU NOBINBHOMO
nigirpisy.

— 3 mipkyBaHb 6e3neku Ta ons
OTPUMAaHHS ONTUMarbHUX pe3ynbTaTis
roTyBaHHsi He BUKOPUCTOBYINTE Nocyn
OinbLIOro po3mipy, Hixk 3a3Ha4yeHo B
po3aini «Cneymdikauii 30H




HarpiBaHHs». He 3anuwanTte nocyn
6nn3bKO A0 NaHeni KepyBaHHS Mif vac
npouecy rotysaHHs. Lie moxe
BMIVHYTU Ha PYHKLOHYBaHHSA naHeni
KepyBaHHs abo B1NagKoBo
akTuByBaTV YHKLiT BapunbHOT
NOBEPXHI.

®

[Ous. po3ain «TexHiYHi gaHi».

7.2 lWWym nig yac po6oTtun

®

LLlymn € HopmanbH1MK i He ceigyatb nNpo
HecnpasHicTb. LLlym nocyny moxe
BiOPI3HATNCA 3aNexHo Big maTtepiany
nocyay Ta piBHS NOTYXXHOCTI.

LLlymu, noB’a3aHi 3 nocyaom:

* MOTPICKyBaHHA: NOCY BUrOTOBMEHO 3
pi3HUX MaTepianiB (KOHCTPYKLiSA
«CEeHABIYY).

* CBWUCT: 30HY roTyBaHHS BCTAHOBIIEHO Ha
BMCOKOMY PiBHi NOTY>KHOCTI, KpiM TOro,

nocyn BUroTOBMIEHO 3 Pi3HUX MaTepianis
(KOHCTPYKLiA «CeHaBiu»).

*  TYAiHHS: BCTAHOBIEHO BUCOKUIA PiBEHb
NOTYXXHOCTI.

LLlymu, noB’A3aHi 3 BapuibHOKO

noBepxHelo:

*  KnauaHHs: BigbyBaeTbCA NEpeMmUKaHHs
eneKTpoeHepril.

*  LWIMNIHHSA, O3VKYaHHSA: Npautoe
BEHTUNATOP.

*  PUTMIYHWIA 3BYK: NOCYA BU3HAYEHO.

7.3 CnpoueHn NoCcibHuUK 3
NMpPUroTyBaHHA

CniBBigHOLLEHHS MK CTyNEHeM HarpiBaHHA
Ta CNOXMBaHHAM eneKTpoeHeprii 30HOK
HarpiBaHHs He € MiHiHUM. 30inbLIeHHs
CTYMEeHst HarpiBaHHA He € NPONOPLiiHUM
30iNbLUEHHI0 CNOXMBaHHSA enekTpoeHeprii. Lie
03Havae, Lo 30Ha HarpiBaHHA 3 CepefHim
CTyNeHeM HarpiBaHHs1 BUKOPUCTOBYE MEHLL
Hi>K MOMOBWHY CBOET MOTY>KHOCTI.

@

[aHi B Tabnuui € OpieHTOBHUMN.

CTtyneHi Harpi- BukopucTtoByute ans:
BY

Yac (xB) [Mopagu

1 MiagTpMaHHA roToBOi CTPaBmM TENMow. Y pa;ai He- HakpwuiiTe nocya KpuLLKOiO.
obxigHocTi
1-2. [onnaHackkuii coyc, posTonnioBaHHs: 5 -25 Yac Big yacy nepemiwyiiTe.
Macno, LOKoNaga, XenaTuH.
2. 3amounT: 36KUTHX omneTiB, 3anikaHkn 10 - 40 [oTyinTe 3 KPULLIKOHO.
3 f€elb.
2.-3. MpuroTyBaHHA pucy Ta cTpas Ha ocHo- 25 - 50 [opavite Ao pucy LLoHanMeHLwe BABIYi

Bi MOIIOKa, po3irpiBaHHsA roToBUX

6inblue pigvHK, NepemillanTe MOnoYHi

cTpas. CTpaBw Yepes3 NOnoBMHY Yacy roty-
BaHHs.

3.-4. TyLLKyBaHHSA OBOYIB, pubu, m'sica. 20-45 [opariTe Kinbka CTONOBUX JTOXKOK BO-
aw. MepesipsiiTe KiNbKiCTb BOAW Nif,
4yac roTyBaHHs.

4.-5. [oTyBaHHs kapTonni 11 iHWKMX oBoviB Ha 20 - 60 Hanwiite Ha gHO KacTpyni Boau pis-

napi. HeM 1-2cM. MNepeBipsiiTe KinbKicTb BO-
OV nig Yac rotyBaHHs. Tpumarite
KPWLLIKY Ha KacTpyri.
4.-5. [oTyiTe GinbLuy KinbKiCTb iXi, TyLWKO- 60 - 150 Lo 3 n pianHn Nntoc iHrpeaieHTu.

BaHWX CyniB Ta Cyni..
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CTtyneHi Harpi- BukopucTtoByute ans:

Yac (xB) Mopaau

By

5.-7 JNarigHe cmaxeHHs: WHiLeniB, KOpAOH Yy pasi He-  3a noTpebu nepeBepTanTe NPOAYKTU.
6nto, BiAGUBHYKX, hpuKadenbok, cap- obxigHocTi
[OenbokK, NeYiHk1, 6opoLHAHOI NianmB-
Ky, Sielb, OMNETIB, onajok.

7-8 IHTEHCUBHE CMaXeHHs AepyHiB, dine, 5-15 3a noTpebu nepesepTaliTe NPOAYKTH.
CTeNKiB.

9 Kun'aTiHHs BOAK, roTyBaHHSi MakapoHiB, 06cMaxyBaHHS M'sica (rynsil, TyLUKOBaHe M’sico),
NpUroTyBaHHs kapTonni dpi.

Ep Kun’aTiHHa Benukoi kinbkocTi Boan. PowerBoost yBiMkHeHO.

7.4 NMopaau Ta pekomeHaauii ans
Hob?*Hood

IMig yac po6oT BapunbHOI NOBEPXHI 3

dyHKUi€t:

* Baxuwarite naHenb BUTSXKN Bid NPSAMUX
COHSAYHUX MPOMEHIB.

* He ocBiTnionte naHenb BUTSXKKN
ranoreHoBO NamMmot.

* He HakpuBaliTe naHenb ynpaeniHHA
BapUbHOI MOBEPXHI.

* He nepepuBanTe curHan Mk BapuibHOK
NMOBEPXHEI0 Ta BUTSXKKOI (Hanpuknag,
PYKOIO, PyUKOI0 Mocyay abo BUCOKOO
KacTpynet). [Iue. mantoHOK.

BuTtsixkka 306paxeHa HuxYe nuuie 3

MeTolo intcTpadii.
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@

IHWIi Nnpunaau 3 gucTaHuiiHUM
KepyBaHHSAM MOXYTb GoKyBaTh curHan.
He BukopucTOBYWTE Taki npunagu
no6nn3y BapurbHOI NOBEPXHI Nig yac
po6otn Hob?Hood.

Butsokku nnut 3 Hob?HooddyHkuieto

LLlo6 o3HaroMUTHCS 3 MOBHUM aCOPTUMEHTOM
BUTSDKOK AN151 NANUT, SKi NpaLtooTb 3 Lieto
yHKLUi€et0, 3BEPHITLCA [0 HaLLoro Beb-canTy
Ons KopucTyBaviB. Butskkn gna nnut
Electrolux, wo niaTpumytoTb Lo yHKLO,

MatoTb MO3HAYKY =.



8. oornAag TA OYMWEHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

8.1 3aranbHa iHdopmauis

Ounwyyrite BapunbHy NOBEPXHIO Micns
KO>XXHOTO BUKOPUCTaHHS.

[lHo nocyay, B SiIKOMy BM FOTyeTe, Mae
ByTV 3aBXAN YACTUM.

He pgonyckanTte BuKMnaHHA BOAM B nNocyAi
abo 1oro HaAMIpHOro HarpiBaHHs.

He BukopucTOBYiiTE Nocya, BUrOTOBMNEHUI
3 MaTepianiB, HECYMICHUX 3 IHAYKLiAHUMUN
nnutamu. Taki matepianu MoXyTb
MOLUKOAUTY NOBEPXHIO BapUIbHOI NaHeni
abo ycknagHUTH i1 OYNLLEHHS.

MoapsanuHM abo TEMHI NNSIMK Ha CKMi He
BMMNBAKOTb Ha Po6OTY BapUnbHOI
NMOBEPXHI.

He BukopucTOBYWTE HOXI ab0 Oyab-AKi
iHLWI rocTpi MeTanesi iIHCTPYMEHTU ANs
OYULLEHHS CKMAHOI NOBEPXHI.
BukopucToBynte pekomeHaoBaHWn
LWKpeboK nuLLe Sk 4OAATKOBUIA IHCTPYMEHT
nicns cTaHO4apTHOrO OYULLIEHHS.
3ayekainTe, NOKM BapuIibHa NOBEPXHSI
OXOJIOHE, | OYUCTbTE Ti M'SKOK raH4ipKoto,
3MOYEHOI MUIAHMM 3acobom Ans nocyny
Ta Tennot Boao. OunLLyinTe KpyroBumm
pyxamu 3 NOMipHUM TUCKOM. BUTpiTb
MOBEPXHIO HACYXO 3a AOMOMOrO0 raH4ipku
3 Mikpocpibpw.

/N\ MONEPEDXEHHS!

He BMKOpPMCTOBYWTE KNACKYHi XOBTO-
3ereHi rybku, OCKinbKn antoMiHieBi
YaCTUHKM B IXHBOMY TBEPAOMY Luapi
MOXYTb MOLLUKOANTU CKMSAHY NOBEPXHIO
Ta Npu3BeCTM 0 3MiHM Ti KONbopy.

®

BukopucTaHHS iHWKX IHCTPYMEHTIB,
OKpiM pekoMeHOoBaHux, byae
Hee(EKTUBHMM | MOXE MOLLKOAUTU
CKIsIHY NOBEpXH0 abo Npu3secTn 4o
3MiHU i KOnbopy.

8.2 OuYnLLEeHHA CKNAHOI BapuUIibHOI
noBepXHi

BupansanTte HerarHoO: po3nnaBneHni
nnacTuk, NonieTUNeHoBy NNiBky, Cinb,
LyKop i npoayktu 3 Lykpom. Kopuctyritecs
LWKpeOKoM i cnigkynTe 3a TUMm, Wob He
obnekTucs.

BupansnTe, konu BapunbHa NoBepxXHsi
[OCTaTHLO OXOJIOHE: BanHsHi Ta BOASHI
po3BOAM, NAAMM XKUPY, NNAMA 3
mMeTanesum 6nmnckom. OuncTbTe
NOBEPXHIO, SIK ONMCaHo BuLLe. [ns
BMAANeHHa MeTanesoro 6nmcky
BUKOPUCTOBYWTE M'AIKY FaH4ipKy, 3MOYEHY
B PO34MHI BOAM 1 ouTY.

BupaneHHs cTiikux cnigis i nnam: ons
HaWKpaLLoro pesynbtaTty BUKOPUCTOBYNTE
MUINHWIA 3acib Ans BapurbHOT MOBEPXHI
MATT CARE, npusHaveHunin 4ns Lsoro
TUMNY NOBEPXOHb, abo Oyab-sIKMIA iHLWWIA
NomipHO abpasnBHUI KpemonoaidHWiA
MUIAHWIA 3acib (Hanpuknag, Cif®, Viss®,
Jif®, Vim®). He BukopucToByinte
cTaHOapTHI 3acobu Ans OYULLIEHHS!
BapunbHUX MOBEPXOHb Ha MMSAHLEBUX
noeepxHsix (Hanpuknag, VitroCare®).
HaHeciTb 3acib Ang ynLleHHsa Ha
3abpyaHeHy NOBEPXHIO | AanTe yac anga
npocoyeHHs 5 xB. AKypaTHO NpoTPITh
NOBEPXHIO 3BMYAHO rybKoto 3
abpasnBHUM LIAPOM (3a3BM4aii CUHBOrO
Konbopy). MNoBToOptoNTE, NOKM NASAMU He
3HUKHYTb. [prbepiTh 3anMLKn MUAHOTO
3acoby 3 MOBEPXHI | BUTPITb il HACYXO
CEPBETKOK 3 MiKpoidbpw.
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9. YCYHEHHA HECMPABHOCTEMN

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao

TeXHikn 6e3neku.

9.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHS Npo6Grem

Mpo6nema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupiweHHs

BapunbHa NoBepxHsi He BMU-
KaeTbcs abo He npautoe.

BapunbHy noBepxHto He nia'eaHaHo
0o Mepexi abo nig'egHaHo Henpa-
BUWIIbHO.

MepesipTe, L0 BapuIibHY NOBEPXHIO
npaBuUnbHO Nia'eQHaHO A0 Mepexi.

3anobixxHWK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LU0 3anobix-
HVK € NPUYMHOI HECNPABHOCTI. AKLLO
3anobiXHVK NeperopuTh LLe pas, 3Bep-
HITBCS 40 KBaniikoBaHOro enekTpuka.

Bu He BCTaHOBUNM CTYNiHb HarpiBaH-
Hs npoTtsrom 10 cekyHA.

YBIMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO 3HOBY
Ta BCTAHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHs He
ni3Hilwe Hix Yepes 10 cekyHA.

Bwu TopkHynucsa aBox abo GinbLioi
KiNbKOCTi CEHCOPHMX KHOMOK OAHO-
YacHo.

TOpPKHITbCS NNLLE OfHIET CEHCOPHOT
KHOMKM.

Mpautoe MNaysa.

[ue. po3gin «Maysa».

Ha naHeni kepyBaHHA € Nnamu Boax
abo xupy.

OuucTtbTe naHenb KepyBaHHS.

Bu moxeTe noyyTtn 6esnepeps-
HWI 3BYKOBWIA CUrHan.

HenpasunbHe nigknoyeHHs 4o
enekTpoMepexi.

Big'eaHante npunag Big enekrpome-
pexi. 3BepHiTbCcs A0 KBanidikoBaHOro
enekTpuka, Wob nepesipuTy BCTaHO-
BNEHHS.

JlyHae 3BykoBWIA curHan, i Ba-
puIibHa NOBEPXHSA BUMUKAETHCS.
Konu BapwunbHa noBepxHs BUMU-

KaeTbCA, NMyHae 3BYKOBWIA cUrHarn.

Bu wwock noctaBunu Ha ogHy abo
Kinbka CEHCOPHMX KHOMOK.

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHMX KHO-
MOK.

Bapmana NnoBepXHA BUMUKAETb-
cA.

By noctaBunu Lwocb Ha CEHCOpHY

KHOMKY (D

3abepiTb NpeaMeT i3 CeHCOPHOI KHOM-
KU,

He BMukaeTbesa iHaukaTop 3anu-
LUKOBOrO Tenna.

30Ha He HarpiBaeTbCsi, TOMY LU0
npautoe HeloBro abo faTyuk noLu-
KOZPKEHO.

£AKLLLO 30Ha npaLoBana foCcTaTHbO,
LWo6 HarpiT1cs, 3BEpHITLCA 4O aBTOpU-
30BaHOr0 CEpPBICHOrO LIEHTPY.

Hob?Hood He npauoe.

Bu Hakpunu naHesnb KepyBaHHsi.

3abepiTb Ll npeaMeT 3 naHeni kepy-
BaHHS.

Bu BukopucToByeTe ayxe BUCOKY Ka-
CTpynto, sika 6rnokye curHan.

BukopucToByiTe MeHLLY KacTpynto,
3MiHITb 30HY roTyBaHHsi abo kepynte
BUTSDKKOIO BPYYHY.

ABTOMaTUYHWIA PO3irpiB He npa-
LioE.

BcTaHOBNEHO HaMBULLMIA CTYNiHb Ha-
rpiBaHHs.

Hansuwimi cTyniHb HarpiBaHHA mae
TaKy camy NOTYXHICTb, 5K i PyHKLjsA.

30Ha rapsiva.

3auekaliTe, JOKN 30Ha OXONOHE.
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Mpo6nema

MOXHMBaﬂpMHMHa

Cnoci6 BupilueHHs

CTyniHb NOTY>KHOCTi 3MIHIOETLCS
MiXX ABOMA 3HAYEHHSMM.

Mpautoe YnpaBniHHSA NOTYXHICTIO.

[ue. po3gin «LogeHHe kopuctyBaH-
HS».

MaHenb kepyBaHHs CTaHe raps-
YOI0 Ha [OTHUK.

Mocyn 3aBenukuii abo BM po3TaLly-
Banu 1moro 3aHagTo 6nm3bko 4o na-
Heni KepyBaHHS.

3a MOXNMBOCTI CTaBTE BENMKUIA Nocy.
Ha 3agHi 30HM HarpiBaHHs.

Y pasi TopkaHHA CEHCOPHUX KHO-
MOK Ha NaHeni ynpasniHHA HeMae
XOAHOTO 3BYKY.

3BYKOBi CUrHanM AeakTyBOBaHoO.

AKTUBYITE 3BYKOBI CUrHanu. us. pos-
ain «LlloneHHe KOpUCTYBaHHS».

3acBivyeTbCs.

Mpautoe 3axucT Big gocTyny Aitew
abo bnokyBaHHs.

[ue. po3gin «LoaeHHe kopuctyBaH-
HS».

3aCBivyeTbCS.

Ha 30Hi roTyBaHHA Hemae nocyay.

MocTaBTe nocya Ha 30HY roTyBaHHSI.

HesignosigHuii nocya.

BukopucToByiiTe nocya, npuaatHui
ONs iHAYKUiIRHWX BapuIbHUX NOBep-
XOHb. [lnB. po3ain «[Mopaan Ta peko-
mMeHaauii».

[LiameTp gHa nocyay 3aHaATO Manui
[Nsi 30HW rOTyBaHHSI.

KopucTyiteca nocyaom BignosigHoro
poamipy. [inB. po3ain « TexHi4YHi AaHi».

HarpiBaHHs 3aiimae 6araTo yacy.

Mocya HaaTo manwii | oTpUMye nu-
LLe YaCTUHY NOTYXXHOCTI, LLIO BUPO-
6NA€eTbCA 30HOK0 HarpiBaHHS.

[na ontumanbHOi Nepeadi Tenna Bu-
KOPWCTOBYWTE NocyA i3 AiameTpom
[Ha, NoAibHUM A0 po3Mipy 30HM Harpi-
BaHHSA (OMB. MakcMMarnbHi 3HaYeHHs
fdiameTpa nocyay B po3aini « TexHiuHi
naHi» > «Cneuudikauis 30H HarpiBaH-
HS»).

i BigobpaxxaeTbcsa Yncno.

Cranacst nomunka pobotu Bapunb-
HOI NOBEPXHi.

BVMKHITE BapunbHy NOBEpXHIO Ta
BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyHA.

Akwo 3acBiYyeTbCA 3HOBY, Big'ea-
HanTe BapurbHY NMOBEPXHIO Bif enek-
Tpomepexi. Yepes 30 cekyHA 3HOBY
NiOKNOYITL BapuibHY NOBEPXHIO. AK-
Lo npobnemMa He 3HMKaEe, 3BEPHITbCA
10 aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOrO LiEHT-
py.

9.2 AKLLO BU He MOXeTe 3HaUTHn

pilLeHHS...

AKLLO BM HE MOXETE YCyHYTU Npobnemy,
3BEPHITbCA A0 3aknaay, Ae v npugbanu
npwnag, abo [0 cnyx0omn TexHIYHOT
nigTpymMku. MNosigomTe iHopmaLiio 3
Tabnnyky 3 TEXHIYHNUMUW AaHUMK. Takox
noBigoMTe TPU3HAYHUIA BYKBEHWIA KOA,
CKrokepamiku (BiH 3HaXOANTLCS Y KyTKY
CKISAHOT MOBEPXHIi) Ta TEKCT NOBIAOMIEHHS

npo NOMWIIKY, SIKUA BijoOpaxaeTbCcs Ha
avcnnei. MNepekoHanTecs, WO BU NpaBUIIbHO
KOPWCTYBanuncb BapuIibHOK MOBEPXHEL.
KL BM HenpaBuIbHO KOPUCTYBanucs
npunagom, BisauT marictpa abo gunepa 6yae
NNaTtHUM HaBiTb Y rapaHTinHWIA NepioAa.
IHdopMaLis Npo rapaHTinHWI Nepiog Ta
aBTOPU30BaHMWI CEPBICHUI LIEHTP BKa3aHi y
CEPBICHIN KHUXLU.
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10. TEXHIYHI OAHI

10.1 Tabnuuka 3 TeXHIYHUMM
AaHUMM

Mopens EIT60433CL

Tun 61 B4A 00 AA

IHAYKUiNHa NoBepXHS
CepiriHNIA HOMEP .......veeevneenene.
ELECTROLUX

10.2 Cneuundikauin 30H HarpiBaHHA

Homep Bupoby (PNC) 949 492 911 00
220-240 B /400 B 2N, 50-60 Iy
BupobneHo B. PymyHisi

7.2 kBT

cex

3oHa rotyBaHHA HomiHanbHa no- PowerBoost [BT] PowerBoost OiameTp nocyay
TYXHICTb (Makc. MakcumanbHa  [MMm]
CTYNiHb HarpiBaH- TpuBanictb [xB]
HA) [BT]

MepeaHs nisa 2300 3700 10 180 - 210

3agHsa nisa 1800 2800 10 145 - 180

MepeaHs npasa 1400 2500 4 125-145

3apgHsa npaea 1800 2800 10 145 - 180

[MOTY>XHICTb 30H rOTYBaHHSA MOXe AeLo
BiJPI3HATUCSA Bif 3HAaYeHb, HABEAEHUX Y
Tabnuui. BoHa 3MIHIOETLCA 3aNeXHO Bif
mMaTepiany Ta po3mipis nocyay.

[ns onTumanbHOi Nepeaavi Tenna Ta
ONTUManbHUX Pe3ynbTaTiB roTyBaHHS

11. EHEPIOE®EKTUBHICTb

BMKOPWCTOBYWTE NOCYA i3 AiaMeTpoM aHa,
noaiéHMM Jo pPo3Mipy 30HW HarpiBaHHs (AUB.
MaKkcumarnbHe 3Ha4YeHHs diameTpa nocyay B
Tabnuui). He BukopnctoBynTe nocya,
AiameTp SKOro nepesuLLlye diameTp 30HU
HarpiBaHHs.

11.1 Indopmauisa npo Bupi6 BignoeigHo no (€C) Ne 66/2014

laeHTudikatop moaeni

EIT60433CL

Twvin BapuUnbHOi NOBEPXHI

B6yposaHa BapunbHa no-

BEPXHSA
KinbKicTb 30H ANs roTyBaHHs 4
TexHonoris nigirpisy IHAYKUis
[iameTp Kpyrnux 3oH Ans rotyBaHHs (J) MepepnHs niBa 21.0cm
3agHsa nisa 18.0 cm
MepeaHs npasa 14.5 cm
3agHsa npasa 18.0 cm
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CnoXuBaHHs eneKkTpoeHeprii OfHiel0 30HOK Ans ro-
TyBaHHs (EC electric cooking)

178.4 Breroan/kr
184.9 Breroa/kr
183.2 Breroa/kr
184.9 Breroa/kr

MNepeaHs nisa
3agHsa niea
MepepHsa npasa
3aaHsa npasa

CnoxuBaHHs enekTpoeHeprii BapunbHoto nosepxHeto (EC electric hob)

182.9 Breroa/kr

Mpunag npoviwos BunpoOyBaHHA BignoeiaHo o EN IEC 60350-2.

11.2 eHeprosbepexeHHsA

JoTprmyrounch HaBegeHUX HUKYe nopag, Bu
MoxeTe 36epirati eHeprito nig vyac
LLIOAEHHOTO FOTYBaHHSA.

» [igirpiatoun Bogy, HanvBanTe nuiie
noTpibHUiA 06’em.

*  AKWO MOXNIMBO, HAKpUBaNTe Nocya
KPWLLIKOIO.

* PoawmiwynTe nocyn 6e3nocepenHbO B
LEHTPi 30HW HarpiBaHHS.

* BukopucToBy/iTe 3anuvLLKOBe Tenno ans
NiATPYMaHHA cTpaBm Tennotw abo
PO3TONIOBaHHA NPOAYKTIB.

11.3 Bumoru go iHcdopmauii BignosigHo o (€C) Ne 2023/826

CnoxviBaHHsA eHeprii y BUMKHEHOMY CTaHi

0,3 Bt

MakcumarnbHuiA Yac, HeobXiaHW oGnagHaHHI ANA aBTOMATUYHOIO AOCATHEHHS 3a-

CTOCOBHOTIO PEXMMY HWU3bKOT MOTYXHOCTI

2 xB

Mpunag npoviwos BunpoOyBaHHA BignosigHo o EN 50564.

12. OXOPOHA OOBKITA

3pnaBaiiTe Ha NOBTOPHY Nepepobky

mMaTepianu, No3Ha4YyeHi CUMBOSIOM C/:)
Buknpgavite ynakoBky y BignoBigHi
KOHTenHepw Ans ii nepepobku. 3pobiTk CBi
BHECOK Y 3aXW1CT [OBKINMA i 340poBs'a nogen
LUMAXOM 34a4i Ha NepepobKy enekTpuYHKX Ta

eneKkTpoHHUX Npunagis. He Buknpante

npunagu, Nno3HayeHi CMMBOSIOM E pasom i3
nobytosumu Bigxogamu. MNepepante Bupiod
Ha MigNpPUEMCTBO AJ1s1 MOBTOPHOI Nepepobku
abo 3BepHITbCA A0 MiCcLIeBOI BNaaw.
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