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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.

TABLE DES MATIERES

1. INFORMATION SUR LA SECURITE . ......eeteeet oot eeee et et 3
2. CONSIGNES DE SECURITE. ..o et eeeet oot 5
3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL ...ttt 8
4. BANDEAU DE COMMANDE ..ottt oottt eeeeeeeee et eeeee e 8
5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION ..ot oot 9
6. UTILISATION QUOTIDIENNE...........coouiiiiiiiiiinieeinsieeesseiesieeeeseesiseeeees 9
7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES......cotteeeeeeee oottt eeeee e eeeenenenn 10
8. FONCTIONS DE L'HORLOGE ... .ot eeeeeeeeeeeeeeeee oo 10
9. UTILISATION DES ACCESSOIRES. ...... oottt 11
10. CONSEILS. ..ottt ettt ettt ettt ee e 12
11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE ..ottt 14
12. DEPANNAGE............... e 16
13. RENDEMENT ENERGETIQUE........c.ttuieeeeeeeeeeeee et ee e 17
14. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT .....cooveeeveeenn. 18

1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
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I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.
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 AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque

d'électrocution.

 AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

 Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

* Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis l'arriére a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre

inverse.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

» N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

L’appareil est équipé d’un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

+ Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

+ Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermeées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de l'appareil s'ouvre sans retenue.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
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I'appareil doit étre effectué par notre
service apres-vente agréeé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de l'appareil ou de la niche
d'encastrement sous I'appareil,

particulierement lorsqu'il est en marche ou

que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties

sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise

secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour

débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la

fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.

Vous pouvez également consulter le tableau :

Puissance totale (W) Section du cable

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5
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Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/N\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de I'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.



— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

* La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

+ Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

+ Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

+ Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I'humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

» Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

« Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréeé.

* Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez 'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

« Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

* Ne nettoyez pas I'émail catalytique avec
des détergents.

2.5 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieéces d’'un logement.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.6 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

» Utilisez uniguement des pieces de
rechange d'origine.

2.7 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.
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3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

nBEan an
==

[ T T— —— c———

H BEE8

Bandeau de commande
Voyant / symbole de mise sous tension

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Allumer et éteindre I'appareil
Pour allumer l'appareil :

1. Tournez la manette de sélection des
modes de cuisson pour sélectionner la
fonction.

2. Tournez la manette de commande pour
choisir les réglages.

Pour éteindre I'appareil : tournez la manette

des modes de cuisson sur la position Off

(Arrét). (0]

4.2 Touches / Touches sensitives

J— Pour régler I'heure.
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Manette de commande (de la
température)

Indicateur / symbole de température

Fentes d’aération du ventilateur de
refroidissement

Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

~]o)]

NEERE

3.2 Accessoires

« Grille métallique
Pour les moules a gateaux, les récipients
ultra résistants allant au four, les plats
pour rétis, les ustensiles de cuisson / les
plats.

* Plat a rétir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

@ Pour régler une fonction de I'horloge.

_|_ Pour régler I'heure.

4.3 Affichage
A i
i
_ i)
o Hooo 9
N |

A. Fonctions de I'horloge
B. Minuteur



5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Réglage de I’heure

Lorsque vous branchez I'appareil pour la
premiére fois a l'alimentation électrique,
attendez que I'écran affiche : « 12 : 00 ».

1. + — - appuyez pour régler I'heure.

2. @ - appuyez pour confirmer, ou I'heure
réglée sera enregistrée automatiquement
au bout de 5 secondes.

5.2 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiéere
utilisation et le premier contact avec des

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Fonctions de cuisson

Chaleur tournante

= Pour cuire ou rétir simultanément sur plu-
sieurs niveaux des aliments nécessitant
une température de cuisson identique,
sans que les saveurs se mélangent.

lil Chaleur tournante humide

g Cette fonction est congue pour économi-
ser de I'énergie en cours de cuisson. Lors-
que vous utilisez cette fonction, la tempé-
rature a l'intérieur de 'appareil peut diffé-
rer de la température sélectionnée. La
puissance peut étre réduite. Pour plus
d’informations, consultez la partie sur les
remarques du chapitre « Utilisation quoti-
dienne ». Chaleur tournante humide.

aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumée. Ventilez la piéce pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'appareil.

2. Réglez la fonction E] Réglez la
température maximale. Laissez l'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Réglez la fonction . Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

5. Nettoyez I'appareil et les accessoires
uniqguement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.

6. Remettez les accessoires et les supports
d’étagére amovibles a leur position
initiale.

@ Chauffage Haut/Bas / Catalyse
Pour cuire et rotir des aliments sur un seul
niveau. / Pour activer le nettoyage par ca-
talyse. Reportez-vous au chapitre « Entre-
tien et nettoyage » pour obtenir plus d'in-
formations sur le nettoyage catalytique.

Cuisson de sole
Pour cuire des gateaux a fond croustillant
et pour stériliser des aliments.

Gril
Pour faire griller des aliments peu épais et
du pain.

Turbo gril

Pour rétir de gros morceaux de viande ou
de volaille avec os sur un seul niveau.
Pour cuire des gratins et faire dorer.

] Décongélation
Pour décongeler des aliments (fruits et Ié-
gumes). Le temps de décongélation dé-
pend de la quantité et de la grosseur des
plats surgelés.
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6.2 Remarques sur : Chaleur
tournante humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur tournante humide. Pour obtenir des

recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », Conseils
d’économie d'énergie.

6.3 Réglage d’un mode de cuisson

1. Tournez la manette des modes de
cuisson pour sélectionner un mode de
cuisson.

2. Tournez la manette pour sélectionner la
température.

3. Une fois la cuisson terminée, tournez les
manettes sur la position Arrét pour mettre
a l'arrét 'appareil.

7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

7.2 Thermostat de sécurité

Un mauvais fonctionnement du four ou des
composants défectueux peuvent causer une

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Tableau des fonctions de
I'horloge

Heure actuelle
Pour régler, modifier ou vérifier 'heure ac-
tuelle.

@

Durée
Pour régler la durée de fonctionnement de
I'appareil.

(g

Minuteur

Pour régler un décompte. Cette fonction n'a
aucune incidence sur le fonctionnement du
four. Vous pouvez régler cette fonction a tout
moment, méme quand I'appareil est éteint.

Q
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surchauffe dangereuse. Pour éviter cela, le
four dispose d'un thermostat de sécurité
interrompant |'alimentation électrique. Le four
se remet automatiquement en
fonctionnement lorsque la température
baisse.

8.2 Réglage : Heure actuelle

1. O. appuyez a plusieurs reprises pour
modifier I'heure actuelle. @ - clignote.

2. + — - appuyez pour régler I'heure.
Apres environ 5 sec, le symbole cesse de
clignoter et I'heure s’affiche.

@ - clignote lorsque vous branchez I'appareil
a l'alimentation électrique, lorsqu’il y a eu une
coupure de courant ou que le minuteur n’est

pas réglé. + — - appuyez pour régler
I'heure.



8.3 Réglage : Durée
1. Sélectionnez un mode de cuisson et la

température.

2. O. appuyez a plusieurs reprises. |_)| -
clignote.

3. + — - appuyez dessus pour régler le :
Durée.

L'affichage indique =L 21 - clignote a 1a fin

de I'heure réglée. Le signal retentit et

I'appareil s’éteint.

4. Appuyez sur n'importe quelle touche pour
arréter le signal sonore.

5. Tournez la manette sur la position Arrét.

8.4 Réglage : Minuteur

1. @ - appuyez a plusieurs reprises. Q -
clignote.

2. + — - appuyez pour régler I'heure.

La fonction démarre automatiquement au

bout de 5 sec. Lorsque la durée définie est

écoulée, un signal sonore retentit.

3. Appuyez sur n'importe quelle touche pour
arréter le signal sonore.

4. Tournez la manette sur la position Arrét.

8.5 Annulation : Fonctions de
I’horloge

1. O. appuyez plusieurs fois jusqu’a ce
que le symbole de la fonction horloge se
mette a clignoter.

2. Maintenez la touche ~— enfoncée.
La fonction horloge est désactivée au bout de
quelques secondes.

9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont
également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevée de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille et assurez-vous que
les pieds sont orientés vers le bas.

Plat a rotir

—

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille.
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10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types de plats en
particulier.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique ».

Symboles utilisés dans les tableaux :

°C Température

Accessoire

E| Niveau de la grille
@ Heure de cuisson (min)

g Type d'aliment

= M isson
ode de cuisso

10.2 Chaleur tournante humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diamétre 28cm

* Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diamétre 26cm

* Ramequins - céramique, diametre 8cm,
hauteur 5 cm

* Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diamétre 28cm

10.3 Chaleur tournante humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.

55§ —

°C = O

=27 jery

Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 2 35-40

12 morceaux rotir

Petits pains, 9 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 35-40

ceaux rotir

Pizza, surgelée, grille métallique 220 2 35-40

0,35 kg

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir

Brownie Plateau de cuisson ou plat a 180 2 30-40
rotir

Soufflé, 6 morceaux ramequins en céramique sur 200 3 30-40

une grille métallique
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Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 170 20-30

noise métallique

Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 35-45
métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 35-45
rotir

Poisson entier, 0,2 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 35-45
rotir

Filet de poisson, plaque a pizza sur la grille mé- 180 35-45

0,3 kg tallique

Viande pochée, Plateau de cuisson ou plat a 200 40 - 50

0,25 kg rotir

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 25-35
rétir

Cookies, 16 morceaux Plateau de cuisson ou plat a 180 20-30
rotir

Meringues, 20 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 40 - 45

ceaux rotir

Muffins, 12 morceaux Plateau de cuisson ou plat a 170 30-40
rotir

Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 170 35-45

|ée, 16 morceaux rotir

Biscuits a pate sablée, Plateau de cuisson ou plat a 150 40 - 50

20 morceaux rétir

Tartelettes, 8 mor- Plateau de cuisson ou plat a 170 20-30

ceaux rotir

Légumes, pochés, Plateau de cuisson ou plat a 180 35-40

0,4 kg rotir

Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 30-45

ne tallique

Légumes méditerra- Plateau de cuisson ou plat a 180 35-40

néens, 0,7 kg

rotir

10.4 Informations pour les organismes de contréle

Tests conformes a la norme IEC 60350-1.

= - )

Z, = = C O
Petits gateaux, 16 Chauffage Haut/Bas  Plateau de cuis- 3 170 20-35
par plaque son
Petits gateaux, 16  Chaleur tournante Plateau de cuis- 3 160 20-35

par plaque

son

FRANCAIS
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Petits gateaux, 16  Chaleur tournante Plateau de cuis- 1et3 160 20-35

par plaque son

Tarte aux pom- Chauffage Haut/Bas  Grille métallique 1 170 70-90

mes, 2 moules

@20 cm

Tarte aux pom- Chaleur tournante Grille métallique 2 160 70-90

mes, 2 moules

@20 cm

Génoise, moule a Chauffage Haut/Bas  Grille métallique 2 170 35-45

gateau @26 cm

Génoise, moule a Chaleur tournante Grille métallique 2 160 35-45

gateau @26 cm

Sablé 1) Chauffage Haut/Bas  Plateau de cuis- 3 150 20-35
son

Sablé 1) Chaleur tournante Plateau de cuis- 3 150 20-35
son

Pain grillé 1) Gril Grille métallique 3 max. 1-5

1) Préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

11.1 Remarques concernant le
nettoyage

Agent nettoyant

* Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau
tiede et d’'un détergent doux. Nettoyez et
contrélez le joint de la porte autour du
cadre de la cavité.

» Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.

» Nettoyez les taches avec un détergent
doux. Ne l'appliquez sur les surfaces
catalytiques.

Utilisation quotidienne

» Essuyez l'intérieur de I'appareil apres
chaque utilisation. L'accumulation de
graisse ou d’autres résidus peut
provoquer un incendie.

14 FRANCAIS

¢ De I'humidité peut se déposer dans
I'enceinte de I'appareil ou sur les vitres de
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez fonctionner I'appareil pendant
10 minutes avant la cuisson. Ne
conservez pas les aliments dans I'appareil
pendant plus de 20 minutes. Séchez
l'intérieur de I'appareil uniguement avec
un chiffon en microfibre aprés chaque
utilisation.

Accessoires

* Nettoyez tous les accessoires apres
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

11.2 Retrait des supports de grille /
panneaux catalytiques

Retirez les supports de grille / panneaux
catalytiques pour nettoyer le four.



1. Eteignez 'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale. Tenez I'arriere du support
de grille et du panneau catalytique en
place. Les panneaux catalytiques ne sont
pas fixés sur les parois du four. lls
peuvent tomber lorsque vous retirez les
supports de grille.

3. Ecartez l'arriére du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

P
JiIfs o

——
[ AN

4. |Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

11.3 Nettoyage catalytique

La cavité est dotée de panneaux catalytiques.
Les panneaux catalytiques absorbent la
graisse pendant la catalyse.

Les taches ou la décoloration du revétement
catalytique n’ont aucune incidence sur le
nettoyage.

1. Mettez a l'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Nettoyez le sol du four et la vitre interne
de la porte avec de I'eau tiéde, un chiffon
doux et un détergent doux.

4. Réglez la fonction et la température : O
250 °C

Durée : 1h

5. Aprés le nettoyage, tournez la manette
des modes de cuisson sur la position
Arrét.

6. Lorsque le four est froid, nettoyez le sol
du four avec un chiffon doux humide.

11.4 Retrait et installation de la
porte

La porte du four dispose de deux panneaux
de verre. Vous pouvez retirer la porte du four
et la vitre interne pour les nettoyer. Lisez
toutes les instructions du chapitre « Retrait et

installation de la porte » avant de retirer les
panneaux de verre.

/\ ATTENTION!

N'utilisez pas I'appareil sans les
panneaux en verre.

1. Ouvrez complétement la porte et
saisissez les 2 charnieres de porte.

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce
qu'ils produisent un clic.

3. Fermez la porte du four & mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

4. Mettez la porte sur un chiffon doux sur
une surface stable et relachez le systéeme
de verrouillage pour retirer le panneau de
verre interne.
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5. Faites pivoter les fixations de 90° et
retirez-les de leurs logements.

6. Soulevez d’abord avec précaution, puis
retirez le panneau de verre.

7. Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement les panneaux de
verre. Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

8. Apres le nettoyage, installez le panneau
de verre et la porte du four.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce
tableau, veuillez contacter un service apres-
vente agréé.

16 FRANCAIS

Si la porte est installée correctement, vous
entendrez un clic lors de la fermeture des
loquets.

Lorsque le cadre de la porte est installé
correctement, il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de
verre intérieur A dans son logement.

e N

11.5 Remplacement de 'ampoule

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez I'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.

Lampe arriére

1. Tournez le diffuseur en verre pour le
retirer.

2. Nettoyez le diffuseur en verre.

3. Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. Installez le diffuseur en verre.

Probléme Cause et solution

Le fusible a disjoncté. As-
surez-vous que le fusible
est la cause du dysfonc-
tionnement. Si le problé-
me persiste, contactez un
électricien qualifié.

L’appareil ne chauffe pas.

N'utilisez pas I'appareil.
Contactez un service
aprés-vente agréé.

Le joint de porte est en-
dommagé.




Probléme

Cause et solution

Les informations nécessaires au service

aprés-vente figurent sur la plaque

signalétique. La plaque signalétique se trouve

L’affichage indique
« 12.00 ».

Une coupure de courant
s’est produite. Réglez
I'heure actuelle.

L’éclairage ne fonctionne L’ampoule est grillée.

pas. Remplacez 'ampoule.
Reportez-vous a la sec-
tion « Entretien et net-
toyage », Remplacement

sur le cadre avant de l'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les
informations ici :

de la lampe.

Modeéle (MOD.) :

12.2 Données de maintenance

Référence produit
(PNC) :

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur

Numéro de série (SN) :

ou un service aprés-vente agréé.

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur Electrolux

Identification du modéle EOH3C00BX 944068230
Indice d’efficacité énergétique 95.1

Classe d’efficacité énergétique A

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-
tionnel

0.89 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur
tournante

0.78 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

651

Type de four

Four encastrable

Masse

29.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d’énergie en mode veille

0.8W
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Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan-

ce applicable

20 min

13.3 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud.

Chaleur tournante humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

14. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ot - &

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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KaAwoopioate oTnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou €mAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:

@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
www.electrolux.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTTOINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edv n ouokeun diabeTel diatatn acealeiag yia aidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

1.2 I'eviKéG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIA

AuUTI N ouOoKeun TTPOOPICETAI UOVO VIO PAYEIPIKE XPNan.

H guokeur autn £xel oxediaaTei JOVO yia OIKIOKH Xpran g€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

H guokeur auTh PtTopei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
dwpaTia gevodoxeiwv, EEVWVEG, aypoIKiEG Kal AAAa
TTAPOPOIa KATOAUPATA OTTOU TETOIO XPRan Ogv UTTEPRAIVEI TO
emmireda TNG (METNC) OIKIAKNS XPAONG.

H eykaTaoTaon auTthg TNG GUOKEUNG KAl N QVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOWO.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATOOTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

[Mpiv a1Td OTTOIOOATTOTE EPYATIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPICQ.

Edv To KaAwdIo TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPoadBACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OQAIPEITE I
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA

TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPAa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG

OUOKEUNRG.

* Mn XPNOIYOTTOIEITE I0XUPA AEIOVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXKNPES

METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon +  Mnv TPABATE TN GUOKEUR OTTO TN AARH.
¢ TomoBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
/\ NMPOEIAOMOIHEH! AoQPAAEG LEPOG TTOU TTANPOI TIG OTTAITATEIG
o . . €YKATAOTAONG.
Moévo éva eEeIBIKEUpEVO ATOpO TTPETTE! VOl «  Tnpeite TNV eAGXIOTN OTTOGTACN OTTO GAAEG
€YKOTAOTATEI QUTAV T GUOKEUN. GUOKEUEC Kal JOVABEC.

* [lpiv TOTTOBETATETE TN CUOKEUN, EAEYETE Qv
n TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guokeun gival eEOTTAITUEVN PE NAEKTPIKO
auaTtnua Yugng. MNpetel va Aeitoupyei e
TNV NAEKTPIKR TTAPOXT).

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUOTIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTe O€ eyKATAOTAON i XPHON TNG.
AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg EyKATAATAONG
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IGTOTOTTO HOG.
MavTa va TTPOgEXETE OTAV UETAKIVEITE TN
oguakeun kabwg eival Bapid. Na
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
Kal KAEIoTd TTOTTOUTOlA.
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2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai nAekTpoTTANngiag.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpETTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG ME TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

XpnaoiyoTroigiTe TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICA KAl
MTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANnBei {nuId aTo PIG
TPO®OdOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdoaiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEl VA
avTIKaTaaToBei To KAAWDIO TPOPOdOTiag
TNG OUCKEUNG, N QVTIKATAOTOON TIPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZEPPIg pag.

Mnv emiTpémeTe o€ KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
£TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
otav BpiokeTal ge AeIToupyia A n TTOPTA
gival ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON | HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr n aQaipear) TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUVOEQTE TO PIG TPOYOBOTiag aTnV TTPida
pOVoV agouU éxel ONOKANPWOEN N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTpooaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Eav n mpica ival xahapr, pn guvOEeTe TO
@IG TPOPOdOTiag.

Mnv TpaBaTe To KaAWDIO TPOPOSOTiag Via
vVa atmroguvOETETE TN aguakeur. Tpapdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIiAG.
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG POVWTIKEG
OIATAEEIG: ATPANEIODIOKOTITEG, ATPANEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUUEVES ATTO THV
uTT0d0X1), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEULATOG
KOl PEAE.
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e TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKA BIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUATOG ATTO
OAoug Toug TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI Va €XEI EAAXITTN ardéaTaon 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

* AUTA N GUOKEUN TTAPEXETAI HE QIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KatdAAnAoi TUTTOoI KOAWSiou yia eyKaTAoTA-
on f avrikardoTtaon yia Tnv Eupwrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TUAPA Tou KaAwdiou avaTpeSTe aTn
OUVOAIKN I0XU TNG TTIvakidag. Mrropeite
ETMIONG VO QVATPEEETE GTOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 1oXUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyioTo 2300 3x1
péyiato 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / Kitpivo
KOAWSI0) TTPETTEN Va gival KaTd 2 cm
MaKPUTEPO ATTO TO KAME KAAWDIO GACNG KAl
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

KivBuvog TpaupaTiopou, EYKAUPATWY Kal
nAekTpoTTANSiag r €kpnéng.

¢ Mnv aAAaZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OJUOKEUNG.

*  @povrioTe Ta avoiypaTa agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIAL.

*  Mnv a@AVeTE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
KaTd TN AgiToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN QUOKEUN UETA ATTO
KaBe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTe TN GUOKEUN pE Bpeypéva
XEPIA N OTav €ival ge ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aOKeiTe TTiEGN ATV AVOIXTH TTOPTA.



Mn XPNOIHOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMIPAVEIQ EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEIUEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H XpRan cuaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEi VO dNUIoUPYNaEl Eva
Meiypa aAKOOANG Pe aépal.

Mnv a@rvete aTTiBeg 1 YUUVEG PAGYEG va
£€pBouv g ETTAPN € TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

XpnaoiyoTtroigite yuahi kai BAa eyKeKPIPEVA
yla guvTrpnan.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA
aTolxEia TTou gival BPeyHEVA e EUPAEKTO
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA R TTAVW OTN
OUOKEUN.

TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
xprion.

2.4 ®povrida kol Kabdpioua

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou, ewTIas, N
BA&BNG atn guakeun.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— Wnv TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVA ETQ TN CUOKEUR
ATTEUBEING OE ETTAQPN HE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
aTTEUBEING OE ETTAQPN YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUA
aTn OUOKEUR apoU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE 1
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

O aTTOXPWHATIONOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG
I TNG ETTIPAVEING ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV aTOd0AN TNG GUOKEUNG.
Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi ¢poUTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET VA gival POVIOL.

Na payeipeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEITTN.

AV n GUOKeUN €xel EyKATOOTABE! TTIgW aTrd
€va TTAQigI0 eTTiTTAOU (TT.X. MIO TTOPTA)
@POVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N cUaKeUn BpPigKeTal O€
Aeitoupyia. MTTopei va cugowpeuTei
BepOTNTA KAl UYPACTIia O€ £va KAEIOTO
TTAQiTI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
TN GUOKEUN, TNV KATOIKia ) To dATTEdO.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU

e [piv a1mo TNV £KTEAEDN EpPyaTiag
guvTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
JUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag arrd Tnv Tpila.

*  BePaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
YTrapxel Kivouvog Bpauang Twv TCapIwV.

e AvTIKOTAOTAOTE AuETA TA TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {npIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBig.

e ATraiteital TTpogoxr Katd TNV aQaipean Tng
TOpTAG aTd TN guakeun. H opTa ival
Bapia!

*  KabapifeTe TOKTIKG TN GUOKEUN YIa va
arroTpaTtrei n ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETMIPAVEIQG.

*  KabapiaTte TN GUOKEUN HYE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaiyoTrolgiTe JOvo oudETEPT
aTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpnalpoTToIEiTE
AEIAVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
XOPAaaouV, BIOAUTEG 1 ETOAAIKA
QVTIKEIPEV.

* Av xpnaiygotroleite aTTpél KaBapiapou yia
POoUPVOUG, akoAouBEiTe TIG 0dNyieg
ag@aleiag aTn guakeuaaia.

* Mnv KoBapileTe TNV KATAAUTIKI EPAYIE
ETMITPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EowTepiKOg WTICHNOG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAoUVTAI
EexwpiaTa: AuToi ol AauTITAPEG
TTpoopifovTal WATE VA AVTEXOUV O€
€CQIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
dovnagig, uypaaia r TTpoopiovTal va
anUaTOd0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACON TG GUOKEUNG. Agv
TTpoopiovTal yIa Xprian g€ AAAEG
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€QAPPOYEG Kal eV gival katdAAnAol yia Tov
QWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

* To TTPOoidV aUTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG
TAENG evepyelakng amodoong G.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG idIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

* [0 TNV €IMOKEUN TNG TUTKEUNG,
€TMIKOIVWVAATE pe To E¢oualodoTtnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  XPNOIYOTIOIEITE HOVO YV TIa AVTAAAGKTIKA.

3. NEPIFPA®H NPOIONTOZX

3.1 TeviKkn €mMIOKOTTNON

LLLEL
éJ ﬁL@

H BEE 8

Mivakag XeipiaTnpiwv

NapTtipag / aupBoAo Asitoupyiag
AIOKOTITNG TTPOYPAUPATWY BEppavang
0Bovn

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 EvepyoTtroinon Kai
OTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

Mo va evepyoTTOINTETE TN CUCKEUN:

1. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN TIPOYPAHHATWY YIa
va eMAEEETE TN AeIToupyia.

2. ZTpéYTe TOV OIOKOTITN EAEYXOU YIO VA
TTPOTAPUOTETE TIG PUBLITEIG.
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2.7 Aréppiyn

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou r ag@ugiag.

e EmKoivwvnaTe e TIG SNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

* ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOaia.

«  Koyrte To KaOAwdIO TPOYodOaiag KOvTa aTn

QTUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.

AIokOTITNG AsiToupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

A Evdeign / oupBolo Beppokpaaiag

Avoiypata agpigpoU yia ToV aveuiaThpa
Wogng

Bl 6cppavrikd aroixeio

El Naurrmipag

AVEUIOTAPOG

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUNEVN

OtaeIg axapag

3.2 Ageocoudp
*  MeTaAAIKA oxdpa

Ma @OPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO

WAOIPO, PHOYEIPIKA OKEUN / TTIATA.

* Tayi ynoiparog / ykpiA
Mo Wnaoipo ) wg okewog yia TN guAoyn
TOU AiTTOUG.

Mo va atrevepyoTToINaETE TN CUOKEUN:
aTPEWTE TOV DIOKOTITN YIO TA TIPOYPAUKaTA

atn 6¢an Off. @
4.2 Nedia agprg / Kouptd

- MNa pUBIoN TNG WPAG.




@ MNa pUBuIon TNG AeiIroupyiag poAoyiou.

+ Ma puBuIon TNG WPAG.

4.3 006vn
A °
i
i -l
L Hobbh 9
N |

A. Aeimoupyieg poAoyiou
B. XpovodiakotTng

5. MPIN AIMO THN NPQTH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AaggdAcia.

5.1 PUOuION TG WpPag
MeTa a1d TNV TTPWTN GUVOETN TNV NAEKTPIKA
TTAPOX, TIEPIYEVETE EWG OTOU aTnV 08o6vn va
EPPAVIATOUV oI eVOEIEEIG: «12:00%.
+,— - MEQTE VIO VO PUBUITETE TV WpA.
2. O. TTETTE YIa va TIRERAIWTETE TN
pUBUIaN, SIaQOPETIKA N pUBUION WpPag Ba
atroBnkKeuTEl auTopaTa PETA ammd 5
OeUTEPOAETTTA.

5.2 ApXIKA TTpoBépuavon Kal
Ka@apiouog

MpoBeppdveTe TNV ASEIQ TUTKEUR TTPIV ATTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAQPRA UE TPOPIUA.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

H guakeun ptropei va avaduel duadpeaTeg
OOPEG Kal KOTTVO. AgpiaTe TO SWHATIO KATA TNV
TTPOBEPUAVAN.

1. AgaipgaTe OAa Ta agegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA OTNPIYHOTA OXAPWY aTTd TN
OUOKEUN.

2. PuBuiate Tn Acitoupyia E PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQHOTE TN GUOKEUN
va Aeitoupynael yia 1 w.

3. PuBuiaTe Tn Acitoupyia . PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQraTeE TN GUTKEUNR
va Agitoupynael yia 15 Aet.

4. ATTevePYOTTOINTTE TN CUOKEUN KAl
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

5. KabBapiaTe Tn gugkeur Kai Ta a§eaoudp pe
£va TTavi HIKPOivwy, XAIapo vepd Kal Eva
MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

6. TotoBeTaTe Ta aEETOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY TNV
apxIKn Toug BEan.

6.1 Mpoypdupara

YRoipo pe aépa

= MNa ynaoipo ayntwyv atnv idia Beppokpa-
gia YnaipaTog o€ TTEPITTOTEPEG ATTO Wia
B€0€IG OXAPWY, XWPIG OVAUEIEN YEUTEWV.
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lﬁ Yypog aépag METAQOPAG

¢ AuTn n AeIToupyia axedIAATNKE yIa va €0I-
KOVOUEITE EVEPYEID KOTA TO Whgiyo. Otav
XPNOIPOTTOIEITE auTH TN AeIToupyia, n Bep-
HMOKPOQTia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU
pTTopEi va dlagépel atrd T pUBUITHEVN
Beppokpaaia. H BeppavTikr 1I0XUG UTTOpEI
va peIwBei. MNa TepIgaoTepeg TTANPOPo-
pieg, avaTpéLte aTo KeEPAAaio «Kabnuepivh
XPAON», ZNUEIWOEIG OXETIKA WE: YYPOG OE-
pag PETAPOPAG.

[j Navw/Katw Oéppavon / KardAuon
MNa ynaoipo og pia 6éan axdpag. / MNa evep-
yOTT0iNaN TOU KATAAUTIKOU KaBapIouoU.
AvatpégTe aTo kepaAaio «Ppovrida kai Ka-
BdpIopa» YO TIEPICTOTEPESG TTANPOPOPIES
OXETIKA pe Tov KaTaAuTikO KaBapigpod.

Kdtw Oépuavon
o 1o YAOIPOo KEIK P Tpayavh Baan Kai Tn
gUVTAPNON TPOPIHWV.

FkpIA

Mo WAGIPO aTO YKPIA AETITWY KOUUATIWY
@aynToU KaBwg Kal yia ¢PUYAVIoPA Ww-
Hiou.

FkpIA pe Oepud Aépa
Mo wAoipo peydAwv pepidwv Kpéarog n
TTOUAEPIKWY PE KOKAAQ O€ pia Béan axa-
pag. MNa ykpaTivapiopa Kai yia podIopa.

] Amoyuén
MNa Tnv améywugn Tpo@idwy (Aaxavikd Kai
@pouTa). O xpdvog atmoWugng eEapTaTal
aTro TNV TTOCOTNTA KAl TO YEYEOOG TWV KO-
TEWYUYHEVWY TPOPIHWV.

7.NMPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 AvepIoTRPOG YUENG

Ortav n guagkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
avepIoTAPOG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOMOTA
yla va d1atnpnBoUv WUXPEG O ETTIPAVEIEG TNG
guokeung. Edav atrevepyotroingeTe T
JUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI VO
guvexigel va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI N
TUOKEUN.

7.2 OgppooTATNG GG @AAEiag

H eag@aApévn Asiroupyia Tou goupvou A Ta
eAATTWUATIKA EEOPTAMATA UTTOPOUV VO
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6.2 ZnueIwoeIg OXETIKA pE: YYPOG
AEPOG METAPOPAG

AuTi n AgIToupyia XpnaiJoTToINenkKe yia
TUPHPOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEITKAG
atred0oang Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO OXeDIOOHO (CUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpéG aUppva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mépTa Tou PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN JIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG,
€701 WATE N AcIToupyia va pn dIOKOTITETAI KAl O
@OoUPVOG va AeIToupyei Pe TRV uWnAOTEPN
duVvaTH EVEPYEIAKH aTTOd0aN.

Ma TIG 0dnyieg PayeIpEUATOG AVaTPEETE OTO
KEPAAIO «YTTODEICEIG KOl TUMBOUAEGY, Yypog
aépag PETAQOPAG. lMNa yevikeg auaTaaelg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr ATTodoan», CUUBOUAEG
yia E€oikovopnan Evépyelag.

6.3 PUBpion evog TTpoypauHATOS

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va ETTIAEEETE Eva TTPOY PO,

2. ZTpéYTE TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
€MAEEETE TN Beppokpaaia.

3. Orav 10 payeipepa oAokAnpwoei, aTpéwTe
ToUuG dIoKOTITEG aTn B¢an Off yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE Tr) GUOKEUN.

TTPOKOAETOUV €TTIKIVOUVN UTTEPBEPUavaN. MNa
Va aTToTPATTEl KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BepPOaTATN OOPAAEIOG, O OTTOIOG SIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupatog. O eoUupvog
EVEPYOTTOIEITAI EQVA QUTOUOTA HOAIG PEIWBET N
Beppokpaaia.



8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Mivakag AeiToupyiwv poAoyiou

@ Qpa

MNa puBpion, aAayn A €Aeyxo TNG WPAG.

I_)l Aidpkeia
[a puBuIan TNG dIAPKEIOG AeIToupyiag TG au-
OKEUNG.

Q XpovoueTpnTAg
Ma va puBpioeTe avtiaTpo@n pETpnan. H Aei-
Toupyia auTr dev éxel kapia £TTidpaan atn Ael-
Toupyia NG guakeung. MTopeite va puBpioeTe
auTh TN A&IToupyia oTToIadATTOTE OTIYUN, ETTi-
ang OTAV N GUOKEUN €ival OTTEVEPYOTTOINUEVN.

8.2 PUBuion: Qpa

O _meore €TTAVEIANUPEVA YIA VO
aAAageTe TNV wpa. D avaBoaBrvel.

2. +— - MEQTE VIO VO PUBUITETE TV WPA.
MeTd atrd Trepitrou 5 deuT, N £VOEIEN TTAUOTA
va avaoaBrvel kai aTnv 08ovn epavidetal n
wpa.

D. avaBoaPrvel 6Tav cUVOETETE T OUOKEUN
aTtnv Tpo@odoaia PEUPATOG, OTAV UTTAPEE
OIAKOTIA PEUMOTOG i OTAV OEV OPITTNKE O

XPOVOJIOKOTITNG. + - METTE yIa va

pubpigeTe TNV WpA.

8.3 PUBuion: Aidpkeia

1. PuBpigTte £va Tpoypappa Kal Tn
Bepuokpaaia.

2. O - meore emavennupéva. 21
avapBoaPnvel.

3. + ~ - TMETTE yIA VA pUBPIOETE TNV:
Aldpkeia.

2tnv 008ovn ep@avietal n voeign |_)| [~1-

avaBoarvel otav TapéABel 0 KaBoPITPEVOG

XPOVOG. AKOUYETAI TO GHUA KAI N GUOKEUN

QTTEVEPYOTTOIEITAL.

4. TliEaTe OTTOIOdNTTOTE KOUUTTI yIa val
JTAUOTATTE TO NXNTIKO ONpa.

5. XZTpéyeTe TOUG DIOKOTITEG OTN BEON
QTTEVEPYOTTOINGNG.

8.4 PUBuion: XpovoueTpnTAg

@ - MEQTE ETTAVEIANUPEVQ. Q
avapBoaBrvel.

2. + - MEQTE YIa VO pueplosTs mv wpa.

H Aerroupyia ekivd autdpaTta YeETa ammo 5

OeuT. MOAIG TTaPEABEI O PUBUITUEVOG XPOVOG,

OKOUYETAI £vVa arua.

3. Ti€aTe OTTOIOOATTOTE KOUWTTI yIa Val
OTOPATATTE TO NXNTIKO Gnpa.

4. XZTpéyeTe TOUG OIOKOTITEG OTN B€aN
QATTEVEPYOTTOINANG.

8.5 AkUpwon: AsiToupyieg poAoyioU

. TMEQTE ETTAVEIANUUEVA PEXPI TO
agupBoAo TNG Aeiroupyiag poAoyiou va
apxioel va avaBoaBrvel.

2. ThEQTe TTOPATETAPEVA TO
H Aeitoupyia poAoyioU aTTEVEPYOTTOIEITAI PETA
aTTO PEPIKA OEUTEPOAETTTA.

9. TONOOGETHXH TQN A=EZOYAP

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
Ag@aAcia.
9.1 Eicaywyn ageocoudp

Mia pIKpr €YKOTTH) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ao@dAeia. O yKoTTEG AsiToupyoUv eTTiong
WG ATPAAEIEG AvVaATPOTING. TO UTTEPUWWHEVO

TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPO OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TWV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.
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Eigdyete Tn oxdpa avapeaa aTig papdoug
0dAynNang Tou aTNPiyUaTog TNG aXapag Kal
BeBaiwBeite OTI Ta TTOdIA Eival OTPAPPEVA
TTPOG TO KATW.

Ba0U Tayi

—

ZpwéTe TO TAWi avdpeaa aTig paBdoug
0dynang Tou aTNPiyHATOg OXOPWV.

10. YNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZ

10.1 ZuoTdoEIg HOYEIPEMATOG

O1 TIpEG BepoKPATiag Kal XpOvou
HayEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO
eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal atrd TIG gUVTaYEG,
KOBWG Kal atréd TNV TToIOTNTA KAl TTOoOTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNCIUOTTOIoUVTAl.

H oguakeun gag ptropei va wiver pe
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN ME TN GUOKEUN
TTou eixare. O1 TTapakaTw uTTodEigelg deixvouv
TIG TUVIOTWHEVEG PUBITEIG BepPoKpaaTiag,
XPOVOUG HayeIpEUATOG Kal BEan axapag yia
TUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.

MEeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV ApXiCovTag
Q1o TO KATW HEPOG TOU GOUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuioeIg yia
MIO GUYKEKPIYEVN auvTayr, avalnTnaTte pia
TTAPOHOIQ.

Mo guPPBOUAEG EC0IKOVOUNONG EVEPYEIAG,

avaTtpegTe aTo Ke@aAaio «Evepyeiakn
amoedoany.

ZUpBoAd TTOU XPNOIUOTTOIOUVTAl OTOUG
TiVOKEG:

gy TUTOg aynTou

Mpoypappa
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°C Oeppokpaaia

Ageooudp

E ©¢an axapag
O

Xpdvog payeipEPaTog (ATT)

10.2 YypOg aépag HETAPOPAS -
mpOoTEIVOUEVA afeooudp

XpnaoiyoTrolgite akoUpa Kal N avakAAoTIKA
BaBia Tayia/pdppeg kKal doxeia. Exouv
KaAUTEPN OTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
AVOIXTOXPWHA Kal aVOKAQGTIKA TKEUN.

*  Tayi mitToag - gKoUPO, Pn avakAagaTIKo,
dlapéTpou 28cm

* ZkeUOGg YnoigaTog - oKoupo, Un
QAvVAKAQGOTIKO, SIapETPOU 26cm

*  Kepapikd QOpHAKIO - KEPAUIKO,
SlapETpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Tayi/péppa Baong TapTag -
gkoupa, Un avakAaaTIkr, SlapéTpou 28cm

10.3 Yypo6g aépag HeTa@POPAg

MNa kaAUTepa atroTEAETUATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW
TivoKa.
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FAuka ywpakia, 12 1e-  TOWi Ynaipatog A Tayi yia Ta 180 35-40

péxia Nitrn

Ywpdkia, 9 Tepayia TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 35-40
Nitrn

Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKA oxapa 220 35-40

0,35 kg

Kéik Koppog TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 30-40
AiTTn

Kéik brownie TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 30-40
AiTTn

ZOUQPAE, 6 TEpaxIa HIKPEG KEPAUIKEG QOPUES TE 200 30-40
METAAAIKA axdpa

Baon taptag amo Babu Tayi/pdppa Baong Tap- 170 20-30

a@paTn ¢uun TaG € PETAAAIKA axapa

KEIK «advTouITG» OKeUOG WNAOiPaTog a€ PETAAAI- 170 35-45
Kn oxapa

Yapi moaé, 0,3 kg TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 180 35-45
AiTTn

Wapi oAdkAnpo, 0,2 TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 180 35-45

kg AiTTn

Yapr @iATo, 0,3 kg ToYi TTiTO0G 0€ PETAAAIKA oXd- 180 35-45
pa

Kpéag mogé, 0,25 kg  Tawi Wnaiyatog A Tayi yia Ta 200 40 - 50
Nittn

ZouBAakia, 0.5 kg TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 200 25-35
NiTTn

MmmiokdTta, 16 Tepdxia  Tawi Ynaiyatog A Tawi yia Ta 180 20-30
unl

Makapdv, 20 Tepdxia  TOWi Ynaipatog A Tayi yia Ta 180 40 - 45
Nitrn

Kéik Muffins, 12 Tepd-  Tawi wnaipatog A Tayi yia ta 170 30-40

Xl Nittn

ANJUPA APTOOKEUA- TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 35-45

gpata, 16 Tepdyia NitTn

MmmiokdTa BoutUpou,  TaWi YnaidaTog A Tawi yia Ta 150 40 - 50

20 Tepaxia AiTTn

TapTakia, 8 Tepaxia TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 20-30
AiTTN

Aaxavikd, oagé, 0,4 TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 35-40

kg Nitrn

XopTo@ayIKr) OUEAETA  Tawi TTiTOAG g€ PETAANIKY) OXA- 200 30-45

pa
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Meooyeiakd Aaxavikg, Towi ynaipatog A Tayi yia Ta 180 4 35-40
0,7 kg il
10.4 MAnpo@opieg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV
Aokipeg auppwva pe to IEC 60350-1.
= - o,
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Mikpd kéik, 16 ava  Mavw/Kdatw Oéppav-  Tayi ynaipatog 3 170 20-35
Tayi an
Mikpd KkéiK, 16 ava  Oepuog Aépag Tawi ynaipatog 3 160 20-35
Tawi
Mikpd Kkéik, 16 ava  Oepuog Aépag Tayi ynaipatog 1 ka1 3 160 20-35
TaWi
MnAotiTa, 2 Mavw/Katw ©éppav-  MeTaAAIKA axdpa 1 170 70-90
@oppeg B20 cm an
MnAommiTa, 2 Oeppog Aépag MeTaAAIKA oxdpa 2 160 70-90
@oOppeg B20 cm
A@paTo KEIK, pop-  Mavw/Katw Oéppav-  MeTaANiKh oxapa 2 170 35-45
pa yia KEik F26 an
cm
AppdrTo KEIK, pop-  Oepuodg Aépag MeTtaAAikr) axdpa 2 160 35-45
Ja yia KEIk P26
cm
Mmaok. Zop. Kou-  Mavw/Kdatw Oéppav-  Tawi ynaipatog 3 150 20-35
poU 1) an
Mmmiok. ZUp. Kou-  Oegpuodg Aépag Tayi ynaipatog 3 150 20-35
pou 1)
Toot 1) KpIA MeTtaAAikn axdpa 3 MEY 1-5

1) MpoBeppdveTe TN oUaKeUR yia 10 AeTTTd.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

Ag@dAcia.

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV

11.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo

Mpoiévra KaBapiopolu

+  KaBapiaTe TNV TPdTOWN TNG GUCKEUNG W

£va TTavi JIKPoivwv pe CeaTto vEPO Kal Eva .

n1mio atropputravTikoe. KabapioTe Kai

30 EAAHNIKA

eAEYETE TO AACTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQCIO TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.
XpnaoiyotroinaTe éva didAupa Kabapiguou
yIO va KOBapIgeTe TIG HETAANIKEG

ETTIPAVEIES.

KaBapioTe Toug AeKEDEG e Eva ATTIO
aTTOPPUTTAVTIKG. Mn TO XPNOIYOTTOINCETE

OTIG KATOAUTIKEG ETTIQAVEIEG.
’ Ka@nuepivi Xprion

KaBapiaTe To EOWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META aTro KABe xprAon. H cuoowpeuon



AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI VOl
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

* Mrtropei va axnpatiaTouv udpaTyoi aTtn
OUOKEUN 1 OTa YUAAIVA TTAVEA TG TTOPTAG.
Mo va geIwaeTe TN GUPTTUKVWAN
udPATPWY, APNATE TN GUOKEUR Va
Aeitoupynael yia 10 AeTTTa TpIV atrd 10
payeipepa. Mnv aToBnkKeUETE GayNTO OTN
TUCOKEUN YIa TTEPITaOTEPO aTrd 20 AETITA.
ZTEYVWATE TO ETWTEPIKO TNG GUOKEUNG
MOVO UE TTaVi HIKPOIVWWV JETA OTTO KABE
Xpnon.

Ageocoudp

»  KaBapilete OAa 10 aggaoudp PeTA aTTod
KABe xpran Kal aQAVETE T va
aTEYVWOOUV. XPNTIUOTIOIEITE YOVO TTavi
OTTO MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £V ATTIO
atroppuTTavTIKO. Mnv TTAEVETE Ta agegOUAP
g€ TTAUVTPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG aegoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABapPIaTIKA 1
aIXuNPEA avTiKEipeva.

11.2 Ag@aipeon Twv CTNPIYMATWY
oXapWYV / KOTOAUTIKWYV TTAVEA

AQaIPETTE T OTNPIYMAT OXAPWYV / TO
KOTAAUTIKG TTAVEA yIa va KaBapiogeTe TN
JUOKEUN.

1. ATevepPYOTTOINATE TN CUOKEUN Kal
TTEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUOEL.

2. TpaBngre To uTTPOCTIVO TUAKA TOU
aTNPiyHaTOG OXOPWY YId va TO
QTTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO TOIXWHA.
KpataTe T0 TTidw AKPO TOU GThPiyUaTog
OXOpPWV KAl TOV KATAAUTIKO TTiVOKQ 0Tn
0¢an Toug. O1 KAaTaAUTIKOI TTiVOKESG OEV
€ival gTEPEWMEVOI OTA TOIXWHATA TOU
@oUpvou. MtropoUv va TTégouyv oTav
APAIPETETE TO GTNPIYUATA TXOAPWV.

3. Tpapngte To TTIOW AKPO TOU OTNPIYHATOG
aXOpWV aTTO TO TTACIVO TOIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

Iy
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4. ToTmoBeTATTE TA GTNPIYHATA TXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikagia
UE TNV avTioTPO®N TEIPA.

11.3 KataAuTik6g KaBapiopog

YT1dpxouv KataAUTIKOI TTIVOKEG OTO ETWTEPIKO
TOU @OoUpPVOU. Ta KATAAUTIKA TTAVEA
QATTOPPOPOUV Ta AITTN KATA TN SIGPKEID TNG
KOTaAUONG.

O1 KNAIBEG 1 O ATTOXPWHATITUOG TNG
KOTOAUTIKAG ETTIOTPWONG OeV ETTNPEALEI TOV
KaBapIauo.

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

2. Ag@aipeaTe Ta €EapTHUATA.

3. KoabBapiaTte To datredo Tou YoUPVOU Kal TO
ETWTEPIKO TCAMI TNG TTOPTAG WE {ETTO
vePO, Eva JAAaAKO Travi Kal Eva ATTIo
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. PuBuioTe Tn Aermoupyia kai Tn

Beppokpaaia: E 250 °C

Aidgpkela: 1 w

5. MeTtd TOV KOBAPITUO, OTPEWTE TOV
OIaKOTITN TTPOYPANUATWY OTh B€0N
QTTEVEPYOTTOINANG.

6. Ortav n guakeun gival Kpua, KaBapiaTe TN
Bdon Tou oupvou pe Eva UypO PHOAOKO
Tavi.

11.4 A@aipeon Kal eyKaTadoTOON TNG
mOPTAG

H mopTa Tou @oupvou dBiabETel BUO TCAapIa.
Mrropeite va agaipEaeTe TNV TTOPTA TOU
(POUPVOU KOl TO ECWTEPIKO TCAMI YA
KaBapIiogpo. AlaBaaTe OAOKANPES TIG 0dnyieg
OXETIKA PE TNV «AQaipedn KAl EYKATAGTOON
TNG TTOPTAGY», TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIAL.

/\ MPOXZOXH!

Mn xPnGoIYOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta
TCAMIa.

1. AvoigTe evTEAWG TNV TTOPTA KAl KPATAOTE
KOl TOUG OUO PEVTETEDEG.

2. AvoonkwaTe Kal TpapnTe Ta pavooAa
MEXP! VO KOUUTTWOOUV E KAIK.
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3. KAcigTe TV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI T
pEON OTNV TTPWTN B€01N AVOoiyPaTOog. XTN
JUVEXEIQ, AVOONKWATE Kal TPABAETE TNV
TTOPTA VI VO TNV OQAIPETETE ATTO TNV
utTodoxN TNG.

4. TomoBeTnaTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVal
aTraAO TTavi KO g€ aTABEPR ETMIPAVEIQ KOl
amag@aliaTe To oUATNUA ATPAANITNG VIO
VA AQAIPETETE TO ETWTEPIKO TCAMI.

5. lMepioTpéwTe TOUG GUVOETHPEG KaTa 90°
KOl 0QAIPETTE TOUG ATTO TIG UTTODOXEG
TOUG.

6. [lMpwTa avagnkwaTe TTPOTEKTIKA Kal
KOTOTTIV AQAIPETTE TO TCAMI.
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7. KoBapiate Ta T¢ApIO PE VEPO KAl GATTOUVI.
Y KOUTTIOTE TTPOCTEKTIKA TA T¢ApIa. Mnv
KaBapileTe Ta TCAPIO OTO TTAUVTHPIO
TATWV.

8. MeTd TOV KOBAPITHO, TOTTOBETATTE TO
T{AMI KAI TNV TTOPTA TOU QOUPVOU.

Edv n mopTa £xel TorobeTnOei cwatd, Ba

OKOUTETE £V XOPOKTNPIOTIKO KAIK OTQV

KAEIVETE TO pAvOOAQ.

Ortav Tor00eTNOOUV TWATA, TO TTAQITIO TNG

TTOPTAG KAVEI KAIK KOBWG aag@aAilel atn B€an

TOU.

BeBaiwbeite OTI £XETE €YKATAOTATEI TO
€0WTEPIKO TCAMI A OTIG UTTODOXEG TWATAL.

A
.y

= [

11.5 AvTikaTtdoTaon Tou AQUTITAPO

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTTAnéiag.
O Aautrmpag pTropei va gival (eaTog.

1. ATTEvVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKR TPOPOdogaia.

3. TomobetaTe 1o TTavi oTn fAan Tou

poUpvou.

Micw AapTtrmpag

1. Z1p€ywTe TO YUAAIVO KGAUpUA yia va TO
APOIPETETE.

2. KoBapiaTe To YUaAIvo KAAupa.

3. AvTIKatagTtnaTe TOV AQUTITPA PE Evav
KaTAAANAO AQUTTTAPO aVOEKTIKO O€
Beppokpaaieg éwg 300 °C.

4. TotmoBeTNaTE TO YUAAIVO KAAUUHQ.



12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

MNa epimTwaelg Tou dev TTepIAaPBAavovTal og
auTtdv TOV TTiVAKQA, ETTIKOIVWVIOTE JE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpBIG.

Mpo6BAnpa

AITia Kol aTTOKATA-
oTaon

H guokeur) dev TTpobep-
Jaiveral.

‘Exel kagi n agpdAeia. Be-

BaiwBeite 6T N ag@aAeia
€ival n aimia NG duaAel-
Toupyiag. Eav To TTpoBAn-
MO TTAPAUEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE PE ETTAYYEAUOTIO
NAeKTPOAOYO.

To AdaTixo aTeyavoTroin-
ang TNG TTOPTAG £XEI UTTO-
atei {nuia.

Mn xpnaigoTrogite Tn gu-
okeuny. EmmkoivwvnaTe pe
éva E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépPig.

21NV 006vn gppavidetal n
€voeign "12.00".

YT pge pia dIakoTTr peU-
parog. PuBpiaTte Tnv wpa.

O Aaptrripag Sev Asitoup-
YEi.

O AapTITAPAg £XEI KAEi.
AVTIKATaOTAOTE TOV AQp-
TTApa. AvaTpégte atnv
evoTnTa «PpovTida Kai
KaBapIgpOG», AvTiKaTa-
aTaon Tou AapTITAPA.

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUH@WVaA PNE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OoXeBIOOHOU Kal
EVEPYEIOKNG €mMICAMavong TnG EE

12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev pTTopeiTe va avTIMETWTTIOETE TO
TTPORANUO HOVOI OAG, ETTIKOIVWVHOTE UE TOV
QVTITTPOCWTTO Hag ) To E€ouaiodoTnuévo
Kévtpo Z€pBIg.

Ta ammapaitnTa aToIXEia yIa TO KEVTPO TEPPRIG
BpiokovTal aTnV TMIVOKIdA TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIvVakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO UTTPOATIVO
TTAQicIo TNG ouakeung. PaiveTal OTAv AVOIYETE
NV TOPTA. MNnV a@aipeite TNV Tvakida
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG CUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

Kwdikog TTpoidvtog
(PNC):

Ze1piokodg apiBpog (S.N.):

Ovopa TpounBeuTth Electrolux

TautétnTa poVTéAOU EOH3C00BX 944068230
AgikTngG EvEPYEIOKNG ATTOd00NG 95.1

T&&n evepyelakng amodoang A

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @opTio, cuppaTikn Aeitoupyia

0.89 kWh/kUkAo
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KaravaAwan gvépyeiag pe Baaikd goprtio, Aeitoupyia pe utroBonon-

an aveuIoTAPa

0.78 kWh/kukho

Ap1Bu6G KolhoTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAekTPIKR evEpyEIa
‘Evtaon 651

Tutrog poupvou EvToix1¢opEvog poupvog
Mada 29.4 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelipépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal

YKPIA - MéBodoI péTpnang Tng atmodoang.

13.2 NMAnpo@opicg TTPOIGVTOG yia TNV KATAVAAWGT 10XU0G KAl TOV JEYIOTO
Xpovo eTriTeuéng TG KAaTadAAnAng Asitoupyiag XapnAng 1o0x0og

KaravaAwan 10xU0g g€ KaTdaTaan avapovig

0.8W

MéyioTOG XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WATE 0 £OTTAICUOG va ETTITUXEI auTOUATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XAHNArg 1oxU0g

20 Aetr

13.3 ZupBoulég e§oikovounong
evépyelag

O1 TrapakaTw oupBouAég Ba aag Bonbrigouv
va €EOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN XPNAON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BPioKeTal O€E
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payelipépaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEan Tou.

XpnaiyoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal
POPUEG, VIO va auénaEeTe TNV £€0IKOVOUNTN
EVEPYEIQG

Mnv TTpoBepUaiVETE TN GUTKEUN TIPIV ATTO TO
HayEipEUa, EKTOG av auTd GUVIATATAI PNTA.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QayNnTd TN Qopd, Unv
QAPRVETE VA TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
SIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.
Mayeipepa pe aépa

OTroTe gival €QIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQL.
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YT1roAgimropevn BepudéTnTa

Ortav n SIGpKEIA HAYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKkpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel TO payeipepa.

XPNOIYOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dioTnpeite To eaynTo (eaTtd 1 va
CeaTaiveTe GAAQ QaynTaA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyeTe TN XapnAdTEPN duvaTr PUBUION
Bepuokpaaia, yia va XpnNOILOTIOIEITE THV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA Kal Va JIOTNPEITE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog aépag METAPOPAG
AeiToupyia TTou oXeSIATTNKE YIa VO
€COIKOVOEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIpEUQ.



14. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU
auupBoAo L’B ToTroBeTAaTE TA UNIKG @Epouv To aUMBOAO E EmoTtpéyTte 1O
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QVOKUKAWGT. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU | OVOKUKAWGNG ) ETTIKOIVWVAOTE UE TN ONUOTIKN
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG apxn.

QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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