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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea + Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.
/\ AVERTISMENT! * Inainte de a in_stala aparatul, v_erific? Sjacé
. L L usa aparatului se poate deschide fara
Doar o persoana calificata trebuie sa probleme.
instaleze acest aparat. « Aparatul este prevazut cu un sistem de

racire electrica. Pentru a functiona, acesta

+ Indepértati toate ambalajele. s :
: necesita curent electric.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

* Aveti intotdeauna grija cand mutati /\ AVERTISMENT!
aparatul deoarece acesta este greu. | | Pericol de incendiu si electrocutare.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa. = Toate conexiunile electrice trebuie
Nu trageti aparatul de méaner. realizate de catre un electrician calificat.
+ Instalati aparatul intr-un loc sigur si * Aparatul trebuie legat la o priza cu
adecvat care satisface cerintele privind impamantare.
instalarea.
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» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

 Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:
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Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

« Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

« Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:



— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

+ Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

 Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

« Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat. Usa este grea.

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Gatirea cu abur

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

« Aburul eliberat poate provoca arsuri:
— Nu deschideti usa aparatului in timpul
utilizarii gatirii cu abur.
— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

* Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
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3.

Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

ERRNCEOENE
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Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Sertar pentru apa

Element de incalzire

Priza pentru senzorul de gatire

Bec

Ventilator

PANOUL DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1.

2,

3.

Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de
selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

8
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0] Adancitura cavitate - Recipient pentru

curatarea cu apa

gl Suport pentru raft, detasabil
Pl Teava de evacuare

E] Supapa de evacuare a apei
G Pozitii raft

[ Orificiu pentru abur

3.2 Accesorii

Raft sarma

Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.
Tava de gatit

Pentru prajituri cu blat umed, produse
coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea
alimentelor pe raftul de sarma.

Cratita

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

Senzor de gatire

Pentru a controla gatirea in functie de
temperatura din interiorul alimentelor.
Ghidaje telescopice

Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sadrma.

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.

O

Apasati lung pentru a seta functia: in-
calzire rapida.

ﬂ))

Apasa pentru a porni si opri becul apa-
ratului.

Apasa pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire




Apasati pentru a confirma selectia.

OK

4.3 Indicatorii afisajului

T --?- 0 >> DEMO

QO G YA

Ed
El
“»

Afisaj
cu functiile cheie.
IE'I Aparatul este blocat.
\/\9 Submeniul: Gatire asistata.

m/ Submeniul: Curatare.

@ Submeniul: Setari

incélzire rapida este activat.

>»>

Rezervorul de apa este gol. Reumpleti
rezervorul.

Rezervorul de apa este pe jumatate
plin.

Rezervorul de apa este plin.

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

Durata gatire este activat.

DIDISUOIE L

%
=
o
o

Pornire cu intarziere este activat.

Cronometru numaratoare directa este
activat.

Q@

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: ,,00:00”.

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

1.

2,

Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

Setati functia a Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1 h.

Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.
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6.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperatura mai scazuta decat pentru incal-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform in interiorul cuptorului.

E Incalzire sus si jos / Curatarea cu apa
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

Consulta capitolul ,ingrijirea si curatarea”
pentru detalii despre: Curatarea cu apa.

@y Functia abur: Umiditate scazuta
Functia este adecvata pentru carne rosie, pa-
sare, preparate la cuptor si tocanite. Datorita
combinatiei de abur si caldura, carnea capata
o textura frageda si suculenta, avand in ace-
lasi timp si o crusta crocanta.

Preparate congelate

= Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

lﬂ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia n timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticad”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

6.4 Setarea: Umiditate scazuta -
Gatire la abur

@

Foloseste numai apa. Nu utilizati apa
filtrata (demineralizata) sau distilata. Nu
utilizati alte lichide. Nu turna lichide
inflamabile sau care contin alcool in
rezervorul de apa.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

®

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.
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1. Apasa capacul rezervorului de apa pentru
a-l deschide.

2. Umple rezervorul de apa cu apa rece
pana la nivelul maxim (aproximativ
900 ml).

3. Impinge rezervorul de apa la loc in pozitia
sa initiala.

4. |Introduceti alimentele in aparat.

5. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire .



6. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura. Reumple rezervorul de apa
pe durata gatirii, daca este necesar.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul. Deschide usa cu atentie.
Umiditatea eliberata poate produce
arsuri.

8. Pentru a preveni formarea reziduurilor de
calcar, goleste rezervorul de apa dupa
fiecare gatire cu abur. Asteptati cel putin
60 de min dupa fiecare utilizare pentru a
evita ca apa fierbinte sa iasa din supapa
de evacuare a apei.

/\ AVERTISMENT!

Aparatul este fierbinte. Exista pericolul de
arsuri. Aveti grija atunci cand goliti
rezervorul pentru apa.

6.5 Goliti rezervorul de apa

Indicator pentru rezervorul de apa

|’“‘ Rezervorul este plin.

Rezervorul este pe jumatate plin.

e

Rezervorul este gol. Reumpleti rezer-
vorul.

L

Daca turnati prea multa apa in rezervor, o
supapa de siguranta muta apa in exces in
partea de jos a interiorului cuptorului.

1. Opreste aparatul. Lasati usa cuptorului
deschisa si asteptati sa se raceasca.

2. Conectati teava de evacuare C la supapa
de evacuare A prin conectorul B.

3. Tineti capatul tevii sub nivelul de A si
impingeti in mod repetat B pentru a
colecta apa ramasa.

4. Detasati C si B si stergeti interiorul
cuptorului cu un burete moale.

@

Nu utilizati apa scursa pentru a umple din
nou rezervorul de apa.

6.6 Accesare: Meniu: —

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire

asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la .

Afisajul indica Y&, m’, 2.

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in
submeniu. Apasati OK.

6.7 Setarea: Gatire asistati >¢

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta . Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati
OK,

4. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK,

5. Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru a
utiliza functia. Consulta capitolul ,Utilizarea
accesoriilor”.
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Legenda

Legenda

Umple sertarul pentru apa cu apa pentru gati-

tul la abur.

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea pro-
dusului”.

=

Preincalziti aparatul nainte de a incepe sa

gatiti.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
pp Friptura de vita, me-  1-15kg;4-5cm /? = 2; tava de gatit ) o
diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Fri a i 180 - 22 -
ripturd, medie Sgaté' gfnf’z”?u /‘? E] E‘ 3; tava pentru coacere pe raft de sarma
P4 éroase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita / fier- 1.5-2k « A x
b:::: l‘llr:gb:s\i,tl (;::oalset; 9 /‘? B 2; tava pentru coacere raft de sarma
P5 superioar ’pulpé SU- Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
perioara, g’roasé) binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
Friptura de vitd, me- 15kg; 4-5cm /‘? E 2; tava de gatit
P7  diu (gatire la temp. bucati groase  Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
scézutd) ' binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
pqo File de vitd, mediu 0,5-1,5kg;5-6 /?Elz; tava de gatit o o
(gétire lenta) cm bucati groase Plraje$te carnea Flmp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
Fri a itel .8-15kg; 4
P12 e)r(lpst:;?é?e vitel (de 0 Eucétsi ggo’asgm /? B 2 tava pentru coacere raft de sarma
’ ’ Adaugati lichid. Friptura acoperita.
P13 ng:usi:ud:ufsgfa de 15-2kg (ﬁb IE] 1; tava pentru coacere pe raft de sarma
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg . < -
P14 la temperatura scazu- /‘? E 2; tava de gatit

ta)

Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
dupa jumatate din durata de gatit.
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Preparat Greutate

Nivel raft / Accesorii

Pulpa de porc, proas- 1-1.5kg;5-6cm

/P E 2; tava pentru coacere raft de sarma

P15 Pata bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati El 3 cratits adanca
P16 Crsg;i%é ?ezr:rcéer- Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
subtiri jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Pulpé de miel cuos  1.5-2kg, 7-9cm  #)[],. friptura la tava de gatit
P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 t‘%t Proas- /‘? B 2; vas pentru gétit pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg /? IEI 3; tava de gatit
Piept de pui 180- 2%%% per bu- /? E] E‘ 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
Pulpe de pui, proas- - /P 3. tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Ratd intreaga 2-3kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sdrma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg /? IEI 2; cratita adanca
P23 Puneti carnea in tava de gatit. Tntoarce;i gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucatd de carne kg /P B 2; raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /PB 2. tava de gatit . ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste ) @ B 3; preparat caserole pe raft de sarma
Prajitura cu branza -
P27 I El 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Préjitura cu mere - B 3; tava de gatit
P29 Tartd cu mere . El 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta cu mere -
P30 E 1 @ Forma de 22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2 kg de aluat E 3 cratita adanca
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P32 Brioge . El 3 tava pentru briose pe raft de sarma
P33 Bucata de prajitura . E 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti ke E 2; Tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges Tk E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :.aergume mixte la gra- 1-15kg B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
P37 Crochete, congelate 0.5 kg El 3: tava de gatit
P38 Cartofi, congelati 0.75 kg El 3; tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k A s
P39 Iegun%e cu foi uscate g qub E] 1; preparat caserole raft de sarma
de paste
P40 g?i:'t;t:z%ratma;l (car- 1-1.5kg arl= 1; preparat caserole raft de sarma
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
Pizza proaspata,
P41 subtire - ({Ib E] 2 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
P42 groasa - E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche . =] 2; forma pentru copt raft de sarma
P44 Egig:]r;e;ellb/émabatta/ 08k qub E] 2;tava de gatit tapetata cu hértie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1k < e « Al <
P45 secara/ péir?e neagra 9 E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt/tava

pentru paine pe raft de sarma

6.8 Modificare: Setari <
1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

2, Rot-i‘gi butonul de comanda pentru a

selecta &%, Apasati OK
3. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.
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Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4




Setare Valoare

Setare Valoare

05 Senzor de gatire 1 - Alarma si oprire,

09 Modul demo Codul de activare:

Actiune 2 - Alarma 2468
06 Cronometru numara-  Pornit / Oprit 10 Versiunea software Verificare
toare directa
11 Resetati toate optiunile Da/ Nu
07 lluminare Pornit / Oprit
08 Incélzire rapida Pornit / Oprit

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare &

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul

de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

OOK . apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. EI - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

@OK - apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Pornire
cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.
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8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor
cronometrului

Q Pentru a seta timpul pentru numara-
toarea inversa. La incheierea duratei

Cronometru este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate fi setata
n orice moment.

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-
STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a améana pornirea si/sau termi-
: narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere
@ Pentru a indica durata de functionare
Cronometr a aparatului. Maximul este 23 h 59
Srat Y min. Aceasta functie nu are niciun
numaratoa: - ofect asupra functionarii aparatului si
re directa

poate fi setata in orice moment.

8.2 Setarea: Cronometru

1. Apasati O.

Afisajul indica: 0:00 si AY

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

8.3 Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati @ pana cand afisajul indica:
0:00 si %

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.
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. a a . Y
8.4 Setarea: Pornire cu intarziere ©

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul indica: &

si START .

3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: --:-- @ STOP .

5. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati OK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa ©

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @ / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati OK.

8.6 Setarea: Timpul

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta @} / Timpul. Consultati capitolul
L,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.



9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Raft sarma

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos. Asigurati-
va ca raftul atinge partea din spate a
interiorului cuptorului.

Tava de gatit / Cratita adanca

——

= =

Impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului. Puneti tava de gatit cu
panta spre partea din spate a interiorului
cuptorului.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

. C- temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. /‘? - temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Pentru rezultate optime de gatire:

» Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« Tn timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.

27
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Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor
=

= Functia de incalzire
B ,

°C Temperatura
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Afisajul indica temperatura curenta a
senzorului de gatire.

5. M- apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

7. Apasati oK.

8. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati daca mancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

9. Scoateti conectorul senzorului de gétire
din priza si preparatul din aparat.

Accesoriu

E| Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

« Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.



555
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e

°C

Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 15-25
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

ROMANA
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10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

= - o,
_-N = = C O

Prajituri mici, 20 bucati pe ncalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35

tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35

tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35

tava tit

Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 -90

@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70-90

@20 cm

Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40-50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 cm

1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit

Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv. Curatati si
verificati garnitura usii din jurul cadrului
cavitatii.
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» Curatati petele cu un detergent neutru.
Utilizarea zilnica

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul



sa functioneze timp de 10 minute inainte

de gatire. Nu depozitati preparatele in

aparat pentru mai mult de 20 de minute.

Uscati interiorul aparatului numai cu o

laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.
Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

| ]
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4. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.3 Curatarea cu apa

Aceasta procedura de curatare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in aparat.

1. Turnati apa in adancitura cavitatii: 300

ml.
2. Selectati Meniu =/ Curatare wl
3. Apasati OK,

Durata: 30 min
La incheierea curatarii este emis semnalul
sonor. Aparatul se opreste.

4. Asteptati pAna cand aparatul s-a racit.
Uscati cavitatea cu o laveta moale.

11.4 Curatarea rezervorului de apa

—

Opriti aparatul.

2. Puneti o cratitd adanca sub alimentarea
cu abur.

3. Turnati apa in sertarul pentru apa:

850 ml. Adaugati acid citric: 5 lingurite.
Asteptati 60 min.

4. Porniti aparatul si setati functia:
Umiditate scazuta. Setati temperatura la
230 °C.

5. Opriti aparatul dupa 25 de min si
asteptati sa se raceasca.

6. Porniti aparatul si setati functia:
Umiditate scazuta. Setati temperatura
intre 130 si 230 °C.

7. Opriti aparatul dupa 10 min si asteptati
s& se raceasca.

8. Goliti rezervorul de apa. Consultati
capitolul Utilizarea zilnica, ,Golirea
rezervorului de apa”.

9. Clatiti rezervorul de apa si curatati
resturile de calcar cu o laveta moale.

10. Curatati teava de evacuare cu apa calda
Si un detergent neutru.

Contactati furnizorul de apa pentru a verifica

nivelul de duritate a apei.

Clasificarea apei: Curatati rezervorul

de apa la fiecare:

moale 75 de cicluri - 2,5 luni

duritate moderata 50 de cicluri - 2 luni

dura 40 de cicluri - 1,5 luni

foarte dura 30 de cicluri - 1 luna

11.5 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea

usii” Tnainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.
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2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul

22 ROMANA

superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

A

Asigurati-va ca ati montat corect panoul de
sticla din mijloc Tn locasul sau.

2
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11.6 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

12. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Garnitura usii este deteriorata.

Nu utilizati aparatul. Contactati un Centru de service
autorizat.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Exista apa in interiorul cuptorului.

Nu exista prea multa apa in rezervorul de apa.

Ll - indicatorul este stins.

Nu exista suficienta apa in rezervorul de apa. Daca in-
cepe sa se scurga apa in aparat si indicatorul este in
continuare oprit, contactati un Centru de service autori-
zat.

I_‘ - indicatorul este aprins.

Nu exista suficienta apa in rezervor. Daca rezervorul
este plin si indicatorul tot mai este aprins, contactati un
Centru de service autorizat.

ROMANA 23



Problema

Verificati daca...

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Nu exista reziduuri de calcar in deschiderea alimentarii
cu abur.

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Exista apa in rezervorul de apa.

Golirea rezervorului de apa dureaza mai mult de trei
minute sau apa curge din orificiul de alimentare cu
abur.

Nu exista reziduuri de calcar in deschiderea alimentarii
cu abur. Curatati rezervorul de apa.

®

Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

13. EFICIENTA ENERGETICA

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
EOC6H76X 949494489
Identificarea modelului EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numéar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul

721

Tip cuptor

Cuptor incorporabil
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Masa

EOCBH76X 33.2 kg
EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doud coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala
Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu

cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

A%
Reciclati materialele marcate cu simbolul To.
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati

la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

ROMANA 25



centrul local de reciclare sau contactati

marcate cu acest simbol E impreuna cu L . )
administratia orasului dvs.

deseurile menajere. Returnati produsul la
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