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1. A UHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

[Mpean MOHTMpPAHETO U yno-
TpebaTa Ha ypeaa npoyetete
BHMMATENHO NpeaoCcTaBeHU-
Te UHCTPYKUuK. MNpounssoam-
TENAT HE HOCU OTFOBOPHOCT
3a HapaHsIBaHUs U nospe-
Auv, pesyntart oT HenpaBWieH
MOHTaX unn ynotpeba. BuHa-
M OPBbXTE MHCTPYKUMUTE Ha
©e3onacHo 1 AOCTBLITHO MS-
CTO 3a crnpaBka B ObaeLle.

1.1 Be3onacHocT 3a geua
M Xopa B HepaBHOCTOMHO
NoroXeHune

* To3n ypen moxe ga 6bae
n3nons3saH oT Aeua Hap 8-
roguLHa Bb3pacT, KakTo U
OT Nnuya ¢ HamaneHu ousn-
YeCKW, CETUBHU U YMCTBEHU
Bb3MOXXHOCTM UM OT nNuua
6e3 onnT n No3HaHud, camo
ako Te ca nog HabnogeHve
nUnNn 6bOAT MHCTPYKTUPAHN
OTHOCHO Be3onacHara yrno-
Tpeba Ha ypeaa n pasbu-

paT Bb3MOXHUTE PUCKOBE.
[eua nog 8-roguiiHa Bb3-
pacT 1 xopa C TEXKN UNu
KOMMIEKCHN YBPEXOAaHUS
TpsbBa Aa ce abpxaTt aa-
neY oT ypeaa, OCBEH ako
He ca Nof NOCTOSAHHO Ha-
onogeHne.

» [euata TpsibBa aa 6bvaaTt
noa Haa3op, 3a ga ce ra-
paHTUpa, 4Ye He CU UrpasT C
ypeaa v MoObUIHM ycTpou-
CTBa C MPUNOXEHNETO.

* [pbXXTe BCMYKM OMaKOBKM
aaned ot geua un rm ms-
XBbpNeTe KakTo CbOTBET-
cTBa.

* MPEOYNPEXOEHUNE:
YpeobT n Herosute Jo-
CTbIMHM YacTu ce Harope-
LABaT No BpeMe Ha yno-
Tpeba. dpbxTe geyata u
AomMaluHuTe nobumum Ha
pa3cTodHMe No BpeMe Ha
ynotpeba n npu oxnaxaga-
He.
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1

AKTMBMpanTe YyCTPOMUCTBOTO
3a BesonacHocCT 3a geua,
aKko e HannyHo TakoBa.
HeuaTa He TpsibBa ga no-
yucTeaT uUnu nogabpXxart
ypeaa 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3zonacHocT

Tosun ypepn e npegHasHayeH
caMo 3a roTBeHe.

Tosu ypea e npegHa3HayveH
3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.
To3n ypen moxe ga ce us-
nonsea B oomcu, ctam B
XOTenNu, ctam 3a rocTu Cbe
3aKycCKa, KbLLW 3a rocTu n3s-
BbH rpaga un gpyru nogob-
HW MecTa 3a HacTaHsABaHe,
KbAEeTO NogobeH Tun na-
nonssaHe He HaJByLLaBa
CpeaHOTO HMBO Ha JomMa-
lWHa ynoTtpeba.

He nsnonaeanTte ypeaa,
npeaun ga ro nHctanupare
BbB BrpageHaTta KOHCTPYK-
Lms.

[Mpeau n3BbLpLUIBAHETO Ha
KakBaToO W [a € noaapbxka,
N3Kn4veTe ypena oT enek-
TpO3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLnAT kaben
€ noespeaeH, Ton Tpsabea ga
ce CMeHu OT nNpou3BoaunTe-
nsi, OT HEroB OTOpPM3npaH
CepBU3EH LEeHTBbP Unu ot
nvua ¢ nogobHa keanugu-
Kaums, 3a aa ce usberHe
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OMacHOCT OT eSleKTPUYECKH
yaap.
NMPEAYNPEXOEHNE:
YBepeTe ce, Ye ypeanT €
N3KNIYeEH, Npean aa cme-
HUTE NamnaTta, 3a Aa us-
GerHeTe eBeHTyaneH TOKOB
yaap.
MPEAYNPEXOEHNE:
YpeobT 1 Herosute Oo-
CTbIMHM YacTu ce Harope-
LABaT No BPpeEME Ha yno-
Tpeba. Tpsabea ga ce BHU-
MaBa [a He ce gokocsat
HarpeBaTeNHUTE eNemMeHTH
NN NOBBPXHOCTTA Ha Bb-
TPELIHOCTTa Ha ypeaa.
BuHaru nanonssante pbka-
BUUK 3a (pypHa npu n3ea-
XOaHe unu nocTtaBsiHe Ha
akcecoapu unu cbaoBe 3a
neveHe.

Manon3sanTte camo ceHso-
pa 3a xpaHa (TepmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypes.
He vHcTanupanTe ypena
3ag gekopaTtmBHa BpaTa, 3a
Aa npegoTBpaTuTe nperps-
BaHe.

3a ga cBanuTte HocauuTe
Ha padTa, MbPBO N3O bLP-
nanTe npegHaTa YacT Ha
HocauuTe, a cneg ToBa u
3a4Hu1S Kpan Ha HocauuTe
OT CTpPaHU4yHUTE cTeHun. lNo-
CcTaBeTe HocauuTe Ha pad-
Ta B obpaTHa nocnegosa-
TEsHOCT.



* He nouncrteanTte ypeaa c

napo4yncradyka.

* He nanonasearite rpybm,

abpasvBHM, NOYUCTBALLM
npenapaTtun unm ocTpu, me-
TanHW CTbprasnku 3a noyn-

CTBaHe Ha CTbKIOTO Ha
BpaTaTa, 3al0To Te MmoraT
[la HagpackaT NoBbpPXHOCT-
Ta 1 ToBa Aa Aoseae 4o
CYynBaHe Ha CTbKIOTO.

2. HCTPYKLWUUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 Installation

/N BHUMAHME!

Camo kBanuuLmpaHo nuLe Moxe Aa ns-
BBbPLUN MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BC1YKM ONakoBKM.

He MoHTMpainTe n He nsnonssanTte
nospeaeH ypea.

CnepBaiiTe MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanMpaHe, Hanu4yHy Ha Hawwus
yebcanT.

BuHaru BHMmaBanTe, korato MecTuTe
ypeaa, Tbi KaTo e TexbK. Vsnonssawnte
npeanasHn pbKaBuLy U 3aTBOPEHU
0byBKM.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.
MoHTupaiiTe ypena Ha 6e3onacHo u
NMOAXOASLLO MSACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHT@XHUTE U3NCKBAHMS.

Tpsabsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHMe [0 Apyrv ypeau u
yCTpOWCTBA.

[Mpeav oa moHTUpaTe ypena, ce yseperte,
Ye e N3paBHEH N Ye BpaTaTa ce oTBaps
0e3npobnemHo.

YpenbT e obopyasaH ¢ enekrpnyecka
cucTemMa 3a oxnaxpaaHe. TpsibBa aa ce
N3Mnona3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpunyecko cBbp3BaHe

/N BHAMAHMUE!
Puvick oT noxap unm TokoB yaap.

Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaeaAT OT KBanMguumpaH
€NEKTPOTEXHNK.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe oT
TabenkaTa ¢ fJaHHN ca CbBMECTUMMU C
eneKTpUYECKUTE AaHHN Ha 3axpaHBaliaTta
Mpexa.

YpenwT TpsbBa ga ce 3asemu. BuHaru
M3nonaBaiTe NpPaBuUHO MHCTaNMpPaH,
YCTOMYMB Ha yaapu KOHTAKT.

He n3nonasante pasknoHuTenu nnu
ajanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

V36sirBainTe HaHacsHETO Ha noepeaa no
wencena n kabena. Ako e Heobxoanma
noamsiHa, Ta TpsabBa ga 6bae n3BbpLLEHA
OT Halll OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.
He ponyckawTe 3axpaHBawute kabenu aa
ponupat unu ga ca B 6nusoct go
BpaTMykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTo e BKIIOYEH UMK BpaTuykaTa e
ropetua.

3alwmTaTta OT enekTpudeckn yaap Ha
TOKOBOAELLM 1 U30MMpaHn YacTy Tpsibea
[a ce 3aKpenu CUrypHo n fa He ce ceans
6e3 NHCTPYMEHTH.

BkntoyeTe 3axpaHBaLust Lencen kbM
KOHTaKTa camo B Kpasi Ha UHCTanauusTa.
OcurypeTe JOCTBN A0 KOHTaKTa cneg
MHCTanauusTa.

Ako wencenbT e xnabas, He ro
BKITlOYBaliTE B KOHTAKTa Ha 3axpaHBallata
Mpexa.

He un3kniouBaliTe ypeaa, kato gbpnare ot
3axpaHBalyums kaben. BuHaru
n3gbpneaiiTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
M3nonsBarite camo nogxoasawm
YCTpOIACTBa 3a U3onaumsi: npeanasHu
npeKbLCBaYM Ha Mpexarta, npegnasvTenu
(Npegnasutenute OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce n3BagsT oT Abpxkada),
N3KMIOYBATENMN U KOHTAKTOpK 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

EnekTpuyeckaTa nHctanaums Tpsiéea ga
1MMa 130nupaLlo yCTpoMCTBO, KOETO
M3KMoYBa ypeaa oT MpexaTa Ha BCUYKM
NOMCH, C LUIMPUHA Ha KOHTaKTHMS OTBOP
noHe 3 Mm.

Tosu ypep ce goctass €
enekTpo3axpaHBallu Lencen u kaben.
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2.3 Usnon3BaHe

/N BHUMAHME!

Puck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unv ekcnosus.

He npomeHsiiTe T03n ypeg.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMALMOHHUTE OTBOPU
He ca BrnokmpaHu.

He ocTaBsite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

M3kntouBanTe ypena cnepg BCsko
n3ron3saHe.

BbaeTte BHMMaTENHK, koraTo oTBapsiTe
BpaTaTa Ha ypeZa no Bpeme Ha
ekcnnoaTauus, Tbii KaTo MoXe fa ce
OTAENW ropeLy Bb3ayx 1 3ananvMm cMecu
OT ankoXornHU CbCTaBKMu.

He paboTeTe c ypeaa ¢ Mokpy pbLe unm
KoraTo e B KOHTaKT ¢ BoAa.

He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

He nanonssavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

[pbXKTe UCKPU 1 OTKPUT NnaMbk ganey ot
ypena, Korato BpaTtarta € 0TBOpeHa.
V3nonsBavite camo ogobpeHn CTbKIEHN
CbAOBE U OypKaHu 3a KOHCEpPBUPAHE.

He noctaBsiTe 3ananumu npoaykTu
6nu3o Jo ypeaa.

He cnogensnte ceosita Wi-Fi napona.

/\ BHUMAHME!
Puck ot noBpepa Ha ypeaa.

3a fga ce nsberHat noepeamn u
obesLBeTsaBaHe Ha emanina:

— He nocTaesnTe CbAoBe 3a hypHa nnm
nNpeaMeTN ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha
dypHarta.

— He nocTaesanTe anymmHueBo honmo
OVPEKTHO BbPXY ABbHOTO Ha doypHaTa.

— HE NocTaBsiiTe BoAa ANPEKTHO B
ropewus ypen.

— HE OCTaBAWTE BIIAXXHN CbOOBE 1
XpaHa B ypefa crnef rotBeHe.

— ObAeTe BHUMATENHW, KoraTo cBanste
WM MOHTUpAaTE akcecoapu.

O6e3uBeTsiBAHETO Ha emalina unu Ha
HepbX4aemaTa CTOMaHa He Brvsie BbpXy
Npoun3BOAUTENHOCTTA Ha ypeaa.
M3nonaBanTe Abnboka TaBa 3a
CMpONMpaHn KEKCOBE, Tbil KaTo
Nnno4oBMTE COKOBE MOraT ia ocTaBAT
TpanHu neTHa.

6 BbJIFTAPCKU

BuHaru rotBeTe npu 3aTBopeHa BpaTuyka
Ha ypepaa.

AKo ypeObT e MOHTMpaH 3aa MmebeneH
naHen, He 3aTBapsiTe NaHena no Bpeme
Ha ynotpe6a unu fokato ypeabT He ce
oxnaauv HambIHO, 3a Aa npefoTepaTuTe
noBpeau BCNeACTBUE Ha TONMMHA U
Bnara.

OTHOCHO namnaTa(uTe) B NpoaykTa u
pesepBHUTE Namnu, NpogaBaHn OTAENHO:
Tean namnu ca npegHasHayeHu ga
N3ObPXKAT HA EKCTPEMHU PU3NYECKN
YCroBwWs B JOMaKUHCKMUTE ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uiu
ca npegHasHayeHu fa curHanuampar
MHGOpMaLMS 3a eKCnioaTaumoHHOTO
CbCTOsIHME Ha ypeaa. Te He ca
npegHasHavyeHy 3a U3nona3saHe no apyr
HauMH 1 He ca NoAXoAsiLLM 3a OCBeTsBaHe
Ha NnoMeLLeHusl B foma.

To3n NpoayKT BKIOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHVIK C KINac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

M3non3BaiiTe camo namnu cbC ChlymTe
TEXHUYECKN XapaKTEPUCTUKN.

3a nonpaBka Ha ypefa ce CBbpXeTe C
OTOPU3VPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.
M3non3aBaiiTe camo OpuUrnHasnHu pe3epBHu
yacTu.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

/N BHUMAHME!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Noxap unu
noepega Ha ypega.

M3knioveTe ypeaa v nasageTe Lencena
OT KOHTaKTa Nnpeau NpoBexaaHeTo Ha
noaapbXKa.

YBeperTe ce, Ye ypeabT e u3cTmHarn
HanbMHO, 3a Aa usberHerte cyyrneaHe Ha
CTBKIIOTO. AKO CTbKIEeHUTE NaHenu Ha
BpaTtaTa ca NoBpefeHu, Ce CBbPXKETE C
OTOPU3NPaHUs CepBM3 3a TaxHaTa
nogmsiHa.

BbaeTe BHUMATENHU, KOraTo
oTCTpaHsiBaTe BpaTarta oT ypeaa, T4 €
TexKa.

MouncTeTe v noacyLweTe ypeaa, Heroeata
BBTPELLUHOCT 1 akcecoapuTe crieq Besika
ynotpe6a, 3a Aa npeaoTepaTuTe
KOHOEH3aLusl Ha napa, Koposus 1
BrioLlaBaHe Ha XapakTepUCTUKUTE Ha
NMoOBbPXHOCTTA.

MpoBepsiBaiiTe NpoaykTa PeAOBHO 3a
npu3Hauy Ha BnoliaBaHe Ha
XapaKkTepucTMKUTE My, KOUTO MoraT Aa ro
HanpaBsAT HEeMOAXOASLL 32 KOHTAKT C
XpaHa — Hanpumep NykHaTUHWU, MexXypH,



nioLLeHe, cBMBaHe, NenkaBoCT, KOPO3ns
Unu opyrv BUOVMW NPOMEHU B TEKCTypaTa
M BbHWHKUA BUa. Cnepsarite
WHCTPYKLUMUTE 3a NOYUCTBAHE U rpuxa, 3a
Aa npegoTepaTuTe BroLlaBaHe Ha
XapakTepPUCTUKUTE Ha NpoayKTa.

+ 3a nouyucreBaHe Ha ypeaa u akcecoapuTe
nsnonaeawTte MMKpoubbpHa Kbpna,
Tonna Boda W HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasavte abpasnBHM NPOAYKTH,
Kbpnu, pasTBOpUTENN, OCTPU UMK
MeTasnHu npegmeTy.

+ CneaBanTte UHCTPyKUUUTE 3a
6e30MacHOCT, MOCOYEHN Ha OMaKkoBKaTa,
KoraTto u3nonssare cnpen 3a ypHa.

FoTBeHe Ha napa

« OTtpgeneHaTa napa Moxe Aa NpUYnHMU
N3rapsiHms:

3. ONMUCAHUE HA NMPOAOYKTA

3.1 O6w npernepg

mﬂaaﬁ

KoHTponeH naHen

ExpaH

Pesepsoap 3a Boga

["He3no 3a BKNOYBaHE Ha TepMocoHAaTa
HarpsBaly enemeHT

OcseTneHne

BenTtunartop

OTBOZ 3@ OTCTP. Ha KOT/. KaMbK OT
TpbbaTa

Bogauu 3a CKapa, OTCTpaHAaAeMu

E CQEROOENE

— bBbbaeTe BHUMATENHM, KOraTo
oTBapsiTe Bpartarta Ha gypHaTa,
[0KaTo (hyHKUMATA e aKTUBMUpaHa.
Moxe na ce otaens napa.

— OTBopeTe BH/MATENHO BpaTaTa Ha
ypena cref roteeHe Ha napa.

2.5 N3xBbpnsHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck ot HapaHABaHe uUnun 3agyllaBaHe.

+ CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
MHGOpMaLUs KaK Aa U3XBbPUTe ypeaa.

*  W3knoyeTte ypena ot enekTpuyeckaTa
Mpexa, Crnef, KOeTo oTpexeTe u
N3XBBbPIETe enekTpuyeckms kaben.

Mo3unuus Ha ckapa

3.2 EkpaH

Ju1cnnenaT e Hanmb/IHO UHTEPAKTUBEH U MOXe
[a ce npesbpTa. Toi e pa3faeneH Ha sicHO
ornpeaeneHn Cexkuumn, KOUTo oCUrypsieaT [o-
CTbN [0 Pa3nunyHK PYHKLMU 38 FOTBEHE U
AcTus. MNMokasBa CbLLo M paboTHOTO CbCTOSI-
HWe KbM MoMeHTa. MoxeTe fa nib3HeTe
npes ekpaHa, 3a a ce ABWXUTE HaNsBo unu
HaZsicHo.

@ HaTtucHeTe u 3a4pPbXKTe, 3a Aa BKI4YUTE N
N3KnNw4uTe ypeaa.

B 33 BKNIOYBAHE 1 M3KMIOYBAHE HA OMLMN.

' 3a 3anasBaHe Ha TeKyLTe HAaCTPOMKH B:
Tobumn.

ﬁ] YpenbT e 3aKntoYeH.

% Wi-Fi Bpb3kaTa e BkroyeHa.

-

] AuCTaHUMOHHO ynpaBneHne CBETU.
PesepBoapbT 3a Boga € npaseH.

. PesepeoapbT 3a BoAa € HanonoBMHa MbNEH.

™]  PesepBoapbT 3a BoAa € MbIEH.
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4. NMPEON NBPBA YINOTPEBA

4.1 be3xXu4yHa Bpb3Ka

YpeawbT no3eornsea cBbp3BaHe kbM Wi-Fi
Mpexa n MobunHo yctporicto. MoxeTe aa
nony4aBaTe M3BECTUS, Aa YNpaBnsBaTe n Ha-
OntopgasaTe ypena cu ot BaweTto MobunHo
YCTPOUCTBO.

3a pna cebpxeTe ypeaa, korto Bu Tpsibsa:

* bBesxnyHa Bpb3Ka C UHTEPHET.
*  MoGWnHO yCTPOICTBO, CBbP3aHO KbM Cb-
wata 6ezxmyHa mpexa.

1. 3a pa usternute NpuNoXeHUeTo,
ckaHupante QR koga, Hamupaly ce Ha
3afHaTa KopuLia Ha pbKOBOACTBOTO 3a
notpebutensa. MoxeTe cbLyo Aa
N3TErnuTe NPUIIOXKEHNETO ANPEKTHO OT
MarasuHa 3a NpunoXeHusi.

2. CnepgBaiTe UHCTPYKUMUTE 3a
MHCTanMpaHe Ha NpUNoXeHNeTo.

BkntoyeTe ypeaa.
4. Hatucrete < v nnb3HeTe HansiBo, 3a Aa

BreseTe B MeHioTO. N3bepeTe:
HacTpowikun/Mpexu.

5. HartucHete, 3a ga Bknounte nnu
naknoumte: Wi-Fi.

Be3xnyHuAT Mogyn Ha ypeaa ctaptupa B
pamkuTe Ha 90 cexk.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

YecTtoTa
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Makcuman- (100 mW)

Ha MOLWHOCT B etooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Mpotokon 2.4 GHz WLAN : |EEE 802.11bgn

(® KoraTo ypeabT e cBbp3aH KbM Mpusio-
JKEHNETO, TOW MOXe Aa nojiydaBa BaXKHU
cobTyepHU akTyanusauuun. Tesm akTyanu-
3auuy MoraT Aa BbBeXAaT HOBU (DYHKLUNK,
[a nofobpsBaT CbLUecTByBaLLM DYHKLUN U
WKOHW, Aa OTCTpaHABaT NoTeHUUanHu npo-
6GnemMu 1 fa yCbBbPLIEHCTBAT LgnocTHaTa
NPON3BOAUTENHOCT Ha codbTyepa. 3a ga
NpoBepuTE BEPCUSTa Ha MHCTaNMpaHus
codbTyep, oTUAETE B KapTaTa C HaCTPOWKM.

8 DBDBIIFTAPCKU

4.2 CohTyepHU NuUuUeH3un

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpKa KOMMO-
HeHTW, 6asnpaHn Ha 6eannaTeH codTyep C
oTBOpeH koa. AEG npusHaBa npuHoca Ha
06LWHOCTUTE 3a OTBOPEH codpTyep 1 poboTu-
Ka KbM npoekTa 3a pa3paboTka.

3a JocTbn [0 M3XOOHUS KOA Ha Te3n KOMMo-
HeHTU ¢ 6e3nnateH codTyep n codpTyep C oT-
BOPEH KOZ, YNUTO NNULEH3NOHHMN YCMOBUS U3-
nuckeat nybnukyBaHe, v 3a fa BUAMTE NMblHa-
Ta MHGOPMaLMs 3a aBTOPCKUTE UM npasa 1
NPUNOXUMUTE NMULLEH3NOHHN YCMNOBUS, Noce-
TeTe: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUG).

4.3 NMNbpBOHaYanHo nogrpsiBaHe u
noyncTBaHe

3arpenTe npeaBapuTENHO NpasHNs ypea

npegu nbpeata ynotpeba. YpeabT moxe Aa

n3nbyBa HenpusiTHa Mrpusma v gum. Mpose-

TpeTe cTadTa.

1. W3BageTe BCUYKM akcecoapu u HocavmTe
Ha padTa.

2. BnesTte B MeHOTO U n3bepete yHKUMATa
3a roTeeHe.

3. [OucnneaT nokassa u3ckavawo
cbobLLeHNe 3a cTapTupaHe Ha npoueca
no NpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe.

4. T[loTBbpAeTe, 3a Aa cTapTvpa ypeaa u
crneaBaviTe MHCTPYKUMUTE Ha gucnnes.

5. WskniouyeTe ypena u ro octaBeTe Aa ce
oxnaxnaa.

6. [MouncreTte BbLTPELIHOTO NPOCTPAHCTBO
Ha hypHaTa ¢ MMkpodubbpHa Kbpna,
Tonna Bofa M Mek NoYMcTeaLy, npenapar.
CmMeHeTe akcecoapute 1 Hocaunte Ha
padra.

4.4 Yac ot geHoHowWwMmeTo

1. Bkniovete ypeaa.

2. HatucHete: Hactpownku/Hactporika/Mac
OT AEHOHOLLMETO.

3. 3apawnTe BpemeTo.
4. HatucHete: OK.

4.5 TBbpOOCT Ha Bogarta

KoraTo BkntounTe ypeaa B enekrpuyeckara
Mpexa, TpsibBa Aa HaCTPOUTE HUBOTO Ha
TBBbPAOCT Ha BoAaTa. M3non3eante TectoBa-
Ta xapTus Unun ce cBbpxeTe ¢ Bawus go-



CTaB4uMK Ha BOAa, 3a Aa npoBepute HMBOTO
Ha TBBbPAOCT Ha BoAaTa.

1. TllocTaBeTe TecToBaTa xapTvs B
YyelwmMsiHaTa Boga 3a okono 1 cek. He
n3nossBanTe Tevalla Boaa.

2. PasknaTeTe TecToBaTa xapTus, 3a aa
npemaxHeTe ocTaHanara soga.

3. Cneg 1 MuH npoBepeTe TBbPAOCTTA Ha
BogaTta B Tabnuuata no-gony.

4. HacTtpownTe HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha
Bogara: Hactpovikun / Hactpoika /
TBbpAOCT Ha Boaara.

LiBeToBeTe Ha TecToBaTa XapTus Lie npo-
ObIoKaT fa ce NpoMeHaT. MNpoBepeTe TBLP-

5. EXEAOHEBHA YINOTPEBA

5.1 MeHro

Hatuchete < 1 nmbaHeTe Hansso, 3a 4a
BrneseTe B MEHIOTO.

e HActusa

* OyHKUMKM

e Jlrobumu

» [lporpamu 3a nogapbxka
* Hacrtpoiku

5.2 PyHKUUN

CTaHaapTHU (hyHKLMM 3a TOTBEHE, NOoAX0As-
LM 33 TUNWUYHUTE HYXOW MPU NeveHe, BKITo-

YUTENHO HarpsBaHe OTrope u otgony C], ne-

YyeHe Ha rpun E] rOTBEHE C BEHTUMATOP (¥ n
apyrn. MoxeTe fa NnpUrotTBuTe SCTMsITa cu Nno
TpaauLUMOHEH HauuH. 3a noseye MHGOpMa-
LMsi BUXXTE OMUCAHUETO Ha AMCMIIEN UM BUX-
TE NPUIIOKEHNETO.

CNUCBKBT C (PYHKUMM MOXE Aa € PasnuyeH B
3aBMCMMOCT OT codpTyepHaTa Bepcus.

1. Bneste B MeHI0TO 1 u3bepete: PyHKLMU.

MN3bepeTe dyHKUMATa 3a FOTBEHE U
perynupante HacTpOMKUTE.

3. BknoyeTe ypeaa fa roteu v cnegganTe
MHCTPYKUuMTE Ha gucnnes. MoxeTe ga
BKIIOUMNTE CEH30pa 3a XpaHa Mo BCSKO
BpeMe npeaun unv no BpeMe Ha roTBeHe
(ako e HannueH). BuxTeExenHeBHa
ynotpeba , ,CeHsop 3a xpaHa“.

4. 7 —HaTucHeTe, 3a a perynupare
HaCTPOMKNTE MO BPEME Ha rOTBEHE.

OOCTTa Ha BoAaTa B paMKuUTe Ha 1 MWH cneg
TEeCTBaHETO.

HuBo Ha TBBbpAOCT Ha

Bopata TecToBa xapTus

1 - meka

]
L L I
[LT I

2 - ymepeHo TBbpaa

3 - TBbpAa

4 - vHoro TBbpAa

lFopeH HarpeBarten
E WHTeH3nBHa TonnunHa 3a 6bp3o 3anuyaHe oT-
rope.

[oneH HarpeBaTen

PaBHoMepHO 3annyaHe Ha JonHaTa 4acT Ha

xpaHaTa. NoaxoasLyo 3a nuua unu nai, KakTo
Q 1 3a 3aBbpLUBaHE Ha NPUroTBSIHETO Ha craj-

Kuwwn unu kuwose. 3arperite dypHaTta npea-

BapWTENHO 1 U3Non3BaiTe Haik-HUCKOTO HUBO

Ha padrTa.

lNopewy Bb3ayx
3apaiite no-HUCKa TemMnepartypa, OTKOIKOTO
3a lopeH v goneH HarpesaTen.

&

FopeH u fgoneH HarpeBaTten

3a exxegHeBHO roTBeHe Ha eaHo HMBo. Moa-
XOASILLO 32 BCUYKM SICTUS, KaTo MoBEYN 1 ne-
yuBa.

(W]

lopew Bb3ayx & ropeH Harpesaren
MeyeTe ronemMu Meca n NTUHE MECo C KOCTU
3a Kpexka BbTPELUHOCT U Xpynkasa Kopa.

(X1

lopely Bb3Ayx & AoneH HarpeBaTten
PaBHOMepHO n3nuyaHe Ha TecTo ¢ Xpynkasa
kopuuka. Moaxoasio 3a nuua, k1w, TapT unm
nain.

<]

Fopely Bb3AyX, FOpeH 1 AONeH HarpeBa-
Ten
Tasu yHKUMS e naearnHa 3a rotosu ACTUs.

Steamify
| WpeanHoTo cbyeTaHue Ha napa ¢ usbpaHa
Temnepatypa.

ProSteam

MonyyeTe Kpexkn peayntati 1 xpyrnkasa Ko-
il  pUYKa ¢ KOMBMHALMS OT napa W TonnuHa.

Moaxoasiuyo 3a 3eneHyyLy, 3adyLLeHo U me-

co.
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MeyeHe ¢ BNaxHocT

[Z] MeymBaTta cTaBaTt neku 1 nyxkasun. [pbxre
BpaTaTa 3aTBOPEHa, 3a Aa 3anasuTe BnaraTta
BbB (pypHaTa.

@ Mapa
s Mapa 3a 3gpaBocnoBHa 1 BKycHa xpaHa.

3aronnsiHe
@ Tasun yHKLUUSt BHUMATENHO 3aTonns Ha napa
ocTaTbLy OT XpaHa.

Mpun

|j PaBHOMepHO neyeTe Ha rpun unu 3anevete
3eneHyyum nunu meco. Moaxoaso e u 3a
npenuyaHe Ha xnsi6.

BracBaHe Ha TecTo
OntumanHa TemnepaTypa 3a 6bp30 BTacBa-
He.

DS

OcBexaBaHe
BbpHeTe cBEXWsi apoMaT U MekoTa Ha BYe-
palHus xnsb unv neyunsa.

Pa3mpassiBaHe
HexHo pasmpassiBaHe.

k

3apywaBaHe
MonyyeTe Kpexku, CONHM 3afyLIEHN SACTUS,
KaTo 3afyLUNTe BCUYKM CbCTaBKW 3aefHO.

2

MeyeHo meco
Mony4yeTe xpynkaBa kopuyka OTBBH U Kpexka
CbpLiEBMHA 32 MECO, MTULM UNK 3eNeHYyL.

[

MeyeHe Ha xnsa6

M3nonaBarite Ta3n yHKUMS, 3a Aa NPUrOTBY-
Te xns6 unu pyna ¢ npodecroHaneH pesyn-
TaT OTHOCHO XPYNKaBOCT, LBSAT 1 3arap Ha Ko-
prykaTa.

GG

BaBHO roTBeHe

BaBHOTO roTBeHe yBenuyasa BpeMeTo 3a ro-
@ TBEHE, HO LLie nonyyuTe no-gobbp pesynTart.

3anbpxeTe MecoTo, Npeau ga ro nocrasnTe

BbB (pypHaTa.

KoHcepBupaHe

Mony4yeTe COYHU NMOAOBE U 3€MEHYYLIU, KOH-
@ cepBuUpaHu Npu HUcka TemnepaTtypa. [MocTa-

BeTe TepMOyCcTonunBMTE BypKaHu 3a KOHCcep-

BMpaHe B TaBa 3a NeyeHe, MbhHa ¢ Boga.

W 3aTonnsiHe Ha YMHMS.
3a 3aTonnsHe Ha YMHUK Npeaun ceparpaHe.

(

MopabpxaHe Ha ToNNUHA

Mopabpxa sactueto Tonno. Vimarite npeasua,
Q) 4 HAKOM ACTUA MOXe A1a NPOLIKAT Aa Ce
~— TOTBSIT X A U3CbXBAT, AOKaTO ce nogabpxat

Tonnu. MokpuiiTe cbaoBeTe, ako e Heobxoan-

MO.
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OexunapatupaHe

M3cyweTe paBHOMepHoO nnogoseTe, bunkute
1 3eMeHuyLuTe Npy HI1cka TemnepaTypa. OT-

BapsiiiTe BpaTnykaTa NeproanyHo no Bpeme

Ha cylleHe, 3a aa nogobpute pesynrtarta ot

CylLeHeTo.

AirFry Plus
Kom6uHupa napa u mbpxeHe C ropeLy Bb3gyx
— XpynKaBo, COYHO, NO-3[PaBOCMOBHO.

Jlamnata moxe fa ce U3kroyM aBToMaTu4YHO
npu Temnepatypa nog 80 °C npu HsAkou
(OYHKLMKN 32 FOTBEHE.

5.3 PyHKUMM 3a roTBEHe Ha napa

Tesu dyHkumm By nossonseart ga nsnonsea-
Te TONMMHAa 1 napa, 3a Aa 3anasute actuaTa
Xpynkasu 1 codHW. i3anonaearite napa 3a 3a-
napBaHe, BapeHe, HeXxHa Xpyrnkasa Kopuyka

1 npenuyaHe.

VMma ABa HauMHa 3a NPUroTBsHE Ha XpaHa
ypes PyHKUMMTE 3a napa: Ypes 3agaBaHe Ha
TemnepaTypara unv Ypes 3ajaBaHe Ha HUBO-
TO Ha napara.

Steamify/@ Mapa — HacTpoiika Ha Tem-
nepatypata. HuBoTo Ha napara Lie ce pery-
nmpa aBTOMaTU4HoO.

/ll\ <

e ProSteam - HacTpoiika 3a HUBOTO Ha na-
pata. Llle 6bae nokasaHa nogxoasiara Tem-
neparypa.

AirFry Plus - HacTpoiika 3a HMBOTO Ha na-
paTa. LLle 6bae nokasaHa nogxoasiiaTa Tem-
nepatypa.

1. BnesTe B MeHOTO U n3bepete: OyHKLUUN.

2. 3apanTte dyHKUUSATA 3a rOTBEHE Ha napa.
EKkpaHbT Nokasea HanNMyHUTE HAaCTPOWMKU.

3. 3apanTte TemnepartypaTa U HMBOTO Ha
napaTta, ako ca Halnm4Hu.

4. HatucHete: START n cneggaiite
MHCTPYKLUUUTE Ha Aucnnes.

5. HaTtucHeTe kanaka Ha pe3epBoapa 3a
BOAa, 3a Aa ro oTBopuTe.

6. HanwbnHeTe pesepBoapa 3a Boga CbC
CTyAeHa, YelMsHa Boga Ao
MaKCMMarnHoTo H1BO (okorno 950 mn),
[0KaTo NPO3BYYM CUrHAN UNW Ha gucnnest
ce nokaxxe cbobLieHne. He nanonasante
OpYrn TEYHOCTHU.

He nbnHeTe pesepBoapa 3a Boga Hag
MakcumanHusa kanaumteT. CbliecTByBa
puCK OT U3TNYaHe Ha BoAa, NpenuBaHe u
et no ob3aBexgaHeTo.




7. HatucHeTe pesepBoapa 3a Boga B
MbPBOHAYANHO My MOMOXEHMe.

[Mapata ce nosiBsiBa cneg okono 2 MuH. Kora-
TO ypeabT AOCTUTHe 3ajageHaTa Temnepary-
pa, Npo3By4YaBa curHan.

8. KoraTo BbB pesepsoapa 3a Boaa Hama
BOAA, Ce YyBa curHan. HanbnHeTe
OTHOBO pe3epBoapa 3a Boa.

9. WanpasHeTe pe3epBoapa 3a Bofa.

BwxTe Npmxa n nouncteaHe, ManpassaHe Ha
KOHTewrHepa.

10. Cnepn rotTBeHe BHUMATENHO OTBOpETE
BpaTaTa Ha dypHaTa. BbB BbTpeluHocTTa
Ha dypHaTa Moxe fa ce KoHAeH3upa
ocTaTbyHa BoAa.

11. N3knioveTe ypena.

12. KoraTo ypeabT M3cTuHe, nogcyulere
BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa ¢ Meka
Kbpna.

5.4 fctusa

DyHKUMATA 32 NOMOLL, MPWU rOTBEHE npeanara
HaCTPOWKM 3a pasnMYHU ACTUSA, BKITIOYUTENTHO
noetarHu UHCTPYKUUK, TeMnepaTtypa 1 Bpe-
Me 3a roteeHe. MoxeTe Ja NpoMeHsiTe Ha-
CTPOViKMUTE MO Bpeme Ha roTBeHe 1 aa uabu-
paTe npeanoyntaHus oT Bac metod Ha npw-
roTBdHe, BKIMHOYNTENHO U3MNOJN13BaHe Ha Tep-
MocoHaaTa. HanmyHocTTa Ha Bcsika onuumst
3aBuCK OT N3BpaHOTO SACTHE.

LY
1. BnesTte B MeHIOTO U n3bepete ¥

2. W3bepeTe TVN XpaHa u Sctue n
crneaBanTe CTbNKUTE OT eKpaHa.

Korato chyHKuMaTa npuknioYvBa, npoBepeTe
[anu xpaHara e rotoBa. Yab/keTe BpemeTo
3a roTBEHE, ako e HeobXxoanMO.

5.5 Onuuu 3a npegBapuUTeNIHO
3arpsiBaHe o

YpenbT pasnonara ¢ HAKOMKO onuum 3a
npenaBapuTENHO 3arpsiBaHe 1 3a 6bP30 3a-
rpsiBaHe, 3a ja ce rapaHTMpaT onTuMarnHu
pesynTaTtu Npy roTBEHETO.

» bBe3 3ByK - KOHBEHLMOHAMNEH Ha4uH 3a
npegBapuTEnHo 3arpsBaHe Ha ypeaa.
3apageH e no nogpasbvpaHe 1 e HanmyeH
3a BCUYKM (PYHKLUK 3a TOTBEHE.
[MpeanountaHMeTo Moxe Aa ce NPOMeHM
Ha Opyr B1A npegBapuTenHo 3arpsBaHe.

+ Cwmaprt - nomara 3a onTuMmanpaHe Ha
eHepronoTpebneHneTo no Bpeme Ha
3arpsiBaHe Ha pypHaTa B CpaBHEHWE C
Bbp3so.

. 5'bp30 - CKbCsABa BPEMETO 3a 3arpsaBaHe.
lMpepnara ce camo 3a HAKOW OT

yHKUMMUTE.

5.6 Taimep ©

1. WN3bepete dyHKUMATa 3a rOTBEHE U
3apavite Temneparypara.

2. HatucHerte: Tanwmep.

3. 3apante BpemeTpaeHeTo. MoxeTte fa
n3bepeTe NpeanoYMTaHoTo
npekpaTtaBaHe Ha OEWCTBUETO, KaTo
HaTUCHEeTe enH OT CUMBONUTE.

4. Hatuchete: OK, 3a ga notebpante u ga
Ce BbpHeTE KbM raBHUSA ekpaH.

MpekpaTaBaHe Ha 4eACTBUETO

3ByKoBa anapma - 3ajaBaHe Ha o6paTHO
Q 6poeHe. Korato TaiMepbT NPUKIOYK ce vyBa
curHan.

3ByKOBa anapma u Kpau Ha roTBEHeTO - 3a-
[\  AasaHe Ha obpatHo GpoeHe. Korato Taiime-
—!|  pbT npuknioun, ce YyBa cUrHan v roTBEHETO
cnupa.

Moka3BaHe camo Ha cobGLleHue - korato
Z_\ BPEMETO n3Teye, Ha ekpaHa ce NosiBsiBa Cb-
obLueHmneTo.

TaiiMepbT MOXe Aa ce 13non3sa caMmocTosi-
TENHO, JOpM KoraTo doypHaTa He paboTu.

Hsikou yHKLMM Ha YacOBHMKa MOXe fa He
ca JOCTbIMHU Npy onpeaeneHn yHKLumM 3a
roTBeHe.

HatucHeTe +5 MuWH, 3a 4a YObIKUTE Bpeme-
TO 3a roTBEHE.

RY
OTnoxeH cTapT G
MoxeTe ga oTnoXxuTe Ha4anoTo u/mnu Kpas
Ha roTBeHeTo.
1. W3bepeTte hyHKUUsiTA 3a rOTBEHE U
perynupante HacTpomnKuTe.
2. HatucHete *°".
HaTtucHete: OTnoxeH crapT.

4. [peBbpTeTe, 3a Aa 3ajageTe XenaHusi
HayaneH yac 1 HaTucHete: OK.

5. Cera moxeTe aa 3agageTe XenaHoTo
KpaeH yac unu ga HatmucHeTe OK 3a
nponyckaHe Ha Ta3u CTbrlKa.

6. HatucHete: OK, 3a ga ce BbpHeTE KbM
rMaBHUS eKpaH.

d

MpomsiHa Ha HacTpoMnKKTe Ha TanmMmepa

MoxeTe [a NPOMEHNTE BbB BCEKUM MOMEHT
3aQafeHoTo BpeMe [0KaTo roTeuTe.
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1. HaTucHete " /Taiimep.

2. 3apanTte HOBa CTOMHOCT Ha Tarimepa.
HatucHete: OK.

5.7 Mo6umn @

Tasn pyHKUMOHANHOCT € Hanu4Ha camo 3a
n3bpaHu mogenu.

MoxeTe aa sanametute oo 20 ot nbummte
CV HacCTpOWKK, HanpuMep yHKLKMSA 3a roTee-
He u acTue.

3a fa 3anasuTte gageHa HacTpoiika, nsdepe-
Te npeanoynTaHaTa onuusi U HaTucHeTe Q.

5.8 Akcecoapu

CMMOCT OT Mogena.
Ckanupante QR koga, 3a aa
npoBepuTe Kak fia n3nonaea-
i TE aKcecoapuTe, JOCTaBeHU
L ¢ Bawwms ypea. Moxete aa

nopbyaTe 4OMbIAHUTENHN aK-
cecoapu oTaenHo. 3a noseye MHdopMaLms
Ce CBbpPXXETe C MECTHUS 4OCTaBYMK.

MocTaBeTe akcecoapa (peLueTka/TaBa) Mex-
Ay OMNOpHUTE pencu Ha Hocada Ha padrTa.
YBepeTe ce, Yye papTbT JOKOCBA 3agHaTa
CTpaHa BbB BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.
Manka BgnbbHaTMHa B ropHaTa vacT e npea-
BMAEeHa 3a no-ronsima 6e30nacHoOCT U OCury-
psiBa 3awuTa OT HaknaHsiHe. PbOBT okono
padTa npegoTBpaTABa U3NNb3BaHETO Ha Cb-
[oBeTe 3a roTBeHe oT padrTa.

Ako Bawarta TaBa nma HaknoH, noctaeeTe A
KbM 3agHaTa yacT Ha pypHaTa.

AKO ckapaTa Mma CTbrnka, NnocTaBeTe sl KbM
npefHaTa 4yacT Ha BbTPELLHOCTTa Ha hypHa-
Ta.

AKO MMa Haanuc BbpXy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.

Ako u3nosnaearte TaBa C Aynku, nocTaBeTte Ta-
BaTa/TuraHa oTaony, 3a Aa cbbupare oTLEX-
JaluTe ce TeYHOCTU.
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5.9 CeH3op 3a xpaHa 2
M3mepBa Temnepatypara B XxpaHara.
TpsbBa Aa ce HACTpPoOAT ABe TemnepaTypu:

o,

. C - TemnepartypaTta Ha dypHaTa. Ta
Tpsibea aa 6bae noHe 25°Cno-Bucoka ot
TemnepaTypaTta Ha CeH3opa 3a XpaHa.

« A _TemnepaTypaTa Ha CEeH30pa 3a Xpa-
Ha.

1. WN3bGepete yHKUMA 3a rOTBEHE OT
MEHIOTO: DYHKLMU UM SICTUE OT MEHIOTO!
Actus.

2. 3apanTte TemnepartypaTa Ha pypHaTa u
BPEMETO 3a roTBeHe, ako € HeobxoanMo.

3. ToTBbpaeTe HAaCTPONKUTE 1 3anoyvHeTe
Aa roteute.

4. BbBepgeTte Bbpxa Ha CeH3opa 3a XpaHa B
cpefara Ha MecoTo unu pubara, no
Bb3MOXHOCT B Hal-nimbTHaTa vacT. MNpu
Kaceponu, noctaBeTe BbpXa Ha CeH3opa
3a XpaHa TOYHO B LieHTbpa, KaTo ro
ctabunusmpaTe B TBbpAa CbCTaBKa.
YBepeTe ce, 4e BbpXbT He JOKOCBa
OBHOTO Ha TaBaTa 3a neveHe.

5. [locTtaBeTe npuroTBeHaTa xpaHa BbB
dypHarta.

6. BknioyeTe ceH3opa 3a xpaHa B rHe3goTo,
KOETO ce Hamupa BbB BbTPELLHOCTTa Ha
ypeaa. Buxrte Onucanue Ha npoaykra.

EkpaHbT nokasea cMmBOsa 1 HacTosiara
Temneparypa Ha ceH3opa 3a xpaHa.

7.  —HaTucHeTe, 3a [a HacTpouTe
napameTpure.

8. W3bepete CeH3op 3a xpaHa kapTa, 3a Aa
3afajeTe OCHOBHAaTa TemnepaTtypa Ha
CeH3opa unu 3agaiite npeanoymTaHaTa
onuus:

» 3ByKOBa anapma — Korato xpaHaTa
[OCTUrHe TemnepaTypaTa B
CbpLeBMHaTa, NPo3By4YaBa curHan.

+ 3ByKOBa anapmMa 1 Kpai Ha roTBeHeTo
— KOraTo XpaHaTta JOCTUTHe
TemnepaTypaTa B CbpLeBuHaTa,
npo3ByyaBa curHan u pypHaTta crnupa.



MoTBbpAETE HACTpOMKUTE.

10. KoraTo ACTMeTo AOCTUrHE HacTpoeHaTa
TemnepaTypa, Npo3By4aBa CcurHar.
[MpoBepeTe ganu xpaHaTta € rotoea.
YobmkeTe BpeMETO 3a roTBEHe cropes
Hy>XauTe.

11. CTOIT - HaTUCHeTe, 3a Ja U3KM4YnUTe
(PyHKLMATA 32 rOTBEHE.

12. Vi3Bagete TepmocoHaaTta OT rHe3goTo u
MaxHeTe ACTUETO OT ypeaa.

6. MOJIE3BHU CBbBETHU

6.1 NpenopbKn 3a roTBeHe

TemnepatypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B Ta-
6auMuMTe ca camo OpUEHTUPOBBLYHY. Te 3a-
BUCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO 1 Konuye-
CTBOTO Ha W3MOJI3BaHUTE CbCTaBKU. AKO He
MOXeTe ja HaMepUTe HaCTPOVKUTE 3a KOH-
KpeTHa peuenTa, notTbpceTe NogobHu peuen-
™.

Mo3nummnTe Ha padToBeTe ce BPOAT OT ObHO-
TO Ha dypHaTta.

CumBONnU, M3Non3BaHu B Tabnuuure:

<  Tvn xpaHa

DyHKLMA 33 rOTBEHE

°C Temnepatypa
Terno (kr)

Mo3uums Ha ckapaTta

Bpewme 3a roTBeHe (MUH)

[onbnHutenHa nHdopmaums

© O I

6.2 NeyeHe ¢ BNaxHocCT

3a Hali-gobpu pesynTtaTu cneggarite npea-
NOXeHUsITa B JonHaTa Tabnuua.
M3non3saiiTe TaBa 3a neyeHe UM cbf 3a oT-
TU4aHe.

N C B O
Cnapku pyna, 16 6p. 180 2 25-35
LLiBenuapcko pyno 180 2 15-25
Lisna pu6a, 0,2 kr 180 3 15-25

5.10 3awmTa 3a geua

Tasu pyHKUMa npegoTBpaTaBa HEBOMHO 3a-
AeiicTBaHe Ha ypeaa. Tst Moxe Aa 6bae ak-
TMBMPaHa Nno BCSIKO BpeEME.

1. Bneste B MeHI0TO.

2. Wa3bepete: Hactpoviku / MNpeanoynTanms /
3awwuTa 3a geua.

3awura 3a geua e akTvBMpaH. 3a aa akTmBu-
paTe 13non3BaHeTo Ha ypena, nsbepete Ko-
foswuTe 6ykBu no asbyueH pea.

& ‘c 8 ©

BucksuTtkm, 16 6p. 180 2 20-30
Makapohnu (cnag.),

24 6p. 160 2 25-35
Mbdunn, 12 6p. 180 2 20-30
CorneHun 6uckBuTH,

20 6p. 180 2 20-30
BuckButh OT neko Te-

cT0, 20 6p. 140 2 15-25
TapTaneTu, 8 6p. 180 2 15-25

6.3 UHcpopmauumsa 3a usnuteawym
nabopatopum

TecTtoBe cbrnacHo EN 60350-1, IEC
60350-1.

M3nonsBsavite pyHkumaTa: ProSteam, H1BO:
Cawmo napa.

O H <€ O ®

Bpokonun
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
Makc. 3 100 10- 11 2) 3) 4)
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O B C © ®

B B *C O o

['pax, 3ampaseH

2x15 2n4 100 - 5) 3) 6)

1) Manonasaiite komnnekT MacTpoHom 2/3 3a roTse-
He Ha napa, nepdopupaH.

2) 3arpeiiTe NpeaBapuTENHO ypeaa [0 AOCTUraHe
Ha 3ajafeHaTa TemnepaTypa, kaTo uarnonaearte Ha-
cTpovikaTa: NoarpsisaHe/bes 3Byk. He nanonssare:
MoparpsisaHe/bbp3o n Cmaprt.

3) MocraBeTe TaBaTa 3a neyeHe Ha MbPBATa MO3u-
uvsi Ha padTa, C HaKIOH KbM 3a4HaTa YacT Ha Bb-
TPeLHocTTa Ha ypHaTa.

4) anonagaiite nepdopupaHns KOHTENHep B CbOT-
setcTBue ¢ IEC 60350-1.

5) NanonasaiiTe nepdopupaHist KOMMNEKT 3a roTBe-
He Ha napa [acTpoHom 2 x 2/3.

6) FoTBeTe, OKATO TeMnepaTypaTa B Haii-CTyaeHo-
TO MACTO He gocTurHe 85°C.

HdonbnHuUTenHu peuenTu ¢ napa

B B *C O O

KomBuHupaHo sictve Ha napa (2 nopuumn)

g 1) 1u4 100 402  3)4)5)
MyawHr ¢ kapamen (6 nopumn)
g 6) 2 90 35-45 7)
AnveH kpem
Iy 1) 2 85  35-45 8)
Bsn xna6
(e
o
2 180 40-50 9)
Iy 10)
Munewko
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gy 11) 2 200 60-70 12)13)

1) 3apaiite HMBO: Camo napa.

2) 40 MuH 3a kapTodu; 8 - 10 MUH 3a cbomra; 10 - 12
MUH 3a 6pokonu

3) Nanona3gaiiTe cby 3a roTBeHe Ha napa FacTpoHoM
1/2 (nepcopwupaH) 3a kapTodu 1 Gpokonu, n cba 3a
rotBeHe Ha napa FactpoHom 1/2 (HenepdopupaH)
3a cboMmra.

4) NocraBeTe cboMraTa Ha HUBO 2, KapTodnTe U
©6pokonute Ha HMBO 4.

5) MocraBeTe cheTaBkuTE BLB PypHaTa eaHa cneq
Apyra B CbOTBETHUS MOMEHT, Taka Ye BCUUKN KOM-
MOHEHTM [1a Ce FOTBST eHoBpeMeHHo. MoxeTe f1a
NPUroTBUTE ABE MOPLMN €HOBPEMEHHO.

6) 3aparite HMBO: BUCOKa BMNAXHOCT.

7) Kpbrnv nopLenaHoBm CbA0BE Ha pelleTkaTa Ha
dypHarTa.

8) Nanon3saiite komnnekT acTpoHoM 1/2 3a roTee-
He Ha napa, HenepdopupaH.

9) MocTaBeTe TapaTa 3a NeUeHe C HAKIOHA KbM 3a-
[AHaTa YacT Ha dypHaTa.

10) 3apaiTte HMBO: Hucka BnaxHocT. Manonasaite
yHkums ProSteam, camo ako dyHkumsi MNeyeHe Ha
XnsiG He e HannuHa.

1) 3apaiite HUBO: HucKa BNAXHOCT.

12) ynotpe6a Ha Ckapa.

13) NocraBeTe TaBaTta 3a neyeHe Ha MbpBaTa noau-
ums Ha padhTa, 3a f1a ce cLBMpa kanelata MasHu-
Ha.

6.4 UHdopmauumsa 3a nanutBawm
na6opatopuu

TecTtoBe cbrnacHo EN 60350-1, IEC
60350-1.

B °C 8 B &

Manku kekcyeTa 20 6pos Ha Tabna

160 25-35 3 1)2)
£ 160 25-35 3 1)
150 30-40 24‘" 12)3)

MangmwnaHoBa TopTa 6e3 MasHuHa

160 40-55 2 24
O 180 25-35 1 24
160 45-55 13‘" 2)5)

A6bnkoB naw




B °C O =2 @

160 70-90 3 49
O 180 80- 100 3 49
Toct

2)4)7)

O] 230 1-5 4

1) Manonasarite TaBaTa 3a neyeHe C HAaKNOHa, HACco-
YeH KbM BpaTaTa.

2) MNpepapapuTenHo 3arpeiite ypeaa, A0KaTo AOCTUI-
He 3ajafeHaTa TemnepaTypa, kaTo uanonaearte Ha-
cTpoiikaTa:MoarpssaHe/bes 3Byk. He nsnonssante:
MoparpsisaHe/bbp3o nCmapT.

3) NanonsBaiiTe yHMBepcaneH TUraH Ha yeTebpTaTa
nosuuusi Ha ckapara.

4) ynotpeGa Ckapa.

5) ManonagaiiTe ckapaTa C TaBaTa 3a neyeHe OTA0-
ny. MocraBeTe TaBaTa 3a NeyeHe ¢ HaKNoHa KbM
BpaTara.

6) 2 hopmu nocTaseHn anaronanHo (3 20 cm). [sc-
HaTa fa ce No3uLMoHMpa noBeYye B NpeaHaTa yacT,
OTKOMKOTO nsiBata.

7 Cnopeg: IEC 60350-1:2016 n IEC 60350-1:2023.

7. TPUXA N NOYUCTBAHE

7.1 Benexkn OTHOCHO
noyncTBaHeToO

* Ksnonaearite nouncTBaLl pas3TBop 3a
MeTasiH1 MOBBPXHOCTH.

+ 3a ynopuTuTe neTHa usnonssanTte
cneyunaneH noyucTealy npenapar 3a
ypHa.

* V3nonsBsariTe Te4HMsA npenapar NnpoTus
KOTNEH KaMbK, NpenopbyaH oT
npousBoauTenNs, 3a Aa oTCTpaHuTe
BapOBWKOBWTE HacnareaHus.

* He cbxpaHsiBaliTe xpaHa B ypeaa 3a
noeeye ot 20 MUHYTU.

* He nouuncTsarite npuHagnexHocTuTe B
CbAOMUSINHA MaLUMHa.

7.2 leMOHTUpPaHe Ha HOcauuTe Ha
CKapara

1. YBeperTe ce, 4Ye ypeabT € CTyaeH.

2. V3Ternete onopwTte Ha ckapaTta

BHMMaATENHO Harope n ot NnpeaHoTo
OKa4BaHe.

3. Vsgbpnante npegHaTa 3agHaTa vacT Ha

ornopuTe Ha ckapaTa OT CTpaHWyHaTa
cTeHa.

4. N3BageTte onopute OT 3aHOTO OKayBaHe.

JonbnHUTEeNnHu roTBapCKu peuenTtu

B H *C O ®

Llenyskun
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

1) Manonagaiite TaBaTa 3a neyeHe C HaKMOHa, HAco-
YeH KbM BpaTaTa.

2) N3nonssaiiTe xapTust 3a nNeveHe

3) MpeaBapuTenHo 3arpeiite ypeaa, A0KaTo AOCTUI-
He 3afjaeHaTa TemnepaTtypa, kaTo u3nonssarte Ha-
cTpovikata:loarpssaHe/bes 3Byk. He nsnonssainre:
MoarpsBaHe/bbp3o nCmaprt.

5. TNocTaBeTe NOABUXHUTE OMOPU Ha
ckapaTta o6paTHO B MbpBOHaYanHaTa um
nosuuus. MoeTopeTe CTLMNKUTE B 0GpaTeH
pea.

AKO ypeabT ce [OCTaBs C TENECKONUYHU BO-

Jauu, 3agbpxalute My WwudTose Tpsibea Aa

coyaT Hanpea.

7.3 Mporpamu 3a nopapbXKKa

Ta3au nporpama nouncTea ypeaa, ko-

MounctBaHe raTo e neko 3ambpceH. [Mapata ome-
C Mapa KOTSIBQ Ma3HUHaTa unu octarbuuTe,
KOETO yNecHsiBa NOYNCTBAHETO UM.
OTcTp. Ha MoynctBaHe Ha naporeHepaTopa ot
KOTI. KaMbK  OCTaTbYeH BapOBYK.
Mpouec 3a oTCTpaHsBaHe Ha ocTaTby-
ManpassaHe
= HaTa BoAa OT pesepBoapa 3a Boja
Ha KOHTeli-
Hepa crnep usnonssaHe Ha yHKUMKTE 3a
P napa.
Mpoueaypa 3a noacyllaBaHe Ha Bb-
Cyuwene TpeluHaTa YacT OT KOHAEeH3aLUms cnen
ynoTpeba Ha yHKUMKUTE 3a napa.
Mpouec 3a n3nnaksaHe v NOYNCTBaHe
MannakeaHe Ha naporeHepaTopa crej 4ecrta ymno-

Tpeba Ha yHKUMMTE C napa.
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7.4 NMpemaxBaHe U MOHTaX Ha
BpaTuykarta

1. YBeperTe ce, 4Ye ypeabT € CTyaeH.
2. OtBOpeTe BpaTUykarta usysano.

3. HatucHeTte gokpaii 3akpensaiimrte
nocryeta A Ha ABeTe NaHTK Ha
BpaTmnykara.

4. 38TBOpeTe BpaTaTta 4YaCTU4HO, AOKaTO
cnpe, cnen Toea 4 nosgurHeTe ot
naHtTuTe. BHumaBawre, BpaTaTa e TexkKa.

5. [lMocTtaBeTe BpaTaTa Ha Meka Kbpna
BbPXY cTaburHa noBbPXHOCT.

6. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha
BpaTtuykata B oT aBeTe 1 cTpaHu un
HaTUCHeTe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
esnyero.

7. VisgbpnaiiTe pamkaTa Ha BpaTtuykata KbM
cebe cu, 3a oa 9 nssaguTe.

8. [loBgurHeTe BCEKU CTHLKIEH NaHenN 3a
ropHusa my pbb 1 ro usasagerte oT Bogava.
MoaxoxpanTe ¢ BHUMaAHWE, Korato

rnoYncTBaTe CTbKII0TO, OCOGEHO OKOMO
pbboBeTe Ha NpeaHuUst naHen. CTbKNOTO
MOXe Aa ce CUynu.

9. TllouncrteTe CTbKNEHNA NaHen ¢ Boga u
canyH. BHmmaTenHo nogcywerte
CTbKNeHusa naHen. He nouncrearite
CTbKIIEHUTE NaHenn B CbAOMUSANHA
MalumHa.

Cnep novncTBaHe n3nbrHeTe ropHUTE CTHhIN-
KN B o6paTHa nocrieaoBaTesnHoCT.

YBepeTe Ce, Ye CTbKrneHuTe naHenu ca no-
CTaBeHU Ha npaBuUnHNTE MecTta, MHa4ve no-
BbPXHOCTTa Ha BpaTuykata Moxe aa rpe-

rpee.

7.5 CMsiHa Ha namnaTa

W3knioveTe ypena oT enekTpuyeckata Mmpexa
N U34yakanTe, JOKATO U3CTUHE.

CMeHeTe KpyLukaTa ¢ MoAXOAsALa KpyLUKa,
ycTondmBa Ha Temneparypa ot 300 °C.

FopHa namna
1. 3aBbpTeTe CTbKNEHUs Kanak, 3a ga ro
nsBaguTe.

2. MaxHeTe MeTanHusa NPbCTEH U
NMoYnNCTETE CTHKIEHUS Kanak.

3. CwmeHerTe kpyLukata.

4. TlocTaBeTe MeTarHUA NPbLCTEH Ha
CTBKMEHNs kanak U ro MOHTUpanTe.

CTpaHuyHa namna
1. OTcTpaHeTe neBust Hocay Ha ckapara, 3a
Aa rnonyyuTe 4OCTbLN A0 nNamnara.

2. VsnonsBaviTe oTBepTKa TUn ,38e3aa 207,
3a fJa cBanuTe kanaka.

lMouncTeTe CTbKNEHNs Kanak.
CmeHeTe namnara.

5. [loctaBeTe meTanHarta pamka u
ynbTHeHWeTO. 3aTerHeTe BUHTOBETE.

6. [MocTaBeTe naBaTa ornopa Ha ckapara.

8. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTH

AKO He MOXeTe [fja HamepuTe pelleHne Ha
npobnema camu, 06bpHETE ce KbM ThproBe-
La Cu UM KbM YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEH-
Tbp. NHdopmaumsaTa 3a cepBM3HOTO 0BCHYX-
BaHe ce Hamupa Ha TabenkaTa ¢ AaHHW, pas-
rorioXxeHa Ha npeaHata pamvka. Buxga ce,
KoraTto oTBOpuTE BpaTuykaTa. He ceansaite
TabenkaTa ¢ AaHHW.

AKO OucnneaT nokasea Kof 3a rpeLuKa, KOMTO
He e ynomMmeHaT no-gony, u3knw4veTe npeana-
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3UTenNs 1 cred ToBa ro BKMoYeTe HaHOBO, 3a
[a pectapTupare ypefa. AKO KOAbLT C rpeLuka
ce nosiBu OTHOBO, OO6bPHETE CE KbM OTOPU3M-
paH CepBU3eH LIEHTBP.

He moxeTe na akTuBupaTte unm ynpaens-
BaTe ypepaa. - YpeabT He e CBbp3aH KbM
enekTpo3axpaHBaHETO UM e CBbpP3aH Henpa-
BUIMHO.

YpeabT He HarpsiBa.



*  YacoBHWKBLT He e 3agadeH.

+ 3akntoyBaHe Ha (PyHKUNUSI € aKTUBUPAH.

* BknoyeHo e aBTOMaTUYHOTO U3KIHOYBAHE.

» 3awwuTa 3a geua e akTMBupaH.

* [1eMO pexvMbT € akTUBMpaH — Koz 3a
[eakTuBupaHe: 2468.

Nlamnarta He paboTu. — JlamnaTta e usrops-
na. CmeHeTe namnara.

® [MpekbcBaHETO Ha 3axpaHBaHETO BMHArn
cnupa no4YncTeBaHeTo. nOBTOpeTe no4yncrtea-
HETO, aKo e NpeKbCHaTOo OT Cn1paHe Ha TokKa.

Mpo6nem cbc curHana Ha 6e3xnyHaTta
Mpexa. — [NpoBepeTe AanyM MOBUNHOTO BU
YCTPOWCTBO € CBbpP3aHO KbM OeadxnyHaTa
mMpexa. [NpoeepeTe Bawata 6e3xunyHa mpe-
xa u pyTtep. PectaptupanTte pytepa.

WHcTanupaH e HOB pyTep Unu e NpomMeHe-
Ha KOHdurypauusTa Ha pyTepa (camo npwm
n3bpaHun mogenu). — KoHdpurypuparite oT-
HOBO ypeaa ¥ MOBUMHOTO YCTPOICTBO.
CurHanbT Ha b6e3xu4yHaTa Mmpexa e cnab. —
MpemecTeTe pyTepa Bb3MOXHO Hal-6nn3o
[0 ypeaa.

Be3XUYHMAT curHan ce cMyLjaBa oT Mu-
KpoBBbINIHOBaTa (hypHa, noctaBeHa 6130
0o ypepa. — M3kntouete MukpoBbnHoBaTa
dypHa. 3barearTe n3non3sBaHeTo Ha MUKPO-

9. EHEPTMUHA E®EKTUBHOCT

9.1 UHcdbopmaLmoHeH NucT 3a
npoaykta u uicpopmaumsa 3a
npoaykta cbrnacHo (EC) Ne 65/2014

BbMHOBA (PypHa 1 ANCTAHLMOHHO ynpasre-
HVe Ha ypena eqHoBpeMeHHO. MUKPOBBIHM-
Te cmywasaT curHana Ha Wi-Fi.

F102 - BpaTata He € HaNbMHO 3aTBOPEHa unu
3aKnioYBaHETO Ha BpaTaTa e cyyneHo. 3aTBo-
peTe BpaTaTa. BkrtoveTe u usknoyeTe ype-
aa.

F111 - CeH3op 3a xpaHa He e npaBuIIHO No-
cTaBeHa B rHesgoTo. [ToctaBete CeH3op 3a
XpaHa ususano B rHes3goTo.

F240, F439 - ceH3opHWTE noneTta Ha Anc-
nnes He paboTtat npaBunHo. Mouncrete no-
BbPXHOCTTa Ha gucnnes. YBepeTe ce, 4e
CEH30pHUTE NosieTa He ca 3aMbpPCEHMU.

F601 - uma npobnem cbe curHana 3a Wi-Fi.
lMpoBepeTe Bpb3kaTa ¢ MpexaTa. Buxre
Mpean nbpBa ynotpeba, ,bedxmyHa Bpb3ka“.

F604 - nbpBoTo cBbp3BaHe ¢ Wi-Fi e Hey-
cneLuHo. M3knioyeTe ypeaa v ro BKIoYeTe, n
onuTanTe oTHOBO. BuxTe MNpean nbpsa yno-
Tpeba, ,bezaxmuHa Bpb3ka“.

F908 - cuctemara Ha ypena He e B CbCTOS-
HVe Aa ce CBbpXe C KOHTPOMHWUS naHen.
BkntoyeTe un nsknoyete ypega.

F602, F603 - Wi-Fi He e HanunyHa. ) Bkniove-
Te 1 U3kNyeTe ypeaa.

KoHcymaums Ha eHeprvsi npu
CTaHAapTHO HaToBapBaHe,

chopcupaH pexum Ha BeHTuna- 0.52 kWh/uuicen

u (EC) Ne 66/2014 Topa
Mme Ha gocTaBumk AEG Bpoit kyxitkm !
VneHTudukaums NBBSS731AT 944035128 | | OT/MHEH USTONHMK Enextpuyectso
Ha mogena NBB8S731AT 944035060 Cwna Ha 3Byka 70 n

TB8SB731AB 944035129
TB8SB73ZAB 944035048 Twn dypHa BrpageHa dypHa
VHOekc Ha eHepruiiHa edhek- 61.9 Maca NBB8S731AT 36,0 kr
TUBHOCT !
NBB8S731AT 36,0 kr
Knac Ha eHepruiiHa edekTms-
HOCT P i A+t TB8SB731AB 36,0 kr
TB8SB73ZAB 36,0 kr

KoHcymauwsi Ha eHeprusi npu
CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOH-
BEHLMOHAIEH PEXUM

1.09 KWh/ynkbn

YpenwT e TectBaH B cboTBeTcTBUE C: EN IEC
60350-1.

1) Ako ce nosiBM HAKOS OT TE3M rpeLLKM, ocTaHanuTe yHKLMM Ha Ypeaa e NPoAbIKaT Aa paBoTAT kakTo 06u-

KHOBEHO.
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9.2 N3nckBaHusa 3a uHopmauuma
cbrnacHo (EC) Ne 2023/826

EHepruitHa koHcymaums npy nsyaksaHe 0,8 W

EHepruitHa koHcymauus B pexum FoToB- 20W
HOCT B Mpexa !

MakcumMarnHoTo Bpeme, HEo6X0ANMO Ha
o6opyaABaHETO 3a aBTOMATUYHO AOCTUTa-
HE Ha NPUIOXKUMYSE PEXIUM Ha HICKA MOLLL-
HOCT

20 MuH

YpenwsT e TecTtBaH B cboTBeTCTBUE C: EN
50564, EN 63474.

3a YKa3aHuA Kak aa aktusuparte n aeaktmeu-

paTe Ge3xuyHaTa MpexXoBa Bpb3aka BUXKTE
Mpean nbpsa ynotpeba.

9.3 CbBeTU 3a oNnTMMMU3aLUA

« [pbxTe BpataTa 3aTBOpeHa o Bpeme Ha

roTBeHe 1 n3bsirsanTe aa s oTBapAaTe
4YecCTo.

 TMopgbpxaiiTe ynmbTHEHMETO Ha BpaTaTa

4YUCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e aobpe
duKcMpaHo B CBOATa NO3ULUSI.

*  3nons3sanTte MeTanHu Unu TbMHU,
HeoTpasaBalUM CbOOBE 3a rOTBEHE.

» [lponycHeTe npeaBapuUTENHOTO
3arpsiBaHe, OCBEH aKo He e Heobxoanmo.

+ CsepgeTe 40 MUHUMYM Nay3uTe Mexay
NEeYeHETO Ha HSIKOJIKO SICTUS.

e Korato e Bb3MOXHO, n3non3pamnte
PYHKLMUTE 3a rOTBEHE C BEHTMNATOp
(camo 3a nsbpaHu mogenn).

* Vsnonaeavite ocTaTbyHaTa TONAMHA, 3a
Oa nogaobpxarte xpaHaTa Tonna.
HamaneTte Temnepatypara Ha ypeda Ao
MUHUMYM 3 — 10 MUH Npeawn kpas Ha
roTBEHeTO.

* VsknouBariTe namnaTta no Bpeme Ha
roTBeHe, OCBEH ako He e HeobXoaMMO.

» [leyeHe c BNaxHOCT (caMo 3a n3bpaHu
MoZenu) — Ta3n PyHKUMS e n3nonssaHa B
CbOTBETCTBUE C U3UCKBAHWUATA 3a Knac Ha
eHepruiHa ePeKkTUBHOCT U eKoAu3aliH (B
cvoTBeTcTBUE ¢ EU 65/2014 n EU
66/2014). N3nutBanus cernacHo: IEC/EN
60350-1. BpaTaTa Ha hypHaTa Tpsibea aa
ObAe 3aTBOpeHa Mo BpeMe Ha roTBeHe, 3a
[a He ce npekbcBa PyHKUMATa n doypHata
Aa paboTu Npy ONTUManHN yCrnoBus.
KoraTo usnonssaTte Ta3un yHKUMS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMHYBa.
[Mpwn HsKom mogenu Toea oTHema 30 cek.

« KoraTo e Bb3MOXxHo, nsknovete Wi-Fi.
BwxTe Mpean nbpa ynotpeba.

¢ ABTOMaTW4HO U3KMOYBAHE — OT
cbobpaxeHus 3a 6e3onacHoCT, ako
dyHKUMATA 32 FOTBEHE € aKTUBHA U HAMa
NPOMEHU B HAaCTPOWKUTE, ypeabT Le ce
M3KI0YM aBTOMaTUYHO crej onpeaenex
nepuog ot Bpeme. 3a ga pabotute no-
ObNro ¢ yHKUusiTa 3a rotBeHe, 3agante
BPEMETO 3a rOTBEHE.

- 12,54:30-115°C
- 8,54:120-195°C
- 5,54:200-245 °C
— 3 4: 250 — makcumym °C

10. ONMA3BAHE HA OKOJIHATA CPELA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC CUMBONa

C/.\‘). [MocTaBsinTe onakoBkUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepw, 3a Aa rv peuuvknupate. [Nomor-
HeTe 3a Ona3BaHeTO Ha okofHaTa cpeaa u
YOBELLKOTO 3paBe Ype3 peLuknnmpaHeTo Ha
oTnagbLUy OT eNeKTPUYECKN U eNeKTPOHHU
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
Ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbediirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malder Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren

und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

* Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat und mobilen Geraten
mit der App spielen.

* Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemal.

« WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heil3. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

» Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fugbar.

» Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.
Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
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Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Biros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkunften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

* Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.

* Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung zu
trennen.

* Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermal’en
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.

« WARNUNG: Vergewissern
Sie sich, dass das Geréat
ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe austauschen,
um einen Stromschlag zu
vermeiden.

« WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
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le werden wahrend des Be-
triebs heild. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des
Garraums nicht zu berih-
ren.

Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.
Verwenden Sie ausschliel3-
lich den fir dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor
(Kerntemperatursensor).
Installieren Sie das Geréat
nicht hinter einer Dekortdr,
um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

Ziehen Sie die Einhangegit-
ter zuerst vorne und dann
hinten von den Seitenwan-
den weg. Setzen Sie die
Einhangegitter in umge-
kehrter Reihenfolge ein.
Reinigen Sie das Geréat
nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen
der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der
Scheibe flhren.



2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen Iasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschliisse miissen von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung
Ubereinstimmen.

Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefiihrt werden.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder den unteren Bereich des
Gerates nicht beriihrt oder in der N&he
dieser Komponenten vorbeigefiihrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die TUr heil? ist.

» Der Stol3schutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

*  Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

» Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

* Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

* Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerét allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

* Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Verwendung

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

+  Fihren Sie keine Anderungen am Gerét
durch.

« Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heif3e Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.
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+ Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

* Verwenden Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

* Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die TUr gedffnet ist.

* Verwenden Sie fiir das Einkochen
ausschlieBlich zugelassene Glaser und
Gefale.

» Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Geréts.

* Geben Sie Ihr WLAN-Passwort nicht
weiter.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

+ Um Beschéadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstande direkt auf den Boden
des Hohlraums.

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heile
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtck.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehdr.

» Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Geréats
nicht.

» Verwenden Sie fir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtséfte dauerhafte
Flecken verursachen kénnen.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

*  Wenn das Gerat hinter einer
Mébelverkleidung installiert ist, schlieRen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstdndig abgekuihlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

» Bezilglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Gber den
Betriebszustand des Geréates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

» Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
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* Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dirfen
ausschlieBlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

« Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie vor der Wartung den Stecker ab.

« Stellen Sie sicher, dass das Geréat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.

« Seien Sie beim Herausnehmen der Tur
aus dem Gerat vorsichtig.

* Reinigen und trocknen Sie das Gerét,
seinen Hohlraum und das Zubehdr nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

« Uberprifen Sie das Produkt regelmaRig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fur
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet
machen kénnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere
sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.

*  Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehors ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Losungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

* Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

Garen mit Dampf

» Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen:

— Seien Sie vorsichtig beim Offnen der
Geratetur, wenn die Funktion
eingeschaltet ist. Es kann Dampf
austreten.



— Offnen Sie die Tir des Gerats

vorsichtig nach dem Garen mit Dampf.

2.5 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

ONE AN

Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse fir den Temperatursensor
Heizelement

Lampe

Ventilator

Entkalkungsrohr Ausgang
Einschubschienen, herausnehmbar

EENREOENE

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

« Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieRend.

Einschubebenen

3.2 Display

Das Display ist vollstandig interaktiv und
scrollbar. Es ist in klar definierte Abschnitte
unterteilt, die Zugang zu verschiedenen
Kochfunktionen und Gerichten bieten. Es
zeigt auch den aktuellen Betriebsstatus an.
Sie kdnnen Uber den Bildschirm wischen, um
nach links oder rechts zu navigieren.

(D Gedriickt halten, um das Geréat ein- und aus-

zuschalten.

®  Ein- und Ausschalten der Optionen.

. Spgichem der aktuellen Einstellungen in: Fa-
voriten.

ﬁ] Das Gerét ist gesperrt.

% Die Wi-Fi-Verbindung ist eingeschaltet.

ﬁ Fernsteuerung ist eingeschaltet.

L] DerWwassertank ist leer.

H Der Wassertank ist halb voll.

7]  Der Wassertank ist voll.

4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Drahtlose Verbindung

Das Gerat aktiviert die WLAN-Netzwerkver-
bindung und die Verbindung mit Mobilgera-
ten. Sie kénnen von lhrem Mobilgerat aus
Benachrichtigungen erhalten und das Gerat
steuern und uberwachen.

Um das Gerat zu verbinden, benétigen Sie:

» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetver-
bindung.

« Ein Mobilgerat, das mit demselben Draht-
losnetzwerk verbunden ist.

1. Scannen Sie zum Herunterladen der App
den QR-Code auf der Riickseite der
Bedienungsanleitung. Sie kdnnen die App
auch direkt aus dem App Store
herunterladen.

2. Befolgen Sie die App-Anweisungen zum
Onboarding.

3. Schalten Sie das Gerat ein.
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4. Driicken Sie das < und wischen Sie
nach links, um das Meni zu 6ffnen.
Wabhlen Sie Einstellungen /
Verbindungen.

5. Drucken, um Ein- oder Auszuschalten:
Wi-Fi.

Das Funkmodul des Gerats startet innerhalb

von 90 Sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequenz
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP <20 dBm

Max. Leis- (100 mw)

tung Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokoll 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

(® Wenn das Gerat mit der App verbunden
ist, kann es wichtige Software-Updates er-
halten. Diese Aktualisierungen kdnnen
neue Funktionen einfiihren, bestehende
Funktionen und Symbole verfeinern, po-
tenzielle Probleme beheben und die Ge-
samtleistung der Software verbessern. Um
die installierte Softwareversion zu tberpri-
fen, gehen Sie zur Einstellungskarte.

4.2 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt Bau-
teile, die auf kostenloser und Open-Source-
Software basieren. AEG erkennt die Beitrage
der offenen Software- und Roboter-Commu-
nities zum Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen
und Open-Source-Softwarekomponenten zu-
zugreifen, deren Lizenzbedingungen eine
Veroffentlichung erfordern, und um ihre voll-
stéandigen Copyright-Informationen und die
geltenden Lizenzbedingungen einzusehen,
besuchen Sie: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (Ordner NIUG).

4.3 Erstaufheizen und Reinigung

Heizen Sie das leere Gerat vor der ersten In-
betriebnahme auf. Das Gerat kann unange-
nehmen Geruch und Rauch abgeben. Liften
Sie den Raum.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangegitter.

2. Rufen Sie das Meni auf und wahlen Sie
die Kochfunktion.
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3. Auf dem Display erscheint eine Popup-
Meldung zum Starten des
Aufheizvorgangs.

4. Bestatigen Sie den Start und folgen Sie
den Anweisungen auf dem Display.

5. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkuhlen.

6. Reinigen Sie den Backofeninnenraum mit
einem Mikrofasertuch, warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel.
Setzen Sie die Zubehorteile und die
Einhangegitter wieder ein.

4.4 Uhrzeit

1. Schalten Sie das Gerét ein.

2. Dricken: Einstellungen / Setup / Uhrzeit.
3. Stellen Sie die Zeit ein.

4. OK dricken.

4.5 Wasserharte

Nachdem Sie den Backofen ans Stromnetz
angeschlossen haben, mussen Sie den Grad
der Wasserharte einstellen. Verwenden Sie
das Reagenzpapier oder kontaktieren Sie |h-
ren Wasserversorger, um die Wasserharte zu
prifen.

1. Geben Sie das Reagenzpapier etwa 1
Sek lang in das Leitungswasser.
Verwenden Sie kein fliekendes Wasser.

2. Schiitteln Sie das Testpapier, um das
restliche Wasser zu entfernen.

3. Uberpriifen Sie nach 1 Min die
Wasserharte mithilfe der Tabelle unten.

4. Stellen Sie die Wasserhartestufe ein:
Einstellungen / Setup / Wasserharte.

Die Farben des Reagenzpapiers &ndern sich
weiterhin. Uberpriifen Sie die Wasserharte in-
nerhalb von 1 Min nach dem Test.

Wasserhartegrad Reagenzpapier
2 - mittelhart T I
3~ hart LI




5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Menii

Driicken Sie das < und wischen Sie nach
links, um das Meni zu 6ffnen.

» Gerichte

* Funktionen
» Favoriten

* Wartung

» Einstellungen

5.2 Funktionen

Standardofenfunktionen fur typische Backbe-
durfnisse, einschlieBlich Ober- und Unterhitze

E, Grillstufe [j Umluftbacken und mehr.
Sie kdnnen lhre Gerichte auf traditionelle
Weise zubereiten. Weitere Informationen fin-
den Sie in der Beschreibung auf dem Display
oder in der App.

Die Liste der Funktionen kann je nach Soft-
wareversion variieren.

1. Offnen Sie das Menii und wahlen Sie:
Funktionen.

2. Wahlen Sie die Garfunktion und passen
Sie die Einstellungen an.

3. Beginnen Sie mit dem Kochen und folgen
Sie den Anweisungen auf dem Display.
Sie kdnnen den Kerntemperatursensor
jederzeit vor oder wahrend des
Garvorgangs anschlieen (sofern
verfiigbar). Siehe auch Taglicher
Gebrauch, ,Kerntemperatursensor®.

4.  -dricken, um wahrend des
Garvorgangs Einstellungen

Ober-/ Unterhitze

Fir das tagliche Kochen auf einer Einschub-
ebene. Optimal fiir alle Gerichte, wie Auflaufe
und Backwaren.

HeiBluftgrillen

GroRere Fleischstiicke und Gefligel mit Kno-
chen fiir zartere Ergebnisse und eine knuspri-
ge Oberflache anbraten.

HeiBluft & Unterhitze

Den Teig gleichmaRig backen und eine
knusprige Kruste erzeugen. Bestens geeignet
fiir Pizza, Quiche, Tarte oder Kuchen.

=l

Umluft
Diese Funktion ist ideal flr Fertiggerichte.

D)

Steamify
Anpassung der Dampfzugabe fiir die ausge-
wahlte Temperatur.

Dampffunktionen

Erhalten Sie zarte Gerichte und eine knuspri-
ge Oberflache mit einer Kombination aus
Dampf und Hitze. Gut geeignet fir Gemise,
Auflaufe und Fleisch.

Feuchte Umluft

Fir leichte und lockere Backergebnisse. Hal-
ten Sie die Tur geschlossen, damit die Feuch-
tigkeit im Backofen erhalten bleibt.

aw
».

Dampfgaren
Standige Dampfzufuhr fur gesunde und ge-
schmackvolle Speisen.

®

Aufwdrmen
Diese Funktion warmt tibrig gebliebenes Es-
sen schonend mit Dampf auf.

Grillstufe

Gemlse oder Fleisch gleichmaRig grillen oder
anbraten. Auch zum Toasten von Brot geeig-
net.

Garstufe
Optimierte Temperatur zum schnellen Aufge-
henlassen eines Hefeteigs.

vorzunehmen.
Oberhitze
E] Intensive Hitze fiir schnelle Braunung auf der
Oberseite.
Unterhitze

GleichméRige Braunung des Bodens der
Speisen. Bestens geeignet fiir Pizza oder

E] Pastete, aber auch fiir die Zubereitung von
Kuchen oder Quiche. Heizen Sie den Back-
ofen auf und verwenden Sie die unterste Ein-
schubebene.

Aufbacken

Bringen Sie den frischen Duft und das weiche
Innere zuriick in ein mehrere Tage altes Brot
oder in Backwaren.

HeiBluft
Stellen Sie eine niedrigere Temperatur ein als
fur Ober-/ Unterhitze.

Auftauen
%% Schonendes Auftauen zur weiteren Verarbei-
tung
Schmoren
&4 Erhalten Sie zarte, saftige Eintdpfe durch

langsames Kdécheln aller Zutaten.
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Braten

& Fir eine knusprige AuRenseite und ein zartes
Inneres von Fleisch, Gefliigel oder Gemise.
Brot Backen

> Verwenden Sie diese Funktion, um Brot und

(@)

Brotchen auf professionelle Art zu backen:
knusprig, braun und mit glanzender Kruste.

Niedertemperaturgaren
Langsames Garen verlangert die Garzeit,

@ aber Sie erhalten ein besseres Kochergebnis.
Braten Sie das Fleisch an, bevor Sie es in
den Backofen geben.

Einkochen

Erhalten Sie saftiges Obst und Gemdtise, das
bei niedriger Temperatur eingemacht wird.
Stellen Sie die hitzebestandigen Dosenglaser
auf ein mit Wasser gefiilltes Backblech.

@

Teller warmen
Zum Warmen von Geschirr vor dem Servie-
ren

(

Warmbhalten

Warmhalten von Gerichten bis zum Servieren
R Bitte beachten Sie, dass einige Gerichte wei-
terhin kochen und austrocknen kénnen, wéh-
rend sie warm gehalten werden. Decken Sie
die Gerichte bei Bedarf ab.

~

[

Dorren

Trocknen Sie Obst, Krauter und Gemiise bei
niedriger Temperatur gleichméaRig. Offnen Sie

wahrend der Trocknung gelegentlich die

Ofentlr, um das Trocknungsergebnis zu ver-

bessern.

AirFry Plus
]  Kombiniert Dampf und Airfrying fiir knusprige,
saftige und gestindere Speisen.

Die Lampe wird ggf. bei einigen Kochfunktio-
nen und einer Temperatur unter 80 °C auto-
matisch ausgeschaltet.

5.3 Dampfgarfunktionen

Mit Hilfe dieser Funktionen kénnen Sie lhre
Mahlzeiten mit Hitze und Dampf knusprig und
saftig halten. Verwenden Sie sie zum Dampf-
garen, Dinsten, sanften Aufbacken, Backen
und Braten.

Es gibt zwei Mdglichkeiten, mit den Dampf-
funktionen Speisen zuzubereiten: durch Ein-
stellen der Temperatur oder durch Einstellen
der Dampfstufen.

Steamify / @ Dampfgaren -Stellen Sie
die Temperatur ein. Die Dampfstufen werden
automatisch eingestellt.
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g Dampffunktionen — Dampfmenge einstel-
len. Die geeignete Temperatur wird ange-
zeigt.

AirFry Plus — Dampfmenge einstellen.
Die geeignete Temperatur wird angezeigt.

1. Offnen Sie das Meni{ und wahlen Sie:
Funktionen.

2. Die Dampfgarfunktion einstellen. Das
Display zeigt die verfligbaren
Einstellungen an.

3. Stellen Sie die Temperatur und ggf. die
Dampfstufen ein.

4. Dricken Sie START und folgen Sie den
Anweisungen auf dem Display.

5. Dricken Sie auf den Deckel des
Wassertanks, um ihn zu 6ffnen.

6. Fullen Sie den Wassertank bis zum
Hochststand mit Wasser (ca. 950 ml) auf,
bis ein Signalton ertdnt oder das Display
die Meldung anzeigt. Verwenden Sie
keine anderen Flussigkeiten.

Fillen Sie den Wassertank nicht Gber
seine maximale Kapazitat hinaus.
Ansonsten besteht das Risiko eines
Wasseraustritts oder -Uberlaufs und der
Beschadigung von
Einrichtungsgegenstanden.

7. Schieben Sie den Wassertank in seine
urspriingliche Position.

Der Dampf erscheint nach circa 2 Min. Wenn
das Gerat die eingestellte Temperatur er-
reicht, ertdnt ein Signalton.

8. Wenn der Wassertank kein Wasser mehr
enthalt, ertdnt das Signal. Flllen Sie den
Wassertank wieder auf.

9. Wassertank leeren.

Siehe Reinigung und Pflege, Entleeren des
Wassertanks.

10. Offnen Sie die Backofentiir nach dem
Garen vorsichtig. Im Ofeninneren kann
sich Restwasser kondensieren.

11. Schalten Sie das Gerat aus.

12. Wenn das Gerat abgekihlt ist, trocknen
Sie den Innenraum des Backofens mit
einem weichen Lappen.

5.4 Gerichte ¢

Der Koch-Assistent empfiehlt Einstellungen
fur verschiedene Gerichte, einschliellich
Schritt-flr-Schritt-Anleitungen, Temperatur
und Garzeit. Sie kdnnen die Einstellungen
wahrend des Kochens andern und lhre be-
vorzugte Garmethode auswahlen, einschlief3-



lich der Verwendung des Kerntemperatursen-
sors. Die Verfugbarkeit jeder Option hangt
vom ausgewahlten Gericht ab.

1. Offnen Sie das Meni und wiahlen Sie das
%
N,

2. Wahlen Sie eine Gerichteart und ein
Gericht und befolgen Sie die Schritte auf
dem Bildschirm.

Wenn die Funktion beendet ist, prifen Sie
nach, ob das Gericht fertig ist. Verlangern Sie
bei Bedarf die Garzeit.

5.5 Aufheizoptionen I

Das Gerat verfligt Uber mehrere Aufheizoptio-
nen, um optimale Garergebnisse zu gewahr-
leisten.

» Kein - herkdbmmliche Aufheizmethode fiir
das Gerat. Diese ist standardmalig
eingestellt und fiir alle Kochfunktionen
verfugbar. Die Voreinstellung kann auf
eine andere Aufheizmethode geandert
werden.

* Smart - hilft dabei, den Energieverbrauch
wahrend des Aufheizens des Backofens
im Vergleich zu Schnell zu optimieren.

» Schnell - Verkurzt die Aufheizzeit. Diese
Funktion ist nur fiir einige Funktionen
verflugbar.

5.6 Timer ©

1. Wahlen Sie die Garfunktion und stellen
Sie die Temperatur ein.

2. Timer driicken.

3. Stellen Sie die Dauer ein. Nach Ablauf
kénnen Sie die bevorzugten Optionen

auswahlen, indem Sie eines der Symbole
driicken.

4. Dricken Sie OK, um zu bestatigen und
zum Hauptbildschirm zurtickzukehren.

Optionen nach Ablauf des Timers

Q Alarmsignal - Einstellen eines Countdowns.
Nach Ablauf der Zeit ertdnt der Signalton.

Alarmsignal und Garvorgang stoppen - Ein-
Q stellen eines Countdowns. Nach Ablauf des
—1  Timers ertént das Signal und der Kochvor-
gang wird beendet.

Benachrichtigungstext ohne Signal - wenn
Z_\ die Zeit abgelaufen ist, erscheint die Meldung
auf dem Display.

Der Timer kann unabhangig davon verwendet
werden, auch wenn der Backofen nicht lauft.

Einige Uhrfunktionen sind bei bestimmten
Kochfunktionen mdglicherweise nicht verflig-
bar.

Driicken Sie +5 Min, um die Gardauer zu ver-
langern.

Startzeitvorwahl &

Verzégerung des Starts und/oder des Endes

des Kochens.

1. Wahlen Sie die Garfunktion und passen
Sie die Einstellungen an.

2. Driicken Sie das **

Startzeitvorwahl driicken.

4. Blattern Sie, um die gewiinschte Startzeit
einzustellen, und driicken Sie dann OK .

5. Sie konnen nun die gewinschte Endzeit
einstellen oder OK driicken, um diesen
Schritt zu Gberspringen.

6. Drlicken Sie OK, um zum
Hauptbildschirm zurtickzukehren.

d

Andern der Timer-Einstellungen

Sie konnen die eingestellte Zeit jederzeit
wahrend des Garvorgangs andern.

1. Driicken Sie das /™ / Timer.

2. Stellen Sie einen neuen Timerwert ein.
Driicken Sie OK.

5.7 Favoriten @

Diese Funktion steht nur bei ausgewahlten
Modellen zur Verfiigung.

Sie kénnen bis zu 20 |hrer bevorzugten Ein-
stellungen, wie die Garfunktion und das Ge-
richt, speichern.

Um eine Einstellung zu speichern, wahlen Sie
die gewlinschte Option und driicken Sie das

Q.
5.8 Zubehér

El Je nach Modell ist entspre-

X chendes Zubehdr erhaltlich.

o' Scannen Sie den QR-Code,
¢ um zu Uberprifen, wie das

4 mit Ihrem Gerat gelieferte
g1 Zubehor verwendet wird. Op-
tionales Zubehdr kdnnen Sie
separat bestellen. Wenden Sie sich bitte fir
weitere Informationen an Ihren Handler vor
Ort.

Setzen Sie das Zubehdr (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Flihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass

DEUTSCH 27



das Backblech die Riickseite des Backofenin-
nenraums beruhrt . Eine kleine Vertiefung
oben erhoht die Sicherheit und bietet Kipp-
schutz. Der umlaufende Rand des Blechs
verhindert, dass Kochgeschirr vom Blech
rutscht.

=

Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.

Wenn Ihr Kombirost eine Stufe hat, positio-
nieren Sie diese zur Vorderseite des Back-
ofen-Innenraums.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu lhnen
hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

5.9 KT Sensor 2

Er misst die Temperatur im Inneren der Spei-
se.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

. °C - die Backofen-Temperatur. Sie sollte
mindestens 25°C hoher als die Tempera-
tur des Kerntemperatursensors sein.

. AR-die Temperatur des Kerntemperatur-
sensors.

1. Wahlen Sie eine Garfunktion aus dem
Men: Funktionen oder ein Gericht aus
dem Menii: Gerichte.

2. Stellen Sie ggf. die Ofentemperatur und
die Garzeit ein.

3. Bestétigen Sie die Einstellungen und
beginnen Sie mit dem Kochen.

4. Fihren Sie die Spitze des
Kerntemperatursensors so ein, dass sie
sich in der Mitte des Fleischstucks oder
des Fisches befindet, mdglichst im
dicksten Teil. Platzieren Sie bei Auflaufen
die Spitze des Kerntemperatursensors
genau in der Mitte, stabilisiert in einer
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festen Zutat. Stellen Sie sicher, dass die
Spitze den Boden der Backform nicht
berthrt.

O o
e
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5. Schieben Sie die zubereiteten Speisen in
den Backofen.

6. Stecken Sie den Temperatursensor in die
Buchse, die sich im Gerat befindet, ein.
Siehe Geratebeschreibung.

Das Display zeigt die aktuelle Temperatur
des Temperatursensors an.

7. N -driicken, um die Einstellungen
anzupassen.

8. Wahlen Sie die Karte KT Sensor, um die
Kerntemperatur des Sensors einzustellen
oder die bevorzugte Option einzurichten:

+ Alarmsignal - Wenn die Speise die
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton.

» Alarmsignal und Garvorgang stoppen -
Wenn das Gargut die gewiinschte
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton und der Ofen wird
ausgeschaltet.

9. Bestatigen Sie die Einstellungen.

10. Wenn die Speise die eingestellte
Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton.
Priifen Sie, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.

11. STOP - driicken, um die Garfunktion
auszuschalten.

12. Ziehen Sie den Stecker des
Temperatursensors aus der Buchse und
nehmen Sie das Gericht aus dem Gerat.

5.10 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Inbetriebnahme des Gerates. Sie kann jeder-
zeit eingeschaltet werden.

1. Mend 6ffnen.

2. Einstellungen / Optionen /

Kindersicherung auswahlen.
Kindersicherung ist eingeschaltet. Um das
Gerat verwenden zu koénnen, driicken Sie die
Codebuchstaben in alphabetischer Reihenfol-
ge.



6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hangen
von den Rezepten sowie der Qualitat und

Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden
Sie flr ein bestimmtes Rezept keine konkre-
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-

6.3 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal EN 60350-1, IEC 60350-1.

Verwenden Sie die Funktion: Dampffunktio-
nen, Stufe: Dampfgaren.

O H € O ®

nem ahnlichen Rezept. Broccoli
Die Ebenen werden vom Boden des Back- 0.3 3 100 8-9 1)2)3)
ofens aus gezahlt.
In den Tabellen verwendete Symbole: Max. 3 100 10-11 234
Joﬂ\, Lebensmittelart Erbsen, gefroren
= l 2x15 2und 4 100 - 5) 3) 6)
Garfunktion
1) Verwenden Sie ein 2/3-Gastronorm-Dampfset, ge-
°C  Temperatur locht.
2) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte
Gewicht (kg) Temperatur erreicht ist. Verwenden Sie die Einstel-

|

Einschubebene

Garzeit (Min)

@ Weitere Informationen

6.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgeflihrten Empfehlungen.
Backblech oder tiefes Blech verwenden.

)
&L, cC B O

Brotchen, sif,

16 Stiick 180 2 25-35
Biskuitrolle 180 2 15-25
Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 15-25
Platzchen, 16 Stiick 180 2 20-30
Makronen, 24 Stiick 160 2 25-35
Muffins, 12 Stiick 180 2 20-30
Kleingeback, pikant,

20 Stiick 180 2 20-30
Murbeteigplatzchen,

20 Stiick 140 2 15-25
Tortchen, 8 Stiick 180 2 15-25

lung: Vorheizen / Kein. Verwenden Sie nicht Vorhei-
zen / Schnell und Smart.

3) Schieben Sie das Backblech auf die erste Ein-
schubebene, mit der Neigung zur Rickseite des
Ofeninnenraums hin.

4) Verwenden Sie den perforierten Behélter gemaf
IEC 60350-1.

5) Verwenden Sie ein 2 x 2/3-Gastronorm-Dampfset,
gelocht.

6) Garen, bis die Temperatur an der kaltesten Stelle
85 °C erreicht.

Weitere Dampfgarrezepte

B H *C O ®

Dampfgaren kombinierter Gerichte (2 Portionen)

iy 1) 1und4 100 402  3)4)5)
Karamellpudding (6 Portionen)
g 6) 2 90 35-45 7)
Eierstich
Iy 1) 2 85  35-45 8)
Weilbrot
e}
>
2 180 40-50 9)
iy 10)
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B B *C O ®

B °C O =2 ®

Hahnchen

g 11) 2 200 60-70 12)13)

1) Stufe einstellen: Dampfgaren.

2) 40 Min fiir Kartoffeln; 8 - 10 Min fir Lachs; 10 - 12
Min flr Brokkoli

3) Verwenden Sie eine gelochte 1/2-Gastronorm-
Dampfschale fir Kartoffeln und Brokkoli sowie eine
ungelochte 1/2-Gastronorm-Dampfschale fiir Lachs.
4) Platzieren Sie den Lachs auf Ebene 2, Kartoffeln
und Brokkoli auf Ebene 4.

5) Legen Sie die Zutaten nacheinander zum richtigen
Zeitpunkt in den Backofen, damit alle Komponenten
gleichzeitig gegart werden. Sie kdnnen zwei Portio-
nen gleichzeitig zubereiten.

6) Stufe einstellen: Feuchtigkeit, hoch.

7) Rundes Porzellangeschirr auf dem Kombirost

8) Verwenden Sie ein 1/2-Gastronorm-Dampfset,
nicht gelocht.

9) Verwenden Sie das Backblech mit dem Geflle
Richtung Riickseite des Backofeninnenraums.

10) stufe einstellen: Feuchtigkeit, niedrig. Dampf-
funktionen Funktion nur verwenden, wenn die Brot
Backen Funktion nicht verfligbar ist.

11) Stufe einstellen: Feuchtigkeit, niedrig.

12) Kombirost verwenden.

13) Schieben Sie das Backblech auf die erste Ein-
schubebene, um abtropfendes Fett aufzufangen.

6.4 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal EN 60350-1, IEC 60350-1.

B °C O 82 &

Tortchen, 20 pro Backblech

160 25-35 3 1)2)

£ 160 25-35 3 12
2

150 30-40 und  1)2)3)
4

Biskuit, fettfrei

160 40 - 55 2 24

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

* Verwenden Sie eine Reinigungsldsung fur
Metalloberflachen.
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£ 180 25-35 1 2)4)
1

160 45 - 55 ugd 2)5)
Apfelkuchen

160 70 - 90 3 4)6)

O 180 80 - 100 3 49
Toast

O] 230 1-5 4 247

1) Platzieren Sie das Backblech mit der Neigung zur
Tur hin.

2) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist, mit der Einstellung: Vorhei-
zen / Kein. Verwenden Sie nicht: Vorheizen / Schnell
und Smart.

3) Verwenden Sie die Universalpfanne in der vierten
Einschubebene.

4) Kombirost verwenden.

5) Kombirost und Backblech unten verwenden. Plat-
zieren Sie das Backblech mit der Neigung zur Tir
hin.

6) 2 Backformen diagonal platziert (@ 20 cm). Die
rechte muss etwas weiter vorne positioniert werden
als die linke.

7) GemaR: IEC 60350-1:2016 und IEC
60350-1:2023.

Zusatzliche Rezepte

5 B ¢ O ©®

Baiser
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

1) Platzieren Sie das Backblech mit der Neigung zur
Tur hin.

2) Backpapier verwenden.

3) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestelite
Temperatur erreicht ist, mit der Einstellung: Vorhei-
zen / Kein. Verwenden Sie nicht: Vorheizen / Schnell
und Smart.

Verwenden Sie bei hartnackigen Flecken
einen speziellen Backofenreiniger.



* Verwenden Sie den vom Hersteller
empfohlenen flissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.

» Bewahren Sie Lebensmittel nicht langer
als 20 Minuten im Gerat auf.

» Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im
Geschirrspliler.

7.2 Entfernen der Einhangegitter

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Ziehen Sie die Einhangegitter vorsichtig
nach oben und aus der vorderen
Aufhangung.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

4. Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren
Aufhangung heraus.

5. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in
ihre urspringliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-
den, mussen ihre Haltestifte nach vorne zei-
gen.

7.3 Wartung

Dieses Programm reinigt das Gerét,
Dampfreini-  wenn es leicht verschmutzt ist. Der
gung Dampf weicht Fett und Riickstéande

auf und erleichtert so die Reinigung.

Entkalkungs- Entfernen von Kalkriickstdnden aus
prozess dem Dampfgenerator-Kreislauf.
Entleeren Verfahren zum Entleeren des Rest-
des Wasser- wassers aus dem Wassertank nach
tanks Verwendung der Dampffunktionen.

Verfahren zum Trocknen des Hohl-
Trocknen raums nach Verwendung der Dampf-

funktionen.

Verfahren zum Spiilen und Reinigen

. des Dampfgenerator-Kreislaufs nach

Spilen

haufiger Verwendung der Dampffunk-
tionen.

7.4 Aus- und Einbauen der Tiir

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekdhlt ist.

2. Offnen Sie die Tiir vollstandig.

3. Dricken Sie auf die Klemmhebel A an
beiden Tlrscharnieren.

4. SchlieRen Sie die Tir teilweise, bis sie
stoppt, und heben Sie sie dann von den
Scharnieren ab. Vorsicht, die Tir ist
schwer.

5. Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf ein weiches Tuch.

6. Fassen Sie die Turabdeckung B an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an
und drlicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.

7. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

8. Heben Sie jede Glasplatte an ihrer
Oberkante an und nehmen Sie sie aus
der Fihrung. Behandeln Sie das Glas
vorsichtig, insbesondere an den Kanten
der vorderen Scheibe. Das Glas kann
zerbrechen.

9. Reinigen Sie die Glasscheibe mit Wasser
und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheibe sorgfaltig ab. Reinigen Sie
die Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

Fuhren Sie nach der Reinigung die obigen
Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.

Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in
der richtigen Position eingesetzt wurden, da
sich anderenfalls die Tiroberflache tberhit-
zen kann.

7.5 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
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Obere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Entfernen Sie den Metallring und reinigen
Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe.

4. Stecken Sie den Metallring auf die
Glasabdeckung und bringen Sie sie an.

Seitenlampe

1. Entfernen Sie das linke Einhangegitter,
um an die Lampe zu gelangen.

8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei get-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt,
der nicht in dieser Tabelle enthalten ist,
schalten Sie die Haussicherung aus und wie-
der ein, um das Gerat neu zu starten. Wenn
der Fehlercode erneut angezeigt wird, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Servicezent-
rum.

Das Gerat lasst sich nicht aktivieren oder
bedienen. — Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange-
schlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

» Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
Tastensperre ist eingeschaltet.
Die Abschaltautomatik ist aktiviert.
Kindersicherung ist eingeschaltet.
Der Demo-Modus ist aktiviert -
Deaktivierungscode: 2468.

Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.

® Bei Stromausfall wird die Reinigung im-
mer unterbrochen. Wiederholen Sie die Reini-
gung, wenn diese von einem Stromausfall un-
terbrochen wurde.

Probleme mit dem drahtlosen Netzwerk-
signal. - Prifen Sie, ob lhr Mobilgerat mit
dem drahtlosen Netzwerk verbunden ist. Pri-
fen Sie Ihr Funknetzwerk und den Router.
Starten Sie den Router neu.
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2. Verwenden Sie einen Torx 20-
Schraubendreher, um die Abdeckung zu
entfernen.

Reinigen Sie die Glasabdeckung.
Ersetzen Sie die Lampe.

5. Montieren Sie den Metallrahmen und die
Dichtung. Ziehen Sie die Schrauben fest.

6. Montieren Sie das linke Einhangegitter.

o

Neuer Router installiert oder Router-Konfi-
guration geandert. - Gerat und Mobilgerat
erneut konfigurieren.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist
schwach. - Stellen Sie den Router so nah
wie mdglich an das Geréat.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks wird
von einem Mikrowellenofen unterbrochen,
der sich in der Ndhe des Gerits befindet. -
Schalten Sie das Mikrowellengerat aus. Ver-
meiden Sie die gleichzeitige Verwendung des
Mikrowellenofens und der Fernsteuerung des
Gerats. Mikrowellen stéren das Wi-Fi Signal.

F102 - die Tur ist nicht vollsténdig geschlos-
sen oder die Turverriegelung ist defekt.
SchlieRen Sie die Tur. Schalten Sie das Ge-
rat aus und wieder ein.

F111 - KT Sensor wurde nicht richtig in die
Buchse eingesteckt. Stecken Sie den KT
Sensor bis zum Anschlag in die Buchse.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei. Reinigen Sie
die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,
dass sich kein Schmutz auf den Sensorfel-
dern befindet.

F601 - es liegt ein Problem mit dem Wi-Fi-
Signal vor. Uberpriifen Sie Ihre Netzwerkver-
bindung. Siehe Vor der ersten Inbetriebnah-
me, ,Drahtlose Verbindung®.

F604 - die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehl-
geschlagen. Schalten Sie das Gerat aus und
wieder ein und versuchen Sie es erneut. Sie-
he Vor der ersten Inbetriebnahme, ,Drahtlose
Verbindung®.



F908 — Das Geratesystem kann sich nicht mit
dem Bedienfeld verbinden. Schalten Sie das
Gerat aus und wieder ein.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten AEG
Modellbezeich- NBB8S731AT 944035128
nung NBB8S731AT 944035060

TB8SB731AB 944035129
TB8SB73ZAB 944035048

Energieeffizienzindex 61.9

Energieeffizienzklasse A++

Energieverbrauch mit einer

Standardbeladung, konvention- ;‘r%g ;Vr\:]%
eller Modus 9
Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, Umluft-Mo- 2'52 KWh
rogramm
dus
Anzahl der Garrdume 1
Warmequelle Strom
Volumen 701

Eingebauter Back-

Art des Backofens
ofen

Masse NBB8S731AT 36.0 kg

NBB8S731AT 36.0 kg

TB8SB731AB 36.0 kg

TB8SB73ZAB 36.0 kg

Gerat getestet gemaf: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationsanforderungen
gemaf (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszu-

stand 08w

Leistungsaufnahme im vernetzten Stand- 20W
by-Betrieb ’

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um
automatisch den entsprechenden Energie- 20 Min
sparmodus zu erreichen

Gerat getestet gemaR: EN 50564, EN 63474.

F602, F603 - Wi-Fi ist nicht verfiigbar. "
Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

Anleitungen zum Aktivieren und Deaktivieren
der Funknetzwerkverbindung finden Sie in
Vor der ersten Inbetriebnahme.

9.3 Optimierungstipps

Halten Sie die Tir beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu 6ffnen.

Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.
Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Garfunktionen mit Geblase (nur
ausgewahlte Modelle).

Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die
Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.
Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht benétig
wird.

Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemaR EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen
unter optimalen Bedingungen arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.
Schalten Sie nach Méglichkeit das WLAN
aus. Siehe Vor der ersten Inbetriebnahme.
Automatische Abschaltung - Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Garfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert
werden. Um eine Garfunktion langer zu
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein.

1) Wenn einer dieser Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.
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2,5 Std: 30-115 °C
,5 Std: 120-195 °C
5 Std: 200-245 °C

-1
- 8
-5

— 3 Std: 250-maximal °C

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnut-
zer

Dieses Elektro- bzw. Elekt-

ronikgerat ist mit einer

durchgestrichenen Abfall-

tonne auf Radern gekenn-

zeichnet. Das Gerat darf
I deshalb nur getrennt vom

unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zurickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmdll gegeben wer-
den. Das Gerét kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch flr
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu Idschen.

Hinweise zum Recyc-
ling
Helfen Sie mit, alle Mate-
rialien zu recyceln, die
mit diesem Symbol ge-
kennzeichnet sind. Ent-
sorgen Sie solche Materi-
alien, insbesondere Ver-
packungen, nicht im Hausmdll sondern tber
die bereitgestellten Recyclingbehalter oder
die entsprechenden 6rtlichen Sammelsyste-
me.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
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rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber miissen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner aueren Ab-
messung groer als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Ricknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknupft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fur Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedlbertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Gerate beschrankt,
bei denen mindestens eine der duleren Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Ruckgabemaoglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zuruickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und

andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-

gion Wallonien



Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner dulReren Abmessung
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groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghofen erfolgen. Fur
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

A készillék Uzembe helyezé-
se és hasznalata el6tt gondo-
san olvassa el a mellékelt ut-
mutatot. A gyartd nem vallal
felel6sséget a helytelen be-
szerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sértilésekeért és
karokert. Az utmutatot tartsa
biztonsagos és elérhetd he-
lyen, hogy szilkség esetén
mindig a rendelkezésére all-
jon.

1.1 Gyermekek és
fogyatékkal élo
személyek biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti
gyermekek, csokkent fizi-
kai, érzékelési vagy szel-

lemi képességekkel rendel
kezb felnbttek, illetve meg-
felel6 tudassal vagy gya-
korlattal nem rendelkez6
szemelyek csak fellgyelet
mellett, vagy abban az
esetben hasznalhatjak, ha
megfelel6 oktatast kaptak a
készllék biztonsagos hasz-
nalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8
évesnél fiatalabb gyermek-
ek, illetve a sulyos, komp-
lex fogyatékossaggal élo
személyek allandé fellgye-
let nélkdl nem tartézkodhat-
nak a készulék kozelében.
» Gondoskodni kell a gyer-
mekek felligyeletérél, hogy
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ne jatsszanak a készulék-
kel és annak mobil eszko-
zeivel, valamint azok alkal-
mazasaval.

Minden csomagoléanyagot
tartson tavol a gyermekek-
tél, és megfelelben artal-
matlanitsa azokat,
FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kozben a készullék és
hozzaférhetd részei nagyon
felforrésodhatnak. Tartsd
tavol a gyerekeket és ha-
ziallatokat hasznalat és hi-
tés kdzben.

Aktivalja a gyermekbizton-
sagi eszkozt, ha elérhetd.
A gyerekek nem takarithat-
jak vagy karbantarthatjak a
készuléket felligyelet nél-
Kadl.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizarolag étel-
készitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi
célu, beltérben torténo
hasznalatra tervezték.

Ez a készllék hasznalhat6
irodakban, szallodai ven-
dégszobakban, panziok-
ban, vendéghazakban és
mas hasonlo szallashelye-
ken, ahol a hasznalat nem
haladja meg a haztartasi
hasznalat (atlagos) szintjét.
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A butorba valé beépités
el6tt ne hasznalja a készu-
leket.

Barmilyen karbantartas
megkezdése elbtt valassza
le a késziléket az elektro-
mos haldzatrdl.

Ha a tapkabel megsértl,
azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas
hasonldan képzett sze-
mélynek kell kicserélnie,
nehogy elektromos ve-
szélyhelyzet alljon eld.
FIGYELMEZTETES: Az iz-
z0 cseréje elott gy6z6djon
meg arrél, hogy a készllék
ki van kapcsolva, hogy
megel6zze aramutést.
FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kdzben a készllék és
hozzaférheto részei nagyon
felforrésodhatnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érintse meg a
fatéelemeket vagy a sutéter
felUletét.

Amikor a sutébél kiveszi
vagy behelyezi a tartozéko-
kat vagy edényeket, mindig
hasznaljon konyhai edény-
fogo kesztydt.

Kizardlag a készllékhez
ajanlott ételérzékelét (mag-
hémeérd szenzort) hasznal-
ja.

A tulmelegedés elkerlilése
eérdekében ne telepitse a



készuléket dekoracios ajto
maoge.

A polctartok eltavolitasahoz

elészor a polctartd elejét,
majd a hatuljat huzza el az
oldalfaltdl. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sor-
rendben helyezze vissza.

* A készulék tisztitasahoz ne

hasznaljon nagy nyomasu
gbzt.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Installation

/\ FIGYELMEZTETES!

A készliléket csak képesitett személy he-
lyezheti izembe.

Téavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérlilt készuléket.

Kdvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

Legyen ovatos a készililék mozgatasakor,
mivel nehéz. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.
Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

A késziléket az lzembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készilektdl és egysegtol.

A késziilék felszerelése el6tt gy6z6djon
meg arrdl, hogy az vizszintes, és az ajtd
akadalytalanul nyilik.

A késziilék elektromos hltérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapellatassal kell miikédtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Az 6sszes elektromos kapcsolddast
képzett villanyszerelének kell kialakitania.

* Ne hasznaljon surolészert

vagy éles fém kaparoesz-
kozt a sutdajtd ivegének
tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet,
ami az Uveg megrepedését
eredményezheti.

Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozati feszlltség paramétereinek.

A késziléket foldelni kell. Mindig
hasznaljon megfeleléen felszerelt Gtésalld
aljzatot.

Ne hasznaljon tobbdugos adaptert és
hosszabbit6 kabelt.

Kerllje a halézati csatlakozédugé és kabel
sérlléset. Ha cserére van szukség, azt
hivatalos szervizkdzpontunknak kell
elvégeznie.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
kerlljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a késziilék alatti
rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forrd.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkul ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozddugot a halozati aljzatba. A
telepités utan biztositsa a halézati
csatlakozohoz val6 hozzaférést.

Ha a haldzati aljzat meglazult, ne
csatlakoztassa a halézati csatlakozodugot.
A halézati kabel meghlzasaval ne
valassza le a készuléket. Ehhez a
csatlakozédugot fogja meg.

Csak megfeleld szigetel6berendezéseket
hasznaljon: vezetékvédd megszakitokat,
biztositékokat (a tartébal kivett csavaros
tipusu biztositékokat),
foldszivargasgatlokat és kontaktorokat.

A villamos hal6zatnak rendelkeznie kell
egy levalaszté eszkozzel, amely minden
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poéluson levalasztja a készliléket a
halézatrol, legalabb 3 mm
érintkezényilassal.

Ez a késziilék halézati kabellel és
dugasszal ker(l szallitasra.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és robbanas-
veszély.

Ne moédositsa ezt a késziléket.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Legyen o6vatos a késziilék ajtajanak
kinyitasakor miikodés kdzben, mivel forré
levegd és alkoholtartalmi ¢sszetevokbdl
szarmazo gyulékony keverékek
szabadulhatnak fel.

Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy
tarolofeluletként.

Tartsa tavol a szikrakat és a nyilt langokat
a késziléktdl, amikor az ajtd nyitva van.
Csak jovahagyott Uiveget és

beféttesliveget hasznaljon a tartositashoz.

Ne helyezze gyulékony termékeket a
készilék kdzelében.

Wi-Fi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készilék karosodasanak veszélye all
fenn!

A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— Ne helyezze az edényeket vagy
targyakat kozvetlendl a sutétér aljara.
— Ne helyezze az aluminium féliat
kozvetlendl a sutétér aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— F6zés utan ne hagyjon nedves
edényeket és ételeket a készilékben.
— Legyen o6vatos a kiegésziték
eltavolitasakor vagy beszerelésekor.
A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nem befolyasolja a
készllék teljesitményét.
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* Hasznaljon mély serpeny6t nedves
stiteményekhez, mivel a gyimdlcslevek
tartos foltokat okozhatnak.

» F&zés kdzben a készulék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készuléket butorlap mogé szerelik,
ne csukja be a panelt hasznalat kézben,
vagy amig a készilék telijesen le nem hilt,
hogy elkerllje a h6 és a nedvesség okozta
karokat.

« A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulén
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziiltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készililék mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznélasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

» Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Csak az azonos miszaki jellemz&kkel
rendelkezd lampakat hasznaljon .

* A készilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
pétalkatrészt hasznaljon.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készlilék ka-
rosodasanak veszélye all fenn!

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki és huzza ki
a készuléket a konnektorbol.

» Biztositsa, hogy a készilék hideg legyen,
hogy elkerllje az lveg torését. Ha az ajtéd
Uvegpaneljei sértiltek, forduljon a hivatalos
szervizhez a csere érdekében.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg és
szaritsa meg a készliléket, a sltbteret és
a tartozékokat, hogy megakadalyozza a
g6zkondenzacidt, a korrdzidt és a fellleti
romlast.

* Rendszeresen ellenérizze a terméket
olyan romlasi jelek utan kutatva, amelyek
miatt alkalmatlanna valhat élelmiszerrel
vald érintkezésre, példaul repedések,
holyagok, rétegelvalas, zsugorodas,
ragadossag, korrozid vagy egyéb lathatd
valtozasok a texturaban vagy a
megjelenésben. A karosodasok elkerllése
érdekében kovesse a tisztitasi és apolasi
utasitasokat.



» Akészilek és a tartozekok tisztitasahoz
hasznaljon mikroszalas kendét, meleg
vizet és semleges tisztitoszereket. Ne
hasznaljon surolészereket,
tisztitoszivacsokat, oldoszereket, éles
szél( vagy fém targyakat.

» Sltbtisztitd spray hasznalatakor kdvesse
a csomagolason talalhaté biztonsagi
utasitasokat.

Go6zoléses fozés

» Akiszabadul6 g6z égési sérilést okozhat:

— Koriltekintéen jarjon el, ha a funkcid
mikodése kdzben kinyitja a készllék
ajtajat. G6z szabadulhat fel.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

HHEHE

Kezelbpanel

Kijelzd

Viztartaly

Hushémérd szenzor csatlakozodja
Fitéelem

Lampa

Ventilator

Kifolyocs6 vizkémentesitése
Kivehet6 polctartd

EENEROOENE

- Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat
g6zolés utan.

2.5 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

* Huzza ki a készUléket a halézatbdl, majd
vagja le és dobja ki az elektromos kabelt.

Polcpozicidk

3.2 Kijelzé

A kijelzd teljesen interaktiv és gorgethetd. Vi-
lagosan meghatarozott részteriletekre van
osztva, amelyek hozzaférést biztositanak a
kilénbdz6 sitési funkciokhoz és ételekhez.
Az aktuadlis Uzemi allapotot is megjeleniti. A
képernydn a balra vagy jobbra torténé moz-
gashoz huzzon az ujjaval.

@ Tartsa nyomva a készilék be- és kikapcsola-
sahoz.

B® A kiegészits funkcidk be- és kikapcsolasa.
. Az aktualis beallitasok mentése ide: Kedven-
cek.
ﬁ‘] A készilék zarolva van.
% Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.
|"‘—\| Taviranyitas bekapcsolva.
L) Aviztartaly ires.
e A viztartaly félig van tele.
[ A viztartaly megtelt.

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Vezeték nélkiili kapcsolat

A készllék lehetbvé teszi a Wi-Fi halozati
csatlakozast és mobileszkoz csatlakoztata-

sat. Mobileszkozérdl értesitéseket kaphat, va-
lamint iranyithatja és felligyelheti készulékét.

A készllék csatlakoztatasahoz a kdvetkezdk-
re van szikseége:
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* Vezeték nélkiili haldézat internet kapcsolat-
tal.

» Ugyanahhoz a vezeték nélkiili halézathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. Az alkalmazas letoltéséhez olvassa be a
hasznalati utmutaté hatoldalan talalhaté
QR-kodot. Az alkalmazast kézvetlendl az
alkalmazasaruhazbdl is letoltheti.

2. Kovesse az alkalmazas csatlakoztatasi
utasitasait.

Kapcsolja be a késziiléket.

A menibe Iépéshez nyomja meg a <
gombot, és huzzon az ujjaval balra.
Valassza: Beallitasok / Kapcsolatok.

5. Nyomja meg a be- vagy kikapcsolashoz:
Wi-Fi.

A készulék vezeték nélkili modulja 90 mp

id6kereten belul mikédni kezd.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz
Frekvencia

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Max teljesit- (100 mw)
mény

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)

Protokoll 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

(® Amikor a késziilék csatlakozik az alkal-
mazashoz, fontos szoftverfrissitéseket kap-
hat. Ezek a frissitések Uj funkcidkat vezet-
hetnek be, finomithatjak a meglévé funkcio-
kat és ikonokat, megoldhatjak a lehetséges
problémakat, és javithatjak az altalanos
szoftver teljesitményét. A telepitett szoft-
ververzio ellenérzéséhez lépjen a beallitas-
kartyara.

4.2 Szoftver licencek

A termék szoftvere olyan dsszeteviket tartal-
maz, amelyek ingyenes és nyilt forraskodu
szoftveren alapulnak. AEGelismeri a nyilt
szoftver- és robotikai k6z6sségek hozzajaru-
lasat a fejlesztési projekthez.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskéd-
jahoz (melyek licencfeltételei megkovetelik a
kozzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes
korl szerzdi jogi adatait €s vonatkozo licenc-
feltételeit, kérjik, latogasson el a kovetkezd
oldalra: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (mappa NIU6).
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4.3 Kezdeti elédmelegités és tisztitas

Az els6é hasznalat el6tt melegitse el6 az tres
készuléket. A készulek kellemetlen szagot és
fustot bocsathat ki. Szelléztesse ki a helyisé-

get.
1.

2,

Vegyen ki minden tartozékot és a
kivehetd polctartokat

Lépjen be a menlbe, és valassza ki a
sitési funkciot.

Tisztitsa meg a sutéteret mikroszalas
ruhaval, meleg vizzel és enyhe
tisztitoszerrel.

Erésitse meg az inditast, és kdvesse a
kijelz6n megjelend utasitasokat.
Kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja
lehdlni.

Tisztitsa meg a sut6 belsejét mikroszalas
ruhaval, meleg vizzel és enyhe
tisztitdszerrel. Tegye vissza a
tartozékokat és a polctartdkat.

4.4 Pontos id6

1. Kapcsolja be a késziléket.

2. Nyomja meg: Beallitasok / Beallitas /
Pontos id6.

3. Allitsa be az idét.

4. Nyomja meg: OK.

4.5 Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a készuléket az elektro-
mos halézathoz, be kell allitania a vizke-
ménységet. A vizkeménység meghatarozasa-
hoz hasznalja az indikatorpapirt, vagy fordul-
jon a helyi vizmihoz.

1.

2,

3.

4.

Tartsa az indikatorpapirt a vizbe kb. 1 mp
ideig. Ne hasznaljon foly6 vizet.

A maradék viz eltavolitasdhoz razza fel a
tesztpapirt.

1 perc elteltével ellendrizze a
vizkeménységet az alabbi tablazat
segitségével.

Allitsa be a vizkeménység szintjét:
Beallitasok / Bedllitas / Vizkeménység.

Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoz-
nak. A tesztelés perc utan ellenérizze a viz-
keménységet 1-en belil.



Vizkeménység szintje Indikatorpapir

[ ]
]

1-Lagy

Vizkeménység szintje Indikatorpapir

3 - kemény

LTI

]

2 - mérsékelten kemény

[LLL]

4 - nagyon kemény

5. MINDENNAPI HASZNALAT

5.1 Menii

A menibe Iépéshez nyomja meg a < gom-
bot, és hlizzon az ujjaval balra.

. Etelek

* Funkciok

» Kedvencek

» Karbantartas

+ Beadllitasok

5.2 Funkciok

Hagyomanyos sitéfunkciok a tipikus sutési
igényekhez, beleértve a fels6 és also flitést

E, griIIezéstﬁ, légkeveréses sitést [¥] és
tovabbi lehetéségeket. Hagyomanyos médon
készitheti el ételeit. Tovabbi informaciokért
lasd a kijelzd leirasat vagy az alkalmazast.

en valtozhat.

1. Lépjen be a menlbe, és valassza a
kévetkezdt: Funkciok.

2. Valassza ki a slt6funkciot, és médositsa
a beallitasokat.

3. Inditsa el a sutést, és kdvesse a kijelzén
megjelend utasitasokat. Az ételszenzort
barmikor bedughatja a konnektorba a
sutés el6tt vagy kdzben (ha van ilyen).
Lasd:Mindennapi hasznalat ,
.Etelérzékels”.

4. ” -nyomja meg a beallitasok
mddositasahoz siités kdzben.

Forré levegé
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
Fels6 és alsé esetében.

<]

Felsé és alsé

Mindennapi f6zéshez egy polcszinten. Min-
den ételhez, példaul zéldség/hus ragukhoz és
pékarukhoz alkalmas.

I

Forré levegd & Felsd
A nagyobb husokat/csontos szarnyasokat pu-
hava és ropogds felliletlivé siti.

(=1

Forré leveg6 & Also

Egyenletesen, ropogos kéreggel siti meg a
tésztat. Pizzahoz, quiche-hez, gylimdlcsle-
pényhez vagy pitéhez alkalmas.

Forré levegd, Felsé és also
Ez a funkcio idealis a készételekhez.

Steamify
@) A megdfelelé gbzmennyiség beallitasa a kiva-
lasztott hémérséklethez.

ProSteam

A g6z és a hé kombinacidjaval porhanyods tex-
turat és ropogds kérget kap. Jol hasznalhatd
z06ldségekhez, felfujtakhoz és husokhoz.

=

o

Konvekcios leveg6 (nedves)

|Z] Koénnyd, habos eredményeket érhet el siités
kézben. Tartsa zarva az ajtét, hogy a sitében
ne maradjon nedvesség.

Go6zolés
@ Folyamatos g6z az egészséges és izletes étel
elkészitéséhez.

Ujramelegités
@ Ez a funkci6 g6z segitségével kiméletesen
felmelegiti a maradékokat.

EI Fels6
Intenziv hé a gyors piritas érdekében.

Alsé

Egyenletesen barnitja meg az ételek aljat. Al-
|;] kalmas pizzakhoz vagy pitékhez, valamint si-

temények vagy quiche-ek befejezéséhez. Me-

legitse el a sltét, és hasznalja a legalacso-

nyabb polcszintet.

Grill

E] Egyenletesen grillezi vagy barnitja meg a
z6ldségeket vagy a hust. Kenyérpiritasra is
alkalmas.

Kelesztés
& Optimalis hdmérséklet a gyors kelesztés ér-
dekében.
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Regeneralas

Elessze Ujra az egynapos kenyér vagy pékaru
friss illatat és puha belsejét.
=) Kiolvasztas
*2  Enyhe felolvasztas a tovabbi el6készitéshez.
Fézés
&/]- Omlos, lédus porkolteket kaphat, ha a hozza-
valokat egyutt puhitja.
Siilt
L& Hasznalataval ropogos kiilsejl és puha belse-
jU hust, szarnyast vagy zoldséget kaphat.
Kenyér
c A funkcidval kenyér és zsemle készithetd pro-
fesszionalis mindségben a ropogéssag, a
szin és a fényes héj szempontjabdl.
Lassu f6zés
@ A lassu siutés megnoveli a siitési id6t, de jobb

eredményt nyujt. Miel6tt a hist a sutébe he-
lyezi, piritsa korbe.

Tartésitas

Lédus gyiimolcsoket és z6ldségeket alacsony
hémérsékleten konzervaljon. Tegye a héallo
kannat egy vizzel tltott sutd talcaba.

@

Edény melegités.
Tanyérok elémelegitése talalas el6tt.

(

Melegen Tartas

Etelek melegen tartasa tarolasig. Kérjiik, ve-
W 9ve figyelembe, hogy egyes ételek melegen
~—— tartas kdzben tovabbra is siithetnek és kisza-

radhatnak. Sziikség esetén fedje le az edé-

nyeket.

Aszalas

Egyenletes, kis héfokon szaritsa a gyumol-
csoket, fliszereket és zoldségeket. A szaritasi

eredmény javitasa érdekében a szaritas so-

ran idénként nyissa ki az ajtét.

AirFry Plus
Gozt és forrd levegds sitést 6tvdzi a ropogos,
szaftos, egészséges ételért.

Egyes siit6funkciok mikoddése kdzben a su-
télampa automatikusan kikapcsol 80 °C alatt.

5.3 Gozfozési funkciok

Ezek a funkciok lehetévé teszik a hé és a g6z
hasznalatat, hogy az ételek ropogdsak és
szaftosak maradjanak. Hasznalja azokat g6-
z6léshez, parolashoz, gyengéd barnitashoz,
tésztafélék és husok siutéséhez.

Az étel gbzfunkciokkal torténd elkészitéséhez
kétféle modszer all rendelkezésre: a hémér-
séklet vagy a gézszint bedllitasaval.
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Steamify / () Go6zolés - allitsa be a ho-
mérsékletet. A gbzszint beallitdsa automati-
kusan torténik.

1 ProSteam - allitsa be a g6zolés szintjét.
Megjelenik a megfeleld hdmérséklet.

AirFry Plus - 4llitsa be a gzolés szintjét.
Megjelenik a megfelelé hémérséklet.

1. Lépjen be a menlbe, és valassza a
kovetkezdt: Funkciok.

2. A gb6zoléses fézési funkcidkhoz. A
kijelz6n megjelennek a rendelkezésre alld
beallitasok.

3. Allitsa be a hémérsékletet és a
g6zszintet, ha rendelkezésre all.

4. Nyomja meg a START gombot, és
kovesse a kijelzén megjelend
utasitasokat.

5. Nyomja meg a viztartaly fedelét a
kinyitashoz.

6. Toltse fel hideg vizzel a viztartalyt a
maximalis szintig (kortlbelil 950 ml), mig
hangjelzés nem hallhaté, vagy mig a
kijelz6 nem jelenit meg lizenetet. Ne
hasznaljon egyéb folyadékokat.

Ne toltse a viztartalyt a maximalis szinten
tul. llyen esetben a viz szivaroghat,
tulfolyhat, és tonkre teheti a butort.

7. Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

A g6z kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor
a sitd eléri a beallitott hémérsékletet, hang-
jelzés hallhato.

8. Amikor a viztartaly kitrdl, hangjelzés
hallhaté. Toltse fel Ujra a viztartalyt.

9. Uritse ki a viztartalyt.
Lasd Apolas és tisztitas, Tartaly Uritése.
10. SUtés utan évatosan nyissa ki a sutdé

ajtajat. A maradék viz kondenzatumolhat
a sité belsejében.

11. Kapcsolja ki a készlléket.

12. Amikor a készulék lehilt, szaritsa meg a
std belsejét egy puha torléruhaval.

5.4 Etelek ¥

Az Asszisztalt siités kilonbdzé ételekhez ja-
vasol bedllitasokat, beleértve a Iépésrol 1é-
pésre kovethetd utmutatast, a hdmérsékletet
és a sitési id6t. A beallitasokat fé6zés kdzben
modosithatja, és kivalaszthatja a kivant fézési
maodot, beleértve az ételszenzor hasznalatat
is. Az egyes opciok elérhetésége a kivalasz-
tott ételtdl fligg.



1. Lépjen be a meniibe, és valassza a
kévetkezét: *X.

2. Valasszon egy ételtipust és egy fogast,
majd kdvesse a képernydn megjelend
utasitasokat.

Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze, hogy
elkészllt-e az étel. Sziikség esetén hosszab-
bitsa meg a sitési id6t.

5.5 Elémelegitési opcidk b}
A készulék szamos elémelegitési lehetdség-

gel rendelkezik az optimalis f6zési eredmé-

nyek biztositasa érdekében.

» Egyik sem - a késziilék eldmelegitésének
hagyomanyos maédja. Alapértelmezettként
van beallitva, és minden f6zési funkciohoz
elérhetd. A preferencia megvaltoztathatd
egy masik elémelegitési tipusra.

» Okos - segit optimalizalni az
energiafelhasznalast a sitd
felmelegedése soran a hagyomanyos
stitékhoz képestGyors .

+  Gyors - lerdviditi a felmelegedési id6t.
Csak néhany funkcidhoz érhet6 el.

5.6 1d6zit6©

1. Valassza ki a suté6funkciot, majd allitsa be
a hémérsékletet.

2. Nyomija meg: 1d6zit6.

3. Allitsa be az idétartamot. A kivant
befejezési miiveletet az egyik szimbdlum
megnyomasaval valaszthatja ki.

4. Nyomja meg OK a gombot a
megerdsitéshez és a féképernyére vald
visszatéréshez.

Mivelet befejezése

Figyelmezteté hangjelzés - Visszaszamlalas
bedllitasa. Amikor az idézités véget ér, hang-
jelzés hallhato.

Figyelmeztet6 jelzés és siités vége - Visz-
Q,l szaszamlalas bedllitdsa. Ha az idéméroé lejar,
a jelzés megszolal, és a fézés leall.

V Csak felugro lizenetek - Az id6 leteltekor
A {izenet jelenik meg a kijelz6n.

Az id6zité 6nalléan is hasznalhatd, még ak-
kor is, ha a siit6 nem mikadik.
El6fordulhat, hogy egyes orafunkciok bizo-
nyos f6zési funkciokkal nem érhetdk el.

A sutési idé meghosszabbitasahoz nyomja
meg a +5 perc gombot.

Késleltetett inditas ©

Sités elinditasanak és / vagy befejezésének

késleltetése.

1. Valassza ki a sit6funkciét, és modositsa
a bedllitasokat.

2. Nyomja meg: **

Nyomja meg: Késleltetett inditas.

4. Gorgessen a kivant inditasi id6
beallitdsahoz, majd nyomja meg a OK
gombot.

5. Ekkor beallithatja a Befejezési idd kivant
értékét vagy a OK gomb megnyomasaval
kihagyhatja ezt a Iépést.

6. Nyomja meg OK a gombot a
féképernybre vald visszatéréshez.

d

ldézitobeallitasok médositasa

A siités alatt barmikor médosithaté a bealli-
tott id6.

1. Nyomja meg: /™ / 1d6zit6.
2. Allitsa be az id6zité j értékét. Nyomja
meg: OK

5.7 Kedvencek @

Ez a funkcié csak bizonyos modelleknél érhe-
t6 el.

Akar 20 kedvenc bedllitast is elmenthet, pél-
daul a fitési funkciét és az ételt.

A beallitas mentéséhez valassza ki a kivant
opciot, majd nyomja meg a(z @ gombot.

5.8 Tartozékok

E Modelltél fliggden kaphato

. tartozékok. Olvassa be a

o1 QR-kodot a készulékhez

¢ mellékelt tartozékok haszna-

e latanak megtekintéséhez.
£: Kilén megrendelheti az opci-

onalis tartozékokat. Tovabbi
tudnivaldkért vegye fel a kapcsolatot a helyi
forgalmazoval.

Helyezze be a kiegészitét (drétpolc / télca) a
polctarté vezetbsinei k6zé. Gy6z6djon meg
arrol, hogy a polc érinti a stté belsejének ha-
tuljat. A tetején 1évé kis bemélyedés noveli a
biztonsagot és délést védelmet nyuijt. A polc
korlli perem megakadalyozza, hogy az edé-
nyek lecsusszanak a polcrol.
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Ha a talca lejtés, helyezze a sutétér hatso ré-

sze felé.

Ha a huzalpolcon van egy Iépcsé, forditsa a

suté belsejének eleje felé.

Ha van felirat a tartozékon, gy6z6djén meg
arrol, hogy az On felé néz.

Ha lyukas talcat hasznal, helyezzen ala tal-
cat/edényt a lecsepegd folyadékok Ossze-
gy(ljtéséhez.

5.9 Maghéméré 2

Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hémérsékletet kell beallitani:

. °C - asit6 hémérseklete. Legalabb 25°C
értékkel magasabbnak kell lennie, mint az

ételérzékel6 hdmérséklete.
. R-a maghdémérd hdmérséklete.

1. Valasszon egy sutéfunkciot a kovetkezd

menibdl: Funkcidk vagy egy ételt a
kovetkezd meniibél: Etelek.

2. Allitsa be a siité hdmérsékletét és a
sitési id6t ha sziikséges.

3. Er6sitsd meg a beallitasokat, és kezdj el

f6zni.

4. Szurja az ételhéméré hegyét a hus vagy

hal legvastagabb részének kézepébe.

Rakott ételeknél az ételérzékeld cslucsat

pontosan a kbzepébe szurja, ugy, hogy
egy szilard dsszetevd stabilan tartsa.
Ugyeljen arra, hogy a hegye ne érjen a
sitétal aljahoz.
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Tedd be az elkészitett ételt a siitébe.

Csatlakoztassa a magh6méré szenzort a
készilék belsejében talalhato aljzatba.
Tekintse meg a Termékleiras.

A kijelzén megjelenik a hushémérd szenzor
szimbdluma és pillanatnyi hdmérséklete.

7.

8.

1.

12.

N - nyomja meg a beallitasok

médositasahoz.

Valassza ki a Maghéméré kartyat a

szenzor maghémérsékletének

beallitasahoz vagy a kivant opcio
beallitasahoz:

» Figyelmeztetdé hangjelzés - amikor az
étel eléri a megfeleld
maghdmeérsékletet, hangjelzés
hallhato.

» Figyelmeztetd jelzés és siités vége -
amikor az étel eléri a megfeleld
maghdmérsékletet, hangjelzés
hallhato, és a sutés leall.

Erésitsd meg a beallitasokat.

. Amikor az étel eléri a beallitott

hémérsékletet, hangjelzés hallhato.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.
Sziikség szerint ndvelje az elkészitési
idot.

STOP - nyomja meg a sutéfunkcio
kikapcsoladsahoz.

Huzza ki az ételhdmeéré dugojat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készilékbdl.

5.10 Gyerekzar

Ez a funkcié megakadalyozza a késziilék ve-
letlen miikodtetését. Barmikor aktivalhaté.

1.
2,

Lépjen be a menibe.

Valassza ezt: Beallitasok/Preferenciak/
Gyerekzar.

Gyerekzar bekapcsolva. A késziilék haszna-
latanak engedélyezéséhez nyomja meg a kod
betlit abécé sorrendben.



6. TANACSOK ES TIPPEK

6.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szerepl6 hémérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a felhasz-
nalt 6sszetevék minéségétdl és mennyiségé-
tél figgnek. Ha nem talalja a beallitadsokat
egy adott recepthez, akkor keressen hasonld
ételt.

A polcszintek szamozasa a sut6 aljatol felfelé
torténik.

6.3 Informacié a bevizsgalé
intézetek szamara

Tesztek a(z) EN 60350-1, IEC 60350-1 sze-

rint.

Hasznalja a funkciot:ProSteam, szint:Vital
Sités.

O H C O© ®

Brokkoli

A tablazatokban hasznalt szimbélumok: 0,3 3 100 8-9 1) 2) 3)

B Eteltipusa max. 3 100 10-11  2)3)4)
Fézési funkcio Borsé, gyorsfagyasztott

2x1,5 2és4 100 - 5) 3) 6)
°C  Hémérséklet

1) Hasznaljon 2/3 perforalt Gastronorm gézkészletet.
|':| Tomeg (kg) 2) Melegitse elé a késziiléket a beallitott hémérséklet

eléréséig a kovetkezd beallitassal: Elémelegités /
B Polcpozicié Egyik sem. Ne hasznalja: Elémelegités / Gyors és

F6zési id6 (perc)

()  Tovabbiinformacio

6.2 Konvekciods levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
Hasznaljon sitélapot vagy zsirfogo talat.

Okos.

3) Helyezze a siitétalcat az elsd polcszintre gy,
hogy a lejt6é a sutétér hatulja felé nézzen.

4) Hasznaljon perforalt tartalyt az IEC 60350-1 szab-
vany szerint.

5) Hasznaljon 2 x 2/3-as, perforalt Gastronorm géz-
készletet.

6) Amig a hémérséklet a leghidegebb ponton el nem
éri a 85°C fokot.

Tovabbi g6zoléses receptek

B & € O ®

o,
& cC B O
Edes roladok, 16 pos 180 2 25 - 35 Kombinalt edény gézdlése (2 adag)
o~ .
Keksztekercs 180 2 15-25 iy 1) 1és4 100 402 3459
Hal egészben, 0,2 kg 180 3 15-25 Karamellas puding (6 adag)
gg‘l’('g‘;s(za)mfé”;‘)' €S0 4g0 2 20-30 W ) 2 90  35-45 7)
Macaroon, 24 db 160 2 25-35 Royale (sodo)
Muffinok, 12 db 180 2 20-30 g 8) 2 85 35-45 9)
282 sprésUtemény, 180 2 20-30 Fehér kenyér
[
Teasiitemény omlds (S
tesztabdl, 20 db 140 2 15-25 — 2 180 40-50  10)
g 11)
Kosarka, 8 db 180 2 15-25
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B B *C O ®

°’C O =2 ®

Csirkehus

g 12) 2 200 60-70 13)14)

1) Allitsa be a szintet:Vital Siités.

2) 40 perc burgonyahoz; 8 - 10 perc lazachoz; 10 -
12 perc brokkolihoz

3) Hasznaljon 1/2 Gastronorm gézserpeny6t (perfo-
ralt) burgonyahoz és brokkolihoz, és egy 1/2 Gastro-
norm gézserpeny6t (nem perforalt) lazachoz.

4) Helyezze a lazacot az 2. szintre, a burgonyat és a
brokkolit a 4. szintre.

5) Helyezze a hozzavalokat egymas utan a megfele-
16 idében a sltébe Ugy, hogy az 6sszes hozzavald
egyszerre siljon készre. Egyszerre két adagot is el-
készithet.

6) Allitsa be a szintet:Paratartalom, magas.

7) Kerek porcelan edények a huzalpolcon

8) Allitsa be a szintet:Vital Siités.

9) Hasznaljon 1/2 Gastronorm gézkészletet, nem
perforalt.

10) Helyezze a siitd talcat a lejtével a sitétér hatulja
felé.

1) Allitsa be a szintet:Paratartalom, alacsony. Csak
akkor hasznalja a ProSteam funkciét, ha a Kenyér
funkcié nem érhetd el.

12) Allitsa be a szintet:Paratartalom, alacsony.

13) Hasznalat Huzalpolc.

14) A csepegd zsir 6sszegyljtéséhez helyezze a su-
tétalcat az elsé polcszintre.

6.4 Informacioé a bevizsgalo
intézetek szamara

Tesztek a(z) EN 60350-1, IEC 60350-1 sze-
rint.

10 (=) |08

160 40 - 55 2 24

180 25-35 1 2)4)

160 45-55 1§S 2)5)
Almaspite

160 70 - 90 3 4)6)

80 -100 3 4)6)

£ 180

Toast kenyér

2)4)7)

] 230 1-5 4

B °C O 8 &

Aprositemény, 20 db/tepsi

160 25-35 3 1)2)
= 160 25-35 3 12
150 30-40 2:’3 12)3)

Piskotatészta (zsiradék nélkul)

7. APOLAS ES TISZTIiTAS

7.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

» Haszndljon tisztitdszert fémfelliletekhez.
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1) Helyezze a siit6 talcat az ajto felé lejtve.

2) Melegitse elé a késziiléket a beallitott hémérseéklet
eléréséig a kovetkezd beallitassal:Elémelegités /
Egyik sem Ne hasznalja:Elémelegités /Gyors
ésOkos .

3) Hasznaljon univerzalis serpenyét a negyedik polc-
rendszeren.

4) Hasznalat Huzalpolc.

5) Hasznaljon huzalpolcot és siité talcat alul. Helyez-
ze a sUt6 talcat az ajto felé lejtve.

6) 2 siitéformat atidsan kell elhelyezni (@ 20 cm). A
jobb oldalit inkabb elérébb kell elhelyezni, mint a bal
oldalit.

7) A kévetkez6 szerint: IEC 60350-1:2016 és IEC
60350-1:2023.

Tovabbi receptek

= °C

O ©®

Habcsok
() 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

1) Helyezze a siit6 talcat az ajto felé lejtve.

2) Hasznaljon sitépapirt.

3) Melegitse el6 a késziiléket a beallitott hémérseéklet
eléréséig a kovetkezd beallitassal:Elémelegités /
Egyik sem Ne hasznélja:Elémelegités /Gyors
ésOkos .

* Hasznaljon specialis sutétisztitot makacs
foltokhoz.

* A mészkémaradvanyok eltavolitasahoz
hasznalja a gyarté altal ajanlott folyékony
vizkdmentesitét.



* Ne taroljon élelmiszert a késziilékben 20
percnél hosszabb ideig.

» A tartozékokat tilos mosogatdégépben
tisztitani!

7.2 A polctartok

1. Ellenérizze, hogy lehiilt-e mar a készulék.

2. A polctartékat 6vatosan hlzza fel- és
kifelé az eliils6 felfiggesztésbal.

3. Huzza el a polctarto ellilsé részét az
oldalfaltol.

4. Huzza ki a tartékat a hatso
felfliggesztésbol.

5. Helyezze vissza a polctartdékat az eredeti
helyzetiikbe. Ismételje meg a Iépéseket
forditott sorrendben.

Ha teleszkopos sutésinek vannak mellékelve,
a rogzitécsapoknak eldre kell mutatniuk.

7.3 Karbantartas

Ez a program akkor tisztitja meg a ké-

szlléket, ha az enyhén szennyezett. A
Goz Tisztitdas g0z fellagyitja a zsiradékokat és a ma-

radvanyokat, igy a tisztitas kénnyebb

lesz.
Vizkémente- A gbzfejleszt6 rendszer vizké-lerako-
sités dasoktol valé megtisztitasa.
Tartaly iirité- A g6zfunkcidk hasznalata utan vissza-
- Y maradt viz viztartalybdl térténd eltavo-
lithsanak menete.
A sutétér szaritasa a gézfunkciok
Szaritas hasznalata utan a maradék lecsapo-
das eltavolitasahoz.
. A gbzfejleszt® rendszer atoblitésének
Oblités és tisztitasanak menete a g6zfunkcidk

gyakori hasznalata esetén.

7.4 Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése

1. Ellenérizze, hogy leh(lt-e mar a készuilék.
2. Teljesen nyissa ki az ajtét.

3. Nyomja le a A rogzitékarokat az ajté két
zsanérjan.

4. Csukja be részben az ajtot, amig meg
nem all, majd emelje le a zsanérokrol.
Legyen évatos, az ajtd nehéz.

5. Helyezze a sitdajtot egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

6. Tartsa az B ajté szegdlécét az ajto felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

7. Hulzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

8. Emelje fel az egyes uveglapokat a fels6
szélénél, és tavolitsa el a vezetdbdl.
Ovatosan kezelje az Gveget, kiléndsen
az ellilsé lap pereménél. Az liveg
eltoérhet.

9. Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torélje
szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatdgépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott sorrend-

ben a fenti Iépéseket.

Ugyeljen arra, hogy az liveglapok a megfeleld

helyzetben legyenek behelyezve, maskulon-

ben az ajto felilete tiimelegedhet.

7.5 A lampa cseréje

Huzza ki a késziiléket a halézatbol, és varjon,
amig lehdl.

Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig

héallé izzéra.

Fels6 lampa

1. Az lvegburat forditsa el az
eltavolitasahoz.

2. Tavolitsa el a fémgydrQt, és tisztitsa meg
az livegburat.

3. Cserélje ki az izz6t.

4. lllessze a fémgydrit az Gveg
lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

Oldalsé lampa

1. Alampahoz valé hozzaféréshez tavolitsa
el a bal oldali polctartét.

2. 20-as torx csavarhizo segitségével
tavolitsa el a burkolatot.
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3. Tisztitsa meg az lvegburat.
4. Cserélje ki az izzét.

8. HIBAELHARITAS

Ha nem talal megoldast egyedul a probléma-
ra, forduljon a markakereskedéhoz vagy a hi-
vatalos markaszervizhez. A szerviz részletei
az ellils6 kereten talalhato besorolasi tablan
talalhatok. Az ajto kinyitasakor lathatd. Ne ta-
volitsa el az adattablat.

Ha a kijelz6n olyan hibakod jelenik meg,
amely nem szerepel az alabbiakban, kapcsol-
ja le, majd vissza a kismegszakitot a készu-
|ék Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét meg-
jelenik, forduljon a markaszervizhez.

A késziiléket nem lehet bekapcsolni vagy
miikodtetni. - A készllék nincs csatlakoztat-
va az elektromos halézathoz, vagy helytele-
nul van csatlakoztatva.

A késziilék nem melegszik fel.

Az éra nincs beallitva.

Funkciézar bekapcsolva.

Az automatikus kikapcsolas aktivalva van.
Gyerekzar bekapcsolva.

A Demo Gzemmod aktivalva van -
inaktivaciés kod: 2468.

Az izz6 nem miikodik. - Az izz6 kiégett.
Cserélje ki az izzot.

@ Az daramkimaradas mindig megszakitja a
tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az
aramkimaradas félbeszakitotta.

Probléma a vezeték nélkiili halozati jellel. -
Ellendrizze, hogy a mobileszkoz csatlakozik-e
a vezeték nélkili halézathoz. Ellendrizze ve-
zeték nélkili halézatot és az utvalasztot (rou-
ter). Inditsa ujra a routert.

Uj router telepitve vagy a router konfigura-
cidja megvaltozott. - Konfiguralja Ujra a ké-
szuléket és a mobileszkozt.

9. ENERGIAHATEKONYSAG

9.1 Termékinformaciods lap és
termékinformacidk a 65/2014/EU és
a 66/2014/EU sz. szerint

Gyarto neve AEG

5. Szerelje fel a fémkeretet és a tomitést.
Huzza meg a csavarokat.

6. Helyezze be a bal oldali polctartot.

A vezeték nélkuli halozati jel gyenge. - He-
lyezze a routert a lehetd legkdzelebb a ké-
szllékhez.

A vezeték nélkiili jelet zavarhatja a készii-
lIék kozelében elhelyezett mikrohullamu
siit6). — Kapcsolja ki a mikrohullamu sitét.
Kertilje a mikrohullamu sité és a készilék
taviranyitas funkciéjanak egyidejl hasznala-
tat. A mikrohullamok zavarjak a(z) Wi-Fi jelet.
F102 - az ajtd nincs teljesen bezarva, vagy az
ajtézar meghibasodott. Csukja be az ajtot.
Kapcsolja ki és be a készliléket.

F111 — A Maghémérd nincs megfeleléen az
aljzatba illesztve. Teljesen dugja be a Mag-
héméré-t az aljzatba.

F240, F439 - A kijelz6 érzékelémez6i nem
mikddnek megfeleléen. Tisztitsa meg a kijel-
z6 felliletét. Ugyeljen arra, hogy ne maradjon
szennyez6dés az érzékelémezdkon.

F601 — Hiba merdilt fel a Wi-Fi jelnél. Ellen-
Orizze a haldzati csatlakozasat. Lasd Az els6
hasznalat el6tt, Vezeték nélkili kapcsolat.

F604 — Az els6 csatlakozasi kisérlet ehhez:

Wi-Fi nem sikertilt. Kapcsolja ki és be a ké-

szuléket, majd probalja meg ismét. Lasd Az
els® hasznalat el6tt, Vezeték nélkili kapcso-
lat.

F908 — A készlilék rendszere nem tud csatla-
kozni a kezel6panelhez. Kapcsolja ki és be a
készlléket.

F602, F603 — A Wi-Fi nem érhet6 el. 1 Kap-
csolja ki és be a késziléket.

NBB8S731AT 944035128
NBB8S731AT 944035060
TB8SB731AB 944035129
TB8SB73ZAB 944035048

Modellazonosité

Energiahatékonysagi szam 61.9

1) Ha a fenti hibak egyike eléfordul, a tobbi készulékfunkcio tovabbra is a szokasos médon mikdodik.
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Energiahatékonysagi osztaly A++

Villamosenergia-fogyasztas
normal terhelés, also + fels6
slités mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal ter-

helésnél, légkeveréses tizem-  0.52 kWh/ciklus

mod mellett

Sitéterek szama 1

Héforras Elektromossag
Hangerd 701

A sit6 fajtaja Beépithetd sitd

Toémeg NBB8S731AT 36,0 kg
NBB8S731AT 36,0 kg
TB8SB731AB 36,0 kg
TB8SB73ZAB 36,0 kg

A készllék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN IEC 60350-1.

9.2 Informaciékovetelmények az
(EU) 2023/826 rendelet szerint

Energiafogyasztas készenléti lzemmadd-

ban 0.8 W
Energiafogyasztas halézati készenlét

- . 20w
Uzemmodban

A készlilék automatikus alacsony energia-
fogyasztasu izemmodjanak eléréséhez 20 perc

sziikséges maximalis id6

A készllék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN 50564, EN 63474.

A vezeték nélkili halézati kapcsolat be- és ki-
kapcsolasaval kapcsolatos utmutatasért ol-
vassa el a kdvetkez6t Az els6 hasznalat el6tt.

9.3 Optimalizalasi tippek
» F&zés kozben tartsa zarva az ajtét, és
kerllje a gyakori kinyitast.

« Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen
ra, hogy megfeleléen legyen a helyére
régzitve.

* Hasznaljon fém vagy so6tét, nem tikrézé
edényeket .

* Hagyja ki az el6émelegitést, hacsak nem
szlkseéges.

* Minimalizalja a szlineteket tobb étel
egymas utani sitése kozott.

* Amikor csak lehetséges, hasznalja a
légkeveréses f6zési funkciokat (csak
bizonyos modelleknél).

* Hasznaljon maradék hét, hogy melegen
tartsa az ételt. Csokkentse a késziilék
hémeérsékletét legalabb 3-10 perc értékre
a fézés vége elbtt.

* A f6zés soran kapcsolja ki a lampat,
hacsak nincs ra sziikség.

* Konvekciés levegb (nedves) (csak
kivalasztott modellek) - ez a funkcio
megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kévetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Tesztek a kdvetkezd
szerint: IEC/EN 60350-1. A siitéajtét siités
koézben be kell zarni, hogy a funkcié ne
legyen megszakitva, és hogy a sité
optimalis koriilmények kozott mikodjon.
Amikor ez a funkcié aktiv, a lampa
automatikusan kikapcsol. Egyes
modelleknél ez 30 mp id6t vesz igénybe.

* Ha lehetséges, kapcsolja ki a Wi-Fi-t.
Tekintse meg a Az els6 hasznalat elétt.

* Biztonsagi okokbdl, ha a féz&funkcié aktiv,
és nem modositanak a beallitdsokon, a
készlilék bizonyos id6 elteltével
automatikusan kikapcsol. Ha hosszabb
ideig akarsz mikodni egy f6zési funkciot,
allitsd be a f6zési id6t.

- 12.56:30-115°C
- 8.506:120-195 °C
- 5.56:200-245 °C
— 3 06: 250-maximum °C

10. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Hasznositsa Ujra a szimbdlummal ellatott

a%
anyagokat &0. A csomagolast az tjrahaszno-
sitas érdekében tegye a megfelel6 konténe-
rekbe. Segitsen a kdrnyezet és az emberi
egeészseég védelmében az elektromos és
elektronikus készullékek hulladékanak ujra-

hasznositasaval. Ne dobja ki a szimbélummal

ellatott készulékeket :E a haztartasi hulladék-
kal. Juttassa el a terméket a helyi Ujrahaszno-
sito létesitménybe, vagy vegye fel a kapcso-
latot a helyi 6nkormanyzati szervvel.
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