E] Electrolux B ~h

electrolux.com/register

DA Brugsanvisning | Dampovn
O C— SV Bruksanvisning | Angugn

|

2

27

OOP848NB




INSTALLATION / INSTALLATION
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Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Ret til @ndringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bagrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet og mobilenheder med appen.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bagrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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* Brug kun det anbefalede madlavningstermometer til dette

produkt.

» For at fjerne ovnribberne traekkes fgrst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat reekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at rengg@re produktet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

* Fjern al tilbehgr og kraftig snavs fra ovhrummet fgr

pyrolyserenggring.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

* Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

» Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.

» Traek aldrig i apparatet i handtaget.

» Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

» Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

* Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske stramforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller neer ved apparatets lage, iseer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
streamfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
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* Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

» Luk apparatets luge helt, inden du saetter
netstikket i stikkontakten.

» Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

Tilgaengelige tilslutningskabler til installati-
on eller udskiftning for Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet. Du kan ogsa se i
tabellen:

Samlet effekt (W) Kablets tvaersnit

(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Jordledningen (grent/gult kabel) skal veere 2
cm laengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade, forbreendinger og

elektrisk stad eller eksplosion.

» Apparatets specifikationer ma ikke
&ndres.

» Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

+ Sluk for apparatet efter hver brug.

» Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Varm luft
kan slippes ud.

+ Betjen ikke produktet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

+ Tryk ikke pa den abne lage.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.
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« Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med produktet, nar du abner
lagen.

* Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til konserveringsformal.

* Anbring ikke braendbare produkter eller
genstande, der er fugtet med braendbare
produkter i naerheden af eller pa
produktet.

* Del ikke din WiFi-adgangskode.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

* Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte pa bunden i
produktets ovnrum.

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Opbevar ikke fugtige fade og
madvarer i produktet, nar du har
afsluttet tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke produktets ydeevne.

» Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

» Brug kun tilbehgr, der falger med dette
produkt, eller som anbefales af
producenten.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

* Hvis produktet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en der), skal du serge
for, at daren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfelgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, for produktet er kalet helt af
efter brug.




2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

» Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

» Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.

» Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du fjerner lagen fra
apparatet, lagen er tung.

* Renggr apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renggr apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Hvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Pyrolyserenggring

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade / brand / kemiske
emissioner (dampe) i pyrolyse-tilstand.

* Inden pyrolytisk rensning og forvarmning

skal fglgende fiernes fra ovnrummet:

— Alle madrester, spildt olie og fedt

— alle udtagelige genstande (herunder
hylder, ovnribber osv., der fglger med
apparatet), isaer alle non-stick gryder,
pander, plader, redskaber osv.

» Laes omhyggeligt alle anvisninger
vedrgrende pyrolyserengaring.

* Hold bgrn veek fra apparatet, mens
pyrolyserengaringen er i gang. Ovnen
bliver meget varm, og varm luft afgives fra
de forreste kaleabninger.

» Pyrolyserenggring er en proces ved hgj
temperatur, som kan frigive dampe fra
madrester og konstruktionsmaterialet.
Derfor rades forbrugerne pa det kraftigste
til at:

— Serg for god udluftning under og efter
pyrolyserenggringen.

— giv god ventilation under og efter den
forste forvarmning.

* Undga at spilde eller komme vand pa
ovnlagen under og efter den
pyrolyserenggringen for at undga at
beskadige ovnglassene.

« Dampe fra alle pyrolytiske ovne /
madrester som beskrevet er ikke
skadelige for mennesker, herunder barn,
eller personer med helbredsproblemer.

* Hold keeledyr veek fra apparatet under og
efter pyrolyserenggringen og
forvarmningen. Sma keeledyr (iseer fugle
og krybdyr) kan veere meget fglsomme
over for temperaturaendringer og udsendt
rgg.

» Non-stick-overflader pa gryder, pander,
bakker, redskaber osv. kan blive
beskadiget af pyrolyserengering ved hgj
temperatur i pyrolytiske ovne og kan ogsa
udggre en kilde til skadelige dampe pa
lavt niveau.

2.6 Tilberedning med damp:

/\ ADVARSEL!

Risiko for forbreendinger og beskadigelse
af apparatet.

» Frigivet damp kan forarsage
forbreendinger:
— Abn ikke apparatets lage under
tilberedning med damp.
— Abn apparatets lage forsigtigt efter
tilberedning med damp.

2.7 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.
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* Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.8 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
» Brug kun originale reservedele.

2.9 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik
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Betjeningspanel

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Sadan teendes og slukkes
produktet

Sadan teendes for produktet:

1. Tryk pa knapperne. Knapperne popper
ud.

2. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge en
funktion.

3. Drej temperaturknappen for at justere
indstillingerne.

For at slukke for produktet: drej

ovnfunktionsknappen til off position @
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« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

» Tag stikket ud af kontakten.

« Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.

Ovnfunktionsknap
Display
Betjeningsknap
Vandbeholder
Varmelegeme
Stik til termometer
Ovnlys

Blaeser

Ovnribbe, udtagelig
Aflgbsrgr
Aflgbsventil
Ovnribber
Dampudigb

FEERCOREEEOEN

4.2 Oversigt over betjeningspanel

@ Tryk for at indstille timerfunktioner.

ﬂ» Tryk pa og hold den nede for at indstil-
le funktionen: Hurtig opvarmning.

-B- Tryk pa for at teende og slukke for ly-

set.

Tryk pa for at indstille madens kerne-
temperatur med: Madlavningstermo-
meter

M

oK Tryk for at bekraefte dit valg.




4.3 Display kontrollamper
Display med vigtige funktioner:

DRCm S/ &

=
3

E'] Produktet er last.

Undermenu: Hjeelp il tilberedning.

m/ Undermenu: Renggring.

Undermenu: Indstillinger

Hurtig opvarmning er aktiveret.

Vandbeholderen er tom. Fyld beholde-
ren.

5. FOR FORSTE ANVENDELSE

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Indstilling af tiden

Efter den farste strgmtilslutning skal du
vente, til displayet viser: “00:00" eller
"12:00" (afheengigt af modellen).

1. Drej betjeningsknappen for at indstille
tiden.

2. Tryk pa OK,

5.2 Farste forvarmning og
rengering

Forvarm det tomme produkt far ibrugtagning
og kontakt med fadevarer. Produktet kan
afgive ubehagelig lugt og rag. Ventiler
rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbehgr og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen E Indstil den
maksimale temperatur. Der henvises til
Daglig brug. Lad produktet veere teendt i 1
t.

Vandbeholderen er halvt fuld.

Vandbeholderen er fuld.

Madlavningstermometer er aktiveret.

Minutur er aktiveret.

Tilberedningstid er aktiveret.

DD 3|0|E

%)
4
o
B

Tidsudskudt start er aktiveret.

Uptimer er aktiveret.

N |l®

WiFi er aktiveret.

Fjernbetjent tilstand er aktiveret.

vD)

Statuslinje — angiver visuelt, nar pro-
duktet nar den indstillede temperatur,
eller nar tilberedningstiden er slut.

3. Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
vaere teendt i 15 min.

4. Indstil funktionen El Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt renggringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

7. Seet tilbehar og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

5.3 Tradles tilslutning

For at tilslutte produktet skal du bruge:

+ Et tradlest netveerk med
internetforbindelsen.

« En mobilenhed, der er forbundet til det
samme tradlagse netvaerk.

1. For at downloade appen skal du scanne
QR-koden, der findes pa bagsiden af
brugervejledningen. Du kan ogsa
downloade appen direkte fra App store.

2. Foglg instruktionerne i appen.
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3. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge

=

4. Drej temperaturknappen for at veaelge ek /
WiFi. Teend eller sluk den. Se
kapitlet “Daglig brug”, ZEndring:
Indstillinger.
WiFi er slaet til som standard. Se kapitlet
"Energieffektivitet" for tips til
energibesparelser.

Maks. effekt EIRP <20 dBm (100 mW)

WiFi modul NIUS-50

®

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
fiernbetjent tilstand automatisk efter 24 t.
Gentag onboarding, hvis det er

ngdvendigt.
Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Ovnfunktioner

Varmluft

Til stegning af ked og bagning af kager. Ind-
stil en lavere temperatur end ved over-/under-
varme, da bleeseren fordeler varmen jeevnt i
ovnens indre.

E] Over-lundervarme
Bagning og stegning af mad pa én ovnribbe.

[ Dampfunktion: Fugtighed lav
Funktionen er egnet til kad, fierkree, ovnretter
og gryderetter. Takket veere kombinationen af
damp og varme far kedet en mer og saftig
konsistens samt en sprgd overflade.

Frosne madvarer
Spredstegning af faerdigretter sésom pommes
frites, kartoffelbade eller forarsruller.

Pizza

Til at bage pizza og andre retter, der kraever
mere varme nedefra.
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5.4 Softwarelicenser

Softwaren i dette produkt indeholder
komponenter, som er baseret pa fri og open
source-software. Electrolux anerkender
bidragene fra de abne software- og
robotgrupper til udviklingsprojektet.

For at fa adgang til kildekoden for disse gratis
og abne kildesoftwarekomponenter, hvis
licensbetingelser kreever offentliggerelse, og
for at se deres fulde oplysninger om copyright
og geeldende licensbetingelser, bedes du ga
ind pa: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(mappe NIUS).

Undervarme
Til bruning og spr@d bund. Brug den nederste
ovnribbe.

Fugtig varmluft

Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning. Nar du bruger denne funk-
tion, kan temperaturen inde i produktet afvige
fra den indstillede temperatur. Restvarmen
anvendes. Varmeeffekten kan blive reduceret.
For at fa yderligere oplysninger henvises til
Daglig brug, Bemeerkninger til: Fugtig varm-
luft.

E Grillstegning
Grillstegning af tynde stykker mad og ristning
af brad.

Turbogrill

Stegning pa én ovnribbe af sterre stykker kad
eller fierkrae med ben. Gratin og bruning.

<

@

Lampen kan slukke automatisk ved en
temperatur pa under 80°C under visse
ovnfunktioner.




6.2 Bemaerkninger til: Fugtig
varmluft

Denne funktion blev brugt til at overholde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder.

For tilberedningsanvisninger henvises til Tips
og rad, Fugtig varmluft. For generelle
anbefalinger til energibesparelser henvises til
Energiforbrug, Energibesparelsestips.

6.3 Indstilling: Ovnfunktioner

1. Drej ovnfunktionsknappen for at vaelge en
ovnfunktion .

2. Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

¥ Hurtig opvarmning — tryk og hold inde for
at forkorte opvarmningstiden. Funktionen er
tilgaengelig for visse ovnfunktioner. Blaeseren
kan teende automatisk.

6.4 Indstilling: Fugtighed lav -
Tilberedning med damp

®

Brug kun vand. Brug ikke filtreret
(demineraliseret) eller destilleret vand.
Brug ikke andre vaesker. Haeld ikke
braendbare eller alkoholiske veesker i
vandbeholderen.

1. Tryk pa vandbeholderens dzeksel for at
abne den.

2. Fyld vandbeholderen med koldt vand til
det maksimale niveau (ca. 900 ml).

3. Skub vandbeholderen tilbage til
udgangspunktet.

4. Saet maden i produktet. Du kan tilberede
maden med: Dampbeholder. Se Brug af
tilbeharet.

5. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge

ovnfunktionen .

6. Drej betjeningsknappen for at indstille
temperaturen. Fyld vandbeholderen op
under tilberedningen, hvis det er
ngdvendigt.

7. Nar tilberedningen er slut, drejes
ovnfunktionsknappen til sluk-position for
at slukke for produktet. Abn forsigtigt
lagen. Frigivet fugt kan forarsage
forbraendinger.

8. Tgm vandbeholderen efter hver
damptilberedning for at forhindre
kalkrester. Vent mindst 60 min efter hver
brug for at forhindre det varme vand i at
lgbe ud af aflgbsventilen.

/\ ADVARSEL!

Produktet er varmt. Der er risiko for
forbreending. Veer forsigtig, nar du
tgmmer vandtanken.

6.5 Temning af vandbeholder

Kontrollampe for vandbeholder

|:| Beholderen er fuld.

|.~.| Beholderen er halvt fuld.

|_] Beholderen er tom. Fyld beholderen
igen.

Hvis du heelder for meget vand i beholderen,
sender sikkerhedsaflgbsventilen det
overskydende vand til bunden af ovhrummet.

1. Sluk ovnen. Lad ovnlagen sta aben, og
vent, til produktet er koldt.

2. Slut aflgbsrgret C til aflabsventilen A
gennem tilslutningen B.
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3. Hold enden af rgret under niveauet A, og
tryk gentagne gange pa B for at opsamle
resterende vand.

4. Tag C og B af, og ter ovnen indvendigt
med en blgd svamp.

®

Brug ikke det dreenede vand til at fylde
vandtanken igen.

6.6 Indtastning: Menu =
Abn menuen for at f4 adgang til retter og
indstillinger med Hijeelp til tilberedning.

1. Drej ovnfunktionsknappen til f

Displayet viser ‘/3 mr/ @’

2. Drej betjeningsknappen, og veelg ikonet
for at abne undermenuen. Tryk pa OK.

6.7 Indstilling: Hjeelp til tilberedning
%

Hjeelp til tilberedning undermenuen bestar af

programmer, der er designet til seerlige retter.

Programmerne starter med en passende
indstilling. Du kan justere tid og temperatur
under tilberedningen.

1. Drej ovnfunktionsknappen til f

2. Drej betjeningsknappen for at veelge %,
Tryk pa OK,

3. Drej betjeningsknappen for at veelge en
ret (P1 - P...). Tryk pa OK,

4. Anbring maden i produktet Tryk pa OK,

5. Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,
om maden er klar. Forlaeng

tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

Undermenu: Hjeelp til tilberedning

Forklaring

Madlavningstermometeret skal vaere tilsluttet
for at kunne bruge funktionen. Der henvises til
Brug af tilbehgret.

Fyld vandbeholderen med vand til tilberedning
med damp.

aw
E Forvarm produktet, far du begynder tilbered-
ningen.

Ovnribbe. Der henvises til Produktbeskrivelse.

=

Displayet viser P og et nummer pa retten,
som du kan tjekke i tabellen.

Ovnribbe/Tilbehgar

Ret Vaegt
P1 Roastbeef, rad
P2 Roastbeef, medium 1-1.5kg; 4-5cm

/‘?EI 2; bageplade

tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
P3 Roastbeef, gennem- ovnen.
stegt
Steak, medium st;l?l?e- gz(;omgt)?lzke /‘? E E 3; stegefad pa grillrist
P4 ’skiver Steg kadet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
ovnen.
Oksesteg | braiseret 15-2kg /‘? EI 2; stegefad pa grillrist

p5 (hejreb, tyksteg, tyk
flanksteak)

Steg kadet i nogle fa minutter pa en varm pande. Tilsaet
veeske. Saet i ovnen.
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Ret

Vaegt

Ovnribbe/Tilbehor

Roastbeef, red (lav-

P6 temperaturstegning)
Roastbeef, medium
P7 (lavtemperatursteg- 1-1.5kg; 4-5cm /‘? EI 2; bageplade . )
ning) tykke stykker Steg kadet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
ovnen.
Roastbeef, gennem-
P8 stegt (lavtemperatur-
stegning)
P9 Oksefilet, rad (lav-
temperaturstegning)
Oksefilet, medium
P10 (lavtemperatursteg- 0,5-15kg;5-6 /‘? EI 2; bageplade . )
ning) cm tykke stykker ~ Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Seeti
ovnen.
Oksefilet, gennem-
P11 stegt (lavtemperatur-
stegning)
P12 Kalvesteg (f.eks. bov) O.?y;dlfsl?gl;(;e:m /O?B 2: stegefad Pé‘_ grillrist
Tilseet veeske. Steges tildeekket.
P13 E:::rl:lesteg eller svi- 15-2kg (G;) EI 1; stegefad pa grillrist
Vend kadet efter halvdelen af tilberedningstiden.
Pulled pork (lavtem- 1.5-2kg /0? EI 2 bageplade
P14 peraturstegning) Vend kadet efter halvdelen af tilberedningstiden for at fa
en ensartet bruning.
Hamburgerryg, fersk 1 -1.5kg; 5-6 cm /0? B 2. stegefad pa grillrist
P15 tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Seet i
ovnen.
Spareribs af svine- 2 - 3 kg; brug ra, E 3: bradepande
P16 ked 23 cmretl)'/ir;:e P2 Tilset vaeske sa det deekker bunden af fadet. Vend kadet
efter halvdelen af tilberedningstiden.
Lammekglle med ben  1.5-2kg; 7-9 cm /0? EI 2: stegefad pa bageplade
P17 tykke stykker Tilseet vaeéke. Vend kadet efter halvdelen af tilbered-
ningstiden.
Hel kylling 1-15kg fersk — #)[] 2; ovnfast fad pa bageplade
P18 Vend kyllingen efter halvdelen af tilberedningstiden for at
fa en ensartet bruning.
p19 Halv kylling 0.5-0.8 kg /0? E 3; bageplade
P20 Kylling, bryst 180 ;éggeg pr- /‘? E E 2; ovnfast fad pa grillrist

Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande.
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Ret

Vaegt

Ovnribbe/Tilbehor

P21

Kyllingelar, ferske

/PE 3; bageplade

Hvis du har marineret kyllingelarene ferst, skal du indstille
en lavere temperatur og tilberede dem i laengere tid.

P22

And, hel

2-3kg

/‘? EI 2; stegefad pa grillrist

Laeg kedet i et ovnfast fad. Vend anden efter halvdelen af
tilberedningstiden.

P23

Gas, hel

4-5kg

/?B 2; bradepande

Laeg kedet pa bradepanden. Vend gasen efter halvdelen
af tilberedningstiden.

P24

Farsbrod

1kg

/‘?E 2; grillrist

Hel fisk, grillstegt

0.5 - 1 kg pr. fisk

/‘?E 2; bageplade

P25 - )
Fyld fisken med smgr, krydderier og urter.
P26 Fiskefilet ) arl= 3; ovnfast fad pa grillrist
Ch ki -
P27 cesecake B 2; @ 28 cm springform pa grillrist
p2g /Eblekage ) = 3; bageplade
p29 /Ebletzrte ) = 2; teerteform pa grillrist
FAbletaert -
P30 eteerie El 1; @ 22 cm teerteform pa grillrist
p31 Brownies 2 kg af dej El 3: bradepande
p32 Muffins ) El 3; muffinplade pa grillrist
P33 Kage i brodform ) El 2; brgdform pa grillrist
P34 Bagte kartofler 1kg El 2: bageplade a
Laeg de hele kartofler med skrael pa bagepladen.
P35 Kartoffelbade kg E 3; bageplade beklaedt med bagepapir
Skeer kartoflerne i stykker.
P36 g::rl‘e:g:glll:ndede 1-15kg B 3; bageplade bgklaedt med bagepapir
Skeer grentsagerne i stykker.
P37 Kroketter, frosne 0.5 kg El 3 bageplade
Pommes frites, fros- 0.75 kg .
P38 o El 3; bageplade
Kad/grontsagslasag- 1-15kg @ E 1; stegefad pa grillrist

P39

ne med torre pasta-
plader
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Ret Vaegt Ovnribbe/Tilbehor
P40 Kartoffelgratin (ra 1-15kg C(le‘) E] 1; stegefad pa grillrist
kartofler) : ) .
Vend retten efter halvdelen af tilberedningstiden.
P41 Pizza fersk, tynd - C(ﬂ) E] 2; bageplade beklzedt med bagepapir
P42 Pizza fersk, tyk - E B 2; bageplade beklzedt med bagepapir
P43 Quiche ) E 2; bageform pa grillrist
P44 E:;t:lmabatta/hwdt 0-8kg (ﬁ) E] 2; baggpl_adelbeklaedt med bagepapir
Der skal mere tid til hvidt brgd.
Fuldkorns-/rugbrod Tk E EI 2; bageplade bekladt med bagepapir / bradform

P45

pa grillrist

6.8 £ndring: Indstillinger &

1. Drej ovnfunktionsknappen til f

2. Drej kontrolknappen for at veelge @ Tryk

3. Drej kontrolknappen for at veelge
indstillingen. Tryk pa OK.

4. Drej kontrolknappen for at justere
veerdien. Tryk pa OK,

5. Drej ovnfunktionsknappen til slukket for at
afslutte Menu.

Undermenu: Indstillinger

Indstilling Veaerdi
01 Aktuel tid Skift
02 Lysstyrke display 1-5
03 Tastetoner 1 - Bip, 2 - Klik, 3 -
Lyd fra
04 Signal volume 1-4

7. YDERLIGERE FUNKTIONER

71 Las ®

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
2ndring af ovnfunktionen.

Nar den aktiveres, mens produktet er i brug,
laser den betjeningspanelet og sikrer, at de

Indstilling Veerdi

05 Madlavningstermome- 1 - Alarm og stop, 2
ter Handling - Alarm

06 Uptimer Teend / sluk

07 Lys Teend / sluk

08 Hurtig opvarmning Teend / sluk

09 Pamindelse om rengg- Teend / sluk
ring

10 WiFi Teend / sluk

11 Automatisk fiernbetje-  Teend / sluk
ning

12 Glem netveerk Ja/nej

13 Demo mode Aktiveringskode:

2468
14 Softwareversion Kontroller
15 Nulstil alle indstillinger  Ja/nej

aktuelle tilberedningsindstillinger fortsaetter
uafbrudt.

Nar den aktiveres, mens produktet er slukket,
holder den betjeningspanelet last og
forhindrer, at produktet teendes utilsigtet.
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O OK . tryk og hold inde for at sl funktionen
til.

Der lyder et signal. EI — blinker tre gange, nar
lasen er aktiveret.

O OK _ tryk og hold inde for at deaktivere
funktionen.

7.2 Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis tidsperiode,
hvis ovnfunktionen er aktiv, og ingen
indstillinger eendres.

C) S
30-115 12.5
120 - 195 8.5

8. URFUNKTIONER

8.1 Beskrivelse af timerfunktioner

Q Indstilling af en nedteellingstimer. Nar

timeren har talt ned, lyder signalet.
Denne funktion pavirker ikke ovnens
funktion og kan indstilles nar som
helst.

Minutur

Indstilling af tilberedningens varighed.
SToP Nar timeren er feerdig med at teelle

Tilbered- ned, lyder signalet, og ovnfunktionen
ningstid  bliver automatisk slaet fra.

@ For at udskyde starten og/eller tilbe-
Tidsud- redningens afslutning.

skudt start
@ Til visning af, hvor laenge ovnen er
. teendt. Maksimum er 23 t 59 min. Den-

Uptimer

ne funktion pavirker ikke ovnens funk-
tion og kan indstilles nar som helst.

8.2 Indstilling: Minutur £

1. Trykpa ©.

Displayet viser: 0:00 og Q
2. Drej kontrolknappen for at indstille
Minutur.

16 DANSK

(°C) D
200 - 245 55
250 - maksimum 3

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion i
leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Der henvises til
Urfunktioner.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Madlavningstermometer,
Tidsudskudt start.

7.3 Koleblaeser

Nar ovnen er teendt, taeendes kalebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kolebleeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

3. Trykpa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

8.3 Indstilling: Tilberedningstid %

1. Drej pa knapperne for at vaelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.

2. Tryk pa @ indtil displayet viser: 0:00 og
STOP.

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
Tilberedningstid.

4. Tryk pa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

5. Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK
og dreje ovnfunktionsknappen til slukket
positionen.

8.4 Indstilling: Tidsudskudt start &

1. Drej pa knapperne for at veelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.

2. Trykpa ©, indtil displayet viser: & og
START .



3. Drej betjeningsknappen for at indstille
starttiden.

4. Tryk pa OK.

Displayet viser: =@ STOP |

5. Drej betjeningsknappen for at indstille
sluttiden.

6. Tryk pa OK

Timeren begynder at teelle ned ved en

indstillet starttid.

7. Nartiden er gaet, skal du trykke pa OK
og dreje ovnfunktionsknappen til slukket
positionen.

8.5 Indstilling: Uptimer O

1. Drej ovnfunktionsknappen til f for at
abne Menu.

9. BRUG AF TILBEHORET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Iszetning af tilbehor

Tilbeher fas afhaengigt af model-
len. Scan QR-koden for at kon-
trollere, hvordan du bruger tilbe-
her, der medfglger. Du kan be-
stille ekstra tilbeher separat. Kon-
takt en lokal forhandler for yderli-
gere oplysninger.

En lille fordybning gverst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er ogsa
tippesikringer. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.

Placer tilbeharet (grillrist/plade) pa
ovnribberne. Sgrg for, at grillristen rgrer ved
ovnens bagvaeg, og at fedderne peger
nedad.

2. Drej kontrolknappen for at veelge @/
Uptimer. Se Daglig brug, Menu:
Indstillinger.

3. Tryk pa OK,

4. Drej betjeningsknappen for at teende og
slukke for Uptimer.

5. Tryk pa OK.
8.6 Indstilling: Aktuel tid

1. Drej ovnfunktionsknappen til = for at
abne Menu.

2. Drej kontrolknappen for at veelge @/
Aktuel tid. Se Daglig brug, Menu:
Indstillinger.

3. Drej kontrolknappen for at indstille tiden.

4. Tryk pa OK,

Hyvis din plade har en haldning, skal du
placere den mod ovnens bagvaeg.

Hvis der er en inskription pa tilbehgret, skal
du serge for, at det vender mod dig.

Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

9.2 Madlavningstermometer

Det maler temperaturen i maden.

Der er to temperaturer, der kan indstilles:

. OC - temperaturen i produktet. Den skal

veere mindst 25°C hgjere end madens
kernetemperatur.

. M- madens kernetemperatur.
Anbefalinger:
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* Ingredienser bgr veere ved
stuetemperatur.

+ Bogr ikke bruges til flydende retter.

* Under tilberedningen skal
madlavningstermometerets spids saettes
helt ind i retten.

Tilberedning med:
Madlavningstermometer

/\ ADVARSEL!

Der er risiko for forbraendinger, da
madlavningstermometeret og
ovnribberne bliver varme. Rgr ikke ved
madlavningstermometeret med de bare
haender. Brug altid ovnhandsker.

1. Teend for produktet.

2. Veelg en ovnfunktion eller en ret og, hvis
ngdvendigt, ovntemperaturen.

3. Saet madlavningstermometeret i retten:
Kad, fjerkrae og fisk
Saet madlavningstermometerets spids i
midten af kad eller fisk, hvor det er
tykkest.

)

Gryderetter

Indszet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar
stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.
Madlavningstermometerets spids bar ikke
bergre bunden af det ovnfaste fad.

18 DANSK

4.

Saet madlavningstermometeret i stikket
inde i ovnen. Der henvises til
Produktbeskrivelse.

Displayet viser madlavningstermometerets
aktuelle temperatur.

5.

6.
7.

Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

Tryk pa OK.

Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder et signal. Kontrollér, om
maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

9.3 Dampgryde til tilberedning med
damp

Dampbeholder bestar af:

A. Dysergr - til tilberedning med damp,
B. Lag,

C. Stalgrill,

D. Glasskal.

Undga at:

seette den varme dampgryde pa kolde/
vade overflader.



* heelde kolde vaesker i dampgryden, nar
den er varm.

* bruge dampgryden pa en varm
madlavningsoverflade.

+ renggre dampgryden med slibemidler,
skuremidler og pulver.

9.4 Tilberedning med damp i
dampgryden

1. Leeg maden pa stalristen i dampgryden,
og daek den til med laget.

10. TIPS OG RAD

10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afheenger af opskrifterne samt kvaliteten og
mangden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du preve at finde en,
der ligner.

For tips til energibesparelse henvises til
Energiforbrug.

Symboler anvendt i tabellerne:

g Fadevaretype

Ovnfunktion

°C Temperatur

2. Seetdysergreti hullet i laget.

3. St dampgryden pa den anden ovnribbe
fra bunden.

4. Tilslut dysergret til dampabningen. Der
henvises til Produktbeskrivelse.

5. Indstil produktet til
damptilberedningsfunktionen.

— Tilbehgr

E| Ovnribbe

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Fugtig varmluft - anbefalet
tilbehor

Brug mgrke og ikke-reflekterende forme og
beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende
fade.

* Pizzaform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm

+ Bageform — mork, ikke-reflekterende,
diameter 26 cm

* Ramekiner — keramiske, diameter 8 cm,
hgjde 5 cm

* Flanform - mgrk, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm

10.3 Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du fglge
forslagene angivet pa nedenstaende tabel.

555
=7

e

°C = @)

Sade boller, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Rundstykker, 9 stk. bageplade eller bradepande 180 2 30-40
Pizza, frossen, 0,35 Rist 220 2 10-15

kg
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&, = °C = O

Roulade bageplade eller bradepande 170 2 25-35
Brownie bageplade eller bradepande 175 3 25-30
Souffle, 6 stk. keramiske ramekiner pa rist 200 3 25-30
Sukkerbund til teerte  flanform pa rist 180 2 15-25
Victoriakager bageform pa rist 170 2 40 - 50
Pocheret fisk, 0,3 kg  bageplade eller bradepande 180 3 20-25
Fisk, hel, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 25-35
Fiskefilet, 0,3 kg pizzaform pa rist 180 3 25-30
Pocheret kad, 0,25 kg bageplade eller bradepande 200 3 35-45
Shashlik (farekedke-  bageplade eller bradepande 200 3 25-30
bab), 0,5 kg
Cookies, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Makroner, 24 stk. bageplade eller bradepande 180 2 25-35
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Madteerte, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 2 25-30
Smakager af mgrdej, bageplade eller bradepande 150 2 25-35
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 170 2 20-30
Grgntsager, pochere- bageplade eller bradepande 180 3 35-45
de, 0,4 kg
Vegetarisk omelet pizzaform pa rist 200 3 25-30
Middelhavsgrentsa- bageplade eller bradepande 180 4 25-30
ger, 0,7 kg
10.4 Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med IEC 60350-1.

L, = = °C O
Sma kager i form, 20 stk./ Over-/undervarme Bageplade 3 170 20-35
plade
Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 3 150 - 160 20-35
plade
Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 2094 150 - 160 20-35
plade
Fbleteerte, 2 forme @20 Over-/undervarme Grillrist 2 180 70 -90
cm
FAEbleteerte, 2 forme @20 Varmluft Girillrist 2 160 70-90

cm
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= - o,

L, = = C O
Fedtfattig sandkage, kage- Over-/undervarme Girillrist 2 170 40 - 50
form @ 26 cm 1)
Fedtfattig sandkage, kage- Varmluft Girillrist 2 160 40 - 50
form @ 26 cm 1)
Fedtfattig sandkage, kage- Varmluft Grillrist 2094 160 40 - 60
form @ 26 cm 1)
Smakager af mgrdej Varmluft Bageplade 3 140 - 150 20-40
Smakager af merdej Varmluft Bageplade 2094 140 - 150 25-45
Smakager af megrdej Over-/undervarme Bageplade 3 140 - 150 25-45

Grillstegning Grillrist 4 maks. 1-5

Toast 1)

1

) Forvarm produktet i 10 minutter.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemaerkninger om renggring
Renggringsmidler

Renggr ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

Brug en rengaringsoplgsning til at rengare
metaloverflader.

Renggar pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Hverdagsbrug

Rengear produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

Damp kan seette sig som fugt i ovnen eller
pa ovnglasset Lad ovnen veere taendt

10 minutter inden tilberedning for at
mindske kondenseringen. Opbevar ikke
madvarer i ovnen i mere end 20 minutter.
Tar produktet af indvendigt med en
mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehar

Renger alt tilbehgr efter hver brug, og lad
det tarre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel.

Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Renggar ikke non-stick tilbehgret med
slibende renggringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.

11.2 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan

renggres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Traek forenden af ovnribben veek fra
sidevaeggen.

3. Traek den bageste ende af ovnribben veek

fra sidevaeggen, og tag den ud.

|

B

W

=3

.y

4. Montér ovnribberne i modsat raekkefolge.
Hvis teleskopskinnerne medfglger, skal
tappene vende fremad.
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11.3 Pyrolyserenggring

/\ ADVARSEL!
Der er risiko for forbraending.

/\ FORSIGTIG!

Hvis der er andre produkter installeret i
det samme skab, bar de ikke bruges
samtidigt med denne funktion. Det kan
skade ovnen.

Start ikke funktionen, hvis du ikke har lukket
ovnlagen helt.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.

2. Fjern alt tilbehgar.

3. Renggr ovn og ovnlage indvendigt med
varmt vand, en blgd klud og et mildt
renggringsmiddel.

4. Drej ovnfunktionsknappen til f for at
abne Menu.

5. Drej kontrolknappen for at veelge rrrr/ og
tryk pa OK.

Renggringsprogram Varighed
C1 - Let rengering 1h

C2 - Normal renggring 1 h 30 min
C3 - Grundig rengering 2 h 30 min

6. Drej kontrolknappen for at veelge
renggringsprogrammet, og tryk pa OK.

7. Tryk pa OK for at starte rengaringen.

Nar renggringen starter, lases ovnlagen, og

lyset slukkes. Indtil ovnlagen lases op, viser

displayet E'

8. Drej ovnfunktionsknappen til slukket efter
renggring.

9. Vent, til produktet er koldt, og ovnlagen
lases op. Renger ovnen indvendigt med
en blgd klud og vand.

11.4 Pamindelse om rengering

Nar m’ blinker pa displayet efter
tilberedningen, minder produktet dig om at
rengare det med pyrolyserengaring. Du kan
sla pamindelsen fra i undermenuen:
Indstillinger. Se Daglig brug, sendring:
Indstillinger.
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11.5 Rengering af vandtanken

1. Sluk produktet.

2. Heeld vand i vandtanken: 650 ml. Tilsaet
maelkesyre: 250 ml. Vent 60 min.

3. Tem vandtanken. Se Daglig brug,
Temning af vandtank.

4. Skyl vandtanken og fiern kalkresterne
med en blgd klud.

5. Renggr aflgbsrgret med varmt vand og
mildt opvaskemiddel.

Kontakt din vandleverander for at kontrollere

vandets hardhedsgrad.

Vandklassificering:  Renger vandtanken

hver:

bladt 120 t - 16 maneder

moderat hardt 90t - 12 maneder

hardt 60t - 8 maneder

meget hardt 30 t - 4 maneder

11.6 Aftagning og montering af lage

Du kan fierne lagen og de indvendige ovnglas
for at renggre dem. Laes hele instruktionen
"Aftagning og montering af lage", inden du
tager ovnglasset ud.

/\ FORSIGTIG!
Brug ikke produktet uden ovnglasset.

1. Abn lagen helt, og hold begge haengsler.




3. Seet ovnlagen halvvejs i farste abne
position. Laft og treek derefter for at fijerne
lagen fra lejet.

4. Leeg lagen pa en blgd klud pa et stabilt
underlag.

5. Hold i begge sider af lagelisten A i lagens
overkant, og tryk indad, indtil lasehagen
slipper.

6. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.

7. Hold i overkanten af hvert enkelt ovnglas,
og treek det opad og ud af skinnen. Sgrg
for, at glasset glider helt ud af statterne.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger du, hvis ...

8. Renggr glaspanelerne med vand og
seebe. Tor ovnglasset omhyggeligt.
Glaspanelerne ma ikke komme i
opvaskemaskinen.

9. Efter rengering monteres glaspanelerne
og ovnlagen. Sgrg for at seette ovnglasset
pa plads i den rigtige reckkefelge. Se efter
symbol/print pa siden af ovnglasset. Hvis
lagen er installeret korrekt, vil du hgre et
klik, nar du lukker skydelasene.

Grafikken skal veere pa indersiden af lagen

(vende ind mod ovnen).

11.7 Udskiftning af paeren

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd.
Peeren kan vaere varm.

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.
2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Leeg kluden pa ovnbunden.

/\ FORSIGTIG!

Hold altid halogenlampen med en klud
for at forhindre fedtrester i at breende pa
lampen.

Baglampe

1. Drej glasdeekslet for at fierne det.

2. Renggr glasdeekslet.

3. Udskift peeren med en passende peere,
som er varmefast ved 300°C.

4. Montér glasdeekslet.

Problemer

Kontroller, at ...

Du kan ikke aktivere eller betjene produktet.

Produktet er sluttet korrekt til en stremforsyning.
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Problemer

Kontroller, at ...

Produktet bliver ikke varmt.

Den automatiske slukning er deaktiveret.

Produktet bliver ikke varmt.

Produktets lage er lukket.

Produktet bliver ikke varmt.

Sikringen er ikke sprunget.

Produktet bliver ikke varmt.

Las er deaktiveret.

Lyset er slukket.

Fugtig varmluft — er aktiveret.

Paeren virker ikke.

Peeren er sprunget.

Madlavningstermometer virker ikke.

Stikket pa Madlavningstermometer er sat helt ind i stik-
kontakten.

Err C2 Du tog stikket til Madlavningstermometer ud af stikkon-
takten.

Err C3 Ovnlagen er lukket, eller lagelasen ikke er gdelagt.

Err F102 Produktets lage er lukket.

Err F102 Lagelasen er ikke gdelagt.

Displayet viser 00:00. Der har veeret stremafbrydelse. Indstil aktuel tid.

Der er vand indeni ovnen.

Der er for meget vand i vandbeholderen.

|_| - kontrollampen er slukket.

Der er nok vand i vandbeholderen. Hvis vand begynder
at laekke i ovnen, og kontrollampen stadig er slukket,
skal du kontakte et autoriseret servicecenter.

|_‘ - kontrollampen lyser.

Der er nok vand i beholderen. Hvis beholderen er fuld,
og kontrollampen stadigvaek er taendt, bedes du kon-
takte et autoriseret servicecenter.

Tilberedning med damp virker ikke.

Der er ingen kalkrester i dampabningen.

Tilberedning med damp virker ikke.

Der er vand i vandbeholderen.

Det tager mere end tre minutter at tsmme vandbehol-
deren eller vandleekager fra dampabningen.

Der er ingen kalkrester i dampabningen. Renger vand-
beholderen.

®

Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke
findes i denne tabel, skal husets sikring
slukkes og teendes for at genstarte
produktet. Kontakt et autoriseret
servicecenter, hvis fejlkoden forekommer
igen.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
er anbragt pa produktets frontramme. Det er
synligt, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra produktet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

12.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet.
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Model (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):




13. ENERGIFORBRUG

13.1 Datablad for produktoplysninger og produktinformationer i henhold til
EU's forordninger om energimaerkning og ecodesign

Leverandgrens navn

Electrolux

Identifikation af model

OOP848NB 949284712

Energieffektivitetsindeks

61.2

Energieffektivitetsklasse

A++

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0.93 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand

0.52 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Volumen 721

Type ovn Indbygningsovn
Veegt 34.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Produktinformation om stremforbrug og den maksimale tid, det tager

at na strembesparende tilstand

Stremforbrug i standby 0.8 W
Stremforbrug i netveerksstandby 20W
Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtilstand 20 min

For vejledning om, hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse
netveerksforbindelse, henvises til kapitlet Far
forste anvendelse.

13.3 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Serg for, at ovnlage er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende forme og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmluft
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3-10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.
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Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Nar du slukker for produktet, viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket ovnlys
Sluk for ovnlyset under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er ngdvendigt.

14. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er
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Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder. Du
kan teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.
WiFi

Sluk for WiFi for at spare energi, nar det er
muligt.

maerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.



Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsokning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for andringar.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de dvervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
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eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och med mobila enheter med appen.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

» Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt strdmférsdrjningen till apparaten fére utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.

« Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.
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* Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

« Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.

» Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

» Ta bort alla tillbehér fran ugnen och avlagsna stérre
avlagringar/spill fran utrymmet fére pyrolytisk rengéring.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.

* Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

+ Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den &r tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

 Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

» Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

« Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

Produkten &r utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnétets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan ar het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.
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» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

» Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller
utbyte i Europa:

« Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

* Anvand alltid glas och burkar som &r
godkanda for konservering.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som fuktats med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

« Dela inte ditt WiFi-l6senord.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ VARNING!

Risk for skador pa produkten.

For kabeldelen, se den totala effekten pa
markplaten. Se aven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)
max. 1 380 3x0.75

max. 2 300 3x1

max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.

2.3 Anvéand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar
eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer

» Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

+ Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen.
Varmluft kan slappas ut.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den kommer i kontakt med
vatten.

« Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

+  Oppna luckan férsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.
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« For att forhindra skador eller missféargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

* Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

¢ Anvand en djup form for mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

* Anvand endast tillbehér som kommer med
produkten eller rekommenderas av
tillverkaren.

» Laga alltid mat med luckan stangd.

¢ Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel en dorr, se
till att skapsdorren aldrig ar stdngd nar
produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stangd lucka och
orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!
Risk for personskador, brand eller skador

pa produkten.




» Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

» Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

* Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten, luckan ar tung.

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

» Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, I0sningsmedel eller
metallféremal.

* Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa férpackningen.

2.5 Pyrolytisk rengoring

/\ VARNING!

Risk for skador / brand / kemiska utslapp
(rok) i Pyrolyslaget.

pyrolysrengdringen for att undvika att
skada glasrutorna.

» Angor som slapps ut fran pyrolysugnar/
matlagningsrester ar inte skadliga for
manniskor, inte heller fér barn och eller
personer med olika sjukdomstillstand.

« Hall sma husdjur borta fran produkten
under och efter pyrolysrengdringen och
den initiala féruppvarmningen. Sma
sallskapsdjur (sarskilt faglar och reptiler)
kan vara mycket kénsliga for
temperaturférandringar och avgivna
angor.

» Teflonbeldggningar pa kastruller,
stekpannor, brickor, kdksredskap osv. kan
skadas av den hdga temperaturen vid
anvandning av pyrolytisk rengdring i alla
pyrolysugnar och kan ocksa vara en kalla
till skadliga angor i lag grad.

2.6 Angtillagning

* Innan den katalytiska rengéringen och
foruppvarmningen startas ska féljande tas
bort fran ugnen:

— Eventuella matrester, olje- eller
fettspill/avlagringar.

— alla léstagbara féremal (inklusive
hyllor, ugnsstegar osv., som medfdljer
produkten), sarskilt kastruller, pannor,
brickor, redskap osv. med non-stick-
belaggning.

+ Las noga igenom alla instruktioner for
pyrolytisk rengdring.

» Hall barn borta fran produkten nar
pyrolytisk rengoring ar igang. Produkten
blir mycket varm och varm luft slapps ut
fran de framre ventilationséppningarna.

* Pyrolytisk rengéring ar en
hégtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmaterial, och darfér bor
anvandaren:

— Ombesorja god ventilation under och
efter varje pyrolytisk rengoring.

— ge god ventilation under och efter den
forsta forvarmningen.

« Spill eller applicera inte vatten pa
ugnsluckan under och efter

/\ VARNING!
Risk for brannskador och skador pa

produkten.

« Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:
— Oppna inte luckan till produkten under
angtillagning.
— Oppna ugnsluckan forsiktigt efter
angtillagning.

2.7 Invéandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

* Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

« Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

¢ Anvand bara lampor med samma
specifikationer.
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2.8 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.9 Avyttring

/\ VARNING!

Risk fér personskador eller kvavning
foreligger.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

ne Hu

5 —=le cl@A
O e e |

ey ||
@E Bl
i ES=D S

Kontrollpanel

4. KONTROLLPANEL

4.1 Sla pa och stanga av produkten
For att sla pa ugnen:

1. Tryck pa vreden. Vreden falls ut.

2. Valj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av ugnen genom att vrida vredet for

tillagningsfunktioner till avstangt lage (o]

4.2 Oversikt av kontrollpanelen

@ Tryck pa for att stalla in timerfunktio-
ner.
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« Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Funktionsvred for tillagningsfunktioner
Display

Installningsvred

Vattenlada

Varmeelement

Uttag for matlagningstermometern
Lampa

Flakt

Ugnsstegar, borttagbara
Tdmningsslang
Vattenutloppsventil
Hyllplaceringar

Angutliopp

FEERCOREEEOEN

ﬂ» Tryck och hall in for att stélla in funk-
tionen: Snabbuppvarmning
B- Tryck for att sla pa och stanga av
ugnslampan.
/0? Tryck pa for att stélla in tillagningstem-

peraturen med: Matlagningstermome-
ter

oK Tryck pa for att bekrafta ditt val.

4.3 Indikeringar pa displayen

Display med installda knappfunktioner:
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IEI' Produkten ar last.

\/\@ Undermeny: Tillagningshjalp.
mr/ Undermeny: Rengoring.

@ Undermeny: Installningar

Snabbuppvarmning ar aktiverad.

| | Vattentanken &r tom. Fyll pa behalla-
ren.

|.~.| Vattentanken &r halvfull.

Vattentanken ar full.

Matlagningstermometer ar aktiverad.

Tidur ar aktiverad.

DID|I3|0

Tillagningstid &r aktiverad.

0
4
o
o

Tidsfordrojd start ar aktiverad.

Upptimer ar aktiverad.

N |l®

WiFi ar aktiverad.

Fjarrstyrning &r aktiverad.

vD)

Forloppsindikator — indikerar visuellt nar
produkten nar den instéllda temperatu-
ren eller nar tillagningstiden ar slut.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Stélla in tid

Nar du ansluter produkten till eluttaget forsta
gangen, vanta tills displayen visar: "00:00"
eller "12:00" (beroende pa modell).

1. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

2. Tryck pa OK.

5.2 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma ugnen fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Ugnen kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Ta ut alla tillbehor och borttagbara
ugnsstegar ur produkten.

2. Stall in funktionen (. Stall in
maxtemperaturen. Se Daglig anvandning
Lat ugnen stapai1t.

3. Stall in funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stallin funktionen (. Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

6. Rengodr ugnen och dess tillbehdr med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengéringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

5.3 Tradlos anslutning

For att ansluta produkten behover du:

« Tradldst natverk med internetanslutning.

* Mobil enhet ansluten till ditt tradlésa
néatverk.

1. For att ladda ner appen, skanna QR-
koden som finns pa baksidan av
anvandarhandboken. Du kan ocksa ladda
ner appen direkt fran App Store.

2. Fdljinstruktionerna i appen.

3. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
valia = .

4. Vrid kontrollvredet for att valja @/WiFi.
Sla pa eller av den. Se avsnittet "Daglig
anvandning”, Andra: Installningar.

SVENSKA 33



WiFi &r aktiverad som standard. Se avsnittet
“Energieffektivitet”, Tips om energibesparing.

®

Av sékerhetsskal sténgs fjarrstyrningen
av automatiskt efter 24 t. Upprepa
onboarding om det behdvs.

Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Max. effekt EIRP <20 dBm (100 mW )

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Tillagningsfunktioner

Tillagning med varmluft
For att ugnssteka kott och baka kakor. Stéll in
en lagre temperatur an for éver-/undervarme,
eftersom flakten foérdelar varmen jamnt i ug-
nens insida.

0 Over-lundervirme
Bakning och stekning pa en ugnsniva.

@ Angfunktion: Fuktighet, lag
Funktionen ar lamplig for kott, fagel, ugnsrat-
ter och grytor. Kombinationen av anga och
varme ger kottet en mor och saftig konsistens
och en krispig yta.

Fryst mat
For tillagning av krispig snabbmat, som pom-
mes frites, potatisklyftor eller varrullar.

Pizza/Paj

Tillaga pizza och andra ratter som kraver mer
varme underifran.

Undervarme
Bryna och fa en frasig botten. Anvand den
lagsta falsnivan.
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WiFi-modul NIUS-50

5.4 Programvarulicenser

Programvaran i den har produkten innehaller
komponenter som baseras pa fri och 6ppen
kallkod. Electrolux bekraftar bidragen fran
Oppna programvara och robotsamfundet till
utvecklingsprojektet.

For att komma at kallkoden for dessa
kostnadsfria och 6ppna
programvarukomponenter vars licensvillkor
kraver publicering samt se fullstandig
upphovsrattsinformation och tillampliga
licensvillkor, besok: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapp
NIUS).

E gakning me:d fl:!kt“ )

enna funktion ar for att spara energi under
tillagningen. N&r du anvander den har funktio-
nen kan temperaturen i ugnen skilja sig fran
installd temperatur. Restvédrmen anvands.
Varmeeffekten kan minska. Mer information
finns i Daglig anvandning, Anteckningar om:
Bakning med fukt.

Grill
For grillning av tunnskurna stycken och bréd-
rostning.

Varmluftsgrillning
Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan av
storre kottstycken eller fagelkott med ben.
Tillaga graténger och bryna.

@

Lampan kan slackas automatiskt vid en
temperatur under 80°C med vissa
ugnsfunktioner.

6.2 Anvisningar om: Bakning med
fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stdngd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och



ugnen fungerar med hdgsta majliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se Rad och tips,
Bakning med fukt. For instruktioner om
allman energibesparing, se Energieffektivitet,
Energibesparingstips.

6.3 Installning:
Tillagningsfunktioner

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
valja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

' Snabbuppvarmning - tryck och hall ned
for att forkorta uppvarmningstiden. Det ar
tillgangligt for vissa tillagningsfunktioner.
Flakten kan slas pa automatiskt.

6.4 Instéllning: Fuktighet, lag -
Angtillagning

®

Anvand endast vatten. Anvand inte
filtrerat (demineraliserat) eller destillerat
vatten. Anvand inga andra vatskor. Hall
inte lattanténdliga eller alkoholiska
vatskor i vattentanken.

1. Tryck pa locket pa vattentanken for att
o6ppna den.

2. Fyll vattentanken med kallt vatten till
maxnivan (ca 900 ml).

3. Tryck in vattentanken i sitt ursprungliga
lage.

4. Sattin maten i produkten. Du kan tillaga
maten med: Angkokare. Se Anvanda
tillbehoren.

5. Vrid vredet for att valja

tillagningsfunktion @

6. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen. Vid behov, fyll pa
vattentanken under tillagningen.

7. Nar matlagningen ar klar, stdngs ugnen

av genom att vredet stélls i avstangt lage.

Oppna luckan férsiktigt. Fukt som slapps
ut kan orsaka brannskador.

8. Tom vattentanken efter varje
angtillagning for att forhindra
kalkavlagringar. Vanta minst 60 min efter

varje anvandningstillfalle for att forhindra
att hett vatten kommer ut ur
vattenutloppsventilen.

/\ VARNING!

Produkten ar varm. Det finns risk for
brannskador. Var forsiktig nar du tommer
vattentanken.

6.5 Tom vattenbehallare

Kontrollampa for vattentank

l:] Behallaren &r full.
|.....| Behallaren &r halvfull.
u Behallaren &r tom. Fyll pa behallaren.

Om du haller f6r mycket vatten i behallaren
hamnar dverskottsvattnet i botten av
ugnsutrymmet via sakerhetsutloppet.

1. Stang av produkten. Lat ugnsluckan sta
Oppen och vanta tills produkten ar sval.

2. Anslut tdmningsslangen C till
anslutningen A pa utloppsventilen B.

3. Hall anden av roret under niva A och

tryck flera ganger pa B for att samla upp
kvarvarande vatten.

4. Taloss C och B och torka ur ugnen
invandigt med en mjuk svamp.

@

Anvand inte det uttbmda vattnet for att
fylla vattentanken igen.
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6.6 Ga in pa: Meny =

Oppna menyn fér att komma &t rétter med
tillagningshjalp och installningar.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till

-

Displayen visar ‘/3, rrrr/ @
2. Vrid pa kontrollvredet och valj ikonen for
att 6ppna undermenyn. Tryck pa OK.

6.7 Installning: Tillagningshjalp ¥

Tillagningshjélp undermenyn utgérs av
program som ar avsedda for sarskilda ratter.
Program inleds med en passande installning.
Du kan justera tid och temperatur under
tillagning.
1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till
2. Vrid kontrollvredet for att valja .
Tryck OK,

D)

3. Vrid pa kontrollvredet for att vélja en
matratt (P1 - P...). Tryck pa OK.

4. Placera maten inuti produkten. Tryck pa
OK

5. N;'a'r. funktionen har avslutats, kontrollera
om maten ar klar. Utdka tillagningstiden
om det behovs.

Undermeny: Tillagningshjalp

Teckenforklaring

Matlagningstermometern maste vara ansluten

”?

vanda tillbehdren

for att funktionen ska kunna anvandas. Se An-

Fyll vattenladan med vatten for angtillagning.

aw

Foérvarm ugnen innan du bérjar laga mat.

[

B Ugnsniva. Se Produktbeskrivning

Displayen visar P och ett antal matratter som
du kan kontrollera i tabellen.

Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
P1 Rostbiff, rare /‘? E|
- : 1-1.5kg; 4-5 cm 2; bakplat
P2 Rostbiff, medium tiocka bitar Stek kéttet i nagra minuter i en het stekpanna. Satt in i
P3 Rostbiff, well done ugnen.
Biff, medium 180 - 220kg pir bit; /P E IE‘ 3; ugnsform pa galler
P4 3 cm tjocka skivor Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
Rostbiff/braserad 1.5-2kg /0? EI 2: ugnsform pa galler
P5 f;elf;?]tsgz;ii innan- Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Tillsatt
’ vatska. Satt in i ugnen.
P6 Rostbiff, rare (lang-
sam tillagning)
py Rostbiff, medium 1-1.5kg; 4-5cm ? ElZ:.bavkplét . . o
(langsam tillagning) tjocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
Ps Rostbiff, well done

(langsam tillagning)
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
P9 Filé eller biff, rare
(langsam tillagning)
P10 um (fa'frs'::’u'ﬁ': Gk 0515kgi5-6om /012 bakplat e
I 9 9 tiocka bitar Stek kéttet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ning) ugnen.
P11 Filé eller biff, done
(langsam tillagning)
P12 Kalvstek (t.ex. bog) O.St}olzfakgi;t:rcm /‘?EIZ stekfgt p galler
Tills&tt vatska. Tackt stek.
P13 Eloagskstek, hals eller 1.5-2kg dlb E] 1: ugnsform pé.galle.r .
Vand kéttet efter halva tillagningstiden.
Pulled pork (langsam 1.5-2kg /? B 2. bakplat
P14 tillagning) Vand kéttét efter halva tillagningstiden for att fa en jamn
bryning.
Flaskkarré, farsk 1-1.5kg; 5-6 cm /0? E 2: ugnsform pa galler
P15 tocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
Revben fran gris 2 - 3 kg; anvand El 3 langpanna
P16 raarésggncsrgptjtglwlna Tillsatt vatska sa att botten tacks i stekfatet. Vand kottet
efter halva tillagningstiden.
Tillsatt vatska. Vand kottet efter halva tillagningstiden.
Hel kyckling 1- 1.5 kg; farska /‘? EI 2: ugnsratt pa bakplat
P18 Vand kottet efter halva tillagningstiden for att fa en jamn
bryning.
p19 Halv kyckling 0.5-0.8 kg /? B 3; bakplat
P20 Kycklingbrost 180-200gper  #p[y][-] 2; stekgryta pa galler
styck Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna.
Kycklinglar, farska - /‘? EI 3: bakplat
P21 Omdu har‘ marinerat kycklingbenen, valj en lagre tempe-
ratur och langre tillagningstid.
Hel anka 2-3kg V= 2; stekfat pa galler
P22 Lagg koéttet pa stekfatet. Vand kottet efter halva tillag-
ningstiden.
Hel gas 4-5kg /‘? E 2; traktérpanna
P23 Lagg koéttet pa en djup bakplat. Vand gasen efter halva
tillagningstiden.
P24 Kottférslimpa 1kg /?IEI 2: galler
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
P25 Hel fisk grillad 0.5 - 1 kg per fisk /PE 2 bakplét__ )
Fyll fisken med smor, kryddor och orter.
P26 Fiskfilé ) arl= 3; ugnsritt pa galler
Ch ki -
P27 cesecake El 2; @ 28 cm springform pa galler
p2g Appelkaka . (= 3: bakplat
P29 Appelpaj ) B 2; pajform pa galler
Appelpaj -
P30 ~ppeipal E 1; @ 22 cm pajform pa galler
P31 Brownies 2 kg av deg El 3: langpanna
p32 Muffins ) E 3; muffinsbricka pa galler
P33 Sockerkaka ) El 2; brodform pa galler
P34 Bakad potatis 1kg El 2: bakplat . a a
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
P35 Klyftor kg E 3; bakplat tackt med bakplatspapper
Skar potatisen i bitar.
P36 Grillade gronsaker 1-15kg 5_3; b"akplét téckt med bakplatspapper
Skar gronsakerna i bitar.
p37 Kroketter, frysta 0.5 kg El 3: bakplat
p3g Pommes frites, frysta 0.75 kg El 3: bakplat
Kott/vegetarisk la- 1-15kg fefb) . .
P39 sagne med torra la- \I/ B 1; stekgryta pa galler
sagneplattor
P40 tPa?i:;tlsgratang (ra po- 1-1.5kg (ﬁ) E] 1: stekgryta pa galler .
Vand ratten efter halva tillagningstiden.
P41 Farsk pizza, tunn - c\rlb E] 2; bakplat tackt med bakplatspapper
P42 Farsk pizza, tjock - E B 2; bakplat tackt med bakplatspapper
P43 Quiche ) E 2; bakform pa galler
P44 B_aguettelmabattal 0-8kg Cﬁb E] 2 bakplat tackt med bakplatspapper
ljust brod - o .
Mer tid behdvs for ljust brdd.
Helkorn/ragbrod/ 1k - . .
P45 mérkt brédg 9 ‘Z] IEI 2; bakplat tackt med bakplatspapper / brédform

pa galler
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6.8 Andra: Instillningar
1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till

=

Instéllning Varde

05 Matlagningstermome- 1 - Larm och stopp,

- ter-atgard 2-Larm
2. Vrid pa kontrollvredet for att valja @ - :
06 Upptimer Pa/Av
Tryck pa OK. : :
3. Vrid kontrollvredet for att vélja installning. 07 Belysning Pa/Av
Tryck pa OK, 08 Snabbuppvarmning Pa/Av
4. Vrid pa kontrollvredet for att justera — -
. s OK 09 Paminnelse om ren- Pa/Av
vardet. Tryck pa YK, géring
5. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner — -
till Meny. 10 WiFi Pa/Av
Undermeny: Instéllningar 11 Automatisk fjarrstyr- Pa/Av
ning
Instéllning Varde 12 GIdm natverk Ja/Nej
01 Klockslag Andra 13 Demolage Aktiveringskod:
2468
02 Ljusstyrka for display 1-5
14 Programversion Kontrollera
03 Knappljud 1 - Pip, 2 - Klick, 3 - -
Ljud av 15 Aterstall alla install- Ja/Nej
ningar
04 Ljudsignal volym 1-4

7. YTTERLIGARE FUNKTIONER

7.1 Knapplas &

Funktionen férhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

Om den aktiveras nar produkten ar i bruk
laser den kontrollpanelen, sa att de aktuella
tillagningsinstéllningarna inte avbryts.

Om den ar aktiverad nar produkten ar
avstangd ser den till att halla kontrollpanelen
last, vilket forhindrar att produkten slas pa
oavsiktligt.

(OOK _ tryck och hall inne fér att sla pa
funktionen.

En ljudsignal hors. &E- blinkar 3 ganger nar
laset slas pa.

OoK - tryck och hall inne for att stdnga av
funktionen.
7.2 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om

tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
instéllningar éandras.

(°C) D
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximalt 3

Stall in tillagningstiden om du ténker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre @n den
automatiska avstangningstiden. Se
Klockfunktioner

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Tidsfordrojd start.

7.3 Kylflikt

Nar produkten ar igang slas flakten
automatiskt pa for att halla ytorna svala. Om
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du stanger av produkten fortsatter flakten att
ga tills produkten har svalnat.

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av timer-funktioner

Q For att stélla in en timer. Nar den in-
stéllda tiden har gatt ges en ljudsignal.

Tidur Denna funktion paverkar inte produk-
tens funktion och kan stéllas in nar
som helst.

For att stalla in tillagningstiden. Nar
STOP den installda tiden har gatt ges en ljud-
Tillagnings- signal och tillagningsfunktionen sténgs
tid automatiskt av.
@ For att fordroja tillagningens start- och/
Tidsford- eller sluttid.
rojd start
@ For att visa hur lange produkten ar
. paslagen. Maximalt ar 23 t 59 min.
Upptimer

Denna funktion paverkar inte produk-
tens funktion och kan stéllas in nar
som helst.

8.2 Instillning: Tidur £

1. Tryck pa )

Displayen visar: 0:00 och Q
2. Vrid pa kontrollvredet for att stalla
in Tidur.

3. Tryck pa OK. Timern startar
nedrakningen omedelbart.

8.3 Installning: Tillagningstid %

1. Vrid vreden for att vélja tillagningsfunktion
och stélla in temperaturen.

2. Tryck pa ) tills displayen visar: 0:00 och
STOP.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla
in Tillagningstid.

4. Tryck pa OK. Timern startar
nedrakningen omedelbart.

5. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
stéller funktionsvredet pa avstangt lage.
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8.4 Instillning: Tidsférdrojd start &

1. Vrid vreden for att valja
uppvarmningsfunktion och stalla in
temperaturen.

2. Tryck pa O tills displayen visar: & och
START .

3. Vrid pa kontrollvredet for att stélla in
starttiden.

4. Tryck pa OK.

Displayen visar: -=:-- @ sToP .

5. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
sluttiden.

6. Tryck pa OK.

Timern borjar nedrékningen pa instélld

starttid.

7. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
staller vredet pa avstangt lage.

8.5 Installning: Upptimer@

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till f
for att 6ppna Meny.

2. Vrid kontrollvredet for att valja @/
Upptimer. Se Daglig anvandning, Meny:
Installningar.

3. Tryck pa oK.

4. Vrid kontrollvredet for att sla pa och
stédnga av upptimern.

5. Tryck pa OK.

8.6 Installning: Klockslag
1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att 6ppna Meny.

2. Vrid kontrollvredet for att valja 3/
Klockslag. Se Daglig anvandning, Meny:
Installningar.

3. Vrid kontrollvredet for att stalla in tiden.

Tryck pa OK.
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9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

Tillgangliga tillbehdr beroende pa
modell. Skanna QR-koden for att
se hur du anvander tillbehér som
medfdljer din produkt. Du kan be-
stalla extra tillbehor separat. Kon-
takta din lokala aterforsaljare for
mer information.

En liten inbuktning upptill 6kar sdkerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna
forhindrar ocksa att tillbehoren tippar. Kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

For in tillbehdret (galler/plat) mellan
produktens ugnsstegarnas ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan

av ugnens insida och att fétterna pekar nedat.

N \
5.«\?;;\

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret,
sakerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal, placera
platen/pannan under for att samla upp
droppande vatskor.

9.2 Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten.

Tva temperaturer ska stallas in:

. OC — temperaturen inuti produkten. Den

ska vara minst 25 °C hogre an
tillagningstemperaturen.

. M- tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

» Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

* Den ar inte lamplig for flytande réatter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara hander. Anvand alltid
ugnshandskar.

1. Sla pa ugnen.

2. Stallin en tillagningsfunktion eller en ratt
och, vid behov, ugnstemperatur.

3. Satti matlagningstermometern inuti
matratten:
Kott, fagel och fisk
Satt in hela matlagningstermometers
spets i mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.

)

Gryta

Satt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matsensorn maste sitta stabilt under
tillagningen. Satt den i en massiv del av
maten. Anvand kanten pa den ugnsfasta
formen som stdd for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
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4,

Matlagningstermometerns spets far inte
vidréra den ugnsfasta formens botten.

Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se
Produktbeskrivning

Pa displayen visas matlagningstermometerns
aktuella temperatur.

5.

6.
7.

Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

Tryck pa OK.

Nar maten nar den instéllda temperaturen
avges en ljudsignal. Kontrollera om
maten ar klar. Utdka tillagningstiden om
det behdvs.

Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

9.3 Angtillsats for tillagning med
anga

Angkokare bestar av:

A.

Injektorrér — fér angtillagning,

B. Lock,
C. Stalgaller,
D. Glasskal.
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Undvik att:

stalla den varma angtillsatsen pa kalla/
vata ytor.

hélla kalla vatskor i angtillsatsen nar den
ar varm.

anvanda angtillsatsen pa en varm
tillagningsyta.

rengodra angtillsatsen med slipmedel,
skurmedel och pulver.

9.4 Angtillagning i angkokaren

1.

Lagg maten pa stalgrillen i angkokaren
och tack med locket.

Satt injektorroret i halet i locket.

Stall angkokaren pa den andra ugnsnivan
nedifran.

Anslut injektorréret till anginloppet. Se
Produktbeskrivning

Stall in produkten for
angtillagningsfunktionen.



10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rékna hyllinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept, leta efter ett liknande.

For energibesparingstips, se
Energieffektivitet.

Symbolerna som anvands i tabellerna:

‘g’ Typ av mat

Tillagningsfunktion

°C Temperatur

— Tillbehér

E Ugnsniva

@ Tillagningstid (min)

10.2 Bakning med fukt —
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

* Pizzaform — mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm

« Bakform — mork, icke reflekterande,
diameter 26 cm

* Portionsformar - keramik, diameter 8
cm, héjd 5 cm

* Flan-form — mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm

10.3 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.

L, = °C = O
Vetebullar, 16 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Frallor, 9 st langpanna eller djup form 180 2 30-40
Fryst pizza, 0,35 kg Galler 220 2 10-15
Rulltarta langpanna eller djup form 170 2 25-35
Brownie langpanna eller djup form 175 3 25-30
Sufflé, 6 st keramiska portionsformar pa 200 3 25-30

galler
Sockerkaksbotten flan-form pa galler 180 2 15-25
Viktoriakaka gratangform pa galler 170 2 40 - 50
Pocherad fisk, 0,3 kg  langpanna eller djup form 180 3 20-25
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 25-35
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 180 3 25-30
Pocherat kott, 0,25 kg langpanna eller djup form 200 3 35-45
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&, = °C = O
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form 200 3 25-30
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Macaroons, 24 st langpanna eller djup form 180 2 25-35
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 170 2 30-40
Matpaj, 20 st langpanna eller djup form 180 2 25-30
Mordegskakor, 20 st langpanna eller djup form 150 2 25-35
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 170 2 20-30
Pocherade gronsaker, langpanna eller djup form 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzaform pa galler 200 3 25-30
Medelhavsgronsaker, langpanna eller djup form 180 4 25-30
0,7 kg
10.4 Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60350-1.
L, = = °C O

Smakakor, 20 st/plat Over-/undervarme Bakplat 3 170 20-35
Smakakor, 20 st/plat Tillagning med varmluft Bakplat 3 150 - 160 20-35
Smakakor, 20 st/plat Tillagning med varmluft Bakplat 2o0ch4 150 - 160 20-35
Appelpaj, 2 st @ 20 cm for- Over-/undervarme Galler 2 180 70 - 90
mar

Appelpaj, 2 st @ 20 cm for-  Tillagning med varmluft Galler 2 160 70-90
mar

Fettfri sockerkaka, kak- Over-/undervarme Galler 2 170 40 - 50
form @26 cm 1)

Fettfri sockerkaka, kak- Tillagning med varmluft Galler 2 160 40 - 50
form @26 cm 1)

Fettfri sockerkaka, kak- Tillagning med varmluft Galler 2och 4 160 40 - 60
form @26 cm 1)

Mérdegskakor, kex Tillagning med varmluft Bakplat 3 140 - 150 20-40
Mordegskakor, kex Tillagning med varmluft Bakplat 2och4 140 - 150 25-45
Mérdegskakor, kex Over-/undervarme Bakplat 3 140 - 150 25-45
Rostat brod 1) Grill Galler 4 max. 1-5

1) Forvarm produkten i 10 minuter.
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11. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Anvisning for rengoring
Rengoéringsmedel

* Rengdr ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel.

* Anvand en rengdringsldsning for att
rengdra metalldelar.

* Rengor flackar med ett milt
rengdringsmedel.

For anvandning varje dag

* Rengor insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

» Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
ugnsluckans glas. For att minska
kondensen kan du lata ugnen vara igang i
10 minuter fére anvandning. Lat inte
tillagad mat sta i ugnen langre an
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor

* Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.

Rengoring inte tillbehdren i en diskmaskin.

» Rengdr inte tillbehéren med nonstick-
beldggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa féremal.

11.2 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengoéring av
produkten.

1. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre anden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.

|

\\

‘

24

=3

4. Sétt tillbaka ugnsstegar i omvand
ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste

|asstiften peka framat.

11.3 Pyrolytisk rengoring

/\ VARNING!
Det finns risk for brannskador.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Om andra produkter ar monterade i
samma skap far de inte anvandas
samtidigt som den har funktionen. Det
kan skada ugnen.

Starta inte funktionen om du inte har stangt
ugnsluckan ordentligt.

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Tabort alla tillbehor.

3. Rengor ugnen invandigt och innerglaset
pa luckan med varmt vatten, en mjuk
trasa och ett milt rengéringsmedel.

4. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att 5 ppnaMeny.

5. Vrid kontrollvredet for att valja ol och
tryck pa OK.

Rengoringsprogram Koktid
C1 - Latt rengdring 1h

C2 - Normal rengéring 1h 30 min
C3 - Grundlig rengdring 2 h 30 min

6. Valj rengdringsprogram med
funktionsvredet och tryck OK.
7. Tryck OK for att starta rengdringen.
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Nar rengoringen startar, lases luckan och

lampan slacks. Displayen visar B tills luckan

lases upp.

8. Efter rengdring, vrid pa vredet for
tillagningsfunktioner till avstangt lage.

9. Vanta tills produkten ar sval och luckan
lases upp. Rengor ugnen invandigt med
en mjuk trasa och vatten.

11.4 Paminnelse om rengoring

Nar rrrr/ blinkar pa displayen efter
tillagningssessionen paminner produkten dig
om att rengdra den med pyrolytisk rengéring.
Du kan stédnga av paminnelsen i
undermenyn: Installningar. Se Daglig
anvandning, Andra: Installningar.

11.5 Rengoring av vattentanken

1. Stang av produkten.

2. Hall vatten i vattentanken: 650 ml. Tillsatt
mjolksyra: 250 ml. Vanta i 60 min.

3. Tom vattenbehallaren. Se Daglig
anvandning, Tdmma vattentanken.

4. Skolj ur vattenbehallaren och torka bort
kvarvarande kalkrester med en mjuk
trasa.

5. Rengor témningsslangen med varmt
vatten och och ett milt rengéringsmedel.

Kontakta din vattenleverantor for att

kontrollera vattenhardheten.

1. Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.

3. Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna
positionen (halvvags). Lyft och dra for att
ta bort luckan fran ugnen.

M —

Vattnets hardhets- Rengor vattentanken | 4. Lagg luckan pa en mjuk trasa pa en stabil

grad: efter: yta.

mjukt 120 t — 16 manader 5. Tatagi lucklisten A pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att

medelhart 90 t — 12 manader lossa klamlaset.

hart 60 t — 8 manader %

mycket hart 30 t — 4 manader

11.6 Demontering och montering av
luckan

Du kan ta bort ugnsluckan och de inre
glaspanelerna for rengdring. Las hela
instruktionerna "Ta bort och installera luckan
innan du tar bort glaspanelerna.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anvand inte ugnen utan glaspanelerna.
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6. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

7. Hall glasen i 6verkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenan. Se till att
glaspanelerna glider i skarorna hela
véagen ut.



8. Rengor glaspanelerna med vatten och
tval. Torka glaspanelerna noga. Diska
inte glasskivorna i diskmaskin.

9. Efter rengodring, montera glaspanelerna
och ugnsluckan. Var noga med att satta
tillbaka glaspanelerna i ratt ordning.
Kontrollera symbolen pa glaspanelens
kant. Om luckan ar korrekt installerad
kommer du att hora ett klick nar du
sténger spéarrarna.

Utskriftszonen maste vara vand mot luckans

insida (vand mot ugnens insida).

11.7 Byte av LED-lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om...

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. Lagg trasan pa ugnens botten.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Hall alltid halogenlampan med en trasa
for att forhindra att fettrester branns fast
pa lampan.

Bakre lampa

1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.

2. Rengor glasskyddet.

3. Byt ut lampan mot en passande lampa
som tal upp till 300 °C.

4. Sétt tillbaka glasskyddet.

Problem

Kontrollera om...

Det gar inte att aktivera eller anvanda enheten..

Produkten ar korrekt ansluten till eluttaget.

Produkten varms inte upp.

Den automatiska avstangningen ar avaktiverad.

Produkten varms inte upp.

Produktens lucka ar stangd.

Produkten varms inte upp.

Séakringen har inte 16st ut.

Produkten varms inte upp.

Knapplas ar avaktiverat.

Belysningen ar slackt.

Bakning med fukt — ar aktiverat.

Belysningen fungerar inte.

Gloédlampan ar trasig.

Matlagningstermometer fungerar inte.

Kontakten till Matlagningstermometer ar ordentligt isatt i
uttaget.
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Problem Kontrollera om...

Err C2 Kontakten till Matlagningstermometer har tagits bort
fran uttaget.

Err C3 Ugnsluckan ar stangd och ugnslaset ar inte trasigt.

Err F102 Produktens lucka ar stangd.

Err F102 Ugnslaset ar inte trasigt.

Displayen visar 00:00. Ett stromavbrott har intréffat. Stall in klockan.

Det finns vatten inne i ugnen.

Det finns inte fér mycket vatten i vattenbehallaren.

I_I—indikatorn ar slackt.

Det finns tillrackligt med vatten i behallaren. Kontakta
ett behorigt servicecenter om det borjar lacka vatten i
ugnen och indikatorn fortfarande &r slackt.

I_]—indikatorn ar tand.

Det finns tillrackligt med vatten i behallaren. Om tanken
ar full och indikatorn fortfarande lyser, kontakta ett auk-
toriserat servicecenter.

Angkokning fungerar inte.

Det finns kalkavlagringar i anginloppets 6ppning.

Angkokning fungerar inte.

Det finns vatten i vattenbehallaren.

Det tar mer an tre minuter att tomma vattentanken eller
vatten lacker fran angéppningen.

Det finns kalkavlagringar i anginloppets 6ppning. Ren-
gor vattenbehallaren.

®

Om displayen visar en felkod som inte
finns i den har tabellen, sla av sakringen
och sla pa den igen for att starta om
ugnen. Om felkoden aterkommer,
kontakta en auktoriserad
serviceverkstad.

Nodvandig information som servicecentret
behdver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

12.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energiméarkningsforordningar

Leverantdérens namn

Electrolux

Modellidentifiering

OOP848NB 949284712

Energieffektivitetsindex

61.2

Energieffektivitetsklass

A++
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Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

0.93 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftslage

0.52 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 721

Typ av ugn Inbyggd ugn
Massa 34.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

13.2 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

tillamplig lagtemperaturtillagning

Effektférbrukning i vilolage 0.8 W
Effektforbrukning i natverkstandbylage 20W
Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det Iampliga stromsparlaget 20 min

Se Fére forsta anvandning for vagledning om
hur du aktiverar och inaktiverar den tradlésa
natverksanslutningen.

13.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att den
sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Forvarm inte ugnen fére tillagning om det inte
specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som mgjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om méjligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme
Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan

tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stdnger av produkten visas restvarme
eller temperatur pa displayen.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning

Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nar du behdver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion slacks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
forvantad energibesparing minskar.

WiFi

Stang av Wi-Fi nar det ar mojligt for att spara
energi.
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14. MILJOSKYDD

. e . .
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn inte produkter markta med symbolen E med

forpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
lampligt kéarl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste tervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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