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z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektéw.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa
- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w

kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w

pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach

hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego

moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w

zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci

konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic

producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki

nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego

nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridw i naczyn nalezy

zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do

danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw

4

pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow

czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja
é OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé
wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

« Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-

590 (600) mm

Szeroko$c¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokosé urzadzenia 569 mm
Gtlebokos$é czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Gtgbokos¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwor

umieszczony na dole z tytu

Dtugos$c¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysoko$¢ tylnej czesci 576 mm

urzgdzenia

2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

*  Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

* Nalezy uzywa¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przediuzaczy.
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Nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac
ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia
lub wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza
gdy urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowacé w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczaé do
niego wtyczki.

Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciagnac¢ za przewod zasilajgcy. Nalezy
zawsze ciggnac¢ za wtyczke sieciowa.
Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Whytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Moc catkowita (W) Przekroéj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

POLSKI

Przewod ochronny (zielony/zétty) musi by¢ o
2 cm diuzszy od przewodow fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposéb uzywania

C OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem,
porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzadzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze
doj$¢ do uwolnienia goracego powietrza.

» Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z
woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:



— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za
$cianka meblowa (np. za drzwiami szafki),
nie wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia
urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

« Czyscic urzgdzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac¢ wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikdow ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczehstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

* Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy
uzyciu detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywac wytgcznie zardwek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.
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» Odcig¢ przewaod zasilajgey blisko *  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
urzadzenia i odda¢ do utylizaciji. uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE! 3.1 Zabudowa
Patrz rozdziat dotyczacy
i A www.youtube.com/electrolux
bezpleczenstwa. u YOUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
(*mm)
=+ 198-»

(*mm)

[™548 21
[~

8 POLSKI



3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4,

OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

B EEHE

4.2 Akcesoria

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha

Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia

Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulacji
temperatury)

Dodatek pary

A Gniazdo termosondy

Grzatka

B Lampa

El Wentylator

Wneka komory

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

« Termosonda

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.

* Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg

wktadanie i wyjmowanie potek.

POLSKI
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5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Pola czujnikéw/przyciski

D Ustawianie MINUTNIKA. Przytrzymaé przez ponad 3 sekundy, aby wtaczyé
B lub wytaczy¢ oswietlenie piekarnika.
@ Ustawianie funkcji zegara.
OC Kontrola temperatury w piekarniku lub temperatury czujki temperatury (jesli
dotyczy). Uzywac tylko, gdy dziata funkcja pieczenia.
) Wigczanie funkcji Termoobieg PLUS.
5.3 Wyswietlacz
A B A. Zegar/ Temperatura
| | B. Wskaznik nagrzewania i ciepta
@ Q -l A resztkowego
E[ !:|:|-| !:| — C. Termosonda (tylko wybrane modele)
|_)| _)| b hr min; 5 - ﬂ D. Blokada drzwi (tylko wybrane modele)
I— emo [ min, L W/, E. Godziny / minuty
| ! | | | F. Tryb demonstracyjny (tylko wybrane
G F E D c modele)
G. Funkcje zegara

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢
aktualny czas.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-

Wyjmij z urzadzenia wszystkie akce-  ci¢ $ciereczka z mikrofibry, uzywa-

soria i prowadnice blach. jac cieptej wody z fagodnym deter-
gentem.

Umies¢ akcesoria i wyjmowane pro-
wadnice blach w urzadzeniu.

10 POLSKI



6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: E]
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3

Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkgji: Kt

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE! — - -
Patrz rozdziat dotyczacy Krok 2 Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

: . t ture.
bezpieczenstwa. emperatire

Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obrécié po-

7.1 Jak ustawié: Funkcja pieczenia kretta w potozenie wytqczenia, aby wy-

Krok 1

taczy¢ piekarnik.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.

7.2 Ustawianie funkcji: Termoobieg PLUS

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Krok 1 Upewni€ sig, ze piekarnik ostygt.
Krok 2 Napeic¢ wneke komory wodg z kranu.
Maksymalna pojemno$¢ wneki komo-

ry wynosi 250 ml. Wneki komory nie na-

lezy napetnia¢ podczas trwania piecze-

nia lub gdy piekarnik jest goracy.
Krok 3 Ustawic funkeje: [@IG]

Nacisngg¢: . Zaswieci sie wskaznik. Przycisk dziata tylko wraz z funkcjg: Termoobieg PLUS.
Krok 4 Obréci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ temperature.
Krok 5 Nagrzewac pusty piekarnik przez 10 minut w celu wytworzenia wilgoci.
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Krok 6 Umiesci¢ potrawe w piekarniku.
Patrz rozdziat ,Wskazoéwki i porady”.
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika podczas gotowania.
Krok 7 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytaczy¢ urzadzenie.
— nacisnac¢, aby wytaczy¢ piekarnik. Wskaznik zgasnie.
Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji ostroznie otwiera¢ drzwi. Wydostajaca sie para moze wywota¢ po-
parzenia.
Krok 9 Upewni¢ sig, ze piekarnik ostygt. Usuna¢ pozostata wode z wneki komory.

7.3 Szybkie nagrzewanie

Funkcja szybkiego nagrzewania skraca czas
nagrzewania.

Nie wktadaé zywnosci do
piekarnika, gdy wigczona jest
funkcja szybkiego nagrzewania.

1. Obréci¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika, aby ustawic¢ funkcje
szybkiego nagrzewania.

2. Obraci¢ pokretto regulacji temperatury na
zgdang temperature.

Gdy piekarnik osiggnie ustawiong

temperature, rozlegnie sie sygnat.

3. Wybrac funkcje piekarnika.

7.4 Wskaznik rozgrzania

Podczas dziatania funkcji piekarnika wraz ze

wzrostem temperatury na wyswietlaczu
kolejno pojawiajg sie kreski Z i znikaja, gdy
temperatura obniza sie.

7.5 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie

czenia

0

Potozenie wyta-
czenia

Piekarnik jest wytaczony.

Funkcja pie-

czenia

Zastosowanie

G

Termoobieg / Ter-
moobieg PLUS

Do jednoczesnego pieczenia na
trzech poziomach i do suszenia
Zywnosci.

Ustawi¢ temperature o 20-40°C
nizsza niz dla funkcji Gorna/
dolna grzatka.

Do zwigkszenia wilgotnosci pod-
czas pieczenia. Do uzyskania
odpowiedniego koloru i chrupia-
cej skorki podczas pieczenia.
Do zapewnienia soczystosci
podczas odgrzewania.

@

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensyw-
nego przyrumieniania i piecze-
nia potraw z chrupigcym spo-
dem.

— Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-

— nosci.

Goérna/dolna grzat-
ka

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania

— Zywnosci.

Grzatka dolna

Do rozmrazania zywnosci (wa-

) rzyw i owocéw). Czas rozmraza-

Rozmrazanie

nia zalezy od ilosci i wielko$ci
zamrozonej Zywnosci.

>>

Skrécenie czasu nagrzewania.

Szybkie nagrze-
wanie
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Funkcja pie- Zastosowanie

czenia

I | Funkcja zapewnia oszczedno$¢
Y energii podczas pieczenia. Pod-
6 czas uzywania tej funkcji tempe-
Termoobieg wil-  ratura w komorze moze sie roz-
gotny ni¢ od temperatury ustawionej.
Wykorzystywane jest ciepto
resztkowe. Moze nastapic¢
zmniejszenie mocy grzania.
Wigcej informacji mozna zna-
lez¢ w rozdziale ,Codzienna
eksploatacja”, Uwagi dotyczgce
funkcji: Termoobieg wilgotny.

—_— Do grillowania cienkich porcji
potraw w duzych ilosciach i
opiekania chleba.

Szybkie grillowa-

—_— Do pieczenia duzych kawatkow

Aaad . . s .

Y migsa lub drobiu z ko$¢mi na
jednym poziomie. Do przyrzg-

Turbo grill dzania zapiekanek i przyrumie-
niania.
P Umozliwia uruchomienie funkcji
.x. czyszczenia katalitycznego.
Kataliza

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara

7.6 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen

UE 65/2014 i UE 66/2014 dotyczacych klasy
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu.
Testy zgodnie z norma:

EN 60350-1

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”,
Termoobieg wilgotny. Ogolne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna”,
Oszczednos$c¢ energii.

Zastosowanie

@ Wyswietlanie lub zmiana aktualnej godziny. Zmiany aktualnej godziny

Aktualna godzina

mozna dokonac tylko wtedy, gdy piekarnik jest wytgczony.

I_)l Ustawianie czasu pieczenia Mozna uzyc¢ tylko, jesli ustawiono funkcje
) pieczenia.
Czas trwania
_)I Ustawianie czasu wytaczenia piekarnika. Mozna uzyc¢ tylko, jesli usta-
Koniec wiono funkcje pieczenia.
|9|9| Kombinacja funkcji: Czas trwania, Koniec.
Opédznienie
Q Ustawianie czasu odliczania. Funkcja ta nie ma wplywu na dziatanie
. . piekarnika.
Minutnik

Minutnik — mozna ustawi¢ w dowolnej chwili, rbwniez wtedy, gdy pie-

karnik jest wytgczony.
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8.2 Jak ustawié: Aktualna godzina

Po pierwszym podtgczeniu do zasilania
nalezy zaczekac, az na wyswietlaczu pojawi
sie: godz., 12:00. 12 — miga.

Krok 1 Obraécic pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ godzine.
Krok 2 @ — nacisnag¢, aby potwierdzic.

Na wyswietlaczu pojawi sig ustawiona godzina i: min. 00 — miga.
Krok 3 Obréci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ minuty.
Krok 4

@ — nacisng¢, aby potwierdzié.
Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiona godzina.

@ — nacisna¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — miga na wy$wietlaczu.

8.3 Ustawianie funkcji: Czas

trwania

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia.

Krok 2 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Iel — zacznie migac.

Krok 3 Obro¢ pokretto, aby ustawi¢ minuty. @ - nacisng¢, aby potwierdzic.

Krok 4 Obro6¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ godzine. @ — nacisnag¢, aby potwierdzic.
Po uptywie ustawionego czasu przez 2 minuty rozbrzmiewa sygnat. Na wyswietlaczu miga ustawie-
nie czasu. Piekarnik wytacza sie automatycznie.

Krok 5 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 6 Obréci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

8.4 Ustawianie funkcji: Koniec

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia.

Krok 2 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. _)I — zacznie migac.

Krok 3 Obréci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ godzine. @ - nacisng¢, aby potwierdzi¢.

Krok 4 Obréci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ minuty. @ - nacisng¢, aby potwierdzi¢.
O ustawionym czasie zakonczenia sygnat rozbrzmiewa przez 2 minuty. Na wyswietlaczu miga usta-
wienie czasu. Piekarnik wytacza sie automatycznie.

Krok 5 Nacisnag¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.

Krok 6 Obroci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.
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8.5 Ustawianie funkcji: Opéznienie

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia.

Krok 2 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Iel — zacznie migac.

Krok 3 Obréci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ minuty dla funkcji: Czas trwania.
Nacisnac: @

Krok 4 Obraécic pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ godzine funkcji: Czas trwania.
Nacisnag¢: \J.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: _)l

Krok 5 Obraécic pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ godzine funkcji: Koniec.
Nacisngg¢: @

Krok 6 Obréci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ minuty dla funkcji: Koniec.
Nacisna¢: @

Na wy$wietlaczu widoczne jest wskazanie: ustawiong temperature, |9| 9|

Piekarnik wtaczy sie p6zniej automatycznie, bedzie dziata¢ przez czas ustawiony w funkcji Czas i zakonczy prace
0 godzinie ustawionej w funkcji Koniec.

O ustawionym czasie zakonczenia sygnat rozbrzmiewa przez 2 minuty. Na wyswietlaczu miga ustawienie czasu.
Piekarnik wytgczy sie.

Krok 7 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 8 Obréci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

8.6 Ustawianie funkcji: Minutnik

Minutnik mozna ustawi¢ przy wtgczonym i
wytgczonym piekarniku.

Krok 1 Q

'«Q':’s - nacisna¢ kilkakrotnie. Q 00 — migaja.

Krok 2 Obréci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ sekundy, a nastepnie minuty.
Gdy ustawiono czas dtuzszy niz 60 minut, godz. miga.

Krok 3 Ustawi¢ godziny.
Minutnik — uruchomi si¢ automatycznie po 5 sekundach.
Po uptywie 90% ustawionego czasu zostanie wyemitowany sygnat.

Krok 4 Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2 minuty bedzie emitowany sygnat dzwiekowy. 00:00, Q - mi-

gaja. Nacisngé dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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9.1 Korzystanie z czujki
temperatury

Czujka temperatury mierzy temperature
wewnatrz miesa. Gdy mieso osiggnie
ustawiong temperature, piekarnik wytgczy
sie.

Do ustawienia sg dwie warto$ci temperatur:

» Temperatura piekarnika. Patrz tabela
pieczenia miesa.

»  Temperatura wewnatrz produktu. Patrz
tabela dla czujki temperatury.

UWAGA!

Nalezy stosowac wytgcznie
czujke temperatury w zestawie z
piekarnikiem lub oryginalng
czgs$¢ zamienna.

1. Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.
2. Wiozy¢ koncoéwke czujki temperatury (z

symbolem Vol na uchwycie) w $rodek
miesa.

3. Wiozy¢ wtyczke czujki temperatury do
gniazda znajdujgcego sie w gornej czesci
komory.

)

=
N

L
=)
7B
%f/ﬂm-\-\-\‘-\\\\\%\\\\\_

Nalezy upewni¢ sie, ze podczas
pieczenia czujka temperatury pozostaje
w miesie, a jej wtyczka jest podtaczona
do gniazda w urzadzeniu.

Podczas pierwszego uzycia czujki
temperatury domysina temperatura
wewnatrz produktu wynosi 60°C. Gdy

miga /'? mozna zmieni¢ domysing

temperature wewnatrz produktu za

pomocg pokretta regulacji temperatury.
Na wys$wietlaczu pojawi sie¢ symbol czujki
temperatury i domyslna temperatura
wewnatrz produktu.
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4. Nacisnaé @ aby zapisa¢ w pamieci
nowg temperature wewnatrz produktu lub
zaczekac¢ 10 sekund, aby ustawienie
zostato zapisane automatycznie.

Nowa domysina temperatura wewnatrz

produktu zostanie wyswietlona przy

nastepnym uzyciu czujki temperatury.

Gdy migso osiggnie ustawiong temperature,

zacznie miga¢ symbol czujki temperatury

i wskazanie domysinej temperatury wewnatrz

produktu. Przez 2 minuty bedzie emitowany

sygnat.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat dzwigkowy.

6. Wyjac wtyczke czujki temperatury z
gniazda. Wyjaé mieso z piekarnika.

7. Wylaczyc¢ piekarnik.

é OSTRZEZENIE!

Nalezy zachowac ostroznosé
podczas wyjmowania koncowki i
wtyczki czujki temperatury.
Czujka temperatury jest gorgca.
Wystepuje zagrozenie
poparzeniem.

Przy kazdym podtgczeniu czujki temperatury
do gniazda nalezy ponownie ustawi¢ czas
czujki temperatury. Nie mozna wybrac czasu
trwania i zakonczenia.

Gdy piekarnik po raz pierwszy oblicza
szacowany czas trwania pieczenia, na

wyswietlaczu miga symbol —. Gdy
obliczanie dobiegnie konca, na wyswietlaczu
pojawia sie czas pieczenia. Podczas
pieczenia urzgdzenie stale przelicza czas i w
razie potrzeby aktualizuje jego wartos¢ na
wyswietlaczu.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie temperatury:

1. Nacisna¢ OC:

* jednokrotnie — na wyswietlaczu pojawi
sie ustawiona temperatura wewnatrz
produktu, w razie potrzeby mozna jg
zmieni¢ w ciggu 5 sekund.

» dwukrotnie — na wyswietlaczu pojawi
sie wskazanie biezacej temperatury
piekarnika.

» trzykrotnie — na wyswietlaczu pojawi
sie ustawiona temperatura piekarnika,
w razie potrzeby mozna jg zmieni¢ w



ciggu 5 sekund. Informacje te sg
dostepne tylko podczas fazy
nagrzewania.
2. Obrdci¢ pokretto regulacji temperatury,
aby zmieni¢ temperature.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomOw umieszczania potraw i upewnic sie, ze
ndzki sg skierowane w dét.

9.2 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na goérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegaja réwniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha:

Wsuna¢ blache migdzy prowadnice blachy, a ruszt
miedzy prowadnice na wyzszym poziomie.

———
=T

i

9.3 Uzywanie prowadnic
teleskopowych

Nie smarowac prowadnic teleskopowych.

Przed zamknieciem drzwi upewni¢ sie, ze
prowadnice teleskopowe catkowicie wsunigeto
do wnetrza piekarnika.
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Krok 1 Wyciggna¢ prawg i lewg prowadnice tele-

skopowa.

Krok 2 Umiesci¢ ruszt na prowadnicach tele-
skopowych i ostroznie wsuna¢ je do

wnetrza piekarnika.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Obstuga urzadzenia: Blokada
uruchomienia

Gdy funkcja jest wigczona, nie mozna
przypadkowo wigczy¢ piekarnika.

Krok 1 Sprawdzi¢, czy pokretto wyboru funkgcji
piekarnika znajduje sie w potozeniu wy-
taczenia.

Krok 2

, - nacisngc¢ jednoczesénie i
przytrzymac przez 2 sekundy.

Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy. SAFE - jest widocz-
ny na wyswietlaczu.

Aby wylaczy¢ funkcje Blokada uruchomienia, nalezy
powtérzy¢ krok 2.

10.2 Sposéb uzycia: blokada funkcji

Funkcje mozna wtaczy¢ tylko podczas pracy
piekarnika. Gdy funkcja jest wigczona, nie
mozna przypadkowo zmieni¢ ustawien
temperatury i czasu.

Krok 1 Ustawi¢ funkcje piekarnika.

Krok 2 o
ro @ C - nacisng¢ jednoczesnie i

przytrzymac przez 2 sekundy.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na
wys$wietlaczu pojawi sie na 5 sekund
wskazanie Loc.
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Aby wylaczy¢ funkcje Blokada panelu, nalezy powto-
rzy¢ krok 2.

Gdy wigczona jest blokada panelu, po
obréceniu pokretta lub nacidnieciu
dowolnego przycisku na wyswietlaczu pojawi
sie wskazanie Loc. Obrocenie pokretta
wyboru funkcji piekarnika spowoduje
wytgczenie piekarnika.

Jesli piekarnik zostanie wytgczony przy
wigczonej funkcji Blokada panelu, przetaczy
sie ona automatycznie na funkcje Blokada
uruchomienia. Patrz rozdziat ,Dodatkowe
funkcje”, Uzycie blokady uruchomienia.

10.3 Wskaznik ciepta resztkowego

Po wytaczeniu piekarnika, jesli temperatura
w komorze przekracza 40°C, na
wyswietlaczu pojawia sie¢ wskaznik ciepta

resztkowego 7 .Aby sprawdzi¢ aktualng
temperature piekarnika, nalezy obroci¢
pokretto regulacji temperatury w lewo lub w
prawo.

10.4 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik
wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.



(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maksimum 3

Po samoczynnym wytgczeniu sie urzgdzenia
nalezy obrdéci¢ pokretta w potozenie
wytaczenia.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie
dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Czas trwania, Koniec.

10.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby

11. WSKAZOWKI | PORADY

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszczac¢ w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Piekarnik moze piec lub smazy¢ inaczej niz
wczesniejsze piekarniki.

Pieczenie ciast
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajac jednoczesnie z dwoch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

Gotowanie miesai ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowac
do momentu ostygniecia urzadzenia.

10.6 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzgdzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktory w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ mieso na
ok. 15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wla¢
nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawaé wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy,
jej konsystencji i objetosci.

Poczatkowo nalezy monitorowac¢ wydajnos¢
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.)
dla swoich naczyn, przepiséw i ilosci
podczas korzystania z tego urzgdzenia.

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.
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Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

v

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-

wa
Srednica: 28 cm

$rednica: 26 cm

W ciemnym kolorze, matowa

Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
$rednica: 8 cm, wa
wysoko$¢: 5 cm Srednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ o= B Ik
AN L
(°C) (min)

Stodkie buteczki, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet rybny, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzyna 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30

gteboka blacha
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Ciasteczka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto na stono, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35

szt. gteboka blacha

Babeczki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski ~ blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie

Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytuciji
wykonujacych testy

Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

X B

i3 O ©®

(°C) (min)
Mate cias-  Gorna/dolna Blacha do 3 170 20-30
teczka, 20  grzatka pieczenia
sztuk na ciasta
blasze
Mate cias-  Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
teczka, 20 pieczenia
sztuk na ciasta
blasze
Mate cias-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
teczka, 20 pieczenia
sztuk na ciasta
blasze
Szarlotka, 2 Gérna/dolna Ruszt 2 180 70-90

foremki @  grzatka
20 cm
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Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90 -
foremki @
20 cm
Biszkopt, Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac wstepnie
foremka do grzatka piekarnik przez 10 mi-
ciasta @ 26 nut.
cm
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
foremka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta & 26 nut.
cm
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstepnie
foremka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta @ 26 nut.
cm
Ciasteczka Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
maslane pieczenia
ciasta
Ciasteczka Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
maslane pieczenia
ciasta
Ciasteczka Gérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
maslane grzatka pieczenia
ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac wstgpnie
szt. pierwsza piekarnik przez 3 mi-
strona; 2-3 nuty.
minuty druga
strona
Burger wo-  Girill Rusztiocie- 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
towy, 6 szt., kacz czwartym poziomie, a
0,6 kg ociekacz na trzecim

poziomie piekarnika.
Obroci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstgpnie
piekarnik przez 3 mi-
nuty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy

bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta wodg z fagodnym
detergentem. Wyczyscic¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu. Nie stosowac go na powtoke katalityczna.
Srodki czyszcza-

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.

-

ce
A
= Y|
|:| Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplaé sie para wodna. Aby ograniczyé
zjawisko skraplania sig pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-

Codzienne uzyt-

kowanie Po kazdym uzyciu osusz komore $ciereczkg z mikrofibry.

poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaj gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut.

by Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
hd czyszczenia nalezy uzy¢ Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem tagodnego detergen-

W tu. Nie myj akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajgca przywieraniunie nalezy uzywacé $cier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposob czyszczenia: Wneka
komory

Oczy$¢ wneke komory, aby usung¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wilac¢: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczysci¢ komore cieptg wodg z
wneki komory. Uzy¢ octu maks. 6%, kojowej na 30 minut, aby rozpuscit  miekka szmatka.
bez zadnych dodatkéw. osad z kamienia.

W przypadku funkcji: Termoobieg PLUS czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposob wyjmowania:
Prowadnice blach / panele
katalityczne

Wyjac¢ prowadnice blach/panele katalityczne,
aby wyczysci¢ piekarnik.
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Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az os-
tygnie.

blach od bocznej $cianki. Przytrzymac
na miejscu tylng cze$¢ prowadnic
blach i panelu katalitycznego. Panele
katalityczne nie s przymocowane do
$cianek piekarnika. Mogg one wypas¢
podczas wyjmowania prowadnic
blach.

Krok 2 Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic ‘&’[

Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic |
blach od bocznej $cianki i wyjac je 1
w catosci. /
0 |=p/1 L
Krok 4 Zamontowaé prowadnice blach w od- 9 2
wrotnej kolejnosci. = \Z -
Kofki ustalajace na prowadnicach te- S 5|
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu. @’

|

12.4 Obsiuga urzqdzenia: Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej

Czyszczenie katalityczne nie majg wptywu na dziatanie funkcji
czyszczenia.

W komorze znajdujg sie panele katalityczne.

Panele katalityczne pochtaniajg ttuszcz

podczas katalizy.

Przed czyszczeniem katalitycznym

Whytaczy€ piekarnik i zaczekaé, az ~ Wyja¢ z piekarnika wszystkie akce- ~ Umy¢ dno piekarnika i wewngtrzng
ostygnie. soria . szybe drzwi migkka $ciereczka zwil-
zong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Po zakonczeniu czyszczenia obrécic¢

pokretto wyboru funkgji piekarnika w po- Gdy piekarik ostygnie, wyczys-

Wybra¢ funkcje i temperature pie- Sani f A f
y ) |Z| tozenie vyyiaczenlg. Pg zakoncze’nlL'l ci¢ komore miekka wilgotng
karnika: 250°C czyszczenia rozlegnie sig sygnat dzwie- szmatk
kowy. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby a:
wytaczy¢ sygnat.

Aby wylgczy¢ czyszczenie przed zakonczeniem, nalezy obroéci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia do potozenia
wylgczenia.

12.5 Przypomnienie o czyszcz Kataliza — miga na wyswietlaczu przez 10
. . . . . sekund po kazdym wigczeniu i wytgczeniu
Piekarnik przypomina, kiedy nalezy go piekarnika.

wyczysci¢ przy uzyciu funkcji: Kataliza.
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B3s | °C- nacisng¢ jednoczesnie, aby
wigczy¢ przypomnienie.

12.6 Sposob demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi piekarnika majg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowa¢ w celu ich
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.
Krok 2 Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne

bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastepnie
unoszac i pociggajac drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociagnag¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjaé.
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Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie i

ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczgé¢ od
szyby wierzchniej. Upewnic sig, ze szyba

catkowicie wysunie si¢ z prowadnic.

Krok 8 Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy my¢ szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.

Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wtasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ sym- A B
bol/nadruk na boku szyby. Kazda z szyb wyglada ina-
czej, aby utatwi¢ procedure demontazu i montazu.
Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawidtowo za-
montowana w gniazdach.

12.7 Sposob wymiany: Oswietlenie Aby unikna¢ zabrudzenia zarowki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwyta¢ jg
OSTRZEZENIE! przez szmatke.
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
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Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarowke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa

Podzespoty

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac piekarnika.
Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

Kody btedow

Na wyswietlaczu wi-
doczne jest wskaza-

Sprawdzic, czy...

sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomi¢
piekarnika ani nim stero-
wad.

Piekarnik podtaczono
prawidtowo do zrédta za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Whytaczono funkcje samo-
czynnego wylgczenia.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

nie...

Cc2 Wyijeto wtyczke Termo-
sonda z gniazda.

C4 Wiaczona jest funkcja
Dodatek pary.

12:00 Nastapita przerwa w zasi-

laniu. Ustawianie aktual-
nej godziny

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Whytaczona jest blokada
uruchomienia.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie
uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i ponownie
wiaczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie urucho-
mi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi sie ponownie,
nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny —
jest wh.

Czyszczenie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

Woda wyptywa z wneki
komory.

Do wneki komory wlano
za duzo wody.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda
jest catkowicie wiozona
do gniazda.

Inne problemy

Problem

Sprawdzi¢, czy...
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Inne problemy

Niezadowalajgce efekty =~ Napetniono wneke komo-
pieczenia przy uzyciu ry woda.

funkcji: Termoobieg

PLUS .

Urzadzenie jest wigczone Wylgczona jest funkcja
i nie nagrzewa sie. Wen-  Tryb demonstracyjny:
tylator nie dziata. Nawy- 1. Wytgczy¢ piekarnik.

Swietlaczu widoczne jest Q
2. B3 @, °C-

wskazanie ,Demo”.

nacisng¢ jednoczes-
nie i przytrzymac.

3. Miga pierwsza cyfra
na wyswietlaczu i
wskazanie Demo.

4. Obro¢ pokretto regu-
lacji temperatury,
aby wprowadzi¢ kod:

2468. Nacisnaé: @
Zacznie migaé na-
stepna cyfra.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowe;j
z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) s

Numer produktu (PNC) s

Numer seryjny (S.IN.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
EOD6C71V 949499553
. ) ) EOD6C71X 949499550
Dane identyfikacyjne modelu EODBC71Z 949499552
LOD6C71Z 949499556
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
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Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykI

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOD6C71V 33.1kg
EODBC71X 33.1kg
EOD6C71Z 33.3 kg
LOD6C71Z 32.7 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.

Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — cze$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-

rowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii
Urzadzenie wyposazono w
funkcje umozliwiajgce
oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektérych funkcji urzadzenia, jesli
wybrano program z wyborem czasu (Czas
lub Koniec), a czas pieczenia przekracza 30
min, grzatki wylgczajg sie wczesdniej.

Wentylator i oswietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzystaé do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wys$wietlaczu pojawi sie
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wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$c¢ energii
podczas pieczenia.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronié¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

30 POLSKI

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosé
energii.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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