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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les ngye gjennom de vedlag-
te instruksjonene far du mon-
terer og bruker produktet.
Produsenten er ikke ansvarlig
for personskader eller andre
skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Instruk-
sjonene ma alltid oppbevares
pa et trygt og tilgjengelig sted
for fremtidig behov.

1.1 Sikkerhet for barn og
utsatte mennesker

* Dette produktet kan brukes
av barn fra 8 ar og oppover

og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mang-
lende erfaring og kunnskap,
dersom de far tilsyn eller in-
struksjoner om bruken av
produktet pa en sikker ma-
te, og forstar farene som er
involvert. Barn under 8 ar
og personer med sveert om-
fattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma
holdes pa avstand fra pro-
duktet med mindre de er
under tilsyn til enhver tid.
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* Barn bar veere under opp-
syn for a sikre at de ikke le-
ker med produktet og mobi-
lenheter med den dedikerte
appen.

* Oppbevar emballasje util-
gjengelig for barn og kast
den pa forsvarlig mate.

« ADVARSEL.: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-
me under bruk. Hold barn
og kjeeledyr unna under
bruk og avkjaling.

+ Aktiver barnesikringsenhe-
ten, hvis tilgjengelig.

« Barn ma ikke rengjare eller
vedlikeholde produktet uten
tilsyn.

1.2 Generell sikkerhet

* Dette produktet skal kun
brukes til matlaging.

* Dette produktet er beregnet
for bruk innendgrs.

* Dette produktet kan brukes
pa kontorer, hotellrom og
tilsvarende gjesterom hvor
slik bruk ikke overstiger
gjennomsnittlig bruksniva
for husholdninger.

« ADVARSEL: Brannfare: Ik-
ke oppbevar gjenstander
pa kokeflatene.

+ FORSIKTIG: Matlagings-
prosessen ma overvakes
(ogsa automatiske tilbered-
ningsfunksjoner). En kort-
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varig tilberedningsprosess
ma overvakes kontinuerlig.
ADVARSEL: Matlaging
uten tilsyn pa en platetopp
med fett eller olje kan veere
farlig og kan resultere i
brann.

ADVARSEL.: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-
me under bruk. Pass pa at
du ikke bergrer varmeele-
mentene.

Rayk indikerer overopphe-
ting. Bruk aldri vann til a
slukke ild ved matlaging.
Sla av produktet og dekk
flammene med for eksem-
pel et brannteppe eller et
lokk.

ADVARSEL: Produktet ma
ikke tilfgres strgm gjennom
en ekstern bryterenhet, for
eksempel en tidsbryter, el-
ler koples til en krets som
regelmessig slas av og pa
av en annen elektrisk en-
het.

Metallgjenstander som kni-
ver, gafler, skjeer og lokk
ma ikke legges pa plate-
topp — de kan bli varme.
Bruk ikke produktet far du
installerer det i en innebyg-
get enhet.

Bruk ikke vannspray og
damp for a rengjgre pro-
duktet.



« Etter bruk slar du av plate-
topp med kontrollenheten
og du skal ikke stole pa ko-
kekarsensoren.
ADVARSEL.: Hvis overfla-
ten har sprekker, skru av
produktet for @ unnga mulig
elektrisk stat. Hvis produk-
tet er koblet til stramnettet
direkte ved bruk av en kob-
lingsboks, fijerner du sikrin-
gen for a koble fra produk-
tet fra stramforsyningen. |
begge tilfeller, tar du kon-
takt med det autoriserte
servicesenteret.

Pase at det er god luftventi-
lasjon der produktet er in-
stallert for &4 unnga at gas-
ser fra eventuelle produkter
som drives med brennbart
drivstoff, deriblant apen ild,
ikke blir blandet med luften
I produktet.

Pase at ventilasjonsapnin-
gene ikke er blokkerte og at
luften som samles opp av
produktet ikke blir fagrt inn i
en kanal som brukes til a
fierne rayk og damp fra an-
dre produkter (sentralvar-
mesystemer, termosifoner,
varmtvannsberedere 0sv.).
Manglende overholdelse
kan faore til tilbakestrgmning
av forbrenningsgasser, noe
som kan gi risiko for kar-

bonmonoksidforgiftning el-
ler kveling.

Nar produktet brukes med
andre produkter, skal ikke
maksimalt vakuum generert
I rommet overstige 0,04
mbar.

Rengjar ventilatorfilteret og
fiern fettansamlinger regel-
messig for a unnga brann-
fare.

Om tilfarselsledningen er
skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert
servicesenter eller tilsva-
rende kvalifiserte personer
for a unnga at den kan ut-
gjore en elektrisk fare.

Hvis produktet er koblet di-
rekte til stramforsyningen,
ma den elektriske installa-
sjonen veere utstyrt med en
isolerende enhet som gjar
det mulig a koble det fra
streamnettet ved alle poler.
Fullstendig frakobling ma
oppfylle vilkarene som er
spesifisert i overspennings-
kategori Ill. Anordning for
frakobling ma vaere inkor-
porert i den faste kablingen
I samsvar med installa-
sjonsreglene.

ADVARSEL.: Bruk kun pro-
dusentens egne platetopp-
beskyttelser, eller beskyttel-
ser som star oppfert som
egnet for bruk i bruksanvis-
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ningen, eller platetoppbe-
skyttelser som er integrert i
produktet. Bruk av feil be-

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

En kvalifisert tekniker ma installere dette
produktet.

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade eller skade pa pro-
duktet.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Se installasjonsheftet for detaljerte
monteringsinstruksjoner.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Veer forsiktig nar du flytter produktet, da
det er tungt. Bruk alltid vernehansker og
sikkert fottay.

Dekk avskarne overflater i kabinettet med
tetningsmiddel for & unnga svelling
grunnet fuktighet.

Beskytt apparatets bunn mot damp og
fuktighet.

Ikke monter produktet ved siden av en der
eller under et vindu for & unnga at varme
kokekar faller ned fra produktet nar deren
eller vinduet apnes.

Monter ikke slik at avtrekksluften gar inn i
et hulrom i veggen med mindre hulrommet
er utformet for det formalet.

For installasjon uten kanaler ma
vifteuttaket plasseres direkte mot veggen
eller atskilles med en ekstra kabinettvegg
for & hindre tilgang til viftebladene.

Hvert produkt har kjglevifter pa
undersiden.
Hvis produktet er installert over en skuff:

— Ikke oppbevar sma gjenstander eller
papir som kan skade kjgleviftene eller
svekke kjolesystemet.

— Ha minimum 2 cm avstand mellom
bunnen av produktet og innholdet i
skuffen.

Fjern separatorpaneler installert i skapet
under produktet.
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skyttelser kan fare til ulyk-
ker.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

» Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker i henhold til
koplingsskjemaet eller installasjonsheftet.

» Ved avtrekksinstallasjon, og nar tilbehgr er
pa plass eller er pakrevd (veggventil,
vindusbryter og/eller vindusapner), skal
elektriske koblinger utfgres av en
kvalifisert elektriker, i henhold il
koplingsdiagrammet eller
installasjonsheftet.

* Produktet ma jordes.

» Koble produktet fra stremtilfgrselen fgr du
foretar deg noe med det.

» Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene til stremforsyningen.

» Lgse eller feilaktige stremkabler eller

stikkontakter kan fare til overoppheting av

terminalen.

Bruk riktig stramkabel.

Ikke la stremkabelen floke seg.

Sarg for at stgtbeskyttelse er installert.

Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.

Searg for at stramkabelen eller

stikkontakten (hvis aktuelt) ikke bergrer

varme overflater.

* Bruk ikke multi-plugg-adaptere og
skjgteledninger.

* Unnga skade pa stikkontakt og kabel. Hvis
utskifting er ngdvendig, ma det utferes av
et autorisert servicesenter eller en
kvalifisert elektriker.

« Stotbeskyttelse av stremfgrende og
isolerte deler ma festes sikkert og skal
ikke kunne fiernes uten verktay.

« lkke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Sgrg for tilgang til
kontakten etter installasjon.

» Huvis stikkontakten er Igs ma den ikke
benyttes.

» lkke koble fra produktet ved a trekke i
strgmledningen. Trekk alltid i selve
stapselet.



Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske installasjonen ma ha en
isolasjonsanordning som kobler produktet
fra stremnettet ved alle poler, med en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Hvis E3-koden vises, koble fra produktet
og sjekk den elektriske tilkoblingen og
nettspenningen.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og elektrisk
stot.

Produktet ma ikke modifiseres.

Fjern all emballasje, merking og
beskyttelseshinne (hvis aktuelt) for forste
gangs bruk.

Serg for at ventilasjonsapningene ikke er
blokkert. Ventilasjonen ma kontrolleres
regelmessig av en kvalifisert tekniker.
Ikke la produktet veere uten tilsyn under
bruk.

Sla av kokesonen etter hver gangs bruk.
Ikke plasser bestikk eller lokk pa
kokesonene, da de kan bli varme.

Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det kommer i kontakt med vann.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Hvis overflaten pa produktet far sprekker,
koble produktet fra stramtilfarselen
umiddelbart for & forhindre elektrisk stat.
Brukere som har en pacemaker ma holde
en avstand pa minst 30 cm fra
induksjonskokesonene nar produktet er i
bruk.

Legg maten forsiktig i den varme oljen, da
den kan sprute.

Bruk aldri apen flamme nar ekstraktoren
er i drift.

Ikke bruk aluminiumsfolie eller andre
materialer mellom kokeflaten og
kokekaret, med mindre annet er spesifisert
av produsenten av dette produktet.

Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet av produsenten.

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og eksplosjon.

Oppvarmet fett og olje kan frigjere
brennbar damp. Hold apne flammer og
varme gjenstander unna.

* Varm oljedamp kan forarsake
selvantennelse.

* Brukt olje med matrester kan antennes
ved lavere temperaturer.

» |kke plasser brennbare produkter i
neerheten av produktet.

/N\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» lkke sett varme kokekar pa
kontrollpanelet, da det kan gi risiko for
brannskader.

+ lkke legg et varmt lokk pa produktets
glassoverflate.

« |kke la kokekar koke tarre.

» Sorg for at gjenstander eller kokekar ikke
faller pa produktet for & unnga skader pa
overflaten.

« |kke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

» Fjern aldri risten eller filteret mens
ekstraktoren eller platetoppen er i bruk.

* Bruk aldri apen flamme mens ekstraktoren
er i bruk.

« |kke dekk til inntaket til ekstraktoren med
kokekar.

+ Det ma ikke veere tilgang til undersiden av
produktet mens platetoppen eller
ekstraktoren er i bruk.

» lkke plasser sma eller lette gjenstander i
naerheten av ekstraktoren, da de kan sette
seg fast.

« Kokekar av stgpejern eller med skadet
bunn kan forarsake riper pa glasset/
glasskeramikken. Loft alltid kokekar nar
du ma flytte pa dem pa kokeoverflaten.

* Angaende lyspaeren(e) i dette produktet
og reserve-lyspeerene som selges
separat: Disse lampene er ment & motsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller er
ment & signalisere informasjon om
produktets driftsstatus. De er ikke ment &
brukes i andre bruksomrader og egner seg
ikke til rombelysning.

» Kontakt et autorisert servicesenter for a
reparere produktet. Bruk kun originale
reservedeler.

2.4 Steketermometer

/N\ ADVARSEL!
Fare for skade og brannskader.

* Bruk Steketermometer i henhold til tiltenkt

bruk. Bruk den ikke til & apne eller lafte
noe.
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* Bruk kun Steketermometer som er
anbefalt for platetoppen, en av gangen.

« Ma ikke brukes hvis den er skadet eller
ikke virker som den skal.

» |kke bruk Steketermometer i ovnen eller i
mikrobglgeovnen.

« Pass pa at Steketermometer alltid befinner
seg i maten eller i vaesken opp til minste
niva som anvist.

* Rengjer Steketermometer for og etter hver
bruk. Veer forsiktig, spissen pa
Steketermometer er skarp.

+ Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Ikke bruk
slipende produkter, skuresvamper,
lzsemidler eller metallgjenstander. Ikke
sett Steketermometer i oppvaskmaskinen.
Det kan oppsta misfarging pa
silikonhandtaket, noe som ikke pavirker
hvordan Steketermometer virker.

» Bruk originalemballasjen til & oppbevare
og lade Steketermometer.

» Sgrg for at Steketermometer er kald, ren
og tarr fgr du setter den i laderen.

» Oppbevar Steketermometer pa et trygt,
tort sted utilgjengelig for barn.

2.5 Stell og rengjering

» Rengjer produktet regelmessig for a
unnga forringelse av overflaten.

3. SAMMENSTILLING

3.1 For installasjon

For senere referanse, finn merkeplaten pa
bunnen av platetoppen og skriv ned serie-
NUMMET ..o

3.2 Montering av platetopp

@ For installasjonsmal og visuell veiled-
ning, se installasjonsdiagrammene pa de
forste sidene i bruksanvisningen.

For toppmontering, se diagram A. For inte-
grert montering, se diagram B.

Se installasjonsheftet for detaljert informasjon
om hvordan du monterer platetoppen.

Falg koblingsdiagrammene for platetopp og
vindusbryter (hvis aktuelt) i monteringsheftet
og/eller pa etikettene under platetoppen.

Kun for utvalgte land: | tilfelle avtrekksin-
stallasjon kan det veere ngdvendig med en
vindusbryter (radfer med en autorisert tekni-
ker). Du ma kjgpe den separat, da den ikke
leveres sammen med platetoppen. Vindus-
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» Sla apparatet av og la det avkjgle for
rengjgring.

* Rengjgr produktet med varmt vann og en
fuktet myk klut. Bruk kun ngytralt
vaskemiddel. Ikke bruk abrasive
produkter, skurende rengjgringssvamper,
lesemidler eller metallgjenstander, med
mindre annet er spesifisert.

« Kontroller produktet regelmessig for tegn
pa forringelse som kan gjere det uegnet
for kontakt med mat, for eksempel
sprekker, blemmer, avskalling, krymping,
klebrighet, korrosjon eller andre synlige
endringer i tekstur eller utseende. Falg
rengjerings- og pleieinstruksjonene for a
unnga forverring.

2.6 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

« Kontakt lokalmyndighetene dine for
informasjon om hvordan du kaster
produktet.

« Koble produktet fra
hovedstremforsyningen. Kutt sa den
elektriske ledningen og kast den pa
forsvarlig mate.

bryteren ma installeres av en autorisert tekni-
ker. Se installasjonsheftet.

Hvis produktet installeres over en skuff, kan
den varme opp ting lagret i skuffen under
matlagingsprosessen.

Montering av filterenheten

Produktet ma alltid brukes med alle filtrene
som tilhgrer valgt installasjonsmodus. Se "Fil-
tervalg". For fgrste gangs bruk ma du serge
for a sette inn kullfiltrene i ekstraktoren med
handtakene vendt innover. Sett fettfilterhuset
inn i ekstraktoren og fest risten pa ekstrakto-
ren.

3.3 Feste tetningen

Montering pa topp

1. Rengjgr benkeplaten rundt
utskjaeringsomradet.

2. Fest det medfglgende 2x6 mm
tetningsbandet til den nedre kanten av
platetoppen, langs den ytre kanten av
glasskeramikkens. lkke strekk det. Sarg
for at endene pa tetningsbandet er



plassert midt pa den ene siden av
platetoppen.

3. Beregn noen ekstra millimeter pa lengden
nar du skjeerer til tetningsbandet. Trykk
de to endene av tetningsbandet sammen.

Integrert montering

1. Rengjer sporene i benkeplaten.

2. Kutt det medfglgende 3x10 mm
tetningsbandet i fire striper som tilsvarer
lengden pa sporene.

3. Skjeer endene av bandene i en vinkel pa
45°. De skal passe ngyaktig i hjgrnene av
sporene.

4. Fest bandene til sporene. Ikke strekk
stripene. lkke fest endene av bandene
oppa den andre.

Nar platetoppen er montert, tetter du resten
av apningen mellom glasskeramikken og
benkeplaten med silikon. Sgrg for at silikonen
ikke kommer under glasskeramikken.

3.4 Tilkoblingskabel

/\ ADVARSEL!

Alle elektriske tilkoblinger ma utferes av
en kvalifisert elektriker.

» Platetoppen leveres med en
tilkoplingskabel og kan kun brukes med en
A sikret sikkerhetskontakt.

» For a bytte den skadede stremkabelen,
bruk kabeltypen HO5VV-F, som taler en
temperatur pa 70 °C eller hgyere.

» Tilkoblinger med kontaktplugger, boring
eller lodding av ledningsender, samt
tilkobling av kabel uten kabelendehylse er
forbudt.

+ Ta kontakt med et lokalt autorisert
servicesenter. Tilkoplingskabelen ma kun
skiftes ut av en kvalifisert elektriker.

Enfase tilkobling

1. Fjern ledningsendehylsen fra svarte og
brune ledninger.

2. Fjern en del av isoleringen av de brune
og svarte kabelendene.

3. Koble endene pa svarte og brune kabler.

4. Bruk en ny ledningsendehylse pa hver
kabelende (spesialverktgy kreves).

NL-tilkobling
1. Fjern ledningsendehylsen fra bla
ledninger.

2. Fjern en del av isoleringen av de brune
og svarte kabelendene.

3. Bruk en ny ledningsendehylse pa hver
kabelende (spesialverktay kreves).

400V2N~ 220-240V~
O | — R
g — .~
LYo | E_ L

L2

Enfaset tilkobling: 220Tofaset Hllelellieg ol

Sﬁfsorx;z \5':%1; mm? eller 4x2,5
@ Grgnn - gul Grgnn — gul @
N Bla og bla Bla og bla N
L Svart og brun Svart L1
Brun L2
D 220-240 V~

N E—
N s

K —
é

L2

@ 220 - 240 V (5x1,5 mm?)

@ Grenn - gul

N Bla og bla
L1 Svart
L2 Brun

3.5 FlexPower

FlexPower definerer hvor mye strgm som
brukes av platetoppen totalt, innenfor grense-
ne for sikringene i boliginstallasjonen.

Produktet bruker originalt hgyeste effektniva .
Du kan endre maksimal streminnstilling hvis
installasjonen ikke har stette for maksimal
stram.

@ Huvis strgmnivaet er lavere enn 2000 W,
kan du ikke aktivere noen automatiske pro-
grammer (Retter eller FUNKSJONER).

1. Sla av platetoppen.
2. Sorg for at alle kokesonene er deaktivert,
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3. Velg => Innstillinger > Oppsett >

FlexPower og velg passende effektniva.

4., Trykk pa Celler X. Falg instruksjonene

pa displayet for a bekrefte valget.

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Produktoversikt

—a
/ﬁ%
-

rist

Fettfilterhus

Fettfilter (ikke-avtakbart)
Kullfilter

Dryppbrett

Platetopp

Adapter for luftkanal
Luftkanalbeslag for bakveggen

EEREOENE

4.2 Oversikt over
matlagingsoverflaten

Induksjonskokesone
Betjeningspanel

Fleksibel matlaging med
induksjonsomrade
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/\ FORSIKTIG!

Sarg for at den valgte effekten passer
med sikringene i sikringsskapet ditt.

N

Ekstraktor

4.3 Symboler pa betjeningspanelet
og displayet

Listen over funksjoner kan variere avhengig
av programvareversjonen.

For & navigere mellom skjermene, trykk pa
symbolene nederst pa displayet eller sveip
venstre/hgyre.

Symbol/indikator

0) On/ Off

E Meny

g g Sonevisning

% Ekstraksjonsfunksjoner
E’ Kokesonevelger

@ Timer

@ Las/Barnelas

|| Pause

Hgﬂ /e Flex Bridge




Symbol/indikator

Symbol/indikator

Retter Automatiske programmer sortert etter

mattype
FUNKSJO-  Automatiske programmer sortert etter
NER tilberedningsmetode
/ Steketermometer
= WiFi -indikator

X For & lukke pop-up-vinduet.

+ tall

4.4 Steketermometer

MLl

Det er en feil.

— Pannesteking
— Smelting Malepunkt
Kokende Minimumsnivamerke

Anbefalt omrade for nedsenkning (for vee-
Breeze Breeze-funksjon sker)
Bruksanvis- Manuell/automatisk modus for ekstra- Krok for a plassere Steketermometer pa
ning/Auto  ktor kanten

For a aktivere maksimal varmeinnstil-

Boost ling i begrenset tid.
I“ /” /I OptiHeat Control
W Hold varm-modus

@} Innstillinger

Slik bekrefter du valget eller innstillin-

oK gen.
e For & ga ett niva tilbake/fram i Meny.
AN Fpr a skjule/utvide instruksjonene pa
displayet.
»

For a aktivere/deaktivere alternativet.

5. FOR FORSTEGANGS BRUK

5.1 Forste tilkobling til
stremforsyningen

Nar du kobler platetoppen til stremnettet ma
du stille inn Sprak, Lysstyrke, Lydniva og Ta-
stelyder.

Du kan endre innstillingene i => Innstillin-
ger > Oppsett. Se «Daglig bruk».
5.2 Filtervalg

For farste bruk ma du serge for & angi riktig
filtertype ut fra installasjonsmodus.

Kontrollampe

Deksel
Ladestasjon

Resirkuleringsmodus: kullfilter (i kombi-

nasjon med fettfilter)

Kullfiltrene, som inneholder aktivt skum, ngy-

traliserer rayk og matos. Du kan velge mel-

lom:

* OdourClean STANDARD (hvitt,
engangsbruk)

* OdourClean PLUS (svart, fornybar)

For a bruke produktet i resirkuleringsmodus,

ta kontakt med en autorisert tekniker for a ju-

stere installasjonen.

Avtrekksmodus: fettfilter
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Fettfiltrene samler opp fett, olje og matrester
for & unnga at det kommer inn i ventilatorsy-
stemet.

For & bruke produktet i avtrekksmodus, ta
kontakt med en autorisert tekniker for a juste-
re installasjonen.

® Avirekksmodus kan pavirke lufttrykket i
rommet, og riktig ventilasjon er ngdvendig
for & unnga tilbakestrgmning av forbren-
ningsgasser fra andre produkter. Sgrg for
at installasjonsmiljget er i samsvar med
medfalgende sikkerhetsretningslinjer.

5.3 Tradles / apptilkobling

For a kunne bruke appen ma platetoppen
veere koblet til det tradlgse nettverket. WiFi er
aktivert som standard.

1. Velg E > Innstillinger > Tilkoblinger >
WiFi.

2. Trykk pa "3 for & aktivere WiFi.

Trykk pa KOBLE TIL.

4. Last ned appen. Skann QR-koden pa
baksiden av brukerhandboken eller last
ned appen direkte fra appbutikken.

5. Apne appen og registrer deg for &
opprette en konto.

6. Folg instruksjonene i appen for & fullfare
tilkoblingsprosessen.

d

Endre/deaktivere nettverkstilkoblingen
Slik kobler du platetoppen fra hjemmenettver-
ket:
Velg => Innstillinger > Tilkoblinger > WiFi:
+ Trykk pa KOBLE FRA for & koble fra
det tradlgse nettverket.
« For & deaktivere WiFi, trykk pa " 2.

5.4 Steketermometer-paring og
kalibrering

Platetoppen din er ikke paret med Steketer-
mometer ved levering. Par den for forste

6. DAGLIG BRUK

6.1 Bruk av platetoppen

Trykk og hold @ inne for a sla platetoppen
pa eller av.

Plasser kokekaret midt pa kokesonen og
trykk pa det aktuelle sonesymbolet. Angi var-
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gangs bruk eller nar du skifter den ut med en
ny.

Kalibrer alltid Steketermometer etter paring
for a sikre ngyaktige temperaturer.

1. Velg E > Innstillinger > Tilkoblinger >
Bluetooth.

2. Trykk pa D for 4 aktivere Bluetooth.

Platetoppen finner automatisk tilgjengelig til-

behgr. Hvis din Steketermometer ikke vises i

listen, sgrg for at den er ladet. Rist eller dob-

belttrykk deretter pa den til lyset begynner a

blinke.

3. Velg Steketermometer og folg
instruksjonene pa displayet.

4. Trykk pa START og felg instruksjonene
pa displayet.

Hvis du ikke kalibrerer Steketermometer i det-

te trinnet, kan du gjgre det senere. Angi Blue-

tooth-innstillinger igjen og velg Steketermo-

meter for a fortsette oppsettet.

Tilbakestilling/fjerning av
Steketermometer

Du kan nar som helst tilbakestille Steketer-
mometer eller koble den fra platetoppen.

1. Velg E > Innstillinger > Tilkoblinger >
Bluetooth.

Displayet viser den tilkoblede Steketermome-
ter.

2. Trykk pa Steketermometer.
» Trykk pa TILBAKESTILL for a
kalibrere Steketermometer pa nytt.
» For a fjerne Steketermometer fra
platetoppen, trykk pa Jug

menivaet eller velg én av de automatiske
funksjonene.

Du kan ogsa endre effektinnstillingen pa
skjermbildet for soneoversikt. Trykk midt pa

den utvidede skjermvisningen. Trykk pa —



ellert for & endre varmeniva. Trykk pa ef-
fektniva for & apne utvidet skjermvisning.

Eco-timer

For & spare strem deaktiveres kokesonen
kort tid far timeren stopper.

6.2 Kokekar

Bunnen pa kokekaret bgr veere sa tykk og flat
som mulig. Rengjer og terk den feor du setter
kokekaret pa platetoppen. Ikke skyv kokeka-
ret over eller gni det mot kantene og hjgrnene
pa glasset. Dette kan fere til skader og kutt
pa overflaten. Ikke plasser varme kokekar pa
kontrollpanelet. Dette kan skade de elektroni-
ske delene.

Searg for at kokekaret er kompatibelt med in-
duksjon (en magnet fester seg til bunnen).
For optimal varmeoverfgring, bruk kokekar
med en bunndiameter som tilsvarer stgrrel-
sen pa kokesonen. Kokekar med en mindre
diameter varmes opp saktere, mens kokekar
med en stgrre diameter kan gi varmeskade
og annen skade pa kontrollpanelet.

Materiale i kokekar

« riktig: stepejern, stal, emaljert stal, rustfritt
stal, bunn med flere lag (med riktig mer-
king fra produsenten).

« feil: aluminium, kobber, messing, glass,
keramikk, porselen.

Avgir stey under drift

Steynivaet kan variere avhengig av materialet
i kokekaret og varmeinnstillingen. Lydene er
normale og tilsier ikke funksjonsfeil.

« knekkelyder: kokekaret bestar av forskijelli-
ge materialer (sandwichkonstruksjon).

« plystrelyd: hgy varmeinnstilling er aktivert
og kokekaret er laget av ulike materialer
(sandwich-konstruksjon).

* summing: hgy varmeinnstilling er aktivert.

+ klikkelyd: en elektrisk kobling oppstar, ko-
kekar er registrert.

+ susing, summing: kjeleviften gar.

» rytmisk lyd: detekterer kokekar.

6.3 Kjeleregistrering

Denne funksjonen registrerer kokekar pa pla-
tetoppen og deaktiverer kokesonene hvis det-
te ikke registreres innen 120 s.

6.4 Automatisk avstenging

Som et sikkerhetstiltak slar kokeplaten seg
automatisk av under visse forhold (f.eks. nar
alle kokesoner og ekstraktoren er deaktivert,
nar ingen varmeinnstilling eller viftehastighet
er valgt etter aktivering, eller nar kokekar ko-
ker tart).

6.5111/11/1 optiHeat Control
(Tretrinns restvarmeindikator)

Indikatoren signaliserer at en matlagingssone
fremdeles er varm. Sa lenge indikatoren er
synlig, kan det oppsta brannskader fra res-
tvarme. Indikatoren forsvinner nar kokesonen
er avkjalt.

6.6 X! Hold varm-modus

Denne funksjonen holder mat varm med den
lave temperaturinnstillingen.

Hold varm-modus er tilgjengelig for en koke-
sone med restvarme og med kokekar pa.

Trykk pa & for 4 aktivere. Du kan stille inn

en tidtaker om ngdvendig. Trykk pa ® for 4
deaktivere.

6.7 Stromstyring

Hvis platetoppen nar maksimailt tilgjengelig
effekt, gar produktet automatisk til lavere ef-
fekt pa kokesonene. Denne funksjonen be-
skytter sikringene i den elektriske installasjo-
nen i boligen.

Fargen pa kontrollinjen viser tilgjengelige var-
meinnstillinger: ragd (gjeldende varmeinnstil-
ling), hvit (maksimal varmeinnstilling), lysegra
(utilgjengelig varmeinnstilling).

6.8 Boost

For & aktivere maksimal varmeinnstilling i be-
grenset tid. Kan brukes til & koke vann raske-
re.

Velg sone. Trykk pa Boost for a aktivere funk-
sjonen. Nar tiden gar ut, gar kokesonen tilba-
ke til hgyeste varmeinnstilling. Endre varme-
innstilling for & deaktivere funksjonen.

6.9 Timer

For a bruke funksjonen som ECO Timer
for & angi hvor lenge en kokesone skal
vaere pa.

Du kan stille inn funksjonen for hver kokeso-
ne hver for seg. For & spare strgm deaktive-
res kokesonen kort tid fgr timeren stopper.

Still inn varme pa kokesonen og trykk pa )
Velg Stopp sone-boksen og still inn tiden.
Trykk pa OK for & bekrefte.

For & endre innstillingene under tilberedning,
trykk pa 5 med verdi for timer og trykk pa
REDIGER.

Nar den angitte tiden gar ut, deaktiveres ko-
kesonen. Trykk pa OK for & stanse lyden.

Sett varmen pa 0 for & deaktivere.
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Bruk av funksjonen som Varselur.

Du kan bruke denne funksjonen nar kokeso-
nen er aktivert.

Velg kokesone, trykk pa (\D Avmerk boksen
Stopp sone. Angi tid og trykk pa OK for a be-
krefte.

For a deaktivere, trykk pa Q med timerverdi,
sa pa X for & bekrefte.

6.10 || Pause

Funksjonen stiller alle aktive kokesoner pa la-
veste varmeinnstilling.

Nar ekstraktoren kjgres i manuell modus, re-
duseres viftehastigheten til 1. | automatisk
modus endres ikke viftehastigheten.

Funksjonen stanser ikke aktive timere.

For a aktivere, trykk pa = > || For a deakti-
vere, trykk pa FORTSETT.

6.11 & Las/Barnelas

For a lase / lase opp kontrollpanelet etter be-
hov.

For a lase kontrollpanelet kort under tilbe-
redning: Trykk pd —= > @, For 4 lase opp,
trykk og hold LASE OPP inne.

For a forhindre_utilsiktet bruk av platetop-

pen: Trykk pa —= >Innstillinger >Tilvalg >Bar-
nelas . Sla pa bryteren og velg bokstavene E-
U-O i alfabetisk rekkefelge for & aktivere
funksjonen.

Sla av bryteren for & deaktivere.

6.12 800/ -* Flex Bridge

Funksjonen justerer kokeomradet slik at det
skal passe til kokekar i forskjellige starrelser
og former. Det fleksible induksjonsomradet
bestar av fire seksjoner. Du kan kombinere
dem slik at de utgjer to separate omrader el-
ler ett stort kokeomrade, med individuell var-
meinnstilling for hvert omrade.
Sett kokekar pa matlagingssonene. Trykk pa
— > Flex Bridge eller pa snarveien ***. Velg
den modusen som passer best til stgrrelsen
pa kokekaret, og still inn varmen.
Tilgjengelige moduser:
« Standard - to separate kokeomrader.
» Big Bridge — de tre bakre seksjonene blir
ett omrade.

» Max Bridge - alle fire seksjonene blir ett
omrade.
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» Kokekar med en bunndiameter pa <160
mm — plasseres midt pa en seksjon.
» Kokekar med en bunndiameter pa >160

mm — plasseres pa tvers av to eller flere
seksjoner.

6.13 7 Steketermometer

Du kan bruke Steketermometer til & justere
tilberedningsparametere for ulike mattyper og
opprettholde dem gjennom tilberedningen.
Steketermometer fungerer med automatiske
programmer (Retter og FUNKSJONER) samt
manuell tilberedning.

| henhold til regelverk: EN 60335 Steketermo-
meter skal kun lades med ladestasjon og
stromadapter som falger med i pakken. Ett
minutts lading gir opptil 8 timers drift.

Malepunktet er plassert halvveis mellom tup-
pen og minimum nivamerket. Sett inn Steke-
termometer i maten minst opp til minimum ni-
vamerket. Plasser Steketermometer pa kan-
ten av gryten eller pannen ved kroken. Kun
metalldelen av Steketermometer kan komme
i kontakt med mat og veeske.

1. Velg funksjon eller mattype fra menyen.

[T
[apep—

2. Trykk pa / averst til hgyre pa displayet
for a stille inn eller justere maltemperatu-
ren, eller trykk pa OK for standardinnstil-
linger.

Falg instruksjonene pa displayet.

4. Nar angitt tid er ute og/eller maltempera-
turen er nadd, vil du here et lydsignal og
se et varsel. Trykk pa OK for & lukke vind-
uet.

Tips

» Senk Steketermometer ned i veesken
2-5cm over minimumsnivamerket for a fa
de beste tilberedningsresultatene.

« Sett inn Steketermometer i den tykkeste
delen av maten.

» For mat/fisk med en tykkelse pa 2-3 Ste-
ketermometer skal tuppen av cm na bun-
nen av pannen.

* Fjern Steketermometer fgr du snur maten,
om ngdvendig, og sett den inn igjen.

d



» Nar du bruker en plancha ma du serge for
at handtaket pa Steketermometer holdes
utenfor overflaten.

» Nar du lager mat manuelt, kan du bruke
Steketermometer til & male temperaturen
pa matretten og fa varsling nar maltempe-
raturen er nadd.

6.14 & FUNKSJONER:
Pannesteking

For a steke ulike mattyper med automatisk
kontrollerte varmenivaer. Platetoppen opp-
rettholder temperaturen under tilberedning
uten behov for manuelle justeringer, slik at
maten ikke blir for varm eller brent.

1. Plasser et tomt kokekar pa en av sonene
til venstre. Du kan kombinere de fire
seksjonene i to soner med forskjellige
starrelser, eller i ett stort kokeomrade ved
hjelp av Flex Bridge.

2. Velg FUNKSJONER > Pannesteking.
3. Koble til Steketermometer om ngdvendig.

Trykk pa / fora justere temperaturen.
4. Velg stekeniva.
5. Still inn timeren hvis ngdvendig.

Ha olje og mat i pannen ferst nar platetoppen
varsler at pannen har nadd gnsket tempera-
tur.

Trykk pa O for a deaktivere.

Tips

« Lavt niva: omelett, speilegg, stekte poteter
(ra)

« Medium niva: eggereore, fiskefileter, fiske-
pinner, sjgmat, hamburgere, kjattboller,
koteletter, kyllingbryst, kalkunbryst, tynne
skiver kjgtt, fileter, biff (medium / godt
stekt), stekte polser, stekte potetkaker,
grgnnsaker

* Hayt niva: biff (blodig), kjettdeig.

Bruk kun kalde kokekar med tykk, flat bunn.

For a sjekke om pannen er egnet, snu den

opp ned. Plasser en linjal pa bunnen av pan-

nen og prgv a fa plass til en 1, 2 eller 5 euro-
cent-mynt (eller en mynt av lignende tykkel-
se) mellom linjalen og pannen. Pannen er eg-
net hvis du ikke far plass til mynten mellom
linjalen og pannen.

6.15 FUNKSJONER: Kokende

For & automatisk justere temperaturen pa
vannet slik at det ikke koker over nar koke-
punktet er oppnadd.

Kokende-funksjonen krever at Steketermo-
meter fungerer.

1. Plasser en gryte fylt med vann pa sonen.
Veesken ma dekke minimumsnivamerket
pa Steketermometer helt.

2. Velg FUNKSJONER > Kokende.

3. Koble til Steketermometer.

4. Still inn timeren hvis ngdvendig.

Nar kokepunktet er nadd, reduserer platetop-

pen automatisk varmeinnstillingsnivaet. Trykk

pa ® for & deaktivere.

Rad og Tips:

» Kalibrer Steketermometer fgr bruk for a

bestemme det ngyaktige kokepunktet.

» Funksjonen er best egnet for & koke vann

og hele, uskrellede poteter.

» For a unnga at det koker over, ikke fyll

over 4cm fra kanten av kjelen.

*  Bruk mellom 1 og 5 liter kaldt eller rom-

temperert vann.

» Tilsett salt kun nar kokepunktet er nadd.

* |kke bruk funksjonen med tomme kokekar.

« Funksjonen fungerer ikke med kokekar

med slippbelegg.

6.16 & FUNKSJONER: Smelting

Du kan bruke denne funksjonen til & smelte
produkter, f.eks. sjokolade eller smer.

1. Sett kokekaret pa sonen.

2. Velg FUNKSJONER > Smelting.
3. Stillinn timeren hvis ngdvendig.
4. Trykk pa OK.

Trykk pa (® for & deaktivere.

6.17 Retter

For & tilberede mat ved hjelp av forhandsinn-
stilte programmer for bestemte mattyper. Til-
gjengeligheten av programmer avhenger av
sonen.

1. Sett kokekar pa kokesonen. Du kan sla
sammen de fire seksjonene til to soner
med ulike starrelser, eller til ett stort
kokeomrade, ved hjelp av Flex Bridge.

2. Velg: Retter
3. Velg mattypen.
4. Koble til Steketermometer om ngdvendig.

Trykk pa / fora justere temperaturen.
5. Still inn timeren hvis ngdvendig.
6. Folg instruksjonene pa displayet.

Avhengig av mattype og valgt program, kan
du angi og endre parametere, for eksempel
stekingsgrad eller varmeniva.

Rad og Tips:
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* Matrettene som lages oftest legges auto-
matisk til Mest tilberedt.
* Du kan legge til programmer manuelt til

Favoritter O .
» Du kan skjule programmer ved a trykke pa

. For & gjenopprette programmene, ga
til Innstillinger > Oppsett > Retter.
6.18 Ekstraksjonsfunksjoner

Manuell modus

Ekstraktoren fungerer bade nar koketoppen
er pa og av.

Trykk pa K. stillinn viftehastighet. For a de-
aktivere, trykk pa 0.

Automatisk modus

Ekstraktoren justerer viftehastigheten ut fra

temperaturen pa kokesonen.

1. Trykk pa 8.

2. Huvis funksjonen ikke er pa som standard,
trykker du pa Auto for & aktivere den.

3. Sett et kokekar pa en kokesone og velg
en varmeinnstilling.

Nar du slar av kokesonen eller platetoppen
mens automatisk modus er pa, vil ekstrakto-
ren fortsette & ga en stund, avhengig av an-

gitt viftehastighet. Trykk pa B > ® for & de-
aktivere modusen.

Velg % > @ > Automatisk vifte for & endre
standard viftehastighet .

Ekstraksjonstimer

Bruk funksjonen til & spesifisere hvor lenge
ekstraktoren skal ga. Det er ikke mulig 4 stille
inn timeren nar ekstraktoren er av.

1. Trykkpa & >O.
2. Stillinn tiden.
3. Trykk pa OK for a starte timeren.

Hvis automatisk modus slar av ekstraktoren
for angitt tid gar ut, tilbakestilles timeren. Hvis
timeren slar av ekstraktoren far automatisk
modus gjgr det, deaktiveres automatisk mo-
dus ogsa.

Boost

Funksjonen aktiverer viften pa maksimal ha-
stighet.

Trykk pa & > Boost. Trykk pa O for & deakti-
vere.

16 NORSK

Funksjonen kan veere i bruk uavbrutt i opptil 8
minutter. Etter det endres viftehastigheten til
3.

Breeze

Viften fungerer pa ekstra lav hastighet med
minimal stey for a fijerne eventuell lukt.

1. Sla av platetoppen.

Trykk pa ¥ > Breeze.

Trykk OK for a starte funksjonen.
Trykk pa % > O for a stille inn timer.

Still inn tiden. Timeren er stilt inn pa 60
min som standard.

Ekstraktoren deaktiveres automatisk nar ti-
meren stopper.

ol b

Selvterkende

Viften fortsetter & ga pa laveste hastighet i 20
minutter etter at du har slatt av platetoppen
for den slar seg av automatisk. Funksjonen
fierner eventuell resterende lukt etter tilbered-
ning.

Nar funksjonen er i bruk, vises g pa soneo-
versiktsskjermen. Timerdisplayet pa ekstra-
ktoren viser gjenveerende tid. Det er ikke mu-
lig & justere innstilt tid.

Trykk pa %€ > ® for a stanse funksjonen.

Trykk pa K >8> Selvtagrkende for & deak-
tivere funksjonen helt. Trykk pa skyveregula-
toren for a deaktivere.

(D Det anbefales & ikke deaktivere funksjo-
nen og a la den ga uavbrutt under hele sy-
klusen.

6.19 Sprak

For & endre sprak, trykk pa = Innstillinger
> Oppsett >Sprak, og velg sprak fra listen.

Hvis du velger feil sprak, trykk pa — > {03,
En liste vises. Velg det farste alternativet
gverst til venstre, deretter det farste alternati-
vet gverst til venstre (alternativt det andre al-
ternativet gverst til hgyre, avhengig av pro-
gramvareversjonen). Bla nedover for a velge
sprak. Nar popup-vinduet vises, velger du al-
ternativet til hgyre.

6.20 Tastelyder / Lydniva

Du kan stille inn lydtype og lydniva for plate-
toppen.



Trykk pA — > Innstillinger > Oppsett > Taste- | * Blrlukfresgvarmﬁn E’r a holde maten varm
P d eller for & smelte den.
lyder / Lydniva og velg alternativ. » Sett viften pa lav hastighet nar du
6.21 Lysstyrke begynner & lage mat. La viften ga i noen
Du kan stille inn skjermlysstyrke. minutter etter at du er ferdig med
—_ matlagingen.

Trykk pad == > Innstillinger > Oppsett > Lys- » @k viftehastigheten bare for & bli kvitt
styrke og velg niva. store mengder damp eller os.

* Rengjor filteret regelmessig og skift det ut
6.22 Energisparetips nar det er ngdvendig for & opprettholde
» Nar du varmer opp vann, bruk kun den eﬁektlw_teten.. ) ] ]

mengden du trenger. Se «Energieffektivitet» for mer informasjon.

+ Sett alltid lokk pa kokekaret hvis mulig.
7. STELL OG RENGJQRING

Dryppbrett

7.1 Rengjore platetoppen

Rengjar platetoppen etter hver bruk.
* Bruk kokekar med ren base.
+ Ikke la kokekar tarrkoke eller na for hgye

Dryppbrettet under ekstraktoren samler opp
kondens som oppstar under matlagingen.
Husk & temme bakken regelmessig.

temperaturer. 1. Tatakiundersiden av dryppbrettet med

+ Ikke bruk kokekar laget av materialer som begge hender og skyv det fremover.
ikke er kompatible med induksjon. Slike I?erette! flytter du det forsiktig nedover for
materialer kan ripe eller sette flekker pa a unnga vannsel.

platetoppens overflate.

* Riper eller mgrke flekker pa
glassoverflaten pavirker ikke platetoppens
ytelse.

» |kke bruk kniver eller andre skarpe
metallverktgy til & rengjere
glassoverflaten.

+ Bruk kun en anbefalt skrape som et ekstra | 2. Du kan vaske brettet for hand (med varmt

verktgy etter standard rengjering. vann, sape og en myk klut/svamp) eller i
» Vent til platetoppen er avkjglt og rengjar oppvaskmaskin (standard syklus).
overflaten med en fuktig klut og et ikke- Hvis vann eller annen vaeske renner ut inne i
slipende vaskemiddel. Terk av overflaten | avtrekkssystemet, slar du av ekstraktoren og
med en myk klut etter rengjering. rengjer omradet forsiktig med varmt vann, en
* Fjern umiddelbart: smeltet plast, fuktig klut eller svamp og et mildt rengjgrings-

plastfolie, salt, sukker og mat med sukker. | middel.
Bruk en og veer varsom slik at du unngar . .
forbrenninger. 7.3 Rengjore filtrene

* Fjernes nar koketoppen er tilstrekkelig | Fijtreringsenheten bestar av falgende ele-

avkjelt: kalkringer, vannringer, fettflekker, | menter: fettfiltre kombinert med fettfilterhus A
fastbrente matrester, metallisk misfarging. og avtakbare karbonfiltre B.

Rengjer overflaten som beskrevet ovenfor.

For a fierne skinnende metallisk _ @ Produktet ma alltid brukes med alle fil-
misfarging, bruk en myk klut og en lgsning | trene som tilhgrer valgt installasjonsmodus.
av vann og eddik. Se "Filtervalg".

7.2 Rengjoring av ekstraktor

Rist

Risten er laget av aluminium. Rengjer den for
hand eller i oppvaskmaskin, og terk av med
en myk klut.
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Platetoppen har en integrert teller som varsler
deg nar det er pa tide a rengjere de respekti-
ve filtrene regelmessig. Varselet blokkerer ik-
ke bruken av platetoppen. Varselet vises bare
nar viften er av og er synlig til du nullstiller tel-
leren eller bytter filter.

Fettfilter

» Etter 40 timers bruk vises et popup-vindu
og en statisk indikator som varsler om at
det er pa tide a rengjare fettfiltrene.

OdourClean STANDARD kullfilter

» Etter 180 timers bruk vises et popup-vindu
og en indikator blinker for & varsle om at
det er pa tide a skifte ut filtrene.

» Sjekk filtrene regelmessig for oppsamlet
fett. Skift dem ut nar indikatoren vises og
blinker (omtrent én gang i aret, avhengig
av bruksfrekvens) eller tidligere, hvis ngd-
vendig.

OdourClean PLUS kullfilter

» Etter 140 timers bruk vises et popup-vindu
og en indikator blinker for & varsle om at
det er pa tide a skifte ut filtrene.

» Rengjer filtrene kun nar fettansamlingene
er synlige.

» Regenerer filtrene bare nar den blinkende
indikatoren vises. Maksimalt antall regene-
reringssykluser er 8. Bytt deretter ut filtre-
ne.

Demontering/montering av filtre

1. Fjern risten og ta ut filterhuset.
Fjern filtrene ved a ta tak i handtaket.

3. Sett sammen filterenheten igjen etter
rengjering. Sett kullfiltrene inn i
ekstraktoren med handtakene vendt
innover. Sett fettfilterhuset og risten
tilbake pa plass.
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Rengjering av fettfilter

1. Rengjor filteret sa snart fettansamlingene
er synlige. Vask fettfilterhuset og
fettfiltrene ngye i varmt vann med et mildt
rengjgringsmiddel og skyll med varmt
vann. Du kan bruke en myk svamp, en
myk klut eller en ikke-skurende
rengjgringsberste for a fierne matrester.
Du kan rengjgre dem i oppvaskmaskinen
pa standardsyklus sammen med annen
oppvask. Litt misfarging av nettet kan
forekomme. Dette pavirker ikke ytelsen til
filteret.

2. Lafiltrene tarke en stund i
romtemperatur.

Sett filtrene pa plass igjen.

4. Velg € > > Filtre. Velg filter og trykk
pa TILBAKESTILL for & starte telleren pa
nytt.

Rengjoring av OdourClean PLUS
karbonfiltre

1. Vask filtrene forsiktig og manuelt i varmt
vann uten rengjgringsmidler. Du kan
bruke en myk svamp, en myk klut eller en
ikke-skurende rengjeringsbearste for &
fierne matrester. Du kan ogsa vaske
filteret i oppvaskmaskin pa 65-70 °C (pa
et program som varer lenger enn 90
min ), uten oppvaskmiddel og uten annen
oppvask.

2. Lafilteret tarke i minst 24t i
romtemperatur.

3. Sett sammen filterenheten igjen og sett
den tilbake inn.



Regenerering av OdourClean PLUS
karbonfiltre

1. Rengjor filtrene farst, som beskrevet
ovenfor.

2. Legg filtrene i ovnen pa 100 °C i 120 min,
pa midterste rist. Bruk en ovnsfunksjon
uten vifte.

3. Sett sammen filterenheten igjen og sett
den tilbake inn.

4. Velg & > % > Filtre. Velg filter og trykk
pa TILBAKESTILL for & starte telleren pa
nytt.

8. FEILSOKING

(D Kontakt et autorisert servicesenter hvis
du ikke finner en lgsning pa problemet ne-
denfor.

Du kan ikke aktivere eller betjene platetop-
pen.

» Sjekk at platetoppen er riktig koblet til
strgmforsyningen.

» Kontroller om sikringen er arsaken til funk-
sjonssvikten. Hvis sikringen gar gjentatte
ganger, eller hvis du hgrer en konstant pi-
pelyd, ma du kontakte en kvalifisert elektri-
ker for a inspisere installasjonen.

» Sjekk at kontrollpanelet er rent og ikke
blokkeres av kokekar / andre gjenstander.

Platetoppen slar seg av av seg selv etter
en stund.

» Dette er ikke en feil. | visse situasjoner
slar platetoppen seg av automatisk av sik-
kerhetsmessige arsaker. Se «Automatisk
avstenging».

Den maksimale varmeinnstillingen for en
av kokesonene er utilgjengelig eller skifter
hele tiden mellom to nivaer.

» Dette er ikke en feil. Se «Strgmstyring».
» Reduser effekttrinn til de andre sonene
som er koblet til samme fase.

Avtrekksviften gar ikke / slar seg av av
seg selv.

+ Sla av platetoppen og koble den fra strem-
tilfgrselen. La produktet kjole seg ned for
du kobler det til igjen.

+ Sgrg for at det er god nok lufting i rommet.
Det kan hende du ma installere vindusbry-
teren. Kontakt et autorisert servicesenter.

Det fleksible induksjonsomradet varmer
ikke opp kokekaret.

7.4 Rengjore Steketermometer

* Rengjor Steketermometer for forstegangs
bruk.

* Bruk kun ngytralt vaskemiddel.

« |kke bruk slipende produkter,
skuresvamper, Igsemidler eller
metallgjenstander.

* lkke sett Steketermometer i
oppvaskmaskinen.

* Det kan oppsta misfarging pa
plasthandtaket, noe som ikke pavirker
hvordan Steketermometer fungerer.

« Plasser kokekaret riktig i henhold til akti-
vert modus.

* Bruk kokekar med en bunndiameter som
tilsvarer aktivert modus. Se «Flex Bridge».

Kokende/Pannesteking fungerer ikke.

» Bruk kalde kokekar pa en kokesone uten
restvarme.

» Velg et hgyere effektniva for platetoppen.
Sgrg for at den valgte effekten passer
med sikringene i sikringsskapet ditt. Se
«FlexPower».

Steketermometer svarer ikke eller blir ikke

funnet.

» Serg for at Bluetooth er pa.

» Lad Steketermometer hvis det rgde lyset
blinker. Fjern alle produkter i naerheten
som kan forstyrre forbindelsen.

Displayet viser at vanntemperaturen er
hoyere enn 100°C.

» Kalibrer Steketermometer pa nytt. Se «Fer
forste gangs bruk».

Du kan ikke aktivere et automatisk pro-
gram / en automatisk funksjon.

» Serg for at det ikke er restvarme pa koke-
sonen.
* lkke forvarm kokekar.

Du har forandret sprak ved en feil.

« Se «Daglig bruk» > «Sprak».

E - U - O vises.

* Dette er ikke en feil. Barnelas er pa.

En gul prikkindikator vises i hovedvisnin-
gen pa displayet.

* Rengjor / skift ut filteret. Se «Stell og ren-
gjering».

£ og et tall vises.
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« Sla av platetoppen, vent noen minutter og
sla den pa igjen. Ta kontakt med et autori-
sert servicesenter hvis problemet vedva-
rer.

Kontrollpanelet blinker.
» Bruk kokekar med en bunndiameter som
tilsvarer sterrelsen pa kokesonen.

» Sjekk at kokekaret er kompatibelt med in-
duksjon.

9. TEKNISKE DATA

9.1 Typeskilt

Modell Y85CC490I

Type 67 D4A 05 FA
Induksjon

Serienummer ..........cccoce...
ELECTROLUX

9.2 Spesifikasjoner for soner

Kokende-funksjonen starter ikke eller fun-

gerer ikke pa riktig mate.

» Pass pa at kokekaret er egnet til formalet.
Se «Daglig bruk» > «Kokende».

» Sorg for at Steketermometer er ladet og
kalibrert.

= blinker.

« Foreta en omstart av wifi-tilkoblingen. Se
«Fgr farste gangs bruk».

PNC 949 599 497 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Laget i: Tyskland

7.35 kW

cex

Effekten til kokesonene kan avvike noe fra opplysningene nedenfor, avhengig av materialet og

malene pa kokekaret.

Nominell effekt
Sone

(maks effekttrinn) Boost [W]
1

Boost maksimal Diameter pa koke-
varighet [min] kar [mm]

[W
Hayre fremme 1400 2500 4 125 - 145
Hayre bak 1800 2800 10 145 - 180
Fleksibel matlaging
med induksjonsom- 2300 3200 10 minst 105
rade
10. ENERGIEFFEKTIVITET
10.1 Produktinformasjon i henhold til (EU) nr. 66/2014
Modellidentifikasjon Y85CC490I

Platetopp Integrert platetopp
Antall soner 2
Antall tilberedningsomrader 1
Oppvarmingsteknologi Induksjon
. . Hayre fremme 14.5cm
Diameter pa sirkuleere soner (J) Hayre bak 18.0 om
- ) . L 45.8 cm
Lengde (L) og bredde (B) pa tilberedningsomradet Venstre B 21.4 cm
. . ) Hayre fremme 181.7 Wt/kg
Energiforbruk per sone (EC electric cooking) Hayre bak 174.5 Wilkg

20 NORSK



Energiforbruk for tilberedningsomradet (EC electric

cooking) Venstre 191.1 Wt/kg

Energiforbruk for platetopp (EC electric hob) 185.9 Wt/kg

Produkt er testet i henhold til: EN IEC 60350-2.
10.2 Informasjonskrav i henhold til (EU) nr. 2023/826

Strgmforbruk i av-modus 0,5W

Stremforbruk i nettverkstilkoblet standbymodus 20W

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 2 min

Produkt er testet i henhold til: EN 50564, EN |IEC 63474.
For veiledning om hvordan du aktiverer og deaktiverer den tradlgse nettverkstilkoblingen, se
kapittelet «Fgr forste gangs bruk».

10.3 Produktinformasjonsark og produktinformasjon i henhold (EU) nr.
65/2014 og (EU) nr. 66/2014

Produktkort i henhold til (EU) nr. 65/2014

Leverandgrens navn eller varemerke ELECTROLUX
Modellidentifikator Y85CC490I

Arlig energiforbruk — AEChood 32.7 kWt/a
Virkningsgradklasse A+

Veeske dynamisk effektivitet - FDEhood 32.0

Veeske dynamisk effektivitetsklasse A

Lyseffektivitet - Lehood - lux/W
Lyseffektivitetsklasse -

Fettfiltreringseffektivitet - GFEhood 85.1 %
Fettfiltrering effektivitetsklasse B

Minimum luftstrem ved normal bruk 270.0 m?/t

Maksimal luftstrem ved normal bruk 550.0 m?/t

Luftstrem ved intensiv eller forsterket innstilling 650.0 m?/t

A-vektet lydeffektutslipp ved minimumshastighet 50 db(A) re 1 pW
A-vektet lydeffektutslipp ved maksimal hastighet 66 db(A) re 1 pW
A-vektet lydeffektutslipp ved intensiv eller forsterket hastighet 69 db(A) re 1 pW
Strgmforbruk i av-modus - Po 0.49 w
Strgmforbruk i ventemodus — Ps - w

Tilleggsinformasjon i henhold til (EU) nr. 66/2014

Tidsgkningsfaktor - f 0.8
Energieffektivitetsindeks — EEIhood 42.6
Malt luftstremningshastighet ved beste effektivitetspunkt - QBEP 286.7 m3/t
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Malt lufttrykk ved beste effektivitetspunkt — PBEP 449 Pa
Maksimal luftstrem — Qmax 650.0 m3/t
Malt elektrisk streminngang ved beste effektivitetspunkt - WBEP 111.9 W
Nominell effekt for belysningssystemet — WL w
Gjennomsnittlig belysning for belysningssystemet pa kokeflaten — Emiddle - lux

Produktet er testet i henhold til: EN IEC 61591, EN IEC 60704-1, EN IEC 60704-2-13, EN

50564.

11. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer merket med symbolet

A

L. Legg emballasjen i relevante beholdere
for & resirkulere det. Bidra til & beskytte miljg-
et og menneskers helse ved a resirkulere av-
fall fra elektriske og elektroniske produkter.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las bifogade instruktioner
noga fore installation och an-
vandning av produkten. Till-
verkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller
andra skador som uppkommit
till foljd av felaktig installation
eller anvandning. Forvara all-
tid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for
framtida behov.
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1.1 Sakerhet for barn och
personer med
funktionsnedsattning

* Denna produkt kan anvan-
das av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer
med nedsatt fysisk, senso-
risk eller mental férmaga,
samt personer med bristan-
de erfarenhet och kunskap
om de Overvakas eller in-



strueras om hur produkten
anvands pa ett sakert satt
och forstar de risker som ar
forknippade med anvand-
ningen. Barn under 8 ar el-
ler personer med mycket
omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska
inte vistas i narheten av
produkten utan standig
uppsikt.

Barn ska hallas under upp-
sikt for att sakerstalla att de
inte leker med produkten
eller mobila enheter med
tilhérande app.

Hall allt forpackningsmateri-
al utom rackhall for barn
och kassera det pa ratt satt.
VARNING! Produkten och
atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning.
Hall barn och husdjur borta
under anvandning och me-
dan de svalnar.

Aktivera barnsakringen, om
sadan finns.

Barn far inte rengora eller
underhalla produkten utan
tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt ar endast
avsedd for tillagning.
Denna produkt ar avsedd
for enskilt hushallsbruk in-
omhus.

* Produkten kan anvandas i

kontor, hotellrum, gastrum
och liknande boenden dar
sadan anvandning inte in-
nebar att genomsnittlig hus-
hallsférbrukning dverskrids.
VARNING! Brandfara: For-
vara inte matvaror pa tillag-
ningsytorna.
FORSIKTIGHET: Tillag-
ningen maste 6vervakas
(aven de automatiska tillag-
ningsfunktionerna). En kort
tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.
VARNING! Odvervakad till-
agning pa en hall med fett
eller olja kan vara farligt
och kan leda till brand.
VARNING! Produkten och
atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning.
Var forsiktig sa att du inte
vidror varmeelementen.
Rok tyder pa overhettning.
Anvand aldrig vatten for att
slacka eld vid matlagning.
Stang av produkten och
tack dver lagorna med t.ex.
en brandfilt eller ett lock.
VARNING! Produkten far
inte strdmforsorjas via en
extern kopplingsanordning,
sasom en timer, eller anslu-
tas till en krets som regel-
bundet slas pa och av med
ett verktyg.
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Metallforemal som knivar,
gafflar, skedar och lock boér
inte placeras pa hallens yta
eftersom de kan bli heta.
Anvand inte produkten in-
nan den har installeras i
den inbyggda strukturen.
Anvand inte vattenspray
och anga for att rengora
produkten.

Efter anvandning ska hallen
stangas av med kontrollen.
Forlita dig inte pa kokkarls-
detektorn.

VARNING! Om ytan ar
sprucken ska du stédnga av
produkten for att undvika
risk for elektriska stotar.
Om produkten ar ansluten
till elnatet direkt med kopp-
lingsboxen ska sakringen
tas bort for att koppla fran
produkten fran strémférsorj-
ningen. | bada fallen ska du
kontakta vart auktoriserade
servicecenter.

Se till att du har god venti-
lation i rummet dar produk-
ten ar installerad, for att
undvika att gaser sugs till-
baka in i rummet fran pro-
dukter som anvander gas
eller andra branslen, exem-
pelvis 6ppna spisar.

Se till att ventilationsdpp-
ningarna inte ar blockerade
och att luften som uppsam-
las av produkten inte for-
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medlas till en kanal som
anvands for att avge rék
och anga fran andra pro-
dukter (centralvarmesys-
tem, termosifoner, vatten-
varmare etc.).
Underlatenhet att uppfylla
kraven kan leda till aterfl6-
de av férbranningsgaser,
vilket medfor risk for kolmo-
noxidforgiftning eller kvav-
ning.

Nar produkten kors med
andra produkter far det
maximala vakuum som
alstras i rummet inte dver-
stiga 0,04 mbar.

Rengdr den inbyggda flak-
tens filter och avlagsna fet-
tavlagringar regelbundet for
att forhindra brandrisk.

Om natsladden ar skadad
maste den bytas av tillver-
karen, tillverkarens auktori-
serade servicecenter eller
personer med motsvarande
utbildning, for att undvika
fara.

Om produkten ar ansluten
direkt till strémforsérjningen
maste elinstallationen vara
utrustad med en isolering-
sanordning som gor det
mojligt att koppla fran pro-
dukten fran elnatet vid alla
poler. Komplett urkoppling
maste dverensstamma med
de villkor som anges i Over-



spanningskategorin Ill. Sat-
tet for frankoppling maste
inforlivas i det fasta kabla-
get i enlighet med gallande
elinstallationsnormer.

* VARNING! Anvand endast
hallskydd som designats av

2. SAKERHETSANVISNINGAR

2.1 Installation

/N VARNING!

Endast en behorig tekniker far installera
den har produkten.

/N VARNING!

Risk for personskador eller skador pa
produkten.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.

 Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

» Se installationshaftet for detaljerade
monteringsanvisningar.

* Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

» Var forsiktig nar du flyttar produkten
eftersom den ar tung. Anvand
skyddshandskar och tackta skor.

» Tata skurna ytor med tatningsmedel for att
forhindra att fukt far den att svélla.

» Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

* Installera inte produkten bredvid en dorr
eller under ett fonster for att forhindra att
heta kokkarl faller fran produkten nar
dorren eller fonstret 6ppnas.

+ Installera inte pa ett sadant satt att luft
slapps ut i ett vagghal, savida inte halet ar
konstruerat for detta andamal.

* Vid rorledningslos installation maste
flaktens utlopp placeras direkt mot vaggen
eller separeras av en extra skapvagg for
att forhindra atkomst till flaktbladen.

» Varje produkt har flaktar som kyler ner i
botten.

*  Om produkten ar installerad ovanfor en
lada:

tillverkaren av produkten el-
ler som anges som lampli-
ga av tillverkaren i bruksan-
visningen, eller hallskydd
som medfoljer produkten.
Olyckor kan intraffa om fel
skydd anvands.

— Forvara inte sma foremal eller papper
som kan skada kylflaktarna eller
paverka kylsystemet.

— Se till att avstandet mellan produktens
botten och ladan &r minst 2 cm.

« Ta bort eventuella separeringspaneler
installerade i skapet under produkten.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

« Alla elanslutningar ska utféras av en
behdrig elektriker i enlighet med
kopplingsschemat eller installationshaftet.

» Vid installation av franluft, och dar tillbehor
finns eller ar obligatoriska (vaggventil,
fonsterbrytare och/eller fonsteréppnare),
ska elanslutningar utféras av en behdorig
elektriker, i enlighet med
kopplingsschemat eller installationshaftet.

* Produkten maste vara jordad.

« Koppla bort produkten fran natspanningen
innan atgéarder vidtas.

» Se till att de parametrarna pa markskylten
overensstammer med elnatets elektricitet.

« Losa eller felaktiga natkablar eller

kontakter kan leda till dverhettning av

terminalen.

Anvand ratt natkabel.

Lat inte natkabeln trassla ihop sig.

Se till att stotskydd ar installerat.

Anvand kldamman for dragavlastning pa

natkabeln.

« Se till att natkabel eller kontakt (om
tillampligt) inte rér vid heta ytor.

* Anvand inte grenuttag eller
forlangningskablar.

» Undvik att skada stickkontakten och
kabeln. Om byte behdvs maste det goéras
av vart auktoriserade servicecenter eller
en kvalificerad elektriker.
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Stotskydd for spanningsférande och
isolerade delar maste fastas ordentligt och
far inte kunna tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget endast i
slutet av installationen. Se till att du har
tillgang till stickkontakten efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om eluttaget
sitter 10st.

Koppla inte bort produkten genom att dra i
natsladden. Dra alltid i stickkontakten.
Anvand endast korrekta isoleringsenheter:
ledningsbrytare, sakringar (skruvsakringar
ska tas ut ur hallaren), jordfelsbrytare och
kontaktorer.

Elinstallationen maste ha en
isoleringsanordning som kopplar bort
produkten fran elnatet vid alla terminaler,
med en kontaktdppningsbredd pa minst 3
mm.

Om E3-koden visas, koppla bort
produkten och kontrollera elanslutningen
och natspanningen.

2.3 Anvand

/N VARNING!

Risk for skador, brannskador eller elstotar
foreligger.

Gor inga andringar pa denna produkt.
Ta bort allt férpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fore férsta anvandning.

Se till att ventilationsdppningarna inte ar
blockerade. Ventilationen maste
kontrolleras regelbundet av en kvalificerad
tekniker.

Lamna inte produkten obevakad under
drift.

Stang av kokzonen efter varje
anvandning.

Placera inte bestick eller kastrullock pa
kokzoner, eftersom de kan bli heta.
Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den kommer i kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska du
omedelbart koppla bort produkten fran
stromforsorjningen for att forhindra
elektriska stotar.

Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.

Placera mat i het olja forsiktigt eftersom
det kan stanka.
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Anvand aldrig 6ppen laga nér den
inbyggda flakten ar paslagen.

Anvand inte aluminiumfolie eller andra
material mellan kokytan och kokkarlet,
savida inte annat anges av tillverkaren av
denna produkt.

Anvand endast tillbehér som
rekommenderas av tillverkaren for denna
produkt.

/\ VARNING!
Risk for brand och explosion.

Uppvarmd fett och olja kan avge
brandfarliga angor. Hall Iagor och
uppvéarmda féremal borta.

Angor fran het olja kan antédndas spontant.
Anvand olja med matrester kan antédndas
vid lagre temperaturer.

Placera inte brandfarliga produkter néra
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

Undvik risk for brannskador genom att inte
placera heta kokkarl pa kontrollpanelen.
Lagg inte pa nagra varma kastrullock pa
produktens glasyta.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Forhindra att foremal eller koksredskap
faller pa produkten for att undvika
ytskador.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Ta aldrig bort gallret eller filtret nar flakten
eller hallen ar i drift.

Anvand aldrig 6ppen laga nar flakten ar i
drift.

Tack inte insuget pa den inbyggda flakten
med koksredskap.

Forsok inte komma at undersidan av
produkten nar hallen eller flakten ar i drift.
Placera inte sma eller latta féremal nara
den inbyggda flakten for att undvika risken
att de fastnar.

Kokkarl av gjutjarn eller med skadad
botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid kokk&rlen nar du
behover flytta dem pa kokzonen.

Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsprodukter, sdsom temperatur,
vibrationer och fuktighet, eller ar avsedda
att signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att



anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

2.4 Matlagningstermometer

/\ VARNING!
Risk for personskador och bréannskador.

Matlagningstermometer far endast
anvandas for sitt avsedda &ndamal.
Anvand den inte for att dppna eller lyfta
nagot.

Anvand endast Matlagningstermometer
som rekommenderat for hallen.

Anvand den inte om den ar trasig.
Anvand den inte Matlagningstermometer i
ugn eller mikrovagsugn.

Se till att Matlagningstermometer alltid ar
instucken i maten eller nedsankt i vatskan
till den markerade miniminivan.

Rengdr Matlagningstermometer fére och
efter varje anvandning. Var forsiktig,
spetsen pa Matlagningstermometer ar
vass.

Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringsdynor, l6sningsmedel eller
metallféremal. Diska inte
Matlagningstermometer i diskmaskin.
Silikonhandtaget kan missfargas, vilket
inte paverkar funktionen for
Matlagningstermometer.

Anvand originalférpackningen till att

forvara och ladda Matlagningstermometer.

Se till att Matlagningstermometer &ar sval,
ren och torr innan du placerar den i
laddaren.

3. MONTERING

3.1 Fore installationen

For framtida referens, leta upp den typplatta
som finns undertill pa hallen och skriv ner se-
FIENUMMET ..o, .

3.2 Montering av héllen

@ Fér installationsmatt och visuell véagled-
ning, se installationsdiagrammen som finns
pa de forsta sidorna i bruksanvisningen.
For ovanpaliggande installation, se diagram
A. For integrerad installation, se diagram B.

« Forvara Matlagningstermometer pa en
séker, torr plats och utom rackhall for
barn.

2.5 Underhall och rengoring

« Utfor regelbunden rengdring av produkten
for att forhindra att ytan férsamras.

» Sténg av produkten och lat den svalna av
fére rengoring.

* Rengor produkten med varmt vatten och
en fuktig mjuk trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte skrovliga
féremal, grova rengoringsdynor,
I6sningsmedel eller metallféremal, om inte
annat anges.

« Kontrollera produkten regelbundet for
tecken pa forsdmring som kan gora den
olamplig for kontakt med livsmedel, till
exempel sprickor, blasor, delaminering,
krympning, klibbighet, korrosion eller
andra synliga férandringar i konsistens
eller utseende. Folj rengdrings- och
skotselinstruktionerna for att férhindra
forsamring.

2.6 Avfallshantering

/N VARNING!
Risk for personskador eller kvavning fore-
ligger.

« Kontakta din kommun for information om
hur produkten ska kasseras.

« Koppla bort produkten fran elnatet. Kapa
sedan av och kassera elkabeln.

Se installationshaftet for detaljerad informa-
tion om hur du monterar din hall.

Folj anslutningsdiagrammet fér hallen och an-
slutningsdiagrammet for fonsterbrytaren (om
tillampligt) som finns i bruksanvisningen och/
eller pa etiketterna under hallen.

Endast for utvalda lander: | handelse av ut-
blasinstallation kan en fonsterbrytare kravas
(kontakta en behorig tekniker). Du maste
kdpa den separat eftersom den inte medféljer
vid kop av hallen. Fonsterbrytaren maste in-
stalleras av en behorig tekniker. Se installa-
tionshaftet.
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Om produkten har installerats ovanfor en lada
kan hallens ventilation varma upp det som
férvaras i ladan nar hallen anvands.

Montera filtreringsenheten

Produkten maste alltid anvandas med alla filt-
er som ar avsedda for det valda installations-
laget. Se “Filterval”. Innan foérsta anvandning-
en ser du till att satta in kolfiltren i den inbygg-
da flakten med handtagen vanda inat. Place-
ra fettfilterhdljet inuti den inbyggda flakten
och placera gallret pa utsuget.

3.3 Fasta tatningen

Ovanpaliggande installation

1. Rengdr bankskivan runt det utskurna
omradet.

2. Fast den medfdljande 2x6 mm
tatningsremsan pa den nedre kanten av
hallen, langs den yttre kanten av
glaskeramikramen. Strack inte ut den. Se
till att tatningsremsans andar placeras
mitt pa ena sidan av spishallen.

3. Lagg till nagra millimeter till 1Angden nar
du skar till tatningslisten. Tryck samman
de tva andarna pa tatningslisten.

Integrerad installation

1. Rengor falten i bankskivan.

2. Kiipp till den medféljande 3x10 mm
forseglingsremsan i fyra remsor som
matchar féltens langd.

3. Klipp &ndarna pa remsorna i en vinkel pa
45°. De ska passa korrekt i hérnen pa
falten.

4. Fast remsorna i falten. Strack inte ut
remsorna. Fast inte andarna 6ver
varandra.

Nar du har monterat hallen, tata aterstaende
mellanrum mellan glaskeramiken och bank-
skivan med silikon. Se till att silikonet inte
hamnar under glaskeramiken.

3.4 Anslutningskabel

/N VARNING!

Alla elanslutningar maste utféras av en
behdorig elektriker.

+ Hallen ar forsedd med en
anslutningskabel och far endast anvéndas
med ett Amp sakrat sakerhetsuttag.

» For att byta ut den skadade natkabeln,
anvand kabeltypen HO5VV-F som tal en
temperatur pa 70 °C eller hogre.
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Anslutningar via kontaktpluggar, borrning
eller 16dning av kabeldndarna samt
anslutning av kabeln utan kabelandhylsa
ar forbjudet.

Kontakta ditt lokala auktoriserade
servicecenter. Natkabeln far endast bytas
ut av en behorig elektriker.

Enfasanslutning

Ta bort kabelns andhylsa fran den svarta
och bruna ledningen.

Ta bort en bit isolering fran de bruna och
svarta kabelandarna.

Anslut &ndarna pa svarta och bruna
kablar.

Applicera en ny andtradshylsa pa varje
trads ande (specialverktyg kravs).

NL-anslutning

Ta bort kabelns andhylsa fran de bla
ledningarna.

Ta bort en del av isoleringen fran de bla
kabeldndarna.

Satt pa en ny tradandhylsa pa varje
tradande (specialverktyg kravs).

400V2N~ 220-240V~
(CR I [ =
g —— .~
LY we |

o m—

Tvafasanslutning: 400

Enfasanslutning: 220 "V2N

5)(214,g :1,1:112 :5':(';11,25 mm? eller 4x2,5
@—) Gron - gul Gron - gul @
Bla och bla Bla och bla N
Svart och brun Svart L1
Brun L2
D 220-240 V~

N mm
o —
S —

L2




@ 220 - 240 v (5x1,5 mm?)

@ Gron - gul
N Bla och bla
L1 Svart

L2 Brun

3.5 FlexPower

FlexPower definierar hur stor effekt hallen an-
vander totalt, inom granserna for husets in-
stallationssakringar.

Fran borjan arbetar produkten pa hogsta moj-
liga effektniva. Du kan andra den maximala
effekten om installationen inte stoder full ef-
fekt.

4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Produktoversikt

—a
/fﬁﬂ
[

Galler

Fettfilterhus

Fettfilter (ej I6stagbart)

Kolfilter

Droppbricka

Hall

Adapter for luftkanal

Luftkanalkoppling for den bakre vaggen

EEREOENE

N

(D Om effektnivan ar lagre an 2 000 W kan
du inte aktivera de automatiska program-
men (Ratter eller FUNKTIONER).

1. Sla pa hallen.
Sakerstall att alla kokzoner ar av.

Valj => Instéllningar > Installningar >
FlexPower och valj 1amplig effektniva.

4. Tryck pa Celler X. Folj instruktionerna pa
displayen for att bekrafta ditt val.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Kontrollera att den valda effekten passar
till sékringarna i huset.

4.2 Héllens layout

.

Induktionskokzon
Kontrollpanel
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Flexibel induktionskokzon
Inbyggd flakt

4.3 Symboler pa kontrollpanelen
och displayen

Listan 6ver funktioner kan variera beroende
pa programversion.

For att navigera mellan skarmarna, tryck pa
symbolerna langst ned pa displayen eller
svep at vanster/hoger.

Symbol / indikator

Symbol / indikator

”l /” /I OptiHeat Control
Z_Rl Varmhallningslage
{:6;} Installningar
For att bekrafta valet eller installning-
OK en.
<> For att ga bakat/framéat en niva i Meny.

For att minimera/expandera instruktio-

Pa/Av S nerna pa displayen.

Meny P4 For att aktivera/inaktivera alternativet.
Zonvy X For att stanga pop-up-fonstret.
Funktioner for inbyggd flakt + siffra Ett fel har uppstatt.

Kokzonsvaljare

Timer

Las/Barnlas

4.4 Matlagningstermometer

= 2G| M| Kk|sa|lll|©

Pause

BO] -+« FlexBridge

Ritter Automatiska program sorterade efter
typ av mat

FUNKTIO- Automatiska program sorterade efter

tillagningsmetod

NE

Matlagningstermometer

= WiFi-indikator
du- Steka
faiy Smalta
Koka
Breeze Breeze-funktionen
Manuell / Manuellt/automatiskt lage for den in-
Auto byggda flakten
For att aktivera maximal véarmeinstall-
Boost

ning under en begransad tid.
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il 5=

Matpunkt
Markerad miniminiva

Rekommenderat nedsénkningsomrade
(for vatskor)

Krok for placering av Matlagningstermo-
meter pa kanten

Kontrollampa

ENE

B =2

Holje
Laddningsstation



5. FORE FORSTA ANVANDNING

5.1 Forsta anslutningen till elnatet

Nar du ansluter hallen till elnatet maste du
stalla in Sprak, Ljusstyrka, Ljudvolym och
Knappljud.

Du kan &ndra installningarna i = Install-
ningar > Installningar. Se "Daglig anvand-
ning”.

5.2 Val av filter

Innan den forsta anvandningen ska du se till
att stalla in ratt filtertyp baserat pa installa-
tionssatt.

Atercirkulationslige: kolffilter (i kombina-
tion med ett fettfilter)

Kolffiltren, som innehaller aktivt kolskum, ne-
utraliserar rok och matos. Du kan valja mel-
lan:

+ OdourClean STANDARD (vitt, engangs)
* OdourClean PLUS (svart, regenererbart)

Om du vill anvanda produkten i cirkulationsla-
ge kontaktar du en auktoriserad tekniker for
att justera installationen.

Utsugningslage: fettfilter

Fettfiltren samlar upp fett, olja och matrester
och hindrar dem fran att komma in i flaktsys-
temet.

For att anvanda produkten i utsugslage kon-
taktar du en auktoriserad tekniker for att ju-
stera installationen.

® Utsugningslage kan paverka lufttrycket i
rummet och kraver darfér korrekt ventilation
for att forhindra aterfléde av férbrannings-
gaser fran andra produkter. Se till att instal-
lationsmiljon foljer de medféljande saker-
hetsriktlinjerna.

5.3 Tradlos anslutning/
appanslutning

Hallen maste vara ansluten till det tradlosa
natverket for att kunna anvanda appen. WiFi
ar aktiverad som standard.

1. Vajj => Installningar > Anslutningar >
WiFi.

2. Tryck pa " 2 for att aktivera WiFi.

Tryck pa ANSLUT.

4. Ladda ner appen. Skanna QR-koden som
finns pa baksidan av bruksanvisningen

«

eller ladda ner appen direkt fran
appbutiken.

5. Oppna appen och registrera dig for att
skapa ett konto.

6. FOlj anvisningarna i appen for att slutfora
anslutningen.

Andralinaktivera niatverksanslutningen

Sa har kopplar du bort hallen fran ditt hem-
natverk:

Valj => Instéllningar > Anslutningar > WiFi:

+ For att koppla bort frén ditt tradlésa
natverk, tryck pa KOPPLA IFRAN.

+ Inaktivera WiFi genom att trycka pa

5.4 Hopparning och kalibrering av
Matlagningstermometer

Din hall &r inte parkopplad med Matlagnings-
termometer vid leverans. Para ihop den fore
forsta anvandningen eller nar du byter ut den
mot en ny.

For att sakerstalla korrekta temperaturer, ka-
librera alltid Matlagningstermometer efter
hopparning.

1. Vil => Installningar > Anslutningar >
Bluetooth.

2. Tryck pa D f5r att aktivera Bluetooth.

Hallen hittar automatiskt tillgéngliga tillbehor.
Om din Matlagningstermometer inte visas i
listan, se till att den ar laddad. Skaka eller
dubbelklicka sedan pa den tills ljuset borjar
blinka.

3. Valj Matlagningstermometer och folj
instruktionerna pa displayen.

4. Tryck pa START och flj instruktionerna
pa displayen.

Om du inte kalibrerar Matlagningstermometer

i det har steget kan du gora det senare. Ga till

instéllningarna fér Bluetooth igen och valj din

Matlagningstermometer for att fortsatta instal-

lationen.

Matlagningstermometer aterstallning/
borttagning

Du kan nar som helst aterstélla Matlagnings-
termometer eller koppla bort den fran hallen.
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1. Vajj => Installningar > Anslutningar >
Bluetooth.

Displayen visar ansluten Matlagningstermo-
meter.

2. Tryck pa Matlagningstermometer.

6. DAGLIG ANVANDNING

6.1 Anvanda hallen

Tryck och hall inne O for att aktivera eller in-
aktivera hallen.

Placera kokkarlet i mitten av kokzonen och
tryck pa relevant zonsymbol. Stéll in varmeni-
van eller valj en automatisk funktion.

Du kan aven andra varmeinstaliningen pa zo-
noversiktsskarmen. Tryck mitt pa den utdka-
de skarmvyn. For att &ndra varmenivan, tryck

pa— eIIer"‘ . For att 6ppna den utékade
skarmvyn, tryck pa effektnivan.

Eco Timer

For att spara energi stdngs kokzonen av strax
innan timern slutar.

6.2 Kokkarl

Kokkéarlets botten maste vara sa tjock och
plan som mdjligt. Rengor och torka dem in-
nan du stéller kokkarl pa hallen. Skjut inte el-
ler gnugga kokkarl mot kanter och hérn av
glaset for att undvika att sla loss flisor eller
skada ytan. Placera inte heta kokkarl pa kon-
trollpanelen for att undvika skador pa elektro-
niken.

Se till att kokkarlet ar induktionskompatibelt

(dvs. att en magnet fastnar pa botten). For

optimal uppvarmning anvand kokkarl med en

diameter nara kokzonens storlek. Kokkarl

med mindre diameter kan varmas upp lang-

sammare, medan ett med storre diameter kan

Overhettas och skada kontrollpanelen.

Kokkarlsmaterial

 ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stal, botten med flera lager (med korrekt
markning fran tillverkaren).

» fel: aluminium, koppar, massing, glas, ke-
ramik, porslin.

Buller under drift

Ljuden kan variera beroende pa materialet i
kokkarlet och den aktuella varmeinstallning-
en. Dessa ar normala och innebér inte att det
ar fel pa produkten.
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* For att kalibrera
Matlagningstermometer pa nytt trycker
du pa ATERSTALL.

* Ta bort Matlagningstermometer fran
héllen genom att trycka pa .

* knackande ljud: kokkarlet ar tillverkat av
olika material (en "sandwichkonstruktion”).

« visslande ljud: en hég varmeinstallning an-
vands och kokkarlen ar tillverkade av olika
material (en laminerad konstruktion).

* nynnande: en hdg varmeinstallning an-
vands.

« klickande: elektrisk omkoppling sker, kok-
karl upptacks.

» vasande, surrande: kylflakten gar.

« rytmiskt ljud: kokkarl detekterat.

6.3 Kokkarlsdetektering

Den har funktionen indikerar att det finns kok-
karl pa hallen och inaktiverar kokzonerna om
inget kokkarl detekteras inom 120 sek.

6.4 Automatisk avstiangning

Som en sakerhetsatgard stangs hallen av au-
tomatiskt under vissa forhallanden (t.ex. nar
alla kokzoner och den inbyggda flakten ar
avaktiverade, nar ingen varmeinstallning eller
flakthastighet &r vald efter aktivering eller nar
kokkarl kokar torrt).

6.5 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

Indikatorn signalerar att en kokzon fortfaran-
de ar varm. Sa lange indikatorn visas finns
det risk for brannskador fran restvarme. Indi-
katorn forsvinner nar kokzonen har svalnat.

6.6 Varmhallningslage

Den har funktionen bevarar maten varm med
instéllningen for lag temperatur.

Varmhallningslage finns for en kokzon med
restvarme dar det star ett kokkarl.

Tryck pa & for att aktivera. Du kan stalla in
en timer vid behov. Tryck pa ® for att inakti-
vera.

6.7 Effektreglering

Om hallen nar maximal effekt minskar pro-
dukten automatiskt effekten for kokzonerna.
Den har funktionen skyddar sakringarna i
hemmets elinstallation



Fargen pa kontrollerna visar de tillgangliga
varmeinstaliningarna: rétt (aktuell védrmein-
stallning), vitt (maximala tillgangliga varmein-
stallning), ljusgratt (ej tillganglig varmeinstall-
ning).

6.8 Boost

For att aktivera maximal varmeinstallning un-
der en begransad tid. Du kan anvanda den
for att koka upp vatten snabbare.

Valj kokzonen. Tryck pa Boost for att aktivera
funktionen. Nar tiden ar slut atergar kokzonen
till hogsta varmeinstallning. For att inaktivera
funktionen andrar du varmeinstallningen.

6.9 Timer

Anvéanda funktionen som ECO Timer, och
ange hur lange en kokzon ska vara igang.

Du kan stélla in funktionen for varje kokzon
separat. For att spara energi stangs kokzo-
nen av strax innan timern slutar.

Stall in en varmeinstallning i kokzonen och

tryck sedan pa O. Markera rutan Stop zone
och stall sedan in tiden. Tryck pa OK for att
bekrafta.

For att andra installningarna under tillagning-

en: tryck pa §>| med timervardet och tryck se-
dan pa REDIGERA.

Nar den installda tiden gar ut avaktiveras kok-
zonen. Stang av ljudet genom att trycka pa
OK.

For att inaktivera staller du in varmeinstall-
ningen pa 0.

Anvanda funktionen som Tidur.

Du kan anvanda den har funktionen nar kok-
zonen ar aktiverad.

Valj kokzonen och tryck sedan pa @ Avmar-
kera rutan Stop zone. Stéll in tiden och tryck
pa OK for att bekrafta.

For att inaktivera, Tryck pa Q med timervar-
det och tryck sedan pa X for att bekrafta.

6.10 || Pause

Funktionen staller in alla aktiva kokzoner pa
den lagsta varmeinstéllningen.

Nar flakten kors i manuellt lage minskas flak-
tens hastighet till 1. | automatiskt Iage andras
inte flaktens hastighet.

Funktionen stoppar inga aktiva timerfunktio-
ner.

For att aktivera trycker du pa —> |l Fératt
inaktivera trycker du pa ATERUPPTA.

6.11 @ Las/Barnlas

For att Iasa/lasa upp kontrollpanelen efter be-
hov.

For att lasa kontrollpanelen kortvarigt me-

dan du lagar mat: tryck p&d == > . For att
lasa upp, hall inne LAS UPP.

For att f6rhindr2avsiktlig anvandning av

héllen: tryck pa == > Instéllningar > Tillval >
Barnlas. Sla pa strombrytaren och tryck pa
bokstéverna E-U-O i alfabetisk ordning for att
aktivera funktionen.

For att avaktivera, stédng av strombrytaren.

6.12 800/ -** Flex Bridge

Funktionen justerar tillagningsomradet for att
rymma kokkarl av olika storlekar och former.
Den flexibla induktionszonen bestar av fyra
sektioner. Du kan kombinera dem till tva se-
parata omraden eller ett stort tillagningsomra-
de, med individuell vérmeinstallning for varje.

Placera kokkarlen pa matlagningszonerna.

Tryck pa —= > Flex Bridge eller genvagen **".

Valj det Iage som bést passar storleken pa

kokkarlen och stall sedan in varmeinstallning-

en.

Tillgangliga lagen:

+ Standard - tva separata
tillagningsomraden.

« Big Bridge — tre bakre sektioner
kombinerade till en.

* Max Bridge - alla fyra sektionerna
kombinerade till en.

——pm—n
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« Kokkarlets bottendiameter <160 mm —
placera det i mitten pa en sektion.

« Kokkarlets bottendiameter >160 mm —
placera det 6ver tva eller flera sektioner.

P
[Rpp—

6.13 ./ Matlagningstermometer

Du kan anvanda Matlagningstermometer for
att justera tillagningsparametrar till olika typer
av mat och underhalla dem under hela tillag-
ningen. Matlagningstermometer fungerar med
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automatiska program (Ratter och FUNKTIO-
NER) samt manuell tillagning.

Enligt normen EN 60335 ska Matlagningster-
mometer endast laddas med den laddnings-
station och natadapter som ingar i paketet.
En minuts laddning ger upp till 8 timmars drift.

Méatpunkten ar placerad halvvags mellan
spetsen och den markerade miniminivan. For
in Matlagningstermometer i maten, minst upp
till den markerade miniminivan. Placera Mat-
lagningstermometer pa kanten av kastrullen
eller pannan med hjalp av kroken. Endast
metalldelen av Matlagningstermometer kan
komma i kontakt med mat och vatska.

1. Valj funktion eller typ av mat pa menyn.

2. Tryck pa / i det dvre hogra hornet pa
displayen for att stalla in eller justera mal-
temperaturen eller tryck pa OK for stan-
dardinstallningar.

F&lj instruktionerna pa displayen.

4. Nar den installda tiden har gatt ut och/
eller installd temperatur har uppnatts hors
en signal och ett meddelande visas.
Stang fonstret genom att trycka pa OK.

Tips

» Sank ned Matlagningstermometer i vats-
kan 2-5 cm 6ver markeringen fér den mar-
kerade miniminivan for basta tillagningsre-
sultat.

» Satt in Matlagningstermometer i den tjock-
aste delen av maten.

» For koétt/fisk med en tjocklek pa 2-3 cm
ska spetsen pa Matlagningstermometer na
botten av kastrullen.

» Ta vid behov bort Matlagningstermometer
innan du vander pa maten. Satt sedan till-
baka den.

» Nar du anvander en plancha, se till att
handtaget pa Matlagningstermometer hal-
ler sig utanfor ytan.

» Vid manuell tillagning kan Matlagningster-
mometer anvandas for att mata matrattens
temperatur och meddela nar maltempera-
turen har uppnatts.

6.14 & FUNKTIONER: Steka

Steka med automatiskt kontrollerade varme-
nivaer, avsedda for olika typer av mat. Hallen
haller temperaturen under hela matlagningen
utan behov av manuell justering, vilket for-
hindrar att maten 6verhettas och branns.

1. Placera en tom kastrull pa en av
kokzonerna pa vanster sida. Du kan
kombinera de fyra sektionerna i

@
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tva kokzoner med olika storlekar eller i en
stor kokzon med Flex Bridge.

2. Valj FUNKTIONER > Steka.
3. Anslut Matlagningstermometer vid behov.

Tryck pa / for att justera temperaturen.
4. Valj en stekniva.
5. Stall in en timer vid behov.

Hall inte olja och mat i pannan férrén hallen

signalerar att pannan natt dnskad temperatur.

For att inaktivera trycker du pa 0.

Tips:

» Lag niva: omelett, stekta &gg, rastekt pota-
tis

* Medelniva: aggrora, fiskfilé, fiskpinnar,
skaldjur, hamburgare, kéttbullar, kotletter,
kycklingfilé, kalkonbrost, schnitzel, filé, biff
(medium/genomstekt), stekt korv, potatis-
bullar, grénsaker

* Hog niva: biff (rare), kottfars.

Anvand endast kalla kokredskap med tjock,

platt botten. For att kontrollera om pannan ar

lamplig, lagg den upp och ner. Placera en lin-

jal pa pannan och férsok placera ett mynt pa

1, 2 eller 5 Eurocent (eller vilket mynt som

helst med liknande tjocklek) mellan linjalen

och pannan. Pannan ar [damplig om du inte

kan fa plats med myntet mellan linjalen och

pannan.

6.15 =] FUNKTIONER: Koka

For att automatiskt justera temperaturen pa
vattnet sa att det inte kokar éver nar det val
nar kokpunkten.

Koka-funktionen kraver att Matlagningstermo-

meter fungerar.

1. Placera en kastrull fylld med vatten pa
kokzonen. Vatskan maste tacka den
markerade miniminivan pa
Matlagningstermometer helt.

2. Valj FUNKTIONER > Koka.

3. Anslut Matlagningstermometer.

4. Stall in en timer vid behov.

Hallen sanker automatiskt varmeinstalinings-
nivan nar kokpunkten har uppnatts. For att

stdnga av funktionen, trycker du pa @,
Rad och tips:

« Kalibrera Matlagningstermometer fére an-
vandning for att avgora den exakta kok-
punkten.

* Funktionen &r bast Iampad for vattenkok-
ning och tillagning av hela, oskalade pota-
tisar.



» For att undvika att det kokar 6ver ska kast-
rullen fyllas till hdgst 4 cm fran kanten.

* Anvand mellan 1 och 5 liter kallt eller rum-
stempererat vatten.

» Tillsatt lite salt endast nar kokpunkten
uppnas.

* Anvand inte funktionen med ett tomt kok-
karl.

* Funktionen fungerar inte med kokkarl med
SuperClean-belaggning.

6.16 &2 FUNKTIONER: Smaélta

Du kan anvanda den har funktionen for att
smalta t.ex. choklad eller smor.

1. Placera kokkarlet pa kokzonen.
2. Valj FUNKTIONER > Smaéilta.
3. Stall in en timer vid behov.

4. Tryck pa OK.

For att stdnga av funktionen, tryck pa @

6.17 Ratter

Laga mat med forinstallda program for speci-
fika mattyper. Programmens tillgénglighet be-
ror pa kokzonen.

1. Placera kokkarlet pa kokzonen. Du kan
kombinera de fyra sektionerna i tva
kokzoner med olika storlekar eller i en
stor kokzon med Flex Bridge.

2. Vaélj Ratter.
3. Valj typ av mat.
4. Anslut Matlagningstermometer vid behov.

Tryck pa S for att justera temperaturen.
5. Stall in en timer vid behov.
6. Folj instruktionerna pa displayen.

Beroende pa mattyp och valt program kan du
stélla in och andra parametrar, t.ex. gradd-
ningsgrad eller varmeniva.

Rad och tips:

» De mest frekvent tillagade ratterna laggs
automatiskt till i Oftast tillagad.
* Du kan lagga till program manuellt till Fa-

voriter O.
» Du kan dolja program genom att trycka pa

W. For att aterstalla programmen, ga till
Installningar > Installningar > Ratter.

6.18 Funktioner for inbyggd flakt

Manuellt lage

Den inbyggda flékten kan anvandas nar hal-
len ar pa eller av.

Tryck pa ¥ stallin flakthastighetsnivan. For
att inaktivera trycker du pa 0.

Automatiskt lage

Den inbyggda flakten justerar flakthastigheten
baserat pa kokzonens temperatur.

1. Tryck pa .
2. Om funktionen inte slas pa som standard,
tryck pa Auto for att aktivera den.

3. Placera kokkarl pa en kokzon och vélj en
varmeinstallning.

Nar du stanger av kokzonen eller hallen me-
dan det automatiska laget ar aktiverat kom-
mer den inbyggda flakten att fortsatta att ko-
ras under en tid beroende pa den installda
flakthastigheten. For att avaktivera laget
trycker du pa K >®,

Om du vill &ndra flaktens standardhastighe-
ten valier du & > &5 > Autoflakt.

Timer for den inbyggda flakten

Anvand funktionen for att ange hur lange den
inbyggda flakten ska koras. Det gar inte att
stalla in timern nar den inbyggda flakten ar
avstangd.

1. Tryck pa F>O.
2. Stall in 6nskad tid.fér timern.
3. Tryck pa OK for att starta timern.

Om det automatiska laget stdnger av den in-
byggda flakten innan den installda tiden tar
slut aterstalls timern. Om timern stanger av
den inbyggda flakten innan det automatiska
laget gor det, stangs aven det automatiska l1a-
get av.

Boost

Funktionen aktiverar flakten sa att den kors
pa maximal hastighet.

Tryck pa ¥ > Boost. For att inaktivera tryck-
er du pa 0.

Funktionen kan vara igang utan avbrott i upp
till 8 minuter. Sedan andras flaktens hastighet
till 3.

Breeze

Flakten fungerar pa en extra lag hastighet
med minimal ljudniva for att ta bort eventuell
kvarvarande lukt.

1. Stang av hallen.
2. Tryck pa ¥ > Breeze.
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Tryck pa OK for att starta funktionen.

Tryck pa s > QD for att stalla in en timer.

5. Stall in 6nskad tid.fér timern. Timern ar
installd pa 60 min som standard.

Den inbyggda flakten avaktiveras automatiskt
nar timern stannar.

Sjalvtorkande

Flakten fortsatter att ga pa lagsta hastighet i
20 minuter efter att du stanger av hallen, se-
dan inaktiveras den automatiskt. Funktionen
tar bort eventuellt matos som blivit kvar efter
tillagningen.

Nar funktionen &r igang visas ¥ pa zonens

Oversiktsskarm. Aterstaende drifttid visas pa

flaktens timerdisplay. Det gar inte att justera
den installda tiden.

For att stoppa funktionen trycker du pa ¥ >

For att inaktivera funktionen helt trycker du pa

¥ >G> Sjalvtorkande. Tryck pa reglaget
for att avaktivera.

@ Vi rekommenderar att inte inaktivera
funktionen och lata den koéras utan avbrott
under hela cykeln.

6.19 Sprak

For att andra sprak: tryck pa = Installning-
ar > Installningar > Sprak och valj sprak i lis-
tan.

Om du véljer fel sprak trycker du pa — > 5.
En lista visas. Valj det férsta alternativet
hogst upp till vénster och sedan det forsta al-
ternativet hogst upp till vanster (alternativt det
andra alternativet hogst upp till hoger, be-
roende pa programversion). Bladdra ner for
att valja sprak. Nar pop-up-fonstret visas val-
jer du alternativet till hoger.

6.20 Knappljud / Ljudvolym
Du kan stalla in l[judtyp och volym for hallen.

Tryck pa —= > Installningar > Instéllningar >
Knappljud / Ljudvolym och valj alternativ.

6.21 Ljusstyrka
For att stalla in displayens ljusstyrka.

Tryck pa E > |nstéllningar > Installningar >
Ljusstyrka och valj niva.

6.22 [Z] Energibesparande tips

* Anvand endast den méngd som behdvs
vid uppvarmning av vatten.

* Anvand om mgjligt lock pa kokkarlet.

* Anvand restvarme for att halla mat varm
eller for att smalta mat.

+ Stallin flakten pa en lag hastighetsniva
nar du borjar laga mat. Nar tillagningen ar
klar ska flakten vara igang i nagra minuter.

« Oka endast flakthastigheten for att bli av
med stora mangder anga eller os.

* Rengor filtret regelbundet och byt ut det
vid behov for att bibehalla dess effektivitet.

Mer information finns i "Energieffektivitet”.

7. UNDERHALL OCH RENGORING

7.1 Rengoring av héllens

* Rengdr héllen efter varje
anvandningstillfalle.

» Anvand alltid kokkarl med ren botten.

« Latinte kokkarl koka torrt eller na for hoga
temperaturer.

* Anvand inte kokkarl tillverkade av material
som inte &r kompatibla med induktion.
Sadana material kan repa eller flacka
hallens yta.

* Repor eller moérka flackar pa glasytan
paverkar inte hallens funktion.

* Anvand inte knivar eller andra vassa
metallféremal vid rengéring av glasytan.

* Anvand en rekommenderad skrapa endast
som ett extra verktyg efter normal
rengoring.
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« Vanta tills hallen har svalnat. Rengor ytan
med en fuktig trasa och ett icke-slipande
rengdringsmedel. Efter rengoring torkar du
ytan med en mjuk trasa.

* Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, salt, socker och sockrad mat.
Anvand en skrapa och var forsiktig sa att
du undviker bréannskador.

* Ta bort nar hallen &r tillrackligt
nedkyld: kalkringar, vattenringar,
fettflackar, blank metallisk missféargning.
Rengdr ytan enligt beskrivningen ovan.
For att ta bort glansande metallisk
missfargning anvander du en mjuk trasa
och en &ttikslosning.



7.2 Rengoring av den inbyggda
flakten

Galler

Gallret ar tillverkat av aluminium. Diska av det
for hand eller i diskmaskin och torka av det
med en mjuk trasa.

Droppbricka
Droppbrickan som sitter under den inbyggda
flakten samlar upp kondens som skapas un-
der tillagningen. Kom ihag att tomma brickan
regelbundet.

1. Tatag i droppbrickans undersida med
bada handerna och skjut den framat.
Flytta den sedan forsiktigt nedat for att
undvika att spilla vatten.

2. Diska brickan for hand (med varmt vatten,
diskmedel och en mjuk trasa/svamp) eller
i diskmaskin (standardprogram).

Om vatten eller andra vatskor spills inuti flakt-
systemet: stdng av den inbyggda flakten och
rengor omradet forsiktigt med varmt vatten,
en fuktig trasa eller svamp och ett milt rengor-
ingsmedel.

7.3 Rengoring av filtren

Filtreringsenheten bestar av féljande element:
fettfilter i kombination med fettfilterholjet A
och de avtagbara kolfiltren B.

(D Produkten maste alltid anvandas med

alla filter som ar avsedda for det valda in-
stallationslaget. Se "Filterval”.

B A B

Hallen har en inbyggd raknare med en aviser-
ing som paminner dig om att rengdra respek-
tive filter med jamna mellanrum. Aviseringen
blockerar inte anvandningen av héllen. Med-

delandet visas endast nar flakten ar avstangd
och forblir synligt tills du aterstaller raknaren
eller byter filtret.

Fettfilter

« Efter 40 timmars anvandning visas ett
meddelandefénster och en statisk indika-
tor for att signalera att det ar dags att ren-
gora fettfiltren.

OdourClean STANDARD-kolfilter

« Efter 180 timmars anvandning visas ett
meddelandefénster och en blinkande indi-
kator for att signalera att det ar dags att
byta filtren.

« Inspektera filtren regelbundet for att se hur
mycket fett som har samlats. Byt ut dem
nar den blinkande indikatorn visas (unge-
far en gang om aret, beroende pa hur ofta
de anvands) eller tidigare, om sa behdvs.

OdourClean PLUS-kolfilter

» Efter 140 timmars anvandning visas ett
meddelandefénster och en blinkande indi-
kator for att signalera att det &r dags att
byta filtren.

* Rengdr filtren endast nér det ansamlade
fettet ar synligt.

* Regenerera filtren endast nar den blinkan-
de indikatorn visas. Det maximala antalet
regenereringscykler ar 8. Byt sedan ut filt-
ren.

Demontering/atermontering av filtren

1. Ta bort gallret och ta ut filterhuset.

2. Ta utfiltren genom att ta tag i handtagen.

3. Satt ihop filterenheten igen efter
rengdring. Sétt in kolfiltren i den inbyggda
flakten med handtagen vanda inat. Satt
tillbaka fettfilterhdljet och satt tillbaka
gallret.
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Rengoring av fettfiltren

1. Rengor filtren sa snart det ansamlade
fettet syns. Tvétta fettfilterhdljet med
fettfiltren noga i varmt vatten med ett milt
rengdringsmedel. Skolj sedan med varmt
vatten. Du kan anvanda en mjuk svamp,
en mjuk trasa eller en icke-slipande
rengdringsborste for att ta bort matrester.
Du kan diska dem i diskmaskinen pa ett
standardprogram tillsammans med annan
disk. Viss latt missfargning av natet kan
férekomma naturligt, vilket inte paverkar
filtrets prestanda.

2. Lat filtren torka en stund i
rumstemperatur.

Satt tillbaka filtren.

4. valj & > > Filter. Valj filter och tryck
pa ATERSTALL for att starta om
raknaren.

Rengoring av OdourClean PLUS-kolfiltren

1. Tvétta filtren forsiktigt i varmt vatten utan
rengdringsmedel. Du kan anvanda en
mjuk svamp, en mjuk trasa eller en icke-
slipande rengdringsborste for att ta bort
matrester. Du kan ocksa tvatta filtret i en
diskmaskin i 65-70 °C (med ett program
som varar langre dn 90 min), utan
diskmedel och utan annan disk i samma
diskcykel.

2. Lat filtren torka i minst 24 t vid
rumstemperatur.

8. FELSOKNING

® Om du inte kan hitta en I16sning pa pro-
blemet nedan, kontaktar du ett auktoriserat
servicecenter.

Det gar inte att aktivera eller anvanda hal-
len.

« Kontrollera att hallen ar korrekt ansluten
till stromférsorjningen.

» Kontrollera att sakringen ar orsaken till fe-
let. Om sakringen gar sénder upprepade
ganger eller om du hor ett konstant pipan-
de ljud, kontaktar du en kvalificerad elekt-
riker for att inspektera installationen.

+ Se till att kontrollpanelen ar ren och inte
blockerad av kokkarl/fraimmande féremal.

Hallen stanger av sig sjélv efter en tid.
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3. Satt ihop filtreringsenheten igen och satt
tillbaka den.

Regenerering av OdourClean PLUS-
kolfiltren

1. Rengor forst filtren enligt beskrivningen
ovan.

2. Lagg filtren i ugnen installd pa 100 °C i
120 min. Placera dem pa det mittersta
gallret. Anvand en ugnsfunktion utan
flakt.

3. Satt ihop filtreringsenheten igen och satt
tillbaka den.

4. valj 8 >} > Filter. Valj filter och tryck
pa ATERSTALL for att starta om
raknaren.

7.4 Rengora
Matlagningstermometer

* Rengor Matlagningstermometer fore den
férsta anvandningen.

« Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
* Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringsdynor, [6sningsmedel eller

metallféremal.

+ Diska inte Matlagningstermometer i
diskmaskin.

+ Plasthandtaget kan missfargas, vilket inte
paverkar funktionen for
Matlagningstermometer.

» Detta ar inte ett fel. | vissa situationer
stanger héllen av sig automatiskt av sa-
kerhetsskal. Se "Automatisk avstangning".

Den maximala varmeinstéllningen for en
av kokzonerna ar inte tillgéanglig eller den
vaxlar mellan tva nivaer.

» Detta arinte ett fel. Se "Effektreglering".

* Minska varmeinstalliningen fér de andra
kokzonerna som ar anslutna till samma
fas.

Flaktmotorn gar inte/avaktiveras av sig

sjalv.

« Stang av hallen och koppla ur den fran
natstrommen. Lat produkten svalna, och
koppla sedan in den igen.

+ Se till att rummet ar tillrackligt ventilerat.
Du kan behdva installera fonsterbrytaren.
Kontakta ett auktoriserat servicecenter.



Den flexibla induktionskokzonen varmer
inte upp kokkarlet tillrackligt.

» Placera kokkarlen i ratt position i enlighet
med det aktiverade laget.

» Anvand kokkarl med en bottendiameter
som ar 1amplig for det aktiverade 1aget. Se
"Flex Bridge".

Koka/Steka fungerar inte.

* Anvand kalla kokkarl pa en kokzon utan
nagon restvarme.

+ Stall hallens effektlage pa ett hdgre varde.
Kontrollera att den valda effekten passar
till sékringarna i huset. Se "FlexPower".

Matlagningstermometer svarar inte eller
hittas inte.

+ Se till att Bluetooth &r pa.

» Ladda Matlagningstermometer om den
réda lampan blinkar. Ta bort andra pro-
dukter som kan stéra anslutningen.

Displayen visar att vattnets temperatur ar

hogre an 100 °C.

+ Kalibrera Matlagningstermometer igen. Se
"Fore forsta anvandning”.

Du kan inte aktivera ett automatiskt pro-

gram/en automatisk funktion.

+ Se till att det inte finns nagon kvarvarande
varme pa kokzonen.

* Forvarm inte kokkarl.

9. TEKNISKA DATA

9.1 Produktdekal
Modell Y85CC490I

Typ 67 D4A 05 FA
Induktion

Serienummer ...........c.cceeeee
ELECTROLUX

9.2 Data for kokzoner

Du andrade spraket av misstag.

« Se "Daglig anvandning” > "Sprak".
E - U - O visas.

» Detta ar inte ett fel. Barnlas ar pa.

En gul punktindikator visas i displayens
huvudvy.

» Rengor/byt filtret. Se "Underhall och ren-
goring”.

£ och en siffra visas.

« Stang av hallen, vanta nagra minuter och
sla pa den igen. Kontakta det auktorisera-
de servicecentret om problemet kvarstar.

Kontrollpanelen blinkar.

* Anvand kokkarl med bottendiameter som
liknar storleken pa kokzonen.

« Se till att kokkarlet ar induktionskompati-
belt.

Koka-funktionen startar inte eller fungerar
felaktigt.

» Se till att kokkarlet uppfyller funktionens
krav. Se "Daglig anvandning” > "Koka".

« Se till att Matlagningstermometer ar lad-
dad och kalibrerad.

% blinkar.

« Aterstall WiFi-anslutningen. Se "Fére for-
sta anvandning”.

PNC 949 599 497 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Tillverkad i. Tyskland

7.35 kW

cex

Kokzonernas effekt kan skilja sig nagot fran uppgifterna nedan, beroende pa kokkarlets materi-

al och matt.
Nominell effekt . " .
Kokzon (max varmeinstéll- Boost [W] Egﬁ?& r[t::i)g]mal m:l;arlsdlameter
ning) [W]
Hoéger fram 1400 2500 4 125 - 145
Hoger bak 1800 2800 10 145 - 180
Flexibel induktions- 53, 3200 10 minst 105

kokzon
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10. ENERGIEFFEKTIVITET

10.1 Produktinformation enligt (EU) nr 66/2014

Modellidentifiering Y85CC490I
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 2
Antal kokomraden 1
Uppvéarmningsmetod Induktion
) . Hoéger fram 14.5cm
Diameter pa runda kokzoner (&) Hoger bak 18.0 cm
. N « L 45.8 cm
Kokomradets langd (L) och bredd (B) Vanster B 214 cm
e ’ . ) Hoger fram 181.7 Whikg
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cooking) Hoger bak 174.5 Whikg
Kokomradets energiforbrukning (EC electric cooking) Vanster 191.1 Wh/kg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 185.9 Wh/kg

Produkten har testats enligt: EN IEC 60350-2.
10.2 Informationskrav enligt (EU) nr 2023/826

Stromforbrukning i franlage 0,5W

Effektforbrukning i natverkstandbylage 20w

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga stroms-

x 2 min
parlaget

Produkten har testats enligt: EN 50564, EN IEC 63474.
Se kapitlet "Fore forsta anvandning” for vagledning om hur du aktiverar och avaktiverar den
tradlésa natverksanslutningen.

10.3 Produktinformationsblad och produktinformation enligt (EU) nr
65/2014 och (EU) nr 66/2014

Produktinformationsblad enligt (EU) nr 65/2014

Leverantérens namn eller varuméarke ELECTROLUX
Modellbeteckning Y85CC490I

/:\rlig energiférbrukning - AECflakt 32.7 kWh/a
Energieffektivitetsklass A+

Flodesdynamisk effektivitet - FDEflakt 32.0

Flédesdynamisk effektivitetsklass A

Belysningseffektivitet - LEflakt - lux/W

Belysningseffektivitetsklass -
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Fettfiltreringseffektivitet - GFEflakt

85.1

%

Fettfiltreringseffektivitetsklass B

Minsta luftfléde under normal bruk 270.0 m?h
Maximalt luftfldde under normalt bruk 550.0 m?h

Luftfléde vid intensiv- eller boostinstallning 650.0 m®h

A-viktad ljudeffekt pa minimihastighet 50 db(A) re 1 pW
A-viktad ljudeffekt pa maximihastighet 66 db(A) re 1 pW
A-viktad ljudeffekt vid intensiv- eller boostinstallining 69 db(A) re 1 pW
Uppmatt effektforbrukning i franlage - Po 0.49 w

Uppmatt effektforbrukning i standbylage - Ps - W
Tillaggsuppgifter enligt (EU) nr 66/2014

Tidsokningsfaktor - f 0.8

Energieffektivitetsindex - EEIflakt 42.6

Uppmatt luftflédesvarde vid basta effektivitetspunkt - QBEP 286.7 m®h

Uppmatt lufttryck vid basta effektivitetspunkt - PBEP 449 Pa

Maximalt luftfléde - Qmax 650.0 m®h

Uppmatt elektrisk ineffekt vid basta effektivitetspunkt - WBEP 111.9 W

Markeffekt for belysningssystemet - WL - w
Genomsnittlig belysning 6ver kokytan - Emedel - lux

Produkten har testats enligt: EN IEC 61591, EN IEC 60704-1, EN IEC 60704-2-13, EN 50564.

11. MILJOSKYDD

o ~ .
Atervinn material med symbolen TO. Atervinn
férpackningen i ratt atervinningsbehallare. Bi-

dra till att skydda var miljé och var halsa ge-
nom att atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska apparater. Slang inte produkter

som ar markta med symbolen E med hus-
hallsavfallet. Ldmna in produkten pa narmas-
te atervinningsstation eller kontakta kommu-

nen.
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