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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on
rakendatud pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja
stiilne, loodud teile moéeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused
on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosiure, tdrkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks
alljargnevad andmed: mudel, osanumber (PNC), seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
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on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning fiilisilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on 6petatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.

- Lapsed vanuses 3 kuni 8 aastat ning raske voi
keerulise puudega isikud tuleks hoida eemal, kui neil
ei saa pidevalt silma peal hoida.

- Alla 3-aastased lapsed tuleks seadmest eemal hoida,
kKui taiskasvanu nende tegevust ei jalgi.

- Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad ahju osad
minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see
sisse lulitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapset seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kltteelemente ei puutuks.

. HOIATUS! Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma 0li,
arge jatke toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua
tulekahju.

- Arge KUNAGI uritage kustutada tuld veega, vaid
lUlitage seade valja ja katke leek naiteks kaane voi
tulekustutustekiga.
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. ETTEVAATUST! Seadet ei tohi kasutada valise

lUlitusseadme kaudu (nt taimer) ega Ghendada
vooluvorku, mis regulaarselt sisse ja valja lulitub.

- ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silm peal hoida.

Luhiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda.

. HOIATUS! Tuleoht! Arge hoidke pliidiplaatidel mingeid

esemeid.

- Metallesemeid, nagu nuge, kahvleid, lusikaid ega

potikaasi, ei tohiks pliidipinnale panna, sest need
voivad kuumeneda.

- Arge kasutage seadet enne, kui see on

k60gimoodblisse sisse ehitatud.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Parast kasutamist lulitage nupu abil pliidielement valja;

arge jaage lootma Uksnes ndudetektorile.

- Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on mdranenud,

lUlitage seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul,
kui seade on vooluvorku Uhendatud harukarbi abil,
lUlitage seade elektrivorgust valja pealdliti kaudu.
Molemal juhul votke Ghendust teeninduskeskusega.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see ohutuse moéttes

valja vahetada tootja, volitatud hooldekeskuse voi
lihtsalt kvalifitseeritud isiku poolt.

- HOIATUS! Kasutage ainult selliseid pliidi

kaitsevoresid, mis on seadme tootja poolt valmistatud
vOi tootja poolt heaks kiidetud ja kasutusjuhendis
loetletud, voi seadmega kaasasolevaid pliidi
kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore kasutamine voib
kaasa tuua dnnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine HOIATUS!

HOIATUS! Seadme vigastamise voi

Seadet tohib paigaldada kahjustamise oht!

ainult kvalifitseeritud tehnik. + Eemaldage kdik pakkematerjalid.
» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.



Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Kuna seade on raske, olge selle

liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
téodkindaid ja kinnisi jalandusid.

Kaitske |6ikepindu niiskuskahjustuste

eest sobiva tihendi abil.

Kaitske seadme pdhja auru ja

niiskuse eest.

Arge paigutage seadet ukse korvale
ega akna alla. Vastasel korral voivad
tulised anumad ukse voi akna
avamisel seadme pealt maha
kukkuda.

Koigi seadmete pdhjas on

jahutusventilaator.

Kui seade paigaldatakse sahtli

kohale:

— Arge hoidke seal vaikseid
esemeid voi pabereid, mida
Ohupuhasti voib sisse imeda, sest
see voib kahjustada
jahutusventilaatorit voi
jahutussusteemi.

— Jalgige, et seadme pdhja ja
sahtlis olevate asjade vahele
jadks vahemalt 2 cm vaba ruumi.

Eemaldage koik seadme alla kappi

paigaldatud eralduspaneelid.

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.

Enne mis tahes toimingute Iabiviimist
veenduge, et seade on vooluvorgust
eemaldatud.

Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Veenduge, et seade on odigesti
paigaldatud. Lahtiste voi valede
toitejuhtmete voi -pistikute
kasutamisel vdib kontakt minna
tuliseks.

Kasutage oiget elektrijuhet.

Valtige elektrijuhtmete sassiminekut.
Veenduge, et paigaldatud on
koormuskaitse.

Paigaldage juhtmetele kaabliklambrid.
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* Veenduge, et toitejuhe voi -pistik ei
puutuks vastu kuuma seadet voi
toidundusid, kui te seadme
|ahedalasuvasse pistikupesasse
Uhendate.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks
toitepistikut ega -juhet. Vigastatud
toitejuhtme vahetamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» |soleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma tOdriistadeta.

» Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

» Seadet vooluvorgust eemaldades
arge tdmmake toitekaablist. Votke
alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, pdletuse voi
elektriléogioht!

* Enne esimest kasutamist eemaldage
kogu pakend, sildid ja kaitsekile (kui
see on olemas).

» See seade on ette nghtud ainult
koduseks kasutamiseks.

* Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

+ Arge jatke to6tavat seadet
jarelvalveta.

» Lulitage keeduvali parast kasutamist
alati asendisse "véljas".

» Arge usaldage Uksnes ndudetektorit.
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Arge pange s6dgiriistu v&i potikaasi
keeduvaljadele. Need voivad minna
kuumaks.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Arge kasutage seadet td6pinna ega
hoiukohana.

Kui seadme pinda peaks tekkima
mora, tuleb seade kohe vooluvorgust
eemaldada. Elektrildogioht!
Inimesed, kellel on
stidamestimulaator, peaksid
tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.
Kui panete toiduained kuuma olisse,
voib see hakata pritsima.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamisel oli voi rasvu,
hoidke need eemal lahtisest leegist
vOi kuumadest esemetest.

Vaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad iseeneslikult suttida.
Kasutatud 0li, milles voib leiduda
toidujaake, voib suttida madalamal
temperatuuril kui kasutamata 6li.
Arge pange suttivaid voi suttiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle lahedusse voi
peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Arge pange tuliseid ndusid
juhtpaneelile.

Arge pange pange kuuma noukaant
pliidi klaaspinnale.

Arge laske keedundudel kuivaks
keeda.

Olge ettevaatlik ega laske néudel ega
muudel esemetel seadmele kukkuda.
Pliidi pind vGib puruneda.

Arge lulitage keeduvalju sisse tihjade
ndudega voi iima ndudeta.

Arge asetage seadmele
alumiiniumfooliumit.

Malmist, alumiiniumist voi katkise
pbhjaga ndud vodivad klaas- voi
klaaskeraamilist pinda kriimustada.

Kui teil on vaja nousid pliidil liigutada,
tostke need alati Gles.

See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

2.4 Toidutermomeeter

Kasutage Toidutermomeeter vastavalt
otstarbele. Arge kasutage seda millegi
avamiseks ega tostmiseks.

Kasutage korraga ainult thte, pliidi
jaoks soovitatud Toidutermomeeter.
Arge kasutage tarvikut, kui see on
rikkis voi katki.

Arge kasutage Toidutermomeeter
ahjus voi mikrolaineahjus.
Toidutermomeeter suudab lugeda
temperatuure kuni 120 °C.
Veenduge, et Toidutermomeeter
oleks toidu voi vedeliku sees alati
vahemalt kuni minimaalse tahistuseni.
Puhastage Toidutermomeeter enne
esimest kasutamist. Kasutage ainult
neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid,
abrasiivseid kidrimissvamme,
lahusteid ega metallist esemeid. Arge
peske Toidutermomeeter
noudepesumasinas.
Silikoonkaepideme varv voib
tuhmuda, kuid see ei mojuta
Toidutermomeeter t66d.

Kasutage Toidutermomeeter
hoiustamiseks originaalpakendit.
Toidutermomeeter asendamisel
hoiustage vana tarvikut vahemalt 3 m
kaugusel. Vana Toidutermomeeter
vbib mdjutada uue tarviku t66d.

2.5 Puhastus ja hooldus

Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.
Lulitage seade vélja ja laske sel enne
puhastamist maha jahtuda.

Enne hooldustdid eemaldage seade
elektrivorgust.

Arge kasutage seadme
puhastamiseks vee- voi aurupihustit.
Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
ktdrimisSvamme, lahusteid ega
metallist esemeid.



2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud

teeninduskeskusega. Kasutage ainult

originaalvaruosi.

* Teave selles seadmes olevate
lampide ja eraldi mildavate
varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste
majapidamisseadmete
aarmuslikumaid tingimusi, naiteks

temperatuuri, vibratsiooni, niiskust voi

on modeldud edastama infot seadme
toooleku kohta. Need pole méeldud

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
alltoodud andmed, mis on ara toodud
andmesildil. Andmesilt asub seadme

korpuse pohjal.

Seerianumber ............

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti vdib kasutada alles
parast seda, kui see on paigutatud
sobivasse standardile vastavasse
sisseehitatud mooblisse ja tddpinda.

3.3 Uhenduskaabel

» Selle seadme juurde kuulub ka
Uhenduskaabel.

« Kui toitejuhe on viga saanud, tuleb
see asendada juhtme thubiga:
HO5V2V2-F, mis talub 90 °C vdi
kérgemat temperatuuri. P66rduge
|1&8himasse teeninduskeskusse.

EESTI

kasutamiseks muudes rakendustes
ega sobi ruumide valgustamiseks.

2.7 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Léambumis- vdi vigastusoht!

» Seadme 0Gige kdrvaldamise kohta
saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

* Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|&bi ja visake ara.

3.4 Paigaldamine
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Pliidipinna skeem

Induktsiooniala koos Juhendatud
kiipsetamine

I

B—|_ P —

[ )

Induktsiooniala koos Juhendatud
kiipsetamine ja Prae pannil

Juhtpaneel
Induktsioonkeeduala
Antenniga ala

ETTEVAATUST!

L

Arge pange midagi

4.2 Juhtpaneeli skeem

sellele plidialale.

0 HR H Hb

‘ I i leo

| ]
(D [:_ o
il e ]

0

Saadaolevate seadete ndgemiseks

puudutage sobivat simbolit.
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Siimbol

Markus

H

SISSE/VALJA

Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamiseks.

M)

Menuu

Menll avamiseks ja sulgemiseks.

()

Toidutermomee-
ter

Menit Toidutermomeeter avamiseks.

G N{ I ©

Ala valik Valitud ala liugriba avamiseks.

= Ala indikaator Naitab, millise ala liugriba on aktiivne.

6 | Q - Taimerifunktsioonide valimiseks.

- Liugur Soojusastme reguleerimiseks.

8 | P PowerBoost Funktsiooni sisselulitamiseks.

9] & Lukk Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

— - Funktsiooni Hob?Hood infrapuna signaali kom-

munikaatori aken. Arge seda kinni katke.

Peata Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks.

0-9 - Naitavad praegust soojusastet.

[= Bridge Funktsiooni sisse- ja valjalulitamiseks.

fy/ ‘s Signaaliindikaa- Taielik Ghendus / signaal puudub. Naitab Toidu-
torid termomeeter ja antenni vahelise Uhendussig-

naali tugevust.

4.3 Toidutermomeeter

LIS

M&otmispunkt
Minimaalne tahistus

Soovitatav sissekastmisvahemik
(vedelikele)

Kalibreerimiskood

Klamber Toidutermomeeter
asetamiseks servale

Kaepide koos sisemise antenniga

B0 ENE

Toidutermomeeter on juhtmeta, iima
patareideta to6tav temperatuurimoodik,
mille leiate pliidi pakendist. Tarviku
kaepideme sees asub antenn. Teine
antenn asub pliidipinna all, kahe
tagumise keeduvalja vahelisel alal.
Tagamaks Toidutermomeeter ja pliidi
vahelist 6iget Uhendust, arge pliidi sellele
alale midagi asetage.

Mo&o6tmispunkt asub tarviku tipu ja
minimaalse tahistuskoha vahelises
kohas. Pange Toidutermomeeter toidu
sisse vahemalt kuni minimaalse
tahistuseni. Vedelike puhul parima
tulemuse saamiseks kastke
Toidutermomeeter vedelikku kuni 2-5 cm
tasemeni Ulalpool minimaalset
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tahistuskohta. Pange Toidutermomeeter
klambri abil poti voi panni aare kiilge
antenni lahedusse kella 1 - 3 alale (pliidi
vasakpoolse osa puhul) voi kella 9 - 11
alale (pliidi parempoolse osa puhul).

Jargmised indikaatorid naitavad ekraanil
pliidi ja Toidutermomeeter vahelise

Uhenduse tugevust: f/ 2,7 Kui pliit

ei suuda tihendust luua, siittib .
Uhenduse loomiseks voi tugevdamiseks
proovige ndu serval Toidutermomeeter
liigutada. Pliit varskendab Ghenduse
olekut iga 3 sekundi jarel.

Lisateavet leiate jaotisest
"Toidutermomeeter vihjed ja
napunaited".

4.4 Pliidi pohifunktsioonid

Teie uus SensePro® pliit annab teile
asjatundlikku ndu kogu
toiduvalmistamise ajal. Lugege alltoodud
infot ja avastage selle parimad
omadused.

Soltuvalt valmistatavast toidust voite
kasutada Juhendatud kipsetamine koos
voi ilma Toidutermomeeter. Paljude
toitude jaoks on saadaval mitmeid
erinevaid funktsioone.

Toidutermomeeter/ — saab kasutada
kahel viisil. See moéddab temperatuuri
funktsioonidega nagu Termomeeter ja
Prae pannil ning aitab teil eri
toidutlilipide valmistamisel sailitada diget
temperatuuri Sous-vide voi kasutada
funktsioone PoSeeri, Kuumuta voi
Soojenda.

Juhendatud kiipsetamine — holbustab
toiduvalmistamist, pakkudes retsepte
paljude toitude jaoks, kindlaid
kipsetusparameetreid ja
sammsammulisi juhiseid. Voite seda
kasutada koos Toidutermomeeter,
naiteks steigi valmistamisel, voi ilma,

naiteks pannkookide valmistamisel.
Saadaolevad valikud olenevad
valmistatava toidu tliibist. Selles reziimis
voite kasutada funktsioone Sous-vide,
Prae pannil, Kuumuta, Soojenda ja ka
palju muid. Hipikaknad ja helid
informeerivad teid maaratud
temperatuuri saavutamisest. Valikusse
Juhendatud kiipsetamine paasete
Menld kaudu.

Sous-vide [/l — meetod
vaakumpakendatud toidu kiipsetamiseks
madalal temperatuuril pikema
valmimisajaga, aidates sailitada vitamiine
ja maitseid. Teie pliit pakub teile selgeid
seadeid ja juhiseid, mida jargida. Kui
funktsioon on Juhendatud kiipsetamine
kaudu aktiveeritud, maaratakse
temperatuurid vastavalt toidu ttibile.
Temperatuure saate ka ise valida, kui
kaivitate funktsiooni Sous-vide kaudu
valikus Menu.

Prae pannil oo praadimismeetod
automaatselt juhitud kuumustasemetega,
mis on moeldud eri tilpi toitudele. See
aitab valtida toidu voi 6li Glekuumutamist.
Saate selle aktiveerida, valides
Juhendatud kiipsetamine valikust
Menud.

Termomeeter — selle funktsiooniga
mdoddab Toidutermomeeter valmimise
ajal temperatuuri. Seda ei saa kasutada,
kui to6tab funktsioon Juhendatud
kiipsetamine.

Pliidi muud kasulikud funktsioonid:

Sulatamine @ - see funktsioon sobib
hasti Sokolaadi voi voi sulatamiseks.

PowerBoost P — see funktsioon ajab
kiiresti keema suure koguse vett.

Peata Il - see funktsioon alandab koigi
keeduvaljade kuumuse 1. tasemele,
vbimaldades toitu pikemalt soojana
hoida.

Bridge (3 - selle funktsiooniga saate
vasakpoolsed keeduvéljad hendada ja
kasutada suuremat néud. Saab kasutada
koos Prae pannil.

Hob?Hood - see funktsioon véimaldab
Uhendada pliidi ja 6hupuhasti ning
reguleerida vastavalt ventilaatori kiirust.



Lukk &- selle funktsiooniga saab
juhtpaneeli toiduvalmistamise ajal
ajutiselt valja lulitada.

Lapselukk — selle funktsiooniga saab
juhtpaneeli valja lulitada, kui pliit ei toota,
et ara hoida kogemata sisselulitamist.

Stopper, Péordloenduse taimer, ja
Minutilugeja — kolm véimalikku
funktsiooni, mille abil saate paremini
jalgida kiipsetusaega.

Lisateavet vt "Igapaevane kasutamine".

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

5.1 Ekraani kasutamine

» Kasutada saab ainult valgustatud
suimboleid.

« Valiku aktiveerimiseks puudutage
ekraanil vastavat simbolit.

¢ Valitud funktsioon lUlitub sisse, kui
eemaldate sérme ekraanilt.

« Saadaolevates valikutes liikumiseks
kasutage kiireid liigutusi voi tommake
sérmega ule ekraani. Liigutuste kiirus
soltub sellest, kui kiiresti
ekraaniobjektid liguvad.

« Kerimine voib peatuda ise voi saate
selle ise kohe peatada, kui puudutate
ekraani.

* Enamikku ekraanil kuvatavaid
parameetreid saate muuta, kui
vastavaid simboleid puudutate.

« Sobiva funktsiooni v&i aja valimiseks
voite liikuda labi loendi ja/voi
puudutada soovitud valikut.

« Kui pliit on sisse lllitatud ja méned
suimbolid ekraanilt kaovad, puudutage
uuesti ekraani. Kéik simbolid
kuvatakse uuesti.

* Mone funktsiooni kaivitamisel ilmub
ekraanile hupikaken taiendava
teabega. Hipikakna pusivaks

valjalllitamiseks kontrollige D enne
kui funktsiooni aktiveerite.

* Taimerifunktsioonide aktiveerimiseks
valige esmalt ala.
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4.5 OptiHeat Control (3-
astmeline jadkkuumuse
indikaator)

& HOIATUS!

/11 /1 Jadkkuumusega
kaasneb podletusoht.
Indikaator naitab
jaékkuumuse taset.

Induktsioonkeeduvéljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust
otse keedundude pdhjas.
Klaaskeraamika soojeneb nou soojuse
tottu.

5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Ekraanil liikumiseks vajalikud siim-
bolid

OK Valiku voi seade kinnitamiseks.

<> Meniitis Menil Uihe tasandi vorra
edasi / tagasi liikumiseks.

. Ekraanil kuvatavates juhistes
lUles / alla kerimiseks.

®  Valikute aktiveerimiseks / deakti-
veerimiseks.

X  Hupikakna sulgemiseks.

Q Seade tlhistamiseks.

5.2 Esmakordne vooluvorku
Uhendamine
Pliidi vooluvorku ihendamisel tuleb

seadistada Keel, Displei heledus ja
Helitugevus.

Seadeid saate muuta Uksustes Men(i >
Seaded > Seadistamine. Vt "Igapaevane
kasutamine".

5.3 Toidutermomeeter
kalibreerimine
Enne Toidutermomeeter kasutama

hakkamist tuleb see kalibreerida, et
temperatuuri néite loetaks Gigesti.
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Kui Toidutermomeeter on kalibreeritud
oOigesti, mdodab see keemispunkti
tépsusega + /-2 °C.

Jargige toimingut:

» paigaldades pliidi esimest korda;

« viies pliidi teise asukohta (korguste
vahe);

» asendades Toidutermomeeter.

@ Kasutage ndud, mille péhja
|abimdot on 180 mm ja taitke
see 1-1,51veega.

1. Funktsiooni kalibreerimiseks voi
uuesti kalibreerimiseks asetage
Toidutermomeeter ndu servale.
Taitke pott kilma veega vahemalt
kuni minimaalse tahistuseni ja
asetage see vasakpoolsele
eesmisele keedualale.

2. Puudutage —.

Valige loendist Seaded
>Toidutermomeeter > Kalibreerimine.
Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
3. Puudutage Start keeduala kérval.
Info-hiipikaken ilmub, kui toiming on
I6ppenud.

Arge pange vette soola, sest

see vOib toimingut méjutada.
Menduu-Uksusest valjumiseks puudutage
— vOi ekraani parempoolset,
hlpikaknast véljapoole jaavat osa.
5.4 Toidutermomeeter sidumine

Algselt on pliit ja Toidutermomeeter
seotud juba tarnimisel.

Kui asendate Toidutermomeeter uuega,
tuleb see omakorda pliidiga siduda.

1. Puudutage —.

Valige loendist Seaded

>Toidutermomeeter > Sidumine.

2. Puudutage Ldlita valja, et thendada
lahti eelmine Toidutermomeeter.

3. Puudutage Seo keeduala korval.

limub hipikaken.

4. Sisestage numbriklahvistiku abil uuel
seadmel olev viiekohaline
numbrikood Toidutermomeeter.

5. Valiku kinnitamiseks puudutage Ok.

Teie Toidutermomeeter on nuud pliidiga

seotud.

Kalibreerige Toidutermomeeter alati

parast sidumist.

Menuu-Uksusest valjumiseks puudutage

— voi ekraani parempoolset,
hlpikaknast valjapoole jaavat osa.

5.5 Menuu struktuur

Puudutage E et avada ja muuta pliidi
seadeid voi aktiveerida moned
funktsioonid.

Menud-Uksusest valjumiseks puudutage

— voi ekraani parempoolset,
hlpikaknast valjapoole jaavat osa.

Uksuses Meniili likumiseks kasutage<
vGi ).

Tabelis on néha tksuse Meniu
pohistruktuur.

Juhendatud kupsetami-
ne mine".

Vt Juhendatud kupsetamine peatikis "lgapaevane kasuta-

Pliidi funktsioonid Sous-vide

Termomeeter

Sulatamine
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Seaded Lapselukk
Stopper
Hob?Hood Vt Hob?Hood peatiikis "lgapaeva-
ne kasutamine".
Toidutermomeeter Uhendus

Kalibreerimine

Sidumine

Seadistamine

Juhendatud kiipsetamine

Keel

Nuputoonid

Helitugevus

Displei heledus

Hooldus

Demoreziim

Litsents

Kuva tarkvaraversioon

Hoiatuste ajalugu

Lahtesta koik seaded

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

6.1 Sisse- ja valjalllitamine
Pliidi sisse- voi valjalilitamiseks
puudutage 1 sekundi véltel @.

6.2 Automaatne valjalulitus

Funktsioon seiskab pliidi
automaatselt, kui:

* koik keedualad on valja llitatud,

« parast pliidi kaivitamist ei maarata
soojusastet,

* kui juhtpaneelile on midagi maha
ldinud voi asetatud (ndu, lapp vms) ja
seda pole sealt 10 sekundi jooksul
eemaldatud. Helisignaal kdlab ja pliit
|Ulitub valja. Eemaldage ese voi
puhastage juhtpaneeli.

» pliidiplaat 1&heb liiga kuumaks (nt pott
on kuivaks keenud). Enne kui pliiti
uuesti kasutama hakkate, laske
keealal maha jahtuda.

» kasutate vale noud voi puudub sellel
alal néu hoopis. Keeduala valge
stimbol vilgub ja induktsioonkeeduala
|Ulitub automaatselt 2 minuti parast
valja.

» Te pole keeduala valja lilitanud voi
soojusastet muutnud. Méne aja
moodudes ilmub teade ja pliit lblitub
vélja.

Soojusastme ja pliidi valjaliilitusaja

vaheline seos:

Soojusaste Pliit lulitub valja
parast

1-2 6 tundi

3-5 5 tundi

6 4 tundi




www.electrolux.com

Soojusaste Pliit liilitub valja
parast
7-9 1,5 tundi

@ Kasutades Prae pannil,
[Glitub pliit valja 1,5 tunni
parast. Valides Sous-vide,
[Ulitub pliit valja 4 tunni
parast.

6.3 Keedualade kasutamine

Pange nou valitud keeduvalja keskele.
Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.

Kui olete ndu valitud keedualale
asetanud, tuvastab pliit selle
automaatselt ja ekraanile ilmub vastav
liugriba. Liugriba kuvatakse 8 sekundit,
parast mida laheb ekraan tagasi
pohiolekusse. Liugriba kiiremaks
eemaldamiseks koputage ekraani
valjaspool seda.

Kui teised alad on aktiivsed, voib
soovitud keeduala kuumustase olla
piiratud. Vt jaotist "Toitehaldus".

@ Veenduge, et kasutate
induktsioonpliidi jaoks

sobivat noud. Lisateavet
erinevate ndutttpide kohta
vt "Vihjeid ja napunaiteid”.
No&u suurust kontrollige
jaotises "Tehnilised
andmed".

6.4 Soojusaste

1. Ldulitage pliit sisse.

2. Pange keedundu valitud
keeduvaljale.

Ekraanile ilmub aktiivse keeduala

liugriba, mis on aktiivne 8 sekundit.

3. Puudutage vai libistage sérme, et
valida sobiv soojusaste.

Simbol muutub punaseks ja laheb

suuremaks.

Q

[*lo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
=

Soojusastet saate muuta ka
toiduvalmistamise ajal. Puudutage
juhtpaneeli pohivaates ala valiku
stumbolit ja liigutage sdrme vasakule voi
paremale (et soojusastet suurendada voi
vahendada).

6.5 Bridge-funktsioon

See funktsioon tihendab kaks keeduala
ja need tdéotavad uhe, sama kuumustaset
kasutava alana.

Seda funktsiooni on hea kasutada suurte
ndude puhul.

1. Asetage nou kahele keedualale. Nou
peab katma mdlema ala keskpunkte.

2. Puudutage [=, et funktsioon
aktiveerida. Ala siimbol muutub.

3. Valige soojusaste.

Nou peab katma moélema keeduvalja

keskmeid, kuid ei tohi Uletada tahistatud

ala.

o,
o

Funktsiooni valjalulitamiseks puudutage

[=. Keeduvaljad to6tavad teineteisest
sOltumatult.

6.6 PowerBoost

See funktsioon aktiveerib suurema
vbimsuse sobiva induktsioon-keeduala
jaoks; see soltub ndu suurusest. Seda
funktsiooni saab kasutada ainult piiratud
aja jooksul.

1. Puudutage kodigepealt soovitud ala
sumbolit.



2. Puudutage P voi libistage sérme
paremale, et aktiveerida funktsioon
valitud keeduala puhul.

Simbol muutub punaseks ja laheb

suuremaks.

Funktsioon lUlitub automaatselt valja.

Funktsiooni kasitsi valjalilitamiseks

valige ala ja muutke selle soojusastet.

Maksimaalsete aegade
nagemiseks vt "Tehnilised
andmed".

6.7 Toitehaldus

* Keedualad rihmitatakse vastavalt
oma asukohale ja pliidi faaside arvule.
Vaadake joonist.

« lga faasi maksimaalne elektrivdimsus
on 3680 W.

* Funktsioon jagab vGimsuse samasse
faasi hendatud keedualade vahel.

* Funktsioon lUlitub sisse, kui Ghte faasi
Uhendatud keedualade koguvoimsus
liletab 3680 W.

« See funktsioon vahendab muude
samasse faasi Uhendatud keedualade
voimsust, mis mdjutavad saadaolevat
kuumustaset.

¢ Maksimaalne kuumustase on liugribal
naha. Aktiivsed on ainult valged
numbrid.

* Kui kérgem kuumustase pole
saadaval, véhendage kodigepealt
muude keedualade oma.

~._

\ -
PN
N

6.8 Juhendatud klipsetamine

See funktsioon reguleerib parameetreid
vastavalt valmivale roale ja hoiab neid
kogu kupsemise aja.
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Funktsioon véimaldab teil valmistada
paljusid erinevaid toite, naiteks Liha,

Kala ja mereannid, juurviljad, Supid,
Kastmed, Pasta voi Piim. Eri tlpi toitude
jaoks on saadaval erinevad
kiipsetusmeetodid, naiteks kana
valmistamisel voite valida Prae pannil,
Sous-vide voi Poseeri.

Funktsiooni saate sisse lllitada ainult
pliidi vasakpoolsel kiiljel. Juhendatud
kiipsetamine koos funktsiooniga Sous-
vide saab sisse lilitada vasakpoolsel
eesmisel voi tagumisel keedualal. Kui
soovite kasutada Prae pannil, saate selle
aktiveerida vasakpoolse eesmise
keeduala jaoks voi sildihenduse abil
mdlema ala jaoks.

Kui Juhendatud kiipsetamine t66tab
vasakpoolsel eesmisel keedualal,
kasutage ilma funktsioonita
toiduvalmistamiseks paremal pool
olevaid alasid.

Kui kasutate funktsiooni vasakpoolsel
eesmisel keedualal, siis arge
vasakpoolsel tagumisel alal kasutage
ndusid, mille pohja labimoot on lle 200
mm. See vOib mojutada Ghendust
Toidutermomeeter ja pliidi pinna all oleva
antenni vahel.

@

Arge enne valmistamist
ndusid kuumutage.
Vbéimalusel kasutage ainult
kilma kraanivett voi kilma
vedelikku. Soojendage ainult
kilmi toite.

Prae pannil puhul jargige
ekraanil kuvatavaid juhiseid.
Lisage 0li, kui pann on
kuum.

@

Juhendatud kiipsetamine
puhul té6tab
taimerifunktsioon kui
Minutilugeja. See ei peata
funktsiooni, kui valitud aeg
saab tais.

@

1. Funktsiooni kaivitamiseks puudutage

/ v6i = ja valige Juhendatud
kiipsetamine.

2. Valige loendist toidu tttp, mida
soovite valmistada.
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Iga toiduttitibi puhul on saadaval
moned valikud. Jargige ekraanil
kuvatavaid juhiseid.

* Voite puudutada Ok hipikakna
Ulaosas, et kasutada
vaikeseadeid.

* Prae pannil puhul saab kuumuse
vaikseadet muuta. Kasutades
Toidutermomeeter, saate mone
toidu puhul selle sisetemperatuuri
kontrollida.

* Enamiku valikute puhul, nt Sous-
vide ja Poseeri, voite te
vaiketemperatuuri muuta.

* Voite muuta ka vaikeaega voi ise
aja valida. Minimaalne vaikeaeg
on maaratud ainult Sous-vide
puhul.

Tapsemat teavet ja tdiendavaid juhiseid
voite naha ekraanil. Voite neid sirvida,

kasutades ™ ja .

3. Puudutage Ok. Jargige hiipikakendel
olevaid juhiseid.

Méned valikud algavad
eelkuumutamisega. Toidu valmimist
voite jalgida juhtribal.

4. Kui ilmub juhistega hlpikaken,
puudutage esmalt Ok ja seejarel
jatkamiseks Start.

Funktsioon té6tab eelnevalt méaaratud

seadetega.

Hipikakna pusivaks valjalilitamiseks

kontrollige D enne kui funktsiooni

aktiveerite.

5. Kui aeg saab tais, kdlab helisignaal
ja ekraanile ilmub hiipikaken. Akna
sulgemiseks puudutage Ok.

Funktsioon ei peatu automaatselt. Sous-

vide puhul lilitub pliit automaatselt

maksimaalselt nelja tunni parast valja.

Funktsiooni peatamiseks voi

kohandamiseks puudutage chvei =% voi
aktiivse ala stimbolit ja seejarel valige
Stop. Kinnitamiseks puudutage
hlpikaknas Jah.

6.9 Sous-vide

Funktsiooni abil liha, kala voi juurviljade
valmistamiseks l&heb tarvis sobivaid
tdmblukuga kotte vdi kilekotte ja
vaakumsulgurit. Pange maitsestatud
toiduained kottidesse ja sulgege need.

Selle meetodi kasutamiseks voite osta ka
juba kupsetusvalmis toiduportsjoneid.

HOIATUS!

Jargige kindlasti
toiduohutuspohimétteid. Vit
"Vihjeid ja napunaiteid".

Selle funktsiooni puhul saate vabalt
valida meelepérase aja ja temperatuuri
(35 kuni 85 °C), mis sobivad
valmistatava toiduga. Kasutage
maksimaalselt 4 liitrit vett; katke pott
kaanega. Lisateavet
kiipsetusparameetrite kohta leiate
kiipsetustabelist jaotises "Vihjed ja
napunaiteid". Enne valmistamist sulatage
toit.

Funktsiooni saab sisse lUlitada ainult
vasakpoolse eesmise ja tagumise
keedualaga. Kui Sous-vide t6tab,
kasutage ilma funktsioonita
toiduvalmistamiseks parempoolseid
alasid.

@

Sous-vide puhul to6tab
taimerifunktsioon kui
Minutilugeja. Funktsioon
|Ulitub automaatselt vélja
alles maksimaalselt nelja
tunni parast.

1. Valmistage toiduportsjonid vastavalt
Ulaltoodud juhistele.

2. Pange pott kilma veega eesmisele
vOi tagumisele vasakpoolsele
keedualale.

3. Puudutage/>Sous-vide. Voite

puudutada ka == > Pliidi funktsioonid
> Sous-vide.

4. Valige dige temperatuur.

Valige aeg (valikuliselt). Valmimisaeg

oleneb toidu paksusest ja tiubist.

5. Jatkamiseks puudutage Ok.

6. Pange Toidutermomeeter poti
servale.

7. Hupikakna sulgemiseks puudutage
Ok.

8. Eelkuumutamiseks puudutage Start.

Kui ndu saavutab maaratud

temperatuuri, kélab helisignaal ja

ekraanile ilmub hipikaken. Valiku

kinnitamiseks puudutage Ok.

9. Pange toiduportsjonid vertikaalselt
potti (voite kasutada ka Sous-vide
resti). Puudutage Start.



Valides Minutilugeja, alustab see t66d
koos funktsiooniga.
10. Kui valitud aeg saab tais, kdlab

helisignaal ja Q vilgub. Signaali

peatamiseks puudutage Q
Funktsiooni peatamiseks voi

kohandamiseks puudutage = vOi
aktiivse ala simbolit ja seejarel Stop.
Kinnitamiseks puudutage hiipikaknas
Jah.

KeepTemperature

Funktsiooni Sous-vide voite kasutada

toiduvalmistamiseks; Toidutermomeeter

kontrollib ja sailitab tapselt valitud

temperatuuri (tdpsusega + /- 1 °C). Teil

on voimalik valmistada vaga erinevaid
toite, naiteks virtsikaid hautisi voi
kastmeid (nt eri titpi karrid voi
kalahautised). Voite valida oma

parameetrid voi vaadata kupsetustabelit

jaotises "Vihjed ja napunaiteid".
Funktsiooni saab sisse lUlitada ainult

vasakpoolse eesmise ja tagumise
keedualaga.

1. Puudutage E > Pliidi funktsioonid >

Sous-vide voi joudke funktsioonini,

puudutades > Sous-vide.
2. Valige dige temperatuur.
Valige aeg (valikuliselt).
3. Jatkamiseks puudutage Ok.
4. Pange Toidutermomeeter ndu
servale voi toidu sisse.

5. Eelkuumutamiseks puudutage Start.

Kui ndu saavutab méaaratud

temperatuuri, kdlab helisignaal ja

ekraanile ilmub hipikaken.

6. Hupikakna sulgemiseks puudutage
Ok.

7. Puudutage Start.

Valides Minutilugeja, alustab see t66d

koos funktsiooniga.

8. Kui valitud aeg saab tais, kdlab

helisignaal ja A vilgub. Signaali

peatamiseks puudutage Q
Funktsiooni peatamiseks voi

kohandamiseks puudutage = vOi
aktiivse ala simbolit ja seejarel Stop.
Kinnitamiseks puudutage hipikaknas
Jah.

EESTI

6.10 Termomeeter

Selle funktsiooniga toimib
Toidutermomeeter termomeetrina,
aidates teil valmistamise ajal toidu voi
vedeliku temperatuuri jalgida. Naiteks on
sellest palju kasu piima kuumutamisel voi
beebitoidu temperatuuri jalgimisel.

Selle funktsiooni kasutamiseks peab
vahemalt tiks keeduala olema aktiivne.

Funktsiooni voib aktiveerida koigi
keedualadega, kuid korraga saab seda
kasutada ainult thel alal.

1. Pange Toidutermomeeter toidu voi
vedeliku sisse kuni minimaalse
tahistuseni.

2. Puudutage ekraanil / et avada
menil Toidutermomeeter ja valida
Termomeeter. Voite puudutada ka

— > PIliidi funktsioonid >
Termomeeter.

3. Puudutage Start.
Aktiivsel keedualal algab méétmine.
Kui Ukski keeduala ei ole aktiivne,
ilmub info-hiipikaken.

Funktsiooni peatamiseks puudutage

temperatuuri tahistavaid numbreid v6i ./
ja valige Stop.

6.11 & Sulatamine

Seda funktsiooni voite kasutada toidu
sulatamiseks (nt Sokolaad, voi).
Funktsiooni saate korraga kasutada
ainult Ghel keedualal.

1. Puudutage ekraanil ——, et avada
Menud.
Valige loendist Pliidi funktsioonid >
Sulatamine.

3. Puudutage Start.
Teil tuleb valida sobiv keeduala.
Kui keeduala on juba aktiivne, ilmub
hipikaken. Funktsiooni
aktiveerimiseks tlihistage eelmine
soojusaste.

Menuu-Uksusest valjumiseks puudutage

— vdi ekraani parempoolset,
hipikaknast véljapoole jaavat osa.

Uksuses Meniiii likumiseks kasutage <
véi ).
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Funktsiooni peatamiseks puudutage ala
valiku simbolit ja siis puudutage Stop.

6.12 |l Peata

Funktsiooniga lulitatakse kdik
kasutatavad keedualad madalaimale
soojusastmele.

Funktsiooni ei saa sisse lilitada, kui
Juhendatud kiipsetamine voi Sous-vide
tootab.

Kui funktsioon on sees, saab kasutada

ainult simboleid @ ja |l . Kaik muud
juhtpaneeli simbolid on lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.

Puudutage I , et funktsioon aktiveerida.

Suttib || . Kuumusseade on seatud
valikule 1.
Funktsiooni valjalilitamiseks puudutage

Funktsioon peatub PowerBoost. Kérgeim
tase lulitub uuesti sisse, kui te uuesti

puudutate I .
6.13 Taimer

2V Poordloenduse taimer

Kasutage seda funktsiooni selleks, et
maarata, kui kaua keeduvali Ghe
toiduvalmistusseansi ajal to6tama peab.

Igale keeduvéljale saab ka eraldi
funktsiooni valida.

1. Kodigepealt valige sobiva keeduala
soojusaste ja seejarel valige
funktsioon.

2. Puudutage keeduala siimbolit.

3. Puudutage Q

Ekraanile ilmub menuiaken.

4. Tahistage D et funktsioon
aktiveerida.

Stimbolid muutuvad % [V,

5. Sobiva aja valimiseks libistage oma
sbérme vasakule voi paremale (nt
tunnid ja/véi minutid).

6. Valiku kinnitamiseks puudutage Ok.

Soovi korral voite valida X et valik
tuhistada.

Kui aeg jouab I6pule, kostab helisignaal
ja L vilgub. Helisignaali valjalllitamiseks
puudutage D

Funktsiooni valjalulitamiseks muutke
soojusastme vaartuseks 0. Teise
vbimalusena puudutage taimeri

vaartusest vasakul Q puudutage X
selle korval ja kinnitage oma valik, kui
iimub hipikaken.

QA Minutilugeja

Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit
on sisse lilitatud, kuid keeduvaljad ei
toota.

See funktsioon ei mojuta keeduvaljade
t66d.

1. Valige moni keeduvali.

Ekraanil kuvatakse vastav liugriba.

2. Puudutage Q

Ekraanile ilmub menduaken.

3. Sobiva aja valimiseks libistage oma
sdrme vasakule vbi paremale (nt
tunnid ja minutid).

4. Valiku kinnitamiseks puudutage Ok.

Soovi korral voite valida X et valik
tihistada.
Kui aeg jouab I6pule, kostab helisignaal

ja L vilgub. Helisignaali valjalllitamiseks
puudutage D

Funktsiooni valjalulitamiseks puudutage
taimeri vaartusest vasakul Q puudutage

X selle kdrval ja kinnitage oma valik, kui
iimub hupikaken.

@ Stopper

Funktsioon alustab automaatselt
loendust, kui olete keeduala sisse
lilitanud. Selle funktsiooniga saate
jalgida, kui kaua see tootab.

1. Puudutage ==, et avada Mendd.

2. Kerige labi MenUu, et valida Seaded
> Stopper.

3. Puudutage lilitit, et funktsioon sisse/
vélja lulitada.

Funktsioon ei peatu, kui te ndu

eemaldate. Funktsiooni uuesti valimiseks



ja kasitsi kaivitamiseks puudutage @
valige hupikaknast Lahtesta. Funktsioon
alustab loendamist alates 0. Et
toiduvalmistamise ajal funktsioon

katkestada — Peata, puudutage @ja
valige hupikaknast Peata. Loenduse
jatkamiseks valige Start.

6.14 8 Lukk

Pliidi kasutamise ajal saate juhtpaneeli
lukustada. See hoiab &ra soojusastme
kogemata muutmise.

Valige kdigepealt soojusaste.

Puudutage EI et funktsioon aktiveerida.
Funktsiooni valjalulitamiseks puudutage

& 3 sekundit.

Pliidi valjallitamisel Itlitub
vélja ka see funktsioon.

6.15 Lapselukk

See funktsioon hoiab ara pliidiplaadi
juhusliku sisselilitamise.

1. Puudutage ekraanil ==, et avada
Menau.

2. Valige loendist Seaded > Lapselukk.

3. Keerake luliti sisse ja puudutage
téhestikulises jarjekorras tahti A-O-X,
et funktsioon sisse lulitada.
Funktsiooni valjalilitamiseks lulitage
10liti valja.

Menuu-Uksusest valjumiseks puudutage

— voi ekraani parempoolset,

hipikaknast valjapoole jaavat osa.

Uksuses Meniiii liikumiseks kasutage<
vGi ).

6.16 Keel
1. Puudutage ekraanil E et avada
Menu.

2. Valige loendist Seaded
>Seadistamine > Keel.
3. Valige loendist sobiv keel.

Kui valite vale keele, puudutage ——.
limub loend. Valige ulevalt kolmas valik
ja seejarel eelviimane valik. Edasi valige
teine valik. Kerige loendis allapoole, et
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leida sobiv keel. Lopuks valige dige valik
paremalt poolt.
Menuu-Uksusest valjumiseks puudutage

— vdi ekraani parempoolset,
hlpikaknast valjapoole jaavat osa.

Uksuses Meniiii likumiseks kasutage <
vGi ).

6.17 Nuputoonid / Helitugevus

Pliidi helisignaalide tilpi voite muuta voi
need taiesti valja lilitada. Valida saate
kldpsu (vaikimisi) voi piiksu.

1. Puudutage ekraanil =, et avada
Menid.

2. Valige loendist Seaded >
Seadistamine> Nuputoonid /
Helitugevus.

3. Valige sobiv valik.

Menuu Uksusest valjumiseks puudutage

— voi ekraani parempoolset,
hipikaknast valjapoole jaavat osa.

Uksuses Meniiii likumiseks kasutage <
véi ).

6.18 Displei heledus

Saate muuta ekraani heledust.

Valida saate 4 heledusastme vahel,
kusjuures 1 on madalaim ja 4 kdrgeim.

1. Puudutage ekraanil =, et avada
Menid.

2. Valige loendist Seaded
>Seadistamine > Displei heledus.

3. Valige sobiv tase.

Menuu Uksusest valjumiseks puudutage

— vOi ekraani parempoolset,
hipikaknast valjapoole jaavat osa.

Uksuses Meniiii likumiseks kasutage <
v8i ).

6.19 Hob?Hood

See on uudne automaatne funktsioon,
mis Uhendab pliidi ja spetsiaalse
Ohupuhasti. Nii pliidil kui ka 6hupuhastil
on infrapuna-signaalkommunikaator.
Ventilaatori kiirus maaratakse
automaatselt valitud reziimi ja pliidil oleva
koige kuumema ndu temperatuuri alusel.
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Enamike dhupuhastite puhul on
kaugjuhtimine vaikimisi valja lulitatud.
Lulitage see enne funktsiooni kasutamist
sisse. Lisateavet leiate Shupuhasti
kasutusjuhendist.

Funktsiooni automaatseks kasutamiseks
valige automaatreziim H1 - H6. Algselt
on pliit seadistatud valikule H5.
Ohupuhasti hakkab todle alati, kui te pliiti
kasutate. Pliit tuvastab keedundude
temperatuuri automaatselt ja reguleerib
selle jargi ventilaatori kiirust. Valides H1,
saate pliiti seadistada sisse lilitama
ainult valgustuse.

@

Kui muudate 6hupuhasti
ventilaatori kiirust, lulitub
vaikethendus pliidiga valja.
Funktsiooni uuesti
aktiveerimiseks lllitage
molemad seadmed VALJA
ja uuesti SISSE.

Re- Auto- Keetmi- Praadimi-
ziim maat- 1) ne2)
ne tu-
li
HO  Valjas Valjas Valjas
H1 Sees Viljas Véljas
H23) Sees Ventilaatori Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 1
H3 Sees Viljas Ventilaatori
kiirus 1
H4  Sees Ventilaatori Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 1
H5 Sees Ventilaatori Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 2

7. VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

Re- Auto- Keetmi- Praadimi-
ziim maat- 1) ne2)
ne tu-
li
H6  Sees Ventilaatori Ventilaatori
Kiirus 2 kiirus 3

1) piiit tuvastab keetmise ja lulitab ventilaa-
tori sisse automaatreziimile vastaval kiiru-
sel.

2) piiit tuvastab praadimise ja liilitab venti-
laatori sisse automaatrezZiimile vastaval kii-
rusel.

3) See reziim lulitab ventilaatori ja tule sisse
ega sOltu temperatuurist.

RezZiimide muutmine

Kui te pole olemasoleva helitaseme /
ventilaatorikiirusega rahul, vdite reziime
kasitsi muuta.

1. Puudutage —.

Valige loendist Seaded > Hob?Hood.

2. Valige sobiv reziim.
Menu-Uksusest valjumiseks puudutage

— vOi ekraani parempoolset,
hipikaknast valjapoole jaavat osa.

Kui I6petate sddgivalmistamise ja pliidi
valja lllitate, véib 6hupuhasti veel veidi
aega tootada. Parast seda lllitab
susteem ventilaatori automaatselt vélja ja
tokestab teil selle tahtmatu
sisselllitamise jargmise 30 sekundi
jooksul.

Ohupuhasti tuli kustub 2 minutit parast
pliidi valjalllitamist.

7.1 Néud

@

Induktsioonkeeduvalja puhul
kuumutab tugev
elektromagnetvali ndusid
vaga kiiresti.

Kasutage
induktsioonvéljadega
sobivaid ndusid.

@



Noude materjal

« 0Oige: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise
pohjaga (vastava tootjapoolse
tahistusega).

« vale: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedunoud voib induktsioonpliidil

kasutada, kui:

« vesi hakkab keeduvalja kdrgeima
soojusastme valimisel vaga kiirelt
keema.

* magnet tdmbab ndu enda kiilge kinni.

@

Keedundu pdhi peaks olema
voimalikult paks ja tasane.
Enne ndu asetamist pliidile
kontrollige, kas selle pohi on
kuiv ja puhas.

Keedunoude moéotmed

Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pohja suurusega.

Keeduvélja efektiivsus oleneb kasutatava
ndu labimdodust. Minimaalsest vaiksema
pdhjaga keedundu kasutab keeduvalja
pakutud voimsust ainult osaliselt.

Vt jaotist "Tehnilised
andmed".

7.2 Sobivad ndud Prae pannil
funktsiooni jaoks

Kasutage ainult sileda pohjaga nousid.
Et teada saada, kas néu on sobiv:

1. Keerake ndu tagurpidi.

2. Pange ndu pdhja vastu joonlaud.

3. Proovige joonlaua ja néu pdhja
vahele panna iihe-, kahe- voi
viiesendine euromiint (v6i muu sama
paksusega mint).

8

a. Kui munt mahub joonlaua ja néu
pbhja vahele, pole see ndu sobiv.
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X

[

b. Kui munt joonlaua ja néu pdhja
vahele ei mahu, on tegemist

sobiva néuga.

[ \

7.3 Kasutamisega kaasnevad
helid

Kui kuulete:

« pragisevat heli: ndud on tehtud
erinevatest materjalidest
(mitmekihiline pohi).

» vilinat: kasutatakse Uhte voi mitut
keeduvalja suurel vdimsusel ja néud
on tehtud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline pohi).

» surinat: kasutatakse suurt véimsust.

* kldpsumist: elektrilllitused, néu on
tuvastatud parast selle pliidile
asetamist tuvastatud.

» sisinat, suminat: ventilaator to6tab.

Need helid on normaalsed ega ole

margiks pliidi rikkest.

7.4 Oko Timer (Okotaimer)

Energia saastmiseks lilitub keeduvalja
soojendus valja enne podrdloenduse
taimeri signaali kdlamist. Tdé6aja pikkus
soltub valitud soojusastmest ja
kiipsetusaja pikkusest.

7.5 Naiteid pliidi kasutamisest

Kuumusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost.
Kuumusastet suurendades ei suurene
energiatarve proportsionaalselt. See
tahendab, et keskmise soojusastmega
keeduvali kasutab vahem kui poolt oma
vdimsusest.



22

www.electrolux.com

Tabelis toodud andmed on
ainult orientiirid.

Kuumusaste Kasutamine: Aeg napunaited
(min.)

1 Valmistatud toidu soojas- vasta- Pange ndule kaas peale.
hoidmiseks. valt va-

jaduse-
le

1-2 Hollandi kaste, sulatamine: 5-25 Aeg-ajalt segage.
vOi, Sokolaad, Zelatiin.

1-2 Kalgendamine: kohevad om- 10-40 Valmistage kaane all.
letid, kiipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine 25-50 Vedeliku kogus peab olema
vaiksel tulel, valmistoidu soo- riisi kogusest vahemalt kaks
jendamine. korda suurem, piimatoite tu-

leb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Kodgivilja, kala, liha auruta- 20 — 45 Lisage paar supilusikatait
mine. vedelikku.

4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750

g kartulite kohta.

4-5 Suuremate toidukoguste, 60 - Kuni 3 | vedelikku ning kom-
hautiste ja suppide valmista- 150 ponendid.
mine.

6-7 Kergelt praadimine: eskalo- vasta- Pdodrake poole aja méodu-
pid, vasikalihast cordon bleu, valtva- des.
karbonaad, kotletid, vorstid, jaduse-
maks, keedutainas, munad, le
pannkoogid, s6orikud.

7-8 Tugev praadimine, praetud 5-15 Pdorake poole aja méodu-
kartulid, ribiliha, praetukid. des.

9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), frii-

kartulite valmistamine.

Suure koguse vee keetmine. PowerBoost on sisse lUlitatud= on sisse

[Ulitatud.




7.6 Vihjed ja napunaited:
Toidutermomeeter

@

Funktsioonide Juhendatud
kipsetamine ja Sous-vide
kasutamisel saate kasutada
ainult pliidi vasakpoolset
Toidutermomeeter.
Funktsiooniga Termomeeter
saate Toidutermomeeter
kasutada ka pliidi
parempoolsel kiiljel.

Parima iihenduse tagamiseks (%, 7 )
Toidutermomeeter ja pliidi vahel:

Vedelikud

Kastke Toidutermomeeter vedelikku
soovitatud sissekastmisulatuses.
Minimaalse tahistuse taset ei tohi
Uletada.

Pange Toidutermomeeter poti
servale. Voimalusel hoidke seda
vertikaalasendis. Jalgige, et tarviku
ots puutuks vastu ndu pohja.
Toidutermomeeter kdepide peab alati
ja@ma potist voi pannist valjapoole.

z

v

Kui soovite kasutada
Toidutermomeeter pliidi vasakpoolsel
osal, siis jalgige, et see asetseks pliidi
keskosas, kella 1 - 3 asendis. Kui
soovite seda kasutada paremal pool
(funktsiooniga Termomeeter), siis
jalgige, et see asetseks kella 9 - 11
asendis. Vt allolevaid jooniseid.
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Kui Ghenduse loomine ei 6nnestu,
proovige poti serval
Toidutermomeeter liigutada.

Poti voib osaliselt kaanega katta.
Kasutades seda vasakpoolsel
eesmisel keeduvaljal, arge asetage
vasakpoolsele tagumisele alale suuri
nousid. Tagumisel vasakpoolsel alal
olevad suured noud voivad signaali
tokestada. Asetage suuremad néud
tagumisele parempoolsele alale.

o @

—

Tahketele toitudele (sisetemperatuuri
mootmiseks)

Sisestage Toidutermomeeter risti
toidu kdige paksemasse ossa kuni
minimaalse tahistuseni. M66tmiskoht
peaks asetsema portsjoni keskosas.

Jalgige, et Toidutermomeeter oleks
kindlalt toidu sees. Toidutermomeeter
metallosad ei tohiks puutuda vastu
poti / panni serva. Kédepideme konks
peab olema suunaga allapoole.
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2 - 3 cm paksuste liha- voi kalatiikkide
puhul peaks Toidutermomeeter ots
ulatuma vastu néu pdhja.

Enne toidu po6ramist eemaldage
Toidutermomeeter.

Kui kasutate plancha-plaati, tuleks
jalgida, et Toidutermomeeter kdepide
jaaks sellest paremale, plaadi pinna
kohalt eemale. Vt allolevaid jooniseid.

—

7.7 Toiduvalmistamine madalal
temperatuuril —
toiduohutuspohimatted

Madalal temperatuuril toitu valmistades,
nt Sous-vide, jargige kindlasti jargmisi
reegleid.

Enne toiduvalmistamist peske /
desinfitseerige kaed. Kasutage
thekordseid kindaid.

Kasutage ainult digesti sailitatud
kvaliteetseid varskeid toiduaineid.
Peske ja koorige puuvilju ja juurvilju
pohjalikult.

Hoidke t66pind ja I6ikelauad puhtad.
Eri tilpi toiduainete jaoks kasutage
erinevaid I6ikelaudu.

« Poorake erilist tahelepanu hilgieenile,
kui kasutate linnuliha, mune voi kala.
Linnuliha valmistamisel peab
temperatuur olema vahemalt 65 °C
juures vahemalt 50 minutit.

» Kui valmistate Sous-vide kasutades
kala, peab see olema eriti varske.

* Valmistoitu véib kilmikus hoida
maksimaalselt 24 tundi.

* Noérgenenud immuunsusteemiga voi
kroonilisi haigusi pddevate inimeste
jaoks tuleks toitu enne tarvitamist
pastoriseerida. Pastoriseerige toitu
60 °C juure vahemalt ks tund.

7.8 Valmistusjuhis

Allolevast tabelist leiate eri tltpi toitude
naited ja nende jaoks sobivaimad
temperatuurid ja valmistusajad.
Parameetrid vbivad muutuda séltuvalt
temperatuurist ning toidu kvaliteedist,
tekstuurist ja kogusest.

Valmimisaeg oleneb pigem toiduportsjoni
paksusest kui kaalust. Naiteks steikide
puhul on paksema tiki valmimisaeg
pikem, sest maaratud sisetemperatuuri
saavutamine votab rohkem aega. 2 cm
paksune steik saavutab 58 °C umbes
Uhe tunniga, kuid 5 cm paksune tikk
vajab selleks neli tundi.

Jalgige esimest toiduvalmistamist, et
veenduda alltoodud parameetrite
sobivuses oma kupsetusharjumuste ja
ndudega. Neid parameetreid voite te
vastavalt oma isiklikele eelistustele
muuta.
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Toidu tiiiip Kiipsetus- Valmistami- Toidu pak- Sisetemp./ Kiipsetusaeg
meetod se tase sus / kogus kiipsetus- (min)
temp. (°C)
Vei.seliha — Sous-vide vaheklps 2cm 50 - 54 45 -90
stelk 4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
poolkiips 2cm 55-60 45 -90
4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
taisklips 2cm 61-68 45 - 90
4 cm W
6 cm 180 - 250
Kana - filee Sous-vide taisklps 200-300g 64-72 45- 60
Poseeri taiskulps 68 - 74 35-45
Kana - koi- PosSeeri taisklps 200-300g 78-85 30-60
vad
Sealiha - Sous-vide taisklps 2cm 60 - 66 35-60
steik
Sealiha - Sous-vide taisklps 4-5cm 62 - 66 60 - 120
sisefilee
Lambafilee Sous-vide poolkiips 2cm 56 - 60 35-60
taisklips 64 - 68 40 - 65
!_a[jnba sel- Sous-vide poolkiips 200-300g 56-60 60 - 120
e taiskiips 64-68  65-120
Léhe Sous-vide labiklpse- 2cm 46 - 52 20 - 45
nud 3cm 46-52  35-50
Poseeri |abikupse- 2cm 55 - 68 20 - 35
nud 3cm 55-68  25-45
Tuunikala  Sous-vide labiktpse- 2cm 45 - 50 35-50
nud
Krevetid Sous-vide labiklpse- 1-2cm 50 - 56 25-45

nud
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Toidu tiiiip Kiipsetus-

Valmistami- Toidu pak-

Sisetemp. / Kiipsetusaeg

meetod se tase sus / kogus kiipsetus- (min)
temp. (°C)
Munad Sous-vide  pehmet) M-suurus 63 - 64 45 - 702)
keskmine™) 65-67 45 - 702)
kéval) 68 -70 45 - 702)
Keetmine pehme keetmine 4
keskmine keetmine 7
kdva keetmine 10
Riis Aurutamine  kipsenud - - 10 - 30
Kartulid Keetmine kipsenud - - 15-30
Koogivili Sous-vide kiipsenud - 85 30-40
(varske)
Spargel Sous-vide kiipsenud - 85 30-40

1) Munavalge jaab vedelaks.

2) Ajad keskmise suurusega munadele. Suurte ja asja kulmikust véetud munade puhul lisa-
ge ajale Uks minut juurde.

Lisanapunaiteid Juhendatud
kiipsetamine kasutamiseks:

Enne valmistamist kallake potti
sobivas koguses vedelikku (1 kuni 3
liitrit). Valtige valmistamise ajal
vedeliku lisamist.

Kasutage kaant, et saasta energiat ja
saavutada temperatuur kiiremini (ka
vee kuumutamisel).

Valmimise ajal segage toitu aeg-ajalt,
et tagada temperatuuri Uhtlasem
jaotumine.

Lisage sool kohe toiduvalmistamise
alguses.

Enne valmistamist sulatage toit.
Lisage juurviljad (nt brokoli, lillkapsas,
tlrgi oad, rooskapsas), kui vesi
saavutab ettenahtud temperatuuri ja
ilmub hipikaken.

Pange kartulid ja riis kiilma vette enne
funktsiooni kaivitamist.

Hautise, kastme, supi, karri, raguu,
guljasi ja puljongi valmistamiseks
voite kasutada Soojenda voi
Kuumuta. Enne funktsiooni Kuumuta
kaivitamist praadige koostisained labi
(ilma Toidutermomeeter) ja lisage
kilm vedelik; seejarel kaivitage

funktsioon Juhendatud kiipsetamine
kaudu.

» Vaikeste mereandide (kaheksajala /
kalmaari 16igud, karbid) puhul voite
kasutada Prae pannil.

Lisandpunaiteid Prae pannil

kasutamiseks:

HOIATUS!
Kasutage ainult sileda
pdhjaga ndusid.

é ETTEVAATUST!

Kui kasutate lamineeritud
ndusid, valige alati madal
tase, et valtida ndude
Ulekuumenemist ja
kahjustamist.

« Kaivitage funktsioon kiilma pliidiga
(eelkuumutamist pole vaja).

» Kasutage mitmekihilise pohjaga
roostevabast terasest ndusid.

« Arge kasutage ndusid, mille pdhja
keskosa on reljeefne.

» Ka ndu suurus voib mdjutada
kuumutusaja pikkust. Raskemad noud



hoiavad paremini kuumust, kuid
kuumenevad aeglasemailt.

» Pdoorake toitu, kui see saavutab poole
soovitud temperatuurist.
Pakse toiduportsjone tuleks podrata
tihemini (nt kord kahe minuti tagant).
Parimate tulemuste saamiseks on
soovitatav kasutada kdigepealt Sous-
vide meetodit. Roale viimase lihvi
andmiseks asetage ettevalmistatud
portsjonid kuumutatud pannile ja
praadige Kiirelt mélemalt poolt.

* Enne toidu pdoramist tuleb
Toidutermomeeter alati eemaldada.

7.9 Napunaiteid kasutamiseks
Hob?Hood

Kui kasutate pliiti funktsiooniga:

« Kaitske dhupuhastipaneeli otsese
paikesevalguse eest.

+ Arge suunake hupuhastipaneelile
halogeenvalgust.

. Arge katke pliidi juhtpaneeli kinni.

* Arge tokestage pliidi ja hupuhasti
vahelist signaali (nt kde, ndu
kaepideme voi korge néuga). Vt pilti.

Pildil olev 6hupuhasti on illustratiivne.

8. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

8.1 Uldine teave

« Puhastage pliit parast igakordset
kasutamist.
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@ Hoidke Hob?Hood infrapuna-
signaalkommunikaatori aken
puhtana.

@ Muud kaugjuhitavad
seadmed voivad signaali

blokeerida. Arge kasutage
pliidi lahedal Ghtegi sellist
seadet, kui Hob?Hood on
sisse lulitatud.

Ohupuhastid Hob?Hood-funktsiooniga
Kui soovite ndha koiki selle funktsiooniga
6hupuhasteid, siis kllastage meie
toodete veebisaiti. Electroluxi
Ohupuhastid, mis kasutavad seda

funktsiooni, on varustatud simboliga =.

»)) .

» Kasutage alati puhta pohjaga nousid.

» Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mojuta pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

» Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.
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8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast,
plastkile, suhkur ja suhkrut sisaldavad
plekid, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti
kahjustada. Puudke valtida toidu
pinnale korbemist. Asetage
spetsiaalne kaabits dige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera
pliidi pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja

mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme
lapiga.

Metalse laikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

Pliidi pinnal on horisontaalsed
suivendid. Puhastage pliiti niiske lapi
ja veidikese ndudepesuvahendiga,
puhkides ornalt vasakult paremale.
Pérast puhastamist kuivatage pliiti
pehme lapiga vasakult paremale.

9. VEAOTSING

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

9.1 Mida teha, kui...

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Pliiti ei saa kaivitada voi
kasutada.

Pliit ei ole elektrivorku
Uhendatud voi ei ole Gihen-
dus korralik.

Kontrollige, kas pliit on &i-
gesti elektrivorku Ghenda-
tud. Vaadake uhendusjoo-
nist.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Te ei vali soojusastet 60
sekundi jooksul.

Kaivitage pliit uuesti ja
méaarake vahemalt 60 se-
kundi jooksul soojusaste.

Puudutasite korraga 2 voi
enamat sensorvalja.

Puudutage ainult tht sen-
sorvalja.

Peata on sees.

Vt "lgapaevane kasutami-
ne".

Ekraan ei reageeri puudu-
tusele.

Osa ekraanist on kaetud
vOi asetsevad noud ekraa-
nile liiga l1&hedal.
Ekraanile on sattunud ve-
delikku v6i moni ese.

Eemaldage esemed. Votke
ndud ekraanilt &ra.
Puhastage ekraan ja ooda-
ke, kuni seade on jahtu-
nud. Eemaldage pliit voolu-
vorgust. Lulitage pliit voo-
luvérku tagasi 1 minuti pa-
rast.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Helisignaal kdlab ja pliit 1G-
litub valja.

Helisignaal kdlab, kui pliit
valja lilitatakse.

Katsite kinni Ghe voi mitu
sensorvalja.

Vaadake, et sensorvaljad
oleksid vabad.

Pliit 1Glitub valja.

Olete asetanud midagi
sensorvaljale .

Eemaldage objekt sensor-
valjalt.

Jaakkuumuse indikaator ei
[Ulitu sisse.

Vali ei ole kuum, sest see
tootas vaid luhikest aega
voi on pliidipinna all olev

sensor kahjustunud.

Kui keeduvali on piisavalt
kaua té6tanud, et olla
kuum, podrduge teenin-
duskeskusse.

Parast Juhendatud kiipse-
tamine sisselllitamist alus-
tab pliiti kuumenemist,
peatub, ja alustab siis
uuesti.

Tegemist on ohutuskon-
trolliga, mille eesmark on
tagada, et Toidutermomee-
ter on ndus, mille jaoks Ju-
hendatud kiipsetamine kai-
vitati.

See on normaalne toiming;
tegemist ei ole rikkega.

Te ei saa korgeimat kuu-
mustaset valida.

Teisel keedualal on juba
kérgeim kuumustase vali-
tud.

Vahendage esmalt teise
keeduala voimsust.

Sensorvaljad muutuvad
kuumaks.

Keedundu on liialt suur voi
asub sensorvaljale liiga 1a-
hedal.

Asetage suuremad anu-
mad tagumistele valjadele.

Ekraan naitab, et Toiduter-
momeeter ei leitud.

Toidutermomeeter asend
ei ole dige.

Miski tokestab signaali (nt
soogiriistad, panni kaepide
vOi moni teine nou).

Paigutage Toidutermo-
meeter Oigesti. Vaadake
ka nduannete jaotises ole-
vaid jooniseid.

Eemaldage koik metall- voi
muud esemed, mis véivad
signaali tokestada.

Ekraan naitab, et vee tem-
peratuur on kérgem kui
100°C.

Te ei kalibreerinud Toidu-
termomeeter vai ei teinud
seda odigesti.

Olete viinud pliidi teise
asukohta.

Kalibreerige Toidutermo-
meeter uuesti. Vt jaotist
"Kalibreerimine".
Kontrollige ka seda, kas
kalibreerimiskood on dige.
Vt jaotist "Sidumine".

Olete pannud vette liiga
palju soola.

Arge pange keevasse vet-
te soola.

Ekraanil pole ndha tempe-
ratuuri.
Ekraanil on hoiatusikoon.

Toidutermomeeter ei suut-
nud pliidiga thendust luua,
sest signaal on liiga nork.

Pange Toidutermomeeter
pliidipinnale pliidi keskosas
asuva antenni Idhedusse.
Vt "Vihjeid ja napunaiteid”.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Miski katab Toidutermo-
meeter voi antenni pliidi
pinnal, nditeks moni metal-
list koogiriist.

Eemaldage koik antenni
katvad esemed. Jalgige, et
noud asetseksid keeduala
keskosas. Vt "Vihjeid ja na-
punaiteid”.

Toidutermomeeter ja an-
tenni vaheline ihendus on
katkenud.

Kontrollige, ega miski ei to-
kesta signaali. Liigutage
Toidutermomeeter méodda
poti serva, et selle asendit
muuta. Vt "Vihjeid ja napu-
naiteid".

Muud seadmed to6tavad
samal sagedusel ja hairi-
vad Uhendust.

Eemaldage koik seadmed,
mis voivad Uhendust hairi-
da. Vt "Tehnilised and-
med".

Toidu temperatuur on oo-
datust erinev.

Toidutermomeeter ei ole
oOigesti sisestatud.

Vaadake, et méotmispunkt
asetseks toidu kdige pak-
semas kohas. Vaadake ka
nduannete jaotises olevaid
jooniseid.

Pliit tuvastab tugevaid tem-
peratuurikdikumisi.

Lisasite vett voi vahetasite
valmistamise ajal keedu-
ndud.

Valtige vee lisamist vi ndu
vahetamist parast funkt-
siooni kaivitamist.

Nous olev kuumus ei ole
Uhtlaselt jaotunud, eriti
paksemate vedelike puhul.

Segage toitu aeg-ajalt.

Noéud lahevad liiga kuu-
maks voi toit valmib liiga
kiiresti.

Kasutasite liiga vaikest
potti.

Kasutage potte, milles suu-
rus vastab antud keeduala-
le. Vt "Tehnilised andmed".

Funktsiooni ei saa sisse |-
litada.

Samal keedualal to6tab
teine funktsioon, mis takis-
tab sisselllitamist.

Peatage see funktsioon
enne jargmise valimist.

Juhendatud kiipsetamine
vOi Sous-vide peatub.

Nous oleva vedeliku tem-
peratuur on toiduvalmista-
mise alustamisel kdrgem
kui 40 °C.

Kasutatav ndu on liiga
kuum.

Kasutage ainult kiilma ve-
delikku.
Arge nousid eelkuumuta-

ge.

Hob2Hood ei toota.

Juhtpaneel on kinni kae-
tud.

Eemaldage objekt juhtpa-
neelilt.

Hob?Hood tooétab, kuid ai-
nult tuli pdleb.

Olete sisse lilitanud H1 re-
Ziimi.

Valige reziimiks H2 - H6
voi oodake, kuni kaivitub
automaatne reziim.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Hob?Hood reziimid H1 - H6
téotavad, kuid tuli ei pole.

Probleem voib olla ka val-
gusti pirnis.

Votke uhendust hooldus-
keskusega.

Kui puudutate paneeli sen-
sorvalju, puudub heli.

Helid on valja lulitatud.

Lulitage heli sisse. Vt "lga-
paevane kasutamine".

Valitud on vale keel.

Keelt on kogemata muude-
tud.

Lahtestage koigi funktsioo-
nide tehaseseaded. Valige
Lahtesta koik seaded Uk-
susest Menud.

Eemaldage pliit vooluvor-
gust. Lulitage pliit voolu-
vorku tagasi 1 minuti pa-
rast. Valige Keel, Displei
heledus ja Helitugevus.

Keeduala lUlitub valja.
limub hoiatusteade kee-
duala valjalulitumise kohta.

Automaatne valjalilitus G-
litab keeduala valja.

Vt "lgapaevane kasutami-
ne".

Lulitage pliit valja ja kaivi-
tage uuesti.

liImuvad EI ja teade.

Lukk on sees.

Vt "lgapaevane kasutami-
ne".

lImub O - X - A.

Lapselukk on sees.

Vt "lgapaevane kasutami-
ne".

E vilgub.

Keeduvaljal pole néud.

Pange nou keeduvaljale.

Kasutate ebasobivat noud.

Kasutage sobivaid nousid.
Vt "Vihjeid ja ndpunaiteid”.

Nou pdhja Iabimdot on sel-
le keeduvalja jaoks liiga
vaike.

Kasutage sobivate moot-
metega keedundusid. Vt
"Tehnilised andmed".

siittivad (£] ja number.

Seadmel ilmes torge.

Lulitage pliit valja ja kaivi-
tage uuesti 30 sekundi
méédudes. Kui (] siittib
uuesti, eemaldage pliit
vooluvorgust. Lilitage pliit
vooluvorku tagasi 30 se-
kundi parast. Kui probleem
ilmneb uuesti, p6érduge
hoolduskeskusse.

Voite kuulda pidevat piik-
suheli.

Elektritihendus on vale.

Eemaldage pliit vooluvor-
gust. Laske kvalifitseeritud
elektrikul Ghendused ule
kontrollida.

9.2 Kui lahendust ei leidu...

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi

teeninduskeskusega. Andke teada

andmesildil olevad andmed. Moelge, kas

olete pliiti kindlasti 6igesti kasutanud. Kui
seadet on valesti kasutatud, ei tarvitse
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teeninduse tehniku voi edasimiilja t6o
isegi garantiiajal tasuta olla. Teenindust

10. TEHNILISED ANDMED

10.1 Andmesilt

Mudel EIS8648
Tulp 62 D4A 01 CA
Induktsioon 7.35 kW
Seerinr. .......c........
ELECTROLUX

10.2 Tarkvaralitsentsid

Kaesolevas pliidis sisalduv tarkvara
sisaldab autoridigusega kaitstud
tarkvara, millel on BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg,
zLib/ libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY
ISC, Apache 2,0 ja teised litsentsid.

ja garantiitingimusi puudutavad juhised
leiate garantiibroSudrist.

Tootenumber (PNC) 949 596 889 00
220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Valmistatud Saksamaal

7.35 kW

cex

Tutvuge litsentsi taistekstiga jaotises:
Menlu > Seaded > Hooldus > Litsents.

Avatud lahtekoodiga tarkvara lahtekoodi
voite alla laadida, kldpsates toote
veebilehel olevat hiiperlinki.

10.3 Keeduvaljade tehnilised naitajad

Keeduvali Nimivoimsus PowerBoost PowerBoost Nou labimo6ot
(maks. soo- [W] maksimum- [mm]
jusaste) [W] kestus [min]

Vasakpoolne 2300 3200 10 125-210

eesmine

Vasakpoolne 2300 3200 10 125-210

tagumine

Keskmine ees- 1400 2500 4 125 - 145

mine
Parempoolne 2300 3600 10 205 - 240
tagumine
Keeduvaljade vdimsus voib vahesel
méaral erineda tabelis toodud Toésagedus 433,05 -
andmetest. See oleneb kasutatavate 434,73 MHz
ndéude materjalist ja suurusest.
. . Maksimaalne saatmis- 5 dBm

Parimate tulemuste saamiseks kasutage =

o o . voimsus
nousid, mille [abimdot ei ole tabelis
toodust suurem. Temperatuurivahemik 0 - 120°C

Tehnilised andmed

Toidutermomeeter on lubatud
kasutamiseks toiduainetega.
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11.1 Tooteteave vastavalt EU 66/2014 kehtib ainult EL-i turu jaoks

Mudeli tunnus

EIS8648

Keeduplaadi tiip

Integreeritud pliit

Keeduvaljade arv 4
Kuumutamisviis Induktsioon
Ringikujuliste keeduvélja- Vasakpoolne eesmine 21,0 cm
de 1&bimoot (D) Vasakpoolne tagumine 21,0 cm
Keskmine eesmine 14,5 cm
Parempoolne tagumine 24,0 cm
Keeduvalja energiatarbi- Vasakpoolne eesmine 179,6 Wh/kg
mine (EC electric coo- Vasakpoolne tagumine 189,1 Wh/kg
king) Keskmine eesmine 180,2 Wh/kg
Parempoolne tagumine 185,2 Wh/kg
Pliidi energiatarbimine 183,5 Whl/kg

(EC electric hob)

EN 60350-2 - Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed - Osa 2: Pliidid -
Meetodid jdudluse modtmiseks

Keeduala puudutavad energianadidud on
margitud vastavate keeduvaljade
tahistega.

11.2 Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

12. JAATMEKAITLUS

Simboliga L/:> tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

» Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

» Vdimalusel pange keedundule alati
kaas peale.

* Enne keeduvalja sisselllitamist
asetage sellele keedundu.

* Pange vaiksem nou vaiksemale
keeduvéljale.

» Pange nou otse keeduvalja keskele.

* Toidu soojashoidmiseks voi
sulatamiseks kasutage jadkkuumust.

stimboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi p6oérduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame
atsispindi Sios srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves.
Pazangus ir stilingas prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte,
kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux pasaul;.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite
% Cia:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig
informacija: prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

A\ |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso



LIETUVIY 35

jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo arba protiniai gebé&jimai riboti, arba kuriems
truksta patirties ir ziniy, §j prietaisg gali naudoti tik
nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir jei jie
supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.

- Nuo 3 iki 8 mety vaiky ir asmenu, turinCiy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima prileisti prie prietaiso,

s v -

v -

- Neleiskite vaikams zaisti Siuo prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams buti Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Pasiekiamos dalys
naudojimo metu gali jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- |[SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
naudojimo metu jkaista. Bukite atsargus, kad
neprisiliestuméte prie kaitinimo elementy.

- |SPEJIMAS! Nepriziurimas maisto gaminimas ant
kaitlentés su riebalais ar aliejumi gali bati pavojingas ir
sukelti gaisra.

- NIEKADA negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite
prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangCiu arba
gesinimo apdangalu.
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. DEMESIO! Prietaisas negali biti maitinamas per

iSorinj perjunglmo jtaisa, pavyzdziui, laikmatj, arba
prijungtas prle grandlnes kurig komunaliné jstaiga
reguliariai jjungia ir iSjungia.

. DEMESIO' Maisto gaminimo procesas turi buti

v —

R

- |SPEJIMAS! Gaisro paVOJUSI nelaikykite daikty ant

maisto gaminimo pavirsiy.

- Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangcCiy,

peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

- Nenaudokite prietaiso, prie$ jrengdami jj balduose.
- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
- Baige naudotis, iSjunkite kaitlente, naudodamiesi jos

valdikliais, ir nepasikliaukite prikaistuvio detektoriumi.

- Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrukes,

prietaisg iSjunkite ir iStraukite kiStukg i$ maitinimo
lizdo. Jeigu prietaisas prie maitinimo tinklo prijungtas
tiesiogiai, naudojant jungiamajg dézute, iSimkite
saugiklj, kad atjungtumeéte prietaisg nuo maitinimo
tinklo. Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotgjj techninés
prieziuros centra.

- Jei pazeidziamas maitinimo laidas, jj leidziama keisti

tik gamintojui, jgaliotajam klienty aptarnavimo atstovui
arba panasios kvalifikacijos asmenims — kitaip gali Kilti
pavojus.

. |SPEJIMAS! Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso

gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje nurodytas kaip tinkamas
kaitlenCiy apsaugas arba prietaise jau integruotas
kaitlen€iy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas
gali sukelti nelaimingus atsitikimus.



2. SAUGOS TAISYKLES

2.1 [rengimas

C ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik

kvalifikuotas asmuo.

C |SPEJIMAS!
Galite susizeisti arba

sugadinti prietaisa.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

* Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

« Batina paisyti minimaliy atstumy iki
kity prietaisy ir spinteliy.

« Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvékite apsaugines pirstines ir
avékite uzdarg avalyne.

* Apsaugokite nupjautus pavirSius
hermetiku, kad jie nuo drégmés
neisbrinkty.

* Apsaugokite prietaiso apacig nuo
gary ir drégmés.

« Jokiu budu nejrenkite prietaiso greta
dury ir po langu. Atidarant duris ar
langus, jie gali nuversti jkaitusius
prikaistuvius nuo prietaiso.

» Kiekvieno prietaiso apacioje yra
ausinimo ventiliatoriai.

» Jeigu prietaisas jrengtas virs
stalCiaus:

— Nelaikykite mazy daikty ar
popieriaus lapy, kuriuos galéty
jtraukti, nes jie gali sugadinti
ausinimo ventiliatorius arba
ausinimo sistema.

— ISlaikykite ne mazesnj kaip 2 cm
atstuma tarp prietaiso apacios ir
stalCiuje laikomy daliy.

« ISimkite spinteléje po prietaisu jdétas
pertvaras.

2.2 Elektros prijungimas
é |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio
pavojus.

* Visus elektros prijungimus privalo
atlikti kvalifikuotas elektrikas.
* Prietaisg privaloma jzeminti.
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Prie$ atlikdami bet kokj veiksma,
[sitikinkite, kad prietaisas buty
atjungtas nuo maitinimo.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka
maitinimo tinklo elektros vardinius
duomenis.

|sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél laisvo ir netinkamo
elektros maitinimo laido ar kiStuko
(jeigu taikytina) gnybtas gali jkaisti.
Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

Pasirtpinkite, kad elektros laidai
nesusipainioty.

|sitikinkite, kad jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

Ant laido naudokite jtempimg
mazinandig sgvarza.

|sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jeigu taikytina) neliesty
karsto prietaiso ar karsty prikaistuviy,
kai jungiate prietaisg j netoli esancius
lizdus.

Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy
ir ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad
nesugadintuméte elektros kistuko
(jeigu taikytina) ar maitinimo laido.
Kreipkités | musy jgaliotajj techninés
prieziuros centrg arba elektrika, jeigu
reikia pakeisti pazeistg maitinimo
laida.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi buti
pritvirtinta taip, kad neblty galima
nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
frengima. |[sitikinkite, kad jrengus
prietaisg, elektros laido kiStukg buty
lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisa, netraukite
uz maitinimo laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.
Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jzeminimo nuotekio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.
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Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

A

AN

ISPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti
arba gauti elektros smugj.

Prie§ naudodami pirmakart, iSimkite
visas pakuotés medziagas, nuimkite
etiketes ir apsaugine plévele (jeigu
taikytina).

Sis prietaisas skirtas naudoti tik
buityje.

Nekeiskite Sio prietaiso techniniy
savybiy.

Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
neblty uzdengtos.

Nepalikite veikiancio prietaiso be
priezidros.

Kiekvieng kartg panaudoje prietaisa,
kaitviete iSjunkite.

Nepasitikékite prikaistuviy
detektoriumi.

Nedékite stalo jrankiy arba
prikaistuviy dangciy ant kaitvieCiy. Jie
gali jkaisti.

Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi
prie vandens.

Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

Jeigu prietaiso pavirsius jtrakty,
nedelsdami atjunkite prietaisg nuo
elektros tinklo. Taip iSvengsite
elektros smugio.

Naudotojai, turintys Sirdies
stimuliatoriy, turi iSlaikyti ne mazesnj
kaip 30 cm atstumag nuo indukciniy
kaitvieCiy, kai prietaisas veikia.

Kai dedate maistg j karstg aliejuy,

|SPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus

Kaitinant riebalus arba aliejy, gali Kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Kaitindami riebalus ir aliejy, bukite
atsargus, kad liepsna arba jkaite
daiktai jy neuzdegty.

AN

|kaitusio aliejaus garai gali savaime
uzsiliepsnoti.

Naudotas aliejus, kuriame yra maisto
likuciy, gali uzsiliepsnoti esant
zemesnei temperatirai nei aliejus,
kuris yra naudojamas pirma karta.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrekinty daikty.

|SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

Nedékite karsto prikaistuvio dangcio
ant kaitlentés stiklinio pavirSiaus.
Neleiskite virti tuStiems
prikaistuviams.

Bukite atsargus, kad ant prietaiso
nenukristy daiktai arba prikaistuviai.
Jie gali pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvie€iy, nepastate ant jy
prikaistuviy arba ant jy pastate tuscius
prikaistuvius.

Nedékite ant prietaiso aliuminio
folijos.

Prikaistuviai i$ ketaus, aliuminio arba
su sugadintais dugnais gali subraizyti
stiklg / stiklo keramika. Jeigu tokius
indus nuo maisto gaminimo pavirSiaus
reikia patraukti, juos visada kelkite, o
ne traukite.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.

2.4 Maisto termometras

Naudokite Maisto termometras pagal
jo paskirtj. Nenaudokite jo kam nors
atidaryti ar kelti.

Naudokite tik kaitlentei
rekomenduojamg Maisto
termometras; vieng vienu metu.
Nenaudokite, kai jis netinkamai veikia
arba yra sugadintas.

Nenaudokite Maisto termometras
orkaitéje ar mikrobangy krosneléje.
Maisto termometras gali iSmatuoti iki
120 °C temperatira.

|sitikinkite, kad Maisto termometras
visada bty jkiStas | maistg ar skystj
iki minimalaus lygio zymos.

Prie§ pirmajj naudojimg Maisto
termometras nuvalykite. Naudokite tik
neutralius ploviklius. Nenaudokite



SveiCiamyjy produkty, Sveitimo
kempiniu, tirpikliy arba metaliniy
daikty. Neplaukite Maisto
termometras indaploveéje. Silikono
rankenélé gali pakeisti spalva, bet tai
neturi poveikio Maisto termometras
veikimui.

* Maisto termometras laikykite
originalioje pakuoteje.

» Jeigu pakeiciate Maisto termometras,
senagjj prietaisg laikykite ne mazesniu
kaip 3 m atstumu. Senasis Maisto
termometras gali turéti poveikio naujo
prietaiso veikimui.

2.5 Valymas ir priezitra

» Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Prie$ valydami prietaisa, iSjunkite jj ir
palaukite, kol jis atvés.

« Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo,
prie$ atlikdami techninés priezitros
darbus.

* Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

« Valykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamuyjy
produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy
arba metaliniy daikty.

3. [IRENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzraSykite
zemiau informacijg i$ techniniy duomeny
plokstelés. Techniniy duomeny plokstele
rasite kaitlentés apacioje.

Serijos NUMETiS.........occecvveeeeeee.

3.2 |montuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bdati
naudojamos tik po to, kai jos bus
jrengtos tinkamame standartus
atitinkanciame pavirsiuje.
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2.6 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités j
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Naudokite tik originalias dalis.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios)
lempute (-és) ir atskirai parduodamos
atsarginés lemputés: Sios lemputes
turi atlaikyti ekstremalias fizines
sglygas buitiniuose prietaisuose,
pavyzdziui, temperaturg, vibracija,
drégme, arba yra skirtos informuoti
apie prietaiso veikimo buseng. Jos
néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apSviesti.

2.7 Salinimas

é |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba

uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai
pasalinti seng prietaisg, susisiekite su
atitinkama savivaldybés jstaiga.
IStraukite maitinimo laido kiStukag i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti
prietaiso ir pasalinkite jj.

3.3 Prijungimo kabelis

Kaitlenté pristatoma su prijungimo
kabeliu.

Norédami pakeisti pazeistg maitinimo
kabelj, naudokite kabelj HO5V2V2-F,
kuris atlaiko 90 °C arba aukstesne
temperatira. Kreipkités | vietos
techninio aptarnavimo centra.
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3.4 Surinkimas @ Jeigu prietaisas jrengtas vir$

stalCiaus, gaminant maistg
kaitlentés ventiliacija gali
susildyti stalCiuje laikomus
daiktus.

S —

¥ Y Y
‘“_ll_ll_ LAmin. néndn | | T 1Am|n. 28!
i
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4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Maisto gaminimo pavirSiy iSdéstymas

E Indukciné kaitvieté su Kepimo
vadovas

H Indukciné kaitvieté su Kepimo
! W - vadovas ir Kepti keptuvéje
I
I

~~
1

| | — Valdymo skydelis

’ Indukciné kaitvieté

/l Sritis su antena
B— N .

e DEMESIO

C +HE / \ Ant kaitlentés Sioje

srityje nieko nedékite

4.2 Valdymo skydelio iSdéstymas

|-
‘ _.E LIIO123456789'P
(D (m— Q)

A Ly

N =8 0 oo o o
' &

=
@ ® @

Norédami pamatyti galimas nuostatas, palieskite atitinkamag simbolj.

Simbo- Pastaba

lis

0) [JUNGIMAS / IS- Kaitlentei jjungti ir i&jungti.
JUNGIMAS

= Meniu Atveria ir uzveria Meniu.

ol Maisto termo- Meniu Maisto termometras atverti.
metras

[*] Kaitvietes pasi-  Atveria pasirinktos kaitvietes slankikl].
rinkimas

- Kaitvietés indika- Rodo, kurios kaitvietés slankiklis yra aktyvus.
torius

6 | Q - Nustato laikmacio funkcijas.

- Slankiklis Nustato kaitinimo lygj.

8 | P PowerBoost liungia funkcija.
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Simbo- Pastaba
lis
9] & Uzrakinimas liungia ir iSjungia funkcija.
| - Hob?Hood infraraudonyjy spinduliy signaly per-
davimo mechanizmo langelis. Neuzdenkite jo.
Il Sustabdyti liungia ir iSjungia funkcija.
0-9 - Rodo esama kaitinimo lygj.
[= Bridge liungia ir iSjungia funkcija.

Cr)

B

Signalo indikato- Visas rySys / néra signalo Rodo rySio signalo
riai stiprumag tarp Maisto termometras ir antenos.

4.3 Maisto termometras

"

Maisto termometras — tai belaidis
termometras, veikiantis be baterijos ir
pristatomas pakuotéje su kaitlente. Jo
rankenos viduje yra antena. Kita antena
yra po kaitlente, tarp dviejy galiniy
kaitvie€iy. Norédami uztikrinti tinkamg
ry$j tarp Maisto termometras ir kaitlentés,
ant kaitlentés Sioje srityje nieko nedékite.

Matavimo taskas yra per vidurj nuo
galiuko ir minimalaus lygio zymos.
|kiskite Maisto termometras | maistg bent
iki minimalaus lygio zymos. Norédami
gauti geriausius maisto gaminimo
rezultatus, panardinkite Maisto
termometras | skystj 2-5 cm vir$
minimalaus lygio Zymos. Naudodami
kabliukg uzdékite Maisto termometras
ant puodo ar keptuves krasto, netoli
srities su antena 1-3 valandos padetyje
(kairéje kaitlentés puseéje) arba 9-11
valandos padétyje (kaitlentés deSinéje

Matavimo taskas
Minimalaus lygio zyma

Rekomenduojamas panardinimo
intervalas (skysciuose)

Kalibravimo kodas

Kablys, skirtas Maisto termometras
uzdéti ant krasto

o o)

(o] ]

[@ Rankena su antena viduje
puséje).
vy vy
~ - N -
- ~ - ~
/N /N

Sie indikatoriai ekrane rodo rysio tarp
kaitlentés ir Maisto termometras

stipruma: %, . . Jeigu kaitlente
negali prisijungti, jsiziebia /. Galite
perkelti Maisto termometras palei puodo
krastg, kad uzmegztumete arba
sustiprintuméte rysj. Kaitlenté atnaujina
rySio buseng kas 3 sekundes.

Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Maisto termometras
naudingi patarimai“.



4.4 Pagrindinés jusy kaitlentés
savybés

Jusy nauja SensePro® kaitlenté
profesionaliai pateiks nurodymus viso
maisto gaminimo seanso metu. Kelios
jos geriausios savybés aprasytos toliau.

Priklausomai nuo maisto rusies, galite
naudoti Kepimo vadovas su arba be
Maisto termometras. |vairiems
patiekalams bus pasiulyti skirtingi
funkcijy rinkiniai.

Maisto termometras/ —galima
naudoti dviem budais. Jis matuoja
temperaturg naudojant tokias funkcijas
kaip Termometras ir Kepti keptuvéje bei
padeda tiksliai palaikyti skirtingos rusies
maisto temperatiirg gaminant Sous-vide
ar naudojant Sias funkcijas: Virti ant
nedidelés ugnies, Létai virti ar Pasildyti.

Kepimo vadovas — palengvina maisto
gaminimg dél jvairiy patiekaly paruosty
recepty, i$ anksto nustatyty gaminimo
parametry ir detaliy instrukcijy. Galite
naudoti su Maisto termometras, pvz.,
kepsniui kepti, arba be jo, pvz., blynams
kepti. Galimos parinktys priklausys nuo
norimo gaminti patiekalo. Siuo rezimu
galite naudoti Sias funkcijas: Sous-vide,

Kepti keptuveje, Létai virti, Pasildyti ir t. t.

ISkylantieji langai ir garsai informuoja,
kada pasiekiama i$ anksto nustatyta
temperatura. Jus galite atverti Kepimo
vadovas i§ Meniu.

Sous-vide [/l - vakuume supakuoto
maisto gaminimo zemoje temperaturoje
ilga laikg metodas, padedantis iSsaugoti
vitaminus ir iSlaikyti skonj. Jusy kaitlenté
pateikia aiSkias nuostatas ir instrukcijas,
kuriy reikia laikytis. Kai pasirenkate
funkcijg per Kepimo vadovas,
skirtingoms maisto rasims nustatoma
temperatura. Jus galésite pasirinkti savo
temperatura, jeigu aktyvinsite funkcijg
per Sous-vide Meniu.

Kepti keptuvéje 'ﬂf — kepimo metodas
su automatiskai kontroliuojamais
kaitinimo lygiais, skirtas jvairiy rasiy
maistui. Jis padeda iSvengti maisto ar
aliejaus perkaitinimo. Galite aktyvinti
pasirinkus Kepimo vadovas i§ Meniu.
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Termometras — su Sia funkcija Maisto
termometras matuoja temperatirg
gaminant. Jus negalite jo naudoti, kai
funkcija Kepimo vadovas veikia.

Kitos naudingos kaitlentés savybés:

Tirpinimas @ - §i funkcija puikiai tinka
Sokoladui ar sviestui tirpinti.

PowerBoost P_ naudojant Sig funkcijg
galima greitai uzvirinti didelj kiekj
vandens.

Sustabdyti || — Sia funkcija galima
sumazinti kaitinimo lygj visoms
kaitvietéems iki 1, kad galétumeéte ilgg
laikg iSlaikyti maistg Siltg.

Bridge [= - 8i funkcija suteikia galimybe
apjungti abi kairigsias kaitvietes ir
naudoti didesnj prikaistuvj. Jus galite
naudoti jg su Kepti keptuvéje.

Hob?Hood - $i funkcija sujungia kaitlente
su specialiu gartraukiu ir atitinkamai
sureguliuoja ventiliatoriaus greitj.

Uzrakinimas &- Si funkcija laikinai
iSjungia valdymo skydelj gaminant.

Vaiky saugos uzraktas — Si funkcija
iSjungia valdymo skydelj, kai kaitlenté
neveikia, kad netycia nebuty
panaudotas.

Chronomeétre, Atgalinés atskaitos
laikmatis ir Minu€iy skaitlys yra trys
funkcijos, kurias galite pasirinkti, kad
galétumete stebéti maisto gaminimo
laika.

Daugiau informacijos rasite skyrelyje
,Kasdienis naudojimas*.

4.5 OptiHeat Control (3
veiksmas. Likusio karscio
indikatorius)

C |SPEJIMAS!

11/ 11/ 1 Pavojus nusideginti
dél likusio karscio.
Indikatorius rodo likusio
karscio lygj.

Indukcinés kaitvietés maisto gaminimo
metu kaitina tiesiogiai prikaistuvio dugna.
Stiklo keramikos pavirSius |Syla dél
likusio prikaistuvio kars¢io.
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5. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

ISPEJIMAS! - — —
Zr. saugos skyrius. Simboliai, naudingi nar$ant ekrane

. € AtSaukti nuostata.
5.1 Ekrano naudojimas

. Qalign? naudoti tik apSviestus 5.2 Pirmasis prijungimas prie
simbolius.

* Norédami jjungti parinktj, ekrane elektros
palieskite atitinkamg simbol;. Prijungus kaitlente prie elektros tinklo,

» Patraukus pirStg nuo ekrano, privaloma nustatyti: Kalba, Ekrano
pasirinkta funkcija jjungiama. rySkumas ir |[spéjamo signalo garsas.

* Norédami slinkti galimomis
parinktimis, tai darykite greitu judesiu
arba braukite pirStu per ekrana.
Judesio greitis lemia ekrano judéjimo
greitj. .

+ Slinkimas gali sustoti pats arba jus jj 5'3_ Malgto termometras
galite sustabdyti patys, paliete ekrang. ~ Kalibravimas

» Jus galite pakeisti daugumag ekrane
rodomy parametry, kai palieciate
atitinkamus simbolius.

» Norédami pasirinkti reikiama funkcijg

Gallite pakeisti nuostatas Meniu >
Nuostatos > Nustatymas. Zr. skyriy
.Kasdienis naudojimas®.

Prie$ pradedant naudoti Maisto
termometras, jums reikés jj sukalibruoti,
kad temperattros rodmenys bty

f mes A . teisingi.
ar laika, tai galite padaryti slinkdami o _ .
sgrasq ir (arba) paliesdami norimg Kai Maisto termometras yra tinkamai
pasirinkti parinktj. sukalibruotas, jis virimo temperattrg
+ Kai kaitlenté veikia ir tam tikri matuoja su + / - 2 °C leistingja paklaida.

simboliai i§ ekrano dingsta, palieskite Atlikite procesa, kai:
ji vél. Vél bus rodomi visi simboliai. '

+ Tam tikroms funkcijoms, kai jas *  pirma kartg jrengiate orkaite;
jjungiate, bus rodomas iskylantysis * perkeliate kaitlentg | kitg vietg
langas su papildoma informacija. (keiCiate aukstj);

Jeigu norite visam laikui i&jungti * pakeiCiate Maisto termometras.
iSkylantjjj langa, prie$ aktyvindami @ | puoda, kurio dugno
funkcijg pazymekite D skersmuo yra 180 mm,

» Pirmiausia pasirinkite kaitviete, kad ipilkite 1-1,5 | vandens.

jlungtuméte laikmacio funkcijas. . . ) .
1. Norédami sukalibruoti arba

perkalibruoti funkcijg, padékite
Maisto termometras ant puodo

Simboliai, naudingi narSant ekrane

OK Patvirtinti pasirinkima arba nuo- krasto. |pilkite | puodg Salto vandens,
stata. bent iki minimalaus lygio Zymos, ir
uzdékite jj ant kairiosios priekinés
)  Grizti | Meniu vienu lygiu atgal / kaitvietés.
pereiti pirmyn. 2. Palieskite —.
. Slinkti aukstyn / zemyn per ekra- IS sgraso pasirinkite Maisto termometras
« e pateikiamas instrukcijas. > Kalibravimas > Nuostatos.
Vykdykite ekrane pateikiamas
instrukcijas.

D Uungti/isjungti parinktis. 3. Palieskite Start, greta kaitvietés.
Baigus procesg, rodomas informacinis

iSkylantysis langas.

X Uzverti iskylantjjj langa.




Nedékite | vandenj druskos,
nes tai gali turéti poveikio
procesui.
Norédami iSjungti Meniu, palieskite ==
arba ekrano deSine puse, ne
iSkylan¢iame lange.

5.4 Maisto termometras
susiejimas

Paprastai pristatant jusy kaitlenté btna
susieta su Maisto termometras.

Jeigu Maisto termometras pakeisite
nauju, jums reikés susieti jj su savo
kaitlente.

1. Palieskite —.

IS sgraso pasirinkite Maisto termometras

> Susiejimas > Nuostatos.

2. Palieskite Atjungti, kad atjungtuméte
ankstesnj Maisto termometras.

3. Palieskite Susieti, greta kaitvietés.

Rodomas iSkylantysis langas.

4. |veskite ant jusy naujo Maisto
termometras jspausta penkiy
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skaitmeny kodg, naudodami skaiciy
klaviatirg.
5. Palieskite Gerai, kad patvirtintuméte.
Jusy Maisto termometras dabar yra
susietas su kaitlente.
Visada po susiejimo sukalibruokite
Maisto termometras.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite =
arba ekrano desSine puse, ne
iSkylan¢iame lange.

5.5 Meniu strukttra

Palieskite =, kad atvertuméte ir
pakeistumeéte kaitlentés nuostatas arba
jjungtuméte tam tikras funkcijas.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite =
arba ekrano deSine puse, ne
iSkylan¢iame lange. Jei norite narsyti po
Meniu, naudokite < arba >

Lenteléje parodyta baziné Meniu
struktdira.

Kepimo vadovas

Zr. Kepimo vadovas skyriuje ,Kasdienis naudojimas®.

Kaitlentés funkcijos Sous-vide

Termometras

Tirpinimas
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Nuostatos

Vaiky saugos uzraktas

Chronomeétre

Hob?Hood

Zr. Hob?Hood skyriuje ,Kasdienis
naudojimas®.

Maisto termometras

Prisijungimai

Kalibravimas

Susiejimas

Nustatymas

Kepimo vadovas

Kalba

Mygtuky tonai

|spéjamo signalo garsas

Ekrano rySkumas

Aptarnavimas
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6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 |jungimas ir iSjungimas

Lieskite OF sekunde, kad jjungtuméte
arba iSjungtumeéte kaitlente.

kol kaitvieté ataus, pries$ vél
naudodami kaitlente;

* naudojate netinkama prikaistuvj arba
ant kaitvietés neuzdétas prikaistuvis.
Mirksi baltas kaitvietés simbolis ir
indukciné kaitviete automatiskai
iSsijungia po 2 minuciy.

» neiSjungéte kaitvietés arba

6.2 Automatinis iSjungimas

Si funkcija automatiskai isjungia

nepakeitéte kaitinimo lygio. Po tam
tikro laiko rodomas pranesimas ir
kaitlenté iSsijungia.

kaitlente, jeigu:

visos kaitvietés yra iSjungtos;

jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio;

kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10
sekundziy. Pasigirsta garso signalas
ir kaitlenté iSsijungia. Nuimkite daiktg
arba nuvalykite valdymo skydelj.
kaitlenté perkaista (pvz., jeigu
kaitinate tuscig keptuve). Palaukite,

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko,
po kurio kaitlenté iSsijungia:

Kaitinimo lygis

Kaitlenté iSsijun-

gia po
1-2 6 valandy
3-5 5 valandy
6 4 valandy
7-9 1,5 valandos




@ Kai naudojate Kepti
keptuvéje, kaitlenté iSsijungs
po 1,5 valandos. Kai
naudojate Sous-vide,
kaitlenté iSsijungs po 4
valandy.

6.3 Kaitvie€iy naudojimas

UZzdékite prikaistuvj ant pasirinktos
kaitvietés vidurio. Indukcines kaitvietes
prisitaiko automatiskai pagal prikaistuvio
dugno dyd;.

Kai padedate puodg ant pasirinktos
kaitvietés, kaitlenté automatiskai jj
aptinka ir ekrane rodomas atitinkamas
slankiklis. Slankiklis matomas 8
sekundes, po to ekranas sugrjzta prie
pagrindinio rodinio. Norédami grei¢iau
uzverti slankiklj, bakstelékite ekrang ne
slankiklio srityje.

Kai jjungtos kitos kaitvietes, gali bati
ribojami kaitvietei norimi naudoti
kaitinimo lygiai. Skaitykite skyriy ,Galios
valdymas*.

@ Patikrinkite, ar puodas
tinkamas naudoti ant

indukciniy kaitlenéiy.
Daugiau informacijos apie
prikaistuviy rusis rasite
skyriuje ,Naudingi
patarimai“. Patikrinkite
puodo dydj skyrelyje
»Techniniai duomenys*.

6.4 Kaitinimo lygis

1. [ljunkite kaitlente.

2. Padeékite puodg ant pasirinktos
kaitvietés.

Ekrane rodomas aktyvios kaitvietés

slankiklis ir jis yra aktyvus 8 sekundes.

3. Palieskite arba braukite pirstu, kad
nustatytuméte norimg kaitinimo lygj.

Simbolis paraudonuoja ir tampa didesnis.

Q
1o 1 2 3 4 6 7 8 9 P
.

Kaitinimo lygj taip pat galite pakeisti ir
ruoSdami maistg. Valdymo skydelio
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pagrindiniame rodinyje palieskite
kaitvietés pasirinkimo simbolj ir braukite
pirStu kairén arba desinen (kaitinimo
lygiui sumazinti arba padidinti).

6.5 Funkcija Bridge

Si funkcija sujungia dvi kaitvietes ir jos
veikia kaip viena tuo paciu kaitinimo
lygiu.

Sig funkcijg galite naudoti dideliam
prikaistuviui.

1. UZzdekite prikaistuvj ant dviejy
kaitvie€iy. Prikaistuvis turi uzdengti
abiejy kaitvieciy centrus.

2. Palieskite (W, kad jjlungtuméte
funkcijg. Pasikeicia kaitvietés
simbolis.

3. Nustatykite kaitinimo lygj.

Prikaistuvis turi uzdengtl abiejy kaitvieciy

centrus, bet nei$sikisti uz pazymétos

srities.

Norédami iSjungti Sig funkcijg, palieskite
[=. Kaitvietes veikia atskirai.

6.6 PowerBoost

Sia funkcija jjungia daugiau galios
atitinkamai indukcinei kaitvietei; taip
priklauso nuo prikaistuvio dydzio. Si
funkcija gali buti jjungta tik ribotg
laikotarpj.

1. Pirmiausia palieskite norimos
kaitvietés simbolj.
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2. Palieskite P arba braukite pirstu
desinén, kad jjungtuméte funkcijg
pasirinktai kaitvietei.

Simbolis paraudonuoja ir tampa didesnis.

Funkcija automatiskai iSsijungia. Jeigu

norite iSjungti funkcijg rankiniu budu,

pasirinkite kaitviete ir pakeiskite jos
kaitinimo lygj.

Maksimalios trukmés vertes
rasite skyrelyje ,Techniniai
duomenys*.

6.7 Galios valdymas

* Kaitvietés sugrupuojamos pagal vietg
ir kaitlentes faziy skaiciy. Zr.
paveikslélj.

» Kiekvienos fazés maksimali elektros
apkrova yra 3680 W.

» Sifunkcija paskirsto galig tarp
kaitviec€iy, prijungty prie tos pacios
fazes.

» Si funkcija jsijungia, kai bendra
kaitvieCiy, prijungty prie vienos fazés,
elektros apkrova virsija 3680 W.

» Funkcija sumazina kity prie tos pacios
fazés prijungty kaitvieciy galig, kas
turi poveikio galimam kaitinimo lygiui.

* Maksimalus kaitinimo lygis matomas
slankiklyje. Aktyvus yra tik balti
skaitmenys.

» Jeigu aukstesnis kaitinimo lygis
negalimas, pirmiausia sumazinkite
kity kaitvieciy kaitinimo lygj.

~_
| \‘/
A
P

6.8 Kepimo vadovas

Sia funkcija reguliuojami parametrai
skirtingos rusies patiekalams ir iSlaikomi
ruoSiant maista.

Naudodami Sig funkcijg, galite ruosti
jvairius patiekalus, pavyzdziui, Mésa,
Zuvis ir jiros gérybés, darzoves, Sriubos,
Padazai, Makaronai arba Pienas.
Skirtingos rusies maistg galima ruosti
skirtingais budais, pvz., vistienai galite
rinktis Kepti keptuveje, Sous-vide arba
Virti ant nedidelés ugnies.

Funkcijg galite aktyvinti tik kairéje
kaitlentés puséje. Kepimo vadovas su
Sous-vide funkcijg galima jjungti tik
kairiajai priekinei arba galinei kaitvietei.
Jeigu norite naudoti funkcijg Kepti
keptuvéje, jg galima aktyvinti kairiajai
priekinei kaitvietei arba abiems
kaitvietéms jas sujungus.

Jeigu kairéje priekinéje kaitvietéje veikia
Kepimo vadovas, naudokite deSinéje
esancias kaitvietes gaminti be Sios
funkcijos.

Kai kairiojoje priekinéje kaitvietéje veikia
funkcija, ant kairiosios galinés kaitvietés
nenaudokite prikaistuvio, kurio dugno
skersmuo buty didesnis kaip 200 mm.
Tai gali turéti poveikio rySiui tarp Maisto
termometras ir antenos, esancios po
kaitlente.

@

Prie§ gamindami,
nekaitinkite prikaistuvio.
Jeigu taikytina, naudokite tik
Saltg vandenj i$ Ciaupo arba
skyscius. Pasildykite tik
Saltus patiekalus.

Funkcijai Kepti keptuvéje
vykdykite ekrane
pateikiamas instrukcijas.
|pilkite aliejaus, kai keptuvé
ikais.

@

Su Kepimo vadovas
laikmacio funkcija veikia kaip
Minugiy skaitlys. Kai baigsis
nustatytas laikas, funkcija
nebus isjungta.

@

1. Norédami aktyvinti funkcija, palieskite

/ arba == ir pasirinkite Kepimo
vadovas.

2. Pasirinkite i sgraso maisto rusj,
kurig norite ruosti.
Kiekvienai patiekalo rusiai galimos
kelios parinktys. Vykdykite ekrane
pateikiamas instrukcijas.



» ISkylanciojo lango virSuje galite
paliesti Gerai, kad naudotumeéte
numatytgsias nuostatas.

» Funkcijai Kepti keptuveje galite
pakeisti numatytajj kaitinimo lygj.
Kai kuriy patiekaly galite patikrinti
vidine temperaturg, kai naudojate
Maisto termometras.

» Daugumai parinkciy, pvz., Sous-
vide ir Virti ant nedidelés ugnies,
galite pakeisti numatytajg
temperatura.

» Galite pakeisti numatytajj laikgq
arba nustatyti savo. Tik funkcijai
Sous-vide minimalus laikas yra i$
anksto nustatytas.

Papildomos instrukcijos su iSsamia
informacija yra pateikiamos ekrane. Po

jas galite nar8yti, naudodami ™ ir

3. Palieskite Gerai. Vykdykite
iSkylanciuose languose pateikiamas
instrukcijas.

Kai kurios parinktys pradedamos nuo
jkaitinimo. Valdymo juostoje galite
sekti proceso eiga.

4. Jeigu rodomas iSkylantysis langas su
instrukcijomis, palieskite Gerai ir po
to Start, kad galétuméte testi.

Funkcija veikia su i$ anksto nustatytomis

nuostatomis.

Jeigu norite visam laikui iSjungti iSkylantijj

langa, prie$ aktyvindami funkcijg

pazymeékite

5. Kai praeina nustatytas laikas,
girdimas garso signalas ir rodomas
iSkylantysis langas. Norédami uzverti
langa, palieskite Gerai.

Funkcija neiSjungiama automatiskai.

Naudojant Sous-vide kaitlente

automatiskai iSsijungs praéjus ne maziau

kaip keturioms valandoms.

Norédami i$jungti funkcija, palieskite eh

arba =1 arba veikiancios kaitvietés

simbolj ir pasirinkite Stop. Norédami
patvirtinti, palieskite Taip iSkylanciame
lange.

6.9 Sous-vide

Mésai, zuviai ar darzovéms ruosti
naudojant funkcija, jums reikés
atitinkamy uzsegamy maiseliy ar
plastikiniy maiseliy ir vakuumavimo
aparato. Prieskoniais pagardintg maistg
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sudekite | maiSelius ir vakuumuokite. Jus
taip pat galite nusipirkti maisto porcijas,
jau paruostas gaminti Siuo metodu.

é |SPEJIMAS!

Batinai laikykités maisto
saugos principy. Zr. skyriy
LPatarimai“.

Naudodami Sig funkcijg, galite pasirinkti
savo trukme ir temperaturg (nuo 35 iki
85 °C), tinkamg norimam ruosti maistui.
Naudokite ne daugiau kaip 4 litrus
vandens; puodg uzdenkite danggiu.
Daugiau informacijos apie maisto
gaminimo parametrus rasite maisto
ruoSimo lenteléje skyrelyje ,Patarimai“.
Prie$ ruoSdami maistg atSildykite.

Funkcijg galima jjungti tik kairiajai
priekinei arba kairiajai galinei kaitvietei.
Jeigu veikia Sous-vide, naudokite
desingje esancias kaitvietes gaminti be
Sios funkcijos.

@

Su Sous-vide laikmacio
funkcija veikia kaip Minuciy
skaitlys. Funkcija iSjungiama
automatiskai tik praéjus ne
maziau kaip keturioms
valandoms.

1. Ruoskite maisto porcijas pagal
pirmiau pateiktus nurodymus.

2. Puodg su Saltu vandeniu uzdeékite ant
kairiosios priekinés ar galinés
kaitvietés.

3. Palieskite ./ > Sous-vide. Taip pat

galite paliesti —= > Kaitlentés
funkcijos > Sous-vide.

4. Pasirinkite tinkamg temperatura.

Nustatyklte laikg (pasirinktinai). Maisto

gaminimo seanso trukmeé priklauso nuo

maisto storio ir rusies.

5. Palieskite Gerai ir teskite.

6. Uzdékite Maisto termometras ant
puodo krasto.

7. Palieskite Gerai, kad uzvertuméte
iSkylantjjj langa.

8. Palieskite Start, kad aktyvintumeéte
iSankstinj kaitinima.

Kai puodas pasiekia numatytajg

temperatura, girdimas garso signalas ir

rodomas iSkylantysis langas. Palieskite

Gerai, kad patvirtintuméte.

9. Sudékite maisto porcijas maiseliuose
vertikalioje padétyje j puoda (galite
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naudoti Sous-vide laikiklj). Palieskite
Start.
Jeigu nustatysite Minuciy skaitlys, jis
pradés veikti kartu su funkcija.
10. Kai praeina nustatytas laikas,

girdimas garso signalas ir mirksi Q
Norédami iSjungti signala, palieskite

Q

Norédémi iSjungti arba pakoreguoti

funkcijg, palieskite t/ arba aktyvios
kaitvietés simbolj ir po to Stop. Norédami
patvirtinti, palieskite Taip iSkylanCiame
lange.

.KeepTemperature®

Maisto gaminimui galite naudoti funkcijg
Sous-vide, kai Maisto termometras
tiksliai kontroliuoja ir palaiko temperaturg
(+ /1 °C tikslumu). Galite ruosti jvairius
patiekalus, pavyzdziui, astrius patiekalus
ar padazus (t. y. skirtingus karius ar
astrig zuviene). Galite nustatyti savo
parametrus arba skaityti maisto ruoSimo
lenteléje skyrelyje ,Patarimai“.

Funkcijg galima jjungti tik kairiajai
priekinei arba kairiajai galinei kaitvietei.

1. Palieskite => Kaitlentés funkcijos >
Sous-vide arba jjunkite funkcijg

paliete > Sous-vide.

2. Pasirinkite tinkamg temperatura.

Nustatykite laikg (pasirinktinai).

3. Palieskite Gerai ir teskite.

4. Uzdékite Maisto termometras ant
puodo krasto arba jkiSkite | maista.

5. Palieskite Start, kad aktyvintuméte
iSankstinj kaitinima.

Kai puodas pasiekia numatytajg

temperatirg, girdimas garso signalas ir

rodomas iSkylantysis langas.

6. Palieskite Gerai, kad uzvertumeéte
iSkylantjjj langa.

7. Palieskite Start.

Jeigu nustatysite Minuciy skaitlys, jis

pradés veikti kartu su funkcija.

8. Kai praeina nustatytas laikas,

girdimas garso signalas ir mirksi AY
Norédami i§jungti signala, palieskite

Ay

Norédami iSjungti arba pakoreguoti

funkcijg, palieskite = arba aktyvios
kaitvietés simbolj ir po to Stop. Norédami
patvirtinti, palieskite Taip iSkylanciame
lange.

6.10 Termometras

Su Sia funkcija Maisto termometras
veikia kaip termometras, kuris padeda
stebéti maisto ar skyscio temperatiirg
gaminant. Pavyzdziui, juo galite
pasitikéti, kai Sildote pieng ar norite
patikrinti kidikiy maisto temperatura.

Norint naudoti Sig funkcija, turi buti aktyvi
bent viena kaitviete.

Sig funkcijg galite aktyvinti visoms
kaitvietéms, bet tik vienai kaitvietei vienu
metu.

1. |kiSkite Maisto termometras | maistg
ar skystj iki minimalaus lygio zymos.

2. Palieskite / ekrane, kad
atvertuméte Maisto termometras
meniu, ir pasirinkite Termometras.

Taip pat galite paliesti == >
Kaitlentés funkcijos > Termometras.
3. Palieskite Start.
Pradedamas matavimas jjungtoje
kaitvietéje.
Jeigu né viena kaitvieté nejjungta,
rodomas informacinis iskylantysis
langas.
Norédami iSjungti funkcijg, palieskite
skaitmenis, rodancius temperatiira, arba

i pasirinkite Stop.

6.11 & Tirpinimas

Sig funkcijg galite naudoti skirtingiems
produktams tirpinti, pvz., Sokoladui ar
sviestui. Vienu metu funkcijg galite
naudoti tik vienai kaitvietei.

1. Palieskite == ekrane, kad bity
rodomas Meniu.

2. 1S sgraSo pasirinkite Kaitlentés
funkcijos > Tirpinimas.

3. Palieskite Start.
Jums reikia pasirinkti norimg
kaitviete.
Jeigu kaitvieté jau jjungta, rodomas
iSkylantysis langas. AtSaukite
ankstesnj kaitinima lygj, kad
galétumete aktyvinti funkcija.



Norédami iSjungti Meniu, palieskite =
arba ekrano deSine puse, ne
iSkylan¢iame lange. Jei norite narSyti po

Meniu, naudokite < arba >

Norédami iSjungti funkcijg, palieskite
kaitvietés pasirinkimo simbolj ir po to —
Stop.

6.12 |l Sustabdyti

Funkcija nustato visas veikianCias
kaitvietes | zemiausig kaitinimo lygj.

JUs negalite aktyvinti funkcijos, kai veikia
Kepimo vadovas arba Sous-vide.

Kai funkcija veikia, galima naudoti tik

simbolius @ ir || . Visi kiti simboliai
valdymo skydelyje yra uzrakinti.

Funkcija neiSjungia laikmacio funkcijy.
Palieskite I , kad jjungtumeéte funkcija.
|| isijungia. Kaitinimo lygis sumazintas
iki 1-0.

Norédami iSjungti funkcijg, palieskite || .
Funkcija iSjungiama PowerBoost.
Didziausias kaitinimo lygis vél
aktyvinamas, kai vél palieCiate Il

6.13 Laikmatis

&[4 Atgalinés atskaitos
laikmatis
Naudokite Sig funkcijg nurodyti, kiek laiko

kaitvieté turi veikti vieno karto maisto
gaminimo metu.

Kiekvienai kaitvietei galite atskirai
nustatyti funkcija.

1. Pirmiausiai nustatykite atitinkamos
kaitvietés, o po to — funkcijos

kaitinimo lygj.
2. Palieskite kaitvietés simbolj.
3. Palieskite [\,

Ekrane rodomas laikmacio meniu langas.

4. Pazymeékite D kad jjungtumeéte
funkcija.

Simboliai pasikeigia j & [Y].

5. Braukite pirStu kairén ar deSinén, kad
pasirinktumeéte norimg laikg (pvz.,
valandas ir (arba) minutes).
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6. Palieskite Gerai, kad patvirtintuméte
savo pasirinkima.

Taip pat galite pasirinkti X ir atSaukti

savo pasirinkima.

Kai laikas baigiasi, pasigirsta garso

signalas ir mirksi AN Palieskite A

signalui iSjungti.

Norédami Sig funkcija iSjungti, nustatykite

kaitinimo lygj ties 0. Arba palieskite o i

kaire nuo laikmacio vertés, palieskite X
greta jos ir patvirtinkite savo pasirinkima,
kai rodomas iskylantysis langas.

Q0 Minugiy skaitlys

Galite naudoti Sig funkcija, kai kaitlente
yra jjungta, bet kaitvietés neveikia.

Si funkcija neturi poveikio kaitviegiy
veikimui.

1. Pasirinkite bet kokig kaitviete.

Atitinkamas slankiklis bus rodomas
ekrane.

2. Palieskite 2.

Ekrane rodomas laikmacio meniu langas.
3. Braukite pirStu kairén ar deSinén, kad
pasirinktumete norima laikg (pvz.,

valandas ir minutes).
4. Palieskite Gerai, kad patvirtintuméte
savo pasirinkima.

Taip pat galite pasirinkti X ir atSaukti
savo pasirinkima.

Kai laikas baigiasi, pasigirsta garso
signalas ir mirksi Q. Palieskite A
signalui iSjungti.

Norédami iSjungti funkcija, palieskite Di
kaire nuo laikmacio vertés, palieskite

greta jos ir patvirtinkite savo pasirinkima,
kai rodomas iSkylantysis langas.

@ Chronomeétre

Funkcija automatiskai pradeda atskaitg

iSkart, kai jjungiate kaitviete. Sig funkcijg

galite naudoti stebejimui, kiek laiko ji

veikia.

1. Palieskite ==, kad atvertuméte
Meniu.

2. Slinkite Meniu, kad pasirinktuméte
Nuostatos > Chronométre.
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3. Palieskite jungiklj ir jjunkite / iSjunkite
funkcija.
Kai pakeliate puoda, funkcija
nesustabdoma. Norédami atkurti funkcijg
ir vél jg paleisti rankiniu badu, palieskite
ir iSkylanCiame lange pasirinkite
Atkurti. Funkcija pradeda skaiciuoti nuo
0. Norédami aktyvinti Sustabdyti funkcijg
vienam maisto gaminimo seansui,

palieskite O) ir iSkylan¢iame lange
pasirinkite Sustabdyti. Pasirinkite Start,
kad testuméte skaiCiavima.

6.14 ({ Fiksatorius

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai
kaitlenté veikia. Taip galima iSvengti
atsitiktinio kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.

Palieskite IEI kad jjungtumeéte funkcijag.

Jeigu norite iSjungti funkcija, lieskite & 3
sekundes.

@

6.15 Vaiky saugos uzraktas

i funkcija apsaugo, kad kaitlente
nepradeéty veikti atsitiktinai.

ISjungus kaitlente,
iSjungiama ir i funkcija.

1. Palieskite == ekrane, kad buty
rodomas Meniu.

2. 1S sgraso pasirinkite Nuostatos >
Vaiky saugos uzraktas.

3. |junkite jungiklj ir palieskite raides A-
O-X abécélés tvarka, kad
jlungtuméte funkcija. Norédami
iSjungti funkcija, iSjunkite jungiklj.

Noredami i$jungti Meniu, palieskite ==

arba ekrano deSine puse, ne

iSkylan€iame lange. Jei norite narsyti po

Meniu, naudokite < arba >

6.16 Kalba

1. Palieskite == ekrane, kad bity
rodomas Meniu.

2. |§ sgraso pasirinkite Nustatymas >
Kalba > Nuostatos.

3. I8 sgraso pasirinkite tinkamg kalba.

Jeigu pasmnkote netinkama kalba,

palieskite —=. Rodomas sgrasas.

Pasirinkite tre€ig nuo virSaus parinkij,
tuomet paskutine, bet vieng parinktj. Po
to pasirinkite antrg parinktj. Slinkite
zemyn ir i$ sgraso pasirinkite tinkamag
kalba. Galiausiai pasirinkite deSinéje
esancig parinktj.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite ==
arba ekrano desSine puse, ne
iSkylan¢iame lange. Jei norite narsyti po

Meniu, naudokite < arba >

6.17 Mygtuky tonai / |spéjamo
signalo garsas

Jus galite pasirinkti savo kaitlentés
skleidziamg garsg arba visiskai jj iSjungti.
Galite rinktis spragteléjimg (numatytasis)
arba pypséjima.

1. Palieskite —= ekrane, kad buty
rodomas Meniu.
IS sgraso pasirinkite Nustatymas >
|spéjamo signalo garsas >
Nuostatos / Mygtuky tonai.

3. Pasirinkite atitinkamag parinktj.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite ==
arba ekrano deSine puse, ne
iSkylan¢iame lange. Jei norite narSyti po

Meniu, naudokite < arba >

6.18 Ekrano rySkumas

Galite pakeisti ekrano rySkuma.

Galimi 4 Sviesumo lygiai: 1 yra
Zemiausias, o 4 — aukSdiausias.

1. Palieskite == ekrane, kad bity
rodomas Meniu.

2. IS sgraso pasirinkite Nustatymas >
Ekrano rySkumas > Nuostatos.

3. Pasirinkite atitinkama lygj.

Norédami iSjungti Meniu, palieskite ==

arba ekrano deSine puse, ne

iSkylan¢iame lange. Jei norite narsSyti po

Meniu, naudokite < arba >

6.19 Hob?Hood

Tai pazangi automatiné funkcija, kuri
sujungia kaitlente ir specialy gartraukj. Ir
kaitlente, ir gartraukis turi infraraudonujy
spinduliy signaly perdavimo
mechanizma. Ventiliatoriaus sukimosi
greitis nustatomas automatiskai pagal



rezimo nuostatg ir ant kaitlentés esancio
karsciausio prikaistuvio temperatura.

DidzZiosios daugumos gartraukiy
nuotolinio valdymo sistema pradzioje
bilna iSjungta. [junkite jg, pries
pradédami naudoti Sig funkcijg. Daugiau
informacijos rasite gartraukio naudojimo
instrukcijoje.

Norédami funkcijg valdyti automatiskai,
nustatykite automatinio rezimo H1-H6
nuostatas. Pradzioje kaitlentéje buna
nustatyta H5 nuostata. Gartraukis
reaguoja kiekvieng karta, kai naudojate
kaitlente. Kaitlenté automatiSkai nustato
prikaistuvio temperaturg ir pareguliuoja
ventiliatoriaus sukimosi greitj. Jus galite
nustatyti kaitlente, kad apSvietimas buty
jjlungtas tik pasirinkus H1.

@ Jeigu pakeisite
ventiliatoriaus sukimosi greitj

gartraukyje, numatytasis
rySys su kaitlente bus
iSjungtas. Noredami vél
aktyvinti Sig funkcijg, vél
ISJUNKITE ir [JUNKITE abu

prietaisus.
Re- Auto- yjrimas!) Kepimas?)
zi- mati-
mas nis
ap-
Svie-
timas
HO  I$- ISjungti ISjungti
jungti
H1  |jung- ISjungti ISjungti

ta

H23) liung- 1 ventiliato- 1 ventiliato-

ta riaus greitis riaus greitis
H3  |jung- ISjungti 1 ventiliato-
ta riaus greitis

7. PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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Re- Auto- yjrimas?)  Kepimas?)
Zi- mati-
mas nis

ap-

Svie-

timas

H4  |jung- 1 ventiliato- 1 ventiliato-
ta riaus greitis riaus greitis

H5  |jung- 1 ventiliato- 2 ventiliato-
ta riaus greitis riaus greitis

H6  |jung- 2 ventiliato- 3 ventiliato-
ta riaus greitis riaus greitis

1) Kaitlente aptinka virimo procesg ir pagal
automatinj rezimg parenka ventiliatoriaus
sukimosi greit].

2) Kaitlente aptinka kepimo procesg ir pagal
automatinj rezimg parenka ventiliatoriaus
sukimosi greitj.

3) Sis rezimas suaktyvina ventiliatoriy bei
apSvietimg neatsizvelgiant | temperatura.

Rezimy keitimas

Jeigu netenkina triukSmo lygis /
ventiliatoriaus greitis, galite rankiniu bidu
perjungti rezimus.

1. Palieskite —.

IS sgraso pasirinkite Nuostatos >
Hob?Hood.

2. Pasirinkite atitinkama rezima.
Norédami iSjungti Meniu, palieskite ==
arba ekrano deSine puse, ne
iSkylan¢iame lange.

Pabaigus gaminti ir iSjungus kaitlente,
gartraukio ventiliatorius gali dar kurj laikg
veikti. Praéjus tam laikui, sistema
automatiskai iSjungia ventiliatoriy ir
paskesnes 30 sekundziy apsaugo
ventiliatoriy nuo netycinio jo jjungimo.

Gartraukio ap$vietimas iSsijungia praéjus
2 minutéms po kaitlentés iSjungimo.
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7.1 Prikaistuviai

@

Indukciniy kaitvie€iy striprus
elektromagnetinis laukas
labai greitai jkaitina
prikaistuvius.

Su indukcinémis kaitvietémis
naudokite tinkamus
prikaistuvius.

@

Prikaistuviy medziaga

« tinkama: ketus, plienas, emaliuotasis
plienas, nerudijantysis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu
gamintojo pazymeta, kad tinka).

» netinkama: aliuminis, varis, zalvaris,
stiklas, keramika, porcelianas.

Prikaistuviai tinka indukcinei viryklei,

jeigu:

+ vanduo labai greitai uzverda ant
kaitvietés, nustatytos auksciausia
galia;

» ant prikaistuvio dugno prikimba
magnetas.

@

Prikaistuvio dugnas turi bati
kuo storesnis ir lygesnis.
Prie$ dédami prikaistuvius
ant kaitlentés pavirsiaus,
jsitikinkite, kad jy dugnai
bity SvarUs ir sausi.

Prikaistuvio matmenys

Indukcinés kaitvietés prisitaiko
automatiskai pagal prikaistuvio dugno
dydij.

Kaitvietés veiksmingumas yra susijes su
prikaistuvio skersmeniu. Mazesnio nei
minimalaus skersmens prikaistuvis
gauna tik dalj kaitvietés sukuriamos
galios.

@ Zr. , Techniniai duomenys".

7.2 Tinkamos keptuvés funkcijai

Kepti keptuvéje

Naudokite tik keptuves lygiu dugnu.

Norint patikrinti, ar keptuvé tinkama:

1. Padékite savo keptuve apverstag.

2. Keptuveés apacioje padékite liniuote.

3. Tarp liniuotés ir keptuvés dugno
pameéginkite jdéti 1, 2 ar 5 euro centy

monetg (arba panasaus storio
moneta).

T

a. Keptuvé yra netinkama, jeigu
galite jdéti moneta tarp liniuotés

ir keptuves.

[

b. Keptuvé yra tinkama, jeigu
negalite jdéti monetos tarp

liniuotés ir keptuves.

[ \

7.3 Triukdmo lygis naudojimo
metu

Jeigu girdite:

+ traskejima: prikaistuviai pagaminti i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

» Svilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvj, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

» duzgimas: naudojate didele galia.

* spragséjimas: elektrinis perjungimas,
puodas aptinkamas, kai jj uzdedate
ant kaitlentés.

* Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

Sis triuk8mas yra normalus ir

nereiskia jokio gedimo.



7.4 Oko Timer (Ekonominis

laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés
kaitinimo elementas automatiskai
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kaitinimo lygis néra tiesiogiai

proporcingas energijos sgnaudy
padidéjimui. Tai reiskia, kad kaitviete,

iSsijungia anksciau, nei pasigirsta
atgalinés laiko atskaitos garso signalas.
Veikimo trukmeé priklauso nuo kaitinimo
lygio ir maisto gaminimo trukmes.

7.5 Maisto gaminimo pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietes energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis

veikianti vidutiniu kaitinimo lygiu, naudoja
maziau nei puse savo galios.

Duomenys lenteleje yra tik
orientacinio pobudzio.

Kaitinimo ly- Naudojimas: Laikas Patarimai

gis (min.)

1 ISlaikyti pagamintg maista Sil- jeigu Uzdenkite prikaistuvj dang-

ta. reikia ¢iu.

1-2 Tinka padazui ,Hollandaise”, 5-25 Retkarciais pamaisykite.

sviestui, Sokoladui, zelé tir-
pinti.

1-2 Tirstinti: purds omletai, kepti 1040  Gaminkite uzdenge prikais-

kiausiniai. tuvius.

2-3 Tinka virti ryzius ir gaminti 25-50 Verdant ryzius, vandens turi

pieniskus patiekalus, taip pat buti bent dvigubai daugiau

Sildyti pagamintus patiekalus. nei ryziy; gamindami pienis-
kus patiekalus, juos jpuséjus
procesui pamaisykite.

3-4 Darzoviy gaminimas garuo- 20-45  |pilkite pora valgomujy

se, zZuvis, mesa. Sauksty skyscio.

4-5 Bulviy virimas garuose. 20-60 Gamindami 750 g bulviy,
naudokite daugiausia % |
vandens.

4-5 Tinka gaminti didesnius 60-150 Iki 3 | skysCio ir maisto pro-

maisto kiekius, troskinius ir duktai.
sriubas.

6-7 Kepti ant nedidelio karS¢io:  jeigu Patiekalo gaminimo laikui

eskalopus, verSienos musti-  reikia jpuseéjus, apverskite.
nius, kotletus, pyragélius su
jdaru, desreles, kepenéles,
milty, sviesto ir pieno misi-
nius, kiausinius, blynus,
spurgas.
7-8 Intensyvus kepimas, smulkiai 5-15 Patiekalo gaminimo laikui

supjaustytos paskrudintos
bulves, nugarinés zlégtainis,
bifSteksas.

jpuséjus, apverskite.
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Kaitinimo ly- Naudojimas: Laikas Patarimai
gis (min.)
9 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésg (guliasa, troskintg

mésa), kepti bulviy traskucius apsemtus aliejuje.

P

Tinka virti didelj kiekj vandens. PowerBoost yra jjungta.

7.6 Naudingi patarimai Maisto
termometras

@

Tokioms funkcijoms kaip
Kepimo vadovas ir Sous-
vide galite naudoti Maisto
termometras tik kairéje
kaitlentés puséje. Su
funkcija Termometras taip
pat galite naudoti deSingje
kaitlentés puséje esantj
Maisto termometras.

Norint uztikrinti gerg rysj ( f/ ” ) tarp
Maisto termometras ir kaitlentés:

Skysciams

Panardinkite Maisto termometras |
skystj rekomenduojamame
panardinimo intervale. Minimalaus
lygio zyma turi bati uzdengta.
Uzdekite Maisto termometras ant
puodo krasto. Jeigu jmanoma,
laikykite jj vertikalioje padétyije.
|sitikinkite, kad galiukas liesty puodo
apacia. Maisto termometras rankena
visada turi buti ne puode ar
prikaistuvyje.

Jeigu norite naudoti Maisto
termometras kairéje kaitlentés puséje,
isitikinkite, kad jis baty beveik
kaitlentés viduryje, laikrodzio
ciferblato 1-3 valandy padétyje. Jeigu
norite jj naudoti desinéje (su funkcija
Termometras), jsitikinkite, kad jis baty
jdétas 9-11 valandy padétyje. Zr.
toliau pateiktus paveikslélius.

Jeigu nepavyksta uzmegzti rySio,
galite perkelti Maisto termometras
palei puodo krasta.

Puodg galite nevisiskai uzdengti
danggiu.

Jeigu naudojate kairigjg priekine
kaitviete, nedékite jokiy dideliy puody
ant kairiosios galinés kaitvietés. Dideli
puodai ant kairiosios galinés
kaitvietés gali blokuoti signala.
Perkelkite didelj puodg ant desiniosios
galinés kaitvietés.

%

—




Kietam maistui (vidinés temperatiiros
matavimas)

|kiSkite Maisto termometras |
storiausig patiekalo dalj, iki
minimalaus lygio Zymos. Matavimo
taskas turi buti vidurinéje patiekalo
dalyje.

Patikrinkite, ar Maisto termometras
tvirtai jkiStas | maistg. Maisto
termometras metalinés dalys negali
liesti puodo / prikaistuvio sieneliy.
Rankenos kabliukas turi bati
nukreiptas Zemyn.

2-3 cm storio mésai / Zuviai Maisto
termometras galiukas turi siekti
prikaistuvio apacia.

Prie§ apversdami maistg, Maisto
termometras iSimkite.

Kai naudojate grilj ,Plancha®,
jsitikinkite, kad Maisto termometras
rankena likty desingje puséje, toliau
nuo jo pavirSiaus. Zr. toliau pateiktus
paveikslélius.

— EE
— —X

7.7 Maisto ruoSimas zemoje

temperaturoje. Maisto saugos

principai
Kai gaminate Zemoje temperaturoje,
pvz., Sous-vide, butinai laikykites Siy
instrukcijy.
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* Prie$ ruoSdami maistg, nusiplaukite /
dezinfekuokite savo rankas. Muvékite
vienkartines pirstines.

» Naudokite tik aukstos kokybés Sviezig
maista, laikytg tinkamomis saglygomis.

» Visuomet kruop$c€iai nuplaukite ir
nulupkite vaisius ir darzoves.

» Jusy darbastalis ir pjaustymo lentelés
turi bati Svarios. Skirtingoms maisto
produkty rasims naudokite skirtingas
pjaustymo lenteles.

» Kai ruosiate paukstieng, kiauSinius ir
Zuvj, ypatingg démes;j skirkite maisto
higienai. Paukstieng visada reikia
ruosti bent 65 °C temperatiroje ne
maziau kaip 50 minuciy.

» Norima ruosti Zuvis naudojant Sous-
vide turi bti sasimio kokybeés, t. y.
labai Sviezia.

» Paruostg maistg laikykite Saldytuve ne
ilgiau kaip 24 valandas.

«  Zmonéms, turintiems silpnesne
imunine sistemg ar sergantiems
létinémis ligomis, rekomenduojama
prie$ vartojant maistg pasterizuoti.
Pasterizuokite maistg 60 °C
temperaturoje ne trumpiau kaip vieng
valanda.

7.8 Gaminimo vadovas

Toliau lenteléje pateikiami patiekaly
pavyzdziai ir jy gaminimo optimali
temperatura bei trukmé. Parametrai gali
skirtis, atsizvelgiant | maisto temperatira,
kokybe, konsistencijg ir kiekj.

Maisto gaminimo trukmé labiau priklauso
nuo patiekalo storio, 0 ne jo svorio.
Pavyzdziui, kuo storesnis kepsnys, tuo
reikia daugiau laiko, kol jo vidurys jkais
iki i anksto nustatytos temperaturos. 2
cm storio kepsniui reikia mazdaug vienos
valandos, kad pasiekty 58 °C
temperatirg, o 5 cm storio — mazdaug
keturiy valandy.

Stebekite pirma gaminimo seansa, kad
jsitikintuméte, jog toliau pateikti
parametrai atitinka JUsy maisto ruosimo
jprocCius ir prikaistuvius. Siuos
parametrus galite keisti pagal savo
asmeninius poreikius.
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Produkty Gaminimo Paruo$imo Maisto sto- Vidinétem- Gaminimo
rasis procesas lygis ris / kiekis  peratira/ trukmé (min.)
gaminimo
temperati-
ra (°C)
Jautienos  Sous-vide lengvai is- 2cm 50-54 45-90
didkepsnis keptas 2om 100-150
6 cm 180-250
vidutiniSkai 2 cm 55-60 45-90
iSkeptas
4 cm 100-150
6 cm 180-250
gerai iSkep- 2cm 61-68 45-90
tas
4 cm 100-150
6 cm 180-250
Visciuko Sous-vide gerai iSkepta 200-300g  64-72 45-60
kratinéle — -
Virti ant ne-  gerai iSkepta 68-74 35-45
didelés ug-
nies
Vistienos Virti ant ne-  gerai iSkepta 200-300g  78-85 30-60
blauzdelés dideles ug-
nies
Kiaulienos  Sous-vide gerai iSkep- 2cm 60-66 35-60
kepsnys tas
Kiaulienos  Sous-vide gerai iSkepta 4-5cm 62-66 60-120
nugariné
Erienos filé  Sous-vide vidutinisSkai 2 cm 56-60 35-60
iSkepta
gerai iSkepta 64-68 40-65
Eriuko nu-  Sous-vide vidutiniSkai  200-300g  56-60 60-120
gariné (be iSkepta
kaul —
auly) gerai iskepta 64-68 65-120
Lasisa Sous-vide permatoma 2cm 46-52 20-45
3cm 46-52 35-50
Virtiant ne- permatoma 2 cm 55-68 20-35
didelés ug-
nies 3cm 55-68 25-45
Tunas Sous-vide permatomas 2 cm 45-50 35-50
Krevetés Sous-vide permatomos 1-2 cm 50-56 25-45
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Produkty Gaminimo Paruos$imo Maisto sto- Vidiné tem- Gaminimo

rasis procesas lygis ris / kiekis  peratira/ trukmé (min.)

gaminimo
temperatu-
ra (°C)

Kiausiniai Sous-vide minkéti1) M dydzio 63-64 45_702)
vidutiniskai 65-67 45_702)
iékeptas“
kietas) 68-70 45-702)

Virimas minkstai virtas 4
vidutiniskai virtas 7
kietai virtas 10

Ryziai Brinkinti keptos - 10-30

Bulves Virtos keptos - - 15-30

Darzovés  Sous-vide keptos - 85 3040

(Sviezios)

Sparagai Sous-vide keptos - 85 3040

1) Kiausinio baltymas lieka skystas.
2) Trukme nurodyta vidutinio dydzio kiauSiniams. Dideliems kiausSiniams ir kiau$iniams i$
Saldytuvo prie gaminimo trukmeés pridékite vieng minute.

Papildomi patarimai dél Kepimo
vadovas:

PrieS gamindami, jpilkite | puodg
tinkamag kiekj skyscio (t. y. 1-3 litrus).
Virdami stenkités daugiau nepilti.
Uzdenkite dangciu, kad taupytuméte
energijg ir grei€iau pasiektuméte
temperaturg (taip pat ir vandeniui
pasildyti).

Gamindami reguliariai pamaisykite
savo patiekala, kad uztikrintumete
vienodg temperatiira.

Pacioje gaminimo pradzioje jdékite
druskos.

Prie$ ruoSdami maistg atSildykite.
Kai vanduo pasiekia numatytg
temperatirg ir rodomas iSkylantysis
langas, jdékite darzoviy (pvz.,
brokoliy, Ziediniy kopusty, Sparaginiy
pupeliy, briuselio kopusty).

Prie$ jjungdami funkcija, sudékite
bulves ar ryzius j Saltg vanden;.
Troskiniams, padazams, sriuboms,
kariams, ragu, guliaSams ir sultiniams
galite naudoti funkcijas Pasildyti arba

Létai virti. Prie$ jjungdami funkcijg
Létai virti, pakepinkite maisto
produktus (be Maisto termometras) ir
ipilkite Salto skyscio; po to i§ Kepimo
vadovas jjunkite funkcija.

Mazoms juros gérybéms, pvz.,
astuonkojo gabaléliams /
Ciuptuveliams ar kiautuotiesiems
véziagyviams galima naudoti Kepti
keptuvéje.

Papildomi patarimai dél Kepti
keptuvéje:

A
A

|SPEJIMAS!
Naudokite tik keptuves lygiu
dugnu.

DEMESIO

Maziems kaitinimo lygiams
naudokite tik laminuotas
keptuves, kad
apsaugotuméte nuo
prikaistuviy perkaitimo ir
pazeidimo.



60 www.electrolux.com

liunkite funkcijg nejkaitine kaitlentés
(iSankstinis jkaitinimas nereikalingas).
Naudokite nerudijanciojo plieno
prikaistuvius su daugiasluoksniu
dugnu.

Nenaudokite prikaistuvio su jspaudais
dugno viduryje.

Skirtingiems keptuviy dydziams gali
reikéti skirtingo jkaitinimo laiko.
Sunkios keptuvés iSlaiko daugiau
Silumos nei lengvos, bet joms reikia
daugiau laiko kaisti.

Apverskite maista, kai jis pasiekia
puse norimos temperaturos.

Labai storas maisto porcijas reikia
dazniau apversti (t. y. kartg kas dvi
minutes). Pirmiausiai
rekomenduojame naudoti Sous-vide
metoda, kad pasiektuméte geriausiy
rezultaty. Pabaigoje jdékite paruostas
porcijas | jkaitintg keptuve ir greitai jas
apkepkite i$ abiejy pusiy.

Prie§ apversdami maistg, visada
iSimkiteMaisto termometras.

7.9 Naudingi patarimai
Hob?*Hood

Kai naudojate kaitlente su Sia funkcija:

Apsaugokite gartraukio skydelj nuo
tiesioginiy saulés spinduliy.
Nenukreipkite | gartraukio skydelj
halogeninio zZibintuvélio.
Neuzdenkite kaitlentés valdymo
skydelio.

Neuzstokite signalo tarp kaitlentés ir
gartraukio (pvz., ranka, prikaistuvio
rankena ar aukstu puodu). Zr.
paveikslélj.

8. VALYMAS IR PRIEZIURA

AN

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Bendra informacija

Valykite kaitlente po kiekvieno
panaudojimo.

Visada naudokite prikaistuvius
Svariais dugnais.

|bréZimai ar tamsios démés ant
pavirSiaus neturi jtakos kaitlentés
veikimui.

Paveikslélyje parodytas gartraukis yra
tik kaip pavyzdys.

@
@

Laikykite Hob*Hood
infraraudonuyjy spinduliy
signaly perdavimo
mechanizmo langelj Svary.

Kiti nuotoliniu badu valdomi
prietaisai gali blokuoti
signalg. Nenaudokite tokiy
prietaisy netoli kaitlentés, kai
jjungta ,Hob?Hood".

Gartraukiai su funkcija Hob?Hood

Visg gartraukiy, veikianciy su Sia
funkcija, asortimenta rasite musy
vartotojams skirtoje interneto svetainéje.
~Electrolux” gartraukiai, kurie veikia su

Sia funkcija, privalo turéti simbolj =

Naudokite specialius, kaitlentei valyti
tinkamus valiklius.

Naudokite specialia, stiklui skirtg
grandykle.

8.2 Kaitlentés valymas

Nuvalykite nedelsdami: iSsilydziusj
plastikg, plastmasine plévele, cukry ir
maistg su cukrumi, nes kitaip
nesSvarumai gali pakenkti kaitlentei.
Bukite atsargus, kad iSvengtuméte
nudegimy. Naudokite specialig
grandykle, kurig prie stiklo pavirSiaus
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ir acto tirpalg ir valykite stiklo pavirsiy
Sluoste.

Kaitlentés pavirSiuje yra horizontalus
grioveliai. Valykite kaitlente dregna
Sluoste ir plovikliu, lygiai Sluostydami
i$ kaires j desine. Nuvale kaitlente, jg
nusausinkite minksta Sluoste i$ kairés
j deSine.

pridékite smailiu kampu ir stumkite
asmenis pavirSiumi.

» Kaitlentei pakankamai atausus .
pasalinkite: kalkiy nuosedas,
vandens démes, riebaly démes,
metalo spalvos démes. Kaitlente
valykite drégnu skuduréliu ir
nesveiCiamaja valymo priemone.
Nuvale kaitlente, ja nusausinkite
minkstu audiniu.

« Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens

9. TRIKCIU SALINIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

9.1 Ka daryti, jeigu...

Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Kaitlentés nepavyksta
jjungti arba valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba
netinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

Patikrinkite, ar kaitlente tin-
kamai prijungta prie elek-
tros tinklo. Zr. prijungimo
schema.

Perdege saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas
sutriko dél saugiklio. Jeigu
saugiklis pakartotinai per-
dega, kreipkites | kvalifi-
kuotg elektrika.

60 sekundziy nenustatéte
kaitinimo lygio.

Dar kartg jjunkite kaitlente
ir nustatykite kaitinimo lygj
grei€iau nei per 60 sekun-
dziy.

Vienu metu palietéte 2 ar-
ba daugiau jutiklio lauky.

Palieskite tik vieng jutiklio
lauka.

Sustabdyti veikia.

Zr. skyriy ,Kasdienis nau-
dojimas®.

Ekranas nereaguoja | prisi-
lietima.

Uzdengta dalis ekrano ar-
ba per arti ekrano pastatyti
puodai.

Ant ekrano yra Siek tiek
skyscio arba uzdétas daik-
tas.

Patraukite daiktus. Patrau-
kite puodus atokiau nuo
ekrano.

Nuvalykite ekrang, palauki-
te, kol prietaisas atves. At-
junkite kaitlente nuo elek-
tros tinklo. Praéjus 1 minu-
tei, vél prijunkite kaitlente.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Pasigirsta garso signalas ir
kaitlenté iSsijungia.

Kai kaitlenté yra iSjungta,
girdimas garso signalas.

Kazka padejote ant vieno
arba keliy jutiklio lauky.

Nuimkite daiktg nuo jutikliy
lauky.

Kaitlenté iSsijungia.

Kazka uzdejote ant jutiklio
lauko .

Nuimkite daiktg nuo jutiklio
lauko.

Nejsijungia likusio karscio
indikatorius.

Kaitvieté nejkaitusi, nes
veiké pernelyg trumpai, ar-
ba sugedes po kaitlente
esantis jutiklis.

Jeigu kaitvieté veike pa-
kankamai ilgai ir jau turéty
bati jkaitusi, kreipkites |
jgaliotajj techninés prieziu-
ros centrg.

Kai aktyvinate Kepimo va-
dovas, kaitlenté pradeda
kaisti, iSsijungia ir vél jsi-
jungia.

Tai yra saugos patikra, ku-
ria jsitikinama, kad Maisto
termometras yra puode,

kuriam aktyvinta pagalbiné
maisto gaminimo funkcija.

Tai normalus procesas, ne-
reiSkiantis jokios trikties.

Jus negalite jjungti didziau-
sio kaitinimo lygio.

Kitai kaitvietei jau nustaty-

tas didziausias kaitinimo ly-

gis.

Pirmiausia sumazinkite ki-
tos kaitvietes galiag.

Jutikliy laukai jkaista.

Per didelis prikaistuvis ar-
ba jis yra per arti valdikliy.

Jeigu galima, didelius pri-
kaistuvius dékite ant gali-
niy kaitvieciy.

Ekrane rodoma, kad Mais-
to termometras nerastas.

Netinkama Maisto termo-
metras padétis.

Kazkas blokuoja signalg
(pvz., indai, keptuves ran-
kena ar kitas puodas).

Tinkamai jdekite Maisto
termometras. Zr. paveiks-
lelius, esancius skyriuje
,Patarimai“.

Nuimkite bet kokius metali-
nius ar kitus daiktus, galin-
Cius blokuoti signalg.

Ekrane rodoma, kad van-
dens temperatura yra
aukstesné kaip 100 °C.

Jus nesukalibravote Maisto

termometras arba netinka-
mai tai padarete.

Jus perkéléte kaitlente | ki-
tg vieta.

Sukalibruokite Maisto ter-
mometras dar kartg. Zr.
.Kalibravimas®.

Jums taip pat gali prireikti
patikrinti, ar teisingas kali-
bravimo kodas. Zr. ,Susie-
jimas*.

Nedekite per daug druskos

| vandenj.

Nesudykite verdancio van-
dens.

Ekrane nerodoma tempe-
ratara.

Ekrane rodoma jspéjamoji
piktograma.

Maisto termometras neuz-
mezge rysio su kaitlente,
nes per silpnas signalas.

Dékite Maisto termometras
arti prie antenos, ant kait-
lentés pavirSiaus, netoli
kaitlentes vidurio. Zr. skyriy
LPatarimai“.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Kazkas uzdengia Maisto

termometras arba anteng
ant kaitlentés pavirsiaus,

pvz., metalinis stalo jran-
kis.

Nuimkite anteng dengiantj
daikta. |sitikinkite, kad pri-
kaistuvj uzdejote tiesiai ant
kaitvietés vidurio. Zr. skyriy
LPatarimai“.

Prarastas rysys tarp Maisto
termometras ir antenos.

|sitikinkite, kad niekas ne-
blokuoja signalo. Stumkite
Maisto termometras palei
puodo krasta, kad suregu-
liuotuméte jo padétj. Zr.
skyriy ,Patarimai*.

Kiti prietaisai veikia tuo pa-
¢iu dazniu ir trukdo rysiui.

Pasalinkite visus prietai-
sus, kurie gali trukdyti ry-
Siui. Zr. ,Techniniai duome-

nys“.

Maisto temperatura skiriasi
nuo tikétinos.

Maisto termometras jdétas
netinkamai.

|sitikinkite, kad matavimo
taskas buty storiausioje
patiekalo dalyje. Zr. pa-
veikslélius, esancius sky-
riuje ,Patarimai“.

Kaitlenté aptinka reikSmin-

gus temperaturos ,Suolius”.

Jus gamindami jpyléte Siek
tiek vandens arba pakeite-
te puoda.

liunge funkcijg, stenkités
nepilti vandens ir nekeisti
puodo.

Karstis puode nepasiskirs-
to vienodai, ypac tirstes-
niuose skysciuose.

Daznai maisykite maista.

Puodas per daug jkaista
arba maistas greitai per-
verda.

Naudojote per mazg puo-
da.

Naudokite atitinkamai kait-
vietei tinkamo dydzio puo-
dus. Zr. ,Techniniai duo-
menys*.

Jus negalite aktyvinti funk-
cijos.

Tai paciai kaitvietei jjungta
kita funkcija, neleidzianti
aktyvinti.

ISjunkite funkcija, pries ak-
tyvindami kitg funkcija.

Kepimo vadovas arba
Sous-vide iSsijungia.

Maisto gaminimo seanso
pradzioje skyscio tempera-
tdra puode yra aukstesné
kaip 40 °C.

Naudojamas prikaistuvis
yra karstas.

Naudokite tik Saltus skys-
cius.

IS anksto nejkaitinkite pri-
kaistuvio.

Hob?Hood neveikia.

Uzdengeéte valdymo sky-
delj.

Nuimkite daiktg nuo valdy-
mo skydelio.

Hob?Hood veikia, bet Svie-
Cia tik lemputé.

Jus aktyvinote H1 rezima.

Pakeiskite rezimg | H2-H6
arba palaukite, kol bus pa-
leistas automatinis rezi-
mas.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Hob?Hood veikia rezimai
H1-H6, bet apSvietimas is-
jungtas.

Gali biti perdegusi lempu-
te.

Kreipkités j jgaliotajj techni-
nés priezilros centra.

Lieciant jutikliy laukus néera
garso.

Garsas yra iSjungtas.

ljunkite garso signalus. Zr.
skyriy ,Kasdienis naudoji-
mas”.

Nustatyta netinkama kalba.

Jus per klaida pakeitete
kalbg.

Atkurkite visas funkcijas |
gamyklines nuostatas. Pa-
sirinkite Atkurti visas nuost.
iS Meniu.

Atjunkite kaitlente nuo
elektros tinklo. Praéjus 1
minutei, vél prijunkite kait-
lente. Nustatykite Kalba,
Ekrano rySkumas ir |spéja-
mo signalo garsas.

Kaitviete iSsijungia.
Rodomas jspéjamasis pra-
neSimas, kad kaitvieté iSsi-

jungs.

Automatinis iSjungimas is-
jungia kaitviete.

Zr. skyriy ,Kasdienis nau-
dojimas®.

ISjunkite ir vél jjunkite kait-
lente.

EI ir pranesimas jsijungia.

UzZrakinimas veikia.

Zr. skyriy ,Kasdienis nau-
dojimas”.

Rodoma O - X - A.

Vaiky saugos uzraktas vei-
kia.

Zr. skyriy ,Kasdienis nau-
dojimas”.

E mirksi.

Ant kaitvietés neuzdétas
prikaistuvis.

Uzdekite prikaistuvj ant
kaitvietés.

Netinkamas prikaistuvis.

Naudokite tinkama prikais-
tuvj. Zr. skyriy ,Patarimai“.

Prikaistuvio dugno skers-
muo yra per mazas kaitvie-
tei.

Naudokite tinkamo dydZio
prikaistuvj. Zr. ,Techniniai
duomenys®.

ir skaicius jsijungia.

Kaitlentéje aptikta klaida.

ISjunkite kaitlente ir vél jg
jjunkite po 30 sekundziy.
Jeigu vél rodoma , at-
junkite kaitlente nuo maiti-
nimo tinklo. Praéjus 30 se-
kundziy, vel prijunkite kait-
lente. Jeigu problema te-
siasi, kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros cent-
ra.

Galite girdéti nuolatinj pyp-
sejima.

Netinkamas elektros prijun-
gimas.

Atjunkite kaitlente nuo
elektros tinklo. Paprasykite
kvalifikuoto elektriko patik-
rinti instaliacija.




9.2 Jeigu negalite rasti
sprendimo...

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninio aptarnavimo
centrg. Pateikite duomenis i$ techniniy
duomeny lentelés. Patikrinkite, ar

10. TECHNINIAI DUOMENYS

10.1 Techniniy duomeny
plokstelé

Modelis EIS8648
Tipas 62 D4A 01 CA
Indukcija 7.35 kW
ST=T o
ELECTROLUX

10.2 Programinés jrangos
licencijos

Sios kaitlentés programinéje jrangoje yra
programinés jrangos, kuri yra saugoma
autoriy teisiy ir naudojama pagal BSD,
fontconfig, FTL, GPL-2.0 , LGPL-2.0,
LGPL-2.1, libJpeg, zLib/ libpng, MIT,
OpenSSL / SSLEAY, ISC, Apache 2,0 ir
kt. licencijas.
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tinkamai naudojatés kaitlente. Jeigu ne,
aptarnavimo centro ar atstovo
apsilankymas bus apmokestintas,
nepaisant garantinio laikotarpio.
Nurodymai apie aptarnavimo centrg ir
garantijos sglygos pateiktos garantijos
brosiuroje.

Gamyklos numeris (PNC) 949 596 889 00
220-240V /400 V 2 N 50-60 Hz
Pagaminta Vokietijoje

7.35 kW

cexr

Visg licencijg rasite Meniu > Nuostatos >
Aptarnavimas > Licencija.

Atvirojo Saltinio programinés jrangos
Saltinio kodg galite parsisiysti pagal
nuorodg, pateiktg gaminio interneto
svetainés puslapyje.

10.3 Kaitvieciy techniniai duomenys

Kaitvieté Vardiné galia PowerBoost PowerBoost Prikaistuvio
(didziausias (W) didziausia skersmuo
kaitinimo ly- trukmé (min.) (mm)
gis) (W)

Kairioji priekineé 2 300 3200 10 125-210

Kairioji galine 2 300 3200 10 125-210

Viduriné prieki- 1 400 2500 4 125-145

né

Desinioji galiné 2 300 3 600 10 205-240

Kaitvie€iy galia gali Siek tiek skirtis nuo
lenteléje pateikty duomeny. Ji kinta
priklausomai nuo prikaistuviy medziagos
ir matmenuy.

Norédami pasiekti optimaliy maisto
gaminimo rezultaty, naudokite

prikaistuvius, kuriy skersmuo ne didesnis
nei nurodytas lenteléje.

10.4 Maisto termometras
Techninés charakteristikos

Maisto termometras yra patvirtintas
naudoti saglytyje su maistu.
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Darbinis daznis 433,05-

Temperaturos intervalas 0-120 °C

434,73 MHz

Matavimo ciklas 3 sekundés

Maksimali perdavimo 5dBm
galia

11. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

11.1 Gaminio informacija pagal EU

66/2014 galioja tik ES rinkai.

Modelio zymuo EIS8648
Kaitlentés tipas |montuojama
kaitlente
Kaitvieciy skaicius 4
Kaitinimo technologija Indukcija
Apvaliy kaitvieCiy skers-  Kairioji priekine 21,0 cm
muo (J) Kairioji galineé 21,0 cm
Viduriné priekine 14,5 cm
Desinioji galiné 24,0 cm
Kaitvietes energijos sa- Kairioji priekine 179,6 Wh/kg
naudos (EC electric coo- Kairioji galine 189,1 Whl/kg
king) Viduriné priekiné 180,2 Wh/kg
Desinioji galiné 185,2 Wh/kg
Kaitlentés energijos sa- 183,5 Whl/kg

naudos (EC electric hob)

EN 60350-2 - Buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitvietés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai

Maisto gaminimo srities energijos
matavimai ant atitinkamy kaitvieciy yra
nurodyti Zymomis.

11.2 Energijos taupymas

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.

12. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas Siuo zenklu L/b ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite
saugoti aplinkg bei zmoniy sveikata ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

» Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik
tiek, kiek reikia.

» Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite dangdiais.

» Uzdeékite prikaistuvj, pries jjungdami
kaitviete.

* Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.

» Uzdekite prikaistuvj tiesiai ant
kaitvietés vidurio.

* Maistui pasildyti arba iSlydyti
naudokite likusj karst;.

NeiSmeskite Siuo zenklu i pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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