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ASENNUS / INSTALLASJON

Oven with Hob - Built Under installation
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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus

» 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettdva alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella tai
mobiililaitteilla, joissa on sovellus.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaddksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.
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« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.
« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

+ Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jaamat on poistettava
laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista puhdistusta.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

+ Ala koskaan ved4 laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

* Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

» Laite on varustettu sahkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

2.2 Sihkokytkenti

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sédhkdiskun vaara.

Kaikki sahkdkytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.
Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etté arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.
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» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, &la kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Sahkodasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkodverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

» Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa ole-
vat johtotyypit Euroopassa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z1Z1-F

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittya kokonaistehoa. Ks.
myos taulukko:

Kokonaisteho (W) Virtajohdon poikki-

pinta-ala (mm?)

enintaan 1 380 3x0.75
enintaén 2 300 3x1
enintaan 3 680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihrea/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkoiskujen tai réjahdyksen vaara.

« Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.

» Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.

6 SuoOMmi

Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

. Alé kohdista painetta avoimeen oveen.

« Ala kayta laitetta tyotasona tai tavaroiden
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

« Al paasta kipinoita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

« Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

» Al4 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

* Ala jaa Wi-Fi-salasanaasi muille.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— A4 aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Al3 laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

* Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

» Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

« Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampoda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena



vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia

ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton

jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen

vaurioitumisen vaara.

Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta, luukku on painava.

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.
Puhdista laite kostealla pehmeélla liinalla.
Kéyta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienia, liuotteita tai metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen / tulipalon /
kemiallisten paastdjen (hoyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.

kuumaa ilmaa poistuu etupuolella olevista
jaéadhdytysaukoista.

Pyrolyyttinen puhdistus on korkeassa

lampétilassa tapahtuva toimenpide, jonka
aikana voi vapautua hoyryja
ruoanlaittojaamista ja
rakennemateriaaleista, ja siksi kayttajaa
suositellaan voimakkaasti toimimaan
seuraavasti:

— jarjestamaan hyva tuuletus
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
sen jalkeen.

— jarjestamaan hyva ilmanvaihto

_esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Ala laikyta vettd uunin luukulle
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja sen
jalkeen, jotta lasipaneelit eivat vahingoitu.
Ylla kuvatut pyrolyyttisistd uuneista /
ruokajdamistéa muodostuvat hdyryt eivat
ole haitallisia ihmisille. Tama koskee myds
lapsia ja heikkokuntoisia henkiloita.

Pida lemmikkieldimet loitolla laitteesta

pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Pienet lemmikkieldimet (erityisesti linnut ja

matelijat) voivat olla erittain herkkia
lampdtilanmuutoksille ja laitteesta
poistuville hoyryille.

Kaikkien pyrolyyttisten uunien korkeassa

lampétilassa tapahtuva pyrolyyttinen
puhdistus voi vaurioittaa kattiloiden,
pannujen, leivinpeltien, ruokailuvalineiden
jne. tarttumattomia pintoja, ja niistéa voi
myos muodostua alhaisen tason haitallisia
héyryja.

2.6 Sisavalaistus

Ennen pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen kaynnistamista, poista
seuraavat uunin sisétilasta:

— mahdolliset ruokajagamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jagamat.

— mahdolliset irrotettavat varusteet
(mukaan lukien laitteen mukana
toimitetut ritilat, kiskot jne.) erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

Lue huolella pyrolyyttistéa puhdistusta

koskevat ohjeet.

Pida lapset poissa laitteen luota silloin,

kun pyrolyyttinen puhdistus on kdynnissa.

Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote sisaltédd valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.
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» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

» Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

3. TUOTTEEN KUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

pli ol il

OI:IO

@§

m

4. KAYTTOPANEELI

4.1 Laitteen kytkeminen paalle ja
pois paalta

Kytke laite paalle.

d HW

IIF

B B RER

1. Paina nuppeja. Nupit tulevat ulos.

2. Valitse toiminto kdantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

3. Saada asetuksia kdantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kdanna

uunitoimintojen nuppi Off (pois paalta) -

asentoon @
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2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

» Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta

havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

Irrota laite verkkovirrasta.

» Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

Kayttdpaneeli
Uunitoimintojen saaténuppi
Nayttd

Saaténuppi

Lampovastus
Paistolampdmittarin pistorasia
Lamppu

Puhallin

Lokero

Pellinkannatin, irrotettava
Kannatintaso

EERONCENENE

4.2 Ohjauspaneelin yleisnakyma

@ Paina asettaaksesi ajastimen toimin-
not.
ﬂ» Aseta seuraava toiminto painamalla

pitkédan painiketta: Pikakuumennus.

B- Paina laitteen valon kytkemiseksi toi-
mintaan tai pois toiminnasta.

/0? Aseta paistolampoémittarin 1ampétila
painamalla: Paistolampdmittari

OK Vahvista valinta painamalla.




4.3 Nayton merkkivalot

208E:0F8aAH;

JAVA) @h"-'/f,,,r/ ey
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Nayttd, jossa tarkeimmat toiminnot.

E Laite on lukittu.

\/\@ Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus..

rm/ Alavalikko: Puhdistus.

@ Alavalikko: Asetukset

>»>

Pikakuumennus on kytkeytynyt paalle.

c(lb Hoyrykypsennys on kaynnistynyt.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytéssa

nakyy: "00:00" tai "12:00" (mallista riippuen).

1. Aseta aika kaantamalla saadinta.
2. Paina OK

5.2 Esikuumennus ja puhdistus

Ennen ensimmaisté kayttokertaa ja
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutumista tyhja laite taytyy esikuumentaa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto \Z] Aseta toiminnon
enimmaislampatila. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

Paistolampdmittari on kytkeytynyt paal-
le.

Ajastettu halytys on kytkeytynyt paalle.

Kypsennysaika on kytkeytynyt paalle.

DD

)
4
o
B

Ajastettu kdynnistys on kytkeytynyt
paalle.

®@

Ajastin on kytkeytynyt paalle.

)| C

Wi-Fi-yhteys on kytkeytynyt paalle.

Etédohjaus on kytkeytynyt paalle.

vD)

Edistymispalkki — osoittaa visuaalisesti,
milloin laite saavuttaa asetetun l[ampoti-
lan tai kun kypsennysaika paattyy.

Aseta toiminto @ Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampaétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.
Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.

5.3 Langaton yhteys

Laitteen yhdistamiseen tarvitaan seuraavat
asiat:

1.

langaton verrko Internet-yhteydella
samaan langattomaan verkkoon
yhdistetyn mobiililaitteen

Lataa sovellus skannaamalla
kayttboppaan takakannessa oleva QR-
koodi. Voit myds ladata sovelluksen
suoraan sovelluskaupasta.

2. Noudata sovelluksen perehdytysohjeita.
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3. Uunitoimintojen kiertonuppia kaantamalla
voit valita toiminnon = .

4. Kaanna saatonuppia valitaksesi @ / Wi-
Fi-yhteys. Kytke se paalle tai pois paalta.
Katso kohta "Paivittdinen kaytto”,
Muuttaminen: Asetukset.

Wi-Fi-yhteys on oletusarvoisesti paalla. Katso

luku "Energiatehokkuus",

Energiansaastovinkit.

®

Etakayttd kytkeytyy turvallisuussyista
automaattisesti pois kaytosta 24 t:n
kuluttua. Toista kayttodnottovaiheet
tarvittaessa.

Taajuus 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolla IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Uunitoiminnot

Kiertoilma

Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta mata-
lampi l[dmpétila kuin Ylalampd + alaldampo -
toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa lammon
tasaisesti uunin sisatilaan.

Yla + alalampo
Kypsentaminen ja paistaminen yhdella tasol-
la.

[ SteamBake
Kosteuden lisddminen paistamisen aikana.
Oikean vérin ja rapean pinnan saavuttaminen
paistamisen aikana. Mehukkuuden lisdami-
nen uudelleen ldmmityksen aikana.

Pakasteet

Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten pe-
runoiden, lohkoperunoiden, kevéatkaaryleiden)
valmistaminen rapeiksi.

Pizza-toiminto

Pizzan ja muiden ruokien valmistamiseen, jot-
ka vaativat enemman lampoéa alhaalta.

10 SUOMI

Enimmaisteho  EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-moduuli NIUS-50

5.4 Ohjelmistolisenssit

Taman tuotteen ohjelmisto sisaltéa
komponentteja, jotka perustuvat
ilmaisohjelmistoihin ja avoimen lahdekoodin
ohjelmistoihin. Electrolux kiitollisena ilmoittaa,
etta kehittamisprojektissa on kaytetty
avoimen lahdekoodin ohjelmistoja ja
robotiikkayhteistjen osallistumista.

Jos haluat kayttéaa naiden ilmaisten ja
avoimen lahdekoodin ohjelmistojen
komponentteja, joiden kayttéoikeusehdot
edellyttavat julkaisemista, ja nahda kaikki ao.
tekijanoikeustiedot ja sovellettavat
kayttdoikeusehdot, vieraile sivustoilla: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(kansio NIUS).

Alalampo
Ruskistamiseen ja rapean pohjan luomiseen.
Kayta alinta kannatintasoa.

Kostea kiertoilma

Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana. Kun kaytat tata toimintoa, laitteen si-
salampdtila voi poiketa lampétila-asetuksesta.
Jalkilampétilaa kaytetdan. Kuumennusteho
voi laskea. Katso lisatietoa luvusta "Paivittai-
nen kayttd”, Huomautus: Kostea kiertoilma.

<

Grilli
Ohuiden ruokien grillaus ja leivéan paahtami-
nen.

Tehogrillaus
Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paista-
miseen yhdessa ritildasennossa. Gratinointi ja
ruskistus.

@

Joissakin uunitoiminnoissa valo voi
sammua automaattisesti alle 80 °C:n
lampdtilassa.




6.2 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin

energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja”Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia
energiansaastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”, kohdassa
Energiansaastovinkkeja.

6.3 Asetus: Uunitoiminnot

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

2. Aseta lampdtila kaantamalla saatonuppia.

R» Pikakuumennus - lyhenna Iammitysaikaa
painamalla pitkdan. Kaytettavissa joidenkin
uunitoimintojen yhteydessa. Puhallin voi
kaynnistya automaattisesti.

6.4 Asetus: SteamBake -
Hoyrykypsennys

1. Varmista, etta laite on jaahtynyt.

2. Tayta lokero enintdan 250 ml hanavetta.
Lokeroon ei saa lisata vettad kayton
aikana tai laitteen ollessa kuuma.

3. Valitse

uunitoiminto

kaantamalla uunitoimintojen
saadinnuppia.

4. Aseta lampdtila kdantamalla saatdnuppia.

5. Esikuumenna tyhjaa uunia
10 min kosteuden muodostamiseksi.

6. Aseta ainekset laitteeseen

7. Kun kypsennys on paattynyt, katkaise
laitteen virta kdantamalla uunitoimintojen
nuppi off-asentoon.

8. Kun laite on kylm4, poista jaljella oleva
vesi lokerosta pehmeadlla liinalla.

/\ VAROITUS!

Avaa luukku varovasti. Laitteesta
purkautuva kosteus voi aiheuttaa
palovammoja.

6.5 Siirtyminen: Valikko =

Avaa valikko, jotta voit kayttaa Avustava
ruoanvalmistus -ruokalajeja ja asetuksia.

=

1. K&anna uunitoimintojen saaténuppia = .

Naytossa nakyy % rrrr/ {@}

2. Kaanna saatonuppia ja valitse kuvake
alavalikkoon siirtymiseksi. Paina OK,

6.6 Asetus: Avustava
ruoanvalmistus. %

Avustava ruoanvalmistus. alavalikko siséltéa
ohjelmia, jotka on suunniteltu
erikoisruokalajeja varten. Ohjelmat alkavat

sopivalla asetuksella. Voit sdataa aikaa ja
lampdétilaa kypsennyksen aikana.

1. K&anna uunitoimintojen saaténuppia f

2. Valitse ¥ kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

3. Valitse ruokalaji kaantamalla saaténuppia
(P1-P..)). Paina OK.

4. Aseta ainekset laitteeseen Paina OK.

5. Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus.

Selitys

Paistolampomittari on yhdistettava toiminnon
kayttamiseksi. Katso luku "Lisdvarusteiden
kayttdminen”.

Tayta lokero vedellda hoyrykypsennysta varten.

Esikuumenna laite ennen kypsennyksen aloit-
tamista.

Kannatintaso. Katso luku "Tuotteen kuvaus”.

OB[E] >

Naytdsséa nakyy P ja ruokalajin numero,
jonka voit tarkistaa taulukosta.
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Ruoka-annos

Paino

Hyllytaso / Lisavaruste

P1 Paahtopaisti, raaka
Paahtopaisti, puoli- |~ 1:9K:4 -5 em /7?22 paistopetti
P2 kypsi paksuudeltaan ole-  paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
via kappaleita Aseta laitteeseen.
P3 Paahtopaisti, kypsa
Pihvi, puolikypsa Igfp?p:aiaz'osi?vﬁfg /? E] E‘ 3; paistettava ruoka on paistoritilalla
P4 cm paksdudeltaan Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Aseta laitteeseen.
:::33$;?:?:;:ﬁ'ulok- 15-2kg /‘? E 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P5 kainen kylkipaisti, pa- Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
ras pyorea, paksij kyl- Lis&a nestetta. Aseta laitteeseen.
ki)
P6 Paahtopaisti, raaka
(hidas kypsennys)
Paahtopaisti, puoli- 1-15kg;4-5cm /‘? |E| 2; leivinpelti
P7 kypsa (hidas kypsen-  paksuudeltaan ole- pgista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
nys) via kappaleita Aseta laitteeseen.
P8 Paahtopaisti, kypsa
(hidas kypsennys)
P9 Naudanfilee, puoli-
raaka (matalalampd)
pqo Naudanfilee, puoli- 95-15KG5-8 /'? E| 2, paistopelti
kypsa (matalalampo) p: 1 Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
olevia kappaleita  Aseta laitteeseen.
P11 Naudanfilee, kypsa
(matalalampd)
\'::issl:(ia(ggihn? plzgg)to- p%l?s-ul'cfell(tg; ng_ /‘? E 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P12 ’ via kappaleita Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Lisaa nestettd. Aseta laitteeseen. Paisti peitetty.
P13 Pc?rsaanpalstl, niska 15-2kg /‘? IEI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
tai lapa e o
Lisaa paistovuokaan 200 ml nestetta.
Nyhtt';plq_rsaﬁnliha 1.5-2kg /0? E 2: paistopelti
P14 (matalaldmpo) Kaanna liha, kun noin puolet kypsennysajasta on kulunut,
jotta ruskistus olisi tasainen.
Porsaanfilee, tuore ;a_klhsulé%;ltg:;nﬁjgl /‘? IEI 2; paistovuoka paistoritildlla
P15 via kappaleita Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Aseta laitteeseen.
Porsaankyljet 2 - 3 kg; kayta raa- E 3; syvi pannu
P16 olr(irig szla-ni;/:lrlz:a Liséé’ nestettd peittdmaan astian pohjan. Kéanna liha
kypsennyksen puolivéalissa.
Lampaankoipi lui- 1.5-2kg;7-9cm L .. -
P17 neen paksuudeltaan ole- /‘?E 2; paistovuoka leivinpellilla

via kappaleita

Lisaa nestettd. Kédanna liha kypsennyksen puolivalissa.
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Ruoka-annos

Paino

Hyllytaso / Lisdvaruste

Kana, kokonainen

1-1.5kg; tuoreena /PE 2; l'*_*J 200 ml; pataruoka-astia leivinpellilla

P18 Kéaanna kana, kun noin puolet kypsennysajasta on kulu-
nut, jotta ruskistus olisi tasainen.
P19 Kana, puolikas 0.5-0.8 kg /‘? EI 3; paistopelti
P20 Kanan rintafilee 180-200¢ kgppa— /‘? IE] El 2; pataruoka-astia paistoritilalla
letta kohti h - : Y
Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Kanan koivet, tuoreet - /0? E 3; paistopelti
P21 Jos olet ensin marinoidut kanankoivet, aseta matalampi
lampétila ja kypsenna pidempaan.
Kokonainen ankka 2-3kg /‘? EI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P22 Aseta liha paistoastiaan. K&anna ankka kypsennyksen
puolivalissa.
Kokonainen hanhi 4-5kg /? B 2: syvi pannu
P23 Aseta liha Ysyv'élle paistopellille. Kdanna hanhi kypsennyk-
sen puolivalissa.
P24 Lihamureke kg /‘?E 2; paistoritila
Kokonainen kala, 0.5 - 1 kg kalaa R .
P25 grillattu kohti /? El 2; paistopelti =~
Téayta kala voilla, mausteilla ja yrteilla.
P26 Kalafilee . E B 3; pataruoka-astia paistoritilalla
Juustokakk -
p27 Juustokakiu 2. 28 om irtopohjavuoka paistoritiléllz
p2g Omenakakku . ([ 2. laa) 100-150 m: teivinpetti
p29 Omenatorttu . (= 2: piirakkavuoka paistoritilalla
O iirakk -
p3g onapliraida B 2; ) 100-150 mi; & 22 em piirakkavuoka
paistoritilalla
p31 Brownie 2 kg taikinaa E 3; syvi pannu
P32 Muffinssit ; (3= 2; 1) 100-150 mi; muftinipelti paistorititiia
P33 Murekekakku . E 2; leipavuoka paistoritilalla
P34 Paistetut perunat 1kg E 2 Ieivinpelti . . ,
Laita kokonaiset kuorelliset perunat paistopellille.
P35 Lohkoperunat Tk B 3; paistopelti katettu leivinpaperilla

Leikkaa perunat lohkoiksi.
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste

P36 Grillatut sekavihan- 1-1.5kg El 3; paistopelti katettu leivinpaperilla
nekset - ; L
Leikkaa vihannekset paloiksi.
p37 Kroketit, pakaste 0.5 kg E 3; paistopelti
P38 Omenat, pakaste 0.75 kg E 3; leivinpelti
Liha-/kasvislasagne 1-1.5kg - ) . T
P39 kuivilla lasagnelevyil- E 2; paistosastia paistoritilalla
1a
Perunapaistos 1-1.5kg

B 1; paistosastia paistoritilalla

P40 (raa
(raa'asta perunasta) Kaanna vuoka kypsennyksen puolivalissa.

paq | 'zzatuore, ohut . ()= 2. it 100 mi; teivinpetti, jossa paaila leivinpa-

peri

P42 Pizza tuore, paksu E IE‘ 2; leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi

P43 Piirakka . =] 2; paistovuoka paistoritilalla
P44 Patonk I_C!_abattal 0.8 kg E E 2; lﬂ 150 ml; paistopelti leivinpaperilla katettu
Vaalea leipa T .- .
Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.
P45 Taysjyva-ruisleipa Tk (][] 2. o) 150 mi: teivinpelti leivinpaperilla padllys-

tetty / leipavuoka paistoritilalla

6.7 Muuttaminen: Asetukset

Asetus Arvo

1. Kaanna uunitoimintojen saaténuppia = . 04 Adnenvoimakkuus 12
2. Valitse {0 kaantamalla saaténuppia.

. Paistolampomittari Toi- 1 — Halytys ja py-
Palna OK' e . 05 menpide saytys, 2 — Halytys
3. Valitse asetus kaantamalla saaténuppia.
. Ajastin Paalle/Pois paalta
Paina OK. 06 A P
4. Saada arvoa kaantamalla saaténuppia. 07 Uunivalo Paalle/Pois paalta
Paina OK. _ o 08 Pikakuumennus Palle/Pois paalta
5. Suoritettuasi puhdistuksen kdanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta 09 Muistutus puhdistami-  Padlle/Pois paalta
sammutettu) -asentoon, jotta voit sesta
poistua Valikko-valikosta. 10 Wi-Fiyhteys Paslle/Pois paalta

Alavalikko: Asetukset

11 Automaattinen kauko-  Paalle/Pois paalta

ohjaus
Asetus Arvo pap—
12 Unohda verkko Kylla / Ei
01 Kellonaika Muuta
13 Demo-tila Aktivointikoodi:
02 Naytén kirkkaus 1-5 2468
Painikeaanet 1 - Aanimerkki, 2 - 14  Ohjelmistoversio Tarkista
03 Napsautus, 3 — Aa-
ni pois paalta

14 SUOMI



Asetus Arvo

15 Palauta tehdasasetuk-
set

Kylla / Ei

7. LISATOIMINNOT

7.1 Lukko &

Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman
muuttamisen.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa
kaytossa, se lukitsee kayttopaneelin ja
varmistaa, etté nykyiset kypsennysasetukset
jatkuvat keskeytyksetta.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa pois
paalta, se pitaa kayttdpaneelin lukittuna ja
estaa laitteen tahattoman kaynnistymisen.

Kéaynnista toimito painamalla painiketta
OoK.
Aanimerkki kuuluu. EI — vilkkuu kolmesti, kun

lukko kytketaan paalle.
Kytke toiminto pois painamalla painiketta

Ook.

7.2 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa eika
asetuksia muuteta.

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Ajastintoimintojen kuvaus

Q Ajastimen asettamiseksi. Kun ajastin
saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuu-

P;j;glsttettu luu aénimerkki. Tdma toiminto ei vai-
alytys kuta laitteen toimintaan, ja se voidaan
asettaa milloin tahansa.
Kypsennysajan asettamiseksi. Kun
SToP ajastimen aika loppuu, laitteesta kuu-
Kypsennys- luu &animerkki ja uunitoiminto pyséh-
aika tyy automaattisesti.
@ Toiminnon kdynnistymisen ja/tai paat-
Ajastettu tymisen ajastus.
kaynnistys

(°C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — max 3

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa automaattisen
virrankatkaisuajan ylittdvan ajan, aseta
kypsennysaika. Katso luku "Kellotoiminnot".

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampdmittari, Ajastettu kaynnistys.

7.3 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jadhdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitdékseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

@ Laitteen toiminta-ajan nayttd. Enim-
maisarvo on 23 t 59 min. Tama toimin-

to ei vaikuta laitteen toimintaan, ja se

voidaan asettaa milloin tahansa.

Ajastin

8.2 Asetus: Ajastettu hilytys Q

1. Paina @

Naytossa nakyy: 0:00 ja Q

2. Aseta Ajastettu halytys kaantamalla
saadinta.

3. Paina OK_ Ajastin kaynnistyy valittdmasti.
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8.3 Asetus: Kypsennysaika %

1. K&anna nuppeja valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi lampétilan.

2. Paina @ kunnes naytolla nakyy: 0:00 ja

3. Aseta Kypsennysaika kaantamalla
saadinta.

Paina OK| Ajastin kaynnistyy valittomasti.

5. Kun aika paattyy, paina OK ja kdanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

8.4 Asetus: Ajastettu kdynnistys &

1. Kaanna nuppeja valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi lampétilan.

2. Paina @ kunnes naytolla nakyy: @ja
START .

3. Aseta kaynnistysaika kaantamalla nuppia.

4. Paina OK.

Naytossa nakyy: --i-- & STOP .
5. Aseta lopetusaika kdantamalla saadinta.

6. Paina OK
Ajastin aloittaa ajanlaskennan asetettuna
kaynnistysaikana.

9. TARVIKKEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Tarvikkeita on saatavilla mallin
mukaan. Lue QR-koodi tarkis-
taaksesi, miten laitteen mukana
toimitettuja tarvikkeita kaytetaan.
Lisavarusteita voi tilata erikseen.
Saat lisatietoa paikalliselta edus-
tajalta.

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myds kaatumisen estamisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.
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7. Kun aika paattyy, paina OK ja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

8.5 Asetus: Ajastin )

1. K&anna uunitoimintojen sdadinta f niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

2. Valitse {3 / Ajastin kdantamalla
saatonuppia. Katso luku "Paivittdinen
kayttd”, Valikko: Asetukset.

3. Paina OK

4. Kytke ajastin kayttéon ja pois kaytosta
kaantamalla saaténuppia.

5. Paina OK.

8.6 Asetus: Kellonaika

1. K&anna uunitoimintojen saadinta = niin
voit siirtyé toimintoon Valikko.

2. Valitse {0 / Kellonaika kaantamalla
saatdnuppia. Katso luku "Paivittdinen
kaytto”, Valikko: Asetukset.

3. Aseta kellonaika kdantamalla saadinta.

4. Paina OK

Aseta tarvike (paistoritild/leivinpelti)
kannatinkiskojen valiin. Varmista, etta ritila
koskettaa uunin sisdosan takaosaa ja jalat
osoittavat alaspain .

i%
—

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.



Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta
leivinpelti/pannu alle tippuvien nesteiden
keraamiseksi.

9.2 Paistolampomittari
Se mittaa ruoan sisalampatilan.
Valittavia lampdtiloja on kaksi:

. °C. laitteen sisalampdtila. Sen tulee olla
vahintaan 25 °C ruoan sisalampdétilaa
korkeampi.

. /‘? — ruoan sisalampdtila.

Suositukset:

* Ainesosien pitéisi olla huoneenlampdisia.

» Ala kayta sitd nestemaisiin ruokiin.

* Kypsennyksen aikana ruoka-anturin neula
on oltava taysin tydonnettyna ruokaan.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

/\ VAROITUS!

Palovammojen vaara on olemassa, silla
paistolampomittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat huomattavasti.
Ala koske paistolampoémittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina patalappuja.

1. Kytke laite paalle.

2. Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin
lampdtila.

3. Paistolampomittarin asettaminen ruoan
sisaan:
Liha-, lintu- ja kalaruoka
Aseta paistolampomittarin neula
kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan
kohtaan.

)

9 — — S
/l!/!!\!\\,\\,\\§=j

Padat/paistokset

Aseta paistolampomittarin karki tarkalleen
padan/paistoksen keskelle.
Paistolampomittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan kypsennyksen
ajaksi. Kayta sen vakauttamiseen kiinteda
ruoka-ainesta. Aseta paistolampdmittarin
silikonikahva tukevasti keittoastian
reunaa vasten. Paistolampdmittarin karki
ei saa koskettaa keittoastian pohjaan.

4. Aseta paistolampomittari laitteen sisalla
olevaan pistorasiaan. Katso luku
"Tuotteen kuvaus”.

Senhetkinen paistolampdmittarin lampdtila

nakyy naytossa.

5. M- aseta paistolampomittarin lampdtila
painamalla.

6. Aseta lampdtila kaantamalla saatonuppia.

7. Paina OK,

8. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki.
Tarkista, onko ruoka valmista. Pidenna
kypsennysaikaa tarvittaessa.

9. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.
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10. NEUVOJA JA VINKKEJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut lampétilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampdétila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastovinkkeja luvusta
"Energiatehokkuus".

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

§§§ Ruokalaji
=

Uunitoiminto

°C Lampétila

Varusteet

E Kannatintaso

@ Kypsentamisaika (min)

10.2 Kostea kiertoilma — suositellut
varusteet

Kéayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampoa
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

¢ Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
lapimitta 28cm

¢ Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
lapimitta 26cm

* Annosvuoat — keraaminen, lapimitta 8cm,
korkeus 5 cm

« Piirasvuoka - tumma,
heijastamaton, lapimitta 28cm

10.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

&L, = °C = O

Makeat sampylat, leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
16 kpl

Sampylat, 9 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 30-40
Pizza, pakaste, 0,35  Paistoritila 220 2 10-15
kg

Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 25-35
Brownie leivinpelti tai uunipannu 175 3 25-30
Kohokas, 6 kpl keraamiset astiat ritilalla 200 3 25-30
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 2 15-25
Victoria-voileipa uunivuoka ritilalla 170 2 40 - 50
Hoyrytetty kala, 0,3 kg leivinpelti tai uunipannu 180 3 20-25
Kokonainen kala, 0,2  leivinpelti tai uunipannu 180 3 25-35

kg
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pa— o,

&, = C O
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilalla 180 25-30
Haudutettu liha, 0,25  leivinpelti tai uunipannu 200 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 200 25-30
Pikkuleivat, 16 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 20-30
Macaron leivos, leivinpelti tai uunipannu 180 25-35
24 kappaletta
Muffinssit, 12 kappa-  leivinpelti tai uunipannu 170 30-40
letta
Suolaiset leivonnai- leivinpelti tai uunipannu 180 25-30
set, 20 kpl
Murotaikinapikkulei- leivinpelti tai uunipannu 150 25-35
vat, 20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 20-30
Vihannekset, haudu- leivinpelti tai uunipannu 180 35-45
tetut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 200 25-30
Valimeren vihannek- leivinpelti tai uunipannu 180 25-30
set, 0,7 kg
10.4 Tiedoksi testauslaitoksille

Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
= — O,
&L, = =l C O
Pienet kakut (20 kpl/leivin-  Y1a + alalampd Leivinpelti 3 170 20-35
pelti)
Pienet kakut (20 kpl/leivin-  Kiertoilma Leivinpelti 3 150 - 160 20-35
pelti)
Pienet kakut (20 kpl/leivin-  Kiertoilma Leivinpelti 2ja4 150 - 160 20-35
pelti)
Omenapiirakka, 2 vuokaa  Yla + alalampo Paistoritila 2 180 70-90
@20 cm
Omenapiirakka, 2 vuokaa  Kiertoilma Paistoritila 2 160 70-90
@20 cm
Rasvaton sokerikakku, Yla + alalampd Paistoritila 2 170 40 - 50
kakkuvuoka @ 26 cm 1)
Rasvaton sokerikakku, Kiertoilma Paistoritila 2 160 40 - 50
kakkuvuoka @ 26 cm 1)
Rasvaton sokerikakku, Kiertoilma Paistoritila 2ja4 160 40 - 60

kakkuvuoka @ 26 cm 1)

SUOMI
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= = °C @

Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 3 140 - 150 20-40

Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 2ja4 140 - 150 25-45

Murokeksit Yla + alalampd Leivinpelti 3 140 - 150 25-45
Grilli Paistoritila 4 max. 1-5

Paahtoleipa 1)

1) Esikuumenna laitetta 10 minuuttia.

11. HUOLTO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

» Puhdista laitteen etuosa pelkalla
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

» Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

» Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Jokapdivainen kaytto

» Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

» Kosteus voi tiivistya laitteeseen tai oven
lasipaneeleihin. Kondensaation
vahentamiseksi anna laitteen kdyda 10
minuuttia ennen ruoanvalmistusta. Al4
sailyta ruokaa laitteessa yli 20 minuuttia.
Kuivaa laitteen sisdosa pelkastaan
mikrokuituliinalla jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Tarvikkeet

» Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, Iamminta
vettd ja mietoa puhdistusainetta.
Lisdvarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

« Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.
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11.2 Lokeron puhdistaminen

Poista kalkkijaamat puhdistamalla sisatilan
reliefi hdyrytoiminnon kayttamisen jélkeen.

@

Toimintoa varten: SteamBake puhdista
uuni aina 5-10 kayttokerran jalkeen.

1. Kaada lokeroon 250 ml vakiviinaetikkaa
tai sitruunahappoa.

Kayta vakiviinaetikkaa, jonka happamuus
on enintdan 6 % ja joka ei sisalla
lisdaineita.

2. Anna viinietikan liuottaa kalkkijaamia
ympargivassa lampdétilassa 30 minuutin
ajan.

3. Puhdista uunitila pehmealla liinalla.

11.3 Uunipeltien kannattimien

irrotus

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.

1 \||/é
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4. Asenna kannattimet painvastaisessa
jarjestyksessa.



Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,
kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.

11.4 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!
On olemassa palovammojen vaara.

/N\ HUOMIO!

Jos samaan kaappiin on asennettu muita
laitteita, ala kayta niitd samaan aikaan
tdman toiminnon kanssa. Se voi
vahingoittaa uunia.

Al k&ynnisté toimintoa, jos uunin luukku ei
ole kunnolla kiinni.

1. Varmista, etté laite on jadhtynyt.

2. Poista kaikki varusteet.

3. Puhdista uunin sisdosa ja luukun sisélasi
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kayttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

4. Kaanna uunitoimintojen saadinta f niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

5. Valitse ol kaantamalla ohjausnuppia ja
paina OK,

Puhdistusohjelma Kesto

C1 - Kevyt puhdistus 1h

C2 - Normaali puhdistus 1 h 30 min
C3 - Perusteellinen puhdis- 2 h 30 min

tus

6. Kaanna ohjausnuppia haluamasi
puhdistusohjelman kohdalle ja paina OK.

7. Paina OK puhdistuksen
kaynnistamiseksi.

Kun puhdistus kaynnistyy, laitteen luukku

lukittuu ja merkkivalo sammuu. Kunnes

luukku lukittuu, naytolla nakyy E

8. Suoritettuasi puhdistuksen k&anna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off -
asentoon.

9. Odota, etté laite on jaahtynyt ja luukun
lukitus aukeaa. Puhdista uunin sisdosa
vedelld ja pehmealla liinalla.

11.5 Muistutus puhdistamisesta

Kun kypsennyksen jalkeen naytdssa vilkkuu

rrrr/, laite muistuttaa puhdistamaan laitteen
pyrolyyttisen puhdistuksen avulla. Voit
poistaa muistutuksen kaytosta alavalikosta:
Asetukset. Katso kohta "Paivittdinen kaytto”,
Muuttaminen: Asetukset.

11.6 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Uunin luukussa on kolme lasipaneelia. Voit
irrottaa uunin luukun ja sisaiset lasipaneelit
niiden puhdistamiseksi. Lue kohdan "Luukun
irrottaminen ja asentaminen” ohjeet kokonaan
ennen lasilevyjen poistamista.

/\ HUOMIO!
Al k&yté laitetta ilman lasipaneeleja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni
molemmista saranoista.

2. Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne
napsahtavat.

3. Sulje uunin luukku puolivaliin sen
ensimmaiseen avausasentoon. Nosta ja
veda luukkua sen jalkeen ja irrota se
paikaltaan.
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4. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn pehmeén liinan
paalle.

5. Pida kiinni luukun
reunalistasta B molemmin puolin luukun
ylareunaa ja tyénna sisdanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.

6. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

7. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda ne
varovasti yksi kerrallaan ulos. Aloita
ylédpaneelista. Varmista, etta lasi irtoaa
kannattimista kokonaan.

Yl

8. Puhdista lasipaneelit vedella ja
saippualla. Kuivaa lasipaneelit
huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

9. Asenna lasipaneelit ja uunin luukku
takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.

Jos luukku on asennettu paikalleen oikein,

kuulet napsahduksen lukituksia sulkiessasi.

Varmista, etté lasipaneelit (A ja B) tulevat
oikeaan jarjestykseen. Katso symboli/
painatus lasilevyn sivusta. Jokainen lasilevy
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nayttaa erilaiselta purkamisen ja kokoamisen
helpottamiseksi.

Luukun reunalista napsahtaa paikalleen.

A

Varmista, ettd asennat keskimmaisen
lasipaneelin oikein paikalleen.

11.7 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkdiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Irrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.

/\ HUOMIO!

Pitele halogeenilamppua aina kankaalla
peitettyna, jotta lamppuun ei pala
rasvajaamia.

Takalamppu

1. Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.



12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kéyttohairiot...

Ongelma

Tarkista, etta...

Laite ei kytkeydy toimintaan eika sité voida kayttaa.

Laite on yhdistetty asianmukaisesti sdhkéverkkoon.

Laite ei kuumene.

Automaattinen virrankatkaisu on pois toiminnasta.

Laite ei kuumene.

Laitteen luukku on kiinni.

Laite ei kuumene.

Sulake ei ole palanut.

Laite ei kuumene.

Lukko on kytketty pois paalta.

Lamppu on kytketty pois paalta.

Kostea kiertoilma -toiminto aktivoituu.

Lamppu ei toimi.

Lamppu on palanut.

Paistolampomittari ei toimi.

Paistolampdmittari pistoke on liitetty asianmukaisesti
pistokkeeseen.

Err C2 Paistolampomittari pistoke on irrotettu pistorasiasta.

Err C3 Laitteen luukku on suljettu tai luukun lukko ei ole vauri-
oitunut.

Err F102 Laitteen luukku on kiinni.

Err F102 Luukun lukko ei ole vaurioitunut.

Naytdssa nakyy 00:00.

On tapahtunut séhkdkatkos Aseta kellonaika.

Vettd vuotaa uunin lokerosta.

Lokerossa on liikaa vetta.

®

Jos naytdssa nakyy jokin muu kuin tasséa
taulukossa kuvattu virhekoodi, kytke
asuinrakennuksen sulake pois paalta ja
uudelleen paalle ja kdynnista laite
uudelleen. Jos virhekoodi tulee uudelleen
nakyviin, ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot |6ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I0ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilpea laitteesta.

Suosittelemme, ettad kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

12.2 Huoltotiedot

Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

13. ENERGIATEHOKKUUS

Sarjanumero (S.N.):
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13.1 EU:n energiamerkintdja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi Electrolux

Mallin tunniste OOP828NB 949289806
Energiatehokkuusluokka 81.2
Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.93 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.69 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Lampdlahde

Sahko

Aanimer.voimak

721

Uunityyppi

Kalusteeseen asennettava uuni

Massa

33.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut séhkétoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, hdyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa 0.8 W
Virrankulutus verkon valmiustilassa 20wW
Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk- 20 min

sen

Katso ohjeet langattoman verkkoyhteyden
kytkemisesta kayttoon ja pois kaytosta
luvusta "Ennen ensimmaista kayttokertaa”.

13.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysta,
ellei sita ole erikseen suositeltu.
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Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kdyté uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pidéa ruoka lampiméana ja Iammita muita
ruokalajeja jalkildampoa kayttaen.

Kun sammutat laitteen virran, naytéssa nakyy
jalkilampo tai lampatila.



Ruoan lampimana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyodyntaa jalkilammon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkilammaon merkkivalo tai
lampdtila syttyy nayttoon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paaltd kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

14. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttaa lampun uudelleen,
mutta talléin energiasaastd on pienempi.

Wi-Fi-yhteys
Jos mahdollista, kytke Wi-Fi pois paalta
energian saastamiseksi.

Ala havita merkilla i merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
reparasjon:
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet og mobilenheter med appen.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

» Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

» Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

» Bruk ikke produktet for du installerer det i en innebygget
enhet.

» Trekk stagpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

« Om tilfarselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjare en
elektrisk fare.

« ADVARSEL: Sarg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veaer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

« Bruk alltid grillvotter til a fijerne eller sette inn tilbehar eller
ovnsutstyr.

* Bruk kun steketermometeret anbefalt for dette produktet.
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 For a fierne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefolge.

* |kke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.

* lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a rengjare glassdgren, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

» Far pyrolytisk rengjgring ma alt tilbehgr og overflgdige

avleiringer/sgl fijernes fra ovnen.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

* Fjern all emballasje.

» |kke monter eller bruk et skadet produkt.

* Fglg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

» Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

+ Ikke dra eller laft produktet etter
handtaket.

» Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

» Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

* Fgr du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.

* Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stot.

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.
* Produktet ma veere jordet.

28 NORSK

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
Pass pa at stapselet og stramkabelen ikke
pafgres skade. Hvis stremkabelen ma
erstattes, ma dette utfores av vart
Autoriserte servicesenter.

Stremkablene ma ikke bergre eller komme
naer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar dgren er varm.

Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
strgmfgrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stopselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stapselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Lukk dgren til apparatet helt fgr du setter
stgpselet i stikkontakten.



» Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z1Z1-F

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

« |kke del Wi-Fi-passordet ditt.

For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan
ogsa se etter i tabellen:

/\ ADVARSEL!

Fare for skade pa produktet.

Totalt stremforbruk  Ledningstverrsnitt

(W) (mm?)
maks 1380 3x0.75
maks 2300 3x1
maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.

2.3 Bruk

/N\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat eller eksplosjon.

» Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner daren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

+ |kke belast dgren nar den er &pen.

» Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

 Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
deren.

» Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

* For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tem vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

« Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

» Tilbered alltid med produktets der lukket.

* Hvis produktet er montert bak et
mgbeldgr, ma du serge for at daren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mebelder og dermed forarsake skade pa
produktet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mgbeldgren for produktet er helt avkjglt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

» Sla av produktet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten far rengjering og
vedlikehold.

« Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

+ Erstatt derglassene umiddelbart nar de er
skadet. Kontakt et autorisert
servicesenter.

» Veer forsiktig nar du fierner deren fra
produktet, dgren er tung.

* Rengjgr produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.
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* Rengjer produktet med en fuktet myk klut.

Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, lasemidler eller
metallgjenstander.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Pyrolytisk rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for skade / Brann / Kjemiske utslipp
(damp) i pyrolytisk modus.

* For du utfgrer pyrolytisk rengjgring og
innledende forvarming skal du fijerne
felgende fra ovnsrommet:

— eventuelle overflgdige matrester, olje
eller fett/avleiringer.

— alle uttakbare gjenstander (inkludert
hyller, sideskinner osv. som fglger
med produktet) spesielt Superclean
gryter, panner, brett, redskaper osv.

+ Les alle instruksjonene for pyrolytisk
rengjering ngye.

* Hold barn borte fra apparatet mens
pyrolytisk rengjaring er i gang. Produktet
blir sveert varmt og varm luft slippes ut fra
ventilasjonsapningene foran.

+ Pyrolytisk rengjgring er en operasjon med

hey temperatur som kan frigjgre royk fra
matlagingsrester og
konstruksjonsmaterialer, og derfor
anbefales forbrukere pa det sterkeste a:

— sgrg for god ventilasjon under og etter

hver pyrolytiske rengjaring.

— sgrg for god ventilasjon under og etter

forste forvarming.
 Ikke sgl eller pafgr vann pa ovnsdgren
under og etter den pyrolytiske
rengjgringen for & unnga a skade
glasspanelene.

* Royk som frigis fra alle pyrolytiske ovner /

matrester som beskrevet, er ikke
skadelige for mennesker, inkludert barn,
eller personer med medisinske tilstander.
» Hold kjeeledyr unna produktet under og
etter pyrolytisk rengjgring og innledende
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forvarming. Sma kjeeledyr (spesielt fugler
og reptiler) kan veere sveert felsomme for
temperaturendringer og avgitt rayk.
Non-stick-overflater pa gryter, panner,
brett, kjgkkenutstyr osv. kan skades av
den hgye temperaturen ved pyrolytisk
rengjoring av alle pyrolytiske ovner og kan
ogsa veere en kilde for lave nivaer av
skadelige gasser.

2.6 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.7 Tjenester

Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

Koble produktet fra stramforsyningen.

Kutt av stremkabelen naer produktet og
kast den.




3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

ToEE

O|:|O

B B EER

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Sla produktet av og pa.
For a sla pa produktet:

1.
2,

3.

Trykk pa bryterne. Bryterne kommer ut.
Drei bryteren for ovnsfunksjonene for &
velge funksjon:

Drei kontrollbryteren for & justere
innstillinger.

Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av-

posisjonen for & sla av produktet (o]

4.2 Oversikt over betjeningspanel

@ Trykk for & stille inn timerfunksjoner.
H» Trykk og hold for & velge funksjonen:
Hurtigoppvarming.
-B- Trykk for a sla produktets lampe pa og
! av.

Trykk for a stille inn kjernetemperatu-
ren i maten med: Steketermometer

oK Trykk for & bekrefte valget.

Betjeningspanel

Bryter for ovnsfunksjoner
Display

Betjeningsbryter
Varmeelement

Kontakt til steketermometer
Lys

Vifte

Gravert ovnsrom
Uttakbare brettstiger
Hyllenivaer

EERCONEEEOENE

0 ») DEMO

4.3 Displayindikatorer
= (o |
(| | |

ud)'
[AQO:::z'h "4/3,,,,/ £

Display med ngkkelfunksjoner.

B Produktet er last.

\/\’r Undermeny: Assistert matlaging.

m/ Undermeny: Rengjgring.

@ Undermeny: Innstillinger

Hurtigoppvarming er aktivert.

>»>

Dampkoking er aktivert.

Steketermometer er aktivert.

Varselur er aktivert.

Tilberedningstid er aktivert.

DD D
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@ Utsatt start er aktivert.

Fjernkontroll er aktivert.

VD)

@ Tidteller er aktivert.

= WiFi er aktivert.

5. FUR FORSTEGANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Klokkeinnstilling.

Etter forste tilkobling til strem, vent til
displayet viser: "00:00" eller "12:00"
(avhengig av modell).

1. Drei pa kontrollbryteren for & stille tiden.
2. Trykk pa OK,

5.2 Forste forvarming og rengjering

Forvarm det tomme produktet fgr forste
gangs bruk og kontakt med mat. Produktet
kan avgi ubehagelig lukt og rayk. Ventiler
rommet under forvarming.

1. Fjern tilbehar og avtakbare hyllestotter fra
produktet.

2. Angi funksjon E Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai1t.

3. Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 15 min.

4. Angi funksjon i} Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 15 min.

5. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjar produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Sett tilbehgret og de avtakbare
hyllestattene tilbake til startposisjonen.

5.3 Tradles tilkobling

For a koble til produktet trenger du:

» Tradlgst nettverk med internettforbindelse.

* Mobilenhet koblet til det samme tradlgse
nettverket.

1. Skann QR-koden pa baksiden av
bruksanvisningen for & laste ned appen.
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Fremdriftslinje — indikerer visuelt nar
produktet nar den innstilte temperatu-
ren eller nar tilberedningstiden er over.

Du kan ogsa laste ned appen direkte fra
appbutikken.

2. Folg appens instruksjoner for
introduksjon.

3. Vri knappen for varmefunksjonene for a

velge f

4. Drei kontrollbryteren for & velge @}/ WiFi.
Sla den av eller pa. Se i kapitlet «Daglig
bruk», endrer: Innstillinger.

WiFi er slatt pa som standard. Se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparetips.

@

Av sikkerhetsgrunner slar ekstern drift
seg av automatisk etter 24 t. Gjenta
introduksjonen om ngdvendig.

Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks effekt EIRP <20 dBm (100 mW )
WiFi-modul NIUS-50

5.4 Programvarelisenser

Programvaren i dette produktet inneholder
komponenter som er basert pa programvarer
fra gratis og apne kilder. Electrolux erkjenner
bidragene fra dpne programvare og
robotsamfunn til utviklingsprosjektet.

For a fa tilgang til kildekoden for disse gratis
programvarekomponentene i apen kildekode
med lisensvilkar som krever publisering, og
for a se fullstendig informasjon om
opphavsrett og gjeldende lisensvilkar, ga til:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(mappe NIUS).



6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Varmefunksjoner

Varmluft

For & steke kjott og bake kaker. Still inn en la-
vere temperatur enn for konvensjonell matla-
ging, da viften fordeler varmen jevnt innven-
dig i ovnen.

|:] Over- og undervarme
For a bake og steke pa ett hylleniva.

@»| SteamBake
For a tilfere fuktighet under tilberedningen.
For & fa riktig farge og spre skorpe under ba-
king. For a gjenoppvarme mat med saftigere
resultater.

Frossen mat

For & gjere halvfabrikata og hurtigmat (f.eks.
pommes frites, potetbater og varruller) sproe-
re.

Pizzafunksjon

For & bake pizza og andre retter som krever
mer varme nedenfra.

Undervarme
For & oppna bruning og en sprg bunn. Bruk
det laveste hyllenivaet.

@ Baking med fukt

¢ Denne funksjonen er laget med tanke pa a
spare energi nar man lager mat. Nar du bru-
ker denne funksjonen, kan temperaturen i
produktet variere fra den angitte temperatu-
ren. Restvarmen brukes. Varmeeffekten kan
reduseres. For mer informasjon, se kapittelet
«Daglig bruk», merknader om: Baking med
fukt.

Ii‘ Grill

Slik griller du tynne matstykker og rister brad.

Gratinering med vifte
For & steke store kjottstykker eller fjserfe pa
én brettplassering. For a gratinere og brune.

®

Lampen kan deaktiveres automatisk ved
en temperatur under 80 °C for enkelte
ovnsfunksjoner.

6.2 Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«Rad og tips»Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparetips.

6.3 Innstilling: Varmefunksjoner

1. Vri pa knappen for varmefunksjonene for
a velge en oppvarmingsfunksjon.

2. Vri kontrollbryteren for & sette
temperaturen.

H» Hurtigoppvarming — trykk og hold for a
forkorte oppvarmingstiden. Den er tilgjengelig
for enkelte ovnsfunksjoner. Viften kan sla seg
pa automatisk.

6.4 Innstilling: SteamBake —
Matlaging med damp

1. Sarg for at produktet er kaldt.

2. Fyll hulrommet med maksimalt 250
ml vann fra springen.
Fyll ikke vann pa nytt under matlaging
eller nar produktet er varmt.

3. Drei pa bryteren for ovnsfunksjoner for a

velge ovnsfunksjonen .

4. Vri kontrollbryteren for a sette
temperaturen.

5. Forvarm det tomme produktet i 10 min for
a danne fuktighet.

6. Sett maten inn i produktet.

7. Nar tilberedningen er ferdig, drei bryteren
for ovnsfunksjonene til av-posisjonen for
a sla av produktet.

8. Pass pa at produktet er avkjglt far du
fierner restvann fra ovhskammeret med
en myk klut.
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/\ ADVARSEL!

Apne daren forsiktig. Frigitt fuktighet kan
forarsake brannskader.

6.5 Angi: Meny =

Apne menyen for 4 fa tilgang til Assistert
matlaging-retter og innstillinger.

=

1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene til

Displayet viser ‘/f rrrr/ ‘@’

2. Drei kontrollbryteren og velg ikonet for &
ga inn i undermenyen. Trykk pa OK.

6.6 Innstilling: Assistert matlaging
\/\'x

Assistert matlaging undermenyen bestar av
programmer som er utformet for dedikerte
retter. Programmer starter med en passende
innstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under tilberedning.

1)

1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene til

2. Drei kontrollbryteren for & velge ¥ Trykk

3. Drei kontrollbryteren for a velge en rett
(P1=P ...). Trykk pa OK,

4. Plasser maten inne i produktet. Trykk pa
OK

5. Nar funksjonen avsluttes, kontroller at
maten er klar. Forleng tilberedningstiden
etter behov.

Undermeny: Assistert matlaging

Bildetekst

Steketermometeret ma veere tilkoblet for a
kunne bruke funksjonen. Referer til kapittelet
«Bruke tilbehgret».

Fyll bunnen med vann for matlaging med
damp.

Forvarm produktet for du starter tilberednin-
gen.

OB E| >

Bretthgyde. Referer til kapittelet «Produktbe-
skrivelse».

Displayet viser P og et nummer pa retten
som du kan kontrollere i tabellen.

Rett Vekt

Bretthoyde / tilbehor

P1 Roastbiff, ra

P2 Roastbiff, medium 1-1.5kg; 4-5cm

/? B 2; stekebrett

tykke stykker Stek klizttet i et par minutter i en varm panne. Settinn i
P3 Roastbiff, godt stekt produktet.
Biff, medium 180 - 220 g per . o
P4 stykk; 3 cm tykke /‘? @ El 3; stekefprm pa rist o
skiver Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Sett inn i
produktet.
Oksestek / brasert 1.5-2k -
(ribbe, rund, tykk flan- 9 /‘? IEI 2; stekeform pa rist
P5 ke) ’ ’ Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Tilsett vee-
ske. Sett inn i produktet.
P6 Roastbiff, ra (langtids-
steking)
py Roastbiff, medium 1-1.5kg; 4-5 cm ”? EI 2; stekebrett ) o
(langtidssteking) tykke stykker Stel(; kdrat:et i et par minutter i en varm panne. Settinn i
produktet.
P8 Roastbiff, godt stekt

(langtidssteking)
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Rett Vekt Bretthoyde / tilbehor
P9 Filet av biff, ra (lang-
tidssteking)
pqg Filetav biff, medi- 0.5-1.5kg; 5-6 /?IEI 2; stekebrett ) o
um (langtidssteking) cm tykke stykker ~ Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Sett inn i
produktet.
P11 Filet av biff, passe
stekt (langtidssteking)
Kalvestek (f.eks. skul- 0.8 - 1.5 kg; 4 cm /0? B 2. stekeform pa rist
P12 der) tykke stykker Stek kjrzjttét i et par minutter i en varm panne. Tilsett vae-
ske. Sett inn i produktet. Stek det tildekket.
Svinenakke eller 1.5-2k ..
P13 skulder g /‘?E 2; stekeform pa rist
Tilsett 200 ml vaeske i stekeformen.
Pulled pork (langsom 1.5-2kg /? B 2: stekebrett
P14 tiberedning) Snu katte{ etter halve tilberedningstiden for a fa en jevn
stekefarge.
Svinekam, fersk 1-1.5kg; 5-6 cm /0? E 2: stekeform pa rist
P15 tykke stykker Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Sett inn i
produktet.
Svineribbe 2 - 3 kg; bruk ra, 2— El
: 3; langpanne
P16 3 cm tynne ribber Tilsett vaeske for a dekke bunnen av en form. Snu kjgttet
etter halve steketiden.
P17 Lammelar med ben 1.5-2kg; 7-9 cm /? B 2; stekeform pa stekebrett
tykke stykker ) . .
Tilsett vaeske. Snu kjattet etter halve steketiden.
Hel kylling 1- 1.5 kg; fersk /‘? EI 2; lﬁj 200 ml; gryterett pa stekebrett
P18 Snu kyllingen etter halve tilberedningstiden for & fa en
jevn stekefarge.
p19 Halv kylling 0.5-0.8 kg /? B 3 stekebrett
P20 Kyllingbryst 180 _szt)(/)l?kg per A IE E 2; gryterett pa rist
Stek kjottet i et par minutter i en varm panne.
Kyllinglar, ferske ) /‘? EI 3; stekebrett
P21 Hvis du marinerer kyllingbein fgrst, angi lavere tempera-
tur og kok dem lenger.
Hel and 2-3kg /P B 2; stekeform pa rist
P22 Legg kjattet pa stekebrett. Snu anden etter halve steketi-
den.
Hel gas 4-5kg /‘? E 2; langpanne
P23 Legg kjottet pa stekebrettet. Snu gasen etter halve steke-
tiden.
P24 Kisttpudding 1kg /?IEI 2 rist
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Rett

Vekt

Bretthayde / tilbehor

P25 Hel fisk, grillet 0.5 - 1 kg per fisk /0? E 2: stekebrett
Fyll fisken med smer, krydder og urter.
P26 Fiskefilét ) =] 3; gryterett pa rist
Ostekak -
p27 Ustekake El 2; @ 28 cm rund form pa rist
p2g Eplekake ; (1B 2l 100 - 150 mi; stekebrett
P29 Epleterte . = 2; paiform p4 rist
Eplekak -
P30 Fpiexake BE 2: lead 100 - 150 mi: & 22 om paiform pa rist
P31 Brownies 2 kg av deig El 3: langpanne
p32 Muffins . (][] 2. o) 100 - 150 mi; muffinsbrett pa rist
P33 Brodkake . El 2; loff-form pa rist
P34 Bakte poteter 1kg El 2 stekebrett
Legg hele poteter med skinn rett pa stekebrettet.
P35 Bater kg E 3; stekebrett med bakepapir
Skjeer potetene i biter.
P36 g:;lrl‘endsz:::ndede 1-15kg B 3; stekebrett med bakepapir
Del grennsakene i stykker.
P37 Kroketter, frosne 0.5 kg El 3: stekebrett
P38 ::':nmes frites, fros- 0.75 kg El 3: stekebrett
Kjott- | grennsaksla- 1-1.5kg . .
P39 sagne med torre pa- B 2; gryterett pa rist
staplater
P40 :Z?)tetgrateng (rapote- 1-15kg El 1: gryterett pa rist
Snu retten etter halve tilberedningstiden.
P41 Ferskpizza, tynn - E E 2; lﬂ 100 ml; stekebrett med bakepapir
P42 Pizzafersk, tykk - |E| E 2; stekebrett med bakepapir
P43 Quiche ) =] 2; stekeform pa rist
P44 E;fguette I Ciabatta 08k E E 2; l*_*J 150 ml; stekebrett med bakepapir
Det trengs mer tid for loff.
Fullkornbred / rug- 1k .
P45 bred / merkt brm:? 9 EB 2; &J 150 ml; stekebrett med bakepapir / brad-

form pa rist
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6.7 Endring: Innstillinger G

1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene til f

2. Drei kontrollbryteren for a velge {03, Trykk

3. Drei kontrollbryteren for & velge
innstilling. Trykk pa OK.

4. Drei kontrollbryteren for a justere verdien.
Trykk pa OK.

5. Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av-
posisjonen for & ga ut av Meny.

Undermeny: Innstillinger

Innstilling Verdi
01 Tid pa dagen Endre
02 Skjermlysstyrke 1-5

1 - Pip, 2 - KIikk, 3

Tastelyder
03 —Lyd av

04 Summervolum 1-4

7. TILLEGGSFUNKSJONER

7.1 Sperre &

Denne funksjonen forhindrer at
produktfunksjonen endres ved et uhell.

Nar den er aktivert mens produktet er i bruk,
laser den betjeningspanelet og serger for at
de gjeldende tilberedningsinnstillingene
fortsetter uavbrutt.

Nar den er aktivert mens produktet er av,
holder den betjeningspanelet last, slik at
produktet ikke kan slas pa utilsiktet.

OOK - trykk og hold for & sla pa funksjonen.

Det hares et lydsignal. B blinker 3 ganger
nar lasen er slatt pa.

OOK - trykk og hold for a sla pa funksjonen.

7.2 Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sla seg av
automatisk etter en viss tidsperiode hvis
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres.

Innstilling Verdi
05 Steketermometer 1 - Alarm og stopp,
Handling 2 - Alarm
06 Tidteller Pa/Av
07 Lys Pa/Av
08 Hurtigoppvarming Pa/Av
09 Rengjgringspaminnel-  Pa/Av
se
10 WiFi Pa/Av
11 Automatisk fjernkon- Pa/Av
troll
12 Glem nettverk Ja/ Nei
13 Demomodus Aktiveringskode:
2468
14 Programvareversjon Kontroller
15 Tilbakestill alle innstil-  Ja / Nei
linger
(°C) O (1
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Hvis du har tenkt & kjgre en ovnsfunksjon
over en steketid som overskrider den
automatiske avstengningstiden, ma du stille
inn tilberedningstiden. Se i kapittelet
«Klokkefunksjoner».

Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Lys, Steketermometer, Utsatt

start.

7.3 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjaleviften
aktiv til produktet avkjales.
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8. KLOKKEFUNKSJONENE

8.1 Beskrivelse av timer-funksjoner

Q For & angi tidsnedtelling. Nar timeren

er ferdig heres et lydsignal. Denne
funksjonen har ingen innvirkning pa
bruken av produktet, og kan stilles inn
nar som helst.

Varselur

For & stille inn tilberedningsvarighet.

sTOP Nar tidsuret er ferdig, heres signalet

Tilbered- 0g varmefunksjonen slas automatisk
ningstid  av.

@ For & utsette starten og/eller slutten pa
Utsatt start tilberedningen.
@ For & velge hvor lenge produktet skal
. veere pa. Maksimalt er 23 t 59 min.
Tidteller

Denne funksjonen har ingen innvirk-
ning pa bruken av produktet, og kan
stilles inn nar som helst.

8.2 Innstilling: Varselur L

1. Trykkpa ©.

Displayet viser: 0:00 og Q
2. Drei kontrollbryteren for a stille
inn Varselur.

3. Trykk pa OK. Timeren starter nedtelling
med det samme.

8.3 Innstilling: Tilberedningstid s%

1. Drei bryterne for a velge ovnsfunksjonen
og angi temperaturen.

2. Trykk pa (\D til displayet viser: 0:00 og s@p

3. Drei kontrollbryteren for & stille
inn Tilberedningstid.

4. Trykk OK. Timeren starter nedtelling med
det samme.

5. Nar tiden er ute, trykk pa OK og drei
bryteren for ovnsfunksjonene til av-
posisjonen.

9. BRUKE TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

38 NORSK

8.4 Innstilling: Utsatt start &

1. Drei bryterne for & velge ovnsfunksjonen
og angi temperaturen.

2. Trykk pa O til displayet viser: & og
START .

3. Drei pa kontrollbryteren for & stille
starttiden.

4. Trykk pa OK

Displayet viser: =-:-- @/ .

5. Drei pa kontrollbryteren for a stille
sluttiden.

6. Trykk pa OK.

Timeren starter nedtelling ved angitt starttid.

7. Nartiden er ute, trykk pa OK og drei
bryteren for ovnsfunksjonene til av-
posisjonen.

8.5 Innstilling: Tidteller ©
1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene
til = for & gainn i Meny.
2. Drei kontrollbryteren for & velge {5 /

Tidteller. Se kapittelet «Daglig bruk»,
Meny: Innstillinger.

3. Trykk pa OK.

4. Drei kontrollbryteren for & sla Uptimer pa
og av.

5. Trykk pa OK.

8.6 Innstilling: Tid pa dagen

1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene
til = fora gainn i Meny.

2. Drei kontrollbryteren for & velge @}‘ / Tid
pa dagen. Referer til kapittelet «Daglig

bruk», Meny: Innstillinger.
3. Drei kontrollbryteren for & stille inn lasen.

4. Trykk pa OK,



9.1 Innsetting av tilbehor

Tilbeher tilgjengelig avhengig av
modell. Skann QR-koden for &
sjekke hvordan du bruker tilbehgr  [EtSed 1
som falger med produktet. Du r
kan bestille valgfritt tilbehgr sepa-
rat. Kontakt din lokale leverander
for mer informasjon.

Matlaging med: Steketermometer

En liten fordypning pa toppen egker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir
av risten.

Sett inn tilbehgret (rist/brett) mellom
styreskinnene pa hyllestgtten. Sgrg for at
hyllen bergrer baksiden av ovnsinterigret og
fottene peker ned .

= -

Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbeheret, serg
for at den vender mot deg.

Hvis du bruker et brett med hull, plasser
brettet/pannen under for & samle opp
dryppende vaesker.

9.2 Steketermometer
Den maler temperaturen i maten.
To temperaturer ma stilles inn:

. °C — temperaturen inne i produktet. Den
bgr vaere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

. /‘? - kiernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

* Ingrediensene bgr holde romtemperatur.

» |kke bruk det til flytende retter.

* Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i retten.

/\ ADVARSEL!

Siden steketermometeret og
hyllestgttene blir sveert varme er det en
risiko for brannskader. lkke bergr
handtaket pa steketermometeret med
bare hender. Bruk alltid grillvotter.

1. Sla pa produktet.

2. Angi varmefunksjon og, om ngdvendig,
ovnstemperatur.

3. Sett steketermometeret i maten:
Kjott, fjaerkre og fisk
Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjettet eller fisken, helst i
den tykkeste delen.

)

Gryterett

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret bgr sta stadig pa
samme sted under stekingen. For a
oppna dette kan du bruke en solid
ingrediens. Bruk kanten av formen som
stotte for silikonhandtaket pa
steketermometeret. Spissen av
steketermometeret skal ikke rgre bunnen
av formen.

4. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Referer til kapittelet
«Produktbeskrivelse».
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Displayet viser den aktuelle temperaturen i
steketermometeret.

5. Ao trykk for & angi kjernetemperaturen
til steketermometeret.

6. Vri kontrollbryteren for a sette
temperaturen.

7. Trykk pa OK

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for
temperatur, tilberedningstid og
hylleplassering for spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparetips, se kapittelet
«Energieffektivitet».

Symboler som brukes i tabellene:

‘% Mattype

Varmefunksjon

°C Temperatur

8. Nar retten nar den angitte temperaturen,
hegrer du et lydsignal. Sjekk om maten er
klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.

9. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

— Tilbehar

E Hylleniva

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Baking med fukt — anbefalt
tilbehar

Bruk merke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

* Pizzapanne — mgrk, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

« Bakebrett — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

* Ramekiner — keramikk, diameter 8cm,
hgyde 5 cm

¢ Tertebunnsform - mark, ikke-refleksiv,
diameter 28cm

10.3 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.

e

55§
=

°C = O

Set sma gjeerbakst, stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
16 stk

Rundstykker, 9 stk stekebrett eller langpanne 180 2 30-40
Frossen pizza, 0,35 rist 220 2 10-15
kg

Rullekake stekebrett eller langpanne 170 2 25-35
Brownies stekebrett eller langpanne 175 3 25-30
Soufflé, 6 stk keramisk ildfast form pa rist 200 3 25-30
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pa— o,

&, = C = O
Sukkerbrgdbunn sukkerbrgdform pa rist 180 2 15-25
Formkake med sylte-  bakeform pa rist 170 2 40 - 50
toy
Posjert fisk, 0,3 kg stekebrett eller langpanne 180 3 20-25
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 3 25-35
Fiskefilét, 0,3 kg pizzabrett pa rist 180 3 25-30
Posjert kjott, 0,25 kg  stekebrett eller langpanne 200 3 35-45
Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpanne 200 3 25-30
Informasjonskapsler  stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
(Cookies), 16 stk
Makroner, 24 stk stekebrett eller langpanne 180 2 25-35
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Ikke-s@t butterdeig, stekebrett eller langpanne 180 2 25-30
20 stk
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 150 2 25-35
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 170 2 20-30
Grgnnsaker, posjerte, stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzabrett pa rist 200 3 25-30
Middelhavsgrennsa-  stekebrett eller langpanne 180 4 25-30
ker, 0,7 kg
10.4 Informasjon for testinstitutter

Tester i henhold til IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O

Smakaker, 20 stk. per ste- Over- og undervarme Stekebrett 3 170 20-35
kebrett

Smakaker, 20 stk. per ste-  Varmluft Stekebrett 3 150 - 160 20-35
kebrett

Smakaker, 20 stk. per ste-  Varmluft Stekebrett 2094 150 - 160 20-35
kebrett

Eplepai, 2 former @ 20 cm  Over- og undervarme Rist 2 180 70-90
Eplepai, 2 former @ 20 cm  Varmluft Rist 2 160 70-90
Fettfritt sukkerbred, kake-  Over- og undervarme Rist 2 170 40 - 50
form @ 26 cm 1)

Fettfritt sukkerbred, kake-  Varmluft Rist 2 160 40 - 50

form @ 26 cm 1)
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L, = = °C O
Fettfritt sukkerbrgd, kake-  Varmluft Rist 20g4 160 40 - 60
form @ 26 cm 1)
Kjeks Varmluft Stekebrett 3 140 - 150 20-40
Kjeks Varmluft Stekebrett 2094 140 - 150 25-45
Kjeks Over- og undervarme Stekebrett 3 140 - 150 25-45
Smerbrad 1) Grill Rist 4 maks. 1-5

1) Forvarm ovnen i 10 minutter.

11. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjoring
Rengjeringsmidler

* Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

« Bruk en rengjeringslasning for a rengjere
metalloverflater.

* Rengjor flekker med et mildt vaskemiddel.

Hverdagsbruk

* Rengjer innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

» Fuktighet kan kondensere inne i produktet
eller pa glasspanelene i dgren. For &
redusere kondensen, kan du la produktet
veere i gang i 10 minutter far du lager mat.
Ikke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Terk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

Tilbehor

* Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la
det tgrke. Bruk kun en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke
rengjer tilbehgret i en oppvaskmaskin.

* Rengjor ikke tilbehgr med slippbelegg ved
hjelp av sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.
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11.2 Rengjgring av ovhsrommet

Rengjegr ovnsrommet for a fierne kalkrester
etter damptilberedning.

@

For funksjonen: SteamBake rengjar
ovnen hver 5. — 10. stekesyklus.

1. Hell 250 ml hvit eddik eller sitronsyre i
ovnsrommet.
Bruk maks 6 % syreholdig eddik uten
tilsetningsmidler.

2. La eddiken Igse opp kalkrestene i
romtemperatur i 30 minutter.

3. Rengjer ovnsrommet med varmt vann og
en myk klut.

11.3 Fjerning av brettstigene
Fjern brettstigene for a rengjere produktet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.

3. Trekk den bakre delen av brettstigene ut
fra sideveggen og ta den ut.

\

W

T

=3

4. Monter brettstigen i motsatt rekkefglge.



Hvis teleskopskinnene leveres, ma
holdepinnene peke mot fronten.

11.4 Pyrolytisk rengjoring

/\ ADVARSEL!
Det er fare for brannskader.

/\ FORSIKTIG!

Hyvis det er andre produkter montert i
samme skap ma du ikke bruke dem
samtidig som denne funksjonen. Dette
kan skade ovnen.

Ikke start funksjonen hvis du ikke lukket
ovnsdgren helt.

1. Searg for at produktet er kaldt.

2. Fjern alt tilbehgar.

3. Rengjar innsiden av ovnen og det
innvendige dgrglasset med varmt vann,
en myk klut og et skdnsomt vaskemiddel.

4. Drei bryteren for ovnsfunksjonene

il = for & gainni Meny.
5. Drei pa kontrollbryteren for & velge ol og
trykk pa OK.

Rengjgringsprogram Varighet
C1 - Lett rengjgring 1h

C2 - Normal rengjering 1 h 30 min
C3 - Grundig rengjering 2 h 30 min

6. Drei kontrollbryteren for a velge
rengjgringsprogrammet og trykk pa OK.

7. Trykk pa OK for 4 starte rengjering.
Nar rengjeringen starter, er dgren til
produktet lukket og lampen er av. Displayet

viser (3 inntil deren lases opp.

8. Etter rengjering, drei bryteren for
varmefunksjoner til av-posisjonen.

9. Vent til produktet er kaldt og dgren lases
opp. Rengjer innsiden av ovnen med en
myk klut og vann.

11.5 Rengjgringspaminnelse
Nar ol blinker pa displayet etter tilberedning,

minner produktet deg pa a rengjere det med
pyrolytisk rengjering. Du kan sla av

paminnelsen i undermenyen: Innstillinger. Se
i kapitlet «Daglig bruk», som endrer:
Innstillinger.

11.6 Fjerning og montering av
doren

Ovnsdgren har tre glass. Du kan ta av
ovnsdgren og det innvendige dgrglasspanelet
for & rengjere dem. Les hele «Fjerning og
montering av dgren»-instruksjonen fgr du
fierner glassene.

/\ FORSIKTIG!
Ikke bruk ovnen uten glasspanelene.

1. Apne deren helt, og hold begge
hengslene.

plass.

3. Lukk ovnsderen halveis til farste apne
posisjon. Trekk og laft for & ta deren ut av
holderen.

4. Legg dgren pa et mykt toystykke pa et
stabilt underlag.
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5. Hold dgrlisten B averst pa deren pa
begge sider og trykk innover for a frigjere
klipslasen.

6. Trekk darlisten mot deg for & fierne den.

7. Hold dgrens glasspaneler pa den gverste
kanten og trekk dem forsiktig ut ett etter
ett. Start fra det gverste panelet. Pase at
glasset skyves helt ut av stgttene.

8. Rengjar glasspanelene med vann og
sape. Tork glasspanelene forsiktig. lkke
rengjgr glasspanelene i
oppvaskmaskinen.

9. Nar rengjgringen er ferdig, monterer du
glassene og ovnsdgren igjen.

Hvis dgren er riktig montert, vil du hgre et

klikk nar du lukker lasene.

Pass pa at du setter glasspanelene (A og B)
pa plass igjen i riktig rekkefglge. Se etter
symbolet/utskriften pa siden av glasspanelet.
Hvert av glasspanelene ser forskjellige ut for
a gjgre demontering og montering enklere.

Dgrlisten klikker nar den installeres riktig.
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Sorg for at du installerer det midtre
glasspanelet i sporene pa riktig mate.

A
=g

P i

11.7 Skifte lyspaere

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stat.
Lampen kan veere varm.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stremforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.

/\ FORSIKTIG!

Hold alltid halogenlampen med en klut for
a hindre at fettrester brenner pa lampen.

Bakre ovnslampe

1. Drei glassdekselet for & ta det av.

2. Rengjer glassdekselet.

3. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspeere som taler 300
°C.

4. Monter glassdekselet.



12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis...

Problem

Kontroller at...

Du ikke kan sla pa eller betjene produktet.

Produktet er riktig koblet til stramforsyningen.

Produktet blir ikke varmt.

Den automatiske utkoplingsfunksjonen er deaktivert.

Produktet blir ikke varmt.

Daren til produktet er lukket.

Produktet blir ikke varmt.

Sikringen har gatt.

Produktet blir ikke varmt.

Sperre er deaktivert.

Lampen er slatt av.

Baking med fukt — er aktivert.

Lampen fungerer ikke

Lyspaeren har gatt.

Steketermometer virker ikke.

Pluggen pa Steketermometer er satt helt inn i kontak-
ten.

Err C2 Du fijernet Steketermometer plugg fra kontakten.
Err C3 Daren er lukket eller dgrlasen er ikke gdelagt.
Err F102 Daren til produktet er lukket.

Err F102 Dgrlasen er ikke gdelagt.

Displayet viser 00:00. Det var strembrudd. Angi tid pa dagen.

Vannet lekker ut av ovnen.

Det er for mye vann i ovnen.

®

Hvis displayet viser en feilkode som ikke
star i denne tabellen, ma du sla
sikringene i huset av og pa for & starte
ovnen pa nytt. Hvis feilmeldingen vises
igjen, ta kontakt med et autorisert
servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert
pa den fremre rammen til produktet. Det er
synlig nar du apner dgren. lkke fiern
typeskiltet fra produktet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

12.2 Servicedata

Hvis du ikke greier & lase problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):
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13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn

Electrolux

Modellidentifikasjon

OOP828NB 949289806

Energieffektivitetsindeks

81.2

Energieffektivitetsklasse

A+

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

0.93 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.69 kWt/syklus

Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 721
Ovnstyper Innebygd ovn
Masse 33.7 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og grillappara-

ter - Metoder for maling av yteevne.

13.2 Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for a na

gjeldende laveffektmodus

Stremforbruk i standby-modus 0.8 W
Stremforbruk i nettverkstilkoblet standbymodus 20W
Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 20 min

For veiledning om hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse
nettverkstilkoblingen, se kapittelet «Far farste
gangs bruk».

13.3 Energisparingstips

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Sgrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne dgren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
sorg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet fgr tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.
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Tilberedning med varmliuft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fer matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter &
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Nar du slar av produktet viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.
Displayet viser restvarmeindikatoren eller
temperaturen.



Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behaver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan

14. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet C/.\‘-) Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket

sla pa ovnslampen igjen, men dette reduserer
forventet energibesparing.

WiFi

Sla av Wi-Fi for & spare energi nar det er
mulig.

med symbolet E sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.
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