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INSTALLASJON / INSTALLATION
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How to install your AEG/Electrolux
Oven with Hob - Built Under installation
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How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation




Velkommen til AEG! Takk for at du valgte produktet vart.

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
reparasjon:
www.aeg.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet og mobilenheter med appen.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

Hvis produktet har en barnesikring, bgr den aktiveres.
Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet for bruk innendgars.

Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom og
tilsvarende gjesterom hvor slik bruk ikke overstiger
gjennomsnittlig bruksniva for husholdninger.

Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

Bruk ikke produktet for du installerer det i en innebygget
enhet.

Trekk stgpselet ut av stikkontakten fgr du utferer
vedlikehold.

Om tilfgrselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjare en
elektrisk fare.

ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller
ovnsutstyr.

Bruk kun steketermometeret anbefalt for dette produktet.
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For a fjerne ovnsstigene, ma du ferst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter brettstigen i motsatt rekkefglge.
Ikke bruk damprengjgring til a rengjere produktet.

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a rengjare glassdgren, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

Far pyrolytisk rengjgring ma alt tilbehgr og overflgdige

avleiringer/sgl fiernes fra ovnen.

2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Falg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller Iaft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Far montering av produktet, sgrg for at det
er i vater og at deren apner seg uten
hindringer.

Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/N\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma jordes.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Bruk ikke multi-plugg-adaptere og
skjateledninger.

Pase at stgpselet og stremkabelen ikke
blir pafegrt skade. Hvis stremledningen ma
skiftes ut, ma dette utferes av vart
autoriserte servicesenter.
Strgmledningene ma ikke bergre eller
komme nzer deren pa produktet eller
nisjen under, spesielt ikke nar det er i bruk
eller nar deren er varm.

Beskyttelsen mot elektrisk stet fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Sett ikke stgpselet i stikkontakten for
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er lgs ma den ikke
benyttes.

Ikke koble fra produktet ved a trekke i
stremledningen. Trekk alltid i selve
stopselet.

Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
produktet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Lukk dgren til produktet helt for du setter
stapselet i stikkontakten.

Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.
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Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning i Europa:

« |kke del WiFi-passordet ditt.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z1Z1-F

/\ ADVARSEL!

For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan
0gsa se etter i tabellen:

Totalt stremforbruk  Ledningstverrsnitt

(W) (mm?)
maks 1380 3x0.75
maks 2300 3x1
maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stgt eller eksplosjon.

» Produktspesifikasjonene ma ikke endres.

« Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

» Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner daren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
frigjeres.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det kommer i kontakt med vann.

 |kke belast deren nar den er apen.

» Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Apne dgren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

+ Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

* Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

» Plasser ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i, i neerheten av eller pa
produktet.
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Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade eller misfarging pa
emaljen:

— Ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte pa bunnen av
produktets rom.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tgam vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Misfarge pa emaljen eller rustfritt stal har
ingen innvirkning pa ytelsen til produktet.
» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.

Fruktsaft gir permanente flekker.

* Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet eller anbefalt av produsenten.

« Tilbered alltid med produktets dor lukket.

« Hvis produktet er montert bak et
mebelder, ma du serge for at dgren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mebelder og dermed forarsake skade pa
produktet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mebeldaren for produktet er helt avkjailt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

* For vedlikehold ma du sla av produktet og
koble det fra stramnettet.

» Serg for at produktet er kaldt for & unnga
glassbrudd. Hvis dgrglassene er skadet,
kontakt et autorisert servicesenter for
erstatning.

» Veer forsiktig nar du fierner deren fra
produktet, den er tung.

* Rengjgr og terk produktet, ovnsrommet og
tilbeharet etter hver bruk for a forhindre
dampkondensasjon, korrosjon og
overflateforringelse.



Kontroller produktet regelmessig for tegn
pa forringelse som kan gjere det uegnet
for kontakt med mat, for eksempel
sprekker, blemmer, avskalling, krymping,
klebrighet, korrosjon eller andre synlige
endringer i tekstur eller utseende. Folg
rengjgrings- og pleieinstruksjonene for a
unnga forverring.

Bruk en mikrofiberklut, varmt vann og
ngytrale rengjgringsmidler for rengjering
av produktet og tilbehgret. Ikke bruk
slipende produkter, Igsemidler, skarpe
gjenstander eller metallgjenstander.

Folg sikkerhetsinstruksjonene pa
emballasjen nar du bruker ovnsspray.

2.5 Pyrolytisk rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for skade / Brann / Kjemiske utslipp
(damp) i pyrolytisk modus.

Far du utfgrer pyrolytisk rengjgring og
innledende forvarming skal du fijerne
felgende fra ovnsrommet:

— eventuelle overfladige matrester, olje
eller fett/avleiringer.

— alle uttakbare gjenstander (inkludert
hyller, sideskinner osv. som falger
med produktet) spesielt Superclean
gryter, panner, brett, redskaper osv.

Les alle instruksjonene for pyrolytisk
rengjaring ngye.

Hold barn borte fra apparatet mens
pyrolytisk rengjering er i gang. Produktet
blir sveert varmt og varm luft slippes ut fra
ventilasjonsapningene foran.

Pyrolytisk rengjering er en operasjon med
hgy temperatur som kan frigjgre rayk fra
matlagingsrester og
konstruksjonsmaterialer, og derfor
anbefales forbrukere pa det sterkeste a:

— sprg for god ventilasjon under og etter
hver pyrolytiske rengjgring.

— sorg for god ventilasjon under og etter
forste forvarming.

Ikke s@l eller pafgr vann pa ovnsdgren
under og etter den pyrolytiske
rengjgringen for & unnga a skade
glasspanelene.

Rayk som frigis fra alle pyrolytiske ovner /
matrester som beskrevet, er ikke

skadelige for mennesker, inkludert barn,
eller personer med medisinske tilstander.

* Hold kjeeledyr unna produktet under og
etter pyrolytisk rengjering og innledende
forvarming. Sma kjeeledyr (spesielt fugler
og reptiler) kan veere sveert fglsomme for
temperaturendringer og avgitt rayk.

* Non-stick-overflater pa gryter, panner,
brett, kjgkkenutstyr osv. kan skades av
den hgye temperaturen ved pyrolytisk
rengjgring av alle pyrolytiske ovner og kan
ogsa veere en kilde for lave nivaer av
skadelige gasser.

2.6 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

* Angaende lyspeaeren(e) i dette produktet
og reserve-lyspeerene som selges
separat: Disse lampene er ment & motsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller er
ment & signalisere informasjon om
produktets driftsstatus. De er ikke ment &
brukes i andre bruksomrader og egner seg
ikke til rombelysning.

« Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

¢ Bruk kun lamper med de samme
spesifikasjonene.

2.7 Tjenester

« Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!

Fare for skade eller kvelning.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

» Koble produktet fra stramforsyningen.

« Kutt av stremkabelen neer produktet og
kast den.
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3. PRODUKTBESKRIVELSE

i
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4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversikt over betjeningspanel

E EIINE

//

\/ ik

Betjeningspanel

Display

Kontakt til steketermometer
Varmeelement

Lampe

@ Vite

Hyllestatte, avtakbar

Bl Hyllenivaer

Hurtigoppvarming

E Slik slar du funksjonen av og pa: Hurtigopp-

tet.

varming.
= O .
4.2 Display
@ * fl Display med ngkkelfunksjoner valgt.
».
i | : ?
) T
= 12:30
ST 5T .
AesC 150°C
Pa/Av
Trykk og hold for & sl produktet pa og av. O T5min @ START
| | | | |
Meny
Viser produktets tilvalg og innstillingsfunk- G F E D c
sjoner. A. Wi-Fi
Favoritter B. Tid pa dagen
Viser favorittinnstillingene. C. START/STOPP
Dicol D. Temperatur
Isplay N E. Varmefunksjoner
Viser de gjeldende innstillingene for produk- F. Timer
G.

Lysbryter
Slik slar du lampen av og pa.
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Steketermometer (bare pa utvalgte
modeller)



Displayindikatorer

OK  For & bekrefte valget eller innstillingen.

Displayindikatorer

< Ga ett niva tilbake pa menyen.

@ Kun popup-meldingen aktiveres.

k) Angre siste handling.

@ Utsatt start-funksjonen er aktivert.

W  For a sla alternativene pa og av.

Produktet er last.

Wi-Fi-tilkoblingen er slatt pa.

Lydsignalfunksjonen aktiveres.

0 Slik sletter du innstillingen.
=

Fjernstyring er slatt pa.

DO|D|ED

Lydsignalet og funksjonen for & stoppe mat-
lagningen aktiveres.

%
4]
o
]

5. FOR FORSTEGANGS BRUK

S

Displayet viser ulike meldinger. Nar et
meldingsvindu vises, trykk pa displayet

for a fortsette.

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Farste tilkobling

Displayet viser en velkomstmelding etter den
farste tilkoblingen.

Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke,
Tastelyder, Summerlyd , Tid pa dagen.

5.2 Tradles tilkobling

For a koble til produktet trenger du:

» Tradlgst nettverk med internettforbindelse.

» Mobilenhet koblet til det samme tradlgse
nettverket.

1. Skann QR-koden pa baksiden av
bruksanvisningen for & laste ned appen.
Du kan ogsa laste ned appen direkte fra
appbutikken.

2. Fglg appens instruksjoner for
introduksjon.

3. Sla pa produktet.

4. Trykk pa = Velg: Oppsett / Tilkoblinger.

5. ®. skyv eller trykk for a sla pa eller av:
Wi-Fi
Produktets tradlgse modul starter innen 90 s.

@

Av sikkerhetsgrunner slar ekstern drift
seg av automatisk etter 24 t. Gjenta

introduksjonen om ngdvendig.

Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks effekt EIRP <20 dBm (100 mW )
WiFi-modul NIUS-50

5.3 Programvarelisenser

Programvaren i dette produktet inneholder
komponenter som er basert pa gratis
programvare med apen kildekode. AEG
anerkjenner bidraget fra den apne
programvaren og robotsamfunnene til
utviklingsprosjektet.

For a fa tilgang til kildekoden til disse
kostnadsfrie programvarekomponentene med
apen kildekode og med lisensvilkar som
krever publisering, samt for & se fullstendig
informasjon om opphavsrett og gjeldende
lisensvilkar, ga til: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mappe
NIUS).
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5.4 Innledende forvarming og
rengjoring

Forvarm det tomme produktet fgr farstegangs
bruk og kontakt med mat. Produktet kan avgi
ubehagelig lukt og reyk. Ventiler rommet
under forvarming.

1. Fjern tilbehar og avtakbare hyllestotter fra
produktet.

2. Angi funksjon E Angi maksimal
temperatur. Se Daglig bruk. La produktet
stapaiit.

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Varmefunksjoner

STANDARD

E‘ Grill

Slik griller du tynne matstykker og rister
brad.

Gratinering med vifte
For a steke store kjattstykker eller fiserfe
pa én brettplassering. For & gratinere og
brune.

Ekte Varmluft

For & steke kjatt og bake kaker. Still inn en
lavere temperatur enn for konvensjonell
matlaging, da viften fordeler varmen jevnt
innvendig i ovnen.

Frossen mat
Perfekt til ferdigmat (f.eks. pommes frites,
kroketter eller varruller).

Over og Undervarme
For & bake og steke pa én brettpl ing.

I

3. Angi funksjon 1} Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

4. Angi funksjon @ Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

5. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjer produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Sett tilbehgret og de avtakbare
hyllestattene tilbake til startposisjonen.

1 Deigheving

Slik hever du gjeerdeig raskere. Dekk til
overflaten pa deigen for & hindre at den
tarker.

SPESIALER

E Hermetisering
For & bevare grgnnsaker og frukt, plasser
hermetikkrukker i et stekebrett fylt med
vann, ved hjelp av varmebestandige kruk-
ker med bajonett- eller skrukorker av sam-
me stoarrelse. Bruk det laveste hyllenivaet.

0 Terking
For & terke skaret frukt, grennsaker og
sopp. For a la den fuktmettede luften slip-
pe ut og frukten terke bedre, anbefales det
a apne ovnsdgren av og til under terkepro-
sessen.

Tallerkenoppvarming
For & forvarme tallerkener for servering.

i

K2 Tining
For & tine mat (grennsaker og frukt). Tine-
tiden avhenger av mengden og starrelsen
pa den frosne maten.

Varmluft og undervarme
For a bake pizza og andre retter som kre-
ver mer varme nedenfra.

B

Undervarme

Velg denne funksjonen etter en tilbered-
ningsprosess for & brune maten mer pa
bunnen om nedvendig. Bruk det laveste
hyllenivaet.

O

Bredbaking

Slik baker du brgd.
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055 Grateng
= For retter som lasagne eller potetgrateng.
For a gratinere og brune.

1oC] Langtidssteking
Tilberedningsprosess ved lav temperatur.
Det er perfekt til a tilberede delikat mat
(f.eks. storfekjott, kalvekjatt eller lam).
Stek kjottet for du legger det i ovnen for en
rikere smak og bedre bruning.




Hold varm

— For & holde mat varm. Veer oppmerksom
pa at noen retter kan fortsette a koke og
terke ut mens de holdes varme. Dekk til
skalene om ngdvendig.

@ Baking med fukt

¢ Denne funksjonen er laget med tanke pa a
spare energi nar man lager mat. Nar du
bruker denne funksjonen, kan temperatu-
ren i produktet variere fra den angitte tem-
peraturen. Restvarmen brukes. Oppvar-
mingseffekten kan bli redusert. For mer in-
formasjon, se Daglig bruk, merknader om:
Baking med fukt.

PizzaExpert

For a steke pizza raskt pa et oppvarmet
pizzastal ved hgye temperaturer, noe som
gir spre bunn og myk, luftig skorpe. Denne
funksjonen fordeler varmen jevnt gjennom
ovnen.

6.2 Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal vaere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For instruksjonene om tilberedning, referer til
Rad og Tips, Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing, referer til
Energieffektivitet, Tips om energisparing.

6.3 Innstilling: Varmefunksjoner

1. Sla pa produktet. Displayet viser standard
ovnsfunksjon.

2. Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen
for & apne undermenyen.

3. Velg ovnsfunksjonen, og trykk pa oK.

4. Still inn temperaturen. Trykk pa OK.

5. Trykk pa START .

Steketermometer — du kan koble til sensoren

nar som helst fgr eller under tilberedningen.
Referer til Bruke tilbeharet, Matsensor.

6. STOP —trykk for & sla av
ovnsfunksjonen.

7. Sla du av produktet.

@

Lampen kan deaktiveres automatisk ved
en temperatur under 80 °C for enkelte
ovnsfunksjoner.

6.4 Meny

Trykk pa —fora ga inn i menyen.

Meny-element Beskrivelse

Assistert matlaging Viser automatiske pro-

grammer.

Rengjering Viser rengjeringspro-

grammer.

Favoritter Viser favorittinnstillinge-

ne.

Alternativer For a angi produktkonfi-

gurasjonen.

For & stille inn nettverk-
skonfigurasjonen.

Oppsett Tilkoblinger

For a angi produktkonfi-
gurasjonen.

Oppsett

Service Viser programvarever-

sjon og konfigurasjon.

Undermeny for: Rengjgring

Underme- Beskrivelse

ny

Pyrolytisk
rengjaring,
rask

Varighet: 1 h.

Pyrolytisk
rengjaring,
normal

Varighet: 1 h 30 min.

Pyrolytisk
rengj@ring,
intens

Varighet: 2 h 30 min.

Undermeny for: Alternativer

Underme- Beskrivelse
ny
Ovnslys Slar lyset av og pa.
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Underme- Beskrivelse Underme- Beskrivelse

ny ny

Barnelas Forhindrer utilsiktet aktivering av pro- Summerlyd  Angir volumet pa tastelyder og -signa-
duktet. ler.

Hurtigopp- Forkorter oppvarmingstiden. Funksjo- Tid pa dagen Stiller inn gjeldende tid og dato.

varming nen er kun tilgjengelig for enkelte av
ovnsfunksjonene. Service

Husk A Ren-  Slar paminnelsen pa og av. Underme- Beskrivelse

gjere ! ny

Digital klokke Endrer formatet til den viste tidsangi-
velsen.

Undermeny for: Oppsett

Tilkoblinger
Underme- Beskrivelse
ny
Wi-Fi For & aktivere/deaktivere: Wi-Fi.
Fjernstyring  For & aktivere og deaktivere fiernsty-
ring.
Alternativet er kun synlig etter at du
slar pa: Wi-Fi.
Automatisk For a starte fijernstyring automatisk et-
fiernbruk ter at du har trykket pa START.
Alternativet er kun synlig etter at du
slar pa: Wi-Fi.
Nettverk For & sjekke nettverksstatus og sig-
naleffekt for: Wi-Fi.
Glem nett- For & deaktivere automatisk tilkobling
verk til produktet for gjeldende nettverk.
Oppsett
Underme- Beskrivelse
ny
Sprak Angir produktets sprak.
Skjermlys- Angir skjermens lysstyrke.
styrke
Tastelyder Slar tastelyden til sensorfeltene av og

pa. Det er ikke mulig & dempe lyden

for ®
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Demomodus Aktiverings-/deaktiveringskode: 2468

Programva-  Informasjon om programvareversjon.
reversjon

Tilbakestill Tilbakestiller til fabrikkinnstilingene.
alle innstillin-

ger

6.5 Innstilling: Assistert matlaging

Undermenyen Assistert matlaging bestar av
et sett med tilleggsfunksjoner og programmer
som er utformet for dedikerte retter. Hver rett
i denne undermenyen er utstyrt med en egnet
innstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under matlagingen.

For enkelte av rettene kan du ogsa

bruke Steketermometer. Tilberedningsgrad:
+ Ra

« Middels

* Godt stekt

For enkelte av rettene kan du ogsa bruke
Vekt automatisk.

1. Sla pa produktet.

2. Trykk pa —.
3. Trykk pa *%. Ga inn pa Assistert
matlaging.

4. Velg en rett eller type mat.
5. Plasser maten inne i produktet og trykk

pa START .
Nar funksjonen avsluttes, kontroller at maten
er klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.



7. TILLEGGSFUNKSJONER

7.1 Favoritter 3¢

Du kan lagre inntil tre av favorittinnstillingene
dine, for eksempel ovnsfunksjonen og
tilberedningstid.

1. Sla pa produktet.

2. Velg den foretrukne innstillingen.

3. Trykk pa —.

4. Velg: Favoritter Lagre gjeldende
innstillinger.

5. Trykk pa + for a legge innstillingen til
listen over: Favoritter.

6. Trykk pa OK,

") — trykk for a nullstille innstillingen.

0 — trykk for & avbryte innstillingen.
7.2 Tastelas

Denne funksjonen forhindrer utilsiktede
endringer av produktets funksjoner.

1. Sla pa produktet.
2. Angi en ovnsfunksjon.

3. i’\( - trykk samtidig for & aktivere
funksjonen.

79(, - trykk samtidig for & deaktivere
funksjonen.
7.3 Barnelas

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet
aktivering av produktet.

1. Sla pa produktet.

2. Trykk pa —.

3. Velg Alternativer / Barnelas.

4. Trykk pa kodebokstavene i alfabetisk
rekkefglge.

5. Sla du av produktet.

Barnelas er aktivert.

Tilgang til: Timer, Wi-Fi og lampe er
tilgiengelig. Deren er last nar produktet er
slatt av.

Velg kodebokstavene i alfabetisk rekkefalge
for & aktivere bruk av produktet.

Gjenta trinnene ovenfor for & deaktivere
denne funksjonen.

7.4 Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sla seg av
automatisk etter en viss tidsperiode hvis
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres.

(°C) O 1
30-115 12,5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Hvis du har tenkt & kjgre en ovnsfunksjon
over en steketid som overskrider den
automatiske avstengningstiden, ma du stille
inn tilberedningstiden. Se Klokkefunksjonene.

Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Ovnslys, Steketermometer,
Sluttid.

7.5 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjgles.
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8. KLOKKEFUNKSJONENE

8.1 Beskrivelse av klokkefunksjoner

Funksjon Beskrivelse

Timer Slik stiller du inn tilberedningstiden.
Maksimum er 23 t 59 min.

Du kan angi hva som skjer nar tiden er
ute ved a stille inn foretrukket: Avslutte

handling

Avslutte
handling

Lydsignal - nar tiden er ute kommer det
et lydsignal. Du kan stille inn denne
funksjonen nar som helst, selv nar ov-
nen er slatt av.

Lydalarm ved endt tilberedning - nar ti-
den er ute kommer det et lydsignal og
varmefunksjonen slar seg av.

Kun popup melding - nar tiden er ute vi-
ses en melding pa displayet. Du kan
stille inn denne funksjonen nar som
helst, selv nar ovnen er slatt av.

Utsatt start  For a utsette starten og/eller slutten pa

tilberedningen.

Tidsforlen-
gelse

Slik forlenger du tilberedningstiden.

Tidsinnstil-  For & velge hvor lenge produktet skal

ling veere pa. Maksimum er 23 t 59 min. Du
kan sla funksjonen pa og av. Denne
funksjonen har ingen innvirkning pa
bruken av produktet.

®

Noen klokkefunksjoner kan veere
utilgjengelige for enkelte
tilberedningsfunksjoner.

8.2 Innstilling: Tid pa dagen

1. Sla pa produktet.
2. Trykk pa: Tid pa dagen.
3. Stillinn tiden.

4. Trykk pa OK.

8.3 Innstilling: Timer

1. Velg en ovnsfunksjon og still inn
temperaturen.
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2. Trykk pa O.

3. Stillinn tiden.

Du kan velge ensket slutthandling ved a

trykke pa © © ®

4. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og

maten ikke ser ut til & veere klar, kan du

forlenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

endre ovnsfunksjonen. Trykk pa +1min for &

forlenge tilberedningstiden.

8.4 Innstilling: Utsatt start

1. Still inn ovnsfunksjonen og temperaturen.
Trykk pa O.

Still inn tilberedningstiden.

Trykkpa ® © @

Trykk pa: Utsatt start.

Velg onsket starttid.

Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

N ook «@bN

8.5 Innstilling: Tidsinnstilling

Trykk pa O.

Trykkpa ® © @

Trykk pa Tidsinnstilling.

Skyv eller trykk pa ™ for a se steketiden
pa hovedskjermen.

5. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

> obh =

8.6 Endre timerinnstillinger

Du kan endre den angitte tiden nar som helst
under matlagingen.

1. Trykkpa ©.
2. Still inn timerverdien.
3. Trykk pa OK.



9. BRUKE TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Innsetting av tilbehor

Tilbeher tilgjengelig avhengig av
modell. Skann QR-koden for &
sjekke hvordan du bruker tilbehgr
som falger med produktet. Du
kan bestille valgfritt tilbehgr sepa-
rat. Kontakt din lokale leverander
for mer informasjon.

En liten fordypning pa toppen egker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir
av risten.

Sett inn tilbehgret (rist/brett) mellom
styreskinnene pa hyllestgtten. Sgrg for at
hyllen bergrer baksiden av ovnsinterigret, og
at beina peker nedover.

Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbeheret, serg
for at den vender mot deg.

Hvis du bruker et brett med hull, plasser
brettet/pannen under for & samle opp
dryppende vaesker.

9.2 Steketermometer

Den maler temperaturen i maten. Du kan
bruke det sammen med alle
ovnsfunksjonene.

To temperaturer ma stilles inn:

. C- temperaturen inne i produktet. Den
bgr veere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

L kjernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

* Ingrediensene bgr holde romtemperatur.

« |kke bruk den til flytende retter.

* Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i retten.

Produktet regner ut en omtrentlig sluttid. Den

avhenger av mengden mat, innstilt

varmefunksjon og temperatur.

Matlaging med: Steketermometer

/\ ADVARSEL!

Siden steketermometeret og
hyllestgttene blir sveert varme er det en
risiko for brannskader. Ikke bergr
handtaket pa steketermometeret med
bare hender. Bruk alltid grillvotter.

1. Sla pa produktet.

2. Angi en varmefunksjon eller en rett og,
om ngdvendig, ovnstemperaturen.

3. Sett steketermometeret i maten:

Kjott, fjaerkre og fisk

Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjettet eller fisken, helst i
den tykkeste delen.

22

a |

o —— ~
TEARRRSSSNSSSSS—~

Gryterett

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret bar sta stadig pa
samme sted under stekingen. For a
oppna dette kan du bruke en solid ravare.
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Bruk kanten av formen som stgtte for
silikonhandtaket pa steketermometeret.
Spissen av steketermometeret skal ikke
rgre bunnen av formen.

4. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Referer til Produktbeskrivelse.

Displayet viser den aktuelle temperaturen i

steketermometeret.

5. /‘? — trykk for & angi kjernetemperaturen
til steketermometeret.

6. @ ® ® _irykk for & angi foretrukket
alternativ:

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Hintene nedenfor
viser anbefalte innstillinger for temperatur,
tilberedningstid og hylleplassering for
spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparingstips, referer til
Energieffektivitet.

Symboler som brukes i tabellene:

§ Mattype

Varmefunksjon

|6

Temperatur

o
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» Lydsignal — nar retten nar den angitte
kjernetemperaturen, hgrer du et
lydsignal.

+ Lydalarm ved endt tilberedning — nar
maten oppnar kjernetemperaturen
hgrer du en lydalarm, og ovnen slar
seg av.

7. Velg alternativet og trykk gjentatte ganger

pa OK for & ga til hovedskjermen.

8. Trykk pa START .

9. Nar retten nar den angitte temperaturen,
hgrer du et lydsignal. Sjekk om maten er
klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.

10. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

Tilbehgr

(

E Hylleniva
O

Tilberedningstid (min)

@ Tilleggsinformasjon:

10.2 Baking med fukt — anbefalt
tilbehor

Bruk merke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

* Pizzabrett — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm

« Bakeform - mark, ikke-reflekterende,
diameter 26 cm

< Ramekiner — keramikk, diameter 8 cm,
hgyde 5 cm

¢ Tertebunnsform — mork, ikke-
reflekterende, diameter 28 cm



10.3 Baking med fukt

o,
Folg forslagene i tabellen for best mulige g C E| @ @
resultater.
Middelhavsgrgnnsaker, 180 4 25-30 1)
0,7 k
5 CH O ® —
1) Bruk stekebrett eller langpanne
Sot smé gjeerbakst, 16 stk 180 2 20-30 1) 2) Bruk rist.
3 . . -
Rundstykker, 9 stk 180 2 3040 1) ) Bruk keramiske porsjonsformer pa rist
4) Bruk flanform pa rist.
Frossen pizza, 0,35 kg 220 2 10-15 2) 5) Bruk bakeform pa rist.
6) Bruk pizzaform pa rist.
Rullekake 170 2 25-35 1)
Brownios 75 3 2530 1) 10.4 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60350-1.
Soufflé, 6 stk 200 3 25-30 3)
Sukkerbrgdbunn 180 2 15-25 4) E @ ®
Formkake med syltetay 170 2 4050 5) Sma kaker, 20 stk. pr stekebrett
E 3 20-35 1)
Posjert fisk, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
- 3 150 - 160 20-35 1)
Hel fisk, 0,3 kg 180 3 25-35 1)
Fiskefilet, 0,3 kg 180 3 25-30 6) 20g4  150-160 20-35 1)
Posjert kjott, 0,25 kg 200 3 35-45 1) Eplepai, 2 former @ 20 cm
- E 2 70-90 2)
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
Informasjonskapsler (Coo- 180 2 20-30 1) 2 70-90  2)
kies), 16 stk
Fettfritt sukkerbred, kakeform & 26 cm
Makroner, 24 stk 180 2 25-35 1)
E 2 40-50 2)
Muffins, 12 stk 170 2 3040 1) 3)
Ikke-s@t butterdeig, 20 stk 180 2 25-30 1) 2 40 - 50 2)
3
Sandkjeks, 20 stk 150 2 25-35 1) )
2094 40 - 60 2
Smaterter, 8 stk 170 2 20-30 1) 9 3;
Grennsaker, posjerte, 0,3 180 3 3545 1) .
kg Megrdeigkjeks
Vegetarisk omelett 200 3 25-30 6) 8 140-150  20-40 1)
2094 140 - 150 25-45 1)
\z\ 3 140 - 150 25-45 1)
Ristet brad
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= °C O @
Ijl 4 maks. 1-5 2)
3)

1) Bruk Stekebrett.
2) Bruk Rist.
3) Forvarm ovnen i 10 minutter.

11. STELL OG RENGJGRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjering
Rengjgringsmidler

* Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

» Bruk en rengjeringslasning for & rengjgre
metalloverflater.

* Rengjor flekker med et mildt vaskemiddel.

Hverdagsbruk

» Rengjegr innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

» Fuktighet kan kondensere inne i produktet
eller pa glasspanelene i daren. For &
redusere kondensen, kan du la produktet
veere i gang i 10 minutter far du lager mat.
Ikke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Terk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

Tilbehor

* Rengjor alt tilbehgr etter hver bruk og la
det tarke. Bruk kun en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke
rengjer tilbeharet i en oppvaskmaskin.

* Rengjer ikke tilbehgr med slippbelegg ved
hjelp av sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

11.2 Fjerning av brettstigene
Fjern brettstigene for & rengjere produktet.
1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
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2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.

3. Trekk den bakre delen av brettstigene ut
fra sideveggen og ta den ut.

|

0=

W

T

‘ =3

4. Sett hyllestattene tilbake til
utgangsposisjonen. Gjenta trinnene i
motsatt rekkefglge.

Hvis teleskopskinnene falger med, ma

holdepinnene peke mot fronten.

11.3 Pyrolytisk rengjsring

Bruk den til & rengjere produktet og brenne
av restene.

/\ ADVARSEL!
Det er fare for brannskader.

/\ FORSIKTIG!

Hvis det er andre produkter montert i
samme skap ma du ikke bruke dem
samtidig som denne funksjonen. Det kan
forarsake skade pa ovnen eller skapet.

Ikke start funksjonen hvis du ikke lukket
ovnsdgren helt.

1. Pase at produktet er kaldt.
2. Fjern alt tilbehear.



3. Rengjar innsiden av ovnen og det
innvendige dgrglasset med varmt vann,
en myk klut og et skdnsomt vaskemiddel.
Sla pa produktet.

5. Trykk pd —/ Rengjering.

6. Velg rengjeringsmodus og trykk pa
START .

Nar rengjeringen starter, er ovnsdgren lukket

og lampen er av. Kjgleviften fungerer pa en

hgyere hastighet.

STOP - trykk for & stanse rengjaringen far

den er fullfort.

Ikke bruk ovnen fgr symbolet for derlas-

symbolet pa displayet slukkes.

7. Nar rengjgringen er ferdig, slar du av
produktet og venter til det er kaldt.

8. Rengjar ovnen innvendig med en myk
klut. Fjern resten fra bunnen av ovnen.

11.4 Husk A Rengjore !

Nar paminnelsen vises, anbefales det &
rengjgre den.

Bruk funksjonen: Pyrolytisk rengjering.

11.5 Fjerning og montering av
doren

Du kan fjerne ovnsdgren og de innvendige
glasspanelene for a rengjere dem. Les hele
«Fjerning og montering av dgren»-
instruksjonen fer du fierner glassene.

/\ FORSIKTIG!
Ikke bruk ovnen uten glasspanelene.

1. Apne deren helt, og hold begge
hengslene.

2. Loft og trekk i lasene til de klikker pa
plass.

3. Lukk ovnsderen halveis til farste apne
posisjon. Trekk og lgft for & ta dgren ut av
holderen.

4. Legg dgren pa et mykt taystykke pa et
stabilt underlag.

5. Hold i derlisten A averst pa dgren pa

begge sider og trykk innover for & frigjere

klipslasen.

6. Trekk derlisten mot deg for a fierne den.

7. Hold et og et glass gverst i kanten og
trekk dem oppover og ut av fgringen.
Pase at glasset skyves helt ut av
stgttene.

8. Rengjer glasspanelene med vann og
sape. Taerk glasspanelene forsiktig. lkke
rengjor glasspanelene i
oppvaskmaskinen.
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9. Etter rengjgring, installer glasspanelene
og ovnsdgren. Sgrg for at du setter
glasspanelene pa plass igjen i riktig
rekkefglge. Se etter symbolet/utskriften
pa siden av glasspanelet. Hvis deren er
riktig montert, vil du here et klikk nar du
lukker lasene.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stremforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.

/\ FORSIKTIG!
Hold alltid halogenlampen med en klut for

a hindre at fettrester brenner pa lampen.

®

Sonen med trykk B (hvis aktuelt) ma
vendes innover.

11.6 Skifte lyspaere

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stat.
Lampen kan vaere varm.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva gjor jeg hvis...

Bakre ovnslampe

1. Drei glassdekselet for a ta det av.

2. Rengjor glassdekselet.

3. Erstatt pseren med en egnet
varmebestandig lyspeere som taler 300
°C.

4. Monter glassdekselet.

Beskrivelse av problem

Arsak og lgsning

Du ikke kan sla pa eller betjene
produktet.

Produktet er ikke koblet til en stremforsyning eller er koblet feil til.

Produktet blir ikke varmt.

Klokken er ikke stilt inn.

For a stille klokken, referer til Klokkefunksjonene.

Daren er ikke skikkelig stengt.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til problemet. Kontakt en godkjent elektri-
ker hvis feilen ikke lgses.

Barnelas er aktivert.

Lampen er slatt av.

Lyspaeren har gatt. Bytt lyspaeren.

For mer informasjon se Stell og rengjering.

@Stmmbrudd avbryter alltid rengjeringen. Gjenta rengjeringen hvis den blir avbrutt av strambrudd.
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Beskrivelse av problem

Arsak og lgsning

Problemer med tradlgst nettverks-
signal.

Sjekk om mobilenheten din er koblet til det tradlgse nettverket. Sjekk det
tradlgse nettverket og ruteren.

Start ruteren pa nytt.

Ny ruter installert eller ruterkonfi-

gurasjon endret. Tradlgs tilkobling.

For & konfigurere produktet og mobilenheten igjen, se For ferstegangs bruk,

Det tradlgse nettverkssignalet er
svakt.

Flytt ruteren sa neer produktet som mulig.

Det tradlgse signalet blir forstyrret
av en mikrobglgeovn plassert i
nzerheten av produktet.

Sla av mikrobglgeovnen.
Unnga a bruke mikrobglgeovnen og fiernkontrollen til produktet samtidig. Mi-
krobglger forstyrrer WiFi-signalet.

PizzaExpert-funksjonen stopper
og en innledende melding vises pa
displayet.

Du endret temperaturen under forvarmingsfasen. Trykk pa Neste pa den for-
ste meldingen, trykk deretter pa Start for a fortsette forvarmingen med den
nye temperaturen.

12.2 Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding. Du finner listen over problemer
i tabellen nedenfor. Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet, betyr det at et
defekt undersystem kan ha blitt deaktivert. Ta i sa fall kontakt med forhandleren eller et

autorisert servicesenter.

Kode og beskrivelse

Lasning

F102 - daren er ikke helt lukket eller derlasen er gde-
lagt.

Lukk deren.
Sla produktet av og pa.

F111 - Steketermometer er ikke riktig satt inn i stikkon-
takten.

Sett Steketermometer helt inn i kontakten.

F240, F439 - Bergringsfeltene pa displayet virker ikke
som de skal.

Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss pa berg-
ringsfeltene.

F601 - det er et problem med Wi-Fi-signalet.

Sjekk nettverkstilkoblingen din. Referer til For farste-
gangs bruk, Tradlgs tilkobling.

F604 - den farste tilkoblingen til Wi-Fi sviktet.

Sla produktet av og pa og prev igjen. Referer til For for-
stegangs bruk, Tradlgs tilkobling.

F908 — produktsystemet kan ikke koble til betjenings-
panelet.

Sla produktet av og pa.

F602, F603 - Wi-Fi er ikke tilgiengelig. 1)

Sla produktet av og pa.

1) Hvis én av disse feilene oppstar, vil resten av produktfunksjonene fortsette a virke som vanlig.

12.3 Servicedata

Hvis du ikke greier & lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert
pa den fremre rammen til produktet. Det er
synlig nar du apner dgren. lkke fiern
typeskiltet fra produktet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):
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13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformasjonsark og produktinformasjon i henhold til (EU) nr.

65/2014 og (EU) nr. 66/2014

Leverandgrens navn

AEG

Modellidentifikasjon

BP700B 949288455
BP7NBO00 949288454
TP70NB 949288458

Energieffektivitetsindeks

61.2

Energieffektivitetsklasse

A++

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

0.93 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.52 kWt/syklus

Antall ovner 1
Varmekilde Elektrisitet
Volum 721
Ovnstyper Innebygd ovn
BP700B 37,7 kg
Masse BP7NBO00 37,8 kg
TP70NB 38,0 kg
Produkt testet i henhold til: EN IEC 60350-1.
13.2 Informasjonskrav i henhold til (EU) nr. 2023/826
Stremforbruk i standby-modus 0,8 W
Stremforbruk i nettverkstilkoblet standbymodus 20W
Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 20 min

Produkt testet i henhold til: EN 50564, EN
63474.

For veiledning om hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse
nettverkstilkoblingen, referer til For
forstegangs bruk.

13.3 Energisparingstips

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Sgrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne daren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
sgrg for at den sitter godt pa plass.
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Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for &
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet for tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for a spare strem.

Restvarme
Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -



10 min fgr matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Nar du slar av produktet viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Steketid er aktivert og
tilberedningstiden er lengre enn 30 min, slar
varmeelementene seg automatisk av tidligere
i enkelte produktfunksjoner.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.
Displayet viser restvarmeindikatoren eller
temperaturen.

14. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer merket med symbolet

ff). Legg emballasjen i relevante beholdere
for & resirkulere det. Bidra til & beskytte
miljget og menneskers helse ved a
resirkulere avfall fra elektriske og elektroniske

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slar lampen
seg automatisk av etter 30 sek. Du kan sla pa
lampen igjen, men dette vil redusere
forventede energibesparelser.

WiFi

Sla av Wi-Fi for & spare energi nar det er
mulig.

produkter. Ikke avhend produkter merket med

symbolet g med husholdningsavfallet.
Returner produktet til ditt lokale
resirkuleringsanlegg eller kontakt kommunen.
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Vidlkommen till AEG! Tack for att du har valt en av vara produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Med reservation fér andringar.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de dvervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
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funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och med mobila enheter med appen.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

» Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

« Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

* Denna produkt ar endast avsedd for tillagning.

« Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.

* Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gastrum och
liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar att
genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

* Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt stromférsorjningen till apparaten fére utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stétar.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.

« Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.
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* Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

« Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.

» Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

» Ta bort alla tillbehér fran produkten och aviagsna stérre
avlagringar/spill fran utrymmet fére pyrolytisk rengéring.

2. SAKERHETSANVISNINGAR

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.

+ Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

» Fdlj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

+ Var alltid forsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

* Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

* Innan du monterar produkten, ser du till att
den ligger rakt och att dérren 6ppnas utan
hinder.

* Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska strémforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.
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Alla elanslutningar maste utféras av en
behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de varden som anges pa
produktdekalen éverensstammer med
elnatets varden.

Anvand alltid ett korrekt installerat
stotsakert eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningskablar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten eller natkabeln. Om
natkabeln behdver bytas ut maste detta
utféras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nischen nedanfor, speciellt inte nar den ar
igang eller om luckan &r het.

Skyddet mot elchock for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget endast i
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om eluttaget
sitter I0st.

Koppla inte bort produkten genom att dra i
natsladden. Dra alltid i stickkontakten.
Anvand endast korrekta isoleringsenheter:
ledningsbrytare, sakringar (skruvsakringar
ska tas ut ur hallaren), jordfelsbrytare och
kontaktorer.



+ Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet som gor att du kan koppla
bort produkten fran elnétet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

» Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller
utbyte i Europa:

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda for konservering.

Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som fuktats med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

Dela inte ditt WiFi-l6senord.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F, H05Z1Z1-F

/\ VARNING!

Risk for skador pa produkten.

For kabeldelen, se den totala effekten pa
produktdekalen. Se aven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)

max. 1 380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.

2.3 Anvénd

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar
eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

+ Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen.
Varmluft kan slappas ut.

» Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den kommer i kontakt med
vatten.

« Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

+  Oppna luckan férsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

Anvand endast tillbehér som kommer med
produkten eller rekommenderas av
tillverkaren.

Laga alltid mat med luckan stangd.

Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel en dorr, se
till att skapsdorren aldrig ar stdngd nar
produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stangd lucka och
orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.
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» Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget fore underhall.

» Se till att produkten ar kall for att undvika
att glaset spricker. Om dorrens
glaspaneler ar skadade, kontaktar du ett
auktoriserat servicecenter for byte.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten, luckan ar tung.

» Rengor och torka produkten, dess halrum
och tillbehor efter varje anvandning for att
férhindra angkondensation, korrosion och
ytférsamring.

» Kontrollera produkten regelbundet for
tecken pa férsamring som kan gora den
olamplig for kontakt med livsmedel, till
exempel sprickor, blasor, delaminering,
krympning, klibbighet, korrosion eller
andra synliga foérandringar i konsistens
eller utseende. Folj rengdrings- och
skotselinstruktionerna for att férhindra
férsamring.

* Anvand en mikrofiberduk, varmt vatten
och neutrala rengéringsmedel for att
rengoOra produkten och tillbehéren. Anvand
inte slipande produkter, tvattsvampar,
I6sningsmedel, vassa féremal eller
metallféremal.

+ Folj sdkerhetsanvisningarna pa
forpackningen nar du anvander en
ugnsspray.

2.5 Pyrolytisk rengoring

« Pyrolytisk rengoéring ar en
hégtemperaturfunktion som kan avge
angor fran matrester och
byggnadsmaterial, och darfor bor
anvandaren:

— Ombesorja god ventilation under och
efter varje pyrolytisk rengéring.

— ge god ventilation under och efter den
forsta forvarmningen.

« Spill eller applicera inte vatten pa
ugnsluckan under och efter
pyrolysrengdringen for att undvika att
skada glasrutorna.

* Angor som slépps ut fran pyrolysugnar/
matlagningsrester ar inte skadliga for
manniskor, inte heller fér barn och eller
personer med olika sjukdomstillstand.

» Hall sma husdjur borta fran produkten
under och efter pyrolysrengdéringen och
den initiala féruppvarmningen. Sma
sallskapsdijur (sarskilt faglar och reptiler)
kan vara mycket kansliga for
temperaturférandringar och avgivna
angor.

» Teflonbelaggningar pa kastruller,
stekpannor, brickor, koksredskap osv. kan
skadas av den hoga temperaturen vid
anvandning av pyrolytisk rengdring i alla
pyrolysugnar och kan ocksa vara en kalla
till skadliga angor i lag grad.

2.6 Invandig belysning

/\ VARNING!

Risk for skador / brand / kemiska utslapp
(rok) i Pyrolyslaget.

/\ VARNING!

* Innan den katalytiska rengéringen och
foruppvarmningen startas ska féljande tas
bort fran ugnen:

— Eventuella matrester, olje- eller
fettspill/avlagringar.

— alla léstagbara féremal (inklusive
hyllor, ugnsstegar osv., som medfdljer
produkten), sarskilt kastruller, pannor,
brickor, redskap osv. med non-stick-
belaggning.

» Las noga igenom alla instruktioner fér
pyrolytisk rengdring.

» Hall barn borta fran produkten nar
pyrolytisk rengoring ar igang. Produkten
blir mycket varm och varm luft slapps ut
fran de framre ventilationséppningarna.
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Risk for elektrisk stot!

» Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsprodukter, sasom temperatur,
vibrationer och fuktighet, eller ar avsedda
att signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

* Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand endast lampor med samma
specifikationer.



2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!

Risk fér personskador eller kvavning
foreligger.

3. PRODUKTBESKRIVNING
3.1 Allman oversikt
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4. KONTROLLPANEL

4.1 Oversikt av kontrollpanelen
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« Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Kontrollpanel

Display

Uttag for matlagningstermometern
Varmeelement

Lampa

Flakt

Ugnsstege, borttagbar
Hyllplaceringar

BRREOENE

1o

Tryck och hall inne for att sla pa och stéanga
av ugnen.

Meny
Visar produktens tillval och installningsfunk-
tioner.
Favoriter
Forteckning av favoritinstallningar.
Display
Visar produktens aktuella installningar.
Lampans brytare
Tanda och slacka lampan.
Snabb uppvarmning
ﬂ Aktivera och inaktivera funktionen: Snabb

uppvarmning.
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4.2 Display
Display med installda funktioner.

A B
| I

12:30

85 150°C

) 15r:1m (<} | START
| | | |
F E D C

Wi-Fi

Klockslag

START / STOP

Temperatur

Tillagningsfunktioner

Timer

Matlagningstermometer (endast vissa
modeller)

OMMOUOW> o

Indikeringar pa displayen

lr:) Angra den senaste atgarden sa har.

W  For att sla pa och stanga av funktionerna.

El] Produkten ar last.

Q Ljudalarmfunktionen ar aktiverad.

Ljudalarmet och funktionen for avsluta tillag-
ningen ar aktiverad.

STOP
@ Endast pop-up-meddelande ar aktiverat.

@ Fordrojd start &r aktiverad.

Wi-Fi-anslutningen ar paslagen.

Indikeringar pa displayen

OK For att bekréafta val/instéllning.

< Ga tillbaka en niva i menyn sa har.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande nar
maskinen har anslutits férsta gangen.

Du maste stélla in: Sprak, Ljusstyrka i
display, Knappljud, Ljudvolym, Klockslag.

5.2 Tradlos anslutning

For att ansluta produkten behodver du:

« Tradlést natverk med internetanslutning.

» Mobil enhet ansluten till ditt tradldsa
natverk.

1. For att ladda ner appen, skanna QR-
koden som finns pa baksidan av
anvandarhandboken. Du kan ocksa ladda
ner appen direkt fran App Store.
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0 Avbryta instéllningen.
=

Fjarrstyrning ar paslagen.

S

Displayen visar olika meddelanden. Nar
ett meddelandefonster visas trycker du
pa displayen for att fortsatta.

F&lj instruktionerna i appen.

Sla pa ugnen.

4. Tryck pa = Valj: Instéllningar /
Uppkoppling.

5. ™ _draeller tryck for att sla pa eller av:
Wi-Fi.

Produktens tradlésa modul startar inom

90 sek.

wonN

@

Av sakerhetsskal stangs fjarrstyrningen
av automatiskt efter 24 t. Upprepa
onboarding om det behdvs.

Frekvens 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz




Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Max. effekt EIRP <20 dBm (100 mW )

WiFi-modul NIUS-50

5.3 Programvarulicenser

Programvaran i den har produkten innehaller
komponenter som baseras pa fri och 6ppen
kallkod. AEG bekraftar bidragen fran
gemenskaperna for 6ppen programvara och
robotik till utvecklingsprojektet.

For att komma at kallkoden for dessa
kostnadsfria programvarukomponenter med
Oppen kallkod vars licensvillkor kraver
publicering, samt for att se fullstandig
upphovsrattsinformation och tillampliga
licensvillkor, besok: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapp
NIUS).

5.4 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma ugnen fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

Ugnen kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Ta ut alla tillbehér och borttagbara
ugnsstegar ur produkten.

2. Stall in funktionen E Stall in
maxtemperaturen. Se Daglig anvandning
Latugnenstapaiit.

3. Stall in funktionen [J. Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stall in funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta pa i ca
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

6. Rengor ugnen och dess tillbehér med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehdr och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

6.1 Tillagningsfunktioner

STANDARD

Fryst mat
Perfekt for fardigratter (t.ex. pommes fri-
tes, kroketter eller varrullar).

E
(i

Over-/underviarme
Bakning och stekning pa en ugnsniva.

|j Grill

For grilining av tunnskurna stycken och
brédrostning.

Varmluft och underviarme
Tillaga pizza och andra ratter som kraver
mer varme underifran.

[=]

Varmluftsgrillning
Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan av
storre kottstycken eller fagelkott med ben.
Tillaga graténger och bryna.

Undervdrme

Valj denna funktion efter tillagningen for att
bryna maten mer pa undersidan om det
behodvs. Anvand den lagsta ugnsnivan.

U

% Brodbakning
d For att baka bréd.

Varmluft

For att ugnssteka kott och baka kakor.
Stall in en lagre temperatur an for éver-/
undervarme, eftersom flakten férdelar var-
men jamnt i ugnens insida.

Jasning av deg

For snabbare jasningsprocess for degen.
Tack over degens yta for att forhindra att
den torkar.

IE
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SPECIAL

E Konservering
For att konservera gronsaker och frukter,
placera konserveringsburkar pa en bakplat
fylld med vatten. Konserveringsburkarna
ska vara varmebestandiga och ha bajo-
nettférslutning eller skruvlock i samma
storlek. Anvand den lagsta ugnsnivan.

049 Torkning
For torkning av skivad frukt, gronsaker och
svamp. For att den fuktméattade luften ska
komma ut och frukten torka battre rekom-
menderar vi att ugnsluckan éppnas da och
da under torkningsprocessen.

Tallriksvarmning
For férvarmning av tallrikar for servering.

i

K

Upptining

For upptining (gronsaker och frukt). Uppti-
ningstiden beror pa méngden och storle-
ken pa den frysta maten.

055 Gratinering
= Fér ratter som lasagne eller potatisgra-
téng. Tillaga gratanger och bryna.

1°C Langsam tillagning
Lagtemperaturtillagning. Perfekt for att
tillaga kansliga livsmedel (t.ex. nétkott,
kalv eller lamm). Fér en fylligare smak och
béttre bryning, bryn kéttet innan det satts
in i ugnen.

[ll Varmhallning
For varmhallining av matratter. Obs! Vissa
ratter kan fortsatta att tillagas och bli torra
under varmhallningen. Tack 6ver ratterna
vid behov.

IE] gakning mgd flfkt . .
enna funktion &r for att spara energi un-

der tillagningen. Nar du anvander den har
funktionen kan temperaturen i ugnen skilja
sig fran instélld temperatur. Restvarmen
anvands. Varmeeffekten kan minska. Mer
information finns i Daglig anvandning, An-
teckningar om: Bakning med fukt.

PizzaExpert

For att snabbt baka pizza pa ett uppvarmt
pizzastal vid hoga temperaturer, vilket ger
en krispig bas och en 16s, luftig skorpa.
Denna funktion férdelar uppvarmningen
jamnt i ugnens inre.

6.2 Anvisningar om: Bakning med
fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
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ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hogsta majliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se Rad och tips,
Bakning med fukt. For instruktioner om
allman energibesparing, se Energieffektivitet,
Energibesparingstips.

6.3 Installning:
Tillagningsfunktioner

1. SIa pa ugnen.
Standardtillagningsfunktionen och
temperaturen visas pa displayen.

2. Tryck pa symbolen for

tillagningsfunktionen X for att ga till
undermenyn.
3. Vdlj tillagningsfunktion och tryck pa OK.
4. Stall in temperaturen. Tryck pa OK,
5. Tryck pa START .
Matlagningstermometer — du kan koppla in
sensorn nar som helst fére eller under

tillagningen. Se Anvanda tillbehoren,
Matlagningstermometer.

6. STOP —tryck for att stéanga av
tillagningsfunktionen.
7. Stang av produkten.

@

Lampan kan slackas automatiskt vid en
temperatur under 80 °C med vissa
tillagningsfunktioner.

6.4 Meny

Tryck pa = for att oppna menyn.

Menyalternativ Beskrivning

Tillagningshjalp Forteckning av automa-

tiska program.

Rengéring Forteckning av rengor-

ingsprogram.




Menyalternativ Beskrivning

Undermeny for: Installningar

Favoriter Forteckning av favoritin-
stallningar.
Tillval Anvéands for att stalla in

ugnskonfigurationen.

Installiningar  Uppkoppling Valja natverksinstall-
ningar.

Uppkoppling

Underme- Beskrivning

ny

Wi-Fi Aktivera och avaktivera: Wi-Fi.

Installningar Anvands for att stélla in
ugnskonfigurationen.

Fjarrstyrning  Aktivera och inaktivera fjarrstyrning.
Alternativet visas endast efter paslag-

ning av: Wi-Fi.

Service Visar programversion

och konfiguration.

Undermeny for: Rengoring

Automatisk
fjarrstyrning

For att starta fjarrstyrningen automa-
tiskt efter att ha tryckt pa START.
Alternativet visas endast efter paslag-
ning av: Wi-Fi.

For att kontrollera natverksstatus och
signalstyrka pa: Wi-Fi.

Natverk

Underme-
ny

Beskrivning

Glém natverk Inaktivera aktuellt natverk fran auto-
matisk anslutning till produkten.

Pyrolytisk Varaktighet: 1 h.
rengdring,

snabb

Pyrolytisk
rengdring,
normal

Varaktighet: 1 h 30 min.

Pyrolytisk
rengdring, in-
tensiv

Varaktighet: 2 h 30 min.

Undermeny for: Tillval

Underme- Beskrivning

ny

Belysning Ténder och slacker lampan.

Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslagning av
ugnen.

Snabb upp-  Forkortar uppvarmningstiden. Det ar

varmning endast tillgangligt for vissa tillagnings-
funktioner.

Paminnelse  Slar pa och stanger av paminnelser.

om rengdring

Klocka i digi- Andrar formatet fér tidsangivelse.
tal stil

Installningar
Underme- Beskrivning
ny
Sprak Staller in produktens sprak.
Ljusstyrkai  Staller in ljusstyrkan for displayen.
display
Knappljud Slar pa och stanger av ljudsignal for
pekkontrollerna. Det gar inte att
stdnga av ljudsignalen for @
Ljudvolym Staller in volymen pa knappljud och
signaler.
Klockslag Staller in aktuell tid och datum.
Service
Underme- Beskrivning
ny
Demolage Aktiverings-/inaktiveringskod: 2468
Programver-  Information om programversion.
sion
Aterstall alla  Aterstaller till fabriksinstallningar.
installningar

6.5 Installning: Tillagningshjalp

Undermenyn Tillagningshjalp utgérs av en
uppséattning extrafunktioner och program som
ar avsedda for sarskilda ratter. Alla ratter i
denna undermeny har en passande
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installning. Tiden och temperaturen kan
justeras under tillagningen.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa
styras med Matlagningstermometer. Till
vilken grad matratten ska tillagas:

* Rare

*  Medium

*  Well Done

For vissa matratter kan tillagningen ocksa
styras med Automatisk vikt.

7. YTTERLIGARE FUNKTIONER

7.1 Favoriter 3¢

Du kan spara upp till tre av dina
favoritinstallningar, till exempel
tillagningsfunktion och tillagningstid.

Sla pa ugnen.

Valj 6nskad installning.

Tryck pa =

Valj: Favoriter, Spara aktuell instéllning.

Tryck pa + for att lagga till installiningen till
listan av: Favoriter.

6. Tryck pa OK.
P tryck for att aterstélla installningen.

aopw b=

Q — tryck for att avbryta instélliningen.

7.2 Funktionslas

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

1. Sla pa ugnen.
2. Vdjj en tillagningsfunktion.

3. ?Af § — tryck samtidigt for att sla pa
funktionen.

72(, §_ tryck samtidigt for att stanga av
funktionen.

7.3 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
paslagning av produkten.

Sla pa ugnen.

Tryck pa —.
Valj Tillval / Barnlas.

apoON =

Stang av produkten.
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Ange kodbokstaverna i alfabetisk ordning.

Sla pa ugnen.

Tryck pa —.

Tryck pa ¥ Oppna Tillagningshjalp.
Valj matratt eller mattyp.

Placera maten inuti produkten och tryck
pa START .

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om

maten ar klar. Utdka tillagningstiden om det
behdvs.

apoO b=

Barnlas ar aktiverad.

Tillgang till Timer, Wi-Fi och lampan ar
tillganglig. Luckan ar last nar produkten ar
avstangd.

Aktivera produkten genom att trycka in
kodbokstéverna i alfabetisk ordning.

For att inaktivera funktionen, upprepa stegen
ovan.

7.4 Automatisk avstiangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
instéllningar é&ndras.

(°C) D
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximalt 3

Stall in tillagningstiden om du ténker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre an den
automatiska avstangningstiden. Se
Klockfunktioner

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Sluttid.

7.5 Kylflakt

Nar produkten ar igang slas flakten
automatiskt pa for att halla ytorna svala. Om
du stanger av produkten fortsatter flakten att
ga tills produkten har svalnat.



8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av klockfunktioner

Funktion Beskrivning

Timer For att stalla in tillagningstiden. Max ar
23 t 59 min.

Du kan stélla in vad som hander nér ti-
den ar ute genom att stalla in det du

Onskar: Slutalternativ.

Slutalterna- Ljudalarm - nér den instéllda tiden har

tiv gatt hors ljudsignalen. Du kan stélla in
den har funktionen nar som helst, aven
nar produkten ar avstéangd.

Ljudalarm och avsluta matlagning — nar
den installda tiden har gatt hors ljudsig-
nalen och tillagningsfunktionen stangs
av.

Pop-up-meddelande endast — nar den
installda tiden har gatt visas meddelan-
det pa displayen. Du kan stélla in den
har funktionen nar som helst, aven nar
produkten ar avstangd.

Fordrojd For att fordroja tillagningens start- och/
start eller avslutningstid.

Forlangning For att férlanga tillagningstiden.
av tid

Upptimer For att visa hur lange produkten ar pas-
lagen. Max &r 23 t 59 min. Du kan akti-
vera och inaktivera funktionen. Denna

funktion paverkar inte produktens funk-

tion.

®

Vissa klockfunktioner kanske inte ar
tillgangliga med vissa
tillagningsfunktioner.

8.2 Installning: Klockslag

1. Sla pa ugnen.
2. Tryck pa: Klockslag.
3. Stall in tidtagningen.

4. Tryck pa oK.
8.3 Installning: Timer

1. Valj uppvarmningsfunktionen och stall in
temperaturen.

2. Tryck pa )
3. Stallin tiden.
Du kan valja 6nskat slutalternativ genom att

tryckapa ® ® ®

4. Tryck pa OK, Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

Nar 10 % av tillagningstiden aterstar och

maten inte verkar vara klar, kan man forlanga

tillagningstiden. Du kan ocksa andra

tillagningsfunktionen. Tryck pa +1min for att

férlanga tillagningstiden.

8.4 Instéllning: Fordrojd start

1. Valj tillagningsfunktion och temperatur.
Tryck pa O.

Stall in tillagningstiden.

Tryckpa ® © @

Tryck pa: Fordrojd start.

Valj 6nskad starttid.

Tryck pa OK. Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

N ook «@bN

8.5 Installning: Upptimer

Tryck pa .

Tryckpa ® © @

Tryck pa: Upptimer.

Drai eller tryck pa ™ for att visa drifttiden
pa huvudskarmen.

5. Tryck pa OK, Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

> obh =

8.6 Andra timerinstéllningar

Du kan andra installd tid nar som helst under
tillagningen.

1. Tryck pa @

2. Stallin vardet pa timern.

3. Tryck pa oK.
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9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

Tillgangliga tillbehdr beroende pa
modell. Skanna QR-koden for att
se hur du anvander tillbehér som
medfdljer din produkt. Du kan be-
stalla extra tillbehor separat. Kon-
takta din lokala aterforsaljare for
mer information.

En liten inbuktning upptill 6kar sdkerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna

forhindrar ocksa att tillbehoren tippar. Kanten

runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

For in tillbehdret (galler/plat) mellan
produktens ugnsstegarnas ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan

av ugnens insida och att fétterna pekar nedat.

= -

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret,
sakerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal, placera
platen/pannan under for att samla upp
droppande vatskor.

9.2 Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten. Du kan

anvanda den med varje tillagningsfunktion.
Tva temperaturer ska stallas in:
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. C- temperaturen inuti produkten. Den
ska vara minst 25 °C hogre @n
tillagningstemperaturen.

. M- tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

» Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

* Den arinte lamplig for flytande ratter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Produkten beraknar en ungefarlig sluttid.

Denna beror pa mangden mat,

tillagningsfunktion och temperatur.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara hander. Anvand alltid
ugnshandskar.

1. Sla pa ugnen.

2. Stallin en tillagningsfunktion eller en ratt
och, vid behov, ugnstemperatur.

3. Satti matlagningstermometern inuti
matratten:
Kott, fagel och fisk
Satt in hela matlagningstermometers
spets i mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.

J==v 2
A3
L3N

Q=
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Satt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matsensorn maste sitta stabilt under
tillagningen. Satt den i en massiv del av
maten. Anvand kanten pa den ugnsfasta
formen som stdd for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidrora den ugnsfasta formens botten.

4. Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se
Produktbeskrivning.

Pa displayen visas matlagningstermometerns

aktuella temperatur.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska valjas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept, leta efter ett liknande.

For energibesparingstips, se

Energieffektivitet.
Symbolerna som anvands i tabellerna:
§§§ Typ av mat
Tillagningsfunktion
°C Temperatur
Tillbehor

Hl

5. M7 - tryck for att valia
tillagningstemperatur.

6. ©® ® ® _iryck for att stalla in 6nskat
alternativ:
* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar
maten nar den instéllda temperaturen.
* Ljudalarm och avsluta matlagning — en
ljudsignal avges och tillagningen
avslutas nar maten nar den installda
temperaturen.
7. Valj funktion och tryck upprepade ganger

pa OK fér att komma till huvudskarmen.

8. Tryck pa START .

9. Nar maten nar den installda temperaturen
avges en ljudsignal. Kontrollera om
maten ar klar. Utdka tillagningstiden om
det behdvs.

10. Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

E| Ugnsniva

@ Tillagningstid (min)

@ Ytterligare information

10.2 Bakning med fukt —
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

* Pizzaform — mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm

« Bakform — mork, icke reflekterande,
diameter 26 cm

» Portionsformar — keramik, diameter 8
cm, héjd 5 cm

* Flan-form — mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm

10.3 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.
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&, CH O ®
Vetebullar, 16 st 180 2 20-30 1)
Frallor, 9 st 180 2 3040 1)
Fryst pizza, 0,35 kg 220 2 1015 2)
Rulltarta 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1)
Sufflé, 6 st 200 3 25-30 3)
Sockerkaksbotten 180 2 15-25 4)
Viktoriakaka 170 2 40-50 5)
Pocherad fisk, 0.3 kg 180 3 20-25 1)
Hel fisk, 0.2 kg 180 3 25-35 1)
Fiskfilé, 0.3 kg 180 3 25-30 6)
Pocherat kott, 0,25 kg 200 3 3545 1)
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
Smakakor, 16 st 180 2 20-30 1)
Macaroons, 24 st 180 2 25-35 1)
Muffins, 12 st 170 2 3040 1)
Matpaj, 20 st 180 2 25-30 1)
Mérdegskakor, 20 st 150 2 25-35 1)
Tarteletter, 8 st 170 2 20-30 1)
Pocherade gronsaker, 0.4 180 3 3545 1)
kg
Vegetarisk omelett 200 3 25-30 6)
Medelhavsgrénsaker, 0,7 180 4 25-30 1)

kg

1) Anvand langpanna eller djup form.

2) Anvand gallret.

3) Anvénd keramiska portionsformar pa galler.

4) Anvand brylépuddingform pa galler.

5) Anvand gratangform pa galler.
6) Anvand pizzaform pa galler.
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10.4 Information for testinstitut

Tester enligt IEC 60350-1.

= o,
= C O @
Smakakor, 20 st/plat
E 3 170 20-35 1)
3 150 - 160 20-35 1)
2och4 150 - 160 20-35 1)
Appelpaj, 2 st @ 20 cm formar
E] 2 180 70-90 2)
2 160 70 -90 2)
Fettfri sockerkaka, kakform @26 cm
E 2 170 40 - 50 2)
3)
2 160 40 - 50 2)
3)
2och4 160 40 - 60 2)
3)
Mérdegskakor, kex
3 140 - 150 20-40 1)
2och4 140 - 150 25-45 1)
E 3 140 - 150 25-45 1)
Rostat brod
Ijl 4 max. 1-5 2)
3)

1) Anvand Bakplat.
2) Anvand Galler.
3) Foérvarm produkten i 10 minuter.



11. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Anvisning for rengoring
Rengoéringsmedel

* Rengdr ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel.

* Anvand en rengdringsldsning for att
rengdra metalldelar.

* Rengor flackar med ett milt
rengdringsmedel.

For anvandning varje dag

* Rengor insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

» Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
ugnsluckans glas. For att minska
kondensen kan du lata ugnen vara igang i
10 minuter fére anvandning. Lat inte
tillagad mat sta i ugnen langre an
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor

* Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfélle och lat dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.

Rengdring inte tillbehdren i en diskmaskin.

* Rengdr inte tillbehéren med nonstick-
beldggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa foremal.

11.2 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengoéring av
produkten.

1. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre anden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.

|

\\

‘

Y
I

=3

4. Satt tillbaka hyllstdden till utgangslaget.
Upprepa stegen i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste

|asstiften peka framat.

11.3 Pyrolytisk rengoring

Anvand den for att rengéra produkten och
branna bort rester.

/\ VARNING!
Det finns risk for brannskador.

/N FORSIKTIGHETSATGARDER!

Om andra produkter ar monterade i
samma skap far de inte anvandas
samtidigt som den har funktionen. Det
kan skada ugnen eller skapet.

Starta inte funktionen om du inte har stangt
ugnsluckan ordentligt.

1. Se till att ugnen &r kall.

2. Ta bort alla tillbehor.

3. Rengor ugnen invandigt och innerglaset
pa luckan med varmt vatten, en mjuk
trasa och ett milt rengéringsmedel.

4. Sla pa ugnen.

5. Tryck pd =/ Rengdring.

6. Valj rengoringslage och tryck pa START .

Nar rengoringen startar lases ugnsluckan och

lampan slacks. Kylflakten gar pa en hogre
hastighet.

STOP - tryck for att avsluta rengéringen

innan den ar klar.

Anvand inte produkten forran luckans

lassymbol férsvinner fran displayen.

7. Stang av produkten ndr rengdringen ar
klar och vanta tills den har svalnat.

8. Rengor ugnen invandigt med en mjuk
trasa. Ta bort rester fran ugnsbotten.
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11.4 Paminnelse om rengoring

Nar paminnelsen visas bor ugnen rengoras.
Anvand funktionen: Pyrolytisk rengoring.
11.5 Demontering och montering av
luckan

Du kan ta bort ugnsluckan och de inre
glaspanelerna fér rengdring. Las hela
instruktionerna "Ta bort och installera luckan"
innan du tar bort glaspanelerna.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anvand inte ugnen utan glaspanelerna.

1. Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.

3. Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna
positionen (halvvags). Lyft och dra for att
ta bort luckan fran ugnen.

M —

4. Lagg luckan pa en mjuk trasa pa en stabil
yta.

5. Tatag i lucklisten A pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.
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6. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

7. Hall glasen i verkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenan. Se till att
glaspanelerna glider i skarorna hela
vagen ut.

8. Rengor glaspanelerna med vatten och
tval. Torka glaspanelerna noga. Diska
inte glasskivorna i diskmaskin.

9. Efter rengoéring, montera glaspanelerna
och ugnsluckan. Var noga med att séatta
tillbaka glaspanelerna i ratt ordning.
Kontrollera symbolen pa glaspanelens
kant. Om luckan ar korrekt installerad
kommer du att hora ett klick nar du
sténger sparrarna.

@

Omradet med tryck B (om sadant finns)
maste vara vant mot ugnens insida.

11.6 Byte av LED-lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.




1. Stang av ugnen och vanta tills den

svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget. 1.
3. Lagg trasan pa ugnens botten.

Bakre lampa

Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.

" « 2. Rengor glasskyddet.
/\ FORSIKTIGHETSATGARDER! 3. Byt ut lampan mot en passande som tal
Hall alltid halogenlampan med en trasa upp till 300 °C.
for att forhindra att fettrester branns fast 4. Satt tillbaka glasskyddet.
pa lampan.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om ...

Problembeskrivning

Orsak och atgard

Det gar inte att starta eller anvan-
da produkten.

Ugnen &r inte ansluten till stromférsérjningen eller den &r ansluten pa fel
satt.

Ugnen varms inte upp.

Klockan &r inte installd.
For att stalla in klockan, se Klockfunktioner.

Dérren &r inte ordentligt stangd.

Sakringen har gatt.
Kontrollera om s&kringen &r orsaken till felet. Om problemet aterkommer,
kontakta en behdorig elektriker.

Barnlas ar aktiverad.

Belysningen ar slackt.

Glédlampan ar trasig. Byt ut lampan.
For mer information, se Underhall och rengéring.

@ Strémavbrott stanger alltid av rengéringen. Upprepa rengdringen om det blir ett stromavbrott.

Fel pa den tradlésa natverkssigna-
len.

Kontrollera om din mobila enhet ar ansluten till det tradlésa natverket. Kon-
trollera ditt tradldsa natverk och din router.
Starta om routern.

Ny router har installerats eller rou-
terns instaliningar har andrats.

For att konfigurera produkten och den mobila enheten igen, se Fore forsta
anvandning, Tradlds anslutning.

Den tradlosa natverkssignalen ar
svag.

Flytta routern sa nara ugnen som mgjligt.

Den tradldsa signalen har storts av
en mikrovagsugn placerad for néra
ugnen.

Stang av mikrovagsugnen.
Undvik att anvanda mikrovagsugnen och produktens fjarrstyrning samtidigt.
Mikrovagorna stér WiFi-signalen.

PizzaExpert-funktionen stoppas
och ett férsta meddelande visas
pa displayen.

Du andrade temperaturen under forvarmningsfasen. Tyck pa Néasta pa det
forsta meddelandet, tryck sedan pa Start for att ateruppta férvarmning med
den nyligen installda temperaturen.
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12.2 Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande. Du hittar problemlistan i tabellen
nedan. Om féljande felmeddelande fortsatter att visas pa displayen betyder det att ett felaktigt
undersystem kan ha inaktiverats. | sddana fall, kontakta aterférsaljaren eller ett auktoriserat

servicecenter.

Kod och beskrivning

Atgard

F102 - luckan inte &r helt stangd eller lucklaset &r tra-
sigt.

Sténg dorren.
Stang av och sla pa produkten.

F111 — Matlagningstermometer ar inte korrekt insatt i
uttaget.

Séatt in Matlagningstermometer ordentligt i uttaget.

F240, F439 - touchfalten pa displayen fungerar inte
som de ska.

Rengor ytan pa displayen. Se till att det inte &r nagon
smuts pa touchomradet.

F601 — det finns ett problem med Wi-Fi-signalen.

Kontrollera natverksanslutningen. Se Fore forsta an-
vandning, "Tradlés anslutning”.

F604 - den forsta anslutningen till Wi-Fi misslyckades.

Stang av och sla pa produkten och forsok igen. Se Fore
forsta anvandning, "Tradlos anslutning”.

F908 - produktsystemet kan inte ansluta till kontrollpa-
nelen.

Stang av och sla pa produkten.

F602, F603 — Wi-Fi ar inte tillganglig. 1)

Stang av och sla pa produkten.

1) Om nagot av dessa fel uppstar, fortsatter 6vriga ugnsfunktioner att fungera som vanligt.

12.3 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

Noédvéandig information som servicecentret
behdver finns pa produktdekalen. Typskylten
sitter pa produktens framre ram. Den ar
synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
typskylten fran produkten.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformationsblad och produktinformation enligt (EU) nr

65/2014 och (EU) nr 66/2014

Leverantdérens namn

AEG

Modellidentifiering

BP700B 949288455
BP7NBO00 949288454
TP70NB 949288458

Energieffektivitetsindex 61.2
Energieffektivitetsklass A++
Energiférbrukning med en standardlast, konventionellt lage 0.93 kWh/cykel
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Energiférbrukning med en standardbelastning, varmiuftslage

0.52 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 721
Typ av ugn Inbyggd ugn
BP700B 37,7 kg
Massa BP7NBOO 37,8 kg
TP70NB 38,0 kg
Produkten har testats enligt: EN IEC 60350-1.
13.2 Informationskrav enligt (EU) nr 2023/826
Effektforbrukning i vilolage 0,8W
Effektforbrukning i natverkstandbylage 2,0W
Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga stromsparlaget 20 min

Produkten har testats enligt: EN 50564, EN
63474.

Se Fore forsta anvandning for vagledning om
hur du aktiverar och inaktiverar den tradlésa
natverksanslutningen.

13.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvéander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen &r paslagen. Oppna inte
ugnsluckan fér ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att den
sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Foérvarm inte ugnen fore tillagning om det inte
specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra réatter.

Nar du stanger av produkten visas restvarme
eller temperatur pa displayen.

Om ett program med Koktid aktiveras och
tillagningstiden ar langre an 30 minuter,
stéangs varmeelementen automatiskt av
tidigare i vissa ugnsfunktioner.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nar du behdver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Nar du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder. Du
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kan tdnda lampan igen, men atgarden
minskar den férvantade energibesparingen.

14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
férpackningen i ratt atervinningsbehallare.
Bidra till att skydda var miljé och var halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska apparater. Slang inte produkter
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WiFi
Stang av Wi-Fi nar det ar mojligt for att spara
energi.

som ar markta med symbolen E med
hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunen.
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