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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA ...t 2
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA........oiiiiiii e 5
3L INSTALAREA. . 8
4. DESCRIEREA PRODUSULUL........ooiiiiiiiiiiiii i 10
5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE........cccoiiiiiiiiii e 11
6. PLITA - UTILIZARE ZILNICA........ooitiiiiiiiieieeieeeiee e 12
7. PLITA = SFATURIUTILE. ...t 15
8. PLITA - INGRIJIRE SI CURATARE.......cooiiiiiiiiiiii e 17
9. CUPTOR - UTILIZARE ZILNICA .......cooviteieiieieieieieeeiee e 17
10. CUPTOR - FUNCTILE CEASULUL.......cooiiiiiiice e, 19
11. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR........coooiiiiiiiiiiciiciece 20
12. CUPTOR - SFATURIUTILE........cccoiiiiiiiiiiiiic 21
13. CUPTOR - INGRIJIRE SI CURATARE.......cocoiiiuiiiiriieieiesieeeeee e 26
14. DEPANARE ...t 28
15. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA........coooiiieieiiieeeeeeee e 31
16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL........ooooiiiii e 32

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

Acest aparat trebuie conectat la o sursa de curent cu un
cablu de tip HO5VV-F pentru a rezista la temperatura
panoului din spate.

Acest aparat este destinat utilizarii la o altitudine maxima de
2000 m deasupra nivelului marii.

Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizate pe nave,
barci sau ambarcatiuni.
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Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.

Nu instalati aparatul pe o platforma.

Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune cu ajutorul unui
cronometru extern sau al unui sistem separat de
telecomanda.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Nu folositi niciodata apa pentru stingerea focului de gatire.
Opriti aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau
un capac.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata usa de sticla sau sticla capacelor cu
balama ale plitei deoarece acestea pot zgaria suprafata,
ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita riscul de electrocutare. In cazul in
care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. In ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.
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AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a efectua
operatiile de intretinere.

AVERTISMENT: AS|gurat| va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Se poate
incinge.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Mijloacele de deconectare trebuie incluse in cablajul fix in
conformitate cu reglementarile privind cablarea.
AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea + Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
/\ AVERTISMENT! Folositi intotdeauna manusi de protectie si
. L L fncaltaminte inchisa.
Doar 0 persoana calificata trebuie sa « Nu trageti aparatul de maner.
instaleze acest aparat. +  Cabinetul din bucatarie si spatiul
disponibil trebuie sa fie de dimensiuni

Tndepérta'gi toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

adecvate.
Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.
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* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Componentele aparatului sunt sub
tensiune. Incastrati aparatul in mobilier
pentru a impiedica atingerea
componentelor periculoase.

» Laturile aparatului trebuie sa ramana
langa alte aparate sau unitati cu aceeasi
inaltime.

» Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

» Montati mijloace de stabilizare pentru a
impiedica inclinarea aparatului. Consultati
capitolul Instalarea.

2.2 Conexiunea electrica

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Risc de vatamare si arsuri.

Risc de electrocutare.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice sa fie realizate
de un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in prizd numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.
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* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

 Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Aerul fierbinte poate fi eliberat.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este n contact cu
apa.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
si nu puneti alimentele Tn contact direct cu
acesta.

 Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este n functiune.

* Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

» Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

« Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.




Grasimile si uleiurile, cand sunt incalzite,
pot elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte incalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

Vaporii pe care uleiul Ti elibereaza pot sa
se aprinda spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu
fundul deteriorat pot produce zgéarieturi.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte cand
trebuie sa le mutati pe suprafata de gatit.

2.4 intretinerea si curitarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte Tn
aparat direct pe baza cavitatii
aparatului.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile

insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul

de comanda.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa

obiecte sau vase sa cada pe aparat.

Suprafata se poate deteriora.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale

sau fara vase.

+ Inainte de a realiza operatii de intretinere,

dezactivati aparatul.

Scoateti stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.
Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj.

Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.
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» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

3. INSTALAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Distantele minime

3.1 Amplasarea aparatului

®

Nu instalati aragazul in apropierea
chiuvetei sau in apropierea dulapului cu
chiuveta. Umiditatea / picaturile de apa
pot patrunde intre panoul lateral si dulap
si in timp pot deteriora vopseaua

panoului lateral.

Puteti instala aparatul electrocasnic de sine
statator cu dulapuri pe una sau doua laturi si
in colt.

Pentru distantele minime pentru montare,
verificati masa.

L ———
I
/
A —
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Dimensiuni mm
A 400
B 650
C 150
3.2 Date tehnice
Tensiunea electrica 230V
Frecventa 50 -60 Hz
Clasa aparatului 1
Dimensiuni mm
Tnaltime 858
Latime 500
Adancime 600

3.3 Nivelarea aparatului




Folositi picioarele mici din partea de jos a
aparatului pentru a seta suprafata superioara
a aparatului la nivel cu alte suprafete.

3.4 Protectie anti-inclinare

Setati inaltimea si zona corecta pentru
aparat Thainte de a fixa protectia anti-
inclinare.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat protectia anti-
inclinare la Tnaltimea corecta.

®

Verificati daca suprafata din spatele
aparatului este neteda.

Trebuie sa montati protectia anti-inclinare.
Daca nu o montati, aparatul se poate inclina.

Aparatul dvs. are simbolul afisat in imagine
(daca este cazul) pentru a va reaminti sa
montati protectia anti-inclinare.

1. Monteaza protectia anti-inclinare B - 357
mm mai jos fata de suprafata superioara
a aparatului si la A - 67 mm fata de latura
aparatului in orificiul circular pe un colier.
Fixeaza-| cu suruburi in materialul solid
sau foloseste un sistem de consolidare
adecvat (perete).

—

2. Orificiul se gaseste pe partea stanga din

spatele aparatului. Ridicati partea din fata
a aparatului si puneti-l in mijlocul spatiului
dintre dulapuri. Daca distanta dintre
dulapurile de bucatarie este mai mare
decat latimea aparatului, trebuie sa
reglati distantele laterale pentru a centra
aparatul.

@

Daca ati modificat dimensiunile
aragazului, trebuie sa aliniati corect
dispozitivul anti-rasturnare.

/\ ATENTIE!

Daca distanta dintre dulapurile de
bucatarie este mai mare decat latimea
aparatului, trebuie sa reglati distantele

laterale Tn functie de centrul aparatului.

3.5 Instalatia electrica

/\ AVERTISMENT!

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta

descrise n capitolele privind Siguranta.

Acest aparat este livrat fara stecar sau cablu
de alimentare electrica. Borna de conectare
este amplasata in spatele panoului din spate.
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/\ AVERTISMENT!

Tnainte de a conecta cablul de alimentare
la terminal, masurati tensiunea dintre
fazele retelei locuintei. Dupa aceea,
consultati eticheta de conectare din
spatele aparatului pentru a utiliza
instalatia electrica corecta. Urmarea
acestor pasi impiedica erorile de
instalare si deteriorarea componentelor
electrice ale aparatului.

Faza Dimensiune minima
cablu
3 cu neutru 5x1,5 mm?

/\ AVERTISMENT!

Cablul de alimentare electrica nu trebuie
sa atinga partea aparatului hasurata in
imaginea ilustrata.

Tipurile de cabluri aplicabile pentru
diferite faze:

Faza Dimensiune minima
cablu
1 3x6,0 mm?

.t-,

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

{0
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Indicator / simbol pentru temperatura
Buton de selectare pentru temperatura
Dispozitiv de programare electronic

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Bl Suport pentru raft, detasabil
Bl Adancitura cavitate

Pozitii raft

OENE

(~Jofo



4.2 Aranjarea suprafetei de gatire

N\

=

Zona de gatit cu inductie 2300 W cu
PowerBoost 3350 W

Zona de gatit cu inductie 1800 W cu
PowerBoost 2800 W

Afisaj
Zona de gatit prin inductie 1400 W cu
PowerBoost 2500 W

Zona de gatit prin inductie 1400 W cu
PowerBoost 2500 W

™)

B oE

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia =. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Seteaza functia [F. seteaza temperatura
maxima. Temperatura maxima pentru
aceasta functie este de 210 °C. Lasa
aparatul sa functioneze timp de 15 min.

4. Seteaza functia [@]. seteaza temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.2 Setarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune in
functiune cuptorul.

D se aprinde intermitent cand conectati
aparatul la reteaua electrica, cand a fost o
pana de curent sau cand cronometrul nu este
setat.

Pentru a seta ora corecta apasati + sau—.
Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul
pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta,
iar afisajul indica ora setata.

5.3 Modificarea orei

@

Nu puteti modifica timpul daca ruleaza
oricare dintre functii.

Apasati Oin mod repetat pana cand
indicatorul pentru functia Timp se aprinde
intermitent.

Pentru a seta o noua ora, consultati ,Setarea
orei”.
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6. PLITA - UTILIZARE ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Panoul de comanda al plitei

E—: .

[n}
[mn)

Lau]
[N

F

N Ba

[uu]
@]

|
+

B—
B——

[
)
é

I

Folositi cdmpurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele
sonore indica functiile active.

Camp cu  Functie Comentariu
senzor
(D Pornit / Oprit Pentru activarea si dezactivarea plitei.
EI Blocare / Dispozitiv de sigu- Pentru blocarea / deblocarea panoului de comanda.
ranta pentru copii
- Afisajul nivelului de caldura Pentru a afisa nivelul de caldura.
- Indicatoarele cronometrelor Indica zona pentru care setati timpul.
zonelor de gatit
- Afisajul cronometrului Pentru a afisa durata in minute.
E @ - Pentru selectarea zonei de gatit.
+ = - Pentru a seta un nivel de caldura sau o setare de timp.
E’ lzp PowerBoost Pentru a activa functia.

6.2 Afisajele setarii de incalzire

Afisajul Descriere
Zona de gatire este dezactivata.
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Afisajul Descriere

Simbolul Stop and go.

(0.8, - (]

Zona de gatire functioneaza.
Punctul inseamna o modificare cu jumatate de nivel de incalzire.

PowerBoost functioneaza.
. Exista o defectiune.
tJ + cifra

3,0

OptiHeat control (Indicator de caldura reziduala cu 3 trepte): continuati gatirea /
mentineti cald / caldura reziduala.

Blocare / Dispozitiv de siguranta pentru copii functioneaza
Pe zona de gatire nu este niciun vas, este un vas nepotrivit sau prea mic.
[:] Oprire automata este activa.

6.3 OptiHeat control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

/\ AVERTISMENT!

E] / E] / E] Cat timp indicatorul este
vizibil, exista riscul de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.

Indicatoarele apar cand o zona de gatire este
fierbinte. Prezinta nivelul de caldura reziduala
pentru zonele de gatit pe care le folositi in
acel moment:

E] - continuati gatirea,
B - Mentine cald,

C] - caldura reziduala.

Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

» cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

+ cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este Inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

6.4 Activarea si dezactivarea

Atingeti O, timp de 1 secunda pentru a activa
sau dezactiva plita.

6.5 Oprire automata
Functia dezactiveaza plita automat daca:

« toate zonele de gatit sunt dezactivate,

» nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei,

» varsati ceva sau puneti ceva pe panoul de
comanda pentru mai mult de 10 secunde
(o tigaie, o laveta, etc.). Este emis un
semnal acustic si plita se dezactiveaza.
indepértati obiectul sau curatati panoul de
comanda.

« plita se incinge prea tare (de ex. cand s-a
evaporat tot lichidul dintr-o tigaie). Lasati
zona de gatit sa se raceasca inainte de a
utiliza din nou plita.

- folositi vase neadecvate. Simbolul (FJse
aprinde si zona de gatit se dezactiveaza
automat dupa 2 minute.

* Nu dezactivati o zona de gatire sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un timp

[3 se aprinde si plita se dezactiveaza.
Relatia dintre nivelul de caldura si durata
dupa care plita se dezactiveaza:
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Nivelul de caldura Plita se dezactiveaza

dupa
1-2 6 ore
3-4 5 ore
5 4 ore
6-9 1,5 ore

6.6 Nivelul de caldura

Atingeti + pentru a creste nivelul de caldura.
Atingeti — pentru a reduce nivelul de

caldura. Atingeti + si — Tn acelasi timp
pentru a dezactiva zona de gatit.

6.7 incilzire automata

Daca activati aceasta functie puteti obtine
nivelul de caldura necesar intr-un timp mai
scurt. Functia seteaza nivelul maxim de
caldura pentru un anumit timp si apoi scade
la nivelul de caldura corect.

®

Pentru a activa functia, zona de gatire
trebuie sa fie rece.

Pentru a activa functia pentru o zona de
gatit: atingeti [ 7 (Se aprinde(PJ). Atingeti
imediat + (Se aprinde@). Atingeti imediat
~ pana cand se aprinde nivelul de caldura
corect. Dupa 3 secunde se aprinde .

Pentru a dezactiva functia: atingeti —.

6.8 PowerBoost

Aceasta functie ofera mai multa putere
zonelor de gatire prin inductie. Functia poate
fi activata pentru zona de gatit cu inductie
doar pentru o perioada limitata de timp. Dupa
aceasta perioada de timp, zona de gatit cu
inductie revine automat la setarea maxima
de.

Pentru a activa functia pentru o zona de
gatit: atingeti lef (F)se aprinde.

Pentru a dezactiva functia: atingeti [e? sau
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6.9 Timer

. Q Cronometru cu numaratoare inversa
Puteti folosi aceasta functie pentru a seta
durata unei singure sesiuni de gatit.

Mai intai setati nivelul de caldura pentru zona
de gatit, dupa aceea setati functia.

Pentru a activa functia sau modifica ora:
atingeti . Cifrele cronometrului 00 Si
indicatorii + Si — se aprind pe afisaj. Q
devine rosu, iar ® devine alb.

@

Daca cronometrul nu este setat, toti
indicatorii dispar dupa 3 secunde.

Atingeti + sau — pentru a seta timpul (00 -
99 de minute). Dupa 3 secunde, cronometrul
incepe automat numaratoarea inversa.
Indicatorii @ +§i — dispar. [ ramane
rosu.

Cand cronometrul termina numaratoarea

inversa, se aude un semnal si 00 se aprinde
intermitent. Pentru a opri semnalul, atingeti

o.

Pentru a dezactiva functia: atingeti O.
Indicatorii + Si — se aprind. Utilizati — sau

+ pentru a seta 00 pe afisaj. Alternativ,
setati nivelul caldurii la 0. Dupa aceea, este
emis un sunet si cronometrul este anulat.

6.10 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda in timpul
functionarii zonelor de gatit. Acesta previne
modificarea accidentala a nivelului de putere.

Setati mai intéi nivelul de putere.
Pentru a activa functia: atingeti B Use

aprinde timp de 4 secunde. Cronometrul
ramane pornit.

Pentru a dezactiva functia:atingeti & se
aprinde nivelul de caldura anterior.

@

Cand dezactivati plita, dezactivati si
aceasta functie.




6.11 Dispozitiv de siguranta pentru
copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru activarea functiei: activati pIita.(D
Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti |
timp de 4 secunde. se aprinde. Dezactivati
plita cu (D

Pentru dezactivarea functiei: activati plita.
O Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti
& timp de 4 secunde. aprinde cuvantul.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a anula functia pentru o singura
gatire: activati plita cu (D se aprinde.

Atingeti EI timp de 4 secunde. Setati nivelul
de caldura in 10 de secunde. Plita poate fi

utilizata. Atunci cand dezactivati plita cu ®
functia este activa din nou.

6.12 Functia Sistem de control al
nivelului puterii

» Zonele de gatire sunt grupate in functie de
amplasare si numarul de faze de la plita.
Consultati imaginea.

7. PLITA - SFATURI UTILE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Vase de gatit

®

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul de gatit.

®

Folositi zonele de gatit prin inductie cu
vase adecvate.

Materialul vaselor de gatit

» Fiecare faza are o sarcina electrica
maxima.

» Functia imparte puterea intre zonele de
gatire conectate la aceeasi faza.

» Functia se activeaza cand capacitatea
electrica totala a zonelor de gatire
conectate la o singura faza depaseste.

» Functia scade puterea de la alte zone de
gatire conectate la aceeasi faza.

« Afisajul nivelului de caldura pentru zonele
cu putere redusa se schimba intre doua
niveluri.

= corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

« apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.
* un magnet trage de baza vasului.

@

Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.
Asigurati-va ca bazele vaselor sunt
curate si uscate nainte de a le pune pe
suprafata plitei.

Dimensiunile vaselor
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Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului. Pentru
dimensiunile adecvate ale vaselor, consultati
tabelul ,Specificatiile zonei de gatire”.

Puneti vasul in centrul zonei de gatire
selectate.

Pentru un transfer optim de caldura, folositi
un vas cu un diametru inferior similar cu
dimensiunea maxima a zonei de gatit
specificate in diametrul vasului de gatit.

7.2 Specificatiile zonei de gatire

Diametrul minim
al vasului (mm)

Zona de gatire

Stanga spate 180
Dreapta spate 150
Dreapta fata 125
Stanga fata 125

7.3 Zgomote in timpul functionarii

Zgomote legate de vase:

« zgomot ca o pocnitura: vasul este realizat
din materiale diferite (constructie de tip
sendvis).

» zgomot ca de fluierat: folositi o zona de
gatire cu nivel ridicat de putere, iar vasul
este realizat din materiale diferite
(constructie de tip sendvis).

» zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

Zgomote legate de plita:

« clic: comutarea electrica are loc

» suierat, bazait: ventilatorul functioneaza.

* sunet ritmic: este detectat un vas.

7.4 Ghid de gatit simplificat

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatire cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

@

@ Datele din tabel au doar caracter
S orientativ.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio

defectiune. Zgomotele produse de vase

pot varia in functie de materialul din care

sunt realizate si de nivelul de putere.

Nivelul de cal- Utilizati pentru: Durata ~ Recomandari

dura (min)

1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

necesar

1-2. Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5 -25 Amestecati din cand in cand.
tina.

2. Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

2.-3. Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3.-4. Tnébu$i§i legumele, pestele, carnea. 20-45 Adaugati cateva linguri de apa. Verifi-
cati cantitatea de apa in timpul proce-
sului.

4.-5. Gatiti la abur cartofii si alte legume. 20-60 Acoperiti baza vasului cu 1-2 cm de

apa. Verificati nivelul de apa in timpul
procesului. Tineti capacul pe vas.
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Nivelul de cal-

Utilizati pentru: Durata

Recomandari

dura (min)

4.-5. Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

5.-7 Préjire delicaté: escalop, cordon bleu  dac& este  Intoarceti cand este necesar.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, oua, clatite, gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Tntoarceti cand este necesar.
ri.

9 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-
za).

Fierbeti cantitati mari de apa. PowerBoost este activat.

8. PLITA - INGRIJIRE S| CURATARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

» Scoatetii

8.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare utilizare.

plastic, za

Aveti grija

« Utilizati intotdeauna vase cu baza curata. unghi mar
» Zgarieturile sau petele inchise la culoare Asupraf:at,a.
de pe suprafata plitei nu au niciun efect * Indeparta

asupra functionarii plitei.
» Folositi un agent de curatare special,

adecvat pentru suprafata plitei. Curatati p
+ Utilizati intotdeauna o racleta detergent

recomandata pentru plitele cu suprafata stergeti pl
de sticla. Utilizati racleta numai ca * Indeparta
instrument suplimentar pentru curatarea |l:|CIO§sa:‘
sticlei dupa procedura standard de si curatati
curatare.

/\ AVERTISMENT!

Nu utilizati cutite sau alte instrumente
metalice ascutite pentru a curata
suprafata de sticla.

9. CUPTOR - UTILIZARE ZILNICA

o

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.2 Curatarea plitei

mediat: plasticul topit, folia de
harul si alimentele cu zahar, in

caz contrar mizeria poate deteriora plita.

sa nu va ardeti. Folositi o

racleta speciala pe suprafata vitrata, la un

e si indepartati resturile de pe

ti cand plita s-a racit suficient:

depuneri de calcar, pete de apa, pete de
grasime, decolorari metalice stralucitoare.

lita cu o laveta umeda si un
ne-abraziv. Dupa curatare,

ita cu o laveta moale.

ti decolorarea metalica
folositi o solutie de apa cu otet
suprafata de sticla cu o laveta.

9.1 Pornirea si oprirea cuptorului

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile cuptorului pentru a selecta
functia cuptorului.
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2. Rotiti butonul de selectare pentru

temperatura pentru a alege temperatura.
Becul se aprinde atunci cand cuptorul
functioneaza.

®

Pentru functiile fara incalzire nu este
necesara setarea temperaturii.

3. Opriti cuptorul, rotiti butoanele de
selectare pentru functiile cuptorului si
temperatura la pozitia oprit.

9.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.

9.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, asigura-te ca ambele
butoane pentru functiile cuptorului si pentru
temperatura sunt in pozitia oprit. in caz
contrar, ventilatorul de racire va continua sa
functioneze.

9.4 Functiile cuptorului

0 Pozitia oprit
Cuptorul este oprit.

Becul cuptorului
Pentru a aprinde becul fara nicio functie de ga-
tit.

@p] SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepara-
tele sa nu se usuce in timpul reincalzirii. Pen-
tru conservarea fructelor sau legumelor.

‘;I Incalzire jos
Pentru a coace prajituri cu blat crocant.

|:] Incalzire sus si jos
Pentru a coace si frige alimentele pe o singura
pozitie a raftului.

Grill rapid
Pentru rumenirea alimentelor subtiri in cantitati
mari si pentru paine prajita.

)

Gatire intensiva

Pentru a frige bucati mari de carne sau pasare
cu os pe o pozitie a raftului. Pentru gratinare si
rumenire.

R

Gatire cu aer cald

= Pentru a rumeni sau coace alimente la aceeasi
temperatura de gatire pe mai mult de o pozitie
a raftului, fara amestecarea aromelor.

lﬂ Aer cald umed

¢ Aceasta functie a fost folosita pentru confor-
marea cu clasa de eficienta energetica si ce-
rintele de ecodesign (in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme cu:
IEC/EN 60350-1.
Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu ntrerupe functia si pentru a asigu-
ra functionarea cuptorului cu cea mai ridicata
eficienta energetica posibila.
Atunci cand folositi aceasta functie, tempera-
tura din cavitate poate fi diferitd de temperatu-
ra setata. Nivelul de caldura poate fi redus.
Pentru recomandari generale cu privire la eco-
nomia de energie consultati capitolul ,Eficienta
energetica", Economia de energie.
Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Pentru in-
structiuni de gatit consultati capitolul Aer cald
umed.

AirFry/

Aer cald cu ventilatie

Pentru a pré&ji mancarea folosind mai putin ulei
sau fara hartie de copt. Pentru preparate pre-
cum cartofi prajiti sau pizza. /

Pentru coacerea simultana pe maxim doua po-
zitii ale raftului si pentru uscarea alimentelor.
Setati temperaturile cu 20 - 40 °C mai reduse
decat pentru Incalzire sus si jos.

@ 4]

] Decongelare
Pentru decongelare. Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea prepara-
telor congelate.

9.5 Activarea functiei: SteamBake

Aceasta functie va permite sa imbunatatiti
umiditatea in timpul gatirii.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de deteriorare a

aparatului.
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Umiditatea eliberata poate provoca arsuri:




» Nu deschideti usa aparatului atunci cand
folositi functia: SteamBake.

» Deschideti cu grija usa aparatului dupa
utilizarea functiei: SteamBake.

®

Consultati capitolul ,Sfaturi utile”.

5. Puneti alimentele in aparat si inchideti
usa cuptorului.

/\ ATENTIE!

Nu reumpleti cu apa adancitura
cavitatii in timpul gatirii sau atunci
cand cuptorul este fierbinte.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.
Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii
este de 250 ml.
Umpleti cu apa adancitura cavitatii doar
atunci cand cuptorul este rece.

3. Setati functia: SteamBake [

4. Rotiti butonul de selectare pentru
temperatura pentru a alege temperatura.

6. Pentru a dezactiva aparatul, , rotiti
butoanele de selectare pentru functii si
temperatura cuptorului in pozitia oprit.

7. Indepartati apa din adancitura cavitatii.

/N\ AVERTISMENT!

Aparatul trebuie sa fie rece inainte de
a indeparta restul de apa din
adancitura cavitatii.

10. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

10.1 Afisaj A. Functiile ceasului
B. Timer
A ;
|
o) o= A g
A RERE0 o
W
= |
10.2 Butoane
Buton Functie Descriere
—_ MINUS Pentru a seta ora.
@ CEAS Pentru a seta o functie a ceasului.
PLUS Pentru a seta ora.

+

10.3 Tabelul cu Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

@ TIMPUL Pentru a seta, modifica sau verifica ora curenta.
(B DURATA Pentru a seta durata de functionare a cuptorului.
CRONOMETRU Pentru a seta timpul pentru numaréatoarea inversa. Aceasta functie nu are

Q

nicio influenta asupra functionarii cuptorului. Puteti seta CRONOMETRU
oricand, chiar daca cuptorul este oprit.
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10.4 Setarea functiei DURATA

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati D n mod repetat pana cand (o
incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau—
pentru DURATA.

Afisajul indica =1,

4. Laincheierea duratei, ! clipeste si este
emis un semnal sonor. Aparatul se
dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia
oprit.

10.5 Setarea CRONOMETRULUI

pentru a seta timpul

1. Apasati O in mod repetat pana cand Q
incepe sa clipeasca.

2. Apasati + sau—
dorita.

Cronometrul porneste automat dupa 5

secunde.

3. Laincheierea duratei setate, este emis
un semnal sonor. Pentru a opri semnalul
apasati orice buton.

4. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia
oprit.

pentru a seta ora

10.6 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat @) pana cand indicatorul
corespunzator functiei dorite incepe sa
clipeasca.

2. Apasatilung —

Dupa cateva secunde simbolul functiei
ceasului dispare.

11. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile Tn functie de
model. Scanati codul QR pentru
a vedea cum sa utilizati acceso-
riille furnizate impreuna cu apara-
tul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai
multe informatii, contactati furni-
zorul dvs. local.

Micile adancituri sporesc siguranta si ofera
protectie impotriva inclinarii. De asemenea,
sunt si dispozitive anti-rasturnare. Marginea
raftului impiedica alunecarea vaselor de pe
acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului.
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Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.



11.2 Ghidaje telescopice

®

Puteti instala ghidaje telescopice pe
niveluri diferite ale rafturilor, cu exceptia
nivelului 4.

Instalarea ghidajelor telescopice

1.
2,

Rotiti ghidajul telescopic cu circa 90°.
Glisati opritorul de pe capatul posterior al
ghidajului telescopic pe un ghidaj de
sprijinire a rafturilor. Asigurati-va ca
montati ghidajul pe partea corecta a
cuptorului.

1cm

4,

Rotiti ghidajul in pozitia corecta.
Elementul opritor de la capatul ghidajului
telescopic trebuie sa fie orientat in sus.
Tmpingeti ghidajul complet pané la
peretele din spate al cuptorului.

12. CUPTOR - SFATURI UTILE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

®

Temperatura si duratele de gatire din
tabele sunt doar orientative. Acestea
depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

5.

Impingeti capatul din fata al ghidajului pe
ghidajul de sprijinire a rafturilor. Cand
opritorul de pe capatul din fata se
cupleaza corect se aude un clic.
Efectuati aceeasi pasi pentru a monta al
doilea ghidaj telescopic. Verificati daca
cele doua ghidaje telescopice sunt
asezate pe acelasi nivel.

Scoaterea ghidajelor telescopice

1. Mentineti apasat opritorul de pe capatul
frontal al ghidajului telescopic.
N —
—— —
\|‘ .
2
2. Trageti capatul frontal al ghidajului din
suportul raftului.
3. Rotiti ghidajul telescopic cu circa 90°.
4. Scoateti capatul posterior al ghidajului din
suportul raftului.
5. Efectuati aceeasi pasi pentru a scoate al

doilea ghidaj telescopic.

12.1 SteamBake

@

Tnainte de preincélzire, umpleti cu ap&
adancitura cavitatii doar atunci cand
cuptorul este rece.

Consultati paragraful ,Activarea functiei:
SteamBake”
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Panificatie

Aliment Apain adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie Accesorii

tura cavitatii (°C) raft

(ml)
Paine albal) 100 180 35-40 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 200 20-25 2 Utilizati tava de gatit.
de péine1)
Pizza in stil cas- 100 230 10-20 1 Utilizati tava de gatit.
nic1)
Focaccial) 100 190 - 210 20-25 1 Utilizati tava de gatit.
Fursecuri, pa- 100 150 - 180 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
teuri, croasan-
te1)
Prajitura cu pru- 100 180 20 2 Folositi forma de tort.

ne, placinta cu
mere, rulouri cu

scorgi$oaré1)

1) Preincalzeste intr-un cuptor gol timp de 5 minute Tnainte de gatire.

Gatitul alimentelor congelate

Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii

tura cavitatii (°C)

(ml)
Pizza congela- 150 200 -210 10-20 2 Folositi raftul de sarma.
tal)
Croasant con- 150 160 - 170 25-30 2 Utilizati tava de gatit.
gelat1)

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 10 minute Tnainte de gatire.

Regenerarea alimentelor

Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii

tura cavitatii (°C)

(ml)
Paine alba 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
de paine
Pizza in stil 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
casnic
Focaccia 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
Legume 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Orez 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Paste 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
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Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Carne 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Frigere
Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Friptura de porc 200 180 65 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Friptura de vita 200 200 50 - 60 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Pui 200 210 60 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Friptura de cur- 200 200 70-90 2 Folositi raftul de sarma
can plus tava de gatit.
12.2 Aer cald umed 'Y
Aliment Tempe- Timp (min) Pozitie Accesorii
ratura raft
(°C)
Paine si pizza
Chifle 190 25-30 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Chifle din aluat de paine 200 40 - 45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Pizza congelata 350 g 190 25-35 2 raft sarma
Préjituri in tava de gatit
Rulada 180 20-30 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Negresa 180 35-45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Prajituri in forma
Soufflé 210 35-45 2 sase vase ceramice ramekin pe raft de sar-
ma
Blat de pandispan 180 25-35 2 forma pentru aluat fraged pe raft de sarma
Pandispan 150 35-45 2 forma de prajituri pe raft de sarma
Peste
Peste in folie 300 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Peste intreg 200 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
File de peste 300 g 180 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma

Carne:
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Aliment Tempe- Timp (min) Pozitie Accesorii
ratura raft
(°C)

Carne in folie 250 g 200 35-45 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Frigarui de carne 500 g 200 30-40 2 tava de gatit sau cratita adanca
Articole mici coapte

Prajituri 170 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Macarons 170 40 - 50 2 tava de gatit sau cratita adanca
Briose 180 30 - 40 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Biscuiti sarati 160 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Fursecuri 140 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Mini tarte 170 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
Vegetarian

Legume mixte in folie 400 200 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca

g

Omleta 200 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Legume la tava 700 g 190 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
12.3 AirFry
Produse de patiserie

Aliment Cantitate Temperatura Timp (min)  Pozitie

(°C) raft

Croissant, congelat aprox. 350 g 180 - 220 15-30 2
Foitaj, congelat aprox. 400 g 180 - 220 15-35 2
Foitaj, proaspat aprox. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza congelata aprox. 340 g 180 - 220 20-35 2
Produse din cartofi

Aliment Cantitate Temperaturda Timp (min)  Pozitie

(°C) raft

Cartofi prajiti, congelati aprox. 650 g 180 - 220 20-30 2
Cartofi prajiti grosi, congelati aprox. 600 g 180 - 220 20-30 2
Cartofi wedges, congelati aprox. 650 g 180 - 220 15-25 2
Crochete aprox. 450 g 180 - 220 15-30 2
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Legume proaspete

Aliment Cantitate Temperaturd Timp (min)  Pozitie
(°C) raft

aprox. 500 g 180 - 220 25-35 2

Felii de zucchini, proaspat1)

1) Adaugati 1 lingurita de ulei de masline pentru a nu se lipi

Altele
Aliment Cantitate Temperatura Timp (min) Pozitie
(°C) raft
Escalop, congelat aprox. 300 g 180 - 220 15-25 2
Creveti in aluat, congelati aprox. 200 g 180 - 220 15-25 2
Inele de calamar, congelate aprox. 250 g 180 - 220 15-25 2
Nuggets de pui, congelate aprox. 300 g 180 - 220 15-25 2
Degetele de peste pane, congelate aprox. 500 g 180 - 220 15-25 2

12.4 Informatii pentru institutele de testare

Aliment Functie Tempera- Accesorii Pozitie Timp
tura (°C) raft (min)

Prajituri mici (16 bucati pe ncalzire sus sijos 160 tava de gatit 3 20-30

tava)

Prajituri mici (16 bucati pe Gatire cu aercald 150 tava de gatit 3 20-30

tava)

Prajituri mici (16 bucati pe Aer cald cu ventila- 160 tava de gatit 1+3 30-40

tava) tie

Placinta cu mere (2 forme incalzire sus sijos 190 raft s&rma 1 65-75

de @20 cm, setare diago-

nala)

Placinta cu mere (2 forme Gatire cu aercald 180 raft sarma 2 70-80

de @20 cm, setare diago-

nala)

Pandispan fara grasimi Incalzire sus sijos 180 raft sérma 2 20-30

Pandispan fara grasimi Gatire cu aercald 160 raft s&rma 2 25-35

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventila- 170 raft sarma 1+3 30-40
tie

Biscuit pufos / Patiserie incalzire sus sijos 140 tava de gatit 3 15-30

Biscuit pufos / Patiserie Gatire cu aercald 140 tava de gatit 3 20-30

Biscuit pufos / Patiserie Aer cald cu ventila- 140 tava de gatit 1+3 15-30
tie

Paine prajita Grill rapid 250 raft sarma 3 5-10
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Aliment Functie Tempera- Accesorii Pozitie Timp
tura (°C) raft (min)
Burger de vital) Gatire intensiva 250 raft de sdrma sau 3 15-20 pe o
cratitd adanca parte; 10 -
15 pe cea-
lalta parte

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

13. CUPTOR - INGRIJIRE SI CURATARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Observatii privind curatarea

Curatati partea din fata a cuptorului cu o
laveta moale, apa calda si agent de curatare
slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de alte
resturi alimentare poate provoca un incendiu.
Riscul este mai mare pentru tava de gratare.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi o
laveta moale cu apa calda si agent de
curatare. Nu curatati accesoriile in masina
de spalat vase (cu exceptia tavii AirFry).

Curatati petele dificile cu un produs special
de curatat cuptorul. Nu folositi agent de
curatare a cuptorului pe suprafetele
catalitice.

Nu curatati accesoriile anti-aderente si tava
AirFry folosind un agent de curatare abraziv
sau obiecte cu muchii ascutite.

13.2 Pentru cuptoarele din inox sau
aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.
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13.3 Curatarea adanciturii cavitatii

Procedura de curatare indeparteaza
reziduurile de calcar din adancitura cavitatii
dupa gatitul cu abur.

@

Va recomandam sa rulati procedura de
curatare dupa cel mult 5 -10 cicluri ale

functiei: SteamBake.

1. Puneti 250 ml de otet alb in adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.
Utilizati maximum 6% de otet fara ierburi.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

13.4 Scoaterea suporturilor raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft.

/\ ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti suporturile
pentru raft.

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.
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2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.

I

Instalati accesoriile scoase in ordine inversa.

13.5 Curatare catalitica

Cavitatea este acoperita cu email catalitic.
Aceasta absoarbe grasimea.

Tnainte de a porni curatarea catalitica:

* scoateti toate accesoriile .

» curatati baza cuptorului cu apa calda si
detergent neutru.

 curatati sticla de la interior a usii cu apa
calda si o laveta moale.

1. Setati functia =

2. Setati temperatura maxima si apoi lasati
cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.

3. Opriti cuptorul.

4. Dupa ce cuptorul se raceste, curatati
cavitatea cu o laveta moale si uda.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu

au niciun efect asupra proprietatilor de

curatare Catalitica.

13.6 Demontarea si instalarea
panourilor de sticia ale cuptorului

Puteti scoate panourile de sticla de la interior
pentru a le curata. Numarul de panouri de
sticla difera de la un model la altul.

/\ AVERTISMENT!

Tineti usa cuptorului usor intredeschisa
pe durata procesului de curatare. Cand o
deschideti complet, aceasta se poate
Tnchide accidental, cauzand daune
potentiale.

/\ AVERTISMENT!

Nu utilizati aparatul fara panourile din
sticla.

1. Deschideti usa pana cand aceasta este
la un unghi de aproximativ 30°. Usa sta
singura in pozitie cand este
intredeschisa.

2. Apucati de ambele parti garnitura
profilata a usii (B) de pe partea
superioara a usii si impingeti-o catre
interior pentru a elibera carligul.

3. Trageti in afara de garnitura profilata a
usii pentru a o scoate.

/N\ AVERTISMENT!

Cand scoateti panourile de sticla, usa
cuptorului incearca sa se inchida.

4. Tineti de marginea superioara a
panourilor de sticla si scoateti-le unul
cate unul.

5. Curatati panoul de sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.

Dupa terminarea procedurii de curatare,

montati panourile de sticla si usa cuptorului.

Urmati pasii de mai sus in ordine inversa.

Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel

mare.
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/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat panoul intern
de sticla in locasurile adecvate.

13.7 Sertarul

Sertarul de depozitare se afla sub cavitatea
cuptorului.

/\ AVERTISMENT!
Nu puneti alimente in interiorul sertarului.

/N\ AVERTISMENT!

Nu pastrati in sertar articole inflamabile,
cum ar fi materiale de curatare, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
produse de curatare, aerosoli, articole
din plastic. Cand utilizati cuptorul,
sertarul poate deveni fierbinte. Exista un
risc de incendiu.

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru a
fi curatat.

Scoaterea sertarului:

1. Trageti sertarul in afard pana cand se
opreste.

14. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

14.1 Ce trebuie facut daca...

2. Ridicati usor sertarul, astfel incat sa
poata fi ridicat in sus in unghi fata de
ghidajele sertarului.

Pentru a instala sertarul, urmati procedura in

ordine inversa.

13.8 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul. Asteptati pana cand
cuptorul este rece.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticld al becului si
scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema Cauza posibila

Solutie

Nu puteti activa aparatul. Aparatul nu este conectat la o sursa Verifica daca aparatul este conectat
electrica sau este conectat incorect. corect la reteaua electrica.

Siguranta este arsa. Verificati daca siguranta este cauza

defectiunii. Daca siguranta se arde
in mod repetat, contactati un electri-
cian calificat.

Plita nu poate fi pornita sau utilizata. Siguranta este arsa. Porniti plita din nou si setati nivelul

de incalzire in mai putin de 10 de
secunde.

Ati atins simultan 2 sau mai multe Atingeti doar un singur cdmp cu

campuri cu senzor.

senzor.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Pe panoul de comanda este apa
sau este acoperit cu stropi de grasi-
me.

Curatati panoul de comanda.

Este emis un semnal acustic si plita
se dezactiveaza. Cand plita este de-
zactivata este emis un semnal acus-
tic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepéna;i obiectul de pe campurile
cu senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

indepértat,i obiectul de pe campul cu
senzor.

Plita are nevoie de prea mult timp
pentru a incalzi vasele.

Diametru sau calitate neadecvata a
vasului.

Folositi vase dedicate pentru in-
ductie, cu diametrul bazei similar cu
dimensiunea zonei de gatire

Setarea de incalzire se schimba in-
tre doua niveluri.

Sistemul de control al nivelului pute-
rii este activ.

Consultati capitolul ,Plita - Utilizare
Zilnica”.

Campurile cu senzori devin incinse.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de butoane.

Puneti vasele mari pe zonele din
spate, daca este posibil.

E] se aprinde.

Oprirea automata este activa.

Dezactivati plita si activati-o din
nou.

5 se aprinde.

Functia Blocare / Dispozitiv de sigu-
ranta pentru copii este activa.

Consultati capitolul ,Plita - Utilizare
zilnica”.

se aprinde.

Pe zona nu exista niciun vas.

Puneti vasele pe zona.

Vasul este incorect.

Folositi un vas adecvat.
Consultati capitolul ,Plita - Sfaturi
utile”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni
corecte.

si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Deconectati plita de la sursa de ali-
mentare electrica o perioada de
timp. Deconectati siguranta de la
sistemul electric al locuintei. Recon-

ectati-l. Daca se aprinde din
nou, contactati un Centru de service
autorizat.

se aprinde.

Plita prezinta o eroare deoarece a
fiert tot continutul dintr-un vas. Opri-
rea automata si protectia la suprain-
calzire a zonelor intra in functiune.

Dezactivati plita. Scoateti vasul fier-
binte. Dupa aproximativ 30 de se-
cunde, activati din nou zona. Daca
vasul a fost problema, mesajul de
eroare se stinge. Indicatorul de cal-
dura reziduala poate ramane aprins.
Lasati vasul sa se raceasca sufi-
cient. Verificati daca vasul este
compatibil cu plita.

Consultati capitolul ,Plita - Sfaturi
utile”.

Cuptorul nu se incélzeste.

Cuptorul este dezactivat.

Activati cuptorul.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Setarile necesare nu sunt setate.

Asigurati-va ca setarile sunt corec-
te.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se depun pe ali-
mente si in cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare prea
mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu mancare in cup-
tor mai mult de 15 - 20 minute dupa
terminarea procesului de gatire.

Gatirea alimentelor dureaza prea
mult sau prea putin.

Temperatura este prea scazuta sau
prea ridicata.

Reglati temperatura daca este nece-
sar. Urmati sfaturile din manualul
utilizatorului.

Afisajul indica un cod de eroare care
nu este n acest tabel.

Exista o defectiune electrica.

Dezactivati aparatul cu siguranta
din incinta sau cu intrerupatorul de
siguranta din cutia cu sigurante si
activati-l din nou.

Daca pe afisaj reapare codul de
eroare, contactati Departamentul de
asistenta pentru clienti.

Afisajul indica ,12.00".

A fost o pana de curent.

Setati ceasul.

Cuptorul nu poate fi pornit sau utili-
zat. Afisajul indica ,400” si este emis
un semnal acustic.

Cuptorul este conectat incorect la o
sursa de alimentare electrica.

Verificati daca cuptorul este conec-
tat corect la sursa de alimentare
electrica (consultati schema de co-
nectare, daca exista).

Nu exista performante bune la gati-
re atunci cand folositi functia:
SteamBake.

Nu ati activat functia SteamBake.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: SteamBake”.

Nu ati umplut cu apa adancitura ca-
vitatii.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: SteamBake”.

Apa din adancitura cavitatii nu fier-
be.

Temperatura este prea mica.

Setati temperatura la cel putin 110
°C.

Consultati capitolul ,Cuptor - Sfaturi
utile”.

Apa se scurge din adancitura cavi-
tatii.

Este prea multa apa in adancitura
cavitatii.

Dezactivati cuptorul si lasati-l sa se
raceasca. Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati cantitatea
corecta de apa n adancitura cavi-
tatii. Consultati procedura specifica.

14.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru

de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul

aparatului.
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Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

(PNC)

Numarul produsului

Numarul de serie (S.N.)




15. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

15.1 Informatii despre produs in conformitate cu Regulamentul din UE

privind ecodesignul pentru plita

Identificarea mode- LKI564267K

lului

Tipul plitei Plita in interiorul aragazului autonom

Numarul zonelor de 4

gatire

Tehnologie de in-
calzire

Inductie

Diametrul zonelor ~ Stanga spate
de gatire circulare  Dreapta spate

(D) Dreapta fata
Stanga fata

21.0cm
18.0cm
14.0 cm
14.0 cm

Consumul de ener- Stanga spate
gie pe fiecare zona Dreapta spate

de gatire (EC elec-

Dreapta fata

tric cooking) Stanga fata

175.0 Wh/kg
170.0 Wh/kg
184.0 Wh/kg
184.6 Wh/kg

Consumul de energie al plitei (EC electric hob)

178.4 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea performantei.

15.2 Plita - Economii de energie

Puteti economisi energie in timpul gatirii
zilnice daca urmati recomandarile de mai jos.
+ Pentru incélzirea apei, utilizati numai

cantitatea de care aveti nevoie.
» Daca este posibil, puneti intotdeauna

capacul pe vas.

Puneti vasul direct in centrul zonei de
gatit.
Pentru a pastra alimentele calde sau

pentru a le topi folositi caldura reziduala.

15.3 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica pentru cuptoare,

Denumirea furnizorului

Electrolux

Identificarea modelului

LKI564267K 943005785

Index de eficienta energetica

94.9

Clasa de eficienta energetica

A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 0,84 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0,75 kWh/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

ROMANA
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Volumul 58|
Tip cuptor Cuptor in interiorul aragazului autonom
Masa 46.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

15.4 Cuptor - Economisire energie

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii. Pentru detalii
suplimentare, consulta capitolul ,Aparat -
Utilizare zilnica”, functiile aparatului.

15.5 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil

20 min.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/.&-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului inconjurator si a
sanatatii umane recicland deseurile de
aparate electrice si electronice. Nu aruncati

aparatele marcate cu simbolul E fmpreuna
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cu deseurile menajere. Returnati produsul la
unitatea locala de reciclare sau contactati
administratia locala.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

Mpubasute caBeTe 3a kopuilherbe, GpoLLype U MHOPMaLWje 3a peLlaBame
npobnema, cepBucrpar-e 1 NonpasKy:
www.electrolux.com/support

3agpkaHo nNpaBo M3MeHa.
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

Mpe nHcTtanaumje un kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pes3yntaT HeucnpaBHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36e4HOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 roguHa u
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM U MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegocTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxxaTtn garoe og ypehaja, ocnm
aKko cy nof ctanHUM Hag30pOM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He 6u urpana ca
ypehajem.

« [pxuTe cBy ambanaxy garbe o4 Aeue u ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj n verosu AOCTYNHU OENOBU MOTY
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

» Ako oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT aeue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

« [eua He cmejy aa obaBrbajy Ynwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMeHlEH cCamMO 3a KyBaH€.

» OBaj ypehaj je HamerEH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM NPOCTOPUMA.

* Ypehaj ce Moxe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTesnckum
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKUM
AoMahuMHCTBMMA U CANYHUM 06jekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBa3unasu (npoceyvyaH) HUBO NOTPOLLHE MO
AomahuHcTBy.

« Camo oBnawheHa ocoba MOxe Aa uHctanvpa oBaj ypehaj u
3aMeHu Kabn.

* Ypehaj mopa ga ce npukibyyn Ha Hanajake Npeko kabna
Tvna HOSVV-F koju moxe oa nsgpxmn tTemnepaTypy 3ame
nrnove.

 [NpensuheHo je ga ce oBaj ypehaj kopmuctn go 2000 metapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

» OBaj ypehaj Huje npeaBuheH 3a kopuwhere Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnum nNNoBuNnUMa.

* He uHcTanupajte ypehaj nsa ykpacHux Bparta kako 6u ce
n3berno nperpesame.
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HemojTe nHctanunpatu ypehaj Ha nnatdopmy.

Ypehajem HeMojTe ynpaBrbaT noMmohy crnosbalurer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKOr ynpasibahka.
YINO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn ga ce npXxu Ha macTu unu yrby 6e3 Haasopa, jep
MoXe gohu oo noxapa.

Hwukaga HemojTe BOAOM racutu noxap TOKOM KyBaHsa.
NckrbyunTe ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hnp.
npoTMBnoXxapHum hebeTtom nnu NoKnomnuem.

OlMPES: lNpouec KyBawa Mopa fa ce Haarneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBawa Mopa fa ce Haarnega
HeMnpeKnaHo.

YINO3OPEHE: OnacHocT oa noxapa: Hemojte ognaratu
npeagmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBahe.

HemojTe KopucTuTn napoymncrad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwherwe unu owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMNeHux BpaTa unm cTakna Ko, Lwapku noknonua nioye
3a KyBarb€ jep OHWU MOry nsrpedati noBpLUnHY 360r Yyera
MOXe John 00 pacrnpcKkaBakba cTakna.

MpeameTe og meTana, NONyT HOXEBA, BUIbYLLKM, Kallnka m
noknonava, He Tpeba cTaBbaTu Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YINO3OPEHSE: Ako je noBplimnHa Hanykna, UCKIby4ynTe
ypehaj n nasyunte kabn 3a Hanajawe U3 yTMdYHULUE Aa
GucTe cnpeunnu cTpyjHu yaap. Y cnyvdajy ga je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MPEXY ANPEKTHO NPEKO pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucrte uckroyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4yaja, obpaTtuTte ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

HakoH kopuwhera, UCKibyunTe nnoYy 3a KyBakwe nomohy
KOMaHAe 1 HeMojTe ce y3faTtn y AeTeKkTop 3a nocyay.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n nerosu goctynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxbLUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.
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Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
CTaBsbaTte y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.

[Mpe pagoBa Ha ogpxaBaky UCKIbYYMUTE Hamnajake CTPYjoM.
YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbydeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako éucte nsbernm
mMoryhHOCT fa gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, era mopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

byauTte naxromBm Kaga gogupyjete ouoky 3a oanaramse.
Moxxe 6utun Bpena.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
MexaHusam nckroyvera tpeba aa 6yae yrpaheH y ukcHy
€NEKTPUYHY MPEXY Y CKraay C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

YINMO3OPEHE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NIIoYy 3a
KyBak€ Au3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ U OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeH Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOPNopupaHnu y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhux WTUTHMUKA 3a Moy
3a KyBare MOXe n3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

2.1 UHcTanupame +  YBeK BOAWTE padyHa Npuimkom
nomepara ypehaja 3ato WTo je Texak.
/\ YNO3OPEHE! YBeK KOPUCTUTE 3aLLTUTHE PyKaBULEe 1
3aTBOpPEHY 00Yyhy.
Camo KBaI'II/I(bI/I.KOBaHa.OCOGa MOXe ga « He ByuuTe ypehaj 3a pyunyy.
MHcTanupa oBaj ypenaj. +  Kyxursckn Aeo v yaybroere mopajy aa

nmajy ogrosapajyhe anmeHsuje.

* HeonxogHo je npugpxaeatu ce
MUHUManHOr pacTtojarwa o4 Apyrux
ypehaja n KyxmkCckmux enemeHaTa.

YKNoHuTe KoMNneTHy ambanaxy.
HemojTe Aa nHctanuparte unm KopucTute
owTeheH ypeha;j.

MpuopxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
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*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo un
NpUKNagHo MecTo Koje UCnyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* Hekun genoswu ypehaja cy nog HanoHoM.
3arpagute ypehaj HameluTajem kako
GucTe cnpeynny oAMpUBaHe ONacHMX
Jernogsa.

» CrtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeamHnua ucte BUCUHE.

* Hewmojte MoHTMpaTh ypehaj nopea Bpata
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
[a Bperno nocyhe 3a KyBake nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
nposop.

+ O6aBe3Ho NocTaBuTe nomarano 3a
cTabunusoBate kako ce ypehaj He 6u
npespHyo. NMornenajte ogerbak
LWMHcTanayuja“.

2.2 MpukrbyunBame cTpyje

/\ YNO3OPEHE!
Pu3sunk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

* He ByuyuTe kabn 3a Hanajake Kako bucte
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhun ytmkay n3 yTuuHuue.

« KopucTuTe camo ncrnpaBHe pacTaBHe
npekugaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypaye (ocurypave ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y enekTpuMYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojatn pacTaBHU Npekuaay Koju Bam
omoryhasa Aa uckrbyumTe cee dase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
a nU3Hocu Hajmare 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHU yTuKay y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpeaa v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

+ Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj Mmopa aa byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce a cy napameTpu Ha nNaoymum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM 04 CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe fa kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTUYHULA 1 NpoayxHe kabnose.

* He possonute Aa kabn 3a Hanajamwe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
HapouuTo Kafa ypefaj paau unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTtuTa og yaapa genosa nog HarnoHoOM
1 M30M0BaHMX enosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIIOHU
6e3 anata.

* [lpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa oa nocToju
NMPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
0a NpUKIbyYyjeTe MpPeXHU yTrKau.

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute payyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLieHu.

* He ocraBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYUTU HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

* BbyauTe onpesHu kaj oTBapaTte BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ga ce
ocno6oan Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyke unu kaga gohe y KOHTakT ca
BOAOM.

* HewmojTte kopuctuTtmn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY U He CTaBrbajTe XpaHy
OVMpPEeKTHO Ha ypehaj.

« KopucHuum ca nejcmejkepom mopajy Aa
oApxaBajy pacTtojare of Hajmare 30 cm
0f MHAYKLMOHUX 30Ha 3a KyBane Kaja
ypehaj paau.

* HemojTe oa KopucTUTE anyMmHUjyMcKy
donujy unn gpyre matepujane namehy
NoBpLLMHE 3a KyBake 1 nocyha 3a
KyBah-e, OCM ako npom3sohay oBor
ypehaja Huje gpyrayuvje HaBeo.

* Kopuctute camo npnbop Kkoju npounssohay
npenopyuyje 3a oBaj ypeha;.
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YBEK KOPUCTUTE CTaKMO W Terne norogHe
3a KoH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pu3mnk of noxapa v ekcnnosuje.

MacTu 1 yrba kaga ce 3arpejy Mory aa
ocnoboge 3anarbvea ucnapewa. pxvrte
nnameHoBe UNW 3arpejaHe npeameTe
Aarbe of MacTu v yrba kaja KysaTte ca
HbUma.

Vcnapetsa koja ocnobahajy Bpena yrba
MOry [ia N3a30BY CMOHTaHO caropeBamse.
YnotpebrbeHo yrbe, koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTKke XpaHe, MOXe Aa ce 3ananu Ha
HWDKO]j TemMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTW MO NpBU NyT.

3anar-uee matepuje unu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anasbMBMM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopesa
ypehaja unu Ha wera.

BapHuue unmn oTBOpeHu nrnameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

[MaxrbuBo oTBOpPUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhemne cactojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 ncnapasara
ankoxona v mellaka ca BasgyxoM.

HewmojTte ctaBrsatu Bpyhe nocyhe 3a
KyBarbe Ha KOMaHAHy Tabny.

He possonute ga Te4HocT y nocyhy 3a
KyBat-€ NMOTMYyHO ncnapw.

Masute ga npegmeTn unu nocyhe 3a
KyBame He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUMHA MII0YE.

HewmojTe ykrbyumBaTit 30He 3a KyBare
YKOIUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
Mocyhe o nuBeHor reoxha, anyMmuHujyma
unm ca owTteheHnm AHOM MOXe Aa
Hanpasu orpeboTuHe. YBeK nognrHute
oBe npegmMeTe kaga Tpeba ga nx
rnomepare no MOBPLUMHU 3a KyBak-e.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og noBpeae, noxapa nnm
owrTtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusmk o owTehena ypehaja.

[a bucTe cnpeunnu owTtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— He crtaBmajte nocyhe 3a nehHuuyy nnm
apyre npeameTte AVPEKTHO Ha AHO
YHyTpaLwHocTu ypehaja.

— He cTaBrbajTe anyMuHujymcky conujy
OVPEKTHO Ha HO YHYTPALLUHOCTH.

— Hemojte cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbneu kaga ckngate unm
nocrtaerbarte npunoop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm

nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He

yTuye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a sanvmeeHe

konaye. BohHu cok moxe ga octaBu

TpajHe Mprbe.
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[Mpe ogpxaBara, Aeaktusmpajte ypehaj.
Vckonyajte MpexHu yTrkay n3 mpexHe
YyTUYHMLE.

MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
[MocToju pusnk aa ce Nnonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.
ByauTe naxrouBu kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy TeLwka!

OcTtauu macHohe n xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

PepnoBHo unctute ypehaj ga bucre
cnpeynnu nponagarke NoBpPLUNHCKOT
mMaTepujana.

Ypehaj ouncTute BNaxHOM MEKOM KProOM.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte Kopuctntmn
abpasnBHe npoussBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhemne, pacteapave unm
MeTarnHe npeamMerTe.

YKONMKO KOpUCTUTE Crpej 3a PEPHY,
npuapxaeajte ce ynyrcrasa o
©6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

HemojTe YnctuTn KaTannuTuykn emajn
(yKonuko nocTojun) HUKaKBUM
OeTepLeHToM.




2.5 YHyTpalwe ocBeT/bete

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuuyama yHyTap
Npon3BOAa 1 pe3epBHYX [enoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTo cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unun cy HamekeHe aa
curHanuampajy uHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBane npocTopuja y
nomahuHcTBy.

+ OBaj Npon3Boa CaapXu N3BOp CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* Kopuctute camo cujanuvue Koje umajy ucty
crneundukaymjy.

3. MOHTAXA

/\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTL.

3.1 MecTo Ha kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6nun3y cynonepe
unm 6nm3y KyXmHCKOr enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
na npogpy uamehy 6o4He nnoye un
KYXUHCKOT eNeMeHTa U BpeEMEHOM Mory

na owwTeTe 60jy 604He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
ca KyXvHCKMM enemMeHTMMa ca jedHe Unm
OBe CTpaHe n'y yrny.

3a MMHUManHe pasgarbvHe 3a yknanare
npoBepuTe Tabeny.

2.6 CepBucupame

* Papgu onpaBke ypehaja obpaTuTte ce
oBnawwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

* Kopuctute camo opuruHarnHe pe3epBHe
Aenose.

2.7 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefhuBara unm
ryliema.

» O6paTnTe ce OMLITUHCKAM OpraHuma Aa
6ucte casHanu kako Aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

*  Wckmbyunte ypehaj us ctpyje.

*  Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MeCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxure
ra.

|
I
P
A/_<< —

MuHumanHe pasgarbuHe

OumeH3uje mm
A 400
B 650
C 150
3.2 TexHUYKU nogaumn

HanoH 230V
PpekBeHuUmja 50 - 60 Hz

Knaca ypehaja 1
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OumeH3unje mm

BucuHa 858
LLinprHa 500
Oy6uHa 600

3.3 HuBenucamwe ypehaja

KopuctuTe mane Hoxuue Ha aHy ypehaja aa
BucTe Noaecunn BUCUHY ropke NoBpLUNHE
ypehaja Tako aa 6yae y MCTOM HMBOY ca
ApYrum nospLunHama.

3.4 3awTUTa o4 HarukawAa

Mopecute oarosapajyhy BUCMHY 1M MOBPLUUHY
3a ypehaj npe Hero LITO NpuYBpCTUTE
3aWTUTY Of Harnkwama.

/\ ONPE3

MpoBepuTe Aa N1 cTe MOHTMpPanu
3alUTUTY Of Harnkbama Ha NpaBsoj
BUCHHW.

®

YBepuTe ce Aa je noBpLUnHa n3a ypehaja
rnarka.

HeonxofHo je Aa MOHTUpaTe 3alTUTy o4
Harnkwama. AKo je He MoHTuparTe, ypehaj
MOXe [a ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasu cumbon npukasaH Ha
cnuym (ako noctoju) Aa 6u Bac noaceTvo Ha
noTpeby yrpagre 3awTmuTe o4 Harnkbara.
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MoHTWpajTe 3aWwTUTy o4 Haruwamwa B -
357 mm ncnopg ropwe nospLunHe ypehaja
n A - 67 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOpP Ha Hocauy. 3awpadwuTe je
y YBPCTM MaTtepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ng).

-

Ha neBoj cTpaHu, ca 3agwe cTpaHe
ypehaja, noctoju oteop. MNoanrHute
npeawu kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpeavHy npoctopa usmehy enemeHarta.
Ako je npocTop n3mehy enemeHata sehu
of WwupuHe ypehaja, mopate nogecuTn



GOYHy AMMEH3Mjy Tako Aa LieHTpupaTe
ypehaj.

Oproeapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe chase:

Ako je npocTop nameny enemeHata sehu
of WwupuHe ypehaja, mopaTe nogecut
6OYHY AMMEH3Njy Tako Aa LeHTpupaTe
ypenaj.

3.5 EnekTpu4Ha uHcTanauuja

/\ YNO30OPEHE!

[Mpoussohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cnyyajy Aa ce He npuapkasaTe mepa
NpeaoCTPOXHOCTU HAaBEAEHUX Y
nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ucnopyuyje 6e3 cTpyjHor yTukava u
CTpyjHOr kabna. TepmuHan 3a nNpukIbyyak ce
Hanasu usa 3afHer naHena.

/\ YNO3OPEHE!

Mpe Hero WTOo cnojute cTpyjHM Kabn ca
NPUKIbYYKOM, M3MEpUTE HanoH namehy
daza Ha kyhHOj eneKkTPUYHOj MpEeXMK.
3aTum norneaajte HanenHuuy Ha 3aaH0j
cTpaHu ypehaja ga 6ucte 3Hanu Kojy
eNeKTPUYHy MHCTanauujy aa ynotpebure.
OBaj pepocnep Kopaka cnpeyasa rnojaBy
rpeLuke n owrtehewa enekTpuYHnX
KomMmnoHeHata ypehaja npu
WHCTanmpamy.

@ ®da3sa MuH. Benu4ymHa Ka-
. 6na

AKO CTe NPOMEHUNN AUMEH3Mje

WwTeawaka, Moparte npaBuHoO 1 3x6,0 mm?

nopaBHaTV 3alITUTY O Harnkara. 3 ca HeyTpanHm 5x1.5 mm?

/A OnPE3 /\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMe fa foavpyije
Aeo ypehaja koju je oceHYeH Ha cnvuum.
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

WHaunkatop/cumbon TemnepaType
F q q’ JOyrve 3a Temneparypy
|_°C|) - Cl) EnekTpoHcku nporpamaTop
[Oyrve 3a yHKUVMje pepHe
MpejHn enemeHT
[ Wﬁ% @A Namna
26) &) I= BeHTtunartop
-@ \J 5SS Bl Hocau pewwetke, nokpetHu
_@% S\ d El Yoy6reersa y yHyTpalusbocTu
AQJ k O] Monoxaju pelueTke

4SS\

C

4.2 lllema noBpLUNHE 3a KyBawe

MHaykumoHa 30Ha 3a KyBawe og 2300 W
n ﬂ ca PowerBoost 3350 W

| ‘ MHaykumoHa 30Ha 3a kyBawe og 1800 W

ca PowerBoost 2800 W
210 mm 180$ Ovcnnej
v v MHayKuvoHa 30Ha 3a Kyeatse of 1400 W
ca PowerBoost 2500 W
VHayKkumoHa 30Ha 3a kyBare og 1400 W

ca PowerBoost 2500 W
140 mm 140mm

5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

5.1 NpBo npearpeBake n Ynwhewe

Mpenrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe n koHTakTa ca xpaHoMm. Ypehaj
MOXe Aa ucnyLuta HenpujataH MUPUC 1 QM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpearpeBatsa.

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.
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YKNoHUTE CBY AoAaTHy onpeMy 1 Hocade
peLueTku U3 anapara.

MogecuTe dyHKUMjy O . Mopgecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBsute
ypehaj oa pagun 1 4.

Mogecute pyHKLMjy . MNogecute
MakcumanHy Temnepatypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oBy dyHkuujy je 210 °C.
OcrtaBute ypehaj ga paam 15 muH.

Monecute dyHKUMjY . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

Vckrbyunte ypehaj n cayekajte aa ce
oxnaau.

Ypehaj u gogatHy onpemy 4icTute camo
Kpnom oA Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 bnarvm geTepLeHToM.

Bpatute npnbop un yknowmBe Hocave
peLueTKe y MOYETHU NONoXaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte fa nogecuTe Bpeme npe paga ca
pepHoMm.

@ Tpenepwu kaga nosexeTe ypehaj Ha gosog
ernleKTpUYHe eHepruje, kaaa aohe oo npekvaa
CTpyje unu kaga TtajMep Huje nogeLueH.

MpuTtncHuTe + wm— nAa bucte nogecunu
Ta4yHo Bpeme.

Mocne oTnpunyvke NeT cekyHau Tpenepexe
npecTaje n gucnnej npykasyje Bpeme Koje cte
nogecunu.

5.3 NpomeHa BpemMeHa

@

He MoxeTe NpOMeHNTM Ta4HO BPeMe ako
paaun Heka of pyHKuuja.

Y3acTonHo npuTuckajte O OOK He NMoYHe aa
Tpenhe nHankaTop yHKumje TayHo Bpeme.
3a nogeluaBake HOBOI BpeMeHa, norfneaajte
opemak ,logelaBare BpemeHa”.

6. MTOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

6.1 KomaHaHa Tabna nnoye 3a KyBake

4 g

[N

%

[n]
[

[ |

=8

:

[mn)

-

21

N aa

I

Ynotpebute ceHaopcka nosba Aa 6ucte pykosanu ypehajem. Aucnneju, nHaAMKaTopu 1 3By4YHN
curHanu ynyhyjy Ha To koje cy dyHKLWje aKTUBHe.

CPMNCKN 43



CeH3op ®DyHKUKja

KomeHTap

Ykrby4deHo / VickibyueHo

.

CJ'Iy)KI/I 3a aKTuBUpake U AeakTnBnpawe nrove 3a Ky-
Bame.

KoHTponHa 6paBa / Ypehaj 3a
6e3begHocT geue

)

Cnyxu 3a 3aKrbyyaBame/0TKIby4aBake KOMaHaHe Ta-
6ne.

=
.

Owucnnej Tonnote

Cnyu ja NpuKaxe CTENeH TonmoTe.

VHavkaTopu Tajmepa 3a 30He
3a KyBare

]

Cnyxe fa npykaxy 30He 3a Koje CTe NoAecunm Bpeme.

- [wvcnnej Tajmepa

Cryxu fja npukaxe BpEMEHa y MUHYTAMA.

(o}

® -

Cnyxu 3a u3bop 30He 3a KyBame.

+— )

[~

[a 6ycTe nogecunu cTeneH TONoTe Uu NoAeLlaBake
BpEMEHaA.

PowerBoost

B LF

Cnyxu 3a akTuBMparse yHkuyje.

6.2 Npukasu cTeneHa 3arpeBamba

Oucnnej Onwuc
30Ha 3a KyBarbe€ je feakTuBupaHa.

30Ha 3a KyBarbe paau.

U-6E,E-6E

Tauka o3Ha4aBa NMPOMeHy 3a nona BpeAHOCTW HUBOA 3arpeBatba.

PowerBoost pagu.

(7

+ undpa [Howno je po keapa.

E] /E] /C] OptiHeat control (TpocTeneHu nHamkaTop npeocrane TonnoTe): HacTaBu KyBake/
ofpxaBate TonnoTe/npeocrtana TonnoTa.

KoHTponHa 6paBa / Ypehaj 3a 6e36enHocT aele page.

Heogrosapajyha, npemana unv oacyTHa NocyAa Ha 30HM 3a KyBatbe.

a

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBaH-€ paau.

6.3 OptiHeat control (TpocTeneHu
MHAUKATOP npeocTarne Tonmnore)

/\ YNO30OPEHE!
E] / E] / C] [ok roa je nHamkatop

BUOIBUB, I'IOCTOjM PU3NK O ONEeKoTUHa

3060r npucycTBa npeocrarne TonmnoTe.

MHayKuMoHe 30He 3a KyBakse NpousBoae
TOMMOTY HEOMXOAHY 3a NPOLEC KyBakba
LAMPEKTHO Ha AHy nocyha 3a kyBatse.
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Crakrokepamuyka nroya ce 3arpesa
Tonnotom nocyha.

WHavkaTopu cy yKIbyyeHu kafa je 30Ha 3a
KyBane Bpena. OHW Npukasyjy HUBO
npeocTarne TONoTe 30Ha 3a KyBarbe Koje
TPEHYTHO KOPUCTUTE:

E] — HacraBuTe ¢ npunpemom,
[3 — OppxaBatbe TonnoTe,

[:] - I'IpeOCTana TonnoTa.



WNHpunkaTop ce moxe Takohe ykibyunTu:

* 33 OKOITHE 30He 3a KyBah-€e YakK 1 aKo Ux
He KopucTuTe,

* Kaj ce Bpeno nocyhe ctaBu Ha xnagHy
30HY 3a KyBahe,

* Kaf ce nnova 3a KyBake UCKIbY4u, anu je
30Ha 3a KyBatbe W farbe Bpena.

MHavkaTop ce racu kag ce 30Ha 3a KyBae
oxnagu.

6.4 AKTUBMpawe U AeakTMBUpawe

HDoavpHute @ y Tpajawy oA 1 cekyHae Aa
OuncTe akTUBMpanu unm geakTuemupany nriovy
3a KyBatbe.

6.5 AyTomaTCKO UCKIbyunBare

DyHKLUMja ayTOMaTCKN AeaKkTMBUpa niovy
3a KyBatbe kafa Baxu cnegehe:

* CBe 30He 3a KyBah-e Cy AeaKTuBMpaHe,

* HWCTE NOAECUNM CTENEH TOMNMOTE HAKOH
LUTO CTe aKTUBUpanu Nno4y 3a KyBawe,

* MpocneTe unu cTaBuTe HeLWTO (Nnex, Kpny
W Ap.) Ha KOMaHAHy Tabny n octasuTe ra
ayxe oa 10 cekyHaun. Ornawaea ce
3BYYHW CUTHaI 1 Nno4a 3a KyBake ce
Aeaktusupa. YKNoHuTe npegmeT nnm
OYMCTUTE KOMaHZHY Tabny.

+ Ako nnoya 3a KyBakbe NocTtaHe npetonna
(HNp. Kaga 13 Wwepne ncnapu caa
TeyHocT). [ycTute aa ce 30Ha 3a KyBame
OXNagu npe Hero LWTO NMOHOBO KOPUCTUTE
nno4y 3a KyBake.

* KOpucTuTe Heogrosapajyhy nocyay.

MojaBuhe ce cumbon UJ n 3oHa 3a
KyBatbe he ce ayTomaTckv JeakTMBMpaTu
HaKOH 2 MUHyTa.

* aKO He MCKIbY4MTEe HEKy o 30Ha 3a
KyBaHb€ UM ako He NPOMeHUTE nofeLleH
cTerneH Tonnote. HakoH Hekor BpemeHa

nojasuhe ce ) 1 nnoya 3a KyBane he ce
[eakTuBupaTu.
OpHoc n3meRy cteneHa TonsoTte U
BpeMeHa HaKOH KOr ce nrnoya 3a KyBake
OeakTuBupa:

MopewaBawe ctene- [lnova 3a KyBal€e ce

Ha TonnoTe AeaKTUBMpa HaKoOH
1-2 6 catn
3-4 5 catu

MNMopewaBawe ctene- [lnoua 3a KyBah-€e ce

Ha TonnoTte AeaKkTUBMpa HaKoH
5 4 carta
6-9 1,5 catn

6.6 NogewaBake Tonsote

HoavphHuTte + na éucte nosehanu cteneH

Tonnote. JoanpHute — ga bucte cmamunm
cTeneH TonnoTe. VIcToBpeMeHo AoanpHuTe

+ n — pa bucte geakTuBMpanu 3oHe 3a
KyBah-e.

6.7 AyTomaTcko 3arpeBate

AKO aKkTuBMpaTe oBY (PYHKLUjy, MOXeTe
nocTuhn HeomnxoAaH cTeneH TonnoTe y
Kpahem BpemMeHy. ®yHKUMja nogeLlasa
HajBMLLUW CTEeMNeH TOMNMnoTe Ha HeKo Bpeme, a
3aTuM cnyliTa TemnepaTypy Ao notpebHe
BPEOHOCTW.

@

[a bucTe akTuBMpanu yHKUujy, 30Ha 3a
KyBahe mopa 6uTu xnagHa.

[a 6ucTte akTuBUpanu PyHKUWjy 3a 30HY
3a KyBatbe: JoavpHUTE N (. ce
ykibyyyje). Ogmax gognpHute + (@ ce

ykrbydyje). Ogmax goanpHUTe — OOK He
nogecute ucnpaeHy Tonnoty. Mocne 3

cekyHae UJ he ce nojaButu.
Ha 6ucTte peakTuBupanu yHkunjy:
foavipHute — .

6.8 PowerBoost

OBa dyHKLMja YMHU BULLIE CHAre JOCTYMHO
WHAYKLUMOHUM 30Hama 3a KyBarse. PyHKUvja
MOXe [ja Ce aKkTBMpa 3a MHAYKLUMOHY 30HY 3a
KyBatbe CamMo Ha OrpaHUYeHn Nepuog,
BpemMeHa. HakoH oBor BpemeHa MHAOYKLMOHa
30Ha 3a KyBar-€ ayToMaTcku ce Bpaha Ha
HajBuLLE nojellaBan-e TomMmnoTe.

[a 6ucTte akTuBUpanu yHKUWjy 3a 30HY

3a KyBake: JOANPHUTE [e? (F) noseharva
cHare ce nojaerbyje.
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[a 6ucTte geakTuBmpanu yHKUuUjy:
JoavpHuTte E’ wnm —.

6.9 Timer

. Q Tajmep 3a opb6pojaBatse BpeMeHa
OBy hyHKUMjy MOXeTe Aa kopucTuTe Aa
OucTe nogecunun JyxXuHy jefHe cecuje
KyBatba.

Hajnpe nogecute cteneH TonnoTte 3a 30Hy 3a
KyBar€e a 3aTuM nogecute yHKUMjY.

Ha 6ucte akTuBMpanu dyHKUMjy unm
NPOMEeHUNnu Bpeme: JOANPHUTE . Lindpe
Ha Tajmepy 00 1 uHankaTopu + n = cBeTne
Ha gucnnejy. L nounse [a CBETNM LpBEHO,
a @ nounke aa ceetnm 6enom Gojom.

®

AKO TajMep Huje nogeLleH, CBu
WHAMKaTOPW HECTajy HaKoH 3 cekyHae.

OopuvpHute + v — na bucte nogecunu
Bpeme (00 — 99 muHyTa). HakoH 3 cekyHae,
TajMep ayToMaTCKu Nounkse aa oabpojasa.

MHankaTopwm @ + N~ HecTajy. Q ocTtaje
Aa CBETNN LpBEHO.

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogopojaBarem,
ornawasa ce 3By4Hu curHan n 00 Tpenepwm.

[a éucte nckrby4nnu curHan, 4OANpHUTE o.
Ha 6ucte peaktuBmpanu cyHkumjy:
foavipHuTe O. NHpgukaTopu + u— ceerne.

Kopuctute = mnu + na éucte nogecunu 00
Ha gucnnejy. AnTepHaTUBHO, NOAECUTE HUBO
TonnoTe Ha 0. Ha oBaj Ha4nH 3BYyYHU curHan
1 Tajmep ce oTkasyjy.

6.10 KoHTponHa bpaBa

MoxeTe ga 3akrbyyaTe KOMaHaHy Tabny Aok
30He 3a KyBatbe page. To cnpeyasa cryyajHy
NpoMeHy nogelleHor cterneHa TonnoTe.

MNpBo nopgecuTe cTeneH Tonnore.
[a 6ucTte akTMBUpanu OyHKUujy:

aoavpHute & ce nojaBrbyje 1 YKIby4eH
je 4 cekyHge. Tajmep ocTaje yKIbyyeH.
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[a 6ucTte geakTnBmpanu yHKUMjy:

LOANPHUTE &. YKrbyuyje ce npeTxogHo
noaeLuaBatbe TonmnoTe.

@

Kaga peaktvuBupaTe nnovy 3a KyBawe,
Takohe geakTuBuparte u 0By PyHKUUjY.

6.11 Ypehaj 3a 6e36egHoCT geue

OBa byHKUMja cnpeyasa criyyajHo
KopviLhere nioye 3a Kysame.

[a 6ucTte akTuBUpanu OyHKUKjy:

aKTUBMpajTe Nno4y 3a KyBake nomohy (D
He nogewaBajte HMjegaH cteneH TonnoTe.

HoavpHute n gpxunte IE'I 4 cekyHae. ce
nojaeroyje. [leakTuBmpajte nnoyy 3a KyBame

nomohy .
Ha 6ucte peaktuBmpanu yHkuUmjy:

aKTVBMpajTe nnoyy 3a KyBare nomohy .
He nogewasajte HMjeqaH cteneH TonnoTe.

OoavpHute n gpxute EI 4 cekyHge. E ce
nojaeroyje. [leaktmBmpajte nnovy 3a KyBame

nomohy @.

[a 6ucTte 3ameHunu pyHKUMjy camo 3a
jenHo Bpeme KyBaHa: aKTMBMPAjTE NIody

3a KyBakse nomohy ®.Dce nojaerbyje.

HOoauvpHute El Ha 4yeTupu cekyHae. Y poky
op 10 cekyHau nopgecute TonnoTty. Moxete
[Aa KopucTuTe nrnovy 3a KyBanwe. Kaga

AeakTusupaTte nnovy 3a KyBame ca ®
dyHKLMja NOHOBO paau.

6.12 ®dyHKuuja YnpaBrbawe
NOTPOLUHO0M

« 30He 3a KyBae Cy rpynucaHe npema
nokauumju 1 6pojy asa y nnoum 3a
KyBamne. [lornegajte nnycrpauujy.

+ Cgaka pasa uma MmakcumasHo
enekTpuyHo ontepehemse.

e ®OyHKuMja genu cHary namehy 3oHa 3a
KyBat-€ NOBe3aHuXx Ha UCTY ¢aasy.

*  ®dyHKuWja ce akTMBMPA Kaga YKyrnHoO
enekTpuyHo ontepehere 30Ha 3a KyBahe
noeesaHux ca nojeamHavyHom casom Oyae
npematleHo.

*  OyHKUMja yMamyje cHary apyrux 3oHa 3a
KyBah-€ NoBe3aHuX Ha UCTy casy.



» [vcnnej cteneHa TonnoTte peaykoBaHUX
30Ha ce Metba U3mel)y aBa HMBOa.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - HANTOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

7.1 MNMocyhe

®

Jako enekTpomarHeTHoO nosroe y
WHOYKUMOHUM 30Hama 3a KyBakse BPIIo
6p30 cTBapa Tonnoty y nocyhy 3a
KyBak-€e.

®

KopucTtute nHOyKUMOHE 30He 3a KyBame
y KomBuHaumju ca ogroeapajyhum
nocyhem 3a KyBame.

MaTtepwmjan 3a KyBawe

* UCnpaBHO: NMBEHO reoxhe, Yenuk,
emajnupaHun Yyenuk, Hephajyhu yenuk,
nocyhe ca BuLecnojHMM gHOM (ca
“cnpaBHOM O3HaKOM rpouasohaya).

* HeucnpaBHO: anyMmuHujym, 6akap,
MECUHT, CTaKmo, Kepamuka, nopLenaH.
Mocyhe je noroaHo 3a MHAYKLMOHY Niio4y

3a KyBaH€e aKo:

* BOAa 6pP30 NPOKIbyYa Ha 30HU 3a KyBae
KOja je nogelleHa Ha HajBMLIN HUBO
Tonnore.

* [Ho nocyha npvBnayv marHer.

@

[IHo nocyha 3a KyBate Mopa ga byae
nebeno u wTo je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte Aa gowe NoBpLUMHE nocyaa
OyAay YncTe 1 cyBe npe Hero LWTo UX
CTaBUTE Ha MOBPLUUHY NIOYeE.

HOnmeH3nje nocyha 3a KyBawe

MHOyKuMOHe 30He 3a KyBake ce ayToMaTCKu
npunarohasajy oumeHaunjama gHa nocyha 3a
KyBare. [lornenajte TayHe gumeHsunje
nocyha 3a kyBawe y Tabenu
~,Cneundukauunje 30Ha 3a KyBame”.

CraBuTe nocyay y cpeavHy nsabpaHe 30He
3a KyBahe€.

Pagn obesbehera onTumanHor npeHoca
TONnoTe, KopucTuTe nocyhne 3a KyBake Ynju
je NpeyYHuK gHa HajcnnYHnju Hajeehoj
BENMNYUHUN, OOHOCHO NPEYHUKY 30HE
HaBefeHoM y Tabenu.

7.2 Cneuucpmkaumja 30Ha 3a KyBak€

3o0Ha 3a KyBawe MuHuUManHu
npeyHuk nocyha
(mm)

3agtba nesa 180

3agwa gecHa 150

Mpeara gecHa 125

Mpenta nesa 125
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7.3 3ByKOBM TOKOM paaa

®

3BYKOBM Cy HOPMarnHu 1 He ykasyjy Ha
kBap. byka koja ce cTBapa Tokom
npunpeme jena ce pasnukyje n 3asucu
Of, Kor je maTepujana nocyhe
HanpasrbeHO, Kao 1 Of HMBOA CHare Koju
ce npumvetsyje.

Byka Koja ce cTBapa TOKOM npunpeme
jena:

* nyukeTawe: nocyfhe 3a KyBam-e je
HanpaBrbEHO Of PasnNUYUTUX MaTepujana
(cTpykTypa ceHgBuya).

*  MULITaHE: KOPUCTUTE 30HY 3a KyBake ca
BMCOKMM HUBOOM CHare, a nocyhe 3a
KyBatbe je HanpaBrbeHO Of Pa3nUuUTUX
martepujana (CTpyKTypa CeHABMYa).

*  LUYyM: KOPUCTUTE BUCOK HUBO CHare.

3BYKOBM KOje Npou3BoAM Nioya 3a

KyBaHse:
*  KNWK: 4OMasun 4o eNeKTpuYHor
npebayuBatrs-a .

*  WMWTakE, 3yjare: paay BEHTUNATop.
*  PUTMUWYKM 3BYLM: [eTeKTOBaHO nocyhe 3a
KyBats€.

7.4 NojeaHocTaBrbLEHU BOAUY 3a
KyBahe

OpHoc n3mehy cTeneHa TonnoTe 30He 3a
KyBar€ 1 HeHe MoTPoLUHE CTPYje Huje
nvHeapaH. Kaga nosehare creneH Tonnore,
TO HUWje nponopumoHanHo nosehawy
noTpoLUHe cTpyje. To 3HauM Aa 30Ha 3a
KyBak€e Ha cpefheM CTeneHy TonnoTe
KOPWCTU Make Of NONoBUHE CBOje CHare.

@

Mopgaun y Tabenu cy camo cMepHuLe.

MopewaBawe Kopuctuty 3a: Bpeme CaBetun

cTeneHa To- (MuH)

nrnorte

1 [lorpeBatse ckyBaHe xpaHe. no notpe- CraBuTe noknonaw Ha nocyay.

61
1-2. Coc xonaHaes; TonrbeHu: Mmacnadu, 5-25 MoBpemeHo npomeLuajte.
Yokonaga, XenaTuH.
2. YuyBpcTunu: BasgyLuacte omneTe, Ky- 10 - 40 KyBajTe ca cTaBrbeHUM Moknomnuem.
BaHa jaja.
2.-3. [uHcTake jena ca NUpuHYEM u mne- 25-50 [opatun Hajvare ABa nyTa BuLLe
KOM, NMoArpeBaH-e roToBux jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NUpWHYA, a je-
na ca MIiekom npomeLuaTtyt Ha nona
BpPeMeHa KyBatba.

3.-4. [uHcTakse noepha, pube n meca. 20-45 [onajTe HekonvKo Kalumymua Boge.
MpoBepuTe KONMUMHY BOAE TOKOM
npoteca.

4.-5 Kpomnup v gpyro nosphe kyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm Bo-

napw. ne. MNpoBepuTe HUBO BOAE TOKOM Npo-

Leca. [ipxuTe nokrnonaw, Ha NoHLy.

4.-5 KyBarse Behux konuyvHa xpaHe, jenan 60 - 150 [o 3 | Te4HOCTM U cacTojaka.

cyna.
5-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop- no notpe- OkpeHuUTe No noTpedu.

[OH 6ne”, kKoTneTu, halumpaHe LWHK- 6u

une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,

jaja, nanaymHke, KpodHe.
7-8 Jako npxemne, peHgaHu kpomnup, 5-15 OKpeHuTe Nno notpedu.

nevyemwa, WHUUne.
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MopewaBawe
cTeneHa To-
nnorte

KopuctuTu 3a:

Bpeme CaBetu

(MuH)

KyBarbe BoAe, KyBatbe TecTa, 3aneLawe Meca (rynall, roseiu puéuh), nomdpur.

KyBatbe Benukux konnumnHa Boge. PowerBoost je aktusupaH.

8. MJTO04A 3A KYBAHE - HET'A N YLLTHEHSE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTH.

8.1 OnwTe nHcopmauuje

OuuncTuTe Nnoyy 3a KyBake HaKoH CBake
ynoTpebe.

YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YNCTOM AOHOM MOBPLUNHOM.
OrpeboTuHe nnu TamHe neke Ha
MOBPLUNHM HEMAjy HMKaKBO [ejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBare.

KopuctuTe nocebHo cpeacTso 3a
yuwhere NOrogHo 3a NOBPLUMHY NioYe 3a
KyBam-e€.

YBeK KopuctuTe CTpyrad Koju ce
npenopyyyje 3a nnoye 3a KyBake ca
cTakneHom nospluHoM. Ctpyray
KOpMCTUTE CaMo Kao AoAaTHM anaT 3a
yuwhere cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka ynwhema.

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe kopucTuTn HoxeBe unu 6uno
KOju Apyru owtap, MeTanHu anar 3a
ynwhene cTakrneHe noBpLUNHE.

9. NMERHNLUA - CBAKOOHEBHA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

9.1 YkrbyunBame 1 UCKIbyumBame
pepHe

1.

OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje pepHe aa
6ucte nzabpanu Heky dyHKLW]Y.

2. OkpeHuTe ayrme 3a Temneparypy ga

6ucte nogecunu Temneparypy.

8.2 Ynwhere nnove

YKnoHuTe oaMmax: pacTonrbeHy
NnacTuky, nnactu4Hy donujy, wehep n
XpaHy ca wehepom, y NpOTVBHOM
NprbaBLUTUHA MOXeE Aa OLWTEeTU NIoYy 3a
KyBahe. Bognte pauyHa kako bucte
n3bernu onekoTtuHe. Kopuctute
creumjanHu cTpyray 3a nnove 3a KyBakbe
Ha CTaKneHoj NoBpLUMHK, Tako Aa byae
noA OLUTPUM YrIIOM M MOMepajTe OLTpULly
N0 NOBPLUMHW.

Kapa ce nnoya 3a KyBaH-€ JOBOJLHO
oxnaau yKNoHuUTe: CBETIE Kpyrose of
KameHua 1 Boge, ucnpckane macHohe un
npomeHy 6oje y Buay ceeTnyLara
mMeTana. O4ncTuTe nnovy 3a KyBare
BMaXHOM KproM v ca Mano HeabpasuBHOT
neteplieHTa. HakoH unwhetra, obpuimnte
nmoYy 3a KyBake MEKOM KProMm.
YknoHuTe npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyuawa meTana: kKopuctute
pacTBop BoAe ca cupheTtom n ounctute
NOBPLLMHY CTakna Kprnom.

YIMOTPEBA

Jlamnuua ce ykrbydyje kaga pepHa pagu.

@

3a dyHkumje 6e3 rpejara Hema noTpebe
[a nofeluaBarte Temneparypy.

3. VickrbyuuTe pepHy, OKpeHUTe KoMaHaHy

ayrmag 3a oyHKuuje pepHe u
Temneparypy Ha Nosnoxaj ,MCKIby4eHo".

CPMNCKN 49



9.2 be36egHOCHM TepMmocTaT

HenpaBunaH pag pepHe unu HeucnpasHu
[AernoBu Mory fOBECTU A0 OMacHor
nperpesatba. [la 61 ce oBO cnpeyuno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npekuaa
Hanajake. PepHa ce NOHOBO ayTOMaTCKu
yKIbydyje kag TemnepaTtypa onagHe.

9.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kapa anapat paaw, BeHTunaTop 3a xnahemwe
Ce ayToMaTCKu YKibyuyyje kako b1 xnagmo
noBpLUMHe anapaTa. AKO UCKIbyunTe ypehaj,
yBepuTte ce fa cy oba ayrmeTa 3a dyHkumje
ypehaja n TemnepaTtypy y UCKIby4eHOM
nonoxajy. Y cynpoTHOM, BEHTUNATOp 3a
xnahewe he HacTaBuTK ca pagom.

9.4 dyHKUMje pepHe

0 Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

Namna y pepHu
3a ykrbyumBame namne 6e3 dyHkumje
neyema.

&y SteamBake
3a gogaBame Bnare TOKOM KyBama. 3a fobu-
jaroe npaBe 60oje 1 xpckaBe kopuLie TOKOM
nevetba. 3a Behy COMHOCT MpU MOHOBHOM 3a-
rpesamny. 3a ovyBane Boha vnv nospha.

3arpeBatbe 040340
3a neyetse Konava ca XpckaBoM [OHO0M MOoBp-
LUIMHOM.

lﬂ BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

g Oga yHkumja je kopuwheHa 3a ycknahuBawe
ca KIacom eHepreTcke euKacHOCTM 1 3axTe-
BMMa eko-au3ajHa (y cknagy ca cTaHaapanma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
Tokom nevera BpaTa pepHe Tpeba na 6yay
3aTBOpEHa kako dyHKuWja He 61 Buna npeku-
[aHa 1 kako bu ce ocurypano aa pepHa pagu
Ha HajBuLeM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmkacHoCTy.
Kapa kopuctute oBy cyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnvkyje o4 3aaa-
Te TemnepaType. CHara 3arpeBatba Moxe 6u-
TV ymarbeHa. 3a onLuTe npenopyke y Be3n ca
yLITEAOM eHepruje norneaajre nornasre
,EHepreTcka edmkacHocT”, YwwTeaa eHepruje.
Oga byHkuMja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje TOkoM KyBakba. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
He, NpoynTajTe ogerbak ,HanomeHe n case-
T1”, BnaxHo neyerse y3 BeHTUNaTop.

AirFry/

Meyere y3 paBHM BEHTUN

3a npxxete HaMUpHULA C Matbe yrba unu 6es
nanvipa 3a neverbe. 3a jena nonyTt nomdpuTa
unm nuue. /

3a NCTOBpPEMEHO NneYere Ha HajBuLLe [Ba Mo-
noxaja peLlueTke 1 3a cyllewe xpaHe. Mogecu-
Te Temnepartypy Aa 6yae Hwka 3a 20-40 °C
Hero 3a dyHKUmjy 3arpeBarse 0403ro/of03ao.

] OpMp3aBake

3a oampsaBatse xpaHe. Bpeme ogvp3aaBarba
3aBUCU Of} KOSIMYMHE U BENWYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

3arpeBare ofo3ro/onosno
3a nevyere Ha jeJHOM NOMoXajy peLueTke.

Qo O

Bp3o rpunosawe
3a rpunoBare TaHKUX kKoMaga XxpaHe y Benu-
KM KONMYMHama 1 TocTmparse xneba.

9.5 AkTuBUpame dyHKumje:
SteamBake

OBa yHkumja omoryhasa noborsLuare
BMaHOCTW TOKOM KyBaka.

Typ60 rpunoBake

3a neyerbe Behnx komaga meca Unm XUBMHe ¢
KOCTMMa Ha jefHOj pelueTkn. 3a cnpemare
rpaTMHUpaHKX jena v 3a 3aneuare.

=<l

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og onekoTuHa un

owrTtehewa ypehaja.

Meyvere ca BeHTUNaTopom

3a npxekse UNn 3a NpXxere 1 Nevere xpaHe
Ha UCTOj TemnepaTypu, Ha BULLE Of jeAHOr Hu-
BOa pelleTke, 63 Meluarba ykyca.
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OTI'IyLIJTeHa Bnara Mmoxe aa n3asose
OMNeKoTnHe:

* HewmojTte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
Kopuctute pyHkuujy: SteamBake.

* [MaxrbuBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja HakoH
Kopuwhera dyHkumje: SteamBake.

@

Mornepajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTn’.




1. OtBopuTe BpaTta nehHuue.

2. VicnyHute yayb6rberea y yHYTpaLlh0CTH
BOAOM Ca 4ecme.
MakcumanHiu kanauyuteT yaybreera y
YHYTpaLwHO0CTh pepHe je 250 ml.
WcnynnTe yaybreerwa y yHyTpaLuHoCTH
pepHe BOOOM CaMo Kaa je xnagHa.

3. Tllogecute yHKunjy: SteamBake 2]

4. OkxpeHuTe gyrme 3a TemnepaTtypy aa
Bucte nogecunu TemnepaTypy.

5. CraBuTe xpaHy y ypehaj n 3atBopute
Bpata nehHuue.

/\ OMPE3

Hewmojte ga gonymwyjete Bogom
yoybrbere y yHyTpaLlHOCT TOKOM
KyBaka unu kaga je nehxuuya spyha.

6. 3a pgeaktnBupamne ypefaja, okpeHuTe
KOMaHaHy Aayrmag, 3a pyHkuuje nehHuue
1 TemnepaTypy Ha UCKIbYYEH MONOXa;.

7. YknoHuTe BOAy U3 yoybrbewa y
YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

MpoBepute ga nu ce ypehaj oxnaamo
npe Hero LUTO YKIIOHWUTE npeocTany
BOAY 13 yayOrbera y
YHYTPaLLH0CTU.

10. NMERAHNUA - dYHKUWNJE CATA

10.1 Oucnnej

A. PyHKuuje caTa

B. Tajme
A IB JMep
I
Q goog ©

s |
10.2 Oyrmap
Oyrve ®DyHKUMja Onuc

—_ MNHYC 3a nopgeluaBake BpemeHa.

@ CAT

3a nopgeluaBake yHKUWje caTa.

+ nnyc

3a nopgeluaBake BpemMeHa.

10.3 Tabena ca dyHKumjama caTta

®DyHKUMja caTa MpumeHa

(_D TAYHO BPEME

3a nogeluaBatre, MPOMEHY UMK NPOBEPY Ta4YHOT BpeMeHa.

(BN} TPAJAHE

3a nofeluaBare BpEMEHa pafa pepHe.

O TAJMEP

3a nogelaBame BpeMeHa 3a ofbpojaBame. OBa hyHKUMja HE yTUYe Ha
pap pepHe. TAJMEP moxeTe oa nogecute y 61Mno KoM MOMEHTY, Yak 1

aKo je pepHa UCKIbyyeHa.
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10.4 NopewaBawe pyHKUMje
TPAJAKE

1. TNopecwute pyHKUMjy 1 TemnepaTypy
pepHe.

2. T[lpuTuckajte nsHoa Q) pok 2l He noune
Aa Tpenepw.

3. TpuTtuchHute + wnn =
nogecunu Bpeme.

Ha gucnnejy ce npukasyje =1,

4. Kapa Bpeme ncCTekHe, gl Tpenepu n
ornawaea ce 3ByYHu curHan. Ypehaj ce
ayToMaTCKu JdeakTusupa.

5. [MputncHute 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYWNU curHarn.

6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKUmje
pepHe 1 gyrme 3a Temneparypy Ha
Nnosioxa] ,MCKIby4eHo".

na ducte

10.5 NMopewaBakwe hyHKUUje
TAJMEP

1. lNpwuTtunckajTe n3HoBa @ 0oK Q He noyHe
Aa Tpenepw.

2. TpwuTtucHute + o — na bucre
nogecunu notpe6Ho Bpeme.

Tajmep ce ayTomaTtckn nokpehe HakoH 5

CeKkyHaM.
Kapa ucrekHe nogelueHo Bpeme,
ornaiiaBa ce 3BYYHM cuUrHarn.
MpuTtncHuTe 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYMNK CUrHan.

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a pyHKumje
pepHe 1 ayrme 3a Temneparypy Ha
nomnoxaj ,MCKIby4eHo".

10.6 NoHuwTaBare hyHKUMja caTa

1. [putnckajte naHosa @ OOK HAvKaTop
notpebHe dyHKUMje He NoYHe Aa
Tpenepw.

2. TpuTucHWTE M 3agpxnte —
®yHKUMja caTa ce racu nocrne HeKONMuKo
CeKkyHOM.

11. NMERAHNUA - KOPULWWREHE NMPUBEOPA

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

11.1 Y6aumBawe npubopa

Mpnbop AocTynaH y 3aBUCHOCTU
of moaena. CkeHupajte QR ko4
[a bucte NpoBepunu Kako aa Ko-
pucTuTe Npnbop Koju ce ucno-
pydyje ca Bawwmm ypehajem. On-
LMoHanHu npubop MoxeTe Aa
HapyuuTe noce6Ho. 3a BuULLE WH-
chopmauuja obpaTtuTe ce nokan-
HOM fob6aBrbayy.

Mana yny6reewa nosehasajy 6e36egHocCT 1
npyxajy 3awTuTy og Haruwarwa. OHa Takohe
crnpevasajy npespTame. VBuuya oko nonuvue

cnpeyaBa knu3ake nocyha ca nonuue.

YmeTHuTE npmbop (pelleTtkacTta nonuua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocavy peLueTke.
MobpuHKTe ce Aa nonvua AoANPHE 33K
€0 YHYTPaLLHKOCTUN PEPHE.
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Ako Ball nnex uma Harnb, noctaeuTe ra
npema 3agHem geny yHyTpaLltbOoCcTh
nehHuue.

AKO MOCTOjN HaTNUC Ha Npnbopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema sama.

AKO KOpUCTUTE Nex ca pynama, cTaBute
nnex / nocyay vcnoA, 4a NpuKynu Te4HOCTU
Koje kanrby.



11.2 Teneckoncke Bohuue

®

Teneckoncke BohuLe moxeTte
MOCTaBIbaTV Ha pasnuunuTe HUBOE
peLueTke, OCUM Ha HUBO 4.

MocTaBbake Teneckonckmx sohuua

1. OKpeHuTe Teneckorncky Bonuuy 3a
npunbnmwkHo 90°.

2. XeatarbKy Ha 3agH-eM Kpajy Teneckoncke
BOfWLE HaByLUTE Ha LUNHY 3a NOAPLUKY
pelueTke. YBepuTe ce Aa cTe CTaBunm
BONMUY Ha oarosapajyhy cTtpany
nehHuue.

3. Okpenute BONMUy y ogrosapajyhn
nonoxaj. Cuctem 3a 3aycraBrbare Koju
je Ha jeaHOM Kpajy Teneckoncke Bofhuue
Tpeba Aa je ycMepeH HaBuLue.

4. TypHuTe BORUUY 8O 3aawer 3vaga
nehHuue.

5. Tpenmu Kpaj Teneckoncke Bofuue
NPUTUCHUTE O LUMHY 3a NOAPLLKY
peweTke. Kaga xBatarbka Ha npeatbem
Kpajy npaBunHo HanerHe, 3adyhe ce
SKIUK".

6. [loHoBUTE UCTK MOCTYNaK paau
nocTaBrbaka Apyre Teneckoncke
Bofuue. NposepuTe aa cy obe
Teneckorncke Bohuue Ha UCTOM HUBOY.

Ckvaame Teneckonckux sofuua

1. TpuTcHUTE W 3a4pxuUTe XBaTarbky Ha
npeaHem Kpajy Teneckorncke Bohuue.

—

——

S
™2

1

2. T[peptby Kpaj BORMUe NoByunTe oA
NOAPLLKE peLueTke.

3. OkpeHuTe Teneckoncky Bohuuy 3a
npubnmkHo 90°.

4. 3apmu Kpaj BONMLE CKUHUTE Cca NOAPLUKE
peLieTke.

5. TNoHoBUTE UCTK NOCTYyNak aa 6ucre
CKWHYNW 1 Opyry TeNecKorncky Bohuuy.

12. NMEAHNUA - HATTOMEHE N CABETIU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

®

TemnepaTtypa u Bpeme nevera
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opujeHTaunoHn. OHun 3aBuce of
peuenara, KBanuTeTa 1 KonnunHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

12.1 SteamBake

@

[Mpe Hero WTo NpeTxoaHo 3arpejeTe
nehHuuy, ncnyHute yaoyorbemwa y oj
BOAOM [JOK je nehHuua jow xnagHa.

Mornepajte opgerbak ,AKTnBMpare QyHKumje:
SteamBake”
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KBacHo Tecto

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMonoxaj [lMpubop
rbewbuma y pa (°C) peLueTke
YHYTpalH0-
ctu (ml)
Berm xne6 1) 100 180 35-40 2 KopucTtute nnex 3a
neyere.
3eM|/|L|Ke1) 100 200 20-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyere.
[omaha nmqa1) 100 230 10- 20 1 KopucTute nnex 3a
nevyeme.
®0Kaqa1) 100 190 - 210 20-25 1 Kopuctute nnex 3a
neyexe.
Kekcuhu, no- 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
ravunue, nevyeme.
KpoacaH1)
Konau ca wrbn- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuTa c ja- nave.
bykama, 3e-
MuyKe ca
L|VIM6T0M1)

1) Mpe neyerba, 3arpejte y npa3Hoj nehHuuy y Tpajary og 5 MuHyTa.

KyBatbe 3aMmp3HyTe XpaHe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj MpuGop

L NTVIVERY pa (°C) pelueTke

YHyTpaLH0-

ctu (ml)
3amp3HyTa 150 200 - 210 10-20 2 Kopuctute peluetkacty
I'II/IL|a1) nonuyy.
3amp3HyT 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) neyeme.

1) Mpe neyersa, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajarwy o 10 MuHyTa.

PereHepaumja xpaHe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLwH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
3emuyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
[Howmaha nuuya 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
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XpaHa Bopnay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.

Mosphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.

MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
ne4vyeme.

TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevyeme.

Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.

Meyewe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
L NTVIVERY pa (°C) pelieTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)

MeyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute pelueTka-

TVHa CTy nonuuy v nnex 3a
neyvyeme.

[oBefe neyere 200 200 50 - 60 2 Kopuctute pelwetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
ne4vyeme.

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
ne4vyeme.

MeyeHa hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-
CTy Monuuy v nnex 3a
nevee.

12.2 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop v

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MMH) Xaj pe-
(°C) weTKe

Xne6 v nuua

Mnetexuue 190 25-30 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turak

3emunuke 200 40- 45 2 nnex 3a neyewe nnu gyboku Turak

3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 2 pelueTkacta nonuvua

Konauu Ha nnexoBuma 3a nevyewe

LLiBajuapcku ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
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XpaHa Temne- Bpewme Mono- Mpunbop
patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

Konauu Ha nnexoBuma

Cydbne 210 35-45 2 LLIEeCT KepaMU4KMX Nocyaa Ha peLueTKacToj

nonuum

Kopwuua 3a dnaH 180 25-35 2 nnex 3a cnaH Ha peLeTkacToj nonuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 nnex 3a TOpTy Ha peLleTkacToj Nonuum

Pu6a

Puba y kecu 3a neyetrse 180 25-35 2 nnex 3a nevewe unm ayookn Turars

300 g

Liena pu6a 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

Pn6reun dunet 300 g 180 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Meco

Meco y kecu 3a neyere 200 35-45 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turars

250 g

Paxtbuhun og meca 500 g 200 30-40 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

Manu neuyenu 3anoraju

Konaun 170 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turak

MakapoHu 170 40 -50 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turar

MadunHn 180 30 - 40 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

YKyCHM Kpekepm 160 25-35 2 nnex 3a neyewe nnu gyoboku Turak

XpckaBu kekc oa cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

TecTa

Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a neyekse nnu gyboku Turaks

BeretapujaHcku

MewaHo nosphe y kec 3a 200 20-30 2 nnex 3a nevexwe unm ay6okn Turars

neyerse 400 g

Owmnert 200 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Mosphe Ha nnexy 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

12.3 AirFry

Mekapckn npoussoaun

XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj
(°C) pelueTke

KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 2

JlucHaTto Tecto, CMp3HyTO oko 400 g 180 - 220 15-35 2
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XpaHa Konunuunna Temnepatypa Bpeme (MuH) lNonoxaj
(°C) peLueTke
JlucHaTo TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 2
Muua, 3ampsHyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 2
MpousBoau o Kpomnupa
XpaHa Konunuunna Temnepatypa Bpeme (MuH) lNonoxaj
(°C) pelueTke
MomdppunT, 3amMmp3HyT oko 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdpuT, Aebeo, cMp3HYT oko 600 g 180 - 220 20-30 2
VceueH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun oko 450 g 180 - 220 15-30 2
Cgexe noBphe
XpaHa Konunuunna Temnepatypa Bpeme (MuH) lNonoxaj
(°C) peLueTke
Kpuuwke Tukenua, ceexel) oko 500 g 180 - 220 25-35 2
1) Hopatu 1 kalwmumLy MacnvHoBOr yrba Aa ce He 6u nenuno
Ocrtano
XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpewme Monoxaj
(°C) (MuH) pelueTke
Oppecun, CMp3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Likamnun y TecTy 3a nevewse, cMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 2
KonyToBu nurke, CMp3HyTo oko 250 g 180 - 220 15-25 2
Munehn KpokeTn, CMP3HY TN oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Pubren witanuhu, cMp3HyTH oko 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 NUHdhopmaumje 3a MUHCTUTYTE 3a TeCTUpare
XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
CuTHM konaum (16 no 3arpeBatse 0403- 160 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy) ro/onosno
CuTHu konaum (16 no Meyvetbe ca BeHTn- 150 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy) naTtopom
CwuTHuM konaym (16 no Mevere y3 paBHn 160 nnex 3a nevemwe 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
Muta c jabykama (2 3arpeBame ogo3- 190 pewweTkacta nonvuya 1 65-75

nnexa, @ 20 cm, gujaro-
HasHO NOCTaBMbEHO)

ro/ono3no
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XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
Muta c jabykama (2 Meyer-e ca BeHTn- 180 pelweTtkacTa nonvua 2 70 - 80
nnexa, @ 20 cm, agnjaro-  naTopom
HarnHo NOCTaBIbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBatbe ogo3- 180 peweTkacta nonuua 2 20-30
ro/onos3no
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere ca BeHTU- 160 pelweTkacta nonvua 2 25-35
naTopom
HemacHa 6ucksut Topta  leyere y3 pasin 170 peweTkacta nonvua 1+ 3 30-40
BEHTUN
Xpckasu konay/neumso y — 3arpeBarbe 04o3- 140 nnex 3a nevexe 3 15-30
Tpakama ro/ono3no
Xpckasu konay/neuvso y  leyewse ca BeHTU- 140 nnex 3a neveme 3 20-30
Tpakama natopom
XpckaBu konad/neymBoy  Neyerse y3 paBHn 140 nnex 3a neyexe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeare 250 pelweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunoBamwe 250 peweTkacta nonvua 3 15-20 npsy
vnu gy6oku Turak cTpany; 10—
15 ppyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MuHyTa.

13. METRHNUA - HETA N YALLTRHEHE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwherwem

O6puwmnTe Npeawy CTpaHy pepHe MEKOM
Kpnom, Tonsaom BoAoM 1 6narvm cpeacTsom
3a yuwherbe.

3a ynwhene MeTanHux NoBpLUMHA
KOPUCTUTE HAMEHCKO CPEACTBO 3a Ynlhetre.

YHyTpaLlHOCT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKOH
cBake ynotpebe. HarommnaHa macHoha mnu
ApYrn octaum xpaHe Mory 4OBECTU A0
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctum
nocyaa 3a neverse Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, oumctute caB nmbop
1 ocTaBuTe ra fa ce ocywwn. Kopuctute meky
Kpny ca TonsoMm BOAOM M CpeacTBOM 3a
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ynwhere. He nepute npnbop y MalimHu 3a
npane nocyha (ocum y nnexy AirFry).

YKNoHuTe TBPAOKOPHE Mprbe CneuujanHum
cpencTeoMm 3a unwhewse pepHe. He
KOpUCTUTE CpeacTBo 3a unwherwe pepHe Ha
KaTanuMTMYkKUM nospLuMHama.

He uuctnte npmbop ca HenenrbLMBoOM
noBpLUMHOM 1 nnex AirFry abpasvBHuM
CpeacTBOM 3a YMLWheHE U OLITPUM
npeamMmeTumMa.

13.2 PepHe opn Hephajyher yenuka
Unu anyMmHujyma

Ouuctute BpaTta pepHe kopuctehu
UCKIbYYMBO BRaXHy Kpny Ui cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KPMoM.

HeMojTe KOPUCTUTU YennUHY BYHY, KUCENWHE,

HUTU abpa3nBHe maTtepujane, jep OHU Mory
OLUTETUTM MOBPLUNHY PEPHE. Y3 ncte mepe



NPefoCTPOXHOCPU OUYUCTUTE U KOMaHAHY
Tabny pepHe.

13.3 Ynwhewe yay6roemwa y
YHYTpaLHOCTH

MocTynak yiwhekna yknawa npeoctanum
KameHal 13 yaybrbera y YHyTpallHbOoCTh
pepHe HaKoH npoveca nevexa Ha napu.

®

Mpenopyuyjemo aa ce cnpoBefeTe
noctynak yvwhewa Makap HakoH CBakor
5. po 10. umknyca oBe yHKUuje:
SteamBake.

1. Crtasute 250 ml 6enor cupheta y
yaybrbera y YHyTpalHOoCTU Ha OHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheta 6e3
burba.

2. OcraBute ga cuphe pactBopu Hacnare
KaMeHLua Ha TemnepaTypu npocropuje y
Tpajawy of 30 MmuHyTa.

3. Ouuctute yHyTpaLlHOCT TOMNIIOM BOAOM U
MEKOM KPrOoM.

13.4 Yknawawe Hocaya pelueTke

[a 6ucTe ouncTnu pepHy, yKornHuTe
noapLuke 3a peLueTke .

/\ ONPE3

Ey/:mTe NaXxrbMBU NPUNMKOM YKIawaka
NOAPLLKM peLueTaka.

1. N3ByuyuTe npearun Aeo nogpLuke
pelueTke 13 6o4Hor 3uaa.
g

2. VisByuuTe 3admu Aeo noapLike pelleTtke
13 6OYHOr 3uaa 1 yKknoHuTe ra.

WHcTanupajte nssaheHn npnbop o6pHyTUM
pepocnenom.

13.5 Katanutnyko unwhemwe

YHYTpaLlHOCT pepHe npemasaHa je
kaTanuTnykn emajnom. OHa ancopbyje
macHohe.

Mpe Hero WTo yKIbyunte KaTanuTuyiko
ynwheme:

* YKMOHWUTE caB npubop .

*  OYWCTWTE OHO pepHe TOMIoM BOAOM U
6narum geTepLeHToM.

*  OYWCTWTE YHyTpallke CTaKno Bpata
pepHe TonIoM BOAOM U MEKOM KPTOM.

1. Topecute dyHKUM]Y (]

2. Tllogecute makcumanHy TemnepaTypy u
ocTaBuTe pepHy Aa pagu 1 cart.

3. Wckrbyunte pepHy.

4. Kapa ce pepHa oxnagu, ouncTuTe
YHYTPaLH0CT MEKOM BaXXHOM KProM.

dneke unu rybutak 6oje kaTanuTuykor

npemasa Hemajy yTuuaja Ha kaTanutuyiko

ynwherse.

13.6 Ckngame 1 MHcTanupamwe
CTaKNneHuX nmno4a pepHe

YHyTpaluke CTakneHe nnove Mory aa ce
CKWHY Kako bucte nx ounctmnu. bpoj
CTaKMeHux nio4a ce pasnukyje Ko
pasnuMuuTUX Moaena.

/\ YNO3OPEHE!

Heka Bpata pepHe Oyay mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ymwherwa. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOTy Ce Crny4ajHo
3aTBOPUTK, Y3pOKyjyhr noTeHumjanHo
owrTtehemse.
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/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
CTaKNeHux nnova.

1. OtBOpuTE BpaTa NoA yrnom og
otnpunuke 30°. BpaTa cToje cama kaga
cy bnaro oTBopeHa.

2. [pxuTte WTuTHUKe Bpata (B) ca obe
CTpaHe ropkse MBM1LE U NorypajTe Ka
YHyTpa aa 6ucTte oTnycTunm cTesHy
3anTUBKY.

3. TMoyuwuTe okBUp BpaTa Hanped ga bucte
ra yKnoHunu.

/\ YNO3OPEHE!

Kaq n3BaguTe CTtakrneHe nrnoye,
BpaTa pepHe he kpeHyTu aa ce
3aTBapajy.

4. [IpXxuTe ropky UBMLY CTaKNeHuX nnova
BpaTa 1 NoByuuTe UX Harope, jegHy no
jeaHy.

5. Ounctute crtakneHy nnovy BOAOM U
canyHuuoM. Maxrbmeo ocyunTe
CTaKreHy nnoyy.

Kapa je unwhere 3aBpLueHO, MOHTUPAjTE

CTakneHe nno4e 1 Bparta pepHe. Nope

onucaHu nocTynak obasnTe CynpoTHUM

penocnenom. MNpBo NocTaBuTe Maky niovy,

a 3atum Behy.
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/\ ONPE3

YBepuTe ce Aa cTe yHyTpallkby CTakneHy
nro4vy MHCTanupanu Ha ogrosapajyha
nexwuTa.

13.7 dunoka

duoka 3a ognarare ce Hanasu ogmax UCrog,
YHyTpaLH0cTH nehHuue.

/\ YNO3OPEHE!
He craBrbajte xpaHy y uoky.

/\ YNO3OPEHE!

Y dmoun HemojTe gpxaTn 3anarbmee
npegmeTe, NonyT matepujana 3a
yuwhekre, NNacTUYHUX Keca, pykasuua
3a nehHuuy, nanvpa, cpefctasa 3a
yuwhekre, aepocona Unu NNacTUYHNX
npegmeTta. Kaga kopuctute nehHuyy,
dmoka moxe ga byae spena. Moctoju
OMacHoCT of noxapa.

®uoka ncnog nehHuue moxe aa ce yKIoHu
pagn ynwhemsa.

Yknawamwe duroke:

1. WsByumTe h1oKy AOK Ce He 3aycTaBu.

2. bnaro nogurHute uoky, Tako aa ce
MoXe noguhun Harope noAa yrmnom y
OflHOCY Ha knunsade dumoke.

[a 6ucte MoHTMpanu uoky, cneamTe

npouenypy yHasaa.

13.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Namnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnagu.

2. VickrbyuuTe yTUKad kabna 3a Hanajawe
pepHe U3 MpexHe yTU4HuLe.

3. [JHO yHyTpallH0CTN pepHe npekpujTe
Kprom.

Cwujanuua Ha 3agHwem 3uay

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay cujanuue
Kako GucTe ra CKMHynu.
2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.



3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom

cujanuuom Koja je oTnopHa Ha

TemnepaType go 300 °C.

14. PELLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

14.1 WWta y4nHUTHM aKo...

4. T[locTtaBuTe CTakneHu noknonaw,.

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe ga ykbyunte ypehaj.

Ypehaj Huje Npukrby4eH Ha enek-
TPWUYHO Hanajakwe Unu Huje Npasun-
HO NPUKIbYYEH.

MpoBepute ga nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH Yy CTpYjy.

Ocwrypau je nperopeo.

MpoBepuTte fa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKonvko ocurypay Hempe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHoM, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

He moxeTe Aa ykrbyyuTe nrovy 3a
KyBa-€ HUTW Ja je kopuctuTe.

Ocurypay je nperopeo.

[MOHOBO yKIby4uTE NMOYY 3a KyBaHe
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a Ma-
e of 10 cekyHan.

VicToBpemeHo cTe JoaMpHYNn 2 nnm
BULLIE CeH30pCcKa norba.

[oavpHnTe camo jedHO CEH30PCKO
nosse.

Ha komaHgHoj Tabnu nocTtoje Mproe
o[} BOAE Wi MacTu.

OumncTuTEe KOMaHaHy Tabny.

Ornaluasa ce 3BY4YHU CUrHas u
nroya 3a KyBake Ce AeakTusmpa.
Ornalwasa ce 3By4HU curHan kaga
je nnoya 3a KyBatbe UCKIbyyeHa.

CTaBunu cTe HewwTo Npeko jeaHor
I BULLE CEH30PCKUX Nosba.

YKNOHWTE NpeaMeT ca CEeH30PCKMX
norea.

Mnouva 3a KyBak-€ Ce AeaKTusupa.

CTaBunu cTe HewwTo Ha CEH30pCKO

noroe (D

YKnoHuTe npegmeT ca CeH30pcKor
nosoa.

3arpeBatse nocyha 3a KyBake Ha
nrouu 3a KyBarse Tpaje npeayro.

MorpeluaH NpeyHuK nnu kBanuTeT
nocyha 3a kyBare.

KopucTtute nocyhe 3a kyBame koje
je HamereHo 3a NHAyKUWjy ca
MPEeYHUKOM [iHa CIIMYHUM BENUYNHU
30He 3a KyBat-e

MopelwaBatse cTeneHa TonmnoTe ce
Metba n3mehy ABa HUBOA.

PyHKUWja ynpaBrbaka NOTPOLLHOM
pagu.

Mornepajte ogemak ,lnova 3a ky-
Bak€ — CBakogHeBHa ynoTtpeba”.

CeH3opcka norba noctajy Bpyha.

Mocyhe 3a kyBare je NpeBenuko
Unu cTe ra ctaBunu npebnuay ko-
MaHgama.

Ykonuko je moryhe, ctaBute BENUKO
nocyhe 3a KyBawe Ha 3afHe 30He.

E] ce nanu.

AyTOMaTCKO UCKIby4MBatbe paau.

MckrbyunTe nnody 3a KyBakse U1 no-
HOBO j€ YKIbyuunTe.

E ce nanu.

AkTuBMpaH je ypehaj 3a 6e3benHocT
Jeue unu 6nokaga 3a 6e36enHocT
fele paaw.

Mornepajte opgersak ,Mnova 3a Ky-
Batbe — CBaKOAHeBHa ynoTpeba”.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

ce nanwu.

HucTte ctaBunu nocyhe 3a kyBarwe
Ha 30Hy.

CrtaBuTte nocyhe 3a kyBare Ha 30-
Hy.

MorpeluHo nocyhe 3a kyBawe.

Kopuctute ogrosapajyhe nocyae 3a
KyBatse.

Mornepnajte ogerak ,Mnova 3a ky-
Bak-€ — HanomeHe n casetun”.

MpeyHuk gHa nocyha 3a kyBatse je
CyBWLLE Manu 3a 30Hy.

KopucTute nocyhe 3a kyBame oaro-
Bapajyhux gumeHsuja.

Manu ce 1 npukasyje ce 6poj.

[owwno je Ao rpeLuke y Nioym 3a Ky-
Bak€.

VckrbyunTe nnoyy 3a kyBare 13
CTpyje Ha Heko Bpeme. Vckrbyunte
ocurypad n3 kyhHe cTpyjHe mpexe.

Mpukrbyunte noHoso. Ako ce £
NOHOBO NOjaBW, KOHTaKTUpPajTe ca
oBnawheHnM CepBUCHUM LIEHTPOM.

ce nanu.

[oroavna ce rpeluka y nno4u 3a Ky-
Bakbe, jep je cagpxaj y nocyhy 3a
KyBaH-€ OCTaBIbeH Aa BpW 40 ucna-
paBatba. Page aytomatcko mc-
Krby4MBak-€e 1 3allTUTa of nperpe-
Ba-a 30Ha.

[eakTvBupajTe nnoyy 3a KyBame.
YknonuTe Bpyhe nocyhe 3a kyBatse.
HakoH otnpunuke 30 cekyHam, no-
HOBO aKTMBMpajTe 30Hy. AKO je no-
cyhe 3a KyBame npeacTaBrbano
npobnem, HecTaje nopyka o rpeLu-
un. MlamkaTtop npeocTane Tonnote
MoXe fia ocTaHe ykrbyyeH. OctaBu-
Te nocyhe 3a KyBame fa ce JOBOIb-
Ho oxnagw. MNposepuTe aa nu je Ba-
Lwe nocyhe 3a kyBake komMnaTuéus-
HO Ca NIIoYOM 3a KyBakbe.
Mornepajte opgemsak ,[nova 3a Ky-
Bakb€ — HanomMmeHe n caBetu”.

MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyeHa.

AKTUBWPa]jTE pepHy.

Hucy obaBrbeHa HeomnxoaHa noa-
ellaBama.

lMpoBepuTte ga nu cy cea nogelua-
Bak-a MCMpaBHa.

Cart Huje noaeLueH.

MNopecute caT.

Cvjanuua He pagu.

Jlamna je HeuncnpagHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa v KoHAeH3aumja ce Tanoxe Ha
XPaHW U Y YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

Jeno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He octaBrbajte jeno y pepHu ayxe
op 15-20 MyHyTa HaKoH LUTO ce
npoLec neyera 3aBpLUN.

Mpeayro Tpaje Aok ce jena ckysajy
1nu ce ckyBajy npebp3so.

Temnepatypa je npeHucka unu npe-
BUCOKA.

Mo noTpebun nogecute Temnepaty-
py. Mpatute caset 13 ynyTcTea 3a
ynotpeby.

[vcnnej npukasyje WwWndpy rpeLuke
Koje Hema y oBoj Tabenu.

[owwno je 4o eneKkTpuYHor KBapa.

Vckbyunte ypehaj nomohy kyhHor
ocurypaya unm cUrypHoCHor npeku-
fAava y KyTuju ca ocurypaymmva u 3a-
TUM ra NMOHOBO YKIbyuuTe.

AKO Aucrnnej NOHOBO NpUKaxe Lwu-
dpy rpeLuke, obpatute ce Kopuc-
HUYKO] CryX6Wu.

Ha aucnnejy ce npukasyje ,12.00”.

[owno je 4o HecTaHka cTpyje.

MoHoBoO nopecute car.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe fa aktuBuparte nehHuly
HWUTK Ja oMe ynpaereate. [lucnnej
nokaayje ,400“ n ornawasa ce
3BYYHW CUrHan.

PepHa Huje npaBuHoO npukrbyyeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajarbe.

MpoBepuTe fa nu je pepHa npasun-
HO YKIbydeHa y cTpyjy (nornegajte
Avjarpam 3a nosesnBawe, ako je
[OCTynaH).

dyHkuWja He aaje nobpe pesyntaTe
npunukom nevena: SteamBake.

HucTe aktuBnpanm dyHKuUmMjy
SteamBake.

Mornepnajte ogerak ,AKTUBUPaH-E
dyHKumje: SteamBake".

Hucte ncnynnnu yaybroemwe y yHy-
TPaLHOCTU PepHe BOAOM.

Mornepnajte ogemak ,AKTUBUPaH-E
dyHKumje: SteamBake".

Bopa y yay6rbery He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

MopecuTe TemnepaTypy HajMawe
Ha 110 °C.

Mornepajte ogemak ,MehHuua — Ha-
nomeHe u caBeTtn’.

Bopa n3nasu n3 yaybreema.

Y yay6reemy y yHyTpaLlHb0CTM MMa
npesuLLe BOAE.

WckrbyunTe pepHy v nyctuTe Aa ce
oxnaaun. O6puumnTe BoAdy KPNom mmnm
cyHhepom. Cunajte ogroeapajyhy
KONMUYMHY BoAe y yayorberse. Mo-
rnefajte oapeheHy npoueaypy.

14.2 Nopauu o cepBUCUpary

YKONMKO He MOXeTe camu Aa npoHaheTe
peluetse npobnema, obpaTtuTe ce NpoaasLy
1nu osnawheHoM CEepBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. Mnoymnua ca TEXHUYKUM
KapaKkTepucTkama Hanasu ce Ha npeamoj
CTpaHM OKBMPaA YHYTpaLUHOCTV anaparta.
HemojTe yknawatu nnoymLy ca TeXHUYKUM

anapara.

KapakTepucTkama 13 yHyTpallh0oCTu

nogaTtke:

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuiieTe

Mogen (MOD.)

Bpoj nponasoaa (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)

15. ENERGETSKA EFIKASNOST

15.1 Undbopmaumje o nponssoay npema nponucuma o eko-gusajHy EY 3a

nrovy 3a KyBame

MpeHtuomkauyvja LK1564267K

mogena

Bpcta nnoye 3a ky-
Bake

Mnouya 3a KyBawe yHyTap camocTtojeher wnoperta

Bpoj 30Ha 3a kyBa- 4
e

TexHonorwvja 3arpe- WHaykuyuja
Batba

3agma nesa
3agma aecHa
Mpeawa gecHa
Mpeana nesa

MpeyYHmK KpyXHUX
30Ha 3a KyBake
(2)

21.0cm
18.0cm
14.0 cm
14.0 cm
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MoTpowmsa eHep-  3aaw-a nesa 175.0 Whikg
rvje no 3oHun 3a ky- 3adra gecHa 170.0 Whikg
Batbe (EC electric  lMpepgta aecHa 184.0 Wh/kg
cooking) Mpenwa nesa 184.6 Whikg
MoTpowma eHepruje nnoye 3a kyeawe (EC electric hob) 178.4 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpyyH/ anapaTtu 3a KyBame Koju ce kopucte y AomahmHcTBy — [leo 2: 'pejHe nnove —

MeTopne 3a Mepere nepdopmaHcy.

15.2 lNnoyva 3a KyBakwe — Ywrtena
eJIeKTpUYHe eHepruje

EnexkTpunyHy eHeprujy MoxeTe fa ywreaute
TOKOM CBaKOAHEBHOI KyBama ako npatute
[one HaBe[eHe caBeTe.

* Kapa 3arpesarte Bo4y, KOPpUCTuTe camo
OHOJIMMKO BOAE KONMUKO Bam Tpe6a.

Mo moryhHOCTU Ha nocyae yBek ctaBuTe
noknonue.

[Mocyny ctaBuTe Ta4HO Ha CpeauHy 30He
3a KyBare.

3a gorpesane unu otanawe xpaHe
KOpWUCTUTE NpeocTany TonmnoTy.

15.3 Nluct ca nnpopmaumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke ehMKaCHOCTU U €KO-

Ou3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gobasrbava Electrolux
VpeHtndukauyvja mogena LKI564267K 943005785
MHpekc eHepreTcke edpukacHOCTM 94.9

A

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn

MoTpolura eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

KuUm

0,84 kWh/uumknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHgapaHUM MyHEHEM, PEXUM ca dop-

cupakem BeHTunaTopa

0,75 kWh/uunknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa ctpyja

3anpemuHa 581
Tun pepHe PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta
Maca 46.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyeawe y gomahunHctsy — [leo 1: LLinopetu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — MOCTYMNLY 38 MEepPEH-E YUMHKA.

15.4 NehHuua - ywrena eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBeeHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam fga ywteguTe eHeprujy
npunukom Kopuwhetwa ypehaja.

YBepuTe ce fa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte BpaTta

64 CPIICKU

anapara CyBuLLE YECTO TOKOM KyBakba.
OpprkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YUCTOM U
nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspLuheHa
Ha CBOM MeCTY.

KopwucTtute metanHo nocyhe 3a KyBarse 1

TamHe, HepedrnekTyjyhe nnexose v nocyae
na bucte nosehanu ywiteay eHepruje.



Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCKM aKo ce TO Moce6HO He npenopyuyje.

lMpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

KyBar-e ca BeHTUnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

Mpeocrana Tonnora

Kapa kyBane Tpaje ayxe o 30 MuH.,
CcMarbuTe TeMnepaTtypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBarbe he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TonnoTy
y anapary.

KopucTute npeoctasny Tonnoty 3a
ofpkaBatbe TOMMoTe XpaHe Unm 3a
3arpesatbe Apyre xpaHe.

OppkaBake XpaHe TOMnsiom

M3abepuTe HajHke moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeoctane
TOMNOTE OApXKanu TOMMOTY XpaHe.

BnaxHo nevewe y3 BeHTUNaTop

dyHKUuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBaka. 3a goaaTHe getare
nornenajte nornaerbe ,anapar -
CBakoAHeBHa ynoTpeba“, dyHKuuje anapaTa.

15.5 UHdhbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY EHepruje U MakCUmMarHo
BpemMe 3a 4OCTU3aH€e NPUMEHILUBOR peXxnmMa Mane cHare

MoTpoluka eHepruje y pexumy npunpasHOCTU

0.8 W

MakcumarnHo Bpeme NoTpebHO Aa onpema ayToMaTckv AOCTUIHE MPUMEHIBUBY PEXUM Mane cHare

20 MUH

16. EKOJIOLWLKA MNMNTAHA

Peuvknupajte matepujane o3HayeHe

cumbornom C/:) CrtaBute ambanaxy y
ogroeapajyhe KoHTejHepe Aa bucTe je
peuvknupanu. Momo3nTe y 3alTUTU XUBOTHE
CcpeavHe 1 rbyAcKor 3apaBiba
peuuknuparkem oTrnaga Koju notuye og

eneKTPUYHNX 1 eneKkTpoHcknx ypehaja. He

opnaxwuTte ypehaje o3HayeHe cumbonom E
3ajegHo ca kyhHum otnagom. OgHecuTe
Npon3BOZ, NIOKarHoj cryx6u 3a peuuknaxy
unun ce obpaTtuTe NokanHoj agMUHUCTpaUUjn.
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