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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju tinsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie

var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
Pirms pirolitiskas firiSanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespéjams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektro$oku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices:
automatsledzi, drosinataji (no turétajiem
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izskravéjami drosSinataji), zemejuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

« Silierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

* Nepielietojiet spiedienu uz cepesSkrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzéetu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

e Lddzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konserveésanai.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet ST produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

+ LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

» lIzsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplu$ana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.
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« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

* Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas
maina neietekme ierices darbibu.

¢ Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

* Vienmeér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.




2.4 Apkope un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

» Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi. Pastav
stikla panelu sapliSanas risks.

* Nekaveéjoties nomainiet durvju stikla
panelus, ja tie ir saplisusi. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* levérojiet piesardzibu, nonemot durvis no
ierices. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

+ Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
dzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko
izmeSu (dimu) risks pirolitiskaja rezZima.

raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju piroltiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriek$€jas karsésanas laika un péc
tas.

* Neiz$|akstiet vai neizlejiet Gdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

« Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvekiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

« Pirolitiskas tinsanas un iepriekS€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it 1pasi putni un rapuli) var
bat |oti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

* Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperatiru visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bat ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 Gatavosana ar tvaiku

» Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriekS€jas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijuSo/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

» Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko firisanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamér
darbojas pirolitiska firiSana. lerice k|ust |oti
karsta un no priek§€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

» Pirolitiska tiriSana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu

risks.

* lzplustoSais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala
ierices durvis.
— Peéc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.7 lekSéejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
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iericés vai paredzetas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

+ Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.8 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

o] ] Héé

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators

Udens atvilktne

A Sildelements

Termozondes kontaktligzda
Bl Lampa

El Ventilators

4. VADIBAS PANELIS

4.1 lerices ieslégSana un izslegSana
Lai ieslégtu ierici:

8 LATVIESU

» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.9 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

* Atviengjiet ierici no stravas padeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

Plaukta atbalsts, iznemams
Novadcaurule

Udens izvades varsts
Plauktu limeni

Tvaika izvade

3.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Kuku veidném, karstumizturigiem
traukiem, cepamtraukiem, gatavo$anas
traukiem/formam.

* Cepama Paplate
Mitram kdkam, ceptiem izstradajumiem,
maizei, lieliem cepesiem, saldétam
malfitém un piloSo $kidrumu savaks$anai,
piem., taukiem no édiena gatavoSanas uz
restota plaukta.

« Grila/lcepama panna
Paredzéets(-a) apbrininasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

*« Termozonde
Lai kontrolétu gatavoSanu péc
temperatiras €diena iekSpuse.

* Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.

1. Nospiediet parslégu pogas. Tie izvirzas
uz aru.

2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.



3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestatijumus.
Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu

pozicija izslégts, lai izslégtu ierici. @

4.2 Vadibas panela parskats

(\D Nospiediet, lai iestatitu taimera funkci-
jas.
H» Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-

tafitu funkciju: Atra uzsilSana.

-B- Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ieri-
ces apgaismojumu.

lerice ir blokéta.

Apaksizvélne: GatavoSanas paligs.

Apaksizvélne: Tirisana.

Apaksizvélne: lestatijumi

Ir aktivizéts Atra uzsildana.

Udens tvertne ir tuk$a. Uzpildiet tvertni.

Udens tvertne ir dalgji pilna.

/0? Nospiediet, lai iestatitu édiena iek§é&jo
temperatlru: Termozonde

OK Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.

4.3 Displeja indikatori

-°BE-AE:ARRE."
DO@m ./

sToP

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Udens tvertne ir pilna.

Ir aktivizéts Termozonde.

Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

Ir aktivizéts Gatavosanas laiks.

DIDINSCIEIC|Y &l X ®

%
4
o
%

Ir aktivizéts Atlikta starta laiks.

Ir aktivizéts Laika skaiti$ana.

Q@

Progresa josla: vizuali norada, kad ieri-
cé sasniegta iestafita temperatira vai
pagajis gatavosanas laiks.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Laika iestatiSana

Péc ierices pirmas pieslégSanas

elektrotiklam, uzgaidiet, lidz displeja paradas:

“00:00”.

1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

2. Nospiediet OK.

5.2 lepriek$éja karséSana un
tiriSana

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes un
nonakSanas saskaré ar €dienu ieprieks

uzkarsejiet tukSu ierici. lerice var izdalit
nepatikamu aromatu un dimus. lepriek$éjas
karséSanas laika véediniet telpu.

1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. lestatiet funkciju E] lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju . lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties
15 min.

4. |zsledziet ierici un uzgaidiet, idz ta
atdziest.

5. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroSkiedras dranu, siltu Gdeni un maigu
firiSanas Ndzekli.

6. levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.
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6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 KarsésSanas funkcijas

Karsésana ar ventilatoru
Galas un kiku cep$anai. lestatiet zemaku
temperatiru neka Tradicionalai gatavoSanai,
jo ventilators krasns iekSpuseé izplata karstu-
mu vienmerigi.

Aug$./ApakskarséSana
Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta
limen.

) Tvaika funkcija: Zems mitrums
ST funkcija ir piemérota galas, putnu galas,
cepeskrasns édienu un sautéjumu teriné pa-
gatavos$anai. Tvaika un karstuma kombinacija
padara galu mikstu un suligu, vienlaikus no-
droSinot krauk$kigu garozinu.

Saldéta partika

—  Pusfabrikatu krauk$kiguma panaksanai,
piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
pilditam pankucinam.

Picas funkcija
Picas un tadu édienu gatavo$anai, kam ne-
piecieSams lielaks karstums no apaksas.

B)

Apakskarsésana
Apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu
apaksu. Izmantojiet zemaka plaukta limeni.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija ir paredzéta energijas taupiSanai
gatavo$anas laika. Izmantojot So funkciju,
temperatura ierices iekSpusé var atskirties no
iestatitas temperatiras. Tiek izmantots atliku-
$Sais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat.
Plasaka informacija pieejama nodala “lkdie-
nas lietoSana” sniegtajas piezimés par: Venti-
latora kars. ar mitrumu.

i<

Grils
Planu produktu grilé$anai un maizes grauzde-
Sanai.

Infratermiska grilésana
Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar
kauliem cepSanai viena plaukta limeni. Sace-
pumu gatavo$ana un apbrininasana.
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Dazu karsé$anas funkciju laika lampa var
automatiski izslegties temperatura, kas
zemaka par 80 °C.

6.2 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

§i funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespeéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet nodalas
Ventilatora kars. ar mitrumu sadala “leteikumi
un padomi”. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisanas padomi”.

6.3 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperataru.

§ Atra uzsildana: nospiediet un turiet
nospiestu, lai salsinatu karsé$anas laiku.
lesp€ja pieejama dazam karséSanas
funkcijam. Ventilators var ieslégties
automatiski.



6.4 lestatljums: Zems mitrums —
Gatavosana ar tvaiku

®

Izmantojiet tikai tdeni. Neizmantojiet
filtrétu (no mineralvielam attiritu) vai
destiletu adeni. Neizmantojiet citu veidu
Skidrumus. Nepiepildiet tdens tvertni ar
uzliesmojoSiem vai spirtu saturoSiem
Skidrumiem.

1. Nospiediet tdens tvertnes vaku, lai to
atvertu.

2. Uzpildiet Gdens tvertni ar aukstu krana
udeni lidz maksimala limena atzimei
(aptuveni 900 ml).

3. levietojiet Gdens tvertni tas sakotnéja
pozicija.

4. levietojiet iericé €dienu.

5. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju .

6. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu
temperaturu. Ja nepiecieSams, atkartoti

piepildiet Gdens tvertni gatavoSanas laika.

7. Kad gatavoSana beigusies, pagrieziet
karséSanas funkciju grozampogu izslégta
pozicija, lai izslégtu ierici. Uzmanigi
atveriet durvis. No cepeSkrasns
izplustoSais mitrums var izraisit
apdegumus.

8. Lai noverstu kalkakmens atliekas,
iztukSojiet dens tvertni péc katras
gatavosSanas ar tvaiku. Nogaidiet vismaz
60 min péc katras izmantoSanas, lai
izvairitos no karsta udens izvadiSanas pa
udens izvades varstu.

/\ BRIDINAJUMS!

lerice ir karsta. Pastav apdedzinasanas
risks. Uzmanieties, iztukSojot udens
tvertni.

6.5 Udens tvertnes iztukSosana

Udens tvertnes indikators

l:] Tvertne ir pilna.

|~..| Tvertne ir daléji pilna.

Udens tvertnes indikators

| Tvertne ir tukSa. Uzpildiet tvertni.

Ja iepildisiet tvertné par daudz udens,
droSibas sistéma novadis lieko tdeni
cepeskrasns iekSpuses pamatnes dala.

1. lIzslédziet ierici. Atstajiet cepeskrasns
durvis atvértas un uzgaidiet, lidz tas
iekSpuse ir atdzisusi.

2. Pievienojiet novadcauruli C izvades
varstam A, izmantojot savienotaju B.

3. Turiet caurules galu zemak par A limeni,

un nospiediet B atkartoti, lai savaktu
atlikuso tdeni.

4. Atvienojiet C un B un nosusiniet
cepeskrasns iekSpusi ar mikstu sukli.

@

Neizmantojiet ieprieks izmantoto tdeni
atkartotai tvertnes piepildisanai.

6.6 leklasana: 1zvélne —=

Atveriet Izvélni, lai pieklitu gatavo$anas
paliga eédieniem un iestatijumiem.

1. Pagrieziet karsé$anas funkciju

grozampogu uz —.

Displeja redzams ‘/\b, mr/ @

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai ieklatu apakSizvélné.

Nospiediet OK.
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?.7 lestatijums: Gatavosanas paligs Apaksizvélne: Gatavosanas paligs
N

GatavosSanas paligs apaksizvélne sastav no Apzimé&jumi

programmam, kas paredzétas konkrétiem
edieniem. Programmas sakas ar piemeérotiem
iestatljumiem. Jus varat pielagot laiku un
temperatiiru gatavo$anas laika.

Temperatiras sensoram jabit savienotam, lai
bitu iespéjams izmantot $o funkciju. Skatiet
nodalu “Papildpiederumu izmanto$ana”.

Uzpildiet Gdens atvilktni ar Gdeni gatavoSanai

grozampogu uz —.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai

1. Pagrieziet karséSanas funkciju a ar tvaiku.
E Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

atlasitu ¥<. Nospiediet OK. = Plaukta imenis. Skatiet nodalu “Produk-
3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai ta apraksts”.

atlasitu &dienu (P1 - P...). Nospiediet OK. Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
4. levietojiet édienu iericé. Nospiediet OK. édienu, kuru varat parbaudit tabula.
5. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavosanas laiku péc nepiecieSamibas.

Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi

P1 Liellopu galas cepe-

tis, pusjéls
pp Liellopu galas cepe-  1-15kg; 4-5cm /‘?IEI 2; cepama paplate o
tis, vidéji izcepts biezi gabali Paris mintes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
karta.

P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts

Steiks, vidgji izcepts 180 - 220 g katram /‘? E] E 3; cepamais trauks uz restota plaukta

balam; 3 bie- £_~ = = . = ~
P4 ga azzgqékétl:ens] e Paris mindtes apcepiet gaju karsta panna. levietojiet ie-
’ karta.
Cepta / sautéta gala 1.5-2kg

/P B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris minates apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Skidrumu. levietojiet iericé.

p5 (augstaka labuma ribi-
nas, ciska, pavédere)

Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Iéna gata-

vosana)
Liellopu galas cepe- : 4 VLl =PY cepama paplate
P7 tis, vidgji izcepts (5- |~ oKg4-Sem LD o i 4 panna. levietojiet i
S, ! biezi gabali Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
na gatavo$ana) karta.

Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopa fileja, pusjée-

P9 la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, videji _ _
P10 izcepta (Iéna gatavo-  0,5-1,5 kg; 5-6 cm /‘? EI 2; cepama paplate
3ana) biezi gabali II:’_élrrti_s mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
arta.
Liellopa fileja, pilntba
P11 izcepta (Iéna gatavo-
$ana)
Tela galas cepetis 0.8-1.5kg; 4 cm /0? B ’
P12 (piemare i : 2; cepamais trauks uz restota plaukta
(pieméram, plecs) biezi gabali Pievienojiet &kidrumu. Cepiet apklatu.
P13 Cukas ke_;kla vai ple- 15-2kg Cﬁb B 1; cepamais trauks uz restota plaukta
ca cepetis . | D - N -
GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
CD!(ga!as plfessas 15-2kg /‘? EI 2; cepama paplate
P14 \s,ggean,::)les (Iena gata- Gatavo$anas laika vidd apgrieziet galu otradi, lai ta iegiitu
vienlidzigu branumu.
g:kas mugura, svai- 1 - :)igzi?%a?);?i cm M 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P15 Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
karta.
Ciukas ribas 2 - 3 kg; izmantojiet El 3: cepama panna
P16 f;zs(’:;gaf:s] ﬁlbalz Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
nas voSanas laika vidu apgrieziet galu otradi.
Jéra kaja ar kaulu 1'51;@2‘?%‘,&7[);% em /‘? IEI 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi /‘? B 2; sautéjumiem cepamaja paplatée
P18 GatavoSanas laika vidl apgrieziet galu otradi, lai ta iegutu
vienlidzigu brinumu.
P19 Vista, puse 05-08kg /‘? EI 3; cepama paplate
P20 Vistas kratina 180 —gZaObOalgal:natram /‘? @ E‘ 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Paris minutes apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - /0? B 3: cepama paplate
P21 Ja vistas k’éjinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiiru un gatavojiet tas ilgak.
Plle, vesela 2-3kg /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 levietojiet galu cepamaja trauka. GatavoS$anas laika vida
apgrieziet pili otradi.
P23 Zoss, vesela 4-5kg /? IEI 2; dzila cepama panna

levietojiet galu cepamaja paplaté. GatavoSanas laika vida
apgrieziet zosi otradi.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
P24 Galas rulete kg /P E 2; restotais plaukts
P25 Vesela zivs, griléta 05-1 kgijkatral Zi- /0? E 2: cepama paplate
Pildiet zivi ar sviestu, gar$vielam un gar§augiem.
P26 Zivs fileja ) C(ﬂ) E] 3; sautéjama terine uz restota plaukta
Siera kiika -
P27 El 2; @ 28 cm savelkama kikas veidne uz restota
plaukta
p2g Abolu kuka . =] 3; cepama paplate
P29 Abolutarte . =] 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
P30 pirag E 1; @ 22 cm piragu veidne uz restota plaukta
P31 Braunijs 2 kg miklas E 3: cepama panna
P32 Mufini . E 3; mafinu veidne uz restota plaukta
P33 Kekss . E 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg E 2: cepama paplate
P34 Noviétojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
P35 Daivipas ke El 3 cgpamé paplate pér!(léta ar cepamo papiru
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 Grileti jauktie darzeni 1-15kg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 Kroketes, saldétas 0.5 kg B 3; cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg B 3; cepama paplate
P39 (z;:ri?as;gsaarlz;grélr:- 1-15kg Cﬁb B 1; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartlupe!u sacepums 1-15kg @ E 1; sautéjama terine uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) . ) o AN i
’ GatavoSanas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - (ﬁ) E 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E E 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kiss ) El 2; cepama veidne uz restota plaukta
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Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi
P44 E:ﬁ;:\t:i;:abatal 0.8kg qlb E] 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Pilngraudu / rudzu / 1kg

P45 rupjmaize

E B 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru / ku-
kula panna uz restota plaukta

6.8 Mainiana: lestatijumi

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz —.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu @ Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
iestatijumu. Nospiediet OK.

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
vertibu. Nospiediet OK.

5. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
pozicija Izslégts, lai izietu no lzvélne.

Apaksizvélne: lestatijumi

lestatijums Vertiba
01 Diennakts laiks Mainit
02 Displeja spilgtums 1-5
Taustinu skana 1 — pikstiens, 2 —
03 klikskis, 3 — skana
izslegta

7. PAPILDFUNKCIJAS

7.1 Blokésana (&
ST iespéja novérs nejausas izmainas ierices
darbiba.

Aktivizéjot ierices lietoSanas laika, vadibas
panelis tiek blokéts, nodrosinot ka netiek

ietekméti pasreizejie gatavosanas iestatijumi.

Aktivizejot laika, kad ierice netiek lietota,
vadibas panelis ir blokéts, lai ierice neti$am
netiktu ieslégta.

Nospiediet un turiet nospiestu O OK Iai
ieslegtu funkciju.

Atskan signals. EI — mirgo 3 reizes, kad ir
ieslegta blokesana.

Vertiba
1-4

lestatijums

Skanas signala ska-
lums

04

Termozonde darbiba 1 — trauksme +

05 apturésana, 2 —
trauksme
06 Laika skaitiSana leslégts / Izslégts
07 Apgaismojums (lampa) leslégts / Izslégts
08 Atra uzsilsana leslégts / Izslégts
09 TinSanas atgadina- leslégts / Izslégts
jums
10 Demonstracijas reZims  Aktivizacijas kods:
2468
Programmaturas versi- Parbaude
1
ja
12 Nodzést visus iestatiju- Ja/Né
mus

OOK - nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslégtu funkciju.

7.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noltkos, kad karséSanas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice
automatiski izslégsies péc noteikta laika
perioda.

(°C) O (st)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
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C) D (st)
200 - 245 55
250 — maksimali 3

Ja planojat izmantot karsésanas funkciju ilgak
par ierices automatisku izslégsanas laiku,
iestatiet gatavoSanas laiku. Skatiet nodalu
“Pulkstena funkcijas”.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Taimera funkciju apraksts

Q Laika atskaites taimera iestatiSana.

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan
skanas signals. ST funkcija neietekmé
ierices darbibu un var tikt iestatita jeb-
kura laika.

Laika atga-
dinajums

Lai iestatitu gatavo$anas ilgumu. Bei-
STOP dzoties taimert iestafitajam laikam, at-

Gatavosa- skan skanas signals, un karséSanas
nas laiks  funkcija automatiski izslédzas.
@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
Atlikta star- beigu atlik§ana.
ta laiks
@ Ka paradit ierices darbosanas ilgumu.
Laika skaiti Maksimums ir 23 st 59 min. Si funkcija
al éaars'laal " neietekmé ierices darbibu un var tikt

iestatita jebkura laika.

8.2 lestatijums: Laika atgadinajums

1. Nospiediet @

Displeja redzams: 0:00 un Q

2. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Laika atgadinajums.

3. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.

8.3 lestatijums: Gatavosanas laiks

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasitu
karsé8anas funkciju un iestatitu
temperatdru.
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Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atlikta starta laiks.

7.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laikd dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

2. Nospiediet O lidz displeja paradas : 0:00

un sror.
3. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
GatavosSanas laiks.

4. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.
5. Kad beidzas iestafitais laiks, nospiediet

OK yn pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

8.4 lestatijums: Atlikta starta laiks
Ty

S

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasitu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperatdru.

2. Nospiediet @ lidz displeja paradas : @
un START .

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
sakuma laiku.

4. Nospiediet OK.

Displeja redzams: --:-- @ sTop |

5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai beigu
laiku.

6. Nospiediet OK.

Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja

sakuma laika.

7. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet

OK un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslegta pozicija.
8.5 lestatijums: Laika skaitiSana ©)
1. Pagrieziet karsé$anas funkciju
kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu Izvélne.



2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

@ / Laika skaitiSana. Skatiet nodalu
"Ikdienas lietoSana", 1zvélne: . lestatijumi.

3. Nospiediet OK.
4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai ieslegtu
un izslégtu Laika skaifiSanu.

5. Nospiediet OK.
8.6 lestatijums: Diennakts laiks

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu Izvélne.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

@ / Diennakts laiks. Skatiet nodalu
“Ikdienas lietoSana”, 1zvélne: lestatijumi.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu
pulksteni.

4. Nospiediet OK,

9. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu un
aizsardzibu pret sagasanos. Sis iedobes ari

palidz novérst sasverSanos. Mala ap plauktu
nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét
no plaukta.

Restots plaukts

levietojiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vérstas
uz leju. Parliecinieties, ka plaukts saskaras ar
krasns iekSpuses aizmuguri.

Cepama Paplate / Cepama panna

——

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta
rezga vadotném. Novietojiet cepamo paplati
ar slipumu pret cepeskrasns iekSpuses
aizmuguri.

9.2 Termozonde
Tas méra temperatiru édiena iekSiené.
lesp€jams iestafit divu veidu temperatiras:

. °C — temperatira ierices iekSpusé€. Tai
jabut vismaz 25 °C augstakai neka édiena
iek$éjai temperaturai.

. M édiena iekSejo temperaturu.

Labakam gatavo$anas rezultatam:

+ Ediena sastavdalam jabat istabas
temperatura.

* Neizmantojiet to Skidru €dienu
pagatavos$anai.

» Gatavosanas laika termozondes smailei
jabut pilniba ievietotai édiena.
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Gatavosana ar: Termozonde

/\ BRIDINAJUMS!

Sakarstot termozondei un plaukta
atbalstiem, pastav apdedzinasanas risks.
Nepieskarieties termozondei ar kailam
rokam. Vienmer lietojiet cepeSkrasns
cimdus.

1. leslédziet ierici.
2. lestatiet karséSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns temperattru.
3. levietojiet termozondi édiena:
Gala, putnu gala un zivis
levietojiet visu temperatiras sensora
adatu galas vai zivs pasa biezakaja vieta.

)

Sautéjums teriné

levietojiet termozondes smailo galu tieSi
sautéjuma vidu. Gatavosanas laika
temperatiras sensors janostabilizé
nekustiga pozicija. Lai to panaktu,
ievietojiet to cieta édiena sastavdala.
Izmantojiet cepama trauka malu, lai
atbalstitu termozondes silikona rokturi.
Termozondes gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apakseéjai virsmai.

4. levietojiet temperaturas sensora spraudni
ligzda, kas atrodas ierices iekSpuse.
Skatiet nodalu “Produkta apraksts”.

Displeja redzama pasreiz€ja termozondes

temperatdra.
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L nospiediet, lai iestatitu termozondes
iek§ejo temperaturu.

Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatiru.

Nospiediet OK.

Edienam sasniedzot iestafito
temperatiru, atskanés skanas signals.
Parbaudiet, vai édiens ir gatavs.
Pagariniet gatavoSanas laiku péc
nepiecieSamibas.

Iznemiet termozondi no ligzdas un
iznemiet édienu no ierices.

9.3 Tvaika katls gatavos$anai ar
tvaiku

@

Tvaika katls nav ieklauts ierices
komplektacija. Lai iegutu
papildinformaciju, 1Gdzu, sazinieties ar
savu vietéjo piegadataju.

Katls gatavo$anai ar tvaiku sastav no:

moowy

InZektors — tieSai gatavos$anai ar tvaiku,
Inzektora caurule — gatavoSanai ar tvaiku,
Vaks,

Metala restes,

Stikla bloda.

Neméginiet:

Nelieciet karstu tvaika katlu uz aukstam/
slapjam virsmam.

Nelejiet aukstus Skidrumus karsta tvaika
katla.

Neizmantojiet tvaika katlu uz karstas
gatavoS$anas virsmas.




* Netiriet tvaika katlu ar abraziviem,
skrapéjoSiem [idzekliem un pulveriem.

9.4 Gatavosana tvaika katla

1. Novietojiet tvaika katlu uz metala restém,
un parklajiet to ar vaku.

2. Novietojiet inzektora cauruli uz atvéruma
cepamtrauka vaka.

3. Novietojiet tvaika katlu otra plaukta
pozicija no apaksas.

4. Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika
pievadu. Skatiet nodalu
“Produkta apraksts”.

5. lestatiet ierici gatavoSanas ar tvaiku
funkcijai.

9.5 Gatavosana ar tvaiku nenosegta
cepamtrauka

levietojiet édienu tvaika katla uz metala
restém. Pievienojiet nedaudz udens.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cep$anas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriekséja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoS$anas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem edienu veidiem.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, meklégjiet tai lidzigu.

Lai uzzinatu energijas taupiSanas padomus,
skatiet nodalu “Energoefektivitate”.

Tabulas izmantotie simboli:

Neizmantojiet vaku. Gatavojot lielas galas
porcijas, ievietojiet inzektoru trauka.

/\ BRIDINAJUMS!

lerices darbibas laika inzektors var
sakarst. Vienmér lietojiet cepeskrasns
cimdus. Iznemiet inzektoru no ierices,
kad neizmantojat tvaika funkciju.

55§ Ediena veids
KarséSanas funkcija
°C Temperatira

1. levietojiet inZektoru inzektora caurulé.
Pievienojiet otro galu tvaika ievadei.
Skatiet nodalu “Produkta apraksts”.

2. Novietojiet tvaika katlu pirma vai otra
plaukta pozicija no apaksas.
Parliecinieties, ka inzektora caurule nav
aizsprostota. Raugieties, lai inzektors
atrastos atstatus no kars€jo$a elementa.

3. lestatiet ierici gatavoSanas ar tvaiku
funkcijai.

— Papildpiederums

E| Plaukta limenis

@ Gatavos$anas laiks (min)

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tums$a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

+ Cepama paplate — tum$a, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

* Podini — keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma - tumsa,
neatstarojo$a, diametrs 28 cm

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.
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Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 30-40
na

Pica, saldéeta, 0,35 kg Restots plaukts 220 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 25-30

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar idzenu pamatni uz 180 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitklika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makarani, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 25-30

ta
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Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30

0,7 kg na

10.4 Informacija parbaudes iestadém

Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

= - o,
&L, = =l C O

Kucinas, 20 paplaté Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 170 20-35
plate

Kdcinas, 20 paplaté Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 150 - 160 20-35
plate

Kucinas, 20 paplate Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 150 - 160 20-35
plate

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana Restots 2 180 70-90

@20 cm plaukts

Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 70-90

@20 cm plaukts

Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarsésana Restots 2 170 40 - 50

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- KarséSana ar ventilatoru Restots 2 160 40 - 50

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- KarséSana ar ventilatoru Restots 2un4 160 40 - 60

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 140 - 150 20-40
plate

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 140 - 150 25-45
plate

Smilsu mikla Augs./Apakskarsesana Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45
plate

Karstmaize 1) Grils Restots 4 maks. 1-5

plaukts

1) leprieks sakarsé€jiet ierici 10 mindtes.

11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

TirSanas lidzekli

LATVIESU



Tiriet ierices priekSdalu tikai ar
mikro$kiedras dranu, kas iemérkta silta
udent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Metala virsmu firi§anai izmantojiet
tinsanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu
mazgasanas lidzekli.

LietoSana ikdiena

Iztiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgréeku.

lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavoSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici
10 minates. Neuzglabajiet édienu ierice
ilgak par 20 minutém. P&c katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikroSkiedras dranu.

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura
iemérkta silta tdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

Nefiriet piedegumdro$os
papildpiederumus ar abraziviem firisanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

11.2 Plauktu balstu

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu ierici.

1.

2,

3.

Izslédziet ierici un uzgaidiet, idz ta
atdziest.

Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo daju
nost no sanu sienas.

Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

T

T
U

1 - ——

0 b =

A

W

T

=3

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

22 LATVIESU

Teleskopiskas vadotnes atlikuSajam tapam
jabat vérstiem uz priekSu.

1

1.3 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
§1 funkcija. Tas var radit cepeSkrasns
bojajumus.

Neaktivizéjiet funkciju, ja cepeskrasns durvis
nav pilnigi aizvertas.

1.
2,
3.

7

Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.
Iznemiet visus papildpiederumus.
Nofiriet cepeskrasns iekSéjo apakSpusi
un durvju stikla iekSpusi ar siltu tdeni,
mikstu dranu un maigu tirisanas lidzekli.
Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz —, lai ievaditu Izvé€lne.
Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

af , un nospiediet OK.

Tirsanas program- Darb.
ma laiks

C1 - Viegla tirsana 1h

C2 - Videji intensiva firi- 1 h 30 min
Sana

C3 - Padzilinata firnsana 2 h 30 min

Pagrieziet temperattras kontrolslédzi, lai
atlasitu tiriSanas programmu, un

nospiediet OK.

. Nospiediet OK| lai uzsaktu tirisanu.

Kad sakas tiriSanas programma, ierices
durvis ir blokétas un apgaismojums ir
izslégts. Lidz durvju atblokéSanai displeja

redzams 8.
8. Peéc finSanas pagrieziet karséSanas

funkciju parslégu izslégta pozicija.

9. Uzgaidiet, lidz ierice ir atdzisusi un durvis

tiek atblokétas. Tiriet cepeSkrasns
iekSpusi ar mikstu dranu un Gdeni.



11.4 TinSanas atgadinajums

Kad displeja mirgo rrrr/ péc gatavosSanas
sesijas, ierice atgadina, ka nepiecieSama
pirolitiska tiriSana. Jus varat atgadinajumu
izslégt apaksizvelne: lestatijumi. Skatiet
sadalu “lkdienas lietoSana”, Nomaina:
lestatijumi.

11.5 Udens tvertnes tirisana

1. lzslédziet ierici.

2. Novietojiet cepamo pannu zem tvaika
pievada.

3. lelejiet udens atvilktné adeni: 850 ml.
Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes.
Uzgaidiet 60 min.

4. leslédziet cepeskrasni un iestatiet
funkciju: Zems mitrums. lestatiet 230 °C
temperatdru.

5. lIzslédziet ierici péc 25 min un uzgaidiet,
lidz ta atdziest.

6. leslédziet cepeSkrasni un iestatiet
funkciju: Zems mitrums. lestatiet 130 lidz
230 °C temperatiru.

7. lzslédziet ierici p€c 10 min un uzgaidiet,
lidz ta atdziest.

8. IztukSojiet tdens tvertni. Skatiet nodalu
“Udens tvertnes iztuk§o$ana” sadala
“Ikdienas lietoSana”.

9. lIzskalojiet tdens tvertni un iztiriet taja
atlikusas kalkakmens atliekas ar mikstu
dranu.

10. Izfiriet novadcauruli ar siltu tdeni un
maigu mazgasanas ldzekli.

Sazinieties ar savu Udensapgades

uznémumu, lai parbauditu tdens ciefibas

pakapi.

11.6 Durvju nonemsana un
uzstadiSana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un iek$éjos stikla panelus var iznemt,
lai nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas
un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznems$anas.

/\ UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni bez stikla
paneliem.

1. Atveriet durvis lidz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, dz tie nokliksk.

3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta
stavokli lidz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

Udens klasifikacija: lztiriet Gidens tvertni

ik péc:
miksts 75 cikliem — 2,5 méne-
Siem
vidéji ciets 50 cikliem — 2 ménesSiem
ciets 40 cikliem — pusotra mé-
nesa
loti ciets 30 cikliem — 1 ménesim

4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju augsdala eso$o apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iekSpusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.
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6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
augsSéjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$éjo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidetu
ara no balsta pilniba.

8. Notiriet stikla panelus ar udeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

9. Péc finSanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)

ievietoti pareiza seciba. Sameklgjiet simbolu /

apdruku uz stikla panela malas. Katrs stikla
panelis izskatas atskirigi,lai atvieglotu
izjauk$anu un salik§anu.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.

24 LATVIESU

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla panel
pareizi ta vieta.

11.7 Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

1. Izslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepesSkrasns gridas.

/\ UZMANIBU!

Vienmer turiet halogéna spuldzi ar dranu,
lai tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.



12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Ko dartt, ja...

Probléma

Parbaudiet, vai...

lerici nevar ieslégt vai lietot.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

Izdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslégts.

Apgaismojums ir izslégts.

Ir aktivizéts Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

Displeja redzams 00:00.

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
laiku.

Cepeskrasns iekSpusé ir idens.

Udens tvertné nav parak daudz Gdens.

Izslégts indikators I_I

Udens tvertné ir pietiekosi daudz Gdens. Ja iericé sak
tecét udens un indikators joprojam ir izslégts, sazinie-
ties ar autorizéto servisa centru.

leslégts indikators l_l

Tvertné ir pietiekami daudz tdens. Ja tvertne ir pilna un
indikators joprojam ir ieslégts, sazinieties ar autorizéto
servisa centru.

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$nu.

Nedarbojas funkcija Gatavo$ana ar tvaiku.

Udens tvertné ir Gdens.

Udens tvertnes iztuk$o$ana ilgst vairak neka tris mind-
tes vai no tvaika pievada atveres tek Gdens.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$nu. Izfi-
riet Gdens tvertni.
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Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
@ uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

Ja displeja redzams $aja tabula plaksnite atrodas uz ierices priek$€ja ramja.
neieklauts klidas kods, izslédziet Ta ir redzama, kad atverat durvis.

majokla elektrosistémas drosinataju un Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.
atkartoti ieslédziet ierici. Ja kludas kods leteicams datus pierakstit Seit:

atkartoti paradas displeja, sazinieties ar

autorizéto servisa centru.

Modelis(MOD.) :

12.2 Servisa dati Izstradajuma Nr. (PNC):

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar Seérijas numurs (S.N.):

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacijas lapa un produkta informacija atbilstosi ES
Energijas markéjuma un ekodizaina noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija YBPOC77X 949494834
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima  0.93 kWh/cikla

Energopatéring pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.69 kWh/cikla

rezima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 721

Cepeskrasns veids leblvéjama cepeskrasns
Svars 33.9 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-
nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima 0.8 W

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo zemas jaudas 20 min
rezimu
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13.3 Elektroenergijas taupiSanas
padomi

Talak noradito padomu ieveéroSana palidzés
ietaupit energiju ierices lietosanas laika.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tumsus,
neatstarojoSus traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergdijas taupiSanu.

Pirms gatavoSanas iepriek$ neuzkarséjiet
ierici, ja vien tas nav 1pasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms

gatavoSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuo siltumu, lai saglabatu
€diena siltumu vai uzsilditu citus édienus.

Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izsl€édziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavos$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

14. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu L/:) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

simbolu :E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.
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Jus sveikina ,Electrolux“! Dékojame, kad pasirinkote musy
prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svecCiy namuose, sodybose ar
kitoje panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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« Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.
» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

* Pries pirolizinj valymag ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités musy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.
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* Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

* Prietaisg privaloma jZeminti.

« |[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

* Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.



[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

* Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

 |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies saltiniy.

» Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkama informacija rasite
lenteléje:

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

« Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

« Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indag. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégmeé, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
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grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

» Prie$ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisa ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo.

» Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. Stiklinés plokstés gali suskilti.

» Pazeistas stiklines dureliy plokstes
nedelsiant pakeiskite naujomis. Kreipkites
i igaliotajj techninés priezidros centrg

* ISmontuodami prietaiso dureles bukite
labai atsargus. Durelés sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidéveéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(diimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

» Pries pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaités iSimkite:

— maisto likuCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

» |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

* Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i§
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.
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« Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki auk$tos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
liku€iy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

¢ Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintuméte stikliniy daliy.

» Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonéms,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

« Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvinai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautrus
temperatiry pokyciams ir karstiems
garams.

« Pirolizinio valymo metu auksta
temperatira gali pazeisti puoduy, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Troskinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisg.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy
troSkindami garuose.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troSkinimo garuose.

2.7 Vidinis apsSvietimas

/\ |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

«  Sjo gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
es) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.



Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims

ir netinka patalpoms apS$viesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny

lemputes.

2.8 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj

technineés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.9 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

3. GAMINIO APRASYMAS
3.1 Bendroji apzvalga
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Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Ekranas

Valdymo rankenélé

Stal&ius vandeniui

A Sildymo elementas

Maisto termometro lizdas

B Lemputé

El Ventiliatorius
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Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

IStraukite laido kiStuka i$ elektros tinklo
lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

Lentynos atrama, iSimama
I8leidimo vamzdelis
Vandens iSleidimo voztuvas
Vietos lentynoje

Gary isleidimo anga

3.2 Priedai

Grotelés

Pyragy kepimo formoms, orkaités indams,
kepsniy ir kitiems maisto ruosimo indams.
Kepimo skarda

Drégniems pyragams, kepiniams, duonai,
dideliems kepsniams, Saldytiems
produktams ir varvantiems skys¢iams
surinkti, pvz., riebalams, maistg kepant ant
vielinés lentynélés.

Grilio / skrudinimo skarda

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
Maisto termometras

Skirta kontroliuoti maisto ruosimg
atsizvelgiant | temperatlrg maisto
produkto viduje.

Teleskopiniai bégeliai

Kad padéklus ir groteles buty lengviau
jdéti ir iSimti.
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4. VALDYMO SKYDELIS

4.1 Prietaiso jjungimas ir

iSjungimas

Kad jjungtuméte prietaisa:

1. Spustelékite reguliatorius. Reguliatoriai
iSsitrauks.

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad
pasirinktuméte.

3. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Kai prietaisg noresite iSjungti, pasukite

kaitinimo funkcijy reguliatoriy j iSjungimo

padétj @

4.2 Valdymo skydelio apzvalga

@ Paspauskite, kad nustatytuméte laik-
macio funkcijas.

Prietaisas yra uzrakintas.

Submeniu: Kepimo vadovas.

Submeniu: Valymas.

Submeniu: Nustatymai

Greitas jkaitinimas — jjungta.

Vandens stal€ius tuscias. Pripildykite
bakelj.

Vandens bakelis pusiau pilnas.

Vandens bakelis pilnas.

Maisto termometras — jjungta.

H» Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtu-
meéte funkcija: Greitasis jkaitinimas.

-B- Paspauskite, kad jjungtuméte ar i$-
jungtuméte prietaiso lempute.

Norédami pakeisti nustatytg patiekalo
kepimo temperatirg, spauskite: Maisto
termometras

Paspauskite mygtuka, kad patvirtintu-
méte pasirinkima.

OK

4.3 Ekrano indikatoriai

-l-|-- ?—l—|'_—'|-'0))nsmo
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Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Laikmatis — jjungta.

DID|S|O|E| C|y|a|N %@

Kepimo laikas - jjungta.

)
4
o
B

Atidéto paleidimo laikas - jjungta.

Q@

Laikmatis — jjungta.

Progreso juosta rodo, kada prietaisas
pasiekia nustatyta temperatirg arba ka-
da baigiasi maisto gaminimo trukmé.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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5.1 Laiko nustatymas

Pirma kartg prijunge prietaisg prie elektros
maitinimo $altinio palaukite, kol valdymo
skydelyje pamatysite: 00:00.

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytuméte
laikg.



2. Paspauskite OK

5.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas

ir valymas

PrieS naudodami ir dédami maistg pirmg

kartg, pakaitinkite tuscCig prietaisg. Prietaisas

gali skleisti nemalony kvapa ir dimus.

ISankstinio jkaitinimo metu védinkite patalpa.

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcijg Z] Nustatykite
didZiausiag temperatlra. |junkite prietaisg
ir palaukite 1 val.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaitinimo funkcijos

Karsto oro srautas

Kepti mésa ir pyragus. Nustatykite zemesne
temperaturg nei pasirinke virSutinio / apatinio
kaitinimo funkcija, nes ventiliatorius tolygiai
paskirsto kaitrg orkaités viduje.

Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos pa-
détyje.

[ Gary funkcija: Dréegmé maza
Funkcija tinka mésai, paukstienai, troSkiniams
ir kitiems patiekalams orkaitéje gaminti. Dél
gary ir kar§¢io mésa tampa sultinga ir minks-
ta, o jos pavirSius apskrunda.

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikac¢iams ruosti, pvz., gruz-
dintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

Picos programa

Tinka kepti picg ir kitus patiekalus, kuriems
reikalingas kaitinimas i$ apacios.

Apatinis kaitinimas
Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui.
Naudokite Zemiausig lentynos padét;.

Nustatykite funkcijg @ Nustatykite

didziausig temperatirg. |junkite prietaisg

ir palaukite 15 min.

4. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

5. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

6. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny

atramas atgal j jy pradines padétis.

d

lfl Drégnas konvek. kepimas

¢ Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti
energijg. Naudojantis $ia funkcija temperatira
prietaise gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudo-
jamas perteklinis karstis. Kaitinimo galig gali-
ma sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos
apie: Drégnas konvek. kepimas.

Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skre-
buciams kepti grilyje.

Terminis kepintuvas
Skirta didesniems mésos arba paukstienos su
kaulais gabalams kepinti viename lygyje. Ap-
kepams ruosti ir skrudinti.

@

Kai kuriy kaitinimo funkcijy metu,
temperaturai nukritus Zemiau 80 °C,
lemputé gali iSsijungti automatiskai.

6.2 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.

Gaminant maista orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir
veikty efektyviausiai.
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Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Rekomendacijas, kaip taupyti
energijg, rasite skyriuje ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymo patarimai.

6.3 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatura.
H» Greitas jkaitinimas — paspauskite ir
palaikykite, kad sutrumpintumeéte kaitinimo
laika. Galima su kai kurioms kaitinimo
funkcijoms. Ventiliatorius gali jsijungti
automatiskai.

6.4 Nustatymas: Drégmé maza —
maisto gaminimas garuose

®

Naudokite tik vandenj. Nenaudokite
filtruoto (demineralizuoto) arba distiliuoto
vandens. Kity skysciy nenaudokite. |
vandens bakelj nepilkite degiy ar
alkoholiniy skysciy.

1. Norédami atidaryti vandens bakelj,
paspauskite jo dangtel.

2. |pilkite j vandens bakelj Salto vandens iki
didziausio leistino lygio (apie 900 ml).

3. |stumkite vandens bakelj | pradine jo
padétj.

4. |dékite maistg j prietaisa.

5. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg ,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

6. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatura. Jei reikia, papildykite
vandens bakelj maisto gaminimo metu.

7. Baige gaminti, pasukite kaitinimo funkcijy
rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtuméte prietaisg. Létai atidarykite
dureles. Staiga iSsiverze garai gali
nudeginti!

8. Po kiekvieno maisto ruosimo garuose
iSpilkite vandenj i$ vandens balkelio, kad
jame nesikaupty kalkiy nuosédos.
Kiekvieng kartg pasinaudoje palaukite
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bent 60 min, kad i$ vandens isleidimo
voztuvo nepradéty begti karstas vanduo.

/\ ISPEJIMAS!

Prietaisas yra jkaites. Atsargiai, galite
nusideginti. BUkite atsargus, kai
iStustinate vandens bakelj.

6.5 Vandens rezervuaro
iStustinimas

Vandens talpos indikatorius

|:| Vandens bakelis pilnas.

|w| Vandens bakelis pusiau pilnas.

|_] Vandens bakelis tuscias. Pripildykite
bakelj.

Jei | rezervuarg pripilsite per daug vandens,
jo perteklius nutekés per apsauginj
nutekéjimo kanalg | orkaités vidy.

1. ISjunkite prietaisg. Palikite orkaités
dureles atidarytas ir palaukite, kol
prietaisas atves.

2. Naudodami jungtj C sujunkite vandens
iSleidimo vamzdelj A su voztuvu ,Outlet
valve“ B.

3. Pasirupinkite, kad vamzdelio galas buty

Zemiau A ir spaudinékite B, kad
surinktumeéte likusj vanden;.

4. ISimkite C ir B, tada nusausinkite orkaités
vidy minksta kempine.

@

| vandens indg nepilkite panaudoto ir i$
sistemos iSleisto vandens.



6.6 Jvedimas: Meniu =

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti
kepimo vadovg ar nustatymus.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo

rankenéle | = padét;.

Ekrane matysite ‘/f, rrrr/ @

2. Norédami atverti submeniu, valdymo
rankenéle pasirinkite jo piktograma.

Paspauskite OK.

6.7 Nuostata: Kepimo vadovas ¥

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro
konkretiems patiekalams sukurtos
programos. Programos paleidziamos su
atitinkamai parinktais nustatymais. Gaminimo
metu galite keisti programos laikg ir
temperattra.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle 15 padétj.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite .
Paspauskite OK.

3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekalg
(pvz., P1). Paspauskite OK,

4. Sudékite maistg j prietaisg. Paspauskite
OK.

5. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.

Submeniu: Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Kad galétuméte naudotis Sia funkcija, turite
prijungti maisto termometra. Zr. skyriy ,Priedy
naudojimas”.

Jei norite naudoti ruoSimo garuose funkcija,
pripildykite vandens staliuka.

Prie$ pradédami gaminti maistq prietaisg jkai-
tinkite.

»?
a
(]

El Lentynélés lygis. Zr. skyriy ,Gaminio aprady-
mas"“.

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj

rasite lenteléje.

Lentynélés padétis / priedai

Patiekalas Svoris
P1 Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas
P2 Jautienos kepsnys, 1-1.5kg; 4-5cm

vidutinisSkai iSkeptas storio gabalai

Jautienos kepsnys,

/‘? E 2; kepimo skarda

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.

P3 gerai iSkeptas
Kepsnys, vidutiniSkai 180 - 220 g vienam . . T .
o4 iék':pt:s gabalui; 3 ?:m storio QEE 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-
griezinial Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
:rilgl'::;:(gi?;%tsals 15-2kg /‘? E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P5 ’ Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-

Slaunies kepsnys, sto-
ras paslépsnis)

déti skysc€io. |dékite | prietaisa.
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Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas (ke-

Pé pimas Zemoje tempe-

ratdroje)
Jautienos kepsnys, /? IEI
vidutiniskai iSkeptas  1- 1.5 kg; 4-5 cm 2; kepimo skarda

P7 (kepimas zemoje tem- storio gabalai Mésg kelias minutes pakepkite [kaitintoje keptuvéje. |de-
peratiiroje) kite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,

P8 gerai iSkeptas (kepi-
mas zemoje tempera-
taroje)

Jautienos filé, leng-

P9 vaiiskepta (kepimas

Zemoje temperaturoje)
Jautienos filé, viduti- /? IEI .
niskai iskepta (kepi-  0,5-1,5 kg; 5-6 cm 2; kepimo skarda

P10 mas Zemoje tempera- storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
taroje) kite | prietaisa.
Jautienos filé, gerai

P11 iskepta (kepimas Ze-
moje temperatroje)

P12 &'zs.lent;::g)snys O'gtéfifg?ga‘};im /2 [ 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

’ |pilkite skyscio. Uzdengtas kepsnys.

P13 a7 B 1 sininasant vitinés lonynaés
kepsnys raéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg /? B 2: kepimo skarda

P14 g'g;stll_:?;se)zemqe tem- Pragjus pu‘sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite,

kad vienodai paskrusty.
éK‘i?:iI::nos nugariné, 1 -s:c.)ﬁg%;ai;?a(i:m /‘? B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P15 Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
Kiaulienos $onkau- 2 - 3 kg; naudokite IE‘ - X
P i ws . 3; gili keptuve
P16 liukai stSovrlizzgésn’kiu:I%iths |pilkite skysc¢io, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
E‘rlenos koja su kau- 1.ithofi(i(g;a€;?a(i:m /‘? IEI 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
P17 Pridéti skyscio. Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
Visas visciukas 1-1.5kg; Sviezi /‘? B 2; troskinio indas ant kepimo padéklo

P18 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, paukstieng ap-

verskite, kad vienodai paskrusty.

P19 Vi§éiukas, pusé 0.5-0.8 kg /0? B 3: kepimo skarda
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P20 Visciuko kratinéle 180 - 200 g gabalui /P E E 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.
Vis€iuky Slauneles, . /? B 3; kepimo skarda
P21 atves. Jei viééiuké) Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatirg ir kepkite ilgiau.
Visa antis 2-3kg /‘? E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 |dékite mésg | kepimo inda. Praéjus pusei maisto gamini-
mo trukmes, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg /‘? EI 2; gili keptuve
P23 |dékite mésg | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto
gaminimo laiko, Zgsj apverskite.
P24 Mesos vyniotinis 1k A2 2, vietine tentynete
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai /? B 2. kepimo skarda
P25 zuvial | Zuvj 1dékiyte sviesto ir pagardinkite prieskoniais bei zole-
lemis.
p2g Zuviesfile . C(Ib E] 3; troskinio indas ant vielinés lentynélés
Sirio pyragas -
P27 ario pyrag E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
p2g Obuoliy pyragas . B 3; kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli -
P30 uoliy pyragas El 1; @ 22 cm pyrago forma ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - .
P31 néliai 9 El 3; gili keptuvé
P32 Keksiukai . B 3; keksiuky padeklas ant vielinés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés kg B 2; kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
P35 Keptos bulvytés kg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
Supjaustykite bulves skiltelémis.
P36 :::i%cgg kepintos 1-15kg B 3 kepin_'no sk§rdoje su kepimo popieriumi
Supjaustykite darzoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg El 3: kepimo skarda
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg = 3. kepimo skarda
P39 rae:ijoassI::;zuos‘:iila- 1-1.5kg arl= 1; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
(32:::3: gl:f\),késst)am's 1-15kg C(Ib E] 1; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, patiekalg ap-
verskite.
P41 Sviezia pica, plona - <ﬁ7> E] 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P42 8viezia pica, stora - E EI 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche . El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
PranciiziSkasis bato- 0.8 ki . . . T
P44 nas | &abata / balta g (ﬁp B 2; kgplmg s!(grdole su keplmo popieriumi
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grado / ruginé / 1 kg

P45

juoda duona

E E 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi / ant
vielinés lentynélés

6.8 Keic¢iama: Nustatymai i

1.

Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle | == padét;.
Valdymo rankenéle pasirinkite {5,

Paspauskite OK,
Norédami pasirinkti nustatymg pasukite

valdymo rankenéle. Paspauskite OK,
Pasukite valdymo rankenéle, kad
sureguliuotuméte reikSme. Paspauskite

oK

Paéukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padeétj, kad iSeituméte iS Meniu.
Submeniu: Nustatymai

Nustatymai ReikSmé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas 1-5

03

Mygtuky tonai

1 - signalas, 2 -
spragteléjimas, 3 -
garsas iSjungtas

40 LIETUVIY

Nustatymai Reiksmé
|spéjamo signalo gar- 1-4
04 sas
Maisto termometras 1 - signalas ir su-
05 veiksmas stabdymas, 2 - sig-
nalas
06 Laikmatis liungti / iSjungti
07 Orkaités apSvietimas  |jungti / iSjungti
08 Greitas jkaitinimas liungti / iSjungti
09 Priminimas apie valy-  |jungti / i§jungti
ma
10 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo kodas:
mas 2468
11 Programinés jrangos Tikrinti
versija
12 Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus




7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

7.1 Uzraktas &

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas,
valdymo skydelis uzsirakins, kad pasirinkti
nustatymai islikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas i$jungtas, valdymo
skydelis liks uzrakintas, kad atsitiktinai
nejjungtumeéte prietaiso.

Paspauskite O OK| kad jjungtumete funkcija.

Suveiks garsinis signalas. &- kai uzraktas
[sijungs, sumirksés 3 kartus.

OOK - paspauskite ir palaikykite, kad
iSjungtuméte funkcija.

7.2 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

(°C) O (val)

30-115 12.5

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikmacio funkcijy aprasymas

Q Laikmaciui nustatyti. Laikui pasibaigus

iSgirsite signala. Si funkcija niekaip ne-
veikia prietaiso veikimo ir gali bati nus-
tatyta bet kada.

Laikmatis

Maisto ruoSimo laikui nustatyti. Pasi-
STOP baigus laikui iSgirsite signalg ir kaitini-
Kepimo lai- mo funkcija iSsijungs.
kas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
Atidéto pa- pabaigos laikg.
leidimo lai-

kas

(°C) D (val)

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maks. 3

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apS$vietimas, Maisto termometras, Atidéto
paleidimo laikas.

7.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatvés.

@ Prietaiso veikimo trukmei parodyti. Di-
dZiausia reikSmé — 23 val 59 min. Si

funkcija niekaip neveikia prietaiso vei-

kimo ir gali bati nustatyta bet kada.

Laikmatis

8.2 Nuostata: Laikmatis £

1. Paspauskite @

Ekrane matysite: 0:00 ir D
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte Laikmatis.

3. Paspauskite OK. Laikmatis iskart
pradeda atgalinj skaiCiavima.
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8.3 Nuostata: Kepimo laikas s@p

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatira.

2. Palaikykite nuspaude @ kol ekrane

pamatysite: 0:00 ir stor.
3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Kepimo laikas.

4. Paspauskite OK. Laikmatis iskart prades
atgalinj skaiCiavima.

5. Laikui pasibaigus, paspauskite OK i
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padét;.

8.4 Nuostata: Atidéto paleidimo

laikas &

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatira.

2. Palaikykite nuspaude @ kol ekrane
pamatysite: @ ir START.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pradzios laika.

4. Paspauskite OK.

Ekrane matysite: --:-- @ sToP .
5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pabaigos laikg.

6. Paspauskite OK.
Laikmatis pradeda atgalinj skai€iavimg
nustatytu paleidimo laiku.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje apsaugo nuo
pavirtimo ir padidina bendrg sauguma. |linkiai
taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Lentynos
krasteliai neleidzia indams nuo jos nuslysti.
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7. Laikui pasibaigus, paspauskite OK ir
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padeét;.

8.5 Nuostata: Laikmatis O

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktuméte % / Laikmatis. Zr. skyriy
.Kasdienis naudojimas*, skirsnj ,Meniu“:
Nustatymai.

3. Paspauskite OK,

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
jjungtuméte ar iSjungtuméte laikmat;.

5. Paspauskite OK.

8.6 Nustatymas: Paros laikas

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete i | Paros laikas.
Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas”; meniu:
Nuostatos.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte laikrod;.

4. Paspauskite OK,

Grotelés




|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy taip,
kad kojeles bity nukreiptos Zzemyn.
Pasirupinkite, kad lentyna liestysi prie
orkaités vidaus sienelés.

Kepimo skarda / Gili kepimo skarda

—

|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.
Kepimo skardg jkiskite iki orkaités galo.

9.2 Maisto termometras
Matuoja temperaturai maisto viduje.
Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

. C- temperatura prietaiso viduje. Turi bdti
bent 25 °C aukstesné uz patiekalo viding
temperatdra.

. /'? — maisto vidaus temperatura.
Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

» Maisto produktai turi buti kambario
temperaturos.

* Nenaudokite skystiems patiekalams.

+ Maisto ruoSimo metu maisto termometro
jutiklis turi buti visas jsmeigtas | patiekala.

Maisto ruoSimas naudojantis: Maisto
termometras

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus nusideginti — maisto
termometras ir lentynéliy atramos jkaista.
Nelieskite maisto termometro rankenélés
plikomis rankomis. Visuomet mavékite
orkaitei skirtas pirstines.

1. |junkite prietaisa.

2. Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu
reikia, orkaités temperattra.

3. |smeikite maisto termometrg j patiekala:
Mésa, paukstiena ar zuvis
|smeikite visg maisto termometro kistuka |
stambiausig meésos arba Zuvies gabala.

Uzkepélés

Maisto termometro galg kiskite tiksliai j
uzkepélés vidurj. Gaminimo metu maisto
termometras turi iSlikti vienoje vietoje.
Geriausia naudoti tvirtag maisto produkta.
Maisto termometrg padékite taip, kad
silikoniné jo rankenélé atsiremty j kepimo
indo briaung. Maisto termometro galas
neturi liesti kepimo indo apacios.

4. Maisto termometro kistuka ikiskite j lizda,
esantj prietaiso viduje. Zr. skyriy
»Gaminio apraSymas®“.

Ekrane matysite dabartine maisto termometro

temperatura.

5. M- paspauskite, kad nustatytuméte
pageidaujamg kepimo temperatirg.

6. Valdymo rankenéle nustatykite
temperattra.

7. Paspauskite OK,

8. Maistui jkaitus iki nustatytos temperatiros
pasigirs signalas. Patikrinkite, ar maistas
paruostas. Jei reikia, prateskite maisto
gaminimo trukme.

9. IStraukite maisto termometro kiStukg i$
lizdo ir iSimkite patiekala.
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9.3 Gary puodas, skirtas gaminti
maista garuose

®

Gary puodas su prietaisu nepateikiamas.
Jei norite daugiau informacijos,
susisiekite su vietiniu tiekéju.

Gary puodas sudaro:

A.

moow

Purkstukas — tiesioginiam ruoSimui
garuose

Purkstuko vamzdelis — ruoSimui garuose
Dangtelis,

Plieninés grotelés,

Stiklinis dubuo.

Démesio!

Nedékite jkaitusio gary puodo ant Salty ar
dregny pavirsiy.

Nepilkite Salty skysciy | jkaitusj gary
puoda.

Nedékite gary puodo ant karsty pavirsiy.
Nevalykite gary puodo Siurksc¢iomis
priemonémis, Sveitikliais ar milteliais.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
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9.4 Maisto gaminimas gary puode

1.

2,

3.

4.

5.

Sudékite maistg | gary puoda ant plieniniy
groteliy ir uzdenkite dangciu.

|kiskite purkStuko vamzdelj j dangcio
anga.

Padékite gary puoda ant lentynéles
antroje padétyje nuo apacios.

Prijunkite purkstuko vamzdelj prie gary
jleidimo angos. Zr. ,Gaminio apraSymas"“.
Paruoskite prietaisg maisto ruoSimui
garuose.

9.5 Tiesioginis maisto ruosimas
garuose

Sudékite maistg gary puode, ant plieniniy
groteliy. |pilkite Siek tiek vandens.
Nenaudokite dangcio. Jei ruoSiate didesnes
mésos porcijas, jdéekite purkstuka j indo vidy.

/\ ISPEJIMAS!

Prietaisui veikiant purkStukas gali bati
jkaites. Visuomet muvekite orkaitei
skirtas pirstines. Jei gary funkcijos
nenaudojate, iSimkite purkstukg i$
prietaiso.

1.

|dékite purkstuka j purkStuko vamzdelj.
Prijunkite kitg galg prie gary jleidimo
lizdo. Zr. ,Gaminio apraSymas".
Padékite gary puoda ant lentynélés
pirmoje arba antroje padétyje nuo
apacios. Pasirupinkite, kad purkStukas
nebuty uzsikimses. Purkstuka laikykite
toliau nuo kaitinimo elemento.
Paruoskite prietaisg maisto ruoSimui
garuose.

rekomenduojamos temperatros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo orkaités
dugno.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymuy,
vadovaukités panasiais receptais.




Patarimus, kaip taupyti energija, rasite
skyriuje ,Energijos efektyvumas®.

Lentelése naudojami simboliai:

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,

skersmuo 28 cm

« Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,

skersmuo 26 cm

1§ Maisto tipas * Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
= o
8 cm, aukstis 5 cm
Kaitinimo funkcija * Kepimo forma - tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm
O Temperatlra
10.3 Drégnas konvek. kepimas
— Priedai . . . L.
= e Laikykités toliau lenteléje nurodyty
[ CLentynos padets rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.
@ Maisto gaminimo trukmé (min)
10.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai
Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.
pa— o,
&, = C = O
Kavos bandelés, 16 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30
vnt. rinkimo indas
Bandelés, 9 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 30-40
rinkimo indas
Pica, $aldyta, 0,35 kg vieliné lentynélé 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 25-35
rinkimo indas
Sokoladiniai sausai- kepimo skarda ar riebaly su- 175 3 25-30
néliai rinkimo indas
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
Biskvitinis pagrindas ~ apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40 - 50
Zuvis, virta ant nedi-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 20-25
delés ugnies, 0,3 kg rinkimo indas
Visa Zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 25-35
rinkimo indas
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy
Mésa virta ant nedide- kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg rinkimo indas
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& = C O

Saslykas, 0,5 kg kepimo skarda ar riebaly su- 200 25-30
rinkimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 20-30
rinkimo indas

Migdoly sausainiai, 24 kepimo skarda ar riebaly su- 180 25-35

vnt. rinkimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 30-40
rinkimo indas

Pikantiski teslainiai, kepimo skarda ar riebaly su- 180 25-30

20 vnt. rinkimo indas

Sméliniai sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly su- 150 25-35

20 vnt. rinkimo indas

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 20-30
rinkimo indas

Darzovés, virtos ant kepimo skarda ar riebaly su- 180 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 rinkimo indas

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 25-30
liy

Vidurzemio jaros dar-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 25-30

zoves, 0,7 kg rinkimo indas

10.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.

= - o,

L, = = C O
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 170 20-35
dékle nimas skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35
dékle skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 150 - 160 20-35
dékle skarda
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 180 70-90
formos & 20 cm nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas Grotelés 2 160 70-90
formos @ 20 cm
Biskvitinis pyragas be rie-  Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 170 40 -50
baly, @ 26 cm pyrago for-  nimas
ma 1)

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2 160 40 - 50

baly, @ 26 cm pyrago for-

ma 1)

46 LIETUVIY



= — o,
L, = = C O
Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2ir4 160 40 - 60
baly, @ 26 cm pyrago for-
ma 1)
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 3 140 - 150 20-40
skarda
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 140 - 150 25-45
skarda
Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 140 - 150 25-45
nimas skarda
Grilis Grotelés 4 maks. 1-5

Skrebutis 1)

1) Pakaitinkite orkaite 10 minuéiy.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo
Valymo priemonés

» Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

» Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.

+ Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas

+ Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuciai gali sukelti gaisrag.

» Drégmé gali kondensuotis prietaiso viduje
arba ant dureliy stiklo ploksc¢iy. Norédami
sumazinti kondensacija, prie§ gamindami
maista leiskite prietaisui veikti apie 10
minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau
nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

» Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziti. Valykite
tik mikropluo$to Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaploveje.

* Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
daikty.

11.2 Lentyny atramy
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisa.

1. 1$junkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

|

~

=3

‘

T

4. Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.

IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai turi

bati atsukti j priekj.

11.3 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.
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/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Nejunkite funkcijos, jei orkaités durelés
neuzdarytos.

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ISimkite visus priedus.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklo vidine puse
valykite minksta $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

4. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |

E, kad pereitumete prie Meniu.
5. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumete nn/ ir paspauskite OK,

Valymo programa Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h

C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

6. Valdymo rankenéle pasirinkite valymo
programa ir paspauskite OK,

7. Valymui pradeti paspauskite OK.
Prasidéjus valymo programai prietaiso
durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Kol

durelés liks uzrakintos, ekrane matysite E'
8. Pasibaigus valymo programai, nustatykite
kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle |

iSjungimo padet;.

9. Palaukite, kol prietaisas atvés ir durelés
atsidarys. Orkaités vidy valykite suvilgyta
Svelnia Sluoste.

11.4 Priminimas apie valyma
Kai pasibaigus maisto ruoSimo ciklui ekrane

pastebésite mirksint] indikatoriy mf , laikas
atlikti pirolizinj valyma. Sj priminimg galite _
iSjungti pagalbiniame meniu: Nustatymai. Zr.
skyriy ,Kasdienis naudojimas®, skirsnj
LKeitimas®: Nustatymai.

11.5 Vandens rezervuaro valymas

1. ISjunkite prietaisa.
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2. Padékite gily indg po gary jleidimo anga.

3. |pilkite vandens j vandens stalCiy: 850 ml.
|pilkite 5 arbatinius Saukstelius citrinos
rugsties. Palaukite 60 min.

4. |junkite prietaisg ir nustatykite funkcija:
Drégmé maza. Nustatykite 230 °C
temperatira.

5. Po 25 min iSjunkite prietaisg ir palaukite,
kol jis atvés.

6. |junkite prietaisg ir nustatykite funkcija:
Drégmé maza. Nustatykite 130-230 °C
temperatira.

7. Po 10 min iSjunkite prietaisg ir palaukite,
kol jis atvés. .

8. ISpilkite vandenj i$ vandens talpyklos. Zr.
skyriy ,Vandens iSpylimas i$ vandens
talpyklos®.

9. Perplaukite vandens bakelj, o likusias
kalkiy nuoséedas iSvalykite minksta
Sluoste.

10. Siltu vandeniu ir $velniu plovikliu
iSplaukite vandens iSleidimo vamzdel;.

Norédami patikrinti vandens kietumo lygj,

kreipkités | vandens tiekéja.

Vandens klasifikaci- Valykite vandens ba-
ja: kelj kas:

minkstas 75 cikl. — 2,5 mén.

vidutiniskai kietas 50 cikl. — 2 mén.

kietas 40 cikl. - 1,5 mén.

labai kietas 30 cikl. — 1 mén.

11.6 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaites durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytuméte. Prie§ nuimdami stiklo dalis,
perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir j[déjimas"“.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be visy stiklo
ploksciy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.



2,

Pakelkite ir patraukite sklgstis, kol
iSgirsite spragteléjima.

Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelekite
dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumete.

Paguldykite dureles ant minksto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
krastuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

6.

7.

Patraukite dureliy apdailg | save, kad
nuimtumete.

Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai,
vieng po kitos, istraukite stiklo dalis.
Pradékite nuo virSutinés plokstes.

|sitikinkite, kad stiklas buty visiskai
iStrauktas i§ atramuy.

8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir
orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklgstis

iSgirsite spragteléjima.

Pasirlipinkite, kad stiklo plokstes (A ir B)
atgal sudétumeéte tinkama eilés tvarka.
Spaudos zenklo ieSkokite stiklo plokstés
Sone. Kiekviena stiklo plokste pazymeéta
skirtingai, kad bty paprasciau isrinkti ir
surinkti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uzsifiksuoja.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai
atsiremty j atramas.
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11.7 Lemputés keitimas

/\ |SPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali bati karsta.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.
2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padékite ant orkaités dugno Sluoste.

/\ DEMESIO

nepridegty.

Halogenine lempute laikykite suéme
audiniu, kad nepaliktuméte riebaly ir jie

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Ka daryti, jeigu...

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2. [3valykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperaturai atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

Triktis

Patikrinkite:

Prietaiso negalima jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas yra iSjungta.

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas j lizda.

Err C2 Jus iStraukéte Maisto termometras kiStuka i$ lizdo.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

Ekrane matysite 00:00.

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
ka.

Orkaités viduje yra vandens.

Vandens bakelyje néra pripilta per daug vandens.
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Triktis

Patikrinkite:

l_l - indikatorius iSjungtas.

Vandens talpykloje yra pakankamai vandens. Jeigu
vanduo ima tekéti j prietaiso vidy, o indikatorius vis tiek

nesviecia, kreipkités | jgaliotajj remonto paslaugy cent-
ra.

Ll — indikatorius jungtas.

Vandens bakelyje yra pakankamai vandens. Jeigu ba-
kelis yra pilnas, o indikatorius vis tiek Sviecia, kreipkités
i igaliotajj aptarnavimo centra.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Vandens bakelyje yra vandens.

I13pilti vandenj i§ vandens talpyklos uZtrunka ilgiau nei

tris minutes arba vanduo iteka i$ gary jleidimo angos.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy. ISvalykite
vandens bakelj.

®

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos
koda, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite
ir vél jjunkite elektros saugiklj, kad vel
jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos
kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj
aptarnavimo centra.

12.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Vardine lentele rasite ant
priekinio prietaiso rémo. Jj pamatysite atidare
dureles. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti
Cia:

Modelis (MOD.) :

Gaminio numeris (PNC):

Serijos numeris (S.N.):

13.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekejo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius YBPOC77X 949494834
Energijos efektyvumo rodykle 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezimg

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimg,

0.69 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721
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Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Masé

33.9 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0.8W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 min

13.3 Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energijg
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumete daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistg prietaiso nesildykite,
nebent buty aiskiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatlirg sumazinkite

14. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karsc¢io.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.

Jei iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likutinio karscio reikSme.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zzemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio karcio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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