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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

sur le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, des dépannages, des informations
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des enfants
ou des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, a moins qu'ils soient
correctement surveillés ou instruits quant a I'utilisation de
I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

* Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
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Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.

AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
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ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléeres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Apreés utilisation, mettez toujours a 'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agréé.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE
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2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous l'appareil.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brilants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprés-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systéemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
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» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures ou
d'électrocution.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

* Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

» Sila surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

» Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

* Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.

» N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

» Nutilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a I'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

* Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs

6 FRANCAIS

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de bralure.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement 'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniguement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez




uniquement des pieces de rechange
d'origine.

+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

3. INSTALLATION

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprées avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

+ La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température de 90 °C ou plus. Contactez
un service apres-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

* Pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre I'appareil au
rebut, contactez votre revendeur, un
professionnel agréé par le fabricant ou
votre déchetterie locale.

« Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si 'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.
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Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson
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Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande



4.2 Description du bandeau de commande

L
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et

les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
@ MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
IEII Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.

| | Pause

]

Pour activer et désactiver la fonction.

Bridge

Pour activer et désactiver la fonction.

- Indicateur du niveau de cuisson

(o] ]
IJ

Pour indiquer le niveau de cuisson.

- Voyants du minuteur des zones
de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se réféere la durée sé-
lectionnée.

Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

@ -

Pour choisir la zone de cuisson.

B ERR
:

Pour augmenter ou diminuer la durée.

P PowerBoost

Pour activer la fonction.

- Bandeau de sélection

puy | =y
=y | =)

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.

.09

La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.
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Afficheur Description
@ Montée en température automatique est activé.
@ PowerBoost est activé.

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

3,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de
cuisson.

E] Arrét automatique est activé.

4.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

E] / E] / E] Tant que l'indicateur est
allumé, il existe un risque de brilures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction géneérent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs E] / E] / C] s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lIs

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :
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indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d'utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :

e pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

« toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

« la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide). Laissez
la zone de cuisson refroidir avant d'utiliser
a nouveau la table de cuisson.



» vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole "] s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, )
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

@

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diamétre du
fond est similaire a celui de la zone de
cuisson (c.-a-d. la valeur maximale du
diameétre du récipient dans « Données
techniques » > « Caractéristiques des
zones de cuisson »). Assurez-vous que
I'ustensile de cuisine est compatible avec
les tables de cuisson a induction. Pour
plus d’informations sur les types de
récipients, reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

‘ 1.3 6 heures
4-7 5 heures
8-9 4 heures
10-14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.

:'-=T13' 8 10

5.4 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s’adaptent automatiquement au
diameétre du fond du récipient utilisé.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps. Le récipient doit recouvrir le centre
des deux zones mais il ne doit pas dépasser
le repere des zones. Si le récipient se trouve
entre les deux centres, la fonction Bridge ne
s’active pas.

5.5 Bridge

@

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones.

Cette fonction couple deux zones de cuisson,
de sorte qu’elles fonctionnent comme une
seule.
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Réglez d’abord le niveau de cuisson pour
'une des zones de cuisson.

Pour activer la fonction des zones de
cuisson gauche / droite : appuyez sur les

touches m) / m). Pour régler ou modifier le
niveau de cuisson, appuyez sur 'une des
touches de commande gauche / droite.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

| | . .
m]/ml. Les zones de cuisson fonctionnent de
maniére indépendante.

5.6 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsqu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
élevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaite.

®

Pour activer la fonction, la zone de
cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes, @
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.7 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P . s'allume.
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Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.8 Minuteur

¢ Minuteur a rebours
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’'une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur @ a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche O pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou~—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@ pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est terming,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

* CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :
appuyez sur @) a plusieurs reprises jusqu'a



ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

— . ] .,
touche = du minuteur. UP apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour contréler la durée de fonctionnement

de la zone de cuisson : appuyez sur @)
pour sélectionner la zone de cuisson. Le
voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter. L'affichage indique la durée de
fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O puis appuyez sur =+ ou—. Lindicateur
de la zone de cuisson disparait.

*  Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @ puis sur la touche + ou~ du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O,

®

Cette fonction est sans effet sur le

fonctionnement des zones de cuisson.

5.9 Pause

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
Appuyez sur || pour activer la fonction.

s’affiche. Le niveau de cuisson est réduit a
1.
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

|| . Le niveau de cuisson s’affiche.

5.10 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur El

s'affiche pendant 4 secondes. Le minuteur
reste active.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
EI. Le niveau de cuisson précédent s'allume.

@

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

5.11 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.
Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec @. Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

EI pendant 4 secondes. -J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec (D Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur EI pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur @
Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

@. s'allume. Appuyez sur El pendant
4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec (D la
fonction est de nouveau activée.
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5.12 OffSound Control (Activation et
désactivation des signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur & pendant
3 secondes. &Y ou @Y apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur (D

* Minuteur se termine

* Minuteur a rebours se termine

* VOus posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.13 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrble les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de l'installation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de

6. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

« Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans l'ordre
inverse de sélection.

« L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

« Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le niveau
de cuisson réduit. Modifiez manuellement
les niveaux de cuisson des zones de
cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a lillustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

6.1 Récipients de cuisson
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@

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.



Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.
Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

Matériaux des récipients de cuisson

corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent
pour I'induction si :

une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diameétre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au

centre de la zone de cuisson sélectionnée.

L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a
celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diamétre du récipient
dans « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de

cuisson »).

— Un récipient dont le diametre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu'une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n’utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section

« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

@

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de I'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

* craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

« son rythmique : un récipient est détecté.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
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cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

- saire

1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10-40 Cuisinez avec un couvercle.

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuisez les légumes, le poisson et la 20 - 45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

7-9 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

9-12 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

P

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

7.1 Informations générales :

Nettoyez la table de cuisson apres chaque

utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.
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Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.
Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et




les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de

luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

graisse, décolorations métalliques

8. DEPANNAGE

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne recoit
qu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone
de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diamétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

8.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
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(situé dans le coin de la surface en verre) et
le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d’utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgré la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service apres-vente
agréés figurent dans le livret de garantie.



9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modeéle IPE6454KF
Type 61 B4A 04 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

PNC 949 596 758 00

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en Allemagne

7.35 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diamétre de I'us-
rée maximale tensile [mm]

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-180
Arriere gauche 2300 3200 10 125-180
Avant droite 2300 3200 10 125 - 180
Arriere droite 2300 3200 10 125-180

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diameétre du fond est similaire a celui

de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diamétre de la zone de cuisson.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits conformément aux réglementations

d’écoconception de 'UE

Identification du modele

IPE6454KF

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de surfaces de cuisson 2

Technologie de chauffage Induction

Longueur (L) et largeur (I) de la surface de cuisson Gauche L 39.2cm
122.0cm
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Longueur (L) et largeur (I) de la surface de cuisson Droite L 39.2cm
122.0 cm

Consommation d’énergie de la surface de cuisson Gauche 183.9 Whikg

(EC electric cooking)

Consommation d’énergie de la surface de cuisson Droite 183.9 Whikg

(EC electric cooking)

Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 183.9 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

» Sipossible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

* Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

* Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

10.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0.3 W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode

basse puissance applicable

2 min

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

L’?). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE
A LA LIVRAISON

o A DEPOSER
Cet appareil,
ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEP SER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ot - &

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunaag.
@ OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:
www.electrolux.com/support

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........ooiiii e 21
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 23
3. BCTAHOBIIEHHA. ... 26
4. OTTUC BUIPOBY ... 28
5. LUOOAEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 30
6. MOPAOW | PEKOMEHIALT.....coviiiiiiiiiicicieieiceeee e 34
7. 00MNAD T OUNLLEHHA. ..., 36
8. YCYHEHHA MPOBJIEM.... ..o 36
9. TEXHIMHI JAHL ..o 38
10. EHEPTOE®EKTUBHICTD. .....ciiiiiiiiiicc e 39
11. OXOPOHA OOBKHUITA. ..o 40

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

lNepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
NpoYMTaTh IHCTPYKLitO KopnctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANOBIganNbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKN Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratn B 6€3ne4Homy i JOCTYNHOMY MiCLi 3 METOIO
KOPUCTYBaHHS B ManbyTHLOMY.

1.1 be3neka giTen i Bpaanneux oci6b

 Llen npunapg He npusHayeHun ansa ekcnnyaradii ocobamu
(30Kkpema AiTbMun) 3 06MEXEHUMUN QIBUHHUMN, CEHCOPHUMMU
4 po3yMoBMMHK 3ai6HOCTAMM, abo HegocTaTHIM 4OCBIAOM i
3HaHHSAMMU, 3@ BUHATKOM poboTu nig Harnggom abo
nonepeaHbOro NpoBeAeHHA 0cobolto, sika BianoBigae 3a
iXHIO 6e3neky, BiANOBIAHOMO IHCTPYKTaXy 3 KOPUCTYBaAHHS
npunagom.

« CnigkyiTte 3a TM, abu it He 6aBUNUCA i3 UM NPUNagoM.
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TpumanTe yci nakyBarnbHi MaTepianu nogarni Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mif Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npuniagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

Akwo npunag ocHauleHo 3acobamn 3axXmUCTy Big AOCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

YneHHs abo obecnyroByBaHHS npunagy 4gitbMu
[03BOMFETLCS NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4yeHo BUKIKOYHO AN1S NPUroTyBaHHS DXi.
Ller npunag npnaHavyeHn 4nst BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

Llen npunag mMoxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTenbHUX
HOMepax, HaniBrotTenax, NPUMILLLEeHHAX Ans epmMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag i noro BiakpuTi NOBEPXHI
HarpiBaroTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NOBOANTUCL 06EpPEXHO, LWo6 He TOpKATMUCA HarpiBanbHUX
ernemMeHTIB.

MOMEPEOXXEHHA: NoTtyBaHHA 6€3 Harnagy Ha BapUnbHIn
NOBEPXHI 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY YN OfiT MOXE CNPUYNHUTU
MOXeXy.

[um € o3Hakot neperpiBaHHSA. Hikonn He BUKOPUCTOBYMNTE
BOAY O1151 raCiHHA BOMHIO Mif, Yyac roTyBaHHSA. BUMKHITE
npunag i HakpumUTe NoNyM’a, HanNpuknag, NPOTUNOXEXHUM
NOKpMBanom abo KpULLKOHO.

MOMEPEOXXEHHA: Mpunag He noBMHEH ByTK
NigKMIYEHUM Yepes 30BHILLHIM NepeMunkad, Hanpuknag
Tarimep, abo NigknYeHnn 4o Mepexi, Wo perynapHo
BMUKAETLCSA Ta BUMUKAETBLCA CIYXOOBUM NPUCTPOEM.
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* OBEPEXXHO: HeobxigHO kOHTpoONtoBaTh npouec
rotyBaHHs. HeoOxigHO 6Ge3nepepBHO CTEXUTM 3a
KOPOTKOTPUBANIMM MpPOLLECOM rOTyBaHHS.

» MOMNEPEOXXEHHA: Hebesneka 3armaHHs: He 36epirante
peudi Ha NOBEPXHSAX ONHA rOTYBaHHA.

* He MOXHa knacTtu Ha npunag metanesi npeameTu,
Hanpuknag, HoXi, BUAENKN, NOXKN Ta KPULLIKU, OCKISTbKM
BOHW MOXYTb Harpitucs.

* He kopuctymnTtecsa npunagom, LOKM Noro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLiHO.

* He BuKopuctoByurTe NapooyunLlyBadi Ta BOASAHI
po3nNuoBaYi N9 OYULLEHHS Npunagy.

* [licns KOpUCTyBaHHSA eNeMeHTOM BapuIibHOI NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JOMNOMOror BignoBigHoI py4ykn. He
noknagamTecsl Ha OeTEKTop AeKO.

* MOMNEPEOXXEHHA: Akwo noBepxHs TpiCHE, BUMKHITb
npunag, Wwob YHUKHYTU MOXIMBOIO YPaXKeHHS
€NeKTPUYHUM CTPYMOM. AKLIO npunag nigknoyeHo 4o
MepeXi XusneHHs 6eanocepeHbO YepPe3 PO3NOAiINbHY
KOpOOKy, BUAMITb 3anobikHUMK, WO6 BiaKNOuYNTX npunag Big
mpKepena XuneneHHs. Y 6yab-akoMy BuUnaaky, 3BepHiTbCs 40
aBTOPU30OBAHOrO CEPBICHOMO LEHTPY.

» 3aansa YHUKHEHHS Hebe3nekn B pasi MOLLIKOIKEHHS
eneKkTpnYHoro kabent Moro 3aamiHy Mae 34iricHIoBaTH
BUPOBHMK, NpeACcTaBHUK aBTOPU30BaHOIrO CEPBICHOIro
LeHTpy abo iHwa kBanicikoBaHa ocoba.

» NMOMNEPEOXXEHHA: BukopucTtoBynTe nuiie 3anobixkHUKN
BapWUITbHOI MOBEPXHI, po3pobneHi BUpPOBHMKOM NPUCTPOID
ANS NPUroTyBaHHSA, BU3HaAHI NpuaaTHUMKM 0 BUKOPUCTAHHSA
BiANOBIQHO A0 IHCTPYKLiM i3 ekcnnyaTauii Big BUpobHUKa
abo BbyaoBaHi y NpuCTpin. BUKopUCTaHHS HEHANEXHNX
3anobBiKHUKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHUX BUNaaKiB.

2. IHCTPYKLII 3 TEXHIK/ BE3MEKW
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2.1 BctaHOBRNEeHHSA

2.2 Mip’egHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ NOMNEPEMXEHHA!

BcraHoBntoBaTtu uer npunag noBuHeH
nuwe kBanicikoBaHun haxiseLb.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHYyE pU3MK 3aliMaHHs Ta ypaXxeHHs
€NeKTPUYHMM CTPYMOM.

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye pusuk TpaBMyBaHHsi a6o

NOLUKOXKEeHHA npunany.

» [lOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

* He BcTaHoBnONTE i HE BUKOPUCTOBYINTE
MOLLIKOPKEHWNI Npunaa.

* [loTpumywTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTAHOBIEHHS, LLIO MOCTaYalTbCsl pa3oM
i3 npunagom.

» [loTpumyWTecs BUMOT LWOA0 MiHiManbHOI
BiCTaHi 40 iHLWMX Npunagis yn
npegmeTiB.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npunagy, OCKifNbKu BiH BaXKWIA.
BrkopucToBYIiTE 3aXUCHI pyKaBUYKkK Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaEeTbCA B KOMMIEKTI.

* 3axucTiTb 3pi3aHi CTOPOHN kamepu 3a
[0MOMOTOH0 YLiNbHIOBANbLHOro martepiany,
W06 3anobirT NPOHMKHEHHIO BOJIOTU, Aka
BUKIMKaE HabyXxaHHS.

* 3axucTiTb AHO Npwunagy Big napu Ta
BOJIOTN.

* He BcTaHoBntoliTe npunag 6ina aosepen
abo nig BikHOM. Lle nonomoxke 3anobirtu
NagiHHIO rapsa4oro nNocyay 3 npunagy nig
Yyac BiAYMHEHHS ABEPEN YM BikHa.

* Ha gHi KoxxHOro npunagy 3HaxoasaTbes
0XONOo4XyBasbHi BEHTUNATOPMU.

*  SAKwo npunag BCTaHOBMEHO Haf,
LIYXNSA0H0, 4OTPUMYATECS BKa3aHUX
HWKYe npaBul.

— He 36epiraite HeBenuki wmaTtkm abo
apkywi nanepy, siki MOXyTb noTpanuTn
BCEPEAMNHY, OCKIMbKN BOHU MOXYTb
NOLUKOAMTM OXONOAXKYyBanbHi
BEHTUNSATOPU abo HeraTMBHOIoO
BMIIMHYTU HA CUCTEMY OXONOXKEHHS.

— Cnigkyvite 3a TUM, W06 MibX JHOM
npunagy Ta pevamu, o 36epiratoTbes
B LUYXNA4i, 3anuwanocs
LLIOHaNMeHLUe 2 CM.

* 3HiMiTb po3aintoBanbHi naHeni,
BCTaHOBIEHi B LWadi nig npunagom.
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e Yci eneKkTpuyHi 3'egHaHHA MaloTb
BUKOHYBaTUCA KBariikoBaHUM
€NEeKTPUKOM.

* npunag noBvHeH ByTW 3a3eMneHui.

« [lepw HixX BUKOHYBaTK Byab-Aki onepauii,
nepekoHanTecs, Lo npunag Big egHaHo
Bif, enekTpomMepexi.

« [lepekoHariTecsi B TOMY, LLO napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMW CYMiCHI
3 eNneKTPUYHMMK NnapameTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEXI.

» [lepekoHaviTecs, WO npunag yCTaHOBNEHO
npaBunbHo. Hesakpinnexuii abo
HEeBianoBiAHWIA Kabenb K1BreHHs abo
LwTencesb (SKLWO €) MOXYTb NPU3BECTN A0
HarpiBaHHsi po3'eMmiB.

* BukopucToByiiTe BignosigHuin kabenb
XKMBMEHHS.

* He ponyckanTte 3annyTyBaHHs kabento
XNBFEHHS.

* [lepekoHanTecs, WO BCTAHOBMEHO 3aXUCT
Bifl YPa@XXEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* BukopuctoByiite Ha kabeni kabenbHWI
3aTmckau.

* [lig yac nigknioYeHHs npunagy 40 po3eTku
nepekoHamTecs, WO kabenb XUBNEHHS
abo wrencenb (SKLO €) He TOPKaTbLCA
rapsiqoro npunagy abo nocyay.

* He BMKOpUCTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexiaHvKn 1 NOAOBXyBaui.

*  CrexTe 3a TUM, Wo0OWN He NOLIKOANTN
wTencenbHy BUIKY (SKLWo €) abo kabenb
XUBMNEHHS. [1na 3amiHM NOLLKOKEHOrO
kabento Tpeba 3BepHYTMCA 4O HALLOro
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LEHTPY abo
00 enekTpuka.

* EnemeHTM 3axucCTy Bif ypaXKeHHs
EeneKkTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HaTM 6e3 cnewianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* BcTaBnawnTe wTencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHS NULLIE NICNSA 3aKiHYEeHHS
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKW € BiNbHWI JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMNBMEHHS.




He BcTaBnsnte BUIKY B pO3eTKy, ska
HeHagirHoO 3aKpinneHa.

He TArHiTb 32 Kabenb XXMBNEHHs, Wob
BiOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTE, BUTAraloun LUTENcensHy
BUIIKY.

BukopucToByiiTe nuile HanexHi isontorodi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’egHyBaui,
3anoBiKHMKM (TBUHTOBI 3anobibkHMKKM cnig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.
EnektpoobnagHaHHsa mae 6yTu
OCHaLLIEHVM i30M11004Y1M NPUCTPOEM NS
MOBHOrO BIAKMIOYEHHS Bif, eNeKkTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm 3010400
NPUCTPOI0 Ma€E CTAHOBUTU HE MEHLLE

3 Mm.

2.3 KopucTtyBaHHA

/N\ MONEPEDXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB i
YPaXKEHHS1 ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

He 3miHtoriTe TeXHIYHI cneumdikaLii Lboro
npunagy.

[Nepea nepwnm BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb
BCIO YNaKOBKY, MapKyBaHHS Ta 3aXUCHY
MniBKy (SIKLLLO 3aCTOCOBHO).
[MepekoHariTecs B TOMy, LLO BEHTUMALAHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

Mig yac po6oTn npunagy He 3anuwarite
noro 6e3 Harnagy.

BumukainTe 30Hy roTyBaHHS Micrnsi KOXXHOro
BUKOPUCTaHHS.

He knagitb ctonosi npnbopu abo KpuLku
KacTpynb Ha KOHpopkn. BoHn MOXyTb
HarpitTucs.

He npautonte 3 npunagom, SKLWO BaLwi
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOZOI0.

He BukopucToByWTE Npunag sk podody
noBepxHto abo sk NOBEPXHIO AN
30epiraHHsa peyen.

AKLLo Ha noBepxHi Npunagy 3’aBunucs
TPILLMHK, HEranHoO BiA’eAHaNTE MOro Big,
enektpomepexi. Lle go3sonute 3anobirtn
BPaXXEHHIO ENEKTPUYHNM CTPYMOM.
KopucTtyBaui 3 kapgioctumynatopamm
MaroTb AOTPUMYBATUCH MiHIManbHOT
BiacTaHi 30 c™m Bif iHOYKUIAHMUX 30H
npUroTyBaHHSA nig vYac poboTtun npunagy.

Konu Bu knageTe NpodyKTv B rapsivy onito,
BOHa MOXe Opu3kaTu.

He BukopucTOBYIiTE antoMiHieBy onbry
abo iHWi MaTepiany Mixx BapuUIbHO
NOBEPXHEI Ta MOCYA0M, AKLLO iHLe He
BKa3aHO BMPOOHMKOM LibOro npunagy.
BukopucToByiiTe nuwle akcecyapu,
peKkoMeHA0BaHi BUPOBGHMKOM ANs LbOoro
npunagy.

/N MONEPEMKEHHA!
IcHye Hebeaneka noxexi Ta BUOyXy.

[Mpwn HarpiBaHHi XuMpiB i onii MoXnmBee
BUBINbHEHHS NErko3arM1cTuX napis.
["OTyl0uM 3 BUKOPMCTAHHAM XUpPIB Ta onii,
TpUmawTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo rapsiunx npegmeTis.

Y pe3ynbTarti BUBINbHEHHS NapiB Npu
HarpiBaHHI XupiB Ta onii 4O Ay>e BUCOKOI
TemnepaTypu MOXIMBE X CaMo3aiMaHHsI.
[ToBTOpHE BUKOPWUCTaHHS Onil, WO MICTUTb
3anNULLKK DXi, MOXE CMIPUYMHUTY NOXEXY
3a TeMnepaTtypu HxXYe Tiel, Npu sKin us
onisi 3acTocoByBanacsi npu nepLiomy
NPUroTyBaHHi ixi.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM abo Ha HbOro nerko3amMucTi
PEYOBUHU YK NPEOMETU, 3MOYEHI B
Nerko3ariMmncTMX peyYoBrHaX.

/\ MOMEPEDXEHHS!
ICHyE pU3MK NOLUKOKEHHS Npunagy.

He TpymanTe rapauuin nocyd Ha naHeni
KepyBaHHS, LWOG YHUKHYTU PU3UKY
OTPUMaHHS ONiKiB.

He knagiTb KpULLKy rapsiyoi kacTpyni Ha
CKNSHY BapuIbHYy MNOBEPXHIO.

He ponyckawiTe, Wwo6 nocy rpiscs, kKonu B
HbOMY HEMAE PiaNHN.

ByabTe obepexHi, o6 He gonyckaTu
nagiHHa npegmeTiB 4v nocyay Ha npunag.
[MoBepxHa MoOXe ByTU NOLUKOAXKEHA.

He BMuKaiTe 30HM BapiHHS, AKLLO Nocyn,
NOpOXHin abo BiACYTHIN.

KyxoHHuIA mocyp i3 4aByHy abo 3
NOLLUKOXEHUM AHOM MOXe noapsnatu
cKkro/cknokepamiky. 3aBxau nigHimante Ui
npeaMeTU, Konu NoTpibHO iX NnepemicTuTn
Ha BapWIbHi MOBEPXHI.
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2.4 Nornsaa Ta OUMLUEHHA

* PerynsipHo ounwyvte npunag, wob
3anobirTv NOLIKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXH.

* [lepepq uveHHA BUMKHITL Npunag i gavte
MNOMY OXOMOHYTH.

*  OuucTiTb Npunag 3a 4ONoOMOrow BOSoroi
M’SIKOI raHyipku. 3acTocoByiTe nuLle
HenTpanbHi Mutoyi 3acobn. He
BMKOPUCTOBYNTE abpasnBHi 3acobw,
abpasvBHi cepBeTKM AN OYULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi npeameTH,
SIKLLO HEe BKa3aHO iHLUE.

2.5 Cepsic

» [Ina pemOHTY Npunagy 3BepTantecsa 4o
aBTOPU30BaHOro CEPBICHOMO LIEHTPY.
BukopucToBynTe nuiie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHW.

+  CTOCOBHO Nnamn BCEpEAVHI Liboro BUpoby
Ta 3anacHuX namn, Wo NpoaakTbes
okpemo: Lli namnu npusHadeni gns
BMKOPWCTaHHSA Y NoOyTOBMX Npunagax 3
eKkcTpemManbHUMKN i3UYHUMKU YMOBaMK,
TakMmu sIK Temneparypa, Bibpadis,
BOJOriCTb, @00 NpU3HaYeHi ANs HagaHHs
iHcbopmalii npo cTaH poboTu npunagy.

3. BCTAHOBJIEHHA

/\ MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmadieto wono
TEexXHikn 6e3nekun.

3.1 Nepen BCTaHOBIEHHAM

MepLu Hi>XX BCTAHOBMIOBATU BapUibHY
NOBEPXHIO, 3anULLIiTb HacTynHy iHopmaLito 3
TabnNUukM 3 TEXHIYHUMN daHumun. Lisa
Tabnuyka po3rallioBaHa BHU3Y BapUNbHOI
NOBEPXHi.

CEepiiHUN HOMED ....eeeveeeeeeeeeeeennnns

3.2 B6ynoBaHi BapuiibHi NOBEPXHi

EkcnnyaTyBaTn BOYLOBaHI BapunbHi
NOBEPXHi MOXHa nuLLe nicnsi NPaBUnbHOro
BOyaoBYyBaHHSA y Wwadku Ta poboyi NOBEPXHI,
AKi NigXoAaTb ANS LpOro i BiANoBigaTb
Hopmam.
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BoHW He npuaHayeHi Ans BUKOPUCTAHHS 3
iHLLOI MEeTO Ta He npuaaTHi Ans
OCBITNEHHSA NOBGYTOBUX NPUMILLEHb.

2.6 YTunisauina

/\ MOMEPEDKEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs abo
3a[yLLUEHHS.

« [Ins oTpumaHHs iHpopmauii npo
yTunizauito npunagy 3BepHiTbCa 40
TOProBOro areHTa, yrmoBHOBAXEHOro
npeacTaBHuKka BUpoOHUKa, abo oo
MicLieBOi KOMNaHii 3 yTunisauii TBepanx
BiOXOAiB.

* Big’egHariTe npunag Big enekTpomMepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XXMBNEHHsI
Bi Npunagy Ta yTunisynre 1noro.

Llen npoaykT no BMicTy HeGe3neuHnx
peyoBMH BigNoBigae BUMoram TexHiYHOro
pernameHTy 06MeXXeHHS BUKOPUCTaHHS
Oesiknx HebesnevyHnx pevoBuH B
€eneKkTpPU4YHOMY Ta enekTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3.3 3'eaHyBanbHUM Kabenb

* BapunbHy noBepxHO OCHaLLEeHO
3'egHyBanbHUM kabenem.

* Llo6u 3amiHNTK NowKoaXeHni kabenb
XKMBMNEHHS, BUKOPUCTOBYITE Kabenb Tuny:
HO5V2V2-F akun Butpumye Temnepatypy
90 °C abo BuLLe. 3BEpHITLCS A0
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOMO LIEHTPY.
3'egHyBanbHuin kabenb mae
3aMiHIoBaTUCS nuvLle KBanigikoBaHUM
ENEKTPUKOM.

3.4 36upaHHsa

AKuLo BapuibHa NOBEPXHSA BCTAHOBIETLCS
nif, BUTSKKOO, AMB. IHCTPYKLIT 3 MOHTaXy
BUTSDKKM, W06 AisHaTUCS MiHIManbHy
BiACTaHb MiX nNpunagamu.



3HangiTb Bigeo «AK BCTAHOBUTU iHOYKLiiHY
BapunbHy nosepxHio Electrolux —
BcTaHoBneHHs poboyoi MOBEPXHI», LUNAXOM
BBEAEHHS MOBHOI Ha3BW, 3a3Ha4YeHoi Ha
MaItoOHKY HIDKYE.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

FAKLWOo npunaa BCTaHOBNEHO HaA LWyXNS4010,
BEHTUNSLiS BapuibHOI NOBEPXHI Mig vac
npoLiecy roTyBaHHS MOXe Harpisatu pedi, LWo
36epiratoTbCs B LUYXNSAAI.

min. 1500 —
S

Ymin

\ B |
e e

—""| ~
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4. OMNNC BUPOBY

4.1 OcHalleHHsA BapuIlbHOI MOBEPXHi

IHAYKLiiHa 30Ha HarpiBaHHA
i T ] MaHenb kepyBaHHs!
N N
B— <~

|
[ —a

4.2 CTpyKTypa naHeni kepyBaHHSA
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KepyBaHHs npunagom 34iMCHIETLCS 3a AOMNOMOrOK CEHCOPHUX KHOMoK. CMMBOMKM Ha gucnnei,
iHAMKaTOPW Ta 3BYKOBI CUrHanNM BKa3yloTb Ha aKTUBOBAHI (OYHKLji.

CeH- DyHKUiA KomeHTap
COpHa
KHOMkKa
(D BKN/BUMK YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHSI BapUnbHOI NMOBEPXHI.
lE'I BrokyBaHHsi / 3axucT Big goctyny  BriokyBaHHs Ta po36nokyBaHHS NaHeni KepyBaHHS.
aiten
|| Maysa YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHSI (DYHKLT.
=] Bridge YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS OyHKLi.
- [vcnnen ycTaHoBNeHOro cTyneHs  BigobpaxeHHs BCTaHOBNEHOrO CTYMEHs HarpiBaHHS.
HarpiBaHHs
E - IHanKaTopm Tamepa 30H Harpi- Mokasye, Anst AKOi 30HWM BCTAHOBMIOETLCS Yac.
BaHHS
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Ceh-
copHa
KHOMKa

DyHKUiA

KomeHTap

- [wucnnen Taimepa

Mokasye Yac y xBunmHax.

@ -

Bubip 30HM HarpiBaHHs.

B ER

36inbLieHHA abo 3MeHLIEeHHS TPMBanocCTi.

PowerBoost

YBIMKHEHHS (OyHKLT.

BB
-

- CeKTop KepyBaHHs

YCTaHOBMNEHHSA CTYMNEHs HarpiBaHHs.

4.3 BipoGpaxxeHHsA1 CTyNeHsA HarpiBy

Oucnnen Onuc
30Hy HarpiBaHHs BUMKHEHO.

30Ha HarpiBaHHsi npayoe.

.09

Mpautoe May3a.
@ Mpautoe ABTOMaTUYHWIA POSirpiB.
Mpautoe PowerBoost.
B icTb.
+ undppa MHUKINa HecnpaBsHiCTb

3,E,0

OptiHeat Control (3-cTyneHeBuiA iHaMKaTOp 3anMLLKOBOrO Tenna): NPOAOBXKEHHS roTy-
BaHHA / MiATPUMAHHSA CTPaBM TENMOLO / 3anULLIKOBE TENmo.

Mpautoe BriokyBaHHs / 3axucT Big AocTyny AiTen.
Mocya HeBIANOBIAHWIA, HAATO Manuii abo Ha 30Hi HarpiBaHHS HemMae nocyay.
E] Mpautoe ABTOMAaTUYHE BUMUKAHHS.

4.4 OptiHeat Control (3-ctyneHeBuUn
iHAWKaTOp 3anULLIKOBOro Tenna)

/N MONEPEMXEHHA!

E] / E] / Q [Moku cBiTUTLCS iHOMKATOP,
3anMLWaeTbCa pU3nK OTPMMaHHS OnikiB
Bif 3aNMLLKOBOro Tenna.

Tenno ong npouecy rotyBaHHs i
reHepyeTbCs IHAYKLiIMHUMW 30HaMun
HarpiBaHHsi 6e3nocepeHbO B AHI nocyay.

Cknokepamika HarpiBaeTbCsl Big Tenna
nocyay.

IHamkaTopm [3 / E] / C] 3'ABNSAETLCS, KONMU
30Ha HarpiBaHHs rapsya. BoHu nokasyotb
piBEHb 3aNMULLKOBOro Tenna Ans 30H
HarpiBaHHs, SKi BUKOPUCTOBYIOTLCH B AaHUN
MOMEHT.

Takox Moxe 3'aBUTUCH IHAMKaTOp:

e [Onsi CYCiOHiX 30H HarpiBaHHsi, HaBIiTb AKLLO
BW iX HE BUKOPUCTOBYETE,

*  KONW NOCYA CTOiTb HA XONOAHIN 30Hi
HarpiBaHHs,
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*  KOnu BapurbHa NOBEPXHS BUMKHEHa, ane
30Ha HarpiBaHH4 Le rapsya.

5. WOOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N\ NMOMNEPEDXEHHS!

[uBs. po3ainu 3 iHopmaldieto woao
TEXHiKkn 6e3nekun.

|H,D,VIKaTOp 3HUKAE, KOJIM 30Ha Hal'piBaHHﬂ
OXOnoHe.

PiBeHb HarpiBaHHA  BapunbHa noBepxHA
BUMMKAETLCA Yepes

5.1 YBiMKHEHHA Ta BAMKHEHHSA

TopkHITbCS (D i yTpumyiiTe BNpogoBx 1
cekyHan, wob yBiIMKHYTN abo BUMKHYTH
BapunbHY NMOBEPXHIO.

5.2 ABTOMatn4yHe BUMUKaAHHSA

DyYHKLiA aBTOMaTUYHO BUMUKAE BapuIibHY
NOBEPXHIO B pasi, AKLO:

* YCi 30HM HarpiBaHHSA BUMKHEHI,

*  nicnsa yBIMKHEHHSI BapuibHOI NOBEPXHi BM
He HanawTyBanu CTyniHb Harpisy,

*  BM BUnMnu abo noknanu Wwock Ha naHenb
KepyBaHHS BinblLu, Hixx Ha 10 cekyHA
(kacTpynto, raHyipky Towo). BapunbHa
naHenb BUMUKAETLCA NIiCNsA 3BYKOBOrO
curHany. MNpubepiTb CTOPOHHI NpeameT
ab0 04nCTITb NaHerNb KepyBaHHSI.

* BapwnbHa NOBEPXHS 3aHaATo Harpinacs
(Hanpuknag, ue Moxe ctatucs nicnsi
BUKMMNaHHA yciei BoaW B kKacTpyi).
[oyekanTecs, AOKM 30HA HarpiBaHHA
OXOIOHE, MepLL HK 3HOBY
BMKOPWUCTOBYBaTV BapuibHY NMOBEPXHIO.

*  BMKOPWCTOBYETHLCS HEMIAXOASALWNIA NOCYA,.

[NoynHae cBiTUTUCSA CMMBON , i yepes
2 XBWVHM 30HA HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
BUMUKAETLCS.

*  BW HE BMMMKAETE 30HY HarpiBaHHs 1 He
3MiHIOETE CTYMiHb HarpiBaHHA. Yepes
NeBHWI Yac NoYMHae CBITUTUCS iHOMKATOP

E], nicns 4Yoro BapwrbHa NoBepXHS
BUMUKAETLCS.
CniBBiQHOLWEHHSA MiX CTyneHem
HarpiBaHHs Ta YacoMm, nicnsa AKoro
BUMMKAETLCA BapuUibHa NOBEPXHA:
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6 roavHu

5 roavHn
8-9 4 roanHn
10-14 1,5 roguHn

5.3 CtyniHb HarpiBy

HanawTtyBaHHs abo 3MiHEHHS CTyMNeHs
HarpiBy:

TOpKHITLCA NaHeni KepyBaHHS Ha HanexHomy

piBHI HarpiBy abo nepewmiwarnite naneup
B3[0BX MaHeni kepyBaHHsi, OKu He byae
BMOpaHO HaNeXHUn CTyniHb Harpisy.

='—=713' 810 1P

—

5.4 KopuctyBaHHs 30HamMu
roTtyBaHHA

[MocTaBTe nocyn y LeHTp obpaHoi 30HM.
IHAYKLiMHI 30HM HarpiBaHHA aBTOMaTU4HO
NMPUCTOCOBYIOTLCHA A0 PO3MIpY AHa Nocyay.

@

[ns onTumanbHOi Nepeaavi Tenna
BMKOPWCTOBYINTE NOCYyA i3 AiaMeTpom
[OHa, NodibHMM 40 po3Mipy 30HM
HarpiBaHHs (OMB. MakcumanbHi 3Ha4YEHHS
OiameTpa nocyay B po3aini « TexHivHi
naHi» > «Cneuundikauis 3oH
HarpiBaHHs»). [epekoHariTecs, Wo Baw
nocya NiaxoauTb ANst iHOYKUiNHMX
BapWIbHUX NMOBEPXOHb. [ns 4o4aTKOBOI
iHbopmauii Wwoao Tmnie nocyay AvB.
«lMopaawn i pekomeHgaLii».

Bu moxeTe roTyBatu y BENMKOMY Nocyi Ha

[IBOX 30Hax HarpiBaHHsa ogHo4vacHo. Mocyn




Mae HakpusaTtu LLeHTpKn 060X 30H, ane He
BMXOAUTU 3a MO3HAYKMN 30HW. AKLLO NocyA,
pPO3TaLLIOBAHO MiX ABOMA LEeHTpaMu, OyHKLis
Bridge He akTuBy€eTbCS.

5.5 Bridge

®

Lis doyHKUia npautoe, nuiie Konm
KacTpyns HaKpuBae LieHTpY ABOX 30H.

Lis doyHKUia NoeaHye ABi 30HM rOTyBaHHS, i
BOHW NPaLoOThb 5K OHA 30HA FOTYBaHHSA.

CnouaTKy BCTaHOBITb CTYyMiHb HarpiBaHHs Ans
O[HI€T 30HM rOTyBaHHSI.
o6 yBiMKHYTH (pyHKLit0 ana niBnx/

NpaBuUX 30H rOTYBaHHA: TOPKHITLCA al/ml
LLlo6u BcTaHOBMTM @b0o 3MiHUTK CTYMiHb
HarpiBaHHsi, TOPKHITLCA OAHOTO 3 NiBUX/
NpaBnX CEHCOPIB KepyBaHHSI.

. ]
LLlo6 BMMKHYTU (DYHKLIitO, TOPKHITLCA ml/
|
m). 30HM roTyBaHHS NPALIIOIOTb HE3ANEXHO.

5.6 ABTOMaTU4HUA po3irpiB

LLlo6 wsuawe gocsartn NoTpibHOro cTyneHs
HarpiBaHHs!, YBIMKHITb Lito pyHKuit0. Konu uto
dYHKLt0 BBIMKHEHO, 30Ha criovaTkKy
BMKOPWUCTOBYETHLCS 3 HAWBULLIMM CTYMEHEM
HarpiBaHHsi, @ NOTIM rOTyBaHHS

NPOAOBXYETLCH 3 HEOOXIAHNM CTyneHeM
HarpiBaHHs.

@

LLlo6 yBiMKHYTHM L0 DyHKLitO, 30Ha
HarpiBaHHA Mae ByTu XOnogHOH.

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLiO ANA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P (3aropaetbcs

). Opapasy TOPKHITLCA KHOMKN HeobXigHoro
CTyneHst HarpiBaHHs. Yepe3 3 cekyH

3aropnTtbca .

BUMKHEHHSs (pyHKLi: 3MiHiTb CTYnNiHb
HarpiBaHHs.

5.7 PowerBoost

List pyHkuis 3abe3nevye iHOYKUiVHI 30HM
HarpiBaHHs 4OAATKOBOK MOTYXHICTHO.
DYHKLiH0 MOXXHA BBIMKHYTW ANS OAHiEl
iHOYKUINHOI 30HM HarpiBaHHA nuwe Ha
obmexeHwii nepioa yacy. Micns uboro
iHOYKUiMHa 30Ha HarpiBaHHS aBTOMaTU4YHO
nepemMmnKaeTbCcs Ha HaNBULLWI CTYNiHb
HarpiBaHHs.

@

OuB. po3ain «TexHivHi aaHi».

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLIiIO ANA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P . ﬂ 3acBiTUTbCH.

BuMKHeHHSA dbyHKUIi: 3MiHITb CTYyNiHb
HarpiBaHHs.

5.8 Tanmep

» Tarmep 3BOPOTHOrO BiAniKy yacy
3a gonomoroto uiei pyHKLiT MoXHa
BCTAHOBUTY TPMBANICTb OJHOrO CeaHcy
roTyBaHHs.

CnoyaTKy BCTaHOBITb CTYMiHb HarpiBy Ans
30HW HarpiBaHHsi, a NOTIM HanawTynTe
dyHKL,tO.

BuGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITLCA O
OeKinbka pasiB, AOKM He 3'ABUTbCA iHOUKaTop
30HM HarpiBaHHS.

Ona akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA + Ha

Tanmepi AN BCTaHOBMNeHHs Yacy (00-99
XBUINKWH). Konu iHaMKaTop 30HW HarpiBaHHA
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nounHae 6numaTy, BiAbyBaeTbCA 3BOPOTHUIA
BiAnik vacy.

LLlo6 pisHaTucs, cKinbku Yacy

3anuwunocs: TOpKHinCH@ ansi Bubopy
30HM HarpiBaHHs1. IHOUKaTOP 30HN HarpiBaHHs
noyHe 6numaTn. Ha gmucnnei BigobpasnTbes
yac, Wo 3anuLLnBCS.

LLlo6 3mMiHMTKM Yac BUKOHaWTe HacTYyMHi Aii:
TOpKHinCﬂ@ Ans BUbopy 30HM HarpiBaHHS.
TOpKHITECA + abo —.

Ana BUMKHEHHA yHKUii: TopKHinCH@ ans
BMOOPY 30HU HarpiBaHHsi, @ NOTIM TOPKHITbCSA

—. Yac, Wwo 3anuwumnBecs, BipaxoByeTbCA
Hasag Ao 3HadeHHa 00. [HamKkaTop 30HM
HarpiBaHHs 3racHe.

®

Konwu Bignik 3akiHunTbCsl, NponyHae
3BYKOBWIA curHan i noyHe énumatn 00.
30Ha HarpiBaHHS BUMKHETbCS.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBUI CUTHar,
TOPKHITbCA @

+ CountUp Timer

MoxHa BUKOPUCTOBYBaATM Lito pyHKLjt0, abn
cnigKyBaTw, CKifbKX Yacy npawoe 3oHa
HarpiBaHHs.

BuGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITLCA O
[OeKinbka pasiB, 40K/ He 3'ABUTbCS iHOMKaTOp
30HM HarpiBaHHs.

Ona akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA — Ha

Tarmepi. 3'aBUTbCA UP. Korm iHOMKaATOP 30HM
HarpiBaHHsi NoYnHae onumaTtu, BigOyBaeTbCA
npsiMun Bianik Yacy. ucnnen noyeproso

. ] . -
Binobpaxae UP ra BiapaxoBaHuii vac (y
XBUINNHAX).

LLlo6 mi3HaTucA, cKinbKu Yacy npawtoe
30Ha HarpiBaHHs: TOpKHinCH@ Aans subopy
30HW HarpiBaHHs1. IHOMKATOP 30HU HarpiBaHHSA
noyHe 6numatun. [lucnnen nokasye, cKinbku
Yyacy npautoe 30Ha HarpiBaHHs.

OnA BUMKHEHHA PYHKUii: TOPKHITbCA @, a

noTim + abo ~. lHgukaTop 30HM HarpiBaHHSA
3racHe.

* Tanmep
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Lito doyHKLit0 MOXXHA BUKOPUCTOBYBATW KON
BapwbHa NOBEPXHS BBIMKHEHA Ta 30HM
HarpiBaHHs He npauytoloTb. Ha aucnnei

BigobpaxaeTbCcs CTyniHb HarpiBaHHs .

Onsa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA @ a

noTim + abo ~— Tanmepa, Wob BCTaHOBUTU
yac. Konu Bignik 3akiHunTbCs, NponyHae
3BYKOBWI curHan i novHe 6nvmatu 00.

LLlo6 BUMKHYTU 3BYKOBWUI CUTHar,
TOPKHITbCA @

@

®yHkuia He BNNuBae Ha poboTy 30H
HarpiBaHHs.

5.9 Nay3za

Mig yac po6oTun pyHKUii BCI iHLWI cMMBONK Ha
naHeni ynpaeniHHsi 3a6110KOBaHi.

PyHKLiA He NpUNUHSE PoBOTY YHKLT
«Tanimep».

HaTucHitb I , LIOG YBIMKHYTW (PyHKLitO.

Bigo6paxaeTbesa . CTyniTb Harpisy
3HWXKYeTbCS 0 1.

LLlo6¥ BUMKHYTM (DYHKL,i10, HATUCHITb Il
3acBiTUTbCA NONepeaHE 3HaYEHHS CTyneHs
HarpiBaHHs .

5.10 bnokyBaHHA

MoskHa 3abnokyBaTu naHenb KepyBaHHS,
KON NpaLooTb 30HW HarpiBaHHs. Lle
3anobirae BUNagKoBili 3MiHi BCTaHOBEHOro
CTYMEHs1 HarpiBaHHs.

BcTaHoBITL cnovaTKy CTyniHb Harpisy.

Onsa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA &
3aropaeTtbca Ha 4 cekyHan. Tarimep
3anMLWIAETbLCS YBIMKHEHUM.

BuMKHeHHs dpyHKLii: TOPKHITbCA IEI
3aropaeTbcs nonepeaHivi CTyniHb
HarpiBaHHs.

@

[Mpn BMMUKaHHI BapunbHOI MOBEPXHI LA
YHKLiS TAKOX BUMUKAETHCS.




5.11 3axucT Big noctyny Aiten

Lst dyHkuis 3anobirae BunagkoBomy
BMWKaHHIO BapUSIbHOT NOBEPXHI.

Ona akTuBauii PyHKLii: YBIMKHITb BapuibHY

NOBEPXHIO 3a JOMNOMOrol (D He
BCTAHOBIIONTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITbLCA i

yTpUMyiTe & npoTarom 4 cekyHa.
3aropaeTtbcs . BUMKHITb BapunbHy
MOBEPXHIO 3a OMOMOr o0 @.

Ansa BUMKHEHHs byHKLi: yBIMKHITb

BapuIibHY NMOBEPXHIO 3@ JOMNOMOrot0 ®. He
BCTaHOBIIOWTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITLCS i

yTpumymnTe & NpoOTAroMm 4 ceKkyHa.
3aropaeTbest . BUMKHITbL BapunbHy
NMOBEPXHIO 3a JOMOMOr 00 @.

LLlo6 ckacyBaTu dpyHKLUilO Nulie Ha oauH
nepioa rotyBaHHA: YBIMKHITb BapUIbHYy
NMOBEPXHIO 3a AOMNOMOro @ 3aropaeTtbcs

. ToOpKHITbCS Ta yTpUMyiTe IEI npoTArom
4 cekyHa. BctaHOBITH CTyniHb HarpiBy He
nisHiwe Hix Yyepe3 10 cekyHA. BapunbHoto
NOBEPXHEI0 MOXHa kopucTyBaTucs. Konm
BapunbHa NOBEPXHSA BUMUKAETLCSH 3a

[0MOMOror @ dYHKList 3HOBY
npautoBaTnme.

5.12 OffSound Control (BumkHeHHs
Ta yBiMKHEHHSA1 3BYKOBUX CUrHariB)

BVMKHITL BapunbHy NOBEPXHIO. TOPKHITLCA

Ta yTpumyiTe ©) NpOTAroM 3 CeKkyHa.
[ucnnen 3acBiTUTLCA Ta BUMKHETbLCS.

TOpKHITECA Ta yTpUMynTe & BMPOAOBX 3
cekyHa. 3acBiTntbes B4 abo . TopkHITECA

+ ha Tanmepi, Wwob obpatu oaHy 3
HaCTYMHUX PYHKLN:

. - 3BYKN BUMKHEHO

. - 3BYKW YBIMKHEHO

LLlo6 nigTBEpauTn BUGIp, goyekariTecs, AOKN
BapunbHa NOBEPXHHA aBTOMaTUYHO
BMMKHETbLCS.

Akwo BMGpaHo yHKLi0 , BW NnoyyeTte
3BYKOBI CUIHanu nuiue TOAi, Konu:

* BUW TOPKaeTeCb @

«  Tanmep BMMUKAETLCSA

» Tanmep 3BOPOTHOrO BiAniKy Yacy
BVIMUKaETHCA

*  BW MOKManu WoCb Ha NaHenb KepyBaHHS.

5.13 YnpaBniHHA NOTYXHICTIO

AKLWLO aKTUBHI AeKinbka 30H, a CNnoXuBaHa
NOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXKMMBOCTI
enekTpomepexi, ua pyHKLis po3noginse
OOCTYIMHY MOTYXHICTb MiX yCiMa 30HamMu
roTyBaHHs. BapunbHa noBepxHsi KOHTPOMOE
HanawTyBaHHA Nigirpisy Anst 3axucty
3anobikHUKIB ByAVHKY.

*  30HM roTyBaHHs 3rpynoBaHo 3a
posTallyBaHHSAM i KiNnbKiCcTio a3 y
BapunbHii noBepxHi. KoxxHa dasa
BUTPUMYE MaKCMMarnbHe enekTpuyHe
HaBaHTaxeHHs (3700 BT). Akwo
NOTY)XXHICTb BapWbHOI MOBEPXHI B MeXax
OfHiel pa3n gocsarae MakcMMmanbHO
[ONYyCTUMOrO 3HaYeHHS, NOTY>KHICTb 30H
rotyBaHHsi 6yje aBTOMaTUYHO 3HMKEHO.

« [lpiopuTeT 3aBXan HagaeTbCA
HanawTyBaHHAM CTYMeHI0 HarpiBaHHSA Tiel
30HW rOTyBaHHSA, siKy 6yrno obpaHo
OCTaHHbOL0. [MoTyXHicTb Oyae posaineHo
MDK nonepeHbL0 akTMBOBAHVMM 30HaAMU
roTyBaHHS y 3BOPOTHOMY NOPSAKY.

* Ha gucnnei cTyneHs HarpiBaHHA 30H 3i
3HKEHO NOTYXXHICTIO BCTAHOBINEHE
3HAYeHHs CTYMeHs HarpiBaHHs
3MIHIOETLCS 3HVDKEHVIM MOKa3HUKOM
CTYMNeHs HarpiBaHHs.

« 3ayekaliTe, [OKMN NOKA3HUK Ha aucnnei He
NPUNMHUTL GnmaTh, abo 3MeHLWwTe
CTYMiHb HarpiBaHHs 06paHoi 30HK
roTyBaHHsi. 30HM roTyBaHHs i gani
npauoBaTMYTb 3i 3HUKEHOIO MOTYXHICTHO.
3a notpebu 3MiHITb CTyMiHb HarpiBaHHA
30H rOTYBaHHS BPY4HY.

MoxnuBi komGiHaLjii po3noainy NoTyXHOCTi

MiXX 30HaMM roTyBaHHSA 306paxkeHo Ha

intocTpaii.
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6. MOPALW | PEKOMEHOALIIT

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6eaneku.

6.1 Mocyn

®

3aBAsKN CUMBLHOMY eneKkTpoMarHiTHoMy
Nonto iHOYKUINHMX 30H HarpiBaHHS BMICT
NoCyAy HarpiBaeTbCs Ayxe LWBUAKO.

BukopucToByiTe BigNOBIAHWIA Nocya Ha
iHAYKUINHMX 30HAaX HarpiBaHHsI.

+ Llo6 3anobirtn neperpisaHHio Ta
nokpawmnTy edpekTUBHICTb pobOTN 30H,
nocya noBuHeH ByTn sikoMora TOBCTILUNM i
piBHILLXM.

+ T[epL Hixx CTaBUTU NOCYA Ha BapUnbHY
NOBEPXHIO, NepeKoHanTecs, Lo Aoro 4HO
yucTe Ta cyxe.

+  3aBxan 6yabTe 06epexHi, Wob He
KOB3aTW Ta He TepTu NOCYA MO KpasX i
KyTax CKrna OCKiNbKU Lie MOXe Npu3BecTyn
[10 cKoniB abo MOLLKOAXEHHS! CKITAHOT
NMOBEPXHi.

MaTtepian nocyay

* pPeKoMeHAOBAHO: YaByH, CTalb,
emanboBaHa CTanb, HeipxaBHa cTarb,
nocyn 3 6aratolapoBuM AHOM
(No3HayveHU K NpuaaTHUIA BUPOOHMKOM).

* He peKOMeHAO0BaHO: arntoMiHil, Migb,
naTyHb, CKI10, Kepamika, nopLensiHa.

Mocya € npuaaTHUM Ans iHAYKUinHOT

BapuIibHOI NOBEPXHi, AKLO:
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* BOAA LUBMAKO 3aKunae B Nocyai Ha 30Hi,
ONS AKOI BCTAHOBIEHO HaVBULLMIA CTYMiHb
HarpiBaHHs;

* [0 AHa nocyay NpUTAryETbCS MarHiT.

Po3mipu nocyay

*  |HAYKUiNHI 30HN HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
NPUCTOCOBYIOTLCH A0 PO3MIpY AHA
nocyay. IHbopmaLito LWoao NpaBUNbHNX
po3mipiB nocyay AVB. Y po3aini « TeXHiyHi
AaHi» > «Cneundikauis 30H HarpiBaHHS».
MocTaBTe nocyn y LeHTp 06paHoi 30HK
HarpiBaHHsi.

*  EdeKTUBHICTb 30HWN HarpiBaHHA 3anexuTb
Big AiameTpa nocyay. Ons ontMmansbHoT
nepepadi Tenna BUKOPUCTOBYNTE Nocyn i3
AiameTpom gHa, nodibHMM Ao po3mipy
30HW HarpiBaHHS (QMB. MakcMManbHi
3Ha4yeHHs diameTpa nocyay B po3aini
«TexHivHi aani» > «CneumdikaLisi 30H
HarpiBaHHs»).

— Tocyn piameTpom, MEHLIMM 3a po3mip
NEeBHOI 30HM HarpiBaHHs, OTpUMye
N1LLIE YaCTUHY NOTYXXHOCTI, WO
BMPOBNSAETLCS 30HOK0 HarpiBaHHs, LWo
Nnpu3BOAWTb A0 BinbLU NOBINBHOMO
nigirpisy.

— 3 mipkyBaHb 6e3neku Ta ans
OTPUMaHHSI ONTUMasbHUX pe3ynbTaTis
roTyBaHHS He BUKOPUCTOBYINTE nocyn
6inbLIOro po3Mipy, HiX 3a3Ha4YeHo B
po3aini «Cneymdikauii 3oH
HarpiBaHHa». He 3anuwanTte nocyn
©Onn3bKo A0 NaHeni KepyBaHHSA nig Yac
npotiecy rotyBaHHs. Lie moxe
BMVHYTU Ha (PYHKLIOHYBaHHA NaHeni
KepyBaHHs abo BMNaaKoBO



aKTMByBaTU (PyHKLiT BapunbHOI
NOBEPXHI.

®

[Ous. po3ain «TexHiYHi aaHi».

6.2 Lym nig yac po6oTtun

®

LLlymn € HopmanbH1MK i He ceigyaTb Npo
HecnpasHicTb. LLlym nocyay moxe
BiOPI3HATNCA 3aNexHo Big maTtepiany
nocyay Ta piBHS NOTY>XHOCTI.

LLlymu, noB’aA3aHi 3 nocyaom:

* MOTPICKyBaHHSA: NOCY BUrOTOBMEHO 3
pi3HUX MaTepianiB (KOHCTPYKLisA

«CEeHABIYY).

* CBMCT: 30HY rOTYBaHHs1 BCTAHOBIIEHO Ha
BMCOKOMY PiBHi NOTY>KHOCTI, KpiM TOrO,
nocyn BUroTOBMIEHO 3 Pi3HMX MaTepianis
(KOHCTPYKList «CEeHABIU»).

* TyAiHHA: BCTAHOBIIEHO BUCOKUIA pPiBEHb

*  LUWMIHHS, A3WKYaHHSA: NpaLtoe
BEHTUNATOP.
*  PUTMIYHWIA 3BYK: NOCYA, BU3HAYEHO.

6.3 Oko Timer (Tanmep eko)

3 MeTo 3aoLamKeHHs eHeprii
HarpiBanbHU eNemMeHT 30HM HarpiBaHHSA
BMMUWKAETbCA paHille, HixX Tarmep
3BOPOTHOrO BiAMiKy NogacTb 3ByKOBUI
curHan. g pisHnug y yaci 3anexuTb Big
BCTaAHOBMEHOrO 3HAaYEHHS CTYNeHs Harpisy Ta
Yyacy rotyBaHHs.

6.4 MNpuknagm 3acTocyBaHHA

CniBBiAHOLLIEHHSI MiXK CTyneHeM HarpiBaHHs
Ta CNOXMBaHHAM eNneKTPOoeHeprii 30HOH
HarpiBaHHs He € NiHIHUM. 36inbLIeHHs
CTYMNEHSs HarpiBaHHs He € NPOMNOPLUINHUM
30iNbLUEHHIO CNOXMBaHHA enekTpoeHeprii. Lie
0O3Hayvae, Lo 30Ha HarpiBaHHA 3 cepeHiv
CTyNeHeM HarpiBaHHs! BUKOPUCTOBYE MEHLL
H>X MNOMOBWHY CBOET NOTY>HOCTI.

@

MOTYXXHOCTI.
Lllymu, noe’s3aHi 3 BapUnbLHO [aHi B TabnuLi € OpieHTOBHNMM.
noBepxHelo:
* KnauaHH4A: BiAGyBaeTbCﬂ nepeMukKaHH4a

enekTpoeHeprii.

CTtyneHi Harpi- BukopucTtoBynte ans: Yac (xB) Mopaau

By

1 MigTpMaHHs roToBOi CTpaBM TENMO. y pasi He-  HaKpuiiTe NoCyA KPULLKOLO.

h 0b6XigHOCTI

1-3 [onnanackkuin coyc, posTonnioBaHHsa: 5 - 25 Yac Big yacy nepemiluyiite.
Macrio, LLOKONag, enaTtuHy.

1-3 3amounTu: 36KTMX omneTis, 3anikaHkn 10 - 40 [oTylTe 3 KpULLKOIO.

3 Aelb.

3-5 MpuroTyBaHHsa pucy Ta cTpaB Ha ocHo- 25 - 50 [opavite 0o pucy LoOHanMeHLwe BABiYi
Bi Monoka, posirpiBaHHs roTOBUX Ginblue piagvHK, NnepemillanTe MONOYHi
cTpasB. CTpaBu Yepea MomnoBKHY Yacy roTy-

BaHHS.

5-7 MpuroTyBaHHsi oBoOvIB, pUbK, M'sica. 20-45 [opavite Kinbka CTONOBUX MOXOK pian-
HW.

7-9 MpuroTyBaHHs kapTonni Ha napi. 20-60 BukopuctoByiTte makc. ¥4 n Boau Ha
750 r kapTonni.

7-9 [oTynTe BinbLuy KiNbKiCTb X, TyLIKO- 60 - 150 [o 3 n pignMHW nntoc iHrpegieHTu.

BaHWUX CyMiB Ta cynis.
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CTtyneHi Harpi- BukopucTtoBynute ans: Yac (xB) Mopaau

BY

9-12 JNarigHe cMaxeHHs: WHiLeniB, KOPAOH Yy pasi He-  MepeBepHITb NO 3aBepLUEHH NonoBu-
6nto, BiAGUBHYKX, hpuKadenbok, cap- obxigHocTi  HK vacy.
[OenbokK, NeYiHk1, 6opoLHAHOI NianmB-
KU, Si€Lb, OMNETIB, ONafok.

12-13 IHTEHCUBHE CMaXeHHs AepyHiB, dine, 5-15 nepeBepHITb N0 3aBEpLUEHHI NONoBuK-
CTeNKiB. HY Yacy.

14 Kun'aTiHHs BOAK, roTyBaHHsi MakapoHiB, 06cMaxyBaHHS M'sica (rynsi, TyLUKOBaHe M’'sico),

NpUroTyBaHHs kapTonni dpi.

P

Kun’aTiHHa Benukoi kinbkocTi Boan. PowerBoost yBiMkHeHO.

7. 0ornAg 1 O4NWEHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

7.1 3aranbHa iHdopmauis

Ounwyyrite BapunbHy NOBEPXHIO MiCnst
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

[Ho nocyay, B SiIKOMy BM FOTyeTe, Mae
OyTV 3aBXan YUCTUM.

MoppsinMHK abo TEMHI NNAMY Ha NOBEPXHI
He BMNNMBaKTb Ha pobOoTy BapuibHOI
NMOBEPXHi.

BukopucToByiTe cneuiansbHuii 3acio ans
YULLEHHS, WO NigXxoauTb Ans uiel
BapUNbHOT NOBEPXHI.

BukopucToBynTe cneuianbHui LWKpebok
Ons ckna.

7.2 YneHHA BapuUnbHOI NOBEPXHI

HeranHo BugansanTe Taki Tunm
3abpyAHeHb: po3nnaBneHy nnacTmacy i

8. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmadieto woao
TEeXHikn 6e3nekn.
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noniMepHy nnisky, LyKOp Ta 3arnuLukm
CTpas, WO MICTATb LlyKOp, SKLLO LibOro He
3pobuTK, TO 3abpyaHEHHSA MOXe
Npu3BECTN A0 MOLUKOMKEHHS BapUibHOI
noBepxHi. byabTe 06epexHi, Wob
YHUKHYTU onikiB. BukopnctoByinte
cneujianbHUi WKpebok Ansa BapuibHUX
NOBEPXOHb Mif FOCTPUM KYTOM A0 CKIAHOI
NoBepXxHi i nepecyBariTe ne3o no
NOBEPXHI.

BupananTte sanuwku nicns Toro, K
npunap AocTaTHbLO OXOJIOHe: BanHsHi
Ta BOAsiHI po3Boau, 6pusku xupy Ta
nnsamun 3 metanesmm BiabnNMCKoMm.
OuuLLyIiTe NOBEPXHIO BOJIOTrOK raH4YipKo
3 HeTpanbHUM MuUYMM 3acobom. lNicnsa
YULLIEHHSA BUTPITb MOBEPXHIO M'SIKOIO
TKaHWHOHO.

Bupanitb nnamm 3 metaneBum
BiAGNMCKOM: CKOpUCTaTECS PO3YMHOM
BOAM 3 OLTOM Ta BUTPITb CKNSAHY
NMOBEPXHIO FaHYipKOHO.



8.1 [lii B pa3i BUHUKHEHHSA Npob6nem

Mpo6bnema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupiweHHs

BapunbHa NoBepxHsi He BMU-
KaeTbcs abo He npautoe.

BapunbHy noBepxHto He nia'eaHaHo
0o Mepexi abo nig'egHaHo Henpa-
BUWIIbHO.

MepesipTe, L0 BapuiibHY NOBEPXHIO
npaBuUnbHO Nig'eQHaHO A0 Mepexi.

3anobixxHWK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LU0 3anobix-
HVK € NPUYNHOI HECNPABHOCTI. AKLLO
3anobiXHVK NeperopuTh Llie pas, 3Bep-
HITbCS 40 KBanigikoBaHOro enekTpuka.

Bu He BCTaHOBUNM CTYNiHb HarpiBaH-
Ha npoTtsarom 10 cekyHA.

YBIMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO 3HOBY
Ta BCTAHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHs He
ni3Hile Hix Yepes 10 cekyHA.

Bwu TopkHynucsa aBox abo GinbLioi
KiNbKOCTi CEHCOPHMX KHOMOK OAHO-
YacHo.

TOpPKHITbCS NNLLE OfHIET CEHCOPHOT
KHOMKM.

Mpautoe MNaysa.

[ue. po3gin «May3sa».

Ha naHeni kepyBaHHA € Nnamu BoAU
abo xupy.

OuUCTITb NaHesb KepyBaHHS.

Bu moxeTe noyyTtn 6esnepeps-
HWI 3BYKOBWIA CUrHan.

HenpasunbHe nigkntoyYeHHs o
enekTpoMepexi.

Big'eaHante npunag Big enekrpome-
pexi. 3BepHiTbCcs A0 KBanidikoBaHOro
enekTpuka, Wob nepesipuTy BCTaHO-
BNEHHS.

JlyHae 3BykoBWIA curHan, i Ba-
puIibHa NOBEPXHSA BUMUKAETHCS.
Konu BapwunbHa noBepxHs BUMW-
KaeTbCs, NyHae 3BYKOBUIA cUrHar.

Bu wwock noctaBunu Ha ogHy abo
Kinbka CEHCOPHMX KHOMOK.

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHUX KHO-
MOK.

Bapmana NnoBepXHA BUMUKAETb-
cA.

By noctaBunu Lwocb Ha CEHCOpHY

KHOMKY (D

3abepiTb NpeaMeT i3 CeHCOPHOI KHOM-
KW,

He BMukaeTbes iHaukaTop 3anu-
LUKOBOrO Tenna.

30Ha He HarpiBaeTbCsi, TOMY LU0
npautoe HeloBro abo faTyuk noLu-
KOZPKEHO.

Akuio 30Ha npavtoBana focTaTHbO,
o6 HarpiT1cs, 3BEpHITLCA 4O aBTOpU-
30BaHOr0 CEPBICHOrO LIEHTPY.

ABTOMaTUYHWIA PO3irpiB He npa-
LitoE.

BcTaHoBNeHO HaBWLLMIA CTYNiHb Ha-
rpiBaHHs.

Hansuwimi cTyniHb HarpiBaHHA mae
TaKy camy MOTYXHICTb, 5K i (YHKLsA.

30Ha rapsiva.

3auekaiite, JOKM 30Ha OXOJIOHE.

CTyniHb NOTY>KHOCTi 3MIHIOETHCS
MiXX ABOMa 3HAYEHHSIMM.

Mpautoe YnpaBniHHSA NOTYXHICTIO.

[ue. po3gin «LogeHHe kopucTyBaH-
HS».

Y pasi TopkaHHA CEHCOPHUX KHO-
MOK Ha NaHeni ynpasniHHA HeMae
XOAHOTO 3BYKY.

3BYKOBi CUrHanNM AeakTyBOBaHoO.

AKTUBYITE 3BYKOBI CUrHanu. us. pos-
ain «LlloneHHe KOPUCTYBaHHS».

Bino6paxaeTbca .

Mpautoe 3axucT Big goctyny Aitew
abo bnokyBaHHs.

[ue. po3gin «LoaeHHe kopucTyBaH-
HS».

Bino6paxaeTtbcsa

Ha 30Hi roTyBaHHa Hemae nocyay.

MocTaBTe nocya Ha 30HY rOTyBaHHSI.

HesignosigHuii nocya.

BukopucTtoByiTe nocya, npuaaTHun
Ons iHAYKUinHWX KoHdopok. [uB. pos-
ain «Mopaaun Ta pekomeHaaLiin.
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Mpo6nema

MoxnuBa npuyinHa

Cnoci6 BupilueHHs

[HiameTp AHa nocyay 3aHaATO Manui
[OI51 30HU TOTyBaHHS.

KopucTyiiTecs nocynom BianoBigHOro
poamipy. [uB. po3gin « TexHiuHi gaHi».

HarpiBaHHs 3aiimae 6araTo yacy.

Mocya HaaTo Manui i oTpUMye nu-
LLIe YaCTUHY MOTYXXHOCTI, Lo BUPO-
BnSETLCA 30HOI0 HarpiBaHHS.

[na ontumanbHOI Nepeaadi Tenna Bu-
KOPWCTOBYWTE NOCYA i3 AiameTpom
AHa, NoaibHUM A0 po3Mipy 30HK Harpi-
BaHHS (OMB. MakcMMarbHi 3HaYeHHS!
fdiameTpa nocyay B po3gini « TexHiYHi
AaHi» > «Cneumdikauis 30H HarpiBaH-
HA»).

.
ci BI,EIOﬁpa)KaeTbC;I yucno.

Cranacsi nomunka po6oTv Bapunb-
HOI MOBEPXHi.

BVMKHITE BapunbHy NOBEPXHIO Ta
BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyHA.

Akwo 3aropsieTbCs 3HOBY, BiA'eq-
HaliTe BapuiibHy MOBEPXHIO Bif enek-
Tpomepexi. Yepes 30 cekyHA 3HOBY
NigKMoYiTe BApUnbHY NMOBEPXHIO. AK-
Lo npobnema He 3HWKaE, 3BepHITLCA
[10 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHT-
py.

8.2 ko BN He MoXeTe 3HaUTU

pilIeHHS...

AKLLO BM HEe MOXeTe yCyHyTU npobnemy,
3BEPHITLCA A0 3aknagy, Ae v npugbanu
npunag, abo Ao cnyx6u TexHi4YHoT
nigTpymkn. MNosigomTe iHpopmauito 3
Tabnnyky 3 TEXHIYHUMMW JaHUMK. Takox
NoBiAOMTE TPU3HaYHWIA BYKBEHWI KOZ,
CKrokepamiku (BiH 3HaXOAUTLCS Y KyTKY
CKINSAAHOI MOBEPXHi) Ta TEKCT NOBIAOMMEHHS

9. TEXHIYHI OAHI

9.1 Tabnunyka 3 TeXHiYHUMU JaHUMU

Mogenb IPE6454KF

Tun 61 B4A 04 AA

IHaykuia 7.35 kBT

CepiiHnii HOMED .........c.......
ELECTROLUX

38 YKPAIHCbKA

npo NOMWIIKY, SKUIA BigoOpaxxaeTbcs Ha
avcnnel. NepekoHanTecs, WO BN NpaBUIbHO
KOPWCTYBanucb BapuIibHOO MOBEPXHEI.
FAKLLO BM HenpaBuilbHO KOPUCTyBanucs
npunagom, BisuT marncTpa abo aunepa byae
NnaTHUM HaBiTb Y rapaHTilHWIA Nepiop.
IHdopmaLis npo rapaHTiiHWM nepioA Ta
aBTOPU30BaHWNN CEPBICHUIN LEHTP BKasaHi y
rapaHTinHomy OykneTi.

Homep Bnpoby (PNC) 949 596 758 00
220-240 B /400 B 2H 50-60 Iy,
BuroTtoBneHo B Himey4uHi

7.35 kBT

cex



9.2 Cneuudpikauisa 30H roTyBaHHA

3oHa rotyBaHHA HoMmiHanbHa no-
TYXHIiCTb (MaKc.
CTYNiHb HarpiBaH-

PowerBoost [BT] PowerBoost OiameTp nocyay

MakcumanbHa  [MM]
TpuBanicTtb [xB]

HA) [BT]
MepenHs nisa 2300 3200 10 125 -180
3aaHsa nisa 2300 3200 10 125-180
MepepHs npasa 2300 3200 10 125 - 180
3apgHsa npaea 2300 3200 10 125-180

[MOTY>XHICTb 30H rOTYBaHHS MOXe AeLo
BiJPI3HATUCSA Bif 3HaYeHb, HABEAEHUX Y
Tabnuui. BoHa 3MiHIOETLCA 3aNeXHO BiA

mMaTepiany Ta po3mipis nocyay.

[ns onTumanbHOi Nepeaavi Tenna Ta
ONTUManbHUX Pe3ynbTaTiB roTyBaHHS

10. EHEPIOE®EKTUBHICTb

BMKOPWCTOBYWMTE NOCYA i3 AiaMeTpoM AHa,
noaibHUM Ao po3Mipy 30HM HarpiBaHHs (QVB.
MakcumarnbHe 3Ha4YeHHs diameTpa nocyay B
Tabnuui). He BukopmctoBynTe nocya,
AiameTp SKOro nepesuLLye AiameTp 30HU
HarpiBaHHs.

10.1 IHcpopmauis npo BMpi6 BignoBiaHo Ao PernameHTty €C woao

eKorsioriyHoro NPOEeKTyBaHHA

lneHTudikatop mogeni

IPE6454KF

Twun BapunbHOI NOBEPXHI

B6ynoBaHa BapunbHa no-

BEPXHsI
KinbKicTb cekTopiB Ans rotyBaHHSA 2
TexHonoris nigirpisy IHAyKUisA
HoexvHa (O) Ta wupwuHa (L) 30HM ansa rotyBaHHs JliBopyu [39.2cm

L 22.0 cm
HosxuHa () Ta wmpuHa (L) 30HM Ans roTyBaHHS MpaBopy4 [39.2cm

L 22.0 cm
CnoxvBaHHA eneKkTpoeHeprii 04HMM CEKTOPOM Ans IiBopyu 183.9 Breroa/kr
rotyBaHHs1 (EC electric cooking)
CnoxuBaHHS eniekTpoeHeprii 0AHUM CEKTOpOM AnNs Mpasopy4 183.9 Breroa/kr
rotyBaHHs (EC electric cooking)
CnoxvBaHHs enekTpoeHeprii BapunbHoto noBepxHeto (EC electric hob) 183.9 Breroa/kr

IEC / EN 60350-2 — EnekTpunyHi nobyToB.i
npunagn ons rotTyBaHHs i — yacTtuHa 2:

BapwunbHi noBepxHi — Cnocobu
BMMIPIOBaHHS MPOAYKTUBHOCTI.

[oKa3HUKM CNoXMBaHHA eneKkTpoeHepril,
NOB’A3aHi i3 30HOK0 AN rOTyBaHHS,
No3Ha4YeHO NO3HaYKaMu ANng BiANOBIAHMUX 30H
HarpiBaHHs.
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10.2 EHepro3t6epexeHHsA

CkopvcTanTecst HUK4YeHaBedeHUMN
nopagamu Ans WoAeHHOro
eHepro3bepexeHHs.

» [lpw HarpiBaHHi BOAN BMKOPUCTOBYITE
nuvwe NoTpibHY KinbKiCTb.

* [lo MOXNMBOCTI 3aBXAM HaKpUBanTe
NOCYA, KPULLIKOHO.

» [lepepn yBIMKHEHHSIM 30HM HarpiBaHHS
PO3MICTITb Ha Hili NocyA.

¢ Ha meHwWwunx 30Hax HarpiBaHHA

PO3MiLLlyiTE MEeHLUWI nocya,.

* PoawmiwynTe nocyn 6e3nocepeHbo B

LLEHTPi 30HW HarpiBaHHS.

. BMKOpMCTOByHTe 3anuikoBe Tensio and

nigTPUMaHHs CTpasu Tennot abo
pO3TONMOBaHHSA NPOAYKTIB.

10.3 IHdpopmauisa npo Bupi6 o000 eHeprocnoXMBaHHA Ta MaKCMMaribHOro
yacy AOCSArHeHHs BignoBiAHOIro peXumMy HU3bKOro eHeprocnoXuBaHHSA

CnoxviBaHHsA eHeprii y BUMKHEHOMY CTaHi

0.3 BT

MakcumarnbHuiA Yac, HeoBXiaHWI o6nagHaHHI ANA aBTOMaTUYHOIO AOCATHEHHSA 3a- 2 XB

CTOCOBHOTIO PEXMMY HWU3bKOI MOTYXHOCTI

11. OXOPOHA OOBKITA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy
MaTepianu, No3HayeHi BiANoBiAHUM
A

cumBornom LO. Bukuaante ynakosky y
BiZAMOBIAHI KOHTENHEPU A1 BTOPUHHOI
CMPOBWHU. [JONOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOSMLLHE cepeoByLLe Ta 300POB’A IHLWMX
nogen i 3abesneunt BTOPUHHY nepepoobky
€eNeKTPUYHUX | eNeKkTPOHHUX Npunagis. He

40 YKPAIHCbKA

BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignoBigHNm

CMMBOJSIOM E pasoMm 3 iHLIMM AOMaLLHIM
CcMiTTsIM. [OBEpPHITb NPOAYKT A0 3aBOAY i3
BTOPUHHOI NepepobKM y BaLlill MiCLLEBOCTI
ab0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMMANbHUX
opraHiB Bnagu.
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