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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

« Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade tootab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

+ Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvoimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
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* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum &hk voib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

» Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

« Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

+ Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vdi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,



enne kui seade pole parast kasutamist voivad toiduvalmistamisjaakidest ja

taielikult maha jahtunud. kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
2.4 Puhastus ja hooldus jargmist:
— tagage puroliutspuhastamise ajal ja
/\ HOIATUS! parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
_ pérast seda hea ventilatsiooni.

* Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett

+ Enne hooldustoiminguid lillitage seade plroludtilise puhastamise ajal ja parast
vilja ja lahutage toitepistik pistikupesast. seda, et valtida klaaspaneelide

+ Veenduge, et seade on maha jahtunud. kahjustamist.

Klaaspaneelid vbivad puruneda. : Pi_JroIUUtiIi_stest _ah.ijd_est/
« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud

see kohe vilja vahetada. Pé6rduge ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
volitatud hoolduskeskusse. lastele ega krooniliste haigustega

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

+ Olge ukse seadme kiiliest eemaldamisel isikutele. o
ettevaatlik. Uks on raske! * Purolidspuhastamise ja esmase
- Puhastage seadet regulaarselt, et valtida eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke

vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.

pinnamaterjali kahjustumist. . L .
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.

Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. roomajad) véivad olla temperatuuri
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid, muutuste ja eralduvate aurude suhtes
kiilirimisk&snu, lahusteid ega vaga tundlikud. ,
metallesemeid. « Teflonkattega potid, pannid,
+ Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil kupsetusplaadid v6i muud kodgiriistad
olevaid ohutusjuhiseid. voivad puroluuspuhastuse aj_al kasutatava
korge temperatuuri tdttu kahjustuda;
2.5 Piiroliilispuhastamine samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.
/\ HOIATUS! 2.6 Sisevalgustus
Pdrolidtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete /\ HOIATUS!
(aurud) eraldumine.

Elektrilddgi oht.

» Enne plroluispuhastamise ja esmase S
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju * Teave selles seadmes olevate lampide ja
sonsusest: eraldi mutdavate varulampide kohta:

— mis tahes tOIdUJaatmed Bli- voi Need lambid taluvad ka koduste
rasvajaagid/-setted. ’ majapidamisseadmete aarmuslikumaid

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas tingimusi, naiteks temperatuuri,
ahjurestid, kiilgsiinid jm seadme vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud
juurde kuuluvad esemed), eriti aga edastama infot seadme t66oleku kohta.

teflonpannid, potid, plaadid Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
séogiriistad jne. ' rakendustes ega sobi ruumide
« Lugege hoolikalt kdiki piroliitilise valgustamiseks.
puﬂagtamise juhiseid. P » Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
+ Hoidke lapsed piroliiitilise puhastamise valgusallikat. s
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga » Kasutage ainult samasuguste naitajatega

kuumaks ja selle tagumistest lampe .

jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.
» Purolutspuhastamine toimub korgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus

EESTI 7



2.7 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

LLL.

OIII

N
”E@@

| ZES=aS

B
Juhtpaneel
Klipsetusreziimide nupp
Ekraan
Juhtnupp

~ o]

4. JUHTPANEEL

4.1 Seadme sisse- ja
valjaliulitamiseks

Seadme sisselllitamiseks:

1. Vajutage nuppudele. Nupp tuleb vélja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.

Seadme valjalilitamiseks keerake

kuumutusfunktsioonide nupp valjas

asendisse @
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« Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvdrgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

Kuumutuselement

@ Lamp

Ventilaator

Bl Ahjuddnsus

El Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

e Traatrest
Koogivormide, ahjukindlate noude,
réstimisnéude, kdégindude/ndude jaoks.
« Kiipsetusplaat
Niiskete kookide, kipsetiste, leiva, suurte
praetlkkide, kilmutatud toitude ja tilkuvate
vedelike jaoks nt. rasva jaoks, toiduainete
rostimisel traatriiulil.
* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

4.2 Juhtpaneeli lilevaade

@ Taimeri funktsioonide seadmiseks va-
jutage nuppu.

ﬂ» Funktsiooni seadistamiseks vajutage
ja hoidke: kiirkuumutus.

-B- Vajutage seadme lambi sisse- ja vélja-

lilitamiseks.

EI Funktsiooni valimiseks vajutage ja

hoidke: lukustatud.




oK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Alammeniii: Seaded

4.3 Ekraani indikaatorid

T --?- 0 >> DEMO

:min:s
DRSw S o &

Ed

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

IE'I Seade on lukus.

\/\0 Alammenl: Juhendatud kipsetamine.

m/ Alammenii: Puhastamine.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvorku tihendamisel
oodake, kuni ekraanile ilmub: "00:00".

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

5.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja

suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

Kiirkuumutus on sisse lilitatud.

Minutilugeja on sisse lilitatud.

Klpsetusaeg on sisse lllitatud.

<

>»

(‘D) Auruga kiipsetamine on aktiveeritud.
A

A

@ Viitkaivitus on sisse lulitatud.
@ Uptimer on sisse lilitatud.

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui
seade saavutab valitud temperatuuri
voi kui kiipsetusaeg 16peb.

N

Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Valige funktsioon E] Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

Valige funktsioon E Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 15 min.

Valige funktsioon @ seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

Lilitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.
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6.1 Kiipsetusreziimid

P66rdohk

Liha réstimiseks ja kookide kupsetamiseks.
Seadistage madalam temperatuur kui Glemise
+ alumise kuumuse puhul, kuna ventilaatori
abil jaotub kuumus Uhtlaselt ahju sisemuses.

Ulemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimi-
seks.

) SteamBake
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal.
Oige varvi ja krdbeda kooriku saavutamiseks.
Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks.

Kiilmutatud toiduained

Valmistoidu krébedaks muutmiseks (nt friikar-
tulid, kartuliviilud v&i kevadrullid) krébedaks
muutmiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa ja muude roogade kiipsetamiseks, mis
vajavad altpoolt rohkem kuumutamist.

Alumine kuumutus
Pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutami-
seks. Kasutage madalaimat riiulitasandit.

Niiske kiipsetus poordohuga

Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Selle funktsiooni kasutamisel voib sead-
me sisemine temperatuur erineda valitud tem-
peratuurist. Kasutatakse jadkkuumust. Kuu-
mutusvoimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”,
Mérkused: Niiske kupsetus péérddhuga.

i<

Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva ros-
timiseks.

Turbogrill
Kontidega suurte liha- vai linnulihatiikkide rés-
timiseks Ghel riiulitasandil. Gratéénide valmis-
tamiseks ja pruunistamiseks.

®

Ménede kuumutusfunktsiooniga voib
lamp alla 80 °C temperatuuri puhul
automaatselt valja lilituda.

6.2 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nouete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.
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Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,.NGuanded ja ndpunéited*, Niiske kiipsetus
poordohuga. Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.

6.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

§ Kiirkuumutus - vajutage ja hoidke
kuumutusaja lihendamiseks. See on
saadaval mone kipsetusreziimi jaoks.
Ventilaator voib automaatselt sisse lUlituda.

6.4 Seaded: SteamBake -
Aurukiipsetus

1. Veenduge, et seade on kulm.

2. Kallake ahjudonsuse stvendisse 250 ml
kraanivett.
Toiduvalmistamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi ahjustivendisse vett
valada.

3. Kuumutusfunktsiooni 4 valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

4. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

5. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tihja
ahju 10 min.

6. Sisestage ahju toiduained.

7. Parast kiipsetamise 16ppu keerake
kipsetusreziimide nupud valjas-
asendisse, et ahi valja lulitada.

8. Kui seade on jahtunud, eemaldage vesi
veeanumast pehme lapiga.

/\ HOIATUS!

Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pdhjustada nahapdletust.




6.5 Sisenemine: Meniiii —

Juhendatud kiipsetamiseks ja seadete
avamiseks avage menid.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et —.

Naidikul kuvatakse ¢, mf, €5,
2. Pododrake juhtnuppu ja valige
alammen(ilisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage nuppu OK.

6.6 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine ¥

Juhendatud kiipsetamine alammeniit
koosneb programmidest, mis on méeldud
spetsiaalsete roogade jaoks. Programmid

Alammentuu: Juhendatud kiipsetamine

algavad sobiva seadistusega. Kiipsetamise
ajal saate reguleerida aega ja temperatuuri.

1. Keerake kipsetusreziimide nuppu et E

2. Keerake juhtnuppu, et valida .
Vajutage OK,

3. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1 - P...). Vajutage nuppu OK,

4. Keerake juhtnuppu, et seada kaal. Valik
on saadaval valitud roogadele. Vajutage
nuppu OK|

5. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu
OK.

6. Kui funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit

on valmis. Pikendage klpsetusaega
vastavalt vajadusele.

Selgitus

Selgitus

Kaalu reguleerimine on saadaval.

E Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

Auruga kipsetamiseks kallake ahjuddnsu-
se slivendisse kraanivett.

E Riiuli tasand. Vt peatiikki "Toote kirjeldus".

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

P1 Rostbiif, viahekiips |E|
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat

P2  Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, taiskiips messe.

Steik, poolkiips li]oéaizs%s?ezﬂ\(/lﬂug E B 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-

messe.

x::‘stgltl:g ";:isst:ll;;; (ri- 1.5-2kg |j El 2; toidu rostimine traatrestil

P5 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-

biliha, sisetlikk, labi-
kasvanud)

ku. Sisestage seadmesse.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, vahekiips

P6 (aeglane kiipsetamine)
Rostbiif, poolkiips 1-15kg; 4-5cm = 2; kiipsetusplaat
P7 (aeglane kiipsetamine) paksused tiikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
P8 Rostbiif, taiskiips
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)
Filee, poolkiips (aeg- 0.5-1.5kg;5-6 = 2; kiipsetusplaat
P10 lane kiipsetamine) cm paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
P11 Filee, vahekiips (aeg-
lane kiipsetamine)
g‘t’ztt:;‘:gk‘li?s'ka"ha obikgdgé‘g;;k%m E1H 2; toidu réstimine traatresti
P12 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
ku. Sisestage seadmesse. Réstpraad, kaetud.
P13 ROSt-I-tUd seakael voi 1.5-2kg |j B 2; toidu rostimine traatrestil
abatiikk - P .
Lisage rostimisnéusse 200 ml vedelikku.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg El 2: kiipsetusplaat
P14 Ina(:)e toiduvalmistami- P&orake liha poole kupsetusaja méodudes, et saavutada
Uhtlane pruunistumine.
‘Slgfsl::;a seljatiikk, 1 -p;ksssgeds t_uggm B 2; toidu réstimine traatrestil
P15 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Searibid 2 - 3 kg; kasutage E 3; ahjupann
P16 ,;gﬁsrﬁféig ;e?;fl'g‘l Lisage vedelikku, et katta ndu p&hi. Péorake liha poole
sid kipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1.Sa_k2s15(sg<i,d7ta?<igm B 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méddu-
des.
Kana, terve 1-1.5kg; varsked Ifl E 2; &J 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 P&orake kana poole kiipsetusaja méddudes, et saavuta-
da Uhtlane pruunistumine.
p19 Pool kana 0.5-0.8 kg El 3; kiipsetusplaat
P20 Kanarind 180 - 200 g tiikid E EI 2; vormiroog traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Kanakoivad, virsked - E .
3; kiipsetusplaat
P21

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Part, terve 2-3kg = 2; toidu rostimine traatrestil
P22 Pange liha réstimispannile. Pddrake parti poole kiipsetu-
saja moddudes.
Hani, terve 4-5kg Ij El 2: ahjupann
P23 Pange liha stigavale kiipsetusplaadile. Po6rake hane
poole kupsetusaja méédudes.
P24 Pikkpoiss kg EZ; traatrest
P25 Terve kala, grillitud 0.5 - 1 kg kala koh- B 2 kiipsetusplaat
@ Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -Urte.
P26 Kalafilee . ‘E‘ EI 3; vormiroog traatrestil
Juustukook -
p27 cuustukeo 2.0 28 cm lantikaiv metalivorm traatresti
p2g Ounakook . B 2; L) 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
p2g Ounakook . =] 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
P30 unapir EB 2; M 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm
traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast B 3; ahjupann
P32 Muffinid ; [E 2; lea) 100 - 150; muftinialus traatrestil
P33 Pétsikook . B 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1kg BZ; kUpsetusplgat o .
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud ke El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Loigake kartulid tukkideks.
P36 g:llltud kdgiviljase- 1-15kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Laigake kodgiviljad tikkideks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg B 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg ™
P38 | iimutatud B 3; kiipsetusplaat
Lihal/(kodgivilja) la- 1-15kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- E 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
Kartuligrataan (toored 1-1.5kg

P40

kartulid)

B 1; vormiroog traatrestil
P&orake toitu poole kilipsetusaja méddudes.

EESTI 13



Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik

P41 Vérske pitsa, Ghuke - E E 2; lﬂ 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat

P42 Varske pitsa, paks - E B 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetuspaberiga

P43 Quiche ) E 2; kuipsetusvorm traatrestil

Baguette/ciabatta/sai 0.8kg E B 2; l*_*] 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud

P44 kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.

P45 $ﬁ:§:':ﬁg /Rukis / ke EE ;2; l*_*J 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud

kipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

6.7 Muutmine: Seaded <

1. Keerake kipsetusreziimide nuppu et E

2. Keerake juhtnuppu, et valida {é}
Vajutage OK.

3. Satte valimiseks pdorake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Vaartuse reguleerimiseks keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Alammeniii: Seaded

Satte Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5

7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Lukk ©&

See funktsioon hoiab ara seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada
klpsetusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on vélja
|Ulitatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et
véltida seadme tahtmatut sisselulitamist.
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Satte Vaartus
03 Nuputoonid 1 — piiks, 2 — kldps,
3 - heli véljas
04 Helitugevus 1-4
05 Uptimer Sees / Véljas
06 Sisevalgustus Sees / Véljas
07 Kiirkuumutus Sees / Véljas
08 Puhastamise meelde-  Sees / Véljas
tuletus
09 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468
10 Tarkvaraversioon Kontrollida
11 Taastatehaseseaded Jah/ei

&- funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja
hoidke.

Kostab signaal. &- vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lilitatud.

&- funktsiooni valja lilitamiseks vajutage ja
hoidke.
7.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lllitub seade ohutuse



huvides teatud aja mé6dudes automaatselt
vélja.

C) D (n)
30- 115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maksimum 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Taimerifunktsioonide kirjeldus

Q P66rdloenduse taimeri seadmiseks.
Minutil Kui taimer jéuab nulli, kélab signaal.
Inutliuge- - gee funktsioon ei mojuta seadme talit-
Ja lust ja seda saab seada igal ajal.
Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-
STOP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-
Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon lulitub
aeg automaatselt valja.
@ Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasi-
Viitkdivitus ' IKKaMISEKS.
@ Seadme tédaja kestuse naditamiseks.
Unti Maksimaalne on 23 h 59 min. See
PUmMer  fnktsioon ei mojuta seadme talitlust ja

seda saab seada igal ajal.

8.2 Seaded: Minutilugeja [

1. Vajutage nuppu @

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q.
2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

8.3 Seaded: Kiipsetusaeg s%

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil

kuvatakse: 0:00 ja stor.

maarake kipsetusaeg. Vt jaotist "Kella
funktsioonid".

Automaatne valjalllitus ei td6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viitkaivitus.

7.3 Jahutusventilaator

Seadme 66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
podrdloendust.

5. Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalllitatud asendisse.

8.4 Seaded: Viitkiivitus &

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil

kuvatakse: @ja START .
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu OK.

Ekraanil kuvatakse: --:-- @ STOPP .
5. Lodpuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.

6. Vajutage nuppu OK,
Taimer alustab maaratud algusajal
pddrdloendust.

7. Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalllitatud asendisse.

8.5 Seaded: Uptimer ©®
1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menu.

2. Keerake juhtnuppu, et valida @/
Uptimer. Vaadake peatiikki ,lgapaevane
kasutamine®, Menul: Seaded.
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3. Vajutage nuppu OK.
4. Uptimeri sisse- ja valjaliilitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu OK.
8.6 Seaded: Kellaaeg

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menul.

2. Keerake juhtnuppu, et valida

funktsioon @ / Kellaaeg. Vaadake
peatikki ,|gapadevane kasutamine®,
Menuu: Seaded.

3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK,

9. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abinéud. Korge aaris
ahjuplaadi imber ei lase kddgindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
klpsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soOltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tlilipi toitude temperatuuri
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Likake ahjuplaat restitoe juhikute vahele ja
veenduge, et toed oleksid suunatud
allapoole.

Kipsetusplaat / Siigav pann

—

Likake kupsetusplaat restitoe juhikute
vahele.

ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Energiasaastunouandeid vt peatukist
+Energiatdhusus*.



Tabelites kasutatud siimbolid:

955 Toiduaine tlip

p—24
Kipsetusreziim
o,

Temperatuur

Lisatarvik

Kupsetusaeg (min)

B Riiuli asend
O

10.2 Niiske kiipsetus p66rddohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga koédgindusid ja mahuteid. Neil on

parem soojuse neeldumine kui heledat varvi

ja peegeldavatel kdogindudel.

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,

l1abimdot 28cm

Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,

1&bim&6t 26cm

Portsjonivormid - keraamilised, labimoot

8cm, kdrgus 5 cm

Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,

1abimd6t 28cm

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

&, = °C = O
Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Poseeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg

Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PoSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg

SasIokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tukki klipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 30-40

EESTI
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pa— o,

&, = C O
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 20-30
Koogiviljad, poseeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 25-30
Vahemereparased kUpsetusplaat voi rasvapann 180 25-30
koogiviljad, 0,7 kg
10.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

= - o,
L, = = C O
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35
plaadil mutus plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P66rddhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rddhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70-90
cm mutus
Ounakook, 2 vormis @20  Péérddhk Traatrest 2 160 70-90
cm
Rasvatu biskviitkook, & Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40 - 50
26 cm koogivorm 1) mutus
Rasvatu biskviitkook, @ P66rdohk Traatrest 2 160 40 - 50
26 cm koogivorm 1)
Rasvatu biskviitkook, & P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
26 cm koogivorm 1)
Liivakupsised P&6rdéhk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat
Liivakupsised P&6rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 140 - 150 25-45
mutus plaat
Réstleib/-sai 1) Grill Traatrest 4 max 1-5

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
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11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

Puhastage seadme esikdlge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapdevane kasutamine

Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.
Niiskus voib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kipsetamist 10 minutit
todtada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

11.2 Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
auruklpsetust.

®

Funktsiooni seadmine: SteamBake
puhastage ahjuiga 5-10
toiduvalmistustsukli jarel.

1.

Kallake ahju pohjas olevasse siivendisse
250 ml valget dadikat voi sidrunhapet.

Kasutage max 6%-list iima lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul dadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja

pesuvahendiga.

11.3 Restitugede

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see

on jahtunud.
2. Toémmake ahjuriiuli tugede esiosa
kulgseina kiljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina

kiljest lahti ja eemaldage.
L=
==

——
[ NS

4. Asetage ahjuresti toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

11.4 Piroliiispuhastamine

/\ HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
kahjustada.

Arge kaivitage, kui ahju uks ei ole taielikult
suletud.

1. Veenduge, et seade on kulm.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Puhastage ahju sisemust ja siseukse
klaasi sooja vee, pehme lapi ja
pehmetoimelise pesuvainega.

4. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse—, et siseneda MenU.

EESTI
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5. Keerake juhtnuppu, et valida funktsioon
rrrr/, ja vajutage nuppu OK,

Puhastusprogramm Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min

6. Keerake juhtnuppu, et valida
puhastusprogramm ja vajutage OK.

7. Vajutage puhastamise alustamiseks OK.
Kui puhastamine algab, on seadme uks
lukustatud ja tuli on kustunud. Kuni ukse

avanemiseni kuvatakse ekraanil E|
8. Parast puhastamist keerake

kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

9. Oodake, kuni seade jahtub ja uks
avaneb. Puhastage ahju sisemust pehme
lapi ja veega.

11.5 Puhastamise meeldetuletus

Kui ekraanil vilgub péarast kiipsetamist rrrr/
tuletab seade meelde, et peaksite seda
puroludspuhastamise abil puhastama. Saate
meeldetuletus valja lulitada alammenuus:
Seaded. Vt peatikki. ,|gapaevane
kasutamine®, vahetamine: Seaded.

11.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
tahelepanelikult labi terve peatikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast
uksehingest kinni.
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2. Tostke ja tdmmake sulguritest, kuni need
lahti kiopsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse ullemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdmmake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.



8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on oigesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi Oiges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiljel on siimbol / pealetrikk.
Koik klaaspaneelid ndevad lahtivétmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks vélja
erinevad.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.

A

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

T SN\
P —i °

11.7 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht.
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvorgust.

3. Asetage ahju pohjale lapp.

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide pdlemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.

EESTI 21



12.1 Mida teha, kui...

Probleem

Kontrollige kui...

Seadet ei saa kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalilitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on valja lulitatud.

Lamp on valja lulitatud.

Niiske klipsetus p&drdéhuga - on sisse lulitatud.

Lamp ei to6ta.

Lamp on l&bi pdlenud.

Err C3 Seadme uks on suletud vdi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.
Err F102 Ukselukk ei ole katki.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist valja.

Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju vett.

®

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja
sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pédrduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

13. ENERGIATOHUSUS

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate

andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOD6P66X 949499651
Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel
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Kambrite arv

1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju tudp Integreeritud ahi
Mass 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&dtmise meetodid.

13.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

OotereZziimis tarbitav véimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

13.3 Energia kokkuhoiu néuanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat sadasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klipsetusreziime.

Jaakkuumus
Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne

kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jddkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.
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14. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



KaAwg opicare otnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou emAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:

@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
www.electrolux.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTTOINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edv n ouokeun diabeTel diatatn acealeiag yia aidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

1.2 I'eviKéG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIA

AuUTI N ouOoKeun TTPOOPICETAI UOVO VIO PAYEIPIKE XPNan.

H guokeur autn £xel oxediaaTei JOVO yia OIKIOKH Xpran g€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

H guokeur auTh PtTopei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
dwpaTia gevodoxeiwv, EEVWVEG, aypoIKiEG Kal AAAa
TTAPOPOIa KATOAUPATA OTTOU TETOIO XPRan Ogv UTTEPRAIVEI TO
emmireda TNG (METNC) OIKIAKNS XPAONG.

H eykaTaoTaon auTthg TNG GUOKEUNG KAl N QVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOWO.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATOOTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

[Mpiv a1Td OTTOIOOATTOTE EPYATIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPICQ.

Edv To KaAwdIo TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPAa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNRG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

* [piv a1TO TOV TTUPOAUTIKO KABAPITUO, apalpETTE OAQ TA
eCapTNUATA Kal TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNC.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon MAavTa va TIPOTEXETE OTAV JETAKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kl KAEIOTA TTATTOUTOI.

Mnv TpaBate Tn guokeun atd Tn Aapn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ACQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUOKEUN.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTE O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

* AkoAoubnare TIG 0dnyieg eyKaTAaTAONG
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IOTOTOTTO HOG.

eykardaTaang.
Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOCTACN OTTO AAAEG
JUOKEUEG Kal HOVADEG.
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Mpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUTKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun ival eE0TTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTOPOXN.

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpéTTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite OTI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

XpnalPoTToIEiTE TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA E TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICA KAl
MTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANnBei {nuId 1o PIG
TPO®OdOTiag Kal To KAAWSIO TPOPodoaiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTiIKaTaaTaBei To KaAwdIO TPoPodoaTiag
TNG OUCKEUNG, N QVTIKATAOTAAN TIPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZepPIg pag.

Mnv emiTpéTreTe O KAAwSdIa TPoPodoaiag
va BpiokovTal KOVTA ) va €pXovTal OE
£TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
oTav BpigkeTal g€ AeiToupyia ) n TopTA
givail ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON ) HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr n aQaipear) TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUvOETTE TO QIG TPOYODOTiag aTnV TIPIfa
pOvov agou £xel OAOKANPwOEi n
eykatdaTtaan. Metd Tnv eykatdaTaon,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPoaRaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Edv n mpica gival xahapr], pn guvOEeTe TO
@IG TPOPOBOTiagG.
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*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va armoguvOETETe T auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIPOTIOIEITE HOVO CWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTod0XN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
HETAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAG TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QIS TPOPODOTiag aTnV
pica.

e AUTN N OUOKEUNR TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KatdAAnAoi TU1Tol KaAwdiou yia eyKaTAoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TPAPA Tou KaAwdiou avaTpEETe aTN
GUVOAIKN 10XV TnG Tivakidag. Mtropeite
ETTIONG VO avaTPECETE OTOV TTIVOKQ:

ZuvoAikn 1oXUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyioto 1380 3x0.75
péyiato 2300 3x1
péyioTo 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / Kitpivo
KaAwdI0) TTPETTEN Va gival KaTd 2 cm
MAKPUTEPO OTTO TO KAPE KAAWDIO PACNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xphon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKAUPGTWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG 1 €KPNENG.

*  Mnv aAAGZeTe TIG TTPOdIAYPAPEG AUTAG TNG
JUOKEUNG.

*  ®povrioTe Ta avoiypaTta agpigpou va ivai
eAeUBEPA ATTO EUTTODIA.



Mnv a@nVveTe TN UOKEUN XWPIG ETTITAPNTN
Katd TN Asitoupyia.

ATTEVEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN PETA ATTO
KGBe xpran.

[MpoaExeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG ME TN OUCKEUN € AsiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei aTOG aEPaG.
Mnv AEITOUPYEITE TN CUTKEUN WE Bpeypéva
XEpla f OTav €ival g€ £TTAQPN PE VEPO.

Mnv agkeite TTiean atnv avoiyT TopTa.
Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

AvoiTe TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian CuaTaTiKwy e
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl éva
Meiypa aAKOOANG PE agpa.

Mnv a@rvete aTTiBeg 1 YUUVEG PAOYEG va
£€pBouv g€ ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

XpnaoiyoTtroigite yuahi kal BAa eyKeKPIPEVA
yla guvTrpnan.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
aToIxEia TToU gival BPeYMEVA E EUPAEKTO
TTPOIOVTA PETA, KOVTA ) TTAVW aTN
OUOKEUR.

*  Na PayeIpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG

OUOKEUNG KAEIOTH.

e Av n OugKeun €xel eyKaTaaTabei Tiow amro
£€va TTAQigIo €TTITTAOU (TT.X. HIa TTOPTA)
PPOVTIATE N TTOPTA VA YNV €ival TTOTE
KAEIOTr) 600 N gUOKeuNn BpiokeTal o€
Asitoupyia. MTTopei va GUGOWPEUTEI
BeppdTNTA KOI UYpPATia g€ Eva KAEIOTO
TTAQigio eTTiTTAOU Kail va TTpokANnBEi ¢nuid
aTn GUOKEUNR, TNV KaTOoIKia 1) To datmedo.
Mnv kAgiveTe To TTAQigIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUTKEUN KPUWOEI HETA TN
xpnon.

2.4 Opovrida kal KaBdApIoHa

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTigpou, wTIAg,

BAGBNG aTn guokeun.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TTpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

MNa v ammoguyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITPOU OTO OUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ
QVTIKEIPJEVA PETQ TN CUOKEUR
QaTTEUBEING OE ETTAQPN YE TO KATW PEPOG
™mG.

— MNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXOPTO
aTTEUBEING OE ETTAQPH PE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv diatnpeite uypd TATA Kal TPOPIA
TN OUOKEUR aQOU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

O aTToXPWHATIOUOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG

1 TNG ETTIPAVEIAG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI

Oev €TTNPEACEl TNV ATTOS0AN TNG CUCKEUNG.

Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd

KEIK. O1 Xupoi ppouTwV TTPOKAAOUV

AeKEDEG TTOU PTTOPET VA gival HOVIlOL.

* Tpiv a1m0 TNV EKTEAEDN EPYATIOg
guVvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
TUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO PIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

* BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
Y1apyel Kivduvog Bpauang Twv TCapIwy.

¢ AVTIKOTOOTAOTE Apeaa Ta T¢ApIa TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnHIdL.
Emikoivwvnate e 1o E€oualiodotnuévo
Kévtpo ZEpPIg.

* ATraiTeital TTIPOGOXNA KATA TNV AQaipean TG
TTOPTAG OTTO T GUTKEUN. H TTopTa €ival
Bapia!

*  KabBapileTe TAKTIKG TN GUOKEUN YIa va
arroTpaTtei N eBopd Tou UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

*  KaBapiaTte TN guaKkeun Pe uypo HAAako
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEPQ
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNCIYOTTOIEITE
AEIQVTIKG TTPOIOVTA, TYOUYYAPAKIO TTOU
Xapaaagouv, SIGAUTEG 1) HETOAAIKG
QVTIKEIPEVO.

* Av xpnaigoTrolgite oTTpél Kabapiguou yia
POUPVOUG, OKOAOUBEITE TIG 0BNYieg
a0g@aAgiag aTn ouakeuaaia.

2.5 MupoAuTIKOG KABAPIoHOG

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtiopou / Mupkayiwy /
XNUIKWY eKTTOPTTWY (AvaBupIdaswy) ae
MupoAuTikr AgiToupyia.
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Mpiv a1Td TNV EKTEAEDN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapigpou Kal TNV apxIkA TTpoBEpuavan,
QQAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIPUATO TPOPWYV, XUUEVEG
TTO000TNTEG / aTToBETEIg Aadiou
Aitroug.

— TUXOV a@alpoUHEVA AVTIKEIMEVA
(ouPTTEPIANOPBAVOEVWY TXOPWY,
TTAEUPIKWY OXAPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI PE TN TUTKEUN), EIOIKA
TUXOV avTIKOAANTIKG payeIpIka OKeUn,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

AlaBAaTE TTIPOTEKTIKA OAEG TIG 0dNYieg TTOU
Q@QOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KaBapITHO.
KpatnaTe Ta Taidid JOKPIA oTTo TN
OUCOKEUN VW BPigkeTal ge AeIToupyia o
TTUPOAUTIKOG KOBapIopog. H guakeun
BeppaiveTal TTApa TTOAU Kai aTrd Ta
MTTPOCTIVA avOoiypaTa Yugng
atreAeuBepwveETal BEPPOS aEPAG.

O TTUPOAITIKOG KaBapIoudGS eival Asiroupyia
uynAng BeppoKpagiag TTou PTTopEi va
atreAeUBEpWaEl avaBuUUIATEIG aTTO

UTTOAEIPPOTO paYEIPEPATOG KA UAIKG

KaTaokeung. '’ auto, ol KaTavaAwTég

OUVIGTATOI VO KAVOUV Ta €ENG:

— va €§aa@aAifouV KaAO AgPITUO KATA TN
OldpKeIa KAl HETA ATTO KABE TTUPOAITIKO
KaBapITHO.

—  TTAPEXOUV KOAO OEPICUO KaTA TN
OIdpKeIa KAl HETA ATTO TNV apXIKH
TTPoBEpUavVan.

Mn xUveTte kai un Badete vepd aTnV TTOPTA

TOU (POUPVOU KATA TN SIGPKEI KOl PETA
OTTO TOV TTUPOAUTIKO KaBapIgUO, yia TNV
atToQuUYN TTPOKANGNG ¢NUIAG aTta TCAapIa.
O1 avaBupIdaelg TTou aTTeEAEUBEpWVOVTaI
OTTWG TTEPIYPAPNKE ATTO OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG (pOoUPVOUG / UTTOAEippaTa
payeipépatog, Oev gival emRAaBeig yia Tov

AvOpwWTITO, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV

TTAIdIWY, 1 TWV ATOPWY HE IATPIKEG
TTanoeIg.

KpatnaTe PIKpd KATOIKIDIO HaKPIG aTTd TN
OUCOKEUN KaTa TN OIAPKEI KAl UGTEPA ATTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBApITUO Kal TNV apxIKn
Tpobéppavan. Ta PIKpa KaToikidia
(1B1aiTEPa TA TTOUAIG KAl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU guaiobnTa oTIG PETARBOAEG
TNG BEPUOKPATIAg KAl OTIG EKTTEPTTOPEVES
avaBUMIATEIG.
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O1 avTIKOANTIKEG ETTIQAVEIEG TWV TKEUWV,
TNYQVIWY, TAWIWY, HOXAIPOTTIPOUVWY,
K.ATT. UTTOPEI va KATAGTPAPOUV OTTO TN
Aeiroupyia TTUPOAITIKOU KaBapigpou
UWnANG Beppokpaaiag OAwvV Twv
TTUPOAITIKWYV (pOUPVWY, EVW PTTOPE] VO
yivouv €1iong TrNy£g emRAaBwY
AvOBUUIATEWY XaunAoU eTTITTESOU.

2.6 EowTEPIKOG QWTIONOG

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog nAekTpoTrAnéiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG aUTOU TOU TTPOIGVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTaI
ZexwplaTa: AuToi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPIOVTAI WATE VO QVTEXOUV OF
eCAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIAKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaoeIg, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTodoToUV TTANPOYOPIEG OXETIKA E TN
AEITOUPYIKRA KATAGTAON TNG GUCKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yIa Xpan a€ AGAAeG
€QAPHOYEG Kal BV gival kKataAAnAol yia Tov
PWTIOPO OIKIAKWY XWPWV.

To TTPOIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYH TNG
TAENG evepyelakng ammodoang G.
XPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG idIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

o TNV €TMIOKEUR TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZEpPIg.

XpnOoIYoTToIEiTE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.8 ATroppiyn

/\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou ) ag@ugiag.

EmikoIvwvAaTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.
ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOaia.

Kowte 10 KaAWdI0 TPOPOdOTiag KOvVTa aTn
TUOKEUR Kal aTToppiYTE TO.




3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn emoOKOTINON BEPPAVTIKO TTOIKEID
@A Naurmipag

F ? E ? AvepioThpaAg

Bl AvayAugo Tpnpa ecwtepikoU Tou
O 1 @oUpVoU

El =mpign oxdpag, agaipolpevn
OéaeIc axapag

3.2 Agecoudp

Sz
)
=i
oy ©§ @ % ] *  MetaAAikA oxdpa
Mo OPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO

i)
© ; TUPIHC .
V y WNAGOIUO, POYEIPIKA OKeUN / TTIATA.
¢ Tayi ynoiparog

Mo uypd KEIK, YnTé APTOOKEUATUATA,
ﬂ WWHi, HEYAAD YNTA, KOTEWUYHEVA YEUUATO
) ) Kal Y10 TN GUAAOYT uypwv TTou aTdadouy,
Mivakag xeipioTnpiwv TT.X. NITTOg ATV WHVETE TO PaynTd Ot
AIGKOTITNG TTPOYPAPPATWY BEpuavang METOAAIKR aoxapa.
066vn o Tayi f.pnoip’on'og / ylgplA ’
AiakéTIInG AerToupyidc Mo WYnRaigo ) wg okewog yia TN guAoyn

) ﬁEH

TOU AiTTOUG.
4. MMINAKAZ XEIPIZTHPIQON
4.1 EvepyoTtroinon Kai
O(Travapvorroincn ™m¢ OUGK£Uﬁ§ B- MIETTE TO yIO VO EVEPYOTTOINTETE KAl VAt
. ) o QATTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTITAPA TNG
lMa va EVeEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN: GUOKEURC.
1. Théate Toug diakoTTTEG. OI DIOKOTITEG 8 MI£0TE TIOPATETAPEVT TO YIa VOl PUBI-

Byaivouv Tpog Ta £Ew.

2. XZTpEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPOUHATWY IO
va eTTIAEEETE TN AeIToupyia.

3. Z1péyrTe Tov DIAKOTITN EAEYXOU YIa va
TIPOCAPUOTETE TIG PUBUITEIG.

Mo va aTTevePyOTTOINTETE TN CUTKEUN:

oete 10: KAgidwpa Xeipiopou.

oK MEaTe TO yia va eIRERAILTETE THV
emAoyn gag.

4.3 Evdeigeig 086vng

aTPEYTE TOV OIAKOTITN VIO TA TTPOYPAUHATA

: o o o o
atn 6¢an Off. @ ®Jﬁ ,,dr' i 'nhg
4.2 ETioKOTTRON TiVaKa QQ(} A Y G 101
XEIPIOTNPIWV =

0006vn pe AciToupyieg TTARKTPWV.

@ Miéate 10 yIa va pubpiceTe TIG AeiIToup-
yieg Tou XpovodiakoTrm. B H ouokeun ival KAEISWUEVN.
R» MéaTe TTAPATETAPEVA VIO VO pUBUICTETE

N Aeiroupyia: Taxeia TpoBEppavan.
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\/\@ YTropevou: Mayeipepa pe BonBeia.

mr/ YTropevou: KaBapiopég.

@ YTropevou: PuBpioeig

n emAoyn Taxeia TpoBEppavan eivai
EVEPYOTTOINMEVN.

c(lb To payeipepa aTov aTpd gival evepyo-
TTOINYEVO.

Q n €AoY XpOVOUETPNTAG €ival Evepyo-
TTOINUEVN.

5. MPIN THN MPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQID TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

5.1 PUBuIon TG wpag

MeTd atrd TNV TPWTN aUVOETN aTNV NAEKTPIKNA

TTAPOXN, TTEPIPEVETE WG OTOU aTNV 006VN Va

€P@avIaTOUV oI eVOEeitelG: «00:00».

1. TupiaTe Tov dIAKOTITN EAEYXOU YIO VO
opigeTE TNV WPA.

2. Miore 1o koupi OK.

5.2 ApXIKQ TTpoBépuavon Kal

KaOapIouog

MpoBeppdveTe TNV AdEIO TUTKEUR TTPIV ATTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAPRA UE TPOPIA.
H guakeun ptropei va avaduel SuaapeaTeg

0O EG Kal KatTvo. AgpiaTe TO OWATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA HE TNV
AcggdAcia.
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n €mAoyn Xpovog PayeIpEPATOG Eival
STOP EVEPYOTTOINUEVN.

@ n emAoyn XpovokaBuaTépnan £évapgng
€ival EVEPYOTTOINMEVN.

@ n emAoyn XpovodiakoTTng AeiToupyiag
€ival EVEPYOTTOINWEVN.

Mrrdpa TTpo6doU - UTTOBEIKVUEI OTTTIKA
TTIOTE N GUOKEUN QTAVEI OTNV KOBOPITYE-
vn Beppokpaaia r) TTOTE OAOKANpWVETal
0 XPOVOG HAYEIPEUATOG.

1. AgaipéaTte OAa Ta agegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY aTTo TN
JUOKEUN.

2. PuByiaTe Tn Asitoupyia E PuBuiaTe Tn
UEYIoTN Bepuokpaagia. AQAOTE TN TUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiarte Tn Aciroupyia E‘ PuBuioTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQHOTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

4. PubBuiaTte Tn Aeimroupyia . PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaadia. AQraTe TN GUTKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aetr.

5. ATevepyoTTOINaTE TN GUOKEUR Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

6. KabBapioTe Tn guakeun Kal Ta ageaoudp Pe
€va Travi pikpoivwy, xAlapod vepo kai Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTAaTe Ta AEETOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXApWY TNV
apxIKA Toug Béan.

6.1 Mpoypdupara BEppavong

Oepuog Aépag

MNa wAagipo kpéarog Kai KEIK. PuBpiaTe xapn-
AoTEPN BeppoKpaaia atd 6,11 yia Tn AeIToupyia
Mavw + Kdtw O¢ppavan kabwg o avepiaTr-
pag dlaveépel Tn BEPPOTNTA OLOIONOPPA OTO
€0WTEPIKO TOU QOUPVOU.




E] Mavw/Katw Oépuavon
MNa wnaipo og pia 6éan oxdpag.

) SteamBake
Ma Tnv TpoaBrkn uypaagiag kaTd To payeipe-
Ha. Ma TV €§a0paNion owaToU XPWHOTOG Kal
Tpayavig kpouaTag Karta 1o wnaiyo. MNa va yi-
VEI TO @aynTo 1o {oupEPOS KaTda To EavadéaTa-
ya.

quwqypévu Tpé(pl’pﬂ ) ]
MNa va yivouv Tpayavd Ta €Toipa aynTa, .X.
0l TNYAVITEG TTOTATEG, Ol KUSWVATEG TTATATEG
TQ OTIPIVYK POAG.

Agitoupyia Mitoa

MNa ynaipo mitaag kal GAAWV ATWY TTou
QATTQAITOUV TTEPITTOTEPN BEPPOTNTA ATTO KATW.

Kdatw Oéppavon
[Na evraTikod poédiopa kai Tpayavr) Baon. Xpn-
OIPOTTOINDTE TN XAUNAOTEPN Béan axdpag.

lfl Yypog Oepuog Aépag

¢ AuTn n AerToupyia axeBIACTNKE yIa va £§0IKO-
VOUEITE EVEPYEIQ KATA TO WRalyo. Otav Xpnal-
JoTroleite auTr) TN Asimoupyia, n Beppokpagia
OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPET VO dlapE-
PEI aTTO TN PUBUIoPEVN Beppokpaaia. Xpnal-
JoTrolgital n uTToAeITTOpEVn BepudTnTa. H Bep-
pavTikA 10XUG pTTopEi va peiwbei. MNa Tepiaad-
TEPEG TTANPOPOPIEG, AVATPEETE OTO KEPAAQIO
«KaBnuepivi xpnon», ZNUEIWOEIG TXETIKA JE:
Yypog Oeppog Aépag .

F'kpIA
Fa Ynaipo aTo YKPIA AETITWV KOPMOTIWY QO-
yNTOU KaBwg Kal yIa @PUYAVITUA WwHIoU.

F'kpIA pe Oeppd Aépa
MNa ynaoipo peydAwv pepidwyv KpEATOG A TTOU-
AepIkwV P kKOKaAa ae pia B¢an oxdapag. MNa
YKPATIVApIopa Kal yia podigpa.

®

O AouTITPAG PTTOPE] VO aTTEVEPYOTTOINOEI
autopara g€ Bepuokpaaia Katw arro 80
°C katd Tn dIGPKEIN OPITUEVWV
TTPOYPAMUATWY.

6.2 InUEIWOEIG OXETIKA HE: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTA n AgiToupyia xpnaidoTToInenkKe yia
TUPHOPOWAON PE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
a1rdéd0oanG Kail TIG OTTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXedIaopO (GUpQwva pe EU
65/2014 ka1 EU 66/2014). Aokipég aUppwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa Tou @oUupvou Ba TpéTTel va gival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI PE TRV UYNAOTEPN
duVvaTH EVEPYEIAKH aTTOd0an.

Otav xpnaIYOTTOIEITE AUTHV TN AEITOUPYia, O
AQUTTTAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO JETA
atro 30 OeuTeEPOAETTTA.

Ma TIG 00nyieg PayeIPEUATOG AVATPEETE OTO
KEPAAIO «YTTODEICEIG KOl TUPBOUAEGY, Yypog
Oeppods Aepag . MNa yevikéG auaTAaElg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr) ATTod0an», CUUBOUAES
yia E€oikovopnan Evépyelag.

6.3 PUOuion: Npoypdupara
0épuavong

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va ETTIAEEETE Eva TTPOY PO,

2. TMepiaTpeyTe TOV SIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va pubpioeTe Tn Beppokpaaia.

ﬂ» Taxeia TTpoBEpUAvan - METTE
TTOPOTETOAPEVA VIO VA JEIWTETE TOV XPOVO
CeaTaparog. AlaTiBeTal yia PePIKA
Tpoypdupata. O avepioThPag PYTTOPEI va
evepyoTToiNBei auTtopara.

6.4 PUOuion: SteamBake -
Mayeipgpa pe aTué:

1. BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival Kpua.

2. TepiaTe TO AvAyAu@o TURUa Tou

E0WTEPIKOU PE TO TTOAU 250 ml vepd Tng
Bpuong.
Mn yepigeTe TO avAYAUQO TURAMIO TOU
€TWTEPIKOU TOU POUPVOU KaTd Tn dIGPKEIX
HayeIpEUATOG 1) OTAV N GUOKEUN €ival
CeaTn.

3. ZTpEéWTeE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY YId

va eTTIAEEETE Eva Trp()ypaupa.

4. TlepioTpEWTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIAG yIa
va puBpiceTe T BepPokpaagia.

5. TMpoBepuaveTe TNV KEVH GUOKEUN YIA
10 Aetr yia va dnuioupynBei uypaaia.

6. TotmoBeTnaTE TO PAYNTO GTN CUOKEUN).

7. Otav oAokAnpwBei To payeipepa, oTPEWTE
ToV OIAKOTITN YA T TTPOYPANMATA OTN
B¢an atrevepyoTroinang yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

8. Ortav n guakeun €xel KPUWOEL, APAIPETETE
TO UTTOAOITTO VEPOS aTTd TO AVAYAUPO
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TUAMA TNG KOIAOTNTAG WE éva PaAako
TTAVOKI.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvoitTe TTPOTEKTIKG TNV TTOPTA. H uypaaia
TTOU OTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI VO
TIPOKAAETEI EYKAUUATA.

6.5 Eicaywyn: Mevou =

Avoitte TO MEVOU yia va ATTOKTATETE

TTPOCRaan g TATA KAl PUBUITEIS yia

Mayeipepa pe Bondeia.

1. ZTpé€yTe TOV JIAKATITN YIa TA
TTPOYpApHaTa gTO —.

H 0B6vn epgpavidel ‘/f, rrrr/ 5.
2. Z1péYTe TOV DIAKOTITN AEIToupyiag Kal
ETMIAEETE TO €IKOVIDIO YIa va peTaReiTe OTO

utTopevoU. MNIETTE TO KOUTTI OK,

6.6 PUOuion: Mayeipepa pe BoRdeia
LY
AN

Mayeipepa pe Bonbeia To utropevou
QATTOTEAEITAI ATTO TTPOYPAUMATA TTOU £X0UV

YTrouevou: Mayeipepa pe BonBeia

oxedIoaTEi yia TATA PE €10IKA pHayelpIkr. Ta
TTPOYPAUHATA EEKIVOUV HE PIa KATAAANAN
puBuIon. MtTopeite va puBUIgETE TOV XPOVO
Kail Tn Beppokpaaia Katd Tn SIAPKEIX TOU
MayEIPEPATOG.

1. Z1p€WTE TOV BIOKOTITN YIA TA

TTPOYPAMHATA OTO —.

2. Xr1péyrte Tov SIOKOTITN AgIToupyiag yia va
ETTIAEEETE ¥ Migare 10 OK.

3. Zrpéyrte Tov BIOKOTITN AgIToupyiag yia va
emAEEeTe Eva miaTo (P1 - P...). MEaTe 10
KOUTTI OK,

4. ZTpéwTe TOV dIAKOTITN AEITOUPYIOG Yia va
puBpioete TO Bapog. H emiAoyn givai
O1a6¢aiun yia emAeypéva maTa. Meate 1o
KOUWTT OK.

5. TomobetnaTe TO PaynTd PYECQ TN
ouakeur). Miéate 10 kouptti OK.

6. Ortav TeAciwael TO TTPOYPAHA, EAEYETE Qv
TO QayNTO gival £ToIgo. MaparTeiveTe ToV
XPOVO PAYEIPEPATOG OTO XPEIACETAl.

Aelavra

Aelavra

G AlaTiBeTal puBuIan Bapoug.

lepioTe TO AvAYAUPO TPAKA TOU ECWTEPI-
KOU TOU @oUpPVOU WE VEPOS VIO PaYEIPEPT
aTov aTpo.

(

E] Emimedo oxdpag. AvaTtpégte aTo kepaAaio
«Meprypa@n TPoidvTOG».

E MpoBepUAVETE T TUOKEUN TIPIV EEKIVATETE
TO payEipepa.

21NV 080vn ep@avietal n €voeign P kal évag
apIBPOG ATTO TO PAYNTO TTOU UTTOPEITE VOl
eNEyEeTe aTOV TTiVAKA.

XkeUog Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

P1 WYnT16 Bodivo, Aiyo
ynuévo

1-15kg, 4 -5Te-

P2 WnT16 Bodivo, péTpia
paxIa cm TTayoug

ynuévo

YnT16 Bodivo, kalo-
P3 ynpévo

El 2, Tayi ynoiyarog
TnyaviaTe To KPEAg yia pEPIKA AETTTE O€ CeaTO TNyAvI. To-
TIOBETATTE TO OTN CUOKEUN.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

M1rpigoAa, péTpia

180 - 220 g ava Te-

E E 3, okevoG Ynaipatog aTn HETAAAIKA oxXdpa

P4 Wnuevn UGXTIS’é? ggs)g(ov- TnyaviaTe To KpEag yia pePIKA AETTT O€ {eaTo Tnyavi. To-
TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
:Jlr;.;owﬁ:aé\ll\;o(lcmq)\op- 15-2kg Ifl El 2, oKeUOG YNOiUaTog TTAvw aTn METAAAIKA oxdpa
P5 TIPIZOAQ, GTPOYYUAR TnyavioTe TO KPEAG YIA PEPIKA AETTTA OE {ETTO TNYAVI.
KOVTPQ Lil'lTpI(é)\C() ’ Mpoabéate uypd. TOTTOBETATTE TO OTN CUOKEUN.
WYnT16 Bodivo, Aiyo
P6 wnpévo (xapnAn Bep-
pokpaaia)
W6 BOBIVG, METPIA 4 4 515 4 5 re- 2, rayi ynoiuaros
P7  wnuévo (xaunAn bep- péixia cm Traouc  TNYQVIOTe TO KPEAG Yia PEPIKA AETTTA GE {£aTO Tydvi. To-
HoKpaaia) TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
WYnT1o Bodivo,
P8 kalownpévo (xaunAn
Beppokpaaia)
Bodivo @iAéTo, Aiyo
P9  wnuévo (xaunAr Bep-
Hokpaagia)
Bodivé @IAéTo, pé- 0.5-15kg,5-6 El 2, Tayi ynoiparog
P10 tpia WNEEvo (XapnAn - TEPAXIA CM UEYA-  TryavigTe To KPEAC VIO HEPIKA AETITA OE ZEaTO TRyavi. To-
Beppokpacia) Aou Traxoug TTOBETATTE TO OTr CUOKEUN.
Bodivo @iAéTo,
P11 koAownuévo (xaunAn
Beppokpaaia)
xﬂ;grr;g)xup' (mx. 0'?('(—] 1(::1 Tﬁ‘vz)rgﬂc' =] 2, oKeUOC YNOIKOTOC TIAVW 0T METAAAIKR oXApa
P12 S TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTE O€ CETTO TNYAVI.
XOUG . ) . . .
MpoaBéaTe uypd. TommoBeTrOTE TO OTN GUOKeur. WnT1d
OKETTOOTO.
Wnrog XoIpivog Aai- 1.5-2kg ) ; . . .
P13 poC 1} WHOTTAGTY EE 2, oKEUOG YNaiJaTog TTAvVW aTn METAAAIKR OXG:
Mpoabéate 200 ml uypd oTo OKEUOG YNaiPaTOG.
Xo1p1vé TTouAvT (xa- 1.5-2kg B , .
. " 2, Tayi ynoipatog
P14 WA Beprokpaoia) [upiaTe TO KPEQG POAIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG YAYEIPE-
HATOG YIa VA EXETE VO OUOIOPOPPO PODITHO.
;(«I:():)plvo Kaps, epe- :J &;&iﬁ';&&;ﬁ E 2, gkeUOG YNaiyaTog aTtn METAAAIKA oxdpa
P15 TéxoUC TnyaviaTe To KpEag yia PePIKA AETTTd a€ {eaTo TNyavi. To-
TIOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
Xolpivég Traidakia 2 - 3 kg, xpnaoipo- El 3, BabU Tayi
P16 ;Trg”;\g::rg) #g';'ﬁzd;fx MpoaBéate uypd yia va KAAUWETE TOV TTATO EVOG OKEUOUG.

lupiaTe To kpéag PONIG TIEPATE! O PITOG XPOVOG YayeIpé-
paTog.

EAAHNIKA 35



2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

P17

M1rouUTI apvioU pE KO-
KaAa

1.5-2kg, 7-91e-
pdiia cm Traxoug

El 2, 0KeVUOG YNaiaTOG OTO TAWi YNnoiyaTog
Mpoabéate uypd. MNupiaTe To kpéag PONIG TIEPATE! O MITOG
XPOVOG HayYEIPEUATOG.

OAOGKANPO KOTOTTOU-
Ao

1-1.5 kg, ppéoko

Ifl El 2, lﬁj 200 ml, yaoTtpa Tavw aTo Tayi ynoipa-

P18 Tog
lupioTe To KOTOTTOUAO POAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG pa-
YEIPEPATOG IO VO EXETE £VA OLOIOPOPPO PODITHA.

P19 Mioé kotémrOoUAO 0.5-0.8 kg El 3, Tayi ynoiparog

P20

2TiI00G KOTOTTOUAOU

180 - 200 g ava Te-

‘E‘ EI 2, yaoTpa avw oTn HETAAAIKRA oxdpa

Haxio TnyavigTe To KPEAG yIa PEPIKA AETTTA O€ CETTO TNYAVI.
KO'I"61TOU)\0 HTTOUTIA, - El 3, Tayi ynoiparog
P21 @ptoka AV JOPIVAPETE TTPWTA Ta PTTOUTIA, PUBHITTE TN XaUNAOTE-
PN BePUOKPATIa KAl HAYEIPEWTE TA TIEPICTOTEPN WPA.
Mdmia, oAdkAnen 2-3kg Ifl El 2, OKEUOG YNOIUATOG TTAVW OTN METAAAIKA oXdpa
P22 ToTToBETATTE TO KPEQG OTO OKEVOG Wnaiparog. Mupiate
TNV TTATTIA HOAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
XAva, oA6kAnpn 4 -5kg Ij E 2, B0 Tayi
P23 TotroBetoTe TO KPEag ae Babu Tawi wnaiyatog. MupiaTe
N XAva POAIG TTEPATEl O PITOG XPOVOG HAYEIPEPATOG.
P24 PoA6 Kkindg kg E 2, peTaAAIKA oxXdpa

P25

Wdp1 oA6kAnpo, oTo
YKPIA

0.5 - 1 kg avda wap!

E 2, Tayi ynoiparog
[epioTe TO WAP! pe BOUTUPO, PTTAXAPIKA KAl HUPWIIKA.

P26 Wdp1 pikéTo . E B 3, ydaTpa avw atn HETAAAIKA oxdpa

P27 Cheesecake ) B'Z, @ avolyopevn edppa 28 cm atn HETAAAIKA
oxdapa

P28 MnAémra ) = 2; Lt 100 - 150 ml, Tayi ynoipatog

P29 Tapra phkou . El 2, Opua yia TTiTEG aTn METAAAIKA oXdpa

P30

MnAémiTa

EB 2, &J 100 - 150 ml, @ POppa yIa TTiTEG 22

cm TTavw oTn JETAAAIKR oxdpa

P31

Kéik Brownies

2 kg ¢uung

B 3, BabU Tawi

P32 Keéik Muffins . ‘Z”EI 2, &J 100 - 150 ml, Tayi kéik muffins TTavw aTn
HeTAAAIKA oXdpa
P33 K ) El 2, Tayi partfoAag atn YETAAAIKA oxdpa
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2KeUOG Badpog Emimredo oxdpag / ASeooudp
¥nrég mardreg Tk El 2, Tayi ynoiparog
P34 TotroBetaTeE OAOKANPEG TIG TTATATEG WE TN GAOUDA TTAVW
gTo TaWi Ynaiyarog.
P35 Oéreg Tk El 3, Tayi Lpr]cipuTog ch)'\upps'vo JE XapTi wnaipatog
KowrTe TIG TTaTATeG 08 KOPMUATIA.
P36 3}'2? avdpikra Aaxa- 1-15kg E 3, Tayi wnuigu'rog Ku)\ypuévo HE XapTi ynaipatog
KowTe o Aayavikd g€ KOUpATIa.
P37 Kpoxéreg, kareyuy- 0.5kg E 3, Tayi ynoiyatog
Héveg
P38 ‘I;Iggmn;, KOTEWYUYUE- 0.75 kg E 3, Tayi ynoiparog
Aagavia pe kpéag / 1-15k . . . .
P39 Aq)%qvmépp < zteévd g E 2, yaoTpa TTavw atn HETAAAIKA oxdpa
@UAAa JupapikKwv
&J&T:ﬁxﬁ;{égﬂ eV 1-15kg =] 1, yAoTPa Tavw 0Tn METAAAIKT OXEPa
P40 MepioTpéwTe TO TATO POAIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG Ha-
YEIPEUATOG.
P41 :féczgl:nmrcu, Ae- - ‘E‘ EI 2, lﬁ] 100 ml, Tawi YynoipaTog KAAUPUEVO pE
XOpTi Ynaoiparog
P42 ?I'I:O’(GO(PPEO'KIU, Xxov- - E E 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XaPTi Ynaiya-
PN GUKN To¢
P43 Kis ) B 2, dppa YnaoipaTog aTn HETOAAIKR oxdpa
Il\(l::(\([ﬁK:)‘:gpliCmbatta ! 0-8kg E B 2, M 150 ml, Tayi ynoipaTog KAAUPUEVO pE
P44 XapTi YnaiyaTog
XpeldeTal TePICTOTEPOG XPOVOG VIO TO AEUKO Wwi.
WYwpi oAikig dAeong / 1 kg

P45 oikaAng / paupo yw-

pi

E E 2, M 150 ml, Tayi ynoiparog KAOAUPPEVO PE
XAPTi YNOiaTog / pOpUa yIa Ywii TTAVW o HETAAAIKA
oxapa

6.7 AMNayrj: PuBpioeig

1.

ZTPEWTE TOV BIOKOTITN YIA TA
TTPOYPApHATA OTO —.

ZTPEWTE TOV BIOKOTITN AEITOUPYiag yia va
ETTIAECETE {9}, Migare 10 OK.

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN AEITOUpPYiag yia va
EMAEEETE TN PpUBUION. METTE TO KOUTTI

OK .
ZTPEWTE TOV BIOKOTITN AEITOUPYIAG YIa VO

pubpigeTe TNV TIPA. MIEGTE TO KOUTTI OK,

5. ZTpéYTe TOV DIOKOTITN TTPOYPOMUATWY OTN
B¢an atrevepyoTroinang yia va EEABETE
arré 1o Mevou.

YTropevou: PuBuioeig

PUBuion Tyl
01 Qpa AAayn
02 dwrevornta OB6vNG 1-5
EAAHNIKA 37



PU6Buion

TipA

PUBuion

TipA

‘Hyor NMAAKTpWV

1 - Hxnmiko6 onpa, 2

YtevOupion Kabapi-

Evepyortroinan /

03 - KAk, 3 - Atrevep-
yotroinan fxou
04 Evraon Boppnm 1-4
XpovodIakOTITNG A€l- Evepyotroinan /

05

Toupyiag

amevepyotoinan

06

PwTiopog Poupvou

Evepyortroinan /
aTTevepyoTToinan

Evepyotroinon /

07 Taxeia TpoBEppavan
QTTEVEPYOTTOINDN

7. NMPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 KAgidwpa &

AuTr n AgiToupyia atToTpéTTel TRV akouala
ahhayr TnG AsIToupyiag TNG GUOKEUNG.

OT1av eVEPYOTTOIEITAI EVW N TUOKEUN
XPNOIUOTTOIEITAI, KAEIDWVEI TOV TTIVOKO
eAéyxou e€aa@aAiovTag OTI Ol TPEXOUTEG
pubpioeIg payeIpépaTog Ba auvexigouv Xwpig
OlaKoTTA.

Ortav evepyoTTOIEITAl EVW N TUTKEUN Eival
€KTOG A€ITOUpYiag, diaTnpei TOV TTivaka
€AEYXOU KAEIBWHEVO, OTTOTPETTOVTAG TNV
aKOUJIa EVEPYOTTOINGN TNG GUOKEUNG.

EI - TMECQTE TTAPATETAPEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

AkouyeTal éva nxnTiko anua. L -
avaBoafrvel 3 popEg OTav TO KAEIdWUA ival
EVEPYOTTOINUEVO.

- TMETTE TTOPATETAPEVA VIO VO
QATTEVEPYOTTOINTETE TN AIToupyia.

7.2 AutopaTn amrevepyoTroinon

Ma Adyoug aog@aAeiag, av To TTPOYPAUHa gival
evepyo kai ev aAAaxBouv ol pubpicelg, n
OUOKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO JETA
aTTO OPITHEVO XPOVIKO dIGaTNUA.

38 EAAHNIKA

08 agpou QTTEVEPYOTTOINGN
09 Neiroupyia Demo Ku{élk()g EVEPYO-
TToinong: 2468

10 'Ekdoan Aoyigpikou ‘EAeyxog
11 Enu\/'mpopd OAwv Twv  Nai/ Oxi

pubpioewyv

(°C) O ()

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5

250 - peyioTo 3

Edv okoTreUETE va EKTEAETETE £V TTPOYPAMMC
yla SIdpKEIa TToU UTTEPRaivel TNV wpa
QUTOUATNG ATTEVEPYOTTOINGNG, PUBUITTE TOV
XPOVO HaYEIPEUATOG. AVATPEETE OTO KEQAAQIO
«/\eIToupyieg POAOyIOUY».

H Autoparn amevepyotroinan dev Asitoupyei
ME TIG Asitoupyieg: PwTiopog Poupvou,
XpovokaBuaTépnan Evapéng.

7.3 AveioTRPOG Yugng

Ortav n guogkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUAT
yla va diatnpnbouv WUXpEG oI ETTIPAVEIEG TNG
guokeung. Edv atrevepyotroingeTe TN
OJUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guveYioel va ASITOUPYET PEXPI VA KPUWOTEI N
OUOKEUN.



8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Meprypaen AsiToupylwv
XPOVOSIAKOTITH

Q MNa va puBpioeTe avTioTpo®n YETPNAN.
Otav 0 XpovodIaKOTITNG OTAPATAJEI,
aKOUYETAI éva NXNTIKO anjua. AuTn n
AerToupyia dev €xel kayia emidpaan atn
AeIToupyia TNG CUOKEUNAG Kal PTTOPEi va
pPUBUIaTEI OE OTTOIOOATIOTE aTIYUN.

Xpovope-
TPNTAS

MNa puBuion TnG dIAPKEING HaYEIPEUQ-
STOP 10G. OTAV 0 XPOVOSIOKAOTITNG OTAPATH-
Xpévog po-  Otl, aKOUYETAI £Va NXNTIKO TRARA Kal TO

YeIpépaTog  TTPOYPAMHO OTAATA QUTOHATA.
@ MNa avafoAn TG évapéng n / kai Tou Té-
XpovoKau- AOUG TOU payeIpEPATOG.
oTépnon
évapgng
@ Ma pUBuion TNG diApKeIag AeIToupyiag
TNG OUOKEUNG. H péyiatn Tipn eivar 23
::s‘::r\:]?)'\: W 59 Aetr. Auth n Asimoupyia Sev Exel
Toupyidc Kapia eTmidpaan atn AeIroupyia TNG ou-

OKEUNG KOl PTTOPEI va pubpIoTei g€
OTTOIABATTOTE OTIVHN.

8.2 PUBuION: XpovoueTPNTAS A

1. Tli€aTte TO KOUTTI @
Z1nv 00ovn ep@avicetar n €vdeign: 0:00 kai

2. . lupiaTe TOV BIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
opigeTe TNV XPOVOUETPNTAG.

3. Miore 1o koupti OK. O xpovodiakoTmg
EEKIVAL QPETWG TNV QVTIOTPO®N WETPNAN.

8.3 PUOuion: Xpovog JayeipEPNaTOg

L

STOP

1. ZTPEYTE TOUG DIOKOTITEG YIO VO ETTIAEEETE
TTPOYPAUMA Kal VO pUBUITETE TN
Bepuokpaaia.

2. TMéate 10 O HEXPI N 086vVN va pgavidel
TNV €vdeign: 0:00 kai s%

3. TupiaTte Tov BIAKOTITN EAEYXOU Yia va
opigeTe TNV XpOVOG PAYEIPEUATOG.

4. Miore 0 OK O XPOVOJIAKOTITNG EEKIVA
AUETWG TNV QVTIGTPO®N PETPNAN.

5. Orav TeAeiael 0 XpoOvog, TTIETTE OK kai
aTPEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAMPATWY OTN
B¢éan atrevepyoTroinang.

8.4 PuOuion: XpovokabuoTépnon

. Y

évaping &

1. ZTpEWTE TOUG OIAKOTITEG VIO VA ETTIAEEETE
TTPOYPAUHO KOl VO pUBUITETE TN
Beppokpaaia.

2. Teate 10 O MEXPI N 0BovN va gppavilel
v évOeign: @ kai START |

3. ZTpéyrTe TOV DIAKOTITN YIa VO puBpioeTE
TOV XPOVO £VOPENG.

4. [MéaTe TO KOUPTTI OK.

. . . Ty
21NV 000vN ep@avieTal n EvOeIEn: ==:-- (/

AIAKOIMH .

5. TupioTe Tov BIOKOTITN EAEYXOU YIa VO
opigeTe TO TEAOG.

6. Miore 1o koupri OK

O xpovodIakOTITNG EEKIVA TNV avTIOTPO®N

METPNON O€ Y10 PUBUICUEVN WP EVOPENG.

7. Ortav TeA€iael 0 XpOVOG, TTIECTE OK kai
aTPEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPANPATWY OTN
B¢éan atrevepyotroinang.

8.5 PuOuion: XpovodIiakomTng
AeiToupyiag

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATO

aTo0 —Z yIa va PeTaBeite aTn Asiroupyia
Mevou.
2. Z1péyrTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag yia va

ETTIAEEETE @ / XpovodIakoTITNng
AeIToupyiag. AvaTpEETE OTO KEQAAQIO
«KaBnuepivr xpnon», Mevou: PuBpigeig.

3. TliéaTe TO KOUWTTI OK.

4. XtpiwTe TOv SIAKOTITN AEITOUPYIQG yia va
EVEPYOTTOINTOETE KAl VO OTTEVEPYOTTOINTETE
ToV XpOovodIakOTITNn AEITOUPYIag.

5. TiéaTe TO KOUWTTI OK.
8.6 Pubuion: Qpa

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATO

0710 —— yIa va peTaBeite aTn Asitoupyia
Mevou.
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2. X1péyrTe ToV OIOKOTITN AEIToupyiag yia va
ETTIAEEETE @ / Qpa. AvaTpé€te aTo
Ke@ahaio «Kabnpepivry xprian», Mevou:
Pubpioeig.

3. TupiaTe Tov JIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
OpPIgETE TO POAOI.

4. TMéaTe TO KOUPTTI OK.

9. TOMOGETHZH TON A=EXOYAP

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

9.1 Eicaywyn ageooudp

Mia PIKPr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG A€ITOUPYOUV ETTIONG
WG ATPAAEIEG avaATPOTIAG. TO UTTEPUYWWHEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPA OTTOTPETTEI TNV
0oAigBnNaon TWV PAayEIpIKWY OKEUWV aTTO aUTAV.

Eigayete Tn oxdpa avdueaa aTig paRooug
0dynang Tou aTnNpPiyHaTog TG aXapag Kal
BePaiwBeite 0TI Ta TTOdIA €ival TTPAUPEVA
TTPOG Ta KATW.

Tawi ynoipatog / Babu Tayi

—

ZpwETe TO TAWi avdpeaa aTig paBdoug
0dynang Tou aTNPiyHATOg OXOPWV.

10. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig payEIPEUATOG

O1 TIpéG BeppoKpaTiag Kal XpOvou
HayEIPEUATOG OTOUG TTIVOKEG €ival HOVO
evOEIKTIKEG. EEapTwvTal aTro TIG OUVTAYEG,
KaBwWG Kal aTTo TNV TTOIOTNTA KAl TTOTOTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNGIPOTTOIOUVTAl.

H guakeun oag ptropei va whvel pe
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN ME TN TUOKEUN
Trou gixate. O1 TTapakdaTw UTTOOEIEEIG deEixvouv
TIG GUVIOTWUEVEG PUBUiTEIG Beppokpagiag,
XPOVOUG HOYEIPEUOTOG Kal BETN OXAPAG VIa
TUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.

MeTtpnaTe TIG BE0EIG TWV OXapwv apxifovTag
aTro TO KATW PEPOG TOU GOUPVOoU.
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Edv Sev ptropeite va Bpeite TIg pubuioeig yia
MIO GUYKEKPIYEVN guvTayr, avalnThnaTe pia
TTAPOUOIa.

Mo gUPBOUAEG ECOIKOVOUNDNG EVEPYEIAG,

avaTpeSTe 1o KEPAAaIo «Evepyeiakr
amrodoany.

ZUpBoAa TToU XPNOIUOTTOIOUVTal OTOUG
TiVOKEG:

§§9 TuTtrog paynTou

=
Mpoypappa




*  Tayi mitoag - gkoUPO, PN avakAagaTIko,

°C Oeppokpaadia SlapéTpou 28cm
¢ XZKeUOG YNOoigaTOg - KOUPO, KN
+  Agooudp avakAaaTIkO, dlapéTpou 26cm
o ¢ Kepapikd @opHAKIa - KEPAUIKO,
E| ©¢an axapag SlapéTpou 8cm, uwoug 5 cm
* BaBu rayi/péppa Baong TapTOG -
(D Xpovog payeipépatog (Aer) agKkoupa, Un avakAaaTIKR, SIapETpou 28cm

10.3 Yypog Oepuodg Aépag

Ma kKaAUTEPa ATTOTEAETPATA, AKOAOUBNATTE TIG
TTPOTACTEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
XpnaoiyoTroigite akoUpa Kal Pn avakAaaTIKA TTivaka.

BaBia Taywid/edpueg kal doxeia. Exouv
KOAUTEPN ATTOPPOPNTN BEPUOTNTAG ATTO TA
QAVOIXTOXPWHA Kl aVOKAQOTIKA TKEUN.

10.2 Yypo6g Oepudg Aépag -
mpoTelvoEva afeooudp

— o,
&L, = C = O

FAuka ywpdkia, 16 TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 20-30

TEPAXIA Nitrn

Ywpdkia, 9 Tepayia TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 30-40
NitTn

Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKN aoxdpa 220 2 10-15

0,35 kg

Keik Koppog TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 2 25-35
AiTTn

Keik brownie TOWi YynaipaTog n Tayi yia Ta 175 3 25-30
Nitrn

TOUQAE, B TEpaxIa HIKPEG KEPAMIKEG POPUEG OE 200 3 25-30
HETAAAIKR axdpa

Baon taprag amod BabU Tawi/poppa Baong Tap- 180 2 15-25

appaTn uun TaG € METAAAIKN) axapa

KEIK «advTouITg» OKeUOG YNaOiPaTog a€ PETAAAI- 170 2 40 - 50
Kr) axXapa

Wapl moag, 0,3 kg TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 3 20-25
AiTTn

Wapi oAdkAnpo, 0,2 TaWi Ynaiparog r Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg AitTn

Yap! @iAéTo, 0,3 kg ToWi TTiTo0g g€ PETAANIKA oXa- 180 3 25-30
pa

Kpéag moagé, 0,25 kg Towi wnaipatog f Tayi yia Ta 200 3 35-45
AitTn

>ouBAakia, 0.5 kg TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 200 3 25-30
AiTTn
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pa— o,
&, = C = O
MmmokéTta, 16 Tepayia  Tawi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 2 20-30
Nitrn
Makapdv, 24 Tepdayxia  Tawi Ynaiparog r Tayi yia Ta 180 2 25-35
Nitrn
Kéik Muffins, 12 Tepd-  Tawi wnaipatog f Tayi yia ta 170 2 30-40
Xia NitTn
AAUUPG apTOOKEUA- TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 25-30
gpara, 20 tepdyia AitTn
MmmiokdTa BoutUpou,  TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 150 2 25-35
20 Tepayia ATt
TapTtakia, 8 Tepaxia TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 170 2 20-30
Nitrn
Naxavikag, Togé, 0,4  TaWi Ynoiyatog A Tayi yia Ta 180 3 35-45
kg Nitrn
XopTo@ayIkr) OpEAETA  TaWi TTiTOOG OE PETOAAIKA aXd- 200 3 25-30
pa
Meagoyeiakd Aaxavikd, Towi ynaipaTtog r Tayi yia Ta 180 4 25-30
0,7 kg AitTn
10.4 MAnpo@opicg yia 1dpUpaTa SOKIPWV
Aokipég auppwva pe 1o IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Mikpa kéik, 20 Tepdyia/ Mavw/Katw Oépuavan Tayi ynai- 3 170 20-35
Tawi yaTog
Mikpd keI, 20 Tepaxia/ Oeppog Aépag Tayi ynai- 3 150 - 160 20-35
Tayi parog
Mikpd KEIK, 20 Tepayia/ Oepuog Aépag Tayi ynai- 2 ka1 4 150 - 160 20-35
Tawi paTog
MnAoTiTa, 2 edppeg F20  Mavw/Kdatw O¢ppavan MeTaAAIkn 2 180 70-90
cm axdpa
MnAotiTa, 2 eoppeg B20  Oeppog Aépag MeTaAAIKA 2 160 70-90
cm axdpa
Apparto kEIK xwpig Airrapd,  Mavw/Katw O¢puavan MeTaAAIkn 2 170 40 - 50
@OpUa yia KEIK P26 cm 1) oxapa
A@paTo KEIK Xwpig AiTrapd,  Oeppodg Aépag MeTaAAIkn 2 160 40 - 50
PoOppa yIa KEIK P26 cm 1 axapa
AQpaTo KEIK Xwpig Aimrapd,  Oeppog Aépag MeTaAAIKA 2 kal 4 160 40 - 60
@oppa yia kéik 926 cm 1) oxapa
Mmigk. Zup. Koupou Oepuog Aépag Tayi ynai- 3 140 - 150 20-40
paTog
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Mmmiok. Z0p. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynai- 2 ka1 4 140 - 150 25-45
paTog
Mmmiok. Z0p. Koupou Navw/Katw O¢ppavan Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45
paTog
Toor 1) T'KPIA MeTaAAIkn 4 HEy. 1-5
oxapa

1) MpoBepudvete Tn guokeun yia 10 AeTTTd.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA UE TNV
AcgpdAcia.

11.1 Inpeiwosig yia Tov Kabapiouod
Mpoiovra Kabapiopou

» KaBapioTe TNV TpdTOWYN TNG GUOKEUNG W’
£va TTavi JIKpoivwy e CeaTo vePO Kal Eva
MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

+  Xpnaoipotroinate €va didAupa kabapiopou
yla va KaBapigeTe TIG JETAANIKEG
ETMIPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

Ka@npuepiviy XpRon

*  KaBapiaTe TO ETWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META aTTO KABE Xpnon. H auagowpeuan
NITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPET va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

* Mrtropei va axnuatiatouv udpaTuoi aTtn
OUOKEUR 1 aTa YUAAIVA TTAVEA TG TTOPTAG.
Mo va JeIwaeTe TN GUUTTUKVWAN
udPATUWY, APATTE TN CUTKEUN Va
Aeitoupynael yia 10 AeTrTd TpIv o1d TO
payeipepa. Mnv atrobnKkeUeTe GaynTO OTN
OUOKEUN VIO TTEPITTOTEPO aTTO 20 AETTTA.
ZTEYVWATE TO ECWTEPIKO TNG GUTKEUNG
MOVO PE TTaVi HIKPOIVWV ETA OTTO KABE
Xpnon.

Ageooudp

»  KabBapilete OAa Ta aegoudp YETA AT
KGBE Xxpran Kal a@AveTE Ta Va
gTEYVWOOUV. XPNOIUOTIOIEITE HOVO TTavi
OTTO PIKPOIVEG PE CEATO VEPO Kal Eva ATTIO

atroppuTravTike. Mnv TTAEveTE Ta ageaoudp
g€ TTAUVTRAPIO TTIATWV.

¢ Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG a&ETOUAp
XPNOIPOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
AIXMNPEA AVTIKEIYEVQ.

11.2 KaBapiopo6g Tou avdayAugpou
TUAMATOG TOU ECWTEPIKOU

KaBapiaTe To avayAu@o TufAua Tou
ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU YIO VO APAIPETETE
KOTAAOITTO GAATWY PETA TO JAYEIPEUA PE ATUO.

@

MNa 1N Asitoupyia: SteamBake kaBapileTe
TOV (PoUpPVO KABE 5 - 10 KUKAOUG

HayeIpEUATOG.

1. Pigte 250 ml Aeuko Eudi N KITPIKO 0V aTO
QAvAYAUQO TURAHO TOU ETWTEPIKOU.
XpnaoiyotroinaTte §UdI PEYITTNG 0EUTNTAG
6% xwpig TPdaBeTA.

2. Agnare 10 §UdI va SlaAuaEl Ta KaTdAoITTa
aAdatwv ge Beppokpaaia TePIBAAAOVTOG
yia 30 AeTrTa.

3. KobBapiaTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
{eaTO VEPO KAl OAOKO TTOVI.

11.3 A@aipeon TwvV OTHPIYHATWYV
oxapwv

AQaIpETTE TA OTNPIYHUATA OXAPWY YIO VO
KOBaPIgETE TN TUTKEUN).

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

2. TpaPnére To PTPOATIVO TURA TOU
aTNEIYHaTOg OXapWwy yia va To
ATTOOTTACETE ATTO TO TTAQIVO TOIXWHA.
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3. Tpapngte To TTIOW AKPO TOU OTNPIYHATOG
aXapWV aTTO TO TTACIVO TOIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

Iy
OZ‘F O

——
[l NS

4. ToToBeTATTE TA TNPIYHATA TXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia
HE TNV avTiOTPO®N TEIPA.

11.4 MupoAuTikég KaBapiopog

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!
YTrapxel Kivduvog eykauuaTog.

/N\ MPOZOXH!

Av GANEG TUOKEUEG EXOUV EYKATOOTODEI
JT0 iB10 VTOUAATTI, UNV TIG XPNOILOTTOIEITE
TAUTOXPOVQ € QUTHV TN AEITOUpYia.
MTropei va TTpokANnBei npid aTov @oupvo.

Mnv &ekivaTe Tn Aeitoupyia av Oev EXETE
KAEIOEI EVIEAWG TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

1. BeBaiwbeite 0TI N guokeun gival Kpua.

2. AgaipéaTe 6Aa Ta ageaouap.

3. KoBapigTe To eTWTEPIKO TOU POUPVOU Kal
TO E0WTEPIKO TCAWI TNG TTOPTAG WE (ETTO
VEPO, HOAAKO TTAVI Kal ATTIO
ATTOPPUTTAVTIKO.

4. ZT1péYTE TOV DIAKOTITN YIA TTPOYPAPMATA

aTo = yIa va peTaeite atn Asimoupyia
Mevou.
5. ZTpewTe TOV DIOKOTITN AEITOUPYIAG yia va

emAégete mf’ kai méae To OK.

Mpoypappa kabapi- Aidpkeia
opou

C1 - EAagpUg KaBapiopog 1h

C2 - Kavovikog kabapi- 1 h 30 min
auog

C3 - ZxohaaTikdG kabapl- 2 h 30 min

auog
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6. ZTpéWTe TOV OIOKOTITN AEITOUpYiag yia va
ETMIAEEETE TO TTPOYPANMO KOBaPITUOU Kal

méare 1o OK,

7. Miéore o OK yia va EeKIVATEI O
KaBapIoPOG.

Ortav apyilel o KaBapITUOS, KAEIDWVEI N

TTOPTA TNG GUOKEUAG Kal 0 AQUTITAPAG €ival

aTrevepyoTToInpévog. Méxpl va ekAeidwasl n

TOPTA, N 000VN eppavilel E'

8. MeTd TOV KOBAPITUO, OTPEWTE TOV
OIaKOTITN TTPOYPANUATWY aTn B€0N
QTTEVEPYOTTOINGNG.

9. TllepIYEveTe PEXPI N OUTKEUR VA KPUWOEI
Kal n opta va EekAeidwael. KabapiaTe 1o
ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE £va PAAAKO
TTavi Kal vepo.

11.5 YmrevBopion KaBapiopou

Orav n évdeign mr/ avafoarvel atnv 0Bovn
META TNV TTEPIODO PAYEIPEUATOC, N TUOKEUN
0gdg utrevBupidel va TNV KaBapigeTe pE
TTUPOAUTIKO KaBapIigpo. MTropeite va
QTTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUHION OTO
uttopevou: PuBpigeig. Avatpégte aTo KEQAAAIO
«Kalnpepivn xpnon», ANayn: Pubuioeig.

11.6 A@aipegon Kal eykardoTaon Tng
mopTag

H 1mopTa Tou oupvou diabETel Tpia TCAaMIa.
MTtTopeiTe va agaipETeTe TNV TTOPTA TOU
(OUPVOU KaI Ta ETWTEPIKA TCAUIA YIa
KaBapigpo. AlaBaaTe 0AOKANPEG TIG 0dnyieg
OXETIKA PE TNV «AQaipedn Kal EYKATAGTAGN
TNG TTOPTAGY, TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIQ.

/N\ MPOZOXH!

Mn xPnOIKOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta
T¢apIa.

1. AvoiTe evTeEAWG TNV TTOPTA KAl KPATAAOTE
KaI TOUG dUO PEVTETEDEG.




2. AvoonkwaTe Kal TPaRETe Ta PavooAa
MEXPI VO KOUPTTWOOUV HE KAIK.

3. KAcigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
Jéan aTnv TTpWwTN B€0N avoiypaTOoG. TN
JUVEXEIQ, AVOONKWATE Kal TPABAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV OQAIPETETE ATTO TNV
utrodoxn TnG.

4. TomoBeTnaTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVal
atraAd TTavi kal ge aTabepn eTIQAveIa.

5. KpatioTe 10 mAaiagio Tng mépTag B ato
TTAvVW AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPEG
KOl GTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VA
ATTACPANITTEI TO KAITT.

6. Tpapnére To TAQigIo TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

7. KpartnaTe 1a T¢AIa TNG TTOPTAG ATTO TNV
€TTAVW TTAEUPA TOUG Kal TPARAETE Ta
TTPOCEKTIKA TTPOG TA £EW £va TTPOG €VA.
ApxioTe a1o TO £TAVW T¢AUI. BeBaiwbeite
OTI TO T¢API OAITBaiVEl EVTEAWG EKTOG TWV
aTNPIYHATWY.

8. KabBapiaTte Ta 1¢ApIO pE vEPO KAl GATTOUVI.
Y KOUTTIOTE TTPOCTEKTIKA Ta T¢ApIa. Mnv
KaBapileTe Ta TCAPIO OTO TTAUVTHPIO
TATWV.

9. MeTd TOV KOBAPITHO, TOTTOBETATTE TA
TCAMIQ KAl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Edv n mopTa £xel TorobeTnOei cwatd, Ba

OKOUTETE EVa XOPOKTNPIOTIKO KAIK OTAV

KAEIVETE TO PAvOOAQ.

BeBaiwbeite 011 Ta T¢apIa TAaigiou (A kai B)
£XOUV ETTAVOTOTTOBETNOEI PE TN OWOTH TEIPdA.
EAéyére yia To gupBoAo / ekTUTTWGON aTNV
TTAEUPA Tou T{apIoU. KaBe éva atrd Ta T¢apIa
£XEl OIOQOPETIKN EPPAVION WATE Va gival
€UKOAOTEPN N aTTOCUVAPPOAOYNaN Kal
guvapuoAoynan.

Orav ToroBeTnBoUV OCWOTA, TO TTAQITIO TG
TOPTAG KAVEI KAIK KABWG aag@aAilel atn B€an
TOU.

BeBaiwBeite 0TI £XETE EYKATATTNTEI TO PHETAIO
T{AMI OTIG UTTODOXEG OWATA.

A
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11.7 AvTIKOTAOTOOT TOU AQUTTITHPO

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O Aautrmpag ptropei va ival (eaTog.

1. ATTevePYOTTOINGTE TN GUOKEUN KAl
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUTEL.

2. AmoouvdéaTe Tn GUOKEUR aTrd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOogia.

3. TomobetaTte 1o TTAvVi 0TN BAan Tou
@oupvou.

/N NMPOZOXH!

MadveTe TAvTa TOV AQUTITAPO aAoyOVOoU
ME €va TTavi, yIa VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIMPUATWY AITTOUG ETTAVW OTO
AaptrTrpa.

Miow AautrTrpag
1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KOAUMPUA YIa va TO
QQAIPETETE.

2. KaBapiaTe T0 YUGAIVO KAAUPMQ.

3. AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA E Evav
KOTAAANAO AQUTITAPa aVOEKTIKO O
Beppokpaaieg ¢wg 300 °C.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe aTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

Mpo6BAnpa

EAéygre dv...

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOIRCETE 1 VA AEITOUPYNTETE TN
OJUOKeUN.

H ouagkeun gival gwaTd ouvdedepévn aTNV NAEKTPIKN
TTapoxn.

H guokeun dev TTpoBeppuaiveTal.

‘Exer amevepyotroin®ei n autduarn amevepyotroinan.

H guokeur) dev TTpoBeppaiveTal.

H mopTa TG guaKeUng gival KAEIOTH.

H guokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Aev €xel Kaei N ao@aAeia.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

n emAoyn KAgidwpa ival aTrevepyoTroinuEvn.

O AapTrTpag ival aBnaTog.

n emAoyn Yypog Oeppdg AEpag - ival EVEPYOTTOINUEVN.

O AapTrTripag Sev AEITOUPYEI.

O AauTITAPag €XEl KAEi.

Err C3 H mopTa Tou oUpvou Exel KAEITEI I} TO KAEIdWHA TTOP-
TaG OV £XEI XOAATEL.

Err F102 H TopTa TNG OUOKEUNG Eival KAEIOTN.

Err F102 To kAgidwpa TTOpTaG OeV £XEI XOAATEL.

H 086vn gpgpavicel 00:00.

YTrpge pia SlakoT peupaTog. PubpioTte Tnv wpa.

To vepo dlappEel aTTd TO AVAYAUPO TUAKA TOU ETWTEPI-
KOU TOU oUpVOU.

Y1apyel Tapa TOAU vepd aTo avayAu@Qo TURPA TOU
€0WTEPIKOU TOU POUpPVOU.
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Av n 0806vn ep@avidel Evav KwdIKo
OQAAUATOG TTOU OeV BPIiTKETAI OE AUTOV
TOV TTiVOKa, GBACTE KAl QVAYTE TNV
Qg@AAEIQ TOU OTTITIOU YIA VA KAVETE
€TTAVEKKIVNON TN GUOKEUR. AV 0 KWOIKOG
OQAAPATOG ETTAVAANPOE, ETTIKOIVWVNATE
pe éva E€ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRIg.

12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev UTTOPEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI 0OG, ETTIKOIVWVNATE PE TOV
QVTITTPOOWTTO Wag ) To E€ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZépPIg.

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

Ta amrapaitnTa aToIXEIA YIa TO KEVTPO TEPPRIG
BpiokovTal aTnV TMIVOKidA TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWYV. H TTIvVakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOATIVO
TTAQicI0 TNG ouakeung. PaiveTal OTav AVOIYETE
NV TOPTA. MNnV a@aipeite TNV Tvakida
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

Kwdikog Tpoidvrog
(PNC):

Zeipiokdg apiBpog (S.N.):

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KaI TTANPOPOPIEG TTPOIOVTOG
oUN@WVA PE TOUG KAVOVIOHOUG TrEPi 0OIKOAOYIKOU OXEBIOTHOU Kal

EVEPYEIOKNAG ETICHMavong Tng EE

Ovopa TpopnBeuTtn Electrolux

TauTotnTa PovTéAoU EOD6P66X 949499651
AgikTnG EVEPYEIOKAG OTTOd0aNG 81.2

Tagn evepyelakng amddoang A+

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @opTio, cupBaTikn AsiToupyia 0.93 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd goprtio, Aeiroupyia pe utroBondn-  0.69 kWh/kukAo

an aveuIoTAPa

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR evEpyEIa
‘Evraon 721

TUTTOG POUPVOU EvToix1¢opevog goupvog
Maga 32.7 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkIaKkéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, Poupvol, poUpvol aTyoU Kal

YKpPIA - MéBodol péTpnaong Tng amodoang.

13.2 NMAnpo@opieg TTPOIGVTOG yia TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
XpoOvo eTTiTeEUENG TNG KATAAANANG AgIToupyiag XapnAng 10XU0g

KaravaAwan 10xU0g g€ KatdaTaan avapovig

0.8W

MEyioTOG XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WAOTE O £OTTAITUOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN Aeitoupyia 20 Aetr

XApnArg 1oxU0g
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13.3 ZupBoulég e§oikovopnong
EVEPYEIOG

O1 TapakdaTw gupBouAég Ba oag Bondrioouv
va €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPrON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 011 N TOPTA TG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG auXVa KaTtd Tn dIGPKEID TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERAIWOEITE OTI €ival KAAG
aTEPEWMEVO OTn BETN TOU.

XpnaiyoTtrolgite PETAAAIKG payelpIké OKeUn Kail
OKOUPOXPWA, YN aVOKAQTTIKG TaWIA Kal
POPUEG, VIO va AQUENTETE TNV £OIKOVOUNGN
EVEPYEING

Mnv TTpoBepUaiveTE TN TUTKEUN TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av autd guvIoTATal PNTA.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QayNnTd TN Qopd, Pnv
aQnveTe va TTAPEABEI peydAo XpovIKO
S1a0TNHA PETAEU TOU WNUiUATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Omrore gival €QIKTO, XPNTIMOTTIOINATE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG E AEPA YIa VO
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BgppoTnTa

Ortav n SIApKEIa POYEIPEUATOG Eival
peyaAUTepn a1d 30 AETTTd, PEIWOTE TN
Bepuokpaaia TNG GUTKEUNG aTo eAdyIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H

14. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

guuBoAo L/.&-) TotroBetraTe Ta UNIKA
gugkeuaagiog ae katdAAnAa doxeia yia
aAvaKUKAWGT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE E
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UTTOAEITTOHEV BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNGOIPOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA,
yIa va dIaTnPEITE TO PaynTo (eaTO ) va
CeaTaivete GAAa @aynTd.

Ortav atrevepyoTToIEiTE TN TUOKEUN, N 0006vN
EPQAVICEl TNV UTTOAEITOMEVN BepUOTNTA.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAgyete TN xapunAdTEPN duvaTr puBuIan
BeppPOKPATia, YIa Va XPNTILOTIOIEITE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO dIOTNPEITE
CeaTo 10 aynTo. H £vOEIEN UTTOAEITTOPEVNG
BeppdTNTAG 1 N BeppoKpaaTia ePPaviCeTal
atnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumTipa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPEIAleaTe.

Yypog Oepudg Aépag
/A&iToupyia TTou oXeDIATTNKE VIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPENA.

Ortav XpnoIYoTIoIEiTe auTrVv Tn AgiIToupyia, o
AQUTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO JETA
ato 30 SeuTepOAETITA. MTTOPEITE VO AVAWETE
Tov AuTITAPa Eava aAAd autn n evépyeia Ba
MEIWaEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU

@épouv To aUpBoAO :E EmaTpéyTe TO
TTPOIOV aTNV TOTTIKI) 0OG PHOVAda
QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE TN dNUOTIKA
apxn.



Laipni lidzam Electrolux! Pateicamies jums, ka iegadajaties misu

ierici.

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu

sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.
Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,

abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas firiSanas iznemiet piederumus no

cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici droda un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iesp&jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.
lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it Tpasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi piek|at.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrvejami droSinataji), zeméjuma
noplides automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
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elektrotikla poliem. Izolacijas iericeé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

+ Slierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemeéro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskare ar ierici, kad atverat
durvis.

e L0dzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konservésanai.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet $i produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

+ lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
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« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeSkrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet udeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

* Emaljas vai nerlsé€josa térauda krasas
maina neietekme ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.




Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai noveérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
dzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko
izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

NeizS|akstiet vai neizlejiet tdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto edienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.
Pirolitiskas tirisanas un iepriekséjas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat loti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.
Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var but ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekséejais apgaismojums

Pirms pirolitiskas firiSanas un iepriek$éjas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijusSo/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

Uzmanigi izlasiet visas norades par

pirolitisko firisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer

darbojas pirolitiska firiSana. lerice k|ust |oti

karsta un no priek§€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

Pirolitiska tiriSana ir augstas temperatiras

process, kur$ var izraisit izgarojumu

raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapec
patéréetajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
firsanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.

Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.
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2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu un nosmaksanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS
3.1 Visparejs parskats

LLL.

OI_I

%
o

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators

~ o]

4. VADIBAS PANELIS

4.1 lerices ieslégSana un izsléegSana

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu pogas. Tie izvirzas
uz aru.

2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestatijumus.

Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu

pozicija izslegts, lai izslégtu ierici. [}
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« Atvienojiet ierici no stravas padeves.
* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

Sildelements

@ Lampa

Ventilators

Bl Cepeskrasns tilpnes reljefs
El Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu limeni

3.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Kuku veidném, karstumizturigiem
traukiem, cepamtraukiem, gatavoSanas
traukiem/formam.

« Cepama Paplate
Mitram kdkam, ceptiem izstradajumiem,
maizei, lieliem cepesiem, saldétam
malfitém un piloSo Skidrumu savaksanai,
piem., taukiem no édiena gatavoSanas uz
restota plaukta.

* Grila/cepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

4.2 Vadibas panela parskats

@ Nospiediet, lai iestatitu taimera funkci-
jas.
ﬂ» Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-

tatitu funkciju “Atra uzsilsana“.

B- Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ieri-
ces apgaismojumu.

EII Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-
tatitu funkciju: Blokétajs.

Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.




4.3 Displeja indikatori
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Displejs ar galvenajam funkcijam.

E'] lerice ir blokéta.

\/\@ Apaksizvélne: GatavoSanas paligs.

m/ Apaksizvélne: Tirisana.

@ Apaksizvelne: lestatijumi

Ir aktivizéts Atra uzsildana.

Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

(‘D) Gatavos$ana ar tvaiku aktivizéta.

Ir aktivizéts Gatavosanas laiks.

@ Ir aktivizéts Atlikta starta laiks.
@ Ir aktivizéts Laika skaiti$ana.

Progresa josla: vizuali norada, kad ieri-
cé sasniegta iestatita temperatira vai
pagajis gatavosanas laiks.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Laika iestatiSana

Pé&c ierices pirmas pieslégSanas

elektrotiklam, uzgaidiet, lidz displeja paradas:

“00:00”.

1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu

laiku.
2. Nospiediet OK.

5.2 lepriekSéja karsésana un
tiriSana
Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes un

nonakSanas saskaré ar €dienu ieprieks
uzkarsegjiet tukSu ierici. lerice var izdalit

nepatikamu aromatu un dumus. lepriek$éjas

karsésanas laika védiniet telpu.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

1.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

lestatiet funkciju E lestatiet maksimalo
temperatiru. Laujiet iericei darboties 1 st.

lestatiet funkciju E‘ lestatiet maksimalo
temperatiru. Laujiet iericei darboties
15 min.

lestatiet funkciju . lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties

15 min.

Izslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroskiedras dranu, siltu ddeni un maigu
firisanas ldzekli.

levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.
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6.1 KarsésSanas funkcijas

Karsésana ar ventilatoru
Galas un kiku cep$anai. lestatiet zemaku
temperatiru neka Tradicionalai gatavoSanai,
jo ventilators krasns iekSpuseé izplata karstu-
mu vienmerigi.

Aug$./ApakskarseéSana
Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta
limen.

) SteamBake
Mitruma pievienoSanai gatavo$anas laika. Pa-
reizas krasas un krauk$kigas virskartas iegu-
Sanai cep$anas laika. Suliguma pieskirSanai
edienam atkartotas uzsildisanas laika.

Saldéta partika

= Pusfabrikatu krauk$kiguma panaksanai,
piem., kartupeliem f, kartupelu kroketém vai
pilditam pankdcinam.

Picas funkcija

Picas un tadu édienu gatavosanai, kam ne-
piecieSams lielaks karstums no apaksas.

Apakskarsésana
Apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu
apaksu. Izmantojiet zemaka plaukta limeni.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai
gatavos$anas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatira ierices iekSpusé var atskirties no
iestatitas temperaturas. Tiek izmantots atliku-
Sais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat.
Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdie-
nas lietoSana” sniegtajas piezimés par: Venti-
latora kars. ar mitrumu.

i<

Grils
Planu produktu griléSanai un maizes grauzdée-
Sanai.

Infratermiska griléSana
Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar
kauliem cep$anai viena plaukta limeni. Sace-
pumu gatavo$ana un apbrininasana.

®

Dazu karséSanas funkciju laika lampa var
automatiski izslégties temperatura, kas
zemaka par 80 °C.

6.2 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
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66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet nodalas
Ventilatora kars. ar mitrumu sadala “leteikumi
un padomi”. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSanas padomi”.

6.3 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatiru.

§ Atra uzsildana: nospiediet un turiet
nospiestu, lai salsinatu karsé$anas laiku.
lesp€ja pieejama dazam karséSanas
funkcijam. Ventilators var ieslégties
automatiski.

6.4 lestatijums: SteamBake -
Gatavosana ar tvaiku

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Uzpildiet cepeskrasns tilpnes gofréjumu
ar ne vairak ka 250 ml krana Gdens.
Neuzpildiet cepeSkrasns tilpnes tvertni
gatavos$anas laika vai tad, kad ierice ir
karsta.

3. Pagrieziet karsé$anas funkciju parslegu,

lai atlasitu karséSanas funkciju .

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatdru.

5. lepriekséji uzkarséjiet tuksu ierici 10 min,
lai taja rastos mitrums.

6. levietojiet iericé édienu.

7. Kad gatavo$ana beigusies, pagrieziet
karséSanas funkciju grozampogu izslégta
pozicija, lai izslégtu ierici.

8. Kad ierice ir auksta, noslaukiet atlikuSo
udeni no tilpnes padzilinajuma ar mikstu
draninu.



/\ BRIDINAJUMS!

Uzmanigi atveriet durvis. No cepeskrasns
izplustoSais mitrums var izraisit
apdegumus.

6.5 leklGSana: I1zvélne =

Atveriet Izvélni, lai piek|itu gatavoSanas
paliga eédieniem un iestatijumiem.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju

grozampogu uz —.

Displeja redzams ‘/f rrrr/ @

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai ieklutu apakSizvelné.

Nospiediet OK.
6.6 lestatijums: Gatavosanas paligs
%

Gatavos$anas paligs apaksizvélne sastav no
programmam, kas paredzétas konkrétiem

Apaksizvélne: GatavoSanas paligs

edieniem. Programmas sakas ar piemeérotiem
iestatijumiem. Jus varat pielagot laiku un
temperatiru gatavoSanas laika.

1. Pagrieziet karsé$anas funkciju

grozampogu uz —.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu ¥<. Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu &dienu (P1 - P...). Nospiediet OK,

4. Pagrieziet vadibas pogu, lai pielagotu
svaru. Atseviskiem édieniem pieejamas
iespéjas. Nospiediet OK.

5. levietojiet &dienu iericé. Nospiediet OK.

6. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavoSanas laiku péc nepiecieSamibas.

Apziméjumi

Apziméjumi

Pieejama svara pielago$ana.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar
Gdeni gatavosanai ar tvaiku.

O
)
(4]

Pirms édiena gatavosanas uzsildiet ierici.

Plaukta limenis. Skatiet nodalu “Produk-
ta apraksts”.

=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars

Plaukta I'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-

P1 tis, pusjéls
Liellopu galas cepe- 1 -1.5kg; 4-5 cm El 2; cepama paplate
P2 tis, vidéji izcepts biezi gabali Paris minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
karta.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
P4 Steiks, vidgji izcepts ;ggééi?e?:;tﬁ: E E 3; cepamais trauks uz restota plaukta

zas Skéles

Paris minates apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
karta.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Cepta / sautéta gala

1.5-2kg

ﬂ B 2; cepamais trauks uz restota plaukta

P5 Ewaausgitizlliz I?)l;tg;e?eb)l- Paris minites apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Y ’ Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Ieéna gata-
vo$ana)
Liellopu galas cepe- 4 4 504 50m (=] 2; cepama paplate
P7 tis, vidéji izcepts (lé- biezi gabali Paris mintes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
na gatavosana) Karta.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)
P9 Liellopa fileja, pusjée-
la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, videji El _ _
P10 izcepta (IEna gatavo- 0.5-1.5kg; 5- 2; cepama paplate
$ana) 6 cm biezi gabali II:’_élrrti_s mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
arta.
Liellopa fileja, pilntba
P11 izcepta (Iéna gatavo-
$ana)
'(I'p?(!aam%ariar: Tjg;t;s O.Bb-igz.iSngg;icm Ifl E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P12 ’ Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Skidrumu. levietojiet iericé. Cepiet apklatu.
P13 Cakas kakla vai ple- 15-2kg |j El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
ca cepetis o L . p
Pievienojiet 200 ml Skidruma cepamaja trauka.
Cukgalas pléstas 1.5-2kg . = =
P14 strémeles (IEna gata- E 2; cepama paplate

vosana)

Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu
vienlidzigu brinumu.

Cikas mugura, svai-

P15 92

1-1.5kg; 5-6 cm
biezi gabali

El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ie-
karta.

Cikas ribas

2 - 3 kg; izmantojiet
jélas, 2-3 cm pla-

E 3; cepama panna

P16 nas ciikgalas ribi- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
nas vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Jéra kaja ar kaulu 1'565;%;;% em El 2; cepamais trauks Uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. Gatavo$anas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi |j B 2; &J 200 ml; sautéjamu terine uz cepamas pa-
P18 plates

Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu
vienlidzigu branumu.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
p19 Vista, puse 0.5-0.8kg El 3: cepama paplate
P20 Vistas kritina 180 -gZaOb(;%rI;atram E E 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Paris minates apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - E 3; cepama paplate
P21 Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiiru un gatavojiet tas ilgak.
Plle, vesela 2-3kg ﬂ B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo$anas laika vidl
apgrieziet pili otradi.
Zoss, vesela 4-5kg Ij B 2: cepama panna
P23 levietojiet galu cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vida
apgrieziet zosi otradi.
P24 Galas rulete Tkg B 2; restotais plaukts
P25 Vesela zivs, griléta 05-1 kgijkatrm zi- E 2: cepama paplate
Pildiet zivi ar sviestu, garSvielam un garSaugiem.
P26 Zivsfileja ) =] 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Siera kiika -
P27 E 2; @ 28 cm savelkama kukas veidne uz restota
plaukta
p2g Abolu kuka . = 2; L) 100-150 ml; cepama paplate
P29 Abolu tarte . E 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
P30 pirag & 2l 100-150 mi; & 22 om piragu veidne
uz restota plaukta
p31 Braunijs 2 kg miklas El 3; cepama panna
P32 Mufini . E EI 2; lﬁj 100-150 ml; mafinu veidne uz restota
plaukta
P33 Kekss . E 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg E 2: cepam paplate
P34 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
P35 Daivipas ke El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 Grileti jauktie darzeni 1-1.5kg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru

Sagrieziet darzenus gabalinos.
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Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi
P37 Kroketes, saldétas 0.5 kg El 3: cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg El 3; cepama paplate
P39 S:r{?:;:‘:;z‘:z;‘é::- 1-1.5kg E 2; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartupelu sacepums 1-15kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) 9 } A DA =
’ GatavoSanas laika vidl apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E EI 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kiss ) El 2; cepama veidne uz restota plaukta
s:lg;taeii:abata ! 0.8kg E EI 2; lﬁ] 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
P44 mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 ::Ipr}?nr:iuzt;u I'rudzul Tk E B 2; M 150 ml; cepama paplate parklata ar ce-

pamo papiru / restotais plaukts

6.7 Mainiana: lestatijumi

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz —.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu @ Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
iestatijumu. Nospiediet OK.

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
vertibu. Nospiediet OK.

5. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
pozicija Izslégts, lai izietu no lzvélne.

Apaksizvélne: lestatijumi

lestatijums Vertiba
01 Diennakts laiks Mainit
02 Displeja spilgtums 1-5
Taustinu skana 1 — pikstiens, 2 —
03 klikskis, 3 — skana
izslegta
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lestatijums Vertiba
Skanas signala ska- 1-4
04 lums
05 Laika skaitiSana leslégts / Izslégts
06 Apgaismojums (lampa) leslégts / Izslégts
07 Atra uzsilsana leslégts / Izslégts
08 Tindanas atgadina- leslégts / Izslégts
jums
09 Demonstracijas reZims  Aktivizacijas kods:
2468
10 Programmaturas versi- Parbaude
ja
11 Nodzést visus iestatiju- Ja/Né
mus




7. PAPILDFUNKCIJAS

7.1 Blokésana (&)

ST iespéja novérs nejausas izmainas ierices
darbiba.
Aktivizéjot ierices lietoSanas laika, vadibas

panelis tiek blokéts, nodrosinot ka netiek
ietekmeti pasreizéejie gatavosanas iestatijumi.

Aktivizejot laika, kad ierice netiek lietota,
vadibas panelis ir blokeéts, lai ierice netisam
netiktu ieslégta.

Nospiediet un turiet nospiestu EI lai ieslégtu
funkciju.

Atskan signals. EI —mirgo 3 reizes, kad ir
ieslegta blokésana.

EI — nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslegtu funkciju.
7.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas nolikos, kad karséSanas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice
automatiski izslégsies péc noteikta laika
perioda.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Taimera funkciju apraksts

Q Laika atskaites taimera iestatiSana.

Beidzoties iestat[tajam laikam, atskan
skanas signals. St funkcija neietekmé
ierices darbibu un var tikt iestatita jeb-
kura laika.

Laika atga-
dinajums

Lai iestatitu gatavo$anas ilgumu. Bei-
STOP dzoties taimerT iestatitajam laikam, at-

Gatavosa- skan skanas signals, un karséSanas
nas laiks  funkcija automatiski izslédzas.
@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
Atlika star- beigu atlikSana.
ta laiks
@ Ka paradit ierices darbosanas ilgumu.
Laika skaiti Maksimums ir 23 st 59 min. ST funkcija
al §aaf1aam- neietekmé ierices darbibu un var tikt

iestatita jebkura laika.

(°C) O (st)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Ja planojat izmantot karséSanas funkciju ilgak
par ierices automatisku izslegsanas laiku,
iestatiet gatavoSanas laiku. Skatiet nodalu
“Pulkstena funkcijas”.

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
Sadam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Atlikta starta laiks.

7.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

8.2 lestatijums: Laika atgadinajums
Q
1. Nospiediet@

Dlspleja redzams: 0:00 un Q
Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestafitu
Laika atgadinajums.

3. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.

8.3 lestatijums: Gatavosanas laiks

1. Pagrieziet vadibas parslegus, lai atlasitu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperatdru.

2. Nospiediet O fidz displeja paradas : 0:00

un stor.
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3. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Gatavosanas laiks.

4. Nospiediet OK. Taimeris nekavejoties
uzsak laika atskaiti.
5. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet

OK un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslegta pozicija.

8.4 lestatijums: Atlikta starta laiks

S

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasitu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperattru.

2. Nospiediet O lidz displeja paradas : @
un START .

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu
sakuma laiku.

4. Nospiediet OK,
. = Ny R

Displeja redzams: --:-- & PARTRAUKT .

5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai beigu
laiku.

6. Nospiediet OK,

Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja

sakuma laika.

7. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet
OK un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

8.5 lestatijums: Laika skaitisana ©
1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz —, lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

{0 / Laika skaitiSana. Skatiet nodalu
"lkdienas lietoSana", Izvélne: . lestatijumi.
Nospiediet OK.

Pagrieziet vadibas parslégu, lai ieslégtu
un izslégtu Laika skaitisanu.

5. Nospiediet OK.

Eall o

8.6 lestatijums: Diennakts laiks

1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz ——, lai ievaditu lzvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
/ Diennakts laiks. Skatiet nodalu
“Ikdienas lietoSana”, Izvélne: lestatijumi.
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
pulksteni.
4. Nospiediet OK.

9. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augSpuseé palielina droSibu.
Sis iedobes arT palidz novérst sasvérs§anos.
Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavosSanas traukiem noslidét no plaukta.
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Restots plaukts

levietojiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vérstas
uz leju.



Cepama Paplate / Cepama panna

—

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriekséja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoS$anas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem edienu veidiem.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, meklégjiet tai lidzigu.

Lai uzzinatu energijas taupiSanas padomus,
skatiet nodalu “Energoefektivitate”.

Tabulas izmantotie simboli:

§5 Ediena veids
Karsésanas funkcija
°C Temperatlra

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta
rezga vadotném.

— Papildpiederums

E‘ Plaukta limenis

@ Gatavosanas laiks (min)

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tumsa, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

* Cepama paplate — tums$a, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

» Podini - keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma - tumsa,
neatstarojo$a, diametrs 28 cm

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

§55 —

°C = O

Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg Restots plaukts 220 2 10-15
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555

e

°C

h—24

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 25-30

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makarani, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 25-30
ta

Vidusjdras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30

0,7 kg

na

10.4 Informacija parbaudes iestadem
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
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°C 8

Kdcinas, 20 paplaté Augs./ApakskarséSana Cepama Pa- 3 170 20-35
plate

Kicinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 150 - 160 20-35
plate

Kucinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 150 - 160 20-35
plate

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana Restots 2 180 70-90

@20 cm plaukts

Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 70-90

@20 cm plaukts

Biskvitkiika bez taukvie- Augs./ApakSkarsésana Restots 2 170 40 - 50

lam, kiikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 40 - 50

lam, kiikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2un4 160 40 - 60

lam, kiikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 140 - 150 20-40
plate

Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru ~ Cepama Pa- 2un4 140 - 150 25-45
plate

SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45
plate

Karstmaize 1) Grils Restots 4 maks. 1-5

plaukts

1) lepriek$ sakarsé€jiet ierici 10 minates.

11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu
TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar
mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta
adent ar saudzigu mazgasanas [idzekli.
Metala virsmu tiriSanai izmantojiet

tirisanas skidumu.

Traipu finsanai izmantojiet saudzigu

mazgasanas lidzekli.

LietoSana ikdiena

« |ztiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgreku.

» lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavosSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici
10 minates. Neuzglabajiet édienu ierice
ilgak par 20 mintatém. Péc katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikroskiedras dranu.
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Papildpiederumi

» Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura
iemérkta silta udent ar saudzigu
mazgasSanas ldzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

* Netiriet piedegumdro$os
papildpiederumus ar abraziviem firiSanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

11.2 Cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma tiriSana

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavo$anas ar
tvaiku.

®

Funkcijai: SteamBake firiet cepeSkrasni
ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

1. lelejiet cepeskrasns tilpnes padzilinajuma
250 ml balta etika vai citronskabes.
Lietojiet etiki bez piedevam, kura skabes
koncentrécijas limenis neparsniedz 6 %.
nogulsnes 30 mindtes istabas
temperatura.

3. Tiriet cepeSkrasns tilpni ar siltu tdeni un
mikstu dranu.

11.3 Plauktu balstu
Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu ierici.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo dalu
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

Iy
OZ‘F O

——d
[l SN

4. Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.
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11.4 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapir ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns
bojajumus.

Neaktivizéjiet funkciju, ja cepeskrasns durvis
nav pilnigi aizvértas.

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Iznemiet visus papildpiederumus.

3. Notiriet cepeskrasns iek$€jo apakSpusi
un durvju stikla iekSpusi ar siltu Gdeni,
mikstu dranu un maigu firnsanas fidzekli.

4. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu lzvélne.
5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

rrrr/, un nospiediet OK,

TiriSanas program- Darb.
ma laiks

C1 - Viegla tinsana 1h

C2 - Vidéji intensiva tiri- 1h 30 min
Sana

C3 - Padzilinata firisana 2 h 30 min

6. Pagrieziet temperaturas kontrolslédzi, lai
atlasitu tiriSanas programmu, un

nospiediet OK.
7. Nospiediet OK, lai uzsaktu firisanu.

Kad sakas tTrTéanas programma, ierices

durvis ir blokétas un apgaismojums ir

izslégts. Lidz durvju atblokéSanai displeja

redzams E

8. Peéc finSanas pagrieziet karséSanas
funkciju parslégu izslégta pozicija.

9. Uzgaidiet, lldz ierice ir atdzisusi un durvis
tiek atblokétas. Tiriet cepeSkrasns
iekSpusi ar mikstu dranu un Gdeni.

11.5 Tinsanas atgadinajums

Kad displeja mirgo rrrr/ péc gatavoSanas
sesijas, ierice atgadina, ka nepiecieSama



pirolitiska tirisana. Jus varat atgadinajumu
izslégt apaksizvélné: lestatijumi. Skatiet
sadalu “Ikdienas lietoSana”, Nomaina:
lestatijumi.

11.6 Durvju nonemsana un
uzstadiSana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un iek$gjos stikla panelus var iznemt,
lai nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas
un uzstadisanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznems$anas.

/\ UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni bez stikla
paneliem.

1. Atveriet durvis ldz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, idz tie nokliksk.

3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatverta
stavoklii lldz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju augsdala eso$o apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iekSpusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.

6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
aug$é€jam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar augséjo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidetu
ara no balsta pilniba.

8. Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

9. Peéc finsanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)

ievietoti pareiza seciba. Sameklgjiet simbolu /

apdruku uz stikla panela malas. Katrs stikla
panelis izskatas atskirigi,lai atvieglotu
izjaukSanu un salikSanu.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.
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Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli
pareizi ta vieta.

11.7 Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ko dartt, ja...

1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepeskrasns gridas.

/N\ UZMANIBU!

Vienmer turiet halogéna spuldzi ar dranu,
lai tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.

Probléma

Parbaudiet, vai...

lerici nevar ieslégt vai lietot.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizeéta automatiskas izsleégs$anas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

Izdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslégts.

Apgaismojums ir izslégts.

Ir aktivizéts Ventilatora kars. ar mitrumu.
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Probléma

Parbaudiet, vai...

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

Displeja redzams 00:00.

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
laiku.

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek udens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz tudens.

®

Ja displeja redzams $aja tabula
neieklauts kludas kods, izslédziet
majokla elektrosistémas droSinataju un
atkartoti ieslédziet ierici. Ja kludas kods
atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéeto servisa centru.

12.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

13. ENERGOEFEKTIVITATE

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices priek$€ja ramja.
Ta ir redzama, kad atverat durvis.
Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis(MOD.) :

Izstradajuma Nr. (PNC):

Sérijas numurs (S.N.):

13.1 Produkta informacijas lapa un produkta informacija atbilstosi ES
Energijas markéjuma un ekodizaina noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOD6P66X 949499651
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

32.7 kg
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IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima

0.8W

Maksimalais laiks, kas nepiecie$ams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo zemas jaudas

rezimu

20 min

13.3 Elektroenergijas taupiSanas
padomi

Talak noradito padomu ieveroSana palidzés
ietaupit energiju ierices lietosanas laika.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadaijiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tumsSus,
neatstarojoSus traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergdijas taupiSanu.

Pirms gatavoSanas iepriek$ neuzkarséjiet
ierici, ja vien tas nav 1pasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms

gatavoSanas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai saglabatu
édiena siltumu vai uzsilditu citus édienus.

Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izsl€édziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavos$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tau Si darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

14. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu L/.&-) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.
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