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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and

use of the appliance read the
supplied instructions careful-

ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or | °
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions

in a safe and accessible loca-
tion for future reference. .

1.1 Children and
vulnerable people safety

« This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili- | °
ties or lack of experience
and knowledge if they have | °
been given supervision or
instruction concerning the

extensive and complex dis-
abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.
Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance
and mobile devices with the
app.

Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.
Activate the child safety de-
vice, if available.

Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

use of the appliance in a 1.2 General Safety

safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very
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This appliance is for cook-
ing purposes only.



This appliance is designed
for single household do-
mestic use in an indoor en-
vironment.

This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.
Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

WARNING: The appliance
and its accessible parts be-

come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

Always use oven gloves to
remove or insert accesso-
ries or ovenware.

Use only the food sensor
(core temperature sensor)
recommended for this ap-
pliance.

To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.

Before pyrolytic cleaning,
remove all accessories and
excessive deposits/spills
from the appliance cavity.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
available on our website.

Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical
ratings of the mains power supply.

The appliance must be earthed. Always
use a correctly installed shockproof
socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Avoid damaging the mains plug and cable.

If replacement is needed, it must be done
by our Authorized Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.
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« Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

« |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

« Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

* Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.

» Fully close the appliance door before
connecting it to the mains.

« This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable

(mm?)
maximum 1,380 3x0.75
maximum 2,300 3x1
maximum 3,680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

* Do not change the specification of the
appliance.

« Ensure ventilation openings are not
blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.



Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
flammable mixtures from alcohol
ingredients can be released.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.
Use only approved glass and jars for
preserving.

Do not place flammable products near the
appliance.

Do not share your Wi-Fi password.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not place ovenware or objects
directly on the cavity bottom.

— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.

Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.
Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/N WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.

Turn off and unplug the appliance before
maintenance.

Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

Be careful when you remove the door from
the appliance, it is heavy.

Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

Pyrolytic cleaning

Read all instructions for pyrolytic cleaning
Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the
oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

Keep children away during pyrolytic
cleaning, as the appliance becomes very
hot and releases hot air from the front
vents.

Pyrolytic cleaning releases fumes from
cooking residues and construction
materials. Ensure good ventilation during
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and after the initial preheating and
pyrolytic cleaning.

» Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.

» Fumes from pyrolytic ovens / cooking
residues are not harmful to humans,
including children, or persons with medical
conditions.

» Keep pets away from the appliance during
and after pyrolytic cleaning and the initial
preheating phase. Small pets (especially
birds and reptiles) can be highly sensitive
to temperature changes and emitted
fumes.

» Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
and utensils can be damaged by high-

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview
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Control panel
Knob for the cooking functions
Display
Control knob
Heating element
Socket for the food sensor
Lamp
Fan
Cavity embossment
Shelf support, removable
Shelf positions
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temperature pyrolytic cleaning and may
release low-level harmful fumes.

2.5 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

» Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.

3.2 Control panel

QD Press to set timer functions.

ﬂ» Press and hold to set the function: Fast
Heat Up.

Q- Press to turn the appliance lamp on and off.

/? Press to set the food core temperature with:
Food Sensor

OK Press to confirm your selection.

Display indicators

The appliance is locked.

Submenu: Assisted Cooking.

Submenu: Cleaning.

Submenu: Settings

Fast Heat Up is activated.

Steam cooking is activated.

Food Sensor is activated.

Minute minder is activated.

Cooking time is activated.




Time Delayed Start is activated.

Uptimer is activated.

DINCINC

Wi-Fi is activated.

Remote operation is activated.

vD)

Progress bar - visually indicates when the
appliance reaches the set temperature or
when the cooking time comes to an end.

4. BEFORE FIRST USE

4.1 Setting the time

Atfter the first connection to the mains, wait
until the display shows: "00:00" or "12:00"
(depending on the model).

1. Turn the control knob to set the time.

2. Press OK

4.2 Initial preheating and cleaning
1. Preheat the empty appliance to remove

any odours. Ventilate the room.

2. Remove all accessories and shelf
supports.

3. Set each function to maximum
temperature and let the appliance operate

for specified durations: |:] 1h, 15 min,
Iﬂ 15 min. Refer to Daily use.

4. Turn off the appliance and let it cool
down.

5. Clean with a microfiber cloth, warm water,
and mild detergent. Replace accessories
and shelf supports.

4.3 Wireless connection
To connect the appliance you need:

*  Wireless network with the Internet connec-
tion.

* Mobile device connected to the same
wireless network.

1. To download the app scan the QR code
located on the back cover of the user
manual. You can also download the app
directly from the app store.

2. Follow the app onboarding instructions.

To turn on the appliance:
1. Press the knobs. The knobs come out
(selected models only).

2. Turn the knob for the heating functions to
select a function.

3. Turn the control knob to adjust settings.

To turn off the appliance: turn the knob for the
heating functions to the off position 0.

3. Turn the knob for the cooking functions to
select = .

4. Turn the control knob to select er / Wi-Fi.
Turn it on or off. Refer to Daily use,
Changing: Settings.

Wi-Fi is turned on by default. Refer to Energy

efficiency, Energy saving tips.

@ For safety reasons, remote operation
turns off automatically after 24 h. Repeat
the onboarding, if needed.

2.4 GHz WLAN
Frequency

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protocol OFDM
Max Power EIRP <20 dBm (100 mW')
Wi-Fi module NIUS-50

4.4 Software licences

The software in this product contains compo-
nents that are based on free and open source
software. Electrolux acknowledges the contri-
butions of the open software and robotics
communities to the development project.

To access the source code of these free and
open source software components whose li-
cense conditions require publishing, and to
see their full copyright information and appli-
cable license terms, visit: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).
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5. DAILY USE

5.1 Cooking functions

True Fan Cooking: Even baking, tender-
ness, drying

Iz] Conventional Cooking: Traditional baking

»|  SteamBake: Steaming

Frozen Foods: French fries, potato wedges,
— spring rolls

Pizza Function / AirFry: Baking pizza / Fry-
ing food with less oil and without baking pa-
per.

|;| Bottom Heat: Baking cakes

'E Moist Fan Baking: Baking

|j Grill: Toasting, grilling

Turbo Grilling: Roasting meat, browning

The lamp may turn off automatically at a tem-
perature below 80°C during some oven func-
tions.

5.2 Setting: Heating functions

1. Turn the knob for the heating functions to
select a heating function.

2. Turn the control knob to set the
temperature.

¥ Fast Heat Up - press and hold to shorten
the heating time. It is available for some heat-
ing functions. Fan may turn on automatically.

5.3 Timer

1. Turn the knobs to select the cooking
function and to set the temperature, if
needed.

2. Press O until the display shows a
desired timer function:

[:3 Minute minder: Set a countdown. When
the timer ends, the signal sounds.

stor Cooking time: Set a countdown. When
the timer ends, the signal sounds and the
cooking stops.

& Time Delayed Start: To postpone the
start and / or end of cooking. When the timer

10 ENGLISH

ends, the signal sounds and the cooking
stops.

3. Turn the control knob to set the time.
4. Press OK

5. When the time ends, press OK and turn
the knobs to the off position, if needed.

5.4 SteamBake - Steam cooking

1. Make sure that the appliance is cold.

2. Fill the cavity embossment with tap water
(100 ml for baking, 200 ml for roasting).

The maximum capacity of the cavity
embossment is 250 ml. Do not refill the
cavity embossment during cooking or
when the appliance is hot.

3. Turn the knob for the cooking functions to
select the cooking function @

4. Turn the control knob to set the
temperature.

5. Preheat the empty appliance for 5 min to
create humidity.

Insert the food in the appliance.

When the cooking ends, turn the knob for
the cooking functions to the off position to
turn off the appliance.

8. When the appliance is cold, remove the
remaining water from the cavity
embossment with a soft cloth.

No

/N WARNING!

Carefully open the door. Released humid-
ity can cause burns.

5.5 Menu =

Open the Menu to access Assisted Cooking
dishes and settings.

1. Turn the knob for the cooking functions to

=

=

The display shows ‘/f rrrr/ ‘@’



2,

Turn the control knob and select the icon
to enter submenu. Press OK|

Beef roast / braised (prime rib, thick flank) 1.5
-2kg

P . . LY
5.6 Setting: Assisted Cooking ¥ P5  #?[=]2; roasting dish on wire shelf
Assisted Cooking submenu consists of pro- Zg’dt?e r%e?t forrtat fet‘a’ m'”“f.es in a hot pan.
grammes that are designed for dedicated 'quid. Insert to the appliance.
dishes. Programmes start with a suitable set- Roast beef,
ting. You can adjust the time and the temper- | P64 o=
ature during cooking. 2; baking tray
; ; Roast beef, me- 1-1.5kg; 4 -5 cm thick
1. 'Egrn the knob for the heating functions to P7 dium 1) Fry the meat for a few mi-
= nutes in a hot pan. Insert to
S Roast beef, well the appliance.
2. Turn the control knob to select ¥£. Press P8 done
OK -
. ) Fillet of beef,
3. Tumn the control knob to selectadish (P1 | P9 1)
p p OK /‘? B 2; baking tray
-P..). Press U8, Fillet of beef, ~ 0,5- 1.5kg; 5 - 6 cm thick
4. Place the food inside the appliance. P10 edium Fry the meat for a few mi-
p oK nutes in a hot pan. Insert to
ress . Fillet of beef, the appliance.
5. When the function ends, check if the food | P11 4one 1
is ready. Extend the cooking time, if
needed. Veal roast (e.g. shoulder)
B B /‘? E] 2; roasting dish on wire shelf, 0.8 -
Submenu: Assisted Cooking P12 15kg; 4 cm thick
Fry the meat for a few minutes in a hot pan.
Legend Add liquid. Insert to the appliance. Roast cov-
ered.
/o? Food sensor must be connected in order to
use the function. Refer to Food Sensor. Pork roast neck or shoulder, 1.5 - 2 kg
u Fill the cavity embossment with water for P13 /‘? IE‘ 2; roasting dish on wire shelf
22 steam cooking. Add 200 ml liquid to the roasting dish.
E Preheat the appliance before you start cook- Pulled pork 1), 1.5 -2 kg
in
9 P14 /‘? E 2; baking tray
[=] shelflevel. Refer to Product description. Turn the meat after half of the cooking time to
get an even browning.
The display shows P and a number of the Pork loin, 1 - 1.5 kg; 5 - 6 cm thick
dish that you can check in the table. P15 2B 2: roasting dish on wire shelf
Fry the meat for a few minutes in a hot pan. In-
P1  Roast beef, rare E sert to the appliance.
2; baking tray
P2 R.oast beef,me- ¢ _45 kg; 4 - 5 cm thick Pork spare ribs, 2 - 3 kg; use raw, 2 - 3 cm
dium Fry the meat for a few mi- thin
P3 Roast beef, well Fhu;easplpnliZnhc(g pan. Insert to P16 E| 3; deep pan
done ’ Add liquid to cover the bottom of a dish. Turn
th t after half of th king time.
Steak, medium, 180 - 220 g per piece; 3 cm © meat atter halt of fhe cooking time
thick Lamb leg with bones, 1.5-2kg; 7 -9 cm
P4 /‘? m IE‘ 3; roasting dish on wire shelf thick
Fry the meat for a few minutes in a hot pan. In- P17 /‘? E 2; roasting dish on baking tray

sert to the appliance.

Add liquid. Turn the meat after half of the
cooking time.
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P18

Whole chicken, 1 - 1.5 kg; fresh

/‘? E 2; l*_*J 200 ml; casserole dish on
baking tray

Turn the chicken after half of the cooking time
to get an even browning.

P33

Loaf cake

2; loaf pan on wire shelf

P19

Half chicken, 0.5 - 0.8 kg

/‘? E 3; baking tray

P34

Baked potatoes, 1 kg

E 2; baking tray
Use whole potatoes with skin on.

P20

Chicken breast, 180 - 200 g per piece

/‘? IE E‘ 2; casserole dish on wire shelf

Fry the meat for a few minutes in a hot pan.

P35

Wedges, 1 kg

IE‘ 3; baking tray lined with baking paper
Cut potatoes into pieces.

P21

Chicken legs, fresh

/‘? El 3; baking tray

If you marinated chicken legs first, set lower
temperature and cook them longer.

P36

Grilled mixed vegetables, 1 - 1.5 kg

E 3; baking tray lined with baking paper
Cut the vegetables into pieces.

P22

Duck, whole, 2 - 3 kg

/‘? E‘ 2; roasting dish on wire shelf
Put the meat on roasting dish. Turn the duck
after half of the cooking time.

P37

Croquettes, frozen, 0.5 kg
E| 3; baking tray

P38

Pommes, frozen, 0.75 kg
E‘ 3; baking tray

P23

Goose, whole, 4 - 5 kg

/‘?E 2; deep pan

Put the meat on deep baking tray. Turn the
goose after half of the cooking time.

P39

Meat / vegetable lasagna with dry pasta
sheets, 1-1.5kg

2; casserole dish on wire shelf

P24

Meat loaf, 1 kg

/‘? El 2; wire shelf

P40

Potato gratin (raw potatoes) 1 - 1.5 kg

1; casserole dish on wire shelf
Rotate the dish after half of the cooking time.

P25

Whole fish, grilled, 0.5 - 1 kg per fish

El 2; baking tray
Fill the fish with butter, spices and herbs.

P41

Pizza fresh, thin

m El 2; lﬁj 100 ml; baking tray lined with
baking paper

P26

Fish fillet
E E 3; casserole dish on wire shelf

P42

Pizza fresh, thick

E E 2; baking tray lined with baking paper

P27

Cheesecake
El 2; & 28cm springform tin on wire shelf

P43

Quiche
E 2; baking tin on wire shelf

P28

Apple cake

‘E‘ EI 2; lﬁ] 100 - 150 ml; baking tray

P29

Apple tart
IEI 2; pie form on wire shelf

P44

Baguette / Ciabatta / White bread, 0.8 kg

E IE‘ 2; l'*_"‘.l 100 ml; baking tray lined
with baking paper
More time needed for white bread.

P30

Apple pie

)= 2. ) 100- 150 mi: D 22 om pie

form on wire shelf

P45

Whole grain / Rye / Dark bread, 1 kg

[E E‘ 2; lﬁ] 100 ml; baking tray lined with
baking paper / loaf pan on wire shelf

P31

Brownies, 2 kg of dough
3; deep pan

P32

Muffins

EIEI 2; lﬁ] 100 - 150 ml; muffin tray on

wire shelf

12
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1) Low temperature
cooking.

5.7 Changing: Settings i

1. Turn the knob for the heating functions to

=

=

2. Turn the control knob to select @ Press
OK.



3. Turn the control knob to select the
setting. Press OK.

4. Turn the control knob to adjust the value.
Press OK.

5. Turn the knob for the heating functions to
the off position to exit Menu.

Submenu: Settings

Setting Value
01 Time of day Change
02 Display brightness 1-5

1 - Beep, 2 - Click, 3

03  Keytones - Sound off

04 Buzzer volume 1-4

05 Food Sensor Action 1- Alarm and stop,

2 - Alarm
06 Uptimer On / Off
07 Light On/ Off
08 Fast Heat Up On/ Off
09 Cleaning Reminder On / Off
10 Wi-Fi On / Off
1 Auto remote operation ~ On / Off
12 Forget network Yes / No

13 Demo mode Activation code:

2468
14 Software version Check
15 Reset all settings Yes / No

5.8 Lock

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

When activated while the appliance is in use,
it locks the control panel, ensuring that the
current cooking settings continue uninterrup-
ted.

When activated while the appliance is off, it
keeps the control panel locked, preventing
the appliance from being turned on uninten-
tionally.

OOK . press and hold to turn on and off the
function.

A signal sounds. EI - flashes 3 times when
the lock is turned on. The appliance door is
locked.

5.9 Accessories

pending on model. Scan the
QR code to check how to
use accessories supplied
e With your appliance. You can
1 order optional accessories
separately. For more infor-
mation, please contact your local supplier.

Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior and the feet point down. A
small indentation at the top increases safety
and provides tilt protection. The rim around
the shelf prevents cookware from slipping off
the shelf.

Qﬁg%
=

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes, place the
tray / pan underneath to collect dripping lig-
uids.

5.10 Food Sensor
It measures the temperature inside the food.
There are two temperatures to be set:

C- the oven temperature. It should be at
least 25°C higher than the food sensor
temperature.

2 the food sensor temperature.

1. Set a cooking function and the oven
temperature.

2. Insert the tip of the food sensor into the
centre of the thickest part of the meat or
fish. For casseroles, place the tip of the
food sensor exactly in the centre,
stabilized in a solid ingredient. Make sure
the tip does not touch the bottom of the
baking dish.
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3. Plug food sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to Product
description. The display shows the
current temperature of food sensor.

6. HINTS AND TIPS

6.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the ta-
bles are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the ingre-
dients used. If you cannot find the settings for
a specific recipe, look for a similar one.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

Symbols used in the tables:

§§

< Foodtype

Cooking function

°C Temperature

EI Shelf position

@ Cooking time (min)
@ Additional information

6.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.

&L, CH O ®
Sweet rolls, 16 pieces 180 2 20-30 1)
Rolls, 9 pieces 180 2 30-40 1)
Pizza, frozen, 0.35 kg 220 2 10-15 2)
Swiss Roll 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1)
Soufflé, 6 pieces 200 3 25-30 13
Sponge flan base 180 2 15-25 34
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4. Turn the control knob to set the food
sensor temperature. Press OK.

5. When food reaches the set temperature,
the signal sounds. Press any symbol to
stop the signal. Check if the food is ready.
Extend the cooking time, if needed.

You can select the desired food sensor end
action in submenu: Settings.

6. Turn off the appliance.

7. Remove food sensor plug from the socket
and remove the dish from the appliance.

o,

.-N CEH O ®
Victoria sandwich 170 2 40-50 5)
Poached fish, 0.3 kg 180 3 20-25 1)
Whole fish, 0.2 kg 180 3 25-35 1)
Fish fillet, 0.3 kg 180 3 25-30 6
Poached meat, 0.25 kg 200 3 35-45 1)
Shashlik, 0.5 kg 200 3 25-30 1)
Cookies, 16 pieces 180 2 20-30 1)
Macaroons, 24 pieces 180 2 25-35 1)
Muffins, 12 pieces 170 2 30-40 1)
Savory pastry, 20 pieces 180 2 25-30 1)
Slhort crust biscuits, 20 150 2 25-35 1)
pieces
Tartlets, 8 pieces 170 2 20-30 1)
\k/gegetables, poached, 0.4 180 3 35-45 1)
Vegetarian omelette 200 3 25-30 6)
Mediterranean vegetables, 180 4 25-30 1)

0.7 kg

1) Use baking tray or dripping pan.

2) Use wire shelf.

3) Use ceramic ramekins on wire shelf.
4) Use flan base tin on wire shelf.

5) Use baking dish on wire shelf.

6) Use pizza pan on wire shelf.

6.3 Information for test institutes
Tests according to IEC 60350-1.



= °C © @

Small cakes, 20 per tray

c 3 160 20-35 12

3 150-160  20-35 1)

2and4 150-160  20-35 1)
Apple pie, 2 tins @20 cm

c 2 180 70-90  3)

2 160 70-90  3)

Fatless sponge cake, cake mould @26 cm

= °C O ©®

2and 4 160 40-60 3)2)
Shortbread

3 140-150  20-40 1)

2and4  140-150  25-45 1)

O 3 140-150  25-45 1)
Toast

™ 4 max. 1-5  3)2)

1 170 25-40 3)2)

@] 01

2 160 40 -50 3)2)

7. CARE AND CLEANING

7.1 Notes on cleaning

» Use a cleaning solution for metal surfaces.

» Use a special oven cleaner for stubborn
stains.

» Use the liquid descaler recommended by
the manufacturer to remove limestone
residue.

* Moisture can condense in the appliance or
on the door glass panels. To decrease the
condensation, let the appliance work for
10 minutes before cooking. Do not store
food in the appliance for longer than 20
minutes.

» Do not clean the accessories in a
dishwasher.

7.2 Removing the shelf supports

1. Make sure the appliance is cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

4. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, their
retaining pins must point to the front.

1) Use Baking tray.
2) preheat the appliance for 10 minutes.
3) Use Wire shelf.

7.3 Pyrolytic Cleaning

This programme burns off residual dirt in the
appliance. Use it whenever your appliance
needs a deep cleaning.

If there are other appliances installed in the
same cabinet, do not use them at the same
time as this function. It can cause damage to
the oven or the cabinet.

1. Make sure that the appliance is cold.

2. Remove all non pyro-proof accessories
from the oven.

3. Clean the oven interior and the inner door
glass with warm water, a soft cloth and a
mild detergent.

4. Turn the knob for the cooking functions to
= to enter Menu.

5. Turn the control knob to select rrrr/ and
press OK.

Cleaning programme Duration
C1 - Light cleaning 1h

C2 - Normal cleaning 1h 30 min
C3 - Thorough cleaning 2 h 30 min

6. Turn the control knob to select the
cleaning programme and press OK,
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7. Press OK o start cleaning.

When the cleaning starts, the appliance door
is locked and the lamp is off. Do not start the
function if you did not fully close the oven
door. Until the door unlocks the display

shows E

8. Atfter cleaning, turn the knob for the
cooking functions to the off position.

9. Wait until the appliance is cold and the
door unlocks. Clean the oven interior with
soft cloth and water.

7.4 Cleaning Reminder

When m flashes on the display after cooking
session, the appliance reminds you to clean it
with pyrolytic cleaning. You can turn off the
reminder in the submenu: Settings. Refer to
Daily use, Changing: Settings.

7.5 Removing and installing door

You can remove the oven door and the inter-
nal glass panels to clean them. Do not use
the appliance without the glass panels.

1. Open the door fully and hold both hinges.
2. Lift and pull the latches until they click.

3. Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.

M

4. Put the door on a soft cloth on a stable
surface.

5. Hold the door trim A on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

16 ENGLISH

6. Pull the door trim to the front to remove it.

7. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide. Make sure the glass slides out
of the supports completely.

A *Lé/\e’

8. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

9. After cleaning, install the glass panels
and the oven door.

Make sure that you put the glass panels back
in the correct sequence. Check for the sym-
bol / printing on the side of the glass panel.
The printing zone B (if present) must face the
oven interior. If the door is installed correctly,
you will hear a click when closing the latches.
7.6 Replacing the lamp

Disconnect the appliance from the mains and
wait until it is cold.

Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-
resistant lamp.

Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.
2. Clean the glass cover.

3. Replace the lamp.

4. Install the glass cover.



8. TROUBLESHOOTING

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

If the display shows an error code that is not
in this table, turn the house fuse off and on to
restart the appliance. If the error code recurs
contact an Authorised Service Centre.

You cannot activate or operate the appli-
ance. - The appliance is not connected to an
electrical supply or it is connected incorrectly.
The appliance does not heat up.

» The door is not closed correctly.

* Lock is activated.

» Automatic switch-off is activated.

9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information Sheet and
Product Information according to
(EU) No 65/2014 and (EU) No
66/2014

Supplier's name Electrolux

Model identifica- EOD6P67WH 949499876

tion EOD6P77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
LODDP67WH2 949289822
Energy Efficiency Index 81.2
Energy efficiency class A+

Energy consumption with a
standard load, conventional
mode

0.93 kWh/cycle

Energy consumption with a

standard load, fan-forced mode 0.69 kWh/cycle

Number of cavities 1

Heat source Electricity
Volume 721

Type of oven Built-In Oven

The lamp does not work. - The lamp is
burnt out. Replace the lamp.

The lamp is turned off. - Moist Fan Baking -
is activated.

The Food Sensor does not operate. - The
plug of the Food Sensor is not fully inserted
into the socket.

The display shows "00:00". - There was a
power cut. Set the time of day.

Err C2 - Fully plug Food Sensor into the
socket.

Err C3 - Close the door. Turn the appliance
off and on. Check if the door lock is not bro-
ken.

Err F102 - Close the door. Check if the door
lock is not broken.

Mass EOD6P67WH 31.8kg
EOD6P77WX 31.9kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.8 kg
LODDP67WH2 30.2 kg

Appliance tested according to: EN IEC
60350-1.

9.2 Information requirements
according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby 0.8 W
Power consumption in network standby 20w
Maximum time needed for the equipment

to automatically reach the applicable low 20 min

power mode

Appliance tested according to: EN 50564, EN
63474.

For guidance on how to activate and deacti-
vate the wireless network connection, refer to
Before first use.

9.3 Energy saving tips

* Keep the door closed during cooking and
avoid opening it often.

ENGLISH 17



» Keep the door gasket clean and make
sure it is well fixed in its position.

* Use metal or dark, non-reflective
cookware.

» Skip preheating unless needed.

* Minimize breaks between baking multiple
dishes.

*  When possible, use the cooking functions
with fan to save energy (selected models
only).

» Use residual heat to keep food warm.
Reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking.

* Turn off the lamp during cooking unless
needed.

* Moist Fan Baking (selected models only) -
this function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014
and EU 66/2014). Tests according to:
IEC/EN 60350-1. The oven door should be

closed during cooking so that the function
is not interrupted and the oven operates
with the highest energy efficiency
possible. When you use this function the
lamp automatically turns off. In some
models it takes 30 sec.

* When possible, turn off the Wi-Fi to save
energy. Refer to Before first use.

* Automatic switch-off - for safety reasons, if
the cooking function is active and no
settings are changed, the appliance will
turn off automatically after a certain period
of time. To operate a cooking function
longer, set the cooking time. Automatic
switch-off does not apply with Time
Delayed Start function or when the lamp is
on.

2.5 h: 30-115 °C
h: 120-195 °C
h: 200-245 °C
: 250-maximum °C

-1
- 8.
- 5.

3

5
5
h

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:‘) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of ap-
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier

18 DEUTSCH

Montage oder Verwendung
ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.



1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbediirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malder Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
stéandig beaufsichtigt wer-
den.

 Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat und mobilen Geraten
mit der App spielen.

+ Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-

dern fern und entsorgen
Sie es sachgemal.
WARNUNG: Das Geréat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heil¥. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fugbar.

Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Blros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkilinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
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schen Stromversorgung zu

trennen.

Wenn das Netzkabel be-

schadigt ist, muss es von

dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermallen
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen

Strom zu vermeiden.

WARNUNG: Vergewissern

Sie sich, dass das Gerat

ausgeschaltet ist, bevor Sie

die Lampe austauschen,
um einen Stromschlag zu
vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und

die zuganglichen Geratetei-

le werden wahrend des Be-
triebs heild. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des

Garraums nicht zu berih-

ren.

» Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.
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Verwenden Sie ausschliel3-
lich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor
(Kerntemperatursensor).
Ziehen Sie die Einhangegit-
ter zuerst vorne und dann
hinten von den Seitenwan-
den weg. Setzen Sie die
Einhangegitter in umge-
kehrter Reihenfolge ein.
Reinigen Sie das Gerat
nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen
der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der
Scheibe flhren.

Entfernen Sie vor der pyrol-
ytischen Reinigung alle Zu-
behdrteile und GUbermalige
Ansammlungen/Ablagerun-
gen aus dem Innenraum
des Gerats.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.



* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

» Die Mindestabstéande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

» Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen Iasst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschlliisse miissen von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung
Ubereinstimmen.

» Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

* Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefiihrt werden.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetur oder den unteren Bereich des
Gerates nicht beriihrt oder in der Néhe
dieser Komponenten vorbeigefuhrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die TUr heil} ist.

* Der StoRRschutz von stromflihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

*  Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

* Trennen Sie das Geréat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

* Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte

Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

* Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerét allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

« Schlielen Sie die Geratetiir vollstandig,
bevor Sie es mit dem Stromnetz
verbinden.

« Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder Aus-
tausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fir den Kabelabschnitt siehe die Gesamtleis-
tung auf dem Typenschild. Sie kdnnen auch
die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1.380 3x0.75
maximal 2.300 3x1
maximal 3.680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel..

2.3 Verwendung

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

* Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetilr 6ffnen, da
heilRe Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

* Uben Sie keinen Druck auf die offene Tur
aus.

« Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.
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» Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die TUr gedffnet ist.

* Verwenden Sie fiir das Einkochen
ausschlieBlich zugelassene Glaser und
Gefale.

» Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Geréts.

* Geben Sie Ihr WiFi-Passwort nicht weiter.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

» Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstande direkt auf den Boden
des Hohlraums.

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heile
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zuriick.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehor.

» Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.

» Verwenden Sie fir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtsafte dauerhafte
Flecken verursachen kénnen.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

*  Wenn das Gerat hinter einer
Mébelverkleidung installiert ist, schlieRen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstandig abgekuihlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

» Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

» Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Geréts an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dirfen
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ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

« Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie vor der Wartung den Stecker ab.

« Stellen Sie sicher, dass das Gerat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.

» Seien Sie beim Herausnehmen der Tur
aus dem Gerat vorsichtig.

* Reinigen und trocknen Sie das Gerat,
seinen Hohlraum und das Zubehdr nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

« Uberprifen Sie das Produkt regelmaRig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es flr
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet
machen konnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere
sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.

* Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehors ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Losungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

« Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

Pyrolytische Reinigung

« Lesen Sie alle Anweisungen zur
pyrolytischen Reinigung

« Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem
ersten Aufheizen Folgendes aus dem
Garraum:

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle herausnehmbaren Teile (die mit
dem Gerat mitgeliefert werden,
einschlieRlich Ablagen, Einhéngegitter
usw.), insbesondere alle



3.

antihaftbeschichteten Toépfe, Pfannen,
Backbleche, Besteck usw.

Halten Sie Kinder wahrend der
pyrolytischen Reinigung fern, da das
Gerat sehr heils wird und heile Luft aus
den vorderen Luftungséffnungen abgibt.
Pyrolytische Reinigung setzt Dampfe aus
Kochriickstanden und Baustoffen frei.
Sorgen Sie fur eine gute Bellftung
wahrend und nach dem ersten Aufheizen
und der pyrolytischen Reinigung.
Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentiir geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

Die von den Pyrolyse-Backdfen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fiir Menschen, einschlieflich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

Halten Sie Haustiere wahrend und nach
der pyrolytische Reinigung und dem
ersten Aufheizen vom Gerét fern. Kleine

GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht
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Haustiere (insbesondere Vogel und
Reptilien) kdnnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.
Antihaftbeschichtungen auf Topfen,
Pfannen, Backblechen und Besteck
kénnen durch die pyrolytische Reinigung
bei hoher Temperatur beschadigt werden
und schadliche Dampfe mit niedrigem
Gehalt freisetzen.

2.5 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieRend.

Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

3.2 Bedienfeld

O

Driicken Sie, um die Timer-Funktionen ein-
zustellen.

ﬂ))

Halten Sie die Taste gedriickt, um die Funk-
tion einzustellen: Schnellaufheizung.

A Driicken Sie, um die Geratelampe ein- und

o auszuschalten.

/‘? Driicken, um die Lebensmittelkerntempera-
tur einzustellen mit: Temperatursensor

OK Zur Bestatigung der Auswahl driicken.

Display-Anzeigen

Das Gerat ist verriegelt.

Untermeni: Koch-Assistent.

Untermenii: Reinigung.

Untermen(: Einstellungen

Schnellaufheizung ist eingeschaltet.
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\

Dampfgaren ist aktiviert.

Temperatursensor ist eingeschaltet.

Kurzzeit-Wecker ist eingeschaltet.

DDy

%
4
o
%

Garzeit ist eingeschaltet.

Zeit Zeitvorwahl ist eingeschaltet.

Uptimer ist eingeschaltet.

WiFi ist eingeschaltet.

| )@

Fernsteuerung ist eingeschaltet.

Fortschrittsbalken — Zeigt visuell an, wann
das Gerat die eingestellte Temperatur er-
reicht oder die Garzeit beendet ist.

Einschalten des Gerits:

1.

3.

Driicken Sie die Knopfe. Die Knopfe
kommen heraus (nur bei ausgewahlten
Modellen).

Drehen Sie den Knopf fiir die
Ofenfunktionen zur Auswabhl einer
Funktion.

Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellungen zu andern.

Ausschalten des Gerats: Drehen Sie den
Knopf fur die Ofenfunktionen in die Aus-Posi-
tion 0.

4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
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Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an

die Stromversorgung, bis das Display Folgen-

des anzeigt: "00:00" oder "12:00" (je nach

Modell).

1. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.

2. Driicken Sie OK.

4.2 Erstaufheizen und Reinigung

1. Heizen Sie das leere Geréat auf, um
eventuelle Geriiche zu entfernen. Liften
Sie den Raum.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangegitter.

3. Jede Funktion auf maximale Temperatur
einstellen und das Gerat fiir bestimmte
Dauer arbeiten lassen: E] 1 Std, 15
Min, E‘ 15 Min. Siehe Téglicher
Gebrauch.

4. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkuhlen.

5. Reinigen Sie es mit einem
Mikrofasertuch, warmem Wasser und
mildem Spilmittel. Setzen Sie die
Zubehdrteile und die Einhangegitter
wieder ein.

4.3 Drahtlose Verbindung

Um das Gerat zu verbinden, benétigen Sie:
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Ein drahtloses Netzwerk mit Internetver-
bindung.

Ein Mobilgerat, das mit demselben Draht-
losnetzwerk verbunden ist.

Zum Download der App scannen Sie den
QR-Code auf der Riickseite der
Bedienungsanleitung. Sie kdnnen die App
auch direkt aus dem App Store
herunterladen.

Befolgen Sie die App-Anweisungen zum
Onboarding.

Drehen Sie den Knopf fiir die
Kochfunktionen, und wahlen Sie das = .
Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das @ / WiFi. Schalten Sie dies ein
oder aus. Siehe Taglicher Gebrauch,
Andern: Einstellungen.

WIiFi ist standardmaRig eingeschaltet. Weite-
re Informationen finden Sie unter Energieeffi-
zienz, Tipps zum Energiesparen.

® Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich die
Fernsteuerung nach 24 Std automatisch
aus. Wiederholen Sie das Onboarding, falls

erforderlich.
2.4 GHz WLAN
Frequenz
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM




Max. Leistung EIRP <20 dBm (100 mW )

NIUS-50

WLAN-Modul

4.4 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt Bau-
teile, die auf kostenloser und Open-Source-
Software basieren. Electrolux erkennt die Bei-
trage der offenen Software- und Roboter-
Communities zum Entwicklungsprojekt an.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Kochfunktionen

HeiBluft: GleichmaRiges Backen, Zartheit,
Dérren

Iz\ Ober-/Unterhitze: Traditionelles Backen

SteamBake: Dampfgaren

Tiefkiihlgerichte: Pommes frites, Kartoffel-
= spalten, Frihlingsrollen

Pizzastufe / AirFry: Backen von Pizza /
Zum Frittieren von Lebensmitteln mit weni-
ger Ol und ohne Backpapier.

|;| Unterhitze: Kuchen backen

l‘f‘ Feuchte Umluft: Backen

[Tl Grill: Toasten, Grillen

HeiBluftgrillen: Braten von Fleisch, Brau-
nen

Die Lampe wird bei einigen Ofenfunktionen
und einer Temperatur unter 80°C automa-
tisch ausgeschaltet.

5.2 Einstellung: Ofenfunktionen

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf
auf eine Ofenfunktion.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

§ Schnellaufheizung - Halten Sie diese ge-
driickt, um die Aufheizzeit zu verkirzen. Die
Funktion ist nur fur einige Ofenfunktionen ver-
fugbar. Der Lifter kann sich automatisch ein-
schalten.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen
und Open-Source-Softwarekomponenten zu-
zugreifen, deren Lizenzbedingungen eine
Veroffentlichung erfordern, und um ihre voll-
standigen Copyright-Informationen und die
geltenden Lizenzbedingungen einzusehen,
besuchen Sie: http://electrolux.opensoftware-
repository.com (Ordner NIUS).

5.3 Timer

1. Drehen Sie die Kndpfe, um die
Garfunktion auszuwahlen und bei Bedarf
die Temperatur einzustellen.

2. Dricken Sie das @ bis das Display eine
gewunschte Timer-Funktion anzeigt:

Q Kurzzeit-Wecker: Einstellen eines Count-
downs. Nach Ablauf der Zeit ertdnt der Sig-
nalton.

stor Garzeit: Einstellen eines Countdowns.
Wenn der Timer endet, ertont das Signal und
das Kochen stoppt.

& Zeit Zeitvorwahl: Verzdgerung des Starts
und/oder Endes des Kochens. Nach Ablauf
des Timers ertdnt das Signal und der Koch-
vorgang wird beendet.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.

4. Driicken Sie das OK.

5. Wenn die Zeit abgelaufen ist, driicken Sie
das OK und drehen die Knopfe, falls
nétig, in die Aus-Position.

5.4 SteamBake — Dampfgaren

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Fillen Sie die Backraumvertiefung mit
Leitungswasser (100 ml zum Backen, 200
ml zum Braten).
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Die maximale Kapazitat der
Garraumvertiefung betragt 250 ml. Fillen
Sie die Garraumvertiefung nicht wieder
auf, wahrend der Garvorgang lauft oder
das Geréat heil} ist.

3. Drehen Sie den Knopf fiir die

Kochfunktionen, um die Kochfunktion
auszuwahlen.

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

5. Heizen Sie das leere Gerat 5 Min lang
auf, um Feuchtigkeit zu erzeugen.

6. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerat
ein.

7. Drehen Sie nach Beendigung des
Kochens den Knopf fiir die
Kochfunktionen in die Aus-Position, um
das Gerat auszuschalten.

8. Wenn das Gerat kalt ist, entfernen Sie
das restliche Wasser mit einem weichen
Lappen aus der Garraumvertiefung.

/N WARNUNG!

Offnen Sie die Tiir vorsichtig. Freigesetz-
te Feuchtigkeit kann Verbrennungen ver-
ursachen.

5.5 Menii =

Offnen Sie das Mendi, um auf Gerichte mit
dem Koch-Assistenten und auf Einstellungen
zuzugreifen.

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Garfunktionen auf = .

Das Display zeigt ‘/f rrrr/ @ .

2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das Symbol, um in das Untermeni zu

gelangen. Driicken Sie das OK.

5.6 Einstellung: Koch-Assistent ¥

Koch-Assistent: Das Untermeni besteht aus
Programmen, die fir bestimmte Gerichte kon-
zipiert sind. Die Programme beginnen mit ei-
ner geeigneten Einstellung. Sie kénnen die
Zeit und die Temperatur wahrend des Garens
einstellen.

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen auf f

2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das *%. Driicken Sie das OK.
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3. Drehen Sie den Bedienknopf, um ein
Gericht (P1 - P...) auszuwahlen. Driicken

Sie das OK.
4. Das Gericht in das Gerat geben. Driicken
Sie das OK.

5. Wenn die Funktion beendet ist, prifen
Sie nach, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.

Untermenii: Koch-Assistent

Legende

Um die Funktion nutzen zu kénnen, muss der
Temperatursensor angeschlossen sein. Siehe
Temperatursensor.

Flllen Sie die Garraumvertiefung zum Dampf-
garen mit Wasser.

Heizen Sie das Gerat auf, bevor Sie mit dem
Kochen beginnen.

OEE|] Y

Einschubebene. Siehe Geratebeschreibung.

Das Display zeigt P und eine Nummer des
Gerichts an, die Sie in der Tabelle Uberprifen
kénnen.

P1 Roastbeef, blu-

tig /7?5 2. Backblech

1-1,5kg; 4 - 5 cm dick
Braten Sie das Fleisch eini-
ge Minuten in einer heilRen

Roastbeef, me-
P2 dium

Pfanne. In das Gerat einle-

P3 Roastbeef, gen.

durch

Steak, mittel, 180 - 220 g pro Stiick; 3 cm dick
P4 /‘? E E] 3; Bratform auf Kombirost

Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
heien Pfanne. In das Geréat einlegen.

Rinderbraten / geschmort (Rippchen, dicke
Flanke) 1,5 - 2 kg

P5 /'? E 2; Bratform auf Kombirost
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
heilen Pfanne. Flissigkeit hinzugeben. In das
Gerat einlegen.

Roastbeef, blu-
P6

tig" 2?52, Backblech
1-1,5kg; 4 - 5 cm dick
P7 R.oast1beef, M Braten Sie das Fleisch eini-
dium 1) ge Minuten in einer heiRen
Pfanne. In das Gerat einle-
P8 Roastbeef, gen.
durch )




P21

Hahnchenschenkel, frisch

/7[5 3. Backblech

Wenn Sie die Hadhnchenschenkel zuerst mari-
nieren, stellen Sie die niedrigere Temperatur
ein und garen Sie sie langer.

P22

Ente, ganz, 2 - 3 kg

/‘? E 2; Bratform auf Kombirost
Legen Sie das Fleisch in den Brater. Die Ente
nach der Halfte der Garzeit wenden.

P23

Gans, ganz, 4 - 5 kg

2; Tiefes Backblech
Legen Sie das Fleisch auf das tiefe Backblech.
Die Gans nach der Haélfte der Garzeit wenden.

P24

Hackbraten 1 kg

/‘? E] 2; Kombirost

P25

Ganzer Fisch, gegrillt, 0,5 - 1 kg pro Fisch

/.? E] 2; Backblech

Fullen Sie den Fisch mit Butter, Gewtirzen und
Krautern.

P26

Fischfilet
[E E| 3; Auflaufform auf Kombirost

P27

Kéasekuchen
E‘ 2; & 28cm Springform auf Kombirost

P28

Apfelkuchen

EI E 2; &] 100 - 150 ml; Backblech

P29

Apfel-Tarte
E 2; Kuchenform auf Kombirost

P30

Apfelpastete

[ 2 ) 100- 150 mi; & 22 om Ku-

chenform auf Kombirost

P31

Brownies, 2 kg Teig
E 3; tiefes Backblech

P32

Muffins

|E| IE‘ 2; M 100 - 150 ml; Muffinform auf

Kombirost

P33

Kastenkuchen
E‘ 2; Kastenform auf Kombirost

P9 Rinderfilet, blu-
tig") 2?52, Backblech
. N 0,5-1,5kg; 5 - 6 cm dick
P10 R_mde:fllet, Me- " Braten Sie das Fleisch eini-
dium 1) ge Minuten in einer heilen
11 Rinderfilet, gP;arTne. In das Gerat einle-
durch 1)
Kalbsbraten (z. B. Schulter)
E 2; Bratform auf Kombirost, 0,8 - 1,5
P12 kg; 4 cmdick
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
heiRen Pfanne. Flissigkeit hinzugeben. In das
Gerat einlegen. Braten zugedeckt.
Schweinebraten Nacken oder Schulter, 1.5 -
2 kg
P13
/‘? E‘ 2; Bratform auf Kombirost
Geben Sie 200 ml Flissigkeit in den Bréater.
Pulled pork 1), 1,5 - 2 kg
P14 /‘?E‘ 2; Backblech
Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte der
Garzeit, um eine gleichméaRige Braunung zu
erzielen.
Schweinefilet, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm dick
P15 /? E 2; Bratform auf Kombirost
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
heiRen Pfanne. In das Geréat einlegen.
Spare Ribs vom Schwein, 2 - 3 kg; roh ver-
wendet, 2 - 3 cm dinn
P16 B 3; tiefes Backblech
Flussigkeit hinzufigen, um den Boden eines
Gerichts zu bedecken. Wenden Sie das
Fleisch nach der Hélfte der Garzeit.
Lammkeule mit Knochen, 1,5-2kg; 7 -9 cm
dick
P17 /‘? E‘ 2; Bratform auf Backblech
Flussigkeit hinzugeben. Wenden Sie das
Fleisch nach der Hélfte der Garzeit.
Hahnchen, ganz, 1 - 1,5 kg; frisch
/‘? IE‘ 2; lﬂ 200 ml; Auflaufform auf
P18 Backblech
Das Hahnchen nach der Hélfte der Garzeit
wenden, um eine gleichméaRige Braunung zu
erzielen.
P19 Halbes Hahnchen, 0,5 - 0,8 kg
/‘?E 3; Backblech
Hahnchenbrust, 180 - 200 g pro Stiick
P20 /‘?E E 2; Auflaufform auf Kombirost

Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
heilen Pfanne.

P34

Ofenkartoffeln, 1 kg

E 2; Backblech
Ganze Kartoffeln mit Schale verwenden.

P35

Kartoffelspalten, 1 kg

E| 3; Backblech mit Backpapier ausgelegt
Kartoffeln in Stlicke schneiden.
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Untermenii: Einstellungen
Gemischtes gegrilltes Gemiise, 1- 1,5 kg

P36 El 3; Backblech mit Backpapier ausgelegt Einstellung Wert

Gemiuse in Stlicke schneiden. 01 Uhrzeit Andern
p37 Kroketten, gefroren, 0,5 kg 02 Helligkeit 1.5

B 3; Backblech - Plen. 2 - Kiick. 3

. - Piep, 2 - Klick,

P38 Pommes frites, gefroren, 0,75 kg 03 Tastentdne - Ton aus

E 3; Backblech 04 Lautstarke 1-4

Fleisch- / Gemiiselasagne mit trockenen 05 Temperatursensor Akti- 1 - Alarm und Stopp,
P39 Nudelblattern, 1 - 1.5 kg on 2 - Alarm

B 2; Auflaufform auf Kombirost 06 Uptimer Ein / Aus

Kartoffelgratin (rohe Kartoffeln) 1 - 1.5 kg 07 Beleuchtung Ein / Aus
P40 B 1; Auflaufform auf Kombirost . :

Drehen Sie das Gericht nach der Halfte der 08 Schnellaufheizung Ein / Aus

Garzeit um. - -

09 Erinnerungsfunktion Ein / Aus

Pizza frisch, diinn Reinigen

P41 [8][=] 2 lea) 100 mi; Backblech mit Back- 10 WiFi Ein / Aus
papier ausgelegt

11 Aptgmahscher Fernbe- Ein / Aus
Pizza frisch, dick trie
P42 E El 2; Backblech mit Backpapier ausge- 12 Netzwerk ignorieren Ja/Nein
legt ..
Aktivierungscode:
Quiche 13 Demo-Modus 2468
P43 = .
2Backform auf Kombirost 14 Softwareversion Prifen
Baguette / Ciabatta / WeiBbrot, 0,8 kg 15 Gerat auf Werkseinstel- Ja/Nei
5] [E] 2. o . . lungen zuriicksetzen a/Nein
P44 2; 100 ml; Backblech mit Back-
papier ausgelegt .
Far WeiRbrot mehr Zeit ntig. 5.8 Verriegelung &
Vollkorn- / Roggen- / dunkles Brot, 1 kg Diese Funktion verhindert eine versehentliche

Anderung der Geratefunktion.
P45 [3] (=] 2. l2) 100 mi: Backblech mit Back- ng dert ) . L
papier ausgelegt / Kastenform auf Kombirost Wenn sie aktiviert wird, wahrend das Gerat in

Betrieb ist, verriegelt sie das Bedienfeld und

1) Niedertemperaturga- sorgt dafiir, dass die aktuellen Kocheinstel-
ren. lungen ohne Unterbrechung weiterlaufen.
5.7 Andern: Einstellungen e Wird sie bei ausgeschaltetem Gerét aktiviert,

bleibt das Bedienfeld verriegelt, so dass das

1. Drehen Sie den Knopf fir die Gerat nicht versehentlich eingeschaltet wer-

Ofenfunktionen, und wahlen Sie das f den kann.

2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen OOK . gedriickt halten, um die Funktion ein-
Sie das @ Driicken Sie das OK. und auszuschalten.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Ein Signal ertént. & - blinkt dreimal, wenn

Einstellung auszuwahlen. Driicken Sie die Verriegelung eingeschaltet ist. Die Gera-
das OK. tetdr ist verriegelt.

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um den
Wert einzustellen. Driicken Sie das OK.

5. Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen in die Aus-Position, um
Menii zu verlassen.
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5.9 Zubehor

chendes Zubehdr erhaltlich.

1 Scannen Sie den QR-Code,
¢ um zu Uberprifen, wie das

mit Ihrem Geréat gelieferte

P Zubehdr verwendet wird. Op-

tionales Zubehor kénnen Sie
separat bestellen. Wenden Sie sich bitte fiir
weitere Informationen an Ihren Handler vor
Ort.

Setzen Sie das Zubehor (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Fihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass
das Backblech die Rickseite des Backofenin-
nenraums berlhrt und die FiRRe nach unten
zeigen. Eine kleine Vertiefung oben erhoht
die Sicherheit und bietet Kippschutz. Der um-
laufende Rand des Blechs verhindert, dass
Kochgeschirr vom Blech rutscht.

=

Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.

Wenn das Zubehdr mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu Ihnen
hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

5.10 Temperatursensor

Er misst die Temperatur im Inneren der Spei-
se.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:
°C- die Backofen-Temperatur. Sie sollte

mindestens 25°C hoher als die Tempera-
tur des Kerntemperatursensors sein.

L die Temperatur des Kerntemperatur-
sSensors.

1. Stellen Sie eine Garfunktion und die
Backofentemperatur ein.

2. Flhren Sie die Spitze des
Kerntemperatursensors so ein, dass sie
sich in der Mitte des Fleischstlicks oder
des Fisches befindet, moglichst im
dicksten Teil. Platzieren Sie bei Auflaufen
die Spitze des Kerntemperatursensors
genau in der Mitte, stabilisiert in einer
festen Zutat. Stellen Sie sicher, dass die
Spitze den Boden der Backform nicht
berihrt.

a4
(ZEEEETSSSSNSSSSS

3. Stecken Sie den Kerntemperatursensor in
die Buchse, die sich im Geréat befindet,
ein. Siehe Geratebeschreibung. Das
Display zeigt die aktuelle Temperatur des
Kerntemperatursensors an.

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur des Kerntemperatursensors

einzustellen. Driicken Sie das OK.

5. Wenn die Speise die eingestellte
Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton.
Driicken Sie ein beliebiges Symbol, um
das Signal abzustellen. Prifen Sie, ob
das Gericht fertig ist. Verlangern Sie bei
Bedarf die Garzeit.

Sie kénnen die gewiinschte Endaktion des

Kerntemperatursensors im Untermeni aus-

wahlen: Einstellungen.

6. Schalten Sie das Gerat aus.

7. Ziehen Sie den Stecker des
Kerntemperatursensors aus der Buchse
und nehmen Sie das Gericht aus dem
Gerat.
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6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hangen
von den Rezepten sowie der Qualitat und
Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden
Sie flr ein bestimmtes Rezept keine konkre-
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-
nem ahnlichen Rezept.

Die Ebenen werden vom Boden des Back-
ofens aus gezahlt.

In den Tabellen verwendete Symbole:

” Lebensmittelart

o,

.-N CEH O ®
Platzchen, 16 Stiick 180 2 20-30 1)
Makronen, 24 Stiick 180 2 25-35 1)
Muffins, 12 Stiick 170 2 3040 1)
Klgmgeback, pikant, 20 180 2 2530 1)
Stiick
M[_J_rbetelgplétzchen, 20 150 2 25-35 1)
Stick
Tortchen, 8 Stiick 170 2 20-30 1)

= Gemiise, pochiert, 0,4kg 180 3 3545 1)
Garfunktion Vegetarisches Omelett 200 3 25-30 6)
oC Temperatur Il:/gl]editerranes Gemise, 0,7 180 4 2530 1)
El Einschubebene 1) Backblech oder tiefes Blech verwenden.

2) Verwenden Sie den Kombirost.
(M Garzeit (Min) 3) Keramikférmchen auf Kombirost verwenden.

4) Tortenbodenform auf Kombirost verwenden.
@ Weitere Informationen 5) Backform auf Kombirost verwenden.

6.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

& cCH O ®

6) Pizzapfanne auf Kombirost verwenden.

6.3 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemaf IEC 60350-1.

= °’C O ®©

Tortchen, 20 pro Backblech

Brétchen, suf, 16 Stiick 180 2 20-30 1)
Brétchen, 9 Stiick 180 2 3040 1) = 3 160 20-35 12
Pizza, gefroren, 0,35 kg 220 2 10-15 2) 3 150 - 160 20-35 1)
Biskuitrolle 170 2 25-35 1)

2und 4 150 - 160 20-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1)
Soufflé, 6 Stiick 200 3 2530 3) Apfelkuchen, 2 Backformen a @ 20 cm
Biskuitboden 180 2 15-25 4) Od 2 180 70-90 3
Englischer Sandwichku- R 3
chen a la Victoria 1702 40-50 9 2 160 70-90 )
Fisch, pochiert, 0,3 kg 180 3 20-25 1) Fettfreier Biskuit, Kuchenform @ 26 cm
Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 25-35 1) \i\ 1 170 25-40 3)2)
Fischfilet , 0,3 kg 180 3 25-30 6) 2 160 40 - 50 3)2)
Fleisch, pochiert, 0,25 kg 200 3 3545 1)

2und 4 160 40-60 3)2)
Schaschlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1) un
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= °’C o ®

= °’C O ®

Murbeteig-Platzchen Toast
3 140-150  20-40 1) ™ 4 Max. 1-5 32
2und 4 140 - 150 25 - 45 1) 1) Backblech verwenden.
2) Gerat 10 Minuten aufheizen.
O 3 140-150  25-45 1) 3) Kombirost verwenden.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

* Verwenden Sie eine Reinigungsldsung fur
Metalloberflachen.

» Verwenden Sie bei hartnackigen Flecken
einen speziellen Backofenreiniger.

» Verwenden Sie den vom Hersteller
empfohlenen flissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.

* Feuchtigkeit kann im Gerat oder auf den
Turglasscheiben kondensieren. Um die
Kondensation zu verringern, lassen Sie
das Gerat 10 Minuten vor dem Kochen
arbeiten. Bewahren Sie Lebensmittel nicht
langer als 20 Minuten im Gerat auf.

* Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im
Geschirrspller.

7.2 Entfernen der Einhdngegitter

1. Stellen Sie sicher, dass das Geréat
abgekuhlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

4. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in
ihre urspriingliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-
den, missen ihre Haltestifte nach vorne zei-
gen.

7.3 Pyrolytische Reinigung

Dieses Programm verbrennt Rickstande im
Gerat. Verwenden Sie dies immer dann,
wenn |hr Gerat grindlich gereinigt werden
muss.

Befinden sich weitere Gerate in demselben
Kiichenmobel, verwenden Sie sie nicht wah-

rend dieser Funktion. Dies kann zu Schaden
am Backofen oder Schrank flihren.

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekunhlt ist.

2. Alle Zubehorteile, die nicht pyrolyseféahig
sind, aus dem Backofen entfernen.

3. Reinigen Sie das Innere des Backofens
und die innere Tlrglasscheibe mit
warmem Wasser, einem weichen Lappen
und einem milden Reinigungsmittel.

4. Drehen Sie den Knopf flr die
Garfunktionen auf das = um Menii
aufzurufen.

5. Drehen Sie den Bedienknopf, um das mr/
auszuwahlen und driicken Sie das OK.

Reinigungsprogramm Dauer

C1 - Leichte Reinigung 1h

C2 - Normale Reinigung 1 h 30 min
C3 - Griindliche Reinigung 2 h 30 min

6. Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Reinigungsprogramm auszuwahlen, und

driicken Sie dann das OK.

7. Driicken Sie das OK, um die Reinigung
zu starten.

Beim Start der Reinigung wird die Tur des
Geréts verriegelt und die Lampe ausgeschal-
tet. Starten Sie die Funktion nicht, wenn die
Backofentir nicht vollstandig geschlossen ist.
Bis die Tur entriegelt wird, zeigt das Display

das E| an.

8. Drehen Sie nach der Reinigung den
Knopf flr die Garfunktionen in die Aus-
Position.
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9. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist und sich
die Tur entriegelt. Reinigen Sie das
Innere des Backofens mit einem weichen
Lappen und Wasser.

7.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn nach dem Kochen auf dem Display ol
blinkt, erinnert das Gerat Sie daran, es mit ei-
ner pyrolytischen Reinigung zu reinigen. Sie
kénnen die Erinnerung im folgenden Unter-
mend ausschalten: Einstellungen. Siehe Téag-
licher Gebrauch, Andern: Einstellungen.

7.5 Aus- und Einbauen der Tiir

Sie kdnnen die Backofentir und die inneren
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.
Verwenden Sie den Backofen nicht ohne die
Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.

2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. SchlieRen Sie die Backofentur halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
Anschlielend heben und ziehen Sie die
Tir aus der Aufnahme heraus.

M

4. Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf ein weiches Tuch.

5. Fassen Sie die Turabdeckung A an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an
und driicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.
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6. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

7. Fassen Sie die Glasscheiben der Tir
nacheinander am oberen Rand an und
ziehen Sie sie nach oben aus den
Fihrungen. Achten Sie darauf, dass die
Glasscheiben vollstandig aus den
Halterungen gezogen werden.

4

(]

8. Reinigen Sie die Glasscheiben mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgféltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

9. Montieren Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben und die Backofentr.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen der Glas-
scheiben auf die richtige Reihenfolge. Achten
Sie auf das Symbol / den Druck auf der Seite
der Glasscheibe. Die Druckzone B (falls vor-
handen) muss zum Backofeninneren zeigen.
Wenn die Tur korrekt installiert ist, hdren Sie
beim SchlieRen der Verriegelungen ein Kii-
cken.

7.6 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.



8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei get-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt,
der nicht in dieser Tabelle enthalten ist,
schalten Sie die Haussicherung aus und wie-
der ein, um das Geréat neu zu starten. Wenn
der Fehlercode erneut angezeigt wird, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Servicezent-
rum.

Das Gerat lasst sich nicht aktivieren oder
bedienen. — Das Geréat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange-
schlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.
» Die Tur ist nicht richtig geschlossen.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten Electrolux

Modellbezeich- EOD6P67WH 949499876

nung EOD6P77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
LODDP67WH2 949289822
Energieeffizienzindex 81.2
Energieeffizienzklasse A+
Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, konvention- 0.93 kWh/
Programm
eller Modus
Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, Umluft-Mo- 0.69 kWh/
dus Programm
Anzahl der Garrdume 1
Warmequelle Strom
Volumen 721

Eingebauter Back-

Art des Backofens
ofen

* Verriegelung ist eingeschaltet.

« Die Abschaltautomatik ist aktiviert.

Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Tauschen Sie die Lampe
aus.

Die Lampe ist ausgeschaltet. - Feuchte
Umluft - ist aktiviert.

Der Temperatursensor funktioniert nicht. -
Der Stecker des Temperatursensor ist nicht
vollstandig in die Steckdose eingefihrt.

Die Anzeige zeigt "00:00". - Es gab einen
Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

Err C2 - Stecken Sie den Stecker Tempera-
tursensor vollstandig in die Steckdose.

Err C3 - SchlieRen Sie die Tir. Schalten Sie
das Gerat aus und wieder ein. Prifen Sie, ob
die Tirverriegelung nicht defekt ist.

Err F102 - Schliel3en Sie die Tur. Prifen Sie,
ob die Turverriegelung nicht defekt ist.

Masse EOD6P67WH 31.8 kg
EOD6P77WX 31.9kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.8 kg
LODDP67WH2  30.2 kg

Gerat getestet gemaR: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationsanforderungen
gemaR (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszu-

stand 08W

Leistungsaufnahme im vernetzten Stand-

by-Betrieb 20W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um
automatisch den entsprechenden Energie- 20 Min
sparmodus zu erreichen

Gerat getestet gemaR: EN 50564, EN 63474.

Anleitungen zum Aktivieren und Deaktivieren
der Funknetzwerkverbindung finden Sie in
Vor der ersten Inbetriebnahme.
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9.3 Tipps zur Energieeinsparung

* Halten Sie die Tur beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu offnen.

» Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

*  Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.

» Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

* Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

* Verwenden Sie nach Moglichkeit die
Garfunktionen mit Geblase, um Energie zu
sparen (nur ausgewahlte Modelle).

* Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die
Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.

» Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht benétig
wird.

* Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemafR EU

10. UMWELTBELANGE

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol {:)
Entsorgen Sie die Verpackung in entsprech-
enden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum
Umwelt- und Gesundheitsschutz elektrische
und elektronische Gerate. Entsorgen Sie Ge-
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Salvo modificaciones.

65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen mit
der hochsten Energieeffizienz arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.

« Schalten Sie das WiFi nach Mdéglichkeit
aus, um Energie zu sparen. Siehe Vor der
ersten Inbetriebnahme.

» Automatische Abschaltung - Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Garfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert
werden. Um eine Garfunktion langer zu
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein. Die
automatische Abschaltung gilt nicht bei
der Zeit Zeitvorwahl- Funktion oder wenn
die Lampe eingeschaltet ist.

- 12,5 Std: 30-115°C
— 8,5 Std: 120-195 °C
— 5,5 Std: 200-245 °C
— 3 Std: 250-maximal °C

rate, die mit dem Symbol g gekennzeichnet
sind, nicht mit dem Hausmuill. Bringen Sie
das Gerat zu lhrer ortlichen Sammelstelle
oder wenden Sie sich an Ihr Gemeindeamt.

6. CONSEJOS.......coccoiiiiiiiice
7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO...
8. SOLUCION DE PROBLEMAS......
9. EFICIENCIA ENERGETICA........ccovnne..

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES......50

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El
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fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-
fridos como resultado de una



instalacion o un uso incorrec-
tos. Conserve siempre estas

instrucciones en lugar seguro
y accesible para futuras con-

sultas.

1.1 Seguridad de nifos y
personas vulnerables

» Este aparato puede ser uti-
lizado por niflos de 8 anos
en adelante y personas cu-
yas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es
necesario mantener aleja-
dos del aparato a los nifios
de menos de 8 anos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.

» Es necesario vigilar a los
niRos para que no jueguen
con el aparato y dispositi-
vos moviles con la aplica-
cion.

* Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los nifios y deséchelo de
forma adecuada.

« ADVERTENCIA: El aparato

y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los ninos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

Active el dispositivo de se-
guridad para nifos si esta
disponible.

Los ninos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-
miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones
generales de seguridad

» Este aparato esta disenado

exclusivamente para coci-
nar.

Este aparato esta disefiado
para uso domeéstico en inte-
riores.

Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
doméstico.

No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
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realizar tareas de manteni-
miento.

» Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.

« ADVERTENCIA: Antes de

sustituir la bombilla del hor-

no, asegurese de desco-
nectar el aparato de la red
eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: El aparato

y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el

funcionamiento. Debe tener

cuidado para evitar tocar
los elementos de calenta-
miento o la superficie del
interior del aparato.

« Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.

e Utilice unicamente la sonda

térmica (la sonda de tem-

peratura interna) recomen-
dada para este aparato.
Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-
tal del carril y, a continua-
cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.
No utilice limpiadores de
vapor para limpiar el pro-
ducto.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno,
no utilice limpiadores abra-
sivos fuertes, rascadores
metalicos, lana de alambre
ni lejia. Estos materiales
pueden causar que las su-
perficies de vidrio se rayen
y se rompan.

* Antes de la limpieza piroliti-

ca, retirar todos los acceso-
rios y cualquier depésito/
derrames que haya en el
interior del aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.
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Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.
Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccioén y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.



* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

* Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/N ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

» El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

» Evite dafar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,
debera hacerlo nuestro centro de
asistencia técnica autorizado.

» Evite que el cable de alimentacion toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,
sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

+ La proteccioén contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.

» Conecte el enchufe de alimentacién a la
toma de corriente Unicamente cuando
haya terminado la instalacion. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

» Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccion contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con

una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

« Cierre completamente la puerta del
aparato antes de conectarlo a la red
eléctrica.

« El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cién o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la poten-
cia total de la placa de caracteristicas. Tam-
bién puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1,380 3x0.75
maximo 2,300 3x1
maximo 3,680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/N\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

* Aseglrese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

« Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que pueden salir aire caliente y mezclas
inflamables procedentes de los
ingredientes alcohdlicos.

« No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

* Mantenga las chispas y las llamas
abiertas alejadas del aparato cuando la
puerta esté abierta.

« Utilice unicamente frascos y tarros de
vidrio homologados para conservar
alimentos.

* No coloque productos inflamables cerca
del aparato.
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* No comparta su contrasefia Wi-Fi.

/N ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

» Para evitar dafnos o decoloraciones en el
esmalte:

— No coloque recipientes para horno ni
objetos directamente sobre el fondo
de la cavidad.

— No coloque papel de aluminio
directamente sobre el fondo de la
cavidad.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos y alimentos humedos
en el aparato después de cocinar.

— Tenga cuidado al retirar o instalar
accesorios.

» La decoloracion del esmalte o del acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

» Utilice un molde hondo para los pasteles
humedos, ya que los jugos de las frutas
pueden causar manchas permanentes.

» Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
dafos por calentar y humedad.

» Enrelacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
doméstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacién
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

+ Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

» Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.
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2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

« Apague y desenchufe el aparato antes de
las tareas de mantenimiento.

* Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
danados, pongase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

* Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato porque pesa.

« Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacion de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.

*  Compruebe periddicamente el producto
en busca de signos de deterioro que
puedan hacerlo inadecuado para el
contacto con alimentos, tales como
grietas, ampollas, deslaminacion,
encogimiento, pegajosidad, corrosién u
otros cambios visibles en la textura o el
aspecto. Siga las instrucciones de
limpieza y cuidado para evitar el deterioro.

« Utilice un pafio de microfibra, agua tibia 'y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.

« Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.

Limpieza Pirolitica

« Lea todas las instrucciones para la
limpieza pirolitica.

* Antes de realizar la limpieza pirolitica y el

precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

* Mantenga a los nifios alejados durante la
limpieza pirolitica, ya que el aparato se
calienta mucho y libera aire caliente por
las rejillas frontales.

« La limpieza pirolitica libera humos de
residuos de coccion y materiales de



construccion. Asegurese de una buena
ventilacion durante y después del
precalentamiento inicial y la limpieza
pirolitica.

No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

Los humos emitidos por los hornos
piroliticos y los residuos de coccién no
son dafiinos para las personas, incluidos
los nifos y personas con problemas
médicos.

Mantenga las mascotas pequefas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y el precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

« Las superficies antiadherentes de ollas,
sartenes, bandejas y utensilios pueden
dafarse con la limpieza pirolitica a alta
temperatura y pueden liberar humos
nocivos de bajo nivel.

2.5 Eliminacioén

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la alimentacion
principal y, a continuacion, corte y
deseche el cable eléctrico.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

HESERREOBENE

——

o 1 o

B B =8

Panel de control

Mando para las funciones de coccién
Pantalla

Mando de control

Elemento térmico

Toma de la sonda térmica
Bombilla

Ventilador

Relieve de la cavidad
Soporte de estante, extraible
Posiciones de las parrillas

3.2 Panel de control

Pulse para ajustar las funciones del tempo-
rizador.

Mantenga pulsado para ajustar la funcion:
Calentamiento rapido

Pulse para encender y apagar la luz del
-‘ aparato.

Pulse para fijar la temperatura interna del
alimento: Sonda térmica

Pulse para confirmar la seleccion.

Indicadores de pantalla

El aparato esta bloqueado.

Submenu: Coccidn asistida.

Submenu: Limpieza.

Submenu: Ajustes

Calentamiento rapido estéa activado.

SAME R RIS

\I/ La coccion al vapor esté activada.

Sonda térmica esta activado.

Avisador esta activado.

DIy
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D

Tiempo de coccion esta activado.

)
4
o
bl

Inicio retardado estéa activado.

Tiempo de funcionamiento esta activado.

N @

Wi-Fi esta activado.

Operacion remoto esta activado.

Q)

Barra de progreso: indica visualmente
cuando el aparato alcanza la temperatura
ajustada o cuando acaba la coccion.

4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Ajuste de la hora

Después de la primera conexion, espere has-
ta que en la pantalla aparezca: "00:00" o
"12:00" (dependiendo del modelo).

1. Gire el mando de control para ajustar la
hora.
2. Pulse OK

4.2 Precalentamiento y limpieza

iniciales

1. Precaliente el aparato vacio para eliminar
los olores. Ventile la sala.

2. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

3. Ajuste cada funcion a la temperatura
maxima y deje que el aparato funcione

durante los tiempos especificados: \Z] 1
h, (€l 15 min, ] 15 min. Consuite Uso
diario.

4. Apague el aparato y deje que se enfrie.

5. Limpie con un pafio de microfibra, agua
tibia y detergente suave. Sustituya los
accesorios y los soportes de los estantes.

4.3 Conexion inalambrica

Para conectar el aparato necesitas:

* Red inalambrica con conexién a Internet.
» Dispositivo movil conectado a la misma
red inalambrica.

1. Para descargar la aplicacion, escanee el
codigo QR que se encuentra en la
contraportada del manual del usuario.
También puede descargar la aplicacion
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Para poner en marcha el aparato.

1. Pulse los mandos. Los mandos
sobresalen (solo modelos
seleccionados).

2. Gire el mando para seleccionar la funcién
de coccidn.

3. Gire el mando de control para hacer los
ajustes.

Para apagar el aparato: gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado 0.

directamente desde la tienda de
aplicaciones.

2. Siga las instrucciones para instalar la
aplicacion.

3. Gire el mando de las funciones de
coccion para seleccionar =,

4. Gire el mando de control para
seleccionar @ / Wi-Fi. Enciéndalo o

apaguelo. Consulte Uso diario, cambio:
Ajustes.

La conexién Wi-Fi esta activada por defecto.
Consulte Eficiencia energética, consejos so-
bre el ahorro de energia.

® Por motivos de seguridad, el control re-
moto se desactiva automaticamente tras 24
h. Repita la incorporacién, si fuera necesa-
rio.

2.4 GHz WLAN
Frecuencia

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protocolo

OFDM

Potencia max EIRP <20 dBm (100 mW )

Maédulo Wi-Fi NIUS-50

4.4 Licencias de software

El software de este producto contiene com-
ponentes basados en software libre y de co-
digo abierto. Electrolux agradece las contri-
buciones de las comunidades de software li-
bre y robotica al proyecto de desarrollo.

Para acceder al cédigo fuente de estos com-
ponentes de software de cdédigo abierto y li-



bre, cuyas condiciones de licencia requieren
la publicacion de los resultados, y para ver
toda la informacién sobre derechos de autor

5. USO DIARIO

5.1 Funciones de calentamiento

Aire caliente: Horneado uniforme, ternura,
secado

E Coccion convencional: Horneado tradicio-
nal

Gp| SteamBake: Coccion al vapor

Congelados: Patatas fritas, patatas, rollitos
= de primavera

Funcién Pizza / AirFry: Hornear pizza /
Freir los alimentos con menos aceite y sin
papel de hornear.

[;, Calor inferior: Hornear pasteles

"f\ Horneado humedo + ventilador: Horneado

E' Grill: Tostar, asar a la parrilla

Grill turbo: Asar carne, dorar

La bombilla se puede desactivar automatica-
mente a temperaturas inferiores a 80°C du-
rante algunas funciones del horno.

5.2 Ajuste: Funciones de coccion

1. Gire el mando del horno para seleccionar
una funcién de coccion.

2. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura.

§” calentamiento rapido - manténgalo pulsa-
do para acortar el tiempo de calentamiento.
Esta disponible para algunas funciones de
coccion. El ventilador puede ponerse en mar-
cha automaticamente.

5.3 Temporizador

1. Si es necesario, gire los mandos para
seleccionar la funcién de coccién y
ajustar la temperatura.

2. Pulse O hasta que la pantalla muestre
una funcién de temporizador deseada:

[ Avisador: Ajustar una cuenta atras. Al fi-
nalizar el tiempo, sonara la sefal acustica.

y condiciones de licencia aplicables, visite
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(carpeta NIUS).

stor Tiempo de coccidn: Ajustar una cuenta
atras. Cuando el timer finaliza, suena la sefal
y la coccién se detiene.

oL .
& Inicio retardado: Para posponer el inicio
y/o fin de la coccion. Cuando el temporizador
finaliza, suena la sefal y la coccion se detie-
ne.

3. Gire el mando de control para ajustar la
hora.
4. Pulse OK

Cuando termine el tiempo, pulse OK y, si
es necesario, gire los mandos a la
posiciéon de apagado.

5.4 SteamBake - Coccion al vapor

1. Asegurese de que el aparato esta frio.

2. Llene el relieve de la cavidad con agua
del grifo (100 ml para hornear, 200 ml
para asar).

La capacidad maxima del gofrado de la
cavidad es de 250 ml. No rellene el
gofrado de la cavidad durante la coccion
ni con el aparato caliente.

3. Gire el mando de las funciones de
coccion para seleccionar la funcion .

4. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura.

5. Precaliente el aparato en vacio durante 5
min para crear humedad.

6. Introduzca la comida en el aparato.

7. Alfinalizar la coccion, gire el mando de
las funciones de coccién hasta la
posicion de apagado del aparato.

8. Cuando el aparato esté frio, retire el agua
restante del relieve de la cavidad con un
pano suave.
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/N ADVERTENCIA!

Abra la puerta con cuidado. La humedad
liberada puede causar quemaduras.

5.5 Menu =

Abra el menu para acceder a platos de coc-
cion asistida y ajustes.

1. Gire el mando de las funciones de
=
coccion a la posicion = .
LY
La pantalla muestra /f, rrrr/ @

2. Gire el mando de control y seleccione el
icono para acceder al submenu. Pulse

oK.

5.6 Ajuste: Coccion asistida >

El submenu Coccion asistida se compone de
programas pensados para platos concretos.
Los programas comienzan por el ajuste ade-
cuado. Puede ajustar el tiempo y la tempera-
tura durante la coccion.

1. Gire el mando de las funciones de
coccion a la posicion f

2. Gire el mando de control para seleccionar
. Pulse OK.

3. Gira el mando de control para seleccionar
un plato (P1 - P...). Pulse OK|

4. Colocalos dentro del aparato. Pulse OK,

5. Cuando termine la funcion, comprueba si
la comida esta lista. Aumente el tiempo
de coccidn si fuera necesario.

Submenu: Coccidn asistida

Leyenda

La sonda térmica debe estar conectada para
poder utilizar la funcion. Consulte Sonda tér-
mica.

Rellene el relieve inferior de la cavidad con
agua para cocinar al vapor.

Precaliente el aparato antes de empezar a co-
cinar.

OB E| N

Nivel del estante. Consulte Descripcion del
producto.

La pantalla muestra P y un nimero del plato
que puede consultar en la tabla.
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P1

Rosbif, poco
hecho

/PE 2; bandeja

1-1,5kg; 4 -5cmde gro-

P2

Rosbif, al punto SOr

P3

Fria la carne durante unos
minutos en una sartén ca-
liente. Insértelo en el apara-
to.

Rosbif, muy he-
cho

P4

Carne, al punto, 180 - 220 g por pieza; 3 cm
de grosor

/‘?. E . E . 3; fuente de asado en parrilla

Fria la carne durante unos minutos en una
sartén caliente. Insértelo en el aparato.

P5

Asado de terneral/estofado (costillas de ce-
bado, redondo superior, flanco grueso) 1,5 - 2
kg

/‘? E 2; fuente de asar en parrilla

Fria la carne durante unos minutos en una
sartén caliente. Afiada liquido. Insértelo en el
aparato.

P6

Rosbif, poco
hecho 1)

/?B 2; bandeja

1-1,5kg; 4 -5 cmde gro-

P7

Rosbif, al pun-  sor
to1) Fria la carne durante unos
minutos en una sartén ca-

P8

Rosbif, muy he- liente. Insértelo en el apara-
cho 1) to.

P9

Filete de terne-
ra, poco he-

cho ")

/‘?EI 2; bandeja

0,5-1,5kg; 5-6cmde

P10

Filete de terne-
ra, en su pun-

to?

grosor
Fria la carne durante unos
minutos en una sartén ca-
liente. Insértelo en el apara-

P11

Filete de terne- to.
ra, hecho 1

P12

Asado de ternera (por ejemplo, el hombro)

/‘? IE‘ 2; fuente de asado en parrilla, 0,8 -
1,5 kg; 4 cm de grosor

Fria la carne durante unos minutos en una
sartén caliente. Afiada liquido. Insértelo en el
aparato. Asado cubierto.

P13

Cuello o paleta de cerdo asado, 1,5 - 2 kg

/? E‘ 2; fuente de asar en parrilla
Afada 200 ml de liquido a la fuente de asado.

P14

Cerdo desmenuzado 1), 1,5 - 2 kg

/‘? IE‘ 2; bandeja

Dé la vuelta a la carne a la mitad del tiempo
de coccién para dorar uniformemente.




Lomo de cerdo, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm de grosor

Tarta de queso

P15 /‘? E 2; fuente de asar sobre parrilla P27 2,3 28 cmSimbolo de molde desmonta-
Fria la carne durante unos minutos en una ble en parrilla
sartén caliente. Insértelo en el aparato. Torta d
orta de manzana
Costillas de cerdo 2 - 3 kg; usar crudas 2 - 3 P28 . . .
cm finas |E| E 2; &] 100 - 150 ml; bandeja
P16 = 3; bandeja profunda P29 Tarta de manzana
Afada liquido para cubrir la base de un plato. |E| 2; forma de pastel en parrilla
Después de la mitad del tiempo de coccion, !
voltee la carne. Pastel de manzana
Pierna de cordero con hueso, 1,5-2kg; 7 - P30 E El 2; lﬂ 100 - 150 ml; D 22 cm Forma
9 cm de grosor de pastel en parrilla
P17 /‘? IE‘ 2; fuente de asar en bandeja Brownies, 2 kg de masa
AfRada liquido. Después de la mitad del tiempo P31 E ) .
de coccidn, voltee la carne. 3; bandeja profunda
Pollo entero, 1 - 1,5 kg; fresco Magdalenas
P18 /? El 2; lﬁ] 200 ml; cacerola en bandeja P32 m IE‘ 2; M _1 00 - 150 ml; bandeja para
Dele la vuelta al pollo a la mitad del tiempo de muffins en parrilla
coccioén para obtener un dorado uniforme. Pan de bizcocho
: P33
P19 ti;'lt’:—'lm"q 0,5-0,8kg E 2; bandeja de pan en parrilla
3; bandeja Patatas al horno, 1 kg
Pechuga de pollo, 180 - 200 g por pieza P34 |E| 2; bandeja
P20 /‘? m |E| 2; cacerola en parrilla Utilice patatas enteras con la piel.
Fria la carne durante unos minutos en una Porciones. 1 k
sartén caliente. » 1Kg
P35 E| 3; bandeja forrada con papel de hornear
MUSI%de pollo, frescos Corte las patatas en trozos.
3; bandeja . _
P21 5jse marchan las patas de pollo marinadas, Verduras al grill, 1 - 1,5 kg
ajuste la temperatura mas baja y cocinelas P36 3; bandeja forrada con papel de hornear
mas tiempo. Corte las verduras en trozos.
Pato entero, 2 - 3 kg P37 Croquetas, congeladas, 0,5 kg
P22 /‘? El 2; fuente de asar en parrilla E 3; bandeja
Coloque la carne en la fuente. Dé la vuelta al -
pato a la mitad del tiempo de coccion. P38 Patatas fritas, congeladas, 0,75 kg
Ganso, entero, 4 - 5 kg IE‘ 3; bandeja
P23 /‘? |E| 2; bandeja profunda Lasaifa de carne/verdura con laminas de
Coloque la carne en la bandeja honda. Dele la P39 Pastaseca, 1-15kg
vuelta a la mitad del tiempo de coccion. |E| 2; cacerola en parrilla
P24 Pastel de carne, 1 kg Patatas gratinadas (patatas crudas) 1 - 1,5
/‘? E‘ 2; fuente de asado en parrilla kg
Pescado entero, a la parrilla, 0,5 - 1 kg por P40 E 1; cacerola en parrilla
pescado Gire el plato transcurrida la mitad del tiempo
de coccion.
P25 /‘?E 2; bandeja - .
Sazone el pescado con mantequilla, especias Pizza fresca, fina
y hierbas arométicas. P41 E E 2; l"_"J 100 ml; bandeja forrada con

P26

Filete de pescado
E IEI 3; cacerola en parrilla

papel de hornear
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Pizza fresca, gruesa Ajuste Valor
P42 El 2; bandeja forrada con papel de hor- 11 Funcionamiento auto- Encendido/Apagado
near matico remoto pag
P43 Quiche 12 Borrar esta red Si/No
B 2; molde para hornear en parrilla 13 Modo demostracion Cadigo de activa-
cion: 2468
Baguette / chapata / pan blanco, 0,8 kg :
P44 E E 2; lﬂ 100 ml; bandeja forrada con 14 Version del software Comprobar
papel de hornear Restaurar todos los .
Se necesita mas tiempo para el pan blanco. 15 ajustes Si/No
Pan integral/de centeno/negro, 1 kg |E'|
P45 ‘E‘ IEI 2; lﬁj 100 ml; bandeja forrada con 5.8 Bloqueo

papel de horno/bandeja de pan sobre parrilla /
molde para pan sobre la parrilla

1) Coccitn a baja tem-
peratura.
5.7 Cambio: Ajustes {03
1. Gire el mando para seleccionar la funcién
de coccién = .
2. Gire el mando de control para seleccionar
@. Pulse OK.
3. Gire el mando de control para seleccionar
el ajuste. Pulse OK.
4. Gire el mando de control para ajustar el
valor. Pulse OK.

5. Gire el mando de funciones de coccion
hasta la posicion de apagado para salir
del Menu.

Submenu: Ajustes

Ajuste Valor
01 Hora Cambiar
02 Brillo de la pantalla 1-5

1 - Pitido, 2 - Clic, 3

03 Tono de teclas - Sonido

04 Volumen del timbre 1-4

05 Sonda térmica Accion - Alarmay parada,

2 - Alarma

Tiempo de funciona- ’
06 miento Encendido/Apagado
07 Luz Encendido/Apagado
08 Calentamiento rapido Encendido/Apagado
09 Aviso de limpieza Encendido/Apagado
10 Wi-Fi Encendido/Apagado
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Esta funcién evita un cambio accidental de la
funcién del aparato.

Si se activa estando el aparato en funciona-
miento, bloquea el panel de control, asegu-
rando de esta forma que los ajustes de coc-
cion actuales se mantengan sin interrupcio-
nes.

Si se activa estando el aparato apagado,
mantiene bloqueado el panel de control, evi-
tando que el aparato se ponga en marcha ac-
cidentalmente.

(O OK - manténgalo pulsado para activar y
desactivar la funcion.

Suena una sefal. &- parpadea 3 veces
cuando el bloqueo estéa activado. La puerta
del aparato esta bloqueada.

5.9 Accesorios

gun el modelo. Escanee el
codigo QR para comprobar
como utilizar los accesorios
suministrados con el apara-
£: to. Puede adquirir accesorios

opcionales por separado.
Para obtener mas informacion, péngase en
contacto con su proveedor local.

Inserte el accesorio (parrilla / bandeja) entre
las barras de guia de la rejilla de soporte.
Asegurese de que la parrilla toque la parte
posterior del interior del horno y de que las
patas apunten hacia abajo. Una pequena
muesca en la parte superior aumenta la se-
guridad y proporciona proteccién antivuelco.
El borde alrededor de la parrilla evita que el
recipiente de coccion se deslice y caiga de la
parrilla.



Si la bandeja tiene pendiente, coléquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si hay una inscripcion en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

5.10 Sonda térmica
Mide la temperatura dentro de los alimentos.
Debe ajustar dos temperaturas:

. °C - la temperatura del horno. Debe ser al
menos 25 °C mas alta que la temperatura
de la sonda térmica.

. /‘? - la temperatura de la sonda térmica.

1. Ajuste una funcion de coccion y la
temperatura del horno.

2. Inserte la punta de la sonda térmica en el
centro de la carne o el pescado, en la
parte mas gruesa si es posible. Para las
cazuelas, coloque la punta de la sonda
térmica exactamente en el centro,

6. CONSEJOS

6.1 Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccion de
las tablas son meramente orientativos. De-
penden de las recetas y de la calidad y canti-
dad de los ingredientes utilizados. Si no en-
cuentra los ajustes para una receta concreta,
busque otra similar.

Cuente los niveles de las parrillas desde aba-
jo hacia arriba.

Simbolos utilizados en las tablas:

g Tipo de comida

=] e e
Funcion de coccion

estabilizada en un ingrediente solido.
Asegurese de que la punta no toque el
fondo de la fuente para hornear.

O o >
e
TS SSSSSSS

3. Inserte la sonda térmica en la toma
situada dentro del aparato. Consulte
Descripcién del producto. La pantalla
muestra la temperatura actual de la
sonda térmica.

4. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura de la sonda térmica. Pulse

oK.

5. Cuando los alimentos alcancen la
temperatura programada, sonara una
sefal acustica. Pulse cualquier simbolo
para desactivar la sefial. Compruebe si la
comida esta hecha. Aumente el tiempo
de coccién si fuera necesario.

Puede seleccionar la accion final deseada
para la sonda térmica en el submenu: Ajus-
tes.

6. Apague el aparato.

7. Desenchufe la sonda térmica de la toma
y saque la fuente para hornear del
aparato.

Temperatura

Tiempo de coccion (min)

°C
E| Posicion de la parrilla
O

@ Informacion adicional

6.2 Horneado himedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las re-
comendaciones de la tabla siguiente.
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Big CcChH @© G 63 Ir;)formacién para institutos de
Rollitos dulces, 16 piezas 180 2 20-30 1) pruebas i
Pruebas segun IEC 60350-1.
Rollitos, 9 piezas 180 2 30-40 1)
= o,
Pizza congelada, 0,35 kg 220 2 10-15 2) El C @ @
Brazo de gitano 170 2 25-35 1) Pastelillos, 20 unidades por bandeja
Brownie 175 3 25-30 1) \Z\ 3 160 20-35 1)2)
Soufflé, 6 pi 200 3 25-30 3
outtie, b piezas ) 3 150-160  20-35 1)
Base de masa brisé 180 2 15-25 4)
Tarta Victoria 170 2 40-50 5) 2y4  150-160  20-35 1)
Pescado pochado, 0,3 kg 180 3 20-25 1) Tarta de manzana, 2 moldes, @ 20 cm
Pescado entero, 0,2 kg 180 3 25-35 1) \z\ 2 180 70-90 3)
i - 6
Filete de pescado, 0,3 kg 180 3 25-30 6) P 160 70 - 90 3)
Carne pochada, 0,25 kg 2000 3 35-45 1)
Bizcocho sin grasa, molde para bizcocho @26 cm
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
- 3)2
Galletas, 16 piezas 180 2 20-30 1) E ! 170 25-40 '2
- - 3) 2
Mostachones de almen 180 2 25-35 1) 2 160 40-50 ) 2)
dra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas 170 2 30-40 1) 2y4 160 40-60  3)2)
Tarta salada, 20 piezas 180 2 25-30 1) Galletas masa quebr
Galletas cruuenteg de ma- 150 2 25-35 1) 3 140 - 150 20 - 40 1)
sa quebrada, 20 piezas
Tartaletas, 8 piezas 170 2 20-30 1) 2y4 140 - 150 25-45 1)
?(/grduras pochadas, 0,4 180 3 35-45 1) 3 140 - 150 25-45 1)
Tortilla vegetariana 200 3 25-30 6) Tostadas
Verduras mediterraneas, E' 4 max. 1-5 3)2)

0,7 kg 180 4 25-30 1)

1) Utilice la bandeja para reposteria o la bandeja de
goteo.

2) Utilice la parrilla.

3) Utilice ramequines ceramicos sobre parrilla.
4) Utilice un molde para flanes sobre la parrilla.
5) Utilice un plato para hornear sobre la parrilla.
6) Utilice un molde para pizza sobre la parrilla.

1) Use Bandeja.
2) precaliente el aparato 10 minutos.
3) Use Parrilla.

7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza

» Utilice una solucion de limpieza para
superficies metalicas.

 Utilice un limpiador especial de hornos
para quitar manchas persistentes.
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« Utilice el descalcificador liquido
recomendado por el fabricante para
eliminar los residuos de cal.

¢ La humedad puede condensarse en el
interior del aparato o en los paneles de
vidrio de la puerta. Para reducir la



condensacion, deje que el aparato
funcione durante 10 minutos antes de
cocinar. No guarde alimentos en el
aparato durante mas de 20 minutos.

* No lave los accesorios en el lavavaijillas.

7.2 Extraccion de los carriles de
apoyo
1. Asegurese de que el aparato esté frio.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

4. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicion inicial. Repita los pasos en
orden inverso.

Si se proporcionan carriles telescépicos, los

pasadores de retencion deben apuntar hacia
delante.

7.3 Limpieza pirolitica

Este programa quema la suciedad residual
del aparato. Utilicelo siempre que el aparato
necesite una limpieza profunda.

Si hay otros aparatos instalados en el mismo

armario, no los utilice al mismo tiempo que

esta funcion. Puede causar dafos al horno o

al armario.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.

2. Saque del horno todos los accesorios
que no sean aptos para la pirdlisis.

3. Limpie el interior del horno y el vidrio de
la puerta por dentro con agua templada,
un pafo suave y detergente suave.

4. Gire el mando de las funciones de

coccion a la posicion = para acceder al
Menu.

5. Gire el mando de control para seleccionar
wl y pulse OK.

Programa de limpieza Duracion
C1 - Limpieza ligera 1h

C2 - Limpieza normal 1h 30 min
C3 - Limpieza a fondo 2 h 30 min

6. Gire el mando de control para seleccionar
el programa de limpieza y pulse OK,

7. Pulse OK para iniciar la limpieza.

Cuando comienza la limpieza, se bloquea la
puerta del aparato y se apaga la bombilla. No

inicie la funcién si no ha cerrado completa-
mente la puerta del horno. La pantalla mos-

trara el & hasta que se desbloquee.

8. Tras la limpieza, gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado.

9. Espere a que el aparato se enfriey la
puerta se desbloquee. Limpie el interior
del horno con agua y un pano suave.

7.4 Aviso de limpieza

Cuando mr/ parpadea en la pantalla tras con-
cluir la coccién, el aparato le recuerda que lo
limpie mediante la limpieza pirolitica. Puede
desactivar el aviso en el submenu: Ajustes.
Consulte Uso diario, Cambio: Ajustes.

7.5 Extraccion e instalacion de la

puerta

Puede retirar la puerta del horno y los pane-

les internos de cristal para limpiarlos. No utili-

ce el aparato sin los paneles de cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.

2. Levantay tira de los pestillos hasta que
hagan clic.

3. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicion de apertura (a mitad de
camino). A continuacion, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

M —

4. Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

5. Sujete el marco de la puerta A por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.
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6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

7. Sujete uno tras otro los paneles de cristal
de la puerta por su borde superior y
extraigalos de la guia. Asegurese de que
el cristal se desliza completamente fuera
de los soportes.

i/~

8. Limpie los paneles de cristal con agua y
jabén. Seque cuidadosamente los

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

Si la pantalla muestra un codigo de error que
no esta en esta tabla, apague y encienda el
disyuntor eléctrico de la vivienda para reini-
ciar el aparato. Si el codigo de error se repite,
contacte con un Centro de servicio autoriza-
do.

El aparato no se enciende o no funciona. -
El aparato no esta conectado a un suministro
eléctrico o esta mal conectado.

El aparato no se calienta.

» La puerta no esta bien cerrada.
+ Bloqueo esta activado.
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paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavaijillas.

9. Después de la limpieza, instale los
paneles de vidrio y la puerta del horno.
Asegurese de volver a colocar los paneles de

vidrio en el orden correcto. Compruebe el
simbolo/serigrafia en el lateral del panel de
vidrio. La zona de impresion B (si esta pre-
sente) debe estar orientada hacia el interior
del horno. Si la puerta esta instalada correc-
tamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

7.6 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica 'y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.
2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla.

4. Instale la tapa de cristal.

* La desconexidon automatica esta activada.

La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la bombilla.

La bombilla esta apagada. - Horneado hu-
medo + ventilador - esta activado.

La Sonda térmica no funciona. - El enchufe
de la Sonda térmica no esta bien insertado
en la toma.

La pantalla muestra "00:00". - Hubo un cor-
te de corriente. Ajuste la hora.

Err C2 - Enchufe elSonda térmica a fondo en
la toma.

Err C3 - Cierre la puerta. Encienda y apague
el aparato. Compruebe que el cierre puerta
no esta roto.

Err F102 - Cierre la puerta. Compruebe que
el cierre puerta no esta roto.



9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacién del
producto segtin los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Nombre del proveedor Electrolux

Identificacion del EOD6P67WH 949499876

modelo EOD6P77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864

LODDP67WH2 949289822

indice de eficiencia energética  81.2

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una
carga estandar, modo conven-  0.93 kWh/ciclo
cional

Consumo de energia con una
carga estandar, modo de venti- 0.69 kWh/ciclo
lador forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad
Volumen 721

Tipo de horno Horno empotrable
Masa EOD6P67WH 31.8kg

EOD6P77WX 31.9kg

EOD6P77WZ 31.6 kg

KODDP77WX 32.8 kg

LODDP67WH2 30.2 kg

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de espera 0,8 W

Consumo de energia en modo de espera

de red 20w

Tiempo maximo necesario para que el
equipo alcance automaticamente el modo 20 min
de bajo consumo aplicable

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564, EN
63474.

Para obtener orientacion sobre como activar
y desactivar la conexion de red inalambrica,
consulte Antes del primer uso.

9.3 Consejos para ahorrar energia

* Mantenga la puerta cerrada durante la
coccién y evite abrirla con frecuencia.

* Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

» Use utensilios de cocina metalicos u
oscuros y no reflectantes.

« Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.

* Minimice los tiempos entre el horneado de
un plato y el del siguiente.

» Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccidén con ventilador para ahorrar
energia (solo en algunos modelos).

« Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccion.

* Apague la luz durante la coccién a menos
que sea necesario.

¢ Horneado humedo + ventilador (solo en
algunos modelos). Esta funcion se utilizd
para cumplir los requisitos de eficiencia
energética y disefio ecoldgico (segun EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1. La puerta del horno
debe estar cerrada durante la coccion
para que no se interrumpa la funcién y el
horno funcione con la maxima eficiencia
energética posible. Cuando se utiliza esta
funcién, la bombilla se apaga
automaticamente. En algunos modelos
tarda 30 seg.

* Apague la Wi-Fi siempre que sea posible
para ahorrar energia. Consulte Antes del
primer uso.

» Desconexion automatica - Por razones de
seguridad, si la funcién de coccion esta
activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras
un determinado periodo de tiempo. Para
prolongar el tiempo de coccidn, ajuste
dicho tiempo. El apagado automatico no
funciona con la funcioén Inicio retardado ni
cuando la lampara esta encendida.

- 12,5h: 30-115°C
- 8,5h:120-195 °C
- 5,5h:200-245 °C
— 3 h: 250 - méximo °C
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10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo ?-/:3 Co-
loque el embalaje en los contenedores co-
rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote-
ger el medioambiente y la salud publica reci-
clando los residuos de aparatos eléctricos y
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe
pérdorimit té késaj pajisjeje,
lexoni me kujdes udhézimet e
dhéna. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés pér léndimet apo
démet si rezultat i instalimit
apo pérdorimit té pasakté.
Gjithmoné mbaijini udhézimet
né njé vend té sigurt dhe ku
mund té arrihen lehté pér t'iu
referuar né té ardhmen.

1.1 Siguria e femijéve dhe
personave me probleme

 Kjo pajisje mund té
pérdoret nga fémijé té
moshés 8 vjec e sipér dhe
persona me aftési té
kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk
kané eksperiencé dhe
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njohuri, nése kéta mbahen
nén mbikéqyrje ose
udhézohen pér pérdorimin
e sigurt té pajisjes dhe i
kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén
8 vje¢ dhe personat me
aftési té kufizuara shumé té
theksuara dhe komplekse
duhet t& mbahen larg nga
pajisja, pérvegse kur
mbahen nén monitorim té
vazhdueshém.

* Fémijét duhet t& mbikgyren
pér t'u siguruar aw nuk
luajné me pajisjen dhe
pajisjet celulare me
aplikacionin.

* Mbajeni paketimin larg
fémijéve dhe hidheni si¢
duhet.



- PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té
arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Mbajini fémijét
dhe kafshét shtépiake larg

gjaté pérdorimit dhe ftohjes.

 Aktivizoni pajisjen e
sigurisé pér fémijé, nése
ofrohet.

* Fémijét nuk duhet ta
pastrojné apo mirémbajné
pajisjen pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e
pergjithshme

* Kjo pajisje pérdoret vetém
pér gatim.

» Kjo pajisje éshté krijuar pér
pérdorim shtépiak né
ambient t& brendshém.

 Kjo pajisje mund té
pérdoret né zyra, dhoma
hoteli, dhoma buijtine,
dhoma hoteli rural, si dhe
né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon
(mesatarisht) nivelet e
pérdorimit shtépiak.

* Mos e pérdorni pajisjen
pérpara se ta instaloni né
strukturén inkaso.

* Pérpara mirémbaijtjes,
shképuteni pajisjen nga
rrjeti elektrik.

* Nése kordoni i energjisé
elektrike éshté i démtuar,
duhet té zévendésohet nga
prodhuesi, gendra e

autorizuar e shérbimit e tij
ose persona me kualifikim
té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik
elektrik. )
PARALAJMERIM: Pér té
shmangur mundésiné e
goditjes elektrike,
sigurohuni gé pajisja té fiket
pérpara se té ndérroni
llambén.
PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té
arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e elementéve té
ngrohjes ose sipérfages sé
brendésisé sé pajisjes.
Pérdorni gjithmoné doreza
furre pér té hequr ose pér
té futur aksesorét ose enét
pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e
ushgimit (sensorin e
temperaturés) qé
rekomandohet pér kété
pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e
rafteve, né fillim higni
pjesén e pérparme té
mbajtéses sé raftit dhe
pastaj pjesén e pasme nga
muret anésore. Montojini
mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.
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Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar
pajisjen.

Mos pérdorni pastrues
gérryes té forté ose
kruajtése té mprehta
metalike pér té pastruar
derén prej xhami, pasi

2. UDHEZIME SIGURIE

2.1 Installation

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit té
disponueshme né fagen toné né internet.
Kini kujdes kur lévizni pajisjen pasi éshté e
réndé. Pérdorni doreza sigurie dhe képucé
té mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém gé pérmbush
kérkesat e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, sigurohuni gé
té jeté e niveluar dhe qé dera té hapet pa
asnjé pengeseé.

Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

2.2 Lidhja elektrike

/N PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve jané né pérputhje me
specifikimet elektrike té ushqgimit elektrik.
Pajisja duhet té lidhet me tokézimin.
Pérdorni gjithmoné njé prizé€ me tokézim
té instaluar miré.
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mund té gérvishtet
sipérfaqgja, gjé e cila mund
té shkaktojé krisjen e
xhamit.

* Hiqini té gjithé aksesorét
dhe depozitimet/derdhjet e
tepérta nga brenda pajisjes
pérpara pastrimit pirolitik.

¢ Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

* Shmangni démtimin e spinés dhe kabllos
té rrjetit. Nése nevojitet zévendésim, ai
duhet té& béhet nga gendra joné e
autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike té prekin derén e
pajisjes apo t'i afrohen asaj, apo hapésirés
poshté, veganérisht kur &shté né puné ose
dera éshté e nxehté.

« Mbrojtja nga goditja elektrike e pjeséve
me korrent dhe té izoluara duhet té
fiksohet né ményré té sigurt dhe nuk duhet
té higet pa mjete.

« Lidheni spinén e linjés né prizé vetém né
fund té instalimit. Sigurohuni qé té keni
akses né spinén e linjés pas instalimit.

* Nése priza éshté lirshme, mos e futni aty
spinén.

*  Mos e shképutni pajisjen duke térhequr
kabllon elektrike. Térhigeni gjithmoné nga
spina.

« Pérdorni vetém pajisjet e duhura izoluese:
celésat mbrojtés, siguresat (siguresat gé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
izoluese gé shképut pajisjen nga rrjeti
elektrik né té gjitha polet, me njé gjerési
hapjeje kontakti prej t& paktén 3 mm.

* Mbyllni plotésisht derén e pajisjes para se
ta lidhni me rrjetin elektrik.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F




Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

+ Sigurohuni gé vrimat e ajrimit t& mos jené
bllokuar.

» Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Kini kujdes kur hapni derén e pajisjes
gjaté funksionimit, pasi mund té ¢lirohet
ajér i nxehté dhe pérzierje t&€ ndezshme
nga pérbérésit e alkoolit.

* Mos e ndizni pajisjen me duar té lagura
ose kur bie né kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

+ Mbajini shkéndijat dhe flakét e hapura larg
pajisjes kur dera éshté e hapur.

» Pérdorni vetém qelq dhe kavanoza té
miratuar pér konservim.

* Mos vendosni produkte té ndezshme
prané pajisjes.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos vendosni ené furre apo objekte
direkt né fund té brendésisé.

— mos e vendosni fletén e aluminit direkt
né fund té brendésisé.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini enét dhe ushgimet e lagura né
pajisje pas gatimit.

— kini kujdes kur higni ose instaloni
aksesorét.

* Cngjyrimi i smaltit ose i inoksit nuk ndikon
né performancén e pajisjes.

« Pérdorni njé tavé té thellé pér keké té
njomé, pasi léngjet e frutave mund té
shkaktojné njolla té pérhershme.

» Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje, mos e mbylini panelin gjaté
pérdorimit apo derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pér té parandaluar démtimin
nga nxehtésia dhe lagéshtia.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite t&
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifikime .

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

« Fikeni dhe shképuteni pajisjen nga priza
para mirémbaijtjes.

» Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté pér té
shmangur thyerjen e xhamit. Nése panelet
e xhamit té derés jané té& démtuara,
kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit pér zévendésim.

« Kini kujdes kur e higni derén nga pajisja,
éshté e réndé.

« Pastrojeni dhe thajeni pajisjen, brendésiné
e saj dhe aksesorét pas ¢do pérdorimi pér
té parandaluar kondensimin e avullit,
korrozionin dhe pérkeqgésimin e
sipérfages.

« Kontrollojeni produktin rregullisht pér
shenja pérkeqésimi gé mund ta béjné té
papérshtatshém pér kontakt me ushqimin,
si p.sh. carje, flluska, delaminim, tkurrje,
ngjitje, korrozion ose ndryshime té tjera té
dukshme né strukturé ose pamje. Ndigni
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udhézimet e pastrimit dhe mirémbaijtjes
pér té parandaluar pérkegésimin.

» Pérdorni njé lecké mikrofibrash, ujé té
ngrohté dhe detergjente neutrale pér té
pastruar pajisjen dhe aksesorét. Mos
pérdorni produkte gérryese, sfungjeré,
solucione, objekte me tehe t& mprehta apo
metalike.

* Ndigni udhézimet e sigurisé né paketim
kur pérdorni njé spérkatés furre.

Pastrimi pirolitik

» Lexoni té gjitha udhézimet pér pastrimin
pirolitik

» Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢cdo tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., g€ nuk ngjisin.

* Mbaijini fémijét larg gjaté pastrimit pirolitik,
pasi pajisja nxehet shumé dhe I&€shon ajér
té nxehté nga vrimat e pérparme té ajrimit.

» Pastrimi pirolitik ¢liron tym nga mbetjet e
gatimit dhe materialet e pajisjes. Siguroni
ajrim té& miré gjaté dhe pas parangrohjes
fillestare dhe pastrimit pirolitik.

3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Pasqyra e pérgjithshme

pale il ol
”b\ @ =
==

——

Paneli i kontrollit
Butoni pér funksionet e gatimit
Ekrani
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¢ Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

« Tymet nga furrat pirolitike/mbetjet e gatimit
nuk jané t& démshme pér njerézit, duke
pérfshiré fémijét ose personat me
probleme shéndetésore.

* Mbajini kafshét shtépiake larg pajisjes
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe fazés
fillestare té parangrohjes. Kafshét
shtépiake té vogla (sidomos zogj dhe
zvarraniké) mund té jené shumé té
ndjeshém ndaj ndryshimeve té
temperaturés dhe avujve té nxjerré.

« Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tava dhe ené kuzhine mund té€ démtohen
nga pastrimi pirolitik me temperaturé té
larté dhe mund té Iéshojné tymra té
démshém né nivel té ulét.

2.5 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik,
pastaj priteni dhe hidheni kabllon elektrike.

Celési i kontrollit

Elementi i ngrohjes

Priza e sensorit t&€ ushqgimit
Llamba

Ventilimi

Relievi i hapésirés sé brendshme
Mbéshtetése rafti, e largueshme
Nivelet e furrés

FERERNEEaR

=N

3.2 Paneli i kontrollit

@ Shtypni pér té cilésuar funksionet e
kohématésit.

R» Shtypni dhe mbani pér té cilésuar
funksionin: Nxehje e shpejté.

B Shtypni pér té ndezur dhe fikur lambén e
o pajisjes.




Shtypni pér té vendosur temperaturén e
brendshme me: Sensori i temperaturés

/0?

Fillimi i Shtyrjes sé programit éshté i
aktivizuar.

OK

Shtypnipér té konfirmuar zgjedhjen tuaj.

Kohématési me rritje éshté i aktivizuar.

Treguesit e ekranit

DINCING)

Wi-Fi éshté i aktivizuar.

Pajisja éshté e kycur.

vD)

Funksionimi né distancé éshté i aktivizuar.

Nénmenuja: Gatim i asistuar.

Nénmenuja: Pastrimi.

Shiriti i ecurisé - tregon vizualisht kur pajisja
arrin temperaturén e caktuar ose kur
pérfundon koha e gatimit.

Nénmenuja: Cilésimet

Nxehje e shpejté éshté i aktivizuar.

SHAMECIRNESIZ

\II Gatimi me avull &shté aktivizuar.

Sensori i temperaturés éshté i aktivizuar.

Kujtuesi i minutave éshté i aktivizuar.

SIESIRN

Koha e gatimit éshté i aktivizuar.

»n
4
o
bl

Pér té ndezur pajisjen:

1.

2,

3.

Shtypni disqet. Celésat dalin pér jashté
(vetém modele té caktuara).

Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur njé funksion.

Rrotulloni dorezén e kontrollit pér té
rregulluar cilésimet.

Pér té fikur pajisjen: rrotulloni gelésin pér
funksionet e ngrohjes né pozicionin e fikjes.

0.

4. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Caktimi i kohés

Pas lidhjes sé paré me korrentin, prisni sa
ekrani té shfagé: "00:00" ose "12:00" (né
varési t&€ modelit).

1. Rrotulloni diskun e komandimit pér té
vendosur kohén.
2. Shtypni OK.

4.2 Ngrohja paraprake dhe pastrimi

fillestar

1. Parangroheni pajisjen bosh pér té hequr
aromat mundshme. Ventiloni dhomén.

2. Higni té gjithé aksesorét dhe
mbéshtetéset e rafteve.

3. Vendosni ¢do funksion né temperaturén
maksimale dhe |éreni pajisjen té
funksionojé pér kohézgjatjet e caktuara:

O 10, 15 min, ™ 15 min. Referojuni
Pérdorimi i pérditshém.

4. Fikeni pajisjen dhe Iéreni té ftohet.

5. Pastroni me njé lecké me mikrofibra, me
ujé té ngrohté dhe detergjent té buté.

Rivendosni aksesorét dhe mbéshtetéset
e rafteve.

4.3 Lidhja me valé
Pér té lidhur pajisjen ju nevoijitet:

Rrjet me valé me lidhje né internet.

Pajisje portative e lidhur né té njéjtin rrjetin
me valé.

Pér té shkarkuar aplikacionin, skanoni
kodin QR gé ndodhet né kapakun e
pasmé té manualit té pérdoruesit.
Gijithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqani i aplikacioneve.

Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.
Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
pér t& zgjedhur = .

Rrotulloni ¢elésin e kontrollit pér té
zgjedhur @ / Wi-Fi. Ndizeni ose fikeni.
Referojuni Pérdorimi i pérditshém,
Ndryshimi: Cilésimet..

Wi-Fi éshté i ndezur si opsion i paracaktuar.

Sh

ikoni Efikasitet energjie, Késhilla pér

kursimin e energjisé.
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@ Pér arsye sigurie, funksionimi né
distancé fiket automatikisht pas 24 o.
Pérsériteni paraqitjen, nése éshté e
nevojshme.

2.4 GHz WLAN
Frekuenca
2400 - 2483.5 MHz
. IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protokolli OFDM
Fuqia EIRP < 20 dBm (100 mW )
maksimale
Moduli Wi-Fi NIUS-50

5. PERDORIMI | PERDITSHEM

5.1 Funksionet e gatimit

Ventilator i ploté: Pjekja e njétrajtshme,
butésia, tharja

Iz\ Gatim tradicional: Pjekje tradicionale

SteamBake: Gatimi me avull

Ushgime té ngrira: Patate té skuqura,
= patate me feta t&€ médha, role pranvere

Funksioni i picés / AirFry: Pjekja e picave /
Skugje ushgimi me mé pak vaj dhe pa letér
piekjeje.

|;| Nxehtésia e poshtme: Pjekja e émbélsirave

E Pjekje ventiluese me lagéshtiré: Pjekja

m Skara: Thekje, pjekje né skaré

Pjekje turbo né skaré: Pjekja e mishit,
¥ skugja

Llamba mund té fiket automatikisht né njé
temperaturé nén 80°C gjaté disa funksioneve
té furrés.

5.2 Cilésimi: Funksionet e nxehjes

1. Kthejeni celésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur njé funksion ngrohjeje.

2. Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té
cilésuar temperaturén.

§ Nxehje e shpejté - shtypni dhe mbani
shtypur pér té shkurtuar kohén e ngrohjes.
Kjo ofrohet vetém pér disa funksione
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4.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban
komponenté gé bazohen né softuer falas dhe
me burim té hapur. Electrolux i njeh
kontributet e komuniteteve té softuerit t&
hapur dhe té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té aksesuar kodin burimor té kétyre
komponentéve té softuerit falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té ciléve
kérkojné publikimin dhe pér té paré
informacionin e ploté mbi té drejtat e autorit
dhe kushtet pérkatése té licencés, vizitoni:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(folder NIUS).

ngrohjeje. Ventilatori mund té ndizet
automatikisht.

5.3 Kohématési

1. Rrotulloni butonat pér té zgjedhur
funksionin e gatimit dhe pér té vendosur
temperaturén, nése éshté nevoja.

2. Shtypni O derisa né ekran té shfaqget
funksioni i déshiruar i kohématésit:

Q Kujtuesi i minutave: Vendosni njé
numérim mbrapsht. Kur pérfundon
kohématési, bie sinjali akustik.

% Koha e gatimit: Vendosni njé numérim
mbrapsht. Kur mbaron kohématési, bie sinjali
dhe gatimi ndalet.

@ Fillimi i Shtyrjes sé programit: Pér t&
shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Kur mbaron kohématési, bie sinjali dhe gatimi
ndalet.

3. Rrotulloni diskun e komandimit pér té
vendosur kohén.
4. Shtypni OK,

Kur koha té mbarojé, shtypni OK dhe
rrotullojini butonat né pozicionin e fikjes,
nése éshté nevoja.

5.4 SteamBake - Gatimi me avull
1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Mbusheni pjesén e futur t& ndarjes me
ujé rubineti (100 ml pér pjekje mesatare,
200 ml pér pjekje té larté).



Kapaciteti maksimal i relievit té hapésirés
sé brendshme éshté 250 ml. Mos e
rimbushni relievin e hapésirés sé
brendshme gjaté gatimit ose kur pajisja
éshté e nxehté.

3. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
pér té zgjedhur funksionin e gatimit .

4. Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té
cilésuar temperaturén.

5. Parangroheni pajisjen bosh pér 5 min pér
té krijuar lagéshtiré.

6. Futni ushgimin né pajisje.

7. Kur gatimi té keté mbaruar, rrotulloni
butonin e funksioneve té gatimit né
pozicionin e fikjes pér té fikur pajisjen.

8. Kur pajisja €shté e ftohté higni ujin e
mbetur nga relievi i hapésirés sé
brendshme me njé lecké té buté.

/\ PARALAJMERIM!

Hapni derén me kujdes. Lagéshtira e
cliruar mund té€ shkaktojé djegie.

5.5 Menyja =

Hapni menyné pér té hapur enét dhe
cilésimet e gatimit té asistuar.

1. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
né=.

Ekrani tregon % rrrr/ @

2. Rrotulloni gelésin e kontrollit dhe zgjidhni
ikonén pér té hyré né nénmenu. Shtypni

COK,

5.6 Cilésimi: Gatim i asistuar ¢

Nénmenyja Gatim i asistuar pérbéhet nga
programe té projektuara pér pjata té
dedikuara. Programet fillojné me njé cilésim
té pérshtatshém. Mund ta rregulloni kohén
dhe temperaturén gjaté gatimit.

1. Rrotulloni butonin pér funksionet e
ngrohjes né =,

2. Rrotulloni butonin e kontrollit pér té
zgjedhur ¥ Shtypni OK.

3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur njé gatim (P1 - P...). Shtypni
OK.

4. Vendosni ushgimin brenda pajisjes.
Shtypni OK.

5. Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése
ushqgimi éshté gati. Zgjatni kohén e
gatimit, nése éshté e nevojshme.

Nénmenuja: Gatim i asistuar

Legjenda

/> Duhet lidhur sensori i ushqgimit pér té& pérdorur
funksionin. Referojuni Sensori i temperaturés.

|M| Mbushni me ujé relievin e pjesés sé futur pér
gatim me avull.

E Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni gatimin.

[Z]  Nivelii raftit. Referojuni Pérshkrimi i produktit.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé
mund ta kontrolloni né tabelé.

P1 Biftek lope, i

gatuar pak
- - /? B 2; tavé pjekjeje
Biftek lope, i 1-1.5kg; 4 - 5 cm trashési
P2  gatuar Skugni mishin pér disa

mesatarisht minuta né njé tigan té

P3 Biftek lope, i nxehté. Fusni né pajisje.

gatuar miré

Biftek, i gatuar mesatarisht, 180 - 220 g pér
pjesé; 3 cmi trashé

P4 ?[] [H 3 tave piekieje mbi skaré teli
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té
nxehté. Fusni né pajisje.

Rosto vici / i zier (brinjé, pjesa e trashé e
kofshés) 1.5 - 2 kg

P5 /‘? E 2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té
nxehté. Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.

Biftek lope, i
P6 "
gatuar pak /‘? IEI
- - 2; tavé pjekjeje
B'ftte" lope,i 4 _45kg; 4-5cm trashési
P7  gatuar 4  Skuani mishin pér disa
mesatarisht ' minuta né njé tigan té
os Biftek lope, i nxehté. Fusni né pajisje.

gatuar miré 1)
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P9

Fileto mish
lope, e gatuar

pak 1) El 2; tavé pjekjeje

P10

0,5-1.5kg;5-6cm
trashési

Skugni mishin pér disa
minuta né njé tigan té

Fileto mish
lope, e gatuar
mesatarisht 1)

P11

Fileto mish nxehté. Fusni né pajisje.

lope, e gatuar 1)

P20

Gjoks pule, 180 - 200 g pér pjesé

/‘? E E] 2; kaserolé mbi raft teli

Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té
nxehté.

P12

Rosto vigi (p.sh. shpatull)

2; tavé pjekjeje mbi skaré teli, 0.8 -
1.5 kg; 4 cm trashési
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té
nxehté. Shtoni Iéng. Fusni né pajisje. Pjekje e
mbuluar.

P21

Kofshé pule, té freskéta

/‘? E 3; tavé pjekjeje

Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés,
vendosni temperaturé mé té ulét dhe gatuajini
mé gjaté.

P22

Rosé, e ploté, 2 - 3 kg

2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Vendoseni mishin né tavén e rostos. Pasi té
keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
rosén nga ana tjetér.

P13

Mish derri qafé ose shpatull, 1.5 - 2 kg

/‘? E 2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Shtoni 200 ml Iéng né enén e pjekjes.

P14

Derr i tkurrur 1), 1.5 - 2 kg

/‘? E‘ 2; tavé pjekjeje

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni mishin nga ana tjetér pér pjekje té
barabarté.

P23

Paté, e plot€, 4 - 5 kg

/P2 tigan i thelis

Vendoseni mishin né tepsiné e thellé té
pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.

P24

Qofte, 1 kg

/‘? IE‘ 2; skaré teli

P15

Fileté derri, 1 - 1.5 kg; 5 - 6 cm e trashé
/‘? El 2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té
nxehté. Fusni né pajisje.

P25

Peshk i ploté, né skaré, 0.5 - 1 kg pér peshk

/‘? IE‘ 2; tavé pjekjeje

Mbusheni peshkun me gjalpé, eréza dhe
barishte.

P16

Brinjé derri, 2 - 3 kg; pérdor té pagatuara, 2 -
3 cm té holla

IEI 3; tigan i thellé

Shtoni Iéng pér té mbuluar pjesén e poshtme
té enés. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.

P26

Fileto peshku
E‘ El 3; kaserolé mbi skaré teli

P27

Cheesecake
El 2; @ 28 cm tavé formuese mbi skaré teli

P17

Kofshé gengji me kocka, 1.5-2kg; 7-9 cm
té trasha

/‘? E‘ 2; tavé pjekjeje mbi tavé pjekjeje
Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana
tjetér.

P28

Kek me mollé

[E E| 2; lﬁ] 100 - 150 ml; tavé pjekjeje

P29

Tarté me mollé

2; formuese keku mbi skaré teli

P18

Pulé e ploté, 1 - 1.5 kg; e freskét

/‘? E‘ 2; &] 200 ml; kaserolé mbi tavé
piekjeje

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni pulén nga ana tjetér pér pjekje té
barabarté.

P30

Embélsiré me mollé

][ 2. b 100- 150 mi: & 22 om

formuese keku mbi skaré teli

P31

Brownies, 2 kg me brumé

E| 3; tigan i thellé

P19

Gjysmé pule, 0.5 - 0.8 kg

/‘? E 3; tavé pjekjeje

P32

Keké té vegjél

[E El 2; &J 100 - 150 ml; tavé pér keké té

vegjél mbi skaré teli
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P33

Kek i ploté
El 2; tavé buke mbi skaré teli




4. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té

Patate t& pjekura, 1 kg rregulluar vierén. Shtypni OK.
P34 [H, tavé pjekjeje o 5. Rrotullojeni gelésin e funksioneve té
Vendosni patatet e plota me |€kuré. nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té
Patate né copa té trasha, 1 kg dalé Menuja.
P35 B 3; tavé pjekjeje me letér furre Nénmenuja: Cilésimet
Pritini patatet né copa.
Perime miks né skaré, 1 - 1.5 kg Cilésim Viera
P36 IEI 3; tavé pjekjeje me letér furre 01 Ora Ditore Ndrysho
Pritini perimet né copa. 02 Drita e ekranit 1.5
Kroketa, té ngrira, 0.5 kg 1-B 2 _Click. 3
P37 Tingujt e butonave beep, < - Llick,
IEI 3; tavé pjekjeje 03 9yl - Tingulli i fikur
P38 Patate té holla, té ngrira, 0.75 kg 04 Volumi i ziles 1-4
IEI 3; tavé pjekjeje 05 Sensori i temperaturés 1 - Alarm dhe stop,
Veprimi 2 - Alarm
Lazanjé me mish / zarzavate me peta té
thata makaronash, 1 - 1.5 kg 06 Kohématési me rritje Ndez / Fik
P39
El 2; kaserolé mbi skaré teli 07 Té lehta Ndez / Fik
Patate gratin (patate té pagatuara) 1 - 1.5 kg 08 Nxehje e shpejté Ndez / Fik
P40 = 1; kaserolé mbi skaré teli 09  Kuijtuesi Pér Pastrimin  Ndez / Fik
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
rrotullojeni tavén. 10 Wi-Fi Ndez / Fik
Picé e freskét, e hollé Veprimi automatik né .
11 h . Ndez / Fik
P41 E E 2; M 100 ml; tavé pjekjeje me letér distance
furre 12 Harroje rrjetin Po / Jo
Picé e freskét, e trashé s it
P42 [ 13 Modaliteti demo o, ciivizimit
2; tavé pjekjeje me letér furre
Lakror 14  Versionii softuerit Kontrolli
P43 : -
IEI 2; tavé pjekjeje mbi skaré teli 15 Rivendos té gjitha Po/Jo

cilésimet

Bageté / Gabaté / Buké e bardhé, 0.8 kg
P44 E B 2; &J 100 ml; tavé pjekjeje me 5.8 Lock E'I

letér furre . .
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé. Ky funksmnuparaanaIc_)n Dje n__d':ySh'm
aksidental té funksionit té pajisjes.

Kur aktivizohet ndérsa pajisja éshté né
P45 [3] [ 2. laa) 100 mi: tave piekieje me letér pérdorim, kyc panelin e kontrollit, duke

Drithé té ploté / Thekér / Buké e zezé, 1 kg

furre / tavé buke mbi skaré teli siguruar qé cilésimet aktuale té gatimit té
1) Gati vazhdojné pa ndérprerje.
atim me
temperaturé té& ulét. Kur aktivizohet ndérsa pajisja éshté e fikur, e
. mban panelin e kontrollit t& kygur, duke
5.7 Ndryshimi: Cilésimet et parandaluar gé paijisja t& ndizet pa dashje.
1. Kthejeni gelésin gfunksioneve té nxehjes | (HOK . shtypni e mbani pér t& aktivizuar dhe
pér té zgjedhur = . caktivizuar funksionin.
2. Rrotulloni gelésin e kontrollit per té Tlnge"on nje Sinjal. E - pulson 3 heré kur
zgjedhur @ Shtypni OK, kyci éshté aktiv. Dera e pajisjes éshté e
3. Kthejeni gelésin e komandimit pér t& kyeur.

zgjedhur cilésimin. Shtypni OK.
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5.9 Aksesorét

varési té& modelit. Skanoni
ot kodin QR pér té kontrolluar
¢ se si té pérdorni aksesorét e
- dhéné me pajisjen tuaj.
13 Mund té porosisni vegmas
aksesoré opsionalé. Pér mé
tepér informacion, lutemi té kontaktoni me
furnitorin tuaj mé té afért.

Futni aksesorin (raftin e telit/tabakané) midis
shufrave udhézuese té mbéshtetéses sé
raftit. Sigurohuni gé rafti té& preké pjesén e
pasme té brendshme té furrés dhe kémbét té
jené té drejtuara poshté. Njé gropé e vogél né
pjesén e sipérme rrit siguriné dhe siguron
mbrojtje nga animi. Buza rreth raftit
parandalon rréshgitjen e enéve té gatimit nga
rafti.

i%
=

Nése tava juaj ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés sé pasme té
brendésisé sé furrés.

Nése ka mbishkrim né aksesor, sigurohuni qé
té jeté me drejtim nga ju.

Nése jeni duke pérdorur njé tavé me vrima,
vendoseni tavén / tepsiné poshté, pér té
mbledhur Iéngjet qé pikojné.

5.10 Sensori i temperaturés

Mat temperaturén brenda ushgimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té
ndryshme:

6. UDHEZIME DHE KESHILLA

6.1 Rekomandimet e gatimit

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té
pérdorur. Nése nuk gjeni cilésimet pér njé
receté té veganté, kérkoni pér njé té pérafért.
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. C- temperatura e furrés. Duhet té jeté té
paktén 25°C mé e larté se temperatura e
sensorit t& ushqimit.

. /‘? - temperatura e sensorit t&€ ushqgimit.

1. Vendosni njé funksion gatimi dhe
temperaturén e furrés.

2. Vendosni majén e sensorit t& ushgimit né
gendér té pjesés mé té trashé té mishit
ose peshkut. Pér tavat e gatimit, vendosni
majén e sensorit t& ushqgimit saktésisht né
gendér, té stabilizuar né njé pérbérés té
ngurté. Sigurohuni qé maja té mos preké
fundin e enés sé pjekjes.

e s ==
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3. Fusni sensorin e ushqimit né prizén qé
ndodhet brenda pajisjes. Referojuni
Pérshkrimi i produktit. Ekrani tregon
temperaturén aktuale té sensorit té
ushqimit.

4. Rrotulloni butonin e kontrollit pér té
vendosur temperaturén e sensorit té
ushqimit. Shtypni OK.

5. Kur ushqimi arrin temperaturén e
vendosur, dégjohet sinjali. Shtypni njé
simbol ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Kontrolloni nése ushqimi éshté gati.
Zgjatni kohén e gatimit, nése éshté e
nevojshme.

Mund té zgjidhni veprimin e déshiruar té

mbylljes sé sensorit t& ushqimit né

nénmenyné: Cilésimet.

6. Fikni pajisjen.

7. Higni spinén e sensorit t&€ ushqgimit nga
priza dhe higni gatimin nga pajisja.

Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.



Simbolet e pérdorura né tabela:

< Lloji i ushqimit
Funksioni i gatimit
°C Temperaturé

[E Niveliifurrgs

@ Koha e gatimit (min)
@ Informacion shtesé

6.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

Z cH O ®
Perime mesdhetare, 0,7 180 4 25-30 1)

kg

1) Pérdorni tepsi pjekjeje ose kullimi.

2) P&rdorni raftin rrjeté.

3) Pérdorni tasa qeramike né raftin e telit.

4) Pérdorni tepsi baze pandispanje né raftin e telit.
5) Pérdorni ené piekjeje né raftin e telit.

6) P&rdorni tepsi pice né raftin e telit.

6.3 Informacion pér institutet e
testimit
Testimet sipas IEC 60350-1.

= °C S @

g °C El @ @ Keké té vegjél, 20 pér tepsi
Role t& émbla, 16 copé 180 2 20-30 1) O 3 160 20-35 12
Simite, 9 copé 180 2 30-40 1) 3 150 - 160 20-35 1)
Picé, e ngriré, 0.35 kg 220 2 10-15 2
@ 2 dhe 4 150 - 160 20-35 1)
Role biskotash 170 2 25-35 1)
Keké Brownie 175 3 25-30 1) Embélsiré me mollg, 2 tava @20 cm
Sufle, 6 copé 200 3 25-30 3) O 2 180 70-90 3)
Bazé pudingu pandispanje 180 2 15-25 4) 2 160 70-90 3)
Sandvi¢ Viktoria 170 2 40-50 5
vie vitont ) Pandispanjé pa yndyré, formé keku @ 26 cm

Peshk i zier, 0,3 kg 180 3 20-25 1) E

1 170 25-40 3)2)
Peshk i ploté, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Fileta peshku, 0,3 kg 180 3 25-30 6) 2 160 40-50 32
Mish i zier, 0.25 kg 200 3 35-45 1) 2 dhe 4 160 40-60 32
Shashlik, 0.5 kg 200 3 25-30 1)

Amareta

Biskota, 16 copé 180 2 20-30 1)

3 140 - 150 20-40 1)
Amareta, 24 copé 180 2 25-35 1)
Kek me kupa, 12 copé 170 2 30-40 1) 2dhe4  140-150 25-45 1)
Pasta me kripé, 20 copé 180 2 25-30 1) \z\ 3 140 - 150 25 - 45 1)
Biskota me kore té N
shkrifét, 20 copé 150 2 25-35 1) Buké e thekur
Tarta té vogla, 8 copé 170 2 20-30 1) ™ 4 maks. 1-5 32
Perime, té ziera, 0,4 kg 180 3 35-45 1) 1) pérdorni Tavé pér pjekje.
Omélets vegjetariane 200 3 25-30 6 2) Ngroheni pajisjen paraprakisht pér 10 minuta.

3) Pérdorni Rafti me rrjeté.
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7. KUJDESI DHE PASTRIMI

7.1 Shénime pér pastrimin

» Pérdorni njé solucion pastrimi pér
sipérfaget metalike.

» Pérdorni njé pastrues té posagém furre
pér njollat e véshtira.

» Pérdorni zhgélgeruesin e Iéngét té
rekomanduar nga prodhuesi pér t& hequr
mbetjet e gurit gélgeror.

» Lagéshtia mund té kondensohet né pajisje
ose né panelet e xhamit té derés. Pér té
ulur kondensimin, I€reni pajisjen té& punojé
pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani
ushqgimin né paijisje pér mé shumé se 20
minuta.

* Mos i pastroni aksesorét né lavastovilje.

7.2 Hegja e mbajtéseve té rafteve

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Térhigni pjesén ballore té mbajtéses nga
pareti anésor.

3. Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses sé
rafteve jashté murit anésor dhe higeni.

4. Ktheni mbéshtetéset e rafteve prapa né
pozicionin fillestar. Pérséritni hapat né
rend té kundért.

Nése keni shina teleskopike, kunjat e tyre

mbaijtése duhet té jené té drejtuara pérpara.

7.3 Pastrimi pirolitik

Ky program djeg papastértité e mbetura né
pajisje. Pérdoreni sa heré gé pajisja juaj ka
nevojé pér pastrim té thellé.

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té

njéjtén ndarje, mos i pérdorni njékohésisht

me kété funksion. Mund té shkaktojé
démtime né furré ose dollap.

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Higni té gjithé aksesorét jopirorezistenté
nga furra.

3. Pastrojeni brendésiné e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.

4. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
ng= pér té hyré te Menuja.

5. Rrotulloni butonin e kontrollit pér té
zgjedhur al she shtypni OK.
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Programi i pastrimit Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h

C2 - Pastrim normal 1 h 30 min
C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min

6. Kthejeni celésin e komandimit pér té
zgjedhur programin e pastrimit dhe

shtypni OK.

7. Shtypni OK pér té filluar pastrimin.

Kur nis pastrimi, dera e pajisjes kyget dhe
llamba fiket. Mos e nisni funksionin nése nuk
e keni mbyllur plotésisht derén e furrés.
Derisa té zhbllokohet dera, né ekran shfaget

=,

8. Pas pastrimit, rrotulloni gelésin pér
funksionet e gatimit né pozicionin e fikjes.

9. Prisni derisa pajisja té ftohet dhe dera té
shkycet. Pastrojeni brendésiné e furrés
me lecké té buté dhe ujé.

7.4 Kujtuesi Pér Pastrimin

Kur rrrr/ pulon né ekran pas seancés sé
gatimit, pajisja ju kujton t'a pastroni me
pastrimin pirolitik. Mund té fikni kujtuesin né
nén-menuné: Cilésimet. Referojuni Pérdorimi
i pérditshém, Ndryshimi: Cilésimet.

7.5 Hegja dhe instalimi i derés

Mund té higni derén e furrés dhe panelet e

brendshme prej xhami pér t'i pastruar. Mos e

pérdorni pajisjen pa panelet prej xhami.

1. Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat.

2. Ngrini dhe térhigni shulat derisa té
klikojné.

3. Mbylleni derén e furrés né pozicionin e
paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga vendi.



4. Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi
njé sipérfage té€ géndrueshme.

5. Mbajeni kornizén e derés A né skajin e
sipérm té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té liruar
guarnicionin me kércitje.

6. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequr.

7. Mbani panelet prej xhami té derés nga
cepat e sipérm njéri pas tjetrit dhe
térhiqini nga sipér pér t'i nxjerré nga
vendi. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

8. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar. Detajet e
shérbimit jané né pllakén e specifikimeve, té
vendosur né kornizén e pérparme. Ajo éshté
e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pllakén e specifikimeve.

Nése ekrani tregon njé kod gabimi gé nuk
éshté né kété tabelé, fikeni dhe ndizni
siguresén e shtépisé pér té rindezur pajisjen.
Nése kodi i defektit shfaqet, kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.

8. Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe
sapun. Thajini me kujdes panelet prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

9. Pas pastrimit, instaloni panelet e xhamit
dhe derén e furrés.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet e xhamit
sipas rradhés sé duhur. Kontrolloni pér
simbolin / printimin né anén e panelit té
xhamit. Zona e printimit B (nése ka) duhet té
jeté e kthyer nga pjesa e brendshme e furrés.
Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni
njé klikim kur mbylini shulat.

7.6 Ndérrimi i llambés

Shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik dhe
prisni derisa té ftohet.

Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300
°C.

Llamba e pasme

1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Zévendésoni llambushkén.
Instaloni kapakun prej xhami.

Nuk mund ta aktivizoni ose ta pérdorni
pajisjen. - Pajisja nuk éshté e lidhur me
rrjetin elektrik ose éshté lidhur gabim.
Pajisja nuk nxehet.

* Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

* Lock éshté i aktivizuar.

« Aktivizohet fikja automatike.

Llamba nuk punon. - Llamba éshté djegur.
Zévendésoni llambén.

Llamba éshté fikur. - Pjekje ventiluese me
lagéshtiré - aktivizohet.
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Sensori i temperaturés nuk punon. - Spina | Err C3 - MbylIni derén. Ndizni dhe fikni

e Sensori i temperaturés nuk éshté futur pajisjen. Kontrolloni qé kygi i derés nuk éshté
plotésisht né prizé. i prishur.

Ekrani tregon "00:00". - Pati njé ndérprerje Err F102 - MbylIni derén. Kontrolloni gé kygi i
té korrentit. Caktimi i periudhés sé dités. derés nuk éshté i prishur.

Err C2 - Fusni plotésisht Sensori i
temperaturés né prizé.

9. EFIKASITET ENERGJIE

9.1 Fleta e informacionit té produktit , , P
Koha maksimale e nevojshme gé pajisja

dhe informacioni i prOdUktit Sipas té arrijé automatikisht regjimin e 20 min
(BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr. zbatueshém té fuqisé sé ulét
66/2014

Pajisja e testuar sipas: EN 50564, EN 63474.
Emri i furizuesit Electrolux Pér udhézime sesi té aktivizoni dhe
Identifikimi i EOD6PG7WH 949499876 | Gaktivizoni lidhjen e rrjetit me valé, referojuni
modelit EOD6P77WX 949499865 | Pérpara pérdorimit t& paré.

EOD6P77WZ 949499863

KODDP77WX 949499864 9.3 Késhilla per kursimin e
LODDP67WH2 949289822 | enhergjisé

Indeksi i Efikasitetit t& * Mbajeni derén té mbyllur gjaté gatimit dhe
Energjisé 81.2 shmangni hapjen e saj shpesh.

- —— « Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
Kategoria e efikasitefit A+ sigurohuni gé & jeté i fiksuar miré né
energjetik vend.

Konsumi i energjisé me * Pérdorni ené metalike ose té erréta,
ngarkesé standarde, regjimi 0.93 kWh/cikél joreflektive.
tradicional * Anashkaloni ngrohjen paraprake nése nuk

éshté e nevojshme.

Konsumi| energjisé me + Minimizoni pushimet midis pjekjes sé disa

ngarkesé standarde, regjimi me 0.69 kWh/cikél

ventilim t& detyruar ushgimeve. i _ _
e Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
Numri i zgavrave 1 gatimit me ventilator pér té kursyer energji

(vetém modele té caktuara).

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti .. . L a .
« Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta
Volumi 721 mbajtur ushgimin ngrohté. Ulni
— — temperaturén e pajisjes né minimum 3—
Lloji i furrés Furré e integruar 10min para pérfundimit t& gatimit.
Sasi EOD6P67WH 31.8 kg « Fikeni llambén gjaté gatimit nése nuk
éshté e nevojshme.
EOD6P77WX 31.9kg + Pjekje ventiluese me lagéshtiré (vetém
EODBP77WZ 316 kg modele té zgjedhura) - ky funksion éshté
pérdorur pér té pérmbushur kérkesat e
KODDP77WX 32.8kg klasés sé efikasitetit t& energjisé dhe té

ekoprojektimit (sipas EU 65/2014 dhe EU

LODDPETWH2  302kg 66/2014). Testet sipas: [EC/EN 60350-1.

Paiisja e testuar sipas: EN IEC 60350-1. Dera e furrés duhet t& mbyllet gjaté gatimit
né ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet

9.2 Kérkesat pér informacion sipas dhe qé furra té funksionojé me efikasitetin

(BE) nr. 2023/826 mé té larté t&€ mundshém té energjisé. Kur
pérdorni kété funksion, llamba fiket

Konsumi i energjisé né gatishméri 08W autkomatikisht. Né disa modele kérkon 30
sek.

Konsumi i energjisé né gatishméri né rrjet 2.0 W
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» Kur éshté e mundur, fikeni Wi-Fi pér té
kursyer energji. Referojuni Pérpara
pérdorimit té paré.

Fikje automatike - pér arsye sigurie, nése
funksioni i gatimit &shté aktiv dhe nuk
ndryshohen cilésime, pajisja do té fiket
automatikisht pas njé periudhe té caktuar.
Pér té operuar njé funksion gatimi mé
gjaté, vendosni kohén e gatimit. Fikja

10. SHQETESIME MJEDISORE

Ricikloni materialet me simbolin L/:)
Vendoseni paketimin né kutité€ pérkatése pér
riciklim. Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit dhe
té shéndetit té njeriut duke ricikluar
mbeturinat e pajisjeve elektrike dhe

MAKEOOHCKM

1. BESBBEJJHOCHN NH®OPMALINW........... 65
2. BESBE[IHOCHW YTMATCTBA.................. 67
3. OMNMnUC HA TIPOMU3BOAOT.........cocveneee 70
4. TIPE[ NPBA YIOTPEBA........................ 71
5. CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA.................. 72

MoxHocTa 3a NpomMeHn e 3agpXaHa.

automatike nuk zbatohet me funksionin
Fillimi i Shtyrjes sé programit apo kur
llamba éshté e ndezur.

- 12.50:30-115°C

- 8.50:120-195°C

- 5.50:200-245 °C

— 3 0: 250 - maksimumi °C

elektronike. Mos i hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin g me mbeturinat shtépiake.
Kthejeni produktin né gendrén tuaj lokale té
riciklimit ose kontaktoni zyrén tuaj komunale.
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1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

MNpen moHTaxaTa n
ynotpebaTa Ha 0BOj anapar,
BHMMATESTHO NpoYnTajTE rn
NPUNOXeHnTe ynaTcTaa.
Mpon3BoaMTENOT HE CHOCK
OArOBOPHOCT 3a noBpeaa unm
LUTETa KOW ce pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MOHTaXa Unm
ynoTtpeba. Cekorawl 4yyBajte
rvm ynatcrBaTta Ha CUrypHO "
0e3benHO MecTo 3a
nogouHexHa ynotpeba.

1.1 CurypHocCT 3a geua u
paHfiMBa KaTeropmja Ha
nuua

» OBoj anapat Moxe fa ro
KopucTaT geua Hag 8
roavHn 1 nmua co
HamarneHn u3anyku,
CETUITHU NN MEHTAIHU
cnocobHocTn nnu nuua 6e3
NCKYCTBO U 3HaeH-€e
AOKOJIKY TOa ro npaeat noj,
Ha430p U AOKOSKY UM
bune fageHu ynaTtctea
Kako ©6e3begHo Aa ro
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ynotpebyBaaT anapaToT, U
OOKONKy rv pasbupaar
OnacHOCTUTE NOBP3aHu Co
Hero. He cmee ga 6uge Ha
podat Ha geua nomanu og,
8 rogviHu 1 nuua co MHory
0BEMHN 1 CROXEHN NPEYKM
BO pa3BOjOT, OCBEH aKo He
ce noj NocTojaH Haa3op.
HeuaTa Tpeba ga 6ugat
nog Hag3op Aa He urpaat
CO anapaTtoT 1 MobunHuTe
ypeau co annukauyujaTa.
[pxeTe ja ambanaxarta
noganeky oa geua u
dopneTe ja COOABETHO
MPEOYTMNPEOYBAHE:
Ypenot u Herosute
AOoCTanHu genosu
CTaHyBaar XeLUKu rnpu
ynoTtpeba. [JpxeTe rm
AeuaTa u gomaluHuTe
MUIeHMUM noganeky 3a
Bpeme Ha ynotpeba u
nagemwe.

AKTuBMpajTE ro
6e36e4HOCHMOT ypea 3a
Aeua, AOKOMKY e JocTaneH.
HeuaTa He cmeaT ga ro
yucTaT unu oapyesaart
anapartoTt 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e3b6egHoOCT

OBoj anapat e HameHeT
CaMo 3a roTBEH:E.

Ypenot e HameHeT ga ro
KOPUCTU eQHO
AOMaKNUHCTBO BO AOMALLHU
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yCIoBM BO 3aTBOPEH
npocTop.

Ypenot moxe aa ce
KOPUCTU BO KaHLenapuu,
XOTEeNCcKn codbwu,
roCTUNHULM, dhapmm co
FOCTUAHULN N Opyrn
CNNYHM CMeCTyBaHa Kaje
HEroBOTO KOPUCTEHE He
HagMWHYBa (MPOCEYHO)
HUBO Ha KOPUCTEHE BO
JOMaKUHCTBO.

He kopucTteTte ro anapatoTt
npea ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.
Mpen oapxysarse,
NCKNyYyeTe ro anapartoT oA
HanojyBarETO.

[lokonky ce owiTeTu
kabenoT 3a HanojyBamhe,
TOj Mopa fa buae 3ameHeT
O[ CTpaHa Ha
NPON3BOANTENOT, HErOB
OBfaCTEH LieHTap 3a
cepBucUpare, UNn CANYHO
KBanudukyBaHu nvua, 3a
Aa ce nsberHe enekTpuyHa
ONacHOCT.
MPEOYMNPEOYBAHSE:
Ocurypajte ce geka
anapaToT e UCKNyYeH npen
[a ja 3aMeHuTe ceBeTunkarta
3a ga nsberHere CTpyeH
LLIOK.
MPEOYMNPEOYBAHSE:
Ypenot n Herosute
AOCTanHu genosu
CTaHyBaar XeLUKu npu



ynotpeba. Tpeba oa
BHMMaBaTe fa He '
aoripeTe rpejHuTe
enemMeHTn nnm
noBpLUMHaTa Ha
LWynnvMHaTa Ha anapaToT.

» Cekorawl cTtaBajte

3alUTUTHU pakaBuLM 3a
BaZleH-€ UNKn cTaBame
AoaaTtoumn Unu caaosu 3a
BO pepHa.

» Kopuctete ro camo

CEH30pOoT 3a XpaHa
(ceH30poT 3a TemnepaTypa

Ha cpeguHarta) npenopadaH

3a 0BOj anapar.

* [1a rn oTcTpaHuTe

2. BESBEOHOCHU YMNATCTBA

nonuuuTe, NPBO MNoBreYeTe
ro NpeaHuoT Aen of
nonuuara, a notoa
3aHNOT 0, CTPAHUYHUTE

2.1 MoHTaxa

/N NMPEOYMPEQYBAHSE!

AnapatoT Mopa Ja 6uae MoHTMpaH camo
0f, KBanuuKyBaHo nuue.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.
Hewmojte ga MoHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLITETEH anapar.

CnepeTe rv ynaTcTBaTta 3a MOHTMPake

AOCTanHN Ha HallaTta MHTepPHEeT-CTpaHuua.

Bupete BHMMaTENHM KOra ro npeHecysarte
anapaTorT, bugejkn e Texxok. Kopucrete
3aLUTUTHU pakaByLM U NPUNOXKEHUTE
00yBKM.

He Bneuete ro anaparort 3a paykara.
MoHTvpajTe ro anapatoT Ha CUTypHO U
NorogHoO MeCTO KOe r'vi UCMOoJIHyBa
noTpebuTte 3a MOHTaxa.

OppKyBajTe MMHUManHa oaaaneyeHocTt
of Apyrute anapatu 1 OenoBu.

sngosun. CtaBeTe mm
nonuuuTe no obparteH
pegocnea.

* He kopucTteTe yncrad Ha
napea 3a YiCcTene Ha
ypeanor.

* He kopucteTe CUNHO
abpasunBHKM cpencTBa uUnu
OCTPWU METarHu CTpyrarnku
3a ga ro YncTuTe CTaknoTo
Ha KanauuTe COo LapKu Ha
NoBpLUMHATa 3a rOTBEHE
BGuaejkn Toa Moxe oa
npeamsBrKa Npckake Ha
CTaKnoTo.

* N3BageTe ro cuoTt
aononHuteneH npnbop u
HenoTpebHuTe pabotu/
NCTYpPEeHUTE TEYHOCTU Of,
anapartoT npeg YncTexe co
nuponusa.

« [lpen ga ro MoHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Janv e HUBenvpaH n ganv
BpaTaTa ce oTBopa 6e3 HMKaKBo
orpaHunyyBakse.

* AnapaTtoT e ofnpeMeH CO CUCTEM 3a
enekTpu4Ho nagewe. Mopa aa ce pakysa
CO Hanojysame.

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyja

/N MPEAYMNPEOQYBAHSE!
Puavik og noxap 1 cTpyeH yaap.

» CuTe enekTpuyHM noBp3yBama Tpeba fa
6uaaT n3BpLUEHMN Of KBanuuKyBaH
enekTpuyap.

« [lpoBepeTe Aanv napameTpuTe Ha
nnoykarta co crneyudukalmm ce
KOMMNaTUOUnHM co eneKkTpn4yHaTta MOKHOCT
Ha MpexarTa 3a efneKkTpuyHa eHepruja.
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* AnapatoT Mopa Aa buae 3asemjeH.
Cekorall kopucTeTe COOABETHO MOHTUPAH
N30nMpaH LUTeKep.

* He kopucTeTe aganTtepu co noseke
MPUKYYHULM 1 NPOAOIMKUTENHM Kabnw.

» V3berHyBajTe owTeTyBakE Ha
NPVKIYy4YOKOT 1 kabenoT 3a cTpyja. Ako e
notpebHa 3ameHa, Taa Mopa Aa ce
M3BPLUM O HALUMOT OBMACTEH CEpPBUCEH
LeHTap.

* He posBonyeajte kabenoT aa ru gonpe
unu ga gojae Bo 6nm3nHa Ha BpaTtarta Ha
anapatoT unu BanabHatuHaTa nog
anapaToT, 0cobeHo kora paboTu unu kora
BpaTaTa e XeLlka.

» 3awTuTaTta of CTPyjHV yaapu Ha
Hen3onupaHu 1 n3onupaHy 4enosu mopa
na buae 6e36egHoO NpULBpPCTEHA U He
Tpeba na ce oTcTpaHu 6e3 anart.

+ [loBp3eTe ro NPUKIY4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKepPOT CaMO Ha KpajoT Ha MOHTaxaTa.
O6e36eeTe npucTan 4o NPUKTyYoKOT 3a
CTpyja No MoHTaxaTa.

* Ako rmaBHWOT LITeKep e nabas, He
noBp3yBajTe ro NPUKMY4YoKOT 3a CTpyja.

* He nckny4dyBajTe ro ypegoT Bnevejkv ro
kabenot 3a HanojyBane. Cekoralu
BMeYeTe ro NPUKy4yoKoT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo npaBunHu ypeau 3a
nsonauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypysaym (ocurypysaym Ha
BPTEHE U3BAAEHMN Of OPXKaAYOT),
NPeKMHyBaun 3a 3a3emjyBare u
KOHTaKTOpMU.

+ EnexTpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
N30NnaumUCcKn ypen KojLLTo B OBO3MOXYBaA
[a ro UcKny4nTe anapartoT o4
MPUKYYOKOT 3@ CTPyja Of CUTE MOJIOBY,
CO LUMPUHA Ha OTBOPOT 3a KOHTaKT oA
Hajmanky 3 mm.

» LlenocHo 3aTBopeTe ja BpataTa Ha
anapaToT npep Aa ro NpukyymTe Ha
cTpyja.

* AnapaToT e cHab4eH CO MPUKITYHOK U
kaben 3a cTpyja.

BkynHa jaumxa (W) Mpecek Ha kabenoT

(mm?)
makcumym 1,380 3x0.75
makcumym 2,300 3x1
makcumym 3,680 3x1.5

TunoBwM Ha kKabnu Ko Moxe Aa ce
MOHTMpaaT UM Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nfioykaTa co creumdukaumm.
MoxeTe Aa nornegHeTe 1 Bo Tabenara:
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KabenoTt 3a 3a3emjyBarse (3eneH / xont
kaben) mopa ga 6uge 2 cm nogonr o4
kacpeaBaTa hasa u CMHUTE HeyTpanHu
kabnu.

2.3 Ynotpeba

/N NMPEQYMPEQRYBAHSE!

OnacHoCT of noBpeaa, U3ropeHuLy 1
CTPYEH yaap unu ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundurkaymjata Ha
OBOj anapar.

* OcurypajTe ce geka oTBopuTe 3a
BeHTUnauuja He ce GoKMpaHu.

* He ro octaBajte anapartoT Aga pabotu 6e3
Haasop.

* VlcknydeTe ro anapatoT no cekoja
ynoTtpeba.

* bugeTe BHUMATENHN NpU OTBapake Ha
BpaTaTa of anaparoT 3a Bpeme Ha
paborta, buaejkn moxe ga ce ocnobopat
TOMOS BO34YX W 3ananveu CMecu of
anKOXOSMHU COCTOJKM.

* He pakyBajTe co anapatoT CO MOKpu paLe
WK KOra € BO KOHTAaKT CO BOAa.

* He ja nputnckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynotpebyBajTe ro anapaToT Kako
paboTHa noBpLUMHA MW MOBPLUMHA 3a
cknaguparse.

* [pxeTe rm UCKpUTE N OTBOPEHMOT NinameH
nogarneky of anapaToT kora BparaTta e
OTBOpEHa.

*  KopucteTte camo ogobpeHo CTakmno u
Ternu 3a KoOH3epBupame.

* He craBajTe 3ananueu nponssoau BO
6113vHa Ha anapaTorT.

¢ He ja cnogenysajte Bawarta Wi-Fi
N03MHKa.

/\ NMPEAYMNPEAYBAHE!
OnacHocT of oTeTyBake Ha anaparor.

+ 3a fa crnpeyuTe owTeTyBake Unn
n3bnenyBane Ha emMajnoT:

— He craBajte cagosu 3a pepHa nnm
npeameTn AMPEKTHO Ha AHOTO Ha
BHaTpeLuHoCTa.

— He craBajte anymuHuymcka gonuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha
BHaTpeLUHOCTA.



— He cTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha
XKELLKUOT anapar.

— He ocTaBajte BnaxHu cagoBu 1 xpaHa
BO anapaToT MO rOTBEHETO.

— GupeTte BHUMATENHM NpU BadeHe unm
MHCTanMpawe Ha goaaTouu.

* [lpomeHaTta Ha 6ojaTa Ha emajnoT unu
He'pifocyBaYKMOT Yenuk He Bvjae Ha
nepdopmMaHcuTe Ha anapaTor.

+ Kopuctete gnaboka TaBa 3a COYHU
Konaun, buaejkun oBOLLUHUTE COKOBU MOXaT
[a npeamssuKaaTt TPajHU JamKu.

« Cekorawl roTBeTe kora BparaTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

+ [lokonky anapartoT e MHCTanupaH 3ag
naHen Ha meben, He 3aTBopajTe ro
naHenoT 3a Bpeme Ha ynotpeba vnnu
[o[ieka anapaToT He ce usnaau LenocHo
3a Ja cnpeyunTe owTeTyBawe o4 TONMnMHa
n Bnara.

» Bo ogHoc Ha cBeTnoTo (cBeTnara) Bo
BHATPELUHOCTa Ha 0BOj MPOM3BOA 1
pe3epBHUTE CBETUMKM KOU Ce npodaBaaTt
nocebHo: OBMe CBETUIKUN Ce NpeaBuaeHU
[a n3apxat ekCTpemMHU Pr3nyKkn ycrosm
BO anapaTtuTe 3a JOMaKWHCTBO, Kako LUTO
ce Temnepatypa, Bubpauum, BNaxHOCT
Unu ce NpeaBuaEeHN 3a AaBake curHanm
3a paboTHaTa cocTojba Ha anapatoT. Tue
He ce NpeABMAEHM Aa ce kopucTaT 3a
OpYrn HameHW 1 He ce NoroaHu 3a
OCBETIyBake NPOCTOpPUM BO JOMOT.

» OB0j Npou3Bog coapXu U3Bop Ha
CBETNMHA 0f Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

» KopucteTte camo CBETUMKN CO UCTUTE
crneundukayun.

* 3a pgaro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTUpajTe CO OBNacTEHNOT CepBUCEH
ueHTap. Kopuctete camo opurmHanHu
pe3epBHU OenoBW.

2.4 Hera n yunctewse

/N MPEOYMPEOYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, noxap unu
oLITeTyBatbe Ha anapaTor.

* WcknyyeTe ro anapaToT 1 u3BageTe ro o4
LUTEeKep npen oapxyBare.

* YBepeTe ce feka anapaTtoT e NajeH 3a aa
n3berHeTe KpLUeHe Ha CTaknoTo. [JoKonky
CTaKneHuTe NaHenu Ha BpaTaTa ce
OLUTETEHWN, KOHTaKTUpajTe ro OBMacTeHNOT
CepBUCEH LieHTap 3a 3ameHa.

* bupgete BHMMaTenHu Kora ja
oTCTpaHyBaTe BpaTaTa o4 anaparor.

* YucTeTe ro n ncyleTte ro anaparor,
HerosaTa npasHvuHa 1 gogaTouuTte no

cekoja ynotpeba 3a aa cnpeuunte
KOHEeH3auuja Ha napea, kopo3wuja 1
oLUTeTyBakE Ha NoBpLUMHATA.

PenoBHO npoBepyBajTe ro Npou3BoAoT 3a
3HaLM Ha OLITEeTyBakE LUTO MOXe Aa o
HanpaBaT HECOOABETEH 3a KOHTAKT CO
XpaHa, Kako LUTO ce NMyKHaTUHU, Meypy,
pacnojyBare, cobuparse, NennmeocT,
Kopo3uja unv Apyru BUAIMBU NPOMEHMW BO
TekcTypaTa unu usrnegot. Cnepete rv
ynaTtcTBaTa 3a UiCTeHe 1 Hera 3a aa
crnpeynTe BIOLIYBahE.

KopucTteTe mukpodunbep kpna, Tonna
BOZA W HEYTParnHu OeTEepreHTun 3a
yucTekse Ha anapaToT u gogatouute. He
KopucteTe abpasmBHM NPOU3BOAMN,
nepHUYMHa, pacTBOpyBaYu, OCTpU
paboBun Unu MeTanHn NpegmeTn.
Cnepete rn 6e3begHOCHUTE ynaTcTBa Ha
nakyBaH-ETO KOora KOpUcTuTe crpej 3a
pepHa.

Yucrtemwe co nuponusa

[MpouuTajTe rv cuTe ynaTcTea 3a
NUPONUTUYKO YNCTEHE

[Mpepn 4ncTere co NMponunsa n NPBUYHO
npegsarpeBare, U3Bagete rv oa
pepHara:

— CcWTe ocTaTouM Of XpaHa, Macro unm
npoTekyBama / Hacnaru o MacHOTUM.

— CuTe npeamMeTy WTO MoXaT fda ce
n3Bagat (BKMy4YUTENHO peLueTKknTe,
LUNHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anaparoT), 0cobeHOo HenennuauTe
TeHLepukba, TENCUK, TaBu, NpubopoT
UTH.

[pxeTe rv geuaTa nopaneky 3a Bpeme Ha
NUPONUTUYKOTO YncTere, bruaejkn
anapartoT CTaHyBa MHOTY XEXOK U
ncnyLwTa Tonon Bo3ayx o4 NpegHuTe
OTBOPM 3a BeHTUNauuja.
MuponuTn4koTo YNcTerwe ocnobogysa
ncnapysara 0f 0CTaToLW of roTBeHe 1
rpagexHu matepujanun. Obesbenete
pobpa BeHTUNaumja 3a Bpeme 1 no
NOYETHOTO NPETXOAHO 3arpeBar-e 1
NUPONUTUYKOTO YNCTEHE.

He nctypajte n He HaHecyBajTe Boaa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 rno
YUCTEHETO CO NMPONnMn3a 3a Aa nsberHete
OLUTETYBaHE Ha CTaKMeHNTE NoYun.
McnapyBaraTta WTOo rv ucnywtaat cuTe
NUPONUTUYKN PEepHK / ocTaToum of
roTBEH-E Ce OMNKMLLIaHN Kako HELUTETHM 3a
nyfeTo, BKIy4YUTENHO 1 3a Manu geua,
WY NnLa Co XPOHUYHK GonecTu.
[pxeTe rn MuneHnYMHaTa HacTpaHa o4
anaparoT 3a Bpeme Ha NUPOSIMTUYKOTO
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3.

YUCTEHE U NPBUYHOTO Npea3arpeBarse 1
notoa. ManuTte MuneHnynta (ocobeHo
nTMUMTE U penTUnnTe) Moxe aa uaat
MHOTY YyBCTBUTEJSTHU Ha TeMMepaTypHUTe
NPOMEHU 1 UcnapyBata.

HenennuerTe NOBPLUMHM HA TEHLIEPUHHA,
TaBu, NOCnyaBHULM 1 NpUGOp 3a jagerse
MOXe @ Cce oTeTaT Co NMUPOSIUTUYKO
YUCTEHE Ha BUCOKa TEMMepaTypa u Moxe
Aa ocno6ofaTt HACKM HMBOA LUTETHM
ncnapyBamba.

Ornunc HA NPOU3BOLOOT

3.1 OnwT npernen

NEEERREOBENE
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KoHTponHa nnova

Konye 3a dyHkunnTe 3a roteere
EkpaH

KoHTponHo konye

EnemeHT 3a rpeeme

LLitekep 3a ceH30poOT 3a xpaHa
CeeTunka

BenTtunartop

MarpaBmpaHa BHaTpeLLIHOCT
[MoTtnopa 3a nonuuu, MmobunHa
Mo3nunm Ha nonum

I\
B B =8

3.2 KoHTponHa nnoya

@ anTI/ICHETe 3a [a rm noctasute

YHKUMWTE Ha TajMepoT.

R» MpuTUcHETE 1 3aapxeTe 3a fa ja

nocrasute yHkymnjata: bp3o sarpeBame.
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2.5 OTcTpaHyBame

/\ NPEAYNPEQYBAHE!
Pwvsuk o nospena unu sagyuiysame.

» KoHTaKTMpajTe co BalMTe ONWTUHCKM
opraHu 3a aa gobuete MHdoOpMaumy 3a
TOa Kako aa ce ocro6oauTe oA anaparor.

*  VcknyuyeTe ro anapaTtoT o4 enekTpuyHaTta
Mpexa, notoa ucevete ro u dpnere ro
€NeKTPUYHIOT Kaber.

MpuTUCHETE 3a BKITy4yBakse 1
MCKMyYyBake Ha CBETWIIKaTa Ha anapaTor.

o
N

MpuTucHeTe 3a fa ja cMeHUTe nocTaBeHaTa
TemnepaTypa Bo cpeauHata co: CeHsop 3a
XpaHa

N

OK MpuTtucHeTe 3a Aa ro NoTBpPANUTE M3BOPOT.

Moka3Hu cBeTna 3a eKpaHoT

AnapatoT e 3akny4eH.

Moamenu: Momoww Mpu FoTBEHE.

MNMogmeHu: Yucrteme.

Mogmenu: Moctaeku

Bp3o 3arpeBatbe e BKIyyeHa.

SHMECIRNES I

[oTBeHETO Ha Napea e akTUBMpPaHo.

CeH30p 3a xpaHa e BKIy4YeHa.

MOTCETHUK BO MUHYTY € BKIyYeHa.

DDy

Bpeme Ha roTBeH-€ € BKIly4YeHa.

©n
4
o
o

BpemeHcKk1 OANoXEHO akTuBMpatbe e
BKITyYeHa.

Bpeme Ha paboTere e Bkny4yeHa.

VINCING

Wi-Fi e BknyyeHa.




PaboTetbe Ha faneymHa e BKyyeHa.

(VD)

JIuHvja 3a Npykas Ha HanpPeaokK - BU3YEnHO
nokaxxyBa kora anaparoT ke ja JOCTUrHe
noctaBeHarta TemnepaTtypa unu kora ke
McTeye BPEMETO Ha roTBEH:E.

3a Bkny4yyBaw€ Ha anaparor:

1. TNpwutucHeTe rn konumwata. Konumkarta
n3neryBaar (Ce ogHecyBa caMo Ha
oabpaHu mogenn).

4. NPEN MNPBA YNOTPEBA

4.1 NMocTaByBake Ha BpeMeTo

Mocne NnpBOTO NOBP3yBaHE CO Mpexa,
royekajTe ce goaeka He ce nojasun Ha
ekpaHoT: "00:00" nnn "12:00" (Bo 3aBUCHOCT
oA MoAenor).

1. 3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO KoMYe 3a Aa ro
nocTaBuTe BPEMETO Ha 3aBpLUyBak-€.

2. [puTucHete OK,

4.2 NoyeTHO npea3arpeBakwe U
yncTewe

1. TlpepasarpejTe ro npa3HWOT anapar 3a Aa
r'm oTCTpaHuTe cute mupucu. lNposeTtpeTte
ja npoctopwjarta.

2. VIsBageTe rv cuTe goaartoum v gpxaduTe
3a peLueTku.

3. TllocTtaBeTe ja cekoja dyHKUMja Ha
MakcumarnHa TemnepaTypa u ocTaBeTe ro
anapaToT Aa paboTu 3a 04peaeHoTo

BpeMeTpaeHe: O 1y, 15 MuH, ™ 15

MuH. MorneaHeTe Bo CekojaHeBHa
ynoTpeba.

4. VicknyyeTe ro anaparoT v ocTaseTe ro Aa
ce nanaam.

5. Wcuuctete co kpna og mukpodmdep
HaTorneHa co Tonna BoAa 1 CPeAcTBo 3a
yncTekse. 3ameHeTe M gogaToumTe u
OpXXauuTe 3a peLueTkn.

4.3 Be3)XN4HoO noBp3yBak:e

3a nospayBare Ha anaparoT, NoTpe6Ho e:

» BeaxnyHa Mpexa co noBp3yBare CO
VHTepHeT.

*  MobGuneH ypen noBp3aH co uctata
Be3axnyHa mpexa.

1. 3a fga ja npesemeTe annukauujaTa,
ckeHupajTe ro QR-Ko[OT WTO Ce Haofa Ha

2. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a hyHKUMM Ha
rpeete 3a fa onbepete dyHKUMja.

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOSHOTO KOMYe 3a Aa rm
npunaroguTe NocTaBKUTE.

3a [a ro vckny4uTe anapaToT: CBpTeTe ro
KOMYeTOo 3a PYHKLUUMTE Ha FrpeeHe BO
nosuyuja 3a ucknydysare 0.

3ajHaTa cTpaHa Ha ynaTCcTBOTO 3a
ynoTpeba. MoxeTe UcTo Taka aa ja
npesemeTe annukauujata AUPEKTHO OA
npogasHuUaTa 3a annukaumm.

2. Cneperte rv ynatcTBaTa 3a BKIyYyBame
Ha annukauujaTta.

3. 3aBpreTe ro KONYeTo 3a PYHKUUM Ha
rotTeewe 3a Aa nsbeperte =

4. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KonYe 3a Aa
nsbepete ‘@ / Wi-Fi. Bknyyete ro nnu

ncknydete ro. Bugete Bo CekojaHeBHa
ynotpeba, MeHyBate: [ocTaBku.

Wi-Fi e ctaHgapaHo e BknyyeHo. [NornegHete
Ha EHepreTcka edumkacHocTt, CoBeTu 3a
3awTea Ha eHepruja.

® 3apagu 6e36egHOCHM NPUYNHM,
paboTeHeTo Ha faneynHa aBTOMaTCcku ce
ncknydysa no 24 y. [NostopeTte ro
BKIy4yBaH-€TO, [OKOMKY € NoTpebHo.

2.4 GHz WLAN
PpekBeHUMja

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

MpoTokon OFDM

Makcumanio  g\pp < 50 gBm (100 mW )
HanojyBare

Mogyn Wi-Fi NIUS-50

4.4 JlnueHua 3a cocpTBEp

CoTBEPOT BO OBOj NPOU3BOA COOPXKM
KOMMOHeHTN 6a3npaHun Ha GecnnaTteH n
oTBOpeH codTBep. Electrolux ru npusHaea
NPUAOHECUTE Ha 3aedHULUTE 3a OTBOPEH
cogpteep M poboTMKa BO PA3BOjHUOT MPOEKT.

3a ga npucrtannTe 40 U3BOPHUOT KOA Ha
OBWE KOMIMOHEHTN CO cnoboaeH U OTBOpPEH
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cogTBEpP UMK YCroBY 3a NuueHua Gapaat
objaByBatbe, 1 3a Aa ri BUAUTE LeNOCHUTe
MH(OPMAaLMK 32 aBTOPCKM NpaBsa u

5. CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA

5.1 PyHKUMU Ha roTBeHe

FoTBewe co BeHTUNaTop: PamHomepHO
nevere, MeKoCT, Cyllewe

E KOHBEHLMOHANHO roTBeHse:
TpaanumoHanHo nevyewe

p| SteamBake: Ha napea

3amp3Hara xpaHa: lNomdpuT, KpULLKK of
= KOMMUP, POMHUYKN

dyHkumja 3a nuua / AirFry: MNeyewse nuua /
Mpxxere xpaHa co nomanky macno unu 6es
XapTuja 3a neyere

[;, HoneH rpejau: MNevere konaqu

"f\ MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx: Neyewe

‘i' Ckapa: TocTupare, neyene ckapa

Typ60 neveme: Neyvere meco,
noTnexkyBawe

CeeTuskata Moxe aBTOMaTCKu fia ce
MCKIy4n Ha Temnepatypa nog 80°C Bo TekoT
Ha Hekou pYHKLMM Ha pepHaTa.

5.2 NocTtaByBawe: PYHKLUMN HA
rpeewse

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKUMN Ha
rpeemwe 3a ga ogbepete yHKuMja Ha
rpeewe.

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOSTHOTO KOM4ye 3a Aa
nocraeute Temneparypa.

' Bp3o 3arpeBame - nputucHeTe 1
3a[pxeTe 3a [ja ro ckpatute BpemeTo Ha
3arpesatbe. OBa e 4OCTanHo 3a HeKou
dYHKUMM Ha rpeene. BeHTMnaTtopoT mMoxe
aBTOMaTCKM a ce BKIy4u.

5.3 Tajmep

1. 3aBpTeTe rm konunkwaTa 3a ga ogdbepete
dyHKUMja Ha roTBEH-E 1 3a [a noctasuTe
TemnepaTypa, ako e notpebHo.

2. T[puTucHete O AoJeka ekpaHoT He ja
npuikaxe cakaHaTa yHKLMja Ha
TajMepoT:
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Ba)KeYKMTE YCMNOBU 3a NULEHLa, ogeTe Ha:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).

DHOTCETHVIK BO MUHYTHU: MocTaBmn
onbpojyBane. Kora ke ucteye tajmepor, ce
ornacyBa 3BYYeH curHan.

storBpeme Ha roTBekse: [ocTtaBu
onbpojyBane. Kora ke 3aBpLumn TajmepoT, ce
ornacyBa curHan v roTBeseTo 3anupa.

@Bpemeucxw oANoXeHO aKkTUuBUpame: 3a
0[J10KyBak-€ Ha NMOYEeTOKOT U/MNu KpajoT Ha
rotBeweT0. Kora ke 3aBpLumn TajmepoT, ce
ornacysa CUrHamn v roTBeweTo 3anmpa.

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4ye 3a Aa ro
nocTaBUTE BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-E.

4. T[lpuTtucHete ro OK.

5. Kora ke 3aBpLn BpemMeTo, NpuTtucHeTe

OKy CBpTETE 'Y KOM4YnHaTta Bo
nCKryyeHa nonoxoa, AOKONKy e
notpebHo.

5.4 SteamBake - FloTBew€e Ha napea

1. [lposepeTe ganu anapaToT e CTyAeH.

2. HanonHete ja u3rpaBupaHaTta
BHaTpeLwHocT co Boga (100 ml 3a
nevetbe Tecto, 200 ml 3a nevere meco).

MakcmManHuoT KanauuteT Ha
nsrpaBmpaHaTa BHaTPELLUHOCT 3a Boda e
250 ml. He nonHeTe ja rpaBupaHata
BHATPELLHOCT CO BOAA 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO UMK KOra anapaTtoT € >KEeXOK.

3. CaprTeTe ro KonyeTo 3a PyHKUMUTE Ha
roTBew-€ 3a Aa ja usbepete yHkumjaTa

3a roteemwe m .

4. 3aBpTeTe ro KOHTPOMNHOTO KOMye 3a Aa
rnocTtaBuTe TemnepaTypa.

5. [peTxogHo 3arpejte ro NpasHMOT anapat
oKkony 5 MUH 3a a HanpaBuTe BNAXHOCT.

6. BwmeTHeTe ja xpaHaTa BO anaparor.



7. Kora Kke 3aBpLUM rOTBEHETO, CBPTETE O
KOMYEeTO 3a (PYHKLMM 3a roTBEH:E Ha
nosuumja UCKIyYeHo 3a 4a ro UCKyumTe
anaparor.

8. Kora anapaToT e nageH, ussagerte ja
npeocTaHaTtaTa BoAa of usrpasvpaHaTa
BHaTPELUHOCT CO MeKa Kpna.

/N NMPEOYMPEOYBAHSE!

BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTara.
OcnobopeHata napea Moxe aa
npean3BMKa U3ropeHunLM.

=
5.5=
OTBopeTe ro MeHuTO 3a Aa npuctanute 4o

ja,qu;aTa 1 NOCTaBKUTE 3a roteBeHe Co
NOMOLLI.

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMN Ha
=
roTeew€ 3a Aa usbepete = .

Ha ekpaHoOT ce npukaxysa ¥ , rrrr/ , @

2. SaBpTeTe F'O KOHTPOJTHOTO Kon4e n
M36epeTe ja WKOHaTa 3a [a Blne3eTe BO

noamenuTo. Mputuctete ro OK

5.6 NocTaByBame: NMomowu Mpwu
FoteeweX

Momow Mpu MNoTBewe MNMogmeHnTo ce cocTomn
of nporpamu Kou ce ausajHupaHun 3a
KOHKPETHW jagera. [MporpamuTte
3anoyYHyBaaT Cco COOABETHa NocTaBka.
MoxeTe fa rv npunarogute BpeEMeTO 1
TemnepaTypaTa 3a BpEME Ha roTBEHETO.

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMN Ha
rpeewse 3a ga usbepete =,

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa
nsbepete ¥£. Mputucrere ro OK

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMye 3a Aa ro
n3bepete jagereto (P1-P...).

MpuTucHete ro OK

4. CraBeTe ja xpaHaTa BHaTpe BO anaparoT.

MpuTucHete ro oK',

5. Kora ke 3aBpLu dyHkUujaTa, nposepeTe
Aanu xpaHaTta e roTtosa. [pogonxete ro
BPEeMETO 3a roTBeHe, [JOKOSIKY €
notpebHo.

Moamenu: Momow Mpu NoTBeH-e

Jlerenpa

CeH3opoT 3a xpaHa Mopa aAa buae nospsaH
3a fa ce kopucTu dpyHkupmjaTa. MNorneaHeTe Bo
CeH3op 3a xpaHa.

HanonHete ja nusrpasmpaHaTta BHaTpeLUHOCT
CO BOAa 3a rotBex-€ Ha napea.

3arpejTe ro anapaTtoT npef roteeme.

OEE] >

Hueo Ha peweTka. MornegHeTe Bo Onuc Ha
npou3BoaoT.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa P 1 6pojoT Ha
japereTo WTO MOXeTe Aa ro NpoBepuTe BO
Tabenata.

MeyeHo

P1 roBeACKo,
nonyxmso /‘? IEI 2; nnex 3a
MeyeHo neyexwe

P2 roBefcKo, feben1-15kr;4-5cm
cpegHo [MpxeTe ro MecoTo HeKOnKy

MUWHYTU BO XelLlKa TaBa.

MeyeHo BwmeTHeTe BO anapaTor.

P3 roBeacko,
Ao6po neyeHo

Crek, cpepeH, 180 - 220 g no napuye; 3 cm
neben

P4 /‘? E E 3; cap 3a neyerbe Ha pelueTka

I'Ip>KeTe F0 MECOTO HEKOJIKY MUHYTW BO XeELLUKa
TaBa. BmeTHeTe BO anapartoT.

MeyeHo roBeacko meco / AMHcTaHo (pebpo,
nebeno napue) 1,5 - 2 kr.

P5 /‘? IE‘ 2; caj 3a nevetbe Ha pelueTka
Mp>KeTe ro MecoTo HEKONKY MUHYTM BO XeLuka
TaBa. [lonapete Te4HoCT BmeTHeTe BO
anaparor.

MeyeHo
P6 roBefckKo,

nonyxueo 1)

/‘? EI 2; nnex 3a

MeyeHo neyewe
P7 roBeAckKo, Oeben1-15«r;4-5cm
cpeato?) MpxeTe ro MecoTo HEKONKY
MWHYTU BO XeLlKa TaBa.
MeyeHo BwmeTHeTe BO anapaTor.

P8  roBenacko,
no6po nevero 1)
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P9

loBeacko
cune,
nonyxwuso 1)

/? B 2; nnex 3a

P10

neyewe
[e6en 0,5-1.5«kr.;5-6cm
[MpxeTe ro MecoTo HEKONKyY
MWHYTU BO XKeLlka TaBa.

loBeacko
cune, cpeaHo
neyexo 1)

P11

FoBeacko BmeTHeTe BO anapator.
cune, nobpo

neyexo 1)

P20

Munewkwu rpaam, 180 - 200 g no napye

/‘? E E] 2; cap 3a roTBeHE Ha peleTka

[pxxeTe ro MecoTo HEKONKY MUHYTU BO XeLlka
TaBa.

P21

Munewkn 6aTaum, cBexu

/‘? E 3; nnex 3a nevyewe

AKO NMPBO ' MapUHWpaBTe MUMELLKMUTE KoMaHu,
nocTaBeTe MoHUCKa TemnepaTypa 1 roTBexe
i NoJosro.

P12

MeyeHo Tenewwuko (Ha np. rp6)

/‘? E 2; cap 3a nevere Ha peweTka, 0,8 -
1,5 kr.; 4 cm neben

Mp>KeTe ro MECOTO HEKOSKY MUHYTU BO XKeLka
TaBa. [logageTte Te4HocT BmeTHeTe BO
anapatoT. leyeTe ro NoKpUeHo.

P22

Llena natka, 2 - 3 kr.

/‘? E 2; cap 3a nevere Ha pelueTka
CraBeTe ro mecoTo BO caj 3a neyemwe. o
NosioBUHA Of BPEMETO 3a roTBeH-e NpeBpTeTe
ro MecoTo oA naTka.

P13

MeyeH cBUHCKM BpaT unu rp6, 1.5 - 2 kr.

/‘? E 2; cag 3a neyete Ha pelueTka
Lopnanete 200 ml Te4HOCT BO cafoT 3a
neyere.

P23

Llena rycka, 4 - 5 kr.

/? IE‘ 2; npna6oka TaBa

CraBeTe ro mecoTo BO Anabok nnex 3a
neyetbe. Mo nonosuHa o BpemeTo 3a
roTBEH:E NPEBPTETE IO NYCKUHOTO MECO.

P14

CBuHCKO Ha napumntba 1), 1.5 - 2 kr.

/‘? E‘ 2; nnex 3a nevyewe

Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a rOTBEH-E
npespTeTe ro MecoTo 3a NnogeaHakBo
noTnekyBame.

P24

Kodpre, 1 kr.

/‘? IE‘ 2; pewleTka

P15

CBUHCKa nnewka, 1 - 1,5«kr.; 5 -6 cvm gebena

/? E 2; cap 3a neyerbe Ha pelueTka
MpXeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XeLlka
TaBa. BMeTHeTe BO anapatorT.

P25

Llena pu6a, neyeHa Ha ckapa, 0,5 - 1 kr. no
pnba

/‘? E 2; nnex 3a nevyewe

HanonHete ja pubata co nyTep, 3a4vHu n
6unku.

P16

CBWHCKM pebpa, 2-3 Kr.; KOpUcTeTe CMpoBo, 2
- 3 CM TeHoK

B 3; ana6oka TaBa

[onaneTe TeUHOCT Aa ro NoKpue AHOTO Ha
japereTo. Mo nonosuHa of BpemeTo 3a
roTBet€e NpeBpTeTe ro MecoTo.

P26

®une og puba
E E 3; cag 3a neverbe Ha pelleTka

P27

Yuskejk

E 2; %) 28 cM Kanan 3a npyxuHa Ha
pelueTka

P17

JarHewku 6yT co kocku, 1,5-2«kr.; 7-9cm
neben

/‘? E‘ 2; caf 3a neYyerbe Ha nnex 3a
neyewe

Nopnapete TeyHocT o nonoBmHa of BpemMeTo
3a roTBEHE NPEBPTETE IO MECOTO.

P28

Konau co ja6onka
|E| E 2; &] 100 - 150 ml nnex 3a neyexe

P29

Taprt co jabonka

E 2; hopma 3a nuTa Ha pelueTka

P18

Leno nune, 1 - 1.5 kr.; fresh

/‘? E‘ 2; l*_*] 200 ml; TaBa 3a neyewe Ha

nnex 3a nevyewe

Mo nonosuHa o BpEMETO 3a roTBeHe
npespTeTe ro NUNeLwWKoTo Meco 3a
noaenHakBO NOTNeKyBaHke.

P30

MuTa co ja6onka

] H 2. A 100- 150 mi: D 22 om

cdopma 3a NMTa Ha peleTka

P31

BpayHu, 2 kr. og Tecto

3; ana6oka TaBa

P19

MonosuHa nune, 0.5 - 0.8 kr.

/? El 3; nnex 3a neyewe

P32

MadmHun

AEEZ; lﬂ 100 - 150 ml; nnex 3a

MaduHU Ha pelueTKa
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P33

Kyrnodp

E 2; TaBa 3a neb Ha pelueTka




P34

MeyeHn komnupwm, 1 kr.

2; nnex 3a nevyewe
KopucTeTe Lenv koMmnmpu co nywna.

P35

Kpwwku, 1 kr.

B 3; nnex 3a neyexse 06NOXEH CO XapTuja
3a neyer-e
VceyeTe rvi KOMNMpUTE Ha Napyukba.

P36

MelwaH 3eneH4ykK Ha ckapa, 1 - 1.5 kr.

3; nnex 3a nevyewe 06GNOXEH CO XapTuja
3a nevere
WceueTe rv 3eneHyyumTe Ha napiua.

P37

KpokeTu, 3amp3anartu, 0.5 kr.

B 3; nnex 3a nevyewe

P38

Pommes, 3amp3Hatu, 0.75 kr.

B 3; nnex 3a nevewe

P39

Ilasawa op Meco/3eneHvyk co cyBu
JINCTOBU 3a TeCTeHUHn, 1 - 1.5 kr.

2; cap 3a neyere Ha pelueTka

P40

MoTneyeHn komnupw (cvposu komnupm) 1 -
1.5 «r.

EI 1; cap 3a neyere Ha pelueTka
Mo nonosvHa of BpemeTo 3a roTBeHe
3aBpTeTe ro jageHeTo.

P41

CBexa nuua, TeHKa

E E 2; M 100 ml; nnex 3a nevyewe

obnoxeH co xapTuja 3a nevewe

P42

Ceexa nuua, gebena

‘Z] IEI 2; nnex 3a nevyekwe 06MNOXeEH CO
XxapTuja 3a neyewe

P43

Kuw co jajua

2; nnex 3a neyere Ha peweTka

P44

Baret / unjabata / 6en ne6, 0.8 kr.

‘E‘ IEI 2; &J 100 ml; nnex 3a nevyexwe

0obnoxeH co xapTuja 3a nevewe
MoBeke Bpeme e NoTpe6HO 3a 6en neb.

P45

Ie6 co uenu 3pHa / P"xaH ne6 / LipH neo, 1

K.
‘Z] IEI 2; lﬁj 100 ml; nnex 3a nevyewe

06noxeH co xapTuvja 3a neverse / nnex 3a nebd
Ha pelueTka

1) FoTBetbe Ha HUcKa
Temnepatypa

5.7 MeHyBame: lNocTtaBku i
1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMN Ha
rpeetbe 3a aa usbepete = .

3aBpTeTE 10 KOHTPONHOTO KOMYeE 3a Aa
naGepete . MputncHete ro OK
3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMYe 3a A4a
n3GepeTte nocraeka. Mputucrete ro OK.

3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOoM4ye 3a Aa ja
npunaroauTe BpeaHocTa. [MputucHeTe ro
OK

3aBpTeTe ro KONYeTo 3a PYHKUUUTE Ha
rpeewe Ha nonoxbaTa ncknyyeHo 3a fa
n3nesete og MeHnu.

Moamenn: MoctaBku

MocTaBka BpegHocT
01 Bpeme Bo geHoT MpomeHn
OcseTneHocT Ha
02 eKpaHoT 1-5
1-bwun, 2 -
03 TOHOBU Ha KOMYUH-a KnukHerte, 3 -
3BYKOT € UCKNyYeH
JaunHa Ha 3By4HMOT
04 curHan 1-4
05 CeH30p 3a xpaHa 1 - Anapwm u cton, 2
aKTUBHOCT - Anapm
06 Bpeme Ha paboTetse Binysero /
WcknyueHo
BknyyeHo /
07 Csemno VcknyyeHo
08 Bp3o 3arpesare Bnyuero /
VcknyyeHo
09 MoTceTHUK 3a YncTerbe Bmyquo /
cKny4YeHo
- BknyueHo /
10 WiFi WcknyyeHo
11 ABTOMaTCKO Bknyyero /
[aneynHcko pakysarwe  VcknyveHo
3abopaseTe rn
12 Harogysararta Ha Na/He
mMpexara
LLindppa 3a
13 Dewo-pexum aKTuBMparse: 2468
14 Bepauja Ha codpTBEP Mposepka
PeceTtupaj rv cute
15 HarofyBarba falte
5.8 Lock (@

OBaa (pyHKLMja cnpedyBa criyyajHa npomMeHa
Ha dyHKUMjaTa Ha anaparoT.
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Kora ce akTvBMpa foneka ce KOpUCTU
anapaToT, TOj ja 3akny4yBa KOHTponHarta
nnoya, ocurypyBajku ieka TEKOBHUTE
NOCTaBKM 3a rOTBEH-E NPOAOIKyBaaT
HernpekuHaTo.

Kora ce akTvBupa fofeka anapartoT e
UCKINYyYeH, ja oapXKyBa KOHTpomnHaTa nnoya
3aKnyyeHa, 1 cripedyBa anapaToT Ja ce
BKMY4M HEHaMepHO.

OoK.- NpUTUCHETE 1 3aApxeTe 3a Aa ja
BKIy4MTE N UCKNy4nTe PyHKUMjaTa.

Ce ornacyBsa 3By4YeH curHar. &- Tpenka 3
naTtv kora 6paearta e BkyyeHa. Bpatarta Ha
anaparoT e 3aknyyeHa.

5.9 .El,onaTou,u

E [HocTtanHu gogaTtoum Bo

¥t 3aBVICHOCT Of MOAENOT.
CkeHupajte ro QR-kogoT 3a
[a npoBepuTe Kako Aa
KOpUCTUTe AogaTtoum
McnopayaHu co BalnoT
anapat. MoxeTe ga
HapayaTe JOMOMHUTENHa onpema nocebHo.
3a noseke nHdopmaLmu, Be monmme
KOHTaKTupajTe ro nokanHvot gobasysay.

BmeTHeTe ro gogaTtokoT (pewueTka / TaBa)
Mefy BOAMIIKUTE Ha OpXXayoT 3a peLueTka.
YBepeTe ce Aeka pelueTkaTa ja gonvpa
3afHaTa cTpaHa of BHaTpeLlHOCTa Ha
neykaTa , a HorapkuTe ce HacoYeHu Hagony .
Mano BoBnekyBare Ha FOpHWOT Aen ja
3ronemMyBa curypHocTa n obesbenysa
3aWwTuTa of HaBanyBake. PaboT okony
pelueTkaTa rv cnpevyBa cafoBuTe 3a
roTBeH€E Aa Ce U3nuaraar.

i%
\\E% \ﬂ

’.\
=

Ako BallaTa TaBa MMa HaKIIoH, MocTaBeTe ja
KOH 3a[HVOT Aen of BHaTPeLLUHOCTa Ha
pepHarta.

AKO MMa HaTnuUC Ha 4OAATOKOT, MpoBepeTe
Janv e CBpTeH KOH Bac.

Ako KOPUCTUTE NnJiex Co OTBOPKU, CTaBeTe ro
nnexot/TaBaTta o4o3aona, 3a fa ce c06|/|paaT
TEe4YHOCTUTE LUTO KanaT.
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5.10 CeH30p 3a xpaHa
Ja mepu TemnepaTypaTa BHaTpe BO XxpaHara.
Vima aBe TemnepaTypuv 3a NocTaByBahe:

C- TemnepaTypa Ha pepHata. Tpeba Aa
e Hajmanky 25°C noBucoka of,
TemnepaTyparta Ha CeH30pOT 3a XpaHa.

. M- TemnepaTypa Ha CeH30pOT 3a XpaHa.

1. lMocTaBeTe yHKLMja 3a rOTBEHE U
TemnepaTypa Ha neykara.

2. CraBeTe ro BpBOT Of CEH30POT 3a XpaHa
BO LeHTapoT Ha MecoTo unu pubara, no
MOXHOCT BO Hajaebenvot aen. 3a Tasu,
nocraBeTe ro BPBOT Ha CEH30pOoT 3a
XpaHa TOYHO BO LeHTapoT, cTabunuanpaH
BO LBpCTa cocTojka. BHMmaBajTe BpBOT
[a He ro gonupa gHOTO Ha cagoT 3a
nevetse.

O >
e —
AEEESSSSSSSSS

3. TpuknyyeTe ro ceH30poOT 3a XpaHa BO
npyKNy4yHMUara LWTo ce Haola BO
BHaTpelUHoCTa Ha anapartoT. [NornegHerte
Bo Onuc Ha nponsBogoT. Ha ekpaHoT ce
npukaxysa MOMeHTanHaTa Temneparypa
Ha CeH30poT 3a XpaHa.

4. CapTeTe ro KOHTPONHOTO KOMNYe 3a Aa ja
roctaBuTe TeMnepaTypara Ha CEH30pOT

3a xpana. Mputucnete ro OK .

5. Kora neukaTa ja focTUrHyBa noctaseHarta
Temneparypa, ce ornacysa curHarn.
MpuTncHeTe Ha Koj 6uno cumbon 3a aa ro
3anpeTte curHanor. lMposepeTte ganu
XpaHaTa e roTtosa. pogonxeTe ro
BPEMETO 3a roTBeH€e, JOKOIIKY €
notpebHo.

MoxeTe aa ja n3bepeTe cakaHaTa kpajHa

akumja Ha CEH30pOT 3a XpaHa BO NOAMEHUTO:

MocTaBku.

6. VicknyyeTe ro anapartor.

7. Wckny4yeTe ro ceH3opoT 3a XxpaHa o4
NpuKnyYHuLaTa v usBageTe ro
japeweTo of anapaTorT.



6. HANTOMEHU N KOPUCHU COBETHU

6.1 Npenopaku 3a roTBewe

TemnepatypaTa 1 BpeMubaTa Ha neyere Bo
Tabenute ce camo Boamy. Tue 3aBucat of
peuenTuTe 1 KBanMTETOT U KBAHTUTETOT Ha
ynoTpebeHnTe cocTojkn. AKO He MoxeTe Aa
rM HajaeTe HarogyBakaTa 3a KOHKPETHUOT
peuenT, nobapajTe HeLITO CIUYHO.

Bpojte rm HMBOaTa Ha pelleTkarta o AHOTO
Ha pepHara.

Cumbonu KopucTeHu Bo Tabenure:

i Bwua Ha xpaHa

iy

DyHKUWja 3a roTBeHe

o

Temnepatypa

Mo3nyum Ha nonuum

Bpewme Ha roTBetse (MUH)

©o|l

[ononHuTtenHu nHpopmaumm

6.2 MeyeTe co BrnaxeH Bo3ayXx

3a Hajoobpu pesyntaTu cnegeTe rm
npenopakvuTe fageHu Bo Tabenarta nogony.

&L, CH O ®

Konauuwa, 16 napuvta 180 2 20-30 1)
MakapoH-konay, 24 180 2 25-35 1)
napuuntsa

MadmHu, 12 napunta 170 2 30-40 1)
ConeHo neuyuso, 20 180 2 25-30 1)
napuvka

Konauuma op cyBo TecTo, }

20 napuurea 150 2 25-35 1)
Manu TopTuyku, 8 170 2 20-30 1)
napuuta

SrenquyK, OuHcTaH, 0,4 180 3 35-45 1)
BereTapujaHcku omnet 200 3 25-30 )
3eneHyyk Ha

MeguTepaHcku HauuH, 0,7 180 4  25-30 1)

Kr.

1) KopucTeTe nnex 3a neuete U Anaboka Tapa.
2) YnotpebeTe pelueTka.

3) KopucTeTe LIECT kepamMuyki TaBunka Ha
pelueTKa.

4 KopucTteTte ocHoBa 3a chnaH Ha peLueTka.
5) KopucTeTe noTneyeHo jafere Ha peLueTka.

3 CH © GO 6) KopucteTe TaBue 3a nuua Ha pelueTka.
Kucbnnukn, Gnaru, 16 180 2 20-30 1) 6.3 UHcpopmaumm 3a TecTupame
napsnrsa Tecrtoeu cnopep IEC 60350-1.

Kudbnnyku, 9 napunksa 180 2 30-40 1) El °C (D @
Muua, 3ampsHaTta, 0.35 kr. 220 2 10-15 2) =
- Manu konaunka, 20 napuntba no nnex

LLBajuapcku ponat 170 2 25-35 1)
Konaue 175 3 25-30 1) c 3 160 20-35 12
Cydrne, 6 napunta 200 3 25-30 3) 3 150 - 160 20-35 1)
®dnaH co naHguMwnaH 180 2 15-25 4

2n4  150-160  20-35 1)
BukTopujaHcka TopTa co R
luem 170 2 40-50 5 MuTta co jabonka, 2 nnexa @ 20 cm
[OuHcTaHa puba, 0,3 kr. 180 3 20-25 1) E] 2 180 70-90 3)
Llena pu6a, 0,2 kr. 180 3 25-35 1)

® 2 160 70-90 3)
dunetn o puba, 0,3 kr. 180 3 25-30 6)
[IHCTaHo Meco, 0.25 K. 200 3 35-45 1) Manguwnan 6esmaceH, kanan 3a konay & 26 cm
Wacnmk, 0.5 Kr. 200 3 25-30 1) = 1 170 25-40 32
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= °’C o ®

= °’C O ®
3

©)| )| 08

160 40-50 3)2) O 140-150  25-45 1)
2u4 160 40-60 32 Tocr
BnckanT ™ 4 maKc. 1-5  3)2)
3 140 - 150 20 - 40 1) 1) Ynotpe6a Mnex 3a neverse.
2) MpeTxoaHo 3arpejte ro anapatoTt 10 MUHYTU.
2u4 140 - 150 25 - 45 1) 3) YnotpeGa XuueHa peLuetka.

7. HETA W YNCTEHE

7.1 Benewkn oKony YMCTEHETO

KopucteTe pacteop 3a uncrere Ha
MeTasHN NOBPLUMHW.

KopucTteTte cneuujanHo cpeacTeo 3a
YMCTEHE NeYka 3a TBPAOKOPHM OAMKM.
KopucteTe ro Te4HMOT OTCTpaHyBay Ha
Gurop npenopavaH o NPOM3BOAUTENOT 3a
OTCTpaHyBake Ha ocTaTouu og burop.
Bnarata moxe fa ce koHOeH3upa BO
anapaTtoT UMK Ha CTakMeHnTe NnoYx Ha
BpaTtaTa. 3a ga ja Hamanute
KOHAeH3auwujaTa, ocTaBeTe ro anaparoT
na pabotu 10 MuHYTV nNpepg roteewse. He
YyBajTe XpaHa BO anapaToT NOAoMro o4
20 MUHYTK.

He uuctete ro npnbopoT Bo MalunHaTa 3a
MUer-e cagoBu.

7.2 [Ip>ka4um Ha peLUeTKM LITO ce

BagaT

1. TlpoBepeTe ganu anapatoT € CTyAeH.

2. T[loBneueTe ro NnpegHuoT gen o4
OpXXauute HacTpaHa of CTPaHWYHUOT
sua.

3. Tloeneuyete ro 3agHMOT AEN Ha ApXadnTe
Ha pelueTKkaTa HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
svua n n3BageTe ja.

4. CraBeTe ' gp>xauute 3a pelleTkun Hasag

Ha HMBHaTa noyeTHa nosoxoba.
MoBTOpETe I YekopuTe BO obpaTeH
pegocnea.

AKO TEnecKoncKnTe LWNHN ce ncnopadaHu,
urnuTe 3a noTnupawe Mopa ga ovpat
HaCO4YeHW KOH npegHaTa CTpaHa.

7.3 Yncteme co nuponusa

Ogaa nporpama ja coropyea npeoctaHartarta
HeumncToTMja BO anapaToT. Kopuctute ro
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cekoralu Kora BalLMoT anapat uMa notpeba
o[ ANabUHCKO YMCTEHE.

AKO “Ma Apyru anapaTi MOHTUPaHN BO
UCTUOT Nnakap, HeMojTe Aa rv KopUcTuTe
NCTOBPEMEHO CO oBaa (pyHkumja. Moxe ga
npeaun3BMKa OLUTETyBaHkEe Ha NevkaTa unm Ha
KabuHeToT.

1. TlpoeepeTe Aanu anapartoT € CTyAEH.

2. WsBapgete rn cute gogatoum LWITO He ce
OTMNOPHW Ha NMPOTEXHMKA O, NeykaTa.

3. McuucteTe ja BHATpeLIHOCTa Ha pepHaTta
1 BHATPELLHOTO CTaKmMo Ha BpaTaTa co
Tonna BoAa, Meka kpna u bnar
AeTepreHT.

4. CapTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKUMuTe 3a
roTBeH€e Ha = 3a aa BHeceTe MeHun.

5. CspTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa
nsbepete al W nputucHete OK

Mporpama 3a ynctewe Tpaewe
C1 - JlecHo unctene 1h

C2 - HopmanHo unctene 1 h 30 min
C3 - TemenHo yuctere 2h 30 min

6. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KON4e 3a Aa ja
nsbepeTe nNporpamara 3a YucTere U

npuTUCHETE OK

7. anITVICHeTe ro OK 3a [a 3ano4yHeTe co
YucTtexe.

Kora ke 3anoyHe uncteneTO, BpaTtata Ha
anaparoT e 3aKknyyeHa v cBeTunkaTa e
ncknyyveHa. He noyHyBajte ja dyHkumjaTa ako
He CTe ja 3aTBOpWne LienocHO BpaTaTta Ha
pepHata. [logeka He ce oTkny4u BpaTtaTa,

€KpaHoT npukaxysa 8.



8. T[locne yncteweTo, 3aBpTETE MO
TpKanueTo 3a PyHKUMUTE Ha FOTBEHE Ha
neykata Ha nonoxo6arta UCKIy4YeHo.

9. [loyekajTe anapaTtoT Aa ce usnagm un
BpartaTta fa ce oTkny4u. Yuctete ja
BHATPELUHOCTa Ha pepHaTa Co Meka kpna
1 BoAa.

7.4 MOTCEeTHUK 3a YNCTEHE

Kora Tpenka ol Ha ekpaHoT nocne
roTBEH-ETO, anapaToT Be NoTceTysa Aa ro
NCYUCTUTE CO YUCTEHE CO Nnponm3a. Moxe
Aa ro UCKNy4YnTe NOTCETHUKOT BO NMOAMEHUTO.
Moctasku. Bugete Bo CekojaHeBHaA
ynoTtpeba, meHyBatwe: [ocTaBku.

7.5 Bagewe u MOHTUpaH-€e Ha
BpaTaTa

MosxeTe [a ja oTCTpaHWTe BpaTtaTa Ha
nevykarta n BHaTpeLwHNUTE CTakrneHu nio4un 3a
[a rv ucumctute. He kopucreTe ro anapartot
6e3 cTakneHuTe nnoyu.

1. OrtBopeTe ja BpaTaTa LenocHO 1 gpxeTte
v ABeTe LUapKu.

2. TloavrHeTe ru v noene4veTe rm pesnkarta
Ao[eKa He KNUKHaT.

3. 3aTtBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4o
npeaTta nosuuuja. lNotoa KpeHeTe u
noereyeTe 3a Aa ja u3BaguTe BpaTaTta o4
NEXULITETO.

4. TlonoxeTe ja BpaTaTa Bp3 MeKa Kpna Ha
cTrabunHa noBpLUMHA.

5. [pxeTe ja obnoraTa Ha BpaTaTta A Ha
ropHuot pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe
CTpaHu 1 TYpHEeTe HaBHATpe 3a Ja ce
OTNyLITW 3anTuBKaTa.

6. [NoBneyeTte ja obnorata Ha BpaTaTa

Hanpeg v nssagerte ja.

7. [pxeTe ru cTakneHuTe Nno4u Ha BpaTata
Ha ropHuoT pab egHa no egHa u
NnoBreYyeTe rm Harope 3a fa ru u3Bagurte
of Boagunkarta. OcurypeTe ce aeka
CTaKIoTo LeNoCHO Ce U3nu3Hano oa
apxauute.

4

(]

8. VcuucrteTe ru ctakneHuTe nNnoyun co Boga
1 canyH. BHumarenHo nsbpuwerte rm
cTakneHute nnoyun. He uncrete rm
CTaKneHnTe No4Yn BO MalLnHa 3a Mueke
capoBu.

9. T[lo uncrerweTo, MOHTUPAjTE MU
CTaKNeHUTe NMoYun 1 BpaTaTa Ha neykara.

MorpwxeTe ce ga rv Bpatute CTakneHuTe
NnoYn Hasag rno ToYeH pegocnes.
MpoBepeTe ro cumbonoT / nevaToT Ha
cTpaHaTa Ha cTakneHara nnova. 3oHara 3a
neyatewe B (ako ja nma) mopa pa buge
CBpTEHa KOH BHaTpeLLHOCTa Ha pepHaTa. Ako
BpaTaTa e NpaBuUIHO MOHTUPaHa, ke
CnyLUHEeTe KIWK Kora rv 3aTBopare paydkuTe.

7.6 3ameHa Ha cBeTuUNnKara

WcknyyeTe ro anapatoT of enekTpuyHarta
Mpexa 1 nodekajte oaeka He ce onaau.

3ameHeTe ja cBeTunkata co CooBeTHa
cBeTunka oTnopHa Ha TonnuHa go 300°C.

3agHo cBeTno

1. CapTeTe ro CTakneHoTo Kanaye 3a ga ro
n3BaguTe.

2. VlcuucTteTe ro CTakneHoTo Kanaye.

3ameHeTe ja cBeTunkara.

4. CraBeTe ro CTakneHoTo Kanade.

d
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8. PELLABAHKE NPOBJIEMU

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro peLumTe
npobnemoTt, obparteTe ce Kkaj BawwnoT gunep
UV BO OBNACTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.
[etanuTe 3a cepBucMpate ce Ha nnoykarta
Co creumdukauum, Koja ce Haofa Ha
npegHata pamka. Ce rnega kora ke ja
oTBOpUTE BpaTaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykarta co cneyudrKaLmu.

AKO Ha eKpaHOT ce nokaxyBsa Kof, 3a rpeLuka
LUTO He e BO oBaa Tabena, ucknyyere ro
OCUrypyBayoT BO KyKaTa 1 BKIy4eTe ro
NMOBTOPHO 3a pecTapTupane Ha anapaTorT.
AKO NOBTOPHO ce nojaBu Npobnemor,
cTaneTe BO KOHTaKT CO OBNACcTeH CepBUCEH
ueHTap.

He MoxeTe Aa ro Bknyuute unu ga
pakyBaTe co anaparorT. - AnapaToT He e
MOBP3aH CO ENEeKTPUYHO HarojyBare Unu He
€ NpaBuWIIHO NOBP3aH.

AnapaToT He ce 3arpeBa.

» Bpartata He e 0o6po 3aTBopeHa.
* Lock e BknyyeHa.

9. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

9.1 lluct co nHcpopmauum 3a
npousBoa U MHopMauum 3a
npousBog cnopep (EY) 6p. 65/2014
u (EY) 6p. 66/2014

Mme Ha pobaByBayoT Electrolux

VpeHtndumkauyuja EOD6P67WH 949499876
Ha mozen EOD6P77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864

LODDP67WH2 949289822

MHaekc Ha eHepreTcka

edmkacHocT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka

A+
edpmkacHocT

MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj
HOPMarHO NOMHeHe,
KOHBEHLIMOHAMNEeH pexum

0.93 kWh/cycle

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj
HOpMarnHo nonHewe, pexum Ha 0.69 kWh/cycle
BEHTUNaTOp

Bpoj Ha BanabHaTuHK 1
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* AKTMBMPAHO € aBTOMaTCKOTO
NCKIyYyBakse.

INlam6arta He paboTu. - [lambaTa e
nperopeHa. 3ameHu ja cBeTunkara.

CBeTunkara e UCKIy4eHa. - [MeyveTe co
BlnaXeH BO34yX - € aKTUBUpaH.

He paboTtn CeH3op 3a xpaHa. -
Mpukny4okoT Ha CeH30p 3a XxpaHa He e
LienocHO BMETHAT BO LUTEKEPOT.

Ha ekpaHoT ce npukaxyBa "00:00". -
Vimano npekvH Ha cTpyja. [ocTtaBeTe ro
TOYHOTO BpeEME.

Err C2 - CtaBeTe ro CeH30p 3a xpaHa Ao
Kpaj BO LUTEKEPOT.

Err C3 - 3aTBOpeTe ja BpaTtaTta. Mcknyyete
ro anapartoT ¥ NOBTOPHO BKIy4YeTe ro.
MpoBepeTe panv 6paBaTa Ha BpaTaTa e
pacunana.

Err F102 - 3aTBOpETE ja BpaTata.
MpoBepeTte pganv 6paBaTa Ha BpaTaTta e
pacunana.

EnektpnyHa
M3Bop Ha TonnuHa ;

eHepruja
BonymeH 721

Twvn Ha neyka BrpageHa neuka

Maca EOD6P67WH 31.8 kr.
EOD6P77WX 31.9 kr.
EOD6P77WZ 31.6 «kr.
KODDP77WX 32.8 kr.
LODDP67WH2 30.2 kr.

AnapatoT e TectupaH cnopes: EN IEC
60350-1.



9.2 bapama 3a uHopmauum
cnopegp (EY) 6p. 2023/826

MoTpollyBayka Ha eHepruja kora Mpexata 0.8W
€ BO MupyBare !

[MoTpollyBayka Ha eHepruja BO pexum Ha

2,0W
MupyBak-e

MakcumanHo Bpeme notpebHo 3a
onpemaTa aBTOMaTCk1 Aa ro JoCTUrHe 20 MUH
NPUMEHITMBIOT PEXUM CO Maria MOKHOCT

AnapatoT e TectupaH cnopef: EN 50564, EN

63474.

3a ynaTtcTBa Kako Aa ja BKiy4ute u
NCKMyYnTe GesxmyHaTa MpexHa Bpcka,
norneaHeTe Bo MNpen npBa ynotpeba.

9.3 CoBeTu 3a WiTegewe eHepruja

» [pxeTe ja BpaTaTa 3aTBOpeHa 3a Bpeme
Ha roTBeH-eTO 1 n3berHyBajTe 4ecTo
OTBOpaH-e.

»  OpapxyBajTe ro YUCT OUXTYHrOT Ha
BpaTaTa u npoBepeTe ganu e 4obpo
duKcmpaH Ha cBojaTa nosuyuja.

+ KopucteTte metanHu nnm TemHwu,
HepedNeKTUBHN CagoBK 3a rOTBEHE.

« TpeckokHeTe ro NPeTXO4HOTO 3arpeBae

OCBEH ako e NoTpe6Ho.

*  MwuHMMU3NpajTe rn nayaute nomery
neyerw-eTO NoBeKe jager-a.

» Kora e MOXHO, kOopucTeTe M yHKLmMnTe
3a roTBeH-e CO BeHTUnaTop 3a aa
3awwTeauTe eHepruja (camo 3a oapeaeHu
mogenw).

» KopucTeTe ja npeoctaHaTaTa TonnuvHa 3a

[a ja ogpxuTe xpaHata Tonna. Hamanete

ja TemnepaTtypata Ha anapaToT Ha

MUHUMYM 3 - 10 MUMH Npeg KpajoT Ha
rOTBEHETO.

* VcknydeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO OCBEH aKO He e NoTpebHo.

* [leyeTe co BnaxeH Bo3ayx (camo 3a
oopeneHn moaenu) - oBaa yHkumja
GeLle nckopucTeHa 3a ycornacysame Co
KrnacaTta 3a eHepreTcka eqpmMKacHOCT U
Oapan-aTa 3a ekoam3ajH (BO COrnacHocT
co EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBun
cnopeg: IEC/EN 60350-1. BpataTa Ha
pepHata Tpeba Aa buae 3aTBOpeHa 3a
Bpeme Ha roTBeHeTO CO LUTO pyHKLmjaTa
He 6U ce NpeknHana n 3a Aa ce ocurypaTe
Aeka pepHata paboTu co HajBMCOKa
MOXHa eHepreTcka edumkacHocT. Kora ja
KOpUcTUTE oBaa pyHKLMja CBETNOTO
aBTOMAaTCKM ce ucknydyBa. Kaj Hekou
mogenu notpebHn ce 30 cek.

« Kora e moxHo, ncknyyete ro Wi-Fi 3a ga
3awTeaute eHepruja. lNornegHeTe Bo
Mpen npBa ynotpeba.

* ABTOMAaTCKO UCKIy4YyBaHe€ - 04
6e36e4HOCHN NPUYUHK, ako pyHKUMjaTa
3a roTBeH-€ € BKIyYeHa 1 He ce cMeHat
nocTaBkWTe, anapaToT aBTOMAaTCKu Ke ce
MCKITy4Y No ogpedeH BPEMEHCKN Nepuoa.
3a pa pabotuTe co dyHKuUMjaTa 3a
roTBeH€e NoAonro, nocraBeTe ro BpeMeTo
Ha roTBere. ABTOMATCKOTO UCKITy4yBaH€e
He BaXun co oyHKLmjaTa BpemeHcku
OLJIOXKEHO aKTMBMpPaHE Uu Kora
cBeTunkarta e BKny4eHa.

- 12,54:30-115°C
- 8,54:120-195°C
- 5,54:200-245 °C
— 3 4: 250-makcumym °C

10. FPNXKA 3A XUBOTHATA CPEOUHA

Peuuknupajte matepujanu co cumbonoT C)
CraBeTe ro nakyBateTO BO COO[BETHU
KOHTEjHEPU 3a Aa ro peuuknupare.
MomorHeTe BO 3allTMTaTa Ha Xu1BOTHaTa
cpefuvHa v 3gpasjeTo Ha nyfeTo co
peuvKnupame Ha oTrnag of eneKTPUYHU 1

eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03Ha4YeHn co cMMBONoT = co
0oTnagoT o 4OMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT fokaneH objekT 3a
peuvKnMpame Unm KOHTakTupajTe co
OnwITUHCKaTa KaHuenapwvja.
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