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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vastuta kehavigastuste
ega varalise kahju eest, mis on tingitud paigaldus- voi
kasutusnduete eiramisest. Hoidke kasutusjuhendit kindlas ja
kattesaadavas kohas, et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

« Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

+ See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

+ Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

» See seade on mdeldud kasutamiseks kérgusel kuni 2000 m
merepinnast.

» See seade pole moéeldud kasutamiseks laevadel, paatides
vOi muudel alustel.

» Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda seadet
katteukse taha.

* Arge paigaldage seadet platvormile.

» Arge kasutage seadet valistaimeri ega kaugjuhtimispuldi
abil.

+ HOIATUS! Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju.

» Arge kunagi kasutage toiduainetest pohjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.
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ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. i}

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage pliidi ukseklaasi puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid,
sest need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel
vOib see puruneda.

Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
Enne avamist eemaldage kaanelt valjavalgunud liigne
vedelik. Enne kaane sulgemist tuleb pliidi pinnal lasta
jahtuda.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kuumutuselemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Enne hooldustoid Uhendage lahti elektritoide.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
teeninduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib kuumaks
muutuda.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kildetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi siis seadmega
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kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua dnnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

See seade sobib jargmiste turgude puhul:
RO

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

» Eemaldage kdik pakkematerjalid.

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
téokindaid ja kinnisi jalandusid.

+ Arge tmmake seadet kiepidemest.

»  Koogimoobli ja niSi modtmed peavad
olema sobivad.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja modbliesemetest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Mbned seadme osad on voolupinge all.
Katke seade moobliga, et valtida ohtlike
osade vastu minemist.

» Seadme kiljed peavad jaama vastu teiste
sama korgusega seadmete voi kappide
kilgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kdrvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Paigaldage seadme alla stabiilne alus, et
see ei saaks Umber minna. Vt jaotist
"Paigaldamine”.

2.2 Elektritihendus

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néaitajatele.

Kasutage alati nouetekohaselt paigaldatud
porutuskindlat pistikupesa.

Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on
|6petatud. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas
toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

Arge eemaldage seadet vooluvorgust
kaablist tommates. Témmates hoidke alati
kinni toitepistikust.

Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitseliliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis voimaldab teil seadme
koigi pooluste kiiljest lahti Gthendada.
Eraldusseadme kontaktiava laius peab
olema vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikupessa sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

2.3 Gaasililhendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht.

» Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

/\ ETTEVAATUST!

Gaasiballooni kasutamisel hoidke seda
alati lamedal horisontaalpinnal
(gaasiventiil tleval).
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» Koik gaasilhendused peab teostama
kvalifitseeritud tehnik.

* Enne seadme paigaldamist veenduge, et
kohaliku jaotusvdrgu tingimused (gaasi
ttlp ja rohk) ning seadme seadistused on
omavahel kooskolas.

* Veenduge, et seadme Umbruses toimub
Ohuringlus.

» Gaasivarustuse andmed leiate seadme
andmesildilt.

» See seade ei ole Ghendatud seadmega,
mis pblemissaadusi valjutaks. Veenduge,
et Uhendate seadme vastavalt kehtivatele
paigalduseeskirjadele. Jargige kindlasti
ventilatsioonindudeid.

2.4 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektril6dgi oht.

/\ ETTEVAATUST!

Gaasipliidi kasutamise tulemuseks on
soojuse, niiskuse ja pdlemisproduktide
tekkimine ruumis, kuhu see on
paigaldatud. Veenduge, et seadme
kasutamise ajal oleks kdok hasti
ventileeritud.

Seadme pikaajaline intensiivne
kasutamine voib néuda téiendavat
ventilatsiooni, naiteks mehaanilise
ventilatsiooni (kui see on olemas)
voimsuse suurendamist, tdiendavat
ventilatsiooni polemisproduktide ruumist
ohutuks valjajuhtimiseks, tagades samal
ajal ruumi 6huvahetuse taiendava
ventilatsiooni abil. Enne lisaventilatsiooni
paigaldamist konsulteerige
kvalifitseeritud spetsialistiga.

. Arge kasutage seadet toopinnana.

* Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, vélja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.

« Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

« Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

¢ Kuumutamisel voivad rasvad ja 6lid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

»  Kuumast dlist eralduvad aurud voéivad
podhjustada iseeneslikku sittimist.

« Toidujadke sisaldav kasutatud oli voib
podhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

« Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle Iahedusse ega peale.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

/\ HOIATUS!

Seadme kahjustamise oht.

+ Arge muutke selle seadme tehnilisi
omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme tdotamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.
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« Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

* Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.




» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla plsivad.

» Arge hoidke tuliseid ndusid juhtpaneelil.

+ Arge laske ndul kuivaks keeda.

» Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

» Arge kunagi jatke sisselllitatud poletit
tiihja nduga voi ilma nouta.

* Valumalmist voi alumiiniumist valmistatud
vOi kahjustatud péhjaga keedundud vdivad
tekitada kriimustusi. Tostke alati esemed
Ules, kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

* Ruumis, kuhu seade on paigaldatud, peab
olema tagatud hea ventilatsioon.

» Kasutage ainult stabiilseid, sobiva kuju ja
|abimdoduga keedundusid, mis on
mddtmetelt poletitest suuremad.

* Veenduge, et leek ei kustu, kui keerate
nuppu kiiresti maksimaalasendist
minimaalasendisse.

» Arge paigutage poletitele leegihajutajat.

2.5 Puhastamine ja hooldus

delaminatsioon (kihtide eraldumine),
kokkutdmbumine, kleepuvus, korrosioon
v6i muud nahtavad muudatused tekstuuris
voi valimuses. Jargige toote halvenemise
valtimiseks puhastus- ja hooldusjuhiseid.

» Ahjupuhastussprei kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

« Arge puhastage katalutilist emaili
pesuainega.

* Arge puhastage poleteid
noudepesumasinas.

2.6 Kaas

« Arge muutke kaane tehnilisi omadusi.

« Puhastage kaant regulaarselt.

+ Arge kaant avage, kui selle pinnale on
midagi lekkinud.

« Lulitage koik pdletid valja enne kaane
sulgemist.

» Arge sulgege kaant, enne kui pliit ja ahi on
taiesti maha jahtunud.

2.7 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht.

» Lulitage seade enne hooldust vélja.
Eemaldage toitepistik seinakontaktist.

+ Klaasi purunemise valtimiseks veenduge,
et seade oleks kilm. Kui ukse
klaaspaneelid on kahjustatud, votke nende
asendamiseks thendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik, kuna see on raske.

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid véivad pdhjustada tulekahju.

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Seadme ja tarvikute puhastamiseks
kasutage mikrokiudlappi, sooja vett ja
neutraalseid pesuvahendeid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, padjakesi,
lahusteid, teravate servadega voi metallist
esemeid.

» Kontrollige toodet regulaarselt kulumis- ja
kahjustusmarkide suhtes, mis vdivad
muuta selle toiduga kokkupuuteks
sobimatuks, nagu praod, mullid,

« Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi miudavate varulampide
kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete darmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, v&i on ette néhtud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

2.8 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.
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» Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Lahutage seade vooluvorgust.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.
« Tasandage valised gaasitorud.

Minimaalsed vahekaugused

3.1 Seadme asukoht

®

Arge paigaldage pliiti kraanikausi ega
valamuga kapi lahedusse. Niiskus/
veepiisad voivad sattuda kiljepaneeli ja
kapi vahele ning vdivad aja jooksul
kahjustada kilgpaneeli varvi.

Mo6dud mm
A 400
B 650
(o3 150

3.2 Tehnilised andmed

Eraldiseisva seadme kapid saab paigaldada
Uhele voi kahele kiljele ja nurka.

®

Seadme ja tagaseina vahekaugus peab
olema vahemalt 1 cm, et kaas saaks
vabalt avaneda.

Minimaalsete paigalduskauguste kohta leiate
teavet tabelist.

-
A=
/<>\>>

—T  IPsA
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Pinge 230V
Sagedus 50 - 60 Hz
Seadme klass 1
Mo66dud mm
Kérgus 857

Laius 600
Sigavus 600

3.3 Muud tehnilised andmed

Seadme ka-  [I2H3B/P

tegooria:

Algne gaas: G20 (2H) 20 mbar

Gaasi asen-  G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar
dus:

3.4 M6o6daviigu labimdodud

POLETI MOODAVIIK, @ 1/100 mm
Lisapdleti 29
Poolkiire 32
Mitmik-kroon 67




3.5 Gaasipoletid MAAGAASILE G20 20 mbar

POLETI TAVAVOIMSUS kW  VAHENDATUD VOIMSUS INJEKTORI TAHIS
kW 1/100 mm
Mitmik-kroon 3.7 1,80 146
Poolkiire 1,85 0,43 96
Lisapdleti 0,95 0,35 70

3.6 Gaasipoletid vedelgaasile G30 30 mbar

POLETI TAVAVOIMSUS VAHENDATUD INJEKTORI TAHIS GAASI NIMIVOOL
kW VOIMSUS kW 1/100 mm g/h
Mitmik-kroon 3.2 1,80 90x 233
Poolkiire 1,9 0,43 71 138
Lisapdleti 0,95 0,35 50 69

3.7 Gaasipoletid vedelgaasile LPG G31 30 mbar

POLETI TAVAVOIM- VAHENDATUD INJEKTORI TA- GAASI NIMIVOOL
SUS kW VOIMSUS kW HIS 1/100 mm a/h

Mitmik-kroon 2,8 1,6 90x 200

Poolkiire 1,6 0,38 71 114

Lisapdleti 0,85 0,31 50 61

3.8 Gaasilihendus /\ HOIATUS!

/\ HOIATUS!

Enne gaasi Uhendamist lahutage seade
vooluvorgust voi lllitage kaitsmekarbis
olev kaitse valja. Sulgege gaasivarustuse
peaventiil.

Kasutage fikseeritud Ghendusi voi
roostevabast terasest painduvaid torusid
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Painduvate
metalltorude kasutamisel jalgige, et need ei
puutuks vastu liikuvaid osi ja et neid ei
muljutaks.

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel naidatud seadme osaga.

/\ HOIATUS!

Kui paigaldamine on I6ppenud,
veenduge, et iga toruliitmiku tihend ei
leki. Tihendi kontrollimiseks kasutage
seepi, mitte leeki.

3.9 Painduvate mittemetallist torude
tihendus

Kui teil on lihtne juurdepaas tGhendusele,
voite kasutada painduvat toru. Painduv toru
tuleb tugevalt kinnitada klambritega.

Paigaldamisel kasutage alati toruhoidjat ja
tihendit. Painduvat toru saab kinnitada, kui:

* see ei saa kuumeneda lle
toatemperatuuri, kdrgemale kui 30 °C,

« eiole pikem, kui 1500mm,

« sellel pole kusagil kitsenemist,

EESTI 9



see ei ole keerdunud ega pinges,

see ei puutu kokku teravate servade ega
nurkadega,

selle seisundit saab hdlpsasti kontrollida.

Painduvat toru kontrollides veenduge:

et sellel pole mdlemas otsas ja kogu
pikkuse ulatuses morasid, I6ikeid,
pdletusjalgi,

et selle materjal pole kdvenenud, selle
vajalik elastsus on sailinud,

et kinnitusklambrid pole roostes;
aegumistahtaeg ei ole Uletatud.

Kui ilmneb (ks v&i mitu defekti, &rge
parandage toru, vaid vahetage see valja.

Gaasilihenduse renn on juhtpaneeli
tagakdljel.

3.10 Reguleerimine vastavalt

®

Eri gaasitliGipidele reguleerimist voib teha
ainult volitatud teenusepakkuja.

®

Kui seade on reguleeritud maagaasile,
voite selle digete injektorite abil
seadistada vedelgaasile.

Gaasi voolukiiruse saab reguleerida
sobivaks.

/\ HOIATUS!

Enne injektorite tagasi panemist
veenduge, et gaasinupud on asendis
Valjas. Uhendage seade
elektrivarustusest lahti. Laske seadmel
jahtuda. Vigastuse oht!

®

Vaikimise on seade reguleeritud gaasile.
Seadistuse muutmisel kasutage
litmikutihendit.

10 EESTI

A. Gaasilhenduse punkt (ihele seadmele
on moeldud ainult Gks punkt)

B. Tihend

C. Vedelgaasi toru hoidja

3.11 Injektorite asendamine
Asendage injektorid gaasitlitibi vahetamisel.

Eemaldage anumatoed.

Eemaldage podletite katted ja kroonid.
Eemaldage injektorid padrunvétmega 7.
Asendage injektorid vastavalt
kasutatavale gaasitltbile.

PoON=

@)

5. Asendage andmesilt (see asub
gaasivarustustoru lahedal) uut tilpi
gaasivarustuse jaoks ette nahtuga.

@

Vajaliku sildi leiate seadmega
kaasasolevast pakendist.

Kui gaasivarustuse réhk on muutuv vdi see
erineb vajalikust survest, tuleb gaasitorule
paigaldada sobiv rohumuundur.

3.12 Pliidi poleti minimaalse
gaasitaseme reguleerimine

1. Uhendage seade vooluvdrgust lahti.



2. Eemaldage pliidi nupp. Kui juurdepaas
moddaviigukruvile puudub, eemaldage
enne reguleerimise algust juhtpaneel.

3. Reguleerige dhukese lamedaotsalise
kruvikeerajaga moddaviigukruvi A.
Mudel maarab moéddaviigukruvi A
asukoha.

Uleminek maagaasilt vedelgaasile

1. Keerake mdodaviigukruvi taiesti kinni.
2. Pange nupp tagasi.

Uleminek vedelgaasilt maagaasile

1. Keerake moodaviigukruvi Ghe keerme
vorra lahti asendisse A.

2. Pange tagasi pliidi nupp.

3. Uhendage seade vooluvorku.

/\ HOIATUS!

Uhendage toitepistik pistikupesasse
alles siis, kui kdik osad on tagasi
esialgsetele kohtadel. Vigastusoht!

4. Suldake pdleti.

Vt "Pliit — igapaevane kasutamine".

5. Keerake pliidi nupp minimaalsesse
asendisse.

6. Eemaldage uuesti pliidi nupp.

7. Keerake mdddaviigukruvi aeglaselt kinni-
suunas, kuni leek muutub minimaalseks
ja Uhtlaseks.

8. Pange tagasi pliidi nupp.

3.13 Seadme loodimine

Kasutage seadme pohjal olevaid vaikseid
jalgu, et seada seadme Ulemine pind teiste
pindadega Uhetasaseks.

3.14 Kaldumisvastane kaitse

Enne kaldumisvastase kaitse kinnitamist
seadke seade sobivas kohas digele
korgusele.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et kaldumisvastane kaitse on
paigaldatud Gigele korgusele.

@

Veenduge, et seadme taga olev pind on
sile.

Te peate paigaldama kaldumisvastase
kaitsme. Kui te seda ei paigalda, voib seade
kaldesse minna.

Teie seadmel on juuresoleval pildil ndidatud
stimbol (kohaldatavuse korral), et tuletada
meelde kaldumisvastase kaitsme
paigaldamise vajadust.

1. Paigaldage kaldumisvastane kaitse B -
393 mm seadme Ulapinnast allapoole ja A
- 82 mm seadme kiiljelt kinnitusklambri
Ummargusse avasse. Kruvige see kdva

EESTI 11



materjali kiilge voi kasutage sobivat
tugevdust (seina).

—

2. Ava leiate seadme tagakiilje vasakult
poolelt. Kergitage seadme esiosa ja

asetage see kappide vahelisse tihimikku.

Kui kdodgikappide vaheline ruum on
suurem kui seadme laius, peate kulgmist
mootu kohandama, et seade kappide
keskele paigutada.

®

Kui te muutsite pliidi mdotmeid, peate
kaldumisvastase seadme nduetekohaselt
joondama.

/\ ETTEVAATUST!

Kui té6pinna kappide vaheline ruum on
suurem kui seadme laius, peate kulgmise
moddu seadme keskkohale vastavaks
reguleerima.

3.15 Elektriinstallatsioon

/\ HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest, mis tuleneb
teie suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatlkkides kirjeldatud
ohutusmeetmeid.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik. Uhenduse terminal asub
tagapaneeli taga.

/\ HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel vélja toodud seadme osaga.

12 EESTI




4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade.
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4.2 Keeduala paigutus
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Pliidiplaadi nupud
Elektronprogrammeerija
Temperatuuri nupp
Temperatuuri indikaator/simbol
Ahju funktsioonide juhtnupp
[ Kuumutuselement

Lamp

Bl Ventilaator

El Riiulitugi, eemaldatav
Veesiivend

Riiuli asendid

LisapOleti
Auru valjalaskeava — arv ja asukoht
soltuvad mudelist

Poolkiire poleti
Poolkiire poleti
Mitmikkroonpodleti

NE

o]~

5.1 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tiihi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.

Seade voib eraldada ebameeldivat I6hna ja

suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

EESTI
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1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Seadke funktsioon (I . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Valige maksimaalne
temperatuur. Selle funktsiooni
maksimaalne temperatuur on 210 °C.
Laske seadmel té6tada 15 min.

4. Valige funktsioon . Valige maksimaalne
temperatuur. Laske ahjul to6tada
ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

5.2 Kellaaja seadmine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

Seadme vooluvorku Ghendamisel voi
elektrikatkestuse korral hakkab ekraan
automaatselt vilkuma.

1. Vajutage valikunuppu @
Suttib taimeri sissellilitamise simbol.

2. Kellaaja valimiseks vajutage nuppu + \Yell

Umbeé viie sekundi parast vilkumine lakkab
ja ekraanil kuvatakse valitud kellaaeg.

Kellaaja muutmiseks lilitage seade sisse ja
vajutage samaaegselt + ja= voi @

Kui tundide ja minutite vahel olev koolon
vilgub, vajutage uue aja valimiseks + voi —.

5.3 Auru viljalaskeava katte
paigaldamine

Auru valjalaskeava katet kasutatakse ahju
tootamise ajal tekkinud kondensaadi
kogumiseks.

Ainult valitud mudelitel. Kehtib ainult valge
kaanega pliidimudelite puhul.

Auru valjalaskeavast eralduv kuum &hk voib
pohjustada pliidi valge kaane varvimuutusi.
See ala muutub kollaseks. Selle valtimiseks
paigaldage auru valjalaskeava kate.

1. Asetage katte konksud auru
véljalaskeavade esiserva alla.

2. Katte lukustamiseks likake tagumist
serva alla.

6. PLIIDIPLAAT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Pliidi poleti suilitamine

®

Sitdake pdleti alati enne ndude pliidile
asetamist.

14 EESTI

/\ HOIATUS!

Lahtise tulega tuleb kddgis vaga
ettevaatlikult Umber kaia. Tootja ei
vastuta selle ndude eiramisest tulenevate
tagajargede eest.

1. Keerake pliidifunktsioonide nuppu
vastupdeva maksimaalsesse gaasi

pealevoolu asendisse 0 ja vajutage siis
poleti siutamiseks.

2. Hoidke pliidi nuppu 10 sekundit (voi veidi
vahem) sissevajutatuna, et termoelement



saaks soojeneda. Vastasel korral katkeb
gaasi pealevool.

3. Kui leek on normaalne, voite seda
reguleerida.

/\ HOIATUS!

Arge hoidke nuppu sees kauem kui 15
sekundit. Kui poleti 15 sekundi jooksul ei
sutti, vabastage nupp, keerake see
valjalllitatud asendisse ja puudke poleti
uuesti stiidata, kuid mitte varem kui 1
minuti parast.

®

Kui poletit ei dnnestu sltidata ka mitme
katsega, kontrollige, kas pdleti kroon ja
kaas on diges asendis.

6.2 Poleti lilevaade

@

Juhul, kui elektrit ei ole, voite pdleti
slilidata ka ilma elektrilise seadmeta. Sel
juhul viige leek pdleti juurde, vajutage
vastav nupp sisse ja keerake
maksimaalsesse asendisse. Hoidke
nuppu 10 sekundit (v&i veidi vahem)
sissevajutatuna, et termoelement saaks
soojeneda.

®

Kui poleti leek peaks kogemata kustuma,
keerake nupp valjas-asendisse ja
proovige poletit 1 minuti parast uuesti
slitidata.

®

Sademetekitaja voib automaatselt
kaivituda, kui parast paigaldamist voi
voolukatkestust voolu sisse lilitate. Viga
ei ole.

Poleti kiibar
Poleti kroon
Suutekttnal
Termopaar

cowp

6.3 Poleti valjaliilitamine
Leegi kinnikeeramiseks keerake nupp valjas-
asendisse 0.

/\ HOIATUS!

Enne toidundude poletilt ara votmist
keerake tuli vaiksemaks vaoi lulitage
hoopis vélja.
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7. PLIIDIPLAAT — NOUANDED JA SOOVITUSED

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Keedunoud

/\ HOIATUS!

Arge paigutage (ihte panni kahele
poletile.

/\ HOIATUS!

Pritsmete ja vigastuste arahoidmiseks
arge pange poletile ebatasase pdhjaga
voi kahjustatud nousid.

X X
e ceeh

7.2 Kéo6gindude labimoodud

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et poti kdepidemed ei ole
pliidiplaadi esiserva kohal.

/\ ETTEVAATUST!

Jalgige, et ndud asetseksid tapselt poleti
kohal nii ei lahe need Umber ja ka
gaasitarbimine on vaiksem.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage anumaid, mis on iimara
voi kumera pdhjaga, kuna need voivad
pliidil Gmber minna.

/\ HOIATUS!

Kasutage ndusid, mille timbermoot
vastab poletite suurusele.

Poleti Ko66gindu 1abimoot
(mm)

Lisapoleti 120-180

Poolkiire 140-220/2401)

Mitmik-kroon 160—240/2601 )

1) Kui pliidil kasutatakse ainult iihte néud.

8. PLIIDIPLAAT - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

+ Kasutage alati puhta pShjaga ndusid.

» Arge laske koogindudel kuivaks keeda

ega saavutada liiga kérget temperatuuri.

» Kriimustused voi tumedad plekid
klaaspinnal ei mojuta pliidiplaadi t66d.

» Oodake, kuni pliidiplaat maha jahtub, ja

puhastage pind niiske lapi ja

16 EESTI

mitteabrasiivse pesuvahendiga. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.
Roostevabast terasest osi peske veega ja
kuivatage pehme lapiga.

8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulanud plastik,
plastfoolium, sool, suhkur ja suhkrut
sisaldav toit. Kasutage kaabitsat ja olge
ettevaatlik, et valtida poletusi.
Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pind Ulalkirjeldatud viisil.




Laikiva metallilise varvimuutuse
eemaldamiseks kasutage pehmet lappi
ning vee ja aadika lahust.

» Emailitud osade, kaante ja kroonide
puhastamiseks peske neid sooja
seebiveega ja kuivatage enne
tagasipanekut hoolikalt.

8.3 Siiliteseadme puhastamine

Suutamine toimub keraamilise sultekidnla
metallelektroodi abil. Hoidke need osad vaga
puhtad, et ennetada stitamistorkeid ja
veenduge, et pdleti krooni avaused ei ole
ummistunud.

8.4 Pannitoendid

1. Saate pannitoed lihtsalt eemaldada, et
pliidi puhastamist hélbustada.

@

Olge pannitugede paigutamisel
aarmiselt ettevaatlik, et valtida
pliidiplaadi kahjustamist.

®

Pannide toendid ei ole
ndudepesumasinakindlad. Neid tuleb
pesta kasitsi.

2. Parast pannitoendite puhastamist
veenduge, et need asetsevad digesti.

3. Podleti nduetekohase t66 tagamiseks
veenduge, et pannitugede labad jaavad
kohakuti poleti keskosaga.

8.5 Perioodiline hooldus

Paluge volitatud teenusepakkujalt
regulaarselt gaasitoru ja rohumuunduri
seisukorra kontrollimist.

9. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

9.3 Ahju funktsioonid

9.1 Ahju sisse- ja vaéljaliilitamine

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake ahju
funktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.

Tuli suttib, kui ahi td6tab.

0 Viljas-asend
Ahi on véljas.

Ahju valgusti

Valgusti sisselllitamiseks iima kipsetusfunkt-
sioonita.

®

Kuumutuseta funktsioonide jaoks ei ole
temperatuuri vaja valida.

3. Ahju valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
véaljas-asendisse.

9.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lUlitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

@y SteamBake ~
Niiskuse lisamiseks kipsetamise ajal. Oige
varvi ja krobeda kooriku saavutamiseks. Toidu
soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja
kddgiviljade sailitamiseks.

Alumine kuumutus
Krobeda pdhjaga kookide kipsetamiseks.

Tavapérane kiipsetamine
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimi-
seks.

Kiirgrill
Suuremas koguses hemate toiduainete grilli-
miseks ja leiva rostimiseks.

A oo

Turbogrill

Suure kondiga lihattikkide v6i linnuliha tikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimiseks
ja pruunistamiseks.

<]
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. Ventilaatoriga kiipsetamine

= Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toitude
kiipsetamiseks voi rostimiseks ja klipsetami-
seks rohkem kui Ghel ahjuriiulil ilma maitsete
segunemiseta.

Eralduv aur voib pdhjustada poletust:

« Arge avage seadme ust ajal, kui kasutate
funktsiooni SteamBake.

* Olge ukse avamisel ettevaatlik, kui olete
kasutanud funktsiooni SteamBake.

@ Niiske kiipsetus poérdohuga

¢ Seda funktsiooni kasutati energiatdhususe
klassi ja 6kodisaini nbuete jargimiseks (EU
65/2014 ja EU 66/2014 kohaselt). Testid vasta-
valt standardile: IEC/EN 60350-1.
Ahjuuks peaks kiipsetamise ajal olema sule-
tud, et kasutatavat funktsiooni mitte katkestada
ning tagada, et ahi td6taks voimalikult suure
energiatdhususega.
Selle funktsiooni kasutamisel v&ib ahju sisemi-
ne temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kuumutusvéimsus v&ib vaheneda. Uldisi ener-
giasaastu soovitusi vt jaotisest ,Energiatdhu-
sus®, Energia saastmine.
Funktsioon kiipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Kiipsetusjuhiseid vt ptk ,Nouanded ja
soovitused" jaotisest Niiske kiipsetus poérdoh-
uga.

@

Vt jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".

P66rdohk

Kupsetamiseks maksimaalselt kahel ahjuta-
sandil korraga ja toidu kuivatamiseks. Seadke
ahju temperatuur 20-40 °C madalamaks kui
funktsiooni Tavapéarane kiipsetamine puhul.

%] Sulatamine
Toidu sulatamiseks. Sulatamise aeg sdltub kuil-
mutatava toidu kogusest ja suurusest.

9.4 Funktsiooni aktiveerimine:
SteamBake

See funktsioon vdimaldab kipsetamisel
téhusamat niiskuse kasutamist.

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

10. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

10.1 Ekraan
T 79 i
= uln
(ol
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1. Avage ahju uks.

2. Kallake ahjudonsuse siivendisse
kraanivett.
Veesivendi maksimaalne maht on 250
ml.
Veeslivendi taitmisel peab ahi olema
kalm.

3. Valige funktsioon: SteamBake .

4. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.

5. Pange toit ahju ja sulgege uks.

/\ ETTEVAATUST!

Klpsetamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi veesuvendisse vett
valada.

6. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
véljas-asendisse.

7. Eemaldage veeslivendist vesi.

/\ HOIATUS!

Enne vee eemaldamist veeanumast
peab ahi olema kindlasti maha
jahtunud.

KESTUSE indikaator
Taimerinaidik

Taimeri aktiivsuse indikaator
MINUTILUGEJA indikaator

cowp»




10.2 Nupud

Nupp Funktsioon

Kirjeldus

— MIINUS

Kellaaja seadmiseks.

@ KELL

Kellafunktsiooni seadmiseks.

+ PLUSS

Kellaaja seadmiseks.

10.3 Kellafunktsioonide tabel

Kella funktsioon

Kasutamine

0:00 KELLAAEG Kellaaja seadmiseks voi kontrollimiseks.
dur KESTUS Seadme t60aja kestuse maaramiseks (1 min-10 h).
Q MINUTILUGEJA P&o6rdloenduse aja seadmiseks (1 min-23 h 59 min).

See funktsioon ei mojuta seadme t66d.

10.4 KESTUSE maaramine
1. Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. Vajutage jarjest @ kuni dur hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + voi = vajaliku aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse dur ja A.

4. Kui valitud aeg saab tais dur kolab 7
minutit helisignaal. Seade lulitub
automaatselt valja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et helisignaal
valja lilitada.

6. Seadme valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

10.5 MINUTILUGEJA valimine

1. Vajutage jarjest @ kuni Q hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + voi — vajaliku aja
valimiseks.

3. Kui valitud aeg saab tais, kdlab 7 minutit
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal vélja lulitada.

10.6 Kellafunktsioonide tiihistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab vilkuma.
2. Vajutage ja hoidke samaaegselt nuppe

ja

Kellafunktsioon lulitub méne sekundi parast

vélja.

10.7 Helisignaali muutmine

1. Olemasoleva helisignaali kuulamiseks
vajutage ja hoidke nuppu —.

2. Seadistuse muutmiseks vajutage
korduvalt nuppu —.

3. Laske nupp — lahti.

Uueks helisignaaliks jaab viimati valitud toon.

4. Oodake 5 sekundit, kuni seade
automaatselt kinnitatakse.

@

Seadme vooluvorgust valjalllitamisel voi
parast voolukatkestust rakendatakse
uuesti vaikimisi valitud toon.

11. AHI - TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.
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11.1 Tarvikute sisestamine

Olenevalt mudelist on saadaval
lisatarvikud. Skannige QR-kood,
et kontrollida, kuidas kasutada
seadmega kaasasolevaid lisatar-
vikuid. Lisatarvikuid saate eraldi
tellida. Lisateabe saamiseks
poorduge kohaliku edasimuilja
poole.

Vaikesed salgud suurendavad ohutust ja
tagavad kaldekaitse. Need on ka
Umberminekuvastased seadmed. Kérge aaris
ahjuplaadi imber ei lase kdogindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Sisestage tarvik (traatrest/kiipsetusplaat)
riiulitoe juhtribade vahele. Veenduge, et
ahjuplaat puudutaks ahju sisemuse
tagakiilge.

s

Kui teie kupsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on
augud, asetage kupetusplaat/pann tilkuvate
vedelike kogumiseks.

12. AHI - NOUANDED JA SOOVITUSED

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult soovituslikud.

12.1 SteamBake

@

Enne eelsoojendamist peab veeanuma
taitmise ajal olema ahi kilm.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:

Need sodltuvad retseptist ning kasutatava SteamBake"
tooraine kvaliteedist ja kogusest.
Kiipsetised
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
sail) 100 180 40-50 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Kuklid, saiake- 100 200 20-25 2 Kasutage kupsetus-
sed1) plaati.
Kodune pitsa1) 100 230 15-25 2 Kasu.tage kiipsetus-
plaati.
Focaccia1) 150 190 20-30 1 Kasutage kupsetus-

plaati.
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Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Kupsised, koo- 100 160 10-20 2 Kasutage kupsetus-
gikesed, crois- plaati.
santid)
Ploomikook, du- 100 160 75-90 2 Kasutage koogivormi.
nakook, kaneeli-
rullia1)
1) Enne klipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 5 minutit.
Kiilmutatud kiipsetised
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Pitsa, kilmuta- 150 200 15-20 2 Kasutage kupsetus-
tud1) plaati.
Kilmutatud la- 200 180 35-50 2 Kasutage ahjuresti.
sanje1)
Kilmutatud 100 170 20-30 2 Kasutage kipsetus-
croissant1) plaati.
1) Enne kipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 10 minutit.
Valmistoidu soojendamine
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Sai 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Kuklid, saiake- 100 110 10-20 2 Kasutage kipsetus-
sed plaati.
Kodune pitsa 100 110 15-25 2 Kasutage kiupsetus-
plaati.
Focaccia 100 110 10-20 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kédgiviljad 100 110 15-25 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Riis 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Pasta 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-

plaati.
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Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Liha 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Rostimine
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Kipsetatud 200 180 65 - 80 2 Kasutage ahjuresti ja
sealiha kipsetusplaati.
Rostbiif — vahe- 200 200 45 - 50 2 Kasutage ahjuresti ja
kiips kipsetusplaati.
Rostbiif, pool- 200 200 50-55 2 Kasutage ahjuresti ja
kiips kipsetusplaati.
Rostbiif, tais- 200 200 55-60 2 Kasutage ahjuresti ja
kiips kipsetusplaati.
Kana, pool 200 210 50 - 60 2 Kasutage ahjuresti ja
kipsetusplaati.
Kana, terve 200 210 60 - 80 2 Kasutage ahjuresti ja
kupsetusplaati.
Kalkunipraad 200 200 70-90 2 Kasutage ahjuresti ja
kipsetusplaati.
12.2 Niiske kiipsetus poordohuga [v]
Toit Tempe- Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ratuur (min) asend
(°C)
Leib ja pitsa
Kuklid 190 25-30 2 kipsetusplaat véi stigav pann
Kuklid, saiakesed 200 40 - 45 2 kiipsetusplaat v&i sligav pann
Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 2 traatrest
Koogid kiipsetusplaadil
Rullbiskviit 180 20-30 2 kiipsetusplaat vdi stigav pann
Sokolaadikook 180 35-45 2 kiipsetusplaat voi stigav pann
Koogid vormis
Suflee 210 35-45 2 kuus keraamilist ahjuvormi traatrestil
Biskviittainast pohi 180 25-35 2 pirukavorm traatrestil
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Toit Tempe- Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud

ratuur (min) asend

(°C)
Keeks 150 35-45 2 koogivorm traatrestil
Kala
Kala kipsetuskotis 300 g 180 25-35 2 kipsetusplaat véi sligav pann
Terve kala 200 g 180 25-35 2 kiipsetusplaat v&i stigav pann
Kalafilee 300 g 180 30-40 2 pitsaplaat traatrestil
Liha
Liha kupsetuskotis 250 g 200 35-45 2 kipsetusplaat voi sligav pann
Lihavardad 500 g 200 30-40 2 kiipsetusplaat voi stigav pann
Vaikesed kiipsetised
Kipsised 170 25-35 2 kiipsetusplaat voi stigav pann
Makroonid 170 40 - 50 2 kiipsetusplaat v&i stigav pann
Muffinid 180 30-40 2 kipsetusplaat voi sigav pann
Soolakipsised 160 25-35 2 klipsetusplaat v&i stigav pann
Muretainakupsised 140 25-35 2 kipsetusplaat voi stigav pann
Korvikesed 170 20-30 2 kipsetusplaat vdi sligav pann
Taimetoitlastele
Kddgiviljasegu kotis 400 g 200 20-30 2 kiipsetusplaat vdi sligav pann
Omlett 200 30-40 2 pitsaplaat traatrestil
Kddgiviljad kiipsetusplaadil 190 25-35 2 kiipsetusplaat voi sligav pann
700 g
12.3 Teave katseasutustele
Toit Funktsioon Tempera- Lisatarvikud Riiuli Kellaaeg

tuur (°C) asend (min)

Vaikesed koogid (16 tk Tavaparane kipse- 160 kipsetusplaat 3 20-30
plaadil) tamine
Vaikesed koogid (16 tk Ventilaatoriga kip- 150 klipsetusplaat 3 20-30
plaadil) setamine
Vaikesed koogid (16 tk P66rddhk 160 klipsetusplaat 1+3 30-40
plaadil)
Ounapirukas (2 kilpsetus- Tavaparane kiipse- 190 traatrest 1 65-75
vormi, @ 20 cm, paiguta-  tamine
tud diagonaalselt)
Ounapirukas (2 kiipsetus- Ventilaatoriga kiip- 180 traatrest 2 70-80

vormi, @ 20 cm, paiguta-
tud diagonaalselt)

setamine
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Toit Funktsioon Tempera- Lisatarvikud Riiuli Kellaaeg
tuur (°C) asend (min)
Rasvatu keeks Tavaparane kipse- 180 traatrest 2 20-30
tamine
Rasvatu keeks Ventilaatoriga kiip- 160 traatrest 2 25-35
setamine

Rasvatu keeks P&6rddhk 170 traatrest 1+3 30-40

LiivakUpsised/soolapul- Tavaparane kipse- 140 klipsetusplaat 3 15-30

gad tamine

LiivakUpsised/soolapul- Ventilaatoriga kip- 140 kiipsetusplaat 3 20-30

gad setamine

Liivakipsised/soolapul- P66rddhk 140 kiipsetusplaat 1+3 15-30

gad

Réstleib/-sai Kiirgrill 250 traatrest 3 5-10

Veiselihapihv1) Turbogrill 250 traatrest voi stigav 3 15—2(_) se-

pann kundit Ghelt

poolt;
10-15 se-
kundit tei-
selt poolt

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

13. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Méarkused puhastamise kohta

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja
vee ning érnatoimelise pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade puhastamiseks
ettendhtud puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast igat
kasutuskorda. Rasva voi toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua tulekahju.
Grillpanni puhul on oht suurem.

Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju
tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage
soojas vee ja puhastusvahendi lahuses
niisutatud pehmet lappi. Arge peske tarvikuid
noudepesumasinas.

Puhastage raskesti eemaldatavad plekid
spetsiaalse ahjupuhastusvahendiga. Arge
kandke ahjupuhastusvahendit katalGdtilistele
pindadele.
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Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

13.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

13.3 Veeanuma puhastamine

Puhastamisel eemaldatakse parast
niiskusreziimil kiipsetamist veeanumasse
kogunenud lubjasettejaagid.



®

Puhastamistoimingut tuleks teostada
vahemalt igal 5. kuni 10. korral parast
funktsiooni SteamBake.

1. Kallake ahju pdhjal olevasse
veeanumasse 250 ml s6dgigadikat.
Kasutage véahemalt 6% ilma lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul toatemperatuuril
aadikal lubjasettejaagid lahustada.

3. Puhastage ahjuédnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

13.4 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

/N\ ETTEVAATUST!

Olge restitugede eemaldamisel
ettevaatlik.

1. Tdmmake ahjuresti tugede esiosa
kulgseina kiljest lahti.

L
A=

2. Toémmake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage tugi.

»

g

~—2

1

()

Paigaldage valjavoetud tagasi vastupidises
jarjekorras.

13.5 Kataliiutiline puhastamine

Ahju sisepind on kaetud kataltdtilise kihiga.
See imab endasse rasva.

Enne katalGdtilise puhastamise
sisselulitamist:

« eemaldage koik tarvikud .

* puhastage ahju pohja sooja vee ja
neutraalse pesuvahendiga.

* puhastage sisemist ukseklaasi sisepinda
sooja vee ja pehme lapiga.

1. Valige funktsioon a

2. Valige maksimaalne temperatuur ja laske
ahjul 1 tund té6tada.

3. Lulitage ahi valja.

4. Ahju jahtumise ajal puhastage ahju
sisemust niiske ja pehme lapiga.

Katallitilise pinna varvimuutused ei avalda

moju kataltutilisele puhastamisele.

13.6 Ahju ukse puhastamine

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ahjuukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada.

@

Kui te Uritate klaaspaneele eemaldada
ajal, mil ust pole eest ara voetud, voib
see sulguda.

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma sisemise
klaaspaneelita.

1. Avage uks téielikult ja hoidke m&lemast
uksehingest kinni.
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2. Tostke mélema hinge hoovad Ules ja
poorake need maksimaalselt kdrvale.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tdstke uks Ules,
tdommake see ettepoole ja tostke oma
kohalt ara.

4. Pange uks tasasel pinnal olevale
pehmele kangale.

)
?

5. Sisemise klaaspaneeli eemaldamiseks
vabastage lukustussusteem.
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6. Pdorake fiksaatoreid 90° vorra ja votke
need pesadest vélja.

7. Esiteks tostke ettevaatlikult ja seejarel
eemaldage klaaspaneel.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
ndudepesumasinas.

Kui puhastamine on 16ppenud, paigaldage

klaaspaneel ja ahjuuks. Korrake ulaltoodud

samme vastupidises jarjekorras.

Veenduge, et sisemised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale nduetekohaselt.




13.7 Sahtel
Hoiusahtel on ahjuddnsuse all.

/\ HOIATUS!
Arge pange toitu sahtlisse.

/\ HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis kergestisiittivaid
esemeid nagu puhastusained, kilekotid,
ahjukindad, paber, puhastusvahendid,
aerosoolid, plastesemed. Ahju
kasutamisel voib sahtel kuumeneda.
Tuleoht!

Ahju all oleva sahtli saab puhastamiseks
eemaldada.

Sahtli eemaldamine.

1. Tdmmake sahtel vélja, kuni see peatub.
2. Tostke sahtlit veidi, nii et seda saab
sahtlijuhikute nurgale vastavalt iles tosta.

14. TORKEOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

14.1 Mida teha, kui...

Sahtli paigaldamiseks tehke toimingud
vastupidises jarjekorras.

13.8 Lambi asendamine

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Ldulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi on
jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine lamp

1. Keerake lambi klaaskatet selle
eemaldamiseks.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Sademegeneraatori sisselllitamisel
ei teki sadet.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghen-
datud v6i thendus ei ole korralik.

Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti
elektrivorku Uhendatud. Vt Ghen-
dusskeemi.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke Uhendust elektrik-
uga.

Pdleti kiibar ja kroon on vales asen-

dis.

Pange pdleti kiibar ja kroon Gigesse
asendisse.

Leek kustub kohe pérast stttamist.
nud.

Termopaar ei ole piisavalt kuumene- Péarast leegi suitamist hoidke sade-

megeneraatorit aktiveerituna vahe-
malt 10 sekundit v6i véhem.

Tulerdngas on ebaiihtlane.
mistatud.

Pédleti kroon on toidujaatmetest um-

Veenduge, et gaasipdleti ei ole um-
mistunud ja et pdletikroon on puhas.

Péletid ei to6ta.

Gaasitoide puudub.

Kontrollige gaasitihendust.

EESTI 27



Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Leegi varvus on oranz vdi kollane.

Leek vbib mdnes poleti piirkonnas
naida oranzi voi kollasena. See on
normaalne.

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud.

Lulitage ahi sisse.

Vajalikud seadistused on tegemata.

Veenduge, et seadistused on diged.

Kell ei ole seatud.

Seadke kell.

Valgusti ei pdle.

Lamp on defektne.

Asendage lambipirn uuega.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, tuleb
toit ahjust hiljemalt 15-20 minuti pa-
rast vélja votta.

Toidu valmimiseks kulub liiga palju
aega Vvoi toit valmib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga madal voi liiga
korge.

Vajadusel reguleerige temperatuuri.
Jargige kasutusjuhendis toodud
nduannet.

Ahju ekraanil kuvatakse "0.00" ja
"LED".

Toimus elektrikatkestus.

Seadke kell.

Tulemused ei ole head, kui kasutate
funktsiooni: SteamBake.

Te pole funktsiooni SteamBake sis-
se lulitanud.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:
SteamBake".

Te ei valanud veesivendisse vett.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:
SteamBake".

Veesuvendis olev vesi ei kee.

Temperatuur on liiga madal.

Seadke temperatuur véhemalt tase-
mele 110 °C.

Vt jaotist "Ahi — Néuanded ja soovi-
tused".

Vesi valgub veestvendist valja.

Ahjuddnsuse sivendis on liiga palju
vett.

Lulitage ahi vélja ja veenduge, et
seade on maha jahtunud. Eemalda-
ge liigne vesi lapi voi kdsnaga. Lisa-
ge veesuvendisse dige kogus vett.
Vt vastavat toimingu kirjeldust.

14.2 Hooldusandmed

Soovitame kirjutada andmed siia:

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.
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15. ENERGIATOHUSUS

15.1 Tooteinfo vastavalt maarusele EL nr 66/2014

Mudeli tunnus

LKK664222W
LKK664222K
LKK664223X

Pliidiplaadi tiiiip

Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Kuumutustehnoloogia

Gaas

Gaasipdletite arv

4

Energiatdhusus gaasipdleti kohta (EE gas
burner)

Vasak tagumine - lisapdleti  ei ole kohaldatav %

Parem tagumine - poolkire ~ 55.0 %
Parem eesmine - poolkiire 55.0 %
Vasak eesmine - mitmik- 57.0 %
kroon

Energiatdhusus gaasipliidi kohta (EE gas hob) 55.7 %

Seadet on testitud vastavalt: EN 30-2-1. .

15.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik .

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

* Kui kuumutate vett, kasutage ainult

vajalikku kogust. .

» Voimalusel pange ndule alati kaas peale.

Enne kasutamist veenduge, et pdletid ja
koéogindutoed on digesti paigaldatud.
K66gindu podhja 1abimddt peab vastama
poleti suurusele.

Asetage kdoginou otse pdleti kohale ja
selle keskele.

Kui vedelik hakkab keema, keerake leek
vaiksemaks, et see keeks rahulikult.

Kui voimalik, kasutage aurusurvepotti. Vt
selle kasutusjuhendit.

15.3 Toote teabeleht ja toote teave vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr

66/2014
Tarnija nimi Electrolux
LKK664222W 943005794
Mudeli tunnus LKK664222K 943005795
LKK664223X 943005799
Energiatdhususe indeks 94.9
Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0,84 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0,75 kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 581

Ahju tudp Ahi eraldiseisva pliidi sees
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LKK664222W 46.0 kg
Mass LKK664222K 46.0 kg
LKK664223X 45.0 kg
Seadet on testitud vastavalt: EN IEC 60350-1.
15.4 Ahi — Energia kokkuhoid Jaakkuumus

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

15.5 Teabenduded vastavalt maaruse

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p6ordohuga

Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat. Lisateabe saamiseks vt jaotist
"Seade - igapaevane kasutamine", Seadme
funktsioonid.

e (EL) nr 2023/826

Ootereziimis tarbitav voimsus

08W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

Seadet on testitud vastavalt: EN 50564.

16. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevottu tuleb saata materjalid, millel

on sumbol C/:) Ringlussevodtuks pange
pakend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning
suunake elektri- ja elektroonikaseadmete
jéatmed ringlusse. Arge visake ara seadmeid,

mis on tahistatud simboliga E
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majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku jaatmesortimispunkti voi pdorduge
abi saamiseks kohalikku omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru eventuale vatamari sau pagube rezultate din instalarea
sau utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-
un loc sigur si accesibil pentru consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Acest aparat este destinat utilizarii la o altitudine maxima de
2000 m deasupra nivelului marii.

Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizate pe nave,
barci sau ambarcatiuni.

Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.

Nu instalati aparatul pe o platforma.

Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune cu ajutorul unui
cronometru extern sau al unui sistem separat de
telecomanda.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
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Nu folositi niciodata apa pentru stingerea focului de gatire.
Opriti aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau
un capac.

ATENTIE! Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata usa deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.
Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Indepartati toate urmele de alimente de pe capac inainte de
deschidere. Lasati suprafata plitei sa se raceasca inainte de
a inchide capacul.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a efectua
operatiile de intretinere.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Se poate
incinge.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
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indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

« AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest aparat este destinat urmatoarelor piete:
Ee|R9)

2.1 Instalarea

» Montati mijloace de stabilizare pentru a
impiedica inclinarea aparatului. Consultati
capitolul Instalarea.

2.2 Conexiunea electrica

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si electrocutare.

. Tndepérta';i toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

+ Cabinetul din bucatarie si spatiul
disponibil trebuie sa fie de dimensiuni
adecvate.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Componentele aparatului sunt sub
tensiune. Tncastrati aparatul in mobilier
pentru a impiedica atingerea
componentelor periculoase.

» Laturile aparatului trebuie sa ramana
l&nga alte aparate sau unitati cu aceeasi
inaltime.

* Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.
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» Toate conexiunile electrice sa fie realizate
de un electrician calificat.

« Aparatul trebuie legat la pamant.

= Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

« Utilizati intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la soc a pieselor izolate si aflate
sub tensiune trebuie fixata astfel incat sa
nu poata fi indepartata fara unelte.

« Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati accesul la
priza racordata la reteaua electrica
principala dupa instalare.

» Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

* Nu deconectati aparatul tragand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

« Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub




scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

2.3 Conectarea la gaz

/\ ATENTIE!

Cénd utilizati un cilindru cu gaz, tineti-|
intotdeauna pe o suprafata orizontala
plata (cu supapa cu gaz in partea de
Sus).

/\ ATENTIE!

Utilizarea unui aparat de gatit pe gaz are
ca rezultat producerea de caldura,
umezeala si produse de combustie n
camera in care este instalat. Asigurati-va
ca bucataria este bine aerisita, in special
atunci cand aparatul este in uz.
Utilizarea indelungata a aparatului poate
necesita o ventilare suplimentara, de
exemplu cresterea ventilatiei mecanice
acolo unde exista, ventilatie suplimentara
pentru a indeparta in siguranta produsele
de combustie in aerul exterior (extern),
asigurand n acelasi timp si schimbari de
aer din incapere cu ventilatie
suplimentara. Consultati o persoana
calificata Thainte de instalarea ventilatiei
suplimentare.

» Toate racordurile la gaz trebuie realizate
de catre o persoana calificata.

+ Tnainte de instalare, asigurati-va de
compatibilitatea dintre conditiile din
reteaua locala de distributie a gazului
(tipul si presiunea gazului) si reglajele
aparatului.

» Asigurati-va ca aerul circula in aparat.

+ Informatiile pot fi gasite pe placuta cu
datele tehnice.

» Acest aparat nu este conectat la un
dispozitiv care sa evacueze produsele
rezultate in urma combustiei. Aparatul se
racordeaza in conformitate cu
reglementarile in vigoare privind
instalarea. Respectati cerintele privind
ventilarea corespunzatoare.

2.4 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Risc de vatémare si arsuri.
Risc de electrocutare.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Aerul fierbinte poate fi eliberat.

* Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru.

* Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

= Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

= Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si explozie.

» Grasimile si uleiurile, cand sunt incalzite,
pot elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte ncalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

« Vaporii pe care uleiul 1i elibereaza pot sa
se aprinda spontan.

» Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
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mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de

» Asigurati-va ca flacara nu se stinge atunci
cand rotiti brusc butonul de la pozitia
maxim la pozitia minim.

* Nuinstalati un difuzor de flacara pe
arzator.

2.5 ingrijire si curatare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala, incendiu

sau deteriorare a aparatului!

alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza cavitatii
aparatului.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa Tncheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

* Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

+ Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

* Nu lasati niciodata un arzator aprins cu un
vas gol deasupra sau fara niciun vas.

+ Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu
fundul deteriorat pot produce zgarieturi.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte cand
trebuie sa le mutati pe suprafata de gatit.

» Asigurati o buna ventilare a camerei in
care aparatul este instalat.

» Folositi doar vase stabile cu forma corecta
si diametrul mai mare decat dimensiunile
arzatoarelor.
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Tnainte de intretinere, opriti aparatul.
Scoateti stecherul din priza de perete.
Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.
Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

Verificati produsul in mod regulat pentru a
depista semne de deteriorare care il pot
face impropriu pentru contactul cu
alimentele, cum ar fi crapaturi, basici,
delaminare, contractie, aderenta,
coroziune sau alte modificari vizibile ale
texturii sau aspectului. Urmati
instructiunile de curatare si ingrijire pentru
a preveni deteriorarea.

Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.
Nu curatati arzatoarele in masina de
spalat vase.

2.6 Capac

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Curatati capacul in mod regulat.

Nu deschideti capacul atunci cand exista
scurgeri pe suprafata.



Tnainte de a inchide capacul, opriti toate
arzatoarele.

Nu inchideti capacul pana cand plita si
cuptorul nu sunt complet reci.

2.7 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.

Tn ceea ce priveste becul (becurile) din
acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum
ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau

« Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.
2.8 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

« Utilizati doar piese de schimb originale.

2.9 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

au scopul de a oferi informatii despre
starea de functionare a aparatului.
Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

+ Acest produs contine o sursa de lumina cu

clasa de eficienta energetica G.

3. INSTALAREA

« Deconectati aparatul de la alimentarea de

la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-l.

» Coboréti tevile externe de gaz.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Amplasarea aparatului

®

Nu instalati aragazul in apropierea
chiuvetei sau in apropierea dulapului cu
chiuveta. Umiditatea / picaturile de apa
pot patrunde intre panoul lateral si dulap
si in timp pot deteriora vopseaua
panoului lateral.

Puteti instala aparatul electrocasnic de sine
statator cu dulapuri pe una sau doua laturi si
in colf.
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Distantele minime

®

Pastrati o distanta de aproximativ 1cm
intre aparat si peretele din spate pentru a
va asigura ca se deschide capacul.

Dimensiuni mm
A 400
B 650
C 150

Pentru distantele minime pentru montare,
verificati masa.
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3.2 Date tehnice

3.4 Diametrele bypass

Tensiunea electrica 230V ARZATOR @ BYPASS 1/100 mm
Frecventa 50 - 60 Hz Auxiliar 29
Clasa aparatului 1 Semi-rapid 32
Coroana mul- 67
Dimensiuni mm tipla
inaltime 857
Latime 600
Adancime 600

3.3 Alte date tehnice

Categoria 112H3B/P
aparatului:
Gaz original: G20 (2H) 20 mbar

inlocuirea ga- G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar
zului:

3.5 Arzatoare de gaz pentru GAZ NAT

URAL (de la retea) G20 20 mbar

ARZATOR PUTERE NORMALA PUTERE REDUSA kW MARCAJ INJECTOR
kW 1/100 mm

Coroana multipla 3.7 1.80 146

Semi-rapid 1.85 0.43 96

Augxiliar 0.95 0.35 70

3.6 Arzatoare de gaz pentru GPL G30 30 mbar

ARZATOR PUTERE NOR- PUTERE REDU- MARCAJ INJEC- DEBIT NOMINAL
MALA kW SA kW TOR 1/100 mm DE GAZ g/h
Coroana multipla 3.2 1.80 90x 233
Semi-rapid 1.9 0.43 7 138
Auxiliar 0.95 0.35 50 69
3.7 Arzatoare de gaz pentru GPL G31 30 mbar
ARZATOR PUTERE NOR- PUTERE REDUSA MARCAJ IN- DEBIT NOMINAL DE
MALA kW kW JECTOR 1/100 GAZ g/h
mm
Coroana multipla 2.8 1.6 90x 200
Semi-rapid 1.6 0.38 71 114
Auxiliar 0.85 0.31 50 61
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3.8 Conectarea la gaz - conditiile pot fi verificate cu usurinta.
Cand verificati teava flexibila, asigurati-va ca:

/\ AVERTISMENT! « nu prezintd crapaturi, taieturi, urme de

Inainte de a conecta gazul, deconectati arsuri la capete sau pe lungime;

aparatul de la sursa de alimentare cu + materialul nu este intarit, ci prezinta gradul

electricitate sau opriti siguranta din de elasticitate corect; =~

tabloul de sigurante. inchideti robinetul * colierele nu sunt ruginite;

principal de alimentare cu gaz. * nuaajuns la termenul de expirare.
Daca unul sau mai multe defecte sunt vizibile,

Folositi racorduri rigide sau utilizati o teava nu reparati teava, ci inlocuiti-o.

flexibila din otel inoxidabil conforma cu
reglementarile in vigoare. Daca utilizati tevi
metalice flexibile, asigurati-va ca acestea nu

intrd Tn contact cu partile mobile sau nu sunt 3.10 Ajustarea la diferite tipuri de
strivite. g-az

@

Permiteti numai unei persoane autorizate
sa efectueze ajustarea la diferite tipuri de
gaz.

@

/\ AVERTISMENT! Aparatul este setat pentru gaz natural (de

Teava de conectare la gaz nu trebuie s& la retea), insa puteti sa-l trecetila
atinga partea aparatului indicata in fun.ct,.|onarea pe gaz lichefiat (imbuteliat)
imaginea ilustrata. cu injectoarele corecte.

Debitul de gaz este ajustat in functie de
/\ AVERTISMENT! necesitati.

Dupa ce instalarea s-a terminat, verificati /N AVERTISMENT!
daca etanseitatea fiecarui racord de
teava nu prezinta scurgeri. Pentru
verificarea garniturii, folositi o solutie cu
sapun, nu o flacara.

Racordul de alimentare cu gaz se afla in
partea din spate a panoului de comanda.

nainte de a inlocui injectoarele, verificati
daca butoanele pentru gaz sunt in pozitia
oprit. Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica. Lasati aparatul sa
se raceasca. Exista un risc de ranire.

3.9 Racordarea tevilor flexibile

nemetalice @

Daca aveti acces usor la conexiune, puteti
utiliza o teava flexibila. Teava flexibila trebuie
atasata ferm cu ajutorul clemelor.

Aparatul este setat la setarile initiale de
gaz. Pentru a modifica setarea, folositi
intotdeauna garnitura de etansare.

La instalare, utilizati intotdeauna suportul
pentru teava si garnitura. Teava flexibila
poate fi aplicata atunci cand:

* nu poate ajunge la o temperatura mai
mare decat cea a camerei, peste 30 °C;

* nu are o lungime mai mare de 1.500 mm;

* nu se ingusteaza nicaieri,

* nu este rasucita sau stransa,

* nuintrd in contact cu muchii sau colturi
ascutite,
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A. Punct de racordare la gaz (numai un
singur punct pentru aparat)

B. Garnitura

C. Suport pentru teava GPL

3.11 inlocuirea injectoarelor plitei

Tnlocuiti injectoarele atunci cand schimbati
tipul de gaz.

1. Scoateti suporturile pentru vase.

2. Scoateti capacele si coroanele
arzatorului.

3. Scoateti injectoarele folosind o cheie
tubulara de 7.

4. Tnlocuiti injectoarele cu cele necesare
pentru tipul de gaz utilizat.

0)

([

5. Tnlocuiti placuta cu datele tehnice (aflata
langa teava de alimentare cu gaz) cu cea
corespunzatoare noului tip de gaz.

®

Aceasta placuta se gaseste in punga
furnizata impreuna cu aparatul.

Daca presiunea gazului nu este constanta
sau difera de presiunea necesara, instalati un
regulator de presiune corespunzator pe teava
de alimentare cu gaz.
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3.12 Reglarea nivelului minim de
gaz pe arzatorul plitei

1. Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

2. Scoateti butonul de selectare al plitei.
Daca nu exista acces la surubul de
bypass, demontati panoul de control
inainte de a incepe reglajul.

3. Cu ajutorul unei surubelnite subtiri i
plate, reglati surubul de bypass A.
Modelul determina pozitia surubului de
bypass A.

Trecerea de la gaz natural (de la
retea) la gaz lichefiat (imbuteliat)

1. Strangeti complet surubul de bypass.
2. Puneti la loc butonul de selectare.

Trecerea de la gaz lichefiat
(tmbuteliat) la gaz natural (de la retea)

1. Desfaceti cu aproximativ o tura pozitia
surubului de bypass A.

2. Puneti la loc butonul de selectare pentru
plita.

3. Conectati aparatul la reteaua electrica.

/\ AVERTISMENT!

Introduceti stecherul in prizé numai
dupa ce toate componentele au fost
montate n pozitiile initiale. Exista
pericol de vatamare.

4. Aprindeti arz&torul.

Consultati capitolul ,Plita - Utilizarea
zilnica”.

5. Rotiti butonul de selectare al plitei la
pozitia de minim.

6. Scoateti din nou butonul de selectare
pentru plita.

7. Strangeti incet surubul de bypass pana
cand flacara ajunge la minim si este
stabila.

8. Puneti la loc butonul de selectare pentru
plita.



3.13 Nivelarea aparatului

Folositi picioarele mici din partea de jos a
aparatului pentru a seta suprafata superioara
a aparatului la nivel cu alte suprafete.

3.14 Protectie anti-inclinare

Setati inaltimea si zona corecta pentru
aparat inainte de a fixa protectia anti-
inclinare.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat protectia anti-
inclinare la inaltimea corecta.

®

Verificati daca suprafata din spatele
aparatului este neteda.

Trebuie sa montati protectia anti-inclinare.
Daca nu o montati, aparatul se poate inclina.

Aparatul dvs. are simbolul afisat in imagine
(daca este cazul) pentru a va reaminti sa
montati protectia anti-inclinare.

Monteaza protectia anti-inclinare B - 393
mm mai jos fata de suprafata superioara
a aparatului si la A - 82 mm fata de latura
aparatului in orificiul circular pe un colier.
Fixeaza-| cu suruburi in materialul solid
sau foloseste un sistem de consolidare
adecvat (perete).

I

2. Orificiul se gaseste pe partea stanga din

spatele aparatului. Ridicati partea din fata
a aparatului si puneti-l in mijlocul spatiului
dintre dulapuri. Daca distanta dintre
dulapurile de bucatarie este mai mare
decat latimea aparatului, trebuie sa
reglati distantele laterale pentru a centra
aparatul.

@

Daca ati modificat dimensiunile
aragazului, trebuie sa aliniati corect
dispozitivul anti-rasturnare.
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/\ ATENTIE!

Daca distanta dintre dulapurile de

bucatarie este mai mare decét latimea
aparatului, trebuie sa reglati distantele
laterale Tn functie de centrul aparatului.

3.15 Instalatia electrica

/\ AVERTISMENT!

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta
descrise in capitolele privind Siguranta.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica. Borna de

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

il

— =

D000 oo

" B R BRE &
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conectare este amplasata in spatele panoului

din spate.

/\ AVERTISMENT!

Cablul de alimentare electrica nu trebuie
sa atinga partea aparatului hasurata n
imaginea ilustrata.

5

Butoane de selectare pentru plita
Dispozitiv de programare electronic
Buton de selectare pentru temperatura
Indicator / simbol pentru temperatura

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Element de incalzire

Bec

Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil
Adancitura cavitate

Pozitii raft

o] Sl

BN



4.2 Aranjarea suprafetei de gatire

—

o O

QO 0

Arzator auxiliar

Orificiu pentru abur - numarul si
pozitionarea depinde de model

Arzator semi-rapid
Arzétor semi-rapid
Arzator cu coroana multipla

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia =. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Seteaza functia [F. seteaza temperatura
maxima. Temperatura maxima pentru
aceasta functie este de 210 °C. Lasa
aparatul s& functioneze timp de 15 min.

4. Seteaza functia [@]. seteaza temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.2 Setarea orei

Trebuie sa setati ora Thainte de a pune in
functiune cuptorul.

Cand conectati aparatul la sursa de
alimentare electrica sau dupa o intrerupere a
curentului, afisajul se aprinde intermitent
automat.

1. Apésati butonul de selectare )
Se aprinde simbolul de activare a
cronometrului.

2. Folositi butonul + sau— pentru a seta
ora corecta.

Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul

pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta,

iar afisajul indica ora setata.

Pentru a modifica ora, activati aparatul si

apasati simultan + $i— sau O.
Cand punctele dintre ore si minute clipesc,
apasati + sau — pentru a seta noua ora.

5.3 Instalarea capacului orificiului
pentru abur

Capacul orificiului pentru abur este utilizat
pentru a colecta condensul creat in timpul
functionarii cuptorului.
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Doar pentru modelele selectate. Se aplica
doar pentru modelele de plita cu capac alb.

Aerul fierbinte emis din orificiul pentru abur

poate decolora capacul alb al plitei. Aceasta
zona devine galbena. Pentru a preveni acest
lucru, montati capacul orificiului pentru abur.

1. Puneti carligele capacului sub marginea

frontala a gaurilor din orificiul pentru abur.

2. Impingeti marginea din spate pentru a
bloca capacul.

6. PLITA - UTILIZARE ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Aprinderea arzatorului plitei

®

Aprindeti intotdeauna arzatorul nainte de
a pune vase pe acesta.

/\ AVERTISMENT!

Nu tineti apasat butonul de selectare
pentru mai mult de 15 secunde. Daca
arzatorul nu se aprinde nici dupa 15
secunde, eliberati butonul de selectare,
rotiti-| pe pozitia oprit si incercati sa
aprindeti din nou arzatorul dupa ce a
trecut cel putin 1 minut.

/\ AVERTISMENT!

Procedati cu atentie atunci cand utilizati
flacara deschisa in bucatarie.
Producatorul nu isi asuma nicio
responsabilitate in cazul utilizarii
necorespunzatoare a flacarii.

@

in cazul in care arzatorul nu se aprinde
dupa cateva incercari, verificati daca
coroana si capacul arzatorului sunt in
pozitie corecta.

1. Rotiti butonul de selectare al plitei spre
stanga la pozitia pentru flux maxim de
gaz 0 si apasati-l pentru a aprinde
arzatorul.

2. Mentineti ap&sat butonul de selectare al
plitei pentru cel mult 10 secunde pentru a
permite Tncalzirea termocuplului. In caz
contrar, alimentarea cu gaz se intrerupe.

3. Dupa ce flacara este constanta, o puteti
regla.
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@

in lipsa curentului electric, aprinderea se
poate face si fara dispozitivul electric. In
acest caz, apropiati o flacara de arzator,
apasati butonul de selectare respectiv si
rotiti- la pozitia de maxim. Mentineti
apasat butonul de selectare pentru cel
mult 10 secunde pentru a permite
incalzirea termocuplului.

@

Daca arzatorul se stinge accidental, rotiti
butonul de selectare la pozitia oprit si
incercati sa aprindeti din nou arzatorul
dupa cel putin 1 minut.




®

Generatorul de scantei poate porni
automat la cuplarea alimentarii electrice,
dupa instalare sau dupa o pana de
curent. Acest lucru este normal.

6.2 Prezentare generala a
arzatorului

Capac arzator
Coroana arzator
Bujie de aprindere
Termocuplu

oow>

6.3 Stingerea arzatorului
Pentru a stinge flacara, rotiti butonul la
pozitia oprit 0.

7. PLITA - SFATURI UTILE

/\ AVERTISMENT!

Micsorati intotdeauna flacara sau opriti-o
inainte de a lua vasele de pe arzator.

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Vase de gatit

/\ AVERTISMENT!

Nu puneti aceeasi cratita pe doua
arzatoare.

/\ AVERTISMENT!

Pentru a preveni rasturnarea si
accidentele, nu puneti vase instabile sau
deteriorate pe arzator.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca manerele cratitei nu sunt
deasupra marginii frontale a plitei de
gatit.

/\ ATENTIE!

Puneti vasele in pozitie centrala pe
arzator pentru a avea o stabilitate
maxima si pentru a reduce consumul de
gaz.

/\ AVERTISMENT!

Nu utilizati vase care au fundul cu
margine sau de forma convexa pe plita,
deoarece exista un risc ridicat de
rasturnare.
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7.2 Diametrele vaselor

/N\ AVERTISMENT!

Folositi vase cu diametre adaptate
dimensiunii arzatoarelor.

Diametrele vaselor
(mm)

Arzator

Auxiliar 120 - 180

Semi - rapid 140 - 220/2401)

Coroana multipla 160 - 240/2601)

1) Atunci cand pe plita este folosit un singur vas.

8. PLITA - INGRIJIRE SI CURATARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Informatii cu caracter general

+ Curatati plita dupa fiecare utilizare.

+ Utilizati Tntotdeauna vase cu baza curata.

* Nu lasati vasele sa fiarba pana la
evaporare sau sa atinga temperaturi
excesiv de ridicate.

« Zgarieturile sau petele intunecate de pe
suprafata sticlei nu afecteaza performanta
plitei.

» Asteptati pana cand plita ajunge la racire
si efectuati curatarea suprafetei cu o
carpa umeda si un detergent neabraziv.
Dupa curatare, stergeti suprafata uscat cu
o laveta moale.

+ Spalati piesele din otel inoxidabil cu apa si
uscati-le cu o laveta moale.

8.2 Curatarea plitei

+ Indepartati imediat: plasticul topit, folia
de plastic, sarea, zaharul si alimentele cu
zahar. Folositi o racleta si aveti grija sa
evitati arsurile.

* Indepartati-le atunci cand plita este
suficient de rece: urmele de calcar,
urmele de apa, petele de grasime, urmele
de decolorare metalica lucioasa. Efectuati
curatarea suprafetei conform
instructiunilor de mai sus. Pentru a
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indeparta petele metalice lucioase, folositi
o carpa moale si o solutie din apa si otet.

» Pentru a curata piesele emailate,
capacele si coroanele, spalati-le cu apa
calda si sapun si uscati-le atent inainte de
ale pune la loc.

8.3 Curatarea generatorului de
scantei

Aceasta functie este obtinuta prin intermediul
unei bujii ceramice cu aprindere cu un
electrod din metal. Pentru a evita aprinderea
dificila, pastrati aceste componente foarte
curate si verificati daca orificiile coroanei
arzatorului sunt astupate.

8.4 Suporturile de vase

@

Suporturile pentru vase nu rezista la
spalarea intr-o masina de spalat vase.
Acestea trebuie spalate manual.

1. Scoateti suporturile pentru vase pentru a
curata cu usurinta plita.

@

Procedati cu atentie atunci cand
puneti la loc suporturile pentru vase,
pentru a preveni deteriorarea
suprafetei plitei.




2. Dupa ce curatati suporturile pentru vase,
asigurati-va ca acestea sunt in pozitiile
corecte.

3. Pentru ca arzatorul sa functioneze corect,
asigurati-va ca bratele suporturilor pentru
vase sunt aliniate cu centrul arzatorului.

9. CUPTOR - UTILIZARE ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.5 intretinerea periodica

Cereti periodic centrului de service autorizat
sa verifice starea de functionare a tevii de
alimentare cu gaz si a regulatorului de
presiune, daca este montat.

9.1 Pornirea si oprirea cuptorului

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile cuptorului pentru a selecta
functia cuptorului.

2. Rotiti butonul de selectare pentru
temperatura pentru a alege temperatura.

Becul se aprinde atunci cand cuptorul

functioneaza.

cp| SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepara-
tele sa nu se usuce in timpul reincalzirii. Pen-
tru conservarea fructelor sau legumelor.

Incilzire jos
Pentru a coace prajituri cu blat crocant.

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura
pozitie a raftului.

®

Pentru functiile fara incalzire nu este
necesara setarea temperaturii.

(|
| incalzire sus si jos
i

Grill rapid
Pentru rumenirea alimentelor subtiri in cantitati
mari si pentru paine prajita.

3. Opriti cuptorul, rotiti butoanele de
selectare pentru functiile cuptorului si
temperatura la pozitia oprit.

9.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care Tntrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.

9.3 Functiile cuptorului

0 Pozitia oprit
Cuptorul este oprit.

Becul cuptorului
Pentru a aprinde becul fara nicio functie de ga-
tit.

Gatire intensiva

Pentru a frige bucati mari de carne sau pasare
cu os pe o pozitie a raftului. Pentru gratinare si
rumenire.

F¥| Gatire cu aer cald

Pentru a rumeni sau coace alimente la aceeasi
temperatura de gatire pe mai mult de o pozitie
a raftului, fara amestecarea aromelor.

Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru confor-
marea cu clasa de eficienta energetica si ce-
rintele de ecodesign (in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme cu:
IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu ntrerupe functia si pentru a asigu-
ra functionarea cuptorului cu cea mai ridicata
eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, tempera-
tura din cavitate poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Nivelul de caldura poate fi redus.
Pentru recomandari generale cu privire la eco-
nomia de energie consultati capitolul ,Eficienta
energetica", Economia de energie.

Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Pentru in-
structiuni de gatit consultati capitolul Aer cald
umed.

i<
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Aer cald cu ventilatie

Pentru coacerea simultana pe maxim doua po-
zitii ale raftului si pentru uscarea alimentelor.
Setati temperaturile cu 20 - 40 °C mai reduse
decat pentru Incalzire sus si jos.

] Decongelare

Pentru decongelare. Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea prepara-
telor congelate.

9.4 Activarea functiei: SteamBake

Aceasta functie va permite sa imbunatatiti
umiditatea in timpul gatirii.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

Umiditatea eliberata poate provoca arsuri:

» Nu deschideti usa aparatului atunci cand
folositi functia: SteamBake.

» Deschideti cu grija usa aparatului dupa
utilizarea functiei: SteamBake.

®

Consultati capitolul ,Sfaturi utile”.

-

Deschideti usa cuptorului.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.
Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii
este de 250 ml.
Umpleti cu apa adancitura cavitatii doar
atunci cand cuptorul este rece.

3. Setati functia: SteamBake 2]

4. Rotiti butonul de selectare pentru
temperatura pentru a alege temperatura.

5. Puneti alimentele Tn aparat si inchideti

usa cuptorului.

/\ ATENTIE!

Nu reumpleti cu ap& adancitura
cavitatii in timpul gatirii sau atunci
cand cuptorul este fierbinte.

6. Pentru a dezactiva aparatul, , rotiti
butoanele de selectare pentru functii si
temperatura cuptorului in pozitia oprit.

7. Indepartati apa din adancitura cavitatii.

/\ AVERTISMENT!

Aparatul trebuie sa fie rece inainte de
a indeparta restul de apa din
adancitura cavitatii.

10. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

10.1 Afisajul

A B C D A. Indicator pentru DURATA TIMPULUI
‘ ‘ ‘ B. Afisaj timp
N I —— C. Indicatorul cronometru activ
1S4 . Indicator
A pu [ D. Indi CRONOMETRU
| el NN
L
10.2 Butoane
Buton Functie Descriere
— MINUS Pentru a seta ora.

@ CEAS

Pentru a seta o functie a ceasului.

_I_ PLUS

Pentru a seta ora.
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10.3 Tabelul cu Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie
00:00 TIMPUL Pentru a seta, modifica sau verifica timpul.
dur DURATA Pentru a seta durata de functionare a aparatului (1
min - 10 h).
Q CRONOMETRU Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa (1

min - 23 h 59 min). Aceasta functie nu are nicio in-
fluenta asupra functionarii aparatului.

10.4 Setarea functiei DURATA

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati O in mod repetat pana cand dur
incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau—
pentru DURATA.

Afisajul indica dur si simbolul A.

4. Laincheierea duratei, dur clipeste si este
emis un semnal sonor timp de 7 minute.
Aparatul se dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia
oprit.

10.5 Setarea CRONOMETRULUI

pentru a alege timpul

1. Apasati @ in mod repetat pana cand ﬂ
incepe sa clipeasca.

2. Apasati + sau—
necesar.

3. La sfarsitul duratei setate este emis un
semnal acustic timp de 7 minute. Pentru
a opri semnalul apasati orice buton.

pentru a seta timpul

10.6 Anularea functiilor ceasului

1. Apésati repetat O pana cand indicatorul
corespunzator functiei dorite se aprinde
intermitent.

2. Apasati lung si simultan butoanele —

Dupa cateva secunde simbolul functiei
ceasului dispare.

10.7 Modificarea semnalului sonor

1. Pentru activarea semnalului sonor curent
apasati lung butonul —.

2. Apasati in mod repetat = pentru a
schimba semnalul.

3. Eliberati butonul —

Ultimul ton selectat este noul semnal sonor.

4. Asteptati 5 secunde pentru ca setarea sa
fie confirmata automat.

@

Cand aparatul este deconectat de la
reteaua electrica sau in cazul unei caderi
de tensiune, tonul semnalului sonor va
reveni la cel implicit.

11. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile Tn functie de E
model. Scanati codul QR pentru
a vedea cum sa utilizati acceso-
riile furnizate Tmpreuné cu apara-
tul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai
multe informatii, contactati furni-
zorul dvs. local.
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Micile adancituri sporesc siguranta si ofera
protectie impotriva inclinarii. De asemenea,
sunt si dispozitive anti-rasturnare. Marginea
raftului Tmpiedica alunecarea vaselor de pe
acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului.

12. CUPTOR - SFATURI UTILE

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

®

Temperatura si duratele de gatire din
tabele sunt doar orientative. Acestea
depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

12.1 SteamBake

@

Tnainte de preincalzire, umpleti cu ap&
adancitura cavitatii doar atunci cand
cuptorul este rece.

Consultati paragraful ,Activarea functiei:
SteamBake”

Panificatie
Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie Accesorii
tura cavitatii (°C) raft
(ml)
Paine albal) 100 180 40-50 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 200 20-25 2 Utilizati tava de gatit.
de péine1)
Pizza in stil cas- 100 230 16-25 2 Utilizati tava de gatit.
nic1)
Focaccial) 150 190 20-30 1 Utilizati tava de gatit.
Fursecuri, pa- 100 160 10-20 2 Utilizati tava de gatit.

teuri, croasan-
te)
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Aliment Apain adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie Accesorii
tura cavitatii (°C) raft
(ml)
Prajitura cu pru- 100 160 75-90 2 Folositi forma de tort.

ne, placinta cu
mere, rulouri cu

scorgi$oaré1)

1) Preincalzeste intr-un cuptor gol timp de 5 minute Tnainte de gatire.

Gatitul alimentelor congelate

Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii

tura cavitatii (°C)

(ml)
Pizza congela- 150 200 15-20 2 Utilizati tava de gatit.
tal)
Lasagna conge- 200 180 35-50 2 Folositi raftul de sarma.
lata)
Croasant con- 100 170 20-30 2 Utilizati tava de gatit.

gelat1)

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 10 minute Tnainte de gatire.

Regenerarea alimentelor

Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Péine alba 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
de paine
Pizza in stil 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
casnic
Focaccia 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
Legume 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Orez 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Paste 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Carne 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Frigere
Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)

Friptura de porc 200

180 65 - 80

Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
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Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)

Friptura de vita 200 200 45 - 50 2 Folositi raftul de sarma

n sange plus tava de gatit.

Friptura de vita, 200 200 50 - 55 2 Folositi raftul de sarma

mediu plus tava de gatit.

Friptura de vita, 200 200 55 - 60 2 Folositi raftul de sarma

bine facuta plus tava de gatit.

Pui, jumatate 200 210 50 - 60 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.

Pui, intreg 200 210 60 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.

Friptura de cur- 200 200 70-90 2 Folositi raftul de sarma

can plus tava de gatit.

12.2 Aer cald umed ¥

Aliment Tempe- Timp (min) Pozitie Accesorii

ratura raft
(°C)

Péine si pizza

Chifle 190 25-30 2 tava de gatit sau cratita adanca

Chifle din aluat de paine 200 40 -45 2 tava de gatit sau cratitd adanca

Pizza congelata 350 g 190 25-35 2 raft sdrma

Prajituri in tava de gatit

Rulada 180 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca

Negresa 180 35-45 2 tava de gatit sau cratitd adanca

Prajituri in forma

Soufflé 210 35-45 2 sase vase ceramice ramekin pe raft de sar-

ma

Blat de pandispan 180 25-35 2 forma pentru aluat fraged pe raft de sarma

Pandispan 150 35-45 2 forma de prajituri pe raft de sarma

Peste

Peste in folie 300 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca

Peste intreg 200 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca

File de peste 300 g 180 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma

Carne:

Carne in folie 250 g 200 35-45 2 tava de gatit sau cratita adanca

Frigarui de carne 500 g 200 30-40 2 tava de gatit sau cratitd adanca
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Aliment Tempe- Timp (min) Pozitie Accesorii

ratura raft

(°C)
Articole mici coapte
Prajituri 170 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Macarons 170 40 - 50 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Briose 180 30 - 40 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Biscuiti sarati 160 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Fursecuri 140 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Mini tarte 170 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
Vegetarian
Legume mixte in folie 400 200 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
g
Omleta 200 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Legume la tava 700 g 190 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca

12.3 Informatii pentru institutele de testare

Aliment Functie Tempera- Accesorii Pozitie Timp
tura (°C) raft (min)

Prajituri mici (16 bucati pe Incalzire sus sijos 160 tava de gatit 3 20-30

tava)

Prajituri mici (16 bucati pe Gatire cu aercald 150 tava de gatit 3 20-30

tava)

Prajituri mici (16 bucati pe Aer cald cu ventila- 160 tava de gatit 1+3 30-40

tava) tie

Placinta cu mere (2 forme Incalzire sus sijos 190 raft s&rma 1 65-75

de @20 cm, setare diago-

nald)

Placinta cu mere (2 forme Gatire cu aercald 180 raft s&rma 2 70-80

de @20 cm, setare diago-

nala)

Pandispan fara grasimi incalzire sus sijos 180 raft s&rma 2 20-30

Pandispan fara grasimi Gatire cu aercald 160 raft s&rma 2 25-35

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventila- 170 raft sdrma 1+3 30-40
tie

Biscuit pufos / Patiserie incalzire sus sijos 140 tava de gatit 3 15-30

Biscuit pufos / Patiserie Gatire cu aercald 140 tava de gatit 3 20-30

Biscuit pufos / Patiserie Aer cald cu ventila- 140 tava de gatit 1+3 15-30
tie

Paine prajita Grill rapid 250 raft s&rma 3 5-10
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Aliment Functie Tempera- Accesorii Pozitie Timp
tura (°C) raft (min)
Burger de vital) Gatire intensiva 250 raft de sdrma sau 3 15-20 pe o
cratitd adanca parte; 10 -
15 pe cea-
lalta parte

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

13. CUPTOR - INGRIJIRE SI CURATARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Observatii privind curatarea

Curatati partea din fata a cuptorului cu o
laveta moale, apa calda si agent de curatare
slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de alte
resturi alimentare poate provoca un incendiu.
Riscul este mai mare pentru tava de gratare.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi o
laveta moale cu apa calda si agent de
curatare. Nu curatati accesoriile in masina
de spalat vase .

Curatati petele dificile cu un produs special
de curatat cuptorul. Nu folositi agent de
curatare a cuptorului pe suprafetele
catalitice.

Nu curatati accesoriile anti-aderente folosind
un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
muchii ascutite.

13.2 Pentru cuptoarele din inox sau
aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.
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13.3 Curatarea adanciturii cavitatii

Procedura de curatare indeparteaza
reziduurile de calcar din adancitura cavitatii
dupa gatitul cu abur.

@

Va recomandam sa rulati procedura de
curatare dupa cel mult 5 -10 cicluri ale

functiei: SteamBake.

1. Puneti 250 ml de otet alb in adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.
Utilizati maximum 6% de otet fara ierburi.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

13.4 Scoaterea suporturilor raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft.

/\ ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti suporturile
pentru raft.

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.
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2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.

Instalati accesoriile scoase in ordine inversa.

13.5 Curatare catalitica

Cavitatea este acoperita cu email catalitic.
Aceasta absoarbe grasimea.

Tnainte de a porni curatarea catalitica:

* scoateti toate accesoriile .

» curatati baza cuptorului cu apa calda si
detergent neutru.

 curatati sticla de la interior a usii cu apa
calda si o laveta moale.

1. Setati functia =

2. Setati temperatura maxima si apoi lasati
cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.

3. Opriti cuptorul.

4. Dupa ce cuptorul se raceste, curatati
cavitatea cu o laveta moale si uda.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu

au niciun efect asupra proprietatilor de

curatare Catalitica.

13.6 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de sticla.
Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si rotiti complet manetele de pe
ambele balamale.

®

Usa cuptorului se poate inchide daca
incercati sa scoateti panoul intern de
sticla Tnainte de a scoate usa cuptorului.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla interioare.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si impingeti si scoateti usa
din locas.

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

ROMANA 55



- =)
/

5. Pentru a scoate panoul de sticla din
interior eliberati sistemul de blocare.

6. Rotiti dispozitivele de fixare la 90° si
scoateti-le din locasurile lor.

7. Maiintéi ridicati cu atentie si apoi
scoateti panoul de sticla.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spélat vase.

Dupa terminarea curatarii, instalati panoul de

sticla si usa cuptorului. Urmati pasii de mai

sus in ordine inversa.
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Asigurati-va ca ati montat corect panoul
intern din sticla in locasuri.

13.7 Sertarul

Sertarul de depozitare se afla sub cavitatea
cuptorului.

/\ AVERTISMENT!
Nu puneti alimente in interiorul sertarului.

/\ AVERTISMENT!

Nu pastrati in sertar articole inflamabile,
cum ar fi materiale de curatare, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
produse de curatare, aerosoli, articole
din plastic. Cand utilizati cuptorul,
sertarul poate deveni fierbinte. Exista un
risc de incendiu.

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru a
fi curatat.

Scoaterea sertarului:

1. Trageti sertarul in afard pana cand se
opreste.

2. Ridicati usor sertarul, astfel incat sa
poata fi ridicat in sus in unghi fata de
ghidajele sertarului.

Pentru a instala sertarul, urmati procedura in

ordine inversa.

13.8 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul. Asteptati pana cand
cuptorul este rece.



2. Deconectati cuptorul de la sursa de 2,

alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului si

scoateti-I.

14. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

14.1 Ce trebuie facut daca...

Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu se produc scantei atunci cand
ncercati sa activati generatorul de
scantei.

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-
rect.

Verificati daca plita este conectata
corect la priza electrica. Consultati
schema de conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde
in mod repetat, contactati un electri-
cian calificat.

Capacul sau coroana arzatorului nu
sunt plasate corect.

Asezati corect capacul si coroana
arzatorului.

Flacara se stinge imediat dupa
aprindere.

Termocuplul nu se incalzeste sufi-
cient.

Dupa aprinderea flacarii, tineti acti-
vat generatorul de scantei timp de
maxim 10 secunde.

Inelul flacarii nu este uniform.

Coroana arzatorului este blocata cu
resturi alimentare.

Verificati daca injectorul este blocat
si coroana arzatorului este curata.

Arzatoarele nu functioneaza.

Nu exista alimentare cu gaz.

Verificati racordul de gaz.

Culoarea flacarii este portocalie sau
galbena.

Flacara poate parea portocalie sau
galbena n unele zone ale arzatoru-
lui. Acest lucru este normal:

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este dezactivat.

Activati cuptorul.

Setarile necesare nu sunt setate.

Asigurati-va ca setarile sunt corec-
te.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se depun pe ali-
mente si in cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu méncare prea
mult timp n cuptor.

Nu Iasati vasele cu mancare in cup-
tor mai mult de 15 - 20 minute dupa
terminarea procesului de gatire.

Gatirea alimentelor dureaza prea
mult sau prea putin.

Temperatura este prea scazuta sau
prea ridicata.

Reglati temperatura daca este nece-
sar. Urmati sfaturile din manualul
utilizatorului.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Afisajul cuptorului indica ,,0.00” si
"LED".

A fost o pana de curent.

Setati ceasul.

Nu exista performante bune la gati-
re atunci cand folositi functia:
SteamBake.

Nu ati activat functia SteamBake.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: SteamBake”.

Nu ati umplut cu apa adéncitura ca-
vitatii.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: SteamBake”.

Apa din adancitura cavitatii nu fier-
be.

Temperatura este prea mica.

Setati temperatura la cel putin 110
°C.

Consultati capitolul ,Cuptor - Sfaturi
utile”.

Apa se scurge din adancitura cavi-
tatii.

Este prea multa apa in adancitura
cavitatii.

Dezactivati cuptorul si lasati-l sa se
raceasca. Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati cantitatea
corecta de apa in adancitura cavi-
tatii. Consultati procedura specifica.

14.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de

service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul

aparatului.

15. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

15.1 Informatii despre produs in conformitate cu UE 66/2014

Identificarea modelului LKK664222W
LKK664222K
LKK664223X
Tipul plitei Plita in interiorul aragazului autonom
Tehnologie de incalzire Gaz
Numarul de arzatoare cu gaz 4

Eficienta energetica pe arzator cu gaz (EE

gas burner)

Stanga spate - Auxiliar

nu este aplicabil %

Dreapta spate - Semi Rapid 55.0 %
Dreapta fata - Semi Rapid 55.0 %
Stanga fata - Coroana multi- 57.0 %
pla

Eficienta energetica pentru plita cu gaz (EE gas hob) 55.7 %
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Aparatul a fost testat in conformitate cu:EN
30-2-1.

15.2 Plita - Economii de energie

Puteti economisi energie in timpul gatirii
zilnice daca urmati recomandarile de mai jos.

» Pentru incalzirea apei, utilizati numai
cantitatea de care aveti nevoie.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capacul pe vas.

+ Tnainte de utilizare, asigurati-va ca
arzatoarele si suporturile pentru oala sunt
corect asamblate.

* Baza vasului trebuie sa aiba diametrele

corecte pentru dimensiunea arzatorului.

» Puneti vasul direct peste arzator si in

centrul acestuia.

» Cand lichidul incepe sa fiarba, reglati

flacara pentru fierberea lichidului la foc
mic.

» Daca este posibil, folositi o oala sub

presiune. Consultati manualul de utilizare
al acesteia.

15.3 Fisa cu informatii despre produs si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr. 65/2014 si Regulamentului (UE) nr.

66/2014
Denumirea furnizorului Electrolux
LKK664222\W 943005794
Identificarea modelului LKK664222K 943005795
LKK664223X 943005799
Index de eficienta energetica 94.9
Clasa de eficienta energetica A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0,84 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0,75 kWh(/ciclu

Numéar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 58|

Tip cuptor Cuptor in interiorul aragazului autonom
LKK664222W 46.0 kg

Masa LKK664222K 46.0 kg
LKK664223X 45.0 kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN IEC 60350-1.

15.4 Cuptor - Economisire energie

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.
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Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii. Pentru detalii
suplimentare, consulta capitolul ,Aparat -
Utilizare zilnica”, functiile aparatului.

15.5 Cerinte de informare conform (UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/.\‘)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului inconjurator si a
sanatatii umane recicland deseurile de
aparate electrice si electronice. Nu aruncati

aparatele marcate cu simbolul E fmpreuna
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cu deseurile menajere. Returnati produsul la
unitatea locala de reciclare sau contactati
administratia locala.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland












electrolux.com

701134150-A-262026 @ c E
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