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MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

& BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:

7
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHata nHdopmaumsa: Moagen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe ga 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU [aHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cy NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua 1 xopa B ys3BUMO

nosfioXxeHue
Toau ypen moxe ga 6bae n3nonssaH oT Aeua Hag 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT N1ua ¢ HamarneHu
pun3nYeckn, CETUBHMU N YMCTBEHN BB3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUA, camo ako Te ca noA
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa u pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rogniuHa Bb3pacT 1 Xopa C TEXKU
NN KOMMNJIEKCHW YBpEeXaaHus TpsabBa ga ce obpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nof NOCTOSAHHO HabnaeHme.
He nosBonsBanTe Ha geua ga urpaqar c ypeaa .

- [pbXXTe BCMYKM ONAKOBKM Aaneye oT geua n ns3xebpreTte
ONaKkoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYMNPEXOEHWE: MNaseTe geuata n gomMalluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotm nnm koraTo
n3ctuea. Vima goCTbnHM YacTn, KOUTO ce HarpsieaT no
Bpeme Ha ynotpeba.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa ga ce akTMBMpa.

.- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
N Oa cMeHun kabena.

He nanonseanTte ypena, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.
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[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U a € NoAapbXKKa,
N3KNYeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea aa ce
CMEHU OT NPOn3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CePBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

BHUMAHWE: lNpoBepeTe fanu ypeabT € U3KNKYEH, npeau
Aa CMeHUTe namnuykaTta, 3a ga nsberHete Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yAap.

BHUMAHWE: YpenbT 1 HeroBnte AOCTbLMNHU YacTu ce
HaropeLlaBaT no BpemMe Ha ynoTtpeba. Tpsabsa goa ce
BHMUMaBa 1 fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha NPUCTaBKN, UMW CbAOBE 3a NeYeHe.

3a ga npemaxHeTe MeT. Obpayun BbB oypHaTa, mMbpBO
nsgbpnante NnpegHaTa YacT Ha ObpKaya 1 cnep Tosa
3agHaTa, 3a Aa ce paskaudun oT cTeHuTe. [locTtaBeTe MeT.
Abpxaym B obpaTHa nocrneaoBaTesnHOCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He nsnonseaiite arpecusHn, abpasmBHU, NOYNCTBALLN
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTanHn Npubopu Npu NoYNCTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTta, Tbi KaTo Te MoraTt Aa Hagpackat
NOBBPXHOCTTA U fa AoBeAdaT 4O HanyKBaHe Ha CTbKMOTO.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 MoHTax * He gbpnaniTte ypeaa 3a ApbxkaTa.
* MoHTupawiTe ypeaa Ha 6e3onacHo n
BHUMAHMUE! NOAXOASLLO MSICTO, KOETO OTroBaps Ha
Camo KBanmcbmumpaH yoBeK MOHTaXHUTE N3NCKBaHUA.
MOXe [a U3BbPLUN MOHTaXa Ha « Tpsabsa ga cnassate MUHUMANHOTO
ypena. pa3CTC39|HI/Ie [0 apyrv ypeaou u
ycTpovicTBa.
MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM. * [lpean na moHTMpaTe ypeaa, npoBepeTe
He MoHTupaliTe 1 He nanonssavite Aanu BpaTnykaTa Ha pypHaTa ce oTBaps
noBpefeH ypea. 6e3npobnemMHo.
CnepBaWite MHCTPyKUMUTE 3a * YpenobT e cHabaeH C enekTpuyecka
WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa. oxnaguTenHa cuctema. Tpsbsa ga e
BuHaru BHMMaBanTe, korato MectuTe CBbp3aHa KbM €NeKTPUYECKOTO
ypeaa, Tbi KaTo e TexbK. BuHarn 3axpaHBaHe.

n3nonasaiTe NpeanasHu pbKaBuLY 1
3aTBOPEHM 00YBKMU.

BEBITAPCKN



MuvHMmManHa BucoYnHa Ha 580 (600) mm
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-

HUManHa BUCOYMHA Ha OT-

BOpa 3a BrpaxaaHe nog

paboTHMs nnoT)

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a 560 mm
BrpaxxgaHe

Obn6oynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) mm
BrpaxxgaHe

BucounHa B npegHaTta 589 mm

yacT Ha ypega

BucouunHa B 3agHata yact 570 mm
Ha ypeaa

LLinprHa B npegHara yact 594 mm
Ha ypeaa

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha 558 mm
ypena

ObnbounHa Ha ypepa 561 mm
[ObnboynHa Ha BrpaxaaHe 540 mm
Ha ypepa

Obn6ounHa npu oTBOpeHa 1007 mm
BpaTa

MwuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 mm

BOpa 3a BeHTUnaums. OT-
BOp pasnonoXeH B AONHa-
Ta 3afHa cTpaHa

[bmKnHa Ha OCHOBHUS 3a- 1100 mm
XpaHBaLy kaben. Kabenbt

€ pasnonoXeH B AECHUS

bIbI Ha 3aaHaTa cTpaHa

MoHTaxH1 BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

BHUMAHMUE!
Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpasAT OT KBanMduumnpaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

+ YBepeTe ce, Ye napameTpute Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU AaHHU ca
CbBMECTUMM C eNeKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBalyata mpexa.

* BwuHaru nanonssante npasuHoO
MOHTMpPaH KOHTaKT CbC 3aLluTa OT TOKOB
yhAap.

* He usnonassaiite pasknoHUTENu unm
aganTepu ¢ MHOTrO BXOJOBe.

* BHumaBanTe ga He noBpegute
3axpaHBaLLust LLencen 1 3axpaHBaLlus
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsbea
Oa 6bae noameHeH, ToBa TpsibBa Aa
ObAe M3BBPLUEHO OT HaLLUMSA OTOPU3UpaH
CEpPBU3EH LEHTBP.

* He ponyckante 3axpaHBalumTe kabenu aa
ce pobnwxkasaT Ao BpaTMykaTta Ha ypeaa
WY NPOCTPAHCTBOTO MOA, HEro, 0cobeHo
KOraTo e BKIIOMEH UMK KOoraTo BpaTuykarta
e ropeya.

+ 3awmTaTa OT TOKOB yaap Ha ropewuTte u
n3onvpaHu Yyactu Tpsibea fa 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4uH, Ye Aa He
MOXe Aa ce oTCTpaHu 6e3 MHCTPYMEHTHU.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAUHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusTa. YBepete ce, Ye LwencensT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbIMEH cres
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CcBbp3BaliTe 3axpaHBaLms wencern.

* He nsgbpnearite 3axpaHBalyuns kaben, 3a
Aa usknoynte ypeaa. Bunarn
n3abpneaiiTe Lwencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* W3nonssanTe camo NpaBuiHU yCTPOKCTBA
3a n3onauus: npegnasHu NpeKkbcBayn Ha
mMpexaTa, npegnasutenu
(npegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce n3BagaT oT dpacyHraTta),
N3KI0YBATENN U KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3emMsABaHeTo.

* Enektpuueckata nHctanaums tpsibea aa
1MMa M30nmpaLLo yCTpomncTBo, koeto Bu
no3BossiBa Aa U3KNoYnTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKM NOOCK.
V3onunpalloTto ycTporcTBo TpsibBa aa e ¢
LUMPVHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

* To3swu ypen ce JocTaBsi Camo B KOMMIIEKT
CbC 3axpaHBaLy kaben.

TunoBe kabenu, noaxogsily 3a UHCTana-
umMsa unu nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a Hanpe4HOTO ceyeHne Ha kabena BuxTe
obLara MoLHoCT Ha TabenkaTa ¢
nHopmauus Ha ypeaa. CblLUo Taka MoXeTe
Aa pasrnegare Tabnuuara:
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O6wa mowHocTt (W) Hanpe4yHo ceuyeHue

Ha kabena (mm?)

makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3a3eMUTENHUAT NPOBOAHUK (3€NEeH/ XbT)
TpsibBa Aa e ¢ 2 cM No-Abbr OT ha3oBUs 1
HeyTpanHusi NPOBOAHMUK (CUH 1 KadsB).

2.3 U3nonaBaHe
C BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe,
n3rapsiHvs, TOKOB yaap unm
eKcnnosus.

Tosu ypeq e npegHasHayeH camo 3a
AomaluHa ynoTtpeba.

He npomeHanTe npegHasHa4YeHMETO Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca GrnokmpaHu.

He ocTaBsiiite ypena 6e3 Haa3op, AokaTo
paboTu.

[eakTnBupanite ypeaa cnepg Bcsika
ynotpeba.

BbaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsTe
BpaTuykaTta Ha ypeaa, 4okaTo ypeabT
paboTun. Bb3MoxHO e Aa n3nese Tonbn
Bb3AYX.

He nanonssavite ypeaa ¢ MOKpU pbLe unm
aKo e B KOHTaKT C BoAa.

He okasBanTe HaTUCK BbPXy OTBOpeHaTa
BpaTunyKa.

He nanonssavite ypeaa kaTo paboTHa
NMOBBPXHOCT UMK 3@ CbXpPaHeHue.
OTBapsanTe BpaTnykarta Ha ypeaa
BHUMaTeNHO. YnotpebaTta Ha CbCTaBKM C
ankoxon Moxe Aa Npu4nMHM cMecBaHe Ha
ankoxona c Bb3agyX.

He nossongBanTe BNM3aHeTO Ha UCKPU
WM OTKPUT OMbH B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTo BpaTuykaTa e OTBOpeHa.

He noctaBsante sananutenHu matepuanm
Unu NpeamMeT, KOUTO ca HanoeHu CbC
3ananuTenHu matepuanu, B ypeaa, B
GnM30CT 4O HErO UMK BbPXY HEro.

BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

6 BbJITAPCKM

3a pa ce nsberHat nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emaina:

— He nocTaesiiTe CbA0BE 3a Ne4yeHe
unu gpyrv obekTn B ypeaa AMPEKTHO
Ha AbHOTO.

— He nocTaBsnTe anyMUHMEBO (DOMMO
OVPEKTHO Ha AbHOTO Ha KyxuHaTa Ha
ypena. 3

— He nocTaesiiTe BoAa ANPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He ApBbXKTe BMNaXHW TeHOXepU n
XpaHa B ypefa, crneg kato
NPUKMIOYUTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHAMATENHW, KOraTo
OTCTpaHsiBaTe UnKn MHcTanuparte
akcecoapu.

O6esuBeTsiBAHETO Ha emaina unm
HepbXxaaemaTta cToMaHa He oka3Ba
BNMsIHWE BbPXy paboTaTa Ha ypeaa.
V3nonsBawnTe Abnboka TaBa 3a neyeHe 3a
cuponupanu TopTu. MNMnogoBuTe cokoBe
NPUYMHSIBaT NeTHa, KOMTO Moxe Aa 6baat
TpawHu.

Tosn ypen e npeaHasHa4yeH camo 3a
roTeeHe. Toli He Tpsbea aa 6bae
M3Mon3BaH 3a HUKaKBM OpYru Lenu,
HanpvMep OTOMMEeHNE Ha MNOMELLEHNS.
BuHarun rotBeTe cbc 3aTBOpPEHa BpaTUyka
Ha dypHaTa.

AKO ypeabT € MHCTanupaH 3ag nperpaga
OoT Me6GeneH Tum, Hanp. 3aj BpaTnyka B
wkad, Tasn BpaTnyka TpsibBa BMHaru aa
€ OTBOpEHa, [oKaTo ypeabT paboTtu. Ako
€ 3aTBOpeHa, MoraT fja ce akymynupaT
TOMNMMHa v Bnara, KOMTo BrocneacTene ga
noBpeasT ypeaa, wkada unu noga. He
3aTBapsiiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHE HambIIHO cnef ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n nouncrTBaHe

BHUMAHUE!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe,
noxap unv noepeaa Ha ypega.

Mpeov noaapwkka U3kMoYeTe ypeaa u
n3BajeTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo oT
KOHTaKTa Ha en. Mmpexara.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. ima
OMacHOCT CTbKMeHWUTE NaHenu aa ce
cyynsr.

CmeHsinTe He3abaBHO CTbKINEHUTE
naHenu Ha BpaTuykaTa, KoraTo ca



nospeaeHn. CBbpxeTe ce ¢ oTopusmpaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaliTe, Korato ceanaTe Bpatuykarta
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal

» [louncTBaiTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npesoTBpaTuUTe pas3sarnsiHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepman.

+ [loyncTeTe ypeaa c MOKpa U Meka Kbpna.
M3nonssarite camo HeyTparnHu
npenapaTtu. He nanonsearite abpasveHu
NpoAayKTW, rpanasu, NOYUCTBALLM KbpPMK,
pas3TBOPUTENN UNWN MeTanHu NpeameTu.

» AKo u3nonaeare crnpen 3a ypHa,
crnepBaviTe MHCTPYKUUKTE 3a
6e30nacHOCT BbpXy OnakoBkaTta My.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHune

BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.

+ OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTPe B TO3M
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Namnu,
npopaBaHu otTaenHo: Tean namnu ca
npeAHasHayYeHn Aa usgbpxar Ha
€KCTPEMHU hpu3nyecku ycrosmus B
[OMaKVHCKV ypeaum, kaTo Temneparypa,
BUOPaLMM, BMaXXHOCT N ca
npegHasHayeHy Aa curHanuanpar

MHdopMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOSIHWE
Ha ypena. Te He ca npeAHasHayeHu 3a
13nonssaHe B APYrv NPUIIOXKEHNS 1 He ca
NoaxoasiLiy 3a OCBeTsIBaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  M3non3ante camo namnum CbC CbLUnTE
cneundurkaumnm.

2.6 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaeka Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOpU3NPaH CePBU3EH LLEHTBP.

*  3nonaBaiTe caMo OpuUrMHanHu
pes3epBHM YacTy.

2.7 U3xBbpnsHe

BHUMAHME!
Puck ot HapaHsBaHe vnu
3aqyliaBaHe.

* Wsknioyete ypeaa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BapeTe 3axpaHBalyms en. kaben B
6nM30CT A0 ypeada 1 ro nsxebprerTe.

* [lpemaxHeTe ApbXKkaTa Ha BpaTuykaTa,
3a Ja npefoTBpaTUTe 3akneLyBaHeTo Ha
Adeua, unv gomaluHu nobumum B ypeaa.
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3. MIHCTAJITMPAHE

3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpaaHe

(*mm)

(*mm)

OoTBOpa 3a BrpaxpgaHe

8
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4. ONMMMCAHNE HA YPEJA

4.1 O6w, nperneg

nEEo a0

=

[ [ e—e— — — c———

H SEE S

4.2 Akcecoapu

* Pewetb4Ha ckapa

3a roTeapckm cbaose, POPMM 3a KEKC,

neyumea.

5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 Mpubupawm ce Knr4oBe

3a pa nsnonsearte ypena, HaTUCHeTe Krk4ya.

KntoybT nanumsa.

5.2 CeH3opHM noneTa/6yToHM

]

BN

(~Jofo)

pny puxy
= [=]

KoHTponeH naHen
Jlamna/cumBon 3a 3axpaHBaHe

Kpbros npeekrtoysatesn 3a yHKUMMTE
Ha 3aTonnsHe

EkpaH
KoHTponeH kntoy (3a Temneparypara)
WHpunkaTop/cumBon 3a Temneparypa

Bb3ayLiHM oTBOPU 3a oxnaxaallus
BeHTUnaTop

HarpsiBaly enemeHT
Jlamna
BeHtunatop

Onopy 3a ckapa, MoraT Ja ce
[AeMoHTMpaT

Hwvea Ha ckapaTta

Abnbok cba 3a neveHe/rpun
3a neyveHe Ha TECTEHU M MECHU XPaHu
UM KaTo CcbA 3a cbbrpaHe Ha MasHUHa.

— 3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.

@ 3a HacTpoiika Ha hyHKLMWSI Ha YacoBHUKa.

_I_ 3a HacTpoiika Ha BpemMeTo.

BBITAPCKN



B. Taiivep

6. NMPEOV MbPBOHAYAITHA YIOTPEBA

BHUMAHME!

Bx. rmaBa "besonacHocT".

6.1 Npeau nbpBOHa4YanHa ynotpeba

A. ®PyHKUMKM Ha YacoBHMKa

or (pypHaTa MOXe Aa ns3numsa mmpusamMma u gum no BpemMe Ha npenBapuTteniHoTo 3atonnaHe.
YBepeTe Ce, Ye CTadTa € npoBeTpeHa.

Ctbnka 1

X

Ctbnka 2

=]

55

Ctbnka 3

CBepeTe YacoBHMKa

Mouuncrere cpypHaTa

MpepBapuTenHo 3arpeliTe npas-
HaTa dypHa

1. Hatuchere: @
2. +_ — HaTWCHeTe, 3a aa 3a-
fapeTe yac. HatucHerte: @

3. +_ — HaTWCHeTe, 3a aa 3a-
napete MUHyTU. HatucHeTe:

Q.

V3BapeTe oT dhypHaTa BCUYKM
NPUHAANEKHOCTU U NOABUXKHM-
Te onopw Ha ckapara.
MouuncTeTe hypHaTa 1 akce-
coapuTe ¢ Meka Kbpna, Tonna
BOAA M Nek npenapar 3a noyu-
cTBaHe.

3apaiiTe MmakcumanHaTta Tem-

nepaTypa 3a yHKuusiTa: I:'
Yac: 1 h.

2. 3apaliTe MakcumanHarta Tem-

neparypa 3a yHkumsaTa: ‘il
Yac: 15 min.

3. 3apainTe makcumanHarta Tem-

nepatypa 3a yHKuusTa:
Yac: 15 min.

WaknioueTe cypHaTa 1 nadakaiTe fa nactuHe. MoctaeeTe akcecoapute U 4EMOHTUPYEMUTE OMOPU 3a ckapaTta

BbB (pypHaTa.

7. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

BHUMAHME!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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7.1 Kak pa HacTpouTe: PyHKLMA Ha
3aTonnsHe

®DYyHKUMA Ha
3aTonnsiHe

MpwunoxeHne

Ctenka1  3asbpTeTe knoya 3a yHKUUUTE 3a 3a pasmpassBaHe Ha xpaHa
HarpsiBaHe, 3a Aa n3bepeTe yHKLUS ) (nnopose n 3enenyyun). Bpeme-
3a HarpsiBaHe. TO 3a pa3mpassiBaHe 3aBucu OT

PasvpassiBaHe  konmuecTBOTO U ronemmHaTa Ha

Ctbnka2  3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KItoY, 3a Aa xpaHaTa.
n3bepeTte TemnepaTtypara.

v 3a 3anunyaHe Ha TbHKM XpaHu

Ctbnka3  KoraTo roTBEHETO MPUKMOYK, 3aBbpTe- UN NpenuyaHe Ha xna6
Te KroYoBeTe B UKITHOYEHa No3nuus,
3a [la usknioynTe dypHaTa. pun

— 3a 3annyaHe Ha TbHKU XpaHu B
7.2 PyHKUUN Ha 3aTONnsIHe vy rofiemy Konu4ecTsa unu npenu-
YaHe Ha xnsi6
[iBoeH rpun

®DYHKUMNA Ha MpunoxeHne
3aTonnsHe
0 dypHaTa e uskryeHa.
M3kntoyeHa nosu-
umsi
S 3a Aa BKIIOYUTE Nnamnuykara.
OcBeTneHuve
3a neveHe Ha OBe HMBa eHOo-
BPEMEHHO ¥ 3a CyLLEHe Ha Xpa-
Ha.

[opeLy Bb3ayx/
BEHTUNMNP.

3apaiite Temnepatypata ¢ 20 —
40°C no-H1cka, OTKOMKOTO 3a
TpaanumMoHHO neyeHe.

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a
I Y | necTeHe Ha eHepruisi no Bpeme
é Ha roTeeHe. KoraTto nsnonssate
lMeyeHe c BNax-  taau cpyHKUNs, TemnepaTypaTa
HOCT BbB BbTPELUHOCTTa MOXe Aa ce
pasnuuasa OT 3ajafeHaTa Tem-
nepatypa. CTeneHTa Ha 3aTo-
nnsHe Moxe Aa 6bae Hamane-
Ha. 3a noBeye nHopmaums
BWXTe rnaea ,BcekngHesHa
ynoTpe6a”, ,3afaBaHe Ha pyHK-
uma 3a napa”. NeyeHe c Bnax-
HOCT.

3a neyeHe Ha KekcoBe C Xpynka-
Ba OCHOBa 1 3a KOHCepBupaHe
Ha XpaHa.

[oneH HarpeBa-
Ten

— 3a neyeHe Ha ronemu napyerta
Y MeCO Unu NTULY C KOCTUTE Ha

e[HO HMBO. 3a OrpeTeHn u 3a
KadsiBa Kopuyka.

Typ6o rpun

—_— 3a neyeHe Ha TECTEHW 1 MECHU
XpaHu Ha e4HO HUBO.

TpaguumMoHHo ne-
YeHe

7.3 BenexXkn oTHOCHO
noyncTBaHeTo lMeyeHe ¢ BNaXxHoOCT

Tasn dyHKuusa bele nsnonssaHa 3a
cnasBaHe Ha M3MCKBaHUSATA 3a Knac Ha
eHepruinHa epekTUBHOCT U eKoan3aniH
crnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe
cbrnacHo EN 60350-1.

Bparara Ha dpypHaTa TpsbBa aa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka ye pyHKumusTa He
ce npekbCBa U Aa ce rapaHTmpa, ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hai-BUCOKa
eHeprumnHa eqekTVBHOCT.

3a MHCTPYKUMWUTE 3a rOTBEHE BMXKTE rnaBa
J1penopbku n cbeeT®, MNeyeHe ¢ BNAXHOCT.
3a 06K npenopbky 3a eHeprocrnecTsBaHe
BUXTE ,EHepruinHa epekTnBHOCT”, rnasa
LWVIKOHOMMSA Ha eHeprusa”.
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8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 PyHKUMM Ha YacoBHMKa

¢yHKL|VI’| Ha YaCoOBHUKa anIﬂO)KeHVIe
@ 3a HacTpoiika, NpoMsiHa UNN NpoBepka Ha YacoBOTO BpPeMe.

Yac oT geHoHoLmeTo

I_)l 3a onpegensiHe Konko Bpeme Aa pabotu dypHaTta.
BpemeTp.

_)l 3a [a 3agafeTe, KoraTto ypHaTta ce U3KIYm.
Mpukntoys.
Iel _)l 3a aa komGuHupaTe yHKUMK: BpemeTp. v Mpuknioys..

OTnoxeH crapt

Q 3a HacTpolika Ha npeacTapToBoTO 6poeHe. Tasmn yHKUMSI He BNKsSie Bbp-
Xy paboTaTa Ha pypHaTa. MoxeTe Aa HacTpoviBaTe Ta3n yHKLMS Mo BCsi-

Taiivep KO Bpeme, BKITIOUUTENHO 1 KOraTo dypHaTa e U3KoUeHa.

8.2 Kak pa HacTpouTe: PyHKLUM Ha YacoBHMKa

Kak ce cmeHs: Yac ot geHoHowmMeTo

@ — CBETW, KOraTo CBbPXKeTe hypHaTa KbM €NEKTPUYECKO 3aXpaHBaHE, a Ce OKaxe, Ye HMa TOK UNu TakmepbT
He e 3aJaaeH.

Ctbnka 1
+ — HaTUCHETE HSIKOJIKO MbTK. @ — 3anoysa fja mura.

Ctbnka 2 —_
+, — HaTUCHeTe, 3a Ja 3ajafeTe Bpeme.

Cnep npubnusutenHo 5 CEeKyHAM MUraHeTo cnupa n aucnneAT nokasea 4Yaca.

@ — HaTWCKalTe HEKONMKOKpaTHO, 3a la CMEHUTe Yaca. @ — 3ano4yea ga mura.

Kak ga HacTpouTte: BpemeTp.

Ctbnka 1 3apaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHarTa.

Ctbnka 2
@ — HaTUCHETE HSIKOMKO MbTW. I_)l — 3ano4ea Aa mwura.

Ctbnka 3 —_
+, — HaTWUCHeTe, 3a Ja 3afafeTe BpemeTpaeHe.

Ha ekpaHa ce nokassa: I_)l

|9| — CBeTBa MNpu NpUKIoYBaHe Ha HAaCTPOEHOTO BpeMe: Mpo3ByyaBa curHan, a dypHara ce ns-
KrntoyBa.

Ctbnka4  HatucHeTe npousBoneH 6yTOH, 3a Aa CnpeTe curHana.

Ctbnka 5 3aB'preTe KIlo4YoBETE B U3KIKOYEHa No3nuun4.

12 BBIITAPCKA



Kak na Hactpoute: Mpukntous.

Ctbnka 1 3apaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHaTa.
CTbnka 2 @ 9'
— HaTUCHeTE HSKOSKO MbTK. — 3ano4sa fa mura.
Ctbnka 3 + —
, — HaTUCHeTe, 3a Ja 3afafeTe Bpeme.
Ha ekpaHa ce nokassa: -
9| — CBeTBa NMpu NPUKIOYBAHE Ha HACTPOeHOTO BpeMe: [Npo3ByyaBa curHan, a ypHara ce us-
KnoyBa.
Ctbnka4  HatucHeTe npousBoneH 6yToH, 3a Aa cnpeTe curHana.
Ctbnka5  3aBbpTeTe KMNOYOBETE B U3KIMIOYEHA NO3NLIMS.

Kak na HacTpoute: OTNOXeH cTapT

Ctbnka 1 3apaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHaTa.
CTbnka 2
@ — HaTUCHETE HSKOJIKO MbTU. I_)l — 3ano4yea ga mura.
CTtbnka 3 + —
, — HaTWUCHeTe, 3a Ja 3afafeTe Bpeme 3a: BpemeTp..
Ctbnka 4 @
HaTtucHeTe: .
CTtbnka 5 + —
, — HaTWCHeTe, 3a Aa 3afafeTe Bpeme 3a: [puknouB..
Ctbnka 6 @
HaTtucHeTe: .
Ha 3apapeHoTo Bpeme npo3By4YaBa curHarn, a dypHarta ce u3knioysa.
Ctbnka7  HaTucHeTe npousBoneH 6yTOH, 3a Aa cnpeTe curHana.
Ctbnka 8  3aBbpTeTe KMOYOBETE B U3KIMIOYEHA NO3NLMS.

Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1 @ Q
— HaTUCHeTe HsAKOMKo MbTK. L — 3anousa Aa mura.
CTbnka 2 _I_ —
, — HaTUCHeTe, 3a [a 3ajafeTe Bpeme.
PyHKUMATa 3anoysa aBTOMATUYHO cref, 5 CeKyHau.
Cnep kpasi Ha 3a4afeHoTo BpeMe Npo3By4YaBa curHan.
Ctbnka3  HatucHeTe npousBoneH 6yTOH, 3a Aa CnpeTe curHana.
Ctbnka4  3aBbpTeTe KIOYOBETE B U3KIMIOYEHA NO3NLIMS.

Kak na cnpete: ®yHkummn Ha YacoBHuKa

Ctbnka 1

@ — HaTWCKalnTe HEKONKOKPaTHO A0 3a[eiCTBaHeTO Ha CMMBONA 3a PYHKLMA Ha YaCoBHWMKA.

Ctbnka 2

HatucHeTe u 3agpbxre. — .
DYHKUMATA HA YACOBHMKA Ce U3KII0YBA Crief HAKOJIKO CEeKYHAM.

BEBITAPCKA
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9. U3MOJNI3BAHE HA NPNHAOJNEXHOCTUTE

Taka cpeacTBa NpoTvB NpeobpbLiaHe.
BHUMAHME!
Bucokunat pub okono wkada npegorepartsasa
N3NTb3BaHETO Ha rOTBapCKU CbOOBE.

Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 NMocTaBsAHe Ha NPUHAANEXHOCTHU

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©6e3onacHocTTa. BanvbHaTtuHUTe ca cbLyo

PeweTbyHa ckapa:
Bkapaiite ckapata mMexay BogaunTe Ha onopute i
1 ce yBepeTe, Ye kpayeTaTta covaT Hagony.

Obn6ok Turax:
HaTucHeTe TaBaTa mexay BogauuTe Ha onopara
Ha ckaparTa.

PeweTb4Ha ckapa, bn6ok TuraH:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BodauuTe Ha onopara
Ha ckapaTa M pelleTbYyHaTa ckapa Ha Bojaunte
oTrope.

%

Wy
%
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10. AOMNBITHNTENHN ®YHKLNW

10.1 Oxnaxaal BeHTUNaTop

Korato cpypHaTa paboTtu, oxnaxgawmat
BEHTUNATOP Ce BKMIOYBA aBTOMATMYHO, 3a Aa
noaabpka NoOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa
XnagHu.

10.2 Npepna3eH TepmocTat

HenpasunHata paboTa ¢ dypHaTta unm
noepearta Ha HAKOM KOMMOHEHTU MOXe Aa

11. MPEMOPBKN N CbBETU

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 MpenopbKu 3a rotBeHe
dypHaTa nma YeTnpu H1Ba Ha padToBe.

MosuuyunTe Ha padToBeTe ce BposAT oT
OBHOTO Ha doypHaTta.

Bawara dypHa moxe ga neye no-pasnmyHo
OT gocerawHata Bu doypHa. Tabnuumte no-
Aony npegnarat cTaHAapTHU HacTPOWKK 3a
TemnepaTypa, BpemMe 3a roTBeHe 1 nosnuns
Ha ckapara.

AKO He MOXeTe fja HamepuTe HaCcTporkuTe
3a crneuumanHa peuenra, noTbpceTe NogooHN
pevenTn.

®dypHaTa e cHabheHa cbC cneyvanHa
cucTema, KosiTo 3a[IBMXKBa Bb3ayxa U
NOCTOSIHHO peuuknupa napata. C Tasu
cucTema e Bb3MOXHO Aia Ce roTBW Ha napa u
[a ce noaabpxkar ACTUsITa MeKU OTBLTPE U
XpyrnKkaBu OTBBbH. TOBa NOHMKaBa BPEMETO
3a roTBeHe 1 NoTPeBIeHNeTOo Ha eHeprus.

lMe4yeHe Ha KeKcoBe

He oTBapsiiTe BpaTuykata Ha oypHarTa,
npeav ga e uatekno 3/4 ot 3agageHoTo
BpeMe 3a roTBeHe.

[oBefe [0 onacHo nperpsisaHe. 3a da
npefoTBpaTh ToBa, (hypHaTa e obopyasaHa
C TepmocTart 3a 6e30MacHOCT, KOUTO
npekbcBa 3axpaHBaHeTo. dypHaTa ce
BK/OYBa OTHOBO aBTOMATWUYHO, Criej KaTo
Temneparypara crnagHe.

Ako n3nonssaTte eqHOBPEMEHHO [Be TaBUYKM
3a ne4vyeHe, octaBeTe e4HO Npa3HoO HMUBO
mMexay Tax.

MpuroTBsiHe Ha meco u puba

Manonssarite gbnbokata TaBa 3a MHOrO
MasHa XxpaHa, 3a Aa npegnasute dpypHaTa oT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6bAaT NOCTOSHHM.

OcTtaBeTe MecoTo 3a npubnuautenHo 15
MWHYTW NPeau Hapsi3BaHe, Taka Ye CoKbT Aa
He 13Tu4a HaBbH.

3a ga usberHete TBbpAE MHOMO AVM BbB
hypHaTa no BpeMe Ha neveHe, Hanemnte
Marko Boaa B gbnbokaTta TaBa. Cnen kato
BoAara ce usnapwu, fonveaiiTe owe, 3a ga
He KOHAEH3Npa OUMbT.

BpemeHa 3a roTBeHe
BpemeHaTta 3a NpuroTBsiHe 3aBUCKT OT TWNa
Ha xpaHaTa, HeliHaTa KOHCUCTEHLUS 1 06eM.

MbpBOHAYanHo, NpocneaeTe pesynraTure,
koraTo roteuTte. Hamepete Han-gobpute
HaCTPOWKM (HaCTpoIKa Ha HarpsiBaHe, Bpeme
Ha rotBeHe 1 Ap.) 3a BawwTe rotBapcku
CbAOBE, peLenTn 1 Konm4ecTsa, Korato
nsnonssaTe TO3u ypea.
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11.2 MNeyeHe Ha TeCTeHU NPOAYKTU U MECO

@ TOPTU

TpaauLMOHHO neve-

lopely Bb3ayx/BeHTH-

He nup.

e e

(°C) (°C)
PeuenTu c 6uta 170 2 160 2(1n3) 45 - 60 dopma 3a Kekc
cmec
MacneHo Tecto 170 2 160 2(1n3) 24 - 34 dopma 3a Kekc
MacneHo-mneyeH 170 1 160 2 60 - 80 dopma 3a kekc, I
UNIABKENK 26 cm
Wpyaen 175 2 150 2 60 - 80 TaBa 3a nevyeHe
Cnagkuw ¢ mapma- 170 2 160 2 30-40 dopma 3a kekc, I
nag 26 cm
MnonoB kenk 170 2 155 2 60-70 dopma 3a kekc, I

26 cm
KonepeH kenk / bo- 170 2 160 2 50 -60 dopwma 3a kekc, I
raT nnoaoB Kenk 20 cm
Cnagkuil cbe cnu- 170 2 160 2 50 - 60 dopma 3a xns6
BU, NpeaBapuTenHO
3arpeiite npasHaTa
dypHa
Bucksutu, npeasa- 150 3 150 3 20-30 TaBa 3a neyeHe
puUTENHO 3arpente
npasHata gypHa
Llenyskun 100 3 100 3 90 - 120 TaBa 3a neyeHe
MuTkn, NnpeaBapu- 190 3 180 3 15-20 TaBa 3a neveHe
TenHo 3arpevite
npasHata dypHa
MaHpenku, npeasa- 190 3 180 3 25-35 TaBa 3a nevyeHe
puUTENHO 3arpente
npasHata dypHa
[nocku TapToBe 180 3 170 2 45-70 dopwma 3a kekc, I
20 cm

BukTopuaHcku caHa- 180 1unm 2 170 2 40 - 55 dopma 3a kekc, I

BUY

20 cm

lMpenBaputenHo 3arperite npasHarta ypHa.
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yXHFIB M NUUA

TpaAULMOHHO neye-

lFopew BbL3ayx/BeHTH-

O ®

He nup.
min
1 e
(°C) (°C)
Bsin xns6, 1 -2 6pos, 0,5 190 1 190 1 60-70 -
kg Bceku
PbxeH xns6, He e Heo- 190 1 180 1 30-45 dopma 3a
6xo04MMOo npeaBapuTENHO xns6
3arpsiBaHe
3emenu, 6 - 8 pyna 190 2 180 2(1n3) 25-40 TaBa 3a ne-
YeHe
Muua 190 1 190 1 20-30 Obn6ok Tn-
raH
Kudpnn ,,ckoyHc* 200 3 190 2 10-20 TaBa 3a ne-
YeHe
ManonsBarite bopma 3a Kekc.
% TpapULMOHHO NevyeHe lNopew Bb3ayx/BeHTUNUP. @
nnoanosu ] ]
(°C) (°C)
MakapoHeH dnaH 180 2 180 2 40 - 50
3eneHyykoB dnaH 200 2 175 2 45 - 60
Kuwiose 190 1 190 1 40-50
JNasaHs 200 2 200 2 25-40
KaHenoHu 200 2 190 2 25-40
Vlopkwmpcku nyauHr, 6 220 2 210 2 20-30

hopMu 3a NyauHr, npea-
BapuTEnHO 3arpente
npasHata dypHa

V3nonssarite BTOPOTO HUBO Ha ckaparTa.

V3nonsBanTe peleTbyHaTa ckapa.

S

MECO

[oBexao

TpaaULMOHHO neve-

He

(°C)
200

(°C)
190

lFopewy Bb3ayx/
BEHTUNMUP.

(min)

50-70
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TpapuuuoHHo neve- [opeul Bb3AYX/
@ MECO He BEHTUNMP.

(min)

(°C) (°C)

CBUHCKO 180 180 90 - 120
TeneLko 190 175 90 - 120
AHrnnincko roBexao neyveHo, nonymsneve- 210 200 44 - 50
HO
AHIMINCKO roBeXao neyveHo, cpegHo nsne- 210 200 51-55
YeHo
AHIMINCKO roBexao neyveHo, oobpe usne- 210 200 55-60
4YeHo

TpaauLMOHHO nevyeHe lopewy Bb3ayx/BeHTH-
@ MECO AL @

I k™

(°C) (°C)
CBuHCKa nneLuka ¢ kopuyka 180 2 170 2 120 - 150
CBuHcKa nnetuka, 2 6pos 180 2 160 2 100 - 120
ArHewku 6yT 190 2 190 2 110 - 130
Lisno nune 200 2 200 2 70-85
Myvika, ysna 180 1 160 1 210 - 240
Matvua, yana 175 2 160 2 120 - 150
Mbeka, usana 175 1 160 1 150 - 200
3aek, Hapsa3aH Ha napyeTa 190 2 175 2 60 - 80
3aek, HapsizaH Ha napyeTa 190 2 175 2 150 - 200
Lisin dpasaH 190 2 175 2 90 - 120
@(I TpaaULMOHHO neYyeHe lopel Bb3ayx/BeHTUNUP. @

PUBA
I e
(°C) (°C)
g'bCT'pra / Unnypa, 3-4 pu- 190 2 175 2(1n3) 40 -55
n

Pv6a ToH / Cbowmra, 4 - 6 - 190 2 175 2(1n3) 35-60
neta
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11.3 N'pun

lMpenBaputenHo 3arperite npasHata ypHa.
V3nonsBaliTe TpeTO HMBO Ha ckapa.
Hactpovite Temnepatyparta Ha 250 °C.

@ EOUWHUYEH rPUN

O

O

(kg) (min) (min)
nbpBa cTpaHa 2-pa cTpaHa

Mbpxxonu cune, 4 6pos 0.8 12-15 12-14
[oBexxaa mbpxxona, 4 6pos 0.6 10-12 6-8
Hapenuyn, 8 - 12-15 10-12
CBUWHCKM Mbpxonu, 4 6post 0.6 12-16 12-14
Mune, nonoswuHka, 2 1 30-35 25-30
Wvwyera, 4 - 10-15 10-12
Munewwkn repam, 4 6post 0.4 12-15 12-14
Byprepu, 6 0.6 20-30 -
dune ot puba, 4 Gposi 0.4 12-14 10-12
MNeyeHun caHaBuun, 4 - 6 - 5-7 -
TocTt-caHaBuy, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.4 Typ6o rpun

lMpenBaputenHo 3arperite npasHata ypHa.

HacTtpoite TemnepaTypaTta Ha 200 °C.
V3nonsBaliTe TpETO HMBO Ha ckapa.

%

(min)
(kg) nbpBa cTpaHa 2-pa cTpaHa

Fonemun napyeTa mMeco nop dopmarta Ha 1 30-40 20-30

pyrno, nyiika

MNune, nonoBuHka, 2 1 25-30 20-30
Munewwkn 6yTyeTa, 6 6pos - 15-20 15-18
MbanbabK, 4 6post 0.5 25-30 20-25
3eneH4YyKoB orpeTeH - 20-25 -

Mwugun - 15-20 -

BEBITAPCKA

19



\/\

(min)
(kg) nbpBa cTpaHa 2-pa cTpaHa
Ckympus, 2 - 4 - 15-20 10-15
Puba Ha napueTa, 4 - 6 0.8 12-15 8-10

11.5 Pa3mpa3saiBaHe

K

O

®

(kg) Bpeme 3a pas- Bpeme 3a gopa3m-
Mpa3ssiBaHe passaBaHe (min)
(min)

Mune 1 100 - 140 20-30 MocTaBeTe NuneTo BbPXY
o6GbpHaTa YnHWiika B ro-
nsima YvHus. Pastbpkaii-
Te (06bpHeTE) XpaHaTta no
cpepaTta Ha roTBEHeTo.

mMeco 1 100 - 140 20-30 Pas6bpkaiite (06bpHETE)
XpaHaTa no cpegara Ha

0.5 90-120 roTBeHeToO.

CwmeTaHa 2x0,2 80-100 10-15 CwmeTaHaTa Moxe fa ce
pasbue nobpe, fopw kora-
TO € OLLe NEKO 3ampaseHa
Ha mecTa.

MbeTbpBa 0.15 25-35 10-15 -

Aroamn 0.3 30-40 10-20 -

Yucto macno 0.25 30-40 10-15 -

TopTta 1.4 60 60 -

11.6 MeyeHe c BRNaXxHoOCT —
npenopbLUYUTESNTHU aKkcecoapu

V3nonssarite TbMHW, HEOTpaxaTenHu
¢onua n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa

 ~

TwraH 3a nuua

Cbpa 3a nevyeHe

no-n06pe OT CBETNINTE U OTpaxaTesnHn

CbAoBe.

Pamekunum

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH
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TBMHW, HeoTpaxaTenHu

28 cm gnameTbp

TbMHKN, HEOTpaXaTenHn
26 cm gnameTbp

KepamuyeH
8 cm guameTsp, 5
CM BUCOYMHA

TbMHKW, HEOTpaXaTenHn
28 cm gnameTbp

11.7 MNeyeHe ¢ BNaxHocT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
NpeanoXxeHnaTa B gonHarta Tabnuua.

¥ o= Bk
\ ru
(°C) (min)

Cnapgku pyna, 12 6poss  TaBa 3a neyeHe Unu cbf 3a 180 2 35-40
oTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a neyeHe Unu cbA 3a 180 2 35-40
oTTUYaHe

3ampaseHa nuua, 0,35 ckapa 220 2 35-40

kg

LLiBenuapcko pyno TaBa 3a NeyvyeHe unu cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYyeHe Unu cbp 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe

Cydne, 6 6post KepaMU4HU pamekuHun Ha cka- 200 3 30-40
paTa

OcHoBa 3a naHguvwna- MeTanHa ocHoBa 3a conaH Ha 170 2 20-30

HeH cbnaH ckapara

BukTopumaHcku caHa- Cb/ 3a NnevyeHe Ha ckapaTta 170 2 35-45

BUY

MowmwupaHa puba, 0,3 TaBa 3a ne4yeHe Unn cbj 3a 180 3 35-45

kg OTTUYaHe

Lisna pn6a, 0,2 kg TaBa 3a NnevyeHe Unu cbpA 3a 180 3 35-45
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kg  Turad 3a nuua Ha ckapaTta 180 3 35-45

MowwnpaHo meco, 0,25 TaBa 3a neyeHe Unu CbA 3a 200 3 40 - 50

kg OTTUYaHe

Wawnwk, 0,5 kg TaBa 3a NeYyeHe Unu cbp 3a 200 3 25-35
oTTUYaHe

Bucksutkm, 16 6post TaBa 3a NeYyeHe Unm cbpa 3a 180 2 20-30
oTTUYaHe

PpeHckn MakapoHu, TaBa 3a ne4yeHe Unu cbA 3a 180 2 40 - 45

20 6pos OTTU4aHe

MbduHu, 12 6post TaBa 3a rneyeHe Unn cbA 3a 170 2 30-40

OTTU4aHe

BEBITAPCKA
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¥ o= B Ik
\ ru
(°C) (min)

MukaHTHO TecTo, 16 TaBa 3a NeYyeHe Unu cbp 3a 170 2 35-45
6posi oTTUYaHe
Kypabwuiiku oT neko Te- TaBa 3a Ne4eHe Unm Cbpa 3a 150 2 40 - 50
cto, 20 6post oTTUYaHe
TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a neyeHe Unu cbA 3a 170 2 20-30

oTTUYaHe
3enenyyuu, TaBa 3a neyeHe Unn cbA 3a 180 3 35-40
nowmupaxu, 0,4 kg oTTU4aHe
BeretapuaHckv omnet  TuraH 3a nuua Ha ckaparta 200 3 30-45
3eneHyyum no TaBa 3a ne4yeHe uUnm cbp 3a 180 4 35-40

Ccpen3eMHOMOPCKN,

0,7 kg

OTTU4aHe

11.8 UHbopmauuma 3a nanuTBawm
nabopatopum

TectoBe no IEC 60350-1.

¥ B = EE
\ [:] o
(°C) (min)
Manku kekc- TpaguuymoHHo  TaBa3ane- 3 170 20-30 -
yeTa, 20 neyeHe yeHe
6posi/TaBa
A6bNKoB TpaguuymoHHo  PeweTbyHa 1 170 80-120 -
nam, 2 TaBu  nevyeHe ckapa
@20 cm
Manguwna-  TpaguuynmoHHo  PeweTtbyHa 2 170 35-45 -
HoBa TOpTa, MeYeHe ckapa
dopma 3a
6nat @26
cm
MacneHku TpaguuymoHHo  TaBasane- 3 150 20-35 3arpeiite dypHaTa
neyeHe yeHe npeasaputentHo 3a 10
MUHYTU.
Toct-caHg-  pun PewetbyHa 3 Makc. 2-4 MyHyTK OT ea-  3arpeiTe dypHaTa
BWY, 4 - 6 ckapa HaTa cTpaHa; 2-3 npeaBaputenHo 3a 3
6post MWHYTU OT Apyrata MWUHYTU.

cTpaHa

22 BBITTAPCKN



X B = EEF O

(°C) (min)
Tenewwkun Mpun CkapaunTta- 3 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapaTa Ha
6yprep, 6 Ba 3a oTLe- TPETOTO HUBO M TaBa-
napuyeta, 0,6 xaaHe Ta 3a oTuexaaHe Ha
kg BTOPOTO HMBO Ha yp-

HaTa. O6bpHeTE
SICTUETO Ha MOSIOBUHA-
Ta BpeMe 3a rotBeHe.
3arpenTe dypHaTta
npeaBapuTenHo 3a 3
MUHYTU.

12. TPVXXA N NMOYNCTBAHE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Benexku

<

OTHOCHO No4YncTBaHeToO

MouuncTeTe nuueBata YacT Ha pypHaTa ¢ Meka kbpra C Tonna Bofa v ek npenapar 3a rno-
yucTBaHe. MoyncTeTe U NPoBEpETE YNITbTHEHNETO Ha BpaTaTa OKOMo pamkaTa Ha BbTpeLl-
HoCTTa.

WManonsBaiite noyncTealy pasTeop, 3a Aa NoOYNCTUTE MeTanHUTe NOBbPXHOCTU.

MNpenapatn 3a
nouyncTeaHe

MouncTeTe neTHaTa ¢ nek No4McTBaLY npenapar.

=

MouuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpynBaHus Ha MasHWHU Unv gpyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa Aosefart Ao noxap.

[

BB dypHaTa unu no creknarta Ha BpataTa MoXe Aa KoHaeHsupa Bnara. 3a ga Hamanvte
KOHAEeH3auusiTa, ocTaBeTe dpypHaTta ga paboTtn 10 MuHYTV npeaw roteeHe. He cbxpaHsBaii-
Te xpaHaTa BbB (hypHaTa 3a noseye ot 20 MmHyTw. [NoacyLliaBaiTe BbTPELUHOCTTa Ha dyp-

BcekugHeBHa
ynotpe6a HaTa C MeKa Kbprna cref Bcsika ynotpeba.
& MouncTBanTe NpUHaANEXHOCTUTE Ha pypHaTa cres BCAKO MON3BaHe U rv ocTaBsiiTe Aa us-
<+, cbxHaT. ManonsgariTe Meka Kbpna c Tonna BoAa v Niek noyvcTBaly npenapat. He noun-
W cTBalTe NPUHAANEXHOCTUTE B CbAOMUANHA.

He nouucTsaiite He3anenealyuTe akcecoapu ¢ abpasnBHO MOYNCTBALLO CPeACTBO UMK
npeameTy ¢ octpu prbose.

Axkcecoapu pen pup

12.2 HaunH Ha oTcTpaHABaHe:
HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTuTe pypHara.
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Ctbnka 1

MakntoveTe dypHaTa u n3vakarTte ga
N3CTUHE.

Ctbnka 2

VMsgbpnaite npegHarta yacT Ha ono-
puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTa cTe-
Ha.

Ctbnka 3

M3abpnanTte 3agHaTa 4acT Ha Hoca-
4YnTe Ha ckapaTa OT CTeHaTa U s U3-
Bagere.

Ctbnka 4

MocTaBeTe HocaunTe Ha ckapaTa B
obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

\_J

[ SN

12.3 Kak pa npemaxHeTe u
MHcTanupare: Bpata

BpaTata Ha dpypHaTa uma gBa CTbKIeHN
naHena. MoxeTe ga oTcTpaHuTe Bpartarta Ha
dypHaTa 1 BbTPELLHNS CTbKIEH NaHern, 3a
Aa ro nounctute. NpoyeTtete N3N0

Ctbnka 1

OTBOpeTe foKpali BpaTata U XBaHeTe
nBeTe 1 naHTu.

Ctbnka 2

WHCTpyKunnTe M3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha
Bpartarta’, npeav Aa u3BaguTe CTbKIeHUTe
naHenu.

NPEAYNPEXOEHUE!
He n3nonseawnTte dypHaTa 6e3
CTBKMEHUTE NaHenw.

MoBgurHeTe n 3aBbpTeTEe JNIocTHeTaTa

[0Kpaii U Ha ABETe NaHTw.

Ctbnka 3

3aTBOpeTe BpaTaTa Ha dypHaTa Ha-
NosI0BMHA 40 MbPBOTO Bb3MOXHO MO-
noxeHue 3a oTapsiHe. Crieq ToBa
noBAUrHeTe, APbMNHETE Hanpes u ns-
BajeTe BpaTarta OT rHe3foTo.

Ctbnka 4

MocTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka Kbpna
Ha cTabunHa NoBbPXHOCT M ocBoboae-
Te cucTemarTa 3a 3aknouBaHe, 3a Aa
npemMaxHeTe BbTPeLUHUs CTbKIeH na-
Hen.

24
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J

Ctbnka 5 3aB'preTe KpenexHuTte enemeHTn Ha Ctbnka 6 MoBaurHeTe BHUMATENHO CTbKNEHUSI
90° n rv u3BageTe OT rHe3gaTa UM. naHen n ro n3esagerte.

Ctbnka7  [loyncTeTe CTbKNEHUTE NaHenu ¢ Boga v canyH. BHumaTenHo nogcyleTe cTbkneHute naHenu. He
noyncTBalTe CTbKNEHUTE NAaHENN B CbAOMUSINHA MaLLvHa.

Ctbnka 8 Cnep nouncTBaHe MOHTUpaKTe CTbKNEHWS NaHenN 1 BpaTaTta Ha dypHarTa.

anI npaBuIieH MOHTaX rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta

L|pakea. ,T__A\

YBepeTe Ce, Ye CTe MOHTUPanu BbTPELLUHUA CTbKITEH
naHen npaBwuinHoO B rHes3garta. n e ﬁ

12.4 Kak pa nogmeHuTe: Jlamna

BHUMAHUE!
OnacHocT OT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe aa e ropeLya.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Makniovete dypHaTa. N3vakante,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  [loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okarto dypHaTa U3cTuHe. ckarta Mpexa. HOTO Ha dypHaTa.
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3agHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHKNEHUS Kanak, 3a Aa ro ussagure.
Ctbnka2 [louncteTe CTBKNEHNS Kanak.

Ctbnka3  CwmeHeTe cTapaTa KpyLuka c noaxoasiia HoBa KpyLuka, ycTonumnsa Ha Temnepatypa 300°C.
Ctbnka4  MoHTUpaNTe CTbKNEHNS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cnyyanTe, KOMTO NUncear B Tabnuuara,
MOJISl, CBbPXETE Ce C OTOPU3MPaH CEpPBU3EH
LEHTBP.

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

Mpennasutensr e usro-
psan.

dypHaTa He HarpsiBa.

Mpobnem MpoBepeTe ganu...

INamnata He pa6oTu. INamnuykata e naropsina.

YnnbTHEHWeTO Ha BpaTa- He nanonssanTte dypHa-

Ta e noBpeAeHo. Ta. CBbpxeTe ce ¢ 0To-
pu3npaH cepBu3eH LieH-
bp.

Mmano e npekbcBaHe Ha
Toka. Hactpoiika Ha ya-
COBHVKa.

Ha ancnnes ce nokassa
,12.00".

I'Ipenop'quame BU Oa 3anuuieTte AaHHUTEe TyK:

Mogen (MOD.)

13.2 laHHM 3a o6cnyxBaHe

AKO He MOXeTe a HaMepuTe peLleHne Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
Tbproeewa c UNn KbM ymbMHOMOLLIEH
CEepBU3EH LEHTBP.

[aHHuTe, HeobxoanMMK 3a CepBU3HUSA
LEHTBP, Ca NOCOYEeHN Ha TabenkaTa ¢ faHHMW.
Tasu Tabenka ce Hamvpa Bbpxy npegHaTa
pamMka Ha BbTpeLlHOCTTa Ha chypHaTta. He
oTCTpaHsiBaliTe Tabenkata c AaHHM OT
BbTPELLUHOCTTa Ha pypHaTa.

Homep Ha npoaykt (PNC)

CepueH Homep (SN)

14. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

14.1 MpoaykroBa nHcopmauus u Npoaykros nHopmMaunoHeH nuct*

Mme Ha goctaBumk

Electrolux

VpeHtndukauyms Ha mogena

EZB3410A0W 944064907
EZB3410A0X 944064905
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VHOekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT

94.9

Knac Ha eHepruiiHa eekTMBHOCT

A

KOHCyMaLl'VISI Ha eHeprua cbC CTaHO4apTHO HaToOBapBaHe, KOHBEH-

LMOHaneH pexmm

0.83 kWh/unkbn

KoHcymaums Ha eHeprvsi CbC CTaHAapPTHO HAaTOBapBaHe, 3acureH

BEHTUNAUUOHEH pexum

0.75 kWh/unkbn

Bpoit kyxvHu

1

TonnMHEH N3TOYHUK

Enektpnyectso

Obem

571

Twvin Ha dypHaTa

®ypHa 3a BrpaxaaHe

Maca

EZB3410A0W 28.4 kg

EZB3410A0X 28.6 kg

*3a EBponelickus cblo3 B cboTBeTCTBUE € Pernamentun (EC) 65/2014 n 66/2014
3a Penybnuka benapyc cbrnacHo STB 2478-2017, MNpunoxexue G; STB 2477-2017, Axekcn A n B.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa edhekTUBHOCT He ce npunara 3a Pycus.

EN 60350-1 — BUTOBU enekTpuyeckn ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Mamu, dypHU, napHu dypHu u rpunose — Me-

TOOM 3a n3MepBaHe Ha NPon3BOAUTENHOCTTA.

14.2 EHeprocnectsiBaHe

dypHaTa cbabpka PyHKLMN,
KOWTO BM NO3BONSIBaT Aa
criecTsiBaTe eHeprusi npu
€XEe[HEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpataTa Ha pypHaTa e
3aTBOpPEHA, koraTo ypHaTa pabotu. He
oTBapsiiTe BpaTaTta Ha oypHaTa TBbpae
4YecTo Mo Bpeme Ha roteeHe. [Mogabpxarite
YNTbTHEHWETO Ha BpaTarta Y1cTo 1 ce
yBepeTe, Ye e nobpe uKcnpaHo B cBosAATa
nosmyus.

V3nonsBawnte meTanHu rorBapcku CbaoBe,
3a ga nogobpuTte eHeprocnecTaBaHeTo

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBaite
npeaBapuTenHo dypHata, npeam aa
NPUCTBLNNTE KbM FOTBEHE.

Korato npuroTBsiTe HAKOMKO ACTUSI
HaBEe[HbX, CBEXAANTe NHTepBanMTe Mexay
rOTBEHETO MM 40 MUHUMYM.

[oTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BB3MOXHOCT n3nonseavite pyHKUMMTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOP, 3a Aa NectuTe
enekTpoeHeprus.

OcTtaTb4Ha TOnNNuHa

KoraTo npogbnxuTenHocTTa Ha rotBeHe e
no-ronsiMa ot 30 M1HYTK, HamaneTte
TemnepaTypaTa Ha dypHaTa 40 MUHUMYM 3
— 10 MMHYTV Npeawn Kpas Ha roTBEHETO.
XpaHaTta npogbikasa Aa ce roteu,
6narogapeHve Ha ocTaTbyHaTa TOnMvHa BbB
dypHarta.

M3non3BaliTe octaTb4HaTa TONNMHa, 3a Aa
3aTonnaTe Apyry XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonssare
OoCTaTb4HaTa TonnMHa U ga nogabpxaTte
ACTUSATa TOMMN.

MeyeHe ¢ BNaXxHoOCT
DyHKUKMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€HEeprus no Bpeme Ha rotBeHe.
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15. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnannte cbC cumBona

L/:X [NocTaBsanTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a pPeLMKNMPaAHETO NM.
[MomorHeTe 3a onasBaHeToO Ha OKonHaTa
cpeda v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMpaHETo Ha oTnagbum OT
€neKTPUYECKnN 1 enekTpoHHN ypeaun. He
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U3XBBPNANTE ypeauTe, 03Ha4YeHn CbC

cumBonal E 3aegHo ¢ butoBaTa cmerT.
BbpHeTe ypena B MECTHUSA MYHKT 3a
peuuknupaHe unm ce o6bpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.



MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosiure, tdrkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support
g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com
Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse podrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

/\ Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave

@ Uldine teave ja vihjed

Keskkonnateave
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Arge lubage lastel mangida seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tddtab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

- Arge kasutage seadet enne, kui see on k6ogimooblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.
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Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS! Elektrilddgi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel
kasutage alati pajakindaid.

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid,
sest need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel
voib klaas puruneda

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine » Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas ahjuuks avaneb takistusteta.

HOIATUS! « Seade on varustatud elektrilise
Seadet tohib paigaldada ainult jahutussiisteemiga. Seda tuleb kasutada
kvalifitseeritud tehnik. elektritoitega.

Eemaldage koik pakkematerijalid. Kapi minimaalne kérgus 580 (600) mm

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega (td6pinna all asuva kapi mi-

kasutada. nimaalne kérgus)

Jargige seadmega kaasasolevaid Kapi laius 560 mm

paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle Kapi siigavus 550 (550) mm

ligutamisel ettevaatlik. Kasutage Seadme esiosa kdrgus 589 mm

tookindaid ja kinnisi jalanousid.

Arge tdmmake seadet kaepidemest. Seadme tagumise osa kor- 570 mm

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse gus

kohta, mis vastab paigaldusnduetele. Seadme esiosa laius 594 mm

Tagage minimaalne kaugus muudest

seadmetest ja moobliesemetest.
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Seadme tagumise osa 558 mm
laius

Seadme stigavus 561 mm
Sisseehitatud seadme su- 540 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1007 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1100 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht!

» KOoik elektrilhendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab véi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.
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« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Selle seadme juurde kuulub ainult
toitejuhe.

Kaabilitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Teabe saamiseks kaabli ristldike kohta vt
koguvoimsust (andmesildilt). Voite vaadata
ka tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
maksimaalne 1380 3x0.75
maksimaalne 2300 3x1
maksimaalne 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid
(sinine ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, pdletuse, elektrilodgi
voi plahvatuse oht!

« See seade on ette ndhtud ainult koduseks
kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad ei oleks
tokestatud.

* Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

* Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist 6hku.

* Arge kasutage seadet margade katega
voi juhul, kui seade on kontaktis veega.

* Age suruge avatud uksele.



Arge kasutage seadet t66pinna ega
hoiukohana.

Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol 6huga
seguneda.

Kui avate ukse, valtige seadme laheduses
sédemeid voi lahtist leeki.

Arge pange siittivaid voi suttiva ainega
maardunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse voi peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse

arahoidmiseks:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange tulist vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja toitu
ahjus parast toiduvalmistamise 16ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi

muutumine ei mojuta seadme t66d

kuidagi.

Vedelikke sisaldavate kookide puhul

kasutage stgavat panni. Puuviljamahlad

tekitavad pusivaid plekke.

See seade on ette ndhtud ainult

toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,

naiteks ruumide soojendamiseks, seda

kasutada ei tohi.

Klpsetamisel peab ahjuuks olema alati

suletud.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli

paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et

seadme tédtamise ajal oleks uks alati

lahti. Vastasel korral voib kinnise

moodblipaneeli taha kogunev niiskus

kahjustada nii seadet, mooblit kui ka

pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,

enne kui seade pole parast kasutamist

taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht!

* Enne hooldust lilitage seade valja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

* Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

* Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kGurimisSvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- véi vigastusoht!
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» Eemaldage seade vooluvorgust. « Eemaldage uksekaepide, et valtida laste
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi vbi lemmikloomade seadmesse
ja visake ara. |I0ksujaamist.

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS! 3.1 Sisseehitamine
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

(*mm)

(mm)

3.2 Seadme kinnitamine
k66gimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Ulevaade
Juhtpaneel
n a a n E ﬁ Toitetuli/-stimbol
] | P i e
(@1 ) =m— ey KupsetusreZiimide juhtnupp

Ekraan

Temperatuuri juhtnupp

[@ Temperatuuri indikaator / stimbol
Jahutusventilaatori 6huavad

B Kutteelement

El Lamp

Ventilaator

Restitugi, eemaldatav

Ahjuriiuli tasandid

[ [ e—e— — — c———

H SEE S

4.2 Tarvikud « Siigav pann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi rasva

+ Traatrest kogumiseks.

Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

5.2 Sensorvaljad / nupud

J— Kellaaja valimiseks.

@ Kella funktsiooni maaramiseks.

+ Kellaaja valimiseks.
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5.3 Ekraan

B. Taimer

Ha d

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist

A. Kella funktsioonid

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

1. samm

X

2. samm

55

3. samm

Maarake kellaaeg

Puhastage ahi

Eelkuumutage tiihja ahju.

Vajutage: @ T

_|_’_

2. — vajutage tunnindidu 2.
maaramiseks. Vajutage: @
3. +_ - vajutage minutinéidu

méaaramiseks.s. Vajutage: @

Eemaldage ahjust koik tarvikud

ja eemaldatavad restitoed.
Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-
ga.

1. Valige maksimumtemperatuur

funktsioonile: E

Aeg: 1h

Valige maksimumtemperatuur
funktsioonile: ‘il

Aeg: 15 min.

Valige maksimumtemperatuur
funktsioonile: .

Aeg: 15 min.

Lulitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas valida: Kiipsetusreziim

1. samm
jufunktsioonide nuppu.

Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah-

2. samm

Temperatuuri valimiseks keerake juht-
nuppu.

3. samm

Pérast kiipsetamise 16ppu keerake nu-
pud véljas-asendisse, et ahi valja lulita-
da.
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7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusre- Rakendus
ziim
0 Ahi on véljas.
Valjas-asend
Q\(-),, Valgusti sisselulitamiseks.
Sisevalgustus
Kipsetamiseks korraga kuni ka-
hel tasandil ja toidu kuivatami-
— seks.
P66rdéhk Seadke ahju temperatuur

20-40 °C madalamaks kui funkt-
siooniga Ulemine + alumine
kuumutus.

Funktsioon klipsetamise ajal
energia saastmiseks. Selle
funktsiooni kasutamisel v&ib ah-
ju sisemine temperatuur erineda
valitud temperatuurist. Kuumu-
tusvéimsus vdib vaheneda. Li-
sateavet leiate jaotisest "Igapae-
vane kasutamine", Méarkused:
Niiske klipsetus péérdéhuga.

Al

Niiske kipsetus
pdorddhuga

Krobeda pohjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-
seks.

Alumine kuumutus

Toidu sulatamiseks (puu- ja
juurviljad). Sulatusaeg soltub

XY
kilmutatud toiduainete kogusest
Sulatamine ja kaalust.
vvv Ohemate toitude grillimiseks ja
leiva/saia rostimiseks.
Grill

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kellafunktsioon Rakendus

Kiipsetusre- Rakendus
ziim
— Suuremas koguses dhemate pa-
lade grillimiseks ja leiva/saia
rostimiseks.
Kiirgrillimine
=l Suurte kondiga liha- vi linnuli-
? hatlkkide réstimiseks thel ahju-
: tasandil. Gratineerimiseks ja
Turbogrill pruunistamiseks.
— Uhel tasandil kiipsetamiseks ja
rostimiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus

7.3 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduetele vastamiseks vastavalt
maarustele EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid
vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peaks kiipsetamise ajal olema
suletud, et kasutatavat funktsiooni mitte
katkestada, et ahi t66taks voimalikult suure
energiatdhususega.

Kipsetusjuhiste leidmiseks vt peatikki
"NGSuandeid ja napunéiteid"”, Niiske klipsetus
pdordohuga. Uldisi energiasaastusoovitusi vt
jaotisest "Energiatdhusus”, Energia
saastmine.

@ Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voéi kontrollimiseks.

Kellaaeg
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Kellafunktsioon Rakendus

I_)l Ahju tooaja kestuse maaramiseks.
Kestus
9' Ahju valjalllitamisaja valimiseks.
Lépp
Iel _)l Et kombineerida funktsioone: Kestus ja Lopp.
Viivitus
Q Poordloenduse seadistamiseks See funktsioon ei mdjuta ahju t66d. Saate

A ’ funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lGlitatud.
Minutilugeja

8.2 Kuidas valida: Kella funktsioonid

Kuidas muuta: Kellaaeg

@ —vilgub, kui Gihendate ahju elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seadistatud.

1. samm + - vajutage korduvalt. @ - hakkab vilkuma.

2. samm —_— . s
+ , - vajutage, et méarata aeg.

Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanile kuvatakse méaratud aeg.

@ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. @ — hakkab vilkuma.

Kuidas valida: Kestus

1. samm Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ - vajutage korduvalt. I_)l - hakkab vilkuma.

3. samm + , - vajutage, et valida kestus.

Ekraanil kuvatakse: |9|
|9| — vilgub, kui valitud aeg I16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.

4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

5. samm Keerake nupud valjas-asendisse.

Kuidas valida: Lopp

1. samm Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ - vajutage korduvalt. 9' — hakkab vilkuma.

3. samm + , T —vajutage, et maéarata aeg.

Ekraanil kuvatakse: _)l
_)l — vilgub, kui valitud aeg I16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.
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Kuidas valida: Lopp

4.

samm

Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

5.

samm

Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas valida: Viivitus

1. samm Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.
2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.
samm + s - vajutage, et maarata aeg valikule: Kestus.
4. .
samm Vajutage: @
5. samm + , - vajutage, et maarata aeg valikule: Lopp.
6. samm Vajutage: @
Valitud ajal kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.
7. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.
8. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas valida: Minutilugeja

1.
samm @ — vajutage korduvalt. Q — hakkab vilkuma.
2, —_ ’ s
samm + , - vajutage, et maarata aeg.
Funktsioon kaivitub automaatselt 5 sekundi parast.
Kui valitud aeg saab téis, kostab helisignaal.
3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.
4. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

1.

samm

@ — vajutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni siimbol hakkab vilkuma.

2.

samm

Vajutage ja hoidke all: — .
Kellafunktsioon lUlitub mdne sekundi parast valja.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.
9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Need salgud aitavad &ra hoida ka

kaldumist. Kérged servad aitavad ara hoida
ahjundude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoontele ja jalgige, et res-
tikumerused oleksid allpool.

Siigav pann:
Liikake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

Traatrest, Sligav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja traatrest
selle kohal olevatesse juhikutesse.

\Wgyy

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal llitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana.

10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad

voivad pdhjustada ohtlikku Glekuumenemist.
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Selle drahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lllitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.



11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Soovitused kiipsetamiseks
Ahjus on neli tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie uus ahi voib klipsetada erinevalt kui teie
varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate
temperatuuri, kiipsetusaja ja riiulitasandite
standardseaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Ahjus on dhuringlust ja pidevat aururinglust
tekitav spetsiaalne slisteem. See véimaldab
toitu valmistada aurukeskkonnas, mis hoiab
toidu seest pehme ja pealt krobedana. See
lihendab kipsetusaega ja vahendab
energiatarbimist.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne kui %
kupsetusajast on méédunud.

11.2 Kiipsetamine ja rostimine

Kui kasutate samaaegselt kahte
kiipsetusplaati, hoidke nende vahele jaav
ahjutasand tuhi.

Liha ja kala kiipsetamine

Vaga rasvaste toitude kipsetamisel kasutage
sugavat panni, et valtida ahju pisivate
plekkide tekkimist.

Et mahl lihast valja ei valguks, laske prael
enne lahtildikamist umbes 15 minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju suitsu ei
tuleks, kallake stigavasse panni veidi vett.
Suitsu kondenseerumise valtimiseks lisage
vett kohe, kui see on dra auranud.

Toiduvalmistamise ajad
Toiduvalmistamise ajad séltuvad toidu
tulbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel seadme
t60d. Leidke selle seadme kasutamisel
parimad seaded (soojusaste,
toiduvalmistamise aeg jne) oma
keedundudele, retseptidele ja kogustele.

% Ulemine + alumine  P66rddhk @
KOO- kuumutus
GID min
i e ™
(°C) (°C)
Vahustatud road 170 2 160 2(1ja3) 45 - 60 Koogivorm
Muretainas 170 2 160 2(1ja3) 24 - 34 Koogivorm
Peti-juustukook 170 1 160 2 60 - 80 Koogivorm, & 26
cm
Struudel 175 2 150 2 60 - 80 Ahjupann
Keedisekook 170 2 160 2 30-40 Koogivorm, @ 26
cm
Puuviljakook 170 2 155 2 60-70 Koogivorm, & 26
cm
Jdulukook / Rikkali- 170 2 160 2 50 - 60 Koogivorm, @ 20
ku puuviljataidisega cm

kook
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% Ulemine + alumine P66rdohk
Koo- kuumutus
GID min
i e
(°C) (°C)
Ploomikook, eelsoo- 170 2 160 2 50 - 60 Leib, vormis
jendage tihi ahi
Kupsised, eelsoo- 150 3 150 3 20-30 Ahjupann
jendage tihi ahi
Beseed 100 3 100 3 90 - 120 Ahjupann
Kuklid, eelsoojenda- 190 3 180 3 15-20 Ahjupann
ge tihi ahi
Keedutaignast kiip- 190 3 180 3 25-35 Ahjupann
setised, eelsoojen-
dage tihi ahi
Plaadikoogid 180 3 170 2 45-70 Koogivorm, @ 20
cm
Victoria kook 180 1 voi 2 170 2 40 - 55 Koogivorm, @ 20
cm
Eelkuumutage tuhja ahju.
y Ulemine + alumine  P66rdéhk @ @
LEIB JA PITSA Kuumutus
min
1 Je
(°C) (°C)
Sai, 1 - 2 tikki, 0,5 kg ti- 190 1 190 1 60 -70 -
kid
Rukkileib, eelsoojendami- 190 1 180 1 30-45 Leib, vormis
ne pole vajalik
Kuklid, 6 - 8 kuklit 190 2 180 2(1ja3) 25 - 40 Ahjupann
Pitsa 190 1 190 1 20-30 Sigav pann
Kuklid 200 3 190 2 10-20 Ahjupann

Kasutage koogivormi.
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Ulemine + alumine kuumu-  P8drdéhk
% LAHTISED tus @
PIRUKAD ](___ ]s_ (min)
(°C) (°C)
Pastavorm 180 2 180 2 40 - 50
Juurviljavorm 200 2 175 2 45 - 60
Quiche 190 1 190 1 40 - 50
Lasanje 200 2 200 2 25-40
Cannelloni 200 2 190 2 25-40
Yorkshire'i puding, 6 pu- 220 2 210 2 20-30
dingivormi, eelsoojendage
tuhi ahi
Kasutage teist tasandit.
Kasutage traatresti.
Ulemine + alumine  P&6rddhk
@ LIHA kuumutus @
-
(°C) (°C)
Loomaliha 200 190 50-70
Sealiha 180 180 90 - 120
Vasikaliha 190 175 90 - 120
Inglise rostbiif, véhekiips 210 200 44 - 50
Inglise rostbiif, poolkiips 210 200 51-55
Inglise rostbiif, taisklips 210 200 55-60
Ulemine + alumine kuu- P&6rddhk
@ LIHA mutus @
I ™
(°C) (°C)
Sea abatiikk, kamaraga 180 2 170 2 120 - 150
Seakoot, 2 tiikki 180 2 160 2 100 - 120
Lambakoot 190 2 190 2 110 - 130
Terve kana 200 2 200 2 70-85
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@ LIHA

Ulemine + alumine kuu-

P66rdohk

O

mutus
min
1 e
(°C) (°C)
Kalkun, terve 180 1 160 1 210 - 240
Part, terve 175 2 160 2 120 - 150
Hani, terve 175 1 160 1 150 - 200
Kudilik, tlkeldatud 190 2 175 2 60 - 80
Kulik, tukeldatud 190 2 175 2 150 - 200
Terve faasan 190 2 175 2 90 - 120
Ulemine + alumine kuu-  Pd6rdéhk
@ KALA mutus
min
1 s
(°C) (°C)
Forell / Merikoger, 3-4 kala 190 2 175 2(1ja3) 40-55
Tuunikala / Léhe, 4-6 fileed 190 2 175 2(1ja3) 35-60

11.3 Grill

Eelkuumutage tihja ahju.

Kasutage kolmandat tasandit.

Valige temperatuuriks 250 °C.

@ GRILLIMINE

(kg) (min) (min)
1. kiilg 2. kulg

Sisefilee, 4 tikki 0.8 12-15 12-14
Biifsteek, 4 tukki 0.6 10-12 6-8
Vorstid, 8 - 12-15 10-12
Seakarbonaad, 4 tukki 0.6 12-16 12-14
Pool kana, 2 1 30-35 25-30
Kebabid, 4 - 10-15 10-12
Kanarind, 4 tukki 0.4 12-15 12-14
Burgerid, 6 0.6 20-30 -
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@ GRILLIMINE

(kg) (min) (min)
1. kiilg 2. kiilg
Kalafilee, 4 tiikki 0.4 12-14 10-12
Rostitud sandvitsid, 4 - 6 - 5-7 -
Rostleib/-sai, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.4 Turbogrill
Eelkuumutage tuhja ahju.
Valige temperatuuriks 200 °C.
Kasutage kolmandat tasandit.
¥ O
N\
(min)
(k) 1. kiilg 2. kiilg
Kalkunirulaad 1 30-40 20-30
Pool kana, 2 1 25-30 20-30
Kanakoivad, 6 tiikki - 15-20 15-18
Vutt, 4 tikki 0.5 25-30 20-25
Kddgiviljagrataan - 20-25 -
Kammkarbid - 15-20 -
Makerell, 2 - 4 - 15-20 10-15
Kalaléigud, 4 - 6 0.8 12-15 8-10

11.5 Sulatamine

¥ @ O

O ®

(kg) Sulatamise aeg Taiendav sulatamis-
(min.) aeg (min)

Kanaliha 1 100 - 140 20-30 Asetage kana suurele tal-
drikule kummulikeeratud
alustassi peale. P6orake
poole aja méddudes.

liha 1 100 - 140 20-30 P&orake poole aja méédu-
des.

0.5 90 -120
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X @ O O ®

(kg) Sulatamise aeg Taiendav sulatamis-
(min.) aeg (min)

Koor 2x0,2 80-100 10-15 Rd6ska koort saab vahus-
tada ka siis, kui selles on
kilmunud tikke.

Forell 0.15 25-35 10-15 -

Maasikad 0.3 30-40 10-20 -

Voi 0.25 30-40 10-15 -

Kreemikook 1.4 60 60 -

11.6 Niiske kiipsetus p66rdohuga - paremini sisse kui heledad ja peegelduvad
soovitatavad tarvikud pinnad.

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust

- Portsjonindu
Pitsaplaat Kiipsetusndu Pirukap&hjavorm

Keraamika
8 cm labim&dduga,
5 cm kdrged

Tume, tuhmi pinnaga
28 cm labimddduga

Tume, tuhmi pinnaga Tume, tuhmi pinnaga
28 cm labimodduga 26 cm labimodduga

11.7 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5 I O

(°C) (min)
Magusad kuklid, 12 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
takki
Saiakesed, 9 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
Pitsa, kllmutatud, 0,35 ahjurest 220 2 35-40
kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 30-40
trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 170 2 20-30
Victoria kook ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45
Poseeritud kala, 0,3 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kala, terve, 0,2 kg kUpsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Poseeritud liha, 0,25 kupsetusplaat voi rasvapann 200 3 40-50
kg
Saslokk, 0,5 kg kipsetusplaat vdi rasvapann 200 3 25-35
Kipsised, 16 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 20 tlkki kipsetusplaat vdi rasvapann 180 2 40 - 45
Muffinid, 12 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kipsetised,  klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45
16 tikki
Muretainakupsised, 20 kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 40 - 50
tukki
Koogikesed, 8 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Koogivili, poseeritud, kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-40
0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemereparane koo- kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 35-40
givili, 0,7 kg

11.8 Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

X B = EE80O0 ®

(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + alu-  Ahjuplaat 3 170 20-30 -
koogid, 20 tk mine kuumutus
kiipsetus-
plaadil
Ounakook, 2 Ulemine + alu- Traatrest 1 170 80- 120 -
vormis @ 20  mine kuumutus
cm
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X B = EEF O

(°C) (min)
Tordipshi, 26 Ulemine + alu-  Traatrest 2 170 35-45 -
cm koogivor- mine kuumutus
mis
Muretaina- Ulemine + alu-  Ahjuplaat 3 150 20-35 Eelkuumutage ahju 10
kiipsetised mine kuumutus minutit.
Réstleib/-sai, Grill Traatrest 3 maks. 2-4 minutit Uhelt Eelkuumutage ahju 3
4 -6tk poolt; 2-3 minutit minutit.

teiselt poolt

Veiselihabur-  Grill Ahjurestja 3 maks. 20-30 Pange ahjurest kol-
ger, 6 tk, 0,6 rasvapann mandale ahjutasandile
kg ja rasvapann teisele

tasandile. Keerake toi-
tu poole kiipsetusaja
moéoédumisel.
Eelkuumutage ahju 3
minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuvahendiga. Kont-
rollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

—=3r

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
timise.

[

Igapdevane kasu-

Niiskus voib kondenseeruda ahju voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vahendami-
seks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit tddtada. Arge jatke toitu ahju kauemaks seis-
ma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.

tamine
Y Pérast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage pehmet
<+, lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.
I~
W Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
esemetega.
Tarvikud
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12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud. 1
2. samm Tdmmake ahjuresti tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.
S
3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg-
seina kiljest lahti ja eemaldage tugi. ‘ %
4. samm Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi 0 = 5
vastupidises jarjekorras. 2 (

——
[ NS

12.3 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmise
klaaspaneeli eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke méle-

mast uksehingest kinni.

2. samm

téahelepanelikult 1abi kogu peatlkk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma
klaaspaneelideta.

Tdstke mdlema hinge hoovad lles ja
keerake neid.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimes-
se avamisasendisse. Seejarel tomma-
ke ust ettepoole ja tdstke oma kohalt

ara.

4. samm

Asetage uks kindlale pinnale pehmele

riidele ja vabastage lukusiisteem, et si-

semine klaaspaneel eemaldada.

EESTI
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5. samm Keerake fiksaatoreid 90° vorra ja vot- 6. samm
ke need pesadest valja.

Tostke klaaspaneel esmalt ettevaatli-
kult Ules ja eemaldage see.

7. samm Puhastage klaaspaneele seebiveega. Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Arge peske terakomplekti

ndudepesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi kohale.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et paigaldate sisemise klaaspaneeli oma

kohale digesti.
a
n E

12.4 Kuidas asendada: lamp

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!
Lamp vdib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust.

on jahtunud.

Pange ahju pdhjale riie.
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Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge
volitatud teeninduskeskuse poole.

Probleem Kontrollige, kas:

Ahi ei kuumene. Kaitse on vallandunud.

Uksetihend on katki. Arge kasutage ahju. Vét-
ke Gihendust hoolduskes-

kusega.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Probleem Kontrollige, kas:

On olnud elektrikatkes-
tus. Valige kellaaeg.

Ekraanil on nait "12.00".

Lamp ei pole. Lamp on I&bi pdlenud.

13.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimulja voi
teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesilt asub ahju6dne raami
esikiljel. Arge andmesilti ahju sisemusest
eemaldage.

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EZB3410A0OW 944064907
EZB3410A0X 944064905

Energiatdhususe indeks 94.9

Energiatéhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis

0.83 kWh/tsliklis
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Energiatarbimine standardtéituvusel, p66rdéhureziimis

0.75 kWh/tsliklis

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Maht 571
Ahju tatp Sisseehitatud ahi
EZB3410A0OW 28.4 kg
Mass
EZB3410A0X 28.6 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed - Osa 1: Pliidid, ahjud, au-

ruahjud ja grillid. — Toimivuse md&temeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Kontrollige, et ahjuuks oleks ahju t66tamise
ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust

liiga tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks
puhas ja korralikult omal kohal.

Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel toiduvalmistamisel.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Arge eelkuumutage ahju enne kiipsetamist,
kui véimalik.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pttdke
need ahju panna véimalikult lGhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/.\l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
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Jadkkuumus

Kui kiipsetusaeg on tle 30 minuti,
vahendage vahemalt 3 - 10 minutit enne
kiipsetusaja 16ppu ahju temperatuuri. Ahjus
olev jadkkuumus véimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus péordohuga
Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje
desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema
vaSim potrebama. Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako cete svaki
put postici izvrsne rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
@ popravcima:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj
% uredaj:

www.electrolux.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate nas ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC (part
number code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

AN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekolo$ke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tijekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vrudi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.
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Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.
UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provijerite je li uredaj
isklju€en kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi

zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da ne dodirujete

grijace.

Prilikom vadenja ili stavljanja pribora ili posuda obavezno

koristite rukavice.

Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki. Vodilice

polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno

CiScenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enije ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima
pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do

loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije
postaviti ovaj ureda;.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite osteéeni
uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za ru¢ku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze provijerite otvaraju li se
vrata pecnice bez ogranicenja.

* Uredaj je opremljen elektri¢nim sustavom
hladenja. Mora se Koristiti s elektricnim

napajanjem.

Minimalna visina ormarica
(Minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

580 (600) mm

Sirina ormarica

560 mm

Dubina ormari¢a

550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 589 mm
daja
Visina straznje strane ure- 570 mm
daja
Sirina prednje strane ure- 594 mm
daja
Sirina straZnje strane ure- 558 mm
daja
Dubina proizvoda 561 mm
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Ugradna dubina uredaja 540 mm
Dubina s otvorenim vratima 1007 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na dnu straznje strane

Duzina prikljuénog kabela. 1100 mm
Kabel je smjesten u des-

nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Spajanje na elektricnu mrezu

UPOZORENUJE!
Opasnost od pozara i strujnog
udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektricni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pri¢vr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

+ Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uticnicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

56 HRVATSKI

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

* Ovaj uredaj opremljen je samo kabelom
za napajanje.

Vrste kabela primjenjive za instalaciju ili
zamjenu, za Europu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na natpisnoj plocici. Takoder mozete
pogledati tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela

(mm?)
maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x1.5

Uzemljenje (zeleno-zuti vodi¢) mora biti 2 cm
dulje od vodica faze i nule (smedi i plavi
vodici).

2.3 Primjena

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina,
strujnog udara ili eksplozije.

» Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
upotrebi u domacinstvu.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

» Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

« Iskljucite uredaj nakon svake upotrebe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja u radu. Oslobada se vruca para.

* Ne upravljajte uredajem vlaznim rukama
ili kada je u doticaju s vodom.

* Ne pritiS¢ite otvorena vrata.

« Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu ili
za Cuvanje stvari.



» Pazljivo otvarajte vrata. Koristenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.

+ Iskre ili otvoreni plamen ne smiju doéi u
dodir s uredajem kada otvarate vrata.

* Ne stavljajte zapaljive predmete ili
predmete namocene zapaljivim
sredstvima u, pored ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStecenja
uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu
boje emaijla:

— ne stavljajte izravno na dno uredaja
posude ili druge predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno u unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavr$etka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

+ Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Zavrlo vlazne kolace koristite duboku
posudu. Voéni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.

» Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
kuhanju. Ne smije se koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.

» Uvijek pecite sa zatvorenim vratima
pecnice.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna os$tec¢enja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok
se uredaj potpuno ne ohladi nakon
uporabe.

2.4 Odrzavanje i CiS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSte¢enja uredaja.

» Prije odrzavanja ureda;j iskljuCite a utikac¢
izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlaStenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja.
Vrata su teSka!

« Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijeCili propadanje materijala povrsine.

« Uredaj ocCistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

« Ako koristite rasprsivac za Cis¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

UPOZORENUJE!
Opasnost od elektri¢nog udara.

+ Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

« Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Usluga

» Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Odlaganje

UPOZORENUJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odloZite ga.

* Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje djece ili ku¢énih
ljubimaca u uredaju.
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3. POSTAVLJANJE

3.2 Priévrséivanje pecénice za

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

(*mm)

(mm)

kuhinjski ormarié
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled

nEEo a0

o 0

[ [ e—e— — — c———

H SEE S

4.2 Dodatna oprema

* Resetka za pecenje
Za posude za kuhanje, kalupe za pecenje
kolac¢a i mesa.

5. UPRAVLJACKA PLOCA
5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvlaci.

5.2 Polja senzoraltipke

Upravljacka plo¢a

Svijetlo/simbol napajanja

Regulator funkcija pe¢nice

Zaslon

Regulator (za temperaturu)
Indikator/simbol temperature

Otvori za zrak za rashladni ventilator

~Jofol~foln)-

Ventilator
Nosa¢ polica, uklonjivo
Polozaji police

« Plitica za rostiljanje/pecenje
Moze se koristiti za pecenje kolaca i mesa
ili kao posuda za sakupljanje masnoce.

—_ Postavljanje vremena.

@ Za postavljanje funkcije sata.

+ Postavljanje vremena.
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5.3 Zaslon

A. Funkcije sata
B. Tajmer

Ha d

6. PRIJE PRVE UPORABE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

6.1 Prije prve uporabe

Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provijerite da se

prostorija prozracuje.

1. korak

X

2. korak

—

555
3. korak

Postavite sat

Ocistite pecnicu

Prethodno zagrijte praznu pec¢ni-

cu

1. Pritisnite: (D
2.+ —
nje sati. Pritisnite: @

5.+ —

nje minuta. Pritisnite: @

- pritisnite za postavlja-

- pritisnite za postavlja-

1. lzvadite sav pribor i sve uklonji- 1.
ve nosace polica iz pecnice.

2. Pecnicu i pribor ocistite mekom
krpom, mlakom vodom i blagim
deterdZzentom.

Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: E
Vrijeme: 1 h.
Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: ‘il
Vrijeme: 15 min.
Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: .
Vrijeme: 15 min.

Iskljucite peénicu i pricekajte da se ohladi. Vratite pribor i uklonjive nosace polica u peénicu.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
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7.1 Kako postaviti: Funkciju
pecnice

Funkcija pec¢ni- Aplikacija
ce

1. korak Okrenite regulator funkcija pecnice za Za odmrzavanje hrane (povréa i
odabir funkcije pec¢nice. ) voca). Vrijeme odledivanja ovisi
o koli¢ini i veli¢ini smrznutih na-
2. korak Okrenite kontrolni regulator za odabir Odmrzavanje mirnica.
temperature.
vvv Za rostiljanje tankih komada
3. korak Kad kuhanje zavrsi, da biste iskljucili hrane i pripremu tosta.
pecnicu, okrenite regulatore na polozaj
isklju¢eno. Rostilj
. L. — Za roétiljanje tankih komada
7.2 Funkcue pecnice vy hrane u vecim koli¢inama i pri-
premu tosta.
Veliki rostilj

Funkcija pe¢ni- Aplikacija

— Za pecenje velikih koljenica ili
ﬁ? peradi s kostima na jednom po-

loZaju police. Za pripremu zape-
¢enih jela i tamnjenje.

o

Turbo rostilj

Za pecenje i przenje hrane na
jednom poloZaju police.

Konvencionalno
pecenje

ce
0 Pecnica je isklju¢ena.
Polozaj "Isklj."
~‘(-7,, Za ukljucivanje svjetla.
Osvjetlienje unu-
tradnjosti

Za pecenje na do dvije razine

police istovremeno i za suSenje
hrane.

Kuhanje vru¢im
zrakom

Postavite temperaturu 20 -
40 °C nize nego za funkcijuKon-
vencionalno pecenje.

Ta funkcija napravljena je za

Al

Vlazno pecenje

Kad koristite tu funkciju, tempe-
ratura u unutrasnjosti moze se
razlikovati od postavljene tem-
perature. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za vise infor-
macija pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", Napo-
mene o: Vlazno pecenje.

ustedu energije tijekom kuhanja.

Za pecenje kolaca s hrskavijom
donjom stranom i konzerviranje
namirnica.

Doniji grija¢

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja prema EN
60350-1.

Vrata pe¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogu¢om
energetskom ucinkovitoScu.

Za upute za kuhanje pogledajte poglavlje
"Savjeti i preporuke", Vlazno pecenje. Za
opce preporuke za ustedu energije
pogledajte poglavlje "Energetska
ucCinkovitost", Usteda energije.
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8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata

@

Aplikacija

Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.

Vrijeme
I_)l Za postavljanje duljine rada pecnice.
Trajanje
_)l Za postavljanje kad se pec¢nica iskljucuje.
ZavrSetak
Iel _)l Kombinirane funkcije: Trajanje i Zavrsetak.

Vrijeme odgode

Q

Zvuéni alarm

Za postavljanje odbrojavanja. Ova funkcija nema utjecaja na rad pecnice.
Funkciju mozete bilo kada postaviti, takoder i kad je pecnica isklju¢ena.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako promijeniti: Vrijeme

@ - blieska kad spojite pe¢nicu na elektricno napajanje, kad je doslo do prekida napajanja ili kada tajmer nije

postavljen.

1. korak

+ - pritisnite nekoliko puta. @ - poCinje bljeskati.

2. korak

+, ~ - pritisnite za postavljanje sata.

Nakon otprilike 5 sekundi bljeskanje prestaje i na zaslonu se prikazuje vrijeme.

@ - pritisnite viSe puta za promjenu vremena. @ - poCinje bljeskati.

Kako postaviti: Trajanje

1. korak Postavite funkciju i temperaturu pecnice.

2. korak

@ - pritisnite nekoliko puta. I_)l - po€inje bljeskati.

3. korak + ~ - pritisnite za postavljanje trajanja.

Na zaslonu se prikazuje: |9 .

|9| - blieska kada se postavljeno vrijeme zavrsi. Signal se oglasava i pecnica se iskljucuje.
4. korak Pritisnite bilo koju tipku za isklju¢ivanje signala.
5. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.
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Kako postaviti: ZavrSetak

1. korak Postavite funkciju i temperaturu peénice.
2. korak - . — .
ora @ - pritisnite nekoliko puta. 9I - pocinje bljeskati.
3. korak + ~ - pritisnite za postavljanje sata.
Na zaslonu se prikazuje: _)l
9| - blijeska kada se postavljeno vrijeme zavrsi. Signal se oglasava i pecnica se iskljucuje.
4. korak Pritisnite bilo koju tipku za isklju¢ivanje signala.
5. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako postaviti: Vrijeme odgode

1. korak Postavite funkciju i temperaturu peénice.
2. korak
ora @ - pritisnite nekoliko puta. I_)l - poCinje bljeskati.
. korak —_ - -
3. kora + - pritisnite za postavljanje vremena za: Trajanje.
4. korak
ora Pritisnite: @
. korak —_ - «
5. kora + - pritisnite za postavljanje vremena za: ZavrSetak.
. korak
6. kora Pritisnite: @
Na postavljeno vrijeme oglasi se signal i pec¢nica se iskljucuje.
7. korak Pritisnite bilo koju tipku za isklju¢ivanje signala.
8. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako postaviti: Zvuéni alarm

1. korak e .
ora @ - pritisnite nekoliko puta. D - pocinje bljeskati.
2. korak —_— -
ora + - pritisnite za postavljanje sata.
Funkcija automatski pocinje nakon 5 s.
Po isteku postavljenog vremena, oglasava se zvucéni signal.
3. korak Pritisnite bilo koju tipku za isklju¢ivanje signala.
4. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako ponistiti: Funkcije sata

1.

korak

@ - pritisnite viSe puta dok simbol funkcije sata ne po¢ne bljeskati.

2

korak

Pritisnite i drzite: .
Funkcija sata isklju¢uje se nakon nekoliko sekundi.
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9. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

9.1 Umetanje dodataka

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozice okrenute prema dolje.

mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprjeCava klizanje posuda s police.

Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.

Mreza za pecenje, Duboka plitica:
Gurnite pekac¢ za pecivo izmedu vodilica na nosa-
¢u police i mreze za pec€enje na vodilicama iznad.
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10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje
automatski se uklju€uje da ohladi povrSine
pecnice.

10.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.

11. SAVJETI | PREPORUKE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

11.1 Preporuke za kuhanje

Peénica ima Cetiri razine polica.

Brojite polozaje polica od dna pecénice.

Va$a pecnica moze peci ili prziti drugacije od
pecnice koju ste imali ranije. Tablice ispod

prikazuju standardne postavke temperature,
vremena kuhanja i polozaja police.

Ako ne mozete naci postavke za posebni
recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

Pec¢nica ima poseban sustav pomoéu kojega
zrak cirkulira i para se stalno reciklira. S tim
sustavom mozete kuhati u parnom okolisu i
odrzati hranu mekanom iznutra a hrskavom
izvana. On smanjuje vrijeme kuhanja i
potroSnju energije.

Pecenje kolaca
Ne otvarajte vrata pecnice prije isteka 3/4
postavljenog vremena kuhanja.

Kako bi se to sprijecilo, paénica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Pecnica se ponovno automatski uklju€uje ¢im
se temperatura snizi.

Ako Kkoristite dvije posude za pecCenje
istovremeno, ostavite jednu praznu razinu
izmedu njih.

Pecenje mesa i ribe

Koristite duboku pliticu za vrlo masnu hranu
kako biste sacuvali pe¢nicu od mrlja koje
mogu biti trajne.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja tako da se sok ne iscijedi.

Kako biste sprijecili stvaranje prevelike
koli¢ine dima tijekom pecenja, u duboku
pliticu dodajte malo vode. Za sprje¢avanje
kondenzacije dima, dodajte vode sbaki put
nakon $to se osusi.

Vremena pripreme
Vremena pripreme ovise o vrsti,
konzistentnosti i volumenu hrane.

U pocetku pratite tijek kuhanja. Pronadite
najbolje postavke (postavka topline, vrijeme
pripreme itd.) za vase posude, recepte i
koliCine tijekom koristenja uredaja.
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11.2 Pecenje i przenje

@ TORTE

Konvencionalno pe-

Kuhanje vrué¢im zrakom @
0

cenje
min
1 Je
(°C) (°C)
Recepti s tu¢enim ti- 170 2 160 2(1i3) 45 - 60 Kalup za torte
jestom
Prhko tijesto 170 2 160 2(1i3) 24 - 34 Kalup za torte
Kola¢ sa siromima- 170 1 160 2 60 - 80 Kalup za torte, @
slacem 26 cm
Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Posuda za pece-
nje
Torta s pekmezom 170 2 160 2 30-40 Kalup za torte, @
26 cm
Vocni kola¢ 170 2 155 2 60-70 Kalup za torte, @
26 cm
Bozi¢ni kola¢ / Bo- 170 2 160 2 50 - 60 Kalup za torte, @
gata vocna torta 20 cm
Kola¢ sa Sljivama, 170 2 160 2 50 - 60 Kalup za kruh
prethodno zagrijte
praznu peénicu
Keksi, prethodno za- 150 3 150 3 20-30 Posuda za pece-
grijte praznu pecnicu nje
Puslice 100 3 100 3 90 - 120 Posuda za pece-
nje
Peciva, prethodno 190 3 180 3 15-20 Posuda za pece-
zagrijte praznu pec- nje
nicu
Princes ustipci, pret- 190 3 180 3 25-35 Posuda za pece-
hodno zagrijte praz- nje
nu pecnicu
Male vocne pite 180 3 170 2 45-70 Kalup za torte, @
20 cm
Sendvic¢ Victoria 180 1ili 2 170 2 40 -55 Kalup za torte, @

20 cm

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.
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yKRUH | PIZZA

cenje

Konvencionalno pe- Kuhanje vruéim zra-
kom
I k™

(°C) (°C)

Bijeli kruh, 1 - 2 komada, 190 1 190 1 60-70 -

0,5 kg svaki komad

Razeni kruh, prethodno 190 1 180 1 30-45 Kalup za

zagrijavanje nije potrebno kruh

Krus$na peciva, 6 - 8 peci- 190 2 180 2(1i3) 25-40 Posuda za

va pecenje

Pizza 190 1 190 1 20-30 Duboka pliti-
ca

Pogacice 200 3 190 2 10-20 Posuda za
pecenje

Koristite kalup za kolace.

% ROZATE

Konvencionalno pecenje

(EI—

Kuhanje vrué¢im zrakom @

(°C) (°C)

Zapecena jela s tjesteni- 180 2 180 2 40 - 50
nom

Pita od prhkog tijesta s po- 200 2 175 2 45 - 60
vréem

Bureci 190 1 190 1 40 - 50
Lasagne 200 2 200 2 25-40
Cannelloni 200 2 190 2 25 -40
Yorkshire puding, 6 kalupa 220 2 210 2 20-30

za puding, prethodno za-
grijte praznu pecnicu

Koristite drugi polozaj police u pec¢nici.

Koristite mrezu za pecenje.

S

MESO

Govedina

Konvencionalno pe- Kuhanje vruéim zra- @

c¢enje kom
-
(°C) (°C)
200 190 50-70
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Konvencionalno pe-

Kuhanje vrué¢im zra-

O

@ MESO cenje kom
o
(°C) (°C)
Svinjetina 180 180 90 - 120
Teletina 190 175 90 - 120
Englesko govede pecenje, slabo pe¢eno 210 200 44 - 50
Englesko govede pecenje, srednje peceno 210 200 51-55
Englesko govede pecenje, dobro pe¢eno 210 200 55-60
Konvencionalno pece-  Kuhanje vru¢im zra-
@ MESO nje kom @
I k™
(°C) (°C)
Svinjska lopatica, s kozom 180 2 170 2 120 - 150
Svinjska koljenica, 2 komada 180 2 160 2 100 - 120
Janjeci but 190 2 190 2 110 - 130
Cijelo pile 200 2 200 2 70-85
Cijela purica 180 1 160 1 210 - 240
Cijela patka 175 2 160 2 120 - 150
Cijela guska 175 1 160 1 150 - 200
Kunig, isje¢en na komade 190 2 175 2 60 - 80
Zec, isjecen na komade 190 2 175 2 150 - 200
Cijeli fazan 190 2 175 2 90 - 120
@(I Konvencionalno pec¢enje Kuhanje vruéim zrakom @
RIBA
I ISR
(°C) (°C)
Pastrva / Komarca, 3 - 4 ribe 190 2 175 2(1i3) 40 - 55
Tunjevina / Losos, 4 - 6 fileta 190 2 175 2(1i3) 35-60

11.3 Rostilj

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

Koristite treéi polozaj police u pecnici.

68 HRVATSKI



Postavite temperaturu na 250 °C.

@ ROSTILJ

O O

(min) (min)

jedna strana

druga strana

Fileti odrezaka, 4 komada 0.8 12-15 12-14
Govedi biftek, 4 komada 0.6 10-12 6-8
Kobasice, 8 - 12-15 10-12
Svinjeci kotleti, 4 komada 0.6 12-16 12-14
Pile, polovica, 2 1 30-35 25-30
Kebabi, 4 - 10-15 10-12
Pile¢a prsa, 4 komada 0.4 12-15 12-14
Hamburgeri, 6 0.6 20-30 -

Riblji file, 4 komada 0.4 12-14 10-12
Tost sendvici, 4 - 6 - 5-7 -

Tost, 4 -6 - 2-4 2-3
11.4 Turbo rostilj
Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

Postavite temperaturu na 200 °C.
Koristite tre¢i polozaj police u pecnici.

% O

(min)
(kg) jedna strana druga strana

Rolano pecenje, puretina 1 30-40 20-30
Pile, polovica, 2 1 25-30 20-30
Pile¢i bataci, 6 komada - 15-20 15-18
Prepelica, 4 komada 0.5 25-30 20-25
Zapeceno povrée - 20-25 -
Jakobove kapice - 15-20 -
Skusa, 2 -4 - 15-20 10-15
Riba u komadima, 4 - 6 0.8 12-15 8-10
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11.5 Odmrzavanje

3¢ D D ®
(kg) Vrijeme odmrza- Naknadno vrijeme
vanja (min) odmrzavanja (min)

Pile 1 100 - 140 20-30 Pile stavite na okrenuti ta-
njuri¢ postavljen na veliki
tanjur. Preokrenuti kada
prode pola vremena.

Meso 1 100 - 140 20-30 Preokrenuti kada prode
pola vremena.

0.5 90 - 120

Krema 2x0,2 80 - 100 10-15 Vrhnje se moze tuci i kada
je jos djelomi¢no zamrznu-
to.

Pastrva 0.15 25-35 10-15 -

Jagode 0.3 30-40 10-20 -

Maslac 0.25 30-40 10-15 -

Gateau torta 1.4 60 60 -

11.6 Vlazno pecenje - preporuceni

pribor

Koristite tamne i nereflektirajuce limove i
spremnike. Oni bolje apsorbiraju toplinu od
svijetlih boja i reflektiraju¢eg posuda.

Keramicke zdjeli- v

Plitica za pizzu Posuda za peéenje ce Limeni kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajudi 8 cﬁer?g::f:r 5 Tamni, nereflektirajudi
promjer 28 cm promjer 26 cm cmpvisir{a ’ promjer 28 cm

11.7 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke

navedene u tablici ispod.
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¥ o= B Ik
\ ru
(°C) (min)

Slatka peciva, 12 ko-  pekac za pecivo ili plitica s 180 2 35-40

mada cjedilom

Pecivo-kiflice, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica s 180 2 35-40

da cjedilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 35-40

kg

Rolada pekac¢ za pecivo ili plitica s 170 2 30-40
cjedilom

Brownie pekac¢ za pecivo ili plitica s 180 2 30-40
cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetki za 200 3 30-40
pecenje

Biskvitna podloga za podloga za flan na reSetkiza 170 2 20-30

flan pecenje

Sendvic¢ Victoria posuda za pecenje na reSetki 170 2 35-45
za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-45
cjedilom

Riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-45
cjedilom

Riblji file, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 180 3 35-45

Posirano meso, 0,25 pekac za pecivo ili plitica s 200 3 40 - 50

kg cjedilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s 200 3 25-35
cjedilom

Kolagi¢i, 16 komada pekac za pecivo ili plitica s 180 2 20-30
cjedilom

Kolaci¢i s bademima,  pekac za pecivo ili plitica s 180 2 40 - 45

20 komada cjedilom

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 30-40
cjedilom

Slani kola¢, 16 koma-  pekac za pecivo ili plitica s 170 2 35-45

da cjedilom

Sitni prhki kolagi, 20 pekac za pecivo ili plitica s 150 2 40 - 50

komada cjedilom

Tortice, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 20-30
cjedilom

Povrce, posirano, 0,4  pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-40

kg cjedilom

Vegetarijanski omlet pizza na resSetki za pe€enje 200 3 30-45
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(°C) (min)

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s 180 4 35-40

0,7 kg cjedilom

11.8 Informacije za ustanove za
testiranje

Provjere prema IEC 60350-1.

\/ =] s « [E

\ [:] o
(°C) (min)

Sitni kola¢i,  Konvencional- Pekac za 3 170 20-30 -

po 20 na pli- no pecenje pecivo

tici

Pita od jabu- Konvencional- Mreza za 1 170 80-120 -

ka, 2 kalupa no pecenje pecenje

@20 cm

Biskvit, kalup Konvencional- Mreza za 2 170 35-45 -

za torte @26 no pecenje pecenje

cm

Prhko tijesto  Konvencional- Pekac za 3 150 20-35 Pecnicu prethodno za-

no pecenje pecivo grijte 10 minuta.
Tost, 4-6 Rostilj Mreza za 3 maks. 2 - 4 minute prva Pecnicu prethodno za-
komada pecenje strana; 2 - 3 minu-  grijte 3 minute.
te druga strana
Govedi bur-  Roétilj ReSetkaza 3 maks. 20-30 Stavite reSetku za pe-
ger, 6 koma- pecenje i ¢enje na trecu razinu a
da, 0,6 kg posuda za posudu za sakupljanje
sakupljanje masnoce na drugu
masnoce razinu u pecnici. Preo-

krenite hranu kad pro-
de pola postavljenog
vremena kuhanja.
Pecnicu prethodno za-
grijte 3 minute.

12. ODRZAVANJE | CISCENJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
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12.1 Napomene o €iS¢enju

<

Sredstva za ¢is-
¢enje

Prednju stranu pecnice ogistite mekom krpom namoc¢enom u mlaku vodu i blagim deterdZen-
tom. Ocistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti pecnice.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iS¢enje.

Mrlje odistite blagim deterdzentom.

-

Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
moze uzrokovati pozar.

[

Vlaga se moze kondenzirati u pec¢nici ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uklju-
Cite pe¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u pec¢nici dulje od 20

Svakodnevna  minyta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost mekanom krpom.
uporaba
by Nakon svake upotrebe ocistite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Koristite meku krpu
<+, namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u perilici posuda.

224

Dodatna oprema

Ne ¢istite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili
predmeta s o$trim rubovima.

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.

1. korak Iskljucite peénicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji dio nosaca police povucite da-
lje od boc¢ne stijenke.

3. korak Straznji dio nosaca police povucite s
bocne stijenke i uklonite ga.

4. korak Nosace police vratite na mjesto obr-
nutim redoslijedom.

12.3 Kako ukloniti i postaviti: Vrata Prije nego $to uklonite staklene ploce,

procitajte cijele upute "Skidanje i postavljanje

Vrata pecnice sastoje se od dvije staklene vrata".
ploce. MozZete skinuti vrata pec¢nice i
unutarnju staklenu plo¢u kako biste ih ocistili.
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OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez
staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje 2. korak Podignite i potpuno okrenite poluge na
Sarke. objema Sarkama.

3. korak Zatvorite vrata peénice napola, do pr- 4. korak Stavite vrata na mekanu krpu na stabil-
vog polozaja. Zatim podignite i povu- nu povrsinu i otpustite sustav zaklju¢a-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih vanja kako biste uklonili unutarnju sta-
iz lezista. klenu ploc¢u.

7

J

5. korak Okerenite priévrsne elemente pod ku- 6. korak Prvo pazljivo podignite, a zatim skinite
tom od 90° i izvucite ih iz leziSta. staklenu plocu.
T~
— \\
< 90°
7. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploCe. Staklene plo¢e ne perite

u perilici posuda.

8. korak Nakon ¢iS¢enja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.
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Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnju staklenu plo¢u postavite
ispravno na mjesto.

12.4 Kako zamijeniti: Zarulju

UPOZORENUJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pec¢nicu. Pri¢ekajte dok se
pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektricnog na-  Na dno unutra$njosti pecnice stavite
pajanja. krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite Zarulju odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

13. OTKLANJANJE POTESKOCA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako...

U bilo kojem slucaju koji nije uklju¢en u ovu
tablicu obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Problem Provjerite...

Pecnica se ne zagrijava.  Osigurac je pregorio.

Problem Provjerite...

Doslo je do nestanka
struje. Postavite vrijeme.

Na zaslonu se prikazuje
"12:00".

Svijetlo ne radi. Svjetlo je pregorjelo.

Brtva na vratima je oSte-  Nemojte koristiti peénicu.

éena. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

13.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje
problema, obratite se vaSem zastupniku
iliovlaStenom servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na
nazivnoj plocici. Nazivna plocica nalazi se na
prednjem okviru unutradnjosti pec¢nice. Ne
vadite nazivnu plo€icu iz unutrasnjosti
peénice.
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Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:
Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljac¢a Electrolux

Identifikacija modela E7B94 10AOX 044064608
Indeks energetske ucinkovitosti 94.9

Klasa energetske ucinkovitosti A

Potro$nja energije sa standardnim optere¢enjem, konvencionalni

nacin rada

0.83 kWh/ciklusu

Potro$nja energije sa standardnim optere¢enjem, rad s ventilato-

rom

0.75 kWh/ciklusu

Broj prostora za pecenje

1

Izvor topline

Elektri¢na struja

Zapremnina

571

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Masa

EZB3410A0W 28.4 kg

EZB3410A0X 28.6 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.

Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350- 1 - Kuc¢anski elektri¢ni aparati za kuhanje - 1. dio: Rasponi, peénice, parne pec¢nice i rostilji - Metode

mjerenja znacajki.

14.2 UsSteda energije

Pecnica sadrzi znaCajke koje
vam pomazu Stedjeti energiju
tijekom svakodnevnog pecenja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena

dok pecénica radi. Tijekom pecenja ne
otvarajte vrata pec¢nice preCesto. Brtvu vrata
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odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévr§éena.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, ne zagrijavajte unaprijed
pecnicu prije pecenja.
Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,

vremenske razmake izmedu pecenja drzite
Sto kra¢ima.



Pecenje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije pe€enja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme pecenja duze od 30 minuta,
3-10 minuta prije zavrSetka pecenja smanjite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala
toplina u pecnici nastavit ¢e peci.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostale hrane.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/.\-)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

Odrzavanje hrane toplom

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
temperaturu.

Vlazno pecenje
Ta funkcija napravljena je za ustedu energije
tijekom pecenja.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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GONDOLUNK ONRE

Kodszonjik, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet
abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Udvozoljik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:
Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
’% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK. ..ottt e et ettt ae e eneen e 79
2. BIZTONSAGI UTASITASOK ...ttt ettt 80
3. UZEMBE HELYEZES. ...ttt e et et et eae e ee e e enene 84
4, TERMEKLEIRAS. ...ttt ettt ettt ettt ettt ettt er e 85
5. KEZELOPANEL ...ttt e et et e et et eeete e et eeea et et eeeeeee et eeeeeeneneeenens 85
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOT T ettt ettt ettt eee e eeene e 86
T NAPT HASZNALAT oo ettt ettt ettt et e et ee et ee e e eren s 86
8. ORAFUNKCIOK ...ttt ettt ettt ettt et et et et e e e e ere et e e 87
9. TARTOZEKOK HASZNALATA. ..ottt ettt ettt ettt e e e eeeen e 90
10. TOVABBI FUNKCIOK ...ttt ettt ettt ettt et e et e e ene e eneen e 91
11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ....etieeteeeeeee et et ee et ee et ee e eeeeeeeneeen e 91
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14, ENERGIAHATEKONYSAG. ...ttt ettt eeen e 101
15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ..ot ettt ettt ettt 103
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

. Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkez6
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak felligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €l6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kdzelében.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulekkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kozben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készllék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.
- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készUlléket.
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- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.
Ha a haldzati kabel megseéril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon

el6.

. FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg
arrol, hogy a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze

aramuteést.

- FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrosodhatnak. Legyen ovatos,
hogy ne érjen a ftéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

A polcvezeté sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

A készlulék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkozt a
sutbajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredmeényezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett
személy helyezheti Gzembe.

+ Téavolitsa el az 6sszes
csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Tartsa be a készillékhez mellékelt
Uzembe helyezési Utmutatéban
foglaltakat.

* Akészilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantydjanal fogva.
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A készlléket az izembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tbbi
készuléktdl és egységtol.

A készllék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithaté-
e.
A készilék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Halozati tapfesziltségrol
kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis 580 (600) mm
magassaga (konyhaszek-

rény minimalis magassaga

a munkalap alatt)




Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készilék elejének magas- 589 mm
saga

Késziilék hatuljanak ma- 570 mm
gassaga

Készilék elejének széles- 594 mm
sége

Késziilék hatuljanak szé- 558 mm
lessége

Készulék mélysége 561 mm
Késziilék beépitett mélyseé- 540 mm
ge

Mélység nyitott ajtoval 1007 mm
Szellézényilas minimalis 560x20 mm

mérete. A hatso oldal aljan
elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1100 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A késziléket kotelezb foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon hal6zati elosztékat és
hosszabbito kabeleket.

» Ugyeljen a halozati csatlakozédugo és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

» Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
kertljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a késziilék

alatti rekeszhez, kuldnosen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forro.

« Afesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

* Csak az Gizembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

* A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva hiuzza
ki a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozdédugonal fogva huzza ki.

« Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitét, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és véddrelét.

* Az elektromos készlléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziiléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

* A késziléket csak egy tapvezetékkel
szallitjuk.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato6 vezetéktipusok Eurépa sza-
mara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A vezeték sziikséges keresztmetszete az
adattablan talalhato 6sszteljesitmény alapjan
allapithaté meg. Az alabbi tablazatbol is
tajékozédhat:

Teljes teljesitmény  Vezeték keresztmet-

(W) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5
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A foldel6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel
hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék
és barna vezeték).

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramutés- és
robbanasveszély.

» Ez a készlilék kizardlag haztartasi célokra
hasznalhato.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.

» Ellenérizze, hogy a készilék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.

» Hasznalat kézben ne hagyja felugyelet
nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

+ Koriltekintden jarjon el, ha miikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikoddtesse a késziléeket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotoelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a készlilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készulék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.
— afb6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.
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— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készlilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradando
foltokat ejthet.

* A késziilék kizardlag ételkészitési célokat
szolgal. Tilos barmilyen mas célra,
példaul helyiség flitésére hasznalni.

* A mdivelet kdzben a siit6 ajtaja legyen
csukva.

* Ha a késziiléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, Gigyeljen arra, hogy az ajto
soha ne legyen becsukva, amikor a
készulék mikdodik. A h6 és a nedvesség
felhalmozoédhat a zart butorlap mogott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készulék, a készilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a késziilék teljesen le
nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tliz vagy a
készUlék karosodasanak
veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbol.

* Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajto sérult tveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készilékrdl. Az ajtdé nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a felilet karosodasat.

* A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.



2.5 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kiilon
kaphato pétizzokra vonatkozoé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennallé szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

» Kizarolag az eredetivel megegyez6
miszaki jellemzdkkel rendelkezd lampat
hasznaljon.

2.6 Szerviz

* Akészilék javitasat bizza a
markaszervizre.
« Csak eredeti pétalkatrészeket hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

« Valassza le a készliléket ez elektromos
halézatrol.

* A késziilék kdzelében vagja at a halézati
kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
kedvenc allatok késziilékben rekedését.
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3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

3.1 Beépités

(*mm)

(mm)

3.2 A siitd régzitése a
konyhaszekrényhez

84
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

Kezel6panel
n a a n E ﬁ Uzemi jelz6lampa / szimbolum

éoJ il |_Q<L Sutéfunkciok szabalyozégombja
Kijelz6é

HOémérséklet-szabalyozé gomb
HOmérséklet-visszajelzb / szimbdlum
Hatéventilator szell6zényilasai
Fltébetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithatd

Polcszintek

[ [ e—e— — — c———

H HOQ M
HEEEEEEE

4.2 Tartozékok «  Mély tepsi
Sltemények és husok sitéséhez, illetve

* Huzalpolc zsirfelfogd edénykent.

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
slitéedényekhez.

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Erzékel6mezék /| Gombok

J— A pontos id6 bedllitasa.

@ Egy o6rafunkci6 beallitasa.

+ A pontos id6 bedllitasa.
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5.3 Kijelzé

A B A. Ora funkcidk

B. 1d6zit6
B Q G‘)

=l -]

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

6.1 Az els6 hasznalat el6tt

Elsfiités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség
szelléztetve legyen.

B" =

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Allitsa be az 6rat. A siité tisztitasa Melegitse el az iires siit6t

1. Nyomja meg ezt a gombot: @ 1. Vegyen ki a stit6bdl minden tar- 1.  Allitsa be a maximalis hémér-

+ — . ) tozekot es kiveheto polc‘fartot.’ séklet ennél a funkciénal: E
2. , -nyomja meg az ora 2. Puharuhaval, langyos vizzel és P i e .
A ) . . Idévezérelt szaritas: 1 dra.
beallitasahoz. Nyomja meg ezt enyhe mosogatoszerrel tisztitsa P i a
ey 2 i Allitsa be a maximalis hémér-
) @ meg a sitét és a tartozékokat.
a gombot: \J. ) ) e EI
séklet ennél a funkciénal: .
3. | ,~ - nyomja meg a perc Idévezérelt szaritas: 15 min.
bedllitasahoz. Nyomja meg ezt 3. Allitsa be a maximalis hémér-
a gombot: @ séklet ennél a funkcional:

Id6vezérelt szaritas: 15 min.

Kapcsolja ki a siitét, és varja meg, hogy lehiljon. Helyezze a siitébe a tartozékokat és a kivehetd polctartokat.

7. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES! 7.1 Hogyan allitsa be: Siité6funkcié
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet. 1. lépés A sutéfunkciok gombjat forgassa el a

stéfunkcio kivalasztasahoz.

2. lépés A hémérséklet kivalasztasahoz forditsa
el a szabalyoz6 gombot.
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Amikor a sltés véget ér, a siitd kikap-
csolasahoz forditsa a gombokat kikap-
csolt helyzetbe.

3. lépés

7.2 Siitéfunkciok

Siutéfunkcio Alkalmazas
0 A sit6 ki van kapcsolva.
Kikapcsolt allas
fj' A sitélampa bekapcsolasahoz.
Sité vilagitas
Sités egyszerre maximum két
sitdszinten, illetve aszalas.
20 - 40 °C-kal alacsonyabbra al-

Holégbefuvas, litsa a siitd hémérseékletét, mint
a Hagyomanyos sités funkcio

esetén.

nagy héfok
A funkciét arra tervezték, hogy
I Y | energiat takaritson meg a sutés
é soran. A funkcié hasznalatakor
Konvekcios levegd  a siitstér hémérséklete eltérhet
(nedves) a beallitott hdmérséklettdl. A fii-
tési teljesitmény lecsokkenhet.
Tovabbi tudnivaldkért olvassa el
a ,Napi hasznalat” c. fejezetben
ezt a részt; Megjegyzések: Kon-
vekcios levegé (nedves).

Ropogds alapu sitemények ké-
szitéséhez és étel tartdsitasa-
hoz.

Alsé sltés

Elelmiszerek felolvasztasahoz
(z6ldségek és gylimdlcsok). A
felolvasztas idétartama a fa-
gyasztott étel méretétdl és
mennyiségétdl figg.

Xy

Kiolvasztas

8. ORAFUNKCIOK
8.1 Ora funkciok

Ora funkcio Alkalmazas

Siitéfunkcio Alkalmazas
vvv Vékony szelet élelmiszerek gril-
lezéséhez és piritds készitésé-
hez.
Grill
— Vékony szelet éleimiszerek
vyov

nagy mennyiségben torténé gril-
lezéséhez és piritos készitéseé-
Grill + Fels6 Sités hez.

— Nagy husdarabok vagy nem
Y csontozott szarnyas sitéséhez
- egy polcszinten. Cs6ben siités-
Infrasiites hez és piritashoz.
—_— Egy szinten torténd tészta- és

hussiités szamara.

Hagyomanyos su-
tés

7.3 Megjegyzések: Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU
66/2014 sz. szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sutéajtot siités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Az
energiatakarékossagra vonatkozo altalanos
javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékosséag c. szakaszat.

@ A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellenérzéséhez.

Pontos id6
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Ora funkcio Alkalmazas

I_)l Segitségével beallithato, hogy mennyi ideig miikodjon a suté.
Id6tartam
9' Annak beallitasa, hogy mikor kapcsoljon ki a sité.
Befejezés
Iel _)l Kombinalt funkcidk: |détartam és Befejezés.
Késleltetés
Q Visszaszamlalas bedllitdsa. Ez a funkcié nincs hatassal a siité miikddésé-

Ces re. Barmikor, a siit6 kikapcsolt allapotaban is bedllithatja ezt a funkciét.
Percszamlalo

8.2 Hogyan allitsa be: Ora funkciok

Hogyan médosithat6: Pontos id6

@ - villog, amikor a sitét az elektromos halozatra csatlakoztatja, vagy aramsziinetet kévetden, illetve ha az éra
nincs beallitva.

1. 1épés + - nyomja meg tébbszér a gombot. (‘D - villogni kezd.

cpes s - nyomja meg a pontos idé beallitdsahoz.
Kérulbelll 5 masodperc elteltével a villogas megszinik, a kijelzé pedig a beallitott id6t mutatja.

@ - nyomja meg tébbszér a pontos idé modositasahoz. @ - villogni kezd.

Hogyan allitsa be: Id6tartam

1. lépés Allitsa be a siitéfunkciot és a hdmérsékletet.
2. Iépés @ - nyomja meg tébbszér a gombot. |_)| - villogni kezd.
3. Iépés + ~ - nyomja meg az idétartam beallitasahoz.
A kijelz6 a kovetkezdket mutatja: |_)|
|9| - a beallitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhatd, és a siit6 kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan allitsa be: Befejezés

1. lépés Allitsa be a siit6funkciét és a hdmérsékletet.

2. lepés M. nyomja meg tébbszér a gombot. >|. villogni kezd.
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Hogyan allitsa be: Befejezés

3. 1épés + , - nyomja meg a pontos id6 beallitasahoz.

A kijelz6 a kdvetkezbket mutatja: %l

9| - a bedllitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhato, és a siité kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan allitsa be: Késleltetés

1. lépés Allitsa be a siitéfunkciét és a hémérsékletet.
2. lépé
cpes @ - nyomja meg tébbszér a gombot. |_)I - villogni kezd.

3. Iépés + , - nyomja meg, hogy beallitsa az id6t a kdvetkez6hoz: Idétartam.
4. 1épés Nyomja meg ezt a gombot: @
5. lepes + , - nyomja meg, hogy beallitsa az id6t a kdvetkez6h6z: Befejezés.

. lépé
6. Iépés Nyomja meg ezt a gombot: @

Amikor a bedllitott id6 letelik, hangjelzés hallatszik, és a sutd kikapcsol.

7. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
8. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan allitsa be: Percszamlalé

1. lépé
epes @ - nyomja meg tébbszér a gombot. Q - villogni kezd.
2. lépé — ) e e
epes + , - nyomja meg a pontos idé beallitdsahoz.
A készllék 5 masodperc elteltével automatikusan elinditja a funkciét.
Amikor a beallitott id6 véget ér, hangjelzés hallhaté.
3. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
4. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan térdlje: Ora funkciok

1.

lépés

@ - nyomja meg tdbbszoér, mig villogni nem kezd az éra funkcié szimbdluma.

2.

1épés

Tartsa megnyomva az alabbi gombot: — .
Az 6ra funkcio kijelzése néhany masodperc mulva eltlnik.
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9. TARTOZEKOK HASZNALATA

- a megbillenést. A polc korlli magas perem
1
[égg?'gisé ES;:SCImu megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
¥ polcrol.

fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll taldlhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Huzalpolc:

Csusztassa be a huzalpolcot a polcvezetd sinek
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polcvezet6 sinek kozé.

Huzalpolc, Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctarté vezet6sinjei és a vezets-
sinek feletti huzalpolc kdzé.
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10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hiitéventilator

Amikor a sitdé Gzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen
tartsa a suit6 felliletét.

10.2 Biztonsagi termosztat

A suté nem megfelel6 hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes

tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd biztonsagi
hékapcsoléval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sité a
hémérséklet csdkkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

11.1 Siitési javaslatok
A sitében négy polcszint talalhato.

A polcszintek szamozasa a sitd aljatol felfelé
torténik.

Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi
sutdjétdl elteréen fogja sitni a husokat vagy
a sliteményeket. Az alabbi tablazatban a
hémérséklet, a sitési id6 és a polcszint
altalanos bedllitasi értékeit olvashatja.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

A sut6 egy specialis rendszerrel van ellatva,
ami keringeti a levegét, és a gézt
folyamatosan visszavezeti. A rendszerrel
egyszerre parolhat és slthet, igy az
elkészitett etelek belll puhak, kivil pedig
ropogosak lesznek. gy a sutési idd és az
energiafogyasztas is alacsonyabb.

Siitemények sitése
Ne nyissa ki addig a siit6 ajtajat, amig a
sutési id6 3/4-e el nem telt.

Ha egyszerre két sutétalcat hasznal, legyen
egy Ures szint kozottuk.

Husok és halak siitése

Nagyon zsiros husok sltésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megovja a sutét a
zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

Hussiités kozben a tulzott fiistképzddés
megelézése érdekében 6ntson egy kis vizet
a mély tepsibe. A fist lecsapddasanak
megel6zése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

Siitési idétartamok
A sutés id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatol és mennyiségétdl fligg.

Az els6 idékben figyelje a sutés folyamatat.
Talalja meg a legjobb beallitasokat
(hémérséklet-beallitas, sutési idd stb.)
féz6edényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
késziléket.
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11.2 Tészta- és hussiités

Hagyomanyos siités Ho6légbefuvas, nagy hoé- @

00

@SUTE- fok
MENYEK erc
I e ™

(°C) (°C)

Habos sutemények 170 2 160 2(1és3) 45 - 60 Sitéforma

Linzertészta 170 2 160 2(1és3) 24 - 34 Sitéforma

Kefires sajttorta 170 1 160 2 60 - 80 Sitéforma, & 26
cm

Rétes 175 2 150 2 60 - 80 Sutétalca

Kandirozott gyu- 170 2 160 2 30-40 Sitéforma, & 26

molcstorta cm

Gyumolcskenyér 170 2 155 2 60-70 Sitéforma, & 26
cm

Karacsonyi plispok- 170 2 160 2 50 - 60 Sitéforma, @ 20

kenyér / Gyimolcs- cm

torta gazdagon

Szilvatorta, melegi- 170 2 160 2 50 - 60 Kenyérsité tepsi

tse el6 az Ures sutét

TeasUltemények, 150 3 150 3 20-30 Sitétalca

melegitse el6 az

Ures sutét

Habcsok 100 3 100 3 90-120  Sitstalca

Molnarka, melegitse 190 3 180 3 15-20 Sitétalca

eld az Ures sutét

Fank, melegitse el6 190 3 180 3 25-35 Sitétalca

az Ures sit6t

Tortalapok 180 3 170 2 45-70 Sitéforma, @ 20
cm

Lekvaros piskéta 180 1 vagy 2 170 2 40 - 55 Sitéforma, @ 20
cm

Melegitse el6 az Ures siit6t.

y Hagyomanyos siités Hélégbefilivas, nagy @ @
KENYER ES DCIok
PIZZA ] « ] €« (perc)

(°C) (°C)

Fehér kenyér, 1 - 2 da- 190 1 190 1 60-70 -
rab, 0,5 kg/db
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yKENYER ES

Hagyomanyos siités Hoélégbefuvas, nagy

O ®

hofok

PIZZA erc

= e ™

(°C) (°C)
Rozskenyér, nem sziiksé- 190 180 1 30-45 Kenyérsiitd
ges elémelegiteni a siit6t tepsi
Zsemle, 6 - 8 péksiite- 190 180 2(1és3) 25-40 Siitétalca
mény
Pizza 190 190 1 20-30 Mély tepsi
Pogacsak 200 190 2 10-20 Sitétalca

Hasznaljon tortaformat.

% Hagyomanyos siités Hoélégbefuvas, nagy ho- @
TOLTOTT fok

TESZTAK ]s_ ]:_ (perc)
(°C) (°C)
Rakott tészta 180 2 180 2 40-50
Rakott zoldség 200 2 175 2 45 - 60
Quiche 190 1 190 1 40-50
Lasagne 200 2 200 2 25-40
Cannelloni 200 2 190 2 25-40
Yorkshire puding, 6 pu- 220 2 210 2 20-30

dingforma, melegitse el6
az Ures sut6t

A masodik polcszintet hasznalja.

Hasznadlja a huzalpolcot.

S

Hagyomanyos siités Hélégbefuvas, nagy @

HUS hofok
o
(°C) (°C)
Marhahus 200 190 50-70
Sertés 180 180 90 - 120
Borju 190 175 90 - 120
Angol marhasult, véresen 210 200 44 - 50
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Hagyomanyos sités Hélégbefuvas, nagy
- HOS héfok

(perc)

(°C) (°C)
Angol marhasilt, kdzepesen atsltve 210 200 51-55
Angol marhasiilt, jol atsutve 210 200 55-60
Hagyomanyos siités Hélégbefuvas, nagy
D HOS héfok
erc
1 18 7"
(°C) (°C)
Sertéslapocka, béros 180 2 170 2 120 - 150
Sertéslabszar, 2 db 180 2 160 2 100 - 120
Baranycsulok 190 2 190 2 110 - 130
Csirke egészben 200 2 200 2 70 -85
Pulyka egészben 180 1 160 1 210 - 240
Kacsa egészben 175 2 160 2 120 - 150
Liba egészben 175 1 160 1 150 - 200
Vadnyul, feldarabolva 190 2 175 2 60 - 80
Vadnyul, feldarabolva 190 2 175 2 150 - 200
Facan egészben 190 2 175 2 90-120
@I Hagyomanyos siités Hoélégbefuvas, nagy héfok @
HAL
1 e
(°C) (°C)
Pisztrang / Tengeri sligér, 3- 190 2 175 2(1és3) 40 - 55
4 hal
Tonhal / Lazac, 4 - 6 filé 190 2 175 2(1és3) 35-60
11.3 Grill

Melegitse el6 az Ures sutot.
A harmadik polcszintet hasznalja.
Allitsa be a hémérsékletet 250 °C-ra.
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N @ O O

(k) (perc) (perc)
Egyik oldal Masik oldal

Filészeletek, 4 db 0.8 12-15 12-14
Bifsztek, 4 db 0.6 10-12 6-8
Kolbaszok, 8 - 12-15 10-12
Sertésborda, 4 db 0.6 12-16 12-14
Fél csirke, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Csirkemell, 4 db 0.4 12-15 12-14
Hamburgerek, 6 0.6 20 -30 -
Halfilé, 4 db 0.4 12-14 10-12
Melegszendvics, 4 - 6 - 5-7 -
Pirités, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.4 Infrasiités

Melegitse el6 az Ures sut6t.

Allitsa be a hémérsékletet 200 °C-ra.

A harmadik polcszintet hasznalja.

%

(perc)
(kg) Egyik oldal Masik oldal

Gongyodlt hus, pulyka 1 30-40 20-30

Fél csirke, 2 1 25-30 20-30
Csirkecomb, 6 db - 15-20 15-18

Furj, 4 db 0.5 25-30 20-25
Csében siilt zoldség - 20-25 -

Kagylé - 15-20 -

Makréla, 2 - 4 - 15-20 10-15
Halszeletek, 4 - 6 0.8 12-15 8-10
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11.5 Kiolvasztas

K

O

O

®

(kg) Felolvasztasi Tovabbi kiolvaszta-
idotartam (perc) siidétartam (perc)

Csirke 1 100 - 140 20-30 Tegye a csirkét egy lefor-
ditott csészealjra egy nagy
tanyérba. Félidében fordit-
sa meg.

hus 1 100 - 140 20-30 Félidében forditsa meg.

0.5 90 - 120

Tejszin 2x0,2 80 - 100 10-15 A tejszin akkor is jol felver-
hetd, ha kissé még fagyos.

Pisztrang 0.15 25-35 10-15 -

Eper 0.3 30-40 10-20 -

Vaj 0.25 30-40 10-15 -

Krémes torta 1.4 60 60 -

11.6 Konvekciés leveg6 (nedves) -

ajanlott tartozékok

képességliek, mint a vilagos szinl és

visszatikroz6 felliletl edények.

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkrozé fellletd
tepsiket €s edényeket. Ezek jobb héelnyerd

Pizzaserpeny6

Tésztasiité edény

Ramekin (kera-
miapohar)

Tortasiité forma

Soétét, nem visszatikroz6
fellettel
28 cm-es atmérd

Sotét, nem

26 cm-es atmérd

Keramia
8 cm-es atméro, 5
cm magassag

visszatikrozo fel-
llettel

So6tét, nem visszatiikrozé
felllettel
28 cm-es atmérd

11.7 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

%

Edes siitemény, 12 db  siitétalca vagy csepptalca

fp —
—
uru

i3 I O

(°C)
180 2

(perc)
35-40
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N\ Lo

(°C) (perc)
Péksutemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 35-40
Fagyasztott pizza, huzalpolc 220 2 35-40
0,35 kg
Piskétarolad sltétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Brownie sUtétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Szufflé, 6 db kerdmiapoharak huzalpolcon 200 3 30-40
Gyumodlcstorta alap tortaforma huzalpolcon 170 2 20-30
Lekvaros piskota sutéforma huzalpolcon 170 2 35-45
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Hal egészben, 0,2 kg  sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 35-45
Parolt hus, 0,25 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 40 - 50
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 25-35
gxgrésutemények, 16 sutétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Puszedli, 20 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 40 - 45
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Pikans péksitemény,  sitétalca vagy csepptalca 170 2 35-45
16 db
Aprositemény omlés  sltétalca vagy csepptélca 150 2 40 - 50
tésztabol, 20 db
g/lbini gyumolcstorta, 8  sutétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Zoldség, parolva, 0,4  sltétalca vagy csepptalca 180 3 35-40
kg
Vegetarianus omlett pizzaserpeny6 huzalpolcon 200 3 30-45
Mediterran zéldségek, sutétalca vagy csepptalca 180 4 35-40

0,7 kg

11.8 Tajékoztatas a bevizsgald
intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az IEC 60350-1
szabvanynak megfeleléen.
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X B = EEF O

(°C) (perc)

Aprosite- Hagyomanyos  Sutétalca 3 170 20-30 -
mény, 20 db/ sutés
tepsi
Almatorta, 2 Hagyomanyos  Huzalpolc 1 170 80-120 -
forma, atmé- sités
ré: 20 cm
Piskota @26 Hagyomanyos  Huzalpolc 2 170 35-45 -
cm kerek si-  sités
téformaban
Linzer Hagyomanyos  Sitétalca 3 150 20-35 Melegitse el6 a sutét
sités 10 percig.
Piritos, 4 -6 Girill Huzalpolc 3 max. 2 - 4 perc egyik ol- Melegitse el6 a sutét 3
db dal; 2 - 3 perc ma-  percig.
sik oldal
Marhahus Grill Huzalpolc 3 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, és csepptal- cot a harmadik szintre,
6 db, 0,6 kg ca mig a csepptalcat a

masodik szintre. A sU-
tési id6 félidejében for-
ditsa meg az ételt.

Melegitse el a siitét 3

percig.

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések
< A siité elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg. Tisztitsa
meg és ellendrizze a sutdtér kereténél kdrbefutd ajtotomitést.
A fémfeliileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
A szennyez&déseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.
Tisztitészerek
A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany ti-
=|¢' zet okozhat.

A nedvesség lecsapodhat a készlléken vagy az ajt6 Uveglapjain. A paralecsapddas csok-
kentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a siitét. Ne tarolja az

- g ételeket tobb, mint 20 percig a siitében. Minden hasznalat utan puha térléruhaval torélje sza-
Napi hasznalat 5713 a siité belsejét.
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Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ruhaval, langyos

aeS , vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos mosogatégépben

W tisztitani.

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy éles tar-

Tartozékok ~ 9YaKkal

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctarték
A sitd tisztitdsahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,
hogy lehdiljén.

2. lépés Huzza el a polctarté ellilsé részét az
oldalfaltol.

3. lépés Huzza el a polctartéd hatuljat az oldal-

faltél, majd vegye ki.

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent-
étes sorrendben tegye vissza.

12.3 Eltavolitas és visszaszerelés:
Ajté

A sutbajtoban két tGveglap talalhato. A
sutdajto és belsd liveglapja a tisztitashoz
kivehetdek. Az Uiveglapok kiszerelése el6tt

1. lépés Nyissa ki teliesen az ajtot, és fogja
meg mindkét zsanért.

olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és

visszaszerelése” c. rész 0sszes utasitasat.

2. lépés

VIGYAZAT!
Ne hasznalja a stitét az
Uveglapok néelkil.

Emelje meg és teljesen forditsa el
mindkét zsanéron a kart.

MAGYAR
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3. lépés Csukja vissza félig a sttéajtot az elsé 4. lépés Helyezze az ajtot egy stabil fellletre le-

nyitasi poziciéig. Ezutan emelje fel és
huzza elére, majd vegye ki az ajtét a
helyérél.

teritett puha ruhara, majd oldja ki a re-
teszel6rendszert a belsé tveglap ki-
szereléséhez.

5. lépés A rogzitdket forgassa el 90°-kal, majd 6. lépés Elészor emelje meg 6vatosan, majd ta-

hlzza ki azokat a helytkrol.

volitsa el az Giveglapot.

— L \\\

<) 90°

7. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatészeres vizzel. Ovatosan szaritsa meg az ajté iiveglapjait.

Az lveglapokat tilos mosogatogépben tisztitani.

8. lépés A tisztitds utan tegye vissza az liveglapot és a siitéajtot a helyére.

Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattan6é hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a belsé lveglapot megfeleléen he-

lyezte-e az agyazatba.

12.4 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a sitét a halézati aljzatbol. Tegyen egy kendét a sttétér aljara.

a suté lehdl.
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Hatsoé lampa

1. lépés Az Uivegbura eltavolitasahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az livegburat.

3. lépés Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héall6 izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimii Jelenség Ellenérizze a kovet-
fejezetet. kezoket:

A vilagitas nem mikodik.  Kiégett az izz6.

13.1 Mi a teendé, ha ...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas 13.2 A szerviz szamara sziikséges

esetben forduljon a markaszervizhez. adatok
Jel N Ellendri Ké Ha nem talal megoldast egyedul a
CIEEEE endrizze a kovet- problémara, forduljon a markakereskedéhoz
kezSket: vagy a hivatalos markaszervizhez.
A sité nem melegszik fel. Leolvadt a biztositék. A markaszerviz szamara sziikséges adatok
Megsériilt az ajté tomité- Ne hasznalja a siitét. ve- | aZ adattablan talalhatoak. Az adattabla a
csikja. gye fel a kapcsolatot egy sutétér elllsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa
markaszervizzel. el az adattablat a készullék sutdterének
keretérdl.

A kijelz6n ,12.00” lathaté. Aramkimaradas volt. A
pontos id6 bedllitasa.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto*

Gyarto neve Electrolux

A készlilék azonositéjele EZB3410AOW 944064907
) EZB3410A0X 944064905

Energiahatékonysagi szam 94.9
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Energiahatékonysagi osztaly

A

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és also + fels6 sités mel- 0.83 kWh/ciklus

lett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeveréses sités  0.75 kWh/ciklus

mellett

Sitéterek szama

1

Héforras Villamos energia
Hangerd 571
Sité tipusa Beépithetd sutd
EZB3410A0W 28.4 kg
Témeg
EZB3410A0X 28.6 kg

* Az Eurdpai unioé szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék szerint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek - 1. rész: Tartomanyok, siitdk, gézsitok és grillezék - A telje-

sitmény mérésére szolgalé6 moédszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A sutd tobb funkcioval is segit
energiat megtakaritani a
mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité
ajtaja megfeleléen legyen becsukva. F6zés
kdézben ne nyissa ki gyakran a sitd ajtajat.
Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tigyeljen ra,
hogy megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa erdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sitd
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kodzotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.
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Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités
soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel
csokkentse a suté hémérsékletét a minimum
értékre. A sitében levé maradékhd tovabb
folytatja a sttést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez
is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Konvekcids levego (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran.



15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A l‘f.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye
a megfelel konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és
egészségunk védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus

hulladékot. A g tilté szimbolummal ellatott

készliléket ne dobja a haztartasi hulladék
kozé. Juttassa el a késziléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.

MAGYAR
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HUE MUCJIUME HA BAC

Bwn 6narogapvme wto kynueTe anapat Electrolux. Vi3bpasTe npounssog koj co cebe Hocu
AeLeHnn NpodecnoHanHo NCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH WU CTUIICKU, AN3ajHUPaH e
UMajkv 1 Ha ym BawmTe noTpebu. Kora n ga ro kopucTtute, moxeTe ga bugete curypHu
[Aeka cekojnaTt ke NOCTUrHeTe OANUYHN pe3ynTaTy.

Hob6pe nojoosTe Bo Electrolux.

MoceTteTe ja HawaTa cTpaHuua 3a Aa:

& [ob6ueTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, BpoLLypU, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,
@ MHOPMaLIMK 3a cepBUCUMpat-e U nonpaska:

www.electrolux.com/support

g PervcTtpupajte ro BawmoT nponasop 3a nogobpo cepsucupame:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynysajte gononHuteneH npubop, NOTPOLLHN MaTepujany Ui OpUrMHanHu pe3epBHM
% [enoBu 3a BalWMOT anapar:

www.electrolux.com/shop

rPUXXA 3A KOPUCHULUN U CEPBUCUPAIBE

Bu npenopavyBame Aa KOPUCTUTE OPUTMHAMHW Pe3epBHY OEMOBMU.

Kora ke KOHTaKkTMpaTe CO HaLWWOT OBNACTEH CEPBUCEH LIEHTap, MOrpuxeTe ce Aa rm
umare Ha pacnonarawe cnefHuse nogaroun: Mogen, bpoj Ha nponssoaoT, Cepuckm
6poj.

VIHbopmaumnTe moxaT fa ce HajaaTt Ha eTukeTaTa co MHopmauun.

A\ Mpenynpenysake / BHnmaHne-besbegHocHM nHdopmamm

® onwm MHdOPMaLMKN 1 COBETU

WNHdopmaLun 3a xmBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a npomeHu e 3agpXKaHa.

COLOPXKMHA
1. BESBEAHOCHU MHOPOPMALIMN. ...t 105
2. BESBEHOCHMU YTTATCTBA. . ettt 106
B MOHT AMKA ettt e e bt e e s e ettt an 110
4. ONMNIC HA TTPOUBBOLOT ...ttt ettt e naeeenee 111
5. KOHTPOJTHA TABJTA ..ottt ettt e e 111
6. MPEL NMPBATA YTTOTPEBA.......oi ittt 112
7. CEKOJOHEBHA YTTOTPEBA. ...ttt 112
8. OYHKLMN HA HACOBHUKOT ...ttt 114
9. KOPUCTEHSE HA TIPUBOPOT ...ttt 116
10. JOMOJTHUTETTHU @YHKLIMN.......eeiiiiiee e 117
11, TIOMOLL U COBETW ...ttt 117
12, HETA NN UUCTEHDE.. ... .o 124
13. PELWABAHSE TTPOBITEMWU. ..ottt 127
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ...ttt 128
15. TPUVKA BA OKOJTUHATA. .t 129
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1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpPaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoaANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce pesyntaTt Ha HenpasuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cUrypHo n 6e3begHoO MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTeropmja Ha

nuua
OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAIHU
cnocobHocTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e OOKOSKY
TOa ro npaeat nNoA Haa30p Uy JOKONKY UM bune gageHn
ynatcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaat anapaTorT, 1
AOKOJKY M pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHM Co Hero. He
cmee aa buge Ha godhaT Ha Ageua nomanu og 8 rogmMHn n
nmua co MHOry 06eMHM 1 CROXEHN NPeYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NoCcTojaH Haa3o0p.
He ocTaBajTe rm geuyata ga cu urpaat co anapaTor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua v dpneTe ja
CO0ABETHO.
MPEOYIMPEOYBAHSE: OpxeTe rm geuarta n muneHmumnTe
noganeky o4 anapartoT kora paboTun unu kora ce nagu.
[locTanHuTe 4enoBu MOXe Aa CTaHaT XELLKM 3a BpemMe Ha
ynoTtpebara.
AKO anapaToT uMa ypej 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIy4M.

.- [euata He Tpeba ga ro umucraT unu ga ro ogapkysaat
anapaToT 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

Camo kBanudukyBaHo nuue Moxe a ro MoHTUpa ypeaoT u
Ja ro saameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npea Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.
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. lMpen ogpxyBare, UCKMyYeTe ro anapaToT of

HanojyBakeTo.

[okornky ce owTeTn kabenoT 3a HanojyBake, Toj Tpeba aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPOU3BOANTENOT, HErOB
OBnacTeH cepBUCEH LiEHTap UM CIIMYHO KBaNUQUKyBaHM
nvua 3a ga ce n3berHe onacHoCT.

- NMPEAOYIMNPELYBAHSE: lNpen oa ja meHyBate cnjanuuarta
BO rne4karta, yBepeTe ce feka ypenoT € UCKIy4YeH, 3a Aa ja
n3berHete MOXXHOCTa oA CTPYEH yaap.

- NMPEAOYIMNPELOYBAHE: AnapatoT 1 HeroBute gocranHu
AEeNOoBU Ce BXeLTyBaaT 3a BpemMe Ha ynotpebaTa. Tpeba
[Aa ce BHMMaBa Aa He ce gonupaar rpejaunTe.

- Cekorawu KopucteTe pakaBuum 3a pepHa 3a Bagere unu
cTaBahe Npudop MM OrHOOTNOPHWN CaZoBMW.
3a ga rm usBaguTe ApXKadnte Ha peLLeTkuTe, NoBneveTe ro
NpeaHnoT Aen o4 ApXayoT Ha pelweTkaTta, a notoa
3aHWOT Kpaj HacTpaHa of CTPaHUYHUTE SUAOBMW.
MoHTMpajTe rM ap>xaunte Ha pelleTkiTe no obparteH

pepocneq.

- He kopucteTe unctad Ha napea 3a YMCTEHE Ha anapaTorT.
He kopucteTte rpybu abpasmBHu cpencTsa unm octpu
MEeTasnHu CTpyranku 3a ga ro YUCTUTe CTakNoTo Ha BpaTaTa,
Ouaejkm Toa MOXe Oa Npeams3BMKa Npckake Ha CTakmoTo.

2. BESBEJHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

MPEOYMNPEOYBAHKE!
AnapaToT Mopa [a ro MoHTVpa
camo KeanmdrKyBaHo nuue.

* W3Bagerte ja uenarta ambanaxa.

HewmojTe ga moHTupaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLITETEH anapar.

CnepeTe r'v UHCTPYKLUMUTE 3a MOHTUPaHe
AajleHn co anaparor.

« Cekorawl BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTte
anaparoT 3aToa LUTO e Texok. Cekoralu
HoceTe 3alUTUTHW pakaBuLm u
NpUNoXeHTe 00yBKM.

* He Bneuete ro anapaTtoT 3a padkara.
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MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrYpHO ”
norogHo MecTo KOe ' UCMONHyBa
noTpebuTte 3a MoHTaxa.

OppKyBajTe MYHMUManHa ogaaneyeHocTt
of ApyruTe anapaTut 1 AenoBsu.

lMpena pga ro MoHTMpaTe anaparoT,
npoBepeTe Aany BpataTa Ha ne4ykarta ce
oTBapa co fecHoTuja.

AnapaToT e onpeMeH CO eneKkTpuyeH
cucTeMm 3a nagere. Mopa ga ce kopucTu
CO eNeKkTPUYHO HamnojyBame.



MuvHumanHa BuCUHa Ha
ypenoT (MuHumanHa
BMCWHA Ha ypeaoT nog
NoBPLUMHATA 3a FOTBEH-E)

580 (600) mm

HomxuHa Ha ypedoT 560 mm

[na6oynHa Ha ypenoT 550 (550) mm

BucrHa Ha npegHuoT gen 589 mm
Ha anaparoT

BucuHa Ha 3agHuoT gen Ha 570 mm
anapatoT

LLinpoynHa Ha npegHuoT 594 mm
Aen Ha anapartoT

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 558 mm
Ha anapartoT

[naboynHa Ha anapaTtoT 561 mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 540 mm
anapatoT

[na6ounHa co oTBOpEHa 1007 mm
BpaTa

MuHumManHa ronemviHa Ha 560x20 mm
OTBOPOT 3a BeHTUnauuja.

OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha

3agHaTa cTpaHa

[ormxrHa Ha kabenoT 3a 1100 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [IECHMOT aron Ha

3agHaTa cTpaHa

3aBpTKU 32 MOHTVPaHE 4x25 mm

2.2 NoBp3yBame Ha cTpyjaTa

NPEAYNPEOYBAHSE!
Puauk og noxap 1 cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBake Cco CTpyja Tpeba aa
Ouae HanpaBeHOo o kBanuduKyBaH
enekTpuyap.

+ AnapaToT mopa fga buae 3asemjeH.

« [poBepeTe oanu napameTpuTe Ha
nfoykaTa co cneundumkayum ce
KOMMaTUBUITHU CO eNnlekTpnuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

+ Cekorawl KopucTeTe NpaBUITHO MOHTMPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTeTe aganTtepu co noseke
MPUKYYOLM N NPOAOSTKHU Kabnu.

° I'IorpM)KeTe ce a He I owTeTute
MPVKIYy4YOKOT 3a CTpyja 1 kabenor.

[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba aa ce 3ameHn, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBnacTeH cepBuceH
ueHTap.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonvp co unu ga uae 6nusy oo Bpatata
Ha anapaToT, ocobeHo Kora paboTtu nnm
Kora BpaTara e XeLuka.

» 3awTnTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMpaHuTe 4enosu Mopa
[a ce NoBp3€e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA
[a Moxe fa ce n3saau 6es anatku.

» [loBp3eTe ro NpUKNy4oKoT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
[MpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPUKNy4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bnevete ro kabenot 3a ga ro
UCKyyuTe anapaToT o cTpyja. Cekorau
NMOBIEKyBajTe ro NPUKTY4YOKOT 3a CTpyja.

» KopucTeTte camo coodBeTHM ypeau 3a
n3onauymja: 3aWTUTHU NPEKUHYBAYX Ha
NMHWja, ocurypyBa4m (ocurypyeaydm Ha
BpPTEH-E U3BAAEHW O APXKayoT),
3a3eMjyBaHe 1 KOHTaKTOpMW.

« EnekTtpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
130MnaLMCcK1 ype Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro Uckny4yuTe anapartot o4
NMPUKYYOKOT 3a CTPyja Of CUTE MOMOBWU.
M3onauuckmoT ypeq mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMasky
3 Mm.

« OBoj anapat ce ucnopadysa camo co
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kabnu ko Moxe Aa ce
MOHTMpaaT UM Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha MnroykaTa 3a creyudukalmu.
NcTo Taka moxe Aa BnaunTe BO Tabenara:

BkynHa mokHocT (W) [en op ka6enot

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
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BkynHa mokHocT (W) [en op ka6enot
(mm?)

makcumym 3680 3x15

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa ga buge 2 cm nogonr og
kabenoT 3a ¢hasa 1 kabenoT 3a Hyna (CUHUOT
1 kacheaBuoT kaben).

2.3 Ynotpeba
C NPEOYNPEOYBAHE!
MocTon onacHocT oA nospeaa,
W3ropeHnLy Unu CTpyeH yaap
nnn ekcnnoasuja.

+ Osoj anapart e camo 3a AoMallHa
ynoTpeba.

* He meHyBajTe rn cneymdurkaummTe Ha
OBOj anapar.

+ TlorpwxeTe ce oTBOpUTE 3a BEHTUNaUwWja
Oa He bugat 6nokmpaHm.

* He octagajte ro anapatoTt 6e3 Hag3op
noaeka paboTu.

* WcknyyyBajTe ro anapartoT No cekoja
ynotpeba.

* BHwumaBajte kora ja oTBOpaTe BpataTa Ha
anapaToT gogeka Toj pabotn. Moxe ga ce
ocnoboau XexoK BO3ayX.

* He pakyBajTe co anapaToT CO BNaXHW
paue unu Kora Toj UMa KOHTaKT CO BoAa.

* He nputuckajte Ha oTBOpeHaTa BparTa.

+ He ynoTpebyBajTe ro anapartoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UK Kako NpoCTop 3a
cKnaguparse.

* BHumartenHo otBopajTe ja BpataTa Ha
anapatoT. KopucteweTo Ha COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeans3Buka MeLlawe
Ha ankoxon v Bo3gyx.

» Kora ja oTBOpaTe BparaTta, He
[03BOSyBajTe anapaToT Aa Aojae Bo
KOHTaKT CO UCKPW MUNWN OTBOPEH OraH.

* He craBajTe 3ananusu Nnpon3soau nnu
npeaMeTy HaToMeHW Co 3ananvemn
cpeAcTBa Bo, 6McKy A0, Unu Ha
anaparor.

NPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHocT of owTeTyBawe Ha
anapator.

+ 3a pga cripeynTe oWTETyBake Unu
n3bneagyBane Ha emajnoT:
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— He cTaBajTe OrHOOTNOPHM CafoBU UK
Opyrv NnpeaMeTyt UPEKTHO Ha OHOTO
Ha anapaTor.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
OMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHaTpeLLHoCTa
Ha anapaTor.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO BO
BpenuoT anapar.

— HE YyBajTe BNaXHW YMHUM UMK XpaHa
BO anapaToT OTKaKo CTe 3aBpLuuniie co
rOTBEHETO.

— 6ugeTte BHMMATENHW Npu
OTCTpaHyBak€e U1 NocTaByBaHe Ha
npubopor.

* 0O6e3060jyBar-€TO HA EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkmnoT Yenmk Hema eddekT Bp3
paboTaTa Ha anapaTorT.

« KopucTeTe anaboka TaBa 3a BNaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBYU
npeansBrKyBaaT AaMKu KOu Moxe Aa
ocTaHar nocTojaHo.

« OBoj anapaTt € HaMeHeT camo 3a
roteBewe. He cmee ga ce kopuctu 3a
OpYrn HameHu, Ha NpuMMep 3a 3arpeBare
Ha NpocTopUK.

« Cekoralu rotBeTe CO 3aTBOpeHa BpaTa Ha
neykara.

* Ako anapaToT € MOHTVpaH 3az nno4a of
meben (Ha np. BpaTta), BpataTa He cmee
[a ce 3aTBOpa Kora anapaToT € BO
dyHkuymja. Moxe ga ce Hacobepe
TOMnWHa v Bnara 3afj 3aTBOpeHa nrnoya
Ha MebenoT WTOo MoXe Aa npeansBurka
nocnegoBaTenHo owTeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyata Ha mebenot
Aofeka anapaTtoT LefnocHO He ce n3naau
no ynortpebara.

2.4 Hera n uncrteme

NPEOYNPEOYBAKE!
OnacHocT oa nospeau, noxap
1Ny owTeTyBake Ha anaparor.

« Tpep ogpxyBatse, UCKNyYeTe ro
anapaToT U M3BafeTe ro NPUKIyYoKoT 3a
CTpyja of WTekepoT.

- [lpoBepeTe Aanu anapaToT e nageH.
MocTom onacHOCT o KpLUEHe Ha
CTaKNeHnTe NnoYun.

» BepgHal 3ameHeTe v CTaKNeHUTE Mioun
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHu. Ctanerte BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.



BuaeTte BHMMaTenHu Kora ja Bagute
BpartaTa o anaparot. BpataTa e TeLukal!
PeposHo yncTeTe ro anapaToT 3a Aa
cripeynTe oWTeTyBakhe Ha MNOBPLUMHCKUOT
maTepujan.

YuncTeTe ro anapatoT CO Meka, BnaxHa
kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopuctete abpasnsHu
npounssoan, abpasvBHU CyHrepu 3a
yYucTeHE, PACTBOPYBAYM UMN METamnHu
npegmeTw.

[oKkonKy KopucTuTe cnpej 3a neuka,
cnepete rn 6e36e4HOCHUTE UHCTPYKLMK
Ha nakyBakeTO.

2.5 BHaTpelwlHa cBeTUIKa

MPEOYMNPEOYBAHKE!
OnacHocT of CTpyeH yaap.

Bo oaHoc Ha cBeTunuTe BO
BHATPELUHOCTa Ha 0BOj MPOM3BOA U
pe3epBHUTE CBETUIKM LITO ce NpodasBaaT
noce6Ho: OBMe CBETUIKU ce NpeaBuaeHn
0a nsgpxaT eKCTPeMHU U3NYKK YCIIoBM
BO anapaTtuTe 3a OMaKUHCTBO, KaKo LUTO
ce Temnepartypa, Bubpauum, BNaKHOCT
UnK ce NpeaBuaeHn 3a faBake curHanm

3a paboTHata coctojba Ha anapaToT. Tue
He ce NpeABuAeHV Aa ce kopuctaT 3a
OPYrM HamMeHU 1 He ce NorogHu 3a
OCBET/lyBake NPOCTOPUM BO JOMOT.
KopucteTe camo CBETUMKM CO UCTUTe
cneyndmrkaymn.

2.6 CepBucupame

3a pa ro nonpasuTe anapaTtoT
KOHTaKTMpajTe ro OBNacTeHnoT cepBUCeH
ueHTap.

KopucTeTe camo opurnHanHm pesepsHu
JOernoBu.

2.7 PacxopgyBak-e

NMPEAYMNPEOYBAHSE!
Pu3uk og nospeaa unm
3aayllyBatse.

WcknyyeTe ro anapatoT oA NpUKIy4oKoT
3a cTpyja.

M3BageTe ro enekTpmMyHNOT kaben 6nmcky
[0 anapaToT 1 dpneTe ro.

WN3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
cnpeunTe 3aTBapame Ha gela unu
MWUMEHULM BO anapaToT.
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3. MOHTAXA

3.2 MpuuBpcTYyBak€e Ha NeyvkaTa 3a

NPEOYNPEOYBAHSE!
Bupete Bo nornasjarta 3a
3aluTMTa U CUrYpHOCT.

3.1 BrpapgyBame

(*mm)

(mm)

nnakap
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 N'eHepaneH npernen

nEEo a0

KoHTponHa nnoya

Csetunka / cumbon 3a jaunHa
Konue 3a rpeene Ha neykarta
EkpaH

KoHTponHo konye (3a Temneparypa)

[MokasHo cBeTno 3a Temnepartypa /
cumbon

OTBOpM 3a NpoBETPYBaHE
peay

CseTno

BeHtunatop

Opxay 3a pelueTtka, ce Baaun
Mo3uumm Ha nonuum

o 0

[ [ e—e— — — c———

H SEE S

NEEREE CBEOENE

4.2 NlopaToum + Ckapa-/ [Ina6oka TaBa

* PeweTka
3a cagoBu 3a roTBem€e, Kananu 3a TopTa,
TaBu 3a NeYere.

cobuvpare macHoTHja.

5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 Tpkanua kouwTo ce
noBrieKkyBaaT

3a fa ro KopuUcTUTE anapaToT, NPUTUCHeTe
ro TpkanteTto. KOHTponHOTO Konye nsnerysa
HaZBop.

5.2 CeH3opcku nonuwa/Konunmwa

J— 3a pa ro noctaBuTe BpEMETO.

3a neyerbe TECTO U MECO MINK KaKo caf 3a

@ 3a aa ja noctaBuTe yHKUMjaTa Ha YaCOBHUKOT.

_|_ 3a ga ro noctaBuTe BPEMETO.
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B. Tajvep

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

NPEAYNPEOYBAHSE!
Bupete Bo nornasjarta 3a
3alTuTa U CUrypHOCT.

6.1 MNpen npBaTa ynotpeba

A. OPyHKUMM HA YACOBHUKOT

MeykaTa MOXe Aa ucnywTa mupraba 1 Yaz 3a Bpeme Ha npeasarpesamse. [orpukeTte ce aa

nmMa OoBONEH NPOTOK Ha BO3AYX.

1 yekop

X

2 yekop

—

555

3 yekop

HamecTeTe ro 4acoBHUKOT

Yucrewe Ha neykaTta

Mpe3arpejTe ja neuykarta npasHa

1. TNpuTucHeTe ro: @

2. MputucHeTe +_ -3apfaro
HaroguTe Yacor. NpuTucHeTe 2.

ro: @

3. MputucHeTe +_ -3aparm
HaroguTe MUHyTUTE.

MputucHerte ro: @

V3BapeTe rv cuTe gogatoum un
ApXayuTte Ha peLueTknTe LITO
ce BafaT oA nevkara.
WcuncteTe ja nevkata n
fojartoumte co Meka kpna
HaTorneHa co Tonna soga u
CpefCTBO 3a YNCTeHE.

1.

MocTaBeTe ja makcumanHaTta
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

=

Bpewme: 1 4.
MocTtaBeTe ja makcumanHata
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

i}

Bpewme: 15 MuH.
MocTaBeTe ja MakcumanHaTa
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

©l}

Bpewme: 15 MuH.

WcknyyeTe ja neukarta ce gogeka He ce onaan. CtaseTe rv Jo4aTOUMTE U ApXayuTe Ha peLLeTKUTE LITO ce

BafaT BO neykarta.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

NPEOYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjata 3a
3aLTUTa U CUTYpHOCT.
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7.1 HauuH Ha nopgecyBame:
dyHKUMja 3a 3arpeBame

®dyHKumMja 3a
3arpeBatbe

MpumeHa

1 yekop 3aBpTeTe ro konyeTo 3a yHKLMMTE 3a 3a ogMp3HyBakbe Ha XxpaHa
rpeetbe 3a Aa ogbepete yHKUMja 3a ) (3eneHuyk v osoulje). BpemeTo
rpeeme. 3a 04Mp3HYyBak-e 3aBUCU Of,

OAMp3HYyBakEe  KonMUYECTBOTO W ronemMmHaTa Ha

2 yekop CspTeTe ro KOHTPOMHOTO KoMye 3a Aa 3aMp3HaTaTa xpaHa.
onbepeTe Temnepartypa.

vvv 3a neyere Ha ckapa Ha paMHu

3 yekop Kora ke 3aBpLuv roTBer€TO, CBpTETE napumk-a XpaHa 1 3a neyer-e
v KOnYuHaTa Ha nonoxoéa Ucky4yeHo TOCTOBMW.
3a a ja ucknyuuTte nevkara. Ckapa

— 3a neyere Ha ckapa Ha paMHu
v

7.2 PyHKUMM 3a 3arpeBame

®DyHKUMja 3a MpumeHa
3arpeBame
0 MeykaTa e ncknyyeHa.
Monoxba Ha
NCKIy4eHO
KR 3a BknyyyBake Ha namnara.
A<
CseTno

3a neyetse Ha ABe peLLeTKn

3a cyllere XpaHa.

[MocTaBeTe ja Temneparypa Ha
lotBetbe co neykara 3a 20 - 40 °C noHucko
BEHTUNaTop oTKonky 3a KoHBeHUuoHanHo

roTBeHe.

PyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a

if LTeAeHe Ha enekTpuyHa
é eHepruvja 3a Bpeme Ha
Meyvete co

rotBereTo. Kora ja kopuctute
oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTta
BO BHATPELLHOCTa MOXe Aa
6uae pasnuyHa of noctaBeHaTa
Temnepatypa. JaunHaTa Ha
TonnuHaTa Moxe aa buae
HamaneHa. 3a noeeke
nHopmaumu BugeTe Bo
nornasjeto ,CekojaHeBHa
ynotpeba“, 3abenewku 3a:
MeyeTe co BnaxeH BO3ayX.

Bla)keH BO3ayX

3a nevetbe Kornaym co KpuKkas
[oNeH ieN 1 3a KOH3epBUpar-e
3UMHULA.

[HoneH rpejay

napyuvHa xpaHa Bo ronemm
KOJTMYMHU U 3a Nevere
TOCTOBMW.

Bp3o lMevewe

E— 3a neyere Ha noronemm
?? napnka MECo Ui K1BNHA CO
KOCKM Ha efjHa nosuuuja Ha
pewertka. icto n 3a
3anekyBake U NoTNeKyBame.

Typ6o-ckapa

— 3a neyere TECTO N MECO Ha
€[HO HMBO Ha peLleTKaTa.

KOHBeHLIMOHaJ'IHO
roteewe

7.3 3abenewku 3a: MNeveTe co
BnaxkeH Bo3gyXx

OBaa hyHkuuMja Gelle uckopucTeHa 3a fa ce
ycornacy co krnacara 3a eHepreTcka
edmkacHocT 1 baparara 3a ekogm3ajH Bo
cornacHocT co EY 65/2014 n EY 66/2014.
TectoBu cnopeg EN 60350-1.

BpartaTa Ha neykaTa Tpeba ga buge
3aTBOpeEHa 3a BPeEME Ha FOTBEHETO CO LUTO
dyHKUWjaTa He 6u ce npekuHana 1 3a ga ce
ocurypaTte feka neykata paboTtu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka eMKacHOCT.

3a ynaTcTBOTO 3a rOTBEH-E, BUAETE BO
nornasjeTto ,, HanomeHn 1 KopucHun coBeTun®,
[MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx. 3a onwTu
npenopaku 3a LWTeewe Ha eHepruja BuaeTe
BO nornasjeTo ,EHepreTcka edukacHocT,
Litenere Ha eHepruja.
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8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PYHKLUMM Ha YaCOBHUKOT

®DyHKUMja YaCOBHUK MpumeHa

@ 3a ga ro noctaBuTe, NPOMEHUTE UMK NPOBEPUTE TOYHOTO BpeMme.

Bpeme Bo aeHoT

I_)l 3a ga ogpeaute Kornky Aonro paboTu nevkara.
Tpaene
_)l 3a nocTaBska kora e UCKIlyyeHa nedkara.

Kpaj Ha roTs.

Iel _)l 3a aa komGuHupaTe dyHkumn: Tpaewe u Kpaj Ha roTs..

OanoXxeH noyeTok

[MOTCETHUK BO MUHYTK

Q 3a pga nocrasuTe oabpojyBate OBaa yHKUMja HeMa edekT Ha paboTtaTa
Ha nedykata. MoxeTe ga noctaBute dyHKUuja kora 6uno, Aypu n kora
neykaTa e UcknyyeHa.

8.2 HaumH Ha nopgecyBake: PYHKLMU HA YAaCOBHUKOT

Kako na cmeHute: Bpeme Bo aeHoT

@ - Tperka Kora Ke ro noBp3uTe anapartoT CO efleKTpUYHa CTpyja, Kora uMa NpekvH Ha CTpyja Unv Kora He e
noAeceH TajMepoT.

1 yekop

+ - MPUTUCHETE HEKOIKY NaTun. @ - 3ano4HyBa fa Tpenka.

2 yekop

MputucHete +,_ - 3a [faro Harogute TO4YHOTO BpemMe.
Mo okony 5 cekyHau, TpenkaweTo NpecTaHyBa U Ha eKPaHOT Ce NPUKaxyBa NOCTaBeHOTO BpeMe.

@ - NPOTUCKaTe HEKONKY naTun 3a Aa ro CMeH1UTe TO4YHOTO Bpeme. @ - 3ano4HyBa Aa Tpenka.

HauuH Ha nogecyBame: Tpaekwe

1 yekop MocTtaBeTe ja yHKUWjaTa Ha neykaTa u TemnepatypaTa.
2 vexop @ - NPUTUCHETE HEKOIKY NaTu. I_)l - 3anoYyHyBa Aa Tpernka.
3 yekop 0 + —
putucHeTe "I ,~ - 3a Aa ro HaroguTe BpemeTpaeHeTo.

EkpaHoT ro npukaxysa: |_)|

|9| - Tpenka Kora ke 3aBpLuM nocTaBeHOTO Bpeme. Ce ormacysa curHan v neykara sanupa.
4 yekop MpuTtncHeTe ro koe 6KNo Konye 3a Aa ro UCKIy4YnTe CUrHanoT.
5 yekop CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT A0 No3uLmja Ha UCKIy4eHO.
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HauuH Ha nogecyBame: Kpaj Ha roTs.

1 yekop MocTaBeTe ja yHKUMjaTa Ha NeykaTa 1 TemnepaTypara.

2 yeko|
P @ - MPUTUCHETE HEKONKY NaTu. 9I - 3anoYHyBa Aa Tpernka.

3 yekop 0 + —
puTucHeTe "I ,~ - 3a Aa ro HaroguTe TOYHOTO BpeMe.
EkpaHoT ro npukaxysa: 9'
_)l - Tperka Kora Ke 3aBpLuu noctaBeHoTo Bpeme. Ce ornacysa curHan v neykarta sanvpa.
4 yekop MpuTtncHeTe ro koe 6KNo Konye 3a Aa ro UCKIy4YnTe CUrHanoT.
5 yekop CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT A0 No3uLmja Ha UCKIy4EeHO.

HauuH Ha nogecyBame€: OpanoxeH No4eTok

1 yekop [MocTaBeTe ja dyHKUMjaTa Ha NeykarTa u TemnepaTypara.
2 yeko|

P @ - PUTUCHETE HEKONKY naTu. I_)l - 3aMoYHyBa Aa Tpenka.
3 Yeko| —

P MputucHete + - 3a a ro HaroguTe TOYHOTO BpeMme 3a: Tpaeme.
4 yeko

P MputucHerte ro: @
5 yeko| —_ .

P MputucHete + - 3a Aa ro HaroguTe To4YHOTO Bpeme 3a: Kpaj Ha roTs..
6 yeko|

P MputucHerte ro: @

Ha noctaBeHOTO Bpeme ce ornacyBsa curHan u neykata sanupa.

7 Yekop MpuTtncHeTe ro koe 61O Konye 3a Aa ro UCKIy4YnTe CUrHanoT.
8 yekop CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT A0 No3uLmja Ha UCKITy4EeHO.

HauuH Ha nogecyBame: MoTceTHUK BO MUHYTHU

1 yekop @ D
- NPUTUCHETE HeKonKy naTu. & - 3anoyHyBa Aa Tperka.
2 yekop + —
MpuTucHete T ,~ - 3a Aa ro HaroguTe TOYHOTO BpeMe.
DyHKUWjaTa cTapTyBa aBTOMacTku nocne 5 cekyHau.
Kora ke ncteye noctaBeHOTO BpeMe, Ce orfiacyBa 3BYYeH CurHan.
3 yekop MpuTtncHeTe ro koe 6KNo Konye 3a Aa ro UCKIy4YnTe CUrHaNoT.
4 yekop CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT A0 No3uLmja Ha UCKIy4eHO.

Kako pa otkaxeTre: q)yHKLWIVI Ha YaCOBHUKOT

1 yeko . .
P @ - NnpUTUCKaTe NOCTOjaHo Aodeka CMMBONOT Ha pyHKUMjaTa Ha YaCOBHUKOT He NMOYHe Aa Tpena.

2 yeko| —_
P MpuTucHeTe n gpxete: ~ .

dyHKUMjaTa YaCOBHUK Ce UCKIYy4YyBa MO HEKOIKY CEKYHAM.
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9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

MPEQYMPELYBAHSE! [AENoBU UCTO Taka (PYHKLUMOHMPAAT 1 Kako
Bupete Bo nornaBjaTa.aa ypeav npotus ocTpu pabosu. MonemuoT pab
38LLTMTA U CAFYDHOCT oKony nonuvuara ro cnpevysa cagoT 3a

yp : roTBeH-€ fa ce n3nuara.

9.1 BMeTHyBak€e Ha gogaroum

Mano BoBnekyBaHe Ha FOpHWOT Aer ja
3ronemyBa curypHocTa. BosneyeHute

PelweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
[pXayoT 3a pelueTkata 1 npoBepeTe fanv
HorarnkuTe ce CBPTEHW Haaony.

[Ona6Goka TaBa:
TypHeTe ja peluetkaTa Mefy BOAUNKUTE Ha
[pXayoT 3a pelueTkara.

PeweTka, [inaboka TaBa:
TypHeTe ro nnNexoT 3a neyere nomery BoAUIKUTE
Ha ApXayoT U pelueTkaTa Ha BOAUMKUTE rope.
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10. AONOJTHUTEITHN ®YHKLU N

10.1 BeHTuUnarop 3a nagewe

Kora paGOTVI neykarta, BEeHTUNaTopoT 3a
nagexwe ce BKIydyBa aBTOMATCKM 3a Oa rm
oApXyBa NnaaHu NOBpLUMHUTE Ha neYkarta.

10.2 Be3begHoCceH TepMmocTaTt

HenpasunHaTa pa6oTa Ha nevkarta unu
AedEeKTHUTE KOMMOHEHTM MOXe Oa

11. MOMOLW N COBETU

NPEOYNPEAOYBAHE!
Bupgete Bo nornasjata 3a
3aLTUTa U CUTYPHOCT.

11.1 Mpenopaku 3a rorBeH€
MeukaTa nma YeTupun HMBOA Ha pelleTKaTa.

Bpojte rm HMBOaTa Ha pelleTkarta o AHOTO
Ha pepHara.

Bawata neuyka Moxe fa ru neye TeCToTo Unu
MECOTO pasfiMyHO Of MeykaTa LTo CTe ja
umare nopaHo. Tabenute fageHu Nogony co
CTaHgapZHWTe NOCTaBKM 3a Temneparypa,
Bpeme Ha roTeerse ¥ nosuuuja Ha
pelueTkaTa.

AKO He MOXeTe [ja N1 HajaeTe HarogyBaharta
3a oApefeH peuenTt, nobapajte HewwTo
CINWYHO.

AnapaToT e onpemMeH co crneuujaneH cuctem
Koj 06e36enyBa CTpyeHe Ha BO3AYXOT 1
NoOCTOjaHo Kpyxere Ha napeaTa. Co 0BOj
CUCTEM MOXE [a roTBUTE BO OMKPYXKyBahe
€O napea, Co LWTo jageHaTta ke octaHaTt
COYHM ofBHATpe, a KpLukaBu ogHaaBop. o
HamarnyBa BPEMETO Ha roTBeHe 1
noTpLuyBaykaTa Ha eHepruja.

Meyere konaum
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha neykarta npeg
na nomuHat 3/4 o BpeEMETO 3a neyvemse.

npeausBrKaaT onacHo nperpesawe. 3a aa
ce crnpeun Toa, nevkata nma 6e3begHoceH
TEepMOCTaT LUTO ro NPeKMHyBa HarnojyBakeTo
co cTpyja. MNeykaTa aBTOMaTCKM Ce BKIy4vyBa
NOBTOPHO Kora TemnepaTypara Ke ce
Hamanw.

AKO KOpUCTUTE [Ba Nnexa 3a neverse
NCTOBPEMEHO, OCTaBeTe ro HUBOTO Momery
HUB Npa3sHo.

FoTBeH-e Meco 1 puba

Kopuctete gnaboka TaBa 3a MHOry MpcHa
XpaHa 3a [ja cnpeynTe rnojaesa Ha TpajHu
AaMKM BO nevkara.

OcTtaBeTe ro MecoTo Aa noctoum okony 15
MWHYTW Npea Aa ro ceyeTe 3a fa He My
ncTeyaTt CoKOBUTE.

3a fga cnpeyeTe nojaBa Ha MHOry 4aj BO
neykaTa 3a Bpeme Ha NeyeHeTo Meco,
AofapeTe manky Boga Bo agnabokaTa TaBa.
3a cnpevyBare Ha KOHAEH3aumja Ha Yaf,
fofapeTe BoAa cekorall kora ucrtata ke ce
NCyLLIN.

BpemeTpaere Ha roTBeweTo
BpemeTpaereTO Ha roTBEH-ETO 3aBUCK Of
BMAOT Ha XpaHa, HejauHaTa ryctmHa u
3adpaTHuHa.

Ha noyeTok, cnegete ro paboterweTo Ha
pepHaTa Kora roteuTe. Hajoete rm
HajoobpuTe nocTaBku (Temnepatypa, Bpeme
Ha roTBeH-€ UTH.) 3a BalL1Te CafoBM,
peLenTy 1 KONMYeCcTBa Kora ro KopucTuTe
OBOj anapar.
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11.2 MNeyew-e Ha TeCTO U Meco

KoHBeHunoHanHo lFoTBewe co e
roTteewe BeHTunaTtop o® 0]
KONAYU MUWH
1 Je
(°C) (°C)
PeuenTn co matewe 170 2 160 2(1n3) 45 - 60 Kanan 3a konaun
TecTo 6e3 kBacel, 170 2 160 2(1n3) 24 - 34 Kanan 3a konaun
Konau co cupetbe 1 170 1 160 2 60 - 80 Kanan 3a konauu,
marteHuua @ 26 cm
Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Mnex 3a nevewe
TopTa co yem 170 2 160 2 30 - 40 Kanan 3a konauu,
@ 26 cm
OBolwHa TopTa 170 2 155 2 60-70 Kanan 3a konauu,
@26 cm
BoxukeH konay / 170 2 160 2 50 - 60 Kanan 3a konauu,
Borart konay co @20 cm
oBoOLUje
Konau co cnusum, 170 2 160 2 50 - 60 Kanan 3a ne6
3arpejTe ja pepHaTa
npasHa
Bucksuty, 3arpejte 150 3 150 3 20-30 [Mnex 3a nevyere
ja pepHata npasHa
Mycnnumn 100 3 100 3 90-120 Mnex 3a nevewe
Kudbnuuku, 3arpejte 190 3 180 3 15-20 Mnex 3a neyere
ja pepHaTa npasHa
Eknepu, 3arpejteja 190 3 180 3 25-35 Mnex 3a nevyere
pepHata npasHa
Mutn co oBoLuje 180 3 170 2 45-70 Kanan 3a konauwm,
@20 cm
BukTopujaHcka 180 1vmm 2 170 2 40 - 55 Kanan 3a konaum,
TOpTa CO LIem @20 cm
lMpesarpejTe ja nevkata npasHa.
KoHBeHUMoHanHo FoTBewe co
NEB U NMULA roTBewe BeHTunatop
MWH
1 e
(°C) (°C)
Ben ne6, 1 - 2 napumwa, 190 1 190 1 60-70 -
0,5 kg cekoe
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KoHBeHUMoHanHo FoTBewe co
NEBG U MULA roTBext-e BeHTUnaTop
1 e
(°C) (°C)
P’aH neb, 3arpeBare 190 1 180 1 30-45 Kanan 3a
He e notpebHo ne6
Kudbnumukm, 6 - 8 190 2 180 2(1n3) 25-40 Mnex 3a
KUCNNYKM nevete
Muua 190 1 190 1 20-30 [na6oka
TaBa
3emunyku 200 3 190 2 10-20 Mnex 3a
nevewe
YnotpebeTe kanan 3a TopTa.
% KoHBeHUMOHanHo rotBekse [OTBeHse CO BeHTUnaTop @
OBOLUHHK « «
TOPTUYKA E E (MuH)
(°C) (°C)
Konau op nacta 180 2 180 2 40 - 50
Konauy co 3eneH4yk 200 2 175 2 45 - 60
Knw 190 1 190 1 40 - 50
INaszama 200 2 200 2 25-40
Kanenonu 200 2 190 2 25-40
JOPKLUNPCKM NYANHT, 6 220 2 210 2 20-30
Kananwu 3a nyguHr,
3arpejTe ja pepHaTa
npasHa
KopucTeTe ro BTOpOTO HMBO Ha peLueTkara.
YnotpebeTe peLueTka.
KoHBeHUUOHanHo loTBewe co
@ MECO roTeewe BeHTUnatop
e
(°C) (°C)
[oBeacko Meco 200 190 50-70
CBUHCKO 180 180 90 - 120
Tenewko meco 190 175 90 - 120
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@ KoHBeHUMoHanHo FoTBewe co @
MECO roTBeHe BeHTUNaTop

(MuH)

(°C) (°C)

[NeYyeHo roBeacko Meco Ha aHrnncKK 210 200 44 - 50
HauvH, NONYX1BO
[NeyeHo roBeacKko Meco Ha aHrnnCKK 210 200 51-55
HauvH, CpedHo NeveHo
[NeyeHOo roBeCcKO MECO Ha aHrMUCKU 210 200 55-60
HauvH, [obpo neyeHo

KoHBeHUMoHanHo FoTBewe co
@ MECO roTreewe BeHTUunatop @

I I

(°C) (°C)
CBWHCKa MneLka, co Koxa 180 2 170 2 120 - 150
CBuHcKa koneHuua, 2 napunkba 180 2 160 2 100 - 120
JarHelukun 6yt 190 2 190 2 110 - 130
Lieno nune 200 2 200 2 70-85
Llena mucupka 180 1 160 1 210 - 240
Liena naTka 175 2 160 2 120 - 150
Llena rycka 175 1 160 1 150 - 200
3ajak, ncewKkaH Ha napuma 190 2 175 2 60 - 80
3ajak, ncelkaH Ha napumta 190 2 175 2 150 - 200
Llen dasan 190 2 175 2 90 - 120
@(l KoHBeHUuoHanHo FoTBeHw€e co BeHTUnaTop @

PUBA roTteewe

I ™

(°C) (°C)
MacTpmka / Cnapug, 3 - 4 190 2 175 2(1n3) 40 - 55
pnbu
Tywna / Iococ, 4 - 6 counetn 190 2 175 2(1n3) 35-60
11.3 Ckapa

lMpe3arpejTe ja neykata npasHa.
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KopucTeTe ro TpeToTo HMBO Ha peLueTkaTa.
lMocTtaBeTe ja TemnepaTypata Ha 250 °C.

@ NEYEHE HA CKAPA

(MuUH)
npBa cTpaHa

O

(MuUH)
BTOpa cTpaHa

BudTek punetun, 4 napunka 0.8 12-15 12-14
[oBeacku budptek, 4 napuna 0.6 10-12 6-8
Kon6acwu, 8 - 12-15 10-12
CBUHCKM KpeMeHaanu, 4 napynta 0.6 12-16 12-14
MonoswvHa nune, 2 1 30-35 25-30
Kebanw, 4 - 10-15 10-12
Munewwkun rpagn, 4 napunka 0.4 12-15 12-14
MneckaBuyn, 6 0.6 20 -30 -
PduneTn op puba, 4 napunka 0.4 12-14 10-12
TocTupaHu cenasuniun, 4 - 6 - 5-7 -

TocT, 4 -6 - 2-4 2-3

11.4 Typbo-ckapa

lMpesarpejTe ja nevkata npasHa.

lMocTtaBeTe ja TemnepaTypata Ha 200 °C.
KopucTeTe ro TpeToTo HMBO Ha peLueTkaTa.

%

(MuH)
(kg) npBa cTpaHa BTOpa cTpaHa

PonoBaHo neyerwe, Mucupka 1 30-40 20-30
MonoswuHa nune, 2 1 25-30 20-30
MuneLukn konaHu, 6 napynta - 15-20 15-18
MoTtnonouka, 4 napunta 0.5 25-30 20-25

TaBa co 3eneH4yk - 20-25 -

PecToH - 15-20 -

Ckywa, 2 - 4 - 15-20 10-15

dunetn puba, 4 - 6 0.8 12-15 8-10

MAKEJOHCKN

121



11.5 Oamp3HyBame

¥ @ O

O ®

(kg) Bpeme Ha HdononHutenHo
oAMp3HyBaH-e BpemMe Ha
(min) oAMp3HyBakse (min)

Mune 1 100 - 140 20-30 MonoxeTe ro nuneTo Ha
npeBpTeHa TauHa
nocTaBeHa Bp3 ronem cag.
MpeBpTeTe Ha nonosvHa
o[l BpeMeTo.

mMeco 1 100 - 140 20-30 [MpeBpTeTe Ha NnonoBuHa
o[} BpeMeTo.

0.5 90 -120

MaBnaka 2x0,2 80 - 100 10-15 CnartkaTta nasnaka Moxe
no6po aa ce uamatu
Kora e yLwTe 3amp3aHaTta Ha
mecra.

MacTpmka 0.15 25-35 10-15 -

Jarogun 0.3 30-40 10-20 -

Mytep 0.25 30-40 10-15 -

Konay 1.4 60 60 -

11.6 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX -
npenopayaHu gogarToum

YnoTtpe6eTe TEMHM 1 NNEXOBU U CaZl0BU KOM
He ogbuBaat cBeTnuHa. Tue nogobpo ja

.

abcopbupaat TonnMHaTa og cBeTnuTe 6oun n
cafioBuTe Kou oabvBaaT cBeTMHa.

KepamunyHo
TaBue 3a nuua Can 3a nevemse TaBue OcHoBga 3a ¢naH 3a
peLueTka
TemHa, koja He oabuea TemHa, koja He oabuea Kepamuka TemHa, koja He oabuea
CBETNMHA CBETNMHA 8 cm gujametap, 5 CBeTNMHA
28 cm gunjameTap 26 cm anjameTap cm BUCKHA 28 cm anjameTap

11.7 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyXx

3a Hajoobpu pesyntaTtu cnegeete rm
npenopakvuTe gageHun Bo Tabenarta nogony.
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¥ o= B Ik
\ ru
(°C) (MuH)

Kudbnuukn, 6narn, 12 nnex 3a neyerwe nnu gnaboka 180 2 35-40

napuntba TaBa

Kudpnuyku, 9 napuntba nnex 3a nevewe unu gnaboka 180 2 35-40
TaBa

Muuya, 3ampsHaTa, pelweTka 220 2 35-40

0,35 kg

LBajuapckn ponat nnex 3a neyekse unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa

Konaue nnex 3a neyewe unu gnaboka 180 2 30-40
TaBa

Cydne, 6 napunma KepaMu4ko TaBye Ha pelietka 200 3 30-40

®dnaH co NnaHauwnaH  ocHoBa 3a (naH Ha peletka 170 2 20-30

BukTopujaHcka TOpTa  MOTNEYEHO jagere Ha 170 2 35-45

co Liem pelueTka

Bapena pu6a, 0,3 kg nnex 3a neyewse unu anaboka 180 3 35-45
TaBa

Llenu napuutsa puba, nnex 3a neyerwe unu gnaboka 180 3 35-45

0,2 kg TaBa

dunetn og puba, 0,3  TaBYe 3a nNuua Ha pelueTka 180 3 35-45

kg

BapeHo meco, 0,25 kg nnex 3a neyerwe nnu gnaboka 200 3 40 - 50
TaBa

Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a nevyewe unu anaboka 200 3 25-35
TaBa

Konaunwa, 16 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 2 20 -30

napunka TaBa

l'ypabwja co 6agem, nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 40 - 45

20 napyunkba TaBa

MadmHe Konauu, 12 nnex 3a neyewse unu gnaboka 170 2 30-40

napunka TaBa

ConeHo neuuso, 16 nnex 3a nevewe unu anaboka 170 2 35-45

napuntba TaBa

Konauuwa o cyBo nnex 3a nevyewe unu anaboka 150 2 40 - 50

TecTo, 20 napynkba TaBa

TopTuyku, 8 napumkwa  nnex 3a nevewse unu gnadoka 170 2 20-30
TaBa

3eneHuyk, BapeH, 0,4  nnex 3a nevewe unu gnaboka 180 3 35-40

kg TaBa

BereTapujaHcku omneT TaBue 3a NuuUa Ha pelueTka 200 3 30-45
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¥ o= B Ik
\ ru

(°C) (MuH)
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewse unun gnaboka 180 4 35-40

MeauUTEpaHCKM HauuH, TaBea
0,7 kg

11.8 UHdbopmaLumm 3a MHCTUTYTH 3a
TecTupamwe

TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

o= )
X B = EE
\ uuru
(C)  (mun)
Manu KoHBeHunoHan [nex 3a 3 170 20-30 -
Konayunta HO roTBeHe neyewe
20 Ha nnex
Muta co KoHBeHunoHan Peletka 1 170 80 - 120 -
jabonka, 2 HO roTBEH-E
nnexa @20
cm
Mangvwnan, KoHBeHunoHan PeleTka 2 170 35-45 -
kanan 3a HO roTBeHe
konaun J26
cm
Bucksutu KoHBeHuuoHan [nex 3a 3 150 20-35 3arpejte ja neukata
HO roTBeH:E neyere 10 MUHYTW.
Toct, 4 -6 Ckapa Pewertka 3 MakKc. 2 -4 muHyTn npBa  3arpejTe ja neuykata 3
napunka cTpaHa; 2 - 3 MUHYTW.
MWHYTMW BTOpa
cTpaHa
Byprep co Ckapa Ha pewetka 3 Makc. 20-30 CraBeTe ja pelueTkarta
Tenewka 1 TaBa 3a Ha TPeTOTO HVBO 1
nneckasuua, cobupamne TaBaTa 3a cobupare
6 napuntba, MacHOTUM MacHOTUW Ha BTOPOTO
0,6 kg HMBO Of Meykara.

CspTeTe ro jagereTo
Ha cpeauHa o
BPEMETO 3a roTBeHe.
3arpejTe ja neukata 3
MUHYTU.

12. HETA W YNCTEHE

NMPEOYMNPEAOYBAHSE!
Bugete Bo nornasjaTa 3a
3alTuTa U CUrypHoCT.

124  MAKEJOHCKU



12.1 3abeneLluKu 3a YUCTEHETO

<

CpencTBa 3a
ynctewe

MpeaHWoT Aen Ha neykaTa YMcTeTe ro Co Meka Kprna HaTorneHa co Tonna BoAa 1 CPeAcTBo
3a YuCTEHE. McuncTeTe ja 1 NpoBepeTe ja 3anTuBKaTa Ha BpaTata oKoly pamkaTa Ha
BHaTpeLLHocTa.

KopvcTeTe pacTBop 3a YMCTEHE 3a i UCHUCTUTE METarHN NMOBPLUMHW.

YucTeTe fJamcku co Gnar feTepreHT.

-

YucTeTe ja BHATpeLHOCTa Mo cekoja ynotpe6a. HacobupareTo Ha MPCHOTUM UK APYTK
ocTaTouu of XpaHa MOXe [a pesynTupa co noxap.

[

Ha neykata unu Ha cTakneHunTe NNoYm Ha BpaTaTta Moxe Ja KoHAeH3upa Bnara. 3a aa ja
HamanuTe KoHAeH3aumjaTa, nywTeTe ja neykata ga pabotu okony 10 MUHYTU Npeg

CekojaHeBHa rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa Bo neykaTa nogonro og 20 muHyTu. Ucywerte ja
ynotpe6a BHaTpeLLUHOCTa CO MeKa Kpna rnocne cekoja ynotpeba.
by YuncTeTe ro uenuot npmbop nocne cekoja ynotpeba n octaseTe ro Aa ce ucywn. Kopucrete
<+, MekKa Kprna HaTorneHa co Tonna Bofa U CPeAcTBO 3a Yuctene. He yncreTte ro npubopot Bo
W MalluHaTa 32 MUeHe CagoBu.
He uncteTe rv gopaTtoumTe WTO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3nBHM cpeacTBa 3a
onatoun UYNCTEHE UMK NPegMEeTU CO OCTPU pabosu.

12.2 Kako ga otcTpaHeTe: [pxaum

Ha peLueTKu

MN3BageTe rv apxkaunTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCUYUCTUTE MneykaTa.

1 yekop WcknyueTe ja neukaTta ce Agoaeka He .
ce onaau. =

2 yekop MoBneveTe ro npegHWoT Aen of Q—f\
ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT 7\
sua. @y

3 yekop MNoBneyeTe ro 3aAHVOT Aen of

ApXxXaynte HacTpaHa o CTPaHU4YHUOT
sua v ussagerte ro.

4 yekop MoHTupajte rn gpxayute Ha
peleTkuTe no obpateH pegocnen.
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12.3 Kako ga nssagurte n ga
MoHTUupaTte: BpaTta

BpaTaTa Ha neukaTa vma ABe nioun of
cTakno. 3a Aa ja ucuMcTuTe, MoXeTe Aa rm
13BaguTe BpaTarta Ha nedkarta u
BHaTpelLHaTa cTakrneHa nnoya. Mpouuntajte

1 yekop OTBOpeTE ja BpaTaTa LienocHO 1

ApXeTe rv ABeTe Wapku.

2 yekop

ro LenocHOTO ynaTcTeo ,Bagere n
MOHTUpaHE Ha BpaTa“ npeg Aa rm nssagute
CTakmneHuTe nnoyu.

BHUMAHME!
He kopucTeTe ja neykaTa 6e3
CTak/IeHnTe Noyu.

erHeTe W 3aBpTETE ' payvKknuTe Ha
ABeTe WapKn.

3 yekop 3aTBOpeTe ja BpataTa Ha neykata o 4 yekop CraBeTe ja BpataTa Ha Meka kpna Ha
npBoTa No3uuuja Ha oTBOpaH-e. cTabunHa nospLuMHa n ocnobogete ro
MoToa kpeHeTe 1 NoBneyeTe Hanpes CUCTEMOT 3a 3aknyyyBahe 3a Aa ja
1 u3BagerTe ja BpataTa of OTCTPaHWTe BHaTpeLuHaTa cTakneHa
nexuwTeTo. nnova.
‘)1\
5 yekop CspTeTe rn npuyspcTyBaymTe 3a 90° 6 yekop [MpBO BHUMATENHO KpeHeTe ja u notoa
1 U3BafeTe v of HUBHUTE NexuLuTa n3BajeTe ja cTakneHarta nnova.
T~
— A \\\
<) 90°
7 Yekop McuncTeTe rv cTakneHuTe nnouv co Boga v canyH. BHumaTtenHo ncylweTe rv cTakneHute nnovu.
He uncTeTe ru cTakneHuTe nnoyu Bo MallMHa 3a MUeHe CaaoBu.
8 yekop Mo yncTereTo, MHCTanNMpajTe ja cTakneHaTa nno4va u BpataTta Ha nedkara.
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Kora ke ce moHTMpa npaBunHo nopaboT Ha BpaTaTa

KMUKHYBa.
BHumaBajTe fa ja MOHTMpaTe BHaTpeLLHaTa cTakneHa

nro4va TO4YHO BO ceauwiTaTa.

12.4 Kako poa 3ameHuTte: CBeTno

NPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe ga buae xeluka.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop

2 yekop

3 yekop

Bknyuete ja neykara. [MNo4yekajte
fofeka neykata He ce onagu.

OTkaveTe ja neykarta og
€NeKTPUYHOTO HarojyBatse.

CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
BHaTpeLLUHocTa.

3agHo cBeTno

1 yekop CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro ussaguTe.
2 yekop McumcTteTe ro cTakneHuoT Kanak.

3 yekop 3ameHeTe ja cBeTUNIKaTa Co COOABETHA CBETUIKA OTNOpHa Ha TonnuHa Ao 300 °C.
4 yekop MoHTMpajTe ro cTakneHoTo Kanave.

13. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMU

MPEOYNPEOYBAHE!
Bupgete Bo nornasjarta 3a
3aluTMTa U CUrYpPHOCT.

13.1 lWUTo Aa HanpaBuTe ako...

AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH BO OBaa
Tabena, KoHTakTUpajTe co OBnacTeH
CepBUCEH LieHTap.

MpoGnem MpoBepete panw...

PepHaTa He 3arpeBa. M36un ocurypysau.

Mpobnem lMpoBepeTte ganu...

Mmano npekvH BO
cTpyjaTta. [0 noctaByBa
BpPEMETO Of AEHOT.

Ha ekpaHoT ce
npukaxysa "12.00".

CseTtunkata e
HewvcnpasHa.

CeeTurnkara He paboTu.

Hewmojte ga ja kopuctute
neykarta. KoHtaktupajte
CO OBMacTeH CepBuC.

3anTmBKaTa Ha BpaTtaTa
e owTeTeHa.

13.2 NMNopgartouu 3a cepBUcC

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewumTe
npobnemoTt, obparteTe ce kaj Bawwmot gunep
UM BO OBNACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHWTE NojaToum 3a CepBUCHNOT
LileHTap ce Ha nno4kara co cneyudukaumn.
[MnoykaTa co cneundukayum ce Haofa Ha
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npefHaTa pamka BO BHaTpeLLHOCTa Ha
neykara. He otctpaHyBajTe ja nnoykara co

Bu npenopavyBamMe nogatouuTe Oa ru BnuileTe TyKa:

Mogen (MOD.)

crneunmKaLmm o BHaTpeLHocTa Ha
nevkara.

Bpoj Ha npon3soa (PNC)

Cepucku 6poj (S.N.)

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHdhbopmauum 3a npoussog u CtpaHuua 3a MHdopmauum 3a

npousBog*
Vme Ha cHabayBayvoT Electrolux
VnerTudmkauma Ha moaen EZB3410A0OW 944064907
EZB3410A0X 944064905
[Moka3aTen 3a eHepreTcka edmKacHOCT 94.9
Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A

MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo MoMHewe,
KOHBEHLIMOHaNeH pexum

0.83 kWh/uunknyc

MoTpollyBayka Ha eHepruvja kaj HopMarHo NOMHEHkE, PEXUM CO
dopcupaH BeHTUnaTop

0.75 kWh/uunknyc

Bpoj Ha npasHuHu

1

M3Bop Ha TonnmHa Enektpuumtet
BonymeH 571
Bua neyka BrpageHa neuka
EZB3410A0OW 28.4 kg
Maca
EZB3410A0X 28.6 kg

* 3a EBponcka YHuja cornacHo Perynatusata Ha EY 65/2014 1 66/2014.
3a Penybnuka benopycuja cornacHo STB 2478-2017, JonaTok G; STB 2477-2017, JopaTtoun A n B.
3a YkpawuHa cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka echukacHocT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnektpnyHu anapatu 3a rotBeke Bo 4OMakMHCTBO - [len 1: LLnopeTun, neykun, neykn Ha NivH n
ckapu - MeToam 3a Mepetbe Ha paboTaTa.

lMpoBepeTe ganu Bpatarta Ha nevkara e
npaBuUIIHO 3aTBOpPeHa Kora paboTu neykara.
He ja oTBOpajTe BpaTaTta MHOry 4yecTo 3a
Bpeme Ha rotBeweTo. OgapKyBajTe ro Yuct
AVXTYHrOT Ha BpaTara v npoBepeTe aanv e
[06po hrkempaH Ha cBojaTa nosuuuja.

14.2 lltepnerse Ha eHepruja

MeykaTa Mma YHKLMM KOU BU
nomaraaT Aa 3awTteanTe
eHepruja npu cekojaHeBHOTO
rOTBEHE.
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KOpVICTeTe MeTanHu cagosu 3a aa ro
3ronemMmuTe WTeaeHeTo Ha eHepera.

Kora e MOXHO, He ja npes3arpesajTe neykara
npea neyemse.

MpaBeTe KOJTKY LUTO € MOXXHO nomManu naysun
Mefy roTBeHEeTO Kora npasute noeeke
janeH;a NCTOBPEMEHO.

FoTBewe co BeHTUNAToOp

Kora e MoXHO, KopucteTe v yHKLMUTE 3a
roTBEHE CO BEHTUMAToOp 3a Aa 3awTeaure
eHepruja.

MNpeocTtaHaTa TonnuHa
Kora TpaereTo Ha roTBeH-EeTO € NOAOMIo Of
30 MyHYTK, HamaneTe ja TemnepartypaTta Ha

15. TPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonot

ff:). CraBeTe ja ambanaxaTa BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peyuknupare.
[MomorHeTe BO 3awlTUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeavHa 1 YOBEKOBOTO 3pasje U
peuuknupajTe ro oTnagoT o4 eNeKTPUYHU U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

neykara 3a MuHUMyMm 3 - 10 MUHYTV Npea
KpajoT oA roteeweTo. lNpeocTaHartarta
TOMMMHA BO NneykaTa ke ro Npoaomku
rOTBEHETO.

KopucTeTe ja npeoctaHaTtata ToniuHa 3a
3aTonnyBake xpaHa.

OppKyBake Ha TOMNMHa Kaj XpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja UCKopucTuTe
npeocTaHaTa TONMMHa 1 Aa ro ogpxuTe
jagereTo Tonno.

MeyveTe co BnaxeH Bo3ayx
dyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa
eHepruvja 3a BpeMe Ha roTBeHeTO.

anapaTtuTe 03aH4YeHu co cMMGonoT Ego
oTnafoT of AOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
NPOM3BOAOT BO BALLMOT floKaneH kanauuteT
3a peuyKnIpame U KoHTakTMpajTe ja
BalliaTa OMLITUHCKa KaHLenapuja.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo
prinasa vecdesetletne strokovne izkusnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je
bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste
vsaki¢ dobili odli¢ne rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potrosno blago in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska
Stevilka.

Podatke najdete na plo$g¢ici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIIE ... et seeeseeeeeseseseneneees 131
2. VARNOSTNA NAVODILA. ..o s s seeeeeeeeeseseeeneneees 132
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in ¢e se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Preprecite, da bi se otroci igrali z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljen¢ki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

- Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zascCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

- Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega centra
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ali druga strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.
OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava
izklopljena, da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Pripomocke ali posodo vedno odstranjuijte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.
Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite spredniji del
nosilcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce
reSetk namestite v obratnem zaporedju.
Naprave ne Cistite s paro.

. Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev
Sirina omarice 560 mm
!
'(I?:gazp?:vlgghko namesti le Globina omarice 550 (550) mm
strokovno usposobljena oseba. Visina sprednjega dela na- 589 mm
prave
Odstranlt(vavvs.o embalazo. L Visina hrbtnega dela na- 570 mm
Ne namescaijte ali uporabljajte prave
poskodovane naprave. — .
Upostevajte navodila za namestitev, Sirina sprednjega dela na- 594 mm
priloZzena napravi. prave
Pri premikanju naprave PQdite Pa.ZlJ'iVi, ker Sirina hrbtnega dela napra- 558 mm
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne ve
rokavice in prilozeno obutev. -
X Y . [ 1
Naprave ne vlecite za rocaj. Globina naprave 561 mm
Napravo namestite na varno in primerno Vgradna globina naprave 540 mm
nmaeniteos't:ﬂ;\jsueza zahtevam 2a Globina ob odprtih vratih 1007 mm
Upostevajte predpisano najmanj$o Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm
razdaljo do drugih naprav in enot. Cevalne odprtine. Odprtina
Pred namestitvijo pecice preverite, ali se na dnu hrbtne strani
vrata neovirano Ode'ral‘JO- o Dolzina napajalnega kabla. 1100 mm
Naprava ima elektri¢ni hladilni sistem. Za Kabel v desnem vogalu na
delovanje potrebuje elektricno napajanje. hrbtni strani
Pritrdilni vijaki 4x25 mm
Najmanj$a viSina omarice 580 (600) mm
(najmanjSa visina omarice
pod delovno povrsino)
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2.2 Elektriéna povezava

OPOZORILO!
Nevarnost pozZara in elektri¢nega
udara.

+ Elektri¢no priklju€itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploSCice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

* Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblas¢enega servisnega centra.

» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» ZaScCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtinico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

» Ne vlecite za elektri¢ni prikljuéni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

+ Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska
naprava mora imeti med posameznimi
kontakti minimalno razdaljo 3 mm.

+ Naprava ima namescen le priklju¢ni kabel.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploS¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi razpredelnico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

najve¢ 1380 3x0.75
najve¢ 2300 3x1
najve¢ 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumen kabel)
mora biti 2 cm dalj$i od faznega in
nevtralnega vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in
elektri¢nega udara ali eksplozije.

» Naprava je namenjena samo za uporabo
v gospodinjstvu.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» PrepriCajte se, da prezraCevalne odprtine
niso blokirane.

* Med delovanjem naprave ne puscajte
brez nadzora.

« Napravo po vsaki uporabi izklopite.

* Pri odpiranju vrat naprave med njenim
delovanjem bodite previdni. |z naprave
lahko puhne vro¢ zrak.

* Naprave ne upravljajte z mokrimi rokami
ali ko je v stiku z vodo.

* Na odprta vrata ne pritiskajte s silo.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali za odlaganje.

* Vrata naprave odpirajte previdno.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzro¢i mesanico alkohola in zraka.

* Pri odpiranju vrat naprava ne sme priti v
stik z iskrami ali odprtim ognjem.

* V napravo, njeno blizino ali nanjo ne
postavljajte vnetljivih izdelkov ali mokrih
predmetov z vnetljivimi izdelki.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:
— Ne postavljajte posode ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.
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— Ne postavljajte aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne dajajte vode neposredno v vroco
napravo.

— Ne puscajte mokre posode in hrane v
napravi, ko konc¢ate s pripravo hrane.

— Bodite pri odstranjevaniju ali
namescanju pripomockov previdni.

« Sprememba barve emajla ali nerjavnega
jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

» Za soCne torte uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzro¢ajo madeze, ki so
lahko trajni.

» Naprava je namenjena le kuhanju. Ni je
dovoljeno uporabljati za druge namene,
npr. ogrevanje prostora.

» Jedi v pecici vedno pripravljajte pri zaprtih
vratih.

+ Ce napravo namestite za plo$&o omarice
(npr. vrata), poskrbite, da vrata med
delovanjem naprave ne bodo nikoli
zaprta. Za zaprto plo$¢o omarice se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in c¢iS€enje

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

» Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vticnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
VrocCe steklene plos¢e lahko pocijo.

» Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite
posSkodbe materiala na povrsini.

+ Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
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sredstva. Za CiS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢is¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in
vlaznosti, ali za sporo€anje informacij o
delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

» Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

* Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.

« Uporabljajte samo originalne nadomestne
dele.

2.7 Odstranjevanje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusitve.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

» QOdstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci ali zivali zaprli v
napravo.



3. NAMESTITEV
3.1 Vgradnja

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

(*mm)

(*mm)

SLOVENSCINA 135



4. OPIS IZDELKA

4.1 Splosni pregled

nEEo a0

o 0

[ [ e—e— — — c———

H SEE S

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posodo, modele, pecenke.
* Posoda za zar/pekac

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb

izskogi.

5.2 Senzorska polja/Tipke

—_ Za nastavitev ¢asa.

Upravljalna ploséa
Luc¢ka/simbol napajanja
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

A Prikazovalnik/simbol temperature
Zracne odprtine ventilatorja za hlajenje
Bl Grelec

B Luc

Ventilator

Nosilci resetk, odstranljivi

Polozaji reSetk

Za peko in pec€enje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

@ Za nastavitev ¢asovne funkcije.

+ Za nastavitev ¢asa.
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5.3 Prikazovalnik

A

gA

=l -]

1

6. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Pred prvo uporabo

A. Casovne funkcije
B. Programska ura

Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za

prezraCevanje prostora.

1. korak:

X

2. korak:

3. korak:

Nastavite uro.

Ocistite pecico.

Predhodno ogrejte prazno peci-
co.

1. Pritisnite: @
2 +—
uro. Pritisnite: @

3. +—

minute. Pritisnite: @

- pritisnite, da nastavite

- pritisnite, da nastavite

1. Iz pecice odstranite vso opremo 1.

in odstranljive nosilce resetk.

2. Pecico in pripomocke ocistite z
mehko krpo, toplo vodo in bla-
gim Ccistilom.

2.

Nastavite najvi§jo temperaturo

za funkcijo: E]
Cas: 1 ura.
Nastavite najvi§jo temperaturo

za funkcijo: Ii]
Cas: 15 min.
Nastavite najvisjo temperaturo

za funkcijo:
Cas: 15 min.

I1zklopite pecico in po¢akajte, da se ohladi. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk poloZite v pecico.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

1. korak:

7.1 Nastavitev: Funkcija pecice

Obrnite gumb za funkcije pecice, da iz-
berete funkcijo pecice.

2. korak:

Obrnite upravljalni gumb za izbiro tem-
perature.
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3. korak: Po koncu pecenja obrnite gumbe v po-

lozaj za izklop, da izklopite pecico.

7.2 Funkcij pecice

Funkcija pe¢i- Uporaba
ce
0 Pecica je izklopljena.
Polozaj za izklop
Vi Za vklop luci.

L
s

o

svetlitev

Za socasno pecenje na do dveh
viSinah pecice in suSenje Zivil.
Temperaturo nastavite za 20 -
40 °C nizje kot pri Konvencio-
nalne kuhe.

®

Vrogi zrak

Ta funkcija je zasnovana za var-
Eevanje z energijo med pece-
njem. Ko uporabljate to funkcijo,
se lahko temperatura v pecici
razlikuje od nastavljene. Mo¢
segrevanja se lahko zmanj$a.
Za dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporabac,
Opombe: Vlazno pecenje.

<]

Vlazno pecenje

Za peko tort s hrustljavim dnom
ter za vlaganje hrane.

Gretje spodaj

Za odtaljevanje zivil (zelenjave
oo in sadja). Cas odtaljevanja je
odvisen od koli¢ine in velikosti
zamrznjenih Zivil.

Odtaljevanje

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Funkcija pec¢i- Uporaba
ce
vov Za pecenje tankih Zivil na zaru
in popekanje kruha.
Zar
— Za peko tankih kosov velike koli-
yov v, . A .
¢ine jedi in za popekanje kruha.
Veliki zar
=l Za pecenje velikih kosov mesa
? ali perutnine s kostmi na eni visi-
ni. Za gratiniranje in dodatno za-
Turbo grill pecenost.
— Za peko in pecenje jedi na eni
visini.

Konvencionalne
kuhe

7.3 Opombe glede: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014.
Testiranja v skladu z EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Za navodila za kuhanje si oglejte
poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje. Za sploSna priporocila za
var€evanje z energijo si oglejte
poglavje »Energijska uc€inkovitost,
Varéevanje z energijo.

Casovna funkcija Uporaba
@ Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.
Ura
I_)l Za nastavitev trajanja delovanja pecice.
Trajanje
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Casovna funkcija Uporaba

9' Za nastavitev Casa izklopa pecice.
Konec
Igl _)l Za kombiniranje funkcij: Trajanje in Konec.

Casovni zamik

Q Za nastavitev od$tevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. To

Odstevalna ura funkcijo lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Sprememba: Ura

@ - utripa, ko pecico prikljucite na elektricno omrezje, e pride do izpada elektricne energije ali ko programska

ura ni nastavljena.

1. korak: + - pritiskajte. @ - zaCne utripati.

2. korak: + , - pritisnite za nastavitev ¢asa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje konc¢a, prikazovalnik pa prikazuje ¢as.

@ - pritiskajte za spremembo Casa. (‘D - zane utripati.

Nastavitev: Trajanje

1. korak: Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.

2. korak: @ - pritiskajte. |9| - zacne utripati.

3. korak: + , - pritisnite za nastavitev trajanja.

Na prikazovalniku se prikaze: I_)l

|9| - utripa ob poteku nastavljenega ¢asa. Oglasi se zvocni signal in pecica se izklopi.

4. korak: Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

5. korak: Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Nastavitev: Konec

1. korak: Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.

2. korak: @ - pritiskajte. 9| - za¢ne utripati.

. korak: —_ - . .
3. kora + s - pritisnite za nastavitev Casa.

Na prikazovalniku se prikaze: _)I

%l - utripa ob poteku nastavljenega ¢asa. Oglasi se zvoc¢ni signal in pecica se izklopi.

4. korak: Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.
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Nastavitev: Konec

5. korak: Obrnite gumbe v polozaj za izklop.
Nastavitev: Casovni zamik
1. korak: Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. korak:
ora @ - pritiskajte. |_)| - zacéne utripati.
. korak: —_ T I -
3. kora + s - pritisnite za nastavitev ¢asa za: Trajanje.
4. korak: Pritisnite: @
5. korak: + , - pritisnite za nastavitev ¢asa za: Konec.
6. korak: Pritisnite: @
Ob nastavljenem ¢asu se oglasi zvocni signal in pecica se izklopi.
7. korak: Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.
8. korak: Obrnite gumbe v polozaj za izklop.
Nastavitev: Odstevalna ura
1. korak: @ - pritiskajte. Q - zacne utripati.
2. korak: + , - pritisnite za nastavitev ¢asa.
Funkcija se samodejno zazene po petih sekundah.
Ko nastavljen ¢as potece, se oglasi zvoc¢ni signal.
3. korak: Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.
4. korak: Obrnite gumbe v polozaj za izklop.
Preklic: Casovne funkcije
1. korak: s . e . "
ora @ - pritiskajte, dokler ne za¢ne utripati simbol ¢asovne funkcije.
2. korak:

Pritisnite in drzite: — .
Casovna funkcija se po nekaj sekundah izklopi.

9. UPORABA DODATNE OPREME

9.1 Vstavljanje opreme

Majhna

Zareze so tudi varovala pred prevracanjem.

Visok rob okrog mreze preprecuje zdrs

OPOZORILO!
posode.

Oglejte si poglavja o varnosti.

zareza na vrhu poveca varnost.
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Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo nogice obrnjene navzdol.

Globok pekac:
Pekag potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in mrezo
za pecenje na vodilih zgoraj.

\Wgyy

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
pecice hladne.

10.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrogijo nevarno pregrevanje. Za

prepreitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se
pecica ponovno samodejno vklopi.
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11. NAMIGI IN NASVETI

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Priporocila za pec€enje
Pecica ima Stiri polozaje reSetk.
Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne, kot
so bile lastnosti prejSnje. V razpredelnicah
spodaj se nahajajo standardne nastavitve za
temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Pecica ima poseben sistem krozenja zraka,
ki neprestano obnavlja paro. To omogoc¢a
pripravo jedi v vlaznem okolju, zato ostanejo
zivila so€na v notranjosti in hrustljava
navzven. SkrajSa ¢as pecenja in zmanjsa
porabo energije.

Peka tort
Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
Gasa pecenja.

11.2 Peka peciva in pe€enje mesa

% Konvencionalne ku-
PECIVO he

Vroci zrak

Ce uporabljate dva pekaéa so¢asno, med
njima pustite en nivo prazen.

Peka mesa in rib

Ce pecete hrano z veliko mascobe, uporabite
globok peka¢, da preprecite nastanek
madezeyv, ki jih ni mogocCe odstraniti.

Preden meso razrezete, pocakajte priblizno
15 minut, da sok ne izteCe.

Ce zelite med peéenjem mesa preprediti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v globok
pekac nalijte nekaj vode. Za prepreditev
kondenzacije dima dolijte vodo vsakokrat, ko
izpari.

Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste hrane, njene
strukture in koli€ine.

V zacCetku med pripravo opazujte potek. Pri
uporabi te naprave poiscite nastavitve
(nastavitev gretja, ¢as priprave itd.), ki najbolj
ustrezajo vasi posodi, receptom in koli¢inam.

O

min.

i e

(°C) (°C)
Recepti za umeSano 170 2 160 2(1in3) 45 - 60 Model za torte
testo
Kola¢ iz krhkega te- 170 2 160 2(1in3) 24 - 34 Model za torte
sta
Smetanova ali skut- 170 1 160 2 60 - 80 Model za torte, @
na torta 26 cm
Zavitek 175 2 150 2 60 - 80 Pekac za pecivo
Kola¢ z marmelado 170 2 160 2 30-40 Model za torte, @

26 cm

Angleski sadni kola¢ 170 2 155 2 60-70 Model za torte, @

26 cm
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% Konvencionalne ku- Vro€i zrak
pecivo he
1 e
(°C) (°C)

Bozi¢ni kola¢ / Bo- 170 2 160 2 50 - 60 Model za torte, @

gata sadna torta 20 cm

Cespliev kolag, 170 2 160 2 50 - 60 Model za kruh

Predhodno ogrejte

prazno pecico.

Drobno pecivo, 150 3 150 3 20-30 Peka¢ za pecivo

Predhodno ogrejte

prazno pecico.

Beljakovi poljubgki 100 3 100 3 90-120 Peka¢ za pecivo

Zemlje, Predhodno 190 3 180 3 15-20 Pekac za pecivo

ogrejte prazno peci-

co.

Krhko testo, Pred- 190 3 180 3 25-35 Pekac za pecivo

hodno ogrejte praz-

no pedico.

Pite 180 3 170 2 45-70 Model za torte, @

20 cm
Viktorijin kola¢ 180 1ali2 170 2 40 -55 Model za torte, &
20 cm
Predhodno ogrejte prazno pecico.
y Konvencionalne ku- Vroci zrak @ @
KRUH INPICA he
min.
I e
(°C) (°C)

Bel kruh, 1 -2 kosa, 0,5 190 1 190 1 60 -70 -

kg vsak

RZeni kruh, Predhodno 190 1 180 1 30-45 Model za

segrevanje ni potrebno. kruh

Zemlje, 6 - 8 zemel; 190 2 180 2(1in3) 25-40 Peka¢ za pe-
civo

Pica 190 1 190 1 20-30 Globok pe-
kac

Cajni koladki 200 3 190 2 10-20 Pekac za pe-
civo

Uporabite tortni model.
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% Konvencionalne kuhe Vroci zrak @
KOLACI

o I e

(°C) (°C)

Narastek s testeninami 180 2 180 2 40 - 50
Zelenjavni narastek 200 2 175 2 45 - 60
Pite (quiche) 190 1 190 1 40 - 50
Lazanja 200 2 200 2 25-40
Kaneloni 200 2 190 2 25-40
Jorksirski puding, 6 mode- 220 2 210 2 20-30

lov za puding, Predhodno
ogrejte prazno pecico.

Uporabite drugi polozaj reSetk.
Uporabite mrezo za pecenje.

S

Konvencionalne ku- Vroéi zrak

MESO =
o
(°C) (°C)
Govedina 200 190 50-70
Svinjina 180 180 90 - 120
Teletina 190 175 90 - 120
(}‘-0veja pecenka po anglesko, manj zape- 210 200 44 - 50
cena
Goyeja pecenka po anglesko, srednje za- 210 200 51-55
pecena
goveja pecenka po anglesko, dobro zape- 210 200 55 -60
cena
@ Konvencionalne kuhe Vroéi zrak @
I IS
(°C) (°C)
Svinjsko plece s kozo 180 2 170 2 120 - 150
Svinjska kraca, 2 kosa 180 2 160 2 100 - 120
Jagnje-stegno 190 2 190 2 110 - 130
Cel pis€anec 200 2 200 2 70-85
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@ Konvencionalne kuhe Vroci zrak @
ME
" I o
(°C) (°C)
Cel puran 180 1 160 1 210 - 240
Celaraca 175 2 160 2 120 - 150
Cela gos 175 1 160 1 150 - 200
Zajec, razrezan na kose 190 2 175 2 60 - 80
Zajec, razrezan na kose 190 2 175 2 150 - 200
Cel fazan 190 2 175 2 90 - 120
@(l Konvencionalne kuhe Vroéi zrak @
RIBE
= e
(°C) (°C)
Postrv / Orada, 3 - 4 ribe 190 2 175 2(1in3) 40-55
Tuna/ Losos, 4 - 6 filejev 190 2 175 2(1in3) 35-60

11.3 Zar

Predhodno ogrejte prazno pecico.

Uporabite tretji polozaj resetk.

Nastavite temperaturo na 250 °C.

@ ZAR

O

O

(min.) (min.)

1. stran 2. stran
Zrezki iz pljuéne pecenke, 4 kosi 0.8 12-15 12-14
Goveji zrezek, 4 kosi 0.6 10-12 6-8
Klobase, 8 - 12-15 10-12
Svinjski kotleti, 4 kosi 0.6 12-16 12-14
Piscanec, polovica, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Pis¢ancje prsi, 4 kosi 0.4 12-15 12-14
Burgeriji, 6 0.6 20-30 -
Ribji file, 4 kosi 0.4 12-14 10-12
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$

ZAR

(min.) (min.)

1. stran 2. stran
Popeceni oblozZeni kruhki, 4 - 6 - 5-7 -
Popecen kruh, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.4 Turbo grill
Predhodno ogrejte prazno pecico.
Nastavite temperaturo na 200 °C.
Uporabite tretji polozaj reSetk.
% O

(min.)
(kg) 1. stran 2. stran

Zvitki iz puranjega mesa 1 30 - 40 20-30
Piscanec, polovica, 2 1 25-30 20-30
PiS¢ancja bedra, 6 kosi - 15-20 15-18
Prepelica, 4 kosi 0.5 25-30 20-25
Gratin. zelenjava - 20-25 -
Pokrovace - 15-20 -
Skusa, 2 - 4 - 15-20 10-15
Ribji fileji, 4 - 6 0.8 12-15 8-10
11.5 Odtaljevanje

X ® O

O

®

(kg) Cas odtaljevanja Dodatni éas odtalje-
(min.) vanja (min.)

Pis¢anec 1 100 - 140 20-30 PiS€anca polozite na obr-
njen kroznik, postavljen na
velik kroznik. Obrnite po
polovici ¢asa priprave.

Meso 1 100 - 140 20-30 Obrnite po polovici ¢asa
priprave.

0.5 90 - 120
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K

O

O

®

(kg) Cas odtaljevanja Dodatni éas odtalje-
(min.) vanja (min.)

Smetana 2x0,2 80 - 100 10-15 Smetano lahko stepete tu-
di, ko $e vedno vsebuje
zmrznjene delce.

Postrv 0.15 25-35 10-15 -

Jagode 0.3 30-40 10-20 -

Maslo 0.25 30-40 10-15 -

Torta 1.4 60 60 -

11.6 Vlazno pecenje - priporoc¢eni

pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

__~

Majhne posodice
za pecenje in ser-

Posoda za pico Peka¢ za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika - Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.7 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,

navedena v spodnji razpredelnici.

¥ o= B Ik
\ uru

(°C) (min.)
Buhtlji, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 35-40
Kruhki/Zemlje, 9 kosov Pekad ali prestrezna posoda 180 35-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 35-40
0,35 kg
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 170 30-40
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¥ = §= <
\ Ly
(°C) (min.)
Rjaveki (brownies) Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Soufflé, 6 kosov Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 30-40
za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 170 2 20-30
mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mreziza 170 2 35-45
pecenje
Posirana riba, 0,3 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
pecenje
Posirano meso, 0,25 Pekac ali prestrezna posoda 200 3 40 - 50
kg
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna posoda 200 3 25-35
Piskoti, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makroni, 20 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 40 - 45
Mafini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 16 ko- Pekac ali prestrezna posoda 170 2 35-45
sov
Piskoti iz krhkega te- Pekac ali prestrezna posoda 150 2 40 - 50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, poSirana, Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-40
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 30-45
pecenje
Mediteranska zelenja-  Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-40

va, 0,7 kg

11.8 Informacije za preizkusevalne

institute

Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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=m
X 8 = EE
\ o
(°C) (min.)
Drobno peci- Konvencional- Pekac za 3 170 20-30 -
vo, 20 kosov  ne kuhe pecivo
na pekaé
Jaboléna pi- Konvencional- Mreza za 1 170 80-120 -
ta, 2 modela ne kuhe pecenje
@20 cm
Biskvit, tortni Konvencional- Mreza za 2 170 35-45 -
model @26 ne kuhe pecenje
cm
Masleni pi-  Konvencional- Pekac za 3 150 20-35 Pecico 10 minute
Skoti ne kuhe pecivo predhodno segrevaijte.
Popecen Zar Mreza za 3 maks. 2 - 4 minute prva Pecico 3 minute pred-
kruh, 4 - 6 pecenje stran; 2 - 3 minute  hodno segrevajte.
kosov druga stran
Goveji bur-  Zar Mreza za 3 maks. 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 kosov, pecenje in stavite na tretji, pre-
0,6 kg prestrezna strezno ponev pa na
ponev drugi nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico 3 minute pred-
hodno segrevaijte.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe glede ¢iS€enja

<

Cistilna sredstva

Sprednji del pecice odistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim &istilom. Ogistite in preverite
tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

—<& f
— zar.

Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko povzrocijo po-

[

Vsakodnevna

uporaba

Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kondenzacijo, naj
pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 mi-

nut. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko krpo.
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Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko krpo s toplo

¢¢ / vodo in blago ¢istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali ostri-
mi predmeti.
Pripomocki

12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak: Izklopite pecico in pocakajte, da se
ohladi.
2. korak: Sprednji del nosilca resSetke povlecite

stran od stranske stene.

3. korak: Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

4. korak: Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

12.3 Odstranjevanje in namesc¢anje: | navodila »Odstranjevanje in namescanje
Vrat vrat«.

Vrata pedice so sestavljena iz dveh steklenih POZOR!

plod¢. Za ¢idéenje lahko snamete vrata Pecice ne uporabljajte brez
pedice in notranje steklene plo$&e. Preden steklenih plos¢.

odstranite steklene plosc¢e, preberite celotna

1. korak: Odprite vrata do konca in primite te- 2. korak: Dvignite in povsem obrnite vzvoda na
caja. obeh tecajih.

150 SLOVENSCINA



3. korak: Vrata pecice zaprite do polovice do 4. korak: Vrata polozite na mehko krpo na trdno
prvega poloZaja odpiranja. Potem jih povrsino in sprostite sistem zapiranja,
dvignite in povlecite naprej ter snemi- da boste lahko odstranili notranjo ste-
te s teCajev. kleno plosco.

7
5. korak: Obrnite zaponki za 90° in ju snemite z 6. korak: Najprej previdno dvignite in nato od-
njunega mesta. stranite stekleno plosco.
AN
— L \\\ /
< 90°
2
1) —

7. korak: Steklene plo$c¢e ogistite z vodo in milom. Temeljito jih osusite. Steklenih plo§¢ ne pomivajte v pomi-
valnem stroju.

8. korak: Po ¢is¢enju namestite stekleno plo$c¢o in vrata pecice.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.

Poskrbite, da bo notranja steklena plo$¢a vstavljena

na pravo mesto.

12.4 Zamenjava: Luéi

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Pocakajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
pecica ohladi.

Zarnica na zadnji steni

1. korak: Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak: Ocistite steklen pokrov.

3. korak: Zarnico zamenjaijte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak: Namestite steklen pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti. Tezava Preverite, Ce ...

Lu€ ne sveti. Je lu€ pregorela.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to 13.2 Servisni podatki

razpredelnico, se obrnite na pooblasceni Ce resitve tezave ne morete najti sami, se

servisni center. obrnite na prodajalca alipoobla$cen servisni
center.

Tezava Preverite, ce ...

Potrebni podatki za servisni center se

Se pedica ne segreje. Je pregorela varovalka. nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okviru notranjosti pecice. PloSCice
za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte iz
notranjosti pecice.

Je tesnilo vrat poskodo-  Ne uporabljajte pecice.
vano. Obrnite se na pooblasce-
ni servisni center.

Na prikazovalniku se pri-  PriSlo je do izpada elek-
kaze »12.00«. tricnega toka. Nastavite
cas.

Priporo¢amo, da podatke zapisete sem:
Ime modela (MOD.) s
Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja

Electrolux

Identifikacija modela

EZB3410A0W 944064907

EZB3410A0X 944064905
Indeks energijske ucinkovitosti 94.9
Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi¢ajnem nacinu

0.83 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z ventilato-

riem

0.75 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

1

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

571

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

EZB3410A0W 28.4 kg

EZB3410A0X 28.6 kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: tedilniki, pecice, parne pecice in Zari - Postop-

ki za merjenje ucinkovitosti delovanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem
pecice zaprta. Vrat pecice med pecenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo
vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesc¢eno.

Pecica ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo
med vsakodnevnim pecenjem.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Priprava hrane z ventilatorjem
Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecice z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v pecici $e napre;j
omogoca pecenje.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.
Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.
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15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A%

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na obg&inski urad.



MUCITMMO HA BAC
XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Nsabpanu cte npoussog koju ca cobom
OOHOCK AeleHunje CTpyYHor pagda u uHosauuja. leHnjanaH je, eneraHtaH n OCMULLIbEH
mmajyhu y Buagy Bawe notpebe. byauTe yBepeHu ga hete npu cBakom kopuhery
[obuTn n3BaHpegHe pesyntarte.
Ho6po gownu y Electrolux.
MocetuTte Haw cajT ga:
MpubasuTte caBeTe 3a kopuilhere, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBame
@ npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:

www.electrolux.com/support

g PervcTpyjTe nponssoa paaun 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npubop, NOTPOLLHN MaTepujan n opurMHanHe pesepeHe AenoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA MNMOAPLLUKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OPUTMHATIHE PE3epPBHE AEMOBE.

Kapa koHTakTpaTe oBnalheHn cepBUCHU LigHTap, BOAUTE padyHa Aa kof cebe nmare
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj npoussoaa, cepujcku 6poj.

Mopaum Mory fa ce npoHahy Ha NoYMLM Ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama.

VAN Ynosopere/onpes — nHpopmaumje o 6e3begHOCTH
® onwre WHpopmauumje n caseTn
VHcbopmaumje o XMBOTHOj cpeauHu

3appkaHo npaBo U3MeHa.
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 be36eagHocCT Aeue N oceTrbLUBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarteHUM PU3UYKUM, YYITHUM UK MEeHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kao 1 ocobe Kojuma HegocTajy MCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nof ctanHum Hag30pOoM.

- HemojTe pna nossonute geun ga ce vurpajy ypehajem.

- OpxuTte cBy ambanaxy garoe oA eue v OanoxuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

- YNO3OPEHSE: MNocTapajte ce ga geua n kyhHn rsybumum
He Oyny 6nusy ypehaja gok ypehaj pagu nnu ce
pacxnahyje. [JocTynHu genosu noctajy Bpenn TOKOM
ynotpebe.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy oa obaBrbajy umwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBan-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e3begHOCTH

. Camo kBanudgukoBaHa ocoba MoXe Ja MOHTMpPA OBaj
ypehaj n 3amenn kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

- Uckrbyuunte ypehaj n3 ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxasatba.
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- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3ameHu npomussohay, ogroeapajyhu OsnawheHn cepBrCHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna onacHoCT of enekTpuymTeTa.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj Uckiby4eH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHor LWokKa.

- YINO30OPEHSE: Ypehaj u werosm gocTynHu AenoBu Mmory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba 1T Naxrbue Kako
61 ce n3berno goanpuBamwe rpejHUX eniemeHara.

- YBEK KOpUCTUTE 3alTUTHE pykaBuue Kag BaguTte npmbop
nnun nocyhe n3 pepHe unu nx ctTaBrbaTte y pepHy.

- [la BucTe yKNnoHUNM WHe 3a NOAPLLKY peLleTKn npBo
noByUUTE NpeaHn 4e0 LWMHA 3a NOAPLLKY a 3aTuM 3agHu
Aeo of 604HMX 3ngosa. MNocTaBrbake WNHa 3a NoAPLUKY
pelueTke BpLn ce OOpHYTUM peaocrnenom.

- Hemojte kopnctntn napoymncrayd 3a unwhere ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 360r
yera moxe gohu 0o pacnpckaBara CTakna.

2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

2.1 UHcTanupame

YNO30OPEHE!
Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba
MOXe Aa UHCTanupa oBaj ypehaj.

*  YKINOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTe Aa nHcTanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* YBek BOAMTE payyHa npuivkom
nomepata ypehaja 3ato LITO je Texak.
YBeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00Yyhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MECTO Koje UcnyHaBa 3axTeBe
3a uHcTanauujy.

* HeonxogHo je npugpxasatu ce
MUHUManHOr pacTtojara of Apyrux
ypehaja 1 kyxmkCckux enemeHaTta.

* [lpe moHTaxe ypehaja nposepuTe aa nu
ce Bpara pepHe oTBapajy 6e3
orpaHunyema.

» Ogaj ypehaj je onpemrbeH cuctemom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM
enekTpUYHOr HanajamAa.

MuHMManHa BucuHa Ky- 580 (600) mm
XMHCKOT enemeHTa (MuHu-

MariHa BUCWHa enemeHTa

vucnoa pagHe nroye)

LUnpwuHa kyxursckor ene- 560 mm
MeHTa
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y6uHa kyxursckor ene-
MeHTa

550 (550) mm

BucuHa npegre ctpaHe 589 mm
ypehaja

BucuHa 3agtbe cTpaHe 570 mm
ypehaja

LinpuHa npegre ctpaHe 594 mm
ypehaja

LLinprHa 3agtse cTpaHe 558 mm
ypehaja

[y6uvHa ypehaja 561 mm
[ly6uHa yrpaheHor ypehaja 540 mm
[ybuvHa ca oTBOpeHUM 1007 mm
BpaTMma

MuvH1manHa BenuynHa 560x20 mm
BEHTUMALMOHOT OTBOpA.

OTBOp NocTaBrbEH Ha A0-

H0j 3a4H0j CTPaHu

[yxuHa kabna 3a Hanaja- 1100 mm
te. Kabn je noctaBrbeH y

[EeCHOM yrfy ca 3ate

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 MNpukrbyyerse Ha eNeKTPUUHY

Mpexy

YNO3OPEKE!

Pu3suk o noxapa u cTpyjHor

ynapa.

+ Caa npukiby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgrKoOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj Mmopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce Aa Cy napameTpu Ha Nio4nLm
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a

Hanajarbe.

* YBeK KOpUCTUTE NPOMNMCHO yrpaheHy
YTUYHWLY ca 3aWTUTOM Of CTPYjHOr

ynapa.

* HewmojTe aa kopuctute aganrtepe ca
BULLE YTUYHMLA U NpoayxHe kabnose.

+ [poBepute Aa HUCTE OLUTETUNN FMABHO
Hanajare 1 kabn 3a Hanajakwe. YKONMKo
CTpYjHM Kabn Tpeba aa ce 3amMeHwn, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHu

CEPBUCHY LieHTap.
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e He posBonute ga kabn 3a Hanajarwe
poavpyje unu gohe 6nusy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn ncnog ypehaja,
HapounTo Kaga ypehaj pagu nnu kaga cy
BpaTta Bpena.

« BawTnTa of yaapa Aenosa nof HarnoHom
1 N30M0BaHVX AenoBa Mmopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKO Aa He MOXe Aa ce
YKNoHu 6e3 anara.

e [pukrbyunte rnaBHU kabn 3a Hanajarwe
Ha 31ZHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy
MHcTanauuje. Bogute padyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM YTUKaYy HaKoH
MHcTanauuje.

* Ako je 3vgHa yTnyHMLa nabasa, HemojTe
[Oa NPUKIbyYyjeTe MPexHU yTukau.

* He ByyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucte
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wto hete u3Byhn ytnkay us ytuiHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekugaye: 3aWwTUTHeE npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKVHYTU ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

¢ Y enekTpyyHOj MHCTanaymju mopa
nocTojaTn pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa aa nckreyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nsmenhy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady
Mopa Aa M3HOCK Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ncnopy4yje camo ca MpexHum
Kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu 3a-
MeHy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajre nogaTke o
YKYMHO]j CHa3u Ha NIoYnLm ca TEXHUYKIUM
KapakTepuctukama: MoxeTe Takohe
nornegaTu y Tabenu cnegehe nogarke:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcmmanHo 1380 3x0.75

MakcmmanHo 2300 3x1

mMakcmmarnHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHKK 32 y3eMibene (3eNeHn/KyTn
NpPOBOAHMK) MOpa GUTK 3a 2 cm AyXK of



npoBoAHvKa 3a asy n Hyny (nnasu 1 6paoH
NPOBOAOHMK).

2.3 Ynotpeba

C YNO30OPEHE!
[MocToju pusuk oa
nospefnueana, onekoTuHa n
CTPYjHOT yaapa unu ekcnosuje.

* Ypehaj je camo 3a kyhHy ynotpe0y.

* HemojTe ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.

» [loBegute payyHa ga oTBOpM 3a
BEHTUNALUMjy HUCY 3anyLUeHNn.

* He ocraBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTUN HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

+ bByauTe onpesHn kaa oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsafhe Bpeo Ba3gyx.

* HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unn Kaga je OH y KOHTakTy ca
BOOOM.

* HemojTe nsnaratu otBOopeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutu ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MM NPOCTOP 3a oAnaraxe.

» [laxrmbmBo oTBOpPUTE Bpata ypehaja.
Kopuwhene cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxorn AoBOAM A0 ucnapasaka
ankoxorna v Mellaka ca BasgyxoM.

+ BapHuue unu oTBopeHu nNnameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsvHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

» 3anarm-uBe matepuje unv npegmeTe
HaTonsbHe 3anarbuBUM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopes
ypehaja nnu Ha wera.

YNO30OPEHE!
[MocToju punsmk og owTehenwa
ypehaja.

» [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe ns pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBmajte anymuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cTtaBrbati Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbuBu kaga ckugate unu
nocraerbarte npuoop.

'ybutak 60je Ha emajnMpaHum
nospLuMHamMa unu Hephajyhem 4yenuviky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

KopuctuTe ayboku nnex 3a 3anveeHe
konaye. BohHu cok moxe aa octasu
TpajHe Mprbe.

Ogaj ypehaj je HamMmeHeH camMo 3a KyBak-e.

HewmojTe ra kopnctutn y apyre cBpxe, Ha

npumMep 3a 3arpeBare NpocTopuje.

[ok cnpemaTe jeno, BpaTa pepHe Tpeba
yBek Aa b6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH U3a naHena
HamewTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpUNUMKOM paja BpaTa Hukaga He byay
3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HamelUTaja MOry fia ce Hakyne TonnoTa u
Bnara u npoyspokyjy HakHagHo
owrTehewe ypehaja, kyhuwTta nnm noga.

He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe AOK

ce ypefaj y noTnyHOCTV He OXNafun HaKkoH
Kopuwhetsa.

2.4 Hera n uynwhewe

YNO3O0OPEHE!
MocToju pusunk og o3nefhusama,
noxapa vnu owtehewa ypehaja.

Mpe unwhera uckbyunTe ypehaj n
N3BYLMTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.
[Mposepute aa nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Oamax 3aMeHuTe CcTakfeHe nroye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
ByauTte naxrbmBM kaga ckvaaTe BpaTa ca
ypehaja. BpaTta cy TeLuka!

PepnoBHo unctute ypehaj ga bucre
cnpeynnu nponagakke NoBpPLUNHCKOT
mMaTepwujana.

Ypehaj unctute BNaxxHomMm MEKOM KprioMm.
KopucTuTe nckrbyumBo HeyTparHe
netepiieHTe. Hemojte kKopuctntun
abpasuBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhemne, pacteapave nunm
MeTarnHe npeamMerTe.
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*  YKONMKO KOPUCTUTE CNpej 3a pepHY,
npuapxasajte ce ynyTtcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 YHyTpalwHe ocBeT/bewe

YNO3O0OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce paau o cujanvuama yHyTap
npoussoAa 1 pe3epBHNX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHUM
anapaTtuma, kao LUTO Ccy Temneparypa,
Bubpauvje, Bnara, unm cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmamje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a OCcBeTIbaBawe npocrtopuja y
nomanuHCTBY.

* Kopuctute camo cujanuue koje umajy
UCTy cneyundumkaumjy.
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2.6 Ycnyra

» Papgu onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY..

* KopucTtute camo opuruHanHe pe3epBHe
Jerose.

2.7 Ognaramwe

YNO3OPEHE!
Pwnank o nospee unm ryuiewsa.

*  Wckrbyuute yTrkad kabna 3a Hanajamwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuLe.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHm kabn Ha
MecTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

*  YknoHuTte pyunuy of BpaTa ga bucte
cnpeynnu ga ce geua unu KyhHu
bybrmum 3arnaee y ypehajy.



3. MIHCTAITALUMJA

YNO30OPEHSE! 3.1 Yrpahueawe

Mornepajte nornaerea o
6e36eaHOCTN.

(*mm)

(mm)

3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHCKU efieMeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

mERn B0

==

[ [ e—e— — — c———

H SEE S

4.2 Mpunéop

+ PewetkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBarbe, karyne 3a kofave,
neyerse.

5. KOMAHOHA TABJA

5.1 Ayrmapn koja ce yBnaye

3a kopuwhetrse oBor ypehaja NpuTUCHUTE
KOMaHZHo ayrme. KomaHgHo gyrme ce
n3Bnayu.

5.2 CeH3opcka nosrba / gyrmag

KomaHgHa Tabna
JNamnuua / cumbon Hanajawa

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBatrba

Ovcnnej
KomaHgHo ayrme (3a Temnepatypy)
A VHavkatop / cumGon Temnepatype

OTBOpY 3a Basdyx 3a BEHTMNAToOp 3a
xnahewe

Bl TpejHu enement

El Navnuua

BeHTtunatop

Moppluka pelueTke, Moryhe yknarame
Monoxajn pewweTke

e Ipun/ py60oku Turaw
3a nevetrbe TecTa U Meca Unn Kao nocyaa
3a cKynrbake MacHohe.

—_ [a 6ucte nogecunu Bpeme.

@ 3a nopeluaBatbe yHKLMje YaCoBHMKA.

_I_ [a 6ucte nogecunu Bpeme.
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5.3 Oucnnej

A B

gA

=l -]

1

6. NPE NPBE YINOTPEBE

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
Oe3benHocTu.

6.1 MNpe npBe ynotpebe

A. PyHkuuje caTa
B. Tajwep

PepHa MoXe Aa ucnywita Myup1c 1 MM TOKOM NPETXOAHOr 3arpeBara. YBepute ce Aa je

npocTopuja NpoBeTpeHa.

Kopak 1

X

Kopak 2

—

555

Kopak 3

Mopecure caTt

OuncTuTe pepHy

Mpe

TXOAHO 3arpejTe npasHy pep-
Hy

1. Mputuchure: (D
2 +—
ecuTe caT. MNputuchnte: @

3. +_ - NpUTUCHWTE Aa noa-
ecnTe MuHyTe. MpuTrcHuTe:

Q.

- NPUTUCHUTE Aa noa- 2.

1. YknoHuTe caB npubop v noa- 1.
pLUKE peLueTKkn U3 pepHe.
O6puLwmnTe pepHy 1 npubop
MEKOM Kprom, TONI0M BOAOM U
6narum geTeleHToMm.

2.

[MopecuTe makcumarnHy Temne-

patypy 3a dyHKUujy: E
Bpewme: 1 h.

MopecuTe makcumarnHy Temne-
patypy 3a dyHKUUjy: ‘il
Bpewme: 15 min.

MogecnTe makcmanHy Temne-

paTypy 3a pyHKUMjY: .
Bpeme: 15 min.

Mckrbyunte pepHy u cadekajte fa ce oxnagu. Ctasute NpuGop v NOApLUKE PELLETKM Koje Ce CKuAajy y pepHy.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

YMNO30OPEHE!
Mornepnajte nornaerea o
6e3begHoCTH.
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7.1 Kako ga nogecurte: ®PyHKkuuja
3arpeBamba

Kopak 1 OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKLm-
je sarpeBara fa 6ucte nsabpanu
YHKUMjy 3arpeBam-a.

Kopak 2 OKpeHWTe KoMaHAHo Ayrme aa bucte
n3abpanu Temnepatypy.

Kopak 3 Kapa ce KyBare 3aBpLUK, OKPEHUTE KO-

MaHAHy AyrMag Ha nonosxaj uc-
KIbyYeHO fa BUCTe NCKIbYYUNN PEPHY.

7.2 dyHKUMje 3arpeBatba

®DyHKUMja 3a- MpumeHa
rpeBama
0 PepHa je nckrbyyeHa.
Monoxaj Nc-
KIby4€HO
KR 3a ykbyumBarbe namnuue.
CseTno
3a neyetrbe Ha HajBuLLe ABa No-
noxaja pelueTke UCTOBPEMEHO

1 3a cyllehe XpaHe.
Mevetbe y3 paBHU  Mopecute TemnepaTypy Aa 6y-
BEHTUN. ne Huxa 3a 20 °C - 40 °C Hero

OBa dyHkumja je npeasuheHa
3a ylwiTeay eHepruje Tokom
neyerba. Kaga kopucTute oy
dyHKUMja, TemnepaTypa yHyTap
pepHe Moxe Aa ce pasnukyje oa
3apate Temnepatype. CHara 3a-
rpeBara Moxe 6UTW yMareHa.
3a Buwe uHopmauuja norne-
najte ogerbak ,CBakogHeBHa
ynotpe6a“, HanomeHe: BnaxHo
neyewe y3 BEHTUN..

3a KoHBeHLUMoHanHo npunpema.
I:'

BnaxHo nevere
y3 BEHTUN.

3a neyere Konaya ca XpcKaBoM
AOH0M KOPOM 1 3a KOH3epBUupa-
e XpaHe.

3arpeBatse 0403-
0o
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®dyHKuMja 3a-
rpeBama

MpumeHa

3a ogmp3aBatbe xpaHe (nospha
" ee n Boha). Bpeme ogmp3aBara
3aBUCKW Of KONWYKHE 1 Be-

Onwmpsasatbe TNINYMHE CMP3HYTE XpaHe.
vvv 3a rpunoBame TaHkUx komaga
XpaHe 1 TocTupane xneba.
Mpun
—_— 3a neyerse NbOCHATUX HaMUP-
v

HULa Yy BENUKUM KOnnynHama u
TOCTUpaH-e xneba.

Bp3o rpunosame

—_— 3a neyere BENUKNX KOMagda
ﬁf Meca Unn XXUBUHE C KOCTMMa Ha

jenHoj peleTkn. 3a cnpemarse
TypGo rpunoBare  rpaTMHMpaHux jena u 3a sane-
Lane.

—_— 3a neyere Tecta 1 Meca Ha
jeqHom nonoxajy peLueTke.

KoHBeHLoHanHo
npunpeva

7.3 HanomeHe 3a: BnaxHo nevyewe
y3 BEHTUJ.

OBa hyHKUMja je kopuwwheHa pagn
ycarnaluaBaha ca Kiacom eHepreTcke
edukacHOCTV 1 3axTeBMMa Y BE3N ca
ekoamsajHom npema ctaHgapay EU 65/2014
n EU 66/2014. TectoBu y cknagy ca EN
60350-1.

Tokom neyersa BpaTa pepHe Tpeba aa oyay
3aTBOpeHa Kako dyHKuuja He 6u buna
npekuaaHa u kako 6u pepHa paguna Ha
HajsuLieM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edurKacHoCcTH.

3a ynyTcTBa 3a KyBare nornefajte ogersak
,HanomeHe n caBetun”, BnaxHo nevete y3
BEHTUN.. 3a onwTe Npenopyke y Be3n ca
yLITEAOM €Hepruvje norneaajte nornasmne
~EHepreTcka ecdukacHocT”, YwuTteaa
eHepruje.



8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 dyHKUMje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa
@ 3a nopeluaBatbe, NPOMEHY NN NPOBepY Ta4yHOr BpeMeHa.
[ob6a paHa

I_)l 3a nopeluaBatbe BpeMeHa paga pepHe.

Tpajare
_)l 3a nopeluaBake BpeMeHa UCKIbyUMBakba pepHe.
Kpaj

Iel _)l 3a kombBuHoBake yHkuuja: Tpajare 1 Kpaj.

Bpewme ognarara

Q 3a nopeluaBakbe oabpojaBara. OBa yHKUMja He yTUYe Ha pad pepHe.

Tajmep MoxeTe ga nogecute oBy PyHKLWM]y Y OO KOM MOMEHTY, Yak 1 ako je

pepHa UCKIbyyeHa.

8.2 Kako na nopgecute: PyHKuMje caTa

Kako na npomeHute: [loba aaHa

@ - Tpenepu kaga NpUKIby4YMTe PEpHY Ha eNEeKTPUYHO Hanajake, kaaa je AoLWo A0 Npekuaa Hanajaka Unm ka-
[0a TajMep Huje NodeLLeH.

Kopak 1

+ - y3aCTOMHO NPUTUCKA]TE. @ - Nounkse a Tpenepu.

Kopak 2

+ , T - NpUTUCHMTE fa NoJecuTe Bpeme.
Mocne otnpunuke 5 cekyHau, Tpenepexe npectaje n gucnnej npykasyje speme.

@ - y3aCTOMHO NpuUTUCKajTe Aa 6ucTe NpomMeHUnn Bpeme. @ - NoYuk-e fa Tpenepu.

Kako na nopecurte: Tpajate

Kopak 1 MonecnTe dyHKUMjy pepHe 1 Temnepatypy.
Kopak 2 @ - Y3aCTOMHO NpUTUCKA]TE. |9| - NoYmnkse Aa Tpenepu.
Kopak 3 —_ .
pax + , - NPUTUCHWTE Ja nopecuTe Tpajase.
Ha gucnnejy ce npukasyje: |9|
|9| - Tpenepwu Kaga UCTeKHe 3aA4aTo Bpeme. 3BYYHM CUTHAM Ce Yyje Kaf ce pepHa UCKIbyYH.
Kopak 4 MputncHuTe 6uUno koje ayrme Aa GUcTe NPekHynu 3BYYHU CUTHAN.
Kopak 5 OKpeHuTe KOMaHAHO AyrmMe Yy nonoxaj ,MCKIby4eHo".

CPIMCKN
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Kako na nogecure: Kpaj

Kopak 1 Mopecute byHKUW]y pepHe 1 TemnepaTypy.

Kopak 2 @ - Y3aCTOMHO NpUTUCKa]TE. _)l - NoymMkse Aa Tpenepu.
Kopak 3 + , T - NpuTUCHWTE [a nogecuTte Bpeme.
Ha gucnnejy ce npukasyje: 9'
9| - Tpenepwu kaaa UcTekHe 3aAaTo Bpeme. 3BYYHU CUrHan ce Yyje kaj ce pepHa UCKIbyuu.
Kopak 4 MputncHuTe 6uUno koje ayrme Aa GUcTe NPekHynu 3BYYHU CUrHan.
Kopak 5 OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme y nonoxaj ,MCKiby4eHo".

Kako aa nogecute: Bpeme ognaratba

Kopak 1 MopecuTe byHKUW]y pepHe 1 TemnepaTypy.

Kopak 2 .

P @ - y3aCTOMHO NpUTUCKA]TE. |_)| - NoYMkE Aa Tpenepu.
Kopak 3 J— .

P + , - NPUTUCHWTE Ja nogecuTe Bpeme 3a: Tpajarbe.
Kopak 4

P MputucHuTe: @
Kopak 5 —_ )

P + , - NpUTUCHUTE da nogecute Bpeme 3a: Kpaj.
Kopak 6

P MputucHuTe: @

Y nofeLleHo BpeMe Yyje ce 3ByYHU CUrHamn u pepHa ce UCKIbyuyje.

Kopak 7 MpuTncHUTE 6KNO Koje Ayrme Aa 6GUcTe NPEKMHYNM 3BYYHW CUTHan.
Kopak 8 OKpeHuTe KOMaHAHO AyrMe Yy nonoxaj ,MCKIby4eHo".

Kako na nopecute: Tajmep

Kopak 1 .
P @ - y3aCTOMHO NpUTUCKajTE. Q - noYmnkse Ja Tpenepu.
Kopak 2 —
P + , - NPUTUCHWTE Ja nogecuTe Bpeme.
DyHKLWja ayTOMaTCKu CTapTyje HakoH 5 cekyHaun.
Kap nohe kpaj nogeLueHom BpeMeHy, Yyje ce 3ByYHV curHan.
Kopak 3 MputncHuTe 6uUno koje ayrme Aa GUCTe NPekHynNK 3BYYHU CUTHAN.
Kopak 4 OKpeHuTe KOMaHAHO AyrmMe Yy nonoxaj ,MCKIby4eHo".

Kako na otkaxete: PyHKumje cata

Kopak 1 ) .
P @ - y3acCTOMHO NpuTUCKajTe oK cumbon dyHKUMje caTa He NoYHe Aa Tpenepu.

Kopak 2 —_
MputncHuTe 1 3agpxute: ~ .

DyHKUWja caTa ce UCKIbYYyje HaKOH HEKOMNMKO CeKyHAMN.
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9. KOPNWREHE MNMPUBOPA

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
OesbenHocTu.

9.1 Y6auuBamwe npubopa

Mano yaoy6rbene ca ropwe cTpaHe
nosehasa 6e36eaHocT. Yaybrberwa Takohe

PeweTkacTta nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocauvy pe-
LeTKke U BOAUTE pavyHa fAa Hoxule 6yay okpeHy-
Te Hapone.

crnpeyYaBajy npespTame. Y3gurHyta memua
OKO monue crnpeyasa Knu3ane nocyha Ha
nonuuum.

[y60kn Turam:
Yrypajte nnex namehy Bofuua Ha noapLuLmn pe-
LeTke.

PeweTkacta nonuua, ly6oku Turams:

I'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha noapLuLy 3a pe-
LeTKke 1 pelueTkacTy nonuiy namehy Bofuua Ha
noapLULM 3a peLueTke U3Hag,.
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10. JOOATHE ®oYHKUWNJE

10.1 BeHTtunarop 3a xnahewe

[lok pepHa paau, BeHTUnaTop 3a xnahewe
Ce ayTOMaTCKu yKibyuyje y uurby xnahewa
CMOSbHUX NOBPLUNHA PEPHE.

10.2 Be36egHOCHU TepmocTaT

Henpasunax pag pepHe unu HeucnpasHu
[ernoBu Mory JOBECTU 4O OMacHor

11. KOPUCHW CABETU

YMNO30OPEHE!
Mornepnajte nornasrea o
6e3begHoOCTH.

11.1 MNpenopyke y Be3u ca nevyewem
OBa pepHa uma 4eTupu HMBOA peLueTke.
PeleTke ce 6poje oa aHa pepHe.

Bala pepHa Moxaa neye Ha Apyraduju
Hau4MH y OOHOCY Ha pepHy KOjy CTe paHuje
nocegosanu. [lokwe Tabnuue npyxajy Bam
cTaHAapAHa nofellaBaka Temneparype,
BpeMeHa neyena n nonoxaje nonuua.

AKo He MOXeTe fa npoHaheTe nogeluaBara
3a ogpeheHn peuenT, NOTpaXuTe 3a CAnYaH.

OBa pepHa uma nocebaH cuctem 3a
Kpy>XeHs-e Basgyxa 1 3a HenpeknagHo
KpyXene nape. ¥3 nomoh oBor cuctema
MOXeTe Aa npunpemare XpaHy Ha napu, kako
61 xpaHa y cpeanHn buna mMeka a crorba
xpckaa. OH ckpahyje Bpeme KyBara u
CMatbyje NOoTPOLUHY EHepruje.

Meyerse konayva

HewmojTe aa oTBapaTte BpaTa pepHe npe Hero
wTo npohe 3/4 nogelleHor BpemeHa 3a
neyeme.
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nperpesatsa. [1a 61 ce 0BO cripeunno, pepHa
nma 6e36egHOCHM TepMocCTaT Koju npeknaa
Hanajare. PepHa ce NoHOBO ayTOMaTCKu
yKrbyuyje kaf TemnepaTtypa onagHe.

YKOnNnko NCTOBpeMeHO neveTe y ABa nnexa,
ocTaBuTe jeAaH npasaH HUBO U3MeNY HKX.

Meuyerse meca v pube

Kop npvnpeme Beoma macHe xpaHe
Kopuctute gybokm nnex kako macHoha He 6u
Kanana no pepHu 1 Hanpasuna TpajHe
Mprbe.

OcTaBuTe Meco Aa OACTOju NeTHaecTak
MVHYyTa Mpe HEero LWTO ra ucevyeTe Kako ce He
OV pasnunn CoKoBMW.

[la TokoM neyerba Ha poLLTUIbY He 61 Guno
npeBuLLIE AMMA Y PEPHU, AOAAjTE Maro BoAe
y ay6okun nnex. fla ce aum He 6um
KOHEH30Bao, AoAajTe Body CBaku NyT kaja
ncrnapu.

Bpeme KyBama
Bpewme kyBama 3aBuCY o[ BPCTE XpaHe,
HEHe ryCTVHe 1 3anpemuHe.

Y noueTKy, HaarneaajTe yurHak TOKOm
KyBatba. [poHafuTe Hajborba nogeluaBana
3a Balue nocyhe, peLenTe 1 KONNYMHe
(cTeneH TonnoTe, Bpeme KyBawa, UTA.) kKaga
KopucTute oBaj ypehaj.



11.2 MNeyer-e u nNpxew-e

KoHBeHunoHanHo MNeuere y3 paBHU BEH- ; _
KO- npunpema T™™MN. 0
JIAYUN min
e Je
(°C) (°C)
PeuenTu 3a ceakn 170 2 160 2(1n3) 45 - 60 Kanyn 3a konave
OaH
TecTo 3a LKOTCKK 170 2 160 2(1n3) 24 - 34 Kanyn 3a konave
Kekc ¢ macnauem
Uuskejk ca mnekom 170 1 160 2 60 - 80 Kanyn 3a konauve,
1 nytepom 26 cm
Wtpyana 175 2 150 2 60 - 80 Mnex 3a neyere
Llem-Tapt 170 2 160 2 30-40 Kanyn 3a konauve,
26 cm
BohHu konay 170 2 155 2 60-70 Kanyn 3a konaue,
26 cm
BoxvhHu konay / 170 2 160 2 50 - 60 Kanyn 3a konauve,
Borat BohHu konay @20 cm
Konau og wrsuBa, 170 2 160 2 50 - 60 Mnex 3a xne6
NpeTxoaHo 3arpejTe
npasHy pepHy
Kekc, npetxogHo 3a- 150 3 150 3 20-30 Mnex 3a nevyere
rpejte npasHy pepHy
Mycnuue 100 3 100 3 90 - 120 Mnex 3a nevyere
3emuuke, npetxoa- 190 3 180 3 15-20 [nex 3a neyere
HO 3arpejTe npasHy
pepHy
TecTo 3a eknepe, 190 3 180 3 25-35 Mnex 3a neyere
npeTxonHo 3arpejte
npasHy pepHy
TapTtoBu Ha Tawupy 180 3 170 2 45-70 Kanyn 3a konauve,
@20 cm
CeHpBuy-TopTa 180 1vnn 2 170 2 40 - 55 Kanyn 3a konauve,

,Bukropuja“

@20 cm

MpeTxoAHO 3arpejTe NpasHy pepHy.
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KoHBeHuMoHanHo MNMeyerse y3 paBHU BeH-
XNEE U MUUA NPvnpema T™MnN.
I ™

(°C) (°C)

Benu xneb, 1 - 2 komaga, 190 1 190 1 60 -70 -

0,5 kg cBaku

PaxaHu xne6, npetxogHo 190 1 180 1 30-45 MNnex 3a

3arpeBae Huje noTpeb- xneb

HO

3emuyke, 6 - 8 3eMuykm 190 2 180 2(1n3) 25-40 Mnex 3a
nevexe

Muua 190 1 190 1 20-30 [ly6oku Tn-
rat

YajHa neumsa 200 3 190 2 10-20 Mnex 3a
nevewe

KOpVICTVITe Kanyn 3a Konave.

% KoHBeHUMOHanHo npunpema [lleyewe y3 paBHU BeH- @
®JIAHOBU ™.
I ™

(°C) (°C)
®naH ca TECTEHNHOM 180 2 180 2 40 - 50
dnaH ca nosphem 200 2 175 2 45 - 60
Kuw 190 1 190 1 40-50
INasare 200 2 200 2 25-40
KaHenoHun 200 2 190 2 25-40
JopKLmpckm nyauHr, 6 ka- 220 2 210 2 20-30
nyna 3a nyauHr, NpeTxon-
HO 3arpejTe npasHy pepHy
KopuctuTe apyru nonoxaj peLueTke.
KOpVICTVITe peweTkacTy nonuuy.
@ KoHBeHUMOHaNHoO Meyerse y3 paBHU @
MECO npunpema BEHTUN.
o
(°C) (°C)
[oBegunHa 200 190 50-70
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@ MECO

KoHBeHUMoOHanHo Meyerse y3 paBHU

O

npunpema BEHTUN.

o

(°C) (°C)
CeuhetuHa 180 180 90 - 120
TenetvHa 190 175 90 - 120
EHrneckv rosefn ogpesak, cnabo nevex 210 200 44 - 50
EHrnecku rosefu ogpesak, cpeatee neveH 210 200 51-55
EHrneckv rosefn ogpesak, 4o6po neyeH 210 200 55-60
@ KoHuBeHuuoHanHo npu- [leyere y3 paBHU BEH- @

MECO npema TUN.
I k™
(°C) (°C)

Csutbcka nnehka, ca Koxxom 180 2 170 2 120 - 150
Caurbcka KoneHuua, 2 komaga 180 2 160 2 100 - 120
Jarwehu kotneTtn 190 2 190 2 110 - 130
Lieno nune 200 2 200 2 70-85
Thypka, uena 180 1 160 1 210 - 240
MaTtka, uena 175 2 160 2 120 - 150
lNycka, uena 175 1 160 1 150 - 200
3el, uceyeH Ha komage 190 2 175 2 60 - 80
3el, UceyeH Ha komaae 190 2 175 2 150 - 200
Lleo dpasaH 190 2 175 2 90 - 120

KoHBeHUMOHanHo npu-

@ﬂ npema

Meyerse y3 paBHU BEHTHUI. @

PUBA
I ™
(°C) (°C)
Mactpmka / eBepuka, 3 - 4 190 2 175 2(1n3) 40 - 55
pvbe
Tywna / Iococ, 4 - 6 cuneta 190 2 175 2(1n3) 35-60

11.3 'pun

MpeTxoAHO 3arpejTe npasHy pepHy.
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Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.

Mopecute TemnepaTtypy Ha 250 °C.

@ remn

O

O

(min) (min)
1. cTpaHa 2. cTpaHa

dune oagpecun, 4 komaga 0.8 12-15 12-14
Oppe3sak og roeeher meca, 4 komaga 0.6 10-12 6-8
Ko6acuue, 8 - 12-15 10-12
Caurckun ogpecuu, 4 komaga 0.6 12-16 12-14
Mune, nonoswuHa, 2 1 30-35 25-30
Thesanu, 4 - 10-15 10-12
Munehe rpyawn, 4 komaga 0.4 12-15 12-14
MrbeckaBuue, 6 0.6 20-30 -
Pnbreun dunetn, 4 komaga 0.4 12-14 10-12
3aneyenn ceHasuun, 4 - 6 - 5-7 -

TocT, 4 -6 - 2-4 2-3
11.4 Typ6o rpunoBame

[MpeTxodHO 3arpejTe NpasHy pepHy.
Mogecute Temnepatypy Ha 200 °C.
Kopuctute Tpehu HMBO peLueTke.

% O

(min)
(kg) 1. cTpaHa 2. cTpaHa

Ponosanu 6atauu, hypehu 1 30-40 20-30
Mune, nonosuHa, 2 1 25-30 20-30
Munehn 6atauu, 6 komaga - 15-20 15-18
Mpenenuua, 4 komaga 0.5 25-30 20-25
['paTvHmpaHo nosphe - 20-25 -
LLkorbke - 15-20 -
Ckywa, 2 -4 - 15-20 10-15
Komagw pvbe, 4 - 6 0.8 12-15 8-10
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11.5 Ogmp3aBame

K

O

O ®

(kg) Bpeme ogmp3a- Bpeme gonyHckor
Bakba (MWUH) oAMp3aBatba (MUH)

Mune 1 100 - 140 20-30 Mune, koje je Ha NpeBpHy-
TOj TalHK, CTaBUTe Ha Be-
nukn Tarup. OkpeHnTe
Kaaa UCTeKHe NomnoBuHa
BpemeHa.

Meco 1 100 - 140 20-30 OkpeHuTe Kaga UCTekHe
NonoBMHa BpemeHa.

0.5 90 -120

MaBnaka 2x0,2 80 - 100 10-15 HeyTpanHa naBnaka moxe
fla ce yMyTV 1 Kaaa je jowu
yBEK AENIMMUYHO 3aMP3HYy-
Ta.

MacTpmka 0.15 25-35 10-15 -

Jarope 0.3 30-40 10-20 -

MyTep 0.25 30-40 10-15 -

Konau 14 60 60 -

11.6 BnaxHo neyewe y3 BeHTUN. -

npenopy4eHun npuéop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
numeHke n nocyge. OHe 6orby ancopbyjy

 _~

Mnex 3a nuuy

Wi; 5
I'Iocy.qa 3a ne4vyewe

TONNoTY Hero ceeTne 6oje n pednektyjyhe
nocyge.

Mana nocypaa 3a

neyewe
Mnex 3a donaH

TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm

TamaH, HepednekTyjyhun

MpeyHunk 26 cm

Kepamunuku
MpeyHunk 8 cm,
BMcuHa 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm

11.7 BnaxHo ne4yewe y3 BEHTUJ.

3a noctusarse Hajborbmx pesynraTa,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBedeHNX y

Tabenu y HacTasky.
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¥ o= B Ik
\ ru
(°C) (min)

CnaTke 3eMuyke, 12 nnex 3a nevewe unu nocyga 180 2 35-40

komaga 3a CKynreake MacHohe

3emuyke, 9 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 180 2 35-40
3a cKynrbake MacHohe

Muua, 3ampaHyTa, 0,35 peluetkacTa nonuua 220 2 35-40

kg

LBajuapckn ponat nnex 3a neyewse unun nocyga 170 2 30-40
3a ckynrbawe MacHohe

BpayHun nnex 3a neyewe unun nocyga 180 2 30-40
3a cKynreake MacHohe

Cydne, 6 komaga Kkepamuyke nocyae Ha pewet- 200 3 30-40
KacToj nonuum

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a cnaH Ha pelueTka- 170 2 20-30
CTOj nonuuu

CeHpBuy-TopTa ,Buk-  nocyna 3a neverbe Ha pewet- 170 2 35-45

Topuja“ KacToj nonuum

Mowwupaxa puba, 0,3  nnex 3a neyewe unu nocyga 180 3 35-45

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevewe unu nocyga 180 3 35-45
3a cKynreake MacHohe

Pu6reu dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peluetkactoj 180 3 35-45

kg nonuum

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe nnun nocyga 200 3 40 - 50

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyekse unu nocyga 200 3 25-35
3a ckynrbawe MacHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 180 2 20-30
3a ckynrbake MacHohe

Makaponu, 20 komaga nnex 3a neyewe unu nocyga 180 2 40 - 45
3a cKynreake MacHohe

MadmHu, 12 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 30-40
3a cKynrbake MacHohe

CnaHo TecTo, 16 KO- nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 35-45

Maga 3a ckynrbawe MacHohe

BucksuTu of cunkaBor  nnex 3a nevewe unu nocyga 150 2 40 -50

TecTa, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 20-30
3a cKynrbake MacHohe

Moephe, GnaHwupaHo, nnex 3a neyewe unu nocyga 180 3 35-40

0,4 kg

3a cKynreake MacHohe
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¥ o= B Ik
\ Ly
(°C) (min)
BereTapujaHcku omneT nnex 3a nuuy Ha pelieTtkactoj 200 3 30-45
nonuuu
MepguTtepaHcko nnex 3a nevewe unu nocyga 180 4 35-40

nosphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe MacHohe

11.8 UHdhopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a
TecTupawe

TectoBu npema ctangapay IEC 60350-1.

=]

¥ B = EE
\ C] o
(°C) (min)
CWTHY KO- KoHBeHuuo- Mnex 3a 3 170 20-30 -
naumn, 20 N0 HanHo npunpe- nevewe
nnexy ma
Muta c jaby- KoHBeHuwo- Pewertkacta 1 170 80 - 120 -
Kama, 2 nne- HanHo npunpe- nonvua
xa @20 cm mMa
Buckeut KoHBeHLmo- Pewertkacta 2 170 35-45 -
TOpTa, Kanyn HanHo npunpe- nonuua
3a konave ma
@26 cm
LLikoTckmn KoHBeHumo- Mnex 3a 3 150 20-35 MpeTxoaHo 3arpejte
KeKc ¢ ma- HarHo npunpe- neveke pepHy Yy Tpajamy of
cnauem ma 10 muHyTa.
Toct, 4 -6 pun Pewetkacta 3 Makc. 2 - 4 muHyTa npBy  [MpeTxoaHo 3arpejte
Komaga nonuua cTpaHy; 2 - 3 mu- pepHy y Tpajary of 3
HyTa Apyry CTpaHy MuHyTa.
MreeckaBu-  pun Pewetkacta 3 Makc. 20-30 CraBuTte peLueTkacty
ua, 6 nonuua n nonuuy Ha Tpehn HMBO
komaga, 0,6 nocyaa 3a 1 nocyay 3a ckynrba-
kg CKynrbame te MacHohe Ha apyrn
macHohe HMBO pepHe. OKpeHu-

Te XpaHy Ha nona
nevema.

MpeTxoaHo 3arpejte
pepHy y Tpajarwy oa 3
MUHYyTa.

12. HETA W YNLWWREHKE

YMNO3OPEHE!
MNornepajte nornaerba o
6e3benHoOCTH.
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12.1 HanomeHe y Be3u ca unwhewem

<

O6puLwnTE NpeAby CTpaHy pepHe MeKoM KprnoMm, TONIOM BOAOM U 6narum cpecTBoM 3a
yuwhetbe. OUNCTUTE M NPOBEPUTE 3aNTHBAY Ha BpaTMMa OKO OKBMpA BpaTa pepHe.

3a unwhere MeTanHMx NoBpLUMHA KOPUCTUTE PAacTBOP CPeACTBa 3a unlihekse.

CpencTBa 3a
ynwhemwe

Ounctute Mprbe bnarum geTepLeHToM.

-

OunUCTUTE YHYTPALLHOCT PEPHE HAaKOH cBake ynoTpebe. Haromunaxa macHoha unv apyru
ocTauy Mory npoy3poKoBaTH Mnoxap.

[

Y pepHu unu Ha cTakneHuM nnoyYama Ha Bpatuma mMoxe Aohu [0 KOHAeH3oBaka Bnare. fla
61 ce cmarbuna KoHaeH3auWja, octaBuTe pepHy Aa pagu 10 MUHyTa npe noveTka KyBakba.

CBeakoaHeBHa He opgnaxute xpaHy y pepHu ayxe og 20 MuHyTa. HakoH cBake ynotpebe, ocylunTe yHy-
ynotpeba TPaLH0CT MEKOM KPrOM.
by HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nnubop v ocTaBuTe ra Aa ce ocywm. Kopuctmte meky
<+, Kpry ca Tonniom BoAoM 1 6narum aeTteplieHToM. Hemojte npati npubop y MalumHu 3a npa-
W He cyaoBa.
He unctute npnbop ca HenenrsnemMm npemasom nomohy abpasvBHMX cpeacTasa 3a yvwhe-
e UNK NnpegmeTa ca OLTPUM nBuLama.
Mpu6Gop pen P L

12.2 Kako pga nsBagute: MNogpuke

3a pelieTke

M3BaguTte nogplike peluetaka aa bucre

OUUCTUNY PEPHY.

Kopak 1 VckrbyunTe pepHy 1 cayekajte aa ce -
oxnaaw.

Kopak 2 M3ByuuTe npearu Aeo noapLuke pe- Q—f\
LweTke 13 6o4Hor 3uga. 7\

Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm 4eo noapLuke pe-
LieTke 13 BOYHOr 31Aa U YKIOHUTE ra.

Kopak 4 [MocTaBrbake LWnHa 3a NoApLLKY pe-
LeTKe BpLUM ce 0B6pHyTUM pefocne-

oM.
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12.3 Kako pga ckuHeTe n MHCTanvpare Bparta“ npe Hero WTo CKUHeTe

UHCTanupare: BpaTa CTaKneHe nno4e.

Bpata pepHe nmajy aBe cTakneHe nroye. 0I'IPE3

MoxeTe Aa CKMHeTe BpaTa pepHe u Hewmojte na pepHy 6e3
YHYTpaLlLkby CTaKmNeHy nrovy pagun unwhersa. CTaKneHux nnoya.

MpouunTajTe Leno ynyTcTeo 3a ,Ckuagare u

Kopak 1 [o kpaja oTBOpWTE BpaTa 1 ApXuUTe Kopak 2 MoawurHnTe n okpeHuTe Jo kpaja nony-
o6e Lwapke. re Ha obema wapkama.

Kopak 3 3aTBOpuTe BpaTa pepHe Ao nona, Ao Kopak 4 CraBuTte BpaTa Ha MeKy Kpny Ha cTa-
NpBOr Momnoxaja 3a oTBapame. 3aTnm GUITHOj MOBPLUMHM OTMNYCTUTE CUCTEM
noaMrHUTE 1 NoByuMTE BpaTta npema 3akrbyyaBaka fa 6vcTe CKUHYNN yHy-
cebu 1 n3BagnTe KX U3 NexuLLTa. Tpallkby CTaKneHy nmovy.

= —

7

J

Kopak 5 OkpeHunTe npuusplhmsaye 3a 90° n Kopak 6 CrakneHy nnovy Hajnpe naxro1eo noa-
13BaguTe UX U3 NexuLuTa. UrHWTE, a 3aTUM je u3BaguTe.

—=

1/2\

KopaK 7 OuncTuTe CTakreHe nnoye BOAOM 1 canyH1L oM. MaxrbmBo OCyLINTE CTaKIneHe nnoye. He nepute
CTaKneHe nno4e y MallnHM 3a npake cygosa.

Kopak 8 HakoH ynwhera, MOHTUPajTe CTakneHy NnoYy 1 Bpata pepHe.
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Kag ce npaBunHo MHcTanupa, okBup BpaTa KIMKHE.
BoauTe padyHa Aa npaBUnHO NocTaBuUTe YHyTpaLlkby
CTakfeHy nroYy y nexuviTa.

12.4 Kako poa 3ameHuTe: Jlamnuua

YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Wckmbyunte pepHy. Cavekajte aa ce  WckrbyunTe yTrkad kabna 3a Hana-  [1HO yHyTpallH0CTU pepHE Npekpuj-

pepHa oxnagwu.

jarbe pepHe U3 MpexHe YTUYHMLe.

T€ Kprnom.

3agra namnuuya

Kopak 1 OkpeHwnTe CTakneHn nokronal, kako 6ucTe ra CKUHynu.

Kopak 2 OuncTuTe cTakneHu noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe namnuuy ogrosapajyhom namnuuom koja je otnopHa Ha TonnoTty Ao 300 °C.
Kopak 4 MocTaBmTe cTakneHu noknonaw,

13. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMA

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
06e36egHOCTH.

13.1 lUTa y4MHUTH aKo...

3a 6uno koju oA crny4ajeBa Koju Huje
HaBefeH y oBoj Tabenu obpatute ce
oBnawheHoOM CEpBUCHOM LIEHTPY.

MpoGnem MpoBepuTe ga nu...

PepHa ce He 3arpesa. Ocurypay je nperopeo.

Mpobnem lMpoBepuTe ga nw...

Ha ancnnejy ce npukasy- [Jowwno je 4o HecTaHka
je ,12.00" cTpyje. MNoaecute Bpeme.

Namnuua He pagw. Cwujanuua je nperopena.

3anTmBay BpaTta je owTte- HemojTe ga kopuctute

heH. pepHy. KoHTakTupajte
oBnawheHn cepB1CHA
LeHTap.
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13.2 NMopaum o cepBUCUpary

YKONMKO He MOXeTe camu Aa npoHaheTe
peLlere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nn osnawheHoM CEepBUCHOM LIEHTPY.

Mopaum NoTpeGHU CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha MnoYmLUM ca TEXHUYKM
KapakTepucTukama. lNnoumua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTVKama Hanaswv ce Ha npeaHo0j
CTpaHuW OKBMPA YHYTPaLUHOCTU PEpHE.



HemojeT yknamwaTh nnouunuy ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMKaMa 13 yHyTpaLlH0CTU PepHe.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTe noaaTke:

Mogen (MOD.) e

Bpoj nponssoga (PNC) s

Cepujckn 6poj (S.N.) e

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHdopmaumje o npousBoay m Jluct ca nHcpopmaumjama o npomsBoay™

Hasns go6asrbaya Electrolux
VeHTucuKaLmja Mopena Eéggﬂ 828;,(\1994444006(14990057
MHpekc eHepreTcke edpukacHOCTM 94.9

Knaca eHepreTcke edpmkacHocTn A

MoTpolwksa eHepruje ca cTaHgapAHUM NyHeremM, yobuyajeH pe- 0.83 kWh/uyuknycy

XUM

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM MykereM, pexum ca dop-  0.75 kWh/uyuknycy
cuparem BeHTunaTopa

Bpoj wynreuHa y pepHu 1
M3Bop Tonnote EnextpuyHa ctpyja
3anpemuHa 571
Twun pepHe YrpagHa pepHa
EZB3410A0OW 28.4 kg
Maca
EZB3410A0X 28.6 kg

* 3a EBporicky yHuWjy y cknagy ca nponucuma EY 65/2014 n 66/2014.
3a Penybnuky Benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, nopatak G; STB 2477-2017, AHekcn A n B.
3a YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke epmkacHOCTM HUje NpumeHIbrBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnekTpunyHu ypehaju 3a KyBake y gomahuHcTey — fieo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy v rpu-
NOBM — MOCTYMLM 32 MEpeHe Y4nHKa.

14.2 YwTena eHepruje YBepuTe ce Aa cy BpaTa pepHe 3aTBopeHa
Kaga pepHa pagu. He oteapajTe BpaTa
PepHa nmva (byHKLlVlje Koje Bam pepHe CyI?VILIJe 4YeCTO TOKOM KyBaH-a.
@ nomaxy ga ywregute O,ﬂp)KaBaJTe 3anTUBKY BpaTa YNCTOM U
€neKTUPYHY EHeprujy TOKOM nocrapajte ce aa 6yae 4o6po npuyspluheHa
CBaKOJHEBHE NpuUnpemMe xpaHe. Ha CBOM MeCTy.
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KopucTute meTarnHo nocyhe 3a kyBawe Aa
6ucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe aa 3arpesare
pEpHY Mpe nevemna.

MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyexa kaga UCTOBPEMEHO NMpunpemarte
HEKONUKo jena.

MNeuere ca BeHTUNATopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUmje
neyera ca BeHTUNaTopom aa bucte
yLITEAENN eHeprujy.

MpeocTtana TonnoTa
Kapa je Bpeme nevewa ayxe og 30 muHyTa,
cMarbuTe TEMMNepaTypy pepHe Ha MUHUMYM,

15. EKOJTOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumobonom C/:‘)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paauv peuuknupama. Nomosute y
3aLUTUTU XXUMBOTHE CpeavHe 1 by ACKOr
30paBrba Kao 1y peuuknmpaty oTnagHor
maTtepvjana of enekTPOHCKUX 1
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3 — 10 MyHyTa npe ncTeka BpemeHa nevera
Meco he HacTaBuTU ga ce neye kopuctehn
npeoctany TOnnoTy y pepHu.

KopucTute npeocrasy TonnoTy 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

OppkaBajTe TONJIOTY XpaHe

M3abepute HajHwke Moryhe nogellaBarke
TemnepaType ga 6ucte nomohy npeocrtane
TOMNOTE OApXanu TonnoTy obpoka.

BnaxHo neyewe y3 BEHTUN.
dyHKumja npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM neveksa.

enekTpu4Hmx ypehaja. Ypehaje obenexexe

cMmbBonom E HeMojTe GauaTu 3ajegHo ca
cmeheM. MNpoun3soa BpaTuTe Y NokanHu
LieHTap 3a peLuknmpare unm ce obpaTtute
OMNLUTUHCKO] KaHLenapuju.



NE MENDOJME PER JU
Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me
vete dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté
projektuar duke ju pasur ju né mendje. Késhtu qé sa heré gé ta pérdorni, mund té
bazoheni né faktin se do t& merrni rezultate optimale ¢do heré.
Miré se vini né Electrolux.
Vizitoni fagen toné té internetit pér:
Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
@ problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support
g Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
a/ www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
’% www.electrolux.com/shop

KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar té€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né
dispozicion té dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

AN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
@ T& dhéna t& pérgjithshme dhe késhilla
T& dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshem.

- Mos lejoni gé fémijét té luajné me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Mbajini fémijét dhe kafshét shtépiake
larg pajisjes gjaté kohés qgé ajo éshté né puné ose gé
ftohet. Pjesét e arritshme nxehen gjaté pérdorimit.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
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Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja elektrike
éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga prodhuesi, gendra
e autorizuar e shérbimit ose persona me kualifikim té
ngjashém.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qgé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pér té hequr mbaijtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE
2.1 Instalimi * Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.
PARALAJMERIM! « Pérpara montimit té€ pajisjes, kontrolloni
Vetém njé person i kualifikuar nése dera e furrés hapet pa pengesé.
duhet ta instalojé kété paiisje. » Pajisja ka njé sistem elektrik ftohjeje. Ai
duhet té vihet né puné me ané té
» Higni té gjithé paketimin. furnizimit me energji elektrike.
* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar. Lartésia minimale e 580 (600) mm
* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me kabinetit (Kabineti nén
pajisjen. lartésiné minimale té
«  Gjithmoné béni kujdes kur e l&vizni bangos)
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni Gjerésia e kabinetit 560 mm
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té — —
mbyllura. Gjerésia e kabinetit 550 (550) mm
* Mos e térhigni pajisjen nga doreza. Lartésia e pjesés sé 589 mm
» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt pérparme té pajisjes
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.
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Lartésia e pjesés sé pasme 570 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 558 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 561 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 540 mm
Gjerésia me derén té hapur 1007 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja

e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1100 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje
elektrike.

» Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Pajisja duhet tokézuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar
té instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményreé té tillé gé té mos higet pa vegla.

+ Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit t& pajisjes.
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* Nése priza éshté e liré, mos e futni
spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

* Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat gé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

* Pajisja éshté e pajisur vetém me njé
kabllo elektrike.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér pjesén e kabllos shikoni fuginé totale te
pllaka e specifikimeve. Mund t'i referoheni
gjithashtu tabelés:

Fugia totale (W) Prerje e térthorté e
kabllos (mm?)

maksimumi 1380 3x0.75

maksimumi 2300 3x1

maksimumi 3680 3x1.5

Teli i tokézimit (jeshil/té verdhé) duhet té jeté
2 cm mé i gjaté se telat e fazés dhe té nulit
(blu dhe kafe).

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe
goditjeje elektrike ose
shpérthimi.

* Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim
shtépiak.

* Mos i ndryshoni specifikimet e késaj
pajisjeje.

« Sigurohuni gé vrimat e ajrimit t& mos
bllokohen.



* Mos e lini pajisjen t& pamonitoruar gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Béni kujdes kur hapni derén e pajisjes
ndérkohé qé pajisja éshté né puné. Mund
té clirohet ajér i nxehté.

* Mos e pérdorni pajisjen me duar té lagura
ose kur ajo ka kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose pér té mbajtur sende.

* Hapeni me kujdes derén e pajisjes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte t&€ ndezshme ose
sende té lagura me produkte té ndezshme
brenda, prané ose mbi pajisje.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos vendosni ené furre ose objekte té
tjera drejtpérdrejt né fundin e pajisjes.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né
pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni njé tavé té thellé pér kek té
Iéngshém. Léngjet e frutave shkaktojné
njolla gé mund té jené té pérhershme.

* Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim. Ajo
nuk duhet té pérdoret pér géllime té tjera,
pér shembull pér ngrohje dhome.

» Gatuani gjithmoné me derén e furrés té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té€ akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné
si rrjedhim déme né pajisje, banesé apo

dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose
démtimi té pajisjes.

Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami
té derés kur jané té€ démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé€ né paketim.

2.5 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit t& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione
té tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.6 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén té autorizuar té shérbimit.
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» Pérdorni vetém pjesé kémbimi origjinale.

2.7 Eliminimi i pajisjes
PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

3. INSTALIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

Higni kapésen e derés pér té parandaluar
ngecjen e fémijéve dhe té kafshéve
shtépiake brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

(*mm)

(*mm)
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3.2 Sigurimi i furrés né kabinet

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pamje e pérgjithshme

mERn B0

==

H HEE 8

4.2 Aksesorét

+ Rafti me rrjeté
Pér enét e gatimit, tavat e kekéve dhe té
pjekjes.

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin.
Celési del jashté.

Paneli i kontrollit

Simboli/llamba e energjisé

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit (pér temperaturén)
A Simboli/treguesi i temperaturés
Zgavrat e ajrimit pér ventilatorin ftohés
Bl Elementi ngrohés

El Liamba

Ventilatori

Suporti i raftit, i gmontueshém
Nivelet e furrés

« Tigan skare/pjekjeje

Pér té pjekur ose si tavé pér t& mbledhur

yndyrén.
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5.2 Butonat / fushat e sensorit

Pér vendosjen e orés.

Pér té vendosur funksionin e orés.

+

Pér vendosjen e orés.

5.3 Ekrani
s i
I
A RRAER
LIl

A g

1

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pérpara pérdorimit té paré

A. Funksionet e orés
B. Kohématési

Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té

jeté e ajrosur miré.

Hapi 1

X

Hapi 2

555
Hapi 3

Vendosni orén

Pastroni furrén

Nxehni paraprakisht furrén bosh

1. Shtypni: @
2 +—
caktuar orén. Shtypni: @

5.+ —

caktuar minutat. Shtypni: @

- shtypeni pér té

- shtypeni pér té

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbajtéset e rafteve gé mund té
higen nga furra.

Pastroni furrén dhe aksesorét
me njé copé té buté me ujé té
ngrohté dhe njé detergjent té
buté.

1. Vendosni temperaturén

maksimale pér funksionin: C\
Koha: 1 h.
2. Vendosni temperaturén

maksimale pér funksionin: El
Koha: 15 min.
3. Vendosni temperaturén

maksimale pér funksionin: .
Koha: 15 min.

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Vendosni né furré aksesorét dhe mbajtéset e rafteve qé mund té higen.
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7. PERDORIMI | PERDITSHEM

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ményra e caktimit: Funksioni i
nxehjes

Hapi 1 Kthejeni celésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur njé funksion
ngrohjeje.

Hapi 2 Rrotullojeni ¢elésin e kontrollit pér té
zgjedhur temperaturén.

Hapi 3 Kur té pérfundojé gatimi, kthejini

celésat né pozicionin e fikjes pér té
fikur furrén.

7.2 Funksionet e nxehjes

Funksioni i
nxehjes

Aplikimi
0 Furra éshté e fikur.

Pozicioni fikur

Funksioni i Aplikimi
nxehjes
Pér pjekjen e kekéve me bazé
krokante dhe pér ruajtjen e
ushqimit.
Nxehtésia e
poshtme

Pér té shkriré ushqgimin

oo (zarzavate dhe fruta). Koha e

— shkrirjes varet nga sasia dhe
Shkrirja trashésia e ushgimit t& ngriré.

vvv Pér té pjekur né skaré ushqgime
té sheshta dhe pér té thekur
bukeé.

Skaré

—_— Pér té pjekur né skaré ushgime
té sheshta né sasi t¢ médha dhe
pér té thekur buké.

Skaré e shpejté
E Pér té pjekur copa mishi té

médha ose shpezé me kocka né
njé pozicion rafti. Pér té béré
gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

— Pér té pjekur ushgimin né njé
pozicion rafti.

Gatim tradicional

Q\(-),, Pér té ndezur llambén.
Té lehta
Pér té pjekur né dy pozicione té
raftit njekohésisht dhe pér té
tharé ushqimin.

Ventilator i ploté  Vendosni njé temperaturé 20 -
40 °C mé té ulét se pér Gatim

tradicional.

Ky funksion éshté projektuar pér
té kursyer energjiné gjaté
gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né
hapésirén e brendshme mund té
ndryshojé nga temperatura e
vendosur. Fugia e ngrohjes
mund té jeté e reduktuar. Pér
mé shumé informacion,
referojuni kapitullit “Pérdorimi i
pérditshém”, “Shénime mbi:
Pjekje vent. me lagéshtiré.

Al

Pjekje vent. me
lagéshtiré

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtire

Ky funksion éshté pérdorur pér té gené né
pajtim me klasin e efikasitetit dhe kérkesat e
ekodizajnit sipas EN EU 65/2014 dhe EU
66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet té€ mbyllet gjaté gatimit
né ményré gé funksioni t&¢ mos ndérpritet dhe
gé furra té funksionoje me efikasitetin mé té
larté t&é mundshém té energjisé.

Pér udhézimet e gatimit, drejtojuni kapitullit
“Udhézime dhe késhilla”, Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
rreth kursimit t€ energjisé, referojuni kapitullit
“Efikasiteti i energjisé”, “Kursimi i energjisé”.
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8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Aplikimi
@ Pér té vendosur, ndryshuar ose kontrolluar orén ditore.
Ora Ditore
I_)l Pér té vendosur sa kohé do té jeté né puné furra.
Kohézgjatja
_)l Pér té vendosur kohén kur té fiket furra.

Koha pérfund.

Iel _)l Pér té kombinuar funksionet: Kohézgjatja dhe Koha pérfund..

Shtyrja e programit

Kujtuesi i minutave

Q Pér vendosjen e numérimit mbrapsht. Ky funksion nuk ndikon né punén e
furrés. Ju mund ta vendosni kété funksion né ¢do kohé, edhe kur furra
éshté e fikur.

8.2 Ményra e caktimit: Funksionet e orés

Ményra e ndryshimit: Ora Ditore

@ - pulson kur lidhni furrén me prizén, nése ka pasur shképutje energjie ose kur kohématési nuk éshté

vendosur.

Hapi 1

+ - shtypeni né ményré té pérséritur. @ - fillon té pulsojé.

Hapi 2

+ , - shtypeni pér t& caktuar kohén.
Pas rreth 5 sekondash, pulsimi do té ndalet dhe né ekran do té afishohet ora e dités.

@ - shtypni né ményré té pérséritur pér té€ ndryshuar orén ditore. @ - fillon té pulsojé.

Ményra e caktimit: Kohézgjatja

Hapi 1 Vendosni njé funksion furre dhe temperaturén.
Hapi 2 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. |9| - fillon té pulsojé.
Hapi 3 + , - shtypeni pér té& caktuar kohézgjatjen.

Né ekran shfaget: |_)I

|9| - pulson pérfundon koha e caktuar. Sinjali bie dhe furra fiket.
Hapi 4 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 5 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.
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Ményra e caktimit: Koha pérfund.

Hapi 1 Vendosni njé funksion furre dhe temperaturén.
Hapi 2 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. _)l - fillon té pulsojé.
Hapi 3 + , - shtypeni pér té caktuar kohén.

Né ekran shfaget: 9'

9| - pulson pérfundon koha e caktuar. Sinjali bie dhe furra fiket.
Hapi 4 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 5 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

Ményra e caktimit: Shtyrja e programit

Hapi 1 Vendosni njé funksion furre dhe temperaturén.
Hapi 2 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. |_)| - fillon té pulsojé.
Hapi 3 + , - shtypeni pér té caktuar kohén pér: Kohézgjatja.
Hapi 4 shtypni: ©.
Hapi 5 + , - shtypeni pér té caktuar kohén pér: Koha pérfund..
Hapi 6 Shtypni: @

Né kohén e vendosur, bie sinjali dhe furra fiket.
Hapi 7 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 8 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

Ményra e caktimit: Kujtuesi i minutave

Hapi 1 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. Q - fillon té pulsojé.
Hapi 2 + , - shtypeni pér té& caktuar kohén.
Funksioni nis automatikisht pas 5 sekondash.
Kur koha e vendosur pérfundon, bie sinjali.
Hapi 3 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 4 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

Si té anulohet: Funksionet e orés

Hapi 1

@ - shtypeni né ményré té pérséritur derisa simboli i funksionit té orés té fillojé té pulsojé.

Hapi 2

Shtypni dhe mbani shtypur: — .
Funksioni i orés fiket pas pak sekondash.
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9. PERDORIMI | AKSESOREVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

mjete gé parandalojné pérmbysjen. Buzét e
ngritura pérreth skarés parandalojné
rréshgqitjen nga rafti.

Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

Rafti me rrjeté, Tigan i thellé:

Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjeté né shufrat
udhézuese mé sipér.

%

Wy
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10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Ventilatori ftohés

Kur furra €shté né puné, ventilatori ftohés
ndizet aktivizohet pér t'i mbajtur sipérfaget e
furrés té ftohta.

10.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Rekomandimet e gatimit

Furra ka katér pozicione raftesh.

Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Furra juaj mund té pjeké apo té skugé
ndryshe nga furra juaj e méparshme. Tabelat
e méposhtme ju japin cilésimet standarde pér
temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin
e raftit.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té
veganté, kérkoni pér njé té pérafért.

Furra ka njé sistem té veganté qé qarkullon
ajrin dhe riciklon vazhdimisht avullin. Me kété
sistem ju mund té gatuani né njé mjedis me
avull dhe ta mbani ushqgimi té buté nga
brenda dhe krokant nga jashté. Ai ul kohén e
gatimit dhe konsumin e energjisé.

Pjekja e kekéve
Mos e hapni derén e furrés para se té keté
kaluar 3/4 e kohés sé pjekjes.

rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

Nése pérdorni dy tava pér pjekje
njékohésisht, mbajeni njé nivel bosh mes
tyre.

Gatimi i mishit dhe peshkut

Pérdorni njé tave té thellé pér ushgimet me
shumé yndyré, pér té ruajtur furrén nga
njollat gé mund té€ mos ikin mé.

Léreni mishin afro 15 minuta pérpara se ta
shponi, né ményré gé Iéngu té mos derdhet
jashté.

Pér té parandaluar tymin e tepért né furré
gjaté pjekjes, hidhni pak ujé né tavén e
thellé. Pér té parandaluar kondensimin e
tymit, shtoni ujé sa heré qé té thahet.

Kohét e gatimit
Kohét e gatimit varen nga lloji, shpeshtésia
dhe véllimi i ushqgimit.

Fillimisht, kontrolloni funksionimin e pajisjes
kur gatuani. Gjeni pérzgjedhjet mé té mira
(pérzgjedhjet e nxehtésisé, kohét e gatimit,
etj.) pér enét tuaja té gatimit, recetat dhe
sasité pérkatése kur pérdorni pajisjen.
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11.2 Pjekja dhe skugqja

Gatim tradicional

Ventilator i ploté

I

(°C) (°C)

Recetat me qull té 170 2 160 2 (1 dhe 3) 45 - 60 Formé keku

rrahur

Brumé i shkrifét pér 170 2 160 2 (1 dhe 3) 24 - 34 Formé keku

émbélsiré

Kek me gjalpé 170 1 160 2 60 - 80 Formé keku, @ 26

quméshti e krem cm

bulmeti

Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Tavé pjekjeje

Tarté me regel 170 2 160 2 30-40 Formé keku, & 26
cm

Kek me fruta 170 2 155 2 60-70 Formé keku, @ 26
cm

Panetone / Kek i 170 2 160 2 50 -60 Formé keku, @ 20

pasur me fruta cm

Kek me kumbulla, 170 2 160 2 50 - 60 Tavé buke

nxehni furrén bosh

paraprakisht

Biskota, nxehni 150 3 150 3 20-30 Tavé pjekjeje

furrén bosh

paraprakisht

Mafishe 100 3 100 3 90-120 Tavé pjekjeje

Simite, nxehni furrén 190 3 180 3 15-20 Tavé pjekijeje

bosh paraprakisht

Pufka me krem, 190 3 180 3 25-35 Tavé pjekijeje

nxehni furrén bosh

paraprakisht

Tarta té sheshta 180 3 170 2 45-70 Formé keku, @ 20
cm

Sandvig “Viktoria” 180 1 0se 2 170 2 40-55 Formé keku, @ 20

cm

Nxehni paraprakisht furrén bosh.
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yBUKE DHE
PICA

Gatim tradicional

Ventilator i ploté

(E

O

®

(min)

(°C) (°C)
Buké e bardhé, 1-2 copé, 190 1 190 1 60 -70 -
0,5 kg secila
Buké thekre, nuk nevojitet 190 1 180 1 30-45 Tavé buke
ngrohja paraprake
Simite, 6-8 simite 190 2 180 2 (1 dhe 3) 25-40 Tavé pjekjeje
Pica 190 1 190 1 20-30 Tigan i thellé
Gurabije 200 3 190 2 10-20 Tavé pjekjeje

Pérdorni tavén e kekut.

% FLAN

Gatim tradicional

I

Ventilator i ploté

I

O

(min)
(°C) (°C)

Bazé brumi 180 2 180 2 40-50
Pite me perime 200 2 175 2 45 - 60
Quiche 190 1 190 1 40-50
Lazanja 200 2 200 2 25-40
Kaneloni 200 2 190 2 25-40
Puding “Yorkshire”, 6 kupa 220 2 210 2 20-30

pjekje, nxehni furrén bosh
paraprakisht

Pérdorni nivelin e dyté té furrés.
Pérdorni raftin me rrjeté.

@ MISH

Gatim tradicional

Ventilator i ploté

O

(min)
(°C) (°C)
Mish lope 200 190 50-70
Mish derri 180 180 90 - 120
Vig 190 175 90 - 120
Rosto vici angleze, e pjekur pak 210 200 44 - 50
Rosto vigi angleze, e pjekur mesatarisht 210 200 51-55
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@ Gatim tradicional Ventilator i ploté @
MISH

(min)

(°C) (°C)

Rosto vici angleze, e pjekur miré 210 200 55-60

@ Gatim tradicional Ventilator i ploté @

MISH ](___ ]:_ )

(°C) (°C)

Shpatull derri, me 1€kuré 180 2 170 2 120 - 150
Kérce derri, 2 copé 180 2 160 2 100 - 120
Kofshé gengji 190 2 190 2 110 - 130
Pulé e ploté 200 2 200 2 70 -85
Gijeldeti i ploté 180 1 160 1 210 - 240
Rosé e ploté 175 2 160 2 120 - 150
Paté e ploté 175 1 160 1 150 - 200
Lepur, i preré né copa 190 2 175 2 60 - 80
Lepur i egér, i preré né copa 190 2 175 2 150 - 200
Fazan i ploté 190 2 175 2 90 - 120
@ﬂ Gatim tradicional Ventilator i ploté (D

(°C) (°C)
Trofté / Krap deti, 3 - 4 peshqg 190 2 175 2 (1 dhe 3) 40 - 55
Ton / Salmon, 4 - 6 fileta 190 2 175 2 (1 dhe 3) 35-60

11.3 Skaré

Nxehni paraprakisht furrén bosh.
Pérdorni nivelin e treté té furrés.
Vendosni temperaturén né 250 °C.
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@ SKARA

O O

(kg) (min) (min)
Njéra ané Ana e 2-té

Biftek fileto, 4 copé 0,8 12-15 12-14
Biftek vici, 4 copé 0,6 10-12 6-8
Salsige, 8 - 12-15 10-12
Kotéleta derri, 4 copé 0,6 12-16 12-14
Pulé, gjysmé, 2 1 30-35 25-30
Qebapég, 4 - 10-15 10-12
Gjoks pule, 4 copé 0,4 12-15 12-14
Qofte, 6 0,6 20-30 -
Fileto peshku, 4 copé 0,4 12-14 10-12
Sandvicé té thekur, 4 - 6 - 5-7 -
Buké e thekur, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.4 Skaré turbo

Nxehni paraprakisht furrén bosh.

Vendosni temperaturén né 200 °C.

Pérdorni nivelin e treté té furrés.

% O

(min)
(kg) Njéra ané Ana e 2-té

Role, gjeldeti 1 30-40 20-30
Pulg, gjysmé, 2 1 25-30 20-30
Kofshé pule, 6 copé - 15-20 15-18
Shkurté, 4 copé 0,5 25-30 20-25
Perime né skaré - 20-25 -
Eskallopé - 15-20 -
Skumbri, 2 - 4 - 15-20 10-15
Feta peshku, 4 - 6 0,8 12-15 8-10
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11.5 Shkrirja

¥ @ O

O ®

(kg) Koha e shkrirjes Koha e shkrirjes sé
(min.) métejshme (né
minuta)

Pulé 1 100 - 140 20-30 Vendoseni pulén mbi njé
pjaté té sheshté té kthyer
né njé pjatancé té madhe.
Kthejini né gjysmén e
kohés.

mish 1 100 - 140 20-30 Kthejini né gjysmén e
kohés.

0,5 90 - 120

Ajké 2x0,2 80 -100 10-15 Kajmaku mund té rrihet
edhe kur né disa vende
éshté ende pak i ngriré.

Trofté 0,15 25-35 10-15 -

Luleshtrydhe 0,3 30-40 10-20 -

Gjalpé 0,25 30-40 10-15 -

Kek gato 1,4 60 60 -

11.6 Pjekje vent. me lagéshtiré -
aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe
joreflektuese. Ato e thithin mé miré

=

nxehtésiné se enét me ngjyré té celur dhe
reflektuese.

Tavé pice Tavé gatimi Tavé Pér ba.zé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qefam"‘? E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, 5 ) .
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési 28 cm diametér

11.7 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.
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¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)

Role té émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-40

copé thellé

Roleta, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-40
thellé

Picé e ngriré, 0,35 kg  rafti rrjeté 220 2 35-40

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Embélsiré “Brownie” tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 30-40

Bazé pandispanjé tavé baze pandispanje né raft 170 2 20-30
teli

Sandvig “Viktoria” tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 35-45

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Fileto peshku, 0,3 kg tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 40 - 50
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-35
thellé

Kukit, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé

Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 40 - 45
thellé

Kek né kupa, 12 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Embélsira pikante, 16  tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 35-45

copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 40 - 50

shkrifét, 20 copé thellé

Byrek i hapur, 8 copé  tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé

Zarzavate, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-40

kg thellé

Oméleté vegjetariane  tavé pice mbi raft teli 200 3 30-45

Zarzavate tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 35-40

mesdhetare, 0,7 kg

thellé
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11.8 Informacion pér institutet e

testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

a=m
¥ B = EE
AN Ly
(°C) (min)
Keké té Gatim Tavé 3 170 20-30 -
vegjél, 20 tradicional pjekjeje
COpéE pér
tepsi
Embélsiré Gatim Rafti me 1 170 80-120 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20 cm
Pandispanjé, Gatim Rafti me 2 170 35-45 -
formé keku  tradicional rrjeté
@26 cm
Biskota Gatim Tavé 3 150 20-35 Ngroheni furrén
tradicional pjekjeje paraprakisht pér 10
minuta.
Buké e Skaré Rafti me 3 maks. 2 - 4 minuta njéra  Ngroheni furrén
thekur, 4 - 6 rrieté ané; 2 - 3 minuta paraprakisht pér 3
copé ana tjetér minuta.
Qofte lope, 6 Skaré Rafti rrjeté 3 maks. 20-30 Vendosni raftin me
copé, 0,6 kg dhe tava e rrieté né nivelin e treté
kullimit dhe tavén e kullimit né
nivelin e dyté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 3
minuta.
PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
12.1 Shénime mbi pastrimin
< Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe njé

detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull kornizés sé hapésirés
sé brendshme.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e Pastroni njollat me njé detergjent t& buté.

pastrimit
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¢_ Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
— tiera mund té shkaktojé zjarr.

D Né furré ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, Iéreni furrén té punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
Pérdorimi i furré pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné me njé lecké té buté pas ¢do
pérditshém pérdorimi.

oy Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni njé lecké té
2+, buté me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né lavastovilje.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues agresivé ose objekte me
majé té& mprehté.

Aksesorét

12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. .
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses
nga pareti anésor. QJ\
all ;\
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté paretit anésor dhe ‘
higeni.
0 =
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 2
rendin e kundért. 1
\- e
NS
12.3 Ményra e heqjes dhe e dhe instalimi i derés" pérpara se té higni
instalimit: Dera panelet prej xhami.
Dera e furrés éshté e pérbéré nga dy panele KUJDES!
xhami. Mund té higni derén e furrés dhe Mos e pérdorni furrén pa panelet
panelin e brendshém prej xhami pér ta prej xhami.
pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja
Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbanit¢ Hapi 2 Ngrini dhe rrotulloni levat plotésisht mbi
dyja menteshat. té dyja mentesha.
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Hapi 3 Mbylleni derén e furrés deri né Hapi 4 Vendoseni derén mbi njé lecké té buté
gjysmé né pozicionin e paré té né njé sipérfage té géndrueshme dhe
hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni lironi sistemin bllokues pér té& hequr
pérpara dhe higeni derén nga vendi. panelin e brendshém prej xhami.

7
Hapi 5 Rrotulloni mbérthyeset me 90° dhe Hapi 6 Né fillim ngrijeni me kujdes panelin e
higini nga vendi. xhamit dhe mé pas higeni até.
T~
— L \\\ /
< 90°
2
1) —
Hapi 7 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet e xhamit né lavastovilje.
Hapi 8 Pas pastrimit, instaloni panelin prej xhami dhe derén e furrés.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.

Sigurohuni gé té instaloni panelet e brendshme té

xhamit si¢ duhet né vendet e tyre.

12.4 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.
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Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.
Llamba e pasme
Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.
Hapi 2 Pastroni mbulesén prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Montoni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Si té veprojmé nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabelé,
ju lutemi kontaktoni me njé gendér té

autorizuar shérbimi.

Problemi

Furra nuk nxehet.

Kontrolloni nése...

Eshté djegur siguresa.

Guarnicioni i derés éshté
i démtuar.

Mos e pérdorni furrén.
Kontaktoni me njé gendér
té autorizuar shérbimi.

Né ekran shfaget “12.00”".

Ka pasur ndérprerje té
energjis€. Caktoni orén
reale.

Problemi Kontrolloni nése...

Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.

13.2 Té dhéna pér shérbimin

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni shitésin tuaj oseme njé gendér
shérbimi té& autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né etiketén e
parametrave. Etiketa e specifikimeve gjendet
né kornizén ballore té hapésirés sé furrés.
Mos e higni pllakén e specifikimeve nga
pjesa e brendshme e furrés.

Rekomandojmé qé ju t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri serial (S.N.)
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14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit*

Emri i furnitorit Electrolux

Identifikimi i modelit EZB3410A0W 944064907
EZB3410A0X 944064905

Indeksi i efikasitetit energjetik 94.9

Klasi i efikasitetit t€ energjisé A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.83 kWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim

0.75 KWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 571
Lloji i furrés Furré inkaso
EZB3410A0OW 28.4 kg
Masa
EZB3410A0X 28.6 kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.
Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe B.

Pér Ukrainén sipas 568/32020.

Kategoria e efikasitetit t& energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Diapazonet, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Ményrat e vlerésimit t& performancés.

14.2 Kursimi i energjisé:

Furra ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji
gjaté gatimit té pérditshém.

Sigurohuni gé dera e furrés té jeté e mbyllur
kur furra éshté né puné. Mos e hapni derén e
furrés shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni
guarnicionin e derés té pastér dhe sigurohuni
qé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni
paraprakisht furrén pérpara se té gatuani.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve
sa mé té shkurtra qé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

204 SHQIP

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e furrés né minimum,
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda furrés do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té
ngrohur gatimet e tjera.

Mbajtja e ushqimeve té ngrohta

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté.



Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

A . S
Ricikloni materialet me simbolin To. dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet &

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e shénuara me simbolin & e mbeturinave
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té
mjedisit dhe shéndetit t&€ njerézve dhe né riciklimit ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike
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AKLIMIZ SizDE

Bir Electrolux cihazi satin aldiginiz igin tesekkur ederiz. Beraberinde onlarca yillik mesleki
deneyim ve yenilik getiren bir Urtin sectiniz. Sizi distnerek tasarlanan yaratici ve sik
Urinunlz hizmetinizdedir. Bu nedenle, her seferinde ¢ok iyi sonuglar elde edeceginizi
bilerek onu her kullandiginizda giivende olabilirsiniz.

Electrolux’e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

G Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
@ www.electrolux.com/support

g Daha iyi servis almak igin Griintndzun kaydini yapin:
a/ www.registerelectrolux.com

Cihaziniz icin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek parcalar satin alin:
% www.electrolux.com/shop

MUSTERI HIZMETLERI

Daima orijinal yedek parcalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle gorismeniz sirasinda asagidaki verileri elinizin altinda
bulundurun: Model, PNC, Seri Numarasi.

Bu bilgiler, bilgi etiketinde bulunabilir.

A\ Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri
@ Genel bilgiler ve ipuclari
Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

ICINDEKILER

1. GUVENLIK BILGILERLL.....coiviiiiecieieietee et 207
2. GUVENLIK TALIMATLARI. ..ottt 208
U MONTAU ettt s 211
4. URUN TANIMI ..ottt 212
5. KONTROL PANELL.....ooiiiii e 212
6. ILK KULLANIMDAN ONCE.........oimiuiiiiiiiicieieieeeeeeie et 213
7. GUNLUK KULLANIM......oovviviiiriiieieieiee ettt 213
8. SAAT FONKSIYONLARI. ..o 214
9. AKSESUARLARIN KULLANILMASI......ooiiiiiiiiiii e 216
10. EK FONKSIYONLAR ...t 217
11, IPUCU VE ONERILER........cocoiiiiieieieieicie ettt 218
12. BAKIM VE TEMIZLIK.....oooiii e 225
13. SORUN GIDERME ... ..ot s 228
14. ENERJI VERIMLILIG. ..o 228
15. GEVREYLE ILGILI BILGILER.......cuitiiiieieieieieeecieieieseiete e 229
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz Kisilerin glivenligi

- Bu cihaz, gézetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuc¢lUk ¢ocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muddetce bu Urind tek basina kullanmamalhdir.

- Cocuklarin cihazla igeren mobil cihazlarla oynamasina izin
vermeyin.

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

- UYARI: Cihaz calisirken veya sogumaya alindiginda,
cocuklari ve hayvanlari cihazdan uzak tutun. Cihazin
erisilebilir kisimlari kullanim esnasinda sicak olabilir.

- Ocagin ¢cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

- Temizlik ve kullanici tarafindan gergeklestirilen bakim
islemleri, gozetim altinda olmadiklari surece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmaldir.

- Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Herhangi bir bakim isleminden 6nce cihazin fisini prizden
cekin.
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- Ana gug¢ kaynag! kablosunun zarar gérmesi durumunda, bir
elektrik hasarinin meydana gelmesine engel olmak igin,
kablonun degisimi, Uretici, Yetkili Servis veya benzer
nitelikteki kalifiye bir kisi tarafindan yapilmalidir.

- UYARI: Elektrik soku ihtimalini ortadan kaldirmak igin,
lambay!1 degistirmeden énce cihazi mutlaka kapayin.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim esnasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

Cihaza tepsi veya aksesuarlari yerlestirirken veya
cikarirken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Raf desteklerini gikarmak igin dncelikle yan duvarda
bulunan 6n raf destegini ve ardindan arka raf destegini
cekip cikarin. Raf desteklerini ters sirayla takin.

- Cihazi temizlemek igin buharl bir temizleyici kullanmayin.
Cam kapag! silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler,
yUzeyi cgizebilir ve camin kirilmasina neden olabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

Kabin minimum ylksekligi
(Tezgah minimum yuksekli-
ginin altinda kabin)

580 (600) mm
UYARI!
Cihazin montaji yalnizca kalifiye

bir kisi tarafindan yapilmalidir.

Tam ambalajlari ¢ikarin.
Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da

Kabin genisligi

560 mm

Kabin derinligi

550 (550) mm

Cihazin 6n yiksekligi 589 mm
kullanmayin.
Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini Cihazin arkasinin ylksekli- 570 mm
takip edin. 9
Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun, Cihazin én genisligi 594 mm
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven - —
ve koruyuculu ayakkabi kullanin. Cihazin arka genisligi 558 mm
Cihazi kulpundan tutarak ¢ekmeyin. Cihazin derinligi 561 mm
Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan - —
giivenli ve uygun bir yere yerlestirin. Cihazin ankastre derinligi 540 mm
Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi Acik kapak ile derinlik 1007 mm
gereken minimum mesafeyi koruyun. —

Havalandirma agikhgr mini- 560x20 mm

Cihazi monte etmeden 6nce, firin
kapaginin engelsiz agilip agiimadigini
kontrol edin.

Cihaz, elektrikli bir sogutma sistemiyle
donatiimistir. Elektrikli glic kaynagi
kullanilarak ¢alistiriimalidir.
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Sebeke besleme kablosu 1100 mm
uzunlugu. Kablo arka taraf-

ta sag kdsede bulunur

Montaj vidalari 4x25 mm

2.2 Elektrik baglantisi

UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

TUum elektrik baglantilar kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan yapilmahdir.
Cihaz topraklanmalidir.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gig¢ kaynaginin
elektrik gictine uygun oldugundan emin
olun.

Daima duizgin takiimis, elektrik
¢arpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistiriimesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan
yapiimahdir.

Sebeke kablolarinin, 6zellikle calisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis parcalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazn fisini prizden ¢ikarmak igin
elektrik kablosunu gekmeyin. Her zaman
fisten tutarak gekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacagi kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yaltim

malzemesinin kontak acgikliginin genisligi
en az 3 mm olmalidir.

* Bu cihaz ile birlikte sadece bir ana elektrik
kablosu verilir.

Avrupa i¢in montaj veya degisime uygun
kablo tipleri:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablo ile ilgili bélime bakmak icin bilgi
etiketindeki toplam glice bakin. Tabloya da
bakabilirsiniz:

Toplam giig (W) Kablo béliimii (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo) faz
kablolarindan ve nétr baglanti kablolarindan
(mavi ve kahverengi kablolar) 2 cm uzun
olmaldir.

2.3 Kullanin

UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik
carpmasi veya patlama riski
vardir.

* Bu cihaz, sadece evde kullanim igindir.

» Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

* Havalandirma bosluklarinin kapali
olmadigindan emin olun.

» Cihaz calisir durumdayken denetimsiz
birakmayin.

e Her kullanimdan sonra cihazi kapatin.

* Calisir konumdayken cihaz kapagini
dikkatli sekilde agin. Sicak hava ¢ikabilir.

+ Cihaz suyla temas halindeyken veya islak
ellerle cihazi kullanmayin.

* Agcik cihaz kapagina baski uygulamayin.

» Cihaz bir calisma tezgahi veya bir esya
koyma masasi gibi kullanmayin.

» Cihaz kapagini dikkatlice agin. Alkoll
malzemeler kullaniimasi, alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.
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» Kapagi agarken cihaza kivilcim veya
ciplak alev temas etmemesine dikkat
edin.

» Cihazin igine, Uzerine veya yakinina
yanici Urtnler ya da yanici Urtinlerle
Islanmis maddeler koymayin.

UYARI!
Cihazin zarar gérme riski vardir.

» Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

— cihazin alt kismina firin kabi veya
diger cisimleri dogrudan koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
aliminyum folyo koymayin.

— sicak cihaza dogrudan su koymayin.

— yemek pisirmeyi bitirdikten sonra
nemli tabak ve yiyecekleri cihazin
icinde birakmayin.

— aksesuarlari ¢ikarirken ve takarken
dikkatli olun.

» Emaye ya da paslanmaz gelik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

* Yas pasta icin derin pisirme kabi kullanin.

Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

» Bu cihaz sadece pisirme amachdir. Oda
Isitma gibi baska amaglarla
kullaniimamalidir.

» Pisirme islemini daima firin kapagi kapali
halde yapiniz.

» Cihaz bir mobilya panelinin arkasina
monte edilirse (6rnegin kapak), cihaz
calisirken kapaginin kapali olmamasina
dikkat edin. Kapali mobilya panelinin
arkasinda sicaklik ve nem olusabilir ve
cihaza, muhafaza Unitesine veya zemine
zarar verebilir. Cihazi kullandiktan sonra
tamamen soguyana kadar mobilya
panelini kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

UYARI!
Yaralanma, yangin veya cihazin
zarar gérme riski s6z konusudur.

» Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve elektrik baglantisini kesin.

» Cihazin soguk oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirllma riski vardir.
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* Hasar gorduklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.

« Kapiyi cihazdan gikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!

¢ Yuzey malzemesinin bozulmasini
onlemek icin cihazi dizenli olarak
temizleyin.

« Cihazi yumusak nemli bir bezle
temizleyin. Sadece noétr deterjanlar
kullanin. Asindirici Grlnler, asindirici
ovma bezleri, ¢dzlculer veya metal
cisimler kullanmayin.

« Firin spreyi kullantyorsaniz paketinde
belirtilen guvenlik talimatlarini takip edin.

2.5 i¢ aydinlatma

UYARI!
Elektrik carpmasi riski.

« Bu Urtiniin igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
c¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amaclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

« Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.6 Servis

« Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
» Sadece orijinal yedek pargalar kullanin.

2.7 Elden Gikarma

UYARI!
Yaralanma ya da bogulma riski.

« Cihazin fisini prizden gekin.

« Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

» Cocuklarin evcil hayvanlarin cihaza
sikismasini dnlemek i¢in kapi mandalini
kaldirin.



3. MONTAJ

3.1 Monte etme

UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

(*mm)

(*mm)
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4. URUN TANIMI
4.1 Genel bakis

nEEo a0

o 0

[ [ e—e— — — c———

H SEE S

4.2 Aksesuarlar

* Telraf
Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar
icindir.

5. KONTROL PANELI

5.1 Hareketli diigmeler

Cihazi kullanmak i¢in digmeye basin.
Dugme disariya gikar.

5.2 Sensor alanlar1 / Diigmeler

Kumanda paneli

Gug lambasi / semboli

Isitma fonksiyonlari digmesi
Gosterge Ekrani

Kontrol digmesi (sicaklik igin)
Sicaklik gdstergesi / semboli
Sogutma fani i¢in havalandirma delikleri
Isitma elemani

Lamba

Fan

Raf destegi, ¢ikarilabilir

Raf konumlari

NEEREREEEOENE

* Taval/Finnda Kizartma kab:
Pisirmek, kizartmak veya yag tepsisi
olarak kullanmak igin.

J— Saati ayarlamak igindir.

@ Bir saat fonksiyonu ayarlamak igindir.

+ Saati ayarlamak igindir.
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5.3 Gosterge

A B A. Saat fonksiyonlari
| B. Zamanlayici

Q)
SINEN |

6. ILK KULLANIMDAN ONCE

UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

6.1 ilk kullanimdan 6nce

On i1sitma sirasinda firindan koku ve duman ¢ikabilir. Odanin havalandirildigindan emin olun.

8" =

1. Adim 2. Adim 3. Adim
Saati ayarlayin Firin1 temizleyin Bos finni énceden 1sitin
1 Basn @ 1. Cikarilabilir raf desteklerini ve 1. Fonksiyon igin maksimum si-
aksesuarlari firndan ¢ikarin. N ‘:]
_|__ ) - cakliga ayarlayin: =,
2. ;- saati ayarlamak igin 2. Firnin ve aksesuarlari yumusak
. ) ) Zaman: 1 sa.
. @ bir bez, ilik su ve hafif deterjan- . . )
basin. Basin: . . ) Fonksiyon icin maksimum si-
la temizleyin.
3. | ,— - dakikayl ayarlamak cakliga ayarlayin: E]

Zaman: 15 dak.

icin basin. Basin: &/. 3. Fonksiyon igin maksimum si-

cakliga ayarlayin: .
Zaman: 15 dak.

Firini kapatin ve soguyana kadar bekleyin. Aksesuarlari ve gikarilabilir raf desteklerini firina koyun.

7. GUNLUK KULLANIM

UYARI! 7.1 Ayarlamanin yapihsi: Isitma
Giivenlik blimlerine bakin. fonksiyonu
1. Adim Bir isitma fonksiyonu segmek igin isit-

ma fonksiyonlari digmesini gevirin.

2. Adim Sicakhgi .
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3. Adim Pisirme islemi sona erdiginde, firini ka-
patmak icin digmeleri kapali konuma

getirin.

7.2 Isitma fonksiyonlan

Isitma fonksi-
yonu

Uygulama

0 Firin kapalidir.

Kapali konum

Q\(-),, Lambayi ¢alistirmak igin
Lamba
Ayni anda iki adede kadar raf
konumunda pisirmek ve yiye-

cekleri kurutmak igindir.
Sicakh@i Alt+Ust Isitma igin 20 -
40 °C'den daha dusuge ayarla-
yin.

Sicak Hava

Bu fonksiyon pisirme sirasinda
enerji tasarrufu saglamak igin ta-
sarlanmistir. Bu fonksiyonu kul-
landiginizda firin igi sicakhgi
ayarladiginiz sicaklktan farkli
olabilir. Isitma guict disurilebi-
lir. Daha fazla bilgi igin "Gunlik
Kullanim" bolim, Notlar kismi-
na bakin: Fanl Pisirme (Nemli).

Al

Fanh Pisirme
(Nemli)

Alt kismi gevrek kekler pisirmek
ve yiyecekleri korumak igindir.

Alt Isitma

Dondurulmus yiyeceklerin (seb-
Y ze ve meyve) buzunu ¢ézmek
icindir. Buz ¢ézme stiresi dondu-
rulmus yiyecegin miktarina ve
boyutuna gére degisir.

Buz ¢6zme

8. SAAT FONKSIYONLARI

8.1 Saat fonksiyonlar

Saat fonksiyonu Uygulama

Isitma fonksi- Uygulama
yonu
vvw ince yiyecek pargalarini veya
tost ekmegi kizartmak icindir.
Izgara
— ince yiyecek pargalarini veya
tost ekmegi kizartmak icindir.
Hizli Izgara
[—| Buyuk et pargalarini veya ke-
? mikli kiimes hayvanlarini tek bir
raf konumunda kizartmak igindir.
Turbo Izgara  Graten ve Ust yiizeyi kizartmak
icindir.
—_— Tek raf konumunda pisirme ve
kizartma yapmak i¢indir.

Alt+Ust Isitma

7.3 Notlar : Fanh Pisirme (Nemli)

Bu fonksiyon AB 65/2014 ve AB 66/2014
direktiflerinde belirtilen enerji verimliligi sinifi
ve cevreci tasarim gereksinimlerine uymak
icin kullanilir. EN 60350-1'e gore testler.

Fonksiyonun aksamadan galismasi ve firinin
mumkin oldugunca verimli galismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapal
kalmahdir.

Pisirme talimatlari igin "ipuglari ve yararli
bilgiler" bélimine Fanh Pisirme (Nemli)
bakin. Genel enerji tasarrufu Onerileri igin
Enerji Tasarrufu baslikh "Enerji Verimliligi"
boélimune bakin.

@ Gunuin saatini degistirmek veya kontrol etmek igindir.

Gunin Saati
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Saat fonksiyonu Uygulama

I_)l Firinin ne kadar galisacagini ayarlamak igindir.
Sire
9' Firinin ne zaman kapanacagini ayarlamak igindir.
Bitis

Iel _)l Fonksiyonlari birlestirme: Stre ve Bitis.

Zaman Gecikmeli

Q Bir geri sayim siresi ayarlamak igindir. Bu fonksiyonun firinin calismasi

Uizerinde herhangi bir etkisi yoktur. Bu fonksiyonu firinin kapal oldugu du-

Zaman Ayari rumlar da dahil olmak (izere istediginiz an ayarlayabilirsiniz.

8.2 Ayarlamanin yapihsi: Saat fonksiyonlar

Degistirme sekli: Giiniin Saati

@ - bir elektrik kesintisi sonrasinda veya zamanlayici ayarli degil iken firini giic kaynagina bagladiginizda yanip

soner.

1. Adim + - pes pese basin. @ - yanip sbnmeye baslar.

2. Adim + ,—_ - saati ayarlamak igin basin.

Yaklasik 5 saniye sonra, lambanin yanip sénmesi durur ve ekranda saat gdsterilir.

@ - gnuin saatini géstermek igin pes pese basin. @ - yanip sdbnmeye baslar.

Ayarlamanin yapihs:: Siire

1. Adim Firin fonksiyonunu ve firin sicakhgini ayarlayin.

2. Adim @ - pes pese basin. I_)l - yanip sénmeye baslar.

3. Adim + ,— - slireyi ayarlamak igin basin.

Ekranda su gorindr: I_)l

|9| - ayarlanan saat slre sona erdiginde yanip soner. Sinyal sesi duyulur ve firin kapanir.
4. Adim Sinyal sesini durdurmak igin herhangi bir tusa basmaniz yeterlidir.
5. Adim Digmeleri kapall konuma getirin.

Ayarlamanin yapihs:: Bitis

1. Adim Firin fonksiyonunu ve firin sicakhigini ayarlayin.

2. Adim @ - pes pese basin. _)I - yanip sbnmeye baslar.
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Ayarlamanin yapihst: Bitis

3. Adim + ,~_ - saati ayarlamak igin basin.

Ekranda su gorinr: 9I

9| - ayarlanan saat siire sona erdiginde yanip séner. Sinyal sesi duyulur ve firin kapanir.
4, Adim Sinyal sesini durdurmak igin herhangi bir tusa basmaniz yeterlidir.
5. Adim Dugmeleri kapall konuma getirin.

Ayarlamanin yapihsi: Zaman Gecikmeli

1. Adim Firin fonksiyonunu ve firin sicakhigini ayarlayin.

2. Adim @ - pes pese basin. Iel - yanip sbnmeye baslar.
3. Adim + ,~ - saati ayarlamak igin basin: Sire.

4. Adim Basin: @

5. Adim + ,—_ - saati ayarlamak igin basin: Bitis.

A
6. Adim Basin: @
Ayarlanan saatte sinyal sesi duyulur ve firin kapanir.

7. Adim Sinyal sesini durdurmak igin herhangi bir tusa basmaniz yeterlidir.

8. Adim Dugmeleri kapall konuma getirin.

Ayarlamanin yapihsi: Zaman Ayan

1. Adim @ - pes pese basin. Q - yanip sénmeye baslar.
2. Adim + ,— - saati ayarlamak igin basin.
Fonksiyon 5 saniye sonra otomatik olarak baslar.
Ayarlanan siresi bittiginde, sinyal duyulur.
3. Adim Sinyal sesini durdurmak igin herhangi bir tusa basmaniz yeterlidir.
4. Adim Dugmeleri kapall konuma getirin.

iptal etme: Saat fonksiyonlar

1. Ad
m @ - saat fonksiyonu sembolil yanip sdnmeye baslayana kadar pes pese basin.

2. Adim Asagidaki tusu basili tutun: .

Birkag saniye sonra saat fonksiyonu kapanir.

9. AKSESUARLARIN KULLANILMASI

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.
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9.1 Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Yukarida kugtk bir girinti glivenligi artirir.
Girintiler, raflarin dismesini de 6nleyen

Tel raf:

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin arasina
itin ve ayaklarin asagi dogru baktigindan emin
olun.

araclardir. Rafin etrafindaki yiksek kenar
pisirme kaplarinin raftan dismesini engeller.

Derin pisirme kab::
Tepsiyi segili firin seviyesinin kilavuz gubuklarinin
arasina itin.

Tel raf, Derin pigirme kabi:
Tepsiyi raf desteginin kilavuz gubuklari ve kilavuz
cubuklari Gzerindeki tel raf arasina itin.

10. EK FONKSIYONLAR
10.1 Sogutma fani

Firin galisirken, firin ylizeyinin soguk kalmasi
icin sogutma fani otomatik olarak calisir.

10.2 Giivenlik termostat:

Firinin hatah kullaniimasi veya kusurlu
bilesenler tehlikeli sekilde asiri iIsinmaya

neden olabilir. Bunun 6nline gegmek igin,
firnda giict kesen bir glvenlik termostati
bulunur. Sicaklik distiginde firin otomatik
olarak tekrar calismaya baslar.
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11. iPUCU VE ONERILER

UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

11.1 Pigirme onerileri
Firinda dort raf konumu mevcuttur.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Yeni finniniz eski firniniza gére farkli sekilde
pisiriyor ya da kizartiyor olabilir. Asagidaki
tabloda sicaklik, pisirme suresi ve raf
konumuna iliskin standart ayarlari
bulabilirsiniz.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer tariflere
bakiniz.

Firin, hava sirkiilasyonu saglayan ve buhari
surekli olarak yeniden kullanilir hale getiren
Ozel bir sistemle donatiimistir. Bu sistem
sayesinde buharli bir ortamda pisirebilir ve
yiyeceklerin i¢inin yumusak ve disinin gevrek
olmasini saglayabilirsiniz. Bu pisirme suresini
ve enerji tiketimini azaltir.

Kek pigirme
Firn kapagini, pisirme siresinin 3/4'0
gecmeden agmayin.

11.2 Pigirme ve fininda kizartma

% KEK-

Alt+Ust Isitma

Sicak Hava

Ayni anda iki tepsi kullaniyorsaniz, aralarinda
bir raf bosluk birakin.

Et ve balik pisirme

Firinda kalici lekelerin olusmasini énlemek
icin, cok yaglh yemekler pisirirken derin tava/
pisirme kabi kullanin.

icindeki suyun sizip kurumamasi igin, eti
kesmeden 6nce 15 dakika bekletin.

Kizartma esnasinda firinin iginde asiri
duman olusmasini énlemek igin, derin tava/
pisirme kabina biraz su koyun. Duman
birikmesini 6nlemek igin, kuruduktan sonra
her seferinde su ekleyin.

Pigirme siireleri
Pisirme stireleri, yiyecegin tirtine, kivamina
ve hacmine gore degisiklik gosterir.

Baslangigta, pisirme esnasindaki
performansi gézlemleyin. Cihazda pisirme
yaparken kullandiginiz pisirme kaplarina,
tariflere ve miktarlara gore en iyi ayarlari (isi
ayarl, pisirme siresi, vs.) tespit edin.

O &

LER E(- (dakika)
(°C) (°C)

Cirpma usuld tarifler 170 2 160 2 (1ve3) 45 - 60 Kalipta kek

Kurabiye hamuru 170 2 160 2(1ve3) 24 - 34 Kalipta kek

Yagl sutli cheese- 170 1 160 2 60 - 80 Kalipta kek, & 26

cake cm

Strudel 175 2 150 2 60 - 80 Pisirme tepsisi

Recelli tart 170 2 160 2 30-40 Kalipta kek, @ 26
cm

Meyveli kek 170 2 155 2 60 -70 Kalipta kek, @ 26
cm
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% KEK-

Alt+Ust Isitma

Sicak Hava

O

LER (dakika)
(°C) (°C)

Yilbasi pastasi / Bol 170 2 160 2 50 -60 Kalipta kek, @ 20
meyveli kek cm

Erikli kek, bos firmi -~ 170 2 160 2 50 - 60 Ekmek kalibi
6nceden isitin

Kurabiye, bos firni 150 3 150 3 20-30 Pisirme tepsisi
6nceden isitin

Bezeler 100 3 100 3 90 - 120 Pisirme tepsisi
Corekler, bos firini 190 3 180 3 15-20 Pisirme tepsisi
6nceden isitin

Kremali ¢érek, bos 190 3 180 3 25-35 Pisirme tepsisi
firini 6nceden isitin

Kaplama turtalar 180 3 170 2 45-70 Kalipta kek, @ 20

cm
Victoria sandvigi 180 1veya 2 170 2 40 -55 Kalipta kek, @ 20
cm

Bos firini 6nceden isitin.

y Alt+Ust Isitma Sicak Hava @ @

EKMEK VE
Je Je
(°C) (°C)

Beyaz ekmek, 1-2par- 190 1 190 1 60-70 -

¢a, her biri 0,5 kg

Cavdar ekmegi, 6nceden 190 1 180 1 30-45 Ekmek kalibi
1sitmak gerekli degil

Ekmek, 6 - 8 rulo 190 2 180 2(1ve3) 25-40 Pisirme tep-

sisi
Pizza 190 1 190 1 20-30 Pisirme kabi
Yagh ¢orekler 200 3 190 2 10-20 Pisirme tep-
sisi

Kek kalibini kullanin.
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% MEYVELI

Alt+Ust Isitma

Sicak Hava

O

PASTALAR (dakika)
(°C) (°C)

Makarnali bérek 180 2 180 2 40 - 50
Sebzeli tart 200 2 175 2 45 - 60
Kis 190 1 190 1 40-50
Lazanya 200 2 200 2 25-40
i¢ dolgulu makarna 200 2 190 2 25-40
Yorkshire pudingi, 6 pu- 220 2 210 2 20-30
ding kalibi, bos firini 6nce-
den isitin

ikinci raf konumunu kullanin.

Tel rafi kullanin.

Alt+Ust Isitma Sicak Hava

S

O

ET
N
(°C) (°C)
Sigir eti 200 190 50-70
Kegi eti 180 180 90-120
Dana eti 190 175 90 - 120
Az pismis rozbif 210 200 44 - 50
Orta pismis rozbif 210 200 51-55
lyi pismis rozbif 210 200 55 - 60
@ Alt+Ust Isitma Sicak Hava @
ET
e J S
(°C) (°C)
Domuz kolu, derisiyle 180 2 170 2 120 - 150
Domuz eti, 2 parga 180 2 160 2 100 - 120
Kuzu butu 190 2 190 2 110 - 130
Butun Tavuk 200 2 200 2 70-85
Butun hindi 180 1 160 1 210 - 240
Butuin 6rdek 175 2 160 2 120 - 150
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@ Alt+Ust Isitma Sicak Hava @
ET
Te T e
(°C) (°C)
Biitiin kaz 175 1 160 1 150 - 200
Tavsan, parcalar halinde 190 2 175 2 60 - 80
Tavsan, pargalar halinde 190 2 175 2 150 - 200
Biitlin stlin 190 2 175 2 90 - 120
= Alt+Ust Isitma Sicak Hava @
BALIK
Te T
(°C) (°C)
Alabalik / Cipura, 3 - 4 balik 190 2 175 2(1ve3) 40 - 55
Ton Baligi / Somon, 4 - 6 fileto 190 2 175 2 (1ve3) 35-60

11.3 lzgara

Bos firini 6nceden isitin.

Ugiincii raf konumunu kullanin.

Sicakligr 250 °C'ye ayarlayin.

@ IZGARA

O

O

(dakika) (dakika)

1. taraf 2. taraf
Fileto biftekler, 4 parca 0,8 12-15 12-14
Bonfile, 4 parga 0,6 10-12 6-8
Sosis, 8 - 12-15 10-12
Kegi eti pirzolalar, 4 parca 0,6 12-16 12-14
Tavuk, yarim, 2 1 30-35 25-30
Kebaplar, 4 - 10-15 10-12
Tavuk gogsu, 4 parca 0,4 12-15 12-14
Burgerler, 6 0,6 20-30 -
Balik fileto, 4 parga 0,4 12-14 10-12
Tost sandvigleri, 4 - 6 - 5-7 -
Kizarmis ekmek, 4 - 6 - 2-4 2-3
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11.4 Turbo lzgara

Bos firini 6nceden isitin.

Sicakhgi 200 °C'ye ayarlayin.
Uciincii raf konumunu kullanin.

%

O

(dakika)
(kg) 1. taraf 2. taraf

Et sarma, hindi 1 30-40 20-30
Tavuk, yarim, 2 1 25-30 20-30
Tavuk baget, 6 parca - 15-20 15-18
Bildircin, 4 parga 0,5 25-30 20-25
Sebzeli graten - 20-25 -

Deniz Taragi - 15-20 -
Uskumru, 2 - 4 - 15-20 10-15
Balik dilimleri, 4 - 6 0,8 12-15 8-10

11.5 Buz ¢6zme

%

O

O

®

(kg) Buz ¢ozdiirme ilave buz ¢ézdiirme
siiresi (dk.) siiresi (dak)

Tavuk 1 100 - 140 20-30 Tavugu ters gevrilmis se-
kilde blyuk bir tabaga yer-
lestirin. Sdrenin yarisi dol-
dugunda cevirin.

Et 1 100 - 140 20-30 Sirenin yarisi doldugunda
gevirin.

0,5 90 - 120

Krema 2x0,2 80 - 100 10-15 Krema hafif donmus bo-
Iimleri olsa da kolayca ¢ir-
pilir.

Alabalik 0,15 25-35 10-15 -

Cilekler 0,3 30-40 10-20 -

Tereyagi 0,25 30-40 10-15 -

Kremali pasta 1,4 60 60 -
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11.6 Fanh Pigirme (Nemli) - 6nerilen

aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kutular ve
kaplar kullanin. Acik renk ve yansitma yapan
tabaklara kiyasla isiy1 daha iyi emerler.

.~

- Peynirli tart
pizza kab Pisirme tabag: Tart kahb (kalay)
Koyu, yansitma yapmaz Koyu, yansitma yapmaz 8 crﬁe':m"g cm Koyu, yansitma yapmaz
28 cm gap 26 cm gap yuﬁsgklik 28 cm gap

11.7 Fanh Pigirme (Nemli)

En iyi sonucu almak i¢in asagidaki tabloda
listelenen onerileri takip edin.

¥ = B I
\ oru
(°C) (dak)

Tatlh rulolari, 12 parca  pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 35-40
tepsisi

Ekmek, 9 parca pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 35-40
tepsisi

Pizza, dondurulmus, tel raf 220 2 35-40

0,35 kg

isvigre rulosu pisirme tepsisi veya damlalik 170 2 30-40
tepsisi

Brownie pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 30-40
tepsisi

Sufle, 6 parca tel raf Gizerinde seramik pey- 200 3 30-40
nirli tart

Turta tab.pand.kar. tel raf Uzerinde tab.pand.kar. 170 2 20-30

Victoria sandvigi tel rafta pisirme tabagi 170 2 35-45

Bugulama balik, 0,3 kg pisirme tepsisi veya damlalik 180 3 35-45
tepsisi

Bdtln balik, 0,2 kg pisirme tepsisi veya damlalik 180 3 35-45
tepsisi

Balik fileto, 0,3 kg tel raf Uzerinde pizza kabi 180 3 35-45
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¥ o= B I
\ Ly
(°C) (dak)
Bugulama et, 0,25 kg  pisirme tepsisi veya damlalik 200 3 40 - 50
tepsisi
Sis kebap, 0,5 kg pisirme tepsisi veya damlalik 200 3 25-35
tepsisi
Cerezler, 16 parca pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 20-30
tepsisi
Makaron, 20 parca pisirme tepsisi veya damlalik 180 2 40 - 45
tepsisi
Muffin, 12 parga pisirme tepsisi veya damlalik 170 2 30-40
tepsisi
Yufka tatlisi, 16 parga  pisirme tepsisi veya damlalik 170 2 35-45
tepsisi
Kurabiye hamurlu bis-  pisirme tepsisi veya damlalik 150 2 40 - 50
kaviler, 20 parca tepsisi
Kiguk tartlar, 8 parca  pisirme tepsisi veya damlalik 170 2 20-30
tepsisi
Sebzeler, bugulama, pisirme tepsisi veya damlalik 180 3 35-40
0,4 kg tepsisi
Vejetaryen omlet tel raf Uzerinde pizza kabi 200 3 30-45
Akdeniz sebzeleri, 0,7 pisirme tepsisi veya damlalhik 180 4 35-40

kg

tepsisi

11.8 Test enstitiileri igin bilgiler
IEC 60350-1'e gore testler.

\/ = — « [E
\ C] ru
(°C) (dakika)
Kiigiik kek-  Alt+Ust Isitma  Pisirme tep- 3 170 20-30 -
ler, bir tepsi- sisi
de 20 adet
Elmali kek, 2 Alt+Ust Isitma  Tel raf 1 170 80 - 120 -
kalip @20
cm
Pandispan-  Alt+Ust Isitma  Tel raf 2 170 35-45 -
ya, kek kalibi
@26 cm
Kisa ekmek  Alt+Ust Isitma  Pisirme tep- 3 150 20-35 Firini 6nceden 10 da-

sisi

kika 1sitin.
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X B = EEFO

(°C) (dakika)

Kizarmis ek- Izgara Tel raf 3 maks. 2 - 3 dakika ilk ta-  Firini dnceden 3 daki-
mek, 4 - 6 raf; 2 - 3 dakika ka 1sitin.

adet ikinci taraf

Sigir burger, lzgara Tel raf ve 3 maks. 20-30 Tel rafi Uglincu seviye-
6 adet, 0,6 damlalik ye, damlalik tepsisini
kg tepsisi firnin ikinci seviyesine

koyun. Ayarlanan si-
renin yarisina gelindi-
ginde tabag gevirin.
Firini 6nceden 3 daki-
ka isitin.

12. BAKIM VE TEMIZLIK

UYARI!

Glvenlik bélimlerine bakin.

12.1 Temizleme ile ilgili notlar

<

Temizlik Madde-
leri

Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve deterjanh ilik suyla temizleyin. Firin i¢c kisminin gerge-
vesindeki kapak contasini kontrol edin ve temizleyin.

Metal yizeyleri temizlemek igin temizleme sollsyonu kullanin.

Lekeler orta derece etkili bir deterjanla temizlenmelidir.

Her kullanimdan sonra i¢ kismi temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger artiklar yangina sebep
olabilir.

=
]

Giinliik Kullanim

Firinin iginde veya cam kapak panellerinde nemden bugulanma olusabilir. Bugulasmayi
azaltmak igin pisirmeye baslamadan énce firini 10 dakika calistirin. Yemegi firinda 20 daki-
kadan daha uzun bir siire saklamayin. Her kullanimdan sonra i¢ kismi bir bezle kurutun.

e,
Z24

Aksesuarlar

Her kullanimdan sonra tiim aksesuarlari temizleyin ve kurumaya birakin. llik su ve yumusak
deterjanla birlikte yumusak bir bez kullanin. Aksesuarlari bulasik makinesinde yikamayin.

Yapismaz aksesuarlari asindirici temizlik malzemesi ya da keskin uclu nesneler kullanarak
temizlemeyin.

12.2 Cikarma: Raf destekleri
Firini temizlemek igin raf desteklerini gikarin.
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1. Adim Firini kapatin ve soguyana kadar bek- .

leyin.
2. Adim Raf desteginin 6n kismini yan duvar- Q—f\

dan uzaga cekin. ;\
3. Adim Raf desteginin arka kismini yan du-

vardan uzaga cekin ve destegi ¢ika- ‘

rn.

— (0]

4. Adim Raf desteklerini ters sirayla takin.

12.3 Cikarma ve takma: Kapi

Firin kapisinin iki cam paneli vardir.
Temizlemek igin firin kapisini ve i¢ cam
paneli gikarabilirsiniz. Cam panelleri
glkarmadan 6nce "Kaplyl sokme ve takma"
talimatinin tamamini okuyun.

Adim 1 Kapiyi tam olarak agin ve her iki men-

teseyi tutun.

Adim 2

DIKKAT!
Firini cam panelleri olmadan
kullanmayin.

Her iki mentesedeki kollari kaldirin ve
tam dénddirin.

Adim 3 Firin kapisini yariya kadar ilk agiima
pozisyonuna kadar kapatin. Daha
sonra kaldirin ve ileri dogru gekip ka-

pagdi yuvasindan gikarin.

Adim 4

Saglam bir zemin zerine bir bez yer-

lestirerek, kapiyi bezin lizerine koyun

ve i¢ cam panel ¢ikarmak icin kilitteme
sistemini serbest birakin.
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Adim 5 Sabitleyicileri 90° dénduiriin ve yuva- Adim 6 Once dikkatlice kaldirin ve ardindan
larindan gikartin. cam paneli ¢ikarin.

Adim 7 Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin. Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam panelleri bulasik
makinesinde yikamayin.

Adim 8 Temizledikten sonra cam paneli ve firin kapisini takin.

Dogru takildiginda kapi trimi yerine oturur.

: - ; g A
:fn'ﬁinglﬁi.ne“ yuvalara dogru sekilde taktiginizdan T~

12.4 Degistirme sekli: Lamba
UYARI!

Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

Lambayi degistirmeden 6nce:

1. Adim 2. Adim 3. Adim
Firini kapatin. Firin soguyana kadar Firinin fisini prizden gekin. Firin boslugunun tabanina bir bez
bekleyin. yerlestirin.
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Arka lamba

1. Adim Cikarmak igin cam kapagi déndurin.

2. Adim Cam kapag! temizleyin.

3. Adim Lambayi, 300 °C’lik 1siya dayanikli, uygun bir lamba ile degistirin.
4. Adim Cam kapag: takin.

13. SORUN GIDERME

UYARI!

Givenlik bélimlerine bakin.
13.1 Bu durumlarda ne yapmali...
Bu tabloda bulunmamasi halinde litfen
Yetkili Servis Merkezi'yle iletisime gecin.

Asagidakileri kontrol
edin...

Sorun

Firin isinmiyor. Sigorta atmistir.

Kapak contasi hasar goér-  Firini kullanmayin. Yetkili
mus. Servis Merkezini arayin.

Bu verileri asagiya yazmanizi neriyoruz:

Model (MOD.)

Asagidakileri kontrol
edin...

Sorun

Ekranda "12.00" goriini-  Elektrik kesintisi oldu. Sa-
yor. atin ayarlanmasi.

Lamba galismiyor. Lamba yanmistir.

13.2 Servis verileri

Sorunu gideremediginiz takdirde, saticiniza
veya bir Yetkili Servise basvurun.

Servisler igin gerekli bilgiler bilgi etiketinde
bulunmaktadir. Bilgi etiketi firln boslugunun
on tarafindadir. Firin boslugundaki bilgi
etiketini gitkarmayin.

Uriin numarasi (PNC)

Seri numarasi (S.N.)

14. ENERJI VERIMLILIGI

14.1 Uriin Bilgisi ve Uriin Bilgi Formu*

Tedarikgi adi Electrolux
Model kimligi EZB3410A0OW 944064907
EZB3410A0X 944064905
Enerji Verimlilik Endeksi 94.9
A

Enerji verimlilik sinifi

Standart yUkli, geleneksel modda ener;ji tiketimi

0.83 kWs/devir
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Standart yUkli, fanh pisirme modlu enerji tiiketimi

0.75 kWs/devir

Bosluk sayisi 1
Is1 kaynagi Elektrik
Hacim 571
Firin tara Ankastre Firin
EZB3410A0OW 28.4 kg
Kutle
EZB3410A0X 28.6 kg

* AB Yonetmelikleri 65/2014 ve 66/2014'e gore Avrupa Birligi igin.
STB 2478-2017, Ek G; STB 2477-2017, Ek A ve B'ye gore Belarus Cumhuriyeti igin.

568/32020'ye gore Ukrayna igin.

Enerji verimliligi sinifi Rusya igin gegerli degildir.

EN 60350-1 - Elektrikli ev tipi pisirme cihazlari - Bsliim 1: Uriin gamlari, firinlar, buharli firinlar ve izgaralar - Per-

formans 6lglim yontemleri.

14.2 Enerji tasarrufu

Firinin giinlik yemek pisirme
islemleri sirasinda ener;ji
tasarrufu yapmaniza yardimci
olacak Ozellikleri bulunmaktadir.

Firin galisirken firin kapaginin
kapandigindan emin olun. Pisirme esnasinda
firin kapagini siklikla agmaktan kaginin.
Kapak contasini temizleyin ve yerine iyice
sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu igin metal kaplar kullanin.

Mumkiinse, pisirme 6ncesinde firini
Isitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda,
pisirme araligini olabildigince kisa tutun.

Fan ile pigsirme
Mumkinse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

15. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir C) Ambalaji geri donisim
igin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri donisimiine
ve gevre ve insan sagliginin korunmasina

Atil (kalan) 1s1

Pisirme stresi 30 dakikadan fazla oldugunda
firin 1sisini, pisirime sliresinin dolmasindan 3
-10 dakika 6nce minimuma indirin. Firinin
icinde kalan sicaklik, pisirme islemine devam
eder.

Diger yiyecekleri 1sitmak icin atil (kalan)
sicakhigr kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) sicakligi kullanmak ve yemegi
sicak tutmak icin mimkun olan en distk
sicakligi segin.

Fanlh Pisirme (Nemli)
Pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak
icin tasarlanmis fonksiyon.

yardimei olun. Ev atigi sembolu :E bulunan
cihazlari atmayin. Urtna yerel geri dontsim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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