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Tak for dit keb af et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers profes-
sionel erfaring og innovation pa én gang. Genialt og elegant. Det er designet med dig i tank-
erne. Sa uanset hvornar du bruger det, kan du veere sikker pa, at du far fantastiske resultater

hver gang. Velkommen til Electrolux.

Besgg vores websted for at:

(@ Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
www.electrolux.com

a Registrere dit produkt for bedre service:
www.electrolux.com/productregistration

’% Kabe tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Vi anbefaler brugen af originale reservedele.

Serg for at have falgende data tilgaengelig, nar du kontakter service.

Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt. Model, PNC, Serienummer.
A Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger

@ Generelle oplysninger og gode rad

Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A\ VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Dette apparat kan anvendes af barn fra 8 ar samt af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller personer uden relevant erfaring eller viden,
hvis disse er blevet overvaget eller har modtaget
instruktioner i sikker brug af apparatet og forstar de
potentielle farer forbundet hermed. Der bgr fares tilsyn
med barn for at sikre, at de ikke leger med enheden.
Renggring og vedligeholdelse ma kun udfgres af barn,
hvis de er mindst 8 ar gamle og under overvagning.

Ovnen er ikke beregnet til brug i hgjder over 2000 m.

& VIGTIGE! VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER:
LAES DETTE GRUNDIGT, OG GEM DET TIL
FREMTIDIG BRUG.

& ADVARSEL!
Brug ikke ovnen uden drejetallerken og
drejetallerkenstativet. Brug ikke ovnen, hvis den er
tom.

& ADVARSEL!
Hvis lagen eller lagens teetningslister er
beskadigede, ma ovnen ikke bruges, far den er
blevet repareret af en fagmand.

& ADVARSEL!
Det er farligt for alle andre end en fagmand at
udfgre service eller reparationer, der involverer
fiernelse af et deeksel, som giver beskyttelse mod
mikrobglgeenergi.

& ADVARSEL!
Vaeske og andre fgdevarer ma ikke opvarmes
i lukkede beholdere, da der er risiko for, at de
eksploderer.
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Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og
lignende steder sasom: kakkenomrader for ansatte i
butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger; stuehuse; af
kunder pa hoteller, moteller og lignende beboelsesmiljger;
pensionater og lignende miljger.

Du ma kun bruge beholdere og kogegrej, der er egnet il
brug i en mikrobglgeovn.

Metalbeholdere til mad og drikke ma ikke anvendes til
madlavning i mikroovn.

Du ma ikke efterlade mikrobglgeovnen uden at have
opsyn med den, nar du bruger engangsplastik, papir eller
andre letantaendelige beholdere.

Mikrobglgeovnen er beregnet til opvarmning af mad og
drikkevarer. Tarring af mad eller tgj og opvarmning af
varmepuder, hjemmesko, svampe, fugtigt taj og lignende
kan medfare risiko for personskade, antaendelse og
brand.

Hvis opvarmet mad begynder at ryge, ma du IKKE ABNE
DYJREN. Sluk for ovnen, og vent, indtil maden er holdt
med at ryge. Abning af deren mens maden ryger, kan
medfgre brand.

Opvarmning af drikkevarer i mikrobglgeovnen kan
resultere i forsinket kraftig kogning, og det er derfor vigtigt
at veere forsigtig, nar du handterer beholderen.

Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal
omrgres eller rystes og temperaturen kontrolleres far
indtagelse for at undga forbreendinger.

Du ma ikke koge aeg med skal pa, og hele hardkogte aeg
ma ikke opvarmes i mikrobglgeovnen, da der er risiko for,
at de kan eksplodere selv efter endt kogning.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceveerksted eller en tilsvarende
kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.
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1.1 Vedligeholdelse og rengaring

Dar:

Rengar regelmaessigt begge darens sider,
dagrpakningerne og dens overflader med en blad, fugtig
klud for at fijerne al snavs. Brug ikke skrappe, slibende
rengaringsmidler eller skarpe metalskrabere til at renggre
glasovndaren med, da disse kan ridse overfladen, hvilket
kan medfare, at glasset knuses.

Ovnens indre:

| forbindelse med renggring skal du tarre alle staenk eller
pletter af med en blad, fugtig klud eller svamp efter hver
brug, mens ovnen stadig er varm. Hvis ovnen er meget
snavset, kan du bruge en mild saebeoplasning og tarre
af flere gange med en blad klud, indtil det hele er veek.
Du ma ikke fijerne pladen, der beskytter balgelederen.
Sarg for, at den milde saebeoplasning eller vandet ikke
treenger ind i de sma ventilationsabninger i vaeggen,

da det kan beskadige ovnen. Brug ikke ovrensemidler

i ovhrummet. Du skal rengare laget over bglgelederen,
ovnrummet, drejetallerkenen og drejetallerkenens sokkel
efter brug. Disse enheder skal veere tarre og fedtfri.
Fedtophobninger kan blive overophedet og kan begynde
at ryge eller blive anteendt.

Ovnens ydre:

Ovnens yderside er nem at rengare med mild seebe og
vand. Sarg for at tarre saeben af med en blgd klud, og ter
det ydre med et blgdt handklaede.

Ovnens betjeningspanel:

Abn dgren for rengering for at deaktivere
betjeningspanelet. Veer forsigtig, nar du ger
betjeningspanelet rent. Brug en klud, der kun er fugtet
med vand, og tar forsigtigt panelet, indtil det er rent.
Undga at bruge for meget vand. Brug ikke nogen form for
kemiske eller slibende rengaringsmidler.



6

www.electrolux.com

Drejetallerken og drejetallerken sokkel:

Tag drejetallerkenen og soklen til drejetallerkenen

ud af ovnen. Vask drejetallerkenen og soklen til
drejetallerkenen med en mild saebeoplasning. Tar
med en blad klud. Bade drejetallerkenen og soklen til
drejetallerkenen kan ga i opvaskemaskinen.

& VIGTIGE!
Rengar ovnen med jeevne mellemrum, og fiern
eventuelle aflejrede madrester. Holdes ovnen ikke
ren, kan dens flader beskadiges, hvilket kan pavirke
apparatets levetid og maske ogsa resultere i farlige
situationer.
Man skal passe pa ikke at flytte drejeskiven, nar
man fjerner beholderne fra apparatet.

A VIGTIGE!
Undlad at benytte en damprenser.

Mikrobglgeovnen er beregnet til indbygning.
Udstyret ma ikke anbringes i et skab.

Apparatet og de tilgeengelige dele bliver varme, nar de er
I brug.
ADVARSEL!

Du skal holde bgrn vaek fra deren, sa de ikke
braender sig.

A VIGTIGE!
Undlad at benytte professionelle ovnrensemidler,
damprensere, skuremidler, skrappe
renggringsmidler, midler, der indeholder
natriumhydroxid, eller skuresvampe pa nogen som
helst del af din mikrobglgeovn.
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495/595
Min.
850
Mikrobglgeovnen kan monteres i position Position Storrelse pa abningen
A, B, C, eller D: L D H
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360
Mali (mm)

2.1 Sikker brug af ovnen

Hvis mikrobglgeovnen placeres i position
B eller C:

Skabet skal vaere placeret mindst
500 mm (E) over kgkkenbordet og
ma ikke installeres direkte oven over
komfuret.

Ovnen skal veere testet og godkendt
kun til brug teet pa et gas-, el-

eller induktionskomfur i private
husholdninger.

Der skal veere god plads mellem
komfuret og mikrobglgeovnen for

at forhindre overopvarmning af
mikrobglgeovnen, det omgivende skab
og ovnens tilbehgr.

Betjen ikke komfuret uden gryder/
pander pa, nar mikrobglgeovnen er i
brug.

Udvis forsigtighed ved brug af
mikrobglgeovnen, nar komfuret er
teendt.
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2.2 Installering af ovnen
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. Fjern al emballage, og kontroller

omhyggeligt, om der er tegn pa skade.

. Ovnen er som standard konstrueret til at

passe ind i et 350 mm hgijt skab.

Nar ovnen seettes ind i et 360 mm hgijt
skab: Skru de fire fedder, der sidder pa
undersiden af ovnen, af og fiern dem.
Drej fedderne 90 grader og anbring
dem med den lange side vendt mod
forsiden af ovnen.

. Anbring fastgerelseskrogen pa hajre

side af kgkkenskabet ved at falge den
medfalgende instruktion.

. Seet langsomt mikroovnen ind

i kokkenskabet uden at tvinge

den ind. Ovnen skal lgftes op pa
fastgaringskrogene og derefter seenkes
pa plads. Fastger ovnen pa venstre
side ved hjeelp af de to medfglgende
skruer.

. Serg for, at ovnen star stabilt og ikke

sidder skrat. Du skal sikre dig, at

der er en abning pa 2.5 mm mellem
skabsdgren og toppen af rammen (se
diagrammet).
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2.3 Tilslutning af ovnen til
stremforsyningen

+ Stikkontakten skal vaere nem at
komme til, séledes at stikket let kan
treekkes ud i ngdstilfaelde. Eller det
skal veere muligt at afbryde ovnen
fra stremforsyningen ved at indseette
en afbryder i den faste ledning i
overensstemmelse med reglerne for
elektriske tilslutninger.

— + Stremforsyningsledningen ma kun

o udskiftes af en elektriker.
000 » Huvis netledningen er beskadiget, skal
oo den udskiftes af producenten, dennes

o] serviceveerksted eller en tilsvarende
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

» Stikkontakten bgr ikke veere placeret
bag ved skabet.

» Den bedste placering er oven over
skabet, se (A).

» Slut ovnen til en enfaset
220-240 V/50 Hz vekselstrgm via et
korrekt installeret jordstik. Stikket skal
veere forsynet med en sikring pa 10 A.

* Forinstallering skal du binde et stykke
trad fast til stremforsyningsledningen
for at lette tilslutningen til punkt (A), nar
ovnen er installeret.

+ Sorg for, at stramforsyningsledningen
IKKE kommer i klemme, nar ovnen
placeres i skabet.

* Du ma ikke dyppe
strgmforsyningsledningen eller stikket i
vand eller anden veeske.

» Du ma ikke fere
stremforsyningsledningen hen over
en varm eller skarp overflade sdsom
omradet omkring varmluftshullet gverst
pa ovnens bagside.
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2.4 Yderligere radgivning

Brug ikke mikrobglgeovnen til at varme olie
til friturestegning. Temperaturen kan ikke
kontrolleres, og olien kan blive antaendt.
Du ma kun bruge specielle beholdere
egnet til mikrobglgeovnen til at poppe
popcorn i.

Personer med PACEMAKERE

skal forespgrge om
forsigtighedsforanstaltningerne vedrgrende
mikrobglgeovne hos deres leege eller
pacemakerens producent.

Du ma aldrig spilde veeske ind i eller
placere genstande i derlasens eller
ventilationens abninger. Hvis der spildes,
skal ovnen straks slukkes og stikket tages
ud, og en autoriseret ELECTROLUX
servicetekniker skal tilkaldes.

Du ma aldrig pa nogen made aendre pa
ovnen.

Du ma kun bruge drejetallerkener og
sokler til drejetallerkener, der er beregnet
til denne ovn. Ovnen ma ikke bruges uden
drejetallerken.

Sadan undgar du, at drejetallerkenen gar

i stykker:

» Lad drejetallerkenen afkale, for du
renggr den med vand.

* Du ma ikke saette varm mad eller varmt
kogegrej pa en kold drejetallerken.

* Du ma ikke saette kold mad eller koldt
kogegrej pa en varm drejetallerken.

Hverken producenten eller forhandleren
kan patage sig noget ansvar for
beskadigelse af ovnen eller personskade,
der matte opsta, hvis den korrekte
procedure for tilslutning af ovnen ikke
folges. Der kan af og til dannes vanddamp
eller vanddraber pa ovnvaeggene eller
omkring dgrpakningerne og lukkefladen.
Dette er helt normalt og er ikke tegn

pa utaethed eller anden form for
funktionssvigt.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt

og reservedelslamper, der seelges
separat: Disse lamper er beregnet til

at modsta ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom temperatur,
vibration, fugt, eller er beregnet til at
signalere information om apparatets
driftsstatus. De er ikke beregnet til at blive
brugt i andre apparater, og de er ikke
velegnede til belysning af rum.
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3. OVERSIGT OVER APPARATET

3.1 Mikrobglgeovn

Frontkant
Ovnlys

Betjeningspanel
Dgrabningstast

Plade, der beskytter
bﬂlgeleder (ma ikke fiernes)

7 3] ﬂ Ovnrum
) Dgarpakninger og
- = N © lukkeflader
by s —ra
6]
3.2 Tilbehor

& ADVARSEL!

Kontroller, om du har modtaget falgende
tilbehar:

Drejetallerken

Sokkel til drejetallerken

* Anbring soklen til drejetallerkenen i
hullet pa bunden af ovnrummet.

+ Du skal herefter placere drejetallerkenen
pa soklen.

» For at undga skade pa drejetallerkenen
skal du sikre dig, at skale eller beholdere
loftes fri af drejetallerkenens kant, nar
du fierner dem fra ovnen.

Nar du bestiller tilbehar, skal du
naevne to ting: varens navn og
modelnavn til forhandleren eller
en autoriseret ELECTROLUX
servicetekniker.

Brug ikke mikrobglgeovnen, uden at disse dele er

monteret.
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3.3 Betjeningspanel

* Yo 7o Kl Digitalt display indikatorer: Effekt-knapper
" Favorit-knapper
E]D = Y7675 Favoriter Automatiks
[
(o2 opteningstast
8OW 240W 400W 560W 800W IEI Kakkenur .
Timer-knap
.n e % | Automatisk optening Bl Mere/mindre-knapper
3 T T | .
[d Start/Bekreeft/
YR e (=] | Mikrobelger Hurtigstart-knap
|
= B Stop-knap
(5] A L) [] | stop/Afbryd -
E] Derébningstast
e B | Bernesikring
VAN
B @ | Indstil ur
Vv
H8E8| Displayets segmenter
| 9 | Veegt
B—O© O
sow 240w 400w seow soow | Effektniveauer
B— g

4. FOR IBRUGTAGNING

4.1 Tilslut

2b. For at sla uret til skal du trykke pa

Nar ovnen tilsluttes fgrste gang, har du

MERE/MINDRE-knapperne, indtil “on”
ses. Tryk derefter pa START-knappen.

mulighed for at indstille uret. Ovnen har et Eksempel: Sadan indstilles uret til 18:45.

ur med 24-timers visning. ) 1. Tryk pA MERE/MINDRE-knapperne for
1. Ovnen vil bippe, og alle ikonerne pa at justere timetallet.
dlsplayet vil teendes i et halvt sekund. 2. Tryk pa START-knappen for at bekraefte
Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne, dette.
indtil “on” eller "oFF” ses. . 3. Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne for
2a. For at sla uret fra skal du trykke pa at justere minuttallet.
MERE/MINDRE-knapperne, indfil 'OFF" 4 Tryk pa START-knappen for at bekraefte

ses. Tryk derefter pa START-knappen.
Ovnen er klar til brug.

Hvis du har slaet uret fra, og du
gnsker at sla det til igen, sa skal du
trykke pa KOKKENUR to gange og
falge 2b.

dette.

Nar uret er indstillet, vises
klokkesleettet i displayet.



4.2 Standby (Gkonomitilstand)

Ovnen gar automatisk i standby
(skonomistilstand), hvis den ikke bruges
inden for 5 minutter.

Eksempel: Hvis uret ikke er indstillet:
Displayet slukker.

Abn daren eller tryk pa en vilkarlig knap for
at forlade standby-tilstand.

Eksempel: Hvis uret er slaet til:

Efter 5 minutter vil klokkesleettet blive vist.

4.3 Justering af tidspunktet,
nar uret er indstillet

Du kan justere tiden, efter at tiden er blevet

indstillet.

Eksempel: Sadan endrer du fra 18.45 il

19.50.

1. Tryk pA KGKKENUR -tasten to gange.

2. Tryk pad START-knappen.

3. Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne,
indtil “19” ses.

4. Tryk pa START-knappen.

5. Tryk p4 MERE/MINDRE-knapperne,
indtil “50” ses.

6. Tryk pa START-knappen.

5. DRIFT

5.1 Mikrobglger tilberedning

Eksempel: Lad os f.eks. antage, at du

gnsker at varme suppe i 2 minutter og

30 sekunder ved en effekt pa 560 W.

1. Tryk pad EFFEKT-knappen til hgjre for
trekanten, indtil “5660 W vises.

2. Tryk pA MERE/MINDRE-knapperne for
at indstille tiden.

3. Tryk pa START-knappen.

| mikrobglge-tilberedningstilstand
@ kan du justere effektniveauet ved at
trykke pa knappen lige under den
gnskede indstilling.

Du kan indstille effektniveauet, mens
ovnen er i drift ved at trykke pa det
gnskede EFFEKT og holde knappen
nede, indtil den nye effektindstilling
fremhaeves pa displayet. Et for

hgijt effektniveau eller for lang
tilberedningstid kan overopvarme
maden og resultere i brand.

Hvis 800 W veelges, er den leengste
mikrobglge-tid, der kan indstilles,
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4.4 Sadan annulleres uret,
og Standby indstilles
(Gkonomitilstand)

1. Tryk paA KGKKENUR -tasten to gange.

2. Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne,
indtil “oFF” ses.

3. Tryk pa START-knappen for at bekraefte
dette.

4.5 Bornesikring

Ovnen har en sikkerhedsanordning, som
forhindrer et barns utilsigtede brug af
ovnen. Nar barnesikringen er slaet til, er der
ingen af mikroovnens dele, der fungerer, for
bernesikringen igen slas fra.

Du kan kun sla bgrnesikringen til eller fra,
nar ovnen ikke er i drift.

Eksempel: Sadan slas barnesikringen til.
Tryk pa STOP-knappen og hold den nede,
indtil “bgrnesikring” symbolet taendes.
Eksempel: Sadan slas bgrnesikringen fra.
Tryk pa STOP-knappen og hold den nede,
indtil “bgrnesikring” symbolet slukker.

Nar barnesikringen er slaet til, er alle
taster er deaktiverede undtagen
knappen STOP.

15 minutter.

Hvis ovnen er taendt i 3 minutter
eller mere (i en hvilken som

helst tilstand), vil ventilatoren
forblive teendt i 2 minutter, efter at
tilberedningen er afsluttet. Hvis du
abner lagen, standser ventilatoren.
Hvis du lukker den igen, starter
ventilatoren pany iindtil 2 minutter er
gaet (inklusive tiden med aben lage).
Hvis ovnen er teendt mindre end 3
minutter, starter ventilatoren ikke.

Efter tilberedningen fortsaetter
drejebordet med at rotere, indtil
madlavningsbeholderen vender
tilbage til sin startposition.

Ovnrumslampen forbliver teendt,
indtil rotationen er afsluttet, eller i
5 sekunder (afhaengig af hvad der
kommer fgrst). Ovnen bipper, nar
den er feerdig. Hvis deren abnes
under denne proces, stopper
rotationen.
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5.2 Effektniveauer

Effektind- Anvendelsesforslag
stilling
800 W/H@J  Bruges til hurtig tilberedning eller genopvarmning, (f.eks. suppe, gryderetter,

dasemad, varme drikke, gransager, fisk osv).

560 W Bruges til lzengerevarende tilberedning af mere kompakte madvarer som
f.eks. steg, forloren hare og tallerkenretter samt til mere sarte retter som f.eks.
ostesauce og sukkerbrgdskage. Ved denne lave temperatur koger saucen ikke
over, og maden bliver jaevnt tilberedt uden at fa for meget i de yderste lag.

400 W Bruges til kompakte madvarer, som kreever lang tilberedningstid, nar de
tilberedes i en almindelig ovn. Disse er (f.eks. oksekgdsretter), hvor det tilrades
at bruge denne indstilling for at sikre, at k@det bliver mgrt.

240 W/ Bruges til optgning. Veelg denne indstilling for at sikre, at maden optgs jeevnt.
OPT@NING Denne indstilling er ogsa ideel til tilberedning ved svag varme af ris, pasta og

2eggecreme.
80 W Til forsigtig optening, (f.eks. cremekage eller wienerbrad).
oW Hvile/minutur.

W =WATT

5.3 Reduceret effektniveau

Tilberedningstilstand

Standardtid

Reduceret effekt

Mikrobglgeovn 800 W 15 minutter

Mikrobglgeovn 560 W

5.4 Justering af
tilberedningstiden under
tilberedningen

Du kan justere tilberedningstiden under til-

beredningen.

Eksempel: Sadan tilfgjes 2 minutter

(120 sekunder) ved brug af START-knappen.

1. Tryk pd START-knappen 4 gange.
Tilberedningstiden bliver herved gget med
120 sekunder.

5.5 Ved brug af stop-knappen

Tryk pa STOP-knappen én gang for at ga i
Pausetilstand.

Tryk pa STOP-knappen igen for at annullere
tilberedningstiden.

5.6 Kekkenur

Sadan indstilles kgkkenuret.

1. Tryk pa KGKKENUR-knappen.

2. Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne for at
indstille tiden.

3. Tryk pa START-knappen. Uret vil starte
automatisk.

Tiden kan forleenges, nar timeren er
aktiveret ved at trykke pa START-
knappen.

Timerfunktionen kan kun bruges, nar
ovnen ikke er teendt.



5.7 Hurtig start

Du kan begynde madlavningen direkte pa
800 W/ H@J i 30 sekunder ved at trykke pa
START-knappen.

Tryk pa START-knappen for at tilfaje
mere tid.

5.8 Lydlgs

Sadan slas lyden fra.

1. Tryk pa KGKKENUR-knappen 3 gange,
indtil “Soun” vises.

2. Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne, indtil
“oFF” ses.

3. Tryk pa START-knappen.

Sadan slas lyden til.

1. Tryk pa KGKKENURtasten 3 gange, indtil
“Soun” vises.

2. Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne, indtil
“on” ses.

3. Tryk pa START-knappen.

5.9 Pause

Sadan seettes der pa pause, mens

mikroovnen er i gang.

1. Tryk pa STOP-knappen eller abn lagen.

2. Ovnen saettes pa pause i op til 5 minutter.

3. Tryk pa START for at fortsaette
tilberedningen.

5.10 Favoritter

Ovnen har 3 favoritopskrifter.
% Bledger smer

% Smelt chokolade

%, Kage ikrus

Eksempel: Sadan bladgares smer.

1. Tryk pa FAVORIT 1 tasten én gang.

2. Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne for at
angive vaegten.

3. Tryk pa START-knappen.

@

Hvis displayets segmenter viser et
roterende mgnster, betyder det, at
maden skal omrgres eller vendes. Tryk
pa START-knappen for at fortsaette.
Nar tiden for automatisk optening laber
ud, standser programmet automatisk.
Effektniveauerne for de forudindstillede
favoritopskrifter kan ikke eendres. 1-4
kager i krus kan bages.
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ADVARSEL! Chokolade kan blive
meget varm Hvis chokoladen skal
have leengere tid for at smelte kan du
tilfaje 10 sekunder.

Veer forsigtig med chokolade, da den
kan overophede og bryde i brand.

Sadan overskrives Favoritterne med dine
egne opskrifter.

1. Tryk pa EFFEKT-knappen for at vaelge
effektniveauet.

2. Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne for at
indstille tiden.

3. Tryk pa FAVORIT-knappen, indtil du
harer et enkelt bip og favoritstiernen kan
ses.

Sadan genindstilles Favoritter til
fabriksindstillingemne.

1. Tryk pa START-knappen.

2. Tryk pa EFFEKT 400 W og hold dem
nede i 3 sekunder.
Ovnen bliver nulstillet til
fabriksindstillingerne.

5.11 Automatisk optening

Automatisk optgning finder selv ud af
den korrekte tilberedningsperioden og
tiberedningstid baseret pa madvarernes
veegt.

Du kan veelge mellem 2 automatiske
optgningsmenuer.

1. Automatisk optening: Ked/fisk/fierkree
2. Automatisk optening: Brad

Eksempel: Sadan optgs 200 g baftkad.

1. Veelg auto-sorteringsenhed ved at trykke
pa AUTOMATISK OPT@NING-knappen
én gang.

2. Tryk pa MERE/MINDRE-knapperne for at
angive veegten.

3. Tryk pa START-knappen.

@

Hvis displayets segmenter viser et
roterende mgnster, betyder det, at
maden skal omrgres eller vendes.
Tryk pa START-knappen for at
fortsaette. Nar tiden for automatisk
optening lgber ud, standser
programmet automatisk.
Tids-/effektjustering er ikke
tilgeengelig ved automatisk optaning.
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6. MADLAVNINGSDIAGRAMMER

6.1 Favoritter

Favoritter Vaegt Tast Procedure
Blgdger smar 0,05-0,25 kg » Leeg smarret i et Palgber-fad.
ﬁ‘ Omrgr omhyggeligt efter bladgeringen.

Smelt chokolade 0,1-0,2 kg * » Breek chokoladen i sma stykker. Leeg
2 chokoladen i et Palgber-fad. Rer rundt,
nar du hgrer klokken. Omrgr omhyggeligt
efter smeltningen.
ADVARSEL! Chokolade kan blive
meget varm. Hvis chokoladen skal
have laengere tid for at smelte
kan du tilfgje 10 sekunder. Veer
forsigtig med chokolade, da den kan
overophede og bryde i brand.

Kage i krus 1-4 krus » Lav kagen efter opskriften. Saet kruset teet
i:h pa drejetallerkenens kant. Lad den sta i
30 sekunder efter bagning.

6.2 Opskrifter til kage i krus

Fyldig chokoladekage i krus Metode:
Ingredienser 1. Kom alle de tgrre ingredienser i et krus.
il 1 krus: Bland godt med en gaffel.
2% spsk(25g) mel 2. Tilseet vegetabilsk olie, vaniljeekstrakt

og &g. Rer grundigt rund.
3. Seet kruset midt pa drejetallerkenen
272 spsk (30g)  strasukker 4. Bag ved brug af 3% . Kagen vil haeve
Y4 tsk bagepulver sig op af kruset under bagningen.
Lad den sta i 30 sekunder efter bagningen.

2 spsk (12 g) kakaopulver

1% spsk (15g)  vegetabilsk olie

Pynt med en hvirvel af
chokoladesmgrcreme.

1 mellemstort zeg Tip: Du kan lave chokolade-appelsinkage i
krus ved at erstatte vaniljeekstraktet med 2
tsk appelsinekstrakt.

Ya tsk vanilieekstrakt




Hindbaeriskage i krus

Ingredienser
til 1 krus:

2% spsk(25g) mel

2% spsk (30 g)  strasukker

Ya tsk bagepulver

1% spsk (15g)  vegetabilsk olie

¥ tsk vaniljeekstrakt

1 mellemstort seg

1% spsk hindbeersyltetgj uden kerner

Feblekage i krus

Ingredienser
til 1 krus:

2% spsk (25g) mel

2 spsk (30 g) farin

Ya tsk bagepulver

Ya tsk stgdt kanel

1% spsk (15g)  vegetabilsk olie

1 mellemstort 2eg

1% spsk (30 g) eeblesovs

en halv (7 g) digestive-kiks, knust
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Metode:

1. Kom alle de tgrre ingredienser i et krus.
Bland godt med en gaffel.

2. Tilsaet vegetabilsk olie, vaniljeekstrakt
og &g. Rer grundigt rund.

3. Fyld syltetajet i med en ske, saledes at
det danner striber i dejen.

4. Seet kruset midt pa drejetallerkenen.

5. Bag ved brug af 9 Kagen vil haeve
sig op af kruset under bagningen.

Lad den sta i 30 sekunder efter bagningen.

Pynt med en hvirvel af vaniliesmgrcreme.

Metode:

1. Kom alle de tgrre ingredienser
(undtagen kiksen) i et krus. Rer grundigt
rundt med en gaffel.

2. Tilsaet den vegetabilske olie og segget.
Bland grundigt.

3. Vend forsigtigt blandingen i aeblesovs
med en ske, sa den traekker striber i
blandingen.

4. Top op med knus digestive-kiks.

5. Seet kruset midt pa drejetallerkenen.

6. Bag ved brug af i\(a . Kagen vil haeve
sig op af kruset under bagningen.

Lad den sta i 30 sekunder efter bagningen.

Top op med en skefuld vaniljeis.

é ADVARSEL! Ablesovsen er varm.
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Jordngddesmearkage i krus

Ingredienser

til 1 krus:

2% spsk (25g) mel

2 spsk (30 g) farin

Va tsk bagepulver

1% spsk (15g)  vegetabilsk olie

Ya tsk vaniljeekstrakt

2 spsk (30 @) glat jordngddesmear

1

mellemstort aeg

Citron-sukker stroet kage i krus

Ingredienser

til 1 krus:

2% spsk (25g) mel

2% spsk (30 g)  strasukker

Ya tsk bagepulver

1% spsk (15g)  vegetabilsk olie

1tsk citronskal

1 mellemstort seg

Pynt: 1 spsk citronsaft blandet

med 2 spsk strgsukker

Metode:

1. Kom alle de tgrre ingredienser i et krus.
Bland godt med en gaffel.

2. Tilseet vegetabilsk olie, vaniljeekstrakt,
jordngddesmar og eeg. Bland
ingredienserne grundigt.

3. Saet kruset midt pa drejetallerkenen.

4. Bag ved brug afi\{a . Kagen vil haeve
sig op af kruset under bagningen.

Lad den sta i 30 sekunder efter bagningen.

Top op med chokoladekrymmel.
Tip: Brug knasende jordngddesmar, hvis du
foretraekker det.

Metode:

1. Kom alle de tgrre ingredienser i et krus.
Bland godt med en gaffel.

2. Tilseet den vegetabilske olie, citronskal
0g &g, bland det grundigt.

3. Saet kruset midt pa drejetallerkenen.

4. Bag ved brug af 33 . Kagen vil haeve
sig op af kruset under bagningen.

5. Lav pynten ved at blande citronsaft
med strgsukker.

6. Efter bagningen skal du lgsne kagen.
Lav huller i kagen med et kgdspyd.
heeld derefter pynten pa toppen af
kagen og lad den sta i 30 sekunder.



Gulerodskage i krus

Ingredienser
til 1 krus:

2 spsk (20 g) mel

2 spsk (30 g) lys brun farin

Va tsk bagepulver

Ya tsk stgdt kanel

Ya tsk revet muskatngd
1 spsk hakkede mandler

1% spsk (15 g) solsikkeolie

revet skal fra %2 appelsin

309 revet gulerod

1 mellemstort seg

Cremepynt: 15 g smar, blgdgjort
40 g flormelis
40 g fuldfed fledeost
% tsk appelsinsaft

6.3 Automatisk optaning
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Metode:

1. Kom alle de terre ingredienser i et krus.
Bland godt med en gaffel.

2. Tilsaet solsikkeolie, appelsinskal, revet
gulerod og eeg. Omrgr grundigt.

3. Seet kruset midt pa drejetallerkenen.

4. Bag ved brug af 6 . Kagen vil haeve
sig op af kruset under bagningen.

5. Lav pynten ved at blande smer,
flormelis, fladeost og appelsinsaft
sammen.

Lad den sta i 30 sekunder efter bagningen.

Lad kagen kole af far du kommer pynten
pa.

Automatisk Vaegt Tast
optening

Procedure

Ked/fisk/fjerkree 0,2-0,8 kg K2

(Hele fisk,
fiskesteaks,
fiskefileter,
kyllingelar,
kyllingebryst,
hakkekad, steak,
koteletter, burgere,
polser)

Anbring maden pa et teertefad midt pa
drejetallerkenen.

Nar lydsignalet lyder, skal du vende maden,
omfordele den og skille den ad. Deek tynde
lag og varme omrader til med sma stykker
aluminiumsfolie.

Lad det sta tildeekket med aluminiumsfolie i
15-45 minutter efter optaning, indtil det er helt
optoet.

Hakket ked: Vend maden, nar lydsignalet
lyder. Fjern sa vidt muligt de opteede dele.

@ Uegnet til helt fierkree.

Brad 0,1-1,0 kg S

» Fordel brgdskiverne pa et teertefad midt pa

drejetallerkenen. Ved 1,0 kg skal du fordele
skiverne direkte pa drejetallerkenen.

Nar lydsignalet lyder, skal du vende brgdet,
omfordele det, og fierne de skiver, der er
optget.

Lad bradet ligge tildeekket med
aluminiumsfolie i 5-15 minutter efter optening,
indtil det er helt optget.

Du skal kun indtaste madens maengde. Inkluder ikke beholderens veegt.
Hvis maden vejer mere eller mindre end vaegte/maengder angivet i skemaet, skal du

justere manuelt.

Sluttemperaturen varierer afhaengig af starttemperaturen.
Steaks og koteletter skal nedfryses i et lag.

Hakket kad skal nedfryses i et tyndt lag.
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6.4 Opvarmning af foade- & drikkevarer

Fedevarer/ Mangde Effekt Tid Metode
drikkevarer -g/ml-  Indstilling -Min-
Meelk 1 kop 150 800 W 1 tildeekkes ikke
Water 1 kop 150 800 W 1-2 tildaekkes ikke
6 kopper 900 800 W 10-12 tildaekkes ikke
1 skal 1000 800 W 11-13 tildaekkes ikke
Platte 400 800 W 3-6 heeld lidt vand i saucen, deek il, rer
halvvejs gennem opvarmningen
Gryderet/Suppe 200 800 W 1-2 tildaek, rer rundt efter opvarmning
Grgntsager 500 800 W 4-5 tilseet vand, hvis det er
ngdvendigt, deek til, rer halvvejs
gennem opvarmning
Kad, 1 skive " 200 800 W 3-4 fordel saucen i tyndt lag hen
over, deek til
Fiskefilet ) 200 800 W 2-3 tildeek
Kage, 1 stykke 150 400 W VA leeg i lavt fad
Babymad, 1 glas 190 400 W laeg over i passende
mikroovnsbeholder, rer godt efter
opvarmning, og test temperatur
Smeltning af smer 50 800 W Y2 tildeek
eller margarine "
Smelte chokolade 100 400 W 2-3 rgr indimellem
1)Kgleskabstemperatur
6.5 Optoning
Fadevarer Mangde Effekt Tid Metode Hviletid
-g- Indstilling  -Min- -Min-
Gullasch 500 240 W 8-12 rar halvvejs gennem 10-30
optgning
Kager, pr. 150 80 W 2-5 anbring pa et kagefad 5
stykke
Frugt 250 240 W 4-5 bred dem jeevntud, vend 5

dem, nar halvdelen af
opteningstiden er gaet
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6.6 Tilberedning af stadig frosset mad

Fedevarer Mangde Metode Hviletid
g- -Min-
Fiskefilet 300 tildaek 2
Portionsanretning 400 pa tallerken, deek til, rer 2
efter 6 minutter
6.7 Madlavning
Fedevarer Maengde Metode Hviletid
-g- -Min-
Broccoli/ 500 skeer dem i ringe, tilseet -
Ferter 4-5 spsk. vand, deek til,
ror indimellem under
tilberedningen
Gulergdder 500 skaer dem i ringe, tilseet -
4-5 spsk. vand, deek til,
ror indimellem under
tilberedningen
Stege 1000 krydr efter egen smag, 10
anbring det i et teertefad og
vend det, nar halvdelen af
tiden er gaet
Fiskefilet 200 tilseet krydderier efter smag, 2

leeg i et fladt fad, deek il

@ Hvis ovnen er taendt i 3 minutter eller mere (i en hvilken som helst tilstand), vil ventilator-
en forblive taendt i 2 minutter, efter at tilberedningen er afsluttet. Abn deren, sa standser
den. Luk deren, sa starter den igen, indtil der er gaet 2 minutter (inklusive tiden, som
dgren var aben). Hvis ovnen er taendt i mindre end 3 minutter, starter ventilatoren ikke.
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7. RAD OG TIPS

7.1 Kogegrej, der taler mikroovn

Kogegrej Mikrobgol- Bemaerkninger
gesikker

Alufolie/ IX Sma stykker alufolie kan bruges til at beskytte mad, sa

foliebeholdere de ikke tilberedes for meget. Hold folien mindst 2 cm fra
ovnens veegge, da der ellers dannes lysbuer. Det frarades
at anvende foliebeholdere, medmindre fabrikanten angiver,
at de er egnede. Falg brugsanvisningen ngje.

Porcelaen og keramik I X Porcelaen, keramik, glaseret lertgj, fajance o.lign. er som
regel velegnede, medmindre de har metaldekoration.

lidfast glas, f.eks. 4 Der skal udvises forsigtighed, hvis der anvendes fine

Pyrex ® glasartikler, da de kan ga i stykker eller revne, hvis de
opvarmes for hurtigt.

Metal X Det frarades at anvende kogegrej af metal i
mikrobglgeovn, da der kan dannes lysbuer, som kan
medfere brand.

Plast/polystyren, v Der skal udvises forsigtighed, da visse beholdere

f.eks. fast food kan smelte, blive skeeve eller misfarvede ved hgje

-beholdere temperaturer.

Fryse-/stegeposer 4 Skal prikkes, s& dampen kan slippe ud. Sgrg for at
poserne egner sig til brug i mikrobglgeovn. Brug ikke
plast- eller metalclips, da de kan smelte eller der kan ga
ild i dem pa grund af lysbuedannelse.

Papirtallerkener, V4 Ma kun anvendes til opvarmning eller til at absorbere

papkrus og - samt fugt. Der skal udvises forsigtighed, da overophedning

kakkenrulle kan forarsage brand.

Beholdere af stra 4 Hold altid gje med ovnen, nar disse materialer anvendes,

og tree da overophedning kan forarsage brand.

Genbrugspapir og X Kan indeholde sma stykker metal, som kan forarsage

avispapir lysbuedannelse og medfgre brand.
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7.2 Mikrobglger tilberedning vejledning

Mikrobglger tilberedning vejledning

Sammenseetning Mad med hgit fedt- eller sukkerindhold (f.eks. frugtkager) behaver mindre

tilberedningstid. Pas pa, da overopvarmning kan medfere brand.

Starrelse Det er bedst, at alle stykker er af samme storrelse, for at de kan blive
tilberedt jeevnt.

Temperatur Madens begyndelsestemperatur pavirker den ngdvendige tilberedningstid.
Skeer i madvarer med fyld, (f.eks. doughnuts med syltetgjsfyld), sa varmen
eller dampen kan slippe ud.

Placering De tykkeste dele af maden skal placeres mod yderkanten af fadet, (f.eks.
kyllingelar).

Tildeekning Brug prikket plastfolie, der er egnet til brug i mikrobglgeovn, eller et egnet lag.

Prikning Madvarer med skreel, skind eller hinde skal prikkes flere steder inden
tilberedning eller opvarmning, da dampen kan hobe sig op og fa maden til at
spraenge, (f.eks. kartofler, fisk, kylling, palser).

VIGTIGT! A£g ma ikke tilberedes i mikrobglgeovn, da de kan spraenge,
& selv efter tilberedningen er slut, (f.eks. pocherede, stegte, hardkogte
ETo)

Omrgring, For jeevn tilberedning er det vigtigt at omrgre, vende og omplacere maden

vending og under tilberedning. Maden skal altid reres og omplaceres fra yderkanten og

omplacering ind mod midten.

Hviletid Det er ngdvendigt, at maden far lov til at hvile, efter at den er taget ud af
mikrobglgeovnen, sa varmen kan blive fordelt jeevnt i maden.

Beskyttelse Varme omrader kan beskyttes med sma stykker alufolie, som tilbagekaster

mikrobglger, (f.eks. lar og vinger pa en kylling).

Du skal bruge grydelapper eller grillhandsker, nar du tager maden ud af ovnen for at
undga at blive breendt. Nar du abner beholdere, popcornposer, kogeposer osv., skal

du holde disse veek fra ansigtet og haenderne, saledes at dampen kan slippe ud, og du
undgar at blive forbraendt.

Hold altid god afstand til ovnen, nar du abner ovnderen, sa du undgar at blive forbreendt af
damp og varme, der siver ud fra ovnen. Efter opvarmning skal du skeere fyldte, tilberedte
fedevarer i skiver, s& dampen kan sive ud, og du derved kan undga forbreendinger.
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8. HVAD SKAL JEG GYRE, HVIS

Symptom

Tjekitip . . .

Mikrobglgeovnen ikke
fungerer som den skal?

Sikringerne i sikringsdasen fungerer.

Der har veeret stremafbrydelse.

Hvis sikringerne fortsat springer, skal du kontakte en autoriseret
elektriker.

Mikrobglgeovnen
fungerer ikke som den

Ovndgren er ordentligt lukket.
Dgrpakningerne og lukkefladerne er rene.

skal? + START-knappen er blevet trykket ned.
Drejetallerkenen drejer  « Soklen pa drejetallerkenen er ikke korrekt forbundet til drevet.
ikke rundt? » At kogegrejet ikke rager ud over drejetallerkenen.

Madvarer ikke rager ud over drejetallerkenens kant og dermed
forhindrer drejetallerkenen i at rotere.
Der ikke er noget i fordybningen under drejetallerkenen.

Mikrobglgeovnen vil ikke
slukke?

Kobl ovnen fra sikringsdasen.
Tilkald en autoriseret ELECTROLUX servicetekniker.

Lyset i mikrobglgeovnen
fungerer ikke som det
skal?

Tilkald din autoriserede ELECTROLUX servicetekniker. Den
indvendige belysning ma kun udskiftes af en uddannet autoriseret
ELECTROLUX servicetekniker.

Det tager leengere tid end
for at opvarme maden
helt og tilberede den?

Indstil en lzengere tilberedningstid (dobbelt sa stor meengde =
naesten dobbelt sa lang tid) eller.

Hvis maden er koldere end szedvanlig, skal du af og til vende
maden, eller.

Indstille ovnen pa en hgjere effekt.

Lagen kan ikke abnes
pga. strgmudfald?

Abn lagen forsigtigt ved at traekke udad i nederste hgjre hjgrne af
lagens glasrude.
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Vekselstromsspaending

220-240V, 50 Hz, enfaset

Sikring/afbryder 10 A Minimum
Nadvendig stremforsyning: Mikrobglgeovn  1.25 kW
Afgiven effekt: Mikrobglgeovn 800 W (IEC 60705)

Mikrobglgeovnens frekvens

2450 MHz " (Gruppe 2/Klasse B)

Udvendige dimensioner: KMFE172TE

595 mm (L) x 371 mm (H) x 312 mm (D)

Ovnrummets dimensioner

285 mm (L) x 202 mm (H) x 298 mm (D) 2

Ovnens kapacitet

17 liter 2

Drejetallerken

@ 272 mm, glass

Veegt

ca 16 kg

1 Dette produkt opfylder kravene i europaeisk standard EN55011.
| overensstemmelse med denne standard klassificeres dette produkt som udstyr fra

gruppe 2, klasse B.

Gruppe 2 betyder, at udstyret forsaetligt genererer radiofrekvensenergi i form af

elektromagnetisk bestraling til varmebehandling af fadevarer.

Klasse B-udstyr betyder, at apparatet er egnet til anvendelse i almindelige husstande.
2 Den indre kapacitet beregnes ved at male den maksimale bredde, dybde og hgjde.

Ovnens faktiske kapacitet til at rumme mad er mindre.

10. ENERGIEFFEKTIVITETSOPLYSNINGER

Produktoplysninger for stramforbrug og maksimal tid til at na den

galdende lave

stremtilstand i Standby med en visning pa 0.8W
Stremforbrug i Standby med slukket skeerm 0.5W
Den maksimale tid, der kraeves for at udstyret automatisk nar den relevante 5 min

energibesparende tilstand, er

11. MILUJGOPLYSNINGER

Dette produkt indeholder en lyskilde i ener-
gieffektivitetsklasse F.

Genbrug materialer med symbolet L’,\‘_) .
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug.

Hjeelp med at beskytte miljget og menne-
skelig sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

Kasser ikke apparater, der er
Emaerket med symbolet . sammen

med husholdningsaffaldet. Lever
B ,oduktet tilbage til din lokale

genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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