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Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.
@ Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre

assisténcia e reparagoes:
www.aeg.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacdo ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

 Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho e dispositivos méveis com a
aplicagao.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de hdspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagao doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentag&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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» AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade

de choque elétrico.

» AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

« Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

« Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

* Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o

aparelho.

* Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

» Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagéo
disponiveis no nosso website.

* Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

Nao puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagoes.

O aparelho esta equipado com um |
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagao elétrica.

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Todas as ligagbes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.
O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.
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» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que ndo danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

+ Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protecgOes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagéo.

» Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

* N&o puxe o cabo de alimentacéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

 disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

» Ainstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os polos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

* Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informagdes sobre a secg¢édo do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:
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Poténcia total (W) Seccgéao do cabo
(mm?)

maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagéo a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifiqgue-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desative o aparelho apds cada utilizagao.
Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.
Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagéo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.
Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

Utilize sempre vidro e frascos aprovados
para fins de conservagao.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

N&o partilhe a sua palavra-passe de Wi-
Fi.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.




Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

A eventual descoloragao do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.
Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.

2.4 Manutengao e limpeza

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregOes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

« Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranga da embalagem.

2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!

Risco de ferimentos / incéndio / emissao
de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

* Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos
ou derrames de gordura/depésitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

* Leia atentamente todas as instrugdes para
a limpeza pirolitica.

* Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

» Antes de qualquer agao de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

+ Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de
vidro da porta quando estes estiverem
danificados. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado.

* Tenha cuidado quando retirar a porta do
aparelho, pois a porta é pesada.

* Alimpeza pirolitica € uma operagéo

efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:

— garanta uma boa ventilagao durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apds o pré-aquecimento
inicial.

Nao derrame nem aplique agua na porta

do forno durante e apds a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos néo séo
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condi¢gdes médicas.
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* Mantenha os animais de estimacao
pequenos afastados do aparelho durante
e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimagao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteragoes de temperatura e
gases emitidos.

» As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.6 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas ldmpadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral
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estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicacdes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

« Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

« Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

2.7 Assisténcia técnica

* Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

« Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

* Desligue o aparelho da alimentagao
elétrica.

* Corte o cabo de alimentagéo eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Painel de commandos

Botao para os tipos de aquecimento
Visor

Bot&o de controlo

Elemento de aquecimento

@A Lampada

Ventilador

Bl Apoio para prateleira, amovivel

El Nivel das prateleiras



4. PAINEL DE COMMANDOS

4.1 Ligar e desligar o aparelho
Para ligar o aparelho:

1. Prima os botdes. O botéao fica saliente.

2. Rodar o botao de fungdes de
aquecimento para selecionar uma
fungao.

3. Rode o botdo de controlo para ajustar as
definigoes.

Para desligar o aparelho: rode o botao para

os tipos de aquecimento para a posigao

desligado @

4.2 Descricao geral do painel de
comandos

B O aparelho esta bloqueado.

\/@ Submenu: Cozedura assistida.
A

m/ Submenu: Limpeza.

@ Submenu: Definigdes

Aquecimento rapido esta ativada.

Q Conta-minutos esta ativada.

Tempo para cozinhar esta ativada.

Temporizador crescente esta ativada.

STOP
@ Inicio programado esta ativada.
=

Wi-Fi esta ativada.

Funcionamento remoto esta ativada.

@ Prima para definir as fungdes do tem-
porizador.
]1 Prima sem soltar para selecionar a
». P . L.
fungdo: Aquecimento rapido.
O Prima para ligar e desligar a lampada
’ do aparelho.
IE] Prima sem soltar para selecionar a

funcéo: Bloquear.

oK Prima para confirmar a sua selec&o.

Barra de progresso - indica visualmen-

te quando o aparelho atinge a tempera-
tura definida ou quando o tempo de co-
zedura termina.

4.3 Indicadores do visor

= 7 = ——?- 0 >> DEMO

tmin:

DRSm S o &

Ed
“»

Visor

com fungdes chave.

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Acertar a hora

Depois de fazer a primeira ligagao a corrente
elétrica, aguarde até o visor apresentar:
"00:00" ou "12:00" (dependendo do
modelo).

1. Rode o botéo de controlo para definir a
hora.
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2. Prima OK,

5.2 Pré-aquecimento inicial e
limpeza

Pré-aqueca o aparelho vazio antes da
primeira utilizagao e do contacto com
alimentos. O aparelho pode emitir odores e
fumos desagradaveis. Ventile a divisdo
durante o pré-aquecimento.

1. Remova todos os acessorios e apoios
para prateleiras amoviveis do aparelho.

2. Selecione a fungéo Z] Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 1 h.

3. Selecione a fungao @ Definaa
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

4. Selecione a fungéo 0. Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

5. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

6. Limpe o aparelho e os acessorios apenas
com um pano de microfibra, agua morna
e um detergente suave.

7. Coloque os acessorios e 0s suportes
amoviveis da prateleira novamente na
sua posigao inicial.

5.3 Ligagao sem fios

Para ligar o aparelho, necessita de:

* Rede sem fios com a ligagéo a internet.

» Dispositivo movel ligado a mesma rede
sem fios.

1. Para transferir a aplicagao, leia o codigo
QR localizado na contracapa do manual
do utilizador. Também pode transferir a
aplicacao diretamente a partir da loja de
aplicagdes.

2. Siga as instrugdes de integracao da
aplicacao.

6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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3. Rode o botéo de fungdes de aquecimento

para selecionar =.
4. Rode o botao de controlo para selecionar

@ / Wi-Fi. Ligue ou desligue. Consulte o
capitulo “Utilizagao diaria”, Alterar.
Definigoes.
Wi-Fi esta ligado por predefinicéo. Para
sugestdes sobre poupanca de energia,
consulte o capitulo "Eficiéncia energética".

@

Por motivos de seguranga, o
funcionamento remoto desliga-se
automaticamente apos 24 h. Repita a
integracao, se necessario.

Frequéncia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protocolo IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Poténcia maxi- EIRP <20 dBm (100 mW)

ma

Moédulo Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licencgas de software

O software neste produto contém
componentes baseados em software de
cédigo fonte livre e aberto. AEG reconhece
as contribui¢oes do software aberto e das
comunidades roboticas para o projeto de
desenvolvimento.

Para aceder ao codigo fonte destes
componentes de software de codigo fonte
livre e aberto cujas condic¢des de licenca
requerem publicagao, e para ver as suas
informacdes completas de direitos de autor e
termos de licenga aplicaveis, visite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (pasta
NIUS).



6.1 Tipos de aquecimento

Ventilado + Resisténcia Circ
Para assar carne e cozer bolos. Regule uma
temperatura mais baixa do que para Cozedu-
ra convencional, uma vez que a ventoinha
distribui o calor uniformemente no interior do
forno.

Calor superior/inferior
Para cozer e assar alimentos numa posigao
de prateleira.

Congelados

Para deixar os alimentos de conveniéncia
(por exemplo, batatas fritas, batatas em cu-
nha ou crepes) estaladigos.

Funcgao Pizza
Para cozer pizza e outros pratos que necessi-
tem de mais calor por baixo.

|;| Aquecimento inferior
Para fazer o fundo crocante e alourar. Utilize
a posicao mais baixa da prateleira.

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fru-
ta). O tempo de descongelagdo depende da
quantidade e do tamanho dos alimentos con-
gelados.

k

l?] Ventilado com Resisténcia

¢ Esta funcao foi concebida para poupar ener-
gia durante o cozinhado. Quando utilizar esta
funcéo, a temperatura no interior do aparelho
pode diferir a temperatura definida. E utiliza-
do o calor residual. A poténcia do aguecimen-
to pode ser reduzida. Para mais informagées
consulte o capitulo “Utilizag&o diaria”, notas
sobre: Ventilado com Resisténcia.

lf] Grelhador
Para grelhar alimentos finos e tostar pao.

Grelhador ventilado
Para assar pegas de carne grandes ou aves
com 0ss0s huma posigao da prateleira. Para
cozer gratinados e dourar.

Alguns tipos de aquecimento podem
desligar a lampada automaticamente se
a temperatura for inferior a 80 °C.

6.2 Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe eficiente energética e
design ecolégicoEU 65/2014 (de acordo com

as normas e EU 66/2014). Testes de acordo
com: IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta funcéo, a lampada é
automaticamente desativada apoés 30 seg.

Para obter as instrugoes de cozedura,
consulte o capitulo “Sugestodes e dicas”,
Ventilado com Resisténcia. Para
recomendacoes gerais sobre poupanga de
energia, consulte o capitulo "Eficiéncia
Energética”, sugestdes de poupanga de
energia.

6.3 Definicdo: Tipos de
aquecimento

1. Rode o botéo para as fungdes de
aquecimento para selecionar uma fungao
de aquecimento.

2. Rode o botéao de controlo para definir a
temperatura.

o Aquecimento rapido - prima sem soltar
para reduzir o tempo de aquecimento. Esta
fungao esta disponivel para algumas fungoes
de aquecimento. A ventoinha pode ligar-se
automaticamente.

6.4 Introduzir: Menu =

Abra o Menu para aceder aos pratos e
definicbes de Cozedura assistida.

1. Rode o botao das fungoes de

aquecimento =.

O visor mostra ‘/f, rrrr/ @’

2. Rode o botao de controlo e selecione o
icone para entrar no submenu. Prima

oK.

6.5 Definigdo: Cozedura assistida >

Cozedura assistida O submenu consiste em
programas concebidos para pratos
dedicados. Os programas comegam com
uma definicdo adequada. Pode ajustar o
tempo e a temperatura durante a cozedura.

1. Rode o botao das fungoes de
aquecimento =.
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Rode o botédo de controlo para selecionar
¥4 Prima OK.

3. Rode o botdo de comando para
selecionar um prato (P1 - P...). Prima OK,

4. Rode o botédo de controlo para ajustar o
peso. A opgao esta disponivel para
pratos selecionados. Prima OK.

5. Coloque os alimentos no interior do
aparelho. Prima OK,

6. Quando a funcéo terminar, verifique se

os alimentos estao prontos. Prolongue o
tempo de cozedura, se necessario.

Submenu: Cozedura assistida

Legenda

Ajuste de peso disponivel.

O

Pré-aqueca o aparelho antes de comegar a
cozinhar.

[

Nivel da prateleira. Consulte o capitulo "De-
scrigéo do produto”.

=

O visor apresenta P e um nimero do prato
tque pode verificar na tabela.

Prato Peso Nivel de prateleira/acessoério

P1 Carne assada, mal

passada E

. 1-1.5kg;4-5cm 2; tabuleiro para assar
P2 Carne assada, média pedacos espessos Frite a came durante alguns minutos numa frigideira
quente. Insira no aparelho.

P3 Carne assada, bem

passada

Bif édi 180 - 22! -

fte, medio Bga. 3 COmgfzg;ge E B 3; tabuleiro de assar na prateleira em grelha
P4 ’ Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
grossas )
quente. Insira no aparelho.

g:gg;:;z::zl:ztrli{fa- 15-2kg ﬂ El 2; assadeira numa prateleira em grelha
P5 meira, redondo superi- Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira

or fla!nco espesso) quente. Adicione liquido. Insira no aparelho.

Carne assada, mal
P6 passada (aquecimen-

to a baixa temperatu-

ra)

Carne assada, rg\é_dia 1-15kg; 4-5cm E 2; tabuleiro para assar
P7  (aquecimento a baixa pedacos espessos  Frite a care durante alguns minutos numa frigideira

temperatura) quente. Insira no aparelho.

Carne assada, bem
Ps passada (aquecimen-

to a baixa temperatu-
ra)
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
Filete de carne de va-
P9 ca, mal passado
(aquecimento a baixa
temp.)
Filete de carnedeva- 0,5-1,5kg;5-6 El 2; tabuleiro para assar
P10 ca, médio (aqueci- cm pedagos espes-  Frite g carne durante alguns minutos numa frigideira
mento a baixa temp.) sos quente. Insira no aparelho.
Filete de carne de va-
P11 ca, bem passado
(aquecimento a baixa
temp.)
Vitel da (p. ex. 0.8-1.5kg; 4
P12 p;)e a assada (p. ex. pedacos egg‘)esgl:s Ifl E 2; assadeira numa prateleira em grelha
Adicione liquido. Assado coberto.
h A 1.5-2k
P13 g::c:g;zga de 5 g |j B 2; assadeira numa prateleira em grelha
Apos metade do tempo de cozedura, vire a carne.
Porco asstz:\do (aque- 15-2kg El 2; tabuleiro para assar
i t ixa tem- - .
P14 gg:g;? alxa tem Vire a carne apdés metade do tempo de cozedura para
obter um tostado uniforme.
Lombo de porco, 1-15kg;5-6cm ) .
P15 fesco pedacos espessos E 2; assadeira numa prateleira em grelha
Entrecosto de porco 2 - 3 kg; utilizar en- E 3; tabuleiro para grelhar
2 - )
P16 trcerf]o;(teogcrggsur; Adicione liquido para cobrir o fundo de um prato. Apos
metade do tempo de cozedura, vire a carne.
sgmigseol;orrego 1&2@_023 lf:%;nz (;lg zz_ El 2; assadeira no tabuleiro para assar
P17 Adicione liquido. Apés metade do tempo de cozedura, vi-
grossura re a carne
F intei 1-1.5kg; fi
rango inteiro 5 kg; fresco |j B 2; cagarola no tabuleiro para assar
P18 Vire o frango apds metade do tempo de cozedura para
obter um tostado uniforme.
P19 Meio frango 0.5-0.8kg E 3; tabuleiro para assar
Peito de fi 180 - 200 -
efto de frango c;,ag porpe E IE‘ 2; cagarola na prateleira em grelha
P20 Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente.
E(:;rle;ssde frango, . El 3; tabuleiro para assar
P21 Se marinar as pernas de frango primeiro, defina uma
temperatura mais baixa e cozinhe-as durante mais tem-
po.
P22 Pato inteiro 2-3kg |j El 2; assadeira numa prateleira em grelha

Coloque a carne numa assadeira. Vire o pato apés meta-
de do tempo de cozedura.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
Ganso, inteiro 4-5kg ﬂ B 2; tabuleiro para grelhar
P23 Coloque a carne num tabuleiro para assar fundo. Vire o
ganso apos metade do tempo de cozedura.
P24 Rolode Carne Tk El 2; prateleira em grelha
P25 z§|xe inteiro, grelha- 0.5 - 1 kg por peixe El 2; tabuleiro para assar N
Encha o peixe com manteiga, especiarias e ervas.
P26 Filete de peixe ) =] 3; cagarola na prateleira em grelha
Cheesecake -
P27 E 2; @ 28 cm forma de mola na prateleira em gre-
lha
p2g Bolo de maca . B 3; tabuleiro para assar
P29 ;I;arte de maga cober- ) B 2; forma circular na prateleira em grelha
Tarte de maca -
P30 ¢ El 1; @ 22 cm forma circular na prateleira em gre-
lha
P31 Brownies 2kg de massa E 3; tabuleiro para grelhar
P32 Queques . E 3; tabuleiro de queques na prateleira em grelha
P33 s;(l)o em forma de . E 2; tabuleiro de p&o na prateleira em grelha
Batatas assadas Tkg El 2; tabuleiro para assar
P34 Coloque as batatas inteiras com a pele no tabuleiro para
assar.
P35 Fatias Tk B 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
Corte as batatas em pedagos.
P36 Legumes misturados 1-15kg El 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
Corte os legumes em pedacos.
P37 g;ts)quetes, congela- 0.5kg E 3; tabuleiro para assar
p3g Batatas congeladas 0.75 kg El 3: tabuleiro para assar
Lasanha de carne/ 1-15k .
P39 legumes com folhas g El 2; cagarola na prateleira em grelha
de massa seca
P40 Batatas gratinadas 1-15kg E 1; cagarola na prateleira em grelha
(batatas cruas) .
Rode o prato ap6s metade do tempo de cozedura.
P41 Pizza fresca, fina - E B 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-

tal
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Prato Peso

Nivel de prateleira/acessorio

Pizza fresca, grossa

E E 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
tal

P43 Quiche -

E 2; forma de assar na prateleira em grelha

Baguete/ 0.8 kg
P44 Ciabatta/Péo branco

E B 2; tabuleiro para assar revestido com papel ve-
getal
Mais tempo necessario para o pao branco.

Grao integral / Cen- 1kg
P45 teio / Pso escuro

E E 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
tal / tabuleiro de pao na prateleira em grelha

6.6 Alterar: Definigoes o

1. Rode o botao das fungdes de

aquecimento =.

2. Rode o botéo de controlo para selecionar
{5} Prima OK.

3. Rode o botéo de controlo para selecionar
a definiggo. Prima OK.

4. Rode o botao de controlo para ajustar o
valor. Prima OK.

5. Rode o botao dos tipos de aquecimento

para a posigao de desligado para sair de
Menu.

Submenu: Defini¢gdes

Definigao Valor
01 Hora Alterar
02 Brilho do visor 1-5
03 Sons “teclado 1 - Bip, 2 - Clique,

3 - Som desligado

7. FUNCOES ADICIONAIS

7.1 Bloquear &

Esta fungao evita uma alteragdo acidental da
fungéo do aparelho.

Quando ¢é ativado enquanto o aparelho esta
a ser utilizado, bloqueia o painel de

comandos, garantindo que as configuragdes
de cozedura atuais continuam ininterruptas.

Definicao Valor

04 Volume do alarme 1-4

05 Temporizador cres- Ligado/Desligado
cente

06 Luz Ligado/Desligado

07 Aquecimento rapido Ligado/Desligado

08 Auviso de limpeza Ligado/Desligado

09 Wi-Fi Ligado/Desligado

10 t(()aperag:éo Auto Remo- Ligado/Desligado

11 Esquecer esta rede Sim / Nao

12 Modo Demo deigo de ativa-
cao: 2468.

13 Versédo do software Verificar

14 R_estaurar configura- Sim / Nao

coes

Quando ativado com o aparelho desligado,
mantém o painel de comandos bloqueado,
impedindo que o aparelho seja ligado
acidentalmente.

@ - mantenha premido para ligar a fungao.

E emitido um sinal sonoro. EI - pisca 3 vezes
quando o bloqueio esta ativo.

@ - mantenha premido para desligar a
fungao.
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7.2 Desativacado automatica

Por motivos de segurancga, se o tipo de
aquecimento estiver ativo e nao forem
alteradas quaisquer definigdes, o aparelho
desliga-se automaticamente apds um
determinado periodo de tempo.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maximo 3

Se pretender executar um tipo de
aquecimento durante uma duragao superior

8. FUNCOES DO RELOGIO

8.1 Descrigdo das fungodes do
temporizador

Q Para definir um temporizador de con-

tagem decrescente. E emitido um sinal
sonoro quando o tempo terminar. Esta
funcdo nao afeta o funcionamento do
aparelho e pode ser selecionada a
qualquer momento.

Conta-mi-
nutos

Para definir a duragéo da cozedura.
STOP Quando o temporizador terminar, &
Tempo para emitido um sinal sonoro e o tipo de

cozinhar aquecimento desliga-se automatica-
mente.
@ Para adiar o inicio e/ou final do cozi-
- nhado.
Inicio pro-
gramado
@ Para indicar o tempo de funcionamen-
. to do aparelho. O maximo é 23 h 59
Temporiza- ;i "Fota fungéo néo afeta o funciona-
d‘(’:‘;‘:;zs' mento do aparelho e pode ser selecio-

nada a qualquer momento.

8.2 Definigao: Conta-minutos Q

1. Prima @

O visor exibe: 0:00 e Q
2. Rodar o botao de controlo para definir a
Conta-minutos.
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ao tempo de desativacdo automatica, defina
o tempo de cozedura. Consultar o capitulo
“Funcgdes do reldgio”.

A Desativagao Automatica nao funciona com
as seguintes fungoes: Luz, Inicio
programado.

7.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

3. PrimaOK. 0 temporizador inicia a
contagem decrescente imediatamente.

8.3 Definicdo: Tempo para cozinhar

STOP

1. Rode os botbes para selecionar o tipo de
aquecimento e para definir a
temperatura.

2. Prima ) até o visor apresentar: 0:00 e

STOP.
3. Rodar o botao de controlo para definir a
Tempo para cozinhar.

4. Prima OK. O temporizador inicia a
contagem decrescente imediatamente.

5. Quando o tempo terminar, prima OK e
rode o botdo dos tipos de aquecimento
para a posigao de desligado.

8.4 Definigao: Inicio programado &

1. Rode os botbes para selecionar o tipo de
aquecimento e para definir a
temperatura.

2. Prima @ até o visor apresentar: @ e
START .

3. Rode o botao de controlo para definir a
hora de inicio.



4,

Prima OK_

O visor exibe: =-:-- @ STOP .

5. Rode o botdo de controlo para definir a
hora de fim.
6. Prima OK,

O temporizador inicia a contagem
decrescente a uma hora de inicio definida.

7.

Quando o tempo terminar, prima OKe
rode o botao dos tipos de aquecimento
para a posi¢ao de desligado.

8.5 Definigdo: Temporizador
crescente

1.

9.

Rode o botao dos tipos de aquecimento

para = para entrar em Menu.
Rode o botao de controlo para selecionar

S / Temporizador crescente. Consulte o

UTILIZAR OS ACESSORIOS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

9.1 Inserir acessorios

Acessorios disponiveis depen-
dendo do modelo. Leia o cédigo
QR para verificar como utilizar os
acessorios fornecidos com o seu
aparelho. Pode encomendar
acessorios opcionais separada-
mente. Para obter mais informa-
¢oes, contacte o seu fornecedor
local.

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga e fornece protecao
contra inclinagéo. Os entalhes sdo também
dispositivos anti-inclinagéo. A armagéo a

volta da prateleira impede que os recipientes

deslizem para fora da prateleira.
Insira 0 acessorio (prateleira em grelha/

tabuleiro) entre as barras-guia do apoio para

3.
4.

5.

capitulo “Utilizagao diaria”, Menu:
Defini¢des.

Prima OK.

Rode o botéo de controlo para ligar e
desligar o Temporizador.

Prima OK.

8.6 Definicdo: Hora

1.

2,

Rode o botao dos tipos de aquecimento

para = para entrar em Menu.

Rode o botao de controlo para selecionar
@ / Hora. Consulte o capitulo “Utilizagao
diaria”, Menu: Definigoes.

Rode o botédo de controlo para definir o
relégio.

Prima OK.

prateleiras. Certifique-se de que a grelha toca
na parte de tras do interior do forno e os pés
apontam para baixo.

i§\
=

Se o tabuleiro tiver uma inclinagao,
posicione-o na diregao da parte posterior do
interior do forno.

Se existir uma inscrigdo no acessorio,
certifique-se de que esta virada para si.

Se estiver a utilizar um tabuleiro com
orificios, coloque o tabuleiro/recipiente por
baixo para recolher liquidos gotejantes.
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10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

A temperatura e os tempos de cozedura
indicados nas tabelas sdo apenas valores de
referéncia. Dependem das receitas, da
qualidade e quantidade dos ingredientes
utilizados.

O seu aparelho pode cozer ou assar de
forma diferente do seu aparelho anterior. As
sugestdes abaixo exibem as definigdes
recomendadas para temperatura, tempo de
cozedura e posi¢des da prateleira para tipos
especificos de alimentos.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

Se nao encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

Para sugestdes sobre poupanga de energia,
consulte o capitulo "Eficiéncia energética".

Simbolos utilizados nas tabelas:

Acessorio

E| Nivel da grelha

@ Tempo de cozedura (min)

Jcﬁ, Tipo de alimento

Tipo de aquecimento

°C Temperatura

10.2 Ventilado com Resisténcia -
acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e
nao refletores. Tém melhor absorgéo do calor
do que a loiga de cor clara e refletora.

» Frigideira de pizza - escura, ndo-
refletora, diametro 28cm

« Tabuleiro - escuro, nao-refletor, diametro
26cm

* Ramequins - ceramica, diametro 8cm,
altura 5 cm

* Forma base para pudim - escura, néo-
refletora, didametro 28cm

10.3 Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as
sugestoes listadas na tabela abaixo.

585 —

°C = O

= ot

Pastéis doces, 16 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 20-30

dades leiro para recolha de gordura

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 30-40
leiro para recolha de gordura

Pizza, congelada, prateleira em grelha 220 2 10-15

0,35 kg

Torta Suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 25-35
leiro para recolha de gordura

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 175 3 25-30
leiro para recolha de gordura

Soufflé, 6 unidades ramekins ceramicos na prate- 200 3 25-30
leira em grelha

Base flan massa lev.  forma com base para flan na 180 2 15-25

prateleira em grelha

18 PORTUGUES



555

e

°C

h—24
Bolo Victoria tabuleiro de assar na pratelei- 170 40 - 50
ra em grelha
Peixe escalfado, 0,3 tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-25
kg leiro para recolha de gordura
Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-35
leiro para recolha de gordura
Filete de peixe, 0,3 kg forma de pizza na prateleira 180 25-30
em grelha
Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 200 35-45
kg leiro para recolha de gordura
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 200 25-30
leiro para recolha de gordura
Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-30
des leiro para recolha de gordura
Macarons, 24 unida-  tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-35
des leiro para recolha de gordura
Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 30-40
des leiro para recolha de gordura
Pastelaria salgada, 20 tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-30
unidades leiro para recolha de gordura
Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 25-35
na, 20 unidades leiro para recolha de gordura
Tarteletes, 8 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 20-30
leiro para recolha de gordura
Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 35-45
0,4 kg leiro para recolha de gordura
Omeleta de legumes  forma de pizza na prateleira 200 25-30
em grelha
Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-30
cos, 0,7 kg leiro para recolha de gordura
10.4 Informacao para institutos de teste
Testes de acordo com IEC 60350-1.
= - o,
L, B = =l C O
Bolos pequenos, 20 por Calor superior/inferior Tabuleiro 3 170 20-35
tabuleiro para assar
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia Tabuleiro 3 150 - 160 20-35
tabuleiro Circ para assar
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia Tabuleiro 2e4d 150 - 160 20-35
tabuleiro Circ para assar

PORTUGUES
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555
=24

°C

Tarte de maga, 2 formas,  Calor superior/inferior Prateleira 2 180 70-90

@20 cm em grelha

Tarte de maga, 2 formas, Ventilado + Resisténcia Prateleira 2 160 70 -90

@20 cm Circ em grelha

P&o-de-16 sem gordura, Calor superior/inferior Prateleira 2 170 40 - 50

forma do bolo de @26 cm em grelha

1)

P&o-de-l6 sem gordura, Ventilado + Resisténcia Prateleira 2 160 40 - 50

forma do bolo de @26 cm  Circ em grelha

1)

P&o-de-l6 sem gordura, Ventilado + Resisténcia Prateleira 2e4 160 40 - 60

forma do bolo de @26 cm  Circ em grelha

1)

P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Tabuleiro 3 140 - 150 20-40
Circ para assar

P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Tabuleiro 2e4 140 - 150 25-45
Circ para assar

P&o pequeno Calor superior/inferior Tabuleiro 3 140 - 150 25-45

para assar
Tosta 1) Grelhador Prateleira 4 max. 1-5
em grelha

1) Pré-aqueca o aparelho durante 10 minutos.

11. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

11.1 Notas sobre a limpeza
Agentes de limpeza

+ Limpe a parte da frente do aparelho
apenas usando um pano de microfibras

com agua morna e um detergente suave.

» Utilize uma solugao de limpeza para
limpar as superficies metalicas.

* Limpe manchas com um detergente
suave.

Utilizacao diaria

» Limpe o interior do aparelho apos cada
utilizagéo. A acumulagao de gordura ou

outros residuos pode provocar incéndios.
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Pode ocorrer condensagao de humidade
no aparelho ou nos painéis de vidro da
porta. Para diminuir a condensacéo, deixe
o aparelho funcionar durante 10 minutos
antes da cozedura. Nao guarde alimentos
no aparelho durante mais de 20 minutos.
Seque o interior do aparelho apenas com
um pano de microfibras apos cada
utilizacao.

Acessorios

Limpe todos os acessorios apos cada
utilizacdo e deixe-os secar. Utilize um
pano de microfibras com agua morna e
um detergente suave. Nao lave os
acessorios na maquina de lavar loiga.
N&o limpe acessorios anti-aderentes
utilizando detergentes abrasivos ou
objetos afiados.



11.2 Remover os apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o aparelho.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

2. Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral.

3. Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral e

retire-o.
L EFE_
1
\H—\\\

4. Instale os apoios para prateleiras na
sequéncia inversa.

Se as calhas telescopicas forem fornecidas,

os pinos de retencao devem apontar para a

frente.

11.3 Limpeza pirolitica

/I\ AVISO!
Existe o risco de queimaduras.

/\ CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados
no mesmo armario, nao os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungéao.
Isso pode danificar o forno.

Nao inicie a fungao se nao tiver fechado
totalmente a porta do forno.

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.

2. Remova todos os acessorios.

3. Limpe o interior do forno e a porta interna
de vidro com agua morna, um pano
macio e detergente suave.

4. Rode o botao dos tipos de aquecimento

para = para entrar em Menu.
5. Rode o botao de controlo para selecionar

al e prima OK.

Programa de limpeza Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h

C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 2 h 30 min

6. Rode o botao de controlo para selecionar
o programa de limpeza e prima OK.

7. Prima OK para iniciar a limpeza.
Quando a limpeza iniciar, a porta do aparelho
é blogueada e a lampada fica apagada. Até a

porta desbloquear, o visor apresenta E'

8. ApoOs a limpeza, rode o botéo das
fungbes de aquecimento para a posigao
de desligado.

9. Aguarde até que o aparelho esteja frio e
a porta se destranque. Limpe o interior do
forno com um pano macio e agua.

11.4 Aviso de limpeza

Quando piscar al no visor apos a sessao de
cozedura, o aparelho lembra-o de o limpar
com limpeza pirolitica. Pode desligar o
lembrete no submenu: Definicdes. Consulte o
capitulo “Utilizagao diaria”, Alterar:
Definigbes.

11.5 Remover e instalar a porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro.
Pode remover a porta do forno e os painéis
de vidro internos para os limpar. Leia todas
as instrugdes sobre "Remogao e instalagao
da porta" antes de remover os painéis de
vidro.

/\ CUIDADO!

Nao utilize o aparelho sem os painéis de
vidro.

1. Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradicas.
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2. Levante e puxe os trincos até ouvir um
clique.

3. Fechar a porta do forno até a primeira
posicao de abertura (a meio). Depois,
levante e puxe a porta e retire-a dos
encaixes.

4. Colocar a porta sobre um pano macio
numa superficie estavel.

5. Segure no friso da porta B no rebordo
superior da porta, nos dois lados, e
pressione para dentro para soltar o fecho
de encaixe.

6. Puxe o friso da porta para a frente para o
remover.

7. Segure nas extremidades superiores dos
painéis de vidro da porta e puxe-os para
fora, um de cada vez, com cuidado.
Comece pelo painel superior. Certifique-
se de que o vidro desliza totalmente para
fora dos suportes.
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8. Limpe os painéis de vidro com agua e
sabao. Seque os painéis de vidro com
cuidado. N&o lave os acessorios na
maquina de lavar loiga.

9. ApOs a limpeza, instale os painéis de
vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente,

ouvira um estalido quando fechar os trincos.

Certifique-se de que instala os painéis de

vidro (A e B) na sequéncia correta. Verifique
o simbolo/impressao na parte lateral do
painel de vidro. Cada um dos painéis de vidro
tem um aspeto diferente para facilitar a
desmontagem e a montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro
do meio corretamente nos alojamentos.
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11.6 Substituir a lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

2. Desligue o aparelho da alimentagao
elétrica.

3. Coloque o pano no chao do forno.

/\ CUIDADO!

Segure sempre a lampada de halogénio
com um pano, para evitar que residuos
de gordura queimem sobre a lampada.

Lampada posterior

1. Rode a protegao de vidro para a retirar.

2. Limpe a cobertura de vidro.

3. Substitua a lampada por uma lampada
adequada, resistente ao calor até 300 °C.

4. Instale a cobertura de vidro.

12. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

12.1 O que fazer se...

Problema

Certifique-se de que...

Nao consegue ativar ou utilizar o aparelho.

O aparelho esta ligado corretamente a uma fonte eléc-
trica.

O aparelho ndo aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O aparelho ndo aquece.

A porta do aparelho esta fechada.

O aparelho n&o aquece.

O fusivel nao esta fundido.

O aparelho ndo aquece.

Bloquear esta desativada.

A lampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada nao funciona.

A lampada esta fundida.

Err C3 A porta do aparelho esta fechada ou o bloqueio da por-
ta ndo esta partido.

Err F102 A porta do aparelho esta fechada.

Err F102 O bloqueio da porta néo esta partido.

O visor mostra 00:00.

Houve um corte de energia. Definir a hora do dia.
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Se o visor apresentar um codigo de erro
que nao esteja presente nesta tabela,
desligue e volte a ligar o quadro elétrico
de casa para reiniciar o aparelho. Se o
caodigo de erro recorrer, contacte um
Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

12.2 Dados de assisténcia técnica

Se nédo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

13. EFICIENCIA ENERGETICA

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. E visivel quando abre
a porta. Nao remova a placa de
caracteristicas do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.) :

NuUmero do produto
(PNC):

Numero de série (S.N.):

13.1 Informagao do produto e folheto de informagao do produto de acordo
com os Regulamentos de Rotulagem de Energia e Ecodesign da UE

Nome do fornecedor AEG
Identificagdo do modelo TU5PB431SB 949498325
indice de Eficiéncia Energética 61.2
Classe de eficiéncia energética At++

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.93 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrao, modo de ventilagcao

forcada

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

721

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

30.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Informagodes do produto para consumo de energia e tempo maximo
para alcangar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia no modo de espera

0.8W

Consumo de energia no modo de ligagdo em rede

20w
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Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de baixa poténcia

aplicavel

20 min

Para obter orientagées sobre como ativar e
desativar a ligagao de rede sem fios, consulte
o capitulo “Antes da primeira utilizagédo”.

13.3 Dicas para poupar energia

As seguintes sugestdes abaixo ajudarao a
poupar energia quando utilizar o seu
aparelho.

Certifiqgue-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confe¢éo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize tachos de metal e latas e recipientes
escuros e nao refletores para melhorar a
poupancga de energia

Nao pré-aquega o aparelho antes de
cozinhar, a menos que seja especificamente
recomendado.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual
Quando a duragéo da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho

para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou aquecer outros pratos.

Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual ou temperatura.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes, selecione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungao, a lampada é
desligada automaticamente apos 30 seg.
Pode ligar a lampada novamente, mas isso
reduz a poupanca de energia esperada.
Wi-Fi

Quando possivel, desligue o Wi-Fi para
poupar energia.

14. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo L/:‘) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

aparelhos que tenham o simbolo E

juntamente com os residuos domésticos.

Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.
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Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.aeg.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

* Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.
Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.
Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.
Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.
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» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

* Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.



» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

 Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date

tehnice. De asemenea, puteti consulta

tabelul:
Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)

t

rebuie sa fie cu 2 cm mai lung decéat cablurile

neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand méinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati Tntotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

ROMANA 29




/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.
Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.
Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.
Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul

Pirolitic.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

Aveti grija cand scoateti usa din aparat,
aceasta este grea.
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+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

» Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

» Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupé curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

* Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.




Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura Tnalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

i

—O |:||—O
im

gicllas

aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Element de incalzire

@A Bec

Ventilator

Bl Suport pentru raft, detasabil

El Pozitii raft
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4. PANOU DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

@ Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.
]1 Apasati lung pentru a seta functia: in-
> calzire rapidé.
O Apasa pentru a porni si opri becul apa-
’ ratului.
IE] Apasati si mentineti apasat pentru a

seta functia: Blocare.

OK Apasati pentru a confirma selectia.

B Aparatul este blocat.

\/\@ Submeniul: Gatire asistata.

m/ Submeniul: Curatare.

@ Submeniul: Setari

ncalzire rapida este activat.

Q Cronometru este activat.

Durata gatire este activat.

STOP

@ Pornire cu intarziere este activat.

@ Cronometru numaratoare directa este
activat.

= Wi-Fi este activat.

Operatii de la distanta este activat.

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

4.3 Indicatorii afisajului

= 7 = ——?- 0 >> DEMO

Qs{lﬁ@:::z"y}'m/@

T
El
"]

Afisaj

cu functiile cheie.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: *00:00"
sau "12:00" (in functie de model).
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1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK,
5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol nainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.



Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Setati functia . Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

* Retea wireless cu conexiune la Internet.

Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descéarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta —:

4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta €%/ Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-l.

6. UTILIZARE ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Modificarea: Setari.
Wi-Fi este pornit in mod implicit. Pentru
recomandari privind economia de energie,
consultati capitolul ,Eficienta energetica”.

@

Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h.
Repetati procesul de initiere, daca este
necesar.

Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW )

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. AEG Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS)

6.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie
Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperaturé mai scazuté decat pentru Incél-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform in interiorul cuptorului.
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incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

@) Functie Pizza
Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

|;| Incilzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

%] Decongelare
Pentru a decongela alimente (legume si fruc-
te). Timpul necesar decongelarii depinde de
cantitatea si marimea preparatelor congelate.

I@ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia n timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea

2

zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

E] Grill

Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( n
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incét cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
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Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticad”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

S Incalzire rapida - apasati si mentineti

apasat pentru a scurta durata de incalzire.

Acest lucru este valabil doar pentru anumite

functii de gatire. Ventilatorul poate porni

automat.

6.4 Accesare: Meniu:

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire

asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =

Afisajul indica Y&, m’, €2,

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati oK.

6.5 Setarea: Gatire asistati >¢

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =,

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta . Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

OK

4. Roté$te butonul de comanda pentru a
regla greutatea. Optiunea este disponibila

pentru preparatele selectate. Ap&sati OK.



5. Puneti produsele in interiorul aparatului.

Apasati OK.

6. Cand functia se termind, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

I-:I Este disponibild ajustarea greutatii.

Legenda

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

()
=

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea pro-
dusului”.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
pp Friptura de vita, me-  1-15kg;4-5cm = 2; tava de gatit
diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Friptura, medi 180 - 220 bu- « A x
fiptura, medie cata: 3 gnf?;lii u E IE‘ 3; tava pentru coacere pe raft de sarma
P4 éroase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
antln"e de Ylta Ifle[- 15-2kg |j El 2; tava pentru coacere raft de sarma
bere inabusit (coasta ", . A . - s
P5 superioara ’pulpé Su- Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
perioara, g’roasé) binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
Fripturé de vitd, me-  , , - kg: 4 -5 cm E 2; tava de gatit
P7  diu (gatire la temp. buciti groase  Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratit4 fier-
scazutd) binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
p1o File de vitd, mediu 0,5-15kg;5-6 5.2? tava de gatit i o o
(gétire lenta) cm bucéti groase  Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
Friptura de vitel (de 0.8-1.5kg; 4cm L A
P12 ex.'?spaté) tel ( bucati grgoase ﬂEl 2 ltgva'pentlru coacere ralft“de sarma
7 Adaugati lichid. Friptura acoperita.
Friptura de ceafa de 1.5-2kg o N
P13 porc sau pulpa Ifl E 2; tava pentru coacere raft de sarma

La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
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Preparat Greutate

Nivel raft / Accesorii

Carne de porc (gatire 1.5-2kg E « e
5 o 2; tava de gatit
la t t - !
P14 tg) emperatura scazu Pentru a obtine o rumenire uniformé, intoarceti carnea
dupa jumatate din durata de gatit.
P15 rF:;tlga de porc, proas- 1 _b1Lj§ékt,?é;fo:e1§ecm El 2; tava pentru coacere raft de sarma
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati B 3 cratits adanca
P16 cr\l/JSr'i%é ?eczrgrcgr_ Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
- jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
subtiri '
Pulpa de miel cu os 1.5b- 2kg;7-9cm El 2. fripturé Ia tava de gitit
ati ’ N )
P17 ucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Pui il 1-1.5kg; P -
uiintreg 5 pgé’t roas [j B 2; vas pentru gatit pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg E 3; tava de gatit
Piept d i 180 - 200 bu-
tept de pul cat% perbu E B 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
Pulpe de pui, proas- . [H 3; tava de gatit
t: 2 N Ca A . .
P21 pete Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Ratd intreaga 2-3kg |j B 2 tava pentru coacere raft de sarma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg C1[= 2 cratits adanca
P23 Puneti carnea n tava de gatit. Tntoarcet_i gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucatd de carne 1kg El 2: raft de sarma
Peste intreg, | atar 0.5-1k t « e
P25 este intreg, la gratar g per peste El 2 tava de gatit ' ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
File d t - <
P26 " depeste E B 3; preparat caserole raft de sarma
Prajitura cu branza -
P27 l B 2; @ 28 cm tava demontabila pe raft de sarma
p2g Prdjitura cu mere - B 3; tava de gatit
T 3 -
p2g Tarta cumere E 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Placinta cu mere -
P30 : Y E 1; forma pentru placinta pe @ 22 cm raft de sar-
ma
P31 Negresa 2kg de aluat El 3 cratita adanca
P32 Brioge . B 3 tava pentru briose pe raft de sarma
P33 Bucatd de prajitura ) B 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti 1kg BZ;Tava d_ehgatitl ‘ ) N
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :_:rgume mixte la grd- 1-15kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg B 3; tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg B 3: tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k « A s
P39 Iegur?le cu foi uscate g B 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 Ca_!'tofl g_ratlnagl (car- 1-15kg B 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) . A . 2
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
Pizza proaspata,
P41 subtire B E E 2; tava de gatit tapetata cu héartie de copt
Pizza proaspata,
P42 groasia - ‘E‘ EI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma
P44 Bg'gheta I~C|abatta ! 0.8kg ‘E IEI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Paine alba ; ) A =
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / kg E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt/tava

P45

secara / paine neagra

pentru paine pe raft de sarma

6.6 Modificare: Setari <

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

2,

3.

Ro-tit,i butonul de comanda pentru a

selecta 9. Apasati OK.

Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apéasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.
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Submeniu: Setari

Setare Valoare
Setare Valoare 08 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit
La Curatare
01 Timpul Modificare
09 Wi-Fi Pornit / Oprit
02 Luminozitate display 1-5
Operatiune de teleco-  Pornit / Oprit
10 Fo P
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2 manda automata
03 - Clic, 3 - Sunet -
oprit 11 Dezactiveazareteaua Da/Nu
04 Volum la apasare taste 1-4 12 Modul demo Codul de activare:
2468
Cronometru numara-  Pornit / Oprit - —
05 toare directd 13 Versiunea software Verificare
06 !luminare Pornit / Oprit 14 Resetati toate optiunile Da/Nu
07 Incélzire rapida Pornit / Oprit

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare &

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul

de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

& - apasati-le lung pentru a activa functia.

Va fi emis un semnal sonor. El - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

G- apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.
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(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Pornire cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.



8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor
cronometrului

Q Pentru a seta timpul pentru numara-
toarea inversa. La incheierea duratei

Cronometru este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate fi setata
n orice moment.

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-
STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a améana pornirea si/sau termi-
: narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere
@ Pentru a indica durata de functionare
Cronometr a aparatului. Maximul este 23 h 59
Srat Y min. Aceasta functie nu are niciun
numaratoa: - ofect asupra functionarii aparatului si
re directa

poate fi setata in orice moment.

8.2 Setarea: Cronometru

1. Apasati O.

Afisajul indica: 0:00 si AY

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

8.3 Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati @ pana cand afisajul indica:
0:00 si %

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

. a a . Y
8.4 Setarea: Pornire cu intarziere ©

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati & pana cand afisajul indica: &

si START .

3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: --:-- @ STOP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati OK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru

numiritoare directa O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la = pentru a introduce Meniu.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @ / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
Zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati OK,

8.6 Setarea: Timpul

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta @} / Timpul. Consultati capitolul
L,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.
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9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile in functie de
model. Scanati codul QR pentru
a vedea cum sa utilizati acceso-
riile furnizate impreuna cu apara-
tul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai
multe informatii, contactati furni-
zorul dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de s&rma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate

10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§§ Tipul alimentel
ipul alimentelor
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a interiorului cuptorului si picioarele sunt
indreptate n jos .

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

Functia de incalzire

Temperatura

o

Accesoriu

Pozitie raft

Durata gatire (min)

O}

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

» Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm



Ramekins - ceramica, diametru 8cm,

naltime 5 cm

Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

— o,
L, = C = O
Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
cati lectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sdrma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 2 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30

lectare
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Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare
Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 3 25-30
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 25-30
ne, 0,7 kg lectare
10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.
= - o,
L B = = C O
Prajituri mici, 20 bucati pe Tncalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35
tava it
Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35
tava tit
Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35
tava tit
Placinta cu mere, 2 forme  incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70-90
@20 cm
Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70-90
@20 cm
Pandispan fara grasimi, Incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50
forma pentru tort @26 cm
1)
Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50
forma pentru tort @26 cm
1)
Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60
forma pentru tort @26 cm
1)
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
it
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it
Biscuit sfaramicios incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit
Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.
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11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

+ Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepértati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

LV E

——
[ NS

4. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,

stifturile sale de fixare trebuie sa fie

indreptate spre fata.

11.3 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate n
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

Verificati daca aparatul s-a racit.

Scoateti toate accesoriile.

Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
5. Raotiti butonul de comanda pentru a

selecta m’ Si apasati OK.

wh=

Programul de curata- Durata
re

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati
OK,
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7. Apasati OK pentru a porni curatarea.
Cand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Péana la

deblocarea usii, afisajul indica &.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

11.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand rrrr/ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva
mementoul din submeniu: Setari. Consultati

capitolul ,Utilizarea zilnica”, Modificarea:
Setari.

11.5 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.
Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” Thainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.
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3. Tnchideti usa cuptorului pané la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea

superioara a usii de ambele parti si

apasati-o catre interior pentru a elibera

clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul
superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.




8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla Tn
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

A B

Asigurati-va ca ati montat corect panoul de
sticla din mijloc in locasul sau.

12. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

11.6 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.
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Problema

Verificati daca...

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

®

Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
si porniti S|guranta pentru a reporni
aparatul in cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

Iti recomandam s& notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

TU5PB431SB 949498325

Index de eficienta energetica

61.2

Clasa de eficienta energetica

A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.52 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica
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Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 30.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby 0.8 W
Consumul de putere in modul repaus conectat la retea 20W
Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala
Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu

cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.
Wi-Fi

Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul pentru
a economisi energie.
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14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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