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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Pfed instalaci a pouzitim spo-
tfebicCe si peclivé prectéte pfi-
lozeny navod. Vyrobce nene-
se odpovédnost za zadny
uraz ani Skodu v dusledku
nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a
pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a
zranitelnych osob

» Tento spotrebi¢ smi pouzi-
vat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti, pouze
pokud tak €ini pod dozorem
nebo obdrzeli instrukce ty-
kajici se bezpecného pro-
vozu spotfebice, a pokud
rozumi rizikim spojenym
s provozem spotrebice. Dé-

ti mladsi osmi let a osoby

s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého do-
zoru udrzujte z dosahu spo-
trebice.

Zabrante détem, aby si hra-
ly se spotiebi¢em a mobil-
nimi zafizenimi s aplikaci.
Uchovavejte obal mimo do-
sah déti a fadneé jej zlikvi-
dujte.

VAROVANI: Spotrebic a je-
ho pfistupné ¢asti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. BEhem pouzivani a
chlazeni drzte déti a doma-
Ci zvifata v bezpecné vzda-
lenosti.

Aktivujte détskou bezpec-
nostni pojistku, pokud je k
dispozici.

Déti nesmi provadét cisténi
ani udrzbu spotrebice bez
dozoru.

CESKY 3



1.2 VSeobecné
bezpecénostni informace

+ Spotrebic je urCen vyhrad-
né pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebic je urcen k
pouziti v béznému domaci-
mu pouziti.

» Tento spotfebic Ize pouzi-
vat v kancelafich, hotelo-
vych pokojich, motelech,
agropenzionech a v podob-
nych ubytovacich zafrize-
nich, kde vyuziti nepresa-
huje primérnou Uroven vy-
uziti v domacnosti.

* Nepouzivejte spotrebic, do-
kud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli
udrzby vzdy spotiebi¢ od-
pojte od napajeni.

« Je-li napajeci kabel posko-
zeny, smi ho vyménit po-
uze vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo
osoby s podobnou pfislus-
nou kvalifikaci. Jinak by
mohlo dojit k urazu elektric-
kym proudem.

+ VAROVANI: Pfed vyménou
zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste
zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebi¢ a je-
ho pfistupné ¢asti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. Nedotykejte se top-
nych ¢lankd ani vnitfnich
ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské
chnapky.

Pouzivejte pouze pecici
sondu doporuc¢enou k to-
muto spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky
na rosty, vytahnéte z boc-
nich stén nejdfiv jejich
predni ¢ast a poté zadni
¢ast. Drazky na rosty nain-
stalujte stejnym postupem
v opacném poradi.

K Cisténi spotfebice nepou-
Zivejte Cistici zafizeni na
paru.

K Cisténi sklenénych dvirek
nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré ko-
vové Skrabky. Mohly by po-
Skrabat povrch, coz by mo-
hlo nasledné vést k rozbiti
skla.

Pred pyrolytickym CiSténim
vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré prislu-
Senstvi a nadmeérné usaze-
niny/uniky.



2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Installation

/\ VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifi-
kovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

» PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

» Pri pfemist'ovani spotrebiCe budte opatrni,
protoze je t&zky. Pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

+ Pred instalaci spotfebice se ujistéte, Ze je
vodorovny a dvitka se oteviraji bez
omezeni.

» Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektricke sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elek-
trickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén. Vzdy
pouzivejte spravné instalovanou zasuvku
s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

» Zabrante poSkozeni sitové zastrcky a
kabelu. Pokud je nutna vyména, musi ji
provést nase autorizované servisni
stredisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

» Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u zivych a izolovanych ¢asti musi byt
bezpecné upevnéna a neméla by byt
odnimatelna bez naradi.

« Zapojte sitovou zastréku do zasuvky az
na konci instalace. Po instalaci zajistéte
pristup k sitové zastréce.

« Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi¢ tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izola¢ni
zarizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Elektricka instalace musi mit odpojovaci
zafizeni, které odpoji spotfebic€ od sité na
vSech pdlech, s rozteci kontaktl alespon 3
mm.

« Pred pfipojenim spotrfebiCe k elektrické siti
jej zcela zavrete.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se muzete fidit tabul-
kou:

Celkovy vykon (W) Prifez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouzijte

/N VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotiebice.
« Zajistéte, aby vétraci otvory nebyly
blokovany.
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Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Budte opatrni pfi otevirani dvirek
spotiebi¢e béhem provozu, protoze mlze
byt uvolnén horky vzduch a hoflavé smési
z alkoholovych ingredienci.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

PFi otevienych dvirkach udrzujte jiskry a
otevieny ohen v dostate¢né vzdalenosti
od spotrebice.

Ke konzervovani pouzivejte pouze
schvalené sklenice a nadoby.

V blizkosti spotfebite nepokladeijte
hoflavé vyrobky.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nedavejte nadobi nebo predméty
pfimo na dno vnitfku trouby.

— Nedavejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku trouby.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po vareni nenechavejte v pfistroji
vlhké nadobi a jidlo.

— Budte opatrni pfi odstrafiovani nebo
instalaci prislusenstvi.

Zména barvy smaltu nebo nerezové oceli
nema vliv na vykon spotfebice.

Pro vihké dorty pouzijte hlubokou formu,
protoZe ovocné $tavy mohou zplsobit
trvalé skvrny.

Vzdy varite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Pokud je spotfebic nainstalovan za
nabytkovou deskou, nezavirejte desku
bé&hem pouzivani nebo dokud se spotrebic
zcela neochladi, aby se predeslo
poskozeni teplem a vihkosti.

Pro osvétleni uvnitf spotfebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky

v domacich spotfebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno

k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebice. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebicich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.
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« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

« Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
specifik acemi ).

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.4 Cisténi a udrzba
/N VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

PFed udrzbou spotfebic vypnéte a odpojte
ze zasuvky.

Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ studeny,
abyste zabranili rozbiti skla. Jsou-li
sklenéné panely dvefi poSkozené,
pozadejte autorizované servisni stfedisko
0 vyménu.

Pfi vyjimani dvifek ze spotfebiCe budte
opatrni.

Po kazdém pouziti spotfebic, jeho vnitfni
prostor a prisluSenstvi oCistéte a osuste,
aby nedochazelo ke kondenzaci pary,
korozi a poskozeni povrchu.

Pravidelné kontrolujte vyrobek na znamky
zhorseni, které by mohly ucinit vyrobek
nevhodnym pro kontakt s potravinami,
jako jsou praskliny, puchyre, odlupovani,
smrsténi, lepivost, koroze nebo jiné
viditelné zmény v texture i vzhledu.
Dodrzujte pokyny pro ¢isténi a udrzbu,
abyste predesli zhorseni.

K ¢isténi spotfebiCe a pfislusenstvi
pouzijte hadfik z mikrovlakna, teplou vodu
a neutralni Cistici prostfedky. Nepouziveijte
abrazivni prostfedky, podlozky,
rozpoustédla, ostré nebo kovové
predméty.

PFi pouzivani spreje do trouby dodrzujte
bezpecnostni pokyny na obalu.

Pyrolytické ¢isténi

Prectéte si vSechny pokyny pro pyrolytické
cisténi.

Pfed provedenim pyrolytického ¢isténi a
Uvodnim predehfivanim odstrarte

z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
ro$td, boc¢nich kolejnicek apod.,
dodanych spolu se spotiebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.



3.

Béhem pyrolytického cisténi drzte déti v
bezpecné vzdalenosti, protoze spotiebic
se velmi zahfiva a z prednich otvor(l unika
horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi uvolfuje vypary z
kuchyniskych zbytk( a stavebnich
material(. Zajistéte dobré vétrani béhem a
po poc¢atec¢nim predehfati a pyrolytickém
c¢isténi.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panel.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro lidi, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Béhem pyrolytického cisténi a pocatecni
faze predehfivani udrzujte domaci zvifata
v dostate¢né vzdalenosti od spotrebice.

POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy pohled
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Ovladaci panel

Otocny knoflik pro funkce vareni
Displej

Ovlada¢

Topné téleso

Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

Ventilator

Vlis vnitfku trouby
Vyjimatelna zasouvaci mfizka
Polohy mfizky
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Mala domaci zvirata (zejména ptaci a
plazi) mohou byt velmi citliva na zmény
teploty a unikajici vypary.

Nepfilnavé povrchy hrncd, panvi, plechd a
kuchyriského nacini mohou byt poskozeny
pyrolytickym ¢isténim pfi vysokych
teplotach a mohou uvolfovat malé
mnozstvi $kodlivych vypara.

2.5 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Ufady.
Odpojte spotrebi¢ od hlavniho napajeni,
poté elektricky kabel odfiznéte a
zlikvidujte.

3.2 Ovladaci panel

O

Stisknutim zadate funkce ¢asovace.

Stisknutim a podrzenim nastavite funkci:
Rychlé zahfrati.

u))

A Stisknutim zapnete a vypnete osvétleni
o spotrebice.

Stisknutim nastavte teplotu ve stfedu po-
krmu s: Pecici sonda

”?

OK Stisknutim potvrdte vybér.

Ukazatele na displeji

Spotiebi¢ je uzamcen.

Podnabidka: Podporované Vareni.

Podnabidka: Cigténi.

Podnabidka: Nastaveni

Je zapnuto Rychlé zahrati.

SAMEIRNRSE:

\I/ Peceni v pare je zapnuté.

Je zapnuto Pedici sonda.

N

Je zapnuto Minutka.
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D

Je zapnuto Cas peceni.

)
4
o
bl

Je zapnuto Odlozeny start.

Je zapnuto Casovac.

N @

Je zapnuto WiFi.

Je zapnuto Dalkové ovladani.

Q)

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Nastaveni €asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni vy-

Ckejte, dokud se na displeji nezobrazi:

"00:00" nebo "12:00" (v zavislosti na mode-

lu).

1. Otocenim ovladage nastavte Cas.

2. Stisknéte OK.

4.2 Prvni predehftivani a ¢isténi

1. Predehrejte prazdny spotfebic¢, abyste
odstranili pfipadné pachy. Mistnost
vyvétrejte.

2. Vyjméte vSechno pfislusenstvi a drazky
na rosty.

3. Nastavte kazdou funkci na maximalni
teplotu a nechte spotfebi¢ pracovat po
stanovenou dobu: E 1h, 15 min, |i|
15 min. Viz Denni pouzivani.

4. Vypnéte spotfebi€ a nechte jej
vychladnout.

5. Ocistéte hadfikem z mikrovlakna, teplou
vodou a jemnym disticim prostfedkem.
Vratte zpét pfisluSenstvi a drazky na
rosty.

4.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebiCe potfebujete:

» Bezdratovou sit’ s pfipojenim k internetu.

Mobilni zafizeni pfipojené ke stejné bez-

dratove siti.

1. Chcete-li stahnout aplikaci, naskenujte
QR ko6d na zadni strané obalky navodu k

obsluze. Aplikaci mizete také stahnout
pfimo z obchodu s aplikacemi.

2. Podle pokynU pfipojte aplikaci.
8 CESKY

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy spo-
tfrebi¢ dosahne nastavené teploty nebo kdy
— uplyne doba pfipravy.

Zapnuti spotiebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou
(pouze u vybranych modelu).

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotfebiCe: otocte ovladac pecicich
funkci do polohy vypnuto 0.

3. Otocenim ovladace funkci vafeni vyberte

=

4. Otogenim ovladage zvolte <% / WiFi.
Zapnéte nebo vypnéte. Viz Denni
pouzivani, Zména: Nastaveni.

WiFi je ve vychozim nastaveni zapnuto. Viz
E.nergetické ucinnost, Tipy pro Usporu ener-
gie.

Dz bezpecnostnich divodu se dalkové

ovladani automaticky vypne po 24 h. V pfi-
padé potieby pfipojovani zopakuijte.

2.4 GHz WLAN
Frekvence
2400 - 2483.5 MHz
IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protokol OFDM
Maximalni V- EIRP < 20 dBm (100 mW)
on
Modul Wi-Fi ~ NIUS-50

4.4 Softwarové licence

Software v tomto produktu obsahuje kompo-
nenty, které jsou zalozeny na bezplatném
softwaru s otevienym zdrojovym kédem.
Electrolux oceriuje prispévky komunit otevre-
ného softwaru a robotiky k vyvojovému pro-
jektu.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kédu
téchto pristupnych bezplatnych softwarovych
soucasti, jejichz licenéni podminky vyzaduji
publikovani, a prohlédnout si veskeré infor-
mace o autorském pravu a pfislusné licenéni
podminky, navstivte: http://electrolux.open-
softwarerepository.com (slozka NIUS).



5. DENNi POUZiVANI

5.1 Funkce vareni

Pravy horky vzduch: Rovnomérné peceni,
kfehkost, suseni

Iz] Hornilspodni ohfev: Tradi¢ni peceni

) SteamBake: Pfiprava v pare

Mrazené potraviny: Hranolky, americké
= brambory, jarni zavitky

Pizza / AirFry: Pfiprava pizzy / Smazeni ji-
dla s menSim mnoZstvim oleje a bez pedici-
ho papiru.

|;| Spodni ohiev: Peceni kolacl

[¥]  Vihky horkovzduch: Pegeni mougnych jidel

[T]  Gril: Opékani chieba, grilovani

Turbo gril: Pe€eni masa, zatazeni

Béhem nékterych funkci trouby se maze
osvétleni pfi teploté nizsi nez 80°C automa-
ticky vypnout.

5.2 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pedici funkci zvolite otoc¢enim ovladace
pecicich funkci.

2. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

§ Rychlé zahrati — stisknutim a podrzenim
zkratite dobu peceni. Tato funkce je dostupna
u nékterych pecicich funkci. Ventilator se mu-
Ze automaticky zapnout.

5.3 Casovaé
1. Otocenim ovladacu zvolte funkci vareni a
v pfipadé potfeby nastavte teplotu.

2. Stisknéte @ dokud se na displeji
nezobrazi pozadovana funkce Casovace:

Q Minutka: Nastavte odpocitavani. Po uply-
nuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

s Cas peéeni: Nastavte odpo&itavani. Kdyz
Casovac skonc€i, zazni signdl a vareni se za-
stavi.

& Odlozeny start: K odlozeni startu nebo
konce pfipravy jidla. Kdyz ¢asovac skon¢i,
zazni signal a vareni se zastavi.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas.

4. Stisknéte tlacitko OK.

Po uplynuti Gasu stisknéte OK a v
pripadé potfeby otocte ovladaci do polohy
vypnuto.

5.4 SteamBake - Vafeni v pare

1. PresvédcCte se, Ze je spotiebiC chladny.

2. Naplrte prolis vnitfku trouby vodou z
kohoutku (100 ml pro peceni, 200 ml pro
peceni masa).

Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je
250 ml. Neplite vlis vnitfku trouby béhem
peceni, nebo kdyz je spotfebic horky.

3. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci vareni .

4. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

5. Pro vytvoreni vihkosti pfedehfejte
prazdny spotiebi¢ na 5 min.

6. Vlozte pokrm do spotiebice.

7. Po ukonceni pfipravy spotfebi¢ vypnéte
oto€enim ovladace funkci vareni do
polohy vypnuto.

8. Jakmile je spotiebi¢ studeny, odstrante
zbyvajici vodu z vlisu vnitiku trouby
mékkym hadfikem.

/N VAROVAN;!

Opatrné otevrete dvirka. Uvolnéna
vlhkost mize zpUsobit popaleniny.

5.5 Menu =

Otevienim nabidky ziskate pfistup k po-
krmUm a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. Otocenim ovladace funkci vareni vyberte

Displej zobrazuje % rrrr/ @
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5.6 Nastaveni: Podporované Vareni

%

Otocenim ovladace a zvolenim ikony
oteviete podnabidku. Stisknéte tlacitko
OK

Podporované VareniPodnabidka obsahuje

programy urcené pro specializované pokrmy.

Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mGzete upravit béhem vareni.

1.

Otocenim ovladace pecicich funkci
vyberte f

Otogenim ovladade zvolte ¥4 Stisknéte
OK.

Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 —
P...). Stisknéte OK.

Vlozime potraviny do spotfebice.
Stisknéte OK.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu
pfipravy.

Podnabidka: Podporované Vareni

P5

Hovézi pecené / dusena (prvotfidni Zebirka,
silny bok) 1,5 - 2 kg

/‘? IE‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spo-
trebice.

P6

Hovézi pecené,
nepropeéena 1)

P7

/‘?B . 2; plech na pe-
ceni

1-1,5kg; 4 - 5 cmsilné
Maso po dobu nékolika mi-

Hovézi pecené,
stfedné prope-
genal

P8

Hovézi pecend nut osmahnéte na horké
ovezl pecene, panvi. Vlozte do spotfebice.
dobie propece-

nal

P9

Hovézi filet, ne-
propeé&eny 1)

/‘?B . 2; plech na pe-

P10

ceni

0,5-1,5kg; 5 -6 cmsilné
Maso po dobu nékolika mi-
nut osmahnéte na horké

Hovézi filet,
stfedné prope-
éeny

P11

Hovézi filet, panvi. Vlozte do spotfebice.

propeéeny 1)

Legenda

”?

Aby bylo mozné funkci pouzivat, musi byt pfi-
pojena pecici sonda. Viz Pecici sonda.

)

Naplrite vlis vnitfku spotfebice vodou na vare-
ni v pare.

P12

Teleci pec¢ené (napr. plecko)

2; pecici misa na tvarovaném ro-
§tu, 0,8-1,5 kg; tloustka 4 cm
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Pridejte tekutinu. VloZte do spo-
trebice. Pecte zakryté.

E Pfed zapocetim peceni spotfebi¢ pfedehfejte.

[E]  Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.

P13

Pecené z veprové krkovice nebo plecka,
1,5-2 kg

/.? E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Do pecici misy pfidejte 200 ml tekutiny.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které

muzete zkontrolovat v tabulce.

Hovézi pecené,

P14

Vepfové maso trhané 1), 1,5-2 kg

/‘? E‘ . 2; plech na peceni

V poloviné doby pe¢eni maso obrat'te, aby by-
lo rovnomérné opecené.

P15

Veprova panenka, 1-1,5 kg; tloustka 5-6 cm

/‘? IE‘ . 2; pe¢eni na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Vlozte do spotiebice.

P1 o
nepropecena
. . /'?E|.2; plech na pe-
Hovézi pec¢ené, geopi
P2 stfedné prope- | _15kg;4-5cmsiné
cena Maso po dobu nékolika mi-
P3  dobfe propeée- : :
na
Steak, stfedné propeceny, 180-220 g na
kus; tloustka 3 cm
P4 /? E‘ El 3; pecici misa na tvarovaném

rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Vlozte do spotrebice.

P16

Veprova Zebirka, 2-3 kg; pouZijte syrova, ten-
ka 2-3 cm

E 3; hluboka panev
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu.
V poloviné doby peceni maso obrat'te.

10
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P17

Jehnéci kyta s kostmi, 1,5-2kg; tloustka 7-9
cm

/‘? IE‘ . 2; pecici misa na plechu na peceni
Pridejte tekutinu. V poloviné doby peéeni ma-
so obratte.




P18

Celé kure, 1-1,5kg; Cerstvé

AP 2,104 200 mi; pekac na dusens ji-
dlo na plechu na peceni
V poloviné doby peceni kufe obratte, aby bylo

rovnomeérné opecené.

P32

Muffiny

E E 2; l*_*J 100-150 ml; plech na peceni

muffind ve tvarovaném rostu

P19

Polovina kurete, 0,5-0,8 kg

/‘?E . 3; plech na peceni

P33

Mazanec

E 2; peka¢ na mazanec na tvarovaném ro-
Stu

P20

Kufreci prsa, 180-200 g na kus

/‘? IE E‘ 2; pekac na dusené jidlo na tva-

rovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi.

P34

Pecené brambory, 1 kg

E‘ 2; plech na peceni
PouZzijte celé brambory ve slupce.

P21

Kureci stehna, cerstva

/?El . 3; plech na peceni

Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali,
nastavte nizsi teplotu a pecte je déle.

P35

Americké brambory, 1 kg

3; plech na peceni vylozeny pecicim papi-
rem
Brambory nakrajejte na kousky.

P22

Kachna, cela, 2-3 kg

/‘? E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Vlozte maso do pecici nadoby. V poloviné do-
by peceni kachnu obratte.

P36

Grilovana zeleninova smés, 1-1,5 kg

E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papi-
rem
Zeleninu nakrajejte na kousky.

P23

Husa, cela, 4-5 kg

/‘?E‘ 2; hluboka panev

Vlozte maso do hlubokého plechu na peceni.
V poloviné doby peceni husu obratte.

P37

Krokety, zmrazené, 0,5 kg

3; plech na peceni

P38

Hranolky, zmrazené, 0,75 kg
El 3; plech na peceni

P24

Sekana, 1 kg
E‘ 2; tvarovany rost

P25

Cela ryba, grilovana, 0,5-1 kg na rybu

/‘?E . 2; plech na peceni

Rybu naplfite maslem, kofenim a bylinkami.

P39

Masové / zeleninové lasagne se suchymi
téstovinovymi platky, 1-1,5 kg

2; pekac na dusené jidlo na tvarovaném
rostu

P26

Rybi filé

E IEI 3; pekac na dusené jidlo na draténé
polici

P40

Zapecené brambory (syrové brambory) 1-1,5
kg

E| 1; pekac na dusené jidlo na tvarovaném
rostu

Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.

P27

Tvarohovy kolaé

2; & 28 cm forma na peceni na tvarova-
ném rostu

P41

Cerstva pizza, tenka

E. IE‘ 2; lﬂ 100 ml; plech na peceni vy-

lozeny pecicim papirem

P28

Jable¢ny kolaé

E El 2; l*_*J 100-150 ml; plech na peceni

P42

Cerstva pizza, silna

EI E 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim
papirem

P29

Jableény dort

2; forma na kola¢ na tvarovaném tvarova-
ném rostu

P30

Jable¢ny kolac¢

E E 2; lﬂ 100-150 ml; & 22 cmforma

na kolaé na tvarovaném rostu

P31

Brownies, 2 kg tésta
IEI 3; hluboka panev

P43

Slany kolaé

E| 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
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Bageta / ciabatta / bily chléb, 0,8 kg
P44 E El 2; &J 100 ml ; plech na peceni vy-

loZeny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.

Celozrnny / zitny / tmavy chléb, 1 kg

‘E IEI 2; lﬁj 100 ml; plech na peceni vylo-
Zeny pecicim papirem / peka¢ na mazanec na
tvarovaném rostu

P45

1)’ Nizkoteplotni pede-
ni.
5.7 Zména: Nastaveni &
1. Otocenim ovladace pecicich funkci
vyberte =,
2. Otocenim ovladace vyberte {0, stisknéte
symbol OK
3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte symbol OK.
4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte symbol OK,
5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Denni ¢as Zménit
02 Displej jas 1-5
1 - Pipnuti, 2 - Kli-
03 Tony tlacitek knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut

04 Hlasitost zv. signalizace 1 -4

05 Pegici sonda Krok 1 - Alarm a zastave-

ni, 2 - Alarm

06  Casovad Zap/\Vyp
07 Osvétleni Zap/Nyp
08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 Pripominka cisténi Zap/Vyp
10  WiFi Zap/Vyp
11 gzltgnaticky chod na Zap/yp
12 Zapomenout sit’ Ano/Ne

13 Rezim demo Aktivacni kod: 2468

14 Verze software Kontrola

12 CESKY

Nastaveni Hodnota

15 Zrusit vSechna nastave-

" Ano/Ne
ni

5.8 Zamek @

Tato funkce zabranuje nahodné zméné funk-
ce spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu spotrebi-
¢e uzamkne ovladaci panel a zajisti, ze ak-
tualni nastaveni vareni zGstane zachovano
bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotrebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani ne-
chténému zapnuti spotfebice.

O OK - stisknutim a podrzenim tiagitka
funkci zapnete a vypnete.

Zazni zvukovy signal. EI - pfi zapnuti zamku
3x zablika. Dvifka spotfebice jsou zamknuta.

5.9 Prislusenstvi

vislosti na modelu. Naske-
o' nujte QR kod a zkontrolujte,
¢ jak pouzivat prislusenstvi do-
e dané s vasim spotiebicem.
1 Volitelné prisluSenstvi si ma-
zete objednat samostatné.
Ohledné dalSich informaci se obratte na pro-
dejce.

Vlozte pfisluSenstvi (draténou polici / tac)
mezi vodici liSty drzaku police. Ujistéte se, ze
se police dotyka zadni stény vnitfniho prosto-
ru trouby a Zze nozi¢ky sméfuji dold. Malé pro-
hloubeni v horni ¢asti zvySuje bezpecnost a
chréani pred prevracenim. Okraj kolem police
zabranuje sklouznuti nadobi z police.

:_ \
L
§\

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

Pokud je na pfislusenstvi napis, ujistéte se,
Ze je otoCeno smérem k vam.



Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnitrku trouby.

5.10 Pecici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

. °C- teplota trouby. Méla by byt nejméné o
25°C vysSi nez teplota pecici sondy.

. /‘? — teplota pecici sondy.

1. Nastavte funkci ohfevu a teplotu trouby.

Zasunte Spicku teplotni sondy do stfedu
masa nebo ryby, pokud mozno do
nejsilngjsi ¢asti. U duSenych/zapékanych
jidel umistéte Spicku pecici sondy presné
do stfedu, stabilné do pevné ingredience.
Ujistéte se, ze se Spitka nedotyka dna
nadoby na peceni.

O o >
(PSS,

6. TIPY A RADY

6.1 Doporuceni k pec€eni

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou po-
uze orientacéni. Zavisi na receptu a kvalité a
mnozstvi pouzitych pfisad. Jestlize nemUzete
najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte
se vybrat podobny.

Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Symboly pouzité v tabulkach:

< Druhjidla
Funkce vareni
°C Teplota

Poloha rostu

Cas pecéeni (min)

Doplrikové informace

©o|0

3. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz Popis
vyrobku. Displej zobrazuje aktualni
teplotu pedici sondy.

4. Otocenim ovladace nastavte teplotu
pecici sondy. Stisknéte tlacitko OK,

5. Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal. Signal
vypnete stisknutim libovolného symbolu.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pfipravy.

Pozadovanou koncovou ¢innost pecici sondy
muzete zvolit v podnabidce: Nastaveni.

6. Vypnéte spotiebiC.

7. Zastrku pedici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotiebice.

6.2 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce ni-
ze.

&L, cCcH O ®
Sladké pecivo, 16 kusu 180 2 20-30 1)
Pecivo, 9 kusl 180 2 3040 1)
Mrazena pizza, 0,35 kg 220 2 10-15 2
Piskotova rolada 170 2 25-35 1)
Susenka brownie 1756 3 25-30 1)
Suflé, 6 kust 200 3 25-30 3)
Dort. korp., pisk. tésto 180 2 15-25 4)
Piskotovy dort 170 2 40-50 5)
Posirovana ryba, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
Cela ryba, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Rybi filé, 0,3 kg 180 3 25-30 )
Posirované maso, 0,25 kg 200 3 3545 1)
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=N CH & ® = C O ©®
Saslik, 0,5 kg 200 3 2530 1) B 3 160 20-35 12
Susenky, 16 kusu 180 2 20-30 1)
3 150-160  20-35 1)
Makronky, 24 kusl 180 2 25-35 1)
Muffin, 12 kust 170 2 3040 1) 2a4  150-160  20-35 1)
Slané pecivo, 20 kusu 180 2 25-30 1) Jable¢ny kola¢, 2 formy na peceni, @ 20 cm
Susenky z kiehkého tésta, 2 180 70 - 90 3
20 kust 150 2 2535 1) c )
Ovocné dortiky, 8 kusu 170 2 20-30 1) 2 160 70-90 3)
fgk%nina, posirovand, 0.4 o0 3 35 45 1) Beztuény pikotovy kolag, dortova forma @ 26 cm
_ 3)2
Vegetarianska omeleta 200 3 25-30 6) E ! 170 25-40 '
, - - . 32
gt;elggomorska zelenina, 180 4  25-30 1) 2 160 40-50 ) 2)
1) Pouzijte plech na peéeni nebo pekaé na zachyce- 2a4 160 40-60 32
ni tuku. - M -
2) pousijte rost. Susenky z kfeh. tésta
3) Pouzijte keramické zapékaci misticky a umistéte 3 140 - 150 20 - 40 1)
je na rost.
4) Pouzijte dortovou formu a umistéte na rost. 204 140 - 150 95 - 45 1
5) Pouzijte zapékaci misu a umistéte na rost.
6) Pouzijte panev na pizzu a umistéte na rost. 3 140 - 150 25 - 45 1
6.3 Informace pro zkusSebny Topinky
Testy podle normy IEC 60350-1.
™ 4 max. 1-5 32

= °C S @

Malé kolace, 20 kouskll na plech

7. CISTENI A UDRZBA

7.1 Poznamky k ¢€isténi

Pouzijte Cistici roztok na kovové povrchy.
Na odolné skvrny pouzijte specialni Cisti¢
trouby.

K odstranéni usazenin vodniho kamene
pouzijte tekuty odvapnovac doporuceny
vyrobcem.

Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlize kondenzovat
vihkost. Chcete-li kondenzaci snizit,
nechte spotiebi¢ pred varenim 10 minut
pracovat. Neskladujte potraviny ve
spotrebici déle nez 20 minut.

Necistéte pfislusenstvi v my&ce nadobi.

14 CESKY

1) Pouzijte Plech na peceni.
2) Nechte spotfebic 10 minut pfedehiat.
3) Pouzijte Tvarovany rost.

7.2 Vyjmuti drazek na rosty

1. Presvédcte se, Ze je spotfebic chladny.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

4. Drazky na rosty vlozte zpét do jejich
puvodni polohy. Opakuijte postup v
opacném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické pojezdy, musi

zarazky smérovat dopredu.



7.3 Pyrolytické cisténi

Tento program spali zbytky necistot ve spo-

tfebiCi. Pouzivejte vzdy, kdyz vas spotrebic

potiebuje dikladné vydistit.

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi spo-

tfebiCe, nepouzivejte je soucasné s touto

funkci. MGze to poskodit troubu nebo skfin.

1. Presvédcte se, Ze je spotiebiC chladny.

2. Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi,
které neni odolné proti pyrolitickému
cisténi.

3. Vnitfek trouby a vnitini sklo dvifek
ocCistéte mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

4. Otocenim ovladace funkci vareni vyberte

Za zadejte Nabidka.

5. Otocenim ovladace vyberte al a

stisknéte tlagitko OK.
Cistici program Délka
C1 - Lehké cisténi 1h
C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Diikladné cisténi 2 h 30 min

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte tlagitko OK.

7. Stisknéte tlacitko OK pro zahajeni &isténi.
Kdyz se spusti Cisténi, dvifka spotrebice se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Pokud jste
dvirka trouby zcela nezavreli, nespoustéjte
tuto funkci. AZ do odemceni dvifek je na dis-

pleji zobrazen E'

8. Po Cisténi otoCte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotfebi¢ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby oCistéte
vodou a mékkym hadfikem.

7.4 Pripominka ¢isténi

Kdyz po vareni na displeji blika mr/ spotrebi¢
vam pfipomene, abyste jej vycistili pyrolytic-
kym ¢isténim. Pfipominku mUzete vypnout v
podnabidce: Nastaveni. Viz Denni pouzivani,
Zména: Nastaveni.

7.5 Odstranéni a instalace dvirek

Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. Spotrebi¢ bez
sklenénych panell nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela otevrete a podrzte
oba dvefni zavésy.

2. Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napll priviete dvitka trouby do prvni
polohy otevfeni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

M —

4. Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podlozce.

5. Uchopte okrajovou listu A na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

6. Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely jednu po druhé
na jejich horni strané a vytahnéte je z
drazek smérem nahoru. Ujistéte se, ze
sklo zcela sklouzne z drzaka.

.

8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostifedkem. Sklenéné panely opatrné

zr/
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osuste. Sklenéné panely nemyjte
v mycce nadobi.

9. Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely nasa-
dili zpét ve spravném poradi. Zkontrolujte
symbol / potisk na strané sklenéného panelu.
Tiskova zéna B (pokud existuje) musi sméro-
vat k vnitfku trouby. Jsou-li dvitka spravné
nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek
cvaknuti.

7.6 Vyména zarovky
Odpojte spotiebi¢ od sité a pockejte, az vy-
chladne.

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obrat-
te se na nase kontaktni centrum nebo svého
prodejce. Podrobnosti obsluhy jsou uvedeny
na typovém stitku umisténém na prednim ra-
mu. Je vidét, kdyz oteviete dvifka. Neodstra-
fujte typovy Stitek.

Pokud se na displeji spotfebi¢e zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabul-
ce, restartujte spotfebi€ vypnutim a opétov-
nym zapnutim domovni pojistky. Pokud se
chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte auto-
rizované servisni stfedisko.

Spotiebi¢ nelze zapnout ani pouzivat —
spotrebi€ neni pfipojeny k elektrické siti nebo
je pfipojeny nespravné.

Spotiebic¢ se neohriva.

» Dvirka nejsou spravné zaviena.

* Je zapnuto Zamek.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 List s informacemi o vyrobku
podle (EU) ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014

K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou
proti teploté 300 °C.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Provedte vyménu Zarovky.

4. Nasadte sklenény kryt.

« Automatické vypnuti je aktivovano.
Osvétleni nefunguje. - Zarovka je spalena.
Vymeénte zarovku.

Osvétleni je vypnuté. — Vihky horkovzduch -
je aktivovano.

Pecici sonda nefunguje. - Zastrcka Pecici
sonda neni zcela zasunuta do zasuvky.

Na displeji se zobrazi "00:00". - DoSlo k vy-
padku napajeni. Nastavte denni Cas.

Err C2 - PIné zastréte Pecici sonda do zasuv-
ky.

Err C3 - Zavrete dvirka.. Spotfebi¢ vypnéte a
zapnéte. Zkontrolujte, zda zamek dvefi neni
rozbity.

Err F102 - Zaviete dvifka.. Zkontrolujte, zda
zamek dvefi neni rozbity.

Spotieba energie pfi standard-

nim zatizeni, konvencéni ohrev 0.93 kWh/cyklus

Jméno dodavatele Electrolux

EOD6P67WH 949499876
EOD6P77WX 949499865
EODGP77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
LODDP67WH2 949289822

Oznaceni modelu

Index energetické uc¢innosti 81.2

Trida energetické ucinnosti A+
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Spotreba energie pfi standard-

nim zatiZzeni, rezim nuceného  0.69 kWh/cyklus

vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba




Hmotnost EOD6P67WH 31.8 kg
EOD6P77WX 31.9kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.8 kg
LODDP67WH2  30.2 kg

Spotiebi¢ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN IEC 60350-1.

9.2 Pozadavky na informace podle
nafizeni (EU) €. 2023/826

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu 0,8 W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

pfi pfipojent k siti 20w

Maximalni doba potfebna k tomu, aby za-
fizeni automaticky dosahlo pfislusného re- 20 min
zimu nizké spotfeby energie

Spotrebi€ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN 50564, EN 63474.

Pokyny k aktivaci a deaktivaci pfipojeni
k bezdratové siti naleznete v Pfed prvnim
pouzitim.

9.3 Tipy pro usporu energie

+ Béhem vareni udrzujte dvifka zaviena a
vyhnéte se jejich Castému otevirani

» Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte,
zda je na svém misté fadné uchyceno.

* Pouzivejte kovové nebo tmavé, nereflexni
nadobi ).

» Pokud to neni nutné, predehfivani
preskocte.

¢ Minimalizujte prestavky mezi pecenim
vice pokrmd.

« Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce peceni s ventilatorem
(pouze vybrané modely).

» Pouzijte zbytkové teplo, abyste udrzeli
jidlo teplé. Pfed koncem vareni snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3 - 10 min.

« V pfipadé potfeby vypnéte pfi peceni
osvétleni. .

* VIhky horkovzduch (pouze vybrané
modely) Tato funkce byla pouzita ke
splnéni energetické tfidy a pozadavk( na
ekodesign (podle smérnice EU 65/2014 a
EU 66/2014). Testy podle normy: IEC/EN
60350-1. Dvitka trouby by méla byt béhem
peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni
funkce a aby trouba fungovala co
nejuspornégji. Kdyz pouzivate tuto funkci,
osvétleni se vypne automaticky. U
nékterych modell to trva 30 sek.

* Pokud je to mozné, vypnéte Wi-Fi, abyste
usetfili energii. Viz Pfed prvnim pouzitim.

» Automatické vypnuti — Pokud je zapnuta
funkce vareni a neprobéhne zména
zadnych nastaveni, spotfebi€ se z
bezpecnostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne. Chcete-li funkci vareni
pouzivat déle, nastavte dobu pfipravy.
Automatické vypnuti se nevztahuje na
Odlozeny start funkce nebo kdyz je lampa
zapnuta.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195 °C
- 5,5 h:200-245 °C
— 3 h: 250 — maximalni °C

10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:l)
Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych od-
padnich kontejnerd. Pomahejte chranit Zivotni
prostfedi a lidské zdravi a recyklujte odpad

z elektrickych a elektronickych spotiebic.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouziva-
nim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozené pokyny.
Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spéso-
bené nespravnou instalaciou
alebo pouzivanim. Tieto po-
kyny uchovavajte na bezpec-
nom a pristupnom mieste,
aby ste do nich mohli v bu-
ducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpecnost’ deti a
zranitelnych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou sposobilostou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej 0so-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené
0 bezpe&nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pri-
padnym rizikdm. Deti do
8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.
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* Deti by mali byt pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa so spotrebicom a mo-
bilnymi zariadeniami s apli-
kaciou nebudu hrat’.

* Obaly vzdy uschovajte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikviduijte.

« UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat. PoCas pou-
Zivania a chladenia udrzuj-
te deti a domace zvierata
mimo dosahu.

« Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

» Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.

1.2 VSeobecna
bezpeénost’

» Tento spotrebic je urCeny
iba na pripravu jedal.

» Tento spotrebicC je urCeny
na jedno pouzitie vdomac-
nosti v interiéri.

» Tento spotrebi€ sa mbze
pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych host'ovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-



stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,
ak takéto pouzivanie nepre-
siahne priemernu uroven
pouzivania v domacnosti.

» Spotrebi€ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku ur¢eného na
zabudovanie,

» Pred akoukolvek udrzbou
opojte spotrebi¢ od elektric-
kej siete.

» Ak je posSkodeny elektricky
napajaci kabel, musi ho vy-
menit’ vyrobca, jeho autori-
zovaneé servisné stredisko
alebo podobna kvalifikova-
na osoba, aby sa predislo
ohrozeniu elektrickym pru-
dom.

+ UPOZORNENIE: Uistite sa,
Ze je pred vymenou osve-
tlenia spotrebi¢ vypnuty,
aby ste sa vyhli riziku elek-
trického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebic
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mbézu
znacne zahriat’. Davaijte po-
zor, aby ste sa nedotkli

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

ohrevnych clankov alebo
povrchu dutiny spotrebica.
Vzdy pouzivajte na vybera-
nie a vkladanie prislusen-
stva alebo riadu kuchynské
rukavice.

Pouzivaijte iba teplotnu son-
du (sondu vnutornej teplo-
ty) odporucanu pre tento
spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej listy
najskoér potiahnite jej pred-
nu ¢ast’ a potom zadnu
Cast’ smerom od bocnych
stien spotrebi¢a. Zasuvacie
liSty nainStalujte v opacnom
poradi.

Na Cistenie spotrebia ne-
pouZzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok ne-
pouzivajte abrazivne pro-
striedky ani ostré kovoveé
Skrabky, pretoze by mohli
poSkrabat’ povrch, ¢o mbéze
sposobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vy-
berte z vnutra spotrebica
vSetko prislusenstvo a od-
strante nadmerné usadeni-
ny/rozliate necistoty.

« Odstrante vSetky obaly.
* Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani

nepouzivajte. _

» Postupujte podla pokynov na instalaciu

dostupnych na nasej webovej stranke.
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» Pri presuvani spotrebic¢a budte opatrni,
pretoze je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

* Spotrebi¢ netahajte za rukovat'

+ Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred montazou spotrebica sa uistite, Ze je
vyrovnany a ze sa dvierka otvaraju bez
zasekavania.

» Spotrebi€ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

+ VSetky elektrické pripojenia by mal
vykonat' kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Uistite sa, Ze parametre na typovom $titku
sU kompatibilné s parametrami elektricke;j
siete hlavného napajacieho zdroja.

* Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny. Vzdy
pouzivajte spravne nainstalovanu
prepatovu zasuvku.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

« Zabrante poSkodeniu sietovej zastr¢ky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat' naSe autorizované servisné
stredisko.

» Nedovolte, aby sa napajacie kable dotkli
alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Ochrana proti Urazu elektrickym pradom
dielov a izolované diely sa musia
bezpecne upevnit’ a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

» Siet'ovu zastréku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci instalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

» Ak je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripajajte do nej zastrcku.

+ Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.
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« Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebic zo siete
na vsetkych péloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspofi 3 mm.

* Pred zapojenim spotrebi¢a do elektrickej
siete Uplne zatvorte dvierka spotrebica.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo
vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na $titku
spotrebi¢a. MoZete si tiez pozriet’ Gdaje v ta-
bulke:

Celkovy vykon (W)  Cast kabla (mm?)

maximalne 1380 3x0.75
maximalny 2300 3x1
maximalny 3680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dlhSi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popale-
nin, zasahu elektrickym pradom alebo vy-
buchu.

* Nemerite technické parametre spotrebica.

« Uistite sa, Zze vetracie otvory nie su
blokované.

* Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

« Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

* Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas
prevadzky budte opatrni, pretoze méze
dojst’ k uniku horuceho vzduchu a
horlavych zmesi z alkoholovych zloZiek.

* Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

« Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

« Ked su dvierka otvorené, iskry a otvoreny
ohen uchovavajte dalej od spotrebica.

* Na zavaranie pouzivajte iba schvalené
sklenené nadoby a pohare.

* Horlavé vyrobky neumiesthujte do
blizkosti spotrebica.

* Nezdielajte vase WiFi heslo.



/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

Aby sa predislo $kode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— riad ani iné predmety neumiestnujte
priamo na dno rury;
— hlinikovu féliu neumiestnujte priamo
na dno rury;
— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebica vodu.
— po dovareni nenechavajte v spotrebici
tekuté pokrmy ani potraviny;
— pri demontazi alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo nehrdzavejicej
ocele nema vplyv na vykon spotrebica.
Na tekuté kolace pouzite hiboku panvicu,
pretoze ovocné stavy mdzu spdsobit’
trvalé Skvrny.
Pri vareni musia byt dvierka spotrebic¢a
vzdy zatvorené.
Ak je spotrebi¢ nainstalovany za
nabytkovym panelom, dany panel
nezatvarajte po¢as pouzivania alebo
dovtedy, kym spotrebic uplne
nevychladne, aby nedoslo k poskodeniu v
dbsledku ohrevu a vihkosti.
Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebi¢och, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur¢ené na pouzivanie
inym sp&sobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.
Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.
Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.4 OSetrovanie a Cistenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru
alebo poskodenia spotrebica.

* Pred udrzbou spotrebi¢ vypnite a odpojte
Z0 zasuvky.

« Uistite sa, Ze spotrebi€ je studeny, aby ste
predisli rozbitiu skla. Ak su sklenené
panely dvierok poSkodené, kontaktujte
autorizované servisné stredisko so
ziadost'ou o ich vymenu.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne, pretoze su tazké.

* Po kazdom pouziti spotrebi¢, jeho vnutro a
prisluSenstvo oCistite a osuste, aby ste
predisli kondenzacii pary, korézii a
poskodeniu povrchu.

» Produkt pravidelne kontrolujte, Ci
nevykazuje znamky poskodenia, ktoré by
mohli spdsobit’, Ze nebude vhodny na styk
s potravinami, ako su praskliny, vydutia,
odlupovanie, zmrstenie, lepkavost,,
kordzia alebo iné viditelné zmeny v
Struktire alebo vzhlade. Dodrziavajte
pokyny na Cistenie a udrzbu, aby ste
predisli poSkodeniu.

* Na Cistenie spotrebica a prisluSenstva
pouzite handri¢ku z mikrovlakna, teplu
vodu a neutralne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte abrazivne produkty, zinky,
rozpustadla, predmety s ostrymi hranami
ani kovové predmety.

« Pri pouzivani spreja na rury dodrziavajte
bezpecnostné pokyny na obale.

Cistenie pyrolyzou

« Precitajte si vSetky pokyny na Cistenie
pyrolyzou

* Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrante z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdOcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Pocas Cistenia pyrolyzou dbajte na to, aby
sa deti nachadzali v bezpecnej B
vzdialenosti, pretoze sa spotrebi¢ velmi
zahrieva a z prednych vetracich otvorov
unika horuci vzduch.

« Cistenie pyrolyzou uvolfiuje vypary zo
zvyskov varenia a stavebnych materialov.
Poc¢as uvodného predhriatia a po fiom,
ako aj Cistenia pyrolyzou zabezpecte
dobré vetranie.

« Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rary vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

* Vypary, ktoré sa uvoliuju zo vSetkych rar
s Cistenim pyrolyzou/zvyskov z varenia,
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nie st $kodlivé pre fudi vratane deti a fudi
so zdravotnymi problémami.

» Pocas Cistenia pyrolyzou a po fiom, ako aj
uvodného predhriatia dbajte na to ,aby sa
domace zvierata nachadzali mimo dosahu
spotrebi¢a. Malé domace zvierata (najma
vtaky a plazy) mozu byt velmi citlivé na
zmeny teploty a vypustané vypary.

* Neprilnavé povrchy hrncov, panvic,
plechov a riadu sa mézu poskodit’ pri
Cisteni pyrolyzou kvoli vysokej teplote a
mozu uvolfiovat’ Skodlivé vypary v nizkej
koncentracii.

3. OPIS VYROBKU

3.1 Vseobecny prehiad
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Ovladaci panel

Otocny ovladac pre funkcie varenia
Displej

Otocny ovladac

Ohrevny ¢lanok

Zasuvka pre teplotnu sondu
Osvetlenie

Ventilator

Priehlbina dutiny

Drziak police, odnimateiny
Urovne rostu v rure

SIS

B B RER

NEEERNREOBENE

3.2 Ovladaci panel

QD Stlacenim nastavite funkcie Casovaca.

H» Stlacenim a podrzanim nastavite funkciu:
Rychle zohrievanie.
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2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom Urade.

« Spotrebi¢ odpojte od hlavného napajania,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikvidujte.

Stlaéenim zapnete a vypnete osvetlenie
spotrebica.

N
N

Stlacenim tlac¢idla nastavite vnutornu teplo-
tu pokrmu s: Teplotna sonda

N

OK Stlagenim potvrdite vyber.

Ukazovatele na displeji

& Spotrebi¢ je zablokovany.

Vediajsia ponuka: Podporované varenie.

Vediajsia ponuka: Cistenie.

Podponuka: Nastavenia

Funkcia Rychle zohrievanie je aktivovana.

Varenie parou je aktivované.

NEMEIRSE:

Funkcia Teplotna sonda je aktivovana.

Funkcia Casomer je aktivovana.

= Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

Funkcia Nastavit’ odloZeny Start je aktivova-
na.

Funkcia Casovad je aktivovana.

VINCING)

Funkcia WiFi je aktivovana.




Funkcia Dialkové ovladanie je aktivovana.

(VD)

Lista priebehu - vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu alebo
kedy sa skonci ¢as pripravy.

Zapnutie spotrebica:

1. Stladte oto¢ny ovladag. Ovladace
vychadzaju (len vybrané modely).

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete po-
Ckajte, kym sa na displeji nezobrazi: "00:00"
alebo "12:00" (v zavislosti od modelu).

1. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
2. Stlacte tlagidlo: OK.
4.2 Uvodné predhrievanie a éistenie

1. Prazdny spotrebi€ predhrejte, aby sa
odstranili vSetky pachy. Miestnost’ dobre
vyvetrajte.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo
a zasuvacie listy.

3. Kazdu funkciu nastavte na maximalnu
teplotu a spotrebi¢ nechajte zapnuty

pocas urcenej doby trvania: O 1h, 15

min, 15 min. Pozrite si ¢ast’
Kazdodenné pouzivanie.

4. Spotrebi¢ vypnite a nechajte ho
vychladnut.

5. Vydistite mikrovlaknovou handrickou,
teplou vodou a jemnym Cistiacim
prostriedkom. Vymerite prislusenstvo
a zasUvacie listy.

4.3 Bezdroétové pripojenie

Na pripojenie spotrebiCa potrebujete:

* bezdr6tovu siet' s internetovym pripojenim,

* mobilné zariadenie pripojené k rovnakej
bezdrbtovej sieti.

1. Ak chcete stiahnut aplikaciu, naskenujte
QR kod, ktory sa nachadza na zadnej
strane navodu na pouzivanie. Aplikaciu si
mdzete stiahnut’ aj priamo v obchode
s aplikaciami.

2. Postupuijte podia pokynov na pripojenie
aplikacie.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut: ovladac funkcii
ohrevu otocte do vypnutej polohy 0.

3. Otocenim ovladaca funkcii varenia
vyberte =,

4. Otocenim oto¢ného ovladaca vyberte @’/
WiFi. Zapnite alebo vypnite. Pozrite si
Gast’' Kazdodenné pouzivanie, Zmena:
Nastavenia.

Funkcia WiFi je predvolene zapnuta. Pozrite
si Cast’ Energeticka ucinnost,, Tipy na usporu
energie.

Dz bezpednostnych dévodov sa dialkové
ovladanie automaticky vypne po 24 h. V
pripade potreby zopakuijte zaciatocny po-
stup.

2.4 GHz WLAN
Frekvencia

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protokol OFDM
Max. vykon EIRP <20 dBm (100 mW)
WiFi modul NIUS-50

4.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zaloZzené na bezplat-
nom softvéri z otvorenych zdrojov. Electrolux
uznava prispevok komunit pésobiacich v ob-
lasti otvoreného softvéru a robotiky k vyvojo-
vému projektu.

Ak chcete ziskat' pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych komponen-
tov s open-source, ktorych licenéné podmien-
ky vyzaduju zverejnenie, a zobrazit' ich uplné
informacie o autorskych pravach a prislusné
licen¢né podmienky, navstivte stranku: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (prie-
¢inok NIUS).
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5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Funkcie varenia

Teplovzdusné pecenie: Rovnomerné pece-
nie, jemnost, suSenie

Iz] Tradi¢né pecenie: Tradicné pecenie

< SteamBake: Parné pecenie

Mrazené pokrmy: Hranol¢eky, americké ze-
— miaky, jarné rolky

PizzalAirFry: Pecenie pizze/Vyprazanie jed-
la's mens$im mnozstvom oleja a bez papiera
na pecenie.

|;| Dolny ohrev: Pecenie kolacov

[¥]  Vihky horaci vzduch: Pegenie

|j Gril: Zapekanie, grilovanie

Turbo gril: Pedenie masa, zapekanie

Pri niektorych funkciach rary a teplote nizSej
ako 80°C sa mdze osvetlenie automaticky vy-
pnut’.

5.2 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.

2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

' Rychle zohrievanie — stladte a podrzte tla-
¢idlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je k dispozi-
cii pre niektoré funkcie ohrevu. Ventilator sa
mdze automaticky zapnut'.

5.3 Casovaé

1. Otoc€enim oto¢nych ovladacov vyberte
funkciu varenia a nastavte teplotu, ak je
to potrebné.

2. O stlaCajte dovtedy, kym displej
nezobrazi pozadovanu funkciu ¢asovaca:

[:3 Casomer: SIUZi na nastavenie odpodita-
vania €asu. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy
signal.

s Cas pripravy: SlUZi na nastavenie odpogi-

tavania ¢asu. Ked ¢asovac skonci, zaznie
signal a varenie sa zastavi.
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(/ Nastavit’ odlozeny start: OdloZenie za-
Ciatku alebo konca varenia. Ked ¢asovac
skongi, zaznie signal a varenie sa zastavi.

3. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
4. Stlagte OK.

5. Po uplynuti ¢asu stlacte OKav pripade
potreby oto¢ny ovlada¢ otocte do polohy
vypnutia.

5.4 SteamBake - Parné pecenie
1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Priehlbinu v dutine rdry naplite vodou z
vodovodu (100 ml na pecenie, 200 ml na
pecenie masa).

Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je
250 ml. Priehlbinu dutiny rury nenaplnajte
vodou pocas pecenia, ani ked je
spotrebi¢ horuci.

3. Otocte otony ovladac pre funkcie
varenia a vyberte funkciu varenia .
Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

Prazdny spotrebi¢ predhrievajte po dobu
5 min, aby sa vytvorila vihkost.

6. Vlozte jedlo do spotrebica.

7. Po skonceni varenia spotrebi¢ vypnete
oto€enim otoéného ovladaca funkcii
varenia do vypnutej polohy.

8. Ked spotrebi¢ vychladne, pomocou
makkej handricky odstrante zvysna vodu
z priehlbiny dutiny rury.

/N VAROVANIE!

Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena vih-
kost’ mbze spOsobit’ popaleniny.

5.5 Menu =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Podporované varenie.



1. Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
varenia vyberte =,

Na displeji sa zobrazi ¥ mf’ 5.

2. Otocenim otoného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte OK,

5.6 Nastavenie: Podporované
varenie %

Podporované varenie vediaj$ia ponuka pozo-
stava z programov, ktoré su navrhnuté pre
Specialne pokrmy. Programy zacinaju s vhod-
nym nastavenim. Mézete upravit’ ¢as a teplo-
tu pocas pecenia.

1. Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
ohrevu vyberte =.

2. Otocenim oto€ného ovladaca vyberte ¥
Stlacte OK.

3. Oto&enim oto&ného ovladaéa zvoite
pokrm (P1 - P...). Stlagte OK,

4. Jedlo viozte do spotrebica. Stlacte OK,

5. Ked funkcia skonci, skontrolujte, &i je
pokrm hotovy. PredlZte ¢as pripravy
podla potreby.

Podponuka: Podporované varenie

Steak, stredne prepeceny, 180 — 220 g/kus;
3 cm hrubé

Legenda

Aby ste mohli funkciu pouzivat, musi byt pri-
pojena teplotna sonda. Pozrite si ¢ast’ Teplot-
na sonda.

N

Priehlbinu dutiny rury napliite vodou na parné
pecenie.

Bl &

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

E] Urover rotu. Pozrite si dast Opis vyrobku.

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mozete skontrolovat' v tabulke.

Hovadzie pece-

P1 né, neprepece-

né /'? E 2; plech na pece-
nie
1-1,5kg; 4 - 5 cm hrubé
Méso niekolko minut smaz-
te na horucej panvici. Vloz-
te do spotrebica.

Hovadzie pece-
P2 né, stredne pre-
pecené

Hovadzie pece-
P3 né, prepecené

P4 /‘? E IEJ 3; pekac na drétenom roste
Méaso niekolko minut smazte na horucej panvi-
ci. Vlozte do spotrebica.

Hovadzie pe¢ené/dusené (prvotriedne hova-
dzie rebro, hruby bok) 1,5 - 2 kg

P5 /‘? IE‘ 2; pekac na drétenom roste
Méaso niekolko minut smazte na horucej panvi-
ci. Dolejte tekutinu. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pece-

P6 né, neprepece-

- 1)
né
/?B 2; plech na pece-
Hovidzie peée- nie

P7 né, stredne pre- 1-1,5kg; 4 -5 cm hrubé

pegené 1) Méso niel’(ollfo min_l’Jt‘ smavz-
te na horucej panvici. Vloz-
Hovidzie peée- te do spotrebica.

P8 né, prepece-
né1

P9 Hovadazie filety,
neprepecené 1) #?[=] 2. plech na pece-

P nie
Hovadzie filety, 0,5-1,5kg; 5 - 6 cm hru-

P10 stredne prepe- bé

gené ) Maso niekolko mintt smaz-
o o te na horucej panvici. Vloz-

P11 Hovadzie filety, 4 4, spotrebica.

prepeéené 1)
Telacie peéené (napr. plece)
/‘? IE‘ 2; pekac na drétenom roste, 0,8 -

P12 15kg; 4 cm hrubé
Maso niekolko mindt smazte na horucej panvi-
ci. Dolejte tekutinu. Vlozte do spotrebi¢a. Pec¢-
te prikryté.

Pecena bravéova krkovicka alebo plece, 1,5
-2kg

P13 /‘? E‘ 2; pekac na drétenom roste
Do nadoby na pecenie pridajte 200 ml tekuti-
ny.

Trhané bravéové miso 1), 1.5 - 2kg

P14 /‘? E 2; plech na pecenie
Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pri-
pravy maso obratte.

Bravéova panenka, 1 — 1,5 kg; 5 - 6 cm hru-
bé

P15 /.? E 2; pekac na drétenom roste

Maso niekolko minut smazte na horucej panvi-
ci. Vlozte do spotrebica.
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Bravéové rebra, 2 - 3 kg; pouzit surové, 2 -

Jablkova torta

2 P29
3 cm tenke 2; forma na kola¢ na drétenom roste
P16 [H3; hiboky pekae ——
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Jablkovy kola¢
Po polovici doby pripravy méso obratte. P30 E E 2: lA-_kJ 100 - 150 ml: & 22 cm forma
Jahnacie stehno s kostou, 1,5 -2kg; 7 -9 na kolat na drétenom roste
cm hrubé i
Brownies, 2 kg cesta
P17 /‘?IE‘ 2; pekac na plechu na pecenie P31 |E| 3; hiboky pekaé
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy ma- !
so obratte. Muffiny
Celé kuréa, 1 - 1,5 kg; Cerstvé P32 E El 2; lﬂ 100 - 150 ml; forma na muffiny
drot: St
/‘? E‘ 2; &] 200 ml; zapekacia misa na na drotenom roste
P18 plechu na pecenie Bochnikovy kolac
Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pri- P33 E ; ) R y
pravy kuréa obratte. 2; forma na chlieb na drétenom roste
Polovicka kuréata, 0,5 - 0,8 kg Pecené zemiaky, 1 kg
P19 /?El 3; plech na peéenie P34 E 2; plech na pecenie
Pouzite celé zemiaky so Supkou.
Kuracie prsia, 180 — 200 g/kus . -
/‘?E‘ El ) cacia mi drt Americké zemiaky, 1 kg
; zapekacia misa na drétenom
P20 oste ] P P35 V3; plech na peéenie vystlany papierom na
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvi- pecenie ) .
ci. Nakrajajte zemiaky na kusky.
Kuracie stehna, éerstvé Grilovana mie$ana zelenina, 1 - 1,5 kg
P21 /‘? E‘ 3; plech na peéenie P36 53; plech na pecenie vystlany papierom na
Ak ste kuracie stehna najskér marinovali, na- pecenie . .
stavte niz$iu teplotu a peéte ich dlhsie. Zeleninu nakrajajte na kusky.
Kaéka, cela, 2 - 3 kg P37 Krokety, zmrazené, 0,5 kg
P22 V= 2; pekag na drétenom roste 3; plech na pecenie
Eo!ozte méso na nad'obu na’p‘ecenle. Po polo- Hranol&eky, mrazené, 0,75 kg
vici doby pripravy kacku obratte. P38 El
3; plech na pecenie
Hus, cela, 4 - 5kg p P
. x Masové/zeleninové lasagne so suchymi
P23 /‘?E‘ 2; hiboky pekac P R . _
Polozte maso na hlboky plech na pecenie. Po P39 Pplatkami cestovin, 1 - 1,5 kg
polovici doby pripravy hus obratte. 2; zapekacia misa na drétenom roste
Sekana, 1 kg Zapecené zemiaky (surové zemiaky) 1 - 1,5
P24 2, arsteny ros g
2; droteny rost
" - - P40 E 1; zapekacia misa na drétenom roste
Cela ryba, grilovana, 0,5 - 1 kg/ryba Po uplynuti polovice &asu pripravy pokrm oto¢-
P25 /‘?E 2; plech na peéenie te.
Rybu naplfite maslom, korenim a bylinkami. Gerstva pizza, tenka
P26 Rybie filé P41 [E IE' 2; &J 100 ml; plech na peéenie vy-
B 3; zapekacia misa na drétenom roste stlany papierom na pecenie
Tvarohovy kolaé cheesecake Cerstva pizza, hruba
P27 B 2, 28 cm forma na tortu na drétenom P42 IE‘ El 2; plech na pecenie vystlany papie-
roste rom na pecenie
Jablkovy kolaé P43 Slany kolaé
P28 ‘Z] IEI 2 &J 100 - 150 ml; plech na peée- E 2; forma na pecenie na drétenom roste
nie
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P44

Bagetalciabatta/biely chlieb, 0,8 kg

E El 2; &J 100 ml; plech na pecenie vy-
stlany papierom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

P45

Celozrnny/razny/tmavy chlieb, 1 kg

‘E IEI 2; lﬁj 100 ml; plech na pecenie vy-

stlany papierom na pecenie/forma na chlieb na

drétenom roste

1) Pegenie pri nizkej
teplote.

5.7 Zmena: Nastavenia

1.

vyberte symbol =,

Stlagte OK

Stlaste OK

Otoc¢enim ovladaca funkcii ohrevu

Otocenim ovladaca vyberte symbol {3,
Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Otocenim otoéného ovladaca nastavte

hmotnost. Stlacte OK
Otocéenim ovladaca funkcii ohrevu do

polohy Vypnuté opustite Ponuka.

Podponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota

01 Presny Cas Zmenit

02 Jas displeja 1-5
1 - Pipnutie, 2 -

03  Tony tlacidiel Kliknite, 3 - Vypnu-
tie zvuku

04 Hlasitost' zvuku 1-4

05  Teplotna sonda Akcia :ﬂ; Azlalr%:rrznastave-

06  Casovad Zap./Vyp.

07 Osvetlenie rary Zap./Vyp.

08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.

09 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp.

10  WiFi Zap./Vyp.

11 ﬁ\tjltg’c?;i?e(:ke dialkové Zap.Nyp.

12  Zabudnut siet’ Ano/nie

13 Rezim Demo Aktivacny kod: 2468

14 Verzia softvéru Kontrola

Nastavenie Hodnota

15 Zrusit' vSetky nastave-

) Ano/nie
nia

5.8 Blokovanie (&

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funk-
cie spotrebica.

Po aktivovani pocas pouzivania spotrebica
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpeci,
ze aktualne nastavenia varenia budu pokra-
Covat’ bez prerusenia.

Po aktivovani, ked' je vypnuty, udrziava ovla-
daci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani nahod-
nému zapnutiu spotrebica.

OOK - stlacte a podrzte na zapnutie a
vypnutie funkcie.

Zaznie zvukovy signal. EI — 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne. Dvierka spotrebica
sU zablokované.

5.9 Prislusenstvo

PrisluSenstvo dostupné v za-
vislosti od modelu. Naske-
nujte QR kod a skontrolujte,
ako sa pouziva prislusenstvo
b= dodané so spotrebi¢om. Voli-

g1 telné prisluSenstvo si mozZete

objednat’ samostatne. Viac

informécii vam poskytne va$ miestny dodava-
tel.

PrisluSenstvo (drétena mriezka/plech) vlozte
medzi vodiace listy drziakov. Uistite sa, Ze sa
drotena mriezka dotyka zadnej ¢asti vnutra
rdrya nozicky smeruju nadol . Maly zarez v
hornej Casti zvySuje bezpeénost' a poskytuje
ochranu proti prevrateniu. Okraj okolo mriez-
ky zabrariuje zoSmyknutiu riadu z rostu.

= =

Ak ma plech skosenie, umiestete ho smerom
k zadnej strane vnutra rury.

Ak je na prisluSenstve napis, uistite sa, ze je
otoeny smerom k vam.
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Ak pouzivate plech s otvormi, polozZte pod ne-
ho plech/panvicu na zachytavanie kvapkaju-
cich tekutin.

5.10 Teplotna sonda
Meria teplotu vnutri jedla.
Nastavuju sa dve teploty:
. °C - teplota rdry. Mala by byt aspon 25°C
vys$Sia ako teplota teplotnej sondy.
- teplota teplotnej sondy.
1. Nastavte funkciu varenia a teplotu rary.

2. Hrot teplotnej sondy vlozte do stredu
najhrubsej Casti masa alebo ryby. V
pripade kastrélov umiestnite hrot teplotnej
sondy presne do stredu, stabilizovanu v
pevnej zlozke. Uistite sa, Ze sa hrot
nedotyka spodnej ¢asti plechu na
pecenie.

6. RADY A TIPY

6.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientaéné. Zavisia od receptov a kvali-
ty a mnozstva pouzitych prisad. Ak nie su

k dispozicii nastavenia pre konkrétny recept,
vyhladajte podobny recept.

Urovne ro$tov poéitajte od dna vnutra rdry.
Symboly pouzité v tabuikach:

Druh potravin

=24
Funkcia varenia
°C Teplota

Uroven roétu v rure

Cas pripravy (min)

Dodato¢né informacie

©o|l
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3. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebic¢a. Pozrite
si Cast’ Opis vyrobku. Displeji zobrazi
aktualnu teplotu teplotnej sondy.

4. Otocenim oto¢ného ovladaca nastavte
teplotu teplotnej sondy. Stlacte OK.

5. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. Signal sa
vypina stlaéenim lubovolného symbolu.
Skontrolujte, Ci je jedlo hotové. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

Vo vediaj$ej ponuke mozete vybrat’ tikon

ukoncenia pouzivanie teplotnej sondy: Nasta-

venia.

6. Vypnite spotrebic.

7. Zastrcku teplotnej sondy vytiahnite zo
zasuvky a pokrm vyberte zo spotrebica.

6.2 Vlhky horuci vzduch
V zaujme ¢€o najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

8 O ®

g C

Sladké pecivo, 16 kusov 180 2 20-30 1)
Pecivo, 9 kusov 180 2 30-40 1)
Pizza, mrazena, 0,35 kg 220 2 10-15 2
Piskotova rolada 170 2 25-35 1)
Brownies — ¢ok. susienky 175 3 25-30 1)
Nakyp, 6 kusov 200 3 25-30 13
Piskotovy korpus 180 2 15-25 4)
Viktoriin kolaé 170 2 40-50 5)
Posirovana ryba, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
Cela ryba, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Rybie filé, 0,3 kg 180 3 25-30 6)
Posirované méaso, 0,25 kg 200 3 35-45 1)




o, = o,
L, cH O ® = C O ®
Saslik, 0,5 kg 200 3 25-30 1) E 3 160 20-35 1) 2)
Susienky, 16 kusov 180 2 20-30 1)
- 3 150-160  20-35 1)
Mandlové susSienky, 24 ku- 180 2 25-35 1)
sov
2a4  150-160  20-35 1)
Muffiny, 12 kusov 170 2 30-40 1) —
Jablkovy kolag, 2 formy @20 cm
Slané pecivo, 20 kusov 180 2 25-30 1) E]
— - 2 180 70-90 3)
SS‘tL;sgSlL):éoerehkeho ce- 150 2 25-35 1)
: 2 160 70-90 3
Malé torticky, 8 kusov 170 2 20-30 1)
Sotom — - Piskotovy kolac bez tuku, forma na kolace @ 26 cm
elenina, posirovana,
180 3 35-45 1
0,4 kg ) O 1 170 25-40 3)2)
Vegetarianska omeleta 200 3 25-30 6)
2 160 40-50 3)2)
Stredomorska zelenina
’ 180 4 25-30 1)
0.7kg 2a4 160 40-60 3)2)
1) Pouzite plech na peenie alebo pekaé na zachyta- — -
vanie tuku. Susienky z krehkého cesta
2) pouzite droteny rost
’ 3 140 - 150 20-40 1
3) Pouzite keramické zapekacie formy na drétenom )
roste.
4) pouzite formu na korpus na drétenom rodte. 2a4 140 -150 25-45 0
5) Pouzite formu na pecenie na drétenom roste. 3 140 - 150 25 - 45 1
6) Pouzite formu na pizzu na drétenom roéte ) . )
6.3 Informécie pre skiidobné ustavy | Hrianky
Testy podia normy IEC 60350-1. ] 4 Max. 1.5  3)2)

= °’C o ®

Malé kolaciky, 20 ks/plech

7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Poznamky k €isteniu

Na kovové povrchy pouzite prostriedok na
Cistenie.

Na odolné skvrny pouzite Specialny Cisti¢
rary.

Pouzite kvapalny odstrafiova¢ vodného
kamena odporuc¢any vyrobcom na
odstranenie zvyskov vapenca.

V spotrebici alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa méze kondenzovat’
vlhkost'. Aby ste kondenzaciu znizili,
nechajte spotrebi¢ pred varenim 10 minut
bezat. V spotrebici neuchovavajte
potraviny dlhSie ako 20 minut.
PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v
umyvacke riadu.

1) Pouzite Plech na pecenie.
2) Spotrebi¢ predhrievajte 10 minut.
3) Pouzite Dréteny rost.

7.2 Vybratie zasuvacich list

1.
2,

3.

4,

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
Odtiahnite prednu €ast’ zasuvacich list od
boc¢nej steny.

Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od bocnej steny a vyberte ju.

ZasUvacie liSty vrat'te spat' do povodnej
polohy. Zopakujte kroky v opacnom
poradi.

Ak su k dispozicii teleskopicke listy, ich za-
padky musia smerovat’ dopredu.
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7.3 Cistenie pyrolyzou

Tento program spali zvyskové nedistoty v

spotrebici. MOzete ju pouzit’ vzdy, ked je po-

trebné dokladné Cistenie rury.

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalo-

vané dalSie spotrebiCe, nepouzivajte ich su-

Gasne s touto funkciou. MézZe to spdsobit’ po-

Skodenie rury alebo skrinky.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Zrary vyberte vSetko prislusenstvo, ktoré
nie je mozné pouzivat' pocas pyrolyzy.

3. Vndtro rary a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, méakkou
handrickou a miernym Cistiacim
prostriedkom.

4. Otocny ovladac funkcii varenia otocte na

f a otvorte Ponuka.

5. Otocte oto¢ny ovladag, vyberte mr/ a
stlagte OK.

Program ¢éistenia Doba trvania

C1 - Lahké ¢istenie 1h
C2 - Normalne Cistenie 1h 30 min
C3 - Dokladné cistenie 2 h 30 min

6. Otocenim ovladaca vyberte program
gistenia a stlacte OK.

7. Stlatte OK a spustite Cistenie.

Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica

zablokuju a osvetlenie zhasne. Funkciu ne-

spustajte, ak ste Uplne nezatvorili dvierka ru-

ry. Kym sa dvierka neodistia, na displeji je zo-

brazeny 8.

8. Po Cisteni otocte ovladag funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vyCistite makkou handric¢kou a vodou.

7.4 Pripomienka cistenia

Ked po vareni blika na displeji rrrr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vydcistili pyroly-
zou. Pripomienku mézete vypnut' v podponu-
ke: Nastavenia. Pozrite si Cast' Kazdodenné
pouzivanie, Zmena: Nastavenia.
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7.5 Odstranenie a montaz dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely riry mo-

zete vybrat’ a vycistit. Bez sklenenych pane-

lov spotrebi¢ nepouzivaijte.

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.

2. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
nezacvaknu.

3. Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite vpred a
vyberte z 16Zka.

4. Dvierka polozte na makku handri¢ku na
stabilnom povrchu.

5. Ram dvierok A podrzte na oboch
stranach na hornom okraji dvierok
a zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnila
upevhovacia zapadka.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

7. Sklenené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek. Uistite sa, ze
skleneny panel sa Uplne vysunie z
podpier.
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8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené panely
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvaijte v umyvacke riadu.

9. Po Cisteni nainstalujte sklenené panely a
dvierka rury.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely vlozili
spat' v spravnom poradi. Skontrolujte symbol/
potla¢ na bo¢nej strane skleneného panela.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kon-
taktujte nasSe kontaktné centrum alebo svojho
predajcu. Podrobnosti o servise su na typo-
vom $§titku umiestnenej na prednom rame. Je
viditelny, ked otvorite dvierka. Neodstranujte
typovy Stitok.

Ak sa na displeji zobrazi kéd chyby, ktory nie
je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnu-
tim domovej poistky restartujte spotrebic. Ak
sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na
nase kontaktné centrum alebo svojho predaj-
cu.

Nemozete aktivovat’ ani ovladat’ spotrebic.
- Spotrebic nie je pripojeny k elektrickej siete
alebo je pripojeny nespravne.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

» Dvierka nie su spravne zatvorené.
» Funkcia Blokovanie je aktivovana.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 Informacny list produktu a
informacie o produkte podla
nariadeni (EU) €. 65/2014 a (EU) ¢.
66/2014

Nazov dodavatela Electrolux

Identifikacia mode- EOD6P67WH 949499876

lu EODG6P77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864

LODDP67WH2 949289822

Vytlacena zénaB (ak je k dispozicii) musi byt’
oto€ena do vnutra rdre. Ak su dvierka namon-
tované spravne, pri zatvarani prichytiek bude-
te pocut’ cvaknutie.

7.6 Vymena osvetlenia

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a po-
Ckajte, kym nevychladne.

Vymerite ziarovku za vhodnu Ziarovku s te-
pelnou odolnost'ou do 300 °C.

Zadné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

« Aktivovalo sa automatické vypinanie.

Svetlo nefunguje. - Ziarovka je vypalena.
Vymente ziarovku.

Lampa je vypnuta. — Vihky horuci vzduch -
je aktivovana.

Nefunguje.Teplotna sonda - Zastrcka Te-
plotna sonda nie je Uplne zasunuta do zasuv-
ky.

Na displeji sa zobrazuje "00:00". - DoSlo k
vypadku prudu. Nastavte presny ¢as.

Err C2 - Uplne zasufite Teplotna sonda do
zasuvky.

Err C3 - Zatvorte dvierka. Vypnite a zapnite
spotrebi€. Skontrolujte, ¢i blokovanie dvierok
nie je pokazené.

Err F102 - Zatvorte dvierka. Skontrolujte, Ci
blokovanie dvierok nie je pokazené.

Index energetickej ucinnosti 81.2

Trieda energetickej U¢innosti A+

Spotreba energie pri Standard-

i R 0.93 kWh/cyklus
nom naplneni, tradiény rezim

Spotreba energie pri Standard-
nom naplneni, rezim ventilato-
rovej nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina
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Objem 721
Typ rary Zabudovana rdra
Hmotnost’ EOD6P67WH 31.8 kg

EOD6P77WX 31.9kg

EOD6P77WZ 31.6 kg

KODDP77WX 32.8 kg

LODDP67WH2 30.2 kg

Spotrebié testovany podia noriem: EN IEC
60350-1.

9.2 Informacné poziadavky podia
(EU) &. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnom rezime 0,8 W

Spotreba energie v sietovom pohotovost-

5 2,0wW
nom rezime

Maximalny ¢as potrebny na automatické
dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho 20 min
vykonu

Spotrebié testovany podia noriem: EN 50564,
EN 63474.

Pokyny na aktivaciu a deaktivaciu bezdroto-
vého siet'ového pripojenia najdete v Casti
Pred prvym pouzitim.

9.3 Tipy na usporu energie

» Pocas varenia udrzujte dvierka zatvorené
a vyhnite sa ¢astému otvaraniu.

» Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

* Pouzivajte kovové alebo tmavé,
neodrazajuce riady.

+  Preskoéte predhriatie, pokial nie je
potrebné.

* Minimalizujte prestavky medzi peCenim

viacerych pokrmov.

« Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s

ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie (iba vybrané modely).

« Vyuzite zvySkovy ohrev na udrzanie jedla

v teple. Teplotu spotrebica znizte na
minimum 3 - 10 min pred koncom varenia.

* Vypnite lampu pocas varenia, pokial nie je
potrebna. .

* VIhky hortci vzduch(iba vybrané modely)
- tato funkcia sa pouzila na splnenie
poZiadaviek triedy energetickej ucinnosti
a poziadaviek na ekodizajn (podia
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podla normy: IEC/EN 60350-1.
Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu
funkcie a aby bola zabezpecena ¢o
najefektivnejSia prevadzka rary. Ked
pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
automaticky vypne. Pri niektorych
modeloch to trva 30 sek.

* Ak je to mozné, vypnite funkciu Wi-Fi, aby
ste uSetrili energiu. Pozrite si ¢ast’ Pred
prvym pouzitim.

« Automatické vypnutie — ak je funkcia
varenia zapnuté a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi€ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne. Ak chcete, aby funkcia varenia
fungovala dlhSie, nastavte ¢as varenia.
Automatické vypnutie sa nevzt'ahuje na
funkciu Nastavit’ odlozeny $tart alebo ked
je lampa zapnuta.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195°C
- 55h:200-245°C
— 3 h: 250 - maximum °C

10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/:l) recyklujte.
Obal vyhodte do prislusnych kontajnerov na
recyklaciu. Chrante Zivotné prostredie a zdra-
vie ludi a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Spotrebite ozna-
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¢ené symbolom E s komunalnym odpadom.
Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego powiadomie-

nia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzytkowa-
niem urzgdzenia nalezy do-
ktadnie zapoznac sie z dotg-
czong instrukcjg. Producent
nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowa-
ne nieprawidtowg instalacjg
lub eksploatacjg produktu.
Nalezy zachowac instrukcje
obstugi w bezpiecznym i tat-
wo dostepnym miejscu do
wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo
dzieci i os6b

o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogag obstugi-
wac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umysto-

wych, a takze nieposiadaja-
ce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia, jesli bedg
one nadzorowane lub zos-
tang poinstruowane w za-
kresie bezpiecznego ko-
rzystania z urzgdzenia i be-
dg Swiadome zwigzanych z
tym zagrozen. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat i osoby
0 znacznym stopniu niepet-
nosprawnosci nie powinny
zbliza¢ sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfo-
nami i tabletami z tg aplika-
cja.

Przechowywac opakowanie
w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub zutylizowac je
odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
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nieostoniete elementy na-
grzewajg sie do wysokiej

temperatury. Podczas uzyt-

kowania i schfadzania nie
pozwalac dzieciom i zwie-
rzetom domowym zbliza¢
sie do urzgdzenia.

» Wiaczy¢ zabezpieczenie
przed dzieémi, jesli jest do-
stepne.

» Dzieci nie mogg czyscic ani

konserwowac urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzo-
ru.

1.2 Ogoblne zasady
bezpieczenstwa

» Urzadzenie jest przezna-
czone wytgcznie do stoso-
wania w kuchni.

* Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego
w pomieszczeniach za-
mknietych.

* Urzadzenie mozna uzytko-
wac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach
w pensjonatach, domach
dla gosci w gospodar-
stwach rolnych i innych
podobnych miejscach, gdy
intensywnos$¢ uzytkowania
nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodar-
stwie domowym.

* Nie uruchamia¢ urzgdzenia

przed zainstalowaniem go
w zabudowie.
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Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od za-
silania.

Jesli przewdd zasilajgcy
ulegt uszkodzeniu, nalezy
zleci¢ jego wymiane produ-
centowi urzgdzenia, autory-
zowanemu centrum serwi-
sowemu lub tez innej kom-
petentnej osobie, aby unik-
ngc niebezpieczenstwa.
OSTRZEZENIE: Przed
przystapieniem do wymiany
zaréwki nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie jest wytgczo-
ne, aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotkngc¢ grza-
tek ani powierzchni komory
urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktada-
nia akcesoridéw i naczyn na-
lezy zawsze uzywac reka-
wic kuchennych.

Nalezy stosowac¢ wytgcznie
termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.
Aby wymontowaé prowad-
nice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig
czes¢, a nastepnie odciag-



ngc¢ tylng od scianek bocz-
nych. Zamontowac prowad-
nice blach w odwrotnej ko-
lejnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia

nie wolno uzywacé sprzetow
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w

drzwiach nie uzywac Scier-
nych srodkow czyszcza-

cych ani ostrych, metalo-
wych myjek, poniewaz mo-
gg one porysowac powierz-
chnieg, co moze skutkowac
peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem piroli-
tycznym nalezy wyjac z ko-
mory urzgdzenia wszystkie
akcesoria i usung¢ osady/
rozlane ciecze.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i podta-
czy¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalaciji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze zaktada¢
rekawice ochronne i nosi¢ obuwie
zakrywajace cate stopy.

Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w bezpiecznym
i odpowiednim miejscu spetniajgcym
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Przed montazem nalezy upewni¢ sie, ze
urzagdzenie jest wypoziomowane i ze drzwi
otwierajg sie bez zadnych przeszkdd.
Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i poraze-

niem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne musi
wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.
Urzadzenie nalezy uziemi¢. Uzywacé
wytgcznie prawidtowo zainstalowanego
gniazdka z uziemionym stykiem
ochronnym.

Nie stosowaé rozgateziaczy ani
przedtuzaczy.

Unika¢ uszkodzenia wtyczki i kabla
zasilajgcego. W razie koniecznosci
wymiany wtyczki i kabla zasilajgcego,
wymiane musi przeprowadzi¢
autoryzowane centrum serwisowe.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Ostona przed porazeniem przez czesci
pod napieciem i czesci izolowane musi
by¢ zamocowana w taki sposob, aby nie
mozna bylo jej usunaé bez uzycia
narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Zapewnic dostep do wtyczki po
zainstalowaniu.

Jesli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podigczaé wtyczki przewodu zasilajgcego.
Nie odigczac urzadzenia, ciggnac za
przewdd zasilajacy. Zawsze ciggnac za
wtyczke.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania, jak wytaczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
— wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowopragdowe oraz styczniki.
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* Instalacja elektryczna musi byc¢
wyposazona w wytgcznik odtgczajacy
urzgdzenie od zasilania na wszystkich
biegunach, o odlegtosci izolacyjnej miedzy
stykami co najmniej 3 mm.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do
zasilania nalezy catkowicie zamkng¢ jego
drzwi.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita [W] Przekréj przewodu

[mm?]
maksymalnie 1,380 3x0.75
maksymalnie 2,300 3x1
maksymalnie 3,680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu fazo-
wego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposoéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, opa-
rzeniem, porazeniem pradem lub wybu-
chem.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

» Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

»  Wytgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi urzadzenia w trakcie pracy,
poniewaz moze doj$¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza i fatwopalnych
mieszanek zawierajgcych alkohol.

* Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Nie zbliza¢ sie do urzadzenia ze zrédtem
iskier ani otwartego ognia, gdy drzwi sg
otwarte.
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Do pasteryzowania uzywac wytgcznie
zatwierdzonych naczyn szklanych

i stoikow.

Nie umieszczaé produktéw tatwopalnych
w poblizu urzadzenia.

Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— nie umieszczaé naczyn ani
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory piekarnika.

— nie umieszczac folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
piekarnika.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— nie pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani
zywno$ci w urzgdzeniu po
zakonczeniu gotowania.

— zachowac ostroznos¢ podczas
zdejmowania lub montowania
akcesoriow.

Przebarwienia emalii lub stali nierdzewnej
nie wptywajg na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzywac
gtebokiej formy, poniewaz soki owocowe
mogg powodowac trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzadzenia.

Jesli urzadzenie jest zainstalowane za
Sciankg meblowg, nie zamykac $cianki
podczas uzytkowania ani do momentu
catkowitego ostygniecia urzagdzenia, aby
zapobiec uszkodzeniom od ciepta

i wilgoci.

Informacja dotyczaca oswietlenia

w urzgdzeniu i elementéw
oswietleniowych sprzedawanych osobno
jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujacych w urzgdzeniach
gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotnosg¢, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

Ten produkt zawiera zrodto swiatta

o klasie efektywnosci energetycznej G.
Nalezy uzywac wytacznie zarowek o
takich samych parametrach.



Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wytgcznie oryginalne czgsci zamienne.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, poza-

rem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Wyltaczy¢ i odtgczy¢ urzadzenie przed
konserwacja.

Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne,
aby unikng¢ pekniecia szyby.

W przypadku uszkodzenia szyby

w drzwiach nalezy skontaktowac sie

z autoryzowanym serwisem w celu
wymiany.

Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
zdejmowania drzwi z urzgdzenia,
poniewaz sg one ciezkie.

Po kazdym uzyciu czysci¢ i osuszaé
urzgdzenie, jego komore oraz akcesoria,
aby zapobiec skraplaniu sie pary, korozji
i pogorszeniu stanu powierzchni.

Nalezy regularnie sprawdzac, czy

w produkcie wystgpity pekniecia,
pecherze, rozwarstwienie, kurczenie sie,
lepkosé¢, korozja lub inne widoczne zmiany
tekstury lub wygladu, ktére mogtyby
uniemozliwi¢ jego dopuszczenie do
kontaktu z zywnoscig. Aby zapobiec
takiemu pogorszeniu jakosci, nalezy
przestrzegac instrukcji czyszczenia

i pielegnaciji.

Do czyszczenia urzadzenia i akcesoriow
uzywac sciereczki z mikrofibry, cieptej
wody oraz detergentéw o odczynie
obojetnym. Nie uzywac¢ srodkow
Sciernych, ggbek, rozpuszczalnikdéw ani
ostrych lub metalowych przedmiotéw.
Postepowac zgodnie z instrukcjami
bezpieczenstwa zamieszczonymi na
opakowaniu podczas stosowania sprayu
do piekarnika.

Czyszczenie pirolityczne

Zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia

pirolitycznego

Przed wiaczeniem funkcji czyszczenia

pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem

piekarnika nalezy usung¢ z komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyjaé przedmioty

(w tym ruszty i prowadnice boczne

w zetswie z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace

i inne przybory kuchenne z powtokg

zapobiegajacg przywieraniu.
Podczas czyszczenia pirolitycznego, nie
pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzgdzenia, poniewaz urzadzenie bardzo
sie nagrzewa i uwalnia gorgce powietrze
z otworow wentylacyjnych z przodu.
Czyszczenie pirolityczne uwalnia opary
z pozostatosci po gotowaniu oraz
materiatow konstrukcyjnych. Zapewnic
dobrg wentylacje podczas oraz po
wstepnym nagrzewaniu i czyszczeniu
pirolitycznym.
Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub spalania resztek potraw
nie sg szkodliwe dla ludzi, w tym dla
dzieci, ani oséb z problemami
zdrowotnymi.
Podczas oraz po czyszczeniu
pirolitycznym i fazie wstepnego
nagrzewania nie pozwala¢ zwierzetom
zbliza¢ sie do urzadzenia. Mate zwierzeta
domowe (zwtaszcza ptaki i gady) mogag
by¢ bardzo wrazliwe na zmiany
temperatury i wydzielane opary.
Nieprzywierajgce powierzchnie garnkow,
patelni, blach i naczyn mogg ulec
uszkodzeniu podczas czyszczenia
pirolitycznego w wysokiej temperaturze
oraz uwalnia¢ niewielkie ilosci szkodliwych
oparow.

2.5 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
sieciowego, a nastepnie odcigé

i zutylizowaé kabel.
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3. OPIS PRODUKTU

3.1 Informacje ogodine

HESERRBEOBENE

B B =8

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji gotowania
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Grzatka

Gniazdo termosondy
Oswietlenie

Wentylator

Wneka komory

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Panel sterowania

Nacisngg¢, aby ustawic funkcje timera.

Nacisng¢ i przytrzymac, aby ustawi¢ funk-
cje: Szybkie nagrzewanie.

B Nacisngg¢, aby wiaczyé lub wytaczy¢ oswiet-

lenie urzadzenia.

/? Nacisna¢, aby ustawi¢ temperaturge wew-
natrz produktu: Termosonda

OK Nacisnag¢, aby potwierdzi¢ wybor.
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Wskazniki na wyswietlaczu

&

Urzadzenie jest zablokowane.

%

Podmenu: Gotowanie wspomagane.

Podmenu: Czyszczenie.

Podmenu: Ustawienia

Szybkie nagrzewanie jest wi.

Pieczenie parowe jest wigczone.

Termosonda jest wi.

SINEIVER

Minutnik jest wt.

Czas pieczenia jest wh.

Uruchomienie z opdznieniem jest wt.

Stoper jest wt.

D@D

Wi-Fi jest wt.

vD)

Operacja zdalna jest wt.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy urzadze-
nie osiggnie ustawiong temperature lub
czas pieczenia dobiegnie konca.

Aby wiaczy¢ urzadzenie:

1.

2,

3.

Nacisngc¢ te pokretta. Pokretta wysuwajg
sie (tylko w wybranych modelach).
Obrocic¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje.

Obroci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowacé ustawienia.

Obrécic pokretto wyboru funkgji pieczenia
w potozenie wytgczenia, aby wylgczy¢ urza-
dzenie 0.



4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

4.1 Ustawianie godziny

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy

do zasilania nalezy zaczekac, az na wyswiet-

laczu pojawi sie wskazanie: "00:00" lub

"12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonczenia.

2. Nacisng¢ przycisk OK.

4.2 Wstepne nagrzewanie
i czyszczenie

1. Rozgrzac¢ puste urzadzenie, aby usunaé
wszelkie zapachy. Przewietrzy¢
pomieszczenie.

2. Wyjac wszystkie akcesoria i prowadnice
blach.

3. Ustawi¢ kazda funkcje na maksymalng
temperature i pozwoli¢ urzgdzeniu

pracowac przez okreslony czas: =

1 godz, 15 min, |i| 15 min. Patrz
Codzienne uzytkowanie.

4. Wylgczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu
ostygnac.

5. Czysci¢ sciereczkg z mikrofibry, cieptg
woda i tagodnym detergentem. Ponownie
wilozy¢ akcesoria i prowadnice blach.

4.3 Potaczenie bezprzewodowe

Do podtgczenia urzgdzenia potrzebne sa:

» Siec¢ bezprzewodowa z dostepem do Inter-
netu.

» Smartfon potgczony z tg sama siecig bez-

przewodowa.

1. Aby pobra¢ aplikacje, nalezy zeskanowaé
kod QR znajdujacy sie na tylnej oktadce
instrukcji obstugi. Aplikacje mozna
réwniez pobrac¢ bezposrednio ze sklepu
z aplikacjami.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

5.1 Funkcje gotowania
(

Termoobieg: Réwnomierne pieczenie,
uzyskanie delikatnej konsystencji, suszenie

Pieczenie tradycyjne: Tradycyjne pieczenie

2. Postepowaé zgodnie z instrukcjg
w aplikaciji.

3. Obrdci¢ pokretto wyboru funkgji
gotowania, aby wybraé = .

4. Obréci¢ pokretto sterujagce, aby wybraé
@} / Wi-Fi. Wigczy¢ lub wytaczy¢. Patrz
Codzienne uzytkowanie, Zmiana:
Ustawienia.

Wi-Fi jest domysinie wigczony. Patrz Efek-

tywnosc¢ energetyczna, Porady dotyczace
oszczedzania energii.

@® ze wzgledow bezpieczenstwa operacje
zdalne wytgczajg sie automatycznie po
24 godz. W razie potrzeby powtorzy¢ pro-
ces konfiguraciji.

2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

Czestotliwosé

Protokot

OFDM
Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW )
Modut Wi-Fi NIUS-50

4.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie w tym produkcie zawiera
komponenty oparte na wolnym i otwartym op-
rogramowaniu. Electrolux docenia wkfad spo-
tecznosci zajmujacych sie otwartym oprogra-
mowaniem i robotykg w projekt rozwojowy.
Aby uzyskac dostep do kodu zrédiowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw oprogra-
mowania, ktérego warunki licencji wymagajg
publikacji oraz by uzyska¢ wglad w petne in-
formacje dotyczace praw autorskich i warun-
kow licencji, nalezy przejs¢ na strone: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

) SteamBake: Gotowanie na parze

Potrawy mrozone: Frytki, éwiartki ziemnia-
czane, butki
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Funkcja Pizza / AirFry: Pieczenie pizzy /
Smazenie potraw na mniejszej ilosci oleju i
bez papieru do pieczenia.

[;, Dolna grzatka: Pieczenie ciast

E Pieczenie konwekc. wilgotne: Pieczenie

E' Grill: Opiekanie, grillowanie

Turbo grill: Pieczenie migsa, przyrumienia-
nie

Podczas korzystania z niektorych funkcji pie-
karnika lampa moze wytgczy¢ sie automa-
tycznie, jezeli temperatura spadnie ponizej
80°C.

5.2 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obrécic pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybraé funkcje pieczenia.

2. Obraci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

§ Szybkie nagrzewanie — nacisnac i przy-
trzymad, aby skroci¢ czas nagrzewania. Op-
cja ta dostepna jest z niektoérymi funkcjami
pieczenia. Wentylator moze wigczy¢ sie auto-
matycznie.

5.3 Timer

1. Obréci¢ pokretta, aby wybrac¢ funkcje
gotowania i w miare potrzeb ustawi¢
temperature.

2. Nacisng¢ i przytrzymac @ azna
wyswietlaczu pojawi sie wybrana funkcja
timera:

D Minutnik: Ustawi¢ odliczanie. Gdy timer
zakonczy odliczanie czasu, stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

stor Czas pieczenia: Ustawi¢ odliczanie. Gdy
timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i funkcja gotowania wy-
taczy sie.
@ Uruchomienie z opéznieniem: Opdznie-
nie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.
Gdy zakonczy sie odliczanie czasu, rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy i funkcja gotowania wy-
taczy sie.
3. Obréci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
godzine zakonhczenia.

4. Nacisnaé OK,
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5. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢
OK i w miare potrzeb obréci¢ pokretta do
potozenia wytgczenia.

5.4 SteamBake — pieczenie parowe

1. Upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wneke komory napetni¢ wodg z kranu
(100 ml do wypiekéw, 200 ml do
pieczenia).

Maksymalna pojemnos¢ wneki komory
wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy
napetnia¢ podczas pieczenia lub gdy
urzgdzenie jest gorace.

3. Ustawi¢ pokretto wyboru funkgcji
gotowania w potozeniu .

4. Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢
temperature.

5. Aby wytworzy¢ wilgotnosé, nalezy
nagrzewac wstepnie puste urzadzenie
przez 5 min.

6. Wiozy¢ potrawe do urzadzenia.

7. Po zakonczeniu pieczenia obrécic¢
pokretto funkcji pieczenia do pozycji
wytaczenia, aby wytaczyé urzadzenie.

8. Gdy urzadzenie ostygnie, usung¢ miekka
Sciereczkg pozostatg wode z wgtebienia
komory.

/\ OSTRZEZENIE!

Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wydostajaca
sie para moze wywota¢ poparzenia.

5.5 Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do ustawien

i potraw z gotowaniem wspomaganym.

1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji
gotowania w potozeniu f

Na wyswietlaczu pojawiajg sie symbole: %

wl 3.

2. Obroci¢ pokretto sterowania i wybrac
ikone, aby przej$¢ do podmenu. Nacisnaé
OK



5.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane %

Pieczen wotowa / duszona (zeberka, gruba
fata) 1,56 - 2 kg

/‘? IE‘ 2; brytfanna na ruszcie

Gotowanie wspomagane zawiera programy P5
przeznaczone do przygotowywania konkret- Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
nych dan. Programy rozpoczynajg sie z odpo- grzar_lej patelni. Doda¢ wode. Umiesci¢ w urza-
wiednim ustawieniem. Podczas pieczenia dzeniu.
mozna ustawic czas i temperature. Pieczen wolo-
1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia | P6  wa, lekko wy- /‘? E|
L. B pieczona 1) 2; blacha do pie-
w potozeniu = . czenia ciasta
2. Obréci¢ pokretto sterowania, aby wybrac Pieczen woto- ; 1,5 kg; grubosc: 4 -
Ly . p P7 wa, srednio wy- 5cm
X. Nacisng¢ oK. pieczona 1) Podsmazyé mieso przez kil-
3. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybraé ka minut na rozgrzanej pa-
. < OK Pieczen woto-  telni. Umiesci¢ w urzgdze-
potrawe (P1-P...). Nacisng¢ UK. P8  wa, dobrze wy- niu.
Lo . . . i 1
4. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisnaé OK. pieczona )
5. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po Filet wotowy,
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby P9  lekko wypie- ME. .
wydtuzyé czas pieczenia. czony 1) L 2; blacha do pie-
czenia ciasta
Podmenu: Gotowanie wspomagane Filet wolowy,  0,5-1,5kg; grubosé: 5 -
P10 S$rednio wypie- 6cm
1) Podsmazy¢ migso przez kil-
czon
Legenda Y ka minut na rozgrzanej pa-
» Aby korzystag z tej funkgji, nalezy podiaczyé Filet wotowy,  telni. Umiesci¢ w urzadze-
termosonde. Patrz Termosonda. P11 dobrze wypie-  niu.
- - - — czony )
u Do pieczenia parowego nalezy napetni¢ wgte-
AA N . . PPN}
bienie woda. Pieczen cieleca (np. fopatka)
o Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstep- Vo= 2; brytfanna na ruszcie, grubosc: 0,8
nie nagrzaé urzadzenie. P12 -1.5kg;4cm
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
E] Poziom umieszczania potraw. Patrz Opis pro- grzanej patelni. Doda¢ wode. Umies$ci¢ w urza-
duktu. dzeniu. Pieczen przykryta.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz Karczek wieprzowy lub fopatka, 1,5 - 2 kg
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w tabe- | P13 2= 2 brytfanna na ruszcie
li. Dodaj 200 ml ptynu do brytfanny.
Pieczen woto- Szarpana wieprzowina 1), 1,5 - 2 kg
P1  wa lekkowy-  #)[] 2; blacha do pie- P14 VLl= 2; blacha do pieczenia ciasta
pieczona czenia ciasta Aby uzyskac rownomierne przyrumienienie,
Pieczen wolo- 1-1,5kg; grubosé: 4 - obrégié migso po uptywie potowy czasu pie-
P2  wa, srednio wy- gC(T o y czenia.
i odsmazy¢ migso przez kil- ”
pieczona ka minut na rozgrzanej pa- Schab, 1 - 1,5 kg; grubos¢: 5 - 6 cm
Pieczen woto- telni. Umiescic w urzadze- P15 2; brytfanna na ruszcie
P3  wa, dobrze wy- niu. Podsmazyé mieso przez kilka minut na roz-
pieczona grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Stek, srednio wysmazony, 180 - 220 g na Zeberka wieprzowe, 2 - 3 kg; surowe, gru-
sztuke; grubosc¢: 3 cm bosé: 2 - 3 ¢cm
Pa Ml (H 3; brytfanna na ruszcie P16 [ 3; gteboka blacha

Podsmazyé migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Dodac ptyn, aby zakry¢é dno naczynia. Obréci¢
mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
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Udziec jagniecy z kosémi, 1,5 - 2 kg; gru-

Amerykanska szarlotka

DOSE: 7 -9 cm P30 [4][=2; 1 100- 150 mi; @ 22 om forma
P17 /‘? E 2; brytfanna na blasze do pieczenia do ciasta na ruszcie
Dodac¢ wode. Obrécié migso po uptywie poto- - -
wy czasu pieczenia. P31 Brownie, 2 kg z ciasta
Caly kurczak, 1 - 1,5 kg; $wiezy E 3; gieboka blacha
/‘? E 2; l*'_*J 200 ml; naczynie zaroodpor- Babeczki
P18 ne nablasze do pieczenia P32 E IE‘ 2; lﬂ 100 - 150 ml; tacka na babecz-
Obroci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu ki na ruszcie
pieczenia, aby uzyska¢ réwnomierne przyru-
mienienie. P33 Keks
P19 Potéwka kurczaka, 0,5 - 0,8 kg E 2; forma keksowa na ruszcie
/‘? IE‘ 3; blacha do pieczenia ciasta Pieczone ziemniaki, 1 kg
Piers z kurczaka, 180 - 200 g na sztuke P34 E 2; blacha do pieczenia ciasta
/0? E E . Uzy¢ catych ziemniakéw ze skorka.
2; naczynie zaroodporne na
P20 (yszcie CGwiartki, 1 kg
Podsmazyé migso przez kilka minut na roz- El i o .
grzanej patelni. P35 3; blacha do pieczenia ciasta wytozona
papierem do pieczenia
Udka kurczaka, swieze Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
/‘? E 3; blacha do pieczenia ciasta Grillowane warzywa mieszane, 1 - 1,5 kg
P21 jegii najpierw zamarynowano udka z kurcza- E ) . . .
ka, ustawi¢ nizszg temperature i smazyc je P36 3; blat(:jha do pieczenia ciasta wylozona
dtuzei. papierem do pieczenia
) Pokroi¢ warzywa na kawatki.
Kaczka, cata, 2 - 3 ki
/‘? El g Krokiety mrozone, 0,5 kg
P22 2; brytfanna na ruszcie P37 El ) . .
Umies$cié¢ migso na brytfannie. Obrécié kaczke 3; blacha do pieczenia ciasta
po uptywie potowy czasu pieczenia. Frytki mrozone, 0,75 kg
. P38 ’
izsjlc:_a;a, 4-5kg 3; blacha do pieczenia ciasta
2; gteboka blacha R . R _
P23 Umiesci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze- Lzz:;f;ggzn:lyvfgzzwna z platami suche
nia. Obroéci¢ ges$ po uptywie potowy czasu pie- P39 9 ! P K9
czenia. El 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
P24 Klops, 1 kg Zapiekanka ziemniaczana (surowe ziemnia-
/‘?E 2; ruszt ki) 1-1.5kg
- P40 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
Cata ryba grillowana 0,5 - 1 kg na rybe Obréci¢ naczynie po uptywie potowy czasu
P25 /‘? E 2; blacha do pieczenia ciasta pieczenia.
Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami i ziotami. Pizza $wieza. cienka
P26 Filet rybny P41 [E E 2; &J 100 ml; blacha do pieczenia
(] = 3; naczynie zaroodporne na ruszcie ciasta wytozona papierem do pieczenia
Sernik Pizza $wieza, gruba
P27 = 2,3 28 cm tortownica na ruszcie P42 IE‘ = 2; bIacZa do pieczenia ciasta wylo-
zona papierem do pieczenia
Szarlotka Quich
uiche
P28 [3] [ 2:l24) 100- 150 mi: blacha do pie- P43

czenia ciasta

E 2; forma do pieczenia na ruszcie

P29

Tarta jabtkowa

IEI 2; forma do ciasta na ruszcie

42

POLSKI




Bagietka / Ciabatta / Biaty chleb, 0,8 kg
P44 E El 2; &J 100 ml; blacha do pieczenia

ciasta wytozona papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.

Chleb petnoziarnisty / zytni / ciemny, 1 kg
P45 ‘E IEI 2; lﬁj 100 ml; blacha do pieczenia

ciasta wytozona papierem do pieczenia / for-
ma keksowa na ruszcie

1) Pieczenie w niskiej
temperaturze.
5.7 Zmiana: Ustawienia
1. Ustawi¢ pokret’fo wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu =
2. Obroci¢ poert}o sterujace, aby wybrac¢
@. Nacisnagé OK.
3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.
Nacisnaé OK.
4. Obrdcic pokretto sterujgce, aby ustawi¢
wartos$¢. Nacisngé OK.

5. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu wytgczenia, aby wyjsé
z Menu.

Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartos¢
01 Aktualna godzina Zmien
02 Jasno$é wyswietlacza  1-5

1 - Sygnat dzwigko-
wy,2 - Kliknigcie,3 -
Dzwigk wyt.

03 Dzwigki przyciskow

04  Glosnosc sygnatu 1-4

1 - Alarm i zatrzy-

05 Termosonda Dziatanie manie,2 - Alarm

06 Stoper Wi / Wyt

07  Oswietlenie piekarnika Wk / Wyt.

08 Szybkie nagrzewanie Wi / Wyt

09 Ezrgg;’ﬂ}_me”'e 0CZY" Wi/ Wy,

10  WiFi Wi, / Wyt.
Automatyczna praca

11 w trybie sterowania Wi / Wyt
zdalnego

12 Zapomnij sie¢ Tak / Nie

Ustawienie Wartos¢

Kod aktywacyjny:

13 Tryb demonstracyjny 2468

14 Wersja oprogramowa- Sprawdzanie

nia

15 V\I_yzt_eruj wszystkie usta- Tak / Nie
wienia

5.8 Blokada (3

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzytkowa-
ne, panel sterowania blokuje sie, co zapew-
nia nieprzerwang kontynuacje gotowania przy
obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu urzg-
dzenia.

OOK . nacisna¢ i przytrzymac, aby wtgczy¢
lub wytaczy¢ funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. EI - miga
3 razy, gdy wiaczona jest blokada. Drzwi
urzgdzenia sg zablokowane.

5.9 Akcesoria

I 'i:: 48] Dostepne akcesoria w zalez-

nosci od modelu. Skanujac
. =f! kod QR mozna sprawdzic,
a7 -rlt""-pﬂ"i_-l"' jak stosowa¢ akcesoria do-
- iy starczone do urzadzenia. Ak-
-._Fl-h-‘| k4 cesoria opcjonalne mozna
zamawiac oddzielnie. Wiecej
informacji mozna uzyskaé¢ u miejscowego do-
stawcy.
Wsunac ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach. Ruszt musi dotykac tylnej
czesci piekarnika, a ndzki muszg byc¢ skiero-
wane w doét. Niewielki wystep na gérze popra-
wia bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie

przed przechyleniem. Krawedz wokét rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.
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Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg

blache, aby zebrac kapigce ptyny.

5.10 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C - temperatura piekarnika. Powinna byc¢
co najmniej 25°C wyzsza niz temperatura
termosondy.

. /‘? - temperatura termosondy.

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature
piekarnika.

2. Wiozy¢ koncowke termosondy w srodek
najgrubszej czesci miesa lub ryby. Gdy
przygotowuje sie zapiekanke nalezy

6. WSKAZOWKI | PORADY

6.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatura i czasy pieczenia podane w ta-
belach majg wytacznie charakter orientacyj-
ny. Zalezg one od przepisow oraz jakosci

i ilosci uzytych sktadnikéw. Jesli brakuje usta-
wien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Symbole uzyte w tabelach:

§ Rodzaj potrawy

=
Funkcja gotowania
°C Temperatura

il

Poziom umieszczania potraw

44 POLSKI

umiesci¢ koncowke czujnika temperatury
doktadnie w $rodku, w statym sktadniku.
Upewnic¢ sig, ze koncowka nie dotyka dna
naczynia do pieczenia.

o
/.'/_-/=|=|=\'_v_\\_\\\\§\;\\\\,\

3. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz Opis
produktu. Wyswietlacz pokazuje obecng
temperature termosondy.

4. Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢
temperature termosondy. Nacisng¢ OK,

5. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy. Nacisng¢ dowolny symbol,
aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.
Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

W razie potrzeby wydtuzy¢ czas
pieczenia.

Mozna wybra¢ zgdang koncowa akcje termo-

sondy w podmenu: Ustawienia.

6. Wylgczy¢ urzadzenie.

7. Wyciggna¢ wtyczke termosondy
z gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

@ Czas pieczenia (min)

@ Informacje dodatkowe

6.2 Pieczenie konwekc. wilgotne

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy prze-
strzega¢ zalecen z ponizszej tabeli.

L cH O ®
Stodkie butki, 16 szt. 180 2 20-30 1)
Butki, 9 szt. 180 2 30-40 1)
Pizza, mrozona, 0,35 kg 220 2 10-15 2
Rolada biszkoptowa 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1)




L, cH O ®
Suflet, 6 szt. 200 3 25-30 3)
Biszkoptowy spod tarty 180 2 15-25 34
Biszkopt krélowej Wiktorii 170 2 40-50 5)
Gotowana ryba, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
Cata ryba, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Filet z ryby, 0,3 kg 180 3 25-30 #6)
Migso z wody 0,25 kg 200 3 35-45 1)
Szaszlyk, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
Ciastka, 16 szt. 180 2 20-30 1)
Makaroniki, 24 szt. 180 2 25-35 1)
Babeczki, 12 szt. 170 2 30-40 1)
Ciasto pikantne, 20 szt. 180 2 25-30 1)
Kruche ciasteczka, 20 szt. 150 2 25-35 1)
Tartletki, 8 szt. 1770 2 20-30 1)
Warzywa, z wody, 0,4 kg 180 3 35-45 1)
Omlet wegetarianski 200 3 25-30 6)
Warzywa $réodziemnomor- 180 4 25-30 1)

skie, 0,7 kg

1) Uzy¢ blache do pieczenia ciasta lub gteboka bla-

che
2) Uzy¢ ruszt.

3) Umiesci¢ szesé ceramicznych kokilek na ruszcie

4) Uzy¢ formy do tarty na ruszcie
5) Uzy¢ naczynia do pieczenia na ruszcie
6) Uzy¢ blache do pieczenia pizzy na ruszcie

6.3 Informacja dla instytuciji
wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= °C © @

Mate ciastka, 20 sztuk na blasze

O 3 160 20-35 12

3 150-160  20-35 1)

2i4 150-160  20-35 1)
Szarlotka, 2 foremki @20 cm

O 2 180 70-90  3)

2 160 70-90  3)
Bezttuszczowy biszkopt, foremka do ciasta @ 26 cm

O 1 170 25-40 32

2 160 40-50 3)2)

2i4 160 40-60 3)2)
Kruche ciasteczka

3 140-150  20-40 1)

2i4 140-150  25-45 1)

c 3 140-150  25-45 1)
Tosty

™ 4 maks. 1-5 32

1) Sposob uzytkowania Blacha do pieczenia ciasta.
2 Nagrzewaé wstepnie urzadzenie przez 10 minut.
3) Sposdb uzytkowania Ruszt.

7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

7.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Stosowac $rodek czyszczacy
przeznaczony do powierzchni
metalowych.

Uporczywe zabrudzenia nalezy usuwac
specjalnym $rodkiem do czyszczenia
piekarnikéw.

Aby usunaé pozostatosci osadzonego
kamienia, zastosowaé srodek
odkamieniajgcy w ptynie zalecany przez
producenta.

*  Wilgo¢ moze skrapla¢ sie w urzadzeniu
lub na szklanych panelach drzwi. Aby
ograniczy¢ skraplanie, nalezy pozostawi¢
urzgdzenie wigczone na 10 minut przed
gotowaniem. Nie nalezy przechowywac
zywnosci w urzadzeniu dtuzej niz
20 minut.

* Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

7.2 Wyjmowanie prowadnic blach
1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
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2. Odciggnac¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciggna¢ tylng czesé prowadnic blach
od bocznej $cianki i wyjaé je w catosci.

4. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczatkowym. Wykonac¢
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,

ich sworznie ustalajgce muszg by¢ skierowa-

ne do przodu.

7.3 Czyszczenie pirolityczne

Ten program wypala resztki zanieczyszczen
w urzgdzeniu. Uzywac zawsze, gdy urzadze-
nie wymaga dokfadnego czyszczenia.

Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne
urzgdzenia, nie nalezy uzywac ich podczas
dziatania tej funkcji. Moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia piekarnika lub szafki.

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wyjac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria
nieodporne na wysokg temperature.

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong
wodg z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Ustawic pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu =, aby wprowadzi¢ Menu.

5. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybraé
wl i nacisngc OK.

Program czyszczenia gizas it
C1 - Lekkie czyszczenie 1h

Sii - Normalne czyszcze- 1 h 30 min
C3 - Doktadne czyszcze- 2 h 30 min

nie

6. Obroci¢ pokretto, aby wybraé program
czyszczenia i nacisngc OK.

7. Nacisna¢ OK aby rozpoczaé
czyszczenie.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi urzadzenia

zostajq zablokowane, a o$wietlenie wytgcza

sie. Nie wigczacé tej funkgiji, jesli drzwi piekar-

nika nie sg catkowicie zamkniete. Do momen-

tu odblokowania drzwi wys$wietlacz wskazuje
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8. Po zakonczeniu czyszczenia obrocic
pokretto wyboru funkcji gotowania
w potozenie wylgczenia.

9. Odczekaé¢, az urzagdzenie ostygnie,
a drzwi odblokuja sie. Umy¢ wnetrze
piekarnika migkkg szmatka z wodg.

7.4 Przypomnienie o czyszczeniu.
Gdy po zakonczeniu pieczenia na wyswietla-

czu miga m’ , urzgdzenie przypomina o ko-
niecznosci czyszczenia pirolitycznego. Przy-
pomnienie mozna wytgczy¢ w podmenu: Us-
tawienia Patrz: Codzienne uzytkowanie,
Zmiana: Ustawienia.

7.5 Zdejmowanie i zaktadanie drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby piekarnika mozna

wymontowac do czyszczenia. Nie uzywacé

urzgdzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwycic¢ listwe drzwi A za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.



6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjacé.

7. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciggna¢ je z prowadnicy.
Upewnic sie, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

l/\B

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy myé szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby
i drzwi piekarnika.

Umiesci¢ szyby z powrotem we wtasciwej ko-
lejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Strefa drukowania B (jesli wystepuje)
musi by¢ zwrécona w strone wnetrza piekar-
nika. Jesli drzwi sg zainstalowane prawidto-
wo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac
klikniecie.

7.6 Wymiana zrodta swiatta

Odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania i zaczekac,
az ostygnie.

Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na tem-
perature 300°C.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc¢.
2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zarowke.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawca lub z autoryzowanym
punktem serwisowym. Szczegoty serwisowe
znajdujg sie na tabliczce znamionowej, umie-
szczonej na przedniej ramie. Jest widoczna
po otworzeniu drzwi. Nie nalezy usuwac tab-
liczki znamionowe;.

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktore-
go nie uwzgledniono w tej tabeli, nalezy wyta-
czy¢ i ponownie wigczyé bezpiecznik domo-
wy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Je-
$li kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Nie mozna wiaczy¢ ani obstugiwa¢ urza-
dzenia. - Urzgdzenie nie jest podtgczone do
zasilania elektrycznego lub jest podtgczone
nieprawidtowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.
* Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

« Blokada jest wt.

* Uruchomiona jest funkcja samoczynnego
wylgczenia.

Lampa nie dziata. - Lampa jest przepalona.

Wymieni¢ lampe.

Lampa jest wytaczona. - Pieczenie kon-

wekc. wilgotne - jest aktywowany.

Termosonda nie dziata. - Wtyczka do Ter-
mosonda nie jest w petni wlozona do gniaz-
da.

Wyswietlacz pokazuje "00:00". - Wystgpita
przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Err C2 -Podigczy¢ Termosonda doktadnie do
gniazda.

Err C3 -Zamkng¢ drzwi. Wigczy¢ i wytaczyc
urzgdzenie. Sprawdzi¢, czy blokada drzwi
jest uszkodzona.

Err F102 - Zamkng¢ drzwi. Sprawdzi¢, czy
blokada drzwi jest uszkodzona.
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9. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

9.1 Karta informacyjna produktu
i informacja o produkcie zgodnie
z rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014
i rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux

EOD6P67WH 949499876
EODBP77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
LODDP67WH2 949289822

Dane identyfikacyj-
ne modelu

Urzgdzenie testowane zgodnie z: EN 50564,
EN 63474.

Wskazowki dotyczace wtaczania i wytgczania
potaczenia z siecig bezprzewodowg podano
w rozdziale Przed pierwszym uzyciem.

9.3 Porady dotyczgce oszczedzania

energii

Podczas gotowania zamyka¢ drzwi
i unikac ich czestego otwierania.
Dba¢, aby uszczelka drzwi byta czysta

Wskaznik efektywnosci energe- 81.2
tycznej ’

Klasa sprawnosci energetycz-

; A+
nej

Zuzycie energii przy standardo-
wym obcigzeniu, tryb konwen-
cjonalny

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardo-
wym obcigzeniu, tryb wymu-
szonej wentylacji

0.69 KWh/cykl

Liczba komér 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabu-

dowy
Masa EOD6P67WH 31.8kg
EOD6P77WX 31.9kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.8 kg
LODDP67WH2  30.2 kg

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN IEC
60350-1.

9.2 Wymagania informacyjne

zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr

2023/826

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czu-

wania 08W

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czu-

! . A 2,0W
wania przy pofaczeniu z siecig

Maksymalny czas potrzebny na automa-
tyczne przejscie urzadzenia do odpowied-
niego trybu niskiego poboru mocy

20 min
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i prawidtowo umieszczona.

« Uzywac¢ metalowe lub ciemne naczynia,
ktore nie odbijajg swiatta.

* Pominag¢ podgrzewanie, chyba ze jest to
konieczne.

* Zminimalizowac¢ przerwy pomiedzy
pieczeniem réznych potraw.

« Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzystac z funkcji
termoobiegu (tylko wybrane modele).

* Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy. Zmniejszy¢
temperature urzgdzenia do minimum 3-10
min przed koncem gotowania.

*  Wytaczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia,
jesli nie jest to konieczne. .

* Pieczenie konwekc. wilgotne Funkgji tej
uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci
z wymogami rozporzgdzen w zakresie
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu
(zgodnie z EU 65/2014 i EU 66/2014).
Testy zgodnie z: IEC/EN 60350-1. Drzwi
piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie
funkcji nie byto zaktécane, a piekarnik
dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczng. Podczas korzystania z tej
funkcji o$wietlenie automatycznie sie
wytgcza. W niektérych modelach potrzeba
30 sek.

« Jesli to mozliwe, wytaczy¢ Wi-Fi, aby
ograniczy¢ zuzycie energii. Patrz Przed
pierwszym uzyciem.

*  Ze wzgledoéw bezpieczenstwa, jesli
funkcja gotowania jest aktywna i nie
zmieniono zadnych ustawien, urzadzenie
wylgczy sie automatycznie po uptywie
okreslonego czasu. Aby dtuzej korzystaé
z funkcji gotowania, nalezy ustawic czas
przygotowania potrawy. Funkcja
automatycznego wytgczania nie dziata
wraz z funkcjg Uruchomienie



z opo6znieniem lub gdy oswietlenie jest
wigczone.
- 12.5 godz: 30-115 °C

10. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem C/:)
Umies$¢ opakowanie w odpowiednich pojem-
nikach do recyklingu. Chroni¢ srodowisko
i zdrowie ludzi poprzez recykling odpadéw
elektrycznych i elektronicznych. Nie wyrzucaj

8.5 godz: 120-195 °C
— 5.5 godz: 200-245 °C
3 godz: 250 — maksimum °C

urzgdzen oznaczonych symbolem E do od-
padéw komunalnych. Nalezy oddac produkt
do miejscowego zaktadu przetwarzania odpa-
dow lub skontaktowac sie z miejscowym
urzedem miasta.
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