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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.
@ BwxTe nonesHu cbBeTun 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTY,

MH(OPMaLMs 3a CEpBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

3anassame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. A UH®OPMALMUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo n ynotpebaTta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTE MHCTPYKUMK. [MponsBoanTensTt
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsBaHUs UNn NoBpeaun B pe3yntart Ha
HenpaBunHa MHcTanauus unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbIMHO MSCTO 3a
crnpaBska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua 1 nMua B HEPaBHOCTOMHO
NonoXxeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hag 8-
rogvHa Bb3pacT, KakTo 1 OT n1ua ¢ HamarneHm
Pn3nYeCKN, CETUBHM N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnuya 6e3 onuT 1 NO3HaHUA, camMo ako Te ca noA
HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3bupaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
Heuarta Tpabea ga 6baat nog HabnoaeHue, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKM ONAKOBKW garneye oT Aeua u usxsbpreTe
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT un HeEroBute 4OCTBMHN YacTu
ce Haropeludasat no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Haasop.

.2 Obwa 6e3onacHoCT

To3n ypen e npegHasHadeH caMo 3a roTBEHE.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a goMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

To3n ypea moxe ga ce n3nonsea B opucu, ctam B XoTer,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.
NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 a ce nsbarea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalimte ce
ernemMeHTn.

NMPEOAYMNPEXOEHWE: N'oTBEHETO C XXMBOTUHCKA UMK
pacTuTernHa masHuHa 6e3 Hag3op MoxXe [a e ornacHo 1 aa
npeaussuka noxap.

OuMBbT e NnpusHak 3a nperpsisaHe. Hukora He nanonssanTe
BOAA 3a NnoTyLlaBaHe Ha OrbHS Mpu roteeHe. MN3knioyeTe
ypena n NokpunTe nnambLMTe C 04EAS0 UK Kanak.
MPEOYMNPEXOEHUE: Ypeabt He TpabBa Aa e 3axpaHBaH
Yypes3 BbHLUHO NPEBKMYBALLO YCTPONCTBO KaTo TanmMep unm
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[a e CBbp3aH KbM efnekTpuyecka Bepura, KOiTo NOCTOAHHO
Ce BK/0YBa U U3KITo4YBa OT YCTPOUCTBO.

« BHUMAHWE! MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea aa ce
KOHTponupa (opu n aBToOMaTUYHUTE (PYHKUUKN 3a rOTBEHE).
KpaTkuaT npouec Ha rotBeHe TpsibBa na 6bvae HabniogasaH
NOCTOSIHHO.

« MPEAYNPEXOEHWE: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsaBaKrTe nNpeameTn BbpXy NOBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

« MeTanHun npegMeTy KaTo HOXOBE, BUIMLM, ITEXNULN 1
Kanauu He TpsibBa ga ce NocTaBAT BbpPXY rOT. MAOT, Thi
KaTo MoraT fa ce 3arpesr.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMS.

* He nouncteBanTte ypega c napoymcradka.

» Cnep ynotpeba, nskntoveTe nnoTta nocpeacTBOM Kkoya 3a
ynpasrieHMe 1 He pas3unTanTe Ha (PyHKUMSTa 3a
nokanuampaHe Ha roTs. CboOBe.

* AKO cTbKnokepamuyHaTta / cTbKreHaTa NnoBbPXHOCT €
HanykaHa, U3KnyeTe ypeaa u ro nsknioyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cny4vain 4e ypeabT € CBbp3aH
ANPEKTHO KbM efeKkTpuyeckaTa Mpexa Cc nomollTa Ha
CbeaVHUTENHA KYTU4, NnpeMaxHeTe npegnasutens, 3a aa
N3KNIYUTE ypeaa OT enekTpudeckata mpexa. BbB Bceku
eIVH Cry4yan ce CBbpXKeTe C OTOpU3NPaHNA CepBu3eH
LEHTBP.

» Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabea aa ce
3aMeHu OT NPOU3BOANTENS, OT YNMbIIHOMOLLEHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP UM OT Nivua CbC Cxo4Ha KBanudukaums, 3a ga ce
n3berHe onacHoCT.

« MPEOQYNPEXOEHWE: N3nonasante camo npeanasutenu
3a KOTNOHW pa3paboTeHn OT NPOM3BOANTENS UMK
ynoMeHaTn OT HEro B MHCTPyKUuuTe 3a ynotpeba, nnm
npegnasuTenu 3a KOTNOHW BrpageHu B ypeaa.
M3non3BaHeTo Ha Henogxo4swm npegnasuteny Mmoxe aa
aosene 00 3M0MnoSyKu.
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2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusna

2.2 EnekTpunyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBLPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe WU noepeaa
Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKkoBKWU.

He moHTupaliTe n He nsnonaeavite
nospeaeH ypea.

CnepBawiTe MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.
TpsbBa fa cnassate MUHUMAIHOTO
pascTosiHWe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpPOWCTBA.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonssanTte nNpeanasHn pbKasuLm 1
3aTBOpPEHN OOYBKMN.

YnnbTHETE CpA3aHNTe NOBBbPXHOCTY Ha
oTBOpa C ynnbTHUTEN, 3a Aa
npegoTBpaTUTE U3gyBaHe nopaau snara.
[MpennasBarite gonHaTa YacT Ha ypeaa ot
napa u Bnara.

He mMoHTuMpaliTe ypena 6n13o oo Bpata
unu nog nposopey. Taka e
npegoTBpaTUTE NagaHeTo Ha ropeLm
roTBapcku cbAoBe OT ypeaa, KoraTto ce
OTBOpPM BpaTarta uUnun Npo3opeLbT.
Bceku ypen nma oxnaxagaiim
BEHTMNATopu Ha AbHOTO.

Ako ypeaobT € MOHTUPaH Hag YeKMe)KeTO:

— He cknagupante mankv napyeHua
WNn XapTuiiku, kKouto morat ga 6baar
BCMYKaHW 1 Aa HapaHAT
oxnaxgalymTte BeHTMnaTopu unu ga
noBpeasiT oxnaxaaliara cuctema.

— [MaseTe guctaHumsa oT MUHUMYM 2 CM
Mexay ABbHOTO Ha ypeaa u
CKragupaHuTe 4acTu B YEKMEeKeTO.

OTcTpaHeTe BCAKakBY pasgensiym
naHenun, MoOHTMpaHu B Wkada nog ypeaa.

*  Bcuukn enektpuyecku Bpb3ku Tpsabea ga
ce U3BbpLIBAT OT KBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHUK

* YpeaobT TpsbBa ga ce 3a3emMu.

* [peawn 3a n3BbLPLUMTE AENCTBME, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KIYEH OT
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN JaHHUN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBaLyaTa mpexa.

* YBeperTe ce, Ye YpeabT € MOHTMPaH
npaeunHo. Xnabasu 1 HenpaBUHU
enekTPUYECcKn 3axpaHBalLy kabenu unm
Liencenu (ako ca Hanu4yHu) Morart aa
[oBefaT o NpeHarpsiBaHe.

*  V3nonaBaiite NOAXOAsLY, 3aXpaHBalLL,
kaben.

¢ He nosBonsiBanTte 3axpaHBalusT kaben
fa ce npennuta.

* YBeperTe ce, Ye e MHCTanupaHa 3awmTa oT
TOKOB yaap.

* 3akpeneTe kabena c npuTArawa ckoba
NpoTWB OMbBaHe.

* YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
enekTpo3axpaHBaHEeTO UK LencenbT
(ako e HannyeH) He gokoceaT
HaropelleHnsa ypen Unm ropeLiy cbaose
3a roTBeHe, KoraTo BKNounTE ypeaa B
KOHTaKT.

* He nsnonseavite pasknoHMTenu unm
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

* He noepexaaiTe 3axpaHBaLLums Liencen
(ako e HannyeH) nnu 3axpaHeawus kabern.
CBbpKeTe ce C Halms oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTBP UMW ENEKTPOTEXHUK 3a
CMsiHaTa Ha noBpeaeH 3axpaHBall, kaben.

« 3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupaxu YacTu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTHU.

* CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpasi Ha
MHCTanauusita. Yeepete ce, Ye LwencenbT
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3a 3axpaHBaHe e JOCTbIMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3anonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enextpunyeckarta nictanauus tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BofisiBa Aa U3KMoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKKN MOJTOCU.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

Ako koabT E3 ce nosiBu Ha ekpaHa,
He3abaBHO M3KNoYeTe nnoTa u
npoBepeTe Aanu enekTpuyeckoTo
CBbP3BaHe N MPEXOBOTO HanpexeHne ca
npaBuUIHN.

2.3 Usnon3BaHe

AKO NOBBLPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO M3knoyeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. ToBa ce npasu C Len
npegoTBpaTsBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTpebuTtenu ¢ nencmelikbp TpsibBa ga
cnasear guctaHuus Han-manko 30 cm oT
MHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE, KOraTto
ypeabT paboTu.

KoraTo nocrtaBsaTe xpaHa B ropeLLo
Macro, T9 Moxe Aa npbcka MasHuHa.

He n3nonseante anymmHueBo honvo nnm
Opyrn matepuanu Mexay noBbpxXHOCTTa
3a roTBEHE Y roTBapCKus Cbf, OCBEH ako
He e MOCOYEHO ApYro OT NPOU3BOAMTENS
Ha To3u ypea.

M3nonsBaiiTe camo NpuHaanexHocTu,
npenopbYaHy 3a To3u ypes oT
Npou3BOAMUTENS.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT noXxap n ekcniosud.

/\ BHUMAHMUE!

Puick oT HapaHsBaHe, U3rapsiHvsi U TOKOB
yaap.

He npomeHsanTe npegHasHa4YeHMETO Ha
ypena.

OTcTpaHeTe BCUYKMN ONaKOBKU, ETUKETU U
3almTHO chonumo (ako e Heobxoanmo)
npeav mbpBoHavanHata ynortpeba.
YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca GrnokmpaHu.

He ocrtaBsliTe ypeaa 6e3 Haasop no
Bpeme Ha pabora.

V3kniouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cnep
BCsika ynoTpeba.

He noctassiite npubopu 3a xpaHeHe nnm
TEeHXepyn BbPXY 30HUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT [a Ce HaropeLusT.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOkpy pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAA.

He n3nonsBaiite ypena kato paboTHa
MOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

6 BbJIFTAPCKUA

HaropeLyeHnTe MasHUHM Unn macno
Morart fa goBegaT oo oTAeNnsHe Ha
Bb3nnaMeHnumu napu. He gobnuxaeavite
nnamMbK UK HaropeLeHyn npeameT 4o
MasHuHaTa UnmM mMacroTo, Korato rotBute
C TakuBa.

[MapuTe, KOUTO OTAENS MHOTO
HaropeLleHoTo Macrno, MoraT Aa goseaar
[0 BHE3AMNHO Bb3MjlaMeHsiBaHe.
13non3BaHoOTO Macno, KOeTo Moxe Aa
CbAbpXa OCTaTbLM OT XpaHa, Moxe Aa
NPUYUHK NoXap Npu no-Hucka
TemnepaTypa B CpaBHEHWE C MacroTo,
M3MON3BaHO 3a MbPBU MbT.

He nocrtaBanTe 3ananumu NnpoaykT unu
npeaMeTH, KOUTO Ca HAMOKPEHWN CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
UK BbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepna Ha ypega.

He OpbikHe ropeLum rotBapcku CbaoBe
BbPXy TabnoTo 3a ynpasneHue.

He nocTassiiTe ropely kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT Ha NnoTa.
He ocTaBsiiiTe Te4YHOCTTa B roTBapcKuUTE
CbAoOBe [ia U3BPUW HAMbITHO.

BHvmaBaliTe fa He M3TbpBaTe NpegmeTu
WM TOTBapCKM CbA0Be BbpXy ypeaa.
MoBBbPXHOCTTA MOXeE Aia Ce NOBPEAM.




He BkntouBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTo Ha TsiX MMa npasHu roTBapCcku
CcbOoOBe, UMW KOraTo HAMa Takuea.
[oTBapckuTe CbOOBE OT YYryH UMK Takuea
C NoBpeaeHo AbHO MoraT Aa HagpackaT
CTBKIIOTO/CTBKIIOKEpPaMmkaTa. BuHaru
rnoBavraiTe Te3n NpeaMeTH, Korato
TpsiGBa Aa rm NpemMecTuTe Bbpxy
NMOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE.

2.4 'pnxka 1 noYncrTBaHe

[MouncTeanTe penoBHoO ypeaa, 3a aa
npesoTBpaTUTE yBpexaaHe Ha
NMOBBPXHOCTHUS MaTepuman.

M3kntoveTe ypeaa v ro octaseTe fa ce
oxnagu, npeaun Aa ro noYncTuTe.

He nsnonasavite BogHa CcTpys unu napa,
3a Aa noyucTuTe ypeaa.

[MouncTeTe ypeada c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonsBariTe camo HeyTpanHu
npenapaTtun. He nanonsearite abpasvBHu
npoaykTu, abpasmBHU NOYNCTBALLU
NOAJSOXKN, Pa3TBOPUTENN UNN METanHn
npeameTy, OCBEH ako He € MOCOYeHO

[pyro.

2.5 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpKeTe C
OTOPU3MPAHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

3. MOHTAX

M3non3BaiTte camo opurmHanHn pe3epBHu
YyacTu.

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpOAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaasaHun
oTAernHo: Tean namnu ca npegHasHayveHu
[a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCroBwWs B JOMaKMHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
Ca npegHasHa4eHu Aa curHanuaupat
nHdopMaLusi 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHa4yeHu 3a
n3ron3BaHe B ApYrv NMpUNoXeHUsi 1 He ca
NoaXOAsLLM 3a OCBETSABaHe Ha
NoMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

2.6 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe uUnu 3agyLuaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

3.1 NMpeau MmoHTaxa

Mpeov oa uHcTanupaTte nnoyara, no-gony
3anuweTe HopmMaumsTa oT Tabenkarta ¢
AaHHW. Tabenkata ¢ OCHOBHUTE [aHHU €

pasrnonoxeHa B fofHATa YyacT Ha nnoyara.

CepuieH HOMEP ......ccccuvvvvveeeeennnn.

3.2 BrpageHu nnouu

BrpaneHMTe nno4yun morat aa ce n3nonseart
CaMo crnej KaTto ca MOHTMpaHu B noaxoaAtlim
BrpageHu eanHnyn n paGOTHM nnoTtose,
KOUTO OTroBapAT Ha CTaHOapTUTe.

» CBbpXeTe ce C MeCcTHWUTe BnacTu 3a
MHOopMaLMS KaK da U3XBbpruTe ypeaa.

*  WsknoueTe ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

» W3BapgeTe 3axpaHBaLlus €NeKTpUYecKkn
kaben B 6rM30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.

3.3 CBbp3Baw kaben

* [noyaTa ce AOCTaBs CbC CBbP3BaLL,
kaben.

* 3a fa nogmeHuTe NOBpPEAEH 3axpaHBaly,
kaben, nanonssanTte kabden Tun:
HO5V2V2-F koiTo nsgbpxa Ha
TemnepaTtypa ot 90 °C unu no-sucoka.
EnuH npoBoaHuk Tpsabea ga nva
MUHMMAarHO HanpPeYyHo CeYeHne B
CbOTBETCTBUE C Tabnuuarta no-gony.
CBbpxeTe ce ¢ Balwmsi MecTeH cepBuseH
LueHTbp. CBbp3BaWUAT kaben Moxe fa ce
NoAMEHs caMo OT KBanuduumpan
€MEeKTPOTEXHUK.
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/\ BHUMAHMUE!

Bcuuku en. Bpb3ku Tpsbsa aa ce
HanpaBsiT OT kKBanUdULUMpaH
€NEKTPOTEXHVK.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

Bpb3knTe Upes KOHTaKTHUTE Lencenu ca
3abpaHeHu.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He npobuearite nnu 3anoseanTte
KpaniwiaTta Ha xuuata. Toa e
3abpaHeHo.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He cBbp3BaiiTe kabena 6e3 nokpuealy
Lunayx 3a HakpaviHvka.

EnHocpasoBa Bpb3ka
1. TpemaxHeTe OT HakpalriHuka pbkaB
YyepHaTa 1 kadsiBa Xuuum.

2. [llpemaxHeTe 4acT OT u3onauumsaTa ot
YepHs 1 KaaBUA HaKparHWUK Ha
NpOBOAHMKA.

3. CebpxeTe kpauviiaTta Ha YepHUTE U
KadsBuTe kabenu.

4. CnoxeTe HOBa KpanHaTta myda 3a

NPOBOJHVK Ha BCEKW CMOAENEH Kpai Ha
NMPOBOAHVK (Heo6X04MM € creuuaneH

WHCTPYMEHT).

NL Bpb3ka

1. lpemaxHeTe OT HaKpaviHUKa pbKaB CUHUS
NPOBOAHMK.

2. TpemaxHeTe YacT OT usonauyusita ot
CVHWTE HaKparHWLM Ha NPOBOAHNKA.

3. CnoxeTe HoBa KpanHaTa Myda 3a
NPOBOAHMK Ha BCEKW Kpal Ha NPOBOAHMK
(Heobxoaum e crneumaneH MHCTPYMEHT).

220-240 V~
CR I

L —
e —

400V 2~N
E— )
—
—

E— P

@ 220-240 v~

[Byda3oBo cBbp3BaHe: 400 V2N~

EnHoda3oBa Bpb3kKa:

5x1,5 mm? 5x1,5 MM2 unu 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? unu 3x4 mm?

@ 3eneH - XbnT @ 3eneH - XbnT @ 3eneH - XbnT

N CVHbBO 1 CUHBO N CWHbBO 1 CUHBO N CWHbBO 1 CUHBO
L1 YepHo L1 YepHo L YepHo 1 kadsBo
L2 Kadsiso L2 KadsiBo

3.4 CrnobsiBaHe

Axo WMHCTanuparte nNnoT noa naHena Ha
abcopbaTopa, Monisl, BIXTE MUHUMAIHOTO
pa3CcTosiHWE MeXAay ypeauTe B MHCTPYKUMKUTE
3a MOHTax Ha abcopbartopa.
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[MotbpceTe BUAeo ypoka ,Kak ga moHTupare
Bawwma nHaykumnoHer nnot Electrolux -
MOHTaX Ha paboTeH NnoT", KaTo HanuweTte
MbIIHOTO UMe, NoKa3aHo Ha rpadmkarta no-
aony.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

AKO ypeObT e VHCTanupaH Hag YekMemxe,
BEHTUMAUUATa Ha NoTa MOXe fa 3arpee
eNeMeHTUTE, CbXpaHABaHN B YeKMEOKeTo Mo
Bpeme Ha npoLieca Ha roTeeHe.

v Ymin.,
—— “—"—"—'ﬁs
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 PasnonoxeHne Ha NOBBbLPXHOCTTA 3a rOTBEHe

o u

AN NG

L

=2

o

VHAYKUMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
KoHTponeH naHen

@

3a nogpobHa nHgopmaums 3a
pasMepuTe Ha 30HWUTE 3a FOTBEHE, BUXKTE
» T€EXHUYECKN OaHHN",

4.2 OchopmMrneHne Ha KOHTPOSTHMA NaHen

35 810 4P
= s
O &

(—( 0135 810

|,))' u

M3nonaBaiiTe ceH3opHNUTE MoneTa, 3a aa paboTute ¢ ypeaa. MNokasaHuaTa Ha gucnnes,

WHOUKaTOPUTE U 3BYKOBUTE CUTHaIM nokaseat

Kou hyHKLUM paboTaT.

CeH30pHO  DyHKLMA
none

Benexka

BKI. / U3KI.

.

3a aKTUBMpPaHe N JeakTuBMpaHe Ha nno4vaTta.

3akntoyBaHe / 3awuTta 3a ge-

)

3a 3aknioyBaHe / oTKNYBaHe Ha kKOMaHAHOTO Tabno.

ua
18 SenseBoil® 3a aKTMBMpaHe 1 AeakTuBupaHe Ha yHKuMsTa.
s
MHankaTopuTe Hafd cMMBOMa nokassaT nNporpeca Ha
dyHKUmMATA.
=] Bridge 3a aKkTMBUpaHe v JeakTuBMpaHe Ha pyHKUmATA.

[wucnnen 3a cteneHTa Ha Ha-
rpsisaHe

&
:

MokasBa cTeneHTa Ha HarpsaBaHe.

VHgnkaTopu 3a BpemeTo Ha
30HUTE 3a roTBEHE

3a aa nokaxe 3a KOst 30Ha HacTpoiBaTe BpeMETO.

[vcnnen Ha Tarimepa

[~
.

[Moka3Ba BpeMeTO B MUHYTU.

10 BbJIFAPCKH



CeH30pHO  DyHKLMA Benexka
none

Hob?Hood 3a fa akTuBMpaTe v AeakTUBMpaTe PbYHUSI PEXUM Ha
dyHKUmMsATA.

R

- M360p Ha 30Ha 3a roTBeHe.

'Uj—@
I

YBenuuasa unv Hamansisa BpemMeTo.
PowerBoost 3a fa aktuBupaTe yHKUMATA.
- IeHTa 3a ynpasneHve 3a HacTpoiiBaHe Ha CTeMeH 3a HarpsiBaHe.

4.3 lNoka3aHus Ha cTeneHTa Ha HarpsiBaHe

Oucnnen OnucaHue
7] 3oHaTa 3a roTBeHe e fleaKkTMBMpaHa.
@ 3oHaTta 3a rotBeHe paboTu.
SenseBoil® paboTu.
ABTOMaTUYHO 3arpsiaHe paboTu.
PowerBoost paboTu.
VMma HensnpasHOCT.
t J+ ynucno
[3 / [3 / [3 OptiHeat Control (3-cTbNKOB MHAMKATOP 3@ OCTaTbyHa TOMMUHA): NPOAbIKaBaHe Ha

roTBeHeTo/noagAbpXKaHe Tonno/octaTbyHa TONANHA.

3aknouBaHe 3awmTa 3a geua paboTu.

HenpaamneH nUnn npekaneHo ManbK Cb/ 3a rotBeTe Uin HAMa roTBapCkn Cb BbpXy
30HaTa 3a roTBeHe.

E] ABTOMAaTUYHO U3KITHOYBaHE paboTu.

5. MPEOV MbPBA YIOTPEBA

1. [eakTtnBupanTe nnorta.

/\ BHUMAHMUE! 10
. . 2. [okocHete U 3a 3 cekynan. Qucnnest
Bx. rmasa "besonacHocT". CBETBA U U3racea.

3. HatucHete EI 3a 3 cekyHaw. nnm
e cBeTHe.

5.1 OrpaHuyeHune Ha MOLLHOCTTA

n'prOHa‘-IaJ'IHO NAOTHLT € B Hal-BMCOKO 4

[lokocHeTe @ P 72 ceeTBa.
Bb3MOXHO HMBO Ha MOLLIHOCT.

5. [okocHeTte — / + Ha Tanmepa, 3a Aa
3agajeTte HMBOTO Ha MOLLHOCTTA.
HuBa Ha mowHocT

3a ga yBenuuute Unv Hamanute HUBO Ha
MOLLHOCT:

BBJIFTAPCKKN 11



Bx. rmaBa "TexHu4vecka nHgopmaums".

« P72—7200 W
+ P15—1500 W
« P20 —2000 W
+ P25 —2500 W
+ P30—3000W
+ P35—3500W
+ P40 —4000 W
+ P45 —4500 W
+ P50 —5000W
+ P60—6000W

HuBa Ha 30Ha 3a rotBeHe

MOLYHOCT
MpegHa 3apHa
nsiBa nsiBa

MpegHa 3apgHa
cpedHa  AsicHa

210mm 210 mMm 145 MM 240 mm

P72 \/ \/ \/

P15 X

/N NPEQYNPEXOEHUE!

YBeperTe ce, 4e usbpaHaTa MOLLHOCT €
NOAXOASLLA 33 WHYPOBE Ha JOMaLIHOTO
obopyasaHe.

P 20 X

P 25 X

/\ BHAMAHMUE!

Ako n3bepeTe eHO OT HUCKWTE HMBA Ha
MOLLHOCT, dbyHKUmATa SenseBoil® moxe
na He paboTu. BuxTe Tabnuuyarta no-
aony.

\/ — cbyHKUMATa paboTwy, X — pyHKUMATA He
paboTu.

6. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

LSS IKSKS XX XL
LSS IKSKS]K XX

P30 NE)
P35 N
P 40 N
P45 N
P 50 N

LSS KSK&K XXX

P 60 \/ \/ \/

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "besonacHocT".

6.1 AKTMBMpaHe U feaKTMBUpaHe

[okocHeTe (D 3a 1 cekyHaa, 3a ga
aKTMBMpaTe UK AeakTuBupare nnoyara.

6.2 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

¢yHKLIMiITa AeaKTuBupa nnorta
aBTOMATU4HO, aKo:

* BCWYKM 30HM 32 FOTBEHE Ca U3KIMIOYEHMU,

* He 3apajeTe CTENeH Ha HarpsiBaHe cneg
BKMIOYBAHE Ha MnoTa,

* pasneeTe HeLLO UM OCTaBUTE HELLO (Cba,
Kbprna U T.H.) HA KOHTPOSTHOTO Tabrno 3a
noseye ot 10 cekyHau. MNpo3ByyaBa
3BYKOB CUrHarl, KOrato KOTMOHBbT ce
fdeakTtuBupa. CBaneTe npegmeTa unm
rnoyncTeTe KOHTPONHOTO Tabno.

12 BbJIFAPCKH

1) He nsnonaeaiite noseye o1 3,5 n Boaa.

* MnoTa ctaeBa MHOrO ropeLy (Hamp., korato
TEYHOCTTa B TEHAXepaTa e n3spsna
HanbnHo). OcTaBeTe 30HaTa 3a roTeeHe
[a u3cTvHe, Npeay Aa usnonassarte nnota
OTHOBO.

*  M3MonssaTe HeMoaxoZAsilly roTBapCKu Cba.

CumBonbsT CBeTBa U 30HaTa 3a
roTBeHe ce fieakTuBMpa aBTOMaTU4HoO
cnea 2 MUHyTHU.

* He CTe JeaKkTMBMpanu 3oHaTta 3a roTBeHe
1 He CcTe NPOMEHWNM CTENeHTa Ha

HarpsiBaHe. Crie ©3BECTHO Bpeme (-]

CBETBAa U NroTa ce AeakTMBupa.
Bptb3kaTta mexay cteneHTa Ha HarpsiBaHe
1 BpeMeTo, crief, KoeTo nroTa ce
OeaKTuBupa:



HaCTpOﬁKM 3a 3aTo- nnoThT Ce AeaKTu-

nnsiHe Bupa cnen
1-3 6y

4-7 54

8-9 4y

10- 14 154

6.3 CteneHTa Ha HarpsiBaHe

3a HaCTpOMBaHe Unn npomMsaHa Ha CTeneH Ha
HarpsaBaHe:

[okocHeTe neHTarta 3a ynpasrieHne Bbpxy

npaBuHaTa HacCTpoWKa Ha TonnMHaTa unu

npemecreTe npbCTa CU NO JNieHTaTa, AoKaTo
He CTUrHeTe 4O npaBuiiHaTa HaCTpOVIKa Ha

TOonnuHa.

:'-=T13' 8 10

6.4 OptiHeat Control (3-ctTbnkos
MHAMKaTOP 3a ocTaTb4Ha TONMMHA)

/\ BHUMAHMUE!

/ E] / EI:],D,OKaTo NHONKATOPBbT CBETH,
CbLLECTBYBA PUCK OT U3rapsiHns oT
ocTaTb4yHa TONNUHA.

MHAOYKUMOHHMTE 30HW 3a roTBEHe
npovseexagaTt TonnvHa, Heobxoanma 3a
npoueca Ha roTBeHe, HanpaBo Ha AbHOTO Ha
rotBapckusi cba. CTbknokepamumkaTa ce
3arpsia OT TONfMHaTa Ha CbAOBETE 3a
roTBeHe.

NHavkaTopuTe ce nosiBsABart, KoraTo 30Ha 3a
roTeeHe e ropetia. Te NokaseaT HMBOTO Ha
ocTaTbyHara TOMnMHa 3a 30HUTE 3a roTBEHE,
KOWUTO M3ronasaTe B MOMEHTA:

[3 - npoabinKaBaHe Ha rOTBEHETO,
[3 - nogabpXaHe Ha TonNnHa

[:] - OCTaTb4Ha TONNnHa.

MHOvkaTopbT MOXE CbLUO Aa Ce NOsIBU:

¢ 3a CbCegHUTE 30HU 3a roTBEHEe, 0pU ako
He r' nanonaseare,

* Korarto ropeliun cbaoBe 3a rotBeHe ca
NOoCTaBeHU Ha CTydeHa 30Ha 3a rotBeHe,

* Korato nno4aTta e U3Krn4eHa, HO 30HaTa
3a roTBeHe e BCe oLe ropewya.

MH,D,VIKaTOp'bT n3yesBa, KoraTto 3oHarta 3a
roTBeHe ce oxrnaau.

6.5 U3non3BaHe Ha 30HUTe 3a
roTBeHe

CrioxeTe roTBapckuTe CbA0OBE BbPXY
LeHTbpa Ha u3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe.
MHAOYKUMOHHMTE 30HU 3a rOTBEHE ce
I'IpI/ICI'IOCO69|BaT KbM ObHOTO Ha rotBapckua
Cbf, aBTOMaTUYHO.

MoskeTe fa roTBMTE C ronsiM roTBapcku CbA
Ha [Be 30HM 3a rOTBEHe eHOBPEMEHHO.
[oTBapckuTe cbaoBe TpsibBa Aa nokpueaT
cpepara Ha ABETe 30HW, HO A He u3nusat
M3BBH MapkupoBkaTa. AKo CbAoBeTe 3a
roTBEHe Ce HamupaTt Mexay ABaTa LeHTbpa,
dyHkymATa Bridge Hama ga 6bae
aKTuBUpaHa.

BBJIIFTAPCKKU 13



6.6 Bridge

®

dyHkuMATa paboTu, kKoraTo TeHKepaTa
nokpvBa LieHTbpa Ha ABeTe 30HU. 3a
noseye MHPopmMaLmnsa OTHOCHO
NpaBWUTHOTO NOCTaBsiHE Ha rOTBapPCKX
cbaoBe BUXTe ,/3non3eaHe Ha 30HUTE
3a rotBeHe".

PyHKUMATA HEe MOXe fa 6bae BKIYEHa,
nokato SenseBoil® paboTu.

WHAOYKUMOHHUTE 30HM 3a rOoTBEHE 3a
orpaHuyeH nepuog ot speme. Criea ToBa,
WHOYKUMOHHATA 30HA 3a roTBeHe
aBTOMaTUYHO Ce NpeBKIoYBa obpaTHo Ha
Hali-BMCcOKaTa HacTpoiika 3a HarpsiBaHe.

@

Bx. rmaBa "TexHu4ecka nidopmauyms".

Tasun yHKUMsi CBbp3Ba ABE 30HM 3a rOTBEHE
OT nsBaTa cTpaHa n Te paboTaT KaTo efHa.

I'Ipro 3ajaviTe cTeneHTa Ha HarpsBaHe 3a
€gHa OT CTpaHU4HUTE 30HU 3a roTBEHE.

3a pa akTuBMpaTte (PyHKUMUATA: [JOKOCHETE

=
). 3a na sapapere unm npoMeHuTe
HacTporkaTa Ha HarpsiBaHe, JOKOCHeTe
HSAKOW OT KOHTPOSTHUTE CEH30pMU.

3a pa peakTMBuparte (pyHKuuaTa:

]
LOOKOCHeTe I]. 30HUTe 3a roTBEHE pa60TﬂT
He3aBMCUMO eaiHa OT Jgpyra.

6.7 ABTOMaTMYHO 3arpsiBaHe

V3nonasante yHKUMATa, 3a Aa nonydmte
XenaHaTta CTeneH Ha HarpsiBaHe 3a no-
KpaTko Bpeme. Korato pyHKumaTa e
BKIOYEHa, 30HaTa 3a rotBeHe paboTun Ha
Han-BMCOKaTa CTeneH Ha HarpsiBaHe B
Ha4yanoTo 1 cnej ToBa NpPoAgbMKasa Aa
paboTu Ha xenaHaTa CTeneH Ha HarpsiBaHe.

®

3a fa aktuBmparte yHKuMsTa, 30HaTa 3a
roTBeHe TpsibBa Aa e cTyaeHa.

3a pa akTuBMpare (PyHKLMATA 3a 30Ha 3a

roTBeHe: JOKOCHETEe P (@ CcBEeTBA).
HesabaBHO HaTUCHETE enaHaTta CTeneH Ha

HarpsiBaHe. Cnepn 3 cekyHau @ cBeTBa.
3a aa geaktuBupare pyHKumMATa:
NpOMEHeTe CTeMNeHTa Ha HarpsiBaHe.
6.8 PowerBoost

Tasn dyHKUMs NpefocTaBs noBeye MOLHOCT
Ha WHAYKUMOHHUTE 30HW 3a rOTBEHE.
DyHKUMSTa MOXe Aa 6bae akTMBMpaHa 3a

14 BbJIFAPCKHA

3a pa akTuBMpare (PyHKUUSATA 3a 30HaTa
3a roTBeHe: JOKOCHEeTe P (7] ceersa.

3a pa usknounTe PyHKUUATA: NpoMsiHa Ha
HacTpoiikaTa Ha HarpsiBaHe.

6.9 SenseBoil®

dyHKUMSITa aBTOMaTUYHO perynupa
TemnepaTypaTta Ha BoaTa, Taka ye T fa He
3aBpWu, Crej kaTto 4OCTUrHe ToukaTa Ha
KuneHe.

@

AKO UMa ocTaTbyHa TonnuHa ( mpay

E]) B 30HaTa 3a rOTBEHE, KOATO McKaTe
[a n3nonseaTe, ce u3aaBa 3BYKOB
curHan v pyHKUmMsITa He ce cTapTupa.

1. HatucHete @ 3a Ja aKkTusupaTte nrnorta.

2. [lokocHeTe 1%, 3a fa akTMBupaTe
dyHKUmATA.

MosiBaBa ce murawo LJ B 30HUTE 3a
roTBeHe, B KOUTO MOXeTe Aa nsnonssare
dyHKUMATaA B MOMEHTA.

3. [okocHeTe neHTaTa 3a ynpasneHue, Ha
KOATO 1 Aa e cBOGOAHA 30Ha 3a roTBEHe,
3a KOATO uckaTte ga crapTupaTte
dyHKUMATa (HacTpolika 3a HarpsisaHe
mexay 1-14)

dDyHKUMATA cTapTmpa.

Ako He n3bepeTe 30Ha 3a rOTBEHE B paMKuTe

Ha 5 cekyHaW, PyHKUMSATA He ce akTUBMpa.

@

Cnep kaTo (yHKUUSITa ce cTapTupa,

MHOUKaTopuTe Ha cMmBona 1% cBeTBaT
eOuH cneg gpyr Ao AocturaHe Ha
TOYKaTa Ha KuneHe Ha Boaarta.

KoraTo dyHKUmMsATa ycTaHOBM TOYKaTa Ha
KuneHe, NnoTa u3gasa 3BYKOB CUrHan u



HVMBOTO Ha HarpsisaHe aBTOMaTU4HO ce
npomMeHs Ha 8.

®

AKO BCMYKM 30HKN 3a rOTBEHE BeYe ce
n3nonseaT, U1 ako MMa ocTaTbyHa
TOMMINHA Ha BCSIKA OT TAX, KOTNOHBT
nsgaea Ovnkaly 3ByK, MHOUKATOpPUTE Hag

185 MuraT 1 (OyHKUMATa He ce cTapTupa.

3a fa foeaktuBmpare pyHKUMATA, LOKOCHETE

18 (pyHKUMSITA ce fAeakTuBmpa u
HacTpoKnKaTa 3a HarpsiBaHe ce Hamansea [0
0) nnu JOKOCHETE KOHTPOMHAaTa NeHTa u
perynupante HacTporkaTa 3a HarpsiBaHe
PBbYHO.

6.10 Tanmep

+ Tanmep 3a oTOposiBaHe

MoxeTe aa nsnonssare Tasu pyHKLMSA, 3a Aa
3afjajeTe OAbIKMHaTa Ha eAMHUYHA cecust Ha
roTBeHe.

[MbpBO 3afanTe HacTpoKrkaTa 3a HarpsiBaHe
Ha 30HaTa 3a rotBeHe, a crnef Tosa

dyHKUMATA.
HacTtpoiiBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe:

OOKOCHeTe @ HEKOJIKOKPaTHO, 0KaTo He ce
noABY MHOMKATOPBT Ha 30HaA 3a rOTBEHE.

3a pga BknouuTte PyHKUMATA: JOKOCHETE +
Ha Tanmepa, 3a Aa 3agagete BpemeTo (00 —
99 minutes). KoraTo uHgnMkaTopbT Ha 30HaTa
3a roTBeHe 3arnoyvHe a Mura, BpemeTo ce
oTbposiBa 06paTHo.

3a ga BuAUTe OCTaBalLOTO BpeMme:

OOKOCHeTe @, 3a Aa HacTpouTe 30HaTa 3a
roTBEHE: MH,D,VIKaTOp'bT Ha 30HaTa 3a roTBeHe
3ano4Ba ga mura. [lucnnesT nokassa
OCTaBalloTo Bpeme.

3a pa cmeHuTe BpeMeTO: JOKOCHETe @, 3a
0a HacTpouTe 30HaTa 3a roTBeHe: HokocHeTe

+ unnm —.
3a ga usknuute PyHKUMATA: JOKOCHETE
@, 3a la HacTpouTe 30HaTa 3a roTBeHE,

cnep koeTto AokocHeTe — . OcTaBalloTo
Bpeme ce oTbposia fo 00. IHoMKaToOpbT Ha
30HaTa 3a roTBEHe 134yes3Ba.

@

KoraTo BpemeTo n3teye, Npo3ByyaBa
3BykoB curHan n 00 ceetBa. 3oHaTa 3a
roTBEHE Ce M3KIYBa.

3a pa cnpeTe 3ByKa: JOKOCHETE O,

* CountUp Timer

MoxeTe ga nsnonssare Tasu yHKUMS, 3a Aa
HabnogaBaTte Konko Abnro paboTy 3oHaTa 3a
roTBEHE.

HaCTpOﬁBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe:

JoKocHeTe D HEKOMNKOKpaTHO, 0KaTo He ce
MOSABU MHOMKATOPBLT Ha 30HA 33 rOTBEHE.

3a ga BknounTe hyHKUMATA: JOKOCHETE ~

Ha Taiimepa. UP ce nosissiga. Korato
WHOMKATOPBT Ha 30HATa 3a rOTBEHE 3aNoyHe
[a Mura, BpeMeTo ce oT6posiea. Ha aucnnes

[N}
ce cmensiT UP n oTbpoeHoTO Bpeme (B
MUHYTH).
3a pa BUAUTe KOrko Bpeme pabotu
30HaTa 3a roTBeHe: [JOKOCHeTe @ 3a ga
HacTpouTe 30HaTa 3a roteeHe: ViHaMkaTopbT
Ha 30HaTa 3a roTBeHe 3anoysa ga Mura.

OncnneaTt noka3sa KOnko Bpeme pa60Tm
30HarTa.

3a pa usknrouure d)yHKLIMiITa: OOKOCHEeTEe

@, acneg ToBa + unn = . IHankaTopbT Ha
30HaTa 3a roTBeHe n3yessa.
* Tanmep
MoxeTe ga nanonseare Ta3un yHKUMSA,
KoraTo nroyarta e akTuBMpaHa, Ho 30HUTe 3a
roTBeHe He paboTaT. Ha gucnnes 3a

v
TOMMMHHA HACTpoWKa ce nokasea (- .
3a pa BknrounTe hyHKUUATA: JOKOCHETE
@, cnep KoeTo OKOCHETe + Wnm = Ha
Tarimepa, 3a ga Hactpoute BpemeTo. Korato

BPEMETO M3Teue, NpPo3ByYaBa 3BYKOB CUrHar
1 00 cBeTBa.

3a ga cnpeTe 3ByKa: JOKOCHETE O,

@

Tasu yHKUMSA He BNsie Bbpxy paboTaTa
Ha 30HWTE 3a roTBEHE.
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6.11 3akno4BaHe

MoxeTe Aa 3akrouuTe kKoMmaHaHOTO Tabno,
[0KaTo 30HUTE 3a roTBeHe paboTaT. Taka ce
npefoTBpaTABaT CryvaiiHy NPOMEHU Ha
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

MbpBo HacTpoWTe CTeneHTa Ha
HarpsiBaHe.

3a pa BknounTe PYHKUMUATA: JOKOCHETE

EI. cBeTBa 3a 4 cekyHan. TanvepbT
ocTaBa BKIOYEH.

3a ga usknounte pyHKUUATA: JOKOCHETE

&, Bkniousa ce npegHaTa cTeneH Ha
HarpsiBaHe.

®

KoraTto geaktnsupate nnota,
[eakTuBupare CbLo U Tasn PYHKLUS.

6.12 3awumTa 3a geua

Tasun yHKuMs NnpefoTBpaTsiBa HEBOJHO
13nons3BaHe Ha nNnota.

3a aa BknounTe PyHKUMATA: aKTMBMpaiTe
nnoTtac @ He 3apaBaiTe HacTpolika 3a
HarpsiBaHe. [JokocHeTe EI 3a 4 cekyHaW.
cBeTBa. [leakTMBupanite nnoTta c (D

3a pa usknouuTte PyHKUUATa:
aKkTuBMparTe nnota c (D He 3apaBaite
HacTpoliKa 3a HarpsiBaHe. [JokocHeTe EI 3a4
cekyHan. W] ceeTBa. [leakTnBupainTe nnota c

3a pa otmeHuTe PyHKUUATaA camo 3a eauH
nepuop Ha roTBeHe: BKIlOYETE NioTa ¢ @.

cBeTBa. [lokocHeTe El 3a 4 cekyHaMm.
HacTpo#nTe cteneHTa Ha HarpsiBaHe B
pamkuTe Ha 10 cekyHaun. MoxeTe aa
paboTtuTe ¢ nnota. Korato uskniounte nnota

c @ yHKLMATa OTHOBO 3anoysa aa pabotu.

6.13 OffSound Control
(OeakTuBMpaHe U aKTUBMpPaAHe Ha
3ByLMTE)

M3kntoyeTe nnoyarta. [lokocHeTe ©) 3a3
cekyHaun. EkpaHbT ce BKMOYBa U M3racsa.

16 BDbJIFTAPCKH

Hatucrete (B 3a 3 cekyHan. €Y unm B9 e

ceeTHe. [lokocHeTe + oT Taiimepa, 3a fa
n3bepeTe eqHO OT criegHuTe:

. — 3ByLUUTE Ca U3KIMKYEHN

. — 3ByLMTE Ca BKIHOYEHMU
3a ga notBbpaeTe u3bop Yakarite JokaTo
KOTMOHBLT Ce AeaKkTMBMpPa aBTOMaTUYECKU.

Korato dyHkumsita € yctaHoBeHa 3a , BUe
MOXeTe Aa YyBaTe 3ByUuTe, camo KoraTo:

* HaTucHeTte

«  Tanmep ce NoHWXM

* Talimep 3a 0TOposiBaHE Ce NOHMKM

* Cnarare Helo BbpXy KOMaHAHOTO Tabno.

6.14 YnpaBneHue Ha MOLWHOCTTA

AKO Ca aKTMBHU HSIKOJKO 30HU U
KOHCYMMpaHaTa MOLHOCT HaJBuLIaBa
NIMMUTA Ha eNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe,
Tasu pyHKUMS pasgens HanMyHaTa MOLLHOCT
MeXAY BCUYKMN 30HM 3a rOTBEHE (CBbp3aHu
KbM efjHa 1 cblya dasa). MNnotbT
KOHTpOsMpa HacTPOMKMUTE Ha TonnuHaTa, 3a
4a npegnasv npegnasuTenute Ha
MHCTanauusita Ha goma.

* 30HMWTE 3a rOTBEHE Ca rpynupaHn criopes
MECTOMOOXeHNeTo U 6posi Ha hasuTe B
KOTNoHa. Besika chasa Mma MakcumaneH
enekTpuyecku Toeap ot (3700 BT). Ako
nroTa OCTUIHe rpaHuuaTa Ha
MakCumManHaTta Hann4yHa MOLLHOCT B ejHa
asa, MOLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a FOTBEHE
Lle ce Hamanu aBToMaTU4Ho.

e HactpovikaTa Ha TonnuHaTa Ha
nocnegHaTa usbpaHa 30Ha 3a roTBeHe
BUHarun e ¢ npuoputeT. OcTaHanaTa
MOLL{HOCT LUe Ce pasgenu mexay
npegBapuTesiHO akTuBMpaHnUTe 30HU 3a
roTBeHe B obpaTeH pea Ha nsdop.

* EKpaHbT 3a perynupaHe Ha
TemnepaTypaTa Ha HaManeHuTe 30HU ce
NPOMEHs Mexay NbpBoHaYanHo
n3bpaHaTa HacTpoiika Ha HarpsisaHe U
HamarneHaTa HacTpoiika Ha HarpsiBaHe.

*  V3yakaiiTe, fjokato AMCNNesT cnpe aa
Mura unvM HamarneTe HacTponkaTta Ha
HarpsiBaHe Ha 30HaTa 3a roTBEHE, KOSITO €
n3bpaHa nocregHa. 30HUTE 3a rOTBEHE
Lie npoAdbiikaT Aa paboTaT ¢ HamareHaTa
HaCTpOI7IKa Ha HarpsaBaHe. I'IpomeHeTe



PBYHO HACTPOMKNTE 3a HarpsiBaHe Ha

30HWTE 3a roTBEHe, ako e HeobxoaMMO.
BwxTe unoctpauuaTa 3a Bb3MOXHU
KOMBMHaLMK, Npy KOUTO MOLLHOCTTa MOXe Aa
ce pasnpefenu Mexay 30HUTe 3a roTBeHe.

~
\ \‘/
L
PN

6.15 Hob?Hood

ToBa e yCbBbpLUEHCTBAHA aBTOMaTUYHa
hbyHKUMS, CBBbp3BaLLa NoTa CbC crneluaneH
acnupatop. MnoTa v acnmpatopbT
pasnonarat C KOMyHUKaToOp C MH(PpaYepBeH
curHan. CkopocTTa Ha BeHTunaTopa ce
onpeaens aBTOMaTU4YHO Ha OCHOBaTa Ha
HacTpoiikaTa Ha pexuma 1 Temnepartypara
Ha Hail-ropeLmTe roTBapCKu CbOBE BbPXY
nnoTa. CbLLo Taka MOXeTe [a ynpasnssaTte
BEHTUIaTopa 1 pbyHoO, OT MroTa.

®

Mpu noBeveTo acnupatopu
ONCTaHUMOHHaTa cMcTeMa € U3krYeHa
no noppasbupaHe. BkroyeTe s npeaun aa
nsnonssarte dyHkuuaTa. 3a noseye
NHOPMaLUS BUXKTE PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba Ha acnupaTopa.

ABTOMaTUy4Ha paboTta ¢ pyHKUuATa

3a pa ynpaBnsaBaTte yHkuusTa
aBTOMaTU4HO, 3agariTe aBTOMaTUYHUSA
pexum Ha H1 — H6. MbpBoHayanHo nnota e
3agageHa Ha HS. AcnupatopsT pearupa
BCEKM MbT, Korato pabotute ¢ nnota. [nota
aBTOMaTUYHO pa3no3HaBa Temnepartyparta Ha
roTBapcKkuMTe CbAOBE W perynmpa ckopoctTa
Ha BeHTMnartopa.

ABTOMaTUYHU pexnmn

AsToma- BapeHe1) MbpxeH
TUYHO OC- e2)
BeTneHue
Pexum HO  U3KTI. W3KI. 3K,
Pexum H1  BKI. N3KI. WN3KI.
Pexum BKI. CkopocT Ha CKopocT Ha
H2 3) BEHTUNATo- BeHTUnaTo-
pa1 pa1
Pexum H3  BKIT. N3KT. CkopocT Ha
BEeHTUNaTo-
pa1
Pexum H4  BKIT. CkopocT Ha CkopocT Ha
BEHTUNATO- BeHTWUNaTo-
pa1 pa1
Pexum H5  BKI. CkopocTt Ha CkopocT Ha
BEHTUNAaTO- BeHTWUNaTo-
pa1 pa 2
Pexum H6  BKIT. CkopocT Ha CkopocT Ha
BEHTUNaTO- BeHTUNaTo-
paz2 pa3

1) [OTBApCKUAT MNOT pasno3HaBsa npoLeca Ha BapeHe
1 BKIIOYBA CKOPOCTTA Ha BEHTUNATOPA B CbOTBETCTBUE
C aBTOMaTUYHUS PEXUM.

2) [oTBapCKUAT NOT pasno3HaBa npoLeca Ha Mbpxe-
HE 1 BKIOYBA CKOPOCTTA Ha BEHTUMNATopa B CbOTBETC-
TBWE C aBTOMATUYHUS PEXUM.

3) Tosun Pexnm BKMNKYBa BEHTUIIATOPa U OCBETEeHNe-
TO, KaTO HE 3aBUCU OT TeMnepartyparta.

MpomsAHa Ha aBTOMaTUYHUA PEXUM
1. [eakTtnBupanTe nnorta.

2. HaTucHete @ B NpoabikeHue Ha 3
cekyHau. ucnnesit cBeTBa U n3racsa.

3. HaTucHeTte EI B NpoabInkeHue Ha 3
CeKyHOM.

4. HatucHete @ HSIKOMKO MbTU, 4OKATO
CBETHE.

5. HatucHeTte + Ha Tanmepa, 3a ga
n3bepeTe aBTOMaTUYEH PEXUM.

@

3a ga pabotuTe ¢ acnupaTopa, AUPEKTHO
Ha NaHerna Ha acnupaTopa UsknoyeTe
aBTOMAaTUYHUA PEXNM Ha beHKLI.I/I;ITa.
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KoraTo npukntounTe ¢ roTBEHETO U
N3KIYMTE NI0Ta, BEHTUNATOPbT Ha
acnupartopa MoXxe Aa NpoabIku Aa
paboTu 3a onpeaesieH Nepuoa oT Bpeme.
Cnep To3u nepuop, oT BpeMe cuctemarta
aBTOMAaTWUYHO U3KIOYBa BEHTMNATopa u
npegoTBpaTtsiBa Cny4aniHoTo My
BKntouBaHe B cnegpawmute 30 cekyHau.

3aflaBaTe CkopoCTTa Ha BeHTunartopa Ha 0,
KOETO M3KIYBa BEHTUNaTopa Ha
acnupartopa. 3a Aa ctapTupaTe OTHOBO

—
=

BEHTUNATopa Ha CKOPOCT 1, HaTUcHeTe =.

@

3a [Ja akTvBMpaTe aBToMaTu4YHO
ynpaBneHneTo Ha hyHKLMSTa,
U3KIIloYEeTE 1 OTHOBO BKITHOYETE NIoTa.

Pb4HO ynpaBrneHue Ha CKOpOCTTa Ha
BeHTMUnaropa
MoxeTe CbLLo Aa ynpaBnsiBaTe dyHKUuusATa

pbyHO. 3a Tasu Uuen HaTucHeTe =, korato
nnota pabotun. ToBa geaktmeunpa
aBTOMaTnyHaTa paboTta Ha pyHKuusiTa u Bu
no3BossiBa PbYHO Aa MPOMEHSITe CKOpOoCTTa
Ha BeHTMnaropa. [pu HaTuckaHe Ha =,
yBenu4aBaTe CKOPOCTTa Ha BeHTunaropa c
efHa egvHuua. Korato gocturHete

—
=

WHTEH3NBHO HMBO N OTHOBO HATUCHETE =,

7. NMPEMOPBKN N CBbBETU

BkniouBaHe Ha ocBeTneHMeTo

MosxeTe ga HacTpouTe nnoTa Aa BKIYBa
OCBETIIEHNETO aBTOMATUYHO, KOraTo
BKMOYMTE nnota. 3a Tasu Len HacTpounTe
aBTOMaTUYHUS pexnm Ha H1 — H6.

@

CeeTnuHaTa Ha acnupartopa ce
n3knoyea 2 MUHYTU crnea U3Kkn4ysaHe

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

7.1 FT'oTBapcku cbaoBe

®

Mpy HOYKUMOHHMTE 30HU 3a roTBEHe
CUITHO eNeKTPOMarHUTHO none cbagasa
TOMnMHaTa B rOTBAPCKUSI Cb MHOTO
Obp30.

ManonsBarite WHOYKUNOHHUTE 30HU 3a
roTBeHe C NoaxoasLin rotBapCckmn cbaoBe.

*  [bHOTO Ha roTBapckus cba TpsibBa ga e
KOKOTO MOXe Nno-Ae6eno v nrnocko.

* YBeperTe ce, Ye gbHaTa Ha CbAoOBeETE ca
YUCTU M CYXK, NPEAV Aa ' NOCTaBUTE Ha
NMOBBbPXHOCTTA Ha nnoTa.

» 3a pga usberHete ogpackBaHus, He
nnb3ranTe unu TpUnTe cbaa no
KEpaMUYHOTO CTBKIO.

MaTtepuan Ha roTBapckute cbaoBe

* NpaBWIHO: YyryH, CTOMaHa, emaiinupaHa

CTOMaHa, HepbXdaema CToOMaHa,

18 BbJIFTAPCKHA

Ha nnorta.

MHOIOCMOMHO ABHO (C NpaBumnHa
MapK1MpOoBKa OT NPOWU3BOAMTENS).

* He e NPaBUITHO anyMUHWUIA, Mef, MECUHT,
CTbKIO0, Kepamuka, nopLenaH.

CbAbT 3a roTBeHe e noagxoAasiy 3a

VMHAYKLUMOHHA Mnro4a, aKko:

* BOJaTa 3aBupa MHOro 6bp30 Ha 30Ha,
HaCTpOeHa Ha Hal-BMcoKaTa HacTpomka
3a HarpsiBaHe.

* MarHuT NpYBMMYa AbHOTO Ha roTBapCKms
Cba.

Pa3mepu Ha roTBapcku cbaoBe

*  VIHAYKUMOHHWTE 30HM 3a rOTBEHE
aBTOMaTUYHO Ce NpMcnocobsaBaT KbM
pasmepa Ha AbHOTO Ha roTBapCKUS CbA.

¢ EdekTMBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBEHE
3aBUCK OT AMaMeTbpa Ha roTBapCcKus Cba.
CboBe 3a roTBEHE C NO-ManbK AameTbp
OT MUHVMAaIHUA NonyyaBaT caMo YacT oT
MOLLHOCTTa, reHepupaHa oT 3oHaTta 3a
roTBEHE.

¢ OT cbobpaxkeHus 3a CUrypHOCT 1 3a
ONTUManHu pesynTaTu Npu roTBEHe, He
13nonsBanTe roTBapcku Cbf, KOWTO € Mo-
rofisiM OT NOCoYeHoTO B ,Crneundurkayum
Ha 30HU 3a roTBeHe". M3bareante



M3MON3BaHETO Ha roTBapCcky cb 6nn3o o
KOHTpOnHoTO Tabro no Bpeme Ha roTBeHe.
ToBa mMoXxe Aa noBnusie Bbpxy
(hyHKLMOHUPAHETO Ha KOHTPOSTHOTO Tabro
U1 MoXe cryYaiiHo Aa akTuBupa
hyHKLMUTE Ha KOTIOHA.

®

BuxTe , TexHuveckn xapakTepucTmkm®.

7.2 lWlymoBeTe no Bpeme Ha paboTa
Axo vyBare:

* MyKal WyMm: FOTBApCKUAT Cb € HanpaseH
OT pasnuyeH matepuan (KOHCTPYKUus
caHaBuu).

* cBupeHe: Bye usnonsearte 3oHa 3a
roTBEHe C BMCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, a
rOTBapCKUAT CbJ € HanpaBeH OT pasfinyeH
mMaTepuan (KOHCTPYKLMS CaHABUY).

+ By4eHe: Bue nanonssare BUCOKO HMBO Ha
MOLLIHOCT.

* LpaKaHe: enekTpu4ecKo NpeBKtoYBaHe.

* CBUCTEHE, OpbMYEHe: BEHTUNATOpPbT
paboTu.

LLlymoBeTe ca HopmanHu 1 He NokasBaT

Hen3npaBHOCT.

7.3 Npenopbkn U cbBeTU 3a
SenseBoil®

PDyHKUUsiTa paboTn Han-gobpe 3a kKunBaHe Ha
BOJA W NPUroTBsiHE Ha kapTodu.

®

TA He paboTu C YyryHeHu n
Hesanensally roTBapckv CbAoBe, Hamp.
C kepamun4yHo nokpuTue. MpenopbysaT ce
emainupaHu CTOMaHEHU TEHOXEPU 3a
nocTuraHe Ha Han-gobpu pesynrtatu npu

BapeHe Ha kapTodu.

[MpoBepeTe ganu TeHgxepaTa, KOSiTo cTe
n3bpanu, e nogxoasuwa 3a SenseBoil® kato
HabnogaBaTe NbpBaTa Cecusi Ha roTBeHe.

3a pa nsnonsearte SenseBoil® edekTnBHO,
crneppaiTte cbBeTUTE NO-A0NY:

* HanbnHeTte Mexzay nonoBuHaTa U Tpu
HYeTBBLPTU OT rOTBAPCKUA Cb CbC CTyaeHa
YyelumsiHa BOAa, KaTo octasuTe 4 cMm OT

pbba Ha rotTBapckms cba npaseH. He
n3nonasanTe no-manko ot 1 unun noseye
oT 5 nuTpa BoAa. YBeperTe ce, Ye obLoTo
Terno Ha Bogara (Unu Ha Bogara u
kapTocuTe) Bapupa mexay 1-5 kr.

* Ako nckaTe ga crotBuTe kaptodw,
yBepeTe ce, Ye Te ca HambIHO NOKPUTU C
BOAA, HO He 3abpaBsliTe Aa ocTaBuTe
NoHe efHa YeTBbPT OT TeHAXKepaTa
npasHa.

» 3a pa nocturHeTte Han-gobpu pesynTatu,
roTBeTe camo Lenu, Heobenexu, cpegHo
ronemmu kaptogu.

* YBeperTe ce, Ye He CTe Hapeamnu
KapToduTe TBBPAE NITBLTHO.

*  36sareaiTe BbHLHN BUOpauum (Hanp. oT
n3nonssaHe Ha 6neHgep nnu nocTaBsHe
Ha MobuneH TenedoH o ypeaa), korato
dyHKYmATa paboTu.

» Ako nckaTte ga usnonassate con, jobaseTe
51, cnej kaTto BogaTta I0OCTUrHe ToykaTa Ha
Knnewe.

*  ®yHKUMATa MOXe Aa He paboTu NpaBUITHO
3a YariHMLM 1 CbAOBE 3a ecnpeco.

7.4 Oko Timer (Eko Taiimep)

3a fna nectuTe eHeprus, HarpesaTensT Ha
30HaTa 3a roTBeHe ce [eakTuempa npeau
curHana Ha Talimepa 3a oT6posiBaHe Ha
ocTaBalloTo Bpeme. Pasnukarta BbB BpemeTo
3a paboTa 3aBWCU OT CTeMNeHTa Ha HarpsiBaHe
1 BPEMETpaeHeTo Ha roTBEHETO.

7.5 Mpumepwu 3a roTBapcku
npunoxeHus

Bpb3kaTa Mexay CTerneHTa Ha HarpsisaHe u
KOHCYMauusATa Ha eHepruisi Ha 3oHaTa He e
nuHeriHa. KoraTto yBenuyuTte cteneHTta Ha
HarpsiaHe, TSl He e NporopLUyoHarnHa Ha
yBenuyaBaHeTo Ha KOHCyMauuaTa Ha
eHeprusi. ToBa 03Ha4aBa, Ye 3oHaTa 3a
roTBeHe CbC CpeaHa CTeNeH Ha HarpsiBaHe
13nosn3ea no-masnko oT MoyioBMHaTa ot
CBOSiTa eHeprus.

@

[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo
OPUEHTUPOBBYHN.

BBJIFTAPCKKU 19



Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku
3aTonnsiHe (MuH)
1 MopabpxaiiTe croTBeHaTa xpaHa To-  Npu Heo-  [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckusi
nna. 6xoau- cba.
MoCT
1-3 Coc ,XonaHges“, pastoneTe: macro, 5-25 OT Bpeme Ha Bpeme pas3bGbpkBainTe.
Liokonag, XenaTuH.
1-3 3a BTBbpAsABaHe: nyxkasu omnetu, ne- 10 - 40 [oTBeTe c NocTaBeH Kanak.
YeHu anua.
3-5 3a BapeHe Ha 0pu3 1 ACTUSI C MMSIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-
npeTonnsiHe Ha roToBW ACTUS. HOCT, OTKOJIKOTO € OpU3bT, Mo cpeaa-
Ta Ha roTBEHETO CMeceTe MNeYHUTE
6noaa.
5-7 3eneHyyuu, puba, meco Ha napa. 20-45 [lobaBeTe HAKOMKO CYMEHN ITbXULM
TEUHOCT.
7-9 KapTodwu Ha napa. 20-60 M3nonaBaiite makc. % n Bopa 3a 750 r
KapTodu.
7-9 [oTBEHe Ha no-ronemm konM4yecTsa 60 - 150 [o 3 n Te4YHOCT NNoC CbCTaBKU.
XpaHa, SIXHUM 1 Cynu.
9-12 Jleko 3anbpxBaHe: WwHuuen (dune), npu Heo-  OBbpHETE NO cpeaaTa Ha BpeMeTo 3a
TeneLuKo KOpAoH 6nbo, KoTneTH, klod-  6xoamn- NpUroTBsiHe.
TeTa, HageHuya, Apob, macneHo- MocT
GpallHeHa 3anpbxka, Siua, nanaymH-
KM, NMOHUYKU.
12-13 CurHo nbpxeHe, kapTod.kodTeTa, 5-15 O6bpHeTe no cpefarta Ha BpeMeTo 3a
(hnre-MUHbOH, CTEKOBE. NpUroTBsiHe.
14 KuneaHe Ha Boga, roTBEHe Ha MakapoOHEHW U3aenus, 3anbpKBaHe Ha Meco (rynat, 3agy-

LLEHO), MbpXXeHe Ha kapTodu.

P

KunsaHe Ha ronemu konuyectea BoAa. PowerBoost e aKTuBUpaH.

7.6 MNpenoptbKku U CbLBETU 3a

Hob?Hood

Korato ynpasnsBeate nnoyata ¢ dyHKLus:

» [laseTe naHena Ha acnupaTtopa oT npsika
CMbHYeBa CBETMMHA.

* He nocTtaBglite xanoreHHa cBeTNnHa
BBPXY NaHena Ha abcopbaTopa.

* He nokpuBaiiTe komaHgHOTO Tabno Ha

nno4uTe.

* He npekbcBaiTe curHana mexay nnodata
1 acnupartopa (Hanpumep ¢ pbka,
roTBapcka pbkoxBaTka Unv TeHgxepa).
BwxTe nsobpaxeHueTo.

AcnupatopbT, NOKasaH No-Aosy, e camo ¢

uncTpaTuBHa uUen.
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[pyrv ANCTaHUMOHHO KOHTPONMpPaHu
ypean morat aa 6nokupat curHana. He
n3nonaeawTe TakmBa ypeam B 6rm3ocT ao
nnoyata, aokato Hob?Hood e BkntoYeH.

AGcopb6aTopu 3a rorBeHe ¢ PyHKLMUSA
Hob?Hood

3a fa HamepuTe NbnHaTa rama
abcopbaTopu, konto paboTAT ¢ Tasn

8. TPV>KA U NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

8.1 O6wa nHopmaums

[NouncTBanTe nNnota cnep Besika
ynoTpeba.

BuHaru nsnonssavite rotBapcku CbAoBe C
YNCTO ABHO.

HagpacksaHus unv TbMHM neTHa no
NMOBBPXHOCTTA HE BNUAST Ha paboTtaTta Ha
nnota.

M3nonsBsarite cneyunaneH noyncTaaly
npenapart, npegHa3Ha4veH 3a
NMOBBPXHOCTTA Ha nnoTa.

V3nonsBavite cneynanHo cTbprano 3a
CTBKIOTO.

8.2 NMouncTBaHe Ha NnoTa

OTCTpaHeTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nnactmaca, njactmacoBso (bOJ'IMO, con,

PYHKUMSA, BWKTE HALWMA NOTpebuTenckm
yebcawT. AcnupaTopute Ha Electrolux, konto
paboTAT ¢ Ta3n pyHKLuuA, TpsbBa aa umat

cumBona =.

3axap ¥ XpaHa CcbC 3axap, B NPOTUBEH
cnyyan 3ambpcsiBaHMATa Morat fa
nospeasT nnota. BHumagainTe aa He ce
nasropute. lanonaearite cneynanHarta
CcTbpranka Ha CTbKIokepaMmyHaTa
NOBBPXHOCT NOA OCTHbP bIbSl M NiTb3ranTe
OCTPUETO MO NOBBbPXHOCTTA.

* OTcTpaHeTe, KoraTo nsorta e
AOCTaTb4YHO U3CTUHANM: NPbLCTEHN OT
BapOBWK, BOOHW NPBCTEHW, NETHa OT
Ma3HuHa, TbCKaBn MeTanmnyecku
obesuBeTsiBaHus. [Nouncteante nnorta c
BNaXkHa Kbpra v Manko novmcreaLy
npenapat. Crneg noyncTBaHe noacyLlieTe
nrnoTa ¢ Meka kbpna.

* OTcTpaHeTe NbCKaBUTe MeTanM4yecku
obe3uBeTABaHUA: 13MNON3BaniTe pasTBoOp
OT BOZA C OLET U NOYMCTETE CTbKNeHaTa
NOBBPXHOCT C Kbpna.

9. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTHN

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem Bb3moXxHa npuumnHa Kopekuus

He moxeTe fa aktuBuparte unm KoTnoHbT He e cBbp3aH KbM enek- [MpoBepeTe fanu KOTNOHBT € CBbP3aH

aa paﬁOTVITe C KOTJ1IOHa. TPO3axpaHBaHETO UK € CBbp3aH NpaBUITHO KbM eNneKTpo3axpaHBaHETO.
HenpasuIHo.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

MpeanasutenaTt e naropsn.

YBeperTe ce, Ye NpeanasuTensT e npu-
YMHaTa 3a Hen3npaBHOCTTa. AKO Npes-
nasuTensT NPoAbIkasa Aa usraps,
CBbPXKETE Ce C KBanMuumupaH enek-
TPOTEXHUK.

He cTe 3aganu cteneHTa Ha Harpsi-
BaHe 3a 10 cekyHau.

BkntoyeTe KOTNOHa OTHOBO U 3adanTe
HacTpoikaTa Ha HarpsiBaHe B paMKuTe
Ha 10 cekyHaW.

[okocHanu cTe 2 unm noBeye CeH-
30pHM NnoneTta egHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo elHO CeH30pHO norne.

Bbpxy KOHTPONHOTO Tabso nva Bo-
[la Unu neTHa oT MasHuHa.

MouncTeTe KOHTPONHOTO Tabno.

Moxe aa JyeTe NOCTOSIHEH 3BY-
KOB curHan.

EﬂeKTpI/IHeCKaTa Bpb3Ka e rpeliHa.

M3knioveTe KOTIOHA OT eneKTpUYecko-
TO 3axpaHBaHe. [TomoneTe kBanuu-
LMpaH eneKkTpoTEXHUK fa MPOBEpU UH-
cTanauusiTa.

Mpo3ByyaBa 3BYKOB CUrHar, Ko-
raTo KOTJIOHbT Ce AeaKkTvBupa.
Mpo3ByyaBa 3BYKOB CUrHar, Ko-
raTo KOTIIOHbT Ce AeaKTuBMpa.

MocTaBumn cTe HeLwo BbPXY e4HO
UMK NoBEeYe CEH30PHY noreTa.

OTcTpaHeTe npeaMeTa OT CEH30pHUTE
nonera.

KoTnoHbT ce aeakTueupa.

MocTaBunm cTe HeLo BbpXY CEeH30p-

HOTO none @

OTcTpaHeTe npegmeTa OT CEH30PHOTO
none.

MHavKaTopbT 3a OCTaTb4yHa To-
nfinHa He ce BKMto4Ba.

3oHaTa 3a roTBeHe He e ropelya, 3a-
LoTO e 6una BKMoYeHa camo 3a
KpaTKo BpeMe WM CEH30PBT € Mo-
BpeaeH.

Ako 30HaTa e paboTunia 4OCTaTbyHO
[bIrO, 3@ [ja ce Harpee, roBopeTe ¢
0TOpU3MpaH CEPBU3EH LIEHTBP.

3non3saTe MHOro BUCOK Cb[, KOW-
To Grnokunpa curHana.

M3nonseaiTe no-mMambk Cbi, CMEHeTe
30HaTa Ha roTBEeHe WUnu ynpaensiBanTe
abcopbaTopa pbyHO.

ABTOMaTUYHO 3arpsiBaHe He pa-
60T,

3apapeHa e Hall-BMcoKaTa HacTpo-
Ka Ha HarpsiBaHe.

Haii-BucokaTa HacTpoiika Ha HarpsiBa-
He e cblUaTa kaTo Tasu Ha yHKUMsATa.

3oHara e ropelua.

OcraBeTe 30HaTa Ja ce oxfaau fo-
CTaTbyHO.

HacTtpovikaTa Ha HarpsiBaHe npe-
BKIOYBa MeXAy fBe HUBa.

YnpaBneHue Ha MOLLHOCTTa paboTu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba“.

MaHenbT 3a ynpasneHue e TBbp-
[ie ropeLy Ha Jonvp.

[oTBapCKUST CbA, € TBbpAe ronsm
UnK ro nocTtaesiTe TBbpae 65130 4o
naHena 3a yrnpasrieHue.

[MocTaBeTe ronemuTe roTBapcku Cbao-
Be BbpXY 3aHUTE 30HU, aKO € Bb3-
MOXHO.

Hsima 3Byk, koraTo gokocare
CEH30pHMTE noneTa Ha TabnoTo.

3ByLUTE Ca feakTUBUPaHW.

AkTuBupante 3syuyute. Buxre ,Bee-
KnaHeBHa ynoTtpeba“.

cBeTBa.

3awmTa 3a geya unu 3aknoysaHe
paboTu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba“.

cBeTBa.

Hsima roTBapcku cbjoBe BbpXy 30-
HaTa.

MocTaBeTe roTBapCku Cb0BE BbpPXY
30Harta.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

[OTBAPCKUAT CbA, € HEeNOAXOAsALL,.

M3nonsBaiTe rotBapcku cbaoBe, Noa-
XOAAWM 32 UHAYKLNOHHN KOTMOHM.
BwxTe ,[Mpenopbku n cbBeTn®,

,ElmameprbT Ha OBbHOTO Ha roTeap-
CKus CbA € npekaneHo ManbkK.

M3nonsBaiTe rotBapcku cbf € npa-
BUINHKW pa3mepu. BuxTe , TexHnyecku
XapakTepucTukn®.

n [z] Ce nosiBABat nocneno-

BaTesTHO.

MoLwHocTTa e npekaneHo cnaba, no-
paav HenoaXoAsiLY roTBapcku Cba,
UMK NpaseH CbA.

M3nonsBaiTe npaBuneH BUA Cbp 3a
rotBeHe. Buxre ,[Mpenopbkn u cbee-
TN* 1, TEXHUYECKN XapaKTEPUCTUKN".
He akTuBMpaiTe HMKaKBU 30HM C Npa-
3€H CbA BbPXY THX.

n Ce noseaABat nocneno-

CbAabT € NpaseH Uin Cbabpxa Tey-
HOCT, pasnuyHa oT BoAa, Hanp.

M3bsareaiite fa nanonssate yHKUMSA-
Ta C TEYHOCTU, pasnNnyHK OT BoAa.

BaTemnHo. onvo.
. Vima npekaneHo MHOro unu npeka- BapeTe Boga u kapTocu camo C 13-
:gﬂ! C€ NOABABAT MOCNEAO-  nayg manko BoAa B cbAa. nonaeaHeTo Ha SenseBoil®. BuxTe

Bue cte cBapunu xpaHa, pasnnyHa
OT BoAa v kapTodu. ToukaTa Ha ku-
neHe e NPOMEHeHa BbB BPEMETO 1
dyHkums SenseBoil® He moxe aa
paboTv npaBumnHo.

J[penopbkn 1 cbBeTH".

Yynu cTe curHan, uHaukatopute

Hap 18 muraT u chyHkumATa
SenseBoil® He ce cTtapTupa.

HuTO eHa OT 30HMTE 3a roTBEHe He
e roToBa 3a paboTa ¢ SenseBoil®.
Vima octaTbyHa TOMMMHA Ha 30HUTE
3a rotTBeHe, KOUTO vckaTe Aa n3-
nonaeare Unu Bce oLLe Ce U3Mon3-
Bar.

3aBbpLueTe NpeaunLLHUTe CU roTeap-
CKu AeiiHoCTu 1 n3bepeTe cBoboaHa
roTBapcka 3oHa 6e3 octaTbyHa Tonnu-
Ha.

W 4YUCNo CBETAT.

Vima rpeluka B KOTMNOHa.

[eakTBMpaiiTe KOTNIOHA 1 FO aKTUBU-
pante oTHoBO cneg 30 cekyHan. Ako

ce MosiBM OTHOBO, U3KITHOYETE MIIo-
YyaTa OT EeNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.
Cnep 30 cekyHau CBbpXeTe KOTIIOHa
OTHOBO. AKO NPOBNEMbT NPOABLIKU,
ce 06bpHETE KbM YMbIIHOMOLLIEH Cep-
BU3EH LEHTBP.

9.2 AKO He MOXeTe Aia HamepuTe

pelieHue...

AKO He MOXeTe [la HamepuTe peLleHne Ha
npobnema camu, 0GbpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
cepBu3eH UeHTbp. [JanTte gaHHUTE OT
TabenkaTa ¢ AaHHW. CbobuieTe
TpUUMpEeHNst Kog Ha CTbKIOKepamumkaTa
(To ce Hamupa B brrbia Ha CTbKNeHaTa
NMOBBPXHOCT) U CHOOLLIEHMNETO 3a rpeLLKa,

KOETO ce nosiBsiBa. YBepeTe ce, 4e CTe
paboTunu npasunHoO ¢ nnoyarta. Ako ypeabT
He ce obcnyBa OT CEPBU3EH TEXHUK UMK
npogasad, CepBU3MpaHeTo Le ce 3annawya,
aopv fa 6bae U3BbpLUEHO MO BPEME Ha
rapaHumoHHus cpok. MiHdopmauyusaTta 3a
rapaHLOHHMSA CPOK U OTOpU3MpaHnTe
CEpPBU3HU LIEHTPOBE Ce Hamupa B
rapaHLMoHHaTa KHUXKa.
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10. TEXHUYECKW JAHHN

10.1 Tabenka c gaHHU

Mopen Y821S443

Tun 62 D4A 01 AA
Mnaykumsa 7.2 kW
CepueH Ne .................
ELECTROLUX

MpogykToB kog (PNC) 949 599 258 00
220-240V /400 V 2N, 50 /60 Hz
[MponsseaeHo BbB: epmaHus

7.2 kW

cex

10.2 Cneundmkayma Ha 30HUTe 3a FOTBEHe

3oHa 3a rotBeHe HomuHanHa mow- PowerBoost [W] PowerBoost OvnameTbp Ha ro-
HOCT (MpY MakKcu- MaKcumarHa TBapCKUTe CbAO-
MarnHa TonnuHHa npoabxuten- Be [MM]
HacTpowuka) [W] HOCT [MUH]

MpenHa nsiBa 2300 3200 10 125-210

3apgHa nsBa 2300 3200 10 125-210

MpenHa cpegHa 1400 2500 4 125-145

3agHa gsicHa 2300 3600 10 205 - 240

MOLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE MOXe Aa

Ce OTKIOHSIBa B Masikn rpaHnLM OT AaHHUTE B
Tabnuuara. T ce NpoMeHsi B 3aBUCUMOCT OT
maTepuana v pasmepute Ha roTBapcKus CbA.

3a onTuManHu pesynrtatu npu rotBeHe
n3ron3sBaiTe rotBapcky CbAoBe, He Mo-
rornemu oT AuameTbpa, NOCOYEH B
Tabnuuara.

11. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

11.1 Uudbopmauuma 3a npogykra

VpoeHtTndukauma Ha mogena

Y821S443

Bupg Ha nnota

Mnot 3a BrpaxaaHe

Bpoii 30HK 3a roTBeHe 4
TexHornorus 3a 3arpsiBaHe Wnaykuusa
[nameTbp Ha KPbroBUTE 30HM 3a roTBeHe (J) MpegHa naBa 21.0cm
3agHa nsaBa 21.0cm
MpeaHa cpepHa 14.5cm
3agHa ascHa 24.0cm
EHepruiiHa koHcymauums Ha 3oHaTa 3a rotBeHe (EC MpepHa nsBa 179.6 Wh/kg
electric cooking) 3agHa naBa 177.0 Whikg
MpeaHa cpenHa 180.2 Wh/kg
3agHa asicHa 174.6 Wh/kg
EHepruiiHa koHcymauus Ha nnoTa (EC electric hob) 177.9 Whi/kg
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IEC / EN 60350-2 - lomawHu en. ypeam 3a
roTBeHe - Yact 2: lnotose - MeToamn 3a
n3vepBaHe Ha ehekTMBHOCTTA.

EHepruiHnTe CTOMHOCTK, OTHACALLM Ce A0
nnowTa 3a rotBeHe, ca naeHTnduLmnpann ot
MapKUpPOBKUTE Ha CbOTBETHUTE 30HU 3a
roTBEHE.

11.2 EHeprocnecTtsABala

MoxeTe aa cnectute eHeprus npu
eXeHeBHOTO rOTBEHE, ako creaBaTe
CbBEeTUTE NOo-[0I5y.

« Korato 3arpasarte Boaa, n3nonseanTte

camo HeobxoaUMOTO KONMYECTBO.

. l'IpM Bb3MOXHOCT BMHAru noctaBamnTe

Kanak BbpXxy Cba, B KOMUTO roTBUTE.

« Cnaravite roTBapCkUTe CbAoBE HaANpaBso B

LEeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

¢ KVanons3paiTe ocTaTbyHaTa TONMMHA, 3a

[la 3anasuTte xpaHara Tonna unm aa s
pasTtonuTe.

12. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC CUMBONa

3. Nocrassiite onakokuTe B CLOTBETHUTE
KOHTEMHEPU 3a PeLuKNpaHeTo UM.
MomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMHaTa
cpefa ¥ YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U1 3a
peumnKnMpaHeTo Ha oTnagbLm OT
eneKkTPUYECKN 1 eNEKTPOHHM ypeau. He

I/I3XB'pr'I$|l71Te ypeaoute, o3Ha4yeHn CbC

cumBonal E 3aeqHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLwwmHcka cnyxba.
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pFristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.
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» Zabrante détem, aby si hraly se spotrebicem .

* VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

« VAROVANI: Spotiebié a jeho pfistupné &asti se pii pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. Béhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

» Tento spotrebicC je urCen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(prumérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

« VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
Clanka.

* VAROVANI: Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpecna a zpusobit pozar.

» Kouf je znamkou prehfati. K hasSeni pozaru pfi vareni nikdy
nepouiivejte vodu. Vypnéte spotfebiC a zakryjte plameny
napf. pozarni dekou nebo vikem.

« VAROVANI: Spotreblc nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako j je casovac, nebo pr|pOJovan k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan jinym nastrOJem

« UPOZORNENI Je nutné dohlizet na proces vareni (i na
funkce automatického vareni). U kratkodobého vareni je
nutné vykonavat nepretrZ|ty dohled.

« VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné predméty.
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* Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

* Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» K Cisténi spotfebice nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

» Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor prfitomnosti nadoby.

« Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky praskly,
vypnéte spotfebi€ a odpojte ho od sitového napajeni. Je-li
spotrebiC k elektrické siti pfipojen prostrednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotfebi¢ od napajeni vyjmutim pojistky.
V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

« Jestlize je napajeci kabel poSkozeny, smi jej vyménit pouze
vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikim.

 VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
vyrobce kuchynského spotfebiCe nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebiCe v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit
k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.
/\ VAROVANI! » P¥i pfemistovani spotiebice budte vzdy
oL . opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
Tento spotfebiC smi instalovat jen ochranné rukavice a uzavienou obuv.
kvalifikovana osoba. + Utésnéte vyfez v povrchu skfifiky tmelem,
— aby se zabranilo bobtnani vlivem vlhkosti.
/\ VAROVANI! « Chrarite dno spotfebice pred parou a
Hrozi nebezpeci poranéni nebo vihkosti. . i
pogkozeni spotfebice. * Spotfebi neinstalujte vedle dvefi Ci pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
» Odstrante veskery obalovy material. nadobi ze spotiebiCe pfi otevirani dvefi Ci
+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani okna.
nepouzivejte. « Kazdy spotrebi¢ ma vespodu chladici
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi ventilatory.
spolu s timto spotfebi¢em. » Je-li spotfebi€ nainstalovan nad zasuvkou:
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— Neuchovavejte v zasuvce zadné malé
kousky nebo listy papiru, které by
mohly byt vtazeny dovnitf a poskodit
tak chladici ventilatory nebo chladici
systém.

— Mezi spodni stranou spotfebice a
obsahem zasuvky musi byt vzdalenost
alespon 2 cm.

Odstrante jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod
spotrebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pred kazdou udrzbou nebo ¢isténim je
nutné se uijistit, Ze je spotiebi¢ odpojen od
elektrické sité.

Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu &i zastréky (je-li
soucasti vybavy) maze mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny sitovy kabel.

Sitovy kabel nesmi byt zamotany.
Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.
Pouzijte svorku pro odlehéeni tahu na
kabelu.

Dbejte na to, aby se elektrické pFivodni
kabely nebo zastrcky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotfebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotrebic
pripojujete k elektrické zasuvce.
Nepouzivejte rozbocovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili zastrCku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti

musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroju.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrc¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

» Pokud se na obrazovce zobrazi kod E3,
okamzité varnou desku odpojte a
zkontrolujte, zda je elektrické pfipojeni a
sitové napéti spravné.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni Ci
urazu elektrickym proudem.

* Nemérite technické parametry spotfebice.

« Pred prvnim pouzitim odstrante vSechny
obaly, zna€eni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdéem pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto®.

* Na varné zény nepokladejte pribory ani
pokli€ky. Mohly by se zahfat na vysokou
teplotu.

* Nepouzivejte spotiebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak Urazu elektrickym proudem.

* Kdyz je spotrebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
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induk&nim varnym zénam blize nez na 30
cm.

» Horky olej mize vystfiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

* Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou fdlii ani jiné materialy, pokud

vyrobce tohoto spotfebi¢e nestanovil jinak.

» Pouzivejte pouze prislusenstvi ur¢ené
vyrobcem pro tento spotrebic.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru a vybuchu.

» Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolfovat
hoflavé pary. Pfi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté predméty mimo dosah
tukud a oleju.

» Pary uvoliované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi nizSich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

* Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predmeéty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotfebice.

* Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

* Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

* Nenechte vyvafrit vodu v nadobach.

» Dbeijte na to, aby na spotiebi¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

+ Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poskozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predméty v pfipadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

3. INSTALACE

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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2.4 Cisténi a udrzba

* Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Pred Cisténim spotiebiC vypnéte a nechte
ho vychladnout.

« K Cisténi spotrebice nepouzivejte proud
vody ani paru.

« Spotfebit Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostiedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predmeéty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Servis

< Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Urady.

« Spotrebic¢ odpojte od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

3.1 Pred instalaci spotrebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiSte nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.



Seériove Gislo ....covveveiiiiiii,

3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych moduld a pracovnich ploch, které
spliuji prislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

+ Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

* K vyméné poskozeného sitového kabelu
pouzijte nasledujici typ kabelu: HO5V2V2-
F ktery je odolny v(ci teploté 90 °C nebo
vysSi. Jeden vodi¢ musi mit minimalni
prafez v souladu s niZze uvedenou
tabulkou. Obratte se na mistni servisni
stfedisko. Vyménu pfipojovaciho kabelu
smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

/\ VAROVANi!

Veskera elektricka pfipojeni musi byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

/\ POZOR!

PFipojeni pomoci kontaktich zastréek
jsou zakazana.

/\ POZOR!

Konce vodicl nevrtejte ani nepajejte. Je
to zakazano.

/\ POZOR!

Nepripojujte kabel bez kabelové izola¢ni
koncovky.

Jednofazové zapojeni

1. Odstrante kabelovou izolaéni koncovku z
¢erného a hnédého vodice.

2. Odstrante ¢ast izolace z konci hnédého
a Cerného kabelu.

3. Pripojte konce ¢ernych a hnédych kabel.

4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotrebi specialni
nastroj).

Pripojeni NL

1. Odstrante kabelovou izolaéni koncovku z
modrého vodice.

2. Odstrante ¢ast izolace z koncd modrého
kabelu.

3. Na kazdy konec dratu nasadte novou
koncovku (je zapotfebi specialni nastroj).

220-240 V~
(R E—

—
e

400V 2~N
— X )

—
— R
L2

@D 220 -240 v~

Dvoufazové zapojeni: 400 V2N~

Jednofazové zapojeni: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? nebo 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? nebo 3x4 mm?
@ Zeleny - Zluty @ Zeleny - Zluty @_) Zeleny - Zluty
N Modry a modry N Modry a modry N Modry a modry
L1 Cerny L1 Cerny L Cerny a hnédy
L2 Hnédy L2 Hnédy
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3.4 Sestava

Instalujete-li varnou desku pod odsavacem
par, dodrzte minimaini vzdalenost mezi
spotrebici v souladu s pokyny k montazi
odsavace par.

Je-li spotfebi¢ nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky maze béhem vareni
ohfat pfedméty ulozené v zasuvce.

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Usporadani varné plochy
0 n

NN
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Chcete-li najit video ,Jak nainstalovat
induk¢ni varnou desku Electrolux — instalace
pracovni desky”, napiste cely nazev uvedeny
na obrazku nize.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q_

N

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Indukéni varna zéna
Ovladaci panel

@

Pro podrobnéjsi informace o velikostech
varnych zon viz ¢ast , Technické udaje”.




4.2 Usporadani ovladaciho panelu

|1))' u

S
T@-il‘ 01 35 8

{ o7 355 50 u._-l

2

ol <]

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukove signaly

signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzorové Funkce

tlacitko

Poznamka

O)

H

Zap / Vyp

Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

&

)

Zamek / Détska bezpecénostni
pojistka

Slouzi k zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.

18 SenseBoil® Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
Ukazatele nad symbolem zobrazuji prabéh funkce.
=] Bridge Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

Displej nastaveni teploty

Ukazuje nastaveni teploty.

Ukazatele ¢asovace varnych
z6n

Ukazuiji, pro kterou zénu je nastaveny ¢as.

Displej casovace

Ukazuje ¢as v minutach.

B EER RS
:

= Hob?Hood Slouzi k zapnuti a vypnuti manualniho rezimu funkce.
@ - Slouzi k volbé varné zény.

+ — - Slouzi ke zvy$eni nebo snizeni ¢asu.
P PowerBoost Slouzi k zapnuti funkce.

=y =y
N —
'

Ovladaci lista

Slouzi k nastaveni teploty.

4.3 Displej tepelného vykonu

Displej

Popis

1=

Varna zéna je vypnuta.

.09

Varna zéna je zapnuta.
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Displej Popis

Je zapnuta funkce SenseBoil®.

@ Je zapnutéa funkce Automaticky ohiev.

@ Je zapnutéa funkce PowerBoost.

+ Gislice Doslo k poruse.

E] / [3 / [3 OptiHeat Control (TFistupriovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat ve vareni / ucho-
vat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnutéa funkce Zamek / Détska bezpecnostni pojistka.

Nadoba na varné z6né je nevhodna, pfili§ mala nebo zcela chybi.

B Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Omezeni vykonu

Ve vychozim nastaveni varna deska pracuje
na nejvyssi mozny vykon.

Slouzi ke snizeni nebo zvyseni vykonu:
1. Vypnéte varnou desku.

2. Dotknéte se O na ti sekundy. Displej se
rozsviti a zhasne.

3. Na tfi sekundy stisknéte EI Zobrazi se
nebo .
4. Stisknate €D. Zobrazi se P 72.

5. Stisknutim =/ + na ¢asovaci nastavte
vykon.
Stupné vykonu

Viz ¢ast ,Technicke udaje“.

« P72 —7200 W
+ P15—1500 W
« P20—2000 W
+ P25 —2500 W
+ P30—3000W
+ P35—3500W
+ P40 —4000 W
+ P45 —4500 W
+ P50 —5000W
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« P60—6000W

/\ POZOR!

Ujistéte se, ze zvoleny vykon odpovida
jisticim v domacnosti.

/\ VAROVANI!

vykonu, funkce SenseBoil® nemusi
fungovat. Ridte se nize uvedenou
tabulkou.

\/ - funkce funguje, X - funkce nefunguje.

Stupné vy- Varna zéna

konu

Leva Leva Pro- Prava
predni  zadni stfedni  zadni
predni

210 mm 210 mm 145 240 mm

mm

P72 v v vV

P15

P 20

X| X| X
X| X| X
L XX
X| X| X

P25




P 30 \/ 1)

P50 v v vV

P 35 \/

P60 v v vV

P 40 N

LSS &L
AR SRR
LK K&

P45 N

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

6.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pripadech:

» VSechny varné zony jsou vypnutée.

+ Po zapnuti varné desky jste nenastavili
tepelny vykon.

* Néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka atd.). Zazni zvukovy signal a varna
deska se vypne. Odstrarite pfedmét nebo
ocCistéte ovladaci panel.

» Varna deska se pfili§ zahfeje (napf. pfi
vyvareni obsahu panve). Pfed dal$im
pouzitim varné desky nechte varnou zénu
vychladnout.

* Pouzivate nevhodné nadoby. Rozsviti se

symbol I”J a varna zéna se po dvou
minutach automaticky vypne.

* Nevypnete varnou zénu nebo nezménite
tepelny vykon. Po urcité dobé se rozsviti

symbol E] a varna deska se vypne.
Vztah mezi tepelnym vykonem a dobou,
po niz se varna deska vypne:

Tepelny vykon Varna deska se vy-

pne po
1-3 6h
4-7 5h

1) Nepouzivejte vice nez 3,5 | vody.

Tepelny vykon Varna deska se vy-

pne po
8-9 4h
10 - 14 15h

6.3 Nastaveni teploty
Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u pozadovaného
nastaveni teploty nebo posunte prstem po
ovladaci listé az k pozadovanému nastaveni
teploty.

I'-=T13' 8 10

—
—

6.4 OptiHeat Control (Tristupfiovy
ukazatel zbytkového tepla)

/\ VAROVANI!

&)/ (2)/ (0 Dokud kontrolka sviti, hrozi
nebezpeci popaleni zbytkovym teplem.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potfebné
k vareni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramickéa varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.

Kontrolky se zobrazi, kdyZ je varna zona
horka. Kontrolky zobrazuji uroven zbytkového
tepla u varnych zon, které pravé pouzivate:

E] - pokracovat ve vareni,

[3 - uchovat teplé,
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(- zbytkové teplo.

MUze se také zobrazovat kontrolka:

+ pro sousedici varné zony, i kdyz je
nepouzivate,

+ kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zénu,

» kdyz je varna deska vypnuta, ale varna
zébna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz varna
zbna vychladne.

6.5 Pouziti varnych zén

Postavte varnou nadobu na stfed zvolené
zény. Indukéni varné zény se automaticky
pfizpUsobuji velikosti dna nadoby.

S velkymi nadobami muzete vafit na dvou
varnych zénach zarover. Nadoby musi
zakryvat stfed obou zén, ale nesmi
presahovat oznacené okraje. Je-li nadoba
umisténa mezi obéma stfedy zon, funkce
Bridge se nezapne.
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6.6 Bridge

@

Funkce se zapne, kdyz nadoba zakryva
stfedy dvou zén. Dalsi informace o
spravném umisténi varnych nadob
naleznete v ¢asti ,Pouzivani varnych
zén“.

Funkce nefunguje, kdyz je spusténo
SenseBoil®.

Tato funkce spoji obé varné zény na levé
strané, které pak funguiji jako jedina.

Nejprve nastavte teplotu pro jednu z varnych
z6n na levé strané.

Pokyny pro zapnuti funkce: dotknéte se =].
Teplotu nastavite nebo zménite stisknutim
jednoho z ovladacich snimacu.

Pokyny pro vypnuti funkce: dotknéte se =].
Varné zoény funguji nezavisle.

6.7 Automaticky ohiev

Funkci pouzijte k dosazeni pozadované
teploty za kratSi dobu. Kdyz je funkce
zapnuta, varna zona funguje zpocatku pfi
maximalnim tepelném vykonu a poté
pokracuje dle pozadovaného nastaveni.

@

Chcete-li funkci zapnout, varna zéna
musi byt chladna.

Pokyny pro aktivaci funkce pro varnou

z6nu: stisknéte P (rozsviti se ). lhned
stisknéte pozadované nastaveni teploty. Po 3

sekundach se rozsviti .

Pokyny pro vypnuti funkce: zménte
nastaveni teploty.

6.8 PowerBoost

Tato funkce doda indukénim varnym zénam
vice elektrické energie. Funkci Ize zapnout
pro indukéni varnou zénu pouze na
omezenou dobu. Poté se induk&ni varna
zo6na automaticky pfepne na nejvyssi teplotu.

@

Viz ¢ast ,Technické udaje“.




Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte
P . Rozsviti se .

Vypnuti funkce: zménite nastaveni teploty.

6.9 SenseBoil®

Funkce automaticky pfizpUsobi teplotu vody
tak, aby neprekypéla z hrnce, jakmile
dosahne bodu varu.

®

Pokud je na varné zéné, kterou chcete
pouzit, jakékoliv zbytkové teplo ( ) / B /

& ), zazni zvukovy signal a funkce se
nespusti.

Varnou desku zapnéte stisknutim CD

2. Funkci zapnete stisknutim symbolu 1s%.
Na varnych zénach, u kterych mizete
aktualné pouzit tuto funkci, se zobrazi
blikajici (.

3. Stisknéte ovladaci listu jakékoliv
dostupné varné zony, u které chcete
spustit tuto funkci (mezi nastavenim
tepelného vykonu 1-14).

Spusti se funkce.

Pokud si do péti sekund nezvolite zadnou

varnou zénu, funkce se nezapne.

®

Jakmile se funkce spusti, ukazatel nad

symbolem 1% se zobrazi jeden po
druhém, dokud voda nedosahne bodu
varu.

Kdyz funkce detekuje bod varu, varna deska
vyda zvukovy signal a urover tepelného
vykonu se automaticky zméni na 8.

®

Pokud se jiz pouzivaji vSechny varné
zbény nebo je na nich vSech néjaké
zbytkové teplo, varna deska zapipa,

ukazatele nad s>+ zablikaji a funkce se
nespusti.

Funkci vypnete stisknutim 15 (funkce se
vypne a nastaveni tepelného vykonu se snizi
na 0) nebo stisknéte ovladaci listu a ru¢né
upravte nastaveni tepelného vykonu.

6.10 Casovaé

* Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mUzZete pouzit k nastaveni délky
jednoho vareni.

Nejprve nastavte teplotu pro danou varnou
zo6nu, poté nastavte funkci.

Nastaveni varné zény: opakované stisknéte
@, dokud nezacdne blikat kontrolka varné
zény.

Zapnuti funkce: stisknéte + Casovace a
nastavte ¢as (00 - 99 minut). Kdyz kontrolka
varné zoény zacne blikat, odpocitava se Cas.

Kontrola zbyvajiciho ¢asu: stisknutim Q)
nastavte varnou zénu. Kontrolka varné zény
zacne blikat. Na displeji se zobrazi zbyvajici
Cas.

Zména C€asu: stisknutim @ nastavte varnou
zonu. Stisknéte + nebo —.

Vypnuti funkce: stisknutim D nastavte

varnou zénu a poté stisknéte —. Zbyvajici
Cas se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zoény zhasne.

@

Po dokonéeni odpoctu zazni zvukovy
signal a za¢ne blikat 00. Varna zéna se
vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte @

* CountUp Timer

Tato funkce slouzi ke sledovani doby provozu
varné zony.

Nastaveni varné zény: opakované stisknéte
@, dokud nezacdne blikat kontrolka varné
zony.

Zapnuti funkce: stisknéte = Casovace,

rozsviti se 4P, Kdyz kontrolka varné zony
zacne blikat, pocita se Cas. Displej pfepina

zobrazeni WP a uplynulého €asu (v minutach).
Kontrola délky provozu varné zény:

stisknutim O nastavte varnou zoénu.
Kontrolka varné zony za¢ne blikat. Na displeji
se zobrazi délka provozu zény.
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Vypnuti funkce: stisknéte Da poté + nebo
—. Kontrolka varné zény zhasne.

*  Minutka

Tuto funkci mizete pouzit, kdyz je varna
deska zapnutd, ale neni zapnuta zadna varna
zéna. Na displeji nastaveni teploty se zobrazi

n
L

Zapnuti funkce: stisknéte Da poté + nebo

— Casovace a nastavte Cas. Po uplynuti
€asu zazni zvukovy signal a za¢ne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte .

®

Tato funkce nema zadny vliv na provoz
varnych zon.

6.11 Zamek

Kdyz jsou varné z6ny zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak nahodné
zméné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte EI Na Ctyfri
sekundy se rozsviti (L. Gasovat zastane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte EI Zobrazi se
predchozi nastaveni teploty.

®

Funkci také vypnete vypnutim varné

desky.

6.12 Détska bezpeénostni pojistka

Tato funkce brani nedmyslnému pouziti varné
desky.

Zapnuti funkce: pomoci ® zapnéte varnou
desku. Nenastavujte teplotu. Na ¢étyfi sekundy

stisknéte El Rozsviti se . Pomoci (D
varnou desku vypnéte.

Vypnuti funkce: pomoci ® zapnéte varnou
desku. Nenastavujte teplotu. Na ¢tyfi sekundy

stisknéte EI Rozsviti se . Pomoci ®
varnou desku vypnéte.
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Vyrazeni funkce na jedno vareni: pomoci
©) zapnéte varnou desku. Rozsviti se . Na

Ctyfi sekundy stisknéte 3. Do 10 sekund
nastavte teplotu. Nyni miZzete varnou desku
pouzit. KdyZ varnou desku vypnete pomoci

@, funkce se opét zapne.

6.13 OffSound Control (Vypnuti a
zapnuti zvukové signalizace)
Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknate . Displej se rozsviti a zhasne. Na
tfi sekundy stisknéte El Zobrazi se 89 nebo
=) Stisknutim + Casovace zvolte jedno z
téchto nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta

Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se varna
deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na , uslysite
zvukovou signalizaci pouze kdyz:

stisknete ®

se dokon¢i funkce Minutka

se dokon¢i funkce Odpocitavani ¢asu
néco polozite na ovladaci panel.

6.14 Rizeni vykonu

Pokud je aktivnich nékolik zén a pfikon
prekroCi mez elektrického napajeni, tato
funkce rozdéli dostupny vykon mezi vS§echny
varné zony (pfipojené ke stejné fazi). Varna
deska ovlada nastaveni ohfevu, aby chranila
pojistky v domovni instalaci.

* Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Kazda faze ma maximalni elektrické
zatizeni (3 700 W). Pokud varna deska
dosdhne meze maximalniho dostupného
vykonu v ramci jedné faze, vykon varnych
z6n se automaticky snizi.

» Vzdy se upfednostni nastaveni ohfevu
varné zoény, ktera byla zvolena jako
posledni. Zbyvajici vykon se rozdéli mezi
dfive aktivované varné zény v opaéném
poradi volby.

» Displej nastaveni ohfevu varnych zon se
snizenym vykonem se méni mezi plvodné
zvolenym nastavenim ohfevu a snizenym
nastavenim ohfevu.



» Pockejte, dokud displej neprestane blikat
nebo snizte nastaveni ohfevu varné zény
zvolené jako posledni. Varné zény budou
nadale fungovat se snizenym nastavenim
ohfevu. V pfipadé potfeby manualné
zménte nastaveni ohfevu varnych zon.

Pro mozné kombinace rozlozeni vykonu mezi

varné zony viz obrazek.

~
| \‘/
A
P

6.15 Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou funkci,
ktera spoji varnou desku se specialnim
odsavacem par. Jak varna deska, tak
odsavac par jsou vybaveny infracervenym
vysilaGem. Rychlost ventilatoru se Fidi
automaticky na zakladné nastaveni rezimu a
teploty nejteplejsi varné nadoby na varné
desce. Ventilator Ize také z varné desky
ovladat ru¢né.

®

U vétsSiny odsavacu par je dalkovy
systém ovladani ve vychozim stavu
vypnuty. Pfed pouzitim funkce jej
zapnéte. Vice informaci viz navod
k pouziti odsavace par.

Automaticky chod funkce
Automaticky chod funkce zapnete

nastavenim automatického rezimu na H1-H6.

Varna deska je ve vychozim stavu nastavena
na H5. Odsavac par reaguje vzdy, kdyz
pouzivate varnou desku. Varna deska
automaticky rozpozna teplotu varnych nadob
a pfizpusobi rychlost ventilatoru.

Automatické rezimy

A_«utgma— Vaienil) Smaze-
tické ni2)
osvétleni
RezimHO  Vyp Vyp Vyp
Rezim H1 Zap Vyp Vyp
Rezim Zap Rychlost Rychlost
H2 3) ventildtoru  ventilatoru
1 1
RezimH3  Zap Vyp Rychlost
ventilatoru
1
RezimH4  Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 1
RezimH5  Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 2
Rezim H6 Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
2 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi ry-
chlost ventilatoru v souladu s automatickym rezimem.

2) Varna deska rozpozna proces smazeni a nastavi ry-
chlost ventilatoru v souladu s automatickym rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a nezavisi
na teploté.

Zména automatického rezimu
1. Vypnéte varnou desku.

2. Stisknéte (D na tfi sekundy. Displej se
rozsviti a zhasne.

3. Stisknéte El na tfi sekundy.
N&kolikrat stisknéte €D, dokud se
nerozsviti .

5. Stisknutim + Casovace vyberte
automaticky rezim.

@

Chcete-li odsavac par ovladat pfimo na
panelu odsavace par, vypnéte
automaticky rezim funkce.
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®

Po dokonceni vareni a vypnuti varné
desky mUze ventilator odsavace par jesté
néjakou dobu pracovat. Systém poté
ventilator vypne automaticky a na dalSich
30 sekund vam zabrani v jeho nahodném
spusténi.

Manualni ovladani rychlosti ventilatoru
Funkci mlzete také ovladat ruéné. Chcete-li
tak ucinit, stisknéte =, kdyz je varna deska
zapnuta. Tim se vypne automaticky chod
funkce a umozni vam to ru¢né zménit
rychlost ventilatoru. Stisknutim symbolu =
zvySite rychlost ventilatoru o jeden stupen.
Kdyz dosahnete intenzivniho stupné a

stisknete symbol = znovu, nastavite rychlost
ventilatoru na 0, ¢imz ventilator odsavace par

7. TIPY ARADY

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Nadobi

®

U indukénich varnych zén vytvati silné
elektromagnetické pole teplo ve varné
nadobé velmi rychle.

Indukéni varné zény pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

» Dno nadoby musi byt co nejrovnéjsi a
nejsilngjsi.

* Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, Ze jejich dno je Cisté a
suché.

» Nadobu po sklokeramické desce
neposouvejte, abyste ji neposkrabali.

Material nadobi

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:
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vypnete. Chcete-li znovu spustit ventilator s
rychlosti otacek 1, znovu stisknéte =.

@

Automaticky chod této funkce zapnete
tak, ze vypnete a opét zapnete varnou
desku.

Zapnuti osvétleni

Varnou desku mliZzete nastavit tak, aby se pfi
jejim zapnutim automaticky zapnulo

i osvétleni. Ucinite tak nastavenim
automatického rezimu na H1-H6.

@

Osvétleni na odsavaci par se vypne dvé
minuty po vypnuti varné desky.

« voda na varné zo6né nastavené na

nejvyssi teplotu za¢ne velmi rychle vrit.
« dno varné nadoby pfitahuje magnet.
Rozméry nadobi

* Indukéni varné zény se automaticky
pfizpUsobuji prdméru dna nadoby.

« Uginnost varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmeérem pfijimaji pouze ¢ast
vykonu vytvafeného varnou zénou.

* Pro dosazeni optimalnich vysledkl a
z bezpecnostnich divodu nepouzivejte
nadoby vétsi, nez je uvedeno v ¢asti
~Specifikace varnych zon“. Béhem vareni
nenechavejte varné nadoby v blizkosti
ovladaciho panelu. Mohlo by to ovlivnit
fungovani ovladaciho panelu nebo
nahodné zapnout funkce varné desky.

@

Viz ,Technické udaje“.

7.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z riznych
materialt (sendvi¢ova konstrukce).



» piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z rGznych
material( (sendvi¢ova konstrukce).

» huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

» syceni, bzuceni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji

zadnou zavadu.

7.3 Rady a tipy pro funkci
SenseBoil®

Funkce poslouzi nejlépe pfi vareni vody a
pfipravé brambor.

®

Nefunguije s litinou a nepfilnavymi
varnymi nadobami, napf. s keramickym
povrchem. K dosazeni nejlepSich
vysledkU pfi vafeni brambor se
doporucuji smaltované ocelové hrnce.

PFi prvnim vareni s vybranym hrncem ho
kontrolujte, abyste zjistili, zda se hodi pro
funkci SenseBoil®.

Chcete-li funkci SenseBoil® pouzivat
efektivné, fidte se nasledujicimi radami:

» Naplnte polovinu az tfi Ctvrtiny hrnce
studenou vodou z kohoutku a ponechte 4
cm od okraje hrnce prazdné. Nepouzivejte
méné nez 1 | nebo vice nez 5 | vody.
Ujistéte se, ze celkova hmotnost vody
(nebo vody a brambor) je v rozmezi 1-

5 kg.

» Chcete-li vafit brambory, ujistéte se, ze

jsou zcela zakryté vodou. Nezapomerite

ale ponechat alespon jednu Ctvrtinu
nadoby prazdnou.

* K zajisténi nejlepsich vysledku varte
pouze celé, neloupané brambory stfedni
velikosti.

« Brambory pfilis nepéchujte.

* Vyvarujte se tvorbé vnéjsich vibraci (napf.
vzniklych pouzivanim mixéru nebo
polozenim mobilniho telefonu vedle
spotrebice), kdyz je funkce spusténa.

* Chcete-li pouzit sul, pfidejte ji poté, co
voda dosahne bodu varu.

* Funkce nemusi fungovat spravné pro
konvice na vodu a nadoby na espreso.

7.4 Oko Timer (Ekologicky ¢asovy
spinac)

Za ucelem Uspory energie se topny ¢lanek
varné zény sam vypne driv, nez zazni signal
odpocitavani ¢asu. Rozdil mezi dobou
provozu zavisi na nastavené teploté a délce
vareni.

7.5 Priklady pouziti pfi vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotfebou
energie prislusné varné zény neni pfimo
umérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se umérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamena, ze varna zona se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni.

Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle potfe-  Nadobu zakryjte pokli¢kou.
by
1-3 Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od &asu zamichejte.
sla, ¢okolady nebo Zelatiny.
1-3 Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10-40 Pripravujte zakryté poklickou.
skych ok.
3-5 Duseni jidel z ryze a mléénych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez

ohfivani hotovych jidel.

ryze, mlééna jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
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Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
5-7 Pfiprava zeleniny, ryb a masa v pare.  20-45 Pridejte nékolik polévkovych IZic teku-
tiny.
7-9 Pfiprava brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750 g bram-
bor.
7-9 Priprava vétsiho mnozstvi jidla, duse- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus pfisady.
nych pokrmu a polévek.
9-12 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe-  V poloviné doby obratte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiSka, vejce, palagin-
ky a koblihy.
12-13 Prudké smazeni, opeéena bramb. ka- 5-15 V poloviné doby obratte.
Se, steaky z rosténce, steaky.
14 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolkd.
P Vareni velkého mnozstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.

7.6 Tipy a rady pro funkci Hob*Hood
Kdyz pouzivate varnou desku s touto funkci:

+ Chrante panel odsavace par pred pfimym
slune€nim svitem.

* Nemifte halogenové osvétleni na panel
odsavace par.

* Nezakryvejte ovladaci panel varné desky.

» NepreruSujte signal mezi varnou deskou a
odsavacem par (napf. rukou, madlem
nadoby nebo vysokou nadobou). Viz
obrazek.

Nize znazornény odsavac par je pouze

ilustrativni.
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Ostatni dalkové ovladané spotrebice
mohou blokovat signal. Nepouzivejte
v blizkosti varné desky zadné takové
spotrebice, dokud je funkce Hob?Hood

zapnuta.

Kuchynské odsavace par s funkci
Hob*Hood

Kompletni fadu kuchyrskych odsavacu par,
které jsou vybaveny touto funkci, naleznete
na nasich webovych strankach pro
spotrebitele. Kuchynské odsavace par
Electrolux, které jsou vybaveny touto funkci,

musi byt ozna¢eny symbolem =



8. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

8.1 VSeobecné informace
+ Varnou desku po kazdém pouziti

vyCistéte.

» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou

spodni stranou.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu

cukrem, jinak by znecisténi mohlo varnou
desku poskodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunuijte ostfi po
povrchu desky.

* Odstrante po vychladnuti varné desky:
stopy vodniho kamene, stopy vody, tukové
skvrny, kovové lesklé zbarveni. Vycistéte
varnou desku vlhkym hadfikem s
neabrazivnim mycim prostfedkem. Po
vycisténi varnou desku osuste mékkym

nemaji vliv na funkci varné desky.

Pouzijte specialni Cistici prostiedek

vhodny na povrch varné desky.
Na sklo pouzijte specialni Skrabku.

hadrem.
Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a oCistéte

8.2 Cisténi varné desky

+ Odstrante okamzité: roztaveny plast,
plastovou folii, stl, cukr a potraviny s

9. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Co délat, kdyz...

sklenény povrch hadfikem.

Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.

Varna deska neni zapojena do elek-
trické sité nebo je zapojena nesprav-
né.

Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
né zapojena do elektrické sité.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pficinou zavady neni
pojistka. Pokud dochazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-
torizovaného elektrikare.

Nenastavili jste tepelny vykon do
10 sekund.

Zapnéte varnou desku znovu a do
10 sekund nastavte tepelny vykon.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro-
vych tladitek sou€asné.

Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
citko.

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Je slySet nepfretrzité pipani.

Elektrické zapojeni je nespravné.

Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikare, aby instalaci zkontroloval.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Zazni zvukovy signal a varna de-
ska se vypne.

Kdyz se varna deska vypne, ozve
se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzoro-
vych tlacitek.

Odstrarite predmét ze senzorovych tla-
Citek.

Varna deska se vypne.

Néco blokuje pole snimace ®

Odstrarite predmét ze senzorového
tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla se
nerozsviti.

Varna zéna neni horka, protoze byla
zapnuta jen kratkou dobu nebo je
poskozeny snimac.

Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
ratte se na autorizované servisni stre-
disko.

Pouzivate velmi vysokou nadobu,
ktera blokuje signal.

Pouzijte mensi nadobu, zménte var-
nou zénu nebo ovladejte odsavac par
ruéné.

Funkce Automaticky ohfev nefun-
guje.

Je nastaven nejvyssi tepelny vykon.

Nejvy$si nastaveni teploty ma stejny
vykon jako funkce.

Zéna je horka.

Nechte zénu dostate¢né vychladnout.

Nastaveni tepelného vykonu koli-
sa mezi dvéma stupni.

Je zapnuta funkce Rizeni vykonu.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Ovladaci panel se zahfiva na do-
tek.

Nadoba je pfili§ velka nebo jste ji po-
lozili prili§ blizko k ovladacimu pan-
elu.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzivej-
te na zadnich varnych zénach.

Kdyz se dotknete senzorovych
tlacitek na panelu, nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani“.

se rozsviti.

Je zapnuta funkce Détska bezpec-
nostni pojistka nebo Zamek.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

se rozsviti.

Na varné zoné neni zadna nadoba.

Na varnou zénu postavte nadobu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte nadoby vhodné pro induké-
ni varné desky. Viz ¢ast ,Tipy a rady".

Prdmér dna nadoby je pro zénu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se spravnymi
rozméry. Viz ,Technické udaje”.

Stfidavé se zobrazuje a [I]

Vykon je piili§ nizky z divodu ne-
vhodné varné nadoby nebo prazdné-
ho hrnce.

Pouzijte vhodny typ varné nadoby. Viz
kapitoly , Tipy a rady“ a ,Technické
Udaje”.

Nezapinejte Zadnou z6nu, na které se
nachazi prazdna nadoba.

Stfidavé se zobrazuje . .

a

Nadoba je prazdna nebo obsahuije ji-
nou tekutinu nez vodu, napf. olej.

Funkci nepouzivejte s jinymi tekutina-
mi nez s vodou.

Stfidavé se zobrazuje a .

V nadobé je pfili§ mnoho nebo pfili§
malo vody.

Vaili jste néjaké jiné potraviny nez
vodu a brambory. Bod varu se ¢a-
sem posunul a funkce SenseBoil®
nemohla spravné fungovat.

Pomoci funkce SenseBoil® varte po-
uze vodu a brambory. Viz ,Tipy a ra-
dy*.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Slysite pipnuti, ukazatele nad

18 blikaji a funkce SenseBoil®
se nespusti.

Zadna z varnych zén neni piiprave-

na k pouziti s funkci SenseBoil®. Na
varnych zénach, které chcete zvolit,

je zbytkové teplo nebo se stale pou-
Zivaji.

Ukoncete predchozi vafeni a vyberte
volnou varnou zénu bez zbytkového
tepla.

se rozsviti a objevi se €islo.

U varné desky doslo k chybé.

Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-
dach ji znovu zapnéte. Pokud se zno-

vu rozsviti , odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po pfiblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stfedi-
sko.

9.2 Pokud problém nemtizete

vyresit...

Pokud problém nem(izete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stiedisko. Uvedte udaje
z typového Stitku. U sklokeramické desky
uvedte rovnéz kod ze tfi Cislic a pismen (je

v rohu sklenéného povrchu) a chybové

10. TECHNICKE UDAJE

10.1 Typovy Stitek

Model Y821S443
Typ 62 D4A 01 AA
Indukce 7.2 kW
Sériové €. ...uuveeeenn.
ELECTROLUX

hlaseni, které se zobrazuje. Ujistéte se, ze
jste varnou desku pouzivali spravné. Pokud
ne, budete muset servis provedeny servisnim
technikem nebo prodejcem zaplatit, i kdyz je
spotrebic jeSté v zaruce. Informace o zarucni
dobé a autorizovanych servisnich stfediscich
jsou uvedeny v zaruc¢ni brozure.

PNC 949 599 258 00
220-240V /400V 2N, 50 /60 Hz
Vyrobeno v: Némecko

7.2 kW

cex

10.2 Technické udaje varné zény

Varna zéna Nominalni vykon PowerBoost [W] PowerBoost Pramér varné
(maximalni tepel- maximalni délka nadoby [mm]
ny vykon) [W] [min]
Leva predni 2300 3200 10 125-210
Leva zadni 2300 3200 10 125-210
Prostfedni predni 1400 2500 4 125-145
Prava zadni 2300 3600 10 205 - 240
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Vykon varnych zén se maze u nékterych
Udajl v této tabulce mirné lisit od udaji. Méni
se s materialem a rozméry varnych nadob.

11. ENERGETICKA UCINNOST

11.1 Informace o vyrobku

Pro dosazeni nejlepSich vysledkud vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi nez
pramér uvedeny v tabulce.

Oznaceni modelu

Y821S443

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet varnych zén 4
Technologie ohfevu Indukce
Prameér kruhovych varnych zon (@) Leva predni 21.0cm
Leva zadni 21.0cm
Prostfedni predni 14.5 cm
Prava zadni 24.0 cm
Spotieba energie na varnou zénu (EC electric coo- Leva predni 179.6 Whi/kg
king) Leva zadni 177.0 Whikg
Prostredni pfedni 180.2 Wh/kg
Prava zadni 174.6 Whi/kg
Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Elektrické spotfebite na
vareni pro domacnost — ¢ast 2: Varné desky —
metody pro méfeni vykonu.

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné ploSe jsou oznaceny znackami danych
varnych zén.

11.2 Uspora energie

Budete-li dodrzovat nasledujici rady, mizete
Setfit energii pfi bézném vareni.

« Pri ohfivani vody pouzijte jen potfebné
mnozstvi.

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby
pokli¢kami.

* Nadoby stavte pfimo na stfed varné zény.

« Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty
jidel nebo k jeho rozpusténi.

12. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem : nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bgrn og sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

« Bgrn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.
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Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Bgrn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fedevarer.

Dette apparat er beregnet til indendars husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.
ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion
med fedt eller olie kan veere farligt og kan resultere i brand.
Rag er et tegn pa overophedning. Brug aldrig vand til at
slukke madlavningsbranden. Sluk for apparatet, og deek
flammer med f.eks. et brandteeppe eller et lag.
ADVARSEL.: Apparatet ma ikke forsynes gennem en
ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller veere
sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt taendes og slukkes
af et forsyningsveerk.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages (selv
de automatiske tilberedningsfunktioner). En kortvarig
tilberedning skal overvages kontinuerligt.

ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
overfladerne pa kogepladen.

Laeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa overfladen af kogepladen, da den kan blive
meget varm.
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» Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede

struktur.

* Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

« Efter brug skal der slukkes for kogepladen med
funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

* Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra stremnettet. Hvis
produktet er tilsluttet lysnettet direkte ved hjeelp af en
samledase, skal du fjerne sikringen for at afbryde produktet
fra stramforsyningen. Kontakt i begge tilfeelde det

autoriserede servicecenter.

» Huvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende

kvalifikationer.

« ADVARSEL: Brug kun beskyttelsesskeerme til
kogesektionen, som er designet af producenten af
produktet, eller som er angivet af producenten af produktet i
brugsanvisningen som egnede til brug, eller
beskyttelsesskaerme, som er indbygget i produktet. Brug af
upassende sikringer kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller
beskadigelse af apparatet.

» Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

+ Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.
Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt i at
forarsage ekspansion.
Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.
Montér ikke apparatet ved siden af en dgr
eller under et vindue. Dette for at undga,
at der falder varmt kogegrej ned fra
apparatet, nar daren eller vinduet abnes.
Hvert apparat har kglebleesere i bunden.
Hvis apparatet installeres over en skuffe:
— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da de
kan gdelaegge kolebleeserne eller
skade kglesystemet.
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— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem hvidevarens bund og dele,
som opbevares i skuffen.

* Fjern eventuelle separationspaneler, som
er monteret i skabet under apparatet.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

+ Alt elektrisk skal tilsluttes af en kvalificeret
elektriker.

» Apparatet skal jordes.

* Inden harde hvidevarer serviceres, skal du
sgrge for, at de er koblet fra
stremforsyningen.

» Searg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkeveerdier.

» Sorg for, at hvidevaren er installeret
korrekt. En lgs eller forkert netledning eller
stik (hvis relevant) kan gere terminalen for
varm.

» Brug den korrekte netledning.

* Netledningerne ma ikke vaere viklet
sammen.

» Sorg for, at der er installeret en
stadbeskyttelse.

» Kablet skal forsynes med treekaflastning.

+ Sorg for, at stramkablet eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med den varme
harde hvidevare eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter hvidevaren til en kontakt i
neerheden.

» Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.

» Sorg for ikke at beskadige netstikket (hvis
relevant) eller stremkablet. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en
elektriker, hvis en beskadiget ledning skal
udskiftes.

» Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stromfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

+ Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

» Huvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.
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Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Hvis E3-koden vises pa skeermen, skal du
straks frakoble kogepladen og kontrollere,
om den elektriske forbindelse og
netspaendingen er korrekt.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad.

Apparatets specifikationer ma ikke
endres.

Fjern al emballage, meerkning og
beskyttelsesfilm (hvis relevant) inden
forste brug.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Saet kogesektionen til "slukket" hver gang
efter brug.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive meget varme.
Betjen ikke apparatet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

Hvis overfladen pa apparatet er revnet,
skal du gjeblikkeligt afbryde apparatet fra
strgmforsyningen. Dette for at forhindre
elektrisk stad.

Brugere med en pacemaker skal holde en
afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet er i
drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprajte.

Brug ikke aluminiumsfolie eller andre
materialer mellem kogesektionen og



kogegrejet, medmindre andet er angivet af
producenten af dette produkt.

Brug kun tilbehgr, der anbefales til dette
produkt af producenten.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion.

Fedtstoffer og olie kan frigive breendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer
eller opvarmede genstande veek fra
fedtstoffer og olie, nar du tilbereder mad
med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage selvantendelse.
Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere
temperatur end olie, der bruges forste
gang.

Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i nerheden af eller pa
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

Lad ikke kogegrejet koge tart.

Pas p3, at der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa kogepladen. Overfladen
kan blive beskadiget.

Taend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegre;j.

Kogegrej af stgbejerneller med en
beskadiget bund kan forarsage ridser pa
glasset eller glaskeramikken. Lgft altid
disse genstande op, nar du skal flytte dem
pa kogesektionen.

2.4 Vedligeholdelse og renggering

Rengar produktet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

3. INSTALLATION

Sluk for produktet, og lad det kgle af inden
rengering.

Brug ikke vandspray eller damp til at
renggre apparatet.

Rengear produktet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende produkter,
skuresvampe, oplgsningsmidler eller
metalgenstande, medmindre andet er
angivet.

2.5 Service

Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet. Brug kun
originale reservedele.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

2.6 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kvaelning.

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Kontakt din lokale kommune for at fa
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes pa en korrekt made.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.
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3.1 Inden installationen

Notér falgende oplysninger fra typeskiltet, far
du installerer kogesektionen: Typeskiltet
sidder i bunden af kogesektionen.

Serienummer ........cocoeeeeeevennnnnn.

3.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

3.3 Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med
tilslutningskabel

» For at udskifte det beskadigede
stramkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-Fder kan modsta en temperatur
pa 90 °C eller hgjere. En enkelt ledning
skal have et minimalt tvaersnit i
overensstemmelse med nedenstaende
tabel. Tal med dit lokale servicecenter.
Tilslutningskablet ma kun udskiftes af en
autoriseret elektriker.

/\ ADVARSEL!

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en autoriseret elektriker.

/\ FORSIGTIG!
Forbindelser via kontaktstik er forbudt.

/\ FORSIGTIG!

Undlad at bore eller lodde
ledningsenderne. Det er forbudt.

/\ FORSIGTIG!

Undlad at tilslutte kablet uden
kabelendehaette.

Enfaset forbindelse

1. Fjern kabelendehaetten fra sorte og brune
ledninger.

2. Fjern en del af isoleringen af de brune og
sorte kabelender.

3. Forbind enderne af sorte og brune kabler.

4. Seet en ny heette pa enden af den delte
ledning (specialveerktej pakreevet).

NL-forbindelse

1. Fjern hezetten fra de bla ledninger.

2. Fjern en del af isoleringen af de bla
kabelender.

3. Seet en ny haette pa enden af hver
ledning (specialveerktej pakreevet).

220-240 V~
CR I

L —
e —

400V 2~N
— Y

—
—
L2

@ 220-240 v~

To-faset forbindelse:400 V2N~

Enfaset forbindelse: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?
@ Grgn - gul @ Grgn - gul @ Grgn - gul
N Bla og bla N Bla og bla N Bla og bla
L1 Sort L1 Sort L Sort og brun
L2 Brun L2 Brun
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3.4 Montering

Hvis du installerer kogepladen under en
emheette, bedes du se
installationsinstruktionerne til emhaetten for
den minimale afstand mellem apparaterne.

Hvis apparatet installeres over en skuffe, kan
kogepladens ventilation opvarme de
genstande, der ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.

4. PRODUKTBESKRIVELSE

Ymin.

“—ll_l‘—';q]ziflg:gn- L ll_}llzs
[ (s

Find videovejledningen "Sadan installerer du
din Electrolux-induktionskogesektion -
Topplade" ved at skrive det fulde navn, der er
angivet pa nedenstaende grafik.

@ YouTube

‘ How to install your Electrolux

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

N

Induction Hob - Worktop installation

4.1 Oversigt over kogepladens overflade

o u
L

~N

Induktionskogezone
Betjeningspanel

@

Fa detaljerede oplysninger om
kogezonernes starrelser i "Tekniske
data".
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4.2 Betjeningspanelets indretning

|1))' u

-~ | - 0000
T@-il‘ 0135 810 14P=

@ 1£°r='-=7135 810 4P
| ]

2

ol <]

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de

funktioner, der er i brug.

Sensorfelt Funktion

Kommentar

(D Teend / Sluk Teender / slukker for kogesektionen.
IEII Las / Bgrnesikring Laser / laser op for betjeningspanelet.
18 SenseBoil® Aktiverer / deaktiverer funktionen.
Lamperne over symbolet viser funktionens status.
=] Bridge Aktiverer / deaktiverer funktionen.

Display for varmetrin

Visning af varmetrinnet.

Kogezoneindikatorer for timer

Viser den kogezone, som du har tidsindstillet.

B EERE R
.

- Timerdisplay Viser tiden i minutter.
= Hob?Hood Aktiverer/deaktiverer funktionens manuelle tilstand.
@ - Veelger kogezone.
+ — - Jger eller mindsker tiden.
P PowerBoost Aktiverer funktionen.

=y =y
N —
'

Betjeningspanel

Indstilling af et varmetrin.

4.3 Display for varmetrin

Display Beskrivelse
Kogezonen er slukket.
[Z] ) Kogezonen er taendt.
SenseBoil® er i brug.

54 DANSK




Display Beskrivelse

@ Automatisk opvarmning er i brug.

@ PowerBoost er i brug.

+1al Der er en funktionsfejl.

[B / [3 / [3 OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): Tilbereder stadig/holde varm/restvarme.
Las / Bernesikring er i brug.

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa kogezonen.

E] Automatisk slukning er i brug.

5. FOR BRUG FORSTE GANG

/\ ADVARSEL! /\ FORSIGTIG!
Se kapitlerne om sikkerhed. Searg for, at den valgte effekt passer il
husets installationssikringer.
5.1 Strembegransning
!
Som udgangspunkt er kogesektionen pa sit /I\ ADVARSEL!
hgjest mulige effektniveau. Hvis du veelger en af de laveste
. effektniveauer, virker funktionen
es;:;:'n:f::::t'zes eller ages SenseBoil® muligvis ikke. Se tabellen
’ herunder.
1. Sluk for kogesektionen.
2. Trykpa M i 3 sekunder. Displayet vV - funktionen virker, X - funktionen virker
teendes og slukkes. ikke.
5 i b0
3. Trykpa & i3 sekunder. eller Effektni- Kogezone
t%ndes' veauer
4. Tryk pé @ P 72 teendes Forreste Bageste Forrest Bageste
) ’ : venstre venstre imidten hgjre
5. Trykpa—/ + pa timeren for at indstille
effektniveauet. 210 mm 210 mm 145 240 mm
Effektniveauer mm
Se kapitlet “Tekniske data”. P72 \/ \/ \/ \/
e P72—7.200W P15
« P15—1.500W X X X X
« P20—2.000W P 20
« P25—2500W X X X X
+ P30—3.000W P25
+ P35—3.500W X X v X
« P40—4.000W P 30 1
« P45—4500W Vi oV v v
+ P50—5.000W
+ P60—6.000W
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P 35 \/ \/

P50 v v vV

<
<

P 40 J J

P60 v v vV

P 45 N v

<
<

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!

1) Brug ikke mere end 3,5 | af vand.

Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

6.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

+ alle kogezoner deaktiveres,

» du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

+ du spilder noget, eller laegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde / pande, en klud osv.). Der
udsendes et lydsignal, og kogesektionen
slukkes. Fjern genstanden, eller rengar
kontrolpanelet.

» kogepladen bliver for varm (f.eks. hvis en
gryde koger tgr). Lad kogezonen kgle af,
for du bruger kogepladen igen.

» du bruger forkert kogegrej. Symbolet
teendes, og kogezonen slukkes automatisk
efter 2 minutter.

» du behgver ikke deaktivere en kogezone
eller &ndre varmetrinnet. Efter et stykke

tid teendes E] og kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og tiden
efter, at kogesektionen deaktiveres:

Varmeindstillinger Kogesektionen deak-

tiveres efter

1-3 6t
4-7 5t
8-9 4t
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Varmeindstillinger Kogesektionen deak-

tiveres efter

10-14 1.5t

6.3 Varmetrin
Sadan indstilles eller eendres varmetrinnet:

Tryk pa betjeningspanelet ved det korrekte
varmetrin, eller bevaeg din finger langs
betjeningspanelet, indtil du nar det gnskede
varmetrin.

='-=T1 3/ )8 10

-
—

6.4 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

& / (=] / L) Sa leenge kontrollampen er
teendt, er der risiko for forbraending ved
restvarme.

Induktionskogezoner producerer den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Glaskeramikken opvarmes
af varmen fra kogegrejet.

Kontrollamperne teendes, nar en kogezone er
varm. Kontrollamperne viser niveauet af
restvarme for kogezonerne, du bruger:

G- fortsaet madlavning,
(=)- holde varm,

[:] - restvarme.



Kontrollampen kan ogsa vises:

+ for de tilstgdende kogezoner, selv hvis du
ikke bruger dem,

+ nar varmt kogegrej star pa kold kogezone,

« nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.

Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen er
kolet af.

6.5 Brug af kogezonerne

Saet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone. Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til starrelsen af kogegrejets bund.

Du kan bruge stort kogegrej placeret pa to
kogezoner samtidigt. Kogegrejet skal daekke
midten af begge zoner, men ma ikke
overskride omrademarkeringen. Hvis
kogegrejet er placeret mellem de to midter,
aktiveres Bridge-funktionen ikke.

1 ( 1
oY v

)

[
N

()
o

i
2
N

—AN

6.6 Bridge

®

Funktionen virker, nar gryden daekker
midten af de to zoner. For yderligere
oplysninger om korrekt placering af
kogegrej henvises til "Brug af
kogezoner".

Funktionen virker ikke, mens SenseBoil®
erigang.

Funktionen forbinder to kogezoner i venstre
side, sa de fungerer som én samlet.

Veelg forst det gnskede varmetrin for den ene
af kogezonerne i venstre side.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .
Tryk pa en af betjeningssensorerne for at
indstille eller skifte varmetrin.

Sadan slas funktionen fra: Tryk pa al
Kogesektionerne fungerer uafheengigt.

6.7 Automatisk opvarmning

Brug funktionen til at opna et gnsket
varmetrin pa kortere tid. Nar funktionen er
slaet til, kerer kogezonen ved det hgjeste
varmetrin i starten og fortseetter derefter med
at kgre ved det gnskede varmetrin.

@

For at aktivere funktionen skal
kogezonen veere kold.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P ( teendes). Tryk
derefter straks et ansket varmetrin. Efter 3
sekunder teendes .

Sadan deaktiveres funktionen: /Andr
varmetrinnet.

6.8 PowerBoost

Funktionen tilfgrer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan aktiveres,
sa den kun fungerer som induktionszone i et
begraenset stykke tid. Nar tiden er gaet, stilles
induktionszonen automatisk tilbage til det
hgjeste varmetrin.

@

Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P. lyser.

Sadan slar du funktionen fra: Skift
varmetrinnet.
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6.9 SenseBoil®

Funktionen regulerer automatisk
vandtemperaturen sa det ikke koger over ved
kogepunktet.

Er der restvarme ( ] / B / G ) pa

kogeomradet, hgres et akustisk signal og
funktionen starter ikke.

1. Rerved ® for at aktivere kogesektionen.
2. Tryk pa 1 for at aktivere funktionen.

Et blinkende vises for kogezoner, som
du kan bruge funktionen til.

3. Tryk pa kontrolbjeelken for en kogezone,
som du gnsker at starte funktionen for
(mellem varmetrinnet 1-14).

Funktionen starter.

Veelger du ikke kogezonen inden 5 sekunder,

aktiveres funktionen ikke.

®

Nar funktionen starter, teendes

indikatorerne over s*-symbolet en efter
en til vandet nar kogepunktet.

Nar funktionen maerker kogepunktet,
udsendes et akustisk signal og
varmeniveauet skifter automatisk til 8.

®

Er alle kogezoner i brug eller er der
restvarme pa dem alle, udsender

kogezonen et bip, indikatorer over st
blinker og funktionen starter ikke.

Bergr 15 for at deaktivere funktionen
(funktionen deaktiveres, og varmetrinnet gar
ned til 0), eller bergr kontrollinjen og juster
varmetrinnet manuelt.

6.10 Timer

* Nedtellingstimer
Du kan bruge denne funktion til at indstille
leengden af en enkelt tilberedning.

Indstil farst varmetrinnet til kogezonen og
derefter funktionen.
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Sadan indstilles kogezonen: Tryk en eller

flere gange pa @ til kontrollampen for en
kogezone vises.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa + pa
timeren for at indstille tiden (00 - 99 minultter).
Nar kontrollampen for kogezonen begynder
at blinke, er nedteellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Tryk pa G
for at indstille kogezonen. Lampen for
kogezonen begynder at blinke. Displayet
viser resttiden.

Sadan andres tiden: Tryk pa O for at
indstille kogezonen. Tryk pa + eller —.
Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa Q)
for at indstille kogezonen, og tryk derefter pa

—. Uret teeller ned til 00. Lampen for
kogezonen forsvinder.

@

Nar nedteellingen ender, udsendes der et
lydsignal, og 00 blinker. Kogezonen
slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

¢ CountUp Timer
Du kan bruge denne funktion til at holde gje
med, hvor laenge kogezonen er teendt.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk en eller
flere gange pa @ til kontrollampen for en
kogezone vises.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa = pa

timeren. UP vises. Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke, er teellingen

begyndt. Displayet skifter mellem uP og den
forlgbne tid (i minutter).

Sadan far du vist, hvor laenge kogezonen

er taendt: Tryk pa @ for at indstille
kogezonen. Lampen for kogezonen begynder
at blinke. Displayet viser, hvor laenge zonen
har veeret teendt.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa Q) og

derefter pa + eller —. Lampen for
kogezonen forsvinder.



*  Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar
kogesektionen er taendt, og kogezonerne kan
ikke betjenes. Displayet viser varmetrinnet

(8]
Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa @) og

tryk derefter pa timerens + eller — for at
indstille tiden. Nar tiden er gaet, udsendes
der et lydsignal, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

®

Funktionen pavirker ikke betjeningen af
kogezonerne.

6.11 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet aendring af varmetrinnet.

Indstil ferst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .
teendes i 4 sekunder. Timeren forbliver taendt.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa &
Det forrige varmetrin aktiveres.

®

Nar du slukker for kogesektionen,
deaktiverer du ogsa denne funktion.

6.12 Bagrnesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med O. Indstil ikke et
varmetrin. Tryk pa Eia sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @
Sadan slar du funktionen fra: Taend for
kogesektionen med @. Indstil ikke et
varmetrin. Tryk pa & i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med .

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for kogesektionen

med @. teendes. Tryk pa &ia sekunder.

Indstil varmetrinnet inden 10 sekunder.
Kogesektionen kan betjenes. Nar du taender

for kogesektionen med (D aktiveres
funktionen igen.

6.13 OffSound Control (Deaktivering
og aktivering af lyd)

Sluk for kogesektionen. Tryk pa ®is
sekunder. Displayet teendes og slukkes. Tryk

pa EI i 3 sekunder. eIIer teendes. Tryk
pa + pa timeren for at veelge ét af falgende:
. - lyden er slukket

. - lyden er teendt
Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekraefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til , kan du kun
hegre lyd, nar:

du trykker pa ®

Minutur teeller ned

Nedteellingstimer teeller ned

du anbringer noget pa betjeningspanelet.

6.14 Effektstyring

Huvis flere zoner er aktive, og den brugte
effekt overskrider strambegraensningen,
fordeler denne funktion den tilgaengelige
effekt mellem alle kogezoner (tilsluttet til
samme fase). Kogesektionen styrer
varmeindstillingerne for at beskytte
sikringerne i huset.

« Kogezonerne grupperes efter placering og
antal faser i kogesektionen. Hver fase har
en maksimal elektrisk belastning pa (3700
W). Hvis kogesektionen nar graensen for
den maksimalt tilgeengelige effekt inden
for én fase, reduceres effekten af
kogezonerne automatisk.

« Varmetrinnet for den valgte kogezone
prioriteres altid. Den resterende effekt
fordeles mellem de tidligere aktiverede
kogezoner i modsat reekkefglge af valg.

* Varmetrinsvisningen af de reducerede
zoner skifter mellem det forste valgte
varmetrin og den reducerede varmetrin.

« Vent, indtil displayet holder op med at
blinke eller reducerer varmetrinnet for den
valgte kogezone. Kogezonerne fortseetter
med at kare med det reducerede
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varmetrin. Skift om ngdvendigt varmetrin
for kogezonerne manuelt.
Se illustrationen for mulige kombinationer,
hvor effekten kan fordeles mellem

kogezonerne.
~
| \‘/
N
N

6.15 Hob?Hood

Det er en avanceret automatisk funktion, som
forbinder kogesektionen til en seerlig
emheaette. Bade kogesektionen og emhaetten
har en infrargd signalkommunikator.
Blaeserens hastighed defineres automatisk pa
baggrund af funktionens indstilling og
temperaturen af det varmeste kogegrej pa
kogesektionen. Du kan ogsa betjene
blaeseren manuelt.

®

Pa de fleste emhaetter er
fiernbetjeningssystemet som standard
slaet fra. Aktiver det, far du bruger
funktionen. Fa flere oplysninger i
vejledningen til emhaetten.

Automatisk betjening af funktionen
For at aktivere funktionen automatisk skal
den automatiske tilstand sta pa H1 - H6.
Kogepladen er oprindeligt indstillet til H5.
Emhezetten reagerer, nar du betjener
kogesektionen. Kogesektionen registrerer
automatisk kogegrejets temperatur og
justerer blaeserens hastighed.

Automatiske tilstande

Automa- Kog- Steg-
tisk be- inal) ina2)
nin nin
lysning - -
Tilstand HO  Fra Fra Fra
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Automa- Kog- Steg-
tisk _be- ning1) ningz)
lysning
Tilstand H1 il Fra Fra
Tilstand Til Blaeserha-  Blaeserha-
H2 3) stighed 1 stighed 1
Tilstand H3 il Fra Blaeserha-
stighed 1
Tilstand H4 il Bleeserha-  Blaeserha-
stighed 1 stighed 1
Tilstand H5 il Bleeserha-  Blaeserha-
stighed 1 stighed 2
Tilstand H6 il Bleeserha-  Blaeserha-
stighed 2 stighed 3

1) Kogesektionen registrerer kogeprocessen og slar
blaeserhastigheden til i overensstemmelse med den
automatiske tilstand.

2) Kogesektionen registrerer stegeprocessen og slar
bleeserhastigheden til i overensstemmelse med den
automatiske tilstand.

3) Denne tilstand aktiverer blaeseren og lyset og af-
haenger ikke af temperaturen.

AEndring af automatisk tilstand

1. Sluk for kogesektionen.

2. Tryk pa D 3 sekunder. Displayet
teendes og slukkes.

3. Tryk pa & 3 sekunder.
Tryk D pa et par gange, indtil
teendes.

5. Tryk + pa timeren for at vaelge en
automatisk tilstand.

@

For at betjene emhzetten direkte pa
emhaettepanelet skal du deaktivere den
automatiske tilstand af funktionen.

@

Nar du afslutter tilberedningen og slukker
for kogesektionen, kan
emhaetteblaeseren stadigvaek vaere teendt
i et vist stykke tid. Efter denne tid
deaktiverer systemet automatisk
blaeseren og forhindrer en utilsigtet
aktivering af bleeseren i de naeste 30
sekunder.




Manuel betjening af blaeserhastigheden
Du kan ogsa betjene funktionen manuelt. Det

geres ved at trykke pa =, nar kogepladen er
teendt. Dette deaktiverer den automatiske
betjening af funktionen og giver dig mulighed
for at eendre bleeserhastigheden manuelt. Nar

du trykker pa E haeves bleeserhastigheden
med et trin. Nar du nar et intensivt niveau og

—
=

trykker pa = igen, indstiller du
blaeserhastigheden til 0, hvilket deaktiverer

emheetteblaeseren. Bergr = for at starte
blaeseren igen med bleeserhastighed.

®

Sluk og teend igen for kogesektionen for
at aktivere funktionens automatiske
betjening.

7. RAD OG TIP

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Kogegrej

®

Da induktionskogezoner har et steerkt
elektromagnetisk felt, skabes der hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne med egnet
kogegrej.

« Bunden af kogegrejet skal veere sa tyk og
plan som mulig.

+ Sorg for, at kogegrejets bund er ren og
ter, inden det placeres pa kogesektionens
overflade.

» For at undga ridser bar du ikke skubbe
eller treekke gryden hen over det
keramiske glas.

Kogegrejets materiale

« Korrekt: stgbejern, stal, emaljeret jern,
rustfrit stél, sandwichbund (med en korrekt
meerkning fra producenten).

» lkke korrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogeplader, hvis:

Aktivering af lyset

Du kan indstille kogesektionen til automatisk
at teende lyset, nar du aktiverer
kogesektionen. Det gares ved at indstille den
automatiske tilstand til H1 - H6.

@

Lyset pa emhzetten slukkes 2 minutter
efter, at kogesektionen er slukket.

* Vand hurtigt kommer i kog pa en zone, der
star pa det hgjeste varmetrin.

* en magnet tiltreekkes af bunden af
kogegrejet.

Kogegrejets mal

* Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til sterrelsen af kogegrejets
bund.

» Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

» Af hensyn til sikkerheden og de optimale
madlavningsresultater ma der ikke bruges
stgrre kogegrej end angivet
i “Specifikation af kogezoner”. Undga at
holde kogegrejet teet pa betjeningspanelet
under tilberedningen. Det kan pavirke
betjeningspanelet eller aktivere
kogesektionens funktioner ved et uheld.

@

Se under “Tekniske data”.

7.2 Lyden under drift
Hvis du kan heore:

» sma knald: kogegrejet bestar af forskellige
materialer (en sandwichstruktur).
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« flgjtende lyd: du bruger en kogezone pa et
hejt varmetrin, og kogegrejet bestar af
flere materialer (en sandwichstruktur).

* brummen: du bruger et hgjt varmetrin.

 klikken: der opstar elektrisk omskiftning.

* hvislen, summen: baeseren kgrer.

Lydene er normale og betyder ikke, at der

er noget galt.

7.3 Rad til SenseBoil®

Funktionen er bedst til kogning af vand og
kartofler.

®

Det virker ikke med stgbejern- og
nonstick-kogegrej, fx keramisk coating.
En emaljeret stalpande anbefales til at
koge kartofler.

Kontroller, at den gryde du veelger, egner sig
til SenseBoil® at overvage farste kogning.

For at bruge SenseBoil® effektivt skal du
goere folgende:

* Fyld gryden mellem halvt og trekvart med
koldt vand med min. 4 cm til kanten. Brug
ikke mindre end 1 eller mere end 5 liter
vand. Sgrg for den samlede veegt af
vandet (eller vand og kartofler) er mellem
109 5 kg.

» Skal du koge kartofler, sa sgrg for de
daekkes helt af vandet og husk at mindst
en fjerdedel af gryden er tom.

» Du far det bedste resultat ved at koge hele
mellemstore kartofler med skreel.

« Sorg for, at du ikke pakker kartoflerne for
teet.

« Undga rystelser mens funktionen bruges
(f.eks. brug af blender eller en
mobiltelefon i naerheden).

* Bruger du salt, sa kom det i nar det koger.

» Funktionen virker maske ikke til
vandkedler og expressokander.

7.4 Oko Timer (Eco-timer)

For at spare energi bar kogezonens
varmelegeme slukkes, fgr minuturet lyder.
Forskellen i betjeningstiden afhaenger af det
indstillede varmetrin og varigheden af
tilberedningen.

7.5 Eksempler pa anvendelse

Sammenhaengen mellem en zones
varmeindstilling og dens streamforbrug er ikke
linezer. Nar du gger varmetrinnet, er det ikke
proportionelt med forggelsen af kogezonens
stramforbrug. Det betyder, at en kogezone
med middel varmetrin bruger under halvdelen
af dens effekt.

@

Data i tabellen er kun vejledende.

Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)
1 At holde feerdigtilberedt mad varm. efter be- Leeg et lag pa kogegrejet.
hov
1-3 Hollandaise, smelt: smgr, chokolade, 5-25 Ror ind imellem.
husblas.
1-3 Stivne/sterkne: luftige omeletter, bagte 10 - 40 Leeg lag pa under tilberedningen.
eeg.
3-5 Videre kogning af ris og meelkeretter, 25-50 Tilsaet mindst dobbelt s& meget veeske
opvarmning af feerdigretter. som ris, rgr rundt i maelkeretter midt
under tilberedningen.
5-7 Dampning af grentsager, fisk, ked. 20-45 Tilseet et par spsk. veaeske.
7-9 Dampning af kartofler. 20-60 Brug hgjst % | vand til 750 g kartofler.
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Varmetrin Anvendes til: Tid Rad

(min.)
7-9 Kogning af starre portioner, sammen- 60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.
kogte retter og supper.
9-12 Neensom stegning: schnitzler, cordon  efter be- Vendes undervejs.

bleu (kalvekad), koteletter, frikadeller,  hov
pglser, lever, &g, pandekager, aeble-

skiver.
12-13 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vendes undervejs.
tournedos, steaks.
14 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pommes fri-
tes.
P Kogning af sterre maengder vand. PowerBoost er aktiveret.
7.6 Rad og tips til Hob*Hood ©)

Gor fglgende, nar du betjener kogesektionen

med funktionen: Andre fjernbetjente apparater kan

blokere signalet. Brug ikke sadanne

*+ Beskyt emhzettepanelet mod direkte apparater i naerheden af kogesektionen,
sollys. mens Hob?Hood er teendt.

* Undga at rette halogenlys mod
emhaettepanelet. Emhaetter med Hob?Hood-funktion

+ Tildeek ikke kogepladens betjeningspanel. | For at finde det fulde sortiment af emheetter,

«  Afbryd ikke signalet mellem kogesektionen | der fungerer med denne funktion, kan du se
og emhazetten (f.eks. med handen, et vores kundenetsted. Electrolux-emheetter, der
handtag til kogegrejet eller en hgj gryde). fungerer n.1__ed denne funktion, skal have
Se billedet. symbolet =,

Emhaetten, der er vist herunder, er kun til
illustrationsformal.
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8. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Generelle oplysninger

» Renger kogepladen efter hver brug.

» Brug altid kogegrej med en ren bund.

* Ridser eller magrke pletter pa overfladen
har ingen betydning for, hvordan
kogepladen fungerer.

* Brug et specielt renggringsmiddel il
overfladen pa kogesektionen.

» Brug en speciel skraber til glasset.

8.2 Rengering af kogesektionen

» Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie,

salt, sukker og mad med sukker, da snavs

9. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Hvad gor jeg, hvis ...

ellers kan beskadige kogesektionen. Veer
forsigtig for at undga forbreendinger. Brug
en specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen over
overfladen.

Fjernes, nar kogepladen er tilstreekkelig
kold: Kalkringe, vandringe, fedtpletter,
metallisk misfarvning. Renggr
kogesektionen med en fugtig klud og et
ikke-slibende opvaskemiddel. Tar
kogepladen af med en blad klud efter
rengering.

Fjern skinnende metallisk misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med eddike og
renger glasoverfladen med en klud.

Problem Mulig arsag

Afhjaelpning

Kogesektionen kan ikke teendes ~ Kogesektionen er ikke tilsluttet lys- Kontrollér, om kogesektionen er tilslut-

eller betjenes.
kert.

nettet, eller ogsa er den tilsluttet for-  tet korrekt til lysnettet.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er arsagen til
fejlen. Kontakt en kvalificeret elektri-
ker, hvis sikringen springer flere gange
i traek.

Du indstillede ikke varmen i 10 se- Teend for kogesektionen igen, og ind-

kunder.

stil varmetrinnet pa under 10 sekun-
der.

Du har rert ved to eller flere sensor-  Bergr kun ét sensorfelt.

felter samtidigt.

Der er vand eller fedtstaenk pa betje- Renger betjeningspanelet.

ningspanelet.

Du kan hgre en konstant biplyd.  Den elektriske tilslutning er forkert. Kobl kogesektionen fra lysnettet. Bed

en autoriseret elektriker om at kontrol-
lere installationen.
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Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Der udsendes et lydsignal, og ko-
gesektionen slukkes.

Der udsendes et lydsignal, nar
kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa et eller flere
sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensorfelterne.

Kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sensorfeltet

Fjern genstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikator taender ikke.

Kogezonen er ikke varm, fordi den
kun har vaeret taendt i kort tid, eller
ogsa er sensoren beskadiget.

Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis zonen har veeret i drift tilstraekke-
ligt leenge til at veere varm.

Du bruger en meget hgj gryde, som
blokerer for signalet.

Brug en mindre gryde, skift kogezone,
eller betjen emhzetten manuelt.

Automatisk opvarmning gar ikke i
gang.

Det hgjeste varmetrin er indstillet.

Det hgjeste varmetrin har samme ef-
fekt som funktionen.

Zonen er varm.

Serg for, at zonen afkeales tilstraekke-
ligt.

Varmetrinnet skifter mellem to
forskellige trin.

Effektstyring er teendt.

Se "Daglig brug".

Betjeningspanelet bliver meget
varmt at rgre ved.

Kogegrejet er for stort, eller du an-
bringer det for teet pa betjeningspa-
nelet.

Saet om muligt stort kogegrej pa de ba-
geste kogezoner.

Der afgives ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Se “Daglig brug”.

teendes.

Bernesikring eller Las er taendt.

Se "Daglig brug".

teendes.

Der star ikke noget kogegrej pa zo-
nen.

Saet kogegrej pa zonen.

Der er brugt forkert kogegre;j.

Brug kogegrej, der er egnet til indukti-
onskogeplader. Se “Rad og tips”.

Diameteren pa kogegrejets bund er
for lille for zonen.

Brug kogegrej med korrekt starrelse.
Se under “Tekniske data”.

og [I] vises skiftevis.

For lidt effekt pa grund af ustabilt ko-
gegrej eller tom gryde.

Brug den passende type kogegrej. Se
kapitlet “Rad og tips” og “Tekniske da-
ta”.

Du ma ikke aktivere en zone med en
tom gryde.

og vises skiftevis.

Gryden er tom eller indeholder lidt
vaeske, som ikke er vand, f.eks. olie.

Undga at bruge funktionen med andre
vaesker end vand.

og vises skiftevis.

Der er for meget eller for lidt vand i
gryden.

Du koger noget andet end vand og
kartofler. Kogepunktet er eendret og
SenseBoil® virker ikke.

Kog kun vand og kartofler med brug af
SenseBoil®. Se "Rad og tips".

Du hgrer et bip og indikatorerne

over 1% blinker og SenseBoil®
starter ikke.

Ingen af kogezonerne er klar til brug
med SenseBoil®. Der er restvarme

pa de kogezoner, du gnsker at veel-
ge, eller de fortsat er i brug.

Afslut dine tidligere madlavningsaktivi-
teter, og veelg en ledig kogezone uden
restvarme.
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Problem Mulig arsag

Afhjaelpning

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektionen.

Sluk for kogesektionen, og taend den

igen efter 30 sekunder. Hvis teen-
des igen, skal kogesektionen afbrydes
fra elforsyningen. Tilslut kogesektionen
igen efter 30 sekunder. Tal med et
autoriseret servicecenter, hvis proble-
met fortsaetter.

9.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet. Oplys specifikationerne pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede
kode pa glaskeramikken (der star i hjgrnet af

10. TEKNISKE DATA
10.1 Typeskilt

Model Y821S443
Type 62 D4A 01 AA
Induktion 7.2 kW
Serienr. ....ccccoevee..
ELECTROLUX

10.2 Specifikation for kogezoner

glaspladen) og den fejlmeddelelse, der vises.
Kontrollér, at du har betjent kogesektionen
korrekt. Hvis fejlen skyldes forkert betjening,
er et teknikerbesag ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
garantiperiode og autoriserede servicecentre
fremgar af garantihaeftet.

PNC 949 599 258 00

220-240V /400 V 2N, 50 /60 Hz
Fremstillet i: Tyskland

7.2 kW

cex

Kogezone Nominel effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kogegrejets dia-
(maks. varmetrin) maksimal varig- meter [mm]
[W] hed [min]

Forreste venstre 2300 3200 10 125-210

Bageste venstre 2300 3200 10 125-210

Forrest i midten 1400 2500 4 125-145

Bageste hgjre 2300 3600 10 205 - 240

Effekten af kogezonen kan variere i mindre
intervaller fra data i tabellen. Det skifter med
kogegrejets materiale og mal.
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11. ENERGIEFFEKTIV
11.1 Produktoplysninger

Identifikation af model Y821S443
Type kogesektion Indbygget kogesektion
Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezoner () Forreste venstre 21.0cm
Bageste venstre 21.0cm
Forrest i midten 14.5cm
Bageste hgjre 24.0 cm
Energiforbrug per kogezone (EC electric cooking) Forreste venstre 179.6 Whi/kg
Bageste venstre 177.0 Whi/kg
Forrest i midten 180.2 Wh/kg
Bageste hgjre 174.6 Whi/kg
Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 177.9 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 — Elektroniske

husholdningsapparater til madlavning — Del 2:

Kogesektioner — Metoder til maling af
ydeevne.

Energimalingerne, som referer til
kogeomradet, identificeres ved
markeringerne for de respektive kogezoner.

11.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende rad.

12. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:l)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

* Nar du opvarmer vand, bgr du kun bruge
den ngdvendige maengde.

» Kom altid l1ag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

« Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

¢ Brug restvarmen til at holde maden varm
eller til at smelte mad.

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
www.electrolux.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.
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Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
CAUTION: The cooking process has to be supervised (even
the automatic cooking functions). A short term cooking
process has to be supervised continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
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» Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

* Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

« After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

« If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

« WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation « Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
/\ WARNING! gloves and enclosed footwear.
- . . « Seal the cut surfaces of the cabinet with a
Only a qualified person must install this sealant to prevent moisture from causing
appliance. swelling.
* Protect the bottom of the appliance from
/\ WARNING! steam and moisture.
Risk of injury or damage to the appliance. + Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
* Remove all the packaging. cookware from falling from the appliance
Do not install or use a damaged when the door or the window is opened.
appliance. « Each appliance has cooling fans on the
» Follow the installation instructions supplied bottom.
with the appliance. » If the appliance is installed above a
» Keep the minimum distance from other drawer:
appliances and units.

70 ENGLISH



— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled in,
as they can damage the cooling fans
or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in

the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

< If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

« If the E3 code appears on the screen,
immediately disconnect the hob and check
if the electrical connection and the mains
voltage are correct.

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

» Do not change the specification of this
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Set the cooking zone to “off” after each
use.

« Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an
electrical shock.

« Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

*  When you place food into hot oil, it may
splash.

* Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
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specified by the manufacturer of this
appliance.

» Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

+ Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

* Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/N\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» Do not keep hot cookware on the control
panel.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

* Do not let cookware boil dry.

» Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

+ Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

2.4 Care and cleaning

» Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

3. INSTALLATION

« Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

2.5 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/\ WARNING!

Risk of injury or suffocation.

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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« Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .........ccccceeeeeeen.



3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

The hob is supplied with a connection
cable.

To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. A single wire must have a minimal
cross section in accordance with the table

below. Speak to your local Service Centre.

The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

/N\ WARNING!

All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

/\ CAUTION!

Do not drill or solder the wire ends. It is
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not connect the cable without cable
end sleeve.

One-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from black
and brown wires.

2. Remove a part of the insulation of the
brown and black cable ends.

3. Connect the ends of black and brown
cables.

4. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

NL connection

1. Remove the cable end sleeve from blue
wires.

2. Remove a part of the insulation of the

/\ CAUTION! blue cable ends.
Connections via contact plugs are 3. Apply a new wirt_e end sleevg on the each
forbidden. wire's end (special tool required).
220-240 V~ 400V 2~N

Owm ] — Y <)

N ———man

N — !

L2
@ 220 - 240 V~ Two-phase connection: 400 V2N~ One-phase connection: 220
- 240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? or 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? or 3x4 mm?
@ Green - yellow @ Green - yellow @_) Green - yellow
N Blue and blue N Blue and blue N Blue and blue
L1 Black L1 Black L Black and brown
L2 Brown L2 Brown
3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.
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If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking

process.

in. 1500
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Find the video tutorial "How to install your
Electrolux Induction Hob - Worktop
installation" by typing out the full name
indicated in the graphic below.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y




4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

/\

1 |\!/

Induction cooking zone
Control panel

@

For detailed information on the sizes of
the cooking zones refer to "Technical
data".

O |

:
_ ' e el —_— _ —
MP-I:.':II:I. 01 35 8 10 'IAPI'-IE
—¥ls S
| j 01 3 5 8 10 1P (=

Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which
functions operate.

Sensor Function Comment
field
@ On / Off To activate and deactivate the hob.
llfl Lock / Child Safety Device To lock / unlock the control panel.
18 SenseBoil® To activate and deactivate the function.
The indicators above the symbol show the progress of
the function.
=] Bridge To activate and deactivate the function.
- Heat setting display To show the heat setting.
ﬂ - Timer indicators of cooking To show for which zone you set the time.
zones
- Timer display To show the time in minutes.
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Sensor Function Comment

field

E = Hob?Hood To activate and deactivate the manual mode of the
- function.

E @ - To select the cooking zone.

_I_ — - To increase or decrease the time.

P PowerBoost To activate the function.

- Control bar To set a heat setting.

4.3 Heat setting displays

Display Description

7] The cooking zone is deactivated.

@ B The cooking zone operates.

SenseBoil® operates.

Automatic Heat Up operates.

PowerBoost operates.

+ digit There is a malfunction.

[3 / [3 / [3 OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-
ual heat.

Lock / Child Safety Device operates.

Incorrect or too small cookware or no cookware on the cooking zone.

[:] Automatic Switch Off operates.

5. BEFORE FIRST USE

/N WARNING! 2. Touch O for 3 seconds. The display
comes on and goes off.

3. Touch E] for 3 seconds. or b comes
on.

4. Touch @ P 72 comes on.

Refer to Safety chapters.

5.1 Power limitation
Originally the hob is at its highest possible

power level. 5. Touch™/ + of the Timer to set the
. power level.

To decrease or increase the power level: Power levels

1. Deactivate the hob. Refer to “Technical data” chapter.
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P72 —7200 W

« P15—1500 W P72
« P20—2000 W v v v v
e P25—2500W P15
+ P30—3000W X X X X
+ P35—3500W P 20
« P40 —4000 W X X X X
« P45 —4500 W P 25
+ P 50—5000W X X v X
+ P60—6000W P 30 \/ 1) \/ \/ \/
/\ CAUTION! P35 N N N v
Make sure that the selected power fits
the house installation fuses. P 40 v v v v
/\ WARNING! P45 N N v vV
If you select one of the lowest power
levels the SenseBoil® function may not P o0 v v v v
work. Refer to the table below. P 60 J v v J

\/ - the function works, X - the function
does not work.

Power lev- Cooking zone

els
Left Leftrear Middle Right
front front rear
210 mm 210 mm 145 240 mm

mm
6. DAILY USE
/\ WARNING!

Refer to Safety chapters.

6.1 Activating and deactivating

Touch @ for 1 second to activate or
deactivate the hob.

6.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

+ all cooking zones are deactivated,

» you do not set the heat setting after you
activate the hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). An acoustic
signal sounds and the hob deactivates.

1) Do not use more than 3.5 | of water.

Remove the object or clean the control
panel.

« the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

* you use incorrect cookware. The symbol

comes on and the cooking zone

deactivates automatically after 2 minutes.
« you do not deactivate a cooking zone or

change the heat setting. After some time

E] comes on and the hob deactivates.
The relation between the heat setting and
the time after which the hob deactivates:

The hob deactivates
after

Heat setting

1-3 6h
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Heat setting The hob deactivates

after
4-7 5h
8-9 4h
10-14 1.5h

6.3 The heat setting
To set or change the heat setting:

Touch the control bar at the correct heat
setting or move your finger along the control
bar until you reach the correct heat setting.

=‘—=T13' 8 10

6.4 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

/\ WARNING!

&) / (=) / ) As long as the indicator is
on, there is a risk of burns from residual
heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators appear when a cooking zone
is hot. They show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using:

G- continue cooking,
[3 - keep warm,

Q - residual heat.

The indicator may also appear:

» for the neighbouring cooking zones even if
you are not using them,

* when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

* when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.
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The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

6.5 Using the cooking zones

Place the cookware in the centre of the
selected zone. Induction cooking zones adapt
to the dimension of the bottom of the
cookware automatically.

You can cook with large cookware placed on
two cooking zones at the same time. The
cookware must cover the centres of both
zones but not go beyond the area marking. If
the cookware is located between the two
centres, Bridge function will not be activated.

6.6 Bridge

@

The function operates when the pot
covers the centres of the two zones. For
more information on the correct
placement of cookware refer to "Using
the cooking zones".

The function does not work while
SenseBoil® operates.

This function connects two left side cooking
zones and they operate as one.

First set the heat setting for one of the left
side cooking zones.



To activate the function: touch m). To set or
change the heat setting touch one of the
control sensors.

To deactivate the function: touch =]. The
cooking zones operate independently.

6.7 Automatic Heat Up

Use the function to get a desired heat setting
in a shorter time. When the function is on, the
cooking zone operates at the highest heat
setting in the beginning and then continues to
operate at the desired heat setting.

@

If there is any residual heat ( ) / E]/

E] ) on the cooking zone you want to
use, an acoustic signal is emitted and the

function does not start.

®

To activate the function the cooking zone
must be cold.

To activate the function for a cooking

zone: touch P (@ comes on). Immediately
touch a desired heat setting. After 3 seconds

- comes on.

To deactivate the function: change the heat
setting.

6.8 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function can
be activated for the induction cooking zone
only for a limited period of time. After this time
the induction cooking zone automatically sets
back to the highest heat setting.

®

Refer to “Technical data” chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch P . @ comes on.

To deactivate the function: change the heat
setting.

6.9 SenseBoil®

The function automatically adjusts the
temperature of water so that it does not boil
over once it reaches the boiling point.

1. Touch (D to activate the hob.
2. Touch 1*r to activate the function.

A blinking lwJ appears for cooking zones
on which you can presently use the
function.

3. Touch the control bar of any available
cooking zone for which you want to start
the function (between the heat setting
1-14).

The function starts.

If you do not choose any cooking zone within

5 seconds the function does not activate.

@

Once the function starts the indicators

above the 1% symbol come on one after
another until the water reaches the
boiling point.

When the function detects the boiling point
the hob emits an acoustic signal and the heat
level automatically changes to 8.

@

If all cooking zones are already in use or
there is some residual heat on all of
them, the hob emits a beep sound, the

indicators above ¢t blink and the
function does not start.

To deactivate the function touch 15 (the
function deactivates and the heat setting
goes down to 0) or touch the control bar and
adjust the heat setting manually.

6.10 Timer

« Count Down Timer
You can use this function to set the length of
a single cooking session.

First set the heat setting for the cooking zone,
then set the function.
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To set the cooking zone: touch Q)
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function: touch + of the
timer to set the time (00 - 99 minutes). When
the indicator of the cooking zone starts to
flash, the time counts down.

To see the remaining time: touch @) to set
the cooking zone. The indicator of the
cooking zone starts to flash. The display
shows the remaining time.

To change the time: touch O to set the
cooking zone. Touch + or—.

To deactivate the function: touch @ to set

the cooking zone and then touch —. The
remaining time counts down to 00. The
indicator of the cooking zone disappears.

®

When the countdown ends, an acoustic
signal sounds and 00 flashes. The
cooking zone deactivates.

To stop the sound: touch @

* CountUp Timer
You can use this function to monitor how long
the cooking zone operates.

To set the cooking zone: touch @
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function: touch = of the

timer. UP appears. When the indicator of the
cooking zone starts to flash, the time counts

up. The display switches between UP and the
counted time (in minutes).

To see how long the cooking zone

operates: touch @ to set the cooking zone.
The indicator of the cooking zone starts to
flash. The display shows how long the zone
operates.

To deactivate the function: touch @ and

then touch + or —. The indicator of the
cooking zone disappears.
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¢ Minute Minder
You can use this function when the hob is
activated and the cooking zones do not

operate. The heat setting display shows .

To activate the function: touch @ and then

touch + or — of the timer to set the time.
When the time finishes, an acoustic signal
sounds and 00 flashes.

To stop the sound: touch @

@

The function has no effect on the
operation of the cooking zones.

6.11 Lock

You can lock the control panel while cooking
zones operate. It prevents an accidental
change of the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: touch El
comes on for 4 seconds. The Timer stays on.

To deactivate the function: touch (8. The
previous heat setting comes on.

@

When you deactivate the hob, you also
deactivate this function.

6.12 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the hob
with . Do not set any heat setting. Touch
EI for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To deactivate the function: activate the hob
with (D Do not set any heat setting. Touch
El for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To override the function for only one
cooking time: activate the hob with @.
comes on. Touch E] for 4 seconds. Set the



heat setting in 10 seconds. You can
operate the hob. When you deactivate the

hob with ® the function operates again.

6.13 OffSound Control (Deactivating
and activating the sounds)

Deactivate the hob. Touch ® for 3 seconds.
The display comes on and goes out. Touch

EI for 3 seconds. or b comes on. Touch
+ of the timer to choose one of the following:
. - the sounds are off

. - the sounds are on
To confirm your selection wait until the hob
deactivates automatically.

When the function is set to @ you can hear
the sounds only when:

+ you touch ©)

* Minute Minder comes down

* Count Down Timer comes down

» you put something on the control panel.

6.14 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of the
power supply, this function divides the
available power between all cooking zones
(connected to the same phase). The hob
controls heat settings to protect the fuses of
the house installation.

» Cooking zones are grouped according to
the location and number of the phases in
the hob. Each phase has a maximum
electricity loading (3700 W). If the hob
reaches the limit of maximum available
power within one phase, the power of the
cooking zones will be automatically
reduced.

» The heat setting of the cooking zone
selected last is always prioritised. The
remaining power will be divided between
the previously activated cooking zones in
reverse order of selection.

» The heat setting display of the reduced
zones changes between the initially
selected heat setting and the reduced heat
setting.

»  Wait until the display stops flashing or
reduce the heat setting of the cooking
zone selected last. The cooking zones will

continue operating with the reduced heat

setting. Change the heat settings of the

cooking zones manually, if necessary.
Refer to the illustration for possible
combinations in which power can be
distributed among the cooking zones.

~
| \}/
P
N

6.15 Hob?Hood

It is an advanced automatic function which
connects the hob to a special hood. Both the
hob and the hood have an infrared signal
communicator. Speed of the fan is defined
automatically on basis of mode setting and
temperature of the hottest cookware on the
hob. You can also operate the fan from the
hob manually.

@

For most of the hoods the remote system
is originally deactivated. Activate it before
you use the function. For more
information refer to hood user manual.

Operating the function automatically

To operate the function automatically set the
automatic mode to H1 — H6. The hob is
originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of the
fan.

Automatic modes

Automat- Afre) ina2)
Boilin Fryin
ic light 9" Frying
Mode HO Off Off Off
Mode H1 On Off Off
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Q"I:;mat' Boiling?)  Frying?)
Mode H2 3) On I1=an speed 1Fan speed
Mode H3 On Off 1Fz-m speed
Mode H4 On |1=an speed 1Fan speed
Mode H5 On |1:an speed ;an speed
Mode H6 On ;an speed gan speed

1) The hob detects the boiling process and activates
fan speed in accordance with automatic mode.

2) The hob detects the frying process and activates fan
speed in accordance with automatic mode.

3) This mode activates the fan and the light and does
not rely on the temperature.

Changing the automatic mode
Deactivate the hob.

2. Press ® for 3 seconds. The display
comes on and goes off.

3. Press El for 3 seconds.
Press @ a few times until ﬂ comes on.

5. Press + of the timer to select an
automatic mode.

®

To operate the hood directly on the hood
panel deactivate the automatic mode of
the function.

7. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 Cookware

®

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.
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@

When you finish cooking and deactivate
the hob, the hood fan may still operate
for a certain period of time. After that time
the system deactivates the fan
automatically and prevents you from
accidental activation of the fan for the
next 30 seconds.

Operating the fan speed manually

You can also operate the function manually.
To do that press = when the hob is active.
This deactivates automatic operation of the
function and allows you to change the fan
speed manually. When you press = you
raise the fan speed by one. When you reach
an intensive level and press = again you will
set fan speed to 0 which deactivates the hood
fan. To start the fan again with fan speed 1

press =.

@

To activate automatic operation of the
function, deactivate the hob and activate
it again.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the hob.
To do so set the automatic mode to H1 — H6.

@

The light on the hood deactivates 2
minutes after deactivating the hob.

Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

* The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.

« Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

* In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.

Cookware material

« correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).




» not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

» water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

» amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

* The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than the
minimum receives only a part of the power
generated by the cooking zone.

» For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking zones
specification". Avoid keeping cookware
close to the control panel during the
cooking session. This might impact the
functioning of the control panel or
accidentally activate hob functions.

®

Refer to "Technical data".

7.2 The noises during operation
If you can hear:

+ crack noise: cookware is made of different
materials (a sandwich construction).

» whistle sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

+ clicking: electric switching occurs.

* hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not indicate

any malfunction.

7.3 Hints & Tips for SenseBoil®

The function works best for boiling water and
preparing potatoes.

@

It does not work with cast iron and non-
stick cookware, e.g. with a ceramic
coating. Enamelled steel pots are
recommended for achieving the best
results while boiling potatoes.

Check if the pot you chose is suitable for
SenseBoil® by monitoring the first cooking
session.

To use SenseBoil® efficiently follow the
advice below:

« Fill between half to three quarters of the
pot with cold tap water leaving 4 cm from
the rim of the pot empty. Do not use less
than 1 or more than 5 litres of water. Make
sure the total weight of the water (or the
water and potatoes) ranges between 1-5
kg.

« If you want to cook potatoes, make sure
they are completely covered with water,
but remember to leave at least one quarter
of the pot empty.

» To achieve the best results cook only
whole, unpeeled, medium-sized potatoes.

* Make sure you do not pack potatoes too
tightly.

« Avoid producing external vibrations (e.g.
from using a blender or placing a mobile
phone next to the appliance) when the
function is running.

« If you want to use salt, add it after the
water reaches the boiling point.

» The function may not work properly for
water kettles and espresso pots.

7.4 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down timer
sounds. The difference in the operation time
depends on the heat setting level and the
length of the cooking operation.

7.5 Examples of cooking
applications

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
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cooking zone with the medium heat setting

uses less than a half of its power.

@

The data in the table is for guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
sary
1-3 Hollandaise sauce, melt: butter, choco- 5-25 Mix from time to time.
late, gelatine.
1-3 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10 - 40 Cook with a lid on.
3-5 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.
5-7 Steam vegetables, fish, meat. 20-45 Add a couple of tablespoons of liquid.
7-9 Steam potatoes. 20 - 60 Use max. 4 | of water for 750 g of po-
tatoes.
7-9 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.
and soups.
9-12 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn halfway through.
cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.
12-13 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn halfway through.
steaks.
14 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.
P Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

7.6 Hints and Tips for Hob*Hood
When you operate the hob with the function:
» Protect the hood panel from direct

sunlight.

* Do not spot halogen light on the hood

panel.

» Do not cover the hob control panel.

» Do not interrupt the signal between the
hob and the hood (e.g. with the hand, a
cookware handle or a tall pot). See the

picture.

The hood pictured below is for illustration

purpose only.
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®

Other remotely controlled appliances

may block the signal. Do not use any

such appliances near to the hob while
Hob2Hood is on.

Cooker hoods with the Hob*Hood function
To find the full range of cooker hoods which
work with this function refer to our consumer

8. CARE AND CLEANING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 General information

» Clean the hob after each use.

» Always use cookware with a clean base.

» Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob operates.

» Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

» Use a special scraper for the glass.

8.2 Cleaning the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, salt, sugar and food with sugar,

9. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 What to do if...

website. The Electrolux cooker hoods that
work with this function must have the symbol

g

otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

*« Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

* Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.

Problem Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate
the hob.
rectly.

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.
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Problem

Possible cause

Remedy

You did not set the heat setting for
10 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 10 seconds.

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor

field @

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

You use a very tall pot which blocks
the signal.

Use a smaller pot, change the cooking
zone or operate the hood manually.

Automatic Heat Up does not op-
erate.

The highest heat setting is set.

The highest heat setting has the same
power as the function.

The zone is hot.

Let the zone become sufficiently cool.

The heat setting changes be-
tween two levels.

Power management operates.

Refer to "Daily use".

The control panel becomes hot to
the touch.

The cookware is too large or you put
it too close to the control panel.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Daily use".

comes on.

There is no cookware on the zone.

Put cookware on the zone.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs. Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

and [I] appear alternately.

The power is too low due to unsuita-
ble cookware or an empty pot.

Use the appropriate type of cookware.
Refer to "Hints and Tips" and "Techni-
cal Data".

Do not activate any zone with an emp-
ty pot on it.

and appear alternately.

The pot is empty or contains some
liquid other than water, e.g. oil.

Avoid using the function with liquids
other than water.
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Problem Possible cause

Remedy

and appear alternately.

in the pot.

You boiled some food other than wa-

There is too much or too little water

Only boil water and potatoes with the
use of SenseBoil®. Refer to "Hints and
Tips".

ter and potatoes. The boiling point
was moved in time and SenseBoil®
could not work properly.

You hear a beep sound, the indi-

cators above 1s* blink and
SenseBoil® does not start.

are still in use.

None of the cooking zones is ready
to be used with SenseBoil®. There
is some residual heat on the cooking
zones you want to choose or they

Finish your previous cooking activities
and choose a free cooking zone with-
out any residual heat.

and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

9.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Give the data from the rating
plate. Give also three digit letter code for the
glass ceramic (it is in the corner of the glass
surface) and an error message that comes

10. TECHNICAL DATA
10.1 Rating plate

Model Y821S443
Typ 62 D4A 01 AA
Induction 7.2 kW
Ser.Nr. ..ocoeeeee,
ELECTROLUX

10.2 Cooking zones specification

on. Make sure, you operated the hob
correctly. If not the servicing by a service
technician or dealer will not be free of charge,
also during the warranty period. The
information about guarantee period and
Authorised Service Centres are in the
guarantee booklet.

PNC 949 599 258 00

220-240V /400 V 2N, 50 /60 Hz
Made in: Germany

7.2 kW

cex

Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura- ter [mm)]
setting) [W] tion [min]

Left front 2300 3200 10 125-210

Left rear 2300 3200 10 125-210

Middle front 1400 2500 4 125 - 145
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Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-

(maximum heat maximum dura- ter [mm)]
setting) [W] tion [min]
Right rear 2300 3600 10 205 - 240
The power of the cooking zones can be For optimal cooking results use cookware no

different in some small range from the data in | larger than the diameter in the table.
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

11. ENERGY EFFICIENCY

11.1 Product Information

Model identification Y821S443
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones (J) Left front 21.0cm
Left rear 21.0cm
Middle front 14.5cm
Right rear 24.0 cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left front 179.6 Whi/kg
cooking) Left rear 177.0 Whikg
Middle front 180.2 Whikg
Right rear 174.6 Whi/kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 177.9 Whi/kg
IEC / EN 60350-2 - Household electric *  When you heat up water, use only the
cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods amount you need.
for measuring performance. < Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

The energy measurements referring to the
cooking area are identified by the markings of
the respective cooking zones.

« Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.
* Use the residual heat to keep the food

11.2 Energy saving warm or to melt it.

You can save energy during everyday
cooking if you follow the hints below.

12. ENVIRONMENTAL CONCERNS

A . . .
Recycle materials with the symbol TO. Put the electronic appliances. Do not dispose of

packaging in relevant containers to recycle it. | appliances marked with the symbol & with
Help protect the environment and human the household waste. Return the product to
health by recycling waste of electrical and
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your local recycling facility or contact your
municipal office.
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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saadaksesi kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilbvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

« 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkil6t, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvid tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

+ Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

« Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

+ Jos laitteessa on lapsilukko, sitd on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kaytt6on
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.

* VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

* VAROITUS: Rasvalla tai dljylla kypsentdminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.

« Savu on merkki ylikuumenemisesta. Ala koskaan kayta
vettd ruoanvalmistuksen aiheuttaman tulipalon
sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita liekit esim.
sammutuspeitteella tai kannella.

* VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
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HUOMIO: Kypsennystoimintoa on valvottava (koskee myds
automaattisia kypsennystoimintoja). Lyhyen jakson ruoan
kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkild.

VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kaytto voi aiheuttaa
onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus » Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.
/\ VAROITUS! * Noudata koneen mukana toimitettuja
. o asennusohjeita.
Laitteen asennuksen ja liitannat saa + Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo. muihin laitteisiin ja kalusteisiin.
« Siirra laitetta aina varoen, silla se on
/\ VAROITUS! raskas. Kayta aina suojakasineita ja
Henkilovahinkojen tai laitteen suojaavia jalkineita.
vaurioitumisen vaara. = Tiivista kaapin leikkauspinnat
tiivisteaineella estadksesi kosteuden
Poista kaikki pakkausmateriaalit. aiheuttaman turpoamisen.
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Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Al asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tall6in keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

Kunkin laitteen alaosassa on
jaahdytyspuhaltimet.

Jos laite asennetaan laatikon ylapuolelle:

— Ala sailyta laatikossa pienia kappaleita
tai paperiarkkeja, jotka voivat paasta
laitteeseen. Muutoin ne voivat
vahingoittaa jaahdytyspuhaltimia tai
heikentaa jaadhdytysjarjestelman
tehoa.

— Varmista, etta laitteen alaosan ja
vetolaatikossa sailytettavien esineiden
valinen etaisyys on vahintaan 2 cm.

Poista laitteen alla olevaan kaappiin
mahdollisesti asennetut erotuslevyt.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!

Tulipalon ja sahkdiskun vaara.

Kaikki sahkoliitdnnat on teetettava
patevalla sahkdasentajalla.

Laite on maadoitettava,.

Varmista ennen toimenpiteiden
suorittamista, ettd laite on irrotettu
sahkdverkosta.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkodarvojen mukaisia.

Varmista, ettd laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
liittimen ylikuumenemisen.

Kéyta oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.
Tarkista, etta iskusuojaus on asennettu.
Kéyta johdossa vedonpoistajaa.

Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
sellainen on) kosketa kuumaan laitteeseen
tai kuumiin keittoastioihin, kun liitat laitteen
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseemme tai
sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.

« Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

« Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

« Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

« Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

« Jos naytolle ilmestyy E3-koodi, kytke
keittotaso valittomasti irti sdhkdverkosta ja
tarkista, etté sahkaliitanta ja verkkojannite
ovat oikeat.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, palovammojen ja

sahkdiskujen vaara.

+ Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

« Poista kaikki mahdolliset
pakkausmateriaalit, merkit ja suojakalvot
ennen ensimmaista kayttokertaa.

* Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

« Laitetta ei saa jattda paalle valvomatta.

« Kytke keittoalue aina "off”-asentoon kunkin
kayttokerran jalkeen.

« Ala laita ruokailuvalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

« Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

« Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistdan sahkoiskuja.

« Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettéava vahintaan 30
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cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

» Kun laitat ruokaa kuumaan 6ljyyn, se voi
roiskua.

+ Al3 kayta alumiinifoliota tai muita
materiaaleja keittotason ja keittoastian
valissa, ellei taman laitteen valmistaja ole
toisin ohjeistanut.

» Kayta vain valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita.

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

» Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja oljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

»  Kuumat hoyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

» Kaytetty 0Oljy, joka voi sisaltaa
ruokajdamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampétilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty 6ljy.

+ Al3 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

+ Ala aseta kuumia keittoastioita
kayttopaneelin paalle.

» Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

» Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.

» Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
Vvoi vaurioitua.

« Ala kdynnista keittoalueita tyhijilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

» Valuraudasta tai valmistetut keittoastiat tai
keittoastiat, joiden pohjassa on vaurioita,
voivat aiheuttaa naarmuja lasiin tai

3. ASENNUS

lasikeramiikkaan. Naita astioita on
kohotettava, kun niitd halutaan siirtaa eri
kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

* Puhdista laite saannéllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaanhtya, ennen kuin aloitat puhdistuksen

« Ala kayta vesisuihketta ja hoyrya laitteen
puhdistamiseen.

* Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kéayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Al3 kéyta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineitd, ellei
toisin ohjeisteta.

2.5 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

« Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttétarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

2.6 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota laite verkkovirrasta.

» Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.




3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylds arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero .........cccccceeeeeeennn.
3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.

3.3 Virtajohto

» Keittotason tehonsyo6ttd on jarjestetty
virtajohdolla.

» Kéyta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia: HO5V2V2-
F joka kestaa vahintaan 90 °C:n
lampdtilan.: Yksittaisen kaapelin
halkaisijan on oltava mahdollisimman pieni
alla olevan taulukon mukaisesti. Ota
yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Virtajohdon saa vaihtaa vain

/\ HUOMIO!
Pistokeliitannat eivat ole sallittuja.

/\ HUOMIO!

Johtimen paita ei saa porata tai hitsata.
Se on kiellettya.

/\ HUOMIO!

Kaapelia ei saa liittaa, jos sen paassa ei
ole holkkia.

Yksivaiheinen liitanta

1. Irrota kaapeli ja holkki mustasta ja
ruskeasta johtimesta.

2. Irrota osa eristeesta ruskean ja mustan
johdon paasta.

3. Liitd mustan ja ruskean johdon paat.

4. Kiinnitd uusi johtimen holkki jaetun johdon
paahan (edellyttaa erikoistyokalun
kayttoa).

NL-liitanta

1. Irrota kaapeli ja holkki sinisista johdoista.
2. Irrota osa eristeesta sinisten johtojen
paasta.

sahkodasentaja. 3. Kiinnitd uusi johtimen holkki kunkin
johdon paahan (edellyttaa erikoistyokalun
/\ VAROITUS! kayttoa).
Kaikki sahkokytkennat on teetettéva alan
koulutuksen saaneella sdhkdasentajalla.
220-240 V~ 400V 2~N
(SN I — Y )

—
—

—
—
L2

@ 220 -240 v~

Kaksivaiheinen liitdnta: 400 V2N~

Yksivaiheinen liitanta: 220 -

240 V~
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? tai 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? tai 3 x 4 mm?
@ Vihrea/keltainen @ Vihreé/keltainen @ Vihreé/keltainen
N Sininen ja sininen N Sininen ja sininen N Sininen ja sininen
L1 Musta L1 Musta L Musta ja ruskea
L2 Ruskea L2 Ruskea
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3.4 Kokaminen

Jos keittotaso asennetaan liesituulettimen
alapuolelle, katso laitteiden valinen
vahimmaisetaisyys liesituulettimen
asennusohjeista.

Jos laite on asennettu vetolaatikon
ylapuolelle, vetolaatikon sisalto voi lammeta
ruoanlaiton aikana keittotason ilmanvaihdon
seurauksena.

4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoaluejarjestely
o B
N

~N
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‘
v Ymin.
e e e e
I W F}
Etsi video-opastus "Electrolux-
induktiokeittotason asentaminen —

Tyo6tasoasennus” kirjoittamalla alla olevassa
kuvassa ilmoitettu nimi kokonaisuudessaan.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q.

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Induktiokeittoalue
Kéayttopaneeli

@

Katso tarkempaa tietoa keittoalueiden
koosta osiosta "Tekniset tiedot”.




4.2 Kayttopaneelin painikkeet

|1))' u

-~ | - 0000
T@-il‘ 01 35 810 4P

A

toiminnot ovat kaytossa.

ol <]

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja d&animerkit iimaisevat, mitk&

Kosketus- Toiminto

painike

Kuvaus

Paalla / Pois paalta

Keittotason kytkeminen péalle ja pois paalta.

Lukko / Lapsilukko

Kayttépaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.

E

& SenseBoil® Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
3 Symbolin ylapuolella olevat merkkivalot osoittavat toi-
minnon etenemisen.
=] Bridge Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.

Tehotason nayttd

-

Tehotason nayttaminen.

- Keittoalueiden ajastimen il-
maisimet

Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoittaminen.

7

Ajastimen naytté

Ajan osoittaminen minuutteina.

E’ = Hob?Hood Toiminnon manuaalisen tilan kytkeminen paalle ja pois
- paalta.

E (D - Keittoalueen valitseminen.

_l_ — - Ajan lisddminen tai vahentaminen.

P PowerBoost Toiminnon kytkeminen toimintaan.

- Saatopalkki Tehotason saatéaminen.

4.3 Tehotasojen naytot

Naytto Kuvaus

n
L

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

NEL)

Keittoalue on toiminnassa.
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Naytto Kuvaus

SenseBoil® on kytketty paalle.

@ Automaattinen kuumentaminen on kytketty paalle.
@ PowerBoost on kytketty paalle.

Toimintahairio.

+ numero

3,0

piméana pito / jalkilampa.

OptiHeat Control (3-vaiheinen jadnnéslammon merkkivalo): edelleen toiminnassa / lam-

Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.
Keittoastia on sopimaton tai liian pieni, tai keittoalueella ei ole astiaa.
B Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

« P50-5000W
- P60-6000W

5.1 Tehoraja

Keittotason tehotaso on korkein mahdollinen
toimituksen yhteydessa.

Tehotasoa voidaan laskea ja nostaa
seuraavasti:

1. Kytke keittotaso pois paalta.

2. Kosketa ® noin 3 sekuntia. Nayttd
kykeytyy paalle ja sammuu.

3. Kosketa painiketta & 3 sekunnin ajan,
jolloin @Y tai @Y kytkeytyy paalle.

4. Kosketa D. P 72 kytkeytyy paalle.
5. Aseta tehotaso koskettamalla ajastimen

painiketta = / +
Tehotasot

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

P 72-7200 W
P 15-1500 W
P 20 -2000 W
P 25-2500 W
P 30 - 3000 W
P 35-3500 W
P 40 - 4000 W
P 45 -4500 W
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/\ HUOMIO!

Varmista, etta valittu tehotaso sopii
rakennuksen sulakkeisiin.

/\ VAROITUS!

Jos valitset jonkin alhaisimmista
tehotasoista, SenseBoil®-toiminto ei
valttamatta toimi. Katso alla oleva
taulukko.

\/ — toiminto toimii, X — toiminto ei toimi.

Tehotasot  Keittoalue
Vasen  Vasen Keski-  Oikea
edessd takana ~mmaéi- takana
nen
edessa

210 mm 210 mm 145
mm

240 mm

P72 v v vV

P15 X X X X

P20 X X X X




P 25 )(

P45 v v vV

P 30 \/ 1)

P50 v v vV

P 35 \/

P60 v v v Y

LSS X
LSS &L
LSS X

P 40 N

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ©)
sekunnin ajan.

6.2 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto kytkee automaattisesti
keittotason pois paalta, jos:

» kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta,

» et aseta tehoasetusta kytkettyasi
keittotason toimintaan,

» kayttdpaneelin paalle on roiskunut tai sen
paalle on asetettu jotain (pannu, liina jne.)
yli 10 sekunnin ajaksi. Aénimerkki kuuluu
ja keittotaso kytkeytyy pois paalta. Poista
kayttopaneelia peittava esine tai puhdista
paneeli.

» keittotaso kuumenee liikkaa (esim. kun
paistinpannu kiehuu kuiviin), Anna
keittoalueen jaahtya, ennen kuin kaytat
keittotasoa uudelleen.

« kaytat vaaria keittoastioita. Symboli
syttyy, ja keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois toiminnasta
2 minuutin kuluttua.

» keittoaluetta ei kytketd pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan

kuluttua E] tulee nakyviin, ja keittotaso

kytkeytyy pois toiminnasta.
Tehoasetuksen ja keittotason kaytosta
pois kytkeytymiseen kuluvan ajan valinen
suhde:

1) Kayta enintaén 3,5 | vetta.

Tehoasetus Keittotaso kytkeytyy
pois paalta, kun on
kulunut

1-3 6t

4-7 5t

8-9 4t

10-14 15t

6.3 Tehotaso
Tehotason asettaminen tai muuttaminen:

Kosketa saatopalkkia oikean tehotason
kohdalta tai siirra sormea saatopalkissa,
kunnes saavutat oikean tehotason.

='—=713' 810 1P

—

6.4 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoslammon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

E] / E] / C] Niin kauan kuin merkkivalo
palaa, on olemassa jalkildmmon
aiheuttama palovammojen vaara.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen vaatima
Iampd kohdistuu suoraan keittoastian
pohjaan. Lasikeramiikka lampiaa
keittoastioiden lammosta.

Merkkivalot tulevat nakyviin, kun keittoalue on
kuuma. Merkkivalot ilmoittavat kaytdssa
olevien keittoalueiden jalkilammon tason:
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G- jatka kypsennysta,

(=) - 1ampimana pito,

(L) - jalkilampe.

Merkkivalo voi myds ilmestya:

» viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmélle keittoalueelle,

» kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

6.5 Keittoalueiden kayttaminen

Aseta keittoastia valitun alueen keskelle.
Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.

Voit kayttda suuria keittoastioita asettamalla
ne kahdelle keittoalueelle samanaikaisesti.
Keittoastian on peitettdva molempien
alueiden keskiosat ylitamatta kuitenkaan
merkittya aluetta. Jos keittoastia sijaitsee
keskiosien valilla, Bridge-toiminto ei kytkeydy
toimintaan.

(>
o
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6.6 Bridge

@

Tama toiminto on toiminnassa, kun
keittoastia peittaa kahden alueen
keskikohdat. Lisatietoja
ruoanlaittovalineiden oikeasta
sijoittamisesta on kohdassa
"Keittoalueiden kaytto".

Toiminto ei ole kaytdssa SenseBoil®
ollessa toiminnassa.

Tama toiminto yhdistaa kaksi vasemman
puolen keittovyOhyketta, jotka toimivat taman
jalkeen yhtena.

Aseta ensin yhden vasemmalla olevan
keittovydhykkeen tehotaso.

Toiminnon aktivoiminen: kosketa =]. Aseta
tai muuta tehoasetusta koskettamalla jotain
ohjausanturia.

Kytke toiminto pois paalta nain: kosketa 2l
Keittovydhykkeet toimivat itsenaisesti.

6.7 Automaattinen kuumentaminen

Kéayta tata toimintoa saavuttaaksesi
haluamasi tehotason nopeammin. Kun
toiminto on paalla, keittoalue toimii alussa
suurimmalla tehotasolla ja jatkaa sen jalkeen
toimintaa haluamallasi tehotasolla.

@

Toiminnon kaynnistaminen edellyttaa,
ettd keittoalue on kylma.

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa P ( syttyy).
Kosketa valitttmasti haluamaasi tehotasoa.

3 sekunnin kuluttua @ syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.

6.8 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisda induktiokeittoalueiden
kaytettavissa olevaa tehoa. Toiminto voidaan
kytkea toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Tdman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle.



®

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P . (F) syttyy.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.

6.9 SenseBoil®

Toiminto sdatéa automaattisesti veden
lampdtilaa niin, ettei se kiehu yli
kiehumispisteen saavuttamisen jalkeen.

®

Jos keittoalueella on hyddynnettavaa

jalkilampaa ((J/(2)/(2)), aanimerkki
aktivoituu ja toiminto ei kdynnisty.

1. Kytke keittotaso toimintaan koskettamalla

painiketta (D

2. Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta
Vilkkuva - ilmestyy keittoalueille, jossa
toimintoa on silla hetkella mahdollista
kayttaa.

3. Kosketa sdatopalkkia saatavilla olevalla
keittoalueella, jossa haluat kdynnistaa
toiminnon (tehotasolla 1-14).

Toiminto kaynnistyy.

Jos mitaan keittoaluetta ei valita 5 sekunnin

kuluessa, toiminto ei kdynnisty.

®

Kun toiminto kdynnistyy, symbolin 15
ylapuolella olevat merkkivalot syttyvat
yksi kerrallaan, kunnes vesi saavuttaa
kiehumispisteen.

Kun toiminto tunnistaa kiehumispisteen,
keittotasosta kuuluu &animerkki ja tehotaso
saatyy automaattisesti arvoon 8.

®

Jos kaikki keittoalueet ovat jo kaytdssa
tai niissa kaikissa on jalkilampoa,
keittotasosta kuuluu aanimerkki,
symbolin 1% ylapuolella olevat
merkkivalot vilkkuvat ja toiminto ei
kaynnisty.

Kytke toiminto pois paalta koskettamalla 1sb
(toiminto kytkeytyy pois toiminnasta ja
tehotaso laskee arvoon 0) tai koskettamalla
saatopalkkia ja saatamalla tehotasoa
manuaalisesti.

6.10 Ajastin

* Ajanlaskuajastin
Voit kayttaa tata toimintoa yksittaisen
ruoanlaittojakson keston asettamiseen.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jalkeen toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes keittoalueen
merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen +-painiketta ja aseta aika (00 - 99
minuuttia). Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan, ajan laskenta on kdynnissa.

Jéljella olevan ajan tarkistaminen: kosketa

painiketta @ haluamasi keittoalueen
asettamiseksi. Keittoalueen merkkivalo
vilkkuu. Jaljella oleva aika nakyy naytdssa.

Ajan muuttaminen: kosketa painiketta D
haluamasi keittoalueen asettamiseksi.
Kosketa painiketta + tai —.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @) haluamasi keittoalueen

asettamiseksi ja kosketa sitten —. Jaljella
oleva aika nakyy naytéssa laskien arvoon 00.
Keittoalueen merkkivalo sammuu.

@

Kun ajanlaskenta paattyy, laitteesta
kuuluu @animerkki ja naytossa vilkkuu 00.
Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

« CountUp Timer
Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @) toistuvasti, kunnes keittoalueen
merkkivalo syttyy.
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Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen painiketta —. uP syttyy. Kun
keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkumaan,
ajan laskenta on kaynnissa. Naytdssa nakyy

ILH:'ja ajastimen aika (minuutteina).
Keittoalueen jaljella olevan toiminta-ajan

tarkistaminen: kosketa painiketta Q)
haluamasi keittoalueen asettamiseksi.
Keittoalueen merkkivalo vilkkuu. Naytossa
nakyy keittoalueen toiminta-aika.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @ja sen jalkeen

painiketta + tai —. Keittoalueen merkkivalo
sammuu.

» Halytinajastin
Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois

toiminnasta. Tehotason ndytdssa nakyy (@
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen @ -painiketta ja sitten + tai— -
painiketta ja aseta aika. Kun ajanlaskenta
paattyy, laitteesta kuuluu danimerkki ja
naytodssa vilkkuu 00.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

®

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

6.11 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta El syttyy neljan sekunnin
ajaksi. Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta IEI Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

®

Kun sammutat keittotason, my6s tama
toiminto sammuu.
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6.12 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kytke
keittotaso toimintaan painikkeella (D Ala
valitse tehotasoa. Kosketa painiketta &
neljan sekunnin ajan. syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella @.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella @
Ala valitse tehotasoa. Kosketa painiketta &
neljan sekunnin ajan. lWJ syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella @

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso
toimintaan painikkeella @. syttyy. Kosketa
painiketta El neljan sekunnin ajan. Aseta

tehotaso 10 sekunnin kuluessa. Nyt voit
kayttaa keittotasoa. Kun kytket keittotason

pois palta painikkeella O, toiminto on
edelleen kytkettyna.

6.13 OffSound Control
(Adnimerkkien kayttoon ottaminen
ja kdytosta poistaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa
painiketta @ kolmen sekunnin ajan. Naytté
syttyy ja sammuu. Kosketa painiketta &
kolmen sekunnin ajan. &Y tai 2 syttyy.
Kosketa ajastimen painiketta + seuraavien
asetuksien valitsemiseksi:

. - danimerkit pois kaytdsta

. [b9- aanimerkit kaytossa

Vahvista valinta odottamalla, kunnes

keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon ,
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

* kosketat painiketta ®
* Halytinajastin laskee
* Ajanlaskuajastin laskee



» kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

6.14 Tehonhallinta

Jos useita keittoalueita on kytketty paalle ja
kulutettu teho ylittaa virtalahteen raja-arvon,
tdma toiminto jakaa kaytettavissa olevan
tehon kaikkien (samaan vaiheeseen
kytkettyjen) keittoalueiden kesken. Keittoalue
ohjailee kuumennusasetuksia suojellakseen
talon sulakkeita.

» Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran mukaan.
Kunkin vaiheen maksimisahkdkuormitus
on (3 700 W). Jos keittotaso saavuttaa
suurimman kaytettavissa olevan tehon
rajan yhdessa vaiheessa, keittoalueiden
teho pienenee automaattisesti.

» Viimeksi valitun keittoalueen
kuumennusasetus on aina etusijalla.
Jaljella oleva teho jaetaan aiemmin
aktivoitujen keittoalueiden kesken
painvastaisessa jarjestyksessa.

» Alhaisemman tehon omaavien alueiden
tehotasonayttdé muuttuu aluksi valitun

tehotason ja pienennetyn tehotason valilla.

+ Odota, kunnes naytto lakkaa vilkkumasta,
tai vahenna viimeksi valitun keittoalueen
lampobasetusta. Keittoalueet jatkavat
toimintaansa alennetulla
kuumennusasetuksella. Muuta
keittoalueiden lampdasetuksia tarvittaessa
kasin.

Katso kuvasta mahdollisia yhdistelmia, joita

soveltaen teho voidaan jakaa keittoalueiden

valilla.

~
| \}/
A
N

6.15 Hob?Hood

Kyseessa on pitkalle kehittynyt
automaattitoiminto, joka yhdistaa keittotason
erityiseen liesituulettimeen. Seka
keittotasossa etta liesituulettimessa on
infrapunasignaalin viestin. Puhaltimen
nopeus saatyy automaattisesti tila-asetuksen
ja keittotasolla olevan kuumimman
keittoastian lampdtilan mukaan. Voit kayttaa
puhallinta myds keittotasosta manuaalisesti.

@

Useimmissa liesituulettimissa
kaukosaatdjarjestelma on alun perin pois
paalta. Kytke se paalle ennen toiminnon
kayttamista. Lisatietoa on saatavilla
liesituulettimen kayttdohjeista.

Toiminnon automaattinen kaytto

Voit kayttaa toimintoa automaattisesti
asettamalla automaattisen tilan H1-H6.
Keittotason oletusasetus on H5. Liesituuletin
reagoi jokaiseen keittotason
kayttétapahtumaan. Keittotaso tunnistaa
keittoastian lampotilan automaattisesti ja
saataa puhaltimen nopeuden.

Automaattitilat

Auto- Kiehutta- Rasvassa

maattl-I minen1)  paistami-
nen valo nen2)

HO-tila Pois paalta Pois paaltd Pois paalta

H1-tila pPaalla Pois paalta Pois paalta

H2-tila 3) pPaalla Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 1

H3-tila Paalla Pois paaltd  Puhallinno-
peus 1

H4-tila pPaalla Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 1

H5-tila paalla Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 2
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Auto- Kiehutta- Rasvassa

maatti- minen1)  paistami-
nen valo nen2)

Hé-tila Paalla Puhallinno-  Puhallinno-
peus 2 peus 3

1) Keittotaso tunnistaa kiehuttamisen ja saataa puhalti-
men nopeuden automaattitilan mukaisesti.

2) Keittotaso tunnistaa rasvassa paistamisen ja saataa
puhaltimen nopeuden automaattitilan mukaisesti.

3) Kyseinen tila kytkee puhaltimen ja valon paalle, se
ei ole lampétilasta riippuvainen.

Automaattitilan muuttaminen

1. Kytke keittotaso pois paalta.

2. Paina O 3 sekuntia. Naytto kykeytyy
paalle ja sammuu.

3. Paina EI 3 sekuntia.

4. Paina @ muutaman kerran, kunnes
syttyy.

5. Painamalla ajastimen painiketta + voit
valita automaattitilan.

®

Kayttaaksesi liesituuletinta suoraan sen
paneelista kytke toiminnon automaattitila
pois paalta.

®

Kun olet lopettanut ruoanlaiton ja
kytkenyt keittotason pois paalta, puhallin
saattaa toimia viela jonkin aikaa. Téaman
jalkeen jarjestelma kytkee puhaltimen
pois paaltd automaattisesti, eika
puhallinta voida kytkea vahingossa paalle
seuraavan 30 sekunnin aikana.

7. VIHJEITA JA NEUVOJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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Puhaltimen nopeuden saato kasin

Voit kayttaa tata toimintoa myods kasin
ohjattuna. Talléin on painettava painiketta =
keittotason ollessa paalla. Tama kytkee
toiminnon automaattitilan pois paalta ja
mahdollistaa puhaltimen nopeuden
kasisaadon. Painiketta = painaessa lisaat
puhaltimen nopeutta yhdella asteella. Kun
saavutat tehotason ja painat painiketta =
uudelleen, puhaltimen nopeudeksi saatyy 0 ja
liesituulettimen puhallin kytkeytyy pois paalta.
Kéynnista puhallin uudelleen paalle

nopeudella 1 painamalla painiketta =.

@

Voit kytkea toiminnon automaattitilan
paalle kytkemalla keittotason pois paalta
ja uudelleen paalle.

Valon kytkeminen paélle

Voit asettaa keittotason kytkemaan valon
paalle automaattisesti aina kun kytket
keittotason paalle. Aseta talloin
automaattitilaksi H1-H6.

@

Liesituulettimen valo kytkeytyy pois
paaltd 2 minuuttia sen jalkeen kun
keittotaso on kytketty pois paalta.

7.1 Ruoanlaittovilineet

@

Induktiokeittotasojen voimakas
sahkémagneettinen kenttd kuumentaa
keittoastiat erittéin nopeasti.

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.



Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

Keittoastioita ei saa liu'uttaa keraamisen
lasin pinnalla tai hangata siihen
naarmuuntumisen estamiseksi.

Keittoastioiden materiaali

soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).
ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi
induktiokeittotasolla, jos:

vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

Keittoastian mitat

Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Keittoastia, jonka
halkaisija on minimiarvoa pienempi, saa
vain osan keittoalueen tehosta.
Turvallisuussyista johtuen seka
ihanteellisten kypsennystuloksen
saavuttamiseksi tulee kayttaa korkeintaan
"Keittoalueiden tekniset tiedot” -osiossa
mainitun suuruisia keittoastioita.
Keittoastioita ei tule pitaa kayttdpaneelin
laheisyydessa ruoanlaiton aikana. Tama
saattaa vaikuttaa kayttdpaneelin
toimintaan tai vahingossa kytkea
keittotason toimintoja paalle.

®

Katso kohta "Tekniset tiedot”.

7.2 Kayton aikana kuuluvat déanet
Jos kuulet:

Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).
Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

* Napsahdusaania: séhkdopiirien
kytkeytyminen.

» Sihinaa, surinaa: puhallin on toiminnassa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka ne

tarkoita, etta laitteessa olisi jokin vika.

7.3 Neuvoja ja vinkkeja SenseBoil®

Toiminto sopii parhaiten veden
kiehauttamiseen ja perunoiden keittamiseen.

@

Se ei toimi valurautaisten ja
tarttumattomalla pinnalla (esim.
keraamisella pinnalla) varustettujen
keittoastioiden kanssa. Emaloidut
terasastiat ovat suositeltavia parhaiden
tulosten saavuttamiseksi perunoita
keittdessa.

Tarkista keittoastian SenseBoil®-sopivuus
tarkkailemalla astiaa ensimmaisen
kayttokerran aikana.

Noudata alla annettuja ohjeita SenseBoil®-
toiminnon tehokkuuden varmistamiseksi:

« Tayta keittoastia puoliksi tai 3/4 tayteen
kylmalla hanavedella jattden 4 cm
keittoastian reunasta tyhjaksi. Vetta on
oltava vahintaan yksi litra ja korkeintaan
viisi litraa. Varmista, ettd veden (tai veden
ja perunoiden) kokonaispaino on 1-5 kg.

« Varmista perunoita keittaessa, etta
perunat ovat kokonaan veden alla. Jata
kuitenkin aina vahintaan 1/4 keittoastiasta
tyhjaksi.

» Keita ainoastaan kokonaisia,
kuorimattomia ja keskisuuria perunoita
parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

« Keittoastiaa ei saa tayttaa liian tiiviisti
perunoilla.

e Valta tuottamasta ulkoista tarinaa (esim.
kayttamalla tehosekoitinta tai asettamalla
matkapuhelin laitteen viereen) toiminnon
ollessa toiminnassa.

« Jos haluat kayttaa suolaa, lisda se veden
kiehumispisteen saavuttamisen jalkeen.

« Toiminto ei valttdmatta toimi oikein veden-
tai espressokeittimilla.
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7.4 Oko Timer (Eko-ajastin) Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama
tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

Energian saastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki kuuluu.
Toiminta-ajan erotus riippuu tehotasosta ja

kypsennysajasta. @
7.5 Esimerkkejé keittotoiminnoista Taulukossa annetut tiedot ovat
ainoastaan suuntaa-antavia.

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.

Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)
1 Valmiiden ruokien lampiméanépito. tarpeen Aseta keittoastian paalle kansi.
mukaan
1-3 Hollandaise-kastike, voin, suklaan ja lii- 5 - 25 Sekoita aika ajoin.
vatteen sulattaminen.
1-3 Kiinteyttdminen: munakkaat, paistetut 10 - 40 Valmista kannen alla.
kananmunat.
3-5 Riisin ja maitoruokien haudutus, val- 25-50 Lisaa vahintaan kaksinkertainen maa-
misruokien kuumentaminen. ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-

toruokia kypsennyksen puolivalissa.

5-7 Hoyrytetyt vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisaa nestettd muutama ruokalusikalli-
nen.
7-9 Hoyryssa kypsennetyt perunat. 20-60 Kayta korkeintaan % litraa vettd/750 g
perunoita.
7-9 Suurten ruokamaarien kypsentdminen, 60 - 150 Enintdan 3 litraa nestetta + valmistus-
pataruoat ja keitot. aineet.
9-12 Leikkeiden, vasikanlihan, cordon tarpeen Kaanna kypsennyksen puolivalissa.

bleun, kotlettien, pydrykdiden, makka-  mukaan
roiden, maksan, kastikepohjan, kanan-
munien, ohukaisten ja munkkien pais-

taminen.
12-13 Voimakas paistaminen: sipuliperunat, 5-15 Ké&anna kypsennyksen puolivalissa.
ulkofilee, pihvit.
14 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi, patapaisti), ranskalais-
ten friteeraus.
P Suuren vesimaaran keittdminen. PowerBoost on paalla.
7.6 Neuvoja ja vinkkeja liittyen +  Ala peité keittotason kayttépaneelia.
laitteeseen Hob?Hood « Ala keskeyté keittotason ja liesituulettimen

valista signaalia (esim. kadella,

Kun kaytat keittotasoa toiminnolla: keittoastian kahvalla tai korkealla

+ Suojaa liesituulettimen paneeli suoralta kattilalla). Katso oheinen kuva.
auringonvalolta. Alla oleva kuva liesituulettimesta on vain
+ Ala kohdista halogeenivaloa viitteelliseen tarkoitukseen.

liesituulettimen paneeliin.
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8. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Yleistietoa

» Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

» Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

* Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

» Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

» Kayta erityista lasipinnan kasittelyyn
tarkoitettua raaputinta.

8.2 Keittotason puhdistus
+ Poista vélittomasti: sulanut muovi,

tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.

9. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

@

Muut kaukosaadettavat laitteet voivat
estaa signaalin. Ala kayta kyseisia
laitteita keittotason lahella Hob?Hood-
toiminnon ollessa paalla.

Liesituulettimia, joissa on Hob*Hood -
toiminto

Tutustu toimintoa kayttavien liesituulettimien
taydelliseen valikoimaan kuluttajille
suunnatulla verkkosivustollamme. Electrolux-
liesituulettimet, jotka on varustettu talla

toiminnolla, on merkitty symbolilla =,

Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

« Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla puhdistuksen
jalkeen.

* Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.
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9.1 Kayttohairiot...

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei mene paélle eika si-
ta voida kayttaa.

Keittotasoa ei ole kytketty verkkovir-
taan tai se on kytketty vaarin.

Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-
kein verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kdanny
sahkoalan ammattilaisen puoleen.

Et asettanut tehotasoa 10 sekunnin
kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen toimintaan
ja aseta tehotaso 10 sekunnin kulues-
sa.

Olet koskettanut vahintaan kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Kosketa vain yhta kosketuspainiketta.

Kayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa-
va danimerkki.

Sahkokytkenta on vaara.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytté patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyessa pois paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle (D

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keelta.

Jalkildammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita kaytet-
tiin vain vahan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittdvan pitkadan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

Kaytdssa on erittdin korkea kattila,
joka estaa signaalin.

Kéayta pienempaa kattilaa, vaihda keit-
toaluetta tai sdada liesituuletinta ma-
nuaalisesti.

Automaattinen kuumentaminen ei
toimi.

Korkein tehotaso on asetettu.

Korkeimman tehotason arvo on sama
kuin toiminnon.

Taso on kuuma.

Anna tason viilentya riittavasti.

Tehoasetus muuttuu kahden ta-
son valilla.

Tehonhallinta on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittdinen kaytto”.

Hallintapaneeli on kuuma koske-
tettaessa.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian 1ahelle hallintapaneelia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-alu-
eille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttépa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittainen kaytto”.

menee paalle.

Lapsilukko tai Lukko on kytketty
paalle.

Katso kohta "Paivittainen kayttd”.

menee paalle.

Alueella ei ole keittoastioita.

Laita alueelle keittoastia.

108 SuUOMI



Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittoastia ei ole keittotasolle sovel-
tuva.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi in-
duktiokeittotasolla. Katso kohta "Neu-
voja ja vinkkeja”.

Keittoastian pohjan halkaisija on liian
pieni kaytetylle alueelle.

Kéayta oikeankokoista keittoastiaa. Kat-
so kohta "Tekniset tiedot”.

ja E] syttyvat vuoron peraan.

Teho on liian heikko vééaranlaisesta
keittoastiasta tai tyhjasta kattilasta
johtuen.

Kéayta oikeanlaista keittoastiaa. Katso
kohta "Neuvoja ja vinkkeja” ja "Tekni-
set tiedot”.

Alueita ei saa kytkea paalle, jos niille
on asetettu tyhja kattila.

ja syttyvat vuoron peraan.

Keittoastia on tyhja tai se siséltaa jo-
takin muuta nestetta kuin vetta
(esim. 6ljya).

Valta toiminnon kayttéa muilla nesteilla
kuin vedella.

ja syttyvat vuoron peraan.

Kattilassa on liikaa tai liilan véahan
vetta.

Olet keittanyt muita elintarvikkeita
kuin vettd ja perunoita. Kiehumispis-
teen saavuttamiseen kulunut aika oli
poikkeava ja SenseBoil® -toiminto ei
voinut toimia oikein.

Keita ainoastaan vettd ja perunoita
kayttdessasi SenseBoil® -toimintoa.
Katso kohta "Neuvoja ja vinkkeja”.

Laitteesta kuuluu danimerkki,

symbolin 1 ylapuolella olevat
merkkivalot vilkkuvat ja Sense-
Boil® ei kdynnisty.

Mikaan keittoalueista ei ole valmis
kaytettavaksi SenseBoil® -toiminnon
kanssa. Keittoalueilla, joita haluat
valita, on joko jalkilampda tai ne ovat
edelleen kaytossa.

Paata aikaisempi ruoanlaitto ja valitse
vapaa keittoalue, jolla ei ole jalkilam-
poa.

ja jokin numero menevat
paalle.

Keittotason toiminnassa on virhe.

Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-
leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

Jos syttyy uudelleen, kytke keitto-
taso irti verkkovirrasta. Kytke keittota-
so takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelma jatkuu, ota yh-
teytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

9.2 Jos ratkaisua ei l16ydy...

Jos et itse I10yda ratkaisua, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. lImoita laitteen arvokilpeen
merkityt tiedot. Anna my6s kolminumeroinen
kirjainkoodi lasikeramiikalle (lasipinnan
kulmassa) ja virheilmoitus. Varmista, etta olet

10. TEKNISET TIEDOT

10.1 Arvokilpi

Malli: Y821S443
Tyyppi: 62 D4A 01 AA
Induktio 7.2 kW

kayttanyt keittotasoa oikealla tavalla. Muussa
tapauksessa huoltoteknikon tai jalleenmyyjan
suorittama huolto ei ole ilmaista
takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja valtuutettuja
huoltokeskuksia koskevat tiedot on ilmoitettu
takuukirjassa.

PNC 949 599 258 00
220-240V /400 V 2N, 50/60 Hz
Valmistettu: Saksa
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Sarjanro .................
ELECTROLUX

10.2 Keittoaluemaaritykset

7.2 kW

cex

Keittoalue Nimellisteho PowerBoost [W] PowerBoost Keittoastian hal-
(suurin tehotaso) kesto enintadn kaisija [mm]
w] [min]

Vasen edessa 2300 3200 10 125-210

Vasen takana 2300 3200 10 125-210

Keskimmainen 1400 2500 4 125-145

edessa

Oikea takana 2300 3600 10 205 - 240

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se muuttuu keittoastioiden
materiaalien ja mittojen mukaan.

11. ENERGIATEHOKKUUS
11.1 Tuotetiedot

Kéayta korkeintaan taulukon halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten tulosten
saavuttamiseksi.

Mallin tunniste Y821S443
Keittotason tyyppi Kalusteeseen asennettava
keittotaso
Keittovyohykkeiden lukumaara 4
Kuumennusteknologia Induktio
Ympyranmuotoisten keittovydhykkeiden halkaisija Vasen edessa 21.0cm
(D) Vasen takana 21.0cm
Keskimmainen edessa 14.5cm
Oikea takana 24.0 cm
Keittovydhykekohtainen energiankulutus (EC electric Vasen edessé 179.6 Whi/kg
cooking) Vasen takana 177.0 Whi/kg
Keskimmainen edessa 180.2 Wh/kg
Oikea takana 174.6 Whi/kg
Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 177.9 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sa@hkotoimiset kodinkoneet - Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat.

Keittoalueeseen liittyvat energiamittaukset on
merkitty vastaaviin keittovyohykkeisiin.
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11.2 Energiaa saastava

Voit saéstaa energiaa paivittadisessa
ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia
ohjeita.

¢ Kun kuumennat vetta, kayta vain
tarvitsemasi maara.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.



» Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

12. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

a. Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

« Kayta jalkildampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai pakastetun ruoan
sulattamiseksi.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
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comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez 'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.
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* AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

« ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
(méme les fonctions de cuisson automatiques). Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

+ AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

» Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

* N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

» N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

 Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

» Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez
a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si l'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

+ Si le cable d’alimentation est endommaggé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

« AVERTISSEMENT : Utilisez uniqguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble

a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

« L'appareil doit étre raccordé a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

» Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

« Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

* Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

* Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

« Installé le collier anti-traction sur le cable.

« Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.
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Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Si le code E3 s'affiche a I'écran,
débranchez immédiatement la table de
cuisson et assurez-vous que le
branchement électrique et la tension
secteur sont corrects.

2.3 Utilisation

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
N’utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
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Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a I'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement 'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.




Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’'objets métalliques, sauf
indication contraire.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

conformément au tableau ci-dessous.
Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable :
HO5V2V2-F qui supporte une température
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une
coupe transversale minimale

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/\ ATTENTION!

Les connexions au moyen de fiches de
contact sont interdites.

/N\ ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extremité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron et noir.
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3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a 'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

Connexion NL

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables bleu.

3. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a 'extrémité de chaque fil
(outil spécial requis).

220-240 V~
SR I

L —
A —

400V 2~N
— &)

—
—
L2

@ 220 -240 v~

Raccordement biphasé: 400 V2N~

Raccordement monophasé:

220 - 240 V~
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? ou 4 x 2,5 mm? 5x 1,5 mm?ou 3 x 4 mm?
@ Vert - jaune @ Vert - jaune @ Vert - jaune
N Bleu et bleu N Bleu et bleu N Bleu et bleu
L1 Noir L1 Noir L Noir et marron
L2 Marron L2 Marron

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.
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Si 'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

min. 1500 —

l ||_7];qn2|n I';In |_}|:rnlrl
L] ]‘

Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail » en



tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

|
~L

NE

&

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

@

Pour obtenir des informations détaillées
sur les dimensions des zones de
cuisson, reportez-vous aux

« Caractéristiques techniques ».

(e ™t ™= N —
P‘I:_'::l:l_ 0135 810 MP='_=
_ — _ _
P T@‘!‘ 01 35 810 MP:'_I

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche
sensitive

Fonction

Commentaire

O)

En fonctionnement / A I'arrét

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

&

Touches Verrouil / Dispositif
de sécurité enfant

Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
mande.

SenseBoil®

Pour activer et désactiver la fonction.
Les indicateurs au-dessus du symbole montrent la pro-
gression de la fonction.
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Touche Fonction Commentaire
sensitive
=] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.

&

Indicateur du niveau de cuis-
son

Pour indiquer le niveau de cuisson.

Voyants du minuteur des zo-
nes de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se référe la durée sé-
lectionnée.

N E
.

Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

E = Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
- tion.
E @ - Pour choisir la zone de cuisson.
+ — - Pour augmenter ou diminuer la durée.
P PowerBoost Pour activer la fonction.

N)

puy | =Y
-

Bandeau de sélection

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Indicateurs de niveau de cuisson

Afficheur

Description

1=

La zone de cuisson est désactivée.

.09

La zone de cuisson est activée.

SenseBoil® est activé.

(A

Montée en température automatique est activé.

PowerBoost est activé.

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

3,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de

cuisson.

Arrét automatique est activé.
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5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Limitation de puissance

Au départ, la table de cuisson est a sa
puissance maximale.

Pour diminuer ou augmenter le niveau de
puissance :

1. Désactivez la table de cuisson.

2. Appuyez sur ©) pendant 3 secondes.
L’affichage s’allume et s’éteint.

3. Appuyez sur & pendant 3 secondes.
ou &) s’allume.
4. Appuyez sur @ P 72 s’allume.

5. Appuyez sur _/+ du minuteur pour
régler le niveau de puissance.
Niveaux de puissance

Reportez-vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».

« P72—7200W
« P15—1500W
« P20—2000W
« P25—2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
« P40—4000W
« P45—4500W
+ P50—5000W
+ P60—6000W
/N ATTENTION!

Assurez-vous que la puissance
sélectionnée est adaptée aux fusibles de
votre tableau électrique.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

/\ AVERTISSEMENT!

Si vous sélectionnez I'un des niveaux de
puissance les plus bas, la fonction
SenseBoil® peut ne pas fonctionner.
Reportez-vous au tableau ci-dessous.

\/ - la fonction marche, X - la fonction ne
marche pas.

Niveaux de Zone de cuisson

puissance
Avant Arriere  Avant  Arriére
gauche gauche centrale droite
210 mm 210 mm 145 240 mm
mm

P72 \/

<
<
<

P15 X

P 20 X

P 25 X

X
X
X
P 30 Y,
P 35 v
P 40 v V
P 45 v V
P 50 v V

T SESENSENENESNEND 4b.J
LSS IKSKS K XXX

P 60 \/ \/

1) N'utilisez pas plus de 3,5 | d’eau.

6.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.
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6.2 Arrét automatique

La fonction désactive la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de puissance
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Un signal
sonore retentit et la table de cuisson se
met a I'arrét. Retirez I'objet ou nettoyez le
bandeau de commande.

» la table de cuisson devient trop chaude
(par ex. lorsqu’une casserole chauffe a
vide). Laissez refroidir la zone de cuisson
avant de réutiliser la table de cuisson.

» vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole " s’allume et de la zone de
cuisson s’éteint automatiquement au bout
de 2 minutes.

* vous ne désactivez pas une zone de
cuisson, ou ne changez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants )

s’affiche et la table de cuisson s’éteint.
La relation entre le réglage de la
température et le délai aprés lequel la
table de cuisson se désactive :

Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a I’arrét aprés
1-3 6h

4-7 5h

8-9 4h

10- 14 15h

6.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.
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6.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

E] / E] / C] Tant que l'indicateur est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction généerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs s’allument lorsqu’une zone de
cuisson est chaude. lls indiquent le niveau de
chaleur résiduelle des zones de cuisson que
vous étes en train d'utiliser :

@ - poursuivre cuisson,
[3 - maintien au chaud,

C] - chaleur résiduelle.

L’indicateur peut également s’allumer :

* pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

6.5 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s'adaptent automatiquement au
diamétre du fond du récipient utilisé.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps. Le récipient doit recouvrir le centre
des deux zones mais il ne doit pas dépasser
le repére des zones. Si le récipient se trouve



entre les deux centres, la fonction Bridge ne
s'active pas.

AN

6.6 Bridge

®

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones. Pour
plus d’informations sur le placement
correct des ustensiles de cuisson,
reportez-vous a la section « Utilisation
des zones de cuisson ».

La fonction est inactive quand
SenseBoil® est en cours de
fonctionnement.

Cette fonction couple deux zones de cuisson
c6té gauche, de sorte qu’elles fonctionnent
comme une seule.

Réglez d’abord le niveau de cuisson pour
I'une des zones de cuisson c6té gauche.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

u . e .
touche mJ). Pour régler ou modifier le niveau
de cuisson, appuyez sur I'une des touches de
commande.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

] . .
m). Les zones de cuisson fonctionnent de
maniére indépendante.

6.7 Montée en température
automatique

Utilisez la fonction pour obtenir le niveau de
cuisson souhaité plus rapidement. Lorsque la
fonction est activée, la zone de cuisson
fonctionne au niveau de cuisson le plus éleve
au début, puis poursuit au niveau de cuisson
souhaité.

@

Pour activer la fonction, la zone de
cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Apres 3 secondes, @ s’allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

6.8 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P . s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

6.9 SenseBoil®

La fonction ajuste automatiquement la
température de I'eau pour qu'elle ne déborde
pas aprées avoir atteint le point d'ébullition.
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®

En cas de chaleur résiduelle ([:] / [3/

E]) sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser, un signal sonore
retentit et la fonction ne démarre pas.

1. Appuyez sur ® pour allumer la table de
cuisson.

2. Appuyez sur 1 pour activer la fonction.

Un W clignotant apparait pour indiquer
quelles zones de cuisson peuvent
actuellement utiliser la fonction.

3. Touchez le bandeau de sélection de I'une
des zones de cuisson disponibles pour y
activer la fonction (entre les niveaux de
cuisson 1 et 14).

La fonction démarre.

Si vous ne choisissez aucune zone de

cuisson dans les 5 secondes, la fonction ne

s'active pas.

®

Des que la fonction démarre, les voyants

au-dessus du symbole ¢+ s'allument les
uns apres les autres, jusqu'a ce que l'eau
atteigne le point d'ébullition.

Lorsque la fonction détecte le point
d'ébullition, la table de cuisson émet un
signal sonore et le niveau de cuisson passe
automatiquement a 8.

®

Si toutes les zones de cuisson sont déja
en cours d'utilisation ou qu'elles
présentent toute de la chaleur résiduelle,
la table de cuisson émet un signal

sonore, les indicateurs au-dessus de 1
clignotent et la fonction ne démarre pas.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur 158
(la fonction se désactive et le niveau de
cuisson redescend a 0) ou touchez le
bandeau de sélection et ajustez le niveau de
cuisson manuellement.

6.10 Minuteur

* Minuteur sablier
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Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur Q) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche O pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
O pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est terming,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

* CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :
appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche = du minuteur. UP apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a



clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

. . ] ,
indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour contréler la durée de fonctionnement

de la zone de cuisson : appuyez sur @
pour sélectionner la zone de cuisson. Le
voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter. L'affichage indique la durée de
fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

@ puis appuyez sur + ou —. L'indicateur
de la zone de cuisson disparait.

* Minuterie

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @) puis sur la touche + ou ™ du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.

®

Cette fonction est sans effet sur le
fonctionnement des zones de cuisson.

6.11 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &

s'affiche pendant 4 secondes. Le minuteur
reste active.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
EI. Le niveau de cuisson précédent s'allume.

@

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

6.12 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec (D Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

IEI pendant 4 secondes. s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

Pour désactiver la fonction : activez la
table de cuisson avec (D. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.
Appuyez sur & pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en
appuyant sur @

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

O. I sallume. Appuyez sur EI pendant
4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

6.13 OffSound Control (Activation et
désactivation des signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,
puis s'éteint. Appuyez sur & pendant

3 secondes. 2 ou @) apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir 'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.
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Lorsque cette fonction est réglée sur ,
I'appareil émet des signaux sonores
uniqguement lorsque :

* VOUS appuyez sur ©)

* Minuterie se termine

* Minuteur sablier se termine

* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

6.14 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommeée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson (raccordées a la méme
phase). La table de cuisson contrdle les
niveaux de cuisson pour protéger les fusibles
de linstallation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans I'ordre
inverse de sélection.

» L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

+ Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniere zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le niveau
de cuisson réduit. Modifiez manuellement
les niveaux de cuisson des zones de
cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.
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6.15 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de raccorder la table de cuisson a
une hotte particuliére. La table de cuisson et
la hotte disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'apres le réglage du mode
et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le systéme de
commande a distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser la
fonction. Pour plus d'informations,
reportez-vous a la notice d'utilisation de
la hotte.

Utiliser automatiquement la fonction

Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 — H6. La
table de cuisson est réglée au départ sur H5.
La hotte réagit dés que vous faites
fonctionner la table de cuisson. La table de
cuisson détecte automatiquement la
température du récipient et ajuste la vitesse
du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Ebulli- gy, re2)
automati- 5.1)
que

Mode HO A larrét A larrét A larrét




Eclairage Ebulli- Friture2)
automati- j5,1)
que
Mode H1 En fonction- A l'arrét ATlarrét
nement
Mode H23) En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
Mode H3 En fonction- A l'arrét Vitesse de
nement ventilation 1
Mode H4 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
Mode H5 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 2
Mode H6 En fonction- Vitesse de  Vitesse de

nement ventilation 2 ventilation 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-
nir compte de la température.

Modifier du mode automatique
1. Désactivez la table de cuisson.

2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L’affichage s’allume et s’éteint.

3. Appuyez sur | pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur la touche @)
jusgu’a ce que "J s'allument.

5. Appuyez sur la touche =+ du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

®

Pour faire fonctionner la hotte
directement depuis le bandeau de
commande de la hotte, désactivez le
mode automatique de la fonction.

@

Lorsque vous terminez la cuisson et
mettez a l'arrét |a table de cuisson, la
ventilation de la hotte pourrait continuer a
fonctionner pendant un certain temps. Au
bout d'un moment, le systéme désactive
automatiquement la ventilation et vous
empéche de I'activer accidentellement
durant les 30 secondes qui suivent.

Utiliser manuellement la vitesse de
ventilation

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche = lorsque la table de cuisson est
active. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur reviendra
a 0, désactivant ainsi le ventilateur de la

hotte. Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activer I’éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
activer automatiquement I'éclairage dés que
vous mettez en fonctionnement la table de
cuisson. Pour ce faire, réglez le mode
automatique sur H1 — H6.

7. CONSEILS

@

L’éclairage de la hotte s’éteint 2 minutes
apres avoir désactivé la table de cuisson.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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7.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le

récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.
Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson

corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent
pour I'induction si :

une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diamétre
du fond du récipient utilisé.

L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal recommandé
ne recgoit qu’une petite partie de la
puissance générée par la zone de
cuisson.

Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement les
fonctions de la table de cuisson.
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Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

7.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance éleve.

» cliquetis : une commutation électrique se
produit.

» sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

7.3 Conseils pour SenseBoil®

La fonction est plus efficace pour faire bouillir
de I'eau et cuire des pommes de terre.

@

Elle ne fonctionne pas avec les récipients
en fer forgé et anti-adhésifs, par ex. avec
un revétement en céramique. Les
récipients en acier émaillé sont
recommandés pour obtenir les meilleurs
résultats de cuisson des pommes de
terre.

Vérifiez que le récipient choisi est adapté a
SenseBoil® en le surveillant lors de la
premiére cuisson.

Pour utiliser efficacement SenseBoil®, suivez
les conseils ci-dessous :

* Remplissez entre la moitié et les trois
quarts du récipient avec de I'eau froide du
robinet, en laissant un espace vide de
4 cm depuis le bord du récipient. N'utilisez
pas moins d'un litre ni plus de 5 litres
d'eau. Assurez-vous que le poids total de
I'eau (ou de I'eau et des pommes de terre)
est compris entre 1 et 5 kg.



» Sivous souhaitez faire cuire des pommes
de terre, veillez a les couvrir entierement
d'eau, mais n'oubliez pas de laisser au
moins un quart du récipient vide.

* Pour obtenir les meilleurs résultats, ne
faites cuire que des pommes de terres
entiéres, non épluchées et de taille
moyenne.

» Assurez-vous de ne pas trop tasser les
pommes de terre.

» Evitez de produire des vibrations externes
(par exemple en utilisant un mixeur ou en
posant votre téléphone portable a
proximité de l'appareil) lorsque la fonction
est en cours d'utilisation.

+ Sivous souhaitez ajouter du sel dans
I'eau, versez-le avant que I'eau n'atteigne
le point d'ébullition.

» La fonction peut ne pas fonctionner
correctement avec les bouilloires et les
cafetiéres a expresso.

7.4 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive

automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

7.5 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conserver les aliments cuits au chaud. au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.

1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10-40 Couvrez pendant la cuisson.

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

7-9 Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus
des rago(ts et des soupes. les ingrédients.

9-12 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes,
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.

pommes de terre rissolées, filets,
steaks.
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Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des
frites.

P Faites bouillir une grande quantité d'eau. PowerBoost est activé.

7.6 Conseils pour Hob*Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec
la fonction :

» Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiére directe du soleil.

* Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

La hotte illustrée ci-dessous est présentée

a titre d’illustration uniquement.

8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Informations générales

» Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.
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D'autres appareils controlés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas
ce type d'appareil a proximité de la table

de cuisson lorsque Hob?Hood est actif.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes Electrolux
dotées de cette fonction doivent afficher le

symbole =

« Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

« Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

« Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

« Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.



8.2 Nettoyage de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sel, le
sucre et les aliments contenant du sucre,
car la saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.
Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de

calcaire, traces d'eau, taches de graisses,
décoloration métallique brillante. Nettoyez
la table de cuisson a I'aide d'un chiffon
humide et d'un détergent non abrasif.
Aprés le nettoyage, essuyez la table de
cuisson avec un chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

9. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

9.1 Que faire si...

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive .

Retirez I'objet de la touche sensitive.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

Vous utilisez un trés grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L’ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n'y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

et @ apparait en alternance.

La puissance est trop faible en rai-
son d’un récipient inadapté ou vide.

Utilisez un type de récipient adapté.
Reportez-vous aux chapitres « Con-
seils » et « Caractéristiques techni-
ques ».

N’activez aucune zone si un récipient
vide est posé dessus.

] -
et apparait en alternance.

Le récipient est vide ou contient un
liquide autre que de I'eau, comme
de I'huile.

Evitez d’utiliser la fonction avec d’au-
tres liquides que de I'eau.

et apparait en alternance.

Le récipient contient trop ou pas as-
sez d’eau.

Vous avez fait bouillir un aliment au-
tre que de 'eau et des pommes de
terre. Le point d'ébullition a été dé-
placé et SenseBoil® n'a pas pu
fonctionner correctement.

Ne faites bouillir de I'eau et des pom-
mes de terre qu’en utilisant Sense-
Boil®. Reportez-vous au chapitre

« Conseils ».
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Probléme

Cause possible

Solution

Un bip retentit, les indicateurs au-

dessus de 18 clignotent et Sen-
seBoil® ne démarre pas.

Aucune zone de cuisson n’est préte
a étre utilisée avec SenseBoil®. Il 'y
a de la chaleur résiduelle sur les zo-
nes de cuisson que vous souhaitez
choisir ou celles qui sont encore utili-
sées.

Terminez vos activités de cuisson pré-
cédentes et choisissez une zone de
cuisson libre sans chaleur résiduelle.

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét la table de cuisson et

ble de cuisson.

mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

9.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service apres-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de la surface en verre) et

le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d'utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgreé la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service aprés-vente
agréés figurent dans le livret de garantie.

10. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

10.1 Plaque signalétique

Modeéle Y821S443

Type 62 D4A 01 AA
Induction 7.2 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

PNC 949 599 258 00
220-240V/400V 2N, 50 /60 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.2 kW

cex

10.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W] PowerBoost du- Diamétre de I'us-
nale (niveau de rée maximale tensile [mm)]
cuisson maxima- [min]
le) [W]

Avant gauche 2300 3200 10 125-210

Arriere gauche 2300 3200 10 125-210

Avant centrale 1400 2500 4 125-145

FRANCAIS 133



Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W] PowerBoost du- Diamétre de I'us-
nale (niveau de rée maximale tensile [mm)]
cuisson maxima- [min]
le) [W]

Arriére droite 2300 3600 10 205 - 240

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

11. RENDEMENT ENERGETIQUE

11.1 Informations produits

Identification du modele

Y821S443

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diametre des zones de cuisson circulaires (J) Avant gauche 21.0cm
Arriére gauche 21.0cm
Avant centrale 14.5cm
Arriére droite 24.0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 179.6 Whi/kg
electric cooking) Arriére gauche 177.0 Whikg
Avant centrale 180.2 Wh/kg
Arriére droite 174.6 Whi/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 177.9 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

11.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.
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« Lorsque vous faites chauffer de I'eau,

n’utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

« Dans la mesure du possible, placez

toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.

» Placez les récipients directement au

centre de la zone de cuisson.

« Utilisez la chaleur résiduelle pour garder

les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.



12. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

R/’\‘ecyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménageres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

® Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires e

et cordons ou
se recyclent
[s)
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

®

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezéseére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
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esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €l6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.

Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikddeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fitéelemekhez.

FIGYELEM: F6z6lapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tiiz
keletkezhet.

A fust a tulmelegedés jele. A f6zéskor keletkezett tizet
soha ne vizzel oltsa el. Kapcsolja ki a készlléket, és fedje
le a langokat pl. egy tzallé takaroval vagy feddvel.
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* FIGYELEM: A késziléket tilos kiils6 kapcsoloeszkdzzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkaorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.

* VIGYAZAT: A f6zési folyamatot felligyelni kell (még az
automatikus sutési funkciok esetén is). Rovid idétartamu
fézéskor a késziléket tartsa folyamatosan felligyelet alatt.

* FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofelUleteken.

« Soha ne tegyen a f6z6lap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrésodhatnak.

« A butorba val6 beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.

» A készulék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.

» Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.

» Harepedést lat az Gvegkeramia / liveg fellleten, kapcsolja
ki a készlléket, és huzza ki a konnektorbdl a dugvillajat.
Amennyiben a készllék kdtésdobozon keresztul
kdzvetlenul csatlakozik az elektromos hal6zathoz, vegye ki
a biztositékot a készllék elektromos haldzatrdl torténd
levalasztasahoz. Egyéb esetben forduljon a
markaszervizhez.

» Ha a haldzati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet
elkertlésének érdekében.

* FIGYELEM: Kizarélag a f6z6lap gyartdja altal tervezett vagy
a fézdlap gyartdja altal a hasznalati utmutatoban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zblapvédd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata
balesetet okozhat.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés vagy a készillék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Tavolitsa el az sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

» Tartsa be a készlilékhez mellékelt Gzembe

helyezési utmutatéban foglaltakat.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készliléktdl és egysegtol.

* Akészulék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig

hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart

labbelit.
» A szekrény vagott fellleteit megfelelé

tomitéanyaggal védje a nedvesség okozta

felpuposodas ellen.

* Védje a késziilék aljat a g6ztdl és
nedvességtol.

* Ne telepitse a készlléket ajtdo mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkeriilhetd, hogy az ajtod
vagy ablak kinyitasaval leverje a forrd
féz6edényt a készllékrdl.

+ Mindegyik készilék aljan hitéventilatorok
talalhatok.

+ Ha a készuléket fiok fol6tt helyezi tzembe:

— Ne taroljon semmi olyan kisméret{
targyat vagy papirlapot, melyet a
ventilatorok beszivhatnak, mivel az

megsértheti a hiitéventilatorokat, vagy

megrongalhatja a hiitérendszert.

— A készilék alja és a fiokban tarolt
targyak kodzott hagyjon legalabb 2 cm
tavolsagot.

* A készulék alatti szekrénybdl minden
elvalaszté lapot tavolitson el.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramiitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie a.

A késziléket foldelni kell,.

Barmilyen beavatkozas el6tt a készlléket
valassza le az elektromos halézatrol.
Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

Ellen&rizze, hogy megfelel6en van-e
Uzembe helyezve a késziilék. A halozati
vezeték dugodja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés miatt
a csatlakozas tulsagosan felforrésodhat
Hasznaljon megfeleld tipusu halozati
kabelt.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel ne
gubancolédjon 6ssze.

Ellenérizze, hogy az érintésvédelem ki
van-e épitve.

Hasznaljon feszilltségmentesit6 bilincset a
kabel rogzitésehez.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forré
készilékhez vagy f6z6edényekhez,
amikor a készuléket a csatlakozoaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelijen arra, hogy ne okozzon sériilést a
halozati csatlakozodugon (ha van) és a
halézati kabelen. Ha a halézati kabel
cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
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a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és védérelét.

* Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
haldzatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» Ha az E3 kod megjelenik a képernyén,
azonnal valassza le a f6z6lapot, és
ellendrizze, hogy az elektromos
csatlakozas és a haldzati fesziltség
megfelel6-e.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérilés-, égés- és aramutésveszély.

* Ne valtoztassa meg a készllék miszaki
jellemzéit.

* Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el az
0sszes csomagoldanyagot, tajékoztatd
cimket és véddsfoliat (ha van ilyen).

« Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

» Mdukddés kézben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zo6nat.

» Soha ne tegyen a f6z6zo6nakra
evBeszkdzoket vagy feddket. Ezek
felforrésodhatnak.

* Ne mikoddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
taroldfeluletként.

* Amennyiben a készllék fellilete
megrepedt, azonnal valassza le a
késziiléket az elektromos halézatrél. Ez a
|épés az aramutés elkerlléséhez
sziikséges.

* A szivritmus-szabalyozoéval rendelkezd
személyek tartsanak legalabb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6z6naktol.
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Amikor az élelmiszert forrd olajba helyezi,
az olaj kifrdccsenhet.

Ne hasznaljon aluféliat vagy mas anyagot
a fézofelllet és a f6z6edény kozott,
hacsak a készulék gyartoja masként nem
rendelkezik.

Csak a gyarto altal a készllékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély!

A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6z0ket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo f6zéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forroé targyakat.

A nagyon forré olaj altal kibocsatott gézok
ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazo hasznalt olaj
az els6é hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készulékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készUlék karosodasanak veszélye all
fenn!

Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre.

Ne helyezzen forr6 fedét a f6z6lap
Uvegfeliletére.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
féz6edényt a készilékre. A késziilék
fellilete megsérilhet.

Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény nélkil
ne kapcsolja be a fézézénakat.

Az Ontottvasbdl készdlt, illetve sértlt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /
Uvegkeramia fellletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a féz&fellleten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkerilje a fellilet karosodasat.
Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziléket, és
hagyja lehlni.




» A készullék tisztitasahoz ne hasznaljon
vizsugarat vagy géztisztitot.

» Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloszereket, suroloszivacsokat,
oldoszereket vagy fémtargyakat, hacsak
nincs masként megadva.

2.5 Szolgaltatasok

+ Akészilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kiilon
kaphato pétizzokra vonatkozoé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennallé szélséséges fizikai feltételeknek,

3. UZEMBE HELYEZES

mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

2.6 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

* Feszlltségmentesitse a készlléket.

* A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

3.1 Az lizembe helyezés el6tt

A fézblap Uzembe helyezése el6tt masolja le
az adattablarol az alabbi adatokat. Az
adattabla a fézélap aljan talalhato.

Sorozatszam .........ocooeeeeeeeeenn.

3.2 Beépitett fozélapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
fézélapot, miutan beszerelte azt a
szabvanyoknak megfeleld beépitett
szekrénybe és munkafeliletbe.

3.3 Csatlakozodkabel

+ A f6z6lap egy csatlakozokabellel.

* A megsériilt haldzati kabel pétlasahoz
hasznalja a kdvetkezd vezetéktipust:
HO5V2V2-F, mely 90 °C-os vagy
magasabb hémérsékletnek is ellenall. Az
egyeres vezetéknek az alabbi tablazat
szerinti minimalis keresztmetszettel kell
rendelkeznie. Forduljon a helyi
markaszervizhez. A csatlakozokabel
cseréjét csak képzett villanyszerel®
végezheti.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az Osszes elektromos csatlakozast
képzett villanyszerelének kell
kialakitania.

/\ VIGYAZAT!

Az érintkez6 dugokon keresztil térténd
csatlakoztatas tilos.

/\ VIGYAZAT!

Ne sodorja vagy forrassza a vezetékek
végeit. Ez tilos!

/\ VIGYAZAT!

Ne csatlakoztassa a kabelt érvéghuvely
nélkal.

Egyfazisu csatlakoztatas
Tavolitsa el az érvéghiivelyt a fekete és
barna vezetékekrol.

2. Tavolitsa el a barna és fekete vezetékek
végeének szigetelését.

3. Csatlakoztassa a fekete és barna kabelek
végét.

4. Helyezzen fel egy Uj érvéghivelyt a
kozbs vezeték végére (specialis
szerszam szlkséges).
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NL csatlakozas 3. Helyezzen fel egy Uj érvéghivelyt

1. Tavolitsa el az érvéghlvelyt a kék valamennyi vezeték végére (specialis
vezetékekrol. szerszam szlkséges).

2. Tavolitsa el a kék vezetékek végének
szigetelését.

220-240 V~ 400V 2~N
(CR . I — Y

—— =T
— ——=u

@ 220 - 240 V~ sggézisﬁ csatlakoztatas: 400 Egyfazisu csatlakoztatas:
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? vagy 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? vagy 3x4 mm?
@ Z0ld — sarga @ Z6ld - sarga @ Z0ld — sarga

N Kék és kék N Kék és kék N Kék és kék

L1 Fekete L1 Fekete L Fekete és barna
L2 Barna L2 Barna

3.4 Osszeallitas

Amennyiben a f6z6lapot paraelszivo ala épiti
be, tekintse meg a készillékek kozott
minimalisan betartandé tavolsagokat a
paraelszivé izembe helyezési utmutatéjaban.

—

S
[ |
R F =

Keresse meg az ,Electrolux indukcios f6z6lap
telepitése - munkalapba szerelés” cimi video
oktatéanyagot az alabbi abran lathaté teljes
név beirasaval.

Ha a készuleket egy fiok fole szereli fel, a
fézblap ventilatora fézés kdzben
felmelegitheti a fiokban elhelyezett és tarolt
eszkdzoket.
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°Y T h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofeliilet elrendezése

n n Indukcios fézézdna

Kezel6panel

|
i A f6z6z6nak méretére vonatkozd
részletes informaciokért tekintse meg a
| Miiszaki adatok’ cim fejezetet.

| | r +HHA

w
w
©
3
=
ol
Ty
N
O
.
o|
w
w
®
S
=
ol
A=

A készlilék Gzemeltetéséhez hasznalja az érzékelémezdket. Kijelzések, visszajelzbk és
hangok jelzik, hogy mely funkciok mikoédnek.

Erzékel6- Funkci6 Megjegyzés
mezo
(D Be / Ki A féz6lap be- és kikapcsolasa.
IEII Funkciézar / Gyermekbizton- A kezel6panel lezarasal/a lezaras feloldasa.
sagi eszkoz
& SenseBoil® A funkcio be- és kikapcsolasa.
A szimbélum feletti visszajelz6k a funkcié mikodésének

folyamatat jelzik.
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Erzékels- Funkcio Megjegyzés

mezé
=] Bridge A funkcio6 be- és kikapcsolasa.
- Héfokbedllitas kijelzése Jelzi a héfokbedllitast.
ﬂ - Id6zités jelzbk a f6z6z6nak- Jelzi, hogy melyik zénara allitja be az id6t.
hoz
- 1d6zit6 kijelzés Percben mutatja az idét.
Hob?Hood A funkcio6 kézi izemmodjanak be- és kikapcsolasa.

- A f6z6z6na kivalasztasa.

(=]
) :|— O
I

Néveli vagy csokkenti az idét.
PowerBoost A funkcié bekapcsolasa.
- Kezelésav A héfok beallitasa.

4.3 Héfokbeadllitas kijelzései

Kijelzé Leiras

A féz6z6na ki van kapcsolva.

@ ) A f6z6zona miikodik.

A SenseBoil® funkcié mikodik.

A Automatikus felfttés funkcio mikodik.

A PowerBoost funkcié mikodik.

- Hiba tortént.

+ szamjegy

E] / @ / Q OptiHeat Control (3 Iépéses maradékhé visszajelzd): fézés folytatasa / melegen tartas /
maradékhé.

A Funkciézar / Gyermekbiztonsagi eszk6z funkcié mikdodik.

Nem megfeleld vagy tul kicsi a f{6z6edény, vagy nincs féz6edény a f6z6zonan.

[:] A Automatikus kikapcsolas funkcié mukodik.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

5.1 Teljesitmény-korlatozas

Gyarilag a f6z6lap a lehetd legmagasabb
teljesitményszintre van allitva.

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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A teljesitményszint csokkentése vagy
novelése:

1. Kapcsolja ki a féz8lapot.
2. Erintse meg 3 masodpercre a ©) gombot.

A kijelz6 bekapcsol, majd kikapcsol.

3. Erintse meg a & gombot 3 masodpercig.

ABY vagy Y jelzés jelenik meg.

4. Erintse mega O gombot. AP 72 jelzés

jelenik meg.

5. Erintse meg az idézité — / T+ gombjat a

teljesitményszint beallitasahoz.

Teljesitményszintek

Lasd a ,Miszaki adatok” cim( fejezetet.

« P72—7200W
« P15—1500 W
« P 20—2000W
« P25—2500 W
« P30—3000W
+ P35—3500W
« P40 —4000W
« P45—4500 W
« P50 —5000W
+ P60 —6000W
/\ VIGYAZAT!

Ugyeljen arra, hogy a kivalasztott
teljesitményszint megfeleljen az éplilet
aramkorének biztositékai szamara.

/\ FIGYELMEZTETES!

El6fordulhat, hogy a SenseBoil® funkcio
nem mikodik, ha a legalacsonyabb
teljesitményszintek egyikét valasztja.
Lasd az alabbi tablazatot.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Be- és kikapcsolas

Erintse meg a ® gombot 1 masodpercig a
féz6lap be- vagy kikapcsolasahoz.

V - a funkcio miiksdik, X - a funkcié nem

mikodik.
Te'ljesit-_ F6z6zb6na
210 mm 210 mm :n4n51 240 mm

P72 v v v v
P15 X X X X
P20 X X X X
P25 X X v X
P30 v Vv v v
P35 v v v v
P40 v v v v
P45 v v v v
P50 v v v v
P60 v v v v

1) Ne hasznaljon tébbet, mint 3.5 | vizbdl.

6.2 Automatikus kikapcsolas

A funkcioé automatikusan kikapcsolja a
fézé6lapot, ha:

» valamennyi f6z6z6na ki van kapcsolva,

* nem végzett héfokbeallitast a f6zélap
bekapcsolasa utan,

« t6bb mint 10 masodpercig valamivel (pl.
edény, konyharuha stb.) letakarta a
kezel6panelt, vagy radntétt valamit.

Hangjelzés hallhatd, és a fézélap

MAGYAR

145



kikapcsol. Tavolitsa el a targyat a
kezel6panelrdl, vagy tisztitsa meg.

» afézdlap tulsagosan felmelegszik (pl. egy
labasbdl elforr a folyadék). Miel6tt ismét
hasznalna a féz6lapot, varja meg, hogy a
f6z6zb6na lehdljon.

* nem megfelelé edényt hasznal. A
szimbdlum vilagitani kezd, és 2 perc
mulva a f6z6zéna automatikusan ledll.

* nem allit le egy f6z6zo6nat, illetve nem
modositja a héfokbeallitast. Bizonyos id6é

utan E]jelenik meg, és a f6zblap
kikapcsol.
A héfokbeallitas és azon id6tartam kozotti
kapcsolat, melynek elteltével a f6z6lap
kikapcsol:

Hoéfokbeallitas A f6zélap kikapcsol

ennyi id6 utan

1-3 60
4-7 506
8-9 46
10-14 156

6.3 A hofokbeadllitas

A héfok beallitasa vagy médositasa:

Erintse meg a kezelésavot a megfelelé
héfokbeallitasnal, vagy huzza végig az ujjat a
kezelésavon addig, mig el nem éri a
megfelelé héfokbeallitast.

I'—=713' 8 10

_
—

6.4 OptiHeat Control (3 lIépéses
maradékho visszajelzd)

/\ FIGYELMEZTETES!

& / (=) / ) Amig a visszajelz6 vilagit, a
maradékhd miatt égési sérilés veszélye
all fenn.

A visszajelz6k megjelennek, amikor egy
f6z6zb6na forrd. A visszajelzék az éppen
hasznalt f6z6zénak maradékhd szintjét jelzik:

E] - f6zés folytatasa,
E] - melegen tartas,

C] - maradékhé.

A visszajelz6 akkor is megjelenhet, ha:

* ha a szomszédos zénakat hasznalja, az
adott zénat azonban nem,

« forro f6z6edényt helyez hideg f6z6z6nara,

« afdézdélapot ugy kapcsolja be, hogy a
fé6z6z6na még mindig forro.

A f6z6zo6na visszajelzdje eltlinik, amikor a
f6z6zb6na lehdlt.

6.5 A f6z6z6nak hasznalata

A f6z6edényt a kivalasztott f6z6zdna
kdzepére helyezze. Az indukcios f6z6zdnak
automatikusan alkalmazkodnak a f6z6edény
aljanak méretéhez.

Keét féz6zonan egyszerre fézhet egy nagy
fézbedényben. A fé6zéedénynek le kell
takarnia mindkét féz6zéna kdzéppontjat, de
nem nyulhat tul a terulethatar-jeldlésen. Ha a
féz6edényt a két kozéppont kdzé helyezi, a
Bridge funkcio nem fog bekapcsolni.

Az indukcids f6z6zénak kdzvetlendl a
f6z6edény aljan adjak at az ételkészitéshez
szikséges hét. Az livegkeramiat a f6z6edény
héje melegiti fel.
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6.6 Bridge

®

A funkcié akkor mikddik, ha két zona
kozéppontjat fedi le a f6z6edény. A
féz6edények helyes elhelyezésére
vonatkozo tovabbi informaciok a
,F6z6z6nak hasznalata” cimi fejezetben
talalhatok.

A SenseBoil® miikodése kézben a
funkcié nem muakaodik.

az indukcios f6z6zonak esetén. Ezutan az
indukcids f6z6zo6na automatikusan
visszakapcsol a legmagasabb
héfokbeallitasra.

@

Lasd a ,Miszaki adatok” cim( fejezetet.

Ez a funkcié két bal oldali f6zézénat kapcsol
Ossze, és azok egy zonaként Uzemelnek.

El6szor végezze el az egyik bal oldali
fé6z6z6na héfokbedllitasat.

A funkcio bekapcsolasa: érintse meg a al
gombot. A héfok beallitasahoz vagy
modositasahoz érintse meg a
szabalyzégombok egyikét.

A funkcié kikapcsolasa: érintse meg a m)
gombot. A féz6zénak egymastol fliggetlendl
mikodnek.

6.7 Automatikus felfiités

Hasznalja ezt a funkciot a sziikséges
héfokbeallitas gyorsabb eléréséhez. Ha a
funkcio be van kapcsolva, a f6z6zéna a
legnagyobb héfokbeallitasrol indul, majd a
tovabbiakban a kivalasztott beallitason
mkodik.

A funkcio bekapcsolasa egy f6z6zénanal:
érintse meg a P mez6t. Megjelenik a @

jelzés.

A funkcio6 kikapcsolasa: modositsa a
héfokbeallitast.

6.9 SenseBoil®

A funkcié automatikusan allitja a viz
hémeérsékletét, igy az nem fut ki, ha elérte a
forraspontot.

@

Amennyiben a hasznalni kivant f6z6zéna

maradeékhovel ((JJ/(2)/(3))

rendelkezik, hangjelzés hallhato, és a
funkcio nem kapcsol be.

®

A funkcié bekapcsolasahoz a
fé6z6zdnanak hidegnek kell lenni.

A funkcio bekapcsolasa egy f6z6zénanal:

érintse meg a P gombot. (@jelenik meg).
Azonnal érintse meg a kivant héfokértéket. 3

masodperc elteltével a lJ visszajelzd
megjelenik.

A funkcio kikapcsolasa: modositsa a
héfokbeallitast.

6.8 PowerBoost

A funkcié nagyobb teljesitményt tesz
elérhetévé az indukcios f6z6zénak szamara.
A funkcid csak bizonyos ideig miikddtethetd

1. Afézblap bekapcsolasahoz érintse meg a

® gombot.
2. A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg a

1% gombot.

Villogo jelenik meg azoknal a
féz6z6naknal, melyeknél a funkcid
jelenleg hasznalhato.

3. Arendelkezésre all6 f6z6zénak kozuil
érintse meg annak a kezel6savijat,
melynél szeretné bekapcsolni a funkciot
(1-14 héfokbedllitas kdzott).

A funkcié bekapcsol.

A funkcié nem kapcsol be, ha nem valaszt ki

egy f6z6z6nat 5 masodpercen belll.

@

A funkcié bekapcsolasa utan a 1%
szimbolum feletti visszajelz6k egymas
utan megjelennek, mig a viz el nem éri a

forraspontot.

Amikor a funkcié a forraspontot érzékeli, a
féz6lap hangjelzést ad, és a héfok
automatikusan a 8-as szintre valtozik.
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®

Amennyiben minden f6z6z6na
hasznalatban van, vagy maradékhdvel
rendelkezik, a f6z6lap hangjelzést ad, a

1% feletti visszajelzék villognak, és a

funkcié nem kapcsol be.

A funkci6 kikapcsolasahoz érintse meg a &
gombot (ekkor a funkcio kikapcsol, és a
héfokbeallitas 0 értékre valtozik), vagy érintse
meg a kezelésavot, és a héfokbeallitast
kézzel végezze el.

6.10 Id6zit6é

* Visszaszamlalé id6zit6
A funkcidval beallithatja egy adott f6zési
ciklus hosszusagat.

Elészor a f6z6zona héfokbeadllitasat végezze
el, majd allitsa be a funkciot.

A f6z6z6na bedllitasa: érintse meg tdbbszor

a O gombot, amig az adott f6z6zéna
visszajelzéje vilagitani nem kezd.

A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg

az id6zitd + gombjat az id6 beallitdsahoz
(00 - 99 perc). Amikor a f6z6zéna
visszajelzdje villogni kezd, az id6é
visszaszamolasa megkezdddott.

A hatralévé id6 ellenérzése: érintse meg a
@) gombot a f6z6zbéna beallitasahoz. A
fé6z6zbna visszajelzdje villogni kezd. A
kijelzén a hatralévd id6 lathato.

Az id6 bedllitasa: érintse meg a Q) gombot
a f6z6z6na bedllitdsahoz. Erintse meg a
vagy — mezébt.

A funkci6 kikapcsolasa: érintse meg a O
gombot a f6z6z6na beallitasahoz, majd

érintse meg a — gombot. 00 értékre csdkken
a hatralévd id6. A f6z6zdna visszajelzbje
kialszik.

®

A visszaszamlalas befejezésekor
hangjelzés hallhato, és 00 villog. A
féz6zona kikapcsol.
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A hang kikapcsolasa: érintse meg a @)
gombot.

¢ CountUp Timer
Ezzel a funkcioval figyelheti, hogy mennyi
ideje mikodik a f6z6zona.

A f6z6z6na beallitasa: érintse meg tébbszor

a® gombot, amig az adott f6z6z6na
visszajelzdje vilagitani nem kezd.

A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg
az id6zit6 — gombjat; a UP jel megjelenik.
Amikor a f6z6z6na visszajelzéje villogni kezd,
az id6 szamlalasa megkezdddott. A kijelzé a
UP ¢s a (percekben) szamolt id6 kozott valt.
Annak ellenérzésére, hogy mennyi ideig

miikodik a f6z6zo6na: érintse meg a

gombot a f6z6zdna beallitasahoz. A f6z6zéna
visszajelzdje villogni kezd. A kijelzdn a
f6z6z6na mikddési ideje jelenik meg.

A funkci6 kikapcsolasa: érintse meg a @

majd a + vagy — érzékelémez6t. A
féz6zona visszajelzéje kialszik.

* Percszamlalé

Ezt a funkciét akkor hasznalhatja, amikor a
féz6lap be van kapcsolva, de a f6z6z6nak
nem Uzemelnek. A héfokbeallitas kijelz6jén

lathato.
A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg a

O gombot, majd az id6zitd + vagy —
gombjat az id6 beallitasahoz. Az id6é
leteltekor hangjelzés hallhato, és a 00 villog.

A hang kikapcsolasa: érintse meg a @)
gombot.

@

A funkcié nincs hatassal a f6z6z6nak
mikodésére.

6.11 Funkciézar

Amikor a f6z6z6nak mikddnek, zarolhatja a
kezel6panelt. Ezzel megelézheti a
héfokbeallitas véletlen modositasat.

El6szor végezze el a héfokbeallitast.
A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg a
& gombot. A ltJ 4 masodpercre megjelenik.



Ezzel nem kapcsolja ki az id6zitési
funkciokat.

A funkci6 kikapcsolasa: érintse meg a &
gombot. Az el6zd héfokbeallitas jelenik meg.

®

A f6z6lap kikapcsolasa ezt a funkciot is
kikapcsolja.

6.12 Gyermekbiztonsagi eszk6z

Ez a kiegészit6é funkci6 megakadalyozza a
féz6lap véletlen Uzemeltetését.

A funkcio bekapcsolasahoz: inditsa el a
féz6lapot a ® gombbal. Ne végezzen
héfokbeallitast. Erintse meg a & gombot 4
masodpercig. A l-J megjelenik. Kapcsolja ki a
féz6lapot a ® gombbal.

A funkcio kikapcsolasa: inditsa el a
féz6lapot a ©) gombbal. Ne végezzen
héfokbeallitast. Erintse meg a & gombot 4
masodpercig. A lJ megjelenik. Kapcsolja ki a
féz6lapot a ® gombbal.

A funkcio hatalytalanitasa egyetlen f6zési
miiveletre: inditsa el a f6z6lapot a ®

gombbal. A lLJ megjelenik. Erintse meg a EI
gombot 4 masodpercig. Végezze el a
hofokbeallitast 10 masodpercen beliil.
Mikodtetheti a féz6lapot. Amikor a f6zélapot

a® gombbal kikapcsolja, a funkcié ismét
mukodik.

6.13 OffSound Control (A
hangjelzések ki- és bekapcsolasa)

Kapcsolja ki a f6zélapot. Erintse meg a ©)
gombot 3 masodpercig. A kijelzé bekapcsol,
majd kikapcsol. Erintse meg a EI gombot 3
masodpercig. A &Y vagy @ jelenik meg.
Erintse meg az Idézité + gombjat az
alabbiak egyikének kivalasztasahoz:

. - a hangjelzések kikapcsolnak

. - a hangjelzések bekapcsolnak

A kivalasztas megerésitéséhez varja meg,
hogy a f6z6lap automatikusan kikapcsoljon.

Amikor a funkcié beallitasa b.J, a hangjelzés
csak akkor szolal meg, amikor:

megeérinti a ®

a Percszamlalé lejar

a Visszaszamlalo id6zitd lejar

valamit ratesz a kezelépanelre.

6.14 Teljesitménykezelés

Ha tobb zéna aktiv, és felvett teljesitménylk
meghaladja az elektromos halézat
teljesitmény-korlatjat, akkor a funkcio elosztja
a rendelkezésre allo teljesitményt az dsszes
(ugyanazon fazisra kotott) f6z6zona kozott. A
féz6lap szabalyozza a héfokbeallitdsokat a
lakas/haz biztositékainak védelme
érdekében.

* A f6z6z6nak a f6z6lapba belépb fazisok
szamatol és elhelyezésétdl fliggben
vannak csoportositva. Minden egyes fazis
legnagyobb elektromos terhelhetésége
(3700 W). Ha a f6z6lap az egyik fazisnal
eléri a maximalis rendelkezésre allo
teljesitményt, a f6z6zénak felvett
teljesitményét automatikusan lecsokkenti.

* Mindig els6bbséget élvez az utolsoként
kivalasztott f{6z6z6na héfokbeallitasa. A
fennmarado teljesitmény a korabban
bekapcsolt f6z6zénak kdzott lesz elosztva,
azok kivalasztasanak ellentétes
sorrendjében.

* A csokkentett teljesitményl zonak
héfokbeallitasanak kijelzéjén az eredetileg
kivalasztott héfokbeallitas és a csdkkentett
héfokbeallitas értéke valtakozik.

« Varja meg, hogy a kijelzé abbahagyja a
villogast, vagy csdkkentse az utoljara
kivalasztott f6z6z6na héfokbeallitasat. A
f6z6zonak a csokkentett héfokbeallitassal
folytatjak a mikddést. Kézzel mddositsa a
f6z6z6nak héfokbeallitasat, ha sziikséges.

Lasd a f6z6zonak kozotti teljesitmény-

elosztas lehetséges kombinacioit bemutato

abrat.
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6.15 Hob?Hood

Ez egy korszer(i automatikus funkcio, mely a
fézblapot dsszekapcsolja a specialis
paraelszivoval. A f6z6lap és a paraelszivo is
infravoros jelekkel kommunikal. A ventilator
sebességét a készlilék automatikusan
hatarozza meg a beallitott izemmod és a
féz6lapon levé legmelegebb f6z6edény
alapjan. A ventilator kézzel is mikodtethet6 a
fézblaprol.

®

A legtdbb paraelszivonal a tavvezérld
rendszer gyarilag ki van kapcsolva.
Kapcsolja be a funkcié hasznalata elétt.
Tovabbi informacidkért olvassa el a
paraelszivo hasznalati utasitasat.

A funkcié automatikus miikodése

A funkcié automatikus mikodéséhez allitsa
be a H1 - H6 lzemmodok egyikét. A f6z8lap
gyarilag H5 Gzemmddra van allitva. A
paraelszivo reagal, amikor a f6z6lapot
hasznalja. A fé6z6lap automatikusan érzékeli a
féz6edény hémérsékletét, és ehhez allitja a
ventilator sebességét.

Automatikus lizemmaodok

Automati- Forra- Siités?)
kus vilag- |351)
itas

HO Gzem-  Ki Ki Ki

mod

H1izem- Be Ki Ki

méd
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AutOl’!’l?tl- Forra- Siités2)
!(lfs vilag- 551)
itas
H2 tzem- Be 1. ventila- 1. ventila-
méd 3) tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség
H3 tzem- Be Ki 1. ventila-
mod tor-sebes-
ség
H4 Gzem- Be 1. ventila- 1. ventila-
mod tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség
H5 Uzem- Be 1. ventila- 2. ventila-
mod tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség
H6 Uzem- Be 2. ventila- 3. ventila-
mod tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

1) A f6z6lap érzékeli a forralas mlveletét, és automati-
kus tzemmaodban ennek megfeleléen allitja be a venti-
lator sebességét.

2) 5 fé6z6lap érzékeli a sités miveletét, és automatikus
Uzemmodban ennek megfeleléen éllitia be a ventilator
sebességét.

3) Ez az izemméd bekapcsolja a ventilatort és a vilag-
itast, és nem veszi figyelembe a hdmérsékletet.

Az automatikus izemmoéd modositasa
1. Kapcsolja ki a fézélapot.

2. Nyomja meg a ® gombot 3
masodpercig. A kijelzdé bekapcsol, majd
kikapcsol.

3. Nyomja meg a EI gombot 3 masodpercig.
4. Nyomja meg a O gombot néhanyszor,
amig a l"J meg nem jelenik.

5. Nyomja meg az id6zit6 + gombjat egy
automatikus izemmad kivalasztasahoz.

@

Kapcsolja ki a funkcio automatikus
Uzemmodjat, ha a paraelszivot
kozvetlendl a paraelszivd
kezel6paneljérdl szeretné mikddtetni.




®

Amikor befejezi a f6zést, és kikapcsolja a
féz6lapot, a paraelszivo ventilatora még
egy bizonyos ideig miikédhet. Ezen id6
elteltével a rendszer automatikusan
kikapcsolja a ventilatort, és a ventilator
véletlen bekapcsolasanak elkeriilése
érdekében a kdvetkezd 30
masodpercben nem engedélyezi a
bekapcsolast.

A ventilator-sebesség kézi beadllitasa

A funkciét kézzel is mikodtetheti. Ehhez
nyomja meg a = gombot a f6z6lap
mikddése kdzben. Ezzel a Iépéssel
kikapcsolja a funkcié automatikus
Uzemmaodjat, és lehetévé valik a ventilator

sebességének kézi beallitasa. A = gomb
minden egyes megnyomasaval a ventilator
sebessége egy fokozattal né. Amikor eléri az

erds fokozatot, és ismét megnyomja a =
gombot, a ventilator sebességét 0 értéekre
allitja, és a paraelszivo ventilator kikapcsol. A
ventilator ismételt elinditasahoz 1.

fokozatban, nyomja meg a = gombot.

@

A funkcio automatikus mikddésének
bekapcsolasahoz kapcsolja ki a
fé6z6lapot, majd ismét kapcsolja be.

A vilagitas bekapcsolasa

A f6z6lap beallithatd ugy, hogy minden egyes
bekapcsolasakor automatikusan bekapcsolja
a vilagitast. Ehhez allitsa be az automatikus
H1 — H6 Gzemmddok egyikét.

@

A f6z8lap kikapcsolasa utan 2 perccel a
paraelszivo vilagitasa is kikapcsol.

7. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

7.1 F6z6edény

®

Az indukcids f6z6zénaknal egy erds
elektromagneses mez6 hozza létre
nagyon gyorsan a hét a f6zéedényben.

Az indukcios fézézdénakat megfeleld
edényekkel hasznalja.

+ A f6z6edény aljanak a lehetd
legvastagabbnak és leglaposabbnak kell
lennie.

» Ugyeljen arra, hogy a serpenyék alja tiszta
és szaraz legyen, miel6tt a f6z6lapra
helyezi azokat.

» Akarcolodas elkeriilése érdekében ne
csUsztassa és ne huzza az edényt az
Uvegkeramian.

A f6z6edény anyaga

+ megfelel6: Ontdttvas, acél, zomancozott
acél, rozsdamentes acél, tobbrétegi

f6z6edényalj (a gyarto altal megfelelének
jelolve).

* nem megfelelé: aluminium, réz, sargaréz,
Uveg, kerdmia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelel6 indukciés

tiizhelylaphoz, ha:

* egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra beallitott zonan.

* amagnes ratapad a f6z6edény aljara.

F6z6edényméretek

* Az indukcios f6z6zonak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez.

* A f6z6z6na hatékonysaga Osszefiigg a
féz6edény atmérdjével. Az ajanlott
minimumnal kisebb atméroji f6z6edény
csak egy részét veszi fel a f6z6zona altal
leadott energianak.

* Az optimalis f6zési eredmény érdekében
ne hasznaljon olyan f6z6edényt, amely
nagyobb a ,F6z6z6nak specifikacioi”
részben megadott méretnél. F6zés
kozben ne tartsa kdzel a f6z6edényt a
kezel6panelhez. Ez befolyasolhatja a
kezelépanel funkcioit vagy véletlenil
bekapcsolhatja a f6z6lap funkciait.
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Lasd a ,M(iszaki adatok” c. részt.

7.2 M(ikodés kozben hallhato
hangok

Ha a kovetkezé6t hallja:

* recsegeés: a f6z6edény kilonb6zd
anyagokbol készult
(szendvicskonstrukcio).

+ futyllés: a f6z6zo6nat magas
teljesitményszinten hasznalja, és az
edény kilonb6zd anyagokbdl készult
(szendvicskonstrukcio).

» zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

» kattogas: elektromos kapcsolas megy
végbe.

* sziszegés, zimmogés: a ventilator
Uzemel.

Ezek a zajok normalis jelenségnek

szamitanak, és nem jelentenek

meghibasodast.

7.3 Javaslatok és tanacsok a
SenseBoil® funkciohoz

A funkcié viz forralasahoz és burgonya
elkészitéséhez a legalkalmasabb.

®

Nem mikddik éntottvas és
tapadasmentes, pl. keramia bevonattal
rendelkezd f6z6edényekkel. A
legeredményesebb burgonyafézéshez
zomancozott acél f6zéedények
hasznalata javasolt.

Az els6 fézés soran megfigyeléssel
ellendrizze, hogy a f6z6edény alkalmas-e a
SenseBoil® funkcidhoz.

A SenseBoil® funkcié hatékony
alkalmazasahoz kdvesse az alabbi
tanacsokat:

» Toltse meg hideg csapvizzel félig -
haromnegyed részig az edényt ugy, hogy
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4 cm maradjon szabadon az edény
peremeéig. Ne t6ltsén be 1 liternél
kevesebb és 5 liternél tdbb vizet. Ugyeljen
arra, hogy a viz (illetve a viz és a
burgonya egylttes) témege 1-5 kilogramm
kozott legyen.

* A burgonyak fézésénél ligyeljen arra,
hogy azokat a viz teljesen ellepje,
ugyanakkor legalabb az edény
magassaganak negyede maradjon
szabadon a viz felett.

* Alegjobb eredmény eléréséhez kizarolag
egész, hamozatlan, kbzepes méretl
burgonyakat hasznaljon.

« Ugyeljen arra, hogy a burgonyat ne
helyezze el tul szorosan.

* A funkcié mikoddésekor kertilje a rezgést
kibocsato tevékenységeket (pl. ne
hasznaljon mixert, vagy ne tegyen
mobiltelefont a készilék mellé).

* Amennyiben szeretne so6t hasznalni, a
sézast azutan végezze, hogy a viz elérte a
forraspontot.

* Teaskannak és kavéféz6 edények esetén
eléfordulhat, hogy a funkcié nem fog
tokéletesen mikodni.

7.4 Oko Timer (Eco id6zit6)

Az energiatakarékossag érdekében a
fézézona flitéegysége korabban kikapcsol a
visszaszamlalasos id6zité hangjelzésénél. A
mikodés idébeli kildnbsége a héfok
beallitasatol és a f6zési id6 hosszatdl fligg.

7.5 Példak a fé6zési alkalmazasokra

A f6z6zb6na héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kodzétti kapcsolat nem
lineéris. A héfokbeallitas ndvelésekor a
f6z6zdna energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kbzepes héfokbeallitasu
f6z6z6na a névleges energiafogyasztasanak
felénél kevesebb energiat fogyaszt.

@

A tablazatban szerepl6é adatok csak
Utmutatasul szolgalnak.




Hoéfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: Id6é Tippek
(perc)
1 Fétt ételek melegen tartasa. szlikség Tegyen fed6t a f6z6edényre.
szerint
1-3 Hollandi martas készitése, vaj, csoko- 5-25 Idénként keverje meg.
ladé, zselatin olvasztasa.
1-3 Koénny(l omlett és silt tojas megszilar- 10 - 40 Fedbvel lefedve készitse.
ditasa.
3-5 Rizs és tejalapu ételek fézése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-
ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a fézés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.
5-7 Zo6ldség, hal, hus gézdlése. 20-45 Adjon hozza néhany evékanalnyi fo-
lyadékot.
7-9 Burgonya gézolése. 20-60 750 g burgonyahoz max. % | vizet
hasznaljon.
7-9 Nagyobb mennyiségi étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-
vesek fézése. valok.
9-12 Kiméletes sités: bécsi szelet, borju szlikség Félidében forditsa meg.
cordon blue, borda, hispogacsa, kol- szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.
12-13 Erés sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Félidében forditsa meg.
marhaszeletek.
14 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitédsa (gulyas, serpenyds siiltek), burgonya bé olajban

slitése.

P

Nagy mennyiségl viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.

7.6 Javaslatok és tanacsok a
Hob?Hood funkciohoz

Ha a féz6lapot a funkcidval mikddteti:
+ Ovja a paraelszivo paneljét a kdzvetlen

napfénytdl.

* Ne iranyitson halogén lampat a
paraelszivo paneljére.

* Ne takarja le a f6z6lap kezel6paneljét.

* Ne szakitsa meg a jelet a f6z6lap és a
paraelszivo kozott (pl. kézzel, a f6z6edény
fogantyujaval vagy magas edénnyel).
Lasd a képet.

Az alabbi képen lathaté paraelszivé csak

illusztracios célt szolgal.
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Eléfordulhat, hogy egyéb taviranyitasu
késziilékek akadalyozzak a vezérldjelet.
Ne hasznaljon ilyen késziilékeket a
féz6lap kozelében, mikozben a
Hob?Hood be van kapcsolva.

Paraelszivok a Hob?*Hood funkciéval
A jelen funkcidval miikddd paraelszivok teljes
valasztékanak megtekintéséhez latogasson

8. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

8.1 Altalanos informacio

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
fézblapot.

* Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

« A fellleten talalhaté kis karcolasok vagy
foltok nem befolyasoljak a fé6zélap
mikodését.

» A f6zblap fellletének tisztitasahoz
megfeleld tisztitdszert hasznaljon.

» Az lvegfeliletekhez hasznaljon specialis
kaparot.

8.2 A f6zdblap tisztitasa

* Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, sét, cukrot,

9. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Mi a teendd, ha ...

el a fogyasztéi weboldalunkra. A jelen
funkcioval mikédd Electrolux

paraelszivoknak = szimbolummal kell
rendelkeznilk.

valamint a cukortartalmu ételeket,
ellenkezé esetben a szennyez6édés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési sérilés
megel6zésére koriltekintéssel jarjon el.
Allitsa éles szégben az livegkeramia
fellletre a kapardkést, majd csusztassa
végig a pengét a fellleten.

* Akkor tavolitsa el, ha a f6z6lap mar
megfeleléen lehiilt: a vizkd foltokat,
vizmaradvanyokat, zsirfoltokat, fémes
elszinezédéseket. Nem karcol6
tisztitdszerrel és megnedvesitett ruhaval
tisztitsa meg a fézdlapot. A tisztitas utan
puha ruhaval t6rélje szarazra a f6zélapot.

* Fényes, fémes elszinezddés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg az
Uvedfellletet.

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Nem lehet elinditani vagy lGize-
meltetni a féz6lapot.

A féz6lap nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla-
koztatasa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a fé6z6lap megfelel&-
en van-e csatlakoztatva az elektromos
halézathoz.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okozza-e
a meghibasodast. Ha a biztositék
tobbszor is leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem végezte el a héfokbeallitast 10
masodpercen beldl.

Inditsa el Ujra a f6z6lapot, és 10 ma-
sodpercen belil allitsa be a héfokot.

2 vagy tobb érzékelémez6t érintett
meg egyszerre.

Csak egy érzékel6mezét érintsen meg.

Viz vagy zsirfoltok vannak a kezel6-
panelen.

Tisztitsa meg a kezel6panelt.

Folyamatos hangjelzés hallhato.

Az elektromos csatlakoztatds nem
megfeleld.

Feszilltségmentesitse a féz6lapot. A
készilék telepitésének ellendrzéséhez
forduljon szakképzett villanyszerel&-
héz.

Hangjelzés hallhatd, és a f6z6lap
kikapcsol.

Hangjelzés hallhaté amikor a f6-
z6lap kikapcsol.

Letakart egy vagy tébb érzékeléme-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzékels-
mez&krol.

A f6z6lap kikapcsol.

Letakarta a @ érzékelémez6t.

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mez6rdl.

Nem kezd vilagitani a maradékhd
visszajelz6.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak rovid ideje van mikddés-
ben, vagy az érzékel sériilt/meghi-
basodott.

Ha a f6z6zbna elég ideig mikodott, és
forrénak kellene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

Nagyon magas f6z6edényt hasznal,
mely arnyékolja a jelet.

Hasznaljon alacsonyabb f6z&edényt,
vélasszon egy masik f6z6z6nat vagy
vezérelje manudlisan a paraelszivot.

Tovabbra sem mikodik a Auto-
matikus felfiités funkcio.

A legmagasabb hébeallitas van be-
allitva.

A legmagasabb hébeallitasnak ugya-
nakkora a teljesitménye, mint a funkci-
o6nak.

A zéna forro.

Hagyja eléggé lehilni a zénat.

A hébedllitas két szint kdzott val-
tozik.

A Teljesitménykezelés funkcié mi-
kodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

A kezel6panel hasznalat kdzben
felforrésodik.

A féz6edény tul nagy, vagy tul kdzel
helyezte a kezel6panelhez.

Ha lehetséges, tegye a nagy féz6edé-
nyeket a hatso f6z6zo6nakra.

Nincs hangjelzés, amikor meg-
érinti a kezelépanel érzékeléme-
z6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsolva.

Kapcsolja be a hangjelzéseket. Lasd a
,Napi hasznalat” cim( részt.

! . . o Ty .
visszajelz6 vilagitani kezd.

A Gyermekbiztonsagi eszkoz vagy
Funkciézar funkcié mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

visszajelz6 vilagitani kezd.

Nincs f6z6edény a zénan.

Tegyen f6z6edényt a zonara.

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon indukcids fézélapokhoz
megfelel6 f6z6edényeket. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A f6z6edény aljanak atmérdje tul ki-
csi a zobnahoz.

Megfelelé méreti f6z6edényt hasznal-
jon. Lasd a ,Miszaki adatok” c. részt.

és @jelenik meg egymast

felvaltva.

A teljesitmény tul alacsony a nem
megfelel6 f6z6edény miatt, vagy az
edény Ures.

Hasznaljon megfelel6 tipusu fé6zée-
dényt. Olvassa el a ,Hasznos tanacsok
és javaslatok” és a ,Miiszaki adatok” c.
fejezetet.

Ne kapcsolja be a f6z6zénat, ha a rajta
levé edény ures.

és jelenik meg egymast

felvaltva.

Az edény Ures, vagy a viztél eltérd
folyadékot, pl. olajat tartalmaz.

Ne hasznalja a funkciét viztol eltéré fo-
lyadékokkal.

és jelenik meg egymast

felvaltva.

Tul sok vagy tul kevés viz van az
edényben.

Viz és burgonya helyett mas ételt f6-
z6tt. A forraspont ezért idében elto-
l6dott, és a SenseBoil® funkcié nem
tudott megfeleléen mikodni.

A SenseBoil® funkcioval kizarolag viz-
et és burgonyat forraljon. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

Hangjelzés hallhatd, a 1 folotti
visszajelzék villognak, és a Sen-
seBoil® funkcié nem indul el.

Egyik f6z6z6na sem all készen a
SenseBoil® funkcié hasznalatara. A
kivalasztott f6z6z6nak még némi
maradékhével rendelkeznek, vagy
még hasznalatban vannak.

Fejezze be a korabbi fé6zési miveletet,
és valasszon egy maradékh6tdl men-
tes, szabad f6z6zénat.

és egy szam jelenik meg.

Hiba lépett fel a f6zlapban.

Kapcsolja ki a fézélapot, majd 30 ma-
sodperc elteltével kapcsolja be Ujra.

Amennyiben a jelzés ismét megje-
lenik, feszliltségmentesitse a f6z6la-
pot. 30 masodperc mulva csatlakoz-
tassa Ujra a f6z6lapot. Ha a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a marka-
szervizhez.

9.2 Ha nem talal megoldast...

Ellendrizze,
Uzemeltette-e. Ha nem megfeleléen

hogy a f6z6lapot megfelel6en

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez. Adja meg
az adatokat az adattablarol. Adja meg az
Uvegkeramia harom karakterbél allé
betlikddjat is (az Uvegfelllet sarkaban

talalhato), valamint a megjelent hibatizenetet.

10. MUSZAKI ADATOK
10.1 Adattabla

Modell: Y821S443
Tipus: 62 D4A 01 AA
Indukcié 7.2 kW
Sorozatszam .................
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Uzemeltette a késziléket, az tgyfélszolgalat
szerel@je vagy az eladd kiszalldsa nem lesz
ingyenes, még a garancialis idészakban sem.
A garancialis id6szakkal és a
markaszervizekkel kapcsolatos tajékoztatast
a jotallasi jegyben talalja meg.

Termékszam (PNC) 949 599 258 00
220-240V /400 V 2N, 50 /60 Hz
Készllt: Németorszag

7.2 kW



ELECTROLUX

10.2 F6z6z6nak jellemz6i

cexn

F6z6z6na Névleges teljesit- PowerBoost [W] Power- F6z6edény atmé-
mény (maximalis Boost maxima- réje [mm]
héfokbeallitas) lis id6tartam
W] [perc]

Bal els6 2300 3200 10 125-210

Bal hatsé 2300 3200 10 125-210

Kozéps6 elsd 1400 2500 4 125 - 145

Jobb hatso 2300 3600 10 205 - 240

A f6z6zonak teljesitménye kis mértékben
kiilbnbdzhet a tablazatban megadott
adatoktdl. A f6z6edény anyagatdl és
méretétdl fliggben valtozhat.

11. ENERGIAHATEKONYSAG

11.1 Termékismerteto

Az optimalis f6zési eredmény érdekében
olyan fé6z6edényt hasznaljon, melynek
atmérdje nem haladja meg a tablazatban
szerepld atmérot.

Modellazonosité

Y821S443

Fo6z6lap tipusa

Beépitett f6z6lap

F6z6z6nak szama 4
Fitési technolégia Indukcié
Kor alaku f6z6zonak atméréje () Bal elsé 21.0cm
Bal hatso 21.0cm
Kozéps6 elsé 14.5 cm
Jobb hatso 24.0 cm
Energiafogyasztas f6z6zonanként (EC electric coo- Bal els6 179.6 Whikg
king) Bal hats6 177.0 Whikg
Ko6zéps6 elsd 180.2 Wh/kg
Jobb hatsé 174.6 Whikg
Fézblap energiafogyasztasa (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
f6z6készilékek — 2. rész: Féz6lapok — A
teljesitmény mérésének mddszerei.

A fézéfellletre vonatkozé energiafogyasztasi

értékeket az egyes f6z6z6nak jeloléseivel
lehet beazonositani.

11.2 Energiatakarékossag

A mindennapi f6zés soran energiat takarithat
meg, ha koveti az alabbi tanacsokat.

Viz melegitésekor csak a sziikséges
vizmennyiséget hasznalja.

Lehet&ség szerint mindig tegyen fedét a
f6z6edényre.
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* A f6zbedényt a f6z6zo6na kdzepére
helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen
tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

12. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A g
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tilté szimbdélummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készlléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



Velkomin(n) til Electrolux! bakka pér fyrir ad velja heimilistakid
okkar.

Fa leidbeiningar um notkun, bzeklinga, bilanaleit, pjonustu- og vidgerdarupplysingar.
www.electrolux.com/support

Meé fyrirvara a breytingum.
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1. A ORYGGISUPPLYSINGAR

Fyrir uppsetningu og notkun heimilistaekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn ber ekki
abyrgd a neinum meidslum eda skemmdum sem leida af
rangri uppsetningu eda notkun. Geymdu alltaf
leidbeiningarnar a 6ruggum stad par sem audvelt er ad
nalgast peer til sidari notkunar.

1.1 Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

« Born, 8 ara og eldri og folk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta teeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6rugga notkun teekisins og ef
bau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bérnum yngri
en 8 ara gomlum og folki med mjog miklar og floknar fatlanir
fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu eftirliti.
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Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med.

Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

VIDVORUN: Heimilisteekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og geeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.
Ef heimilistaekid er med barnalaesingu eetti hun ad vera
virkjud.

Born eiga ekki ad hreinsa eda framkvaema notandavidhald
a heimilistaekinu an eftirlits.

1.2 Almennt 6ryggi

Petta heimilistaeki er eingdngu aetlad til matreidslu.

Petta heimilistaeki er hannad til notkunar innanhuss a
heimilum.

Petta heimilistaeki ma nota a skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gestahusa, baendagistingum og 66rum
sambaerilegum gistirymum par sem notkun er ekki meiri en
almenn (medal) heimilisnotkun.

VIDVORUN: Heimilistzekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Audsyna aetti adgat til ad fordast
aod snerta hitaelementin.

VIDVORUN: Eldun an eftirlits med fitu eda oliu a
eldunarhellu getur verid haettuleg og leitt til eldsvoda.
Reykur er ummerki um ofhitnun. Aldrei skal nota vatn til ad
slokkva eld sem kemur upp vid eldun. Slékktu a teekinu og
breiddu yfir logana, til deemis med eldteppi eda loki.
VIDVORUN: Ekki ma veita rafmagni ad heimilistaekinu
gegnum utanaliggjandi skiptibunad, eins og timastilli, eda
tengja pad vid rafras sem veita kveikir og slekkur reglulega
a.

VARUD: Eldunarferlid verdur ad vera undir eftirliti (jafnvel
bb ad notast sé vid sjalfvirkar eldunaradgerdir). Stutt
eldunarferli verdur stédugt ad vera undir eftirliti.
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« VIDVORUN: Haetta 4 eldsvoda: Geymid ekki hluti &

eldunaryfirbordinu.

« Malmhluti eins og hnifa, gaffla, skeidar og lok skal ekki
leggja ofan a hellubordid pvi peir geta ordid heitir.
» Ekki ma nota heimilistzekid fyrr en innbyggda virkid hefur

verid uppsett.

* Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilisteekid.

« Eftir notkun skal sldékkva a hellubordselementinu med
styringunni og ekki treysta a pénnunemann.

« Ef sprungur eru i keramikglerfletinum / glerfletinum skal
slokkva a heimilisteekinu og taka pad ur sambandi vid
rafmagn. Ef heimilistaekid er tengt beint vid stofnaed med
tengidos skal fjarleegja 6ryggid til ad aftengja heimilisteekid
fra aflgjafanum. | badum tilfellum skal hafa samband vid

vidurkennda pjonustumidstod.

» Ef rafmagnssnuran er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjonustumidstod eda alika haefur adili ad
endurnyja hana til ad fordast haettu.

* VIDVORUN: Notadu adeins hellubordshlifar sem hannadar
eru af framleidanda eldunartaekisins eda framleidandi
heimilistaekisins bendir & i notkunarleidbeiningunum sem
hentugar, eda hellubordshlifar sem innfelldar eru
iheimilistaekid. Notkun ovideigandi hlifa getur valdid slysum.

2. ORYGGISLEIDBEININGAR
2.1 Uppsetning

/N ABVORUN!

Einungis til pess heefur adili ma setja upp
petta heimilisteeki.

/N\ ADVORUN!

Haetta a meidslum eda skemmdum a
heimilistaekinu.

Fjarleegdu allar umbudir.

Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilisteeki.

Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu
sem fylgja med heimilistaekinu.

Haltu lagmarksfjarlaegd fra 68rum
heimilistaekjum og einingum.

« Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid

er feert vegna pess ad pad er pungt.
Notadu alltaf 6ryggishanska og lokadan
skobunad.

pétta skal skorna fleti @ skapnum med
péttiefni til ad koma i veg fyrir ad raki valdi
penslu.

Verndadu botn heimilistaekisins gegn gufu
og raka.

Settu heimilistaekid ekki upp vid hlidina a
hurd eda undir glugga. bad kemur i veg
fyrir ad heit eldunarilat falli af
heimilisteekinu pegar dyrnar eda glugginn
eru opnud.
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Hvert heimilisteeki er buid keeliviftum ad

nedan.

Ef heimilistaekid er sett upp fyrir ofan

skuffu:

— Ekki geyma litla hluti eda pappirsblod
sem haegt veeri ad toga i par sem slikt
getur skemmt keelivifturnar eda skert
keelikerfid.

— Haféu ad minnsta kosti 2 cm fjarlaegd
a milli botns heimilisteekisins og hluta
sem eru geymdir i skuffunni.

Fjarlaegdu 6ll adgreiningarspjold sem eru

sett upp i skapnum fyrir nedan
heimilisteekid.

2.2 Rafmagnstenging

/N ADVORUN!
Heetta a eldi og raflosti.

Allar rafmagnstengingar skulu fara fram af
vidurkenndum rafvirkja.

Heimilisteekid verdur ad vera med
jarétengingu.

Adur en einhver adgerd er framkvaemd
skal ganga ur skugga um ad heimilistaekid
sé aftengt fra aflgjafanum.

Gakktu ur skugga um ad feeribreyturnar a
merkiplotunni séu samheefar vid
rafmagnsflokkun adaleedar aflgjafa.

Geettu pess ad heimilistaekid sé rétt
uppsett. Laus eda rong rafmagnssnura
eda klo (ef vid &) getur valdid pvi ad
tengillinn verdi of heitur.

Notadu rétta rafmagnssnuru.

Ekki lata raflagnir fleekjast hverja um adra.
Gakktu Ur skugga um ad buid sé ad setja
upp vorn gegn raflosti.

Notadu alagsminnkandi klemmu a
snuruna.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnssnuran
eda kloin (ef vid &) snerti ekki heitt
heimilisteekid eda heit eldunarahdld pegar
pu tengir heimilistaekid vid innstungu.
Notadu ekki fjdltengi eda
framlengingarsnurur.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnskloin (ef
vid &) og snuran verdi ekki fyrir
skemmdum. Hafdu samband vid
vidurkennda pjonustumidstdd eda rafvirkja
til ad skipta um skemmda rafmagnssnuru.
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« Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarlaegja hana an verkfaera.

* Adeins skal tengja rafmagnskléna vié
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskléin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

« Ef rafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnsklona.

« Ekki toga i snuruna til ad taka taekid ur
sambandi. Taktu alltaf um kléna.

* Notadu adeins réttan einangrunarbunad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi med
skrufgangi fjarlaegd ar holdunni), lekalida
og spolurofa.

« Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbunad sem leyfir pér ad
aftengja teekid fra stofnaed a 6llum polum.
Einangrunarbunadurinn verdur ad hafa ad
lagmarki 3 mm snertiopnunarvidd.

* Ef kédinn E3 birtist a skjanum skaltu
umsvifalaust taka hellubordid ur sambandi
og athuga hvort tenging vid rafmagn og
rafspenna sé rétt.

2.3 Notkun

/N ABVORUN!

Heetta & meidslum, bruna og raflosti.

* Breytid ekki eiginleikum heimilisteekisins.

« Fjarlaegdu allar umbudir, merkingar og
verndarfilmu (ef vid a) adur en notkun
hefst.

» Gangid ur skugga um ad loftreestiop séu
ekki stiflud.

« Latid heimilisteekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.

« Setjid eldavélina a ,,off* eftir hverja notkun.

« Ekki setja hnifapér eda pottlok a hellurnar.
Pau geta oréid mjog heit.

* Notid ekki heimilistaekid med blautar
hendur eda pegar pad er i snertingu vid
vatn.

* Notid ekki heimilisteekid sem vinnusveedi
eda geymslusveedi.

« Ef yfirbord heimilisteekisins er sprungié
skal samstundis aftengja pad fra aflgjafa.
petta er til ad koma i veg fyrir raflost.

* Notendur sem eru med gangrad verda ad
vera i ad lagmarki 30 cm fjarleegd fra
spanhellum pegar heimilisteekid er i gangi.




» Heit olia getur skvest pegar pu setur mat i
hana.

» Ekki nota alpappir eda énnur efni @ milli
eldunarhellunnar og eldunarilatsins, nema
framleidandi pessa heimilistaekis tilgreini
annad.

» Notadu adeins aukahluti sem framleidandi
pessa heimilistaekis meelir med.

/\ ABVORUN!
Heetta a eldi og sprengingu.

» Fita og oliur geta losad eldfimar gufur
pegar paer eru hitadar. Haltu eldi eda
hitudum hlutum fjarri fitu og oliu pegar pu
notar peer vid matreidslu.

+  Gufur sem mjog heit olia losar geta valdid
fyrirvaralausum bruna.

* Notud olia sem getur innihaldid matarleifar
getur valdid eldsvoda vid leegra hitastig en
olia sem er notud i fyrsta skipti.

+ Setjid ekki eldfim efni eda hluti bleytta med
eldfimum efnum i, naleegt, eda a
heimilistaekid.

/\ ABVORUN!

Heetta a eldi og skemmdum a
heimilisteekinu.

» Ekki geyma heit eldunarilat a
stjérnbordinu.

» Ekki setja heitt ponnulok a gleryfirbord
hellubordsins.

» Ekki lata eldunarahold sjoda pangad til ad
pau porna.

*  Geettu pess ad lata hluti eda eldunarilat
ekki detta & heimilistaekid. Pad getur
skemmt yfirbordio.

» Ekki kveikja a hellubordinu ef a pvi eru
tom eldunarilat eda engin eldunarilat.

» Eldhusahold ur steypujarni eda med
skaddadan botn geta valdid rispum a
glerinu/glerkeramik. Lyftu alltaf pessum
hlutum upp pegar pu parft ad hreyfa pa til
a eldunaryfirbordinu.

3. UPPSETNING

/N\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

2.4 Umhirda og hreinsun

¢ Hreinsadu heimilistaekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

» Slokktu a heimilistaekinu og lattu pad kélna
fyrir hreinsun.

» Notadu ekki vatnsuda og gufu til ad
hreinsa heimilisteekid.

* Hreinsadu heimilistaekid med mjukum
réokum klut. Notadu adeins hlutlaus
pvottaefni. Ekki nota vérur med
svarfefnum, stalull, leysiefni eda
malmhluti, nema annad sé tekid fram.

2.5 bjénusta

¢ Haféu samband vid vidurkennda
pjéonustumidstod til ad gera vid
heimilisteekid. Notadu eingdngu
upprunalega varahluti.

« Vardandi ljésin inn i pessari voru og ljos
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
Pessi ljos eru eetlud ad standast
ofgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstodu
teekisins. Pau eru ekki aetlud til ad nota i
60rum teekjum og henta ekki sem lysing i
herbergjum heimila.

2.6 Férgun

/N\ ADVORUN!
Haetta @ meidslum eda kofnun.

* Haféu samband vid stadbundin yfirvold
fyrir upplysingar um hvernig farga skuli
heimilistaekinu.

« Aftengdu teekid fra rafmagni.

» Klipptu rafmagnssnuruna af upp vid
heimilistaekid og fargadu henni.

3.1 Fyrir uppsetninguna

Adur en pu setur upp hellubordid skaltu skrifa
nidur upplysingarnar a merkiplétunni.
Merkiplatan er nedan a heimilistaekinu.
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Serial number
(radnumer) ......cccceeevviiieeeennns

3.2 Innbyggd hellubord

Notadu innbyggda hellubordid eingdngu eftir
ad pu hefur sett hellubordid upp med réttum
haetti sem innbyggdan bunad og ad yfirbord
vinnusvaedisins uppfylli stadla.

3.3 Tengisnura

* Hellubordinu fylgir rafmagnssnura.

» Notadu eftirfarandi snurutegund pegar
skipt er um skemmdar rafmagnssnarur:
HO5V2V2-F sem polir 90 °C hita eda
meira. Stakur vir verdur ad hafa
lagmarkspvermal i samraemi vid téfluna
hér ad nedan. Hafdu samband vid
stadbundna pjénustumidstdd. Adeins
vidurkenndum rafvirkja er heimilt ad skipta
um rafmagnssnudruna.

/N ADVORUN!

Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.

/\ VARUD!

Tenging i gegnum raftengikleer eru
bannadar.

/\ VARUD!

Ekki bora i eda |6da enda viranna. bad
er bannad.

/\ VARUD!

Ekki tengja snurur an pess ad notast vid
virendahulsu.

Eins-fasa tenging

1. Fjarleegdu snuruna og endahulsuna af
svarta og bruna virnum.

2. Fjarleegdu hluta einangruninnar af brina
og svarta virendanum.

3. Tengdu saman endana a svarta og bruna
virnum.

4. Settu nyja endahlif a samsetta enda
snurunnar (porf & sérstéku verkfeeri).

NL tenging

1. Fjarleegdu sndruna og endahulsuna af
blaum virum.

2. Fjarleegdu hluta einangruninnar af blau
virendunum.

3. Settu nyja endahlif & sitt hvorn enda
snarunnar (porf & sérstoku verkfeeri).

220-240 V~
(R E—

—
e

400V 2~N
— X )

—
— R
L2

@ 220 - 240 V~ Tveggja-fasa tenging: 400 V2N~ \Elins-fasa tenging: 220 - 240
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eda 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eda 3x4 mm?

@ Graenn - gulur @ Greenn - gulur @_) Graenn - gulur

N Blar og blar N Blar og blar N Blar og blar

L1 Svartur L1 Svartur L Svartur og brinn
L2 Brann L2 Brann
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3.4 Samsetning

Ef pu setur hellubordid upp undir
gufugleypinum skaltu radfaera pig vid
leidbeiningar fyrir uppsetningu a
gufugleypinum er vardar lagmarksfjarlaegd
milli heimilisteekjanna.

min. 1500 —
Ymin.

“—ll_l‘—';q]ziflg:gn- L ll_}llzs
[ (s

bu finnur kennslumyndbandid ,Hvernig a ad
setja upp Electrolux spanhellubord -
uppsetning i innréttingu“ med pvi ad sla inn
fullt heiti sem tilgreint er @ myndinni hér ad

nedan.
- . . . www.youtube.com/electrolux
Ef heimilisteekid er sett upp yfir skaffu kann uv(lUTUbe www.youtube.comiseg
ad vera ad utblastur hellubordsins muni hita
upp hluti sem geymdir eru i skuffunni & How to install your Electrolux
medan eldun stendur. Induction Hob - Worktop installation

4. VORULYSING
4.1 Uppsetning eldunarhellu

n n Spanhella

Stjérnbord

~L- \‘/ @

‘ Nanari upplysingar um steerdir

eldunarhellna er ad finna i ,Taeknilegar

/|\ upplysingar®.
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4.2 H6nnun stjérnbunadar spjalds

|1))' u

S
T@-il‘ 01 35 8

0135 810 u._-l

2

ol <]

Notadu skynjarareitina til ad beita heimilisteekinu. Skjair, visar og hljod gefa til kynna hvada
adgerdir eru i gangi.

Skynjarar-
eitur

Adgerd

Athugasemd

H

Kveikt / SIékkt

Til ad kveikja og slékkva & hellubordinu.

[

Las / Oryggisbunadur fyrir
bérn

Til ad leesa / afleesa stjornbordinu.

18 SenseBoil® Til ad kveikja og slokkva a adgerdinni.
Visarnir fyrir ofan taknid syna framvindu adgerdarinnar.
=] Bridge Til ad kveikja og slokkva a adgerdinni.

Hitastillingarskjar

Til ad syna hitastillingu.

Timastillisvisar & eldunarhell-

um

Til ad syna fyrir hvada hellu pu stillir timann.

NEEE
:

Timastillisskjar

Til ad syna timann i mindtum.

m = Hob?Hood Til ad kveikja og slokkva & handvirkri stillingu adgerdar-
— innar.

m @ - Til ad velja eldunarhellu.

+ — - Til ad auka eda minnka timann.

P PowerBoost Til ad kveikja & adgerdinni.

- Stjornstika Til ad stilla hitastillinguna.

4.3 Skjar fyrir hitastillingu

Skjar Lysing
SI6kkt er & eldunarhellunni.

.09

Eldunarhellan gengur.
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Skjar Lysing

SenseBoil® er i gangi.

@ Sjalfvirk hitun er i gangi.

@ PowerBoost er i gangi.

+tala pad er bilun.

E] / [3 / [3 OptiHeat l(‘:ontrol (3 stiga stéouljos fyrir afgangshita): halda afram ad elda / halda heitu /
afgangshiti.

Las / Oryggisbunadur fyrir bérn gengur.

Rangt eda of litid eldunarahald eda ekkert eldunarahald & eldunarhellunni.

B Sjalfvirk slokknun er i gangi.

5. FYRIR FYRSTU NOTKUN

/N\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

5.1 Takmork orku

Til ad byrja med er hellan & haesta mogulega
aflstigi.

Til ad auka eda minnka aflstillingarnar:
1. Sldkktu a hellubordinu.
2. snertu O i 3 sekundur. Skjarinn kviknar

og slokknar.
3. Snertio (8 i 3 sekandur.td esa
kviknar.

4. Snertio O. P 72 kviknar.
5. Snertu— /= 4 timastillinum til a0 stilla

aflstigid.

Aflstig

Sja kaflann ,Taeknigogn®.
e P72—7200W
+ P15—1500 W
« P20—2000W
« P25 —2500 W
+ P30—3000W
« P35—3500W
+ P40 —4000 W
« P45—4500 W
+ P 50—5000W

« P60—6000W

/\ VARUD!

Verid viss um ad pad afl sem valid er sé i
samraemi vid 6ryggi a heimilinu.

/N\ ADVORUN!

Ef pu velur eitt af laegstu aflstigunum mun
SenseBoil® valkosturinn kannski ekki
virka. Skodid téfluna hér ad nedan.

\/ - valmoéguleikinn virkar, X -
valmoéguleikinn virkar ekki.

Aflistig Eldunarhella

Vinstri Vinstri Midja Heegri
framhlid afturhlid framhlid afturhlid

210 mm 210 mm 145
mm

240 mm

P72 v v v Y

P15 X X X X
P20 X X X X
P25 X X v X

iISLENSKA 167



P 30 \/ 1)

P50 v v vV

P 35 \/

P60 v v vV

P 40 N

LSS &L
AR SRR
LK K&

P45 N

6. DAGLEG NOTKUN

/\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

6.1 Kveikt og slokkt

Snertu ® i 1 sekundu til ad kveikja eda
slokkva a hellubordinu.

6.2 Sjalfvirk slokknun

Adgerdin slekkur sjalfkrafa a helluboréinu
ef:

 allar eldunarhellur eru afvirkjadar,

+ bu stillir ekki hitastillinguna eftir ad pu
kveikir & hellubordinu,

* bu hellir einhverju nidur eda setur eitthvad
a stjornbordid lengur en i 10 sekindur
(panna, klutur o.s.frv.). Hljodmerki heyrist
og hellubordid slekkur a sér. Fjarleegdu
hlutinn af stjérnbordinu eda prifdu pad.

* hellubordid verdur of heitt (t.d. pegar
pottur sydur pangad til ekkert er eftir).
Leyféu eldunarhellunni ad kolna adur en
pu notar helluboréid aftur.

* pu notar rangt eldunarilat. Pad kviknar a

takninu og eldunarhellan slokknar
sjalfkrafa eftir 2 minatur.

* bu slekkur ekki a eldunarhellunni eda
breytir hitastillingunni. Eftir nokkurn tima

kviknar & () og pad slokknar a
hellubordinu.
Tengslin a milli hitastillingar og timans
eftir ad slokknar a hellubordinu:

Hitastilling bad slokknar a hell-
ubordinu eftir
1-3 6 kist
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1) Ekki nota meira en 3,5 | af vatni.

Hitastilling bad slokknar a hell-
ubordinu eftir

4-7 5 kist

8-9 4 kist

10-14 1.5 kst

6.3 Hitastillingin
Til ad stilla eda breyta hitastillingunni:

Snertu stjornstikuna vid rétta hitastillingu eda
feerdu fingurinn medfram stjornstikunni par til
pu naerd réttri hitastillingu.

='—=713' 8 10

-
—

6.4 OptiHeat Control (3 stiga
stoduljos fyrir afgangshita)

/N\ ADVORUN!

B / = / (L) Heetta er & bruna fra
hitaeftirstédvum svo lengi sem kveikt er a
visi.

Spansuduhellur framleida naudsynlegan hita
fyrir eldunarferlid beint i botninn a
eldunarahaldinu. Glerkeramikid er hitad med
hita eldunarahaldsins.

Visarnir kvikna pegar eldunarhella er heit.
beir syna stig hitaeftirstédva fyrir
eldunarhellurnar sem pu ert ad nota i
augnablikinu:

(2] - halda eldun afram,



(=] - halda heitu,

C] - hitaeftirstodvar.

Visirinn kann einnig ad kvikna:

« fyrir nalaegar eldunarhellur, jafnvel pott pu
sért ekki ad nota peer,

* begar heitt eldunarilat er sett a kalda
eldunarhellu,

* begar hellubord er afvirkjad en
eldunarhella er enn heit.

Visirinn slokknar pegar eldunarhellan hefur
kolnad.

6.5 Eldunarhellurnar notadar

Settu eldunarilatin @ midju eldunarhellnanna.
Spanhellubord adlaga sig sjalfkrafa ad malum
a botni eldunarilatanna.

Pu getur eldad med steerra eldunarilati a
tveimur eldunarhellum samtimis. Eldunarilatid
verdur ad na yfir midju beggja hellnanna en
ekki na ut fyrir merkta svaedid. Ef eldunarilatio
er stadsett & milli midjanna tveggja mun
Bridge adgerdin ekki virkjast.

6.6 Bridge

@

Adgerdin vinnur pegar potturinn naer yfir
midju tveggja hellna. Sja
»Eldunarhellurnar notadar* fyrir frekari
upplysingar um rétta stadsetningu
eldunarilata.

Adgerdin virkar ekki pegar SenseBoil® er
i gangi.

Adgerdin tengir tvaer eldunarhellur vinstra
megin og peer virka sem ein.

Stilltu fyrst hitastillinguna fyrir adra
eldunarhelluna vinstra megin.

Til ad virkja adgerdina: snertu =]. Til ad
stilla eda breyta hitastillingunni skaltu snerta
einn af stjérnskynjurunum.

Til ad afvirkja adgerdina: snertu =].
Eldunarhellurnar virka adskilid.

6.7 Sjalfvirk hitun

Notadu adgerdina til ad fa aeskilega
hitastillingu til styttri tima. begar kveikt er a
adgerdinni gengur eldunarhellan a heestu
hitastillingu i upphafi og er svo afram i gangi
vid tileetlada hitastillingu.

@

Eldunarhellan verdur ad vera kold til ad
virkja adgerdina.

Til ad virkja adgerdina fyrir eldunarhellu:
yttu a P (@ kviknar). Yttu strax & seskilega
hitastillingu. Eftir 3 sekundur kviknar & (A].
Til ad ovirkja adgerdina: breyttu
hitastillingunni.

6.8 PowerBoost

bessi adgerd feerir vidbotarafl til
spanhellanna. Adeins er haegt ad kveikja a
adgerdinni fyrir spanhellurnar i takmarkadan
tima. Eftir pann tima fara spanhellurnar
sjalfkrafa aftur i haestu hitastillingu.

@

Sja kaflann ,Taeknigogn®.
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Til ad virkja adgerdina fyrir eldunarhellu:
snertu P . @ kviknar.

Til ad ovirkja adgerdina: breyttu
hitastillingunni.

6.9 SenseBoil®

Valmdoguleikinn adlagar sjalfkrafa hitastig
vatnsins svo ad pad sjédi ekki yfir pegar pad
naer sudumarki.

6
Ef pad er afgangshiti ( J / B / B )a

eldunarsveedinu sem pu vilt nota, er
hljodmerki gefid og valmdguleikinn
virkjast ekki.

1. Snertid @ il ad virkja hellubordid.

2. Til ad virkja adgerdina skaltu snerta 1sb.
Eldunarsvaedin par sem pu getur notad

valmdguleikann blikka (.

3. Snertu stjérnsvaedid a einhverju af
eldunarsveedunum sem pu vilt nota fyrir
valmdguleikann (med hitasetningu a milli
1-14).

Valmdguleikinn reesist.

Ef pu velur ekki eldunarsvaedi innan 5

sekundna virkjast valmoguleikinn ekki.

®

Pegar virknin byrjar kviknar a visunum

fyrir ofan 1% merkid einum & eftir 66rum
pangad til vatnid naer sudumarki.

Pegar virknin naer sudumarki sendir
hellubordid fra sér hljodmerki og hitinn
breytist sjalfkrafa i 8.

®

Ef 6ll eldunarsvaedin eru pegar i notkun
eda ef pad er afgangshiti i einhverju af
peim sendir hellubordid fra sér pip hljod,

visarnir fyrir ofan 1 blikka og virknin
byrjar ekki.

Til ad afvirkja valmoguleikann snertid 155
(valmoguleikinn afvirkjast og hitastillingin fer
nidur i 0) eda snertid stjornréndina og adlagid
hitann handvirkt.
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6.10 Timastillir

« Nidurteljari
Pu getur notad pessa adgerd til ad stilla
lengdina a stakri eldunarlotu.

Fyrst skal stilla hitastillingu eldunarhellunnar
og sidan adgerdina.

Til ad stilla eldunarhelluna: snertu @
itrekad pangad til visirinn fyrir eldunarhellur
birtist.

Til ad virkja adgerdina: snertu +a
timastillinum til ad stilla timann (00 - 99
minutur). Pegar visir eldunarhellunnar byrjar
ad blikka telur timastillirinn nidur.

Til ad sja timann sem eftir er: snertu O i
ad velja eldunarhellu. Visirinn fyrir
eldunarhelluna byrjar ad blikka. Skjarinn synir
hversu langur timi er eftir.

Til ad breyta timanum: snertu O i aod velja
eldunarhelluna. Snertu + eda .

Til ad slokkva a adgerdinni: snertu O til ad

velja eldunarhelluna og snertu svo —. Timinn
sem eftir er telur nidur i 00. Visirinn fyrir
eldunarhellu slokknar.

@

Pegar timinn endar heyrist hljddmerki og
00 blikkar. Eldunarhellurnar afvirkjast.

Til ad stodva hljédid: snertu @

* CountUp Timer
Pu getur notad pessa adgerd til ad fylgjast
med hve lengi eldunarhellan er i gangi.

Til a8 stilla eldunarhelluna: snertu €D
itrekad pangad til visirinn fyrir eldunarhellur
birtist.

Til ad virkja adgerdina: snertu — a

timastillinum. UP birtist. begar visir
eldunarhellunar fer ad blikka telur timinn upp.
Skjarinn skiptist a milli uP og talinn tima (i
minatum).

Til ad sja hversu lengi eldunarhellurnar

eru i gangi: snertu O i ao stilla
eldunarhelluna. Visirinn fyrir eldunarhelluna



byrjar ad blikka. Skjarinn synir hversu lengi
hellan er virk.
Til ad afvirkja adgerdina: snertu O og

snertu svo + eda —. Visirinn fyrir
eldunarhelluna hverfur.

*  Minuatumeelir
pu getur notad pessa adgerd pegar
hellubordid er virkt og eldunarhellurnar eru

ekki i gangi. Skjar hitastillingar synir .

Til ad virkja adgerdina: snertu D og snertu

SVo + eda — atimastillinum til ad stilla
timann. begar timinn endar heyrist hljodmerki
og 00 blikkar.

Til ad stodva hljodiod: snertu @

®

Adgerdin hefur engin ahrif & starfsemi
eldunarhellanna.

6.11 Las

pu getur leest stjornbordinu og & medan
eldunarhellurnar eru i gangi. Pad kemur i veg
fyrir ad hitastillingunni sé breytt fyrir slysni.

Stilltu hitastillinguna fyrst.
Til ad virkja adgerdina: snertu EI

kviknar i 4 sekindur. Afram er kveikt &
timastillinum.

Til ad slokkva a adgerdinni: snertu El Fyrri
hitastilling kviknar.

®

begar pu slekkur & hellubordinu slekkur
pu einnig a adgerdinni.

6.12 Oryggisbunadur fyrir bérn

Pessi adgerd kemur i veg fyrir notkun
hellubordsins fyrir slysni.

Til ad virkja adgerdina: virkjadu hellubordid
med . Ekki framkveema neina hitastillingu.
Snertu (5 i 4 sekandur. (U kviknar. Siokktu a
hellubordinu med CD

Til ad afvirkja adgerdina: virkjadu
hellubordid med @ Ekki framkvaema neina

hitastillingu. Snertu (8 i 4 sekandur.
kviknar. Slkktu & hellubordinu med .

Til ad ogilda adgerdina i adeins eitt
eldunarskipti: virkjadu hellubordid med @

kviknar. Snertu & i 4 sekandur. Stilltu
hitastillinguna a 10 sekiindum. bu getur
notad hellubordid. begar pu afvirkjar

hellubordié med @ virkar adgerdin aftur.

6.13 OffSound Control (Ad kveikja
og slokkva a hljodmerkjum)

Slkktu & helluborsinu. Snertu @ i 3
sekundur. Skjarinn kviknar og slokknar.

Snertu EI i 3 sekundur. eda kviknar.

Snertu + a timastillinum til ad velja eitt af
eftirfarandi:

. [b)- siskkt a hljoomerkjum

. [b9- kveikt & hljoomerkjum

Til ad stadfesta val pitt skaltu bida pangad til
slokknar sjalfkrafa a hellubordinu.

begar pessi adgerd er stillt & &) heyrir pu
hlj6did adeins pegar:

pu snertir ©)

Minatumeelir slokknar
Nidurteljari slokknar

P setur eitthvad a stjérnbordid.

6.14 Orkustyring

Ef margar hellur eru i gangi og notud orka fer
yfir takmarkanir aflgjafa, skiptir pessi adgerd
tiltaekri orku & milli eldunarhellanna (tengdar
vid sama fasa). Hellubordid stjornar
hitastillingu til ad vernda 6ryggin i husinu.

¢ Eldunarhellur eru flokkadar i samraemi vid
stadsetningu og fjdlda fasa i hellubordinu.
Hver fasi er med hamarks
rafmagnshledslu upp a (3700 W). Ef
hellubordid neer hamarki fyrir tiltaeka orku
innan einstaks fasa, kemur orkan til
eldunarhellanna ad minnka sjalfkrafa.

» Hitastilling sidast valdrar eldunarhellu er
alltaf i forgangsrdd. Pad sem eftir er af
orkunni skiptist a@ milli eldunarhellanna
sem adur voru settar i gang i 6fugri valréd.

« Skjar fyrir hitastillingu minnkadra hellna
skiptir & milli upphaflega hitastillingunnar
og minnkudu hitastillingunni.
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» Biddu pangad til skjarinn heettir ad blikka
eda minnkadu hitastillingunna a
eldunarhellunni sem sidast var vold.
Eldunarhellurnar halda &fram ad virka med
minnkadri hitastillingu. Breyttu
hitastillingunni handvirkt fyrir
eldunarhellurnar ef porf krefur.

Skodadu myndina fyrir mégulegar

samsetningar par sem orkunni er dreift & milli

eldunarhellanna.

~
\ ~
L
PN

6.15 Hob?Hood

betta er haproud, sjalfvirk adgerd sem tengir
hellubordid vid sérstakan gufugleypi. Baedi
hellubordid og gufugleypirinn eru med
innrautt samskiptamerki. Hradi viftunnar er
sjalfkrafa skilgreindur & grundvelli stillingar og
hitastigs heitustu eldunarilatanna a
hellubordinu. Einnig er haegt ad stjérna
viftunni fra hellubordinu handvirkt.

Sjalfvirkar stillingar

®

Fyrir flesta gufugleypa er fjarskiptakerfid
upphaflega ovirkt. Virkjadu pad adur en
bu notar adgerdina. Skodadu
notandahandbdék gufugleypisins fyrir
frekari upplysingar.

Sjalfvirk notkun adgerdarinnar

Til ad nota adgerdina sjalfkrafa skal stilla
sjalfvirku stillinguna vié H1 — H6. Hellubor&id
er i upphafi stillt a H5. Gufugleypirinn bregst
vid pegar pu notar hellubordié. Helluboréid
skynjar hitastig eldunarilatsins sjalfkrafa og
stillir hrada viftunnar.
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ﬁéaslfwrkt Sudal) iSnteizl;.
9

Stilling HO  Slokkt Slokkt SI6kkt
Stilling H1  Kveikt Slokkt Slokkt
Stilling Kveikt Viftuhradi 1 Viftuhradi 1
H2 3)

Stilling H3  Kveikt Slokkt Viftuhradi 1
Stilling H4  Kveikt Viftuhradi 1  Viftuhradi 1
Stilling H5  Kveikt Viftuhradi 1 Viftuhradi 2
Stilling H5  Kveikt Viftuhradi 2 Viftuhradi 3

1) Hellubordid greinir suduferlid og virkjar viftuhradann
i samraemi vid sjalfvirka stillingu.

2) Hellubordid greinir steikingarferlid og virkjar viftuhr-
adann i samreemi vid sjalfvirka stillingu.

3) pessi stilling virkjar viftuna og lj6sid og treystir ekki &
hitastigid.

SjaIfV|rkr| stllllngu breytt
Sl6kktu a hellubordinu.

2. vtia a O i 3 sekundur. Skjarinn kviknar
og slokknar.

3. Ytio a® i3 sekandur.

4. Yttu a €D nokkrum sinnum par til
kviknar.

5. Vttua = a timastillinum til a6 velja
sjalfvirka stillingu.

@

Til ad nota gufugleypinn i stjornbordi
bess skal afvirkja sjalfvirka stillingu
adgerdarinnar.

@

Pegar lokid hefur verid vid eldun og
slokkt er a hellubordinu kann vifta
gufugleypis enn ad vera i gangi i
akvedinn tima. Eftir pann tima slokknar
sjalfkrafa a viftunni og komié er i veg fyrir
virkjun viftunnar fyrir slysni naestu 30
sekdndurnar.

Handvirk styring a viftuhrada
Einnig er haegt ad styra adgerdinni handvirkt.

Yitua = pegar hellubordid er virkt til ad gera
pad. betta slekkur & sjalfvirkri stjornun



adgerdarinnar og greidir fyrir ad heegt sé ad
breyta viftuhradanum handvirkt. Pegar pu ytir

a = er viftuhradinn aukinn um einn. Pegar pu

naerd akofu stigi og ytir aftur 8 = stillist
viftuhradinn a 0 sem slekkur a viftu
gufugleypis. Til ad reesa viftuna aftur a

viftuhrada 1 skal yta a =

®

Afvirkjadu hellubordié og virkjadu pad
aftur til ad virkja sjalfvirka stjérnun
adgerdarinnar.

7. GOD RAD

/N ABVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

7.1 Eldunarilat

®

A spanhellubordum bua sterk
rafsegulsvid til hitann mjog hratt i
eldunarilatum.

Notadu spanhellubord med videigandi
eldunarilatum.

» Botninn a eldunarilatinu verdur ad vera
eins pykkur og flatur og mogulegt er.

» Gakktu ur skugga um ad botnar & pottum
og pénnum séu hreinir og purrir adur en
peir eru settir a yfirbord hellubordsins.

» Til ad fordast rispur skaltu ekki renna eda
nudda pottum a keramikglerinu.

Efni eldunarilata

» rétt: steypujarn, stal, glerhudad stal,
rydfritt stal, marglaga botn (meé réttum
merkingum fra framleidanda).

« ekki rétt: al, kopar, latun, gler, keramik,
postulin.

Eldunarilat virka fyrir spanhellubord ef:

« vatn syour mjog fljotlega a hellu sem stillt
er & heestu hitastillingu.

» segull togar i botninn & eldunarilatinu.

Mal eldunarilata

» Spanhellubord adlaga sig sjalfkrafa ad
malum a botni eldunarilatanna.

Virkjun ljéssins

bu getur stillt helluboréid pannig ad pad
kveiki sjalfkrafa a ljésinu pegar pu virkjar
hellubordid. ba er sjalfvirk stilling stillt vid H1
— He6.

@

Ljosid a gufugleypinum slokknar 2
minutum eftir ad slokkt er & hellubordinu.

» Skilvirkni eldunarhellunnar er tengd malum
eldunarilatanna. Eldunarilat med minna
pvermal en uppgefid lagmark feer adeins
hluta af aflinu sem eldunarhellan
framkallar.

* Af Oryggisasteedum og til ad na fram
akjosanlegri utkomu eldunar skaltu ekki
nota eldunarilat sem eru steerri en gefid er
upp i ,Upplysingar um eldunarhellur.
Fordastu ad hafa eldunarilat naleegt
stjornbordinu & medan eldun stendur.
Petta geeti haft ahrif & virkni stjornbordsins
eda virkja évart adgerdir i hellubordinu.

@

Sja , Teeknilegar upplysingar®.

7.2 HIj66in sem pu heyrir vid notkun
Ef pa heyrir:

» brakandi hljod: eldunarilat er samsett ar
mismunandi efnum (samlokusamsetning).

 flautandi hljéd: pu ert ad nota eldunarhellu
med miklu afli og eldunarilatid er samsett
ur mismunandi efnum
(samlokusamsetning).

* sud: notkun med miklu afli.

« smellir: rafskipting fer fram.

* hveesandi, sudandi: viftan er i gangi.

HIj6din eru edlileg og gefa ekki til kynna

neina bilun.
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7.3 Abendingar og rad fyrir
SenseBoil®

Valmoguleikinn virkar best til ad sjéda vatn og
elda kartoflur.

®

Hann virkar ekki med steypujarni og
pottum med teflon eda alika hadun t.d.
keramik hudun. Meelt er med
glerhududum stalpottum til ad na sem
bestum arangri pegar kartoflur er sodnar.

Athugid hvort potturinn sem pu er med hentar
fyrir SenseBoil® med pvi ad fylgjast med
fyrsta skiptinu sem pu notar hann.

Til ad nota SenseBoil® a skilvirkan hatt skal
fylgja leidbeiningum hér ad nedan:

» Fyllid helming eda prja fjoréu pottsins med
koldu kranavatni, fyllid hann upp ad 4 sm
fra bran pottsins. Notid ekki minna en 1
eda meira en 5 litra af vatni. Gangid ur
skugga um ad heildarpyngd vatnsins (eda
vatnsins og kartaflnanna) sé a milli 1-5 kg.

« Ef pa vilt elda kartoflur, skulu peer vera
undir vatni en verid viss um ad einn fjordi
af pottinum sé tomur.

« Fordist ad framleida ytri titring (t.d. med
pvi ad nota blandara eda med pvi ad
leggja farsima naest hellubordinu) pegar
kveikt er & valmoguleikanum.

< Ef pa vilt nota salt skal beeta pvi a vatnid
eftir ad pad naer sudumarki.

* Valmoguleikinn virkar ekki a réttan hatt
fyrir katla og expressokonnur.

7.4 Oko Timer (Vistvaenn timastillir)

Til ad spara orku slekkur hitari
eldunarhellunnar & sér adur en hlédmerki
nidurteljarans heyrist. Mismunur &
notkunartima veltur a pvi hvada hitastig er
stillt & og timalengd eldunar.

7.5 Daami um eldunaradferoir

bad er ekki linuleg fylgni @ milli hitastillingar a
eldunarhellu og aflnotkunar hennar. begar pu
eykur hitann er pad ekki hlutfallslega jafn
mikil aukning a aflnotkun. betta pydir ad
eldunarhella med midlungshita notar minna
en helming afls hennar.

@

Gaognin i toflunni eru adeins til

+ Til ad na bestu utkomunni skal adeins elda | | vidmidunar.
heilar, 6afhyddar medalstorar kartoflur.
» Gangid ur skugga um ad kartoflurnar séu
ekki of péttar.
Hitastilling Nota til: Timi Radleggingar
(min)
1 Haltu eldudum mat heitum. eins og Settu lok & eldunarilatin.
porfer a
1-3 Hollandaise sosa, breett: smjor, sukkul- 5 -25 Hreerdu til af og skiptis.
adi, matarlim.
1-3 Storkna: dunkenndar eggjakokur, bék- 10 - 40 Eldadu med lok a.
ud egg.
3-5 Lattu hrisgrjén og rétti ur mjolk malla, 25 - 50 Baettu vid ad minnsta kosti tvofalt meiri
hitadu upp tilbunar maltidir. vokva en hrisgrjéon og hraerdu mjol-
kurréttum saman vié pegar adgerdin
er halfnud.
5-7 Gufusjoddu greenmeti, fisk, kjot. 20-45 Baettu vid nokkrum matskeidum af vo-
kva.
7-9 Gufusjoddu kartoflur. 20-60 Notadu ad hamarki % L af vatni fyrir

7509 af kartoflum.

174 ISLENSKA



Hitastilling Nota til: Timi Radleggingar
(min)
7-9 Eldadu meira magn af mat, kassum og 60 - 150 Allt ad 3L af vokva asamt hraefnum.
stipum.
9-12 Haeg steiktu: lundir, ungnauta cordon eins og Snudu pegar timinn er halfnadur.
bleu, kételettur, kjotbollur, pylsur, lifur,  porf er &
smjorbollur, egg, pénnukdkur, kleinuhr-
ingi.
12-13 Djupsteikingar, kartéfluklattar, lundir, 5-15 Snudu pegar timinn er halfnadur.
steikur.
14 Sjoddu vatn, eldadu pasta, sndggbrenndu kjét (gullas, pottsteik), djupsteiktu kartofluflogur.
P Sj6did mikid magn af vatni. PowerBoost er virkjad.

7.6 Abendingar og rad fyrir
Hob*Hood

Pegar pu notar hellubordié med adgerdinni:

» Verndid stjornbord gufugleypisins fyrir
beinu solarljosi.

» Ekki beina halogen ljosi a stjérnbord
gufugleypisins.

» Ekki hylja stjornbord hellubordsins.

» EKkki trufla merkid & milli hellubordsins og
gufugleypisins (t.d. med hendi, handfangi

eldunarilats eda haum potti). Sja myndina.

Gufugleypirinn sem syndur er fyrir nedan
er adeins skyringarmynd.

8. UMHIRDBA OG HREINSUN

/\ ABVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

@

Onnur fiarstyrd heimilistaeki kunna ad
trufla merkid. Ekki nota slik heimilistaeki
naerri hellubordinu & medan kveikt er a
Hob?Hood.

Gufugleypar fyrir eldavélar med Hob*Hood
adgerdinni

Til ad sja urval gufugleypa fyrir eldavélar sem
virka med pessari adgerd skaltu skoda
vefsiduna okkar. Electrolux gufugleyparnir
fyrir eldavélar sem virka med pessari adgerd

verda ad hafa E taknid.

8.1 Almennar upplysingar
* Hreinsid hellubord eftir hverja notkun.
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» Notadu alltaf eldunarilat med hreinum
botni.

» Rispur eda dokkir blettir a yfirbordi hafa
engin ahrif & pad hvernig hellubordi rekur. .

* Notid sérstakt hreinsiefni sem hentar fyrir
yfirbord hellubordsins.

* Notid sérstaka rispur fyrir glerid.

8.2 brif & hellubordinu

» Fjarleegdu strax: bradid plast,
plasthimnu, salt, sykur og sykradan mat,
pvi 6hreinindi geta valdid skemmdum a
hellubordinu. Geettu pess ad fordast ad

9. BILANALEIT

/\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

9.1 Hvao skal gera ef...

brenna pig. Notadu sérstaka skofu fyrir
hellubord & ska yfir glerflétinn og hreyféu
skofuna yfir hann.

Fjarlaegdu pegar hellubordid er
naegilega kalt: kalkhringi, vatnshringi,
fitubletti, gljaa fra upplitun malma.
Hreinsadu hellubordid med rokum klut og
hreinsiefni sem ekki er svarfefni. Eftir ad
hreinsun er lokid skaltu purrka hellubordid
med mjukum klat.

Skinandi upplitun &8 malmum fjarlaego:
notadu vatn blandad med ediki og
hreinsadu glerid med klut.

Vandamal Mogulega astaeda

Urr=éi

Ekki er haegt ad virkja eda nota Hellubordid er ekki tengt vid rafmagn Gakktu ur skugga um ad helluborgid

hellubordid. eda pad ekki rétt tengt.

sé rétt tengt vid rafmagn.

Rafmagnsoérygginu hefur slegid ut. Gakktu ur skugga um ad 6ryggid sé

astaeda bilunarinnar. Ef 6rygginu slaer
ut itrekad skal hafa samband vid raf-
virkjameistara.

bu stilltir ekki hitastillinguna & 10 Kveiktu aftur & hellubordinu og stilltu

sekundur.

hitann & innan vid en 10 sekundur.

bu snertir tvo eda fleiri skynjarafleti  Ekki snerta fleiri en einn skynjaraflét.

samtimis.

Pad eru vatns- eda fitublettir a priféu stjérnbordid.

stjérnbordinu.

P heyrir sifellt pip-hlj6d. Rafmagnid er ekki rétt tengt. Aftengdu hellubordid fra rafmagnsgjaf-

anum. Spurdu vidurkenndan rafvirkja
til athuga uppsetninguna.

Hljédmerki heyrist og hellubordid  Pu settir eitthvad a einn eda fleiri Fjarleegdu hlutinn af skynjarafletinum.

slekkur & sér. skynjaraflot.
Hljédmerki heyrist pegar hellub-
ordid slekkur & sér.

bad slokknar & hellubordinu. bu settir eitthvad a skynjaraflétinn Fjarleegdu hlutinn af skynjarafletinum.

O)

Visirinn fyrir afgangshita kviknar ~ Svaedid er ekki heitt par sem pad var Ef sveedid var neegilega lengi i gangi til
ekki. adeins i gangi i stutta stund eda ad hitna skaltu hafa samband vid vié-

skynjarinn er skemmdur.

urkennda pjonustumidstod.
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Vandamal

Mogulega astaeda

Urradi

Pu notar mjég haan pott sem hindrar

merkid.

Notadu minni pott, breyttu um hellu
eda stjornadu viftunni handvirkt.

Sjalfvirk hitun er ekki i gangi.

Stillt er & heestu hitastillingu.

Haesta hitastilling hefur sama afl og
adgerdin.

Svaedid er heitt.

Leyféu svaedinu ad kélna naegilega.

Hitastillingin breytist milli tveggja
stiga.

Orkustyring er i gangi.

Sja ,Dagleg notkun®.

Stjérnbordid verdur heitt vid-
komu.

Eldunarilatid er of stért eda pu settir
pad of neerri stjornbordinu.

Settu stor eldunarilat & aftari hellurnar
ef haegt er.

pad kemur ekkert hljédmerki
pegar skynjarafletir & bordinu eru
snertir.

SI6kkt er & hljodmerkjunum.

Kveiktu & hljédmerkjunum. Sja ,Dagleg
notkun®.

kviknar.

Oryggisbunadur fyrir bérn eda Las er

i gangi.

Sja ,Dagleg notkun®.

kviknar.

bad eru engin eldunarilat & sveedinu.

Lattu eldunarilat & svaedio.

Eldunarilatid hentar ekki.

Adeins skal nota eldunarilat sem henta
fyrir spanhellubord. Sja ,Abendingar
og rad“.

bvermal botnsins a eldunarilatinu er

of |itid fyrir sveedid.

Notadu eldunarilat med rétt pvermal.
Sja , Taeknilegar upplysingar®.

og [I] birtast a vixI.

Aflid er of litid vegna 6hentugra potta

eda pottur er tomur.

Notadu videigandi tegund eldunarilata.
Sja ,Abendingar og rad“ og , Taeknileg-
ar upplysingar*.

Ekki virkja hellu med tomum potti &.

og birtast & vixl.

Potturinn er tdmur eda inniheldur
annan vokva en vatn, t.d. oliu.

Fordastu ad nota adgerdina med 60r-
um vokva en vatni.

og birtast a vixI.

bad er of mikid eda of litid vatn i
pottinum.

bu saudst eitthvad annad en vatn og
kartoflur. Sudumarkid var feert i tima

og SenseBoil® virkadi ekki sem
skyldi.

Sj60id adeins vatn og kartoflur med pvi
ad nota SenseBoil®. Sja kaflann
L+Abendingar og rad"“.

Pad mun heyrast pip, visarnir fyr-

ir ofan 1% blikka og SenseBoil®
reesist ekki.

Engar eldunarhellur eru reidubunar
til notkunar med SenseBoil®. Af-
gangshiti er a eldunarhellunum sem
pu vilt velja eda peer eru enn i not-
kun.

Ljuktu vid fyrri eldunaradgerdir og
veldu lausa eldunarhellu an afgangs-
hita.

og numer birtist.

bad er villa i hellubordinu.

Slékktu & hellubordinu og virkjadu pad

aftur eftir 30 sekundur. Ef kviknar
aftur skaltu aftengja hellubordid fra raf-
magni. Tengdu hellubordid aftur eftir
30 sekundur. Ef vandamalié heldur
afram skaltu hafa samband vid vidur-
kennda pjénustumidstod.
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9.2 Ef pu finnur ekki lausn...

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a
vandamalinu skaltu hafa samband vid
sOluadila eda vidurkennda pjénustumidstdd.
Gefdu upp upplysingar & merkiplétunni.
Geféu lika priggja stafa stafakoda fyrir
glerkeramikid (pad er i horni gleryfirbordsins)

10. TAEKNIGOGN
10.1 Merkiplata

Gerd Y821S443
Tegund 62 D4A 01 AA
Spanhella 7.2 kW
Radnr. .......ccccee..
ELECTROLUX

10.2 Teeknilysing fyrir eldunarhellur

og villuskilabod sem kvikna. Passadu ad nota
hellubordid rétt. Ef ekki er pjénusta
teeknimanns eda so6luadila ekki gjaldfrjals,
einnig a abyrgdartimabilinu. Upplysingar um
abyrgdartima og vidurkenndar
pjonustumistédvar eru i
abyrgdarbaeklingnum.

PNC 949 599 258 00

220-240V /400V 2N, 50 /60 Hz
Framleitt i: byskaland

7.2 kW

cex

Eldunarhella Malafl (hamarks

hitastilling) [W]

PowerBoost [W]

PowerBoost ha- bvermal eldunar-
markstimalengd ilats [mm)]

[min]
Vinstri framhlid 2300 3200 10 125-210
Vinstri afturhlid 2300 3200 10 125-210
Midja framhlid 1400 2500 4 125 - 145
Haegri afturhlid 2300 3600 10 205 - 240

Aflid i eldunarhellunum getur verid orlitid
frabrugdid gognum i téflunni. Pad fer eftir efni
og steerd eldunarilata.

11. ORKUNYTNI
11.1 Voruupplysingar

Notadu eldunarahodld sem eru ekki steerri en
pvermalin i téflunni til ad fa sem bestan
matreidsluarangur.

Audkenni tegundar

Y821S443

Gerd hellubords

Innbyggt hellubord

Fjoldi eldunarhella

4

Hitunartaekni

Span
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bvermal hringlaga eldunarhella (@) Vinstri framhlié 21.0cm
Vinstri afturhlid 21.0cm
Midja framhlid 14.5cm
Heegri afturhlid 24.0 cm
Orkunotkun & hverja eldunarhellu (EC electric cook- Vinstri framhlid 179.6 Whi/kg
ing) Vinstri afturhlié 177.0 Whi/kg
Midja framhlid 180.2 Wh/kg
Heegri afturhlid 174.6 Wh/kg
Orkunotkun hellubordsins (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Rafmagnseldunarteeki til
heimilisnota - 2. hluti: Hellubord - Adferdir til
ad meela afkost.

Orkumeelingar sem visa til eldunarsveedisins
eru audkenndar med merkjunum a
vidkomandi eldunarhellum.

11.2 Orkusparandi

pu getur sparad orku vid daglega matreidslu
ef pu fylgir leidbeiningunum hér ad nedan.

12. UMHVERFISMAL

Endurvinna parf 6l efni merkt takninu C/:‘-)
Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til
endurvinnslu. Leggid ykkar ad morkum til
verndar umhverfinu og heilsu manna og dyra
og endurvinnid rusl sem fylgir raftaekjum og
raftreenum bunadi. Hendid ekki

« Pegar pu hitar upp vatn skal adeins nota
pad magn sem porf er a.

« Lattu alltaf lok a eldunarilat ef pad er
haegt.

« Lattu eldunarilatin beint & midju hellunnar.

* Notadu afgangshita til ad halda matnum
heitum eda braeda hann.

heimilistaekjum sem merkt eru med takninu

E i venjulegt heimilisrusl. Farid med voruna i
naestu endurvinnslustdd eda hafid samband
vid sveitarfélagid.
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Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.
@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og

reparasjon:
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner grundig far du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

» Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

« ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en platetopp med fett
eller olje kan veere farlig og kan resultere i brann.

* Rayk er en indikasjon pa overoppheting. Bruk aldri vann til
a slukke matlagingsbrann. Sla av produktet og dekk
flammene med for eksempel et brannteppe eller lokk.

« ADVARSEL.: Produktet ma ikke tilfares strem gjennom en
ekstern bryterenhet, for eksempel en tidsbryter, eller koples
til en krets som regelmessig slas av og pa av en annen
elektrisk enhet.

« FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma overvakes (selv
de automatiske tilberedningsfunksjonene). En kortvarig
tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

« ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeflatene.

« Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa platetopp — de kan bli varme.
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Bruk ikke produktet fgr du installerer det i en innebygget

enhet.

Ikke bruk damprengjgring til a rengjere produktet.

Etter bruk slar du av platetopp med kontrollenheten og du
skal ikke stole pa kokekarsensoren.

Hvis den glasskeramiske overflaten er sprukket, skal
produktet slas av og kontakten tas ut. Hvis produktet er
koblet til streamnettet direkte ved hjelp av sikringsboksen,
fierner du sikringen for a koble fra produktet fra
stramforsyningen. | begge tilfeller, tar du kontakt med det

autoriserte servicesenteret.

Hvis streamkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert

person for a unnga fare.

ADVARSEL.: Bruk bare platetoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv eller
angitt som egnet for bruk i apparatets bruksanvisning, eller
koketoppbeskyttelser som er bygd inn i produktet. Bruk av
feil beskyttelser kan fare til ulykker.

2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Montering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade eller skade pa
produktet.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.
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Dekk avskarne overflater i kabinettet med
tetningsmiddel for a forhindre at fuktighet
forarsaker svelling.

Beskytt apparatets bunn mot damp og
fuktighet.

Monter ikke apparatet ved siden av en dgr
eller under et vindu. Dette hindrer varme
kokekar fra a falle ned fra apparatet nar
dgrer eller vinduer er apne.

Hvert produkt har kjglevifter pa
undersiden.

Hvis produktet er installert over en skuff:

— Ikke lagre sma papirdeler eller ark
som kan trekkes inn, siden de kan
skade kjgleviftene eller hemme
kjolesystemet.

— Ha en avstand pa minimum 2 cm
mellom bunnen av produktet og deler
som er lagret i skuffen.

Fjern separatorpaneler installert i skapet

under apparatet.



2.2 Elektrisk tilkobling

sjekke om den elektriske tilkoblingen og
nettspenningen er riktig.

ADVARSEL!
A ] 2.3 Bruk
Fare for brann og elektrisk stat.
+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av /\ ADVARSEL!

en kvalifisert elektriker.

Produktet ma jordes.

Fer du uferer enhver operasjon ma du
serge for at produktet er frakoblet
stremforsyningen.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stramforsyningen.
Pase at produktet er riktig montert. Las og
feil stramkabel eller stapsel (hvis aktuelt),
kan gjere at terminalen blir for varm.

Bruk riktig hovedstrgmkabel.

Pase at stremkabelen ikke floker seg.
Pase at stgtbeskyttelse er montert.

Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.
Pase at stremkabelen eller stgpselet (hvis
aktuelt) ikke bergrer det varme produktet
eller varme kokekar, nar du kobler det til
stikkontakten.

Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
Pass pa at stgpselet (hvis aktuelt) eller
stremkabelen ikke blir skadet. Kontakt vart
autoriserte servicesenter eller en elektriker
for & bytte en @delagt stremkabel.
Beskyttelsen mot elektrisk stgt fra
stremfarende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stgpselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stopselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Hvis E3-koden vises pa skjermen, ma du
umiddelbart koble fra platetoppen og

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stgt.

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

* Fjern all emballasje, merking og
beskyttelseshinne (hvis aktuelt) for forste
gangs bruk.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

« |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av kokesonene etter hver gang de har
veert i bruk.

« Ikke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

* lkke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Huvis produktets overflate er knust ma du
umiddelbart koble det fra
stremforsyningen. Dette for & unnga
elektrisk stot.

* Personer som bruker en pacemaker, ma
holde en avstand pa minst 30 cm fra
induksjonskokesonene nar produktet er i
bruk.

* Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

* lkke bruk aluminiumsfolie eller andre
materialer mellom kokeflaten og
kokekaret, med mindre annet er spesifisert
av produsenten av dette produktet.

» Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet av produsenten.

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og eksplosjon.

» Oppvarming av fett og olje kan frigjgre
brennbare damp. Hold flammer eller
oppvarmede gjenstander unna fett og oljer
nar du tilbereder mat med dem.

« Dampen som sveert varm olje slipper ut,
kan forarsake selvantennelse.
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» Brukt olje som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere
temperatur enn olje som brukes for farste
gang.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i nerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

* Ikke oppbevar varme kokekar pa
kontrollpanelet.

+ Ikke plasser et varmt grytelokk pa
platetoppens glassflate.

» lkke la kokekar koke tarre.

» Veer forsiktig sa du ikke lar gjenstander

eller kokekar falle pa produktet. Overflaten

kan bli skadet.

* Ikke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

+ Kokekar av stgpejern eller med skadet
bunn kan forarsake riper pa glasset/
glasskeramikken. Lgft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem pa
kokeflaten.

2.4 Pleie og rengjaring

* Rengjer produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

» Sla apparatet av og la det avkjgle for
rengjering.

» Bruk ikke vannspray og damp for a
rengjere produktet.

3. MONTERING

Rengjor produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Ikke bruk
abrasive produkter, skurende
rengjegringssvamper, lgsemidler eller
metallgjenstander, med mindre annet er
spesifisert.

2.5 Tjenester

Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet. Bruk kun originale
reservedeler.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

2.6 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

3.1 For monteringen

For du monterer koketoppen skriv ned
informasjonen nedenfor fra typeskiltet.
Typeplaten er plassert nederst i
komfyrtoppen.

Serienummer ....................
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/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

Kontakt lokalmyndighetene dine for
informasjon om hvordan du kaster
apparatet.

Koble produktet fra stremforsyningen.
Kutt av stremkabelen naer produktet og
kast den.

3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er bygd
inn i egnede enheter og arbeidsbenker som
oppfyller standardene.

3.3 Tilkoblingskabel

Platetoppen leveres med en
tilkoplingskabel.

For a bytte en gdelagt stramledning
bruker du ledningstype: HO5V2V2-F som
taler en temperatur pa 90 °C eller hgyere.
En enkelt ledning ma ha et minimalt
tverrsnitt i henhold til tabellen nedenfor.




Kontakt ditt lokale servicesenter.

Tilkoplingskabelen ma kun skiftes ut av en

kvalifisert elektriker.

/\ ADVARSEL!

Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av
en kvalifisert elektriker.

/\ FORSIKTIG!

Tilkoblinger via kontaktplugger er forbudt.

/\ FORSIKTIG!

Ikke bor eller sveis ledningsendene. Det
er forbudt.

/\ FORSIKTIG!

Ikke koble til kabelen uten
kabelendehylse.

Enkelfaset tilkobling

Fjern ledningsendehylsen fra svarte og
brune ledninger.

2. Fjern en del av isoleringen av de brune
og svarte kabelendene.

3. Koble endene pa svarte og brune kabler.
4. Bruk en ny ledningsendehylse pa hver
kabelende (spesialverktgy kreves).

NL-tilkobling

1. Fjern ledningsendehylsen fra bla
ledninger.

2. Fjern en del av isoleringen av de brune
og svarte kabelendene.

3. Bruk en ny ledningsendehylse pa hver

kabelende (spesialverktgy kreves).

220-240 V~
SR I

L —
e —

400V 2~N
—— )

—
—
L2

@ 220 -240 v~

Tofaset tilkobling: 400 V2N~

Enfaset tilkobling: 220 - 240

VvV~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?
@ Grgnn - gul @ Grgnn - gul @ Gregnn - gul

N Bla og bla N Bla og bla N Bla og bla

L1 Svart L1 Svart L Svart og brun
L2 Brun L2 Brun

3.4 Sammenstilling

Hvis du installerer koketoppen under en
avtrekksvifte, ga gjiennom
monteringsinstruksjonene for & finne
minimumsavstanden mellom apparatene.
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Finn videooppleering “Slik installerer du
Electrolux induksjonstopp - toppmontering”
ved a skrive inn hele navnet som er vist i
illustrasjonen nedenfor.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y

Hvis apparatet installeres over en skuff, kan
komfyrtoppventilasjonen varme opp rettene
lagret i skuffen under matlagingsprosessen.

\,
ﬂ

min. 1500

y v i
! T L‘Tzln?én T ||_[Ir2n§n'

—""|
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversikt over matlagingsoverflaten

o u

1 |\!/

L

=2

o

4.2 Kontrollpanel oversikt

Induksjonskokesone
Betjeningspanel

@

Se «Teknisk data» for detaljert
informasjon om starrelsene pa
kokesonene.

35 810 4P

= s
D e T -
(—( 0135 810 1P

|,))' u

Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler forteller hvilke

funksjoner som er i bruk.

Sensorfelt Funksjon

Beskrivelse

(D Pa/Av Sla platetoppen av og pa.

EI Sperre / Barnesikring Lase / lase opp betjeningspanelet.
& SenseBoil® Aktiverer og deaktiverer funksjonen.

Indikatorene over symbolet viser framdriften til funksjo-

nen.

=] Bridge Aktiverer og deaktiverer funksjonen.

- Effekttrinndisplay For a vise effekttrinnet.

ﬂ - Tidsindikatorer for kokesoner  Viser hvilken sone tiden er innstilt for.

- Tidsurdisplay Vise tiden i minutter.

E = Hob?Hood Aktivere og deaktivere den manuelle modusen til funk-
- sjonen.
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Sensorfelt Funksjon

Beskrivelse

B o ]

Velge kokesone.

+,— )

Oke eller redusere tiden.

P PowerBoost Aktivere funksjonen.
- Betjeningslinje Stille inn en varmeinnstilling.

4.3 Effekttrinndisplayer

Display Beskrivelse

Kokesonen er slatt av.

[Z] ) Kokesonen er i bruk.

SenseBoil® er aktivert.

@ Automatisk oppvarming er aktivert.

PowerBoost er aktivert.

+tall Det har oppstatt en feil.

[B / [3 / [3 OptiHeat Control (Tretrinns restvarmeindikator): fortsett koking / hold varm / restvarme.
Sperre / Barnesikring er aktivert.

Uegnet eller for lite kokekar, eller ikke noe kokekar pa kokesonen.
E] Automatisk utkopling er aktivert.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Strembegrensning

Opprinnelig er platetoppen pa sitt hgyeste
mulige effektniva.

For a redusere eller gke effektnivaet:
1. Deaktiver platetoppen.

2. Berer O 3 sekunder. Displayet slas pa
og av.

188 NORSK

3. Trykk pa &i 3 sekunder. eller
tennes.

Trykk pa D. P 72 tennes.

5. Bergr—/ + pa timeren for a stille inn
effektnivaet.
Effektnivaer

Se i kapittelet "Tekniske data".

e P72—7200 W
« P15—1500 W
« P20 —2000 W
« P25—2500W
- P30—3000W
« P35—3500W




P 40 — 4000 W

« P45 —4500 W P72
+ P 50—5000W v v v v
+ P60—6000W P15 X X X X
/\ FORSIKTIG! 520 X X X X
Searg for at den valgte effekten passer
med sikringene i sikringsskapet ditt. P25 X X v X
/\ ADVARSEL! P30 v oV v v
Hvis du velger et av de laveste
effektnivaene, kan det veere at P35 v v v v
SenseBoil®-funksjonen ikke virker. Se
tabellen nedenfor. P40 v v v v
P45
\/ - funksjonen virker, X - funksjonen virker v v v v
ikke.
P 0 v v vV
Effektniva- Sone P 60 \/ \/ \/ \/

er
Venstre Venstre

fremme bak

Midtre  Hayre
fremre  bak

210 mm 210 mm 145
mm

240 mm

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Sla pa og av

Berar @ i 1 sekund for a aktivere eller
deaktivere platetoppen.

6.2 Automatisk utkopling

Funksjonen deaktiverer platetoppen
automatisk hvis:

» alle kokesonene er deaktivert,

* du stiller ikke inn oppvarmingsinnstillingen
etter at du har aktivert platetoppen,

» du seler noe eller setter noe pa
kontrollpanelet i mer enn 10 sekunder (en
panne, klut, etc.). Et lydsignal hgres,
deretter slas platetoppen av. Fjern
gjenstanden eller rengjgr
betjeningspanelet.

» komfyrtoppen blir for varm (f.eks. hvis en
kasserolle tarrkokes). La kokesonen
avkjgles far du bruker platetoppen igjen.

1) lkke bruk mer enn 3,5 | med vann.

« du bruker feil kokekar. Symbolet
tennes, og kokesonen deaktiveres
automatisk etter 2 minutter.

» du ikke deaktiverer en kokesone eller
endrer varmeinnstillingen. Etter en liten

stund kommer [3 pa og platetoppen
deaktiveres.
Forholdet mellom
oppvarmingsinnstillingen og tiden som
platetoppen deaktiveres etter:

Varmeinnstilling Platetoppen deakti-

veres etter

1-3 6t
4-7 5t
8-9 4t
10-14 1.5t

6.3 Effekttrinnet
Velge eller endre effekttrinn:
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Bergr betjeningsseylen pa riktig effekttrinn
eller beveg fingeren langs betjeningssegylen til
du kommer til riktig effekttrinn.

Id o737 T80

_
—

6.4 OptiHeat Control (Tretrinns
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

2/ sa lenge indikatoren er pa, er
det fare for forbrenning grunnet
restvarme.

Induksjonskokesonene skaper den
ngdvendige varmen for tilberedning direkte i
bunnen av kokekaret. Glasskeramikken
varmes opp av varmen fra kokekaret.

Indikatorene vises nar en matlagingssone er
varm. De viser nivaet av restvarme for
matlagingssonene du bruker for gyeblikket:

G- fortsette tilberedningen,
(=)- hold varm,

[:] - restvarme.

Indikatoren kan ogsa vises:

» for de neerliggende kokesonene selv om
du ikke bruker dem,

» nar varme kokekar er plassert pa kald
kokesone,

» nar koketoppen er deaktivert, men
kokesonen fortsatt er varm.

Indikatoren forsvinner nar kokesonen er
avkjelt.

6.5 Slik bruker du kokesonene

Sett kokekaret pa midten av den valgte
sonen. Induksjonskokesonene tilpasser seg
storrelsen av kokekarets bunn automatisk.

Du kan bruke store kokekar satt pa to
kokesoner samtidig. Kokekaret ma dekke
midten av begge sonene , men ikke ga utover
omrademarkeringen. Hvis kokekaret er
plassert mellom de to sentrene, vil ikke
Bridge-funksjonen aktiveres.
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6.6 Bridge

@

Funksjonen er aktivert nar kasserollen
dekker midten av de to sonene. For mer
informasjon om riktig plassering av
kokekar, se «Bruke kokesonene».
Funksjonen fungerer ikke mens
SenseBoil® er i bruk.

Denne funksjonen forbinder de to venstre
sonene slik at de fungerer som én.

Farst stiller du inn effekttrinnet til en av
sonene pa venstre side.

. . . [
For a aktivere funksjonen: bergr ). Beror
én av kontrollsensorene for & stille inn eller
endre effekttrinnet.

For a deaktivere funksjonen: bergr al
Sonene fungerer uavhengig av hverandre.

6.7 Automatisk oppvarming

Bruk funksjonen for a fa et gnsket effekttrinn i
en kort tid. Nar funksjonen er pa, fungerer
sonen pa den hgyeste varmeinnstillingen i
begynnelsen og fortsetter deretter a veere pa
gnsket varme videre.




®

For a aktivere funksjonen ma sonen
veere kald.

For a aktivere funksjonen for en sone,

berer P (sa (P) vil den tennes). Bergr straks
en gnsket effektinnstilling. Etter 3 sekunder

@ tennes.

For a deaktivere funksjonen: endre
effektinnstillingen.

6.8 PowerBoost

Denne funksjonen gjar mer kraft tilgjengelig il
induksjonskokesonene. Funksjonen kan
aktiveres for induksjonskokesonen kun i en
begrenset tidsperiode. Etter den tiden vil
induksjonskokesonen automatisk ga tilbake til
den hgyeste effekttrinnet.

®

Se i kapittelet "Tekniske data".

Aktivere funksjonen for en kokesone:
bergr P . @tennes.

For a deaktivere funksjonen: endre
effekttrinn.

6.9 SenseBoil®

Funksjonen justerer automatisk temperaturen
pa vannet slik at det ikke koker over nar
kokepunktet er oppnadd.

®

Hyvis det er noe restvarme ( ] / (=) / G )
igjen i kokesonen du gnsker & benytte,
gis et lydsignal og funksjonen starter ikke
opp.

1. Bergr @ for a sla pa koketoppen.
2. Bergr % for & aktivere funksjonen.

Et blinkende =] vises for kokesonene der
du kan benytte funksjonen.

3. Beror betjeningslinjen for enhver
tilgjengelig kokesone som du @nsker a
starte funksjonen (mellom effekttrinnene
1-14).

Funksjonen starter.

Dersom du ikke velger noen kokesone innen
5 sekunder, aktiveres ikke funksjonen.

@

Straks funksjonen starter tennes

indikatorene over tt-symbolet én etter
én inntil vannet nar kokepunktet.

Nar kokepunktet er oppnadd, hares et
lydsignal fra platetoppen og varmenivaet
skifter automatisk til 8.

@

Hvis alle kokesonene er allerede er i
bruk, eller det er noe restvarme igjen i
alle, hares et lydsignal, indikatorene over

1% blinker og funksjonen starter ikke.

For & deaktivere funksjonen % (funksjonen
deaktiveres og varmeinnstillingen gar ned til
0) eller du kan bergre betjeningslinjen og
justere varmeeffekten manuelt.

6.10 Timer

« Timer med nedtelling
Du kan bruke denne funksjonen for & angi
lengden pa en enkel tilberedningsgkt.

Angi fgrst varmeinnstilling for kokesonen, og
velg deretter funksjonen.

For a angi kokesonen: bergrer du O
gjentatte ganger til indikatoren for en
kokesone vises.

For a aktivere funksjonen: bergrer du + pa
tidsuret for & stille inn tiden (00-99 minutter).
Nar indikatoren for kokesonen begynner a
blinke, har nedtellingen startet.

For a vise gjenvarende tid: bergrer du Q)
for & angi kokesone. Indikatoren for
kokesonen begynner a blinke. Displayet viser
gjenveerende tid.

For a vise gjenvarende tid: bergrer du Q)
for & angi kokesone. Bergr + eller—.

For a deaktivere funksjonen: bergrer du @)

for & angi kokesonen og bergrer deretter —.
Den gjenveerende tiden telles ned til 00.
Indikatoren for kokesonen forsvinner.

NORSK 191



®

Nar nedtellingen er ferdig, heres et signal
og 00 blinker. Kokesonen deaktiveres.

For a stoppe lyden: bergrer du @

+ CountUp Timer
Du kan bruke denne funksjonen til
kontrollere hvor lenge kokesonen er aktiv.

For a angi kokesonen: bergrer du O
gjentatte ganger til indikatoren for en
kokesone vises.

For a aktivere denne funksjonen; bergrer

du — pa tidsuret. UP vises. Opptellingen
starter nar indikatoren for kokesonen
begynner a blinke. Displayet veksler mellom

uP og tiden som telles opp (minutter).

For a se hvor lenge kokesonen er slatt pa:
bergrer du €D for 4 angi kokesonen.
Indikatoren for kokesonen begynner a blinke.
Den viser hvor lenge sonen er i bruk.

For a deaktivere funksjonen: bergrer du @)

og deretter + eller —. Indikatoren for
kokesonen forsvinner.

* Varselur
Du kan bruke denne funksjonen nar
koketoppen er pa og kokesonene ikke er i

bruk. Varmeinnstillingsdisplayet viser @

For a aktivere funksjonen: begrer du Q; og

bergrer deretter + eller — pa tidsuret for a
angi tiden. Nar tiden er over, hgres et signal
og 00 blinker.

For a stoppe lyden: bergrer du @

®

Funksjonen har ingen effekt pa bruken av
kokesonene.

6.11 Sperre

Du kan lase betjeningspanelet mens
kokesonene er i bruk. Det hindrer utilsiktet
endring av effekttrinnet.

Still inn effekttrinnet forst.
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For a aktivere funksjonen: bergr &
tennes i 4 sekunder. Tidsuret blir veerende

pa.
For a deaktivere denne funksjonen: bergr
El. Det tidligere effekttrinnet aktiveres.

@

Nar du slar av platetoppen, deaktiveres
ogsa denne funksjonen.

6.12 Barnesikring

Denne funksjonen forhindrer at platetoppen
blir slatt pa utilsiktet.

For a aktivere funksjonen: aktiver
platetoppen med (D Ikke velg en

varmeinnstilling. Trykk pa EI i 4 sekunder.
Indikatoren tennes. Deaktiver platetoppen

med O,

For a deaktivere funksjonen: aktiver
platetoppen med (D Ikke velg en
varmeinnstilling. Trykk pa EI i 4 sekunder.
tennes. Deaktiver platetoppen med @.

For a overstyre funksjonen for kun én
tilberedningstid: Aktiver platetoppen med

@. Indikatoren tennes. Trykk pa & i4
sekunder. Still inn varmeinnstillingen
innen 10 sekunder. Du kan betjene
platetoppen. Nar du deaktiverer

komfyrtoppen med @ blir funksjonen aktivert
pa nytt.

6.13 OffSound Control (Sla
lydsignalene pa og av)

Sla av komfyrtoppen. Bergr o) 3 sekunder.
Displayet slas pa og sa av. Bergr &is
sekunder. eller @Y tennes. Bergr + pa
tidsuret for & velge én av felgende:

. — lydene er avslatt

. —lydene er pa

For a bekrefte valget, vent til komfyrtoppen
slar seg av automatisk.

Nar funksjonen er satt til to 2 kan du kun
hgre lydene nar:



du bergrer ®

Varselur kommer ned

Timer med nedtelling kommer ned
du setter noe pa betjeningspanelet.

6.14 Effektstyring

Hvis flere soner er aktive og den forbrukte
effekten overskrider begrensningen av
strgmforsyningen, deler denne funksjonen

den tilgjengelige effekten mellom alle sonene.

Platetoppen kontrollerer varmeinnstillingene
for & beskytte sikringene i boligen.

» Sonene er gruppert i henhold til
plasseringen og antall faser i platetoppen.
Hver fase har en maksimal elektrisk effekt
pa (3700 W). Hvis platetoppen nar
grensen for maksimalt tilgjengelig effekt
innen én fase, vil effekten til kokesonene
automatisk bli redusert.

» Effekttrinnet for den sist valgte sonen er
alltid prioritert. Den gjenvaerende effekten
deles mellom de tidligere aktiverte sonene
i motsatt rekkefglge av valget.

+ Displayet for de reduserte sonene skifter
mellom den opprinnelig valgte
varmeinnstillingen og den reduserte
varmeinnstillingen.

+ Vent til displayet slutter a blinke eller
reduser effekttrinnet til den valgte sonen.
Sonene fortsetter & virke med den
reduserte varmeinnstillingen. Juster
varmeinnstillingen til sonene manuelt om
ngdvendig.

Se illustrasjonen for mulige kombinasjoner

der effekten kan distribueres mellom sonene.

~
| \‘/
A
P

6.15 Hob?Hood

Dette er en avansert automatisk funksjon
som knytter platetoppen opp mot en

spesialventilator. Bade platetoppen og
ventilatoren har en infrared
signalkommunikator. Viftehastigheten
defineres automatisk pa grunnlag av
modusen og temperaturen til de varmeste
kokekarene pa platetoppen. Du kan ogsa
betjene viften fra platetoppen manuelt.

@

For de fleste ventilatorer er
fiernkontrollsystemet deaktivert som
standard. Aktiver den fgr du bruker
funksjonen. Se ventilatorhandboken for
mer informasjon.

Bruke funksjonen automatisk

For a bruke funksjonen ma du automatisk
stille automatisk modus til H1 - H6.
Platetoppen er stilt inn pa H5 som standard.
Ventilatoren reagerer hver gang du bruker
kokeplaten. Platetoppen gjenkjenner
temperaturen pa kokekaret automatisk og
justerer hastigheten pa viften.

Automatiske moduser

Automa-  koking!)  Steking?)
tisk lys
Modus HO  Av Av Av
Modus H1  Pa Av Av
Modus Pa Viftehastig-  Viftehastig-
H2 3) het 1 het 1
Modus H3  Pa Av Viftehastig-
het 1
Modus H4  Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 1 het 1
Modus H5  Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 1 het 2
Modus H6  Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 2 het 3

1) Platetoppen oppdager kokeprosessen og aktiverer
viftehastigheten i samsvar med automatisk modus.

2) Platetoppen oppdager stekeprosessen og aktiverer
viftehastigheten i samsvar med automatisk modus.

3) Modusen aktiverer viften og lyset og baserer seg ik-
ke pa temperaturen.

Endre automatisk modus
1. Deaktiver koketoppen.
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2. Trykk og hold @ inne i 3 sekunder.
Displayet slas pa og av.

3. Trykk og hold (8 inne i 3 sekunder.
4. Trykk @) noen ganger til UJ tennes.

5. Trykk + pa tidsuret for a velge
automatisk modus.

®

For a betjene ventilatoren direkte pa
ventilatorpanelet, deaktiver funksjonens
automatmodus.

®

Nar du avslutter tilberedningen og
deaktiverer platetoppen, kan viften i
ventilatorhetten fortsatt veere aktiv i en
viss tid. Etter at den tiden er over,
deaktiverer systemet viften automatisk og
hindrer deg fra utilsiktet & aktivere viften
de neste 30 sekundene.

Manuell betjening av viftehastigheten
Du kan ogsé bruke funksjonen manuelt. For &

gjore dette trykker du pa = nar platetoppen

7. RAD OG TIPS

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

7.1 Kokekar

®

For induksjonssonene gir et sterkt
elektromagnetisk felt varme i kokekaret
veldig raskt.

Bruk induksjonskokesonene med egnede
kokekar.

» Kokekarets bunn ma veere sa tykk og flat
som mulig.

» Seorg for at pannebaser er rene og terre
for du setter dem pa den keramiske
komfyrtoppens overflate.

« For & unnga riper ma du ikke skyve eller
gni gryten over det keramiske glasset.

Materiale i kokekar
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er aktiv. Dette deaktiverer automatisk drift av
funksjonen og lar deg endre viftehastigheten
manuelt. Nar du trykker pa = gker du viftens
hastighet med én. Nar du nar et intensivniva
og trykker pa = igjen, stiller du viftens
hastighet til 0. Dette deaktiverer viften i

ventilatorhetten. Trykk = for 4 starte viften
igjen med hastighet 1.

@

For a aktivere en automatisk bruk av
funksjonen, deaktiver kokeplaten og
deretter aktiver kokeplaten.

Aktivere lampen

Du kan stille inn platetoppen for a aktivere
lyset automatisk nar du slar den pa. For a
gjere dette ma du stille automatisk modus til
H1 - H6.

@

Lyset pa ventilatoren deaktiveres 2
minutter etter at platetoppen er slatt av.

« riktig: stgpejern, stal, emaljert stal, rustfritt
stal, bunn med flere lag (med riktig merke
fra produsenten).

« ikke riktig: aluminium, kobber, messing,
glass, keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til

induksjonskomfyrtopp, hvis:

» vann koker veldig raskt pa en sone med
den hgyeste varmeinnstillingen.

* en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarenes mal

* Induksjonskokesonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets
bunn.

» Kokesonens effektivitet er relatert til
diameteren pa kokekaret. Kokekar med en
smalere diameter enn anbefalt minimum
mottar bare halvparten av en kokesones
effektgrad.

* Av sikkerhetsgrunner og optimale
tilberedningsresultater ma du ikke bruke



kokekar som er stgrre enn angitt i
«Spesifikasjoner for kokesoner». Unnga a
holde kokekar neer betjeningspanelet
under tilberedningen. Dette kan pavirke
funksjonens funksjon eller ved utilsiktet &
aktivere komfyrtoppfunksjonene.

®

Se «Tekniske datay.

7.2 Stey under bruk
Hvis du kan hore:

» knekkelyder: kokekaret bestar av
forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).

+ plystrelyder: du bruker en kokesone pa et
heyt effekttrinn, og kokekaret bestar av
forskjellige materialer (en
sandwichkonstruksjon).

* summing: du bruker et hayt effekttrinn.

» klikkelyder: det skjer elektriske koblinger.

* hvesing, summing: viften gar.

Lydene er normale og betyr ikke noen

funksjonsfeil.

7.3 Tips og rad for SenseBoil®

Funksjonen fungerer best for koking av vann
og tilberedning av poteter.

®

Den fungerer ikke med stapejern og
teflonpanner, f.eks. med keramisk
belegg. Emaljerte stalkjeler anbefales for
a oppna best resultat nar du koker
poteter.

Kontroller om kokekaret du velger er egnet
for SenseBoil® ved a overvake den forste
kokegkten.

* Fyll mellom halvparten til tre fijerdedeler av
kjelen med kaldt vann fra springen og la 4
cm fra kanten veere fri. Ikke bruk mindre
enn 1 liter eller mer enn 5 liter vann. Pase
at vannets totale vekt (eller vekten av
vannet og potetene) er mellom 1 og 5 kg.

» Hvis du vil koke poteter, ma du sgrge for
at de er helt dekket med vann, men husk a
la minst en fjerdedel av kjelen vaere fri.

* For best resultat bgr du bare koke hele,
uskrelte og middels store poteter.

* Pase at du ikke har for mange poteter
sammen.

* Unnga a generere eksterne vibrasjoner
(f.eks. ved a bruke en blender eller
plassere en mobiltelefon ved siden av
apparatet) mens funksjonen kjarer.

*  @nsker du a bruke salt tilfgrer du saltet
etter at vannet har nadd kokepunktet.

* Funksjonen virker kanskje ikke korrekt for
vannkokere og espressokanner.

7.4 Oko Timer (@ko-timer)

For & spare energi, slas kokesonen av for
tidsuret med nedtelling hares. Forskjellen i
brukstid avhenger av valgt effekttrinn og hvor
lenge tilberedningen varer.

7.5 Eksempler pa
tilberedningsmater

Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen til
en sone og dens forbruk er ikke lineaer. Nar
du gker varmeinnstillingen er den ikke
proporsjonal med gkt stramforbruk. Dette
betyr at en kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten sin.

@

Opplysningene i tabellen er kun

For effektiv bruk av SenseBoil® fglg radene veiledende.
nedenfor:
Effekttrinn Brukes til: Tid (min) Tips
1 Holde ferdig tilberedt mat varm. etter be- Sett et lokk pa kokekaret.
hov
1-3 Hollandaisesaus, smelt: smgr, sjokola- 5 - 25 Bland innimellom.
de, gelatin.
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Effekttrinn Brukes til: Tid (min) Tips

1-3 Sterkning: luftige omeletter, egge- 10-40 Tilberedes med lokk.
stand.

3-5 Svell ris og melkeretter, varm ferdigret- 25 — 50 Tilsett minimum to ganger sa mye vae-
ter. ske som ris, melkeretter ma rares i un-

der hele prosedyren.

5-7 Dampkoke grennsaker, fisk, kjott. 20-45 Tilsett et par spiseskjeer vaeske.

7-9 Dampkoking av poteter. 20-60 Bruk maks % | vann for 750 g poteter.

7-9 Koking av stgrre matvaremengder, gry- 60 — 150 Opptil 3 liter vaeske pluss ingredien-
teretter og supper. ser.

9-12 Varsom steking: filet, cordon bleu av etter be- Snu etter halve steketiden.

kalv, koteletter, koketter, palser, lever, hov
sausejevning, egg, pannekaker, smul-

tringer.
12-13 Steking, reven potetgrateng, hoftestyk- 5-15 Snu etter halve steketiden.
ker, steker.
14 Koke opp vann, koke pasta, brune kjott (gulasj, grytestek), frityrkoke pommes frites.
P Kok store mengder vann. PowerBoost er aktivert.

7.6 Rad og tips for Hob*Hood
Nar du bruker platetoppen med funksjonen:

» Beskytt ventilatorpanelet mot direkte
sollys.

» Ventilatorpanelet ma ikke belyses med
halogenspotter.

+ Ikke dekk til betjeningspanelet pa
platetoppen.

» |kke avbryt signalet mellom platetoppen
og ventilatoren (f.eks. med handen, et
kokekarhandtak eller en stor gryte). Se
bildet.

Ventilatoren som er avbildet nedenfor er

kun til illustrasjonsformal.
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Andre fjernstyrte produkter kan blokkere
signalet. Bruk ikke slike produkter i
nzerheten av platetoppen mens
Hob?Hood er pa.

Kjokkenventilatorer med Hob?*Hood-
funksjon

Se forbrukernettstedet vart for a finne hele
spekteret av kjgkkenventilatorer som virker
med denne funksjonen. Electrolux



kjokkenventilatorer som virker med denne
funksjonen ma ha symbolet =.

8. STELL OG RENGJJRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

8.1 Generell informasjon

* Rengjoer koketoppen etter hver bruk.

» Bruk kokekar med ren base.

* Riper eller mgrke flekker pa overflaten
pavirker ikke bruken av koketoppen.

* Bruk et spesialrengjgringsprodukt for
overflaten pa komfyrtoppen.

» Bruk en spesialskrape for glasset.

8.2 Rengjogring av platetoppen

* Fjern umiddelbart: Smeltet plast,
plastfolie, sukker og mat som inneholder

9. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Hva ma gjeres, hvis ...

sukker, ellers kan restene forarsake skade
pa platetoppen. Veer varsom slik at du
unngar forbrenninger. Bruk en spesiell
koketoppskrape pa glassflaten i en skarp
vinkel og skyv bladet bortover flaten.

Etter at koketoppen er tilstrekkelig
avkjolt fijernes: kalkringer, vannringer,
fettflekker, blanke metalliske misfarginger.
Rengjer koketoppen med en fuktig klut og
rengjgringsmiddel som ikke sliper. Tark av
koketoppen med en myk klut etter
rengjgring.

Fjerne skinnende metallisk misfarging:
Bruk en opplgsning av vann og eddik og
rengjgr glassflaten med en fuktig klut.

Problem Mulig arsak

Lesning

Du kan ikke aktivere eller betjene Platetoppen er ikke koblet til en
strgmforsyning eller er koblet feil.

platetoppen.

Kontroller om platetoppen er riktig kob-
let til stramforsyningen.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til
funksjonssvikten. Hvis sikringene gar
gjentatte ganger, ma du kontakte en

elektriker.

Du har ikke angitt varmeinnstilling in-  Sla pa platetoppen igjen og still inn

nen 10 sekunder.

varmen innen det har gatt 10 sekun-
der.

Du beregrte to eller flere sensorfelt

samtidig.

Bergr bare ett sensorfelt.

Det er vann eller fettsprut pa betje- Rengjer betjeningspanelet.

ningspanelet.

NORSK 197



Problem

Mulig arsak

Lesning

Du kan hgre en konstant pipelyd.

Den elektriske tilkoblingen er feil.

Koble platetoppen fra stremforsynin-
gen. Be en kvalifisert elektriker for &
kontrollere monteringen.

Et lydsignal heres, deretter slas
platetoppen av.
Et lydsignal hares nar platetop-
pen slar seg av.

Du har satt noe pa ett eller flere sen-
sorfelt.

Fjern gjenstanden fra sensorfeltene.

Platetoppen deaktiveres.

Du har satt noe pa sensorfeltet (D

Fjern gjenstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises ikke.

Sonen er ikke varm fordi den var ba-
re i bruk en kort stund eller sensoren
er skadet.

Kontakt servicesenteret dersom sonen
fortsatt er varm i lang tid.

Du bruker en veldig stor gryte som
blokkerer signalet.

Bruk en mindre gryte, endre kokesone
eller bruk ventilatoren manuelt.

Automatisk oppvarming starter ik-
ke.

Det hoyeste effekttrinnet er valgt.

Det hgyeste effekttrinnet har samme
effekt som funksjonen.

Sonen er varm.

La sonen bli tilstrekkelig kald.

Effekttrinnet endres mellom to
trinn.

Effektstyring er aktivert.

Se «Daglig bruk».

Betjeningspanelet blir varmt & ta
pa.

Kokekaret er for stort eller du plas-
serer det for naer betjeningspanelet.

Sett store kokekar pa de bakre sonene
om mulig.

Det hgres ingen lyd nar du berg-
rer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se «Daglig bruk».

tennes.

Barnesikring eller Sperre er aktivert.

Se «Daglig bruk».

tennes.

Det er ikke noe kokekar pa sonen.

Sett kokekaret pa kokesonen.

Du bruker feil kokekar.

Bruk kokekar som er egnet for induk-
sjonsplatetopper. Se «Rad og tips».

Diameteren pa kokekarets bunn er
for liten til sonen.

Bruk kokekar med riktige dimensjoner.
Se «Tekniske data».

og E] vises vekselvis.

Effekten er for lav pa grunn av ueg-
net kokekar eller en tom kasserolle.

Brukt riktig type kokekar. Se «Rad og
tips» og «Tekniske data».

Ikke aktiver noen soner med en tom
kasserolle.

og vises vekselvis.

Kasserollen er tom eller inneholder
annen vaeske enn vann, f.eks. olje.

Unnga a bruke funksjonen med andre
vaesker enn vann.

og vises vekselvis.

Det er for mye eller for lite vann i
kasserollen.

Du kokte annen mat enn vann og
poteter. Kokepunktet ble flyttet i tid
og SenseBoil® kunne ikke takle en-
dringen.

Kok kun vann og poteter med Sense-
Boil®. Se «Rad og tips».

Du hgrer en pipelyd, indikatorene

over 1% blinker og SenseBoil®
starter ikke.

Ingen av kokesonene er klare til bruk
med SenseBoil®. Det er noe restvar-
me pa kokesonene du ensker a vel-
ge eller de er fremdeles i bruk.

Avslutt dine tidligere matlagingsaktivi-
teter og velg en ledig kokesone uten
restvarme.
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Problem Mulig arsak

Lesning

og et tall tennes.

Det er en feil pa platetoppen.

Deaktiver platetoppen og aktiver den

igjen etter 30 sekunder. Hvis lyser
igjen, kobler du platetoppen fra stream-
forsyningen. Aktiver platetoppen igjen

etter 30 sekunder. Hvis problemet fort-
setter, ma du snakke med et autorisert
servicesenter.

9.2 Hvis du ikke finner en lgsning...

Hvis du ikke greier & l@se problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Oppgi opplysningene pa
typeskiltet. Oppgi ogsé den tresifrede
bokstavkoden for glasskeramikken (den er i
hjernet av glassflaten) og feilmeldingen som

10. TEKNISKE DATA
10.1 Typeskilt

Modell Y821S443
Type 62 D4A 01 AA
Induksjon 7.2 kW
Serienr. .......cccu.....
ELECTROLUX

10.2 Spesifikasjoner for kokesoner

vises. Sarg for at du har brukt koketoppen pa
riktig mate. Hvis ikke, ma du selv betale for
service fra serviceteknikeren eller
forhandleren, ogsa i garantitiden.
Informasjonen om garantitiden og autoriserte
servicesentre er oppfert i garantiheftet.

PNC 949 599 258 00

220-240V /400 V 2N, 50 /60 Hz
Laget i: Tyskland

7.2 kW

cex

Kokesone Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Diameter pa ko-
(maks effekttrinn) maksimal varig- kekar [mm]
[W] het [min]

Venstre fremme 2300 3200 10 125-210

Venstre bak 2300 3200 10 125-210

Midtre fremre 1400 2500 4 125 - 145

Heayre bak 2300 3600 10 205 - 240

Effekten for kokesonene kan variere noe
sammenliknet med informasjonen i tabellen.
Det endres iht. kokekarets materiale og
stgrrelse.

For optimale matlagingsresultater, bruk ikke
kokekar stgrre enn angitt i tabellen.
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11. ENERGIEFFEKTIV

11.1 Produktinformasjon

Modellidentifikasjon

Y821S443

Platetopp Integrert platetopp
Antall soner 4
Oppvarmingsteknologi Induksjon
Diameter pa sirkuleere soner (Q) Venstre fremme 21.0cm
Venstre bak 21.0cm
Midtre fremre 14.5cm
Hayre bak 24.0 cm
Energiforbruk per sone (EC electric cooking) Venstre fremme 179.6 Wt/kg
Venstre bak 177.0 Wt/kg
Midtre fremre 180.2 Wt/kg
Hayre bak 174.6 Wt/kg
Energiforbruk for platetopp (EC electric hob) 177.9 Wt/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektriske
husholdningsapparater for matlaging — del 2:
Platetopp — Metoder for maling av ytelse.

Energimalinger som refererer til
tilberedningsomrader identifiseres av
markeringene pa de respektive sonene.

11.2 Energisparende

Du kan spare energi under vanlig matlaging
hvis du felger tipsene nedenfor.

12. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet Cfb Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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* Nar du varmer opp vann, bruk kun den
mengden du trenger.
» Sett alltid lokket pa kokekaret hvis det er

mulig.

* Plasser kokekaret i senter av kokesonen.
« Bruk restvarmen for a holde maten varm
eller for & smelte den.

med symbolet E sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for nsermere opplysninger.



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

@ wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
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zakresie bezpiecznego korzystania z urzagdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejne;j
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywa¢ wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢
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urzgdzenie i przykryé ptomieh np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
(nawet funkcje pieczenia automatycznego). Nalezy
zapewnic staty nadzor nad krotkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztu¢ce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamiac urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczyc pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegaé na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
i wyjac wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli urzadzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytgczowej, nalezy
wytgczyC bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzadzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
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urzgadzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pecznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzadzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.

Jesli urzagdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac¢ drobnych
elementow ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zosta¢ wciagniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos$¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a
elementami przechowywanymi w
szufladzie.
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Wszystkie potaczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

Urzadzenie nalezy uziemic .

Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odfgczone od zasilania.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac¢ do splatania sie przewodu
zasilajgcego.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Uzy¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze
przewdd zasilajgey lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotykac¢ rozgrzanych
elementéw urzgdzenia lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.



Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

Jesli na ekranie pojawi sie kod E3, nalezy
natychmiast odtgczy¢ ptyte grzejng i
sprawdzi¢, czy podtaczenie elektryczne i
napiecie sieciowe sg prawidtowe.

2.3 Sposoéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem i porazeniem pragdem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole grzejne.

* Nie ktas¢ sztuécow ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie¢ mocno
rozgrzac.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtaczy¢
urzgdzenie od zrodta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.

* Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pol grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

« Goracy olej moze pryskaé¢ podczas
wktadania do niego zywnosci.

* Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatow miedzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inacze;.

» Nalezy stosowac¢ wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

* Pod wplywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotow do ttuszczu i
oleju podczas gotowania.

¢ Moze dojs¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z bardzo goragcego oleju.

e Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

* Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

» Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;.

» Nie dopuszczaé do wygotowania sie
potrawy.
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Nalezy uwazag¢, aby nie dopusci¢ do
upadku przedmiotéw lub naczyn na
urzgdzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie wigczac¢ pol grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.
Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem mogg zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé na powierzchnie gotowania.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzgdzenia nalezy je wytgczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjka
parowg ani wodg pod cisnieniem.
Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotoéw, chyba ze
okreslono inacze;j.

2.5 Ustugi

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisaé¢ ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;j.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty grzejne;j.

Numer seryjny .........ccccccveeeeeeeenn.
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centrum serwisowym. Nalezy stosowaé
wytacznie oryginalne czesci zamienne.

« Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odcia¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizagcji.

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Piyt grzejnych do zabudowy wolno uzywac
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach roboczych
spetniajgcych wymogi stosownych norm.

3.3 Przewad zasilajacy

« Plyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajgcy.

* W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajacego
nastepujgcego typu: HO5V2V2-F ktoéry
wytrzymuje temperature co najmniej 90°C.
Pojedynczy przewdd musi mie¢ minimalny
przekroj zgodnie z ponizszg tabela.
Skontaktowac sie z miejscowym punktem



serwisowym. Przewdd zasilajacy moze
wymieni¢ wytgcznie wykwalifikowany
elektryk.

/\ OSTRZEZENIE!

Wszystkie potgczenia elektryczne musi
wykonac¢ wykwalifikowany elektryk.

/N UWAGA!

Potgczenia za pomocg wtyczek
stykowych sg zabronione.

/N UWAGA!

Nie wierci¢ ani nie lutowaé koncowek.
Jest to zabronione.

/N UWAGA!

Nie podtgczac przewodu bez tulei
przewodu.

Potaczenie jednofazowe

Zdja¢ koncowke z czarnego i brazowego
przewodu.

Usung¢ izolacje koncowek przewoddw
brgzowego i czarnego.

Podtaczy¢ koncowki przewodow
czarnego i brgzowego.

Zatozy¢ nowg tulejke na koncowke
wspolnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

Potaczenie NL

1.

2,

3.

Zdja¢ tulejke z kohcdwki przewodow
niebieskich.

Usung¢ czesé izolacji z koncowek
przewodu niebieskiego.

Zatozy¢ nowg tulejke na koncowke
kazdego przewodu (wymagane specjalne
narzedzie).

220-240 V~
(SR I

L —
e

400V 2~N
— X

—
—
L2

@D 220 -240 v~

Potaczenie dwufazowe: 400 V2N~

Potaczenie jednofazowe:
220 - 240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? lub 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? lub 3x4 mm?

@ Zielony — zotty @ Zielony — zotty @_) Zielony — zoity

N Niebieski i niebie- N Niebieski i niebie- N Niebieski i niebie-
ski ski ski

L1 Czarny L1 Czarny L Czarny i brazowy

L2 Brazowy L2 Brazowy

3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod

okapem nalezy zapoznac sie z informacjami

na temat minimalnej odlegtos$ci miedzy

urzgdzeniami zawartymi w instrukcji instalacji

okapu.
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Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
spowodowac nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu gotowania.

in. 1500

—

T

g.

e S e e
—
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Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym”, wpisujgc petng nazwe pokazang
na ponizszym rysunku.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y




4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uklad powierzchni gotowania

o

1 |\!/

L

=2

4.2 Uktad panelu sterowania

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania

@

Szczegodtowe informacje dotyczace
wielkosci pél grzejnych znajdujg sie
w rozdziale ,Dane techniczne”.

|,))' u

Urzadzenie obstuguje sie, dotykajac pdl czujnikow. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.

Pole czuj- Funkcja Uwagi
nika
@ W / Wyt Wiaczanie i wytaczanie ptyty grzejne;.
llfl Blokada / Blokada uruchomie- Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.
nia
18 SenseBoil® Wigczanie i wytaczanie funkgji.
< Wskazniki nad symbolem sygnalizujg postep dziatania
funkciji.
=] Bridge Wiaczanie i wytaczanie funkgii.
- Wskazanie mocy grzania Pokazuje ustawienie mocy grzania.
m - Wskazniki funkcji zegara dla ~ Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.
poszczegolnych pdl grzejnych
- Wyswietlacz zegara Pokazuje czas w minutach.
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Pole czuj- Funkcja Uwagi

nika
E’ E Hob?Hood Wiaczanie i wytaczanie trybu recznego funkgji.
E @ - Wybér pola grzejnego.
_|_ — - Przedtuzanie lub skracanie czasu.
P PowerBoost Wigczanie funkcji.
- Pasek regulacji Ustawianie mocy grzania.

4.3 Wskazania mocy grzania

Wyswietlacz Opis

Pole grzejne jest wytaczone.

@ B Pole grzejne jest wtgczone.

Dziata funkcja SenseBoil®.

@ Dziata funkcja Automatyczne podgrzewanie.

Dziata funkcja PowerBoost.

+ oyfra Wystapita usterka.

E] / E] / C] OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): kontynuacja gotowania /
podtrzymywanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Nieprawidtowe lub zbyt mate naczynie lub brak naczynia na polu grzejnym.

[:] Dziata funkcja Samoczynne wylgczenie.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wytaczy¢ plyte grzejna.
2. Dotknaé ® przez 3 sekundy.

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy Wyswietlacz wtaczy sie i wylaczy.
bezpieczenstwa. 3. Dotknaé El przez 3 sekundy. Wyswietli
5.1 Ograniczenie mocy sie &0 1up B
Poczatkowo plyta grzejna jest ustawiona na 4. Dotkna¢ . P 72 zaswieci sie.
najwyzszg mozliwg moc. 5. Nacisng¢ — / + zegara, aby ustawi¢
Aby zmniejszyé lub zwiekszy¢é moc poziom zasilania.

grzania: Poziomy mocy
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Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

.« P72—7200W
« P15—1500 W
< P 20—2000W
« P25—2500W
« P30 —3000W
- P35—3500W
« P40 —4000W
< P45—4500W
« P50 —5000W
« P60 —6000W
/N UWAGA!

Nalezy upewni¢ sie, ze wybrana moc nie
przekracza wartosci bezpiecznikow w
instalacji domowej.

/\ OSTRZEZENIE!

Przy wyborze jednego z nizszych
ustawien mocy funkcja SenseBoil® moze
nie dziata¢. Patrz tabela ponizej.

V- funkcja dziata, X- funkcja nie dziata.

Poziomy Pole grzejne
mocy -
Lewe Lewe Srodko- Prawe
przed-  tylne we tylne
nie przed-
nie
210 mm 210 mm 145 240 mm
mm

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Wiaczanie i wylaczanie
Dotknag¢ ® na 1 sekunde, aby wiaczyc¢ lub
wytgczy¢ ptyte grzejna.

6.2 Samoczynne wylaczenie

Funkcja wytacza ptyte grzejng
automatycznie, jesli:

» wszystkie pola grzejne sg wytgczone;

P72 v v v VY
P15 X X X X
P20 X X X X
P25 X X v X
P30 v oV v Vv
P35 v v vV
P40 v v vV
P45 v v vV
P50 v v vV
P60 v v vV

1) Nie stosowaé wiecej niz 3,5 | wody.

* po witgczeniu ptyty grzejnej nie ustawiono
mocy grzania;

» panel sterowania zostat zalany lub przez
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (naczynie, Sciereczka itp.).
Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i ptyta
grzejna wytgczy sie. Zdja¢ przedmiot lub
wyczysci¢ panel sterowania.

« plyta grzejna nagrzewa sie zbyt mocno
(np. gdy wygotowata sie zawartos¢
garnka). Przed ponownym uzyciem piyty
grzejnej odczekac, az pole grzejne
ostygnie.

* uzyto nieodpowiedniego naczynia. Symbol

zostaje wigczony, a pole grzejne
wytgcza sie automatycznie po 2 minutach.
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* nie mozna wytgczy¢ pola grzejnego lub
zmieni¢ ustawienia mocy grzania. Po

pewnym czasie zaswieci sie ) i ptyta
grzejna wytaczy sie.
Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem wylaczenia plyty
grzejnej:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wyta-

grzania cza si¢ po
1-3 6 godz

4-7 5 godz

8-9 4 godz
10-14 1.5 godz

6.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybrac¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkna¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajagcym wybranej mocy grzania lub
przesung¢ palec wzdtuz paska regulacji w
miejsce odpowiadajgce wybranej mocy
grzania.

:'—=T13' 8 10

_
—

6.4 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

(2)/(2)/ () Gdy swieci sie wskaznik,
wystepuje zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Ciepto z naczynia podgrzewa
plyte ceramiczna.

Wskazniki te pojawig sie, gdy pole grzejne
jest gorgce. Pokazujg one ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pdl grzejnych:

G- dalsze gotowanie,

(=)- podtrzymywanie temp,
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(- ciepto resztkowe.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

» dla sgsiadujgcych pdl grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

« gdy plyta grzejna jest wytaczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

6.5 Uzywanie pol grzejnych

Naczynia nalezy stawia¢ na srodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do wielkosci
dna naczyn.

Mozna stosowac duze naczynia, ustawiajgc
je jednoczesnie na dwoch polach grzejnych.
Naczynie musi zakrywac srodki obu pol
grzejnych, ale nie moze wystawac poza
oznaczenie obszaru pola grzejnego. Jesli
naczynie bedzie sta¢ miedzy dwoma
Srodkami, funkcja Bridge nie wigczy sie.




6.6 Bridge

®

Funkcja dziata, gdy naczynie zakrywa
Srodki obu pol grzejnych. Wiecej
informacji na temat prawidtowego
umieszczania naczyh mozna znalezé w
czesci ,Korzystanie z pol grzejnych”.
Funkcja nie dziata podczas pracy
SenseBoil®.

Funkcja ta taczy dwa pola grzejne po lewe;j
stronie, by dziataty jak jedno.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania jednego
z pol grzejnych po lewej stronie.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotknij =]. Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ poziom mocy grzania,
nalezy dotknaé jednego z czujnikow
sterujgcych.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotknij =]. Pola
grzejne beda dziatac niezaleznie.

6.7 Automatyczne podgrzewanie

Uzy¢ funkcji, aby uzyska¢ zadane ustawienie
mocy grzania w krétszym czasie. Gdy funkcja
jest witgczona, pole grzejne dziata przy
najwyzszym ustawieniu mocy grzania na
poczatku, a nastepnie kontynuuje dziatanie
przy zadanym ustawieniu mocy grzania.

®

Aby wigczy¢ funkcje, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:

dotknaé P (wyswietli sie ) Szybko dotkngé
zgdanego ustawienia mocy grzania. Po

uptywie 3 sekund wyswietli sie .

Aby wylaczy¢ funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

6.8 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te mozna
wigczy¢ dla indukcyjnego pola grzejnego
tylko przez ograniczony czas. Po uptywie
tego czasu indukcyjne pole grzejne
automatycznie przetgcza sie na maksymalng
moc grzania.

@

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:
dotkngé P . Wiaczy sie .

Aby wylaczy¢ funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

6.9 SenseBoil®

Funkcja automatycznie reguluje temperature
wody, tak aby po osiggnieciu punktu wrzenia
nie wykipiata.

@

Jesli wybrane pole grzejne zawiera
jeszcze ciepto resztkowe ( ] / (=) / & ),
urzgdzenie wyemituje sygnat dzwigkowy i
funkcja nie uruchomi sie.

1. Dotknij (D aby wigczy¢ ptyte grzejna.
2. Dotknij 1, aby wiaczy¢ funkcje.

Migajacy symbol l+J bedzie wskazywat
pola grzejne, na ktdérych mozna aktualnie
uzy¢ funkgciji.

3. Dotkna¢ paska regulacji jednego z
dostepnych pol grzejnych, na ktérym ma
zostac¢ uruchomiona funkcja (ustawienie
mocy grzania od 1 do 14).

Nastgpi uruchomienie funkcji.

Jesli w ciggu 5 sekund nie zostanie wybrane

zadne pole grzejne, funkcja nie wigczy sie.

@

Po uruchomieniu funkcji bedg na
przemian migac¢ wskazniki nad symbolem

1% do czasu osiggniecia przez wode
punktu wrzenia.

Po wykryciu przez funkcje punktu wrzenia
ptyta grzejna wyemituje sygnat dzwiekowy i
ustawienie mocy grzania automatycznie
zmieni wartos¢ na 8.
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®

Jesli wszystkie pola grzejne sg juz
uzywane lub znajduje sie w nich ciepto
resztkowe, ptyta grzejna wyemituje
sygnat dzwiekowy, wskazniki nad

symbolem % bedg migac i funkcja nie
uruchomi sie.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkng¢ 153
(funkcja wytaczy sig, a ustawienie mocy
grzania zmniejszy sie do wartosci 0) lub
dotkna¢ paska regulacji, aby zmienic
ustawienie mocy grzania recznie.

6.10 Zegar

* Wylacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Nalezy najpierw wybraé¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawi¢ funkcje.

Wybor pola grzejnego: dotkna¢ kilkakrotnie
@, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ +
na zegarze, aby ustawic¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie miga¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaly czas: dotkngé
@, aby wybrac¢ pole grzejne. Wskaznik pola
grzejnego zacznie migac. Wyswietlacz
wys$wietli pozostaty czas.

Aby zmieni¢ czas: dotkng¢ @ aby wybrac¢
pole grzejne. Dotkngé + lub —.

Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé @

aby wybrac¢ pole, a nastepnie dotkngé .
Warto$¢ pozostatego czasu zmniejszy sie do
00. Wskaznik pola grzejnego zniknie.

®

Po zakonczeniu odliczania czasu
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie
migac¢ wskazanie 00. Pole grzejne
wytgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotknaé O.
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« CountUp Timer

Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu pracy

pola grzejnego.

Wybor pola grzejnego: dotkna¢ kilkakrotnie
, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola

grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé

symbolu = zegara. Wyswietli sie uP, Gdy

zacznie miga¢ wskaznik pola grzejnego,

rozpocznie sie odliczanie czasu. Wys$wietlacz

bedzie przetgczat sie miedzy UPa

wskazaniem naliczonego czasu (w minutach).

Aby zobaczy¢, jak diugo dziata pole

grzejne: dotkng¢ @ aby wybrac pole
grzejne. Wskaznik pola grzejnego zacznie
migac. Na wyswietlaczu pojawi sie czas
dziatania pola grzejnego.

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngc @
a nastepnie + lub —. Wskaznik pola
grzejnego zniknie.

*  Minutnik
Funkcji tej mozna uzywag, gdy ptyta grzejna
jest wigczona i nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: .

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé Da
nastepnie dotkng¢ symbolu + lub = zegara,
aby ustawi¢ czas. Po zakonczeniu odliczania
czasu rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i
zacznie miga¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotkngé O.

@

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pol
grzejnych.

6.11 Blokada

Gdy wigczone sg pola grzejne mozna
zablokowa¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.



Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngc 3. Na 4
sekundy wyswietli sie . Zegar pozostanie
wigczony.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé & Wigczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

®

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
rowniez wytaczenie tej funkgji.

6.12 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte grzejng
za pomocg ®. Nie ustawia¢ mocy grzania.
Dotkna¢ & przez 4 sekundy. Wyswietli sie
. Whytaczy¢ ptyte grzejng za pomocy @.
Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy: wigczy¢
plyte grzejng za pomocg O. Nie ustawiac
mocy grzania. Dotkngé EI przez 4 sekundy.
Wyswietli sie . Whytaczy¢ ptyte grzejng za
pomocg @.

Aby dezaktywowac¢ funkcje na czas
jednego cyklu gotowania: wtaczyc¢ ptyte
grzejng za pomocg @. Wyswietli sie .
Dotkngc¢ & przez 4 sekundy. W ciggu 10

sekund ustawi¢ moc grzania. Teraz mozna
korzystac¢ z ptyty. Po wytgczeniu piyty
grzejnej za pomocg (D funkcja bedzie
ponownie aktywna.

6.13 OffSound Control (Wytgczanie i
wigczanie dzwigkoéw)

Wytaczy¢ ptyte grzejng. Dotkngé ® przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytaczy.
Dotknagc¢ & przez 3 sekundy. Wyswietli sie

lub . Dotkna¢ + zegara, aby wybrac¢
jedno z nastepujacych ustawien:

. sygnaty dzwiekowe sg wytgczone

. sygnaty dzwigkowe sg wigczone
Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy zaczekac, az
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie ,
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujacych przypadkach:

* po dotknieciu ©)

» po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytacznik czasowy

« gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

6.14 Zarzadzanie energig

Jesli wiaczone sg rézne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne (podtgczone
do tej samej fazy). Plyta grzejna steruje
ustawieniami mocy grzania, aby chronic
bezpieczniki instalacji domowej.

« Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtaczonych do ptyty grzejnej. Kazda
faza ma maksymailne
obcigzenie (3700 W). Jesli ptyta grzejna
osiggnie maksymalng dostepng moc
jednej fazy, moc pdl grzejnych zostanie
automatycznie zmniejszona.

« Ustawienie mocy grzania wybranego pola
grzejnego jest zawsze priorytetem.
Pozostata moc zostanie podzielona
migdzy poprzednio aktywowanymi polami
grzejnymi w kolejnosci odwrotnej do
wyboru.

* Wskazanie dla pdl grzejnych o
zmniejszonej mocy grzania zmienia sie w
zakresie miedzy poczatkowg wybrang a
zZmniejszong mocg grzania.

« Zaczekac, az wyswietlacz przestanie
miga¢, lub zmniejszy¢ moc grzania
ostatniego wybranego pola grzejnego.
Pola grzejne bedg kontynuowaé prace
przy zmniejszonej mocy grzania. W razie
potrzeby zmieni¢ ustawienia mocy grzania
pol grzejnych recznie.

Informacje dotyczace mozliwych kombinagiji

mocy grzania mozna znalez¢ na ilustracji.
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6.15 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem. Zaréwno
plyta grzejna, jak i okap sg wyposazone w
uktad komunikacji przesytajacy sygnaty w
podczerwieni. Predkos¢ wentylatora jest
okreslana automatycznie na podstawie
ustawienia trybu oraz temperatury najmocniej
rozgrzanego naczynia na ptycie grzejnej.
Mozliwe jest réwniez reczne sterowanie
okapem za posrednictwem ptyty grzejne;.

®

W wigkszosci modeli okapow system
zdalnego sterowania jest domysinie
wytgczony. Nalezy go wigczyc¢ przed
uzyciem funkcji. Wiecej informac;ji
znajduje sie w instrukcji obstugi okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja dziatata automatycznie, nalezy
dla trybu automatycznego wybra¢ ustawienie
H1 — H6. DomysIne ustawienie ptyty grzejnej
to H5. Okap reaguje na dziatanie ptyty
grzejnej. Ptyta grzejna bedzie automatycznie
rozpoznawac temperature naczyn i
odpowiednio dostosowywaé predkosé
wentylatora.

Tryby automatyczne
Automa- Gotowa- Smaze-
tyczne niel) nie2)
oswietle-
nie
Tryb HO Wyt Wiyt Wiyt
Tryb H1 Wi, Wit. Wiyt.

216 POLSKI

Automa- Gotowa- Smaze-
tyczne niel) nie2)
oswietle-
nie
Tryb H2 3) Wt Predkosc Predkosc
wentylatora wentylatora
1 1
Tryb H3 WH. Wiyt. Predkos¢
wentylatora
1
Tryb H4 WH. Predkos¢ Predkos¢
wentylatora wentylatora
1 1
Tryb H5 WH. Predkos¢ Predkos¢
wentylatora wentylatora
1 2
Tryb H6 Wt Predkosc¢ Predkos$c
wentylatora wentylatora
2 3

1) Urzadzenie rozpoznaje proces gotowania i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

2) Urzadzenie rozpoznaje proces smazenia i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

3) W tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietlenia jest
niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego

1. Wytaczy¢ plyte grzejna.

2. Nacisng¢ \Vi przytrzymac przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sig i
wytaczy.

3. Nacisngé & przytrzymac przez 3
sekundy.

4. Nacisng¢ D kilkakrotnie, az pojawi sie

(#.

5. Nacisngé + zegara, aby wybrac tryb
automatyczny.

@

Aby sterowaé okapem bezposrednio na
panelu okapu, nalezy wytaczy¢
automatyczny tryb dziatania.




®

Po zakonczeniu pieczenia i wytgczeniu
ptyty grzejnej wentylator okapu moze
nadal dziata¢ przez pewien czas. Po
uptywie tego czasu system wylgcza
wentylator automatycznie i uniemozliwia
przypadkowe witgczenie wentylatora

przez kolejne 30 sekund.

Reczne sterowanie predkoscia
wentylatora

Funkcje mozna réwniez uruchomic recznie.
W tym celu nalezy nacisng¢ =, gdy ptyta
grzejna jest wigczona. Powoduje to
wytaczenie automatycznego dziatania funkcji
i umozliwia reczne zmiane predkosci
wentylatora. Nacisniecie = powoduje
zwigkszenie predkosci wentylatora o jeden
poziom. Jesli wentylator pracuje z
maksymalng predkoscig, ponowne

7. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywaé odpowiednich naczyn.

» Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze i
ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze jego spod jest czysty i suchy.

* Aby unikng¢ zarysowania powierzchni
szkfa ceramicznego, nie nalezy przesuwac
na niej naczyn.

Materiat naczyn

» prawidtowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno

nacisniecie = powoduje ustawienie

predkosci wentylatora na warto$c 0 i jego

wytgczenie. Aby ponownie wtaczyc¢
entylator z predkoscia 1, nalezy nacisnaé

w

@

Aby wigczy¢ automatyczny tryb dziatania
funkcji, nalezy wytaczy¢ ptyte grzejng i
wigczy¢ jg ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Ptyta grzejna umozliwia automatyczne
wigczanie oswietlenia podczas uruchamiania
ptyty grzejnej. W tym celu nalezy ustawic¢ tryb
automatyczny na H1 — H6.

@

Oswietlenie okapu wytgcza sie po 2
minutach od wytgczenia ptyty grzejne;j.

wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).
* nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.
Naczynie nadaje sie do gotowania na
plycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.

*  Wydajnos¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy naczynia. Naczynie o $rednicy
dna mniejszej niz minimalna pochtania
tylko czes$c¢ energii generowanej przez
pole grzejne.

«  Ze wzgledow bezpieczenstwa oraz by
uzyskac optymalne efekty pieczenia nie
nalezy uzywac naczyn wiekszych niz
podano w rozdziale ,Specyfikacja pol
grzejnych”. Podczas gotowania nalezy
unika¢ umieszczania naczyn w poblizu
panelu sterowania. Moze to mie¢ wptyw
na dziatanie panelu sterowania lub
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spowodowac przypadkowe witgczenie
funkcji ptyty grzejnej.

®

Patrz ,Dane techniczne”.

7.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stychac:

» odgtos trzaskania: naczynie jest wykonane
z roznych materiatéw (konstrukcja
wielowarstwowa).

» gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg moc
grzania.

» odgtos klikania: odbywa sie przetaczanie
obwodow elektrycznych.

» odgtos syczenia, brzeczenia: uruchomiony
jest wentylator.

Opisane odgtosy sg normalnym

zjawiskiem i nie Swiadcza o usterce

urzadzenia.

7.3 Wskazowki i porady dotyczace
funkcji SenseBoil®

Funkcja dziata najlepiej podczas gotowania
wody i ziemniakow.

®

Nie dziata ona z naczyniami zeliwnymi
oraz pokrytymi powtokg zapobiegajgca
przywieraniu potraw (np. ceramiczng).
Najlepszy efekt gotowania ziemniakow
zapewniajg stalowe naczynia
emaliowane.

Nalezy sprawdzi¢, czy wybrane naczynie jest
odpowiednie do zastosowania z funkcjg
SenseBoil®, nadzorujgc pierwsze gotowanie.

Aby wiasciwie korzystac z funkciji

SenseBoil®, nalezy stosowac sie do

nastepujgcych wskazowek:

* Napehi¢ naczynie miedzy potowg a
trzema czwartymi pojemnosci zimng
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woda, tak aby jej poziom znajdowat sie 4
cm ponizej gornej krawedzi. Uzyé od 1 do
5 litrow wody. taczny ciezar wody (lub
wody i ziemniakdw) powinien miescic¢ sie
w zakresie od 1 do 5 kg.

» Ziemniaki powinny by¢ catkowicie
zanurzone w wodzie, a jednoczes$nie co
najmniej jedna czwarta naczynia powinna
pozostaé pusta.

* Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
gotowac tylko cate, nieobrane, $redniej
wielkosci ziemniaki.

* Nie ukfada¢ ziemniakdw w naczyniu zby¢
Scisle.

« Podczas dziatania funkcji nalezy unikac
wytwarzania nadmiernych drgan (np.
mogacych powsta¢ podczas uzycia
blendera lub potozenia telefonu
komoérkowego obok urzgdzenia).

« SOl zaleca sie dodawac po osiggnieciu
przez wode punktu wrzenia.

* Funkcja moze nie dziata¢ prawidtowo w
przypadku czajnikéw do gotowania wody i
ekspresow do kawy.

7.4 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzac energie, grzatka pola
grzejnego wytgcza sie zanim zabrzmi sygnat
wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzgdzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu gotowania.

7.5 Przyktady zastosowan pieczenia

Zalezno$¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwigkszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg

wytgcznie charakter orientacyjny.




Moc grzania Zastosowanie: Czas Wskazowki
(min)
1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Zatozy¢ pokrywke na naczynie.
potrzeby

1-3 Sos holenderski, roztapianie: masto, 5-25 Miesza¢ od czasu do czasu.
czekolada, zelatyna.

1-3 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Przykry¢ pokrywka.
jajka.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-

szac od czasu do czasu.
5-7 Warzywa, ryby, mieso na parze. 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
7-9 Ziemniaki na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g
ziemniakow.

7-9 Gotowanie wigkszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 litréw wody plus sktadniki.
szenie i zupy.

9-12 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Obrécic po uptywie potowy czasu.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.

12-13 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Obrécic po uptywie potowy czasu.
czane, poledwicy, steki.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie

witasnym), smazenie frytek.

P

Gotowanie wiekszej ilosci wody. PowerBoost jest wi.

7.6 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomoca funkgciji:

Ponizszy okap jest przyktadowy.

Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni
stonecznych.

Nie kierowac¢ zaréwki halogenowej na
panel okapu.

Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
ptyty grzejne;j.

Nie zakiocac sygnatu migdzy ptyta grzejng
a okapem (np. poprzez zastoniecie dtonig,
uchwytem naczynia lub wysokim
naczyniem). Patrz ilustracja.

@

Inne urzgdzenia sterowane zdalnie mogg
zaktocac¢ sygnat. Nie nalezy uzywac tego
typu urzadzen w poblizu ptyty grzejnej,
jesli wiaczono funkcje Hob?Hood.
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Okapy kuchenne z funkcjg Hob*Hood
Petng oferte okapow kuchennych

wspotpracujgcych z tg funkcjg mozna znalezé

w naszej witrynie internetowej dla klientow.

Okapy kuchenne Electrolux, ktore dziatajg z
tg funkcjg, muszg posiadaé symbol =.

8. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogodine

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.
» Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.
» Zarysowania lub ciemne plamy na

powierzchni nie majg wptywu na dziatanie

ptyty grzejne;j.
» Stosowac¢ odpowiednie $rodki

przeznaczone do czyszczenia powierzchni

ptyty grzejne;j.
» Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkia.

8.2 Czyszczenie plyty grzejnej
*  Wyja¢ natychmiast: stopiony plastik,

folig, sol, cukier oraz zabrudzenia z potraw

9. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Co zrobié¢, gdy...

zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia mogg uszkodzi¢ ptyte
grzejna. Uwazac, aby sie nie oparzyc.
Uzy¢ specjalnego skrobaka, przyktadajgc
go pod ostrym katem do szklanej
powierzchni i przesuwajgc po niej
ostrzem.

*  Wyja¢, gdy ptyta grzejna wystarczajaco
ostygnie: slady osadu kamienia i wody,
plamy ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng szmatka z
dodatkiem delikatnego detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrzec¢ ptyte grzejng do
sucha miekkg szmatka.

* Usungé¢ btyszczace metaliczne
odbarwienia: uzy¢ wodnego roztworu
octu i wyczysci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

Problem Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy
Nie mozna uruchomic¢ ptyty grzej- Ptyty grzejnej nie podtgczono do za-  Sprawdzi¢, czy plyte grzejng podtgczo-
nej ani nig sterowac. silania lub podtgczono nieprawidio-  no prawidtowo do zasilania.

wo.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciggu 10 sekund nie ustawiono Ponownie wigczy¢ ptyte grzejna i usta-

mocy grzania.

wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
10 sekund.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wigcej
pol czujnikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Stycha¢ ciagly sygnat dzwigkowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwroci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wiekszej liczbie pdl czujnikdw.

Usuna¢ przedmiot z pol czujnikow.

Plyta grzejna wylaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot ®

Usung¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorace, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Uzywane jest bardzo wysokie naczy-
nie blokujgce sygnat.

Uzy¢ mniejszego naczynia, zmieni¢
pole grzejne lub sterowaé okapem
recznie.

Automatyczne podgrzewanie nie
dziata.

Ustawiono najwyzszg moc grzania.

Maksymalna moc grzania jest rowna
mocy uruchamianej funkgiji.

Pole grzejne jest gorace.

Odczekaé, az pole grzejne wystarcza-
jaco ostygnie.

Moc grzania przetacza sie mie-
dzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie energia.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Panel sterowania staje sie goracy
w dotyku.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko panelu sterowania.

Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy
ustawia¢ na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwigkowych
podczas dotykania pdl czujnikéw
na panelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wytgczone.

Wigczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienne uzytkowanie”.

Wigczy sie .

Dziata funkcja Blokada uruchomie-
nia lub Blokada.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Wigczy sie .

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Stosowac naczynia odpowiednie do
ptyt indukcyjnych. Patrz ,Wskazdéwki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Na przemian pojawia sie i

Moc jest zbyt niska ze wzgledu na
nieodpowiednie lub puste naczynie.

Nalezy uzy¢ odpowiedniego rodzaju
naczynia. Patrz ,Wskazéwki i porady”
oraz ,Dane techniczne”.

Nie nalezy wiaczac zadnego pola
grzejnego, jesli znajduje sie¢ na nim
puste naczynie.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Na przemian pojawia sie i

(@)

Naczynie jest puste lub znajduje sie
w nim inny ptyn niz woda, np. olej.

Nalezy unika¢ uzywania tej funkcji do
gotowania innych ptynéw niz woda.

Na przemian pojawia sie i

G

W naczyniu znajduje sie sie zbyt du-
z0 lub zbyt mato wody.

Gotowano inne skfadniki niz wodg i
ziemniaki. Temperatura wrzenia
przesuneta sie w czasie i funkcja
SenseBoil® nie mogta dziata¢ pra-
widtowo.

Do gotowania wody i ziemniakdw uzy-
wacé wytgcznie SenseBoil®. Patrz
,Wskazdéwki i porady”.

Stycha¢ sygnat dzwigkowy,

wskazniki nad 183 migaja i funk-
cja SenseBoil® sig nie urucha-
mia.

Zadne z p6l grzejnych nie jest goto-
we do uzycia z funkcjg SenseBoil®.
Wybrane pola grzejne zawierajg je-
szcze ciepto resztkowe lub sg nadal
uzywane.

Nalezy zakonczy¢ gotowanie i wybraé
pole grzejne, ktére nie zawiera ciepta
resztkowego.

Na wys$wietlaczu pojawi sig i
cyfra.

Wystapit btad ptyty grzejnej.

Wytgczy¢ ptyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie , nalezy odtgczy¢
ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtaczy¢ ptyte.
Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-

zowanym centrum serwisowym.

9.2 Jesli nie mozna znalezé

rozwigzania...

powierzchni szklanej) i wyswietlany
komunikat o btedzie. Upewnic sie, ze ptyta
grzejna byta prawidtowo uzytkowana. Jesli

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym. Podac¢
dane z tabliczki znamionowej. Nalezy réwniez
podac sktadajgcy sie z trzech znakdéw kod
szkta ceramicznego (znajdujgcy sie w rogu

10. DANE TECHNICZNE

10.1 Tabliczka znamionowa

Model Y821S443
Typ 62 D4A 01 AA
Indukcja 7.2 kW

Nr seryjny......cccoveeee
ELECTROLUX
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nie, naprawe wykona odptatnie pracownik
serwisu lub sprzedawca — rowniez w okresie
gwarancyjnym. Informacje na temat okresu
gwarancyjnego i autoryzowanych punktéow
serwisowych znajdujg sie w broszurze
gwarancyjne;j.

Numer produktu (PNC) 949 599 258 00
220-240V /400 V 2N, 50/ 60 Hz
Wyprodukowano w: Niemcy

7.2 kW

cex



10.2 Parametry pél grzejnych

Pole grzejne
(maksymalna
moc grzania) [W]

Moc znamionowa PowerBoost [W]

Maksymalny Srednica naczy-
czas funkcji Po- nia [mm]
werBoost [min]

Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Srodkowe przednie 1400 2500 4 125 - 145
Prawe tylne 2300 3600 10 205 - 240

Moc pdl grzejnych moze rézni¢ sig od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznosci od materiatéw i wymiarow
naczyn.

W celu uzyskania optymalnych efektéw
gotowania nalezy stosowac naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w tabeli.

11. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

11.1 Informacje o produkcie

Dane identyfikacyjne modelu

Y821S443

Typ pltyty grzejnej

Ptyta grzejna do zabudowy

Liczba pol grzejnych

4

Technologia grzania

Plyta indukcyjna

Srednica okragtych pdl grzejnych (@) Lewe przednie 21.0cm
. Lewetylne 21.0cm
Srodkowe przednie 14.5 cm
Prawe tylne 24.0 cm
Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Lewe przednie 179.6 Wh/kg
_ Lewetylne 177.0 Whikg
Srodkowe przednie 180.2 Wh/kg
Prawe tylne 174.6 Whi/kg
Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 — elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci.

Parametry elektryczne powierzchni
grzejnej sg odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.

11.2 Oszczedzanie energii

Postepujac zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami, mozna zaoszczedzi¢ energie
podczas codziennego gotowania.

Podczas podgrzewania wody uzywac tylko
niezbednej jej ilosci.

Jesli to mozliwe, zawsze zaktadac
pokrywki na naczynia.

Naczynia stawia¢ na $rodku pola
grzejnego.

Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.
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12. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

servise a opravach:

@ Rady tykajuce sa pouzivania, broziry, navody na rieSenie problémov a informacie o
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spésobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spdsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.
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Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat’ so spotrebicom.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.
Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penziénoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouZzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu mdze byt nebezpecné a mbze spdsobit’
poziar.

Dym je indikaciou prehriatia. Na hasenie poZiaru pri vareni
nikdy nepouzivajte vodu. SpotrebiC vypnite a plamen
zakryte napr. poziarnou pokryvkou alebo pokrievkou.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. Casovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.
VYSTRAHA: Proces pripravy jedla musi byt pod dohladom
(dokonca aj funkcie automatického pecenia). Kratkodoby
proces pripravy jedla si vyzaduje nepretrzity dozor.
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UPOZORNENIE: Nebezpec€enstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoZze sa m6zu zohriat'.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.
Spotrebi€ vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty, vypnite
spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V pripade
zapojenia spotrebiCa do elektrickej siete priamo pomocou
spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietoveho
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby
sa prediSlo nebezpecfenstvu.

UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné

liSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebiCom.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
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pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
spdsobenému vihkostou.

Spodnu Cast’ spotrebic¢a chrante pred
parou a vihkost'ou. ;

Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horticeho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

Kazdy spotrebi¢ ma v dolnej Casti
chladiace ventilatory.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkou:

— Neskladujte v nej malé kusky alebo
harky papiera, ktoré by sa mohli
vtiahnut, pretoze by mohli poSkodit’
chladiace ventilatory alebo ovplyvnit’
¢innost’ chladiaceho systému.

— Medzi spodkom spotrebica a
predmetmi skladovanymi v zasuvke
zachovajte vzdialenost’ minimalne 2
cm.

Odoberte pripadné oddelovacie panely
inStalované v skrinke pod spotrebic¢om.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete.

Uistite sa, Zze parametre na typovom stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

Skontrolujte, Ci je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastrcka (ak
sa pouziva) moze spdsobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

Pouzite vhodny elektricky sietovy kabel.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel zamotal.
Skontrolujte, ¢&i je nainstalovana ochrana
proti zasahu elektrickym pradom.

Pouzite svorku na odlah&enie tahu na
kabli.
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Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala hordceho spotrebica alebo
horuceho kuchynského riadu.
Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

Uistite sa, ze zastrcka (ak je k dispozicii)
alebo siet'ovy kabel nie su poSkodené. Ak
treba vymenit' poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzite iba spravne odpéjacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebiCa od elektrickej siete
na vSetkych poloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

Ak sa na obrazovke zobrazi kod E3,
okamzite odpojte varny panel a
skontrolujte, ¢i je elektrické zapojenie a
sietové napatie spravne.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin alebo zasahu elektrickym
prudom.

Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

Pred prvym pouzitim odstrante vSetky
obaly, stitky a ochrannu foliu (ak sa
pouzivaju).




Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ po¢as prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Po kazdom pouziti vypnite varna zénu.
Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat’ na
vysoku teplotu.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
okamzite ho odpojte od napadjania.
Zabranite tym zasahu elektrickym pradom.
Ked je spotrebi¢ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat’
vzdialenost’ od induk&nych varnych zén
minimalne 30 cm.

Ked vkladate pokrm do hortceho oleja,
mobze olej vyprsknut’.

Nepouzivajte hlinikovu foliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebia neurci inak.

Pouzivajte len prislusenstvo odporucané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.

+ Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvoifiovat
horlavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostatoCnej vzdialenosti od
tukov a olejov. . .

Vypary, ktoré sa uvolfiuju z velmi horucich
olejov, mbézu sposobit spontanne
vznietenie.

Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mo&ze sposobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poskodenia
spotrebica.

Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.

Na skleneny povrch varného panela
nekladte horucu pokrievku varnej nadoby.
Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.

Davaijte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebic.
Povrch méze byt poskodeny.
Nezapinajte varné zony s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poskodenym dnom mdze spdsobit’
poskriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Pred Cistenim spotrebi¢a ho vypnite a
nechajte vychladnut.

Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte prud
vody ani paru.

Spotrebi¢ Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutraine
Cistiace prostriedky. Pokial nie je uvedené
inak, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.
Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

2.6 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Riziko zranenia alebo udusenia.
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* Informacie o spOsobe likvidacie spotrebica
ziskate na mestskom alebo obecnom
urade.

» Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

3. INSTALACIA

« Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

/\ UPOZORNENIE!
Pripojenia cez svorkovnice su zakazané.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na typovom
Stitku. Typovy S§titok s technickymi udajmi je
umiestneny na spodnej strane varného
panela.

Sériové Gislo ......cceeeeenns

3.2 Zabudovatelné varné panely

Zabudovateiné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

3.3 Pripajaci kabel

* Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

* Pri vymene poSkodeného sietového kabla
pouzite kabel typu: HO5V2V2-F ktory
odola teplote 90 °C alebo vyssej. Jedna
zila kabla musi mat’ minimalny priemer
v sulade s tabulkou nizSie. Obratte sa na
miestne servisné stredisko. Vymenu
pripajacieho kabla méze vykonat’ iba
kvalifikovany elektrikar.

/N\ UPOZORNENIE!

Konce drotov nevrtajte ani nespajkuijte.
Je to zakazané.

/N\ UPOZORNENIE!

Nepripajajte kabel bez koncovky kabla.

/\ VAROVANIE!

VSetky prace suvisiace so zapojenim do
elektrickej siete musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.
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Jednofazové pripojenie

1. Odstrante koncovku kabla z gierneho
a hnedého drbtu.

2. Odstrante Cast’ izolacie z hnedého
a Cierneho konca kabla.

3. Spojte konce Cierneho a hnedého kabla.

4. Na spolo¢ny koniec zily nasunte novu
koncovku zZily (vyzaduje sa Specialny
nastroj).

Pripojenie NL

1. Odstrante koncovku kabla z modrych Zzil.

2. Odstrante Cast izolacie z modrych koncov
kabla.

3. Na kazdy koniec zily nasunte novu
koncovku zily (vyzaduje sa Specialny
nastroj).



220-240 V~
(R E—

—
—

400V 2~N
— X )

—
— R
L2

@D 220 - 240 v~

Dvojfazové pripojenie: 400 V2N~

Jednofazové pripojenie: 220
- 240 V~

5x 1,5 mm? 5 x 1,5 mm? alebo 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? alebo 3 x 4 mm?
@ Zeleny - Zlty @ Zeleny - ZIty @_) Zeleny - Zlty
N Modry a modry N Modry a modry N Modry a modry
L1 Cierny L1 Cierny L Cierny a hnedy
L2 Hnedy L2 Hnedy
3.4 Montaz

Pri inStalacii varného panela pod odsavac par
si pozrite pokyny na instalaciu odsavaca par
pre minimalnu vzdialenost’ medzi spotrebi¢mi.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad zasuvkou,
pocas varenia sa vplyvom vetrania varného
panela mbzu zohriat' predmety ulozené

v zasuvke.

m|n 1500 —»

L JL L'mm r!lin 'mln
1412 55 '_'l

¢ }

— r

Navod s videom ,Ako nainstalovat’ indukény
varny panel Electrolux — inStalacia pracovnej
dosky“ najdete zadanim celého nazvu
uvedeného na obrazku niZsie.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. POPIS VYROBKU

4.1 RozlozZenie varnej plochy

o u

o

1 |\!/

L

, . —=A

4.2 Rozlozenie ovladacieho panela

Indukéna varna zéna
Ovladaci panel

@

Podrobné informéacie o velkostiach
varnych zon si pozrite v ¢asti ,Technické
udaje’.

35 810 4P
" fmowom

g o = = s 5
®1°_r||o135 8 10 MPIO‘!‘ 01 35 810 4P (=

|,))' u

Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam oznamia,
ktoré funkcie su zapnuté.

Senzorové Funkcia
tlac¢idlo

Poznamka

.

Zap. / Vyp.

Zapinanie a vypinanie varného panela.

M)

Blokovanie / Detska poistka

Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panela.

18 SenseBoil® Zapnutie a vypnutie funkcie.
Ukazovatele nad symbolom zobrazuju priebeh funkcie.

=] Bridge Zapnutie a vypnutie funkcie.

- Displej varného stupna Zobrazenie varného stupia.

m - Ukazovatele varnych zén pre  Ukazuju, pre ktoru zénu nastavujete Cas.

Gasomer
- Displej casomeru Zobrazenie ¢asu v minutach.
m = Hob?Hood Zapnutie a vypnutie manualneho rezimu funkcie.
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Senzorové Funkcia Poznamka
tlacidlo
9] M - Voiba varnej zony.
_|_ — - PrediZenie alebo skratenie Sasu.
P PowerBoost Zapnutie funkcie.
- Ovladaci pasik Nastavenie varného stupia.

4.3 Ukazovatele varnych stupnov

Displej

Popis

n
L

Varna zéna je deaktivovana.

N

Varna zéna je aktivovana.

SenseBoil® je zapnuté.

(&)

Automatické zohrievanie. je zapnuté.

PowerBoost je zapnuté.

+ Cislica

Doslo k poruche.

E,0,0

OptiHeat Control (3-krokovy indikator zvySkového tepla): pokracovat' vo vareni / ucho-
vat teplé / zvySkové teplo.

1

Blokovanie / Detské poistka je zapnuté.

Nespravny alebo prili§ maly kuchynsky riad alebo Ziadny riad na varnej zéne.

()

Automatické vypinanie je zapnuté.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

3. Dotknite sa & na 3 sekundy. Rozsvieti sa

alebo .

Dotknite sa (. Rozsvieti sa P 72.

5.1 Obmedzenie vykonu 5. Dotknite sa tlacidla = alebo +
Varny panel je pévodne na najvy3sej moznej ¢asomera, aby ste nastavili Groven
urovni vykonu. vykonu.

Znizenie alebo zvySenie urovne vykonu:
1. Vypnite varnd dosku.

Urovne vykonu
Pozrite si kapitolu ,Technické udaje”.

« P72-7200W
2. Dotknite sa tlacidla ® na 3 sekundy. . P15-1500 W
D|Sp|ej Sa zapne a vypne. « P20-2000W
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P 25-2500 W

« P 30-3000W P72
« P35-3500W \/ \/ \/ \/
« P40-4000W P15
e P45-4500W X X X X
« P50-5000W P 20
- P60-6000W X X X X
/\ UPOZORNENIE! P25 X X v X
Dbajte na to, aby zvoleny vykon P 30 \/ 1) \/ \/ \/
vyhovoval poistkam v domovych
rozvodoch. P35 \/ \/ \/ \/
/\ VAROVANIE! P40 v N v v
Ak zvolite jednu z najnizSich urovni
vykonu, funkcia SenseBoil® nemusi Pas \/ \/ \/ \/
fungovat. Informacie najdete v tabulke
nizsie. P 0 \/ \/ \/ \/
P 60
\/ — funkcia funguje, X — funkcia nefunguije. \/ \/ \/ \/

Urovne vy- Varna zéna

konu " "
Lavy Lavy za- Stredny Pravy
predny  dny predny zadny
210 mm 210 mm 145 240 mm

mm

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Zapnutie a vypnutie
Ak chcete varny panel zapnut' alebo vypnut),
dotknite sa tlacidla ® na 1 sekundu.

6.2 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny panel,
ak:

» suU vSetky varné zény vypnuté,

* po zapnuti varného panela nenastavite
ziadny varny stupen,

* rozlejete alebo polozite nieCo na ovladaci
panel na viac ako 10 sekund (panvicu,
handru, atd’.). Zaznie zvukovy signal a
varny panel sa vypne. Odstrante predmet
alebo vycistite ovladaci panel.
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1) Nepouzivajte viac ako 3,5 | vody.

» varna doska sa prili§ zohreje (napr. ked
panvica vyvrie). Pred opatovnym pouzitim
varného panela nechajte varnd zénu
vychladnut.

* pouzivate nespravny kuchynsky riad.

Symbol U] sa rozsvieti a varna zona sa
automaticky vypne po 2 minutach.

* nevypnete varnu zénu alebo nezmenite
varny stupen. Po urcitej dobe sa zobrazi

symbol E] a varny panel sa vypne.
Vzt'ah medzi varnym stupfiom a ¢asom,
po uplynuti ktorého sa varny panel vypne:

Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po
1-3 6h
4-7 5h
8-9 4h




Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po

10-14 1.5h

6.3 Varny stupen
Nastavenie alebo zmena varného stupna:

Dotknite sa ovladacieho pasika v mieste
spravneho nastavenia varného stupia alebo
prst presurite pozdlz pasika az kym
nedosiahnete pozadované nastavenie.

IH o737 5o

-
—

6.4 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvyskového tepla)

/\ VAROVANIE!

E] / E] / E] Pokial je ukazovatel zapnuty,
hrozi nebezpecéenstvo popalenia
zvySkovym teplom.

Indukéné varné zény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne kuchynského riadu.
Sklokeramika sa ohrieva teplom kuchynského
riadu.

Indikatory sa zobrazia, ked je varna zéna
horuca. Zobrazuju Uroven zvyskového tepla
pre varné zény, ktoré prave pouzivate:

E] - pokracovat’ vo vareni,
(=)- uchovat’ teplé,

- zvyskové teplo.

Ukazovatel sa méze takisto zobrazovat:

+ pre susedné varné zény aj v pripade, ak
ich nepouzivate;

» ked polozite horuci kuchynsky riad na
chladnu varnu zénu;

» ked je varny panel vypnuty, ale varna
zoéna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked varna zéna
ochladne.

6.5 Pouzivanie varnych zén

Kuchynsky riad polozte do stredu zvolenej
zony. Indukéné varné zony sa automaticky
prispdsobuju velkosti dna riadu.

Pri velkom kuchynskom riade mézete varit’
sucasne na dvoch varnych zénach.
Kuchynsky riad musi zakryvat’ stredy oboch
z6n, ale nesmie presahovat’ oznacenu
oblast’. Ak sa kuchynsky riad nachadza medzi
dvomi stredmi, funkcia Bridge sa nezapne.

6.6 Bridge

@

Funkcia je aktivna, ked nadoba zakryva
stredy dvoch zo6n. Viac informacii o
spravnom umiestneni kuchynského riadu
najdete v Casti ,Pouzivanie varnych zén".
Funkcia nefunguje, kym je SenseBoil®
zapnuta.

Tato funkcia spaja dve Tavé varné zony, ktoré
potom funguju ako jedna.

Najprv nastavte varny stupeii jednej z lavych
varnych zon.

Zapnutie funkcie: dotknite sa tlacidla =].
Varny stupen nastavite alebo zmenite
dotknutim sa jedného z ovladacich snimacov.

Vypnutie funkcie: dotknite sa tlacidla =].
Varné zény funguju samostatne.
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6.7 Automatické zohrievanie.

Funkciu pouzite na rychlejSie dosiahnutie
pozadovaného varného stupna. Ked' je
funkcia zapnuta, varna zéna bude na
zaciatku pracovat’ na najvyssej urovni a
potom bude pokracovat v ¢innosti na
Zelanom varnom stupni.

®

Aby sa tato funkcia zapla, varna zéna
musi byt studena.

Zapnutie funkcie pre varnui zénu: dotknite

sa tlagidla P (@ sa rozsvieti). Okamzite sa
dotknite pozadovaného varného stupria. Po 3

sekundach sa rozsvieti (7.
Vypnutie funkcie: zmente varny stupen.

6.8 PowerBoost

Tato funkcia zvySuje vykon indukénych
varnych zén. Funkciu mozno zapnut’ pre
indukénu varnu zénu iba na obmedzeny ¢&as.
Potom sa indukéna varna zona opat’
automaticky prepne na najvyssi varny stupen.

®

Pozrite si kapitolu ,Technické udaje“.

Zapnutie funkcie pre varnu zénu: dotknite
sa P . Rozsvieti sa .

Vypnutie funkcie: zmente varny stupen.

6.9 SenseBoil®

Funkcia automaticky upravi teplotu vody, aby
neprevrela po dosiahnuti bodu varu.

®

V pripade zvySkového tepla ( J / E]/

) na varnej zéne, ktoru chcete pouzit,
zaznie zvukovy signal a funkcia sa
nespusti.

1. Dotykom tlacidla ©) zapnite varny panel.

2. Funkciu zapnete dotykom tlacidla 1.
Pre varné zony, na ktorych mézete teraz
pouzit funkciu, sa zobrazi blikajuca v.

3. Dotknite sa ovladacieho pasika lubovolnej
dostupnej varnej zény pre ktort chcete
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spustit’ funkciu (medzi varnym stupfiom
1-14).
Spusti sa funkcia.
Ak do 5 sekind nezvolite ziadnu varnu zénu,
funkcia sa nespusti.

@

Po spusteni funkcie sa postupne

zobrazia ukazovatele nad symbolom 15,
kym voda nedosiahne bod varu.

Ked funkcia zisti bod varu, varny panel vyda
zvukovy signal a varny stupen sa automaticky
zmeni na 8.

@

Ak sa uz pouzivaju vSetky varné zény
alebo je na vSetkych z nich nejaké
zvyskove teplo, varny panel zapipa,

ukazovatele nad 1+ zablikaju a funkcia
sa nespusti.

Aby ste vypli funkciu, dotknite sa % (funkcia
sa vypne a varny stupen sa zmeni na 0)
alebo sa dotknite ovladacieho pasika a
upravte varny stupen rucne.

6.10 Casovaé

- Casova¢ odpoéitavania

Pomocou tejto funkcie mbzete nastavit, ako
dlho ma byt zapnuta varna zéna pre jedno
konkrétne varenie.

Najprv nastavte varny stupen varnej zény a
potom nastavte funkciu.

Nastavenie varnej zény: opakovanie sa
dotykajte @ kym sa nezobrazi ukazovatel
varnej zony.

Zapnutie funkcie: dotknite sa + Casovaca a
nastavte ¢as (00-99 minut). Ked ukazovatel
varnej zony zacne blikat, odpocitava sa
nastaveny cas.

Kontrola zostavajtceho ¢asu: dotknite sa
@, aby ste nastavali varna zénu. Ukazovatel
varnej zony zacne blikat. Na displeji sa
zobrazi zostavajuci ¢as.

Zmena ¢€asu: dotknite sa @ aby ste
nastavali varnu zonu. Dotknite sa symbolu +
alebo symbolu —.



Vypnutie funkcie: dotknite sa @ aby ste

nastavali varni zonu a potom sa dotknite —.
Zostavajuci Cas sa odratava smerom nadol
az po 00. Ukazovatel varnej zény zhasne.

®

Ked odpocitavanie skonci, zaznie
zvukovy signal a za¢ne blikat' 00. Varna
zbna sa vypne.

Vypnutie zvuku: dotknite sa @

» CountUp Timer

Tuto funkciu méZete pouzit' na monitorovanie
dizky prevadzky varnej zony.

Nastavenie varnej zony: opakovanie sa
dotykajte @ kym sa nezobrazi ukazovatel
varnej zény.

Zapnutie funkcie:dotknite sa = ¢asovaca.

Rozsvieti sa UP. Ked ukazovatel varnej zony
zadne blikat, ¢as sa zaznamenava. Na
displeji sa striedavo zobrazuje UPa
zaznamenany ¢as (v minutach).

Ak chcete vidiet’ ¢as prevadzky varnej
zo6ny: dotknite sa @ aby ste nastavali varnu
zénu. Ukazovatel varnej zony zacne blikat'.
Na displeji sa zobrazuje, ako dlho je zéna v
¢innosti.

Vypnutie funkcie: dotknite sa Da potom +
alebo —. Ukazovatel varnej zény zhasne.

« Casomer
Tuto funkciu mozete pouzit, ked je varny
panel zapnuty a varné zény nie su v ¢innosti.

Na displeji varného stupna sa zobrazi .

Zapnutie funkcie: dotknite sa @) a potom sa

dotknite + alebo = Casovaca, aby ste
nastavili Cas. Ked doba pecenia uplynie,
zaznie zvukovy signal a zacne blikat’ 00.

Vypnutie zvuku: dotknite sa @

®

Tato funkcia nema vplyv na €innost’
varnych zon.

6.11 Blokovanie

Ovladaci panel mézete zablokovat' pocas
prevadzky varnych zén. Tato funkcia zabrani
neumyselnej zmene varného stupna.

Najprv nastavte varny stupen.

Zapnutie funkcie: Dotknite sa EI Na 4

sekundy sa rozsvieti . Casovac zostane
zapnuty.

Vypnutie funkcie: dotknite sa El Zobrazi sa
predchadzajuci varny stuper.

@

Ked vypnete varny panel, vypnete aj tuto
funkciu.

6.12 Detska poistka

Této funkcia zabrani neimyselnému zapnutiu
varného panela.

Zapnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou . Nenastavujte ziadny varny
stupen. Dotknite sa El na 4 sekundy.
Rozsvieti sa @) Vypnite varny panel
pomocou @.

Vypnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou @. Nenastavujte Ziadny varny
stupen. Dotknite sa EI na 4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Ak chcete docasne prerusit’ funkciu iba na
jedno varenie: varny panel zapnite pomocou

®.Usa zapne. Dotknite sa EI na 4
sekundy. Do 10 sekund nastavte varny
stupen. Varny panel mdzete pouzivat. Po

vypnuti varného panela pomocou (D sa
funkcia znovu zapne:

6.13 OffSound Control (Zapnutie a
vypnutie zvukovej signalizacie)

Vypnite varny panel. Dotknite sa ®na3
sekundy. Displej sa zapne a vypne. Dotknite

sa EI na 3 sekundy. Rozsvieti sa 2 alebo
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&, Dotknite sa + Casovaca, aby ste si
vybrali niektort z nasledovnych moznosti:

. — zvukova signalizacia je vypnuta
. — zvukova signalizacia je zapnuta
Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na
automatické vypnutie varného panela.

Ak je tato funkcia nastavena na , zvukovu
signalizaciu budete pocut iba v pripade, ze:
sa dotknete ®

Casomer sa vypne

Casovac odpocitavania sa vypne
polozite nieCo na ovladaci panel.

6.14 Sprava vykonu

Ak je zapnutych viacero zon, pri€om spotreba
energie je vySSia nez moznosti zdroja
napajania, pomocou tejto funkcie sa
dostupna energia rozlozi medzi jednotlivé
varné zony (pripojené do tej istej fazy). Varny
panel zabezpecuje ovladanie varnych
stupfiov v zaujme ochrany poistiek

v domovych rozvodoch.

+ Varné zény st zoskupené podia polohy
a poctu faz varného panela. Kazda faza
ma maximalnu elektricku vykonovu
kapacitu 3 700 W. Pokial varny panel
dosiahne hranicu maximalneho
dostupného vykonu v ramci jednej fazy,
vykon jednotlivych varnych zén sa
automaticky znizi.

* Prednost ma vzdy naposledy pouzity
varny stupen prislusnej varnej zény.
Zvysny vykon sa rozdeli medzi predtym
aktivované varné zény v opa¢nom poradi,
nez v akom ste ich pouzili.

+ Ukazovatel varného stupfia pre zény so
znizenym vykonom striedavo zobrazuje
povodne zvoleny varny stupen a znizeny
varny stupen. .

» Pockajte, kym ukazovatel prestane blikat',
alebo znizte varny stupen naposledy
pouzitej varnej zony. Varné zony budu
pokracovat’ v €innosti pri znizenom
varnom stupni. V pripade potreby zmerite
varny stupen prislusnych varnych zon
manualne.

Mozné kombinacie rozdelenia vykonu medzi

jednotlivé varné zony najdete na tomto

obrazku.
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6.15 Hob?Hood

Je to dodatkova automaticka funkcia
spajajuca varny panel so Specialnym
odsavacom par. Varny panel aj odsavac par
komunikuju infraervenym signalom.
Rychlost’ ventilatora sa uréuje automaticky
podla nastaveného rezimu a teploty
najhorucejsieho riadu na varnom paneli.
Ventilator méZete ovladat aj rucne z varného
panela.

@

Pri vacsine odsavacov par je systém
dialkového ovladania najprv vypnuty.
Zapnite ho pred tym, neZ ho pouZijete.
DalSie informacie najdete v navode na
pouzivanie odsavaca par.

Automatické ovladanie funkcie

Ak chcete funkciu ovladat’ automaticky,
nastavte automaticky rezim na H1 — H6.
Varny panel je pévodne nastaveny na H5.
Odsavac par reaguje vzdy, ked otacate
otocnym ovladacom. Varny panel
automaticky meria teplotu kuchynského riadu
a upravuje rychlost’ ventilatora.

Automatické rezimy

I-.\utgma- Vareniel) Vypraza-
tické nie2)
osvetle-
nie
RezimHO  Vyp. Vyp. Vyp.
Rezim H1 Zap. Vyp. Vyp.
Rezim Zap. Rychlost’ Rychlost
H2 3) ventildtora  ventilatora

1 1




l_\utc’)ma- Vareniel) Vypraza-
tické nie2)
osvetle-
nie
RezimH3  Zap. Vyp. Rychlost’
ventilatora
1
RezimH4  Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventilatora  ventilatora
1 1
RezimH5  Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventilatora  ventilatora
1 2
RezimH6  Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventilatora  ventilatora
2 3

1) Varny panel zaregistruje proces vrenia a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

2) Varny panel zaregistruje proces vyprazania a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

3) Tento rezim zapne ventilator s osvetlenim nezavisle

od teploty.

Zmena automatického rezimu

1. Vypnite varnu dosku.

2. Stladte tlagidio O na 3 sekundy. Displej
sa zapne a vypne.

3. Stlacte tlacidlo (8 na 3 sekundy.

4. Niekolkokrat stlaéte tlagidlo D, kym sa
nerozsvieti .

5. Stlacenim tlacidla + Gasovaca vyberte
automaticky rezim.

®

Ak chcete ovladat’ odsavac par priamo
cez panel odsavaca par, vypnite
automaticky rezim funkcie.

7. TIPY ARADY

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

@

Ked dokongite varenie a vypnete varny
panel, ventilator odsavaca par mbze este
stale urcity €as ist. Potom ho systém
automaticky vypne a zabrani jeho
nahodnému zapnutiu najblizsich

30 sekund.

Manualne ovladanie rychlosti ventilatora
Tuto funkciu je mozné ovladat’ aj manualne.

Ak to chcete urobit,, stlacte tladidlo =, ked' je
varny panel zapnuty. Tymto sa vypne
automatické ovladanie funkcie a umozni vam
to menit rychlost’ ventilatora manualne.
Stlatenim = zvysite rychlost ventilatora

o jednu uroven. Ked dosiahnete najvyssiu
uroven a znovu stlacite tlacidlo =, nastavia
sa otacky ventilatora na hodnotu 0, ¢im sa
ventilator odsavaca par vypne. Ventilator
znovu spustite pri rychlosti 1 stlacenim

tlacidla =.

@

Ak chcete aktivovat’ automaticku ¢innost’
funkcie, vypnite varny panel a znovu ho
zapnite.

Zapnutie svetla

Varny panel je mozné nastavit' tak, aby sa
svetlo zaplo automaticky vzdy, ked zapnete
varny panel. Urobite tak nastavenim
automatického rezimu na H1 — H6.

@

Svetlo na varnom panely sa vypne
2 minuty po vypnuti varného panela.

7.1 Kuchynsky riad

@

V pripade indukénych varnych zén
vytvara silné elektromagnetické pole
teplo v kuchynskom riade velmi rychlo.
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Indukéné varné zény pouzivajte s vhodnym
riadom.

* Dno kuchynského riadku musi byt' ¢o
najhrubsSie a najplochsie.

* Pred polozenim panvic na povrch varného
panela sa uistite, Ze su ich dna Cisté a
suché.

» Aby ste predisli Skrabancom, neposuvajte
ani neodierajte hrniec po keramickom
skle.

Material kuchynského riadu

« spravne: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, viacvrstvové dno (so spravnym
oznacenim od vyrobcu).

» nespravne: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni varnej zény na najvyssi
stupen ohrevu zovrie voda velmi rychlo.

* sa na dne kuchynského riadu prichyti
magnet.

Rozmery kuchynského riadu

¢ Indukené varné zony sa automaticky
prispésobuju velkosti dna riadu.

« Uginnost varnej zény suvisi s priemerom
kuchynského riadu. Kuchynsky riad s
priemerom dna mensim ako minimalny
rozmer absorbuje iba ¢ast’ ohrevného
vykonu, ktory vytvara varna zéna.

» Z bezpecnostnych dévodov a na
dosiahnutie optimalnych vysledkov
varenia nepouzivajte kuchynsky riad
vacsi, nez je uvedené v Casti ,Specifikacia
varnych zén“. Po€as varenia nenechavaijte
kuchynsky riad v blizkosti ovladacieho
panela. M6Ze to mat vplyv na fungovanie
ovladacieho panela alebo to méze
nahodne aktivovat’ funkcie varného
panela.

®

Pozrite si €ast’ , Technické udaje”.

7.2 Zvuky pocas prevadzky

Ak je pocut’:

+ praskanie: riad je vyrobeny z r6znych
materialov (sendviCova Struktura).

+ piskanie: pouzivate varnd zénu s vysokym
vykonom a kuchynsky riad je vyrobeny z
réznych materialov (sendviCova Struktura).
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hucanie: pri pouzivani vysokych vykonov.
cvakanie: dbjde k elektrickému zopnutiu.
svist'anie, bzucanie: pri ¢innosti
ventilatora.

Zvuky s normalne a neznamenaju ziadnu
poruchu varného panela.

7.3 Tipy a rady pre SenseBoil®

Funkcia funguje najlepsie pre varenie vody a
pripravu zemiakov.

@

Nefunguje s liatinou a neprilnavym
povrchom, napr. s keramickym povlakom.
Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pri
vareni zemiakov sa odporucaju
smaltované ocelové hrnce.

Skontrolujte, ¢i je vami pouzity hrniec vhodny
pre SenseBoil® monitorovanim prvého
varenia.

Na ucinne pouzitie SenseBoil® postupuijte
podla rad nizSie:

Naplrite polovicu az tri Stvrtiny hrnca
studenou vodou z vodovodu, pricom
ponechajte prazdne 4 cm od okraja.
Nepouzite menej ako 1 alebo viac ako 5
litrov vody. Skontrolujte, ¢i je celkova
hmotnost’ vody (alebo vody a zemiakov) v
rozmedzi 1-5 kg.

Ak chcete varit' zemiaky, uistite sa, ze su
Uplne zakryté vodou, ale nezabudnite
nechat’ prazdnu aspon jednu Stvrtinu
hrnca.

Na dosiahnutie najlepSich vysledkov varte
iba celé, neoSupané zemiaky strednej
velkosti.

Uistite sa, ze ste zemiaky nevlozili prili$
natesno.

Vyhnite sa tvorbe externych vibracii (napr.
z pouZivania mixéra alebo polozenia
mobilného telefonu vedla spotrebica) pri
spustenej funkcii.

Ak chcete pouzit’ sol, pridajte ju, ked voda
dosiahne bod varu.

Funkcia nemusi fungovat spravne pre
kanvice na vodu a nadoby na espresso.

7.4 Oko Timer (Eko éasovac)

V zaujme Uspory energie sa ohrev varnej
zbny vypne pred signalom ¢asomera




odpocitavajuceho smerom nadol. Rozdiel v
prevadzkovom &ase zavisi od varného stupfia
a trvania procesu varenia.

7.5 Priklady pouzitia pri priprave
jedal
Vzajomny vztah medzi nastavenym varnym

stupfiom a spotrebou energie varnej zény nie
je linearny. ZvySenie nastavenia varného

stupna nie je priamoumerné zvysSeniu
spotreby energie. To znamena, ze varna
zb6na nastavena na stredne intenzivny varny
stupen vyuziva menej ako polovicu svojho
vykonu.

@

Udaje v tabuike st len referencéné.

Varny stupenn  Pouzite na: Cas Rady
(min)
1 Hotové jedlo uchovavaijte teplé. podia po-  Na kuchynsky riad polozte pokrievku.
treby
1-3 Holandska omacka, topenie: maslo, 5-25 Z ¢asu na ¢as premieSajte.
¢okolada, zelatina.
1-3 Tuhnutie: nadychané omelety, pe¢ené 10 - 40 Varte s pokrievkou.
vajcia.
3-5 Dusenie ryZe a jedal s mlie€nym zakla- 25 - 50 Pridajte aspori dvakrat toiko tekutiny
dom, prihrievanie hotovych jedal. ako ryze, mlie¢ne jedla v polovici vare-
nia premiesajte.
5-7 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekolko polievkovych lyZic te-
kutiny.
7-9 Dusenie zemiakov. 20-60 Pouzite max. %4 | vody na 750 g ze-
miakov.
7-9 Priprava vacésich mnozstiev jedla, 60 - 150 Az 3 | tekutiny a prisady.
omacok a polievok.
9-12 Jemné smazenie: rezne, telacie cordon podia po-  Po uplynuti polovice ¢asu obratte.
bleu, kotlety, rizzoly, klobasy, pecen, treby
zasmazka, vajcia, palacinky, $isky.
12-13 Silné smazenie, opecené zemiakové 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu obrat'te.
pyré, karé, steaky.
14 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas$, ragu), hranolceky.
P Varenie velkého mnozstva vody. Funkcia PowerBoost je aktivovana.

7.6 Rady a tipy pre Hob?*Hood
Pri pouzivani varného panela s funkciou:

* Panel odsavaca par chrante pred priamym
slne¢nym svetlom.

+ Halogénové svetlo nesustredujte na panel
odsavaca par.

» Ovladaci panel varného panela
nezakryvaijte.

* Neruste signal medzi varnym panelom a
odsavacom par (napr. rukou, rukovatou

kuchynského riadu alebo vysokym
hrncom). Pozrite si obrazok.
Odsavac par zobrazeny nizSie slizi len na
ilustraciu.
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8. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

8.1 VSeobecné informacie

» Varny panel po kazdom pouziti oCistite.

+ Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeho riadu vzdy Cista.

» Skrabance a tmavé $kvrny na povrchu

neovplyvnuju to, ako varny panel funguje.

» Pouzivajte Specialny Cisti¢ urCeny na
povrch varného panela.
» Pouzite Specialnu Skrabku na sklo.

8.2 Cistenie varného panela

+ Okamzite odstraiite: roztaveny plast,
plastovu féliu, sol, cukor a potraviny s

@

Iné spotrebie ovladané na dialku mozu
blokovat signal. Nepouzivajte takéto
spotrebice v blizkosti varného panela,
ked je zapnuta funkcia Hob?Hood.

Odsavace par s funkciou Hob*Hood

Cely sortiment odsavacov par, ktoré funguju s
touto funkciou, najdete na nase;
spotrebitelskej webovej stranke. Odsavace
par Electrolux, ktoré pracuju s touto funkciou,

musia mat’ symbol =.

cukrom, inak mézu necistoty poskodit’
varny panel. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Specialnu Skrabku prilozte na
skleneny povrch tak, aby bola naklonena v
ostrom uhle, a Cepel posuvajte po
povrchu.

* Odstrante, ked’ je varny panel
dostatoéne vychladeny: krizky vodného
kamena, vodné kruzky, tukové skvrny,
lesklé kovové sfarbenie. Varny panel
vycistite vihkou handri¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom. Po
Cisteni utrite varny panel makkou
handri¢kou.

« Odstrante lesklé kovové sfarbenie:

pouzite roztok vody s octom a vydistite
skleneny povrch handri¢kou.

9. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.
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9.1 Co robit’, ak...

Problém

Mozna pric¢ina

Naprava

Varny panel sa neda zapnut' ani
pouzivat'.

Varny panel nie je pripojeny ku zdro-
ju elektrického napajania alebo je
pripojeny nespravne.

Skontrolujte, ¢i je varny panel spravne
pripojeny k zdroju elektrického napdja-
nia.

Je vypdlena poistka.

Uistite sa, Ze poruchu spésobila poist-
ka. Ak sa poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikovaného elektri-
kara.

Nastavenie ohrevu ste nenastavili na
10 sekund.

Varny panel znovu zapnite a do 10
sekund nastavte stupen ohrevu.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-
erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorového
pola.

Na ovladacom paneli st voda alebo
tukové Skvrny.

Vycistite ovladaci panel.

Znie nepreruSované pipanie.

Elektrické pripojenie je nespravne.

Odpojte varny panel od elektrickej sie-
te. PoZiadajte kvalifikovaného elektri-
kara, aby skontroloval instalaciu.

Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, ked' je
varny panel vypnuty.

Umiestnili ste nie¢o na jedno alebo
viaceré senzorové polia.

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vych poli.

Varny panel sa vypne.

Umiestnili ste nieco na senzorové

pole ®

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vého pola.

Ukazovatel zvyskového tepla sa
nerozsvieti.

Zéna nie je horuca, pretozZe bola za-
pnuta iba kratky ¢as, alebo je posko-
deny senzor.

Ak bola zona zapnuté dostato¢ne dlho,
aby sa zohriala, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Pouzivate velmi vysoky hrniec, ktory
blokuje signal.

Pouzite mensi hrniec, zmente varnu
zénu alebo nastavte odsavac par ma-
nualne.

Automatické zohrievanie. nie je
zapnuté.

Je nastaveny najvyssi ohrev.

Najvy$si ohrev ma rovnaky vykon ako
funkcia.

Zéna je horuca.

Nechajte zonu dostato¢ne vychladnut'.

Stupen ohrevu sa prepina medzi
dvomi droviiami.

Sprava vykonu je zapnuté.

Pozrite si ¢ast' ,Kazdodenné pouziva-
nie“.

Ovladaci panel sa na dotyk zo-
hreje.

Kuchynsky riad je prili§ velky alebo
ste ho polozili prili$ blizko k ovlada-
ciemu panelu.

Ak je to mozné, prelozte velky riad na
zadné zony.

Pri dotyku senzorovych poli ne-
zazneju Ziadne zvuky.

Zvuky sU vypnuté.

Zapnite zvuky. Pozrite si ¢ast’ ,Kazdo-
denné pouzivanie®.

sa rozsvieti.

Je zapnuté Detska poistka alebo
Blokovanie.

Pozrite si ¢ast' ,Kazdodenné pouziva-
nie‘.

sa rozsvieti.

Na zéne nie je Ziaden kuchynsky
riad.

Polozte na zénu kuchynsky riad.
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Problém

Mozna pri€ina

Naprava

Kuchynsky riad je nevhodny.

Pouzite kuchynsky riad vhodny pre in-
dukéné varné panely. Pozrite si kapito-
lu,Tipy a rady*.

Dno riadu ma pre danu zénu prilis
maly priemer.

Pouzite riad so spravnymi rozmermi.
Pozrite si ¢ast’, Technické udaje".

Striedavo sa zobrazuje a [I]

Vykon je prili§ nizky z dévodu ne-
vhodného kuchynského riadu alebo
prazdneho hrnca.

Pouzite vhodny druh kuchynského ria-
du. Pozrite si kapitoly , Tipy a rady” a
,Technické udaje“.

Ziadnu z6nu nezapinajte s umiestne-
nym prazdnym hrncom.

Striedavo sa zobrazuje a .

Hrniec je préazdny alebo obsahuje
inu tekutinu nez vodu, napr. olej.

Nepouzivajte funkciu s kvapalinami
inymi, nez je voda.

Striedavo sa zobrazuje a .

V hrnci je prili§ vela alebo prili§ malo
vody.

Varili ste iné jedlo nez vodu a zemia-
ky. Bod vrenia sa posunul a funkcia
SenseBoil® nemohla fungovat
spravne.

Vodu a zemiaky varte iba s pouzitim
rezimu SenseBoil®. Pozrite si Cast’
,Rady a tipy“.

Zaznie zvuk pipania, blikaju uka-

zovatele nad 16% a funkcia Sen-
seBoil® sa nezapne.

Ziadna z varnych zén nie je pripra-
vena na pouzitie s SenseBoil®. Na
varnych zoénach, ktoré chcete nasta-
vit, je zvySkové teplo alebo sa este
stale pouzivaju.

Dokoncite svoje predchadzajuce vare-
nie a zvolte neobsadenu varnu zénu
bez zvySkového tepla.

a Cislo sa rozsvietia.

Nastala chyba vo varnom paneli.

Vypnite varny panel a po 30 sekun-
dach ho znova zapnite. Ked sa opat’

rozsvieti symbol , odpojte varny pa-
nel od elektrickej siete. Po 30 sekun-
dach opat pripojte varny panel. Ak
problém pretrvava, obrat'te sa na auto-
rizované servisné stredisko.

9.2 Ak nenajdete rieSenie...

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte svojho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Uvedte
Udaje z typového Stitku. Uvedte aj trojmiestny
kod sklokeramiky (je v rohu skleneného
povrchu) a zobrazované chybové hlasenie.

10. TECHNICKE UDAJE

10.1 Typovy Sstitok

Model Y821S443
Typ 62 D4A 01 AA
Indukcia 7.2 kW
Sér.C. .oocveeee,
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Uistite sa, ze ste varny panel pouzivali
spravne. V opac¢nom pripade nebude
servisny zasah servisného technika alebo
predajcu bezplatny, a to ani pocas zarucnej
doby. Informacie o zaru¢nej dobe a
autorizovanych servisnych strediskach su
uvedené v zarucnej brozure.

C. vyrobku (PNC) 949 599 258 00
220 - 240 V/400 V 2N, 50/60 Hz
Vyrobené v: Nemecko

7.2 kW



ELECTROLUX

10.2 Specifikacia varnych zén

cexn

Varna zéna Nominalny vykon PowerBoost [W] PowerBoost Priemer kuchyn-
(max. varny stu- maximalne trva- ského riadu
pen) [W] nie [min] [mm]

Lavy predny 2300 3200 10 125-210

Lavy zadny 2300 3200 10 125-210

Stredny predny 1400 2500 4 125 - 145

Pravy zadny 2300 3600 10 205 - 240

Vykon varnych zén sa v malom rozsahu
mdze liSit’ od udajov uvedenych v tabulke.
Meni sa na zaklade materialu a rozmerov
kuchynského riadu.

11. ENERGETICKA UCINNOST

11.1 informacie o vyrobku

Optimalne vysledky varenia dosiahnete tak,
ze budete pouzivat' riad s priemerom nie
vacsSim ako su udaje uvedené v tabulke.

Identifikacia modelu

Y821S443

Typ varného panelu

Vstavany varny panel

Pocet varnych z6n 4
Technolégia ohrevu Indukcia
Priemer kruhovych varnych zén () T:avy predny 21.0cm
Lavy zadny 21.0cm
Stredny predny 14.5cm
Pravy zadny 24.0 cm
Spotreba energie na varnu zénu (EC electric coo- T:avy predny 179.6 Whi/kg
king) Lavy zadny 177.0 Whikg
Stredny predny 180.2 Wh/kg
Pravy zadny 174.6 Whi/kg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Elektrické varne
spotrebiCe pre domacnost’ — Cast’ 2: Varné
panely — metédy merania vykonu.

Energetické parametre pre varnu oblast’ su
oznacené na prislusnych varnych zénach.

11.2 Gspora energie

Pri kazdodennom vareni mézete usetrit’
energiu, ak budete postupovat’ podla nizSie
uvedenych rad.

Ked zohrievate vodu, pouzite len také
mnozstvo, aké potrebujete.

Na riad podia moznosti vzdy poloZte
pokrievku.
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» Kuchynsky riad polozte priamo do stredu e ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie
varnej zony. teploty jedla alebo na jeho roztopenie.

12. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/.\') odovzdajte X spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklacnom
kontajnerov na recyklaciu. Chranite Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for &ndringar.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental féormaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
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funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och .

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

« Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

* Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

« Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
* Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

« VARNING! Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

» ROok ar en indikation pa dverhettning. En brand vid
matlagning ska inte slackas med vatten. Stang av
produkten och tack éver lagorna med t.ex. brandfilt eller ett
lock.

« VARNING! Produkten far inte stromforsorjas via en extern
kopplingsanordning, sasom en timer, eller anslutas till en
krets som regelbundet slas pa och av med ett verktyg.

« FORSIKTIGHETSATGARDER! Tillagningsprocessen maste
Overvakas (aven de automatiska tillagningsfunktionerna).
En kort tillagningsprocess maste 6vervakas kontinuerligt.

« VARNING! Brandfara: Forvara inte matvaror pa
tillagningsytorna.
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» Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
* Anvand inte produkten innan den har installeras i

inbyggnadsstrukturen.

« Anvand inte angrengodringsmedel for att rengéra produkten.

 Efter anvandning ska héallen stdngas av med kontrollen.
Forlita dig inte pa kokkarlsdetektorn.

* Om keramik-/glasytan ar sprucken ska produkten stangas
av natsladden dras ur. Om produkten ar ansluten till elnatet
direkt med kopplingsboxen ska sakringen tas bort for att
koppla fran produkten fran stromférsorjningen. | bada fallen
ska du kontakta vart auktoriserade servicecenter.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

* VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som
medfdljer produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd

anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

/\ VARNING!

Risk for personskador eller skador pa
produkten.

* Avlagsna allt férpackningsmaterial.

* Installera eller anvand inte en skadad
produkt.
Folj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

» Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Var alltid férsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Tata skurna ytor med tatningsmedel for att
forhindra att fukt orsakar att den svaller.
Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

Installera inte produkten nara en dorr eller

under ett fonster. Detta forhindrar att heta
kokkarl faller ned fran produkten nar
dorren eller fonstret ar dppet.

Varje produkt har flaktar som kyler ner i
botten.

Om produkten ar installerad ovanfér en
lada:

— Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in, eftersom
de kan skada flakten eller paverka
kylsystemet.
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— Se till att avstandet mellan apparatens
undersida och féremal som forvaras i
ladan uppgar till minst 2 cm.

» Ta bort eventuella separeringspaneler
installerade i skapet under produkten.

2.2 Elektrisk inkoppling

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

+ Alla elektriska anslutningar ska utféras av
en behorig elektriker.

* Produkten maste jordas.

* Produkten maste goras stromlos fore alla
rengodringsarbeten.

+ Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstammer med elnatets elektricitet.

» Kontrollera att apparaten ar ratt
installerad. Lésa och ej fackmassigt
monterade néatkablar eller kontakter (i
forekommande fall) kan orsaka
Overhettning i kopplingsplinten.

» Anvand korrekt kabel for den elektriska
huvudledningen.

» Forhindra trassel avseende kabeln for den
elektriska huvudledningen.

» Se till att ett skydd mot elchock ar
installerat.

* Anvand kldamman foér dragavlastning pa
kabeln.

» Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
forekommande fall) inte vidroér den heta
hushallsapparaten eller det heta kokkéarlet,
nar du ansluter apparaten till ett eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

+ Settill att inte orsaka skada pa
stickkontakten (om tillampligt) eller pa
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

+ Stotskyddet for strémférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

* Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.
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Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet s att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Om E3-koden visas pa skarmen, koppla
omedelbart bort héllen och kontrollera om
den elektriska anslutningen och
natspanningen ar korrekta.

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Ta bort allt forpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fore forsta anvandning.
Kontrollera att ventilationsdppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Koppla omedelbart bort produkten fran
eluttaget om ytan pa produkten ar
sprucken. Pa detta satt forhindrar du
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.

Nar du lagger maten i het olja kan den
stanka.

Anvand inte aluminiumfolie eller andra
material mellan kokytan och kokkarlet,
savida inte annat anges av tillverkaren av
denna maskin.




* Anvand endast tillbehér som
rekommenderas av tillverkaren for denna
maskin.

/\ VARNING!
Risk for brand och explosion.

» Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

» Angorna som frigdrs i mycket het olja kan
orsaka sjalvantandning.

» Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som anvands
for forsta gangen.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i ndrheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

« Latinte heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

+ L&gg inte pa nagra varmskydd pa héllens
glasyta.

+ Lat inte kokkarl torrkoka.

« Var forsiktig sa att inte féremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

+ Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

» Kokkarl av gjutjarn eller med skadad
botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid sadana féremal
nar de flyttas pa kokhallen.

2.4 Underhall och rengoring

» Rengodr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

3. INSTALLATION

» Sténg av produkten och lat den kallna fore
rengéring.

* Anvand inte vattenspray och anga for att
rengdra produkten.

* Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte skrovliga féremal, grova
rengoringsdynor, [6sningsmedel eller
metallféremal, om inte annat anges.

2.5 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

« Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

2.6 Avyttring

/\ VARNING!
Risk for personskador eller kvavning

foreligger.

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

« Kontakta din kommun for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................
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3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt géllande standarder.

3.3 Anslutningskabel

+ Hallen ar férsedd med en
anslutningskabel.

* Anvand den har kabeltypen for att ersatta
den skadade néatkabeln: HO5V2V2-F som
tal en temperatur pa 90 °C eller hdgre. En
enda ledare maste ha ett minimalt tvarsnitt
i enlighet med tabellen nedan. Kontakta
var lokala serviceavdelning. Natkabeln far
endast bytas ut av en behdrig elektriker.

/\ VARNING!

Alla elektriska anslutningar maste utféras
av en behdrig elektriker.

/\ FORSIKTIGHET!
Anslutningar via kontakter ar forbjudna.

/\ FORSIKTIGHET!

Kabeléndarna far inte borras eller |6das.
Det ar forbjudet.

/\ FORSIKTIGHET!
Koppla inte kabeln utan andhylsor.

Enfasanslutning

1. Ta bort kabelns mantel fran den svarta
och bruna ledningen.

2. Tabort en bit isolering fran de bruna och
svarta kabelandarna.

3. Anslut &ndarna pa svarta och bruna
kablar.

4. Applicera en ny tradandhylsa pa den
delade tradens ande (specialverktyg
kravs).

NL-anslutning

1. Ta bort kabelandhylsan fran de bla
ledningarna.

2. Tabort en del av isoleringen fran de bla
kabeléndarna.

3. Sétt pa en ny tradandhylsa pa varje
tradande (specialverktyg kravs).

220-240 V~
SR I

L —
e —

400V 2~N
— Y

—
—
L2

@ 220 -240 v~

Tvafasanslutning: 400 V2N~

Enfasanslutning: 220 - 240

vV~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?
@ Gron - gul @ Gron - gul @ Gron - gul

N Bla och bla N Bla och bla N Bla och bla

L1 Svart L1 Svart L Svart och brun
L2 Brun L2 Brun

3.4 Montering

Om du installerar hallen under en koksflakt,
se monteringsanvisningarna for flakten
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Se videoguiden "Sa installerar du din
induktionshall fran Electrolux —
bankinstallation" genom att skriva ut det
fullstdndiga namnet som visas i figuren
nedan.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Om produkten har installerats ovanfér en lada
kan hallens ventilation varma upp det som
forvaras i ladan nar hallen anvands.

S ——

vy Ymin.
L JL L‘mln.mln. T l|—1‘28

—""|
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4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Hallens layout

/\

1 |\!/

Induktion tillagningszon
Kontrollpanel

@

For detaljerad information om storleken
pa kokzonerna, se "Tekniska data".

O ||

|,))' u

Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.

Touch- Funktion Beskrivning
kontroll
@ Pa/Av For att aktivera och avaktivera hallen.
|E'| Knapplas / Barnlas For att lasa / lasa upp kontrollpanelen.
18 SenseBoil® For att aktivera och avaktivera funktionen.
Kontrollamporna ovanfér symbolen visar funktionens
forlopp.
=] Bridge For att aktivera och avaktivera funktionen.
- Varmelagesdisplay For att visa det installda varmelaget.
ﬂ - Timerindikatorer for kokzoner-  For att visa for vilken kokzon tiden ar installd.
na
- Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
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Touch- Funktion Beskrivning
kontroll

E = Hob*Hood For att aktivera och inaktivera manuellt Iage for funktio-
- nen.

9] @ - For att vélja kokzon.

_I_ — - For att 6ka eller minska tiden.

P PowerBoost For att aktivera funktionen.

- Installningslist For instéllning av varmelage.

4.3 Visningar av varmeinstéallning

Display Beskrivning

il Kokzonen &r avstangd.
@ B Kokzonen &r pa.
SenseBoil® ar pa.

Automatisk uppvarmning ar pa.

PowerBoost ar pa.

+ siffra Ett fel har uppstatt.

[3 / [3 / [3 OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): tillagar fortfarande / varmhalining / re-
stvarme.

Knapplas / Barnlas ar pa.

Kokkéarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl &r placerat pa kokzonen.

Automatisk avstangning ar pa.

()

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Effektbegransning

Hallen ar ursprungligen pa hégsta méjliga
effektniva.

For att minska eller 6ka effektnivan:
1. Stang av hallen.

2. Tryck pa o) 3 sekunder. Displayen
tdnds och slacks.

3. Tryck pa (i 3 sekunder tills &3 eller
tands.

4. Tryck pa . P 72 tands.

5. Tryckpa—/ + pa timern for att stélla in

effektnivan.
Effektnivaer

Se avsnittet "Teknisk data".
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P72 —7200W

e P15—1500W P72
« P20—2000W \/ \/ \/ \/
e P25—2500W P15
« P30—3000W X X X X
« P35—3500W P 20
e P40—4000W X X X X
e P45—4500W P25
« P50—5000W X X v X
« P60—6000W P 30 NERY/ v v
/\ FORSIKTIGHET! 535 J J J J
Se till att den valda effekten passar till
sakringarna i huset. P 40 \/ \/ \/ \/
/\ VARNING! P45 v v v v
Om du véljer nagon av de lagsta
effektnivaerna fungerar eventuellt inte P50 v v v v
funktionen SenseBoil®. Se tabellen
nedan. P o \/ \/ \/ \/

vV - funktionen fungerar, X - funktionen
fungerar inte.

Effektniva- Kokzon

er
Vanster Vanster Mittre Hoéger
fram bak fram bak
210 mm 210 mm 145 240 mm

mm

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa i 1 sekund for att satta pa eller
sténga av hallen.

6.2 Automatisk avstangning

Funktionen stianger av héallen automatiskt
om:

+ alla tillagningszoner ar inaktiverade,

* du stéller inte in varmelaget nar du har
aktiverat hallen,

+ du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre &n 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). En ljudsignal
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1) Anvand inte mer an 3,5 | vatten.

hors och héllen stéangs av. Ta bort
féremalet eller rengdr kontrollpanelen.

« hallen blir fér varm (t.ex. nar en kastrull
torrkokar). Lat kokzonen svalna innan du
anvander héllen igen.

« du anvander fel kokkarl. Symbolen
visas och tillagningszonen sténgs av
automatiskt efter 2 minuter.

* du inte inaktiverar en kokzon eller andrar

varmeinstallning. Efter en stund visas )

ett meddelande och héllen stangs av.
Forhallandet mellan varmeldget och tiden
efter vilken héllen stings av:



Varmeinstallning Hallen stings av ef-

ter
1-3 6t
4-7 5t
8-9 4t
10-14 1.5t

6.3 Varmelage
For installning eller andring av varmelage:

Tryck pa instéllningslisten vid ratt varmelage
eller flytta fingret Iangs med installningslisten
tills du nar ratt varmelage.

{ 013/ )81

-
0

6.4 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

/\ VARNING!

B / B / J Sa lange indikatorn lyser
finns det risk for brannskador fran
restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme som
behovs for tillagningen direkt i kokkarlets
botten. Glaskeramiken varms upp av
kokkarlets varme.

Indikatorerna visas nar en kokzon ar varm.
Indikatorerna visar nivan pa restvarmen for
de kokzoner du anvander for narvarande:

E] - fortsatt tillagningen
- varmhalining

Q - restvarme.

Indikatorn kan ocksa visas:

+ fér de narliggande kokzonerna dven om
du inte anvander dem,

» nar heta kokkéarl placeras pa en kall
kokzon,

» nar hallen ar avstangd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn férsvinner nar kokzonen har
svalnat.

6.5 Anvanda kokzonerna

Stall kokkarlet i mitten av vald kokzon.
Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets botten.

Du kan anvanda ett stort kokkarl pa tva
kokzoner samtidigt. Kokkarlet maste tacka
mitten av bada zonerna men far inte ga
utanfor markeringarna. Om kokkarlet ar
placerat mellan tva mittpunkter kommer inte
Bridge-funktionen att aktiveras.

6.6 Bridge

@

Funktionen &r igang nar kastrullen tacker
mitten pa de tva zonerna. For mer
information om korrekt placering av
kokkaérl, se "Anvanda kokzonerna".
Funktionen fungerar inte vid anvandning
av SenseBoil®.

Den har funktionen kopplar ihop tva kokzoner
pa vanster sida till en gemensam zon.

Stall forst in varmeinstéliningen foér en av
kokzonerna till vanster.

Aktivera funktionen genom att trycka pa =].
Stall in eller &ndra varmeinstallningen genom
att trycka pa en av kontrollsensorerna.
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For att inaktivera funktionen: tryck pa m).
Kokzonerna fungerar oberoende av varandra.

6.7 Automatisk uppvarmning

Aktivera funktionen for att fa énskad
varmeinstallning pa kortare tid. Nar den ar pa,
fungerar kokzonen pa den hogsta
instéliningen i bérjan och fortséatter darefter
pa onskad varmeinstallning.

®

For att aktivera funktionen maste
kokzonen vara kall.

For att aktivera funktionen for en kokzon:
tryck pa P ( tands). Tryck direkt pa énskat
varmelage. Efter 3 sekunder tands (),

For att inaktivera funktionen: andra
varmelaget.

6.8 PowerBoost

Den har funktionen gor mer effekt tillganglig
for induktionskokzonerna. Funktionen kan
bara aktiveras for induktionskokzonen under
en begransad tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka till
hogsta varmelaget.

®

Se avsnittet "Teknisk data".

For att aktivera funktionen for en kokzon:
tryck pa P . (7 tands.

For att avaktivera funktionen: dndra
varmelaget.

6.9 SenseBoil®

Funktionen justerar automatiskt
vattentemperaturen sa att den inte kokar 6ver
nar den nar kokpunkten.

®

Om det finns nagon restvarme ([3 / [3/

B ) pé kokzonen som du vill anvanda,
avges en akustisk signal och funktionen
startar inte.

1. Tryck pa @ for att aktivera hallen.
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2. Tryck pa % for att aktivera funktionen.

Ett blinkande visas for kokzoner dar
du fér narvarande kan anvanda
funktionen.

3. Tryck pa kontrollfaltet for nagon tillganglig
kokzon for vilken du vill starta funktionen
(mellan varmeinstalliningarna 1-14).

Funktionen startar.

Om du inte valjer nagon kokzon inom 5

sekunder aktiveras inte funktionen.

@

Nar funktionen startar tands

indikatorlamporna ovanfor 1s*-symbolen
efter varandra tills vattnet nar
kokpunkten.

Nar funktionen kénner av kokpunkten avger
héllen en ljudsignal och varmenivan andras
automatiskt till 8.

@

Om alla kokzoner redan &r i bruk eller det
finns lite restvarme pa alla, avger hallen
ett pipljud, indikatorlamporna 6ver 153
blinkar och funktionen startar inte.

For att stdnga av funktionen, tryck pa 1sé+
(funktionen avaktiveras och varmelaget gar
ner till 0) eller tryck pa kontrollfaltet och
justera varmelaget manuellt.

6.10 Timer

* Nedrakningstimer
Du kan anvanda den har funktionen for att
stalla in tiden fér en enda tillagningssession.

Stall forst in varmeinstallningen for kokzonen,
stall darefter in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa O flera ganger
tills indikatorn fér en kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pa + pa timern
for att stalla in tiden (00 - 99 minuter). Nar
indikatorn for kokzonen bdrjar blinka raknas
tiden ned.

For att se aterstaende tid: tryck pa O for att
stélla in kokzonen. Kokzonens indikator
borjar blinka. Pa displayen visas den
aterstaende tiden.



Andra tiden: tryck pa O for att stalla in
kokzonen. Tryck pa + eller—.

For att avaktivera funktionen: tryck pa @)
for att stalla in kokzonen och tryck darefter pa

—. Den kvarvarande tiden raknas ner till 00.
Kokzonens indikator slocknar.

®

En ljudsignal hérs och 00 blinkar nar
sluttiden uppnatts. Kokzonen
avaktiveras.

For att stanga av ljudet: tryck pa @

* CountUp Timer
Den har funktionen kan anvandas for att
kontrollera hur lange kokzonen ar igang.

Stélla in kokzonen: tryck pa O flera ganger
tills indikatorn fér en kokzon tands.
Aktivera funktionen: tryck pa = pa timern.

UP slacks. Nar indikatorn for kokzonen borjar
blinka raknas tiden upp. Displayen vaxlar

mellan UP och raknad tid (i minuter).

For att se hur lange kokzonen &r igang:
tryck pa @) for att stalla in kokzonen.
Kokzonens indikator borjar blinka. Displayen
visar hur lange kokzonen har varit igang.
For att avaktivera funktionen: tryck pa @)

och darefter pa + eller —. Kokzonens
indikator slocknar.

« Signalur
Du kan anvanda den har funktionen nar
hallen ar pa och tillagningszonerna inte

anvands. Displayen visar varmelaget .

Aktivera funktionen: tryck pa D och

darefter pa + eller — for timern for att stalla
in tiden. Nar sluttiden uppnatts hors en
ljudsignal och 00 blinkar.

For att stanga av ljudet: tryck pa @

®

Denna funktion paverkar inte
kokzonernas funktioner i ovrigt.

6.11 Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen forhindrar
oavsiktliga &ndringar av varmelaget.

Stall in varmelaget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa EI énds i
4 sekunder. Timern forblir pa.

For att avaktivera funktionen: tryck pa &
Foregaende varmeléage aktiveras.

@

Nar du avaktiverar hallen stangs aven
denna funktion av.

6.12 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen med
@. stallinte in nagot varmelage. Tryck pa &
i 4 sekunder. \J tdnds. Inaktivera hallen med
@.

For att avaktivera funktionen: aktivera
hallen med . Stall inte in nagot varmelage.
Tryck pa EI i 4 sekunder. l&J ténds. Inaktivera
hallen med .

For att kringga funktionen for ett enskilt
tillagningstillfalle: aktivera hallen med @.

tands. Tryck pa & i 4 sekunder. Stall in
varmeldage inom 10 sekunder. Hallen kan
nu anvandas. Om du avaktiverar hallen med

(D aktiveras funktionen igen.

6.13 OffSound Control (Aktivera och
inaktivera ljud)

Sténg av héllen. Tryck pa @ i 3 sekunder.
Displayen tands och slacks. Tryck pa &i 3
sekunder. &Y eller ©) ténds. Tryck pa + pa
timern for att vélja nagot av féljande:

. — ljudet ar avstangt

. b9- jjudet ar pa

Vanta tills hallen stangs av automatiskt for att
bekrafta ditt val.

SVENSKA 259



Nar denna funktion ar instélld pa .4 hoér du
endast ljuden nar:

* du trycker pa ®

» Signalur ar klar

* Nedrakningstimer ar klar

 du staller nagot pa kontrollpanelen.

6.14 Effektreglering

Om flera zoner &r aktiva och den férbrukade
effekten dverstiger gransen for stromtillférseln
delar denna funktion den tillgangliga effekten
mellan alla kokzoner (anslutna till samma
fas). Hallen styr varmeinstallningarna for att
skydda sakringarna i husets installation.

» Kokzonerna ar grupperade enligt plats och
antal faser i hallen. Varje fas har en
maximal elektricitetsbelastning pa (3700
W). Om héllen nar grénsen fér maximal
effekt inom en fas reduceras effekten for
kokzonerna automatiskt.

+ Varmeinstallningen for den senast valda
tillagningszonen prioriteras alltid. Den
aterstaende effekten delas mellan de
tidigare aktiverade tillagningszonerna i
omvand ordning.

+ Varmeinstallningen for de reducerade
zonerna andras mellan den ursprungligen
valda varmeinstaliningen och den
reducerade varmeinstallningen.

» Vanta tills displayen slutar blinka eller
minska varmeinstallningen fér den valda
tillagningszonen. Tillagningszonerna
fortsatter att arbeta med den reducerade
varmeinstallningen. Andra
varmeinstallningarna for
tillagningszonerna manuellt vid behov.

Se bilden for mojliga kombinationer dar

effekten kan férdelas mellan kokzonerna.

~
\ \‘/
PN
PN
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6.15 Hob?Hood

Det &r en avancerad automatisk funktion som
kopplar héllen till en sarskild koksflakt. Bade
héllen och koksflakten har en infrardd
signalkommunikator. Flaktens hastighet
definieras automatiskt med utgangspunkt fran
lagesinstallningen och temperaturen for det
hetaste kokkarlet pa hallen. Du kan ocksa
anvanda flakten fran hallen manuellt.

@

Fjarrsystemet ar for de flesta koksflaktar
inaktiverat fran borjan. Aktivera det innan
du anvander funktionen. Las
bruksanvisningen for kdksflakten for mer
information.

Anvianda den automatiska funktionen

For att anvanda den automatiska funktionen
staller du in det automatiska laget pa H1-H6.
Hallen ar fran borjan installd pa H5. Flakten
reagerar nar du anvander hallen. Hallen
kanner av kokkarlets temperatur automatiskt
och justerar flaktens hastighet darefter.

Automatiska lagen

Automa- Kok- Stek-
tisk Pe- ning1) ningz)
lysning
Lage HO Av Av Av
Lage H1 Pa Av Av
5 3) Pa Flakthastig- Flakthastig-
Lage H2 het 1 het 1
Lage H3 Pa Av Flakthastig-
het 1
Lage H4 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 1 het 1
Lage H5 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 1 het 2
Lage H6 Pa Flékthastig- Flakthastig-
het 2 het 3

1) Hallen kanner av kokningsprocessen och aktiverar
flaktens hastighet i enlighet med det automatiska laget.

2) Hallen kanner av stekningsprocessen och aktiverar
flaktens hastighet i enlighet med det automatiska laget.

3) | det har laget aktiveras flakten och lampan utan att
forlita sig pa temperaturen.

Andra det automatiska laget
1. Stang av hallen.



2. Tryck ned D i 3 sekunder. Displayen
tands och slacks.

3. Tryck ned &i 3 sekunder.
4. Tryck pa O nagra ganger tills L"J tands.

5. Tryck pa + pa timern for att vélja ett
automatiskt lage.

®

For att anvanda flakten direkt pa
flaktpanelen, avaktivera det automatiska
laget for funktionen.

®

Nar du ar klar med matlagningen och
stanger av hallen kan flakten fortsatta ga
under en viss tid. Efter den tiden stéanger
systemet av flakten automatiskt och
férhindrar att du oavsiktligt slar pa flakten
under kommande 30 sekunder.

Styra flakthastigheten manuellt
Du kan ocksa anvanda funktionen manuellt.

Tryck pa = nar hallen ar paslagen for att

7. RAD OCH TIPS

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Kokkarl

®

For induktionskokzoner genereras
varmen mycket snabbt i kokkarlet med
ett kraftigt elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna med lampliga
kokkarl.

+ Kokkarlets botten maste vara sa tjock och
plan som mgjligt.

+ Se till att kastrullens botten &r ren och torr
innan du satter den pa hallen.

» For att undvika repor ska man inte dra
eller gnugga kastrullen mot det keramiska
glaset.

Kokkarlsmaterial

gora detta. Detta inaktiverar den automatiska
funktionen och gor att du kan éndra
flakthastigheten manuellt. Nar du trycker pa
= okar du flakthastigheten med ett steg. Nar
du nar en intensiv niva och trycker pa = igen
stalls flakthastigheten in pa 0 igen och da
stangs koksflakten av. Starta flakten igen

—
=

med flakthastighet 1 genom att trycka pa =.

@

Aktivera automatiskt styrning av
funktionen genom att stdnga av héllen
och sedan sla pa den igen.

Aktivera belysningen

Du kan stélla in hallen pa att aktivera
belysningen automatiskt nar du aktiverar
héllen. Detta gor du genom att stélla in det
automatiska laget pa H1-H6.

@

Belysningen i flakten slacks 2 minuter
efter att héllen stangts av.

« ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stal, botten med flera lager (med korrekt
markning fran en tillverkare).

* inte ratt: aluminium, koppar, massing,
glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en induktionshall

om:

» vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som &r installd pa det hogsta
varmelaget.

* en magnet faster pa kastrullens botten.

Kokkarlets matt

¢ Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

« Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far bara en
del av effekten som kokzonen genererar.

* Av bada sakerhetsskal och optimalt
tillagningsresultat ska man inte anvanda
kokkarl som ar stérre &an vad som anges i
avsnittet "Specifikationer for kokzonen”.
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Undvik att halla kokkarl néra
kontrollpanelen under tillagningen. Detta
kan paverka kontrollpanelens funktion
eller oavsiktligt aktivera hallfunktionerna.

®

Se "Tekniska data”.

7.2 Ljud under anvédndning
Om du hor:

» knackande ljud: kokkarlet &r tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

+ visslande ljud: du anvander kokzonen med
en hog effektniva och kokkarlet ar tillverkat
av olika material ("sandwichkonstruktion").

+ surrande: du anvander en hog effektniva.

» klickande: elektrisk omkoppling sker.

» susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud ar normala och innebar inte att

det ar fel pa produkten.

7.3 Tips och rad for SenseBoil®

Funktionen fungerar bast for att koka vatten
och potatis.

®

Det fungerar inte med gjutjarn och
nonstick-kokkarl, t.ex. med en keramisk
belaggning. Kastruller av emaljerat stal
rekommenderas for att uppna basta
resultat nar du kokar potatis.

Kontrollera om kokkarlet ar lampligt for
SenseBoil® genom att dvervaka den forsta
kokningen.

For effektiv anvandning av SenseBoil®, folj
vara rad nedan:

» Fyll mellan halva och tre fjardedelar av
kokkéarlet med kallt kranvatten, men lamna

4 cm fritt fran Oversta kanten. Anvand inte
mindre an 1 liter men inte mer &@n 5 liter.
Se till den totala vikten av vattnet (eller
vattnet och potatisen) ligger mellan 1-5 kg.

* Om du vill koka potatis, se till att de ar helt
tackta med vatten, men kom ihag att
lamna minst en fjardedel av kokkarlet
tomt.

* For att uppna basta resultat anvand bara
hela, oskalade, medelstora potatis.

« Se till att potatisen inte packas for tatt.

* Undvik externa vibrationer (t.ex. anvanda
en mixer eller placera en mobiltelefon
bredvid produkten) nér funktionen ar
igang.

*  Om du vill anvanda salt, tillsatt det nar
vattnet nar kokpunkten.

« Funktionen kanske inte fungerar ordentligt
for vattenkokare och mokabryggare.

7.4 Oko Timer (Eco Timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa den
instéllda varmenivan och tillagningstiden.

7.5 Exempel pa olika typer av
tillagning

Korrelationen mellan en zons varmelage och
dess energiférbrukning &r inte linjar. Nar du
Okar varmelaget ar det inte proportionellt mot
att 6ka kokzonens energiférbrukning. Det
betyder att en kokzon med medelhdgt
varmelage anvander mindre an halften av sin
effekt.

@

Uppgifterna i tabellen ar endast avsedda
som vagledning.

Varmeinstall-  Anvéand for: Tid (min) Tips

ning

1 Varmhalining av tillagad mat. efter be- Lagg pa locket pa kastrullen.
hov

1-3 Hollandaisesas, smaltning av: smér, 5-25 Rér om med jamna mellanrum.

choklad, gelatin.
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Varmeinstall-
ning

Anvand for: Tid (min) Tips

1-3 Stanning: fluffiga omeletter, aggstan- 10 - 40 Tillaga med lock.
ning.
3-5 Smakoka ris och mjolkratter, varma 25-50 Minst dubbelt sa& mycket vatska som
fardiglagade rétter. ris, rér om mjélkbaserade ratter under
tillagningen.
5-7 Angkoka gronsaker, fisk, kott. 20-45 Tillsatt nagra matskedar véatska.
7-9 Kokning av potatis. 20-60 Anvand max. % liter vatten till 750 g
potatis.
7-9 Tillaga stérre mangder mat, stuvningar 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.
och soppor.
9-12 Latt stekning: schnitzel, cordon bleu av  efter be- Vand efter halva tiden.
kalv, kotletter, kroketter, korv, lever, hov
redd sas, &dgg, pannkakor, munkar.
12-13 Kraftig stekning, potatiskroketter, biff, ~ 5-15 Vand efter halva tiden.
fransyska.
14 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes frites.

P

Koka stora mangder vatten. PowerBoost aktiveras.

7.6 Rad och tips for Hob*Hood
Nar du anvander hallen med funktionen:
» Skydda koksflaktens panel mot direkt

solljus.

* Rikta inte halogenlampan direkt mot mot
koksflaktens panel.

» Tack inte éver héllens kontrollpanel.

» Bryt inte signalen mellan hallen och
koksflakten (t.ex. med en hand, ett
kokkarlshandtag eller en hog kastrull). Se

bilden.

Flaktkapan som visas nedan ar endast
avsedd som illustration.

@

Andra fjarrstyrda apparater kan kan
blockera signalen. Anvand inga andra
apparater nara hallen nar Hob?Hood
anvands.

Koksflaktar med Hob?Hood-funktion

Se hela sortimentet av koksflaktar som
fungerar med denna funktion pa var
konsumentwebbplats. Electrolux koksflaktar
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som fungerar med denna funktion skall ha
symbolen =.

8. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

8.1 Allman information

* Rengdr héllen efter varje
anvandningstillfalle.
* Anvand alltid kokkarl med ren botten.

* Repor eller morka flackar pa ytan paverkar

inte héllens funktion.

* Rengdr héllens yta med lampligt
rengdringsmedel.

» Anvand en speciell skrapa for glaset.

8.2 Rengoring av héllen

+ Avldagsna omedelbart: smalt plast,
plastfolie, salt, socker och mat som

9. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Vad gor jag om...

innehaller socker, annars kan denna
smuts orsaka skador pa hallen. Var
forsiktig och undvik brannskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och foér
bladet 6ver ytan.

Ta bort nér hallen ar tillrackligt
nedkyld: kalkringar, vattenringar,
fettflackar, blank metallisk missfargning.
Rengor hallen med en fuktig duk och icke
slipande rengdringsmedel. Efter rengoring
ska du torka héllen med en mjuk trasa.
Ta bort blank metallisk missfargning:
anvand en vattenlésning med vinager och
rengor glasytan med en trasa.

Problem Mojlig orsak

Avhjilpa felet

Det gér inte att aktivera eller an-
vanda hallen.

Hallen &r inte ansluten till stromfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa
fel sétt.

Kontrollera att hallen &r korrekt anslu-
ten till strdmférsérjningen.

Séakringen har gatt.

Kontrollera att sakringen ar orsaken till
felet. Om sékringen gar gang pa gang,
tala med en kvalificerad elektriker.

Du har inte stéllt in instaliningen for
uppvarmning pa 10 sekunder.

Aktivera hallen igen och stall in véarme-
instaliningen pa mindre &n 10 sekun-
der.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch-
kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkontroll.

Det finns vatten- eller fettsténk pa
kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.
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Problem

Mojlig orsak

Avhjalpa felet

Ett konstant pipljud hors.

Den elektriska anslutningen ar felak-
tig.

Dra ur elkontakten. Tala med en beh6-
rig elektriker som kontrollerar installa-
tionen.

En ljudsignal hérs och hallen
stangs av.
En ljudsignal hérs nar hallen
stangs av.

Du har stallt nagot pa en eller flera
touchkontroller.

Ta bort féremalet fran touch-kontroller-
na.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-kontrollen

Ta bort féremalet fran touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn ténds inte.

Zonen &r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort stund
eller sa kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
om zonen varit pa tillrackligt lange for
att vara varm.

Du anvander en valdigt hog kastrull
som blockerar signalen.

Ta en mindre kastrull, byt kokzon eller
styr flakten manuellt.

Automatisk uppvarmning funge-
rar inte.

Den hogsta varmeinstéllningen ar in-
stalld.

Den hégsta varmeinstaliningen har
samma effekt som funktionen.

Zonen &r varm.

Lat zonen kallna tillrackligt.

Varmeinstallningen éandras mel-
lan tva nivaer.

Effektreglering ar pa.

Se "Daglig anvandning”.

Kontrollpanelen &r varm nér du
ror vid den.

Kokkéarlet ar for stort eller sa star det
for nara kontrollpanelen.

Placera stora kokkarl pa de bakre zo-
nerna om majligt.

Det hors inget ljud nar du trycker
pa touch-kontrollerna.

Ljudet ar avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig anvand-
ning”.

tands.

Barnlas eller Knapplas ar pa.

Se "Daglig anvandning”.

tands.

Det finns inget kokkarl pa zonen.

Stall kokkarlet pa zonen.

Kokkarlet passar inte.

Anvand kokkarl som ar lampliga for in-
duktionshallar. Se "Rad och tips”.

Diametern pa kokkarlets botten ar
for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt. Se
"Tekniska data”.

och E] visas vaxelvis.

Effekten ar for lag pa grund av
olampligt kokkarl eller att kokkarlet
ar tomt.

Anvand ratt typ av kokkarl. Se avsnit-
ten "Rad och tips” och "Tekniska data”.
Sla inte pa nagon kokzon med en tom
kastrull pa.

och visas vaxelvis.

Kokkéarlet ar tomt eller innehaller na-
gon annan vatska an vatten, t.ex.
olja.

Undvik att anvanda funktionen med
andra vatskor &n vatten.

och visas vaxelvis.

Det finns for mycket eller for lite vat-

ten i kokkarlet.

Du kokade nagon annan mat &n vat-
ten och potatis. Kokpunkten flyttades
i tid och SenseBoil® kunde inte fun-

gera korrekt.

Koka bara vatten och potatis med hjélp
av SenseBoil®. Se "Rad och tips”.
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Problem Mojlig orsak

Avhjalpa felet

Du hor ett pipljud, indikatorerna

ovanfér 1% blinkar och Sense-
Boil® startar inte.

rande.

Ingen av kokzonerna &r klar att an-
vandas med SenseBoil®. Det finns
lite restvarme pa kokzonerna du vill
anvanda eller sa anvands de fortfa-

Avsluta dina tidigare matlagningsaktivi-
teter och valj en ledig kokzon utan re-
stvarme.

och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa hallen.

Stang av héllen och satt pa den igen

efter 30 sekunder. Om visas igen
ska du dra ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekunder. Kontak-
ta auktoriserat servicecenter om pro-
blemet fortsatter.

9.2 Om du inte kan avhjalpa felet...

Kontakta din aterforsaljare eller auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Uppge uppgifterna pa markskylten. Uppge
aven den tresiffriga koden for glaskeramiken
(den sitter i hornet pa glasytan) och vilka
felmeddelanden som visas. Kontrollera att du

10. TEKNISKA DATA
10.1 Produktdekal

Modell Y821S443
Typ 62 D4A 01 AA
Induktion 7.2 kW
Serienr.................
ELECTROLUX

10.2 Data for kokzoner

anvande hallen pa ratt satt. | annat fall tacks
inte kostnaden for serviceteknikerns eller
aterforséljarens atgarder av garantin.
Informationen om garantitid och
auktoriserade servicecenter finns i
garantihaftet.

PNC 949 599 258 00

220 -240V /400 V 2N, 50 /60 Hz
Tillverkad i: Tyskland

7.2 kW

cex

Kokzon Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmein- maximal koktid meter [mm)]
stallning) [W] [min]

Vanster fram 2300 3200 10 125-210

Véanster bak 2300 3200 10 125-210

Mittre fram 1400 2500 4 125 - 145

Héger bak 2300 3600 10 205 - 240

Kokzonernas effekt kan avvika nagot fran
uppgifterna i tabellen. Effekten beror pa
kokkarlens material och storlek.
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11. ENERGIEFFEKTIVITET

11.1 Produktinformation

Modellidentifiering Y821S443
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 4
Uppvéarmningsmetod Induktion
Diameter pa runda kokzoner (Q) Vanster fram 21.0cm
Vanster bak 21.0cm
Mittre fram 14.5cm
Hoéger bak 24.0 cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cooking) Vanster fram 179.6 Whi/kg
Vanster bak 177.0 Whikg
Mittre fram 180.2 Wh/kg
Hoger bak 174.6 Whi/kg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 177.9 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk -
Del 2: Hallar - Metoder fér matning av
prestanda.

Energimatningarna for kokomradet
identifieras av markeringarna for respektive
kokzon.

11.2 Energispartips

Du kan spara energi under den dagliga
matlagningen om du féljer tipsen nedan.

12. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen &5, Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt kérl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

* Anvand endast den méngd som behdvs
vid uppvarmning av vatten.

* Anvand om mojligt lock pa kokkarlet.

» Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarme for att halla mat varm
eller for att smalta mat.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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