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1. A SIGURNOSNE INFORMACIJE

Prije ugradnje i uporabe ure-
daja, pazljivo procitajte prilo-
zene upute. Proizvodac nije
odgovoran za ozljede ili oste-
¢enje koji su rezultat ne-
ispravne ugradnje ili uporabe.
Upute uvijek drzite na sigur-
nom i pristupacnom mjestu
za buducu uporabu.

1.1 Sigurnost djece i
ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu Koristiti
djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe smanjenih
tjelesnih, osjetilnih ili men-
talnih mogucnosti ili osobe
koje ne raspolazu isku-
stvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgo-
vorne za njihovu sigurnost i
rade po uputama koje se
odnose na sigurno koriste-
nje uredaja te razumiju uk-
ljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe
s vrlo tedkim i sloZzenim in-

validitetom moraju se drzati
podalje od uredaja, osim
ako su pod stalnim nadzo-
rom.

* Djeca bi trebala biti pod
nadzorom kako bi se osigu-
ralo da se ne igraju s ure-
dajem i mobilnim uredajem
s aplikacijom.

* Ambalazu drzite podalje od
djece i zbrinite je na ispra-
van nacin.

* UPOZORENJE: Ureda;j i
njegovi dostupni dijelovi za-
grijavaju se tijekom upora-
be. Drzite djecu i kuéne lju-
bimce podalje tijekom
uporabe i hladenja.

» Ako postoji, aktivirajte ure-
daj za zastitu djece.

* Djeca ne smiju Cistiti ni odr-
zavati uredaj bez nadzora.

1.2 Opéa sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je
iskljuCivo za kuhanje.
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Ovaj je uredaj namijenjen
za uporabu u kucanstvu i
ostalim smjestajnim jedini-
cama u zatvorenom prosto-
ru.

Ovaj uredaj moze se kori-
stiti u uredima, hotelskim
sobama, sobama pansiona/
prenocista, seoskim kuca-
ma za goste i drugim sli¢-
nim smjestajnim objektima
u kojima takva uporaba ne
prelazi prosjecnu razinu
uporabe u domacinstvu.

Ne upotrebljavajte uredaj
prije postavljanja u ugrad-
beni ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora
napajanja prije obavljanja
bilo kakvog odrzavanja.
Ako je kabel napajanja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni ser-
visni centar ili kvalificirane
osobe kako bi se izbjegao
strujni udar.
UPOZORENJE: Prije za-
mjene zarulje pobrinite se
da je uredaj isklju¢en kako
biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi za-
grijavaju se tijekom upora-
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be. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutras-
njosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za
pecnicu kako biste uklonili
ili umetnuli pribor ili posude.
Koristite samo senzor za
hranu (senzor temperature
jezgre) preporucen za ovaj
ureda;j.

Da biste uklonili nosace po-
lica, najprije povucite pred-
nji dio nosaca police, a za-
tim straznji kraj dalje od
bocnih stijenki. Nosace po-
lica vratite na mjesto obrnu-
tim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne kori-
stite uredaj za parno Cis¢e-
nje.

Ne koristite agresivna abra-
zivna sredstva za Cis¢enje
ili ostre metalne strugace
za CiSc¢enje staklenih vrata
jer mogu ostetiti povrsinu, a
to moze dovesti do loma
stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja iz-
vadite sav pribor iz pec¢nice
I uklonite sve naslage/proli-
vene naslage iz unutrasnjo-
sti uredaja.



2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

Budite oprezni pri pomicanju uredaja jer je
tezak. Upotrebljavajte zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje zadovoljava uvjete
postavljanja.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montiranja uredaja, provjerite stoji i
ravno i otvaraju li se vrata bez ikakvih
ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektriCnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/N UPOZORENJE!

Rizik od pozara i strujnog udara.

Sve elektri¢ne prikljucke treba izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

Provijerite jesu li parametri na nazivnoj
plo¢ici kompatibilni s nazivnim
vrijednostima opskrbne elektricne mreze.
Uredaj mora biti uzemljen. Uvijek
upotrebljavajte ispravno postavljenu
izoliranu uti¢nicu.

Nemoijte upotrebljavati adaptere s visSe
utikaca i produzne kabele.

Izbjegavajte oSte¢enje mreznog utikaca i
kabela. Ako je potrebna zamjena, mora je
izvrsiti na$ ovlasteni servisni centar.
Pripazite na to da mrezni kabeli ne
dodiruju i da nisu blizu vrata uredaja ili
prostora ispod njega, posebice dok radi ili
ako su vrata vruca.

Zastita od udara za dijelove koji su pod
naponom ili su izolirani mora biti sigurno
pricvr§cena i ne smije se moéi ukloniti bez
alata.

Prikljucite mrezni utika¢ u uti€nicu tek na
kraju postavljanja. Osigurajte pristup
mreznom utikaCu nakon postavljanja.

« Ako je utiCnica labava, ne prikljucujte
utikac.

* Ne iskljuCujte uredaj povlacenjem za
mrezni kabel. Uvijek povucite za mrezni
utikac.

* Upotrebljavajte samo ispravne izolacijske
uredaje: zastitnike za vodove, osigurace
(osiguradi s vijcima uklonjeni iz drzaca),
prekidaci gubitka uzemljenja i sklopnici.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji omogucava iskljucivanje
uredaja iz mreze na svim polovima, s
razmakom kontakta od najmanje 3 mm.

« Potpuno zatvorite vrata uredaja prije nego
Sto ga spojite na elektricnu mrezu.

« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MoZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimalno 1.380 3x0.75
maksimalno 2.300 3x1
maksimalno 3.680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Uporaba

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina, elektric-
nog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije uredaja.

« Pazite na to da ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« IskljuCite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja tijekom rada, jer se mogu
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osloboditi vruéi zrak i zapaljive smjese

sastojaka koji sadrze alkohol.

Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili

ako dode u kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili

kao povrsinu za odlaganje.

Iskre i otvoreni plamen moraju biti podalje

od uredaja kada su vrata otvorena.

» Koristite samo odobreno staklo i staklenke
za konzerviranje.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode blizu
uredaja.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od oStec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu
boje cakline:

— Ne stavljajte posude za pecnicu ili
predmete izravno na dno unutrasnjosti
uredaja.

— Ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrugi
uredaj.

— Ne ostavljajte vlazno posude i hranu u
uredaju nakon pripreme hrane.

— Budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja pribora.

* Promjena boje emajla ili nehrdajuéeg

Celika ne utjeCe na radna svojstva uredaja.

» Koristite duboku tavu za vlazne kolace, jer
vocéni sokovi mogu uzrokovati trajne mrlje.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza ploce
namjestaja, nemojte zatvarati plocu
tijekom upotrebe ili dok se uredaj potpuno
ne ohladi kako biste sprije€ili oStecenje
toplinom i vlagom.

+ Sto se ti€e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kuéanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili su namijenjene
signaliziranju informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama ).
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« Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru. Koristite
samo originalne rezervne dijelove.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSteéenja
uredaja.

Iskljucite i iskljucite uredaj prije
odrzavanja.

Pobrinite se da je uredaj hladan kako ne bi
doslo do pucanja stakla. Ako su staklene
ploce vrata oStecene, obratite se
ovlastenom servisnom centru radi
zamjene.

Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja - teSka su.

Ocistite i osusite uredaj, njegovu
unutrasnjost i pribor nakon svake upotrebe
kako biste sprijecili kondenzaciju pare,
koroziju i propadanje povrsine.

Redovito provjeravajte da na proizvodu
nema znakova kvarenja koji ga mogu
uciniti neprikladnim za kontakt s hranom,
poput pukotina, mjehuri¢a, delaminacije,
skupljanja, ljepljivosti, korozije ili drugih
vidljivih promjena u teksturi ili izgledu.
Slijedite upute za iS¢enje i njegu kako
biste sprijecili propadanje.

Pri ¢iS¢enju uredaja i pribora koristite krpu
od mikrovlakana, toplu vodu i neutralne
deterdZente. Ne koristite abrazivne
proizvode, spuzve, otapala ili metalne
predmete s ostrim rubovima.

Prilikom koriStenja spreja za pecnicu
slijedite sigurnosne upute na pakiranju.

Piroliticko €iS¢enje

Procitajte sve upute za piroliticko CiS¢éenje
Prije provodenja pirolitickog ¢isc¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / nataloZzena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuée posude, tave, plitice,
pribor itd.

Drzite djecu podalje tijekom pirolitickog

CiSCenja jer se uredaj jako zagrijava i iz

prednjih otvora izlazi vruéi zrak.

Tijekom pirolitickog CiS¢enja oslobadaju se

pare od ostataka kuhanja i gradevinskih

materijala. Osigurajte dobru ventilaciju



3.

tijekom i nakon pocetnog zagrijavanja i
pirolitickog ¢iscenja.

Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
CiScenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

Pare koja se ispustaju iz pirolitickih
pecnica / ostaci kuhanja nisu Stetni za
ljude, ukljucujuci djecu ili osobe s
odredenim zdravstvenim stanjima.
Kuéne ljubimce drzite podalje od uredaja
tijekom i nakon pirolitickog CiS¢enja i
pocetnog zagrijavanja. Mali kucni ljubimci
(osobito ptice i gmazovi) mogu biti vrlo
osjetljivi na promjene temperature i
ispustene pare.

OPIS PROIZVODA

3.1 Op¢i pregled

HESERREOBENE

B B =8

Upravljacka ploca

Gumb za funkcije kuhanja
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Grijaci element

Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

Ventilator

Udubljenje u unutradnjosti
Nosac polica, uklonjiv
Polozaiji polica

3.2 Upravljacka ploca

QD Pritisnite za postavljanje funkcija tajmera.

* Neprianjajuce povrsine na loncima,
tavama, pladnjevima i priboru mogu se
ostetiti pirolitickim ¢iS¢enjem na visokim
temperaturama i moze se ispustati mala
koli¢ina Stetnih para.

2.5 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

* Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» Iskljucite uredaj s glavnog napajanja,
zatim prerezite i zbrinite elektricni kabel.

ﬂ» Pritisnite i drzite za postavljanje funkcije: Br-
zo zagrijavanje.

A Pritisnite za ukljucivanje i isklju€ivanje svjet-

la.

/‘? Pritisnite da postavite temperaturu jezgre
hrane s: Senzor za hranu

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

Indikatori zaslona

Uredaj je zakljuéan.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

Podizbornik: Ciséenje.

Podizbornik: Postavke

Kuhanje parom je uklju¢eno.

Senzor za hranu je ukljuen.

@

¥

ol

&

D> Brzozagrijavanie je ukijucen.
aw

”?

Q

Zvucni alarm je ukljucen.

Vrijeme kuhanja je ukljuéen.

@ Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.
@ Tajmer prema gore je ukljucen.
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1)

Wi-Fi je ukljugen.

vD)

Daljinski rad je ukljucen.

Traka napretka - vizualno pokazuje kada
uredaj dosegne postavljenu temperaturu ili

— kada vrijeme pripreme zavr$ava.

Uklju€ivanje uredaja:

1.

Pritisnite tipke. Gumbi izlaze (samo

odabrani modeli).

4. PRIJE PRVE UPOTREBE

4.1 Postavljanje vremena
Nakon prve veze s mrezom, pricekajte dok se

na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o

modelu).

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

2. Pritisnite OK.

4.2 Pocetno predgrijavanje i

CisScéenje

1. Prethodno zagrijte prazan uredaj kako

biste uklonili sve mirise. Prozracite
prostoriju.

Izvadite sav pribor iz pe¢nice i nosace
polica.

Postavite svaku funkciju na maksimalnu
temperaturu i pustite uredaj da radi

odredeno vrijeme: (= 1 h, (@] 15 min, ]
15 min. Pogledajte Svakodnevna
uporaba.

Iskljucite ureda;j i pustite ga da se ohladi.
Ocistite krpom od mikrovlakana, toplom

vodom i blagim deterdZzentom. Vratite
dodatke i nosace polica.

4.3 Bezi¢na veza
Za spajanje uredaja trebate:

8

Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.
Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu mre-
Zu.

Za preuzimanije aplikacije, skenirajte QR
kod koji se nalazi na poledini korisnickog
priruénika. Aplikaciju takoder mozete
preuzeti izravno iz trgovine aplikacija.

Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.

HRVATSKI

2. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator
funkcija pecnice u iskljuceni polozaj 0.

3. Okrenite regulator funkcija pec¢nice da
biste odabrali = .

4. Okrenite regulator da biste odabrali {0 /
Wi-Fi. Ukljugite ili iskljucite. Pogledajte
Svakodnevna uporaba, Promjena:
Postavke.

Wi-Fi se automatski ukljuuje. Pogledajte

Energetska ucinkovitost, Savjeti za ustedu

energije.

@ 1z sigurnosnih razloga, daljinski rad se
automatski iskljuuje nakon 24 h. Po potre-
bi ponovite postupak uklju¢ivanja.

2.4 GHz WLAN
Frekvencija
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modul NIUS-50

4.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru ot-
vorenog koda. Electroluxpriznaje doprinos za-
jednica otvorenog softvera i robotike razvoj-
nom projektu.

Za pristup izvornom kodu tih besplatnih i sof-
tverskih komponenti otvorenog koda ¢iji uvjeti
licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste
vidjeli njihove potpune informacije o autor-
skim pravima i primjenjive uvjete licence, po-
sjetite: http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (mapa NIUS).



5. SVAKODNEVNA UPORABA

5.1 Funkcije kuhanja

Vruéi zrak: Ravnomjerno pecenje, mekoéa,
susenje

\Z] Tradicionalno pecenje: Tradicionalno pe-
cenje

D) SteamBake: Kuhanje na pari

Zamrznuta hrana: Pomfrit, kroketi od krum-
= pira, proljetne rolice

Funkcija za pizzu / AirFry: Pecenje pizze /
Przenje hrane s manje ulja i bez papira za
pecenje.

[;l Doniji grija¢: Pecenje kolaca

'E Vlazno pecenje: Pecenje

[il Rostilj: Tostiranje, rostiljanje

Turbo rostilj: Peenje mesa, tamnjenje

Zarulja se moze automatski iskljugiti na tem-
peraturi ispod 80 °C tijekom nekih funkcija
pecnice.

5.2 Postavka: Funkcije peénice

1. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije peénice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

§ Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako
biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je
za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze
automatski ukljuciti.

5.3 Tajmer

1. Okrenite regulatore kako biste odabrali
funkcije kuhanja i postavite temperaturu
ako je potrebno.

2. Pritisnite O dok se na zaslonu ne prikaze
zeljena funkcija tajmera:

A Zvucni alarm: Postavljanje odbrojavanja.
Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

stor Vrijeme kuhanja: Postavljanje odbrojava-
nja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni sig-
nal i kuhanje prestaje.

@ Vrijeme odgode pocetka: Za odgodu po-
Cetka i / ili zavrSetka kuhanja. Po isteku taj-

mera oglasava se zvucni signal i kuhanje pre-
staje.

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.
4. Ppritisnite OK.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj po
potrebi okrenite gumbe u iskljuceni
polozaj.

5.4 SteamBake - Kuhanje na pari

1. Uyvijerite se da je uredaj hladan.

2. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
vodom iz slavine (100 ml za pecenje
peciva i kola¢a, 200 ml za pe€enje mesa).

Maksimalni kapacitet udubine u
unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom
kuhanja ili dok je uredaj joS vrué ne
nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.
3. Okrenite gumb za odabir funkcija kuhanja
kako biste odabrali funkciju kuhanja [

4. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

5. Prethodno zagrijte prazan uredaj 5 min
kako bi se stvorila vlaga.

6. Stavite hranu u uredaj.

7. Kad kuhanje zavrsi, okrenite gumb za
odabir funkcija kuhanja u isklju¢eni
polozaj kako biste iskljucili uredaj.

8. Kad je uredaj hladan, uklonite preostalu
vodu iz udubine u unutrasnjosti mekom
krpom.

/N UPOZORENJE!

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

55=

Otvorite Izbornik za pristup pomodi pri kuha-
nju i postavkama.

HRVATSKI 9



1. Okrenite gumb za odabir funkcija kuhanja

=

na=.

Na zaslonu se prikazuje ¥ , rrrr/ , S .

2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

oK.

5.6 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju ¥

Podizbornik Pomoc¢ pri kuhanju sastoji se od
programa predvidenih za odredena jela. Pro-

grami zapocinju s odgovaraju¢om postavkom.

Tijekom kuhanja mozete podesiti vrijeme i
temperaturu.

=

1. Okrenite regulator funkcija pecnice na = .

2. Okrenite regulator da biste odabrali ¥
Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1-P...). Pritisnite OK.

4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

5. Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

P4

Odrezak, srednje pecen, 180 - 220 g po ko-

madu; 3 cm debelo

/‘? E IE‘ 3; posuda za pecenje na mrezi

za pecenje

Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.

Umetnite u uredaj.

P5

Govede pecenje / pirjano (glavno rebro, de-

beli but) 1,5 - 2 kg

/‘? E 2; posuda za pec€enje na mrezi za

pecenje

Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi.
Dodaijte tekuc¢inu. Umetnite u ureda;j.

P6

Govede pece-
nje, slabo pece-
no

P7

Govede pece-
nje, srednje pe-
éeno 1)

P8

Govede pece-
nje, dobro pe-
éeno 1)

/PE 2; pladanj za pe-
cenje

1-1,5kg; 4 - 5 cm debelo

Meso poprzite nekoliko mi-
nuta u vruéoj tavi. Umetnite
u uredaj.

P9

Govedi file, sla-
bo peéen 1)

Legenda

P10

Govedi file,
srednje pe-
gen )

/PE 2; pladanj za pe-
cenje

0,5-1,5kg; 5-6 cm debe-
lo

Meso poprzite nekoliko mi-

Senzor za hranu mora biti spojen kako bi se
funkcija mogla koristiti. Pogledajte Senzor za
hranu.

P11

nuta u vruéoj tavi. Umetnite

Govedi file, pe- u uredaj.

gen 1)

Udubinu u unutradnjosti pe¢nice napunite vo-
dom za kuhanje na pari.

Prethodno zagrijte uredaj prije po¢etka kuha-
nja.

OEE| Y

Razina police. Pogledajte Opis proizvoda.

P12

Telec¢e pecenje (npr. plecka)

2; posuda za pecenje na mrezi za
pecenje,0,8 - 1,5 kg; 4 cm debljine
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Dodajte tekuc¢inu. Umetnite u uredaj. Pecenje
pokriveno.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje mo-
zete provjeriti u tablici.

P13

Pecena svinjetina, vrat ili plecka, 1,5 - 2 kg
/‘? E 2; posuda za pecenje na mrezi za
pecenje

U posudu za pecenje dodajte 200 ml tekucine.

Govede pece-
P1 nje, slabo pece-

no /PEl 2; pladanj za pe-

Govede pece-

P2 nje, srednje pe-
ceno
Govede pece-
P3 nje, dobro pe-

c¢eno

cenje

1-1,5kg; 4 - 5 cm debelo

Meso poprzite nekoliko mi-
nuta u vrucoj tavi. Umetnite
u uredaj.

P14

Trgana svinjetina 1), 1,5 - 2 kg

2; pladanj za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.

10
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P15

Svinjska pecenica, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm debelo

/.? E 2; posuda za pecenje na mrezi za
pecenje

Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Umetnite u uredaj.




Svinjska rebra, 2 - 3 kg; koristiti sirovo, 2 - 3 Torta od jabuka
cm tanko P28 E E 2; l*_*J 100 - 150 ml; pladanj za pe-
P16 B 3; duboka tava cenje
Dodajte tekucinu tako da pokrije dno posude. -
Meso okrenite nakon polovice vremena kuha- P29 Tart od jabuka
na. = 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje
.tl)alnjeéi but s kostima, 1,5 -2kg; 7 - 9 cm de- Pita od jabuka
elo
/?E‘ ) L i P30 EEZ;M 100—150m|;® 22 cm kalup
P17 ¢ L12; posuda za pecenje na pladnju za za pitu na mrezi za peéenje
pecenje
Dodajte tekucinu. Meso okrenite nakon polovi- Brownies, 2 kg tijesta
ce vremena kuhanja. P31
3; duboka tava
Cijelo pile, 1 - 1,5 kg; svjeze —
/‘? E‘ 2 l*_*l 200 ml d loz Mo
; ml; posuda za sloZzenac
P18 pa pladnju za pe€enje P P32 m IE‘? M jOO_— 150 ml; kalup za muffine
Piletinu okrenite nakon polovice vremena ku- ha mrezi za pecenje
hanja da se ujednaceno zapece. b33 Kolag struca
P19 Polovica pileta, 0,5 - 0,8 kg E‘ 2; kalup za $trucu na mrezi za peéenje
3; pladanj za pecenje Peceni krumpiri, 1 kg
Pile¢a prsa, 180 - 200 g po komadu P34 2; pladanj za pe&enje
P20 /‘? |E| E 2; posuda za sloZenac na mrezi Koristite cijele krumpire s korom.
za pecenje .
Meso poprzite nekoliko minuta u vru¢oj tavi. Kroketi, 1 kg
— — P35 E| 3; pladanj za pecenje oblozen papirom za
Pile¢i batak, svjezi pedenje
P21 /‘? E| 3; pladanj za pecenje Krumpir rezani na komadice.
A.lfo ste pilece bat_ake pf"°.ma”’)'ra"’ podesite Mijesano povrce kao na zaru, 1 - 1.5 kg
nizu temperaturu i kuhajte ih duze.
3; pladanj za pecenje obloZen papirom za
Patka, cijela, 2 - 3 kg P36 peéenj': jzap ) pap
/? E‘ 2; posuda za pedenje na mrezi za Narezite povrée na komadice.
P22 cenje . .
pecenj Kroketi, smrznuti, 0,5 kg
Stavite meso na posudu za pecenje. Patku P37 ’ T
okrenite nakon polovice vremena kuhanja. E‘ 3; pladanj za pecenje
Guska, cijela, 4 - 5 kg Pomfrit, smrznuti, 0,75 kg
P38 E] . L
P23 2; duboka tava 3; pladanj za pecenje
Stavite meso na duboki peka¢ za pecivo. Gu- - - —
sku okrenite nakon polovice vremena kuhanja. Meso / povrce lazanje sa suhim listi¢cima
tjestenine, 1- 1,5 kg
Mesna $truca, 1 kg P39 E . .. .
P24 2; posuda za slozenac na mrezi za pece-
/‘? E 2; mreza za pecenje nje
Cijela riba, pecena, 0,5 - 1 kg po ribi Zapeceni krumpir (sirovi krumpir) 1 - 1,5 kg
P25 2; pladanj za pec¢enje P40 IE‘ 1; posuda za sloZzenac na mrezi za pece-
Ribu napunite maslacem, zacinima i zacinskim nje
biljem. Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
Riblji filet Pizza svjeza, tanka
P26 E B 3; posuda za slozenac na mrezi za P41 E‘ E‘ 2; lﬁ] 100 ml; pladanj za pe€enje
pecenje obloZen papirom za pecenje
Torta od sira Pizza svjeza, debela
P27 IEI 2; & 28cm kalup za kore na mrezi za P42 E E 2; pladanj za pecenje oblozen papi-

pecenje

rom za pecenje
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Quiche
P43

2; kalup za pecenje na mrezi za pec¢enje

Baguette / ciabatta / bijeli kruh, 0,8 kg
P44 E IE‘ 2; &J 100 ml; pladanj za pecenje

obloZen papirom za pecenje
Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.

Kruh od cjelovitih zZitarica / razeni / crni
kruh, 1 kg

P45 E El 2; lﬁ] 100 ml; pladanj za pecenje

obloZen papirom za pecenje / kalup za kruh na
mrezi za pecenje

1) Kuhanje na niskim
temperaturama.

5.7 Promjena: Postavke {0

_

1. Okrenite regulator funkcija pe¢nice na =

2. Okrenite regulator da biste odabrali @
Pritisnite OK

3. Okrenite upravljacku tipku za odabir
postavke. Pritisnite OK

4. Okrenite regulator za podeSavanje
vrijednosti. Pritisnite OK

5. Regulator funkcija pecnice okrenite u
polozaj iskljuéeno kako biste izasli
iz 1zbornik.

Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijeni
02 Svjetlina zaslona 1-5
R 1 - Bip, 2 - Klik, 3 -
03 Tonovitipki Iskljuci zvuk
04 Glasnocéa zujalice 1-4

1 - Alarm i zaustav-

05 Senzor za hranu Radnja ljanje, 2 - Alarm

Uklju¢eno / Iskljuce-

06 Tajmer prema gore no

Uklju¢eno / Iskljuce-

07  Osvjetlienje o

Uklju¢eno / Iskljuce-

08 Brzo zagrijavanje no

Uklju¢eno / Iskljuce-

09  Podsjetnik Za Cis¢enje o

Uklju¢eno / Iskljuce-

10 Wi-Fi no

12 HRVATSKI

Postavka Vrijednost

Uklju¢eno / Iskljuce-

11 Automatski daljinski rad no

12 Zaboravi mrezu Da/Ne

13 Demo nadin rada Aktivacijski kod:

2468
14 Verzija softvera Provjera
15 Resetiraj sve postavke  Da/Ne

5.8 Blokiranje (3

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo¢u osiguravajuci da se trenut-
ne postavke kuhanja nastavljaju bez prekida.
Kada je ukljuceno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjeCavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.

O OK _ pritisnite i drzite za ukljucivanje i
isklju¢ivanje funkcije.

Cuije se zvuéni signal. EI — treperi 3 puta ka-
da je blokiranje uklju¢eno. Vrata uredaja su
zaklju€ana.

5.9 Dodatna oprema

ovisno o modelu. Skenirajte
QR kod kako biste provjerili
kako koristiti pribor isporuc¢en
o4 s vasim uredajem. Opcijski
g1 pribor mozete naruditi zaseb-
no. Za vise informacija, obra-
tite se lokalnom dobavljacu.

Umetnite dodatak (zi¢anu policu / ladicu) iz-
medu vodilica nosaca police. Pazite da polica
dodiruje strazniji dio unutrasnjosti peénice i da
su stope usmjerene prema dolje. Malo udub-
lienje u gornjem dijelu poveéava sigurnost i
pruza zastitu od naginjanja. Rub oko police
sprjecava iskliznuée posuda s police.

]‘5\\%?\



Ako va$a plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu pecnice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Koristite pliticu s otvorima, postavite pe-
kac / pliticu ispod nje za sakupljanje tekucina
koje kapaju.

5.10 Senzor za hranu
Mjeri temperaturu unutar hrane.
Potrebno je podesiti dvije temperature:

. C- temperatura pecnice. Treba biti naj-
manje 25 °C viSa od temperature senzora
hrane.

. /? — temperatura senzora za hranu.

1. Postavite funkciju kuhanja i temperaturu
pecnice.

2. Umetnite vrh senzora za hranu u srediste
najdebljeg dijela mesa ili ribe. Za
slozence, vrh senzora za hranu postavite
to¢no u sredinu, stabiliziran u ¢vrstom
sastojku. Pazite na to da vrh ne dodiruje
dno posude za pecenje.

ja >
(e =3
/:/:/:n:lﬂ'.V.\\.\‘&&\;\\\\,\

6. SAVJETI | PREPORUKE

6.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka. Ako ne
mozete naci postavke za odredeni recept, po-
trazite onaj koji mu je slican.

Brojite polozaje polica od dna peénice.
Simboli koristeni u tablicama:

§

Vrsta hrane

3. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte Opis
proizvoda. Na zaslonu se prikazuje
aktualna temperatura senzora za hranu.

4. Okrenite upravljacku regulator kako biste
postavili temperaturu senzora hrane.
Pritisnite OK.

5. Kad hrana dosegne postavljenu
temperaturu, oglasava se signal. Pritisnite
bilo koji simbol za zaustavljanje signala.
Provjerite je li hrana spremna. Ukoliko je
potrebno produzite vrijeme kuhanja.

MozZete odabrati zeljeni zavrSetak postupka

senzora za hranu u podizborniku: Postavke.

6. Iskljucite uredaj.

7. lzvadite utika€ senzora za hranu iz
utinice i izvadite jelo iz uredaja.

@ Vrijeme pecenja (min)

@ Dodatne informacije

6.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge nave-
dene u tablici u nastavku.

&L, CH O ®

=
— Slatke rolade, 16 komada 180 2 20-30 1)
Funkcija kuhanja
Rolade, 9 komada 180 2 30-40 1)
0,
C  Temperatura Pizza, zamrznuta, 0,35 kg 220 2 10-15 2)
B Polozaj police Svicarska rolada 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1)

HRVATSKI 13



= o,
5 = C O @
2 CEH O ®
Mali kolagi, 20 po plitici
Sufle, 6 komada 200 3 25-30 3)
Biskvitna podloga za flan 180 2 15-25 4 E 3 160 20-35 2
Biskvitna torta Victoria 170 2 40-50 5) 3 150 - 160 20-35 1)
Posirana riba, 0,3 ki 180 3 20-25 1)
g 2i4  150-160  20-35 1)
Cijela riba, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
—— Pita od jabuka, 2 kalupa @20 cm
Riblji filet, 0,3 kg 180 3 25-30 6)
Posirano meso, 0,25kg 200 3 35-45 1) = 2 180 70-90 3
Raznji¢, 0,5 kg 200 3 25-30 1) 2 160 70 - 90 3)
Kolacici, 16 komada 180 2 20-30 1) Biskvit bez masnoée, kalup za kolace @ 26 cm
Makroni, 24 komada 180 2 25-35 1)
O 1 170 25-40 32
Muffini, 12 komada 170 2 30-40 1)
Slani kolag, 20 komada 180 2 25-30 1) 2 160 40-50 32
Sitni prhki biskviti, 20 ko- 450 5 95 35 4 2i4 160 40-60 3)2)
mada
Tartlete, 8 komada 170 2 20-30 1) | _onortoread keksici
Povrée, posirano, 0,4 kg 180 3 35-45 1) 3 140-150  20-40 1
Vegetarijanski omlet 200 3 25-30 6) 2i4 140 - 150 25 -45 1)
Mediteransko povrce, 0,7
kg 180 4 25-30 1 | 3 140-150  25-45 1)
1) Koristite posudu za pecenije ili pladanj za sakuplja- Tost
nje masnoce.
2) Koristite mrezu za pedenje. ™ 4 maks. 1-5 3)2)

3) Koristite keramicke ramenice na mrezi za peéenje.

4) Koristite kalup za dno torte na mrezi za pecenje.
5) Koristite posudu za pec¢enje na mrezi za pecenje.
6) Koristite tavu za pizzu na mrezi za pecenje.

6.3 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.

7. ODRZAVANJE | CISCENJE

7.1 Napomene za CiS¢enje

Koristite otopinu za CiS¢enje za metalne
povrsine.

Za tvrdokorne mrlje koristite posebno
sredstvo za CiS¢enje pecnice.

Za uklanjanje kamenca koristite tekuce
sredstvo za uklanjanje kamenca koje
preporucuje proizvodac.

Vlaga se moze kondenzirati unutar
uredaja ili na staklenim plo€ama vrata. Da
biste smanijili kondenzaciju, pustite uredaj

14 HRVATSKI

1) Uporaba Pekaé za pecivo.
2) peénicu prethodno zagrijte 10 minuta.
3) Uporaba Mreza za pecenje.

da radi 10 minuta prije kuhanja.Ne ¢uvajte
hranu u uredaju duze od 20 minuta.
Dodatnu opremu ne perite u perilici
posuda.

7.2 Uklanjanje nosaca police

1.
2,

3.

Provijerite je li uredaj hladan.

Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke i uklonite ga.



4. Vratite nosace polica natrag u pocetni
polozaj. Ponovite korake obrnutim
redoslijedom.

Ako su teleskopske vodilice isporucene, nji-

hove zatike za drzanje moraju biti okrenute

prema naprijed.

7.3 Piroliticko ¢iSéenje

Ovaj program sagorijeva ostatke prljavstine u

uredaju. Koristite ga kad god je vasem ureda-

ju potrebno temeljito Ciscenje.

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji,

ne upotrebljavajte ih istodobno s ovom funkci-

jom. To moze ostetiti peénicu ili ormari¢.

1. Uvjerite se da je uredaj hladan.

2. lzvadite sav pribor koji nije otporan na
pirolizu iz pecnice.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Okrenite gumb za odabir funkcija kuhanja

na= za unos Izbornik.

5. Okrenite regulator za odabir rrrr/ i pritisnite
OK.

Program ciséenja Trajanje
C1 - Lagano ¢isc¢enje 1h

C2 - Normalno ¢iSc¢enje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iSéenje 2 h 30 min

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa ¢iSéenja i pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za pogetak &idéenja.

Kad ¢iscenje zapocCne, vrata uredaja su za-
klju¢ana i lampica je isklju¢ena. Ne pokrecite
funkciju ako niste potpuno zatvorili vrata pec-
nice. Dok se vrata ne otklju¢aju, na zaslonu

se prikazuje &.

8. Nakon cCiSéenja okrenite regulator za
funkcije kuhanja u polozaj isklju¢eno.

9. Pri¢ekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju€aju. Unutrasnjost pecnice ocistite
mekanom krpom i vodom.

7.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsjeca da ga distite piroli-
tickim CiS¢enjem. Podsjetnik mozete iskljuciti
u podizborniku: Postavke. Pogledajte Sva-
kodnevna uporaba, Promjena: Postavke.

7.5 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete skinuti vrata peénice i unutarnje sta-
klene ploce kako biste ih ocistili. Uredaj ne
upotrebljavajte bez staklenih ploc¢a.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
2. Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog
otvorenog polozaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.

4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.

5. Uhvatite oblogu vrata A na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop&u.

6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. Drzite staklene ploce vrata za gorniji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice. Provijerite je li staklo potpuno
iskliznulo iz leZista.
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8. Staklene ploce ocistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene ploCe. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon ¢iSéenja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice.

Pazite da staklene ploce vratite ispravnim re-
doslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj
strani staklene ploc¢e. Zona s tiskom B (ako

postoji) mora biti okrenuta prema unutrasnjo-

8. RIESAVANJE PROBLEMA

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za pro-
blem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru. Pojedinosti o servisu nala-
ze se na ploCi s oznakom koja se nalazi na
prednjem okviru. Vidljiva je kada otvorite vra-
ta. Nemojte uklanjati nazivnu plocicu.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske ko-
ja nije u ovoj tablici, iskljucite kucni osigurac i
ponovno ukljucite uredaj. Ako se Sifra pogre-
Ske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom
centru.

Ne mozete ukljuciti uredaj niti upravljati
njime. — Uredaj nije prikljucen na elektricno
napajanje ili nije ispravno spojen.

Uredaj se ne zagrijava.

* Vrata nisu pravilno zatvorena.
» Blokiranje je ukljucen.

sti pec¢nice. Ako su vrata ispravno postavlje-
na, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasu-
na.

7.6 Zamjena zarulje

Odvojite uredaj od mreze i pricekajte dok se
ne ohladi.

Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om

zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

Straznja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijena zarulje.

4. Postavite stakleni poklopac.

« Uklju¢eno je automatsko iskljucivanje.
Svjetiljka ne radi. - Svijetilika je izgorjela. Za-
mijenite zarulju.

Zarulja je iskljuéena. — Vlazno pedéenje — ak-
tivirano je.

Senzor za hranuNe radi. - Utika¢ Senzor za
hranu nije u potpunosti umetnut u uticnicu.

Na zaslonu se prikazuje "00:00". — Doslo je
do nestanka struje. Podesite sat.

Err C2 - Potpuno utaknite Senzor za hranu u
uti¢nicu.

Err C3 - Zatvorite vrata. Iskljucite i ukljucite
uredaj. Provjerite je li blokada vrata Citava.

Err F102 - Zatvorite vrata. Provjerite je li blo-
kada vrata Citava.

9. ENERGETSKA UCINKOVITOST

9.1 List s podacima o proizvodu i
podaci o proizvodu prema (EU) br.
65/2014 i (EU) br. 66/2014

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija mo- EOD6P67WH 949499876
dela EOD6P77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863

KODDP77WX 949499864

LODDP67WH2 949289822

Potro$nja energije uz standard-
no opterecenje, konvencionalni
nacin rada

0.93 kWh/ciklusu

Potros$nja energije uz standard-
no opterecenje, nacin rada s
ventilatorom

0.69 kWh/ciklusu

Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Zapremina 721

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Vrsta pecnice Ugradbena peénica
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Mass EOD6P67WH 31.8 kg

EOD6P77WX 31.9kg

EOD6P77WZ 31.6 kg

KODDP77WX 32.8 kg

LODDP67WH2 30.2 kg

Uredaj testiran prema: EN IEC 60350-1.

9.2 Zahtjevi u pogledu podataka
prema (EU) br. 2023/826

Potro$nja energije u stanju pripravnosti 0,8 W

Potro$nja energije prilikom priklju¢enog

stanja pripravnosti 20w

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema
automatski dosegne primjenjivi nacin rada 20 min
pri niskoj snazi

Uredaj testiran prema: EN 50564, EN 63474.

Upute o tome kako aktivirati i deaktivirati bez-
iCnu vezu s mrezom potrazite u Prije prve
upotrebe.

9.3 Savjeti za ustedu energije

» Zavrijeme kuhanja, drzite vrata zatvorena
i izbjegavajte ih Cesto otvarati.

» Brtvu vrata odrzavaijte Cistom i uvjerite se
da je dobro pri¢vrSéena u svom polozaju.

» Koristite metalno ili tamno, nereflektirajuce
posude.

» Preskocite zagrijavanje ako nije potrebno.

* Smanjite pauze izmedu pecenja vise jela.

+ Kada je moguce, koristite funkcije kuhanja
s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju
(samo na nekim modelima).

10. BRIGA O OKOLISU

Reciklirajte materijale sa simbolom L/:) Am-
balazu za recikliranje odlozite u odgovarajuce
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i ljud-
skog zdravlja recikliranjem otpada od elektri¢-
nih i elektronickih uredaja. Ne odlazite ureda-

CPICKK

1. BESBE[JHOCHE MH®OPMALIMJE......... 18
2. YMYTCTBA O BESBE[JHOCTM!............... 20
3. Ornnc rNPOM3BOOA

4. TPE MPBE YMNOTPEBE.............cccooueae. 23
5. CBAKOOHEBHA YIMOTPEBA.................. 24

3agpxkaHo npaso U3MeHa.

« Koristite preostalu toplinu kako biste hranu
odrzali toplom. Smanijite temperaturu
uredaja na minimum 3 - 10 min prije kraja
kuhanja.

« Iskljucite svjetlo tijekom kuhanja osim ako
nije potrebno.

* Vlazno pecenje (samo odabrani modeli) -
ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s
EU 65/2014 i EU 66/2014). Ispitivanja u
skladu s: IEC/EN 60350-1. Vrata pecénice
moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako
da se funkcija ne ometa i da peénica radi s
najviSom moguc¢om energetskom
ucinkovito$¢u. Kad koristite tu funkciju
svjetlo se automatski iskljucuje. Kod nekih
modela potrebno je 30 sek.

« Ako je moguce, iskljucite Wi-Fi kako biste
ustedjeli energiju. Pogledajte Prije prve
upotrebe.

» Automatsko isklju€ivanje - iz sigurnosnih
razloga, ako je funkcija kuhanja aktivna i
ako nisu promijenjene postavke, uredaj ¢e
se automatski iskljuciti nakon odredenog
vremena. Za dulji rad funkcije kuhanja,
postavite vrijeme kuhanja. Automatsko
isklju¢ivanje ne vrijedi za funkciju Vrijeme
odgode pocetka ili kada je zarulja
uklju¢ena.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195 °C

- 5,5 h:200-245 °C

3 h: 250 - maksimum °C

je oznacene simbolom 9 s ku¢anskim otpa-
dom. Vratite proizvod u lokalni pogon za reci-
klazu ili kontaktirajte nadlezni ured za otpad i
recikliranje.

6. HATTIOMEHE N CABETHW......................... 29
7. HETA W YNLWITREHE.......... .... 30
8. PELLABAHSE MPOBJEMA..... ... 32
9. ENERGETSKA EFIKASNOST... .32
10. EKOJTOLLKA MNTAHA. ... 33
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1. A BESBEAHOCHE UH®OPMALIUJE

[Mpe nHcTtanaumje u kopuwhe-
Ha ypehaja, naxro1eo
npoynTajTe NPUNOXEHO yNyT-
ctBo. [Nponssohay Huje oaro-
BOpaH 3a 6uno kakese noepe-
Ae Unu LTeTy Koju cy pesyn-
TaT HencrnpasHe MHCTanayuje
nnun ynotpebe. Yysajte ynyT-
CTBO 3a ynotpeby Ha 6e3ben-
HOM M NPUCTYNa4YHOM MecCTy
3a byayhe kopuwhemse.

1.1 Be3begHocT Aeue u
oceT/bUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopu-
CTe geua ctapuja og 8 ro-
AnHa n ocobe ca cmame-
HUM OU3NYKUM, YYITHUM
NN MEHTaNHUM COCOBHO-
CTMMa, kao ocobe Kojuma
HeJocTajy MCKYCTBO M 3Ha-
K€, YKONUKO um ce obesbe-
AW Haas3op unn um ce agajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynoTpe-
6om ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy
moryhe onacHocTtu. [euy
mnaha og 8 roguHa, Kkao u
ocobe ca BeomMa TELLKUM U
CNOXEHUM MHBanNManTETOM,
Tpeba gpxatu garoe og
ypehaja, ocum ako cy nop,
CTanH1uM Hag30poMm.

18 CPICKU

» [euy Tpeba KOHTpoONMcaTtu
Kako ce He 6u urpana ype-
hajem n mobunHum ypeha-
juma ca annuvkaumjom.

» [OpxuTte cBy ambanaxy aa-
rbe o Aele 1 oasioxuTe je
y oTnaj Ha npasunaH
HaYmH.

* YINO3OPEHSE: Ypehaj u
HEeroBu AOCTYMHU AeNnoBun
mMory 6GuTn Bpenu TOKOM Ko-
puwherwa. Yaarute geuy
N rbybumMLEe Yy TOKY KOPULLI-
hera 1 xnahema.

» AkTuBupajTe ypehaj 3a 6es-
6eHOCT geLe ako je go-
CTynaH.

* [leua He cmejy oa vncrte
unu ogpxasajy ypehaj 6es
Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe
6e30epgHOCTH

* OBaj ypehaj je HamemeH
CaMo 3a KyBaHe.

* OBaj ypehaj je Hamer€eH 3a
ynotpeby y jeaHoMm goma-
ANHCTBY Yy 3aTBOPEHUM
npocTopuma.

* Ypehaj ce MOXxe KOpUCTUTU
y KaHuenapwujama, xoTern-
ckum cobama, moTenuma,
MaHCUOHUMA, CEOCKUM Ty-



PUCTUYKUM AOMaNUHCTBK-
Ma 1 CNMYHUM objekTnma
3a cmewwTaj rae ynotpeba
He OM npeBasunasuna
(MpoceyaH) HMBO MOTPOLL-
e Yy JOMahnHCTBY.

He kopuctute oBaj ypehaj
npe MOHTaxe Yy yrpagHy
CTPYKTYDPY.

Nckrbyunte ypehaj ns ctpy-
je npe 6uno kakeor ogpxa-
Baka.

Ykonuko je kabn 3a Hanaja-
e owTeheH, hera Mmopa
Aa 3amMmeHun npounssohav,
oarosapajyhu osnawheHu
CEPBUCHU LeHTap unv nuua
CNUYHe KBanudukaumje, Ka-
kKo 6u ce nsberna enek-
TPUYHa ONacHOCT.
YINO3OPEHE: YBepute ce
Aa je ypehaj UcKIiby4eH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanu-
Ly Kako bucrte nsdernn mo-
ryhHOCT aa gohe 0o enek-
TPUYHOT LIOKa.
YINO30OPEHE: Ypehaj n
HEroBu AOCTYMHU OEeN0BU
Mory 6uTn Bpenu TOKOM Ko-
puwhena. Tpeba Bogntun
pavyHa fa ce nsberHe go-
AnpuBare rpejHux eneme-
HaTa UnNn yHyTpaLluwmx no-
BpLUMHaA anaparTa.

Kapa Bagute npubop nnm
nocyhe n3 pepHe nnu mnx

cTaBrbaTte y pepHy, yBeK
HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBu-
Le.

KopucTtute camo tTemnepa-
TYPHW CEH30p (CEH30p TEM-
nepartype y cpeguHu
nevyeHor meca) Koju je npe-
nopy4yeH 3a oBaj ypehaj.
[a ducTe yKNnoHWUnM WnHe
KOje ApXe pelueTke, NpBo
noByuuTe NpegHn 4eo wu-
Ha, a 3aTUM 3a4HuM 4eo Aa
BGucTe ux ogBojunu oa
6o4Hux 3upgoBa. lNocTas-
rbakbe LUMHA 3a NOAPLLKY
peLueTke BpLIn ce 0OpHy-
TUM pegocnenom.

Hemojte kKopuctutn na-
poyuncTad 3a Ynwhere
ypehaja.

Hemojte kopuctutu rpyda
abpasunBHa cpeacrtea 3a
ynwhere unm owTpe me-
TanHe cyHhepe 3a ymwhe-
He CTaKIeHnX BpaTa jep
OHW Mory uarpebatu nosp-
LWMHY 360r Yyera moxe gohu
A0 pacnpckaBaka CTakna.
lNpe nuponutuykor vynwhe-
Ha, YKINOHNTE caB npnbop
N3 pepHe, Kao 1 ocTtaTke
XpaHe unn macHohe koje cy
npocyTe/HaTanoxeHe yHy-

Tap ypehaja.
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2. YNYTCTBA O BE3BEOQHOCTHU

2.1 MoHTaxa

/N YNO3OPEHE!

Cawmo kBanundumkoBaHa ocoba Moxe aa
MHCTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNEeTHY ambanaxy.

* HewmojTe Aa uHctanupare unm KopuctTuTe
owTeheH ypeha;.

+ [patute ynyTcTBa 32 MOHTMPaHE Koja cy
[OCTyMNHa Ha Halwlem Beb-cajTy.

» BbyauTe onpesHn kaga nomepare ypehaj
jep je Texak. YBEeK KopUCTUTe 3alUTUTHE
pykaBuLe 1 3aTBOpeHy ob6yhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyunuy.

*  MoHTupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO Koje UcnyH-aBa 3axTeBe
32 MOHTaxy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MUHMMarHOr pacTojaka o4 Apyrux
ypehaja n KyxmHCKkux enemeHaTa.

» [lpe Hero wto MoHTMpaTe ypehaj,
yBepuTe ce Aa je HMBenucaH u aa ce
BpaTa oTBapajy 6e3 MkakBor orpaHuyetrsa.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cucTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaT ca U3BOPOM €NeKTPUYHOT
Hanajarba.

2.2 MNpukrbyyere Ha eneKTPUUHY
Mpexy

/\ YINO30PEHE!
Pu3nk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyynBama cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.

+ [poBepute oa nu cy napameTpu Ha
NAoYULM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama KomnaTubunHm ca
ogrosapajyhum napameTtpuma
eNeKTPUYHE MpeXe 3a Hanajake.

* Ypehaj mopa aa byae y3emrbeH. YBek
KOPUCTUTE MPONUCHO yrpaheHy yTu4HULYy
ca 3alTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe fga kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NPOAYXXHe kabnose.

+ U3beraBajTe owTehnBame CTpyjHOr
yTukaya v kabna. Ako je notpebHa
3ameHa, Mopa je U3BPLUNTUN HaLu
oBnawheHn CepBUCHU LieHTap.

* He possonute fa kabn 3a Hanajamwe
poavpyje nnu 6yae y HenocpeaHoj
6nun3unHK BpaTa ypehaja unu Huwe ncnog
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Hera, HapounTo kaga ypehaj pagu unu cy
BpaTta Bpena.

« 3awTnTa oA yaapa Aenosa nof HarnoHom
1 N30M0BaHKX Aenosa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

* [Mpuvkrby4unte CTPYjHU Kabn y yTUYHMLY Tek
Ha kpajy MoHTaxe. O6e3beanTe npmctyn
CTPYjHOM YyTUKa4y HaKOH MOHTaxe.

* Ao je 3vgHa yTnyHMLa nabasa, HemojTe
Aa NpuKrby4dyjete CTPYjHN yTUKaY.

* He nckrbyyyjTe ypehaj noBnaverem 3a
kabn 3a Hanajare. Kabn nckrbyynte Tako
wro hete n3Byhu ytmkay n3 yTuuHuue.

« KopucTuTe camo ncrnpaBHe pacTaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojeM Tpeba
CKMHYTW ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE NpeKnaaye n KOHTaKTope.

* Y enekTpMYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojaTh pacTaBHU Npekngay Koju
nckrbydyje ypehaj ca Hanajawba Ha CBUM
nonoBMma, ca LWMpYHOM OTBapaha
KOHTaKTa oA HajMake 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa ypehaja npe
Hero LWTO ra NPUKIbYYnUTE Ha eNEeKTPUYHY
MpEXY.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm 1 CTpyjHUM kabrnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTke o yKyn-
HOj CHa3W Ha NNOYMLM ca TEXHUYKVM Kapak-
Tepuctukama: Takofe MoxeTe norneaat u
Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanso 1,380 3x0.75
makcumanso 2,300 3x1
makcumanHo 3,680 3x1.5

[MpoBOAHMK 3a y3eMribense (3eneHn/ Xyt npo-
BOAHMK) Mopa 6utn 3a 2 cm gyxu o 6paoH
NPOBOAHMKA 3a a3y 1 NnaBor NPOBOAHMKA
3a Hyny.



2.3 YnoTtpeba

/N YNO3OPEHSE!

[MocToju pusmk o noBpehrBama, oneko-
TVHa W CTPYjHOT yAapa unun ekcnnosuje.

Hewmojte oa menware cneyumdukaumjy oBor
ypehaja.

YBepute ce fa 0TBOpY 3a BEHTMNALUWjy
HUcy GnokupaHu.

He octaBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTM HaKOH CBake
ynoTpebe.

Byaute onpesHun kaga oTBapaTe BpaTa
ypehaja Tokom paga, jep ce Moxe
ocno6oanTtu Bpyhu Basgyx u 3anarvee
MeLlaB/He 13 ankoxXofHUX cacTtojaka.
Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKP€ pyke nnu kaga gohe y KoHTakT ca
BOOOM.

HewmojTe nsnaratvn otBopeHa Bpata
Benunkom ontepehetrby.

Hemojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY MUNM NPOCTOP 3a oAnarake.
[pxute BapHULIe 1 OTBOPEHM NiameH
narbe of ypehaja kaga cy Bpata
OoTBOpEHa.

Kopuctute camo ogo6peHo cTakno v
Terne 3a KoH3epBauujy.

He ctaBmajTe 3anar-uBe nNpov3soe
onu3ay ypehaja.

He penute cBojy nosunHky 3a Wi-Fi.

/\ YINO30PEHSE!
[MocToju pusuk og owtehewa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— He ctaBmajte nocyhe unun npegmete
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— He cTaBmajte anymuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hemojte cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— He ocTaBrbajTe BnaxHa jena n xpaHy
y ypehajy HakoH KyBatba.

— BypawuTe onpesHu kaga yknararte unm
WHCTanupare goaarke.

['ybutak 60je emajna nnu Hephajyher
yenvka He yTu4ye Ha nepdopmMaHce
ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a BnaxHe
Konade, jep cokoBu og Boha mory
n3assartu TpajHe mMprbe.

« [Jok cnpemarTe jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj nHcTanmpaH n3a naHena
KyXWHCKOT €NIEMEHTA, He 3aTBapajTe
naHen TokoM Kopuwhera nnm ok ce
ypehaj noTnyHo He oxnaau Kako bucte
cnpeynnu owTteheke o TONNoTe U Bnare.

* W70 ce Tu4e jegHe nnu BYLWeE cujanuua 'y
OBOM NMpOX3BOAY W pe3epBHUX AenoBa
Koju ce npogajy 3acebHo: Te cujanuue cy
HametbeHe Aa U3apxe eKCTpeMHe
dusnyke ycnose y kyhHuM ypehajuma, kao
LITO cy TemnepaTtypa, Bubpauuje n
BMNaXHOCT Basgyxa, Unn cy HaMekeHe 3a
npuvkas nHcopmaumja o pagHom ctaTycy
ypehaja. Hucy HameneHe 3a gpyre
npumMeHe 1 HUCY norogHe 3a
ocBeTIbaBakbe NpocTopuja y
OomanuHCTBY.

« OBaj Npon3BoA cagpxu U3BOP CBETIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

»  KopucTtute camo namnuue ucTmx
cneyndmrkaymja.

» 3a nonpasky ypehaja obpaTtute ce
oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
Kopuctute camo opuruHanHe pesepeHe
aenose.

2.4 Hera n ynwhewe

/N YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of noBpeae, noxapa nnu
owTtehena ypehaja.

*  WckrbyunTe n uckribyunte ypehaj u3 crtpyje
npe oapxaBara.

* YBepuTe ce fa je ypehaj xnagaH kako
6ucte nsdernu nomrbere crakna. Ako cy
cTakneHe nnoye BpaTa owTeheHe,
obpaTuTe ce oBnawheHoM CEPBUCHOM
LeHTpy paau 3ameHe.

* BbyauTe naxroMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja.

¢ Ouuctute n ocywute ypehaj, erory
YHYTPaLH0CT 1 JoAaTKe HaKoOH CBake
ynotpebe kako bucTte cnpeynnu
KOHAEH3aLujy nape, Koposujy n
nponagaxe NoBpLUMHE.

* PepnoBHO NpoBepaBajTe Aa v Ha
Npou3BOAY UMa 3HaKoBa MoropLuaksa Koju
ra Mory y4MHUTU HENOrOAHMM 3a KOHTaKT
Ca XpaHoM, Kao LUTO Cy MyKOTUHE,
NAMKOBY, AenamuHaumja, CKynibame,
NENnrbLMBOCT, KOPO3uWja UNKn Apyre BUATbUBE
nNpoMeHe y TEKCTYpY Unu nsrneay.
Mpatute ynyTcTBa 3a unwhere n Hery
Kako 6ucte cnpeunnu nponagame.

* 3a uuwhere ypehaja n gopgatHe onpeme
KopuctTutTe Mukpocmbep Kpny, Tonny Bogy
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1 HeyTpanHe aeTepeHTe. He kopuctute
abpasuBHe npoussoae, cyHhepe,
pacTBapaue, npeamMeTe ca OLUTPUM
uBUL@Ma UnNn MeTarnHe npegmeTe.
MpaTtute 6e3begHOCHa ynyTcTBa Ha
nakoBaky kaja KopucTute cnpej 3a

pepHy.

Muponutunyko ynwhewe

MpounTajTe cBa ynyTcTBa 3a NMMPONUTUYKO
ynwhere

[Mpe cnpoBoherwa NMponNUTUYKOr
ynwhera 1 NOYETHOr NpeArpeBama, U3
YHYTPaLIHOCTV PEpPHE YKNOHWTE creaehe:

— CBe OCTaTke XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxXeHe;

— CBe npegmeTe Koje je moryhe
YKNOHUTK (YKIby4yjyhu nonumue, 6ouHe
LUMHe UTA., ucnopyyeHe c ypehajem)
Hapo4nTO MocyAe, Nnexose, TauHe,
npuobop, UTA. KOju UMajy Henenromee
NOBpPLLMHE.

[pxute Aeuy Aarbe TOKOM MUPONUTUYKOT
ynwhemsa, jep ce ypehaj Beoma 3arpesa u
ocno6aha Bpyh Basgyx U3 npeamunx
oTBOpa.

Muponutnyko ynwhere ocnobahna
ucnapera 13 ocrtataka KyBama U
rpahesuHckor matepujana. Obesbegute
[00py BEHTUNALW]y TOKOM U HaKoH
NMOYETHOT MPETXOAHOr 3arpeBarsa 1
NMPONUTMYKOr YnLheksa.

HewmojTe npocvnat unn HaHoCUTU BOdy
Ha BpaTta nehHuue TOKOM 1 HaKoH

3. onucC NPON3BOOA

3.1 OnwTu npukas
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KomaHgHa Tabna
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nuponuTnyKor Ynwhewa ga He bucte
OLUTETUIM CTaKIIEHE MNIIoYe.

*  Wcnapera Koja reHepuLly cBe
nnuponuTnyke nehHuue / octaum KyBarwba
onucaxu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu geuy vnum nuua ca
34paBCTBEHNM Npobnemuma.

*  [OpxuTe KyhHe rbybumMLe nogarse of
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPOMUTUYKOT
ynwhera 1 NOYETHOT NPEeArpeBam-a.
Manu kyhHM TbyOumMUM (HApPOUMTO NTULLE 1
rMu3aBLy) Mory GUTK BPrO OCETIbLMBY Ha
TemnepaTypHe NpoMeHe 1 ucnyLitTeHa
ncnapema.

* Henenrbuee NoBpLUMHE Ha OHLMMA,
TUrakyMma, nnexosmma u npubopy mory ce
OLUTETUTU MUPONUTNYKUM YnLIhereM Ha
BMCOKOj TEMMNepaTypu 1 MOry ucnyLitati
LUTETHE Ucnapera HUCKOr HMBOA.

2.5 Opgnarawe y oTnag

/N YNO3OPEHE!
OnacHocT of noBpehvBama unm ryLuexa.

*  OO6paTnTe ce OMWTUHCKAM OpraHuma ga
OucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckbyunte ypehaj u3 Hanajama, 3aTum
NCELMTE U OOJIOKUTE Y OTNaA ENEKTPUYHM
Kabn.

Oyrme 3a dpyHKUMje KyBama
Oucnnej

KomaHaHo ayrme

pejHn enemeHT

YTuyHuLa TemnepaTypHOr ceHsopa
JNamnuuya

BeHTtunartop

YTUCHYTV AeN0oBY YHYTpaLLHOCTU
MogpLuka 3a nonuuy, yKnowumsea
Monoxajn peweTke

NFEEEOREEOEN



3.2

KomaHgHa Tabna

O

MputucHute aa Gucte nogecmnu yHKUnje
Tajmepa.

MpuTucHuTe 1 3apgpxnTe ga bucte nogecu-
nm cpyHKuwjy: Bp3o 3arpesatbe.

MputncHUTe fa Bucte ykiby4nnm u uc-
Krbyunnu namny ypehaja.

Tajmep je akTMBUpaH.

DD

%

Bpeme kyBama je akTuBmpaH.

o

Bpeme ofnoxeHor ctapTa je akTuBUpaH.

Tajmep TOKOM paja je akTMBMpaH.

[a 6ucTe nogecunu yHyTpaLuky Temnepa-
TYpY XpaHe, npuTucHUTE: TemnepaTypHu
CeH3op

OK

MpuTucHUTe Aa GucTte NOTBPANUIMN U3GOP.

WHpukaTtopu gucnneja

DINCINC

Baj-thaj je aktuBmpaH.

vD)

[larbuHCKO ynpaBrbake je akTuBMpaH.

Tpaka HanpefoBaka: BU3yerHu npukas Ko-
jv nokasyje kaga ypehaj gocturHe nogetue-
Hy TemnepaTypy U1 Kaaa je KyBake 3aBp-
LUEHO.

&

Ypehaj je 3akrbyyaH.

Moamenu: MNMomoh npu npunpemn xpaxe.

MoameHu: Ynwhemwe.

Mogmenn: MoaelwaBama

Bp30 3arpeBame je akTuBMpaH.

KyBatbe Ha napw je akTuBmpaHo.

TemnepaTypHu CEH30p je akTUBMPaH.

4,

41

NPE NPBE YNOTPEBE

NMopelwaBawe BpemeHa

HakoH npBor npukrbyyera y cTpyjy, cadekaj-
Te OOK ce Ha aucnnejy He nojasu crniegehe:

"00
na).
1.

2
4.2
1.

:00" vnmn "12:00" (y 3aBMCHOCTU O Mofe-

OKpeHuUTe KOMaHAHO ayrme aa 6ucte
rnogecunu Bpeme 3aBplLueTka.

Mputnchure OK.
MpBo npearpeBawe U Yynwhewe

MpBo 3arpejte npasaH ypehaj aa bucrte
YKIOHUNKW HenpujaTHe Mupuce.
[MpoBeTpuTe npocTopujy.

V3BaanTe caB Nnpmubop n Hocave
peLueTku.

MopecuTe cBaky yHKLMjy Ha
MakCcMmarnHy TemnepaTypy v nyctute aa

ypehaj pagn ogpeheHo Bpewme: = 1y,

[a 6ucte ykrbyuunu ypehaj:

1.

2,

3.

MpUTUCHWUTE KOMaHAHY Ayrmag.
KomaHgHa ayrmag nanase (camo 3a
ofabpaHe mogene).

OkpeHute gyrme 3a yHKUMjy 3arpeBara
na bucte nsabpanu yHKuujy.

OkpeHuTe KoMaHaHo ayrme aa bucte
npunarogunu nogeLlaBama.

[a bucTe nckbyunnm ypehaj: okpeHuTe Ko-
MaHAHO Ayrme 3a oyHKUMje 3arpeBara y no-
noxaj 3a Uckrbyumnsame 0.

15 MUH, |j 15 muH. MNornepajte ogemak
CeakogHeBHa ynoTpeba.

Wckrbyunte ypehaj n cayekajte ga ce
oxnagm.

O6puwwmnTe Kpnom oa Mukpocndbepa
kopuctehu mnaky Bogy n 6naru
aetepueHT. 3ameHute npnbop n Hocave
peLueTKu.

4.3 bexnyHa Be3a

[a 6ucte noBesanu anapat notpebHo je cne-
pehe:

BexunyHa mpexa ca UHTEPHET BE30OM.
MobunHu ypehaj noBesaH Ha ucty
BEXNYHY MPEXY.

[a 6bucrte npeysenu annukauujy,
ckeHupajte QR kda Koju ce Hanasu Ha
3aH0j KOPULM KOPUCHWUYKOT YMyTCTBA.
Annukauujy Takohe moxeTe aa
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npeysmeTe AUPEKTHO 13 NpPoAaBHULE
annukauuja.

2. CnepguTte ynyTcTBa 3a NnoBesnBame
annukauuje.

3. OkpeHnuTte gyrme 3a yHKUMje KyBara oa
oucte nsabpanm =.
4. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucte

n3abpanu cumbon el Baj-cbaj.
YkrbyunTe nnu uckrbyumte. lMNornegajte
CBakogHeBHa ynoTtpeba, Meratse:
MNopewaBamsa.
Baj-haj ce aytomaTtckum ykrbydyje. MNorneaaj-
Te Energetska efikasnost, CaBeTtu 3a ywreny
eHepruje.

® ns 0e36eaHOCHUX pasnora, AarbUHCKO
yrnpaBIbake ce ayTOMaTCKN UCKIby4yje no-
cne 24 4. NoHoBMTE NoBe3nBawE, ako je
noTpe6Ho.

2.4 GHz WLAN
PpekBeHUVja

2400 - 2483.5 MHz

5. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

5.1 PyHKUMje rpejama

Meuetrbe y3 paBHN BeHTUN: PaBHOMepHO
neyewe, Mekoha, cyliere

\Z] 3arpeBame ofosro/ogosao: Tpaaumumo-
HanHo nevetbe

SteamBake: Kysare Ha napu

Cmp3HyTa xpaHa: MNomdpuT, nceyeHm

= Kpomnup, nponehHe ponHule
®dyHkumja 3a nuuy / AirFry: MNeyewe nuue /

Mpxere HamupHULA C Make yrba 1 6e3 na-

nupa 3a ne4veme.

(.
[¥]
O

3arpeBate 0A03A0: [evere Konava

BnaxHo nevewe Y3 BeHTUnartop: Mevewe

F'punoBame: TocTupare, rpunoBame

Typ6o rpunoBatse: MNeyere Meca, never-e
ca KopuLoM

Ca HekuM dhyHKUMjama nehHuue namnuua
MOXe ayTOMaTCKM Aa Cce UCKIby4u kaga je
TemnepaTypa ncnog 80°C.

24 CPINCKKU

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

MpoTokon OFDM

Makcumania — gipp < 20 dBm (100 mW )
cHara

Baj-cpaj mogyn  NIUS-50

4.4 CochTBepcKe nuueHue

CodbTBEp Y OBOM NMPOM3BOAY CaapXu KOMMO-
HeHTe Koje ce 3acHMBajy Ha becnnaTtHoOM
cobTBEpPY OTBOpPEeHor koAa. Electrolux npu-
3Haje gonpuHoce 3ajeAHunua OTBOpPEHor cog-
TBepa 1 poboTrKe pa3BOjHOM MPOjJEKTY.

[a bucte npuctynanu U3BOPHOM KOZy OBUX
6ecnnaTHUX coPTBEPCKUX KOMMOHEHTU OTBO-
peHor KoAa, Ynju YCroBu N1ueHuupana 3a-
XTeBajy objaBrbmBam-e, kao 1 ga bucre suae-
N1 NyHe MHdOoPMaLmje O HKXOBUM ayTop-
CKkvM npaBuma v Baxkehe ycrnose nuueHumpa-
Ha, nocetTuTe cTpanuye: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (dacuukna
NIUS).

5.2 NopewaBakwe: PyHKUMje
3arpeBatba

1. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a yHKuuje
3arpeBatrba 1 nsabepute QyHKLMjY.

2. OkxpeHuTe KOMaHgHO Ayrme Aa bucte
nogecunu TemnepaTypy.

§ Bp3o 3arpeBarbe — NPUTUCHUTE 1 ApXUTE
Aa bucte ckpaTunu Bpeme 3arpeBama. [lo-
CTYMHO je 3a Heke yHKUMje 3arpeBanba. Ben-
TUNATOP Ce MOXE ayTOMATCKU YKIbYUUTU.

5.3 Tajmep

1. OkpenuTe gyrmag aa 6ucrte nsabpanu
dyHKUM]y KyBarsa U noagecunm
Temnepatypy ako je notpebHo.

2. TpuTuckajte O [OOK oucnnej He nokaxe
XerbeHy yHKuujy Tajmepa:

A Tajmep: 3a nogelaBare ogbpojaBarba.
Kapa Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBarem,
ornaiiaBa ce 3BYYHMW CUrHarm.

sior Bpeme KyBama: 3a nogeluaBare oabpo-
jaBama. Kaga Tajmep 3aBpLuum, ornaiwlaea ce
CUrHan u KyBae ce 3aycTaBrba.



7] :

peme oanoxeHor crapra: 3a ognara-
He cTapTa u/vnu Kpaja KyBarwa. Kaga tajmep
3aBpLUK, OrfallaBa ce CuUrHas u KyBame ce
3aycTaBrba.

3. OKpeHUTe KoMaHHoO Ayrme Aa Gucte
nofecunv Bpeme 3aBpLUeTKa.
4. MputuctHnte OK,

Kana Bpeme uctekne, nputuchute OK
OKpeHuTe Ayrmag y nonoxaj ,Mckrby4yeHo"
ako je notpebHo.

5.4 SteamBake - KyBame Ha napwm

1. YBepuTe ce ga je ypehaj xnagaH.

2. HanyHute yaybrbera yHyTpallH0CTh
Bogom u3 cnasuHe (100 ml 3a neumso,
200 ml 3a neyetse).

MakcmmanHu kanaumTeT yaybreera y
YHYTpawHO0cTh pepHe je 250 ml. Hemojte
Aa ponykwaeaTe yaybrbena y
YHYTPALLK-0CTV TOKOM KyBaksa Unu kasa
je ypehaj Bpyh.

3. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMje KyBama aa
bucTe nsabpanu yHKUMjy KyBara .

4. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte
nogecunu Temneparypy.

5. 3arpeBajTte npasaH ypehaj 5 mvH ga
6ucTe NOCTUrNN BNAXHOCT.

6. Y6auuTe xpaHy y ypehaj.

7. HakoH KyBama, OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKUMje KyBaHa Y Nonoxaj 3a
NCKIbyuMBaHe aa bucte Uckiby4mnm
ypehaj.

8. Kapa ce ypehaj oxnagn, Mekom Kprom
YKIOHUTE MpeocTany Boay n3 yaybrbewa
y YHyTpawem geny ypehaja.

/N YNO3OPEHE!

MaxrbmBo oTBOPUTE BpaTa. OTnyLUTEHA
Briara MoXe [a 13a30Be ONEeKOTUHE.

5.5 MeHn =

OtBopute MeHu ga bucte npuctynunu
operbky MNomoh npu Nnpunpemu xpaHe u noa-
ellaBatbuMa.

1. OkpeHuTe ayrme 3a dyHKUMje KyBara Ha

[vcnnej npukasyje ‘/f, rrrr/ {05,

2. OKpeHuTe KOHTPOMHO ayrme u nsabepurte
WKOHY fa bucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtncHuTe OK.

5.6 NMopewaBame: NMomoh npu

npunpemm xpaHe >

Momoh npv Npunpemn xpaHe NOAMEHU ce ca-

CTOju of nNporpamMa Koju cy AusajHupaHun 3a

nocebHa jena. Nporpamu ce nogeluasajy u

aKkTuBupajy ogrosapajyhum nocraskama. To-

KOM KyBaH-a MOXeTe NoAecuT! BpeMe 1 TeM-

neparypy.

1. OkpenuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBarsa
Ha= .

2. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme Aa bucre
nzabpamm ¥¢. Mputncrmre OK.

3. OkpeHuTe KOHTPOMHO ayrme aa bucte
n3abpanu jeno (P1 - P...). MNpuTtncHute
OK.

4. CrtaBuTte xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtucHute OK,

5. Kapga ce dyHKumja 3aBpLun, npoBepuTe
0a nv je xpaHa cnpemHa. lNMpoayxute
BpeMme KyBata, aKo je NoTpebHo.

Moamenun: NMomoh npu npunpemun xpaHe

INlereHpa

TemnepaTypHu ceH3op mopa 61t nosesaH
na 6u ce kopuctuna osa dyHkuuja. Morneaaj-
Te operbak TemnepaTypHu CEH30p.

3a KkyBarbe Ha napu, Hanujte Boay y yaybrbe-
He Y YHYTPaLLH0CTH.

3arpejTe anapat npe Hero LITO NoyHeTe Aa
KyBaTe.

OE|E| >

Hueo peweTke. MNornenajte ogersak Onuc
npovssogaa.

Owncnnej npukasyje P 1 6poj jena koja moxe-
Te Aa nposepuTe y Tabenw.
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lFoBehe

P14

[OpnaHa cBUHETUHA 1), 1,5-2 kg

/‘? E‘ 2; nnex 3a neyekwe

OKpEeHUTE MECO HaKOH MOrIOBUHE BPEMeHa Ky-
Batba 4a GucTe NocTUrnM paBHOMEPHO 3are-
uarbe.

P15

CBumcku kape, 1-1,5 kg; 5-6 cm gebeno

/‘? E 2; nocyna 3a neverbe Ha pelueTka-
CTOj nonvum

MpxwnTe Meco Hekonuko MUHyTa Ha Bpyhem
Turawy. CTaBuTe y anapar.

P16

CBumcka pebpa, 2-3 kg; kopuctute cmposa,
2-3 cm TaHko

3; Ay60ku nnex
[opajte TeyHocT aa GUCTE NOKPUIU LHO MOCY-
fe. OKpeHWTE MECO HaKoH MOJIOBUHE BpeMeHa
KyBakba.

P17

Jarwehu 6yT ca kocTuma, 1,5-2 kg; 7-9 cm
nebeno

/‘? E] 2; nocyaa 3a neverbe Ha nnexy 3a
nevyewe

Dopajte Te4yHocT. OKpeHUTE MECO HaKOH Mo-
TIOBUHE BpeMeHa KyBatba.

Lleno nune, 1-1,5 kg; ceexe

/.? E 2; l"‘_"J 200 ml; nocyna 3a neyere

P18 Ha nnexy 3a neuyewe
OKpeHWTe Nine HakoH NONOBUHE BPEMEHA Ky-
Bakba Aa bucTe NnocTUrnmu paBHOMEPHO 3arne-
Lare.
Mona nuneTa, 0,5-0,8 kg

P19

/P E 3; nnex 3a nevyewe

P20

Muneha npca, 180-200 g no komagy

/‘? E E 2; nocyna 3a nevere Ha pelueT-

KacToj nonuuun
MpXuTe MeCo HEKONUKO MUHYTa Ha Bpyhem
Taramy.

P21

Munehu 6aTaum, cBexu

/‘? E] 3; nnex 3a nevyewe

Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6artake,
NOAECHTE HUXKY TEMMepaTypy U KyBajTe Ux ay-
xe.

P1 neyewe, crna6o
nedeHo /? E 2; nnex 3a
Foeehe neyere
P2 neuewbe, cpea- 1-1,5 kg; 4-5 cm peberno
Hbe nevyeHo MpxuTe Meco Hekonuko
MWHyTa Ha Bpyhem Turatby.
lFoBehe CraBuTe y anapart.
P3 nevewe, [o6po
neyeHo
KoTtneT, cpeawe neyeH, 180-220 g no koma-
ay; 3 cm ge6eno
P4 /‘? |E| E‘ 3; nnex 3a nevetbe Ha pelueTka-
CTOj nonuuum
[MpXnTe Meco HeKonMKoO MyHyTa Ha Bpyhem
Turawy. CTaBute y anapar.
lFoBehe nevyewe / auHcTaHo (pebpa, Aebenu
naydnek) 1,5-2 kg
P5 /‘? El 2; nocyfa 3a nevetbe Ha pelueTka-
CTOj nonuum
MpXXnTE Meco HeKonMKo MUHyTa Ha Bpyhem
Turawy. floaajte TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
lFoBehe
P6 neyvewe, cnabo
1)
neyeHo
/? B 2; nnex 3a
FoBehe neyewe
P7 neuyemwse, cpea- 1-1,5 kg; 4-5 cm pebeno
e neveno 1) MpxnTE MECco HeKoNMKo
MUHyTa Ha Bpyhem Turatby.
FoBehe CraBuTe y anapar.
P8 neyewe, 4O6pPO
neueto 1)
Fosefu cdune,
P9 cna6o neven 1) /‘?‘E‘ 2; nnex 3a
neyere
P10 losenu dune, 1 0,5-1,5 kg; 5-6 cm pebeno
cpearse neveH "’ Mpxute Meco HeKonmKko
MUHyTa Ha Bpyhem Turatby.
P11 losehu dune,  crap,re y anapart.
neuen 1)
MeyeHa TeneTnHa (Hnp. nnehka)
/‘? El 2; nocyaa 3a nevere Ha pelueTka-
P12 cToj nonunuwm, 0,8-1,5 kg; 4 cm gebeno
MpXXnTE Meco HeKonMKo MUHyTa Ha Bpyhem
Turawy. floaajte TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
[Meyere NoKpuBEHO.
CBUHCKO neyewe, BpaTt unu nnehka, 1,5-2
kg
P13 /‘? E‘ 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelueTka-

CTOj monuum
Y nocyny 3a nevewe gogajte 200 ml TeyHo-
cTU.

MNatka, uena, 2-3 kg

VL=

2; nocyna 3a nevere Ha pelueTka-
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P22 CTOj nonuum
CraBuTte Meco Ha nocyay 3a neyewe. OkpeHu-
Te NaTKy HaKOH MONOBMHE BPEMEHA KyBaka.
lycka, uena, 4-5 kg
/‘? El 2; ny6oku nnex

P23

CraBuTe Meco Ha Ay6oku nnex 3a neverse.
OKpeHWTE rycKy HakoH MosIoBUHe BPEMEHa Ky-
Baka.




P24

BekHa oa meca, 1 kg

L=

2; pewieTkacta nonuua

P25

Llena pu6a, rpunosana, 0,5-1 kg no pnbu

/‘? E 2; nnex 3a nevyewe

Hamaxwute pm6y mMacnayem, oMUrbeHnm
3a4MHUMA U 3a4NHCKUM BUIbeM.

P26

Pu6ru dune

‘E] IE' 3; nocyna 3a nevetbe Ha pelueTka-
CTOj monuum

P27

Konauy og cupa

2; & 28cm Kanyn ca onpyroMm Ha peLueT-
KacToj nonuum

P28

Konauy op jabyka

E E 2; l*-_*J 100-150 ml; nnex 3a nevyewe

P29

TapT oA jabyka

2; kanyn 3a NUTy Ha pelueTKacToj Monmuu

P30

Muta c jabykama

EEI 2; lﬁ] 100-150 ml; @ 22 cm kanyn

3a nuTy Ha pemeTKac‘roj nonuuun

P31

BpayHu konaum, 2 kg Tecta
El 3; Ay6oku nnex

P32

MadbmHu

EB 2; lﬁ] 100-150 ml; nnex 3a macuHe

Ha pelueTKacToj nonuuu

P33

CyBwu konay

E 2; Kanyn 3a BekHy Ha pelueTKacToj nonu-
uu

P34

Meyenn kpomnup, 1 kg

B 2; nnex 3a nevyewe
KopucTuTte Lieo KpoMnup ca Kopom.

P35

WUceueH kpomnup, 1 kg

3; nnex 3a nevyexe 0610XEH NanUpPoMm 3a
neyene
WceuwnTe kpomnupe Ha komage.

P36

FpunoBaHo mewaHo nosphe, 1-1,5 kg

E 3; nnex 3a nevyexe 06noOXeH Nanupom 3a
neyere
VceumnTe noBphe Ha komage.

P37

KpokeTu, cMp3HyTH, 0,5 kg

3; nnex 3a nevyewe

P38

MomdpuT, 3amp3HyT, 0,75 kg

3; nnex 3a nevyewe

P39

Nasawa ca mecom/noBphem ca cyBum
kopama, 1-1,5 kg

2; nocyfa 3a neverbe Ha pelueTKacToj no-
num

P40

IpaTnHupaHmn kpomnup (cvpoB kpomnup) 1-
1,5 kg

E 1; nocyza 3a nevetse Ha peLueTKacToj no-
nvum

OKpeHuTe MocyAay Mnocre rnonoBrHe BpemeHa
KyBata.

P41

CBexa nuua, TaHka

E‘ E‘ 2; &J 100 ml; nnex 3a neyexe 06-

NOXeH nannpom 3a neyewe

P42

Ceexa nuua, aebena

E E 2; nnex 3a nevyeke 06NOXeEH nanu-
pom 3a neverse

P43

Knw

E 2; nnex 3a neverbe Ha pelueTKacToj no-
num

P44

Baret / ha6ara / 6enu xne6, 0,8 kg

[E E‘ 2; l&] 100 ml; nnex 3a neyewe 06-

TIOKEH ManvpoMm 3a neyerse
3a 6enu xneb je notTpebHO BULLE BpeMeHa.

P45

WHTerpantm / paxanu / upHu xneo6, 1 kg

E E 2; lﬂ 100 ml; nnex 3a neyewe 06-

TOKEH NanupoM 3a neyerse / kanyn 3a BEKHY
Ha peLueTKacToj nonuum

1) KyBatbe Ha HUCKO]
Temneparypu.

5.7 Metbatse: MNopelwaBatba

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha=.

2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme Aa bucte
nsa6panu 9. Mpurncrmnte OK.

3. OKpeHWTe KOHTPONHO Ayrve aa bucre
nsabpanu nogeluasare. MNputucHUTe

OK.
4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa 6ucte
nogecunu BpegHocT. MputucHuTe OK,

5. OkpeHuTe ayrme dyHKUMje 3arpeBama Ha
Nnosnoxaj 3a UCkIbyumBare aa bucre
naawnm ns Menu.
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MogmeHu: MopelwaBawa

MopewaBake BpeagHocTt
01 [o6a naHa MpomeHn
02 OcseTrbeHocT gucnneja 1-5

03 3BykOBU TacTepa

1-6un, 2 —knuk, 3
— UCKIbyY€eH 3BYK

04 JaunHa 3BYYHOI CUrHa-

na

1-4

05 TemnepaTypHu ceH3op

Pagta

1 - Anapwm v 3ay-
CcTaBrbawe, 2 —

Anapm
06 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/Wckrbyun
07 Ceetno Ykrbyun/Uckrbyun
08 Bp30 3arpesarbe Ykrbyuun/Vickmbyun
09 Ece),D,CeTHVIK 3a ynwhe- YirsyunMckrsyun
10 Baj-tbaj Ykrbyun/Vickrbyumn
AyTOMaTCKO AarbUHCKO
1 VIIPaBILaHe YKrbyun/Vckrbyum
12 3abopasu Mpexy Ha/He
AKTVBaLMOHM KOA:
13 [emo pexum 2468
14 Bepauja copTeepa Mposepa
15 PeceToBatbe CBUX Moa- [aHe

elwaBsama

5.8 KoHTponHa 6paga (@

OBa yHKLMja cnpeyaBa crny4vajHy NpoMeHy
yHKumje ypehaja.

Kapga ce aktuBmpa gok ce ypehaj kopucTu,
3akrby4aBa komaHgHy Tabny, o6e3behyjyhun
[a ce TpeHyTHa nofeluaBara KyBaha He-
CMeTaHO HacTaBe.

Kapga ce aktuBumpa Ook je ypehaj UCKibydeH,
3a7pkaBa kKoMaHAHy Tabny 3akrby4yaHoM,
cnpeyaBajyhn HeHaMepHO YKIbyunBame ype-
haja.

OOK - NPUTUCHWUTE 1 apxuTe aa bucte
YKIBYUUIN U UCKIBYYMNU (PYHKUMjY.

3ByYHM curHan. &- Tpenepu 3 nyTa kaja je
KOHTposnHa bpaBa ykrbyyeHa. Bparta anaparta
Ce 3aKrby4aBajy.
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5.9 ﬂpu60p

HOCTU of, Mofena.
CkeHupajte QR kb aa ou-
CTe NPOBEPUIMN KaKOo Aa KO-
adr  pUcTUTE NpUBOP Koju ce

£ ICMOpYyYyje ca Ballunm ype-

hajem. OnumoHanHu Nnpubop

MOXeTe fa HapyuuTe nocebHo. 3a BuLLe UH-
dopmaumja obpaTute ce nokanHom gobas-
bayy.

Y6auuTe npubop (KnyaHy nonuuy / nnex) us-
meRy Bogunuua Hocaya nonuue. Mposepute
Aa nonvua Aoavpyje 3aamu 4eo YHYTpaLlb0-
CTW nehHuLe 1 Aa HoXMLIE Nokasyjy Hagone.
Mano yay6reete Ha Bpxy noBehasa 6e3bes-
HOCT U Mpy»Ka 3alTuTy of npespTara. Py6
OKO nosnuue cnpeyasa Aa nocyhe 3a KyBake
CKIM3He ca nonuue.

Qﬁg%
—_—

Axo Ball nnex nma Harnb, noctasuTe ra npe-
Ma 3afHeM feny yHyTpalHhocTy nehHuue.

AKO NocToju HaTnNUC Ha Nnpubopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema Bama.
AKO KOpPUCTUTE Nnex ca pynuuama, ctaBute

nnex/nocyay “cnoga, Aa cakynu TeYHOCTU Koje
Kansby.

5.10 TemnepaTypHu ceH30p

To mepu TeMnepaTtypy yHyTap XpaHe.

Tpeba na ce nogece ABe Temneparype:
C- TemnepaTypa nehHuue. Tpeba ga

Oyne Hajmare 25°C Buwa of temnepary-
pe TemnepaTtypHor ceH3opa.

. S0 TemnepaTypa TemnepaTypHor CeH-
30pa.

1. Tlopecute dyHKUWjy KyBarsa U
Temnepatypy nehHuue.

2. YGauuTte BpX ceH3opa 3a XpaHy Yy LueHTap
Hajoebrober gena meca wnu pube. 3a
Kaceporne, CTaBUTe BpPX TemnepaTypHor
CEH30pa TayHo Yy LieHTap, ctabunusosaH



y UBpCTOM cacTojky. NobpuHute ce ga
BpPX He foauvpyje AHO nocyae 3a neyeme.

O — >
/.'/:/:n:&\'.V.\\.\‘&&\;\\\\,\

3. [MpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30p Y

YTUYHUMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.

Mornepajte ogerbak Onuc npounssoaa.
[ucnnej npukasyje TpeHyTHY
TemnepaTypy TeMnepaTypHor ceHaopa.

4. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucte
nogecunu TemnepaTtypy TemnepaTypHor

censopa. Mputuchute OK.

6. HATOMEHE U CABETU

5. Kapa xpaHa gocTturHe nogeLlueHy
Temneparypy, Jyje ce 3By4HU curHarn.
MpuTncHuTe GKno koju cumobon aa ducrte
UCKIbyumnu curHan. NpoeepuTe aa nu je
XpaHa cnpemHa. MNpoagyxute Bpeme
KyBaHa, ako je noTpebHo.

MoxeTe ogabpaTtu xxerbeHy akuumjy Ha Kpajy

TemnepaTypHor ceH3opa y noamenujy: Moa-

eliaBaka.

6. VickrbyuuTte ypehaj.

7. WssyuuTe yTukad TemnepartypHor
CeH30pa U3 yTUYHuLE 1 n3BaguTe jeno uns
ypehaja.

6.1 Mpenopyke y Beau ca neyewem 3 CH © ®
Temriepatypa 1 Bpeme KyBatba HaBeaeHn y CnaTke semndke, 16 ko- 80 2 2030 1
Tabenama cy camo opujeHTaunoHu. OHu 3a- mana - )
BUCe oA peuenarta, KkKsanuteTta U KonnynHe
ynoTpebrbeHnx cactojaka. AKo He MoxeTe aa | Ponnuue, 9 komana 180 2 30-40 1)
npoHaheTe nofeluaBama 3a ogpeheHn pe- Muua, savpanyta, 035 kg 220 2 10-15  2)
LenT, NoTpaxute 3a CnuvaH.
MN36pojTe nonoxaje pelleTke, NoyYes o] OHe ILleajuapckn ponar 170 2 2535 1)
Hajénke aHy pepHe. BpayHu konay 175 3 25-30 1)
Cumbonu Koju ce kopucTte y Tabenama: Cyhre, 6 ovana 200 3 2530 3
\% Bpcra xpaHe Kopvua 3a cpnaH 180 2 1525 4)
DyHKuMja KyBarba CeHpBuy-TopTa Buktopnja 170 2 40-50 5)
o MowwpaHa puba, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
C Temnepatype
Llena pu6a, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
B nonoxaj pewerke PUBLM dvnet, 0,3 kg 180 3 25-30 )
@ Bpeme kysatba (MuH) MowwmpaHo meco, 0,25 kg 200 3 3545 1)
Wawnwk, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
@ [opatHe nHdpopmauuje
Konauun, 16 komana 180 2 20-30 1)
6.2 BnaxHo ngqelbe Y3 BeHTunartop '\Iflgnaaqm—maxapow, 24K0- 4o 5 2535 1)
3a nocTusare Hajborbux pesynrara, npu- A
[Op>XXaBajTe ce caBeTa HaBeeHUxX 'y Tabenu y MadmHu, 12 komaga 170 2 3040 1)
HacTaBkKy.
CnaHo neumo, 20 koma- 180 2 2530 1)
na
Kekc og cunkasor TecTa, 150 2 2535 1)

20 komaga
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TopTuue, 8 komaga 170 2 20-30 1)
E;Bpﬁe, 6naHwwupato, 0,4 180 3 3545 1)
BereTapujaHcku omnet 200 3 25-30 )
MepuTepatrcko nosphe, 180 4 2530 1)

0,7 kg

1) KopucTite nnex 3a neuere nim nocyay 3a ckyr-
rbare MacHohe.

2) KopucTuTe peLeTKacTy nonuLy.

3) KopucTuTe Mane kepamuike Nocyae 3a Nevekse
Ha peLueTKacToj nonuuy.

4 Kopuctute nnex 3a donaH Ha peLueTkacToj nonu-
uw.

5) KopucTuTe nocyay 3a neverse Ha pelleTkacToj no-
nuw.

6) KopucTuTe nnex 3a Ny Ha PeLIeTKacToj NONMLM.

6.3 UHdbopmaumje 3a MHCTUTYTE 3a
TecTupamwe
TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

= °C S @

CwutHuM konayu, 20 no nnexy

O 3 160

20-35 1)2)

3 150-160  20-35 1)

7. HETA W HUWURhEWE

7.1 HanomeHe y Be3u ca unwhewem

»  Kopuctute pactsop 3a umwhere
MeTasiHuX NoBpLUNHA.

+ Kopuctute nocebHo cpeacTso 3a
yuwhere nehHuue Koa YNopHUX Mprba.

+ Kopuctute Te4HO cpeacTBo 3a
OTKNakake KameHLa Koje npenopy4yje
npoussohay ga yKrnoHuTe octaTke
KameHua.

* Bnara ce moxe koHaeH3oBaTu y ypehajy
U1 Ha CTakneHuMm naHenuva spara. [a
OucTe cmMamuIn KoOHAeH3aLmjy, ocTaBuTe
ypehaj aa pagm 10 MMHyTa npe KyBaka.
He cknagunwitute xpaHy y ypehajy ayxe
of 20 muHyTa.

* Hemojte npatu npubop y MalimHu 3a
npake cyaoBsa.

7.2 Yknawate Hoca4a pelueTke
1. Tlposepute ga nu je ypehaj xnagaH.

30 CPICKU

2n4 150-160  20-35 1)
Mura c jabykama, 2 nnexa @20 cm

O 2 180 70-90  3)

2 160 70-90  3)

HemacHa 6ucksuT TopTa, Kanyn 3a TopTy & 26 cm

O 1 170 25-40  3)2)

2 160 40-50 3)2)

2n4 160 40-60 3)2)
MpXkun kekc

3 140-150  20-40 1)

2u4  140-150  25-45 1)

O 3 140-150  25-45 1)
Toct

|i| 4 Makc. 1-5 3)2)

1) YnotpebuTte lNnex 3a nevetse.
2) Npeprpesajte ypehaj 10 MuHyTa.
3) YnoTpe6uTe PelweTkacTa nonuua.

2. VisByuuTe npeparu 4eo nogpLuke
pelleTke n3 6oyHor 3uaa.

3. VsByuuTe 3adM O€0 NOAPLUKE peLueTke
13 HOYHOr 31aa 1 YKMOHMWTE ra.

4. BpatuTe Hocaye peLleTkn y NoYeTHN
nonoxaj. MoHoBMTe kopake 0OPHYTUM
pepocnenom.

AKO cy flocTaBIbeHe Teneckorcke Bohuue,
KMWHOBW Ha HMMa Mopajy BGUTK OKPEeHYTU Ka
npeaH0j CTpaHu.

7.3 Muponuntnyko Yynwhemwe

OBaj nporpam yknakwa octatke nprbaBLUTUHE
y ypehajy. Moxe ce kopucTtutu kag rog je no-
TpebHo fa aybuHckn ounctute ypehaj.

Ako cy apyru ypehajn nHctanupaHu y nctm
KYXWUHCKN €NTIEMEHT, HE KOPUCTUTE KX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 oBY pyHKUMjy. To Moxe
OWTETUTM NERHULLY UNN ENIEMEHT.



1. YBepuTe ce fa je ypehaj xnagaH.

YknoHuTe us nehHuue cse goaaTke Koju
HUCY OTMOPHW Ha NNUPOMU3Y.

3. Ounctute yHyTpawHOCT NehHULE 1
YHYTpaLlke CTako Ha BpaTtuma Tomnsiom
BOJOM U MEKOM KpMOM.

4. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje KyBama Ha
= pa6ucre ywnm y Menu.
5. OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme aa 6ucte

nsabpanu m’ u nputuctute OK.
Mporpam Ynwhewa Tpajamwe
C1 - bnaro ynwhetrse 1h
C2 - HopmanHo unwhemne 1 h 30 min
C3 - TemersHo unwheme 2 h 30 min

6. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme Aa 6ucte
n3abpanu nporpam ynwhena n

nputucHute OK.

7. Mpuructnte OK ga 6ucre sanouenm
ynwheme.

Kaga unwherwe noyHe, BpaTa nehHuue ce 3a-
KIby4aBajy U namnuua ce uckrydyje. Hemoj-

Te nokpeTaTtun YHKLUWjy aKo y NOTMyHOCTU HU-
cTe 3aTBopunu Bpata nehHuue. [lok ce Bpata

He 3akrby4ajy, Aucnnej npukasyje B

8. HakoH unwhena okpeHute ayrme
yHKLMje 3arpeBatba Ha Nonoxaj
LMCKIBYUN”.

9. CavekajTe aa ce ypehaj oxnaagum v Bpata
he ce oTkiby4aTn. OuncTuTe
YHYTpalwHOoCT nehHuue Mekom Kprnom u
BOAOM.

7.4 MNMoaceTHuUK 3a ynwhemwe

Kaga mr/ 3aTpenepuv Ha AMChnejy HaKkoH cecu-
je kyBama, ypehaj Bac noaceha ga ra
OYNUCTUTE MUPONUTUYKUM Ynwherem. Moa-
CETHUK MOXETE [a UCKIbYUYnTE Y NOAMEHMU]Y:
Mopewaeamna. MNornepajte CBakogHeBHa
ynoTpeba, MNMpomeHa: Mogelwasamna.

7.5 CKkupame u noctaBrbake BpaTta

Bpata nehHuue n yHyTpallhe cTakneHe
nfno4ye MOXeTe Aa YKINoHuTe aa bucre mx
ounctunun. Hemojte ga kopuctute ypehaj 6e3
CTaKneHux nrnova.

1. TloTnyHo oTBOpUTE BpaTa u yxBaTute 0be
Liapke.

2. ToaurHute n noByuute GpaBuLEe OOK HE
KINKHY .

3. 3atBopuTe BpaTa nehHuue go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOr noJsioxaja. 3atnm
nogurHuTe u noByuuTe aa bucre
YKITOHUIM BpaTa 13 nexuiuiTa.

A —

4. Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha
CTabunHoj NOBPLUMHN.

5. [pxute okBup BpaTta A Ha rop0j MBnLmn
BpaTta ca [iBe CTpaHe U NPUTUCHUTE Ka
yHyTpa Aa 6ucTte oTnycTunm cTesHy
3anTUBKY.

6. [MoByuuTe OKBMP BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKneHe ninoye 3a ropky
MBWLY W jeOHy NOo jeqHy UX n3syuute
Harope un3 Bofuue. YBepute ce ga cy
CTaksieHe Nro4ve UCKNU3Hyne Ao kpaja 13

HOcCaua.

=

8. OuwnctuTe cTakneHy nno4y BOAOM 1
canyHuuoM. Maxrbmeo ocyunTe
cTakreHe nnoye. He nepute ctakneHe
nno4ye y MallMHW 3a npake CyaoBa.
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9. HakoH unwhera, NnocTaBUTE CTaKNEHe
nnoye n Bparta nehHuue.

BoauTte padyHa ga cTakneHe nnove sBpatute
oprosapajyhum pegocnegom. MNposepute aa
v uma cumbona/wtamne ca cTpaHe cTakne-
He nnoye. 3oHa wWramnawa B (ako noctojn)
Mopa 61T OKpeHyTa npema yHyTpaLLH0CTH
nehHuue. AKo cy Bpata UcCnpaBHO NOCTaBibe-
Ha, yyheTe KNUK Npunvkom 3aTsapara 6pa-
BMLA.

7.6 3ameHa namne

Vckrbyunte ypehaj ca mpexe n cayekajte aa
ce oxnagu.

8. PELLABAHKE MNPOBJIEMA

YKonvko He moxeTe camu Aa npoHahete pe-
Lweke npobnema, obpatute ce npoaasLy
unu osnawheHom cepBUCHOM LeHTpy. [eTa-
TbW O CEPBUCY CY Ha MNOYULM Ca TEXHUYKUM
KapakTepucTkama, Koja ce Hanasu Ha npea-
Hem oksupy. OHa ce B1uam kaga otsopute
BpaTta. He yknamajTe nnounyy ca TeXHUYKUM
KapakTepucTmkama.

AKO ce Ha ancnnejy Nnpukaxe Ko rpeLuke Ko-
v Huje y oBoj Tabenu, NCKIby4UTE U YK-
byunTe kyhHu ocurypay ga 6ucte noHoBo
nokpeHynu ypehaj. Ako ce ko rpeLuke noHo-
BO nojasu, obpaTtute ce osnawwheHom cep-
BVICHOM LIEHTPY.

He moxeTe na akTuBupaTte unm Kkopucturte
ypehaj. — Ypehaj Huje noBesaH ca enek-
TPUYHUM Hanajakem Unu je HenpasuHO
noAeLUeH.

YpeRaj ce He 3arpeBa.

* BpaTta Hucy npaBunHo 3aTBOpeHa.

9. ENERGETSKA EFIKASNOST

9.1 Jluct nucpopmauumja o
npousBoay u uHcgpopmauumje o
npousBoAay y cknagy ca (EY) 6p.
65/2014 v (EY) 6p. 66/2014

Hasus gob6asrbava Electrolux

EOD6P67WH 949499876
EOD6P77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
LODDP67WH2 949289822

VpeHtudukayuja
mopaena
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3ameHuTe cujanuuy ogroapajyhom cujanu-
LIOM Koja je OTnopHa Ha Temneparype 4o
300 °C.

3agwa cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa éucre
ra yKnoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3ameHunTe cujanuuy.

4. T[locTtaBuTte CTakneHu noknonay,.

d

* KoHTponHa Gpaga je akTMBMpaH.
DyHKUMja ayTOMaTCKOT UCKIbyUYnBak-a je
aKTMBUpaHa.

Namnuua He paawm. — Cujanuua je nperope-
na. 3amennTe namnuuy.

Jlamnuua je uckrby4eHa. — BnaxHo nevyene
y3 BEHTUNaTop — je akTUBUpaH.
TemnepaTypHU CEH30p He paau. — YTukau
TemnepaTypHUM CEH30p HWje 4O Kpaja ymeT-
HYT Y YTUYHMLY.

Avcnnej nokasyje "00:00". — Jowno je Ao
HecTaHka cTpyje. MNogecuTe noba gaHa.

Err C2 - YxrbyunTe fo Kpaja TemnepaTypHm
CEH30p Y YTUYHMLY.

Err C3 — 3atBOpUTE BpaTa. NckibyunTe 1 yk-
mby4uuTe ypehaj. MNMposepute ga nu je 6pasa
Ha BpaTMma NnokBapeHa.

Err F102 — 3aTtBOpUTE Bpata. NpoBepute Aa
nv je 6paBa Ha BpaTuma NoKBapeHa.

MHpeke eHepreTcke edukacHo-
ct™

Knaca eHepreTcke edhukacHo-
cTn

A+

MoTpowma eHepruje ca cTaH-
[apAHUM NykserseM, yobuyajeH
pexum

0.93 kWh/uuknycy

[MoTpowma eHepruje ca cTaH-
[apAHVM NyHeHeM, PeXnM ca
dopcuparbem BeHTUNaTopa

0.69 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y nehuuum 1




W3Bop Tonnote EnextpuyHa ctpyja

3anpemuHa 721

Tun pepHe YrpagHa nehnuya

Maca EOD6P67WH 31.8 kg
EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.8 kg
LODDP67WH2  30.2 kg

Ypehaj je Tectupan npema: EN IEC 60350-1.

9.2 3axTteBu 3a nHdpopmauuje
npema (EY) 6p. 2023/826

MoTpoluka eHepruje y pexxumy npunpas-

8 W
HOCTK 08
[MoTpolwra eHepruje y MpexHoOM pexumy 20W
npunpaBHOCTH !
MakcumanHo Bpeme notpebHo Aa onpema
ayToOMaTCK1 AOCTUrHE NPUMEHILUBK pe- 20 myH

XUM mMarne cHare

Ypehaj je Tectupan npema: EN 50564, EN
63474.

YnyTcTBa O TOME Kako [ja akTuBMpaTe U geak-
TUBMpaTe NoBe3nBake ca 6eXNYHOM Mpe-
xom noTpaxute y Mpe npee ynotpebe.

9.3 CaBeTu 3a ywteay eHepruje

* [pxuTe BpaTa 3aTBOPEeHa TOKOM KyBaha U
nsberapajte YecTo OTBapaHe.

+ OppxaBajTe 3anTMBKY Bpata YNCTOM U
noctapajte ce aa 6yae nobpo
npuyspliheHa Ha CBOM MECTY.

+ Kopuctute metanHe unu tamHe,
HepednekTyjyhe nocyze.

+ TpeckounTe NpearpeBake ako Huje
notpebHo.

+ Csegute Ha MMHUMYM niay3e nsmeny
neyerba BULLE jena.

10. EKOJIOLUKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane o3HayeHe cumobo-
a%

nom LO. CraeuTe ambanaxy y ogrosapajyhe
KOHTejHepe Aa bucTe je peuuknupanu. NMomo-
3UTe y 3alUTUTU XMBOTHE CpeavHe U by CKor
34paBrba peunknMparwemM oTnaga Koju no-
TUYe Of, eNeKTPUYHUX N eNEKTPOHCKUX ype-

* Kapa je moryhe, kopuctute yHKLmje
KyBatba ca BEHTUIAaTOPOM Aa bucrte
ywTeaenu eHeprujy (camo Ha ogabpaHum
MoAenuma).

» KopucTuTe npeocrtany Tonnoty Aa
oapXuTe XpaHy Tonnom. Cmamwute
TemnepaTypy ypehaja Ha MuHUMym 3—10
MWH Npe Kpaja KyBaka.

*  Wckrbyunte namnuuy TOKOM KyBara ako
Huje noTpebHa.

* BnaxHo neuyemne y3 BeHTURNaTop (camo 3a
opabpaHe mogene) — oBa yHkuuja je
kopuwheHa 3a ycknahuBame ca Knacom
eHepreTcke epMKacHOCTU 1 3axTeBUMa
ekoam3ajHa (y cknagy ca ctaHgapauma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y
cknagy ca: IEC/EN 60350-1. Bpata
nehHuye Tpeba aa Byay 3aTBOpeHa TOKOM
KyBaha kako pyHKuUmja He 6u buna
npekuaaHa v kako 6u nehHuua pagmna Ha
HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edukacHocTn. Kapga kopucTuTe oBy
yHKUMjy, Namnula ce ayToMaTCKu
nckrbyuyje. Koa Heknx mopena notpebHo
je 30 cek.

* Kapa je moryhe, nckmbyunte Baj-daj pagu
ywTene eHepruje. Mornegajte ogersak
Mpe npBe ynotpebe.

* AyTOMaTCKO UCKIbyuMBaHe — U3
6e36eHOCHMX pas3rnora, ako je dyHkuuja
KyBatba aKTVBHA W HUKaKBa rnofellaBaHa
HUCy NnpometrbeHa, ypehaj he ce
ayTOMaTCKU UCKIbYYUTU HAaKOH oapeheHor
BpeMeHcKor nepvoga. [la bucrte gyxe
KOpUCTUNY PYHKUMjY KyBaka, nogecuTe
BpeMe KyBaha. AyTOMaTCKo
UCKIbyuYMBaH€e HE BaXKW 3a PYHKLMjY
Bpeme oanoxeHor ctapta unm kaga je
namnuua ynarbeHa.

- 12,54:30-115°C
- 8,54:120-195°C
— 5,54:200-245 °C
— 3 4: 250-makcumym °C

haja. He ognaxuTe ypehaje o3Ha4yeHe cnm-

6onom = 3ajeagHo ca kyhHum otnagom. Op-
HecuTe NPOu3BOZ, NOKanHoj cnyxowu 3a peuu-
Knaxy unu ce obpartuTe nokanHoj agMuHn-
cTpauujn.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo
naprave natancno preberite
priloZzena navodila. Proizvaja-
lec ni odgovoren za poskod-
be ali Skodo, nastalo zaradi
nepravilne namestitve ali
uporabe. Navodila vedno
shranite na varnem in dostop-
nem mestu za poznejSo upo-
rabo.

1.1 Varnost otrok in
ranljivih oseb

« To napravo lahko otroci od
osmega leta naprej ter ose-
be z zmanjSanimi telesnimi,
cutnimi ali razumskimi spo-
sobnostmi ali s pomanjka-
njem izkusenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzo-
rom ali Ce so dobile ustrez-
na navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se
zavedajo nevarnosti, ki ob-
stajajo. Otroci, mlajsi od
osem (8) let, ter osebe z vi-
soko stopnjo invalidnosti se
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ne smejo priblizevati napra-
vi, e niso pod nenehnim
nadzorom.

» Otroci morajo biti pod na-
dzorom, da se ne igrajo z
napravo in mobilnimi napra-
vami z aplikacijo.

* Embalazo hranite izven do-
sega otrok in jo pravilno za-
vrzite.

*+ OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli med uporabo
postanejo vroc¢i. Med upo-
rabo in hlajenjem naj bodo
otroci in hisni ljubljencki
stran od naprave.

* Aktivirajte varovalko za
otroke, Ce je na voljo.

» Otroci ne smejo Cistiti al
vzdrzevati naprave brez na-
dzora.

1.2 Splosna varnost

* Ta naprava je namenjena
le kuhanju.



Ta naprava je namenjena
zgolj uporabi v gospodinj-
stvu v notranjem okolju.

Ta naprava se lahko upo-
rablja v pisarnah, hotelskih
sobah, sobah motelov, kjer
nudijo prenociS€a z zajtr-
kom, kmeckih turizmih in
drugih podobnih nastanitve-
nih objektih, kjer taksna
uporaba ne presega (po-
vprecnih) ravni domace
uporabe.

Ne uporabljajte, preden jo
namestite v vgrajeno struk-
turo.

Pred vzdrzevalnimi deli na-
pravo odklopite iz napaja-
nja.

Ce je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora zame-
njati proizvajalec, poobla-
S€eni servisni center ali
druga strokovno usposob-
liena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega
udara.

OPOZORILO: Zagotovite,
da je naprava izkljuCena,
preden zamenjate zarnico,
da preprecite moznost elek-
tricnega udara.

OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da
se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

Vedno si nadenite zascCitne
rokavice, ko opremo in pe-
kaCe jemljete iz ali jih na-
meSCate v pecico.
Uporabite samo tipalo za
jedi (sondo za meso), pri-
porocljivo za to napravo.
Ce zelite odstraniti nosilce
za reSetke, najprej potegni-
te sprednji del nosilca re-
Setke, nato pa Se zadnji
del, stran od boc¢nih sten.
Nosilce reSetk namestite v
obratnem zaporedju.

Za CisCenje naprave ne
uporabljajte parnega Cistil-
nika.

Za Cis€enje steklenih vrat
ne uporabljajte grobih Cistil-
nih sredstev ali ostrega ko-
vinskega strgala, da ne po-
Skodujete stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem
iz notranjosti naprave od-
stranite vso opremo in od-
vecno razlito olje ali ma-
SC¢obne obloge.
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2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalaZzo.

+ Ne namescajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

+ UpoStevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

» Pri premikanju naprave bodite previdni,
ker je tezka. Vedno uporabljajte zasCitne
rokavice in zaprto obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» UpoStevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo naprave se prepricajte,
da je poravnana in da se vrata neovirano
odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Preverite, ali so parametri s plosCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Naprava mora biti ozemljena. Vedno
uporabljajte pravilno names¢eno vti¢nico z
zasc¢ito pred elektricnim udarom.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
* lzogibajte se poSkodbam omreznega vtica
in kabla. Ce je potrebna zamenjava, jo
mora opraviti nas pooblas¢eni servisni

center.

* Ne dopustite, da se napajalni kabli
dotikajo ali priblizujejo vratom aparata ali
nisi pod njim, zlasti ko je aparat v
delovanju ali so vrata vroca.

» ZaScita pred udarci pri delih pod
napetostjo in izoliranih delih mora biti
pritriena tako, da je ni mogoce odstraniti
brez orodja.

36 SLOVENSCINA

« Vti€ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
postopka namesc€anja. Po namestitvi
poskrbite za dostop do vticnice.

« Ce je omrezna vtiCnica razrahljana, vanjo
ne prikljucite omreznega vtica.

* Ne odklapljajte naprave tako, da
potegnete za napajalni kabel. Vedno
povlecite za omrezni vtic.

* Vedno uporabljajte ustrezne izolacijske
naprave: zascCita pred izklopi, varovalke
(navojne varovalke, odstranjene iz
nosilca), odklopniki za ozemljitveni uhajavi
tok in kontaktorji.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki odklopi napravo od omrezja na
vseh stikalih, z odprtino kontakta vsaj 3
mm.

* Preden napravo prikljucite na elektricno
omrezje, jo popolnoma zaprite.

« Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali
zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 1,380 3x0.75
maksimalno 2,300 3x1
maksimalno 3,680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih nevtral-
nih kablov

2.3 Uporaba

/N UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodbe, opeklin in elektric-
nega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezraCevalne odprtine
niso blokirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.



Bodite previdni pri odpiranju vrat naprave
med delovanjem, saj se lahko sprostijo
vro€ zrak in vnetljive meSanice alkoholnih
sestavin.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrs§ino za odlaganje.

Ko so vrata odprta, se izogibajte iskram in
odprtemu ognju v blizini aparata.

Za konzerviranje uporabljajte samo
odobreno steklo in kozarce.

V blizini naprave ne postavljajte vnetljivih
snovi.

Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

/N\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprec€evanje poSkodb ali razbarvanja
emaijla:

— ne postavljajte posode za peko ali
predmetov neposredno na dno pecice.

— aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno pecice.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vroCo napravo.

— po kuhanju ne puscajte vlazne posode
in jedi v napravi.

— bodite previdni pri odstranjevanju ali
namestitvi dodatkov.

Razbarvanje emajla ali nerjavecega jekla
ne vpliva na delovanje naprave.

Za vlazne torte uporabite globoko posodo,
saj lahko sadni sokovi povzrocijo trajne
madeze.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce je naprava namescena za pohistveno
plo$co, med uporabo ali dokler se naprava
popolnoma ne ohladi, ploSce ne zapirajte,
da preprecite poSkodbe zaradi toplote in
vlage.

Obvestilo o zarnici/-ah v notranjosti tega
izdelka in o rezervnih Zarnicah, ki se
prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so izdelane,
da prenesejo skrajno zahtevne razmere v
gospodinjskih napravah, kot so
temperatura, vibracije, vlaga; ali so
izdelane za signalizacijo, da je naprava
vklopljena. Niso namenjene za uporabo v
drugih napravah in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite samo Zarnice z enakimi
specifikacijami.

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center. Uporabite
samo originalne rezervne dele.

2.4 Vzdrzevanje in CiSCenje
/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

¢ Pred vzdrzevanjem izklopite in izkljucite
napravo iz elektricnega omrezja.

» PrepriCajte se, da je naprava hladna, da
preprecite razbitje stekla. Ce so steklene
plosce vrat poSkodovane, se za
zamenjavo obrnite na pooblas¢eni servisni
center.

« Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni.

* Po vsaki uporabi ocistite in posusite
napravo, njeno notranjost in dodatke, da
preprecite kondenzacijo pare, korozijo in
obrabo povrsine.

* Redno preverjajte izdelek glede znakov
poslabsanja, zaradi katerih je neprimeren
za stik z Zivili, kot so razpoke, pretisni
omoti, razslojevanje, kréenje, lepljivost,
korozija ali druge vidne spremembe
teksture ali videza. Upostevajte navodila
za CiS€enje in nego, da preprecite
poskodovanije.

» Za Cis€enje naprave in dodatne opreme
uporabite krpo iz mikrovlaken, toplo vodo
in nevtralne detergente. Ne uporabljajte
abrazivnih izdelkov, gobic, topil, ostrih
robov ali kovinskih predmetov.

* Pri uporabi razprsila za pecico upostevajte
varnostna navodila na embalazi.

Piroliti€no ciS€enje

* Preberite vsa navodila za piroliti¢no
Ciscenje

* Pred izvedbo piroliticnega ¢is¢enja in

zacetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vkljuéno s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

* Med piroliticnim ¢iSCenjem naj se otroci ne
priblizujejo napravi, saj se ta zelo segreje
in iz sprednjih odprtin uhaja vro€ zrak.

« Piroliticno ¢iscenje sprosca hlape iz
ostankov kuhanja in gradbenih materialov.
Med in po zaCetnem predgrevaniju in
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piroliticnem cis¢enju zagotovite dobro
prezraevanje.

* Med in po piroliti€nem ciS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih ploS¢.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vkljuéno z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med pirolitiénim ¢is€enjem in zacetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled

B B =8

Nadzorna plos¢a

Gumb za funkcije kuhanja
Prikazovalnik

Upravljalni gumb

Grelnik

Vti¢nica za tipalo za jedi
Zarnica

Ventilator

Vboklina pecice

Nosilec police, odstranljiv
Polozaiji polic

HESERREOBENE

3.2 Nadzorna plosca

QD Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.
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* Nelepljive povrsine na loncih, ponvah,
pladnjih in pripomockih se lahko
poskodujejo zaradi visokotemperaturnega
piroliticnega ¢iS€enja in lahko sproscajo
Skodljive hlape v nizki koncentraciji.

2.5 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

» Napravo izkljucite iz elektricnega omrezja,
nato odrezite in zavrzite elektri¢ni kabel.

ﬂ» Pritisnite in drzite za nastavitev funkcije: Hi-
tro segrevanje.

B Pritisnite in drZite za vklop in izklop Iuci na-

prave.

Pritisnite za nastavitev temperature jedra
hrane z: Sonda za hrano

”?

OK Pritisnite za potrditev izbire.

Indikatorji prikazovalnika

Naprava je zaklenjena.

Podmeni: Kuharski pomo¢nik.

Podmeni: Cisgenje.

Podmeni: Nastavitve

Hitro segrevanje pecice je vklopljena.

Kuhanije v sopari je vklopljeno.

Sonda za hrano je vklopljena.

Odstevalna ura je vklopljena.

Cas priprave je vklopljena.

@ Cas zakasnjenega vklopa je vklopljiena.
© Cas delovania je vklopliena.




1)

Wi-Fi je vklopljena.

Daljinsko upravljanje je vklopljena.

vD)

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj na-
prava doseze nastavljeno temperaturo ali
kdaj se ¢as kuhanja iztece.

Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Gumbi se izvlecejo
(samo pri izbranih modelih).

4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Nastavitev Casa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost poca-
kajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
éas.
2. Pritisnite OK.

4.2 Zacetno predgrevanje in
CisScenje
1. Prazno napravo predhodno segrejte, da

odstranite neprijetne vonjave. Prostor
prezracite.

2. Odstranite vso dodatno opremo in nosilce
reSetk.

3. Vsako funkcijo nastavite na najvisjo
temperaturo in pustite, da naprava deluje

dologen ¢as: (=) 1 h, (@] 15 min, (] 15
min. Glejte razdelek Dnevna uporaba.
4. Izklopite napravo in pustite, da se ohladi.
5. Ocistite s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo

in blagim Cistilnim sredstvom. Zamenjajte
dodatno opremo in nosilce resSetk.

4.3 Brezzi¢na povezava
Za povezavo naprave potrebujete:

* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim brez-

ziénim omrezjem.

1. Za prenos aplikacije skenirajte QR kodo,
ki se nahaja na hrbtni strani navodil za
uporabo. Aplikacijo si lahko prenesete
tudi neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. Upostevajte navodila za uporabo
aplikacije.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice
obrnite v polozaj za izklop 0.

3. Obrnite gumb za funkcije kuhanja, da
izberete = .

4. Obrnite krmilni gumb, da izberete et /
Wi-Fi. Vklopite ali izklopite ga. Glejte
Dnevna uporaba, Spreminjanje:
Nastavitvami.

Wi-Fi je vklopljeno kot privzeto. Glejte Ener-
gijska ucinkovitost, Nasveti za varCevanje z
energijo.

@ 1z varnostnih razlogov se daljinsko
upravljanje samodejno izklopi po 24 h. Po
potrebi ponovite namestitev.

2.4 GHz WLAN
Frekvenca

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protokol OFDM
Najv. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW)
Modul Wi-Fi NIUS-50

4.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezpla¢ni in od-
prtokodni programski opremi. Electrolux pri-
znava prispevke odprtokodne programske in
robotske skupnosti k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske opre-
me, katerih pogoje za licenco je treba objaviti,
in za ogled popolnih informacij o njihovih av-
torskih pravicah ter veljavnih pogojih za licen-
co obiscite: http://electrolux.opensoftwarere-
pository.com (mapa NIUS).
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5. DNEVNA UPORABA

5.1 Funkcije kuhanja

Vroci zrak: Enakomerno pecenje, mehkoba,
susenje

Iz] Gretje zgoraj/spodaj: Tradicionalna peka

) SteamBake: Priprava jedi s paro

Zamrznjene jedi: Ocvrti krompir, peceni
— krompir v oblicah, spomladanski zvitki

Funkcija pica / AirFry: Peka pizze / Pece-
nje Zivil z manj olja in brez papirja za peko.

[;| Gretje spodaj: Peka peciva

l‘f] Vlazno pecenje: Pecenje

[il Zar: Popekanie, pedenje na Zaru

Infra pecenje: PeCenje mesa, popekanje

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami pecice
pri temperaturi, nizji od 80°C, samodejno
ugasne.

5.2 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

§ Hitro segrevanje pecice - pritisnite in drzi-
te , da skrajSate Cas segrevanja. Na voljo je
za nekatere funkcije pecice. Ventilator se lah-
ko vklopi samodejno.

5.3 Casovnik

1. Z vrtenjem gumbov izberite funkcijo
pecenja in po potrebi nastavite
temperaturo.

2. Pritisnite @ dokler se na zaslonu ne
prikaze Zelena funkcija asovnika:

[odstevalna ura: Za nastavitev odstevanja.

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvoc-
ni signal.

s%» Cas priprave: Za nastavitev odétevanja.

Ko ¢asovnik kon¢a, se oglasi signal in kuha-
nje se ustavi.
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@ Cas zakasnjenega vklopa: Za zamik za-
Cetka in/ali konca pecenja. Ko ¢asovnik kon-
¢a, se oglasi signal in kuhanje se ustavi.

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas.
4. Ppritisnite OK.

Ko &as potege, pritisnite OK in po potrebi
obrnite gumbe v polozaj za izklop.

5.4 SteamBake — Kuhanje s paro

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Notranjost pecice napolnite z vodo iz pipe
(100 ml za peko, 200 ml za pecenje).

V vboklino pecice lahko natocite najvec
250 ml. Vbokline ne polnite ponovno med
peko ali ko je naprava vroca.

3. Vrtite gumb za funkcije kuhanja, da
izberete simbol funkcije kuhanja.

4. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

5. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
5 min, da ustvarite vlago.

6. Zivila vstavite v napravo.

7. Ko je kuhanje kon¢ano, zasukajte gumb
za izbiro funkcij v polozaj za izklop, da
napravo izklopite

8. Ko je naprava hladna, z mehko krpo
odstranite preostalo vodo iz vbokline
pecice, se prepriCajte,

/\ UPOZORNENIE!

Previdno odprite vrata. Sproscena vlaga
lahko povzroci opekline.

55=

Odprite Meni za dostop do kuharskega po-
mocnika in nastavitev.

1. Obrnite gumb za funkcije kuhanja, da
izberete = .



Na zaslonu se prikaze ¥ , ol , oL .
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono
za vstop v podmeni. Pritisnite OK.

5.6 Nastavitev: Kuharski pomo¢€nik

W%

Podmeni Kuharski pomoc¢nik je sestavljen iz

programov, ki so zasnovani za dolo¢ene jedi.
Programi se zazenejo z ustrezno nastavitvijo.
Med kuhanjem lahko spremenite ¢as in tem-

peraturo.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete = .

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1-P...). Pritisnite OK

4. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

5. Ko se funkcija konCa, preverite, ali je
hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomoc¢nik

Pecenal/dusena govedina (brZola, debela po-
trebusina) 1,5-2 kg

/‘? IE‘ 2; posoda za pecenje na mrezi za

Legenda

Sonda za meso mora biti povezana za upora-
bo funkcije. Glejte razdelek Sonda za hrano.

Vboklino pecice napolnite z vodo za pripravo
na pari.

)

E Preden zaénete pedi, predhodno ogrejte apa-
rat.

[E] Visina reSetke. Glejte razdelek Opis izdelka.

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka je-
di, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Goveja pecen-
P1 ka, manj pece-

na

Goveja pecen-

/?‘El 2; pekac

1-1,5 kg; debeline 4-5 cm

P2  ka, srednje pe- Nekaj minut prazite meso v

éena vro€i posodi. Vstavite v
aparat.

P3 Goveja pecen-
ka, bolj pecena
Zrezek, srednje pecen, 180-220 g na kos;
debeline 3 cm

P4 /‘? E IE‘ 3; posoda za pec€enje na mrezi

za pecenje

Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vsta-

vite v aparat.

P5 C
pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Do-
dajte tekocino. Vstavite v aparat.
Goveja pecen-
P6 ka, manj pece-
nal
Govei N /‘? IEI 2; pekac
e o, 1-1.5 kg; debeline 4-5 cm
P7 va, sr:e nje pe- Nekaj minut prazite meso v
genal) vro€i posodi. Vstavite v
t.
Goveja pecen- apara
P8 ka, bolj pece-
nal
Goveji file,
P9 manj peéen 1)
/‘? IEI 2; pekac
Goveji file, 0,5-1,5 kg; debeline 5-6
P10 srednje pe- cm
gen 1 Nekgj minutl praiite_ meso v
vro€i posodi. Vstavite v
Goveji file, bolj aparat.
p1q ol e R
pecen
Telecja pecenka (npr. plece)
2; posoda za pecenje na mrezi za
P12 pecenje, 0,8-1,5 kg; debeline 4 cm
Nekaj minut prazite meso v vroci posodi. Do-
dajte tekocino. Vstavite v aparat. Pecite pokri-
to.
Pecen svinjski vrat ali plece, 1,5-2 kg
P13 /.? E 2; pecCica na mrezi za peenje
V posodo za pecenje mesa dodajte 200 ml te-
kocine.
Vleéena svinjina 1), 1,5-2 kg
P14 /‘? E 2; pekac¢
Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite, da se
enakomerno zapece.
Svinjska ledvena pecenka, 1-1,5 kg; debeli-
ne 5-6 cm
P15 /‘? E] 2; posoda za pecenje na mrezi za
pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vsta-
vite v aparat.
Svinjska rebrca, 2-3 kg; uporabite surove,
debeline 2-3 cm
P16 E 3; globok pekaé

Dodajte teko€ino, da prekrijete spodniji del jedi.
Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.
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Jagnjecje stegno s kostmi, 1,5-2 kg; debeli-

Jaboléna pita

ne 7-9 cm P30 [4][=2; 1) 100-150 mi; & 22 cm model
P17 /‘? E 2; posoda za pecenje na pekacu za pito na mrezi za pecenje
Dodajte teko€ino. Po polovici ¢asa pe€enja - -
meso obrnite. P31 |(f:—olkoliadnl kolag, 2 Ifg testa
Cel pis&anec, 1-1,5 kg; svez 3; globok pekac
/‘? E 2; l*'_*J 200 ml; globoka posoda na Muffini
P18 pekacu . L. ) P32 EE 2; () 100-150 ml; model za mafine
Po polovici Casa pecenja pis¢anca obrnite, da na mrezi za peéenje
se enakomerno zapece.
Biskvitno pecivo
Polovica pi$¢anca, 0,5-0,8 kg P33
P19 /o? E| 3. pekat 2; model za biskvit na mrezi za peéenje
Pecéen krompir, 1 k
Piscancje prsi, 180-200 g na kos P34 [ pir, 19
. . 2; pekac
P20 p/:i% El 2; globoka posoda na mrezi za Uporabite cel krompir z lupino.
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Peéen krompir v krhljih, 1 kg
Pis¢ancja bedra, sveza P35 E‘ 3; pekac, obloZen s papirjem za peko
E . . Narezite krompir na kose.
P21 £ 3, pekac . .
Ce ste pis¢ancja bedra marinirali, nastavite Mesana zelenjava na zaru, 1-1,5 kg
nizjo temperaturo in jih pecite dlje. P36 . . .
3; pekac, oblozen s papirjem za peko
Raca, cela, 2-3 kg Narezite zelenjavo na kose.
/‘? E‘ 2; posoda za pe€enje na mrezi za Kroketi, zamrznjeni, 0,5 kg
P22 pegenje P37 E ] .
Postavite meso v posodo za peéenje. Po polo- 3; pekac
vici Casa pecenja raco obrnite. Ocvrt krompir, zamrznjen, 0,75 kg
Gos, cela, 4-5 kg P38 E| 3; pekaé
P23 Postavitezégels(:)br?: plglgg‘k: ekat. Po polovici Mesna/zelenjavna lazanja s suhimi teste-
) e m globok pekac. Fo p P ninskimi listiéi za lazanjo, 1-1,5 kg
Casa pecenja gos obrnite. 39
py ” 1k IE‘ 2; globoka posoda na mrezi za pe€enje
esna Struca, 1 kg
P24 /? |E| 2: mreza za pecenje Gratiniran krompir (surov krompir)1-1,5 kg
N - - P40 E 1; globoka posoda na mrezi za pecenje
Cela riba, pecena, 0,5-1 kg na ribo Po polovici 8asa priprave jedi le-to obrnite.
P25 /‘?E 2; pekac¢ oo
. ; - . - Sveza pica, tanka
Ribo napolnite z maslom, za¢imbami in zeliSci.
— P41 |E| IE‘ 2; &J 100 ml; pekac, obloZen s papi-
%Wigle riem za peko
P26 : i za pece-
p 3; globoka posoda na mrezi za pece b42 Sveza pica, debela
[E E‘ 2; pekac, obloZen s papirjem za peko
Skutna torta
P27 EI 2; & 28 cm model za pecenje na mrezi P43 Kis
za pecenje E 2; peka¢ na mrezi za pecenje
P28 Jaboléni kolaé
E E 2; l*-_*J 100-150 ml; peka¢
Jaboléna pita
P29 E' ) . Lo
2; model za pite na mrezi za pecenje
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Francoske strucke / ciabatta / beli kruh, 0,8

kg
P44 E B 2; &J 100 ml; pekac, oblozen s pa-

pirjem za peko
Vec ¢asa, potrebnega za beli kruh.

Polnozrnat / rzen / €rni kruh, 1 kg

P45 E IE‘ 2; lﬁ‘J 100 ml; pekaé, obloZen s papi-
rjem za peko / model za kruh na mrezi za pe-
cenje

1) Pecenie pri nizki
temperaturi.
5.7 Spreminjanje: Nastavitve {0
1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete =
2. Obrnite krmilni gumb, da izberete @
Pritisnite OK.
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
nastavitev. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
vrednost. Pritisnite OK.
5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni.

Podmeni: Nastavitve

Nastavitev Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev zaslona 1-5

1 - Pisk, 2 - Klikni, 3

03 Zvok tipk - Zvok izklopljen

04 Glasnost 1-4

1 - Alarm in zausta-

05 Sonda za hrano Dejanje vitev, 2 - Alarm

06 Cas delovanja Vklop/Izklop
07 Osvetlitev Vklop/Izklop
08 Hitro segrevanje pecice  Vklop/Izklop
09 Opomnik za ¢iscenje Vklop/Izklop
10  Wi-Fi Vklop/Izklop
11 i:lg\?;:jj;m daljinsko\ 1 op/izklop
12 Pozabi omrezje Da/ne

Aktivacijska koda:

13 Predstavitveni nacin 2468

Nastavitev Vrednost
14 Razli¢ica programske Preverjanje
opreme
15 Ponastavi vse nastavit- Da/ne

ve

5.8 Klju€avnica il

Ta funkcija preprecuje nakljuéno spreminjanje
funkcije aparata.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi, za-
klene upravljalno plosco, zaradi €esar se tre-
nutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno plos¢o zaklenjeno, kar
preprecuje nenameren vklop naprave.

@OK — pritisnite in drzite za vklop ali izklop
funkcije.

Oglasi se zvocni signal. &- utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena. Vrata naprave so zakle-
njena.

5.9 Pripomocki
) __ Dodatna oprema je na voljo

Hl glede na model. Skenirajte
QR kodo, da preverite, kako
uporabljati dodatno opremo,
14- ki je prilozena napravi. Do-
g datno opremo lahko narocite
lo¢eno. Za vet informacij se
obrnite na lokalnega dobavitelja.

Vstavite dodatek (mrezo za pecenje/pekac)
med vodila nosilca resetk. Prepri¢ajte se, da
se reSetka dotika zadnje strani notranjosti pe-
¢ice in da so nogice usmerjene navzdol .
Majhna vdolbina na vrhu poveca varnost in
zagotavlja zas¢ito pred nagibanjem. Rob oko-
li reSetke preprecuje, da bi posoda zdrsnila z
reSetke.

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti za-
dnjemu delu notranjosti pecice.

SLOVENSCINA 43



Ce je na dodatni opremi napis, se preprigajte,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekoCine.

5.10 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane.
Nastaviti je mogocCe dve temperaturi:

. °C- temperatura pecice. Mora biti vsaj
25°C vija od temperature sonde za meso.

. /‘? — temperatura sonde za meso.

1. Nastavite funkcijo pecenja in temperaturo
pecice.

2. Konico tipala za jedi potisnite v sredino,
¢e je mozno, v najdebelejsi del. Za
enoloncnice postavite konico sonde za
meso to€no v sredino, trdno v trdni
sestavini. PrepriCajte se, da se konica ne
dotika dna pekaca za peko.

e o =
PSS

6. NAMIGI IN NASVETI

6.1 Priporocila za pecenje

Temperature in Casi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter ka-
kovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin. Ce

3. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Glejte razdelek Opis izdelka.
Prikazovalnik prikazuje trenutno
temperaturo sonde za meso.

4. Obrnite krmilni gumb, da nastavite
temperaturo sonde za meso. Pritisnite

oK.

5. Ko hrana doseze nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvoéni signal.
Signal lahko zaustavite s pritiskom
poljubnega simbola. Preverite, ali je
hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
€as kuhanja.

Zeleno sondo za meso lahko izberete v pod-
meniju: Nastavitve.

6. Izklopite napravo.

7. lztaknite vti€ sonde za meso iz vti¢nice
ter vzemite jed iz naprave.

6.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

za dologen recept ne najdete nastavitev, po- Big CcCBEH © ®
i5Cite podobne. —
oo e . Buhtlji, 16 kosov 180 2 20-30 1)
Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor. _
Simboli, uporabljeni v razpredelnicah: Zemije, 9 kosov 180 2 30-40 )
Pizza, zamrznjena, 0,35
15§ . ) » U, _
& Vrsta zivila kg 220 2 1015 2
Funkcija kuhanja Rulada 170 2 25-35 1)
o Cokoladni kolag z le$niki 175 3 25-30 1)
C Temperatura
Soufflé/Narastek, 6 kosov 200 3 25-30 3)
E Polozaj resetke Testo za kolad 180 2 15-25 4)
(D  Cas priprave (min) Viktorijin kolag 170 2 40-50 5)
@ Posirana riba, 0,3 kg 180 3 20-25 1)

Dodatne informacije
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o, = o,
L, cH O ® = C O ®
Celariba, 0,2 kg 180 3 25-35 1) E‘ 3 160 20-35 1) 2)
Ribji file, 0,3 kg 180 3 25-30 6)
3 150-160  20-35 1)
Posirano meso, 0,25 kg 200 3 3545 1)
Saslik, 0,5 kg 200 3 25-30 1) 2in4  150-160  20-35 1
Piskotki, 16 kosov 180 2 20-30 1) Jabol¢na pita, 2 modela za pe¢enje @ 20 cm
Makaroni, 24 kosov 180 2 25-35 1) E] 2 180 70 - 90 3)
Muffini, 12 kosov 170 2 30-40 1)
2 160 70-90  3)
Slano pecivo, 20 kosov 180 2 25-30 1)
Biskvi 8¢ | peci 2
Piskotl iz krhkega testa, w0 2 2535 1) iskvit brez mas¢ob, model peciva @ 26 cm
20 kosov O 1 170 25-40 3)2)
Kolacki, 8 kosov 170 2 20-30 1)
® 2 160 40-50 3)2)
Zelenjava, posirana, 0,4 180 3 3545 1)
kg 2in4 160 40-60 3)2)
Vegetarijanska omleta 200 3 25-30 6
Krhki masleni piskoti
Mediteranska zelenjava
’ 180 4 25-30 1
0,7 kg ) 3 140-150  20-40 1)
1) Uporabite pekad ali prestrezno posodo.
2) Uporabite mrezo za pedenje. 2in4 140-150 25-45 R
3) Uporabite kerami¢ne ramekine na mrezi za pece-
ne. c 3 140-150  25-45 1)
4 Uporabite model za testo za kola¢ na mrezi za pe- T
genje oast
5) : < .
Uporabite posodo za peko na mrezi za pecenje. E 4 Najvedje 1-5 3)2)

6) Uporabite posodo za pico na mrezi za peéenje.

6.3 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

= °’C S @

Drobno pecivo (20 kosov na pekac)

7. SKRB IN CISCENJE

7.1 Opombe o ¢is€enju

Za kovinske povrsine uporabite Cistilno
raztopino.

Za trdovratne madeze uporabite posebno
Cistilo za pecico.

Za odstranjevanje ostankov apnenca
uporabite teko€i odstranjevalec vodnega
kamna, ki ga priporoc¢a proizvajalec.

V napravi ali na steklenih ploS¢ah vrat se
lahko nabira vlaga. Za zmanj$anje
kondenzacije pustite napravo delovati

1) Uporabite Pekaé za pecivo.
2) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.
3) Uporabite Mreza za pecenje.

10 minut pred kuhanjem. Zivil v napravi ne
shranjujte dlje kot 20 minut.

Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

7.2 Odstranjevanje nosilcev reSetk
1. Poskrbite, da je naprava hladna.
2. Spredniji del nosilca resetke povlecite

stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s

stranskih sten in ga odstranite.
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4. Nosilce reSetk namestite nazaj v prvotni
polozaj. Ponovite korake v obratnem
vrstnem redu.

Ce so prilozena teleskopska vodila, morajo
biti njihovi zadrzevalni zati¢i usmerjeni naprej.
7.3 Piroliticno ciS€enje

Ta program pozge preostalo umazanijo v na-
pravi. Uporabite vedno, ko je napravo potreb-
no temeljito oCistiti.

Ce v isti kuhinjski element namestite druge
naprave, jih ne uporabljajte soasno s to

funkcijo. To lahko poskoduje pecico ali omari-
co.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Iz pecice odstranite vse pripomocke, ki
niso odporni na visoke temperature.

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Zasukajte gumb za izbiro funkcij kuhanja
na=,da vstopite v Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izbere rrrr/ in
pritisnite OK.

Program ciscenja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h

C2 - Obic¢ajno ciscenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program ¢iscenja in pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za zagetek ¢iséenja.

Ko se zazene CiSCenje, so vrata naprave za-
klenjena in lu¢ je ugasnjena. Funkcije ne za-
¢nite, Ce niste povsem zaprli vrat pecice. Do-
kler se vrata ne odklenejo, se na zaslonu pri-

kazuje &.

8. Po Cis€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

7.4 Opomnik za ¢iS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno ocistiti
s piroliticnim ¢is¢enjem. Opomnik lahko izklo-
pite v podmeniju: Nastavitve. Glejte Dnevna

uporaba, Spreminjanje: Nastavitve.
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7.5 Odstranjevanje in names¢€anje

vrat

Za CisCenje lahko snamete vrata pecice in no-

tranje steklene plo$¢e. Naprave ne uporab-

ljajte brez steklenih plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
te€ajev.

4. PoloZite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat A pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Steklene plosce vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila. Poskrbite, da steklene
ploS¢e povsem zdrsnejo iz nosilcev.



Vi

l/\
—( / 8

8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po Cis€enju namestite steklene plosce in
vrata pecice.

Pazite, da steklene ploS¢e namestite nazaj v
pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na
strani steklene plosc¢e. Obmocje natisa B(Ce

8. ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrni-
te na prodajalca ali pooblascen servisni cen-
ter. Servisne podrobnosti so navedene na
ploscici za tehni¢ne navedbe, ki se nahaja na
sprednjem okvirju. Vidna je, ko odprete vrata.
Ne odstranjujte ploScice za tehni¢ne naved-
be.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napa-
ke, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite
varovalko, da ponovno zazenete napravo. Ce
se koda napake pojavi ponovno, se obrnite
na pooblasceni servisni center.

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporab-
ljati. - Naprava ni prikljuCena na elektricno
napajanje ali je prikljuéena nepravilno.
Naprava se ne segreje.

* Vrata niso pravilno zaprta.
+ Kiljucavnica je vklopljena.

je prisotno) mora biti obrnjeno proti notranjo-
sti pecice. Ce so vrata pravilno namesc¢ena,
boste pri zapiranju zapahov zasliSali klik.
7.6 Zamenjava zarnice

Odklopite napravo iz elektricnega omrezja in
pocakajte, da se ohladi.

Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odpor-
no proti visoki temperaturi 300 °C.

arnica na zadnji steni

Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
Odistite stekleni pokrov.
Zamenjajte zarnico.

z
1
2
3
4. Namestite stekleni pokrov.

* Vklopljen je samodejni izklop.

Zarnica ne deluje. - Zarnica je pregorela. Za-
menjajte zarnico.

Zarnica je izklopljena. - Vlazno peéenje - je
aktiviran.

Sonda za hrano ne deluje. - Vti¢ Sonda za
hrano ni popolnoma vstavljen v vti¢nico.

Na zaslonu se prikaze "00:00". - Prislo je
do izpada elektrike. Nastavite uro.

Err C2 - Povsem vkljucite Sonda za hrano v
vticnico.

Err C3 - Zaprite vrata. Za vklop in izklop na-
prave. Preverite, da zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 - Zaprite vrata. Preverite, da zapora
vrat ni pokvarjena.

9. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

9.1 Informacijski list izdelka in
informacije o izdelku v skladu z
(EU) st. 65/2014 in (EU) st. 66/2014

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni

obremenitvi, obi¢ajni nacin 0.93 kWh/cikel

Ime dobavitelja Electrolux
Identifikacija mo- EOD6P67WH 949499876
dela EOD6P77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
LODDP67WH2 949289822

Poraba energije pri standardni

obremenitvi, nacin z ventilato-  0.69 kWh/cikel

Indeks energijske u€inkovitosti  81.2

riem

Stevilo votlin pegice 1

Toplotni vir Elektri¢na energija
Prostornina 721
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. Pecica, v vgrajenem
Vrsta pecice oraj

Stedilniku
Masa EOD6P67WH 31.8 kg
EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.8 kg
LODDP67WH2 30.2 kg

Naprava je preizkusena v skladu z: EN IEC
60350-1.

9.2 Zahteve glede informacij v
skladu z uredbo (EU) st. 2023/826

Poraba energije v stanju pripravljenosti 0,8W
Poraba energije v omreznem stanju pri-

; - 20W
pravljenosti
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema
samodejno doseze ustrezen nacin nizke 20 min

modi

Naprava je preizkuSena v skladu z: EN
50564, EN 63474.

Za navaodila o vklopu in izklopu brezzi¢ne om-
rezne povezave si oglejte poglavje Pred prvo
uporabo.

9.3 Nasveti za varéevanje z energijo

* Med kuhanjem imejte vrata zaprta in jih ne
odpirajte pogosto.

» Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in
preverite, da je dobro namesceno.

» Uporabljajte kovinsko ali temno,
neodsevno posodo .

» Preskocite predgrevanje, razen Ce je
potrebno.

10. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, oznacene s simbolom

A

CO. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte varovati okolje in
zdravje ljudi z recikliranjem odpadkov elek-
tri¢nih in elektronskih naprav. Naprave, ozna-
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* ZmanjSajte odmore med peko vec jedi.

« Kadar je mogoce, za varevanje z energijo
uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem (samo pri izbranih modelih).

« Za ohranjanje toplote hrane uporabite
preostalo toploto. ZmanjSajte temperaturo
naprave najmanj 3—10 min pred koncem
kuhanja.

* Med kuhanjem ugasnite Zarnico, razen ¢e
je potrebna. .

* Vlazno pecenje (samo izbrani modeli) — ta
funkcija je bila uporabljena za skladnost z
zahtevami razreda energetske
ucinkovitosti in okoljsko primerne zasnove
(v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.
Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabite to funkcijo, lu¢ samodejno
ugasne. Pri nekaterih modelih traja 30
sek.

* Ko je mogoce, izklopite Wi-Fi, da
prihranite energijo. Glejte razdelek Pred
prvo uporabo.

* Samodejni izklop — iz varnostnih razlogov
se bo naprava po dolo¢enem casu
samodejno izklopila, ¢e je funkcija kuhanja
vklopljena in nastavitve niso spremenjene.
Ce zelite, da funkcija kuhanja deluje dlje,
nastavite ¢as kuhanja. Samodejni izklop
ne velja pri funkciji Cas zakasnjenega
vklopa ali kadar je lu¢ prizgana.

- 12,5h: 30-115°C
- 8,5h:120-195°C
— 5,5h:200-245 °C
— 3 h: 250-maksimum °C

¢ene s simbolom, ne odlagajte E skupaj z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite krajev-
nemu obratu za recikliranje ali se obrnite na
obginsko sluzbo.
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Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
Si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu
varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie

de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.
Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul
Si dispozitivele mobile pe
care este instalata apli-
catia.

Nu lasati ambalajele la in-
demana copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

Activati dispozitivul de sigu-
ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.

Copiii nu trebuie sa curete
sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.

1.2 Informatii generale
despre siguranta

» Acest aparat poate fi utilizat

numai pentru gatire.
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» Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

Nu folositi aparatul Tnainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatlune de intretinere.
in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.
AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit
inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
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durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.
Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.
Utilizati doar senzorul ali-
mentar (senzorul) recoman-
dat pentru acest aparat.
Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-
te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

Inainte de curatarea piroliti-
ca, scoateti toate accesorii-
le si depunerile/deversarile
excesive din cavitatea apa-
ratului.



2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

 Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

* Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

» Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizatd de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.

* Introduceti fisa in priza numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

» Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

* Nu deconectati aparatul trdgand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

* Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti poli,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

» Inchideti complet usa aparatului inainte de
a-l conecta la reteaua electrica.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date teh-
nice. De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere total3 (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1,380 3x0.75
maxim 2,300 3x1
maxim 3,680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.
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» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.

 Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

* Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.

— nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.

— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.

» Decolorarea smaltului sau a otelului
inoxidabil nu afecteaza performanta
aparatului.

+ Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri
umede, deoarece sucurile de fructe pot
provoca pete permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobilier, nu inchideti panoul in
timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a
racit complet pentru a preveni deteriorarea
cauzata de caldura si umiditate.

* In ceea ce priveste becul (becurile) din
acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum
ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau
au scopul de a oferi informatii despre
starea de functionare a aparatului.
Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
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aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

« Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

» Opriti si deconectati aparatul de la priza
fnainte de intretinere.

« Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

» Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.

» Verificati produsul Th mod regulat pentru a
depista semne de deteriorare care il pot
face impropriu pentru contactul cu
alimentele, cum ar fi crapaturi, basici,
delaminare, contractie, aderenta,
coroziune sau alte modificari vizibile ale
texturii sau aspectului. Urmati
instructiunile de curatare si ingrijire pentru
a preveni deteriorarea.

» Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

» Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

Curatare pirolitica

« Cititi toate instructiunile pentru curatare
pirolitica

» Inainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice



oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

» Tineti copiii la distanta in timpul curatarii
pirolitice, deoarece aparatul se incalzeste
foarte tare si elibereaza aer fierbinte prin
orificiile de ventilatie din fata.

» Curatarea pirolitica elibereaza fum din
reziduurile de gatit si materialele de
constructie. Asigurati o buna ventilatie in
timpul si dupa preincalzirea initiala si
curatarea pirolitica.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

* Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

—

o 1 o

a Eﬁﬂﬁ

Panou de comanda

Buton pentru functiile de gatire
Afisajul

Buton de comanda

Element de incalzire

Priza pentru senzorul de gatire
Bec

Ventilator

Adancitura cavitate

Suport raft, detasabil

EEENREOENE

si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderent ale oalelor, tigailor,
tavelor si ustensilelor pot fi deteriorate de
curatare pirolitica la temperaturi ridicate si
pot elibera vapori nocivi in cantitati mici.

2.5 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.

Pozitii raft
3.2 Panou de comanda
Q') Apasa pentru a seta functiile cronometrului.
ﬂ» Apasati lung pentru a seta functia: Tncalzire
rapida.
B Apasa pentru a porni si opri becul aparatu-

lui.

/‘? Apasa pentru a seta temperatura zonei de

mijloc a mancarii cu: Senzor de gatire

OK Apasati pentru a confirma selectia.

Indicatorii afisajului

|E| Aparatul este blocat.

‘/\" Submeniu: Gétire asistata.

m,/ Submeniu: Curatare.

o] Submeniu: Setsri

>  incilzire rapida este activat.

(ﬂ) Gatirea la abur este activata.

ROMANA 53



Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

SIESIRN

Durata gatire este activat.

v
2
o
o

Pornire cu intarziere este activat.

Cronometru numaratoare directa este acti-
vat.

VINCHNC

Wi-Fi este activat.

Operatii de la distanta este activat.

VD)

Bara de progres - indica vizual momentul in
care aparatul atinge temperatura setata sau
durata de gatire se incheie.

Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies (numai
modelele selectate).

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Raotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-

tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

0.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: *00:00"

sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

1. Preincalziti aparatul gol pentru a elimina
orice miros. Aerisiti incaperea.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.

3. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze
pentru duratele specificate: (I 1h,

15min, 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.
4. Opriti aparatul si Iasati-l sa se raceasca.
5. Curatati cu o laveta din microfibra, apa
calda si detergent delicat. Inlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

4.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul electrocasnic aveti
nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.
+ Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
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puteti descéarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de instalare a
aplicatiei.

3. Raotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta ¥ / Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-l.
Consultati Utilizare zilnica, Modificarea:
Setari.

Wi-Fi este pornit in mod implicit. Consultati

Clasa de eficienta energetica, Sfaturi pentru
economisirea energiei.

(® Din motive de sigurant, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h. Re-
petati procesul de initiere, daca este nece-
sar.

2.4 GHz WLAN
Frecventa
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM
EIRP < 20 dBm (100 mW )

Putere maxima

Modul Wi-Fi NIUS-50

4.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine compo-
nente care se bazeaza pe software gratuit si
open source. Electrolux recunoaste contri-
butiile comunitatilor de software deschis si
robotica la proiectul de dezvoltare.



Pentru a accesa codul sursa al acestor com-
ponente software open source, gratuite ale

caror conditii de licenta necesita publicare si
pentru a vedea informatiile complete privind

5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de gatire

Aer cald cu ventilatie: Coacere uniforma,
fragezime, uscare

Iz] incalzire sus si jos: Coacere traditionald

|  SteamBake: Abur

Preparate congelate: Cartofi prajiti, cartofi
= wedges, rulouri de primavara

Functie Pizza / AirFry: Coacere pizza /
Prajirea mancarii folosind mai putin ulei si
fara hartie de copt.

|;| incalzire jos: Coacere prajituri

E Aer cald umed: Coacere

[T]  Grill: Paine prajita, gratar

Gatire intensiva: Frigerea carnii, rumenire

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

5.2 Setarea: Functii de gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

87 incalzire rapida - apasati si mentineti
apasat pentru a scurta durata de ncalzire.
Acest lucru este valabil doar pentru anumite
functii de gatire. Ventilatorul poate porni auto-
mat.

5.3 Timer

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura, la nevoie.

2. Apasati O pana cand afisajul afiseaza
functia dorité a temporizatorului:
DCronometru: Pentru a seta o numaratoare

inversa. La incheierea duratei este emis sem-
nalul sonor.

drepturile de autor si termenii de licenta apli-
cabili, vizitati: http://electrolux.opensoftware-
repository.com (dosar NIUS).

stor Durata gatire: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.
@ . PP A
Pornire cu intarziere: Pentru a aména
pornirea si/sau terminarea gatirii. Cand se
termina timer-ul, suna semnalul si gatitul se
opreste.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.
4. ApasatiOK

Cand timpul se termina, apasati oK Si
rotiti butoanele in pozitia oprit, daca este
necesar.

5.4 SteamBake - Gatire la abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet (100 ml pentru coacere, 200 ml
pentru frigere).

Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii
este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura
cavitatii in timpul gatirii sau atunci cand
cuptorul este incins.

3. Rotiti butonul pentru functiile de gatit
pentru a selecta functia de gatit [

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 5 min
pentru a crea umiditate.

Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa

ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.
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/N AVERTISMENT!

Deschide usa cu atentie. Umiditatea eli-
berata poate produce arsuri.

5.5 Meniu =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire asis-

tata si setarile.

1. Rotiti butonul pentru functiile de incalzire
la= .

Afisajul indica¥$, mf’, &%,

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apéasati oK.

5.6 Setarea: Gitire asistata >

Gatire asistatasubmeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate. Progra-
mele incep cu o setare adecvata. Poti regla
durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Rotiti butonul pentru functiile de incélzire
laZ .

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta Y. Apasati OK |

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

OK

4. Puneti produsele Tn interiorul aparatului.
Apasati OK.

5. Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Friptura de vita,

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru a
utiliza functia. Consultati sectiunea Senzor de
gatire.

Umple adancitura cavitatii cu apa pentru gati-
tul la abur.

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

Nivel raft. Consultati sectiunea Descrierea
produsului.

OEE| Y

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.
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P1 in sange /P El 2; tava de copt
- - — 1-1.5Kkg; 4 - 5 cm grosime
P2 Friptura de vita, Prajeste carnea timp de ca-
gatita mediu teva minute intr-o cratita
P3 Friptura de vits, p;atrbmte. Introduceti in apa-
bine facuta ;
Friptura, medie, 180 - 220 g per bucata; 3 cm
grosime
P4 /‘? E E| 3; vas de friptura pe raftul meta-
lic
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita / inabusita (coasta de vita,
flanc gros) 1,5 - 2 kg
P5 /‘? E 2; vas de copt pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
aparat.
P6 Friptura de vita,
in sange 1) /‘? IEI 2; tava de copt
X = . 1-1.5kg; 4-5cm grosime
P7 Frlpt.ura fje y|1ta, Prajeste carnea timp de ca-
mediu gititd ! teva minute intr-o cratita
fierbinte. Inti i -
b8 Friptura de vita, r|aetr.b|n e. Introduceti in apa
bine facuta?
File de vita, in
P9 sange 1) /‘? E 2; tava de copt
0,5-1.5kg; 5 -6 cm grosi-
File de vita, me- me
P10 diu 1 Prajeste carnea timp de ca-
teva minute intr-o cratita
File de vita, fa- fierbinte. Introduceti in apa-
P11 cut? rat.
Friptura de vitel (de ex. spata)
2; vas de copt pe raftul de sarma,
P12 0.8-1,5kg; 4 cm gros
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
aparat. Friptura acoperita.
Friptura de ceafa de porc sau pulpa, 1.5 - 2
kg
P13 /‘? E‘ 2; vas de copt pe raftul de sarma
Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coace-
re.
Porc gtit la foc mic 11.5 - 2 kg
P14 2; tava de copt

Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti
carnea dupa jumatate din durata de gatit.




Muschiulet de porc, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm gros

Prajitura cu branza

P27
P15 /‘? E 2; vas de friptura pe raftul de sarma 2,3 28 cm tavé cu arc pe raft de sarma
Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o —
cratita fierbinte. Introduceti in aparat. P28 Prajitura cu mere
- [ AA 3
Coaste de porc, 2 - 3 kg; folositi crud, 2 - 3 E IE‘ 2; l_J 100 - 150 ml tavé de copt
cm subtire P29 Tarti cu mere
P16 5“3? tava adanca . ) E‘ 2; forma de placinta pe raftul de sarma
Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui pre-
parat. La jumatatea duratei de gatire, intoar- Placinta cu mere
ceti carnea.
i P30 [8][=2; 1) 100- 150 mi D 22 cm forma
Pulpa de miel cu oase, 1.5-2kg; 7-9 cm de placinta pe raft de sarma
grosime B ies, 2 kg de aluat
rownies, 2 kg de alua
P17 /‘?E 2; vas de copt pe tava de copt P31 E o
Adaugati lichid. La jumitatea duratei de gétire, 3; tava adanca
intoarceti carnea. Briose
Pui intreg, 1 - 1.5 kg; proaspat P32 [1][=]2 lea) 100 - 150 mitava pentru briose
VLd= 2; lar) 200 micaserols pe tava de pe raftul de sarma
P18 copt
< - P . Chec
Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de P33
gatit pentru a rumeni uniform. E 2; tava pentru paine pe raftul de sarma
P19 Jumitate de pui, 0.5 - 0.8 kg Cartofi copti, 1 kg
/‘? E‘ 3; tava de copt P34 E 2; tava de copt
- - - Foloseste cartofi intregi cu coaja.
Piept de pui, 180 - 200 g per bucata
P20 /‘?[E E‘ 2; caserola pe raftul de sarma Cartofi wedges, 1 kg
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o P35 IE‘ 3; tava de copt captusita cu hartie de copt
cratita fierbinte. Taiati cartofii in bucati.
Pulpe de pui, proaspete Legume mixte la gratar, 1 - 1.5 kg
/‘? IE‘ 3; tava de copt P36 3; tava de copt captusita cu héartie de copt
P21 Dpaca ati marinat mai intai pulpele de pui, se- Téiati legumele in bucati.
tati o temperatura mai redusa si gatiti-le mai
mult timp. P37 Crochete, congelate, 0.5 kg
Rata, intreagd, 2 - 3 kg El 3; tava de copt
P22 2; vas de copt pe raftul de sarma Cartofi taiati, congelati, 0.75 kg
P cames e ot oarcetraia 2o | P8 E3; tava e cont
A =+ - Lasagna cu carne / legume cu foi uscate de
ii;clg‘ntreaga, 4 -5kg P39 paste, 1 - 1.5 kg
P23 - 2; tav? adinca e h .. 2; caserola pe raftul de sarma
Puneti carnea in tava de gatit. Intoarceti gasca
dupa jumatate din durata de gatire. Cartofi gratinati (cartofi cruzi) 1 - 1.5 kg
Bucata de carne, 1 kg P40 1; caserola pe raftul de sarma
P24 /0? E 2: raft metalic Rotiti preparatul la jumétatea duratei de gatire.
Peste intreg, la gratar, 0,5 - 1 kg per peste P41 ﬁ%p;ogjat:, SUbIt"'e 3 .
P25 /O?E 2: tava de copt —2; 00 ml tava de copt tapetata
. . ) cu hartie de copt
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
- Pizza proaspata, groasa
File de peste
P26 P42 E IE‘ 2; tava de copt captusita cu hartie de

E B 3; caserola pe raftul de sarma

copt
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Quiche

P43
El 2; tava de copt pe raftul de sarma

Bagheta / Ciabatta / Paine alba, 0.8 kg
P44 E IE‘ 2; &J 100 ml; tava de copt tapetata

cu hartie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.

Cereale integrale / secara / paine neagra 1

P45 [1] (=) 2. ) 100 mi tava de copt tapetats

cu hartie de copt / tava de chec pe raftul de
sarma

12 Gtire la temperatu-
ra joasa.
5.7 Modificare: Setari{:
1. Rotiti butonul pentru functiile de incalzire
la f .
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta 1. Apasati oK.
3. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare

01 Timpul Modificare

02 Luminozitate display 1-5

1 - Bip, 2 - Click, 3 -

03 Tonul de la taste Sunet oprit

04 Volum la apasare taste 1-4

05 Actiunea Senzor de ga- 1 - Alarma si stop,2

tire - Alarma

Cronometru numaratoa- . .
06 re directs Pornit / Oprit
07 lluminare Pornit / Oprit
08 Incalzire rapida Pornit / Oprit

Semnal De Reamintire . .
09 Curéitare Pornit / Oprit
10 Wi-Fi Pornit / Oprit

Operatiune de teleco- ) .
11 mands automata Pornit / Oprit
12 Dezactiveaza reteaua Da/Nu
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Setare Valoare

13 Modul demo Cod de activare:

2468
14 Versiunea software Verificare
15 Resetati toate optiunile  Da/Nu

5.8 Blocare (@

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

OoK. apasa si mentine pentru a activa si
dezactiva functia.

Va fi emis un semnal sonor. (1 - va lumina in-
termitent de 3 ori atunci cand functia de blo-
care este activata. Usa aparatului este bloca-
ta.

5.9 Accesorii

functie de model. Scanati

codul QR pentru a vedea

cum sa utilizati accesoriile

J4r  furnizate impreuna cu apara-
E' tul. Puteti comanda acceso-

rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

Introduceti accesoriul (gratar metalic/tava) in-
tre barele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si ca picioarele sunt
indreptate n jos . O mica adancitura in par-
tea de sus creste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Marginea din jurul raftului
previne alunecarea vaselor de gatit de pe
raft.



Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.
Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.

5.10 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul ali-
mentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

. C temperatura cuptorului. Ar trebui sa fie
cu cel putin 25°Cmai mare decéat tempera-
tura senzorului alimentar.

. M- temperatura senzorului de gatire.

1. Setati o functie de gatire si temperatura
cuptorului.

2. Introduceti varful senzorului pentru
alimente in mijlocul bucatii de carne sau
de peste, in cea mai groasa parte, daca

6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien-
telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile
pentru o reteta speciala, cautati alta similara.
Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului.

Simboluri utilizate in tabele:

gy Tipul de preparat

Functia de gatit

°C Temperatura

este posibil. Pentru caserole, asezati
varful senzorului alimentar exact in
centru, stabilizat intr-un ingredient solid.
Asigurati-va ca varful nu atinge fundul
vasului de copt.

O o >
e
TS SSSSSSS

3. Introduceti senzorul de gatire in priza

aflata in interiorul cuptorului. Consultati
sectiunea Descrierea produsului. Afisajul
arata temperatura curenta a senzorului
de gatire.

4. Rotiti butonul de control pentru a seta

temperatura senzorului de gatire. Apasati
OK .

5. Cand alimentul atinge temperatura
setatd, este emis semnalul sonor. Pentru
a opri semnalul, ap&sati orice simbol.
Verificati daca mancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

Puteti selecta actiunea dorita de sfarsit a
senzorului alimentar in submeniu:Setari.

6. Opriti aparatul.

7. Scoateti conectorul senzorului de gétire
din priza si preparatul din aparat.

E‘ Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

@ Informatii suplimentare

6.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati su-
gestiile din tabelul de mai jos.

o,

&L, cCH O ®

Rulouri dulci, 16 bucati 180 2 20-30 1)
Rulouri, 9 bucati 180 2 30-40 1)
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6.3 Informatii pentru institutele de

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

15§ o
> C E @ @ testare
Pizza congelata, 0,35 kg 220 2 10-15 2) | Teste conforme cu IEC 60350-1.
Rulada 170 2 25-35 1) o
B B C O ®
Negresa 175 3 25-30 1)
9 Prajituri mici, 20 bucati pe tava
Souffle, 6 bucati 200 3 25-30 3)
3 160 20-35 1)2)
Blat de pandispan 180 2 15-25 4 E
Sandbvis Victoria 170 2 40-50 5) 3 150-160  20-35 1)
Peste fiert, 0,3 kg 180 3 20-25 1) 2sia 150 - 160 20-35 1)
Peste intreg, 0,2 kg 180 3 25-35 1) —
Placinta cu mere, 2 forme @20 cm
File de peste, 0,3 kg 180 3 25-30 6)
2 180 70-90 3
Carne fiarta, 0,25 kg 200 3 35-45 1) \z\ )
Saslac, 0,5 kg 200 3 25-30 1) 2 160 70-90 3)
Préjituri, 16 bucati 180 2 20-30 1) Pandispan fara grésimi, forma pentru tort @26 cm
E;itcfmigda'e' 24debu- 459 2 25-35 1) C 1 170 25-40 32
Briose, 12 bucéti 170 2 30-40 1) 2 160 40-50 3)2)
Pateuri sarate, 20 de bu- ;
c;'?t,ieu” sarale, SR de 180 2 25-30 1) 2si4 160 40-60 3)2)
Fursecuri, 20 de bucati 150 2 25-35 1) -Prajitura sfaramicioasa
Mini tarte, 8 bucéti 170 2 20-30 1) 3 140 - 150 20 - 40 1)
Legume, fierte, 0,4 kg 180 3 35-45 1)
2si4 140 - 150 25-45 1)
Omleta vegetariana 200 3 25-30 6)
. 3 140 - 150 25-45 1)
I6e7gtkjg1e mediteraneene, 180 4 25-30 1) E
’ Paine prajita
1) Folositi o tavé de gétit sau o tava de colectare.
2) Folositi raftul de sarma. O 4 maxim 1-5 32

3) Folositi vase ceramice ramekin pe raft de sarma.
4) Folositi o forma pentru aluat fraged pe raft de sar-
ma.

5) Folositi vas de copt pe raft de sarma.

6) Folositi tava de pizza pe raft de sarma.

7.1 Observatii privind curatarea

Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

Folositi un detergent special pentru
cuptoare pentru pete incapatanate.
Utilizati degresantul lichid recomandat de
producator pentru a elimina reziduurile de
calcar.
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1) UtilizareTava de gatit.
2) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.
3) UtilizareRaft sarma.

Umiditatea se poate condensa in interiorul
aparatului sau pe panourile de sticla ale
usii. Pentru a reduce condensul, lasati
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatit. Nu depozitati alimente in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.



7.2 Scoaterea suporturilor raftului

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului Thapoi in pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-

turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate
spre fata.

7.3 Curatare pirolitica

Acest program arde murdaria reziduala din
aparat. Utilizati-l ori de céate ori aparatul are
nevoie de o curatare profunda.

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi
compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Poate provoca deteriorarea
cuptorului sau a dulapului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti din cuptor toate accesoriile care
nu sunt rezistente la functia pirolitica.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
= pentru a intra in modul de incalzire
rapida ( Meniu).

5. Rotiti butonul de control pentru a selecta
ol Si apasati oK.

Programul de curatare Durata
C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1h 30 min
C3 - Curatare profunda 2 h 30 min

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

oK

7. Apasati OK pentru a incepe curatarea.

Cand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Nu porniti
functia daca nu ati inchis complet usa cupto-
rului. Pana la deblocarea usii, afisajul indica

G

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
Si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

7.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand rrrr/ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva memen-
toul din submeniu: Setari. Consultati Utilizare
zilnica, Modificarea: Setari.

7.5 Scoaterea si montarea usii

Puteti sa scoateti usa cuptorului si panourile
de sticla de la interior pentru a le curata. Nu
utilizati aparatul fara panourile de sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii A pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.
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6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj. Asigurati-va
ca sticla iese complet din suporturi.

l/\B

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de

8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.

Daca afisajul prezintd un cod de eroare care
nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul
in care codul de eroare apare din nou, con-
tactati un Centru de service autorizat.

Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

* Usa nu este inchisa corect.
» Blocare este activat.
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sticla. Nu curatati panourile de sticla Tn
masina de spalat vase.
9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.
Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-
cla in ordinea corecta. Verificati simbolul / im-
primarea de pe partea laterala a panoului de
sticla. Zona de imprimare B (daca exista) tre-
buie orientata spre interiorul cuptorului. Daca
usa este instalata corect, veti auzi un clic la
inchiderea clemelor.
7.6 inlocuirea becului
Deconectati aparatul de la reteaua electrica
Si asteptati pana se raceste.
Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul.

4. Montati capacul de sticla.

« Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Schimba lampa.

Lampa este stinsa. - Aer cald umed - este
activat.

Senzor de gatirenu functioneaza. - Steche-
rul nu Senzor de gatire este introdus complet
in priza.

Afisajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

Err C2-Introdu complet Senzor de gatirein
priza.

Err C3- inchideti usa. Opreste si porneste
aparatul. Incuietoarea usii nu este stricata.

Err F102 - Inchideti usa. Incuietoarea usii nu
este stricata.



9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea mo- EOD6P67WH 949499876

delului EOD6P77WX 949499865
EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864

LODDP67WH2 949289822

Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica ~ A+

Consum de energie cu o incar-
catura standard, modul con- 0.93 kWh/ciclu
ventional

Consum de energie cu o incar-
care standard, in modul venti-  0.69 kWh/ciclu
latie

Numéar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa EOD6P67WH 31.8 kg

EOD6P77WX 31.9 kg

EOD6P77WZ 31.6 kg

KODDP77WX 32.8 kg

LODDP67WH2 30.2 kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere n standby 0.8 W

Consumul de putere in modul repaus co-

nectat la retea 20w

Timpul maxim necesar pentru ca echipa-
mentul sa atinga automat modul de putere 20 min
scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564, EN 63474.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati Inainte de prima utilizare.

9.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.

Mentine garnitura usii curata si asigura-te
ca este bine fixata in pozitie.

Folositi vase metalice sau de culoare
inchisa, non-reflectorizante.

Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de mancare.
Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Folositi caldura reziduala pentru a
mentine mancarea calda. Reduceti
temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min nainte de sfarsitul gatirii.

Opriti lampa in timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.
Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incéat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.

Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul
pentru a economisi energie. Consultati
sectiunea Inainte de prima utilizare.
Oprire automata - din motive de siguranta,
daca functia de gatire este activa si nu se
modifica nicio setare, aparatul se va opri
automat dupa o anumita perioada de timp.
Pentru a opera o functie de gatit mai mult
timp, setati timpul de gatire. Oprirea
automata nu se aplica cu functia Pornire
cu intarziere sau cand lampa este aprinsa.
- 12.,5h: 30-115°C

- 8.5h:120-195 °C

— 5.5h:200-245 °C

— 3 h:250 - maxim °C

ROMANA 63



10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul &, | €lectrice si electronice. Nu aruncati aparatele

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie marcate cu simbolul & impreuna cu deseuri-
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | le menajere. Returnati produsul la unitatea

la protejarea mediului inconjurator si a sana- | locala de reciclare sau contactati adminis-
tatii umane recicland deseurile de aparate tratia locala.

N
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