AEG

OO
OO

NII63Q30AZ

CA Manual d'usuari | Placa
PT Manual de instrugdes | Placa

ES Manual de instrucciones | Placa de coccion

B

aeg.com/register

27
53



Benvinguts a AEG! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

®

Consells d'Us, catalegs, resolucio de problemes i informacié de servei i reparacio:

www.aeg.com/support
Subjecte a canvis sense preavis.
CONTINGUT
1. INFORMACIO DE SEGURETAT ..ottt eee ettt ee e 2
2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT ....e ettt ettt e e aneens 4
BUINSTAL-LACIO. ... 7
4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE.......cco.uuuiiiiriiiiceiciiseiceiss s 9
5. ABANS DEL PRIMER US....o.eoioeeeeeeeeeeee ettt ettt 10
B. US DIARI. ..ottt ettt 11
7. FUNCIONS ADDICIONALS ...ttt ettt 16
8. CONSELLS. ...ttt ettt et ettt ettt ettt et e e 19
9. CURA INETEUJA ...ttt 22
10. RESOLUCIO DE PROBLEMES...........oooiiiiiiiiiiiiiceissiesiseissie s 23
11. DADES TECNIQUES ... . coteeeeeeeeeeeeee ettt ettt 25
12. EFICIENCIA ENERGETICA. ..o oot 26
13. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS .....v oottt ettt 26

1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesio que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions

en un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels infants i de les persones
vulnerables

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats

fisiques, sensorials o mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest

aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions

sobre I'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
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mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Els nens han d'estar vigilats per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
guan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
aIIotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'Us doméstic.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Gs.
Vigileu a I'hora de tocar zones que puguin estar calentes.
AVIS: La coccié sense supervisié en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

La preséncia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccio. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

AVIiS: No alimenteu I'aparell a través d’un d|sp03|t|u de
commutacio extern, com ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que s’encengui o apagui regularment
a través d’un servei public.
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PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccid (incloses
les funcions de coccidé automatiques). Cal supervisar en tot
moment els processos de coccio curts.

AVIS: Perill d'incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccid.

No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa,
perque es podrien escalfar.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

No feu servir polvoritzadors ni vapor per netejar l'aparell.
Després de I'us, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

AVIS: Si la superficie té alguna esquerda, apagueu I'aparell
per evitar la possibilitat de descarregues electriques. Si
I'aparell esta connectat al corrent eléctric amb una caixa de
connexio, extraieu el fusible per desconnectar I'aparell del
subministrament electric. En qualsevol dels dos casos,
poseu-vos en contacte amb el centre de servei autoritzat.
Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el
substitueixi a fi d’evitar perills.

AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’us, o bé els que inclogui
I'aparell. L’'Us de protectors inadequats pot provocar
accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio + Retireu tot I'embalatge de I'aparell.
* No instal-leu ni utilitzeu aparells que
/\ Avis! estiguin avariats.
i . , » Seguiu les instruccions d'instal-lacio
La [nstal-|?0|o d’aquest apar_e_ll ha d’anar subministrades amb l'aparell.
a carrec d'una persona qualificada. + Mantingueu la distancia minima en relacié
" amb els altres aparells i unitats.
/I\ Avis! « Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
Risc de lesions o d’espatllar I'aparell. molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.
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Protegiu les ranures de la superficie de
I'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.
Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

No instal-leu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

Cada aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un
calaix:

— No hi emmagatzemeu peces petites o
fulls de paper que puguin ser quedar-
hi encallats ja que podrien fer malbé
els ventiladors o el sistema de
refrigeracio.

— Manteniu una distancia minima de 2
cm entre la part inferior de I'aparell i
els objectes que deseu a l'interior del
calaix.

Retireu els plafons de separacio instal-lats
a l'armari de sota I'aparell.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .
L'aparell s'ha de connectar a una presa de
terra .

Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desendollat del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que l'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d’alimentacio o endoll esta solt o s’ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
calentar-se excessivament.

Utilitzeu el cable eléctric correcte.

No deixeu que el cable de la xarxa
eléctrica s’emboliqui.

Assegureu-vos que hi hagi instal-lada una
proteccio contra els xocs.

Utilitzeu la pinga d’alleujament de la tensio
al cable.

Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d’alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell a una presa de
corrent.

No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos de no causar danys a
'endoll (si escau) o al cable de xarxa.
Poseu-vos en contacte amb el nostre
centre de servei autoritzat o amb un
electricista per canviar un cable de xarxa
danyat.

Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues electriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

Si el socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

La instal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar l'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

Si apareix el codi E3 a la pantalla,
desconnecteu immediatament la placa i
comproveu si la connexié i el
subministrament eléctric sén correctes.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléctriques.

No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.
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Retireu tot I'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

Apagueu la zona de coccio després de
cada Us.

No poseu coberts ni tapes de paelles a les
zones de coccio, atés que poden escalfar-
se.

No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

Si la superficie de I'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
immediatament l'aparell de la font
d'alimentacio. Aixi, evitareu la possibilitat
de descarregues electriques.

Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
de les zones de coccid per induccio quan
I'aparell estigui en funcionament.

Quan col-loqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccio i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar 'aparell.

/\ Avis!
Risc d'incendi i explosio.

Els greixos i I'oli, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu
les flames o els objectes escalfats
allunyats de greixos i olis quan els utilitzeu
per a cuinar.

Els vapors que allibera I'oli molt calent
poden provocar una combustid
espontania.

L’oli usat, que pot contenir restes
d’aliments, pot causar foc a una
temperatura inferior que I'oli usat per
primera vegada.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de 'aparell.
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No poseu estris de cuina en calent sobre
el tauler de control per evitar riscos de
cremades.

No colo-loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogo.

No deixeu bullir els recipients sense liquid.
Aneu amb compte de no deixar caure
objectes o estris de cuina sobre I'aparell.
La superficie es pot fer malbé.

No activeu les zones de coccié amb estris
de cuina buits o sense posar-hi cap
recipient.

Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre aquests objectes quan
els hagiu de moure a la superficie de
coccio.

2.4 Cura i neteja

Netegeu I'aparell regularment per evitar la
deterioracio del material de la superficie.
Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

Netegeu I'aparell amb un drap suau. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Manteniment i reparacié

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.
Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.




2.6 Eliminacio

/\ Avis!

« Desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric.

* Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

Risc de lesions o ofegament.

* Poseu-vos en contacte amb la vostra
autoritat local per saber com eliminar
I'aparell.

3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informacio6 seglient de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de série .......cccceevveveeeeennn..

3.2 Fogons integrats

Només feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexio

* La placa se subministra amb un
cable de connexioi.

» Per substituir el cable d'alimentacio fet
malbé, utilitzeu un tipus de cable:
HO5V2V2-F que aguanti una temperatura
de 90 °C o superior. Un cable unic ha de
tenir una seccio transversal minima
d’acord amb la taula segiient. Poseu-vos
en contacte amb el servei técnic més
proper. El cable de connexié només el pot
substituir un electricista qualificat.

/\ Avis!

Les connexions eléctriques les ha de fer
un tecnic qualificat.

/\ PRECAUCIO!

Les connexions mitjangant endolls de
contacte estan prohibides.

/\ PRECAUCIO!

No perforeu ni soldeu els extrems del
cable. Esta prohibit.

/\ PRECAUCIO!

No connecteu el cable sense posar-hi la
coberta de la punta.

Connexioé monofasica

1. Traieu la coberta de la punta dels cables
negre, marrdé i blau.

2. Traieu una part de l'aillament dels
extrems dels cable marro, negre i blau.

3. Connecteu els extrems dels cables negre
i marro.

4. Apliqueu una nova coberta d'extrem a

I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

5. Connecteu els extrems dels dos cables
blaus.
6. Apliqueu una nova coberta d'extrem a

I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

Connexio bifasica

1. Traieu la coberta de la punta dels cables
blaus.

2. Traieu una part de l'aillament dels
extrems del cable blau.

3. Connecteu els extrems dels dos cables
blaus.

4. Apliqueu una nova coberta d'extrem a

I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

CATALA 7



QD 220-240 V~

L2 L2

400V2N~
CN . E—

Ay E—

Limem |

220-240 V~

@ 220-240 v~

Connexio bifasica: 400 V2N~

Connexié monofasica: 220 -
240 V~

5x1,5 mm?

5x1,5 mm? o0 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verd - groc @ Verd - groc @ Verd - groc
N Blau i blau N Blau i blau N Blau i blau
L1 Negre L1 Negre L Negre i marr6
L2 Marré L2 Marré
3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogd sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacié de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de coccié la placa de
ventilacio pot escalfar els objectes que hi
hagiu desat.

8 CATALA
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Vegeu el videotutorial "Com instal-lar la
vostra placa d’'induccié AEG - Instal-laci6 al

taulell" escrivint el nom complet que s'indica
al grafic seguent.
www.youtube.com/electrolux

u Yo UTu be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation




4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucié de la superficie de coccio

Zona de cocci6 per induccio
n Tauler de control

' Per obtenir més informacio sobre les
mides de les zones de coccio, vegeu

/ \ "Dades técniques".

— [ A

4.2 Distribucioé del tauler de control

o LI m

l‘nll'_l e i iT%ZJ._ _________ .l wfu
O S T35 4567809 P 0123456789 p K
—o+ & o+

L0 ey
L T] T

Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons
us indiquen les funciones que estan en marxa.

La superficie de vidre antiratllades té una textura d'acabat Unica que pot canviar la manera
com els simbols i elements de la interficie d'usuari apareixen en diverses condicions
d'il-luminacio.

Camp  Funcio Descripcio
tactil
(D Actiu / Desactivat Per activar i desactivar I'aparell.
| | Pausa Per activar i desactivar la funcié.
@ Temporitzador Per configurar la funcié.
+ — Per augmentar o reduir el temps.
- Pantalla del temporitzador Per mostrar el temps en minuts.
o SenseFry SenseFry. Per fregir amb nivells d’escalfor controlats
E automaticament, especifics per a diversos tipus d'ali-
ments.
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Camp Funcio Descripcio
tactil
SenseBoil® SenseBoil®. Per ajustar automaticament la temperatura
de l'aigua perqué no continui bullint un cop arribi al punt
d'ebullicio.
E’ =] Bridge Per activar i desactivar la funcio.
E Hob?Hood Per activar i desactivar el mode manual de la funcié.
- Barra de control Per establir els parametres de temperatura.
P PowerBoost Per activar la funcié.
IE] Bloqueig / Dispositiu de seguretat  Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.
infantil
4.3 Indicadors de pantalla
Indicador Descripcio
+ digit Hi ha algun problema de funcionament.

=,&,0

va calent / escalfor residual.

OptiHeat Control(Indicador de calor residual de 3 passos): continua la coccié / conser-

5. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Limitacié de poténcia

Limitacié de poténcia defineix quanta
poténcia utilitza la placa en total, dins dels
limits dels fusibles de la instal-lacié de casa.

La placa esta configurada per defecte al
nivell de poténcia més alt possible.

Per reduir o augmentar el nivell de
poténcia:

1. Entreu al menu:
mantingueu ©) premut durant 3 segons.
A continuacié, mantingueu & premut.
2. Premeu O al temporitzador frontal fins
que aparegui P

3. Premeu _/‘|' al temporitzador frontal
per configurar el nivell de poténcia.

4. Premeu (D per sortir.

10 CATALA

Nivells de poténcia
Consulteu el capitol «Dades tecniques».

/\ PRECAUCIO!

Assegureu-vos que la potencia
seleccionada s'ajusti als fusibles
d'instal-lacié de la llar.

/\ PRECAUCIO!

Si la poténcia és igual o inferior a 2000
W no podeu activar SenseBoil® o
SenseFry.

« P73—7350W
« P15— 1500 W
« P20 —2000 W
« P25—2500W
P30 —3000W
*+ P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 — 5000 W
P60 —6000W




6. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Activacio i desactivacio

Mantingueu ©) premut per activar o
desactivar la placa.

6.2 Deteccio de bateria

Aquesta funcié indica la presencia d’estris de
cuina a la placa i desactiva les zones de
coccio si no es detecta cap estri durant una
sessio de coccio.

Si poseu un estri de cuina a una zona de
coccio abans de seleccionar una configuracio
d’escalfor, apareixera l'indicador per sobre de
0 a la barra de control.

Si traieu I'estri de cuina d'una zona de coccid
activada i el deixeu a part temporalment, els
indicadors de sobre de la barra de control
corresponent comencgaran a parpellejar. Si no
torneu a col-locar I'estri de cuina a la zona de
coccio activada en els seguients 120 segons,
la zona de coccio6 es desactivara
automaticament.

Per reprendre la coccid, assegureu-vos de
tornar a posar I'estri de cuina a la zona de
coccio dins del temps d'espera indicat.

6.3 Fer servir les zones de coccio

Colloqueu les peces de la bateria al centre
de la zona de coccié seleccionada. Les
zones de coccio per induccié s'adapten
automaticament a la mida de la base de la
peca de bateria de cuina.

@

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb un
diametre inferior similar a la mida de la
zona de cocci6 (és a dir, el valor maxim
del diametre de I'estri de cuina que
s’indica al capitol “Dades tecniques” >
“Especificacié de les zones de coccid”).
Assegureu-vos que l'estri és apte per a
plaques d’induccié. Per obtenir més
informacio sobre estris de cuina,
consulteu "Consells".

@

La superficie de vidre antiratllades té una
textura d'acabat Unica que maximitza la

resisténcia a les ratllades. La friccié entre
els estris de cuina i la superficie del vidre

pot produir sorolls.

Podeu fer servir un estri de cuina gran i
utilitzar dues zones de cocci6 alhora utilitzant
la funcié Bridge. La bateria ha de cobrir els
centres d'ambdues zones perd no pot anar
més enlla de I'area marcada. Si poseu I'estri
de cuina entre els dos centres, no s'activara
la funcio Bridge.

4
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6.4 Nivell d'escalfor

567 89 P

1. Premeu la configuracié d’escalfor
desitjada a la barra de control.

Els indicadors de sobre de la barra de control

s’il-luminen fins al nivell d’escalfor

seleccionat.
2. Per desactivar una zona de coccio,
premeu 0.

6.5 PowerBoost

Aquesta funcié aporta una poténcia
addicional a les zones de coccid per induccio.
Aquesta funcié es pot activar per a la zona de
coccio per induccié durant un periode de
temps limitat. Després d'aquest periode, la
zona de cocci6 per induccié torna
automaticament al nivell maxim d'escalfor.

®

Consulteu el capitol «Dades tecniques».

Per activar la funcié d'una zona de
coccioé: toqueu P

Per desactivar la funcié: canvieu el nivell
d’escalfor.

6.6 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 passos)

/\ Avis!

8 / B / ] Mentre I'indicador estigui
visible, hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual.

Les zones de coccio per induccié produeixen
I'escalfor necessaria per al procés de coccio i
I'apliquen directament a la part inferior de la
bateria de cuina. La vitroceramica s'escalfa
amb l'escalfor de la bateria.

Els indicadors apareixen quan una zona de
cocci6 esta calenta. Els indicadors mostren el
grau d'escalfor residual de les zones de
coccio que esteu fent servir:
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E] - continuar cuinant,
E] - mantenir calent,

[:] - calor residual.

També pot aparéixer I'indicador:

» per ales zones de coccid dels costats,
encara que no les feu servir,

« quan es col-loquen estris calents a la zona
de coccié freda,

« quan la placa esta desactivada, pero la
zona de cocci6 encara esta calenta.

L'indicador desapareix quan la zona de
coccid s'ha refredat.

6.7 Opcions del temporitzador

Temporitzador de compte enrere

Feu servir aquesta funcio per a especificar el
temps d'activitat d’'una zona de coccié durant
una unica sessio.

Trieu el nivell d'escalfor de la zona de coccié
seleccionada i, tot seguit, seleccioneu la
funcié.

1. Premeu . 00 apareix a la pantalla del
temporitzador.

2. Premeu + o — per configurar el temps
(00-99 minuts).

3. Premeu @ per iniciar el temporitzador o
espereu 3 segons. El temporitzador
comenga el compte enrere.

Per canviar el temps: seleccioneu la zona

de coccié amb Oi premeu + o .
Per desactivar la funcio: seleccioneu la

zona de coccié amb @ i premeu —. El
temps restant va baixant fins a arribar a 00.

El temporitzador acaba el compte enrere,
sona un senyal i els 00 parpellegen. La zona
de coccié es desactiva. Premeu qualsevol
simbol per aturar el senyal acustici el
parpelleig.

Comptaminuts

Podeu fer servir aquesta funcio quan la placa
estigui activada, pero les zones de coccié no



estiguin en marxa. La configuracié d’escalfor
mostra 00.

1. Premeu @

2. Premeu + 0 — per ajustar el temps.

El temporitzador acaba el compte enrere,
sona un senyal i els 00 parpellegen. Premeu
qualsevol simbol per aturar el senyal acustic i
el parpelleig.

Per desactivar la funcié: premeu @ i—. El
temps restant va baixant fins a arribar a 00.

6.8 Administracié de poténcia

Si hi ha diverses zones activades i la
poténcia consumida supera el limit de la font
d'alimentacié, aquesta funcio reparteix la
poténcia disponible entre totes les zones de
coccio. La placa controla la configuracio
d’escalfor per protegir els fusibles de la
instal-lacié de la casa.

» Sila placa arriba al limit de poténcia
maxima disponible (consulteu la placa
d’identificacio), la poténcia de les zones
de coccio es reduira automaticament.

» Sempre es prioritza el nivell d’escalfor de
la primera zona de coccié seleccionada.
La poténcia restant es repartira entre les
altres zones de cocci6 segons l'ordre de
seleccio.

+ Perales zones de cocci6 que tinguin una
potencia reduida, la barra de control
parpelleja i mostra els nivells d’escalfor
maxims possibles.

» Espereu fins que la pantalla deixi de
parpellejar o reduiu el nivell d’escalfor de
I'dltima zona de cocci6 seleccionada. Les
zones de coccié continuaran funcionant
amb el nivell d’escalfor reduit. Canvieu els
parametres d’escalfor de les zones de
coccié manualment, si cal.

6.9 & SenseFry

Aquesta funcié us permet seleccionar un
nivell adequat d'escalfor per a fregir aliments.
La placa manté la temperatura durant tota la
cocci6. Podeu triar un dels tres nivells

de SenseFry: baix (2), mitja (5) o alt (8). Un
cop establert el nivell de configuracio
d’escalfor, no és necessari que ajusteu
manualment la temperatura.

/\ PRECAUCIO!

Utilitzeu només estris de cuina freds.
No deixeu la placa desatesa mentre la
funcié estigui en marxa.

1. Col-loqueu una paella sense oli/greix en
una de les zones de coccio6 fredes del
costat esquerre. Podeu utilitzar una sola
zona de coccié o connectar ambdues
zones mitjangant Bridge.

Si col-loqueu un estri en una sola zona de

coccio, la funcio s'iniciara automaticament.

2. Toqueu (D per activar la placa.

3. Toqueu & per activar la funcio.
S'encén l'indicador que hi ha damunt el
simbol. El nivell d'escalfor seleccionat és
2 per defecte.

4. Seleccioneu un nivell de fregit

prement & repetidament.
Apareix un indicador parpellejant a sobre del
nivell seleccionat per a cada zona de coccid
en que actualment podeu utilitzar la funcié.
5. Toqueu qualsevol punt del regulador
corredis de la zona de cocci6 escollida.
Podeu ajustar el nivell
de SenseFry prement un dels nivells de
configuracié d’escalfor corresponents, tal
com es mostra a la taula seguent.

Nivell de po- Nivells d’escal-
téncia de Sen- for

seFry

Baix 2

Mig 5

Alta 8

La funcié s’activara.

Un cop s'inicia la funcié, apareixen els
indicadors que hi ha a sobre del regulador
corredis i comencga a executar-se una
animacio.

@

Si no col-loqueu cap estri a cap de les
zones de coccio en els seglents 5
segons, la funcio es desactiva

automaticament.
6. Establiu una funcié de temporitzador, si
cal.
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Quan la paella arribi a la temperatura
desitjada, sonara un senyal acustic. Ja podeu
posar oli i aliments a dins de la paella.

Per aturar la funcio, premeu 0 a la barra de
1h
control o premeu <.

Si establiu un Temporitzador de compte
enrere en una de les zones de coccié i el
temps establert s'acaba abans que s'hagi
arribat a la temperatura desitjada, la funcio es
desactivara automaticament.

Consells:

» Podeu canviar el nivell d’escalfor
predeterminat, si cal.

* En cas que coeu trossos gruixuts de
menjar o patates crues, utilitzeu una tapa
durant els primers 10 minuts del fregit.

* Les paelles pesades i/o grans poden trigar
més a escalfar-se.

» Feu servir paelles laminades amb nivell
d'escalfor baix per evitar sobreescalfar i
fer malbé els estris de cuina.

» No utilitzeu estris de cuina prims
esmaltats, ja que es poden sobreescalfar i
fer-se malbé.

Paelles correctes per ala
funcié SenseFry

Feu servir només paelles de base plana. Per
a comprovar si la paella és adequada:

1. Gireu la paella cap per avall.

2. Collloqueu un regle a la base de la
paella.

3. Intenteu inserir una moneda d'un, dos o
cinc céntims (o alguna cosa del mateix
gruix, aprox. 1,7 mm) entre el regle i la
base de la paella.

a. La paella no és adequada si
aconseguiu inserir la moneda entre el
regle i la base.
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[

b. La paella és adient si no aconseguiu
posar una moneda entre el regle i la

paella.

[ \

6.10 SenseBoil®

La funcié ajusta automaticament la
temperatura de l'aigua perqué no continui
bullint un cop arribi al punt d'ebullicio.

@
Si hi ha calor residual (E] =)y [:]) ala

zona de cocci6 que voleu utilitzar, sonara
un senyal acustic i la funcié no s'iniciara.

La funcié no s’activa amb estris de cuina

antiadherents.

/\ PRECAUCIO!

No utilitzeu la funcié amb estris de cuina
buits.

No deixeu la placa desatesa mentre la
funcié estigui en marxa.

1. Col-loqueu estris de cuina omplerts amb
1-51d’aigua freda a les zones de coccio
disponibles per a les quals vulgueu iniciar
la funcio.

Si col-loqueu un estri en una sola zona de

coccio, la funcié s'iniciara automaticament.

2. Toqueu (D per activar la placa.

3. Toqueu per activar la funcio.
Apareix un indicador parpellejant a sobre

de P per a cada zona de coccié en qué

actualment podeu utilitzar la funcio.

4. Toqueu qualsevol punt del regulador
corredis de la zona de cocci6 escollida.



La funcio s’activa.

Un cop s'inicia la funcid, apareixen els
indicadors que hi ha a sobre del regulador
corredis i comenga a executar-se una
animacio.

®

Si no col-loqueu cap estri a cap de les
zones de coccio en els seglents 5
segons, la funcié es desactiva
automaticament.

Quan la funcié arriba al punt d'ebullicié, la
placa emet un senyal acustic i el nivell
d’escalfor canvia automaticament al nivell de
coccio predeterminat.

Per desactivar la funcié abans que s'hagi
arribat al punt d'ebullicio, toqueu 00.

Per desactivar la funcié després d'haver
arribat al punt d'ebullicio, toqueu el regulador
corredis i ajusteu la configuracié d’escalfor
manualment.

Si activeu Pausa o retireu I'estri de cuina, la
funcioé es desactiva.

Si establiu un Temporitzador de compte
enrere en una de les zones de coccid i el
temps establert s'acaba abans que s'hagi
arribat al punt d'ebullicio, la funcié es
desactivara automaticament.

Consells i trucs:

* Agquesta funcio6 és la més adequada per a
bullir aigua i cuinar patates.

» Es possible que la funcié no funcioni
correctament per a bullidors i cafeteres
italianes.

*  Ompliu entre la meitat i tres quartes parts
de l'olla amb aigua freda de I'aixeta
deixant-hi buits els ultims 4 cm. No
utilitzeu menys d'1 | o més de 5 | d'aigua.
Assegureu-vos que el pes total de I'aigua
(o de l'aigua i les patates) sigui d’entre 11

* Per aconseguir els millors resultats, utilitza
nomeés patates mitjanes senceres, sense
pelar. Assegureu-vos de no omplir I'olla
amb massa patates.

» Durant la fase d'escalfament, eviteu
remenar enérgicament altres olles i
processos de cocci6 paral-lels (com ara
fregir o bullir) en altres zones de cocci6.

« Eviteu produir vibracions externes (per
exemple, en utilitzar una batedora o
col-locar un teléfon mobil al costat de la
placa) quan la funcio estigui en marxa.

* Depenent del tipus d'aliment i estris de
cuina, podeu ajustar el nivell d’escalfor
després que s’hagi arribat al punt
d'ebullicio.

« Afegiu sal un cop arribat al punt
d'ebullicio.

« Utilitzeu una tapa per estalviar energia.

6.11 Estructura de ment
La taula mostra I'estructura de menu basica.
Parametres d’usuari

Simbol Parametre Opcions possi-
bles
b So Actiu / Desactivat (--)
P Limitaci6 de poten- 15-73
cia
H Mode de campana 0-6
E Historial d’alarmes/ Llista d'alarmes/

errors errors recents.

Per entrar als parametres de
'usuari: mantingueu premut ® durant 3

segons. Després, mantingueu & premut. Els
parametres apareixeran al temporitzador de
les zones de coccio de I'esquerra.
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Navegacié pel menu: el menu consta del
simbol de parametre i un valor. El simbol
apareix al temporitzador posterior i el valor
apareix al temporitzador frontal. Per navegar

entre les configuracions, premeu O al
temporitzador frontal. Per canviar el valor de

configuracid, premeu + o al
temporitzador frontal.

Per sortir del menu: premeu @.

OffSound Control

Podeu activar/desactivar els sons a Menu >
Configuracié d’usuari.

7. FUNCIONS ADDICIONALS

7.1 Desconnexié automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

» totes les zones de coccio, estan
desactivades,

* no configureu cap nivell d’escalfor ni de
velocitat del ventilador després de
I'activacio de la placa,

* vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
i la placa s’apaga. Retireu I'objecte o
netegeu el panell de control.

» laparell s'escalfa massa (per exemple,
quan una paella queda sense liquid a
I'interior). Deixeu refredar la zona de
coccio abans de tornar a fer servir la
placa.

* no desactiveu una zona de cocci6 ni
modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap
d'una estona, es descativa la placa.

La relacioé entre el nivell d'escalfor i

I'estona que triga I’aparell a desactivar-se:

Nivell d'escalfor La placa es desacti-

va al cap de
1-2 6 hores
3-4 5 hores
5 4 hores
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@

Consulteu "Estructura del menu".

Quan els sons estiguin desactivats, podreu
continuar sentint-ne quan:

* premeu CD
* aparegui el temporitzador,
e premeu un simbol inactiu.

Nivell d'escalfor La placa es desacti-

va al cap de

6-9 1,5 hores

@

Quan utilitzeu SenseFry, la placa es
desactiva al cap d’'una hora i mitja.

7.2 Pausa

Aquesta funcio ajusta totes les zones de
coccidé en funcionament al nivell d'escalfor
més baix.

Quan la funcio esta activada, es poden

utilitzar (D i || . Tots els altres simbols del
tauler de control estan bloquejats.

La funcié no atura les funcions de
temporitzador.

1. Per activar la funcié: premeu el boto I .
El nivell d’escalfor es redueix a 1.

2. Per desactivar la funcié: premeu I .
Apareix la configuracié d’escalfor anterior.

7.3 Bloqueig

Podeu bloquejar el tauler de control mentre la
placa esta en marxa. Aixo evita que es pugui
produir un canvi accidental del nivell
d’escalfor.



Configureu primer el nivell d’escalfor.

Per activar la funcié: premeu el boto @,

Per desactivar la funcié: premeu @ una
altra vegada.

®

La funcio es desactiva quan desactiveu
la placa.

7.4 Dispositiu de seguretat infantil
Aquesta funcié evita que la placa i es puguin
utilitzar accidentalment.

Per activar la funcié: premeu @. No
seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Mantingueu ) premut durant 3 segons fins
que aparegui l'indicador a sobre del simbol.

Desactiveu la placa amb @

®

La funcié es manté activa quan
desactiveu la placa. L'indicador sobre

el & esta activat.

Per desactivar la funcié: premeu ®. No
seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Mantingueu i) premut durant 3 segons fins
que desaparegui l'indicador a sobre del

simbol. Desactiveu la placa amb @

Cuinar amb la funcié activada: premeu (D

després, premeu @ durant 3 segons, fins
que desaparegui l'indicador que hi ha damunt
del simbol. Podeu fer servir la placa. Quan

desactiveu la placa amb @ la funcio torna a
posar-se en marxa.

7.5 Bridge

®

La funcié esta en marxa quan la cassola
cobreix els centres d'ambdues zones.
Per obtenir més informacié sobre la
correcta col-locacio dels estris de cuina,
consulteu "Us de les zones de coccid".
La funcié no funciona

mentre SenseBoil® estigui en marxa.

Aquesta funcié connecta dues zones de
coccio de la part esquerra perqué funcionin
com una de sola.

Primer, seleccioneu el nivell d'escalfor d'una
de les zones de cocci6 de la part esquerra.

. iy ] .
Per activar la funcié: toqueu ml. Per ajustar
o canviar el nivell d'escalfor, premeu un dels
sensors de control.

. L. ]
Per desactivar la funcié: toqueu ml. Les
zones de coccio funcionen de manera
independent.

7.6 Hob?Hood

Es una funcié automatica avancada que
connecta la placa a una campana especial.
Tant la placa com la campana tenen un
communicador de senyals infrarojos. La
velocitat del ventilador s'estableix
automaticament segons el mode seleccionat i
la temperatura de la pega de bateria més
calenta de la placa. També podeu fer
funcionar el ventilador de la placa
manualment.

@

En la majoria de les campanes, el
sistema remot ve activat de fabrica. En
cas que estigui desactivat, activeu-lo
abans d'utilitzar la funcio. Per a més
informacio, vegeu el manual de l'usuari
de la campana.

Control de la funcié automaticament

Per utilitzar la funcié, configureu
automaticament el mode automatic a H1 —
H6. La placa esta ajustada originalment

a H5. La campana reacciona sempre que feu
servir la placa. La placa reconeix la
temperatura de la bateria de cuina
automaticament i ajusta la velocitat del
ventilador.

Modes automatics

Llumau-  g,;ir)  Fregir?)
tomatic
HO Desactivat Desactivat  Desactivat
H1 Actiu Desactivat  Desactivat
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Llumau- - gujir1)  Fregir?)
tomatic
H2 3) Actiu Velocitat de  Velocitat de
ventilacié 1  ventilacié 1
H3 Actiu Desactivat ~ Velocitat de
ventilacié 1
H4 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilacié 1
H5 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilaci6 2
H6 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 2 ventilacié 3

1) La placa detecta el procés d'ebullicio i activa la velo-
citat del ventilador en funcié del mode automatic.

2) La placa detecta el procés de fregir i activa la veloci-
tat del ventilador en funcié del mode automatic.

3) Aquest mode activa el ventilador i el llum indepen-

dentment de la temperatura.

Canvi del mode automatic

1. Desactiveu la placa.

2. Premeu ® durant 3 segons. La pantalla
s'engega i s'apaga.

3. Premeu @ durant 3 segons.

4. Premeu O diverses vegades fins que
aparegui H.

5. Premeu + del temporitzador per
seleccionar un mode automatic.

®

Per fer funcionar la campana
directament, desactiveu el mode
automatic de la funcio en els
comandaments de la campana.

®

Quan acabeu la coccio i desactiveu la
placa, el ventilador de la campana pot
ser que continui en marxa una estona
més. Després d'una estona, el sistema
desactiva el ventilador automaticament i
evita que pugueu activar accidentalment
el ventilador durant les seglents 30
segons.

18 CATALA

Control manual de la velocitat de
ventilacié
També podeu controlar la funcié

manualment. Per fer-ho, premeu 8 quan la
placa estigui activada. Aixi, desactivareu el
mode automatic de la funcio i podreu
modificar la velocitat de ventilacid

manualment. Si premeu 37?0 augmentareu un
grau la velocitat de ventilacié. Si arribeu a la
velocitat maxima de ventilacioé i torneu a

prémer Y ajustareu la velocitata O i es
desactivara el ventilador de la campana. Per
activar el ventilador una altra vegada a

velocitat 1, premeu S

@

Per activar el mode automatic de la
funcid, desactiveu la placa i torneu-la a
activar.

Activacio del llum

Podeu configurar la placa perque activi
automaticament el llum quan activeu la placa.
Per fer-ho, seleccioneu el mode automatic H1
— He6.

@

El llum de la campana s'apaga dos
minuts després de desactivar la placa.




8. CONSELLS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Bateria de cuina

®

En zones de coccio per induccio, un
camp electromagnetic potent genera
escalfor a la bateria de cuina amb molta
rapidesa.

Feu servir bateria de cuina adequada quan
utilitzeu les zones de coccid per induccid.

» Per evitar el sobreescalfament i millorar el
rendiment de les zones, els estris de cuina
han de ser el més gruixuts i plans
possible.

» Per ala funcid SenseFry, feu servir només
paelles de base plana.

» Assegureu-vos que les bases dels estris
estan netes i eixutes abans de col-locar-
les al damunt de la superficie de la placa.

* Aneu sempre amb compte de no fer lliscar
ni fregar 'estri de cuina a les vores i
cantonades del vidre o a 'embellidor
lateral, ja que la superficie de vidre podria
esquerdar-se o fer-se malbé.

Material de la bateria de cuina

» acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,
acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llautd, vidre,
ceramica, porcellana.

Una pecga de bateria és adequada per a

una placa d'induccié si:

» l'aigua bull molt rapid en una zona amb
I'ajust de calor maxim.

* unimant estira la part inferior del recipient
de bateria de cuina.

Mides de la bateria de cuina

» Les zones de cocci6 per induccio
s'adapten automaticament a la mida de la
base de la peca de bateria de cuina.
Consulteu el capitol “Dades tecniques” >
“Especificacié de les zones de coccid” per
saber quines dimensions cal que tingui la
bateria de cuina. Col-loqueu els estris de

cuina al centre de la zona de coccid
seleccionada.

» L'eficiencia d’una zona de cocci6 esta
relacionada amb el diametre de I'estri de
cuina que es faci servir. Perque el calor es
transmeti de forma optima, feu servir
estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de coccio (és
a dir, el valor maxim del diametre de I'estri
de cuina que s’indica al capitol “Dades
tecniques” > “Especificacio de les zones
de coccid”).

— Els estris de cuina amb un diametre
més petit que la mida d’'una zona de
coccié només reben una part de
I'energia que genera la zona de
coccio, per la qual cosa s’escalfen
més a poc a poc.

— Tant per raons de seguretat com per
obtenir resultats optims de coccid, no
utilitzeu peces de bateria més grans
que les indicades a I'"Especificacio de
les zones de coccid”. Eviteu mantenir
la bateria de cuina a prop del tauler de
control durant la coccié. Aixo podria
afectar el funcionament del tauler de
control o activar accidentalment les
funcions de la placa.

@

Vegeu «Dades técniques».

8.2 Sorolls durant el funcionament

@

Els sorolls s6n normals i no significa que
hi hagi alguna anomalia de
funcionament. Els sorolls dels estris de
cuina poden variar segons el material
amb queé estiguin fets i la poténcia de la
placa.

Sorolls relacionats amb els estris de
cuina:

« soroll de cruixit: I'estri de cuina esta
fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de xiulet: esteu fent servir una
poténcia alta a la zona de coccid i I'estri
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esta fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

» soroll de brunzit: esteu fent servir una
potencia alta.

Sorolls relacionats amb la placa:

» soroll d’espetecs: hi ha commutacions
electriques.

» Xxiuxiueig, brunzit: el ventilador esta en
marxa.

 soroll ritmic: s’ha detectat I'estri de cuina.

8.3 Oko Timer (Eco temporitzador)

Per estalviar energia, I'escalfador de la zona
de coccié es desactiva abans que soni el
timbre del temporitzador. La diferéncia en el

temps d'operativitat depen del nivell
d'escalfor i de la llargada de la operacié de
coccio.

8.4 Guia de coccié simplificada

La correlacio entre el nivell d'escalfor d'una
zona i el consum eléctric no és lineal. Quan
augmenteu el nivell d'escalfor, no és
proporcional a l'increment del consum
energetic. Significa que una zona de coccid
amb un nivell d'escalfor mitja fa servir menys
de la meitat de la seva potencia.

@

Les dades de la taula son orientatives.

Nivell d'escal- Feu servir per a: Temps  Consells

for (min)

1 Mantenir els aliments cuits calents quan sigui  Tapeu el recipient.

necessari
1-2 Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5-25 Barregeu de tant en tant.
colata, gelatina.
2 Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.
2-3 Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arros, plats a partir de lactics a
la meitat del procés.

3-4 Estofeu verdures, peix, carn. 20-45 Afegiu unes quantes cullerades d'ai-
gua. Comproveu la quantitat d'aigua
durant el procés.

4-5 Patates al vapor i altres verdures. 20-60 Cobriu el fons de I'olla amb
1-2 cm d'aigua. Comproveu el nivell
d'aigua durant el procés. Mantingueu
I'olla tapada.

4-5 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 | de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

6-7 Sofregit: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta quan calgui.

della, costelles, patates emmascara- necessari
des, salsitxes, fetge, roux, ous, creps,
donuts.

7-8 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta quan calgui.

filets de llom i filets de carn.

9 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

Bullir grans quantitats d'aigua. PowerBoost esta activat.
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8.5 Consells per ala
funcio SenseFry

Les dades de la taula mostren exemples
d'aliments per a cada nivell SenseFry. La
quantitat, 'espessor, la qualitat i la
temperatura (per exemple, congelats) dels
aliments que s'hagin de fregir a la paella
influeixen en el nivell de SenseFry establert.

Trieu el nivell de configuracio d’escalfor
segons el tipus d'aliment, les vostres
preferéencies de coccio i els estris de cuina
que utilitzeu.

@

Les dades de la taula son orientatives.

Aliments Nivell SenseFry
Ous Truites, ous ferrats Baix
Ous remenats Mig
Peix Filets de peix, barretes de peix, marisc Mig
Carn Hamburguesa, mandonguilles, costella, pit de pollastre,  Mig
pit de gall dindi, escalopa, filet, bistec (al punt/ben fet),
salsitxes fregides
Bistec (poc fet), carn picada Alta
Verdures Patates fregides (crues) Baix
Hamburgueses de patates fregides, verdures Mig

8.6 Trucs i consells per a Hob?Hood
Quan feu servir la placa amb la funcio:

» Protegiu el tauler de la placa de la llum
directa.

» No dirigiu llums haldogens al tauler de la
placa.

* No tapeu el tauler de comandaments de la
placa.

» No obstruiu el senyal entre la placa i la
campana d'extraccio (p. ex., amb la ma, el
manec d'un recipient o una olla alta).
Vegeu la imatge.

La campana que es mostra a continuacié

només té finalitats il-lustratives.

@

Altres aparells de control remot poden
bloguejar el senyal. No utilitzeu aquests
aparells a prop de la placa

mentre Hob?Hood estigui ences.

Campanes d'extraccié amb la

funcié Hob*Hood

Per veure la gamma completa de campanes
d'extraccio compatibles amb aquesta funcio,
visiteu el nostre lloc web. Les campanes
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d'AEG compatibles amb aquesta funcié han
diincloure el simbol %..

9. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

un drap per netejar i eixugar els
ornaments laterals.

9.1 Informacié general

* Netegeu la placa després de cada Us.

» Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

+ Tant per a la neteja diaria de la superficie
del vidre com per a la neteja posterior a la
instal-lacio i I'eliminacié de qualsevol
residu de cola, utilitzeu només una llet de
neteja lleugerament abrasiva i una
esponja delicada i antiratllades. Segons
com de bruta estigui, netegeu la superficie
del vidre amb petits moviments circulars i
una pressié moderada. Netegeu la
superficie del vidre amb un drap de
microfibra.

/\ Avis!

No utilitzeu la classica esponja groga i
verda, ja que les particules d'alumini
de la capa dura poden danyar i
decolorar el vidre.

®

L'Us d'eines de neteja diferents de les
recomanades no sera efectiu i pot fer
malbé o decolorar la superficie del
vidre.

» Utilitzeu sempre una rasqueta
recomanada per a plaques amb superficie
de vidre. Utilitzeu la rasqueta només com
a eina addicional per a netejar el vidre
després de la neteja regular.

/\ Avis!

No utilitzeu ganivets ni altres eines

metal-liques afilades per a netejar la

superficie del vidre.

* Per als ornaments laterals metal-lics,
utilitzeu només detergent per
rentavaixelles amb aigua tebia. Utilitzeu
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/\ Avis!

No utilitzeu llets de neteja
lleugerament abrasives, cap detergent
per a polir, rasquetes o la capa dura
d'una esponja per a netejar els
ornaments laterals.

* L'espai entre la superficie del vidre i
I'ornament lateral pot acumular bruticia i
petites particules d'aliments. Utilitzeu un
escuradents de fusta per a netejar I'espai
entre la superficie de vidre i 'ornament
lateral.

/\ Avis!

No utilitzeu eines metal-liques afilades
per a netejar aquest espai, ja que
poden eixamplar-lo i fer malbé
'ornament lateral o la superficie del

vidre.

9.2 Neteja superficie de vidre de la
placa

* Retireu immediatament: els plastics
desfets, el plastic per a embolcallar, la sal,
el sucre i aliments ensucrats, ja que
podrien fer malbé la placa. Aneu amb
compte per evitar cremar-vos. Feu servir
un rascador de plaques especial per a la
superficie de vidre en angle agut i moveu
la fulla per la superficie.

* Retireu quan la placa estigui prou
freda: marques de calg, marques d'aigua,
taques de greix i perdua de brillantor de
peces metal-liques. Netegeu la placa amb
una llet de neteja lleugerament abrasiva i
una esponja delicada i antiratllades
(consulteu Informacié general). Després
de netejar-la, eixugueu-la amb un drap de
microfibra suau.

* Marques i taques persistents: apliqueu
una pressié moderada i fregueu la
superficie amb una esponja delicada i
antiratllades (consulteu Informacio



general) i una llet de neteja lleugerament
abrasiva fins que les taques ja no siguin

visibles.

10. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

10.1 Que fer si...

Problema

Possible causa

Solucié

La placa no s’engega o no fun-
ciona.

La placa no esta connectada al sub-
ministrament eléctric o esta connec-
tada incorrectament.

Comproveu si la placa esta correcta-
ment connectada al subministrament
eléctric.

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere l'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No heu establert el nivell d'escalfor
durant 60 segons.

Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-
calfor en menys de 60 segons.

Heu tocat 2 0 més simbols alhora.

Toqueu només un simbol.

Pausa esta en marxa.

Consulteu "Pausa".

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cio.

No es pot seleccionar el nivell
d’escalfor maxim per a una de
les zones de coccié.

Les altres zones consumeixen la po-
téncia maxima disponible.
La placa funciona correctament.

Reduiu el nivell d’escalfor de les altres
zones de cocci6 connectades a la ma-
teixa fase. Consulteu “Gesti6 d'ener-
gia”.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
SEensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col-loqueu alguna cosa damunt el

sensor @

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perque ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

Hob2Hood no funciona.

Heu tapat el tauler de control.

Traieu I'objecte del tauler de control.
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Problema

Possible causa

Solucié

Esteu fent servir un estri de cuina
molt alt que bloqueja el senyal.

Canvieu-lo per un de més baix, feu
servir una altra zona de coccié o feu
anar la placa manualment.

El tauler de control esta calent al
tacte.

L’estri de cuina és massa gros o
I'heu posat massa a prop del tauler
de control.

Poseu els estris grossos a les parts
del darrere, si és possible.

No s'escolta cap so quan toqueu
els sensors del tauler.

Els sons estan desactivats.

Activeu els sons. Consulteu “Us diari’.

S'encén l'indicador que hi ha da-

munt el simbol ﬁl

Dispositiu de seguretat infantil o Blo-
queig estan activats.

Consulteu "Dispositiu de seguretat in-
fantil" i "Bloqueig".

La barra de control parpelleja.

No hi cap estri de cuina a la zona o
la zona no ha quedat prou coberta.

Poseu algun estri de cuina a la zona
que cobreixi totalment la zona de coc-
cid.

La pega de bateria de cuina no és
adequada.

Utilitzeu un estri de cuina adequat per
a plaques d'induccié. Vegeu "Con-
sells".

El diametre del fons de I‘estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
tecniques».

Triga molt a escalfar-se.

L’estri de cuina és massa petit i no-
més rep una part de la poténcia que
genera la zona de cocci6.

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb
un diametre inferior similar a la mida
de la zona de coccié (és a dir, el valor
maxim del diametre de I'estri de cuina
que s'’indica al capitol “Dades tecni-
ques” > “Especificacio de les zones de
coccig”).

i @ apareixen alhora.

La poténcia és massa baixa a causa
d’un estri de cuina no adequat o un
recipient buit.

Feu servir estris de cuina del tipus
adient. Vegeu “Consells” i “Dades téc-
niques”.

No activeu cap zona que contingui un
recipient buit.

apareixen alhora.

El recipient és buit o conté un liquid
que no és aigua, p. ex., oli.

Eviteu fer servir la funcié amb liquids
que no siguin aigua.

i apareixen alhora.

Hi ha massa aigua o massa poca ai-
gua al recipient.

Heu bullit algun altre aliment apart
d’aigua i patates. El punt d’ebullicio
s’ha mogut en el temps i Sense-
Boil® no pot funcionar correctament.

Bulliu només patates amb aigua si feu
servir SenseBoil®. Consulteu “Con-
sells”.

Sentireu un xiulet, els indicadors

a sobre de parpellegen

i SenseBoil® no arrenca.

Cap zona de coccio pot funcionar
amb SenseBoil®. Hi ha calor resi-
dual a les zones de cocci6 que vols
fer servir o encara s’estan utilitzant.

Acabeu la coccidé que estaveu fent i
trieu una zona que no estigui ocupada
i sense calor residual.

SenseBoil® / SenseFry no fun-
ciona.

La poténcia de la placa és massa
baixa.

Ajusteu la poténcia a un valor més alt.
Assegureu-vos que la poténcia selec-
cionada s'ajusti als fusibles d'installa-
ci6 de la llar. Vegeu "Abans del primer
us" > " Limitacio de poténcia”.
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Problema Possible causa

Solucié

L’anell exterior no esta activat.
na és massa petit.

El diametre del fons de I'estri de cui-

Feu servir un estri de cuina de més
diametre.

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

10.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor o
amb un centre de servei autoritzat. Faciliteu
les dades de la placa de caracteristiques.
Assegureu-vos que heu fet funcionar la placa

11. DADES TECNIQUES

11.1 Placa de caracteristiques

Model NII63Q30AZ
Typ 62 B3A 02 AA
Induccié 7.35 kW
NUm. serie ........cc.....
AEG

correctament. Si no, el servei d'un técnic o
distribuidor no sera gratuit, encara que us
trobeu dins del periode de garantia. La
informacio sobre el periode de garantia i els
centres de servei autoritzats es troba al llibret
de garantia.

PNC 949 598 178 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabricat a: Alemanya

7.35 kW

cex

11.2 Especificacié de les zones de coccié

Poténcia nominal
(ajustament de

Zona de cuina

PowerBoost [W]

Diametre de la
bateria de cuina

PowerBoost du-
rada maxima

temperatura ma- [min] [mm)]
xima) [W]
Part davantera es- 2300 3200 10 125-210
querra
Part posterior es- 2300 3200 10 125-210
querra
Part davantera dre- 1800 / 3500 2800 / 3700 10/10 145 - 245/ 245 - 280

ta

La poténcia de les zones de coccié pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funci6 del material i les
mides de la bateria de cuina.

Perque el calor es transmeti de forma optima
i per obtenir uns bons resultats de coccio, feu

servir estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de cocci6 (és a
dir, el valor maxim del diametre de I'estri de
cuina que s’indica a la taula). No feu servir
estris amb un diametre superior al de la zona
de coccio.
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12. EFICIENCIA ENERGETICA

12.1 Informacioé del producte segons la normativa de disseny ecologic de

la UE

Identificacié de model

NII63Q30AZ

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccio 3
Tecnologia de calefaccio Induccid
Diametre de les zones de cocci6 circulars () Part davantera esquerra 21.0cm
Part posterior esquerra 21.0cm
Part davantera dreta 28.0 cm
Consum energétic per zona de cocci6 (EC electric Part davantera esquerra 189.4 Wh/kg
cooking) Part posterior esquerra 180.8 Whikg
Part davantera dreta 178.1 Whi/kg
Consum energeétic de la placa (EC electric hob) 182.8 Whi/kg

IEC/EN 60350-2 - Aparells eléctrics de coccid
d'Us domestic - Part 2: Plaques - métodes per
mesurar-ne el rendiment.

Els consums energeétics de I'area de coccid
s'identifiquen amb les marques de les zones
de coccié corresponents.

12.2 Estalvi d’energia

Podeu estalviar energia durant la coccio
diaria si seguiu els consells seguents.

* Quan escalfeu aigua, utilitzeu només la
quantitat que necessiteu.

» Si és possible, poseu sempre les tapes a
la bateria de cuina.

« Colloqueu els estris de cuina directament
al centre de la zona de coccid.

« Utilitzeu la calor residual per mantenir els
aliments calents o per fondre’ls.

12.3 Informacio6 del producte sobre el consum energeétic i el temps maxim
per arribar al mode de baix consum aplicable

Consum energétic en mode apagat

03 W

Temps maxim necessari perque I'aparell arribi de forma automatica al mode de baix 2 min

consum

13. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol C/:)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a
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les escombraries domeéstiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.



Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.

Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
assisténcia e reparagoes:
www.aeg.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
instalacao incorreta ou utilizacao incorreta. Guarde sempre
as instrugdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

 Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hospedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacido. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

O fumo é uma indicacao de sobreaquecimento. Nunca
utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.
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AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado (mesmo as funcdes de cozedura
automatica). Um processo de cozedura de curta duragao
tem de ser supervisionado continuamente.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Nao utilize jatos de agua ou vapor para limpar o aparelho.
Apos a utilizacdo, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

AVISO: Se a superficie apresentar alguma fenda, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica diretamente
numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor no quadro
elétrico para desligar o aparelho da alimentacao elétrica.
Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes
de utilizagcdo, bem como as protecdes de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

* Retire a embalagem toda.

* N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagédo
fornecidas com o aparelho.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

» Vede as superficies cortadas do armario
com um vedante para impedir que a
humidade cause dilatacoes.

* Proteja a parte inferior do aparelho contra
o vapor e a humidade.

* Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

» Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

» Se o aparelho for instalado por cima de
uma gaveta:

— Nao guarde folhas de papel ou
objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
ventoinhas de arrefecimento ou
reduzir a eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de
cerca de 2 cm entre a parte inferior do
aparelho e os objectos que forem
guardados na gaveta.

» Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.
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» Todas as ligagOes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

* O aparelho tem de estar ligado a terra.

* Antes de efetuar qualquer operagéo de
manutencgao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

* Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacéao eléctrica.

« Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Liga¢des de cabo
de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.

« Utilize o cabo de alimentagao correto.

* Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

» Certifique-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

« Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

* Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

« Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

* As protecgbes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

» Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.




» Na&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

» disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

» Ainstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Se o codigo E3 aparecer no ecra, desligue
imediatamente a placa e verifique se a
ligagao elétrica e a tensao de alimentagao
estéo corretas.

2.3 Utilizacao

N&o utilize folha de aluminio ou outros
materiais entre a superficie de cozedura e
o tacho, salvo indicagédo em contrario do
fabricante deste aparelho.

Utilize apenas acessorios recomendados
pelo fabricante para este aparelho.

/\ AVISO!
Risco de incéndio e explosao.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

* Nao altere as especificagdoes deste
aparelho.

» Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecao (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

» Né&o deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

» Desligue a zona de cozedura apo6s cada
utilizagao.

» Nao coloque talheres ou tampas de
cacgarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

+ Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isto evita choque
eléctrico.

» Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver a funcionar.

* Quando coloca alimentos em éleo quente,
pode salpicar.

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

Os vapores que o 6leo muito quente
liberta podem causar combustao
espontanea.

O 6leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

N&o coloque tachos quentes no painel de
comandos para evitar o risco de
queimaduras.

Nao coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Manutengao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.
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Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

Limpe o aparelho com um pano macio
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos, salvo indicagdo em contrario.

2.5 Assisténcia Técnica

Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecgas
sobressalentes originais.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,

3. INSTALACAO

vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade local para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

« Desligue o aparelho da alimentagao
elétrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

O cabo de ligagéo sé deve ser substituido

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

por um eletricista qualificado.

/\ AVISO!

3.1 Antes da instalagéao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

NUmero de série .......ccooeeeveveevnnnnn..

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apods a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

A placa é fornecida com um cabo de
ligagéo

Para substituir o cabo de alimentagao, se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que suporta uma temperatura
igual ou superior a 90 °C. Um unico fio
tem de ter uma secgéo transversal minima
de acordo com a tabela abaixo. Contacte
o seu Centro de Assisténcia Técnica local.
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Todas as ligagoes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

/\ CUIDADO!

As ligagdes através de fichas de contacto
sao proibidas.

/\ CUIDADO!

Nao perfurar nem soldar as )
extremidades dos condutores. E
interdito.

/\ CUIDADO!
N&o ligar o cabo sem a manga de

terminal.

Ligacdo monofasica

1. Remova a manga de terminal dos fios
preto, castanho e azul.

2. Remova uma parte do isolamento das
extremidades castanhas, pretas e azuis
do cabo.

3. Ligue as extremidades dos cabos preto e
castanho.



4. Aplique uma nova manga da extremidade
do fio na extremidade do fio partilhado (é
necessaria uma ferramenta especial).

5. Ligue as extremidades de dois cabos
azuis.

6. Aplique uma nova manga da extremidade
do fio na extremidade do fio partilhado (é
necessaria uma ferramenta especial).

Ligacao bifasica

1. Remova a manga da extremidade do
cabo dos fios azuis.

2. Remova uma parte do isolamento das
extremidades do cabo azul.

3. Ligue as extremidades de dois cabos
azuis.

4. Aplique uma nova manga de fio terminal
na extremidade do fio comum
(ferramenta especial necessaria).
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Ligacao bifasica: 400 V2N~

Ligagao monofasica: 220 -
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5x1,5 mm? 5x1,5 mm? ou 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? ou 3x4 mm?
@ Verde — amarelo @ Verde — amarelo @ Verde — amarelo
N Azul e azul N Azul e azul N Azul e azul
L1 Preto L1 Preto L Preto e Castanho
L2 Castanho L2 Castanho

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugdes de instalagéo do
exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.

Se o aparelho estiver instalado acima de uma
gaveta, a ventilagao da placa pode aquecer
os artigos guardados na gaveta durante o
processo de cozedura.
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4. DESCRICAO DO PRODUTO

Encontre o tutorial em video “Como instalar a
sua placa de indugdo AEG - Instalagédo de
balcao” introduzindo o nome completo
indicado na ilustragao abaixo.

€ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

4.1 Disposicao da superficie de confegao

] [0
— |
]
N
—

4.2 Disposicao do painel de comandos

o LL,

Zona de cozedura de indugéo
Painel de comandos

@

Para obter informacdes detalhadas sobre
os tamanhos das zonas de confegao,
consulte "Dados técnicos".
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam

as fungdes que estdo em funcionamento.
A superficie de vidro antirriscos tem uma textura

de acabamento unico que pode alterar a

forma como os simbolos e elementos da interface do utilizador aparecem em varias condigoes

de iluminagao.
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Fungao

Descricao

Ligado / Desligado

.

Para ativar e desativar o aparelho.

Pausa

v

Para activar e desactivar a fungao.

Temporizador

B

Para definir a fungao.

Para aumentar ou diminuir o tempo.

B e

- Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.

o SenseFry SenseFry. Para fritar com niveis de calor controlados
ﬂ automaticamente, dedicados a varios tipos de alimen-
tos.
SenseBoil® SenseBoil®. Para ajustar automaticamente a tempera-
tura da agua para que nao transborde quando chegar
ao ponto de ebuligao.
E’ =] Bridge Para activar e desactivar a fungao.
E Hob?Hood Para activar e desactivar o modo manual da fungao.
AuTo
- Barra de comandos Para seleccionar o grau de cozedura.
P PowerBoost Para activar a fungao.
IE] Bloquear / Dispositivo de seguran- Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.

¢a para criangas

4.3 Indicadores do visor

Indicador Descricao

Ocorreu uma anomalia.

+ digito

3,0

manter quente/calor residual.

OptiHeat Control (Indicador de calor residual com 3 niveis): continuar a cozinhar/

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Limitagao de poténcia

Limitagéo de poténcia define a poténcia
utilizada pela placa no total, dentro dos
limites dos fusiveis de instalagdo doméstica.

A placa estéa configurada para o nivel de
poténcia mais elevado, por predefini¢ao.

Para diminuir ou aumentar o nivel de

poténcia:

1. Entre no menu: prima sem soltar ©)
durante 3 segundos. Em seguida, prima
sem soltar (3.

2. Prima QD no temporizador até aparecer

P.
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3. Prima—/ + no temporizador dianteiro
para definir o nivel de poténcia.

4. Prima @ para sair.
Niveis de poténcia

Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

/\ CUIDADO!

Certifique-se de que a poténcia
selecionada é adequada para o quadro
elétrico da sua casa.

/\ CUIDADO!

Se o nivel de poténcia for inferior ou
igual a 2000 W, nao pode ativar
SenseBoil® ou SenseFry.

6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
segurancga.

6.1 Ativar e desativar

Mantenha premido ® para ativar ou
desativar a placa.

6.2 Detecao de tachos

Esta funcgao indica a presencga de tachos na
placa e desativa as zonas de cozedura se
nao for detetado qualquer tacho durante uma
sessao de cozedura.

Se colocar um tacho numa zona de cozedura
antes de selecionar uma definigao de
cozedura, aparece o indicador acima de 0 na
barra de comandos.

Se remover um tacho de uma zona de
cozedura ativada e o colocar de parte
temporariamente, os indicadores acima da
barra de comandos correspondente
comegarao a piscar. Se nao voltar a colocar
o tacho na zona de cozedura ativada no
periodo de 120 segundos, a zona de
cozedura é automaticamente desativada.

Para retomar a cozedura, certifique-se de
que coloca o tacho novamente nas zonas de
cozedura dentro do tempo limite indicado.
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P73 — 7350 W

« P15—1500 W
« P20 —2000 W
P25 —2500W
+ P30 —3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

6.3 Utilizar as zonas de cozedura

Centre o tacho na zona selecionada. As
zonas de cozedura de indugao adaptam-se
automaticamente as dimensodes da base do
tacho.

@

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
diametro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagdo das zonas de cozedura").
Certifique-se de que os tachos sao
adequados para placas de indugao. Para
obter mais informagdes sobre tipos de
tachos, consulte "Sugestdes e dicas".

@

A superficie de vidro anti-riscos tem uma
textura de acabamento Unica que
maximiza a resisténcia aos riscos. A
friccdo entre o tacho e a superficie de
vidro pode produzir ruidos.

Pode cozinhar com um tacho grande sobre
duas zonas de confegao ao mesmo tempo
usando a fungéo Bridge. O tacho tem de
cobrir os centros de ambas as zonas mas
nao ultrapassar a marcagao da zona. Se o



tacho estiver colocado entre os dois centros,
a fungao Bridge n&o é ativada.

oY Y

6.4 Definicdo de cozedura

0o 12 "5 67 8 9 P

s

1. Prima a definigdo de cozedura desejada
na barra de comandos.

Os indicadores acima da barra de comandos

iluminam-se até ao nivel de cozedura

selecionado.

2. Para desativar uma zona de cozedura,
prima 0.

6.5 PowerBoost

Esta funcao disponibiliza mais poténcia para
as zonas de confegao de indugao. A fungao
pode ser activada para uma zona de
confecgao de indugéo apenas por um curto
periodo de tempo. Apos esse tempo, a zona
de confegdo de indugdo muda
automaticamente para o grau de
aquecimento mais elevado.

®

Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

Para ativar a fungdo para uma zona de
aquecimento: toque em P

Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

6.6 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

/\ AVISO!

E] / E] / Q Enquanto o indicador estiver
visivel, existe o risco de queimaduras
devido ao calor residual.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A
vitroceramica € aquecida pelo calor do tacho.

Os indicadores acendem-se quando uma
zona de cozedura esta quente. Estes
mostram o nivel do calor residual das zonas
de cozedura que esta atualmente a usar:

E] - Continuar a cozinhar,
(=)- Manter quente,

[;] - Aquecimento residual.

O indicador também pode acender-se:

e para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que nao as esteja a
usar,

« quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,

« quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.

O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.

6.7 Opgodes de temporizador

Temporizador de contagem
decrescente

Utilize esta fungao para definir o tempo de
funcionamento da zona de aquecimento
apenas para uma sessao de cozedura.

Comece por selecionar a definicao de
cozedura para a zona de cozedura e
selecione depois a fungao.
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1. Prima @ 00 aparece no visor do
temporizador.

2. Prima—tou— para definir o tempo
(00-99 minutos).

3. Prima QD para iniciar o temporizador ou
aguarde 3 segundos. O temporizador
comega a contagem decrescente.

Para alterar a hora: selecione a zona de

cozedura com @ e prima + ou~—.
Para desativar a fungao: selecione a zona

de cozedura com QD e prima —. O tempo
restante decresce até 00.

O temporizador termina a contagem
decrescente, é emitido um sinal sonoro e 00
fica intermitente. A zona de cozedura é
desativada. Prima qualquer simbolo para
parar o sinal e piscar.

Conta-minutos

Pode utilizar esta funcdo quando a placa esta
ativa, mas as zonas de cozedura estéo
inativas. A definicdo de cozedura apresenta
00.

1. Premir @

2. Prima + ou — para definir a hora.

O temporizador termina a contagem
decrescente, é emitido um sinal sonoro e 00
fica intermitente. Prima qualquer simbolo
para parar o sinal e piscar.

Para desativar a fungao: prima Oe—.0
tempo restante decresce até 00.

6.8 Gestao de poténcia

Se varias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagao da
alimentacao elétrica, esta fungao divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura . A placa controla as definicdes de
aquecimento para proteger os fusiveis da
instalagao doméstica.

+ Se a placa atingir o limite da poténcia
maxima disponivel (consulte a placa de
classificagao), a poténcia das zonas de
cozedura sera automaticamente reduzida.

» A definicao de aquecimento da primeira
zona de cozedura selecionada é sempre
prioritaria. A poténcia restante sera
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dividida entre as outras zonas de
cozedura, de acordo com a ordem de
selegéao.

* Para zonas de confe¢do que tenham uma
poténcia reduzida, a barra de comandos
pisca e mostra as temperaturas
programadas maximas possiveis.

« Aguarde até que o visor pare de piscar ou
reduza a definigdo de aquecimento da
zona de cozedura selecionada por ultimo.
As zonas de cozedura continuardo a
funcionar com a definigdo de aquecimento
reduzida. Se necessario, altere as
definicdes de aquecimento das zonas de
cozedura.

6.9 & SenseFry

Esta fungao permite-lhe definir um nivel de
grau de cozedura adequado para fritar os
seus alimentos. A placa mantém a
temperatura durante a cozedura. Pode
escolher um de trés SenseFry niveis: baixo
(2), médio (5), alto (8). Assim que o nivel de
cozedura estiver definido, ndo é necessario
ajustar manualmente a temperatura.

/\ CUIDADO!

Utilize apenas tachos frios.
Nao deixe a placa sem vigilancia
enquanto a fungao estiver a funcionar.

1. Coloque uma panela sem 6leo/gordura
numa das zonas de cozedura frias do
lado esquerdo. Pode utilizar uma Unica
zona de cozedura ou ligar ambas as
zonas utilizando Bridge.

Se colocar um tacho em apenas uma zona

de cozedura, a fungao inicia

automaticamente.

2. Toque em (D para ativar a placa.

3. Toque em & para ativar a fungao.

O indicador acima do simbolo acende-se. O
grau de cozedura esta predefinido para 2.
4. Selecione um nivel de fritura premindo

& repetidamente.
Aparece um indicador intermitente acima do
nivel selecionado para cada zona de
cozedura na qual pode utilizar a fungao.
5. Toque em qualquer parte do controlo
deslizante da zona de cozedura
escolhida.



Pode ajustar o nivel SenseFry premindo
um dos niveis de definigdo de cozedura

correspondentes, conforme apresentado
na tabela abaixo.

Nivel de potén- Niveis de defi-

cia SenseFry nicao de aque-
cimento

Baixo 2

Médio 5

Alto 8

A funcéo inicia.

Depois de a fungao iniciar, aparecem os
indicadores acima do cursor e a animagao
comegca a ser executada.

®

Se nao colocar um tacho em nenhuma
das zonas de cozedura no espaco de 5
segundos, a fungdo é desativada
automaticamente.

6. Selecione uma fungao de temporizador,
Se necessario.

Quando a panela atingir a temperatura

pretendida, € emitido um sinal sonoro. Pode

colocar 6leo e alimentos dentro da panela

agora.

Para parar a fungao, prima 0 na barra de
. |
comandos ou prima =

Se selecionar um Temporizador de contagem
decrescente numa das zonas de cozedura e
o tempo definido terminar antes de atingir a
temperatura pretendida, a fungao &
desativada automaticamente.

Sugestodes e conselhos:

* Pode alterar o nivel de aquecimento
predefinido, se necessario.

» Para pedagos espessos de alimentos ou
batatas cruas, utilize uma tampa durante
os primeiros 10 minutos de fritura.

+ As panelas pesadas e/ou grandes podem
demorar mais tempo a aquecer.

» Utilize panelas laminadas com niveis
baixos de cozedura, para evitar
sobreaquecer e danificar as panelas.

» Nao utilize tachos esmaltados finos.
Podem sobreaquecer e danificar-se.

Panelas adequadas para a fungao
SenseFry

Utilize apenas panelas com base plana. Para
verificar se a panela esta correta:

1. Coloque o tacho virado para baixo.

2. Cologue uma régua no fundo da panela.

3. Tente colocar uma moeda de 1 ou 2
euros ou 5 céntimos (ou qualquer moeda
com espessura semelhante, aprox. 1,7
mm) entre a régua e o fundo da panela.

/
S

a. A panela esta incorreta se conseguir
colocar a moeda entre arégua e a

panela.

[ |

b. A panela esta correta se nao
conseguir colocar a moeda entre a

régua e a panela.

[ \

6.10 SenseBoil®

A fungao automaticamente ajusta a
temperatura da agua para que nao ferva em
excesso apos atingir o ponto de ebuligao.
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®

Se houver algum calor residual ([3 / [3/

C]) na zona de cozedura que pretende
utilizar, soa um sinal acustico e a fungao
ndo inicia.

A fungao nao funciona com tachos
antiaderentes.

/\ CUIDADO!

Nao utilize a fungao com tachos vazios.
Nao deixe a placa sem vigilancia
enquanto a fungao estiver a funcionar.

1. Coloque tachos cheios com 1 a5 1de
agua fria nas zonas de cozedura
disponiveis para as quais pretende iniciar
a fungao.

Se colocar um tacho em apenas uma zona

de cozedura, a fungao inicia

automaticamente.

2. Toque em ©) para ativar a placa.

3. Toque em para ativar a fungao.

Aparece um indicador P intermitente acima
para cada zona de cozedura na qual pode
utilizar a funcao.

4. Toque em qualquer parte do controlo
deslizante da zona de cozedura
escolhida.

A funcao inicia.

Depois de a fungédo iniciar, aparecem os

indicadores acima do cursor e a animagao

comega a ser executada.

®

Se nao colocar um tacho em nenhuma
das zonas de cozedura no espago de 5
segundos, a fungao é desativada
automaticamente.

Quando a fungao alcancgar o ponto de
ebuligaéo, a placa emite um sinal acustico e o
nivel de aquecimento é alterado
automaticamente para o nivel de lume
brando padrao.

Para desativar a fungdo antes de atingir o
ponto de ebulicédo, toque em ou 0.

Para desativar a fungdo depois do ponto de
ebuligao ter sido atingido, toque no controlo
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deslizante e ajuste manualmente o grau de
cozedura.

Se ativar Pausa ou remover o tacho, a
fungao desativa-se.

Se selecionar um Temporizador de contagem
decrescente numa das zonas de cozedura e
o tempo definido acabar antes de atingir o
ponto de ebulicéo, a fungdo é desativada
automaticamente.

Sugestdes e conselhos:

* A fungao é mais adequada para ferver
agua e cozinhar batatas.

* A funcao pode nao funcionar devidamente
em chaleiras e cafeteiras de fogao.

« Encha entre metade e trés quartos do
recipiente com agua fria deixando vazios
4 cm a partir da extremidade do
recipiente. Nao utilize menos de 11 ou
mais de 5 | de agua. Certifique-se de que
o peso total da agua (ou da agua e
batatas) se encontra entre 1 e 5 kg.

« Para alcangar os melhores resultados
cozinhe apenas batatas inteiras, sem pele
e de tamanho médio. Certifique-se de que
ndo acondiciona as batatas demasiado
apertadas.

« Durante a fase de aquecimento, evite
agitar outros tachos e processos de
cozedura paralelos (como fritar ou ferver)
noutras zonas de cozedura.

» Evite produzir vibragdes externas (por
exemplo, utilizando um misturador ou
colocando um telemovel perto da placa)
quando a fungao esta a ser executada.

* Dependendo do tipo de alimentos e
tachos, pode ajustar o grau de cozedura
depois de atingir o ponto de ebuligéo.

* Adicione sal quando o ponto de ebuligcao
tiver sido atingido.

« Utilize uma tampa para poupar energia.



6.11 Estrutura do menu

A tabela apresenta a estrutura basica do
menu.

Definigoes do utilizador

Simbo- Definigao Opgoes possi-

aparece no temporizador traseiro e o valor
aparece no temporizador dianteiro. Para

navegar entre as definigdes, prima O no
temporizador dianteiro. Para alterar o valor

da definicao, prima + ou — no temporizador
dianteiro.

lo veis @
Par ir menu: prim .
b Som Ligado / Desligado ara sair do menu: prima
(=)

P Limitagdo de po-  15- 73 OffSound Control

téncia Pode ativar/desativar os sons no Menu >
H Modo de exaustor 0 -6 Definigbes do utilizador.
E Historico de alar- A lista de alarmes/ @

mes/erros erros recentes.

Para introduzir as definigdes do
utilizador: prima sem soltar ® durante 3

segundos. Em seguida, prima sem soltar G,
As definicbes aparecem no temporizador das
zonas de cozedura da esquerda.

Navegar no menu: o menu consiste no
simbolo de definicao e um valor. O simbolo

7. FUNCOES ADICIONAIS

7.1 Desligar automatico

A fungao desativa automaticamente a
placa se:

» todas as zonas de cozedura estéo
desativadas,

* apos a ativagao da placa, nao &
selecionada qualquer defini¢cdo de
cozedura ou definicao de velocidade da
ventoinha,

» derramar algo ou colocar algum objecto
sobre o painel de comandos durante mais
de 10 segundos (tacho, pano, etc.). E
emitido um sinal sonoro e a placa
desativa-se. Remova o objeto ou limpe o
painel de comandos.

» o aparelho fica demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até
ficar sem agua). Deixe a zona de
cozedura arrefecer antes de utilizar a
placa novamente.

* nao desativa uma zona de cozedura ou
altera o grau de cozedura. Apds algum
tempo, a placa ¢é desativada.

Consulte “Estrutura do menu”.

Quando os sons estado desligados, ainda
pode ouvir o som quando:

* tocarem @

* o temporizador faz a contagem
regressiva,

* vocé prime um simbolo inativo.

Relagao entre a definicdo de cozedura e o
tempo apos o qual o aparelho se desativa:

Definicao de cozedu- A placa desativa-se

ra apos
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

@

Quando utilizar SenseFry, a placa é

desativada apos 1 hora e meia.

7.2 Pausa

Esta fungao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a definigao
de cozedura mais baixa.
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Quando a funcao estiver ativa, ® e I
podem ser utilizados. Todos os outros
simbolos no painel de comando estao
bloqueados.

A fungao nao para as fungdes de
temporizador.

1. Para ativar a fungao: prima Il .

A definicao de cozedura é diminuida para 1.

2. Para desativar a fungao: prima || .
A definicao de cozedura anterior aparece.

7.3 Bloquear

Pode bloquear o painel de comandos
enquanto a placa esta funcionar. Impede
uma alteragdo acidental da definigdo de
cozedura.

Comece por selecionar a definicéo de
cozedura.
Para ativar a fungao: prima )

Para desativar a fungao: prima i3]
novamente.

indicador acima do simbolo desaparecer.
Desative a placa com @.

Cozinhar com a fungao ativada: prima ©)

e, em seguida, prima @ durante 3 segundos,
até que o indicador acima do simbolo
desapareca. Pode utilizar a placa. Quando

desativar a placa com @ a fungao fica
novamente ativa.

7.5 Bridge

@

Esta fungao é activada quando um tacho
cobrir os centros das duas zonas. Para
obter mais informagdes sobre a
colocacgao correta dos tachos, consulte
“Utilizar as zonas de cozedura”.

A fungéo nao funciona durante o

funcionamento de SenseBoil®.

®

A fungao é desativada quando a placa é
desativada.

7.4 Dispositivo de seguranga para
criangas

Esta funcgao evita o funcionamento acidental
da placa.

Para ativar a fungao: prima ®. Nao
selecione qualquer definigdo de. Mantenha

premido @ durante 3 segundos, até
aparecer o indicador acima do simbolo.

Desative a placa com @

®

Quando desativar a placa, a fungao

continua ativa. O indicador acima de &
esta aceso.

Para desativar a fungao: prima ®. Nao
selecione qualquer definigdo de. Mantenha

premido @ durante 3 segundos, até o
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Esta fungéo liga duas zonas de cozedura do
lado esquerdo e estas funcionam como uma
sO.

Comece por definir o grau de aquecimento
para uma das zonas de cozedura do lado
esquerdo.

. ~ ]
Para ativar a fungao: toque em ml. Para
definir ou alterar o grau de aquecimento,
toque num dos sensores de controlo.

Para desativar a fungao: toque em 2l As
zonas de cozedura funcionam de modo
independente.

7.6 Hob?Hood

E uma fungéo automatica avancada que liga
a placa a um exaustor especial. A placa
comunica com o exaustor através de um
sinal de infravermelhos. A velocidade da
ventoinha é definida automaticamente em
fungao da definicdo do modo e da
temperatura do tacho mais quente na placa.
Também pode utilizar a ventoinha da placa
manualmente.




®

A maior parte dos exaustores séo
fornecidos com o sistema de controlo
remoto ativado. Caso esteja desativado,
ative-o antes de utilizar a fungdo. Para
obter mais informacgoes, consulte o
manual do utilizador do exaustor.

Utilizar a funcao automaticamente

Para utilizar a fungao automaticamente,
defina o modo automatico para H1 - H6. A
placa esta configurada inicialmente para H5.
O exaustor reage ao uso da placa. A placa
determina a temperatura do tacho e ajusta
automaticamente a velocidade da ventoinha.

Modos automaticos

Luzauto- peryyral) Fritura2)
matica
HO Desligado  Desligado  Desligado
HA1 Ligado Desligado  Desligado
H2 3) Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H3 Ligado Desligado  Velocidade
1 da ventoi-
nha
H4 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H5 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha
H6 Ligado Velocidade Velocidade
2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

1) A placa deteta o processo de fervura e regula a ve-
locidade da ventoinha em fungdo do modo automatico.

2) A placa deteta o processo de fritura e regula a velo-
cidade da ventoinha em fungéo do modo automatico.

3) Este modo ativa a ventoinha e a luz sem ter em

conta a temperatura.

Alterar o modo automatico

1. Desative a placa.

2. Prima ® durante 3 segundos. O visor
liga-se e desliga-se.

3. Prima @ durante 3 segundos.

4. prima® algumas vezes até H se
acender.

5. Prima + no botao do temporizador para
selecionar um modo automatico.

@

Para utilizar o exaustor diretamente no
painel do exaustor, desative o modo
automatico da fungao.

@

Quando terminar de cozinhar e desativar
a placa, o ventilador do exaustor pode
ainda continuar a funcionar durante um
certo tempo. Apds esse tempo, o sistema
desativa a ventoinha automaticamente e
impede uma ativagao acidental da
ventoinha durante os proximos 30
segundos.

Operar a velocidade da ventoinha
manualmente
Também pode utilizar a fungéo

manualmente. Para isso, prima A4 quando a
placa estiver ativa. Isto desativa o
funcionamento automatico da funcao e
permite-lhe alterar manualmente a
velocidade da ventoinha. Quando prime jﬁ,,
sobe a velocidade da ventoinha uma vez.
Quando chegar a um nivel intensivo e premir
Y novamente, regula a velocidade da
ventoinha para 0 e desativa a ventoinha do
exaustor. Para voltar a ligar a ventoinha com

a velocidade 1, prima .

@

Para ativar o modo automatico da
funcéao, desative a placa e ative-a
novamente.

Ativar a luz

Pode configurar a placa para ativar a luz
automaticamente sempre que a placa for
ativada. Para isso, defina o moto automatico
para H1 — H6.

@

A luz do exaustor é desligada 2 minutos
apos a desativagao da placa.
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8. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

8.1 Tachos

®

Nas zonas de cozedura de indugédo, um
campo eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugao com
tachos adequados.

» Para evitar o sobreaquecimento e
melhorar o desempenho das zonas, o
tacho deve ser o mais espesso e plano
possivel.

» Para a fungao SenseFry, utilize apenas
panelas com base plana.

» Certifique-se de que as bases das
panelas estao limpas e secas antes de as
colocar na superficie da placa.

» Tenha sempre cuidado para nao deslizar
ou esfregar o tacho nas extremidades e
cantos do vidro ou no friso lateral, pois
pode lascar ou danificar a superficie do
vidro.

Material do recipiente

» correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, aco inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

+ incorreto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de indugao se:

» aagua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

* um iman puxa a base do tacho.

Dimensdes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensdes da base do tacho. Consulte
"Dados técnicos" > "Especificagao das
zonas de cozedura" para obter as
dimensdes corretas dos tachos. Coloque
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o tacho no centro da zona de cozedura
selecionada.

* A eficiéncia de uma zona de cozedura
esta relacionada com o diametro do tacho.
Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
diametro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagdo das zonas de cozedura").

— Um tacho com um diametro inferior ao
tamanho de uma determinada zona de
cozedura recebe apenas parte da
poténcia gerada pela zona de
cozedura, o que resulta num
aquecimento mais lento.

— Por motivos de seguranca e
resultados de cozedura ideais, ndo
utilize um tacho maior do que o
indicado na "Especificagcao das zonas
de cozedura". Evite manter o tacho
perto do painel de comandos durante
a sessao de cozedura. Isso pode
afetar o funcionamento do painel de
comandos ou ativar acidentalmente as
funcdes da placa.

@

Consulte os "Dados técnicos".

8.2 Ruidos durante o
funcionamento

@

Os ruidos s&o normais e ndo indicam
qualquer avaria. Os ruidos dos tachos
podem variar consoante o material € o
nivel de poténcia.

Ruidos relacionados com tachos:

« estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).

* assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).

* zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

Ruidos relacionados com a placa:



8.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da zona
de confegéo é desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da contagem
decrescente. A diferenga no tempo de
funcionamento depende do grau de
aquecimento definido e da duragédo da
confegao.

8.4 Guia de cozedura simplificado

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia nao

ao fazer clique: ocorre comutacao elétrica.
sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.
som ritmico: o tacho é detetado.

€ linear. Quando aumenta o grau de
cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma
zona de cozedura com um grau médio de
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

@

Os dados apresentados na tabela
servem apenas como referéncia.

Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.
tes. necessario

1-2 Molho holandés; derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

2 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10 - 40 Cozinhe com uma tampa.
dos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refei¢des liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 -45 Adicione algumas colheres de sopa
de agua. Verifique a quantidade de
agua durante o processo.

4-5 Cozinhar batatas e outros legumes a 20-60 Cubra o fundo da panela com 1-2 cm

vapor. de agua. Verifique o nivel de agua du-
rante o processo. Mantenha a tampa
na panela.

4-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.
tos, guisados e sopas.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire, quando necessario.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas "palitos” grati- 5-15 Vire, quando necessario.
nadas, bifes do lombo, bifes.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.

Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.
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8.5 Sugestoes e Conselhos para a
funcdo SenseFry

Os dados na tabela mostram exemplos de
alimentos para cada nivel SenseFry. A
quantidade, espessura, qualidade e
temperatura (por exemplo, congelados) dos
alimentos a serem fritos influenciam o nivel
SenseFry definido. Escolha o nivel de grau

de cozedura com base no tipo de alimento,
nas suas preferéncias de cozedura e no
tacho que utiliza.

@

Os dados apresentados na tabela
servem apenas como referéncia.

Alimentos Nivel SenseFry
Ovos Omelete, ovos fritos Baixo
Ovos mexidos Médio
Peixe Filete de peixe, barrinhas de peixe, marisco Médio
Carne Hamburguer, alimondegas, costeletas, peito de frango, Médio
peito de peru, escalope, filete, bife (médio/bem passa-
do), salsichas fritas
Bife (mal passado), carne picada Alto
Legumes Batatas fritas (cruas) Baixo
Rissois de batata frita, legumes Médio

8.6 Sugestoes e conselhos para
Hob?Hood

Quando utilizar a placa com a funcao:

» Proteja o painel do exaustor da luz solar
direta.

* Nao aponte lampadas de halogénio para o

painel do exaustor.

* N&o cubra o painel de comandos da
placa.

* Nao obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma mao ou
uma pega de tacho ou uma panela alta).
Observe a figura.

O exaustor apresentado abaixo destina-se

apenas a fins ilustrativos.
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@

Outros dispositivos de comando a
distancia podem bloquear o sinal. Nao
use esses aparelhos préximos da placa
quando Hob?Hood estiver a funcionar.

Exaustores com a fungdo Hob?Hood
Para encontrar toda a gama de exaustores
que trabalham com esta fungao, consulte o
nosso website de produtos. Os exaustores
AEG que funcionam com esta fungéo tém o

simbolo V



9. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

9.1 Informagdes gerais

Limpe a placa apos cada utilizagao.
Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

Para a limpeza diaria da superficie de
vidro e a limpeza pés-instalagao e
remocao de qualquer cola residual, utilize
apenas um leite de limpeza ligeiramente
abrasivo e uma esponja delicada anti-
riscos. Dependendo do grau de sujidade,
limpe a superficie de vidro com pequenos
movimentos circulares e pressao
moderada. Seque a superficie de vidro
com um pano de microfibra.

/\ AVISO!

Nao utilize a esponja amarela e verde
classica, uma vez que as particulas
de aluminio na sua camada dura
podem danificar e descolorar o vidro.

®

A utilizagao de ferramentas de
limpeza diferentes das recomendadas
nao sera eficaz e podera danificar ou
descolorar a superficie de vidro.

Utilize sempre um raspador recomendado
para placas com superficie de vidro.
Utilize o raspador apenas como
ferramenta adicional para limpar o vidro
apods o procedimento de limpeza padréao.

/\ AVISO!

Nao utilize leite de limpeza
ligeiramente abrasivo, detergentes de
polimento, raspadores ou a camada
dura de uma esponja para limpar o

friso lateral.

« O espacgo entre a superficie de vidro e o
revestimento lateral pode acumular
sujidade e pequenas particulas de
alimentos. Utilize um palito de madeira
para limpar o espago entre a superficie de
vidro e o friso lateral.

/\ AVISO!

Nao utilize ferramentas metalicas
afiadas para limpar a folga, pois
podem alargar a folga e danificar o
friso lateral ou a superficie de vidro.

9.2 Limpar a superficie de vidro da
placa

* Remova imediatamente: plastico
derretido, folha de plastico, sal, aglcar e
alimentos com agucar, caso contrario a
sujidade pode danificar a placa. Tenha
cuidado para evitar queimaduras. Utilize
um raspador especial sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e desloque a
lamina sobre a superficie.

* Retire quando a placa estiver
suficientemente fria: manchas de
calcario, agua ou gordura, descoloragoes
nas parte metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um leite de limpeza
ligeiramente abrasivo e uma esponja
delicada anti-riscos (consulte as
Informacgoes gerais). Apos a limpeza,

/\ AVISO!

Nao utilize facas ou quaisquer outras
ferramentas metalicas afiadas para
limpar a superficie do vidro.

+ Para as guarnicdes laterais metalicas,

utilize apenas um detergente da loica com
agua morna. Utilize um pano para limpar e

limpar o friso.

seque a placa com um pano de microfibra.
Marcas e manchas persistentes: aplique
uma pressao moderada e esfregue a
superficie com uma esponja delicada anti-
riscos (ver Informacdes gerais) e um leite
de limpeza ligeiramente abrasivo até que
as manchas deixem de ser visiveis.
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10. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

seguranga.

Consulte os capitulos relativos a

10.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solugao

N&o consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa nao esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir
diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configurou a definicao de aque-
cimento durante 60 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definicdo de aquecimento em menos
de 60 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa funciona.

Consulte “Pausa”.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

Pode ouvir um som constante.

A ligagao eléctrica ndo esta correta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagéo.

Nao consegue selecionar a defi-
nigdo de aquecimento maxima
para uma das zonas de confe-
cao.

As outras zonas consomem o maxi-
mo de poténcia disponivel.
A sua placa funciona devidamente.

Reduza a definigdo de aquecimento
das outras zonas de cozedura ligadas
a mesma fase. Consulte “Gestéo de
poténcia”.

E emitido um sinal acustico e a
placa desativa-se.

E emitido um sinal acUstico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou alguma coisa sobre o cam-
po do sensor (D

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona nao esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

Hob?Hood nao funciona.

Cobriu o painel de comandos.

Retire o objeto do painel de coman-
dos.

Esta a utilizar um recipiente muito
alto que bloqueia o sinal.

Utilize um recipiente mais pequeno,
mude a zona de cozedura ou opere 0
exaustor manualmente.
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Problema

Causa possivel

Solugao

O painel de comandos fica quen-
te ao toque.

O tacho é demasiado grande ou es-
tad demasiado préximo do painel de
comandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

N&o ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estao desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".

O indicador acima do simbolo @
acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
cas ou Bloquear funciona.

Consulte “Dispositivo de seguranca
para criangas” e “Bloqueio”.

A barra de comandos pisca.

Nao existe qualquer recipiente na
zona ou a zona nao esta totalmente
coberta.

Coloque o tacho na zona para que cu-
bra totalmente a zona de cozedura.

O tacho néo é adequado.

Utilize tachos adequados para placas
de indugdo. Consulte “Sugestdes e di-
cas”.

O didmetro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

O aquecimento demora muito
tempo.

Os tachos sdo demasiado pequenos
e recebem apenas uma parte da po-
téncia gerada pela zona de cozedu-
ra.

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didmetro indicado em "Dados técni-
cos" > "Especificagdo das zonas de
cozedura").

e [I] aparecem simultanea-

mente.

A poténcia é demasiado baixa devi-
do a um tacho inadequado ou vazio.

Utilize o tipo adequado de tacho. Con-
sulte "Sugestdes e dicas " e "Dados
técnicos".

Nao ative qualquer zona com um reci-
piente vazio.

aparecem simultanea-

O recipiente esta vazio ou contém
algum liquido que néo seja agua,

Evite utilizar a fungédo com liquidos
que nao sejam agua.

mente. por exemplo, dleo.

. Existe demasiada ou muito pouca Apenas ferver agua e batatas com a
e aparecem simultanea- L e ;

mente agua no recipiente. utilizagéo de SenseBoil®. Consulte

Ferveu alguns alimentos que nao
agua e batatas. O ponto de ebulicédo
foi movido a tempo e a fungéo Sen-
seBoil® nao pode funcionar devida-
mente.

“Sugestdes e dicas”.

Ouve um sinal sonoro, os indica-

dores acima de piscam e a
fungdo SenseBoil® nao inicia.

Nenhuma das zonas de cozedura
estéa pronta para ser usada com
SenseBoil®. Existe algum calor resi-
dual nas zonas de cozedura que
pretende escolher ou ainda estéo a
ser utilizadas.

Termine as suas atividades anteriores
de cozedura e escolha uma zona de
cozedura sem nenhum calor residual.
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Problema

Causa possivel

Solugao

SenseBoil® / SenseFry ndo fun-
ciona.

O nivel de poténcia da placa é de-
masiado baixo.

Defina o nivel de poténcia para um va-
lor superior. Certifique-se de que a po-
téncia selecionada é adequada para o
quadro elétrico da sua casa. Consulte
o capitulo “Antes da primeira utiliza-
¢ao” > " Limitagao de poténcia".

O circuito externo nao esta ativa-
do.

O diametro da base do tacho é de-
masiado pequeno.

Utilize um tacho com um diametro da
base maior.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

e um numero acendem-se.
apos 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apds 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

manutengao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As informagoes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no folheto
de garantia.

10.2 Se nao conseguir encontrar
uma solugao...

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Certifique-se de que utilizou a
placa corretamente. Caso contrario, a

11. DADOS TECNICOS

11.1 Placa de classificagcido

PNC 949 598 178 01

220 - 240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabricado em: Alemanha e
7.35 kW

cex

11.2 Especificagoes das zonas de cozedura

Modelo NII63Q30AZ
Tipo 62 B3A 02 AA
Indugéo 7.35 kW
N.° de série
AEG

Zona de coze- Poténcia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro dos ta-

dura (definicao de racdo maxima chos [mm]
aquecimento ma- [min]
xima) [W]

Dianteiro esquerdo 2300 3200 10 125-210

Traseiro esquerdo 2300 3200 10 125-210

Dianteiro direito 1800/ 3500 2800/ 3700 10/10 145 - 245/ 245 - 280
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A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente dos dados indicados
na tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do tacho.

Para uma transferéncia de calor e resultados
de cozedura ideais, utilize um tacho com

12. EFICIENCIA ENERGETICA

diametro inferior semelhante ao tamanho da
zona de cozedura (ou seja, o valor maximo
do diametro do tacho indicado na tabela).
Nao utilize tachos com didmetro superior ao
da zona de cozedura.

12.1 Informacgéao do produto de acordo com o Regulamento de Ecodesign

da UE

Identificacdo do modelo

NII63Q30AZ

Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 3
Tecnologia de aquecimento Indugao
Diametro das zonas de aquecimento circulares () Dianteiro esquerdo 21.0cm
Traseiro esquerdo 21.0cm
Dianteiro direito 28.0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteiro esquerdo 189.4 Wh/kg
electric cooking) Traseiro esquerdo 180.8 Wh/kg
Dianteiro direito 178.1 Wh/kg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 182.8 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Aparelhos elétricos
domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas -
Métodos para medir o desempenho.

As medigOes de energia referentes as areas
de aquecimento sao identificadas pelas
marcagoes das respetivas zonas de
aquecimento.

12.2 Placa economizadora de
energia

Pode poupar energia nos cozinhados do dia
a dia se seguir as sugestoes abaixo.

* Ao aquecer agua, utilize apenas a

quantidade de que necessita.

* Sempre que possivel, coloque tampas nos

recipientes.

* Coloque os recipientes diretamente no

centro das zonas de confegao.

« Utilize o aquecimento residual para

manter os alimentos quentes ou para
derreté-los.

12.3 Informagodes do produto para consumo de energia e tempo maximo
para alcancar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia no modo desligado

0.3 W

Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de bai- 2 min

xa poténcia aplicavel
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13. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimaterlals que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo E
simbolo TF. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de asistencia y
reparacion:
www.aeg.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

 Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 ainos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nios de menos de 8 anos, asi como a las
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personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
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temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccidén debe hacerse bajo
supervision (incluso las funciones de coccién automatica).
El proceso de coccidn breve debe ser supervisado
permanentemente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice agua pulverizada ni vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencioén al detector de tamano.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica. Si
el aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafiar el aparato.

* Retire todo el embalaje.

» No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccién y calzado cerrado.

» Proteja las superficies cortadas del
armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

» Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

» Si el aparato se instala sobre un cajén:

— No guarde objetos pequenos u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian dafar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

* Retire los paneles separadores instalados
en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.
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Todas las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un electricista cualificado.
El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Pdngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion dafiado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.



Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

Si aparece el codigo E3 en la pantalla,
desconecte inmediatamente la placa de
coccion y compruebe si la conexion
eléctrica y la tensién de red son las
correctas.

2.3 Uso

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccién y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccidn. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccion por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafios en el aparato.

No dejes utensilios de cocina calientes
encima del panel de control para evitar el
riesgo de quemaduras.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base danada
pueden causar aranazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccién.
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2.4 Cuidado y limpieza

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

* Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

» Limpie el aparato con un paino suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.

2.5 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan

3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie .......ccoeeeeeevvevnnnnn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa se suministra con un cable de
conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice un cable tipo: HO5V2V2-F
que soporta una temperatura de 90 °C o
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destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red eléctrica.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

mas. Cada conductor del cable debe tener
una seccion transversal minima de
acuerdo con la tabla siguiente. Pongase
en contacto con el servicio técnico local.
El cable de conexion solo debe sustituirlo
un electricista cualificado.

/\ ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

/\ PRECAUCION!

Las conexiones a través de enchufes de
contacto estan prohibidos.

/\ PRECAUCION!

No taladrar ni soldar los extremos del
cable. Esta prohibido.

/\ PRECAUCION!

No conectes el cable sin el manguito del
extremo del cable.

Conexién monofasica
1. Retire el manguito del extremo del cable
de los conductores negro, marrén y azul.



2. Retire parte de la cubierta de los
extremos de los conductores marrén,
negro y azul.

3. Conecte los extremos de los cables
negro y marrén.

4. Cologue un manguito nuevo en cada
extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).

5. Conecte los extremos de los dos
conductores azules.

6. Coloque un manguito nuevo en cada
extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).

Conexion bifasica

1. Retire el manguito del extremo del cable
de los conductores azules.

2. Retire parte de la cubierta de los
extremos del cable azul.

3. Conecte los extremos de los dos
conductores azules.

4. Coloque un manguito nuevo en el
extremo compartido del cable (se
necesita una herramienta especial).

QD 220-240 V~

L2

400V2N~
CN . E—

Ay E—

R I

220-240 V~
O, S—
Ll —
L -

@ 220-240 v~

Conexion bifasica: 400 V2N~

Conexion monofasica: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? o0 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? o 3x4 mm?
@ Verde - amarillo @ Verde - amarillo @ Verde - amarillo
N Azul y azul N Azul y azul N Azul y azul
L1 Negro L1 Negro L Negro y marrén
L2 Marrén L2 Marrén
3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.

Si el aparato se instala sobre un cajén, la
ventilacion de la placa puede calentar el
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contenido del cajon durante el proceso de Para encontrar el tutorial de video "Como
coccion. instalar la placa de induccién AEG -
Instalacion en encimera”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

—— min. 1500 —»

Y ¥ ¥ .
\’r|_||_ 1Aqn[;n gnsln — J 1Am|n. 28
i

—— 1

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

n Zona de coccion por induccion
Panel de control

n Para informacion detallada sobre los
tamanos de las zonas de coccion,

/ \ consulte "Datos técnicos".

— [ A

4.2 Disposicion del panel de control

o H“F'?ﬁ“'r

I—lll—_l —_—— ':‘] KJI_ _________ ]
l:l I-l 0 1234 7 0 123456789 g
-0 .|. -0+

= - =
) 5 123456789 P

o7 Iy
]G] Bl E

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.
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La superficie de vidrio antiarafazos tiene una textura exclusiva que puede cambiar la forma en
que aparecen los simbolos y elementos de la interfaz de usuario en funcién de las condiciones

de iluminacién.

Sensor Funcion Descripcion
(D Encendido / Apagado Para encender y apagar el aparato.
| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.
QD Temporizador Para ajustar la funcion.

+ — - Para aumentar o disminuir el tiempo.

(o] ]

- Indicador del temporizador

Para mostrar la hora en minutos.

% SenseFry

SenseFry. Para freir con niveles de temperatura contro-
lados automaticamente, especificos de varios tipos de
alimentos.

E | B
&

enseBoi enseBoil®. Para ajustar automaticamente la tempera-

S Boil® S Boil®. P just tomati te la t
tura del agua a fin de que no hierva una vez alcanzado
el punto de ebullicion.

E =] Bridge Para activar y desactivar la funcion.

E Hob?Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.

- arra de contro ara ajustar la temperatura.
B d trol P justar la t t
owerBoos ara activar la funcion.
P P Boost P tivar la funcié
Iﬁl Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloquear y desbloquear el panel de control.

dad para nifios

4.3 Indicadores de pantalla

Indicador Descripcion
+ digito Hay un fallo de funcionamiento.

3,0

caliente/calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando/mantener

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limitaciéon de energia

Limitacion de energia define cuanta energia
consume la placa en total, dentro de los
limites de los fusibles de la instalacién
domeéstica.

La placa de coccion se ajusta por defecto en
su nivel de potencia mas alto posible.

Para reducir o aumentar el nivel de

potencia:

1. Acceda al menu: mantenga pulsado ®
durante 3 segundos. A continuacion,
pulse y mantenga pulsado @,
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2. Pulsar @ en el temporizador frontal
hasta que aparezca P

3. Pulsa™/ + en el temporizador frontal
para ajustar el nivel de potencia.

4. puse© para salir.
Niveles de potencia

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

/\ PRECAUCION!

Asegurese de que la potencia
seleccionada se adapta a los fusibles de
la instalacién doméstica.

/\ PRECAUCION!

Si el nivel de potencia es inferior a 2000
W, no es posible activar SenseBoil® ni
SenseFry.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Activacion y desactivacion

Mantenga pulsado ® para activar o
desactivar la placa.

6.2 Deteccion de recipientes

Esta funcion indica la presencia de utensilios
de cocina en la placa y apaga las zonas de
coccion si no se detecta ningun recipiente
durante una sesion de coccion.

Si coloca utensilios de cocina en una zona de
coccion antes de seleccionar un ajuste de
temperatura, aparece el indicador sobre 0 en
la barra de control.

Si retira los utensilios de cocina de una zona
de coccién encendida y los deja a un lado
temporalmente, los indicadores sobre la
barra de control correspondiente comenzaran
a parpadear. Si no vuelve a poner el
recipiente en la zona de coccion encendida,
la zona de coccién se apagara
automaticamente en 120 segundos..

62 ESPANOL

P73 — 7350 W

« P15—1500 W
« P20 —2000 W
« P25 —2500W
« P30—3000W
 P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

Para reanudar la coccion, asegurese de
volver a colocar los utensilios de cocina en
las zonas de coccion dentro del tiempo de
espera indicado.

6.3 Uso de las zonas de coccién

Coloque el utensilio de cocina en el centro de
la zona seleccionada. Las zonas de coccion
por induccion se adaptan automaticamente al
tamafno de la base de los utensilios de
cocina.

@

Para conseguir una transferencia de
calor éptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al tamano
de la zona de coccion (es decir, el valor
maximo de diametro de los utensilios de
cocina indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion"). Asegurese de que el recipiente
sea apto para placas de induccion. Para
obtener mas informacion sobre tipos de
utensilios de cocina, consulte "Consejos".




®

La superficie antiarafiazos tiene una
textura con un acabado exclusivo que la
protege de ese tipo de agresiones. La
friccion entre el utensilio de cocina y la
superficie vitroceramica puede producir
ruido.

Puede cocinar con utensilios de cocina de
gran tamafo sobre dos zonas de coccion al
mismo tiempo usando la funcion Bridge. El
utensilio de cocina debe cubrir los centros de
ambas zonas pero no superar las marcas de
area. Si el utensilio de cocina esta entre las
dos zonas, la funcién Bridge no se activara.

6.4 Ajuste de temperatura

o 12 "5 67 8 9 P

1. Pulse el ajuste de temperatura que desee
en la barra de control.

Los indicadores sobre la barra de control

aparecen hasta el nivel de ajuste de

temperatura seleccionado.

2. Para desactivar una zona de coccion,
pulse 0.

6.5 PowerBoost

Esta funcién suministra potencia adicional a
las zonas de coccion por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccién durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

@

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funcion de una zona de
coccion: toque P.

Para desactivar la funciéon: cambie el ajuste
de calor.

6.6 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

& / (=] / L) Mientras el indicador esté
encendido, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.

Las zonas de coccion por inducciéon generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores aparecen cuando una zona
de coccidn esta caliente. Muestran el nivel de
calor residual de las zonas de coccion que
esta usando:

E] - continuar cocinando,
E] - mantener caliente,

E] - calor residual.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

« cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccion se enfria.
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6.7 Opciones de temporizador

Temporizador de cuenta atras

Utilice esta funcion para ajustar el tiempo que
desee que funcione la zona de coccion
durante un Unico proceso de coccion.

Configure el ajuste de temperatura para la
zona de coccion y después configure la
funcion.

1. Pulse @ 00 aparece en la pantalla del
temporizador.

2. Pulse + 0~ para ajustar el tiempo (00 -
99 minutos).

3. Puise© para iniciar el temporizador o
esperar 3 segundos. El temporizador
comienza la cuenta atras.

Para cambiar la hora: seleccione la zona de

coccion con O y pulse + o .
Para desactivar la funcién: seleccione la

zona de coccién con @ y pulse —. El tiempo
restante vuelve a iniciar la cuenta atras hasta
00.

El temporizador termina la cuenta atras,
suena una sefal y 00 parpadea. La zona de
coccion se apaga. Pulse cualquier simbolo
para desactivar la sefal y el parpadeo.

Avisador

Puede utilizar esta funcion mientras la placa
esta activada, pero las zonas de coccién no
funcionan. El ajuste de temperatura muestra
00.

1. Pulse @

2. Pulse + 0~ para ajustar el tiempo.

El temporizador termina la cuenta atras,
suena una sefal y 00 parpadea. Pulse
cualquier simbolo para desactivar la sefal y
el parpadeo.

Para desactivar la funcién: pulse O y .
El tiempo restante vuelve a iniciar la cuenta
atras hasta 00.
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6.8 Gestion de energia

Si hay activas varias zonas y la potencia
consumida supera el limite del suministro
eléctrico, esta funcion dividira la potencia
disponible entre todas las zonas de coccién .
La placa controla los ajustes de calor para
proteger los fusibles de la instalacién
doméstica.

« Sila placa alcanza el limite maximo de
potencia disponible (consulte la placa de
caracteristicas), la potencia de las zonas
de coccién se reduce automaticamente.

» El ajuste de temperatura de la zona de
coccion seleccionada en primer lugar
siempre se prioriza. La potencia restante
se dividira entre las otras zonas de
coccion segun el orden de seleccion.

» Para las zonas de coccion que tienen una
potencia reducida, la barra de control
parpadea y muestra los ajustes de
temperatura maximos posibles.

« Espere hasta que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el nivel de calor de la
zona de coccion que ha seleccionado en
ultimo lugar. Las zonas de coccién siguen
funcionando con el ajuste de calor
reducido. Si fuera necesario, cambie
manualmente los ajustes de temperatura
de las zonas de coccion.

6.9 & SenseFry

Esta funcién le permite ajustar el nivel de
temperatura adecuado para freir alimentos.
La placa mantiene la temperatura durante la
coccion. Puede elegir uno de los tres niveles
SenseFry: bajo (2), medio (5) y alto (8). Una
vez seleccionado el ajuste, no es necesario
ajustar manualmente la temperatura.

/\ PRECAUCION!

Utilice solo utensilios de cocina en frio.
No deje la placa sin atencion de alguien
mientras la funcién esté en activo.

1. Coloque una sartén sin aceite ni grasa en
una de las zonas de coccioén frias del
lado izquierdo. Puede utilizar una sola
zona de coccién o conectar ambas zonas
con Bridge.

Si coloca un recipiente en una sola zona de

coccion, la funcion se inicia

automaticamente.



2. Toque ® para activar la placa de
coccion.

3. Toque & para activar la funcion.

Se enciende el indicador sobre el simbolo . El
ajuste de calor se establece en 2 por defecto.
4. Seleccione un nivel de fritura pulsando

7 repetidamente.

Un indicador intermitente se enciende sobre

el nivel seleccionado en las zonas de coccion

donde esté usando actualmente la funcion.

5. Toque en cualquier lugar del control
deslizante de la zona de coccién elegida.
Puede ajustar el nivel SenseFry pulsando
alguno de los ajustes de temperatura,
como se muestra en la tabla siguiente.

Nivel de poten- Niveles de

cia SenseFry ajuste de tem-
peratura

Bajo 2

Medio 5

Alto 8

La funcion se activa.

Una vez activada la funcion, aparecen los
indicadores sobre el control deslizante y la
animacion comienza a ejecutarse.

* Puede cambiar el nivel de temperatura
establecido por defecto.

« Para porciones de comida gruesas o
patatas crudas, use una tapa en los
primeros 10 minutos de fritura.

« Las sartenes grandes o pesadas pueden
tardar mas en calentarse.

« Utilice las sartenes laminadas a baja
temperatura para evitar dafos y
sobrecalentamiento de los utensilios de
cocina.

* No utilice utensilios de cocina esmaltados
finos. Puede sobrecalentarse y danarse.

Utensilios correctos para la funcién
SenseFry

Use unicamente utensilios de fondo plano.
Para comprobar si el recipiente es el
correcto:

1. Coloque el utensilio de cocina bocabajo.

2. Coloque una regla en el fondo del
utensilio.

3. Intente colocar una monedade 1,205
céntimos de euro (0 una moneda similar
de un grosor de unos 1,7 mm) entre la
regla y el fondo del utensilio.

®

Si no coloca ningun recipiente en
ninguna de las zonas de coccién en un
plazo de 5 segundos, la funcion se
desactiva automaticamente.

o

6. Programe el temporizador, si es
necesario.

Suena una sefal acustica cuando la sartén

alcanza la temperatura programada. Ahora

puede colocar el aceite y la comida en la

sartén.

Para detener la funcién, pulse 0 en la barra
I
de control o pulse ="

Si programa un Temporizador de cuenta
atras en alguna de las zonas de coccion y el
tiempo establecido se agota antes de
alcanzar la temperatura, la funcion se
desactiva automaticamente.

Consejos y sugerencias:

a. El utensilio no es adecuado sila
moneda cabe entre lareglay la

bandeja.

[

b. El utensilio no es adecuado si la
moneda cabe entre la regla y el
utensilio.
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6.10 SenseBoil®

La funcion ajusta automaticamente la
temperatura del agua a fin de que no hierva
una vez alcanzado el punto de ebullicion.

®

Si hubiera calor residual (E] / =) / [:])
en la zona de coccion que desea utilizar,
se emite una sefal acustica y la funcion
no se inicia.

La funcién no se activa si se usan
utensilios de cocina antiadherentes.

/N\ PRECAUCION!

No utilice la funcién con utensilios de
cocina vacios.

No deje la placa sin atencion de alguien
mientras la funcién esté en activo.

1. Ponga los recipientes con 1 - 5 | de agua
fria en las zonas de coccion disponibles
para las que desee iniciar la funcion.

Si coloca un recipiente en una sola zona de

cocciodn, la funcion se inicia

automaticamente.

2. Toque ® para activar la placa de
coccion.

3. Toque C°J Gt para activar la funcion.

Un indicador intermitente se enciende sobre

P en las zonas de coccion donde esté
usando actualmente la funcioén.
4. Toque en cualquier lugar del control

deslizante de la zona de coccién elegida.

La funcion se activa.

Una vez activada la funcioén, aparecen los
indicadores sobre el control deslizante y la
animacion comienza a ejecutarse.
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Si no coloca ningun recipiente en
ninguna de las zonas de coccion en un
plazo de 5 segundos, la funcion se
desactiva automaticamente.

Cuando la funcién alcanza el punto de
ebullicion, la placa emite una sefal acustica y
el ajuste de temperatura cambia
automaticamente a un nivel de hervido a
fuego lento por defecto.

Para desactivar la funcién antes de alcanzar
el punto de ebullicion, toque 00.

Para desactivar la funcion después de
alcanzar el punto de ebullicion, toque el
control deslizante y ajuste manualmente la
temperatura.

Si activa Pausa o retira el recipiente, la
funcion se desactiva.

Si programa un Temporizador de cuenta
atras en alguna de las zonas de coccién y el
tiempo ajustado se agota antes de alcanzar
el punto de ebullicion, la funcién se desactiva
automaticamente.

Consejos y sugerencias:

« Esta funcion es la mas adecuada para
hervir agua y cocinar patatas.

* Es posible que la funcién no actue
correctamente para hervidores y cafeteras
espresso.

« Llene entre medio y tres cuartos del
recipiente con agua fria del grifo y deje 4
cm hasta el borde. No utilice menos de 1 |
o mas de 5 | de agua. Asegurese de que
el peso total del agua (o el agua y las
patatas) sea de 1 a 5 kg.

« Para obtener los mejores resultados,
cocine solo patatas enteras, sin pelary de
tamafo mediano. Asegurese de no
colocar las patatas demasiado apretadas.



» Durante la fase de calentamiento, evite
remover enérgicamente otros recipientes
u otros procesos de coccion que haga al
mismo tiempo (como freir o hervir) en
otras zonas.

» Evite vibraciones externas (p. €j., al
utilizar una licuadora o al colocar un
teléfono movil junto a la placa) cuando la
funcion esté en marcha.

» Dependiendo del tipo de alimento y del
utensilio de cocina utilizado podra ajustar
el nivel de temperatura una vez alcanzado
el punto de ebullicion.

» Anada sal una vez alcanzado el punto de
ebullicion.

* Use una tapa para ahorrar energia.

6.11 Estructura del menu

La tabla muestra la estructura basica del
menu.

Ajustes de usuario

Para introducir los ajustes del usuario:
mantenga pulsado O durante 3 segundos. A

continuacion, mantenga pulsado . Los
ajustes aparecen en el temporizador de las
zonas de coccion izquierdas.

Navegar por el menu: el menu consta del
simbolo de ajuste y un valor. El simbolo
aparece en el temporizador trasero y el valor
aparece en el temporizador delantero. Para

navegar entre las configuraciones, pulse @

en el temporizador delantero. Pulse + o—
en el temporizador delantero para cambiar el
valor del ajuste.

Para salir del menu: pulse CD

OffSound Control

Puede activar / desactivar los sonidos en el
Menu > Ajustes de usuario.

Simbo- Ajuste Posibles opcio-

lo nes

b Sonido Encendido / Apaga-

do (-)

P Limitacion de ener- 15-73
gia

H Modo campana 0-6

E Historial de alar- La lista de alarmas /
mas / errores errores recientes.

7. FUNCIONES ADICIONALES

7.1 Desconexion automatica

La funcion desactiva automaticamente la
placa de coccion si:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no establece ningun ajuste de
temperatura o velocidad del ventilador
después de apagar la placa,

» 0 se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga. Retirar el objeto o limpiar
el panel de control.

@

Consulte "Estructura del menu".

Cuando los sonidos estan apagados, aun
puede escuchar el sonido cuando:

* setoca @
* el temporizador baja,
* pulsa un simbolo inactivo.

« el aparato caliente (por ejemplo, el
contenido de un recipiente ha hervido
hasta agotarse el liquido). Dejar enfriar la
zona de coccion antes de usar la placa de
nuevo.

* no desactivaste una zona de coccion ni
cambiaste el nivel de temperatura.
Después de un tiempo, la placa se apaga.

La relacién entre el ajuste de temperatura

y el tiempo tras el cual el aparato se

apaga:
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Ajuste de temperatu- La placa de coccion

ra se apaga después de
1-2 6 horas

3-4 5 horas

5 4 horas

6-9 1,5 horas

Cuando utilice la funcion SenseFry, la
placa se desactivara transcurridas 1,5
horas.

7.2 Pausa

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Cuando la funcion esta activa, se pueden

utilizar © y Il Los restantes simbolos de
los paneles de mandos estan bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

1. Para activar la funcion: pulse || .

El ajuste de nivel de calor baja a 1.

2. Para desactivar la funcién: pulsa I .
Aparece el ajuste de temperatura anterior .
7.3 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras la placa de coccién funciona. Evita
el cambio accidental del ajuste de
temperatura.

Configure primero el ajuste de temperatura.

Para activar la funcién: pulse @,

Para desactivar la funcién: pulse @ de
nuevo.

®

La funcién se desactiva al apagar la
placa.

7.4 Dispositivo de seguridad para
nifos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.
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Para activar la funcion: pulse @. No
establezca ningun ajuste de temperatura.

Pulse y mantenga pulsado @ durante 3
segundos, hasta que aparezca el indicador

sobre el simbolo. Apague la placa con @.

@

La funcién permanece activa cuando

apaga la placa. El indicador de arriba &
esta encendido.

Para desactivar la funcién: pulse ®. No
establezca ningun ajuste de temperatura.

Pulse y mantenga pulsado @ durante 3
segundos, hasta que desaparezca el
indicador sobre el simbolo. Apague la placa

con @

Cocinar con la funcién activada: pulse @

entonces pulse @ durante 3 segundos, hasta
que desaparezca el indicador sobre el
simbolo. Puede operar la placa. Cuando

apaga la encimera con @ la funcion vuelve
a funcionar.

7.5 Bridge

@

La funcion se activa cuando el utensilio
de coccidén cubre los centros de las dos
zonas. Para obtener mas informacion
sobre la colocacién correcta de los
utensilios de cocina, consulte "Uso de las
zonas de coccion".

No funciona si SenseBoil® esta activado.

Esta funcién conecta dos zonas de coccién
del lado izquierdo de forma que funcionen
como una sola.

Seleccione en primer lugar el nivel de calor
de una de las zonas de coccion del lado
izquierdo.

. L. ]
Para activar la funcién: toque m). Para
ajustar o cambiar el nivel de calor, toque uno
de los sensores de control.

. L. u
Para desactivar la funcién: toque m). Las
zonas de coccion funcionan de forma
independiente.



7.6 Hob?Hood

Es una funcion automatica avanzada que
conecta la placa de coccion a una campana
especial. La placa de coccién y la campana
tienen un comunicador de sefales infrarrojas.
La velocidad del ventilador se determina
automaticamente segun el ajuste del modo
que se usa Yy la temperatura del utensilio de
cocina mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador usando la placa de coccién.

®

Para la mayoria de las campanas, el
sistema remoto se entrega activado de
origen. En caso de que esté desactivado,
activelo antes de utilizar la funcion. Para
mas informacion, consulte el manual de

instrucciones de la campana.

Utilizacién automatica de la funcién

Para hacer que la funcién se active
automaticamente, ajuste el modo automatico
a H1 - H®6. La placa de coccion esta ajustada
originalmente en H5. La campana reacciona
siempre que se utiliza la placa. La placa de
coccién reconoce automaticamente la
temperatura del utensilio de cocina y ajusta la
velocidad del ventilador.

Modos automaticos

Luzauto- poryirl)  Freir)
matica

HO Apagado Apagado Apagado
H1 Encendido  Apagado Apagado
H2 3) Encendido  Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-

dor 1 dor 1
H3 Encendido  Apagado Velocidad
del ventila-

dor 1
H4 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-

dor 1 dor 1
H5 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-

dor 1 dor 2

Luzauto- peoryirl)  Freir2)
matica
H6 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicion y activa la
velocidad del ventilador segun el modo automatico.

2) La placa detecta el proceso de fritura y activa la ve-
locidad del ventilador segun el modo automatico.

3) Este modo enciende el ventilador y la luz. No de-
pende de la temperatura.

Cambio del modo automatico
1. Apague la placa de coccion.

2. Pulse ® durante 3 segundos. La pantalla
se encienda y se apaga.

3. Pulse @ durante 3 segundos.

4. Pulse (\D varias veces hasta que H se
encienda.

5. Pulse + en el temporizador para
seleccionar un modo automatico.

@

Para utilizar la campana de extraccion
directamente en el panel de la campana
de extraccion, desactive el modo
automatico de la funcién.

@

Cuando termine de cocinar y apague la
placa de coccién, el ventilador de la
campana puede seguir funcionando
durante un poco de tiempo. Tras ese
tiempo, el sistema desactiva el ventilador
automaticamente y evita la activacion
accidental del ventilador durante los
siguientes 30 segundos.

Funcionamiento manual de la velocidad
del ventilador
También puede operar la funcion

manualmente. Para hacerlo, pulse A4 cuando
la placa de coccion esté activa. Esto
desactiva el funcionamiento automatico de la
funcién y permite modificar manualmente la

velocidad del ventilador. Al pulsar Y se
incrementa en un nivel la velocidad del
ventilador. Cuando alcance un nivel intensivo

y vuelva a pulsar 7? se ajustara la velocidad
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del ventilador a 0 y se apagara. Pulse h 8
para volver a poner en marcha el ventilador a
velocidad 1.

Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —
H6.

®

Para activar el funcionamiento
automatico, apague la placa de coccion y
vuelva a encenderla.

@

La luz de la campana extractora se
desactiva 2 minutos después de apagar
la placa de coccién.

Activacion de la luz
La placa se puede encender
automaticamente cuando se activa la placa.

8. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccién por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccién por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» Para evitar el sobrecalentamiento y
mejorar el rendimiento de las distintas
zonas, el utensilio de cocina debe ser lo
mas grueso y plano posible.

» Para la funcion SenseFry, use unicamente
utensilios de fondo plano.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estén limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Tenga siempre cuidado de no deslizar ni
frotar el utensilio de cocina por los bordes
y las esquinas del vidrio o en el borde
lateral, ya que podria astillar o dafiar la
superficie vitroceramica.

Material del utensilio de cocina

» correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.
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El utensilio de cocina es adecuado para
cocinar con induccion si:

« el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

« Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina. Consulte
"Datos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion" para ver las
dimensiones correctas de los utensilios de
cocina. Coloque el utensilio de cocina en
el centro de la zona de coccidn
seleccionada.

» La eficiencia de una zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Para
conseguir una transferencia de calor
6ptima utilice utensilios de cocina con un
diametro inferior similar al tamafo de la
zona de coccidn (es decir, el valor maximo
de diametro de los utensilios de cocina
indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion”).

— Los utensilios de cocina de diametro
inferior a la de una zona de coccion
determinada solo recibiran parte de la
potencia generada, lo que significa
que el calentamiento sera mas lento.

— Por razones de seguridad y resultados
de coccioén optimos, no utilice
utensilios de cocina mayores que los
indicados en la "Especificacion de las
zonas de coccion". Evite mantener los



utensilios de cocina cerca del panel de
control durante la sesion de coccion.
Esto puede afectar al funcionamiento
del panel de control o activar
accidentalmente las funciones de la
placa.

®

Consulte "Datos técnicos".

8.2 Ruidos durante el
funcionamiento

®

Estos ruidos son normales y no indican
fallo alguno. Los ruidos de los utensilios
de cocina pueden variar dependiendo del
material y del nivel de potencia.

Ruidos relacionados con utensilios de
cocina:

+ chasquidos: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

+ silbidos: esta utilizando una zona de
coccion con una potencia muy elevada y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales

Ruidos relacionados con la placa:

» clic: se produce una conmutacion
eléctrica.

» silbido; zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

* sonido ritmico: se detecta el utensilio de
cocina.

8.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefial del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de utilizacién
depende de la temperatura de calentamiento
y de la duracion de la coccion.

8.4 Guia de coccién simplificada

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

Los datos de la tabla son valores

(construccion por capas). orientativos.
» zumbido: el nivel de potencia utilizado es
elevado.
Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. segun sea Tapar los utensilios de cocina.
necesario
1-2 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
2 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Afadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
3-4 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada unas cucharadas de agua.

Compruebe la cantidad de agua du-
rante el proceso.
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Ajuste de tem- Usar para:

Tiempo Consejos

peratura (min)
4-5 Patatas al vapor y otras verduras. 20-60 Cubra el fondo del utensilio con
1-2 cm de agua. Compruebe la canti-
dad de agua durante el proceso. Man-
tenga la tapa en el utensilio.
4-5 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas los ingredien-
tos, estofados y sopas. tes.
6-7 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Dele la vuelta cuando sea necesario.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
7-8 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Dele la vuelta cuando sea necesario.
lomo, bistecs.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.
P Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.
8.5 Consejos y sugerencia para la Elija el nivel de temperatura segun el tipo de
funcion SenseFry alimento, sus preferencias de coccioén y el

Los datos de la tabla muestran ejemplos de

utensilio de cocina que utilice.

alimentos para cada nivel de SenseFry. La
cantidad, el grosor, la calidad y la
temperatura (p. ej., congelado) de los

@

Los datos de la tabla son valores

alimentos que se van a freir en la sartén orientativos.
influyen en el nivel de SenseFry establecido.
Comida Nivel SenseFry
Huevos Tortilla y huevos fritos Bajo
Huevos revueltos Al punto
Pescado Filete de pescado, barritas de pescado y mariscos Al punto
Carne Hamburguesa, albéndigas, chuleta, pechuga de pollo, Al punto
pechuga de pavo, escalope, filete, bistec (medio/muy he-
cho) y salchichas fritas
Filete (poco hecho) y carne picada Alto
Verduras Patatas fritas (crudas) Bajo
Empanadillas de patata y verduras Al punto
8.6 Consejos para Hob*Hood » No cubra el panel de control de la placa

Cuando utilice la placa de coccion con la
funcioén:

* Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.

* No encienda la luz halégena del panel de
la campana.
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de coccién.

No interrumpa la sefial entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algun mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.




La imagen de la campana que se muestra

a continuacion es solo para fines
ilustrativos.

9. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

@

Otros aparatos controlados a distancia
pueden bloquear la sefal. No utilices
ningun otro aparato cerca de la placa

mientras Hob?Hood esté activado.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.

Utilice siempre recipientes cuya base esté

limpia.

Tanto para la limpieza diaria de la placa
vitroceramica como para la limpieza de
residuos que hayan quedado pegados

tras su instalacion, utilice solo un producto

limpiador ligeramente abrasivo y una
esponja suave antiarafiazos. En funcién

del grado de suciedad, limpie la superficie
vitroceramica con pequefios movimientos

circulares y una presion moderada. Por
ultimo, acabe de limpiar la superficie
vitroceramica con un pafio de microfibra.

/\ ADVERTENCIA!

No utilice la clasica esponja-
salvaufas amarilla y verde; las
particulas de aluminio que lleva la
capa dura pueden dahar y decolorar
el vidrio.

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcioén, consulte
nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras AEG que usan esta

funcion deben tener el simbolo Y

@

El uso de herramientas de limpieza
diferentes a las recomendadas no
sera eficaz y puede dafnar o decolorar
la superficie vitroceramica.

« Utilice siempre un raspador recomendado
para placas vitroceramicas. Utilice el
raspador solo como herramienta adicional
para limpiar la superficie de vidrio
después del procedimiento de limpieza
estandar.

/N\ ADVERTENCIA!

No utilice cuchillos ni ninguna otra

herramienta metalica afilada para

limpiar la superficie vitroceramica.

« Para el borde lateral metalico, utilice solo
un detergente lavavajillas con agua tibia.
Utilice un pafio para limpiar y fregar el
borde.

/\ ADVERTENCIA!

No utilice el producto limpiador
ligeramente abrasivo, detergentes
abrillantadores, rascadores ni la capa
dura de una esponja para limpiar el
borde lateral.
* El espacio entre la superficie y el borde
lateral puede acumular suciedad y
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pequenas particulas de comida. Utilice un
palillo de madera para limpiar el espacio
entre la superficie de vidrio y el borde
lateral.

/\ ADVERTENCIA!

No utilice herramientas metalicas
afiladas para limpiar esta hendidura,
ya que pueden ensancharla y danar el
borde lateral o la superficie
vitroceramica.

9.2 Limpieza de la superficie de
vidrio de la placa vitroceramica

» Retirar inmediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, sal, azucar
y alimentos con azucar; de lo contrario, la
suciedad puede danar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice

10. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

10.1 Qué hacer si...

un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Retirar cuando la placa esté lo
suficientemente fria: marcas de cal,
marcas de agua, manchas de grasa o
decoloracion metdlica brillante. Limpie la
placa con un producto limpiador
ligeramente abrasivo y una esponja suave
antiarafhazos (consulte Informacion
general). Después de limpiar, seque la
placa de coccion con un pafo suave.
Marcas y manchas persistentes: aplique
una presion moderada y frote la superficie
con una esponja suave antiaraiazos
(consulte Informacién general) y un
producto limpiador ligeramente abrasivo
hasta que las manchas ya no sean
visibles.

Problema Posible causa Solucion

La placa no se enciende o no La placa no esta conectada a un su- Compruebe si la placa se ha conecta-

funciona. ministro eléctrico o estd mal conec-  do correctamente a la red eléctrica.
tada.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes Vuelva a encender la placa y ajuste el

de que transcurran 60 segundos. nivel de temperatura en menos de 60
segundos.
Ha pulsado 2 o mas sensores al Toque solo un sensor.
mismo tiempo.
Pausa esta en funcionamiento. Consulte "Pausa".
Hay agua o grasa en el panel de Limpie el panel de control.
control.
Se oye un pitido constante. La conexion eléctrica no es correcta. Desconecte la placa de coccion de la

red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.
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Problema

Posible causa

Solucion

No puede seleccionar el nivel de
calor maximo de una de las zo-
nas de coccion.

Las otras zonas consumen la poten-
cia maxima disponible.
La placa funciona correctamente.

Reduzca la temperatura de las otras
zonas de coccion conectadas a la mis-
ma fase. Consulte “Gestion de ener-
gia”.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

0]

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob?Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefial.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccion o manipule ma-
nualmente la campana de coccion.

El panel de control esta caliente
al tacto.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

Se enciende el indicador sobre el
simbolo @l .

Dispositivo de seguridad para nifios
o Blogueo esta en funcionamiento.

Consulte "Dispositivo de seguridad in-
fantil" y "Bloqueo”.

La barra de control parpadea.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona o la zona no esta to-
talmente cubierta.

Coloque un utensilio que cubra total-
mente la zona de coccion.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".

El didmetro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

Tarda mucho en calentar.

El utensilio de cocina es demasiado
pequeiio y solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

Para conseguir una transferencia de
calor optima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al ta-
mafo de la zona de coccion (es decir,
el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en "Da-
tos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion").

y @ aparecen simultanea-

mente.

La potencia es demasiado baja por
un utensilio inadecuado o vacio.

Utilice el tipo de utensilio adecuado.
Consulte "Consejos" y "Datos técni-
cos".

No active ninguna zona con utensilios
vacios.
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Problema Posible causa Solucion
imulta El utensilio esta vacio o contiene un  Evite usar esta funcién con liquidos
3; aparecen simultanea- liquido distinto del agua, por ejem- distintos del agua.
mente. plo, aceite.
£ F] . , . Hay demasiada o demasiado poca Hierva agua y patatas solo con el uso
n); aparecen simultanea agua en el utensilio. de SenseBoil®. Consulte "Consejos".

Ha hervido un alimento distinto de
agua y patatas. El tiempo del punto
de ebullicion ha cambiado y Sense-
Boil® podria no funcionar correcta-
mente.

Se oye un pitido, los indicadores

encima de parpadean y
SenseBoil® no se pone en mar-
cha.

Ninguna de las zonas de coccién es-
ta preparada para usarse con Sen-
seBoil®. Sigue habiendo algo de ca-
lor residual en las zonas de coccién
que quiere elegir o siguen estando
en uso.

Termine la coccién que esté realizan-
do y elija una zona de coccion libre y
sin calor residual.

SenseBoil® / SenseFry no fun-
ciona.

El nivel de potencia de la placa es
demasiado bajo.

Ajuste el nivel de potencia en un valor
mas alto. Asegurese de que la poten-
cia seleccionada se adapta a los fusi-
bles de la instalacién doméstica. Con-
sulte “Antes del primer uso™ " Limita-
cién de energia".

El anillo exterior esta apagado.

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio.

Utilice utensilios con un mayor diame-
tro de base.

y un numero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continda, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

10.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Asegurese de que
manipula la placa correctamente. De lo

11. DATOS TECNICOS

11.1 Placa de datos técnicos

Modelo NII63Q30AZ
Tipo 62 B3A 02 AA
Induccién 7.35 kW
N° serie: .....cccc.......
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contrario, el técnico de servicio o el
distribuidor facturaran la reparacion
efectuada, incluso durante el periodo de
garantia. La informacion sobre el periodo de
garantia y los centros de servicio autorizados
figuran en el folleto de garantia.

Numero de producto (PNC) 949 598 178 01
220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabricado en: Alemania

7.35 kW



AEG

cexn

11.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
(ajuste de calor racion maxima utensilio de coci-
max.) [W] [min] na [mm]

Delantera izquierda 2300 3200 10 125-210

Trasera izquierda 2300 3200 10 125-210

Parte del. der. 1800 / 3500 2800/ 3700 10/10 145 - 245/ 245 - 280

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

Para conseguir una transferencia de calor y
unos resultados de coccion optimos utilice

12. EFICACIA ENERGETICA

utensilios de cocina con un diametro inferior
similar al tamafo de la zona de coccién (es
decir, el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en la tabla). No
utilice utensilios de cocina de diametro mayor
al de la zona de coccion.

12.1 Informacion del producto conforme a la normativa de disefio

ecoloégico UE Ecodesign

Identificacion del modelo

NII63Q30AZ

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 3
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Delantera izquierda 21.0cm
Trasera izquierda 21.0cm

Parte del. der. 28.0cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Delantera izquierda 189.4 Wh/kg
tric cooking) Trasera izquierda 180.8 Wh/kg

Parte del. der. 178.1 Whikg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 182.8 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos de coccion - Parte 2:
Placas: Métodos de medicion del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al area
de coccion se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccion respectivas.

12.2 Ahorro de energia

Puede ahorrar energia durante la coccion
diaria si sigue los siguientes consejos.

« Cuando caliente agua, use solo la
cantidad que necesite.

« Sies posible, coloque siempre las tapas
en los utensilios de cocina.

« Coloque los utensilios de cocina
directamente en el centro de la zona de
coccion.

+ Ultilice el calor residual para mantener la
comida caliente o para descongelarla.

ESPANOL 77



12.3 Informacioén de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo apagado 0.3W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min
bajo consumo aplicable

13. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

2%
Recicle los materiales con el simbolo To. desechs los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domeésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o pdngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electrénicos. No
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