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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.aeg.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
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I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.
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 AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

 AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

 Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

« Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

* Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

» N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

* N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

» Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la
cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation « Installez I'appareil dans un lieu sr et
adapté répondant aux exigences
/\ AVERTISSEMENT! d'installation.
, A L. * Respectez I'espacement minimal requis
L’appareil doit .etre |nstaII§.L'1n|quement par rapport aux autres appareils et
par un professionnel qualifié. éléments.

« Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.

* L’appareil est équipé d’un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.
Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous

déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez 2.2 Branchement électrique

toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées. /\ AVERTISSEMENT!
* Ne tirez jamais I'appareil par la poignée. Risque d'incendie ou d'électrocution.
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pbles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.
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2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de I'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuveés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.




— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

+ Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I'humidité peuvent s’accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et nettoyage

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie,

d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

* Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Assurez-vous que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre peuvent se casser.

+  Remplacez immédiatement les panneaux
de verre de la porte lorsqu'ils sont
endommagés. Veuillez contacter le
service aprés-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de 'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.
Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de l'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le préchauffage
initial.

Ne renversez pas ou n'appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.
Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.
Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de I'appareil pendant et apres le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
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changements de température et aux
fumées émises.

Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommageées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
légérement nocives.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et

3. DESCRIPTION DE L'APPAREI
3.1 Vue d’ensemble
il
o it
_f\%‘ﬁ’”\@'
-
= %@@ = g
g % \
=

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage
Manette de commande
Prise pour la sonde & viande
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ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.
Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréeé.

Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

L

Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible
Bac de la cavité

Niveaux de la grille

EEREORE

3.2 Accessoires

Grille métallique

Pour les moules a gateaux, les récipients
ultra résistants allant au four, les plats
pour rétis, les ustensiles de cuisson / les
plats.

Plateau de cuisson

Pour les gateaux humides, les aliments
cuits au four, le pain, les gros roétis, les
repas surgelés et pour attraper les liquides
qui coulent, par ex. les graisses lors de la
rotisserie sur une grille métallique.

Plat a rotir



Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

Sonde de cuisson

Pour contréler la cuisson en fonction de la
température des aliments.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Allumer et éteindre I'appareil

Pour allumer l'appareil :

1. Appuyez sur les manettes. Les manettes
sortent vers |'extérieur.

2. Tournez la manette de sélection des
modes de cuisson pour sélectionner la
fonction.

3. Tournez la manette de commande pour

choisir les réglages.

Pour éteindre I'appareil : tournez la manette
des modes de cuisson sur la position Off

(Arret). (0],

4.2 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

* Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et
grilles métalliques plus facilement.

L’appareil est verrouillé.

Sous-menu : Cuisson assistée.

Sous-menu : Nettoyage.

Sous-menu : Configurations

Préchauffage rapide est activée.

La cuisson a la vapeur est activée.

Sonde de cuisson est activée.

Minuteur est activée.

@ Appuyez pour régler les fonctions du
minuteur.

Heure de cuisson est activée.

H» Maintenez la touche enfoncée pour ré-
gler la fonction : Préchauffage rapide.

Démarrage retardé est activée.

-B- Appuyez pour allumer et éteindre la
lampe de I'appareil.

Compteur est activée.

/? Appuyez pour régler la température de
cuisson a ceeur des aliments avec :
Sonde de cuisson

Barre de progression - indique visuelle-
ment quand l'appareil atteint la tempé-
rature réglée ou quand le temps de
cuisson s'arréte.

OK Appuyez sur pour confirmer votre sé-
lection.

4.3 Voyants de I'affichage

@LIU-I_"_I-I_IEI'II'I

e L | o o [ 9

h:min:s

DRTw ¥ o &

Affichage avec les principales fonctions.
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5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
5.1 Réglage de I’heure

Lorsque vous branchez I'appareil pour la
premiére fois a l'alimentation électrique,
attendez que I'écran affiche : « 00 : 00 ».

1. Tournez la manette de commande pour

régler I'heure.
2. Appuyez sur la touche OK.

5.2 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiere

utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumeée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Modes de cuisson

Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'appareil.

Réglez la fonction E] Réglez la
température maximale. Laissez l'appareil
fonctionner pendant 1 h.

Réglez la fonction @ Réglez la
température maximale. Laissez l'appareil
fonctionner pendant 15 min.

Réglez la fonction El Réglez la
température maximale. Laissez l'appareil
fonctionner pendant 15 min.

Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

Nettoyez 'appareil et les accessoires
uniqguement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.
Remettez les accessoires et les supports
d’étagére amovibles a leur position
initiale.

Plats Surgelés
Pour rendre croustillants vos plats préparés,
tels que frites, pommes quartiers et nems.

Chaleur tournante

Pour rétir la viande et cuire les gateaux. Ré-
glez une température inférieure a celle du

Chauffage Haut/Bas, car le ventilateur répartit

la chaleur uniformément a l'intérieur du four.

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas et autres plats qui né-
cessitent plus de chaleur par le bas.

Cuisson de sole
Pour faire dorer et obtenir un dessous crous-
tillant. Utilisez le premier niveau le plus bas.

=

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul ni-

veau.

Humidité faible
Pour ajouter de I'humidité en cours de cuis-
son. Pour obtenir la bonne couleur et une

>

Il

croGte croustillante pendant la cuisson. Pour
rendre plus juteux pendant le réchauffement.

Chaleur Tournante Humide

Cette fonction est congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson. Lorsque vous
utilisez cette fonction, la température a l'inté-
rieur de I'appareil peut différer de la tempéra-
ture sélectionnée. La chaleur résiduelle est
utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour
plus d’informations, consultez la partie sur les
remarques du chapitre « Utilisation quotidien-
ne ». Chaleur Tournante Humide.
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Gril
Pour faire griller des aliments peu épais et du
pain.

Turbo gril
Pour rétir de gros morceaux de viande ou de
volaille avec os sur un seul niveau. Pour cuire
des gratins et faire dorer.

®

Durant certains modes de cuisson,
I'éclairage peut s’éteindre
automatiquement a une température
inférieure a 80 °C.

6.2 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », Conseils
d’économie d'énergie.

6.3 Réglage : Modes de cuisson

1. Tournez la manette des modes de
cuisson pour sélectionner un mode de
cuisson.

2. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.

6.4 Réglage : Humidité faible -
Cuisson a la vapeur

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.
2. Remplir le creux de la cavité avec 250 ml
d’eau du robinet au maximum.

Ne remplissez pas le bac de la cavité en
cours de cuisson, ou lorsque I'appareil
est chaud.

3. Tournez la manette des modes de
cuisson pour sélectionner le mode de

cuisson .

4. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.

5. Préchauffez I'appareil vide a 10 min pour
créer de I'humidité.

6. Insérez les aliments dans l'appareil.

7. Lorsque le temps de cuisson est écoulé,
tournez la manette des modes de cuisson
sur la position Arrét pour éteindre
I'appareil.

8. Lorsque l'appareil est froid, enlevez I'eau
restée dans le bac de la cavité a l'aide
d’un chiffon doux.

/\ AVERTISSEMENT!

Ouvrez soigneusement la porte.
L'humidité qui s'échappe peut provoquer
des brdlures.

6.5 Accés : Menu—

Ouvrez le menu pour accéder a des plats a
cuisson assistée et des configurations.

1. Tournez la manette des modes de

cuisson pour —.
o - .
L’affichage indique /\“, rrrr/ ‘@
2. Tournez la manette de commande et
sélectionnez 'icbne pour accéder au

sous-menu. Appuyez sur la touche OK,

6.6 Réglage : Cuisson assistée ¥

Cuisson assistée Le sous-menu comprend
des programmes congus pour les plats
dédiés. Les programmes commencent par
une configuration appropriée. Vous pouvez
régler la durée et la température pendant la
cuisson.

1. Tournez la manette des modes de

cuisson pour —.
2. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner ¥¢. Appuyez sur OK.
3. Tournez le bouton de commande pour
sélectionner un plat (P1 - P...). Appuyez

sur la touche OK.
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4. Placez les aliments dans I'appareil.
Appuyez sur la touche OK,

5. Lorsque la fonction se termine, vérifiez si

les aliments sont préts. Prolongez le
temps de cuisson si nécessaire.

Sous-menu : Cuisson assistée

Légende

Légende

Remplissez le bac de la cavité d’eau de cuis-
son a la vapeur.

)

Préchauffez I'appareil avant de commencer la
cuisson.

0]

Niveau de grille. Reportez-vous au chapitre
« Description du produit ».

=

La sonde de cuisson doit étre connectée pour
/‘? pouvoir utiliser la fonction. Reportez-vous au
chapitre « Utilisation des accessoires ».

L’affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le
tableau.

Plat Poids Niveau/Accessoire
Roéti de beeuf, sai-
P1 gnant
Roti de beeuf. 2 point 1-15kg;4a /‘?Elz;plateaudecuisson
P2 Rétidebeeuf, apoint . d'épaisseur  Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
P3 Roti de boeuf, bien poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
cuit
ﬁ:iﬁlt( de beeuf, a 1?)?(3;322.%%213" /‘? E E] 3; plat & rétir sur grille métallique
P4 d’épai‘sseur Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
ggeb”;lrj‘f"'iln?:i'::r(ggte 15-2kg /P 2. plat a rotir sur grille métallique
P5 rond ﬂ‘ Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
e, flanchet) . . A . s
poéle chaude. Ajoutez du liquide. Insérez-le dans I'appa-
reil.
Réti de beeuf, sai-
P6 gnant (cuisson basse
température)
Ro6ti de beeuf, a point 1-15kg;4a /‘? E 2 ; plateau de cuisson
P7 (C;“SSO” basse tempe- o . d'épaisseur  Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
rature) poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
Réti de beeuf, bien
P8 cuit (cuisson basse
température)
P9 Filet de beeuf rare
(cuisson lente)
pqo Filetde beeuf, moyen  0.5-15kg;5a /?B 2; plateau de cuisson ]
(cuisson lente) 6 cm d’épaisseur Faire frire la viande pendant quelques r_nlnutes dans une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
P11 Filet de boeuf, cuit

(cuisson lente)
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Plat Poids Niveau/Accessoire
éR:atLg‘; veau (par ex. O.Bé!;bSail(sgsé:rcm V=P ; plat a rotir sur grille métallique
P12 Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
poéle chaude. Ajoutez du liquide. Insérez-le dans I'appa-
reil. Réti couvert.
P13 532.?&7:"’ rcollet 15-2kg Z?H 2. piat a rstir sur grille métaltique
Ajoutez 200 ml de liquide dans le plat a rotir.
Emincé de porc (cuis- 1.5-2kg Vld= 2 ; plateau de cuisson
P14 son lente) Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson pour
faire dorer de maniére homogeéne.
Filet de porc frais 61cr-n1(.i’5é|;gi;s§eir V= 2; plat & rotir sur grille métallique
P15 Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
Travers de porc 2 -3 kg ; cotes le- B 3 plat profond
P16 3V§§Sd?g%2?é§eir Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond d’'un plat. Retour-
nez la viande a la moitié du temps de cuisson.
i ! 15-2kg;7¢
OGSIQOt d’agneau avec 9 cr5n d’ép%i’sseaur /? B 2 ; plat a rétir sur plateau de cuisson
P17 Ajoutez du liquide. Retournez la viande a la moitié du
temps de cuisson.
Poulet entier 1-1.5kg; frais E 2; &J 200 ml ;cocotte sur plateau de cuisson
P18 Retournez le poulet a la moitié du temps de cuisson pour
faire dorer de maniére homogene.
P19 Demipoulet 0.5-08kg /‘? EI 3 ; plateau de cuisson
Escalope de poulet 180 _pziggeg par /‘? E] IE' 2 ; cocotte sur grille métallique
P20 Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
poéle chaude.
g:i'z::: de poulet, . /P B 3 ; plateau de cuisson
P21 Si vous avez mariné les cuisses de poulet, réglez une
température inférieure et faites-les cuire plus longtemps.
Canard entier 2-3kg VA= P ; plat a rétir sur grille métallique
P22 Placez la viande sur un plat a rétir. Retournez le canard a
la moitié du temps de cuisson.
N . 4-5kK
Oie entiere Sko /‘?IEI 2; poéle profonde
P23 Placez la viande sur un plateau de cuisson profond. Re-
tournez l'oie a la moitié du temps de cuisson.
P24 Roti hache Tkg /PB 2 ; grille métallique
Poisson entier, grillé 0.5 - 1 kg par pois- . .
P25 son /P B 2 ; plateau de cuisson

Remplissez le poisson avec du beurre, des épices et des
herbes.
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Plat Poids Niveau/Accessoire
P26 Filet de poisson ) E E 3 ; cocotte sur grille métallique
Gateau au fromage -
P27 9 E 2; @ moule a charniére de 28 cm sur grille mé-
tallique
P28 Géteau aux pommes . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml ; plaque de cuisson
P29 Tarte aux pommes . B 2 ; moule a tarte sur grille métallique
Tarte aux pommes -
P30 P [IE 2l 100- 150 mi; D moute  tarte de
22 cm sur grille métallique
P31 Brownies 2 kg de pate E 3 plat profond
P32 Muffins . EB 2; &J 100 - 150 ml ; bac a muffins sur plateau
métallique
P33 Quatre-quarts ) B 2 ; moule quatre-quarts sur grille métallique
:’ommes de terre au Tk B 2; plateau de cuisson
P34 four Placez les pommes de terre entiéres avec la peau sur un
plateau de cuisson.
P35 Pommes quartiers kg E 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
Coupez les pommes de terre en morceaux.
P36 gnﬁlllzr;ge de légumes 1-15kg B 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
Coupez les Iégumes en morceaux.
p37 Croquettes surgelées 0.5 kg El 3: plateau de cuisson
p3g8 Pommes, surgelées 0.75 kg El 3: plateau de cuisson
Lasagnes a la vian- 1-1.5kg . . P
P39 delaux légumes avec El 2 ; cocotte sur grille métallique
feuilles de pates sé-
ches
Gratin de pommes de 1-1.5kg . . et
P40 terre (pommes de ter- E 1; cocotte sur grllle mg_tglllque .
re crues) Tournez le plat aprés la moitié du temps de cuisson.
P41 Pizza fraiche, fine - E B 2; l*_*] 100 ml ; plateau de cuisson recouvert de
papier sulfurisé
P42 :;zza fraiche, épais- - EEI 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
risé
P43 Quiche . E 2 ; plat de cuisson sur grille métallique
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Plat Poids Niveau/Accessoire
E:ig:]uzlt;ilglabattal 0.8kg E E 2; lﬂ 150 ml ; plateau de cuisson recouvert
P44 de papier sulfurisé
Prolonger le temps pour le pain blanc.
Céréales complétes / kg ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml ; plateau de cuisson recouvert

P45 Riz/Pain noir

de papier sulfurisé/grille métallique

6.7 Modification : Configurations i

1. Tournez la manette des modes de

cuisson pour —.
2. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner @ Appuyez sur OK,
3. Tournez la manette pour sélectionner le

réglage. Appuyez sur la touche OK.

4. Tournez le bouton de commande pour
régler la valeur. Appuyez sur la touche
OK

5. Tournez la manette des modes de
cuisson sur la position Arrét pour quitter
le Menu .

Réglage Valeur

03 Son touches 1- Bip: 2- (?Iip, 3-

Son désactivé

04 Volume alarme 1-4

05 Action Sonde de cuis- 1 - Alarme et arrét,
son 2 - Alarme

06 Compteur Marche / Arrét

07 Eclairage four Marche / Arrét

08 Préchauffage rapide Marche / Arrét

09 Nettoyage conseillé Marche / Arrét

Sous-menu : Configurations 19 Mode démo Sode dactivation :
Réglage Valeur 11 Version du logiciel Contrdle
01 Heure actuelle Modifier 12 Réinitialiser tous les Oui/Non
réglages
02 Affichage Luminosité 1-5

7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Touches Verrouil &

Cette fonction permet d’éviter une
modification involontaire de la fonction de
I'appareil.

Lorsqu'’il est activé pendant que I'appareil est
en cours d’utilisation, il verrouille le bandeau
de co'mmande, ce qui garantit que les
réglages de cuisson actuels continuent sans
interruption.

Lorsqu'’il est activé alors que I'appareil est
éteint, le bandeau de commande reste
verrouillé, empéchant ainsi I'appareil d’étre
allumé involontairement.

(O OK - maintenez la touche enfoncée pour
activer la fonction.

Un signal sonore retentit. IEI - clignote 3 x
lorsque le verrouillage est activé.

@OK - maintenez la touche enfoncée pour
activer la fonction.

7.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét
automatiquement au bout d'un certain temps.
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C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 -maximum 3

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au
temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Fonctions de I'horloge ».

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Description des fonctions du
minuteur

Pour régler un compte a rebours. Lors-
que le minuteur termine le décompte,

Q

Minuteur o signal sonore retentit. Cette fonction
n'a aucun effet sur le fonctionnement
de l'appareil et peut étre réglée a tout
moment.

Pour régler la durée de cuisson. Lors-
STOP que le minuteur se termine, le signal
Heure de retentit et le mode de cuisson s'éteint
cuisson automatiquement.
@ Pour reporter le début et / ou la fin de
. la cuisson.
Démarrage
retardé
@ Pour indiquer la durée de fonctionne-
ment de I'appareil. Le maximum est de
Compteur 23 h 59 min. Cette fonction n'a aucun

effet sur le fonctionnement de I'appa-
reil et peut étre réglée a tout moment.

8.2 Réglage : Minuteur 2

1. Appuyez sur la touche .

L affichage indique : 0:00 et Q
2. Tournez la manette de commande pour
régler les Minuteur.

3. Appuyez sur la touche OK. Le minuteur
commence son décompte
immédiatement.
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L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Démarrage retardé.

7.3 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

8.3 Réglage : Heure de cuisson s%

1. Tournez les molettes pour sélectionner
un mode de cuisson et régler la
température.

2. Appuyez sur @ jusgu’a ce que l'affichage

indique : 0:00 et str.
3. Tournez la manette de commande pour
régler les Heure de cuisson.

4. Appuyez sur OK. Le minuteur commence
son décompte immédiatement.
5. Lorsque la durée est écoulée, appuyez

sur OK et tournez la manette des modes
de cuisson sur la position arrét.

8.4 Réglage : Démarrage retardé &

1. Tournez les molettes pour sélectionner
un mode de cuisson et régler la
température.

2. Appuyez sur O jusqu’a ce que l'affichage
indique : @ et START .

3. Tournez la manette pour régler I'heure de
début de cuisson.

4. Appuyez sur la touche oK.

L’affichage indique : i@ sTOP |

5. Tournez la manette de commande pour
régler I'heure de fin.

6. Appuyez sur la touche OK.

Le minuteur commence le décompte a I'heure

réglée pour le début de la cuisson.



7. Lorsque la durée est écoulée, appuyez

sur OK et tournez la manette des modes
de cuisson sur la position arrét.

8.5 Réglage : Compteur )

1. Tournez la manette des modes de

cuisson vers —— pour saisir Menu .
2. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner et / Compteur. Consulter le
chapitre « Utilisation quotidienne », Menu
: Configurations.

5. Appuyez sur la touche OK.

8.6 Réglage : Heure actuelle
1. Tournez la manette des modes de

cuisson vers — pour saisir Menu .
2. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner {3 / Heure actuelle.
Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne », Menu : Réglages de base.

3. Tournez la manette de commande pour
régler I'horloge.

4. Appuyez sur la touche OK.

3. Appuyez sur la touche OK,
4. Tournez la manette de commande pour
activer et désactiver le compteur.
9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité et empéche l'inclinaison. Les
indentations sont également des dispositifs
anti-bascule. Le rebord de la grille empéche
les ustensiles de cuisine de glisser hors de la

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille. Assurez-vous que la
grille touche I'arriere de l'intérieur du four.

Plateau de cuisson / Plat a rétir

—

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille. Placez la plaque de cuisson avec la
pente vers l'arriere de l'intérieur du four.

9.2 Sonde de cuisson

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments.

Il'y a deux températures a régler :

. °C. la température a l'intérieur de
I'appareil. Elle doit étre d’au moins 25 °C
plus élevée que la température a coeur
des aliments.

. M- température a cceur des aliments.
Pour obtenir les meilleurs résultats de
cuisson :

« Les ingrédients doivent étre a température
ambiante.
* Ne l'utilisez pas pour des plats liquides.
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» Pendant la cuisson, l'aiguille du capteur
d'aliments doit étre complétement insérée
dans le plat.

Cuisson avec : Sonde de cuisson

/N\ AVERTISSEMENT!

Il existe un risque de brilures lorsque la
sonde alimentaire et les supports de
grille deviennent chauds. Ne touchez pas
la poignée de la sonde de cuisson avec
les mains nues. Utilisez toujours des
gants de cuisine.

1. Mettez en fonctionnement l'appareil.
2. Réglez le mode de cuisson et, si
nécessaire, la température du four.

3. Insérez la sonde de cuisson dans le plat :

Viande, volaille et poisson

Insérez toute la longueur de l'aiguille de
la sonde de cuisson dans la viande ou le
poisson a sa partie la plus épaisse.

e

[OA

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
difféeremment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
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Introduisez la pointe de la sonde de
cuisson exactement au centre de la
cocotte. La sonde de cuisson doit étre
stable en un seul endroit pendant la
cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en
silicone de la sonde de cuisson. La pointe
de la sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.

4. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous au chapitre « Description
du produit ».

L'affichage indique la température actuelle de

la sonde de cuisson.

5. M- appuyez pour régler la température
a ceceur du capteur.

6. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.

7. Appuyez sur la touche OK.

8. Deés que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. VVérifiez si les aliments sont préts.
Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

9. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.

recommandés pour des types de plats en
particulier.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre
« Efficacité énergétique ».



Symboles utilisés dans les tableaux :

Type d'aliment

=

Mode de cuisson

°C Température
Accessoire

B Niveau de la grille
O

Heure de cuisson (min)

10.2 Chaleur Tournante Humide -

absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diamétre 28cm

* Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diametre 26cm

* Ramequins - céramique, diametre 8cm,
hauteur 5 cm

* Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diamétre 28cm

10.3 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

accessoires recommandés dessous.
Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure
&L, °C O =
Gratin de pates 200 - 220 45 -55 3
Gratin de pommes de terre 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagnes 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Pudding au pain 190 - 200 55-70 3
Gateau de riz 170 - 190 45 - 60 3
Gateau aux pommes, a base de mélange de 160 - 170 70-80 3
génoise (moule a gateau rond)
Pain Blanc 190 - 200 55-70 3
10.4 Informations pour les organismes de contréle
Tests conformes aux normes : EN 60350-1, IEC 60350-1.
Cuisson sur un seul niveau
&L, = °C O =
Génoise allégée Chaleur tournante  Grille métallique 160 45 - 60 2
Génoise allégée Chauffage Grille métallique 160 45 - 60 2
Haut/Bas
Tarte aux pommes, 2 moules Chaleur tournante  Grille métallique 160 55 - 65 2

@20 cm
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= — o,
L, = C O =
Tarte aux pommes, 2 moules Chauffage Grille métallique 180 55-65 1
@20 cm Haut/Bas
Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-35 2
son
Sablé Chauffage Plateau de cuis- 140 25-35 2
Haut/Bas son
Petits gateaux, 20 par plateau Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 20-30 3
1) son
Petits gateaux, 20 par plateau Chauffage Plateau de cuis- 170 20-30 3
1) Haut/Bas son
Pain grillé 2) Gril Grille métallique max. 1-2 5
1) préchauffez I'appareil vide.
2) Préchauffez I'appareil vide pour 5 min.
Cuisson sur plusieurs niveaux
= - )
N = C O =
Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-45 2et4
son
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 25-35 2etd
teau 1) son
L L Grille métallique
Génoise allégée Chaleur tournante 2) 160 45-55 2etd
Grille métallique
Tarte aux pommes Chaleur tournante 160 55-65 2etd

2)

1) préchauffez I'appareil vide.

2) 1 moule a gateau sur une grille métallique. L’un positionné a gauche et I'autre a droite.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

doux.

11.1 Remarques concernant le
nettoyage

Agent nettoyant

Utilisation quotidienne

« Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.
* Nettoyez les taches avec un détergent

» Essuyez l'intérieur de 'appareil apres
chaque utilisation. L’accumulation de
graisse ou d’autres résidus peut
provoquer un incendie.

* Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement

avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau
tiede et d’'un détergent doux.

20 FRANCAIS

Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez l'intérieur de l'appareil uniquement



avec un chiffon en microfibre aprés
chaque utilisation.
Accessoires

* Nettoyez tous les accessoires apres
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

11.2 Nettoyage du gaufrage de la
cavité

Nettoyez le bac de la cavité pour retirer les
résidus de calcaire apres une cuisson a la
vapeur.

®

Pour la fonction : Humidité faible
nettoyez le four tous les 5 a 10 cycles de
cuisson.

1. Versez 250 ml de vinaigre blanc ou
d’acide citrique dans le bac de la cavité.
Utilisez du vinaigre a 6 % d’acidité
maximum, sans additifs.

2. Laissez le vinaigre dissoudre les résidus
de calcaire a température ambiante
pendant 30 minutes.

3. Nettoyez la cavité avec de I'eau chaude
et un chiffon doux.

11.3 Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez 'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez l'arriére du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

4. |Installez les supports de grille dans l'ordre
inverse.

Les goupilles de retenue sur les rails

télescopiques doivent pointer vers I'avant.

11.4 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

/N\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Ne démarrez pas la fonction si vous n’avez
pas entierement fermé la porte du four.

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles .

3. Nettoyez l'intérieur du four et la vitre
interne de la porte avec de I'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

4. Tournez la manette des modes de

cuisson vers —— pour saisir Menu .
5. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner m’ et appuyez sur OK.

Programme de net- Durée
toyage

C1 - Nettoyage léger 1h

C2 - Nettoyage normal 1 h 30 min
C3 - Nettoyage complet 3h

6. Tournez la manette de commande pour
sélectionner le programme de nettoyage

et appuyez sur OK.

7. Appuyez sur OK pour démarrer le
nettoyage.

Lorsque le nettoyage commence, la porte de

I'appareil se verrouille et I'éclairage s’éteint.

La porte se déverrouille lorsque I'affichage

indique &.

8. Apres le nettoyage, tournez la manette
des modes de cuisson sur la position
Arrét.
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9. Attendez que I'appareil soit froid et que la
porte se déverrouille. Nettoyez I'intérieur
du four avec un chiffon doux et de I'eau.

11.5 Nettoyage conseillé

Lorsque rrrr/ clignote sur I'affichage aprés la
cuisson, I'appareil vous rappelle de le
nettoyer par pyrolyse. Vous pouvez
désactiver le rappel dans le sous-menu :
Configurations. Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne », Modification :
Configurations.

11.6 Retrait et installation de la
porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les
nettoyer. Le nombre de vitres differe selon les
modeles.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

/N ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

Assurez-vous que I'appareil est froid

1.
2. Ouvrez entierement la porte.

3. Appuyez sur les leviers de blocage A sur
les deux charniéres de la porte.

4. Fermez la porte du four a la premiere
position (a un angle d'environ : 70 °).

5. Tenez la porte en plagant vos mains de
chaque cété et soulevez-la en la tirant en
biais vers le haut.

6. Posez la porte, face extérieure vers le
bas, sur un linge doux posé sur une
surface stable.
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7. Tenez la garniture de porte B sur le bord
supérieur de la porte des deux cétés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

8. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

9. Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide.

10. Nettoyez la vitre a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement la vitre. Ne
passez pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Aprés le nettoyage, effectuez les étapes ci-

dessus dans le sens inverse. Installez

d'abord le plus petit des panneaux, puis le
plus grand, et terminez par la porte.

Assurez-vous que les panneaux en verre
sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.

11.7 Remplacement de ’'ampoule

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez 'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.



Lampe supérieure

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

N ‘ ‘

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Que faire si...

2. Nettoyez le diffuseur en verre.

3. Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. |Installez le diffuseur en verre.

Probléme

Vérifiez que...

Vous ne pouvez pas mettre I'appareil en marche ni le
faire fonctionner.

L’appareil est correctement branché a I'électricité.

L’appareil ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

L’appareil ne chauffe pas.

La porte de I'appareil est fermée.

L’appareil ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

L’appareil ne chauffe pas.

Le Touches Verrouil est désactivé.

L'éclairage est éteint.

Chaleur Tournante Humide - est activé.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

La Sonde de cuisson ne fonctionne pas.

La fiche de la Sonde de cuisson est completement in-
sérée dans la prise.

Err C2 Vous avez retiré la fiche de la Sonde de cuisson de la
prise.

Err C3 La porte de I'appareil est fermée ou le verrouillage de la
porte n'est pas cassé.

Err F102 La porte de I'appareil est fermée.

Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.

L’affichage indique 00:00.

Une coupure de courant s’est produite. Réglez I'heure
actuelle.

L’eau fuit du bac de la cavité.

Le bac de la cavité est trop rempli.
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Si I'affichage indique un code d’erreur qui
ne figure pas dans ce tableau, désactivez
et réenclenchez le fusible de I'habitation
pour redémarrer I'appareil. Si le code
d’erreur réapparait, contactez un service
apres-vente agréé.

12.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque

signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de I'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les
informations ici :

Modéle (MOD.) :

Référence produit
(PNC) :

Numéro de série (SN) :

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur

AEG

Identification du modele

BPK556360M 944188665

Indice d’efficacité énergétique

81.2

Classe d’efficacité énergétique

A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

711

Type de four

Four encastrable

Masse

35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d’énergie en mode veille

0.8W
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Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan-

ce applicable

20 min

13.3 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au

minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez a I'arrét I'appareil,
I'affichage montre la chaleur résiduelle.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

14. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/:). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

A DEPOSER
EN MAGASIN

. _ REPRISE
Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN DECHETERIE

portant le symbole E avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

[—]

<l

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

informaciok kérése:

@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak.

* Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kozben, és mikodés utan, lehiléskor.

* Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

» Gyermekek feliigyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

« Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

» Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

» A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.

« Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készUlléket az elektromos haldzatrol.

« Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartdnak vagy a

markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek

kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
el6.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elszér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakodasokat/kiomlétt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy

helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérllt készlléket.

Kbvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.
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* Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktol és egysegtol.

* A készulék felszerelése elétt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

* A késziilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegységgel kell mikodtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A készuléket kotelezé foldelni.

« Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
hal6ézat paramétereinek.




Mindig megfeleléen felszerelt, aramutés
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyelien a halézati csatlakozodugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készililék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a hal6zati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kuloéndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gizembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugét a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
kdénnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati
aljzatba.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérulés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkil a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forrd
leveg6 tavozhat a készlilékbdl.

Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtoét.

Mindig tartositasra jovahagyott Gvegeket
és bef6tteslivegeket hasznaljon.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all
fenn!

A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készllékbe.
— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.
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A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

F6zés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

Ha a késziléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajtdé soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozddhat a zart batorlap mogott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
késziilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Pirolitikus tisztitas Gzemmaodban
sérulés/tiz/vegyianyag-kibocsatas

(gazok) veszélye all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozoéaljzatbol.
Ellendrizze, hogy lehllt-e mar a készlilék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

A sut8ajto sérdlt tveglapjait
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket,
hogy elkertilje a fellilet karosodasat.
Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sutétisztité aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlntetett biztonsagi
utasitasokat.
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« Pirolitikus tisztitas és kezdeti eldémelegités
el6tt tavolitsa el a sttétérbél az aldbbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakodast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszk6zoket stb.

« Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

* A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készuléktdl.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forro
leveg6t bocsat ki az ellilsé
szelléz6nyilasain keresztil.

* A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcio, és mikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl
és a késziilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— akezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

» A pirolitikus tisztitds soran és utan ne
Ontson vizet a sutbajtora, nehogy
megsériilienek az livegpanelek.

* A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt all6 személyeket is.

» Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készuléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti eldmelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kilondsen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
gbzodkre.

* Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus suték pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben




karos, vegyi folyamatbol felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

» A termékben talalhato izzé(k)ra és a kiilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készlltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készulékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

i

I:II‘

@_

BB B Hmlz

Kezel6panel

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelzé

Szabalyozé gomb

Hushéméré szenzor csatlakozoja
@ Fatobetét

Lampa

Bl Ventilator

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* A készilék javitasat bizza a
markaszervizre.
» Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

* Feszlltségmentesitse a készlléket.

* A készulék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

El Polctartd, eltavolithato
Sutétér mélyedése
Polcpozicidk

3.2 Tartozékok

« Sitéracs
Tortasuté edényekhez, sutéalld
edényekhez, siiltes edényekhez,
féz6edényekhez/edényekhez.

« Siit6 talca
Nedves sliteményekhez, silt ételekhez,
kenyérhez, nagy husokhoz, fagyasztott
ételekhez és csepeg6 folyadékok
felfogasahoz, pl. huzalpolcon torténd
sutéskor zsiradékhoz.

*  Mély tepsi
Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

* Hashéméré szenzor
A slités szabalyozasa az étel belsejében
|1évé hémérséklet alapjan.

* Teleszkopos sinek
A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

MAGYAR 31



4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készulek bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kiugranak.

2. Forgassa a sUt6éfunkcié valasztégombot
funkcié kivalasztasahoz.

3. A bedllitasok médositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készllék kikapcsolasahoz forditsa a

sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

[

4.2 A kezel6panel attekintése

A készilék zarolva van.

Almen(: El6ére programozott sités.

Almen(: Tisztitas.

Almen(: Beallitdsok

Gyors felflités bekapcsolva.

HAMEIENPYIE:

o A gbzsutés be van kapcsolva.

Hushéméré szenzor bekapcsolva.

Percszamlalé bekapcsolva.

@ Nyomja meg az id6zité funkcidk bealli-
tasahoz.

H» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié bedllitdsahoz: Gyors fel-
flités.

F6zési id6 bekapcsolva.

DDy

©n
4
o
o

Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.

- Nyomja meg a gombot a készuléklam-
pa be- és kikapcsolasahoz.

el @

Mikodésidézité bekapcsolva.

/0? Nyomja meg a gombot az étel maghé-
meérsékletének beallitdsahoz, ezzel:
Hushéméré szenzor

OK Nyomja meg a valasztas megerdsité-
séhez.

Folyamatjelz6 sav — vizudlisan jelzi,
amikor a készlék eléri a beallitott hé-
mérsékletet, vagy amikor a sutési id6é
véget ér.

4.3 Kijelzo6 visszajelzdi

B@EP'UU?UBEEO»DEMO

| o
QRO S o &

sTOl

Kijelzé a nyomégombfunkciokkal.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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5.1 Az id6 beadllitasa

A hal6zati feszlltséghez valé elsé
csatlakoztatas utan varja meg, amig
megjelenik a kijelzén: "00:00".

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.



2. Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, mieldtt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures készuléket.
A készlilék kellemetlen szagot és flistot
bocsathat ki. Az eldmelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl,
és a kivehetd polctartdkat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkcist. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 1 6 ideig.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3. Allitsa be a(z) [@] funkcist. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a késziléket 15 perc ideig.

4. Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a

maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a késziiléket 15 perc ideig.

5. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

6. Kizardélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a késziiléket és a tartozékokat.

7. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartkat az eredeti
helyzetikbe.

6.1 Siitéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
Hussitéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a suté belsejé-
ben.

lfl Konvekcios leveg6 (nedves)

¢ A funkciét arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a fé6zés soran. A funkcié hasznala-
takor a sutétér hdmérséklete eltérhet a bealli-
tott hémérséklettdl. A késziilék a maradékhét
hasznalja fel. A f(itési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivalékért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegd (nedves).

Also + fels6 siités
Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint
porkoléshez.

[ Paratartalom, alacsony
Nedvesség hozzaadasa a siités soran. Meg-
feleld szin és ropogos kéreg elérése stés
kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése.

%| Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogdssa tételéhez.

Pizza funkcio
Pizza és mas olyan ételek sutéséhez, ame-
lyek alulrél tdbb hét igényelnek.

Bl

Also siités
Piritashoz és ropog6s alju ételek készitésé-
hez. Haszndlja a legals6 polcszintet.

Grill
Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és
piritds készitéséhez.

Infrasiités
Nagy siilt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sitéséhez egy polcszinten. Cs6ben
sutéshez és piritashoz.

@

Egyes sutéfunkciok mikddése kdzben a
sttélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

6.2 Megjegyzések a Konvekcios
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.
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A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
sité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimii fejezetet,
Konvekcios levegé (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siit6funkciok

1. A sut6éfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémeérsékletet.

6.4 Beallitas: Paratartalom,
alacsony - Gézben siités

1. Ellenérizze, hogy lehdlt-e mar a készulék.

2. Toltse fel a sttétér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne toltson vizet a sutétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a készulék
forro.

3. A sitéfunkcidk gombjat forgassa el a(z)

stitsfunkcio kivalasztasahoz.

4. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

5. Nedvesség létrehozasahoz melegitse el6
az Ures készliléket 10 perc ideig.

6. Helyezze be az ételt a késziilékbe.

7. Amikor a sUtés véget ér, a sitd
kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

8. Ha a készllék lehlilt, tavolitsa el a
bennmaradt vizet a sttétér
bemélyedésébdl egy puha torléréruha
segitségével.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ovatosan nyissa ki az ajtot. A
kiszabadulo para égési sértlést
eredményezhet.
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6.5 Bevitel: Menii —

Nyissa meg a Mendit az Elére programozott
sutési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
— allasra.
A kijelz6n a kovetkez6 lathaté: &, mf, 5.

2. Az almeniibe val6 belépéshez forgassa el
a vezérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.

6.6 Beallitas: El6re programozott
siités %

El6re programozott siités az almenu olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfeleld

bedllitassal kezdédnek. Sités kdzben
beallithatja az id6t és a hdmérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sitéfunkciokhoz
— allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a

OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja
meg a OK gombot.

4. Helyezze az ételt a készililékbe. Nyomja

meg a OK gombot.

5. Amikor a funkcio véget ért, ellenérizze,
hogy elkésziilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

Almenu: Elére programozott sités

Magyarazat

A funkci6 hasznalatahoz az ételérzékelét csat-
lakoztatni kell. Lasd ,A tartozékok hasznalata”
cimi fejezetet.

Gozsltéshez toltse fel vizzel a siitétér mélye-
dését.

A sutés megkezdése elétt melegitse el6 a ké-
sziiléket.

Polcszint. Lasd a , Termékleiras” cim( fejeze-
tet.

O E| >

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellenérizhet.



Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

P1 Marhasiilt, véresen
Marhasilt. ko 1-15kg;4-5cm /‘?EZ; siito talca
P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenydben. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a keszllekbe.
Steak, kozepes b108n(|)(én2t2g %rgavr:;_ /? IE IE‘ 3; siitedény a huzalpolcon
P4 tag ’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.
?no?{?:]?n%iz;lf(;g?- 15-2kg /‘? E 2; slitéedény a huzalpolcon .
P5 felsd kerekpecsenyé A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h&-
légbefuvas, kis h6fok)
Marhasiilt, k6zepes L
P7 (holégbefavas, kis hé- 1-1.5kg; 4-5cm /ﬂjggmm@" ; ;
fok) vastag darab th:sktér;iz?énkybzermg slisse el serpenyében. Helyezze
Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (hdlégbefavas, kis ho-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)
Marhahus filé, kozep- 0.5-1.5kg;5-6 V= 2; siit6 talca
P10 es (lassu siités) cm vastag darab /t-} hﬂsl(t’néhla'\’nkybpercig slisse el6 serpeny&ben. Helyezze
e a késziilékbe.
Marhahus filé, kész
P11 (lassu sutés)
Eorjl’; stilt (pl. lapoc- 08-15 kdg; 4bcm /‘? B 2; siitéedény a huzalpolcon
P12 2 vastag dara A hust néhany percig siisse el serpenyében. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe. Lefedve
slisse.
P13 Isa(:)r;?:i:u“ faria vagy 1:8-2k /‘? B 2; sitéedény a huzalpolcon
Ontsdn 200 ml folyadékot a hussiité edénybe.
Ropogosra piritott 1.5-2kg /0? B 2: siité talca
P14 Eie;rr.'%sfo(lr)olegbefuvas, A siités fél}dejében forditsa meg a hust, hogy egyenlete-
sen piruljon.
Sertéskaraj, friss 1-15 kg;j - Gbcm /‘? EI 2; siitéedény a huzalpolcon
P15 vastag dara A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a készllékbe.
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - L .
P16 3 cm vékony karaj ‘EI 3; mély tepsi

Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Csontos baranycomb

1.5-2kg;7-9cm

/P E 2; sitéedény a siito talcan

P17 vastag darab Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss El 2; &J 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
P18 A sutés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
p19 Félcsirke 0.5-0.8 kg /? B 3 siitd talca
P20 Jércemell 180 —bi(r)](lzégn?ara- A2 H 2; wzane edény a huzalpolcon
A hust néhany percig sisse eld serpenydben.
Csirkecomb, friss - /‘? EI 3 siité talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta elészor, csokkentse a hé-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg /? B 2; stitéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a sitéedénybe. A sités félidejében for-
ditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg /0? E 2; mély tepsi
P23 Helyezze a hust a mély hussité tepsibe. A sutés félidejé-
ben forditsa meg a libat.
P24 Fasirt kg /‘?EIZ; huzalpolc
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- /‘?EI 2: siité talca
P25 Ve kent Toltse meé a halat vajjal, fliszerekkel és fliszernévények-
kel.
P26 Halfilé . E B 3; tlizall6 edény a huzalpolcon
Sajttort: -
p27 Satoria B 2; @ 28 cm-es, rugods sltéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta : B 2; s 100-150 mi ; siits talca
P29 Almas pite ° B 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspit -
P30 maspiie EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
sitéracson
P31 Csokoladés siitik 2 kg tészta E 3; mély tepsi
P32 Muffin ) (1= 2 s 100 - 150 mi; muinsits tepsi a siitéra-
cson
P33 Veknis siitemény ) B 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg B 2- siits talca

Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sitd talcara.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P35 Zoldségek/krokettek Tk El 3; siitd talca sit6épapirral bélelve
Darabolja fel a burgonyakat.
P36 G!"'ez,e“ vegyes 1-15kg E 3; siit6 talca sitopapirral bélelve
z6ldség : P
Darabolja fel a z6ldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3 siits talca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oeex ez
P38 gyorsfagyasziott El 3; siit6 talca
Husos / z6ldséges la- 1-1.5kg . b
P39 sagna szaraz tészta- B 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 (Bnl;regrg gﬂ?églg;gt) 1-15kg = 1; felfdjt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizzafriss, vékony - E E 2; l“:] 100 ml; siité talca sit6papirral bélelve
P42 Pizza friss, vastag - E E 2; siit6 talca stt6papirral bélelve
P43 Quiche . El 2; siitéforma a huzalpolcon
P44 ﬁzg:gnl Ciabatta / Fe- 08k E B 2; &] 150 ml; siité talca sutépapirral bélelve
yér , - T
A fehér kenyérhez tébb id6 szlikséges.
Teljes kiorlésii/rizs/ 1kg

P45 parna kenyér

E B ) 2; &J 150 ml; siit6 talca sitdpapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

6.7 Médositas: Beallitasok

1.

Forditsa el a gombot a siitéfunkcidokhoz
— allasra.

A(z) {5 kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

Forditsa el a valasztégombot a bedllitas

kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK
gombot.
Az érték beallitasahoz forgassa el a

szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

Forgassa a sutéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Menu.

Almenu: Beallitasok
Beallitas Erték
01 Pontos idd Modositas
02 Kijelzé fényerd 1-5
Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 -
03 Kattanas, 3 - Hang
kikapcsolva
04 Figyelmeztet6 hangeré 1-4
05 HL:J’shéméré szenzor - 1'—’ Riasztég és I’eé-
miiveletek llitas, 2 — Riasztas
06 Mikodésidozitd Be/Ki
07 Suto vilagitas Be/Ki
08 Gyors felfiités Be/Ki
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Beallitas Erték

Beallitas Erték

09 Tisztitas emlékeztetd  Be/Ki

10 Demo Gizemmdd Aktivalo kod: 2468

11 Szoftver verzio Ellenérzés

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Funkciézar @

Ez a funkcié megakadalyozza a bedllitott
funkcié véletlen modositasat.

Ha a készlilék hasznalata kozben aktivalédik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktuadlis fézési beallitasok zavartalanul
folytatédjanak.

Ha a készllék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezelépanelt zarolva tartja,
megakadalyozva a készilék véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a ) OK
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhaté. El — harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a @OK
gombot a funkcid kikapcsolasahoz.
7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem modositanak a beallitdsokon, a készilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Id6zit6 funkcidk leirasa

Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az
id6zités véget ér, hangjelzés hallhato.

Ez a funkcio nincs hatassal a készlilék

mikoddésére, és barmikor bedllithato.

Percszam-
l1alo

A sltés idétartamanak beallitasa. Ami-
STOP kor az id6zit6 véget ér, hangjelzés
F6zésiidé hallhatd, és a sutéfunkcid automatiku-
san kikapcsol.
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12 Osszes bedllitas térlé-  Igen / Nem

se

(°C) D (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciot az automatikus
kikapcsolasi id6t meghaladoé ideig kivan
mikdodtetni, allitsa be a sutési idétartamot.
Tovabbi informaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetett inditas ideje.

7.3 Hiitoventilator

Amikor a készllék Gzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivésen
tartsa a készulék feltletét. Amikor kikapcsolja
a késziléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hdil.

@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-

Késleltetett zésének késleltetése.

inditas ideje
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
Mikodési készllék. A maximalis érték 23 6 59
%6‘;“%3" perc. Ez a funkcio nincs hatassal a ké-

szllék mikodésére, és barmikor beal-
lithato.




8.2 Beallitas: Percszamlalo L)

1. Nyomja meg a @ gombot.

A kijelzn a kvetkezd lathato: 0:00 és L.
2. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kévetkezbt: Percszamlalo.

3. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

8.3 Beallitas: F6zési id6 s%

1. Forgassa el a gombokat a sitéfunkcio
kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6:

0:00 és s%

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6t: Fbzeési idé.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az idézit6
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a sitéfunkciok
gombjat kikapcsolt allasba.

8.4 Beadllitas: Késleltetett inditas
ideje &
1. Forgassa el a gombokat a sit6funkcio

kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6: &

és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelzbn a kdvetkezd lathatd: =-:-- &

STOP .

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési idd beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zit6 a kezdés beallitott idépontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a sttéfunkcidk
gombijat kikapcsolt allasba.

8.5 Beallitas: Miikodésidézité O
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menl menibe val6
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @/
MUkodésidodzitd kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat’ cimi fejezetet, Men(:
Beallitasok.

3. Nyomjamega OK gombot.

4. A szabalyozogomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidé-
szabalyozot.

5. Nyomja meg a OK gombot.

8.6 Beallitas: Pontos id6
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— dllasba a(z) Menl menlibe valo
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @/
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi
hasznalat” cimi fejezetet, Menii:
Beallitasok.

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A tetején lévd kis bemélyedés noveli a
biztonsagot és védi a dblést. Ezek a

mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsUszasat a
polcrol.
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Sitoéracs

Helyezze a polcot a polctarto vezetésinjei
kozé,. Ugyeljen arra, hogy a polc hozzaérjen
a sutd belsejének hatuljahoz.

Siit6 talca / Mély tepsi

—

Csusztassa be a talcat a polctartd
vezetbsinjei k6zé. Helyezze a sitétalcat a
lejtével a sitétér hatulja fele.

9.2 Hiushéméroé szenzor
Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hdmérsékletet kell beallitani:

. C- a készuilék belsejében 1évo
hémeérséklet. Legalabb 25 °C-kal
magasabbnak kell lennie az étel
maghdémérsékleténél.

. M- az étel maghémérsékletét.
A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

* A hozzavalok legyenek
szobahdmersékletliek.

* Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

+ Sltés kdzben az ételérzekeld tljét
teliesen be kell helyezni az ételbe.
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Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékeld és a polctartok
felforrésodnak. Ne érintse meg az
ételérzékeld fogantyujat csupasz kézzel.

Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szikseéges, a sut6é hdmérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékelét az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét
a husba vagy a halba a legvastagabb
részenél.

[CA

Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hushémérd szenzor hegyét a
pontosan a zoéldség/hus felfujtak
kdzepébe. A hushémérd szenzornak a
sutés alatt stabilan, ugyanabban a
poziciéban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A sutéedény peremével
tdmassza ala a hushéméré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sutéedény aljaval.




4. Csatlakoztassa a hushéméré szenzort a
késziilék belsejében talalhaté aljzatba.
Lasd a ,Termékleiras” cimii fejezetet.

A kijelzdn a pillanatnyi hémérséklet jelenik

meg az Etelérzékelénél.

5. /7-a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghémérsékletét.

6. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

7. Nyomja meg a oK gombot.

8. Amikor az étel eléri a beallitott
hémérsékletet, hangjelzés hallhato.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.
Sziikség szerint ndvelje az elkészitési
idot.

9. Huzza ki az ételhdméré dugdjat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készlilékbdl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

A téblazatban szerepl6 hémérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Elé6fordulhat, hogy a késziilék az el6zd
készuléktodl eltéréen st vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kilonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a siité aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

Tartozék

Polcpozicié

=

Fbzési id6 (perc)

O

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkrozé fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szin( és
visszatikroz6 fellletl edények.

* Pizzatal — s6tét, nem tikr6z6d6, 28-as
atmérécm

« Sitéedény — sotét, nem tiikr6z6d6, 26-os
atmérécm

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

» Karimas alapforma - sé6tét, nem
tikroz6do, 28-as atméréecm

g Etel tipusa
— —— 10.3 Konvekciods leveg6 (nedves)
Sutéfunkcio
A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
°C Hémérséklet alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
)
&L, C O =
Tészta felfujt 200 - 220 45 -55 3
Burgonyafelfujt 180 - 200 70-85 3
Muszaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
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L, °C O =
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Kenyérpuding 190 - 200 55-70 3
Rizspuding 170 - 190 45 - 60 3
Kevert piskotatésztabol késziilt almatorta (ke- 160 - 170 70-80 3
rek sttéformaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Sités egy szinten

= - o,

L, = C O =
Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, Sutéracs 160 45 - 60 2
ki) nagy héfok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + fels6 sutés Sutéracs 160 45 - 60 2
kal)

Almaspite, 2 forma, atméré: Hoélégbefluvas, Sutéracs 160 55 - 65 2
20 cm nagy héfok
Almaspite, 2 forma, atméro: Also + felsé sités Sutéracs 180 55-65 1
20 cm
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 140 25-35 2
nagy héfok
Linzer Also + felsé sutés Sité talca 140 25-35 2
Aprosiitemény, 20 db/tepsi 1) H6Iégbef}]vés, Suto talca 150 20-30 3
nagy héfok
Aprosiitemeny, 20 dbitepsi 1) Also + felsé siités Siité talca 170 20-30 3
Toast kenyér 2) Grill Sitéracs max. 1-2 5
1) Melegitse el az iires késziiléket.
2) Melegitse el6 az Ures készliléket 5 perc hosszan.
Tobb szinten valo sutés
= - o,

L = C O =

Linzer Hélégbefuvas, Siitd talca 140 25-45 2és4
nagy héfok

Aprosiitemeny, 20 dbrtepsi 1) Hélégbefgvés, Suté talca 150 25-35 2és4
nagy héfok

Piskotatészta (zsiradék nél- Hoélégbefuvas, Siitéracs 2) 160 4555 2és 4

ki)

nagy héfok
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= — )
=N = C O =
I Hélégbefuvas, o R .
Almaspite nagy hofok Siitéracs 2) 160 55 - 65 2és4

1) Melegitse el az ures késziléket.

2) Minden huzalpolcon 1 tortaforma talalhatd. Az egyik balra, a masik pedig jobbra talalhaté.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

» Akészulék elblapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

+ A fémfellleteket haztartasi
tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyez6déseket enyhe
mosogatdszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készllék belso terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tlizet okozhat.

* Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a
készilékben. A készllék belsejét minden
hasznalat utédn csak mikroszalas ruhaval
torolje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
térléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

+ A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A siitétér mélyedésének
tisztitasa
Gobzben siités utan tisztitsa ki a sltétér

bemélyedéseébdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.

@

Az alabbi funkciénal: Paratartalom,
alacsony 5 - 10 sutési ciklusonként
tisztitsa ki a s(t6t.

1. Ontsén 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a sit6tér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-o0s, adalékoktél mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kérnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkémaradvanyokat.

3. Egy puha kendbvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a sutéteret.

11.3 A polctarték

A készlilék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Huzza el a polctarto eliils6 részét az
oldalfaltol.

3. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki a polctartot.

| P
Jifs D7

——
[ NS

4. A polctartdkat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkdpos sitésineken talalhaté végallas

Utk6zok elére nézzenek.
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11.4 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készllék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sutében.

A funkcié nem indithaté el, ha nem csukja be
teljesen a sit6ajtot.

1. Ellenérizze, hogy lehiilt-e mar a készulék.

2. Tavolitson el minden tartozékot és
kivehetd polctartét .

3. Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a suté
belsejét és a siitdajtd livegének belsd
oldalat.

4. Forgassa el a siitési funkciék gombjat

— allasba a(z) Menli menube valo
belépéshez.

5 A ol kivalasztashoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

Tisztitoprogram Id6tartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h

C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 3h

6. Forgassa el a szabalyozégombot a
tisztitdprogram kivalasztasahoz, majd

nyomja meg a OK gombot.

7. Nyomja meg a OK gombot tisztitas
elinditasahoz.

Amikor megkezdddik a tisztitas, a készilék

ajtaja reteszelddik, és a sltévilagitas

kikapcsol. Az ajtézar kioldasaig a kijelzén a

kévetkezs lathato: (.

8. Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok
szabalyozdégombijat kikapcsolt helyzetbe.

9. Varjon, amig a késziilék lehil, és az
ajtézar kiold. Puha torléruhaval és vizzel
tisztitsa meg a sutd belsejét.
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11.5 Tisztitas emlékezteto

Amikor a kijelzén a sutés utan m/ villog, a
készulék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus
tisztitassal. Az emlékeztet6t kikapcsolhatja az
almenuben: Beallitasok. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet a kdvetkezd
modositasahoz: Beadllitasok.

11.6 Az ajto6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A tisztitashoz az ajto és a belsd Gveglapok
eltavolithatok. Az Giveglapok szama
kllénbdz6é modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajtd nehéz.

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen
az ellls6 lap pereménél. Az liveg
eltorhet.

1. Ellendrizze, hogy leh(lt-e mar a készilék
2. Teljesen nyissa ki az ajtot.

3. Nyomja le a A rogzitdkarokat az ajto két
zsanérjan.

4. Csukja be a sltdajtét az elsd nyitasi
pozicioig (hozzavetbleges szdg: 70°).

5. Fogja meg az ajté mindkét oldalat a
kezeivel, és felfelé iranyul6 szogben
huzza le a siitérél.

6. Helyezze a sitdajtot kiilsé oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenletes feliletre.

7. Tartsa az ajté burkolatat B az ajto felsé
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.



8. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

9. Egyenként fogja meg az ajtd liveglapjait a
felsd széluknél, és felfele huzva vegye ki
Oket az oldalsé vezetdsinbdl.

10. Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott
sorrendben a fenti [épéseket. EI6szor a
kisebb lapot helyezze vissza, majd a
nagyobbat és az ajtot.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

Ugyeljen arra, hogy az liveglapok a megfelel6
helyzetben legyenek behelyezve,
maskulonben az ajté felllete tuimelegedhet.

11.7 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

2. Fesziltségmentesitse a késziiléket.

3. Helyezze a térl6ruhat a sutd padldjara.

Felsd lampa

1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa
Uvegburajat.

2. Tisztitsa meg az lvegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az livegburat.

Probléma

Ellendrizze a kovetkezo6ket:

Nem lehet elinditani vagy lizemeltetni a készliléket.

A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A késziilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.
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Probléma

Ellendrizze a kovetkez6ket:

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Nem m(ikddik a Hishéméré szenzor funkcio.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

Err C2 Kihizta a Hishémérd szenzor dugaszat az aljzatbol.

Err C3 A készlilék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készlilék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtozar nincs feloldva.

A kijelz6én a kévetkez6 lathato: 00:00.

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a stt6tér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sit6étér mélyedésében.

®

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban lévé kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megijelenik, forduljon a markaszervizhez.

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutéteér elllsé keretén talalhato. Az ajto
kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

13.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfelel6en

Gyart6 neve

AEG

Modellazonosité

BPK556360M 944188665

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + felsd siités

mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses lizemmod

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama
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Héforras

Elektromossag

Hangeré

711

A sité fajtéja

Beépithet6 sutd

Témeg

35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu iizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas készenléti lzemmaddban

0.8 W

A készilék automatikus alacsony energiafogyasztasu tizemmadjanak eléréséhez sziikséges maxi-

malis id6

20 perc

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint s6tét, nem
tukroz6d6 sutéformakat és taroloedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a készliléket siités elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmeérsekletét a minimum értékre. A

készlilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartasahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a késziléket, a kijelzé
megjeleniti a maradékhot.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Siités kdézben kapcsolja ki a sitévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcio hasznalatakor a siitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitovilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a I1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.
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14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A l‘f.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseéglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tiltd szimbdlummal ellatott késziléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi tjrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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