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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest vOi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

« Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

« Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

« Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

» Seadme paigaldamist ja toitekaablit vahetamist on lubatud
teostada ainult kvalifitseeritud tootajatel.

» Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F-tuupi juhet.

« See seade on mdeldud kasutamiseks kdrgusel kuni 2000 m
merepinnast.

» See seade pole moéeldud kasutamiseks laevadel, paatides
vOi muudel alustel.

» Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda seadet
katteukse taha.

* Arge paigaldage seadet platvormile.

» Arge kasutage seadet valistaimeri ega kaugjuhtimispuldi
abil.

« HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju.
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Arge kunagi kasutage toiduainetest p&hjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.

ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. i}

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi
puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.
Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage véimaliku
elektrildogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Molemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Enne hooldustdid Ghendage lahti elektritoide.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib kuumaks
muutuda.
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* Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

» Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Uhendatud
vastavalt juhtmete paigaldamise eeskirjadele.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tommake seadet kaepidemest.

«  Ko6gimodbli ja nisi médtmed peavad
olema sobivad.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Moned seadme osad on voolupinge all.
Katke seade modbliga, et valtida ohtlike
osade vastu minemist.

+ Seadme kiljed peavad jadma vastu teiste
sama kdrgusega seadmete voi kappide
kalgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kérvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Paigaldage seadme alla stabiilne alus, et
see ei saaks Umber minna. Vt jaotist
"Paigaldamine".

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

« Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade tootab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
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pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilodgi oht.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tddtavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme tdotamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

Kuumutamisel vdivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Vaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.
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Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis véivad olla pisivad.

Arge hoidke tuliseid ndusid juhtpaneelil.
Arge laske noul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
voib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tiihjade
keedunoudega ega ilma keedundudeta.
Valumalmist voi alumiiniumist valmistatud
voi kahjustatud pohjaga keedundud voivad
tekitada kriimustusi. Tostke alati esemed
Ules, kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

2.4 Hooldus ja puhastus

/\ HOIATUS!
Kehavigastuse, tulekahju voi seadme

kahjustamise oht.

* Enne hooldust lilitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti;

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.




» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid voivad pohjustada tulekahju.

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Kuivatage seadme sisemus ja uks
kindlasti parast iga kasutamist.
Kasutamise ajal tekkinud aur
kondenseerub seadme seintele ja voib
pdhjustada roostet. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kiipsetamise alustamist 10 minutit td6tada.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

« Katallditilise emaili (kui see on olemas)
puhastamisel arge kasutage mingeid
pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

3. PAIGALDAMINE

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme Iahedalt 1abi ja
visake ara.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Tehnilised andmed

Mo66tmed

Kdrgus 847 - 867 mm
Laius 596 mm
Siligavus 600 mm

—_|
o
—

3.2 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme kapid saab paigaldada
Uhele voi kahele kiljele ja nurka.

Minimaalsed vahekaugused

Mo6dud mm

A

650
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3.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele tasemele
teiste pindadega kasutage seadme all olevaid
vaikeseid tugijalgu.

3.4 Kaldumiskaitse

/\ ETTEVAATUST!

Paigaldage seadmele kaldumiskaitse, et
see ebalhtlase raskuse tottu Umber ei
kukuks. Kaldumiskaitse to6tab ainult siis,
kui seade on paigaldatud digesse kohta.
Kui teie seadmel on joonisel kujutatud
stimbol, siis aitab see teil meeles pidada,
et seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.

/\
@
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/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et paigaldate kaldumiskaitse
oigele korgusele.

Veenduge, et seadme taga olev pind oleks
sile.

1. Enne kaldumiskaitse paigaldamist valige
seadme jaoks dige kdrgus ja asukoht.

2. Paigaldage kaldumiskaitse 176 mm
seadme Ulapinnast ja 24 mm seadme
vasakust servast asuva toendi
Ummargusse auku. Vaadake joonist.
Kruvige see kdva materjali kiilge voi
kasutage sobivat tuge (seina).

3. Augu leiate seadme tagant vasakult poolt.
Vaadake joonist. Asetage seade kappide
vahelisse tihimikku (1). Kui kappide
vahele jaav ruum on suurem kui seadme
laius, siis kohandage kiilgi nii, et seade
jaaks keskele.

3.5 Elektriinstallatsioon

/\ HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest, mis tuleneb
teie suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatlkkides kirjeldatud
ohutusmeetmeid.

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit.



Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min kaabli suurus

1 3x4,0 mm?

3 neutraalsega 5% 1,5 mm?

/\ HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel vélja toodud seadme osaga.

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

bl

00l (1000 |

Keeduvali
Jadkkuumuse indikaator

Ahju funktsioonide juhtnupp
Ekraan

Temperatuuri nupp
Temperatuuri indikaator/simbol
Pliidiplaadi nupud

@ Kuumutuselement

Lamp

B Riiulitugi, eemaldatav

El Ventilaator

Ahjuddnsus - Vesipuhastuse konteiner
Riiuli asendid

4.3 Lisatarvikud

* Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

« Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.

* Véga siigav pann
Moussaka valmistamiseks.

* AirFry kiipsetusplaat
Praadimiseks vahese oliga voi
kasutamiseks ilma kiUpsetuspaberita.

¢ Teleskoopsiinid
Restide ja plaatide jaoks.

* Hoiusahtel
Hoiusahtel on ahjuddnsuse all.

EESTI
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Seadke funktsioon = . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon |f| Valige maksimaalne
temperatuur. Laske seadmel t66tada 15
min.

4. Valige funktsioon 2] Valige maksimaalne
temperatuur. Laske ahjul té6tada
ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

5.2 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

@ vilgub, kui Ghendate seadme elektrivorku,
kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer
pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe + voi

Umbes viie sekundi parast vilkumine lakkab
ja ekraanil kuvatakse valitud kellaaeg.

5.3 Kellaaja valimine

@

Te ei saa muuta kellaaega, kui moni
funktsioon too6tab.

Vajutage nuppu O seni, kuni kellaaja
funktsiooni indikaator vilgub.

Uue kellaaja seadmiseks vt jaotist ,Kellaaja
valimine®.

5.4 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

6. PLIIDIPLAAT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuumusastmed

Siumbolid Funktsioon

0 Vaéljas-asend
@ Kaheringiline keeduvali
§ Soojashoidmine
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Siimbolid Funktsioon

1-9 Kuumusastmed

Energiatarbimise vahendamiseks
kasutage jaaksoojust. Deaktiveerige
keeduala umbes 5-10 minutit enne
kiipsetamise 16ppu.

Keerake valitud keeduvélja nuppu, et valida
sobiv soojusaste.

Kipsetamise I6petamiseks keerake nupp
vdljas-asendisse.



6.2 Valimiste ringide sisse- ja
valjalulitamine

Soojeneva pinna suurust saab kohandada
vastavalt keedundu mddtmetele.

Vilimise ringi sisseliilitamiseks: keerake
nuppu paripaeva Ule kerge takistuse

asendisse © . Oige soojusastme valimiseks
keerake nuppu vastupaeva.

Vilimise ringi valjaliilitamiseks: keerake
nupp valjas-asendisse. Indikaator kustub.

6.3 Jadkkuumuse indikaator

/\ HOIATUS!

Niikaua kui indikaator on sees, kaasneb
pdletusoht jadkkuumuse tottu.

Indikaator lulitub sisse, kui keeduvali on
kuum, kuid ei t66ta juhul, kui pliit on
toiteallikast lahti Ghendatud.

Indikaatorid vdivad sisse lulituda ka:

« kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

¢ kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

7. PLIIDIPLAAT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Keedunoud

Klpsetustulemused soltuvad keedundu
materjalist

®

Keedundu pohi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle p&hi on kuiv ja
puhas.

Energia saastmiseks ja pliidi nduetekohase
toimivuse tagamiseks peab kasutatava
keedundu pdhi olema sobiva labimédduga.

M O
B =

AL/ Lttt
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7.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

@ Keedu- Ko60ginou labim66t Voimsus
A vali (mm) (w)
Arge kasutage keraamilisel pliidil
esiletungivate servade ega vagudega Vasakta- @145 1200

2 . gumine
keedundusid, nt valumalmist panne.
Need voivad pliidipinda kriimustada voi Parem ta-  170-265 1400/2200
kraapida. gumine

Parem d 145 1200

@ eesmine
Emailitud terasest ja alumiinium- voi Vasak 140-210 1000/2200
vaskpdhjaga ndud voivad tekitada eesmine

klaaskeraamilisele pinnale varvimuutusi.
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7.3 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

®

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.

Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)
§ 1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.
- vajadusele
1-2 Hollandi kaste; sulatamine: vdi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.
laad, Zelatiin.
2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kupsetage kaanega.

tid, kiipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel
tulel, valmistoidu soojendamine.

25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel

segada.

3-4 Hautage kodgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kodgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, so6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

8. PLIIDIPLAAT — PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke. °

8.1 Uldteave
» Puhastage pliiti iga kord parast

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat
ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks
parast tavaparast puhastusprotseduuri.

kasutamist.

» Kasutage alati puhta péhjaga ndusid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage klaaspinna
puhastamiseks nuge ega muid
teravaid metalltdoriistu.
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8.2 Pliidi puhastamine

» Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,

sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad
toiduained, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.
Plldke valtida toidu pinnale korbemist.

Asetage spetsiaalne kaabits dige nurga all

klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.

+ Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,

rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuvahendiga. Parast
puhastamist puhkige pliit pehme lapiga
kuivaks.

* Metalse ldikega pleki eemaldamine::
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

9. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Ahju funktsioonid

0

Viljas-asend
Ahi on valjas.

Po66rdohk

Kipsetamiseks maksimaalselt kahel riiuliasendil
korraga ja toidu kuivatamiseks.

Seadke ahju temperatuur 20-40 °C madalamaks
kui funktsiooniga Tavaparane kipsetamine.

Pitsa funktsioon / AirFry

Pitsa ja muude roogade kupsetamiseks, mis va-
javad altpoolt rohkem kuumutamist. /
Praadimiseks vahese dliga voi kasutamiseks il-
ma klipsetuspaberita. Toitudele nagu friikartulid
voi pitsa.

[fl Niiske kiipsetus poordéhuga

¢ Seda funktsiooni kasutati energiatdhususe klas-
si ja 6kodisaini nduete jargimiseks (EU 65/2014
ja EU 66/2014 kohaselt). Testid vastavalt stan-
dardile: IEC/EN 60350-1.
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal ener-
giat.
Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud,
et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure ener-
giatdhususega.
Selle funktsiooni kasutamisel véib ahju sisemine
temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kuu-
mutusvéimsus v&ib vaheneda. Uldisi energia-
saastusoovitusi vt jaotisest ,Energiatéhusus®,
Energia saastmine.
Kupsetusjuhiste leidmiseks vt peatlkki "Néuan-
ded ja soovitused", Niiske kiipsetus p66rdoh-
uga.
Selle funktsiooni kasutamisel lulitub lamp auto-
maatselt valja.

(W]

Tavapérane kiipsetamine
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

i

SteamBake / Vesipuhastus

Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal. Oige
varvi ja krébeda kooriku saavutamiseks. Toidu
soojendamisel mahlasuse lisamiseks.

Vt jaotist "Puhastamine ja hooldus", et leida lisa-
teavet jargmiste valikute kohta: Vesipuhastus.

@

Sulatamiseks ilma temperatuuri valimata
kasutage funktsiooni Niiske kiipsetus
pdordohuga.

9.2 Ahju sisse- ja valjalilitamine

Kiirgrill
Suuremas koguses dhemate toiduainete grillimi-
seks ja leiva rostimiseks.

Turbogrill

Kontidega suurte liha- voi linnulihatiikkide rosti-
miseks Uhel riiulitasandil. Grataanide valmista-
miseks ja pruunistamiseks.

@

Oleneb mudelist, kas seadmel on

nuppude siimbolid, indikaatorid voi

tuled:

» Indikaator siittib, kui ahi kuumeneb.

» Lamp siuttib, kui ahi to6tab.

» SUmbol naitab, kas nupuga on moni
keeduvaljadest sisse lulitatud, ahju

funktsioone voi temperatuuri.
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1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

3. Seadme valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuurinupp
valjas-asendisse.

9.3 Aktiveerides funktsiooni:
SteamBake

See funktsioon tdstab kiipsetamise ajal
niiskuse taset.

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

Eralduv aur vdib pdhjustada poletust:

+ Arge avage seadme ust ajal, kui kasutate
funktsiooni SteamBake.

» Olge ukse avamisel ettevaatlik, kui olete
kasutanud funktsiooni SteamBake.

®

Vt jaotist "Vihjeid ja ndpunaiteid”.

1. Avage ahju uks.

2. Kallake ahjuddnsuse sivendisse
kraanivett.
Veestivendi maksimaalne maht on 250 ml
ml.
Veeslivendi taitmisel peab ahi olema
kalm.

3. Keerake funktsiooninuppu: SteamBake
W

4. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.
5. Pange toit ahju ja sulgege uks.

/\ ETTEVAATUST!

Klpsetamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi veesuvendisse vett
valada.

6. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
véljas-asendisse.

7. Eemaldage veeslivendist vesi.

/\ HOIATUS!

Enne vee eemaldamist veeanumast
peab ahi olema kindlasti maha
jahtunud.
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9.4 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate ahju valja, jatkab
jahutusventilaator to6tamist kuni ahju
mahajahtumiseni.

9.5 Ahju tarvikute sisestamine

Siigav pann / kiipsetusplaat:

Likake sugav pann voi kiipsetusplaat riiulitoe
juhtsoonte vahele:

\
B

Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoonte vahele.

AirFry rest:

Pange AirFry-rest kolmandale ahjutasandile.
Pange kipsetusplaat esimesele
ahjutasandile.



®

« Kaoigil tarvikutel on vaiksed salgud
vasak- ja parempoolse kiilje Ulaosas,
et suurendada ohutust Salgud
kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud.

* Resti Umbritsev korge serv aitavab ara
hoida ahjundude mahalibisemist.

9.6 Teleskoopsiinid - ahjutarvikute
sisestamine

®

Hoidke teleskoopsiinide paigaldusjuhised
edaspidiseks kasutamiseks alles.

Teleskoopsiinid vdimaldavad reste
hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

10. AHI - KELLA FUNKTSIOONID

Traatrest:

Paigutage traatrest teleskoopsiinidele nii, et
selle jalad jaavad allapoole.

Siigav pann:

=

\

Asetage kipsetusplaat voi stigav
kiipsetuspann teleskoopsiinidele.

|

10.1 Ekraan A. Kella funktsioonid
B. Taimer
A ;i
|
AEN) g M § g
LA a0
Q Hoog ©
N |
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja seadmiseks.
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Nupp Funktsioon Kirjeldus
@ KELL Kellafunktsiooni seadmiseks.
+ PLUSS Kellaaja seadmiseks.

10.3 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Kellaaja seadmiseks muutmiseks voi kontrollimiseks.

Ahju todaja kestuse madramiseks.

) KELLAAEG
N KESTUS
Ja MINUTILUGEJA

Podrdloenduse seadmiseks. See funktsioon ei méjuta
ahju t66d. Saate seada funktsiooni igal ajal, ka siis,
kui ahi on vélja lilitatud.

10.4 KESTUSE méaaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. Vajutage jarjest ©, kuni 2| hakkab
vilkuma.

3. Vajutage T v6i — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse [=].

4. Kuiaeg saab tais, vilgub |9|ja kostab
helisignaal. Seade lllitub automaatselt
valja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et helisignaal
valja lilitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud véaljas-asendisse.

10.5 MINUTILUGEJA maaramine

1. Vajutage jarjest @ kuni £ hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + vbi — vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt tétle 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal valja lulitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

10.6 Kellafunktsioonide tiihistamine
1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub mdne sekundi parast
vélja.

11. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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Tabelites esitatud temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult soovituslikud.
Tapsemalt soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine kvaliteedist ja
kogustest.



11.1 Niiske kiipsetus p66rdéhuga Y]

Leib ja pitsa
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kuklid 180 25-35 3
Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 3

Koogid kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Rullbiskviit 180 20-30 3
Sokolaadikook 180 30-40 3

Koogid vormis

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Suflee 200 30 - 40 3
Biskviittaignast pohi 180 20-30 3

Victoria voileib 150 25-35 3

Kala

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kala klipsetuskotis 300 g 180 25-35 3

Terve kala, 200 g 180 25-35 3

Kalafilee, 300 g 180 25-35 3

Liha

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Liha klpsetuskotis 250 g 200 25-35 3

Lihavardad 500 g 200 30-40 3

Viikesed kipsetised

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kupsised 180 25-35 3

Makroonid 160 25-35 3

Muffinid 180 25-35 3
Soolakiipsised 170 20-30 3

Muretainast kiipsised 150 25-35 3

Korvikesed 170 15-25 3
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Taimetoitlastele

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Juurviljasegu kotis 400 g 180 25-35 3
Omlett 200 20-30 3
Juurviljad ahjuplaadil 700 g 180 25-35 3
11.2 SteamBake
Kiipsetised
Toit Temperatuur Vee kogus Eelkuumutus- Aeg (min.) Riiuli
(°C) veeanumas aeg (min) tasand
(ml)
Sai 180 150 10 30-40 2
Kuklid, saiakesed 200 150 5 20-25 2
Focaccia 190 150 10 20-25 1
Kodune pitsa 230 150 10 15-20 2
Kupsised, koogike- 160 150 10 10-20 2
sed, croissantid
Ploomikook, kaneeli- 160 150 10 70-80 2
rullid
Kiilmutatud toiduained
Toit Temperatuur Vee kogus Eelkuumutus- Aeg (min.) Riiuli
(°C) veeanumas aeg (min) tasand
(ml)
Pitsa 200 100 10 15 2
Croissant 170 50 10 25 2
Lasanje 200 200 10 35-45 2
Toidu soojendamine
Toit Temperatuur Vee kogus Eelkuumutus- Aeg (min.) Riiuli
(°C) veeanumas aeg (min) tasand
(ml)
Sai 110 100 - 30-40 2
Kuklid, saiakesed 110 100 - 20-25 2
Kodune pitsa 110 100 - 15-20 2
Focaccia 110 100 - 20-30 2
Kaogiviljad 110 100 - 15-25 2
Riis 110 100 - 15-26 2
Pasta 110 100 - 15-27 2
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Toit Temperatuur Vee kogus Eelkuumutus- Aeg (min.) Riiuli
(°C) veeanumas aeg (min) tasand
(ml)
Liha 110 100 15-28 2
Rostimine
Toit Tempera- Vee kogus Eelkuumu- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) veeanumas tusaeg sand
(ml) (min)
Kana 210 200 - 70-75 2
Pool kana 210 200 - 35-50 2
Kipsetatud sealiha 180 200 - 65-70 2
Rostbiif, 1-1,5 kg 200 200 - 1. 50-55 2
1. Vahekips 2. 60-65
2. Poolkips 3. 65-70
3. Taisklps
Kalkunipraad 200 200 - 70 -85 2
11.3 AirFry
Pagaritooted
Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Sarvesaiad, kilmutatud ca350g 180 - 220 15-30 3
Lehttainas, kilmutatud ca400g 180 - 220 15-35 3
Lehttainas, varske ca300g 180 - 220 15-35 3
Pitsa, kilmutatud ca340g 180 - 220 20-35 3
Kartulitooted
Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Friikartulid, kilmutatud ca650g 180 - 220 20-30 3
Friikartulid, paksud, kilmutatud ca600g 180 - 220 20-30 3
Kartuliviilud, kilmutatud ca650g 180 - 220 15-25 3
Kroketid ca450g 180 - 220 15-30 3
Varsked koogiviljad
Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Suvikrvitsaviilud, vérsked) ca 500 g 180-220 25-35 3

1) lisage 1 ti oliividli, et valtida kleepumist
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Muu

Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand

Eskalopp, kiilmutatud ca300g 180 - 220 15-25 3

Krevetid tainas, kiilmutatud ca200g 180 - 220 15-25 3

Kalmaarirdngad, kilmutatud ca250g 180 - 220 15-25 3

Kananagitsad, kilmutatud ca 300g 180 - 220 15-25 3

Kalapulgad, kilmutatud ca500g 180 - 220 15-25 3

11.4 Teave katseasutustele

Toit Funktsioon Tempe- Aeg (min.) Tarvikud  Riiuli ta-

ratuur sand
(°C)

Vaikesed koogid (20 tk Tavaparane kipsetamine 170 20-30 Kilpsetus- 4

kiipsetusplaadil) plaat

Vaikesed koogid (20 tk P&6rdéhk 150 20-30 Kiipsetus- 2

ki]psetusplaadil)” plaat

Vaikesed koogid (20 tk P66rddhk 150 25-35 Alus/rasva- 1+4

kﬁpsetusplaadil)ﬂ pann

Ounapirukas, 2 vormi (g Tavaparane kipsetamine 180 70-90 Ahjurest 1

20 cm) restil, diagonaal-

paigutus

Ounapirukas, 2 vormi (& P66rddhk 160 70-90 Ahjurest 2

20 cm) restil, diagonaal-

paigutus

Ounapirukas, 2 vormi (& Pitsa funktsioon 160 60 - 80 Ahjurest 2

20 cm) restil, diagonaal-

paigutus

Rasvaineta vormikook, 1~ Tavaparane kipsetamine 170 30-40 Ahjurest 3

vorm (@ 26 cm) restil

Rasvaineta vormikook, 1 Po6o6rdohk 150 35-45 Ahjurest 2

vorm (@ 26 cm) restil

Rasvaineta vormikook, 1 P&6rdéhk 160 25-35 Ahjurest 1+4

vorm (@ 26 cm) restil 1)

Kupsised/soolapulgad P&6rdéhk 140 20-35 Kipsetus- 3
plaat

Kipsised/soolapulgad P&6rddhk 140 20-30 Kipsetus- 1+4
plaat

Kupsised/soolapulgad Tavapérane klpsetamine 160 20-35 Kipsetus- 3
plaat

Réstleib/—sai” Kiirgrill Maks 1-5 Ahjurest 4
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Toit Funktsioon Tempe- Aeg (min.) Tarvikud  Riiuli ta-
ratuur sand
(°C)
Veiselihaburger Grill Maks 15 - 20 Uhelt Rest/rasva- 4 +1
kuljelt. pann
10 - 15 teiselt
kiljelt.

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

12. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Markused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjudonsuse
raami Umber olevat ukse tihendit.

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

* Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapaevane kasutamine

» Puhastage ahi parast igakordset
kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib
kaasa tuua sittimise.

» Arge jatke toitu seadmesse kauemaks
seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast
kasutamist seadme sisemus ainult
mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja orna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas (valja
arvatud AirFry kiipsetusplaat).

* Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid ja AirFry kiipsetusplaati
abrasiivse puhastusvahendi voi teravate
esemetega.

12.2 AirFry-resti puhastamine
1. Pange AirFry-rest kiipsetusplaadile.

2. Kallake sisse soe vesi ja pesuaine ja
jatke koos ligunema.

3. Puhastage AirFry-resti kdsnaga voi
kasutage harja, et eemaldada kérbenud
kohad.

Resti voib pesta ka ndudepesumasinas.

12.3 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

12.4 Veeanuma puhastamine

Puhastamisel eemaldatakse parast
niiskusreziimil klipsetamist veeanumasse
kogunenud lubjasettejaagid.

@

Funktsiooni seadmine: SteamBake me
soovitame puhastustoimingut labi viia
vahemalt iga 5-10 klpsetustsikli jarel.

1. Kallake ahju pdhjal olevasse
veeanumasse 250 ml s6dgiaadikat.
Kasutage max 6%-list iima lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul toatemperatuuril
aadikal lubjasettejaagid lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

12.5 Riiulitugede eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage riiulitoed.
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1. Tdmmake ahjuresti toe esiosa kilgseina
kuljest lahti.

2. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage tugi.

®

Teleskoopsiinide tokked peavad olema
suunatud ettepoole.

Paigaldage restitoed tagasi vastupidises
jarjekorras.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et pikem kinnitustraat oleks
ees. Kahe traadi otsad peavad olema
suunatud tahapoole. Vale paigaldus voib
emaili kahjustada.

12.6 Kuidas kasutada Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.

1. Kallake vesi ahju pdhjas olevasse
stivendisse: 250ml.

Valige funktsioon .

Seadke temperatuur tasemele 90 °C.
Laske seadmel téotada 30 min jooksul.
Lilitage seade valja.

Oodake, kuni seade jahtub. Kuivatage
ahjuddnsus pehme lapiga.

oahwd
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12.7 Ahjuukse eemaldamine

Puhastamise holbustamiseks téstke ahjuuks
eest dra.

P

1. Tehke uks taiesti lahti.
2. Liigutage liugurit, kuni kuulete kldpsatust.
3. Sulgege ust, kuni liugur lukustub.
4. Tostke uks eest.
Ukse eemaldamiseks tdmmake seda
valjapoole esmalt Uhest ja seejarel teisest
kiljest.
Kui olete puhastamise I6petanud, asetage
uks vastupidises jarjekorras oma kohale
tagasi. Veenduge, et kuulete ukse
tagasiasetamisel kldpsatust. Vajadusel
rakendage joudu.

12.8 Ukseklaaside eemaldamine ja
puhastamine

@

Teie toote ukseklaas voib tldbilt ja kujult
erineda joonisel nahtud naidetest.
Klaaside arv vbib samuti erineda.

1. Votke mdlemalt poolt ukseliistu B
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusnaga.

2. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.



3. Hoidke ukse klaaspaneele Ulaservast
Uhekaupa kinni ja tdmmake need,
suunaga Ules, juhikust valja.

4. Puhastage klaaspaneelid.
Paneelide paigaldamiseks korrake ulaltoodud
samme vastupidises jarjekorras.

12.9 Lambi asendamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage ahi vélja. Oodake, kuni ahi on
jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.

3. Pange ahju pdhjale riie.

Tagumine valgusti

®

Valgusti klaaskatte leiate ahju6dne
tagaosast.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

13.1 Mida teha, kui...

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupdeva.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage ahjuvalgusti sobiva 300 °C
taluva kuumakindla ahjuvalgustiga.
Kasutage sama tlupi ahjuvalgusti pirni.

4. Paigaldage klaaskate.

12.10 Sahtel

/\ HOIATUS!
Arge pange toitu sahtlisse.

/\ HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis kergestisiittivaid
esemeid nagu puhastusained, kilekotid,
ahjukindad, paber, puhastusvahendid,
aerosoolid, plastesemed). Ahju
kasutamisel vbib sahtel kuumeneda.
Tuleoht!

Ahju all oleva sahtli saab puhastamiseks
eemaldada.

Sahtli eemaldamine.

1. Tommake sahtel vélja, kuni see peatub.
2. Tostke sahtlit veidi, nii et seda saab

sahtlijuhikute nurgale vastavalt iles tosta.
Sahtli paigaldamiseks tehke toimingud
vastupidises jarjekorras.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ei saa seadet aktiveerida.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghen-
datud v6i on valesti ihendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti
elektrivorku thendatud.

Ei saa seadet aktiveerida.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke hendust elektrik-
uga.
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu sis-
se.

Keeduvali ei ole kuum, sest see t60-
tas vaid lihikest aega.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga
palju aega, siis pdorduge volitatud
teeninduskeskusesse.

Valimist ringi ei saa sisse ega vélja
lilitada.

Lulitage esmalt sisse sisemine ring.

Ahi ei kuumene.

Ahi on vélja lllitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell ei ole seatud.

Seadke kell.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seadistused on tegemata.

Veenduge, et seadistused on diged.

Valgusti ei pole.

Lamp on defektne.

Asendage lambipirn uuega.

Ekraanil kuvatakse ,,12.00

Toimus elektrikatkestus.

Seadke kell.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, tuleb
toit ahjust hiljemalt 15-20 minuti pa-
rast vélja votta.

Funktsiooni SteamBake kasutamine
ei anna head kilpsetustulemust.

Te ei valanud veestiivendisse vett.

Vt jaotist "Funktsiooni SteamBake
sisselulitamine".

Veesuvendis olev vesi ei kee.

Temperatuur on liiga madal.

Seadke temperatuuriks vahemalt
110 °C. Vt jaotist ,Ahi — Nduanded
ja soovitused".

Vesi valgub veestvendist valja.

Veestvendis on liiga palju vett.

Lulitage ahi valja ja veenduge, et
seade on maha jahtunud. Eemalda-
ge liigne vesi lapi voi kdsnaga. Lisa-
ge veeslvendisse 0ige kogus vett.
Vt jaotist "Funktsiooni SteamBake
sisselilitamine”.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme

sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Pliidi tooteteave vastavalt ELi 6kodisaini maarustele

Mudeli tunnus

LKR66021MX

Pliidiplaadi tiiip

Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv

4

Kuumutustehnoloogia

Kiirgekuumusallikas
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Ringikujuliste keedualade 1abimdot Vasak eesmine 21.0cm
(D) Vasak tagumine 14.5cm
Parem eesmine 14.5cm
Mitte-ringikujulise keeduala pikkus (L) Parem tagumine P 26.5cm
ja laius (W) L17.0cm
Energiatarbimine keeduvalja kohta Vasak eesmine 178.9 Whi/kg
(EC electric cooking) Vasak tagumine 181.8 Whi/kg
Parem eesmine 181.8 Whikg
Parem tagumine 174.1 Whikg
Pliidiplaadi energiatarve (EC electric hob) 179.2 Whi/kg

IEC/EN 60350-2 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidiplaadid —

Toimivuse modtemeetodid.

14.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik .

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat

saasta. .
» Kui kuumutate vett, kasutage ainult .

vajalikku kogust.
* Voimalusel pange noule alati kaas peale.
* Enne keeduala sisselllitamist asetage
koogindu sellele.

Kb66gindu pohja labimoot peab vérduma

toiduvalmistamisala labimédduga.
Kasutage vaiksemal keedualal vaiksemat

ké8ginoud.

Pange ndu otse keeduala keskele.
Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks

kasutage jadkkuumust.

14.3 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ahjude 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele.

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus LKR66021MX 940003149
Energiatdhususe indeks 95.3

Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.95 kWh/tsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.82 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 731

Ahju taap Ahi eraldiseisva pliidi sees
Mass 50.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

EESTI
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14.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist k66gindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kiipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, véalja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltddke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordéhuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab klpsetamise ajal
energiat.

14.5 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

OotereZiimis tarbitav vdimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/.\l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
seadmeid muude majapidamisjaatmete

26 EESTI

hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pddérduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



KaAwg opicare otnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou emAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:

@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
www.electrolux.com/support

YTrokeimal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIBTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O
KGTGOK&UGOTI’]Q OV gival UTTEULBUVOG VIO TUXOV Tpaupanopoog
N anag TTOU gival chrOTa)\sopa Aaveaopavng syKaTaoTaong N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaISIwWV KAl EUTTAOWYV ATOHWV

* H guokeur autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAN
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gv TTaiouv e TN TUOKEUN.

QuAdaoeTe OAa Ta UNIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadBACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpId atTrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Ta TaudIa dgv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITHO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIC
ETTIRAEWN.

1.2 IevIKEG TTANPOYPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTI N OUOKeUN TTPOOPIZETAI YOVO VIO PAYEIPIKY XPNan.

H guokeur autn £xel oxedIaaTei JOVO YIa OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeun auTtr PTTopEi va XpnaolpoTroinBei o€ ypageia,
OWMATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAa
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIQ XPHon &gV uTTepPaivel Ta
emiTTeda TNG (MEOTNG) OIKIAKNG XPAONG.

H eykatdoTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWOSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOUEVO ATOWO.

AUTI N OUOKEUN TTPETTEI va duVOEBEI TNV NAEKTPIKK TTAPOX)
pe kaAwdio Tutrou HOS5VV-F, avBekTikO OTn Bepuokpaaia
TOU TTioW TTAQITIOU.

AUTI N OUOKEUN TTPOOPICETAI VIO XPHON O€ UYOUETPO WG
kai 2.000 péTpwy atro To TTiTTEdO TNG BAAQCTAC.

AuTr n ouokeun dgv TTPOOPICETAI yIa XPran g akaen,
Bapkeg A TAOIQ.

Mnv eykaBIOTATE TN GUOKEUN TTiICW aTTO OIOKOTUNTIKA TTOPTA
yIa TNV aTToQuUyn UTTEPBEPUAVONG.
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Mnv eyKaBIOTATE TN GUOKEUN O€ TTAATQOPHA.

Mn B£TeTe g€ AcITOUPYia TN GUOKEUN YE EEWTEPIKO
XPOVOOBIOKOTITN N ME EEXWPITTO aUATNUA TNAEXEIPITUOU.
MPOEIAOIMNOIHZH: To payeipepa Xwpig emTHENONn o€
€0TIEC pE AADI 1) AITTOC PTTOPEI Va gival TTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

[MOTE PN XPNOIUOTTOIEITE VEPO VIO VA ORNOETE TTUPKAYIA OTTO
TO payeipepa. ATTEVEPYOTTOINOTE TN TUOKEUN KAl KOAUWTE TIG
QAOYEG E TT.X. TTUPIPAXN KOUBEPTA 1) KATTAKI.

MPOZOXH: H diadikagia yayeIpEPaTog TTPETTEN Va
empBAETTETAI. Mia guvToun S108IKATIA PAYEIPEUATOG TTPETTEI
va TTIRBAETTETAI TUVEXWG.

MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog Tupkayiag: Mn uAaoaete
QVTIKEIJEVA ETTAVW TTIC ETTIPAVEIEC PUAYEIPEUATOC.

Mn xpnalJoTToIEiTE aTOKABAPIOTH YIa TOV KABApIOUO TNG
OUOKEUNRG.

Mn xpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe TN yUGAIvn TTOPTA R TO
TCAI TWV apPBPWTWYV KATTAKIWY TNG £C0TIOG, KABOTI UTTOPEI VA
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA KAl AUTO EVOEXETAI VO TTPOKOAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTNV ETTIPAVEIA TNG ETIAG HETAAAIKG
QVTIKEIJEVO OTTWG Paxaipia, TTPOoUVIa, KOUTAAIO Kal KOTTAKIA,
ylaTi uTTOPOUV va {eaTaBouv.

MPOEIAOMNOIHZH: EGv uTtdpyXouVv pwYHES TNV ETTIPAVEIQ,
QTTEVEPYOTTOINAOTE TN CUCKEUN VIO VO OTTOQUYETE TNV
BavOTNTA NAEKTPOTTANEIOG. Z€ TTEPITITWAN TTOU N OUJKEUN
gival guvoedePEVN aTTeEUBEIag TNV TTAPOXI PEUMATOS UE
KOUTI auvOeanG, aQaIpETTE TNV ACPAAEIA yIa va
QTTOOUVOETETE TN TUCKEUN ATTO TNV TPOYODOTia PEUMUATOG.
2€ KABE TTEPITITWAN, ETTIKOIVWVAOTE PE TO E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo ZEpPIG.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOaRACIPa YEPN TNG
BepuaivovTal KaTa TN Xpnaon. Xpeialetal TTpogoxn yia va unv
ayyiCeTe TIG AVTIOTATEIG.
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* XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

* [lpIv atro OTTOI0dNTTOTE EPYaTia auviAPNangG, OIOKOTITETE TNV
TTAPOXN PEUMATOG.

* NMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwBeite 611 N guokeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATATTHTETE TOV AQUTITAPA
yia TNV atro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIaG.

» Eav 1o kKaAwdio TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI PBOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuevo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUNA.

* Na €i0Te TTPOTEKTIKOI OTAV ayYileTE TO TUPTAPI
atrodnkeuang. Mtropei va {eaTaBei TTOAU.

* [0 va aQaIpeTETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETATTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Ta péga yia arroguvdean TTPETTEI va €ival EVOWPATWUEVA
aTn oTadepr) KAAWDSIWON TUPPWVA PE TOUG KAVOVEG
KaAwdiwang.

* MPOEIAOMNOIHZH: XpnaIYOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATOOKEUAQTH TNG OUOKEUNG PJAYEIPEUATOG 1) TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUQOTA TNG OUTKEUNG OTIC
00nyieg Xpnong wg KAatdAANAa f TTPOCTATEUTIKA ETIWYV TTOU
€ival evowpatwuéEva atn ouokeun. H xprnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMATAL.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon « EQv n 0uoKeun €Xel UTTOTTE] CNUIA, YNV
TpoReiTe g€ eykatdaTaan rn xpnaon tng.
/\ NPOEIAOMOIHEH! »  AkoAouBgiTe TIG 0dnyieg EYKOTAOTACNG TTOU
o o ) TTAPEXOVTAI JE TN GUTKEUN).
Moévo éva eEeIBIKEUpEVO GTOHO TTPETTE! VO + T&vTa va TTPOTEXETE OTAV UETOKIVEITE TN
€YKATOOTATEI QUTAV TN CUTKEUN). GuoKeUr KaBuC eival Bapid. Na
*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
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XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

Mnv TpaBarte Tn guakeun atro Tn AaBn.

To vTouAdT Tng Kougivag Kai n utrodoxn
YIO TN OUCOKEUR TTPETTEI VA £XOUV
KaTdAANAEG DIOOTATEIG.

Tnpeite TNV EAAXIOTN QTTOCTACN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl JOVADEG.

ToTmroBeTAOTE TN GUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
QTQAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG OTTAITATEIG
eykatdaTaong.

TUAUOTO TNG GUOKEUNG €ival pOpPEig
peUpaTOG. MePIBANETE TN TUOKEUN HE
ETMTTAWGON VIO VO OTTOTPATTEI N ETTAPN PE TA
€TMIKiVOUVa TUNara.

O1 TTAEUPEG TNG TUOKEUNG TTPETTEN VA
TTIPOTKEIVTAI OE TUTKEUEG I OVADEG E TO
id10 UYog.

Mnv TOTTOBETEITE TN TUTKEUN OITTAQ O€E
TopTa N KATW aTd TTapdbupo. ETal,
OTTOTPETTETAI N TITWAN ETTWV PAYEIPIKWV
OKEUWV OTTO TN GUCKEUN KOTA TO AVOIyHa
TNG TTOPTAG I TOU TTapabupou.

DpovTioTe va TOTTOBETNTETE Eva PHETO
OTaBEPOTTOINONG, WATE VA OTTOTPETTETAI N
QVOTPOTT) TNG CUTKEUNG. AVaTPEETE OTO
Ke@aAaio Eykaraaraan.

2.2 HAekTpIKA Z0VSeON

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

* H 1mpoaTagia amd nAekTpoTTANgia Twv UTTO
TAON A HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr N aQaipean TG Xwpig
epyaAcia.

e JUVOECQTE TO PIG TPOYOBOCTIag aTNV TTPICa
HOVoV agou £xel OAOKANPwOEi n
eykatdaTtaan. Metd Tnv eykatdoTaon,
BePBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPoaRaan
aTo @I TPOoPodOoaTiag.

* Edv n mpica gival xaAapr, pn ouvoEETe TO
@I TPoPodOaTiag.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va armoguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIPOTIOIEITE JOVO CWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTod0XN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU VA ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA £XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
HETAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAA TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TIPIV GUVOETETE TO QIS TPOPODOTiag aTnv
pica.

2.3 Xpnon

OAEG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAGYO.

H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.
BeBaiwBeite 011 01 TTOPAPETPOI OTNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBOTEG ME TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUPATOG.

XpnaoiyoTroigite TTAVTA CWOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
NG NAEKTPOTTANEiOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICa KAl
pTTOAQVTELEG.

Mnv emiTpémeTe o€ KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
ETTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
otav BpiokeTal ge AeIToupyia A n TTOpTA
gival eaTn).

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiogoU Kal EYKQUPATWY.

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

*  Mnv aAAGZeTE TIG TTPOdIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

*  @povrTioTe Ta avoiypaTa agpigpoU va givai
eAeUBepa aTod epTTOdIaL.

¢ Mnv a@nVveTE TN GUOKEUN XWPIG ETTITHPNAN
KaTd TN AgIToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN HETA ATTO
KGOe xpron.

* TpoagéxeTte OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUAG PE TN TUOKEUN g€ AgIToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTte TN GUOKEUN PE BPEYUEVA
XEPIO 1) OTAV gival g€ ETTAPN PE VEPO.

e Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIQAVEIN EPYATIOG ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUANG AVTIKEIUEVWV.
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Mnv xpnaoiyoTtroigite aAOUpIVOXaPTO 1 GAAT
UAIKG PETAEU TNG ETTIPAVEIAG HAYEIPEUATOG
KO TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG, EKTOG QV
UTTOOEIKVUETAI DIAPOPETIKA OTTO TOV
KOTOOKEUAATN TNG GUOKEUNG.

Na xpnoigoTroigite povo agegoudp Tou
QUVIOTWVTAI VIO QUTAV T GUOKEUN AT TOV
KOTAOKEUAOTH.

XpnaoiyoTtroigite yuahi kai BAa eyKeKPIPEVA
yla guvTrpnan.

/\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIidg kai €kpnéng.

Ta Aitrn kai To Aad1 atreAeuBepwvouv
€UQAEKTOUG aTpoug oTav Bepuaivovral.
KpataTte yupveég @AOYeg iy Beppa
QVTIKEIPEVA JAKPIG aTTO AITTn Kai Aadia
OTaV T XPNOIUOTIOIEITE OTO PayEipEU.
O1 arpoi TTou atreAeuBepwvel TO TTOAU
CeaTtd AAdI PTTOPEi VA TTPOKAAETOUV
aubopunTn avAPAEEN.

To xpnaigoTtroiNpéVo AAdI, TToU UTTOPEi va
TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIUMATA TPOQIHWY,
MTTOPEI VO TTPOKOAETEI TTUPKAYIA OE
XauNAOTEPN BeppoKkpaaia atrd To AddI TTou
XPNOIUOTTOIEITAI VIO TTPWTN POPA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
aTolxEia TTou gival Bpeypéva e EUQAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUR.

Mnv a@rvete aTTiBeG 1} YUPVEG PAOYEG va
£pBouvV g€ ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

AvoiETe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xpnan ouaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
peiyua aAkoOANG pe agpa.

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO OUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVA YETQ OTN OUOKEUR
aTTEUBEING TE ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™mG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTTeUBEinG g€ ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
NG KOIAOTNTAG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag pEoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.
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— Mnv diatnpeite uypd TTATA Kal TPOPIUA
TN OUOKEUR a@OU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AEETOUAP.

* O ammoXpWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG
1 TNG ETIPAVEIAG ATTd AVOEEIOWTO ATTAAI
Oev eTTNPEALE! TNV ATTOd00N TNG TUOKEUNG.

*  XpnaigotroinaTe éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi @poUTwV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU PTTOPEI VA €ival POVILOL.

¢ Mnv ToTTOBETEITE (ETTA PAYEIPIKA TKEUN
€TTAVW OTOV TTIVOKA XEIPITTNPIWV.

*  MnVv aQAVETE va OTEYVWAEI TO TIEPIEXOUEVO
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY KABWG
HayEIPEUETE.

e [pogEeTe va PNV AQOETE AVTIKEIPEVA N
payeipikad akeln va TTEgoUV TTAvw aTn
guaokeun. H em@advela ptropei va
KOTAOTPAQEI.

*  Mnv evepyOTIOIEITE TIG (WVEG HAYEIPEUATOG
JE adela akeln N Xwpig akeun.

*  Ta payelplikd akeln a1mo XUToaidnpo Kai
aAOupiVIO 1} T OKEUN WE KATETTPAMMEVN
Bdaon iowg TpokaAéaouv ypatdouviég. Na
ONKWVETE TTAVTA QUTA TA AVTIKEIMEVA OTAV
TTPETTEl VA TA PETAKIVATETE ATNV ETTIPAVEID
HayeIpéPaTOG.

2.4 ®povrTida Kal KaBapIoHOg

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou, QwrTiag,
BAGBNG aTn guokeun.

e [lpiv o110 TN QUVTAPNAON, OTTEVEPYOTTOINTTE
TN OUOKEUN).

ATTOOUVOEDTE TO PIG TPOPODOTIAG ATTO TNV
pica.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
Y1apyel kivduvog Bpauang Twv T(apIwv.

*  AVTIKOTOOTAOTE ApETa Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nHId.
Emikoivwvnate pe 1o E¢oualiodotnuévo
Kévrtpo Z¢ppig.

e ATraiteital Tpogoxr Katd TNV aQaipean Tng
TTOpTAG a1 TN gUaKeun. H TopTa gival
Bapia!

e YTmoAeiypara AiTToug ) Tpo@wy aTn
QUOKEUR UTTOPOUV VA TTPOKAAETOUV
TTUPKAYIA.



+  KabBapifete TAKTIKA TN GUOKEUN YA VO
QTTOTPOTTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

*  OpoVTIOTE VA OTEYVWVETE TO ETWTEPIKO TOU
@OUPVOU Kal TNV TTOPTA PETA aTTO KABE
xpnRon. O aTudg TTou TTapAYETAl KOTA TN
A€ITOUPYia TNG TUOKEUNG TUUTTUKVWDVETAI
OTO ETWTEPIKA TOIXWHATA KOl UTTOPET VO
TTpoKaAETel dIaBpwan. Mo va PHEIWTETE TN
QUUTTUKVWON UdPATUWY, OQNATE TN
guakeun va Aeitoupynael yia 10 Aetrtd
TTPIV aTTO TO Payeipepa.

+  KabBapioTe TN OUOKEUNA PE UYPO HOAOKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEPQ
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNaIYOTTOIEITE
AEIAVTIKA TTPOIOVTA, GQOUYYAPAKIO TTOU
XOPATaouV, BIOAUTEG I} HETOAAIKG
QVTIKEIPEVO.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapigpuoU yia
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNYieg
ao@aAgiag aTn guoKeuaaia.

*  Mnv koBapileTe TNV KATOAUTIKA EPAYIE
EMIOTPWAN (EQV UTTAPXEI) HE KavEVa €i00G
QTTOPPUTTAVTIKOU.

2.5 EOWTEPIKOG QWTIOHOG

TIPOOPIOVTAI WATE VO QVTEXOUV OF
€CAIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TTpoopifovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKN KOTAOTAGN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopidovTal yia Xpran as AGAAeg
€QAPHOYEG Kal Bev gival kKatdAAnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

e To poidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTYR TNG
TAENG evepyelakng atrodoang G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTTTHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMIKOIVWVAQTTE pe To E€oualodoTtnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

¢ XPNOIYOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

Kivouvog Tpaupatiopou i agguéiag.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
AaVTAAAOKTIKOUG AQUTTTAPEG TTOU TTwAOUVTAI
EexwpIaTa: AUToi Ol AQUTITAPES

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

3.1 TexvIKd XapaKTNPIOTIKA

AlaoTdoelg

Yyog 847 - 867 mm
MAdTog 596 mm
Babog 600 mm

*  EmKoIVwVAQTTE pE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXNG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.

*  Amoguv®EaQTE TN GUOKEUN aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPodoaia.

*  Kowrte To kKaAwdlio Tpogodoaiag KovTd aTn
TUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.

3.2 ToroBecia TG CUOKEURG

Mrropeite va eykaTaaThgeTe TNV aveEApTnTn
OUOKEUR 00G PE VTOUAATTIO O€ pia 1) SUo
TTAEUPEG KaI OTN ywvia.
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EAdx10TEG OTTOOTACEIG

AidoTaon mm

A 650

3.3 OpidovTiwon TNG CUCKEURG

XpnoIpoTToInaTe Ta TOdIa TO KATW PEPOG TNG
JUOKEUNAG VIO va EUBUYPAUMITETE TNV ETTAVW
ETTIPAVEIQ TNG TUOKEUNG HE TIG UTTOAOITTEG
ETTIPAVEIES.

3.4 MpoocTacia ard avaTpoTri

/\ NMPOZOXH!

BeBaiwBeite 011 N eykaTdaTaon Tng
TTPOC0TACIOG ATTO AVATPOTTH

TTPAYUATOTTOIEITAI OTO TWATO UYOG.

/N NMPOZOXH!

EykaTo0oTAGTE TNV TTPOCTATIO ATTO
QVATPOTTN VIO VO OTTOTPATTEI N TITWAN TNG
OUOKEUNG aTTo ea@aApéva gopTia. H
TTPOCTACIA OTTO AVATPOTIA AEITOUPYEI
MOVO OTAV N GUOKEUN Eival TOTTOBETNUEVN
ge owarr Béan.

H guokeun aag @épel Ta gUPPBOAa TTOU
@aivovTal aTIG EIKOVEG (KOTA TTEPITITWAN),
TTPOKEIYEVOU VO 0OG UTTEVBUiTEl TNV
€yKaTdoTAON TNG TTPOCTACIOG ATTO
QvaTPOTTN.
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BeBaiwBeite 611 N emi@dveia Tiow atmo Tn
guaKeun eival Agia.

1. PuBpioTe owatd 10 VYOG Kal Tn B€an NG
OUOKEUNG TTPIV TTPOTAPTATETE TNV
TTPOCTACIa OTTO AVATPOTTH.

2. EykaToOgTAQTE TNV TTPOCTATIA ATTO
avartpotm 176 mm KATw arro TNV avw
ETMPAVEIN TNG TUOKEUNG Kal 24 mm atrod
TNV OPICTEPN TTAEUPA TNG TUOKEUNG EVTOG
TNG KUKAIKAG OTTAG aTov Bpayiova. Agite
TNV €IKOVA. BIdWOTE TNV OTO QUUTTAYEG
UANIKO 1] XPNOIUOTTOINTTE KATAAANAN
evioxuan (Toixog).

3. Mrmropeite va evToTTiOETE TNV OTIN OTNV
apIoTePN TTAEUPd GTO TTIOW PEPOG TNG
OUOKEUNG. Agite Tnv €ikdva. TotroBeTRaTE
TN GUOKEUN GTO JETOV TOU XWPOU PETAEY
TwV viouAatmwy (1). Eav o xwpog
QavApPETa aTa VIOUAATTIO Koudivag gival
MEYaAUTEPOG aTTO TO TTAATOG TNG
JUOKEURG, TTPETTEI VO TIPOCOPHUOTETE THV
TTAQiVA aTTOaTOON, WAOTE N CUTKEUR Va
BpiokeTal aTO KEVTPO.




3.5 HAekTpoAoyikn eyKaTtdoTaon

KatdAAnAoi Tdtrol KaAwdiou yia
SI0POPETIKEG PATEIG:

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

O KaTaoKeuaaTng dev QEPEI EuBUVN av
Ogev TNPEITE TIG TIPOPUAAEEIG ao@AAEIag
TTOU QVOQEPOVTAI OTA KEQAAQIA VIO TNV
AgpdAcia.

®ddon EAdy. péyebog kaAw-
diou
1 3x4.0 mm?

3 with neutral 5x1.5 mm?

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

To kaAwdio Tpo@odoaiag dev TTPETTEI VA
EPXETOI OE ETTAPN PE TO THAMA TNG
COUOKEUNG TTOU Eival OKIQOPEVO OTO
axediaypappa.

AUTH N GUOKEUN TTOPEXETAI XWPIG QIG KAl
XWPIG KAAWBIO TPOPOdOTiag.

4. MEPIFTPA®H MPOIONTOZ

4.1 l'evIKA €MIOKOTTNON

AI0KOTITNG YIa TIG AEITOUpPYiEG TOU
@oupvou

0B8dvn

AlakdTITNG yia Tn Beppokpaaia

‘Evdeign / aupBoAo Beppokpaaiag

AIQKOTITEG yIa TNV €0TIA

A 6cpuavtikd aToixeio

AQuTITIPAG

B mpin oxdpag, apaipoupevn

Bl Avepiompag

AvVAyAUQO TUAHA ECTWTEPIKOU TOU
@oupvou- Aoxeio yia Tov KaBapIguo Pe
VEPO

O<0sIg aXApag
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4.2 EToKOTTNON £0TiOG

"
&

ZWwvn payelipéPaTog
‘Evdeign utroAeimmopevng BeppoTntag

4.3 Aeooudp

MeTaAAIkn oxdpa

la payeipik@ oKeln, QOPUES YIA KEIK,
ynra.

¢ Tayi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTTIoKOTA.

*  EmimrAéov BabU Tawi
MNa va @TIdgeTe poUTaKa.

* AirFry Tayi
Ma Tyaviopa @ayntou pe Aiyotepo Aadi i
XWPIg XapTi ynaipaTog.

*  TnAeokoTriKoi Bpayioveg
MNa pagia kal Tayid.

*  ZupTdpl aToBnKeEUCNG
To gupTdpl aTTOBNKEUONG BPITKETAI KATW
aTTd TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

5.1 ApxIKA TTpoBépuavon Kal
KaOapIopog

MpoBepudveTe TNV AdEIO TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPNAON KaI TNV ETTAPH YE TPOPIUAL.
H guakeur| ptropei va avaduel SuaapeaTeg
OOPEG Kal KOTTVO. AgpiaTe TO SWHATIO KATA TNV

TTpoBEépuavan.

1. Ag@aipéaTe OAa Ta agegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atrd Tn
JUOKEUN.

2. PuBuiaTe TN Acitoupyia E . PuBpiate T
HEYIOTN Bepuokpaaia. AQraTe TN GUOKEUN
va Asitoupynaoel yia 1 w.

3. PubyiaTe Tn Aeitoupyia |f| PuBuiaTe Tn

MEyIoTn Bepuokpaaia. AQRATE T GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

PuBuiate Tn Acitoupyia . PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Bepuokpaaia. AQraTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.
ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN Kl
TIEPIPEVETE PEXPI VO KPUWJEL.
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6. KaBapioTte TN UOKEUR Kal T aEETOUAp HE
€va Tavi pikpoivwy, xAlapod vepo kai Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTAaTE Ta aEETOUAP Kal TA
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXApWY TNV
apxIKA Toug Béan.

5.2 PUOuION TG WPAG

Mpétel va puBuigeTe TNV wpa TTpIv BEgeTE OE
AEIToupyia Tov poupvo.

H évdein Q) avapBoafrvel 0Tav UVOETETE T
OUCOKEUR aTnV Tpo®odoaia peuuarog, otav
uTTPEE OIAKOTTA PEUMATOG R OTAV JEV EXEI
PUBUIOTEI O XPOVOBIOKOTITNG.

Miéore 10 + N 70~ yia va pubpigeTe Tn
gwarTr wpa.

MeTa 1O TTEPITTOU TTEVTE QEUTEPOAETTTA, N
¢vdeIEn aTapaTael va avaBoaBrvel Kal aTnv
080vn gp@avideTal N wpa TTou pubuioare.



5.3 AAAayn TG Wpag

®

Agv pTTOpEITE VO OANAEETE TNV WPA EVW
eKTEAEITAI OTTOIAOATTOTE ATTO TIG
AeIToUpYyieG.

MatnaTe 10 @) gava kai Eava pExpl va apxioel
va avaBoafrvel n €voeign yia Tn Asitoupyia
Qpa.

Ma va pubpioeTe VEQ WPa, AVATPEETE OTNV
evotnTa «PUBHION TNG WPAGH.

5.4 BuBi{opevol S10KOTITEG

Ma va XpNOIYOTTOINTETE TN OUOKEUN, TTIECTE
ToV JIaKOTITN. O JIAKOTITNG TTETAYETAI TTPOG T
ECw.

6. EXTIEZ - KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA WE TNV
AggdAcia.

6.1 PUBuION Bgppokpaciag

2upBoAa  Asitoupyia

0 ©¢éan atrevepyoTToinang

© AITTAR Qwvn

§ Alathipnan OeppoTnTag

1-9 PuBpioeig Beppokpaaiag

XPNGOIPOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOHEVN
BepuOTNTA VIO VO PEIWTETE TRV
KaTavaAwan evépyeiag. ATTEVEPYOTTOINTTE
TN Cwvn payelpépaTog Tepitou 5 - 10
AETTTG TTPIV OAOKANPWOEi N diadikaagia
HayeIpEUaTOG.

2TPEWTE TOV BIOKOTITN TNG ETTIAEYPEVNG CWvNg
MayeIpEUATOG OTNV ATTOPAITNTN PUBUIGN
BeppoTNTaG.

MNa va oAokAnpwaeTte Tn S1adikaaia
HayeIpEPATOG, YUPIaTe TOV HOXAG aTn Béaon
QTTEVEPYOTTOINDNG.

6.2 EvepyoTtroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TWV EEWTEPIKWV
SaKTUAiWV

MTropeite va TTpogappogeTe To Péyebog TNG
€0TIAG POYEIPEPATOG OTIG DIOOTATEIG TOU
HayeipikoU gkeUouG.
Mo TNV evepyoTToinon Tou e§WTEPIKOU
SakTuliou: aTpEWTE TO BIAKOTITN
0eCI0aTPOYA PE PIKPN avTioTaan atn 6€an

. 2TN OUVEXEIQ, OTPEWTE TO OIAKOTITH
apICTEPOTTPOPA OTN TWATH TKAAX
MayEIPEUATOG.
MNa Tnv amrevepyoTroinan Tou e§wTePIKOU
SakTuAiou: TTEPIOTPEWETE TOV OIAKOTITN OTN
0¢an amevepyotroinang. H €voeign apnvel.

6.3 "'Evdei§n utroAeITTtopevng
BeppoTNTOG

/\ MPOEIAOIMOIHEH!

Oao n €vOeIEn gival 0paTr), UTTAPXEI
KivOUVOG EYKAUPATWY OTTO TNV
UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA.

H €vdein epgaviletal otav pia {wvn
payeipéuaTtog gival CeaTr, aAAd dev AsiToupyei
€AV n TTApOxn PEUPATOG ival
OaTTOOUVOEDEPEVN.

H €vdeign ptropei etTiong va epgavileTal:

*  yia TIG JITTAQVEG CWVEG PAYEIPEPATOG AKOUN
Kal av Ogv TIG XPNTIUOTIOIEITE,

e OTaV TOTTOOETOUVTAI {ETTA HAYEIPIKA OKEUN
age KpUua Jwvn POYEIPEPATOG,

e OTAV N £0TIA €ival ATTEVEPYOTTOINUEVT, GAAG
n {wvn POYEIPEPATOG TTOPAUEVEI (ETTT).
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H évdeign eCagavidetal oTav n dwvn
HAYEIPEPATOG EXEI KPUWOEL.

7. EXTIEZ - YINOAEIZEIZ KAl ZYMBOYAEX

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

7.1 Mayegipikd okeun

Ta aTToTEAETUOTA TOU PAYEIPEPATOG
€CAPTWVTAI ATTO TO UAIKO TWV PAYEIPIKWY
OKEUWV

®

To KATW PEPOG TWV HAYEIPIKWY OKEUWV
TTPETTEI VA €ival 000 TO dUVATOV TTIO TTayU
Kai erimedo.

BeBaiwBeite 011 01 BACEIG TWV OKEUWV
gival KaBapEg Kal aTeyvEG TTPOTOU TA

TOTTOBETATETE ATNV ETTIPAVEIN TWV ETTIWV.

®

Mn XPNOILOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN O€
KEPAMIKEG ECTIEG PE BATEIG TTOU £XOUV
OKMEG 1) EYKOTTEG TTOU £EEXOUV, TT.X. OKEUN
aTro Xutoaidnpo. Mtropei va
TTPOEEVATOUV POVIPEG YPATCOUVIEG 1
ydapaiyata aTnVv ETTIPAVEIQ TWV ECTIWV.

®

Ta payelplkd okeun a1mo XAAuRa epayIé
Kol BATEIS OTTO AAOUMIVIO 1} XAAKO
PTTOPOUV Va TTPOKaAéTOUY aAAayN
XPWHATOG TNV UGAOKEPAUIKH ETTIQAVEIQ.

0 TTATOG TOU POYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI VO
EXEI TNV KATAAANAN €AAXIOTN DIGUETPO.

- 2 O

AL/ Lttt

X Vv

7.2 Mpodiaypagég {wvng
HOyEIpEMATOG

Zwvn AiapeTpog payeipi- loyug (W)
Mayeipé-  Kou okeUoug (mm)

HaTOg

Miow api- & 145 1200
aTepd

Miow degia 170-265 1400/2200
Epmrpog d 145 1200
Oeg1a

Eptrpog 140-210 1000/2200

apiaTepa

7.3 AtrAoTroInpévog odnyog
MHayeIpEPATOG

Ma va eE0IKOVOUNTETE EVEPYEID KOl VO

SlagpaioeTe OTI 01 €0TiEG AcITOUpPYyOUV OWaTd,

@

Ta dedopéva aTov TTivoKa ival

QTTOKAEIOTIKA yia 0dnYieg.

PUBuion {eoTd- XPnOINOTTOINOTE TO Yid:
paTog

Xpovog ZupBoulég
(AeTr.)

§ 1 AlaTnpAaTE TO payelpePévo @aynTo fe- €AV Xpeld-  TOTTOBETATTE £va KATIOKI OTO PAYEIPIKO
" aTo. CeTa OKeUOG.
1-2 TaAtoa oMavtéd: Aiwate BouTupo, go- 5 - 25 AvakaTeUeTe KATA dlAgTAUATA.

KoAaTa, eAarivn.

2 ZTEPEOTTOINTN: OUEAETA, WNTA AUYA.

10-40 MayelpEWTE PE TO KATTOKI.
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P0Buion {eoTd- XPNOINOTTOINCTE TO YidA: Xpovog ZupBoulég

HaTog (AeTr.)

2-3 Z1yoBpdaipo pudiol Kal paynTwy Pe 25-50 MpoabéaTe uypd ae TouAdyiaTov di-

Baan 1o yaAa, {éoTapa £TOINWY Gayn- TTAGCIO TTOTOTNTA ATTO TO PUJI, AVOKO-
TWV. TEVETE PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG
TIG GUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.

3-4 Aoxavikd, Yapl, KPEAG aTOV OTHO. 20-45 MpoaBéaTe PEPIKEG KOUTAMIEG VEPO.
EAéy€re TNV TTOCOTNTA VEPOU KATA TN
Sidpkela TG dladikaaiag.

4-5 Marateg aTov atpéd kal dAAa Aaxavikd. 20 - 60 KaAUyTe To KATW PEPOG TNG KATAPO-
Aag pe 1-2 cm vepou. EAEyETe Tn OTAB-
pn Tou vepoU Kard Tn didipkeia TG dia-
dikagiag. AlaTnpeite TO KATIAKI gTNV
KAToOpPOAQ.

4-5 MayeipéwTe peyaAUTEPEG TTOOOTNTEG 60 - 150 ‘Ewg 3 | uypod guv 1a UAIKA.

TPOYIPWYV, GOUTTEG KAl paynTd KaTOa-
POAAG.
6-7 P&digpa aTo Tnyavi: oViTaeA, edv xpeid-  Otav xpelddeTal, yupioTe To.
poaxapialo cordon bleu, ptrpIoAEg, CeTau
MTTIQTEKIA, AOUKAVIKA, TUKWTI, KOUP-
KOUTI, auyd, KPETTEG, VTOVATG.
7-8 Auvatd Tnyaviagpa, Hash Browns, koy-  5-15 Orav xpeladeTal, yupioTe To.
MATIO TTAVTOETAG, PTTPICOAEG.
9 Bpaaipo vepou, Bpaacipo JUUapPIKWY, GOTAPIOPA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG TNV KATAAPOAQ),

TNYQVITEG TTOTATEG.

8. EXTIEZ - ®PONTIAA KAl KAGAPIZMA

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQAAQIQ TXETIKA PE TNV
Ag@aAcia.

8.1 levikég TTANpo@opisg

+  KaBapilete TNV €0TIO HETA OTTO KAOE

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Mn xpnaigoTroigite paxaipia r dAAa
aixunPad, HETAAAIKG epyaAeia yia Tov
KOBAPIOPO TNG YUAAIVNG ETTIPAVEING.

Xpnon.

XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA JAYEIPIKA TKEUN PE
kaBapr Baan.

O1 ypatlouVIEG 1} OI TKOUPOI AEKEDEG aTNV
emQaveia dev €TTNPEACOUV TOV TPOTTO
AgIToupyiag TnG €aTiag.

XpnaipoTrolgiTe €101K6 KABAPITTIKO,
KOTAAANAO yia TNV €TIQAVEIQ TG £TTIOG.
XpnaoiyoTroigite TTavTa pia EUATPA TTOU
OUVIGTATOI YIO ECTIEG PE YUAAIVN ETTIQAVEIQ.
XpNOIPOTTIOINATE TNV EUATPA POVO WG
TTPOTOETO £pyaAEio yia TOV KABAPITUO TOU
T¢apIoU petd TNV Baaikn diadikaagia
KaBapigpou.

8.2 KaBapiopo6g TnG e0Tiag

A@aipéoTe apuEOWG: MIWPEVO TTAACTIKO,
TTAQOTIKA PEPBPAvN, aAdTi, {axapn Kal
@aynTa TTOU TTEPIEXOUV {axapn, KaBwg ae
avTiBeTn TTEPITITWAON N BPOMIG PTTOPE] Va
TTPOKaAETEl NI OTIG €0TIES. MPOoaExeTE
WATE va Pnv TPokAnBouv eykaupara.
XpnaoiyoTroinaTe Tnv 181K EUATPA EGTIWV
aTn yudAivn emmi@aveia utrd oggia ywvia kai
UETAKIVAAQTE TN AETTIOO ETTAVW ATNV
ETMIPAVEIQ.

ATTOpOKPUVETE OTAV N £CTIA gival
ApKETA KPUA: OTiyuaTa GAGTWY, VEPOU,
Aek€DEG atrd AT, YUOANIGTEPOG PHETAAAIKOG
ATTOXPWHATIONOG. KaBapiaTe Tnv eaTia pe
£€va UypO TTavi kal un S1IaBpwTIkd
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atmoppuTTavTikd. MeTd Tov KaBapiouo,
OKOUTTIOTE TIG £0TIEG PE £VA POAAKO TTAVI.
A@aipéoTe yuaAioTePOUG JETAAAIKOUG
ATTOXPWHATICUOUG: XPNTIPOTTOINTTE £val

9. POYPNOZ - KAOHMEPINH X

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA UE TNV
AgpdAcia.

9.1 AsiToupyieg poUpvou

Ofon amevepyoTroinong
O @oUpVog €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

0

Oeppog Aépag

MNa yAgipo €wg kal ag duo BETeIg axapwy Tau-
TOXPOVA, KABWG Kal yIa TNV ERpavan TPOQPipwy.
PubpioTe Tn Beppokpaaia kard 20-40°C xapunAo-
Tepa a1d 0,11 yia TN Aeiroupyia Mavw/Katw O¢p-
pavan.

Asitoupyia MNitoa / AirFry

MNa ynaoipo Titaag kal GAAwV TTIATWY TToU aTTal-
TOUV TIEPITTOTEPN BEPUOTNTA AT KATW. /

MNa Tydaviopa ayntou pe Aiyotepo Aadi i Xwpig
XapTi ynaiyarog. MNa gaynTd 6TIwg TNyavITég
TOTATEG A TTITOO.

[E<] =]

Navw/Kdarw Oépuavon
MNa ynaoipo og pia Béan axdpag.

I

SteamBake / KaBapiopog pe Nepé

la TNV TPoaBnkn Uypaaiag KaTa To Jayeipepa.
MNa TNV e€aag@daAion cwaTou XPWHATOG Kal TPO-
Yavng KpouaTag katd To whaipo. MNa va yivel 1o
@aynTo TTIo oUPEPO KaTd TO EavaléaTapa.
AvatpégTe aTo kepaAaio «Ppovrida Kal kabapi-
gua» Yo TTEPITTOTEPES TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
10: KaBapiopog pe Nepo.

W)

I'kpIA ypriyopo

o WAGIpo aT1o YKPIA AETITWY KOUPATIWY @ayn-
TOU O€ PEYAAEG TTOTOTNTEG KABWG Kal yIa PPUYa-
VIOPO WwpioU.

FkpIA pe Oeppd Aépa

Mo Ynaoipo peyaAwyv PePIdwY KPEATOG 1) TTOUAE-
pIKWV e kOKaAa gg pia Béan axapag. MNa ykpa-
TIVApIOpa Kal yia podigua.
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SIGAUpa vepoU pe EUdI Kal KaBapiaTe TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JE EVA TTAVI.

PHzH

Yypog Oepudg Aépag

AuTA N AgIToupyia XPNOIUOTTOINBNKE YIO GUPUGP-
Qwan Pe TNV TAgN EVEPYEIOKAG ATTOd00NG KAl TIG
QTTAITATEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDINOUO (TUM-
pwva pe EU 65/2014 kai EU 66/2014). Aokipég
agupewva pe 1o: IEC/EN 60350-1.

Aerroupyia TTou aXeSIATTNKE YIA VA EEOIKOVOEITE
EVEPYEIQ KATA TO Jayeipepa.

H mopTa Tou poUpvou Ba TTPETTE! va gival KAEIOTH
KOTA TN SIGPKEIN TOU HOYEIPEUATOG, £TOT WATE N
AerToupyia va pn SIOKOTITETAI Kal 0 GoUpVog Va
AerToupyei pe TNV uYPnASGTEPN BUVATH EVEPYEIQKT
ammoédoaon.

‘OTav xpnalpoTToIEiTe AUTA TN AgiToupyia, n Bep-
HOKPOTia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU PTTOPET Va
Sla@épel atrd TN pubpiopévn Beppokpaaia. H
BeppavTIKr 1IGXUG UTTOPE] va PEIWBEI. Mo yevIKEG
JUMBOUAEG £E0IKOVOUNGNG EVEPYEIG AVATPEETE
ato kepdahaio «Evepyeiakn Atrédoany, E¢oiko-
vounan Evépyeiag.

Ma TIg 0dnyieg paYEIPEPATOG AVATPEETE OTO Ke-
@aAaio «YTTOdEIEEIG Kal TUUBOUAEGY, Yypog Otp-
pog Aépag .

‘OTav XPNOIPOTIOIEITE QUTAV TN AcIToupyia, 0 Aap-
TITAPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA.

¥

@

Mrropeite va arroyugeTe TpOPIUA
€TMIAEyovTaGg TN AciToupyia Yypog Oepudg
A€pag xwpig va pubuioeTe TN
Beppokpaaia.




9.2 EvepyoTroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TOU POoUpPVOoU

®

EapTdTal amrd 1o povTéAo €4v n
OUOKEUN oag £xel cUuBoAa
Sl10KOTTTWYV, £vdeifelg | AapTITAPEG:

H évdeign avdafel 6Tav o @oupvog
BeppaiveTal.

O AaptrTpag avdpel 6Tav o oupvog
BpiokeTtal g Asitoupyia.

To gUpBoAo uTTodEIKVUEI KaTd TTOTOV
0 JIOKOTITNG EAEYXEI Mia aTTO TIG CWVEG
HayEIpEUATOG, TIG AEITOUPYIEG TOU
@oupvou 1 Tn Beppokpaaia.

ZTPEWTE TO DIOKOTITN AEITOUPYIWV
@OUPVOU YIa va €TTIAEEETE YIa AsITOUpYia
@oupvou.

ZTpEWTE TO DIOKOTITN BEpUOKPATiag yia va
€MAEEETE pIa pUBUION BeppOKPATiag.

o va atTevePyoTTOINTETE TO POUPVO
OTPEWTE TO OIOKOTITN AEITOUPYIWY
@OoUpPVOU Kal TO JIOKOTITN BepUoKpagiag
aTtn B€an aTTEVEPYOTTOINaNG.

9.3 Evepyotroinon Tng Asitoupyiag:
SteamBake

AuTr n Agitoupyia augavel Tnv uypaaia KaTd
TO JayEipEUQ.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog gykaupdtwy kai BAaBNG atn
OUOKEUN.

H uypaaia Tou atreAeuBepwveTal PTTOPEI VO
TIPOKAAETEI EyKAUATA:

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG TUOKEURG
OTaV XPNOIMOTIOIEITE TN AgIToupyia:
SteamBake.

AVOIYETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG E
TTPOTOXN APOU XPNTIUOTTOINTETE TN
Aeitoupyia: SteamBake.

®

AvaTpegTe 0TO KEQAAQIO «YTTODEICEIS KAl
OUMBOUAEGY.

1.
2,

AvoigTte TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.
[epioTe TO avayAu@o TuRUa Tou
E0WTEPIKOU TOU YOUPVOU HE VEPD TNG
Bpuang.

H péyioTn XwpenTIKOTNTA TOU avAyAupou
TUAMOTOG TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU
egival 250 ml.

lepioTe TO AvayAu@o TUAUA TOU
ETWTEPIKOU TOU POUPVOU HE VEPO HOVO
oTav 0 POUPVOG Eival KPUOG.

3. ZTpéYTeE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIWV:

SteamBake .

4. ZT1péyTe TOoV OIAKOTITN BEpoKpaTiag yia

va pubpiceTe Tn Beppokpaaia.
5. TomoBeTnaTe TO GaynTd OTN CUOKEUR KOl
KAEITTE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

/\ MPOZOXH!

Mn yepiceTe TO avayAu@o Tunpa Tou

£0WTEPIKOU TOU POUPVOU KT TN

OIAPKEIQ HOYEIPEPATOG 1 OTAV O

@oUpVOG gival CeaToG.
Mo va oTTeVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN,
aTPEYTE TOV OIAKOTITN AEITOUPYIWV
@OoUpPVOU Kal TOV JIOKOTITN BEPHOKPATiag
aTn B£€an amevepyoTToinang.

7. AQaipéaTe TO VEPO ATTO TO AVAYAUPO
TUAMO TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

BeBaiwBeite 0TI N guoKeur €xel
KPUWOEI TTPOTOU QPAIPETETE TO
UTTOAOITTO VEPO ATTO TO AVAYAUPO
TUAMA TOU ECWTEPIKOU TOU (POUPVOU.

9.4 AvelIOTAPOG YUENg

Ortav AeiIToupyei 0 poUPVOG, O AVEUITTHPOG
WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA VIO VO
dI0TNPOUVTAI WUXPEG O ETTIPAVEIEG TOU
@oupvou. Eav atrevepyoTroinaeTe Tov goupvo,
0 QVEMIOTNPAG WUENG auveyilel va AiToupyei
MEXP! VO KPUWOEI O POUPVOG.

9.5 Eicaywyn Twv afecoudp Tou
@oupvou
Ba0U Tayi / Tayi ynoipatog:

2pwETe TO BaBU Tawi A TO TOWi YNnaipaTog
avapeoa aTig papRdoug odrynang Tou
aTNPIYHATOG OXOPWV:
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MeTaAAIkn oxdpa:

ZTTPWETE TN OXAPA QVAPETT OTIG PARdOUG

0dnynang Tou aTnPiyUaTog OXapwy.

AirFry Tawyi:

TomoBetAaTe TO TAWi AirFry atnv TpiTn B¢0n
axapag. TOTToBeTAATE TO TAWi YNaipaTog

aTtnv TPwWTN B€an oxapag.
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* OAa 1a agegoudp £XoUV PIKPEG
EYKOTIEG OTO ETTAVW PEPOG TNG OEEIAG
KaI TNG apIoTEPNG TTAEUPAS Yia
auénuévn ag@aheia. O1 eyKOTTEG
AeIToupyOoUV ETTIONG WG ATPAAEIEG
QAvVATPOTING.

*  To uTepuYPwEVO TTAQICIO YUPW aTTO
TN axapa atoTeAei diaTagn Tou
aTTOTPETTEI TNV OAITONON TWV
MOYEIPIKWY TKEUWV.

9.6 TnAeokoTrikoi Bpayioveg -
€10aywyn TWV £§apTNUATWY TOU
@oupvou

@

DuUAEETE TIG 0BNYiEG EYKATATTAONG VIO
TOUG TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg yia
HEAAOVTIKR XpPNnan.

Me Toug TNAETKOTTIKOUG BPaxioveg, YTTOPEITE
Va TOTTOBETEITE KAl VO AQAIPEITE TIG TXAPES
€UKOAQ.

MeTaAAIkn oxdpa:

ToTroBeTAaTE TN PETAAAIKN OXAPA ETTAVW
gTOUG TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg, £T01 WATE TA
aTnpiypaTa va gival aTPapPEVa TTPOG T KATW.

BaBu Tayi:



.

\

\

ToToBeTraTe TO TAWi YnaipaTog 1 1o Babu
TaWi ETTAVW ATOUG TNAETKOTTIKOUG Bpayioveg.

10. POYPNOX - AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

10.1 O86vn
A B

gA

g

0
C)

10.2 Kouptrid

A. Aeiroupyieg poAoyiou
B. XpovodiakoTTng

KoupTri AsgiToupyia Mepiypagn
—_ MAHN MNa va puBpigete TNV wpa.
@ POAOI MNa va puBpigeTte pia Aeiroupyia poAoyiou.
ZYN MNa va puBpigete TNV wpa.

_|_

10.3 AsiTtoupyieg poAoyioU

A&giToupyia poAoyiou

E@appoyn

@ QPA MNa puBpion, aAayn A €Aeyxo TNG WPAG.
I_)l AIAPKEIA Mo pUBUIoN TNG didpkelag AsiToupyiag Tou GoUpvou.
Q XPONOMETPHTHZ MNa va pubpioete avtioTpogn PETpnan. H Acitoupyia

auTn dev éxel kayia emidpaan aTn AeIToupyia Tou
@oupvou. MrropeiTe va pubuigete auTtr Tn pUBUION
OTTOIadATTOTE OTIYHN, £TTIONG &TAV O POUPVOG Eival
QTTEVEPYOTTOINKEVOG.
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10.4 PUBpuion Tng Asitoupyiag
AIAPKEIA

1. EmAEETE pia Aeiroupyia @oupvou Kai T
Bepuokpaaia.

2. Teate 10 O ETTAVEIANPPEVA JEXPI VO
apxioel va avaBoaBryvel n £voeiEn |_)|

3. Méare 10 + N TO ™ yIa va pubuigeTe Tov
Xpovo yia Tn AIAPKEIA.

1NV 0006vn gpavigetal n £vOeIgn I_)l

4. Orav TeA€ITEl O XPOVOG, N £VOEIEN [~
avaBoafrvel kal akoUyeTal €va NXNTIKO
gnua. H guakeun atrevepyoTrolgital
autépata.

5. [MEaTe OTTOIOONTTOTE KOUNTTI VIO VO
QATTEVEPYOTTOINTETE TO NXNTIKO GAMA.

6. XZTpEWTE TOV OIOKOTITN AEITOUPYIWV
@OoUPVOU Kal TOV IOKOTTTN BEPPOKPATiag
aTn B€an atevepyoTroinang.

10.5 PUBpion Tou XPONOMETPHTH

1. TM€aTte 10 @) ETTAVEIANPPEVO JEXPI VO
apxioel va avaBoaBryvel n £voeign

2. TMiéate 10 + nto—
QATTAITOUEVO XPOVO.

O XpovopeTpNnTAG TIBETOI QUTOPATA O

AsiToupyia PETA aTTO 5 BEUTEPOAETTTAL.

3. MOAIG TapEABel 0 puBuITUEVOG XPOVOG,
aKouyeTal €va nxnTikd anua. Meéare
OTTOIOBNTTOTE KOUUTTI YIO VO
QTTEVEPYOTTOINTETE TO NYXNTIKO GNHA.

4. ZT1péYTe TOV OIAKOTITN AEITOUPYIWY
OUPVOU Kal ToV JIOKOTITN BepPoKpaTiag
aTn B£an aTevepyoTToinang.

yla va puBuigeTe TOV

10.6 AKUpwan TWV AEITOUPYIWV
poAoyiou

1. Méate 10 @) ETTAVEIANMPEVO IEXPI VO
apxioel va avaBoafrvel n Evoeign Tng
KATAAANANG AsiToupyiag.

2. Th€aTe TTOPATETAPEVA TO 1T)\r]KTpo
H Aeiroupyia poAoyloU afrAvel YeTa omo
MEPIKG OEUTEPOAETTTAL.

11. POYPNOZ - YNOAEI=ZEIZ KAl £YMBOYAEZX

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

11.1 Yypog Oepog Aépag vl

Ywpi kai Titoo

@

O1 TIpEG BeppoKpaaiag Kal Xpovou
WNOiPOTOG OTOUG TTIVAKEG gival HOvo
eVOEIKTIKEG. E€apTWwVTal OTTO TIG UVTAYEG,
KaBwG Kal atré Tnv TToIoTNTA KAl
TTO0OTNTA TWV UAIKWY TTOU
XpnaoigotrolouvTal.

TUmog paynTou Oeppokpacia (°C)  Xpovog (Aer.) O¢éon oxdapag
Ywpdkia 180 25-35 3

Karewuypévn mritaa 350 g 190 25-35 3

Kéik o€ Taypi ynoiparog

TUtmog paynTou O¢eppokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxapag
Kéik Koppog 180 20-30 3
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TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Kéik brownie 180 30-40 3
Kéik og @opua
TOmog @aynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
ZOUQPAE 200 30-40 3
Baon taptag amod agpdtn upn 180 20-30 3
KEIK «advTouITg» 150 25-35 3
WYapi
TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Yapi gg ouykia 300 g 180 25-35 3
Wapr ohdkAnpo 200 g 180 25-35 3
Wap! piAéTo 300 g 180 25-35 3
Kpéag
TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Kpéag ae mouyki 250 g 200 25-35 3
ouBAaki pe kpéag 500 g 200 30-40 3
Mikpd YnTd APTOCKEUATHATA
TUmog paynTou Oeppokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxapag
MmokoTa 180 25-35 3
Mokapdv 160 25-35 3
Kéik Muffins 180 25-35 3
ANJUPA KPAKEP 170 20-30 3
Mmiokéta BoutUpou 150 25-35 3
TapTdakia 170 15-25 3
XopTopayikd
TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Avapikta Aayavika ge Touyki 400 g 180 25-35 3
OpeAéta 200 20-30 3
Naxavika g Tawi 700 g 180 25-35 3
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11.2 SteamBake

ApTookeudouarta
TUmog @payntoUu  Ogpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog mpo-  Xpo6vog (Aetr.) O¢éon
(°C) vepou oTO Bépuavong oxapag
avayAugpo (AeTr.)
TMAMA TOU
E£0WTEPIKOU
TOU QOoUp-
vou (ml)
Neukd ywpi 180 150 10 30-40 2
Ywpdkia 200 150 5 20-25 2
Focaccia 190 150 10 20-25 1
ZITIKA TTiToa 230 150 10 15-20 2
Mmiokéra, Boutrpa- 160 150 10 10-20 2
T0, KPOUATAV
TdapTa pe dapaakn- 160 150 10 70-80 2
Va, YWHAKIO KaVEAAG
Katayuypéva Tpo@iua
TUmog payntoUu  Ogpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog Tpo-  Xpo6vog (Aetr.) O¢éon
(°C) vepoU oTO Bépuavong oxapag
avayAugo (AeTr.)
TUANO TOU
E£0WTEPIKOU
TOU (PoUp-
vou (ml)
Mitoa 200 100 10 15 2
Kpouaaav 170 50 10 25 2
Nagavia 200 200 10 35-45 2
Avalwoyoévnon @aynrou
TUmog @payntolu  Oegpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog Tpo-  Xpo6vog (Aetr.) O¢éon
(°C) vepoU oTO Bépuavong oxapag
avayAugpo (AeTr.)
TUHAMO TOU
E£0WTEPIKOU
TOU (PoUp-
vou (ml)
Neukd ywyi 110 100 - 30-40 2
Ywpdkia 110 100 - 20-25 2
ZmITIKA TTiToa 110 100 - 15-20 2
Focaccia 110 100 - 20-30 2
Aoxavika 110 100 - 15-25 2
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TUmog @payntoUu  Ogpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog Tpo-  Xpo6vog (Aetr.) Oéon
(°C) vepoU oTO Bépuavong oxapag
avdayAugo (AeTr.)
TUHAMO TOU
E£0WTEPIKOU
TOU (PoUp-
vou (ml)
Pud 110 100 - 15-26 2
ZupopIKa 110 100 - 15-27 2
Kpéag 110 100 - 15-28 2
Yhoipo
TUmog paynTou Oeppokpa- [lMooornta ve- Xpodvog Xpovog (Aer.) Oéon
oia (°C) poU oTO avd-  TTPoBEpP- oxapag
YAugo TuRpa  pavong
TOU EOWTEPI-  (AeTr.)
KoU Tou @oup-
vou (ml)
Kotétouho 210 200 - 70-75 2
Mig6 kotoTToUAO 210 200 - 35-50 2
Wnto xoipivo 180 200 - 65-70 2
Wnto Bodivo 1-15kg 200 200 - 1. 50-55 2
1. Aiyo ynuévo 2. 60-65
2. Meaoaia Wnuévo 3. 65-70
3.  Kahoywnpévo
Wnt yaAotroUuAa 200 200 - 70-85 2
11.3 AirFry
ApTookeudopaTa
TUtmog paynTou MoocoétnTa Oegppokpacia  Xpovog O¢on
(°C) (AeTr.) oxapag
Kpouaadyv, KaTewuyp. mepitmou 350 g 180 - 220 15-30 3
Z@ONIATA, KOTEWUYH. mepitmou 400 g 180 - 220 15-35 3
Z@oNidTa, PPETKIa mepitmou 300 g 180 - 220 15-35 3
Mitoa, Kateyuypevn mepitou 340 g 180 - 220 20-35 3
MNpoiévTa Trardrag
TUtmog paynTou MoocoétnTa Oeppokpacia Xpovog O¢on
(°C) (AgTr.) oxapag
TnyavnTéG TTATATEG, KATEWUYUEVEG mepitou 650 g 180 - 220 20-30 3
TnyavnTég TTATATEG XOVTPOKOMUEVEG, mepitrou 600 g 180 - 220 20-30 3

KOTEWUYH.
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TOmog paynTou MooéTtnTa Oepuokpagia Xpovog O¢on
(°C) (AeTr.) oxapag
MaTaTEG KUBWVATEG, KATEWUYHEVEG Tepitou 650 g 180 - 220 15-25 3
KpokéTeg mepitou 450 g 180 - 220 15-30 3
Ppéoka Aaxavikd
TOmog paynTou MooéTtnTa Oepuokpagia Xpovog O¢on
(°C) (Agmr.) oxapag
DETEC KOAOKUBIOU, (ppéOK£§1) mepitmou 500 g 180 - 220 25-35 3
1) TPoaBeaTe 1 KouTaAAKI EAaIGAABO yia va pnv KoOAARgouv
AAAa
TOmog paynTou MoooéTnTal Oepuokpagia Xpovog Oéon
(°C) (AeTr.) oxapag
EgkaAoTT, katepuyp. mepitrou 300 g 180 - 220 15-25 3
lapideg o€ CUuN wnaiparog, kKaTewuy.  Tepitmou 200 g 180 - 220 15-25 3
PodéAeg KOAQpOPIOU, KATEWUYY. Tepitrou 250 g 180 - 220 15-25 3
MTTOUKIEG KOTOTTOUAOU, KATEWUYH. mepitmou 300 g 180 - 220 15-25 3
MTTOUKITOEG YapIoU, KATEWUYH. mepitTou 500 g 180 - 220 15-25 3
11.4 TAnpo@opicg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV
TUmog paynTou AgiToupyia Ogppo- Xpoévog Ageooudp Ofon
Kpaoia (Aem.) oxapag
(°C)
Mikpd K€K (20 pikpd k€K  Mavw/Katw ©¢puavan 170 20-30 Tawi 4
avd Tayi)
Mikpd KEIK (20 pIKPG KEIK  Oeppog Aépag 150 20-30 Tawi 2
avd TGL|Ji)1)
Mikpd KEIK (20 pIKpA KEIK  Oeppog Aépag 150 25-35 Toyi/Tayi  1+4
avd Toupi)1) yia Ta Aitrn
MnAoTTiTa, 2 @oppeg (2 20  Mavw/Katw O¢ppavan 180 70-90 Ixapa 1
cm) gTn gXapa, o€ diayw-
via 6éan
MnAoTTITa, 2 Poppeg (2 20 Oeppog Aépag 160 70-90 Zxdapa 2
cm) aTn axdpa, g diayw-
via 6éan
MnAoTTiTa, 2 @oppeg (2 20 Aeitoupyia Mitoa 160 60 - 80 Ixapa 2

cm) aTn axdpa, g diayw-
via 6éan
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TOmog paynTou AsgiToupyia Oeppo- Xpovog ASeooudp Ofon
Kpaoia (Aemr.) oxapag
(°C)
APPATO KEIK XWPIg AITTa- MNavw/Katw ©éppavan 170 30-40 Zxdapa 3
pd, 1 eopua (g 26 cm)
aTtn oxapa
AQpPATo KEIK Xwpic AiTTa-  @eppdg Aépag 150 35-45 Ixapa 2
pa, 1 opua (@ 26 cm)
aTn axapa
AQpaATo KEIK Xwpig ATTa- Oeppog Aépag 160 25-35 Zxapa 1+4
pa, 1 opua (2 26 cm)
aTn aoxapa 1)
MmmokdTa gopTUTTPEVT/ Oepuods Aépag 140 20-35 Tawi 3
Z0un g Awpideg
MTiokoTa odpTUTTPEVT/ Oepuog Aépag 140 20-30 Toyi 1+4
Z0pn o€ Awpideg
MrmiokdTa gopTuTTPEVT/ MNavw/Katw Géppavan 160 20-35 Tayi 3
Z0pn o€ Awpideg
T00T1) I'kpIA ypriyopo Méyigto  1-5 Zxdpa 4
Moayapiglo PTTiQTéKI Wnaoipo otn axapa Méyioto  15-20 mpwtn  Zxdpa/ Taywi 4 +1
TAEUpPA. yia Ta AiTTn
10 - 15 delTEPN
TAEUPA.

1) MpoBepudverte TO @oUPvO yia 10 AeTTTd.

12. POYPNOZ - PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
AggdAcia.

12.1 Znpeiwoeig yia Tov KaBapiopo
Mpoiévra KaBapiopol

+  KabBapigTe TNV TTPOTOYN TNG GUOKEUNG |’
£va TTaVi JIKPOIVWYV PE CETTO vEPO Kal EVa
nA1Tio atroppuTravTikoe. KabapioTe Kal
eAEyETE TO AATTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQITI0 TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

«  Xpnaipotroinate £va didAupa kabapiopou
yIO Vo KOBaPITeTe TIG HETAAAIKEG
ETTIQPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivia XpRon

+ KabBapilete TO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU
META aTTO KABE Xpnon. H auagowpeuan

AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPET Va
TTPOKOAETEI TTUPKAYIA.

Mnv atroBnkeUeTe aynTd GTN GUOKEUN YIa
TEPIOTOTEPO ATTO 20 AETITA. ZKOUTTIOTE TO
ETWTEPIKO W’ €va TTaVi ATTO PIKPOIVEG PETA
aTré KAl xpron.

Ageooudp

KaBapidete OAa Ta aegoudp YETA Ao
KABE Xprian Kal aprVveTE T VA
aTEYVWOOUV. XPNOIUOTIOIEITE HOVO TTavi
aTrd PIKPOIVEG PE CETTO VEPO KAl EVa NTTIO
ammoppuTtravTikd. Mnv kabapilete Ta
agegoudp ae TTAUVTHPIO TNIATWY (EKTOG ATTO
10 AirFry Tayi).

Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG agegoudp
kai 1o AirFry Tayi xpnaigotroiwvtag
10XUPA KOBAPIGTIKA A AiXUNPEA avTIKEPEVA.
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12.2 KaBapiopuodg Tou Tayiov AirFry

1. TomoBetAaTe 1o Taywi AirFry aTto Tayi
WnaipaTog.

2. Pire (eaTO vEPO E ATTOPPUTTAVTIKO KAl
APRAOTE TO VA YOUNIATEI.

3. KaBapioTe To TOwi AirFry pe éva
g@Qouyydapl [ XPNOILMOTTIOINGTE HIa
BoupTtoa yia va a@alpETETE T
UTTOAEippaTa.

Mrropeite €TTiong va To TTAUVETE OTO

TTAUVTAPIO TTIATWV.

12.3 ®oupvol amrd avoleidwTo
XGAuBa i aAoupivio

KaBapiaTe TNV TOPTA TOU POUPVOU
XPNOIMOTTOIWVTAG HOVO £va Uypo TTavi i) Eva
a@OUYYApIl. ZTEYVWATE TNV HE £VA JOAAKO
TTavi.

Mn xpnaigoTrolgite gUpua, o&éa r TpoiovTa
TTOU Xapaaaoouy, d16TI YTTopEi va
KOTOOTPEWOUV TNV ETTIQAVEIQ TOU GOUPVOU.
KaBapiaTe To XEIPIOTAPIO TOU POUPVOU
AapBavovTag TIG iBIEG TTPOPUAGEEIG.

12.4 KaBapiopuog Tou avayAugpou
THAHMATOG TOU EOCWTEPIKOU

H diadikagia kabBapigpou agaipei Ta
KATAAOITTA GAATWY OTTO TO AvAyAu@o TUAUA
TOU E0WTEPIKOU TOU POUPVOU LETA TO
HayeipePa pE aTHO.

®

o ™n Asitoupyia: SteamBake ouvigtarai
va KAVETE TOV KABAPIOUO TOUAAXIOTOV
KABe 5 - 10 KUKAOUG PAYEIPEUATOG.

1. TomoBetnaoTte 250 ml Aeuko §UdI aTo
avAyAU@O TUNUA TOU ETWTEPIKOU TOU
@oUpVOU TTOU BPIOKETAI OTO KATW PEPOG
TOU (OUpPVOU.

XpnaipotroinaTte §udl 6% xwpig
TTPOaeTa.

2. Agnare 10 £UdI va BIOAUTEl T KATAAOITTO
aAaTwv ag Beppokpaaia TTEPIBAAOVTOG
yia 30 AetrTd.

3. KaBapioTte To ECWTEPIKO TOU YOUPVOU HE
CeaTO VEPO Kal JOAOKO TTQVi.
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12.5 A@aipeon TwvV OTHPIYHATWYV

oxapwv

MNa va kaBapiogete TOV @OUPVO, APAIPETTE TA

aTNPIyMATA OXOPWV.

1. TpaBAgTe TO YTTPOCTIVO TUAKO TOU
aTNPiyHaTog aXapwy yia va 1o
QATTOOTTACETE ATTO TO TTAQIVO TOIXWHA.

2. TpaBngte To TTIOW AKPO TOU OTNPIYHATOG
axXapwv a1 10 TTACIVO ToiXWHA Kal
APAIPETTE TO.

@

O1 Treipol aTEPEWANG TWV THAETKOTTIKWV
Bpaxidvwy TTPETTEN va gival OTPAUMEVOI
TTPOG TA EYTTPOG.

ToTroBeTAATE TO ATNPIYHATA TXOAPWY,
AKOAOUBWVTAG TNV TTApATTAVW JIadIKATIa JE
TNV QvTIOTPO®PN TEIPA.

/\ MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI TO HakpUTEPO TUPHA
aTepEWanNG Ppioketal Prpoatd. Ta dkpa
Twv dUO CUPUATWY TTPETTEI Va gival
aTpaypéva TTpog Ta TTiow. H AavBaapévn
TOTTOBETNON PTTOPEI VA TTPOKAAETEI CNUIA
aTnV €YayIE ETTIPAVEIQ.




12.6 TpoTrog xpriong : Kabapiopodg
Me Nepo

Autn n diadikaaia KaBapIoPoU XPNOILOTTOIE
uypaaia yia TNV a@aipean UTTOAEIMPATWY
AITTOUG KAl TPOPWV OTTO TN GUTKEUT).

1. TotmoBetAaTE vEPO OTO AVAYAUPO TURUG
TOU EGWTEPIKOU TOU Qoupvou: 250ml.

2. EmA£ETe TN Asimoupyia .

3. PubyiaTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.

4. AQNOTE TN GUOKEUR va AEITOUPYNTEl yia
30 Aerr.

5. ATevepyoTTOINTTE TN GUOKEUN).

6. [epIPéveTe PEXPI VO KPUWOEI N CUTKEUR.
2 KOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
£Va JaAQKO TTavi.

12.7 A@aipeon Tng TOPTAG TOU
@oupvou

Mo 1o €UKOAO KaBAPITUO, APaIPETTE TNV
TOPTA.

1. Avoite TTANPWG TNV TTOPTA.

2. MeTOKIVATTE TO UNXavIGPo oAiocbnang
HEXPI VO OKOUTETE £vVA XAPAKTNPITTIKO
KAIK.

3. KAcigTe TV TTOPTA PEXPI O UNXAVIOUOG
oAigBnang va ao@aAioel.

4. A@aipEaTe TNV TOPTA.

Mo va a@aipEasTe TNV TTOPTA, TPARAETE
TNV TTPOG Ta £§W ATTO TN Mia TTAEUPA
TTPWTA KA, OTN CUVEXEIA, OTTO TNV GAAN.

A@ouU oAokAnpweei n diadikagia kabapiguou,

TOTTOBETATTE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU

aKoAouBwVTaG TNV TTapaTavw diadikagia pe

TNV avtioTpogn acipd. BeBaiwbeite oTI

QKOUOQTE £VA XAPAKTNPIOTIKO KAIK, OTavV

TOTTOBETATATE TNV TTOPTA. ZTTPWETE JE

duvapn, edv atraiTeital.

12.8 Apaipegon Kal KaBAPIOCHOG TWV
T{aMIWV TNG TTOPTAG

@

To 7¢I TNG TTOPTAG TNG CUTKEUNG 0OG
MTTOpPEI VO SIoQEPEI O€ TUTTO KA gXNHa
aTro Ta TTaPAdEiyHATA TTOU BAETTETE OTIG
€Ikoveg. O apIBuog Twv TCapIWY YTTOPEI
€TTIONG VA JIOPEPEI.

1. Kpariarte 1o TAQiglo Tng Toptag B ato
TTAVW GKPO TNG TTOPTAG KAl aTTo TIg dUo
TIAEUPEG KAl OTTPWETE TO TTPOG TA JETA YIa
VO OTTA0QAAITTEI TO KAITT.

2. TpaBngre To TTAGITIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIa VA TO OPAIPETETE.

3. Kpartarte Ta 1¢apIa TG TTOPTAG ATTO TO
Tavw AKpPo, Eva—Eva, Kal Tpapnre Ta
TTPOG TA TTAVW OTTO TOV 0dNYO.

4. KabBapioTe Ta TCAMIA TNG TTOPTAG.

MNa va ToroBeTAaETE TO TCAMIA,
TTPAYMATOTTOINCTE TA TTAPATTAVW BAHATA PE
TNV avtiaTpogn oeipd.

12.9 AvTIKOTAOTOOT TOU AQUTITHPO

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AaptrTpag Ptropei va ival eaTog.

ATTEVEPYOTTOINATE TOV POUPVO. MepIEveTe
va KPUWael 0 poUpvog.
2. AToouvdEaTe TOV OUPVO aTTO TO PEUQ.
3. TomoBeTAaTE £va TTavi aTO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TOU YOUPVOU.
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O miow AapTmTrpag

®

To yudAivo KGAUpPUO TOU AQuTITHPO
BpiokeTtal aTo TTiow PEPOG Tou BaAdpou
TOU OUPVOU.

1. ZTp€YTe TO YUAAIVO KAAUPUO TOU
AQUTITAPO TTPOG TA OPICTEPA VIO VA TO
APAIPETETE.

2. KoBapiaTe 10 YUaGAIvo KGAupua.

3. AvTIKATagTAOTE TO AQUTITHPA TOU
@oupvou Pe KAaTAAANAO AautrTpa
@POUPVOU aVOEKTIKO aTn BEPUATNTA WG
300 °C.

XPNOIYOTTIOIRNATE TOV idI0 TUTTO AQUTTTHPA
@oupvou.

4. TomoBeTaTE TO YUAAIVO KAAUUUQ OTN

B¢an Tou.

12.10 To cupTdpi

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Mnv TOTTOBETEITE TPOPIUA PETA TTO
aupTapl.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Mn @UAGCOETE EUPAEKTA QVTIKEIPEVA,
OTTWG UAIKG KOBapITPoU, TTAQCTIKEG
JAKOUAEG, yavTia @oupvou, XapTi,
TTPOIOVTa KABAPIGHOU, agpOlOA, TTAACTIKA
QVTIKEIYEVA) péaa aTo aupTapl. Otav
XPNOIUOTTOIEITE TOV POUPVO, TO TUPTAPI
pTTOPEi VO CeaTaBEl TTOAU. YTTAPXEI
KivOuvog QWTIAG.

To qupTdp! KATW ATTo TOV POUPVO PTTOPE] Va
agpalpeBei yia va kabapiaTei.

A@aipeon Tou cupTapiou:

1. TpaBngte TTPOG Ta £EW TO TUPTAPI PEXPI
va OTOPATATEL.

2. AvoonkwaTte EAa@PWG TO GUPTAPI ETCI
WATE VO UTTOPEITE VA TO ONKWAOETE UTTO
ywvia Twv odnywv Tou gupTapiou.

Ma va TOTTOBETATETE TO TUPTAPI, AKOAOUBNATE

TNV TTapatavw d1adikaagia e TNV avTioTpoen

agipa.

13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

13.1 Ti va KAVETE Qv...

Mpo6BAnpa Moéavn aitia AvTIipETWTTION
Aev ptopeite va evepyotroinoete T H ouakeun dev eival auvdedepévn ae  EAEyETe edv n guakeur gival owaTd
OTUOKEUN. NAEKTPIKA TTapoxr 1 dev ival guvde-  guvdedepévn aTnV NAEKTPIKN TTAPO-

Oepévn owaTd.

XA

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOIRTETE TN
OJUOKeUN.

‘Exel kagi n agedAeia.

BeBaiwBeite 0TI N ag@dAeia gival n
arria TNg duagAerroupyiag. Av n
ATQAAEID TTEQTEI ETTAVEIANUMEVQ,
ETTIKOIVWVAOTE HE NAEKTPOAOYO TTOU
81a0¢Tel Ta KATaGAANAa TTpogdvTa.

Aev avaBel n évdeign utrohermmopevng  H dwvn Sev gival {eaTh €TTEIdN Ael-
ToUPYNOE HOVO Yia GUVTOUO XPOVIKO

BepUOTNTOAG. o
1G0TNHA.

Av n Jwvn £xel AeIToupynael €TTap-
KWG WATE va gival JeaTr|, MIANTTE PE
10 E¢ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.
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Mpo6BAnpa

Moéavn aitia

AvTIgETWTTION

Aev PTTOPEITE VA EVEPYOTTOIRTETE N
Va OTTEVEPYOTTOINTETE TOV EEWTEPIKO
SakTUAIO.

EvepyoTToINaTE TTPWTA TOV ETWTEPI-
KO BAKTUAIO.

O @oupvog dev TTPOBEPPAiVETAL.

O @oUpVOG €ival ATTEVEPYOTTOINUE-
VOG.

EvepyotroinaTe Tov goupvo.

O @oupvog dev TTPOBEPPAIVETAL.

To poAdi dev éxel pUBPITTEI.

PubpioTe 10 poAol.

O @oUpvog dev TTPOBeppaiveTal.

Agv €xouv puBUIOTEI OI ATTOPAITNTEG
pubpioeig.

BeBaiwBeite 011 01 pUBpITEIG ival
OWOTEG.

O AaptrTpag 8ev AeITOUpYEi.

O AapTITpag gival EAATTWHATIKOG.

AVTIKATOOTATTE TOV AQUTITAPA.

Z1nv 08dvn gppavidetal n Evoeign
"12.00".

YTrp&e pia dI0KOTTH PEUMATOG.

PuBpiaTe T0 poAol.

EmikdBion atpou Kal guPTTUKVWong
aTo QaynTo Kal atov BAAapo Tou
@oupvou.

‘Exete apnael To @aynto YEoa aTtov
OUPVO VIO TTOAU PEYAAO XPOVIKO
didatnua.

Mnv a@rveTte To @aynTd PEoa aTov
@OUPVO YIa TTEPITTOTEPO aTTd 15 -
20 AeTrTa aoU ohokAnpwOei n diadi-
KOgia HOayEIPEPATOG.

H amodoan payeipéparog dev givail
KOA JE TN XPAaN TNG AsIToupyiag
SteamBake.

Aev yepioare To avayAuQo TUAPA TOU
E0WTEPIKOU TOU POUPVOU HE VEPO.

Avatpégre atnv evoTnTa «Evepyo-
TToinan NG AeImoupyiag
SteamBake».

To vepod ato avdyAupo Turua Tou

€0WTEPIKOU TOU PoUpvou dev BPadel.

H Beppokpaaia gival TTOAU XapnAn.

PubpioTe Tn Beppokpaagia TOUAAXI-
atov atoug 110 °C. AvatpégTe aTo
KepaAaio «Poupvog - YTTOBEIEEIG Kal
TUPBOUAEGY.

To vepo Tpéxel atrd TO avayAupo

TURAHO TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Ytdpxel apa oAU vepd aTo ava-
YAUQO TUAPO TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO KAl
BeBaiwBeite OTI N CUTKeUN givail
KpUA. ZKOUTTIOTE TO VEPO WE TTAVI i
agouyyapl. MNpoabéaTte TN owaTn
TT00dTNTA VEPOU OTO AVAYAUPO TUN-
MO TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.
Avarpégre atnv evotnTa «Evepyo-
TT0iNaN TNG AEITOUPYIag
SteamBake».

13.2 Aedopéva oépfig

Edv dev UTTOPEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI 0OG, ETTIKOIVWVNATE PE TOV
QVTITTPOOWTTO Hag ) To E§ouaiodoTtnuévo

OUOKEUNG.

XOPAKTNPIOTIKWY aTTd TO ECWTEPIKO TNG

ZuvioToUlE va YpAWeTe Ta dedopéva edw:

Kévtpo ZépPIg.

Ta atrapaitnTa aToIXEia YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpigkovTal TNV TIVAKIOO TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO PTTPOATIVO
TTAQITI0 TOU ETWTEPIKOU TNG GUOKEURG. Mnv
QAPOIPEITE TNV TTIVOKIDA TEXVIKWY

MovtéAo (MOD.)

Kwdikog Mpoiovtog
(PNC)

Ze1piokodg apiBpog (S.N.)
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14. ENEPTEIAKH AMOAOZH

14.1 NMAnpo@opieg TPoidvTog oCUNPWVA pE Toug Kavoviououg Trepi
olkoAoyikoU oxediaopou Tng EE yia TIg TTAnpo@opieg TpoidvTog e0TIWV

TautotnTa PoVTéAOU

LKR66021MX

TuTOG €aTiag

EoTia eowtepikd avedpTnTng Koudivag

ApIBPOG {WVWV HOYEIPEUATOG 4

TexvoAoyia Béppavang OgppavTnpag akTivoBoAiag

A1GPETPOG KUKAIKWY {WVWV HayEIpE- Eptpog apiatepd 21.0cm

partog () Miow apioTtepd 14.5cm
Eptrpog deia 14.5 cm

Mnkog (M) kai TAaTog (M) pn kukAikg  Miow Segia M 26.5 cm

{Wwvng PaYEIPEPATOG M17.0 cm

KaravaAwan evépyeiag avd {wvn pa-  Eptrpog apiatepd 178.9 Whikg

yeipépatog (EC electric cooking) Miow apioTtepd 181.8 Whi/kg
Eptrpog degia 181.8 Whi/kg
Miow deg1a 174.1 Whikg

KatavéAwaon evépyelag atmoé Tnv eatia (EC electric hob) 179.2 Whikg

IEC/EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol PETpnang Tng atmodo-

ang.

14.2 Eorieg e§oikovounong

evépyelag - E¢oikovopnon evépyeiag

MTTopeiTe va €E0IKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN
OIGPKEIQ TOU KOBNUEPIVOU PayEIpEPOTOS Qv
QKOAOUBNCJETE TIG TTAPAKATW TUUBOUAEG.

« Ortav eaTaiveTe VEPO, VA XPNTIUOTTOIEITE
MOVO TNV TTOGOTNTA TTOU XPEIACEDTE.

» Eav eival duvaro, TotroBeTeite TAVTA T
KOTTAKIa OTa JAYEIPIKA OKEUN.

» [piv BeaeTe ae Asitoupyia Tn Cwvn
HQYEIPEUATOG, TOTTOBETATTE TO HAYEIPIKA
OKEUN €TTAVW TNG.

O TTATOG TOU PayEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI
va €xel TNV idla SIGUETPO We T {wvn
HOYEIPEUATOG.

ToTTOBETEITE T PIKPOTEPA HAYEIPIKA OKEUN
aTIG PIKPOTEPEG QUIVEG HAYEIPEUATOG.
TotroBerteiTe TA payeIPIKA OKEUN aTTeUBEiag
aTO KEVTPO TNG JWVNG HAYEIPEUATOG.
XPNOILOTIOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN
BeppdTNTA YIa va dlaTnpEiTe TO aynTod
CeaTO A yIa va TO AIWOETE.

14.3 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA ME TOUG KAVOVIOUOUG TTEPi 0OIKOAOYIKOU OXEDI0OOU Kal
EVEPYEIOKNAG IO pavong TnG EE yia Toug @oupvoug

Ovopa TpoundeuTh Electrolux

TautotnTa PovTéAOU LKR66021MX 940003149
A€eikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 95.3

Ta&n evepyelakng amodoang A
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KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @oprtio, aupBarTiki AeiToupyia

0.95 kWh/kukAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, AsiToupyia pe utrofonen-

an avepioThpa

0.82 kWh/kukAo

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppomTag

HAeKTPIKN EVEPYEIQ

‘Evraon

731

TuTTOG YPoUpvoU

PoUpvog ECWTEPIKA ave§apTNTNG Kougivag

Mada

50.0 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakéG NAEKTPIKEG TUTKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, PoUPVOI, POUPVOI OTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol pé€Tpnang Tng amodoang.

14.4 ®oUpvog — E€oikovounon
evépyElag

O1 TrapakaTw oupBoulég Ba aag Bonbrigouv
va €EOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN XPNON TNG
OJUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TTOPTA TNG TUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UCKEUN BpioKeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TTOPTAG Kal BeBaiwBEeiTe OTI gival KAAA
aTEPEWMEVO aTn BEan Tou.

XpnaoiyoTroigite HETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal
(POPHEG, VIO VO QUENTETE TNV £§0IKOVOUNGN
EVEPYEIQG

Mnv TTpOBEPUAIVETE TN TUOKEUR TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av autd guvIOTATAl PNTA.

Otav PJayeIpeUETE PEPIKA PAYNTA TN QOPA, PNV
QAPRVETE v TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
S1aaTNPA PETAEU TOU YNaipaToG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTe €ival QIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG PE AEPA YIa vVa
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YT1roAgimropevn BepudéTnTa

Ortav n SIAPKEIQ PAYEIPEUATOG Eival
MeyaAUTepn atrod 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPwWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEV BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTIOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dioTnpeite To gaynTo (eatd 1 va
CeaTaivete GAAa @aynTd.

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmiAéyete Tn XaunAdTepn duvath puBuion
Bepuokpaaia, yia va XpNOILOTIOIEITE THV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPEITE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypo6g Oepuodg Aépag
A&iToupyia TTou oXeSIATTNKE YIa vVa
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEUA.

14.5 TIAnpo@opieg TTPOIOVTOG Yia TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
Xpovo eTriTeuéng TnG KAtadAAnAng Asitoupyiag XapnAng 1ox0og

KaravaAwan 10xU0g g€ KaTdaTaan avapovig

0.8W

MéyIoTOg XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WATE 0 £EOTTAICUOG va ETTITUXEI auTOUATa TNV KATAAANAN Agitoupyia

XAHNArG 1oxU0g

20 Aetr
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15. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AvaKUKA(bgTE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO ©£POUV TO GUPBOAO )E EmOTRéWTE TO
gupBoAo LA, TotroBeTaTe Ta UAIKA TTPOIOV OTNV TOTTIK) 0Ag Hovada
guokeuaaiag ae KataAAnAa doxeia yia QAVAKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVAJTE PE TN SNUOTIKN

avakUKAWGT. ZUUBAAETE aTnV TTpOaTadia Tou | Apxh.
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG

QAVOKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl Electrolux Appliances AB - Contact Address:
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEC. MV aTTOppITITETE JE Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
TO OIKIOKG ATTOPPIMPATO CUTKEUEG TTOU Poland
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