E] Electrolux

INOPLQ

electrolux.com/register




FR Notice d'utilisation | Table de cuisson
TR Kullanma Kilavuzu | Ocak

INSTALLATION / KURULUM

Y
f ¥
2i5
260 5 EEne
540 le—480—»

740

FRANCAIS

1. CONSIGNES DE SECURITE.....................
2. CONSIGNES DE SECURITE..
3. ASSEMBLAGE...........ccccooeeuinnn.
4. DESCRIPTION DU PRODUIT.................

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION.....12
6. UTILISATION QUOTIDIENNE................. 13

Sous réserve de modifications.

2 FRANCAIS

2
24
.youtube.com/electrol
@D YouTube ivmeconens ™
How to Install your
AEG/Electrolux Extractor Hob Q
7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE................ 18
8. DEPANNAGE........cccoovoievinnn. ...20
9. DONNEES TECHNIQUES....................... 22
10. EFFICACITE ENERGETIQUE............... 22
11. CONSIDERATIONS
ENVIRONNEMENTALES........................ 24



1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareil, lisez soigneuse-
ment les instructions fournies.
Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’'une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sOr et accessible pour
vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-
cités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou
dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de l'appareil
en toute sécurité leur ont
été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-

pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.

» Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec 'appa-
reil et les appareils mobiles
avec I'application dédiée.

* Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

* AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant I'utilisa-
tion et le refroidissement.

» Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s'il est dispo-
nible.

* Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir I'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

» Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

» Cet appareil est congu pour
un usage domestique meé-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

» Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les

FRANCAIS 3



chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.
AVERTISSEMENT : Ris-
que d'incendie : N'entrepo-
sez rien sur les surfaces de
cuisson.

ATTENTION : Le proces-
sus de cuisson doit étre su-
pervisé (méme les fonc-
tions de cuisson automati-
ques). Une cuisson courte
doit étre surveillée en per-
manence.
AVERTISSEMENT : Il peut
étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de
I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson, car
cela pourrait provoquer un
incendie.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Veillez
a ne pas toucher les élé-
ments chauffants.

La fumée indique une sur-
chauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu
de cuisson. Eteignez I'ap-
pareil et couvrez les flam-
mes, par exemple avec une
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couverture ignifuge ou un
couvercle.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil ne doit pas étre bran-
ché a l'alimentation en utili-
sant un appareil de conne-
xion externe comme un mi-
nuteur, ou branché a un cir-
cuit qui est régulierement
activé/désactive par un
fournisseur d'énergie.

Les objets métalliques tels
que les couteaux, les four-
chettes, les cuilléres et les
couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface
de la table de cuisson car
ilIs peuvent devenir chauds.
N'utilisez pas l'appareil
avant de l'avoir installé
dans la structure encastrée.
Ne pulvérisez pas d’eau ni
de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Aprés utilisation, mettez
toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la ma-
nette de commande et ne
vous fiez pas a la détection
des récipients.
AVERTISSEMENT : Si la
surface est fissurée, étei-
gnez l'appareil pour éviter
tout risque de choc électri-
que. Si l'appareil est bran-
ché a l'alimentation secteur
directement en utilisant une
boite de jonction, retirez le



fusible pour déconnecter
I'appareil de I'alimentation
secteur. Dans tous les cas,
veuillez contacter le service
apres-vente agree.

Aérez suffisamment la pié-
ce ou est installé I'appareil
pour éviter le reflux de gaz
provenant d'appareils utili-
sant d'autres combustibles,
y compris les flammes
nues.

Assurez-vous que les aéra-
tions ne sont pas bouchées
et que l'air aspiré par I'ap-
pareil ne provient pas d'un
conduit d'évacuation des
fumées et vapeurs émises
par d'autres appareils (sys-
temes de chauffage central,
thermosiphons, chauffe-
eau, etc.).

Le non-respect de ces con-
signes peut entrainer un re-
flux des gaz de combus-
tion, provoquant un risque
d'intoxication au monoxyde
de carbone ou d'étouffe-
ment.

Lorsque l'appareil fonction-
ne avec d'autres appareils,
le vide maximal généré
dans la piece ne doit pas
dépasser 0,04 mbar.
Nettoyez le filtre de hotte et
éliminez réguliérement les
dépbts de graisse pour évi-
ter tout risque d’incendie.

* Sile cordon d'alimentation

est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service apres-vente
agrée ou toute personne
disposant de qualifications
similaires afin d'éviter tout
danger électrique.

Si I'appareil est directement
branché sur 'alimentation
secteur, l'installation électri-
que doit étre équipée d'un
dispositif d'isolation permet-
tant de débrancher I'appa-
reil du secteur avec une
coupure omnipolaire. La
déconnexion compléte doit
étre conforme aux condi-
tions de surtension de caté-
gorie Ill. Un moyen de dé-
connexion doit étre prévu
dans le cablage fixe confor-
mément aux regles natio-
nales d’installation.
AVERTISSEMENT : Utili-
sez uniquement les disposi-
tifs de protection pour table
de cuisson congus ou indi-
qués comme adaptés par le
fabricant de I'appareil de
cuisson dans les instruc-
tions d'utilisation, ou les
dispositifs de protection
pour table de cuisson inté-
grés a l'appareil. L'utilisa-
tion de dispositifs de pro-
tection non adaptés peut
entrainer des accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

Cet appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages ma-
tériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

* Reportez-vous a la notice d’installation
pour obtenir des instructions de montage
détaillées.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

* Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

* N'installez pas l'appareil a cété d'une porte
ou sous une fenétre pour éviter que les
ustensiles de cuisine chauds ne tombent
de l'appareil lorsque la porte ou la fenétre
est ouverte.

+ N'installez pas le conduit d'évacuation de
I'air dans une cavité du mur, sauf si cette
cavité est spécialement congue a cet effet.

» Pour une installation sans conduit, la
sortie du ventilateur doit étre positionnée
directement contre le mur ou doit étre
séparée par une paroi de placard
supplémentaire, afin d’empécher I'accées
aux lames du ventilateur.

» Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

» Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de petits objets ou de
papier qui pourraient endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systéme de refroidissement.
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— Gardez une distance minimale de
2 cm entre la partie inférieure de
I'appareil et le contenu du tiroir.

«  Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous l'appareil.

2.2 Branchement électrique

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

« Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié conformément au schéma de
raccordement ou a la brochure
d’installation.

* En cas d'installation d’échappement, et
lorsque les accessoires sont présents ou
obligatoires (vanne murale, interrupteur
fenétre et/ou ouvre fenétre), les
raccordements électriques doivent étre
effectués par un électricien qualifié
conformément au schéma de
raccordement ou a la brochure
d’installation.

« L'appareil doit étre raccordé a la terre.

* Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique avant toute opération.

« Vérifiez que les paramétres figurant sur la
plaque signalétique correspondent aux
données électriques du secteur.

» Des cables ou des fiches secteur
desserrés ou incorrects peuvent entrainer
une surchauffe de la borne.

» Utilisez le cable secteur approprié.

* Ne laissez pas le cable secteur s'emméler.

* Assurez-vous qu’une protection contre les
chocs est installée.

» Utilisez le collier anti-traction sur le cable
secteur.

* Assurez-vous que le cable ou la fiche
secteur (le cas échéant) ne touchent pas
les surfaces chaudes.

* N'utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

« Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé ou par un
électricien qualifie.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.



* Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres linstallation.

» Sila prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

» Nutiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

+ Sile code ES3 s'affiche, débranchez
I'appareil et vérifiez le branchement
électrique et la tension secteur.

2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures ou
d'électrocution.

* Ne modifiez pas cet appareil.

» Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués. La ventilation doit
étre controlée régulierement par un
professionnel qualifié.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

+ Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

* Ne placez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

» Sila surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éliminer tout risque d’électrocution.

* Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

+ Déposez les aliments dans I'huile chaude
avec précaution, car celle-ci peut
éclabousser.

N’utilisez jamais de flamme nue lorsque la
hotte est en marche.

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
N’utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/N AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes et les
objets chauffés a distance.

Les vapeurs d'huile chaude peuvent
entrainer une combustion spontanée.
L'huile usagée contenant des résidus
alimentaires peut s'enflammer a des
températures plus faibles.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de I'appareil.

/N AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne placez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de brdlure.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de I'appareil.
Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Evitez de laisser des objets ou des
ustensiles de cuisine tomber sur I'appareil
afin de prévenir tout dommage a la
surface.

N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Ne retirez jamais la grille ou le filtre
lorsque la hotte ou la plaque est en
fonctionnement.

N’utilisez jamais de flamme nue lorsque la
hotte est en marche.

Ne couvrez pas I'entrée de la hotte avec
des ustensiles de cuisine.

N’accédez pas a la partie inférieure de
I'appareil lorsque la plaque ou la hotte est
en fonctionnement.

Ne placez pas d’objets petits ou Iégers a
proximité de la hotte pour éviter qu’ils se
coincent.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
les ustensiles de cuisine lorsque vous
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devez les déplacer sur la surface de
cuisson.

Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour I'éclairage des
pieces d’une maison.

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

2.4 Sonde de cuisson

/N AVERTISSEMENT!
Risque de blessures et de bralures.

Utilisez la Sonde de cuisson pour
effectuer les taches pour lesquelles elle
est congue. Ne l'utilisez pas pour ouvrir ou
soulever d'autres objets.

Utilisez uniquement la Sonde de cuisson
recommandée pour la table de cuisson,
une a la fois.

Ne I'utilisez pas si elle montre des signes
de dysfonctionnement ou de dommages.
N’utilisez pas la Sonde de cuisson dans le
four ou le micro-ondes.

Assurez-vous que la Sonde de cuisson
reste toujours a l'intérieur de I'aliment ou
du liquide jusqu'au repére du niveau
minimal.

Nettoyer la Sonde de cuisson avant et
apres chaque utilisation. Attention,
I'extrémité de la Sonde de cuisson est
pointue

Utilisez uniqguement des produits de
lavage neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, d'éponges abrasives, de solvants

3. ASSEMBLAGE

3.1 Avant ’installation

Pour référence ultérieure, trouvez la plaque
signalétique située en bas de la plaque et no-
tez le numéro de Ssérie .........ccoeeeviiennnn. .
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ou d'objets métalliques. Ne lavez pas la
Sonde de cuisson dans le lave-vaisselle.
Le manche en silicone peut se décolorer,
mais cela n'a aucun impact sur le
fonctionnement de la Sonde de cuisson.

« Utilisez 'emballage d’origine pour ranger
et recharger la Sonde de cuisson.

* Assurez-vous que la Sonde de cuisson est
froide, propre et séche avant de la placer
dans le chargeur.

* Rangez la Sonde de cuisson dans un
endroit sr et sec, hors de la portée des
enfants.

2.5 Entretien et nettoyage

* Nettoyez régulierement I'appareil pour
éviter la détérioration de la surface.

e Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Nettoyez I'appareil avec de I'eau chaude
et un chiffon doux et humide. Utilisez
uniguement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, de tampons a récurer, de
solvants ou d’objets métalliques, sauf
indication contraire.

» Vérifiez régulierement le produit pour
détecter tout signe de détérioration qui
pourrait le rendre impropre au contact des
aliments, comme des fissures, des
cloques, une délamination, un
rétrécissement, une adhérence, une
corrosion ou d'autres changements
visibles de texture ou d'apparence. Suivez
les instructions de nettoyage et d'entretien
pour éviter la détérioration.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

3.2 Montage de la plaque

@ Pour connaitre les dimensions d'installa-
tion et le guidage visuel, reportez-vous aux
schémas d'installation situés sur les pre-
mieres pages du manuel d'utilisation.



Reportez-vous a la notice d’installation pour
obtenir des informations détaillées sur le
montage de votre table de cuisson.

Suivez le schéma de connexion de la plaque
et le schéma de connexion du commutateur
de fenétre (si disponible) figurant dans le li-
vret d’installation et/ou sur les étiquettes sous
la plaque.

Uniquement pour les pays sélectionnés :
En cas d'installation du systeme d’évacua-
tion, un commutateur de fenétre peut étre ne-
cessaire (consultez un technicien agréé).
Vous devez I'acheter séparément, car il n’est
pas fourni avec la plaque de cuisson. Le
commutateur de fenétre doit étre installé par
un technicien agréé. Reportez-vous a la noti-
ce d'installation.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir du-
rant la cuisson.

Montage de l'unité de filtration

L'appareil doit étre utilisé a tout moment avec
I'ensemble des filtres dédiés au mode d'ins-
tallation choisi. Reportez-vous au chapitre

« Sélection du filtre ». Avant la premiére utili-
sation, assurez-vous d’insérer les filtres a
charbon a l'intérieur de la hotte avec les poi-
gnées orientées vers l'intérieur. Placez le boi-
tier du filtre a graisse a l'intérieur de la hotte
et placez la grille sur la hotte.

3.3 Cable de raccordement

/N AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques doi-
vent étre effectués par un électricien qua-
lifie.

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation, et ne peut étre
utilisée qu’avec une prise de sécurité a
fusible A.

* Pour remplacer le cable d’alimentation
endommagé, utilisez le type de
cable HO5VV-F qui résiste a une
température de 70 °C ou supérieure.

+ ll est interdit d'effectuer des
raccordements a 'aide de fiches de
contact, de percer ou de souder les
extrémités des fils, et de raccorder le
cable sans manchon d'extrémité.

» Contactez le service apres-vente agréé.
Le cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron et noir.

3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a chaque extrémité du fil (outil
spécial requis).

Connexion NL

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils bleus.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables bleus.

3. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité de chaque fil
(outil spécial requis).

400V2N~ 220-240V~
O mm ]| [ =m D
N —— -
L1 e

S — ——-

Raccordement mono- Raccordement bipha-

& - . Sé:400 V2N~
Phasgx.12§(:n- nz::.o \' Bx1.5 mm? ou 4x2,5
’ mm?

@—) Vert - jaune Vert - jaune @

N Bleu et bleu Bleu et bleu N
L Noir et marron Noir L1
Marron L2

@ 220-240 V~

O wmi
N

o —
é

L2

@ 220 - 240 v (5x1,5 mm?)
@ Vert - jaune

N Bleu et bleu
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1. Allumez la table de cuisson.

D 220-240v (5x1,5 mm?) 2. Veérifiez que toutes les zones de cuisson
sont désactivées.

L1 Noir

3. Sélectionnez E > Configurations >
Configuration > FlexPower et choisissez
le niveau de puissance adapté.

L2 Marron

3.4 FlexPower
FlexPower définit la quantité totale d’énergie | 4. Appuyez sur Cou X. suivez les

utilisée par la table de cuisson, dans les limi- instructions affichées pour confirmer votre
tes des fusibles de l'installation domestique. sélection.

Lorsquel I‘a’ppgreil vous est Iivré, sa puissan- /N ATTENTION!

ce est réglée a son plus haut niveau. Vous . o
pouvez modifier la puissance maximale si vo- Assurez-vous que la puissance sélection-
tre installation ne supporte pas la pleine puis- | N€e est adaptée aux fusibles de votre ta-
sance. bleau électrique.

@ Si le niveau de puissance est inférieur a
2 000 W, vous ne pouvez activer aucun
programme automatique (Plats ou FONC-
TIONS).

4. DESCRIPTION DU PRODUIT

4.1 Présentation du produit

/—ﬂ
[fa =

Grille

Boitier du filtre a graisse

Filtre a graisse (non amovible)
Filtre a charbon

Plateau égouttoir

Plaque

Adaptateur de conduit d’air

Raccord de conduit d’air pour la paroi
arriére

EEEEOENE

10 FRANCAIS



4.2 Agencement des zones de
cuisson

|

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

Zone de cuisson a induction flexible
Hotte

4.3 Symboles sur le bandeau de
commande et sur I'affichage

La liste des fonctions peut varier en fonction
de la version du logiciel.

Pour naviguer entre les écrans, appuyez sur

les symboles en bas de I'écran ou balayez
vers la gauche/droite.

Symbole/voyant

On / Off

Menu

Vue par zone

Fonctions de la hotte

Sélecteur de zone de cuisson

Timer

Lock/Child Lock

=12|G| M| K|sa|lll|©

Pause
B ,--+  FlexBridge

Programmes automatiques classés
Plats I

par type d'aliment
FONC- Programmes automatiques classés
TIONS par mode de cuisson
/ Sonde de cuisson

Symbole/voyant

= Voyant WiFi

e Poélée

2 Fondre

Cuisson

Breeze Breeze fonction

tl\ganuel / Au- Mode manuel/automatique de la hotte

Boost Pour activer le niveau de cuisson
maximum pendant une durée limitée.

| | | /I I /I OptiHeat Control

Z_R/ Mode Maintien au chaud

/ Sonde de cuisson

{{D:} Configurations
Pour confirmer une sélection ou un ré-

OK glage.

< > Pour avancer/reculer d'un niveau dans
le Menu.

AN Pour réduire/développer les instruc-

/ tions a I'écran.

@ Pour activer/désactiver I'option.

X Pour fermer la fenétre contextuelle.

+ chifire  Un dysfonctionnement s’est produit.

4.4 Sonde de cuisson

5=

Point de mesure
Marque de niveau minimum

Plage d'immersion recommandée (pour
les liquides)

Crochet pour placer la Sonde de cuisson
sur le bord

Voyant de commande

B B ENE
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Station de recharge

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

5.1 Premier branchement a
I’alimentation secteur

Lorsque vous branchez la plaque de cuisson
a I'alimentation secteur, vous devez régler la
Langue, la Affichage Luminosité, le Volume
et le Son touches.

Vous pouvez modifier les paramétres dans

— > Configurations > Configuration. Repor-
tez-vous au chapitre « Utilisation quotidien-
ne ».

5.2 Sélection du filtre

Avant la premiére utilisation, assurez-vous de
régler le bon type de filtre en fonction du mo-
de d'installation.

Mode de recirculation : filtre a charbon (en
combinaison avec un filtre a graisse)

Les filtres a charbon, contenant de la mousse
active, neutralisent la fumeée et les odeurs de
cuisson. Vous pouvez choisir entre :

» OdourClean STANDARD (blanc, jetable)
* OdourClean PLUS (noir, régénérable)
Pour utiliser 'appareil en mode de recircula-
tion, contactez un technicien agréé pour ré-
gler I'installation.

Mode d’échappement : filtre a graisse

Les filtres a graisse collectent la graisse,
I'huile et les restes alimentaires, et les empé-
chent de pénétrer dans le systeme de hotte.
Pour utiliser I'appareil en mode d’échappe-
ment, contactez un technicien agréé pour ré-
gler I'installation.
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(® Le mode d’extraction peut affecter la
pression de I'air ambiant et nécessite donc
une ventilation adéquate pour éviter le re-
flux des gaz de combustion provenant d’au-
tres appareils. Assurez-vous que I'environ-
nement d’installation respecte les consi-
gnes de sécurité fournies.

5.3 Connexion sans fil / application

Pour utiliser I'application, la plaque de cuis-
son doit étre connectée au réseau sans fil.
WiFi est activé(e) par défaut.

1. Sélectionnez == > Configurations >
Connections > WiFi.

2. Appuyez sur » pour activer WiFi.

Appuyez sur la touche CONNECTER.

4. Téléchargez I'application. Scannez le
code QR situé au dos du manuel de
I'utilisateur ou téléchargez I'application
directement depuis I'App Store.

5. Ouvrez I'application et inscrivez-vous
pour obtenir un compte.

6. Suivez les instructions de I'application
pour terminer le processus de connexion.

d

Modification/désactivation de la
connexion réseau

Pour déconnecter la plaque de cuisson de
votre réseau domestique :

Sélectionnez = > Configurations >
Connections > WiFi :

* Pour vous déconnecter de votre
réseau sans fil, appuyez sur
DECONNECTER.



* Pour désactiver WiFi, appuyez sur

5.4 Appairage et étalonnage de la
Sonde de cuisson

Votre plaque de cuisson n'est pas associée a
la Sonde de cuisson a la livraison. Appairez-
la avant la premiére utilisation ou lorsque
vous la remplacez par une nouvelle.

Pour garantir des températures précises, éta-
lonnez toujours la Sonde de cuisson aprés
I'appairage.

1. Sélectionnez = > Configurations >
Connections > Bluetooth.

2. Appuyez sur » pour activer
Bluetooth.

La plaque de cuisson trouve automatique-
ment les accessoires disponibles. Si votre
Sonde de cuisson n’apparait pas dans la lis-
te, assurez-vous qu’elle est chargée. Ensuite,
secouez-la ou tapotez-le deux fois jusqu’a ce
que le voyant commence a clignoter.

3. Choisissez le Sonde de cuisson et suivez
les instructions qui s'affichent.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

6.1 Utilisation de la plaque

Maintenez la touche ® enfoncée pour mettre
en fonctionnement ou a I'arrét la plaque.

Placez l'ustensile de cuisson au centre de la
zone de cuisson et appuyez sur le symbole
de zone correspondant. Réglez le niveau de
chaleur ou sélectionnez I'une des fonctions
automatiques.

Vous pouvez également modifier le niveau de
cuisson a I'écran de présentation de la zone.
Appuyez sur le centre de la vue d’écran
agrandie. Pour modifier le niveau de cuisson,

appuyez sur —_ ou + Pour ouvrir la vue
d’écran agrandie, appuyez sur le niveau de
puissance.

6.2 Récipients de cuisson

Le fond du récipient de cuisson doit étre aus-
si plat et épais que possible. Nettoyez et sé-
chez le récipient avant de le placer sur la pla-
que. Ne faites pas glisser ou frotter le réci-
pient sur les bords et les coins du verre pour
éviter d’ébrécher ou d’'endommager la surfa-
ce. Ne placez pas de récipients chauds sur le

4. Appuyez sur START et suivez les
instructions qui s'affichent.

Si vous n'étalonnez pas la Sonde de cuisson
a cette étape, vous pouvez le faire plus tard.
Entrez a nouveau les configurations Blue-
tooth et sélectionnez votre Sonde de cuisson
pour continuer la configuration.

Réinitialisation / suppression de la Sonde
de cuisson

A tout moment, vous pouvez réinitialiser la
Sonde de cuisson ou la déconnecter de la
plaque de cuisson.

1. Sélectionnez —= > Configurations >
Connections > Bluetooth.

L'écran affiche la Sonde de cuisson connec-
tée.
2. Appuyez sur Sonde de cuisson.

* Pour étalonner a nouveau la Sonde de
cuisson, appuyez sur REINITIALISER.

» Pour retirer le Sonde de cuisson de la
plaque, appuyez sur .

bandeau de commande pour éviter d'endom-
mager les composants électroniques.

Assurez-vous que le récipient est compatible
avec l'induction (c.-a-d. qu'un aimant adhére
au fond du récipient). Pour un transfert de
chaleur optimal, utilisez un récipient dont le
diameétre du fond est similaire a celui de la
zone de cuisson. Un récipient de plus petit
diameétre peut chauffer plus lentement, tandis
qu'un récipient de plus grand diametre peut
surchauffer et endommager le bandeau de
commande.

Matériaux des récipients de cuisson

« corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

¢ incorrects : aluminium, cuivre, laiton, ver-
re, céramique, porcelaine.

Bruits pendant le fonctionnement

Le bruit peut varier en fonction du matériau
du récipient et du niveau de cuisson actuel.
Ces bruits sont normaux et n'indiquent pas
une anomalie de l'appareil.

* craquement : le récipient est composé de

différents matériaux (conception « sand-
wich »).
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+ sifflement : un niveau de cuisson élevé est
activé et l'ustensile de cuisson est compo-
sé de différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : un niveau de cuisson
élevé est activé.

+ cliquetis : une commutation électrique se
produit, un récipient est détecté.

+ sifflement, bourdonnement : le ventilateur
de refroidissement fonctionne.

» son rythmique : un récipient est détecté.

6.3 Détection de récipient

Cette fonction indique la présence d’ustensi-

les de cuisson sur la plaque et désactive les

zones de cuisson si aucun ustensile n'est dé-
tecté pendant 120 sec.

6.4 Arrét automatique

Comme mesure de sécurité, la plaque s'éteint
automatiquement dans certaines conditions
(par exemple, lorsque toutes les zones de
cuisson et la hotte sont désactivées, lorsque
aucun réglage de chaleur ou vitesse de venti-
lateur n'est sélectionné aprés activation, ou
lorsque le contenu des ustensiles de cuisson
s’est évaporé entierement).

6.5111/11/1 OptiHeat Control
(indicateur de chaleur résiduelle en
3 étapes)

Le voyant indique qu’une zone de cuisson est
encore chaude. Tant que le voyant est allu-
mé, il existe un risque de brilures dues a la
chaleur résiduelle. L’indicateur s’éteint lors-
que la zone de cuisson s’est refroidie.

6.6 X! Mode Maintien au chaud

Cette fonction maintient les aliments au
chaud avec le réglage de température basse.

Mode Maintien au chaud est disponible pour
une zone de cuisson avec chaleur résiduelle
et récipients de cuisson présents.

Appuyez sur RS pour activer. Vous pouvez
régler un minuteur, si nécessaire. Pour dés-

activer, appuyez sur @

6.7 Gestionnaire de puissance

Si la plaque atteint la puissance maximale
disponible, I'appareil réduit automatiquement
la puissance des zones de cuisson. Cette
fonction protége les fusibles de I'installation
électrique domestique

La couleur du bandeau de commande indi-
que les options de réglage de la température
disponibles : rouge (réglage de la températu-
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re actuel), blanc (réglage de la température
maximal disponible), gris clair (réglage de la
température non disponible).

6.8 Boost

Pour activer le niveau de cuisson maximum
pendant une durée limitée. Vous pouvez I'uti-
liser pour faire bouillir 'eau plus rapidement.

Sélectionner la zone de cuisson. Appuyez sur
Boost pour activer la fonction. Une fois le
temps écoulé, la zone de cuisson revient au
niveau de cuisson le plus élevé. Pour désacti-
ver la fonction, modifiez le niveau de cuisson.

6.9 Timer

Pour utiliser la fonction comme ECO Ti-
mer, pour spécifier la durée de fonctionne-
ment d'une zone de cuisson.

Vous pouvez régler cette fonction pour cha-
que zone de cuisson séparément. Pour éco-
nomiser de I'énergie, la zone de cuisson se
désactive peu de temps avant que le timer ne
s'arréte.

Réglez une température sur la zone de cuis-

son, puis appuyez sur . sélectionnez la ca-
se Zone d'arrét, puis réglez I'’heure. Appuyez
sur OK pour confirmer.

Pour modifier les réglages pendant la cuis-

son : appuyez sur le =1 avec la valeur du mi-
nuteur, puis appuyez sur MODIFIER.

Lorsque le temps imparti est écoulé, la zone
de cuisson se désactive. Pour arréter le si-
gnal sonore, appuyez sur OK.

Pour désactiver, réglez le niveau de cuisson
sur 0.

Pour utiliser la fonction comme Minuteur.

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
zone de cuisson est activée.

Sélectionnez la zone de cuisson, puis ap-

puyez sur O. Désélectionnez la case Zone
d'arrét. Réglez I'heure et appuyez sur OK
pour confirmer.

Pour désactiver, appuyez sur Q avec la va-

leur du minuteur, puis appuyez sur X pour
confirmer.

6.10 || Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de cuis-
son le plus bas pour toutes les zones de cuis-
son activées.

Lorsque la hotte fonctionne en mode manuel,
la vitesse du ventilateur est réduite a 1. En



mode automatique, la vitesse du ventilateur
ne change pas.

La fonction n'arréte aucun timer actif.

Pour activer, appuyez sur E > || . Pour dés-
activer, appuyez sur REPRENDRE.

6.11 & Lock/Child Lock

Pour verrouiller/déverrouiller le bandeau de
commande selon les besoins.

Pour verrouiller brievement le bandeau de
commande pendant la cuisson : appuyez

sur — > ﬁl Pour déverrouiller, maintenez
enfoncé DEVERROUILLER.

Pour éviter un fonctionnement accidentel

de la plaque : appuyez sur —— > Configura-
tions > Options > Child Lock. Allumez l'inter-
rupteur et sélectionnez les lettres E-U-O dans
I'ordre alphabétique pour activer la fonction.

Pour désactiver, éteignez l'interrupteur.

6.12 81/ -** Flex Bridge

Cette fonction ajuste la zone de cuisson pour
accueillir des récipients de différentes tailles
et formes. La zone de cuisson a induction fle-
xible est composée de quatre sections. Vous
pouvez les combiner en deux zones distinc-
tes ou une grande zone de cuisson, avec un
niveau de chauffe individuel pour chacune.

Placez le récipient sur les zones de cuisson.
Appuyez sur —= > Flex Bridge ou sur le rac-

courci *°*. Sélectionnez le mode qui corres-

pond le mieux a la taille de votre récipient,

puis réglez le niveau de cuisson.

Modes disponibles :

« Standard — deux zones de cuisson
séparées.

» Big Bridge - trois sections arriere
combinées en une seule.

» Max Bridge - les quatre sections

combinées en une seule.
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» Diametre inférieur de récipient <160 mm -
placez-le au centre, sur une section.

* Diamétre inférieur de récipient >160 mm -
placez-le sur deux sections ou plus.

6.13 ./ Sonde de cuisson

Vous pouvez utiliser Sonde de cuisson pour
ajuster les parameétres de cuisson a différents
types d'aliments et les maintenir tout au long
du processus de cuisson. Le Sonde de cuis-
son fonctionne avec des programmes auto-
matiques (Plats et FONCTIONS) ainsi que la
cuisson manuelle.

Selon la norme : EN 60335 la Sonde de cuis-
son doit étre rechargée uniquement a l'aide
de la station de recharge et de I'adaptateur
secteur inclus dans I'emballage. Une minute
de recharge permet jusqu’a 8 heures de fonc-
tionnement.

Le point de mesure se trouve a mi-chemin
entre 'extrémité et le repére du niveau mini-
mum. Insérez la Sonde de cuisson a l'inté-
rieur des aliments, jusqu'a atteindre le repére
du niveau minimal. Placez la Sonde de cuis-
son sur le bord de la casserole ou du plat par
le crochet. Seule la partie métallique de la
sonde de cuisson peut entrer en contact avec
les aliments et les liquides.

1. Choisissez la fonction ou le type d’aliment
dans le menu.

2. Appuyez sur / dans le coin supérieur
droit de I'écran pour régler ou ajuster la
température cible ou appuyez sur OK
pour les réglages par défaut.

Suivez les instructions qui s'affichent.

4. Une fois la durée réglée et/ou la tempéra-
ture cible atteinte, un signal sonore reten-
tit et une notification apparait. Pour fer-
mer la fenétre, appuyez sur OK.

Conseils

* Immergez la Sonde de cuisson dans le li-
quide 2-5 cm au-dessus du repére de ni-
veau minimum pour obtenir les meilleurs
résultats de cuisson.

* Insérez la Sonde de cuisson dans la partie
la plus épaisse de I'aliment.

* Pour la viande / le poisson d'une épais-
seur de 2 a 3 cm, la pointe de la Sonde de
cuisson doit toucher le fond de la poéle.

* Retirez la Sonde de cuisson avant de re-
tourner le morceau d’aliment, si nécessai-
re, puis remettez-la en place.

« Lorsque vous utilisez une plancha, assu-
rez-vous que le manche de la Sonde de
cuisson reste du cbté droit, a I'extérieur de
la surface de la plancha.

* Lors de la cuisson manuelle, le Sonde de
cuisson peut étre utilisé pour mesurer la

d
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température du plat et pour informer lors-
que la température cible est atteinte.

6.14 < FONCTIONS : Poélée

Pour frire avec des niveaux de cuisson con-
trélés automatiquement adapté a différents
types d’aliments. La plaque maintient la tem-
pérature pendant la cuisson sans besoin
d'ajustement manuel, empéchant les aliments
de surchauffer et de briler.

1. Placez une poéle vide sur 'une des
zones de cuisson sur le c6té gauche.
Vous pouvez combiner les quatre
sections en deux zones de cuisson de
différentes tailles, ou en une seule grande
zone de cuisson a l'aide de Flex Bridge.

2. Sélectionnez FONCTIONS > Poélée.

3. Connectez la Sonde de cuisson, si
nécessaire.

Appuyez sur e pour régler la température.
4. Sélectionnez un niveau de friture.
5. Réglez un minuteur si nécessaire.

Ne mettez de I'huile et des aliments a l'inté-
rieur de la casserole que lorsque la plaque de
cuisson signale que la casserole a atteint la
température prévue.

Pour désactiver, appuyez sur 0.
Conseils :

» Faible niveau de cuisson : omelette, ceufs
frits, pommes de terre frites (crues)

* Niveau de cuisson moyen : ceufs brouillés,
filet de poisson, batonnets de poisson,
fruits de mer, hamburger, boulettes de
viande, cotelette, blanc de poulet, blanc
de dinde, escalope, filet, steak (moyen/
bien cuit), saucisses frites, galettes de
pommes de terre frites, légumes

» Niveau de cuisson élevé : steak (sai-
gnant), viande hachée.

Utilisez uniquement des récipients froids a
fond plat épais. Pour vérifier si la casserole
est adaptée, mettez-la a I'envers. Placez une
régle sur le fond de la casserole et essayez
d’insérer une piece de 1, 2 ou 5 centimes
d’euro (ou toute piece de méme épaisseur)
entre la regle et la casserole. La casserole
est adaptée si vous ne pouvez pas placer la
piéce entre la régle et la casserole.

6.15 =] FONCTIONS : Cuisson

Pour ajuster automatiquement la température
de I'eau pour qu'elle ne déborde pas apres
avoir atteint le point d'ébullition.
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La fonction Cuisson nécessite le fonctionne-
ment de la Sonde de cuisson.

1. Placez une casserole remplie d'eau sur la
zone de cuisson. Le liquide doit couvrir
complétement le repere de niveau
minimum sur la Sonde de cuisson.

2. Sélectionnez FONCTIONS > Cuisson.
3. Connectez la Sonde de cuisson.
4. Réglez un minuteur si nécessaire.

Une fois le point d'ébullition atteint, la table
de cuisson réduit automatiquement le niveau

de cuisson. Pour désactiver, appuyez sur O]
Conseils :

« Etalonnez la Sonde de cuisson avant utili-
sation pour déterminer le point d’ébullition
exact.

» Cette fonction est idéale pour faire bouillir
de I'eau et cuire des pommes de terre en-
tieres et non pelées.

* Pour éviter une ébullition excessive, lais-
sez 4 cm de vide a partir du bord du réci-
pient.

» Utilisez entre 1 et 5 litres d’eau froide ou a
température ambiante.

* N’ajoutez du sel que lorsque le point
d’ébullition est atteint.

» N'utilisez pas cette fonction avec un réci-
pient vide.

» Cette fonction ne fonctionne pas avec les
récipients anti-adhésifs.

6.16 &2 FONCTIONS : Fondre

Vous pouvez utiliser cette fonction pour faire
fondre des produits comme du chocolat ou du
beurre.

1. Posez un ustensile de cuisine sur la zone
de cuisson.

2. Sélectionnez FONCTIONS > Fondre.
3. Réglez un minuteur si nécessaire.
4. Appuyez sur la touche OK.

Pour désactiver, appuyez sur O}

6.17 Plats

Préparer des aliments en utilisant des pro-
grammes prédéfinis pour des types d'ali-
ments spécifiques. La disponibilité des pro-
grammes dépend de la zone de cuisson.

1. Posez un ustensile de cuisine sur la zone
de cuisson. Vous pouvez combiner les
quatre sections en deux zones de
cuisson de différentes tailles, ou en une
seule grande zone de cuisson a l'aide de
Flex Bridge.



2. Sélectionnez Plats.
3. Sélectionnez le type d’aliment.

4. Connectez la Sonde de cuisson, si
nécessaire.

Appuyez sur / pour régler la température.
5. Réglez un minuteur si nécessaire.
6. Suivez les instructions qui s'affichent.

En fonction du type d'aliment et du program-
me sélectionné, vous pouvez définir et modi-
fier les paramétres, par exemple, le niveau de
cuisson ou le niveau de chaleur.

Conseils :

* Les plats les plus fréquemment cuisinés
sont ajoutés automatiquement a Les plus
préparés.

* Vous pouvez ajouter des programmes ma-
nuellement a Mes programmes Q.

» Vous pouvez masquer des programmes

en appuyant sur W. Pour restaurer les
programmes, allez dans Configurations >
Configuration > Plats.

6.18 Fonctions de la hotte

Mode manuel

La hotte peut fonctionner lorsque la plaque
est allumée ou éteinte.

Appuyez sur % Réglez le niveau de vitesse
du ventilateur. Pour désactiver, appuyez sur
0.

Mode automatique

La hotte ajuste la vitesse du ventilateur en
fonction de la température de la zone de cuis-
son.

1. Appuyez sur ?

2. Silafonction n’est pas activée par défaut,
appuyez sur Auto pour l'activer.

3. Placez l'ustensile de cuisson sur une
zone de cuisson et sélectionnez un
réglage de chaleur.

Lorsque vous désactivez la zone de cuisson
ou éteignez la plaque alors que le mode auto-
matique est activé, la hotte continuera de
fonctionner pendant un certain temps, en
fonction de la vitesse de ventilation sélection-
née. Pour désactiver ce mode, appuyez sur

K >®,
Pour modifier la vitesse par défaut du ventila-

teur, sélectionnez % > @ > Ventilateur au-
tomatique.

Timer de hotte

Utilisez cette fonction pour indiquer la durée
de fonctionnement de la hotte. Il n'est pas
possible de régler le timer lorsque la hotte est
éteinte.

1. Appuyez sur ¥ > @
2. Réglez I'heure.

3. Appuyez sur OK pour démarrer le
minuteur.

Si le mode automatique éteint la hotte avant
que le temps réglé soit écoulé, le timer sera
réinitialisé. Si le timer éteint la hotte avant le
mode automatique, le mode automatique se
désactivera également.

Boost

La fonction active le ventilateur a sa vitesse
maximale.

Appuyez sur % > Boost. Pour désactiver,
appuyez sur 0.

La fonction peut rester active sans interrup-
tion pendant au plus 8 minutes. Aprés ce laps
de temps, la vitesse du ventilateur passe a 3.

Breeze

Le ventilateur fonctionne a une vitesse extra
faible avec un niveau de bruit minimal pour
éliminer les odeurs persistantes.

1. Eteignez la table de cuisson.

2. Appuyez sur ¥ > Breeze.

3. Appuyez sur OK pour démarrer la
fonction.

4. Pour régler un minuteur, appuyez sur ¥
>O,

5. Réglez I'heure. Le minuteur est réglé par
défaut sur 60 min.

La hotte s'éteint automatiquement lorsque la
minuterie s'arréte.

Auto Séchant

Le ventilateur continue de fonctionner a une
vitesse minimale pendant 20 minutes aprés
que vous avez éteint la plaque, puis se dés-
active automatiquement. La fonction élimine
toute odeur persistante aprés la cuisson.

Lorsque la fonction est activée, ¥ apparait
sur I'écran de présentation de la zone. L’auto-
nomie restante est visible sur I'affichage du
minuteur de la hotte. Il n’est pas possible de
régler I'heure réglée.
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Pour arréter la fonction, appuyez sur 5 > @),
Pour désactiver completement la fonction,

appuyez sur ¥ > G > Auto Séchant. Ap-
puyez sur le curseur pour désactiver.

@ 1| est recommandé de ne pas désactiver
la fonction et de la laisser fonctionner sans
interruption pendant tout le cycle.

6.19 Langue

Pour changer la langue : appuyez sur —= >
Configurations > Configuration > Langue et
sélectionner la langue de la liste.

Si vous avez choisi la mauvaise langue, ap-

puyez sur =— > {0}, Une liste s'affiche. Sélec-
tionnez la premiére option en haut a gauche,
puis la premiere option en haut a gauche (la
deuxiéme option peut également étre située
en haut a droite, selon la version du logiciel).
Faites défiler vers le bas pour sélectionner la
langue. Lorsque la fenétre contextuelle appa-
rait, sélectionnez I'option a droite.

6.20 Son touches / Volume
Vous pouvez régler le type de son et le volu-
me de la plaque.

Appuyez sur E > Configurations > Configu-
ration > Son touches / Volume et sélection-
nez I'option.

6.21 Affichage Luminosité

Vous pouvez régler la luminosité de I'afficha-
ge.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Nettoyage de la table de cuisson

+ Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

» Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement ou atteindre des
températures excessivement élevées.

» N'utilisez pas de récipients en matériaux
incompatibles avec l'induction. Ces
matériaux peuvent rayer ou tacher la
surface de la plaque.

» Les rayures ou les taches sombres sur la
surface en verre n'affectent pas les
performances de la plaque.
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Appuyez sur => Configurations > Configu-
ration > Affichage Luminosité et sélectionnez
le niveau.

6.22 |¥] Conseils pour économiser

I’énergie

« Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n'utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

* Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.

« Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.

« Lorsque vous commencez a cuisiner,
réglez le ventilateur sur une vitesse basse.
Une fois la cuisson terminée, maintenez le
ventilateur en marche pendant quelques
minutes.

* Augmentez la vitesse du ventilateur
uniquement pour éliminer de grandes
quantités de vapeur ou de fumée.

* Nettoyez régulierement le filtre et
remplacez-le si nécessaire pour maintenir
son efficacité.

Pour plus d'informations, reportez-vous a la
section « Efficacité énergétique ».

« Nutilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour nettoyer
la surface en verre.

« Utilisez un grattoir recommandé
uniguement comme outil supplémentaire
apres le nettoyage standard.

* Attendez que la plaque refroidisse et
nettoyez la surface avec un chiffon
humide et un gel, poudre ou tablette non
abrasif. Apres le nettoyage, essuyez la
surface avec un chiffon doux.

* Retirer immédiatement : plastique fondu,
feuille de plastique, sel, sucre et aliments
contenant du sucre. Utilisez un grattoir et
veillez a ne pas vous brdler.

* Enlevez lorsque la plaque a
suffisamment refroidi : traces de
calcaire, traces d'eau, taches de graisses,



restes d’aliments brilés, décoloration
métallique brillante. Nettoyez la surface
comme décrit ci-dessus. Pour éliminer les
décolorations métalliques brillantes,
utilisez un chiffon doux et une solution
d'eau et de vinaigre.

7.2 Nettoyage de la hotte

Grille

La grille est en aluminium. Lavez-la manuel-
lement ou au lave-vaisselle et essuyez-le
avec un chiffon doux.

Plateau égouttoir

Le plateau égouttoir situé sous la hotte re-
cueille la condensation créée pendant la cuis-
son. N'oubliez pas de vidanger régulierement
I’égouttoir.

1. Tenez la partie inférieure du plateau
égouttoir des deux mains et faites-le
glisser vers I'avant. Déplacez-le ensuite
doucement vers le bas pour éviter de
renverser I'eau.

2. Lavez le plateau égouttoir manuellement
(avec de I'eau chaude, du savon et un
chiffon doux/une éponge) ou au lave-
vaisselle (cycle standard).

Si de I'eau ou d’autres liquides s’écoulent a
I'intérieur du systéme de hotte : éteignez la
hotte et nettoyez soigneusement la zone de
la hotte avec de I'eau chaude, un chiffon ou
une éponge humide et un agent nettoyant
doux.

7.3 Nettoyage des filtres

L’unité de filtration se compose des éléments
suivants : les filtres a graisse combinés avec
le boitier du filtre a graisse A et les filtres
charbon amovibles B.

@ L'appareil doit étre utilisé a tout moment
avec l'ensemble des filtres dédiés au mode
d'installation choisi. Reportez-vous au cha-
pitre « Sélection du filtre ».

La plaque dispose d'un compteur intégré
avec une notification qui vous rappelle de
nettoyer régulierement les filtres respectifs.
La notification ne vous empéche pas d’utiliser
la table de cuisson. La notification n'apparait
que lorsque le ventilateur est éteint et reste
visible jusqu'a ce que vous réinitialisiez le
compteur ou remplaciez le filtre.

Filtre a graisse

* Aprés 40 heures d'utilisation, une fenétre
contextuelle et un voyant statique appa-
raissent pour signaler qu'il est temps de
nettoyer les filtres a graisse.

Filtre a charbon OdourClean STANDARD

« Aprés 180 heures d'utilisation, une fenétre
contextuelle et un voyant clignotant appa-
raissent pour signaler qu'il est temps de
remplacer les filtres.

« Inspectez régulierement les filtres pour vé-
rifier le niveau de graisse accumulée.
Remplacez-les lorsque le voyant cligno-
tant s’affiche (environ une fois par an, se-
lon la fréquence d'utilisation) ou plus tét, si
nécessaire.

Filtre a charbon OdourClean PLUS

« Aprés 140 heures d'utilisation, une fenétre
contextuelle et un voyant clignotant appa-
raissent pour signaler qu'il est temps de
remplacer les filtres.

* Nettoyez les filtres uniquement lorsque la
graisse accumulée est visible.

« Régénérer les filtres uniquement lorsque
le voyant clignotant apparait. Le nombre
maximal de cycles de régénération est de
8. Aprés ce délai, remplacez les filtres.

Démontage/Remontage des filtres
1. Retirez la grille et sortez le boitier du

filtre.

2. Retirez les filtres en saisissant les
poignées.

3. Remontez I'unité de filtration apres
nettoyage. Insérez les filires a charbon
dans la hotte avec les poignées tournées
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vers l'intérieur. Remettez le boitier du
filtre a graisse a l'intérieur et remettez la
grille en place.

"\

\\

¢

s

Nettoyage des filtres a graisse

1. Nettoyez les filtres dés que la graisse
accumulée est visible. Lavez
soigneusement le boitier du filtre a
graisse avec les filtres a graisse dans de
'eau chaude, a I'aide d’'un produit de
nettoyage doux, puis rincez-le a I'eau
chaude. Vous pouvez utiliser une éponge
douce, un chiffon doux ou une brosse de
nettoyage non abrasive pour éliminer les
restes d’aliments. Vous pouvez les laver
au lave-vaisselle sur un cycle standard
avec d'autres plats dans la méme charge.
Une légére décoloration du maillage peut
se produire naturellement, ce qui n'affecte
en rien les performances du filtre.

2. Laissez les filtres sécher a température
ambiante pendant quelques temps.

Remettez les filtres a l'intérieur.
Sélectionnez % > @ > Filtres.
Choisissez le filtre et appuyez sur

REINITIALISER pour relancer le
compteur.

Nettoyage des filtres charbon OdourClean
PLUS

1. Lavez soigneusement les filtres dans de
'eau chaude, sans produits nettoyants.

8. DEPANNAGE

@ Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme ci-dessous, contactez un service
apres-vente agréeé.
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Vous pouvez utiliser une éponge douce,
un chiffon doux ou une brosse de
nettoyage non abrasive pour éliminer les
restes d’aliments. Vous pouvez
également laver les filtres au lave-
vaisselle a 65-70 °C (en utilisant un
programme de plus de 90 min), sans
détergents et sans vaisselle dans la
méme charge.

2. Laissez les filtres sécher pendant au
moins 24h a température ambiante.

3. Remontez le filtre et replacez-le a
lintérieur.

Régénération des filtres charbon
OdourClean PLUS

1. Nettoyez d’abord les filtres, comme décrit
ci-dessus.

2. Placez les filtres dans le four a 100 °C
pendant 120 min, en les plagant sur la
grille métallique. Utilisez une fonction de
four sans ventilateur.

3. Remontez le filtre et replacez-le a
l'intérieur.

4. Sélectionnez K >0 > Filtres.
Choisissez le filtre et appuyez sur
REINITIALISER pour relancer le
compteur.

7.4 Nettoyage de la Sonde de
cuisson

* Nettoyez la Sonde de cuisson avant la
premiére utilisation.

+ Utilisez uniquement des produits de
lavage neutres.

* N'utilisez pas de produits abrasifs,
d'éponges abrasives, de solvants ou
d'objets métalliques.

* Ne lavez pas la Sonde de cuisson dans le
lave-vaisselle.

* Le manche en plastique peut se décolorer,
mais cela n'a aucun impact sur le
fonctionnement de la Sonde de cuisson.

Impossible d’activer la plaque et de la fai-
re fonctionner.

» Vérifiez que la plaque est correctement
branchée a une source d’alimentation
électrique.



» Assurez-vous que le fusible est la cause
du dysfonctionnement. Si le fusible saute
a plusieurs reprises ou si vous entendez
un bip constant, contactez un électricien
qualifié pour inspecter l'installation.

» Assurez-vous que le bandeau de com-
mande est propre et non obstrué par des
ustensiles de cuisson ou des objets étran-
gers.

La plaque s'éteint toute seule au bout d'un
certain temps.

* |l ne s’agit pas d’'un dysfonctionnement.
Dans certaines situations, la plaque
s'éteint automatiquement pour maintenir la
sécurité. Reportez-vous a la section Fonc-
tion « Arrét automatique »

Le réglage de chaleur maximum pour l'une
des zones de cuisson n'est pas disponible
ou il n’arréte pas d’osciller entre deux ni-
veaux.

» Il ne s’agit pas d’un dysfonctionnement.
Reportez-vous a la section Fonction
« Gestionnaire de puissance »

» Diminuez la puissance des autres zones
de cuisson raccordées a la méme phase.

Le ventilateur de la hotte ne fonctionne
pas/se désactive tout seul.

+ Eteignez la plaque et débranchez-la du
secteur. Laissez I'appareil refroidir, puis
rebranchez-le.

» Assurez-vous que la piece est suffisam-
ment ventilée. Vous devrez peut-étre in-
staller le commutateur de fenétre. Contac-
tez un service aprés-vente agréé.

La zone de cuisson a induction flexible ne
chauffe pas suffisamment le récipient.

* Placez l'ustensile de cuisson dans la posi-
tion correcte conformément au mode acti-
Vé.

» Utilisez des ustensiles de cuisson avec un
diamétre inférieur applicable au mode acti-
vé. Reportez-vous a la section Fonction
« Flex Bridge »

Cuisson/Poélée ne fonctionne pas.

+ Utilisez des ustensiles de cuisson froids
sur une zone de cuisson sans chaleur ré-
siduelle.

* Réglez le niveau de puissance de la pla-
que sur une valeur supérieure. Assurez-
vous que la puissance sélectionnée est
adaptée aux fusibles de votre tableau
électrique. Reportez-vous a la section
Fonction « FlexPower »

Le Sonde de cuisson ne répond pas ou
n’est pas détecté.

* Assurez-vous que Bluetooth est allumé.

« Chargez le Sonde de cuisson si la lumiére
rouge clignote. Retirez tout appareil envi-
ronnant qui pourrait perturber la conne-
xion.

L'affichage indique que la température de
I'eau est supérieure a 100 °C.

* Calibrez de nouveau la Sonde de cuisson.
Reportez-vous au chapitre « Avant la pre-
miére utilisation ».

Vous ne pouvez pas activer un program-
me/une fonction automatique.

* Assurez-vous qu’il n’y ait pas de chaleur
résiduelle sur la zone de cuisson.

* Ne préchauffez pas les récipients de cuis-
son.

Vous avez modifié la langue par erreur.

* Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne » > « Langue ».

E - U - O s’affiche.

« |l ne s’agit pas d’'un dysfonctionnement.
Child Lock s’allume.

Un point-voyant jaune apparait dans la
vue principale de I'affichage.

» Nettoyez/remplacez le filtre. Reportez-
vous au chapitre « Entretien et nettoya-
ge ».

€ et un chiffre apparait.

«+ Eteignez la plaque, attendez quelques mi-
nutes, puis rallumez-la. Si le probléme
persiste, contactez un service aprés-vente
agréé.

Le bandeau de commande clignote.

« Utilisez un récipient avec un diameétre de
fond similaire a la taille de la zone de cuis-
son.

* Assurez-vous que l'ustensile de cuisson
est compatible avec l'induction.

La fonction Cuisson ne démarre pas ou
fonctionne incorrectement.

* Assurez-vous que l'ustensile de cuisson
répond aux exigences de la fonction. Re-
portez-vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne » > « Cuisson ».

* Assurez-vous que le Sonde de cuisson est
chargé et calibré.

%= clignote.

* Reéinitialisez la connexion Wi-Fi. Reportez-
vous au chapitre « Avant la premiere utili-
sation ».
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9. DONNEES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle ECC8549

Type 67 D4A 05 FA

Induction

Numéro de série .........cccccue..
ELECTROLUX

PNC 949 599 473 01

220-240V /400 V 2N, 50 Hz

Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson
La puissance des zones de cuisson peut légerement différer des données ci-dessous, en fonc-
tion du matériau et des dimensions des récipients de cuisson.

Puissance nomi-
nale (niveau de

Boost durée

Diametre de I'us-

Zone de culsson cuisson maximale) Boost [W] maximale [min] tensile [mm]
W]

Avant droite 1400 2500 4 125-145

Arriere droite 1800 2800 10 145 - 180

Zone de cuissona - 534, 3200 10 minimum 105

induction flexible

10. EFFICACITE ENERGETIQUE

10.1 Informations produits selon (EL) nr 66/2014

Identification du modele

ECC8549

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 2
Nombre de surfaces de cuisson 1
Technologie de chauffage Induction
S . . . Avant droite 14.5cm
Diametre des zones de cuisson circulaires (J) Arriére droite 18.0 om
Longueur (L) et largeur (1) de la surface de cuisson Gauche L 458 om
121.4 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant droite 181.7 Wh/kg
electric cooking) Arriére droite 174.5 Whi/kg
Consommation d’énergie de la surface de cuisson
(EC electric cooking) Gauche 191.1 Whikg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 185.9 Whikg

Appareil testé conformément aux normes : EN IEC 60350-2.
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10.2 Informations requises selon (EL) nr 2023/826

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét » 0,5W

Consommation d'énergie en mode « veille » en réseau 2,0W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode

) - 2 min
basse puissance applicable

Appareil testé conformément aux normes : EN 50564, EN IEC 63474.
Pour savoir comment activer et désactiver la connexion réseau sans fil, reportez-vous au cha-
pitre « Avant la premiére utilisation ».

10.3 Fiche d’informations produit et informations produit conformément
aux réglementations (EL) nr 65/2014 et (EL) nr 66/2014

Fiche d’information sur le produit selon le reglement (EU) No 65/2014

Nom du fournisseur ou marque ELECTROLUX
Référence du modéle ECCB8549
Consommation d’énergie annuelle - AEChotte 32.7 kWh/a
Classe d’efficacité énergétique A+

Efficacité fluidodynamique - FDEhotte 32.0

Classe d’efficacité fluidodynamique A

Efficacité lumineuse - LEhotte - lux/W

Classe d’efficacité lumineuse -

Efficacité de filtration des graisses - GFEhotte 85.1 %

Classe d’efficacité de filtration des graisses B

Débit d’air minimale en fonctionnement normal 270.0 m®h

Débit d’air maximale en fonctionnement normal 550.0 m®h

Débit d’air en mode intensif ou «boost» 650.0 m?h
Puissance sonore pondérée A a la vitesse minimum 50 db(A) re 1 pW
Puissance sonore pondérée A a la vitesse maximum 66 db(A) re 1 pW
Puissance sonore pondérée A a la vitesse intensive ou de boost 69 db(A) re 1 pW
Consommation d’électricité mesurée en mode «arrét» - Po 0.49 w
Consommation d’électricité mesurée en mode «veille» - Ps - w

Informations supplémentaires selon le réeglement (EL) nr 66/2014

Facteur d’accroissement dans le temps - f 0.8

Indice d’efficacité énergétique - EElhotte 42.6

Débit d’air mesuré au point de rendement maximal - QBEP 286.7 m®h
Pression d’air mesurée au point de rendement maximal - PBEP 449 Pa
Débit d’air maximal - Qmax 650.0 m®h

Puissance électrique a I'entrée mesurée au point de rendement maximal -

WBEP 111.9 w
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Puissance nominale du systeme d’éclairage - WL

i

Eclairement moyen du systéme d’éclairage sur la surface de cuisson -

Emoyen

lux

Appareil testé conformément aux normes : EN IEC 61591, EN IEC 60704-1, EN IEC

60704-2-13, EN 50564.

11. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

A

CO. Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-

@ Concerne la France uniquement :

&

. A DEPOSER
Cet appareil,

ses accessoires
et cordons
se recyclent

TURKGE

1. GUVENLIK BILGILERI.....cocovveveviicennn. 24
2. GUVENLIK TALIMATLARL.......cooveveeennn. 27
B MONTAY e 29
4. URUN AGIKLAMASL. .......cooviiiriieenn 31
5. ILK KULLANIMDAN ONCE.........cccc......... 32
6. GUNLUK KULLANIM

7. BAKIM VE TEMIZLIK

A DEPOSER
A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE

RO - 177 ~ ¢

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

8. SORUN GIDERME.........cccooviiuriiicininann. 40
9. TEKNIK VERILER.......cccooocuiiiinicirnnn. 41
10. ENERJI VERIMLILIGI.........cooooriieee. 42

11. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI....... 43
12. DIKKATE ALINMASI GEREKEN
CEVRESEL FAKTORLER....................... 44

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaji ve kullani-
mindan once, verilen talimat-
lar1 dikkatlice okuyun. Uretici,
yanlis kurulum veya kullanim-
dan kaynaklanan yaralanma
ya da hasarlardan sorumlu
degildir. Talimatlari, ileride
kullanabilmeniz icin her za-
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man guvenli ve kolay ulasila-
bilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarn ve
tehlikeye acik kisilerin
guvenligi

* Bu cihaz, g6zetim altinda

bulunmalar veya cihazin
guvenli sekilde kullanimi ve



olusabilecek tehlikeler hak-
kinda bilgi verilmesi kaydiy-
la 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar
ile fiziksel, duyusal veya zi-
hinsel kapasitesi dusUk ya
da bilgi ve deneyimi olma-
yan kisiler tarafindan kulla-
nilabilir. 8 yasindan kuglk
cocuklar ve ileri duzey zi-
hinsel ile fiziksel engellere
sahip kisiler gozetim altinda
bulunmadiklari mtddetce
bu Grana tek basina kullan-
mamalidir.

Cocuklar, cihazlarla ve bu
cihazlara 6zel uygulamalari
iceren mobil cihazlarla oy-
namadiklarindan emin ol-
mak icin gbzetilmelidir.
Tum ambalajlari gocuklar-
dan uzak tutun ve uygun
sekilde bertaraf edin.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir
parcalari kullanim sirasinda
Isinir. Kullanim ve sogutma
sirasinda ¢ocuklari ve evcil
hayvanlari uzak tutun.
Varsa gocuk guvenlik ciha-
zini etkinlestirin.

Cocuklar cihazi gézetim ol-
madan temizlememeli veya
bakimini yapmamalidir.

1.2 Genel Guvenlik

Bu cihaz sadece pisirme
amaclidir.

Bu cihaz tek bir evde kapall
bir ortamda ev i¢i kullanim
icin tasarlanmistir.

Bu cihaz; ofislerde, otel mi-
safir odalarinda, oda-kah-
valti misafir odalarinda, cift-
lik konukevlerinde ve bu tur
kullanimin (ortalama) ev igi
kullanim seviyelerini asma-
digi diger benzer konakla-
ma yerlerinde kullanilabilir.
UYARI: Yangin tehlikesi:
Pisirme ylUzeyleri Uzerine
esya koymayin.

DIKKAT: Pisirme islemi
gozlemlenmelidir (otomatik
pisirme fonksiyonlarinda
dahi). Kisa sureli pisirme
surecleri surekli olarak kon-
trol edilmelidir.

UYARI: Basinda bulunma-
diginiz durumlarda ocak
Uzerinde kati veya sivi yag
kullanarak pisirme yapma-
niz yangina neden olabilir.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir
parcalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina
dokunmaktan kaginin.
Duman asiri 1Isinmayi gos-
terir. Ocak atesini sondur-
mek icin asla su kullanma-
yin. Cihazi kapatin ve atesi
bir yangin battaniyesi veya
kapak vb. ile ortun.

UYARI: Cihaz, zamanlayici
gibi harici bir baglanti ciha-
zindan gu¢ almamalidir ve-
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ya yardimci bir cihaz tara-
findan dizenli olarak kapa-
tihp acgilan bir devreye bag-
lanmamalidir.

Isinma ihtimali bulundugun-
dan ocak yuzeyi Uzerine bi-
cak, catal, kasik ve tencere
kapaklari gibi metal nesne-
ler birakmayin.

Cihazi, uygun ankastre
montajl yapmadan kullan-
mayin.

Cihazi temizlemek icin su
spreyi ve buhar kullanma-
yin.

Her kullanimdan sonra kon-
trolleri vasitasiyla ocagi ka-
patin ve yalnizca tencere
saptama 06zelligine guven-
meyin.

UYARI: Ylzeyde catlak
varsa, elektrik carpmasi
olasihigini énlemek igin ci-
hazi kapatin. Cihazin dog-
rudan baglanti kutusu yo-
luyla elektrik sebekesine
baglanmasi durumunda, ci-
hazin elektrik baglantisini
kesmek igin sigortayi ¢gika-
rin. Her iki durumda da Yet-
kili Servis Merkezi ile ileti-
sim kurun.

Cihazdan c¢ikan gazlarin
odada bulunan diger yakit-
lar atesleme veya acgik
alevle etkilesime girme riski
s6z konusu olabilecegin-
den, montajin yapildigi
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odanin yeterince havalandi-
rildigindan emin olun.
Havalandirma deliklerinin
acik oldugundan ve cihaz
tarafindan toplanan hava-
nin diger cihazlardan (mer-
kezi 1sitma sistemleri, ter-
mosifon, su isiticilari, vb.)
duman ve buhar ¢ikarmak
icin kullanilan bir kanala ak-
tariimadigindan emin olun.
Buna uyulmamasi, yanma
gazlarinin geri akisina yol
acarak karbon monoksit ze-
hirlenmesi veya bogulma
riskine neden olabilir.

Cihaz diger cihazlarla ¢alis-
tiginda, odada olusan mak-
simum vakum 0,04 mbar'i
asmamalidir.

Davlumbaz filtresini temiz-
leyin ve yangin riskini 6nle-
mek icin yag kalintilarini
duzenli olarak temizleyin.
Elektrik kablosunun zarar
gormesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olus-
masina engel olmak i¢in bu
kablo; Uretici, Yetkili Servis
veya benzer nitelikteki kali-
fiye bir kisi tarafindan de-
gistirilmelidir.

Cihaz dogrudan gug¢ kayna-
dina baglanirsa, elektrik te-
sisatl tum kutuplarda ciha-
zin elektrik baglantisini ke-
sen bir izolasyon cihazi ile
donatiimis olmalidir. Bag-



lantiyr tamamen kesme is-
lemi, asiri gerilim kategori-
sinde Il belirtilen kosullara
uygun olmahdir. Baglantiyi
kesme araci, kablolama ku-
rallarina uygun olarak sabit
kablolarla birlestiriimelidir.
UYARI: Sadece pisirme ci-
hazinin Ureticisi tarafindan

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Installation

/\ UYARI!

Bu cihazi yalnizca kalifiye bir teknisyen
kurmalidir.

/\ UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

Tdm ambalajlari ¢ikarin.

Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

Ayrintili montaj talimatlari igin kurulum
kitapgigina bakin.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.
Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Koruyucu eldiven ve
koruyuculu ayakkabi kullanin.

Nemin kabarmaya neden olmasini
Onlemek icin dolabin kesik ytzeylerini
yalitkan malzeme ile kaplayin.

Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.
Pisirme kaplarinin kapi veya pencere
acildiginda dismesini 6nlemek igin cihazi,
bir kapinin yanina ya da pencerenin altina
kurmayin.

Havanin bir duvar bosluguna atilmasina
sebep olacak sekilde takmayin (bosluk bu
amag icin tasarlanmadikga).

Kanalsiz kurulumda, fan kaynaklari
dogrudan duvara karsi konumlandiriimali
veya ayri bir dolap kenariyla ayrilarak fan
bigaklarina erisim énlenmelidir.

Her cihazin altinda bir sogutma fani
bulunmaktadir.
Cihaz bir cekmece Uzerine konulursa:

tasarlanmis veya cihazin
Ureticisi tarafindan talimat-
larda kullanima uygun gos-
terilmis ya da cihazdaki da-
hili ocak korumalarini kulla-
nin. Uygunsuz korumalari
kullanmak kazalara neden
olabilir.

— Sogutma fanlarina zarar verebilecek
veya sogutma sistemini bozabilecek
kiguk esyalar veya kagitlari
koymayin.

— Cihazin tabani ile gekmece igerigi
arasinda en az 2 cm mesafe birakin.

Cihazin altindaki dolapta bulunan tim
bdlme panellerini ¢ikarin.

2.2 Elektrik Baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

Tam elektrik baglantilari yetkin bir
elektrik¢i tarafindan baglanti diyagrami
veya montaj kitapgigina gore yapiimalidir.
Baca montaji durumunda, aksesuarlarin
(valf, pencere anahtari, pencere agma
kolu) bulundugu veya zorunlu oldugu
durumlarda elektrik baglantilari yetkin bir
elektrik¢i tarafindan baglanti diyagrami
veya montaj kitapgigina gore yapiimalidir.

Herhangi bir islem yapmadan 6nce,
cihazin gug¢ kaynagi ile baglantisini kesin.
Bilgi etiketindeki parametrelerinin
sebekenin elektrik parametrelerine uygun
oldugundan emin olun.

Gevsek veya yanlis elektrik kablolari veya
fisleri terminalin asiri iIsinmasina yol
acabilir.

Dogru sebeke kablosunu kullanin.
Elektrik kablosunun dolanmasina izin
vermeyin.

Darbe korumasinin takil oldugundan emin
olun.

Sebeke kablosu lzerinde gerilme azaltici
kelepce kullanin.
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» Elektrik kablosunun veya fisinin (varsa)
sicak yuzeylere temas etmediginden emin
olun.

» Coklu fis adaptorleri ve uzatma kablolari
kullanmayin.

» Elektrik fisini ve kablosunu hasara
ugratmaktan kaginin. Degisim yapilmasi
gerekiyorsa mutlaka Yetkili Servisimize
veya kalifiye bir elektrikgiye yaptiriimalidir.

» Canli ve yalitimh pargalarin sok korumasi
glvenli bir sekilde baglanmali ve aletsiz
sokulmeyecek sekilde olmalidir.

» Fisi sebeke prizine sadece kurulum
tamamlandiktan sonra takin. Kurulumdan
sonra elektrik fisine erisebildiginizden
emin olun.

» Eger elektrik prizi gevsekse, elektrik fisini
baglamayin.

» Cihazin fisini elektrik kablosundan gekerek
cekmeyin. Daima sebeke fisinden ¢ekin.

» Sadece dogru yahtim cihazlarini kullanin:
Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan ¢ikarilan vida tipi sigortalar),
toprak kagagi kesicileri ve kontaktorler.

» Elektrik tesisatinda, cihazi tim
kutuplardan sebekeden ayiran, kontak
acikligl en az 3 mm olan bir yalitim cihazi
bulunmahdir.

* E3 kodu belirirse cihazin fisini gekin ve
elektrik baglantisini ve sebeke voltajini
kontrol edin.

2.3 Kullanim

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ya da elektrik garpma-
sI riski vardir.

» Bu cihazda degisiklik yapmaya
calismayin.

* |k kullanimdan énce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sokun.

» Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun. Havalandirma
yetkin bir teknisyen tarafindan dizenli
araliklarla kontrol edilmelidir.

» Calisir durumdayken cihazi gdzetimsiz
birakmayin.

* Her kullanimdan sonra pisirme boélgesini
kapatin.

» Kesici aletleri veya tencere kapaklarini
pisirme bdlgelerine koymayin, zira bunlar
pisirme sirasinda isinabilir.

» Cihazi 1slak elle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

» Cihazinizi bir calisma yuzeyi veya
saklama yUzeyi olarak kullanmayin.
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« Eger cihazin yiizeyinde ¢atlak olusursa
elektrik garpmasini 6nlemek igin hemen
cihazin glg kaynagi ile baglantisini kesin.

« Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
kullanilirken indiiksiyonlu pisirme
bdlgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmalidirlar.

» Yiyecekleri sicak yaga dikkatlice koyun,
yag sigrayabilir.

« Davlumbaz c¢alisirken higbir zaman agik
alev kullanmayin.

* Bu cihazin ureticisi tarafindan aksi
belirtiimedikge, pisirme ylizeyi ve pisirme
kabi arasinda aliminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.

* Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
Onerilen aksesuarlari kullanin.

/N UYARI!
Yangin ve patlama riski s6z konusudur.

* Isinan kati ve sivi yaglar yanici buhar
salabilir. Alevden ve isinmis nesnelerden
uzak tutun.

« Sicak yag buharlari kendiliginden
yanmaya neden olabilir.

« Yiyecek kalintilari igeren kullanilmis yag,
daha dusuk sicakliklarda alev alabilir.

« Cihazin yakinina yanici Grtinler koymayin.

/N UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

¢ Yanma riskini 6nlemek igin kontrol paneli
Uzerine sicak pisirme kaplari koymayin.

« Sicak tencere kapagini cihazin cam
yuizeyinin tzerine koymayin.

« Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.

* Yuzeyin zarar gérmesini 6nlemek icin
nesnelerin veya mutfak gereglerinin
cihazin Uzerine diismesini 6nleyin.

« Pisirme bolgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

« Davlumbaz veya ocak calisirken 1zgarayi
veya filtreyi asla gikarmayin.

« Davlumbaz c¢alisirken asla acik alev
kullanmayin.

» Davlumbazin girisini mutfak esyalariyla
kapatmayin.

» Ocak veya davlumbaz ¢alisirken cihazin
alt kismina elinizi sokmayin.

* Davlumbazin i¢cine kagma riski
olabileceginden yakinina kiiguk ve hafif
nesneler koymayin.

*  Dokim demir veya alt kismi hasarli
pisirme kaplari, cam / cam seramik
Uizerinde giziklere neden olabilir. Pisirme
kabini pisirme yizeyinde hareket



ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

* Bu Urlnin igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parcga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki anormal fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amaglanmistir. Baska uygulamalarda
kullanim amach olmayip, ev odasi
aydinlatma igin uygun degillerdir.

» Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek parcalar kullanin.

2.4 Yemek sensorii

/N UYARI!
Yaralanma ve yanma riski.

* Yemek sensori'nii amacina uygun sekilde
kullanin. Herhangi bir seyi agmak veya
kaldirmak igin bunu kullanmayin.

» Tek seferde sadece ocak i¢in 6nerilen
Yemek sensori'nd kullanin.

* Arizalandiginda veya hasarliyken
kullanmayin.

* Yemek sensoru secenegini firin veya
mikrodalga iginde kullanmayin.

* Yemek sensori'niin daima yiyecek veya
sivinin iginde minimum isaretli seviyeye
kadar geldiginden emin olun.

* Her kullanimdan 6nce ve sonra Yemek
sensoru'yi temizleyin. Dikkat edin, Yemek
sensoru'nin ucu sivridir.

» Sadece notr deterjanlar kullanin. Agindirici
arlnleri, asindirici temizleme bezlerini,
¢Ozuculeri veya metal cisimleri
kullanmayin. Yemek sensori'ni bulasik
makinesinde yikamayin. Silikon tutamak,
Yemek sensori'niin galismasi Uizerinde
hicbir etkisi olmayacak renk solmasina
ugrayabilir.

3. MONTAJ

3.1 Kurulum oncesi

ileride basvurmak lizere, ocadin tabanindaki
bilgi etiketini bulun ve su bilgileri not edin: seri
NUMATAS! ..eeeieeeineeireeees

3.2 Ocagin montaji

@ Kurulum boyutlari ve gorsel rehberlik icin
kullanim kilavuzunun ilk sayfalarinda bulu-
nan montaj semalarina bakin.

*  Yemek sensoril'yi saklamak ve sarj etmek
icin orijinal ambalaji kullanin.

¢ Yemek sensoril'yi sarj cihazina
yerlestirmeden Once serin, temiz ve kuru
oldugundan emin olun.

¢ Yemek sensori'yi gocuklarin
erisemeyecegdi guvenli, kuru bir yerde
saklayin.

2.5 Bakim ve temizlik

¢ Ylzeyin bozulmasini édnlemek igin cihazi
dizenli olarak temizleyin.

¢ Temizlemeden 6nce cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

« Cihazi i1k su ve nemli yumusak bir bezle
temizleyin. Sadece nétr deterjanlar
kullanin. Aksi belirtiimedigi strece
asindirici Urlnler, asindirici ovma bezleri,
¢dzlculer veya metal cisimler
kullanmayin.

« Urlnua duzenli olarak yiyecekle temas igin
uygun olmayacak hale getirebilecek
catlaklar, kabarciklar, soyulmalar, cekme,
yapisma, korozyon veya dokuda veya
goOrtinimdeki diger gozle gorilebilir
degisiklikler gibi bozulma isaretleri
acgisindan kontrol edin. Bozulmalari
oOnlemek i¢in temizleme ve bakim
talimatlarini takip edin.

2.6 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin sebeke ile baglantisini kesin,
ardindan elektrik kablosunu ¢ikarin.

Ocaginizi nasil monte edeceginiz hakkinda
ayrintili bilgi icin kurulum kitapgigina bakin.

Kurulum kitapgiginda ve/veya ocagin altinda-
ki etiketlerde verilen ocak baglanti semasini
ve/veya pencere anahtari baglanti semasini
(varsa) takip edin.

Sadece segilen iilkeler igin gegerlidir: Baca
kurulumu durumunda bir pencere anahtari
gerekebilir (yetkili bir teknik servis gorevlisine
danisin). Anahtar ocak ile birlikte verilmedi-
ginden ayri olarak satin almaniz gerekir. Pen-
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cere anahtari yetkili bir teknik servis gorevlisi
tarafindan takilmahdir. Montaj kitapcigina ba-
kin.

Cihaz bir gekmece lizerine monte edilmisse,
ocak havalandirmasi, pisirme islemi sirasinda
cekmecede saklanan esyalari isitabilir.

Filtreleme linitesinin montaji

Cihaz her zaman segilen kurulum moduna
6zel tim filtrelerle kullaniimalidir. "Filtre segi-
mi" bélimine bakin. Ik kullanimdan 6nce,
karbon filtreleri tutamaklar igeriye bakacak
sekilde davlumbazin icine yerlestirdiginizden
emin olun. Gres filtresi muhafazasini davlum-
bazin igine koyun ve davlumbazin Uzerine 1z-
garay! yerlestirin.

3.3 Baglanti kablosu

/\ UYARI!

TUm elektrik baglantilari kalifiye bir elek-
trik teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

» Ocakla birlikte bir baglanti kablosu ve
ocak yalnizca A sigortal bir emniyetli priz
ile galistirilabilir.

» Hasar goren ana elektrik kablosunu
degistirmek igin 70 °C veya daha yiiksek
sicakliga dayanikli HO5VV-F kablo tipini
kullanin.

» Kontak fisleri ile baglanti yapiimasi, kablo
uclarinin delinmesi veya lehimlenmesi,
kablo ug kovani olmadan kablo
baglanmas! yasaktir.

» Yetkili Servis Merkezinizle gorisin.
Baglanti kablosu yalnizca kalifiye bir
elektrikgi tarafindan degistirilebilir.

Tek faz baglanti

1. Kablo u¢ mansonunu siyah ve kahverengi
tellerden cikarin.

2. Kahverengi ve siyah kablo uglarinin
yalitim parcasini gikarin.

3. Siyah ve kahverengi kablolarin uglarini
baglayin.

4. Her bir kablo ucuna yeni bir kablo ucu
mansonu takin. (6zel alet gerekli).

NL baglantisi

1. Mavi kablolardaki kablo ucu mansonunu
cikarin.

2. Mavi kablo uglarinin yalitiminin bir
kismini ¢ikarin.

3. Her bir kablonun ucuna yeni bir kablo ucu
mansonu takin. (6zel alet gerekli).
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3.4 FlexPower

FlexPower, evin tesisatindaki sigorta limitleri
dahilinde ocagin toplamda ne kadar ener;ji
kullandigini gdsterir.

Cihaz orijinalinde mimkun olan en ylksek
gug¢ seviyesinde galisir. Kurulum tam glcu
desteklemiyorsa maksimum giict degistirebi-
lirsiniz.

® Gug seviyesi 2000 W'den dustikse, her-

hangi bir otomatik programi (Yemekler ve-
ya ISLEVLER) etkinlestiremezsiniz.

1. Ocagi kapatin.

2. TUm pisirme alanlarinin devre disi
oldugundan emin olun.



3. == > Ayarlar > Kurulum > FlexPower
menusund segin ve . arasinda uygun glg¢
seviyesini segin.

4. <tu$una veya X tusuna dokunun.
Seciminizi onaylamak icin ekrandaki
talimatlari izleyin.

4. URUN ACIKLAMASI

4.1 Uriiniin genel gériiniimii

o
/mﬂ
[

Izgara

Yag filtresi muhafazasi
Yag filtresi (gikarilamaz)
Karbon filtre
Damla tepsisi
[@ Ocak

Hava kanali adaptort

Bl Arka duvar igin hava kanali baglantisi
4,

2 Pisirme ylizeyi diizeni

.

indiiksiyonlu pisirme bdlgesi
Kontrol paneli
Esnek induksiyonlu pisirme alani

/N DIKKAT!

Secilen glcln, evin sigorta tesisatina uy-
gun oldugundan emin olun.

N

Davlumbaz

4.3 Kontrol paneli ve ekrandaki
semboller

islevlerin listesi yazilim siirimiine bagh ola-
rak degisebilir.

Ekranlar arasinda gezinmek icin ekranin al-

tindaki sembollere dokunun veya ekrani sola/
saga kaydirin.

Sembol / gosterge

On / Off

Menu

Bdlge gérinimi

Davlumbaz fonksiyonlari

Pisirme bolgesi segici

Timer

Kilitle/Gocuk Kilidi

=2 G| [ K ca|lll|©

Pause
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Sembol / gosterge

Sembol / gosterge

1 oo Flex Bridge » Secenekleri etkinlestirmek/devre dis
o birakmak icin.
Yiyecek tipine gore siralanmis otoma-
Yemekler tikyprograr?wlar 9 ’ X Acilir pencereyi kapatmak igin.
ISLEVLER Pisirme yontemine gore siralanmis

otomatik programlar

Yemek sensori

.))) \

WiFi gostergesi

— Tavada kizartma

fmy Eritme

Kaynama

Breeze Breeze fonksiyonu

tl\(/l)anuel I Au- Manuel/otomatik aspiratér modu
Boost Sinirl bir sire icin maksimum IsI aya-

rini etkinlestirmek igin.

I | | / | I /l OptiHeat Control

2_22, Sicak Tutma modu

/ Yemek sensoru

{@} Ayarlar

oK (?ilrr_ segimi veya ayari onaylamak igin-

< > Meni iginde bir seviye geri / ileri git-
mek igin.

AN Ekrand?lfi talimatlari daraltmak/genis-
letmek igin.

5. iLK KULLANIMDAN ONCE

5.1 ilk baglant: yapilamadh

Ocagi sebekeye bagladiginizda sunlari ayar-
lamaniz gerekir: Dil, Ekran Parlakhgi, Volim
ve Tus Sesleri.

Ayarlari => Ayarlar > Kurulum modunda
degistirebilirsiniz. "Gunlik kullanim" bélima-
ne bakin.
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+basa-  Bijrariza var.
mak

4.4 Yemek sensori

5=

Olgiim noktas!
Minimum isaretli seviye
Onerilen daldirma araligi (sivilar igin)

Yemek sensori'nii kenara yerlestirmek
icin kanca

Kontrol 151§

Kapagi
Sarj istasyonu

5.2 Filtre segimi

ik kullanimdan énce, kurulum moduna gére

dogru filtre tipini ayarlayin.

Devridaim modu: karbon filtre (yag filtresi

ile birlikte)

Aktif kdpuk iceren uzun émirli karbon filtre-

ler, duman ve pisirme kokularini yok eder.

Asagidakiler arasindan segim yapabilirsiniz:

* OdourClean STANDARD (beyaz, tek
kullanimlik)



* OdourClean PLUS (siyah, yenilenebilir)

Cihazi devridaim modunda kullanmak igin
yetkili bir teknisyene basvurarak kurulumu
ayarlatin.

Egzoz modu: yag filtresi

Yag filtreleri yag ve yiyecek kalintilarini toplar
ve davlumbaz sistemine girmelerini engeller.

Cihazi egzoz modunda kullanmak igin yetkili
bir teknisyene basvurarak kurulumu ayarlatin.

® Egzoz modu oda hava basincini etkile-
yebilir ve bu nedenle diger cihazlardan ge-
len yanma gazlarinin geri akisini énlemek
icin uygun havalandirma gerektirir. Kurulum
ortaminin saglanan guvenlik kurallarina uy-
gun oldugundan emin olun.

5.3 Kablosuz / uygulama baglantisi
Uygulamayi kullanmak igin ocagin kablosuz

aga baglanmasi gerekir. WiFi varsayilan ola-
rak agiktir.

1. = > Ayarlar > Baglantilar > WiFi segin.
2. WiFiEtkinlestirmek icin * J tusuna
basin.

3. BAGLAN tusuna basin.

4. uygulamayi indirin. Kullanici kilavuzunun
arka kapaginda bulunan QR kodunu
tarayin veya uygulamayi dogrudan
uygulama magazasindan indirin.

5. Uygulamayi agin ve bir hesap edinmek
icin kaydolun.

6. Baglanti islemini tamamlamak igin
uygulamadaki talimatlar izleyin.

Ag baglantisin1 degistirme / devre disi
birakma

Gazli ocagi ev aginizdan ayirmak igin:

— > Ayarlar > Baglantilar > WiFi segin:

» Kablosuz ag baglantisini kesmek igin
BAGLANTIYI KES diigmesine basin.

»  WiFi fonksiyonunu devre disi birakma
icin » tusuna basin.

6. GUNLUK KULLANIM

6.1 Ocagin kullanim
Ocag: etkinlestirmek veya devre disi birak-
mak igin ® tusuna basil tutun.

5.4 Yemek sensorii eslestirme ve
kalibrasyon

Asil olarak, ocaginiz teslimatta Yemek senso-
ru ile eslestirilir. llk kullanimdan énce veya
yenisiyle degistirdiginizde esleyin.

Dogru sicakliklari saglamak igin, eslestirme-
den sonra daima Yemek sensori'yi kalibre
edin.

1. => Ayarlar > Baglantilar > Bluetooth
segin.

2. Bluetooth etkinlestirmek igin » tusuna
basin.

Ocak, mevcut aksesuarlari otomatik olarak

bulur. Yemek sensoru listenizde gérinmuyor-

sa, Ucretlendirildiginden emin olun. Ardindan

Isik yanip sénmeye baslayana kadar sallayin

veya iki kez dokunun.

3. Yemek sensori pisirin ve ekrandaki
talimatlari takip edin.

4. START tusuna basin ve ekrandaki
talimatlari takip edin.

Bu adimda Yemek sensoru'yi kalibre etmez-

seniz, daha sonra yapabilirsiniz. Bluetooth

ayarlarini tekrar girin ve kuruluma devam et-

mek igin Yemek sensori'nizi segin.

Yemek sensorii sifirla / kaldir

Herhangi bir noktada, Yemek sensori'yi sifir-
layabilir veya ocagin baglantisini kesebilirsi-
niz.
1. => Ayarlar > Baglantilar > Bluetooth
segin.
Ekranda bagh Yemek sensoéri gosterilir.
2. Yemek sensori tusuna basin.
» Tekrar Yemek sensori kalibrasyonu
yapmak igin SIFIRLA tusuna basin.
* Ocaktan Yemek sensori 6gesini
kaldirmak igin L1 tusuna dokunun.

Tencereyi pisirme bolgesinin ortasina yerles-
tirin ve ilgili bolge sembolline basin. Isi sevi-
yesini ayarlayin veya otomatik fonksiyonlar-
dan birini segin.

Is1 ayarini bolge genel bakis ekranindan da
degistirebilirsiniz. Genisletilmis ekran goriin-
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tistinin ortasina dokunun. Isi seviyesini de-

gistirmek icin = veya + tusuna basin. Ge-
nisletilmis ekran goriintisind agmak igin glic
seviyesine basin.

6.2 Pisirme Kaplan

Pisirme kaplarinin tabani mimkin oldugunca
kalin ve diiz olmahdir. Mutfak takimlarini oca-
ga koymadan 6nce temizleyin ve kurutun. YU-
zeyin catlamasini veya zarar gérmesini 6nle-
mek i¢in pisirme kabini camin kenarlarina ve
koselerine kaydirmayin veya sirtmeyin. Elek-
tronik pargalara zarar vermemek igin kontrol
paneli Gzerine sicak pisirme kaplari koyma-
yin.
Pisirme kabinin indiksiyon uyumlu oldugun-
dan emin olun (miknatis tabanina yapisir).
Optimum 1s1 transferi igin pisirme bdlgesinin
boyutuna benzer taban ¢apina sahip bir pisir-
me kabi kullanin. Daha klguk ¢apl pisirme
kaplari daha yavas isinabilirken, daha biyuk
gapli pisirme kaplari asiri 1sinabilir ve kontrol
paneline zarar verebilir.
Pisirme kaplarinin malzemesi
* uygun: dokme demir, gelik, emaye celik,
paslanmaz gelik, cok katmanli taban (Ure-
tici tarafindan uygun olduguna dair isaret
tasiyan).
* uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.
Calhisma sirasinda olusan giiriiltiiler

Sesler, pisirme kabi malzemesine ve segilen

mevcut Isi ayarina bagl olarak degisebilir. Bu

sesler normaldir ve herhangi bir ariza belirtisi
degildir.

+ catlama sesi: pisirme kaplari farkli mater-
yallerden (sandvig yapi) yapilmistir.

» 1slik sesi: ylUksek bir i1s1 ayari etkinlestiril-
mistir ve pisirme kaplari farkli materyaller-
den (sandvig yapi) yapilmistir.

» ugultu: yuksek isi ayari etkinlestirilmistir.

» tikirti: elektrik anahtarlama olusur, pisirme
kabi algilanir.

+ tislama, vizilti: sogutma fani galisiyordur.

» ritmik ses: pisirme kabi algilandi.

6.3 Kap algilamasi

Bu 6zellik, ocakta bir pisirme kabi oldugunu
gOsterir ve 120 sn iginde herhangi bir pisirme
kabi algilanmazsa pisirme bolgelerini devre
disi birakir.

6.4 Otomatik Kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, ocak belirli kosullarda
(6rnegin tim pisirme bolgeleri ve daviumbaz
devre disi birakildiginda, etkinlestirdikten
sonra IslI ayari veya fan hizi segilmediginde
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veya pisirme kabi kuruyana kadar kaynadi-
ginda) otomatik olarak kapanir .

6.51l1l1 optiHeat Control (3
kademeli atil 1s1 gostergesi)

Gosterge, bir pisirme bdlgesinin hala sicak ol-
dugunu gosterir. Gosterge gorindigu siirece
atil 1s1 nedeniyle yanma riski vardir. Pisirme
bdlgesi sogudugunda gdsterge kaybolur.

6.6 X Sicak Tutma modu

Bu fonksiyon, dusuk sicaklik ayart ile yiyecek-
leri sicak tutar.

Sicak Tutma modu, atil 1s1 bulunan ve Uzerin-
de tencere bulunan bir pisirme bolgesi icin
kullanilabilir.

Etkinlestirmek igin [ tusuna basin. Gerekir-
se bir zamanlayici ayarlayabilirsiniz. Devre

disi birakmak igin ® tusuna basin.

6.7 Gii¢ Yonetimi

Ocak kullanilabilir maksimum giice ulasirsa
cihaz pisirme bolgelerinin gliciini otomatik
olarak dustrur. Bu fonksiyon, evdeki elektrik
sebekesindeki sigortalari korur

Kontrol gubugunun rengi, mevcut 1sI ayar se-
ceneklerini gosterir: kirmizi (mevcut isi ayari),
beyaz (mevcut en ylksek 1s1 ayari), agik gri
(kullanilamayan 1si ayari).

6.8 Boost

Sinirli bir sdre igin maksimum 1s1 ayarini et-
kinlestirmek icin. Suyu daha hizli kaynatmak
icin kullanabilirsiniz.

Pisirme alanini segmek i¢in. Fonksiyonu et-
kinlestirmek igin Boost tusuna basin. Sire bit-
tiginde pisirme bdlgesi en yiksek i1si ayarina
geri doner. Fonksiyonu devre disi birakmak
icin: 1s1 ayarini degistirin.

6.9 Timer

Pisirme bolgesinin ne kadar siire ¢alisaca-
gin1 belirtmek amaciyla fonksiyonu ECO
Timer olarak kullanmak igin.

Her bir pisirme bolgesi icin fonksiyonu ayri
ayri ayarlayabilirsiniz. Enerji tasarrufu igin pi-
sirme bolgesi timer durdugundan kisa bir stire
once devre disi kalir.

Pisirme bdlgesi igin bir sicaklik ayarlayin ve

ardindan O tusuna basin. Bolim{ durdur ku-
tusunu secin, ardindan sureyi ayarlayin.
Onaylamak igin OK tusuna basin.



Pisirme sirasinda ayarlari degistirmek igin:

zamanlayici degeri bulunan 5 ve ardindan
DUZENLE 6gesine dokunun.

Ayarlanan siire sona erdiginde pisirme bolge-
si devre disi kalir. Sesi durdurmak igin OK tu-
suna dokunun.

Devre disi birakmak igin i1s1 ayarini 0 konu-
muna getirin.

Fonksiyonu Zaman Ayar olarak kullanmak
igin.

Bu fonksiyonu pisirme alani etkinlestirildigin-
de kullanabilirsiniz.

Pisirme bdlgesini segin, ardindan O tusuna
basin. Bolumu durdur kutusunun sec¢imini kal-
dirin. Suireyi ayarlayin ve onaylamak igin OK
tusuna basin.

Devre digi birakmak igin zamanlayici degeri-
nin solundaki Zamanlayici degerini gésteren

D tusuna basin, ardindan onaylamak i¢gin X
tusuna basin.

6.10 |l Pause

Fonksiyon tim etkin pisirme bdlgelerini en
dislk 1s1 ayarinda galistirir.

Cikarict manuel modda calistiginda, fan hizi

disiralir. 1 Otomatik modda, fan hizi degis-
mez.

Fonksiyon herhangi bir aktif timer’t durdur-
maz.

Etkinlestirmek igin E > || tusuna basin.
Devre disi birakmak icin DEVAM ET tusuna
basin.

6.11 @ Kilitle/Gocuk Kilidi

Gereken sekilde kontrol panelini kilitlemek/
kilidini agmak igin.

Pisirme sirasinda kontrol panelini kisa bir
siire kilitlemek igin; — > ) tusuna basin.
Kilidi agmak i¢in KILIDI AC tusunu basil tu-
tun.

Ocagin yanhshkla cahstinimasini 6nlemek

icin: == > Ayarlar > Segenekler > Cocuk Kili-
di tuslarina basin. Fonksiyonu aktif hale getir-
mek igin digmeyi agin ve E-U-O harflerini al-
fabetik sirayla segin.

Devre disi birakmak icin diigmeyi kapatin.

6.12 8/ *** Flex Bridge

Bu fonksiyon, farkli boyut ve sekillerdeki pisir-
me kaplarina uyum saglamak igin pisirme bol-
gesini ayarlar. Esnek indiiksiyon pisirme bol-
gesi dort bolime sahiptir. Bunlari iki ayri bol-

geye veya tek bir blylk pisirme bdlgesine bir-
lestirebilir, her biri igin ayri ayar yapabilirsiniz.

Pisirme kabini pisirme bolgelerine koyun.=—=

> Flex Bridge tusuna veya *** kisayoluna ba-

sin. Pisirme kaplarinizin boyutuna en uygun

modu segin ve ardindan isi ayarini yapin.

Mevcut modlar:

« Standart — iki ayri pisirme alani.

« Big Bridge — (i¢ arka bolim tek bir bolim
olarak birlestirilmis.

¢ Max Bridge — dort bolimiin hepsi
birlestiriimis.

[3
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* Pisirme kabi taban ¢ap1 <160 mm - bir
bolimun ortasina yerlestirin.

* Pisirme kabi taban ¢ap1 >160 mm - iki
veya daha fazla bdlime yerlestirin.

6.13 7 Yemek sensérii

Pisirme parametrelerini farkli yemek tirlerine
gore ayarlamak ve pisirme islemi boyunca
bunlari muhafaza etmek icin Yemek sensori
kullanabilirsiniz. Yemek sensorl, otomatik
programlarla (Yemekler ve ISLEVLER) ve
manuel pisirme ile galisir.

Bu norma gére: EN 60335, Yemek sensori
sadece pakette bulunan sarj istasyonu ve glic
adaptoru kullanilarak sarj edilmelidir. Bir daki-
ka sarj 8 saate kadar galisma saglar.

Olgiim noktast, ug ile minimum isaretli seviye
arasinda orta kisimda yer alir. Yemek senso-
rd'nd minimum isaretli seviyeye kadar yeme-
ge sokun. Yemek sensoru'yi kabin veya tava-
nin kenarina kanca ile yerlestirin. Yemek sen-
soriiniin sadece metal kismi gida ve sivi ile
temas edebilir.

1. Menuden fonksiyonu veya yemek tipini
segin.
2. Hedef sicakhgi ayarlamak veya ayarla-

mak i¢in ekranin sag Ust kdsesindeki
tusuna basin veya varsayilan ayarlar igin
OK tusuna basin.

3. Gosterge ekranindaki talimatlari takip
edin.
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4. Ayarlanan sure doldugunda ve / veya he-
def sicakliga ulasildiginda, sesli bir sinyal
duyulur ve bir uyari gértntilenir. Pence-
reyi kapatmak igin OK tusuna basin.

ipuglan

* Eniyi pisirme sonugclarini elde etmek icgin
Yemek sensorl'yi siviya minimum isareti-
nin 2-5 cm Uzerine batirin.

* Yemek sensoru'yi yemegin en kalin kismi-
na yerlestirin.

* 2-3cmkalinhginda et/ balik icin Yemek
sensord'nin ucu tavanin altina erismelidir.

* Yemek sens0ru'yi, gerekirse yiyecegin bir
pargasini gevirmeden 6nce ¢ikarin ve ar-
dindan tekrar yerine koyun.

» Bir plancha kullanirken, Yemek sensori
tutamaginin ylzeyinin disinda sag tarafta
kaldigindan emin olun .

* Manuel olarak pisirirken, Yemek sensoru
yemegin sicakhgini 6lgmek ve hedef si-
cakliga ulasildiginda bildirmek igin kullani-
labilir.

6.14 & iSLEVLER: Tavada kizartma

Cesitli yiyecek turlerini otomatik olarak kontrol
edilen 1s1 seviyeleri ile kizartmak icin. Ocak,
yemek pisirme sirasinda sicakhgi manuel
ayar gerektirmeden korur, yiyeceklerin asiri
Isinmasini ve yanmasini onler.

1. Sol taraftaki pisirme alanlarindan birine
bos bir tava koyun. Dort bolumd farkh
boyutlarda iki pisirme alaninda veya Flex
Bridge kullanarak tek bir biyuk pisirme
alaninda birlestirebilirsiniz.

2. ISLEVLER > Tavada kizartma segin.
3. Gerekirse Yemek sensori'yi baglayin.

Sicakligi ayarlamak igin v tusuna basin.
4. Bir kizartma seviyesini segin.
5. Gerekirse bir zamanlayici ayarlayin.

Tavaya sadece ocak tavanin istenilen sicakli-
ga ulastigin sinyalini verdiginde yag ve yiye-
cek koyun.

Devre disi birakmak igin 0 tusuna basin.

ipuglari:

» Diusuk seviye: omlet, kizarmis yumurta, ki-
zarmis patates (cig)

» Orta seviye: ¢irpilmis yumurta, balik fileto,
balik kroket, deniz Urlnleri, hamburger,
kofte, pirzola, tavuk gogsu, hindi gdgsu,
eskalop, fileto, biftek (orta / iyi pismis), ki-
zarmis sosis, kizarmis patates koftesi,
sebzeler

* Yiksek seviye: biftek (az pismis), kiyma.
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Sadece kalin, diiz tabanli soguk pisirme ge-
recleri kullanin. Tavanin uygun olup olmadigi-
ni kontrol etmek igin tavayi ters gevirin. Tava-
nin tabanina bir cetvel koyun ve cetvel ile ta-
va arasina 1, 2 veya 5 TL (veya benzer kalin-
likta herhangi bir bozuk para) sigdirmaya ¢a-
lisin. Cetvel ile tava arasina bozuk para koya-
miyorsaniz tava uygundur.

6.15 () iSLEVLER: Kaynama

Suyun sicakhgini otomatik olarak ayarlayarak
kaynama noktasina ulastiktan sonra tasmayi
onler.

Kaynama fonksiyonu igin Yemek sensori'nin
calismasi gerekir.

1. Pisirme alanina su dolu bir kap koyun.
Sivinin Yemek sensori Uzerindeki
minimum seviye isaretini tamamen
kaplamasi gerekir.

2. ISLEVLER > Kaynama segin.
3. Yemek sensori'yi baglayin.
4. Gerekirse bir zamanlayici ayarlayin.

Kaynama noktasina ulasildiginda, ocak isi
ayar seviyesini otomatik olarak azaltir. Devre

disi birakmak igin @ tusuna basin.
ipuglari ve &neriler:

*  Tam kaynama noktasini belirlemek igin
kullanmadan 6nce Yemek sensoru'yi kalib-
re edin.

« Bu fonksiyon, su kaynatma ve soyulmamis
bltlin patates pisirme igin en uygun sege-
nektir.

« Kaynayip tasmayi 6nlemek igin tencerenin
kenarindan 4 cm bosluk birakin.

« 1 ve 5 litre arasinda soguk veya oda si-
cakhginda su kullanin.

¢ Tuzu yalnizca kaynama noktasina eristi-
ginde ekleyin.

* Fonksiyonu bos pisirme kaplari ile kullan-
mayin.

* Bu fonksiyon yapismaz pisirme kaplari ile
calismaz.

6.16 & ISLEVLER: Eritme

Bu fonksiyonu, ¢ikolata veya tereyag gibi
Urtnleri eritmek icin kullanabilirsiniz.

1. Pisirme kabini iki pisirme alanina koyun.
2. ISLEVLER > Eritme segin.

3. Gerekirse bir zamanlayici ayarlayin.

4. OK tusuna basin.

Devre disi birakmak igin @ tusuna basin.



6.17 Yemekler

Belirli yiyecek tipleri icin 6nceden ayarlanmis
programlari kullanarak yemek hazirlamak.
Programlarin kullanilabilirligi pisirme alanina
baglidir.

1. Pisirme kabini iki pisirme alanina koyun.
Dort bolimu farkh boyutlarda iki pisirme
alaninda veya Flex Bridge fonksiyonunu
kullanarak tek bir blylk pisirme alaninda
birlestirebilirsiniz.

2. Yemekler 6gesini segin.

3. Yiyecek tirind segin.

4. Gerekirse Yemek sensori'yi baglayin.

Sicakligi ayarlamak igin v tusuna basin.
5. Gerekirse bir zamanlayici ayarlayin.

6. Gosterge ekranindaki talimatlar takip
edin.

Yiyecek tipine ve segilen programa bagl ola-

rak, pisme derecesi veya Isi seviyesi gibi pa-

rametreleri ayarlayabilir ve degistirebilirsiniz.

ipuglari ve &neriler:

* En sik pisirilen yiyecekler otomatik olarak
En Cok Pisirilenler listesine eklenir.

* Programlari manuel olarak Favoriler liste-

sine ekleyebilirsiniz. QO tusuna dokunun.

. W tusuna basarak programlari gizleyebilir-
siniz. Programlari geri yiiklemek igin Ayar-
lar > Kurulum > Yemekler menustine gi-
din.

6.18 Davlumbaz fonksiyonlan

Manuel mod

Davlumbaz, ocak agik veya kapaliyken ¢ali-
sabilir.

% tusuna basin. Fan hizi seviyesini ayarla-
yin. Devre disi birakmak igin 0 tusuna basin.

Otomatik mod

Davlumbaz, pisirme bdlgesinin sicakligina
gore fan hizini ayarlar.

1. ¥ tusuna basin.

2. Bu fonksiyon varsayilan olarak agik
degilse etkinlestirmek igin Auto 6gesine
basin.

3. Pisirme kabini pisirme bolgesine koyun
ve bir I1s1 ayari segin.

Otomatik mod etkinken pisirme bdlgesini dev-
re disi biraktiginizda veya ocagi kapattiginiz-
da, davlumbaz ayarlanan fan hizina bagl ola-
rak bir siire daha ¢alismaya devam eder. Mo-

du devre disi birakmak igin ¥ >® tusuna
basin.

Varsayilan fan hizini degistirmek igin % > @
> Otomatik fan 6gesini segin.

Daviumbaz timer

Davlumbazin ne kadar sire galisacagini be-
litmek icin bu fonksiyonu kullanin. Davium-
baz kapaliyken timer'i ayarla mimkun degil-
dir.

1. ¥>O tusuna basin.

2. Sdreyi ayarlayin.

3. Zamanlayiciyi baslatmak igin OK tusuna
basin.

Otomatik mod, ayarlanan siire dolmadan dav-

lumbazi kapatirsa, timer sifirlanir. Timer oto-

matik moddan 6nce davlumbazi kapatirsa,

otomatik mod da devre disi kalir.

Boost

Bu fonksiyon, fani maksimum hizda ¢alistir-
mak igin etkinlestirir.

€ > Boost tusuna basin. Devre disi birak-
mak i¢in 0 tusuna basin.

Bu fonksiyon, kesintisiz olarak 8 dakikaya ka-
dar galisabilir. Bu sireden sonra fan hizi 3
olarak degisir.

Breeze

Fan, kalici kokulari gidermek igin minimum
gurultl seviyesinde ekstra dusuk hizda ¢ali-
SIr.

1. Ocagi kapatin.

2. % > Breeze tusuna basin.

3. Fonksiyonu baslatmak icin OK 6gesine
basin.

4. Zamanlayiclyi ayarlamak igin $>0O
tusuna basin.

5. Sdreyi ayarlayin. Zamanlayici varsayilan
olarak 60 dk olarak ayarlanmistir.

Zamanlayici durdugunda davlumbaz otomatik
olarak kapanir.

Kendi kendini kurutma

Fan, ocak kapatildiktan sonra 20 dakika bo-
yunca minimum hizda galismaya devam
eder, ardindan otomatik olarak devre disI ka-
lir. Fonksiyon, pisirme sonrasinda kalan ko-
kulari giderir.
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Fonksiyon galisirken bolge genel bakis ekra-

ninda 5" sembolii belirir. Kalan calisma sure-
si davlumbaz zamanlayici ekraninda gértndr.
Ayarlanan sureyi degistirmek mimkun degil-
dir.

Fonksiyonu durdurmak igin s > @tusuna
basin.

Fonksiyonu tamamen devre disi birakmak

icin K >G> Kendi kendini kurutma tuslari-
na basin. Devre disi birakmak igin kaydiriciya
basin.

@ Fonksiyonun devre disi birakilmamasi
ve programin tam doéngusu boyunca kesin-
tisiz calismasina izin verilmesi onerilir.

6.19 Dil

Dili degistirmek igin: == > Ayarlar > Kurulum
> Dil tuslarina basin ve listeden dili segin.

Yanlis dili sectiyseniz, == > @ tuslarina ba-
sin. Bir liste gérinur. Sol Ustte ilk segenedi,
ardindan sol Ustte ilk segenegi (alternatif ola-
rak yazilim strimuine bagl olarak sag Ustte
ikinci segenegi) secin. Dili segmek igin asagi
kaydirin. Acilir pencere gérindiginde, sag-
daki segenegi segin.

6.20 Tus Sesleri / Volim

Ocagin ses turunl ve ses seviyesini ayarla-
yabilirsiniz.

7. BAKIM VE TEMIZLIK

7.1 temizlenmesi

* Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.

» Daima temiz tabanl pisirme kaplari
kullanin.

» Pisirme kaplarinin kaynamasina izin
vermeyin veya asiri yiksek sicakliga
ulagsmayin.

* Induksiyon ile uyumlu olmayan
malzemelerden yapilmis pisirme kaplari
kullanmayin. Bu tir malzemeler ocak
yuzeyini gizebilir veya leke birakabilir.

» Cam ylizey Uzerindeki gizikler ve koyu
lekeler ocagin performansini etkilemez.

« Cam ylizeyi temizlemek igin bigcak veya
baska herhangi bir keskin metal alet
kullanmayin.

« Standart temizlikten sonra énerilen
kaziyiclyl sadece ek bir alet olarak
kullanin.

» Ocak soguyana kadar bekleyin ve ylzeyi
nemli ve asindirici olmayan deterjanla
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— > Ayarlar > Kurulum > Tus Sesleri / Volim
tuslarina basin ve segenegi segin.

6.21 Ekran Parlakhg
Ekran parlakligini ayarlayabilirsiniz.

— > Ayarlar > Kurulum > Ekran Parlakhgi tu-
suna basin ve seviyeyi segin.

6.22 |£] Enerji tasarrufu igin ipuglar:

« Su isitirken sadece ihtiyaciniz kadar su
kullanin.

* Mimkinse, pisirme kaplarinin tzerine
daima kapaklarini koyun.

* Yiyeceginizi sicak tutmak veya eritme
islemi yapmak i¢in daha énce pisirme
yapilan bolgelerde kalan atil sicakhgi
kullanin.

* Pisirmeye basladiginizda davlumbaz
fanini distik hiz seviyesine ayarlayin.
Pisirme islemi bittiginde, fani birka¢ dakika
daha calistirmaya devam edin.

« Fan hizini sadece buyuk miktarda buhar
veya dumandan kurtulmak igin artirin.

« Davlumbaz filtresini diizenli olarak
temizleyin ve verimliligini korumak igin
gerektiginde degistirin.

Daha fazla bilgi igin bkz. “Enerji verimliligi”.

temizleyin. Temizlik sonrasinda, ylzeyi
yumusak bir bezle kurulayin.

* Su lekeleri bekletmeden temizleyin:
erimis plastik, plastik folyo, tuz, seker ve
sekerli yiyecekler. Bir kaziyici kullanin ve
yaniklara karsi dikkatli olun.

* Ocak yeterince soguduktan sonra
sunlan temizleyin: kireg halkalari, su
halkalari, yag lekeleri, yanmis yemek
kalintilari, parlak metalik renk atmalari.
Yizeyi yukarida agiklandigi gibi
temizleyin. Parlak metal renk
bozulmalarini gidermek igin yumusak bir
bez ve su ve sirke sollsyonu kullanin.

7.2 Davlumbazin temizlenmesi

lzgara

Izgara aluminyumdan yapilmistir. Elde veya
bulasik makinesinde yikayip yumusak bir
bezle silin.



Damla tepsisi

Davlumbazin altinda bulunan damlama tepsi-
si pisirme sirasinda olusan yogusmayi toplar.
Tepsiyi dizenli olarak bosaltmayi unutmayin.

1. Damlama tepsisini altindan her iki elinizle
tutun ve ileri kaydirin. Ardindan suyun
dokilmesini 6nlemek icin dikkatlice asagi
dogru hareket ettirin.

2. Tepsiyi elde (sicak su, sabun ve yumusak
bir bez / stinger kullanarak) veya bulasik
makinesinde (standart program) yikayin.

Davlumbaz sisteminin igine su veya baska si-
vilar dokulurse: Davlumbazi kapatin ve bolge-
yi 1lik su, nemli bir bez veya slinger ve hafif
bir temizlik maddesiyle dikkatlice temizleyin.

7.3 Filtrelerin temizlenmesi

Filtreleme Unitesi su elemanlardan olusur:
yag filtresi muhafazasi A ve ¢ikarilabilir kar-
bon filtreleri B iceren yag filtreleri.

@ Cihaz her zaman segilen kurulum modu-

na ozel tim filtrelerle kullaniimalidir. "Filtre
secimi" bolimine bakin.

B A B

Ocagin, ilgili filtreleri duizenli olarak temizle-
menizi bir bildirimle hatirlatan yerlesik bir sa-
yaci vardir. Uyari davlumbazin kullaniimasini
engellemez. Bildirim sadece fan kapaliyken
gOrundr ve sayaci sifirlayana veya filtreyi de-
gistirene kadar gortnar kalir.

Yag filtresi

* 40 saatlik kullanimdan sonra, gres filtrele-
rini temizleme zamani geldigini belirtmek
icin bir acilir pencere ve statik gosterge
belirir.

OdourClean STANDARD karbon filtre

* 180 saatlik kullanimdan sonra, gres filtre-
lerini degistirme zamani geldigini belirtmek
icin bir acilir pencere ve yanip sénen gos-
terge belirir.

 Filtreleri diizenli olarak birikmis yag sevi-
yesi acisindan kontrol edin. Gosterge ya-
nip sénmeye basladiginda (kullanim sikli-
gina bagh olarak yaklasik yilda bir kez) ve-
ya gerekirse daha erken degistirin.

OdourClean PLUS karbon filtre

¢ 140 saatlik kullanimdan sonra, gres filtre-
lerini deg@istirme zamani geldigini belirtmek
icin bir acilir pencere ve yanip sénen gos-
terge belirir.

« Filtreleri yalnizca yag birikintisi gérdigu-
nlzde temizleyin.

« Filtreleri yalnizca yanip sénen gdsterge
gOrindiginde yenileyin. Filtre en fazla 8
kez yenilenebilir. Bu streden sonra filtrele-
ri degistirin.

Filtrelerin sokiilmesi/tekrar monte
edilmesi

1. lzgarayi gikarin ve filtre yuvasini gikarin.

2. Tutamag tutarak filtreleri gikarin.

3. Filtreleme Unitesini temizledikten sonra
yeniden monte edin. Karbon filtreleri,
tutamaklari ice bakacak sekilde
davlumbaza yerlestirin. Yag filtresi
yuvasini geri igine yerlestirin ve 1zgarayi
geri takin.

§§§:\
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Yag filtrelerinin temizlenmesi

1. Filtreleri gozle gorilir yag birikintisi
olusur olusmaz temizleyin. Yag filtresi
yuvasini yag filtreleriyle dikkatlice ilik
suda hafif bir katalitik temizleme maddesi
ile yikayin, ardindan ilik suyla durulayin.
Yiyecek artiklarini temizlemek igin
yumusak bir stinger, yumusak bir bez
veya asindirici olmayan bir temizlik firgasi
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kullanabilirsiniz. Standart bir programda
diger bulasiklarla birlikte bulasik
makinesinde yikayabilirsiniz. Orgliniin
hafif renk degistirmesi, filtrenin
performansini etkilemez.

2. Fitlreleri oda sicakhginda kurumasi igin
bir siire bekletin.

Filtreleri geri iceri koyun.

4. % > 5 > Filtreler menusunud segin.
Filtreyi secin ve sayacl yeniden
baslatmak igin SIFIRLA tusuna basin.

OdourClean PLUS karbon filtreleri
temizleme

1. Filtreleri herhangi bir temizlik maddesi
olmadan sicak suda dikkatlice yikayin.
Yiyecek artiklarini temizlemek igin
yumusak bir stinger, yumusak bir bez
veya asindirici olmayan bir temizlik firgasi
kullanabilirsiniz. Ayni zamanda bulasik
makinesinde 65-70 °C’de (90 dk’dan
daha uzun bir programda) deterjan
kullanmadan ve bulasiklardan ayri olarak
yikayabilirsiniz.

2. Filtreleri en az 24sa oda sicakhginda
kurumaya birakin.

3. Filtreleme Unitesini yeniden takin ve i¢
kisma geri koyun.

8. SORUN GIDERME

@ Asagidaki soruna bir ¢éziim bulamadigi-
niz takdirde, bir Yetkili Servis Merkezine
basvurun.

Oca@1 agamadimiz/gahstiramadiniz.

» Ocagin elektrik beslemesine dogru bir se-
kilde bagli oldugundan emin olun.

» Arizaya sigortanin neden olmadigindan
emin olun. Sigorta tekrar tekrar atiyorsa
veya surekli bir bip sesi duyuyorsaniz tesi-
sati kontrol etmesi icin yetkili bir elektrikgi-
ye basvurun.

+ Kontrol panelinin temiz ve pisirme kaplari/
yabanci nesnelerle engellenmediginden
emin olun.

Ocak bir siire sonra kendiliginden kapani-

yor.

* Bu bir ariza degildir. Bazi durumlarda, gi-
venlik icin ocak otomatik olarak kapanir.
Bk. “Otomatik Kapanma”.
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OdourClean PLUS karbon filtreleri
yenileme

1. Filtreleri dnce yukarida agiklandigi gibi
temizleyin.

2. Filtreleri, 120 dk igin 100 °C olarak
ayarladiginiz firinin igine orta tel rafa
yerlestirin. Fanin galismadi@i bir firin
fonksiyonunu kullanin.

3. Filtreleme Unitesini yeniden takin ve i¢
kisma geri koyun.

4. K >G> Filtreler menUsinu segin.
Filtreyi secin ve sayaci yeniden
baslatmak icin SIFIRLA tusuna basin.

7.4 Yemek sensorii'nin
temizlenmesi

« ik kullanimdan énce Yemek sensorii‘i
temizleyin.

« Sadece nétr deterjanlar kullanin.

» Asindirici Urtinleri, asindirici temizleme
bezlerini, ¢dzliclleri veya metal cisimleri
kullanmayin.

¢ Yemek sensori'nii bulasik makinesinde
yikamayin.

* Plastik tutamak, Yemek sensori'niin
calismasi Uzerinde higbir etkisi olmayacak
renk solmasina ugrayabilir.

Pisirme bolgelerinden biri icin maksimum
1sitma ayan kullamlamiyor veya iki seviye
arasinda siirekli gecis yapiyor.

* Bu bir ariza degildir. Bk. “Gu¢ Yonetimi”.

* Ayni faza bagh diger pisirme bolgelerinin
IsI ayarini azaltin.

Davlumbaz fani1 calismiyor/kendi kendine

devre dis1 kahyor.

» Ocag kapatin ve sebekeden fisini gekin.
Cihazi sogutmaya birakin, ardindan tekrar
fise takin.

« Odanin yeterince havalandirildigindan
emin olun. Pencere anahtarini takmaniz
gerekebilir. Yetkili Servis Merkezini arayin.

Esnek indiiksiyonlu pigirme alani pigirme

kaplarini yeterince 1isitmiyor.

« Etkin moda uygun olarak pisirme kabini
dogru konuma yerlestirin.

« Etkin mod i¢in gegerli taban ¢apina sahip
pisirme kaplarini kullanin. Bk. “Flex Brid-
ge”.

Kaynamal/Tavada kizartma ¢alismiyor.



« Atill 1sI olmayan pisirme bdlgesinde soguk
pisirme kaplari kullanin.

» Ocagin glictini daha yuksek bir degere
ayarlayin. Segilen guiclin, evin sigorta tesi-
satina uygun oldugundan emin olun. Bk.
“FlexPower”.

Yemek sensorii yanit vermiyor veya bulu-
namyor.

» Bluetooth fonksiyonunun agik oldugundan
emin olun.

*  Kirmizi 1sik yanip sonlyorsa Yemek sen-
sori cihazini sarj edin. Baglantiy1 bozabi-
lecek gevredeki tim cihazlari ¢ikarin.

Ekran, suyun sicakhginin 100 °C'den yiik-
sek oldugunu gostermekte.

«  Yemek sensori'nii tekrar kalibre edin. "ilk
kullanimdan 6nce" bélimuine bakin.

Otomatik bir programi/fonksiyonu etkin-
lestiremezsiniz.

» Pisirme bolgesinde atil 1si kalmadigindan
emin olun.
» Pisirme kabini 6nceden isitmayin.

Dili yanhshkla degistirdiniz.

+ "GUnlUk kullanim" > "Dil".b&limune bakin.
E - U - O goriniir.

» Bu bir ariza degildir. Cocuk Kilidi aciktir.

9. TEKNIK VERILER

9.1 Bilgi etiketi
Model ECC8549

Tip 67 D4A 05 FA
indiiksiyon

Seri numMarasl .........ccccee....
ELECTROLUX

9.2 Pisirme bolgelerinin 6zellikleri

Ekranin ana goriiniimiinde san bir nokta

gostergesi belirir.

» Filtreyi temizlemek/degistirmek icin. "Ba-
kim ve temizlik" bélimune bakin.

€ ve bir rakam goriinir.

* Ocag! kapatin, birka¢ dakika bekleyin, ar-
dindan geri ac¢in. Sorun devam ederse,
Yetkili Servis Merkezi ile temasa gegin.

Kontrol paneli yanip soner.

* Pisirme bolgesinin boyutuna benzer taban
capina sahip pisirme kaplari kullanin.

« Tencere ve tavalarin induksiyonla uyumlu
oldugundan emin olun.

Kaynama fonksiyonu ¢alismiyor veya ha-
tah cahsiyor.

« Tencere ve tavalarin fonksiyonun gereksi-
nimlerine uygun oldugundan emin olun.
"GUnluk kullanim" > "Kaynama".bélimuine
bakin.

* Yemek sensori cihazinin sarj ve kalibre
edilmis oldugundan emin olun.

% yanip soner.

+  Wi-Fi baglantisi sifirlanir. "ilk kullanimdan
once" bélimune bakin.

PNC 949 599 473 01

220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Uretildigi Yer: Almanya

7.35 kW

cex

Pisirme bdlgelerinin glict, malzemeye ve tencere boyutlarina bagli olarak asagidaki verilerden

biraz farkl olabilir.

Nominal gii¢ (mak-

Boost maksimumPisirme kabi ¢api

Pisirme bolgesi [s‘;\r’r]lum 1s1ayar)) Boost [W] siire [dK] [mm]

Sag 6n 1400 2500 4 125-145
Sag arka 1800 2800 10 145 - 180
Esnek indiksiyonlu 53, 3200 10 asgari 105

pisirme alani
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10. ENERJIi VERIMLILIGI

10.1 Uriin Bilgileri suna gore AB 66/2014

Model tanimlamasi ECC8549
Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme bdlgelerinin sayisi 2

Pisirme alanlarinin sayisi 1

Isitma teknolojisi indiiksiyon
Dairesel pisirme bdlgelerinin capi (J) Sselagga?Ea 128 gm
Pisirme alaninin uzunlugu (U) ve genisligi (G) Sol g ‘é?'_i g:;
Pisirme bolgesi basina enerji tiiketimi (EC electric Sag 6n 181.7 Wsalkg
cooking) Sag arka 174.5 Wsalkg
Pisirme alaninin enerji tiketimi (EC electric cooking) Sol 191.1 Wsalkg
Ocagin eneriji tiketimi (EC electric hob) 185.9 Wsalkg

Cihaz asagidaki standartlara gore test edilmistir: EN IEC 60350-2.
10.2 Bilgi gereksinimleri suna gére AB 2023/826

Kapali modda gli¢ tiketimi 0,5W

Ag tabanli bekleme modunda glig tliketimi 20w

Ekipmanin otomatik olarak uygun disik giic moduna ulasmasi igin gereken maksi-

. 2 dk
mum slire

Cihaz asagidaki standartlara gore test edilmistir: EN 50564, EN IEC 63474.

Kablosuz ag baglantisinin nasil etkinlestirilecegi ve devre disi birakilacag! hakkinda bilgi igin
"llk kullanimdan énce" bélimiine bakin.

10.3 AB 65/2014 ve AB 66/2014’e gore Uriin Bilgi Sayfasi ve Uriin Bilgisi

(AB) No 65/2014'e gore liriin bilgileri sayfasi

Ureticinin adi veya ticari markasi ELECTROLUX

Model tanimlayicisi ECCB8549

Yillik eneriji tiketimi - AECdavlumbaz 32.7 kWsalyil
Enerji sinifi A+

Sivi Dinamigi Verimliligi - FDEdavlumbaz 32.0

Dinamik sivi sinifi A

Parlaklik yetkinligi - LEdavlumbaz - Ix/W

Parlaklik yetkinligi sinifi -

Yag filtrelerinin etkinligi - GFEdavlumbazi 85.1 %
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Yag filtrelerinin yetkinlik sinifi B

Normal kullanimda diistik glicte hava akisi 270.0 md/sa

Normal kullanimda en yliksek gugcte hava akisi 550.0 m?/sa

Yogun kullanim veya hizlandirmada hava akisi 650.0 m?/sa
Minimum hizda élgllmis ses glicl seviyesi - A 50 db(A) re 1 pW
Maksimum hizda 6lgilmis ses giicl seviyesi - A 66 db(A) re 1 pW
Yogun kullanim veya hizlandirmada él¢liimis ses guicl seviyesi - A 69 db(A) re 1 pW
Kapali modda élgtlen gug tiketimi - Po 0.49 W

Hazir bekleme modunda élgilen gug tlketimi - Ps - W

AB 66/2014 uyarinca ek bilgi

ivme hizi faktéri 0.8

Enerji Verimliligi Endeksi - EEldavlumbaz 42.6

En verimli noktada ¢l¢llen hava akimi - QBEP 286.7 m®/sa

En verimli noktada 6lgllen hava basinci - PBEP 449 Pa

Azami hava akimi - Qmax 650.0 m®/sa

En verimli noktada 6lgllen elektrik giicti - WBEP 111.9 W
Aydinlatma sisteminin nominal degeri - WL - W

Pisirme ylizeyinde aydinlatma sisteminin ortalama aydinlatmasi - Emiddle - Ix

Cihaz asagidaki standartlara gore test edilmistir: EN IEC 61591, EN IEC 60704-1, EN IEC

60704-2-13, EN 50564.

11. TUKETICININ SEGIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tuketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu

bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis

bedelinden indirim isteme,
c. Asiri bir masraf gerektirmedigi

takdirde, bitiin masraflari saticiya ait

olmak Uzere satilanin Ucretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme,

secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Satici, tuketicinin tercih ettigi bu talebi

yerine getirmekle yukimluddr.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli

ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalat¢iya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi

konusunda satici, uretici ve ithalatgi

miiteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatgi, malin kendisi tarafindan
piyasaya slriilmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici igin orantisiz
guclukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
gunu, konut ve tatil amacglh tasinmazlarda
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ise altmis is giinl iginde yerine getirilmesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secgimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timu veya bedelden yapilan
indirim tutar derhal tiiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya ¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Tirk Borg¢lar Kanunu
hiakUmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kul-
lanilmasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyus-
mazhiklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tiiketici isleminin yapildig: yerdeki
Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine bagvurabilir.

Uretici / ihracatg: :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. A.S.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskiidar, istanbul-Tiirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim émri kiguk ev aletlerinde 7 yil, di-

ger beyaz esya Urinlerinde ise 10 yildir. Kul-
lanim émrd, Uretici ve/veya ithalatgi firmanin
cihazinizla ilgili yedek parga temini ve bakim
sUresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

12. DIKKATE ALINMASI GEREKEN GEVRESEL FAKTORLER

Uzerinde sembolii bulunan malzemeleri geri

A%
donistime goénderin TO. Ambalaji geri donus-
tirmek icin ilgili kaplara koyun. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin atiklarini geri dénusture-
rek gevreyi ve insan sagligini korumaya yar-

ol®

dimci olun. Ustii gizili tekerlekli ¢ép kutusu

sembolu E evsel atiklarla atmayin. Uriini
bulundugunuz bdélgedeki geri donisim tesisi-
ne goturin veya belediye yetkilileriyle iletisi-
me gegin.

N
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