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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego

urzadzenia.
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za

obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ........................................
. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.......cciiiiiiiiiiccceee
« OPIS PRODUKTU. ...t
. PANEL STEROWANIA ..ot
. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM. ...t
. CODZIENNE UZYTKOWANIE.......cocooimiuiiiiiiiieieieieeeeeieieiee e

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac

rekawice ochronne i mie¢ na stopach

/\ OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowac i petne obuwie.

podigczy¢ wytacznie wykwalifikowana Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.
osoba. «  Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i

Usunagc¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcja instalacji
na naszej witrynie internetowe;.

bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.
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* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem pragdem elektrycznym.

» Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

» Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac¢ rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

» Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

+ Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczyc¢ bez
uzycia narzedzi.

» Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.
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« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikoéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzadzenie wyposazono w przewdéd
zasilajgcy.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z1Z1-F

Przekréj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sig z tabela:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.



Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych

i stoikdbw dopuszczonych do
pasteryzowania.

W poblizu urzadzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi produktami

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu emalii:

— nie stawia¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriow nalezy zachowac¢
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Uzywac wytgcznie akcesoriow
dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem
lub zalecanych przez producenta.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzgdzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie

wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

¢ Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb
urzgdzenia.

« Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowacé sie
z autoryzowanym centrum serwisowym.

« Drzwi urzadzenia sg ciezkie, dlatego
nalezy zachowac ostroznos¢ podczas ich
wyjmowania.

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywacé
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

* Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

« Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc¢) w
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urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzywac wylgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogolne informacje

nEBan an

e =)

[ Ve — — — c—

H 5 SO0

Panel sterowania

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wiaczanie i wylaczanie
urzadzenia.

Aby wigczy¢ urzadzenie:

1. Nacisng¢ te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obrdcié¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybrac funkcje.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

8 POLSKI

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.

Kontrolka/symbol zasilania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania (temperatury)
A Wskaznik/symbol temperatury

Otwory wentylacyjne wentylatora
chtodzgcego

B Grzatka

El Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane

Whneka komory — zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Poziomy umieszczania potraw

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wytgczenia, aby wytgczyé
urzgdzenie 0.

4.2 Pola czujnikéw/przyciski

— Ustawianie czasu.

@ Ustawianie funkcji zegara.




Ustawianie czasu.

+

4.3 Ekran
A ;
Q Hooog 9
= |

A. Funkcje zegara
B. Timer

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie: "00:00"
lub "12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. + — —nacisngg¢, aby ustawic¢ czas.

2. O. nacisng¢, aby to potwierdzi¢ lub
odczekac 5 sekund na automatyczne
zapisanie ustawionej godziny.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzadzenie. Urzadzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje & ustawie maksymailng
temperature. Patrz Codzienne
uzytkowanie. Pozostawi¢ urzgdzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawic¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Ustawic¢ funkcje El. Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscié¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

6.1 Funkcje pieczenia

Oswietlenie piekarnika
Do wiaczania o$wietlenia.
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Pieczenie konwekcyjne

Do pieczenia migsa lub do pieczenia mig-
sa i ciast wymagajgcych jednakowej tem-
peratury, na wigcej niz jednym poziomie,
bez przenikania zapachow.

lil Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rézni¢ sie od ustawionej tempe-
ratury. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczace funkgji: Termoobieg wil-
gotny.

& Termoobieg PLUS / Czyszczenie woda
Do zwigkszenia wilgotno$ci podczas pie-
czenia. Do uzyskania odpowiedniego kolo-
ru i chrupigcej skorki podczas pieczenia.
Do zapewnienia soczysto$ci podczas od-
grzewania.

W rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie”
mozna znalez¢ wiecej informacji na temat
funkgji: Czyszczenie woda.

E] Gérnaldolna grzatka / Kataliza
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci. / Umozliwia
uruchomienie funkcji czyszczenia katali-
tycznego. Wiecej informacji na temat czy-
szczenia katalitycznego mozna znalez¢ w
rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie”.

Q Grzatka dolna
Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie
oraz do pasteryzowania zywnosci.

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawi¢ tem-

perature nizszg niz do pieczenia tradycyj-
nego, poniewaz wentylator rownomiernie
rozprowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

Szybkie grillowanie
Do grillowania cienkich porcji potraw w du-
zych ilosciach i opiekania chleba.

]

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

<]

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen

w zakresie efektywnosci energetycznej

i ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
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66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat

z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Instrukcje dotyczace przygotowania potraw,
patrz Wskazowki i porady, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii mozna znalez¢
wEfektywnos¢ energetyczna , Wskazowki
dotyczace oszczedzania energii.

6.3 Ustawianie funkcji pieczenia

1. Obraoci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w celu wybrania funkcji pieczenia.

2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
temperature .

3. Po zakonczeniu pieczenia obrécic
pokretta w potozenie wytgczenia, aby
wylaczy¢ urzgdzenie.

6.4 Ustawianie tej funkcji:
Termoobieg PLUS

Funkcja ta zwieksza wilgotno$¢ podczas
pieczenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
2. Napetni¢ wneke komory woda z kranu.

Maksymalna pojemnos¢ wneki komory
wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy
napetnia¢ podczas trwania pieczenia lub
gdy urzgdzenie jest gorace.

3. Ustawic¢ funkcje: .

4. Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢
temperature.



5. Aby wytworzy¢ wilgotnos¢, nalezy
nagrzewac wstepnie puste urzadzenie
przez 10 min.

6. Wilozy¢ jedzenie do urzgdzenia. Nie
otwierac drzwi piekarnika podczas
gotowania.

7. Obrécié pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢
urzgdzenie.

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzagcy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzgdzenia.

7.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowaé

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Tabela funkcji zegara

@ Aktualna godzina
Ustawianie, zmiana lub sprawdzanie aktual-
nej godziny.

Iel Czas trwania
Ustawianie czasu pracy urzadzenia

Q Minutnik
Ustawianie odliczania Funkcja ta nie ma
wptywu na dziatanie urzgdzenia. Funkcje te
mozna wigczy¢ w dowolnej chwili — réwniez
wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

O. nacisna¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢
aktualng godzine. @ - miga.

2. + - nacisnag, aby ustawi¢ czas.

Po uptywie okoto 5 sek miganie ustanie, a na

wys$wietlaczu widoczna bedzie ustawiona
godzina.

8. Po zakonczeniu dziatania funkcji
ostroznie otwiera¢ drzwi. Wydostajaca sie
para moze wywota¢ poparzenia.

9. Upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.
Usuna¢ pozostatg wode z wneki komory.

niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.

D miga po przytaczeniu urzadzenia do
zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy
timer nie jest ustawiony. + ~ - nacisnag,
aby ustawi¢ godzine.

8.3 Ustawienie: Czas trwania
1. Ustawic funkcje pieczenia i temperature.
2. O_ nacisna¢ kilkakrotnie. |_)| - miga.

3. + — - nacisng¢, aby ustawi¢: Czas
trwania.
Po uptywie ustawionego czasu na

wyséwietlaczu pojawi sie wskazanie 2. [2] -

miga . Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i

urzgdzenie wytgczy sie.

4. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat.

5. Obroci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

8.4 Ustawienie: Minutnik

1. O— nacisna¢ kilkakrotnie. Q - miga.
2, + — - nacisngg¢, aby ustawic¢ czas.
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Po uptywie 5 sek funkcja ta uruchomi sie

automatycznie. Po uptywie ustawionego

czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

3. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢
sygnat.

4. Obroci¢ pokretta w potozenie wytgczenia.

8.5 Anulowanie Funkcje zegara

O- nacisng¢ kilkakrotnie, az symbol
funkcji zegara zacznie migac.
2. Nacisng¢ i przytrzymac¢ —
Funkcja zegara wytgczy sie po kilku
sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Dostepne akcesoria w zaleznosci E
od modelu. Skanujac kod QR
mozna sprawdzi¢, jak stosowac
akcesoria dostarczone do urza-
dzenia. Akcesoria opcjonalne
mozna zamawia¢ oddzielnie. 1
Wiecej informacji mozna uzyskac E ]
u miejscowego dostawcy.

Niewielki wystep na gorze poprawia
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wsuna¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach Upewni¢ sie, ze ruszt

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.
Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazdéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.
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dotyka tytu wnetrza piekarnika, a nézki sg
skierowane w dot .

i§\
- ==

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic¢ jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewni¢ sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii,
patrz Efektywnos$c¢ energetyczna.

Symbole uzyte w tabelach:

§§9 Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia

Temperatura

°’C




fe— Akcesoria

IEI Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac foremek do ciasta

i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej

« Blacha do pizzy — ciemna, matowa,

$rednica 28cm

* Naczynie do pieczenia - ciemne,

matowe, $rednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,

wysokos¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,

Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

powierzchni.
pa— o,
L = C = O
Stodkie butki, 12 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-40
gteboka blacha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-40
gteboka blacha
Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 35-40
kg
Rolada szwajcarska blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30 -40
gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 30-40
Biszkoptowy spod tar-  forma do tarty na ruszcie 170 2 20-30
ty
Biszkopt krélowej Wik- naczynie do pieczenia na 170 2 35-45
torii ruszcie
Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
kg gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
gteboka blacha
Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie
Mieso z wody 0,25 kg  blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 40 - 50
gteboka blacha
Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-35
gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

gteboka blacha

POLSKI
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4 = C E O

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 40 - 45
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40-50

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-40

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski blacha do pieczenia pizzy na 200 3 30-45
ruszcie

Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-40

morskie, 0,7 kg gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

L = = °C O

Mate ciastka, 16 Gornal/dolna grzatka  Blacha do piecze- 3 170 20-35

sztuk na blasze nia ciasta

Mate ciastka, 16 Termoobieg Blacha do piecze- 3 160 20-35

sztuk na blasze nia ciasta

Mate ciastka, 16 Termoobieg Blacha do piecze- 1i3 160 20-35

sztuk na blasze nia ciasta

Szarlotka, 2 fo- Gornal/dolna grzatka  Ruszt 1 170 70-90

remki @20 cm

Szarlotka, 2 fo- Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90

remki @20 cm

Biszkopt, foremka  Goérna/dolna grzatka  Ruszt 2 170 35-45

do ciasta @26 cm

Biszkopt, foremka Termoobieg Ruszt 2 160 35-45

do ciasta @26 cm

Butka maslanal) Gornal/dolna grzatka  Blacha do piecze- 3 150 20-35
nia ciasta

Butka maslana 1) Termoobieg Blacha do piecze- 3 150 20-35
nia ciasta

Tosty1) Grill Ruszt 3 maks. 1-5

1) Nagrzewac¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.
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11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

@

W przypadku funkcji: Termoobieg PLUS
czyscic¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przdd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
woda z tagodnym detergentem. Wyczyscié
i sprawdzic¢ uszczelke drzwi wokot
obramowania komory.

» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

» Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu. Nie stosowac go na powtoke
katalityczna.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac¢
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchomia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem
pieczenia.Nie pozostawia¢ gotowych
potraw w urzadzeniu na dtuzej niz
20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢
wnetrze urzadzenia wytgcznie Sciereczkg
z mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko $ciereczki zwilzonej cieptg wodg
z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie
my¢ akcesoridow w zmywarce.

» Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg
zapobiegajacg przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych $rodkéw czyszczacych
ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Czyszczenie wneki komory

Oczy$¢ wneke komory, aby usungé¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

1. Wilaé 250 ml octu spirytusowego lub
kwasku cytrynowego do wneki komory.
Uzy¢ octu o kwasowosci maks. 6%, bez
zadnych dodatkow.

2. Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ komore ciepta woda z miekkg
szmatka.

11.3 Wyjmowanie wspornikow
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odciggnac¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je w catosci.

|

B

®
L

%
I

=3

4. Z powrotem wstawic¢ prowadnice blach
w potozeniu poczgtkowym. Wykonaé
opisane czynnosci w odwrotne;j
kolejnosci.
Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajagce muszg by¢
skierowane do przodu.

11.4 Czyszczenie katalityczne

W komorze znajduja sie panele katalityczne.
Panele katalityczne pochtfaniajg tluszcz
podczas katalizy.

Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
nie majg wptywu na dziatanie funkcji
czyszczenia.
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1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyija¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szybe
drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong cieptg
woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Wybrac funkcje i ustawi¢ temperature: E]
250°C

Czas trwania: 1 godz

5. Po zakonczeniu czyszczenia obrocic
pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wytgczenia.

6. Gdy piekarnik ostygnie, oczysci¢ jego
podtoge wilgotng, miekka szmatkg

11.5 Czyszczenie woda

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i
resztek zywnosci z piekarnika.

WIa¢ wode do wneki komory: 200 ml.

Wybrac funkcje @

Ustaw temperature na 90°C.
Pozostawi¢ urzgdzenie na 30 min.
Wytaczy¢ urzgdzenie.

Odczeka¢, az urzgdzenie ostygnie.
Osuszy¢ komore migkka Sciereczka.

oahoON =

11.6 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg dwie szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowac w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystgpieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywa¢ urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwycic¢ oba
zawiasy.
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2. Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymknag¢ drzwi piekarnika, ustawiajgc
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyjac¢ je z mocowania.

W —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekka tkaning i zwolni¢
mechanizm blokujacy, aby wyjac
wewnetrzng szybe.

5. Obrdci¢ elementy mocujace o 90° i wyjgc
je z gniazd.

6. Najpierw ostroznie podnies¢ szybe, a
nastepnie jg wyjac.



7. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

8. Po wyczyszczeniu zamontowac szybe i

drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,
podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).

Upewnic sie, ze wewnetrzna szyba A jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

L~

e S

11.7 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

1.

2,
3.

Whytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Tylne oswietlenie

1.
2,
3.

4,

Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.
Wyczysci¢ szklany klosz.

Wymieni¢ zarbwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

bezpieczenstwa.

Patrz rozdziat dotyczgcy

12.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac¢ sig z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Problem

Przyczyna i rozwig-
zanie

Urzadzenie nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy bezpiecz-
nik jest przyczyna usterki.
Jesli problem nie ustapi,
skontaktowaé sie z wy-
kwalifikowanym elektry-
kiem.

Problem

Przyczyna i rozwig-
zanie

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac urzadzenia.
Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

Na wys$wietlaczu widocz-
ne jest wskazanie
"00:00" albo "12:00".

Nastgpita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-
nej godziny Patrz rozdziat
,Przed pierwszym uzy-
ciem”.
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12.2 Dane serwisowe

el Przyczyna i rozwia- Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
Zane zakresie nie jest mozliwe, nalezy

Woda wyptywa z wneki Do wneki komory wlano skontaktowac sie ze sprzedawca lub z

komory. za duzo wody. Wytgczy¢ autoryzowanym punktem serwisowym.

urzadzenie i upewnic sie,
ze ostygto. Wytrze¢ wode
Sciereczka lub gabka. Do-
la¢ odpowiednig objetos$¢
wody. Patrz ,Codzienne
uzytkowanie”, Ustawianie
funkgcji: Termoobieg
PLUS.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg si¢ na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzgdzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu

Niezadowalajgce efekty ~ Wneka komory nie jest

pieczenia przy uzyciu
funkcji: Termoobieg
PLUS .

napetniona woda. Dola¢
odpowiednig objeto$¢ wo-
dy. Patrz ,Codzienne

danych:

Model (M

OD.):

uzytkowanie”, Ustawianie

funkciji: Termoobieg
PLUS.

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Oswietlenie nie dziata. Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona. Wymieni¢ o$-
wietlenie. Patrz ,Konser-
wacja i czyszczenie”, Wy-
miana zarowki.

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie
z przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej
i ekoprojektu

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu KODEC70BZ 944068340
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.1

Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.89 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.78 kWh/cykl
wentylacji

Liczba komoér 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 651

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy

Masa 29.8 kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Piece kuchenne, piekarniki, pie-
karniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.
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13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac¢ energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczednosc
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem Cfb
Umie$¢ opakowanie w odpowiednich
pojemnikach do recyklingu. Chronié
Ssrodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
odpaddw elektrycznych i elektronicznych. Nie
wyrzucaj urzgdzen oznaczonych symbolem

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgedno$c¢ energii
podczas pieczenia.

E do odpadéw komunalnych. Nalezy oddac
produkt do miejscowego zakfadu
przetwarzania odpadow lub skontaktowac sie
z miejscowym urzedem miasta.

POLSKI 19



electrolux.com

867386495-C-432025 @ c E



	INSTALACJA
	SPIS TREŚCI
	1.  INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	1.1 Bezpieczeństwo dzieci i osób o ograniczonych zdolnościach ruchowych, sensorycznych lub umysłowych
	1.2 Ogólne zasady bezpieczeństwa

	2. INSTRUKCJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2.1 Instalacja
	2.2 Podłączenie elektryczne
	2.3 Sposób używania
	2.4 Konserwacja i czyszczenie
	2.5 Oświetlenie wewnętrzne
	2.6 Serwis
	2.7 Utylizacja

	3. OPIS PRODUKTU
	3.1 Ogólne informacje

	4. PANEL STEROWANIA
	4.1 Włączanie i wyłączanie urządzenia.
	4.2 Pola czujników/przyciski
	4.3 Ekran

	5. PRZED PIERWSZYM UŻYCIEM
	5.1 Ustawianie godziny
	5.2 Wstępne nagrzewanie i czyszczenie

	6. CODZIENNE UŻYTKOWANIE
	6.1 Funkcje pieczenia
	6.2 Uwagi dotyczące funkcji: Termoobieg wilgotny
	6.3 Ustawianie funkcji pieczenia
	6.4 Ustawianie tej funkcji: Termoobieg PLUS

	7. DODATKOWE FUNKCJE
	7.1 Wentylator chłodzący
	7.2 Termostat bezpieczeństwa

	8. FUNKCJE ZEGARA
	8.1 Tabela funkcji zegara
	8.2 Ustawienie: Aktualna godzina
	8.3 Ustawienie: Czas trwania
	8.4 Ustawienie: Minutnik
	8.5 Anulowanie Funkcje zegara

	9. KORZYSTANIE Z AKCESORIÓW
	9.1 Wkładanie akcesoriów

	10. WSKAZÓWKI I PORADY
	10.1 Zalecenia dotyczące pieczenia
	10.2 Termoobieg wilgotny – zalecane akcesoria
	10.3 Termoobieg wilgotny
	10.4 Informacja dla instytucji wykonujących testy

	11. PIELĘGNACJA I CZYSZCZENIE
	11.1 Uwagi dotyczące czyszczenia
	11.2 Czyszczenie wnęki komory
	11.3 Wyjmowanie wsporników
	11.4 Czyszczenie katalityczne
	11.5 Czyszczenie wodą
	11.6 Zdejmowanie i zakładanie drzwi
	11.7 Wymiana żarówki
	Tylne oświetlenie


	12. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
	12.1 Co zrobić, gdy...
	12.2 Dane serwisowe

	13. EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA
	13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z przepisami UE dotyczącymi etykiet efektywności energetycznej i ekoprojektu
	13.2 Informacje o produkcie dotyczące poboru mocy i maksymalnego czasu do osiągnięcia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy
	13.3 Wskazówki dotyczące oszczędzania energii


