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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Pfed instalaci a pouzitim spo-
tfebicCe si peclivé prectéte pfi-
lozeny navod. Vyrobce nene-
se odpovédnost za zadny
uraz ani Skodu v dusledku
nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a
pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a
zranitelnych osob

» Tento spotrebi¢ smi pouzi-
vat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti, pouze
pokud tak €ini pod dozorem
nebo obdrzeli instrukce ty-
kajici se bezpecného pro-
vozu spotfebice, a pokud
rozumi rizikim spojenym
s provozem spotrebice. Dé-

ti mladsi osmi let a osoby

s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého do-
zoru udrzujte z dosahu spo-
trebice.

Zabrante détem, aby si hra-
ly se spotiebi¢em a mobil-
nimi zafizenimi s aplikaci.
Uchovavejte obal mimo do-
sah déti a fadneé jej zlikvi-
dujte.

VAROVANI: Spotrebic a je-
ho pfistupné ¢asti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. BEhem pouzivani a
chlazeni drzte déti a doma-
Ci zvifata v bezpecné vzda-
lenosti.

Aktivujte détskou bezpec-
nostni pojistku, pokud je k
dispozici.

Déti nesmi provadét cisténi
ani udrzbu spotrebice bez
dozoru.
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1.2 VSeobecné
bezpecénostni informace

+ Spotrebic je urCen vyhrad-
né pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebic je urcen k
pouziti v béznému domaci-
mu pouziti.

» Tento spotfebic Ize pouzi-
vat v kancelafich, hotelo-
vych pokojich, motelech,
agropenzionech a v podob-
nych ubytovacich zafrize-
nich, kde vyuziti nepresa-
huje primérnou Uroven vy-
uziti v domacnosti.

* Nepouzivejte spotrebic, do-
kud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli
udrzby vzdy spotiebi¢ od-
pojte od napajeni.

« Je-li napajeci kabel posko-
zeny, smi ho vyménit po-
uze vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo
osoby s podobnou pfislus-
nou kvalifikaci. Jinak by
mohlo dojit k urazu elektric-
kym proudem.

+ VAROVANI: Pfed vyménou
zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste
zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebi¢ a je-
ho pfistupné ¢asti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. Nedotykejte se top-
nych ¢lankd ani vnitfnich
ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské
chnapky.

Pouzivejte pouze pecici
sondu doporuc¢enou k to-
muto spotrebici.
Neinstalujte spotfebi€ za
ozdobnymi dvirky, aby ne-
doslo k jeho prehrati.
Chcete-li odstranit drazky
na rosty, vytahnéte z boc-
nich stén nejdfiv jejich
predni ¢ast a poté zadni
¢ast. Drazky na rosty nain-
stalujte stejnym postupem
v opacném poradi.

K Cisténi spotfebice nepou-
Zivejte Cistici zafizeni na
paru.

K Cisténi sklenénych dvirek
nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré ko-
vové Skrabky. Mohly by po-
Skrabat povrch, coz by mo-
hlo nasledné vést k rozbiti
skla.



2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Installation

/\ VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifi-
kovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

PFi pfemistovani spotfebice budte opatrni,
protoze je t&zky. Pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

PFed instalaci spotfebice se ujistéte, Ze je
vodorovny a dvitka se oteviraji bez
omezeni.

Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektricke sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elek-
trickym proudem.

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén. Vzdy
pouzivejte spravné instalovanou zasuvku
s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Zabrante poSkozeni sitové zastrCky a
kabelu. Pokud je nutna vyména, musi ji
provést nase autorizované servisni
stredisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u zivych a izolovanych ¢asti musi byt
bezpecné upevnéna a neméla by byt
odnimatelna bez naradi.

Zapojte sitovou zastréku do zasuvky az
na konci instalace. Po instalaci zajistéte
pristup k sitové zastréce.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotiebic tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zarizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Elektricka instalace musi mit odpojovaci
zafizeni, které odpoji spotfebic€ od sité na
vSech pdlech, s rozteci kontaktl alespon 3
mm.

Spotiebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVAN;!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

Spotrebic¢ nijak neupravuite.

Zajistéte, aby vétraci otvory nebyly
blokovany.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Budte opatrni pfi otevirani dvirek
spotiebi¢e béhem provozu, protoze miize
byt uvolnén horky vzduch a hoflavé smési
z alkoholovych ingredienci.

Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlacte.
Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

PFi otevienych dvirkach udrzujte jiskry a
otevieny ohen v dostate¢né vzdalenosti
od spotrebice.

Ke konzervovani pouzivejte pouze
schvalené sklenice a nadoby.

V blizkosti spotfebiCe nepokladeijte
hoflavé vyrobky.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.
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/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nedavejte nadobi nebo predméty
pfimo na dno vnitfku trouby.

— Nedavejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku trouby.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po vareni nenechavejte v pfistroji
vlhké nadobi a jidlo.

— Budte opatrni pfi odstrafiovani nebo
instalaci prislusenstvi.

* Zména barvy smaltu nebo nerezové oceli
nema vliv na vykon spotfebice.

» Pro vihké dorty pouzijte hlubokou formu,
protoze ovocné $tavy mohou zplsobit
trvalé skvrny.

* Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

» Pokud je spotfebi¢ nainstalovan za
nabytkovou deskou, nezavirejte desku
bé&hem pouzivani nebo dokud se spotrebic
zcela neochladi, aby se predeslo
posSkozeni teplem a vihkosti.

* Pro osvétleni uvnitf spotfebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky
v domacich spotfebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno
k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebice. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebicich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

+ Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
specifik acemi ).

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.4 Cisténi a udrzba
/N VAROVAN;I!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.
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Pfed udrzbou spotfebic vypnéte a odpojte
ze zasuvky.

Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ studeny,
abyste zabranili rozbiti skla. Jsou-li
sklenéné panely dvefi poSkozené,
pozadejte autorizované servisni stfedisko
0 vyménu.

Pfi vyjimani dvifek ze spotfebice budte
opatrni.

Po kazdém pouziti spotfebic, jeho vnitfni
prostor a pfisluSenstvi oCistéte a osuste,
aby nedochazelo ke kondenzaci pary,
korozi a poskozeni povrchu.

Pravidelné kontrolujte vyrobek na znamky
zhorseni, které by mohly ucinit vyrobek
nevhodnym pro kontakt s potravinami,
jako jsou praskliny, puchyrfe, odlupovani,
smrsténi, lepivost, koroze nebo jiné
viditelné zmény v texture i vzhledu.
Dodrzujte pokyny pro ¢isténi a udrzbu,
abyste predesli zhorseni.

K ¢isténi spotfebiCe a pfislusenstvi
pouzijte hadfik z mikrovlakna, teplou vodu
a neutralni Cistici prostfedky. Nepouziveijte
abrazivni prostfedky, podlozky,
rozpoustédla, ostré nebo kovové
predméty.

PFi pouzivani spreje do trouby dodrzujte
bezpecnostni pokyny na obalu.

Vareni v pare

Horka para mlze zpUsobit popaleni:

— Je-li funkce zapnuta, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice opatrni.
Muze dojit k uvolnéni pary.

— Po vareni v pare opatrné oteviete
dvirka spotrebice.

2.5 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni urady.
Odpoijte spotrebi¢ od hlavniho napajeni,
poté elektricky kabel odfiznéte a
zlikvidujte.



3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy pohled

ONE AN

Ovladaci panel

Displej

Nadrzka na vodu
Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

NEEOENE

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Bezdratové pripojeni

Spotfebi¢ umozriuje pfipojeni k siti Wi-Fi a

propojeni s mobilnim zafizenim. Z mobilniho

zafizeni muzete pfijimat oznameni a spotie-
bi¢ ovladat a sledovat.

K pfipojeni spotfebite potfebujete:

» Bezdratovou sit’ s pfipojenim k internetu.

Mobilni zafizeni pfipojené ke stejné bez-

dratové siti.

1. Chcete-li stahnout aplikaci, naskenujte
QR ko6d na zadni strané obalky navodu k
obsluze. Aplikaci miizete také stahnout
pfimo z obchodu s aplikacemi.

2. Podle pokynu pfipojte aplikaci.
Zapnéte spotiebic.

Stisknutim < a prejetim prstem doleva
oteviete nabidku. Vyberte: Nastaveni /
Pfipojeni.

Bl Vyvod hadice odstrariovani vod. kamene
El Vyiimatelna zasouvaci mfizka
Polohy mfizky

3.2 Displej

Displej je pIné interaktivni a rolovatelny. Je
rozdélen do jasné definovanych sekci, které
poskytuji pfistup k riznym funkcim vareni a
pokrmUm. Také zobrazuje aktualni provozni
stav. Pro navigaci doleva nebo doprava mu-
zete prejet prstem pres obrazovku.

@ Stisknutim a podrZzenim zapnete a vypnete
spotrebic.

» K zapnuti a vypnuti funkci.

. Ulozeni aktualniho nastaveni do: Oblibené.
&] Spotrebi€ je uzaméen.

% Pfipojeni k siti WiFi je zapnuté.

f“—] Dalkové ovladani je zapnuté.

5. Stisknutim tlacitka zapnete nebo vypnete:
WiFi.

Bezdratovy modul spotfebice se spusti do

90 sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekvence

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Maximalni (100 mWw)
vykon

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protokol 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn
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® Kdyz je spotfebi¢ pfipojen k aplikaci,
mUze dostavat dulezité aktualizace softwa-
ru. Tyto aktualizace mohou zavést nové
funkce, vylepsit stavajici funkce a ikony, fe-
Sit potencialni problémy a zlepsit celkovy
vykon softwaru. Chcete-li zkontrolovat verzi
nainstalovaného softwaru, prejdéte na kar-
tu nastaveni.

4.2 Softwarové licence

Software v tomto produktu obsahuje kompo-
nenty, které jsou zalozeny na bezplatném
softwaru s otevienym zdrojovym kédem. AEG
ocenuje prispévky komunit otevieného soft-
waru a robotiky k vyvojovému projektu.
Chcete-li ziskat pFistup ke zdrojovému kédu
téchto pristupnych bezplatnych softwarovych
soucasti, jejichz licenéni podminky vyzaduiji
publikovani, a prohlédnout si veskeré infor-
mace o autorském pravu a pfislusné licenéni
podminky, navstivte: http://aeg.opensoftware-
repository.com (slozka NIUB).

4.3 Prvni predehfivani a ¢isténi

Pfed prvnim pouzitim prazdny spotfebi¢

predehfejte. Ze spotfebie muze vychazet

nepfijemny zapach a kouf. Mistnost vyvétrej-

te.

1. Vyjméte vSechno prisluSenstvi a drazky
na rosty.

2. Vstupte do nabidky a zvolte funkci.

3. Na displeji se zobrazi zprava pro zahajeni
predehfivani.

4. Potvrdte spusténi a postupujte podle
pokynu na displeji.

5. Vypnéte spotiebi¢ a nechte jej
vychladnout.

6. Vnitfek trouby ocistéte hadfikem z
mikrovlakna namocCenym v roztoku teplé
vody a Setrného Cisticiho prostfedku.

5. DENNi POUZiVANI

5.1 Nabidka

stisknutim < a prejetim prstem doleva ote-
viete nabidku.

* Pokrmy

Funkce

Oblibené
Programy udrzby
Nastaveni

8 CESKY

Vrat'te zpét prisluSenstvi a drazky na
rosty.

4.4 Denni ¢as

1. Zapnéte spotiebic.

2. Stisknéte: Nastaveni / Nastaveni / Denni
Gas.

3. Nastavte Cas.

4. Stisknéte: OK.

4.5 Tvrdost vody

Po zapojeni spotfebice do sité musite zadat
stupen tvrdosti vody. Pouzijte zkuSebni papir
nebo tvrdost vody ovéfte u svého dodavatele
vody.

1. Zku$ebni papir vlozte do kohoutkové
vody pfiblizné na 1 sek. Nepouzivejte
tekouci vodu.

2. Protfepejte testovaci papir, abyste
odstranili zbyvajici vodu.

3. Po 1 min zkontrolujte tvrdost vody dle
nize uvedené tabulky.

4. Nastavte stupen tvrdosti vody:
Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Barvy na zkusebnim papiru se budou dale
ménit. Do 1 min po testovani zkontrolujte
tvrdost vody.

Stupen tvrdosti vody Zkusebni papir

1 - mékka

]
]
LTI

2 - stfedné tvrda

3 - tvrda

4 - velmi tvrda

5.2 Funkce
Standardni funkce pro bézné vareni, véetné
horniho a spodniho ohfevu |Z| grilovani E]

horkovzdusného peceni L) a dalSi. Pokrmy
muzete pfipravovat tradiénim zptisobem. Vi-
ce informaci naleznete v popisu displeje nebo
v aplikaci.

Seznam funkci se mGze liSit v zavislosti na
verzi softwaru.



Vstupte do nabidky a vyberte: Funkce.
Zvolte funkci vareni a upravte nastaveni.
Zacnéte s pripravou a postupujte podle
pokynu na displeji. Teplotni sondu
muzete pfipojit kdykoli pfed nebo b&éhem
vafeni (pokud je k dispozici). Viz Denni
pouzivani, ,Teplotni sonda“.

/N - stisknutim upravite nastaveni béhem
pFipravy jidla.

Ohfivani
Tato funkce slouzi k Setrnému ohrati jidla v
pare.

Gril
Ugrilujte rovnomérné zeleninu nebo maso.
Vhodné také pro opékani chleba.

SousVide

Pecte vakuované potraviny na pfesnou teplo-
tu, abyste dosahli té nejlepsi chuté a struktu-
ry.

Horni ohfev
|j Intenzivni teplo pro rychlé dopeceni na horni
strané.

Spodni ohfev

Opecte rovnomérné spodni stranu pokrmu
Q dozlatova. Vhodné na pfipravu pizzy nebo za-

vinu, a také na dopeceni buchet nebo slanych

uroven rostu.

Horky vzduch

Pro kazdodenni vafeni na vice drovnich. Zis-
kejte rovnomérné uvarené pokrmy bez micha-

ni prichuti. Nastavte nizsi teplotu nez pro Hor-

ni a spodni ohfev.

Horni a spodni ohfev

Pro kazdodenni peceni na jedné pozici.
Vhodné pro vSechny pokrmy jako dusena, za-
pékana a pecena jidla.

(W]

Horky vzduch & horni ohiev
Opékejte vétsi kusy masa a driibeze s kostmi,
aby byly kfehké a kifupavé.

(]

+ Kynuti tésta
= Optimalizovana teplota pro kynuti.
Ohiev
Dodejte den starému pecivu svézi vani a
krehkost.
=) Rozmrazovani
=) Jemné rozmrazovani pied dalsi pfipravou.
Dusit
=4 Dosahnéte jemného, Stavnatého vysledku
pomalym varfenim vSech surovin dohromady.
Pecené
z¢ Dosahnéte navenek kiupavého a uvnitf me-
T kouckého vysledku u masa, drabeze i zeleni-
ny.
Peceni chleba
«  Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb
o

a pecivo s profesionalnimi vysledky co do kfu-
pavosti, barvy a kurky.

Horky vzduch & spodni ohiev
Rovnomérné propece tésto s kfupavou kuir-
kou. Idedlni pro pfipravu pizzy, slanych kola-
¢U, buchet ¢i sladkych kolacu.

<]

Nizkoteplotni peceni

Nizkotepl pec¢eni prodluzuje dobu peceni, ale
prinasi lepSi vysledky vareni. Nez vlozite ma-
so do trouby, prudce jej opecte.

Horky vzduch, horni a spodni ohfev

Zavarit
Konzervujte pfi nizké teploté Stavnaté ovoce
a zeleninu. Zaruvzdorné sklenice na konzer-
vovani polozte na plech na peceni naplnény
vodou.

Ohrev talifa.
Na pfihfivani talifd pred servirovanim.

£ Tato funkce je idealni pro hotova jidla.
Steamify
| Sladéni spravného mnozstvi pary se zvole-
nou teplotou.
ProSteam
Dosahnéte kiehkych vysledku a kiupavého
@, povrchu pomoci pary a ohfevu. Vhodné pro

pfipravu zeleniny, duSenych/zapékanych jidel
amasa.

Uchovat teplé

Udrzuije jidlo teplé pro servirovani. Upozorfiu-
jeme, Ze nékteré pokrmy se mohou i nadale
péci a vysouset, zatimco se udrzuji teplé.

V pripadé potfeby pokrmy zakryjte.

Vlhky horkovzduch

[Z] PFi pe€eni dosahnete lehkych a nadychanych
vysledkl. Nechte dvere zaviené, aby se v
troubé udrzela vihkost.

Suseni

Ususte rovnomérné ovoce, bylinky a zeleninu
na nizkou teplotu. BEhem suseni obc¢as ote-
viete dvitka, aby se zlepsil vysledek suseni.

@ Para
». Nepretrzita para pro zdravé jidlo pIné chuti.

AirFry Plus
Para a fritovani horkym vzduchem pro kfupa-
va, Stavnata a zdravéjsi jidla.
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Béhem nékterych funkci vareni se pfi teploté
niz8i nez 80 °C muze osvétleni automaticky
vypnout.

5.3 Funkce peceni v pare

Tyto funkce vam umoznuji pouzivat teplo a
paru k uchovani jidel kfupavych a Stavna-
tych. Pouzijte je k pfipravé pokrm0 v pare,
duseni, jemnému prazeni a peceni a opéka-
ni.

Existuji dva zpUsoby pfipravy jidla pomoci
parnich funkci: nastavenim teploty nebo na-
stavenim urovné pary.

Steamify / @ Para - nastavte teplotu.
Uroven pary se automaticky upravi.

I8 ProSteam - nastavte Grovefi pary. Zobrazi
se vhodna teplota.

AirFry Plus - nastavte Uroven pary. Zo-
brazi se vhodna teplota.
1. Vstupte do nabidky a vyberte: Funkce.

2. Nastavte funkci peceni v pare. Na displeji
se zobrazi dostupna nastaveni.

3. Nastavte teplotu a Uroven pary, je-li k
dispozici.

4. Stisknéte: START a postupujte podle
pokyn( na displeji.

5. Stisknutim vicka zasobnik na vodu
otevfete a vyjméte.

6. Nadrz na vodu dolijte studenou vodou na
maximalni droveri hladiny (asi 950 ml).
NepouZivejte jiné tekutiny. Ridte se
stupnici na zasobniku na vodu.

7. V pripadé potieby otfete vnéjsek
zasobniku na vodu mékkym hadfikem.
Zatlacte nadrzku na vodu do puavodni
polohy.

Para se objevi pfiblizné za dvé minuty min.

Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, za-

zni zvukovy signal.

8. Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni
signal. Doplnte zasobnik na vodu.

Vylijte zasobnik na vodu.

10. Po dokoncCeni pe€eni opatrné oteviete
dvitka trouby. Zbytkova voda muze v
interiéru trouby kondenzovat.

11. Vypnéte spotrebic.

12. Jakmile spotiebi¢ vychladne, vysuste
vnitfek trouby pomoci mékkého hadriku.

5.4 Pokrmy ¥

Asistované vareni navrhuje nastaveni pro ra-
zna jidla, vetné postupu pripravy krok za
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krokem, teploty a ¢asu pfipravy. B€hem vare-
ni muzete upravovat nastaveni a vybrat pre-
ferovany zpUsob vareni, véetné pouziti ku-
chyriské sondy. Nabidka moznosti zavisi na
daném pokrmu.

1. Vstupte do nabidky a vyberte ¥

2. Vyberte typ jidla a pokrm a postupuijte
podle pokynu na obrazovce.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo
hotové. Dle potfeby prodluzte dobu pfipravy.

5.5 Funkce predehfivani }

Spotfebi¢ je vybaven nékolika moznostmi
predehfivani a ohfevu pro zajisténi optimal-
nich vysledku pfipravy.

* Neni - konvenéni zplsob pfedehfivani
spotiebice. Je nastaven jako vychozi a
dostupny pro vSechny funkce vareni.
Preferenci Ize zménit na jiny typ
predehfivani.

*  Chytry - pomaha optimalizovat spotfebu
energie béhem ohfevu trouby ve srovnani
s Rychly.

* Rychly - zkracuje dobu ohfevu. Je k
dispozici pouze pro nékteré funkce.

5.6 Casovaé ©
1. Zvolte funkci vareni a nastavte teplotu.
2. Stisknéte: Casovag.

3. Nastaveni trvani. Preferované ukonéeni
akce mUzete zvolit stisknutim jednoho ze
symbolu.

4. Pro potvrzeni stisknéte OK a vratte se na
hlavni obrazovku.

Ukoncit akci

Zvukovy signal — nastavte odpocitavani. Po
Q uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy sig-
nal.

Zvuk. signal a konec peceni. — nastavte od-
Ql pocitavani. Kdyz ¢asovac skon¢i, zazni signal
a vareni se zastavi.

7 Jen pop-up zpravy - po uplynuti ¢asu se na
A displeji zobrazi zprava.

Casovaé Ize pouzivat nezavisle, i kdyZ trouba
neni v provozu.

Neékteré funkce hodin nemusi byt k dispozici
u urcitych funkci vareni.

Stisknutim +5 min prodlouzite dobu pfipravy.

Odlozeny start C

Muzete provést odlozeni startu nebo konce
pripravy jidla.



Zvolte funkci vareni a upravte nastaveni.

Stisknéte **°.
Stisknéte : Odlozeny start.

Posunutim nastavte pozadovany Cas
spusténi a stisknéte OK.

5. Nyni mlzete nastavit pozadovanou
hodnotu Cas ukonéeni nebo stisknutim
OK tento krok preskocit.

6. Stisknutim OK se vratte na hlavni
obrazovku.

Ao bd =

Zména nastaveni ¢asovace

Nastaveny Cas |ze zménit kdykoliv b&€hem pfi-
pravy jidla.

1. Stisknéte ” / Casovag.

2. Nastaveni nové hodnoty ¢asovace.
Stisknéte: OK.

5.7 Oblibené @

Tato funkce je k dispozici pouze u vybranych
modeld.

Muizete ulozit az 20 ze svych oblibenych na-
staveni, jako je funkce vareni a doba pfipra-
vy.

Chcete-li ulozit nastaveni, vyberte preferova-
nou moznost a stisknéte .

5.8 Prislusenstvi

vislosti na modelu. Naske-
o' nujte QR kod a zkontrolujte,
¢ jak pouzivat prislusenstvi do-
e dané s vasim spotiebiCem.
3 Volitelné pfislusenstvi si mi-
zete objednat samostatné.
Ohledné dal$ich informaci se obrat'te na pro-
dejce.

Vlozte pfisluSenstvi (draténou polici / tac)
mezi vodici liSty drzaku police. Ujistéte se, ze
se police dotyka zadni stény vnitfniho prosto-
ru trouby . Malé prohloubeni v horni ¢asti zvy-
Suje bezpecnost a chrani pred prevracenim.
Okraj kolem police zabranuje sklouznuti nad-
obi z police.

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

Pokud ma tvarovany rost sklon, umistéte jej
smérem k predni ¢asti vnitiku trouby.
Pokud je na pfislusenstvi napis, ujistéte se,
ze je otoCeno smérem k vam.

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnittku trouby.

5.9 Peéici sonda 2%
Méfi teplotu uvnitf pokrmu.
Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota trouby. Méla by byt nejméné o
25°C vysSi nez teplota pecici sondy.

. R teplota teplotni sondy.

1. Vyberte funkci vafeni z nabidky: Funkce
nebo jidlo z nabidky: Pokrmy.

2. V pfipadé potfeby nastavte teplotu trouby
a dobu pfipravy.

Potvrdte nastaveni a zaénéte varit.

4. Zasurite Spicku teplotni sondy do stfedu
masa nebo ryby, pokud mozno do
nejsilngjsi ¢asti. U dusenych/zapékanych
jidel umistéte Spicku pecici sondy pfesné
do stfedu, stabilné do pevné ingredience.
Ujistéte se, Zze se Spicka nedotyka dna
nadoby na peceni.

d

5. Vlozte pripravené jidlo do trouby.

6. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz Popis
vyrobku.

Displej zobrazuje aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.
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7. N - stisknéte pro Upravu nastaveni.

8. Pro nastaveni teploty stfedu snimace
nebo pro nastaveni preferované funkce
zvolte kartu Pecici sonda:

» Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu
dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.

» Zvuk. signal a konec peceni. — jakmile
stfed pokrmu dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal a
pfiprava pokrmu se zastavi.

Potvrdte nastaveni.

10. Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pfipravy.

11. STOP - stisknutim vypnete funkci vareni.
12. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotfebice.

5.10 SousVide

Tento program je technika vareni, pfi které
jsou potraviny ve vakuové uzaviené nadobé
umistény do nasycené parni atmosféry, ktera
je udrzovana pfi konstantni teploté. Pro po-
hodInéjsi vareni tekutych druhl potravin, na-
pf. dezertl a omacek, Ize vafit také v uzavie-
nych zavarovacich sklenicich.

K pfipravé jidla budete potfebovat sacky
vhodné pro varfeni Sous-Vide a vakuovacku.

1. Pfipravte pfisady ve vakuové uzavieném
sacku a polozte je na rost.

Z nabidky vyberte: Funkce.

Stisknéte 83 SousVide.

4. Na displeji se zobrazi dostupna
nastaveni. Nastavte teplotu a dobu
pfipravy.

5. Zacnéte s pripravou a postupujte podle
pokynu na displeji.

6. TIPY A RADY

6.1 Doporuceni k pec€eni

Teploty a ¢asy pfipravy v tabulkach jsou po-
uze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité a
mnozstvi pouzitych pfisad. Jestlize nemuzete
najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte
se vybrat podobny.

Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.
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6. Po dokonc&eni opatrné otevrete dvirka
trouby. Zbytkova voda muze kondenzovat
ve vnitfnich a vakuové uzavienych
nadobach trouby.

7. Po vychladnuti spotfebiCe odstrarite
houbi¢kou vodu ze dna vnittku trouby.
Vnitfek trouby osuste mékkym hadfikem.

Hrozi nebezpeci popaleni. PFfi vyjimani potra-

vin ze spotiebie budte opatrni.

5.11 Détska bezp. pojistka

Tato funkce brani neimysinému zapnuti spo-

trebice. Lze ji aktivovat kdykoli.

1. Vstupte do nabidky.

2. Vyberte: Nastaveni / Preference / Détska
bezp. pojistka.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka. Abyste mo-

hli spotfebi¢ pouzivat, stisknéte pismena ko-

du v abecednim poradi.

5.12 Mechanicky zamek dvirek

Dvirka zablokujete zatazenim zamku dvifek
smérem dopredu, dokud se nezajisti.

Dvirka odblokujete: zatlatenim zamku dvi-
fek zpét do panelu.

il

Dvirka se zablokovanym zamkem Ize otevfit.
1. Lehce zatlacte na zamek dvirek.

2. Otevrete dvirka zatazenim za madlo.

Pri zavieni dvitek se ujistéte, Ze zamek z0-
stane zablokovany.

Symboly pouzité v tabulkach:

< Druhjidla
Funkce vareni
°C Teplota

[

Hmotnost (kg)




IEI Poloha rostu

DalSi recepty na vareni v pare

B & € O ®

(M Cas pegeni (min)

Kombinovany pokrm pfipravovany v pafe (2 porce)

(@  Dopliikové informace

g 1) 1a4 100 402 3) 4) 5)

6.2 VIhky horkovzduch
Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se

fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce ni-

Ze.
Pouzijte plech na pe€eni nebo pekac na za-
chyceni tuku.

Karamelovy pudink (6 porci)

g 6) 2 90 35-45 7)

Vaje¢ny krém

g 1) 2 85 35-45 8)

Bily chléb

(o]
()

40 -50 9)
iy 10)

Kure

g 11) 2 200 60-70 12)13)

&L, C & O
Sladké pecivo, 16 ks 180 2 25-35
PiSkotova rolada 180 2 15-25
Cela ryba, 0,2 kg 180 3 15-25
Susenky, 16 ks 180 2 20-30
Makronky, 24 ks 160 2 25-35
Muffin, 12 ks 180 2 20-30
Slané pecivo, 20 ks 180 2 20-30
Ovocné dortiky, 8 ks 180 2 15-25

6.3 Informace pro zkusSebny
Testy podle EN 60350-1, IEC 60350-1.

Pouzijte funkci: ProSteam, uroven: Vareni v
pare.

O B C © &

Brokolice
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
max. 3 100 10-11 2)3)4)
Hrasek, zmrazeny
2x15 2a4 100 - 5) 3) 6)

1) Pouzijte 2/3 Gastronorm setu, perforovany.

2) piedehiejte spotfebié pomoci nastaveni, dokud
nedosahne nastavené teploty: Pfedehrat / NeniNe-
pouzivejte: Pfedehrat / Rychly a Chytry.

3) Umistéte plech na peeni do prvni polohy rostu se

zkosenim smérem k zadni ¢asti vnitiku trouby.
4) Pouzijte perforovanou nadobu dle IEC 60350-1.
5) Pouzijte 2 x 2/3 Gastronorm setu, perforovany.

6) Vafte, dokud teplota v nejchladnéj§im misté nedo-

sahne 85 °C.

1) Nastavte troveii: Vareni v pare.

2) 40 min brambory; 8 - 10 min losos; 10 - 12 min
brokolice

3) Pouzijte panev 1/2 Gastronorm setu (perforovany)
pro brambory a brokolici a panev 1/2 Gastronorm
setu, (neperforovany) pro lososa.

4) Lososa umistéte na 2. Groven, brambory a brokoli-
ci na 4. droven.

)V prislusném Gase viozte suroviny jednu po druhé
do trouby tak, aby bylo v§e uvareno sou¢asné. Ma-
Zete pfipravit dvé porce najednou.

6) Nastavte droven: Vysoka vlhkost.

7) Kulaté keramické zapékaci nadoby na rost

8) Pouzijte 1/2 Gastronorm setu, plny - neperforova-
ny.

9) Pouzijte plech na peceni se sklonem smérem

k zadni ¢asti vnitfku trouby.

10) Nastavte Grove: Nizka vihkost. Funkci Pro-
Steam pouzijte pouze v pfipadé, Ze funkce Peceni
chleba neni k dispozici.

) Nastavte rovefi: Nizka vihkost.

12) pouzijte Tvarovany rost.

13) Umistéte plech na peéeni do prvni polohy rostu,
aby se nahromadil odkapavajici tuk.

6.4 Informace pro zkusSebny
Testy podle EN 60350-1, IEC 60350-1.

B °C O H ®

Malé kolace, 20 kouskl na plech

160

25-35 3 1)2)

O 160

25-35 3 1)2)
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DalSi recepty

= )
C O EH ® 3 °C o o
150 30- 40 22 Pusinky

Pigkotovy kolad bez tuku E] 3 100 90-180  1)2)3)
160 40 - 55 2 24 3 100 90-180  1)2)3)
@ 180 25-35 1 2)4) 1) Umistéte plech na pegeni se sklonem ke dvirkam.

2) Pouzijte pecici papir.
1a 3) Predehiejte spotfebit na nastavenou teplotu po-
160 45-55 3 %) moci nastaveni:Pfedehrat / Neni. Nepouzivej-
. te:Predehrat /Rychly a Chytry.

Jable¢ny kolaé
160 70-90 3 49
O 10 80 - 100 3 4)6)

Topinky
O] 230 1-5 4 24

1) Umistéte plech na peéeni se sklonem ke dvirkm.
2) predehiejte spotfebit na nastavenou teplotu po-
moci tladitka:Pfedehrat / Neni. Nepouzivejte:Pfede-
hiat /Rychly a Chytry.

3) Pouzijte univerzalni plech pro ¢étvrtou polohu rostu.
4 Pouzijte Tvarovany rost.

5) Pouzijte tvarovany rost a plech na peceni. Umisté-
te plech na peceni se sklonem ke dvifkam.

6) 2 formy na peceni umisténé diagonaing (& 20
cm). Prava musi byt umisténa vice vpfedu nez leva.
7) Podle: IEC 60350-1:2016 a IEC 60350-1:2023.

7. CISTENIi A UDRZBA

7.1 Poznamky k cisténi

Pouzijte Cistici roztok na kovové povrchy.
Na odolné skvrny pouzijte specialni Cisti¢
trouby.

K odstranéni usazenin vodniho kamene
pouzijte tekuty odvapnovac doporuceny
vyrobcem.

Neskladujte potraviny ve spotiebici déle
nez 20 minut.

Necdistéte prisluSenstvi v mycce nadobi.

7.2 Vyjmuti drazek na rosty

1.
2,

3.

Piesvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.
Drazky na rosty opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z pfedniho uchytu.
Odtahnéte predni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.
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4. Vytahnéte konstrukci roStovych drazek ze
zadniho uchytu.

5. Drazky na rosty vlozte zpét do jejich
puvodni polohy. Opakujte postup v
opacéném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické pojezdy, musi

zarazky sméfovat dopredu.

7.3 Programy udrzby

Tento program vycisti spotfebi¢, ktery

Cisténi pa- . g WIS ;

rou je lehce znecistény. Para uvolni mast-
notu a zbytky a usnadnuje tak ¢isténi.

Odstrafiova- Vycisténi okruhu generatoru pary od

ni vod. ka- . .

mene usazeného vodniho kamene.




Postup pro vysou$eni vnitfku trouby

Suseni od kondenzace zbyvajici po pouziti
parnich funkci.
Proplachova- Proces pro oplachnuti a vycisténi

okruhu generatoru pary po ¢astém

nt pouzivani parnich funkci.

7.4 Cisténi zasobniku na vodu

1. Jemné zatlaéte na predni kryt zasobniku
na vodu.

2. Stisknutim zasobniku na vodu jej vyjméte
ze spotrebice.

3. Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zvednéte kryt podle vyénélku na zadni
strané.

2N

4. Omyjte soucasti zasobniku na vodu
pomoci vody a myciho prostredku.
Nepouzivejte drsné houbiCky a nemyjte
zasobnik na vodu v my¢ce nadobi.

5. Smontujte zpét zasobnik na vodu.

6. Namontujte viko. Nejprve vlozte predni
zapadku a poté ji zatlacte proti télu
zasuvky.

7. Vlozte zasobnik na vodu.

8. Zatlacte zasobnik na vodu smérem ke
spotrebici, dokud nezapadne.

9. Opatrné zaviete predni kryt zasobniku na
vodu.

7.5 Vyjmuti a instalace dvirek

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.
2. Zcela otevrete dvirka.

3. Stisknéte upinaci packy A na obou
dvernich zavésech.

4. Castetné zaviete dvirka, dokud se
nezastavi, a poté je nadzdvihnéte z
pantl. Davejte pozor, dvitka jsou tézka.

5. Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podlozce.

6. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

7. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

8. Zvednéte kazdy sklenény panel za horni
okraj a vyjméte jej z drazky. Se sklem
manipulujte opatrné, predevsim u hran
pfedniho sklenéného panelu. Sklo mize
prasknout.

9. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostifedkem. Sklenény panel peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v myc¢ce nadobi.

Po ¢isténi provedte vysSe uvedené kroky v

opacném poradi.

Ujistéte se, ze jsou sklenéné panely vlozeny

do spravné polohy, jinak by se mohl povrch

dvifek prehfivat.

7.6 Vyména zarovky

Odpojte spotrebi€ od sité a pockejte, az vy-
chladne.

K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou
proti teploté 300 °C.
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Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocCte a sejméte jej.

2. Sejméte kovovy krouzek a vycistéte
sklenény kryt.

3. Provedte vyménu zarovky.

4. Na sklenény kryt nasadte kovovy
krouzek.

Boc¢ni zarovku

1. Odstranénim levé drazky na rost ziskate
pristup k zarovce.

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud problém nemUzete vyfesit sami, obrat-
te se na naSe kontaktni centrum nebo svého
prodejce. Podrobnosti obsluhy jsou uvedeny
na typovém stitku umisténém na pfednim ra-
mu. Je vidét, kdyz otevrete dvirka. Neodstra-
fujte typovy Stitek.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kod,
ktery neni uveden nize, restartujte spotfebi¢
vypnutim a op&tovnym zapnutim domovnich
pojistek. Pokud se chybovy kéd zobrazi zno-
vu, kontaktujte naSe kontaktni centrum nebo
autorizované servisni stfedisko.

Spotiebi¢ nelze zapnout ani pouzivat —
spotrebi¢ neni pfipojeny k elektrické siti nebo
je pfipojeny nespravné.

Spotiebi¢ se neohfiva.

Hodiny nejsou nastavené.

Je zapnuto Blokovani tlacitek.
Automatické vypnuti je aktivovano.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka.

Demo rezim je aktivovan - deaktivaéni
kod: 2468.

Osvétleni nefunguje. - Zarovka je spalena.
Vymeénte zarovku.

Spotiebi¢ po vlozeni nadrzky na vodu
nadrzku neudrzi. — Nestlacili jste télo nad-
rzky na vodu nadoraz. Zasobnik na vodu zce-
la zasunte do spotfebice.

Z nadrzky na vodu vytéka voda. — Nenasa-
dili jste viko nadrzky na vodu spravné.

Nadrz na vodu se obtizné cisti. — Pred za-
hajenim cisténi se ujistéte, ze je viko sunda-
né.

Po odstranéni vodniho kamene neni v za-
sobniku voda. — Nadrzka na vodu nebyla na-
plnéna na maximalni uroven. Zkontrolujte,
zda je v zasobniku na vodu prostfedek k od-
stranéni vodniho kamene nebo voda.
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Pomoci Sroubovaku Torx 20 sejméte kryt.
Sklenény kryt vycistéte.

Vymeénite zarovku.

Namontujte kovovy ram a tésnéni.
Utahnéte Srouby.

Namontujte levou drazku na rost.

o oN

o

Po odstranéni vodniho kamene je na dné
trouby Spinava voda. — Plech je na Spatné
urovni rostu. Odstrante ze dna spotrebice
zbytkovou vodu a prostfedek k odstranéni
vodniho kamene. PFisté viozte plech na pece-
ni do prvni polohy rostu.

Na dné trouby je po cisténi priliS mnoho
vody. — Pfed zahajenim ¢isténi jste do spo-
tfebiCe dali pfilis mnoho Cisticiho prostifedku.
Pristé naneste tenkou vrstvu Cisticiho pro-
stfedku na stény vnitfku trouby rovhomérné.
Cistici vykon neni uspokojivy. — S &isténim
jste zacali, kdyz byl spotfebic pFilis horky. Po-
Ckejte, az spotrebic vychladne. Cisténi zopa-
kujte.

® Vypadek proudu vzdy ¢isténi zastavi. Je-li
Cisténi preruSené vypadkem proudu, zopakuj-
te jej.

Problém se signalem bezdratové sité. —
Zkontrolujte, zda je vase mobilni zafizeni pfi-
pojeno k bezdratové siti. Zkontrolujte bezdra-
tovou sit’ a router. Restartujte router.

Byl nainstalovan novy router nebo zméné-
na konfigurace routeru. — Znovu nakonfigu-
rujte spotfebic a mobilni zafizeni.

Signal bezdratové sité je slaby. — Pfemisté-
te router co nejblize ke spotrebici.
Bezdratovy signal je ruSen mikrovinnou
troubou umisténou pobliz spotiebice. —
Vypnéte mikrovinnou troubu. Nepouzivejte
souc¢asné mikrovinnou troubu a vzdalené
ovladani spotrebice. Mikroviny narusuji WiFi
signal.

F102 - dvifka nejsou zcela zaviena nebo je
rozbity zamek dvefi. Zavrete dvirka. Spotre-
bi¢ vypnéte a zapnéte.



F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta
do zasuvky. PIné zastréte Pecici sonda do
zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné. Vycistéte povrch displeje.
Ujistéte se, Ze na dotykovém displeji nejsou
necistoty.

F601 — je problém se signalem WiFi. Zkontro-
lujte vase sit'ove pfipojeni. Viz Pfed prvnim
pouzitim, Bezdratové pfipojeni.

F604 — prvni pfipojeni k WiFi se nezdafilo.
Vypnéte a zapnéte spotrebic a zkuste to zno-
vu. Viz Pfed prvnim pouzitim, Bezdratové pfi-
pojeni.

F908 — systém spotiebie se nemuze pfipojit
k ovladacimu panelu. Spotfebi¢ vypnéte a za-
pnéte.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 List s informacemi o vyrobku
podle (EU) €. 65/2014 a ¢. 66/2014

Jméno dodavatele AEG

NBP8S731AB 944035084
POB8000ST 944035183
TP8SB73XAB 944035092
TP8SB73XAT 944035098
TS80PT 944035234
V8SBP731AB 944035165

Oznaceni modelu

Index energetické ucinnosti 61.9

TFida energetické uc€innosti A++

Spotieba energie pfi standard-

nim zatizeni, konvencéni ohfev 0.99 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standard-

nim zatizeni, rezim nuceného  0.52 kWh/cyklus

vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Objem 701

Typ trouby Vestavna trouba

F131 - teplota snimace generatoru pary je
prili§ vysoka. 1 Vypnéte spotfebi¢ a pockejte,
dokud nevychladne. Spotfebi¢ znovu zapné-
te.

F144 — snima¢ v Nadrzka na vodu nedokaze
zmé&fit hladinu vody. " Vyprazdnéte Nadrzka
na vodu a doplrite jej.

F508 — Nadrzka na vodu nefunguje spravne.
Pokud se tato chybova zprava nadale zobra-
zuje na displeji, znamena to mozné vypnuti
chybného podsystému. 1 Spotfebi¢ vypnéte a
zapnéte.

F602, F603 — WiFi neni k dispozici. " Spotie-
bi¢ vypnéte a zapnéte.

Hmotnost NBP8S731AB 39.5kg
PO8000ST 39.5kg
TP8SB73XAB 39.5kg
TP8SB73XAT 39.5kg
TS80PT 40.0 kg
V8SBP731AB 37.5kg

Spotrebi¢ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN IEC 60350-1.

9.2 Pozadavky na informace podle
nafizeni (EU) €. 2023/826

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu 0,8 W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

pfi pfipojeni k siti 20W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby za-
fizeni automaticky dosahlo pfislusného re-
zimu nizké spotfeby energie

20 min

Spotfebic byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN 50564, EN 63474.
Pokyny k aktivaci a deaktivaci pfipojeni

k bezdratové siti naleznete v Pfed prvnim
pouzitim.

9.3 Tipy pro optimalizaci

* Béhem vareni udrzujte dvifka zaviena a
vyhnéte se jejich Castému otevirani

1) Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce spotiebic¢e budou dale fungovat jako obvykle.
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» Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte,
zda je na svém misté fadné uchyceno.

» Pouzivejte kovové nebo tmavé, nereflexni
nadobi ).

» Pokud to neni nutné, predehfivani
preskocte.

* Minimalizujte prestavky mezi pecenim
vice pokrmda.

» Pokud je to mozné, pouzivejte funkce
vafeni s ventilatorem (pouze u vybranych
modelu).

» Pouzijte zbytkové teplo, abyste udrzeli
jidlo teplé. Pfed koncem vareni snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3 - 10 min.

» V pripadé potfeby vypnéte pfi peceni
osvétleni.

* VIhky horkovzduch (pouze vybrané
modely) Tato funkce byla pouzita ke
splnéni energetické tfidy a pozadavkl na
ekodesign (podle smérnice EU 65/2014 a

EU 66/2014). Testy podle normy: IEC/EN
60350-1. Dvitka trouby by méla byt béhem
peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni
funkce a aby trouba pracovala co
nejuspornégji. Kdyz pouzivate tuto funkci,
osvétleni se vypne automaticky. U
nékterych modell to trva 30 sek.

» Je-li to mozné, vypnéte sit' Wi-Fi. Viz Pred
prvnim pouzitim.

» Automatické vypnuti — Pokud je zapnuta
funkce vareni a neprobéhne zména
zadnych nastaveni, spotfebi€ se z
bezpecénostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne. Chcete-li funkci vareni
pouzivat déle, nastavte dobu pfipravy.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195 °C
- 5,5h:200-245 °C
— 3 h: 250 — maximalni °C

10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem ?:3
Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych od-
padnich kontejnerd. Pomahejte chranit Zivotni
prostfedi a lidské zdravi a recyklujte odpad

z elektrickych a elektronickych spotiebic¢.
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1. SICHERHEITSINFORMATIONEN........... 18
2. SICHERHEITSHINWEISE....
3. GERATEBESCHREIBUNG............ccc.......

Anderungen vorbehalten.

Spotfebice oznacené symbolem E nelikvi-
dujte s domovnim odpadem. Spotfebi¢ ode-
vzdejte v mistnim sbérném dvore nebo kon-
taktujte mistni urad.

6. HINWEISE UND TIPPS...........cccone
7. REINIGUNG UND PFLEGE....
8. FEHLERBEHEBUNG..............
9. ENERGIEEFFIZIENZ.............cccoooinne

1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
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Ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.



1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbediirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malder Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
stéandig beaufsichtigt wer-
den.

 Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat und mobilen Geraten
mit der App spielen.

+ Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-

dern fern und entsorgen
Sie es sachgemal.
WARNUNG: Das Geréat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heil¥. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fugbar.

Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Blros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkilinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
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schen Stromversorgung zu
trennen.

* Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermallen
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.

« WARNUNG: Vergewissern
Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe austauschen,
um einen Stromschlag zu
vermeiden.

« WARNUNG: Das Geréat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des
Garraums nicht zu berih-
ren.

» Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.
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oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.
Verwenden Sie ausschlief3-
lich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor
(Kerntemperatursensor).
Installieren Sie das Gerat
nicht hinter einer Dekortdr,
um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

Ziehen Sie die Einhangegit-
ter zuerst vorne und dann
hinten von den Seitenwan-
den weg. Setzen Sie die
Einhangegitter in umge-
kehrter Reihenfolge ein.
Reinigen Sie das Gerat
nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen
der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der
Scheibe flhren.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmobeln sind einzuhalten.

Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen lasst.



Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschliisse miissen von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung
Ubereinstimmen.

Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefiihrt werden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetur oder den unteren Bereich des
Gerates nicht beriihrt oder in der Néhe
dieser Komponenten vorbeigefuhrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die TUr heil} ist.

Der Stol3schutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.
Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-

schlag- oder Explosionsgefahr.

Fihren Sie keine Anderungen am Gerat
durch.

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Geréat nach jedem
Gebrauch aus.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heilRe Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerét.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tur
aus.

Verwenden Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die Tlr gedffnet ist.
Verwenden Sie fiir das Einkochen
ausschlieRlich zugelassene Glaser und
Gefalle.

Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Gerats.

Geben Sie Ihr WLAN-Passwort nicht
weiter.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstande direkt auf den Boden
des Hohlraums.

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heile
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtick.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehor.

Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.
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Verwenden Sie fiir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtséafte dauerhafte
Flecken verursachen kénnen.

Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

Wenn das Geréat hinter einer
Mébelverkleidung installiert ist, schlieRen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstandig abgekuihlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fiir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Geréts an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dirfen
ausschlieBllich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie vor der Wartung den Stecker ab.
Stellen Sie sicher, dass das Geréat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.
Seien Sie beim Herausnehmen der Tlr
aus dem Gerat vorsichtig.

Reinigen und trocknen Sie das Gerét,
seinen Hohlraum und das Zubehér nach
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jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

Uberpriifen Sie das Produkt regelmafig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fur
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet
machen konnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere
sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehors ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Losungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

Garen mit Dampf

Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen:

— Seien Sie vorsichtig beim Offnen der
Geratetlr, wenn die Funktion
eingeschaltet ist. Es kann Dampf
austreten.

— Offnen Sie die Tur des Gerats
vorsichtig nach dem Garen mit Dampf.

2.5 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Geréat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieend.



3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

ONE AN

Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse fir den Temperatursensor
Heizelement

Lampe

Ventilator

NEEOENE

Bl Entkalkungsrohr Ausgang
El Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

3.2 Display

Das Display ist vollstandig interaktiv und
scrollbar. Es ist in klar definierte Abschnitte
unterteilt, die Zugang zu verschiedenen
Kochfunktionen und Gerichten bieten. Es
zeigt auch den aktuellen Betriebsstatus an.
Sie kénnen Uber den Bildschirm wischen, um
nach links oder rechts zu navigieren.

@ Gedriickt halten, um das Gerét ein- und aus-

zuschalten.
®  Ein- und Ausschalten der Optionen.
. Speichern der aktuellen Einstellungen in: Fa-
voriten.
ﬁ‘] Das Gerat ist gesperrt.
= Die Wi-Fi-Verbindung ist eingeschaltet.
|¢‘—\| Fernsteuerung ist eingeschaltet.

4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Drahtlose Verbindung

Das Gerat aktiviert die WLAN-Netzwerkver-
bindung und die Verbindung mit Mobilgera-
ten. Sie kdnnen von lhrem Mobilgerat aus
Benachrichtigungen erhalten und das Gerat
steuern und uberwachen.

Um das Gerat zu verbinden, benétigen Sie:

* Ein drahtloses Netzwerk mit Internetver-
bindung.

+ Ein Mobilgerat, das mit demselben Draht-
losnetzwerk verbunden ist.

1. Scannen Sie zum Herunterladen der App
den QR-Code auf der Rickseite der
Bedienungsanleitung. Sie kénnen die App
auch direkt aus dem App Store
herunterladen.

2. Befolgen Sie die App-Anweisungen zum
Onboarding.

3. Schalten Sie das Gerat ein.

4. Driicken Sie das < und wischen Sie
nach links, um das Menii zu 6ffnen.
Wahlen Sie Einstellungen /
Verbindungen.

5. Dricken, um Ein- oder Auszuschalten:
Wi-Fi.

Das Funkmodul des Gerats startet innerhalb

von 90 Sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequenz
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Max. Leis- (100 mw)

tung Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokoll 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn
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(D Wenn das Gerat mit der App verbunden
ist, kann es wichtige Software-Updates er-
halten. Diese Aktualisierungen kénnen
neue Funktionen einfuhren, bestehende
Funktionen und Symbole verfeinern, po-
tenzielle Probleme beheben und die Ge-
samtleistung der Software verbessern. Um
die installierte Softwareversion zu tUberpru-
fen, gehen Sie zur Einstellungskarte.

4.2 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt Bau-
teile, die auf kostenloser und Open-Source-
Software basieren. AEG erkennt die Beitrage
der offenen Software- und Roboter-Commu-
nities zum Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen
und Open-Source-Softwarekomponenten zu-
zugreifen, deren Lizenzbedingungen eine
Veroffentlichung erfordern, und um ihre voll-
stéandigen Copyright-Informationen und die
geltenden Lizenzbedingungen einzusehen,
besuchen Sie: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (Ordner NIUG).

4.3 Erstaufheizen und Reinigung

Heizen Sie das leere Gerat vor der ersten In-
betriebnahme auf. Das Gerat kann unange-
nehmen Geruch und Rauch abgeben. Liiften
Sie den Raum.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangegitter.

2. Rufen Sie das Menu auf und wahlen Sie
die Kochfunktion.

3. Auf dem Display erscheint eine Popup-
Meldung zum Starten des
Aufheizvorgangs.

4. Bestatigen Sie den Start und folgen Sie
den Anweisungen auf dem Display.

5. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkihlen.

6. Reinigen Sie den Backofeninnenraum mit
einem Mikrofasertuch, warmem Wasser

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Menii
Driicken Sie das < und wischen Sie nach
links, um das Meni zu 6ffnen.

» Gerichte
* Funktionen
» Favoriten
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und einem milden Reinigungsmittel.
Setzen Sie die Zubehorteile und die
Einhangegitter wieder ein.

4.4 Uhrzeit

1. Schalten Sie das Gerét ein.

2. Dricken: Einstellungen / Setup / Uhrzeit.
3. Stellen Sie die Zeit ein.

4. OKdriicken.

4.5 Wasserharte

Nachdem Sie den Backofen ans Stromnetz
angeschlossen haben, mussen Sie den Grad
der Wasserharte einstellen. Verwenden Sie
das Reagenzpapier oder kontaktieren Sie Ih-
ren Wasserversorger, um die Wasserharte zu
prifen.

1. Geben Sie das Reagenzpapier etwa 1
Sek lang in das Leitungswasser.
Verwenden Sie kein flieBendes Wasser.

2. Schiitteln Sie das Testpapier, um das
restliche Wasser zu entfernen.

3. Uberpriifen Sie nach 1 Min die
Wasserharte mithilfe der Tabelle unten.

4. Stellen Sie die Wasserhartestufe ein:
Einstellungen / Setup / Wasserharte.

Die Farben des Reagenzpapiers dndern sich
weiterhin. Uberpriifen Sie die Wasserharte in-
nerhalb von 1 Min nach dem Test.

Wasserhartegrad Reagenzpapier
2 - mittelhart T
3~ hart [T I
4 - sehr hart m
*  Wartung

« Einstellungen

5.2 Funktionen

Standardofenfunktionen fir typische Backbe-
durfnisse, einschlieBlich Ober- und Unterhitze

E, Grillstufe E] Umluftbacken und mehr.
Sie konnen |hre Gerichte auf traditionelle



Weise zubereiten. Weitere Informationen fin-
den Sie in der Beschreibung auf dem Display
oder in der App.

Die Liste der Funktionen kann je nach Soft-
wareversion variieren.

Offnen Sie das Menii und wahlen Sie:
Funktionen.

Wahlen Sie die Garfunktion und passen
Sie die Einstellungen an.

Beginnen Sie mit dem Kochen und folgen
Sie den Anweisungen auf dem Display.
Sie kdnnen den Kerntemperatursensor

Dampffunktionen

Erhalten Sie zarte Gerichte und eine knuspri-
ge Oberflache mit einer Kombination aus
Dampf und Hitze. Gut geeignet fir Gemise,
Auflaufe und Fleisch.

Feuchte Umluft

Fur leichte und lockere Backergebnisse. Hal-
ten Sie die Tir geschlossen, damit die Feuch-
tigkeit im Backofen erhalten bleibt.

Dampfgaren
Standige Dampfzufuhr fur gesunde und ge-
schmackvolle Speisen.

jederzeit vor oder wahrend des
Garvorgangs anschlief3en (sofern
verfligbar). Siehe auch Taglicher
Gebrauch, ,Kerntemperatursensor®.

4.  -driicken, um wahrend des
Garvorgangs Einstellungen
vorzunehmen.

Aufwdrmen
Diese Funktion warmt tbrig gebliebenes Es-
sen schonend mit Dampf auf.

Grillstufe

Gemiuse oder Fleisch gleichmaBig grillen oder
anbraten. Auch zum Toasten von Brot geeig-
net.

a

Oberhitze
Intensive Hitze flr schnelle Braunung auf der
Oberseite.

SousVide-Garen
Garen Sie vakuumversiegelte Lebensmittel

Unterhitze

GleichmaRige Braunung des Bodens der
Speisen. Bestens geeignet firr Pizza oder
Pastete, aber auch fiir die Zubereitung von
Kuchen oder Quiche. Heizen Sie den Back-
ofen auf und verwenden Sie die unterste Ein-
schubebene.

33| bei einer prazisen Temperatur, um den bes-
ten Geschmack und die beste Konsistenz zu
erzielen.
. Garstufe
& Optimierte Temperatur zum schnellen Aufge-

henlassen eines Hefeteigs.

Aufbacken

Bringen Sie den frischen Duft und das weiche
Innere zuriick in ein mehrere Tage altes Brot
oder in Backwaren.

HeiBluft

Fir das tagliche Kochen auf mehreren Ebe-
nen. GleichmaRig gegarte Gerichte ohne Ge-
schmacksvermischung. Stellen Sie eine nied-
rigere Temperatur ein als fur Ober-/ Unterhit-
ze.

k

Auftauen
Schonendes Auftauen zur weiteren Verarbei-
tung

Ober-/ Unterhitze

Fir das tagliche Kochen auf einer Einschub-
ebene. Optimal fir alle Gerichte, wie Auflaufe
und Backwaren.

S

Schmoren
Erhalten Sie zarte, saftige Eintdpfe durch
langsames Kdécheln aller Zutaten.

2

Braten
Fir eine knusprige AulRenseite und ein zartes
Inneres von Fleisch, Gefliigel oder Gemuse.

HeiBluftgrillen

GroRere Fleischstiicke und Gefligel mit Kno-
chen flr zartere Ergebnisse und eine knuspri-
ge Oberflache anbraten.

GG

Brot Backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot und
Brotchen auf professionelle Art zu backen:
knusprig, braun und mit glanzender Kruste.

HeiBluft & Unterhitze

Den Teig gleichmaRig backen und eine
knusprige Kruste erzeugen. Bestens geeignet
fir Pizza, Quiche, Tarte oder Kuchen.

Niedertemperaturgaren

Langsames Garen verlangert die Garzeit,
aber Sie erhalten ein besseres Kochergebnis.
Braten Sie das Fleisch an, bevor Sie es in
den Backofen geben.

< Umluft
=/ Diese Funktion ist ideal fir Fertiggerichte.
Steamify

D)

Anpassung der Dampfzugabe fiir die ausge-
wahlte Temperatur.

Einkochen

Erhalten Sie saftiges Obst und Gemdiise, das
bei niedriger Temperatur eingemacht wird.
Stellen Sie die hitzebestandigen Dosenglaser
auf ein mit Wasser gefilltes Backblech.
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Teller wiarmen
Zum Warmen von Geschirr vor dem Servie-
ren

(

Warmbhalten

Warmbhalten von Gerichten bis zum Servieren
W Bitte beachten Sie, dass einige Gerichte wei-
~—— terhin kochen und austrocknen kénnen, wah-

rend sie warm gehalten werden. Decken Sie

die Gerichte bei Bedarf ab.

Dorren

Trocknen Sie Obst, Krauter und Gemdse bei
niedriger Temperatur gleichméaRig. Offnen Sie

wahrend der Trocknung gelegentlich die

Ofentlr, um das Trocknungsergebnis zu ver-

bessern.

AirFry Plus
Kombiniert Dampf und Airfrying fiir knusprige,
saftige und gestindere Speisen.

Die Lampe wird ggf. bei einigen Kochfunktio-
nen und einer Temperatur unter 80 °C auto-
matisch ausgeschaltet.

5.3 Dampfgarfunktionen

Mit Hilfe dieser Funktionen kénnen Sie Ihre
Mahlzeiten mit Hitze und Dampf knusprig und
saftig halten. Verwenden Sie sie zum Dampf-
garen, Diinsten, sanften Aufbacken, Backen
und Braten.

Es gibt zwei Mdglichkeiten, mit den Dampf-
funktionen Speisen zuzubereiten: durch Ein-
stellen der Temperatur oder durch Einstellen
der Dampfstufen.

Steamify / (] Dampfgaren -Stellen Sie
die Temperatur ein. Die Dampfstufen werden
automatisch eingestellt.

03 Dampffunktionen — Dampfmenge einstel-
len. Die geeignete Temperatur wird ange-
zeigt.

AirFry Plus — Dampfmenge einstellen.

Die geeignete Temperatur wird angezeigt.

1. Offnen Sie das Menii und wéahlen Sie:
Funktionen.

2. Die Dampfgarfunktion einstellen. Das
Display zeigt die verfuigbaren
Einstellungen an.

3. Stellen Sie die Temperatur und ggf. die
Dampfstufen ein.

4. Dricken Sie START und folgen Sie den
Anweisungen auf dem Display.

5. Drucken Sie auf den Deckel des
Wassertanks, um ihn zu 6ffnen und zu
entfernen.
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6. Fullen Sie den Wassertank bis zum
Hochststand mit kaltem Leitungswasser
(ca. 950 ml). Verwenden Sie keine
anderen Flussigkeiten. Verwenden Sie
die Skala am Wassertank.

7. Wischen Sie die Auflenseite des
Wassertanks bei Bedarf mit einem
weichen Lappen ab. Schieben Sie den
Wassertank in seine urspriingliche
Position.

Der Dampf erscheint nach circa 2 Min. Wenn
das Gerat die eingestellte Temperatur er-
reicht, ertdnt ein Signalton.

8. Wenn der Wassertank kein Wasser mehr
enthalt, ertdnt das Signal. Fillen Sie den
Wassertank wieder auf.

9. Wassertank leeren.

10. Offnen Sie die Backofentiir nach dem
Garen vorsichtig. Im Ofeninneren kann
sich Restwasser kondensieren.

11. Schalten Sie das Gerat aus.

12. Wenn das Gerat abgekuhlt ist, trocknen
Sie den Innenraum des Backofens mit
einem weichen Lappen.

5.4 Gerichte ¢

Der Koch-Assistent empfiehlt Einstellungen
fur verschiedene Gerichte, einschlieRlich
Schritt-fir-Schritt-Anleitungen, Temperatur
und Garzeit. Sie kénnen die Einstellungen
wahrend des Kochens &ndern und lhre be-
vorzugte Garmethode auswahlen, einschlief3-
lich der Verwendung des Kerntemperatursen-
sors. Die Verfligbarkeit jeder Option hangt
vom ausgewahlten Gericht ab.

1. Offnen Sie das Menii und wahlen Sie das
3
N,

2. Wahlen Sie eine Gerichteart und ein
Gericht und befolgen Sie die Schritte auf
dem Bildschirm.

Wenn die Funktion beendet ist, priifen Sie
nach, ob das Gericht fertig ist. Verlangern Sie
bei Bedarf die Garzeit.

5.5 Aufheizoptionen i

Das Gerat verfugt Gber mehrere Aufheizoptio-
nen, um optimale Garergebnisse zu gewahr-
leisten.

» Kein - herkdmmliche Aufheizmethode flr
das Geréat. Diese ist standardmanig
eingestellt und fir alle Kochfunktionen
verflgbar. Die Voreinstellung kann auf
eine andere Aufheizmethode geandert
werden.



* Smart - hilft dabei, den Energieverbrauch
wahrend des Aufheizens des Backofens
im Vergleich zu Schnell zu optimieren.

» Schnell - Verkirzt die Aufheizzeit. Diese
Funktion ist nur fiir einige Funktionen
verflugbar.

5.6 Timer ©

1. Wahlen Sie die Garfunktion und stellen
Sie die Temperatur ein.

2. Timer dricken.

3. Stellen Sie die Dauer ein. Nach Ablauf
kénnen Sie die bevorzugten Optionen

auswahlen, indem Sie eines der Symbole
driicken.

4. Drlcken Sie OK, um zu bestatigen und
zum Hauptbildschirm zurtickzukehren.

Optionen nach Ablauf des Timers

Q Alarmsignal - Einstellen eines Countdowns.
Nach Ablauf der Zeit ertdnt der Signalton.

Alarmsignal und Garvorgang stoppen - Ein-
[) stellen eines Countdowns. Nach Ablauf des
=l Timers ertént das Signal und der Kochvor-
gang wird beendet.

Benachrichtigungstext ohne Signal - wenn
Z_\ die Zeit abgelaufen ist, erscheint die Meldung
auf dem Display.

Der Timer kann unabhangig davon verwendet
werden, auch wenn der Backofen nicht lauft.

Einige Uhrfunktionen sind bei bestimmten
Kochfunktionen méglicherweise nicht verflg-
bar.

Driicken Sie +5 Min, um die Gardauer zu ver-
langern.

Startzeitvorwahl &

Verzégerung des Starts und/oder des Endes

des Kochens.

1. Wahlen Sie die Garfunktion und passen
Sie die Einstellungen an.

2. Dricken Sie das **".

Startzeitvorwahl driicken.

4. Blattern Sie, um die gewlinschte Startzeit
einzustellen, und driicken Sie dann OK .

5. Sie kdnnen nun die gewlinschte Endzeit
einstellen oder OK drlicken, um diesen
Schritt zu Uberspringen.

6. Dricken Sie OK, um zum
Hauptbildschirm zuriickzukehren.

d

Andern der Timer-Einstellungen

Sie konnen die eingestellte Zeit jederzeit
wahrend des Garvorgangs andern.
1. Driicken Sie das ™ / Timer.

2. Stellen Sie einen neuen Timerwert ein.
Driicken Sie OK.

5.7 Favoriten ©@
Diese Funktion steht nur bei ausgewahlten
Modellen zur Verfligung.

Sie kénnen bis zu 20 |hrer bevorzugten Ein-
stellungen, wie die Garfunktion und das Ge-
richt, speichern.

Um eine Einstellung zu speichern, wahlen Sie
die gewlinschte Option und driicken Sie das

Q.

5.8 Zubehor

Je nach Modell ist entspre-
I'm. chendes Zubehor erhaltlich.
o' Scannen Sie den QR-Code,

¢ um zu Uberprifen, wie das
4 mit Ihrem Gerat gelieferte

g1 Zubehor verwendet wird. Op-

tionales Zubehdr kdnnen Sie

separat bestellen. Wenden Sie sich bitte fir
weitere Informationen an Ihren Handler vor
Ort.

Setzen Sie das Zubehdr (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Flihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass
das Backblech die Ruckseite des Backofenin-
nenraums berlhrt . Eine kleine Vertiefung
oben erhdht die Sicherheit und bietet Kipp-
schutz. Der umlaufende Rand des Blechs
verhindert, dass Kochgeschirr vom Blech
rutscht.

=

Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.
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Wenn |hr Kombirost eine Stufe hat, positio-
nieren Sie diese zur Vorderseite des Back-
ofen-Innenraums.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu Ihnen
hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

5.9 KT Sensor 2

Er misst die Temperatur im Inneren der Spei-
se.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

. °C. die Backofen-Temperatur. Sie sollte
mindestens 25°C hoher als die Tempera-
tur des Kerntemperatursensors sein.

. AR_die Temperatur des Kerntemperatur-
sensors.

1. Wabhlen Sie eine Garfunktion aus dem
Men(: Funktionen oder ein Gericht aus
dem Meni: Gerichte.

2. Stellen Sie ggf. die Ofentemperatur und
die Garzeit ein.

3. Bestatigen Sie die Einstellungen und
beginnen Sie mit dem Kochen.

4. Fuhren Sie die Spitze des
Kerntemperatursensors so ein, dass sie
sich in der Mitte des Fleischstuicks oder
des Fisches befindet, moglichst im
dicksten Teil. Platzieren Sie bei Auflaufen
die Spitze des Kerntemperatursensors
genau in der Mitte, stabilisiert in einer
festen Zutat. Stellen Sie sicher, dass die
Spitze den Boden der Backform nicht
beruhrt.

N =5
PSS

5. Schieben Sie die zubereiteten Speisen in
den Backofen.

6. Stecken Sie den Temperatursensor in die
Buchse, die sich im Gerat befindet, ein.
Siehe Geratebeschreibung.

Das Display zeigt die aktuelle Temperatur
des Temperatursensors an.
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7.  -dricken, um die Einstellungen
anzupassen.

8. Wabhlen Sie die Karte KT Sensor, um die
Kerntemperatur des Sensors einzustellen
oder die bevorzugte Option einzurichten:

» Alarmsignal - Wenn die Speise die
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton.

» Alarmsignal und Garvorgang stoppen -
Wenn das Gargut die gewlinschte
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton und der Ofen wird
ausgeschaltet.

9. Bestétigen Sie die Einstellungen.

10. Wenn die Speise die eingestellte
Temperatur erreicht, ertént ein Signalton.
Prifen Sie, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.

11. STOP - drlicken, um die Garfunktion
auszuschalten.

12. Ziehen Sie den Stecker des
Temperatursensors aus der Buchse und
nehmen Sie das Gericht aus dem Gerat.

5.10 SousVide-Garen

Bei diesem Programm handelt es sich um ei-
ne Kochtechnik, bei der Lebensmittel in ei-
nem Vakuumbehalter in einer mit Dampf ge-
sattigten Atmosphére bei konstanter Tempe-
ratur gegart werden. Fir eine praktische Zu-
bereitung flissiger Lebensmittel kénnen bei-
spielswiese auch Desserts und Sof3en in ver-
schlossenen Einmachglasern gegart werden.

Um Lebensmittel zuzubereiten, bendtigen Sie
Sous-vide-kompatible Beutel und ein Vaku-
umiergerat.

1. Bereiten Sie die Zutaten in einem
Vakuumbehalter vor und stellen Sie sie
auf den Kombirost.

2. Offnen Sie das Menii und wahlen Sie:
Funktionen.

SousVide-Garen drlicken.

4. Das Display zeigt die verfligbaren
Einstellungen an. Stellen Sie die
Temperatur und Garzeit ein.

5. Beginnen Sie mit dem Kochen und folgen
Sie den Anweisungen auf dem Display.

6. Offnen Sie die Backofentlir nach dem
Garen vorsichtig. Im Ofeninneren und im
Vakuumbehalter kann Restwasser
kondensieren.

7. Wenn das Gerat kalt ist, entfernen Sie
das Wasser mit einem Schwamm vom

il



Boden des Backofens. Trocknen Sie den
Backofeninnenraum mit einem weichen
Lappen.

Es besteht das Risiko von Verbrennungen.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Essen aus
dem Geréat nehmen.

5.11 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Inbetriebnahme des Gerates. Sie kann jeder-
zeit eingeschaltet werden.

1. Men offnen.

2. Einstellungen / Optionen /
Kindersicherung auswabhlen.

Kindersicherung ist eingeschaltet. Um das
Gerat verwenden zu kénnen, driicken Sie die
Codebuchstaben in alphabetischer Reihenfol-

ge.

5.12 Mechanische Tiirverriegelung

Zum Verriegeln der Tiir: Verriegelung nach
vorne ziehen, bis sie einrastet.

6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hdngen
von den Rezepten sowie der Qualitat und
Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden
Sie fur ein bestimmtes Rezept keine konkre-
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-
nem ahnlichen Rezept.

Die Ebenen werden vom Boden des Back-
ofens aus gezahit.

In den Tabellen verwendete Symbole:

Lebensmittelart

=

Garfunktion

°C Temperatur
Gewicht (kg)

Einschubebene

Garzeit (Min)

© Ol

Weitere Informationen

6.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

Zum Entriegeln der Tur: Verriegelung wie-
der hineindriicken.

il
Sie konnen die TUr 6ffnen, wenn sie verrie-
gelt ist.

1. Die Turverriegelung leicht driicken.

2. Ziehen Sie am Griff, um die Tlr zu
offnen.

Wenn Sie die TUr schliel3en, achten Sie da-

rauf, dass die Turverriegelung verriegelt
bleibt.

Backblech oder tiefes Blech verwenden.

o,
L C & O

Brotchen, siR,

16 Stiick 180 2 25-35
Biskuitrolle 180 2 15-25
Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 15-25
Platzchen, 16 Stiick 180 2 20-30
Makronen, 24 Stiick 160 2 25-35
Muffins, 12 Stiick 180 2 20-30
Kleingeback, pikant,

20 Stiick 180 2 20-30
Murbeteigplatzchen,

20 Stiick 140 2 15-25
Tortchen, 8 Stiick 180 2 15-25

6.3 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemall EN 60350-1, IEC 60350-1.

Verwenden Sie die Funktion: Dampffunktio-
nen, Stufe: Dampfgaren.
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O B *C © &

B B *C O o

gy 11) 2 200 60-70 12)13)

Broccoli
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
Max. 3 100 10-11 2)3)4)
Erbsen, gefroren
2x1,5 2und 4 100 - 5) 3) 6)

1) Verwenden Sie ein 2/3-Gastronorm-Dampfset, ge-
locht.

2) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist. Verwenden Sie die Einstel-
lung: Vorheizen / Kein. Verwenden Sie nicht Vorhei-
zen / Schnell und Smart.

3) Schieben Sie das Backblech auf die erste Ein-
schubebene, mit der Neigung zur Rickseite des
Ofeninnenraums hin.

4) Verwenden Sie den perforierten Behalter geman
IEC 60350-1.

5) Verwenden Sie ein 2 x 2/3-Gastronorm-Dampfset,
gelocht.

6) Garen, bis die Temperatur an der kltesten Stelle
85 °C erreicht.

Weitere Dampfgarrezepte

B H €T O ®

Dampfgaren kombinierter Gerichte (2 Portionen)

1) Stufe einstellen: Dampfgaren.

2) 40 Min fiir Kartoffeln; 8 - 10 Min fur Lachs; 10 - 12
Min flr Brokkoli

3) Verwenden Sie eine gelochte 1/2-Gastronorm-
Dampfschale fiir Kartoffeln und Brokkoli sowie eine
ungelochte 1/2-Gastronorm-Dampfschale fiir Lachs.
4) Platzieren Sie den Lachs auf Ebene 2, Kartoffeln
und Brokkoli auf Ebene 4.

5) Legen Sie die Zutaten nacheinander zum richtigen
Zeitpunkt in den Backofen, damit alle Komponenten
gleichzeitig gegart werden. Sie kénnen zwei Portio-
nen gleichzeitig zubereiten.

6) Stufe einstellen: Feuchtigkeit, hoch.

7) Rundes Porzellangeschirr auf dem Kombirost

8) Verwenden Sie ein 1/2-Gastronorm-Dampfset,
nicht gelocht.

9) Verwenden Sie das Backblech mit dem Gefille
Richtung Ruickseite des Backofeninnenraums.

10) stufe einstellen: Feuchtigkeit, niedrig. Dampf-
funktionen Funktion nur verwenden, wenn die Brot
Backen Funktion nicht verfugbar ist.

1) Stufe einstellen: Feuchtigkeit, niedrig.

12) Kombirost verwenden.

13) Schieben Sie das Backblech auf die erste Ein-
schubebene, um abtropfendes Fett aufzufangen.

6.4 Informationen fiir Priifinstitute

‘o 2 3) 4) 5 ..
o) fundd 100 402 AN regis gemaR EN 60350-1, IEC 60350-1.
Karamellpudding (6 Portionen) o
B °C O =2 ®
T 6) 2 90 35-45 7)
© Tortchen, 20 pro Backblech
Eierstich 160 25-35 3 1)2)
iy 1) 2 85  35-45 8)
O 160 25-35 3 M
Weillbrot
2
o 150 30-40 und  1)2)3)
2 180  40-50 9) 4
g 10) Biskuit, fettfrei
Hahnchen 160 40 - 55 2 29
O 180 25-35 1 24
1
160 45 - 55 und  2)5)
3
Apfelkuchen
160 70-90 3 49
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B °C O =2 @

O 180 80 - 100 3 49
Toast
O] 230 1-5 4 247

1) Platzieren Sie das Backblech mit der Neigung zur
Tur hin.

2) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist, mit der Einstellung: Vorhei-
zen / Kein. Verwenden Sie nicht: Vorheizen / Schnell
und Smart.

3) Verwenden Sie die Universalpfanne in der vierten
Einschubebene.

4) Kombirost verwenden.

5) Kombirost und Backblech unten verwenden. Plat-
zieren Sie das Backblech mit der Neigung zur Tar
hin.

6) 2 Backformen diagonal platziert (& 20 cm). Die
rechte muss etwas weiter vorne positioniert werden
als die linke.

7) GemaR: IEC 60350-1:2016 und IEC
60350-1:2023.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

* Verwenden Sie eine Reinigungsldsung fur
Metalloberflachen.

» Verwenden Sie bei hartnackigen Flecken
einen speziellen Backofenreiniger.

» Verwenden Sie den vom Hersteller
empfohlenen flissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.

» Bewahren Sie Lebensmittel nicht langer
als 20 Minuten im Gerat auf.

* Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im
Geschirrspller.

7.2 Entfernen der Einhangegitter

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Ziehen Sie die Einhangegitter vorsichtig
nach oben und aus der vorderen
Aufhangung.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

4. Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren
Aufhangung heraus.

5. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in
ihre urspringliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Zusatzliche Rezepte

B H *C O ®

Baiser
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

1) Platzieren Sie das Backblech mit der Neigung zur
Tur hin.

2) Backpapier verwenden.

3) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist, mit der Einstellung: Vorhei-
zen / Kein. Verwenden Sie nicht: Vorheizen / Schnell
und Smart.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-
den, mussen ihre Haltestifte nach vorne zei-
gen.

7.3 Wartung

Dieses Programm reinigt das Gerat,

Dampfreini-  wenn es leicht verschmutzt ist. Der
gung Dampf weicht Fett und Rickstéande

auf und erleichtert so die Reinigung.

Entkalkungs- Entfernen von Kalkriickstdnden aus
prozess dem Dampfgenerator-Kreislauf.

Verfahren zum Trocknen des Hohl-

Trocknen raums nach Verwendung der Dampf-

funktionen.

Spllen

Verfahren zum Spilen und Reinigen
des Dampfgenerator-Kreislaufs nach
haufiger Verwendung der Dampffunk-
tionen.

7.4 Reinigung des Wassertanks

1.

2,

Driicken Sie vorsichtig auf die
Frontabdeckung des Wassertanks.

Driicken Sie auf den Wassertank, um ihn
aus dem Geréat zu entfernen.

Entfernen Sie den Deckel des
Wassertanks. Heben Sie die Abdeckung
beim Vorsprung im hinteren Bereich an.
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4. Waschen Sie die Teile des Wassertanks
mit Wasser und Seife. Verwenden Sie
keine Scheuerschwadmme und reinigen
Sie den Wassertank nicht im
Geschirrspliler.

5. Bauen Sie den Wassertank wieder
zusammen.

6. Setzen Sie den Deckel auf. Setzen Sie
zuerst den vorderen Schnapper ein und
driicken Sie ihn dann gegen den
Tankkorper.

7. Setzen Sie den Wassertank ein.

8. Schieben Sie den Wassertank in
Richtung Geréat, bis er einrastet.

9. SchlieRen Sie die vordere Abdeckung
des Wassertanks vorsichtig.

7.5 Aus- und Einbauen der Tiir

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekdhlt ist.

2. Offnen Sie die Tiir vollsténdig.

3. Dricken Sie auf die Klemmhebel A an
beiden Tlrscharnieren.
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4. SchlieRen Sie die Tir teilweise, bis sie
stoppt, und heben Sie sie dann von den
Scharnieren ab. Vorsicht, die Tur ist
schwer.

5. Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf ein weiches Tuch.

6. Fassen Sie die Turabdeckung B an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an
und drlicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.

7. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

8. Heben Sie jede Glasplatte an ihrer
Oberkante an und nehmen Sie sie aus
der Fihrung. Behandeln Sie das Glas
vorsichtig, insbesondere an den Kanten
der vorderen Scheibe. Das Glas kann
zerbrechen.

9. Reinigen Sie die Glasscheibe mit Wasser
und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheibe sorgfaltig ab. Reinigen Sie
die Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

Fihren Sie nach der Reinigung die obigen
Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.

Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in
der richtigen Position eingesetzt wurden, da
sich anderenfalls die Tiroberflache tberhit-
zen kann.

7.6 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.



Obere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Entfernen Sie den Metallring und reinigen
Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe.

4. Stecken Sie den Metallring auf die
Glasabdeckung und bringen Sie sie an.

Seitenlampe

1. Entfernen Sie das linke Einhangegitter,
um an die Lampe zu gelangen.

8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei get-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt,
der nicht in dieser Tabelle enthalten ist,
schalten Sie die Haussicherung aus und wie-
der ein, um das Gerat neu zu starten. Wenn
der Fehlercode erneut angezeigt wird, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Servicezent-
rum.

Das Gerat lasst sich nicht aktivieren oder
bedienen. — Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange-
schlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

» Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
Tastensperre ist eingeschaltet.
Die Abschaltautomatik ist aktiviert.
Kindersicherung ist eingeschaltet.
Der Demo-Modus ist aktiviert -
Deaktivierungscode: 2468.

Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.

Das Gerat hélt den Wassertank nicht zu-
riick, nachdem Sie ihn eingesetzt haben. -
Sie haben das Gehause des Wassertanks
nicht vollstédndig gedriickt. Setzen Sie den
Wassertank vollstéandig in das Gerat ein.
Wasser tritt aus dem Wassertank. - Sie ha-
ben den Deckel des Wassertanks nicht richtig
zusammengebaut.

Der Wassertank ist schwer zu reinigen. -
Vergewissern Sie sich, dass der Deckel ent-

2. Verwenden Sie einen Torx 20-
Schraubendreher, um die Abdeckung zu
entfernen.

Reinigen Sie die Glasabdeckung.
Ersetzen Sie die Lampe.

5. Montieren Sie den Metallrahmen und die
Dichtung. Ziehen Sie die Schrauben fest.

6. Montieren Sie das linke Einhangegitter.

o

fernt ist, bevor Sie mit der Reinigung begin-
nen.

Nach dem Entkalken befindet sich kein
Wasser in der Schale. - Der Wassertank
wurde nicht bis zum Hdéchststand gefiillt. Pri-
fen Sie, ob sich ein Entkalkungsmittel/\WWasser
im Wassertankgehause befindet.

Nach dem Entkalken befindet sich
Schmutzwasser am Boden des Garraums.
- Das Backblech befindet sich in einer fal-
schen Einschubebene. Entfernen Sie das
Wasser und den Entkalker vom Boden des
Gerats. Schieben Sie das Backblech das
nachste Mal in die erste Einschubebene.

Nach der Reinigung befindet sich zu viel
Wasser auf dem Boden des Garraums. -
Sie haben zu viel Reinigungsmittel in das Ge-
rat gegeben, bevor Sie mit der Reinigung be-
gonnen haben. Verteilen Sie beim nachsten
Mal eine diinne Schicht Reinigungsmittel
gleichmaRig auf den Wanden des Garraums.

Die Reinigungsleistung ist nicht zufrie-
denstellend. - Sie haben mit der Reinigung
begonnen, als das Gerat zu heifs war. Warten
Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist. Wiederholen
Sie die Reinigung.

@ Bei Stromausfall wird die Reinigung im-
mer unterbrochen. Wiederholen Sie die Reini-
gung, wenn diese von einem Stromausfall un-
terbrochen wurde.

Probleme mit dem drahtlosen Netzwerk-
signal. - Priifen Sie, ob Ihr Mobilgerat mit
dem drahtlosen Netzwerk verbunden ist. Pri-
fen Sie Ihr Funknetzwerk und den Router.
Starten Sie den Router neu.

Neuer Router installiert oder Router-Konfi-
guration geandert. - Gerat und Mobilgerat
erneut konfigurieren.
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Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist
schwach. - Stellen Sie den Router so nah
wie moglich an das Gerat.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks wird
von einem Mikrowellenofen unterbrochen,
der sich in der Ndhe des Gerits befindet. -
Schalten Sie das Mikrowellengerat aus. Ver-
meiden Sie die gleichzeitige Verwendung des
Mikrowellenofens und der Fernsteuerung des
Gerats. Mikrowellen stéren das Wi-Fi Signal.

F102 - die Tdr ist nicht vollstandig geschlos-
sen oder die Tirverriegelung ist defekt.
SchlieRen Sie die Tur. Schalten Sie das Ge-
rat aus und wieder ein.

F111 - KT Sensor wurde nicht richtig in die
Buchse eingesteckt. Stecken Sie den KT
Sensor bis zum Anschlag in die Buchse.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei. Reinigen Sie
die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,
dass sich kein Schmutz auf den Sensorfel-
dern befindet.

F601 - es liegt ein Problem mit dem Wi-Fi-
Signal vor. Uberpriifen Sie Ihre Netzwerkver-
bindung. Siehe Vor der ersten Inbetriebnah-
me, ,Drahtlose Verbindung®.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten AEG

NBP8S731AB 944035084
POB8000ST 944035183
TP8SB73XAB 944035092
TP8SB73XAT 944035098
TS80PT 944035234
V8SBP731AB 944035165

Modellbezeich-
nung

Energieeffizienzindex 61.9

Energieeffizienzklasse A++

F604 - die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehl-
geschlagen. Schalten Sie das Gerat aus und

wieder ein und versuchen Sie es erneut. Sie-
he Vor der ersten Inbetriebnahme, ,Drahtlose
Verbindung®.

F908 — Das Geratesystem kann sich nicht mit
dem Bedienfeld verbinden. Schalten Sie das

Gerat aus und wieder ein.

F131 - Die Temperatur des Dampfgarer-Sen-
sors ist zu hoch. 1 Schalten Sie das Gerat
aus und warten Sie, bis es abgekuhlt ist.
Schalten Sie das Gerat wieder ein.

F144 - der Sensor im Wassertank kann den
Wasserstand nicht messen. ) Leeren Sie den
Wassertank und fillen Sie ihn wieder auf.
F508 - der Wassertank funktioniert nicht ein-
wandfrei. Wenn die folgende Fehlermeldung
weiterhin auf dem Display angezeigt wird,
wurde moglicherweise ein fehlerhaftes Unter-
system deaktiviert. V) Schalten Sie das Gerét
aus und wieder ein.

F602, F603 - Wi-Fi ist nicht verfiigbar. "
Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

Volumen 701

Art des Backofens Eingebauter Back-

ofen
Masse NBP8S731AB 39.5 kg
PO8000ST 39.5 kg
TP8SB73XAB 39.5kg
TP8SB73XAT 39.5 kg
TS80PT 40.0 kg
V8SBP731AB 37.5kg

Energieverbrauch mit einer

Standardbeladung, konvention- 0.99 kWh/
Programm

eller Modus

Energieverbrauch mit einer

Standardbeladung, Umluft-Mo- 2'52 kWh/

rogramm

dus

Anzahl der Garrdume 1

Warmequelle Strom

Gerat getestet gemaf: EN IEC 60350-1.

1) Wenn einer dieser Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.
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9.2 Informationsanforderungen
gemaR (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszu- 08W
stand

Leistungsaufnahme im vernetzten Stand-

by-Betrieb 20w

Maximale Zeit, die das Geréat benétigt, um
automatisch den entsprechenden Energie- 20 Min
sparmodus zu erreichen

Gerat getestet gemal: EN 50564, EN 63474.

Anleitungen zum Aktivieren und Deaktivieren
der Funknetzwerkverbindung finden Sie in
Vor der ersten Inbetriebnahme.

9.3 Optimierungstipps

» Halten Sie die Tur beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu 6ffnen.

» Halten Sie die Tlrdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

* Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.

» Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

* Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

» Verwenden Sie nach Moglichkeit die
Garfunktionen mit Geblase (nur
ausgewahlte Modelle).

* Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die

Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.

« Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht bendtig
wird.

» Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemaR EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen
unter optimalen Bedingungen arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.

« Schalten Sie nach Méglichkeit das WLAN
aus. Siehe Vor der ersten Inbetriebnahme.

» Automatische Abschaltung - Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Garfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert
werden. Um eine Garfunktion langer zu
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein.

- 12,5 Std: 30-115 °C
5 Std: 120-195 °C
5 Std: 200-245 °C
Std: 250-maximal °C

- 8,
- 5,
3

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elekt-
ronikgerat ist mit einer
durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern gekenn-
zeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall
I gesammelt und zurtickge-
nommen werden, es darf al-
so nicht in den Hausmuill gegeben werden.
Das Gerat kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und Verbrauchs-
materialien des zu entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstoérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Mate-
rialien zu recyceln, die
mit diesem Symbol ge-
kennzeichnet sind. Ent-
sorgen Sie solche Materi-
alien, insbesondere Ver-
packungen, nicht im
Hausmiuill sondern tber
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die bereitgestellten Recyclingbehalter oder
die entsprechenden ortlichen Sammelsyste-
me.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber miissen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner auReren Ab-
messung groRer als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Ricknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknupft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerétes fur den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fiir Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fur Lebensmittel vorhalten, die
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den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedibertrager (z. B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Geréate beschrankt,
bei denen mindestens eine der duferen Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fur alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Riickgabemaoglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewabhrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Ricknahmepflichten von Vertreibern und

andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-

gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zurtickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner dulReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghdfen erfolgen. Fir
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.

7. OSETROVANIE A CISTENIE
8. RIESENIE PROBLEMOV.........
9. ENERGETICKA UCINNOST .......cocoovnne..
10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouziva-
nim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozené pokyny.
Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spéso-
bené nespravnou instalaciou
alebo pouzivanim. Tieto po-
kyny uchovavajte na bezpec-
nom a pristupnom mieste,
aby ste do nich mohli v bu-
ducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpecnost’ deti a
zranitelnych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou spbsobilostou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej 0so-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené
0 bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pri-
padnym rizikdm. Deti do
8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.

* Deti by mali byt pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa so spotrebicom a mo-

bilnymi zariadeniami s apli-
kaciou nebudu hrat’.

* Obaly vzdy uschovajte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikviduijte.

*+ UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. PoCas pou-
zivania a chladenia udrzuj-
te deti a domace zvierata
mimo dosahu.

» Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

* Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.

1.2 VSeobecna
bezpeénost’

» Tento spotrebi€ je urCeny
iba na pripravu jedal.

* Tento spotrebi€ je urCeny
na jedno pouzitie vdomac-
nosti v interiéri.

» Tento spotrebi€ sa mbze
pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-
stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,
ak takéto pouzivanie nepre-
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siahne priemernu uroven
pouzivania v domacnosti.

» Spotrebi¢ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku ur¢eného na
zabudovanie,

» Pred akoukolvek udrzbou
opojte spotrebi€ od elektric-
kej siete.

» Ak je posSkodeny elektricky
napajaci kabel, musi ho vy-
menit’ vyrobca, jeho autori-
zované servisné stredisko
alebo podobna kvalifikova-
na osoba, aby sa predislo
ohrozeniu elektrickym pru-
dom.

« UPOZORNENIE: Uistite sa,
Ze je pred vymenou osve-
tlenia spotrebic vypnuty,
aby ste sa vyhli riziku elek-
trického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebic
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. Davajte po-
zor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych Clankov alebo
povrchu dutiny spotrebica.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.
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Vzdy pouzivajte na vybera-
nie a vkladanie prislusen-
stva alebo riadu kuchynské
rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu son-
du (sondu vnutornej teplo-
ty) odporucanu pre tento
spotrebic.

Spotrebi¢ neinstalujte za
ozdobné dvierka, aby ste
predisli prehriatiu.

Pri vyberani zasuvacej listy
najskor potiahnite jej pred-
nu ¢ast’ a potom zadnu
Cast’ smerom od boc¢nych
stien spotrebi€a. Zasuvacie
liSty nainstalujte v opaénom
poradi.

Na Cistenie spotrebica ne-
pouzivajte parné CisticCe.
Na Cistenie skla dvierok ne-
pouzivajte abrazivne pro-
striedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, o méze
spdsobit’ rozbitie skla.

Postupujte podia pokynov na intalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke.

Pri presuvani spotrebic¢a budte opatrni,
pretoze je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

Spotrebi¢ net'ahajte za rukovat'.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.



Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Pred montazou spotrebi¢a sa uistite, Ze je
vyrovnany a ze sa dvierka otvaraju bez
zasekavania.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

VSetky elektrické pripojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.
Uistite sa, ze parametre na typovom stitku
sU kompatibilné s parametrami elektrickej
siete hlavného napajacieho zdroja.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vzdy
pouzivajte spravne nainstalovanu
prepatovu zasuvku.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

Zabrante poSkodeniu sietovej zastréky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat’ nase autorizované servisné
stredisko.

Nedovolte, aby sa napajacie kable dotkli
alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebic¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Ochrana proti Urazu elektrickym prudom
dielov a izolované diely sa musia
bezpecéne upevnit' a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

Sietovu zastréku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci inStalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

AK je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripajajte do nej zastréku.

Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebi¢ zo siete
na vSetkych poloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspon 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastr¢kou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popale-
nin, zasahu elektrickym prddom alebo vy-
buchu.

« Tento spotrebi¢ neupravuijte.

» Uistite sa, Ze vetracie otvory nie su
blokované.

* Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ vypnite po kazdom pouziti.

* Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas
prevadzky budte opatrni, pretoze méze
déjst’ k uniku horuceho vzduchu a
horlavych zmesi z alkoholovych zloziek.

* Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Ked su dvierka otvorené, iskry a otvoreny
ohen uchovavajte dalej od spotrebica.

» Na zavaranie pouzivajte iba schvalené
sklenené nadoby a pohare.

» Horlavé vyrobky neumiestriujte do
blizkosti spotrebica.

* Nezdielajte vase WiFi heslo.

/N\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— riad ani iné predmety neumiestnujte
priamo na dno rury;

— hlinikovu féliu neumiestnujte priamo
na dno rdry;

— Nedavajte priamo do hortuceho
spotrebic¢a vodu.

— po dovareni nenechavaijte v spotrebici
tekuté pokrmy ani potraviny;

— pri demontazi alebo instalacii
prisluSenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo nehrdzavejlcej
ocele nema vplyv na vykon spotrebica.

* Na tekuté kolace pouzite hlboku panvicu,
pretoze ovocné Stavy mozu sposobit’
trvalé Skvrny.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

* Ak je spotrebi¢ nainstalovany za
nabytkovym panelom, dany panel
nezatvarajte po¢as pouzivania alebo
dovtedy, kym spotrebic upline
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nevychladne, aby nedoslo k poSkodeniu v
dbsledku ohrevu a vihkosti.

» Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebicoch, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru
alebo poskodenia spotrebica.

» Pred udrzbou spotrebi¢ vypnite a odpojte
Z0 zasuvky.

+ Uistite sa, Ze spotrebic je studeny, aby ste
predisli rozbitiu skla. Ak su sklenené
panely dvierok poskodené, kontaktujte
autorizované servisné stredisko so
ziadostou o ich vymenu.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne, pretoze su tazké.

* Po kazdom pouziti spotrebi¢, jeho vnutro a
prisluSenstvo ocistite a osuste, aby ste
predisli kondenzacii pary, korézii a
poskodeniu povrchu.
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* Produkt pravidelne kontrolujte, i
nevykazuje znamky poskodenia, ktoré by
mohli spdsobit, Ze nebude vhodny na styk
s potravinami, ako su praskliny, vydutia,
odlupovanie, zmrstenie, lepkavost’,
korézia alebo iné viditelné zmeny v
Struktare alebo vzhlade. Dodrziavajte
pokyny na Cistenie a udrzbu, aby ste
predisli poSkodeniu.

* Na cistenie spotrebica a prisluSenstva
pouzite handri¢ku z mikrovlakna, teplu
vodu a neutralne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte abrazivne produkty, zinky,
rozpustadla, predmety s ostrymi hranami
ani kovové predmety.

» Pri pouzivani spreja na rury dodrziavajte
bezpecnostné pokyny na obale.

Parné varenie
« Uvoinena para moze spdsobit popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani
dvierok spotrebita postupuijte opatrne.
Méze sa uvolnit’ para.
— Po vareni nad parou opatrne otvorte
dvierka spotrebica.

2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

* O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

* Spotrebi¢ odpojte od hlavného napajania,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikvidujte.



3. OPIS VYROBKU

3.1 Véeobecny prehiad

ONE AN

Ovladaci panel

Displej

Nadrzka na vodu

Zasuvka pre teplotnd sondu
Ohrevny ¢lanok

Osvetlenie

Ventilator

NEEOENE

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Bezdrétové pripojenie

Spotrebi¢ umozriuje pripojenie WiFi siete a

pripojenie mobilného zariadenia. Z vasho mo-

bilného zariadenia mdzete prijimat’ ozname-

nia, ovladat’ a monitorovat’ vas spotrebic.

Na pripojenie spotrebica potrebujete:

* bezdrétovu siet' s internetovym pripojenim,

* mobilné zariadenie pripojené k rovnakej
bezdrbtovej sieti.

1. Ak chcete stiahnut aplikaciu, naskenujte
QR kod, ktory sa nachadza na zadnej
strane navodu na pouzivanie. Aplikaciu si
mdzete stiahnut’ aj priamo v obchode
s aplikaciami.

2. Postupuijte podia pokynov na pripojenie
aplikacie.

Zapnite spotrebiC.

Stlacte < a potiahnutim dolava otvorte
ponuku. Vyberte: Nastavenia/Pripojenia.

Bl Odvapiiovacia odtokova rura
El Drziak police, odnimateiny
Urovne rostu v rure

3.2 Displej

Displej je pine interaktivny a postvateiny. Je
rozdeleny na jasne definované sekcie, ktoré
poskytuju pristup k réznym funkciam varenia
a pokrmom. Taktiez zobrazuje aktualny pre-
vadzkovy stav. Potiahnutim prstom po obra-
zovke mOzete navigovat' dolava alebo dopra-
va.

@ Stlacenim a podrzanim tlacidla zapnite a vy-
pnite spotrebic.

B®  Zapnutie a vypnutie voliteinych funkcii.
. UloZenie aktualnych nastaveni v: Obitibené.
&] Spotrebi€ je zablokovany.
%> WiFi pripojenie je zapnuté.
ﬁ Dialkové ovladanie je zapnuté.

5. Stlacenim zapnete alebo vypnete: WiFi.

Bezdrétovy modul spotrebica sa spusti do
90 sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekvencia

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Max. vykon (100 mw)

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protokol 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

(D Ked je spotrebi¢ pripojeny k aplikacii,
mo&ze dostavat’ dolezité aktualizacie softve-
ru. Tieto aktualizacie mézu priniest' nové
funkcie, vylepsit’ existujuce funkcie a ikony,
rieSit’ potencialne problémy a zlepsit' celko-
vy vykon softvéru. Ak chcete skontrolovat’
verziu nainstalovaného softvéru, prejdite na
kartu nastaveni.
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4.2 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zalozené na bezplat-
nom softvéri z otvorenych zdrojov. AEG uz-
nava prispevok komunit pdsobiacich v oblasti
otvoreného softvéru a robotiky k vyvojovému
projektu.

Ak chcete ziskat’ pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych komponen-
tov s open-source, ktorych licen¢né podmien-
ky vyzaduju zverejnenie, a zobrazit ich uplné
informacie o autorskych pravach a prislusné
licenéné podmienky, navstivte stranku: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (priecinok
NIUG).

4.3 Uvodné predhrievanie a éistenie
Pred prvym pouzitim predhrejte prazdny spo-
trebi¢. Spotrebi¢ méze vydavat' neprijemny
zapach a dym. Miestnost’ dobre vyvetrajte.
1. Odstrante vSetko prislusenstvo

a zasuvacie listy.
2. Z menu vyberte funkciu varenia.

3. Na displeji sa zobrazi hlasenie na
spustenie procesu predhrievania.

4. Potvrdte spustenie a postupuijte podia
pokynov na displeji.

5. Spotrebi¢ vypnite a nechajte ho
vychladnut'.

6. Vnutro spotrebica vycistite handrickou z
mikrovlakien, teplou vodou a jemnym
Cistiacim prostriedkom. Vymerite
prisluSenstvo a zasuvacie listy.

4.4 Presny ¢as

1. Zapnite spotrebic.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Ponuka

Stlacte < a potiahnutim dolava otvorte ponu-
ku.

Pokrmy

Funkcie

Oblubené

Programy udrzby

Nastavenia

5.2 Funkcie

Standardné funkcie pripravy jedla pre typické
potreby pecenia vratane symbolu funkcie hor-

ného a dolného ohrevu E] symbolu funkcie
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2. Stlacte: Nastavenia/Nastavenie/Presny

Gas.
3. Nastavte Cas.
4. Stlacte: OK.

4.5 Tvrdost’ vody

Po zapojeni spotrebia do elektrickej siete je
potrebné nastavit' uroven tvrdosti vody. Pou-
Zite testovaci papierik alebo kontaktujte svoj-
ho dodavatela vody kvéli kontrole Grovne tvr-
dosti vody.

1. Testovaci papierik vlozte do vody z
vodovodu priblizne na 1 sek.
Nepouzivajte teclcu vodu.

2. Testovaci papierik otraste, aby sa
odstranila zvy$na voda.

3. Pockajte 1 min a skontrolujte tvrdost’ vody
pomocou tabulky nizSie.

4. Nastavte Uroven tvrdosti vody:
Nastavenia/Nastavenie/Tvrdost’ vody.
Farby testovacieho papierika sa nadalej me-
nia. Po uplynuti 1 min od testu skontrolujte

tvrdost’ vody.

Uroveii tvrdosti vody  Testovaci papierik

1 - mékka

]

LI

2 - stredne tvrda

3 -tvrda

LTI

[IT1]

4 — velmi tvrda

grilovania E] symbolu funkcie pecenia s ve-
ntilatorom L¥J a mnohé iné. MéZete pripravit’
svoje pokrmy tradiénym spdésobom. DalSie in-
formacie najdete v popise displeja alebo v
aplikacii.

Zoznam funkcii sa mdze lisit' v zavislosti od
verzie softvéru.

1. Otvorte ponuku a zvoite: Funkcie.

2. Vyberte funkciu pripravy jedla a upravte
nastavenia.



3. Spustite program a postupujte podia
pokynov na displeji. Teplotnu sondu
mdbzete zapojit’ kedykolvek pred alebo
pocas pripravy jedla (ak je k dispozicii).
Pozrite si kapitolu Kazdodenné
pouzivanie, ,Teplotna sonda“.

4 N

- stlacte, aby ste upravili nastavenia

pocas pripravy jedla.

O

Horny ohrev
Intenzivny ohrev na rychle zapecenie na po-
vrchu.

Dolny ohrev

Opecte rovnomerne spodnu stranu pokrmu
dozlatista. Vhodné na pizzu alebo kolace, ale
tiez dopecenie tort alebo slanych kolacov. Ru-

re.

=]

Hortci vzduch

Na kazdodennt pripravu jedla na viacerych
urovniach. Ziskajte rovnhomerne uvarené jedla
bez miesania chuti. Nastavte niz$iu teplotu
ako pre Horny a dolny ohrev.

Horny a dolny ohrev

Na kazdodennu pripravu jedal na jednej drov-
ni. Vhodné na vSetky druhy jedal, napriklad
zapekané a pecené jedla.

E

Horuci vzduch & horny ohrev
Maso a hydinu pecte s kost'ami, aby ste do-
siahli chrumkavy povrch.

I<]

Horuci vzduch & dolny ohrev

Rovnomerné pecenie cesta s chrumkavou
korkou. Vhodné na pizzu, slané kolace, tortic-
ky alebo kolace.

Horuci vzduch, horny a dolny ohrev

Gril
Rovnomerné grilovanie alebo opekanie zele-
niny ¢i masa. Vhodné aj na opekanie chleba.

)

SousVide
Varenim hermeticky uzavretého jedla na pre-
snej teplote ziskate najlepSiu chut’ a texturu.

=
Ta1

Kysnutie cesta
Optimalizovana teplota pre rychle kysnutie.

Ohrev
Vratte Cerstvd vonu a makku striedku véeraj-
Siemu chlebu a inym pekarenskym vyrobkom.

e3 | O

Rozmrazovanie
Jemné rozmrazovanie pred dalSou pripravou.

k

Dusit’
Pomalym varenim v$etkych surovin spolu zi-
skate jemné a Stavnaté dusené jedla.

S

Pecenie masa
Maso, hydina alebo zelenina budi chrumkavé
na povrchu a jemné vo vnutri.

2

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba a
chlebového pegiva a z hiadiska chrumkavosti,
farby a lesku korky dosahuje vysledky ako od
profesionalov.

GO

Pomalé pecenie

@ Pomalé pecenie znamena dlhsi ¢as pripravy,
no dosiahnete lepsie vysledky. Pred vlozenim
masa do rury ho opekajte.

Zavarat’

Ziskajte $t'avnaté ovocie a zeleninu konzervo-
@ vanu pri nizkej teplote. Pohare na pecenie

odolné vodi teplu polozte na plech na pecenie

naplneny vodou.

Ohrev tanierov.
Na prihrievanie tanierov pred servirovanim.

(

£ Téato funkcia je idealna pre hotové jedla.
Parenie

|  Zosuladenie spravneho mnozstva pary so
zvolenou teplotou.
ProSteam

% Ziskajte delikatne vysledky a chrumkavy po-

vrch vd'aka kombinacii pary a tepla. Vhodné
na zeleninu, zapekané jedla a méaso.

Uchovavat’ teplé

Udrziava jedlo teplé na servirovanie. Upozor-
fiujeme, Ze niektoré jedld mézu pocas zohrie-
vania pokracovat vo vareni a vyschnuti. V
pripade potreby zakryte riad.

Vihky horuci vzduch

Pocas pedenia dosiahnete lahké a nadychané
vysledky. Dvierka nechajte zatvorené, aby sa
zachovala vihkost' v rure.

Susit’

Rovnomerné sus$enie ovocia, byliniek a zele-
niny pri nizkej teplote. Pocas sus$enia prilezi-

tostne otvorte dvierka, aby ste zlepSili vysled-

ky suSenia.

Para
Nepretrzita para pre zdravé jedlo piné chuti.

Zohrievanie
Téato funkcia jemne opatovne zohreje zvysky
jedla parou.

AirFry Plus
Chrumkavé, Stavnaté a zdravsie jedla vypra-
Zané parou a vzduchom.

Pri niektorych funkciach pripravy jedla sa
osvetlenie méze automaticky vypnut’ pri te-
plote nizSej ako 80 °C.
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5.3 Funkcie pripravy jedla na pare
Tieto funkcie vam umoznuju pouzivat teplo a
paru na udrziavanie chrumkavych a stavna-
tych jedal. Pouzite ich na varenie v pare, du-
senie, jemné zapekanie, peCenie a zapeka-
nie.

Existuju dva spdsoby pripravy jedla pomocou
parnych funkcii: nastavenim teploty alebo na-
stavenim Urovne pary.

Parenie/@ Para — nastavte teplotu. Uro-
ven pary sa prisposobi automaticky.

15 ProSteam — nastavte Grove pary. Zobra-
zi sa vhodna teplota.

AirFry Plus — nastavte Uroven pary. Zo-
brazi sa vhodna teplota.

1. Otvorte ponuku a zvoite: Funkcie.

2. Nastavte funkcie pripravy jedla na pare.
Na displeji sa zobrazia dostupné
nastavenia.

3. Nastavte teplotu a Uroven pary, ak su k
dispozicii.

4. Stladte: START a postupuijte podia
pokynov na displeji.

5. Zatlacenim na kryt otvorte nadrzku na
vodu a vyberte ju.

6. Nadrzku na vodu naplnte studenou vodou
po maximalnu uroven (priblizne 950 ml).
Nepouzivajte iné tekutiny. Pouzite mierku
na nadrzke na vodu.

7. V pripade potreby utrite vonkajSok
nadrzky na vodu makkou handri¢kou.
Nadrzku na vodu zasunite do jej povodnej
polohy.

Priblizne po 2 minutach sa objavi para. min.
Ked' dosiahne rura nastavenu teplotu, zaznie
zvukovy signal.

8. Ked sa v nadrzke na vodu minie voda,
zaznie signal. Doplite nadrzku na vodu.

. Vyprazdnite nadrzku na vodu.

10. Po dokoncCeni opatrne otvorte dvierka
rary. ZvySkova voda sa moze
kondenzovat' vo vnutri rary.

11. Vypnite spotrebic.

12. Ked spotrebi€ vychladne, vycistite vnutro
rary makkou handrickou.

5.4 Pokrmy ¥

Asistované varenie navrhuje nastavenia pre
rézne jedla vratane podrobnych pokynov, te-
ploty a ¢asu varenia. Pocas pripravy jedla
mdzete upravovat nastavenia a vybrat’ si pre-
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ferovany spdsob pripravy vratane pouZitia te-
plotnej sondy. Dostupnost’ kazdej volitelnej
moznosti zavisi od vybraného jedla.

1. Otvorte ponuku a zvoite ¥%.

2. Vyberte typ potraviny a jedlo a postupujte
podla krokov na obrazovke.

Ked funkcia skongi, skontrolujte, ¢i je pokrm
hotovy. Predizte Cas pripravy podla potreby.

5.5 Moznosti predhrievania !

Spotrebi¢ obsahuje niekolko moznosti pred-
hrievania, ktoré zabezpecia optimalne vysled-
ky varenia.

e Ziadny - konvenc¢ny spdsob predhrievania
spotrebi¢a. Je nastaveny ako predvoleny
a je k dispozicii pre vSetky funkcie
pripravy jedla. Preferencia sa da zmenit’
na iny typ predhrievania.

* Inteligentny — pomaha optimalizovat’
spotrebu energie pocas zahrievania rury v
porovnani s Rychla.

* Rychla - skracuje ¢as ohrevu. Je k
dispozicii len pre niektoré funkcie.

5.6 Casovaé ©

1. Vyberte funkciu varenia a nastavte
teplotu.

2. Stlacte: Casovad.

3. Nastavte trvanie. Preferované kritéria
skoncéenia mézete zvolit’ stlacenim
jedného zo symbolov.

4. Stlacte: OK a potvrdenim sa vratte na
hlavnu obrazovku.

Kritéria skoncenia

Zvukovy signal - slizi na nastavenie odpoci-
Q tavania ¢asu. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy
signal.

Zvukovy signal a skonéenie pecenia. — sluzi
Q,l na nastavenie odpocitavania ¢asu. Ked' ¢aso-
vac skon¢i, zaznie signal a varenie sa zastavi.

V Len pop-up spravy - po uplynuti ¢asu sa na
A displeji sa zobrazi hlasenie.

Casovaé mozete pouzivat nezavisle, aj ked
rdra nie je spustena.

Niektoré funkcie hodin nemusia byt dostupné
pri urc€itych funkciach varenia.

Stladanim + 5 min predizite ¢as varenia.

Odlozeny Start G

Mbzete odlozit' zaciatok alebo koniec varenia.

1. Vyberte funkciu varenia a upravte
nastavenia.



2, Stlacte °*".
Stlacte: OdlozZeny Start.

4. Posuvanim nastavte pozadovany ¢as
spustenia a stlacte: OK.

5. Teraz mbzete nastavit' Zeland hodnotu
Koniec alebo stlacenim OK preskocit’
tento krok.

6. Stlacte: OK a vratte sa na hlavnu
obrazovku

d

Zmena nastaveni ¢asovaca

Nastaveny ¢as mézete zmenit' kedykolvek
pocas varenia.

1. Stlaéte ~/Casovad.

2. Nastavte novu hodnotu ¢asovaca.
Stlacte: OK.

5.7 Obiubené @
Tato funkcia je k dispozicii iba pre vybrané
modely.

UloZit mozno az 20 oblubenych nastaveni,
ako napriklad funkciu pripravy jedla a pokrm.

Ak chcete nastavenie uloZit, zvoite pozado-
vanu voliteind funkciu a stlaéte .

5.8 Prislusenstvo

PrisluSenstvo dostupné v za-

vislosti od modelu. Naske-

' nujte QR kod a skontrolujte,

¢ ako sa pouziva prislu$enstvo

- dodané so spotrebi¢om. Voli-
g telné prislusenstvo si mézete

objednat’ samostatne. Viac
informécii vam poskytne vas miestny dodava-
tel.

PrisluSenstvo (drétena mriezka/plech) vlozte
medzi vodiace liSty drziakov. Uistite sa, ze sa
drétena mriezka dotyka zadnej ¢asti vnutra
rary . Maly zarez v hornej ¢asti zvySuje bez-
pecnost’ a poskytuje ochranu proti prevrate-
niu. Okraj okolo mriezky zabraruje zoSmyk-
nutiu riadu z rostu.

i%
—

Ak ma plech skosenie, umiestete ho smerom
k zadnej strane vnutra ruary.

Ak ma vas droteny rost nejaké vyvysenie,
umiestnite ho smerom k prednej ¢asti vnatra
rary.

Ak je na prisluSenstve napis, uistite sa, ze je
otoCeny smerom k vam.

Ak pouzivate plech s otvormi, polozZte pod ne-
ho plech/panvicu na zachytavanie kvapkaju-
cich tekutin.

5.9 Teplotna sonda ~%
Meria teplotu vnutri jedla.
Nastavuju sa dve teploty:

. °C - teplota rury. Mala by byt aspor 25°C
vysSia ako teplota teplotnej sondy.

. R- teplota teplotnej sondy.

1. Vyberte funkciu pripravy jedla z ponuky:
Funkcie alebo pokrm z ponuky: Pokrmy.

2. V pripade potreby nastavte teplotu v rare
a Cas pripravy.

3. Potvrdte nastavenia a spustite pripravu
jedla.

4. Hrot teplotnej sondy vlozte do stredu
najhrubsej ¢asti masa alebo ryby. V
pripade kastrélov umiestnite hrot teplotnej
sondy presne do stredu, stabilizovanu v
pevnej zloZke. Uistite sa, Ze sa hrot
nedotyka spodnej Casti plechu na
pecenie.

o —
(e =3
/.'/_-/=|=|=\'_v_\\_\\\\§\;\\\\,\

5. Pripravené jedlo vliozte do rury.

6. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica. Pozrite
si Gast’ Opis vyrobku.

Na displeji sa zobrazi symbol a aktualna te-

plota teplotnej sondy.

7.  —stladte, aby ste upravili nastavenia.

8. Vyberte kartu Teplotna sonda, aby ste
nastavili vnutornu teplotu sondy alebo
nastavili preferovant moznost”

» Zvukovy signal — ked potravina
dosiahne pozadovanu teplotu vnutri
pokrmu, zaznie zvukovy signal.
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» Zvukovy signal a skonc¢enie pecenia. —
ked potravina dosiahne pozadovanu
teplotu vo vnutri pokrmu, zaznie
zvukovy signal a priprava sa ukon¢i.

Potvrdte nastavenia.

10. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. ]
Skontrolujte, &i je jedlo hotové. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

11. STOP - stlacenim vypnite funkciu
pripravy jedla.

12. Vytiahnite zastrcku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.

5.10 SousVide

Tento program je technika varenia, pri ktorej
sa potraviny vo vakuovo uzatvorenych vrec-
kach umiestnia do atmosféry nasytenej parou
pri konstantnej teplote. Ak chcete zaistit' udr-
zatelnejSi sposob pripravy tekutych druhov
potravin, napr. dezertov a omacok, mbzete
varit’ aj v uzavretych nadobach.

Na pripravu jedla budete potrebovat’ Sous-Vi-
de vrecka a vakuovacku.

1. Pripravte ingrediencie vo vakuovo
uzavretej nadobe a polozte ich na droteny
rost.

2. Otvorte ponuku a zvoite:Funkcie.

Stlacte (53 SousVide.

4. Na displeji sa zobrazia dostupné
nastavenia. Nastavte teplotu a ¢as
pripravy.

5. Spustite program a postupuijte podia
pokynov na displeji.

6. Po dokonceni opatrne otvorte dvierka
rary. Vo vnutri rary a v nadobach s

6. RADY A TIPY

6.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov a kvali-
ty a mnozstva pouzitych prisad. Ak nie su

k dispozicii nastavenia pre konkrétny recept,
vyhladajte podobny recept.

Urovne ro$tov pogitajte od dna vnutra rdry.
Symboly pouzité v tabuikach:

§§5

= Druh potravin
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vakuovym uzaverom modze kondenzovat’
zvyskova voda.

7. Ked je spotrebi¢ studeny, Spongiou
odstrante vodu zo spodnej ¢asti vnutra
rdry. Vnutro spotrebica vysuste makkou
handric¢kou.

Hrozi riziko popalenin. Pri vyberani pokrmu
z0 spotrebia budte opatrni.
5.11 Detska poistka

Tato funkcia zabrarnuje nahodnému spusteniu
spotrebi¢a. Méze sa aktivovat' kedykolvek.

1. Vstapte do ponuky.

2. Zvolte: Nastavenia / Preferencie / Detska
poistka.

Funkcia Detska poistka je aktivovana. Na

umoznenie pouzivania spotrebica stlacte pis-

mena kodu v abecednom poradi.

5.12 Mechanické blokovanie dvierok
Ak chcete dvierka zablokovat’: tahajte za-
mok dveri dopredu, kym sa nezablokuje.

Ak chcete dvierka odblokovat’: potlacte za-
mok dveri spat’ do panela.

il

Dvierka moézete otvorit, ked je uzamknuty
blokovaci mechanizmus dvierok.

1. Mierne potlacte zamok dveri.

2. Otvorte dvierka potiahnutim za rukovat..

Ked dvierka zatvorite, uistite sa, Ze zostane
blokovaci mechanizmus dvierok uzamknuty.

Funkcia varenia

o

Teplota

Hmotnost’ (kg)

Uroven roétu v rire

0] O




(M Cas pripravy (min)

O B C O© ®

@ Dodatoc¢né informacie

2x15 2a4 100 - 5) 3) 6)

6.2 VIhky horuci vzduch

V zaujme €o najlepSich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

Pouzite plech na pecenie alebo pekac na za-
chytavanie tuku.

1) Pouzite 2/3 Gastronorm parnu stipravu, perforova-
nu.

2) pomocou nasledujuceho nastavenia predhrejte
spotrebic, kym sa nedosiahne nastavena teplo-
ta:Predhriatie/Ziadny Nepouzivajte: Predhriatie/
Rychla ani Inteligentny.

3) Plech na peéenie zasufite do prvej trovne v rire
tak, aby Sikma ¢ast smerovala k zadnej vnutornej
stene rury.

4) pouzite perforovanti nadobu podia IEC 60350-1.
5) Pouzite 2 x 2/3 parnu supravu Gastronorm, perfo-
rovanu.

6) A7 kym najchladnej$i bod nedosiahne teplotu

85 °C.

Dodato¢né recepty na varenie v pare

B BH €T O ®

Naparovanie kombinovaného jedla (2 porcie)

&L, C B O
Sladké pecivo, 16 ks 180 2 25-35
Piskotova rolada 180 2 15-25
Cela ryba, 0,2 kg 180 3 15-25
Susienky, 16 ks 180 2 20-30
g/l4ark1<sﬂové susienky, 160 2 25 _ 35
Muffiny, 12 ks 180 2 20-30
Slané pecivo, 20 ks 180 2 20-30
f:sstlae’n;())/ iskrehkeho 140 2 15-25
Malé torticky, 8 ks 180 2 15-25

6.3 Informacie pre skusobné ustavy

Testy podia normy EN 60350-1, IEC 60350-1.

Pouzite funkciu: ProSteam, uroven: Vihka pa-
ra.

O H <€ O ®

g 1) 1a4 100 402 345
Karamelovy puding (6 porcii)
Iy 6) 2 90  35-45 7)
Vaje¢ny nakyp
g 1) 2 85  35-45 8)
Biely chlieb
o
>
2 180 40-50 9)
Iy 10)

Brokolica
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
Max. 3 100 10-11 2) 3) 4)

Hrasok, mrazeny
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B B *C O ®

B °C O =2 ®

Kuréa

g 11) 2 200 60-70 12)13)

1) Nastavte uroven: Vinka para.

2) 40 min na zemiaky; 8 - 10 min na lososa; 10 - 12
min na brokolicu

3) Pouzite 1/2 Gastronorm parnd nadobu (perforova-
nud) na zemiaky a brokolicu a 1/2 Gastronorm parnu
nadobu (neperforovanuy) na lososa.

4) Lososa polozte na troveii 2, zemiaky a brokolicu
na urover 4.

5) Potraviny viozte do rdry jednu po druhej v sprav-
nom okamihu, aby sa vSetky Casti uvarili si¢asne.
Mbzete pripravit’ dve porcie naraz.

6) Nastavte droved: Vihkost Vysoka.

7) Okrahle porcelanové nadoby na drétenom roste.
8) Pouzite 1/2 Gastronorm parnu stpravu, neperforo-
vanu.

9) Plech na pecenie umiestnite tak, aby dikma Gast
smerovala k zadnej vnutornej stene rury.

10) Nastavte Grovef: Vihkost' Nizka. Funkciu Pro-
Steam pouzite len v pripade, Ze funkcia Pecenie
chleba nie je k dispozicii.

1) Nastavte troveri: Vihkost' Nizka.

12) pouzite Droteny rost.

13) Plech na pecenie zasurite do prvej Grovne v rire
tak, aby zachytaval kvapkajuci tuk.

6.4 Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy EN 60350-1, IEC 60350-1.

£ 180 25-35 1 2)4)

160 45-55 a13 2)5)
Jablkovy kola¢

160 70-90 3 49

O 180 80 - 100 3 49
Hrianky

O] 230 1-5 4

2)4)7)

1) Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

2) pomocou nasledujuceho nastavenia predhrejte
spotrebic, kym nedosiahne nastavenu teplotu: Pred-
hriatie/Ziadny. Nepouzivajte: Predhriatie/Rychla a In-
teligentny.

3) Pouzite univerzalny plech vo $tvrtej polohe rostu.
4) pouzite Dréteny rost.

5) Pouzite droteny roét a plech na peéenie pod nim.
Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

6) 2 formy umiestnené diagonalne (@ 20 cm). Pravu
umiestnite viac dopredu ako lavu.

7) Podia: IEC 60350-1:2016 a IEC 60350-1:2023.

Dodato¢né recepty

B °C O =H @

B &H € O ®

Malé kolaciky, 20 ks/plech

Penové pusinky

O 3 100

90 -180 1)2)3)

3 100

90-180 1)2)3)

160 25-35 3 1)2)

O 160 25-35 3 12

150 30- 40 824 12)3)
PiSkotovy kolaé bez tuku

160 40 - 55 2 2p

7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Poznamky k Cisteniu

» Na kovové povrchy pouzite prostriedok na
Cistenie.

* Na odolné Skvrny pouzite Specialny Cisti¢
rary.
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1) Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

2) pouzite papier na peéenie.

3) Pomocou nasledujuceho nastavenia predhrejte
spotrebic, kym nedosiahne nastavenu teplotu: Pred-
hriatie/Ziadny. Nepouzivajte: Predhriatie/Rychla a In-
teligentny.

« Pouzite kvapalny odstranovac vodného
kamena odporu¢any vyrobcom na
odstranenie zvyskov vapenca.

» V spotrebici neuchovavajte potraviny
dihSie ako 20 minut.

* PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v
umyvacke riadu.



7.2 Vybratie zasuvacich list

1.
2,

3.

4,

5.

Uistite sa, ze je spotrebic¢ chladny.
Zasuvacie listy opatrne vytiahnite nahor
a z predného zavesu.

Odtiahnite predny koniec zasuvacich list
od boc¢nej steny.

Vytiahnite zasuvacie listy zo zadného
zavesu.

Zasuvacie listy vrat'te spat’ do pévodnej
polohy. Zopakujte kroky v opaénom
poradi.

Ak su k dispozicii teleskopické listy, ich za-
padky musia smerovat’ dopredu.

7.3 Programy udrzby

Tento program vycisti spotrebi¢, ked

Parné Ciste-  je mierne znecisteny. Para zmékéuje
nie mastnotu alebo zvysky, vdaka comu
sa lahSie Cisti.
Odvapnova- Cistenie systému vyrobnika pary od
nie zvyskového vodného kamena.
Postup na sus$enie dutiny od skonden-
Susenie zovanej vody po pouziti parnych funk-
cii.
Oplachova- Na pre:plachnutle a <3|sten|e systﬁmu )
nie generatora pary po ¢astom pouzivani

parnych funkcii.

7.4 Cistenie nadrzky na vodu

1.

2,

3.

Jemne zatlacéte predny kryt nadrzky na
vodu.

Stlac¢te nadrzku na vodu, aby ste ju
vybrali zo spotrebica.

Odstrarte veko nadrzky na vodu.
Nadvihnite kryt v mieste vy¢nelku v
zadnej Casti.

Casti nadrzky na vodu umyte vodou

a mydlom. Nepouzivajte abrazivne
Spongie a neumyvajte nadrzku na vodu
v umyvacke riadu.

Znova zmontujte nadrzku na vodu.

Nasadte veko. Najskoér vliozte prednu
zapadku a potom ju zatlacte proti telu
nadrzky.

Vlozte nadrzku na vodu.

Nadrzku na vodu zatlacte smerom
k spotrebicu, kym nezapadne na svoje
miesto.

Jemne zatvorte predny kryt nadrzky na
vodu.

7.5 Vybratie a inStalacia dvierok

Uistite sa, ze je spotrebic chladny.

2. Dvierka Uplne otvorte.
3. Stlacte upinacie paky Ana oboch pantoch

dvierok.

4. Ciastoéne zatvorte dvierka, kym sa

nezastavia, a potom ich nadvihnite zo
zavesov. Davajte pozor, dvierka su tazke.

5. Dvierka polozte na makku handri¢ku na

stabilnom povrchu.

6. Ram dvierok B podrzte na oboch

stranach na hornom okraiji dvierok
a zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnila
upevhovacia zapadka.
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7. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

8. Kazdy skleneny panel nadvihnite za
horny okraj a vyberte ho z vodiacich list.
So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo mbéze prasknut.

9. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvaijte v umyvacke riadu.

Po &isteni zvolte opa&ny postup.
Uistite sa, ze su sklenené panely vlozené v

spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok
prehriat’.

7.6 Vymena osvetlenia

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a po-
Ckajte, kym nevychladne.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kon-
taktujte nase kontaktné centrum alebo svojho
predajcu. Podrobnosti o servise su na typo-
vom §titku umiestnenej na prednom rame. Je
viditelny, ked otvorite dvierka. Neodstranujte
typovy Stitok.

Ak sa na displeji zobrazi kéd chyby, ktory nie
je uvedeny nizSie, vypnutim a zapnutim do-
movej poistky restartujte spotrebi€. Ak sa
chybovy kéd objavi znova, obratte sa na na-
Se kontaktné centrum alebo svojho predajcu.

Nemozete aktivovat’ ani ovladat’ spotrebic.
- Spotrebi€ nie je pripojeny k elektrickej siete
alebo je pripojeny nespravne.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

* Hodiny nie su nastavene.

» Funkcia Blokovanie ovladania je
aktivovana.

» Aktivovalo sa automatické vypinanie.

» Funkcia Detska poistka je aktivovana.

* Demo rezim je aktivovany — kod na
deaktivaciu: 2468.
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Vymerite ziarovku za vhodnu Ziarovku s te-
pelnou odolnost'ou do 300 °C.

Horné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vyberte kovovy kruzok a vycistite
skleneny kryt.

3. Vymente Ziarovku.

4. Kovovy kruzok nasadte spat na skleneny
kryt a nasadte ho.

Boc¢na ziarovka

1. Aby ste ziskali pristup k ziarovke, vyberte
lavu zasuvaciu listu.

2. Pomocou skrutkovaca na skrutky s
hlavou Torx 20 odstrante kryt.

3. Vydistite skleneny kryt.
4. Vymente Ziarovku.

5. Namontujte kovovy ram a tesnenie.
Utiahnite skrutky.

6. Namontujte lavi zastvaciu listu.

Svetlo nefunguje. — Ziarovka je vypalena.
Vymente ziarovku.

Spotrebi¢ neudrzi nadrzku na vodu po jej
vloZeni. — Telo nadrzky na vodu ste nezatla-
Cili uplne. Nadrzku na vodu uplne vlozte do
spotrebica.

Voda vyteka z nadrzky na vodu. - Kryt nad-
rzky na vodu ste nespravne zostavili.

Nadrzka na vodu sa t'azko Cisti. — Uistite
sa, ze kryt je odstraneny pred zacCatim Ciste-
nia.

Po odvapneni nie je v podnose voda. -
Nadrzke na vodu nebola naplnena na maxi-
malnu uroven. Skontrolujte, i sa v tele nadrz-
ky na vodu nachadza pripravok na odvapno-
vanie alebo voda.

Po odvapneni je na dne znecistena voda.
- Podnos je na nespravnom roste. Z dna
spotrebiCa odstrante zvyskovu vodu a odvap-
fovaci pripravok. Plech na pecenie zasurite
do prvej Urovne v rure.

Po ¢isteni je na dne prili$ vela vody. - Do
spotrebica ste pred Cistenim dali prilis vela Ci-



stiaceho prostriedku. Nabuduce naneste rov-
nomerne tenku vrstvu gistiaceho prostriedku
na steny.

Vykon gistenia nie je uspokojivy. — Zacali
ste Cistenie, ked' bol spotrebic prili§ horuci.
Pockajte, kym spotrebi¢ nevychladne. Zopa-
kujte Cistenie.

@ Vypadok napajania vzdy zastavi Cistenie.
Zopakuijte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim
napajania.

Problém so signalom bezdrétove;j siete. -
Skontrolujte, €i je vase mobilné zariadenie
pripojené k bezdrétovej sieti. Skontrolujte
svoju bezdrétovu siet’ a router. Restartujte
router.

Nainstaloval sa novy router alebo zmenila
sa konfiguracia routera. — Znova nakonfigu-
rujte spotrebic¢ aj mobilné zariadenie.

Signal bezdrotovej siete je slaby. - Router
presurite ¢o najblizSie k spotrebicu.
Bezdrotovy signal je ruSeny mikrovinnou
rarou umiestnenou blizko spotrebica. -
Vypnite mikrovinnu raru. NepouZivajte sucas-
ne mikrovinnu radru a dialkové ovladanie rary.
Mikroviny rusia signal WiFi.

F102 — dvierka nie su uplne zatvorené alebo
je pokazeny zamok dvierok. Zatvorte dvierka.
Vypnite a zapnite spotrebic.

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasu-

nuty v zasuvke. Plne zasurite Teplotna sonda
do zasuvky.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 Informacny list produktu a
informacie o produkte podla |
nariadeni (EU) €. 65/2014 a (EU) ¢.
66/2014

Nazov dodavatela AEG
Identifikacia mode- NBP8S731AB 944035084
lu PO8000ST 944035183
TP8SB73XAB 944035092
TP8SB73XAT 944035098
TS80PT 944035234

V8SBP731AB 944035165

Index energetickej ucinnosti 61.9

Trieda energetickej ucinnosti At++

Spotreba energie pri Standard-

. AR 0.99 kWh/cyklus
nom naplneni, tradi€ny rezim

F240, F439 - dotykové polia na displeji ne-
funguju spravne. Vycistite povrch displeja. Ui-
stite sa, Ze nie su na dotykovych poliach ziad-
ne necistoty.

F601 — vyskytol sa problém s WiFi signalom.
Skontrolujte sietové pripojenie. Pozrite si
Cast’ Pred prvym pouzitim, Bezdrétové pripo-
jenie.

F604 — pripojenie k sieti WiFi zlyhalo. Spotre-
bi¢ vypnite a zapnite a skuste to znova. Pozri-
te si Cast' Pred prvym pouzitim, Bezdrétove
pripojenie.

F908 - systém spotrebi¢a sa nedokaze pripo-
jit k ovladaciemu panelu. Vypnite a zapnite
spotrebic.

F131 - teplota parného senzora je prili§ vyso-
k&. ") Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne. Spotrebi¢ znovu zapnite.

F144 — senzor v Nadrzka na vodu nedokaze
zmerat Uroven vody. " Vyprazdnite Nadrzka
na vodu a znova napliite.

F508 — Nadrzka na vodu nefunguje spravne.
Ked je na displeji nadalej zobrazené toto chy-
bové hlasenie, znamena to, Ze mohol byt
deaktivovany chybny podsystém. ) Vypnite

a zapnite spotrebi¢.

F602, F603 — WiFi nie je k dispozicii. " Vypni-
te a zapnite spotrebic.

Spotreba energie pri $tandard-
nom naplneni, rezim ventilato-
rovej nutenej konvekcie

0.52 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 701

Typ rary Zabudovana rara

1) Ak sa vyskytne jedna z tychto chyb, zvy3né funkcie spotrebi¢a budu pracovat’ ako zvyc¢ajne.
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Hmotnost’ NBP8S731AB 39.5 kg

PO8000ST 39.5kg

TP8SB73XAB 39.5kg

TP8SB73XAT 39.5kg

TS80PT 40.0 kg

V8SBP731AB 37.5kg

Spotrebié testovany podia noriem: EN IEC
60350-1.

9.2 Informacné poziadavky podia
(EU) €. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnom rezime 0,8 W

Spotreba energie v sietovom pohotovost-

5 2,0wW
nom rezime

Maximalny ¢as potrebny na automatické
dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho 20 min
vykonu

Spotrebié testovany podia noriem: EN 50564,
EN 63474.

Pokyny na aktivaciu a deaktivaciu bezdréto-
vého siet'ového pripojenia najdete v Casti
Pred prvym pouzitim.

9.3 Tipy na optimalizaciu

» Pocas varenia udrzujte dvierka zatvorené
a vyhnite sa ¢astému otvaraniu.

» Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

* Pouzivajte kovové alebo tmavé,
neodrazajuce riady.

«  Preskoéte predhriatie, pokial nie je
potrebné.

* Minimalizujte prestavky medzi peCenim
viacerych pokrmov.

« Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom (iba vybrané modely).

* Vyuzite zvySkovy ohrev na udrzanie jedla
v teple. Teplotu spotrebica znizte na
minimum 3 — 10 min pred koncom varenia.

* Vypnite lampu pocas varenia, pokial nie je
potrebna.

» VIhky horuci vzduch(iba vybrané modely)
- tato funkcia sa pouzila na splnenie
poziadaviek triedy energetickej uc¢innosti
a poziadaviek na ekodizajn (podia
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podla normy: IEC/EN 60350-1.
Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu
funkcie a aby rdra pracovala za
optimalnych podmienok. Ked' pouzijete
tuto funkciu, osvetlenie sa automaticky
vypne. Pri niektorych modeloch to trva 30
sek.

* Ak je to mozné, vypnite Wi-Fi. Pozrite si
Cast' Pred prvym pouzitim.

« Automatické vypnutie — ak je funkcia
varenia zapnuté a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi€ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne. Ak chcete, aby funkcia varenia
fungovala dlhSie, nastavte ¢as varenia.

- 12,5h:30-115°C
- 85h:120-195°C
- 5,5h:200 - 245 °C
— 3 h: 250 - maximum °C

10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom Cf:‘) recyklujte.
Obal vyhodte do prislusnych kontajnerov na
recyklaciu. Chrante zivotné prostredie a zdra-
vie ludi a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Spotrebite ozna-
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¢ené symbolom E s komunalnym odpadom.
Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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