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Jaetakse digus teha muutusi.

1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja

kasutamist lugege kaasaso-

lev juhend tahelepanelikult |a-

bi. Tootja ei vastuta kehavi-
gastuste ega varalise kahju
eest, mis on tingitud paigal-
dus- vOi kasutusnduete eira-

misest. Hoidke kasutusjuhen-

dit kindlas ja kattesaadavas
kohas, et saaksite seda vaja-
dusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate
inimeste turvalisus

« Vahemalt 8-aastased ja va-

nemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi
vaimsete voimete voi va-
heste kogemuste ja tead-

mistega isikud tohivad seda

seadet kasutada jareleval-
ve all voi kui neid on opeta-
tud seadet ohutul viisil ka-

sutama ja moistma kaasne-

vaid ohte. Lapsed vanuses
kuni 8 aastat ning raske voi

vaga keerulise puudega isi-

6. NOUANDED JA SOOVITUSED............... 1

7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

8. TORKEOTSING. ....c.coevrreririirranes

9. ENERGIATOHUSUS.................

10. KESKKONNAASPEKTID............ccc.c......

kud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pide-
valt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei
mangiks seadmega.
Hoidke pakendimaterjal las-
tele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduete-
kohaselt.

HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Hoidke lapsed ja
lemmikloomad kasutamise
ja jahtumise ajal eemal.
Aktiveerige laste kaitsesea-
de, kui see on olemas.
Lastel ei ole lubatud seadet
iseseisvalt puhastada voi
hooldada.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud
ainult toidu valmistamiseks.
See seade on ettenahtud
kasutamiseks kodumajapi-
damise siseruumides.
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» Seda seadet voib kasutada
kontorites, hotellide kulalis-
tetubades, hommikusdogi-
ga kullalistetubades, talu-
majapidamistes ja muudes
sarnastes majutusruumi-
des, kui selline kasutamine
ei Uleta (keskmist) koduma-
japidamise kasutuskoormu-
Si.

- Arge kasutage seadet en-
ne, kui see on k66gimoo-
blisse sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid
uhendage seade vooluvor-
gust lahti.

 Kui toitejuhe on kahjusta-
tud, laske see elektriohutu-
se tagamiseks valja vaheta-
da tootja, selle volitatud
teeninduskeskuse voi vas-
tavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

» HOIATUS: Elektril6dgi tek-
kimise valtimiseks veendu-
ge, et seade on enne lambi
vahetamist valja lUlitatud.

« HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitsee-
ritud tehnik.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.
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maks. Tuleb olla ettevaatlik,
et valtida kutteelementide
vOi pinna puudutamist
seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude ee-
maldamiseks voi sisestami-
seks kasutage alati ahjukin-
daid.

Ahjuriiuli tugede eemalda-
miseks tdmmake esmalt
riiulitoe esiots ja seejarel ta-
gumine ots kulgseina kul-
jest lahti. Asetage ahjuresti
toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Arge kasutage seadme pu-
hastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage klaasukse
puhastamiseks abrasiivpu-
hastusvahendid voi teravad
metallkaabitsad, sest need
voivad klaasi pinda kriimus-
tada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroliUuspuhastamist
eemaldage seadme sise-
musest koik tarvikud ja Ule-
ligsed setted/valjavalgunud
vedelik.

« Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada.

« Jargige meie veebisaidil olevaid

paigaldusjuhiseid.

» Olge seadme liigutamisel ettevaatlik, kuna

see on raske. Kasutage alati kaitsekindaid
ja kinniseid jalandusid.

* Arge tbmmake seadet kaepidemest.



Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist veenduge, et
see on loodis ja uks avaneb ilma
takistusteta.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

2.2 Elektrithendus

/N HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrilodgioht.

Koik elektritood peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Seade peab olema maandatud. Kasutage
alati nduetekohaselt paigaldatud
porutuskindlat pistikupesa.

Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist.
Kui osa vajab vélja vahetamist, peab selle
tegema meie volitatud teeninduskeskus.
Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

Isoleeritud ja pingestatud osad peavad
olema kinnitatud kindlalt nii, et neid ei
saaks ilma todriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on
|6petatud. Veenduge, et toitepistikule
sailib parast paigaldamist juurdepaas.

Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

Arge eemaldage seadet vooluvorgust
kaablist tdommates. Témmates hoidke alati
kinni toitepistikust.

Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis lahutab seadme
toitevorgu koigist poolustest ja mille
kontaktivahe on vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikupessa sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andme-
sildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristldige (mm?)

max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja sini-
ne neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plah-
vatuse oht!

« Arge muutke selle seadme tehnilisi
omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

« Olge seadme t606 ajal ukse avamisel
ettevaatlik, kuna sellest voib eralduda
kuuma 6hku ja alkoholi koostisosadest
parinevaid tuleohtlikke segusid.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

» Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

* Hoidke sademed ja lahtine leek seadmest
eemal, kui selle uks on avatud.

« Kasutage hoidistamisel ainult selleks ette
nahtud klaase ja purke.

* Arge pange seadme lahedale suttivaid
tooteid.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:
— Arge asetage ahjundusid ega esemeid
otse ahjuddnsuse pdhja.
— Arge asetage alumiiniumfooliumi otse
ahju pohja.
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— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— Arge jatke parast kiipsetamist niiskeid
ndusid ja toitu seadmesse.

— olge lisatarvikute eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili vi roostevaba terase varvimuutus
ei mojuta seadme joudlust.

* Mabhlaste kookide puhul kasutage siigavat
panni, kuna puuviljamahlad véivad jatta
pusivaid plekke.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade on paigaldatud mooblipaneeli
taha, arge sulgege paneeli kasutamise
ajal ega enne, kui seade on taielikult
jahtunud, et valtida kuumuse ja niiskuse
tekitatud kahjustusi.

» Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi mitdavate varulampide
kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete darmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, voi on ette nahtud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

+ Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

2.4 Puhastamine ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldust6id eemaldage seade
vooluvorgust.

» Klaasi purunemise valtimiseks veenduge,
et seade oleks kilm. Kui ukse
klaaspaneelid on kahjustatud, votke nende
asendamiseks Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik, kuna see on raske.

» Puhastage ja kuivatage seade, selle
sisemus ja tarvikud pérast iga
kasutuskorda, et valtida auru
kondenseerumist, korrosiooni ja pinna
halvenemist.

+ Seadme ja tarvikute puhastamiseks
kasutage mikrokiudlappi, sooja vett ja
neutraalseid pesuvahendeid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, padjakesi,
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lahusteid, teravate servadega voi metallist
esemeid.

* Ahjupuhastussprei kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

Piiroliitispuhastamine

* Lugege purolildspuhastuse kohta koiki
juhiseid

* Enne puroliispuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
o6onsusest:

— mis tahes toidujaatmed, oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
sodgiriistad jne.

« Hoidke puroltuspuhastuse ajal lapsed
seadmest eemal, kuna seade laheb vaga
kuumaks ja selle esiosadest tuleb kuuma
ohku.

« Puroliuspuhastusel vabaneb
toidujaakidest ja ehitusmaterjalidest
aurusid. Tagage hea ventilatsioon esmase
eelsoojendamise ja purollldspuhastuse
ajal ja péarast seda.

« Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolildspuhastamise ajal ja parast seda,
et valtida klaaspaneelide kahjustamist.

< Puroluutilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaékidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, sealhulgas
lastele ega kroonilisi haigusi pddevatele
isikutele.

* Pdrolutuspuhastuse ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

« Pottide, pannide, kandikute ja
koogiriistade mittenakkuvad pinnad voéivad
korgel temperatuuril purolituspuhastuse
tottu kahjustuda ja eraldada madalal
tasemel kahjulikke aure.

2.5 Korvaldamine

/N HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.



» Lahutage seade vooluvorgust , seejarel
Idigake elektrikaabel labi ja kdrvaldage
see.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade.

T
—O |:||—O

> AR
Sz
gicllas

Juhtpaneel
Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

Riiuli tugi, eemaldatav
Riiuli asendid

EENREOENE

3.2 Juhtpaneel

|E| Funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja
hoidke: Lukk.

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Ekraani indikaatorid

(\D Taimeri funktsioonide seadmiseks vajutage
nuppu.

H» Funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja
hoidke: Kiirkuumutus.

B Vajutage seadme lambi sisse- ja valjaliilita-
o miseks.

E Seade on lukus.
% Alammentiu: Juhendatud kiipsetamine.
m/ Alammeniu: Puhastamine.

{f_):} Alammeniit: Seaded

)) Kiirkuumutus on sisse llitatud.

Q Minutilugeja on sisse lilitatud.

Kipsetusaeg on sisse lllitatud.
STOP

@ Vvitkaivitus on sisse lilitatud.
@ Uptimer on sisse llitatud.

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui sea-
de saavutab valitud temperatuuri voi kui
— kiipsetusaeg I6peb.

Seadme sisseliilitamiseks:
1. Vajutage nuppudele. Nupud tulevad valja
(ainult valitud mudelid).

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.

Seadme valjallilitamiseks keerake kuumutus-
funktsioonide nupp valjas-asendisse 0.

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

4.1 Kellaaja seadmine

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.

Esmakordsel vooluvérku (ihendamisel ooda- 2. Vajutage nuppu OK.

ke, kuni ekraanile ilmub: "00:00" voi "12:00"
(olenevalt mudelist).
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4.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

1. Lohna eemaldamiseks eelsoojendage
tiihja seadet. Ohutage ruum korralikult.
2. Eemaldage koik tarvikud ja restitoed.

3. Seadistage koik funktsioonid
maksimaalsele temperatuurile ja laske

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

5.1 Kiipsetusreziimid

P66rdohk: Uhtlane kipsetamine, 6rn tule-
mus, kuivatamine

(€]

Ulemine + alumine kuumutus: Traditsioonili-
ne kipsetamine

(W]

Kulmutatud toiduained: Friikartulid, kartulivii-

2] lud, kevadrulid

Pitsa funktsioon: Pitsa kiipsetamine

Pitsa funktsioon / AirFry: Pitsa kiipsetami-
< ne / Praadimine véhema é&liga voi ilma kiipse-
tuspaberita.

E] Alumine kuumutus: Kookide kipsetamine
K2

Sulatamine: Sulatamine

Niiske kiipsetus podrdohuga: Kipsetamine

Grill: Réstimine, grillimine

= 3| =

Turbogrill: Liha kiipsetamine, pruunistamine

Méonede ahjufunktsioonidega voib lamp tem-
peratuuridel alla 80°C automaatselt valja lili-
tuda.

5.2 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

§ Kiirkuumutus — vajutage ja hoidke kuumu-
tusaja lihendamiseks. See on saadaval mo-
ne kipsetusreziimi jaoks. Ventilaator voib au-
tomaatselt sisse lulituda.

5.3 Taimer

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadistamiseks keerake
nuppe, kui tekib vajadus.
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seadmel ettendhtud aja jooksul to6tada:
=1 b, T 15 min, & 15 min. Vt jaotist
Igapaevane kasutamine.

4. Lilitage seade valja ja laske ahjul
jahtuda.

5. Puhastage mikrokiustlapi, sooja vee ja
6rna puhastusvahendiga. Pange tarvikud
ja restitoed tagasi.

2. Vajutage O kuni ekraanil kuvatakse
soovitud taimeri funktsioon:

A Minutilugeja: Po6rdloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kblab signaal.

stor Klipsetusaeg: Poordloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kostab signaal ja
kiipsetamine peatub.

@ Viitkaivitus: Algusaja ja/voi kiipsetusaja
|6pu edasilikkamiseks.

3. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage OK,

5. Kui aeg I6peb, vajutage OK ja keerake
nupud asendisse Valjas, kui vaja.

5.4 Sisenemine: Meniiii —

Juhendatud kipsetamiseks ja seadete avami-
seks avage menuu.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et —.

Ekraanil kuvatakse ‘/3, rrrr/ @

2. Pdorake juhtnuppu ja valige
alammenliisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage OK,

5.5 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine ¥

Juhendatud kiipsetamine alammenud koos-
neb programmidest, mis on méeldud spet-
siaalsete roogade jaoks. Programmid algavad
sobiva seadistusega. Klpsetamise ajal saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et —.

2. Keerake juhtnuppu, et valida .
Vajutage OK,

3. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1 - P...). Vajutage nuppu OK.



4. Keerake juhtnuppu, et seada kaal. Valik
on saadaval valitud roogadele. Vajutage

nuppu OK|

Rostitud vasikaliha (nt abatiikk)

|j E 2; rostimisndu on traatrestil, 0,8-1,5

P12
5. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu ‘E?Qa‘é vae%?;ﬁ( . Rostpraad, kastud
OK : ’ :
6. Kui funktsioon I&peb, kontrollige, kas toit Rostitud seakael voi abattikk, 1,5-2 kg
on valmis. Pikendage kiipsetusaega P13 [ 2; rstimisnou on traatrestil
vastavalt vajadusele. Poorake liha poole kiipsetusaja moéodudes.
Alammeniiii: Juhendatud kiipsetamine Rebitud sealiha 1), 1,5-2 kg
- P14 E‘ 2; kiipsetusplaat
Selgitus Péorake liha poole kiipsetusaja méddudes, et
. saavutada Uhtlane pruunistumine.
|f| Kaalu reguleerimine on saadaval.
Sea seljafilee, 1-1,5 kg; 5-6 cm paks
E Enne kipsetamist eelkuumutage seadet. P15 E 2; rostimisndu on traatrestil
[=] Riiuli tasand. Vt jaotist Toote kirjeldus. g;ag;‘:k:bid’ 2-3 kg; kasutada tooreid, 2-3
Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida P16 El 3; stigav pann
saate tabelist kontrollida Lisage vedelikku, et katta ndu podhi. Pdoérake li-
: ha poole kiipsetusaja méodudes.
pq  Rostbiif, véhe- Lambakoot kontidega, 1,5-2 kg; 7-9 cm paks
kiips E .
2; Kiipsetusplaat P17 2; réstimisndu on kiipsetusplaadil
pp  Rostbiif, pool- 1-1,5 kg; 4-5 cm paks Lisage vedelikku. Péérake liha poole kiipsetu-
kiips Praadige liha paar minutit saja moodudes.
kuumal pannil. Sisestage
Rostbiif, tais- seadmesse. Terve kana, 1-1,5 kg; varske
Peiaps a=
P18 2; haudepott on kiipsetusplaadil
Steik, keskmiselt, 180-220 g tiiki kohta; 3 cm Poorake kana poole kipsetusaja méddudes,
paks et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P4 ‘Z] IEI 3; rostimisndu on sees traatrest P19 Pool kana, 0,5- 0,8 kg
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sise- e
stage seadmesse. E 3; Kiipsetusplaat
Veisepraad / hautatud (ribiliha, labikasvanud) Kana rinnafilee, 180- 200 g tiiki kohta
1,5-2 kg P20 E‘ E‘ 2; haudepott on traatrestil
P5 |j B 2: réstimisndu on traatrestil Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Praadige: liha paar minutit kuumal pannil. Lisa- Kanakoivad, virsked
ge vedelikku. Sisestage seadmesse. El
— 3; kiipsetusplaat
P6 Rostbiif, véhe- P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, sead-
kiips 1) El . ke temperatuur madalamaks ja kiipsetage neid
2; kiipsetusplaat kauem.
Rostbiif, pool-  1,-1,5 kg; 4-5 cm paks
P7 kiips 1) Praadige liha paar minutit Terve part , 2-3 kg
Rostbiif. tiis- E::Lnrigzzgml' Sisestage P22 |j E 2; Rostimisnou on traatrestil
P8 1) ! ’ Pange liha réstimispannile. Péorake parti poo-
kiips le kilpsetusaja moéddudes.
P9 Veisefilee, va- Terve hani, 4-5 kg
I 1)
hekiips E‘ 2; kiipsetusplaat P23 Ij IEI 2; siigav pann
Veisefilee, pool- 0,5-1,5 kg; 5-6 cm paks Pange liha sligavale kiipsetusplaadile. P66ra-
P10 kiips 1) Praadige liha paar minutit ke hane poole kiipsetusaja méddudes.
kuumal pannil. Sisestage Pikknoiss. 1 k
pqq Veisefilee, tiis- seadmesse. P24 — PoisS 1K
IE‘ 2; traatrest

kiips
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Terve kala, grillitud, 0,5-1 kg kala kohta

Varske pitsa, ohukesel pohjal

P25 El 2; kiipsetusplaat P41 E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipse-
Téitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvrt- tuspaberiga
se ja -lrte. ”
Virske pitsa, paksul péhjal
P26 Kalafilee P42 E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipse-
‘Z] IEI 3; hautuspott on traatrestil tuspaberiga
Juustukook P43 Quiche
P27 IEI 2; @ 28 cm lahtikaiv koogivorm on traa- E‘ 2; kuipsetusvorm on traatrestil
trestil
~ Bagett/ciabatta/sai, 0,8 kg
P28 Qunatort P44 2; kiipsetusplaat vooderdatud kipse-
IEI 3; kiipsetusplaat tuspaberiga
po Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P29 Ounakook
IEI 2: pirukavorm on traatrestil Taisteraleib / rukkileib / must leib, 1 kg
— - P45 E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipse-
P30 Ounapirukas tuspaberiga / leivavorm on traatrestil
IEI 1; @ 22 cm pirukavorm on traatrestil 1) Madalal temperatuu-
P31 Sokolaadikoogikesed, 2 kg tainast ril kiipsetamine.
3; siigav pann 5.6 Muutmine: Seaded &%
P32 Muffinid 1. Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu,
B 3; muffini kiipsetusplaat on traatrestil et valida =.
P33 Pérmitainast kook 2. Keerake juhtnuppu, et valida {5,
E 2; leivavorm on traatrestil Vajutage OK
Kiipsetatud kartulid, 1 kg 3. Satte valimiseks p6drake nuppu.
P34 E 2; kiipsetusplaat Vajutage OK
Kasutage terveid koorega kartuleid. 4. Vaartuse reguleerimiseks keerake
Viilud, 1 kg juhtnuppu. Vajutage OK
P35 B 3; kilpsetusplaat vooderdatud kiipsetus- 5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
paberiga véljas-asendisse, et valjuda Menuu.
Loigake kartulid tiikkideks.
Grillitud kedgiviljasegu, 1-1,5 kg Alammeniu: Seaded
P36 3; kiipsetusplaat vooderdatud klipsetus- Seadistus VAairtus
paberiga
Laigake kodgiviljad tiikkideks. 01  Kellaaeg Muuda
P37 Kroketid, kiilmutatud, 0,5 kg 02  Ekraani heledus 1-5
IEI 3; kiipsetusplaat . 1 - Piiks, 2 - Klikk, 3
03 Nuputoonid - Heli on valjas
Kartulipallikesed, kilmutatud, 0,75 kg
P38 B . 04 Helitugevus 1-4
3; kiipsetusplaat
_ PRSI - - 05 Uptimer Sees / Véljas
Liha-/koogiviljalasanje kuivadest pastaleh-
p39 tedest, 1-1,5kg 06  Sisevalgustus Sees / Valjas
IEI 2; hautuspott on traatrestil 07 Kiirkuumutus Sees / Viljas
Kartuligrataan (toored kartulid) 1-1,5 kg Puhastamise meeldetu- .
P40 08 letus Sees / Véljas

1; hautuspott on traatrestil
P&orake toitu poole kiipsetusaja méddudes.
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Seadistus Vaartus

09 Demoreziim Aktiveerimiskood:

2468
10 Tarkvaraversioon Kontrollida
1 Taasta tehaseseaded Jah/ei

5.7 Lukk &

See funktsioon hoiab dra seadme funktsiooni
kogemata muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada kiip-
setusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on valja lUli-
tatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et val-
tida seadme tahtmatut sisselllitamist.

EI - vajutage ja hoidke all, et funktsioon sisse
ja valja lulitada.

Kostab signaal. &- vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud. Seadme uks on lukustatud.

5.8 Lisatarvikud

val lisatarvikud. Skannlge
' QR-kood, et kontrollida, kui-
¢ das kasutada seadmega
e kaasasolevaid lisatarvikuid.
i1 Lisatarvikuid saate eraldi tel-
lida. Lisateabe saamiseks
poorduge kohaliku edasimiiija poole.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED

6.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja kipsetu-
sajad on ainult soovituslikud. Need soltuvad
retseptist ning kasutatava tooraine kvalitee-
dist ja kogusest. Kui te ei leia mone retsepti
jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toi-
tude omi.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Tabelites kasutatud siimbolid:
5§

Toiduaine tiup

=
Klpsetusreziim
°C Temperatuur

Vaike suivend Ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Kdrge aaris ahjuplaadi
Umber ei lase k6ogindudel ahjuplaadilt maha
libiseda.

Sisestage tarvik (traatrest/klipsetusplaat) riiu-
litoe juhtribade vahele. Veenduge, et riiul
puutub vastu ahju sisemuse tagakdilge ja ja-
lad on suunatud alla.

=

Kui teie kipsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on au-
gud, asetage selle alla kiipsetusplaat/pann til-
kuvate vedelike kogumiseks.

B riuiasend

@ Kupsetusaeg (min)

@ Lisateave

6.2 Niiske kiipsetus pé6rdéhuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoo-
dud tabelis olevaid soovitusi.

&L, CH O ®
Magusad rullid, 16 tukki 180 2 20-30 1)
Rullid, 9 tikki 180 2 3040 1)
Pitsa, kiilmutatud, 0,35kg 220 2 10-15 2)
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L, cH O ®
Rullbiskviit 170 2 25-35 1)
Sokolaadikook 175 3 25-30 1)
Suflee, 6 tiikki 200 3 25-30 3)
Biskviittainast pohi 180 2 15-25 4)
Victoria voileib 170 2 40-50 5)
Poseeritud kala, 0.3 kg 180 3 20-25 1)
Terve kala, 0.2 kg 180 3 25-35 1)
Kalafilee, 0.3 kg 180 3  25-30 6)
Poseeritud liha, 0,25 kg 200 3 3545 1)
Saslokk, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
Kipsised, 16 tukki 180 2 20-30 1)
Makroonid, 24 tiikki 180 2 25-35 1)
Muffinid, 12 tukki 170 2 3040 1)
ggct)iljii?d kondiitritooted, 180 2 2530 1)
tI\_/IuElr((iatainaki]psised, 20 150 2 2535 1)
Koogikesed, 8 tiikki 170 2 20-30 1)
giélg(;éviljad, poseeritud, 180 3 3545 1)
Vegan-omlett 200 3 25-30 )
Vahemerepéarased kdogi- 180 4 2530 1)

viljad, 0,7 kg

1) Kasutage kiipsetusplaati v&i pritsmepanni.

2) Kasutage ahjuresti.

3) Kasutage traatrestil keraamilisi portsjonivorme.
4) Kasutage traatrestil tordipdhjaalust.

5) Kasutage traatrestil kiipsetusnéud.

6) Kasutage traatriiulil pitsapanni.

7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

7.1 Markused puhastamise kohta

» Kasutage metallpindadele moeldud
puhastuslahust.

» Katlakivijaakide eemaldamiseks kasutage
tootja soovitatud
katlakivieemaldusvedelikku.

» Niiskus vdib kondenseeruda seadmesse
voi ukse klaaspaneelidele.
Kondensatsiooni vahendamiseks laske
seadmel enne kipsetamist 10 minutit

12 EESTI

6.3 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

= °C S @

Vaikesed koogid, 20 tk plaadil

c 3 170 20-35 1)

3 150-160  20-35 1)

2ja4  150-160  20-35 1)
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm

O 2 180 70-90  2)

2 160 70-90 2
Rasvatu biskviitkook, & 26 cm koogivorm

O 2 170 40-50  2)3)

2 160 40-50 2)3)

2ja4 160 40-60 2)3)
Muretaigen

3 140-150  20-40 1)

2ja4  140-150  25-45 1)

C 3 140-150  25-45 1)
Rostleib/-sai

™ 4 max 1-5 23

1) Kasutamine Kupsetusplaat.
2) Kasutamine Traatrest.
3) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

todtada. Arge hoidke toitu seadmes
kauem kui 20 minutit.
* Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.
7.2 Restitugede
1. Veenduge, et seade on kulm.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kllgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage.



4. Pange riiulitoed tagasi algasendisse.
Korrake samme vastupidises jarjekorras.

Paigaldatud teleskoopsiinide kinnitustihvtid
peavad olema suunatud ettepoole.
7.3 Piroluilispuhastamine

See programm poletab dra seadme jaakmus-
tuse. Kasutage seda alati, kui teie seade va-
jab pdhjalikku puhastamist.

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi
seadmeid, arge kasutage neid selle funkt-
siooniga samal ajal. See vdib ahju kahjusta-
da.

1. Veenduge, et seade on kilm.
2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Puhastage ahju sisemust ja siseukse
klaasi sooja vee, pehme lapi ja
pehmetoimelise pesuainega.

4. Keerake kuttefunktsioonide nupp
asendisse — sisenemiseks Menuu.

5. Keerake juhtnuppu, et valida mr/ja
vajutage OK

Puhastusprogramm Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pohjalik puhastamine 2 h 30 min

6. Keerake juhtnuppu, et valida
puhastusprogramm ja vajutage OK.

7. Puhastamise alustamiseks vajutage OK.

Kui puhastamine algab, on seadme uks lu-
kustatud ja tuli on kustunud. Arge kaivitage,
kui ahju uks ei ole taielikult suletud. Kuni ukse

avanemiseni kuvatakse ekraanil E|

8. Parast puhastamist keerake
kUpsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

9. Oodake, kuni seade jahtub ja uks
avaneb. Puhastage ahju sisemust pehme
lapi ja veega.

7.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui ekraanil vilgub parast kiipsetamist rrrr/ tu-
letab seade meelde, et peaksite seda puiro-
lGlspuhastamise abil puhastama. Saate
meeldetuletus valja lilitada alammenids:
Seaded. Vt jaotist Igapaevane kasutamine,
muutmine: Seaded.

7.5 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne klaaspanee-
lide eemaldamist lugege tahelepanelikult labi
terve peatikk "Ukse eemaldamine ja paigal-
damine".

/N ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelide-
ta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke mélemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tdmmake sulguritest, kuni need
lahti kiopsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tdstke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. Vajutage ukse Ullemises servas olevat
ukseliistu A kummaltki kiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

EESTI 13



6. Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke ukse klaaspaneele llaservast
Uhekaupa kinni ja tdmmake need,
suunaga Ules, juhikust valja. Jalgige, et
klaas libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigaldage
klaaspaneelid ja ahjuuks. Veenduge, et

8. TORKEOTSING

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust lei-
da, siis votke Uhendust edasimilja voi tee-
ninduskeskusega. Teenindusandmed on mar-
gitud esiraamil asuvale andmeplaadile. See
nahtav ukse avamaisel. Arge eemaldage
andmeplaati.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis
ei leidu, lilitage kaitse valja ja sisse, et seade
taaskaivitada. Kui veakood ilmub uuesti,
pdorduge volitatud teeninduskeskuse poole.
Te ei saa seadet aktiveerida ega kaitada. —
Seade ei ole vooluvorguga vdi on Ghendatud
valesti.

Seade on sisse liilitatud, kuid ei soojene.
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asetate klaaspaneelid tagasi diges
jarjekorras. Kontrollige, kas klaaspaneeli
kiljel on stimbol / pealetrikk. Kui uks on
oigesti paigaldatud, kuulete sulgurite
kinnitamisel kldpsatust.

@ Printimisala B (kui see on olemas) peab
olema suunatud ahju sisemuse suunas.

7.6 Lambi vahetamine

Uhenda seade vooluvérgust lahti ja oodake,
kuni see on kulm.

Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp.

4. Paigaldage klaaskate.

* Seadme uks ei ole korralikult kinni.
* Lukk on sisse lilitatud.
* Automaatne valjalllitus on aktiveeritud.

Lamp ei toota. - Lamp on labi pdlenud. Va-
hetage lamp.

Lamp on vilja liilitatud. — Niiske klpsetus
poordéhuga — on aktiveeritud.

Ekraanile on kuvatud "00:00". — Toimunud
on elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Err C3 - Sulgege uks. Liilitage seade sisse ja
vélja. Kontrollige, kas ukselukk on terve.

Err F102 - Sulgege uks. Kontrollige, kas uk-
selukk on terve.



9. ENERGIATOHUSUS

9.1 Toote teabeleht ja toote teave
vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr
66/2014

9.2 Teabenouded vastavalt
maarusele (EL) nr 2023/826

Tarnija nimi Electrolux

COFFP46TX0 949288026
COMFP46X 949288101
EOF4P46H 949288021
EOF4P46TX2 949288025
EOF6P46Z0 949288013
KOFDP46X 949288016
KOFDP56X 949288017
KOFFP46TX0 949288019
KOFFP56H 949288020
LOF6P16Z 949288033
LOM4P46X2 949288072

Mudeli tunnus

Ootereziimis tarbitav voimsus 0,8 W
Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel au-
tomaatselt kohaldatavale vaikese energia- 20 min

tarbega reziimini jbudmiseks

Energiatdhususe indeks 61.2

Energiatdhususe klass A++

Energiatarve standardse koor-

i 0.93 kWh/tslikkel
musega, tavareziim

Energiatarve standardse koor-

musega, ventilaatoriga reziim 0.52 kWhttstikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju titp Integreeritud ahi

Mass COFFP46TX0 29.6 kg
COMFP46X 30.1 kg
EOF4P46H 29.2 kg
EOF4P46TX2 29.2 kg
EOF6P46Z0 30.6 kg
KOFDP46X 30.6 kg
KOFDP56X 31.3kg
KOFFP46TX0 29.4 kg
KOFFP56H 30.0 kg
LOF6P16Z 31.1kg
LOM4P46X2 30.1 kg

Seadet on testitud vastavalt: EN IEC
60350-1.

Seadet on testitud vastavalt: EN 50564.

9.3 Energiasaastu napunaited

* Hoidke uks kipsetamise ajal suletuna ja
arge avage seda sageli.

« Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

« Kasutage metallist voi tumedaid,
mittepeegeldavaid kédgindusid.

« Jata eelsoojendamine vahele, kui see pole
vajalik.

* Minimeerige pause mitme roa
klpsetamise vahel.

« Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kiipsetusfunktsioone.

« Kasutage toidu soojas hoidmiseks
jaéksoojust. Vahendage seadme
temperatuuri enne keetmise [6ppu
miinimumini 3-10 min.

« Kui lamp pole kiipsetamise ajal vajalik,
lUlitage see valja.

* Niiske kiipsetus pdoérdohuga (ainult valitud
mudelid) - Seda funktsiooni kasutati
energiaklassi ja 6kodisaini nduete
jargimiseks (vastavalt EU 65/2014 ja EU
66/2014). Katsed kooskdlas: IEC/EN
60350-1. Ahjuuks peab kipsetamise ajal
olema suletud, et valtida kasutatava
funktsiooni katkestamist ja tagada ahju
todtamine voimalikult suure
energiatdhususega. Selle funktsiooni
kasutamisel lilitub lamp automaatselt
vélja. Méne mudeli puhul kulub selleks 30
S.

* Automaatne valjalllitamine - kui
kuumutusfunktsioon on aktiivne ja seadeid
ei muudeta, lUlitub seade ohutuse huvides
teatud aja méddudes automaatselt valja.
Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni
kasutada kauem kui automaatse
valjalllitamise aeg, maarake kipsetusaeg.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195°C
- 5,5 h:200-245 °C
— 3 h: 250-maksimum °C
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10. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevéttu tuleb saata materjalid, millel

a%
on slimbol &A. Ringlussevdtuks pange pa-
kend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning suu-
nake elektri- ja elektroonikaseadmete jaat-
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Izmainu tiesibas rezerveétas.

med ringlusse. Arge visake &ra seadmeid,

mis on tahistatud simboliga E majapidamis-
jaatmete hulka. Viige seade kohalikku jaat-
mesortimispunkti voi poérduge abi saamiseks
kohalikku omavalitsusse.
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1. A DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices uzstadiSanas un
lietoSanas rupigi izlasiet pie-
vienotos noradijumus. Razo-
tajs neatbild par savainoju-
miem un bojajumiem, kas ra-
duSies ierices nepareizas uz-
stadiSanas vai lietoSanas re-
zultata. Vienmér glabajiet Sis
instrukcijas drosa, pieejama
vieta, lai tas varétu izmantot
nakotneé.

1.1 Bérnu un
neaizsargatu personu
drosiba

« So ierici drikst izmantot bér-
ni no 8 gadu vecuma un cil-
veéki ar ierobezotam fizi-
skam, sensoram vai gari-
gam spéjam vai pieredzes
un zinasanu trakumu atbil-
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digas personas uzraudziba
vai, ja tie ir informéti par ie-
rices drosu lietoSanu un iz-
prot potencialos riskus.
Bérniem no lidz 8 gadu ve-
cumam un personam ar |oti
plasu un sarezgitu invalidi-
tati jaliedz piekluve iericei,
ja vien tos nepartraukti ne-
uzrauga.

* Bérni jauzrauga, lai vini ne-
rotalatos ar ierici.

» Sargiet no bérniem iepako-
jumu un utilizejiet to pareizi.

« BRIDINAJUMS! lerice un
tas piekllistamas detalas
lietoSanas laika sakarst.
LietoSanas un atdziSanas
laika nelaujiet ierices tuvu-
ma atrasties bérniem un
majdzivniekiem.



leslédziet bérnu droSibas
sistému, ja tada ir pieeja-
ma.

Bérni nedrikst tirit vai ap-
kopt ierici bez uzraudzibas.

.2 Visparéja drosiba

ST ierice paredzéta tikai
édiena gatavosSanai.

St ierice ir izstradata tikai
izmantoSanai majas apsta-
klos un telpas.

So ierici var izmantot biro-
jOs, viesnicu numuros,
naktsmitnés, lauku viesu
majas un citas lidzigas uz-
turésanas vietas, kur ta ne-
tiek lietota intensivak ka pa-
rasta majsaimnieciba.
Nelietojiet ierici pirms tas
ieblvésanas.

Pirms visu veidu apkopes
veikSanas atvienojiet ierici
no elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats,
tas janomaina razotajam,
pilnvarotam servisa cen-
tram vai citam ldzigi kvalifi-
cetam specialistam, lai iz-
vairitos no elektribas trie-
ciena riska.
BRIDINAJUMS! Pirms spul-
dzes nomainas parliecinie-
ties, ka ierice ir izslégta, lai

izvairitos no stravas triecie-
na iespejamibas.
BRIDINAJUMS! lerice un
tas piekllistamas detalas
lietoSanas laika sakarst.
Nepieskarieties sildelemen-
tiem un ierices iekSienes
virsmai.

Vienmér izmantojiet cim-
dus, lai iznemtu vai ievieto-
tu papildpiederumus vai ga-
tavosanas traukus.

Lai iznemtu plauktu balstus,
vispirms pavelciet nost no
sanu sienam plauktu balsta
priekSpusi, un tad aizmugu-
réjo dalu. Uzstadiet plauktu
atbalstus, veicot iepriekSmi-
nétas darbibas pretéja seci-
ba.

lerices tiriSanai neizmanto-
jiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju ti-
rsanai neizmantojiet raup-
jus, abrazivus ftirisanas lidz-
eklus vai asus metala
skrapjus, jo tie var saskra-
pét virsmas, un tadéjadi
stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas tinsanas
iznemiet piederumus no ce-
peskrasns un noslaukiet iz-
lijusas vielas.
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2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai sertificéti specia-
listi.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

Parvietojiet ierici uzmanigi, jo ta ir smaga.
Izmantojiet aizsargcimdus un slégtus
apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un piemérota vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka ta stav taisni un durvis atveras bez
ierobezojumiem.

lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektroapgades pieslégums javeic
sertificétam elektrikim.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

lerice ir jasazemé. Vienmér izmantojiet
pareizi uzstaditu un droSu elektrotikla
kontaktligzdu.

Neizmantojiet vairaku kontaktspraudnu
adapterus un pagarinatajus.

Nebojajiet stravas kabeli un spraudni. Ja
kabelis vai spraudnis janomaina, tas
jadara musu pilnvarotaja servisa centra.
Nelaujiet elektrotikla kabeliem pieskarties
ierices durvim vai vietai zem ierices, it
pasi tad, kad ta darbojas vai kad durvis ir
karstas.

Spriegumvado$o un izoléto detalu
triecienaizsardzibas sistémai ir jabut drosi
nostiprinatai, un to nav iespéjams nonemt
bez instrumentiem.

levietojiet stravas spraudni kontaktligzda
tikai uzstadiSanas beigas. NodrosSiniet, ka
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péc uzstadiSanas stravas kontaktdaksai
var piek|at.

Ja kontaktligzdai ir valigs savienojums,
nepieslédziet tai kontaktspraudni.
Neatvienojiet ierici, velkot aiz stravas
kabela. Vienmeér turiet stravas
kontaktdaksu.

Izmantojiet tikai atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzus, droSinatajus (no
turétajiem izskrivéjamus droSinatajus),
zeméjuma nopludes automatslédzus un
savienotajus.

Elektroinstalacija jabut uzstaditai izolacijas
iericei, kas atslédz ierici no elektrotikla
visos polos; kontaktu atvéruma platumam
jabuat vismaz 3 mm.

Pirms kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda pilniba aizveriet
ierices durvis.

St ierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemeérotie

kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksni-
tes kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopéja jauda (W)

Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1,380 3x0.75
maksimali 2,300 3x1
maksimali 3,680 3x1.5

Zemeéjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka brina-

jam fazes un zilajam neitralajiem kabeliem.

2.3 LietoSana

/N\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

Nemainiet Sis ierices specifikaciju.
Parliecinieties, ka ventilacijas atveres nav
nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.



lerices durvis tas darbibas laika atveriet
uzmanigi, jo no ierices var izplust karsts
gaiss un uzliesmojosi alkoholu saturoSu
sastavdalu gazu maisijumi.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice saskarusies ar udeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Nodrosiniet, ka durvju atvérsanas laika
ierices tuvuma nav dzirkstelu un atklatas
liesmas.

Konservésanai izmantojiet tikai
apstiprinatus stikla traukus un burkas.
Nelietojiet uzliesmojoSus produktus ierices
tuvuma.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu atcerieties talak noradito.

— Nenovietojiet cepeSpannas vai
priekSmetus tiesi uz tilpnes pamatnes.

— Nelieciet aluminija foliju tiesi uz tilpnes
pamatnes.

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— Péc gatavoSanas neatstajiet iericeé
mitrus traukus un €dienu.

— Papildpiederumus iznemiet un
uzstadiet uzmanigi.

Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kukam izmantojiet dzilu pannu, jo
auglu sulas var izraisit nenotiramus
traipus.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela,
ierices lietoSanas laika un kamér ierice
nav pilniba atdzisusi, neaizveriet paneli, lai
noveérstu siltuma un mitruma izraisitus
bojajumus.

Attieciba uz lampu(-am), kas atrodas $1
izstradajuma iekSpuse, un rezerves dalu
lampam, ko pardod atseviski: $is lampas ir
izstradatas, lai izturétu arkartéjus fiziskus
apstaklus sadzives tehnika, pieméram,
temperaturu, vibraciju, mitrumu, vai ir
paredzétas informacijas signaliz€é$anai par
ierices darbibas stavokli. Tas nav
paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai spuldzes ar tadam pasam
specifikacijam).

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. lzmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

2.4 Apkope un tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

* Pirms apkopes veikSanas izslédziet ierici
un atvienojiet to no stravas padeves.

* Parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi, lai
izvairitos no stikla sapli$anas. Ja durvju
stikla paneli ir bojati, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru, lai tos nomainitu.

* lznemot durvis no ierices, ievérojiet
piesardzibu, jo tas ir smagas.

* Péc katras lietoSanas reizes iztiriet un
izslaukiet ierici, tas tilpni un
papildpiederumus, lai noverstu tvaika
kondensaciju, koroziju un virsmas
bojajumus.

* lerices un papildpiederumu firisanai
izmantojiet mikroskiedras dranu, siltu
adeni un neitralus mazgasanas lidzeklus.
Nelietojiet abrazivus lidzeklus, siklus,

« Lietojot cepeSkrasns firiSanas aerosolu,
ievérojiet uz iepakojuma sniegtos droSibas
noradijumus.

Pirolitiska tiriSana

* lzlasiet visus noradijumus par pirolitisko
tirisanu

» Pirms pirolitiskas firi$anas un iepriek$éjas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses:

— Jebkurus parmerigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

* NodroSiniet, ka pirolitiskas firisanas laika
ierices tuvuma neatrodas bérni, jo ierice
klGst loti karsta un no priekséjam
ventilacijas atverém izplust karsts gaiss.

« Pirolitiskas tirisanas laika no €dienu
atliekam un detalam var rasties dimi. Gan
sakotnéjas uzkarséSanas, gan pirolitiskas
tiriSanas laika un péc tas nodrosiniet labu
ventilaciju.
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* NeizSlakstiet vai neizlejiet Gdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas tirisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

* lzgarojumi, kas no cepeskrasns / no
édiena atliekam rodas pirolitiskas firSanas
laika, nav kaitigi cilvékiem, tai skaita
maziem vai personam ar veselibas
trauceéjumiem.

+ Pirolitiskas tiriSanas un sakotnéjas
uzkarséSanas laika un péc tam nelaujiet
pie ierices uzturéties majdzivniekiem. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat loti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

3. PRODUKTA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

p i

Lo —alo

_'f =2 S_/'\
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Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu limeni

B EQ

[lIAN

7

EENREOENE

3.2 Vadibas panelis

(\D Nospiediet, lai iestatitu taimera funkcijas.

H» Nospiediet un turiet nospiestu, lai iestatitu
funkciju: Atra uzsil$ana.
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« Piroltiska finsana augsta temperatura var
kaitét katlu, pannu, paplasu un virtuves
piederumu nepiedegoS$ajam virsmam, un
tas laika var izdalities nedaudz kaitigu
izgarojumu.

2.5 Utilizacija
/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektrotikla, péc tam
nogrieziet elektribas kabeli un to izmetiet.

Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ierices
apgaismojumu.

N
N

Nospiediet un turiet nospiestu, lai iestatitu
funkciju: BlokéSana

D

OK Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.

Displeja indikatori

& lerice ir blokéta.
‘/\" Apaksizvélne: GatavoSanas paligs.
,m/ Apaksizveélne: Tirisana.

{@} Apaksizveélne: lestatijumi

>»

Ir aktivizéts Atra uzsildana.

D Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

Ir aktivizéts Gatavo$anas laiks.
STOP

& Ir aktivizéts Atlikt starta laiks.
@ Ir aktivizéts Laika skaitiSana.

Progresa josla: vizuali norada, kad iericé
sasniegta iestatita temperatira vai pagajis
gatavo$anas laiks.

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu pogas. Pogas
izbidas uz aru (tikai atseviskiem
modeliem).



2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestatijumus.

Lai izslégtu ierici, pagrieziet karséSanas funk-
ciju parslégu pozicija “izslégts” 0.

4. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS,

4.1 Laika iestatiSana

Pé&c ierices pirmas pieslégSanas elektroti-
klam, uzgaidiet, lldz displeja paradas:
"00:00" vai "12:00" (atkariba no modela).

1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

2. Nospiediet OK.

4.2 lepriekSéja karsésana un

tiriSana

1. Uzsildiet tukSu ierici, lai likvidétu visus
aromatus. Védiniet telpu.

5. IKDIENAS LIETOSANA

5.1 Karsésanas funkcijas

Karsésana ar ventilatoru: Vienmériga cep$a-
na, saudzigums, kaltésana

@l

Augs./Apakskarsésana: Tradicionala cepSa-
na

W]

Saldéta partika: Fritéti kartupeli, kartupelu

£| Kkroketes, pilditie rullisi

Picas funkcija: Picas cepSana

Picas funkcija / AirFry: Picas cep$ana /

< Ediena cep$ana ar mazaku daudzumu ellas
un bez cepama papira.

Q Apakskarsésana: Kiiku cepSana

34| Atkausé$ana: Atkausésana

Ventilatora kars. ar mitrumu: Cep$ana

0 =

Grils: Grauzdésana, grilesana

Infratermiska griléSana: Galas cepSana, ap-
braninasana

DaZzu cepeskrasns funkciju darbibas laika,
kad temperatura nokrit zem 80°C, apgaismo-
jums var automatiski izslégties.

2. Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un plauktu balstus.

3. lestatiet katru funkciju uz maksimalo
temperaturu un laujiet iericei darboties

noteiktu laiku: E 1 st, E 15 min, 15
min. Skatiet sadalu Ikdienas lietoSana.

4. |zsledziet ierici un laujiet tai atdzist.
5. lIztiriet ar mikroSkiedras dranu, siltu Gdeni

un maigu mazgasanas lidzekli. levietojiet
atpakal piederumus un plauktu balstus.

5.2 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslegu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu
temperatdru.

§ Atra uzsildana: nospiediet un turiet no-
spiestu, lai saisinatu karséSanas laiku. lespé-
ja pieejama dazam karséSanas funkcijam.
Ventilators var ieslégties automatiski.

5.3 Taimeris

1. Pagrieziet parslégus, lai atlasitu
karsésanas funkciju un iestatitu
temperatiru, ja nepiecieSams.

2. Spiediet (\D Nidz displeja paradas vélama
taimera funkcija:

A Laika atgadinajums: Laika atskaites ies-
tatiSana. Beidzoties iestatitajam laikam, at-
skan skanas signals.

stor Gatavosanas laiks: Laika atskaites iesta-
fiSana. Kad taimerf iestatitais laiks beidzas,
atskan signals un gatavoSana tiek partaukta.

& Atlikta starta laiks: Ediena gatavo3anas
sakuma un/vai beigu atlikSana.
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3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

Spiediet OK,

Kad laiks beidzas, nospiediet OK yn, ja
nepiecieSams, pagrieziet parslégus
izslégta pozicija.

5.4 lekluana: lzvélne —

Atveriet Izvélni, lai piek|ttu gatavo$anas pali-
ga édieniem un iestatijumiem.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz —.

Displeja redzams % rrrr/ @

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai iekltu apaksSizvelné.

Nospiediet OK.
5.5 lestatijums: Gatavosanas paligs

3¢
GatavosSanas paligs apaksizvélne sastav no
programmam, kas paredzétas konkrétiem
edieniem. Programmas sakas ar piemeérotiem
iestatijumiem. Jus varat pielagot laiku un tem-
peraturu gatavosSanas laika.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz —.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu ¥¢. Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu édienu (P1 - P...). Nospiediet OK.

4. Pagrieziet vadibas pogu, lai pielagotu
svaru. Atseviskiem edieniem pieejamas

iespéjas. Nospiediet OK.
5. levietojiet édienu iericé. Nospiediet OK.

6. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavos$anas laiku péc nepiecieSamibas.

Apaksizvélne: Gatavosanas paligs

Rostbifs, pus-

Apziméjumi

|':| Pieejama svara pielagoSana.

E Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

E Plaukta limenis. Skatiet sadalu Produkta
apraksts.

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimeé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.
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P1 o
jels 2; cepama paplate
Rostbifs, vidgji  1-1.5 kg; 4-5 cm biezuma
P2 izcepts Paris minutes apcepiet galu
karsta panna. levietojiet ie-
P3 Rostbifs, labi karta.
izcepts
Steiks, vidéji izcepts, 180-220 g gab.; 3 cm
biezuma
P4 IE‘ E‘ 3; cepamtrauks uz restota plaukta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. le-
vietojiet iekarta.
Cepta/sautéta liellopa gala (augstaka labuma
ribas, biezs sana gabals), 1,5-2 kg
P5 Ij EI 2; cepamtrauks uz restota plaukta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. Pie-
vienojiet Skidrumu. levietojiet iekarta.
Rostbifs, pus-
Pe oo P
jels B _ _
2; cepama paplate
Rostbifs, vidéji  1-1,5 kg; 4-5 cm biezuma
P7 izcepts 1) Paris minutes apcepiet galu
karsta panna. levietojiet ie-
Rostbifs, labi karta.
P8 N
izcepts
Liellopa fileja,
P9 e e
pusjéla B _ _
2; cepama paplate
Liellopa fileja, 0,5-1,5 kg; 5-6 cm biezu-
P10 PRy 1) ma
vidéji izcepta o .
Paris mindtes apcepiet galu
Liellopa fileja, karsta panna. levietojiet ie-
P11 pilniba izcep- karta.
tal)
Tela galas cepetis (pieméram, plecs)
P12 Ij EI 2; cepamtrauks uz restota plaukta,
0,8-1,5 kg; 4 cm biezuma
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukas kakla vai lapstinas cepetis, 1,5-2 kg
P13 Ifl B 2; cepamtrauks uz restota plaukta
GatavoSanas laika vidl apgrieziet galu otradi.
Plucinata ciikgala 1), 1,5-2 kg
P14 E 2; cepama paplate
GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu otradi,
lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.
Cikas muguras gabals, 1-1,5 kg; 5-6 cm
P15 biezuma

El 2; cepamtrauks uz restota plaukta




P16

Cukas ribas, 2-3 kg; jélas, 2-3 cm biezuma

3; dzila panna
Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas
apaksu. Gatavosanas laika vidu apgrieziet ga-
|u otradi.

P29

Abolu tarte

2; piraga forma uz restota plaukta

P17

Jéra kaja ar kaulu, 1,5-2 kg; 7-9 cm biezuma

IE‘ 2; cepamtrauks uz cepamas paplates
Pielejiet Skidrumu. Gatavosanas laika vidd ap-
grieziet galu otradi.

P30

Abolu pirags

E 1; & 220m piraga forma uz restota
plaukta

P31

Brauniji, 2 kg miklas
IE‘ 3; dzila panna

P18

Vesela vista, 1-1,5 kg; svaiga

|j B 2; sacepuma trauks uz cepamas pa-
plates

Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi,
lai ta iegutu vienlidzigu branumu.

P32

Kéksini

3; kéksinu panna uz restota plaukta

P33

Kékss

E 2; maizes forma uz restota plaukta

P19

Puse vistas, 0,5-0,8 kg
B 3; cepama paplate

P20

Vistas kratina, 180-200 g gab.

E B 2; sacepuma trauks uz restota plauk-
ta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna.

P34

Krasni cepti kartupeli, 1 kg

E‘ 2; cepama paplate
Izmantojiet veselus kartupelus ar mizu.

P21

Vistu kajas, svaigas

El 3; cepama paplate
Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet
zemaku temperaturu un gatavojiet tas ilgak.

P35

Daivinas, 1 kg

3; cepama paplate, izklata ar cepamo pa-
piru
Sagrieziet kartupelus gabalinos.

P22

Vesela pile, 2-3 kg

2; cepamtrauks uz restota plaukta
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo$anas
laika vidi apgrieziet pili otradi.

P36

Grileti dazadi darzeni, 1-1,5 kg

E| 3; cepama paplate, izklata ar cepamo pa-
piru

Sagrieziet darzenus gabalinos.

P37

Kroketes, saldétas, 0,5 kg

3; cepama paplate

P23

Vesela zoss, 4-5 kg

ﬂ E 2; dzila panna

levietojiet galu cepamaja paplaté. Gatavosa-
nas laika vidU apgrieziet zosi otradi.

P38

Kartupelu salmini, saldéti, 0,75 kg
IE‘ 3; cepama paplate

P24

Viltotais zakis, 1 kg

2; restotais plaukts

P39

Galas/darzenu lazanja ar sausajam makaro-
nu plaksném, 1-1,5 kg

E 2; sacepuma trauks uz restota plaukta

P25

Vesela zivs, griléta, 0,5-1 kg katra

IEI 2; cepama paplate
Pildiet zivi ar sviestu, garSvielam un garSau-
giem.

P40

Kartupelu sacepums (svaigi kartupeli), 1-1,5
kg
E| 1; sacepuma trauks uz restota plaukta

Gatavo$anas laika vidl apgrieziet €édiena otra-
di.

P26

Zivs fileja

E El 3; sacepuma trauks uz restota plauk-
ta

P41

Pica, svaiga, plana

E IE‘ 2; cepama paplate, izklata ar cepamo
papiru

P27

Siera kika

B 2; & 28 cm savelkama forma uz restota
plaukta

P42

Pica, svaiga, bieza

2; cepama paplate, izklata ar cepamo
papiru

P28

Abolkiika
IEI 3; cepama paplate

P43

Salais pirags

E| 2; cepamforma uz restota plaukta
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Bagete/¢abata/baltmaize, 0,8 kg

P44 E El 2; cepama paplate, izklata ar cepamo
papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

Pilngraudu/rudzu/rupja maize, 1 kg

P45 ‘E IEI 2; cepama paplate, izklata ar cepamo
papiru / maizes forma uz restota plaukta

1) Gatavosana zema
temperatura.
5.6 MainiSana: lestatijumi {3
1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
uz=—_.
2. Grieziet vadibas parslégu, lai atlasttu @
Spiediet OK,
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
iestatijumu. Spiediet OK,
4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
vértibu. Spiediet OK.
5. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
pozicija Izslégts, lai izietu no lzvélne.

Apaksizvélne: lestatijumi

lestatijums Vertiba
01 Diennakts laiks Mainit
02 Displeja spilgtums 1-5
1 - pikstiens, 2 -
03 Taustinu skana klikskis, 3 — skana
izslegta

04 Skanas signala skalums 1 -4

05 Laika skaiti$ana leslégt/Izslegt

06 Apgaismojums (lampa) leslégt/Izslégt

07 Atra uzsilsana leslégt/Izslegt

08 Tiranas atgadinajums  leslégt/Izslégt

09 Demonstracijas rezims Aktivizacijas kods:

2468
10 Programmatiras versija Parbaude
Nodzest visus iestatiju- = NA
1 mus Ja/Ne

5.7 Blokésana (&

S1 funkcija novérs nejausu ierices funkcijas
parslegsanu.
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Aktivizejot ierices lietoSanas laika, vadibas
panelis tiek blokéts, nodroSinot ka netiek ie-
tekméti pasreizéjie gatavoSanas iestafijumi.
Aktivizejot laika, kad ierice netiek lietota, vadi-
bas panelis ir blokéts, lai ierice netiS$am netik-
tu ieslegta.

&- nospiediet un turiet, lai ieslégtu un
izslégtu funkciju.

Atskan signals. EI —nomirgo 3 reizes, kad
blokesana ir ieslegta. lerices durvis ir bloké-
tas.

5.8 Papildpiederumi

Piederumi pieejami atkariba
no modela. Skengjiet QR ko-
du, lai parbauditu, ka lietot
ierices komplektacija ieklau-
4 tos piederumus. Varat pasu-
g1 it papildpiederumus atsevis-
ki. Lai iegutu papildinformaci-
ju, l0dzu, sazinieties ar savu vietéjo tirgotaju.

Neliela iedobe aug$pusé palielina droSibu un
aizsardzibu pret sagasanos. Mala ap plauktu
nelauj édiena gatavo$anas traukiem noslidét
no plaukta.

levietojiet piederumu (restoto plauktu / papla-
ti) starp plauktu atbalsta vadotnes stieniem.
Parliecinieties, ka plaukts pieskaras cepes-
krasns iekSpuses aizmugurei un kajinas vér-
stas uz leju.

i§\
=

Ja jusu paplatei ir slipums, novietojiet to ce-
peskrasns iekSpuses aizmugures virziena.
Ja uz piederuma ir uzraksts, parliecinieties,
ka tas ir vérsts pret jums.

Ja izmantojat paplati ar caurumiem, novieto-
jiet paplati/pannu zem tas, lai savaktu piloSus
Skidrumus.



6. IETEIKUMI UN PADOMI

6.1 Gatavosanas ieteikumi

§§§ L/
Tabulas noradita temperatira un cep$anas = C E‘ @ @
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no recep- Kéksini, 12 gabali 170 2 30-40 1)
tém un izmantoto sastavdalu kvalitates un R -
daudzuma. Ja nevarat atrast iestatijumus Sala mikla, 20 gabali 80 2 2530 1
konkrétai receptei, meklgjiet tai lidzigu. Smilsu miklas cepumi, 150 2 2535 1)
Skaitiet cepianas pozicijas no cepedkrasns 20 gabali
apaksas. Tartletes, 8 gabali 170 2 20-30 1)
Tabulas izmantotie simboli: Darzen, vartt, 0.4 kg 180 3 3545 1)
&, Ediena veids Vegetara omlete 200 3 2530 )
Karsésanas funkcija Vidusjdras darzeni, 0,7kg 180 4 25-30 1)
° B 1) Izmantojiet cepamo paplati vai dzilo pannu.
C  Temperatira 2) Lietojiet rezgi.
3) Izmantojiet keramikas cepamtraucinus uz restota
El Plaukta limenis plaukta.
4 Izmantojiet piraga pamatni uz restota plaukta.
(D  Gatavosanas laiks (min) 5) Izmantojiet cepamtrauku uz restota plaukta.
6) |zmantojiet picas pannu uz restota plaukta.
@ Papildinformacija

6.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata giSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

6.3 Informacija testéSanas iestadem
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

= °C O ®
Kdcinas, 20 viena paplaté

O 3 170 20-35 1)

3 150-160  20-35 1)

2un4  150-160  20-35 1)
Abolu pirags, 2 veidnes @20 cm

O 2 180 70-90  2)

2 160 70-90 2
Biskvitkika bez taukvielam, kiikas veidne @ 26 cm

O 2 170 40-50 2)3)

2 160 40-50 2)3)

2un4d 160 40-60 2)3)
SmilSu miklas cepumi

3 140-150  20-40 1)

&L, cH O ®
Smalkmaizites, 16 gabali 180 2 20-30 1)
Maizites, 9 gabali 180 2 3040 1)
Pica, saldéta, 0,35 kg 220 2 10-15 2
Rulete 170 2 25-35 1)
Sok. kékss ar riekstiem 175 3  25-30 1)
Suflé, 6 gabali 200 3 25-30 3)
ii:![(l;/gkakas piraga pa- 180 2 1525 4
Biskvitkika ar pildijumu 170 2 40-50 5)
Varita zivs, 0,3 kg 180 3  20-25 1)
Vesela zivs, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Zivs fileja, 0,3 kg 180 3  25-30 6)
Varita gala, 0,25 kg 200 3 3545 1)
Sasliks, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
Cepumi, 16 gabali 180 2 20-30 1)
Makardni, 24 gabali 180 2 25-35 1)
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= °’C o ®

= °’C O ®

2un4  140-150  25-45 1) ™ 4 maks. 1-5 23
O 3 140 - 150 2545 1) 1) Izmantojiet Cepama paplate.
2) |zmantojiet Restots plaukts.
Karstmaize 3) leprieks sakarséjiet ierici 10 mindtes.

7. APKOPE UN TIRISANA

7.1 Piezimes par tirisanu

» Metala virsmu firnsanai izmantojiet
tiriSanas skidumu.

» Kalkakmens atlikumu nonemsanai
izmantojiet razotaja ieteikto skidro
kalkakmens nonems$anas dzekli.

» lericé vai uz durvju stikla paneliem var
uzkraties mitrums. Lai mazinatu
kondensésanos, pirms gatavoSanas laujiet
iericei darboties 10 minates. Neglabajiet
partikas produktus iericé ilgak par
20 minatém.

* Nemazgajiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina.

7.2 Plauktu balstu

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi.

2. Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo daju
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

4. levietojiet plauktu balstus atpakal
sakotnéja stavokli. Atkartojiet darbibas
apgriezta seciba.

Ja komplekta ieklautas teleskopiskas vadot-

nes, to stiprindjuma tapam jabat vérstam uz

prieksu.

7.3 Pirolitiska tiriSana
ST programma nodedzina iericé atlikugos nefi-

rumus. Izmantojiet to ikreiz, kad iericei nepie-
cieSama dzila tiriSana.
Ja taja pasa virtuves skapr ir uzstaditas citas

ierices, nelietojiet tas, kad darbojas $i funkci-
ja. Tas var radit cepeskrasns bojajumus.

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.
2. Iznemiet visus papildpiederumus.

3. Notiriet cepeSkrasns iek$éjo apakSpusi
un durvju stikla iekSpusi ar siltu adeni,
mikstu dranu un maigu firiSanas lidzekli.

26 LATVIESU

4. PagLieziet karséSanas funkciju parslegu
uz == lai nonaktu Izvélne.

5. Pagrieziet vadibas pogu, lai atlasitu rrrr/ un
nospiediet OK.

—x Darb.
TiriSanas programma laiks
C1 - Viegla firisana 1h
C2 - Vidgji intensiva firisa- 1 h 30 min
na
C3 - Padzilinata firisana 2 h 30 min

6. Pagrieziet vadibas pogu, lai atlasitu
finSanas programmu, un nospiediet OK.

7. Nospiediet OK | |ai saktu tirisanu.

Kad sakas tiriSanas programma, ierices dur-
vis ir blokétas un apgaismojums ir izslégts.
Neaktivizéjiet funkciju, ja cepesSkrasns durvis
nav pilnigi aizvértas. Lidz durvju atblokésanai

displeja redzams E

8. Peéc finSanas pagrieziet karséSanas
funkciju parslégu izslégta pozicija.

9. Uzgaidiet, lldz ierice ir atdzisusi un durvis
tiek atblokétas. Tiriet cepeskrasns
iekSpusi ar mikstu dranu un Gdeni.

7.4 Tinsanas atgadinajums

Kad displeja mirgo al péc gatavo$anas sesi-
jas, ierice atgadina, ka nepiecieSama piroliti-
ska finSana. JUs varat atgadinajumu izslégt
apaksizvelne: lestatijumi. Skatiet Ikdienas lie-
to$ana, Mainot: lestatijumi.

7.5 Durvju nonems$ana un
uzstadiSana

Durvju un iekS€jos stikla panelus var iznemt,
lai notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas
un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla pa-
nelu iznemsanas.



6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to

/N UZMANIBU! izceltu.
Nelietojiet cepeskrasni bez stikla pane- 7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
liem. augs$éjas malas un velciet tos ara no
vadotném vienu péc otra virziena uz
1. Atveriet durvis lidz galam un turiet abas augsu. Parliecinieties, lai stikls izslidétu
enges. ara no balsta pilniba.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz 8. Nofiriet stikla panejus ar Gdeni un ziepém.
aizmuguri, ldz tie nokliksk. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

9. Peéc finSanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis. Nodrosiniet, ka stikla
paneli tiek ievietoti pareiza seciba.
Sameklgjiet simbolu / apdruku uz stikla
panela malas. Ja durvis ir uzstaditas
pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet

klikSki.
3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatverta ( Apdrukatajai zonai B (ja tada ir) jabat
stavokli lldz pirmajai atvérSanas pozicijai. vérstai uz cepeskrasns iek$pusi.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

7.6 Spuldzes maina

o ) ] ] Atvienojiet ierici no elektrotikla un nogaidiet,
4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas | [idz ta ir atdzisusi.

pérl.(léta ar.mTkstuv dré_nu. . ) Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu
5. Turiet durvju augSdala esoSo apmali Ano | 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
abam pusém un bidiet to uz iekSpusi, lai
atbrivotu spraudna blvi. Aizmugures lampa
1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
2. Notiriet stikla parsegu.
3. Nomainiet lampu.
4. levietojiet stikla parsegu.
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8. TRAUCEJUMMEKLESANA

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ieri-
ces izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Informacija par servisu ir noradita tehnisko
datu plaksnite, kas atrodas ramja priekSpuse.
Ta ir redzama, kad atverat durvis. Nenone-
miet tehnisko datu plaksniti.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts
klidas kods, izsledziet majokla elektrosiste-
mas drosinataju un atkartoti ieslédziet ierici.
Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sa-
zZinieties ar autorizéto servisa centru.

lerici nevar ieslégt vai darbinat. — lerice nav
pievienota elektrotiklam vai ir tam pievienota
nepareizi.

lerice neuzsilst.

* Durvis nav pareizi aizvértas.

9. ENERGOEFEKTIVITATE

9.1 Produkta informacijas lapa un
produkta informacija saskana ar
Regulu (ES) 65/2014 un (ES) 66/2014

Piegadataja nosaukums Electrolux
Modela identifika- COFFP46TX0 949288026
cija COMFP46X 949288101

EOF4P46H 949288021
EOF4P46TX2 949288025
EOF6P46Z0 949288013
KOFDP46X 949288016
KOFDP56X 949288017
KOFFP46TX0 949288019
KOFFP56H 949288020
LOF6P16Z 949288033
LOM4P46X2 949288072

Energoefektivitates indekss 61.2

Energoefektivitates klase A++

Energopatérin$ pie standarta
jaudas slodzes tradicionalaja
rezZima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta
jaudas slodzes piespiedu venti-
latora rezima

0.52 kWh(/cikla

Kameru skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Skalums 721
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* Ir aktivizéts Blokésana.

« Aktivizéta automatiska izslegSanas.
Spuldze nedeg. — Spuldze ir izdegusi. No-
mainiet spuldzi.

Spuldze nedeg. - leslégta funkcija Ventilato-
ra kars. ar mitrumu.

Displeja redzams "00:00". — Bijis stravas
padeves partraukums. lestatiet diennakts lai-
ku.

Err C3 — Aizveriet durvis. lerices izslégSana
un ieslégSana. Parbaudiet, vai durvju bloké-
tajs nav bojats.

Err F102 — Aizveriet durvis. Parbaudiet, vai

durvju blokétajs nav bojats.

- . leblvéjama cepes-
Cepeskrasns veids ! P

krasns
Svars COFFP46TX0 29.6 kg
COMFP46X 30.1 kg
EOF4P46H 29.2 kg
EOF4P46TX2 29.2 kg
EOF6P46Z0 30.6 kg
KOFDP46X 30.6 kg
KOFDP56X 31.3 kg
KOFFP46TX0 29.4 kg
KOFFP56H 30.0 kg
LOF6P16Z 31.1kg
LOM4P46X2 30.1 kg

lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN IEC 60350-1.

9.2 Informacijas prasibas saskana
ar Regulu (ES) 2023/826

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima 0,8 W

Maksimalais laiks, kas nepieciesams, lai
aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo 20 min
zemas jaudas reZimu




lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN 50564.

9.3 Leteikumi elektroenergijas
taupisanai

+ GatavoSanas laika turiet durvis aizvértas
un biezi tas neviriniet.

» Raugieties, lai durvju blive butu fira, un
gadajiet, lai ta bltu labi nofikséta sava
pozicija.

* lzmantojiet metala vai tumsu,
neatstarojoSu édiena gatavoSanas trauku.

+ Izlaidiet iepriek$€ju uzkarsésanu, ja ta nav
vajadziga.

« Saisiniet laiku starp vairaku dienu
cepsanu.

« Jaiespé&jams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas funkcijas
(tikai atseviSkiem modeliem).

* |zmantojiet atlikuSo siltumu, lai uzturétu
édienu siltu. 3-10 min pirms gatavosSanas
beigam samaziniet ierices temperaturu
[ldz minimalajai.

+ GatavoSanas laika izsleédziet ierices
apgaismojumu, ja tas nav vajadzigs.

» Ventilatora kars. ar mitrumu (tikai
atseviskiem modeliem) - 81 funkcija tika

izmantota, lai atbilstu energoefektivitates
klases un ekodizaina prasibam (saskana
ar EU 65/2014 un EU 66/2014). Testi
saskana ar: IEC/EN 60350-1.
Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu
partraukta un cepeskrasns darbotos ar
vislielako iesp&jamo energoefektivitati.
Izmantojot $o funkciju, lampa izsleédzas
automatiski. Dazos modelos tas notiek
péc 30 s.

» Automatiska izslégS§anas — drosibas
nolukos, kad karséSanas funkcija ir
ieslégta un nekadi iestatijumi netiek
mainiti, ierice péc noteikta laika
automatiski izslégsies. Ja planojat
izmantot karséSanas funkciju ilgak par
ierices automatisku izslegSanas laiku,
iestatiet gatavosSanas laiku.

12,5 st: 30-115 °C

- 8,5st:120-195 °C

— 5,5st:200-245 °C

— 3 st: 250 — maks. °C

10. AR VIDI SAISTITI APSVERUMI

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu L/.\) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai par-

stradei. Palidziet aizsargat vidi un cilvéku ve-
selibu, nododot elektrisko un elektronisko ie-

LIETUVIY
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3. GAMINIO APRASYMAS. ..o,

4. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA...... 34
5. KASDIENIS NAUDOJIMAS.........ocovvven... 34

Galimi pakeitimai.

kartu atkritumus parstradei. Neizmetiet ieri-

ces, kas apzimétas ar simbolu E kopa ar
majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet ierici
vietéja parstrades uznémuma vai sazinieties
ar savu pasvaldibu.

6. NAUDINGI PATARIMAL............covvreene...
7. VALYMAS IR PRIEZIURA..
8. GEDIMU SALINIMAS....................

9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS................. 42
10. APLINKOS APSAUGA..........cccooevmeeen.. 43

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami
§j prietaisa, atidzZiai perskaity-
kite pateiktg instrukcija. Ga-

mintojas neatsako uz suzalo-

jimus ar nuostolius, patirtus

del netinkamo prietaiso jren-
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gimo ar naudojimo. Instrukci-
ja visada laikykite saugioje ir

pasiekiamoje vietoje, kad pri-
reikus galétuméte ja pasinau-
doti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy
Zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir
asmenys, turintys fiziniy, ju-
timiniy arba protiniy sutriki-
muy, arba asmenys, kuriems
triksta patirties ar ziniy, §j
prietaisg gali naudoti tik pri-
zitrimi kity arba gave nuro-
dymus, kaip saugiai naudo-
tis prietaisu, jei jie supranta
su prietaiso naudojimu su-
sijusius pavojus. Mazesniy
nei 8 mety vaiky ir asmenuy,
turinCiy labai sunkig ir su-
détingg negalia, negalima
be prieziuros leisti bati Salia
prietaiso.

» Vaikus buatina nuolat prizit-
réti ir uztikrinti, kad jie ne-
Zaisty su buitiniais prietai-
sais.

» Pakuote laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje ir
tinkamai jg iSmeskite.

» |ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo
pasiekiamos dalys naudo-
jant jkaista. Naudojimo ir
ausinimo metu laikykite vai-
kus ir naminius gyvunus
atokiau nuo jo.
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[junkite vaiky saugos jtaisa,
jei toks yra.

Vaikai neturi valyti ar priziu-
réti prietaiso be priezitros.

.2 Bendroji sauga

Sis prietaisas yra skirtas tik
maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skir-
tas naudoti patalpose, vie-
nam Seimos UKkiui.

Sj prietaisg galima naudoti
biuruose, viesbuciy kamba-
riuose, nakvynés ar sveciy
namuose ir kitoje panasioje
aplinkoje, kur prietaiso nau-
dojimo intensyvumas nevir-
Sija jprasto buitinio.
Nesinaudokite prietaisu, kol
jis néra visiSkai jmontuotas.
Pries vykdydami techninés
prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
Pasirupinkite, kad pazeistg
maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto tech-
ninés priezitros centro dar-
buotojai arba atitinkamos
kvalifikacijos specialistai —
kitu atveju gali kilti elektros
smugio pavojus.
ISPEJIMAS: Pasirupinkite,
kad pries kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, ki-
taip galimas elektros smu-
gis.

ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo
pasiekiamos dalys naudo-



jant jkaista. Bukite atsargus
ir nelieskite kaitinimo ele-
menty ar prietaiso ertmés
pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba

indus i$ orkaités traukite ir
ja dékite muvédami karsciui
atsparias pirstines.

« Jei norite iSimti padékly lai-

kiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikikliy
priekj, o po to galg. |dékite
lentynéles atvirkScia tvarka.

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Montavimas

/\ ISPEJIMAS!

S| prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités musy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

Bukite atsargus perkeldami prietaisg, nes
jis sunkus. Muveékite apsaugines pirstines
ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

PrieS montuodami prietaisa, jsitikinkite,
kad jis stovi lygiai ir kad durelés lengvai
atsidaro.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

2.2 Elektros prijungimas

/A ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

* Nenaudokite garintuvo prie-

taisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite
SiurkscCiu SveiCiamuoju va-
likliu ar astriomis metaliné-
mis grandyklémis, nes gali-
te subraizyti pavirSiy ir dél
to stiklas gali suduZti.

Prie$ pirolizinj valymg ISim-
kite iS orkaités visus prie-
dus ir pasalinkite didesnius
kiekius maisto ar skysciy li-
kuciy.

Visus elektros darbus turi vykdyti
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.
|sitikinkite, kad techniniy duomeny
plokstelés parametrai yra suderinami su
elektros tinklo maitinimo Saltinio elektros
techniniais duomenimis.

Prietaisg butina jzeminti. Visada naudokite
taisyklingai jrengta ir jzeminta elektros
lizda.

Nenaudokite daugiakanaliy kiStukuy,
jungikliy ir ilginimo laidy.

Stenkites nepazeisti maitinimo kiStuko ir
kabelio. Jei reikia pakeisti juos, tai turi
atlikti masy jgaliotasis techninés priezitros
centras.

Neleiskite maitinimo kabeliams liestis prie
prietaiso dureliy ar zemiau esancios niSos
arba bati arti jy, ypac€ kai jis veikia arba
durelés yra karstos.

|tampos turin€iy ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smaugio turi bati tvirtai pritvirtinta ir
negali buti nuimama be jrankiy.

|kiSkite maitinimo laido kistuka | lizdg tik
kai montavimas baigtas. Po montavimo
uztikrinkite prieigg prie maitinimo laido
kiStuko.

Jeigu elektros lizdas nestabilus, nejunkite
elektros kistuko.

Neatjunkite prietaiso traukdami uz
maitinimo kabelio. Visada traukite
maitinimo kabelio kiStuka.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
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jtampos atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktus.

» Elektros instaliacija turi turéti izoliacijos
jrenginj, kuris atjungia prietaisg nuo
elektros tinklo visuose poliuose, o
kontakty atidarymo plotis turi bati ne
mazesnis kaip 3 mm.

+ Prie$ bandydami ikisti elektros kabelio
kiStukg j elektros tinklo lizda, iki galo
uzdarykite prietaiso dureles.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kistuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietai-
so vardinéje lenteléje nurodytg galig. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Laido skerspjuvis

Bendroji galia (W) (mm?)

ne daugiau kaip 1380 3x0.75

ne daugiau kaip 2300 3x1

ne daugiau kaip 3680 3x1.5

|zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas neut-
ralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nekeiskite prietaiso techniniy savybiy.

» |sitikinkite, kad ventiliacijos sistemos
angos néra uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

» Bukite atsargus atidarydami prietaiso
dureles, kai jis veikia, nes gali iSsiskirti
karstas oras ir degus alkoholio ingredienty
misiniai.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba, jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

» Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Kai prietaiso durelés atidarytos, laikykite jj
atokiai nuo kibirkSciy ir atviros liepsnos.

+ Konservavimui naudokite tik sertifikuotus
stiklinius indelius ir stiklainius.

» Nedékite degiy produkty Salia prietaiso.
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/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

« Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar
daikty tiesiai ant orkaités dugno.

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
orkaités dugno.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Baige gaminti nepalikite prietaise
drégny indy ir maisto.

— Bukite atsargus nuimdami arba
montuodami priedus.

» Emalio ar nertdijanciojo plieno spalvos
pasikeitimas neturi jtakos prietaiso
veikimui.

« Drégniems pyragams naudokite gily
kepimo indg, nes vaisiy sultys gali palikti
ilgalaikiy démiy.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jei prietaisas sumontuotas uz baldo
plokstés, neuzdarykite plokstés, kai
naudojate prietaisg arba kol jis visiSkai
neatveés, kad iSvengtumete karscio ir
drégmés padarytos zalos.

« Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias buitiniy prietaisy salygas,
pavyzdziui, aukstg temperatura, vibracijg,
drégme ir yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo buseng. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms ap3viesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik tomis paciomis techninémis
charakteristikomis pasizymincias
lemputes.

« Del prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

2.4 Valymas ir priezitira

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir suga-
dinti prietaisa.

« Pries$ atlikdami techninés prieziuros
darbus, iSjunkite prietaisa ir atjunkite jj nuo
elektros tinklo.

» Siekiant iSvengti stiklo skilimo, uZztikrinkite,
kad prietaisas buty Saltas. Jei dureliy



stiklo plokstés pazeistos, kreipkites |
jgaliotajj techninés priezitros centrg dél
pakeitimo.

ISmontuodami prietaiso dureles bikite
labai atsargus, nes jos yra sunkios.

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite ir
iSdziovinkite prietaisa, jo ertme ir priedus,
kad iSvengtuméte gary kondensacijos,
korozijos ir pavirSiaus nusidévéjimo.
Naudokite mikropluosto Sluoste, Siltg
vandenj ir neutralius ploviklius prietaisui ir
priedams valyti. Nenaudokite abrazyviniy
produkty, kempinéliy, tirpikliy, astriy ar
metaliniy daikty.

Naudodami orkaites purskiklj, laikykités
pakuotéje pateikty saugos instrukcijy.

Pirolizinis valymas

Perskaitykite visas instrukcijas del

pirolizinio valymo.

Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg

i$ orkaités iSimkite:

— maisto likuCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

Atlikdami pirolizinj valymg laikykite vaikus
toliau nuo prietaiso, nes prietaisas tampa
labai karstas ir iSleidzia karstg org i$
priekiniy angy.

Valant piroliziniu bidu iSsiskiria dimai i$
maisto liku€iy ir konstrukcijos medziagy.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

~ ]

Pirminio jkaitinimo ir pirolizinio valymo
metu bei po to uZztikrinkite gerg ventiliacijg.
Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

Ddmai, iSsiskiriantys valant orkaites ir
(arba) maisto likucius piroziliniu budu,
zmonéms, jskaitant vaikus, ar sveikatos
sutrikimy turin€ius asmenis, néra
kenksmingi.

Piroliziniu badu valydami ir jkaitindami
prietaisg pasirupinkite, kad augintiniai
nesiliesty prie prietaiso. Mazi naminiai
gyvinai (ypa¢ pauksciai ir ropliai) gali bati
labai jautris temperatury pokyc¢iams ir
karStiems garams.

Pirolizinio valymo metu nepridegantys
puody, keptuviy, skardy ir indy pavirSiai
gali blti pazeisti aukStos temperatiros ir
gali iSsiskirti mazo lygio kenksmingi
dumai.

2.5 Salinimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

BERNEEOBENE

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo, tada
nupjaukite ir iSmeskite elektros kabel;.

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélée
Ekranas

Valdymo rankenélé

Sildymo elementas

Lemputé

Ventiliatorius

ISimama lentynos atrama

Vietos lentynoje
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3.2 Valdymo skydelis

>

Greitas jkaitinimas - jjungta.

QD Paspauskite, kad nustatytumeéte laikmacio
funkcijas.
H» Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtuméte

funkcija: Greitasis jkaitinimas.

D Laikmatis — jjungta.

e Kepimo laikas - jjungta.

Paspauskite, kad jjungtumeéte ar iSjungtu-
'Q métg prietaiso Ierr?put%. ung @ Atidéto paleidimo laikas - jjungta.
E Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtuméte @ Laikmatis — jjungta.

funkcija: UzZraktas.

OK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintumeéte
pasirinkima.

Ekrano indikatoriai

Progreso juosta rodo, kada prietaisas pa-
siekia nustatyta temperatiirg arba kada bai-
giasi maisto gaminimo trukme.

5 Prietaisas yra uzrakintas.

‘/f’ Submeniu: Kepimo vadovas.

m,/ Submeniu: Valymas.

{é} Submeniu: Nustatymai

Kad jjungtuméte prietaisa:

1. Spustelékite reguliatorius. Rankenélés
iSlenda (tik pasirinktiems modeliams).

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad
pasirinktumete.

3. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Norédami iSjungti prietaisg, pasukite kaitinimo

funkcijy rankenéle | iSjungimo padét; 0.

4. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

4.1 Laiko nustatymas

Pirma karta prijunge prietaisg prie elektros
maitinimo Saltinio palaukite, kol valdymo sky-
delyje pamatysite: "00:00" arba “12:00" (pri-
klauso nuo modelio).

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytuméte
laika.

2. Paspauskite OK.

4.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

1. |kaitinkite tuscig prietaisa, kad

paSalintumeéte visus kvapus. Gerai
iSvédinkite patalpa.

5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

5.1 Kaitinimo funkcijos

Karsto oro srautas: Tolygus kepimas, minks-
tumas, dziovinimas
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2. ISimkite visus priedus ir lentyny atramas.

3. Nustatykite kiekvieng funkcijg iki
maksimalios temperaturos ir leiskite
prietaisui veikti nurodyta laika: C] 1 val,
(7715 min, [@] 15 min. Zr. Kasdienis
naudojimas.

4. ISjunkite prietaisg ir leiskite jam atvésti.

5. ISvalykite vidy Siltu vandeniu ir Svelniu
plovikliu sudrékinta mikropluosto Sluoste.
Atgal jstatykite lentyny atramas ir
sudékite priedus.

Apatinis + virsutinis kaitinimas: Tradicinis
kepimas

(W]

Saldytas maistas: Gruzdintos bulvytés, kep-
=1 tos bulvytés, azijietiSki suktinukai




Picos programa: Picos kepimas

Picos programa / AirFry: Picos kepimas /
Maisto kepimas naudojant maziau aliejaus ir
nenaudojant kepimo popieriaus.

Apatinis kaitinimas: Pyragy kepimas

Atitirpinimas: Atitirpinimas

Drégnas konvek. kepimas: Kepimas

Grilis: Skrudinimas, kepimas grilyje

90| @ U BB

Turbo grilis: Mésos kepinimas, skrudinimas

Pasirinkus kai kurias orkaités funkcijas, lem-
puté gali iSsijungti automatiSkai temperatirai
nukritus Zemiau 80°C.

5.2 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperattra.

H» Greitas jkaitinimas — paspauskite ir palai-
kykite, kad sutrumpintuméte kaitinimo laika.

Galima su kai kurioms kaitinimo funkcijoms.

Ventiliatorius gali jsijungti automatiskai.

5.3 Laikmatis

1. Pasukite rankenéles, kad pasirinktuméte
kaitinimo funkcijg ir, jei reikia,
nustatytuméte temperatira.

2. Spauskite QD kol pasirodys
pageidaujama laikmacio funkcija:

Q Laikmatis: Nustatykite atgalinj skaiCiavi-
ma. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

stor Kepimo laikas: Nustatykite atgalinj skai-

Ciavima. Kai laikmatis baigiasi, pasigirsta sig-

nalas ir gaminimas sustoja.

& Atidéto paleidimo laikas: Nustatyti jjun-

gimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

3. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytuméte
laika.

4. Paspauskite OK,

Kai laikas pasibaigia, paspauskite OKij,
jei reikia, pasukite rankenéles j padétj
JSjungta“.

5.4 Jlvedimas: Meniu =

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti ke-
pimo vadovg ar nustatymus.

1. Pasukite ka@imo funkcijy nustatymo
rankenéle | == padét;.

Ekrane matysite % rrrr/ @

2. Norédami atverti submeniu, valdymo
rankenéle pasirinkite jo piktograma.

Paspauskite OK.

5.5 Nuostata: Kepimo vadovas ¥

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro kon-
kretiems patiekalams sukurtos programos.

Programos paleidziamos su atitinkamai pa-
rinktais nustatymais. Gaminimo metu galite
keisti programos laikg ir temperatura.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle | = padét;.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite X,
Paspauskite OK,

3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekalg
(pvz., P1). Paspauskite OK.

4. Valdymo rankenéle pasirinkte svorj. Si
parinktis galima tik su tam tikrais

patiekalais. Paspauskite OK.
5. Sudékite maistg | prietaisg. Paspauskite
OK.

6. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.

Submeniu: Kepimo vadovas

Paaiskinimas

|j Galima svorio korekcija.

E Prie$ pradédami gaminti maistq prietaisg jkai-
tinkite.

B Lentynélés lygis. Zr. Gaminio aprasymas.

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.
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Jautienos keps-

P15

Kiaulienos menteé, 1-1,5 kg; 5-6 cm storio

2; kepimo indas ant groteliy

P16

Kiaulienos Sonkauliukai, 2-3 kg; naudokite
Sviezius, 2-3 cm storio

E 3; gilus kepimo indas

|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia.
Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésa
apverskite.

P17

Eriuko koja su kaulais, 1,5-2 kg; 7-9 cm sto-
rio

E‘ 2; kepimo indas ant kepimo skardos
|pilkite skys€io. Praéjus pusei maisto gamini-
mo laiko, mésg apverskite.

P18

Visas visc¢iukas, 1-1,5 kg; Sviezias
|j E 2; tro8kinimo indas ant kepimo skar-
dos

Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés,
paukstieng apverskite, kad vienodai paskrusty.

P19

Pusé visciuko, 0,5-0,8 kg
E 3; kepimo skarda

P20

Vistienos kratinélé, 180-200 g vienas gaba-
las

E IE‘ 2; troSkinimo indas ant groteliy
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje.

P21

Vistienos Slaunelés, Sviezios
3; kepimo skarda

Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinki-
te Zemesne temperatirg ir kepkite ilgiau.

P22

Antis, visa, 2-3 kg

Ifl B 2; kepimo indas ant groteliy
|dékite mésa | kepimo indg. Praéjus pusei
maisto gaminimo trukmés, antj apverskite.

P23

Z3sis, visa, 4-5 kg

Ij El 2; gilus kepimo indas
|dékite mésa | gilig kepimo skarda. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, Zgsj apverskite.

P24

Mésos vyniotinis, 1 kg
E‘ 2; grotelés

P25

Visa zuvis, kepta ant groteliy, 0,5-1 kg viena
Zuvis

El 2; kepimo skarda

| Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite priesko-
niais bei Zolelémis.

P26

Zuvies filé
|E| E 3; troSkinimo indas ant groteliy

P1 nys, lengvai is-
keptas
- E‘ 2; kepimo skarda
Jautienos keps- 1_1 5 kg; 4-5 cm storio
P2 nys, vidutini$-  \js55 kelias minutes pa-
kai iSkeptas kepkite jkaitintoje keptuvé-
Jautienos keps- je. |[dékite | prietaisa.
P3 nys, gerai is-
keptas
Jautienos kepsnys, vidutinisSkai iSkeptas,
180-220 g vienas gabalas; 3 cm storio
P4 E El 3; kepimo indas ant groteliy
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje. |dékite | prietaisa.
Jautienos kepsnys / troskinta jautiena (ant-
rekotas, storasis paslépsnis) 1,5-2 kg
P5 Ifl El 2; kepimo indas ant groteliy
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje. |pilkite skyscio. |dékite j prietaisa.
Jautienos keps-
P6  nys, lengvai is-
keptas 1) E
- 2; kepimo skarda
Jautle_r:jost_k_eps- 1-1,5 kg; 4-5 cm storio
P7 ny-s.,vw u ""T Mésg kelias minutes pa-
kai iskeptas ) kepkite iKaitintoje keptuve-
je. |[dékite | prietaisa.
Jautienos keps- Je. dékite | prietaisa
P8 nys, gerai is-
keptas 1)
Jautienos filé,
P9 lengvaiiSkep-
tal
E] 2; kepimo skarda
Jautienos file, 0,5-1,5 kg; 5-6 cm storio
P10 vidutiniSkaiis- Mésg kelias minutes pa-
kepta 1) lkepkiltelikalitin'toje_ keptuve-
je. [dékite | prietaisa.
Jautienos filé,
P11 - 1)
gerai iSkepta
Versienos kepsnys (pvz., nugariné)
P12 ﬂ El 2; kepimo indas ant groteliy, 0,8-1,5
kg; 4 cm storio
|pilkite skyscio. Uzdengtas kepsnys.
Kiaulienos sprandinés arba mentés keps-
nys, 1,5-2 kg
P13 ﬂ E 2; kepimo indas ant groteliy
Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg
apverskite.
Plésyta kiauliena 1), 1,5-2 kg
P14 E 2; kepimo skarda
Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg
apverskite, kad vienodai paskrusty.
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Varskés pyragas

Sviezia pica, stora

P27 2; & 28cm kepimo forma su nuimamais P42 E E 2; kepimo skarda, iSklota kepimo po-
Sonais ant groteliy pieriumi
Obuoliy pyragas Kisas
P28 P43
3; kepimo skarda E 2; kepimo forma ant groteliy
Obuoliy tartaleté PranciiziSkas batonas / ¢iabata / balta duo-
P29 ) . na, 0,8 k
=p 0819
2; pyrago kepimo forma ant groteliy
- P44 [E E‘ 2; kepimo skarda, iSklota kepimo po-
Obuoliy pyragas pieriumi
P30 1; & 22 cm pyrago kepimo forma ant Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
groteliy Viso griado / ruginé / juoda duona, 1 kg
paq  Sokoladiniai pyragaiciai, 2 kg tesios P45 [1] [=] 2; kepimo skarda, iskiota kepimo po-
B 3; gilus kepimo indas pieriumi / duonkepé ant groteliy
Keksiukai 1) Kepimas zemoje
P32 temperaturoje.
E 3; keksiuky kepimo skarda ant groteliy
PR 5.6 Kei¢iama: Nustatymai £
P33 i itini ii
B 2: duonkepé ant groteliy 1. Pasukite kéltlnm) funkcijy valdymo
Keotos bulves. 1k rankenéle ties —.
eptos bulvés, . .
P34 E|p g 2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
2; kepimo skarda -, . .
Naudokite nepjaustytas bulves su odele. pasirinktuméte @ Paspauskite OK-
Skiltelemis pjaustytos keptos bulvés, 1 kg 3. Norédami paS|r|r.1kt| nustatyma‘ pasukite
. . ) ) valdymo rankenéle. Paspauskite OK.
P35 3; kepimo skarda, iSklota kepimo popie- . .
riumi 4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
Supjaustykite bulves skiltelémis. sureguliuotuméte reikSme. Paspauskite
Ant groteliy kepamos jvairios darzovés, 1— OK-
1,5 kg 5. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle
P36  [=]3. kepimo skarda, isklota kepimo popie- idjungimo padétj, kad ideituméte i Meniu.
riumi
Supjaustykite darzoves. Submeniu: Nustatymai
P37 Kroketai, éaldyti, 0,5 kg Nustatymai Reikdmeé
3; kepimo skarda 01 Paros laikas Pakeisti
P38 Gruzdintos bulvytés, Saldytos, 0,75 kg 02 Ekrano ryskumas 1.5
3; kepimo skarda 1_ signalas, 2
Mésos / darzoviy lazanija su sausais maka- 03  Mygtuky tonai spragtel¢jimas, 3-
P39 rony lakstais, 1-1,5 kg garso isjungimas
El 2; tro$kinimo indas ant groteliy 04 |spéjamo signalo garsas 1-4
Bulviy plokstainis (zaliy bulviy) 1-1,5 kg 05 Laikmatis liungti / iSjungti
P40 = 1; troSkinimo indas ant groteliy ) 06  Orkaités apdvietimas ljungti / igjungti
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés, patie-
kalg apverskite. 07 Greitas jkaitinimas liungti / iSjungti
Sviezia pica, plona 08 Priminimas apie valymg  |jungti / i§jungti
P41 E BZ' kepimo skarda, iSklota kepimo po- i :
Sep ’ pimo p 09 Demonstracinis rezimas - iyvavimo kodas:

pieriumi

2468
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Nustatymai Reiksmé
10 Prog“ramlnes [rangos Tikrinti
versija

11 Atkurti visus nustatymus Taip / ne

5.7 Uzraktas (&

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas, val-
dymo skydelis uzsirakins, kad pasirinkti nus-
tatymai isSlikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas iSjungtas, valdymo
skydelis liks uzrakintas, kad atsitiktinai
nejjungtuméte prietaiso.

&- paspauskite ir palaikykite nuspaude, kad
jjungtuméte arba iSjungtuméte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. &- sumirksi 3
kartus, kai uzraktas jjungtas. Prietaiso dure-
lés uzrakintos.

5.8 Priedai

Priedai galimi priklausomai
nuo modelio. Nuskaitykite
= o' QR kodg ir patikrinkite, kaip
,..'._L,u'* naudoti su prietaisu pateiktus
ulr  priedus. Papildomy priedy
g1 galite uZsisakyti atskirai. Jei
norite daugiau informacijos,
susisiekite su vietiniu tiekéju.

6. NAUDINGI PATARIMAI

6.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperatiros ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir kie-
kio. Jei nerandate konkretaus recepto nusta-
tymy, vadovaukités panasiais receptais.

Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo orkaités
dugno.

Lentelése naudojami simboliai:

§§

< Maisto tipas
Kaitinimo funkcija
°C Temperatura

il

Lentynos padétis
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Mazas jdubimas virSuje apsaugo nuo pavirti-
mo ir padidina bendrg sauguma. Lentynos
krasteliai neleidzia indams nuo jos nuslysti.
|statykite prieda (vieline lentynéle / skarda)
tarp lentynos atramos kreipiamujy strypy.
Lentynélé turi liesti orkaités vidaus galg, o ko-
jelés turi buti apacioje.

=

Jei jusy skarda turi nuolydi, jis turi bati orkai-
tés gale.

Jei ant priedo yra uzrasas, jsitikinkite, kad jis
yra nukreiptas j jus.

Jei naudojate skardg su skylutémis, padékite
skardg arba keptuve po ja, kad surinktuméte
lasancius skyscius.

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

@ Papildoma informacija

6.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomen-
dacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

L, cH O ®
Kavos bandelés, 16 vnt. 180 2 20-30 1)
Bandelés, 9 vnt. 180 2 3040 1)
Pica, Saldyta, 0,35 kg 220 2 10-15 2
Biskvitinis vyniotinis 170 2 25-35 1)
Sokoladiniai sausainéliai 175 3 25-30 1)




6.3 Informacija bandymy

15§ K/ -
= cH O ® laboratorijoms
Suflé, 6 vnt. 200 3 25-30 3 Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.
Biskvitinis pagrindas 180 2 15-25 4 o o
= C O @
Viktorijos sumustinis 170 2 40-50 5)
- Pyragaiciai, 20 vienety padékle
Zuvis, virta ant nedidelés
ugnies, 0,3 kg 1803 2025 ) O 3 170 20-35 1)
Visa Zuvis, 0,2 k 180 3 25-35 1
_ g ) 3 150-160  20-35 1)
Zuvies file, 0,3 kg 180 3 25-30 6)
Mésa virta ant nedidelés 200 3 3545 1) 2ir4 150 - 160 20-35 "
ugnies, 0,25 kg Obuoliy pyragas, 2 kepimo formos @ 20 cm
Saslykas, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
O 2 180 70-90  2)
Sausainiai, 16 vnt. 180 2 20-30 1)
Migdoly sausainiai, 24 vnt. 180 2 25-35 1) 2 160 70-90 2)
Keksiukai, 12 vnt. 170 2 3040 1) Biskvitinis pyragas be riebaly, @ 26 cm pyrago forma
\Ijrllli.antlskl teslainiai, 20 180 2 25-30 1) \Z\ 2 170 40 - 50 2) 3)
Sméliniai sausainiai, 20 150 5 535 1) 2 160 40-50  2)3)
vnt.
i - 2)3
Tarteletés, 8 vnt. 170 2 20-30 1) 2ir4 160 40-60  29)
Darzovés, virtos ant nedi- 180 3 3545 1) Trapios teSlos sausainiai
delés ugnies, 0,4 kg
3 140-150  20-40 1)
Vegetariskas omletas 200 3 25-30 )
Vidurzemio jros darzo- 180 4 25-30 1) 2ir4 140 - 150 25-45 R
vés, 0,7 kg
O 3 140-150  25-45 1)
1) Naudokite kepimo skarda arba riebaly surinkimo
inda. Skrebutis
2) Naudokite groteles.
3) Naudokite keraminius indelius ant lentynélés su ™ 4 maks. 1-5 2)3)

grotelémis.

4) Naudokite trapios teslos pagrindo forma ant lenty-
nélés su grotelémis.

5) Naudokite kepimo inda ant lentynélés su grotelé-
mis.

6) Naudokite picos kepimo inda ant lentynélés su
grotelémis.

7. VALYMAS IR PRIEZIURA

7.1 Pastabos dél valymo

+ Naudokite metaliniams pavir§iams skirtg
valymo tirpala.

+ Kalkiy nuosédoms pasalinti naudokite
gamintojo rekomenduojamg skystg
nuosédy Salinimo priemone.

1) Naudokite Kepimo skarda.
2) Naudokite Vieliné lentynéle.
3) Pakaitinkite orkaite 10 minuciy.

* Prietaise arba ant dureliy stiklo ploksciy
gali kondensuotis drégmé. Noredami
sumazinti kondensacija, pries gamindami
leiskite prietaisui veikti 10 minuciy.
Nelaikykite maisto prietaise ilgiau nei
20 minuciy.

* Neplaukite priedy indaplovéje.
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7.2 Lentyny atramy

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

4. Sudékite lentyny atramas atgal | jy
pradines padétis. Pakartokite veiksmus
atvirkstine tvarka.

Jei yra iStraukiami begeliai, tokiu atveju jy at-

raminiai kai$c¢iai turi bati atsukti j priekj.

7.3 Pirolizinis valymas

Si programa nudegina prietaise likusius ne-

Svarumus. Ja galite naudoti kaskart, kai prie-

taisg reikia kruopsciai iSvalyti.

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietai-

sai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios funkci-

jos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkai-
te.

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ISimkite visus priedus.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklo vidine puse
valykite minksta Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

4. Pasukite kaitiniﬂ) funkcijy valdymo
rankenéle ties ==, kad pereitumeéte prie
Meniu.

5. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumete rrn/ ir paspauskite OK,

Valymo programa Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1 h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

6. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumeéte valymo programa, ir
paspauskite OK,

7. Paspauskite OK| kad pradétuméte
valyma.

Prasidéjus valymo programai prietaiso dure-

lés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Nejunkite

funkcijos, jei orkaités durelés neuzdarytos.

Kol durelés liks uzrakintos, ekrane matysite
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8. Pasibaigus valymo programai, nustatykite
kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padet;.

9. Palaukite, kol prietaisas atvés ir durelés
atsidarys. Orkaités vidy valykite suvilgyta
Svelnia Sluoste.

7.4 Priminimas apie valyma
Kai pasibaigus maisto ruosimo ciklui ekrane

pastebésite mirksintj indikatoriy rrrr/ laikas at-
likti pirolizinj valyma. Sj priminimag galite i$-
jungti pagalbiniame meniu: Nustatymai. Zr.
.Kasdienis naudojimas®, ,Keitimas*“: Nustaty-
mai.
7.5 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Gallite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo
dalis, kad iSvalytumeéte. Prie$ nuimdami stiklo
dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir j[déjimas"“.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be visy stiklo ploks-
Giy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelékite
dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumeéte.



4. Paguldykite dureles ant minksto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

5. Laikydami dureliy apdailos elementg A
abiejuose krastuose paspauskite jg j vidy,

kad atsilaisvinty tarpiné.

6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtuméte.

7. Po vieng suimkite dureliy stiklo plokstes
uz virSutinés briaunos ir iStraukite i$
Soniniy kreiptuvy. |sitikinkite, kad stiklas
baty visiSkai iStrauktas i§ atramy.

8. GEDIMY SALINIMAS

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyks-
ta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezitros centrg. Techninés prie-
zidros informacija pateikiama techniniy duo-
meny ploksteléje, esancioje ant priekinio re-
mo. Jj pamatysite atidare dureles. Nepa$alin-
kite techniniy duomeny plokstelés.

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos koda,
kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunki-
te elektros saugiklj, kad vél jjungtuméte prie-
taisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités
i igaliotajj aptarnavimo centra.

8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo ploksciy indaplovéje.

9. Baige valyti, [dékite stiklo dalis ir orkaités
dureles. Pasirupinkite, kad stiklo dalis
atgal sudétuméte tinkama eilés tvarka.
Spaudos Zenklo ieskokite stiklo plokstés
Sone. Jei dureles statéte tinkamai,
uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.

( Spausdinimo zona B (jei yra) turi bati
nukreipta | orkaites vidy.

B

e

7.6 Lemputés keitimas

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir palau-
kite, kol jis atves.

Orkaites lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperaturai atsparia lempute.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
2. ISvalykite stiklinj gaubtelj.

3. Pakeiskite lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

Negalite jjungti arba valdyti prietaiso. —
Prietaisas neprijungtas prie elektros tinklo ar-
ba prijungtas neteisingai.

Prietaisas nejkaista.

» NevisiSkai uzdarytos durelés.

« Uzraktas - jjungta.

+ |jungta automatinio iSsijungimo funkcija.
Lemputé neveikia. — Lemputé perdegusi.
Pakeiskite lempute.

Lemputé iSjungta. — Drégnas konvek. kepi-
mas - yra aktyvuotas.
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Ekrane rodoma "00:00". — Buvo nutrukes Err F102 — UZzdarykite dureles. Patikrinkite, ar
elektros energijos tiekimas. Nustatykite paros | nesugedes dureliy uzraktas.

laika.

Err C3 - Uzdarykite dureles. ISjunkite ir jjunki-

te prietaisa. Patikrinkite, ar nesugedes dureliy

uzraktas.

9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

9.1 Produkto informacijos lapas ir

. . Masé COFFP46TX0  29.6 kg
produkto informacija pagal
Reglamentg (ES) Nr. 65/2014 ir COMFP46X 30.1kg
Reglamentg (ES) Nr. 66/2014 EOF4P46H 292 kg
Tiekéjo pavadinimas Electrolux EOF4P46TX2 29.2 kg
Modelio identifika- COFFP46TX0 949288026 EOF6P4620 30.6 kg
torius COMFP46X 949288101
EOF4P46H 949288021 KOFDP46X 30.6 kg
EOF4P46TX2 949288025
EOF6P4620 949288013 KOFDPS6X 31.3kg
KOFDP46X 949288016 KOFFP46TX0 294 kg
KOFDP56X 949288017
KOFFP46TX0 949288019 KOFFP56H 30.0 kg
KOFFP56H 949288020
LOF6P16Z 949288033 LOF6P16Z 31.1kg
LOM4P46X2 949288072 OMAPA6XD 201 kg

Energijos efektyvumo rodykle  61.2

Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN IEC

Energijos vartojimo efektyvumo At+ 60350-1
klasé ’
Suvartojamos energijos kiekis 9.2 Informacijos reikalavimai pagal
taikant standartine apkrova ir  0.93 kKWh/ciklas Reglamentg (ES) 2023/826
rezimg

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu 0,8W
Suvartojamos energijos kiekis
taikant standarting apkrova ir 0.52 kWh/ciklas Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas 20 min
ventiliatoriaus rezimg taikomas mazos galios rezimas
Angy skaicius ! Prietaisas i$bandytas vadovaujantis: EN
Silumos $altinis Elektra 50564.
Signalo garsumas 721 9.3 Energijos taupymo patarimai
Orkaités tipas Integruotoji orkaité + Gamindami laikykite dureles uZdarytas ir

venkite jas daznai atidaryti.

» Dureliy sandariklis privalo bdti Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

« Naudokite metalinius arba tamsius,
neatspindinCius indus.

« Jeinereikia, praleiskite iSankstinj
jkaitinima.

» Sutrumpinkite pertraukas tarp keliy
patiekaly kepimo.

« Kai jmanoma, naudokite gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumete energijg (tik tam tikri
modeliai).
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» Naudokite likutine kaitrg, kad maistas
iSlikty Siltas. Pries baigdami gaminti,
sumazinkite prietaiso temperaturg iki bent
3-10 min.

» Gamindami iSjunkite lempute, nebent tai
baty bdtina.

» Drégnas konvek. kepimas (tik tam tikri
modeliai) — $i funkcija buvo naudojama
siekiant atitikti energijos vartojimo
efektyvumo klasés ir ekologinio
projektavimo reikalavimus (pagal EU
65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
pagal IEC/EN 60350-1. Gaminant maistg
orkaités durelés turi bati uzdarytos, kad
funkcija nebuty nutraukta ir veikty
efektyviausiai. Kai naudojate Sig funkcija,

10. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

simboliu L/.\‘-) ISmeskite pakuotg | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty per-
dirbta. Tausokite aplinka ir zmoniy sveikatg —
tinkamai rasiuokite elektros ir elektronikos

POLSKI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......oovvierririinrieienes 43

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......oovvirrrirrinriesienes 45

3. OPIS PRODUKTU........ccoviiiiiiiiiiies 48

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 49

lemputé automatiskai iSsijungia. Kai
kuriuose modeliuose ji i$sijungia po 30
sek.

» Automatinis iSsijungimas — saugumo
sumetimais, jei Sildymo funkcija yra aktyvi
ir nustatymai nekeiciami, prietaisas po tam
tikro laiko automatiskai iSsijungs. Jeigu
ketinate naudotis kaitinimo funkcija ilgiau
nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite
maisto gaminimo trukme.

- 12,5val: 30-115 °C
- 8,5val: 120-195 °C
5,5 val: 200-245 °C
— 3 val: ne daugiau kaip 250 °C

prietaisy atliekas. Prietaisy nemeskite kartu
su buitinemis atliekomis, jei jie pazyméti zen-
klu E . Priduokite $j gaminj vietiniame atlieky

surinkimo punkte arba susisiekite su savival-
dybés atstovais dél papildomos informacijos.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE................. 49
6. WSKAZOWKI | PORADY
7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE
8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW.......... 56
9. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.......57
10. OCHRONA SRODOWISKA................... 58

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego powiadomie-

nia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzytkowa-
niem urzgdzenia nalezy do-
ktadnie zapoznac sie z dota-
czong instrukcjg. Producent
nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowa-
ne nieprawidtowg instalacjg
lub eksploatacjg produktu.
Nalezy zachowac instrukcje

obstugi w bezpiecznym i fat-
wo dostepnym miejscu do
wykorzystania w przysztoSci.
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1.1 Bezpieczenstwo
dzieci i os6b
0 ograniczonych

zdolnosciach ruchowych,

sensorycznych lub
umystowych

* Urzadzenie mogg obstugi-
wac dzieci po ukonczeniu
6smego roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umysto-

wych, a takze nieposiadaja-
ce odpowiedniej wiedzy lub

doswiadczenia, jesli bedg
one nadzorowane lub zos-
tang poinstruowane w za-
kresie bezpiecznego ko-

rzystania z urzadzenia i be-
dg swiadome zwigzanych z

tym zagrozen. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat i osoby

0 znacznym stopniu niepet-

nosprawnosci nie powinny
zblizacC sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

* Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

* Przechowywac opakowanie

w miejscu niedostepnym

dla dzieci lub zutylizowac je

odpowiedni sposob.
« OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
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nieostonigte elementy na-
grzewajq sie do wysokiej
temperatury. Podczas uzyt-
kowania i schtadzania nie
pozwalac dzieciom i zwie-
rzetom domowym zbliza¢
sie do urzgdzenia.

Wigczy¢ zabezpieczenie
przed dzie¢mi, jesli jest do-
stepne.

Dzieci nie mogg czyscic¢ ani
konserwowac urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzo-
ru.

1.2 Ogodlne zasady
bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przezna-
czone wytgcznie do stoso-
wania w kuchni.
Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego
w pomieszczeniach za-
mknietych.

Urzgdzenie mozna uzytko-
wac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach

w pensjonatach, domach
dla gosci w gospodar-
stwach rolnych i innych
podobnych miejscach, gdy
intensywnos¢ uzytkowania
nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodar-
stwie domowym.

Nie uruchamiaé¢ urzgdzenia
przed zainstalowaniem go
w zabudowie.



* Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od za-
silania.
Jesli przewdd zasilajgcy
ulegt uszkodzeniu, nalezy
Zleci¢ jego wymiane produ-
centowi urzgdzenia, autory-
zowanemu centrum serwi-
sowemu lub tez innej kom-
petentnej osobie, aby unik-
ngc niebezpieczenstwa.
OSTRZEZENIE: Przed
przystapieniem do wymiany
zaréwki nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie jest wytgczo-
ne, aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotkngc¢ grza-
tek ani powierzchni komory
urzadzenia.
* Do wyjmowania lub wkfada-
nia akcesoridéw i naczyn na-

lezy zawsze uzywac reka-
wic kuchennych.

Aby wymontowac prowad-
nice blach, nalezy najpierw
pociggngc ich przednig
czesé, a nastepnie odcigg-
ngc¢ tylng od Scianek bocz-
nych. Zamontowa¢ prowad-
nice blach w odwrotnej ko-
lejnosci.

Do czyszczenia urzadzenia
nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w
drzwiach nie uzywac Scier-
nych srodkow czyszcza-
cych ani ostrych, metalo-
wych myjek, poniewaz mo-
gg one porysowac powierz-
chnieg, co moze skutkowac
peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem piroli-
tycznym nalezy wyjaé z ko-
mory urzgdzenia wszystkie
akcesoria i usung¢ osady/
rozlane ciecze.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i podta-
czy¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

Usungc¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalac;ji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze zaktada¢
rekawice ochronne i nosi¢ obuwie
zakrywajace cate stopy.

Nigdy nie ciggna¢ urzgdzenia za uchwyt.
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Zainstalowac¢ urzgdzenie w bezpiecznym
i odpowiednim miejscu spetniajgcym
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed montazem nalezy upewni¢ sie, ze
urzadzenie jest wypoziomowane i ze drzwi
otwierajg sie bez zadnych przeszkdd.
Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i poraze-

niem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne muszg
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.
Urzadzenie nalezy uziemic. Uzywac
wytgcznie prawidtowo zainstalowanego
gniazdka z uziemionym stykiem
ochronnym.

Nie stosowac rozgateziaczy ani
przedtuzaczy.

Unika¢ uszkodzenia wtyczki i kabla
zasilajacego. W razie koniecznosci
wymiany wtyczki i kabla zasilajgcego,
wymiang musi przeprowadzi¢
autoryzowane centrum serwisowe.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Ostona przed porazeniem przez czesci
pod napieciem i czesci izolowane musi
by¢ zamocowana w taki sposob, aby nie
mozna byto jej usung¢ bez uzycia
narzedzi.

Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Zapewni¢ dostep do wtyczki po
zainstalowaniu.

Jesli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podtgczaé wtyczki przewodu zasilajgcego.
Nie odtgcza¢ urzadzenia, ciagnac za
przewdd zasilajacy. Zawsze ciagnac¢ za
wtyczke.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
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— wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowopradowe oraz styczniki.

« Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w wytgcznik odtgczajacy
urzgdzenie od zasilania na wszystkich
biegunach, o odlegtosci izolacyjnej migdzy
stykami co najmniej 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzgdzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewoéd
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tagcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita [W] Przekroj przewodu

[mm?]
maksymalnie 1,380 3x0.75
maksymalnie 2,300 3x1
maksymalnie 3,680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu fazo-
wego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, opa-
rzeniem, porazeniem pragdem lub wybu-
chem.

* Nie zmienia¢ parametréow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi urzadzenia w trakcie pracy,
poniewaz moze doj$¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza i fatwopalnych
mieszanek zawierajgcych alkohol.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.



Nie zbliza¢ sie do urzadzenia ze zrédiem
iskier ani otwartego ognia, gdy drzwi sg
otwarte.

Do pasteryzowania uzywac wytacznie
zatwierdzonych naczyn szklanych

i stoikow.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
w poblizu urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu si¢ emalii:

— nie umieszczac¢ naczyn ani
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory piekarnika.

— nie umieszczacé folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
piekarnika.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— nie pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani
zywnosci w urzadzeniu po
zakonczeniu gotowania.

— zachowac ostrozno$¢ podczas
zdejmowania lub montowania
akcesoriow.

Przebarwienia emalii lub stali nierdzewnej
nie wplywajg na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzywaé
gtebokiej formy, poniewaz soki owocowe
mogg powodowac trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

Jesli urzagdzenie jest zainstalowane za
$cianka meblowa, nie zamykaé Scianki
podczas uzytkowania ani do momentu
catkowitego ostygnigecia urzgdzenia, aby
zapobiec uszkodzeniom od ciepta

i wilgoci.

Informacja dotyczaca oswietlenia

w urzgdzeniu i elementow
os$wietleniowych sprzedawanych osobno
jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujacych w urzgdzeniach
gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotno$¢, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczeh domowych.

Ten produkt zawiera zrodto $wiatta

o klasie efektywnosci energetycznej G.
Nalezy uzywac¢ wytgcznie zaréwek o
takich samych parametrach.

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowaé
wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, poza-

rem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do czynnosci
konserwacyjnych wytgczy¢ urzadzenie

i odtgczy¢ je od zasilania.

Upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest zimne,
aby unikng¢ pekniecia szyby.

W przypadku uszkodzenia szyby

w drzwiach nalezy skontaktowa¢ sie

z autoryzowanym serwisem w celu
wymiany.

Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
zdejmowania drzwi z urzgdzenia,
poniewaz sg one ciezkie.

Po kazdym uzyciu czysci¢ i osuszac
urzgdzenie, jego komore oraz akcesoria,
aby zapobiec skraplaniu sie pary, korozji
i pogorszeniu stanu powierzchni.

Do czyszczenia urzadzenia i akcesoriow
uzywac sciereczki z mikrofibry, cieptej
wody oraz detergentéw o odczynie
obojetnym. Nie uzywac srodkéw
Sciernych, gagbek, rozpuszczalnikéw ani
ostrych lub metalowych przedmiotéw.
Postepowac zgodnie z instrukcjami
bezpieczenstwa zamieszczonymi na
opakowaniu podczas stosowania sprayu
do piekarnika.

Czyszczenie pirolityczne

Zapoznac sie z instrukcja czyszczenia
pirolitycznego

Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,
przybory kuchenne itp. z powtokg
zapobiegajaca przywieraniu.
Podczas czyszczenia pirolitycznego, nie
pozwala¢ dzieciom zblizaé sie do
urzgdzenia, poniewaz urzadzenie bardzo
sie nagrzewa i uwalnia gorgce powietrze
z otworow wentylacyjnych z przodu.
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» Czyszczenie pirolityczne uwalnia opary
z pozostatosci po gotowaniu oraz
materiatow konstrukcyjnych. Zapewni¢
dobrg wentylacje podczas oraz po
wstepnym nagrzewaniu i czyszczeniu
pirolitycznym.

* Nie polewaé¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.

» Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub spalania resztek potraw
nie sg szkodliwe dla ludzi, w tym dla
dzieci, ani oséb z problemami
zdrowotnymi.

» Podczas oraz po czyszczeniu
pirolitycznym i fazie wstepnego
nagrzewania nie pozwala¢ zwierzetom
zbliza¢ sie do urzadzenia. Mate zwierzeta
domowe (zwlaszcza ptaki i gady) moga
by¢ bardzo wrazliwe na zmiany
temperatury i wydzielane opary.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Informacje ogodine
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* Nieprzywierajgce powierzchnie garnkow,
patelni, blach i naczyn moga ulec
uszkodzeniu podczas czyszczenia
pirolitycznego w wysokiej temperaturze
oraz uwalniaé niewielkie ilosci szkodliwych
oparow.

2.5 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania
sieciowego, a nastepnie odcia¢
i zutylizowac kabel.

3.2 Panel sterowania

@ Nacisngg¢, aby ustawi¢ funkcje timera.

ﬂ» Nacisngc i przytrzymac , aby ustawi¢ funk-
cje: Szybkie nagrzewanie.

B Nacisngg¢, aby wtaczy¢ lub wytgczy¢ oswiet-

lenie urzadzenia.

IE' Nacisng¢ i przytrzymac , aby ustawi¢ funk-
cje: Blokada.

OK Nacisna¢, aby potwierdzié wybér.

Wskazniki na wyswietlaczu

|E'| Urzadzenie jest zablokowane.

‘/\" Podmenu: Gotowanie wspomagane.
,m/ Podmenu: Czyszczenie.

{@} Podmenu: Ustawienia

)) Szybkie nagrzewanie jest wt.

Q Minutnik jest wi.

Czas pieczenia jest wi.
STOP




Uruchomienie z op6znieniem jest wt.

Stoper jest wi.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy urzagdze-
nie osiggnie ustawiong temperature lub
czas pieczenia dobiegnie konca.

Aby wiaczy¢ urzadzenie:

1. Nacisngc te pokretta. Pokretta wysuwajg
sie (tylko w wybranych modelach).

2. Obrocié¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybraé funkcje.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowaé ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia

w potozenie wylgczenia, aby wylgczyé urza-

dzenie 0.

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

4.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na wyswiet-
laczu pojawi sie wskazanie: "00:00" lub
"12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonczenia.

2. Nacisng¢ przycisk OK.

4.2 Wstepne nagrzewanie
i czyszczenie

1. Rozgrzac¢ puste urzadzenie, aby usunaé
wszelkie zapachy. Przewietrzy¢
pomieszczenie.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

5.1 Funkcje pieczenia

Termoobieg: Rownomierne pieczenie, uzys-
kanie delikatnej konsystencji, suszenie

Pieczenie tradycyjne: Tradycyjne pieczenie

]

Potrawy mrozone: Frytki, éwiartki ziemnia-
czane, butki

]

Funkcja Pizza: Pieczenie pizzy

Funkcja Pizza / AirFry: Pieczenie pizzy /
Smazenie potraw na mniejszej ilosci oleju i
bez papieru do pieczenia.

Dolna grzatka: Pieczenie ciast

H U | B

Rozmrazanie: Rozmrazanie

2. Wyjgc wszystkie akcesoria i prowadnice
blach.

3. Ustawi¢ kazdg funkcje na maksymalng
temperature i pozwoli¢ urzadzeniu

pracowac przez okreslony czas: E]
1 godz, 115 min, [@] 15 min. Patrz
Codzienne uzytkowanie.

4. Wylgczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu
ostygnac.

5. Czysci¢ sciereczka z mikrofibry, cieptg
wodg i tagodnym detergentem. Ponownie
wiozy¢ akcesoria i prowadnice blach.

E Pieczenie konwekc. wilgotne: Pieczenie

El Grill: Opiekanie, grillowanie

Turbo grill: Pieczenie migsa, przyrumienianie

Podczas korzystania z niektorych funkcji pie-
karnika lampa moze wytaczy¢ sie automa-
tycznie, jezeli temperatura spadnie ponizej
80°C.

5.2 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia, aby wybraé funkcje pieczenia.

2. Obraci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

§ Szybkie nagrzewanie — nacisnac i przy-
trzymac, aby skroci¢ czas nagrzewania. Op-
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cja ta dostepna jest z niektérymi funkcjami
pieczenia. Wentylator moze wigczy¢ sie auto-
matycznie.

5.3 Timer

1. Obroci¢ pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i w miare potrzeb ustawic
temperature.

2. Nacisng¢ i przytrzymac @ azna
wys$wietlaczu pojawi sie wybrana funkcja
timera:

Q Minutnik: Ustawi¢ odliczanie. Gdy timer
zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest
sygnat dzwigkowy.

stor Czas pieczenia: Ustawic odliczanie. Gdy

timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie

sie sygnat dzwiekowy i funkcja gotowania wy-

taczy sie.

@ Uruchomienie z opéznieniem: Opdznie-

nie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
godzine zakonhczenia.

4. Nacisngé OK,

5. Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢

OK'i w miare potrzeb obréci¢ pokretta do
potozenia wytgczenia.

5.4 Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z go-

towaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obrc’)_cié pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie

¥l 5.

2. Obraci¢ pokretto sterujace i wybrac ikone,
aby przejs¢ do podmenu. Nacisnaé OK.

5.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych po-
traw. Programy rozpoczynajg sie z odpowied-
nim ustawieniem. Podczas pieczenia mozna
ustawic czas i temperature.

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

2. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby wybraé
¥ Nacisnaé OK.

3. Obraci¢ pokretto sterujace, aby wybrac
potrawe (P1-P...). Nacisng¢ OK,
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4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby ustawié
wage. Opcja dostepna jest dla wybranych

potraw. Nacisng¢ OK.

5. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisng¢ OK,

6. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

|':| Dostepna regulacja cigzaru.

‘E‘ Przed rozpoczgciem pieczenia nalezy wstep-
nie nagrzac¢ urzgdzenie.

E Poziom umieszczania potraw. Patrz Opis pro-
duktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w tabe-
li.

Pieczen woto-
P1  wa, lekko wy-

pieczona E 2; blacha do pieczenia

ciasta
Pieczen woto-  1-1,5kg; grubo$¢: 4 -
P2  wa, sredniowy- Scm

Podsmazy¢ migso przez
kilka minut na rozgrzanej
patelni. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.

pieczona

Pieczen woto-
P3 wa, dobrze wy-
pieczona

Stek, srednio wysmazony, 180 - 220 g na
sztuke; grubosé: 3 cm

P4 E‘ E 3; brytfanna na ruszcie
Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Pieczen wotowa / duszona (zeberka, gruba
fata) 1,5 - 2 kg

P5 |j E 2; brytfanna na ruszcie
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Doda¢ wode. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.

Pieczen woto-
P6 wa, lekko wy-
E 2; blacha do pieczenia

pieczona 1) -
ciasta
Pieczen woto- 1-1,5 kg; grubos¢: 4 -
P7 wa, srednio wy- 5cm

Podsmazyé migso przez
kilka minut na rozgrzanej
patelni. Umiesci¢ w urzg-
dzeniu.

pieczona 1)

Pieczen woto-
P8 wa, dobrze wy-

pieczona 1)




Filet wolowy,

Udka kurczaka, swieze

P9 lekko v1v¥p|e- E| 2; blacha do pieczenia 3; blacha do pieczenia ciasta
czony ciasta P21 jesii najpierw zamarynowano udka z kurcza-
Filet wolowy, 0,5 - 1,5 kg; gruboscé: 5 - Ié;a 'usltawic': nizsza temperature i smazy¢ je

P10 srednio wypie- 6cm uze).
czony ") Podsmazy¢ migso przez Kaczka, cata, 2 - 3 kg

kilka minut na rozgrzanej E E
Filet wotowy, patelni. Umiesci¢ w urza- P22 2; brytfanna na ruszcie

P11 dobrze wypie-  dzeniu. Umiesci¢ migso na brytfannie. Obréci¢ kaczke
czony 1) po uptywie potowy czasu pieczenia.
Pieczen cielgca (np. topatka) Ges, cata, 4-5kg
ﬂ El . : e 2; gleboka blacha

2 f; : -

P12 1,5 kg; 4é3rrnyt anna na ruszcie, grubos¢: 0,8 P23  ymiescie mieso na gtebokiej blasze do piecze-
Dodaé wode. Pieczen przykryta. gize;nci;brécié ges po uptywie potowy czasu pie-
Karczek wieprzowy lub topatka, 1,5 - 2 kg Kiops, 1 kg

P13 |:-| IEI 2; brytfanna na ruszcie P24 E ) ’

Obraci¢ migso po uplywie potowy czasu pie- 2; ruszt
czenia. Cata ryba grillowana 0,5 - 1 kg na rybe
Szarpana wieprzowina 015-2 kg P25 2; blacha do pieczenia ciasta

Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami i ziotami.

P14 2; blacha do pieczenia ciasta Zlac ybe przyprawami 1 24 I
Aby uzyska¢ réwnomierne przyrumienienie, Filet rybny
obroci¢ migso po uptywie potowy czasu pie- P26 [E E| } o .
czenia. 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Schab, 1 - 1,5 kg; grubo$é: 5 - 6 cm P27 Sernik

P15 2; brytfanna na ruszcie E 2:(J 28 cm tortownica na ruszcie
Zeberka wieprzowe, 2 - 3 kg; surowe, gru- P28 Szarlotka
bos¢: 2 -3 cm E 3; blacha do pieczenia ciasta

P16 E 3; gteboka blacha Tarta jablkowa
Doda¢ ptyn, aby zakryé dno naczynia. Obréci¢ P29
migso po uptywie potowy czasu pieczenia. E 2; forma do ciasta na ruszcie
Udziec jagniecy z kosémi, 1,5 - 2 kg; gru- P30 Amerykaniska szarlotka
bos¢: 7 -9 cm

IE‘ 1; & 22 cm forma do ciasta na ruszcie

P17 El 2; brytfanna na blasze do pieczenia - -

Dodag ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie potowy P31 Brownie, 2 kg z ciasta
czasu pieczenia. E 3; gteboka blacha
Caly kurczak, 1 - 1,5 kg; Swiezy Babeczki
. o5 P32
|:| B 2; naczynie zaroodporne na blasze do = 3: taca na babeczki na ruszcie

P18 pieczenia
Obrdci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu Keks
pieczenia, aby uzyskaé rownomierne przyru- P33 El
mienienie. 2; forma keksowa na ruszcie

P1 Potéwka kurczaka, 0,5 - 0,8 kg Pieczone ziemniaki, 1 kg

9 IEI 3; blacha do pieczenia ciasta P34 El 2; blacha do pieczenia ciasta
Uzy¢ catych ziemniakéw ze skorka.
Piers$ z kurczaka, 180 - 200 g na sztuke Ewiartki 1 k
wiartki,

P20 ‘Z] IEI 2; naczynie zaroodporne na ruszcie E ) g . L )

Podsmazyé mieso przez kilka minut na roz- P35 3; blacha do pieczenia ciasta wytozona

grzanej patelni.

papierem do pieczenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
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Grillowane warzywa mieszane, 1 - 1.5 kg

5. Obraci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w pofozeniu wytgczenia, aby wyjsé

. o ) z Menu.
P36 3; blacha do pieczenia ciasta wytozona
papierem do pieczenia Podmenu: Ustawienia
Pokroi¢ warzywa na kawatki.
P37 Krokiety mrozone, 0,5 kg Ustawienie Wartos¢
IEI 3; blacha do pieczenia ciasta 01 Aktualna godzina Zmien
P38 Frytki mrozone, 0,75 kg 02 Jasno$¢ wyswietlacza  1-5
IEI 3; blacha do pieczenia ciasta 1 - Sygnat dzwieko-
— - 03 Dzwieki przyciskow wy,2 - Kliknigcie, 3 -
Lazania migsna/warzywna z ptatami suche- Dzwiek wyt.
P39 9o makaronu, 1-1,5 kg
2; naczynie zaroodporne na ruszcie 04 Glosnosé sygnatu 1-4
Zapiekanka ziemniaczana (surowe ziemnia- 05 Stoper WA /Wyt
ki) 1-1,5 kg 06  Oswietlenie piekarnika Wi / Wyt.
P40 E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie 07 Szvbkie nagrzewanie WE. / Wyt
Obrdci¢ naczynie po uptywie potowy czasu Y 9 YV
ieczenia. ieni -
p 08 Przypomnlenle 0 czy: WH / Wy
- . szczeniu.
Pizza swieza, cienka
P41 ‘Z] IEI 2; blacha do pieczenia ciasta wyto- 09  Tryb demonstracyjny Kod aktywacyjny:
zona papierem do pieczenia 2468
Pizza $wieza, gruba 10 Wersja oprogramowa- Sprawdzanie
nia
P42 ‘E‘ EI 2; blacha do pieczenia ciasta wyto- - -
Zona papierem do pieczenia 11 Wyzeruj wszystkie usta- .,/ Nie
wienia
P43 Quiche
E 2; foremka do ciasta na ruszcie 5.7 Blokada E
Bagietka / Ciabatta / Biaty chleb, 0,8 kg Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie
. . funkcji urzgdzenia.
P44 2; blacha do pieczenia ciasta wyto- . Lo .
zona papierem do pieczenia Po wigczeniu, gdy grzadzeme Jest uzytkowa-
Na bialy chleb potrzeba wigcej czasu. ne, panel sterowania blokuje sie, co zapew-
—— —— nia nieprzerwang kontynuacje gotowania przy
Chleb petnoziarnisty / zytni / ciemny, 1 kg obecnych ustawieniach
pas 0 2 blacha do pieczenia ciasta wyio- Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytaczone,

zona papierem do pieczenia / forma keksowa
na ruszcie

1) Pieczenie w niskiej
temperaturze.
5.6 Zmiana: Ustawienia
1. Ustawi¢ poer_t’fo wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu ==.
2. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybraé
‘@‘. Nacisnag¢ OK.
3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.
Nacisnaé OK.
4. Obrdcic pokretto sterujgce, aby ustawi¢
wartos¢. Nacisngé OK.
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panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu urzg-
dzenia.

&- nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢ lub
wytgczy¢ funkcje.

Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy. EI - miga 3
razy, gdy wtaczona jest blokada. Drzwi urza-
dzenia sg zablokowane.

5.8 Akcesoria

nosci od modelu. Skanujac
kod QR mozna sprawdzi¢,
jak stosowac akcesoria do-
starczone do urzadzenia. Ak-
£ cesoria opcjonalne mozna
zamawia¢ oddzielnie. Wiecej




informacji mozna uzyskaé¢ u miejscowego do-
stawcy.

Niewielki wystep na gorze poprawia bezpie-
czenstwo i stanowi zabezpieczenie przed
przechyleniem. Krawedz wokot rusztu zapo-
biega zsuwaniu sie z niego naczyn.

Wsung¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach Upewnic sie, ze ruszt doty-
ka tytu wnetrza piekarnika, a n6zki sg skiero-
wane w dot .

i%
=

6. WSKAZOWKI | PORADY

6.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatura i czasy pieczenia podane w ta-
belach majg wytacznie charakter orientacyj-
ny. Zalezg one od przepis6w oraz jakosci

i ilosci uzytych sktadnikéw. Jesli brakuje usta-
wien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Symbole uzyte w tabelach:

) Rodzaj potrawy

=
Funkcja pieczenia
°C Temperatura

Poziom umieszczania potraw

Czas pieczenia (min)

©o|l

Informacje dodatkowe

6.2 Pieczenie konwekc. wilgotne

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy prze-
strzegac zalecen z ponizszej tabeli.

& cH O ®

Stodkie butki, 16 szt. 180 2 20-30 1)

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewni¢ sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

L CcCH O ®
Butki, 9 szt. 180 2 30-40 1)
Pizza, mrozona, 0,35 kg 220 2 10-15 2
Rolada biszkoptowa 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1)
Suflet, 6 szt. 200 3 25-30 3
Biszkoptowy spod tarty 180 2 15-25 4)
Biszkopt krélowej Wiktorii 170 2 40-50 5)
Gotowana ryba, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
Cata ryba, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Filet z ryby, 0,3 kg 180 3 25-30 6)
Migso z wody 0,25 kg 200 3 35-45 1)
Szasztyk, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
Ciastka, 16 szt. 180 2 20-30 1)
Makaroniki, 24 szt. 180 2 25-35 1)
Babeczki, 12 szt. 170 2 30-40 1)
Ciasto pikantne, 20 szt. 180 2 25-30 1)
Kruche ciasteczka, 20 szt. 150 2 25-35 1)
Tartletki, 8 szt. 170 2 20-30 1)
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= °’C O ®

Warzywa, z wody, 0,4 kg 180 35-45 1)

Szarlotka, 2 foremki @20 cm

=y CcCH O ®
3
3

Omlet wegetarianski 200 25-30 6)

Warzywa srodziemnomor- 180

skie, 0,7 kg 4 25-30 1)

1) Uzyé blache do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
che

2) Uzy6 ruszt.

3) Umiescic szesé ceramicznych kokilek na ruszcie
4) Uzy¢ formy do tarty na ruszcie

5) Uzy¢ naczynia do pieczenia na ruszcie

6) Uzy¢ blache do pieczenia pizzy na ruszcie

6.3 Informacja dla instytuciji
wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= °’C O ®

Mate ciastka, 20 sztuk na blasze

O 3 170 20-35 1)
3 150-160  20-35 1)
2i4  150-160  20-35 1)

2 180 70-90 2)

| 1]

2 160 70-90 2)

Bezttuszczowy biszkopt, foremka do ciasta @ 26 cm

O 2 170 40-50 2)3)

2 160 40-50 2)3)

2i4 160 40-60 2)3)
Kruche ciasteczka

3 140-150  20-40 1)

2i4 140-150  25-45 1)

O 3 140-150  25-45 1)
Tosty

™ 4 maks. 1-5  2)3)

1) Sposob uzytkowania Blacha do pieczenia ciasta.
2) Sposdb uzytkowania Ruszt.
3) Nagrzewaé wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

7.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia

» Stosowac $rodek czyszczacy
przeznaczony do powierzchni
metalowych.

* Aby usung¢ pozostatosci osadzonego
kamienia, zastosowac srodek
odkamieniajgcy w ptynie zalecany przez
producenta.

*  Wilgo¢ moze skraplac sie w urzadzeniu
lub na szklanych panelach drzwi. Aby
ograniczy¢ skraplanie, nalezy pozostawi¢
urzadzenie wtgczone na 10 minut przed
gotowaniem. Nie nalezy przechowywac
zywno$ci w urzgdzeniu dtuzej niz
20 minut.

» Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

7.2 Wyjmowanie prowadnic blach
1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Odciggna¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

54 POLSKI

3. Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je w catosci.

4. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczgtkowym. Wykonac¢
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,

ich sworznie ustalajgce muszg byc¢ skierowa-

ne do przodu.

7.3 Czyszczenie pirolityczne

Ten program wypala resztki zanieczyszczen
w urzgdzeniu. Uzywaé zawsze, gdy urzadze-
nie wymaga dokfadnego czyszczenia.

Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne
urzadzenia, nie nalezy uzywac ich podczas
dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowac
uszkodzenie piekarnika.

1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria.



3. Umyc¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi migkkg Sciereczka zwilzong
wodg z dodatkiem fagodnego detergentu.

4. Ustawic pokretio wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu ==, aby wprowadzi¢ Menu.

5. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

i nacisng¢ OK.

Program czyszczenia gigas ik
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
Sif; - Normalne czyszcze- 1 h 30 min
C3 - Doktadne czyszcze- 2h 30 min

nie

6. Obraci¢ pokretto, aby wybraé program
czyszczenia i nacisngc OK.

7. Nacisnaé OK aby rozpocza¢ czyszczenie.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi urzadzenia
zostajg zablokowane, a oswietlenie wytgcza
sie. Nie wigczac tej funkgiji, jesli drzwi piekar-
nika nie sg catkowicie zamkniete. Do momen-
tu odblokowania drzwi wy$wietlacz wskazuje

B,

8. Po zakonczeniu czyszczenia obrocic
pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozenie wytgczenia.

9. Odczekaé, az urzgdzenie ostygnie,
a drzwi odblokuja sie. Umy¢ wnetrze
piekarnika miekkg szmatkg z woda.

7.4 Przypomnienie o czyszczeniu.
Gdy po zakonczeniu pieczenia na wyswietla-

Cczu miga mt/ urzgdzenie przypomina o ko-
niecznosci czyszczenia pirolitycznego. Przy-
pomnienie mozna wytaczy¢ w podmenu: Us-
tawienia Patrz: Codzienne uzytkowanie,
Zmiana: Ustawienia.

7.5 Zdejmowanie i zakladanie drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby piekarnika mozna
wymontowac do czyszczenia. Przed przysta-
pieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac
sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi”.

/N UWAGAL!
Nie uzywac urzgdzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyjac¢ je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwycic¢ listwe drzwi A za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Przytrzymujac pojedynczo szyby w goérnej
krawedzi, wyciggna¢ je z prowadnicy.
Upewnic¢ sig, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.
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8. Umyc¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy myc¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby
i drzwi piekarnika. Umiesci¢ szyby
z powrotem we witasciwej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku szyby.
Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,
podczas zamykania zatrzaskéw stychacé
klikniecie.

@ Strefa drukowania B (jesli wystepuje)
musi by¢ zwrécona w strone wnetrza pie-
karnika.

7.6 Wymiana zrédta swiatta

Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i zaczekac,
az ostygnie.

Wymieni¢ zarbwke na nowg, odporng na tem-
perature 300°C.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.
2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zarowke.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawca lub z autoryzowanym
punktem serwisowym. Szczegdty serwisowe
znajdujg sie na tabliczce znamionowej, umie-
szczonej na przedniej ramie. Jest widoczna
po otwarciu drzwi. Nie nalezy usuwac tablicz-
ki znamionowe;j.

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktore-
go nie uwzgledniono w tej tabeli, nalezy wytg-
czy¢ i ponownie wigczy¢ bezpiecznik domo-
wy, aby ponownie uruchomié urzadzenie. Je-
sli kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Nie mozna wiaczy¢ ani obstugiwa¢ urza-
dzenia. - Urzgdzenie nie jest podtgczone do
zasilania elektrycznego lub jest podtgczone
nieprawidtowo.
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Urzadzenie nie nagrzewa sie.

* Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

« Blokada jest wi.

» Uruchomiona jest funkcja samoczynnego
wytgczenia.

Lampa nie dziata. - Lampa jest przepalona.

Wymieni¢ lampe.

Lampa jest wytaczona. - Pieczenie kon-

wekc. wilgotne - jest aktywowany.

Wyswietlacz pokazuje "00:00". - Wystgpita

przerwa w zasilaniu. Ustawi¢ aktualng godzi-

ne.

Err C3 -Zamkna¢ drzwi. Wigczy¢ i wytgaczyc

urzgdzenie. Sprawdzi¢, czy blokada drzwi nie

jest uszkodzona.

Err F102 - Zamkng¢ drzwi. Sprawdzi¢, czy
blokada drzwi nie jest uszkodzona.



9. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

9.1 Karta informacyjna produktu
i informacja o produkcie zgodnie
z rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014
i rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN IEC
60350-1.

9.2 Wymagania informacyjne
zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr
2023/826

Nazwa dostawcy Electrolux
Dane identyfikacyj- COFFP46TX0 949288026
ne modelu COMFP46X 949288101

EOF4P46H 949288021
EOF4P46TX2 949288025
EOF6P46Z0 949288013
KOFDP46X 949288016
KOFDP56X 949288017
KOFFP46TX0 949288019
KOFFP56H 949288020
LOF6P16Z 949288033
LOM4P46X2 949288072

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czu- 08W
wania ’

Maksymalny czas potrzebny na automa-
tyczne przejscie urzadzenia do odpowied- 20 min
niego trybu niskiego poboru mocy

Wskaznik efektywnosci energe- 61.2
tycznej ’

Klasa sprawnosci energetycz-
nej

A++

Zuzycie energii przy standardo-
wym obcigzeniu, tryb konwen-  0.93 kWh/cykl
cjonalny

Zuzycie energii przy standardo-
wym obcigzeniu, tryb wymu- 0.52 kWh/cykl
szonej wentylacji

Liczba komoér 1
Zrédha ciepta Elektrycznosé
Pojemnosé 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabu-

dowy
Masa COFFP46TX0 29.6 kg
COMFP46X 30.1 kg
EOF4P46H 29.2 kg
EOF4P46TX2 29.2 kg
EOF6P46Z0 30.6 kg
KOFDP46X 30.6 kg
KOFDP56X 31.3 kg
KOFFP46TX0 29.4 kg
KOFFP56H 30.0 kg
LOF6P16Z 31.1kg
LOM4P46X2 30.1kg

Urzgdzenie testowane zgodnie z: EN 50564.

9.3 Porady dotyczace oszczedzania

energii

« Podczas gotowania zamykac drzwi
i unika¢ ich czestego otwierania.

« Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta
i prawidtowo umieszczona.

« Uzywac¢ metalowe lub ciemne naczynia,
ktére nie odbijajg swiatta.

« Poming¢ podgrzewanie, chyba ze jest to
konieczne.

* Zminimalizowac przerwy pomiedzy
pieczeniem réznych potraw.

« Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzystac z funkcji
termoobiegu (tylko wybrane modele).

*  Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy. Zmniejszy¢
temperature urzgdzenia do minimum 3-10
min przed koncem gotowania.

*  Wytaczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia,
jesli nie jest to konieczne. .

* Pieczenie konwekc. wilgotne Funkciji tej
uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci
Zz wymogami rozporzgdzen w zakresie
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu
(zgodnie z EU 65/2014 i EU 66/2014).
Testy zgodnie z: IEC/EN 60350-1. Drzwi
piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie
funkcji nie byto zaktécane, a piekarnik
dziatat z najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczng. Podczas korzystania z tej
funkcji oswietlenie automatycznie sie
wytacza. W niektorych modelach potrzeba
30 sek.

*  Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli
funkcja pieczenia jest aktywna i nie
zmieniono zadnych ustawien, urzgdzenie
wytaczy sie automatycznie po uptywie
okreslonego czasu. Jesli funkcja pieczenia
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ma by¢ wigczona na czas przekraczajacy
czas automatycznego wytgczenia, ustawié
ten czas trwania pieczenia.

— 12.5 godz: 30-115 °C
10. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem C/:)
Umie$¢ opakowanie w odpowiednich pojem-
nikach do recyklingu. Chroni¢ srodowisko
i zdrowie ludzi poprzez recykling odpadéw
elektrycznych i elektronicznych. Nie wyrzucaj
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— 8.5godz: 120-195 °C
— 5.5 godz: 200-245 °C
3 godz: 250 — maksimum °C

urzadzen oznaczonych symbolem i do od-
padéw komunalnych. Nalezy oddac produkt
do miejscowego zaktadu przetwarzania odpa-
dow lub skontaktowac sie z miejscowym
urzedem miasta.
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