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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

Acest aparat trebuie conectat la o sursa de curent cu un
cablu de tip HO5VV-F pentru a rezista la temperatura
panoului din spate.

Acest aparat este destinat utilizarii la o altitudine maxima de
2000 m deasupra nivelului marii.

Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizate pe nave,
barci sau ambarcatiuni.

Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.

Nu instalati aparatul pe o platforma.
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Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune cu ajutorul unui
cronometru extern sau al unui sistem separat de
telecomanda.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Nu folositi niciodata apa pentru stingerea focului de gatire.
Opriti aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau
un capac.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata usa de sticla sau sticla capacelor cu
balama ale plitei deoarece acestea pot zgaria suprafata,
ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Indepartati toate urmele de alimente de pe capac inainte de
deschidere. Lasati suprafata plitei sa se raceasca inainte de
a inchide capacul.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a efectua
operatiile de intretinere.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service

ROMANA



autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
+ Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Se poate

incinge.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

» Mijloacele de deconectare trebuie incluse in cablajul fix in
conformitate cu reglementarile privind cablarea.

« AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest aparat este destinat urmatoarelor piete:

Ro[Rrs|

2.1 Instalarea

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
ncaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

Cabinetul din bucatarie si spatiul
disponibil trebuie sa fie de dimensiuni
adecvate.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

 Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

* Componentele aparatului sunt sub
tensiune. Incastrati aparatul in mobilier
pentru a impiedica atingerea
componentelor periculoase.

e Laturile aparatului trebuie sa ramana
langa alte aparate sau unitati cu aceeasi
inaltime.

* Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

* Montati mijloace de stabilizare pentru a
impiedica inclinarea aparatului. Consultati
capitolul Instalarea.

2.2 Conexiunea electrica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si electrocutare.

* Toate conexiunile electrice sa fie realizate
de un electrician calificat.

« Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.
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Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

2.3 Racordul la gaz

Toate racordurile la gaz trebuie realizate
de catre o persoana calificata.

Tnainte de instalare, asigurati-va de
compatibilitatea dintre conditiile din
reteaua locala de distributie a gazului
(tipul si presiunea gazului) si reglajele
aparatului.

Asigurati-va ca aerul circula in aparat.
Informatiile despre alimentarea cu gaz se
afla pe placuta cu date tehnice.

Acest aparat nu este conectat la un
dispozitiv care sa evacueze produsele
rezultate in urma combustiei. Aparatul se
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racordeaza in conformitate cu
reglementarile in vigoare privind
instalarea. Respectati cerintele privind
ventilarea corespunzatoare.

2.4 Utilizarea

/N\ AVERTISMENT!

Risc de vatamare si arsuri.
Risc de electrocutare.

/\ ATENTIE!

Utilizarea unui aparat de gatit pe gaz are
ca rezultat producerea de caldura,
umezeala si produse de combustie Tn
camera in care este instalat. Asigurati-va
ca bucataria este bine aerisita, in special
atunci cand aparatul este in uz.
Utilizarea indelungata a aparatului poate
necesita o ventilare suplimentara, de
exemplu cresterea ventilatiei mecanice
acolo unde exista, ventilatie suplimentara
pentru a indeparta in siguranta produsele
de combustie in aerul exterior (extern),
asigurand n acelasi timp si schimbari de
aer din incapere cu ventilatie
suplimentara. Consultati o persoana
calificata Thainte de instalarea ventilatiei
suplimentare.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

Utilizati Tntotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.




/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.

» Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte incalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

» Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte Ti
elibereaza pot sa se aprinda spontan.

+ Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati niciodata un arzator aprins cu un
vas gol deasupra sau fara niciun vas.

Nu activati zonele de gétit cu vase goale
sau fara vase.

Nu utilizati plita cu caldura solida pentru
gatitul direct. Aceasta trebuie folosita cu
vase adecvate.

Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu
fundul deteriorat pot produce zgéarieturi.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte cand
trebuie sa le mutati pe suprafata de gatit.
Asigurati o buna ventilare a camerei in
care aparatul este instalat.

Folositi doar vase stabile cu forma corecta
si diametrul mai mare decét dimensiunile
arzatoarelor.

Asigurati-va ca flacara nu se stinge atunci
cand rotiti brusc butonul de la pozitia
maxim la pozitia minim.

Nu instalati un difuzor de flacara pe
arzator.

2.5 intretinerea si curitarea

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

» Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

+ Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

» Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

Tnainte de a realiza operatii de intretinere,
dezactivati aparatul.

Scoateti stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.
Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj.

Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.
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* Nu curatati arzatoarele in masina de
spalat vase.

2.6 Capac

» Nu modificati specificatiile acestui capac.

+ Curatati capacul la intervale regulate.

» Nu deschideti capacul atunci cand exista
lichide varsate pe suprafata.

+ Tnainte de a inchide capacul stingeti toate
arzatoarele.

* Nu inchideti capacul pana cand plita si
cuptorul nu se racesc complet.

» Capacul de sticla se poate sparge cand
este incalzit (daca este aplicabil).

2.7 lluminare interioara

din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.8 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.9 Eliminare

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

+ Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme

3. INSTALAREA

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

* Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Coboréti tevile externe de gaz.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Amplasarea aparatului

@

Pastrati o distanta de aproximativ 1 cm
intre aparat si peretele din spate pentru a

®

Nu instalati aragazul in apropierea
chiuvetei sau in apropierea dulapului cu
chiuveta. Umiditatea / picaturile de apa
pot patrunde intre panoul lateral si dulap
si in timp pot deteriora vopseaua
panoului lateral.

Puteti instala aparatul electrocasnic de sine
statator cu dulapuri pe una sau doua laturi si
n colf.
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verificati masa.



| ————— Clasa aparatului 1
—
—

Dimensiuni mm

// B

C inaltime 857
Al - —
— > Latime 600
/< > = Adancime 600
> //‘w

//”/ ﬁ;%d 3.3 Alte date tehnice

Categoria 112H3B/P
- . aparatului:

Distantele minime
Gaz original: G20 (2H) 20 mbar

Dimensiuni mm —
Inlocuirea ga- G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar

A 400 zului:

B 650 .
3.4 Diametrele bypass

C 150

3.2 Date tehnice ARZATOR @ BYPASS 1/100 mm
Aucxiliar 29

Tensiunea electrica 230V Semi-rapid 32

Frecventa 50 - 60 Hz Rapid 42

3.5 Arzatoare de gaz pentru GAZ NATURAL (de la retea) G20 20 mbar

ARZATOR PUTERE NORMALA PUTERE REDUSA kW MARCAJ INJECTOR
kW 1/100 mm

Rapid 29 0.80 119

Semi-rapid 1.85 0.43 96

Auxiliar 0.95 0.35 70

3.6 Arzatoare de gaz pentru GPL G30 30 mbar

ARZATOR PUTERF NOR- PUTEI@E REDU- MARCAJ INJEC- DEBIT NOMINAL

MALA kW SA kW TOR 1/100 mm DE GAZ g/h
Rapid 3.0 0.72 88 218
Semi-rapid 1.9 0.43 71 138
Auxiliar 0.95 0.35 50 69
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3.7 Arzatoare de gaz pentru GPL G31 30 mbar

ARZATOR PUTERE NOR- PUTERE REDUSA MARCAJ IN- DEBIT NOMINAL DE
MALA kW kW JECTOR 1/100 GAZ g/h
mm
Rapid 2.6 0.63 88 186
Semi-rapid 1.6 0.38 71 114
Auxiliar 0.85 0.31 50 61

3.8 Conectarea la gaz

/N\ AVERTISMENT!

Tnainte de a conecta gazul, deconectati
aparatul de la sursa de alimentare cu
electricitate sau opriti siguranta din
tabloul de sigurante. inchideti robinetul
principal de alimentare cu gaz.

Folositi racorduri rigide sau utilizati o teava
flexibila din otel inoxidabil conforma cu
reglementarile in vigoare. Daca utilizati tevi
metalice flexibile, asigurati-va ca acestea nu
intré Tn contact cu partile mobile sau nu sunt
strivite.

/N\ AVERTISMENT!

Teava de conectare la gaz nu trebuie sa
atinga partea aparatului indicata in
imaginea ilustrata.

/\ AVERTISMENT!

Dupa ce instalarea s-a terminat, verificati
daca etanseitatea fiecarui racord de
teava nu prezinta scurgeri. Pentru
verificarea garniturii, folositi o solutie cu
sapun, nu o flacara.

3.9 Racordarea tevilor flexibile
nemetalice

Daca aveti acces usor la conexiune, puteti
utiliza o teava flexibila. Teava flexibila trebuie
atasata ferm cu ajutorul clemelor.

La instalare, utilizati intotdeauna suportul
pentru teava si garnitura. Teava flexibila
poate fi aplicata atunci cand:

* nu poate ajunge la o temperatura mai
mare decét cea a camerei, peste 30 °C;

* nuare o lungime mai mare de 1.500 mm;

* nu se ingusteaza nicaieri,

* nu este rasucita sau stransa,

* nuintra in contact cu muchii sau colturi
ascutite,

+ conditiile pot fi verificate cu usurinta.

Cand verificati teava flexibila, asigurati-va ca:

* nu prezinta crapaturi, taieturi, urme de
arsuri la capete sau pe lungime;

* materialul nu este intarit, ci prezinta gradul
de elasticitate corect;

« colierele nu sunt ruginite;

* nua ajuns la termenul de expirare.

Daca unul sau mai multe defecte sunt vizibile,

nu reparati teava, ci inlocuiti-o.

Racordul de alimentare cu gaz se afla in

partea din spate a panoului de comanda.

3.10 Adaptarea la diferite tipuri de
gaz
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Adaptarea la diferite tipuri de gaz trebuie
efectuata exclusiv de catre personal
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®

Aparatul este setat pentru gaz natural (de
la retea), insa puteti sa- treceti la
functionarea pe gaz lichefiat (imbuteliat)
cu injectoarele corecte.

Debitul de gaz se va regla
corespunzator.

/N\ AVERTISMENT!

Tnainte de a inlocui injectoarele, verificati
daca butoanele pentru gaz sunt in pozitia
Oprit. Scoateti aparatul din priza. Lasati
aparatul sa se raceasca. Exista un risc
de ranire.

)

\

([

®

Aparatul este reglat pentru gazul implicit.
Pentru a modifica setarea, folositi
intotdeauna garnitura de etansare.

5. Tnlocuiti plicuta cu datele tehnice (aflata
langa teava de alimentare cu gaz) cu cea
corespunzatoare noului tip de gaz.

@

Aceasta placuta se gaseste in punga

furnizata impreuna cu aparatul.

Punct de racordare la gaz (numai un
singur punct per aparat)

Garnitura

Racord ajustabil

Suport pentru teava de GPL

cow »

3.11 Inlocuirea injectoarelor plitei

Tnlocuiti injectoarele atunci cand schimbati
tipul de gaz.

1. Scoateti suporturile pentru vase.

2. Scoateti capacele si coroanele
arzatorului.

3. Scoateti injectoarele folosind o cheie
tubulara de 7.

4. Tnlocuiti injectoarele cu cele necesare
pentru tipul de gaz utilizat.

Daca presiunea gazului nu este constanta
sau difera de presiunea necesara, instalati un
regulator de presiune corespunzator pe teava
de alimentare cu gaz.

3.12 Reglarea nivelului minim de
gaz la arzatorul plitei

1. Scoateti aparatul din priza.

2. Scoateti butonul de selectare pentru plita.
Daca nu aveti acces la surubul de
reglare, demontati panoul de comanda
inainte de a incepe reglarea.

3. Cu ajutorul unei surubelnite plate, ajustati
pozitia surubului de reglare A.

Modelul stabileste pozitia surubului de
reglare A.

Trecerea de la gaz natural (de la
retea) la gaz lichefiat (imbuteliat)

1. Strangeti complet surubul de bypass.
2. Puneti la loc butonul de selectare.
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Trecerea de la gaz lichefiat
(Tmbuteliat) la gaz natural (de la retea)

1. Desfaceti cu aproximativ o tura pozitia
surubului de bypass A.

2. Puneti la loc butonul de selectare pentru
plita.

3. Conectati aparatul la reteaua electrica.

/\ AVERTISMENT!

Introduceti stecherul in priza numai
dupa ce toate componentele au fost
montate in pozitiile initiale. Exista
pericol de vatamare.

4. Aprindeti arzatorul.

Consultati capitolul ,Plita - Utilizarea
zilnica”.

5. Rotiti butonul de selectare al plitei la
pozitia de minim.

6. Scoateti din nou butonul de selectare
pentru plita.

7. Stréngeti incet surubul de bypass pana
cand flacara ajunge la minim si este
stabila.

8. Puneti la loc butonul de selectare pentru
plita.

3.13 Aducerea la nivel a aparatului

Pentru a aduce suprafata superioara a
aparatului la acelasi nivel cu celelalte
suprafete, utilizati picioarele din partea
inferioara a aparatului.

3.14 Protectie anti-inclinare

Setati Tnaltimea si zona corecta pentru
aparat inainte de a fixa protectia anti-
inclinare.
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/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat protectia anti-
inclinare la Tnaltimea corecta.

@

Verificati daca suprafata din spatele
aparatului este neteda.

Trebuie sa montati protectia anti-inclinare.
Daca nu o montati, aparatul se poate inclina.

Aparatul dvs. are simbolul afisat in imagine
(daca este cazul) pentru a va reaminti sa
montati protectia anti-inclinare.

1. Monteaza protectia anti-inclinare B - 393
mm mai jos fata de suprafata superioara
a aparatului si la A - 82 mm fata de latura
aparatului in orificiul circular pe un colier.
Fixeaza-| cu suruburi in materialul solid
sau foloseste un sistem de consolidare
adecvat (perete).



Acest aparat este livrat fara stecar sau cablu
de alimentare electrica.

/\ AVERTISMENT!

Tnainte de a conecta cablul de alimentare
la terminal, masurati tensiunea dintre
fazele retelei locuintei. Dupa aceea,
consultati eticheta de conectare din
spatele aparatului pentru a utiliza
instalatia electrica corecta. Urmarea
acestor pasi impiedica erorile de
instalare si deteriorarea componentelor
electrice ale aparatului.

/ Tipurile de cabluri aplicabile pentru
diferite faze:
. —

2. Orificiul se gaseste pe partea stanga din
spatele aparatului. Ridicati partea din fata 1 3x2,5 mm?
a aparatului si puneti-l in mijlocul spatiului

Faza Dimensiune minima
cablu

dintre dulapuri. Daca distanta dintre 3 cu neutru 5x0,75 mm*

dulapurile de bucatarie este mai mare

decat latimea aparatului, trebuie s& /N\ AVERTISMENT!

reglati distantele laterale pentru a centra Cablul de alimentare electric nu trebuie

aparatul. sa atinga partea aparatului hasurata in
@ imaginea ilustrata.

Daca ati modificat dimensiunile
aragazului, trebuie sa aliniati corect T=
dispozitivul anti-rasturnare. -

/\ ATENTIE!

Daca distanta dintre dulapurile de

bucatarie este mai mare decat latimea
aparatului, trebuie sa reglati distantele
laterale Tn functie de centrul aparatului.

3.15 Instalatia electrica

/N\ AVERTISMENT!

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta
descrise in capitolele privind Siguranta.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

Suport pentru raft, detasabil
Adancitura cavitate
Pozitii raft

(= A\

El Bec/ simbol / indicator pentru plita

Butoane de selectare pentru plita
ql ? ngIF Dispozitiv de programare electronic
m |'|:|I—Q':6'——ﬂ Buton de selectare pentru temperatura
Indicator / simbol pentru temperatura
’ e 8 A Buton Abur Plus
U@ W?‘A E Buton de .selectare pentru functiile
_| 1 L cuptorului
I| @ H§ Bl Element de incalzire
{ x El Bec
© Ventilator
N\

C

4.2 Aranjarea suprafetei de gatire

H B H Arzator semi-rapid

‘ —= | Arzator rapid

4.3 Accesorii

* Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

* Tava de gatit

Pentru prajituri si biscuiti.
O * AirFry tava
‘ Pentru a praji mancarea folosind mai putin

O 180 mm

ulei sau fara hartie de copt.
» Ghidaje telescopice optionale

B n Pentru rafturi si tavi. Le puteti comanda
separat.
Arzator auxiliar « Sertar de depozitare

Sertarul de depozitare se afla sub

Orificiu pentru abur - numarul si cavitatea cuptorului.

pozitionarea depinde de model
Zona de gatit 1500 W

14 ROMANA



5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Seteaza functia [F. seteaza temperatura
maxima. Temperatura maxima pentru
aceasta functie este de 210 °C. Lasa
aparatul sa functioneze timp de 15 min.

4. Seteaza functia @ apasati:

SteamBake . Seteaza temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

6. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Aprinderea arzatorului plitei

®

Aprindeti intotdeauna arzatorul inainte de
a pune vase pe acesta.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.2 Setarea orei

Trebuie sa setati ora Tnainte de a pune in
functiune cuptorul.

Cand conectati aparatul la sursa de
alimentare electrica sau dupa o intrerupere a
curentului, afisajul se aprinde intermitent
automat.

1. Apasati butonul de selectare @.
Se aprinde simbolul de activare a
cronometrului.

2. Folositi butonul + sau— pentru a seta
ora corecta.

Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul

pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta,

iar afisajul indica ora setata.

Pentru a modifica ora, activati aparatul si

apasati simultan + $iT sau .
Cand punctele dintre ore si minute clipesc,
apasati + sau — pentru a seta noua ora.

/\ AVERTISMENT!

Procedati cu atentie atunci cand utilizati
flacara deschisa in bucatarie.
Producatorul nu isi asuma nicio
responsabilitate in cazul utilizarii
necorespunzatoare a flacarii.

1. Rotiti butonul de selectare al plitei spre
stanga la pozitia pentru flux maxim de

gaz 0 si apasati-I pentru a aprinde
arzatorul.

2. Mentineti apasat butonul de selectare al
plitei pentru cel mult 10 secunde pentru a
permite incalzirea termocuplului. In caz
contrar, alimentarea cu gaz se intrerupe.
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3. Dupa ce flacara este constant&, o puteti
regla.

/\ AVERTISMENT!

Nu tineti apasat butonul de selectare
pentru mai mult de 15 secunde. Daca
arzatorul nu se aprinde nici dupa 15
secunde, eliberati butonul de selectare,
rotiti-l pe pozitia oprit si incercati sa
aprindeti din nou arzatorul dupa ce a
trecut cel putin 1 minut.

®

in cazul in care arzatorul nu se aprinde
dupa cateva incercari, verificati daca
coroana si capacul arzatorului sunt in
pozitie corecta.

6.2 Prezentare generala a
arzatorului

®

in lipsa curentului electric, aprinderea se
poate face si fara dispozitivul electric. n
acest caz, apropiati o flacara de arzator,
apasati butonul de selectare respectiv si
rotiti-I la pozitia de maxim. Mentineti
apasat butonul de selectare pentru cel
mult 10 secunde pentru a permite
incalzirea termocuplului.

Capac arzator
Coroana arzator
Bujie de aprindere
Termocuplu

cowp

6.3 Stingerea arzatorului
Pentru a stinge flacara, rotiti butonul la
pozitia oprit 0.

®

Daca arzatorul se stinge accidental, rotiti
butonul de selectare la pozitia oprit si
incercati sa aprindeti din nou arzatorul
dupa cel putin 1 minut.

/N\ AVERTISMENT!
Micsorati intotdeauna flacara sau opriti-o

inainte de a lua vasele de pe arzator.

®

Generatorul de scantei poate porni
automat la cuplarea alimentarii electrice,
dupa instalare sau dupa o pana de
curent. Acest lucru este normal.

6.4 Nivel de caldura pentru zona de
gatire electrica

Simboluri Functie

0 Pozitia oprit

16 ROMANA

1-6 Setari incalzire

Folositi caldura reziduala pentru a reduce
consumul de energie. Dezactivati zona
de gatire cu aproximativ 5 - 10 minute
inainte de finalizarea procesului de
gatire.

Rotiti butonul de selectare pentru zona de
gatire selectata la nivelul de caldura necesar.
Indicatorul de control al plitei se aprinde.



Pentru a finaliza procesul de gatire, rotiti
butonul in pozitia oprit.

Daca toate zonele de gatire sunt dezactivate,
indicatorul de comanda al plitei se stinge.

7. PLITA - INFORMATII SI SFATURI

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Vase de gatit
Electric:

®

Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.
Asigurati-va ca bazele vaselor sunt
curate si uscate inainte de a le pune pe
suprafata plitei.

X X
el Faeh

7.2 Diametrele vaselor

/\ AVERTISMENT!
Folositi vase cu diametre adaptate

Gaz:

dimensiunii arzatoarelor.

/\ AVERTISMENT!

Nu puneti aceeasi cratita pe doua
arzatoare.

/\ AVERTISMENT!

Pentru a preveni rasturnarea si
accidentele, nu puneti vase instabile sau
deteriorate pe arzator.

Arzator Diametrele vaselor
(mm)

Auxiliar 120 - 180

Semi - rapid 140 - 220/2401)

Rapid 160 - 22012601

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca manerele cratitei nu sunt
deasupra marginii frontale a plitei de
gatit.

1) Atunci cand pe plita este folosit un singur vas.

7.3 Ghid de gatit simplificat pentru
zonele de gatire electrice

/\ ATENTIE!

Puneti vasele in pozitie centrala pe
arzator pentru a avea o stabilitate
maxima si pentru a reduce consumul de
gaz.

Nivelul Utilizare

/N\ AVERTISMENT!

Nu utilizati vase care au fundul cu
margine sau de forma convexa pe plita,
deoarece exista un risc ridicat de
rasturnare.

de cal-

dura

1 Mentine cald

2 Fierbere usoara la foc mic

3 Fierbere la foc mic

4 Prajire / rumenire

5 Aducerea la punctul de fierbere

6 Aducerea la punctul de fierbere/prajire ra-

pida/prajire in baie de ulei
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8. PLITA - INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Informatii cu caracter general

+ Curatati plita dupa fiecare utilizare.

» Utilizati Tntotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra functionarii plitei.

+ Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

Otel inoxidabil

+ Pentru marginile din otel inoxidabil ale
plitei folositi un agent de curatare special
pentru otel inoxidabil.

* Marginea din otel inoxidabil a plitei isi
poate schimba culoarea ca urmare a
temperaturii ridicate.

+ Spalati piesele din otel inoxidabil cu apa si
uscati-le cu o laveta moale.

8.2 Curatarea plitei

. indepérta;i imediat: plasticul topit, folia
de plastic, zaharul si alimentele cu zahar,
in caz contrar mizeria poate deteriora
plita. Aveti grija sa nu va ardeti.

* Indepartati-le atunci cand plita este
suficient de rece: inele de calcar, inele
de apa, pete de grasime, decolorare
metalica stralucitoare. Curatati plita cu o
lavetd umeda si un detergent ne-abraziv.
Dupa curatare, stergeti plita cu o laveta
moale.

» Pentru a curata piesele emailate,
capacele si coroanele, spalati-le cu apa
calda si sapun si uscati-le atent Thainte de
ale pune la loc.

8.3 Curatarea plitei electrice

1. Folositi detergent pulbere sau buretele de
curatat.

2. Curatati plita cu o lavetda umeda si putin
detergent.

3. Incalziti plita la o temperatura redusa si
lasati-o sa se usuce.
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4. Pentru pastrarea functionalitatii plitelor
acestea trebuie tratate regulat cu ulei de
masina de cusut. Stergeti uleiul cu hartie
absorbanta.

8.4 Curatarea generatorului de
scantei

Aceasta functie este obtinuta prin intermediul
unei bujii ceramice cu aprindere cu un
electrod din metal. Pentru a evita aprinderea
dificila, pastrati aceste componente foarte
curate si verificati daca orificiile coroanei
arzatorului sunt astupate.

8.5 Suporturile de vase

@

Suporturile pentru vase nu rezista la
spalarea intr-o masina de spalat vase.
Acestea trebuie spalate manual.

1. Scoateti suporturile pentru vase pentru a
curata cu usurinta plita.

@

Aveti grija cand inlocuiti suporturile
pentru vase pentru a preveni
deteriorarea plitei.

2. Stratul de email are uneori margini dure,
astfel incat trebuie sa aveti grija cand
spalati de mana si de uscat suporturile
pentru vase. Daca este necesar, inlaturati
petele persistente cu o pasta de curatat.

3. Dupa ce curatati suporturile pentru vase,
asigurati-va ca acestea sunt in pozitiile
corecte.

4. Pentru ca arzatorul sa functioneze corect,
asigurati-va ca bratele suporturilor pentru
vase sunt aliniate cu centrul arzatorului.

8.6 intretinerea periodica

Cereti periodic centrului de service autorizat
sa verifice starea de functionare a tevii de
alimentare cu gaz si a regulatorului de
presiune, daca este montat.



9. CUPTOR - UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

incalzire jos
Pentru a coace prajituri crocante la baza.

9.1 Pornirea si oprirea cuptorului

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile cuptorului pentru a selecta
functia cuptorului.

2. Rotiti butonul de selectare pentru
temperatura pentru a alege temperatura.

Becul se aprinde atunci cand cuptorul

functioneaza.

incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

i

Grill rapid
Pentru rumenirea alimentelor subtiri in cantitati
mari si pentru paine prajita.

®

Pentru functiile fara incalzire nu este
necesara setarea temperaturii.

R

Gatire intensiva

Pentru a frige bucati mari de carne sau pasare
cu os pe o pozitie a raftului. Pentru gratinare si
rumenire.

3. Opiriti cuptorul, rotiti butoanele de
selectare pentru functiile cuptorului si
temperatura la pozitia oprit.

9.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care Tntrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.

9.3 Functiile cuptorului

Gatire cu aer cald

Pentru a rumeni sau coace alimente la aceeasi
temperatura de gatire pe mai mult de o pozitie
a raftului, fara amestecarea aromelor.

Pozitia oprit
Cuptorul este oprit.

o

Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conforma-
rea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign (in conformitate cu EU 65/2014
si EU 66/2014). Teste conforme cu: IEC/EN
60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia si pentru a asigu-
ra functionarea cuptorului cu cea mai ridicata
eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, temperatu-
ra din cavitate poate fi diferita de temperatura
setata. Nivelul de caldura poate fi redus. Pen-
tru recomandari generale cu privire la econo-
mia de energie consultati capitolul ,Eficienta
energetica", Economia de energie.

Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Pentru in-
structiuni de gatit consultati capitolul ,Informatii
si sfaturi”, Aer cald umed.

Becul cuptorului
Pentru a aprinde becul fara nicio functie de ga-
tit.

SteamBake

Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepara-
tele sa nu se usuce in timpul reincalzirii. Pentru
conservarea fructelor sau legumelor.

(@I [E<]

AirFry /

Aer cald cu ventilatie

Pentru a praji mancarea folosind mai putin ulei
sau fara hartie de copt. Pentru preparate pre-
cum cartofi prajiti sau pizza. /

Pentru coacerea simultana pe maxim doua po-
zitii ale raftului si pentru uscarea alimentelor.
Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai jos de-
cat pentru .Incalzire sus si jos

Gatire usoara cu aer cald

Pentru prepararea de fripturi fragede si sucu-
lente sau pentru deshidratarea fructelor si legu-
melor.

&&

Decongelare

Pentru decongelare. Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea prepara-
telor congelate.
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9.4 Activarea functiei: SteamBake

Aceasta functie va permite sa imbunatatiti
umiditatea in timpul gatirii.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

Umiditatea eliberata poate provoca arsuri:

* Nu deschideti usa aparatului atunci cand
folositi functia: SteamBake.

» Deschideti cu grija usa aparatului dupa
utilizarea functiei: SteamBake.

®

Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”.

1. Deschideti usa cuptorului.
2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.

Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii

este de 250 ml.
Umpleti cu apa adancitura cavitatii doar
atunci cand cuptorul este rece.

3. Setati functia: SteamBake (w2 .

4. Apasati butonul Abur plus [,

Butonul Abur plus functioneaza doar cu
functia: SteamBake.

Indicatorul se aprinde.

5. Roteste butonul de selectare pentru
temperatura pentru a alege temperatura.

6. Puneti alimentele in aparat si inchideti
usa cuptorului.

/\ ATENTIE!

Nu reumpleti cu apa adancitura
cavitatii in timpul gatirii sau atunci
cand cuptorul este fierbinte.

7. Pentru a dezactiva aparatul, apasa

butonul SteamBake , roteste butoanele
de selectare pentru functiile si
temperatura cuptorului in pozitia oprit.
Indicatorul butonului SteamBake se stinge.
8. Indepartati apa din adancitura cavitatii.

/\ AVERTISMENT!

Aparatul trebuie sa fie rece inainte de
a indepatrta restul de apa din
adancitura cavitatii.

10. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

10.1 Afisajul
A B C D A. Indicator pentru DURATA TIMPULUI
\ \ \ B. Afisaj timp
B [ — C. Indicatorul cronometru activ
A St D. Indicator CRONOMETRU
oty
L
10.2 Butoane
Buton Functie Descriere
—_ MINUS Pentru a seta ora.

@ CEAS

Pentru a seta o functie a ceasului.

+ PLUS

Pentru a seta ora.
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Buton Functie Descriere
[ Abur Plus Pentru a activa functia: SteamBake.
10.3 Tabelul cu Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

00:00 TIMPUL Pentru a seta, modifica sau verifica timpul.
dur DURATA Pentru a seta durata de functionare a aparatului (1
min - 10 h).
Q CRONOMETRU Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa (1

min - 23 h 59 min). Aceasta functie nu are nicio in-
fluenta asupra functionarii aparatului.

10.4 Setarea functiei DURATA

1.

2,

3.

Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

Apasati @) in mod repetat pana cand dur
incepe sa clipeasca.

Apasati + sau — pentru a alege timpul
pentru DURATA.

Afisajul indica dur si simbolul A.

10.6 Anularea functiilor ceasului

1. Apaésati repetat Q) pana cand indicatorul
corespunzator functiei dorite se aprinde
intermitent.

2. Apasatilung si simultan butoanele —

Dupa cateva secunde simbolul functiei
ceasului dispare.

10.7 Modificarea semnalului sonor

1. Pentru activarea semnalului sonor curent
apasati lung butonul —.

2. Apasati in mod repetat = pentru a

Ultimul ton selectat este noul semnal sonor.
4. Asteptati 5 secunde pentru ca setarea sa
fie confirmata automat.

Cand aparatul este deconectat de la
reteaua electrica sau in cazul unei caderi
de tensiune, tonul semnalului sonor va

4. Laincheierea duratei, dur clipeste si este
emis un semnal sonor timp de 7 minute.
Aparatul se dezactiveaza automat.
5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.
6. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia ;
oprit. schimba semnalul.
3. Eliberati butonul —
10.5 Setarea CRONOMETRULUI
1. Apasati i mod repetat pana cand Q
incepe sa clipeasca.
2. Apasati + sau — pentru a seta timpul @
necesar.
3. La sfarsitul duratei setate este emis un
semnal acustic timp de 7 minute. Pentru
a opri semnalul apasati orice buton. reveni la cel implicit.
11. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Introduceti accesoriile

Tava:
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®

Nu impingeti tava de gatit sau cratita
adanca pana in peretele din spate al
cavitatii. Acest lucru previne circularea
caldurii Tn jurul tavii. Alimentele se pot
arde, in special in partea din spate a
tavii.

Impingeti tava de gatit sau cratita adanca
intre sinele de ghidaj ale suportului raftului.
Asigurati-va ca nu atinge peretele din spate
al cuptorului.

Raft sarma:

Puneti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului.

AirFry tava:

Puneti tava AirFry pe al doilea nivel al
raftului. Puneti tava de gatit sau cratita
adanca pe primul nivel al raftului.

12. CUPTOR - INFORMATII SI SFATURI

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

®

Temperatura si duratele de coacere din
tabele au rol consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.
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12.1 SteamBake

@

Tnainte de preincélzire, umpleti cu apa
adancitura cavitatii doar atunci cand
cuptorul este rece.

Consultati paragraful ,Activarea functiei:
SteamBake”



Panificatie

Aliment Apain adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie Accesorii

tura cavitatii (°C) raft

(ml)
Paine albal) 100 180 40-50 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 200 20-25 2 Utilizati tava de gatit.
de péine1)
Pizza in stil cas- 100 230 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
nic1)
Focaccial) 150 190 20-30 1 Utilizati tava de gatit.
Fursecuri, pa- 100 160 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
teuri, croasan-
te1)
Prajitura cu pru- 100 160 75-90 2 Folositi forma de tort.

ne, placinta cu
mere, rulouri cu

scorgi$oaré1)

1) Preincalzeste intr-un cuptor gol timp de 5 minute Tnainte de gatire.

Gatitul alimentelor congelate

Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii

tura cavitatii (°C)

(ml)
Pizza congela- 150 200 15-20 2 Utilizati tava de gatit.
tal)
Lasagna conge- 200 180 35-50 2 Folositi raftul de sarma.
lata)
Croasant con- 100 170 20-30 2 Utilizati tava de gatit.
gelat1)

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 10 minute Tnainte de gatire.

Regenerarea alimentelor

Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii

tura cavitatii (°C)

(ml)
Péine alba 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
de paine
Pizza in stil 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
casnic
Focaccia 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
Legume 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
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Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Orez 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Paste 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Carne 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Frigere
Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Friptura de porc 200 180 65 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Friptura de vita 200 200 45 - 50 2 Folositi raftul de sarma
in sange plus tava de gatit.
Friptura de vita, 200 200 50 - 55 2 Folositi raftul de sarma
mediu plus tava de gatit.
Friptura de vita, 200 200 55 - 60 2 Folositi raftul de sarma
bine facuta plus tava de gatit.
Pui, jumatate 200 210 50 -60 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Pui, intreg 200 210 60 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Friptura de cur- 200 200 70-90 2 Folositi raftul de sarma
can plus tava de gatit.
12.2 Aer cald umed Y/
Aliment Tempe- Timp (min) Pozitie Accesorii
ratura raft
(°C)
Paine si pizza
Chifle 190 25-30 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Chifle din aluat de paine 200 40-45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Pizza congelata 350 g 190 25-35 2 raft sarma
Prajituri in tava de gatit
Rulada 180 20-30 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Negresa 180 35-45 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Prajituri in forma
Soufflé 210 35-45 2 sase vase ceramice ramekin pe raft de sar-

ma
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Aliment Tempe- Timp (min) Pozitie Accesorii
ratura raft
(°C)

Blat de pandispan 180 25-35 2 forma pentru aluat fraged pe raft de sarma
Pandispan 150 35-45 2 forma de prajituri pe raft de sarma
Peste

Peste in folie 300 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Peste intreg 200 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
File de peste 300 g 180 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Carne:

Carne in folie 250 g 200 35-45 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Frigarui de carne 500 g 200 30-40 2 tava de gatit sau cratita adanca
Articole mici coapte

Prajituri 170 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Macarons 170 40 - 50 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Briose 180 30-40 2 tava de gatit sau cratita adanca
Biscuiti sarati 160 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Fursecuri 140 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Mini tarte 170 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
Vegetarian

Legume mixte in folie 400 200 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
g

Omleta 200 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Legume la tava 700 g 190 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
12.3 AirFry
Produse de patiserie

Aliment Cantitate Temperatura Durata (min) Nivel raft

(°C)

Croissant, congelat aprox. 350 g 180 - 220 15-30 2
Foitaj, congelat aprox. 400 g 180 - 220 15-35 2
Foitaj, proaspat aprox. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza congelata aprox. 340 g 180 - 220 20-35 2
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Produse din cartofi

Aliment Cantitate Temperatura Durata (min) Nivel raft
(°C)
Cartofi prajiti, congelati aprox. 650 g 180 - 220 20-30 2
Cartofi prajiti grosi, congelati aprox. 600 g 180 - 220 20-30 2
Cartofi wedges, congelati aprox. 650 g 180 - 220 15-25 2
Crochete aprox. 450 g 180 - 220 15-30 2
Legume proaspete
Aliment Cantitate Temperatura Durata (min) Nivel raft
(°C)
Felii de zucchini, proaspat1) aprox. 500 g 180 - 220 25-35 2
1) adaugati 1 lingurita de ulei de masline pentru a nu se lipi
Altele
Aliment Cantitate Temperatura Durata (min) Nivel raft
(°C)
Escalop, congelat aprox. 300 g 180 - 220 15-25 2
Creveti in aluat, congelati aprox. 200 g 180 - 220 15-25 2
Inele de calamar, congelate aprox. 250 g 180 - 220 15-25 2
Nuggets de pui, congelate aprox. 300 g 180 - 220 15-25 2
Degetele de peste pane, congelate aprox. 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informatii pentru institutele de testare
Aliment Functie Tempera- Accesorii Pozitie Timp
tura (°C) raft (min)
Prajituri mici (16 bucati pe Incalzire sus sijos 160 tava de gatit 3 20-30
tava)
Prajituri mici (16 bucati pe Gatire cu aercald 150 tava de gatit 3 20-30
tava)
Prajituri mici (16 bucati pe Aer cald cu ventila- 160 tava de gatit 1+3 30-40
tava) tie
Placinti cu mere (2 forme Incalzire sus sijos 190 raft sarma 1 65-75
de @20 cm, setare diago-
nala)
Placinta cu mere (2 forme Gatire cu aercald 180 raft s&rma 2 70-80
de @20 cm, setare diago-
nald)
Pandispan fara grasimi incalzire sus sijos 180 raft s&rma 2 20-30
Pandispan fara grasimi Gatire cu aercald 160 raft sarma 2 25-35
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Aliment Functie Tempera- Accesorii Pozitie Timp
tura (°C) raft (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventila- 170 raft sarma 1+3 30-40
tie
Biscuit pufos / Patiserie Incalzire sus sijos 140 tava de gatit 3 15-30
Biscuit pufos / Patiserie Gatire cu aercald 140 tava de gatit 3 20-30
Biscuit pufos / Patiserie Aer cald cu ventila- 140 tava de gatit 1+3 15-30
tie
Paine prajita Grill rapid 250 raft sarma 3 5-10
Burger de vita1) Gatire intensiva 250 raft de sdrma sau 3 15-20 pe o
cratitad adanca parte; 10 -
15 pe cea-
lalta parte

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

13. CUPTOR - INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Observatii privind curatarea

Curatati partea din fata a cuptorului cu o
laveta moale, apa calda si agent de curatare
slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de alte
resturi alimentare poate provoca un incendiu.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi o
laveta moale cu apa calda si agent de
curatare. Nu curatati accesoriile Th masina
de spalat vase (cu exceptia tavii AirFry).
Curatati petele dificile cu un produs special
de curatat cuptorul.

Nu curatati accesoriile anti-aderente si tava
AirFry folosind un agent de curatare abraziv
sau obiecte cu muchii ascutite.

13.2 Curatarea tavii AirFry

1. Puneti tava AirFry pe tava de gatit.
2. Turnati apa fierbinte cu detergent si lasati
sa se iTnmoaie.

3. Curatati tava AirFry cu un burete sau
folositi o perie pentru a indeparta
resturile.

Se poate spala si in masina de spalat vase.

13.3 Pentru cuptoarele din inox sau
aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

13.4 Curatarea adanciturii cavitatii

Procedura de curatare indeparteaza
reziduurile de calcar din adancitura cavitatii
dupa gatitul cu abur.

@

Va recomandam sa rulati procedura de
curatare dupa cel mult 5 -10 cicluri ale

functiei: SteamBake.

1. Puneti 250 ml de otet alb in adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.
Utilizati maximum 6% de otet fara ierburi.
2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.
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3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.
13.5 Scoaterea suporturilor raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft.

/\ ATENTIE!

de la interior.

Nu utilizati aparatul fara panoul din sticla

1. Deschideti usa complet si tineti am
balamale.

bele

/\ ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti suporturile
pentru raft.

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepértati-o de peretele lateral.

LS

LTS

2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.

Instalati accesoriile scoase in ordine inversa.

13.6 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri din sticla.
Puteti scoate usa cuptorului si panoul din
sticla de la interior pentru a-l curata.

2. Ridicati si rotiti complet manetele d
ambele balamale.

e pe

®

Usa cuptorului se poate inchide daca
incercati sa scoateti panoul intern de
sticla Tnainte de a scoate usa cuptorului.
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3. TInchideti pe jumatate usa cuptorulu

i pana

la prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si Tmpingeti si scoateti usa

din locas.




4. Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

3
%

5. Eliberati sistemul de inchidere pentru a
scoate panoul intern de sticla.

6. Rotiti cele doua dispozitive de fixare la
90° si scoateti-le din locasurile lor.

7. Mai intéi ridicati cu atentie, dupa care
scoateti panoul de sticla.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sédpun Uscati cu grija panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

Dupa terminarea curateniei, montati panoul
din sticla si usa cuptorului. Urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla de la interior.

13.7 Scoaterea sertarului

/\ AVERTISMENT!

Nu pastrati in sertar obiecte inflamabile
(precum materiale de curatat, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
agenti de curatare). Cand utilizati
cuptorul, sertarul poate deveni fierbinte.
Pericol de incendiu.

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru
curatare.

1. Trageti sertarul in afara pana cand se
opreste.

-

2. Ridicati usor sertarul.

3. Trageti sertarul complet in afara.
Pentru a instala sertarul, efectuati pasii de
mai sus in ordinea inversa.
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13.8 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul. Asteptati pana cand 3.

cuptorul este rece.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de 4,

alimentare electrica.

14. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

14.1 Ce trebuie facut daca...

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului si
scoateti-I.

2. Curatati capacul de sticla.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent

la o temperatura de 300 °C.

Montati capacul de sticla.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu puteti activa aparatul.

Aparatul nu este conectat la o sursa
electrica sau este conectat incorect.

Verifica daca aparatul este conectat
corect la reteaua electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde
in mod repetat, contactati un electri-
cian calificat.

Plita nu poate fi pornita sau utilizata.

Siguranta este arsa.

Porniti plita din nou si setati nivelul
de incalzire in mai putin de 10 de
secunde.

Nu se produc scantei atunci cand
ncercati sa activati generatorul de
scantei.

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-
rect.

Verificati daca plita este conectata
corect la priza electrica. Consultati
schema de conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde
n mod repetat, contactati un electri-
cian calificat.

Capacul sau coroana arzatorului nu
sunt plasate corect.

Asezati corect capacul si coroana
arzatorului.

Flacara se stinge imediat dupa
aprindere.

Termocuplul nu se incalzeste sufi-
cient.

Dupa aprinderea flacarii, tineti acti-
vat generatorul de scantei timp de
maxim 10 secunde.

Inelul flacarii nu este uniform.

Coroana arzatorului este blocata cu
resturi alimentare.

Verificati daca injectorul este blocat
si coroana arzatorului este curata.

Arzatoarele nu functioneaza.

Nu exista alimentare cu gaz.

Verificati racordul de gaz.

Culoarea flacarii este portocalie sau
galbena.

Flacara poate parea portocalie sau
galbena n unele zone ale arzatoru-
lui. Acest lucru este normal:

30 ROMANA



Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este dezactivat.

Activati cuptorul.

Setarile necesare nu sunt setate.

Asigurati-va ca setarile sunt corec-
te.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se depun pe ali-
mente si in cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare prea
mult timp Tn cuptor.

Nu lasati vasele cu mancare in cup-
tor mai mult de 15 - 20 minute dupa
terminarea procesului de gatire.

Gatirea alimentelor dureaza prea
mult sau prea putin.

Temperatura este prea scazuta sau
prea ridicata.

Reglati temperatura daca este nece-
sar. Urmati sfaturile din manualul
utilizatorului.

Afisajul cuptorului indica ,,0.00” si
"LED".

A fost o pana de curent.

Setati ceasul.

Nu exista performante bune la gati-
re atunci cand folositi functia:
SteamBake.

Nu ati activat functia SteamBake.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: SteamBake”.

Nu ati umplut cu apa adancitura ca-
vitatii.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: SteamBake”.

Nu ati activat corect functia Steam-
Bake de la butonul Plus Steam.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: SteamBake”.

Doresti sa activezi functia SteamBa-
ke Tnsa indicatorul butonului Steam-
Bake este aprins.

Functia SteamBake este in des-
fasurare.

Apasati butonul Plus Steam
pentru a opri functia SteamBake.

Apa din adancitura cavitatii nu fier-
be.

Temperatura este prea mica.

Setati temperatura la cel putin 110

Consultati capitolul ,Cuptor - Infor-
matii si sfaturi”.

Apa se scurge din adancitura cavi-
tatii.

Este prea multa apa in adancitura
cavitatii.

Dezactivati cuptorul si lasati-l sa se
raceasca. Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati cantitatea
corecta de apa n adancitura cavi-
tatii. Consultati procedura specifica.

14.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un

centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul

aparatului.

iti recomanddm sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

(PNC)

Numarul produsului

Numarul de serie (S.N.)
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15. EFICIENTA ENERGETICA

15.1 Informatii despre produs in conformitate cu Regulamentul din UE
privind ecodesignul pentru plita

Identificarea mode-
lului

LKM660200X

Tipul plitei

Plita in interiorul aragazului autonom

Numarul zonelor de
gatire

1

Tehnologie de in-
calzire

Plita solida

Diametrul zonelor ~ Dreapta spate 18.0cm

de gatire circulare

(2)

Consumul de ener- Dreapta spate 194.9 Whikg

gie pe fiecare zona
de gatire (EC elec-
tric cooking)

Numarul de arza-
toare cu gaz

Eficienta energeti-
ca pe arzator cu

Stanga spate - Auxiliar nu este aplicabil %

gaz (EE gas bur- Dreapta fata - Semi Rapid 55.0 %
ner) Stanga fata - Rapid 55.7 %
Eficienta energetica pentru plita cu gaz (EE gas hob) 55.4 %
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 194.9 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea performantei.

EN 30-2-1: Aparate de gatit pentru uz casnic cu gaz - Partea 2-1: Utilizarea rationala a energiei - Generalitati.

15.2 Plita - Economii de energie .

Puteti economisi energie in timpul gatirii
zilnice daca urmati recomandarile de mai jos.

+ Pentru incélzirea apei, utilizati numai
cantitatea de care aveti nevoie.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capacul pe vas.

Zone electrice pentru gatire:

Pentru a pastra alimentele calde sau
pentru a le topi folositi caldura reziduala.
Arzatoare de gaz:

+ TInainte de utilizare, asigurati-va ca
arzatoarele si suporturile pentru oala sunt
corect asamblate.

» Baza vasului trebuie sa aiba diametrele
corecte pentru dimensiunea arzatorului.

» Puneti vasul direct peste arzator si in

+ Tnainte de a activa zona de gatit, puneti

vasul pe aceasta.

Baza vasului trebuie sa aiba acelasi
diametru cu zona de gatire.

Puneti vase mici pe zonele de gatit mici.
Puneti vasul direct in centrul zonei de
gatit.
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centrul acestuia.

Cand lichidul incepe sa fiarba, reglati
flacara pentru fierberea lichidului la foc
mic.

Daca este posibil, folositi o oala sub
presiune. Consultati manualul de utilizare
al acesteia.



15.3 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica pentru cuptoare,

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului LKM660200X 943005327
Index de eficienta energetica 94.9

Clasa de eficienta energetica A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0,84 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0,75 kWh/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 581
Tip cuptor Cuptor in interiorul aragazului autonom
Masa 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

15.4 Cuptor - Economisire energie

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii. Pentru detalii
suplimentare, consulta capitolul ,Aparat -
Utilizare zilnica”, functiile aparatului.
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15.5 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere n standby

0.8 W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E impreuna cu
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deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.
@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:
www.electrolux.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.
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1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

« Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxkuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj un veerosu AOCTYNHU OENOBU MOTY
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

» [leua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere 1 KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMeHEH cCamMO 3a KyBaH-€.

» OBaj ypehaj je Hamek€eH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

* Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTN Yy KaHLenapujama, XOTeNCKUM
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

» Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHctanmpa oBaj ypehaj u
3amMeHu kabn.

* Ypehaj mopa aa ce npukrby4n Ha Hanajake nNpeko kabna
Tnna HOSVV-F koju moxe ga usgpxm temneparypy 3aghe
nrove.

* [MpensuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

» OBaj ypehaj Huje npeaBuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMa.

* He uHctanupajte ypehaj nsa ykpacHmx spata kako 6u ce
n3berno nperpesatbe.

* Hemojte nHcTanupatn ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HeMojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbalurer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema AgarbMHCKOr ynpasibatsa.
YINO3OPEHE: OnacHo je octaBmbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn ga ce npXxu Ha mactu unu yroy 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemMojTe BO4OM racuTy noxap TOKOM KyBaba.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpoTMBNOXapHUM hebGeToM Nnn NoKNonuem.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrnega.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HeNpPeKUaHO.

YMNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHMX BpaTa Unun cTakna Kog LWapKu noknonua nrnodve
3a KyBame jep OHM Mory usrpebaTtn noBpLUMHy 360r Yyera
mMoxe gohu 0o pacnpckaBaka cTakna.

MpeameTe og meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKW, Kalluka m
noknonaua, He Tpeba cTtaBrbaTv Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

[Mpe oTBapak-a, YKNOHUTE CBY MNPOCYTY TEYHOCT ca
noknonua. lNMyctnte ga ce noepLliMHa NfnoYe 3a KyBakwe
oxnagu npe Hero WTo 3aTBOpUTE NoKnonaw,.
YINO3OPEHE: Ypehaj n veroBmn 4ocTynHu 4enosu mory
B6uTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba 1T NaxrbUB Kako
6u ce n3berno goanpuBamwe rpejHMUX enemeHara.

Kaga Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaB/baTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpXXaBahy UCKIbYYMTE Hamnajake CTPYjoM.
YINO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckreyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOr LWokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mopa aa
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmuCcHU
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LeHTap 1nu nuua cnndHe kBanudukaumje, kako 6u ce

nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

« byoute naxrbmsu kaga goampyjete MoKy 3a oanarame.

Moxxe 6uTtu Bpena.

« [1a Bucte yKNoHUNM LWNHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo WKrHa, a 3aTUM 3agHu aeo ga bucte
nx ogsojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbane WKHa 3a
NnoapLUKYy peLleTKe BpLUM ce 0bpHYTUM peaocneaom.

* MexaHunsam nckrbyyena tpeba ga 6yae yrpaheH y qoukcHy
€NEKTPUYHY MPEXY Y CKraay C NpaBunMma O enekTpUYHUM

Mpexama.

* YIMMO3OPEHE: Kopuctute camo WTUTHUKE 3a Miody 3a
KyBak-€ Au3ajHupaHe of cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ U OHE KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTcTBMMA 3a ynoTtpeby HaBe4eHM Kao NOrogHn nnm
LUTUTHMKE 3a NII0YY 3a KyBake KOjU CYy MHKOPNOPUpPaHU y
ypenajy. Kopuwhewe Heogroapajyhux WTUTHUKA 3a Nnody
3a KyBarbe MOXe nu3asBatu Hecpehe.

2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

Ogaj ypehaj je norogaH 3a cnegeha

TpXUWTa:

2.1 UHcTanupamwe

/\ YNO30OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Mmoxe aa
WHCTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNEeTHy ambanaxy.

* HewmojTe Aa uHcTanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha;.
MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpaHe Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.

* YBeKk BoguTE padyHa npuivkom
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBeK KopucTuTe 3alTuTHe pykasumue n
3aTBOpeHyY 0byhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  Kyxurscku oeo v yaybreerwe Mopajy aa
umajy ogrosapajyhe gumeHsuje.
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HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MUHUManHOr pacTtojaka of Apyrux
ypehaja n KyxmkCkux enemeHaTa.
WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo un
NpuKNagHo MeCTO Koje UCTyH-aBa 3axTeBe
3a uHcTanauujy.

Hekn pnenosu ypehaja cy nog HanoHom.
3arpaguTte ypehaj HameluTajem Kako
6ucTe cnpeunnv OOAMPUBaH-E OMacHMX
Aenosa.

CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopez
ypehaja unu jeguHuua ncte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTun ypehaj nopen BpaTa
unm ncnopg nposopa. OBuM ce cnpevasa
Aa Bpeno nocyhe 3a KyBake nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unm
nposop.

O6aBe3Ho nNocTaBuTe nomararsno 3a
crabunusoBatbe kako ce ypehaj He 6u
npespHyo. MNornenajte ogerbak
LMHcTanauyuja“.



2.2 MpukrsyunBamwe cTpyje

/\ YNO3OPEHE!
Pu3suk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgMKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj Mmopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga Cy napameTpu Ha nNaoymum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTubunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeKk kopucTuUTE NPONMNCHO yrpaheHy
YTUYHULLY Ca 3alUTUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe fa kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTU4HULA 1 NpoayxHe kabnose.

* He possonuTe Aa kabn 3a Hanajamwe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu H1uwn ncnog ypehaja,
HapounTo Kafa ypefaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTnTa of yAapa Aenosa nof HarnoHOM
1 M30M0BaHMX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TAKO Aa HEe MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anara.

* [lpukrbyunTte rnaeBHu kabn 3a Hanajawe Ha
3UOHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga noctoju
NMPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
[0a NpUKIbyYyjeTe MpPeXHU yTrKau.

* He ByuuTte kabn 3a Hanajame kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhu ytmkay ns yTuyHuue.

» Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekuaaye,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alITUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.

* Y eneKkTpnYHOj MHCTanauujy mopa
nocTojaTn pacTaBHM NpekMaay Koju Bam
omoryhaBa fa vuckrbyunTte cee ase
Hanajarwa ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajmMake 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEXeTe MPEXHU YTUKaY y
31OHY YTUYHWLY.

2.3 MNpukrbyunBak-e Ha rac

« CBako noesunBar€ raca Mmopa aa obasu
kBanudmkosaHa ocoba.

* [lpe nHcTanayuje, ysepute ce aa cy
YCINoBW fnokanHe guctpmbyumje (npupoga
raca u nputucak raca) u npunarohaeama
ypehaja komnaTtnounnHu.

« [locTapajte ce ga oko ypehaja noctoju
CcTpyjarwe Basayxa.

*  WHdopmauuje o goBoay raca HaBegeHe
Cy Ha NoYNLM ca TEXHUYKMM
KapakTepucTukama.

« OBaj ypehaj Huje noBe3aH Ha ypehaj koju
n3balyje Npou3BoAe caropeBatsa.
YBepuTe ce Aa je ypehaj npukrbyyeH y
cknagy ca Baxehum nponucuma 3a
MHcTanayujy. MpugpxaeajTe ce 3axTeBa
32 afeKkBaTHy BeHTUnauujy.

2.4 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpena v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

/\ OMPE3

Ynotpeba ypehaja 3a kyBare Ha rac he y
NpoCTOpWj¥ Y KOjoj je ypehaj nHcTanupaH
NPOM3BECTM TOMNMOTY Y BNAXHOCT, Kao u
npoussoge caropeBara. O6e3dbegnte
[06po npoBeTpaBake KyXukse, HAPOUUTO
TOKOM Kopuwhera ypehaja.

Ykonuko ce ypehaj MHTEH3UBHO KOPUCTU
TOKOM JyXer BpeMeHCKor nepuoaa,
moxaa he 6utn notpebHo 06e36eanTn
[0[aTHO NPOBeTpaBake, Ha Npuvep
nytem Behe MexaHuyke BeHTUnaumje
Tamo rge nocToju Unu goaaTtHe
BeHTUNayuja kako 6u ce 6e36eaHo
YKNOHUIM NPOM3BOAMN caropeBarsa y
cnorballksmn (EKCTEPHM) Basgyx, Kao 1
npoBeTpaBakeM Basgyxa y camoj
NPOCTOPWjU Y3 AoAaTHY BEHTUNauujy.
[MocaBeTyjTe ce ca kBanMpUKoOBaHOM
ocobom npe yrpaghe AoAaTHUX

jeanHuua 3a BeHTUnauujy.

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute padyHa ga otBopu 3a
BeHTMNaLujy He Byay 3anyLleHu.
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He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTU HaKoH CBake
ynotpebe.

ByawTe onpesHn kag oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtu ga
n3ahe Bpeo Ba3gyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UM Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MM NPOCTOP 3a oAnaramwe.
HewmojTe ga kopuctuTe anyMUHUjymMcky
donujy nnu gpyre matepujane nameny
noBpLUMHE 3a KyBahe 1 nocyha 3a
KyBam€e, 0OC/M ako npoussofnay osor
ypehaja Huje gpyrayvje HaBeo.
Kopuctute camo npubop koju npomasohay
npenopyyyje 3a oBaj ypeha;.

YBeK KopuCTUTE CTakmo 1 Terne norogHe
3a KoH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of noxapa v ekcnnosuje.

MacTtu n yrbe kaga ce 3arpejy mory aa
ocnobope 3anarbvea vncnapewa. ipxvrte
nrnaMeHoBe Unu 3arpejaHe npegmeTe
Aarbe of MacTu 1 yrba kaga KysaTte ca
HUMa.

Vicnapemsa koja ocnobafhajy Beoma Bpena
yrba MOry i@ U3asoBy CMOHTaHO
caropeBahse€.

YnoTpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke xpaHe, MOXe [a ce 3ananu Ha
HWXKOj TemnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPUCTM MO NPBM MyT.

3anar-vBe matepuje unu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HemojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuue nnv oTBopeHn nrnameH He cmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

MaxrbemBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOoBeCcTu 40 ncnapasara
ankoxona v Melliaka ca BasgyXoMm.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk o owTehena ypehaja.
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[a 6ucte cnpeunnu owTehere nnu
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
nospLuMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe n3 pepHe
unu gpyre npegmete y ypehajy
OVIPEKTHO Ha [IHO.

— He CTaBrbajTe anyMuHuUjyMcKy cdonujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLHOCTH.

— Hewmojre cunatn Bogy ANpPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLueTka
KyBamAa.

— byaute naxrbnBu kaga ckugate unu
nocrtasrbarte npmodop.

l'y6utak 6oje Ha eMajnMpaHm
noBpLUMHaMa unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a 3anvmBeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

Hewmojte ctaBrsatu Bpyhe nocyhe 3a
KyBah-€ Ha KOMaHAHy Tabny.

He possonute ga TevHocT y nocyhy 3a
KyBaH-€e NOTMNyHO “cnapu.

Masute ga npeameTn nnu nocyhe 3a
KyBak€e He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUUHA MIOYE.

Hukag He ocTaBrbajTe roOproHKK YKIby4eH
YKONUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
HemojTe ykrbyumBaTtu 30He 3a KyBake
YKOMUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
He KkyBajTe HaMUpHWLEe OUPEKTHO Ha
nnoyu 3a kyBamwe. OHa mopa ga ce
KopucTu ca ogroeapajyhum nocyhem 3a
KyBakse.

Mocyhe oa nuseHor reoxha, anyMmuHnjyma
unu ca owrteheHum gHOM MOXe Aa
Hanpasu orpeboTuHe. YBeK nognrHnte
OBe npeameTe kaga Tpeba aa ux
nomeparte no NOBPLUMHY 3a KyBake.
O6e36eanTe [O6PY NPOBETPEHOCT
npocropuje y kojoj je ypehaj uHctanupaH.
Kopuctute nckrbyumso nocyhe koje je
cTabunHo, oagroeapajyher obnvika n
npeyvHuka Beher og ropuoHuka.

Masute fa ce nnameH He yracu kapga 6p3o
OKpeHeTe AyrmMme 13 nomnoxaja
MaKCUMarHor y nonoxaj MMHUMmanHor
nnameHa.

He crtaBrbajte andysop nnameHa Ha
FOPUOHMUK.



2.5 Hera n uynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of noepeae, Nnoxapa nnu
owTtehena ypehaja.

» [lpe ogpxaBara, AeakTuBnpajtTe ypeha;.
VickonyajTe MpexHn yTukay u3 MpexHe
yTUYHMLE.

» [lposepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pu3snk Aa ce nonome crakneHe
nnove.

+ Opgmax 3aMeHuTe CTakfneHe ninoye Ha
BpaTMma ako ce owTtete. ObpaTuTe ce
OsnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

+ bByauTe naxroueu kaga ckuaarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

» Ocrtauu macHohe n xpaHe y ypehajy mory
n3aseatu noxap.

* PepoBHo unctute ypehaj aa bucrte
cnpeymnu nponagaxe NoBPLUMHCKOT
martepujana.

* Ypehaj o4nctnTe BNaKHOM MEKOM KpProm.
KopuctuTe UckrbyuYMBo HeyTpanHe
netepilieHTe. Hemojte kKopuctutmn
abpasuBHe npoussoae, abpasvsHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
mMeTanHe npegmerte.

*  YKONMKO KOPUCTUTE CNpej 3a pepHy,
npuapxasajTe ce ynyTcrasa o
0e36eHOCTM Ha ambanaxu.

* HemojTe YncTuUTK KaTanuTUykM emajn
(YKOMNMKO NOCTOjM) HUKAKBUM
OeTepLIEHTOM.

* He nepuTe ropmoHuke y MallnHu 3a
npare nocyha.

2.6 NMoknonay,

* He memnajTe cneundukaymjy noknonua.

* PepnoBHO uncTUTE Noknonadl,.

* HemojTe oTBapaTtu nononady kaga Ha
MOBPLUWHM NOCTOje NPOCyTe Mprbe.

+ [pe Hero WTO 3aTBOPMTE NOKIONaL,
UCKIbY4MTE CBE FOPUOHHUKE.

* HewmojTe 3aTBapaTtu noknonaw, 4OK ce
nnoYa 3a KyBake 1 nehHuua noTnyHo He
oxnage.

» CrakneHu noknonaw Moxe ga ce nomepa
Kafa ce 3arpeje (ako je NnpuMeHuBo).

2.7 YHyTpalHe OoCBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Kapga ce pagm o cujanuuama yHyTtap
Npou3BoAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3ace6Ho: Ose
cujanuue cy HameweHe a usgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanunsmpajy uHdopmavmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBake npocTopuja y
OomanuHCTBY.

OBaj NpounsBoA, cagpku U3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy nucty
cneundukaumjy.

2.8 CepBucupame

Pagu onpaske ypehaja obpaTtute ce
oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
KopucTuTte camo opurvHanHe pesepsHe
aenose.

2.9 Ognaramwe

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of noBpehuBama nnm
rylera.

OGpaTtunTe ce ONWTUHCKMM opraHnuma aa
OucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

Vckrbyunte ypehaj ns ctpyje.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

CnrbowTuTe CnosbHe LeBu 3a rac.

CPMCKN 41




3. MIHCTAITALUMJA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

3.1 MecTo Ha kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnmn 6nnsy KyxnkCKOr enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge Mory
Aa yhy nsmefy 6o4He nnoye n KyXuHckor
efleMeHTa 1 BpeMeHOM MOry [ia owitete
60jy 604He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
Ca KyXMHCKUM efleMeHTUMa ca jegHe unu
[Be CTpaHe uy yrny.

MuHuManHe pasgarbuHe

[OnmeH3uje mm
A 400
B 650
(o3 150

3.2 TexHUYKU nogaum

®

[pxunTte pactojare o oko 1 cm nameny
ypehaja n 3uga nsa wera aa 6ucte 6unm
CUrypHU Aa noknonay Moxe fa ce
OTBOPM.

HanoH 230V
PpekBeHUmja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1
OumeH3uje mm
BucuHa 857
LnpuHa 600
[y6uHa 600

3a MUHMMarnHe pasgarbmHe 3a yknanake
nposepute Tabeny.

-
W e
/<>\>>
—T  IPsA

3.5 NacHu ropuonuum 3a NPUPOOHU

3.3 OcTanu TexHMYKK nogaum

KaTeropuja 112H3B/P
ypehaja:
["ac opuru- G20 (2H) 20 mbar

HanHu:

3ameHa raca: G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar

3.4 MNMpeyHuum npemowhaBamwa

FopuoHnk @ NMPEMOLUKREHA 1/100 mm
MomohHn 29
Mony6p3an 32
Bpan 42

FTAC G20 20 mbar

FOPMOHUK HOPMAJIHA CHATA CMAHEHA CHATA KW  O3HAKA BPU3IrAJb-
kW KE 1/100 mm
Bp3an 29 0.80 119
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FTOPUOHUK HOPMAINHA CHATA CMAHEHA CHATA kW O3HAKA BPU3TIAJb-
kW KE 1/100 mm

Mony6p3an 1.85 0.43 96

MomohHm 0.95 0.35 70

3.6 N'opuoHuum raca 3a THI G30 30 mbar

FTOPUOHUK HOPMAITHA CMAHEHA O3HAKA BPU3- HOMMWHAIIHU MPO-
CHATA kW CHATA kW FAJTBKE 1/100 mm TOKTACA g/h

Bpan 3.0 0.72 88 218

Mony6p3an 1.9 0.43 71 138

MomohHn 0.95 0.35 50 69

3.7 N'opuoHuum raca 3a THIr G31 30 mbar

FTOPUOHUK HOPMAIHA CMAHEHA CHATA O3HAKA BPU3- HOMWHAIIHU NPO-
CHATA kW kW TAJbKE 1/100 TOKTACA g/h
mm
Bpau 2.6 0.63 88 186
Mony6p3an 1.6 0.38 71 114
MomohHu 0.85 0.31 50 61

3.8 Npukrbyyvak 3a rac

/\ YNO3OPEHE!

Mpe npukrbyyMBama raca UCKIbyunTe
ypehaj u3 cTpyje unu nckrosyunte
ocurypay y ocurypaykoj KyTuju.
3aTBOpUTE NPUMapHM BEHTUN J0oBOAA
raca.

KopuctuTe doukcHe Npukrbyyke nnm
ynoTpebuTe donekcmbunHe Lesmn og
Hephajyher 4yenuka y carnacHocti ca
Baxehum nponucuma. YKOnmko Kopuctute
dnekcmbunHe meTanHe LeBu, noctapajte ce
Aa He fohy y AoAMp ca NOKPETHVM AenoBuma
1 Aa He 6yay npurkeyeHe.

/\ YNO3OPEHE!

LleB racHor npukrbyyka He cMe aa
poavpyje aeo ypehaja o3HadeH Ha
cnuuy.

/\ YNO3OPEHE!

Ha kpajy MmoHTaxe nposepuTe
3anTMBEHOCT Croja cBake ueBun. 3a
NpoBepYy LypeHa KOPUCTUTE pacTBOp
canyHuLe, a He OTBOPEH MMameH.

3.9 NNoBe3uBaHwe CaBUTIbUBUM
ueBUMa Koje HUCY oA MeTana

AKO MmaTe nak NnpucTyn Be3u, MOXeTe
KOpUCTUTK chriekcnbunHy ues. PnekcmbunHa
LieB Mopa 6uTK YBpCTO NpuyBpLUheHa
cTerama.

Y MOHTaXU YBEeK KOpPUCTUTE ApXKay LieBu 1
3anTuBky. dnekcnbunHa LeB ce Moxe
NPUMEHUTUN Kaaa:
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* He MOXe fa ce 3arpeje BuLle of CobHe
Temnepatype, Tj. u3Hag 30 °C,

* Huje gyxa oa 1500 mm,

* HWrge Hema cyxaBama,

* HWUrAe Huje YBPHYTO UMK 3aTerHyTo,

* HWrge He ynasv y JOAMP ca oWwTpuM
uBULa@Ma 1Unu yrnosuma,

* YCNoBW MOTY fako Aa ce nposepe.

Mpunukom nposepe dnekcnounHe Lesm

nobpuHuTe cece:

* [a Ha H0j HeMa NyKoTuHa, 3aceka,
TparoBa ropera Ha KpajeBuma HUTU Ha
LIeMOKYMHOj OY>XVHN,

* [a maTepwujan Huje o4BpCHYyO, Beh
noceayje ogrosapajyhy enactmyHocT,

* [Oa cnojHuue 3a npuyspwhnBane HUCY
3aphane,

* [a joj Huje uctekao Bek ynoTpebe.

YKOnuKo youute jegHo nnu Buwe owrtehema,

He nonpaerbajTe ues, Beh je 3ameHunTe.

pamna 3a gosof raca 6yae Ha 3aaHo0j
CTpaHu KoMaHaHe rnoye.

3.10 NMpunarohaBare pasHUM
BpcTama raca

®

Mpunarohasare pasnMunMTUM BpcTama
raca Tpeba Aa pagu UCKIbYYMBO
oBnawheHo nuue.

®

Ypehaj je nogelleH 3a npupoaHu rac,
MoXeTe Aa npeheTte Ha TeYHu rac ako
cTaBuTte ogroapajyhe 6pusrarke.
Bp3uHa ncnywrana raca je
npunarohexa.

/\ YNO30OPEHE!

Mpe Hero WwTo 3ameHnTe Gpuararske,
yBepuTe ce Aa ce Ayrmaj 3a rac Hanase
Ha nonoxajy NckmbydeHo. OgBojute
ypehaj og enekTpuyHOr Hanajara.
MycTtuTte ga ce ypehaj oxnaaw. Moctoju
pv3uK o4 nospeaa.

®

Ypehaj je nogelleH Ha nogpasymeBaHu
rac. [la 6ucte npomeHunu nogelLaBsara
YBEK KOPUCTUTE 3aNnTUBKY.
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Tayka npukIbyyera Ha 4oBof raca (3a
ypehaj ce npumetrbyje camo jefHa Tayka)
3anTuBka

Mpunaroamme cnoj

Opxay uesn 3a THI

cow »

3.11 3ameHa y6pusruBaya (gU3HK)

3ameHuTe yGpuarueave kag npoMeHuTe
BpCTY raca.

1. YknoHuTe apxade 3a nocyae.

2. YKIOHUTE Kane n KpyHe ropuoHuka.

3. YknoHuTe ybpusrmeaye HacagHum
Krbyyem of 7 mm.

4. 3ameHuTte ybpusrneaye oHMMa Koju cy
HeonxoAHW 3a KopuwheHy BpCTy raca.

5. 3ameHuTe NNoYmLy ca TEXHUYKUM
KapaKkTepucTMkama (Hanasu ce nopeg
LleBV 3a [OBOJ raca) ApYrom 3a HOBY
BPCTY raca.

@

Mnounua ce Hanasu y nakosatby Koje
je poctaBrbeHo y3 ypehaj.
YKonuko je nputucak Ha JoBoay raca
NPOMEHIBVB UMK Ce pasnukyje of
HeonXo4HOr NpUTUCKa, NOCTaBUTe




ofrosapajyhu nogelumsay npuTHcka Ha LEeB
3a foBOf raca.

3.12 NopewaBakbe MUHUMArTHOT
HMBOA raca Ha ropuoHU1Ky nrou4e 3a
KyBaH€e

1. Wckrbyunte ypehaj us crpyje.

2. YKnoHuTe KOMaHA4HO Ayrme 3a nnovy 3a
KyBarse. AKO He MOXeTe Aa NpucTynute
3aBpThY Oajnaca, UCKIbyunTe KOMaHaHY
Tabny npe Hero LWTO 3ano4HeTe
nogeluaBamse.

3. TMogecuTte 3aBpTan Oajnaca TaHKUM 1
paBHUM ofBujadem A.

Mogen ogpehyje nonoxaj 3aBpTha
6ajnaca A.

Mpenasak ca NpUMPOAHOr raca Ha
TeYHU rac

1. [o kpaja npnuBpcTuTe 3aBpTam Oajnaca.
2. BpatuTe KOMaHAgHO Ayrme.

Mpena3sak ca TeuHor raca Ha
NPUPOAHU rac

1. OgaBujTe 3a NpMBNWXHO jefaH OKpeTa]
nonoxaj 3aBpTha 6ajnaca A.

2. BpaTtuTe kOMaHAHO Ayrme 3a nnovy 3a
KyBar-€e Ha3ag.

3. Tpukrbyunte ypehaj Ha cTpyjy.

/\ YNO3OPEHE!

YTrKay ykibyumTe y MpexHy
YTUYHWLY CaMO ako Cy CBU AenoBu
BpaheHu Ha mecTo. [locToju pusnk oa
noepena.

4. Ynanute ropuoHuK.
Mornepnajte ogervak ,lnova 3a KyBake —
cBakogHeBHa ynotpeba“.

5. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a nnovy 3a
KyBake A0 MUHUMaIHOr nosnoxaja.

6. [loHOBO yKknMoHUTE Ayrme 3a nno4y 3a
KyBaH€.

7. Tlonako npuyBpcTUTE 3aBpTak Gajnaca
CBe oK NNameH He JOCTUrHE cpeatby
BWCWHY 1 CTabunHocT.

8. BpartuTe komaHAHO Ayrme 3a nnody 3a
KyBare Hasag.

3.13 HuBenucamwe ypehaja

KopucTute HoxuMue Ha aHy ypehaja oa 6ucte
noaecunu ropky noBpLUMHy ypehaja Tako ga
Oyae y HMBOY ca ocTanum noBpLUMHamMa.

3.14 3awTnTa o4 HarMkwamwa

MopecuTe oarosapajyhy BUCUHY 1 NOBPLUNHY
3a ypehaj npe Hero WwTo NpuyBpcTUTE
3alTUTY Of Harmkwama.

/\ ONPE3

MpoBepuTe Aa N CTe MOHTUPAK
3aLUTUTY Of Harukara Ha Npaeoj
BUCUHMN.

@

YBepuTe ce Aa je nospLunHa usa ypehaja
rnaTtka.

HeonxoaHo je oa MoHTUpaTe 3aWTuTy 04
Harnkwama. AKo je He MoHTuparTe, ypehaj
MOXe [a ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hana3n cumbon npukasaH Ha
cnuum (ako nocToju) Aa 6u Bac NoaceTMo Ha
noTpeby yrpafhe 3awTuTe of Harukarba.
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BouUHy AUMeH3Mjy Tako Aa LieHTpupaTe
ypehaj.

@

AKO cTe npoMeHunn auMeH3suje
LWTeaHaKka, moparte npasuiHoO
nopaBHaTV 3aLUTUTY Of Harvkaka.

/\ ONnPE3

Ako je npocTop namehy enemeHata Behu
of WwupuHe ypehaja, mopaTe nogecutu
604HY AMMEH3Mjy Tako Aa LeHTpupaTe
ypehaj.

3.15 EnekTpu4yHa uHcTanauuja

/\ YMNO3OPEHE!

[Mpoussohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cryyajy Aa ce He npuapxasaTe mepa
NPeaoCTPOXHOCTU HAaBEAEHUX Y
nornaemny besbegHocrT.

1. MonTupajTe 3awTuTy oA Harurara B - Ypehaj ce ncnopyuyje 6e3 cTpyjHor yTrkaya u
393 mm ucnoA roptee noBpLunHe ypehaja | crpyjHor ka6ra.
n A - 82 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja 'y
KPY>XHU OTBOP Ha Hocady. 3awpaduTe je /\ YNO3OPEHE!
y UBPCTW MaTepwjan unm Kopucturte
nocrojehe ojavarse (31g).

[Mpe Hero wTo cnojuTte CTpyjHM kabn ca
NPUKIbYYKOM, U3MEPUTE HanoH nameny
dasa Ha KyhHOj eNeKTPUYHOj MPEXN.
3atum nornefajte HanenHUuy Ha 3aah0j
CTpaHu ypehaja aa bucte 3Hanu kojy
enekTpUYHy MHcTanauujy aa ynotpebure.
OBaj penocnes Kopaka cnpedasa nojasy
rpeLuke n owTteherwa enekTpuYHnX
KomnoHeHata ypehaja npu
WHCTanmpatby.

,ﬁ% OproBapajyhe BpcTe kabnoBa 3a

pasnuuuTe case:

=\

®da3za MuH. Benu4ymHa Ka-
6na

] 1 3x2,5 mm?
/ 3 ca HeyTpanHum 5x0,75 mm?

2. Ha neBoj cTpaHwu, ca 3aghe CTpaHe /\ YNO3OPEHE!
ypehaja, noctoju otsop. MNoagurHute
npegmwu Kpaj ypehaja n cmectute ra 'y
cpeavHy npoctopa usmehy enemeHara.
Ako je npocTtop namehy enemeHara sehu
oA WwupuHe ypehaja, mopaTe nogecuTn

Kabn 3a Hanajate He cMe fa foavpyije
Aeo ypehaja koju je oceH4eH Ha cnvuum.
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4. OlNMnMC rNMPON3BOLOA

4.1 OnwTK Npukas

R bona

D000 I o

(= A\

Namnuua/cumbon/vHavkaTop nnove 3a
KyBaHe

)
T
’/ HNEH BERA *

(4

KomaHgHa gyrmag 3a nnody 3a kyBawe
EnekTpoHcku nporpamaTtop
Jyrme 3a Temnepatypy
WNHavkaTop/cumGon TemnepaType
@A Lyrve 3a dyHkumjy Mapa Mnyc
[Oyrve 3a cyHKUVMje pepHe

Bl pejHu enement

El Namna

BeHTtunatop

Hocau pelueTtke, MOKpeTHM
Yaybrbera y yHyTpaLlH0CTH
Monoxaju pelueTke
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4.2 lllema noBpLUMUHE 32 KyBahe

=

O 180 mm

O 0o

MoMONHM roproHwK

Opgopg nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucK og
mogena

30Ha 3a KyBake og 1500 W

5. MMPE MNPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

5.1 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe n koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe Aa ucnyLita HenpujataH MUpUC 1 AUM.
lMpoBeTpuTe COBY TOKOM Npearpesakmsa.

1. YKknoHwuTe cBY JoaaTHy onpemy 1 Hocave
pelueTkn 13 anapara.

2. TopecuTe yHKUMjY E] Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj aa pagn 1 u.

3. Tlogecute yHKUMjy . Mogecute
MakcumanHy Temnepatypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oy dyHkuujy je 210 °C.
OctaBute ypehaj oa pagn 15 MuH.

4. TlogecuTe yHKUMjY , NPUTUCHUTE:
SteamBake . MogecnTe makcumanHy
TemnepaTypy. Octasute ypehaj aa pagn
15 MuH.

5. Wckbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnaau.
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Mony6p3n roproHmnK
Bp3an roproHmK

4.3 Mpubop

* PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a KyBa€, Niexose 3a TopTe,
nevetse.

* [nex 3a neyewe
3a Konaye v Kekce.

« AirFry nnex
3a npxeHke HaMUpHULA C Make yrba Unm
6e3 nanvpa 3a nevyeme.

* OnuuoHanHe Teneckoncke Bohjuue
3a nonuue n nnexose. MoxeTe nx
Hapy4unTn nocebHo.

*  ®duoka 3a ognarare
dunoka 3a ognarake ce Hanasm ogmax
ncnon yHyTpaLlHh0oCT nehHuue.

6. Ypehaj n gpogaTtHy onpemy 4YMctTute camo
Kpnom of, Mukpocubepa, Mnakom BOAOM
1 6narum geTepLieHToMm.

7. Bpatute npubop un yknowmBe Hocave
peLleTke y NoYeTHN Nonoxaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte ga nogecute Bpeme npe paga ca
nefHuLoMm.

Kapa ypehaj npukrbyumTe Ha enekTpuyHy
MPEXY UMW HaKOH HeCTaHKa CTpyje, Aucnnej
ayTomaTcku Tpenepu.

1. [MputncHuTe gyrme 3a bupare @
Ykrby4yje ce cumbon koju ykasyje aa je
TajMep aKkTuBaH.

2. Kopuctute gyrme + v — na bucre
noaecunum Ta4yHo BpeMe.

[Mocne oTnpunuke NeT cekyHAM Tpenepewe

npecTaje u gucnnej npukasyje Bpeme Koje cte

nogecunu.

[a bucte npoMeHunu Bpeme, akTBMUpajTe

ypehaj v ICTOBPEMEHO NPUTUCHUTE +u
unm



Kaga Tpenepu konoHa namehy catv u

MUHYTa, NPUTUCHUTE + uwnn — pa bucte
nogecunun HoOBO BpeMe.

6. MTOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 Marbewe ropuoHuKa Ha nNoYun
3a KyBambe

@

AKO Ce 1 HaKOH HEKOMMKO MoKyLuaja
FOPUOHUK He ynanu, NpoBepuTe Aa nu cy
KpyHa 1 kana Ha Jo6poj nosuymju.

®

YBEK ynanute ropuoHuK npe Hero LWTo Ha
Hera cTaBuTe nocyhe 3a KyBame.

/\ YNO3OPEHE!

Byaute naxrbvBuM kafa y Kyxuku
KOPWUCTUTE OTBOPEHU NIIAMEH.
[Mpounseohay He npuxBaTa HUKaKBY
0AroBOPHOCT Y CIyyajy HemnpaBuiHe
ynoTtpebe nnamexa.

@

Tokom HecTaHka CTpyje, MoXeTe aa
ynanuTe ropuoHuk 6e3 enekTpuyHor
ypehaja. Y Tom cny4ajy ce npubnmxkumTe
FOPUOHUKY Ca NIIaMeHOM, NPUTUCHUTE
oprosapajyhe koMaHAHO oyrme u
OKpPEHUTE ra Ha MaKkCMMarHu nonoxaj.
[pxnTe komaHaHO ayrme nputucHyto 10
cekyHam unu kpahe; Ha oBaj HauvH he ce
TepMOocCHoj 3arpejaTtu.

1. OkpeHuTe KOMaHAHO oyrme 3a yHKLuje
pepHe 3a nnoyy 3a KyBare CyrnpoTHO
CMepy KpeTara Kasarbke Ha caTy Ao

nosioxaja MakCMMarnHor npoToka raca Q
1 NpUTUCHWTE ra Hagone ga bucre
YKIbYYMUIN TOPUOHMK.

2. [pxute KOMaHgHO Ayrme 3a nnody 3a
KyBahe NputucHyTo 10 cekyHam nnu
kpahe; oBo he omoryhutu aa ce
Tepmocnoj 3arpeje. Y cynpoTHOM,
npekuaa ce 4oBoA raca.

3. TopecuTe nnameH kaga ce ctabunuayije.

@

YKONMMKO Ce ropMOHUK CryyajHO yracu,
OKpeHWTe KOMaHA4HO AyrMme y nonoxaj
LMCKIbYYEHO", cayekajTe Hajmame 1
MWHYT 1 3aTUM NOHOBO MOKYLUAjTe Aa
ynanuTe ropuoHuK.

@

["eHepaTop BapHMLa ce ayToMaTCcKu
nokpehe kaga ykrbyuute kabn 3a
Hanajake, HaKoOH MHCTanauuje nnu
HecTaHka cTpyje. To je HopmarsHo.

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe gpatn KOHTPONHO Ayrme
NPUTUCHYTO Ayxe oA 15 cekyHaw.
YKONWUKO Ce ropuoHNK He ynanu HakoH 15
CeKyHaM, NyCTUTE KOHTPOJTHO Ayrve,
OKpPEHUTE ra y nonoxaj ,Mckiby4eHo" a
3aTUM, HaKOH Hajmare 1 MUHyTa, NOHOBO
ynanvTe ropMoHuK.
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6.2 Mpuka3 ropuoHuka

MoknonaL ropuoHnka
KpyHa ropvoHuka
Ceehuua 3a narmeme
Tepmonap

cowp»

6.3 UckrbyumBame ropmoHuKa
[a bucTe yracunv nnameH, okpeHuTe gyrme
[0 nonoxaja ,MCKrby4eHo" 0 .

/\ YNO3OPEHE!

YBek cmawuTe nrnameH unu ra
NCKIby4UTE Npe HEro LTO CKIoHUTE
nocyae ca ropmoHuka.

6.4 NogewaBake cTeneHa TonmnoTe
3a eNeKTPUYHy 30HYy 3a KyBake

Cumbonu ®PyHKuMja

0 Monoxaj ,Mckrby4eHo”

1-6 MopeluaBara cTeneHa TonnoTe

KopucTtuTe 3aoctany Tonnoty aa bucre
CMaHMIv NOTPOLLHY EHepruje.
[eakTnBupajte 30Hy 3a kyBare oko 5-10
MWHYTa Npe 3aBpLUeTKa KyBakba.

OkpeHuTe ayrme 3a n3abpaHy 30Hy 3a
KyBare ga bucTte nogecunm Tonmnory.
Ynanuhe ce nHamkaTop KOMaHZHe nnove.
[a 6ucTe 3aBpLUNIM KyBaHe, OKPEHUTE
ayrme y nonoxaj ,MCKrby4eHo”.

Ako Cy CBe 30H€e 3a KyBak€ fieakTneupaHe,
WHOWKaATOP KOMaHOHe nio4ye he ce yracutu.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - KOPNCHW CABETU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

7.1 MNMocyhe
EnekTpu4Ho:

®

[Ho nocyha 3a KyBare Mmopa fa byae
nebeno n wrto je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte oa oote NoBpLUMHE nocyaa
6yay 4vCTe ¥ cyBe Npe Hero LTo UX
CTaBMTE Ha NOBPLUMHY NrioYe.

lac:
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/\ YMNO3OPEHE!

He ctaBrbajTe jegaH Turaw Ha ABa
rOPUOHMKA.

/\ YNO3OPEHE!

HecTtabunHe unu gedopmucane wepne
HEMOjTe CTaB/baT Ha FOPUOHMK Aa
GucTe cnpeunnu Nnpocunare unm
nospefhueare.

/\ OMPE3

YBepuTe ce Aa pydke Ha nocyaama Hucy
U3Hag npeake MBKLE NIoYe 3a KyBake.




/\ ONPE3

YBepuTte ce aa je nocyaa noctaBrbeHa
LieHTpasiHO Ha FOPUOHWK, Kako bu ce
nocTurna MakcMmarsHa ctabunHocT u
Mara NOTPOLLH-a raca.

/\ YNO3OPEHE!

He cTaBmajte nocyhe koje nma
NPCTEHACTO UM UCMYMYEHO AHO Ha
nrovy 3a KyBake jep NocToju Benumka

X
et

7.2 MNMpeyHuum nocyha 3a KyBame

OnacHOCT oA npeBpTaH-a.

/\ YNO30OPEHE!

Kopuctute nocyhe 3a KyBare unju
NpeyHUK oAroBapa BEMUYMHN FOPUOHMKA.

FopuoHuk MpeyHuk nocyha 3a
KyBake (mm)
MomohHmn 120 - 180

FopuoHuk MpeyHuk nocyha 3a
KyBake (mm)

MonyGpan 230-240 V1)

Bpan 220-240 v1)

1) Kapa ce Ha nnoun 3a kyBase KopucTy camo jeaHa
nocyaa.

7.3 NojeaHocTaBrbLEHU BOAUY 3a
KyBae 3a efnieKTp1M4YHe 30He 3a
KyBaH€e

Mopew [MpumeHa

aBamkbe

cTtene-

Ha To-

nnore

1 OpprkaBarse TonnoTe

2 HexHo anHcTamwe

3 [OuHcTawe

4 Mpxere/3aneyare

5 [oBohete A0 Kibyvara
6 [oBohetbe Ao Kibyyara/bp3o npxerbe/

[y6oKo npxere

8. MJTO4YA 3A KYBAHE - OP>KABAHE N YALLTHEHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

8.1 OnwTe nHcpopmauuje

+  OumncTnTe nNnoyy 3a KyBake HakoH CBake
ynotpebe.

* YBek kopucTuTe nocyhe 3a KyBare ca
YMCTOM [OHOM MOBPLUMHOM.

*  OrpeboTuHe nnu TamHe cneke Ha
MOBPLUWHW HEMAjy HMUKaKBO [ejCTBO Ha
paj nnove 3a KyBare.

» Kopuctute nocebHO cpeacTBo 3a
ynwhere NorogHo 3a NOBPLUMHY MiioYye 3a
KyBame€.

Hephajyhu yenuk

« 3auBuue of Hephajyher yenuka nnoye 3a
KyBatbe, KOPUCTUTE NOCe6HO CPeacTBo
norogHo 3a unwhene Hephajyher yenuka.

*  WBuuya nnoye of Hephajyher yenuka moxe
ycreq BUCOKe Temnepartype Aa NpoMeHu
6ojy.

« [enose o Hephajyher yenvka onepute
BOJOM ¥ 3aTVMM OCYLUUTE MEKOM KPMOM.

8.2 Yuwhere nnoye 3a KkyBawe

* Oamax yKIoHUTE: TOMbeHY NNacTuky,
nnacTuyHy donujy, co, wehep n xpaHy ca
wehepowm, jep y CynpOTHOM NprbaBLUTUHA
MOXe npoyspokoBaTtu owwTehere nnove
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3a kyBare. BoguTte pavyHa kako bucte
n36ernm onekoTuHe.

* YKnoHuTe Kaga ce nnoya 3a KyBake
AOBOJSBLHO OXIaAm: CBETNE Kpyrose of
KameHUa 1 Boge, Tparose macHohe,
npomeHy 60je y Buay ceetnyuara
meTana. OunctuTe nNno4y 3a KyBake
BMaXHOM KProm 1 HeabpasnBHUM
aetepuieHTom. HakoH unwhera nnovy 3a
KyBare 06puULLINTE MEKOM KPMOM.

+ [a 6ucte ounctunu emajnmpaHe 4enose,
Kanuue 1 KpyHe, onepute nx Tonsom

CanyHULUOM U NaXibMBO OCYLUUTE NMpe Hero

LITO X BpaTtuTe Ha MecCTo.

8.3 YUnwhemre enekTpuyHe rpejHe
nnoye

1. KopucTtute npawak 3a yvwherwe unm
jacTyye 3a umwhere.

2. Ounctute NNovy 3a KyBake BIaXKHOM
KpNoM 1 ca mano geTeplieHTa.

3. 3arpejTe rpejHy nnoyvy ga 6ucte cHU3MNK

TemnepaTypy v NycTuTe je Aa ce OCyLUu.

4. [a 6ucte ovyBanu rpejHe nrnoue,
penoBHO Mx U3pnbajte yrbem koje ce
KOPWUCTUN 3a MALLMHY 3a LUNBEH-E.
Yknonute yrse nomohy ynujajyher
nanupa.

8.4 Ynwhere cBehuue 3a uckpe

OBa yHKyMja ce foburja Npeko kepammyke
ceehule 3a narberwe ca MeTanHom
enektpogom. OapxaBajTe oBe AenoBe
4YMCTUM Kako 6u ce usberne notelkohe
NpUNUKOM narbeka 1 NpoBepaBajTe Aa HUCY
3ayenrbeHe pynuue Ha KpyHU roprMoHMKa.

8.5 [ipxaum 3a nocyae

@

[pxxaun 3a nocyae HUCY NorogHu 3a
npake y MalunHu 3a nparbe cyaosa. OHu
ce Mopajy npaTtu py4Ho.

1. WsBaguTe apxadve 3a nocyge aa bucrte
nakLe OYMCTUNK NSOy 3a KyBak-e.

@

ByauTte jako naxrbnem npu 3ameHun
ApKaya 3a nocyAe Aa ce NospLUMHa
nnoye He 6u owTeTuna.

2. Ha npema3sy og emajna noHekag octajy
rpybe uBuue, ctora 6yaute naxromem
Kafa py4yHO nepeTe U cylunTe apxaye 3a
nocyge. YKonuko je notpebHo, yknoHmTe
ynopHe Mprbe 6narum AeTepLEeHTOM y
obnuky nacTe.

3. HakoH wTo ounctute gpxade 3a nocyae,
npoBepuTe a N1 Cy NOCTaBIbEHN Y
npasunaH nosoxaj.

4. Y unrby npaBunHor paga ropuoHuka,
yBepuTe ce Aa Cy Kpauu apxava 3a
nocyzie nopaeHaTu ca LEHTPOM
rOpUOHUKa.

8.6 NepuoanyHo oapxkaBam-e

MepuoguyHo TpaxuTe of nokanHor
oBnawheHor cepBuUCHOT LieHTpa Aa U3BpLLM
npoBepy cTaka LieBM 3a JoBOA raca u
BEHTWMA 3a noJellaBare NpUTUCKa, ako je
MOCTaBIbEH.

9. PEPHA — CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerba o 6e3beaHOCTY.

9.1 YKkrbyumnBame U UCKIbyumBame
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje pepHe aa
6ucte nzabpanu Heky yHKLW]y.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTtypy ga
6ucte nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyudyje kaga pepHa pagu.

52 CPICKU

@

3a dyHkuuje 6e3 rpejarsa Hema noTpebe

[Oa nofeluasarte Temneparypy.

3. Vickrbyuute pepHy, OKpeHUTe KOMaHaHy
ayrmag 3a dyHkumje pepHe n
Temneparypy Ha Nonoxaj ,MCKiby4eHo".

9.2 be3b6egHOCHM TepMmocTaT

HenpasunaH pag pepHe unv HencnpasHu
AenoBu Mory fOBECTH 4O OonacHor



nperpesatksa. [Ja 61 ce 0BO cnpeyunso, pepHa
nma 6e36e4HOCHM TEpMOCTAT KOju nNpekuaa
Hanajake. PepHa ce NOHOBO ayToMaTCKu
YKIbyyyje Kaf TemnepaTtypa onagHe.

9.3 dyHKUMUje pepHe

o Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyvexa.

Namna y pepHu
3a ykrbyunBame namne 6e3 yHkuuje nevera.

SteamBake

3a gopaBatbe Brare TOKOM KyBaka. 3a 406u-
jare npase 60je U xpckaBe KopuLe TOKOM
nevemna. 3a Behy COYHOCT Npy MOHOBHOM 3a-
rpesaty. 3a ovyBare Boha unu nospha.

E:>

JlaraHo neyerbe ca BeHTUNaTopom
3a npunpemy MeKor, COYHOr neversa unu 3a
cylwemne 6uno kor Boha n nospha.

3arpeBawe 040300
3a neyetse konaya ca XpCkaBoM AOH0M MOBP-
LLUIMHOM.

3arpeBatbe ofo3sro/onosao
3a neyetse Ha jeJHOM Monoxajy peLueTke.

O 0O OjE2|E+E

Bp3o rpunoBawe
3a rpunoBane TaHKUX kKoMaja XxpaHe y Benu-
KUM KOnmMunHama u TocTupare xneba.

Typ60 rpunoBame

3a neyetrse Behnx kKOMaga Meca U XunBmHe ¢
KOCTMMa Ha jefiHoj peLueTkun. 3a crpemarse
rpaTVHUpaHuX jena u 3a saneuatrse.

R

Meyere ca BeHTUNaTopom

3a npxerbe UNu 3a NpXxewe 1 Nevere xpaHe
Ha UCTOj TeMNepaTypu, Ha BULLIE Of jeIHOT Hu-
BOa pelueTke, 6e3 MeLLaka ykyca.

&

lﬂ BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

¢ OBa ¢yHKuMja je kopuwheHa 3a ycknahvsame
ca Knacom eHepreTcke epukacHOCTU U 3axTe-
BMMa eko-Am3ajHa (y cknagy ca ctaHgapavma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
Tokom neyetrba BpaTa pepHe Tpeba aoa byay
3aTBOpEHa Kako dyHKUMja He 61 6una npekun-
faHa 1 kako 61 ce ocuryparno aa pepHa paauv
Ha HajuieM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmKacHOCTH.
Kapa kopuctuTe oBy dyHKUMjy, TemnepaTypa
YHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnukyje oa 3aaa-
Te TemnepaTtype. CHara 3arpeBara Moxe 6utn
ymarbeHa. 3a oniTte npernopyke y Besu ca
yLWITEAOM eHepruje norneaajte nornaere
+EHepreTcka edmkacHocT”, YiuTeaa eHepruje.
OBa byHkuWja je npeasuheHa 3a ywteay
eHeprvije TOKOM KyBakba. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
e nornepajte ogerbak ,HanomeHe n casetn”,
BnaxHo nevetrbe y3 BeHTURATOP.

AirFry /

Meyewe y3 paBHN BEHTUN

3a npxere HaMMpHULA C Makse yrba unu 6es
nanupa 3a nevyewse. 3a jena nonyTt nomdputa
nnu nuue. /

3a UCTOBpEMEHO Neyere Ha HajBuLLE [ABa Mo-
noxaja pelueTke v 3a cyluere xpaHe. MNoagecu-
Te Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20-40 °C He-
ro 3a 3arpeBare 0403ro/o0f03A0.

] Opmp3aBakse
3a ogmp3aBame xpaHe. Bpeme oamp3aaBara
3aBMCY Of, KOMNYMHE W BENUYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

9.4 AkTnBUpame yHkumje:
SteamBake

OBa ¢hyHkLMja omoryhaBa noborbluare
BMaXKHOCTM TOKOM KyBatsa.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3mnk og onekoTuHa u
owrTtehewa ypehaja.

OTI'IyLIJTeHa Bnara Mmoxe aa n3asose
OMNeKoTnHe:

* Hewmojte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
KopucTuTe pyHKUMjy: SteamBake.

« [MaxrbnBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja HakoH
Kopuwhetsa dyHKumje: SteamBake.

@

Mornepajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTn’.
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1.
2,

OTtBopuTe Bpata nehHuue.

WcnyHuTe yoy6rbera y yHyTpaLlh0CTu
BOJOM Ca YecMme.

MakcmmanHu kanaumTeT yaybreewa y
YHYTpaLwHO0CTh pepHe je 250 ml.
VcnyHuTe yoy6rbema y yHyTpallhb0oCTy
pepHe BogoM caMo kaja je xnagHa.

Mopecute dyHKUMjy: SteamBake 2]
MoHoBo nputucHuTe gyrme Mapa MNnyc
),

Oyrme Mapa MNnyc pagu camo ca
dyHkumjom: SteamBake.

MHavkaTtop ce ykbydyje.

7.

3a peaktuBuparse ypehaja, nputnucHuTe

SteamBake gyrme , oKpeHute
KOMaHaHy ayrmag 3a dyHkuuje nehHuye
1 TemnepaTypy Ha UCKIbYYEH NONOXaj.

WHpukatop pgyrmeta SteamBake ce
UCKIbyuyje.

8.

YknoHute Boay 13 yayoroerwa y
YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

[MpoBepute ga nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKIIOHWUTE npeocTany
Boay U3 yaybreewa y

5. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTypy aa YHYTPaLH0CTU.
6ucte nogecunu Temneparypy.
6. CraBuTe xpaHy y ypehaj n 3atBopute
BpaTta nehHuue.
/\ ONPE3
Hewmojte ga ponymwyjete Bogom
yaybrbere y yHyTpaLlHOCTM TOKOM
KyBaka unu kaga je nehHuua spyha.
10. PEPHA - ®YHKUWMJE CATA
10.1 OAucnnej
A B C D A. WHankatop BpemeHa 3a TPAJAHE
\ \ \ B. [Mpuka3 BpemeHa
B [ — C. VlHgukaTop akTMBHOT Tajmepa
A S D. Whankatop sa TAUIMEP
ool
L
10.2 Oyrmap
Oyrme DyHKUMja Onuc
—_ MWHYC 3a nogeluaBame BpeMeHa.
@ CAT 3a nogeluaBake yHKUMje caTa.
+ nnyc 3a nogeluaBake BpemeHa.
Mapa Mnyc [a 6ucte aktnempanu cyHkumjy: SteamBake.
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10.3 Tabena ca dyHKUMjama caTta

®dDyHKUuMja caTa

MpumeHa

00:00 TAYHO BPEME 3a nopeluaBakse, NPOMEHY Unv NpPoBepy TayHor
BpemeHa.
dur TPAJAHE 3a nogelaBawe BpemeHa paga ypehaja (1 min — 10
h).
Q TAJMEP 3a nogelaBawe BpemeHa ogbpojasarba (1 min — 23

h 59 min). OBa cyHkUWja He yTu4ye Ha pagd ypehaja.

10.4 MNopewaBawe pyHKUMje
TPAJAKE

1. TlogecwuTe yHKUM]y pepHe u
Temnepatypy.

2. Y3acTonHo npuctuckajte @ nok dur He
noyHe Aa Tpenepw.

3. TlpuTtucHute + unn — pa bucte
nogecunu Bpeme 3a TPAJAHE.

Ovcnnej npukasyje dur 1 cumbon A.

4. Kapa 3apato Bpeme uctekHe, dur
Tpenepu 1 vyje ce 3By4HW CUrHan y
Tpajawy of 7 muHyTa. Ypehaj ce
ayToMaTCKu AeakTusupa.

5. TlpuTncHute 6uno koje gyrme ga bucre
NPEKNHYNN 3BYYHWN CUrHan.

6. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKuuje
pepHe 1 gyrme 3a TemnepaTypy Ha
Nnosoxaj ,MCKIby4eHo".

10.5 NogewaBawe TAJMEPA

1. ¥Y3actonHo npucTuckajTe O OOK A He
NnoyHe Aa Tpenepu.

2. T[puTtucHute + unn — pa bucte
NoAecunu Heonxo4Ho BpeMe.

3. Kapa 3agato Bpeme ucTekHe, ornawiasa
Ce 3BYYHW curHan y Tpajawy of 7
MUHyTa. MNpuTnUcHUTE BUNo Koje ayrme aa
BucTe NPEeKnHynNn 3By4HU curHan.

10.6 NoHnwTaBawe hyHKUMja caTa

1. TllpuTucHuTe BULLE NyTa y3aCTOMHO D
CBe 0K MHAUKATOP XerbeHe dyHKUuje He
3arpenepm.

2. TlpuTUCHWTE N 3a4pXUTE UCTOBPEMEHO

ayrmag = v
dyHKUMja caTa ce racu nocrne HEKONMKO
CeKyHAaw.

10.7 NpomeHa 3ByYHOr curHana

1. [Oa bucTe 4ynm TPEHYTHM 3BYYHU CUrHaTT,
NPUTUCHUTE U 3apXuTte gyrme — .

2. V3HoBa npuTuckajte — ga bucrte
NPOMEHUNM CUrHar.

3. Otnyctute gyrme —.

Mocnearu TOH Koju nogecute 6uhe HoBM

3BYYHM CUrHan.

4. CauekajTe 5 cekyHOM Aa ce nogellaBame
ayToMaTCKu NOTBPAM.

@

Kapna je ypehaj nckmbyyeH n3 mpexHe
YTUYHULE UK NOCIIE HECTaHKa CTpyje,
TOH curHana ce Bpaha Ha
noppasymeBaHy abpuyky BpeaHOCT.

11. PEPHA - KOPUWREHE NMPUBOPA

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.1 Y6aumBamwe npubopa

Mnex:
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He rypajte nnex 3a neverwe unun ayboky
NocyAy CKpo3 A0 3aAwer 3nga pepHe. To
Ou cnpeynno umpkynawujy TonnoTe oko
nnexa. XpaHa Moxe aa 3aropu,
HapoO4YnTO y 3adHeM Aeny nnexa.

I'ypHuTe nnex/aybokun Turaw namehy Bohuua
Ha Hocauy pelueTke. YBepuTe ce a He

LOAVpYje 3aftbu 3Uf pepHe.
PeweTkacTta nonuua:

12. PEPHA - KOPCHW CABETIU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

®

TemnepaTtypa 1 Bpeme neyersa
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumoHun. OHu 3aBuUce o
peuienaTta, kBanuTeTa 1 KonMunHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.
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CTtaBuTe pelueTky namehy Bofuua Ha
HOoca4Mma peLueTke.

AirFry nnex:

MocTasute AirFry nnex Ha gpyru nonoxa;j
pelweTke. [ocTaBuTe nnex 3a neyewe Unm
Ay6oKy nocyay Ha NpBuM Monoxaj pelueTke.

12.1 SteamBake

@

Mpe Hero WTo NpeTxoaHo 3arpejete
nehHuuy, ncnyHute yaybrbewa y hoj
BOAOM A0K je nehHuua jow xnagHa.

[Nornepgajte ogersak ,AKTuBMpame PyHKumje:
SteamBake”



KBacHo Tecto

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMonoxaj [Mpubop
rbewbuma y pa (°C) peLueTke
YHYTpaLlH0-
ctu (ml)
Berm xne6 1) 100 180 40-50 2 KopucTtute nnex 3a
neyee.
36M|/|HKe1) 100 200 20-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.
[omaha nmqa1) 100 230 15-25 2 KopucTute nnex 3a
nevyeme.
dokaual) 150 190 20 - 30 1 KopucTuTe nnex 3a
neyexe.
Kekcuhu, no- 100 160 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
ravunue, nevyeme.
KpoacaH1)
Konau ca wrbn- 100 160 75-90 2 Kopuctute kanyn 3a ko-

Bama, nuTa c ja-
bykawma, 3e-
MuYKe ca

L|VIM6T0M1)

nave.

1) Mpe neyersa, 3arpejte y npa3Hoj nehHuuy y Tpajary og 5 MuHyTa.

KyBatbe 3aMmp3HyTe XpaHe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj MpuGop

L NTVIVERY pa (°C) pelueTke

YHYTpaLlH0-

ctu (ml)
3amp3HyTa 150 200 15-20 2 Kopuctute nnex 3a
I'IVIL|a1) neyere.
3amp3HyTe 200 180 35-50 2 Kopuctute peluetkacty
nazamwel) nonmuy.
3amp3HyT 100 170 20-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) nevete.

1) [Mpe neyersa, 3arpejte y npa3Hoj pepHu y Tpajarwy o 10 MuHyTa.

PereHepaumja xpaHe

XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevee.
3emunyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a

nevyeme.
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XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop

rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

[owmaha nuya 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.

dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.

Mosphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.

MupurHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyetbe.

TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerbe.

Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.

Mevewe

XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op

rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

MeyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-

TMHa CTy NonuLy 1 nnex 3a
neyetrbe.

[oBehe 200 200 45 - 50 2 Kopuctute peluetka-

neyetrse, cnabo CTy NonuLy 1 nnex 3a

ne4yeHo neyerbe.

[oBehe 200 200 50 - 55 2 Kopuctute pelieTka-

neyerbe, cpes- CTy NonuLy 1 nnex 3a

e NnevyeHo nevetse.

[oBehe 200 200 55 -60 2 Kopuctute pelwetka-

neyetrbe, 406po CTy NonuLy 1 nnex 3a

neyeHo nevetse.

Mune, nonosn- 200 210 50 - 60 2 Kopuctute peluetka-

Ha CTy NnonuLy 1 nnex 3a
nevetse.

Mune, ueno 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy Monuuy v nnex 3a
neyerse.

Meyena hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-

CTy nonuuy v nnex 3a
neyerse.
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12.2 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop vl

XpaHa Temne- Bpewme Mono-  MMpubop
patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) LeTKe

Xne6 v nuua

Mnetexuue 190 25-30 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpurnosame/
powTub

3emuuke 200 40 -45 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosaxe/
powTuIb

3ampsHyTa nuua, 350 g 190 25-35 2 pelleTkacta nonuvua

Konauu Ha nnexoBuMa 3a neyexe

LBajuapckn ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTuIb

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosane/
powTub

Konauu Ha nnexoBuma

Cydne 210 35-45 2 LIECT KepamMn4KMX Nocyaa Ha peLueTkacToj
nonuum

Kopuua 3a dnaH 180 25-35 2 nnex 3a dnaH Ha peLleTkacToj Nonuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 Moana 3a konay Ha peLueTkacToj nonuum

Pu6a

Pwnba y kecuuama, 300 g 180 25-35 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosax-e/
powTurb

Liena pu6a, 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTub

Pnbreun dune, 300 g 180 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Meco

Meco y kecuum, 250 g 200 35-45 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpurnosane/
powTub

Paxtbuhn og meca, 500 g 200 30-40 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosame/
powTurb

Manu neyeHu 3anorajun

Konauun 170 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosane/
powTub

MakapoHu 170 40 - 50 2 nnex 3a neyewe UNu nnex 3a rpurnosame/
powTub

MaduHn 180 30 - 40 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosaxe/
powTuIb

YKyCHM Kpekepm 160 25-35 2 nrex 3a neyexe v nnex 3a rpunosatxe/

poLTUrb
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XpaHa Temne- Bpewme Mono- Mpunbop
patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke
XpckaBu kekc of cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyewe UNu nnex 3a rpurnosame/
Tecta powTtu
Manwu TapTosu 170 20-30 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosaxe/
powTub
BereTtapujaHcku
MewaHo nosphe y kecuuyu, 200 20-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nNnex 3a rpurnosame/
400 g powTub
Omnert 200 30 - 40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuumn
Mosphe Ha nnexy, 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
poLTUb
12.3 AirFry
Mekapckn npounssoaun
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MnH) HuBo pe-
(°C) weTke
KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 2
JlucHaTto TecTo, CMp3HYTO oko 400 g 180 - 220 15-35 2
JlucHato TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 2
Muua, 3ampsHyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 2
MpousBoau o Kpomnupa
XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MnH) HuBo pe-
(°C) LeTKe
MomdppunT, 3amMp3HYyT oko 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdpuT, Aebeo, cMp3HYT oko 600 g 180 - 220 20-30 2
VceyeH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTu oko 450 g 180 - 220 15-30 2
Cgexe noBphe
XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MnH) HuBo pe-
(°C) weTke
Kpuiwike Tukenua, ceexel) oko 500 g 180 - 220 25-35 2

1) fofatyv 1 KawmuMLy MacnvMHOBOr yrba Aa ce He 6u nenuno
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OcTano

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpewme HuBo pe-
(°C) (MuH) weTKe
Oppecun, CMp3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
LLikamnu y TecTy 3a neyewse, cMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 2
KonyToBu nurise, cMp3HyTo oko 250 g 180 - 220 15-25 2
Munehwn kpokeTn, CMP3HYTH oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Pubren witanuhu, cMp3HyTH oko 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Undopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpare
XpaHa ®DyHKuMja Temnepa- [Mpubop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) pewwetke (MUH)
CuTHu konaum (16 no 3arpeBamwe ogo3- 160 nnex 3a neveme 3 20-30
nnexy) ro/onosno
CwuTHM konaym (16 no Mevyere ca BeHTH- 150 nnex 3a nevemwe 3 20-30
nnexy) naTopom
CuTHM konaum (16 no Meyvetbe y3 paBHn 160 nnex 3a neyewe 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
Muta c jabykama (2 3arpeBame ogo3- 190 peleTkacta nonvuya 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, agnjaro-  ro/opo3no
HamnHo NOCTaBIbEHO)
Muta c jabykama (2 Mevere ca BeHT- 180 peweTkacta nonvua 2 70-80
nnexa, @ 20 cm, gnjaro-  naTopom
HanHo NOCTaBIbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBane ogo3- 180 peleTkacta nonvua 2 20-30
ro/ono3no
HemacHa 6ucksut Topta  Neyere ca BeHTU- 160 peweTkacta nonuua 2 25-35
natopom
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere y3 paein 170 peweTkacta nonvua 1+ 3 30-40
BEHTUN
XpckaBu konay/neymso y — 3arpeBarbe 04o3- 140 nnex 3a neveme 3 15-30
Tpakama ro/ono3no
Xpckasu konad/neumso y  Neyewe ca BeHTU- 140 nnex 3a nevexe 3 20-30
Tpakama natopom
Xpckasu konay/neuvso y  lMevyerse y3 paBHn 140 nnex 3a nevewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoBare 250 peweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunoBamwe 250 peweTkacta nonvua 3 15-20 npBy
VNN TUraks 3a rpuno- cTpaHy; 10—
Ba-e/poLTUIbL 15 apyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpeBajte pepHy 10 MuHyTa.
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13. PEPHA - HE'A N YALWITREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

OGpumnTe Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM
Kprom, TOMNsoM BoAoM 1 Gnarum cpefcTBoM
3a ynwhemse.

3a unwhere mMeTanHux noBpLUMHa
KOPUCTUTE HAaMEHCKO CpefCcTBO 3a ynlhetrse.

YHyTpaLlHOCT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKOH
cBake ynotpebe. Haromunana macHoha mnu
OpYru ocTaum xpaHe Mory JOBECTU A0
noxapa.

HakoH cBake ynotpebe, oumcTute caB nnbop
1 ocTaBuTe ra fa ce ocywwn. Kopuctute meky
Kpny ca TonsioM BOAOM M CPeAcTBOM 3a
ynwhere. He nepute npnbop y malumnHu 3a
npane nocyha (ocum y nnexy AirFry).

YKNoHUTE TBPAOKOPHE Mprbe crneunjanium
CpeacTBOM 3a unwhere pepHe.

He unctute npnbop ca HenensbUBOM
nospLuvHOMm 1 nnex AirFry abpasnBHum
CpeacTBOM 3a Yulwhere 1 oLWTprM
npeameTumMa.

13.2 Yuwhewe nnex AirFry

1. CrtaBuTte nnex AirFry Ha nnex 3a nevewe.

2. CwunajTte Bpeny BoAy ca AeTEPLIEHTOM 1
ocTaBuTe ra ga ce Hartana.

3. Ouncrtute nnex AirFry cyHhepom nnm
KOPUCTUTE YETKY 3a yKnarare ocTaTaka
XpaHe.

Moxe ce YNCTUTU U Y MaLLUHKW 3a Npake

cynosa.

13.3 PepHe op Hephajyher yenuka
Wnn anymMmumHujyma

OuuncTuTe BpaTa pepHe kopuctehum
NCKIbYYMBO BNaXKHy Kpry unu cyHhep.
OcyLumnte MeKoMm Kprom.

HemojTe KOpUCTUTU YEenNUYHY BYHY, KUCENVHE,

HUTK abpa3nBHe maTepujane, jep OHV Mory
OLUTETUTM NOBPLUUHY PEPHE. Y3 ncte mepe
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NPefOCTPOXKHOCPU OUUCTUTE U KOMAHOHY
Tabny pepHe.

13.4 Ynwhewe yayorbewa y
YHYTpPaLIHOCTH

MocTtynak unwhersa yknaka npeocranu
KameHal, 13 yaybrbera y yHyTpaLlh0CTy
pepHe HaKoH npoLeca nevera Ha napu.

@

[Mpenopy4yyjemo aa ce cnpoBegeTe
nocTynak Ymwhera Makap HakoH CBakor
5. po 10. umknyca oBe yHKUUje:
SteamBake.

1. Crasute 250 ml 6enor cupheta y
yaybrbera y YHyTpaLlHOoCTU Ha AHY
nehHuue.

Kopuctn makcumanHo 6% cupheta 6e3
oursa.

2. OcrtaBuTe ga cuphe pacTBopw Hacnare
KaMeHLa Ha TemnepaTypu npocTopuje y
Tpajary oA 30 muHyTa.

3. Ounctute yHyTpaLlH0CT TONSIOM BOAOM U
MEKOM KPrOM.

13.5 Yknawame Hoca4a pelueTke

[a 6ucTte ouncTUNM PepHy, YKONHUTE
NOAPLUKE 3a peLUeTKe .

/\ OnPE3

By,qme NaXxrieMBW NPUITMKOM YyKrnakaka
NOoAPLUKN peLleTaka.

1. W3ByuuTe npefrun Aeo nogpLuke
pewieTke 13 6o4Hor 3naa.

L5

QJ\

(

ik

2. VsByuuTe 3afM A€0 NOAPLUKE peLleTke
13 HOYHOr 31aa 1 YKMOHUTE ra.



WHcTanupajte nssaheHn npubop obpHyTUM
pepocnenom.

13.6 Yuwhere BpaTa pepHe

Bpata pepHe umajy ABe cTakreHe nnoye.
Bpata pepHe 1 yHyTpallkby CTakneHy nniovy
MOXeTe CKUHYTW fa GUCTe MX OUUCTUNN.

®

BpaTa pepHe Mory aa ce 3aTBope ako
noKyllaTe Aja CKUHeTe yHyTpallky
CTaKreHy MroYy npe Hero LWTo CKUHeTe
BpaTa pepHe.

/\ OMPE3

Hewmojte oa kopuctute ypehaj 6e3
YHYTpaLlke CTakreHe nnoye.

1. [o kpaja oTBOpUTE BpaTa u Apxnte obe
Lapke.

2. TloaurHute n okpeHuTe OO0 Kpaja nosnyre
Ha obema wapkama.

3. 3artBopuTe BpaTa pepHe Ao nona, 4o
NpBOr nosoxaja 3a oTBapame. 3aTm
NOAUrHUTE 1 NoBYLWTE BpaTa npema
cebu 1 M3BaguTe UX U3 NEXULLTA.

A —

4. CraBuTe BpaTa Ha MeKy Kpny Ha
CTabunHOj NOBPLUMHN.

|
?

5. OTnyctuTe cucTeMm 3a 3aKkibyyaBame Aa
6ucTe M3BaaUNU YHYTpaLLkby CTakneHy
nnouyy.

CPMNCKN 63



6. OxpeHnuTte gBa npuyspwhueaya 3a 90° n
M3BaauTe UX U3 NnexuwiTa.

7. CrakneHy nnoyvy Hajrnpe naxroneo
nogurHnTe, a 3aaTum je nssaguTe.

8. Ouunctute cTakneHe nro4ye BOAOM U
canyHuuoM. Maxrbmeo ocyunTe
cTakneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nroYye y MallMHK 3a Npake CyaoBa.

Kapa ce uiwhemne 3aBpLun, NoctaBuTe

CTaKneHy nno4y u Bpata pepHe. lope

onvcaHu nocTynak obaBuTe CynpoTHUM

pepocneqom.

Boaute pauyyHa Aa npaBUMHO NnoctaeuTe
YHYTpallkby CTaKMeHy Niody y nexuiiTa.

%%
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13.7 Bahewe chunoke

/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte gpxatu 3anar-vee npegmerte
(kao WTO Cy cpeacTBa 3a unwheme,
nnacTuyHe Kece, pykasuue 3a nehHuuy,
nanvp unu crnpejesu 3a ynwheme) y
dmouymn. Kaga kopmctute nehHuuy, droka

ce rpeje. [NocToju pu3nk o noxapa.

duoka ncnog nehHuue moxe aa ce CkuHe
pagn ynwhemsa.

1. WsByumTe roky cBe Ok ce He 3aycTaBu.

-

2. Tlonako nogurHute uoky.
3. WsByuuTe MoKy NOTMYHO.
Kaga noHoBO MOHTUMpaTe uoky, npaTtute
HaBefileHe Kopake 06pHYTUM pefocnenoMm.

13.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Namnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckrbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnagu.

2. VickrbyuuTe yTuKad kabna 3a Hanajawe
pEepHE U3 MpEXHE YTUYHMLE.

3. [HO yHYTpalLH0CTN pepHe NpekpujTe
Kprom.

Cvjanvua Ha 3agtbem 3ngy

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay, cujanuue
Kako 6ucTte ra CKuHynm.

2. Ounctute CTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuyy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je OTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.




4. T[locTtaBuTe CTakneHu noknonaw,

14. PELLABAHSE NMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

14.1 WWta y4ynHUTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe fa ykbyunte ypehaj.

Ypehaj H1je NnpukrbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajake Unu Huje npasun-
HO MPUKIbYYEH.

Mposepute ga nv je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH Yy CTpyjy.

Ocurypau je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnuko ocurypad Henpe-
KMAHO nperopesa, obpatuTte ce KBa-
nudgurkoBaHom, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

He moxeTe Aa ykrbyunTe nnovy 3a
KyBahe HUTU [a je KOpUCTUTE.

Ocurypay je nperopeo.

[MoHOBO yKIby4MTE NMNOYyY 3a KyBaHe
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a Ma-
e op 10 cekyHaum.

He jaBrba ce BapHuua kada nokyLua-
Te Aa aKkTuBMpaTe reHepaTtop Bap-
HMua.

[Mnova 3a KyBawe Huje NpuKIbyyYeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajare Unu Huje
NpaBUITHO MPUKIbyYeHa.

lMpoBepuTte ga nu je nnova 3a Kysa-
b€ NPaBUITHO MPUKIbyYeHa Ha enek-
TpWYHO Hanajawe. Mornegajte
eNeKTPUYHyY Luemy.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe ga ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKonvko ocurypay Hemnpe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHoMm, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

Moknonav, 1 KpyHa ropuoHuka cy
HENPaBUITHO NOCTaBIbEHN.

MpaBunHo nocrasuTe noknonat, n
KPYHY TOpU1OHMKa.

[MnameH HecTaje ogMax HaKkoH na-
Tbeha.

Tepmonap Huje AOBOSbHO 3arpejaH.

HakoH narbera nnameHa, Heka re-
HepaTop BapHuua Byae akTuBMpaH
10 cekyHan nnu kpahe.

lMpcTeH nnameHa je HepaBHOMEpPaH.

KpyHy ropuoHuka 6nokvpajy octaum
XpaHe.

YBepuTe ce aa bpusrarska Huje
6rokupaHa v Aa je kpyHa ropMoHuka
yncTa.

opuoHnum He page.

Hema poBopa raca.

[MpoBepuTe Npukrbyyak Ha rac.

MnameH je HapaHyacTe unm xyTe
6oje.

Ha Hekum AenoBuMa ropuoHmka mo-
e n3rnegatu kao Aa je nnameH Ha-
paHyacTte unu xyte 6oje. To je Hop-
MasHo.

MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyera.

AKTUBUPAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
eluaBama.

I'IpOBepMTe Aa nu cy cea nogella-
Baka ncnpasHa.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

Car Huje nogeLueH.

MNopecute cat.

Cwjanuua He pagu.

Jlamna je HeucnpasHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa n KoHAeH3aumja ce Tanoxe Ha
XPaHW 1 Y YHYTPaLLHOCTN PEpHE.

Jeno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He octaBrbajte jeno y pepHu ayxe
op 15-20 MyHyTa HaKoH LITO ce
npouec neyeka 3aBpLUN.

Mpeayro Tpaje Aok ce jena ckysajy
1nu ce ckyBajy npebp3o.

Temnepartypa je npeHucka unu npe-
BMCOKA.

Mo noTpebu nogecute Temnepary-
py. MNpatute caBeT U3 ynyTcTea 3a
ynoTpeby.

Ha gvcnnejy nehnuue ce npukasyje
,0.00“ n "LED".

[owrno je oo HecTaHka cTpyje.

MoHoBO nogecuTe cart.

dyHKUWja He aaje fobpe pesynTtaTe
npunukom nevena: SteamBake.

HucTe aktuBmpanu dyHkuujy
SteamBake.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUpaHe
dyHkumje: SteamBake".

HucTe nenyHunm yoyérbetbe y yHy-
TPaLLHOCTU PEPHE BOAOM.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUpame
dyHKumje: SteamBake".

HucTte npaBunHo aktnempanu dyHk-
unjy SteamBake nomohy gyrmeta
JMapa Mnyc”.

Mornepajte ogervak ,AKTUBMPaHe
yHKkumje: SteamBake".

Xenute aa aktvempate yHKUnjy
SteamBake, anu je ungukatop gyr-
meTa SteamBake ykrbyyeH.

dyHkunja SteamBake je akTuBupa-
Ha.

MputucHute ayrme ,Mapa MNnyc”

nAa bucte 3aycraBunu yHKUWjY
SteamBake.

Bopa y yaybroerby He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

MopecuTe TemnepaTypy HajMare
Ha 110 °C.

Mornepajte ogemak ,lehHuua — Ha-
nomeHe u caBeTtn”.

Bopa usnasu us yay6roetsa.

Y yay6rbetsy y YHYTpallhboCcTi nva
npesuLLe Boge.

WckrbyunTe pepHy v nyctuTe Aa ce
oxnaaun. O6puwmnTe Boay Kprom unm
cyHhepom. Cunajte ogroeapajyhy
KOnuYuHy BoAe y yaybroberse. Mo-
rnegajte ogpeheHy npoueaypy.

14.2 MNopaum o cepBUCUpamy

YKONUKO He MOXeTe camu aa npoHaheTte
peluerse npobnema, obpatuTe ce npoaaBLy
unun osnawheHom CepBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIeHTPY
Hanase ce Ha NIoYNLY ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. lnoynua ca TeXHUYKUM

anapara.

KapakTepucTukama 13 yHyTpaLlkb0oCTy

nogaTtke:

MpenopyuyjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTe

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC)

KapakTepucTMKaMa Hanasm ce Ha npeaHoj
CTpaHu OKBMpa YHYTpaLLlH0CTV anapara.
HewmojTe yknawatu nnoymLy ca TeXHUYKUM
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15. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

15.1 UHhbopmauumje o nponssoay npema nponucmuma o eko-aun3ajHy EY 3a

nrioyy 3a KyBake

VpeHtudukauyuja LKM660200X

mogena

Bpcra nnoye 3a ky-
Bake

Mnoya 3a KyBawe yHyTap camocTtojeher wnopeta

Bpoj 3oHa 3a kyBa- 1
e

TexHonorwja 3arpe- CTtaHpgapgHa nnova
Baka

MpeyHuk Kpy>xHUX  3agHa AecHa 18.0 cm
30Ha 3a KyBate

(%)

MoTpowra eHep-  3apgra gecHa 194.9 Whikg
rvije no 30Hu 3a Ky-

Bame (EC electric

cooking)

Bpoj racHux ropuo- 3

HUKa

EnepreTcka ecpu- 3aaHun neeu — NOMOhHK Hema %
KacHOCT o ropuo-

Huky (EE gas bur-  [peatbi fectn — nony6pau 55.0 %

ner) Mpenru nesn — 6p3n 55.7 %
EHepreTcka edukacHoCT nnoye 3a kyBawe Ha rac (EE gas hob) 55.4 %
MoTpowka eHepruje nnoye 3a kyBawe (EC electric hob) 194.9 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpyyH/ anapaTtu 3a KyBame Koju ce kopucte y gomahmHcTBy — [leo 2: 'pejHe nnove —

MeTope 3a Mepere nepdopmaHcy.

EN 30-2-1: F'acHu anapaTu 3a KyBare y AomahunHcTBy — [leo 2-1: PaunoHanHo kopuwhetrse eHepruje — Onwre.

15.2 Nnouya 3a KyBawe — Ywrena
eneKkTpu4He eHepruje

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe Aa ywteauTe
TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBaksa ako npartute
[one HaBeaeHe caseTe.

» Kapa sarpesarte BoAly, KOPUCTUTE CaMo
OHONWKO BOAE KONWKo Bam Tpeba.

» [lo moryhHOCTM Ha nNocyae yBek cTaBuTe
noknonue.

EnekTpuyHe 30He 3a KyBaH-€:

* [pe Hero LITO aKkTMBMpaTe 30HY 3a
KyBatbe, CTaBUTE MOCYAY Ha Y.

[lHo nocyha Tpeb6a Aa uma UCTU NPEeYHNK
Kao 30Ha 3a KyBatse.

Mare nocyne cTaBrbajTe Ha Mame 30He
3a KyBaHe.

Mocyay cTaBuTe TayHO Ha CpeanHY 30He
3a KyBaHe.

3a pgorpeBatse Unu oTanake XxpaHe
KOpUCTWTE NpeocTany TonaoTy.

FacHu ropvoHuuum:

Mpe kopuwheHa ropMoHuka u gpxada 3a
nocyae, ysepute ce Aa Cy npasunHo
CKIOMIbEHW.

[lHo nocyha 6u Tpe6ano aa uma npeyHrke
KOju oArosapajy BENUYMHM roproHUKa.
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 Tocyhe cTtaBuTe AUPEKTHO HA FOPUOHUK 1
y HErOB LieHTap.

+ Kapa TeyHOCT NnoyHe da Krby4a, yTuliajte
nnaMeH aa 6rnaro Kpyka TeYHOCT.

* Ako je moryhe, KOpUCTUTE eKCnpec noHall.

Mornenajte HEroBo KOPUCHUYKO
ynyTCTBO.

15.3 Nluct ca nnpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauuje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke edhMKaCHOCTU U €KO-

Ou3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gob6asrbava Electrolux
MpeHtudmrkauymja mogena LKM660200X 943005327
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH 94.9

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCTH A

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHEM, yobuyajeH pe-

Kum

0,84 kWh/uyuknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHaapaHUM MyHeHeM, PEXnUM ca (op-

cuparem BeHTunaTopa

0,75 kWh/uumknycy

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauuvHa 3Byka

581

Tun pepHe

PepHa yHyTap camoctojeher wnopeta

Maca

39.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHcty — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — NMOCTYMNLY 3@ MEPEHE YUMHKA.

15.4 MNMehHuua - ywTtena eHepruje

Cnepehu caBeTu HaBefeHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywiteaurte eHeprujy
npunukom kopuwwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT paguv. He otBapajte Bpata
anapara CcyBuLLe YeCTO TOKOM KyBaHsa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YiCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTe meTanHo nocyhe 3a kyBawe 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanwu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce TO MoceGHO He npenopyuyje.
MpaBuTe WwTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKo jena.
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KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehn npeoctany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeoctasny TonsoTy 3a
oAp)kaBakbe TOMMoTe XpaHe Uiu 3a
3arpeBsatbe Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONmoM

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBare
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TOMMIOTE OApPXKanu TOMMOTY XpaHe.



BnaxHo nevewe y3 BeHTUNaTop norneaajte nornaerbe ,anapar -
PyHKUMja je npeasuieHa 3a ywteay eHepruje | cBakogHeBHa ynotpeba“, dyHkuvje anapaTa.
TOKOM KyBah-a. 3a goaaTHe AeTare

15.5 UHdopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY EHEpPruje u MakCMMarnHo
BpemMe 3a [OCTU3aHe NMPUMEHILUBOR peXxrumMa Mmane cHare

[MoTpolwka eHepruje y pexxumMy npunpasHocTn 0.8 W

MakcumanHo Bpeme nOTpe6H0 Aa onpemMa ayToMaTCKun OOCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

16. EKOJIOLWLKA NMUTAHA

I . .
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To. ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E

Makosak-e oanoxute y oarosapajyhe HemojTe 6auaTun 3ajegHo ca cmehem.
KOHTejHepe paam peumknuparsa. Momosute y | [Mponssoa BpaTuTe y nokarntu LeHTap 3a
3aLUTUTU XVNBOTHE CPeaViHe 1 Iby/ACKOT peuvKnMpaxe unm ce obpaTtnTe ONWTUHCKO]
3[paBsba Kao 1 y peLuKnnpamy oTnagHor KaHLenapuju.

maTepujana of eNeKTPOHCKUX 1 eNEKTPUYHNX

CPMNCKN 69









electrolux.com

867375670-A-162024 @ c €



	CUPRINS
	1.  INFORMAȚII PRIVIND SIGURANȚA
	1.1 Siguranța copiilor și a persoanelor vulnerabile
	1.2 Informații generale despre siguranță

	2. INSTRUCȚIUNI DE SIGURANȚĂ
	2.1 Instalarea
	2.2 Conexiunea electrică
	2.3 Racordul la gaz
	2.4 Utilizarea
	2.5 Întreținerea și curățarea
	2.6 Capac
	2.7 Iluminare interioară
	2.8 Serviciul de asistență tehnică
	2.9 Eliminare

	3. INSTALAREA
	3.1 Amplasarea aparatului
	3.2 Date tehnice
	3.3 Alte date tehnice
	3.4 Diametrele bypass
	3.5 Arzătoare de gaz pentru GAZ NATURAL (de la rețea) G20 20 mbar
	3.6 Arzătoare de gaz pentru GPL G30 30 mbar
	3.7 Arzătoare de gaz pentru GPL G31 30 mbar
	3.8 Conectarea la gaz
	3.9 Racordarea țevilor flexibile nemetalice
	3.10 Adaptarea la diferite tipuri de gaz
	3.11 Înlocuirea injectoarelor plitei
	3.12 Reglarea nivelului minim de gaz la arzătorul plitei
	Trecerea de la gaz natural (de la rețea) la gaz lichefiat (îmbuteliat)
	Trecerea de la gaz lichefiat (îmbuteliat) la gaz natural (de la rețea)

	3.13 Aducerea la nivel a aparatului
	3.14 Protecție anti-înclinare
	3.15 Instalaţia electrică

	4. DESCRIEREA PRODUSULUI
	4.1 Prezentare generală
	4.2 Aranjarea suprafeței de gătire
	4.3 Accesorii

	5. ÎNAINTE DE PRIMA UTILIZARE
	5.1 Preîncălzirea și curățarea inițială
	5.2 Setarea orei

	6. PLITĂ - UTILIZAREA ZILNICĂ
	6.1 Aprinderea arzătorului plitei
	6.2 Prezentare generală a arzătorului
	6.3 Stingerea arzătorului
	6.4 Nivel de căldură pentru zona de gătire electrică

	7. PLITĂ - INFORMAȚII ȘI SFATURI
	7.1 Vase de gătit
	7.2 Diametrele vaselor
	7.3 Ghid de gătit simplificat pentru zonele de gătire electrice

	8. PLITĂ - ÎNGRIJIREA ŞI CURĂŢAREA
	8.1 Informații cu caracter general
	8.2 Curățarea plitei
	8.3 Curățarea plitei electrice
	8.4 Curățarea generatorului de scântei
	8.5 Suporturile de vase
	8.6 Întreținerea periodică

	9. CUPTOR - UTILIZAREA ZILNICĂ
	9.1 Pornirea și oprirea cuptorului
	9.2 Termostatul de siguranță
	9.3 Funcțiile cuptorului
	9.4 Activarea funcției: SteamBake

	10. CUPTOR - FUNCŢIILE CEASULUI
	10.1 Afișajul
	10.2 Butoane
	10.3 Tabelul cu Funcțiile ceasului
	10.4 Setarea funcției DURATA
	10.5 Setarea CRONOMETRULUI
	10.6 Anularea funcțiilor ceasului
	10.7 Modificarea semnalului sonor

	11. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR
	11.1 Introduceți accesoriile

	12. CUPTOR - INFORMAȚII ȘI SFATURI
	12.1 SteamBake
	12.2 Aer cald umed
	12.3 AirFry
	12.4 Informații pentru institutele de testare

	13. CUPTOR - ÎNGRIJIREA ŞI CURĂŢAREA
	13.1 Observații privind curățarea
	13.2 Curățarea tăvii AirFry
	13.3 Pentru cuptoarele din inox sau aluminiu
	13.4 Curățarea adânciturii cavității
	13.5 Scoaterea suporturilor raftului
	13.6 Curățarea ușii cuptorului
	13.7 Scoaterea sertarului
	13.8 Înlocuirea becului
	Becul din spate


	14. DEPANARE
	14.1 Ce trebuie făcut dacă...
	14.2 Date pentru service

	15. EFICIENȚĂ ENERGETICĂ
	15.1 Informații despre produs în conformitate cu Regulamentul din UE privind ecodesignul pentru plită
	15.2 Plită - Economii de energie
	15.3 Informații despre produs și Fișa cu informații despre produs în conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologică și energetică pentru cuptoare,
	15.4 Cuptor - Economisire energie
	15.5 Informații despre produs pentru consumul de energie și timpul maxim de atingere a modului de putere scăzută aplicabil

	САДРЖАЈ
	1.  ИНФОРМАЦИЈЕ О БЕЗБЕДНОСТИ
	1.1 Безбедност деце и осетљивих особа
	1.2 Опште мере безбедности

	2. БЕЗБЕДНОСНА УПУТСТВА
	2.1 Инсталирање
	2.2 Прикључивање струје
	2.3 Прикључивање на гас
	2.4 Употреба
	2.5 Нега и чишћење
	2.6 Поклопац
	2.7 Унутрашње осветљење
	2.8 Сервисирање
	2.9 Одлагање

	3. ИНСТАЛАЦИЈА
	3.1 Место на којем уређај стоји
	3.2 Технички подаци
	3.3 Остали технички подаци
	3.4 Пречници премошћавања
	3.5 Гасни горионици за ПРИРОДНИ ГАС G20 20 mbar
	3.6 Горионици гаса за ТНГ G30 30 mbar
	3.7 Горионици гаса за ТНГ G31 30 mbar
	3.8 Прикључак за гас
	3.9 Повезивање савитљивим цевима које нису од метала
	3.10 Прилагођавање разним врстама гаса
	3.11 Замена убризгивачa (дизни)
	3.12 Подешавање минималног нивоа гаса на горионику плоче за кување
	Прелазак са природног гаса на течни гас
	Прелазак са течног гаса на природни гас

	3.13 Нивелисање уређаја
	3.14 Заштита од нагињања
	3.15 Електрична инсталација

	4. ОПИС ПРОИЗВОДА
	4.1 Општи приказ
	4.2 Шема површине за кување
	4.3 Прибор

	5. ПРЕ ПРВЕ УПОТРЕБЕ
	5.1 Прво предгревање и чишћење
	5.2 Подешавање времена

	6. ПЛОЧА ЗА КУВАЊЕ – СВАКОДНЕВНА УПОТРЕБА
	6.1 Паљење горионика на плочи за кување
	6.2 Приказ горионика
	6.3 Искључивање горионика
	6.4 Подешавање степена топлоте за електричну зону за кување

	7. ПЛОЧА ЗА КУВАЊЕ - КОРИСНИ САВЕТИ
	7.1 Посуђе
	7.2 Пречници посуђа за кување
	7.3 Поједностављени водич за кување за електричне зоне за кување

	8. ПЛОЧА ЗА КУВАЊЕ – ОДРЖАВАЊЕ И ЧИШЋЕЊЕ
	8.1 Опште информације
	8.2 Чишћење плоче за кување
	8.3 Чишћење електричне грејне плоче
	8.4 Чишћење свећице за искре
	8.5 Држачи за посуде
	8.6 Периодично одржавање

	9. РЕРНА – СВАКОДНЕВНА УПОТРЕБА
	9.1 Укључивање и искључивање рерне
	9.2 Безбедносни термостат
	9.3 Функције рерне
	9.4 Активирање функције: SteamBake

	10. РЕРНА – ФУНКЦИЈЕ САТА
	10.1 Дисплеј
	10.2 Дугмад
	10.3 Табела са функцијама сата
	10.4 Подешавање функције ТРАЈАЊЕ
	10.5 Подешавање ТАЈМЕРА
	10.6 Поништавање функција сата
	10.7 Промена звучног сигнала

	11. РЕРНА – КОРИШЋЕЊЕ ПРИБОРА
	11.1 Убацивање прибора

	12. РЕРНА - КОРИСНИ САВЕТИ
	12.1 SteamBake
	12.2 Влажно печење уз вентилатор
	12.3 AirFry
	12.4 Информације за институте за тестирање

	13. РЕРНА – НЕГА И ЧИШЋЕЊЕ
	13.1 Напомене у вези са чишћењем
	13.2 Чишћење плех AirFry
	13.3 Рерне од нерђајућег челика или алуминијума
	13.4 Чишћење удубљења у унутрашњости
	13.5 Уклањање носача решетке
	13.6 Чишћење врата рерне
	13.7 Вађење фиоке
	13.8 Замена лампице
	Сијалица на задњем зиду


	14. РЕШАВАЊЕ ПРОБЛЕМА
	14.1 Шта учинити ако...
	14.2 Подаци о сервисирању

	15. ЕНЕРГЕТСКА ЕФИКАСНОСТ
	15.1 Информације о производу према прописима о еко-дизајну ЕУ за плочу за кување
	15.2 Плоча за кување – Уштеда електричне енергије
	15.3 Лист са информацијама о производу и Информације о производу у складу са прописима ЕУ о означењу енергетске ефикасности и еко-дизајну за пећницу
	15.4 Пећница - уштеда енергије
	15.5 Информације о производу за потрошњу енергије и максимално време за достизање применљивог режима мале снаге


