E] Electrolux @
INOPAO

electrolux.com/register

EOF4P46BX
EOF4P46K

EOF6P46BX
EOFDP46BK
KOFDP46BK
KOFFP46BK




CS Navod k pouziti | Trouba

DA Brugsanvisning | Ovn

NL Gebruiksaanwijzing | Oven

EN User Manual | Oven

ET Kasutusjuhend | Ahi

FI Kayttéohje | Uuni

FR Notice d'utilisation | Four

DE Benutzerinformation | Backofen
LV LietoSanas instrukcija | CepesSkrasns
LT Naudojimo instrukcija | Orkaité
NO Bruksanvisning | Ovn

RO Manual de utilizare | Cuptor

SK Navod na pouzivanie | Rara

ES Manual de instrucciones | Horno
SV Bruksanvisning | Inbyggnadsugn

INSTALACE / INSTALLATION / INSTALLATIE / INSTALLATION /
PAIGALDAMINE / ASENNUS / INSTALLATION / MONTAGE /



UZSTADISANA /| MONTAVIMAS / INSTALLASJON / INSTALAREA /
INSTALACIA / INSTALACION / INSTALLATION

Y T b www.youtube.com/electrolux ~—— min. 1500 —»
0“ u e www.youtube.com/aeg \/\/w
//\/

How to install your AEG/Electrolux
HO5VV-F
»

Oven with Hob - Built Under installation

539 .21

°Y Th www.youtube.com/electrolux in 1
0“ u e www.youtube.com/aeg w
‘ How to install your AEG/Electrolux S Ae————

Oven - Column installation €>\J HO5VV-F




CESKY

1. BEZPECNOSTNI INFORMACE
2. BEZPECNOSTN| POKYNY........
3. POPIS VYROBKU........c..coovvviiriniiecineienn.
4. PRED PRVNIM POUZITIM.......ccccovriunne.
5. DENNI POUZIVANI........coovvriiiniriinnn.
6. TIPY ARADY ....ccooiiiiiiiiiiiiciccccee

Zmeény vyhrazeny.

7. CISTENI A UDRZBA........c.coveiiieieinn.
8. ODSTRANOVANI ZAVAD..... ..
9. ENERGETICKA UCINNOST
10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO

PROSTREDL......coiviiiiiiisiriereieisisieeen 16

1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Pfed instalaci a pouzitim spo-
tfebicCe si peclivé prectéte pfi-
lozeny navod. Vyrobce nene-
se odpovédnost za zadny
uraz ani Skodu v dusledku
nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a
pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a
zranitelnych osob

» Tento spotrebi¢ smi pouzi-
vat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti, pouze
pokud tak €ini pod dozorem
nebo obdrzeli instrukce ty-
kajici se bezpecného pro-
vozu spotfebice, a pokud
rozumi rizikim spojenym
s provozem spotrebice. Dé-
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ti mladsi osmi let a osoby

s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého do-
zoru udrzujte z dosahu spo-
trebice.

Zabrante détem, aby si hra-
ly se spotiebicem .
Uchovavejte obal mimo do-
sah déti a fadné jej zlikvi-
dujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a je-
ho pfistupné Casti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. BEhem pouzivani a
chlazeni drzte déti a doma-
Ci zvirata v bezpec€né vzda-
lenosti.

Aktivujte détskou bezpec-
nostni pojistku, pokud je k
dispozici.

Déti nesmi provadét cisténi
ani udrzbu spotrebice bez
dozoru.



1.2 VSeobecné
bezpecénostni informace

+ Spotrebic je urCen vyhrad-
né pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebic je urcen k
pouziti v béznému domaci-
mu pouziti.

» Tento spotfebic Ize pouzi-
vat v kancelafich, hotelo-
vych pokojich, motelech,
agropenzionech a v podob-
nych ubytovacich zafrize-
nich, kde vyuziti nepresa-
huje primérnou Uroven vy-
uziti v domacnosti.

* Nepouzivejte spotrebic, do-
kud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli
udrzby vzdy spotiebi¢ od-
pojte od napajeni.

« Je-li napajeci kabel posko-
zeny, smi ho vyménit po-
uze vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo
osoby s podobnou pfislus-
nou kvalifikaci. Jinak by
mohlo dojit k urazu elektric-
kym proudem.

+ VAROVANI: Pfed vyménou
zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste
zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotiebi¢ a je-
ho pfistupné ¢asti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. Nedotykejte se top-
nych ¢lankd ani vnitfnich
ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské
chnapky.

Neinstalujte spotfebi€ za
ozdobnymi dvirky, aby ne-
doslo k jeho prehrati.
Chcete-li odstranit drazky
na rosty, vytahnéte z boc-
nich stén nejdfiv jejich
predni ¢ast a poté zadni
¢ast. Drazky na rosty nain-
stalujte stejnym postupem
v opacném poradi.

K Cisténi spotfebice nepou-
Zivejte Cistici zafizeni na
paru.

K Cisténi sklenénych dvirek
nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré ko-
vové Skrabky. Mohly by po-
Skrabat povrch, coz by mo-
hlo nasledné vést k rozbiti
skla.

Pred pyrolytickym CiSténim
vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré prislu-
Senstvi a nadmérné usaze-
niny/uniky.
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2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Installation

/\ VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifi-
kovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

» PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

» Pri pfemist'ovani spotrebiCe budte opatrni,
protoze je t&zky. Pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

+ Pred instalaci spotfebice se ujistéte, Ze je
vodorovny a dvitka se oteviraji bez
omezeni.

» Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektricke sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elek-
trickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén. Vzdy
pouzivejte spravné instalovanou zasuvku
s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

» Zabrante poSkozeni sitové zastrcky a
kabelu. Pokud je nutna vyména, musi ji
provést nase autorizované servisni
stredisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.
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» Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u zivych a izolovanych ¢asti musi byt
bezpecné upevnéna a neméla by byt
odnimatelna bez naradi.

« Zapojte sitovou zastréku do zasuvky az
na konci instalace. Po instalaci zajistéte
pristup k sitové zastréce.

« Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi¢ tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izola¢ni
zarizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Elektricka instalace musi mit odpojovaci
zafizeni, které odpoji spotfebic€ od sité na
vSech pdlech, s rozteci kontaktl alespon 3
mm.

« Pred pfipojenim spotrfebiCe k elektrické siti
jej zcela zavrete.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se muzete fidit tabul-
kou:

Celkovy vykon (W) Prifez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouzijte

/N VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

* Spotrebi¢ nijak neupravuijte.
« Zajistéte, aby vétraci otvory nebyly
blokovany.



Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Budte opatrni pfi otevirani dvirek
spotiebi¢e béhem provozu, protoze mlze
byt uvolnén horky vzduch a hoflavé smési
z alkoholovych ingredienci.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

PFi otevienych dvirkach udrzujte jiskry a
otevieny ohen v dostate¢né vzdalenosti
od spotrebice.

Ke konzervovani pouzivejte pouze
schvalené sklenice a nadoby.

V blizkosti spotfebite nepokladeijte
hoflavé vyrobky.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotfebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nedavejte nadobi nebo predméty
pfimo na dno vnitfku trouby.

— Nedavejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku trouby.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotiebice.

— Po vareni nenechavejte v pfistroji
vihké nadobi a jidlo.

— Budte opatrni pfi odstrafiovani nebo
instalaci prisluSenstvi.

Zména barvy smaltu nebo nerezové oceli
nema vliv na vykon spotfebice.

Pro vihké dorty pouzijte hlubokou formu,
protoze ovocné $t'dvy mohou zpuUsobit
trvalé skvrny.

Vzdy vaite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Pokud je spotfebi¢ nainstalovan za
nabytkovou deskou, nezavirejte desku
béhem pouzivani nebo dokud se spotrebic
zcela neochladi, aby se predeslo
poskozeni teplem a vihkosti.

Pro osvétleni uvniti spotfebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky

v domacich spotrebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno

k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebiCe. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebicich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

« Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
specifik acemi ).

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.4 Cisténi a udrzba
/N VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

PFed udrzbou spotfebic vypnéte a odpojte
ze zasuvky.

Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ studeny,
abyste zabranili rozbiti skla. Jsou-li
sklenéné panely dvefi poSkozené,
pozadejte autorizované servisni stfedisko
0 vyménu.

Pfi vyjimani dvifek ze spotfebiCe budte
opatrni.

Po kazdém pouziti spotfebic, jeho vnitfni
prostor a prisluSenstvi oCistéte a osuste,
aby nedochazelo ke kondenzaci pary,
korozi a poskozeni povrchu.

Pravidelné kontrolujte vyrobek na znamky
zhorseni, které by mohly ucinit vyrobek
nevhodnym pro kontakt s potravinami,
jako jsou praskliny, puchyre, odlupovani,
smrsténi, lepivost, koroze nebo jiné
viditelné zmény v texture i vzhledu.
Dodrzujte pokyny pro ¢isténi a udrzbu,
abyste predesli zhorseni.

K ¢isténi spotfebiCe a pfislusenstvi
pouzijte hadfik z mikrovlakna, teplou vodu
a neutralni Cistici prostfedky. Nepouziveijte
abrazivni prostfedky, podlozky,
rozpoustédla, ostré nebo kovové
predméty.

PFi pouzivani spreje do trouby dodrzujte
bezpecnostni pokyny na obalu.

Pyrolytické ¢isténi

Prectéte si vSechny pokyny pro pyrolytické
cisténi.

Pfed provedenim pyrolytického ¢isténi a
Uvodnim predehfivanim odstrarte

z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
ro$td, boc¢nich kolejnicek apod.,
dodanych spolu se spotiebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.
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» Béhem pyrolytického ¢isténi drzte déti v
bezpecné vzdalenosti, protoze spotiebic
se velmi zahfiva a z prednich otvor(l unika
horky vzduch.

» Pyrolytické ¢isténi uvolfiuje vypary z
kuchyniskych zbytk( a stavebnich
material(. Zajistéte dobré vétrani béhem a
po poc¢atec¢nim predehfati a pyrolytickém
c¢isténi.

+ Bé&hem pyrolytického ¢isténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panel.

+ Vypary uvoliované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro lidi, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

» Béhem pyrolytického ¢isténi a pocatecni
faze predehfivani udrzujte domaci zvifata
v dostate¢né vzdalenosti od spotrebice.

3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy pohled

ﬂ'ﬂ B O
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Ovladaci panel

Otocny knoflik pro funkce vareni
Displej

Ovlada¢

Vétraci otvory pro chladici ventilator
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyjimatelna zasouvaci mrizka
Polohy mfizky

EEENREOENE
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Mala domaci zvirata (zejména ptaci a
plazi) mohou byt velmi citliva na zmény
teploty a unikajici vypary.

» Nepfilnavé povrchy hrncl, panvi, plechl a
kuchyriského nacini mohou byt poskozeny
pyrolytickym ¢isténim pfi vysokych
teplotach a mohou uvolfovat malé
mnozstvi $kodlivych vypara.

2.5 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Odpojte spotiebi¢ od hlavniho napajeni,
poté elektricky kabel odfiznéte a
zlikvidujte.

3.2 Ovladaci panel

QD Stisknutim zadate funkce ¢asovace.

H» Stisknutim a podrzenim nastavite funkci:
Rychlé zahfrati.

& Stisknutim zapnete a vypnete osvétleni
o spotrebice.

B Stisknutim a podrzenim nastavite funkci:
Zamek

OK  stisknutim potvrdte vybér.

Ukazatele na displeji

E Spotiebic je uzamcen.

%€ Podnabidka: Podporované Vareni.

mf  Podnabidka: Cisténi.

{@} Podnabidka: Nastaveni

Je zapnuto Rychlé zahrati.

D Je zapnuto Minutka.

Je zapnuto Cas peceni.
STOP

@ Je zapnuto Odlozeny start.




@ Je zapnuto Casovac.

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy spo-
tfebi¢ dosahne nastavené teploty nebo kdy
uplyne doba pfipravy.

Zapnuti spotiebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou
(pouze u vybranych modelu).

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni vy-
Ckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
"00:00" nebo "12:00" (v zavislosti na mode-
lu).

1. Otocenim ovladace nastavte Cas.

2. Stisknéte OK.

4.2 Prvni predehfivani a ¢iSténi
Predehrejte prazdny spotrebic, abyste odstra-
nili pfipadné pachy. Mistnost vyvétrejte.

5. DENNi POUZiVANI

5.1 Funkce vareni

Pravy horky vzduch: Rovnomérné peceni,
kfehkost, suseni
Horni/spodni ohiev: Tradi¢ni peceni

o Mrazené potraviny: Hranolky, americké

brambory, jarni zavitky

Pizza: Priprava pizzy

Spodni ohiev: Peceni kolacu

Bl U B

Rozmrazovani: Rozmrazovani

Vlhky horkovzduch: Pe¢eni moucénych jidel

Gril: Opékani chleba, grilovani

R REIRE

Turbo gril: Pe¢eni masa, zatazeni

Béhem nékterych funkci trouby se maze
osvétleni pfi teploté nizsi nez 80°C automa-
ticky vypnout.

2. Otocenim ovladace funkci vareni zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotfebice: otocte ovladac funkci va-
feni do polohy vypnuto 0.

1. Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a drazky
na rosty.

2. Nastavte kazdou funkci na maximalni
teplotu a nechte spotrebi¢ pracovat po

stanovenou dobu: E\ 1h, 15 min, E‘
15 min. Viz Denni pouzivani.

3. Vypnéte spotfebi€ a nechte jej
vychladnout.

4. Ocistéte hadfikem z mikrovlakna, teplou
vodou a jemnym Cisticim prostfedkem.
Vrat'te zpét prisluSenstvi a drazky na
rosty.

5.2 Nastaveni: funkce vareni

1. Otocenim ovladac¢em funkci vareni zvolte
funkci vareni.

2. Nastavte teplotu otoéenim ovladace.

5.3 Casovaé
1. Otocenim ovladacl zvolte funkci vareni a
v pfipadé potfeby nastavte teplotu.

2. Stisknéte @ dokud se na displeji
nezobrazi pozadovana funkce ¢asovace:

Q Minutka: Nastavte odpocitavani. Po uply-
nuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

<o Cas peéeni: Nastavte odpogitavani. Kdyz
Casovac skonci, zazni signal a vafeni se za-
stavi.

& Odlozeny start: K odlozZeni startu nebo
konce pfipravy jidla. Kdyz ¢asovac skonci,
zazni signal a vareni se zastavi.

3. Otocenim ovladace nastavte €as.

4. Stisknéte tlacitko OK.
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5. Po uplynuti ¢asu stisknéte OKav
pfipadé potfeby otocte ovladaci do polohy
vypnuto.

5.4 Menu =

Otevienim nabidky ziskate pfistup k po-
krm0Om a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. OtocCenim ovladace funkci vareni vyberte

Displej zobrazuje % rrrr/ @

2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
oteviete podnabidku. Stisknéte tlacitko

oK.

5.5 Podporované Vareni ¥

Podporované VareniPodnabidka obsahuje
programy uréené pro specializované pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mGzete upravit béhem vareni.

1. %)éenim ovladace funkci vafeni vyberte

2. Otodenim ovladace zvolte . Stisknéte
OK .

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 -
P...). Stisknate OK.

4. Otocenim ovladace upravte hmotnost.
Funkce je k dispozici pro vybrané

pokrmy. Stisknéte OK,
5. Vlozime potraviny do spotfebice.
Stisknéte OK.

6. Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu

pfipravy.

Podnabidka: Podporované Vareni

P1

Hovézi filet, nepro-

0,5-1,5kg; tloustka 5-6
peéeny 1)

cm kusl

P2

Ij EI 2; pecici misa na
tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika

Hovézi filet, stired-
né propeéeny 1)

P3

minut osmahnéte na
horké panvi. Vlozte do
spotrebice.

Hovézi filet, prope-
geny 1

P4

Teleci pecené (napf. plecko), 0,8-1,5 kg;
tloustka 4 cm

|j IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Vlozte do spotfebice.

P5

Pecené z veprové krkovice nebo plecka,
1,5-2 kg

|j IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby peceni maso obratte.

P6

Veprova panenka, 1-1,5 kg; tloustka 5-6 cm

2; plech na peceni
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi. Vlozte do spotiebice.

P7

Veprova zebirka, 2-3 kg; pouZijte syrova, ten-
ka 2-3 cm

E| 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu.

P8

Celé kure, 1-1,5kg; Cerstvé

Ifl B 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby peceni kufe obrat'te, aby bylo
rovnomerné opecené.

P9

Kureci prsa, 180-200 g na kus
E‘ 2; plech na peceni

P10

Sekana, 1 kg
Ifl B 2; plech na peceni

P11

Cela ryba, grilovana, 0,5-1 kg na rybu

IflEl 2; plech na peceni
Rybu napliite maslem, kofenim a bylinkami.

Legenda

|j Je k dispozici Uprava hmotnosti.

P12

Rybi filé

E‘ 2; pekac na tvarovaném rostu

|E| Pred zapocetim peceni spotfebi¢ pfedehrejte.

E] Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.

P13

Tvarohovy kolaé

1 %) 26 cm forma na peceni na tvaro-
vaném rostu

Na displeji se zobrazi P a éislo pokrmu, které
muzete zkontrolovat v tabulce.
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P14

Jable¢ny dort

E| 1; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu

P15

Muffiny

E| 3; plech na pec¢eni muffini na plechu na
peceni




Mazanec

P16

2; peka¢ na mazanec na tvarovaném ro-
Stu

Pecené brambory, 1 kg

B 2; plech na peceni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na
peceni.

P17

Krokety, zmrazené, 0,5 kg
P18

3; plech na peceni

Hranolky, zmrazené, 0,75 kg
P19

3; plech na peceni

Masové / zeleninové lasagne se suchymi
téstovinovymi platky, 1-1,5 kg
P20

E 1; pekac¢ na dusené jidlo na tvarovaném
rostu

Zapecené brambory (syrové brambory) 1-1,5
P21 kg

IEI 1; pekac na tvarovaném rostu

Cerstva pizza, tenka

P22 B 1; plech na peceni vyloZzeny pecicim papi-
rem
Cerstva pizza, silna

P23 IEI 1; plech na peceni vyloZeny pecicim papi-
rem
Slany kolac¢

P24 L i .

1; forma na peceni na tvarovaném rostu

Bageta / ciabatta / bily chléb, 0,8 kg

P25 El 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papi-

rem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.

1) Nizkoteplotni peceni.

5.6 Nastaveni &
1. O_tot':enim ovladace funkci vafeni vyberte

2. Otocenim ovladace vyberte i3, Stisknéte
symbol OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte symbol OK,

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte symbol OK.

5. Otocenim ovladace funkci vareni do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota

01 Denni ¢as Zménit

02 Displej jas 1-5
1 - Pipnuti, 2 - Kli-

03 Tony tlacitek knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut

04 Hlasitost zv. signalizace 1-4

05 Casovad Zap/Vyp

06 Osvétleni Zap/Vyp

07  Rychlé zahfati Zap/Vyp

08 Pfipominka cigténi Zap/Vyp

09 Rezim demo Aktivacni kod: 2468

10 Verze software Kontrola

11 Zrusit vSechna nastave-

ni Ano/Ne

5.7 Zamek @

Tato funkce zabranuje nahodné zméné funk-
ce spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu spotiebi-
¢e uzamkne ovladaci panel a zajisti, ze ak-
tualni nastaveni vareni zlistane zachovano
bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotrebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani ne-
chténému zapnuti spotrebice.

&- stisknutim a podrzenim tlacitka funkci
zapnete a vypnete.

Zazni zvukovy signal. &.- pfi zapnuti zamku
3x zablika. Dvitka spotfebice jsou zamknuta.

5.8 PFisIué".enstvi

vislosti na modelu. Naske-
nujte QR kod a zkontrolujte,
jak pouzivat pfislusenstvi do-
J4r  dané s vasim spotfebicem.

1 \/olitelné pfislusenstvi si ma-

Zete objednat samostatné.

Ohledné dalSich informaci se obratte na pro-
dejce.

Vlozte pfisluSenstvi (draténou polici / tac)
mezi vodici listy drzaku police. Ujistéte se, ze
se police dotyka zadni stény vnitfniho prosto-
ru trouby a Zze nozi¢ky sméfuji dold. Malé pro-
hloubeni v horni ¢asti zvySuje bezpec€nost a
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chrani pred prevracenim. Okraj kolem police
zabranuje sklouznuti nadobi z police.

6. TIPY A RADY

6.1 Doporuceni k peceni

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnittku trouby.

Pokud je na pfislusenstvi napis, ujistéte se,
Ze je otoceno smérem k vam.

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

§§§ o
Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou po- = C E] O @
uze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité a Dort. korp., pisk. t&sto 170 2 20-30 4)
mnozstvi pouzitych pFisad. Jestlize nemUzete ~ -
najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte PiSkotovy dort 70 2 3545 9
se vybrat podobny. Posirovana ryba, 0,3 kg 180 3 3545 1)
Polohy rosti v troubé se pocitaji zdola. Celé ryba, 0,2 kg 180 3 3545 1)
Symboly pouzité v tabulkach: —
Rybi filé, 0,3 kg 180 3 3545 )
5§ i
> Druhjidia Pogirované maso, 0,25 kg 200 3  40-50 1)
Funkce vafeni Saslik, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
° Susenky, 16 kusu 180 2 20-30 1)
C Teplota
Makronky, 20 kus 180 2 4045 1)
(=] Poloharostu Muffin, 12 kust 170 2 30-40 1)
@ Cas peceni (min) Slané pecivo, 16 kustl 170 2 3545 1)
Susenky z kfehkého tésta,
@ Doplrikové informace 20 kusﬁy 150 2 40-50 1)
N R - — p
6.2 V|hky horkovzduch Ovocné dortiky, 8 kust 170 2 20-30 )
Nejlepsich vysledkt dosahnete, budete-li se fe'e”i”a' posirovana, 0.4 44y 3 3540 1)
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce ni- 9
ze. Vegetarianska omeleta 200 3 3045 )

& CH O ®

Stfedomorska zelenina,

0,7 kg 180 4 3540

1)

Sladké pecivo, 12 kusu 180 2 3540 1)
Pecivo, 9 kusu 180 2 3540 1)
Mrazena pizza, 0,35 kg 220 2 3540 2
Piskotova rolada 170 2 3040 1)
Susenka brownie 180 2 3040 1)
Suflé, 6 kusu 200 3 3040 3
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1) Pouzijte plech na peéeni nebo pekaé na zachyce-

ni tuku.
2) pouzijte rost.

3) Pouzijte keramické zapékaci misticky a umistéte

je na rost.

4) Pouzijte dortovou formu a umistéte na rot.
5) Pouzijte zapékaci misu a umistéte na rost.
6) Pouzijte panev na pizzu a umistéte na rost.



6.3 Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

B H °C SN,

B B °C O ®

Malé kolace, 16 kouskl na plech

O 3 150 25-35 1)
3 150 20-30 1))
1a3 150 20-30 1)

Jable¢ny kolag, 2 formy na peceni, @ 20 cm

2 170 80 -100 3)

1a3 160 25-40  3)2)
Susenky z kieh. tésta

O 3 150 20-30 1)

2 150 20-30 1)

1a3 150 15-25 1)
Topinky

Ij 3 max. 5-7 3)4)

@ 1

2 160 70 - 90 3)

PiSkotovy kolag, v dortové formé & 26 cm

2 160 30-40 3)2)

@ 1]

2 160 30-40 3)

7. CISTENIi A UDRZBA

7.1 Poznamky k cisténi

» Pouzijte Cistici roztok na kovové povrchy.

* Na odolné skvrny pouzijte specialni Cisti¢
trouby.

+ K odstranéni usazenin vodniho kamene
pouzijte tekuty odvapnovac doporuceny
vyrobcem.

» Ve spotiebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze kondenzovat
vlhkost. Chcete-li kondenzaci snizit,
nechte spotfebi¢ pfed varenim 10 minut
pracovat. Neskladujte potraviny ve
spotrebici déle nez 20 minut.

» Necistéte pfisluSenstvi v mycce nadobi.

7.2 Vyjmuti drazek na rosty
1. Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

4. Drazky na rosty vlozte zpét do jejich
plvodni polohy. Opakujte postup v
opacném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické pojezdy, musi

zarazky sméfovat dopredu.

1) Pouzijte Plech na peceni.

2) Nechte spotiebi¢ 10 minut pfedehrat. Nepouzivej-
te funkci: Rychlé zahrati.

3) Pouzijte Tvarovany roét.

4 Predehfejte spotfebi¢, dokud nedosahne nastave-
nou teplotu. Nepouzivejte funkci: Rychlé zahfati.

7.3 Pyrolytické ¢isténi

Tento program spali zbytky necistot ve spo-
trebiCi. Pouzivejte vzdy, kdyz vas spotfebi¢
potfebuje dukladné vydistit.

Jsou-li ve stejné skrini instalovany dalsi spo-
tfebiCe, nepouzivejte je soucasné s touto
funkci. MUze to poskodit troubu nebo skFin.

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.
2. Vyjméte z trouby veSkeré pfisluSenstvi,
které neni odolné proti pyrolitickému

cisténi.

3. Vnitfek trouby a vnitini sklo dvifek
ocistéte mékkym hadfikem namoéenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

4. Otocenim ovladace funkci vareni vyberte
— a zadejte Nabidka.

5. Otocenim ovladace vyberte rrrr/ a
stisknéte tlagitko OK.

Cistici program Délka
C1 - Lehké cisténi 2h

6. Stisknéte tlagitko OK pro zahajeni Cisténi.
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Kdyz se spusti €isténi, dvifka spotfebiCe se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Pokud jste
dvitka trouby zcela nezavreli, nespoustéjte
tuto funkci. AZ do odem¢eni dvifek je na dis-

pleji zobrazen E

7. Po Cisténi otocte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

8. Pockejte, az spotfebi¢ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby ocistéte
vodou a mékkym hadfikem.

7.4 Pripominka cisténi

Kdyz po vafeni na displeji blika m, spotFebié
vam pfipomene, abyste jej vycistili pyrolytic-
kym ¢isténim. Pfipominku mlzete vypnout v
podnabidce: Nastaveni Viz také Denni pouzi-
vani, Nastaveni.

7.5 Odstranéni a instalace dvirek

Dvirka trouby se skladaji ze ¢tyr sklenénych

panell. Dvirka trouby a vnitfni sklenéné pan-

ely Ize pfi ¢isténi vyjmout. Pfed vyjmutim

sklenénych panelu si prectéte cely navod

LVyjmuti a instalace dvifek®.

1. Dviika trouby zcela oteviete a podrzte
oba dverni zavésy.

2. Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napll pfiviete dvitka trouby do prvni
polohy otevfeni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

M

4. Dvitka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku, uvolnéte blokovaci systém
a vytahnéte sklenéné panely.

14 CESKY

5. Otocte spojovaci dily o 90° a vytahnéte je
z jejich umisténi.

6. Sklenény panel nejprve opatrné
nadzdvihnéte a poté jeden po druhém
vyjméte. Zacnéte hornim panelem.

7. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v my¢ce nadobi.

8. Po vycisténi sklenéné panely a dvitka
trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslysite

pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A, B

a C) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkon-

trolujte symbol / potisk na strané sklenéného

panelu. Kazdy sklenény panel vypada odlis-
né, aby se usnadnila jejich demontaz a mon-
taz.

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.



Ujistéte se, ze prostfedni sklenény panel je
nainstalovan spravné na misto.
Lo
=
B

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud problém nem(izete vyresit sami, obrat-
te se na nase kontaktni centrum nebo svého
prodejce. Podrobnosti obsluhy jsou uvedeny
na typovém stitku umisténém na prednim ra-
mu. Je vidét, kdyz oteviete dvifka. Neodstra-
fujte typovy Stitek.

Pokud se na displeji spotfebice zobrazuje
chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabul-
ce, restartujte spotfebi¢ vypnutim a opétov-
nym zapnutim domovni pojistky. Pokud se
chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte auto-
rizované servisni stredisko.

Spotiebi¢ nelze zapnout ani pouzivat —
spotfebi€ neni pfipojeny k elektrické siti nebo
je pfipojeny nespravné.

Spotiebi¢ se neohfiva.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 List s informacemi o vyrobku
podle (EU) ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014

Jméno dodavatele Electrolux

7.6 Vyména zarovky
Odpojte spotiebi¢ od sité a pockejte, az vy-
chladne.

K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou
proti teploté 300 °C.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Provedte vyménu zarovky.

4. Nasadte sklenény kryt.

» Dvitka nejsou spravné zavrena.

« Je zapnuto Zamek.

» Automatické vypnuti je aktivovano.
Osvétleni nefunguje. - Zarovka je spalena.
Vyménite zarovku.

Osvétleni je vypnuté. — Vihky horkovzduch —
je aktivovano.

Na displeji se zobrazi "00:00". - DoSlo k vy-
padku napajeni. Nastavte denni Cas.

Err C3 - Zavrete dvifka.. Spotfebi¢ vypnéte a
zapnéte. Zkontrolujte, zda zamek dvefi neni
rozbity.

Err F102 - Zaviete dvifka.. Zkontrolujte, zda
zamek dvefi neni rozbity.

EOF4P46BX 944068309

EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436

81.7

Oznaceni modelu

Index energetické ucinnosti
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TFida energetické uc€innosti A+

Spotieba energie pfi standard-

nim zatizeni, konvencéni ohfev 0.94 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standard-

nim zatizeni, rezim nuceného  0.67 kWh/cyklus

vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Objem 651

Typ trouby Vestavna trouba

Hmotnost EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4kg
EOF6P46BX 33.8kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

Spotrebi¢ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN IEC 60350-1.

9.2 Pozadavky na informace podle
nafizeni (EU) €. 2023/826

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu 0,8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby za-
fizeni automaticky dosahlo pfislusného re- 20 min
zimu nizké spotfeby energie

Spotrebi€ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN 50564.
9.3 Tipy pro Usporu energie

» Béhem vareni udrzujte dvifka zaviena a
vyhnéte se jejich Castému otevirani

« Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte,
zda je na svém misté fadné uchyceno.

« Pouzivejte kovové nebo tmavé, nereflexni
nadobi ).

* Pokud to neni nutné, predehfivani
preskocte.

* Minimalizujte prestavky mezi pecenim
vice pokrmd.

« Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce peceni s ventilatorem
(pouze vybrané modely).

» Pouzijte zbytkové teplo, abyste udrzeli
jidlo teplé. Pfed koncem vareni snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3 - 10 min.

« V pfipadé potfeby vypnéte pfi peceni
osvétleni. .

* VIhky horkovzduch (pouze vybrané
modely) Tato funkce byla pouzita ke
splnéni energetické tfidy a pozadavk( na
ekodesign (podle smérnice EU 65/2014 a
EU 66/2014). Testy podle normy: IEC/EN
60350-1. Dvitka trouby by méla byt béhem
peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni
funkce a aby trouba fungovala co
nejuspornégji. Kdyz pouzivate tuto funkci,
osvétleni se vypne automaticky. U
nékterych modell to trva 30 sek.

» Automatické vypnuti — Pokud je zapnuta
funkce vareni a neprobéhne zména
zadnych nastaveni, spotfebi€ se z
bezpecnostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne. Chcete-li funkci vareni
pouzivat déle, nastavte dobu pfipravy.
Automatické vypnuti se nevztahuje na
Odlozeny start funkce nebo kdyz je lampa
zapnuta.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195 °C
- 5,5 h:200-245 °C
— 3 h: 250 — maximalni °C

10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNiHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych od-
padnich kontejnerd. Pomahejte chranit Zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklujte odpad

z elektrickych a elektronickych spotfebici.
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Spotrebice oznacené symbolem i nelikvi-

dujte s domovnim odpadem. Spotfebi¢ ode-
vzdejte v mistnim sbérném dvore nebo kon-
taktujte mistni Grad.
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1. A SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Lees den medfalgende brugs-

anvisning grundigt, far pro-
duktet installeres og tages i
brug. Producenten patager

sig intet ansvar for eventuelle
skader, der skyldes forkert in-

stallation eller brug. Opbevar
altid brugsanvisningen pa et
sikkert og tilgaengeligt sted til
senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bgrn og
sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af

bgrn fra 8 ar og opefter
samt af personer med ned-
sat fysisk, sensorisk eller

psykisk funktionsevne, eller

som mangler den ngdven-
dige erfaring eller viden,

hvis de er under opsyn eller

er blevet instrueret i at bru-
ge apparatet pa en sikker
made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under
8 ar og personer med om-

fattende og komplekst han-
dicap skal holdes pa af-
stand af apparatet, med-
mindre de overvages kon-
stant.

Barn skal holdes under op-
syn for at sikre, at de ikke
leger med produktet.
Opbevar al emballage util-
gaengeligt for barn, og bort-
skaf det korrekt.
ADVARSEL: Ovnen og de
tilgeengelige dele bliver me-
get varme under brug. Hold
barn og keeledyr veek,
mens produktet er i brug,
og mens det kaler af.
Aktiver barnesikringen, hvis
produktet er udstyret med
bgrnesikring.

Barn ma ikke renggre eller
vedligeholde produktet
uden opsyn.
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1.2 Generel sikkerhed

 Dette produkt ma kun an-
vendes til madlavning.

* Dette produkt er beregnet
til brug i en enkelt husstand
i et indendgrs milja.

» Dette produkt kan anven-
des i kontorlokaler, pa ho-
telveerelser, pa bed &
breakfast-veerelser, i ferie-
huse og i lignende lokaler
og indlogeringsfaciliteter,
hvor brugen ikke overstiger
den gennemsnitlige brug i
boliger.

* Brug ikke produktet, inden
det monteres i den indbyg-
gede struktur.

* Far enhver vedligeholdelse
skal apparatet kobles fra el-
nettet.

* Hvis stremledningen er be-
skadiget, skal den af sikker-
hedsgrunde udskiftes af
producenten, det autorise-
rede servicecenter eller en
tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

 ADVARSEL.: Sgarg for, at
der er slukket for produktet,

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/N ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.
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inden paeren skiftes for at
undga elektrisk stad.
ADVARSEL: Ovnen og de
tilgeengelige dele bliver me-
get varme under brug. Veer
omhyggelig med at undga
at rgre ved varmeelementer
eller ovnrummets overflade.
Brug altid ovnhandsker til at
fierne eller isaette tilbehar
eller ovnartikler.

Undlad at installere produk-
tet bag en dekorativ der for
at undga overophedning.
For at fjerne ovnribberne
traekkes farst den forreste
del og derefter den bager-
ste del veek fra sideveeg-
gen. Montér ovnribberne i
modsat raekkefalge.

Brug ikke damprenser til at
renggre produktet.

Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler eller
skarpe metalskrabere til at
renggre ovnglasset. De kan
ridse overfladen, med det
resultat, at glasset knuses.
Fjern al tilbehgr og kraftig
snavs fra ovhrummet for
pyrolyserenggring.

» Fjern al emballagen.
¢ Undlad at installere eller bruge et

beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen pa vores

hjemmeside.



« Veer forsigtig, nar du flytter apparatet, da
det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.

» Treek aldrig i apparatet i handtaget.

» Installer produktet et sikkert og egnet sted,
der opfylder installationskravene.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

* For produktet monteres, skal det sikres, at
det star i vater, og at lagen kan abnes
uden begraensninger.

» Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske streamforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

+ Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en autoriseret elektriker.

« Kontroller, at parametrene pa
meerkepladen er kompatible med de
elektriske klassificeringer for
strgmforsyningen.

» Apparatet skal tilsluttes stram med
jordforbindelse. Brug altid en korrekt
installeret st@dsikker kontakt.

* Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.

* Undga at beskadige stremstikket og -
kablet. Hvis udskiftning er ngdvendig, skal
den udfgres af vores autoriserede
servicecenter.

» Strgmkabler ma ikke berare eller placeres
i nezerheden af produktets lage eller nichen
under denne, iseer nar produktet er startet
eller er varmt.

+ Beskyttelse mod elektrisk sted pa
stromfgrende og isolerede dele skal veere
sikkert fastgjort og ma ikke kunne fijernes
uden brug af veerktgj.

+ Seet forst stramstikket i stikkontakten, nar
installationen er afsluttet. Serg for, at der
er adgang til stramstikket efter
installationen.

» Huvis netstikket er lgst, ma stikket ikke
seettes i stikkontakten.

» Produktet ma ikke frakobles ved at treekke
i kablet. Treek altid i stikproppen.

» Brug kun korrekte gruppeafbrydere,
sikringer (sikringer med skruegevind skal
tages ud af fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

» Den elektriske installation skal veere
forsynet med en isoleringsanordning,
afbryder produktet fra lysnettet ved alle

poler med en kontaktabning med en
bredde pa mindst 3 mm.

* Luk produktets dar helt, far du slutter det
til lysnettet.

« Dette produkt er forsynet med et stik og en
stremledning.

Tilgaengelige tilslutningskabler til installation
eller udskiftning for Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Se den samlede effekt pa typeskiltet for den-
ne del af kablet. Du kan ogsa se i tabellen:

Samlet effekt (W) Kablets tveersnit

(mm?)
maks. 1,380 3x0.75
maks. 2,300 3x1
maks. 3,680 3x1.5

Jordledningen (grent/gult kabel) skal veere 2
cm laengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.

2.3 Brug

/N ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

» Fortag ikke aendringer pa dette produkt.

« Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokeret.

« Lad ikke produktet veere uden opsyn ved
brug.

« Sluk for produktet efter hver brug.

* Veer forsigtig, nar du abner produktet,
mens det er startet, da der kan slippe
varm luft og braendbare blandinger fra
alkoholholdige ingredienser ud.

» Betjen ikke produktet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

* Tryk ikke pa den abne lage.

* Brug ikke produktet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

* Hold gnister og aben ild veek fra produktet,
nar lagen er aben.

« Brug kun godkendte glas og krukker til
henkogning.

« Placer ikke brandfarlige produkter i
naerheden af produktet.

/N\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

« Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:
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— Placer ikke ildfaste fade eller
genstande direkte pa bunden af
ovnrummet.

— Placer ikke alufolie direkte pa bunden
af ovnrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
produktet.

— Lad ikke fugtige retter og fgdevarer sta
i produktet efter tilberedning.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
installerer tilbehgr.

Misfarvning af emalje eller rustfrit stal
pavirker ikke produktets ydeevne.

Brug en dyb form til fugtige kager, da
frugtsaft kan give permanente pletter.
Tilbered altid med apparatets lage lukket.
Hvis produktet er installeret bag en
skabslage, ma skabslagen ikke lukkes
under brug, eller fgr produktet er helt
afkelet, for at undga skader fra varme og
fugt.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der szlges separat:
Dette ovnlys er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
produktets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
produkter, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

Brug kun paerer med de samme
specifikationer .

Kontakt et autoriseret servicecenter for at
fa repareret produktet. Brug kun originale
reservedele.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller beskadi-
gelse af apparatet.

Sluk for produktet, og tag stikket ud, for
vedligeholdelse udfares.

Serg for, at produktet er koldt, for at undga
at glasset revner. Hvis lagens glaspaneler
bliver beskadiget, skal du kontakte det
autoriserede servicecenter for at fa det
skiftet.

Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Lagen er tung.

Renger og ter produktet, ovhrummet og
tilbehgret efter hver brug for at forhindre
kondens fra damp, korrosion og
forringelse af overfladen.
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Kontroller produktet regelmaessigt for tegn
pa nedbrydning, som kan gare det uegnet
til kontakt med fadevarer, sdsom revner,
bobledannelse, delaminering, krympning,
klaebrighed, korrosion eller andre synlige
forandringer i tekstur eller udseende. Fglg
renggrings- og
vedligeholdelsesanvisningerne for at
forebygge nedbrydning.

Brug en mikrofiberklud, varmt vand og
neutrale renggringsmidler til renggring af
produktet og tilbehgret. Brug ikke slibende
produkter, svampe, oplgsningsmidler,
genstande med skarpe kanter eller
metalgenstande.

Folg sikkerhedsanvisningerne pa
emballagen, nar du bruger ovnspray.

Pyrolyserengering

Lees alle instruktionerne vedrgrende
pyrolyserengaring

Inden pyrolytisk rensning og forvarmning
skal falgende fjernes fra ovnrummet:

— Alle madrester, spildt olie og fedt

— alle udtagelige genstande (herunder
hylder, ovnribber osv., der fglger med
apparatet), isaer alle non-stick gryder,
pander, plader, redskaber osv.

Hold bgrn veek fra produktet under
pyrolyserenggring, da produktet bliver
meget varmt, og der kommer varm luft fra
ventilerne.

Pyrolyserenggaring frigiver dampe fra
madrester og ovnens materialer. Sgrg for
god udluftning under og efter den farste
opvarmning og pyrolyserenggring.
Undga at spilde eller komme vand pa
ovnlagen under og efter den
pyrolyserenggringen for at undga at
beskadige ovnglassene.

Dampe fra pyrolyseovne/madrester er ikke
skadelige for mennesker, herunder barn,
eller personer med helbredsproblemer.
Hold keeledyr veek fra produktet under og
efter pyrolyserenggringen og den forste
opvarmning. Sma keeledyr (iseer fugle og
krybdyr) kan veere meget falsomme over
for temperatureendringer og udsendt rgg.
Nonstick-overflader pa gryder, pander,
bageforme og redskaber kan blive
beskadiget ved pyrolyserengaring ved
hgje temperaturer og kan frigive en lille
maengde skadelige dampe.



2.5 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

B oEBa

Betjeningspanel

Knap til tilberedningsfunktioner
Display

Betjeningsknap

Luftkanal til keleblaeseren
Varmelegeme

Ovnlys

Blaeser

Ovnribbe, aftagelig

Ovnribber

FEEENBOOENE

3.2 Betjeningspanel

@ Tryk for at indstille timerfunktioner.

H» Tryk pa og hold den nede for at indstille
funktionen: Hurtig opvarmning.

-B: Tryk pa for at teende og slukke for lyset.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet

bortskaffes korrekt.

« Tag produktets stik ud af stikkontakten, og
klip stremkablet af og bortskaf det.

E'] Tryk pa og hold den nede for at indstille

funktionen: Las

OK  Tryk for at bekreefte dit valg.

Display kontrollamper

|E'| Produktet er last.

‘/3 Undermenu:Hjeelp til tilberedning.

m,/ Undermenu:Renggring.

@ Undermenu: Indstillinger

)) Hurtig opvarmning er aktiveret.

D Minutur er aktiveret.

Tilberedningstid er aktiveret.

STOP

@ Tidsudskudt start er aktiveret.

@ Uptimer er aktiveret.

Statuslinje — angiver visuelt, nar produktet
nar den indstillede temperatur, eller nar til-

== beredningstiden er slut.

Sadan taendes for produktet:

1. Tryk pa knapperne. Knapperne springer
ud (kun udvalgte modeller).

2. Drej pa knappen for ovnfunktioner for at

veelge en funktion.

3. Drej temperaturknappen for at justere

indstillingerne.

Sluk for produktet: Drej knappen for ovnfunk-

tioner til slukket position 0.
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4. FOR FORSTE ANVENDELSE

4.1 Indstilling af tiden

Efter den forste strgmitilslutning skal du ven-
te, til displayet viser: "00:00" eller "12:00"
(afheengigt af modellen).

1. Drej betjeningsknappen for at indstille
tiden.

2. Tryk pa OK,

4.2 Forste forvarmning og
rengoring

Forvarm det tomme produkt for at fierne
eventuel lugt. Udluft lokalet.

5. DAGLIG BRUG

5.1 Tilberedningsfunktioner

Varmluft: Jaevn bagning, merhed, terring
Over-/undervarme: Traditionel bagning
% Frosne madvarer: Pommes frites, kartoffel-

bade, forarsruller

Pizza: Pizzabagning

Undervarme: Bagning af kager

Optening: Optening

Fugtig varmluft: Bagning

Grill: Ristning, grillstegning

B O R E DB

Turbogrill: Stegning af ked, bruning

Lampen kan slukke automatisk ved en tem-
peratur pa under 80°C ved brug af visse ovn-
funktioner.

5.2 Indstilling af
tilberedningsfunktioner

1. Drej pa knappen for ovnfunktioner for at
veelge ovnfunktionen.

2. Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.
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1. Fjern alt tilbehgr og ovnribberne.

Indstil de enkelte funktioner til den
hgjeste temperatur, og lad produktet
veere startet i de angivne tidsrum: (I t,
15 min, |f| 15 min. Der henvises til
Daglig brug.

Sluk for produktet, og lad det kgle af.

4. Renggr det med en mikrofiberklud, varmt
vand og et mildt renggringsmiddel. Saet
tilbehgret og ovnribberne tilbage i ovnen.

d

5.3 Timer

1. Drej pa knapperne for at veelge
tilberedningsfunktionen og eventuelt
indstille temperaturen.

2. Tryk pa ©, indtil den snskede
timerfunktion vises pa displayet:

Q Minutur: Indstil en nedteelling. Nar timeren
har talt ned, lyder signalet.

% Tilberedningstid: Indstil en nedtaelling.
Nar timeren stopper, lyder signalet, og tilbe-
redningen stopper.

& Tidsudskudt start: Udskyder starten og/
eller tilberedningens afslutning. Nar timeren
udlgber, lyder signalet, og tilberedningen
stopper.

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
tiden.
4. Tryk pa OK,

Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK
og eventuelt dreje knapperne til slukket
position.

5.4 Menu =

Abn menuen for at f adgang til retter og ind-
stillinger med Hjaelp til tilberedning.

1. Drej knappen for tilberedningsfunktioner
til —.

‘/(', mr/ % vises pa displayet.



2. Drej betjeningsknappen, og veelg ikonet
for at abne undermenuen. Tryk pa OK.

5.5 Hj=lp til tilberedning ¥

Hjeelp til tilberedning Undermenuen indehol-
der programmer, der er beregnet til bestemte
retter. Programmerne starter med en passen-
de indstilling. Du kan justere tid og tempera-
tur under tilberedningen.

1. Drej knappen for ovnfunktioner til E

2. Drej betjeningsknappen for at veelge ¥
Tryk pa OK.

3. Drej betjeningsknappen for at veelge en
ret (P1 - P...). Tryk pa OK,

4. Drej betjeningsknappen for at justere

vaegten. Der er mulighed for
tilvalgsfunktioner til udvalgte retter. Tryk

pa OK.

5. Anbring maden i produktet Tryk pa OK.

6. Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,
om maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

Undermenu: Hjeelp til tilberedning

P5

Flaeskesteg eller nakkesteg, 1,5 - 2 kg

2, stegeret pa ovnristen
Vend kedet efter halvdelen af tilberedningsti-
den.

P6

Svinekam, 1-1,5kg, 5 -6 cm tyk

|j IEI 2, bageplade

Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pan-
de. Seet i ovnen.

P7

Spareribs af svin, 2 - 3 kg, anvend ra, 2 -3
cm tynde

2, stegeret pa ovnristen
Tilseet veeske sa det daekker bunden af fadet.

P8

Hel kylling, 1 - 1,5 kg, fersk

Ij EI 2, stegeret pa ovnristen
Vend kyllingen efter halvdelen af tilberednings-
tiden for at fa en ensartet bruning.

P9

Kyllingebryst, 180 - 200 g pr. stykke
2, bageplade

P10

Farsbrod, 1 kg

Ifl B 2, bageplade

P11

Hel fisk, grillet, 0,5 - 1 kg pr. fisk

|j E 2, bageplade

Fyld fisken med smer, krydderier og urter.

Forklaring

|':| Veegtjustering tilgaengelig.

P12

Fiskefilet

2, sammenkogt ret pa ovnristen

E Forvarm produktet, for du begynder tilbered-
ningen.

P13

Cheesecake

IE‘ 1, & 26cm springform pa ovnristen

E Ovnribbe. Der henvises til Produktbeskrivelse.

Displayet viser P og et nummer pa retten,
som du kan tjekke i tabellen.

P14

Fbletaerte

IE‘ 1, teerteform pa ovnristen

P15

Muffins
E 3, muffinplade pa bageplade

P1  Oksefilet, red 1) 0,5-1,5kg, 5-6cm
tykke stykker

P2 Oksefilet, rosa i ﬂ |E| 2, stegeret pa

; 1
midten 1) ovnristen

. Steg kedet i nogle fa mi-
Oksefilet, gennem- nutter pa en varm pan-

stegt 1) de. Saet i ovnen.

P3

P16

Kage i sandkageform

E 2, brgdform pa ovnristen

Kalvesteg (f.eks. bov), 0,8 - 1,5 kg, 4 cm tyk

P4 |j E 2, stegeret pa ovnristen
Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pan-
de. Seet i ovnen.

P17

Bagte kartofler, 1 kg

E‘ 2, bageplade
Leeg de hele kartofler med skreel pa bagepla-
den.

P18

Kartoffelkroketter, frosne, 0,5 kg
E 3, bageplade

P19

Pommes frites, frosne, 0,75 kg
E 3, bageplade
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Kod-/grentsagslasagne med terre pastapla-
P20 der, 1-1,5kg

1, sammenkogt ret pa ovnristen

Kartoffelgratin (ra kartofler), 1 - 1,5 kg

P21 . .
1, sammenkogt ret pa ovnristen
Pizza, fersk, tynd
P22 E )
1, bageplade med bagepapir
Pizza, fersk, tyk
P23 )
1, bageplade med bagepapir
Quiche
P24

E 1, bageform pa ovnristen

Flutes/ciabatta/hvidt bred, 0,8 kg

P25 El 3, bageplade med bagepapir
Der skal mere tid til hvidt bred.

1) Tilberedning ved lav
temperatur.

5.6 Indstillinger &
1. Drej knappen for ovnfunktioner til E

2. Drej betjeningsknappen for at vaelge @
Tryk pa OK.

3. Drej kontrolknappen for at veelge
indstillingen. Tryk pa OK.

4. Drej kontrolknappen for at justere
vaerdien. Tryk pa OK|

5. Drej knappen for ovnfunktioner til slukket
position for at lukke Menu.

Undermenu: Indstillinger

Indstilling Veardi
01 Aktuel tid Skift
02 Lysstyrke display 1-5
1 - Bip, 2 - Klik, 3 -
03 Tastetoner Lyd fra
04 Signal volume 1-4
05 Uptimer Teend / sluk
06 Light Teend / sluk
07 Hurtig opvarmning Taend / sluk
08 P_amlndelse oM renge- 4/ sluk
ring
Aktiveringskode:
09 Demo mode 2468
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Indstilling Veardi
10 Softwareversion Kontroller
11 Nulstil alle indstillinger  Ja/nej

5.7 Las @

Denne funktion forhindrer utilsigtet sendring af
produktets funktion.

Nar den aktiveres, mens produktet er i brug,
laser den betjeningspanelet og sikrer, at de

aktuelle tilberedningsindstillinger fortseetter

uafbrudt.

Nar den aktiveres, mens produktet er slukket,
holder den betjeningspanelet last og forhin-
drer, at produktet teendes utilsigtet.

EI - tryk pa det, og hold det inde, for at teende
og slukke for funktionen.

Der lyder et signal. &- blinker 3 gange, nar
lasen aktiveres. Ovnlagen er last.

5.8 Tilbehar

Tilbehgr fas afhaengigt af

modellen. Scan QR-koden

for at kontrollere, hvordan du

bruger tilbehgr, der medfal-

w4 ger. Du kan bestille ekstra til-
1 behor separat. Kontakt en lo-

kal forhandler for yderligere
oplysninger.

Indseet tilbehgret (tradhylden/bagepladen)
mellem styreskinnerne pa hyldeholderen.
Searg for, at hylden bergrer ovnens bagveeg,
og at fedderne vender nedad. En lille fordyb-
ning foroven gger sikkerheden og forhindrer,
at hylden vipper. Kanten omkring hylden for-
hindrer, at kogegrejet glider ned af hylden.

Hyvis din plade har en haeldning, skal du pla-
cere den mod ovnens bagveeg.

Hvis der er en inskription pa tilbehgret, skal
du serge for, at det vender mod dig.



Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

6. TIPS OG RAD

6.1 Anbefalinger til tilberedning

14§ o
Tabellernes temperaturer og tilberedningsti- = C E] O @
der er kun vejledende. De afheenger af op- Smékager, 16 stk. 180 2 20-30 1)
skrifterne samt kvaliteten og maengden af de
anvendte ingredienser. Hvis du ikke kan finde | _akroner, 20 stk. 180 2 40-45 1
indstillingerne til en bestemt opskrift, kan du Muffins, 12 stk. 170 2 30-40 1)
prave at finde en, der ligner. Vadioorte 16 otk 0 2 %45 1
. adteerte, StK. .
Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.
Symboler anvendt i tabellerne: S&‘akager af mordej, 20 150 2 40-50 1)
Py Fedevaret 5
= evaretype Sma teerter, 8 stk. 170 2 20-30 1)
Tilberedningsfunktion gazalr:ésager, pocherede, 180 3 35-40 1)
°C Temperatur Vegetarisk omelet 200 3 30-45 6
B Ovnribbe |l:/slllddelhavsgrrzmtsager, 07 180 4 35-40 1)
@ Tilberedningstid (min) 1) Brug en bageplade eller en drypbakke.
2) Brug grillristen.
@ Yderligere oplysninger 3) Brug seks keramiske ramekiner, som stilles pa

6.2 Fugtig varmluft

Folg forslagene i nedenstaende tabel for at
opna de bedste resultater.

N cH O ®
Sade boller, 12 stk. 180 2 35-40 1)
Rundstykker, 9 stk. 180 2 35-40 1)
Pizza, frossen, 0,35 kg 220 2 35-40 2
Roulade 170 2 30-40 1)
Brownie 180 2 30-40 1)
Souffle, 6 stk. 200 3 30-40 3)
Sukkerbund til teerte 170 2 20-30 4)
Victoriakager 170 2 35-45 5)
Pocheret fisk, 0,3 kg 180 3 35-45 1)
Fisk, hel, 0,2 kg 180 3 35-45 1)
Fiskefilet, 0,3 kg 180 3 35-45 )
Pocheret ked, 0,25 kg 200 3 40-50 1)
Shashlik (farekadkebab), 200 3 25-35 1)

0,5 kg

ovnristen.

4) Brug en teerteform, som stilles pa grillristen.
5) Brug en bradepande, som stilles pa ovnristen.
6) Brug en pizzaplade, som stilles pa grillristen.

6.3 Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med IEC 60350-1.

B H °C O ®

Sma kager i form, 16 stk./plade

() 3 150 25-35 1)

3 150 20-30  1)2)

10g3 150 20-30 1)
FAEbleteerte, 2 forme @20 cm

(] 2 170 80-100  3)

2 160 70-90 3)
Formkage, kageform @26 cm

() 2 160 30-40  3)2)
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B H °C SN,

Toast

E‘ 3 maks. 5-7 3)4)

= °C O ©®

2 160 30-40 3

1og3 160 25-40  3)2)
Smakager af mgrdej

O 3 150 20-30 1)

2 150 20-30 1)

1093 150 15-25 1)

1) Brug Bageplade.

2) Forvarm produktet i 10 minutter. Brug ikke funktio-
nen: Hurtig opvarmning.

3) Brug Grillrist.

4) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er
naet. Brug ikke funktionen: Hurtig opvarmning.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

7.1 Bemarkninger om rengering

» Brug en renggringsoplgsning til
metaloverflader.

» Brug et specialmiddel til rengering af ovne
til at fierne fastsiddende snavs.

» Brug det flydende afkalkningsmiddel, som
producenten anbefaler, til at fierne
kalkaflejringer.

« Fugt kan kondensere i produktet eller pa
lagens glaspaneler. For at mindske
kondens kan du lade produktet kare i 10
minutter for tilberedningen startes. Lad
ikke mad sta i produktet i laengere tid end
20 minutter.

+ Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

7.2 Fjernelse af ovnribber

1. Kontrollér, at produktet er koldt.

2. Treek forenden af ovnribben vaek fra
sidevaeggen.

3. Treek bagsiden af ovnribben vaek fra
sidevaeggen, og tag den ud.

4. Saet ovnribber tilbage til den oprindelige
position. Gentag trinnene i omvendt
reekkefalge.

Hvis teleskopskinnerne medfalger, skal tap-
pene vende fremad.

7.3 Pyrolyserenggring

Dette program breender resterende snavs af i
ovnen. Brug den, nar dit apparat har brug for
en grundig renggring.

Hvis der er andre produkter installeret i det
samme skab, bar de ikke bruges samtidigt
med denne funktion. Det kan forarsage skade
pa ovnen eller skabet.
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1. Kontrollér, at ovnen er kold.

Tag alt tilbeher, der ikke taler pyrolyse,
ud af ovnen.

3. Renggr ovn og ovnlage indvendigt med
varmt vand, en blad klud og et mildt
renggringsmiddel.

4. Driknappen for tilberedningsfunktioner
til == for at abne Menu.

5. Drej betjeningsknappen for at veelge rrrr/
og tryk pa OK

Renggringsprogram Varighed

C1 - Let rengering 2h

6. Tryk pa OK for at starte rengaringen.

Nar rengeringen starter, lases ovnlagen, og
lyset slukkes. Start ikke funktionen, hvis du
ikke har lukket ovnlagen helt. Indtil ovnlagen

lases op, viser displayet 8.

7. Drej knappen for ovnfunktioner til slukket
position, nar rengeringen er faerdig.

8. Vent, til produktet er koldt, og ovnlagen
lases op. Rengar ovnen indvendigt med
en blgd klud og vand.

7.4 Pamindelse om rengering

Nar o’ blinker pa displayet efter madlavnin-
gen, minder produktet dig om at rengere det
med pyrolyse. Du kan sla pamindelsen fra i
undermenuen: Indstillinger. Se venligst Dag-
lig brug, Indstillinger.



7.5 Aftagning og montering af lage

Ovnlagen har fire glaspaneler. Du kan fierne
ovnlagen og de indre glaspaneler i forbindel-
se med renggring. Laes alle instruktionerne i
"Afmontering og montering af lagen", fer du
fierner glaspanelerne.

1. Abn lagen helt, og hold begge haengsler.
2. Loft og treek i lasene, indtil de klikker.

3. Seaet ovnlagen halvvejs i farste abne
position. Left og treek derefter for at fijerne
lagen fra lejet.

4. Laeg lagen pa et fast underlag, med et
blgdt stykke stof under, og abn
lasesystemet for at fierne ovnglassene.

6. Loft farst glaspanelerne forsigtigt, og fiern
dem, et ad gangen. Start med det gverste
panel.

7. Renggr glaspanelerne med vand og
seebe. Tor ovnglasset omhyggeligt.
Glaspanelerne ma ikke komme i
opvaskemaskinen.

8. Montér ovnglasset og ovnlagen efter
rengering.

Hvis lagen er installeret korrekt, vil du here et

klik, nar du lukker skydelasene.

Sorg for at saette glaspanelerne (A, B og C)
pa plads igen i den rigtige reekkefglge. Se ef-
ter symbol/print pa siden af ovnglasset. Hvert
ovnglas ser forskelligt ud for at gare afmonte-
ringen og monteringen nemmere.

Nar den er korrekt installeret, klikker lageli-
sten.

Sarg for at montere det midterste glaspanel
korrekt i holderne.

A
Lo~
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7.6 Udskiftning af belysning

Tag produktets stik ud af stikkontakten, og
vent indtil produktet er koldt.

Udskift peeren med en passende 300°C var-
mefast peere.
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Baglampe
1. Drej glasdaekslet for at fierne det.
2. Renggr glasdeekslet.

8. FEJLFINDING

Kontakt din forhandler eller et autoriseret ser-
vicecenter, hvis du ikke selv kan Igse proble-
met. Serviceoplysninger er angivet pa meer-
kepladen, som er placeret foran pa rammen.
Det er synligt, nar du abner lagen. Maerkepla-
den ma ikke fiernes.

Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke fin-
des i denne tabel, skal husets sikring slukkes
og teendes for at genstarte produktet. Kontakt
et autoriseret servicecenter, hvis fejlkoden
forekommer igen.

Du kan ikke aktivere eller betjene produk-
tet. - Produktet er ikke sluttet til stramforsy-
ningen, eller det er tilsluttet forkert.

Produktet bliver ikke varmt.

9. ENERGIFORBRUG

9.1 Produktblad og
produktinformation i henhold til
forordning (EU) nr. 65/2014 og (EU)
nr. 66/2014

Leverandgrens navn

Identifikation af EOF4P46BX 944068309
model EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436
Energieffektivitetsindeks 81.7
Energieffektivitetsklasse A+

3. Udskift peeren.
4. Montér glasdeekslet.

Lagen er ikke lukket korrekt.
Las er aktiveret.
Automatisk slukning er aktiveret.

Paren lyser ikke. - Paeren er sprunget. Skift
paeren.

Lyset er slukket. - Fugtig varmluft - er akti-
veret.

Displayet viser "00:00". - Der har veeret
stremafbrydelse. Indstil aktuel tid.

Err C3 - Luk lagen. Sluk og teend for ovnen.
Kontroller, om lagelasen er defekt.

Err F102 - Luk lagen. Kontroller, om lagela-
sen er defekt.

Vaegt EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

Apparat testet i overensstemmelse med: EN
IEC 60350-1.

9.2 Informationskrav i henhold til
forordning (EU) nr. 2023/826

Energiforbrug med en stan-
dardmaengde, almindelig til-
stand

0.94 kWh/cyklus

Energiforbrug med en stan-

dardmaengde, bleesertvungen  0.67 kWh/cyklus

tilstand

Antal ovnrum 1

Varmekilde Elektricitet
Volumen 651

Type ovn Indbygningsovn
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Stremforbrug i standby 0,8 W

Maksimal tid, det tager produktet automa-

tisk at na strembesparende tilstand 20 min

Apparat testet i overensstemmelse med: EN
50564.

9.3 Tips til energibesparelse

» Hold lagen lukket under tilberedningen, og
undga at abne den ofte.

» Hold dgrpakningen ren og serg for, at den
sidder godt fast.



+ Brug kekkengrej i metal eller et markt,
ikke-reflekterende materiale .

» Spring forvarmningen over, medmindre
den er ngdvendig.

» Ved bagning af flere retter ber intervallet
mellem bagningerne vaere sa kort som
muligt.

* Brug om muligt ovnfunktioner med
varmluft for at spare energi (kun udvalgte
modeller).

» Brug restvarme til at holde maden varm.
Saenk produktets temperatur til mindst 3 -
10 min, fer tilberedningen afsluttes.

» Sluk lampen under tilberedningen,
medmindre det er ngdvendigt, at den er
teendt.

» Fugtig varmluft (kun udvalgte modeller) -
Denne funktion blev brugt til at opfylde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1. Ovnlagen skal vaere

10. MILUBGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:l) Leeg
emballagen i relevante beholdere for at gen-
bruge den. Hjaelper med at beskytte miljget
og folkesundheden ved at genbruge affald fra
elektriske og elektroniske apparater. Bortskaf
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Wijzigingen voorbehouden.

lukket under tilberedningen, sa funktionen
ikke afbrydes, og ovnen kgrer med den
hgjest mulige energieffektivitet. Nar du
bruger denne funktion, slukkes ovnlyset
automatisk. | nogle modeller tager det 30
sek.

* Automatisk slukning - Af
sikkerhedsmeaessige arsager slukker
produktet automatisk efter et vist stykke
tid, hvis ovnfunktionen er aktiveret, og
ingen indstillinger aendres. Indstil
tilberedningstiden, hvis en
tilberedningsfunktion skal kere i lzengere
tid. Automatisk slukning kan ikke
anvendes, nar funktionen Tidsudskudt
start er aktiveret, eller nar lyset er teendt.

- 12,5t:30-115°C
- 8,51120-195°C
- 5,51:200-245 °C
— 31t:250 - maks. °C

ikke apparater, der er markeret med symbolet

i med husholdningsaffaldet. Returnér pro-
duktet til din lokale genbrugsplads eller kon-
takt dit kommunale kontor.

6. AANWIJZINGEN EN TIPS...........ccooeee.
7. ONDERHOUD EN REINIGING
8. PROBLEEMOPLOSSING............c.cocueeee.
9. ENERGIEVERBRUIK..................
10. HET MILIEUPERSPECTIEF..................

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegele-
verde instructies voordat u
het apparaat installeert en
gebruikt. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor ver-
wondingen of schade die
voortvloeien uit de onjuiste in-

stallatie of het onjuiste ge-
bruik. Bewaar de instructies
altijd op een veilige en toe-
gankelijke plek voor toekom-
stig gebruik.

NEDERLANDS 29



1.1 De veiligheid van
kinderen en kwetsbare
personen

 Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en door
mensen met een beperkt li-
chamelijk, zintuiglijk of ver-
standelijk vermogen of een
gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toe-
zicht staan of instructies
hebben gekregen over het
veilig gebruiken van het ap-
paraat en indien zij de ge-
varen begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en perso-
nen met zware en com-
plexe beperkingen dienen
altijd uit de buurt van het
apparaat te worden gehou-
den, tenzij ze voortdurend
onder toezicht staan.

* Houd toezicht op kinderen,
om te voorkomen dat zij
gaan spelen met het appa-
raat.

* Houd de verpakking uit de
buurt van kinderen en gooi
deze op de juiste manier
weg.

« WAARSCHUWING: Het
apparaat en de toegankelij-
ke onderdelen ervan wor-
den heet tijJdens het ge-
bruik. Houd kinderen en
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huisdieren uit de buurt tij-
dens gebruik en afkoeling.

* Activeer altijd de kinderbe-
veiliging, indien beschik-
baar.

» Kinderen mogen het appa-
raat niet zonder toezicht
reinigen of onderhouden.

1.2 Algemene veiligheid

» Dit apparaat is uitsluitend
bestemd om mee te koken.

 Dit apparaat is bedoeld
voor binnenshuis huishou-
delijk gebruik.

 Dit apparaat kan worden
gebruikt in kantoren, hotel-
kamers, bed & breakfast-
kamers, boerderijgasthui-
zen en andere soortgelijke
accommodaties waar der-
gelijk gebruik de gemiddel-
de huishoudelijke gebruiks-
niveaus niet overschrijdt.

* Gebruik het apparaat niet
voordat je het in de inge-
bouwde constructie instal-
leert.

* Trek de stekker van het ap-
paraat uit het stopcontact
voordat je welke soort on-
derhoud dan ook gaat uit-
voeren.

* Als het netsnoer bescha-
digd is, moet de fabrikant,
een erkend servicecentrum
of een gekwalificeerde per-
soon het netsnoer vervan-



gen teneinde gevaarlijke si-
tuaties met elektriciteit te
voorkomen.

+ WAARSCHUWING: Zorg

ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat je de
lamp vervangt om elektri-
sche schokken te voorko-
men.

+ WAARSCHUWING: Het

apparaat en de toegankelij-
ke onderdelen ervan wor-
den heet tijJdens het ge-
bruik. Zorg ervoor dat je de
verwarmingselementen of
het oppervlak van de appa-
raatruimte niet aanraakt.

» Gebruik altijd ovenhand-

schoenen om accessoires
of ovenschalen te verwijde-
ren of erin te plaatsen.

* Installeer het apparaat ter

voorkoming van oververhit-
ting niet achter een decora-
tieve deur.

2. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

2.1 Installation

/N WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag dit apparaat installeren.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die op onze
website staan.

Wees voorzichtig bij het verplaatsen van
het apparaat, omdat het zwaar is. Gebruik
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

* Om de inschuifrailen te ver-

wijderen trek eerst de voor-
kant van de inschuifrail en
dan de achterkant uit de zij-
wanden. Plaats de inschuif-
rails in omgekeerde volgor-
de.

Gebruik geen stoomreiniger
om het apparaat schoon te
maken.

Gebruik nooit agressieve
reinigingsmiddelen of
scherpe metalen schrapers
om de glazen deur schoon
te maken. Deze kunnen
krassen veroorzaken op het
opperviak, waardoor het
glas zou kunnen breken.
Haal, voor pyrolytische rei-
niging, alle accessoires en
overmatige afzettingen/
morsingen uit de ovenruim-
te van het apparaat.

Trek het apparaat nooit aan de handgreep
van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan installatie-eisen
voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Voor het apparaat te monteren moet u
ervoor zorgen dat het waterpas staat en
dat de deur zonder enige beperking kan
openen.

Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.
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2.2 Elektrische aansluiting

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische schok-
ken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektricien worden
gemaakt.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met het
elektrische vermogen van de
stroomtoevoer.

» Het apparaat moet geaard zijn. Gebruik
altijd een correct geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

» Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

» Voorkom beschadiging van de stekker en
het snoer. Als vervanging nodig is, moet
dit worden gedaan door ons
geautoriseerde servicecentrum.

» Zorg ervoor dat het netsnoer niet in de
buurt of in contact kan komen van de deur
van het apparaat of van de nis eronder,
met name wanneer het apparaat in
werking is of wanneer de deur nog heet is.

» Elektrocutiebescherming van onder
spanning staande en geisoleerde
onderdelen moet stevig worden bevestigd
en mag niet zonder gereedschap kunnen
worden verwijderd.

» Sluit de stekker pas aan op het
stopcontact aan het einde van de
installatie. Zorg voor toegang tot de
stekker na installatie.

» Sluit de stekker niet aan als het
stopcontact loszit.

» Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker zelve.

+ Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet over een
isolatie-apparaat beschikken dat het
apparaat op alle polen loskoppelt van het
elektriciteitsnet, met een contact-
openingsafstand van ten minste 3 mm.

» Sluit de deur van het apparaat volledig
voordat u het op het lichtnet aansluit.

» Dit apparaat wordt geleverd met een
stekker en een netsnoer.
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Kabeltypes die van toepassing zijn op de in-
stallatie of vervanging voor Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Raadpleeg voor het gedeelte van de kabel
het totale vermogen op het typeplaatje. U
kunt ook de tabel raadplegen:

Totaal vermogen (W) (s'::_:rg‘; van de kabel

maximaal 1,380 3x0.75
maximaal 2,300 3x1
maximaal 3,680 3x1.5

De aardedraad (groen/gele draad) moet 2 cm
langer zijn dan de bruine fase- en blauwe
neutrale draden.

2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden, elektri-
sche schokken of een explosie.

* Breng geen wijzigingen aan dit apparaat
aan.

« Zie erop toe dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

« Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

« Schakel het apparaat na elk gebruik uit.
* Wees voorzichtig wanneer u de deur van
het apparaat opent tijdens het gebruik,

omdat er hete lucht en ontvlambare
mengsels van alcoholingrediénten kunnen
vrijkomen.

* Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

» Oefen geen druk uit op de open deur.

* Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

* Houd vonken en open vuur uit de buurt
van het apparaat wanneer de deur open
is.

* Gebruik alleen goedgekeurd glas en
goedgekeurde potten voor inmaken.

« Plaats geen brandbare producten in de
buurt van het apparaat.

/N WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

* Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:



— Plaats geen ovenschalen of
voorwerpen direct op de bodem van
de ovenruimte.

— Plaats geen aluminiumfolie direct op
de bodem van de ovenruimte.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— Laat geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat staan na het
koken.

— Wees voorzichtig bij het verwijderen of

installeren van accessoires.

Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige
cakes, omdat vruchtensappen blijvende
vlekken kunnen veroorzaken.

Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

Als het apparaat achter een meubelpaneel
is geinstalleerd, sluit het paneel dan niet
tijdens het gebruik. Sluit het paneel pas
wanneer het apparaat volledig is
afgekoeld om schade door hitte en vocht
te voorkomen.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampen met dezelfde
specificaties.

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.4 Onderhoud en reiniging

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, vuur of schade aan
het apparaat.

Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoud uitvoert.

Zorg ervoor dat het apparaat koud is om
glasbreuk te voorkomen. Als de
glaspanelen van de deur beschadigd zijn,

neem dan voor vervanging contact op met
het erkende servicecentrum.

Wees voorzichtig wanneer u de deur van
het apparaat verwijdert, omdat de deur
zwaar is.

Reinig en droog het apparaat, de
binnenruimte en de accessoires na elk
gebruik om condensatie door stoom,
corrosie en aantasting van het oppervlak
te voorkomen.

Controleer het product regelmatig op
tekenen van slijtage, zoals scheuren,
blaasjes, delaminatie, krimp, kleverigheid,
corrosie of andere zichtbare
veranderingen in textuur of uiterlijk, die het
ongeschikt kunnen maken voor contact
met voedsel. Volg de reinigings- en
onderhoudsinstructies om slijtage te
voorkomen.

Gebruik een microvezeldoek, warm water
en een neutraal vaatwasmiddel om het
apparaat en de accessoires te reinigen.
Gebruik geen schuurmiddelen,
schuursponsjes, oplosmiddelen, scherpe
of metalen voorwerpen.

Volg de veiligheidsinstructies op de
verpakking wanneer u een ovenspray
gebruikt.

Pyrolytische reiniging.

Lees alle instructies voor pyrolytische
reiniging

Voor het uitvoeren van de pyrolytische
reiniging en de eerste voorverwarming
dient u het volgende uit de ovenruimte te
verwijderen:

— overtollig voedselresten, olie- of
vetresten/afzettingen.

— alle verwijderbare voorwerpen
(inclusief planken, zijrails, enz., die bij
het apparaat zijn geleverd), met name
alle antiaanbakpotten, pannen,
dienbladen, keukengerei, enz.

Houd kinderen uit de buurt tijldens de
pyrolytische reiniging, want het apparaat
wordt erg heet en er komt hete lucht uit de
ventilatieopeningen aan de voorkant.

Bij pyrolytische reiniging komen dampen
vrij van kookresten en
constructiematerialen. Zorg voor goede
ventilatie tijdens en na de eerste
voorverwarming en pyrolytische reiniging.
Tijdens en na de pyrolytische reiniging
mag je geen water op de ovendeur
morsen of aanbrengen om beschadiging
van de glasplaten te voorkomen.
Rookgassen die vrijkomen uit pyrolytische
ovens/kookresten zijn niet schadelijk voor
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mensen, inclusief kinderen of personen
met medische aandoeningen.

* Houd huisdieren uit de buurt van het
apparaat tijdens en na de pyrolytische
reiniging en de initiéle
voorverwarmingsfase. Kleine huisdieren
(vooral vogels en reptielen) kunnen zeer
gevoelig zijn voor
temperatuurveranderingen en uitgestoten
dampen.

» Oppervlakken met antiaanbaklaag op
potten, pannen, schalen en keukengerei
kunnen beschadigd raken door
pyrolytische reiniging bij hoge

3. PRODUCTBESCHRIJVING

3.1 Algemeen overzicht

aRn 8 o
O =9 0O
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Bedieningspaneel

Knop voor de kookfuncties

Display

Bedieningsknop

Luchtopeningen voor de koelventilator
Verwarmingselement

Lamp

Ventilator

Rekondersteuning, uitheembaar
Inzetniveaus

EEENBEOENE

3.2 Bedieningspaneel

QD Druk op de knop om timerfuncties in te stel-
len.

H» Houd ingedrukt om de functie in te stellen:
Snel opwarmen.
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temperaturen en er kunnen licht
schadelijke dampen vrijkomen.

2.5 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact op met je plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

« Koppel het apparaat los van de voeding,
knip vervolgens het elektrische snoer af
en gooi het weg.

Druk op de knop om het lampje van het ap-
paraat in en uit te schakelen.

N
N

Houd ingedrukt om de functie in te stellen:
Blokkering.

D

OK  Druk op om de selectie te bevestigen.

Indicatielampjes op de display

E'] Het apparaat is vergrendeld.

‘/f’ Submenu: Kookassistentie.

m,/ Submenu: Reinigen.

@ Submenu: Instellingen

Snel opwarmen is ingeschakeld.

D Kookwekker is ingeschakeld.

Kooktijd is ingeschakeld.

STOP

@ Tijd uitgestelde start is ingeschakeld.

@ Uptimer is ingeschakeld.

Voortgangsbalk - geeft visueel aan wanneer
het apparaat de ingestelde temperatuur be-
reikt of wanneer de bereidingstijd ten einde

is.

Het apparaat inschakelen:

1. Druk op de knoppen. De knoppen komen
naar buiten (alleen bij geselecteerde
modellen).



2. Draai aan de knop voor de kookfuncties
om een functie te selecteren.

3. Draai de regelknop om het in te stellen.

Om het apparaat uit te schakelen: draai de
knop voor de kookfuncties in de uit-stand 0.

4. VOOR HET EERSTE GEBRUIK

4.1 Tijd instellen

Wacht bij eerste aansluiting op de stroom tot-
dat het display het volgende weergeeft:
"00:00" of "12:00" (afhankelijk van het mo-
del).

1. Draai aan de regelknop om de tijd in te
stellen.

2. Druk opOK.

4.2 Eerste keer voorverwarmen en
reinigen
Verwarm het lege apparaat voor om eventu-

ele geurtjes te verwijderen. Ventileer de ka-
mer.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

5.1 Kookfuncties

Hetelucht: Zelfs bakken, malsheid, drogen
Boven + onderwarmte: Traditioneel bakken
% Bevroren gerechten: Frietjes, aardappel-

partjes, loempia's

Pizza-functie: Pizza bakken

Onderwarmte: Taarten bakken

Ontdooien: Ontdooien

Warmelucht (vochtig): Bakken

Grillen: Toasten, grillen

Turbo grill: Vlees roosteren, bruinen

BO R E D B

De lamp kan automatisch uitschakelen bij
een temperatuur onder 80°C tijdens sommige
ovenfuncties.

5.2 Kookfuncties instellen

1. Draai aan de knop voor de kookfuncties
om een kookfunctie te selecteren.

1. Verwijder alle accessoires en de
inschuifrails.

2. Stel elke functie in op de
maximumtemperatuur en laat het
apparaat draaien gedurende de

opgegeven tijd: = 1u, 15 min, O 15

min. Zie Dagelijks gebruik.

Zet het apparaat uit en laat het afkoelen.

4. Maak schoon met een zachte doek, warm
water en een mild reinigingsmiddel.

Vervang alle accessoires en de
inschuifrails.

d

2. Draai aan de regelknop om de
temperatuur in te stellen.

5.3 Timer

1. Draai de knoppen om de kookfunctie te
selecteren en om de temperatuur in te
stellen, indien nodig.

2. Druk op O totdat het display de
gewenste timerfunctie weergeeft:

Q Kookwekker: Een aftelling instellen. Wan-
neer de tijd is verstreken, klinkt er een ge-
luidssignaal.

% Kooktijd: Een aftelling instellen. Wanneer
de timer afloopt, weerklinkt het signaal en
stopt het koken.

& Tijd uitgestelde start: Om het begin

en/of het einde van het koken uit te stellen.

Wanneer de timer afloopt, klinkt het signaal

en stopt het koken.

3. Draai aan de regelknop om de tijd in te
stellen.

4. Druk op OK.

Wanneer de tijd voorbij is, drukt u op OK
en draait u de knoppen naar de uit-stand,
indien nodig.
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5.4 Menu =

Open het menu om toegang te krijgen tot de
kookassistentiegerechten en -instellingen.

1. D_raai de knop voor de kookfuncties naar

Op het display verschijnt ‘/f, rrrr/ .

2. Draai de regelknop en selecteer het
pictogram om het submenu te openen.

Druk op OK.

5.5 Kookassistentie ¢

Kookassistentie-submenu bestaat uit pro-
gramma's die zijn ontworpen voor speciale
gerechten. Programma's beginnen met een
geschikte instelling. U kunt de tijd en de tem-
peratuur tijdens het koken aanpassen.

1. Draai de knop voor de kookfuncties naar

2. Draai de bedieningsknop om ¥ te
selecteren. Druk op OK,

3. Draai aan de regelknop om een gerecht
te selecteren (P1 - P...). Druk op OK.

4. Draai de bedieningsknop om het gewicht
aan te passen. Optie is beschikbaar voor

geselecteerd serviesgoed. Druk op OK.
5. Plaats het voedsel in het apparaat. Druk
op OK,

6. Als de functie is afgelopen, controleert u
of het voedsel klaar is. Verleng de
bereidingstijd indien nodig.

Submenu: Kookassistentie

P1

Ossenhaas,
rauw 1)

0.5-1.5kg;5-6cm
dikke stukken

P2

Ij EI 2; braadschaal

op rooster
Bak het vlees een paar

Ossenhaas, medi-
um )

P3

minuten in een hete
pan. Plaats in het appa-
raat.

Ossenhaas, half-
gaar 1)

P4

Kalfsgebraad (bijv. schouder), 0.8 - 1.5 kg; 4
cm dik

|j IEI 2; braadschaal op rooster
Bak het vlees een paar minuten in een hete
pan. Plaats in het apparaat.

P5

Geroosterde varkenshals of schouder, 1.5 -
2 kg

|j IEI 2; braadschaal op rooster
Draai halverwege de bereidingstijd het vlees
om.

P6

Varkenshaas, 1 - 1.5 kg; 5 - 6 cm dik

|j E 2; bakplaat

Bak het vlees een paar minuten in een hete
pan. Plaats in het apparaat.

P7

Spare ribs van varken, 2 - 3 kg; gebruik
rauw, 2 - 3 cm dun

2; braadschaal op rooster
Voeg vloeistof toe om de bodem van een
schaal te bedekken.

P8

Hele kip, 1 - 1.5 kg; vers

|j IEI 2; braadschaal op rooster
Draai de kip halverwege de bereidingstijd om
voor een gelijkmatige bruining.

P9

Kippenborststuk, 180 - 200 g per stuk
E 2; bakplaat

Legenda

P10

Gehaktbrood, 1 kg

|j E 2; bakplaat

|f| Gewichtsaanpassing beschikbaar.

m Verwarm het apparaat voor voordat je begint
met koken.

P11

Hele vis, gegrild, 0.5 - 1 kg per vis

Ifl E 2; bakplaat
Vul de vis met boter, kruiden en specerijen.

E Lagerniveau. Zie Productbeschrijving.

P12

Visfilet
IE‘ 2; stoofschotel op rooster

Het display toont P en een nummer van het
gerecht dat u in de tabel kunt controleren.
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P13

Cheesecake
E 1; & 26cm springvormblik op rooster

P14

Appeltaart
E 1; taartvorm op rooster

P15

Muffins
E‘ 3; muffinplaat op bakplaat




P16 Broodcake
El 2; broodplaat op rooster

Instellingen Waarde
02  Helderheid display 1-5

Gebakken aardappelen, 1 kg

P17 IE‘ 2; bakplaat
Leg de gesneden aardappelen met huid op de

bakplaat.
Kroketjes, bevroren, 0.5 kg
P18 E|
3; bakplaat
Patat, bevroren, 0.75 kg
P19

B 3; bakplaat

Vlees-/groentelasagne met droge pastabla-
P20 den, 1-1.5kg

IEI 1; stoofschotel op rooster

Aardappelgratin (rauwe aardappelen), 1 - 1.5
P21 kg
El 1; stoofschotel op rooster

P22 Pizza vers, dun
EI 1; bakplaat bedekt met bakpapier

Pizza vers, dik

P23
IEI 1; bakplaat bedekt met bakpapier

Quiche

P24
IEI 1; broodblik op rooster

Baguette / ciabatta / witbrood, 0.8 kg

P25 IEI 3; bakplaat bedekt met bakpapier
Meer tijd nodig voor witbrood.

1) Bereidingen op lage
temperatuur.
5.6 Instellingen {5
1. Draai de knop voor de kookfuncties naar

2. Draai de selectieknop naar ‘@ Druk op
het OK.

3. Draai aan de controleknop om de
instelling te selecteren. Druk op het OK.

4. Draai aan de regelknop om de waarde
aan te passen. Druk op het OK,

5. Draai de knop voor de kookfuncties in de
uit-stand om Menu te verlaten.

Submenu: Instellingen

Instellingen Waarde

01 Dagtijd Wijzigen

03 Toetstonen 1- Piep, 2 - Kiik, 3 -

Geluid uit
04 Geluidsvolume 1-4
05 Uptimer Aan/uit
06 Binnenverlichting Aan/uit
07 Snel opwarmen Aan/uit
08 Reinigingsherinnering Aan/uit
09 Demostand ézg\éeringscode:

10 Softwareversie Controleren

11 Terug naar fabrieksin-

stellingen Ja/Nee

5.7 Blokkering (8

Deze functie voorkomt dat de functie van het
apparaat per ongeluk wordt gewijzigd.

Wanneer het apparaat wordt geactiveerd ter-
wijl het in gebruik is, vergrendelt het het be-
dieningspaneel, zodat de huidige kookinstel-
lingen ononderbroken blijven.

Als het apparaat wordt ingeschakeld terwijl
het uit staat, blijft het bedieningspaneel ver-
grendeld, zodat het apparaat niet onbedoeld
wordt ingeschakeld.

&- ingedrukt houden om de functie in en uit
te schakelen.

een geluidssignaal. &- knippert 3 keer wan-
neer het slot is geactiveerd. de deur van het
apparaat is vergrendeld.

5.8 Accessoires

hankelijk van het model.
! Scan de QR-code om te con-
¢ troleren hoe je accessoires
14 gebruikt die bij je apparaat

E* zijn geleverd. Je kunt optio-

nele accessoires afzonderlijk

bestellen. Neem voor meer informatie contact
op met je plaatselijke leverancier.

Plaats het accessoire (draadrek/bakplaat)
tussen de geleidebalken van de rekonders-
teuning. Let erop dat het rek de achterkant
van de oven raakt en de voeten naar bene-
den wijzen. Een kleine inkeping aan de bo-
venkant verhoogt de veiligheid en zorgt voor
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kantelbescherming. De rand rond het rek
voorkomt dat kookgerei eraf kan glijden.

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

6.1 Kookadviezen

De temperatuur en kooktijden in de tabellen
zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhan-
kelijk van het recept, de kwaliteit en de kwan-
titeit van de gebruikte ingrediénten. Als je
voor een speciaal recept de instelling niet
kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk re-
cept.

Als uw bakplaat een helling heeft, plaats deze
dan in de richting van de achterkant van de
oven.

Als er een opschrift op het accessoire staat,
zorg er dan voor dat het naar u toe is gericht.
Als u een bak met gaten gebruikt, plaats dan

de bak/pan eronder om druppelende vloei-
stoffen op te vangen.

Soufflé, 6 stuks 200 30-40 3)

&L CH O ®
3
2

Luchtige flanbodem 170 20-30 4)

Victoriataart met jamvul-

) 170 2
ling

35-45 5)

. Gepocheerde vis, 0,3 kg 180 3 35-45 1)
Tel de rekniveaus vanaf de bodem van de
oven. Hele vis, 0,2 kg 180 3 35-45 1)
Symbolen gebruikt in de tabellen: Visfilet, 0,3 kg 180 3 35-45 )
&, Soort voedsel Egepmheefd viees, 025 200 3 40-50 1)
Bereidingsfunctie Sjasliek, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
°C Temperatuur Koekjes, 16 stuks 180 2 20-30 1)
Bitterkoekjes, 20 stuks 180 2 40-45 1)
E Inzetniveau
Muffins, 12 stuks 170 2 30-40 1)
(D Kooktijd (min) Hartig gebak, 16 stuks 170 2 35-45 1)
@ Extra informatie Zandkoekjes, 20 stuks 150 2 40-50 1)
Taartjes, 8 stuks 170 2 20-30 1)
6.2 Warmelucht (vochtig)
Groenten, gepocheerd, 180 3 35-40 1)
Volg voor de beste resultaten de volgende 0,4 kg
aanwijzingen op die hieronder in de tabel -
staan Vegetarisch omelet 200 3 30-45 6)
Mediterrane groenten, 0,7
o, T 180 4 35-40 1
&L, CH © ® « )
Zoete broodjes, 12 stuks 180 2 35-40 1) 1) Gebruik een bakplaat of lekschaal.
2) f
Broodjes, 9 stuks 180 2 35-40 1) s Maak gebrwk van <'een bakroostler.
) Gebruik zes keramieken vormpjes op rooster.
Pizza, bevroren, 0,35 kg 220 2 35-40 2 4) Gebruik de flanvorm op rooster.
5) ;
Biscuitrol 170 2 30-40 1) . Gebru!k oveﬁschaal op rooster.
) Gebruik de pizzavorm op rooster.
Brownie 180 2 30-40 1)

38 NEDERLANDS




6.3 Informatie voor testinstituten

Testen in overeenstemming met IEC
60350-1.

B EH °C SO,

Kleine cakes, 16 stuks per bakplaat

(] 3 150 25-35 1)

3 150 20-30  1)2)

1en3 150 20-30 1)
Appeltaart, 2 blikken @20 cm

O 2 170 80-100  3)

2 160 70-90  3)
Biscuitgebak, taartvorm @26 cm

(] 2 160 30-40  3)2)

7. ONDERHOUD EN REINIGING

7.1 Opmerkingen over de reiniging

» Gebruik een reinigingsoplossing voor
metalen oppervlakken.

» Gebruik een speciale ovenreiniger voor
hardnekkige viekken.

» Gebruik de door de fabrikant aanbevolen
ontkalkingsvloeistof om kalkaanslag te
verwijderen.

* Vocht kan condenseren in het apparaat of

op de glazen deuren. Om condensatie te

verminderen, laat het apparaat 10 minuten
werken voordat u met de bereiding begint.

Bewaar bereidingen niet langer dan 20
minuten in het apparaat.

» De accessoires niet in de afwasmachine
reinigen.

7.2 Verwijderbare inschuifrails

1. Zorg ervoor dat het apparaat koud is.

2. Trek de inschuifrail bij de voorkant uit de
Zijwand.

3. Trek de geleider bij de achterkant uit de
zijwand en verwijder het.

4. Plaats de inschuifrails terug in hun
oorspronkelijke positie. Herhaal deze
stappen in omgekeerde volgorde.

= °C O @

2 160 30-40 3

1en3 160 25-40  3)2)
Zandkoekjes

= 3 150 20-30 1)

2 150 20-30 1)

1en3 150 15-25 1)
Toast

™ 3 max. 5-7 3)4)

1) Gebruik Bakplaat.

2) Warm het apparaat 10 minuten voor. Deze functie
niet gebruiken: Snel opwarmen.

3) Gebruik Bakrooster.

4) Verwarm het apparaat voor totdat de ingestelde
temperatuur wordt bereikt. Deze functie niet gebrui-
ken: Snel opwarmen.

Als de telescopische geleiders zijn meegele-
verd, moeten de borgpinnen naar voren wij-
zen.

7.3 Pyrolytische reiniging

Dit programma verbrandt resterend vuil in het

apparaat. Gebruik het wanneer je apparaat
grondig moet worden gereinigd.

Als er andere apparaten in dezelfde kast zijn
geinstalleerd, gebruik deze dan niet tildens
deze functie. Dit kan schade aan de oven of
de kast veroorzaken.

1. Zorg ervoor dat het apparaat koud is.

2. Verwijder alle niet-vuurvaste accessoires
uit de oven.

3. Reinig de binnenzijde van de oven en de
glazen deur aan de binnenkant met warm
water, een zachte doek en een mild
reinigingsmiddel.

4. Draai de knop voor de kookfuncties naar
— om het Menu te openen.

5. Draai de bedieningsknop om wl te
selecteren en druk op OK.
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Reinigingsprogramma Duur

C1 - Licht reinigen 2h

6. Druk op OK om de reiniging te starten.

Als het reinigen begint, wordt de deur van het
apparaat vergrendeld en is de lamp uit. Start
de functie niet als je de ovendeur niet volledig
hebt gesloten. Totdat de deur wordt ontgren-

deld, toont het display: (.

7. Na het reinigen draait u de knop voor de
kookfuncties in de uit-stand.

8. Wacht tot het apparaat is afgekoeld en de
deur ontgrendelt. Maak de binnenkant
van de oven schoon met een zachte doek
en water.

7.4 Reinigingsherinnering

Wanneer het rrrr/ na het koken op het scherm
knippert, herinnert het apparaat u eraan om
het te reinigen met pyrolytische reiniging. U
kunt de herinnering uitschakelen in het sub-
menu: Instellingen. Zie Dagelijks gebruik,In-
stellingen.

7.5 De deur verwijderen en
installeren

De ovendeur heeft vier glaspanelen. U kunt
de ovendeur en de interne glaspanelen ver-
wijderen om deze te reinigen. Lees de volle-
dige instructies voor 'Deur verwijderen en in-
stalleren' voordat u de glaspanelen verwij-
dert.

1. Open de deur volledig en houd beide
scharnieren vast.

2. Til de vergrendelingen op en trek eraan
totdat ze klikken.

4. Plaats de deur op een zachte doek op
een stabiele ondergrond en ontgrendel
het vergrendelingssysteem om de
glasplaten te verwijderen.

5. Draai de bevestigingen 90° en verwijder
ze uit hun zittingen.

6. Til eerst voorzichtig de glaspanelen op en
verwijder ze vervolgens één voor één.
Begin met het bovenste paneel.

3. Sluit de ovendeur in de eerste
openingsstand. Til hem daarna op en trek
hem naar voren, verwijder hem dan van
zijn plek.
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7. Reinig de glasplaten met een sopje.
Droog de glazen panelen zorgvuldig.
Reinig de glasplaten niet in de
vaatwasser.

8. Installeer na het reinigen de glasplaten en
de ovendeur.

Als de deur correct is geinstalleerd, hoor je

een Klik bij het sluiten van de vergrendelin-

gen.



Zorg ervoor dat u de glasplaten (A, B en C)
weer in de juiste volgorde terugplaatst. Con-
troleer op het symbool / opdruk op de zijkant
van het glaspaneel. Elk van de glasplaten ziet
er anders uit om demontage en montage ge-
makkelijker te maken.

Als de deur correct wordt geinstalleerd, klikt
de rand van de deur.

A B C

8. PROBLEEMOPLOSSING

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling. Servicedetails staan
op het typeplaatje, dat zich op het voorframe
bevindt. Het is zichtbaar wanneer u de deur
opent. Verwijder het typeplaatje niet.

Als het display een foutcode weergeeft die
niet in deze tabel staat, schakelt u de zeke-
ring van het huis uit en weer in om de oven
opnieuw te starten. Als de foutcode opnieuw
optreedt, neemt u contact op met een erkend
servicecentrum.

U kunt het apparaat niet activeren of ge-
bruiken. - Het apparaat is niet aangesloten
op een elektrische voeding is er verkeerd op
aangesloten.

Het apparaat warmt niet op.

9. ENERGIEVERBRUIK

9.1 Productinformatieblad en
Productinformatie volgens (EU) nr.
65/2014 en (EU) No 66/2014

Naam leverancier Electrolux

Zorg ervoor dat u het middelste glaspaneel
correct in de zittingen installeert.

A

‘hgjr—B
e

7.6 Het lampje vervangen

Haal de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.

Vervang het lampje door een geschikte
300 °C hittebestendige lamp.

Achterlamp

1. Draai de glazen afdekking om die te
verwijderen.

2. Reinig de glasafdekking.

3. De lamp vervangen.

4. |Installeer de glazen afdekking.

* De deur is niet goed gesloten.

» Blokkering is ingeschakeld.

* De automatische uitschakeling is
geactiveerd.

De lamp werkt niet. - De lamp is doorge-
brand. Vervang de lamp.

De lamp is uitgeschakeld. - Warmelucht
(vochtig) - is geactiveerd.

Het scherm toont "00:00". - Er was een
stroomstoring. Stel het tijdstip van de dag in.
Err C3 - Sluit de deur. Schakel het apparaat
uit en weer in. Controleer of de deurvergren-
deling niet kapot is.

Err F102 - Sluit de deur. Controleer of de
deurvergrendeling niet kapot is.

EOF4P46BX 944068309

EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436

Modelnummer
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Energie-efficiéntie-index 81.7

Energie-efficiéntieklasse A+

Energieverbruik met een stan-
daard belading, conventionele
modus

0.94 kWh/cyclus

Energieverbruik met een stan-

daard belasting, heteluchtmo-  0.67 kWh/cyclus

dus

Aantal holtes 1

Warmtebron Elektriciteit

Volume 651

Soort oven Inbouwoven

Massa EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

Apparaat getest volgens: EN IEC 60350-1.

9.2 Informatievereisten volgens
(EU) nr. 2023/826

Stroomverbruik in stand-by 0.8W
De maximale tijd die de apparatuur nodig
heeft om automatisch de toepasselijke 20 min

modus voor laag vermogen te bereiken

Apparaat getest volgens: EN 50564.

9.3 Tips voor energiebesparing

* Houd de deur gesloten tijdens de
bereiding en vermijd hem vaak te openen.

* Houd het deurrubber schoon en zorg
ervoor dat het goed op zijn plaats vastzit.

* Gebruik metalen of donker, niet-
reflecterend kookgerei .

10. HET MILIEUPERSPECTIEF

Recycle materialen met het symbool L/:) Gooi
de verpakking in de juiste containers om het
te recyclen. Bescherm het milieu en de volks-
gezondheid en recycle het afval van elektri-
sche en elektronische apparaten. Gooi appa-
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« Sla voorverwarmen over tenzij dat nodig
is.

« Beperk onderbrekingen tussen het bakken
van meerdere gerechten.

* Gebruik indien mogelijk de
bereidingsfuncties met hete lucht om
energie te besparen (alleen geselecteerde
modellen).

* Gebruik restwarmte om het eten warm te
houden. Verlaag de temperatuur van het
apparaat 3-10 min voor het einde van de
bereiding tot het minimum.

* Doof de lamp tijdens het koken, tenzij u ze
nodig hebt.

*  Warmelucht (vochtig) (alleen
geselecteerde modellen) - deze functie
wordt gebruikt om te voldoen aan de
energie-efficiéntieklasse en ecodesign-
vereisten (volgens EU 65/2014 en EU
66/2014). Tests volgens IEC/EN 60350-1.
De ovendeur dient tijdens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt
onderbroken en de oven werkt op de
hoogst mogelijke energie-efficiéntie. Als je
deze functie gebruikt, schakelt de
verlichting automatisch uit. Bij sommige
modellen duurt dat 30 sec.

» Automatische uitschakeling - om
veiligheidsredenen, als de
bereidingsfunctie actief is en er geen
instellingen worden gewijzigd, wordt het
apparaat na een bepaalde tijd automatisch
uitgeschakeld. Om een bereidingsfunctie
langer te gebruiken moet u de
bereidingstijd instellen. Automatische
uitschakeling is niet van toepassing met
functie Tijd uitgestelde start of wanneer de
lamp aan is.

- 12,5u:30-115°C
- 8,5u:120-195 °C
— 5,5u:200-245 °C
— 3 u: 250 - maximaal °C

raten gemarkeerd met het symbool E niet
weg met het huishoudelijk afval. Breng het
product naar de milieustraat bij je in de buurt
of neem contact op met de gemeente.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

« This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very

extensive and complex dis-
abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.

* Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance.

+ Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

+ WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.

» Activate the child safety de-
vice, if available.

* Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.

This appliance is designed
for single household do-
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mestic use in an indoor en-
vironment.

» This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

* Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.

» Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

* If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

« WARNING: Ensure that the
appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

 WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
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come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

Always use oven gloves to
remove or insert accesso-
ries or ovenware.

Do not install the appliance
behind a decorative door in
order to avoid overheating.
To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.

Before pyrolytic cleaning,
remove all accessories and
excessive deposits/spills
from the appliance cavity.



2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
available on our website.

Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical
ratings of the mains power supply.

The appliance must be earthed. Always
use a correctly installed shockproof
socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Avoid damaging the mains plug and cable.

If replacement is needed, it must be done
by our Authorized Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.

« Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

« |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

« Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

* Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.

» Fully close the appliance door before
connecting it to the mains.

« This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable

(mm?)
maximum 1,380 3x0.75
maximum 2,300 3x1
maximum 3,680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

* Do not modify this appliance.

« Ensure ventilation openings are not
blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Turn off the appliance after each use.

« Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
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flammable mixtures from alcohol
ingredients can be released.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.
Use only approved glass and jars for
preserving.

Do not place flammable products near the
appliance.

/N WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not place ovenware or objects
directly on the cavity bottom.

— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.

Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.
Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.
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« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/N WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.

* Turn off and unplug the appliance before
maintenance.

« Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

* Be careful when you remove the door from
the appliance, it is heavy.

« Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

* Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

* Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

« Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

Pyrolytic cleaning

» Read all instructions for pyrolytic cleaning
« Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the

oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

« Keep children away during pyrolytic
cleaning, as the appliance becomes very
hot and releases hot air from the front
vents.

* Pyrolytic cleaning releases fumes from
cooking residues and construction
materials. Ensure good ventilation during
and after the initial preheating and
pyrolytic cleaning.



» Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.

» Fumes from pyrolytic ovens / cooking
residues are not harmful to humans,
including children, or persons with medical
conditions.

» Keep pets away from the appliance during
and after pyrolytic cleaning and the initial
preheating phase. Small pets (especially
birds and reptiles) can be highly sensitive
to temperature changes and emitted
fumes.

» Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
and utensils can be damaged by high-

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview
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Control panel

Knob for the cooking functions
Display

Control knob

Air vents for the cooling fan
Heating element

Lamp

Fan

Shelf support, removable
Shelf positions
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3.2 Control panel

QD Press to set timer functions.

temperature pyrolytic cleaning and may
release low-level harmful fumes.

2.5 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

» Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.

H» Press and hold to set the function: Fast
Heat Up.

-6 Press to turn the appliance lamp on and off.

B Press and hold to set the function: Lock.

OK  Press to confirm your selection.

Display indicators

The appliance is locked.

Submenu: Assisted Cooking.

Submenu: Cleaning.

Submenu: Settings

Fast Heat Up is activated.

Minute minder is activated.

Cooking time is activated.

@ Time Delayed Start is activated.

Uptimer is activated.

Progress bar - visually indicates when the
appliance reaches the set temperature or
when the cooking time comes to an end.

To turn on the appliance:

1. Press the knobs. The knobs come out
(selected models only).

ENGLISH 47



2. Turn the knob for the cooking functions to
select a function.

3. Turn the control knob to adjust settings.

4. BEFORE FIRST USE

4.1 Setting the time

After the first connection to the mains, wait
until the display shows: "00:00" or "12:00"
(depending on the model).

1. Turn the control knob to set the time.
2. Press OK.

4.2 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance to remove any
odours. Ventilate the room.

1. Remove all accessories and shelf
supports.

5. DAILY USE

5.1 Cooking functions

True Fan Cooking: Even baking, tender-
ness, drying
Conventional Cooking: Traditional baking
£ Frozen Foods: French fries, potato wedges,

spring rolls

Pizza Function: Baking pizza

Bottom Heat: Baking cakes

Defrost: Defrosting

Moist Fan Baking: Baking

Grill: Toasting, grilling

90 R B0

Turbo Grilling: Roasting meat, browning

The lamp may turn off automatically at a tem-
perature below 80°C during some oven func-
tions.

5.2 Setting cooking functions

1. Turn the knob for the cooking functions to
select a cooking function.

2. Turn the control knob to set the
temperature.
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To turn off the appliance: turn the knob for the
cooking functions to the off position 0.

2. Set each function to maximum
temperature and let the appliance operate
for specified durations: E] 1h, 15 min,
] 15 min. Refer to Daily use.

3. Turn off the appliance and let it cool
down.

4. Clean with a microfiber cloth, warm water,
and mild detergent. Replace accessories
and shelf supports.

5.3 Timer

1. Turn the knobs to select the cooking
function and to set the temperature, if
needed.

2. Press QD until the display shows a
desired timer function:

Q Minute minder: Set a countdown. When
the timer ends, the signal sounds.

% Cooking time: Set a countdown. When
the timer ends, the signal sounds and the
cooking stops.

@ Time Delayed Start: To postpone the
start and / or end of cooking. When the timer
ends, the signal sounds and the cooking
stops.

3. Turn the control knob to set the time.
4. Press OK

5. When the time ends, press OK and turn
the knobs to the off position, if needed.

5.4 Menu =

Open the Menu to access Assisted Cooking
dishes and settings.

1. Turn the knob for the cooking functions to

The display shows ‘/3, mr/ @



2. Turn the control knob and select the icon
to enter submenu. Press OK|

Pork roast neck or shoulder, 1.5 - 2 kg

. . S P5 E E 2; roasting dish on wire shelf

5.5 Assisted Cooking 4 Turn the meat after half of the cooking time.

Assisted Cooking submenu consists of pro- Pork loin, 1 - 1.5 kg: 5 - 6 om thick

grammes that are designed for dedicated = )

dishes. Programmes start with a suitable set- | P6 2; baking tray )

ting. You can adjust the time and the temper- E%tget:eez:);?i;igzw minutes in a hot pan. In-

ature during cooking. :

1. Turn the knob for the cooking functions to tF;]t_Jrk spare ribs, 2 - 3 kg; use raw, 2 - 3 cm
f— in
— P7

. IE‘ 2; roasting dish on wire shelf

2. Turn the control knob to select Y. Press Add liquid to cover the bottom of a dish.
OK. Whole chicken, 1 - 1.5 kg; fresh

3. Turn the control knob to select a dish (P1 P8 IflEl 2; roasting dish on wire shelf
-P ) Press OK Turn the chicken after half of the cooking time

o ' . to get an even browning.

4. Turn the control knob to adjust the - .
weight. Option is available for selected P9 Chicken breast, 180 - 200 g per piece
dishes. Press OK E 2; baking tray

5. Place the food inside the appliance. Meat loaf, 1 kg

P10
Press OK. Ij EI 2; baking tray

6. When the function ends, check if the food Whole fish, grilled, 0.5 - 1 kg per fish
is ready. Extend the cooking time, if
needed. P11 Ij EI 2; baking tray

Fill the fish with butter, spices and herbs.

Submenu: Assisted Cooking Fish fillet

P12
Legend 2; casserole dish on wire shelf
|':| Weight adjustment available. P13 Cheesecake
1; & 26cm springform tin on wire shelf
E Preheat the appliance before you start cook-
ing. P14 Apple tart
E Shelf level. Refer to Product description. El 1; pie form on wire shelf
Muffins
The display shows P and a number of the P15 = 3; muffin tray on baking tray
dish that you can check in the table.
Loaf cake
" P16
P1 Fillet of beef, 0.5-15kg;5-6cm 2; loaf pan on wire shelf
rare 1) thick pieces Baked potat Tk
aked potatoes, 1 kg
Fillet of beef, me- |j E 2; roasting dish El .
P2 dium 1 on wire shelf P17 2; baking tray o ]
Fry the meat for a few Put the whole potatoes with skin on baking
P3 Fillet of beef, minutes in a hot pan. In- tray.
done 1) sert o the appliance. P18 Croquettes, frozen, 0.5 kg
Veal roast (e.g. shoulder), 0.8 - 1.5 kg; 4 cm E 3; baking tray
thick
Pommes, frozen, 0.75 k
P4 ﬂ El 2; roasting dish on wire shelf P19 E . g
Fry the meat for a few minutes in a hot pan. In- 3; baking tray
sert to the appliance. Meat / vegetable lasagna with dry pasta
P20 sheets, 1-1.5kg

IE‘ 1; casserole dish on wire shelf
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Potato gratin (raw potatoes), 1 - 1.5 kg

P21 1; casserole dish on wire shelf
Pizza fresh, thin
P22 El 1; baking tray lined with baking paper
Pizza fresh, thick
P23 El 1; baking tray lined with baking paper
Quiche
P24 EI 1; baking tin on wire shelf
Baguette / Ciabatta / White bread, 0.8 kg
P25 IEI 3; baking tray lined with baking paper

More time needed for white bread.

1) Low temperature cook-
ing.
5.6 Settings {0

1. Turn the knob for the cooking functions to

2. Turn the control knob to select @’ Press
OK

3. Turn the control knob to select the
setting. Press OK,

4. Turn the control knob to adjust the value.
Press OK.

5. Turn the knob for the cooking functions to
the off position to exit Menu.

Submenu: Settings

Setting Value
01 Time of day Change
02 Display brightness 1-5

03  Keytones 1-Beep, 2 - Click, 3

- Sound off
04 Buzzer volume 1-4
05  Uptimer On / Off
06 Light On / Off
07 Fast Heat Up On / Off
08 Cleaning Reminder On / Off

09 Demo mode Activation code:

2468
10 Software version Check
11 Reset all settings Yes / No
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5.7 Lock

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

When activated while the appliance is in use,
it locks the control panel, ensuring that the
current cooking settings continue uninterrup-
ted.

When activated while the appliance is off, it
keeps the control panel locked, preventing
the appliance from being turned on uninten-
tionally.

&- press and hold to turn on and off the
function.

A signal sounds. EI - flashes 3 times when
the lock is turned on. The appliance door is
locked.

5.8 Accessories

pending on model. Scan the
o' QR code to check how to
¢ use accessories supplied
4r With your appliance. You can
1 order optional accessories
separately. For more infor-
mation, please contact your local supplier.

Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior and the feet point down. A
small indentation at the top increases safety
and provides tilt protection. The rim around
the shelf prevents cookware from slipping off
the shelf.

= =

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes, place the
tray / pan underneath to collect dripping lig-
uids.



6. HINTS AND TIPS

6.1 Cooking recommendations

§§§ o
The temperature and cooking times in the ta- = cH © &
bles are for guidance only. They depend on Macaroons, 20 pieces 180 2 40-45 1)
the recipes, quality and quantity of the ingre- - -
dients used. If you cannot find the settings for | _Muffins, 12 pieces 70 2 30-40 M
a specific recipe, look for a similar one. Savory pastry, 16 pieces 170 2 35-45 1)
Count the shelf positions from the bottom of Short crust biscuits, 20
the oven floor. pieces 150 2 40-50 1)
Symbols used in the tables: Tartlets, 8 pieces 170 2 20-30 1)
§§§
Food type
= yp! \k/gegetables, poached, 0.4 180 3 35-40 1)
Cooking function -
Vegetarian omelette 200 3 30-45 ¢6)
o, .
C Temperature Mediterranean vegetables, 180 4 35-40 1)
0.7 kg
(&) sheif position 1) Use baking tray or dripping pan.
(D Cooking time (min 2) Use wire shelf.
ing time (min) 3) Use ceramic ramekins on wire shelf.
" . ) 4) Use flan base tin on wire shelf.
@ Additional information 5) Use baking dish on wire shelf.
. . 6) Use pizza pan on wire shelf.
6.2 Moist Fan Baking . o
For the best results follow suggestions listed | 6-3 Information for test institutes
in the table below. Tests according to IEC 60350-1.
o, =) o,
L, CH O ® = C O @
Sweet rolls, 12 pieces 180 2 35-40 1) Small cakes, 16 per tray
Rolls, 9 pieces 180 2 35-40 1) E] 3 150 25.35 1)
Pizza, frozen, 0.35 kg 220 2 35-40 2
3 150 20-30  1)2)
Swiss Roll 170 2 30-40 1)
Brownie 180 2 30-40 1) 1and3 150 20-30 1)
Soufflé, 6 pieces 200 3 30-40 3 Apple pie, 2 tins @20 cm
Sponge flan base 170 2 20-30 4) IZ] 2 170 80 - 100 3)
Victoria sandwich 170 2 35-45 5)
2 160 70-90 3)
Poached fish, 0.3 kg 180 3 35-45 1)
Whole fish, 0.2 kg 180 3 35-45 1) Sponge cake, cake mould @26 cm
Fish fillet, 0.3 kg 180 3 35-45 ) O 2 160 30-40  3)2)
Poached meat, 0.25 kg 200 3 40-50 1) 2 160 30-40 3)
Shashlik, 0.5 kg 200 3 25-35 1)
1and 3 160 25-40  3)2)
Cookies, 16 pieces 180 2 20-30 1)
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= °C SO,

B H °C SN,

E] 3 max. 5-7 3)4)

Shortbread
O 3 150 20-30 1)
2 150 20-30 1)
1and 3 150 15-25 1)
Toast

7. CARE AND CLEANING

7.1 Notes on cleaning

» Use a cleaning solution for metal surfaces.

» Use a special oven cleaner for stubborn
stains.

* Use the liquid descaler recommended by
the manufacturer to remove limestone
residue.

* Moisture can condense in the appliance or
on the door glass panels. To decrease the
condensation, let the appliance work for
10 minutes before cooking. Do not store
food in the appliance for longer than 20
minutes.

» Do not clean the accessories in a
dishwasher.

7.2 Removing the shelf supports

1. Make sure the appliance is cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

4. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, their
retaining pins must point to the front.
7.3 Pyrolytic Cleaning

This programme burns off residual dirt in the
appliance. Use it whenever your appliance
needs a deep cleaning.

If there are other appliances installed in the
same cabinet, do not use them at the same
time as this function. It can cause damage to
the oven or the cabinet.

1. Make sure that the appliance is cold.

2. Remove all non pyro-proof accessories
from the oven.
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1) Use Baking tray.
2) preheat the appliance for 10 minutes. Do not use
the function: Fast Heat Up.

3) Use Wire shelf.

4) Preheat the appliance until set temperature is
reached. Do not use the function: Fast Heat Up.

3. Clean the oven interior and the inner door
glass with warm water, a soft cloth and a
mild detergent.

4. Turn the knob for the cooking functions to
— to enter Menu.

5. Turn the control knob to select rrrr/ and
press OK.

Cleaning programme Duration

C1 - Light cleaning 2h

6. Press OK to start cleaning.

When the cleaning starts, the appliance door
is locked and the lamp is off. Do not start the
function if you did not fully close the oven
door. Until the door unlocks the display

shows E

7. After cleaning, turn the knob for the
cooking functions to the off position.

8. Wait until the appliance is cold and the
door unlocks. Clean the oven interior with
soft cloth and water.

7.4 Cleaning Reminder

When m/ flashes on the display after cooking
session, the appliance reminds you to clean it
with pyrolytic cleaning. You can turn off the
reminder in the submenu: Settings. Refer to
Daily use, Settings.

7.5 Removing and installing door

The oven door has four glass panels. You
can remove the oven door and the internal
glass panels to clean them. Read the whole
"Removing and installing door" instruction be-
fore you remove the glass panels.



1. Open the door fully and hold both hinges.
Lift and pull the latches until they click.

3. Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.

oW —

4. Put the door on a soft cloth on a stable
surface and release the locking system to
remove the glass panels.

5. Turn the fasteners by 90° and remove
them from their seats.

6. First lift carefully and then remove the
glass panels one by one. Start from the
top panel.

7. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

8. After cleaning, install the glass panels
and the oven door.

If the door is installed correctly, you will hear
a click when closing the latches.

Make sure that you put the glass panels (A, B
and C back in the correct sequence. Check
for the symbol / printing on the side of the
glass panel. Each of the glass panels looks
different to make the disassembly and as-
sembly easier.

When installed correctly, the door trim clicks.

Make sure that you install the middle glass
panel in the seats correctly.

A
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7.6 Replacing the lamp

Disconnect the appliance from the mains and
wait until it is cold.

Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-
resistant lamp.
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Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.
2. Clean the glass cover.

8. TROUBLESHOOTING

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

If the display shows an error code that is not
in this table, turn the house fuse off and on to
restart the appliance. If the error code recurs
contact an Authorised Service Centre.

You cannot activate or operate the appli-
ance. - The appliance is not connected to an
electrical supply or it is connected incorrectly.

The appliance does not heat up.
* The door is not closed correctly.

9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information Sheet and
Product Information according to
(EU) No 65/2014 and (EU) No
66/2014

Supplier's name Electrolux

Model identifica- EOF4P46BX 944068309

tion EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436

Energy Efficiency Index 81.7

Energy efficiency class A+

3. Replace the lamp.
4. Install the glass cover.

* Lock is activated.

« Automatic switch-off is activated.

The lamp does not work. - The lamp is
burnt out. Replace the lamp.

The lamp is turned off. - Moist Fan Baking -
is activated.

The display shows "00:00". - There was a
power cut. Set the time of day.

Err C3 - Close the door. Turn the appliance
off and on. Check if the door lock is not bro-
ken.

Err F102 - Close the door. Check if the door
lock is not broken.

Mass EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

Appliance tested according to: EN IEC
60350-1.

9.2 Information requirements
according to (EU) No 2023/826

Energy consumption with a
standard load, conventional
mode

0.94 kWh/cycle

Energy consumption with a

standard load, fan-forced mode 0.67 kWhicycle

Number of cavities 1

Heat source Electricity
Volume 65|

Type of oven Built-In Oven
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Power consumption in standby 0.8 W
Maximum time needed for the equipment
to automatically reach the applicable low 20 min

power mode

Appliance tested according to: EN 50564.

9.3 Energy saving tips

* Keep the door closed during cooking and
avoid opening it often.

* Keep the door gasket clean and make
sure it is well fixed in its position.



» Use metal or dark, non-reflective
cookware.

» Skip preheating unless needed.

* Minimize breaks between baking multiple
dishes.

*  When possible, use the cooking functions
with fan to save energy (selected models
only).

» Use residual heat to keep food warm.
Reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking.

* Turn off the lamp during cooking unless
needed.

* Moist Fan Baking (selected models only) -
this function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014
and EU 66/2014). Tests according to:
IEC/EN 60350-1. The oven door should be

closed during cooking so that the function
is not interrupted and the oven operates
with the highest energy efficiency
possible. When you use this function the
lamp automatically turns off. In some
models it takes 30 sec.

* Automatic switch-off - for safety reasons, if
the cooking function is active and no
settings are changed, the appliance will
turn off automatically after a certain period
of time. To operate a cooking function
longer, set the cooking time. Automatic
switch-off does not apply with Time
Delayed Start function or when the lamp is
on.

2.5h: 30-115°C
h: 120-195 °C
h: 200-245 °C
: 250-maximum °C

1
- 8.
- 5.

3

5
5
h

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:‘) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of ap-
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Jaetakse digus teha muutusi.

1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja
kasutamist lugege kaasaso-
lev juhend tahelepanelikult 1a-
bi. Tootja ei vastuta kehavi-
gastuste ega varalise kahju
eest, mis on tingitud paigal-
dus- voi kasutusnduete eira-
misest. Hoidke kasutusjuhen-

pliances marked with the symbol E with the
household waste. Return the product to your
local recycling facility or contact your munici-
pal office.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED............... 63

7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS .............. 64
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dit kindlas ja kattesaadavas
kohas, et saaksite seda vaja-
dusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate
inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja va-
nemad lapsed ning piiratud
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fuusiliste, sensoorsete vOi
vaimsete voimete voi va-
heste kogemuste ja tead-
mistega isikud tohivad seda
seadet kasutada jareleval-
ve all voi kui neid on Opeta-
tud seadet ohutul viisil ka-
sutama ja moistma kaasne-
vaid ohte. Lapsed vanuses
kuni 8 aastat ning raske voi
vaga keerulise puudega isi-
kud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pide-
valt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei
mangiks seadmega.
Hoidke pakendimaterjal las-
tele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduete-
kohaselt.

HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Hoidke lapsed ja
lemmikloomad kasutamise
ja jahtumise ajal eemal.
Aktiveerige laste kaitsesea-
de, kui see on olemas.
Lastel ei ole lubatud seadet
iseseisvalt puhastada voi
hooldada.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud
ainult toidu valmistamiseks.
See seade on ettenahtud
kasutamiseks kodumajapi-
damise siseruumides.
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* Seda seadet voib kasutada

kontorites, hotellide kulalis-
tetubades, hommikusoogi-
ga kilalistetubades, talu-
majapidamistes ja muudes
sarnastes majutusruumi-
des, kui selline kasutamine
ei Uleta (keskmist) koduma-
japidamise kasutuskoormu-
Si.

Arge kasutage seadet en-
ne, kui see on k66gimoo-
blisse sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustoid
uhendage seade vooluvor-
gust lahti.

Kui toitejuhe on kahjusta-
tud, laske see elektriohutu-
se tagamiseks valja vaheta-
da tootja, selle volitatud
teeninduskeskuse voi vas-
tavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

HOIATUS: Elektril6dgi tek-
kimise valtimiseks veendu-
ge, et seade on enne lambi
vahetamist valja lUlitatud.
HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Tuleb olla ettevaatlik,
et valtida kutteelementide
vOi pinna puudutamist
seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude ee-
maldamiseks vOi sisestami-
seks kasutage alati ahjukin-
daid.



« Ulekuumenemise valtimi-
seks arge paigaldage seda
seadet katteukse taha.

* Ahjuriiuli tugede eemalda-
miseks tommake esmalt
riiulitoe esiots ja seejarel ta-
gumine ots kulgseina kul-
jest lahti. Asetage ahjuresti
toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

« Arge kasutage klaasukse

puhastamiseks abrasiivpu-
hastusvahendid vai teravad
metallkaabitsad, sest need
voivad klaasi pinda kriimus-
tada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne purolutuspuhastamist
eemaldage seadme sise-
musest koik tarvikud ja Ule-

» Arge kasutage seadme pu-
hastamiseks aurupuhastit.

ligsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

. . « Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
2.1 Paigaldamine 9 P

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitsee-
ritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.

Olge seadme liigutamisel ettevaatlik, kuna
see on raske. Kasutage alati kaitsekindaid
ja kinniseid jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist veenduge, et
see on loodis ja uks avaneb ilma
takistusteta.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

Koik elektritodd peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

Seade peab olema maandatud. Kasutage
alati nduetekohaselt paigaldatud
porutuskindlat pistikupesa.

Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist.
Kui osa vajab valja vahetamist, peab selle
tegema meie volitatud teeninduskeskus.
Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.

Isoleeritud ja pingestatud osad peavad
olema kinnitatud kindlalt nii, et neid ei
saaks ilma tooriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on
|6petatud. Veenduge, et toitepistikule
sailib parast paigaldamist juurdepaas.

Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

Arge eemaldage seadet vooluvdrgust
kaablist tommates. Témmates hoidke alati
kinni toitepistikust.

Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitseliliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis lahutab seadme
toitevorgu koigist poolustest ja mille
kontaktivahe on vahemalt 3 mm.
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* Enne seadme vooluvorku ihendamist
sulgege uks taielikult.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaabilitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andme-
sildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja sini-
ne neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/N HOIATUS!

Vigastuse, pdletuse, elektril6dgi voi plah-
vatuse oht!

+ Arge muutke seda seadet.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
Kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelevalveta.

» Lilitage seade parast kasutamist valja.

+ Olge seadme t60 ajal ukse avamisel
ettevaatlik, kuna sellest voib eralduda
kuuma 6hku ja alkoholi koostisosadest
parinevaid tuleohtlikke segusid.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Hoidke sademed ja lahtine leek seadmest
eemal, kui selle uks on avatud.

» Kasutage hoidistamisel ainult selleks ette
nahtud klaase ja purke.

» Arge pange seadme lahedale suttivaid
tooteid.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.
» Emailkihi kahjustamise vdi varvimuutuse
arahoidmiseks:

- Arge asetage ahjundusid ega esemeid
otse ahjudonsuse pohja.
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— Arge asetage alumiiniumfooliumi otse
ahju pohja.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— Arge jatke parast kiipsetamist niiskeid
ndusid ja toitu seadmesse.

— olge lisatarvikute eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvimuutus
ei mojuta seadme joudlust.

Mahlaste kookide puhul kasutage stigavat
panni, kuna puuviljamahlad vdivad jatta
pusivaid plekke.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.
Kui seade on paigaldatud mooblipaneeli
taha, arge sulgege paneeli kasutamise
ajal ega enne, kui seade on taielikult
jahtunud, et valtida kuumuse ja niiskuse
tekitatud kahjustusi.

Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi miudavate varulampide
kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete aarmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, voi on ette nahtud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatéhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

2.4 Puhastamine ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

Enne hooldust lilitage seade vélja ja
eemaldage vooluvorgust.

Klaasi purunemise valtimiseks veenduge,
et seade oleks kulm. Kui ukse
klaaspaneelid on kahjustatud, votke nende
asendamiseks Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik, kuna see on raske.
Puhastage ja kuivatage seade, selle
sisemus ja tarvikud parast iga
kasutuskorda, et valtida auru
kondenseerumist, korrosiooni ja pinna
halvenemist.

Kontrollige toodet regulaarselt kulumis- ja
kahjustusmarkide suhtes, mis voivad



muuta selle toiduga kokkupuuteks
sobimatuks, nagu praod, mullid,
delaminatsioon (kihtide eraldumine),
kokkutdmbumine, kleepuvus, korrosioon
v6i muud nahtavad muudatused tekstuuris
voi valimuses. Jargige toote halvenemise
valtimiseks puhastus- ja hooldusjuhiseid.
Seadme ja tarvikute puhastamiseks
kasutage mikrokiudlappi, sooja vett ja
neutraalseid pesuvahendeid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, padjakesi,
lahusteid, teravate servadega voi metallist
esemeid.

Ahjupuhastussprei kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

Piiroliilispuhastamine

Lugege purolutspuhastuse kohta kaiki

juhiseid

Enne purolidspuhastamise ja esmase

eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kulgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

Hoidke purolitspuhastuse ajal lapsed

seadmest eemal, kuna seade laheb vaga
kuumaks ja selle esiosadest tuleb kuuma
ohku.

Pulroltuspuhastusel vabaneb

toidujaakidest ja ehitusmaterjalidest

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade.

nE 8 o
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aurusid. Tagage hea ventilatsioon esmase
eelsoojendamise ja purolllspuhastuse
ajal ja péarast seda.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
puroliUspuhastamise ajal ja parast seda,
et véltida klaaspaneelide kahjustamist.
Puroltdtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, sealhulgas
lastele ega kroonilisi haigusi pddevatele
isikutele.

Purolildspuhastuse ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) vdivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

Pottide, pannide, kandikute ja
kodgiriistade mittenakkuvad pinnad vdivad
korgel temperatuuril purolltspuhastuse
tottu kahjustuda ja eraldada madalal
tasemel kahjulikke aure.

2.5 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi [ambumisoht.

FEEENEREOENE

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust , seejarel
|6igake elektrikaabel abi ja kdrvaldage
see.

Juhtpaneel
Klpsetusfunktsioonide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Jahutusventilaatori 6huavad
Kuumutuselement

Lamp

Ventilaator

Riiuli tugi, eemaldatav

Riiuli asendid
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3.2 Juhtpaneel

Taimeri funktsioonide seadmiseks vajutage
nuppu.

Funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja
hoidke: Kiirkuumutus.

Vajutage seadme lambi sisse- ja valjallilita-
o miseks.

>

Kiirkuumutus on sisse lulitatud.

Minutilugeja on sisse lulitatud.

Kipsetusaeg on sisse lllitatud.
STOP

S

Viitkaivitus on sisse lulitatud.

IE' Funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja
hoidke: Lukk.

Valiku kinnitamiseks vajutage.

Ekraani indikaatorid

{§  seade on lukus.
%
ol
&

Alammenii: Juhendatud kipsetamine.

Alammeniu: Puhastamine.

Alammeniii: Seaded

@ Uptimer on sisse lllitatud.

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui sea-
de saavutab valitud temperatuuri voi kui
kiipsetusaeg I6peb.

Seadme sisselliilitamiseks:
1. Vajutage nuppudele. Nupud tulevad valja
(ainult valitud mudelid).

2. Keerake funktsiooni valimiseks
kipsetusfunktsioonide nuppu.

3. Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.

Seadme valjalilitamiseks keerake kipsetus-

funktsioonide nupp véljas-asendisse 0.

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

4.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvérku tihendamisel ooda-
ke, kuni ekraanile ilmub: "00:00" v6i "12:00"
(olenevalt mudelist).

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

4.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Léhna eemaldamiseks eelsoojendage tiihja
seadet. Ohutage ruum korralikult.

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

5.1 Kiipsetusfunktsioonid
(i

Poordéhk: Uhtlane kiipsetamine, 6rn tule-
mus, kuivatamine

Ulemine + alumine kuumutus: Traditsioo-
niline kiipsetamine

1. Eemaldage koik tarvikud ja restitoed.

Seadistage koik funktsioonid
maksimaalsele temperatuurile ja laske
seadmel ettendhtud aja jooksul to6tada:

=11 h, @ 15 min, [ 15 min. Vt jaotist
Igapaevane kasutamine.

3. Lulitage seade vélja ja laske ahjul
jahtuda.

4. Puhastage mikrokiustlapi, sooja vee ja

orna puhastusvahendiga. Pange tarvikud
ja restitoed tagasi.

Pitsa funktsioon: Pitsa kiipsetamine

Alumine kuumutus: Kookide kiipsetamine

H| | B

Sulatamine: Sulatamine

Kiilmutatud toiduained: Friikartulid, kartuli-
viilud, kevadrullid

Niiske kiipsetus po66rdohuga: Kiipsetami-
ne

<

60 EESTI




[T]  Grini: Réstimine, grillimine

= Turbogrill: Liha kipsetamine, pruunistami-
ne

Moénede ahjufunktsioonidega véib lamp tem-
peratuuridel alla 80°C automaatselt vélja lli-
tuda.

5.2 Kiipsetusfunktsioonide
seadistamine

1. Keerake kupsetusfunktsiooni valimiseks
kUpsetusfunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.
5.3 Taimer

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja vajaduse
tekkimisel temperatuuri seadistamiseks
keerake nuppe.

2. Vajutage @ kuni ekraanil kuvatakse
soovitud taimerifunktsioon:

Q Minutilugeja: Po6rdloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kélab signaal.

sior Kiipsetusaeg: Péordloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kostab signaal ja
kipsetamine peatub.

& Viitkaivitus: Algusaja ja/voi kiipsetusaja
I16pu edasilikkamiseks. Kui taimer jéuab nulli,
kostub signaal ja kiipsetamine peatub.

3. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
4. Vajutage OK,

5. Kui aeg I6peb, vajutage OK ja keerake
nupud asendisse Valjas, kui see on
vajalik.

5.4 Meniiii =

Juhendatud kiipsetamiseks ja seadete avami-
seks avage menuu.

1. Keerake kipsetusfunktsioonide nupp
asendisse —.

Ekraanil kuvatakse ‘/3, mr/ @’

2. Pddrake juhtnuppu ja valige
alammenl(ilisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage OK,

5.5 Juhendatud kiipsetamine ¥

Juhendatud kiipsetamine alamenii koosneb
spetsiaalsete toitude jaoks mdeldud program-
midest. Programmid algavad sobiva seadistu-

sega. Kiupsetamise ajal saate reguleerida ae-
ga ja temperatuuri.

1. Keerake k[]p_setusfunktsioonide nupp
asendisse =—.

2. Keerake juhtnuppu, et valida ¥
Vajutage OK.

3. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1 - P...). Vajutage OK.

4. Keerake juhtnuppu, et seada kaal. Valik
on saadaval valitud roogadele. Vajutage

OK,

5. Asetage toiduained ahju. Vajutage OK.

6. Kui funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit
on valmis. Pikendage kipsetusaega
vastavalt vajadusele.

Alammeniiii: Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

|j Kaalu reguleerimine on saadaval.

E Enne kupsetamist eelkuumutage seadet.

El Riiuli tasand. Vt jaotist Toote kirjeldus.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Veisefilee, vahe- 0,5-1,5 kg; 5-6 cm pak-

P1

kiips 1) sused tukid
S o Ifl B 2; Rostimisnou
P2 Veisefilee, pool- on traatrestil

kiips Praadige liha paar minu-
tit kuumal pannil. Sise-

stage seadmesse.

P3 Veisefilee, kiips 1)

Rostitud vasikaliha (nt abatlkk), 0,8-1,5 kg; 4
cm paks

P4 Ij B 2; rostimisndu on traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sise-
stage seadmesse.

Rostitud seakael voi abatiikk, 1,5-2 kg

P5 tl IEI 2; rostimisndu on traatrestil
Pd&orake liha poole kiipsetusaja méddudes.

Sea seljafilee, 1-1,5 kg; 5-6 cm paks
P6 Ij EI 2; kiipsetusplaat

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sise-
stage seadmesse.
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Sealiha ribid, 2-3 kg; kasutada tooreid, 2-3
cm Shuke

Varske pitsa, paksul pohjal

P7 P23 1; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetus-
B 2; rdstimisndu on traatrestil paberiga
Lisage vedelikku, et katta ndu pohi.
P24 Quiche
Terve kana, 1-1,5 kg; vérske E 1; kiipsetusvorm on traatrestil
P8 |j B 2; Rostimisnou on traatrestil - -
Poorake kana poole kiipsetusaja méodudes, Bagett/ciabatta/sai, 0,8 kg
et saavutada Uhtlane pruunistumine. P25 = 3; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetus-
Kana rinnafilee, 180-200 g tiiki kohta paberiga ) .
P9 Saia kipsetamiseks on vaja rohkem aega.
E 2; kiipsetusplaat
1) Madalal temperatuuril
P10 Pikkpoiss, 1 kg klipsetamine.
ﬂE 2; kiipsetusplaat
psetusp 5.6 Seaded &
Terve kala, grillitud, 0,5-1 kg kala kohta 1. Keerake kiipsetusfunktsioonide nupp
P11 ﬂ E 2; kiipsetusplaat asendisse —
Téitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvrt- '
se ja -urte. 2. Keerake juhtnuppu, et valida @
by Kalafiles Vajutage OK
E| 2; hautuspott on traatrestil 3. Satte valimiseks poorake nuppu.
Juustukook Vajutage OK
P13 B 1; @ 26 cm lahtikaiv koogivorm on traa- 4. Vaartuse reguleerlmlseks keerake
trestil juhtnuppu. Vajutage OK
P14 Ounakook 5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
E| 1: pirukavorm on traatrestil véljas-asendisse, et sulgeda Menuu.
Muffinid Alammeniiii: Seaded
P15 3; muffini kil i -
; psetusplaat on kiipsetusplaa f nm
ail Seadistus Vaartus
Kell Muud
P16 Péarmitainast kook o1 eraasg auda
El 2; leivavorm on traatrestil 02 Ekraani heledus 1-5
- . . 1 - Piiks, 2 - Klikk, 3
Kiipsetatud kartulid, 1 kg 03 Nuputoonid - Heli on véljas
P17 IEI 2; kiipsetusplaat - p
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaa- 04 Helitugevus -4
dile. 05 Uptimer Sees / Véljas
P18 |K_:n|'>ketid, kilmutatud, 0,5 kg 06 Sisevalgustus Sees / Véljas
3; kiipsetusplaat
P P 07 Kiirkuumutus Sees / Véljas
P19 Kartulipallikesed, kiilmutatud, 0,75 kg Puhastamise meeldetu
= 3; kiipsetusplaat 08  \etus Sees / Véljas
Liha-/koogiviljalasanje kuivadest pastaleh- 09 D . Aktiveerimiskood:
tedest, 1-1,5 kg emoreziim 2468
P20
= 1; hautuspott on traatrestil 10  Tarkvaraversioon Kontrollida
P21 Kartuligratéan (toored kartulid) 1-1,5 kg 1 Taasta tehaseseaded  Jah/ei
1; hautuspott on traatrestil E'|
Varske pitsa, 6hukesel pohjal 5.7 LUkk. ) . ) )
P22 [H 1: kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetus- See funktsioon hoiab ara seadme funktsiooni

paberiga
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Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada kiip-
setusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on vélja Iili-
tatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et val-
tida seadme tahtmatut sisseldlitamist.

&- vajutage ja hoidke all, et funktsioon sisse
ja vélja lulitada.

Kostab signaal. EI —vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud. Seadme uks on lukustatud.

5.8 Lisatarvikud
E ol
- LY

.""u

ke E Olenevalt mudelist on saada-
. val lisatarvikud. Skannige
o1 QR-kood, et kontrollida, kui-
y das kasutada seadmega
- kaasasolevaid lisatarvikuid.
Et Lisatarvikuid saate eraldi tel-
lida. Lisateabe saamiseks
pdorduge kohaliku edasimidija poole.

Sisestage tarvik (traatraam/kandik) riiuli toe
juhikute vahele. Veenduge, et rest puudutaks

6. NOUANDED JA SOOVITUSED

ahju sisemuse tagakulge ja jalad oleksid suu-
natud allapoole. Vaike siivend llaosas suu-
rendab ohutust ja pakub kaitset kaldumise
eest. Resti Umber olev aaris hoiab ara kdogi-
tarvete libisemise riiulilt.

\‘

Kui teie kupsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.
Kui kasutate kipsetusplaati, mille all on au-

gud, asetage selle alla kiipsetusplaat/pann til-
kuvate vedelike kogumiseks.

)\!—’
4’

. [
6._:1__890\;|tt_|sted ek N CH O ®
s°°9"’a mls amisexs o Magusad rullid, 12 tikki 180 2 35440 1)
Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetu- ———
sajad on ainult soovituslikud. Need sdltuvad Rullid, 9 tikki 180 2 3540 1)
retseptist ning kasutatava tooraine kvalitee- Pitsa, kilmutatud, 0,35 kg 220 2 35-40 2)
dist ja kogusest. Kui te ei leia mdne retsepti
jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toi- Rullbiskviit 170 2 3040 1)
tude omi. i Sokolaadikook 180 2 3040 1)
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.
. . . Suflee, 6 tiikki 200 3 30-40 3
Tabelites kasutatud siimbolid: uree, o kK :
Biskviittainast p&hi 170 2 20-30 4)
B Toiduaine tiitip
Victoria véileib 170 2 3545 5)
Kupsetusfunktsioon Poseeritud kala, 0.3 kg 180 3 35-45 1)
°C Temperatuur Terve kala, 0.2 kg 180 3 3545 1)
Kalafilee, 0.3 kg 180 3 3545 )
[E]  Riiiasend
PoSeeritud liha, 0,25 kg 200 3 4050 1)
(D Kupsetusaeg (min) Saslokk, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
@ Lisateave Kuipsised, 16 tiikki 180 2 20-30 1)
N . Makroonid, 20 tlkki 180 2 4045 1)
6'2. Niiske kupsetus .poor.qu'.Iuga Muffinid, 12 tiikki 170 2 3040 1)
Parimate tulemuste saamiseks jérgige alltoo- —
dud tabelis olevaid soovitusi. Soolased kondiitritooted, 175 5 35 45 4

16 tikki
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o, =) o,
Z, CH © ® = C O @
Muretainakipsised, 20 Ounakook, 2 vormis @ 20 cm
tiikki 150 2 40-50 1)
: — O 2 170 80-100  3)
Koogikesed, 8 tukki 170 2 20-30 1)
Seeri 2 160 70-90 3
giolgéwljad, poSeeritud, 180 3 3540 1) )
Tordipdhi, 26 cm koogivormis
Vegan-omlett 200 3 30-45 )
" P = 2 160 30-40  3)2)
\/_a_lhemereparased kdogi- 180 4  35-40 1)
Vlad, 0.7 kg 2 160 30 - 40
- 3)
1) Kasutage kiipsetusplaati voi pritsmepanni.
2) Kasutage ahjuresti. 1ja3 160 25-40 3)2)
3) Kasutage traatrestil keraamilisi portsjonivorme.
4) Kasutage traatrestil tordipShjaalust. Muretaigen
5) Kasutage traatrestil kiipsetusndud. 0
6) Kasutage traatriiulil pitsapanni. 3 150 20-30 R
6.3 Teave katseasutustele 2 150 20-30 1)
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
1ja3 150 15-25 1)
= )
‘El C @ @ Réstleib/-sai
Vaikesed koogid, 16 tk plaadil
El 3 max 5-7 3)4)
3 150 25-35 1)
[j 1) Kasutage Kiipsetusplaat.
3 150 20-30 1)2) 2) Eelsoojendage ahju 10 minutit. Arge kasutage
funktsiooni: Kiirkuumutus.
1ja3 150 20- 30 1 3) Kasutage Traatrest.
4 Eelkuumutage seadet kuni seatud temperatuuri
saavutamiseni. Arge kasutage funktsiooni: Kiirkuu-
mutus.

7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

2. Témmake ahjuriiuli tugede esiosa

7.1 Markused puhastamise kohta killgseina kiiljest lahti.
*+ Kasutage metallpindadele moeldud 3. Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
puhastuslahust. kiljest lahti ja eemaldage.

» Kangekaelsete plekkide korral kasutage - . .
spetsiaalset ahjupuhastusvahendit. 4. Pange riiulitoed tagasi algasendisse.

«  Katlakivijaakide eemaldamiseks kasutage Korrake samme vastupidises jarjekorras.
tootja soovitatud Paigaldatud teleskoopsiinide kinnitustihvtid
katlakivieemaldusvedelikku. peavad olema suunatud ettepoole.

+ Niiskus v6ib kondenseeruda seadmesse TN .
voi ukse klaaspaneelidele. 7.3 Piroliispuhastamine

Kondensatsiooni vahendamiseks laske See programm podletab ara seadme jadkmus-

seadmel enne kipsetamist 10 minutit tuse. Kasutage seda alati, kui teie seade va-

tootada. Arge hqidkg toitu seadmes jab pohjalikku puhastamist.

kauem kui 20 minutit. _ Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi
+ Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas. seadmeid, arge kasutage neid selle funkt- -
7.2 Restitugede siooniga samal ajal. See voib ahju voi kappi

. kahjustada.

1. Veenduge, et seade on kiim. 1. Veenduge, et seade on kulm.
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2. Eemaldage ahjust koik mitte-
purolldsikindlad tarvikud.

3. Puhastage ahju sisemust ja siseukse
klaasi sooja vee, pehme lapi ja
pehmetoimelise pesuainega.

4. Keerake kipsetusfunktsioonide nupp
sisenemiseks asendisse — Menud.

5. Valige juhtnuppu keerates rrrr/ja vajutage
OK

Puhastusprogramm Kestus

C1 - Kerge puhastamine 2h

6. Puhastamise alustamiseks vajutage OK.

Kui puhastamine algab, on seadme uks lu-
kustatud ja tuli on kustunud. Arge kaivitage,
kui ahju uks ei ole taielikult suletud. Kuni ukse

avanemiseni kuvatakse ekraanil E|

7. Parast puhastamist keerake
kiipsetusfunktsioonide nupp véljas-
asendisse.

8. Oodake, kuni seade jahtub ja uks
avaneb. Puhastage ahju sisemust pehme
lapi ja veega.

7.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui pérast kiipsetamist vilgub ekraanil rrrr/ tu-
letab seade teile meelde, et peate seadet pu-
rolitspuhastamise abil puhastama. Meelde-
tuletuse saata valja lilitada alammenus:
Seaded. Vt jaotist Igapaevane kasutamine,
Seaded.

7.5 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on neli klaaspaneeli. Ahjuukse ja

sisemised klaaspaneelid saab puhastamiseks

eemaldada. Enne klaaspaneelide eemalda-

mist lugege 1abi kogu juhend ,Ukse eemalda-

mine ja paigaldamine®.

1. Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tbmmake sulguritest, kuni need
lahti kiépsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks kindlale pinnale pehmele
riidele ja Vabastage lukusisteem, et
klaaspaneelid eemaldada.

5. Keerake fiksaatoreid 90° vorra ja votke
need pesadest vélja.

6. Tostke klaaspaneelid esmalt ettevaatlikult
Ules ja eemaldage seejarel Ukshaaval.
Alustage Ulemisest paneelist.

7. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.
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8. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on odigesti paigaldatud, kuulete sulgu-
rite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A, B ja
C tagasi oiges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiljel on siimbol / pealetrikk.
Koik klaaspaneelid ndevad lahtivétmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks vélja erine-
vad.

Ukseliistu oigel paigaldamisel kostab klops.

A B

8. TORKEOTSING

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust lei-
da, siis votke Uhendust edasimiilja voi tee-
ninduskeskusega. Teenindusandmed on mar-
gitud esiraamil asuvale andmeplaadile. See
nahtav ukse avamaisel. Arge eemaldage
andmeplaati.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis
ei leidu, lilitage kaitse valja ja sisse, et seade
taaskaivitada. Kui veakood ilmub uuesti,
poorduge volitatud teeninduskeskuse poole.
Te ei saa seadet aktiveerida ega kaitada. —
Seade ei ole vooluvorguga vdi on Ghendatud
valesti.

Seade on sisse liilitatud, kuid ei soojene.

9. ENERGIATOHUSUS

9.1 Toote teabeleht ja toote teave
vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr
66/2014

Tarnija nimi Electrolux
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Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-
neeli digesti pesadesse.

A

= ‘*i'r B
—I_

(g)

7.6 Lambi vahetamine

Uhenda seade vooluvérgust lahti ja oodake,
kuni see on kilm.

Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp.

4. Paigaldage klaaskate.

* Seadme uks ei ole korralikult kinni.
* Lukk on sisse lilitatud.
* Automaatne valjalllitus on aktiveeritud.

Lamp ei toota. - Lamp on labi pdlenud. Va-
hetage lamp.

Lamp on vilja liilitatud. — Niiske klpsetus
poordéhuga — on aktiveeritud.

Ekraanile on kuvatud "00:00". — Toimunud
on elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Err C3 - Sulgege uks. Liilitage seade sisse ja
vélja. Kontrollige, kas ukselukk on terve.

Err F102 - Sulgege uks. Kontrollige, kas uk-
selukk on terve.



Mudeli tunnus EOF4P46BX 944068309
EOF4P46K 944068431

EOF6P46BX 944068324

EOFDP46BK 944068373

KOFDP46BK 944068370

KOFFP46BK 944068436

Energiatdhususe indeks 81.7

Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koor-

i 0.94 kWh/tslikkel
musega, tavareziim

Energiatarve standardse koor-

musega, ventilaatoriga reziim 0.67 kWhtstikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 651

Ahju talp Integreeritud ahi

Mass EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg

EOFDP46BK 33.6 kg

KOFDP46BK 33.3kg

KOFFP46BK 33.9kg

Seadet on testitud vastavalt: EN IEC
60350-1.

9.2 Teabenouded vastavalt
maarusele (EL) nr 2023/826

Ootereziimis tarbitav voimsus 0,8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel au-
tomaatselt kohaldatavale vaikese energia- 20 min
tarbega reziimini jdudmiseks

Seadet on testitud vastavalt: EN 50564.

9.3 Energiasaastu napunaited

» Hoidke uks kiipsetamise ajal suletuna ja
arge avage seda sageli.

10. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevottu tuleb saata materjalid, millel

on siimbol C/:) Ringlussevotuks pange pa-
kend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning suu-
nake elektri- ja elektroonikaseadmete jaat-

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Kasutage metallist voi tumedaid,
mittepeegeldavaid kédgindusid.

Jata eelsoojendamine vahele, kui see pole
vajalik.

Minimeerige pause mitme roa
klpsetamise vahel.

Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdodrddhuga kipsetusfunktsioone.
Kasutage toidu soojas hoidmiseks
jadksoojust. Vahendage seadme
temperatuuri enne keetmise [6ppu
miinimumini 3—=10 min.

Kui lamp pole kiipsetamise ajal vajalik,
lUlitage see vélja.

Niiske kiipsetus po6rddohuga (ainult valitud
mudelid) - Seda funktsiooni kasutati
energiaklassi ja 6kodisaini nduete
jargimiseks (vastavalt EU 65/2014 ja EU
66/2014). Katsed kooskdlas: IEC/EN
60350-1. Ahjuuks peab kipsetamise ajal
olema suletud, et valtida kasutatava
funktsiooni katkestamist ja tagada ahju
todtamine voimalikult suure
energiatdhususega. Selle funktsiooni
kasutamisel lilitub lamp automaatselt
vélja. Méne mudeli puhul kulub selleks 30
S.

Automaatne valjalilitamine — kui
kUpsetusfunktsioon on aktiivne ja seadeid
ei muudeta, lUlitub seade ohutuse huvides
teatud aja mé6dudes automaatselt valja.
Et kiipsetusfunktsiooni kauem kasutada,
maarake kipsetusaeg. Automaatne
valjalilitus ei kehti funktsiooniga
Viitkaivitus voi siis, kui lamp pdleb.

- 12,5h:30-115°C

- 8,5h:120-195°C

- 5,5h:200-245 °C

— 3 h: 250-maksimum °C

med ringlusse. Arge visake dra seadmeid,

mis on tahistatud simboliga E majapidamis-
jaatmete hulka. Viige seade kohalikku jaat-
mesortimispunkti voi pdérduge abi saamiseks
kohalikku omavalitsusse.
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Oikeus muutoksiin pidatetaan.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue mukana toimitetut ohjeet
huolellisesti ennen laitteen

asennusta ja kayttda. Valmis-
taja ei ole vastuussa vaarasta

asennuksesta tai kaytosta
johtuvista vammoista tai va-
hingoista. Sailyta ohjeet aina
turvallisessa ja helposti saa-
tavilla olevassa paikassa
myohempaa kayttéa varten.

1.1 Lasten ja
taitamattomien
henkiloiden turvallisuus

+ 8-vuotiaat ja sita vanhem-
mat lapset seka henkilot,
joilla on fyysisia, aisteihin

liittyvia tai henkisia rajoittei-

ta tai puutteellinen koke-
mus tai tuntemus, voivat

kayttaa tata laitetta vain, jos
heita valvotaan tai ohjataan

laitteen turvallisessa kay-
toéssa ja jos he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat.
Tuote on pidettava alle 8-
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7. HUOLTO JA PUHDISTUS ...................... 77

8. VIANMAARITYS

vuotiaiden lasten ja erittain
laajoista ja monimutkaisista
toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottu-
mattomissa, ellei heita val-
vota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta
he eivat leiki laitteella.

Pida pakkaukset lasten
ulottumattomissa ja havita
ne asianmukaisesti.
VAROITUS: Uuni ja sen
nakyvissa olevat osat kuu-
menevat kayton aikana. Pi-
da lapset ja lemmikit kauka-
na keittotasosta kayton ja
jaahdytyksen aikana.
Aktivoi lapsilukkojarjestel-
ma, jos sellainen on saata-
villa.

Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.



1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ai-
noastaan ruoanlaittoon.
Tama laite on suunniteltu
yhden kotitalouden kotita-
louskayttdon sisatiloissa.
Tata laitetta voi kayttaa toi-
mistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa,
maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa
majoitustiloissa, joissa ky-
seinen kaytto ei ylita keski-
maaraisia kotitalouskayton
tasoja.

Ala kayta laitetta ennen
kuin se on asennettu kalus-
teeseen.

Irrota laite sahkoverkosta
ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu,
sen saa vaihtaa vain val-
mistaja, valtuutettu huoltolii-
ke tai vastaava ammattitai-
toinen henkild, jotta valty-
taan sahkdriskeilta.
VAROITUS: Varmista, etta
laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihta-
maan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen
nakyvissa olevat osat kuu-
menevat kayton aikana.
Valta koskettamasta lampo-
vastuksia tai laitteen sisati-
lan pintoja.

Kayta suojakasineita pois-
taessasi varusteita tai uuni-
vuoKia tai asettaessasi niita
laitteen sisalle.

Laitetta ei saa asentaa ka-
lusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

Poista hyllytuet vetamalla
ensin hyllytuen etuosa ja
sitten takaosa irti sivusei-
nista. Asenna kannattimet
painvastaisessa jarjestyk-
sessa.

Laitteen puhdistuksessa ei
saa kayttaa hoyrypesuria.
Ala kayta hankausaineita
tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamises-
sa, silla ne voivat naarmut-
taa pintaa, mista voi olla
seurauksena lasin sarkymi-
nen.

Kaikki varusteet ja liialliset
roiskeet/jaamat on poistet-
tava laitteen lokerosta en-
nen pyrolyyttista puhdistus-
ta.
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2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Installation

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa suo-
rittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

» Ole varovainen siirtdessasi laitetta, silla se
on painava. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

» Laite on asennettava turvalliseen ja
sopivaan paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

» Ennen laitteen asentamista varmista, etta
se on vaakasuorassa ja etta ovi avautuu
esteetta.

» Laite on varustettu sahkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

2.2 Sihkokytkenti

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sahkoéiskun vaara.

» Kaikki sahkokytkennat on teetettava
valtuutetulla sahkdasentajalla.

» Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkdarvojen mukaisia.

» Laite on maadoitettava. Kayta aina
asianmukaisesti asennettua
sahkoiskusuojattua pistorasiaa.

» Ala kaytd monipistokesovittimia ja
jatkojohtoja.

» Valta verkkopistokkeen ja -kaapelin
vahingoittumista. Jos ne on vaihdettava,
se on tehtava valtuutetussa
huoltoliikkeessamme.

» Al4 anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai joutua luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan Iahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.
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« Jannitteisten ja eristettyjen osien suoja on
kiinnitettava niin tukevasti, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

« Kytke virtapistoke verkkopistorasiaan
vasta asennuksen lopuksi. Varmista paasy
verkkovirtapistokkeeseen asennuksen
jalkeen.

« Jos verkkopistorasia on 10ysa, ala kytke
verkkopistoketta.

« Alairrota pistoketta pistorasiasta
virtajohdosta vetamalla. Veda aina
verkkopistokkeesta.

« Kaytd asianmukaisia eristyslaitteita:
linjasuojasulakkeita, sulakkeita
(ruuvattavat sulakkeet oistettuina
pidikeesta), maavuotolaukaisimia ja
kontaktoreita.

» Sahkodasennuksessa on oltava mukana
erotuslaite, joka sallii sinun irrottaa laitteen
verkosta kaikilta navoilta, ja jossa
koskettimien avautumisvalin on oltava
vahintdan 3 mm.

» Sulje laitteen luukku kokonaan ennen kuin
kytket sen sahkdverkkoon.

« Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa olevat
johtotyypit Euroopassa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks. arvokil-
peen merkittya kokonaistehoa. Ks. myds tau-
lukko:

Kokonaisteho (W) Virtajohdon poikkipin-

ta-ala (mm?)
enintdan 1 380 3x0.75
enintaan 2 300 3x1
enintdén 3 680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihread/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja si-
ninen nollajohto.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja sah-
koiskujen tai réjahdyksen vaara.

* Tahan laitteeseen ei saa tehdad muutoksia.



* Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

» Ole varovainen avatessasi laitteen
luukkua kayton aikana, silla sisalta voi
vapautua kuumaa ilmaa ja helposti
syttyvia seoksia alkoholipohjaisista
aineksista.

» Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
jos laite on kosketuksessa veteen.

* Al& kohdista painetta avoimeen oveen.

+ Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
séilytystasona.

» Ala kasittele mitaan kipindivaa tai avotulta
laitteen lahella luukun ollessa auki.

» Kayta vain sailontaan hyvaksyttyja laseja
ja purkkeja.

« Ala sijoita syttyvia esineita laitteen lahelle.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

» Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala laita uuniastioita tai esineita
suoraan uunin pohjalle.

— Ala laita alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle.

— Ala laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al3 jata kosteita annoksia ja ruokia
laitteeseen kypsennyksen jalkeen.

— Ole varovainen poistaessasi tai
asentaessasi lisdvarusteita.

» Emalin tai ruostumattoman teradksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
suorituskykyyn.

» Kayta syvaa pannua kosteille kakuille,
koska hedelmamehut voivat jattda pysyvia
tahroja.

» Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

» Jos laite on asennettu huonekalupaneelin
taakse, ala sulje paneelia kayton aikana
tai ennen kuin laite on taysin jaahtynyt,
jotta lampo ja kosteus eivat vahingoita
kalustetta.

» Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneiden
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
ldmpdtila, taring, kosteus) tai ne on
tarkoitettu antamaan tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu

muihin kayttétarkoituksiin eivatka ne sovi
huoneiden valaisemiseen.

« Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

« Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

2.4 Hoito ja puhdistus

/N VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

« Sammuta laite ja irrota se pistorasiasta
ennen huoltoa.

* Varmista, etté laite on taysin jaahtynyt,
jotta lasipaneelit eivat mene rikki. Jos
luukun lasipaneelit ovat vaurioituneet, ota
yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen,
joka voi vaihtaa ne.

¢ Ole varovainen, kun irrotat luukkua
laitteesta. Se on painava.

« Puhdista ja kuivaa laite, sen sisdosat ja
tarvikkeet jokaisen kayton jalkeen hoyryn
kondensoitumisen, korroosion ja pintojen
kulumisen estamiseksi.

« Tarkista tuote sdanndllisesti mahdollisten
vaurioiden varalta, jotka voivat tehda siita
elintarvikekayttodn sopimattoman.
Tallaisia vaurioita voivat olla esimerkiksi
halkeamat, kohoumat, pintakerroksen
irtoaminen, kutistuminen, tahmeus,
korroosio tai muut nakyvat muutokset
rakenteessa tai ulkonadssa. Noudata
puhdistus- ja hoito-ohjeita, jotta tuotteen
laatu ei heikkene.

« Kayta mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja
neutraaleja pesuaineita laitteen ja
tarvikkeiden puhdistukseen. Ala kayta
hankaavia tuotteita tai sienia, liuottimia tai
terdvareunaisia tai metalliesineita.

* Noudata pakkauksen turvallisuusohjeita
uunisuihketta kayttaessasi.

Pyrolyyttinen puhdistus

« Lue kaikki pyrolyyttista puhdistusta
koskevat ohjeet.

« Ennen pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen kaynnistamista, poista
seuraavat uunin sisatilasta:

— mahdolliset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jgamat.

— mahdolliset irrotettavat varusteet
(mukaan lukien laitteen mukana
toimitetut ritilat, kiskot jne.) erityisesti
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tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

» Pida lapset loitolla laitteesta pyrolyyttisen
puhdistuksen aikana, silla laite kuumenee
voimakkaasti ja paastaa kuumaa ilmaa
etuaukoista.

* Pyrolyyttinen puhdistus vapauttaa hoyryja
ruokajaamista ja rakennusmateriaaleista.
Varmista hyva ilmanvaihto seka
ensimmaisen esikuumennuksen etta
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
niiden jalkeen.

Al likyta vettd uunin luukulle
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja sen
jalkeen, jotta lasipaneelit eivat vahingoitu.

» Pyrolyyttisista uuneista / ruokajaamista
tulevat hoyryt eivat ole haitallisia ihmisille.
Tama koskee myos lapsia ja
heikkokuntoisia henkil6ita.

» Pida lemmikkieldimet loitolla laitteesta
pyrolyyttisen puhdistuksen ja

3. TUOTTEEN KUVAUS

3.1 Yleiskatsaus
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Kannatintaso
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esilammityksen aikana ja sen jalkeen.
Pienet lemmikkieldimet (erityisesti linnut ja
matelijat) voivat olla erittdin herkkia
lampétilanmuutoksille ja laitteesta
poistuville hoyryille.

« Pyrolyyttisen puhdistuksen korkea
lampdtila voi vahingoittaa tarttumattomaksi
kasiteltyja kattiloiden, pannujen, peltien ja
astioiden pintoja, ja niista voi vapautua
vahaisia maaria haitallisia hoyryja.

2.5 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Loukkaantumisen tai tukehtumisen vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.

* |rrota laite verkkovirrasta, katkaise
sahkojohto ja havita se.

3.2 Kayttopaneeli

QD Paina asettaaksesi ajastimen toiminnot.

H» Aseta seuraava toiminto painamalla pitkaan
painiketta: Pikakuumennus.

B Paina laitteen valon kytkemiseksi toimin-
o taan tai pois toiminnasta.

Enl Aseta seuraava toiminto painamalla pitkaan
painiketta: Lukko.

OK  Vahvista valinta painamalla.

Nayton merkkivalot

5 Laite on lukittu.

"/f’ Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus.

of  Alavalikko: Puhdistus.

{35 Alavalikko: Asetukset

)) Pikakuumennus on aktivoitu.

D Halytinajastin on aktivoitu.

o~ Kypsennysaika on aktivoitu.




@ Ajastettu kdynnistys on aktivoitu.

@ Ajastin on aktivoitu.

Edistymispalkki — osoittaa visuaalisesti, mil-
loin laite saavuttaa asetetun lampdtilan tai
=== kun kypsennysaika paattyy.

Kytke laite paalle.

1. Paina nuppeja. Saatimet tulevat ulos
(vain tietyt mallit).

4. ENNEN ENSIKAYTTOA

4.1 Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytdssa na-
kyy: "00:00" tai "12:00" (mallista riippuen).

1. Aseta aika kaantamalla saadinta.
2. Paina OK.

4.2 Alkukuumennus ja puhdistus

Kuumenna tyhja laite hajujen poistamiseksi.
Tuuleta huone.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

5.1 Kypsennystoiminnot

Kiertoilma: Tasainen lopputulos, mureus,
kuivaus
Yla + alalampo: Perinteinen leivonta

£ Pakasteet: Ranskalaiset perunat, lohkope-

runat, kevatkaaryleet

Pizza-toiminto: Pizzan valmistaminen

Alalampo: Kakkujen paistaminen

Sulatus: Sulattaminen

B U &

Kostea kiertoilma: Leivonnaisten paistami-
nen

i<

Grilli: Paahtaminen, grillaus

O

Tehogrillaus: Lihan paistaminen, ruskistus

2. Valitse toiminto kdantamalla
kypsennystoimintojen kiertonuppia.

3. Saada asetuksia kaantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kaanna kyp-
sennystoimintojen nuppi off-asentoon 0.

1. Poista kaikki lisdvarusteet ja hyllytuet.

Suorita jokainen toiminto
maksimilampdétilassa ja anna laitteen

toimia maaratyn ajan: (I t, 15 min,
(7115 min. Lue lisaa kohdasta
Paivittdinen kaytto.

Sammuta laite ja anna sen jaahtya.

4. Puhdista mikrokuituliinalla, Iampimalla
vedella ja miedolla pesuaineella. Laita
lisavarusteet ja hyllytuet paikoilleen.

d

Joissakin uunitoiminnoissa lamppu voi sam-
mua automaattisesti, jos lampétila on alle
80 °C.

5.2 Kypsennystoimintojen
valitseminen

1. Valitse kypsennystoiminto
kypsennystoimintojen saatdnuppia

kaantamalla.
2. Aseta lampdtila kdantamalla saaténuppia.
5.3 Ajastin

1. K&anna nuppeja tarvittaessa valitaksesi
kypsennystoiminnon ja asettaaksesi
lampdtilan.

2. Paina @ kunnes nayttéon ilmestyy
haluamasi ajastintoiminto:

Q Halytinajastin: Ajanlaskennan asettami-
nen. Kun ajastin saavuttaa loppupisteen, lait-
teesta kuuluu danimerkki.
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stor Kypsennysaika: Ajanlaskennan asettami-
nen. Kun ajastimeen asetettu aika paattyy,
kuuluu aé@nimerkki ja kypsennys paattyy.

& Ajastettu kdaynnistys: Kypsennyksen al-
kamisen ja/tai paattymisen siirtdminen. Kun
ajastimeen asetettu aika paattyy, kuuluu aani-
merkki ja Kypsennys paattyy.

3. Aseta aika kdantamalla saadinta.
4. Paina OK

5. Kun aika paattyy, paina OK ja kdanna
saatimet tarvittaessa Off (pois paalta) -
asentoon.

5.4 Valikon =

Avaa valikko, jotta voit kayttaa Avustava
ruoanvalmistus -ruokalajeja ja asetuksia.

1. K&anna kypsennystoimintojen valitsin
asentoon —.

Naytossa nakyy ‘/f rrrr/ 5.
2. Kaanna saatonuppia ja valitse kuvake
alavalikkoon siirtymiseksi. Paina OK.

5.5 Avustava ruoanvalmistus ¥

Alavalikossa Alavalikossa Avustava ruoanval-
mistus on ohjelmia, jotka on suunniteltu tie-
tyille ruokalajeille. Ohjelmat alkavat sopivilla
asetuksilla. Voit séataa aikaa ja lampétilaa
kypsennyksen aikana.

1. Kaanna k)ﬂsennystoimintojen valitsin
asentoon —.

2. Saaténuppia kdantamalla voit valita
taman: ¥£. Paina OK.

3. Valitse ruokalaji kdantamalla saaténuppia
(P1-P...). Paina OK,

4. Saada painoa kaantamalla saaténuppia.
Lisatoiminto on saatavilla valituille

ruokalajeille. Paina OK.

5. Aseta ainekset laitteeseen. Paina OK.

6. Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus

Selitys

E Esikuumenna laite ennen kypsennyksen aloit-
tamista.

B Kannatintaso. Lue lisda kohdasta Tuotteen
kuvaus.

Naytéssa nakyy P ja ruokalajin numero, jon-
ka voit tarkistaa taulukosta.

Naudanfilee, puoli- 0.5-1.5 kg; 5-6 cm pak-

P1 raaka 1 sua palaa
N . Ifl E 2; paistovuoka ri-
P2 Naud:ar;)fllee, puoli til&IE
kypsé Paista liha muutaman
. minuutin ajan kuumalla
P3 Naudanfilee, kKyp-  ,annyiia. Aseta laittee-

sal seen.

Vasikanpaisti (esim. lapa), 0,8-1,5 kg; 4 cm
paksu

P4 E E 2; paistovuoka ritilalla
Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla

pannulla. Aseta laitteeseen.

Porsaanpaisti, niska tai lapa, 1,5-2 kg

P5 [J[3)2: paistovuoka ritillia
Kéaanna liha kypsennyksen puolivélissa.

Porsaankylkipaisti, 1-1,5 kg5-6 cm paksu

P6 |jE|2; uunipelti

Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla
pannulla. Aseta laitteeseen.

Porsaankyljet, 2-3 kg; kayta raakoja, 2-3 cm
ohut

E| 2; paistovuoka ritilalla
Lisaa nestetta peittdamaan astian pohjan.

P7

Kokonainen kana, 1-1,5 kg; tuore

P8 Ij EI 2; paistovuoka ritilalla
K&anna kana, kun noin puolet kypsennysajas-
ta on kulunut, jotta ruskistus olisi tasainen.

Kananrinta, 180-200 g / kpl

Selitys

|j Painon s&até saatavilla.
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P9 o
2; uunipelti
P10 Lihamureke, 1 kg
Ifl B 2; uunipelti
Kokonainen kala, grillattu, 0,5-1 kg / kala
P11 Ifl B 2; uunipelti
Tayta kala voilla, mausteilla ja yrteilla.
Kalafilee
P12 . -
2; uunivuoka ritilalla
Juustokakku
P13

[(H 1. D 26 om irtopohjavuoka rititalia




Omenatorttu

P14
El 1; piirakkavuoka ritilalla

P15 Muffinit
El 3; muffinivuoka uunipellilla

Kakku leipavuoassa

P16
El 2; leipavuoka ritilalla

Uuniperunat, 1 kg

P17 EI 2; uunipelti
Laita kokonaiset kuorelliset perunat paistopel-

5. Suoritettuasi puhdistuksen kdanna
kypsennystoimintojen nuppivalitsin Off-
asentoon, jotta voit poistua Valikko-
valikosta.

Alavalikko: Asetukset

Asetus Arvo
01 Kellonaika Muuta
02 Naytén kirkkaus 1-5

1 — aénimerkki, 2 —

03 Painikeaanet napsautus, 3 — aani

lille. pois paalta
P18 Kroketit, pakaste, 0,5 kg 04 Aénenvoimakkuus 1-4
B 3; uunipelti 05 Ajastin Paalle/Pois
Ranskalaiset, pakaste, 0,75 kg 06 Valo Paalle/Pois
P19 E N
3; uunipelti 07 Pikakuumennus Paalle/Pois
Liha-/kasvislasagne kuivista lasagnelevyis- i i i-
g ] y 08 Muistutus puhdistami Paalle/Pois

p20 t& 1-1.5kg
1; uunivuoka ritilalla

P21 Perunagratiini (raaoista perunoista), 1-1,5 kg

1; uunivuoka ritilalla

Pizza, itse tehty, ohut

P22 B 1; uunipelti, joka on vuorattu leivinpaperil-
la

Pizza, itse tehty, paksu

P23 IEI 1; uunipelti, joka on vuorattu leivinpaperil-
la

Piirakka

P24
IEI 1; paistovuoka ritilalla

Patonki / ciabatta / vaalea leipd, 0,8 kg

P25 IEI 3; uunipelti, joka on vuorattu leivinpaperil-
la
Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.

1) Matalalampskypsen-
nysprosessi.
5.6 Asetukset &
1. Kaanna k)isennystoimintojen valitsin
asentoon —.
2. Saaténuppia kdantamalla voit valita
taman: @ Paina OK.
3. Valitse asetus kaantamalla saatdénuppia.
Paina OK.
4. Saada arvoa kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

sesta

09 Demo-tila Aktivointikoodi: 2468

10 Ohjelmistoversio Tarkista

11 Palauta tehdasasetuk- Kylla / Ei
set

5.7 Lukko (&

Tama toiminto estaa laitteen toiminnon muut-
tamisen vahingossa.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa kay-
tossa, se lukitsee kayttopaneelin ja varmis-
taa, ettd nykyiset kypsennysasetukset jatku-
vat keskeytyksetta.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa pois
paalta, se pitaa kayttdpaneelin lukittuna ja es-
taa laitteen tahattoman kaynnistymisen.

EI — paina ja pida painettuna kytkeaksesi
toiminnon paalle tai pois paalta.

Aanimerkki kuuluu. EI — vilkkuu kolmesti, kun
lukitus kytketadan paalle. Laitteen luukku on
lukittu.

5.8 Tarvikkeet

lin mukaan. Lue QR-koodi
tarkistaaksesi, miten laitteen
mukana toimitettuja tarvikkei-
4r  ta kdytetdan. Lisdvarusteita
1 voi tilata erikseen. Saat lisa-
tietoa paikalliselta edustajal-
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Aseta varuste (paistoritild/pelti) hyllykannatti-
mien ohjauskiskojen valiin. Varmista, etta hyl-
ly koskettaa uunin sisélla sen takaosaa ja ja-
lat osoittavat alaspain. Pieni lovi yldosassa
parantaa turvallisuutta ja estaa peltia kallistu-
masta. Hyllya kiertéava reunus estaa keittoa-
stioiden luisumisen hyllylta.

i%
=

6. NEUVOJA JA VINKKEJA

6.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut [ampatilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaali-
nen aika ja lampdétila maaraytyvat reseptin ja
kaytettyjen ainesten laadun ja maaran mu-
kaan. Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppi-
sen paistoksen asetuksia.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.
Taulukoissa kaytetyt symbolit:

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta sen alle
leivinpelti/pannu valuvien nesteiden kerdami-
seksi.

§§

<  Ruokalaji
Kypsennystoiminto
°C  Lampétila

Kannatintaso

Kypsentamisaika (min)

©o|0

Lisatietoja

6.2 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla ole-
vassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

& cH O ®

Makeat sampylat, 12 kap-

paletta 180 2

3540 1)
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L, cH O ®
Sampylat, 9 kappaletta 180 2 3540 1)
Pizza, pakaste, 0,35 kg 220 2 35440 2
Kaaretorttu 170 2 3040 1)
Brownie 180 2 3040 1)
Kohokas, 6 kpl 200 3 3040 3
Torttupohja 170 2 20-30 4)
Victoria-voileipa 170 2 35-45 5)
Hoyrytetty kala, 0,3 kg 180 3 35-45 1)
Kokonainen kala, 0,2 kg 180 3 35-45 1)
Kalafilee, 0,3 kg 180 3 35-45 )
Haudutettu liha, 0,25 kg 200 3 40-50 1)
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
Pikkuleivat, 16 kappaletta 180 2 20-30 1)
Macaron leivos, 20 kpl 180 2 4045 1)
Muffinssit, 12 kappaletta 170 2 3040 1)
Sl 70 2 a5-45 1)
g/louLﬁaikinapikkuleivét, 150 2 40-50 1)
Tartaletit, 8 kpl 1770 2 20-30 1)
Vihannekset, haudutetut, 180 3 3540 1)

0,4 kg




0, = ()
< CH O ® = C O @
Kasvismunakas 200 3 30-45 ) 2 160 70-90 3)
E)/a7llkmgeren vihannekset, 180 4 3540 1) Sokerikakku, kakkuvuoka @26 cm
1) valitse leivinpelti tai uunipannu. |:] 2 160 30-40 3)2)
2) Kayta paistoritilaa.
3) valitse keraamiset astiat ritilalla. 2 160 30-40 3)
4) valitse torttuvuoka ritilalla.
5) Valitse uunivuoka ritilalla. 1ja3 160 25-40 3)2)
6) valitse pizzapannu ritilalla. - —
Muropikkuleivat
6.3 Tiedoksi testauslaitoksille
. ) o O 3 150 20-30 1)
Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
= ° 2 150 20 - 30 1)
B < o o _©
Pienet kakut, 16 kpl/leivinpelt 1ja3 150 15-25 1)
O 3 150 25-35 1) Paahtoleip
3 150 20-30 1)) I 3 maks. 5-7 3)4)
a3 150 2030 ; 1) valitse Leivinpelti.
Ja 5 . ) 2) Esikuumenna laitetta 10 minuuttia. Ala kayta toi-
mintoa: Pikakuumennus.
iirakka, 2 vuokaa @2
Omenapiirakka, 2 vuokaa £20 cm 3) valitse Paistoritila.
0 2 170 80 - 100 3) 4) Esikuumenna laitetta, kunnes asetettu lampétila

7. HUOLTO JA PUHDISTUS

7.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Kayta puhdistusliuosta metallipinnoille.
Kayta erityistd uuninpuhdistusainetta
sitkeille tahroille.

Kayta valmistajan suosittelemaa
nestemaista kalkinpoistoainetta
kalkkijdamien puhdistukseen.
Laitteeseen tai luukun lasipaneeleihin voi
tiivistya kosteutta. Voit vahentaa
kosteuden tiivistymista antamalla laitteen
toimia 10 minuuttia ennen ruoanlaittoa.Ala
sailyta ruokaa laitteessa yli 20 minuuttia.
Lisdvarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

7.2 Uunipeltien kannattimien irrotus

1.
2,

3.

Varmista, ettéa laite on taysin jaahtynyt.

Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.

on saavutettu. Ala kayta toimintoa: Pikakuumennus.

4. Aseta kannattimet takaisin alkuperaiseen

asentoonsa. Toista vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,
kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.

7.3 Pyrolyyttinen puhdistus

Tama ohjelma polttaa laitteeseen jaéneen
lian pois. Kayta sita aina, kun laitteesi tarvit-
see syvapuhdistuksen.

Jos samaan kaappiin on asennettu muita lait-

teita, ala kayta niitd samaan aikaan taman
toiminnon kanssa. Se voi vahingoittaa uunia

tai kaappia.

1. Varmista, etta laite on jaahtynyt.

2. Poista uunista kaikki varusteet, jotka eivat
kesta pyropuhdistusta.

3. Puhdista uunin sisdosa ja luukun sisélasi

lampiméalla vedelld ja miedolla
pesuaineella kayttden pehmeaa
puhdistusliinaa.
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4. Kaanna kypsennystoimintojen valitsin
asentoon == paastaksesi tdnne: Valikko.

5. Kaanna saatoénuppia valitaksesi mr/ja
paina OK.

Puhdistusohjelma Kesto

C1 - Kevyt puhdistus 2h

6. Aloita puhdistus painamalla oK.

Kun puhdistus kaynnistyy, laitteen luukku lu-

kittuu ja merkkivalo sammuu. Ald kaynnista

toimintoa, jos uunin luukku ei ole kunnolla

kiinni. Ennen kuin luukku aukeaa, naytolla na-

kyy B

7. Suoritettuasi puhdistuksen kaanna
kypsennystoimintojen nuppivalitsin Off-
asentoon.

8. Odota, etta laite on jaahtynyt ja luukun
lukitus aukeaa. Puhdista uunin sisdosa
vedella ja pehmealla liinalla.

7.4 Muistutus puhdistamisesta
Kun naytdssa vilkkuu kypsennyksen jalkeen

rrrr/ , laite muistuttaa, ettd on syyta suorittaa
pyrolyyttinen puhdistus. Voit poistaa muistu-
tuksen kaytosta alavalikosta: Asetukset. Kat-
so lisatietoja kohdasta Paivittéainen kaytto,
Asetukset.

7.5 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Uuninluukussa on nelja lasipaneelia. Voit ir-
rottaa uuninluukun ja sen sisalla olevat lasi-
paneelit puhdistamista varten. Lue ohje "Luu-
kun irrottaminen ja asentaminen" kokonaan
ennen lasipaneelien irrottamista.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni
molemmista saranoista.

2. Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne
napsahtavat.

3. Sulje uunin luukku puolivaliin sen
ensimmaiseen avausasentoon. Nosta ja
veda luukkua sen jalkeen ja irrota se
paikaltaan.
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4. Aseta luukku tasaiselle alustalle pehmeéan
kankaan paalle ja vapauta
lukitusjarjestelma, jotta voit irrottaa
lasipaneelit.

o

K&anna kiinnittimia 90° ja veda ne irti
paikoiltaan.

6. Nosta ensin varovasti ja poista sitten
lasipaneelit yksi kerrallaan. Aloita
ylimmasta paneelista.

7. Puhdista lasipaneelit vedella ja
saippualla. Kuivaa lasipaneelit
huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

8. Asenna lasipaneelit ja uunin luukku
takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.

Jos luukku on asennettu paikalleen oikein,
kuulet napsahduksen lukituksia sulkiessasi.



Varmista, etta lasipaneelit (A, B ja C) tulevat
oikeaan jarjestykseen. Katso symboli/paina-

tus lasilevyn sivusta. Jokainen lasilevy nayt-

taa erilaiselta purkamisen ja kokoamisen hel-
pottamiseksi.

Luukun reunalista napsahtaa paikalleen.

A B

8. VIANMAARITYS

Jos et itse |0yda ratkaisua, ota yhteys jalleen-
myyjaan tai valtuutettuun huoltopalveluun.
Huollon tiedot on merkitty etukehyksessa ole-
vaan arvokilpeen. Se n&akyy, kun luukku ava-
taan. Ala poista arvokilpea.

Jos ndytdssa nakyy jokin muu kuin tassa tau-
lukossa kuvattu virhekoodi, kytke asuinraken-
nuksen sulake pois paalta ja uudelleen paalle
ja kaynnista laite uudelleen. Jos virhekoodi
tulee uudelleen nakyviin, ota yhteytta valtuu-
tettuun huoltopalveluun.

Et voi kdynnistaa tai kayttaa laitetta. — Lai-
tetta ei ole kytketty sahkoverkkoon tai se on
kytketty vaarin.

Laite ei kuumene.

9. ENERGIATEHOKKUUS

9.1 Tuotteen tietolomake ja
tuotetiedot asetusten (EU) 65/2014
ja (EU) 66/2014 mukaisesti

Toimittajan nimi Electrolux

Varmista, etta asennat keskimmaisen lasipa-
neelin oikein paikoilleen.

>

TS
= T ‘*i'r_
e

w

(9]

7.6 Lampun vaihtaminen

Irrota laite verkkovirrasta ja odota, kunnes se
on jaahtynyt.

Vaihda lamppu sopivaan 300 °C Iammodnkes-
téavaan lamppuun.

Takalamppu
1. Irrota suojalasi kiertamalla sita.
Puhdista lampun kansi.

2
3. Lampun vaihtaminen..
4. Asenna lasinen kansi.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.
Lukko on aktivoitu.
Automaattinen virrankatkaisu on paalla.

Lamppu ei toimi. — Lamppu on palanut.
Vaihda lamppu.

Lamppu on kytketty pois paalta. — Kostea
kiertoilma — on kytketty paalle.

Naytossa nakyy "00:00". — On ollut séhko-
katko. Aseta kellonaika.

Err C3 — Sulje luukku. Kytke laite pois paalta
ja takaisin paalle. Tarkista, ettd luukun lukko

ei ole vaurioitunut.

Err F102 — Sulje luukku. Tarkista, etta luukun
lukko ei ole vaurioitunut.

EOF4P46BX 944068309

EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436

Mallin tunniste

Energiatehokkuusluokka 81.7

Energiatehokkuusluokka A+
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Energiankulutus normaalikay-
téssé Yla- ja alaldmpd -toimin-  0.94 kWh/kierros
nossa

Energiankulutus vakiokuormal- 0.67 kWhkierros

la, tuuletintila

Pesien lukumaara 1

Lampolahde Sahko

Aénimer.voimak 651

Massa EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4kg
EOF6P46BX 33.8 kg

EOFDP46BK 33.6 kg

KOFDP46BK 33.3 kg

KOFFP46BK 33.9 kg

Laite on testattu seuraavien standardien mu-
kaan: EN IEC 60350-1.

9.2 (EU) N:0 2023/826 mukaiset
tietovaatimukset

Virrankulutus valmiustilassa 0,8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se
voi saavuttaa automaattisesti sopivan pie- 20 min
nen virrankulutuksen

Laite on testattu seuraavien standardien mu-
kaan: EN 50564.

9.3 Energiansaastovinkkeja

* Pida luukku suljettuna kypsennyksen
aikana ja valta sen toistuvaa avaamista.

» Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista,
etté se on hyvin kiinni paikoillaan.

Kayta metallista tai tummaa,
heijastamatonta keittoastiaa.
Ala kayta esilammitysta, ellei sita tarvita.
Pida mahdollisimman vahan taukoa eri
ruokien paistamisen valilla.
Jos mahdollista, kayta kiertoilmatoimintoja
energian saastamiseksi.

Kayta jaanndslampda ruoan ldBmpimana
pitamiseen. Laske laitteen [ampdtila
minimiin 3-10 min ennen kypsennysajan
paattymista.

Sammuta lamppu ruoanlaiton aikana, ellet
tarvitse sita.

Kostea kiertoilma (vain tietyissa malleissa)
— taman toiminnon avulla on maaritetty
energiatehokkuusluokka ja
ekosuunnitteluvaatimusten mukaisuus
(standardien EU 65/2014 ja EU 66/2014
mukaisesti). Testausstandardit: IEC/EN
60350-1. Uunin luukun on oltava kiinni
ruoanlaiton aikana, jotta toiminto ei
keskeytyisi ja uunin energiatehokkuus olisi
mahdollisimman suuri. Kun tdma toiminto
on kaytdssa, lamppu sammuu
automaattisesti. Joissakin malleissa se
kestaa 30 s.

Laite sammuu turvallisuussyista
automaattisesti tietyn ajan kuluttua, jos
kypsennystoiminto on paalla eika
asetuksia muuteta. Jos haluat kayttaa
kypsennystoimintoa pidempaan, aseta
kypsennysaika. Automaattinen
virrankatkaisu ei koske Ajastettu
kaynnistys-toimintoa tai lampun ollessa
paalla.

- 12,5t:30-115°C

- 8,56t 120-195°C

- 5,5t:200-245 °C

— 3t:250-max °C

10. YMPARISTONSUOJELUNAKOKOHTIA

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

A%
Lo, Kierrata pakkaukset viemalla ne asian-
mukaiseen kierratysastiaan. Auta suojele-

maan ymparistda ja ihmisten terveytta kierrat-
tamalla sahko- ja elektroniikkaromu. Ala havi-
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té symbolilla merkittyja laitteita E kotitalous-
jatteen mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyslaitokseen tai ota yhteytta kunnan vi-
rastoon.



FRANCAIS

1. CONSIGNES DE SECURITE...................
2. CONSIGNES DE SECURITE.....
3. DESCRIPTION DU PRODUIT
4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION.....86
5. UTILISATION QUOTIDIENNE................. 87
6. CONSEILS.........cooviiiiiiiicicee, 90

Sous réserve de modifications.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
8. DEPANNAGE..........ccooovvriirinnnn.
9. EFFICACITE ENERGETIQUE.................
10. CONSIDERATIONS

ENVIRONNEMENTALES........................ 95

1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareil, lisez soigneuse-

ment les instructions fournies.

Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’'une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sOr et accessible pour

vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés

d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-

cités physiques, sensoriel-

les ou mentales réduites ou

dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de l'appareil

en toute sécurité leur ont
été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil .

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

* AVERTISSEMENT : L'ap-

pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant I'utilisa-
tion et le refroidissement.
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Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.

Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir l'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.

N'utilisez pas l'appareil
avant de I'avoir installé
dans la structure encastrée.
Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
avant toute opération d'en-
tretien.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications
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similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer
I'ampoule pour éviter tout
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant 'utilisation. Des
précautions doivent étre
prises pour éviter de tou-
cher les éléments chauf-
fants ou la surface de la ca-
vité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants
de cuisine pour retirer ou
insérer des accessoires ou
des plats allant au four.
N'installez pas 'appareil
derriére une porte décorati-
ve pour éviter tout risque
de surchauffe.

Pour retirer les supports de
grille, tirez d'abord I'avant
du support de grille, puis
I'arriére a distance des pa-
rois latérales. Installez les
supports de grille dans l'or-
dre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer I'ap-
pareil.

N'utilisez pas de produits
abrasifs ni de racloirs poin-
tus en métal pour nettoyer
la porte en verre car ils



peuvent rayer la surface, ce
qui peut briser le verre.

* Avant le nettoyage par py-

rolyse, retirez tous les ac-

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniguement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d’installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu’il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.

L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.
Assurez-vous que les parameétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

L’appareil doit étre relié a la terre. Utilisez
toujours une prise antichoc correctement
installée.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est

cessoires et les dépots/
déversements excessifs de
la cavité de I'appareil.

nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans oultils.

» Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres l'installation.

« Sila prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

» Nutiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.

« L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

* Fermez complétement la porte de
I'appareil avant de le brancher au secteur.

* Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'installa-
tion ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la puis-
sance totale sur la plaque signalétique. Vous
pouvez également consulter le tableau :
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Puissance totale (W) (Snﬁ::'::;m du céble

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase mar-
ron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures, d'élec-
trocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas cet appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

» Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de 'appareil en cours de
fonctionnement, car de I'air chaud et des
mélanges inflammables provenant
d'ingrédients a base d'alcool peuvent se
dégager.

* N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

+ Tenez les étincelles et les flammes nues
eloignées de I'appareil lorsque la porte est
ouverte.

» Utilisez uniquement du verre et des
récipients approuvés pour stérilisation.

* Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de I'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

+ Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne placez pas de plats allant au four
ou d'objets directement au fond de la
cavité.

— ne placez pas de feuilles d'aluminium
directement au fond de la cavité.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.
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— ne laissez pas de plats et d’aliments
humides dans l'appareil apres la
cuisson.

— soyez prudent lorsque vous retirez ou
installez des accessoires.

» La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable n'affecte pas les performances
de l'appareil.

« Utilisez un plat a rotir pour les gateaux
humides, car les jus de fruits peuvent
provoquer des taches permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

« Sil'appareil est installé derriere le
panneau d'un meuble, ne fermez pas le
panneau pendant l'utilisation ou tant que
I'appareil n'a pas refroidi completement
pour éviter les dommages dus a la chaleur
et a 'lhumidité.

« Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour I'éclairage des
pieces d’une maison.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des lampes ayant les
mémes spécifications.

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniguement des pieces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

. Eteignez et débranchez 'appareil avant la
maintenance.

* Assurez-vous que l'appareil est froid pour
éviter que le verre ne se brise. Si les
panneaux de verre de la porte sont
endommageés, contactez le service aprés-
vente agréé en vue de leur remplacement.

« Faites attention lorsque vous retirez la
porte de I'appareil, celle-ci est lourde.

* Nettoyez et séchez I'appareil, sa cavité et
ses accessoires apres chaque utilisation



pour éviter la condensation, la corrosion et
la détérioration de la surface.

Vérifiez régulierement le produit pour
détecter tout signe de détérioration qui
pourrait le rendre impropre au contact des
aliments, comme des fissures, des
cloques, une délamination, un
rétrécissement, une adhérence, une
corrosion ou d'autres changements
visibles de texture ou d'apparence. Suivez
les instructions de nettoyage et d'entretien
pour éviter la détérioration.

Utilisez un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et des détergents neutres pour le
nettoyage de l'appareil et des accessoires.
N’utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons, de solvants, d’objets tranchants
ou métalliques.

Respectez les consignes de sécurité
figurant sur I'emballage lorsque vous
utilisez un spray pour four.

Nettoyage par pyrolyse

Lisez toutes les instructions de nettoyage
par pyrolyse

Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Tenez les enfants éloignés lors du
nettoyage par pyrolyse, car I'appareil
devient trés chaud et libére de I'air chaud
par les orifices d'aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse dégage des
fumées provenant des résidus de cuisson

et des matériaux de construction. Veillez a
assurer une bonne ventilation pendant et
apres le préchauffage initial et le
nettoyage par pyrolyse.

Ne renversez pas ou n'appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.
Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson ne sont
pas nocives pour les étres humains, y
compris pour les jeunes ou les personnes
a la santé fragile.

Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et la phase de
préchauffage initial. Les petits animaux de
compagnie (en particulier les oiseaux et
les reptiles) peuvent étre trés sensibles
aux changements de température et aux
fumées émises.

Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, poéles, plateaux et ustensiles
peuvent étre endommagées par le
nettoyage par pyrolyse a haute
température et dégager des fumées
nocives a faible niveau.

2.5 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.
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3.

DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1 Vue d’ensemble
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Panneau de commande

Molette des fonctions de cuisson
Affichage

Manette de commande

Fentes d’aération du ventilateur de
refroidissement

Résistance

Eclairage

Ventilateur

Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

3.2 Panneau de commande

Appuyez pour régler les fonctions du minu-
teur.

Maintenez la touche enfoncée pour régler la
fonction : réchauffage rapide.

Appuyez pour allumer et éteindre la lampe
de I'appareil.

Maintenez la touche enfoncée pour régler la
fonction : verrouillage des touches.

&

OK  Appuyez sur pour confirmer votre sélection.

Voyants de I'affichage

&

L’appareil est verrouillé.

%

Sous-menu : Cuisson assistée.

ol

Sous-menu : Nettoyage.

&

Sous-menu : Configurations

>»>

Préchauffage rapide est activée.

Minuteur est activée.

Q

o s Heure de cuisson est activée.

@

Démarrage retardé est activée.

Compteur est activée.

Barre de progression - indique visuellement
quand l'appareil atteint la température ré-
glée ou quand le temps de cuisson s'arréte.

Pour allumer I'appareil :

1.

3.

Appuyez sur les manettes. Les molettes
sortent (uniqguement sur certains
modéles).

Tournez la manette de sélection des
modes de cuisson pour sélectionner une
fonction.

Tournez la manette de commande pour
choisir les réglages.

Pour éteindre I'appareil : tournez la manette
des modes de cuisson sur la position Arrét 0.

4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

4.1 Réglage de I’heure
Lorsque vous branchez I'appareil pour la pre-

mi

ere fois a l'alimentation électrique, attendez

que I'écran affiche : "00:00" ou "12:00" (se-
lon le modéle).
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1.

2,

Tournez la manette de commande pour
régler I'heure.

Appuyez sur la touche OK.



4.2 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide pour éliminer les
odeurs. Aérez la piece.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille.

2. Réglez chaque fonction sur la
température maximale et laissez

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Fonctions de cuisson

Chaleur tournante : Cuisson homogeéne,
tendreté, séchage

@

Chauffage Haut/Bas : Cuisson traditionnel-
le

i1

Plats Surgelés : Frites, quartiers de pom-
mes de terre, rouleaux de printemps

%]

Fonction Pizza : Cuisson de pizza

Cuisson de sole : Cuisson de gateaux

Décongélation : Décongélation

Circulation d'air humide : Cuisson

Gril : Toaster, griller

B O R E DB

Turbo gril : Rétir la viande, faire dorer

Pour certaines fonctions du four, I'éclairage
peut s’éteindre automatiquement a une tem-
pérature inférieure a 80°C.

5.2 Réglage des fonctions de

cuisson

1. Tournez la molette des modes de cuisson
pour sélectionner un mode de cuisson.

2. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.

5.3 Minuteur

1. Tournez les molettes pour sélectionner la
fonction de cuisson et régler la
température si nécessaire.

2. Appuyez sur QD jusqu'a ce que l'affichage
indique une fonction de minuterie
souhaitée :

I'appareil fonctionner pendant les durées

specifises : (=) 1 h, [@ 15 min, ] 15 min.

Reportez-vous a Utilisation quotidienne.

Eteignez I'appareil et laissez-le refroidir.

4. Nettoyer avec un chiffon en microfibre, de
'eau chaude et un détergent doux.

Remplacer les accessoires et les
supports de grille.

d

A Minuteur: Régler un décompte. Lorsque
le minuteur termine le décompte, le signal so-
nore retentit.

sior Heure de cuisson : Régler un décompte.
Lorsque le minuteur termine le décompte, le
signal sonore retentit et la cuisson s’arréte.

& Démarrage retardé : Pour reporter le dé-
but et / ou la fin de la cuisson. Lorsque le mi-
nuteur termine le décompte, le signal sonore
retentit et la cuisson s’arréte.

3. Tournez la manette de commande pour
régler I'heure.

4. Appuyez sur OK.

5. Lorsque la durée est écoulée, appuyez

sur OK et tournez les molettes sur la
position arrét, si nécessaire.

5.4 Menu =

Ouvrez le menu pour accéder a des plats a
cuisson assistée et des configurations.

1. Tournez la molette des fonctions de
cuisson sur —.

L'affichage montre % mr/ @

2. Tournez la manette de commande et
sélectionnez 'icbne pour accéder au

sous-menu. Appuyez sur OK,

5.5 Cuisson assistée >

Le sous-menu Cuisson assistée comprend
des programmes congus pour les plats dé-
diés. Les programmes commencent par une
configuration appropriée. Vous pouvez régler
la durée et la température pendant la cuis-
son.

1. Tournez la molette des fonctions de
cuisson sur —.
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2. Tournez la molette de commande pour
sélectionner Y. Appuyez sur OK.

3. Tournez le bouton de commande pour
sélectionner un plat (P1 - P...). Appuyez

sur OK.

4. Tournez le bouton de commande pour
régler le poids. L'option est disponible

pour certains plats. Appuyez sur OK.
5. Placez les aliments dans l'appareil.
Appuyez sur OK,

6. Lorsque la fonction se termine, vérifiez si
les aliments sont préts. Prolongez le
temps de cuisson si nécessaire.

Sous-menu : Cuisson assistée

P7

Travers de porc, 2 -3 kg ; crus, 2 -3 cm
d’épaisseur

2 ; plat a rétir sur grille métallique
Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond d’'un
plat.

P8

Poulet entier, 1 - 1,5 kg ; frais

E IE' 2 ; plat a rétir sur grille métallique
Retournez le poulet a la moitié du temps de
cuisson pour faire dorer de maniére homoge-
ne.

P9

Escalope de poulet, 180 - 200 g par piece

2 ; plateau de cuisson

P10

Pain de viande, 1 kg
Ij EI 2 ; plateau de cuisson

Légende

E] Réglage du poids disponible.

E Préchauffez I'appareil avant de commencer la
cuisson.

P11

Poisson entier, grillé, 0,5 - 1 kg par poisson

|j IEI 2 ; plateau de cuisson
Remplissez le poisson avec du beurre, des
épices et des herbes.

EI Niveau de grille. Reportez-vous a Description
du produit.

P12

Filet de poisson

IE‘ 2 ; cocotte sur grille métallique

L’affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le ta-
bleau.

P13

Cheesecake

El 1; & 26 cm moule & chamiére sur grille
métallique

Filet de boeuf, sai- 0.5a1.5kg;5a6cm

P1 gnant 1) d’épaisseur
X N Ifl E 2 ; plat a rétir sur
P2 F"?t d:; beeuf, a grille métallique
point Faire frire la viande pen-
dant quelques minutes
P3 Filet de boeuf, bien dans une poéle chaude.

Insérez-le dans I'appa-

cuit 1 :
reil.

P14

Tartelettes aux pommes

1 ; moule a tarte sur grille métallique

P15

Muffins

IE‘ 3 ; plaque a muffins sur plateau de cuis-
son

Réti de veau (par ex. épaule), 0,8 - 1,5 kg;
4 cm d’épaisseur

P4 |j B 2 ; plat a rétir sur grille métallique
Faire frire la viande pendant quelques minutes
dans une poéle chaude. Insérez-le dans I'ap-
pareil.

P16

Quatre-quarts

E‘ 2 ; moule quatre-quarts sur grille métalli-
que

P17

Pommes de terre au four, 1 kg

2 ; plateau de cuisson
Placez les pommes de terre entiéres avec la
peau sur un plateau de cuisson.

Roti de col ou épaule de porc, 1,5 - 2 kg

P5 |j B 2 ; plat a rotir sur grille métallique
Retournez la viande a la moitié du temps de
cuisson.

P18

Croquettes, surgelées, 0,5 kg

E 3 ; plateau de cuisson

P19

Pommes de terre, surgelées, 0,75 kg

IE‘ 3 ; plateau de cuisson

Porc, 1-1,5kg ; 5-6 cm d'épaisseur

ﬂ E 2 ; plateau de cuisson

P6 Faire frire la viande pendant quelques minutes
dans une poéle chaude. Insérez-le dans I'ap-
pareil.

P20

Lasagnes a la viande/aux légumes avec
feuilles de pates séches, 1- 1,5 kg

E 1 ; cocotte sur grille métallique
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Gratin de pommes de terre (pommes de ter-
P21 e crues), 1-1,5kg

B 1 ; cocotte sur grille métallique

Pizza fraiche, fine

P22 B 1 ; plateau de cuisson recouvert de pa-
pier sulfurisé

Pizza fraiche, épaisse

P23 IEI 1; plateau de cuisson recouvert de pa-
pier sulfurisé

Quiche

1 ; moule a gateaux sur grille métallique

P24

Baguette/Ciabatta/Pain blanc, 0,8 kg

P25 IEI 3 ; plateau de cuisson recouvert de pa-
pier sulfurisé
Prolonger le temps pour le pain blanc.

1) Cuisson a basse tem-
pérature.

5.6 Configurations i

1. Tournezla m_olette des fonctions de
cuisson sur —.

2. Tournez la molette de commande pour
sélectionner 5@’ Appuyez sur OK,

3. Tournez la manette pour sélectionner le
réglage. Appuyez sur OK.

4. Tournez le bouton de commande pour
régler la valeur. Appuyez sur OK,

5. Tournez la manette des modes de
cuisson sur la position Arrét pour quitter
le Menu .

Sous-menu : Configurations

Réglage Valeur

01 Heure actuelle Modifier

02 Affichage Luminosité 1-5

03 Son touches 1-Bip, 2-Clic, 3 -

Son off
04 Volume alarme 1-4
05 Compteur Marche/Arrét
06 Eclairage four Marche/Arrét
07 Préchauffage rapide Marche/Arrét
08 Nettoyage conseillé Marche/Arrét

Code d'activation :

09 Mode démo 2468

Réglage Valeur
10 Version du logiciel Contréle
11 Réinitialiser tous les ré- Oui/Non
glages

5.7 Touches Verrouil &

Cette fonction permet d’éviter une modifica-
tion accidentelle de la fonction de I'appareil.

Lorsqu’il est activé pendant que 'appareil est
en cours d’utilisation, il verrouille le bandeau
de co'mmande, ce qui garantit que les régla-
ges de cuisson actuels continuent sans inter-
ruption.

Lorsqu'’il est activé alors que I'appareil est
éteint, le bandeau de commande reste ver-
rouillé, empéchant ainsi I'appareil d’étre allu-
mé involontairement.

&- Maintenez la touche enfoncée pour
activer ou désactiver la fonction.

Un signal sonore retentit. EI - clignote 3 x
lorsque le verrouillage est activé. Le hublot
de l'appareil est verrouillé.

5.8 Accessoires

fonction du modele. Scannez
le code QR pour vérifier
comment utiliser les acces-

J4r  soires fournis avec votre ap-

g1 pareil. Vous pouvez com-
mander les accessoires en

option séparément. Pour plus d'informations,
veuillez contacter votre revendeur local.

Insérez |'accessoire (grille métallique / pla-
teau) entre les barres de guidage du support
de grille. Assurez-vous que la grille touche
I'arriere de l'intérieur du four et que les pieds
sont orientés vers le bas. Une petite encoche
en haut renforce la sécurité et empéche la
grille de basculer. Le rebord autour de la gril-
le empéche les ustensiles de cuisine de glis-
ser.
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Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriére de l'intérieur du four.

S’il y a une inscription sur I'accessoire, assu-
rez-vous qu'il est face a vous.

6. CONSEILS

6.1 Recommandations de cuisson

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

0,7 kg

55§ o
Les températures et temps de cuisson se = C E] @ @
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués Filet de poisson, 0,3 kg 180 3 35-45 )
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les re- - . N
cettes, la qualité et la quantité des ingrédients | _'ande pochee, 025 kg 200 3 40-50 1
utilisés. Si vous ne trouvez pas les réglages Chachlyk, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
appropriés pour une recette spécifique, cher- -
chez-en une qui s'en rapproche. Cookies, 16 morceaux 180 2 20-30 1)
Comptez les niveaux de grille a partir du bas Meringues, 20 morceaux 180 2 40-45 1)
du four. o Muffins, 12 morceaux 170 2 30-40 1)
Symboles utilisés dans les tableaux : ——
p — I136et|te patisserie salée, 170 2 35-45 1)
<  Type daliment morceaux
— Biscuits a pate sablée,
Fonction de cuisson 20 morceaux 150 2 40-50 1)
OC Température Tartelettes, 8 morceaux 170 2 20-30 1)
Légumes, pochés, 0,4 kg 180 3 35-40 1)
|E| Niveau de la grille
Omelette végétarienne 200 3 30-45 )
Heure de cuisson (min 5 5di 2
@ (min) Légumes mediterranéens, 100 4 354 1

Autres informations

6.2 Circulation d'air humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les sug-
gestions indiquées dans le tableau ci-des-
Sous.

&L, CH © ®
e morcea 180 2 35-40 )
Petits pains, 9 morceaux 180 2 35-40 1)
Pizza, surgelée, 0,35 kg 220 2 35-40 2
Gateau roulé 170 2 30-40 1)
Brownie 180 2 30-40 1)
Soufflé, 6 morceaux 200 3 30-40 3)
Fond de tarte en génoise 170 2 20-30 4)
Gateau a étages 170 2 35-45 5)
Poisson poché, 0,3 kg 180 3 35-45 1)
Poisson entier, 0,2 kg 180 3 35-45 1)
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1) Utilisez un plateau de cuisson ou un plat & rétir.
2) Utilisez la grille métallique.

3) Utilisez des ramequins en céramique sur une grille
métallique.

4) Utilisez un moule & tarte sur une grille métallique.
5) Utilisez un plat de cuisson sur la grille métallique.
6) Utilisez une plaque a pizza sur la grille métallique.

6.3 linformations pour les
laboratoires d’essais

Tests conformes a la norme IEC 60350-1.
= °C O ®

Petits gateaux, 16 par plaque

= 3 150 25-35 1)
3 150 20-30  1)2)
1et3 150 20-30 1)

Tarte aux pommes, 2 moules @20 cm

O 2 170

80 - 100 3)




= ) = [
= C O ® = C O @
2 160 70-90 3 1et3 150 15-25 1)
Génoise, moule a gateau @26 cm Pain grillé
C 2 160 30-40  3)2) ™M 3 max. 5-7 3)4)
2 160 30-40 3) 1) Utilisez Plateau de cuisson.
2) préchauffez I'appareil pendant 10 minutes. N'utili-
1et3 160 25 - 40 3)2) sez pas la fonction : Préchauffage rapide.
3) Utilisez Grille métallique.
Biscuits sablés 4) Préchauffez I'appareil jusqu’a ce que la tempéra-
ture réglée soit atteinte. N'utilisez pas la fonction :
O 3 150 20 - 30 1) Préchauffage rapide.
2 150 20-30 1)

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Remarques concernant le
nettoyage

» Utilisez une solution de nettoyage pour les
surfaces métalliques.

» Utilisez un produit de nettoyant pour four
pour les taches tenaces.

» Utilisez le détartrant liquide recommandé
par le fabricant pour éliminer les résidus
de calcaire.

+ De I'humidité peut se condenser dans
I'appareil ou sur les panneaux de verre de
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez I'appareil fonctionner pendant
10 minutes avant la cuisson. Ne
conservez pas les aliments dans I'appareil
pendant plus de 20 minutes.

* Ne lavez pas les accessoires au lave-
vaisselle.

7.2 Retrait des supports de grille

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez l'arriere du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

4. Remettez les supports de grille a leur
position initiale. Répétez les étapes dans
I'ordre inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les
goupilles de retenue doivent pointer vers
I'avant.

7.3 Nettoyage par pyrolyse

Ce programme élimine la saleté résiduelle
dans l'appareil. Utilisez-le dés que votre ap-
pareil a besoin d'un nettoyage en profondeur.

Si un autre appareil est installé dans le méme
meuble, ne I'utilisez pas en méme temps que
cette fonction. Cela peut endommager le four
ou l'armoire.

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Retirez tous les accessoires ne résistant
pas a la pyrolyse du four.

3. Nettoyez l'intérieur du four et la vitre
interne de la porte avec de I'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

4. Tournez la molette des modes de cuisson
sur —— pour accéder a Menu .

5. Tournez la molette pour sélectionner rrrr/
et appuyez sur OK.

Programme de nettoyage Durée

C1 - Nettoyage léger 2h

6. Appuyez sur OK pour démarrer le
nettoyage.

Lorsque le nettoyage commence, la porte de
I'appareil se verrouille et I'éclairage s’éteint.
Ne démarrez pas la fonction si vous n’avez
pas entierement fermé la porte du four. La
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porte se déverrouille lorsque I'affichage indi-
que ®.

7. Apres le nettoyage, tournez la molette
des modes de cuisson sur la position
Arrét.

8. Attendez que I'appareil soit froid et que la
porte se déverrouille. Nettoyez I'intérieur
du four avec un chiffon doux et de 'eau.

7.4 Nettoyage conseillé

Lorsque wl clignote sur I'affichage aprés la
cuisson, I'appareil vous rappelle de le net-
toyer par pyrolyse. Vous pouvez désactiver le
rappel dans le sous-menu : Configurations.
Reportez-vous a la section Utilisation quoti-
dienne, Configurations.

7.5 Retrait et installation de la porte

La porte du four dispose de quatre panneaux
de verre. Vous pouvez retirer la porte du four
et les vitres internes pour les nettoyer. Lisez
toutes les instructions du chapitre « Retrait et
installation de la porte » avant de retirer les
panneaux de verre.

1. Ouvrez completement la porte et
saisissez les 2 charniéres de porte.

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce
qu'ils produisent un clic.

3. Fermez la porte du four @ mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

4. Mettez la porte sur un chiffon doux sur
une surface stable et relachez le systéeme
de verrouillage pour retirer les panneaux
de verre.
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5. Faites pivoter les fixations de 90° et
retirez-les de leurs logements.

6. Soulevez d’abord avec précaution, puis
retirez les panneaux de verre un par un.
Commencez par le panneau supérieur.

7. Nettoyez les panneaux en verre a l'eau
savonneuse. Essuyez soigneusement les
panneaux de verre. Ne passez pas les
panneaux en verre au lave-vaisselle.

8. Apres le nettoyage, installez les
panneaux de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous
entendrez un clic lors de la fermeture des lo-
quets.

Veillez a replacer les panneaux de verre (A,
B et C) dans le bon ordre. Vérifiez le symbo-
le/limpression sur le c6té du panneau de ver-
re. Chacun des panneaux de verre semble
différent pour faciliter le démontage et le
montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé cor-
rectement, il émet un clic.



Veillez a installer correctement le panneau de
verre central dans son logement.

A

C

|

1

8. DEPANNAGE

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-
me, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé. Les détails de ser-
vice figurent sur la plaque signalétique située
sur le cadre avant. Elle est visible lorsque
vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la plaque
signalétique.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne
figure pas dans ce tableau, désactivez et ré-
enclenchez le fusible de I'habitation pour re-
démarrer I'appareil. Si le code d’erreur réap-
parait, contactez un service aprés-vente
agréé.

Vous ne pouvez pas activer ou utiliser
I’appareil. - L’appareil n’est pas branché a
une source d’alimentation électrique ou le
branchement est incorrect.

L’appareil ne chauffe pas.

7.6 Remplacement de 'ampoule
Débranchez I'appareil du secteur et attendez
qu'il soit froid.

Remplacez I'ampoule par une ampoule adé-
quate résistant a une température de 300 °C.

Lampe arriére

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Nettoyez le couvercle en verre.

3. Remplacez I'ampoule.

4. |Installez le couvercle en verre.

» La porte n’est pas correctement fermée.
« Touches Verrouil est activée.
« L’arrét automatique est activé.

Le voyant ne fonctionne pas. - L'ampoule
est grillée. Remplacez I'ampoule.

L’éclairage est éteint. - Circulation d'air hu-
mide - est activée.

L'affichage indique "00:00". - Une coupure
de courant s’est produite. Réglez I'heure ac-
tuelle.

Err C3 - Refermez la porte. Mettez a I'arrét
puis en fonctionnement I'appareil. Vérifiez
que le verrouillage de la porte n’est pas cas-
sé.

Err F102 - Refermez la porte. Vérifiez que le
verrouillage de la porte n'est pas cassé.
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9. EFFICACITE ENERGETIQUE

9.1 Fiche d’informations produit et 9.3 Conseils pour économiser

informations produit conformément | I’énergie

aux reglementatlorls (UE) N + Gardez la porte fermée pendant la cuisson
65/2014 et (UE) N° 66/2014 et évitez de I'ouvrir souvent.

* Nettoyez réguliérement le joint de porte et

Nom du fournisseur Electrolux assurez-vous qu'il est bien en place.
Identification du EOF4P4cBX 944068309 | *  Ulilisez des plats en métal ou fonces, non
modéle EOF4P46K 944068431 réflechissants. ) _
EOF6P46BX 944068324 « Sautez |'étape de préchauffage sauf si
EOFDP46BK 944068373 nécessaire.
KOFDP46BK 944068370 | « Minimisez les pauses entre la cuisson de
KOFFP46BK 944068436

Indice d’efficacité énergétique  81.7

Classe d’efficacité énergétique A+

Consommation d’énergie avec
charge standard, en mode con- 0.94 kWh/cycle
ventionnel

Consommation d’énergie avec
charge standard, en mode cha- 0.67 kWh/cycle
leur tournante

Nombre de cavités 1
Source de chaleur Electricité
Volume 651

Type de four Four encastrable

Masse EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3 kg
KOFFP46BK 33.9 kg

Appareil testé conformément aux normes :
EN CEI 60350-1.

9.2 Exigences en matiére
d'information conformément au
réglement (UE) n° 2023/826

Consommation d’énergie en mode veille 0,8W
Temps maximum requis pour que I'équi-
pement atteigne automatiquement le mo- 20 min

de basse puissance applicable

Appareil testé conformément aux normes :
EN 50564.
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plusieurs plats.

Si possible, utilisez les fonctions de
cuisson avec la ventilation pour
économiser de I'énergie (uniquement sur
certains modéles).

Utilisez la chaleur résiduelle pour
maintenir les aliments au chaud. Réduisez
la température de I'appareil au minimum 3
- 10 min avant la fin de la cuisson.
Eteignez la lampe pendant la cuisson,
sauf si elle est nécessaire.

Circulation d'air humide (uniquement sur
certains modéles) - Cette fonction était
utilisée pour se conformer a la classe
d'efficacité énergétique et aux exigences
Ecodesign (selon les normes EU 65/2014
et EU 66/2014). Tests conformes aux
normes : IEC/EN 60350-1. La porte du
four doit étre fermée pendant la cuisson
pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec
la plus grande efficacité énergétique
possible. Lorsque vous utilisez cette
fonction, I'éclairage s’éteint
automatiquement. Sur certains modéles,
cela prend 30 sec.

Arrét automatique - Pour des raisons de
sécurité, si le mode de cuisson est actif et
qu'aucun réglage n'est modifié, I'appareil
se met a I'arrét automatiquement au bout
d'un certain temps. Pour activer une
fonction de cuisson plus longtemps, réglez
le temps de cuisson. L’arrét automatique
ne s’applique pas avec la fonction
Démarrage retardé ou lorsque I'éclairage
est allumé.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195°C
- 5,5h:200-245 °C
— 3 h:maximum 250 °C



10. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

A%

L. Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-

@ Concerne la France uniquement :

_ REPRI A DEPOSER
A LA LIVRAISON

Cet appareil,
ses accessoires
et cordons

se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbedilirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
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aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malder Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

 Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

* Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemali.

« WARNUNG: Das Geréat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heil3. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

» Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
flgbar.

» Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.
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1.2 Allgemeine Sicherheit

» Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

» Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Buros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkilinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

* Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.

* Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung zu
trennen.

* Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermal3en
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.

« WARNUNG: Vergewissern
Sie sich, dass das Geréat
ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe austauschen,



um einen Stromschlag zu

vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und

die zuganglichen Geratetei-

le werden wahrend des Be-
triebs heil3. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des

Garraums nicht zu berih-

ren.

» Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.

* |nstallieren Sie das Gerat
nicht hinter einer Dekortdr,
um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

« Ziehen Sie die Einhangegit-
ter zuerst vorne und dann

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

hinten von den Seitenwan-
den weg. Setzen Sie die
Einhangegitter in umge-
kehrter Reihenfolge ein.

* Reinigen Sie das Gerat
nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

* Benutzen Sie zum Reinigen
der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der
Scheibe flhren.

» Entfernen Sie vor der pyrol-
ytischen Reinigung alle Zu-
behdrteile und Ubermalige
Ansammlungen/Ablagerun-
gen aus dem Innenraum
des Gerats.

* Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen lasst.

* Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

« Alle elektrischen Anschlisse missen von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung
Ubereinstimmen.

« Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose.
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* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

* Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefiihrt werden.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetur oder den unteren Bereich des
Gerates nicht beriihrt oder in der Néhe
dieser Komponenten vorbeigefuhrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die TUr heil} ist.

* Der StoRRschutz von stromflihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

*  Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

* Trennen Sie das Gerét nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

* Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schiitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Geraét allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

» SchlieRen Sie die Geratetur vollstandig,
bevor Sie es mit dem Stromnetz
verbinden.

» Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder Aus-
tausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fur den Kabelabschnitt siehe die Gesamtleis-
tung auf dem Typenschild. Sie kdnnen auch
die Tabelle heranziehen:

Kabelquerschnitt
(mm?)

maximal 1.380 3x0.75

Gesamtleistung (W)

98 DEUTSCH

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 2.300 3x1
maximal 3.680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel..

2.3 Verwendung

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

+ Fihren Sie keine Anderungen am Gerat
durch.

« Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

« Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heif3e Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

* Uben Sie keinen Druck auf die offene Tur
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

* Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die Tur gedffnet ist.

* Verwenden Sie fir das Einkochen
ausschlieBlich zugelassene Glaser und
Gefalle.

« Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstéande direkt auf den Boden
des Hohlraums.

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fillen Sie kein Wasser in das heilte
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtick.



— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehor.

Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.

Verwenden Sie fir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtséfte dauerhafte
Flecken verursachen kénnen.

Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

Wenn das Gerét hinter einer
Mébelverkleidung installiert ist, schlieBen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstandig abgekuhlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Gber den
Betriebszustand des Geréates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei diirfen
ausschlieBlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie vor der Wartung den Stecker ab.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.
Seien Sie beim Herausnehmen der Tir
aus dem Gerat vorsichtig.

Reinigen und trocknen Sie das Gerat,
seinen Hohlraum und das Zubehér nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

Uberpriifen Sie das Produkt regelmaRig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fur
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet
machen konnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere
sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehors ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Losungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

Pyrolytische Reinigung

Lesen Sie alle Anweisungen zur
pyrolytischen Reinigung

Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem
ersten Aufheizen Folgendes aus dem
Garraum:

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle herausnehmbaren Teile (die mit
dem Gerat mitgeliefert werden,
einschlieRlich Ablagen, Einhéngegitter
usw.), insbesondere alle
antihaftbeschichteten Topfe, Pfannen,
Backbleche, Besteck usw.

Halten Sie Kinder wahrend der
pyrolytischen Reinigung fern, da das
Gerat sehr heifl wird und heile Luft aus
den vorderen Liftungsoffnungen abgibt.
Pyrolytische Reinigung setzt Dampfe aus
Kochriickstdnden und Baustoffen frei.
Sorgen Sie fir eine gute Bellftung
wahrend und nach dem ersten Aufheizen
und der pyrolytischen Reinigung.
Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentiir geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

Die von den Pyrolyse-Backéfen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fir Menschen, einschliel3lich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

Halten Sie Haustiere wahrend und nach
der pyrolytische Reinigung und dem
ersten Aufheizen vom Gerat fern. Kleine
Haustiere (insbesondere Vogel und
Reptilien) kdnnen sehr empfindlich auf
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Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.

* Antihaftbeschichtungen auf Tépfen,
Pfannen, Backblechen und Besteck
koénnen durch die pyrolytische Reinigung
bei hoher Temperatur beschadigt werden
und schadliche Dampfe mit niedrigem
Gehalt freisetzen.

2.5 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

B oEEa

Bedienfeld

Drehknopf fir die Kochfunktionen
Display

Bedienknopf

Liftungsoffnungen fir den Kihlventilator
Heizelement

Lampe

Ventilator

Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

FEEENBOOENE

3.2 Bedienfeld

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

« Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieRend.

B Driicken Sie, um die Geratelampe ein- und
o auszuschalten.

B Zum Einstellen der Funktion gedriickt hal-
ten: Tastensperre.

OK  Zur Bestatigung der Auswahl driicken.

Display-Anzeigen

E'] Das Gerét ist gesperrt.

‘/f’ Untermenii: Koch-Assistent.

m,/ Untermen(: Reinigung.

{JQ:} Untermenti: Einstellungen

)) Schnellaufheizung ist eingeschaltet.

D Kurzzeit-Wecker ist eingeschaltet.

Garzeit ist eingeschaltet.
STOP

@ Zeit Zeitvorwabhl ist eingeschaltet.

@ Uptimer ist eingeschaltet.

Fortschrittsbalken — zeigt visuell an, wann
das Gerat die eingestellte Temperatur er-
= reicht oder die Garzeit beendet ist.

QD Driicken Sie, um die Timer-Funktionen ein-
zustellen.

H» Zum Einstellen der Funktion gedriickt hal-
ten: Schnellaufheizung.
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Einschalten des Gerits:

1. Dricken Sie die Knopfe. Die Knopfe
kommen heraus (nur bei ausgewahlten
Modellen).



2. Drehen Sie den Knopf fiir die
Kochfunktionen zur Auswahl einer
Funktion.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellungen zu andern.

Zum Ausschalten des Gerats drehen Sie den
Knopf fiir die Kochfunktionen in die Aus-Posi-
tion 0.

4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an
die Stromversorgung, bis das Display Folgen-
des anzeigt: "00:00" oder "12:00" (je nach
Modell).

1. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.
2. Driicken Sie OK.

4.2 Erstaufheizen und Reinigung

Heizen Sie das leere Gerat auf, um eventuel-
le Gerliche zu entfernen. Liften Sie den
Raum.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangegitter.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Kochfunktionen

HeiBluft: GleichmaRiges Backen, Zartheit,
Dérren
Ober-/Unterhitze: Traditionelles Backen
% Tiefkiihlgerichte: Pommes frites, Kartoffel-

spalten, Frihlingsrollen

Pizzastufe: Backen von Pizza

Unterhitze: Kuchen backen

Auftauen: Auftauen

Feuchte Umluft: Backen

O RN E DB

Grill: Toasten, Grillen

HeiBluftgrillen: Braten von Fleisch, Brau-
nen

=3

Die Lampe wird bei einigen Ofenfunktionen
und einer Temperatur unter 80°C automa-
tisch ausgeschaltet.

2. Jede Funktion auf maximale Temperatur
einstellen und das Geréat furr bestimmte

Dauer arbeiten lassen: E] 1 Std, 15

Min, i 15 Min. Siehe Taglicher
Gebrauch.

3. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkihlen.

4. Reinigen Sie es mit einem
Mikrofasertuch, warmem Wasser und
mildem Spllmittel. Setzen Sie die
Zubehorteile und die Einhangegitter
wieder ein.

5.2 Einstellung: Kochfunktionen

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Kochfunktionen, um eine Kochfunktion
auszuwahlen.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

5.3 Timer

1. Drehen Sie die Kndpfe, um die
Garfunktion auszuwahlen und bei Bedarf
die Temperatur einzustellen.

2. Dricken Sie das Q') bis das Display eine
gewunschte Timer-Funktion anzeigt:

Q Kurzzeit-Wecker: Einstellen eines Count-
downs. Nach Ablauf der Zeit ertént der Sig-
nalton.

stor Garzeit: Einstellen eines Countdowns.
Wenn der Timer endet, ertdnt das Signal und
das Kochen stoppt.

@ Zeit Zeitvorwahl: Verzdgerung des Starts
und/oder Endes des Kochens. Nach Ablauf
des Timers ertdnt das Signal und der Koch-
vorgang wird beendet.
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3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.

4. Driicken Sie das OK,

5. Wenn die Zeit abgelaufen ist, driicken Sie

das OK und drehen die Knépfe, falls
nétig, in die Aus-Position.

5.4 Menii —

Offnen Sie das Meni, um auf Gerichte mit
dem Koch-Assistenten und auf Einstellungen
zuzugreifen.

1. Drehen Sie den Knﬂf fur die
Garfunktionen auf —.

Das Display zeigt ‘/f' rrrr/ @ .

2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das Symbol, um in das Untermeni zu

gelangen. Driicken Sie das OK.

5.5 Koch-Assistent >

Koch-Assistent Untermenu besteht aus Pro-
grammen, die flr bestimmte Gerichte konzi-
piert sind. Die Programme beginnen mit einer
geeigneten Einstellung. Sie kénnen die Zeit
und die Temperatur wahrend des Garens ein-
stellen.

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Kochfunktionen auf E

2. Drehen Sie den Bedienknopf und wéahlen
Sie das . Driicken Sie das OK.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um ein
Gericht (P1 - P...) auszuwahlen. Driicken

Sie das OK.

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Gewicht einzustellen. Die Option ist flr
ausgewahlte Gerichte verfugbar. Driicken

Sie das OK.
5. Das Gericht in das Gerat geben. Driicken
Sie das OK.

6. Wenn die Funktion beendet ist, prifen
Sie nach, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.

Untermenii: Koch-Assistent

Legende

E Einschubebene. Siehe Geratebeschreibung.

Das Display zeigt P und eine Nummer des
Gerichts an, die Sie in der Tabelle Uberprifen
kénnen.

P1  Rinderfilet, blutig? 0,5-1,5kg; 5-6 cm di-

Legende

|j Gewichtsanpassung verfligbar.

Heizen Sie das Gerat auf, bevor Sie mit dem
Kochen beginnen.
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cke Stucke

P2 Rmc:;erfllet, medi- (-] 2; Bratform auf
um Kombirost

Braten Sie das Fleisch

Rinderfilet, einige Minuten in einer

P3 durch 1) heifen Pfanne. In das

Gerat einlegen.

Kalbsbraten (z. B. Schulter), 0,8 - 1,5 kg; 4
cm dick

P4 Ifl B 2; Bratform auf Kombirost
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
heilen Pfanne. In das Gerat einlegen.

Schweinebraten Nacken oder Schulter 1,5 -
2 kg

P5 G IE' 2; Bratform auf Kombirost
Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte der
Garzeit.

Schweinefilet, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm dick
P6 Ij EI 2; Backblech

Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
heilen Pfanne. In das Gerét einlegen.

Spare Ribs vom Schwein, 2 - 3 kg; roh ver-
wendet, 2 - 3 cm diinn

P7 E| 2; Bratform auf Kombirost
Flissigkeit hinzufiigen, um den Boden eines
Gerichts zu bedecken.

Hahnchen, ganz, 1 - 1,5 kg; frisch

2; Bratform auf Kombirost
P8 Das Hahnchen nach der Halfte der Garzeit
wenden, um eine gleichmafRige Braunung zu
erzielen.

Hahnchenbrust, 180 - 200 g pro Stiick

P9
El 2; Backblech

Hackbraten, 1 kg

|j E 2; Backblech

P10

Ganzer Fisch, gegrillt, 0,5 - 1 kg pro Fisch

Ij B 2; Backblech

Fillen Sie den Fisch mit Butter, Gewlrzen und
Krautern.

P11

P12 Fischfilet
E‘ 2; Auflaufform auf Kombirost




Kasekuchen

P13
El 1; & 26cm Springform auf Kombirost

Apfel-Tarte

P14
IE‘ 1; Kuchenform auf Kombirost

Muffins

P15
El 3; Muffinform auf Backblech

Kastenkuchen

P16
EI 2; Kastenform auf Kombirost

Ofenkartoffeln, 1 kg

P17 IEI 2; Backblech
Die ganzen Kartoffeln mit der Schale auf das
Backblech geben.

Kroketten, gefroren, 0,5 kg

P18 E 3; Backblech

Pommes frites, gefroren, 0,75 kg

P19 El 3; Backblech

Fleisch- / Gemiiselasagne mit trockenen
P20 Nudelblattern, 1 - 1.5 kg

B 1; Backform auf Kombirost

Kartoffelgratin (rohe Kartoffeln), 1 - 1,5 kg

P21
B 1; Auflaufform auf Kombirost

P22 Pizza frisch, diinn
E 1; Backblech mit Backpapier ausgelegt

P23 Pizza frisch, dick
El 1; Backblech mit Backpapier ausgelegt

Quiche

P24
IE‘ 1; Backblech auf Kombirost

Baguette / Ciabatta / Weilbrot, 0,8 kg

P25 El 3; Backblech mit Backpapier ausgelegt
Fir WeiRRbrot mehr Zeit nétig.

1) Niedertemperaturgaren.

5.6 Einstellungen {0

1. Drehen Sie den Knopf fiir die
Kochfunktionen auf E

2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das 9. Driicken Sie das OK.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellung auszuwahlen. Driicken Sie

das OK.
4. Drehen Sie den Bedienknopf, um den
Wert einzustellen. Driicken Sie das OK.

5. Drehen Sie den Knopf fiir die
Kochfunktionen in die Aus-Position, um
Menu zu verlassen.

Untermenii: Einstellungen

Einstellung Wert
01 Uhrzeit Andern
02  Helligkeit 1-5

03  Tastenténe 1 - Piep, 2 - Klick, 3

- Ton aus
04 Lautstarke 1-4
05 Uptimer Ein / Aus
06 Beleuchtung Ein/ Aus
07 Schnellaufheizung Ein / Aus
08 Erinnerungsfunktion Ein / Aus

Reinigen

09 Demo-Modus Aktivierungscode:

2468
10 Softwareversion Prifen
11 Gerat auf Werkseinstel- Ja/ Nein

lungen zurilicksetzen

5.7 Verriegelung &

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Anderung der Geratefunktion.

Wenn sie aktiviert wird, wahrend das Gerat in
Betrieb ist, verriegelt sie das Bedienfeld und
sorgt dafir, dass die aktuellen Kocheinstel-
lungen ohne Unterbrechung weiterlaufen.

Wird sie bei ausgeschaltetem Gerat aktiviert,
bleibt das Bedienfeld verriegelt, so dass das
Gerat nicht versehentlich eingeschaltet wer-
den kann.

EI - gedrickt halten, um die Funktion ein-
und auszuschalten.

Ein Signal ertont. &- blinkt dreimal, wenn
die Verriegelung eingeschaltet ist. Die Gera-
tetlr ist verriegelt.

5.8 Zubehor

chendes Zubehor erhaltlich.
Scannen Sie den QR-Code,
um zu Uberprifen, wie das
e mit Ihrem Geréat gelieferte
k: Zubehor verwendet wird. Op-
tionales Zubehor kdnnen Sie
separat bestellen. Wenden Sie sich bitte flr
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weitere Informationen an Ihren Handler vor
Ort.

Setzen Sie das Zubehor (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Fihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass
das Backblech die Riickseite des Backofenin-
nenraums beruhrt und die FiRRe nach unten
zeigen. Eine kleine Vertiefung oben erhoht
die Sicherheit und bietet Kippschutz. Der um-
laufende Rand des Blechs verhindert, dass
Kochgeschirr vom Blech rutscht.

6. HINWEISE UND TIPPS

Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu Ihnen
hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

6.1 Garempfehlungen g CHEH © O
Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta- Brétchen, s, 12 Stiick 180 2 3540 1)
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hdngen

von den Rezepten sowie der Qualitat und Brétchen, 9 Stiick 180 2 35440 1)
Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden -

A A ; 2
Sie flr ein bestimmtes Rezept keine konkre- Pizza, gefroren, 0,35 kg 220 2 3540 2
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei- Biskuitrolle 170 2 3040 1)
nem ahnlichen Rezept. -

. Brownie 180 2 3040 1)
Die Ebenen werden vom Boden des Back-
ofens aus gezahlt. Soufflé, 6 Stiick 200 3 3040 3)
In den Tabellen verwendete Symbole: Biskuitboden 170 2 20-30 4)

g Lebensmittelart Englischer Sandwichku- 170 2 3545 5
chen a la Victoria
Garfunktion Fisch, pochiert, 0,3 kg 180 3 35-45 1)
°C Temperatur Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 3545 1)
Fischfilet , 0,3 kg 180 3 3545 )
B Einschubebene
Fleisch, pochiert, 0,25 kg 200 3 40-50 1)
O carzeit (Min) Schaschlik, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
(@)  Weitere Informationen Platzchen, 16 Stiick 180 2 20-30 1)
Makronen, 20 Stiick 180 2 40-45 1)

2F h ml
6 euc .te"U uft . ) Muffins, 12 Stiick 170 2 30-40 1)
Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten . - .
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen. Kleingeback, pikant, 16 170 2 3545 1)
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& CH O ®

Mirbeteigplatzchen, 20 150 2

Stiick 40-50 1)

Tortchen, 8 Stlick 170 2 20-30 1)

Gemlse, pochiert, 0,4 kg 180 3 35440 1)

Vegetarisches Omelett 200 3 3045 )

Mediterranes Gemise, 0,7

K 180 4 3540 1)
9

1) Backblech oder tiefes Blech verwenden.

2) Verwenden Sie den Kombirost.

3) Keramikférmchen auf Kombirost verwenden.
4) Tortenbodenform auf Kombirost verwenden.
5) Backform auf Kombirost verwenden.

6) Pizzapfanne auf Kombirost verwenden.

6.3 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal IEC 60350-1.

)| 1|08

80-100 3
2 160 70-90 3
Biskuit, Kuchenform @ 26 cm
O 2 160 30-40  3)2)
2 160 30-40  3)
1und 3 160 25-40  3)2)
Murbeteig-Platzchen
O 3 150 20-30 1)
2 150 20-30 1)

1und 3 150 15-25 1)

B BH °C S @

Tortchen, 16 pro Backblech

C 3 150 25-35 1)

3 150 20-30  1)2)

1und 3 150 20-30 1)

Apfelkuchen, 2 Backformen a @ 20 cm

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

Verwenden Sie eine Reinigungslésung fur
Metalloberflachen.

Verwenden Sie bei hartnackigen Flecken
einen speziellen Backofenreiniger.
Verwenden Sie den vom Hersteller
empfohlenen flissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.
Feuchtigkeit kann im Gerat oder auf den
Turglasscheiben kondensieren. Um die
Kondensation zu verringern, lassen Sie
das Gerat 10 Minuten vor dem Kochen
arbeiten. Bewahren Sie Lebensmittel nicht
langer als 20 Minuten im Gerat auf.
Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im
Geschirrspliler.

Toast

™ 3 Max. 5-7 34

1) Backblech verwenden.

2) Gerat 10 Minuten aufheizen. Die Funktion nicht
verwenden: Schnellaufheizung.

3) Kombirost verwenden.

4) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist. Die Funktion nicht verwen-
den: Schnellaufheizung.

7.2 Entfernen der Einhangegitter

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekunhlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

4. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in
ihre urspriingliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-

den, missen ihre Haltestifte nach vorne zei-

gen.

DEUTSCH 105



7.3 Pyrolytische Reinigung

Dieses Programm verbrennt Ruckstande im
Gerat. Verwenden Sie dies immer dann,
wenn |hr Gerat griindlich gereinigt werden
muss.

Befinden sich weitere Gerate in demselben

Klichenmdbel, verwenden Sie sie nicht wah-

rend dieser Funktion. Dies kann zu Schaden

am Backofen oder Schrank fiihren.

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Alle Zubehorteile, die nicht pyrolysefahig
sind, aus dem Backofen entfernen.

3. Reinigen Sie das Innere des Backofens
und die innere Tirglasscheibe mit
warmem Wasser, einem weichen Lappen
und einem milden Reinigungsmittel.

4. Drehen Sie den Knopff[ldie
Garfunktionen auf das == um Men(
aufzurufen.

5. Drehen Sie den Bedienknopf, um das rrrr/
auszuwahlen und driicken Sie das OK.

Reinigungsprogramm Dauer

C1 - Leichte Reinigung 2h

6. Driicken Sie das OK, um die Reinigung
zu starten.

Beim Start der Reinigung wird die TUr des
Gerats verriegelt und die Lampe ausgeschal-
tet. Starten Sie die Funktion nicht, wenn die
Backofentur nicht vollstandig geschlossen ist.
Bis die Tur entriegelt wird, zeigt das Display

das El an.

7. Drehen Sie nach der Reinigung den
Knopf flr die Garfunktionen in die Aus-
Position.

8. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist und sich
die Tur entriegelt. Reinigen Sie das
Innere des Backofens mit einem weichen
Lappen und Wasser.

7.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn das m’ nach dem Kochen auf dem Dis-
play blinkt, erinnert das Gerét Sie daran, es
mit einer pyrolytischen Reinigung zu reinigen.
Sie kénnen die Erinnerung im folgenden Un-
termeni ausschalten: Einstellungen. Siehe
Téglicher Gebrauch, Einstellungen.
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7.5 Aus- und Einbauen der Tiir

Die Backofentlr hat vier Glasscheiben. Sie
kénnen die Backofentlr und die inneren
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.
Lesen Sie die gesamte Anleitung , TUr aus-
und einbauen®, bevor Sie die Glasscheiben
entfernen.

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.

2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. SchlieRen Sie die Backofentir halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
Anschlielend heben und ziehen Sie die
Tuar aus der Aufnahme heraus.

A —

4. Legen Sie die Backofentir auf einer
stabilen Oberflache auf einen weichen
Lappen und l6sen Sie das
Verriegelungssystem, um die
Glasscheiben zu entfernen.

5. Drehen Sie die Befestigungen um 90°
und nehmen Sie sie aus der Halterung.



6. Heben Sie die Glasscheiben zuerst
vorsichtig an und entfernen Sie sie dann
nacheinander. Beginnen Sie mit der
oberen Scheibe.

—=

1/2\

7. Reinigen Sie die Glasscheiben mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgféltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

8. Setzen Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben und die Backofenttir ein.

Wenn die TUr korrekt installiert ist, horen Sie
beim Schlielen der Verriegelungen ein Kili-
cken.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen der Glas-
scheiben (A, B undC) auf die richtige Reihen-
folge. Achten Sie auf das Symbol / den Druck
auf der Seite der Glasscheibe. Jede Glas-
scheibe sieht anders aus, um die Demontage
und Montage zu erleichtern.

Bei korrektem Einbau macht die Tlrabde-
ckung ein Klickgerausch.

8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an |hren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei get-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt,
der nicht in dieser Tabelle enthalten ist,
schalten Sie die Haussicherung aus und wie-
der ein, um das Gerat neu zu starten. Wenn
der Fehlercode erneut angezeigt wird, wen-

Stellen Sie sicher, dass Sie die mittlere Glas-
scheibe korrekt in der Aufnahme installieren.

A
L

:%— B
—c

7.6 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.

den Sie sich an ein autorisiertes Servicezent-
rum.

Das Gerat lasst sich nicht aktivieren oder
bedienen. — Das Gerét ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange-
schlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

« Die Tur ist nicht richtig geschlossen.
« Verriegelung ist eingeschaltet.
* Die Abschaltautomatik ist aktiviert.
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Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Tauschen Sie die Lampe
aus.

Die Lampe ist ausgeschaltet. - Feuchte
Umluft - ist aktiviert.

Die Anzeige zeigt "00:00". - Es gab einen
Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Err C3 - SchlieRen Sie die Tir. Schalten Sie
das Gerat aus und wieder ein. Priifen Sie, ob
die Turverriegelung nicht defekt ist.

Err F102 - Schliel3en Sie die Tiir. Prifen Sie,
ob die Turverriegelung nicht defekt ist.

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um
automatisch den entsprechenden Energie- 20 Min
sparmodus zu erreichen

Name des Lieferanten Electrolux
Modellbezeich- EOF4P46BX 944068309
nung EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436
Energieeffizienzindex 81.7
Energieeffizienzklasse A+
Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, konvention- 0.94 kWh/
Programm
eller Modus
Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, Umluft-Mo- 2'67 kwh/
rogramm
dus
Anzahl der Garrdume 1
Warmequelle Strom
Volumen 651

Art des Backofens Eingebauter Back-

ofen
Masse EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3 kg
KOFFP46BK 33.9 kg

Gerat getestet gemaf: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationsanforderungen
gemal (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszu-

stand 08W
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Gerat getestet gemaR: EN 50564.

9.3 Tipps zur Energieeinsparung

« Halten Sie die Tur beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu Offnen.

» Halten Sie die Tlrdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

* Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.

« Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

¢ Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

« Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Garfunktionen mit Gebldse, um Energie zu
sparen (nur ausgewahlte Modelle).

* Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die
Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.

» Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht benétig
wird.

* Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemaR EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen mit
der hochsten Energieeffizienz arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.

« Automatische Abschaltung - Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit



automatisch aus, wenn die Garfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert
werden. Um eine Garfunktion langer zu
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein. Die
automatische Abschaltung gilt nicht bei
der Zeit Zeitvorwahl- Funktion oder wenn
die Lampe eingeschaltet ist.

12,5 Std: 30-115 °C
8,5 Std: 120-195 °C

— 5,5 Std: 200-245 °C
3 Std: 250-maximal °C

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Ra-
dern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zuriickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmdill gegeben wer-
den. Das Gerat kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch fur
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu Idschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmdll son-
dern Uber die bereitgestellten Recyclingbe-

halter oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber missen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner dufReren Ab-
messung grofier als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschéaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Riicknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknuipft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fir Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedibertrager (z. B. Kiihlschrank),
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Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Geréate beschrankt,
bei denen mindestens eine der duferen Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Riickgabemaoglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewabhrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogeréte (s.o.), die der Endnut-
zer zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-
gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
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Izmainu tiesibas rezervétas.

wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner aulReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghdfen erfolgen. Fur
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.
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1. A DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices uzstadiSanas un
lietoSanas rupigi izlasiet pie-
vienotos noradijumus. Razo-
tajs neatbild par savainoju-
miem un bojajumiem, kas ra-
dusSies ierices nepareizas uz-
stadiSanas vai lietoSanas re-
zultata. Vienmér glabajiet Sis
instrukcijas drosa, pieejama
vieta, lai tas varétu izmantot
nakotné.
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1.1 Bérnu un
neaizsargatu personu
drosiba

« So ierici drikst izmantot bér-
ni no 8 gadu vecuma un cil-
véki ar ierobezotam fizi-
skam, sensoram vai gari-
gam spéjam vai pieredzes
un zinasanu trakumu atbil-
digas personas uzraudziba
vai, ja tie ir informéti par ie-
rices drosu lietoSanu un iz-
prot potencialos riskus.



Bérniem no lidz 8 gadu ve-
cumam un personam ar |oti
plasu un sarezgitu invalidi-
tati jaliedz piekluve iericei,
ja vien tos nepartraukti ne-
uzrauga.

Bérni jauzrauga, lai vini ne-
rotalatos ar ierici.

Sargiet no bérniem iepako-
jumu un utilizejiet to pareizi.
BRIDINAJUMS! lerice un
tas pieklistamas detalas
lietoSanas laika sakarst.
LietoSanas un atdziSanas
laika nelaujiet ierices tuvu-
ma atrasties bérniem un
majdzivniekiem.

leslédziet bérnu drosSibas
sistému, ja tada ir pieeja-
ma.

Bérni nedrikst tirit vai ap-
kopt ierici bez uzraudzibas.

.2 Visparéja drosiba

ST ierice paredzéta tikai
édiena gatavosSanai.
Stierice ir izstradata tikai
izmantoSanai majas apsta-
klos un telpas.

So ierici var izmantot biro-
jOs, viesnicu numuros,
naktsmitnés, lauku viesu
majas un citas lidzigas uz-
turéSanas vietas, kur ta ne-
tiek lietota intensivak ka pa-
rasta majsaimnieciba.
Nelietojiet ierici pirms tas
iebavésanas.

Pirms visu veidu apkopes
veikSanas atvienojiet ierici
no elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats,
tas janomaina razotajam,
pilnvarotam servisa cen-
tram vai citam lidzigi kvalifi-
cétam specialistam, lai iz-
vairitos no elektribas trie-
ciena riska.
BRIDINAJUMS! Pirms spul-
dzes nomainas parliecinie-
ties, ka ierice ir izslégta, lai
izvairitos no stravas triecie-
na iespgjamibas.
BRIDINAJUMS! lerice un
tas pieklustamas detalas
lietoSanas laika sakarst.
Nepieskarieties sildelemen-
tiem un ierices iekSienes
virsmai.

Vienmér izmantojiet cim-
dus, lai iznemtu vai ievieto-
tu papildpiederumus vai ga-
tavosanas traukus.

Lai izvairitos no parkarsa-
nas, ierici nedrikst uzstadit
aiz dekorativam durvim.

Lai iznemtu plauktu balstus,
vispirms pavelciet nost no
sanu sienam plauktu balsta
priekSpusi, un tad aizmugu-
réjo dalu. Uzstadiet plauktu
atbalstus, veicot iepriekSmi-
nétas darbibas pretéja seci-
ba.

lerices firiSanai neizmanto-
jiet tvaika firitaju.
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* Plits virsmas stikla durvju ti-
rsanai neizmantojiet raup-
jus, abrazivus tinsanas lidz-
eklus vai asus metala
skrapjus, jo tie var saskra-
pét virsmas, un tad€jadi
stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai sertificéti specia-
listi.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

» Parvietojiet ierici uzmanigi, jo ta ir smaga.
Izmantojiet aizsargcimdus un slégtus
apavus.

» Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici dro$a un piemeérota vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

+ NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka ta stav taisni un durvis atveras bez
ierobezojumiem.

* lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektrosoka risks!

» Elektroapgades pieslégums javeic
sertificetam elektrikim.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» lerice ir jasazemeé. Vienmeér izmantojiet
pareizi uzstaditu un droSu elektrotikla
kontaktligzdu.

* Neizmantojiet vairaku kontaktspraudnu
adapterus un pagarinatajus.

* Nebojajiet stravas kabeli un spraudni. Ja
kabelis vai spraudnis janomaina, tas
jadara musu pilnvarotaja servisa centra.
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* Pirms pirolitiskas firisanas
iznemiet piederumus no ce-
peskrasns un noslaukiet iz-
lijusas vielas.

* Nelaujiet elektrotikla kabeliem pieskarties
ierices durvim vai vietai zem ierices, it
Tpasi tad, kad ta darbojas vai kad durvis ir
karstas.

« Spriegumvado$o un izoléto detalu
triecienaizsardzibas sistémai ir jabut drosi
nostiprinatai, un to nav iespéjams nonemt
bez instrumentiem.

« levietojiet stravas spraudni kontaktligzda
tikai uzstadiSanas beigas. NodroSiniet, ka
péc uzstadiSanas stravas kontaktdaksai
var pieklat.

« Ja kontaktligzdai ir valigs savienojums,
nepieslédziet tai kontaktspraudni.

* Neatvienojiet ierici, velkot aiz stravas
kabela. Vienmér turiet stravas
kontaktdaksu.

* Izmantojiet tikai atbilsto$as izolacijas
ierices: automatslédzus, drosinatajus (no
turétajiem izskravéjamus droSinatajus),
zeméjuma nopludes automatslédzus un
savienotajus.

« Elektroinstalacija jabut uzstaditai izolacijas
iericei, kas atslédz ierici no elektrotikla
visos polos; kontaktu atvéruma platumam
jabat vismaz 3 mm.

« Pirms ierices pievienoSanas elektrotiklam
pilniba aizveriet tas durvis.

< Srierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie
kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksni-
tes kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:



Kopéja jauda (W)

Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1,380 3x0.75
maksimali 2,300 3x1
maksimali 3,680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka brina-
jam fazes un zilajam neitralajiem kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka

vai spradziena risks.

Neparveidojiet 3o ierici.

Parliecinieties, ka ventilacijas atveres nav
nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

lerices durvis tas darbibas laika atveriet
uzmanigi, jo no ierices var izplust karsts
gaiss un uzliesmojosi alkoholu saturoSu
sastavdalu gazu maisijumi.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice saskarusies ar tdeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Nodrosiniet, ka durvju atvérSanas laika
ierices tuvuma nav dzirkstelu un atklatas
liesmas.

Konservésanai izmantojiet tikai
apstiprinatus stikla traukus un burkas.
Nelietojiet uzliesmojoSus produktus ierices
tuvuma.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu atcerieties talak noradito.

— Nenovietojiet cepeSpannas vai
priekSmetus tieSi uz tilpnes pamatnes.

— Nelieciet aluminija foliju tiesi uz tilpnes
pamatnes.

— nelejiet Udeni karsta ierice.

— Péc gatavoSanas neatstajiet iericeé
mitrus traukus un €dienu.

— Papildpiederumus iznemiet un
uzstadiet uzmanigi.

« Emaljas vai nerlisé€josa térauda krasas
maina neietekmeé ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojiet dzilu pannu, jo
auglu sulas var izraisit nenotiramus
traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz meébelu panela,
ierices lietoSanas laika un kamer ierice
nav pilniba atdzisusi, neaizveriet paneli, lai
noveérstu siltuma un mitruma izraisitus
bojajumus.

« Attieciba uz lampu(-am), kas atrodas S1
izstradajuma iekSpusé, un rezerves dalu
lampam, ko pardod atseviski: Sis lampas ir
izstradatas, lai izturétu arkartéjus fiziskus
apstaklus sadzives tehnika, pieméram,
temperaturu, vibraciju, mitrumu, vai ir
paredzétas informacijas signalizésanai par
ierices darbibas stavokli. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai spuldzes ar tadam pasam
specifikacijam).

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

2.4 Apkope un tiriSana

/N\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet iericiun
atvienojiet to no stravas.

« Parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi, lai
izvairitos no stikla saplh$anas. Ja durvju
stikla paneli ir bojati, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru, lai tos nomainitu.

* Iznemot durvis no ierices, ieverojiet
piesardzibu, jo tas ir smagas.

» Péc katras lietoSanas reizes iztiriet un
izslaukiet ierici, tas tilpni un
papildpiederumus, lai noveérstu tvaika
kondensaciju, koroziju un virsmas
bojajumus.

« Regulari parbaudiet, vai iericei nav
nolietoSanas pazimju, kas to varétu
padarit nepiemérotu saskarei ar partiku,
pieméram, plaisu, pasliSu, materialu
atslanosanas, sarau$anas, lipiguma,
korozijas vai citu redzamu izmainu
tekstdra vai izskata. Lai novérstu
bojajumus, ievérojiet tiriSanas un
kopS$anas noradijumus.
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lerices un papildpiederumu tirisanai
izmantojiet mikroskiedras dranu, siltu
udeni un neitralus mazgasanas lidzek|us.
Nelietojiet abrazivus lidzek|us, stklus,
LletOJot cepeskrasns tiiSanas aerosolu,
ieverojiet uz iepakojuma sniegtos droSibas
noradijumus.

Pirolitiska tiriSana

Izlasiet visus noradijumus par pirolitisko

tirisanu

Pirms pirolitiskas firiSanas un iepriek$éjas

karséSanas iznemiet no cepeSkrasns

iekSpuses:

— Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegoSos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

Nodrosiniet, ka pirolitiskas tirisSanas laika
ierices tuvuma neatrodas bérni, jo ierice
klust loti karsta un no priek$ejam
ventilacijas atverém izplust karsts gaiss.
Pirolitiskas tiriSanas laika no édienu
atliekam un detalam var rasties diimi. Gan
sakotnéjas uzkarsésanas, gan pirolitiskas
tirisanas laika un péc tas nodroSiniet labu
ventilaciju.

3. PRODUKTA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

mm 8 B

OCIO

B oA

Vadibas panelis
Gatavosanas funkciju parslegs
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* NeizSlakstiet vai neizlejiet udeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firiSanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

* lzgarojumi, kas no cepeskrasns / no
édiena atliekam rodas pirolitiskas firSanas
laika, nav kaitigi cilvekiem, tai skaita
maziem vai personam ar veselibas
traucejumiem.

» Pirolitiskas tiriSanas un sakotnéjas
uzkarséSanas laika un péc tam nelaujiet
pie ierices uzturéties majdzivniekiem. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
but |oti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

» Pirolitiska tiriSana augsta temperatira var
kaitéet katlu, pannu, paplasu un virtuves
piederumu nepiedego$ajam virsmam, un
tas laika var izdalities nedaudz kaitigu
izgarojumu.

2.5 Utilizacija
/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektrotikla, péc tam
nogrieziet elektribas kabeli un to izmetiet.

Displejs

Vadibas regulators

DzeséSanas ventilatora gaisa atveres
Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams

Plauktu limeni

BEEENEREDHE

3.2 Vadibas panelis

QD Nospiediet, lai iestatitu taimera funkcijas.

H» Nospiediet un turiet nospiestu, lai iestatitu
funkciju: Atra uzsilSana.

B Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ierices
apgaismojumu.




Nospiediet un turiet nospiestu, lai iestatitu
funkciju: Blokésana

&

Ir aktivizéts Atlikta starta laiks.

oK

Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.

Ir aktivizéts Laika skaitiSana.

Displeja indikatori

Progresa josla: vizuali norada, kad iericé
sasniegta iestatita temperattra vai pagajis
gatavos$anas laiks.

&

lerice ir blokéta.

Apaksizvélne: Gatavosanas paligs.

Apaksizvélne: TiriSana.

Apaksizvélne: lestatijumi

Ir aktivizéts Atra uzsilsana.

Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

Ir aktivizéts Gatavosanas laiks.
STOP

4. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS,

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu pogas. Pogas
izbidas uz aru (tikai atseviskiem
modeliem).

2. Crieziet gatavoSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu

iestatijumus.
Lai izslégtu ierici, pagrieziet gatavoSanas

funkciju parslégu izslégta pozicija 0.

- — 1. Iznemiet no cepeskrasns visus
4.1 Laika iestatiSana piederumus un plauktu balstus.
Péc ierices pirmas pieslégsanas elektrofi- 2. lestatiet katru funkciju uz maksimalo
kIOaOmO(;jzgaldI?tZI(I)((j)z d'StEeJ_i _paradas& I temperattru un |aujiet iericei darboties
:007 vai *12:00" (atkariba no modela). noteiktu laiku: (=1 st, (@ 15 min, (15
1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu min. Skatiet sadalu Ikdienas lietogana.
laiku. e e . .
3. lIzsledziet ierici un laujiet tai atdzist.
2. Nospiediet OK. 4. |ztiriet ar mikrogkiedras dranu, siltu Gdeni
L&A A& un maigu mazgasanas lidzekli. levietojiet
:‘L'gvlep"ekseja karsésana un atpakal piederumus un plauktu balstus.
Irisana
Uzsildiet tukSu ierici, lai likvidétu visus aroma-
tus. Védiniet telpu.

5. IKDIENAS LIETOSANA

5.1 Gatavosanas funkcijas

Picas funkcija: Picas cepSana

Karsésana ar ventilatoru: Vienmériga cep-
Sana, saudzigums, kaltéSana E] Apakskarsésana: Kuku cep$ana
Augs./Apakskarsésana: Tradicionala cep-

\Z] éanga P P Atkausésana: AtkauséSana

Saldéta partika: Fritéti kartupeli, kartupelu [¥] Ventilatora kars. ar mitrumu: Cep3ana

kroketes, pilditie rullisi
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‘il Grils: Grauzdésana, grilesana

Infratermiska grilesSana: Galas cepSana,
apbrininasana

Dazu cepesSkrasns funkciju darbibas laika,
kad temperatura nokrit zem 80°C, apgaismo-
jums var automatiski izslégties.

5.2 Gatavosanas funkciju
iestatiSana

1. Grieziet gatavoSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu gatavoSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatdru.
5.3 Taimeris

1. Pagrieziet parslégus, lai atlasitu
gatavosanas funkciju un iestatitu
temperatiru, ja nepiecieSams.

2. Spiediet O, lidz displeja paradas vélama
taimera funkcija:
Q Laika atgadinajums: Laika atskaites ies-

tatiSana. Beidzoties iestatitajam laikam, at-
skan skanas signals.

stor Gatavos$anas laiks: Laika atskaites iesta-
fisana. Kad taimert iestatitais laiks beidzas,
atskan signals un gatavo$ana tiek partaukta.

@ Atlikta starta laiks: Ediena gatavo3anas
sakuma un/vai beigu atlikSana. Kad taimeri
iestatitais laiks beidzas, atskan signals un ga-
tavoSana tiek partraukta.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.
4. Spiediet OK.

Kad laiks beidzies, nospiediet OK yn, ja
nepiecieSams, pagrieziet parslégus
izslégta pozicija.

5.4 1zvélne —

Atveriet Izvélni, lai piek|itu gatavosanas pali-
ga édieniem un iestatijumiem.

1. Pagrieziet gatavo$anas funkciju parslégu
uz —.
Displeja redzams % rrrr/ @

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai ieklGtu apaksSizvelné.

Spiediet OK.
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5.5 Gatavos$anas paligs X

Gatavosanas paligs apaksizvélné atrodamas
programmas, kas paredzétas ipasiem édie-
niem. Programmas sakas ar piemérotiem ies-
tatjumiem. Jus varat pielagot laiku un tempe-
ratlru gatavo$anas laika.

1. Pagrieziet gatavoSanas funkciju parslégu
uz —.

2. Grieziet vadibas pogu, lai atlasitu .
Spiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu édienu (P1 - P...). Spiediet OK.

4. Pagrieziet vadibas pogu, lai pielagotu
svaru. AtseviSkiem édieniem pieejamas

iespéjas. Spiediet OK.
5. levietojiet édienu iericé. Spiediet OK,

6. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavos$anas laiku péc nepiecieSamibas.

Apaksizvélne: Gatavosanas paligs

Apziméjumi

|':| Pieejama svara pielago$ana.

m Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet ierici.

E Plaukta imenis. Skatiet sadalu Produkta
apraksts.

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.

Liellopa fileja, pus- 0,5-1,5 kg; 5-6 cm biezi
P1 iafa 1) ’ ) ’
jela gabali

Ifl E 2; cepamtrauks

Liellopa fileja, vi-

P2 daji izcepta ) uz restota plaukta
Paris minltes apcepiet
Liellopa fileja, pil-  galu karsta panna. le-
P3 vietojiet iekarta.

niba izcepta 1

Tela galas cepetis (piem., plecs), 0,8-1,5 kg;
4 cm biezuma

P4 Ij EI 2; cepamtrauks uz restota plaukta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. le-
vietojiet iekarta.

Cukas kakla vai lapstinas cepetis, 1,5-2 kg

P5 Ifl B 2; cepamtrauks uz restota plaukta
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu otradi.




P6

Ciikas muguras gabals, 1-1,5 kg; 5-6 cm
biezuma

|j B 2; cepama paplate

Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. le-
vietojiet iekarta.

Kartupelu sacepums (svaigi kartupeli), 1-1,5
P21 ko
E 1; sacepuma trauks uz restota plaukta

P7

Cukas ribas, 2-3 kg; jélas, 2-3 cm biezuma

IE‘ 2; cepamtrauks uz restota plaukta
Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas
apaksu.

Pica, svaiga, plana

P22 E 1; cepama paplate, izklata ar cepamo pa-
piru

P8

Vesela vista, 1-1,5 kg; svaiga

|j B 2; cepamtrauks uz restota plaukta
GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi,
lai ta iegutu vienlidzigu branumu.

Pica, svaiga, bieza

P23 E‘ 1; cepama paplate, izklata ar cepamo pa-
piru

P9

Vistas kritina, 180-200 g gab.
El 2; cepama paplate

P10

Viltotais zakis, 1 kg
ﬂ E 2; cepama paplate

P11

Vesela zivs, griléta, 0,5-1 kg katra

|j El 2; cepama paplate
Pildiet zivi ar sviestu, garSvielam un gar$au-
giem.

P12

Zivs fileja

B 2; sacepuma trauks uz restota plaukta

P13

Siera kika

B 1; & 26 cm savelkama forma uz restota
plaukta

P14

Abolu tarte
IEI 1; piraga forma uz restota plaukta

P15

Kéksini

IEI 3; kéksinu forma uz cepamas paplates

P16

Kékss

B 2; maizes forma uz restota plaukta

P17

Krasni cepti kartupeli, 1 kg

B 2; cepama paplate
Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz
cepamas paplates.

P18

Kroketes, saldétas, 0,5 kg

3; cepama paplate

P19

Kartupelu salmini, saldéti, 0,75 kg

3; cepama paplate

P20

Galas/darzenu lazanja ar sausajam makaro-
nu plaksném, 1-1,5 kg

E 1; sacepuma trauks uz restota plaukta

Salais pirags
P24

1; cepamforma uz restota plaukta

Bagete/cabata/baltmaize, 0,8 kg

P25 E| 3; cepama paplate, izklata ar cepamo pa-
piru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

1) Gatavosana zema tem-
peratdra.
5.6 lestatijumi &
1. PagLieziet gatavosanas funkciju parslégu
uz —.
2. Grieziet vadibas parslégu, lai atlasitu 5,
Spiediet OK.
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
iestatjumu. Spiediet OK.
4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
vértibu. Spiediet OK,
5. Pagrieziet gatavoSanas funkciju parslégu
izslégta pozicija, lai izietu no lzvélne.

ApaksSizvélne: lestatijumi

lestatijums Vertiba
01 Diennakts laiks Mainit
02 Displeja spilgtums 1-5
1 - pikstiens, 2 —
03 Taustinu skana klikskis, 3 — skana
izslegta

04 Skanas signala skalums 1-4

05 Laika skaitiSana leslégt/lzslegt

06 Apgaismojums (lampa) leslégt/Izslegt

07 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt

08 Tinsanas atgadinajums  leslégt/Izslégt

LATVIESU 117



lestatijums Vertiba
- . Aktivizacijas kods:
09 Demonstracijas rezims 2468

10 Programmatiras versija Parbaude

11 Nodzést visus iestatiju-

mus Ja/Ne

5.7 Bloké3ana (&

ST funkcija novérs nejausu ierices funkcijas
parslegsanu.

Aktivizejot ierices lietoSanas laika, vadibas
panelis tiek blokéts, nodrosinot ka netiek ie-
tekméti pasreizéjie gatavoSanas iestatijumi.
Aktivizéjot laika, kad ierice netiek lietota, vadi-
bas panelis ir blokéts, lai ierice netiSam netik-
tu iesléegta.

EI — nospiediet un turiet, lai ieslégtu un
izslégtu funkciju.

Atskan signals. &- nomirgo 3 reizes, kad
blokéSana ir ieslégta. lerices durvis ir bloke-
tas.

5.8 Papildpiederumi

Piederumi pieejami atkariba
no modela. Skenéjiet QR ko-
o' du, lai parbauditu, ka lietot
¢ ierices komplektacija ieklau-
e tos piederumus. Varat pasu-
g1 {1t papildpiederumus atsevis-
ki. Lai iegutu papildinformaci-
ju, l0dzu, sazinieties ar savu vieté€jo tirgotaju.

6. IETEIKUMI UN PADOMI

6.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas noradita temperattra un cepSanas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no recep-
tém un izmantoto sastavdalu kvalitates un
daudzuma. Ja nevarat atrast iestatijumus
konkrétai receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Tabulas izmantotie simboli:

B Ediena veids

Gatavos$anas funkcija

°C Temperatira
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levietojiet piederumu (stieplu rezgi/paplati)
starp plauktu balsta vadotném. Parliecinie-
ties, vai plaukts pieskaras cepeskrasns ieks-
puses aizmugurei un kajinas ir vérstas uz le-
ju. Neliels padzilinajums augsSpuseé palielina
dro$ibu un nodroSina aizsardzibu pret apga-
Sanos. Plaukta apmale nelauj édiena gatavo-
§anas traukiem no ta noslidét.

Ja jusu paplatei ir slipums, novietojiet to ce-
peskrasns iekSpuses aizmugures virziena.

Ja uz piederuma ir uzraksts, parliecinieties,
ka tas ir versts pret jums.

Ja izmantojat paplati ar caurumiem, novieto-
jiet paplati/pannu zem tas, lai savaktu piloSus
Skidrumus.

|E| Plaukta limenis

@ Gatavo$anas laiks (min)

@ Papildinformacija

6.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

=y CH O ®

Smalkmaizites, 12 gabali 180 2 3540 1)

Maizites, 9 gabali 180 2 35440 1)




= °C S ®

& CH & ®
Pica, saldata, 0,35 kg 220 2 3540 2z | _ucinas, 16 paplats
Rulete 170 2 3040 1) d 3 150 25-35 1)
Sok. kekss ar riekstiem 180 2 3040 1) ® 3 150 20-30 1))
Suflé, 6 gabali 200 3 3040 3)

1un3 150 20-30 1)

E'::!((r:/QKUKaS praga per 170 2 20-30 4 Abolu pirags, 2 veidnes @20 cm
Biskvitkiika ar pildijumu 170 2 3545 5) 0 2 170 80-100  3)
Varita zivs, 0,3 kg 180 3 35445 1)
Vesela zivs, 0,2 kg 180 3 35445 1) 2 100 70-9% ¥
Zivs fileja, 0.3 kg 180 3 3545 ) Biskvitkika, kikas veidne @26 cm
Varita gala, 0,25 kg 200 3 40-50 1) c 2 160 30-40 32
Sasliks, 0,5 kg 200 3 25-35 1) 2 160 30-40  3)
Cepumi, 16 gabali 180 2 20-30 1)
Makartni, 20 gabali 180 2 4045 1) tun3 100 25-40 o2
Kaksini, 12 gabali 170 2 3040 1) | _SmilSumiklas cepumi
Sala mikla, 16 gabali 170 2 3545 1) = 3 150 20-30 1
gg‘gig;}fk'as cepurmi, 150 2 40-50 1) 2 150 20-30 1)
Tartletes, 8 gabali 170 2 20-30 1) 1un3 150 15-25 1)
Darzeni, variti, 0,4 kg 180 3 3540 1) Karstmaize
Vegetara omlete 200 3 3045 ) El 3 maks. 5.7 3)4)

Vidusjuras darzeni, 0,7 kg 180 4 3540 1)

1) Izmantojiet cepamo paplati vai dzilo pannu.

2) Lietojiet rezgi.

3) Izmantojiet keramikas cepamtraucinus uz restota
plaukta.

4) |zmantojiet piraga pamatni uz restota plaukta.

5) Izmantojiet cepamtrauku uz restota plaukta.

6) Izmantojiet picas pannu uz restota plaukta.

6.3 Informacija testéSanas iestadem
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

7. APKOPE UN TIRISANA

7.1 Piezimes par tirisanu

» Metala virsmu finsanai izmantojiet
tirisanas skidumu.

* Noturigiem traipiem izmantojiet ipasu
cepeskrasns tirisanas ldzekli.

1) Izmantojiet Cepama paplate.

2) |eprieks sakarséjiet ierici 10 mindtes. Neizmanto-
jiet funkciju Atra uzsilSana.

3) Izmantojiet Restots plaukts.

4) Uzsildiet ierici, lldz sasniegta iestatita temperatiira.
Neizmantojiet funkciju Atra uzsilSana.

Kalkakmens atlikumu nonems$anai
izmantojiet razotaja ieteikto Skidro
kalkakmens nonems$anas lidzekli.

lericé vai uz durvju stikla paneliem var
uzkraties mitrums. Lai mazinatu
kondensésanos, pirms gatavosanas laujiet
iericei darboties 10 minutes. Neglabajiet
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partikas produktus iericeé ilgak par
20 minatem.

* Nemazgajiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina.

7.2 Plauktu balstu

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi.

2. Pavelciet plauktu atbalstu priek$éjo dalu
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

4. levietojiet plauktu balstus atpakal
sakotnéja stavokli. Atkartojiet darbibas
apgriezta seciba.

Ja komplekta ieklautas teleskopiskas vadot-

nes, to stiprinajuma tapam jabut vérstam uz

prieksu.

7.3 Pirolitiska tiriSana
ST programma nodedzina iericé atlikusos nefi-

rumus. Izmantojiet to ikreiz, kad iericei nepie-
cieSama dzila tirisana.

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas
ierices, nelietojiet tas, kad darbojas Si funkci-
ja. Tas var nodartt kaitéjumu cepeskrasnij vai
skapim.

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Iznemiet no cepeSkrasns visus
ugunsnedrosos piederumus.

3. Notiriet cepesSkrasns iekS€jo apakSpusi
un durvju stikla iekSpusi ar siltu adeni,
mikstu dranu un maigu firiSanas lidzekli.

4. Pagrieziet gatavos$anas funkciju parslégu
uz —Z, lai ieietu Izvélne.

5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
w’ un nospiediet OK.

TiriSanas programma Darb. laiks

C1 - Viegla tirisana 2h

6. Spiediet OK| lai saktu tirisanu.

Kad sakas tiriSanas programma, ierices dur-

vis ir blokétas un apgaismojums ir izslégts.

Neaktivizgjiet funkciju, ja cepeskrasns durvis

nav pilnigi aizvértas. Lidz durvju atblokéSanai

displeja redzams 8.

7. Péc finSanas pagrieziet gatavoSanas
funkciju parslégu izslégta pozicija.

8. Uzgaidiet, ldz ierice ir atdzisusi un durvis

tiek atblokétas. Tiriet cepeskrasns
iekSpusi ar mikstu dranu un tdeni.
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7.4 TiriSanas atgadinajums

Ja displeja péc gatavosanas mirgo rrrr/ ierice
atgadina, ka javeic pirolitiska firisana. Atgadi-
najumu varat izslegt apaksizvelné: lestatijumi.
Skatiet sadalu lkdienas lietoSana, lestatijumi.

7.5 Durvju nonems$ana un
uzstadiSana

Cepeskrasns durvim ir Cetri stikla paneli. Ce-
peskrasns durvis un iek§€jos stikla panelus
var iznemt, lai notiritu. Pirms stikla panelu iz-
nems$anas izlasiet visus noradijumus, kas doti
sadala “Durvju nonemsana un uzstadisana”.

1. Atveriet durvis lildz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, dz tie nokliksk.

3. Aizveriet cepeSkrasns durvis pusatverta
stavokli ldz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

4. Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kura
uzklata uz stabilas virsmas, un Atvienojiet
nofiks€josSo sistemu, lai iznemtu stikla
panelus.

5. Pagrieziet stiprinajumus par 90° un
izceliet no to ligzdam.



6. Vispirms stikla panelus pa vienam
uzmanigi paceliet un péc tam iznemiet .
Saciet ar augs€jo paneli.

7. Notiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgaijiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

8. Péc finSanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslé-
gus, jus dzirdéesiet klikski.

Parliecinieties, ka stikla panelus (A, B un C)
ievietojat atpakal pareiza seciba. Samekléjiet
simbolu / apdruku uz stikla panela malas. Ka-
trs stikla panelis izskatas atskirigi,lai atvieglo-
tu izjaukSanu un salikSanu.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales no-
kliksk.

8. TRAUCEJUMMEKLESANA

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ieri-
ces izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Informacija par servisu ir noradita tehnisko
datu plaksnite, kas atrodas ramja priekSpuse.
Ta ir redzama, kad atverat durvis. Nenone-
miet tehnisko datu plaksniti.

Ja displeja redzams Saja tabula neieklauts
kludas kods, izsledziet majokla elektrosiste-
mas drosinataju un atkartoti ieslédziet ierici.
Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sa-
zinieties ar autorizéto servisa centru.

lerici nevar ieslégt vai darbinat. — lerice nav

pievienota elektrotiklam vai ir tam pievienota
nepareizi.

Parliecinieties, ka pareizi uzstadat vidéjo stik-
la paneli tam paredzétaja vieta.

A

Cc

|

i

7.6 Spuldzes maina

Atvienoijiet ierici no elektrotikla un nogaidiet,
lidz ta ir atdzisusi.

Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu
300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.

lerice neuzsilst.

* Durvis nav pareizi aizvértas.

« Ir aktivizéts Blokesana.

» Aktivizéta automatiska izslégSanas.
Spuldze nedeg. — Spuldze ir izdegusi. No-
mainiet spuldzi.

Spuldze nedeg. - leslégta funkcija Ventilato-
ra kars. ar mitrumu.

Displeja redzams "00:00". — Bijis stravas
padeves partraukums. lestatiet diennakts lai-
ku.

Err C3 — Aizveriet durvis. lerices izslégSana

un ieslégSana. Parbaudiet, vai durvju bloké-
tajs nav bojats.

LATVIESU 121



Err F102 - Aizveriet durvis. Parbaudiet, vai
durvju blokétajs nav bojats.

9. ENERGOEFEKTIVITATE

9.1 Produkta informacijas lapa un
produkta informacija saskana ar
Regulu (ES) 65/2014 un (ES) 66/2014

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifika- EOF4P46BX 944068309

cija EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436

Energoefektivitates indekss 81.7

Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta
jaudas slodzes tradicionalaja
rezima

0.94 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta
jaudas slodzes piespiedu venti-
latora rezima

0.67 kWh/cikla

Kameru skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Skalums 651

- ) lebuvéjama cepes-
Cepeskrasns veids L P

krasns
Svars EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN IEC 60350-1.

9.2 Informacijas prasibas saskana
ar Regulu (ES) 2023/826

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima 0,8W

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai
aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo 20 min
zemas jaudas reZimu

lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN 50564.
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9.3 Leteikumi elektroenergijas
taupisanai

» Gatavosanas laika turiet durvis aizvértas
un biezi tas neviriniet.

* Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

* lzmantojiet metala vai tumsu,
neatstarojoSu €diena gatavo$anas trauku.

* |zlaidiet iepriek$éju uzkarsé€sanu, ja ta nav
vajadziga.

« Saisiniet laiku starp vairaku édienu
cepSanu.

» Jaiespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolUka izmantojiet gatavoSanas funkcijas
(tikai atseviskiem modeliem).

* |zmantojiet atliku$o siltumu, lai uzturétu
edienu siltu. 3-10 min pirms gatavosanas
beigdm samaziniet ierices temperaturu
lldz minimalajai.

» GatavoSanas laika izslédziet ierices
apgaismojumu, ja tas nav vajadzigs.

* Ventilatora kars. ar mitrumu (tikai
atseviSkiem modeliem) — $1 funkcija tika
izmantota, lai atbilstu energoefektivitates
klases un ekodizaina prasibam (saskana
ar EU 65/2014 un EU 66/2014). Testi
saskana ar: IEC/EN 60350-1.
Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu
partraukta un cepeskrasns darbotos ar
vislielako iesp&jamo energoefektivitati.
Izmantojot $o funkciju, lampa izslédzas
automatiski. Dazos modelos tas notiek
péc 30 s.

* Automatiska izslégSanas — droSibas
nolikos, kad gatavo$anas funkcija ir
ieslegta un nekadi iestatijumi netiek
maintti, ierfice péc noteikta laika
automatiski izslégsies. Lai gatavoSanas
funkciju izmantotu ilgak, iestatiet
gatavoSanas laiku. Automatiska
izslégSanas neattiecas uz funkciju Atlikta
starta laiks vai ieslégtu apgaismojumu.

- 12,5st: 30-115°C
- 8,5st:120-195 °C
- 5,5st:200-245 °C
— 3st: 250 — maks. °C



10. AR VIDI SAISTITI APSVERUMI

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

A%
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai par-
stradei. Palidziet aizsargat vidi un cilvéku ve-
sellbu, nododot elektrisko un elektronisko ie-

LIETUVIY

1. SAUGOS INFORMACIJA..........cooeeeee 123
2. SAUGOS INSTRUKCIJA..........ccoeeeee 125
3. GAMINIO APRASYMAS..........coccvverrnn. 127
4. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA,... 128
5. KASDIENIS NAUDOJIMAS.................... 128

Galimi pakeitimai.

kartu atkritumus parstradei. Neizmetiet ieri-

ces, kas apzimétas ar simbolu E kopa ar
majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet ierici
vietéja parstrades uznémuma vai sazinieties
ar savu pasvaldibu.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami
§j prietaisa, atidziai perskaity-
kite pateiktg instrukcijg. Ga-
mintojas neatsako uz suzalo-
jimus ar nuostolius, patirtus
deél netinkamo prietaiso jren-
gimo ar naudojimo. Instrukci-
ja visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad pri-
reikus galétuméte ja pasinau-
doti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy
Zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir
asmenys, turintys fiziniy, ju-
timiniy arba protiniy sutriki-
muy, arba asmenys, kuriems
truksta patirties ar ziniy, Sj
prietaisg gali naudoti tik pri-
Ziturimi kity arba gave nuro-

dymus, kaip saugiai naudo-
tis prietaisu, jei jie supranta
su prietaiso naudojimu su-
sijusius pavojus. Mazesniy
nei 8 mety vaiky ir asmenuy,
turinCiy labai sunkig ir su-
détingg negalig, negalima
be prieziuros leisti bati Salia
prietaiso.

» Vaikus buatina nuolat prizit-
réti ir uztikrinti, kad jie ne-
zaisty su buitiniais prietai-
sais.

* Pakuote laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje ir
tinkamai jg iSmeskite.

* |SPEJIMAS. Prietaisas ir jo
pasiekiamos dalys naudo-
jant jkaista. Naudojimo ir
auSinimo metu laikykite vai-
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kus ir naminius gyvunus
atokiau nuo jo.

ljunkite vaiky saugos jtaisa,
jei toks yra.

Vaikai neturi valyti ar priziu-
réti prietaiso be priezilros.

.2 Bendroji sauga

Sis prietaisas yra skirtas tik
maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skir-
tas naudoti patalpose, vie-
nam Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti
biuruose, viesbuciy kamba-
riuose, nakvynés ar sveciy
namuose ir Kitoje panasioje
aplinkoje, kur prietaiso nau-
dojimo intensyvumas nevir-
Sija jprasto buitinio.
Nesinaudokite prietaisu, kol
jis néra visiSkai jmontuotas.
Pries vykdydami techninés
prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
Pasirupinkite, kad pazeistg
maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto tech-
ninés prieziuros centro dar-
buotojai arba atitinkamos
kvalifikacijos specialistai —
kitu atveju gali kilti elektros
smugio pavojus.
ISPEJIMAS: Pasirupinkite,
kad pries$ keiCiant lempute
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prietaisas baty iSjungtas, ki-
taip galimas elektros smu-
gis.

ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo
pasiekiamos dalys naudo-
jant jkaista. Bukite atsargus
ir nelieskite kaitinimo ele-
menty ar prietaiso ertmés
pavirsiy.

Pagalbinius reikmenis arba
indus i$ orkaités traukite ir |
ja dékite muvédami karsciui
atsparias pirstines.
Norédami iSvengti prietaiso
perkaitimo, nejrenkite jo uz
dekoratyviniy dureliy.

Jei norite iSimti padékly lai-
kiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikikliy
priekj, o po to galg. |[dekite
lentynéles atvirkscia tvarka.
Nenaudokite garintuvo prie-
taisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite
SiurkscCiu SveiCiamuoju va-
likliu ar astriomis metaliné-
mis grandyklémis, nes gali-
te subraizyti pavirSiy ir dél
to stiklas gali suduZti.

Prie$ pirolizinj valymg ISim-
kite iS orkaités visus prie-
dus ir pasalinkite didesnius
kiekius maisto ar skysciy li-
kuciy.



2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Montavimas

/\ ISPEJIMAS!
S| prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.

» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités musy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

» Bukite atsargus perkeldami prietaisa, nes
jis sunkus. Muvekite apsaugines pirstines
ir avekite uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisa, jsitikinkite,
kad jis stovi lygiai ir kad durelés lengvai
atsidaro.

+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros darbus turi vykdyti
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

+ |sitikinkite, kad techniniy duomeny
plokstelés parametrai yra suderinami su
elektros tinklo maitinimo Saltinio elektros
techniniais duomenimis.

+ Prietaisg batina jZeminti. Visada naudokite
taisyklingai jrengtg ir jzemintg elektros
lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginimo laidy.

» Stenkites nepazeisti maitinimo kistuko ir
kabelio. Jei reikia pakeisti juos, tai turi
atlikti musy jgaliotasis techninés priezitros
centras.

* Neleiskite maitinimo kabeliams liestis prie
prietaiso dureliy ar zemiau esancios niSos
arba buti arti ju, ypac kai jis veikia arba
durelés yra karstos.

* |tampos turinciy ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smaugio turi bati tvirtai pritvirtinta ir
negali buti nuimama be jrankiy.

« |kiSkite maitinimo laido kiStuka | lizdg tik
kai montavimas baigtas. Po montavimo
uztikrinkite prieigg prie maitinimo laido
kiStuko.

« Jeigu elektros lizdas nestabilus, nejunkite
elektros kistuko.

* Neatjunkite prietaiso traukdami uz
maitinimo kabelio. Visada traukite
maitinimo kabelio kiStuka.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
jtampos atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktus.

» Elektros instaliacija turi turéti izoliacijos
jrenginj, kuris atjungia prietaisg nuo
elektros tinklo visuose poliuose, o
kontakty atidarymo plotis turi bati ne
mazesnis kaip 3 mm.

* Prie$ prijungdami prietaisg prie elektros
tinklo, visiSkai uzdarykite dureles.

« Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjavis turi atitikti bendrajj prietai-
so vardinéje lenteléje nurodytg galig. Taip pat
atitinkama informacija rasite lenteléje:

Laido skerspjiivis
(mm?)

3x0.75

Bendroji galia (W)

ne daugiau kaip 1380

ne daugiau kaip 2300 3x1

ne daugiau kaip 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas neut-
ralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/A ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

« Nemodifikuokite Sio prietaiso.
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+ |sitikinkite, kad ventiliacijos sistemos
angos néra uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

+ Po kiekvieno naudojimo iSjunkite prietaisa.

» Bukite atsargus atidarydami prietaiso
dureles, kai jis veikia, nes gali iSsiskirti
karstas oras ir degUs alkoholio ingredienty
misiniai.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba, jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Kai prietaiso durelés atidarytos, laikykite jj
atokiai nuo kibirk§¢iy ir atviros liepsnos.

» Konservavimui naudokite tik sertifikuotus
stiklinius indelius ir stiklainius.

» Nedékite degiy produkty Salia prietaiso.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar
daikty tiesiai ant orkaités dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
orkaités dugno.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Baige gaminti nepalikite prietaise
drégny indy ir maisto.

— Bukite atsargus nuimdami arba
montuodami priedus.

» Emalio ar nertdijanciojo plieno spalvos
pasikeitimas neturi jtakos prietaiso
veikimui.

» Drégniems pyragams naudokite gily
kepimo inda, nes vaisiy sultys gali palikti
ilgalaikiy démiy.

+ Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jei prietaisas sumontuotas uz baldo
plokstes, neuzdarykite plokstés, kai
naudojate prietaisg arba kol jis visiSkai
neatves, kad iSvengtumete karscio ir
drégmés padarytos zalos.

» Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputes: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias buitiniy prietaisy salygas,
pavyzdziui, auk$ta temperaturg, vibracija,
drégme ir yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo buseng. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms apsviesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
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Naudokite tik tomis paciomis techninémis
charakteristikomis pasizymincias
lemputes.

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

2.4 Valymas ir priezitira

/A ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir suga-
dinti prietaisa.

Prie$ atlikdami priezitra, iSjunkite ir
atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
Siekiant iSvengti stiklo skilimo, uztikrinkite,
kad prietaisas buty Saltas. Jei dureliy
stiklo plokstés pazeistos, kreipkités j
igaliotajj techninés priezitros centrg del
pakeitimo.

ISmontuodami prietaiso dureles bikite
labai atsargus, nes jos yra sunkios.

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite ir
iSdZiovinkite prietaisa, jo ertme ir priedus,
kad iSvengtumete gary kondensacijos,
korozijos ir pavirSiaus nusidévéjimo.
Reguliariai tikrinkite gaminj, ar néra
nusidévéjimo pozymiuy, dél kuriy gaminys
gali tapti netinkamas liestis su maistu,
tokiy kaip jtrikimai, puslés, medziagos
sluoksniy atsiskyrimas, susitraukimas,
lipnumas, korozija ar kiti matomi tekstiros
ar iSvaizdos pokyciai. Laikykites valymo ir
priezidros instrukcijy, kad iSvengtuméte
pernelyg ankstyvo nusidévejimo.
Naudokite mikropluosto Sluoste, Silta
vandenj ir neutralius ploviklius prietaisui ir
priedams valyti. Nenaudokite abrazyviniy
produkty, kempinéliy, tirpikliy, astriy ar
metaliniy daikty.

Naudodami orkaites purskiklj, laikykites
pakuotéje pateikty saugos instrukcijy.

Pirolizinis valymas

Perskaitykite visas instrukcijas del
pirolizinio valymo.

Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinima
i$ orkaités iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

Atlikdami pirolizinj valymg laikykite vaikus
toliau nuo prietaiso, nes prietaisas tampa



3.

labai karstas ir iSleidzia karstg org i$
priekiniy angy.

Valant piroliziniu bidu i$siskiria dimai i$
maisto liku€iy ir konstrukcijos medziaguy.
Pirminio jkaitinimo ir pirolizinio valymo

metu bei po to uztikrinkite gera ventiliacija.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumete stikliniy daliy.

Dimai, iSsiskiriantys valant orkaites ir
(arba) maisto likuc€ius piroziliniu badu,
zmonéms, jskaitant vaikus, ar sveikatos
sutrikimy turinius asmenis, néra
kenksmingi.

Piroliziniu budu valydami ir jkaitindami
prietaisg pasirupinkite, kad augintiniai
nesiliesty prie prietaiso. Mazi naminiai
gyvinai (ypa¢ pauksciai ir ropliai) gali bati

GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga
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Valdymo skydelis

Gaminimo funkcijy nustatymo rankenélée
Ekranas

Valdymo rankenélé

Ausinimo ventiliacijos angos

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

ISimama lentynos atrama

Vietos lentynoje

labai jautris temperatury pokyc¢iams ir
karStiems garams.

« Pirolizinio valymo metu nepridegantys
puody, keptuviy, skardy ir indy pavirSiai
gali blti pazeisti aukStos temperatiros ir
gali iSsiskirti mazo lygio kenksmingi
dumai.

2.5 Salinimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, tada
nupjaukite ir iSmeskite elektros kabel;.

3.2 Valdymo skydelis

@ Paspauskite, kad nustatytumeéte laikmacio
funkcijas.

H» Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtuméte
funkcija: Greitasis jkaitinimas.

B Paspauskite, kad jjungtumeéte ar iSjungtu-
meéte prietaiso lempute.

EI Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtuméte
funkcijg: Uzraktas.

oK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintuméte
pasirinkima.

Ekrano indikatoriai

E'] Prietaisas yra uZrakintas.

‘/f’ Submeniu: Kepimo vadovas.

m,/ Submeniu: Valymas.

§§} Submeniu: Nustatymai

)) Greitas jkaitinimas - jjungta.

[\ Laikmatis - jungta.

-~ Kepimo laikas — jjungta.

@ Atidéto paleidimo laikas - jjungta.

LIETUVIY 127



@ Laikmatis - jjungta.

Progreso juosta rodo, kada prietaisas pa-
siekia nustatytg temperatiirg arba kada bai-
giasi maisto gaminimo trukme.

Kad jjungtuméte prietaisa:

1. Spustelékite reguliatorius. Rankenélés
iSlenda (tik pasirinktiems modeliams).

2. Pasukite gaminimo funkcijy rankenéle,
kad pasirinktuméte funkcijg.

3. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Norédami iSjungti prietaisg, pasukite gamini-

mo funkcijy rankenéle | iSjungimo padétj 0.

4. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

4.1 Laiko nustatymas

Pirma kartg prijunge prietaisg prie elektros
maitinimo Saltinio palaukite, kol valdymo sky-
delyje pamatysite: "00:00" arba "12:00" (pri-
klauso nuo modelio).

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytuméte
laika.

2. Paspauskite OK.
4.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

|kaitinkite tusCig prietaisg, kad pasalintumeéte
visus kvapus. Gerai iSvédinkite patalpa.

5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

5.1 Gaminimo funkcijos

Karsto oro srautas: Tolygus kepimas,
mink$tumas, dZiovinimas

(€]

Apatinis + virSutinis kaitinimas: Tradicinis
kepimas

1

Saldytas maistas: Gruzdintos bulvytés,
keptos bulvytés, azijietiSki suktinukai

|4

Picos programa: Picos kepimas

Apatinis kaitinimas: Pyragy kepimas

Atitirpinimas: Atitirpinimas

Drégnas konvek. kepimas: Kepimas

Grilis: Skrudinimas, kepimas grilyje

90 R B0

Turbo grilis: Mésos kepinimas, skrudinimas
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1. ISimkite visus priedus ir lentyny atramas.
Nustatykite kiekvieng funkcijg iki
maksimalios temperaturos ir leiskite
prietaisui veikti nurodytg laika: E] 1 val,
15 min, (] 15 min. Zr. Kasdienis
naudojimas.
ISjunkite prietaisg ir leiskite jam atveésti.
4. |Svalykite vidy Siltu vandeniu ir Svelniu
plovikliu sudrékinta mikropluosto Sluoste.
Atgal jstatykite lentyny atramas ir
sudeékite priedus.

d

Pasirinkus kai kurias orkaités funkcijas, lem-
puté gali iSsijungti automatiSkai temperatirai
nukritus zemiau 80°C.

5.2 Gaminimo funkcijy nustatymas

1. Norédami pasirinkti gaminimo funkcija,
pasukite gaminimo funkcijy pasirinkimo
rankenéle.

2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatira.

5.3 Laikmatis

1. Pasukite rankenéles, kad pasirinktuméte
gaminimo funkcijg ir, jei reikia,
nustatytuméte temperatira.

2. Spauskite @ kol pasirodys
pageidaujama laikmacio funkcija:

A Laikmatis: Nustatykite atgalinj skaiCiavi-
ma. Laikui pasibaigus isgirsite signalg.

stor Kepimo laikas: Nustatykite atgalinj skai-
Ciavima. Kai laikmatis baigiasi, pasigirsta sig-
nalas ir gaminimas sustoja.



& Atidéto paleidimo laikas: Nustatyti jjun-
gimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika. Kai
laikas baigiasi, pasigirsta signalas ir gamini-
mas sustoja.

3. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytumeéte
laika.
4. Paspauskite OK.

Pasibaigus laikui paspauskite OK ir, jei
reikia, pasukite rankenéles j padétj
»ISjungta“.

5.4 Meniu =

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti ke-
pimo vadovg ar nustatymus.

1. Pastﬂe gaminimo funkcijy rankenéle
ties .
Ekrane rodomas % mr/ @

2. Norédami atverti submeniu, valdymo
rankenéle pasirinkite jo piktograma.

Paspauskite OK.

5.5 Kepimo vadovas ¥

Kepimo vadovas papildomg meniu sudaro
programos, skirtos specialiems patiekalams.
Programos paleidziamos su atitinkamai pa-
rinktais nustatymais. Gaminimo metu galite
keisti programos laikg ir temperatura.

1. Pasukite gaminimo funkcijy rankenéle
ties —.

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte ¥, Paspauskite OK.

3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekalg
(pvz., P1). Paspauskite OK.

4. Valdymo rankenéle pasirinkite svorj. Si
parinktis galima tik su tam tikrais

patiekalais. Paspauskite OK.
5. Sudékite maistq j prietaisg. Paspauskite
OK .

6. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.

Submeniu: Kepimo vadovas

Paaiskinimas

E Lentyneélés lygis. Zr. Gaminio aprasymas.

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

Jautienos filé,

P1 o 1) 0,5-1,5kg; 5-6 cm sto-
lengvai iSkepta rio gabaliukai
Jautienos file, vi-  [M[=] 5. yepimo indas

P2  dutiniSkaiiSkep- grotéliu

tal Mésa kelias minutes pa-

. - kepkite jkaitintoje keptu-
Jautienos filé, ge- véje. |dékite | prietaisa.

rai iSkepta 1)

P3

Versienos kepsnys (pvz., menté), 0,8-1,5
kg4 cm storio

P4 Ifl B 2; kepimo indas ant groteliy
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje. |dekite j prietaisa.

Kiaulienos sprandinés arba mentés keps-
nys, 1,5-2 kg

P5 |j E 2; kepimo indas ant groteliy
Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésa
apverskite.

Kiaulienos mente, 1-1,5 kg; 5-6 cm storio
P6 Ij EI 2; kepimo skarda

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-

tuvéje. |dékite j prietaisa.

Kiaulienos Sonkauliukai, 2-3 kg; naudokite
Sviezius, 2-3 cm storio

P7
E| 2; kepimo indas ant groteliy

|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia.

Visas viséiukas, 1-1,5 kg; Sviezias

P8 Ij EI 2; kepimo indas ant groteliy
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés,
paukstieng apverskite, kad vienodai paskrusty.

Vistienos kratinélé, 180-200 g vienas gaba-
P9 las
El 2; kepimo skarda

Mésos vyniotinis, 1 kg

P10 |j IEI 2; kepimo skarda

Paaiskinimas

|':| Galima svorio korekcija.

Visa zuvis, kepta ant groteliy, 0,5-1 kg viena
Zuvis

P11 Ij B 2; kepimo skarda
| Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite priesko-
niais bei zolelémis.

m PrieS pradédami gaminti maistg prietaisg jkai-
tinkite.

Zuvies filé
P12 O, ioskinimod .
2; troSkinimo indas ant groteliy

LIETUVIY 129



Varskés pyragas

P13 El 1; %) 26 cm kepimo forma su nuimamais
Sonais ant groteliy

P14 Obuoliy tartaleté
B 1; pyrago kepimo forma ant groteliy

Keksiukai

P15 E 3; keksiuky kepimo skarda ant kepimo
skardos

Keksas

P16
B 2; duonkepé ant groteliy

Keptos bulvés, 1 kg

P17 B 2; kepimo skarda
Sudekite neluptas ir nepjaustytas bulves ant
kepimo skardos.

Kroketai, Saldyti, 0,5 kg
P18

3; kepimo skarda

Gruzdintos bulvytés, Saldytos, 0,75 kg
P19

3; kepimo skarda

Mésos / darzoviy lazanija su sausais maka-
P20 rony lakstais, 1-1,5 kg

E 1; troskinimo indas ant groteliy

3. Norédami pasirinkti nustatyma pasukite
valdymo rankenéle. Paspauskite OK.

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
sureguliuotuméte reikSme. Paspauskite

OK,

5. Pasukite gaminimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padétj, kad iSeitumete i§ Meniu.

Submeniu: Nustatymai

Nustatymai Reiksmé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas 1-5

1 - signalas, 2 -
spragteléjimas, 3—
garso iSjungimas

03 Mygtuky tonai

04 |spéjamo signalo garsas 1 -4

05 Laikmatis liungti / i$jungti

06 Orkaités apSvietimas liungti / i$jungti

07 Greitas jkaitinimas liungti / iSjungti

08 Priminimas apie valyma |jungti / ijungti

N Aktyvavimo kodas:
09 Demonstracinis rezimas 2468

P21 Bulviy plokstainis (zaliy bulviy), 1-1,5 kg
El 1; tro$kinimo indas ant groteliy

Sviezia pica, plona

P22 El 1; kepimo skarda, iSklota kepimo popie-
riumi

Sviezia pica, stora

P23 El 1; kepimo skarda, iSklota kepimo popie-
riumi

P24 Kisas
B 1; kepimo forma ant groteliy

PranciiziSkas batonas / ¢iabata / balta duo-
na, 0,8 kg

P25 IEI 3; kepimo skarda, iSklota kepimo popie-
riumi
Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.

1) Kepimas zemoje tem-
peratlroje.
5.6 Nustatymai S
1. Pa&iite gaminimo funkcijy rankenéle
ties =.
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete @ Paspauskite OK.
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10 Programinés jrangos

L Tikrinti
versija

11 Atkurti visus nustatymus Taip / ne

5.7 Uzraktas (&

i funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas, val-
dymo skydelis uzsirakins, kad pasirinkti nus-
tatymai islikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas iSjungtas, valdymo
skydelis liks uzrakintas, kad atsitiktinai
nejjungtumeéte prietaiso.

El — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kad
jjungtuméte arba iSjungtuméte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. &- sumirksi 3
kartus, kai uzraktas jjungtas. Prietaiso dure-
lés uzrakintos.



5.8 Priedai

Priedai galimi priklausomai
nuo modelio. Nuskaitykite
QR koda ir patikrinkite, kaip
naudoti su prietaisu pateiktus
ulr  priedus. Papildomy priedy

g1 galite uZsisakyti atskirai. Jei

norite daugiau informacijos,

susisiekite su vietiniu tiekéju.

|statykite priedg (kepimo groteles ir (arba)
skarda) tarp groteliy atramos kreipianciyjy
strypu. [sitikinkite, kad grotelés lieCiasi su or-
kaités vidaus galine dalimi, o kojelés yra nu-
kreiptos zemyn. Maza jduba virSuje padidina
sauguma ir apsaugo nuo pasvirimo. Lentynos
krastas uztikrina, kad gaminimo indai nenus-
lys nuo groteliy.

6. NAUDINGI PATARIMAI

6.1 Gaminimo rekomendacijos

Jei jusy skarda turi nuolydi, jis turi bati orkai-
tés gale.

Jei ant priedo yra uzra$as, sitikinkite, kad jis
yra nukreiptas j jus.

Jei naudojate skardg su skylutémis, padékite
skardg arba keptuve po ja, kad surinktuméte
lasancius skyscius.

§§5 o
Lentelése nurodytos temperaturos ir ruo$imo = C E] O @
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo Biskvitinis vyniotinis 170 2 3040 1)
recepty, naudojamy produkty kokybés ir kie- z — —
kio. Jei nerandate konkretaus recepto nusta- | _S°koladiniai sausainelial 180 2 30-40 1)
tymy, vadovaukités panasiais receptais. Suflé, 6 vnt. 200 3 30-40 3)
Iaﬁgtnygq padétys skaiCiuojamos nuo orkaités Biskvitinis pagrindas 170 2  20-30 4)
Lentelése naudojami simboliai: Viktorijos sumustinis 170 2 3545 5)
. Zuvis, virta ant nedidelés
g Maisto tipas ugnies, 0,3 kg 180 3 3545 1)
Gaminimo funkcija Visa zuvis, 0,2 kg 180 3 35-45 1)
°C Zuvies file, 0,3 kg 180 3 35-45 )
Temperatira
lI\J/Igensizswrct).':lzgnktgned|de|es 200 3 40-50 1)
B Lentynos padétis ”
Saslykas, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
@ Maisto gaminimo trukmé (min) —
Sausainiai, 16 vnt. 180 2 20-30 1)
@  Papildoma informacija Migdoly sausainiai, 20 vat. 180 2 4045 1)
6.2 Drégnas konvek kepimas Keksiukai, 12 vnt. 170 2 3040 1)
Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomen- \';iw':a”“éki teslainiai, 16 170 2 3545 1)
dacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus. .
Sméliniai sausainiai, 20
‘gy oC IE‘ @ @ vnt. 150 2 40-50 1)
Kavos bandelés, 12 vnt. 180 2 3540 1) Tarteletés, 8 vnt. 170 2 20-30 1)
Bandelés, 9 vnt. 180 2 35440 1) DarZoves, virtos antnedi- a0 5 35 40 4
delés ugnies, 0,4 kg
Pica, Saldyta, 0,35 kg 220 2 35440 2
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& CH O ®

= °’C SN,

Vegetariskas omletas 200 3 3045 )

Vidurzemio jdros darzo-

vés, 0,7 kg 180 4

3540 1)

1) Naudokite kepimo skarda arba riebaly surinkimo
inda.

2 170 80 - 100 3)

)| 1|08

2 160 70-90 3)

Biskvitinis pyragas, @ 26 cm pyrago forma

2) Naudokite groteles. O 2 160 30-40  3)2)
3) Naudokite keraminius indelius ant lentynélés su
grotelémis. 2 160 30-40 3)
4) Naudokite trapios teslos pagrindo forma ant lenty-
nélés su grotelemls. 1ir3 160 25-40 3)2)
5) Naudokite kepimo indg ant lentynélés su grotele-
mis. Trapios teslos sausainiai
6) Naudokite picos kepimo indg ant lentynélés su
grotelémis. IZ] 3 150 20-30 1)
6.3 Informacija bandymuy
: o ® 2 150 20- 30 1)
laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1. 1ir3 150 15-25 1)
= [ .
=l C Q) ® Skrebutis
Pyragaidiai, 16 vienety padékle ™ 3 maks. 5-7 3)4)

c 3 150 25-35 1)
3 150 20-30  1)2)
1ir3 150 20-30 1)

Obuoliy pyragas, 2 kepimo formos & 20 cm

7. VALYMAS IR PRIEZIORA

7.1 Pastabos dél valymo

» Naudokite metaliniams pavirSiams skirtg
valymo tirpala.

* |sisenéjusioms démeéms valyti naudokite
specialy orkaités valiklj.

» Kalkiy nuosédoms pasalinti naudokite
gamintojo rekomenduojamg skystg
nuosédy Salinimo priemone.

» Prietaise arba ant dureliy stiklo ploksciy
gali kondensuotis drégmé. Norédami
sumazinti kondensacija, prie§ gamindami
leiskite prietaisui veikti 10 minuciy.
Nelaikykite maisto prietaise ilgiau nei
20 minuciy.

* Neplaukite priedy indaplovéje.

7.2 Lentyny atramy

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.
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1) Naudokite Kepimo skarda.

2) pakaitinkite orkaitg 10 minuciy. Nenaudokite funk-
cijos Greitas jkaitinimas.

3) Naudokite Vieliné lentynéle.

4 |kaitinkite prietaisg iki nustatytos temperattros.
Nenaudokite funkcijos Greitas jkaitinimas.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galing dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

4. Sudékite lentyny atramas atgal j jy
pradines padeétis. Pakartokite veiksmus
atvirkstine tvarka.

Jei yra iStraukiami bégeliai, tokiu atveju jy at-

raminiai kaiSciai turi bati atsukti | priek|.

7.3 Pirolizinis valymas

Si programa nudegina prietaise likusius ne-
Svarumus. Jg galite naudoti kaskart, kai prie-
taisa reikia kruopsciai iSvalyti.

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietai-
sai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios funkci-
jos programa. Tai gali pazeisti orkaite arba
spintele.



1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ISimkite visus pirolizei neatsparius
priedus i$ orkaités.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklo vidine puse
valykite minksta Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

4. Pasukite kaitinim_o funkcijy valdymo

rankenéle ties ——, kad patektuméte |
Meniu.

5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte rrrr/ ir paspauskite OK.

Valymo programa Trukmeé

C1 - Lengvas valymas 2h

6. Paspauskite OK, kad pradetumete
valyma.

Prasidéjus valymo programai prietaiso dure-

les uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Nejunkite

funkcijos, jei orkaités durelés neuzdarytos.

Kol durelés liks uzrakintos, ekrane matysite

B.

7. Pasibaigus valymo programai, nustatykite
gaminimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padet;.

8. Palaukite, kol prietaisas atvés ir durelés
atsidarys. Orkaités vidy valykite suvilgyta
Svelnia Sluoste.

7.4 Priminimas apie valyma
Kai pasibaigus gaminimo ciklui ekrane mirksi

, prietaisas primena, kad reikia atlikti piroli-
zinj valyma. Sj priminima galite i§jungti papil-
domame meniu: Nustatymai. Zr. ,Kasdienis
naudojimas®, ,Nustatymai*.

7.5 Dureliy iSémimas ir jdéjimas

Orkaités durelése yra keturios stiklo plokstes.

Norédami jas iSvalyti, galite iSimti orkaites du-

reles ir vidines stiklo plokstes. Pries iSimdami

stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg

LDureliy iSémimas ir montavimas®.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelékite
dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumete.

4. Padékite dureles ant minkStos Sluostés,
ant stabilaus pavirSiaus, ir atlaisvinkite
fiksavimo sistema bei iSimkite vidines
stiklo plokstes.

5. Pasukite fiksatorius 90° kampu ir
iStraukite juos iS lizdy.

6. Pirmiausia atsargiai pakelkite ir po vieng
iSimkite stiklo plokstes. Pradékite nuo
virSutinés plokstes.
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7. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo ploksciy indaplovéje.

8. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir
orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklgstis

iSgirsite spragteléjima.

Stiklo plokstes (A, B ir C) reikia sudeti atgal

teisinga tvarka. Spaudos Zenklo ieSkokite

stiklo plokstes Sone. Kiekviena stiklo plokste
pazymeéta skirtingai, kad buty paprasciau is-
rinkti ir surinkti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uzsifiksuoja.

A B

8. GEDIMY SALINIMAS

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyks-
ta, kreipkités j prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezitros centra. Techninés prie-
ziuros informacija pateikiama techniniy duo-
meny ploksteléje, esancioje ant priekinio ré-
mo. Jj pamatysite atidare dureles. Nepasalin-
kite techniniy duomeny plokstelés.

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos koda,
kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunki-
te elektros saugiklj, kad veél jjungtuméte prie-
taisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités
i igaliotajj aptarnavimo centra.
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|sitikinkite, kad tinkamai jstatéte vidurine stik-
lo plokste | atramas.

A

‘hgjr—B
e

7.6 Lemputés keitimas

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir palau-
kite, kol jis atvés.

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperaturai atsparia lempute.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
2. ISvalykite stiklinj gaubtelj.

3. Pakeiskite lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtel.

Negalite jjungti arba valdyti prietaiso. —
Prietaisas neprijungtas prie elektros tinklo ar-
ba prijungtas neteisingai.

Prietaisas nejkaista.

* Nevisiskai uzdarytos dureles.

« Uzraktas - jjungta.

¢ |jungta automatinio iSsijungimo funkcija.
Lemputé neveikia. — Lemputé perdegusi.
Pakeiskite lempute.

Lemputé iSjungta. — Drégnas konvek. kepi-
mas — yra aktyvuotas.



Ekrane rodoma "00:00". — Buvo nutrukes Err F102 — UZzdarykite dureles. Patikrinkite, ar
elektros energijos tiekimas. Nustatykite paros | nesugedes dureliy uzraktas.

laika.

Err C3 - Uzdarykite dureles. ISjunkite ir jjunki-

te prietaisa. Patikrinkite, ar nesugedes dureliy

uzraktas.

9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

9.1 Produkto mformacuos Iapas Ir Laikas, per kurj automatiSkai pasiekiamas

prOdUKto mformacua pagal . taikomas mazos galios rezimas 20 min
Reglamentg (ES) Nr. 65/2014 ir
Reglamentg (ES) Nr. 66/2014 Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN
50564.
Tiekejo pavadinimas Electrolux .. . .
9.3 Energijos taupymo patarimai
Modelio identifika- EOF4P46BX 944068309 . R N .
torius EOF4P46K 944068431 « Gamindami laikykite dureles uzdarytas ir
EOF6P46BX 944068324 venkite jas daznai atidaryti.
EOFDP46BK 944068373 | * Dureliy sandariklis privalo buti Svarus ir
KOFDP46BK 944068370 tinkamai uzfiksuotas.

KOFFP46BK 944068436 | « Naudokite metalinius arba tamsius,
neatspindincius indus.

< Jei nereikia, praleiskite iSankstinj

Energijos vartojimo efektyvumo | jkaitinima.

klasé « Sutrumpinkite pertraukas tarp keliy
patiekaly kepimo.

« Kai jmanoma, naudokite gaminimo

Energijos efektyvumo rodykle ~ 81.7

Suvartojamos energijos kiekis
taikant standarting apkrova ir 0.94 kWh/ciklas

rezima funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumete energijg (tik tam tikri

Suvartojamos energijos kiekis modeliai).

taikgr]t sta_mdartinf; apkrovg ir 0.67 kWh/ciklas « Naudokite ||kut|nQ kaitrau kad maistas

ventiliatoriaus rezima i8likty Siltas. Prie$ baigdami gaminti,

Angy skaigius 1 sumazinkite prietaiso temperatirg iki bent

— — 3-10 min.

Silumos $altinis Elektra «  Gamindami igjunkite lempute, nebent tai
: baty batina.

Signal 651 : . ) i
gnalo garsumas « Drégnas konvek. kepimas (tik tam tikri

Orkaites tipas Integruotoji orkaite modeliai) — §i funkcija buvo naudojama

siekiant atitikti energijos vartojimo

Mase EOF4P46BX 34.6kg efektyvumo klasés ir ekologinio
EOF4P46K 34.4 kg projektavimo reikalavimus (pagal EU
65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
EOFGP46EX 33.8 kg pagal IEC/EN 60350-1. Gaminant maistg
EOFDP46BK 33.6 kg orkaités durelés turi bati uidarytos, kad
funkcija neblty nutraukta ir veikty
KOFDP46BK 33.3 kg efektyviausiai. Kai naudojate $ig funkcija,
KOFFP46BK 33.9 kg lemputé autome_ltiékai__iégijyngia. Kai
kuriuose modeliuose ji iSsijungia po 30
Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN IEC sek.
60350-1. * Automatinis iSjungimas — saugumo
sumetimais, jei gaminimo funkcija yra
9.2 Informacijos reikalavimai pagal aktyvi ir nustatymai nekei¢iami, prietaisas
Reglamenta (ES) 2023/826 po tam tikro laiko automatiskai iSsijungs.
Norédami, kad gaminimo funkcija veikty
Energijos sgnaudos budéjimo reZimu 0,8W ilgiau, nustatykite gaminimo laika.

Automatinio iSjungimo funkcija neveikia,
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kai Atideto paleidimo laikas funkcija arba
lemputé yra jjungta.
- 12,5val: 30-115 °C

10. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

N
simboliu TO. ISmeskite pakuote | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty per-
dirbta. Tausokite aplinka ir zmoniy sveikatg —
tinkamai rasiuokite elektros ir elektronikos
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Med forbehold om endringer.

- 8,5val: 120-195 °C
— 5,5 val: 200-245 °C
— 3 val: ne daugiau kaip 250 °C

prietaisy atliekas. Prietaisy nemeskite kartu
su buitinémis atliekomis, jei jie pazyméti zen-
klu E . Priduokite $j gaminj vietiniame atlieky
surinkimo punkte arba susisiekite su savival-
dybés atstovais dél papildomos informacijos.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les ngye gjennom de vedlag-
te instruksjonene fgr du mon-
terer og bruker produktet.
Produsenten er ikke ansvarlig
for personskader eller andre
skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Instruk-
sjonene ma alltid oppbevares
pa et trygt og tilgjengelig sted
for fremtidig behov.

1.1 Sikkerhet for barn og
sarbare mennesker

* Dette produktet kan brukes
av barn fra 8 ar og oppover
og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mang-
lende erfaring og kunnskap,
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dersom de far tilsyn eller in-
struksjoner om bruken av
produktet pa en sikker ma-
te, og forstar farene som er
involvert. Barn under 8 ar
og personer med sveert om-
fattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma
holdes pa avstand fra pro-
duktet med mindre de er
under tilsyn til enhver tid.

* Barn bar veere under opp-
syn for a sikre at de ikke le-
ker med produktet.

* Oppbevar emballasje util-
gjengelig for barn og kast
den pa forsvarlig mate.

+ ADVARSEL: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-



me under bruk. Hold barn
og kjeeledyr unna under
bruk og avkjgling.

Aktiver barnesikringsenhe-
ten, hvis tilgjengelig.

Barn ma ikke rengjare eller
vedlikeholde produktet uten
tilsyn.

1.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun
brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet
for bruk innendars.

Dette produktet kan brukes
pa kontorer, hotellrom og
tilsvarende gjesterom hvor
slik bruk ikke overstiger
gjennomsnittlig bruksniva
for husholdninger.

Bruk ikke produktet fgr du
installerer det i en innebyg-
get enhet.

Trekk stgpselet ut av stik-
kontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

Hvis tilfgrselsledningen er
skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert
servicesenter eller tilsva-
rende kvalifisert personell
for a unnga elektrisk fare.
ADVARSEL: Sgrg for at
produktet er slatt av far du

bytter lampen for & unnga
fare for elektrisk stat.
ADVARSEL: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-
me under bruk. Veer forsik-
tig sa du ikke bergrer var-
meelementene eller pro-
duktrommets overflate.
Bruk alltid grillvotter til a
fierne eller sette inn tilbehar
eller ovnsutstyr.

For a unnga overoppheting,
ikke installer produktet bak
en dgr.

For a fierne ovnsstigene,
ma du farst trekke dem ut i
front og siden i bakkant.
Monter brettstigen i motsatt
rekkefalge.

Ikke bruk damprengjgring til
a rengjgre produktet.

Ikke bruk skurende rengje-
ringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a
rengjere glassdgren, da
dette kan ripe opp glasset
og fare til at glasset blir
matt.

Far pyrolytisk rengjaring
ma alt tilbehar og overfladi-
ge avleiringer/sgl fiernes fra
ovnen.
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2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en kvalifi-
sert person.

* Fjern all emballasje.

» |kke monter eller bruk et skadet produkt.

* Folg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

» Veer forsiktig nar du flytter produktet, da
det er tungt. Bruk alltid vernehansker og
sikkert fottay.

» lkke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

* Installer produktet pa et trygt og egnet
sted som oppfyller monteringskrav.

+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

» For montering av produktet, sgrg for at det
er i vater og at dgren apner seg uten
hindringer.

» Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

+ Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av
en kvalifisert elektriker.

» Sogrg for at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stramforsyningen.

* Produktet ma jordes. Bruk alltid en korrekt
montert, jordet stikkontakt.

» Bruk ikke multi-plugg-adaptere og
skjgteledninger.

» Unnga skade pa stikkontakt og kabel. Hvis
utskifting er ngdvendig, ma det gjgres av
vart autoriserte servicesenter.

+ Strgmledningene ma ikke bergre eller
komme nzer dgren pa produktet eller
nisjen under, spesielt ikke nar det er i bruk
eller nar deren er varm.

+ Stotbeskyttelse av stramfarende og
isolerte deler ma festes sikkert og skal
ikke kunne fiernes uten verktgy.

+ Ikke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Sgrg for tilgang til
kontakten etter installasjon.

138 NORSK

» Huvis stikkontakten er Igs ma den ikke
benyttes.

» lkke koble fra produktet ved a trekke i
strgmledningen. Trekk alltid i selve
stapselet.

* Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

» Den elektriske installasjonen ma ha en
isolasjonsanordning som kobler produktet
fra stromnettet ved alle poler, med en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

* Lukk dgren pa produktet helt far du kobler
det til strgmnettet.

» Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For ledningsavsnittet henvises det til den no-
minelle effekten pa typeskiltet: Du kan ogsa
se etter i tabellen:

Totalt stremforbruk  Ledningstverrsnitt

(W) (mm?)
maks 1380 3x0.75
maks 2300 3x1
maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma veere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og elektrisk
stat eller eksplosjon.

* Produktet ma ikke modifiseres.

» Serg for at ventilasjonsapningene ikke er
blokkert.

« |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

»  Veer forsiktig nar du apner dgren pa
produktet under drift, da varm luft og
brennbare blandinger fra
alkoholingredienser kan frigjeres.



Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det kommer i kontakt med vann.

Ikke belast daren nar den er apen.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Hold gnister og apen ild vekk fra produktet
nar deren er apen.

Bruk kun godkjent glass og krukker til
hermetisering.

Ikke plasser brennbare produkter i
naerheten av produktet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

For a forhindre skade pa emaljen:

— lkke plasser fat og former eller andre
gjenstander direkte pa bunnen av
ovnsrommet.

— Ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnsrommet.

— ikke team vann direkte inn i det varme
produktet.

— lkke la fuktige retter og mat bli
liggende i produktet etter tilberedning.

— Veer forsiktig nar du fierner eller
installerer tilbehgr.

Misfarging av emalje eller rustfritt stal
pavirker ikke produktets ytelse.

Bruk en dyp form til fuktige kaker, da
fruktsafter kan forarsake permanente
flekker.

Tilbered alltid med produktets dar lukket.
Hvis produktet er installert bak et
mabelpanel ma du ikke lukke panelet
under bruk eller far produktet er helt
avkjelt for & forhindre varme- og
fuktskader.

Angaende lyspeeren(e) i dette produktet
og reserve-lyspaerene som selges
separat: Disse lampene er ment a motsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller er
ment & signalisere informasjon om
produktets driftsstatus. De er ikke ment &
brukes i andre bruksomrader og egner seg
ikke til rombelysning.

Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

Bruk kun lamper med de samme
spesifikasjonene.

Kontakt et autorisert servicesenter for &
reparere produktet. Bruk kun originale
reservedeler.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

» Sla av og koble fra produktet far
vedlikehold.

» Sgrg for at produktet er kaldt for & unnga
glassbrudd. Hvis dgrglassene er skadet,
kontakt et autorisert servicesenter for
erstatning.

* Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet, den er tung.

* Rengjgr og terk produktet, ovnsrommet og
tilbeharet etter hver bruk for a forhindre
dampkondensasjon, korrosjon og
overflateforringelse.

« Kontroller produktet regelmessig for tegn
pa forringelse som kan gjere det uegnet
for kontakt med mat, for eksempel
sprekker, blemmer, avskalling, krymping,
klebrighet, korrosjon eller andre synlige
endringer i tekstur eller utseende. Fglg
rengjgrings- og pleieinstruksjonene for a
unnga forverring.

* Bruk en mikrofiberklut, varmt vann og
ngytrale rengjgringsmidler for rengjgring
av produktet og tilbehgret. Ikke bruk
slipende produkter, Igsemidler, skarpe
gjenstander eller metallgjenstander.

* Folg sikkerhetsinstruksjonene pa
emballasjen nar du bruker ovnsspray.

Pyrolytisk rengjering

* Les alle instruksjonene for pyrolytisk
rengjgring

* For du utfarer pyrolytisk rengjering og
innledende forvarming skal du fierne
folgende fra ovnsrommet:

— eventuelle overfladige matrester, olje
eller fett/avleiringer.

— alle uttakbare gjenstander (inkludert
hyller, sideskinner osv. som falger
med produktet) spesielt Superclean
gryter, panner, brett, redskaper osv.

* Hold barn vekk under pyrolytisk
rengjgring, da produktet blir veldig varmt
og slipper ut varm luft fra frontventilene.

» Pyrolytisk rengjgring frigjer rayk fra
matrester og byggematerialer. Sikre god
ventilasjon under og etter den forste
forvarmingen og pyrolytisk rengjering.

» Ikke sgl eller pafgr vann pa ovnsdaeren
under og etter den pyrolytiske
rengjeringen for & unnga a skade
glasspanelene.
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* Rayk som frigis fra pyrolytiske ovner /

matrester er ikke skadelige for mennesker,

inkludert barn, eller personer med
medisinske tilstander.

» Hold kjeeledyr unna produktet under og
etter pyrolytisk rengjgring og innledende
forvarming. Sma kjaeledyr (spesielt fugler
og reptiler) kan veere sveert felsomme for
temperaturendringer og avgitt reyk.

» Overflater med slippbelegg pa gryter,
panner, brett og kjgkkenutstyr kan bli
skadet av pyrolytisk rengjgring ved hgy
temperatur og kan slippe ut skadelige
damper.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt
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Betjeningspanel

Knott for matlagingsfunksjoner
Display

Betjeningsbryter
Ventilapninger for kjglevifte
Varmeelement

Lampe

Vifte

Hyllestgtte, avtakbar

¥ Hyllenivaer

EENREOENE

3.2 Betjeningspanel

QD Trykk for & stille inn timerfunksjoner.

H» Trykk og hold for & velge funksjonen: Hurti-
goppvarming.
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2.5 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

* Koble produktet fra
hovedstrgmforsyningen. Kutt sa den
elektriske ledningen og kast den pa
forsvarlig mate.

-6 Trykk for & sla produktets lampe pa og av.

E Trykk og hold for a velge funksjonen: Las.

OK  Trykk for & bekrefte valget.

Displayindikatorer

Produktet er last.

Undermeny: Assistert matlaging.

Undermeny: Rengjearing.

Undermeny: Innstillinger

Hurtigoppvarming er aktivert.

Varselur er aktivert.

DID|Y| & X| @

Tilberedningstid er aktivert.

)
4]
o
o

Utsatt start er aktivert.

Tidteller er aktivert.

CHC,

Fremdriftslinje — indikerer visuelt nar pro-
duktet nar den innstilte temperaturen eller
nar tilberedningstiden er over.

For a sla pa produktet:

1. Trykk pa bryterne. Bryterne kommer ut
(bare utvalgte modeller).

2. Drei pa knotten for
matlagingsfunksjonene for & velge en
funksjon.



3. Drei kontrollbryteren for a justere
innstillinger.

4. FOR FORSTEGANGS BRUK

4.1 Klokkeinnstilling.

Etter forste tilkobling til strem, vent til display-
et viser: "00:00" eller "12:00" (avhengig av
modell).

1. Drei pa kontrollbryteren for & stille tiden.
2. Trykk pa OK,

4.2 Innledende forvarming og
rengjoring

Forvarm det tomme produktet for a fierne
eventuell lukt. Ventiler rommet.

5. DAGLIG BRUK

5.1 Matlagingsfunksjoner

Varmluft: Tilberedning, merhet, tarking
Over- og undervarme: Tradisjonell steking
Frossen mat: Pommes frites, potetbater,

varruller

Pizzafunksjon: Lage pizza

Undervarme: Steking av kaker

Tining: Tining

Baking med fukt: Steking

Grill: Bradristing, grilling

B0 R E DB

Gratinering med vifte: Steke kjott, bruning

Lampen kan sla seg av automatisk ved en
temperatur under 80 °C ved enkelte ovns-
funksjoner.

5.2 Innstilling av

matlagingsfunksjoner

1. Drei pa knotten for matlagingsfunksjoner
for & velge en funksjon.

2. Vri kontrollbryteren for a sette
temperaturen.

Drei knotten for matlagingsfunksjoner til av-
posisjon 0 for a sla av produktet.

1. Fjern alt tilbehar og hyllestotter.
Still inn hver funksjon pa
maksimumstemperatur og la produktet
veere pa i angitte tidsperioder: (p t,
15 min, ™ 15 min. Se Daglig bruk.

3. Sla av produktet og la det avkjole seg.

4. Rengjer med en mikrofiberklut, varmt

vann og mildt vaskemiddel. Sett tilbehar
og hyllestatter tilbake pa plass.

5.3 Timer

1. Vri pa knottene for & velge
matlagingsfunksjon og angi temperatur
ved behov.

2. Trykk pa O til displayet viser gnsket
timerfunksjon:

Q Varselur: For & stille inn nedtelling. Nar ti-
meren er ferdig hares et lydsignal.

sior Tilberedningstid: For a stille inn nedtel-
ling. Nar nedtellingen er ferdig, hgres lydsig-
nalet og tilberedningen stanser.

@ Utsatt start: For a utsette starten og/eller
slutten pa tilberedningen. Nar timeren er fer-
dig, harer du et lydsignal og tilberedningen
stanser.

3. Drei pa kontrollbryteren for & stille tiden.
4. Trykk pa OK.

5. Nar tiden er ute, trykk pa OK og vri
knottene til av-posisjon hvis ngdvendig.

5.4 Meny =

Apne menyen for & fa tilgang til Assistert mat-
laging-retter og innstillinger.

1. Vri knotten for matlagingsfunksjoner til

Displayet viser ‘/f rrrr/ @
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2. Drei kontrollbryteren og velg ikonet for a
ga inn i undermenyen. Trykk pa OK.

Svinenakke eller -skulder, 1,5 - 2 kg

Ps O A i
. . Q ; ovnspanne pa rist
5.5 Assistert matlaging Y Snu kjgttet etter halve steketiden.
Assistert matlaging-undermenyen bestar av Svinekam, 1- 1,5 kg; 5 - 6 cm tykk
programmer som er utformet for spesielle ret- =] ’ T
ter. Programmer starter med en passende P6 | 2; stekebrett ,
innstilling. Du kan justere tiden og temperatu- g‘etr_kl'”t_‘e‘ 'detlfta: minutter i en varm panne.
ren under tilberedning. ettinn I produktet.
1. Vri knotten for matlagingsfunksjoner til tSpareribs av svin, 2-3 kg; bruk ra, 2-3 cm
j— ynn
u— P7
. IE‘ 2; ovnspanne pa rist
2. Vri pa kontrollknotten for & velge . Tilsett vaeske for & dekke bunnen av en form.
Trykk pa OK. Hel kylling, 1 - 1,5 kg; fersk
3. Drei kontrollbryteren for a velge en rett P8 |':|E| 2; ovnspanne pa rist
(p»] -P ) Trykk pa OK_ Snu kyl[ingen etter halve tilberedningstiden for
i . a fa en jevn stekefarge.
4. Drei kontrollbryteren for a justere vekten. -
Alternativet er tilgjengelig for utvalgte P9 Kyllingbryst, 180-200 g per stykke
retter. Trykk pa OK. 2; stekebrett
5. Plasser maten inne i produktet. Trykk pa Kjottpudding, 1 kg
P10
OK. EI 2; stekebrett
6. Nar funksjonen avsluttes, kontroller at Hel fisk, grillet, 0,5-1 kg per fisk
maten er klar. Forleng tilberedningstiden ’ T
etter behov. P11 G E 2; stekebrett
Fyll fisken med smer, krydder og urter.
Undermeny: Assistert matlaging Fiskefilet
P12 .
Bildetekst E 2; gryte parist
|':| Vektjustering tilgjengelig. P13 Ostekake
El 1; & 26cm springform pa rist
E Forvarm produktet fer du starter tilberednin-
gen. P14 Epleterte
E Bretthoyde. Se Produktbeskrivelse. El 1; paiform pa rist
Muffins
Displayet viser P og et nummer pa retten P15 E| 3; muffinsbrett pa stekebrett
som du kan kontrollere i tabellen.
P16 Formkake
P1  Oksefilet, red 1) 0,5-1,5kg; 5-6 cm tykke = 2; brgdform pa rist
stykker
P2 0ks1e)fllet, medi- ﬂ |E| 2: ovnspanne pa Bakte poteter, 1 kg
um rist P17 E‘ 2; stekebrett
- . Stek kjottet i et par mi- Legg hele poteter med skinn rett pa stekebret-
P3 0ksef|1let, medium nutter i en varm panne. tet.
pluss ) Sett inn i produktet.
Kroketter, frosne, 0,5 kg
Kalvekjett (f.eks. skulder), 0,8-1,5 kg; 4 cm P18 E
tykk 3; stekebrett
P4 |:-| B 2; ovnspanne pa rist Pommes frites, frosne, 0,75 kg
Stek kjoettet i et par minutter i en varm panne. P19 E 3: stekebrett
Sett inn i produktet. ’
Kjott-/grennsakslasagne med terre pasta-
P20 plater, 1-1,5kg
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Potetgrateng (ra poteter) 1- 1,5 kg
P21 .
1; gryte pa rist

Pizza, fersk, tynn

P22
IE‘ 1; stekebrett kledd med bakepapir

Pizza, fersk, tykk

P23
El 1; stekebrett kledd med bakepapir

Quiche

P24
EI 1; bakeform pa rist

Baguette / ciabatta / lyst bred, 0,8 kg

P25 IEI 3; stekebrett kledd med bakepapir
Det trengs mer tid for loff.

1) Steking ved lav tempe-
ratur.

5.6 Innstillinger i}
1. Vri knotten for matlagingsfunksjoner til

2. Vri pa kontrollbryteren for & velge {5,
Trykk pa OK.

3. Drei kontrollbryteren for a velge
innstilling. Trykk pa OK.

4. Drei kontrollbryteren for & justere verdien.

Trykk pa OK.
5. Drei knotten for matlagingsfunksjoner til
av-posisjon for & ga ut av Meny.

Undermeny: Innstillinger

Innstilling Verdi
01 Tid pa dagen Endre
02 Skjermlysstyrke 1-5
03 Tastelyder |1_y-dpai’\)/’ 2 - Klikk, 3 -
04 Summervolum 1-4
05 Tidteller Pa/Av
06 Lys Pa/Av
07 Hurtigoppvarming Pa/Av
08 Rengjgringspaminnelse Pa/Av
09 Demomodus é{:g\éeringskode:
10 Programvareversjon Kontroller

Innstilling Verdi

11 Tilbakestill alle innstillin-

Ja/Nei
ger

5.7 Sperre &

Denne funksjonen forhindrer utilsiktede en-
dringer av produktets funksjoner.

Nar den aktiveres mens produktet er i bruk,
laser den kontrollpanelet, og gjeldende matla-
gingsinnstillinger fortsetter uten avbrudd.

Nar den er aktivert mens produktet er av, hol-

der den betjeningspanelet last, slik at produk-
tet ikke kan slas pa utilsiktet.

&- trykk og hold inne for & sla funksjonen av
og pa.

Det hgres et lydsignal. & blinker 3 ganger
nar lasen er aktivert. Dgren til produktet er
last.

5.8 Tilbehor

gig av modell. Skann QR-ko-
den for a sjekke hvordan du
bruker tilbehgr som fglger
ir  med produktet. Du kan be-
T stille valgfritt tilbeher sepa-
rat. Kontakt din lokale leve-
randgr for mer informasjon.

Sett inn tilbehgret (tradhylle/brett) mellom
sporene pa hyllestetten. Serg for at risten be-
rerer baksiden av ovnsrommetog at fettene
peker ned .En liten fordypning gverst gir gkt
sikkerhet og beskytter mot velting. Risten har
en kant som forhindrer at kokekar sklir av
den.

— =

Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbehgret, sgrg
for at den vender mot deg.
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Hvis du bruker et brett med hull, plasser bret-
tet/pannen under for & samle opp dryppende
vaesker.

6. RAD OG TIPS

6.1 Rad om tilberedning

§5§ o)
Temperaturer og tilberedningstider i tabellene = C E] O @
er kun veiledende. De avhenger av oppskrif- Informasjonskapsler (Coo-
. . . h 180 2 20-30 1)
tene og kvalitet og mengde ingredienser som kies), 16 stk
brukes. Hvis du ikke finner opplysningene for Makroner, 20 stk 180 2 4045 1)
en bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt
i en tilsvarende rett. Muffins, 12 stk 170 2 30-40 1)
Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen. Ikke-sat butterdeig, 16 stk 170 2  35-45 1)
Symboler som brukes i tabellene: Sandkjeks, 20 stk 150 2 4050 1)
& Matype Smaterter, 8 stk 170 2 20-30 1)
Matlagingsfunksjon Emnnsaker, posjerte, 0,3 180 3 3540 1)
g
°C Temperatur Vegetarisk omelett 200 3 30-45 )
B Hylleniva Middelhavsgrennsaker, 180 4  35-40 1)
0,7 kg
@ Tilberedningstid (min) 1) Bruk stekebrett eller langpanne
2) Bruk rist.
@ Tilleggsinformasjon: 3) Bruk keramiske porsjonsformer pa rist

6.2 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulige re-
sultater.

4) Bruk flanform p4 rist.
5) Bruk bakeform pa rist.
6) Bruk pizzaform p4 rist.

6.3 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60350-1.

& CH © ®
Sotsma gjeerbakst, 12 stk 180 2  35-40 1) = °C Q) ®
Rundstykker, 9 stk 180 2 3540 1) Smakaker, 16 stk. per stekebrett
Frossen pizza, 0,35 kg 220 2 3540 2 E] 3 150 25 .35 1)
Rullekake 170 2 3040 1) N o 0.0
Brownies 180 2 3040 1)
Soufflé, 6 stk 200 3 3040 3) 1093 150 20-30 1)
Sukkerbradbunn 170 2 20-30 4) Eplepai, 2 former @ 20 cm
Formkake med syltetay 170 2 3545 5) |:] 2 170 80 - 100 3)
Posiert fisk, 0,3 kg 180 3 3545 1) ) 0 oo )
Hel fisk, 0,3 kg 180 3 3545 1)
Fiskefilét, 0,3 kg 180 3 3545 ¢ | _ormkake kakeform @26 cm
Posjert kjgtt, 0,25 kg 200 3 40-50 1) = 2 160 30-40 32
Shashlik, 0,5 kg 200 3 2535 1) 2 160 30 - 40 3)

144 NORSK




B EH °C SO,

B H °C SN,

Ristet brad

1093 160 25-40  3)2)
Mardeigkjeks ™ 3 maks. 5.7 3)4)
(] 3 150 20-30 1) 1) Bruk Stekebrett.
2) Forvarm ovnen i 10 minutter. Ikke bruk funksjo-

: Hurtigoppvarming.
® 2 150 20-30 1) nen: Hurtigopp 9
3) Bruk Rist.
1093 150 15-25 1) 4) Forvarm produktet til den innstilte temperaturen er

7. STELL OG RENGJQRING

7.1 Merknader om rengjgaring

+ Bruk et rengjegringsmiddel for
metalloverflater.

» Bruk en ovnsrens som tar gjenstridige
flekker.

* Bruk det flytende avkalkingsmiddelet som
produsenten anbefaler for & fierne
kalksteinsrester.

» Fuktighet kan skape kondens inne i
produktet eller pa glasspanelene pa
dgren. For a redusere kondens, la
produktet sta pa i 10 minutter for
tilberedning.lkke oppbevar mat i produktet
i mer enn 20 minutter.

» |kke rengjer tilbehgret i en
oppvaskmaskin.

7.2 Fjerning av brettstigene

1. Pase at produktet er kaldt.

2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.

3. Trekk den bakre delen av brettstigene ut
fra sideveggen og ta den ut.

4. Sett hyllestattene tilbake til
utgangsposisjonen. Gjenta trinnene i
motsatt rekkefglge.

Hvis uttrekkbare skinner felger med, ma hol-
derne peke forover.

7.3 Pyrolytisk rengjering

Dette programmet brenner av gjenveerende
smuss i produktet. Bruk den nar produktet
trenger en dyprengjgring.

Hvis det er andre produkter montert i samme
skap ma du ikke bruke dem samtidig som
denne funksjonen. Det kan forarsake skade
pa ovnen eller skapet.

1. Sarg for at produktet er kaldt.

nadd. lkke bruk funksjonen: Hurtigoppvarming.

2. Fjern alt tilbehar som ikke taler varme fra
ovnen.

3. Rengjer innsiden av ovnen og det
innvendige dgrglasset med varmt vann,
en myk klut og et skdnsomt vaskemiddel.

4. Vri_pé knotten for matlagingsfunksjonene
til == for & velge Meny.

5. Vri pa kontrollbryteren for & velge ol og
trykk pa OK.

Steketid
C1 - Lett rengjering 2h

Rengjgringsprogram

6. Trykk pa OK for & starte rengjgringen.

Nar rengjgringen starter, er deren til produk-
tet lukket og lampen er av. lkke start funksjo-
nen hvis du ikke lukket ovnsdgren helt. Di-

splayet viser [ til doren Iases opp.-

7. Etter rengjgring, drei knotten for
matlagingsfunksjoner til av-posisjon.

8. Vent til produktet er kaldt og deren lases
opp. Rengjer innsiden av ovnen med en
myk klut og vann.

7.4 Rengjeringspaminnelse

Nar o’ blinker pa displayet etter tilberedning,
varsler produktet om at det er pa tide med py-
rolytisk rengjgring. Du kan sla av paminnel-
sen i undermenyen: Innstillinger. Referer til
Daglig bruk, Innstillinger.

7.5 Fjerning og montering av deren

Ovnsdgren har fire glasspaneler. Du kan fjer-
ne ovnsdgren og de innvendige glasspanele-
ne for & rengjgre dem. Les hele instruksjonen
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for & fierne og montere dgren fgr du fierner

glasspanelene.

1. Apne deren helt, og hold begge
hengslene.

2. Loft og trekk i lasene til de klikker pa
plass.

3. Lukk ovnsdaren halvveis til farste apne
posisjon. Trekk og |gft for & ta dgren ut av
holderen.

4. Legg deren pa et mykt toystykke pa et
stabilt underlag og Frigjer lasesystemet
for & fierne de indre glasspanelene.

5. Dreifestene 90° og ta dem ut av
holderne.

6. Loft forsiktig for du fierner ett og ett
glasspanel. Begynn med det gverste.
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7. Rengjer glasspanelene med vann og
sape. Terk glasspanelene forsiktig. lkke
rengjgr glasspanelene i
oppvaskmaskinen.

8. Nar rengjgringen er ferdig, monterer du
glassene og ovnsdgren igjen.

Hvis dagren er riktig montert, vil du hgre et
klikk nar du lukker lasene.

Pass pa at du setter glasspanelene (A, B og
C) pa plass igjen i riktig rekkefelge. Se etter

symbolet/utskriften pa siden av glasspanelet.
Hvert av glasspanelene ser forskjellige ut for
a gjere demontering og montering enklere.

Dorlisten klikker nar den installeres riktig.

Pass pa at du installerer det midtre glasspa-
nelet riktig i holderne.

A
L

7.6 Skifte lyspaere

Koble produktet fra stramnettet og vent til det
er kaldt.

Erstatt paeren med en egnet varmebestandig
lyspaere som taler 300 °C.



Bakre ovnslampe

1. Drei glassdekselet for a ta det av.
2. Rengjor glassdekselet.

8. FEILSOKING

Hvis du ikke greier a lase problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Du finner serviceinformasjon
pa typeskiltet, pa frontrammen. Det er synlig
nar du apner dgren. Ikke fiern typeskiltet.
Hvis displayet viser en feilkode som ikke star
i denne tabellen, ma du sla sikringene i huset
av og pa for a starte ovnen pa nytt. Hvis feil-
meldingen vises igjen, ta kontakt med et au-
torisert servicesenter.

Du kan ikke aktivere eller betjene produk-
tet. - Produktet er ikke koblet til en stremfor-
syning, eller det er feil tilkoblet.

Produktet blir ikke varmt.

9. ENERGIEFFEKTIVITET

9.1 Produktinformasjonsark og
produktinformasjon i henhold til
(EU) nr. 65/2014 og (EU) nr. 66/2014

Leverandgrens navn Electrolux
Modellidentifika- EOF4P46BX 944068309
sjon EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436
Energieffektivitetsindeks 81.7
Energieffektivitetsklasse A+

Energiforbruk med standard
matmengde, over- og under-
varme

0.94 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbe-

lastning, viftemodus 0.67 kWt/syklus

Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 651
Ovnstyper Innebygd ovn

3. Skifte ut lampen.
4. Monter glassdekselet.

« Daren er ikke skikkelig stengt.

« Sperre er aktivert.

* Automatisk utkobling er aktivert.

Lampen virker ikke. - Lampen er utbrent.
Bytt ut lampen.

Lampen er slatt av. - Baking med fukt - er
aktivert.

Displayet viser "00:00". - Det var et strgm-
brudd. Angi tid pa dagen.

Err C3 - Lukk dgren. Sla produktet av og pa.
Sjekk at dgrlasen ikke er gdelagt.

Err F102 - Lukk dgren. Sjekk at dgrlasen ikke
er gdelagt.

Masse EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

Produkt testet i henhold til: EN IEC 60350-1.

9.2 Informasjonskrav i henhold til
(EU) nr. 2023/826

Stregmforbruk i standby-modus 0,8 W

Maksimal tid som trengs for at utstyret au-

tomatisk skal na gjeldende laveffektmodus 20 min

Produkt testet i henhold til: EN 50564.

9.3 Energisparingstips

* Hold dgren stengt under matlaging og
unnga a apne den ofte.

* Hold derpakningen ren og serg for at den
sitter godt pa plass.

* Bruk metall eller marke, ikke-reflekterende
kokekar.

* Hopp over forvarming med mindre det er
ngdvendig.
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» Ha feerrest mulig pauser mellom retter du
ovnssteker.

*  Om mulig, bruk tilberedningsfunksjoner
med varmluft for & spare strem (kun for
utvalgte modeller).

* Bruk restvarme for a holde maten varm.
Reduser produktets temperatur til minst 3
- 10 min fgr tilberedningen er over.

« Sla av lampen under matlaging med
mindre den ma veere pa.

» Baking med fukt(kun utvalgte modeller) -
denne funksjonen ble brukt til & overholde
krav til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014 ). Tester i henhold til: IEC/EN
60350-1. Stekeovnsdgren skal veere
lukket under tilberedning slik at funksjonen
ikke forstyrres, og ovnen er i drift med

10. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer merket med symbolet

A%

L. Legg emballasjen i relevante beholdere
for & resirkulere det. Bidra til & beskytte miljg-
et og menneskers helse ved a resirkulere av-
fall fra elektriske og elektroniske produkter.
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hgyest mulig energieffektivitet. Lampen
slukkes automatisk nar du bruker denne
funksjonen. For noen modeller tar det 30
S.

* Automatisk av-funksjon - av
sikkerhetsgrunner vil produktet sla seg av
automatisk etter en viss tid hvis
matlagingsfunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres. Still inn
tilberedningstiden for & bruke en
matlagingsfunksjon lenger. Automatisk av-
funksjon fungerer ikke med Utsatt start-
funksjonen eller nar lampen er pa.

- 12,5t:30-115°C
- 8,5t:120-195°C
- 5,51:200-245 °C
— 3t 250 — maksimum °C

Ikke avhend produkter merket med symbolet

E med husholdningsavfallet. Returner pro-
duktet til ditt lokale resirkuleringsanlegg eller
kontakt kommunen.

6. SFATURI UTILE.......ooooooooereeeeeerennns
7. INGRIJIREA S| CURATAREA
8. DEPANARE........ooovvooooeirrrrerrrrinnn,

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA. 160
10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL.......... 161

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
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Si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

* Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-



riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu
varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.
Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul.
Nu lasati ambalajele la in-
demaéana copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

Activati dispozitivul de sigu-
ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.

Copiii nu trebuie sa curete
sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.

1.2 Informatii generale
despre siguranta

» Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

* Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

» Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

* Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

» Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.

* In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.

+ AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit
inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.
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* AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.

« Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.

* Nu instalati aparatul in spa-
tele unei usi decorative
pentru a evita supraincalzi-
rea.

* Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-

te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

* Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

* Inainte de curatarea piroliti-
ca, scoateti toate accesorii-
le si depunerile/deversarile
excesive din cavitatea apa-
ratului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

Tndepértati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

+ Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.
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* Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

* Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

» Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizata de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.



* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.

* Introduceti fisa in prizéa numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

+ Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

» Nu deconectati aparatul tragand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti polii,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

* Inchideti complet usa aparatului inainte de
a-l conecta la reteaua electrica.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date teh-
nice. De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere total3 (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1,380 3x0.75
maxim 2,300 3x1
maxim 3,680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

» Nu modificati acest aparat.

Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Curatati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.
Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

/N AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.

- nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.

— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.

Decolorarea smaltului sau a otelului

inoxidabil nu afecteaza performanta

aparatului.

Utilizati o tigaie adancéa pentru prajituri

umede, deoarece sucurile de fructe pot

provoca pete permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobilier, nu inchideti panoul in

timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a

racit complet pentru a preveni deteriorarea

cauzata de caldura si umiditate.

In ceea ce priveste becul (becurile) din

acest produs si becurile ca piese de

schimb vandute separat: Aceste becuri

sunt destinate sa reziste la conditiile fizice

extreme din aparatele electrocasnice, cum

ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau

au scopul de a oferi informatii despre
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starea de functionare a aparatului.
Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

+ Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

» Opriti si deconectati aparatul de la priza
fnainte de intretinere.

+ Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

» Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.

+ Verificati produsul in mod regulat pentru a
depista semne de deteriorare care il pot
face impropriu pentru contactul cu
alimentele, cum ar fi crapaturi, basici,
delaminare, contractie, aderenta,
coroziune sau alte modificari vizibile ale
texturii sau aspectului. Urmati
instructiunile de curatare si ingrijire pentru
a preveni deteriorarea.

» Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

» Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

Curatare pirolitica

» Cititi toate instructiunile pentru curatare
pirolitica
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+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si

preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
fmpreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Tineti copiii la distanta in timpul curatarii
pirolitice, deoarece aparatul se incalzeste
foarte tare si elibereaza aer fierbinte prin
orificiile de ventilatie din fata.

Curatarea pirolitica elibereaza fum din
reziduurile de gatit si materialele de
constructie. Asigurati o buna ventilatie in
timpul si dupa preincalzirea initiala si
curatarea pirolitica.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.
Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderent ale oalelor, tigailor,
tavelor si ustensilelor pot fi deteriorate de
curatare pirolitica la temperaturi ridicate si
pot elibera vapori nocivi in cantitati mici.

2.5 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.



3.

DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

EoBENE

BEEERNER

aRn 8 o
O =9 0O

[ Ve — — — c—

B oeBa

Panou de comanda

Buton pentru functiile de gatire
Afisajul

Buton de comanda

Qrificii de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport raft, detasabil

Pozitii raft

3.2 Panou de comanda

QD Apasa pentru a seta functiile cronometrului.

H» Apasati lung pentru a seta functia: Incalzire
rapida.

- Apasa pentru a porni si opri becul aparatu-
o lui.

E'] Apasati lung pentru a seta functia: Blocare.

OK  Apasati pentru a confirma selectia.

Indicatorii afisajului

|E'| Aparatul este blocat.

S  submeniu: Gtire asistata.

m,/ Submeniu: Curatare.

'{6\:} Submeniu: Setari

)) Incalzire rapida este activat.

D Cronometru este activat.

Durata gatire este activat.
STOP

@ Pornire cu intérziere este activat.

@ Cronometru numaratoare directa este acti-
vat.

Bara de progres - indica vizual momentul in
care aparatul atinge temperatura setata sau
= durata de gatire se incheie.

Pentru a porni aparatul:
1. Apésati butoanele. Butoanele ies (numai
modelele selectate).

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-
tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"
sau "12:00" (in functie de model).

2. Apasati OK.
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4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol pentru a elimina ori-
ce miros. Aerisiti incaperea.

1. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.

2. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze

5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de gatit

Aer cald cu ventilatie: Coacere uniforma,
fragezime, uscare
Incilzire sus si jos: Coacere traditionala
E% Preparate congelate: Cartofi prajiti, cartofi

wedges, rulouri de primavara

Functie Pizza:Coacere pizza

incalzire jos: Coacere prajituri

B B

Decongelare: Decongelare

Aer cald umed: Coacere

Grill: Paine prajita, gratar

R NEIRE]

Gatire intensiva: Frigerea carnii, rumenire

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

5.2 Setare: functii de gatit

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de

gatire.

2. Raotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5.3 Timer

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura, la nevoie.

2. Apasati O pana cand afisajul afiseaza
functia dorita a temporizatorului:

DCronometru: Pentru a seta o numaratoare
inversa. La incheierea duratei este emis sem-
nalul sonor.

154 ROMANA

pentru duratele specificate: = 1h,

15min, E] 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.

Opriti aparatul si lasati-I sa se raceasca.
4. Curatati cu o laveta din microfibra, apa

calda si detergent delicat. Tnlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

d

% Durata gatire: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.

@ Porni e ea A

ornire cu intarziere: Pentru a amana
pornirea si/sau terminarea gatirii. Cand se
termina timer-ul, suna semnalul si gatitul se
opreste.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.
4. ApasatiOK .

Cand timpul se termina, apasati OK si
rotiti butoanele in pozitia oprit, daca este
necesar.

5.4 Meniu =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire asis-
tata si setarile.

1. Rotiti butonul pentru functiile de ncalzire

la—.

Afisajul indica¥s, m’, 5.

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK .

5.5 Gatire asistati ¥

Gatire asistatasubmeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate. Progra-
mele Tncep cu o setare adecvata. Poti regla
durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Rotiti butonul pentru functiile de Tncalzire
la=—.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta Y. Apasati OK |

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

oK.



4. Roteste butonul de comanda pentru a
regla greutatea. Optiunea este disponibila Puiintreg, 1 - 1.5 kg; proaspat
pentru preparatele selectate. Apasati OK. P8 2; vas de copt pe raftul de sarma
5. Puneti produsele in interiorul aparatului. Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de
. LOK gatit pentru a rumeni uniform.
Apasati UK,
6. Cand functia se termina, verificati dacé pg  rieptde pui, 180 - 200 g per bucata
mancarea este gata. Prelungiti durata de = 2; tava de copt
gatire daca este nevoie. Bucata de care, 1kg
Submeniu: Gatire asistata P10 El E| 2; tava de copt
Legend3 Peste intreg, la gratar, 0,5 - 1 kg per peste
’ s L P11 2; tava de copt
Ij Este disponibila ajustarea greutatii. Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
E Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa P12 File de peste
gatiti. E| 2; caserola pe raftul de sarma
Nivel raft. Consultati sectiunea Descrierea e P
E : ’ Prajitura cu branza
produsului. P13
E‘ 1; @ 26 cm tava cu arc pe raft de sarma
Afisajul indica P si un numar al preparatului ”
pe care il puteti verifica in tabel. P14 Tarta cu mere
E 1; forma de placinta pe raftul de sarma
File de vita, in san- 0.5- 1.5kg; 5-6 cm bu- -
P1 ge cati groase P15 IBE”|°§9
File de vita, me- ﬂ E 2; vas dg copt pe 3; tava pentru briose pe tava de copt
P2 1) raftul de sarma ch
diu Prajeste carnea timp de P16 ec
File de vits. f- cateva minute intr-o cra- = 2; tava de paine pe raftul de sarma
P3 ’ tita fierbinte. Introduceti
cut? n aparat. Cartofi copti. 1 kg
Friptura de vitel (de exemplu, spat), 0,8 - P17 2;tavadecopt »
1,5 kg; 4 cm grosime Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P4 ﬂ E 2; vas de copt pe raftul de sarma Crochete, congelate, 0,5 kg
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o P18 |E| 3 tavi d "
cratita fierbinte. Introduceti in aparat.  tava de cop
Friptura de ceafa de porc sau pulpa, 1.5 - 2 P19 Cartofi, congelati, 0.75 kg
kg E 3; tava de copt
P5 Ij El 2; vas de copt pe raftul de sarma Lasagna cu carne / legume cu foi uscate de
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti car- paste1 - 1.5 kg
nea. P20 ’
1; caserola pe raftul de sarma
Muschiulet de porc, 1 -1,5kg; 5 - 6 cm grosi-
me P21 Cartofi gratinati (cartofii cruzi), 1 - 1.5 kg
P6 |j El 2; tava de copt 1; caserola pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o - e -
cratita fierbinte. Introduceti in aparat. P22 rEIlzza proaspatd, subtire
Coaste de porc, 2 - 3 kg; folositi crud, 2 - 3 1; tava de copt captusitd cu hartie de copt
cm subtire Pizza proaspata, groasa
P7 P23

2; vas de copt pe raftul metalic
Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui pre-
parat.

1; tava de copt captusita cu hartie de copt
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Quiche

P24
El 1; tava de copt pe raftul de sarma

Bagheta / Ciabatta / Paine alba, 0,8kg

P25 IE‘ 3; tava de copt captusita cu hartie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.

1) Gtire la temperatura
joasa.
5.6 Setari®:
1. Rotiti butonul pentru functiile de Tncalzire
la=—.
2. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta . Apasati oK,
3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apasati OK,
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5

03 Tonul de la taste 1-Bip, 2- Click, 3 -

Sunet oprit
04 Volum la apasare taste 1-4
Cronometru numaratoa- . .
05 re directs Pornit / Oprit
06 lluminare Pornit / Oprit
07 incalzire rapida Pornit / Oprit
Semnal De Reamintire . .
08 La Curatare Pornit / Oprit
Cod de activare:
09 Modul demo 2468
10 Versiunea software Verificare
1 Resetati toate optiunile  Da / Nu

5.7 Blocare (@

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul
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de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

& - apasa si mentine pentru a activa Si
dezactiva functia.

Va fi emis un semnal sonor. (& - va lumina in-
termitent de 3 ori atunci cand functia de blo-
care este activata. Usa aparatului este bloca-
ta.

5.8 Accesorii

E Accesorii disponibile Tn

;. functie de model. Scanati

codul QR pentru a vedea

cum sa utilizati accesoriile

4r  furnizate impreuna cu apara-
g1 tul. Puteti comanda acceso-

rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

Introduceti accesoriul (gratar metalic/tava) in-
tre barele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si ca picioarele sunt
indreptate in jos . O mica adancitura in par-
tea de sus creste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Marginea din jurul raftului
previne alunecarea vaselor de gatit de pe
raft.

Qﬁg%
=

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.
Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.



6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien-
telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile
pentru o reteta speciala, cautati alta similara.
Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului.

Simboluri utilizate in tabele:

3 Tipul de preparat

L cH O ®
Pricomigdale, 20 de bucati 180 2 40-45 1)
Briose, 12 bucati 170 2 30-40 1)
Pateuri sarate, 16 bucati 170 2 35-45 1)
Fursecuri, 20 de bucati 150 2 40-50 1)
Mini tarte, 8 bucati 170 2 20-30 1)
Legume, fierte, 0,4 kg 180 3 35-40 1)
Omleta vegetariana 200 3 30-45 6)
Legume mediteraneene, 180 4 35-40 1)

0,7 kg

R 2%

Functia de gatit

[ =
Temperatura

El Pozitie raft

Durata gatire (min)

@ Informatii suplimentare

6.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati su-
gestiile din tabelul de mai jos.

&L, CH O ®
Rulouri dulci, 12 bucati 180 2 35-40 1)
Rulouri, 9 bucati 180 2 35-40 1)
Pizza congelata, 0,35 kg 220 2 35-40 2
Rulada 1770 2 30-40 1)
Negresa 180 2 30-40 1)
Soufflé, 6 bucati 200 3 30-40 3)
Blat de pandispan 170 2 20-30 4)
Sandvis Victoria 170 2 35-45 5)
Peste fiert, 0,3 kg 180 3 35-45 1)
Peste intreg, 0,2 kg 180 3 35-45 1)
File de peste, 0,3 kg 180 3 35-45 )
Carne fiarta, 0,25 kg 200 3 40-50 1)
Saslac, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
Prajituri, 16 bucati 180 2 20-30 1)

1) Folositi o tava de gétit sau o tavé de colectare.

2) Folositi raftul de sarma.

3) Folositi vase ceramice ramekin pe raft de sarma.
4) Folositi o forma pentru aluat fraged pe raft de sar-
ma.

5) Folositi vas de copt pe raft de sarma.

6) Folositi tava de pizza pe raft de sarma.

6.3 Informatii pentru institutele de
testare

Teste conforme cu IEC 60350-1.
= °C O @

Prajituri mici, 16 bucati pe tava

O 3 150 25-35 1)

3 150 20-30 1))

15i3 150 20-30 1)
Placinta cu mere, 2 forme @20 cm

= 2 170 80-100  3)

2 160 70 - 90 3)
Pandispan, forma pentru prajituri @26 cm

O 2 160 30-40  3)2)

2 160 30-40 3

15i3 160 25-40  3)2)
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B & <6< © ® B H €T O ®

-Prajitura sfaramicioasa E] 3 maxim 5.7 3)4)
= 3 150 20-30 R 1) UtilizareTava de gatit.
2) Preincalziti aparatul timp de 10 minute. Nu utilizati
2 150 20-30 1) functia: Tncalzire rapida. '
3) UtilizareRaft sarma.
13 150 15-25 1) 4) Preincalziti aparatul pana cand se atinge tempera-

tura setata. Nu utilizati functia: Incalzire rapida.
Paine prajita

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

2. Scoateti din cuptor toate accesoriile care

7.1 Observatii privind curatarea nu sunt rezistente la functia pirolitica.

* Folositi o solutie de curatare pentru 3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
suprafete metalice. ) sticla de la interior cu apa calda, o laveta

+ Folositi un detergent special pentru moale si detergent neutru.

cuptoare pentru pete incapatéanate.

- Utilizati degresantul lichid recomandat de | 4- Rofiti butonul pentru functiile de gatire la

producator pentru a elimina reziduurile de — pentru a intra In modul de Tncalzire
calcar. rapida ( Meniu).

* Umiditatea se poate condensa in interiorul | 5, Rotiti butonul de control pentru a selecta
aparatului sau pe panourile de sticla ale m/ L oK
usii. Pentru a reduce condensul, lasati $i apasati .
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
nainte de gatit. Nu depozitati alimente in Programul de curatare Durata
aparat pentru mai mult de 20 de minute. C1 - Curétare usoara 2h

+ Nu curatati accesoriile in masina de - -
spalat vase.

. . 5sati OK i 5
7.2 Scoaterea suporturilor raftului 6. Apasati “ pentru a incepe curatarea.
Cand incepe curatarea, usa aparatului se

1. Verificati daca aparatul s-a racit. blocheaza si becul se stinge. Nu porniti

2. Trageti partea din fata a suportului pentru | functia daca nu ati inchis complet usa cupto-
rafturi si indepartati-o de peretele lateral. | rului. Pana la deblocarea usii, afisajul indica

3. Trageti partea din spate a suportului E|
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului inapoi in pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.

7. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

8. Asteptati pana cand aparatul se raceste
Si usa se deblocheaza. Curatati interiorul

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif- cuptorului cu o laveti moale si apa.
turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate L
spre fata. 7.4 Semnal De Reamintire La
< S o Curatare
7.3 Curatare pirolitica ;
Acest program arde murdaria reziduala din Cand ol clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
aparat. Utilizati-I ori de cate ori aparatul are gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
nevoie de o curatare profunda. curatare pirolitica. Puteti dezactiva memen-

toul din submeniu: Setari Consultati sectiu-

Daca sunt instalate alte aparate Tn acelasi nea Utilizare zilnica, Setari.

compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Poate provoca deteriorarea 7.5 Scoaterea si montarea usii

cuptorului sau a dylapulw. - Usa cuptorului are patru panouri de sticl.
1. Verificati daca aparatul s-a racit. Puteti indepérta usa cuptorului si panourile
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de sticla interne pentru a le curata. Cititi in-

treaga instructiune "Indepartarea si instalarea

usii" Thainte de a indeparta panourile de sti-

cla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. TInchideti usa cuptorului pané la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila si deschideti sistemul
de blocare pentru a scoate panourile de
sticla.

5. Ruotiti dispozitivele de fixare la 90° si
scoateti-le din locasurile lor.

6. Mai intai ridicati cu atentie si apoi
indepartati panourile de sticla unul cate
unul. Incepeti de la panoul superior.

7. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

8. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din sti-
cla (A,B si C) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita dezasam-
blarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

A B C

Asigurati-va ca instalati corect panoul de sti-
cla din mijloc pe scaune.

i

|

of
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7.6 inlocuirea becului

Deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana se raceste.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.

Daca afisajul prezintd un cod de eroare care
nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul
in care codul de eroare apare din nou, con-
tactati un Centru de service autorizat.

Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul.

4. Montati capacul de sticla.

* Usa nu este inchisa corect.
» Blocare este activat.
« Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Schimba lampa.

Lampa este stinsa. - Aer cald umed - este
activat.

Afisajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

Err C3- inchideti usa. Opreste si porneste
aparatul. Incuietoarea usii nu este stricata.
Err F102 - Inchideti usa. Incuietoarea usii nu
este stricata.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

Denumirea furnizorului Electrolux
Identificarea mo- EOF4P46BX 944068309
delului EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436
Index de eficienta energetica 81.7

Clasa de eficienta energetica ~ A+

Consum de energie cu o incar-
catura standard, modul con-
ventional

0.94 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incar-
care standard, in modul venti-
latie

0.67 kWh(/ciclu

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

160 ROMANA

Volumul 651

Tip cuptor Cuptor incorporabil

Masa EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby 0.8 W

Timpul maxim necesar pentru ca echipa-
mentul sa atinga automat modul de putere 20 min
scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564.



9.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Tineti usa inchisa n timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.

Mentine garnitura usii curata si asigura-te
ca este bine fixata in pozitie.

Folositi vase metalice sau de culoare
inchisa, non-reflectorizante.

Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de mancare.
Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Folositi caldura reziduala pentru a
mentine mancarea calda. Reduceti
temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min inainte de sfarsitul gatirii.

Opiriti lampa Tn timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.
Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de

eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.

Oprire automata - din motive de siguranta,
daca functia de gatire este activa si nu se
modifica nicio setare, aparatul se va opri
automat dupa o anumita perioada de timp.
Pentru a opera o functie de gatit mai mult
timp, setati timpul de gatire. Oprirea
automata nu se aplica cu functia Pornire
cu intarziere sau cand lampa este aprinsa.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195°C
— 5.5h:200-245 °C
— 3 h: 250 - maxim °C

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/:) electrice si electronice. Nu aruncati aparatele

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului inconjurator si a sana-

marcate cu simbolul 2 impreuna cu deseuri-
le menajere. Returnati produsul la unitatea
locala de reciclare sau contactati adminis-

tatii umane recicland deseurile de aparate tratia locala.
SLOVENSKY : )
1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE.......... 161 7. OSETROVANIE A CISTENIE................ 171

2. BEZPECNOSTNE POKYNY...................
3. OPIS VYROBKU. .....cooveeveeeeieeeeeerrene.
4. PRED PRVYM POUZITIM.........
5. KAZDODENNE POUZIVANIE...
6. RADY A TIPY ..o,

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouziva-
nim spotrebiCa si pozorne
precCitajte prilozené pokyny.
Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spéso-

bené nespravnou instalaciou
alebo pouzivanim. Tieto po-
kyny uchovavajte na bezpec-
nom a pristupnom mieste,
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aby ste do nich mohli v bu-
ducnosti nahliadnut'.

1.1 Bezpecnost’ deti a
zranitelnych osoéb

+ Tento spotrebi¢ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou spdsobilostou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej oso-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené
0 bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pri-
padnym rizikam. Deti do
8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.

* Deti by mali byt pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa so spotrebicom nebu-
du hrat..

* Obaly vzdy uschovajte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikvidujte.

« UPOZORNENIE: Spotrebic
a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu
znacne zahriat. PoCas pou-
Zivania a chladenia udrzuj-
te deti a domace zvierata
mimo dosahu.

162 SLOVENSKY

» Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

* Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.

1.2 VSeobecna
bezpecnost’

» Tento spotrebic je urCeny
iba na pripravu jedal.

» Tento spotrebic€ je urCeny
na jedno pouzitie v domac-
nosti v interiéri.

» Tento spotrebi¢ sa mbze
pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-
stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,
ak takéto pouzivanie nepre-
siahne priemernu uroven
pouzivania v domacnosti.

» Spotrebi€ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku uréeného na
zabudovanie,

* Pred akoukolvek udrzbou
opojte spotrebi¢ od elektric-
kej siete.

* Ak je posSkodeny elektricky
napajaci kabel, musi ho vy-
menit’ vyrobca, jeho autori-
zované servisné stredisko
alebo podobna kvalifikova-
na osoba, aby sa predislo



ohrozeniu elektrickym pru-
dom.

+ UPOZORNENIE: Uistite sa,

Ze je pred vymenou osve-
tlenia spotrebic vypnuty,
aby ste sa vyhli riziku elek-
trického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebic

a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. Davaijte po-
zor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych Clankov alebo
povrchu dutiny spotrebica.

» Vzdy pouzivajte na vybera-

nie a vkladanie prislusen-
stva alebo riadu kuchynské
rukavice.

« SpotrebiC neinstalujte za

ozdobné dvierka, aby ste
predisli prehriatiu.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len

kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouZivajte. _

Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke.
Pri presuvani spotrebi¢a budte opatrni,
pretoze je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

* Pri vyberani zasuvacej listy
najskoér potiahnite jej pred-
nu Cast’ a potom zadnu
Cast’ smerom od bocCnych
stien spotrebica. Zasuvacie
liSty nainStalujte v opaénom
poradi.

* Na Cistenie spotrebica ne-
pouzivajte parné CisticCe.

* Na Cistenie skla dvierok ne-
pouzivajte abrazivne pro-
striedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, ¢o mbze
spbsobit’ rozbitie skla.

* Pred Cistenim pyrolyzou vy-
berte z vnutra spotrebica
vSetko prislusenstvo a od-
strante nadmerné usadeni-
ny/rozliate necistoty.

* Pred montazou spotrebica sa uistite, ze je
vyrovnany a ze sa dvierka otvaraju bez
zasekavania.

« Spotrebi€ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt’
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

« VSetky elektrické pripojenia by mal
vykonat' kvalifikovany elektroinstalatér.

« Uistite sa, Ze parametre na typovom S§titku
sU kompatibilné s parametrami elektrickej
siete hlavného napajacieho zdroja.

«  Spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vzdy
pouzivajte spravne nainstalovanu
prepatovu zasuvku.
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* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

» Zabrante poSkodeniu sietovej zastrcky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat’ nase autorizované servisné
stredisko.

* Nedovolte, aby sa napajacie kable dotkli
alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebic¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Ochrana proti Urazu elektrickym pradom
dielov a izolované diely sa musia
bezpecéne upevnit' a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

+ Sietovu zastréku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci inStalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

» Ak je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripajajte do nej zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebi¢ zo siete
na vSetkych péloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspon 3 mm.

» Pred zapojenim spotrebi¢a do elektrickej
siete Uplne zatvorte dvierka spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastr¢kou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo
vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebi¢a. Mozete si tiez pozriet’ idaje v ta-
bulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)

maximalne 1380 3x0.75
maximalny 2300 3x1
maximalny 3680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dIh$i ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel
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2.3 Pouzitie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popale-
nin, zasahu elektrickym prddom alebo vy-
buchu.

« Tento spotrebi¢ neupravuijte.

» Uistite sa, Ze vetracie otvory nie su
blokované.

* Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ vypnite po kazdom pouziti.

* Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas
prevadzky budte opatrni, pretoze méze
déjst’ k uniku horuceho vzduchu a
horlavych zmesi z alkoholovych zloziek.

* Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Ked su dvierka otvorené, iskry a otvoreny
ohen uchovavajte dalej od spotrebica.

» Na zavaranie pouzivajte iba schvalené
sklenené nadoby a pohare.

» Horlavé vyrobky neumiestriujte do
blizkosti spotrebica.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— riad ani iné predmety neumiestnujte
priamo na dno rury;

— hlinikovu féliu neumiestnujte priamo
na dno rary;

— Nedavaijte priamo do horuceho
spotrebica vodu.

— po dovareni nenechavajte v spotrebici
tekuté pokrmy ani potraviny;

— pri demontazi alebo instalacii
prisluSenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo nehrdzavejucej
ocele nema vplyv na vykon spotrebica.

» Na tekuté kolace pouzite hlboku panvicu,
pretoze ovocné stavy mézu sposobit’
trvalé Skvrny.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

* Ak je spotrebi¢ nainstalovany za
nabytkovym panelom, dany panel
nezatvarajte pocas pouzivania alebo
dovtedy, kym spotrebic Uplne



nevychladne, aby nedoslo k poSkodeniu v
dbsledku ohrevu a vihkosti.

Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebicoch, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru
alebo poskodenia spotrebica.

Pred udrzbou spotrebi¢ vypnite a odpojte
Z0 zasuvky.

Uistite sa, Ze spotrebic je studeny, aby ste
predisli rozbitiu skla. Ak su sklenené
panely dvierok poskodené, kontaktujte
autorizované servisné stredisko so
ziadostou o ich vymenu.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne, pretoze su tazké.

Po kazdom pouziti spotrebic, jeho vnutro a
prisluSenstvo ocistite a osuste, aby ste
predisli kondenzacii pary, korézii a
poskodeniu povrchu.

Produkt pravidelne kontrolujte, Ci
nevykazuje znamky poskodenia, ktoré by
mohli spbésobit, ze nebude vhodny na styk
s potravinami, ako su praskliny, vydutia,
odlupovanie, zmrstenie, lepkavost,,
kordzia alebo iné V|d|telne zmeny v
$trukture alebo vzhiade. Dodrziavajte
pokyny na Cistenie a udrzbu, aby ste
predisli poSkodeniu.

Na &istenie spotrebica a prislusenstva
pouzite handricku z mikrovlakna, teplu
vodu a neutralne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte abrazivne produkty, zinky,
rozpustadla, predmety s ostrymi hranami
ani kovové predmety.

Pri pouzivani spreja na rdry dodrziavajte
bezpec€nostné pokyny na obale.

Cistenie pyrolyzou

Precitajte si vSetky pokyny na Cistenie

pyrolyzou

Pred vykonanim ¢istenia pyrolyzou

a prvym predhriatim odstrante z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

Pocas Cistenia pyrolyzou dbajte na to, aby
sa deti nachadzali v bezpecnej
vzdialenosti, pretoze sa spotrebi¢ veimi
zahrieva a z prednych vetracich otvorov
unika horuci vzduch.

Cistenie pyrolyzou uvolfiuje vypary zo
zvyskov varenia a stavebnych materialov.
Pocas uvodného predhriatia a po fiom,
ako aj Cistenia pyrolyzou zabezpecte
dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rury vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

Vypary, ktoré sa uvolfiuju zo vSetkych rar
s Cistenim pyrolyzou/zvy$kov z varenia,
nie st $kodlivé pre fudi vratane deti a fudi
so zdravotnymi problémami.

Pocas Cistenia pyrolyzou a po nom, ako aj
uvodného predhriatia dbajte na to ,aby sa
domace zvierata nachadzali mimo dosahu
spotrebi¢a. Malé doméce zyierata (najma
vtaky a plazy) mézu byt velmi citlivé na
zmeny teploty a vypustané vypary.
Neprilnavé povrchy hrncov, panvic,
plechov a riadu sa mézu poskodit’ pri
Cisteni pyrolyzou kvoli vysokej teplote a
mdzu uvoliovat' Skodlivé vypary v nizkej
koncentracii.

2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom Urade.
Spotrebi¢ odpojte od hlavného napajania,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikvidujte.
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3. OPIS VYROBKU

3.1 Véeobecny prehiad

aRn 8 o
O =9 0O

[ Ve — — — c—

B oeBa

Ovladaci panel

Otoc¢ny ovladac pre funkcie varenia
Displej

Otocny ovladac

Vzduchové otvory pre chladiaci ventilator
Ohrevny ¢lanok

Osvetlenie

Ventilator

Drziak police, odnimateiny

Urovne rostu v rare

EEENBEOENE

3.2 Ovladaci panel

E'] Stlaéenim a podrzanim nastavite funkciu:
Blokovanie.

OK  Stlagenim potvrdite vyber.

Ukazovatele na displeji

|E'| Spotrebic je zablokovany.

‘/f’ Podmenu: Podporované varenie.

o  Podmenu: Cistenie.

@ Podmenu: Nastavenia

Funkcia Rychle zohrievanie je aktivovana.

Q Funkcia Casomer je aktivovana.

QD Stlacenim nastavite funkcie Casovaca.

H» Stlacenim a podrzanim nastavite funkciu:
Rychle zohrievanie.

- Stlaéenim zapnete a vypnete osvetlenie
o spotrebica.

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete po-
Ckajte, kym sa na displeji nezobrazi: "00:00"
alebo "12:00" (v zavislosti od modelu).

1. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.
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o s Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

@ Funkcia Nastavit’ odloZeny Start je aktivova-
na.

@ Funkcia Casovaé je aktivovana.

Lista priebehu - vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu alebo
kedy sa skonci ¢as pripravy.

Zapnutie spotrebica:
1. Stlacte oto¢ny ovladac. Ovladace
vychadzaju (len vybrané modely).

2. Otocenim oto€ného ovladaca funkcii
varenia vyberte prislusnu funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut: oto¢ny ovladac
funkcii varenia otocte do vypnutej polohy 0.

4.2 Uvodné predhrievanie a éistenie

Prazdny spotrebic predhrejte, aby sa odstra-
nili vSetky pachy. Miestnost’ dobre vyvetrajte.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo
a zasuvacie listy.



2. Kazdu funkciu nastavte na maximalnu
teplotu a spotrebi¢ nechajte zapnuty

pocas urcenej doby trvania: = 1h, 15

min, |j 15 min. Pozrite si ¢ast’
Kazdodenné pouzivanie.

3. Spotrebi¢ vypnite a nechajte ho
vychladnut.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Funkcie varenia

Teplovzdusné pecenie: Rovnomerné pece-
nie, jemnost, suSenie
Tradi¢né pecenie: Tradicné pecenie

£ Mrazené pokrmy: HranolCeky, americké ze-

miaky, jarné rolky

Pizza: Pecenie pizze

Dolny ohrev: Pecenie kolacov

Rozmrazovanie: Rozmrazovanie

Vlhky horuci vzduch: Pecenie

Gril: Zapekanie, grilovanie

KRG I

Turbo gril: Pecenie masa, zapekanie

Pri niektorych funkciach rury a teplote nizSej
ako 80°C sa mobze osvetlenie automaticky vy-
pnut’.

5.2 Funkcie nastavenia varenia

1. Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
varenia vyberte funkciu varenia.

2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5.3 Casovaé

1. Otocenim oto¢nych ovladacov vyberte
funkciu varenia a nastavte teplotu, ak je
to potrebné.

2. O stlacajte dovtedy, kym displej
nezobrazi pozadovanu funkciu ¢asovaca:

Q Casomer: SIZi na nastavenie odpogita-
vania €asu. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy
signal.

s Cas pripravy: SluZi na nastavenie odpodi-
tavania Casu. Ked €asovac skon¢i, zaznie
signal a varenie sa zastavi.

4. Vycistite mikrovliaknovou handri¢kou,
teplou vodou a jemnym Gistiacim
prostriedkom. Vymerite prisluSenstvo
a zasuvacie listy.

0y . . . .

C/ Nastavit’ odlozeny start: OdloZenie za-
Ciatku alebo konca varenia. Ked ¢asovac
skon¢i, zaznie signal a varenie sa zastavi.

3. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
4. Stlagte OK.

5. Po uplynuti ¢asu stlacte OKav pripade
potreby oto¢ny ovladac otocte do polohy
vypnutia.

5.4 Menu =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Podporované varenie.

1. Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
varenia vyberte ——.

Na displeji sa zobrazi ¥& mf 5.
2. Otocenim otoného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte OK,

5.5 Podporované varenie ¥

\(edTajéia ponuka Podporované varenie ve-

dlajSia ponuka pozostava z programov, ktoré

su navrhnuté pre Specialne pokrmy. Progra-

my zacinaju s vhodnym nastavenim. MozZete

upravit’ Cas a teplotu pocas pecenia.

1. Otocny ovladac funkcii varenia otocte do
polohy ——.

2. Otocenim otoného ovladaca vyberte ¥,
Stlagte OK.

3. Otodenim oto&ného ovladada zvoite
pokrm (P1 - P...). Stlagte OK.

4. OtocCenim oto¢ného ovladaca nastavte
hmotnost’. Volitelna funkcia je k dispozicii

pre vybrané pokrmy. Stlacte OK.

5. Jedlo vlozte do spotrebica. Stlacte OK.

6. Ked funkcia skonci, skontrolujte, Ci je
pokrm hotovy. Predizte ¢as pripravy
podla potreby.
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Podponuka: Podporované varenie

Legenda

|f| K dispozicii je nastavenie hmotnosti.

P12

Rybie filé

2; zapekacia misa na drétenom roste

E Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

P13

Tvarohovy kolaé cheesecake

E 1; & 26 cm forma na tortu na drétenom
roste

IE] Urover rotu. Pozrite si dast Opis vyrobku.

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mozete skontrolovat' v tabulke.

P14

Jablkova torta

IE‘ 1; forma na kola¢ na drétenom roste

P1

Hovadzie filety,

0,5-15kg; 5-6¢cm
neprepeéené 1)

hrubé kasky

P2

Ifl El 2; pekac na dro-

tenom roste
Maso niekolko minut

Hovadzie filety,
stredne prepece-

né

P3

smazte na horucej pan-
vici. Vlozte do spotrebi-
¢a.

Hovadazie filety,
prepeéené )

P15

Muffiny

E 3; forma na muffiny na plech na pecenie

P16

Bochnikovy kolaé

E 2; forma na chlieb na drétenom roste

P17

Pecené zemiaky, 1 kg

E‘ 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so
Supkou.

P4

Telacie peéené (napr. plece), 0,8 - 1,5 kg; 4
cm hrubé

|j El 2; pekac na drétenom roste

Maso niekolko mindt smazte na horlcej panvi-
ci. Vlozte do spotrebica.

P18

Krokety, mrazené, 0,5 kg

3; plech na pecenie

P19

Hranoléeky, mrazené, 0,75 kg

E 3; plech na pecenie

P5

Pecena bravéova krkovicka alebo plece, 1,5
-2kg

Ifl IEI 2; pekac na drétenom roste
Po polovici doby pripravy maso obratte.

P20

Masové/zeleninové lasagne so suchymi
platkami cestovin, 1 - 1,5 kg

E| 1; zapekacia misa na drétenom roste

P6

Bravéova panenka, 1 - 1,5 kg; 5 — 6 cm hrubé

ﬂ E 2; plech na pecenie
Maso niekolko mindt smazte na horucej panvi-
ci. Vlozte do spotrebica.

P21

Zapecené zemiaky (surové zemiaky), 1 - 1,5
kg

El 1; zapekacia misa na drétenom roste

P7

Bravcéové rebra, 2 - 3 kg; pouzit' surové, 2 -
3 cm tenké

2; pekac na drotenom roste
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby.

P22

Cerstva pizza, tenka

El 1; plech na pecenie vystlany papierom na
pecenie

P8

Celé kurc¢a, 1 - 1,5 kg; Cerstvé

ﬂ El 2; pekac na drétenom roste
Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pri-
pravy kuréa obratte.

P23

Cerstva pizza, hruba

1; plech na pecenie vystlany papierom na
pecenie

P24

Slany kolac¢

IE‘ 1; forma na pecenie na drétenom roste

P9

Kuracie prsia, 180 - 200 g/kus

2; plech na peéenie

P10

Sekana, 1 kg
|j B 2; plech na pecenie

P25

Bagetalciabatta/biely chlieb, 0,8 kg

E 3; plech na pecenie vystlany papierom na
pecenie

Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

P11

Cela ryba, grilovana, 0,5 - 1 kg/ryba

|j B 2; plech na pecenie
Rybu napliite maslom, korenim a bylinkami.
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1) Pecenie pri nizkej teplo-

te.

5.6 Nastavenia &
1. Otocenim otoén(ﬂ) ovladaca funkcii
varenia vyberte ——.



2. Otocenim ovladaca vyberte symbol @
Stlagte OK

3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Stlacte OK

4. Otocenim otoného ovladaca nastavte
hmotnost. Stlagte OK

5. Otocenim otocného ovladaca funkcii
varenia do vypnutej polohy
opustite Ponuka.

Podponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota

01 Presny ¢as Zmenit

02 Jas displeja 1-5
1 - Pipnutie, 2 -

03  Tony tlacidiel Kliknite, 3 - Vypnu-
tie zvuku

04 Hlasitost’ zvuku 1-4

05  Casovad Zap./Vyp.

06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.

07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.

08 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp.

09 Rezim Demo Aktivacny kod: 2468

10 Verzia softvéru Kontrola

1" Zrusit' vSetky nastave- Ano/nie

nia

5.7 Blokovanie &

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funk-
cie spotrebica.

Po aktivovani po€as pouzivania spotrebi¢a
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpedi,
ze aktualne nastavenia varenia budu pokra-
Govat’ bez prerusenia.

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrziava ovla-
daci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani nahod-
nému zapnutiu spotrebica.

6. RADY A TIPY

6.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientaéné. Zavisia od receptov a kvali-
ty a mnozstva pouzitych prisad. Ak nie su

k dispozicii nastavenia pre konkrétny recept,
vyhladajte podobny recept.

&- stlaCte a podrzte na zapnutie a vypnutie
funkcie.

Zaznie zvukovy signal. (8 - 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne. Dvierka spotrebica
su zablokované.

5.8 Prislusenstvo

PrisluSenstvo dostupné v za-
vislosti od modelu. Naske-
o1 nujte QR kdd a skontrolujte,
¢ ako sa pouziva prisluSenstvo
b dodané so spotrebi¢om. Voli-
1 telné prisluSenstvo si mézete
objednat’ samostatne. Viac
informacii vam poskytne va$ miestny dodava-
tel.

PrisluSenstvo (drétena mriezka/plech) viozZte
medzi vodiace listy drziakov. Uistite sa, Zze sa
drétena mriezka dotyka zadnej asti vnutra
rdrya nozi¢ky smeruju nadol . Maly zarez v
hornej Casti zvySuje bezpecnost’ a poskytuje
ochranu proti prevrateniu. Okraj okolo mriez-
ky zabrarfuje zoSmyknutiu riadu z rostu.

i%
=

Ak ma plech skosenie, umiestete ho smerom
k zadnej strane vnutra rury.

Ak je na prisluSenstve napis, uistite sa, zZe je
otoCeny smerom k vam.

Ak pouzivate plech s otvormi, polozte pod ne-
ho plech/panvicu na zachytavanie kvapkaju-
cich tekutin.

Urovne rostov pogitajte od dna vnutra rary.
Symboly pouzité v tabuikach:
85§
=

Druh potravin

= ) ’
Funkcia varenia
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°C  Teplota L, cH O ®
[E]  Uroveii rostu v rare g't;elggmorské zelenina, 180 4 35-40 1)
(M Cas pripravy (min) :/)afw)ioeutiljlt(eu plech na pegenie alebo pekaé na zachyta-
(i)  Dodato&né informacie 2 Pouzite droteny rost.

6.2 Vihky horuci vzduch

V zéujme ¢€o najlepSich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

3) Pouzite keramické zapekacie formy na drétenom
roste.

4) Pouzite formu na korpus na drotenom roéte.
5) Pouzite formu na peéenie na drétenom roste.
6) Pouzite formu na pizzu na drétenom roste

3 C B @© @ @ 6.3Informacie pre skusobné ustavy

Siadké petivo, 12kusov 180 2 a5-40 1 | 1esty podia normy IEC 60350-1.
Pecivo, 9 kusov 180 2 35-40 1) = °C Q) ®
Pizza, mrazena, 0,35 kg 220 2 35-40 2 Malé kolaciky, 16 ks/plech
Pikotova rolada 170 2 30-40 1) 0 3 150 25-35 1)
Brownies — ¢ok. susienky 180 2 30-40 1)
Nakyp, 6 kusov 200 3 30-40 3) ° 190 20-30 w2
Piskotovy korpus 170 2 20-30 4) 1a3 150 20-30 1
Viktériin kolaé 170 2 35-45 5) Jablkovy kolag, 2 formy @20 cm
Posirovana ryba, 0,3 kg 180 3 35-45 1) E 2 170 80 - 100 3)
Cela ryba, 0,2 kg 180 3 35-45 1)

— 2 160 70-90 3
Rybie filé, 0,3 k 180 3 35-45 6
PZéirovar"lé ‘méjo, 025kg 200 3 40-50 1: PiSkoétovy kolag, forma na kolace @ 26 cm
Saslik, 0,5 kg 200 3 25-35 1) ] 2 160 30-40 32
Susienky, 16 kusov 180 2 20-30 1) 2 160 30 - 40 3)
2/(I;1/nd|ove susSienky, 20 ku- 180 2 40-45 1) 123 160 520 02
Muffiny, 12 kusov 170 2 30-40 1) Susienky z krehkého cesta
Slané pecivo, 16 kusov 170 2 35-45 1) Ij 3 150 20-130 1)
Malé torticky, 8 kusov 170 2 20-30 1) 1a3 150 15-25 1
gilekrgna, posirovana, 180 3 35-40 1) rE—
Vegetarianska omeleta 200 3 30-45 ) Ii' 3 Max. 5-7 3)4)
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1) Pouzite Plech na pecenie.

2) Spotrebic predhrievajte 10 minut. Nepouzivajte
funkciu: Rychle zohrievanie.

3) Pouzite Dréteny rost.

4) Spotrebié predhrejte, kym nedosiahne nastavenu
teplotu. Nepouzivajte funkciu: Rychle zohrievanie.



7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Poznamky k Cisteniu

» Na kovové povrchy pouzite prostriedok na
Cistenie.

+ Na odolné skvrny pouzite Specialny Cisti¢
rary.

» Pouzite kvapalny odstrafiova¢ vodného
kamena odporuc¢any vyrobcom na
odstranenie zvyskov vapenca.

* V spotrebici alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa moze kondenzovat’
vlhkost'. Aby ste kondenzaciu znizili,
nechajte spotrebi¢ pred varenim 10 minut
bezat. V spotrebici neuchovavajte
potraviny dlhSie ako 20 minut.

* Prislusenstvo sa nesmie umyvat' v
umyvacke riadu.

7.2 Vybratie zasuvacich list

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.

2. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
bocnej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od boc¢nej steny a vyberte ju.

4. Zasuvacie listy vratte spat' do pévodnej
polohy. Zopakujte kroky v opaénom
poradi.

Ak su k dispozicii teleskopickeé listy, ich za-

padky musia smerovat’ dopredu.

7.3 Cistenie pyrolyzou

Tento program spali zvySkové necistoty v

spotrebici. MoZete ju pouzit’ vzdy, ked je po-

trebné dokladné Cistenie rury.

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalo-
vané dalSie spotrebice, nepouzivajte ich su-
Gasne s touto funkciou. M6ze to spdsobit’ po-
Skodenie rury alebo skrinky.

1. Skontrolujte, i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Zrury vyberte vSetko prisluSenstvo, ktoré
nie je mozné pouzivat pocas pyrolyzy.

3. Vndtro rary a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, makkou
handri¢kou a miernym Cistiacim
prostriedkom.

4. Otoc¢ny ovladac funkcii varenia otocte na
— a otvorte Ponuka.

5. Otocte otocny ovladag, vyberte ol a
stlagte OK,

Program Cistenia Doba trvania
C1 - Lahké ¢istenie 2h

6. Stlacte OK a spustite &istenie.

Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Funkciu ne-
spustajte, ak ste Uplne nezatvorili dvierka ru-
ry. Kym sa dvierka neodistia, na displeji je zo-

brazeny E'

7. Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

8. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vycistite makkou handriCkou a vodou.

7.4 Pripomienka Cistenia

Ked po vareni blika na displeji rrrr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho o istili a spustili
Cistenie pyrolyzou. Pripomienku mézete vy-
pnut’ vo vedlajSej ponuke: Nastavenia. Pozri-
te si Cast' Kazdodenné pouzivanie, Nastave-
nia.

7.5 Odstranenie a montaz dvierok
Dvierka rdry maju Styri sklenené panely. M6-
zete odstranit’ dvierka rary a vnatorné sklene-
né panely, aby ste ich ocistili. Pred odstrane-
nim sklenenych panelov si precitajte celé po-
kyny v €asti ,Odstranenie a instalacia dvie-
rok".

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.

2. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
nezacvaknu.

3. Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite vpred a
vyberte z 16zka.
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4. Dvierka polozte na makku tkaninu na
stabilny povrch a uvolnite uzamykaci
systém, aby ste odobrali vnutorné
sklenené panely.

16Z0ok.

6. Najprv opatrne zdvihnite a potom
odstrante sklenené panely jeden po
druhom. Zacnite od horného panela.

7. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené panely
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.
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8. Po Cisteni nainstalujte sklenené panely a
dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri za-
tvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A, B a
C) vlozili spat’ v spravnom poradi. Skontroluj-
te symbol/potla¢ na bo¢nej strane skleneného
panela. Kazdy zo sklenenych panelov vyzera
inak, aby bola demontaz a montaz jedno-
duchsia.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

A

Uistite sa, ze je stredny skleneny panel
spravne nainstalovany v drziakoch.

7.6 Vymena osvetlenia

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a po-
Ckajte, kym nevychladne.

Vymeiite ziarovku za vhodnu zZiarovku s te-
pelnou odolnost'ou do 300 °C.

Zadné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vymente Ziarovku.

4. Nainstalujte skleneny kryt.



8. RIESENIE PROBLEMOV

Ak problém nedokazete odstranit' sami, kon-
taktujte nasSe kontaktné centrum alebo svojho
predajcu. Podrobnosti o servise su na typo-
vom §titku umiestnenej na prednom rame. Je
viditelny, ked otvorite dvierka. Neodstranujte
typovy Sstitok.

Ak sa na displeji zobrazi kéd chyby, ktory nie
je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnu-
tim domovej poistky restartujte spotrebic. Ak
sa chybovy kod objavi znova, obratte sa na
nase kontaktné centrum alebo svojho predaj-
cu.

Nemozete aktivovat’ ani ovladat’ spotrebic.

- Spotrebi€ nie je pripojeny k elektrickej siete
alebo je pripojeny nespravne.
Spotrebi¢ sa nezohrieva.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 Informacény list produktu a
informacie o produkte podla
nariadeni (EU) é. 65/2014 a (EU) ¢.
66/2014

Nazov dodavatela Electrolux
Identifikacia mode- EOF4P46BX 944068309
lu EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436
Index energetickej ucinnosti 81.7

Trieda energetickej ucinnosti A+

Spotreba energie pri Standard-

. RN 0.94 kWh/cyklus
nom naplneni, tradi¢ny rezim

Spotreba energie pri Standard-
nom naplneni, rezim ventilato-
rovej nutenej konvekcie

0.67 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 65|

Typ rary Zabudovana rira

» Dvierka nie su spravne zatvorené.

« Funkcia Blokovanie je aktivovana.

» Aktivovalo sa automatické vypinanie.
Svetlo nefunguje. - Ziarovka je vypalena.
Vymeiite ziarovku.

Lampa je vypnuta. - Vlhky horuci vzduch -
je aktivovana.

Na displeji sa zobrazuje "00:00". — Doslo k
vypadku prudu. Nastavte presny cas.

Err C3 - Zatvorte dvierka. Vypnite a zapnite

spotrebi€. Skontrolujte, ¢i blokovanie dvierok
nie je pokazené.

Err F102 - Zatvorte dvierka. Skontrolujte, ¢i
blokovanie dvierok nie je pokazené.

Hmotnost' EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

Spotrebi¢ testovany podia noriem: EN IEC
60350-1.

9.2 Informaéné poziadavky podia
(EU) €. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnom rezime 0,8 W

Maximalny ¢as potrebny na automatické
dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho
vykonu

20 min

Spotrebi¢ testovany podia noriem: EN 50564.

9.3 Tipy na usporu energie

* Pocas varenia udrzujte dvierka zatvorené
a vyhnite sa ¢astému otvaraniu.

* Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

* Pouzivajte kovové alebo tmavé,
neodrazajuce riady.

«  Preskoéte predhriatie, pokial nie je
potrebné.
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* Minimalizujte prestavky medzi peCenim
viacerych pokrmov.

* Ak je to mozné, pouzite funkcie pe€enia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie (iba vybrané modely).

+ Vyuzite zvySkovy ohrev na udrzanie jedla
v teple. Teplotu spotrebica znizte na

minimum 3 — 10 min pred koncom varenia.

* Vypnite lampu pocas varenia, pokial nie je
potrebna. .

* VIhky horuci vzduch(iba vybrané modely)
- tato funkcia sa pouzila na splnenie
poZiadaviek triedy energetickej ucinnosti
a poziadaviek na ekodizajn (podla
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podla normy: IEC/EN 60350-1.
Dvierka rdry maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu
funkcie a aby bola zabezpecena ¢o

najefektivnejSia prevadzka rary. Ked
pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
automaticky vypne. Pri niektorych
modeloch to trva 30 sek.

« Automatické vypnutie — ak je funkcia
varenia zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi€ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne. Ak chcete, aby funkcia varenia
fungovala dlhSie, nastavte ¢as varenia.
Automatické vypnutie sa nevzt'ahuje na
funkciu Nastavit’ odlozeny $tart alebo ked
je lampa zapnuta.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195°C
- 55h:200-245°C
— 3 h: 250 - maximum °C

10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy oznagené symbolom T recyklujte.
Obal vyhodte do prislusnych kontajnerov na
recyklaciu. Chrarite zivotné prostredie a zdra-
vie ludi a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebiov. Spotrebie ozna-

ESPANOL

1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD..174
2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD.....176
3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO......... 179
4. ANTES DEL PRIMER USO.................... 180
5. USO DIARIO........ccooviiiiiiiiiiccee 180

Salvo modificaciones.

¢ené symbolom s komunalnym odpadom.
Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.

6. CONSEJOS..........cooiiiicc 183
7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO............ 184
8. SOLUCION DE PROBLEMAS............... 186
9. EFICIENCIA ENERGETICA........c.coec.... 186

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES....187

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El

fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-

fridos como resultado de una
instalacién o un uso incorrec-
tos. Conserve siempre estas

instrucciones en lugar seguro
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y accesible para futuras con-
sultas.

1.1 Seguridad de nifios y
personas vulnerables

» Este aparato puede ser uti-
lizado por niflos de 8 anos
en adelante y personas cu-
yas capacidades fisicas,



sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es
necesario mantener aleja-
dos del aparato a los nifios
de menos de 8 anos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.
Es necesario vigilar a los
nifos para que no jueguen
con el aparato.

Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los nifios y deséchelo de
forma adecuada.
ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los ninos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

Active el dispositivo de se-
guridad para nifnos si esta
disponible.

Los ninos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-

miento del aparato sin su-
pervision.
1.2 Instrucciones
generales de seguridad

 Este aparato esta disefiado
exclusivamente para coci-
nar.

 Este aparato esta disefiado
para uso domeéstico en inte-
riores.

» Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.

* No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

» Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar tareas de manteni-
miento.

» Si el cable de alimentacién
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del hor-
no, asegurese de desco-
nectar el aparato de la red
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eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, el producto y sus par-
tes accesibles estaran ca-
lientes. Debe tener cuidado
para evitar tocar los ele-
mentos de calentamiento o
la superficie del interior del
aparato.

« Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.

* No instale el aparato detras
de una puerta decorativa
para evitar sobrecalenta-
mientos.

» Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-
tal del carril y, a continua-

cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.

* No utilice limpiadores de
vapor para limpiar el pro-
ducto.

» Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno,
no utilice limpiadores abra-
sivos fuertes, rascadores
metalicos, lana de alambre
ni lejia. Estos materiales
pueden causar que las su-
perficies de vidrio se rayen
y se rompan.

* Antes de la limpieza piroliti-
ca, retirar todos los acceso-
rios y cualquier deposito/
derrames que haya en el
interior del aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/N ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.
Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.
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* Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

« El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

* Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

« Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

« El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento



de conexion a tierra correctamente El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
instalada. ser 2 cm mas largo que los cables de fase

* No utilice adaptadores multiples ni cables marrén y neutro azul.
prolongadores.

« Evite dafiar el cable o el enchufe de 2.3 Uso
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,
debera hacerlo nuestro centro de /\ ADVERTENCIA!
asistencia técnica autorizado. Riesgo de lesiones, quemaduras y des-

» Evite que el cable de alimentacion toque o cargas eléctricas o explosiones.
quede cerca de la puerta del aparato o

con el hueco por debajo del aparato, * No modifique este aparato.
sobre todo mientras funciona o si la puerta | * Asegurese de que las aberturas de
esta caliente. ventilacion no estén bloqueadas.

+ La proteccioén contra descargas eléctricas * No deje el aparato desatendido durante el
de las piezas con corriente y aisladas funcionamiento.
debe fijarse de forma que no se pueda » Limpie el aparato después de cada uso.
retirar sin herramientas. » Tenga cuidado al abrir la puerta del

» Conecte el enchufe de alimentacion a la aparato mientras esté funcionando, ya
toma de corriente Unicamente cuando que pueden salir aire caliente y mezclas
haya terminado la instalacion. Asegurese inflamables procedentes de los
de que se pueda acceder al enchufe de ingredientes alcohdlicos.
alimentacion después de la instalacion. * No utilice el aparato con las manos

» Silatoma de corriente esta floja, no mojadas ni con agua en contacto.
conecte el enchufe. * No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No desconecte el aparato tirando del » No utilice el aparato como superficie de
cable de alimentacion. Tire siempre del trabajo ni para depositar objetos.
enchufe. * Mantenga las chispas y las llamas

+ Utilice unicamente dispositivos de abiertas alejadas del aparato cuando la
aislamiento correctos: proteccion contra puerta esté abierta.
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se | « Utilice inicamente frascos y tarros de
retiran del soporte), dispositivos de fuga a vidrio homologados para conservar
tierra y contactores. alimentos.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un * No coloque productos inflamables cerca
dispositivo de aislamiento que desconecte del aparato.
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos /\ ADVERTENCIAL!
3 mm. Riesgo de dafios en el aparato.

» Cierre completamente la puerta del
aparato antes de conectarlo a la red + Para evitar dafios o decoloraciones en el
eléctrica. esmalte:

: Eét?@aézt?e? suministra con enchufe y — No coloque recipientes para horno ni

objetos directamente sobre el fondo
Tipos de cables aplicables para su instala- de la cavidad. .
— No coloque papel de aluminio

cién o cambio para Europa: .
directamente sobre el fondo de la
HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 cavidad.
V2V2-F (T90), HO5 BB-F — no ponga agua directamente en el
aparato caliente.
— No deje platos y alimentos hiumedos
en el aparato después de cocinar.
— Tenga cuidado al retirar o instalar

Para la seccion del cable, consulte la poten-
cia total de la placa de caracteristicas. Tam-
bién puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable accesonc.)?.

(mm?) « La decoloracion del esmalte o del acero
méximo 1,380 3%0.75 ggg:gtzi’ble no afecta al rendimiento del
méximo 2,300 3x1 « Utilice un molde hondo para los pasteles

ham los j las frut
aximo 3,680 15 umedos, ya que los jugos de las frutas

pueden causar manchas permanentes.
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» Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
dafos por calentar y humedad.

» Enrelacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
doméstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacién
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

» Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

» Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

+ Apague y desenchufe el aparato antes de
las tareas de mantenimiento.

» Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
danados, péngase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

» Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato porque pesa.

» Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacién de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.

»  Compruebe periédicamente el producto
en busca de signos de deterioro que
puedan hacerlo inadecuado para el
contacto con alimentos, tales como
grietas, ampollas, deslaminacion,
encogimiento, pegajosidad, corrosion u
otros cambios visibles en la textura o el
aspecto. Siga las instrucciones de

limpieza y cuidado para evitar el deterioro.
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Utilice un pano de microfibra, agua tibia y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.
Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.

Limpieza Pirolitica

Lea todas las instrucciones para la
limpieza pirolitica.

Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

Mantenga a los nifios alejados durante la
limpieza pirolitica, ya que el aparato se
calienta mucho y libera aire caliente por
las rejillas frontales.

La limpieza pirolitica libera humos de
residuos de coccion y materiales de
construccion. Asegurese de una buena
ventilacion durante y después del
precalentamiento inicial y la limpieza
pirolitica.

No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar danos
en los paneles de vidrio.

Los humos emitidos por los hornos
piroliticos y los residuos de coccién no
son dafninos para las personas, incluidos
los niflos y personas con problemas
médicos.

Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y el precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.
Las superficies antiadherentes de ollas,
sartenes, bandejas y utensilios pueden
danarse con la limpieza pirolitica a alta
temperatura y pueden liberar humos
nocivos de bajo nivel.



2.5 Eliminacion

/N\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para

saber como desechar correctamente el
aparato.

» Desconecte el aparato de la alimentacion

principal y, a continuacion, corte y
deseche el cable eléctrico.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

EoBENE

BEEERNER

AR 8 o
O =9 0O

[ T f— —— a—

B oeBa

Panel de control

Mando para las funciones de coccién
Pantalla

Mando de control

Respiraderos del ventilador de
refrigeracion

Elemento térmico

Bombilla

Ventilador

Soporte de estante, extraible
Posiciones de las parrillas

3.2 Panel de control

E'] Mantenga pulsado para ajustar la funcion:
Bloqueo.

OK  Pulse para confirmar la seleccion.

Indicadores de pantalla

5 El aparato esta bloqueado.

‘/f’ Submenu: Coccion asistida.

m,/ Submend: Limpieza.

QD Pulse para ajustar las funciones del tempo-

rizador.

H» Mantenga pulsado para ajustar la funcién:

Calentamiento rapido.

- Pulse para encender y apagar la luz del
aparato.

@ Submenu: Ajustes

)) Calentamiento rapido esta activado.

Q Avisador esta activado.

o s Tiempo de coccion esta activado.

@ Inicio retardado esta activado.

@ Tiempo de funcionamiento esta activado.

Barra de progreso: indica visualmente
cuando el aparato alcanza la temperatura
= ajustada o cuando acaba la coccion.

Para poner en marcha el aparato.

1. Pulse los mandos. Los mandos
sobresalen (solo modelos
seleccionados).

2. Gire el mando de las funciones de
coccion para seleccionar una funcion.

3. Gire el mando de control para hacer los
ajustes.

Para apagar el aparato: gire el mando de las

funciones de coccion hasta la posicion de

apagado 0.
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4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Ajuste de la hora

Después de la primera conexion, espere has-
ta que en la pantalla aparezca: "00:00" o
"12:00" (dependiendo del modelo).

1. Gire el mando de control para ajustar la
hora.

2. Pulse OK

4.2 Precalentamiento y limpieza
iniciales

Precaliente el aparato vacio para eliminar los
olores. Ventile la sala.

5. USO DIARIO

5.1 Funciones de coccion

Aire caliente: Horneado uniforme, ternura,
secado

(€]

Coccion convencional: Horneado tradicio-
nal

(W]

Congelados: Patatas fritas, patatas, rollitos
de primavera

£

Funcién Pizza: Hornear pizza

Calor inferior: Hornear pasteles

Descongelar: Descongelar

Horneado humedo + ventilador: Horneado

Grill: Tostar, asar a la parrilla

90 R B0

Grill turbo: Asar carne, dorar

La bombilla se puede desactivar automatica-
mente a temperaturas inferiores a 80°C du-
rante algunas funciones del horno.

5.2 Ajuste de las funciones de

coccioén

1. Gire el mando de las funciones de
coccion para seleccionar una de ellas.

2. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura.
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1. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

2. Ajuste cada funcién a la temperatura
maxima y deje que el aparato funcione

durante los tiempos especificados: E] 1h
y @15 min y 7] 15 min. Consulte Uso
diario.

3. Apague el aparato y deje que se enfrie.

4. Limpie con un pafo de microfibra, agua
tibia y detergente suave. Sustituya los
accesorios Yy los soportes de los estantes.

5.3 Temporizador

1. Si es necesario, gire los mandos para
seleccionar la funcién de coccion y
ajustar la temperatura.

2. Pulse Q) hasta que la pantalla muestre
una funcién de temporizador deseada:

Q Avisador: Ajustar una cuenta atras. Al fi-
nalizar el tiempo, sonara la sefal acustica.

stor Tiempo de coccidn: Ajustar una cuenta
atras. Cuando el timer finaliza, suena la sefal
y la coccion se detiene.

oL .
(/ Inicio retardado: Para posponer el inicio
y/o fin de la coccion. Cuando el temporizador
finaliza, suena la sefal y la coccion se detie-
ne.

3. Gire el mando de control para ajustar la
hora.
4. Pulse OK

Cuando termine el tiempo, pulse OK Y, Si
es necesario, gire los mandos a la
posicién de apagado.

5.4 Meni =

Abra el menu para acceder a platos de coc-
cién asistida y ajustes.

1. Gire el mando de las funciones de
coccion a la posicion —.

La pantalla muestra %, rrrr/ @



2,

Gire el mando de control y seleccione el
icono para acceder al submenu. Pulse

oK.

Cuello o paleta de cerdo asado, 1,5 - 2 kg
E E 2; fuente de asar en parrilla

P5
L, .. o Después de la mitad del tiempo de coccién,
5.5 Cocciodn asistida /3 voltee la carne.
El submenu Coccidn asistida consta de pro- Lomo de cerdo, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm de grosor
gramas pensados para platos concretos. Los |jE|2 bandei
programas comienzan por el ajuste adecua- P6 Friala cérnaendssaante unos minutos en una
do. Puede aJUSt.a,‘r el tiempo y la temperatura sartén caliente. Insértelo en el aparato.
durante la coccion.
1. Gire el mando de las funciones de grzsf_‘:;a: de cerdo 2 - 3 kg; usar crudas 2 - 3
— I
coccién a la posicién —. P7
i p i E‘ 2; fuente de asar en parrilla
2, 9“’9 el mando de control para seleccionar Afada liquido para cubrir la base de un plato.
OK
/f' Pulse . Pollo entero, 1 - 1,5 kg; fresco
3. Gira el mando de control para seleccionar P8 |-:|E| 2: fuente de asar en parrilla
un plato (P1 - P...). Pulse OK, Dele la vuelta al pollo a la mitad del tiempo de
4. Gire el mando de control para ajustar el coccién para obtener un dorado uniforme.
peso. La opcion esta disponible para P9 Pechuga de pollo, 180 - 200 g por pieza
determinados platos. Pulse OK. 2; bandeja
5. Coldcalos dentro del aparato. Pulse OK, P10 Pastel de carne, 1 kg
6. Cuando termine la funcion, comprueba si = 2; bandeja
la com|q§1 esta lista. Aumente el tiempo = doont | A 05 1k
de coccion si fuera necesario. p::::d: entero, a fa parrifia, 0,5 - 1 kg por
Submenu: Coccion asistida P11 [ bandeja
Sazone el pescado con mantequilla, especias
Leyenda y hierbas aromaticas.
Ij Posibilidad de ajustar el peso. P12 Filete de pescado
- E 2; cacerola en parrilla
m Precaliente el aparato antes de empezar a co-
cinar. Tarta de queso
= Nivel del estante. Consulte Descripcion del P13 El 1;%J 26 cm Molde desmontable en pa-
producto. rrilla
. Tarta de manzana
La pantalla muestra P y un niumero del plato | p14 =
que puede consultar en la tabla. 1; forma de pastel en parrilla
P1 Filete de ternera, 0,5-1,5kg; 5-6 cm pe- P15 Magdalenas
poco hecho 1) dazos gruesos E 3; bandeja para muffins en parrilla
p2 Filete de ternera, Elgpz;rﬁﬁ;te de asa- P16 Pan de bizcocho
al punto 1) Fria la carne durante E 2; bandeja de pan en parrilla
. unos minutos en una
P3 Filete de ternera, sartén caliente. Insértelo Patatas al horno, 1 kg
hecho ) en el aparato. P17 E‘ 2; bandeja
Asado de ternera (por ejemplo, el hombro), Z’gjr;ga las patatas enteras con piel en la ban-
0,8 - 1,5 kg; 4 cm de grosor .
P4 ﬂ E 2; fuente de asar en parrilla P18 Croquetas, congeladas, 0,5 kg
Fria la carne durante unos minutos en una E 3; bandeja
sartén caliente. Insértelo en el aparato.
Patatas fritas, congeladas, 0,75 kg
P19

E 3; bandeja
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Lasafa de carne/verdura con laminas de

Ajuste Valor

P20 Pastaseca 1-15kg ” Cédigo de activa-
1; cacerola en parrilla 09 Modo demostracion cién: 2468
Patatas gratinadas (patatas crudas), 1 - 1,5 10 Version del software Comprobar
ki
P21 9 11 Restaurar todos los Si/N
IEI 1; cacerola en parrilla ajustes 1/ No
P22 Pizza fresca, fina 5.7 BI IE,I
IEI 1; bandeja forrada con papel de hornear ' oq,ue(), . .
- Esta funcién evita un cambio accidental de la
P23 Pizza fresca, gruesa funcién del aparato.
1; bandeja forrada con papel de hornear Si se activa estando el aparato en funciona-
- miento, bloquea el panel de control, asegu-
Quiche -
P24 = rando de esta forma que los ajustes de coc-
1; molde para hornear en parrilla cién actuales se mantengan sin interrupcio-
Baguette / chapata / pan blanco, 0,8 kg ;es'
i se activa estando el aparato apagado
P25 E 3; bandeja forrada con papel de hornear P pag ’

Se necesita mas tiempo para el pan blanco.

1) Coccioén a baja tempe-
ratura.
5.6 Ajustes £
1. Gire el mando de las fu_nciones de
coccion a la posicion —.
2. Gire el mando de control para seleccionar
@. Pulse OK,
3. Gire el mando de control para seleccionar
el ajuste. Pulse OK.
4. Gire el mando de control para ajustar el
valor. Pulse OK.

5. Gire el mando de funciones de coccion
hasta la posicion de apagado para salir
del Menu.

Submenu: Ajustes

Ajuste Valor
01 Hora Cambiar
02 Brillo de la pantalla 1-5
1 - Pitido, 2 - Clic, 3
03 Tono de teclas - Sonido
04 Volumen del timbre 1-4
Tiempo de funciona- )
05 miento Encendido/Apagado
06 Luz Encendido/Apagado
07 Calentamiento rapido Encendido/Apagado
08 Aviso de limpieza Encendido/Apagado
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mantiene bloqueado el panel de control, evi-
tando que el aparato se ponga en marcha ac-
cidentalmente.

&- manténgalo pulsado para activar y
desactivar la funcion.

Suena una sefal. El - parpadea 3 veces
cuando el bloqueo esta activado. La puerta
del aparato esta bloqueada.

5.8 Accesorios

I 1 I:IJ'.:EE.'I'= 4

.

[= Accesorios disponibles se-
gun el modelo. Escanee el
codigo QR para comprobar
como utilizar los accesorios

b suministrados con el apara-

1 to. Puede adquirir accesorios
opcionales por separado.

Para obtener mas informacion, péngase en
contacto con su proveedor local.

Inserte el accesorio (parrilla / bandeja) entre
las barras de guia de la rejilla de soporte.
Asegurese de que la parrilla toque la parte
posterior del interior del horno y de que las
patas apunten hacia abajo. Una pequena
muesca en la parte superior aumenta la se-
guridad y proporciona proteccion antivuelco.
El borde alrededor de la parrilla evita que el
recipiente de coccion se deslice y caiga de la
parrilla.



6. CONSEJOS

6.1 Recomendaciones de coccion

Si la bandeja tiene pendiente, coléquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si hay una inscripcién en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

§§5 o
La temperatura y los tiempos de coccién de = C El O @
las tablas son meramente orientativos. De- Tarta Victoria 170 2 35-45 5)
penden de las recetas y de la calidad y canti-
dad de los ingredientes utilizados. Si no en- Pescado pochado, 03kg 180 3 35-45 1)
cuentra los ajL.Jst.es para una receta concreta, Pescado entero, 0,2 kg 180 3 35-45 1)
busque otra similar. Filete d do, 0,3 k 180 3 35-45 )
. . llele de pescaado, U, -
Cuente los niveles de las parrillas desde aba- P 9
jo hacia arriba. Carne pochada, 0,25 kg 200 3 40-50 1)
Simbolos utilizados en las tablas: Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
B Tipo de comida Galletas, 16 piezas 180 2 20-30 1)
= Mostachones de almen-
Funcién de coccién dra, 20 piezas 180 2 40-45 1)
°C Temperatura Muffins, 12 piezas 170 2 30-40 1)
Tarta salada, 16 piezas 170 2 35-45 1)
El Posicion de la parrilla —
Solesscplenesde ™™ 150 2 0-50 1
@ Tiempo de coccién (min) a 1 20Pp
Tartaletas, 8 piezas 170 2 20-30 1)
@ Informacién adicional
L/gerduras pochadas, 0,4 180 3 35-40 1)
6.2 Horneado humedo + ventilador
. . Tortilla vegetariana 200 3 30-45 6)
Para obtener el mejor resultado, siga las re-
comendaciones de la tabla siguiente. Verduras mediterraneas, 180 4 35-40 1)

B O ®

g C

Rollitos dulces, 12 piezas 180 2 35-40 1)
Rollitos, 9 piezas 180 2 35-40 1)
Pizza congelada, 0,35 kg 220 2 35-40 2
Brazo de gitano 170 2 30-40 1)
Brownie 180 2 30-40 1)
Soufflé, 6 piezas 200 3 30-40 3
Base de masa brisé 170 2 20-30 4)

0,7 kg

1) Utilice la bandeja para reposteria o la bandeja de
goteo.

2) Utilice la parrilla.

3) Utilice ramequines ceramicos sobre parrilla.

4) Utilice un molde para flanes sobre la parrilla.

5) Utilice un plato para hornear sobre la parrilla.

6) Utilice un molde para pizza sobre la parrilla.

6.3 Informacion para institutos de
pruebas
Pruebas segun IEC 60350-1.
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= C S @

Pastelillos, 16 unidades por bandeja

B H °C SN,

O 3 150 25-35 1)

3 150 20-30  1)2)

1y3 150 20-30 1)
Tarta de manzana, 2 moldes, @ 20 cm

O 2 170 80-100  3)

2 160 70 - 90 3)

Galletas masa quebr
O 3 150 20-30 1)
2 150 20-30 1)
1y3 150 15-25 1)
Tostadas
™ 3 max. 5.7 3)4)

Bizcocho, molde de reposteria @26 cm

C 2 160 30-40  3)2)
2 160 30 - 40 3)
1y3 160 25-40  3)2)

1) Use Bandeja.

2) precaliente el aparato 10 minutos. No utilice la
funcién Calentamiento rapido.

3) Use Parrilla.

4) Precaliente el aparato hasta alcanzar la tempera-
tura ajustada. No utilice la funcién Calentamiento ra-
pido.

7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza

» Utilice una solucion de limpieza para
superficies metalicas.

 Utilice un limpiador especial de hornos
para quitar manchas persistentes.

» Utilice el descalcificador liquido
recomendado por el fabricante para
eliminar los residuos de cal.

* Lahumedad puede condensarse en el
interior del aparato o en los paneles de
vidrio de la puerta. Para reducir la
condensacion, deje que el aparato
funcione durante 10 minutos antes de
cocinar. No guarde alimentos en el
aparato durante mas de 20 minutos.

* No lave los accesorios en el lavavaijillas.

7.2 Extraccion de los carriles de

apoyo

1. Asegurese de que el aparato esté frio.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

4. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicion inicial. Repita los pasos en
orden inverso.
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Si se proporcionan carriles telescopicos, los
pasadores de retencion deben apuntar hacia
delante.

7.3 Limpieza pirolitica
Este programa quema la suciedad residual

del aparato. Utilicelo siempre que el aparato
necesite una limpieza profunda.

Si hay otros aparatos instalados en el mismo
armario, no los utilice al mismo tiempo que
esta funcion. Puede causar dafos al horno o
al armario.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.

2. Saque del horno todos los accesorios
que no sean aptos para la pirdlisis.

3. Limpie el interior del horno y el vidrio de
la puerta por dentro con agua templada,
un pafo suave y detergente suave.

4. Gire el mando de las funciones de

coccion a la posicidon == para acceder al
Menu.

5. Gire el mando de control para seleccionar
rrrr/ y pulse OK.

Programa de limpieza Duracién

C1 - Limpieza ligera 2h




6. Pulse OK para iniciar la limpieza.

Cuando comienza la limpieza, se bloquea la
puerta del aparato y se apaga la bombilla. No
inicie la funcién si no ha cerrado completa-
mente la puerta del horno. La pantalla mos-

trara el B hasta que se desbloquee.

7. Tras la limpieza, gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado.

8. Espere a que el aparato se enfriey la
puerta se desbloquee. Limpie el interior
del horno con agua y un pano suave.

7.4 Aviso de limpieza

Cuando rrrr/ parpadea en la pantalla tras con-
cluir la coccion, el aparato le recuerda que lo
limpie mediante la limpieza pirolitica. Puede
desactivar el aviso en el submenu: Ajustes.
Consulte Uso diario, Ajustes.

7.5 Extraccion e instalacion de la
puerta

La puerta del horno tiene cuatro paneles de
cristal. Puede retirar la puerta del horno y los
paneles de cristal internos para limpiarlos.
Lea enteramente las instrucciones de «Ex-
traccion e instalacion de la puerta» antes de
retirar los paneles de cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.

2. Levantay tira de los pestillos hasta que
hagan clic.

3. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicion de apertura (a mitad de
camino). A continuacion, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

M —

4. Pon la puerta sobre un pafio suave en
una superficie estable y Libera el sistema
de bloqueo para quitar los paneles de
cristal.

5. Gire los pasadores en un angulo de 90° y
extraigalos de sus asientos

6. Primero levante con cuidado los paneles
de cristal y después retirelos uno a uno.
Comience por el panel superior.

7. Limpie los paneles de cristal con agua y
jabon. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavajillas.

8. Después de la limpieza, instala el panel
de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oi-
ras un clic al cerrar los pestillos.

Asegurese de volver a colocar los paneles de
vidrio (A, B y C) en el orden correcto. Com-
pruebe el simbolo/serigrafia en el lateral del
panel de vidrio. Cada uno de los paneles de
vidrio tiene un aspecto diferente para facilitar
su desmontaje y el montaje.

Si se instalan correctamente, se oye un clic
en el ribete de la puerta.
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Asegurese de que coloca correctamente el
panel central de cristal en los puntos de suje-
cion.

A

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que
no esta en esta tabla, apague y encienda el
disyuntor eléctrico de la vivienda para reini-
ciar el aparato. Si el codigo de error se repite,
contacte con un Centro de servicio autoriza-
do.

El aparato no se enciende o no funciona. -

El aparato no esta conectado a un suministro
eléctrico o esta mal conectado.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacion del
producto segun los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Nombre del proveedor Electrolux

186 ESPANOL

7.6 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica 'y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.
2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla.

4. |Instale la tapa de cristal.

El aparato no se calienta.

« La puerta no esta bien cerrada.
» Bloqueo esta activado.
» La desconexion automatica esté activada.

La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la bombilla.

La bombilla esta apagada. - Horneado hu-
medo + ventilador - esta activado.

La pantalla muestra "00:00". - Hubo un cor-
te de corriente. Ajuste la hora.

Err C3 - Cierre la puerta. Encienda y apague
el aparato. Compruebe que el cierre puerta
no esta roto.

Err F102 - Cierre la puerta. Compruebe que
el cierre puerta no esta roto.

EOF4P46BX 944068309

EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436

Identificacion del
modelo




indice de eficiencia energética  81.7

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una
carga estandar, modo conven-
cional

0.94 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una

carga estandar, modo de venti- 0.67 kWh/ciclo

lador forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad
Volumen 651

Tipo de horno Horno empotrable

Masa EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de espera 0,8 W

Tiempo maximo necesario para que el
equipo alcance automaticamente el modo 20 min
de bajo consumo aplicable

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564.
9.3 Consejos para ahorrar energia

* Mantenga la puerta cerrada durante la
coccion y evite abrirla con frecuencia.

* Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

» Use utensilios de cocina metalicos u
oscuros y no reflectantes.

« Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.

* Minimice los tiempos entre el horneado de
un plato y el del siguiente.

* Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccidén con ventilador para ahorrar
energia (solo en algunos modelos).

« Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccion.

* Apague la luz durante la coccién a menos
que sea necesario.

¢ Horneado humedo + ventilador (solo en
algunos modelos). Esta funcion se utilizd
para cumplir los requisitos de eficiencia
energética y disefio ecoldgico (segun EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1. La puerta del horno
debe estar cerrada durante la coccion
para que no se interrumpa la funcién y el
horno funcione con la maxima eficiencia
energética posible. Cuando se utiliza esta
funcién, la bombilla se apaga
automaticamente. En algunos modelos
tarda 30 seg.

» Desconexion automatica - Por razones de
seguridad, si la funcion de coccién esta
activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras
un determinado periodo de tiempo. Para
prolongar el tiempo de coccion, ajuste
dicho tiempo. El apagado automatico no
funciona con la funcion Inicio retardado ni
cuando la lampara esta encendida.

- 12,5h:30-115 °C
- 8,5h:120-195 °C
- 5,5 h:200-245 °C
— 3 h: 250 - maximo °C

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo a) Co-
loque el embalaje en los contenedores co-
rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote-
ger el medioambiente y la salud publica reci-
clando los residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos. No deseche los aparatos mar-

cados con el simbolo E con los residuos do-
mésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ciclaje local o pdngase en contacto con su
oficina municipal.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las bifogade instruktioner
noga fore installation och an-
vandning av produkten. Till-
verkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller
andra skador som uppkommit
till foljd av felaktig installation
eller anvandning. Foérvara all-
tid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for
framtida behov.

1.1 Sakerhet for barn och
personer med
funktionsnedsattning

* Denna produkt kan anvan-
das av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer
med nedsatt fysisk, senso-
risk eller mental férmaga,
samt personer med bristan-
de erfarenhet och kunskap
om de Overvakas eller in-
strueras om hur produkten
anvands pa ett sakert satt
och forstar de risker som ar
forknippade med anvand-
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ningen. Barn under 8 ar el-
ler personer med mycket
omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska
inte vistas i nérheten av
produkten utan standig
uppsikt.

* Barn ska hallas under upp-
sikt sa att de inte leker med
produkten.

 Hall allt férpackningsmateri-
al utom rackhall fér barn
och kassera det pa ratt satt.

* VARNING! Ugnen och at-
komliga delar blir mycket
varma under anvandning.
Hall barn och husdjur borta
under anvandning och me-
dan de svalnar.

+ Aktivera barnsakringen, om
sadan finns.

» Barn far inte rengdra eller
underhalla produkten utan
tillsyn.



1.2 Allman sakerhet

Denna produkt ar endast
avsedd for tillagning.
Denna produkt ar avsedd
for enskilt hushallsbruk in-
omhus.

Produkten kan anvandas i
kontor, hotellrum, gastrum
och liknande boenden dar
sadan anvandning inte in-
nebar att genomsnittlig hus-
hallsférbrukning éverskrids.
Anvand inte produkten in-
nan den har installeras i
den inbyggda strukturen.
Bryt strdomforsdrjningen till
apparaten fére utférande av
underhall.

Om natsladden ar skadad
maste den bytas av tillver-
karen, tillverkarens auktori-
serade servicecenter eller
personer med motsvarande
utbildning, for att undvika
fara.

VARNING! Kontrollera att
produkten ar avstangd in-
nan du byter lampa for att
undvika risk for elektriska
stotar.

VARNING! Produkten och
atkomliga delar blir mycket

varma under anvandning.
Var forsiktig sa att du inte
vidror varmeelementen el-
ler ugnsutrymmets ytor.
Anvand alltid ugnsvantar
vid ilaggning eller urtagning
av tillbehor eller ugnsfor-
mar.

For att undvika 6verhett-
ning far produkten inte in-
stalleras bakom en dekora-
tiv lucka.

For att ta bort en ugnsstege
drar du forst ut stegen
framtill och sedan den bak-
re delen fran sidovaggen.
Satt tillbaka ugnsstegar i
omvand ordning.

Anvand inte angrengdrings-
medel fér att rengdra pro-
dukten.

Anvand inte skarpa rengor-
ingsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor
for att rengora luckans glas
for att undvika repor, vilka i
sin tur kan leda till att glaset
spricker.

Ta bort alla tillbehér fran
produkten och avlagsna
storre avlagringar/spill fran
utrymmet fére pyrolytisk
rengoring.
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2. SAKERHETSANVISNINGAR

2.1 Installation

/N VARNING!

Endast en behérig person far installera
den har produkten.

* Avlagsna allt férpackningsmaterial.

* Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

+ Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

+ Var forsiktig nar du flyttar produkten
eftersom den ar tung. Anvand
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

* Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

* Innan du monterar produkten, ser du till att
den ligger rakt och att dérren 6ppnas utan
hinder.

» Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska strémforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

» Alla elanslutningar maste utféras av en
behdrig elektriker.

+ Se till att de varden som anges pa
produktdekalen 6éverensstammer med
natspanningen.

* Produkten maste jordas. Anvand alltid ett
korrekt installerat stotsakert eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
forlangningskablar.

* Undvik att skada stickkontakten och
kabeln. Om byte behdvs maste det goras
av var auktoriserade serviceverkstad.

+ Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma nara produktens lucka eller
nischen nedanfor, speciellt inte nar den ar
igang eller om luckan ar het.

» Stotskydd for spanningsférande och
isolerade delar maste fastas ordentligt och
far inte kunna tas bort utan verktyg.

» Anslut stickkontakten till eluttaget endast i
slutet av installationen. Se till att du har
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tillgang till stickkontakten efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om eluttaget
sitter 16st.

« Koppla inte bort produkten genom att dra i
natsladden. Dra alltid i stickkontakten.

* Anvand endast korrekta isoleringsenheter:
ledningsbrytare, sakringar (skruvsakringar
ska tas ut ur hallaren), jordfelsbrytare och
kontaktorer.

» Elinstallationen maste ha en
isoleringsanordning som kopplar bort
produkten fran elnatet vid alla terminaler,
med en kontaktoppningsbredd pa minst 3
mm.

« Stang produktens lucka helt innan du
kopplar in den i elnatet.

« Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller ut-
byte i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten pa pro-
duktdekalen. Se aven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)

max. 1 380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla neutra-
la kablarna.

2.3 Anvénd

/N VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar el-
ler explosion foreligger.

* Goringa andringar pa denna produkt.

« Se till att ventilationséppningarna inte ar
blockerade.

« Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandning.

* Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka under drift, eftersom varm luft och



brandfarliga blandningar fran

alkoholhaltiga ingredienser kan slappas ut.

« Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den kommer i kontakt med
vatten.

+ Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

« Hall gnistor och 6ppen laga borta fran
produkten nar luckan ar 6ppen.

* Anvand endast godkanda glas och burkar
for konservering.

» Placera inte brandfarliga produkter nara
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

» For att forhindra skador eller missfargning

pa emaljen:

— Placera inte ugnskarl eller féremal
direkt pa ugnsutrymmets botten.

— Placera inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsutrymmets botten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lamna inte fuktig disk och mat kvar i
produkten efter matlagning.

— Var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehor.

* Missfargning av emalj eller rostfritt stal
paverkar inte produktens prestanda.

* Anvand en djup form for saftiga kakor,
eftersom fruktsafter kan orsaka
permanenta flackar.

» Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten ar installerad bakom en
mobelpanel, stang inte panelen under
anvandning eller férrén produkten har
svalnat helt for att férhindra varme- och
fuktskador.

» Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsprodukter, sdsom temperatur,
vibrationer och fuktighet, eller &r avsedda
att signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand endast lampor med samma
specifikationer.

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

2.4 Underhall och rengoring

/N VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

Stang av och koppla ur produkten innan
underhall.

Se till att produkten &r kall for att undvika
att glaset spricker. Om dorrens
glaspaneler ar skadade, kontaktar du ett
auktoriserat servicecenter for byte.

Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Den ar tung.

Rengér och torka produkten, dess halrum
och tillbehor efter varje anvandning for att
férhindra angkondensation, korrosion och
ytférsamring.

Kontrollera produkten regelbundet for
tecken pa forsdmring som kan gora den
olamplig for kontakt med livsmedel, till
exempel sprickor, blasor, delaminering,
krympning, klibbighet, korrosion eller
andra synliga férandringar i konsistens
eller utseende. Folj rengdrings- och
skotselinstruktionerna for att férhindra
férsamring.

Anvand en mikrofiberduk, varmt vatten
och neutrala rengéringsmedel for att
rengora produkten och tillbehéren. Anvand
inte slipande produkter, tvattsvampar,
|I6sningsmedel, vassa foremal eller
metallféremal.

Folj sdkerhetsanvisningarna pa
forpackningen nar du anvander en
ugnsspray.

Pyrolytisk reng6ring

Las alla instruktioner for pyrolytisk
rengdring

Innan den katalytiska rengdringen och
féruppvarmningen startas ska foljande tas
bort fran ugnen:

— eventuella matrester, olje- eller
fettspill/avlagringar.

— alla I6stagbara féremal (inklusive
hyllor, ugnsstegar osv., som medfdljer
produkten), sarskilt kastruller, pannor,
brickor, redskap osv. med non-stick-
belaggning.

Hall barn borta under pyrolytisk rengéring,

eftersom produkten blir mycket varm och
slapper ut varm luft fran de framre
ventilerna.

Pyrolytisk rengoring slapper ut angor fran

matrester och byggmaterial. Se till att det

finns god ventilation under och efter den
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forsta forvarmningen och den pyrolytiska
rengdringen.

« Spill eller applicera inte vatten pa
ugnsluckan under och efter
pyrolysrengdringen for att undvika att
skada glasrutorna.

+ Angor fran pyrolysugnar/matlagningsrester
ar inte skadliga for manniskor, inklusive
barn och personer med olika
sjukdomstillstand.

« Hall husdjur borta fran produkten under
och efter pyrolytisk rengéring och den
forsta foruppvarmningsfasen. Sma
sallskapsdjur (sarskilt faglar och reptiler)
kan vara mycket kansliga for
temperaturférandringar och avgivna
angor.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

me 8 B
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Kontrollpanel

Funktionsvred for tillagningsfunktioner
Display

Installningsvred

Ventilationsoppningar for kylflakten
Varmeelement

Lampa

Flakt

Ugnsstege, borttagbar

Hyllplaceringar

EEENREOENE

3.2 Kontrollpanel

QD Tryck pé for att stélla in timerfunktioner.
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* Non-stick-ytor pa grytor, pannor, platar
och redskap kan skadas av pyrolytisk
rengoring vid hdg temperatur och kan
slappa ut laga nivaer av skadliga angor.

2.5 Avfallshantering

/\ VARNING!
Risk for personskador eller kvavning fore-
ligger.

* Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla bort produkten fran elnatet. Kapa
sedan av och kassera elkabeln.

H» Tryck och hall in for att stélla in funktionen:
Snabb uppvarmning

B Tryck for att sla pa och stdnga av ugnslam-
o pan.

E Tryck och hall in for att stélla in funktionen:
Knapplas

Tryck pa for att bekréafta ditt val.

Indikeringar pa displayen

|E'| Produkten &r last.

‘/\" Undermeny: Tillagningshjalp.

m,/ Undermeny: Rengdring.

{@} Undermeny: Instéllningar

Snabbuppvarmning ar aktiverad.

D Tidur &r aktiverad.

Tillagningstid &r aktiverad.
STOP

(@ Tidsfordrojd start &r aktiverad.

@ Upptimer ar aktiverad.

Forloppsindikator — indikerar visuellt nar
produkten nar den instéllda temperaturen
eller nér tillagningstiden ar slut.




For att sla pa ugnen:
1. Tryck pa vreden. Vreden hoppar ut
(endast utvalda modeller).

2. Valj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

4. FORE FORSTA ANVANDNING

4.1 Stélla in tid

Nar du ansluter produkten till eluttaget férsta
gangen, vanta tills displayen visar: "00:00"
eller "12:00" (beroende pa modell).

1. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

2. Tryck pa OK,

4.2 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma produkten for att ta bort
eventuell lukt. Ventilera rummet.

5. DAGLIG ANVANDNING

5.1 Tillagningsfunktioner

Tillagning med varmluft: Jamn bakning,
morhet, torkning
Over-lunderviarme: Traditionell bakning
£ Fryst mat: Pommes frites, potatisklyftor,

varrullar

Pizzal/Paj: Pizza

Undervarme: Baka kakor

Upptining: Tina

Bakning med fukt: Bakning

Grill: Rosta, grilla

BO R E DB

<

Varmluftsgrillning: Steka och bryna kétt

Lampan kan slockna automatiskt vid en tem-
peratur under 80 °C under vissa ugnsfunktio-
ner.

5.2 Installning: tillagningsfunktioner

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
vélja en funktion.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av produkten genom att vrida vredet
for tillagningsfunktioner till avstangt l1age 0.

1. Ta bort alla tillbehor och ugnsstegarna.

Stall in varje funktion pa maximal
temperatur och lat produkten vara igang

under angivna tider: E 14, 15 min, E‘

15 min. Se Daglig anvandning
Stang av produkten och lat den svalna.

4. Rengdr med en mikrofiberduk, varmt
vatten och ett milt rengéringsmedel. Byt
ut tillbehdr och ugnsstegar.

il

2. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

5.3 Timer

1. Vrid vreden for att valja tillagningsfunktion
och vid behov stélla in temperaturen.

2. Tryck pa O tills displayen visar 6nskad
timerfunktion:

Q Tidur: Stall in en nedrakning. Nar den in-
stallda tiden har gatt ges en ljudsignal.

% Tillagningstid. Stall in en nedrakning. Nar
timern gar ut hors signalen och tillagningen
upphor.

@ Tidsfordrojd start. For att fordroja tillag-

ningens start- och/eller avslutningstid. Nar ti-

mern gar ut hors signalen och tillagningen

upphor.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

4. Tryck pa OK,

Nar tiden &r slut trycker du pa OK och
vrider vid behov vreden till avstangt lage.
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5.4 Menyn =
Oppna menyn fér att komma at rétter med till-
agningshjalp och installningar.

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till E

Displayen visar ¥ , rrrr/ , @ .

2. Vrid pa kontrollvredet och valj ikonen for
att 8ppna undermenyn. Tryck pa OK.

5.5 Tillagningshjalp *¢

Undermenyn Tillagningshjalp bestar av pro-
gram som ar utformade for sarskilda ratter.
Program inleds med en passande installning.
Du kan justera tid och temperatur under tillag-
ning.

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja ¥
Tryck pa OK.

3. Vrid pa kontrollvredet for att valja en
matratt (P1 - P...). Tryck pa OK.

4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
vikten. Tillval ar tillgangligt for utvalda

matrétter. Tryck pa OK.
5. Placera maten inuti produkten. Tryck pa
OK

6. Nar funktionen har avslutats, kontrollera
om maten ar klar. Utbka tillagningstiden
om det behdvs.

Undermeny: Tillagningshjalp

P4

Kalvkéttstek (t.ex. bog), 0,8 — 1,5kg, 4 cm
tjock
Ifl B 2, stekfat pa galler

Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna.
Satt in i ugnen.

P5

Flaskstek — hals eller bog, 1,5 -2 kg

E E 2, stekfat pa galler
Vand kottet efter halva tillagningstiden.

P6

Flaskkarré, 1 — 1,5kg, 5 - 6 cm tjock

G B 2, bakplat
Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna.
Saétt in i ugnen.

P7

Revbensspjill, 2 — 3kg, anvand raa, 2 - 3 cm
tunna

E 2, stekfat pa galler
Tillsatt vatska sa att botten tacks i stekfatet.

P8

Hel kyckling, 1 - 1,5 kg, farsk

2, stekfat pa galler
Vand kéttet efter halva tillagningstiden for att
fa en jamn bryning.

P9

Kycklingbrost, 180 — 200 g per styck
E‘ 2, bakplat

P10

Kottfarslimpa, 1 kg

Ij EI 2, bakplat

P11

Hel fisk, grillad, 0,5 - 1 kg per fisk

2, bakplat
Fyll fisken med smér, kryddor och orter.

P12

Fiskfilé
El 2, grytform pa galler

Teckenforklaring

[ Viktjustering &r tillgénglig.

P13

Cheesecake
El 1, & 26cm springform pa galler

E Férvarm ugnen innan du bérjar laga mat.

E Ugnsniva. Se Produktbeskrivning

P14

Appeltarte

1, pajform pa galler

Displayen visar P och ett antal matratter som
du kan kontrollera i tabellen.

P15

Muffins
E| 3, muffinsplat pa bakplat

0,5-1,5kg,5-6cm
tjocka bitar

|j El 2, stekfat pa gal-

ler

Stek kottet i nagra minu-
ter i en het stekpanna.
Séatt in i ugnen.

P1  oOxfilé, rare 1

P2  Oxfilé, medium 1)

P3  Oxfilé, well done 1)

P16

Sockerkaka
E‘ 2, brodform pa galler

P17

Bakad potatis, 1 kg

E 2, bakplat
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
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P18

Kroketter, frysta, 0,5 kg
E| 3, bakplat




Pommes frites, frysta, 0,75 kg

P19 El 3, bakplat
Lasagne med kott / vegetarisk med torra la-
P20 sagneplattor, 1 - 1,5 kg
B 1, grytform pa galler
Potatisgratang (ra potatis), 1 — 1,5 kg
P21 1, grytform pa galler
Farsk pizza, tunn
P22 1, bakplat tackt med bakplatspapper
Farsk pizza, tjock
p23 E 1, bakplat tackt med bakplatspapper
Quiche
P24 El 1, bakform pa galler
Baguette / ciabatta / ljust brod, 0,8 kg
P25 EI 3, bakplat tackt med bakplatspapper

Mer tid behdvs for ljust brod.

1) Lagtemperaturtillag-
ning.

5.6 Installningar G

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja @
Tryck pa OK.

3. Vrid kontrollvredet for att valja installning.
Tryck pa OK.

4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
vardet. Tryck pa OK.

5. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till avstangningspositionen Meny for att
avsluta.

Undermeny: Instéllningar

Instéllning Viarde

01 Klockslag Andra

02 Ljusstyrka for display 1-5

03  Knappljud 1 - pip, 2 - klick, 3 -

ljud av
04 Ljudsignal volym 1-4
05 Upptimer Pa/Av
06  Latt Pa/Av
07 Snabbuppvarmning Pa/Av

Installning Viérde
08 F’amlnnelse omrengor-  pe
ing
M Aktiveringskod:
09 Demolage 2468
10 Programversion Kontrollera
11 Aterstall alla instéllning- JalNej

ar

5.7 Knapplas (&

Funktionen férhindrar att ugnsfunktionen and-
ras oavsiktligt.

Om den aktiveras nar produkten &r i bruk la-
ser den kontrollpanelen, sa att de aktuella till-
agningsinstallningarna inte avbryts.

Om den ar aktiverad nar produkten ar av-
stangd ser den till att halla kontrollpanelen
last, vilket forhindrar att produkten slas pa
oavsiktligt.

& - han intryckt for att sla pa och av
funktionen.

En ljudsignal hors. &- blinkar 3 ganger nar
laset aktiveras. Luckan ar sparrad.

5.8 Tillbehor

de pa modell. Skanna QR-
! koden fér att se hur du an-
¢ vander tillbeh6ér som medfol-
wdr  jer din produkt. Du kan be-
1 stalla extra tillbehdr separat.
Kontakta din lokala aterfor-
sdljare for mer information.

For in tillbehdret (gallerhyllan/brickan) mellan
ugnsstegens ledskenor. Se till att hyllan ror
vid baksidan av ugnen invandigt och att f6t-
terna pekar nedat. En liten fordjupning upptill
Okar sakerheten och ger lutningsskydd. Kan-
ten runt hyllan férhindrar att koksredskap gli-
der av hyllan.
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Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret, sa-
kerstall att det ar vant mot dig.

6. RAD OCH TIPS

6.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska valjas be-
ror pa recept och ingrediensernas kvalitet och
mangd. Om du inte kan hitta instéllningarna
for ett visst recept, leta efter ett liknande.

Réakna hylinivéderna nedifran, fran ugnens bot-
ten.

Symbolerna som anvands i tabellerna:

‘g, Typ av mat
Tillagningsfunktion
°C Temperatur

IEI Ugnsniva

@ Tillagningstid (min)
@ Ytterligare information

6.2 Bakning med fukt

For basta resultat ska du félja forslagen som
listas i tabellen nedan.

&L CH O ®
Vetebullar, 12 st 180 2 3540 1)
Frallor, 9 st 180 2 3540 1)
Fryst pizza, 0,35 kg 220 2 35440 2
Rulltarta 170 2 3040 1)
Brownie 180 2 3040 1)
Sufflé, 6 st 200 3 3040 3
Sockerkaksbotten 170 2 20-30 4)
Viktoriakaka 170 2 3545 5)
Pocherad fisk, 0.3 kg 180 3 3545 1)
Hel fisk, 0.2 kg 180 3 3545 1)
Fiskfilé, 0.3 kg 180 3 3545 6)
Pocherat kott, 0,25 kg 200 3 40-50 1)
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Om du anvander en plat med hal placerar du
platen/pannan under for att samla upp drop-
pande vatskor.

o,

.-N CH O ®
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
Smakakor, 16 st 180 2 20-30 1)
Macaroons, 20 st 180 2 4045 1)
Muffins, 12 st 170 2 3040 1)
Matpaj, 16 st 170 2 3545 1)
Mérdegskakor, 20 st 150 2 40-50 1)
Tarteletter, 8 st 170 2 20-30 1)
Ilz’gcherade gronsaker, 0.4 180 3 3540 1)
Vegetarisk omelett 200 3 3045 )
Medelhavsgronsaker, 0,7 180 4 3540 1)

kg

1) Anvand langpanna eller djup form.

2) Anvand gallret.

3) Anvind keramiska portionsformar pa galler.
4) Anvand brylépuddingform pa galler.

5) Anvand gratangform pa galler.

6) Anvand pizzaform pa galler.

6.3 Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60350-1.

B BH °C O ®

Smakakor, 16 st/plat

O 3 150 25-35 1)

3 150 20-30 1))

10ch3 150 20-30 1)
Appelpaj, 2 st @ 20 cm formar

= 2 170 80-100  3)

2 160 70-90 3)

Sockerkaka i @26 cm kakform




B H °C SN,

= °C O @
O 2 160 30-40  3)2)
2 160 30 - 40 3)
1och3 160 25-40  3)2)
Mordegskakor, kex
O 3 150 20-30 1)
2 150 20-30 1)
10ch3 150 15-25 1)

Rostat bréd

™ 3

1) Anviand Bakplat.

2) Forvarm produkten i 10 minuter. Anvand inte funk-
tionen: Snabbuppvarmning.

3) Anvand Galler.

4) Forvarm produkten tills den installda temperaturen
har uppnatts. Anvand inte funktionen: Snabbupp-
varmning.

5-7 3)4)

7. UNDERHALL OCH RENGORING

7.1 Anvisning fér rengoring

* Anvand en rengoringslosning avsedd for
rengdring av metallytor.

* Anvand ett speciellt ugnsrengdringsmedel
for svara flackar.

* Anvand det flytande avkalkningsmedel
som rekommenderas av tillverkaren for att
ta bort kalkrester.

» Fukt kan kondenseras i produkten eller pa
dorrglaspanelerna. For att minska
kondensen later du produkten vara igang i
10 minuter innan du lagar mat. Férvara
inte mat i produkten langre tid an 20
minuter.

* Rengoring inte tillbehdren i en diskmaskin.

7.2 Ta bort ugnsstegarna

1. Settill att ugnen &r kall.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre anden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.

4. Satt tillbaka hyllstoden till utgangslaget.
Upprepa stegen i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste lasstif-
ten peka framat.

7.3 Pyrolytisk rengoring
Detta program branner bort kvarvarande

smuts i produkten. Anvand den nar din pro-
dukt behover en djuprengoring.

Om andra produkter &r monterade i samma
skap far de inte anvandas samtidigt som den
har funktionen. Det kan skada ugnen eller
skapet.

1. Se till att ugnen ar kall.

Ta bort alla icke pyrolysbestandiga
tillbehor fran ugnen.

3. Rengdr ugnen invandigt och innerglaset
pa luckan med varmt vatten, en mjuk
trasa och ett milt rengéringsmedel.

4. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att 6ppna Meny.

5. Vrid vredet for att valja al och tryck pa
OK.

Koktid
C1 - Létt rengoring 2h

Rengoringsprogram

6. Tryck pa OK for att starta rengdringen.

Nar rengdringen startar, lases luckan och
lampan slacks. Starta inte funktionen om du
inte har sténgt ugnsluckan ordentligt. Tills

luckan lases upp visar displayen E'

7. Efter rengoring vrider du vredet for
tillagningsfunktioner till avstangt lage.

8. Vanta tills produkten ar sval och luckan
lases upp. Rengor ugnen invandigt med
en mjuk trasa och vatten.

7.4 Paminnelse om rengoring

Nar rrrr/ blinkar pa displayen efter tillagningen
paminner produkten dig om att rengdra den

med pyrolytisk rengéring. Du kan stédnga av

paminnelsen i undermenyn Instéllningar. Se
Daglig anvandning, Instéllningar.
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7.5 Demontering och montering av
luckan

Ugnsluckan har fyra glaspaneler. Du kan av-
lagsna ugnsluckan och de inre glaspanelerna
for att rengdra dem. Las hela instruktionerna
"Ta bort och installera luckan” innan du tar
bort glaspanelerna.

1. Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.
2. Lyft och drai sparrarna tills de klickar.

3. Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna
positionen (halvvags). Lyft och dra for att
ta bort luckan fran ugnen.

M —

4. Lagg luckan pa en mjuk trasa pa en stabil
yta och lossa lassystemet for att ta bort
glaspanelerna.
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6. Lyft forst forsiktigt och ta sedan bort
glaspanelerna en efter en. Boérja med den
6vre panelen.

7. Rengor glaspanelerna med vatten och lite
diskmedel. Torka glaspanelerna noga.
Diska inte glasskivorna i diskmaskin.

8. Narrengéringen ar klar, satt tillbaka
glaspanelerna och ugnsluckan.

Om luckan ar korrekt installerad kommer du
att hora ett klick nar du stanger sparrarna.

Var noga med att satta tillbaka glaspanelerna
(A, B och C i ratt ordning. Kontrollera att sym-
bolen/trycket syns pa glaspanelens kant. De
olika glaspanelerna ser olika ut for att forenk-
la demontering och atermontering.

Nar det har monterats ratt hors ett klick fran
lucklisten.

Se till att montera den mellersta glaspanelen i
fastena pa ratt satt.

A
Lo~

= = B
—I—_C

7.6 Byte av LED-lampa

Koppla ur produkten fran elnatet och vanta
tills den svalnat.



Byt ut lampan mot en passande som ar var-
metalig upp till 300 °C.

Bakre lampa

1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.

8. FELSOKNING

Kontakta din aterforsaljare eller en auktorise-
rad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet. Serviceinformation finns pa typplaten,
som ar placerad pa den framre ramen. Den
ar synlig nar du dppnar luckan. Ta inte bort
typplaten.

Om displayen visar en felkod som inte finns i
den har tabellen, sla av sakringen och sla pa
den igen for att starta om ugnen. Om felko-
den aterkommer, kontakta en auktoriserad
serviceverkstad.

Du kan inte aktivera eller anvanda produk-
ten. — Produkten ar inte ansluten till ett elut-
tag eller ar felaktigt ansluten.

Ugnen varms inte upp.

9. ENERGIEFFEKTIVITET

9.1 Produktinformationsblad och
produktinformation enligt (EU) nr
65/2014 och (EU) nr 66/2014

Leverantérens namn Electrolux

EOF4P46BX 944068309

EOF4P46K 944068431
EOF6P46BX 944068324
EOFDP46BK 944068373
KOFDP46BK 944068370
KOFFP46BK 944068436

Modellidentifiering

Energieffektivitetsindex 81.7

Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med en stan-
dardlast, konventionellt I1age 0.94 kWh/cykel

Energiférbrukning med en stan-

dardbelastning, varmluftslage 0.67 kWh/cykel

Antal kaviteter 1
Varmekalla Elektricitet
Volym 651

Typ av ugn Inbyggd ugn

2. Rengor glasskyddet.
3. Byt ut lampan.
4. Satt tillbaka glasskyddet.

Dérren ar inte ordentligt stangd.
Knapplas ar aktiverad.

Automatisk avstangning ar aktiverad.
Lampan fungerar inte. — Lampan &r trasig.
Byt ut lampan.

Lampan ar avstiangd. — Bakning med fukt —
har aktiverats.

Displayen visar "00:00". — Det har varit stro-
mavbrott. Stéll in klockan.

Err C3 — Stang luckan. Stéang av och sla pa
produkten. Kontrollera att lucklaset ar inte tra-
sigt.

Err F102 — Stang luckan. Kontrollera att luck-
laset ar inte trasigt.

Massa EOF4P46BX 34.6 kg
EOF4P46K 34.4 kg
EOF6P46BX 33.8 kg
EOFDP46BK 33.6 kg
KOFDP46BK 33.3kg
KOFFP46BK 33.9kg

Produkten har testats enligt: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationskrav enligt (EU) nr
2023/826

Effektférbrukning i vilolage 0,8 W
Maxtiden som kravs for att utrustningen
automatiskt ska uppna det lampliga 20 min

stromsparlaget

Produkten har testats enligt: EN 50564.

9.3 Energibesparande tips

« Hall luckan stangd under tillagningen och
undvik att 6ppna den for ofta.

SVENSKA 199



« Hall luckans tatningslist ren och
kontrollera att den sitter ratt och ordentligt
fast.

* Anvand metall eller morka, icke-
reflekterande koksredskap.

» Hoppa 6ver forvarmning om det inte
behdvs.

* Minimera pauserna mellan tillagning av
flera ratter.

* Anvand om mdjligt varmluftsfunktionen for
att spara energi (endast utvalda modeller).

* Anvand restvarme for att halla maten
varm. Sank produktens temperatur till
minst 3 - 10 min innan matlagningen ar
klar.

» Slack belysningen under tillagning om den
inte behdvs.

+ Bakning med fukt (endast utvalda
modeller) — den har funktionen anvéandes
for att uppfylla kraven pa
energieffektivitetsklass och ekodesign
(enligt EU 65/2014 och EU 66/2014).

10. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
férpackningen i ratt atervinningsbehallare. Bi-
dra till att skydda var miljé och var halsa ge-
nom att atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska apparater. Slang inte produkter

&Um| C€

Tester enligt IEC/EN 60350-1. Ugnsluckan
ska vara stangd under tillagningen sa att
funktionen inte avbryts och ugnen
fungerar med hdgsta méjliga
energieffektivitet. Nar du anvander den
har funktionen slacks lampan automatiskt.
| vissa modeller tar det 30 sek.

* Automatisk avstéangning — av
sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar andras. Stall in
tillagningstiden for att anvanda en
tillagningsfunktion langre. Automatisk
avstangning galler inte med Tidsférdrojd
start-funktionen eller nar lampan ar pa.

- 12,51:30-115°C
- 8,51120-195°C
- 5,51:200-245 °C
- 3t:250 -max. °C

som ar markta med symbolen E med hus-
hallsavfallet. L&mna in produkten pa narmas-
te atervinningsstation eller kontakta kommu-
nen.
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