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Velkommen til AEG! Takk for at du valgte produktet vart.

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
@ reparasjon:
www.aeg.com/support
Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfelgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet og mobilenheter med appen.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

Hvis produktet har en barnesikring, bgr den aktiveres.
Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.
Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.
Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

Bruk ikke produktet for du installerer det i en innebygget
enhet.

Trekk stgpselet ut av stikkontakten for du utfgrer
vedlikehold.

Om tilfgrselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjare en
elektrisk fare.

ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veaer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller
ovnsutstyr.

Bruk kun steketermometeret anbefalt for dette produktet.
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2.

For a fjerne ovnsstigene, ma du ferst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefolge.

Ikke bruk damprengjaring til a rengjegre produktet.

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a rengjare glassdgren, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

Far pyrolytisk rengjaring ma alt tilbehgr og overflgdige

avleiringer/sgl fijernes fra ovnen.

2.1 Montering

SIKKERHETSANVISNINGER

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Falg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller Igft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

For du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfares av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller skjateledninger.
Pass pa at stepselet og stramkabelen ikke
pafgres skade. Hvis stremkabelen ma
erstattes, ma dette utferes av vart
Autoriserte servicesenter.

Strgmkablene ma ikke bergre eller komme
neer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar dgren er varm.

Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stapselet.

Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stapselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Lukk dgren til apparatet helt far du setter
stagpselet i stikkontakten.

Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.
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2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stgt eller eksplosjon.

» Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner daren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

+ Ikke belast dgren nar den er apen.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

+ Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

 Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
deren.

» Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i nerheten av
apparatet.

» |kke del Wi-Fi-passordet ditt.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

» Tilbered alltid med produktets der lukket.

* Hvis produktet er montert bak et
mgbeldgr, ma du sarge for at dgren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mebelder og dermed forarsake skade pa
produktet, boligen eller gulvet. lkke lukk
mgbeldgren for produktet er helt avkjglt
etter bruk.

2.4 Pleie og rengjgring

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tom vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.
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» Sla av produktet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten far rengjering og
vedlikehold.

« Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

« Erstatt dgrglassene umiddelbart nar de er
skadet. Kontakt det autoriserte service-
senteret.

» Veer forsiktig nar du fierner deren. Dgren
er tung!

* Rengjgr produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

* Rengjor produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, Igsemidler eller
metallgjenstander.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Pyrolytisk rengjgring

/\ ADVARSEL!
Fare for skade / Brann / Kjemiske utslipp

(damp) i pyrolytisk modus.

* For du utfarer pyrolytisk rengjering og
innledende forvarming skal du fierne
folgende fra ovnsrommet:

— eventuelle overfladige matrester, olje
eller fett/avleiringer.

— alle uttakbare gjenstander (inkludert
hyller, sideskinner osv. som falger
med produktet) spesielt Superclean
gryter, panner, brett, redskaper osv.




* Les alle instruksjonene for pyrolytisk
rengjering ngye.

» Hold barn borte fra apparatet mens
pyrolytisk rengjaring er i gang. Produktet
blir sveert varmt og varm luft slippes ut fra
ventilasjonsapningene foran.

* Pyrolytisk rengjgring er en operasjon med
hgy temperatur som kan frigjgre rayk fra
matlagingsrester og
konstruksjonsmaterialer, og derfor
anbefales forbrukere pa det sterkeste a:

— sgrg for god ventilasjon under og etter
hver pyrolytiske rengjgring.

— sgrg for god ventilasjon under og etter
forste forvarming.

+ Ikke sl eller pafgr vann pa ovnsdgren
under og etter den pyrolytiske
rengjeringen for & unnga a skade
glasspanelene.

* Rgyk som frigis fra alle pyrolytiske ovner /
matrester som beskrevet, er ikke
skadelige for mennesker, inkludert barn,
eller personer med medisinske tilstander.

* Hold kjeeledyr unna produktet under og
etter pyrolytisk rengjgring og innledende
forvarming. Sma kjeeledyr (spesielt fugler
og reptiler) kan veere sveert fglsomme for
temperaturendringer og avgitt rayk.

* Non-stick-overflater pa gryter, panner,
brett, kjgkkenutstyr osv. kan skades av
den hgye temperaturen ved pyrolytisk
rengjering av alle pyrolytiske ovner og kan
ogsé veere en kilde for lave nivaer av
skadelige gasser.

2.6 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment a brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

» Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

e Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.7 Tjenester

« Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

» Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

» Koble produktet fra stramforsyningen.

« Kutt av strgamkabelen neer produktet og
kast den.
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3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

LT

I:II‘
Ciam °
e
_@E
el @ S
& -

Betjeningspanel

Bryter for ovnsfunksjoner
Display

Betjeningsbryter

Kontakt til steketermometer
@ Varmeelement

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Sla produktet av og pa.
For & sla pa produktet:

1. Trykk pa bryterne. Bryterne kommer ut.

2. Drei bryteren for ovnsfunksjonene for &
velge funksjon:

3. Drei kontrollbryteren for a justere
innstillinger.

Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av-

posisjonen for & sla av produktet (0]

4.2 Oversikt over betjeningspanel

@ Trykk for & stille inn timerfunksjoner.
]1 Trykk for & stille inn: Hurtigoppvar-

> ming.

-O- Trykk for & sla produktets lampe pa og
) av.

A Trykk for & stille inn kjernetemperatu-

ren i maten med: Matsensor.
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Lys

B Vit

E] Uttakbare brettstiger
Gravert ovnsrom
Hyllenivaer

3.2 Tilbehor

* Rist
For kakeformer, ovnsformer, gryteretter,
kokekar/-fat.

« Stekebrett
For fuktige kaker, bakte varer, brad, store
steker, frosne maltider og for a fange
dryppende veesker, f.eks. fett ved steking
av mat pa rist.

« Grill-/stekepanne
For & bake og steke eller for & samle opp
fett.

- Steketermometer
For a kontrollere tilberedningen basert pa
temperaturen inne i maten.

oK Trykk for a bekrefte valget.

4.3 Displayindikatorer

=°HE:AA:ERA

h:

DQOsum \/em/@

sToP

o 055 oemo

9

Display med ngkkelfunksjoner.

B Produktet er last.
\/\@ Undermeny: Assistert matlaging.
m/ Undermeny: Rengjgring.

@ Undermeny: Innstillinger




Hurtigoppvarming er aktivert.

Tidteller er aktivert.

Dampkoking er aktivert.

)| Cr

WiFi er aktivert.

Steketermometer er aktivert.

Fjernkontroll er aktivert.

vD)

Varselur er aktivert.

Tilberedningstid er aktivert.

Utsatt start er aktivert.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Klokkeinnstilling.

Etter farste tilkobling til strem, vent til
displayet viser: "00:00" eller "12:00"
(avhengig av modell).

1. Drei pa kontrollbryteren for & stille tiden.
2. Trykk pa OK|

5.2 Farste forvarming og rengjoring

Forvarm det tomme produktet fgr farste
gangs bruk og kontakt med mat. Produktet
kan avgi ubehagelig lukt og rayk. Ventiler
rommet under forvarming.

1. Fjern tilbehar og avtakbare hyllestotter fra
produktet.

2. Angi funksjon Z] Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai1t.

3. Angi funksjon @, Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 15 min.

4. Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 15 min.

5. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjar produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Sett tilbehgret og de avtakbare
hyllestattene tilbake til startposisjonen.

Fremdriftslinje — indikerer visuelt nar
produktet nar den innstilte temperatu-
ren eller nar tilberedningstiden er over.

5.3 Tradles tilkobling

For a koble til produktet trenger du:

» Tradlgst nettverk med internettforbindelse.

« Mobilenhet koblet til det samme tradlgse
nettverket.

1. Skann QR-koden pa baksiden av
bruksanvisningen for & laste ned appen.
Du kan ogsa laste ned appen direkte fra
appbutikken.

2. Fglg appens instruksjoner for
introduksjon.

3. Vri knappen for varmefunksjonene for &

velge =.

4. Drei kontrollbryteren for & velge @}/ WiFi.
Sla den av eller pa. Se i kapitlet «Daglig
bruk», endrer: Innstillinger.

WiFi er slatt pa som standard. Se kapittelet

«Energieffektivitet», Energisparetips.

@

Av sikkerhetsgrunner slar ekstern drift
seg av automatisk etter 24 t. Gjenta
introduksjonen om ngdvendig.

Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks effekt EIRP <20 dBm (100 mW )
WiFi-modul NIUS-50
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5.4 Programvarelisenser

Programvaren i dette produktet inneholder
komponenter som er basert pa programvarer
fra gratis og apne kilder. AEG erkjenner
bidragene fra apne programvare og
robotsamfunn til utviklingsprosjektet.

For a fa tilgang til kildekoden for disse gratis
programvarekomponentene i apen kildekode

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Varmefunksjoner

Varmluft

For a steke kjatt og bake kaker. Still inn en la-
vere temperatur enn for konvensjonell matla-
ging, da viften fordeler varmen jevnt innven-
dig i ovnen.

E] Over- og undervarme
For a bake og steke pa ett hylleniva.

~] SteamBake
For & tilfere fuktighet under tilberedningen.
For a fa riktig farge og spre skorpe under ba-
king. For & gjenoppvarme mat med saftigere
resultater.

@ Frossen mat
For & gjere halvfabrikata og hurtigmat (f.eks.
pommes frites, potetbater og varruller) sproe-
re.

@) Pizzafunksjon
For a bake pizza og andre retter som krever
mer varme nedenfra.

|;| Undervarme
For a oppna bruning og en sprg bunn. Bruk
det laveste hyllenivaet.

E gaking medl fukt .
enne funksjonen er laget med tanke pa a

spare energi nar man lager mat. Nar du bru-
ker denne funksjonen, kan temperaturen i
produktet variere fra den angitte temperatu-
ren. Restvarmen brukes. Varmeeffekten kan
reduseres. For mer informasjon, se kapittelet
«Daglig bruk», merknader om: Baking med
fukt.

If] Grill

Slik griller du tynne matstykker og rister brad.
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med lisensvilkar som krever publisering, og
for & se fullstendig informasjon om
opphavsrett og gjeldende lisensvilkar, ga til:
http://aeg.opensoftwarerepository.com
(mappe NIUS).

Gratinering med vifte
For & steke store kjottstykker eller fijserfe pa
én brettplassering. For a gratinere og brune.

@

Lampen kan deaktiveres automatisk ved
en temperatur under 80 °C for enkelte
ovnsfunksjoner.

6.2 Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«Rad og tips»Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparetips.

6.3 Innstilling: Varmefunksjoner

1. Vri pa knappen for varmefunksjonene for
a velge en oppvarmingsfunksjon.

2. Vri kontrollbryteren for & sette
temperaturen.

o Hurtigoppvarming — trykk og hold for &
forkorte oppvarmingstiden. Den er tilgjengelig
for enkelte ovnsfunksjoner. Viften kan sla seg
pa automatisk.



6.4 Innstilling: SteamBake — retter. Programmer starter med en passende

Matlaging med damp innstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under tilberedning.

1. Searg for at produktet er kaldt.

2. Fyll hulrommet med maksimalt 250 1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene til =,
ml vann fra springen. 2. Drei kontrollbryteren for & velge ¥ Trykk
Fyll ikke vann pa nytt under matlaging pé oK
eller nar produktet er varmt. S A

3. Drei pa bryteren for ovnsfunksjoner for & 3. Drei kontrollbryteren for & velge en rett
velge ovnsfunksjonen (=, 4 $3F|)1 -P ...).tTr){kk p.é OKd ktet. Trvkk pa

4. Vrikontrollbryteren for & sette + 7 assermaten inne I produidet. Trykk pa
temperaturen. OK.

5. Forvarm det tomme produktet i 10 min for | 5. Nar funksjonen avsluttes, kontroller at
a danne fuktighet. maten er klar. Forleng tilberedningstiden

6. Sett maten inn i produktet. etter behov.

7. Nar tilberedningen er ferdig, drei bryteren

for ovnsfunksjonene til av-posisjonen for Undermeny: Assistert matlaging

a sla av produktet. -
8. Pass pa at produktet er avkjglt for du Bildetekst

fierner restvann fra ovnskammeret med Steketermometeret ma veere tilkoblet for &
en myk klut. kunne bruke funksjonen. Referer til kapittelet

A ADVARSEL! «Bruke tilbehgret».

P e L. . Fyll bunnen med vann for matlaging med
Apne dgren forsiktig. Frigitt fuktighet kan

damp.

forarsake brannskader. - -
Forvarm produktet fer du starter tilberednin-

gen.

6.5 Angi: Meny =
Apne menyen for & fa tilgang til Assistert

OB E| >

Bretthayde. Referer til kapittelet «Produktbe-
skrivelse».

matlaging-retter og innstillinger. i ] R
Displayet viser P og et nummer pé retten

1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene til = som du kan kontrollere i tabellen.

Displayet viser ‘/3 rrrr/ @

2. Drei kontrollbryteren og velg ikonet for &
ga inn i undermenyen. Trykk pa OK.

6.6 Innstilling: Assistert matlaging
LY
N

Assistert matlaging undermenyen bestar av
programmer som er utformet for dedikerte

Rett Vekt Bretthoyde / tilbehor

P1 Roastbiff, ra

1-1.5kg; 4-5 cm /‘? B 2; stekebrett
tykke stykker Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Settinn i
produktet.

P2 Roastbiff, medium

P3 Roastbiff, godt stekt
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Rett

Vekt

Bretthoyde / tilbehor

Biff, medium

180 - 220 g per

/‘? E E 3; stekeform pa rist

P4 stykk;siiszrtykke Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Sett inn i
produktet.
gﬁ?ﬁﬁ é h:(;iskefgn- 15-2kg /‘? EI 2; stekeform pa rist
P5 ke) ’ ’ Stek kjgttet i et par minutter i en varm panne. Tilsett vae-
ske. Sett inn i produktet.
P6 Roastbiff, ra (langtids-
steking)
Roastbiff, medium 1-1.5kg; 4-5 cm = 2; stekebrett
P7 (langtidssteking) tykke stykker Stel(; ki;at:et i et par minutter i en varm panne. Settinn i
produktet.
P8 Roastbiff, godt stekt
(langtidssteking)
P9 Filet av biff, ra (lang-
tidssteking)
pqo Filetav biff, medi- 0.5- 1.5 kg; 5-6 ? E' 2; stekebrett ) o
um (langtidssteking) cm tykke stykker Stel(; klitm:et i et par minutter i en varm panne. Settinn i
produktet.
P11 Filet av biff, passe
stekt (langtidssteking)
Kalvestek (f.eks. skul- 0.8 -1.5kg; 4 cm /0? B 2: stekeform pa rist
P12 der) tykke stykker Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Tilsett vee-
ske. Sett inn i produktet. Stek det tildekket.
P13 :I\(I:jl?g::kke eller 15-2kg /‘? EI 2; stekeform pa rist
Tilsett 200 ml vaeske i stekeformen.
Pulled pork (langsom 1.5-2kg /0? E 2: stekebrett
P14 tiberedning) Snu kjettet etter halve tilberedningstiden for & fa en jevn
stekefarge.
Svinekam, fersk 1-1.5kg; 5-6 cm /0? EI 2: stekeform pa rist
P15 tykke stykker Stek kjratte;t i et par minutter i en varm panne. Sett inn i
produktet.
Svineribbe 2 - 3 kg; bruk ra, 2— B
N 3; langpanne
P16 3 cm tynne ribber Tilsett vaeske for a dekke bunnen av en form. Snu kjettet
etter halve steketiden.
P17 Lammelar medben  1.5-2kg: 7-9 oM #D[=] 5 siekeform pa stekebrett
tykke stykker ) ] )
Tilsett vaeske. Snu kjottet etter halve steketiden.
Hel kylling 1-15kg fersk — #)[] 2; L 200 ml; gryterett pa stekebrett
P18 Snu kyllingen etter halve tilberedningstiden for a fa en
jevn stekefarge.
p19 Halv kylling 0.5-0.8 kg /0? E 3. stekebrett
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Rett Vekt Bretthoyde / tilbehor
P20 Kyllingbryst 180-200gper  #p[y][-] 2; gryterett pa rist
stykk - ] ) h
Stek kjottet i et par minutter i en varm panne.
Kyllinglar, ferske ) /P 3: stekebrett
P21 Hvis du marinerer kyllingbein farst, angi lavere tempera-
tur og kok dem lenger.
Hel and 2-3kg Vll= 2; stekeform pa rist
P22 Legg kjottet pa stekebrett. Snu anden etter halve steketi-
den.
Hel gas 4-5kg /‘?EI 2; langpanne
P23 Legg kjottet pa stekebrettet. Snu gasen etter halve steke-
tiden.
P24 Kjettpudding 1 kg /?B 2 rist
P25 Hel fisk, grillet 0.5 - 1 kg per fisk /? B 2: stekebrett
Fyll fisken med smer, krydder og urter.
P26 Fiskefilét . ‘E‘ EI 3; gryterett pa rist
Ostekak -
p27 Ostekake E 2; @ 28 c¢cm rund form pa rist
p2g Eplekake ; (18 2; 14 100 - 150 mi; stekebrett
P29 Epleterte . E 2; paiform pa rist
Eplekake -
P30 P B 2t 100- 150 mi: & 22 em paiform pa rist
P31 Brownies 2 kg av deig E 3; langpanne
p32 Muffins . = 2; L) 100 - 150 ml; muffinsbrett pa rist
P33 Brodkake . E 2; loff-form pa rist
P34 Bakte poteter 1kg E 2: stekebrett
Legg hele poteter med skinn rett pa stekebrettet.
P35 Bater Tk B 3; stekebrett med bakepapir
Skjeer potetene i biter.
P36 g:;lLentistealt:;?ndede 1-1.5kg = 3; stekebrett med bakepapir
Del grennsakene i stykker.
P37 Kroketter, frosne 0.5 kg E 3 stekebrett
P38 z::'nmes frites, fros- 0.75 kg E 3: stekebrett
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Rett Vekt Bretthoyde / tilbehor
Kjott- | grennsaksla- 1-1.5kg . .
P39 sagne med torre pa- El 2; gryterett pa rist
staplater
Potetgrateng (rapote- 1-15k .
P40 ter) 9 9 (rap 9 E 1; gryterett pa rist o
Snu retten etter halve tilberedningstiden.
P41 Fersk pizza, tynn - ‘Z] IEI 2; EJ 100 ml; stekebrett med bakepapir
P42 Pizza fersk, tykk - @ IEI 2; stekebrett med bakepapir
P43 Quiche . B 2; stekeform pa rist
P44 Baguette / Ciabatta / 0.8kg ‘Z] IEI 2; &J 150 ml; stekebrett med bakepapir
loff )
Det trengs mer tid for loff.
Fullkornbred / rug- 1k .
P45 brod / merkt brac? 9 EEI 2; lﬁj 150 ml; stekebrett med bakepapir / brad-

form pa rist

6.7 Endring: Innstillinger i
_— Innstilling Verdi
1. Dre! bryteren for ovnsfunﬂkspnene til =. 05 Steketermometer 1~ Alarm og stopp,
2. Drei kontrollbryteren for a velge @ Trykk Handling 2 - Alarm
pa OK 06 Tidteller Pa/Av
3. Drei kontrollbryteren for a velge
. - o Lys Pa/Av
innstilling. Trykk pa OK. o7 b
4. Drei kontrollbryteren for a justere verdien. 08 Hurtigoppvarming Pa/Av
Trylfk pa OK, ) . 09 Rengjeringspaminnel-  Pa/Av
5. Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av- se
posisjonen for & ga ut av Meny. — -
. 10 WiFi Pa/Av
Undermeny: Innstillinger
Automatisk fiernkon- Pa/Av
. ) " troll
Innstilling Verdi
12 Glem nettverk Ja/ Nei
01 Tid pa dagen Endre
Demomodus Aktiveringskode:
02 Skjermlysstyrke 1-5 13 2468
Tastelyder 1 -Pip, 2 - Klikk, 3 14 Programvareversjon Kontroller
03 —-Lydav
Tilbakestill alle innstil-  Ja / Nei
04 Summervolum 1-4 15 linger

7. TILLEGGSFUNKSJONER

7.1 Sperre &

Denne funksjonen forhindrer at
produktfunksjonen endres ved et uhell.
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Nar den er aktivert mens produktet er i bruk,
laser den betjeningspanelet og serger for at



de gjeldende tilberedningsinnstillingene
fortsetter uavbrutt.

Nar den er aktivert mens produktet er av,
holder den betjeningspanelet last, slik at
produktet ikke kan slas pa utilsiktet.

OOK - trykk og hold for & sla pa funksjonen.

Det hares et lydsignal. EI blinker 3 ganger
nar lasen er slatt pa.

OOK - trykk og hold for a sla pa funksjonen.

7.2 Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sla seg av
automatisk etter en viss tidsperiode hvis
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres.

/\ FORSIKTIG!

Ikke flytt derlasen vertikalt.
Ikke skyv pa derlasen nar du lukker
ovnsdgren.

7.5 Bruk av mekanisk derlas

C) D (t) For & lase dgren: trekk darlasen fremover til
den laser seg.
30-115 12.5 e . .
For a lase opp deren: skyv dgrlasen tilbake
120 - 195 8.5 inn i panelet.
200 - 245 55
250 — maksimum 3

Hvis du har tenkt & kjgre en ovnsfunksjon
over en steketid som overskrider den
automatiske avstengningstiden, ma du stille
inn tilberedningstiden. Se i kapittelet
«Klokkefunksjoner».

Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Lys, Steketermometer, Utsatt
start.

7.3 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjeleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjales.

7.4 Mekanisk dorlas
Dgrlasen er last opp i det nye produktet.

o

Du kan apne daren nar dgrlasen er last.

1. Skyv lett pa derlasen.
2. Apne deren ved a trekke i den med
handtaket.

Nar du lukker dgren, ma du pase at dgrlasen
forblir last.
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8. KLOKKEFUNKSJONER

8.1 Beskrivelse av timer-funksjoner

Q For & angi tidsnedtelling. Nar timeren

er ferdig heres et lydsignal. Denne
funksjonen har ingen innvirkning pa
bruken av produktet, og kan stilles inn
nar som helst.

Varselur

For & stille inn tilberedningsvarighet.
SToP Nar tidsuret er ferdig, hgres signalet

Tilbered- 0g varmefunksjonen slas automatisk
ningstid av.
@ For a utsette starten og/eller slutten pa
Utsatt start tilberedningen.

@ For & velge hvor lenge produktet skal
. veere pa. Maksimalt er 23 t 59 min.
Tidteller Denne funksjonen har ingen innvirk-
ning pa bruken av produktet, og kan
stilles inn nar som helst.

8.2 Innstilling: Varselur L

1. Trykkpa ©.

Displayet viser: 0:00 og AY
2. Drei kontrollbryteren for a stille
inn Varselur.

3. Trykk pa OK. Timeren starter nedtelling
med det samme.

8.3 Innstilling: Tilberedningstid s%

1. Drei bryterne for a velge ovnsfunksjonen
og angi temperaturen.

2. Trykk pa O til displayet viser: 0:00 og 2

3. Drei kontrollbryteren for a stille
inn Tilberedningstid.

4. Trykk OK. Timeren starter nedtelling med
det samme.

5. Nar tiden er ute, trykk pa OK og drei
bryteren for ovnsfunksjonene til av-
posisjonen.
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8.4 Innstilling: Utsatt start &

1. Drei bryterne for & velge ovnsfunksjonen
og angi temperaturen.

2. Trykk pa ) til displayet viser: & og
START .

3. Drei pa kontrollbryteren for a stille
starttiden.

4. Trykk pa OK

Displayet viser: =-:-- @/ .

5. Drei pa kontrollbryteren for a stille
sluttiden.

6. Trykk pa OK.

Timeren starter nedtelling ved angitt starttid.

7. Nar tiden er ute, trykk pa OK og drei
bryteren for ovnsfunksjonene til av-
posisjonen.

8.5 Innstilling: Tidteller ©
1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene
til = for & gainni Meny.
2. Drei kontrollbryteren for & velge £ /

Tidteller. Se kapittelet «Daglig bruk»,
Meny: Innstillinger.

3. Trykk pa OK.

4. Drei kontrollbryteren for & sla Uptimer pa
og av.

5. Trykk pa OK.

8.6 Innstilling: Tid pa dagen
1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene
til = for a4 ga inn i Meny.

2. Drei kontrollbryteren for & velge @}‘ / Tid
pa dagen. Referer til kapittelet «Daglig
bruk», Meny: Innstillinger.

3. Drei kontrollbryteren for & stille inn lasen.

4. Trykk pa OK,



9. BRUK AV TILBEHYRET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Innsetting av tilbehor

En liten fordypning pa toppen aker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir
av risten.

Rist

Sett ristene inn mellom sporene pa
brettstigen. Serg for at hyllen bergrer
baksiden av ovnens innside.

Stekebrett / Langpanne
——

Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.
Plasser stekebrettet med skraningen mot
baksiden av innsiden av ovnen.

9.2 Steketermometer

Den maler temperaturen i maten.

To temperaturer ma stilles inn:

. C- temperaturen inne i produktet. Den
bgr veere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

L kjernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

* Ingrediensene bgr holde romtemperatur.

« |kke bruk det til flytende retter.

* Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i retten.

Matlaging med: Steketermometer

/\ ADVARSEL!

Siden steketermometeret og
hyllestgttene blir sveert varme er det en
risiko for brannskader. lkke bergr
handtaket pa steketermometeret med
bare hender. Bruk alltid grillvotter.

1. Sla pa produktet.

2. Angi varmefunksjon og, om ngdvendig,
ovnstemperatur.

3. Sett steketermometeret i maten:
Kjott, fjaerkre og fisk
Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjottet eller fisken, helst i

den tykkeste delen.

N—

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret ber sta stadig pa
samme sted under stekingen. For a
oppna dette kan du bruke en solid
ingrediens. Bruk kanten av formen som
stotte for silikonhandtaket pa
steketermometeret. Spissen av
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steketermometeret skal ikke rgre bunnen
av formen.

4. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Referer til kapittelet
«Produktbeskrivelse».

Displayet viser den aktuelle temperaturen i

steketermometeret.

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for
temperatur, tilberedningstid og
hylleplassering for spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparetips, se kapittelet
«Energieffektivitet».

Symboler som brukes i tabellene:

5. /70— trykk for & angi kjernetemperaturen
til steketermometeret.

6. Vri kontrollbryteren for & sette
temperaturen.

7. Trykk pa OK.

8. Nar retten nar den angitte temperaturen,
hgrer du et lydsignal. Sjekk om maten er
klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.

9. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

Tilbehgr

Hylleniva

=

Tilberedningstid (min)

O

10.2 Baking med fukt — anbefalt
tilbehar

Bruk marke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

* Pizzapanne — mgrk, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

« Bakebrett — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

« Ramekiner — keramikk, diameter 8cm,
hgyde 5 cm

*  Tertebunnsform - mgrk, ikke-refleksiv,

5§ .

L, Mattype diameter 28cm

Varmefunksjon 10.3 Baking med fukt

°C  Temperatur Folg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.
)

£, C O =l
Pastagrateng 200 - 220 45 -55 3
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&, °’C O =
Potetgrateng 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Bredpudding 190 - 200 55-70 3
Rispudding 170 - 190 45 - 60 3
Eplekake av formkakedeig (rund kakeform) 160 - 170 70-80 3
Loff 190 - 200 55-70 3
10.4 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Baking pa ett niva
L, = °C O =
Fettfritt formkake Varmluft Rist 160 45 - 60 2
Fettfritt formkake Over- og under- Rist 160 45 - 60 2
varme
Eplekake 1) Varmluft Rist 160 55-65 2
Eplekake 1) Over- og under- Rist 180 55-65 1
varme
Kjeks Varmluft Stekebrett 140 25-35 2
Kjeks Over- og under- Stekebrett 140 25-35 2
varme
Smakaker, 20 stk. per steke- Varmluft Stekebrett 150 20-30 3
brett 2)
Smakaker, 20 stk. per steke- Over- og under- Stekebrett 170 20-30 3
brett 2) varme
Smerbrad 3) Grill Rist maks. 1-2 5
1) 2 former plassert diagonalt (& 20 cm). Den til hayre skal plasseres mer foran enn den til venstre.
2) Forvarm det tomme produktet
3) Forvarm det tomme produktet i 5 min.
Baking pa flere nivaer
N = °C O =
Kjeks Varmiuft Stekebrett 140 25-45 2094
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L, = °C O =
Smakaker, 20 stk. per steke- Varmluft Stekebrett 150 25-35 2094
brett 1)
Fettfritt formkake Varmiuft Rist 160 45-55 2094
Eplekake Varmluft Rist 160 55-65 2094

1) Forvarm det tomme produktet

11. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjering
Rengjoeringsmidler

* Rengjor produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

+ Bruk en rengjgringslgsning for a rengjore
metalloverflater.

Rengjgr flekker med et mildt vaskemiddel.

Hverdagsbruk

* Rengjor innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

» |kke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Terk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

Tilbehor

* Rengjor alt tilbehgr etter hver bruk og la
det terke. Bruk kun en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke
rengjar tilbehgret i en oppvaskmaskin.

* Rengjor ikke tilbehgr med slippbelegg ved
hjelp av sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

11.2 Rengjgring av ovhsrommet

Rengjgr ovnsrommet for a fierne kalkrester
etter damptilberedning.

®

For funksjonen: SteamBake rengjar
ovnen hver 5. — 10. stekesyklus.
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1. Hell 250 ml hvit eddik eller sitronsyre i
ovnsrommet.
Bruk maks 6 % syreholdig eddik uten
tilsetningsmidler.

2. La eddiken Igse opp kalkrestene i
romtemperatur i 30 minutter.

3. Rengjgr ovnsrommet med varmt vann og
en myk klut.

11.3 Fjerning av hyllestottene
Fjern hyllestgttene for a rengjgre produktet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.

3. Trekk den bakre delen av hyllestgtten ut
fra sideveggen og ta den ut.

N

\
i

o
I

W

=3

4. Monter brettstigen i motsatt rekkefglge.

11.4 Pyrolytisk rengjgsring

/\ ADVARSEL!
Det er fare for brannskader.




/\ FORSIKTIG!

Hvis det er andre produkter montert i
samme skap ma du ikke bruke dem
samtidig som denne funksjonen. Dette
kan skade ovnen.

Ikke start funksjonen hvis du ikke lukket
ovnsdgren helt.

1. Sarg for at produktet er kaldt.

2. Fjern alt tilbehar og flyttbare hyllestatter.

3. Rengjar innsiden av ovnen og det
innvendige dgrglasset med varmt vann,
en myk klut og et skdnsomt vaskemiddel.

4. Drei bryteren for ovnsfunksjonene

til = for a gainni Meny.
5. Drei pa kontrollbryteren for a velge ol og
trykk pa OK.

Rengjoringsprogram Varighet
C1 - Lett rengjering 1h
C2 - Normal rengjering 1h 30 min
C3 - Grundig rengjaring 3h

6. Drei kontrollbryteren for a velge
rengjgringsprogrammet og trykk pa OK.

7. Trykk pa OK for 4 starte rengjering.
Nar rengjeringen starter, er dgren til
produktet lukket og lampen er av. Displayet

viser 3 inntil deren lases opp.

8. Etter rengjering, drei bryteren for
varmefunksjoner til av-posisjonen.

9. Vent til produktet er kaldt og dgren lases
opp. Rengjgr innsiden av ovhen med en
myk klut og vann.

11.5 Rengjgringspaminnelse

Nar ol blinker pa displayet etter tilberedning,
minner produktet deg pa a rengjere det med
pyrolytisk rengjgring. Du kan sla av
paminnelsen i undermenyen: Innstillinger. Se
i kapitlet «Daglig bruk», som endrer:
Innstillinger.

11.6 Fjerne og installere deren

Du kan fierne dgren og det indre glasspanelet
for & rengjere det. Antall glass er forskjellig
for ulike modeller.

/\ ADVARSEL!
Daren er tung.

/\ FORSIKTIG!

Handter glasset forsiktig, seerlig pa
kantene pa frontpanelet. Glasset kan
knuse.

1. Pase at produktet er kaldt.
2. Apne dgren helt.

3. Trykk spennarmene A pa de to
derhengslene helt ned.

4. Lukk deren til farste apneposisjon (ved
tilnaermet vinkel: 70°).

5. Hold ovnsdgren med én hand pa hver
side og trekk den ut og opp fra ovnen.

6. Legg degren med utsiden ned pa et mykt
og stabilt underlag.

7. Hold derlisten B gverst pa daren pa
begge sider og trykk innover for a frigjere
klipslasen.

8. Trekk darlisten mot deg for & fierne den.
9. Hold et og et glass gverst i kanten og
trekk dem oppover og ut av faringen.
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10. Rengjer glasspanelet med sape og vann.

Terk glasspanelet grundig. lkke rengjer

glasspanelene i oppvaskmaskinen.
Gjenta stegene ovenfor i motsatt rekkefglge
etter rengjering. Monter det minste panelet
farst, sa det store, og til slutt deren.

Serg for at glasspanelene settes inn i korrekt
posisjon, ellers kan overflaten pa deren
overopphetes.

11.7 Skifte lyspaere

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stat.
Lampen kan vaere varm.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis...

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stremforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.

@verste ovnslampe

1. Drei glassdekselet for & ta det av.

2. Rengjar glassdekselet.

3. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspaere som taler 300
°C.

4. Monter glassdekselet.

Problem

Kontroller at...

Du ikke kan sla pa eller betjene produktet.

Produktet er riktig koblet til stramforsyningen.

Produktet blir ikke varmt.

Den automatiske utkoplingsfunksjonen er deaktivert.

Produktet blir ikke varmt.

Daren til produktet er lukket.

Produktet blir ikke varmt.

Sikringen har gatt.

Produktet blir ikke varmt.

Sperre er deaktivert.

Lampen er slatt av.

Baking med fukt — er aktivert.

Lampen fungerer ikke

Lyspeeren har gatt.

Steketermometer virker ikke.

Pluggen pa Steketermometer er satt helt inn i kontak-
ten.

Err C2

Du fjernet Steketermometer plugg fra kontakten.
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Problem

Kontroller at...

Err C3 Dgren er lukket eller darlasen er ikke gdelagt.
Err F102 Daren til produktet er lukket.

Err F102 Dgrlasen er ikke gdelagt.

Displayet viser 00:00. Det var strembrudd. Angi tid pa dagen.

Vannet lekker ut av ovnen.

Det er for mye vann i ovnen.

®

Hyvis displayet viser en feilkode som ikke
star i denne tabellen, ma du sla
sikringene i huset av og pa for a starte
ovnen pa nytt. Hvis feilmeldingen vises
igjen, ta kontakt med et autorisert
servicesenter.

12.2 Servicedata

Hvis du ikke greier & lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.

13. ENERGIEFFEKTIV

Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert
pa den fremre rammen til produktet. Det er
synlig nar du apner dgren. lkke fiern
typeskiltet fra produktet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn

AEG

Modellidentifikasjon

V5PBA521AB 944035166

Energieffektivitetsindeks 81.2
Energieffektivitetsklasse A+
Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme 1.09 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.69 kWt/syklus

Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 711
Ovnstyper Innebygd ovn
Masse 34.0 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og grillappara-

ter - Metoder for maling av yteevne.

NORSK 23



13.2 Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for & na

gjeldende laveffektmodus

Stremforbruk i standby-modus 0.8 W
Stremforbruk i nettverkstilkoblet standbymodus 20W
Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 20 min

For veiledning om hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse
nettverkstilkoblingen, se kapittelet «For forste
gangs bruk».

13.3 Energisparingstips

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Sgrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne daren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
sorg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet far tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme
Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -

14. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet L/:) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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10 min fer matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter &
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Nar du slar av produktet viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.
Displayet viser restvarmeindikatoren eller
temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan
sla pa ovnslampen igjen, men dette reduserer
forventet energibesparing.

WiFi

Sla av Wi-Fi for & spare energi nar det er
mulig.

med symbolet : sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.



Vidlkommen till AEG! Tack for att du har valt en av vara produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Med reservation for &ndringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental féormaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
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eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och med mobila enheter med appen.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

» Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt strdmférsdrjningen till apparaten fére utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.

« Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.
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2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.
Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengéra produkten.
Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt eller

vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

Ta bort alla tillbehor fran ugnen och avlagsna stérre

avlagringar/spill fran utrymmet fére pyrolytisk rengéring.

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

Var alltid férsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska strémforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnétets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan ar het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.
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» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

» Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar
eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

« Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du éppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan strdmma ut.

« Anvand inte produkten med vata hander

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

Laga alltid mat med luckan stangd.

Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsddrren eller panelen aldrig
ar stdngd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forréan produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

eller nér den har kontakt med vatten.
Tryck inte pa den éppna luckan.
Anvand inte produkten som arbets- eller

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

avlastningsyta.

+  Oppna luckan férsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

+ Latinte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

» Anvand alltid glas och burkar som &r
godkanda for konservering.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i ndrheten av eller pa
produkten.

+ Dela inte ditt Wi-Fi-Idsenord.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

« For att férhindra skador eller missfargning
pa emaljen:
— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.
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Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Luckan ar tung.

Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
Rengér produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.



2.5 Pyrolytisk rengoring

/\ VARNING!

Risk for skador / brand / kemiska utslapp
(rok) i Pyrolyslaget.

Innan den katalytiska rengéringen och
féruppvarmningen startas ska féljande tas
bort fran ugnen:

— Eventuella matrester, olje- eller
fettspill/avlagringar.

— alla léstagbara féremal (inklusive
hyllor, ugnsstegar osv., som medféljer
produkten), sarskilt kastruller, pannor,
brickor, redskap osv. med non-stick-
belaggning.

Las noga igenom alla instruktioner for

pyrolytisk rengdring.

Hall barn borta fran produkten nar

pyrolytisk rengoring ar igang. Produkten

blir mycket varm och varm luft slapps ut
fran de framre ventilationsOppningarna.

Pyrolytisk rengdring ar en

hdgtemperaturfunktion som kan avge

angor fran matrester och
byggnadsmaterial, och darfor bor
anvandaren:

— Ombesorja god ventilation under och
efter varje pyrolytisk rengoring.

— ge god ventilation under och efter den
forsta forvarmningen.

Spill eller applicera inte vatten pa

ugnsluckan under och efter

pyrolysrengdringen for att undvika att
skada glasrutorna.

Angor som slapps ut fran pyrolysugnar/
matlagningsrester ar inte skadliga for
manniskor, inte heller fér barn och eller
personer med olika sjukdomstillstand.

Hall sma husdjur borta fran produkten

under och efter pyrolysrengéringen och

den initiala foruppvarmningen. Sma
sallskapsdijur (sarskilt faglar och reptiler)
kan vara mycket kansliga for
temperaturférandringar och avgivna
angor.

» Teflonbelaggningar pa kastruller,
stekpannor, brickor, koksredskap osv. kan
skadas av den hoga temperaturen vid
anvandning av pyrolytisk rengdring i alla
pyrolysugnar och kan ocksa vara en kalla
till skadliga angor i lag grad.

2.6 Invandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

* Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

¢ Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.
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3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

TL

I:II‘
Ciam °
e
_@E
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Kontrollpanel

Funktionsvred for tillagningsfunktioner
Display

Installningsvred

Uttag for matlagningstermometern

A Varmeelement

4. KONTROLLPANEL

4.1 Sla pa och stanga av produkten
For att sla pa ugnen:

1. Tryck pa vreden. Vreden falls ut.

2. Vdjj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av ugnen genom att vrida vredet for

tillagningsfunktioner till avstangt lage @

4.2 Oversikt av kontrollpanelen

Lampa

Bl Flakt
El Ugnsstegar, borttagbara

Ugnsutrymmets nedsankning
Hyllplaceringar

3.2 Tillbehoér

* Galler
For kakformar, ugnsformar, stekta ratter,
kokkarl/ratter.

+ Bakplat
Foér mjuka kakor, bakade godsaker, bréd,
stora stekar, frusna ratter och for att fanga
upp spill av vatska, som t.ex. fett vid
stekning av mat pa galler.

« Grill- / stekpanna
For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.

« Matlagningstermometer
For att styra tillagningen baserat pa
temperaturen inuti maten.

R Tryck pa for att stélla in tillagningstem-
peraturen med: Matlagningstermome-
tern.

oK Tryck pa for att bekrafta ditt val.

4.3 Indikeringar pa displayen

sCHE-BE'BEEE.

smPOsmﬂ \/@ rrrr/ @

@ Tryck pa for att stalla in timerfunktio- Display med huvudfunktioner.
ner.
]1 Tryck for att stalla in: Snabbuppvarm- B Produkten &r last.
> ning
-O- Tryck for att sla pa och stdnga av ‘/f Undermeny: Tillagningshjalp.
’ ugnslampan.
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@ Undermeny: Installningar

Tidsfordrojd start ar aktiverad.

)) Snabbuppvarmning ar aktiverad.

Upptimer ar aktiverad.

Angtillagning &r aktiverad.

N |l®

WiFi ar aktiverad.

Fjarrstyrning ar aktiverad.

vD)

<
/0? Matlagningstermometer &r aktiverad.
D Tidur ar aktiverad.

Tillagningstid ar aktiverad.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Stélla in tid

Nar du ansluter produkten till eluttaget forsta
gangen, vanta tills displayen visar: "00:00"
eller "12:00" (beroende pa modell).

1. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

2. Tryck pa OK,

5.2 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma produkten fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Produkten kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Ta ut alla tillbehdr och borttagbara
ugnsstegar ur ugnen.

2. Stallin funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
1t

3. Stallin funktionen @, Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stallin funktionen (). Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

Forloppsindikator — indikerar visuellt nar
produkten nar den instéllda temperatu-
ren eller nér tillagningstiden ar slut.

6. Rengor produkten och dess tillbehdr med
en mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehdr och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

5.3 Tradlos anslutning

For att ansluta produkten behéver du:

*  Tradlost natverk med internetanslutning.

» Mobil enhet ansluten till ditt tradlésa
natverk.

1. For att ladda ner appen, skanna QR-
koden som finns pa baksidan av
anvandarhandboken. Du kan ocksa ladda
ner appen direkt fran App Store.

2. Fdljinstruktionerna i appen.

3. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
vélja =.

4. Vrid kontrollvredet for att valja @/WiFi.
Sla pa eller av den. Se avsnittet "Daglig
anvandning”, Andra: Instéllningar.

WiFi &r aktiverad som standard. Se avsnittet

“Energieffektivitet”, Tips om energibesparing.

@

Av sakerhetsskal stangs fjarrstyrningen
av automatiskt efter 24 t. Upprepa
onboarding om det behdvs.

Frekvens 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz
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Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Max. effekt EIRP <20 dBm (100 mW )

WiFi-modul NIUS-50

5.4 Programvarulicenser

Programvaran i den har produkten innehaller
komponenter som baseras pa fri och 6ppen
kallkod. AEG bekraftar bidragen fran éppna

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

programvara och robotsamfundet till
utvecklingsprojektet.

For att komma at kéllkoden for dessa
kostnadsfria och 6ppna
programvarukomponenter vars licensvillkor
kraver publicering samt se fullstéandig
upphovsrattsinformation och tillampliga
licensvillkor, besok: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapp
NIUS).

6.1 Tillagningsfunktioner

ﬁ Grill

For grillning av tunnskurna stycken och bréd-
rostning.

Tillagning med varmluft
For stekning av kétt och bakning av kakor.
Stall in en lagre temperatur an for éver-/
undervarme, eftersom flakten férdelar varmen
jamnt i ugnens insida.

|:] Over-lundervirme
Tillagning och stekning pa en ugnsniva.

] SteamBake

For att tillsatta fukt under tillagningen. For att
fa den réatta fargen och krispigheten under
graddning. For att fa ratten saftigare under
uppvarmning.

E] Fryst mat
For tillagning av krispig snabbmat, som pom-
mes frites, potatisklyftor eller varrullar.

Pizza/Paj
For att tillaga pizza och andra ratter som kra-
ver mer varme underifran.

|;| Undervarme
Bryna och fa en frasig botten. Anvand den
lagsta falsnivan.

l@ Bakning med fukt

¢ Den har funktionen ar utformad for att spara
energi under tillagning. Nar du anvéander den
har funktionen kan temperaturen i ugnen skil-
ja sig fran installd temperatur. Restvarmen
anvands. Varmeeffekten kan minskas. Mer in-
formation finns i kapitlet "Daglig anvéndning”
och anvisningar om: Bakning med fukt.
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Varmluftsgrillning
stekning pa forsta ugnsnivan av storre kott-
stycken eller fagelkétt med ben. Tillaga gra-
ténger och bryna.

Lampan kan sléckas automatiskt vid en
temperatur under 80 °C med vissa
tillagningsfunktioner.

6.2 Anvisningar om: Bakning med
fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hdégsta mojliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och tips”"Bakning med fukt. For
rekommendationer om allman
energibesparing, se kapitlet
"Energieffektivitet”, tips for energibesparing.



6.3 Installning:
Tillagningsfunktioner

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
valja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

o) Snabbuppvarmning — tryck och hall ned
for att forkorta uppvarmningstiden. Det ar
tillgangligt for vissa tillagningsfunktioner.
Flakten kan slas pa automatiskt.

6.4 Installning: SteamBake -
Matlagning med anga

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Fyll ugnens bottenférdjupning
med maximalt 250 ml kranvatten.
Fyll inte pa mer vatten pa produktens
botten nar ugnen ar paslagen eller medan
den fortfarande ar varm.

3. Vrid vredet for att valja

tillagningsfunktion (@),

4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

5. Foérvarm den tomma produkten i
10 min for att skapa fuktighet.

6. Satt in maten i produkten.

7. Nar matlagningen ar klar, stangs ugnen
av genom att vredet stélls i avstangt lage.

8. Nar produkten &r kall, ta bort kvarvarande
vatten fran ugnsutrymmet med en mjuk
trasa.

/\ VARNING!

Oppna luckan forsiktigt. Anga som slapps
ut kan orsaka brannskador.

6.5 Ga in pa: Meny =

Oppna menyn for att komma &t rétter med

assisterad tillagningshjalp och installningar.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till =.

Displayen visar ‘/f rrrr/ @

2. Vrid pa funktionsvredet och valj ikonen for
att 5ppna undermenyn. Tryck pa OK,

6.6 Installning: Tillagningshjalp ¥

Tillagningshjalp undermenyn utgors av
program som ar avsedda for sarskilda ratter.
Program inleds med en passande installning.
Du kan justera tid och temperatur under
tillagning.
1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till =.
2. Vrid kontrollvredet for att valja ¥%.
Tryck OK.
3. Vrid pa kontrollvredet for att vélja en
matratt (P1 - P...). Tryck pa OK.
4. Placera maten inuti produkten. Tryck pa
OK

5. Nér' funktionen har avslutats, kontrollera
om maten ar klar. Utdka tillagningstiden
om det behovs.

Undermeny: Tillagningshjalp

Teckenforklaring

Matlagningstermometern maste vara ansluten
for att funktionen ska kunna anvandas. Se ka-
pitlet "Anvanda tillbehoren”.

Fyll ugnens halrum med vatten for angtillag-
ning.

Férvarm ugnen innan du bérjar laga mat.

Ugnsniva. Se kapitlet "Produktbeskrivning".

O | >

Displayen visar P och ett antal matratter som
du kan kontrollera i tabellen.
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Matratt

Vikt

Ugnsniva / tillbehor

P1 Rostbiff, rare /‘? E
- - 1-1.5kg; 4-5 cm 2; bakplat
P2 Rostbiff, medium tjocka bitar Stek kéttet i nagra minuter i en het stekpanna. Satt in i
P3 Rostbiff, welll done ugnen.
Biff, medium 180 - 2.20 g per bit; /? IE E 3; ugnsform pa galler
P4 3 om tjocka skivor Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
Rostbiff/braserad 1.5-2kg /0? E 2; ugnsform pa galler
P5 l(;elfrzr:]tsgclzta% fnan- Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Tillsatt
’ vatska. Satt in i ugnen.
P6 Rostbiff, rare (lang-
sam tillagning)
Rostbiff, medium 1-1.5kg; 4-5 cm Vld= 2; bakplat
P7 (Iangsam tillagning) tjocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Séatt in i
ugnen.
P8 Rostbiff, well done
(langsam tillagning)
P9 Filé eller biff, rare
(langsam tillagning)
! cm tjocka bitar ~ Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ning) ugnen.
P11 Filé eller biff, done
(langsam tillagning)
Kalvstek (t.ex. bog) 0.8 - 1.5 kg; 4 cm /0? EI 2: stekfat pa galler
P12 tiocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Tillsatt
vatska. Satt in i ugnen. Tackt stek.
P13 E:?gskstek, hals eller 1.5-2kg /?B 2 stek_fat pé, galler
Tillsatt 200 ml vatska i ugnsformen.
Pulled pork (langsam 1.5-2kg /‘? EI 2: bakplat
P14 tilagning) Vand kéttét efter halva tillagningstiden for att fa en jamn
bryning.
Flaskkarré, farsk 1-1.5kg; 5-6 cm /? B 2: ugnsform pa galler
P15 tocka bitar Stek kéttetyi nagra minuter i en het stekpanna. Satt in i
ugnen.
Revben fran gris 2 - 3 kg; anvand El 3 langpanna
P16 raféfgzncs';‘;j%ﬂ”a Tillséitt vétska sa att botten tacks i stekfatet. Vand kéttet
efter halva tillagningstiden.
Lammfiol med ben 1.5-2kg; 7-9 cm . .
P17 tjocka bitar /‘? EI 2; stekfat pa galler

Tillsatt vatska. Vand koéttet efter halva tillagningstiden.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
Hel kyckling 1-15kg farska D[] 5. laa) 200 mi; ugnsratt pa bakplat
P18 Vand kottet efter halva tillagningstiden for att fa en jamn
bryning.
P19 Halv kyckling 0.5-0.8 kg /‘? EI 3: bakplat
P20 Kycklingbrost 180 —SZtSé)kg per /‘? E] E‘ 25 stekgryta Pé galler
Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna.
Kycklinglar, farska - /0? E 3: bakplat
P21 Om du har marinerat kycklingbenen, valj en lagre tempe-
ratur och langre tillagningstid.
Hel anka 2-3kg /‘? EI 2; stekfat pa galler
P22 Lagg kottet pa stekfatet. Vand kottet efter halva tillag-
ningstiden.
Hel gas 4-5kg V= 2; langpanna
P23 Lagg koéttet pa en djup bakplat. Vand gasen efter halva
tillagningstiden.
P24 Koéttfarslimpa 1kg /O?E 2; galler
P25 Hel fisk grillad 0.5 - 1 kg per fisk /O?E 2 bakplét__ )
Fyll fisken med smér, kryddor och orter.
P26 Fiskfilé ) =] 3; stekgryta pa galler
Ch ki -
P27 cesecake B 2; @ 28 cm springform pa galler
p2g Appelkaka . (=) 2: o) 100-150 mi : bakplat
P29 Appelpaj ) B 2; pajform pa galler
Appelpaj -
p3g | Prewd BIE 2: s 100- 150 mi: & 22 om pajform pa gal-
ler
P31 Brownies 2 kg av deg E 3; langpanna
p32 Muffins ) EB 2; &J 100 - 150 ml; muffinsbricka pa galler
P33 Sockerkaka ) E 2; brédform pa galler
P34 Bakad potatis 1kg E 2 bakplat . ﬂ ﬂ
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
P35 Klyftor Tk B 3; bakplat tackt med bakplatspapper

Skar potatisen i bitar.
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Matratt Vikt

Ugnsniva / tillbehor

P36 Grillade gronsaker 1-15kg El':!; b"akplét téckt r_ned bakplatspapper
Skar gronsakerna i bitar.
p37 Kroketter, frysta 0.5 kg E 3; bakplat
p3g Pommes frites, frysta 0.75 kg E 3; bakplat
Kott/vegetarisk la- 1-1.5kg

P39 sagne med torra la-
sagneplattor

E 2; ugnsratt pa galler

Potatisgraténg (ra po- 1-1.5kg
P40 tatis)

B 1; ugnsrétt pa galler
Vand ratten efter halva tillagningstiden.

Farsk pizza, tunn

P41 -

E EI 2; &] 100 ml; bakplat kladd med bakplatspap-
per

P42 Farsk pizza, tjock

E IE‘ 2; bakplat tackt med bakplatspapper

P43 Quiche -

E 2; bakform pa galler

Baguette/ciabatta/ 0.8 kg
P44 just brod

E E 2; lﬂ 150 ml; bakplat tackt med bakplatspapper
Mer tid behdvs for ljust bréd.

Helkorn/ragbrod/ 1kg
P45 mérkt brod

EB 2; &J 150 ml; bakplat tackt med bakplatspap-
per / brédform pa galler

6.7 Andra: Instillningar

1.

Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till

Vrid pa kontrollvredet for att valja {5,
Tryck pa OK.

Vrid kontrollvredet for att valja installning.

Tryck pa OK.

Vrid pa kontrollvredet for att justera
vardet. Tryck pa OK.

Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till Meny.

Undermeny: Installningar

Instéllning Varde

05 Matlagpingstermome- 1 - Larm och stopp,
ter Atgard 2-Larm

06 Upptimer Pa/Av

07 Belysning Pa/Av

08 Snabbuppvarmning Pa/Av

09 Paminnelse om ren- Pa/Av
goring
10 WiFi Pa/Av

1 Automatisk fjarrstyr- Pa/Av

ning
Instillning Virde 12 GlIém nétverk Ja/Nej
01 Klockslag Andra 13 Demolage Aktiveringskod:
2468.
02 Ljusstyrka for display 1-5
14 Programversion Kontrollera
Knappljud 1 - Ljudsignal, 2 - -
03 Klick, 3 - Ljud av 45 Aterstllallainstall-  Ja/Nej
ningar

04 Ljudsignal volym 1-4
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7. TILLVALSFUNKTIONER

7.1 Knapplas &

Funktionen férhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

Om den aktiveras nar produkten ar i bruk
laser den kontrollpanelen, sa att de aktuella
tillagningsinstaliningarna inte avbryts.

Om den ar aktiverad nar produkten ar
avstangd ser den till att halla kontrollpanelen
last, vilket forhindrar att produkten slas pa
oavsiktligt.

OOK - tryck och hall inne for att sla pa
funktionen.

En ljudsignal hors. &- blinkar 3 ganger nar
|aset slas pa.

OOK - tryck och hall inne for att stdnga av
funktionen.

7.2 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar andras.

C) D
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maximalt 3

Stall in tillagningstiden om du tanker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre &n den
automatiska avstangningstiden. Se kapitlet
"Klockfunktioner.”

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Tidsférdrojd start.

7.3 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

7.4 Mekaniskt lucklas

Den nya maskinens lucklas ar olast.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Flytta inte lucklaset vertikalt.
Tryck inte pa lucklaset nar du stéanger
luckan.

7.5 Anvandning av mekaniskt
lucklas

For att lasa luckan: dra lucklaset framat tills
det lases pa plats.

For att lasa upp luckan: tryck tillbaka
lucklaset i panelen.

{0

Du kan 6ppna luckan nar lucklaset ar last.

1. Tryck pé lucklaset nagot.
2. Oppna luckan genom att dra i den med
handtaget.

Nar du stanger luckan, se till att lucklaset ar
last.
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8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av timer-funktioner

Q For att stalla in en timer. Nar den in-
stéllda tiden har gatt ges en ljudsignal.

Tidur Denna funktion paverkar inte produk-
tens funktion och kan stéllas in nar
som helst.

For att stalla in tillagningstiden. Nar
STOP den installda tiden har gatt ges en ljud-
Tillagnings- signal och tillagningsfunktionen sténgs
tid automatiskt av.
@ For att fordroja tillagningens start- och/
Tidsford- eller sluttid.
rojd start
@ For att visa hur lange produkten ar
. paslagen. Maximalt ar 23 t 59 min.
Upptimer

Denna funktion paverkar inte produk-
tens funktion och kan stéllas in nar
som helst.

8.2 Instillning: Tidur L

1. Tryck pa ©.

Displayen visar: 0:00 och Q
2. Vrid pa kontrollvredet for att stélla
in Tidur.

3. Tryck pa OK. Timern startar
nedrakningen omedelbart.

8.3 Installning: Tillagningstid %

1. Vrid vreden for att valja tillagningsfunktion
och stélla in temperaturen.

2. Tryck pa @ tills displayen visar: 0:00 och
STOP.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla
in Tillagningstid.

4. Tryck pa OK. Timern startar
nedrékningen omedelbart.

5. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
staller funktionsvredet pa avstangt lage.
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8.4 Instillning: Tidsférdrojd start ©

1. Vrid vreden for att valja
uppvarmningsfunktion och stalla in
temperaturen.

2. Tryck pa O tills displayen visar: @ och
START .

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
starttiden.

4. Tryck pa OK.

Displayen visar: ==:-- @ sTop .

5. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
sluttiden.

6. Tryck pa OK.

Timern borjar nedrékningen pa installd

starttid.

7. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK och
staller vredet pa avstangt lage.

8.5 Installning: Upptimer@

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att ppnaMeny.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja <9 /
Upptimer. Se kapitlet "Daglig
anvandning”, Meny: Installningar.

3. Tryck pa OK.

4. Vrid pa kontrollvredet for att sla pa och
stanga av upptimern.

5. Tryck pa oK.
8.6 Installning: Klockslag

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att o ppnaMeny.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja et /
Klockslag . Se kapitlet "Daglig
anvandning”, meny: Installningar.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

4. Tryck pa OK



9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

En liten inbuktning upptill 6kar sédkerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna
férhindrar ocksa att tillbehoéren tippar. Kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

Galler

Sétt in gallret mellan ugnsstegens ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan
av ugnens insida.

Bakplat / Djup form
—

Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor. Placera bakplaten med lutningen
mot baksidan pa ugnens insida.

9.2 Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten.

Tva temperaturer ska stallas in:

. C- temperaturen inuti produkten. Den
ska vara minst 25 °C hogre @n
tillagningstemperaturen.

. M- tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

» Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

* Den arinte lamplig for flytande ratter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara hander. Anvand alltid
ugnshandskar.

1. SIa pa ugnen.

2. Stallin en tillagningsfunktion och, vid
behov, ugnstemperatur.

3. Sétti matlagningstermometern inuti
matratten:
Kott, fagel och fisk
Satt in hela matlagningstermometers
spets i mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.

Gryta

Sétt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matlagningstermometern maste sitta
stabilt under tillagningen. Satt den i en
massiv del av maten. Anvand kanten pa
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den ugnsfasta formen som stod for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidréra den ugnsfasta formens botten.

4. Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se kapitlet
"Produktbeskrivning".

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rékna hyllinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept kanske du kan anvanda
instaliningarna for ett liknande recept.

For energibesparingstips, se kapitlet
"Energieffektivitet".

Symbolerna som anvands i tabellerna:

Pa displayen visas matlagningstermometerns
aktuella temperatur.

5. 7 - tryck for att stalla in
tillagningstemperaturen.

6. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

7. Tryck pa OK.

8. Nar maten nar den instéllda temperaturen
avges en ljudsignal. Kontrollera om
maten ar klar. Utdka tillagningstiden om
det behdvs.

9. Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

— Tillbehor

E| Ugnsniva

@ Tillagningstid (min)

§§9 Typ av mat

Tillagningsfunktion

°C Temperatur

10.2 Bakning med fukt -
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

* Pizzaform - mork, icke reflekterande,
diameter 28cm

« Bakform - mork, icke reflekterande,
diameter 26cm

* Portionsformar - keramik, diameter 8cm,
héjd 5 cm

*  Flan-form - mork, icke reflekterande,
diameter 28cm

10.3 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.

§§§
=

°C O =

Pastagratang

200 - 220

45 - 55 3
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L, °C O =
Potatisgratédng 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Brodpudding 190 - 200 55-70 3
Risgrynspudding 170 - 190 45 - 60 3
Appelkaka pa sockerkakssmet (rund kakform) 160 - 170 70-80 3
Franskbrod 190 - 200 55-70 3
10.4 Information for testinstitut
Tester enligt: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Bakning pa en ugnsniva
L, = °C O =
Sockerkaka utan fett Tillagning med Galler 160 45 - 60 2
varmluft
Sockerkaka utan fett Over-/undervar- Galler 160 45 - 60 2
me
Appelpaj 1) Tillig;rr]:]q%frped Galler 160 55-65 2
Appelpaj 1) Over-/undervér- Galler 180 55 - 65 1
me
Mordegskakor Tillagning med Bakplat 140 25-35 2
varmluft
Mérdegskakor Over-/undervar- Bakplat 140 25-35 2
me
Smakakor, 20 st/plat 2) Tillagning med Bakplat 150 20 - 30 3
varmluft
Smakakor, 20 st/plat 2) Over—/t;qrgervéir— Bakplat 170 20-30 3
Grill Galler max. 1-2 5

Rostat brod 3)

1) 2 formar placerade diagonalt (& 20 cm). Den hdgra ska placeras langre fram &n den vanstra.

2) Férvarm den tomma produkten.

3) Fsrvarm den tomma ugnen i 5 min.
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Bakning pa flera ugnsnivaer

& = °’C O =

Mérdegskakor Tillagning med Bakplat 140 25-45 2och 4
varmluft

Smakakor, 20 st/plat 1) Tillagning med Bakplat 150 25-35 2och4
’ varmluft

Sockerkaka utan fett Tillagning med Galler 160 45 -55 2och 4
varmluft

Appelpaj Tillagning med Galler 160 55 - 65 20ch4
varmluft

1) Férvarm den tomma produkten.

11. SKOTSEL OCH RENGORING

11.2 Rengoring av ugnens
/\ VARNING! bottenfordjupning

Se Sakerhetsavsnitten.

Rengor nedsankningen i ugnsutrymmet fran
kalkavlagringar efter tillagning med anga.

11.1 Reng6ring

Rengoringsmedel @
+ Rengér ugnens framsida med en Fér funktionen: SteamBake rengdér ugnen
mikrofiberduk med varmt vatten och ett efter 5-10 anvandningar.

milt rengdringsmedel. 1
+ Anvand en rengdringsldsning for att ’
rengdra metalldelar.
* Rengor flackar med ett milt diskmedel.

Hall 250 ml vitvinsvinager eller citroncyra
i ugnens bottenfoérdjupning.

Anvand vinager utan tillsatser som
innehaller hogst 6 % syra.

For anvandning varje dag 2. Latvinagern losa upp kalkavlagringarna i

+ Rengor insidan av ugnen efter varje omgivningstemperatur under 30 minuter.
anvandning. Fettansamling eller andra 3. Rengdr nedsankningen med varmt vatten
matrester kan leda till brand. och en mjuk trasa.

+ Latinte tillagad mat sta i ugnen langre an
20 minuter. Torka av ugnen invandigt 11.3 Ta bort ugnsstegarna
gzsgﬁgmﬁg en mikrofiberduk efter varje Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av

Tilloehér produken. _

* Rengor alla tillbehor efter varje 1. S\g?ngatav ugnen och vanta tills den
anvandningstillfalle O.Ch I.é't dem torka. 2. Dra férét ut stegarnas frdmre del fran
Anvand enbart en mikrofiberduk med ’ sidovaaaen
varmt vatten och ett milt rengdringsmedel. 3. Dra de%gbakre snden av ugnsstegen bort

Rengdring inte tillbehdéren i en diskmaskin.

* Rengor inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa féremal.

fran sidovaggen och ta bort den.
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4. Satt tillbaka ugnsstegar i omvand
ordning.

11.4 Pyrolytisk rengoéring

/\ VARNING!
Det finns risk for brannskador.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Om andra produkter ar monterade i
samma skap far de inte anvandas
samtidigt som den har funktionen. Det
kan skada ugnen.

Starta inte funktionen om du inte har stangt
ugnsluckan ordentligt.

1. Se till att ugnen &r kall.

2. Tabort alla tillbehér och l6stagbara
sidogaller.

3. Rengor ugnen invandigt och innerglaset
pa luckan med varmt vatten, en mjuk
trasa och ett milt rengéringsmedel.

4. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =
for att 6 ppnaMeny.

5. Vrid kontrollvredet for att valja ol och
tryck pa OK.

Rengoringsprogram Koktid
C1 - Latt rengdring 1h

C2 - Normal rengéring 1 h 30 min
C3 - Grundlig rengéring 3h

6. Valj rengoringsprogram med
funktionsvredet och tryck OK.

7. Tryck OK for att starta rengdringen.
Nar rengéringen startar, lases luckan och

lampan slacks. Displayen visar & tills luckan
lases upp.

8. Efter rengdring, vrid pa vredet for
tillagningsfunktioner till avstangt lage.

9. Vanta tills produkten ar sval och luckan
lases upp. Rengor ugnen invandigt med
en mjuk trasa och vatten.

11.5 Paminnelse om rengoring

Nar ol blinkar pa displayen efter
tillagningssessionen paminner produkten dig
om att rengéra den med pyrolytisk rengéring
Du kan stédnga av paminnelsen i
undermenyn: Installiningar. Se kapitlet "Daglig
anvandning”, Andra: Instéllningar.

11.6 Borttagning och montering av
luckan

Man kan ta loss och rengdra luckan och de
inre glasrutorna. Antalet glaspaneler skiljer
sig at for olika modeller.

/\ VARNING!
Luckan ar tung.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga
sonder.

1. Setill att ugnen &r kall.
2. Oppna luckan helt.

3. Tryck in kldmsparrarna A pa luckans tva
gangjarn.

4. Stang ugnsluckan till den férsta 6ppna
positionen (i ungefar 70 ° vinkel).

5. Hall luckan med en hand pa vardera sida
och lyft ur den fran ugnen i en
uppatgaende vinkel.

6. Lagg ner luckan med utsidan nerat pa en
mjuk trasa pa en stabil yta.
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7. Tatagilucklisten B pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.

8. Dra lucklisten framat for att ta bort den.
9. Hall glasen i 6verkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenan.

\
\

10. Rengdr glaset med vatten och tval. Torka
glaspanelen noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Efter rengdring, utfér stegen ovan i omvand

ordning. Satt i det mindre ugnsglaset forst,

darefter det stdrre och sist luckan.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om...

Se till att glaspaneler ar korrekt och ordentligt
inférda, annars kan luckans yta bli
Overhettad.

11.7 Byte av LED-lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. Lagg trasan pa ugnens botten.

Ovre lampa
1. Vrid lampans glaskapa for att avlagsna
den.

N

2. Rengor glasskyddet.

3. Byt ut lampan mot en passande som &r
varmetalig upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka glasskyddet.

Problem

Kontrollera om...

Det gar inte att aktivera eller anvanda enheten..

Produkten ar korrekt ansluten till eluttaget.

Produkten varms inte upp.

Den automatiska avstangningen ar avaktiverad.

Produkten varms inte upp.

Produktens lucka ar stangd.

Produkten varms inte upp.

Sé&kringen har inte 16st ut.

Produkten varms inte upp.

Knapplas ar avaktiverat.

Belysningen &r slackt.

Bakning med fukt — ar aktiverat.
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Problem

Kontrollera om...

Belysningen fungerar inte.

Gloédlampan ar trasig.

Matlagningstermometer fungerar inte.

Kontakten till Matlagningstermometer ar ordentligt isatt i
uttaget.

Err C2 Kontakten till Matlagningstermometer har tagits bort
fran uttaget.

Err C3 Ugnsluckan ar stdngd och ugnslaset ar inte trasigt.

Err F102 Produktens lucka ar stangd.

Err F102 Ugnslaset ar inte trasigt.

Displayen visar 00:00. Ett stromavbrott har intraffat. Stall in klockan.

Vattnet rinner ut ur bottenférdjupningen.

Det ar for mycket vatten i bottenférdjupningen.

®

Om displayen visar en felkod som inte
finns i den har tabellen, sla av sékringen
och sla pa den igen for att starta om
ugnen. Om felkoden aterkommer,
kontakta en auktoriserad
serviceverkstad.

12.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

Noédvandig information som servicecentret
behdver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du éppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energiméarkningsférordningar

Leverantdérens namn

AEG

Modellidentifiering

V5PBA521AB 944035166

Energieffektivitetsindex

81.2

Energieffektivitetsklass

A+

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

1.09 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftsiage

0.69 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla

Elektricitet

Volym

711
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Typ av ugn

Inbyggd ugn

Massa

34.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater fér matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

13.2 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

lampligt stromsparlage

Effektforbrukning i vilolage 0.8 W
Effektférbrukning i natverkstandbylage 20W
Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga stromsparlaget 20 min

Se kapitlet "Fore forsta anvandning" for
vagledning om hur du aktiverar och
avaktiverar den tradldsa
natverksanslutningen.

13.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stangd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan fér ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att den
sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Férvarm inte ugnen fore tillagning om det inte
specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme
Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan

14. MILJOSKYDD

. ™~ e
Atervinn material med symbolen TO. Atervinn
férpackningen genom att placera den i
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tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av produkten visas restvarme
eller temperatur pa displayen.

Varmhallning

Valj lagsta méjliga temperaturinstalining for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nar du behdver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion slécks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebér att
férvantad energibesparing minskar.

WiFi

Stang av Wi-Fi nar det ar mojligt for att spara
energi.

lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang



narmaste atervinningsstation eller kontakta

. " h:d
inte produkter markta med symbolen < med Kommunkontoret.

hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
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