E] Electrolux @
INOPAO

electrolux.com/register

EOB9S3XH
EOB9S3XT
KOBAS3XH
KOBAS3XT
LOB9S3XZ

Y9SOB3XH




DA Brugsanvisning | Dampovn 3

FlI Kayttéohje | Hoyryuuni 17
NO Bruksanvisning | Dampovn 31
SV Bruksanvisning | Angugn 45

INSTALLATION / ASENNUS / INSTALLASJON / INSTALLATION

How to install your AEG/Electrolux
Oven with Hob - Built Under installation

; ®
www.youtube.com/electrolux min. 1500 — 490
° YGUTUbe www.youtube.com/aeg w \
=

@D\J H05/V V-F 4%

HOS5VV-F

Oven - Column installation

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux min. 1500 —»- 490
ou u e www.youtube.com/aeg :
How to install your AEG/Electrolux RJ // T



DANSK

1. SIKKERHEDSOPLYSNINGER.................. 3
2. SIKKERHEDSANVISNINGER................... 4
3. PRODUKTBESKRIVELSE.............c.c....... 7
4. FOR FORSTE ANVENDELSE................... 7
5. DAGLIG BRUG...........coociiiiiiiciice 8
6. TIPS OG RAD.......ooooviiiiirisisiens 12

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

8. FEJLFINDING.........ccoooiiiiiiiiiiciccce, 15
9. ENERGIFORBRUG............ccccoooviiiiins 16
10. MILJGHENSYN.......cooiiiiiiiiie 17

1. A SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Lees den medfalgende brugs-
anvisning grundigt, far pro-
duktet installeres og tages i
brug. Producenten patager
sig intet ansvar for eventuelle
skader, der skyldes forkert in-
stallation eller brug. Opbevar
altid brugsanvisningen pa et
sikkert og tilgaengeligt sted til
senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bgrn og
sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af
bgrn fra 8 ar og opefter
samt af personer med ned-
sat fysisk, sensorisk eller
psykisk funktionsevne, eller
som mangler den ngdven-
dige erfaring eller viden,
hvis de er under opsyn eller
er blevet instrueret i at bru-
ge apparatet pa en sikker
made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under
8 ar og personer med om-

fattende og komplekst han-
dicap skal holdes pa af-
stand af apparatet, med-
mindre de overvages kon-
stant.

Barn skal holdes under op-
syn for at sikre, at de ikke
leger med produktet og mo-
bilenheder med appen.
Opbevar al emballage util-
geengeligt for bgrn, og bort-
skaf det korrekt.
ADVARSEL: Ovnen og de
tilgeengelige dele bliver me-
get varme under brug. Hold
barn og keeledyr veek,
mens produktet er i brug,
og mens det kgler af.
Aktiver barnesikringen, hvis
produktet er udstyret med
barnesikring.

Barn ma ikke rengore eller
vedligeholde produktet
uden opsyn.
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1.2 Generel sikkerhed

 Dette produkt ma kun an-
vendes til madlavning.

* Dette produkt er beregnet
til brug i en enkelt husstand
i et indendgrs milja.

» Dette produkt kan anven-
des i kontorlokaler, pa ho-
telveerelser, pa bed &
breakfast-veerelser, i ferie-
huse og i lignende lokaler
og indlogeringsfaciliteter,
hvor brugen ikke overstiger
den gennemsnitlige brug i
boliger.

* Brug ikke produktet, inden
det monteres i den indbyg-
gede struktur.

* Far enhver vedligeholdelse
skal apparatet kobles fra el-
nettet.

* Hvis stremledningen er be-
skadiget, skal den af sikker-
hedsgrunde udskiftes af
producenten, det autorise-
rede servicecenter eller en
tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

 ADVARSEL.: Sgarg for, at
der er slukket for produktet,

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/N ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.
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inden paeren skiftes for at
undga elektrisk stad.
ADVARSEL: Ovnen og de
tilgeengelige dele bliver me-
get varme under brug. Veer
omhyggelig med at undga
at rgre ved varmeelementer
eller ovnrummets overflade.
Brug altid ovnhandsker til at
fierne eller isaette tilbehar
eller ovnartikler.

Brug kun det anbefalede
madlavningstermometer til
dette produkt.

Undlad at installere produk-
tet bag en dekorativ der for
at undga overophedning.
For at fjerne ovnribberne
traekkes farst den forreste
del og derefter den bager-
ste del veek fra sideveeg-
gen. Montér ovnribberne i
modsat raekkefalge.

Brug ikke damprenser til at
renggre produktet.

Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler eller
skarpe metalskrabere til at
renggre ovnglasset. De kan
ridse overfladen, med det
resultat, at glasset knuses.

» Fjern al emballagen.
¢ Undlad at installere eller bruge et

beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen pa vores

hjemmeside.



« Veer forsigtig, nar du flytter apparatet, da
det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.

» Treek aldrig i apparatet i handtaget.

» Installer produktet et sikkert og egnet sted,
der opfylder installationskravene.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

* For produktet monteres, skal det sikres, at
det star i vater, og at lagen kan abnes
uden begraensninger.

» Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske streamforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

+ Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en autoriseret elektriker.

« Kontroller, at parametrene pa
meerkepladen er kompatible med de
elektriske klassificeringer for
strgmforsyningen.

» Apparatet skal tilsluttes stram med
jordforbindelse. Brug altid en korrekt
installeret st@dsikker kontakt.

* Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.

* Undga at beskadige stremstikket og -
kablet. Hvis udskiftning er ngdvendig, skal
den udfgres af vores autoriserede
servicecenter.

» Strgmkabler ma ikke berare eller placeres
i nezerheden af produktets lage eller nichen
under denne, iseer nar produktet er startet
eller er varmt.

+ Beskyttelse mod elektrisk sted pa
stromfgrende og isolerede dele skal veere
sikkert fastgjort og ma ikke kunne fijernes
uden brug af veerktgj.

+ Seet forst stramstikket i stikkontakten, nar
installationen er afsluttet. Serg for, at der
er adgang til stramstikket efter
installationen.

» Huvis netstikket er lgst, ma stikket ikke
seettes i stikkontakten.

» Produktet ma ikke frakobles ved at treekke
i kablet. Treek altid i stikproppen.

» Brug kun korrekte gruppeafbrydere,
sikringer (sikringer med skruegevind skal
tages ud af fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

» Den elektriske installation skal veere
forsynet med en isoleringsanordning,
afbryder produktet fra lysnettet ved alle

poler med en kontaktabning med en
bredde pa mindst 3 mm.

Dette produkt er forsynet med et stik og en
stremledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

Fortag ikke aendringer pa dette produkt.
Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokeret.

Lad ikke produktet vaere uden opsyn ved
brug.

Sluk for produktet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner produktet,
mens det er startet, da der kan slippe
varm luft og braendbare blandinger fra
alkoholholdige ingredienser ud.

Betjen ikke produktet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke produktet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

Hold gnister og aben ild vaek fra produktet,
nar lagen er aben.

Brug kun godkendte glas og krukker til
henkogning.

Placer ikke brandfarlige produkter i
neerheden af produktet.

Del ikke din WiFi adgangskode.

/N ADVARSEL!

Risiko for beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Placer ikke ildfaste fade eller
genstande direkte pa bunden af
ovnrummet.

— Placer ikke alufolie direkte pa bunden
af ovnrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
produktet.

— Lad ikke fugtige retter og fedevarer sta
i produktet efter tilberedning.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
installerer tilbehgar.

Misfarvning af emalje eller rustfrit stal
pavirker ikke produktets ydeevne.

Brug en dyb form til fugtige kager, da
frugtsaft kan give permanente pletter.
Tilbered altid med apparatets lage lukket.
Hvis produktet er installeret bag en
skabslage, ma skabslagen ikke lukkes
under brug, eller fgr produktet er helt
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afkelet, for at undga skader fra varme og
fugt.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der szlges separat:
Dette ovnlys er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
produktets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
produkter, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

» Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

» Brug kun pzerer med de samme
specifikationer .

» Kontakt et autoriseret servicecenter for at
fa repareret produktet. Brug kun originale
reservedele.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller beskadi-
gelse af apparatet.

» Sluk for produktet, og tag stikket ud, far
vedligeholdelse udferes.

« Sgrg for, at produktet er koldt, for at undga
at glasset revner. Hvis lagens glaspaneler
bliver beskadiget, skal du kontakte det
autoriserede servicecenter for at fa det
skiftet.

« Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Lagen er tung.

* Renger og ter produktet, ovhrummet og
tilbehgret efter hver brug for at forhindre
kondens fra damp, korrosion og
forringelse af overfladen.
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« Kontroller produktet regelmaessigt for tegn
pa nedbrydning, som kan gare det uegnet
til kontakt med fadevarer, sdsom revner,
bobledannelse, delaminering, krympning,
klaebrighed, korrosion eller andre synlige
forandringer i tekstur eller udseende. Fglg
renggrings- og
vedligeholdelsesanvisningerne for at
forebygge nedbrydning.

* Brug en mikrofiberklud, varmt vand og
neutrale renggringsmidler til renggring af
produktet og tilbehgret. Brug ikke slibende
produkter, svampe, oplgsningsmidler,
genstande med skarpe kanter eller
metalgenstande.

* Folg sikkerhedsanvisningerne pa
emballagen, nar du bruger ovnspray.

Tilberedning med damp:

» Frigivet damp kan forarsage
forbraendinger:

— Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, nar funktionen er teendt. Damp
kan frigives.

— Abn produktet forsigtigt efter
tilberedning med damp.

2.5 Bortskaffelse

/N\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

* Tag produktets stik ud af stikkontakten, og
klip stremkablet af og bortskaf det.



3. PRODUKTBESKRIVELSE

Ovnribber

3.1 Generelt overblik

3.2 Display

Displayet er fuldt interaktivt og har rullefunkti-
on. Det er opdelt i tydeligt definerede omra-
der, som giver adgang til forskellige tilbered-

5 ningsfunktioner og retter. Det viser ogsa den
aktuelle driftsstatus. Du kan stryge hen over
E skeermen for at navigere til venstre eller hgj-
re.
(D Tryk og hold nede for at teende og slukke
E produktet.
® 33 tilvalg til og fra.
. Bruges til at gemme aktuelle indstillinger i:
m Favoritter.
Betjeningspanel &  Produktet er last.
Display %2 WiFi forbindelsen er slaet til.
Vandtank
Stik til madlavningstermometer M Fjernbetjent tilstand er teendt.
Varmelegeme u Vandtanken er tom.
@A Ovnlys
Blzseser |:| Vandtanken er halvt fuld.
Bl Afkalkning af aflgbsragret [*]  Vandtanken er fuld.
El Ovnribbe, aftagelig
4. FOR FORSTE ANVENDELSE
4.1 Tradlgs tilslutning 4. Tryk pa <, eller stryg mod venstre for at
) . - abne menuen. Veaelg: Indstillinger /
Det er muligt at tilslutte produktet WiFi net- Forbindelser.

vaerk og mobilenhed. Du kan modtage med- -
delelser, styre og overvage produktet fra mo- | 3- Tryk for at teende eller slukke: WiFi.

bilenheden. Produktets tradlgse modul starter inden for

For at tilslutte produktet skal du bruge: 90 sek.

+ Et trdlgst netvaerk med internetforbindel- 2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz
sen. Frekvens

*  En mobilenhed, der er tilsluttet det samme Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

tradlose netveerk. 2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
1. For at downloade appen skal du scanne (100 mw)

QR-koden, der findes pa bagsiden af Maks. effekt
brugervejledningen. Du kan ogsa
downloade appen direkte fra App store.

Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

2. Folg instruktionerne i appen. Protokol 2.4 GHz WLAN : [EEE 802.11bgn

3. Teend for produktet.
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® Nar produktet er tilsluttet appen, kan det
modtage vigtige softwareopdateringer. Dis-
se opdateringer kan introducere nye funkti-
oner, forbedre eksisterende funktioner og
ikoner, rette potentielle problemer og for-
bedre den samlede softwareydelse. Du kan
kontrollere den installerede softwareversion
ved at ga til kortet med indstillinger.

4.2 Softwarelicenser

Softwaren i dette produkt indeholder kompo-
nenter, der er baseret pa gratis software med
aben kildekode. Electrolux anerkender bidra-
gene fra de feellesskaber, der udvikler aben
software og robotteknologi.

Kildekoden til disse gratis softwarekompo-
nenter med aben kildekode, hvor licensbetin-
gelserne kreever offentliggerelse, samt de
komplette oplysninger om ophavsret og de
geeldende licensbetingelser findes her: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (map-
pen NIUSG).

4.3 Forste forvarmning og
rengoring

Varm produktet op tomt, far det bruges farste
gang. Produktet kan afgive ubehagelig lugt
og r@g. Udluft lokalet.

1. Fjern alt tilbehgr og ovnribberne.

2. Abn menuen, og vaelg
tilberedningsfunktionen.

3. Displayet viser en pop-up-meddelelse
om, at du skal starte forvarmningen.

4. Bekreeft for at starte, og falg
instruktionerne pa displayet.

5. Sluk for produktet, og lad det kgle af.

6. Renggr ovnrummet med en
mikrofiberklud, varmt vand og et mildt
rengeringsmiddel. Seaet tilbehgret og
ovnribberne tilbage i ovnen.

5. DAGLIG BRUG

5.1 Menu

Tryk pa <, eller stryg mod venstre for at &b-
ne menuen.
* Retter
Funktioner
» Favoritter
» Vedligeholdelsesprogrammer
* Indstillinger
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4.4 Aktuel tid

1. Teend for produktet.

2. Tryk pa: Indstillinger / Opsaetning / Aktuel
tid.

3. Indstil tid.

4. Tryk pa: OK.

4.5 Vandets hardhed

Nar du tilslutter produktet til stremforsyningen
forste gang, skal du indstille vandets hard-
hedsgrad. Brug testpapiret, eller kontakt dit
vandveerk for at kontrollere vandets hard-
hedsgrad.

1. Leeg testpapiret i vand fra hanen i ca. 1
sek. Brug ikke rindende vand.

2. Ryst testpapiret for at fierne eventuelt
resterende vand.

3. Se efter 1 min vandets hardhedsgrad pa
nedenstaende tabel.

4. Indstil vandets hardhedsgrad:
Indstillinger / Opsaetning / Vandets
hardhed.

Testpapirets farver fortseetter med at aendre
sig. Kontrollér vandets hardhedsgrad inden
for 1 min efter testen.

Vandets hardheds-

grad Testpapir

1 - blgdt

]

2 - middelhardt

]

3 - hardt

LIT I

4 - meget hardt

5.2 Funktioner

Standardtilberedningsfunktioner til almindeli-
ge behov ved bagning, bl.a. over- og under-

varme E grill E] varmluft J m.m. Du kan
tilberede dine retter traditionelt. Du kan finde
flere oplysninger i beskrivelsen af displayet
eller i appen.

Listen over funktioner kan variere afhaengigt
af softwareversionen.



Abn menuen, og veelg: Funktioner.

Veelg en tilberedningsfunktion, og juster
indstillingerne.

Start tilberedningen, og falg
instruktionerne pa displayet. Du kan
tilslutte madlavningstermometeret nar
som helst for eller under tilberedningen
(hvis tilgeengeligt). Se Daglig brug,
"Madlavningstermometer”.

N

- tryk for at justere indstillingerne

under tilberedningen.

a

Overvarme
Intens varme giver hurtig bruning pa toppen.

(]

Undervarme

Brun bunden af maden ensartet. God til pizza
eller teerte samt til at feerdigtilberede kager el-
ler quicher. Forvarm ovnen, og brug den ne-
derste ovnribbe.

Eq

Varmluft
Indstil en lavere temperatur end for Over-/
Undervarme.

1

Over-/Undervarme

Til daglig madlavning pa en enkelt ovnribbe.
God til alle madvarer, f.eks. sammenkogte
retter og bagveerk.

&

Overvarme med blaser
Steg sterre kedstykker og fierkrae med ben
for et bedre resultat.

<]

Varmluft & Undervarme
Dejen bages jeevnt med en spragd skorpe.
God til pizza, quiche, teerte eller pie.

Over-/Undervarme med blaser
Denne funktion er ideel til feerdigretter.

Steamify

| Matcher den rette maengde damp med den
valgte temperatur.
ProSteam

("?) Du far mere resultater og spred overflade

med en kombination af damp og varme. God
til grentsager, sammenkogte retter og kad.

Fugtig varmluft

Fa lette og luftige resultater, nar du bager.
Hold lagen lukket for at holde fugtigheden in-
de i ovnen.

aw
».

Damp
Konstant damp for at give sund og smagfuld
mad.

®

Genopvarm
Denne funktion genopvarmer forsigtigt rester
med damp.

Grill
Grillsteg eller brun grgntsager eller kad jaevnt.
Ogsa god til ristning af brad.

)

Haevning af dej
Optimeret temperatur til hurtigere haevning.

Opfrisk
Giv daggammelt brgd eller bagveerk en frisk
duft og en blgd inderside igen.

e | O

Optening
Mild optening sa ingredienser er klar til at til-
berede.

k

Gryderet
Du far mere og saftige gryderetter ved at sim-
re ingredienserne sammen.

S

Steg
Fa en spred yderside og en mer inderside pa
ked, fierkree eller grgntsager.

R

Brod

Brug denne funktion til at bage bred og rund-
stykker med en sprgdhed, farve og glans,
som var de bagt af en professionel bager.

GG

Langtidstilberedning

@ Lavtemperaturstegning forlaenger tilbered-
ningstiden for et bedre resultat. Fgr du leegger
kedet i ovnen, skal du svitse det.

Konservering

Fa saftige frugter og grentsager konserveret
@ ved en lav temperatur. Stil de varmebestandi-

ge konserveskrukker pa en bageplade fyldt

med vand.

w  Tallerkenvarmer.
Forvarmning af tallerkener inden servering.

Hold varm

Hold retterne varme til servering. Bemeerk, at
visse retter fortseetter med at blive tilberedt og
kan terre ud, mens de holdes varme. Daek
retterne til, hvis det er ngdvendigt.

Terring

Ter frugt, urter og grentsager ensartet ved lav
temperatur. Abn lagen en gang imellem under
terring for at forbedre tarreresultatet.

AirFry Plus
Kombinerer damp og varmluft sa du far spre-
de, saftige og sundere maltider.

Lyset kan slukke automatisk ved en tempera-
tur under 80 °C ved brug af nogle ovnfunktio-
ner.

5.3 Tilberedningsfunktioner med
damp

Disse funktioner giver dig mulighed for at bru-
ge varme og damp til at holde maltiderne
sprede og saftige. Brug damp til dampning,
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stuvning, let spred skorpe, bagning og steg-
ning.

Der er to mader at tilberede mad pa ved
hjeelp af dampfunktionerne: ved at indstille
temperaturen eller ved at indstille dampni-
veauet.

Steamify / '»@ Damp - indstil temperatu-
ren. Dampniveauet justeres automatisk.

I ProSteam - indstil dampniveauet. Tempe-
raturen, der passer til, vil blive vist.

AirFry Plus - Indstil dampniveauet. Tem-
peraturen, der passer til, vil blive vist.

1. Abn menuen, og veelg: Funktioner.

2. Indstil funktionen til tilberedning med
damp. Displayet viser tilgaengelige
indstillinger.

3. Indstil temperaturen og dampniveauet,
hvis det er tilgeengeligt.

4. Tryk pa: START, og felg anvisningerne
pa displayet.

5. Tryk pa vandtankens |ag for at abne den.

6. Fyld koldt vand i vandbeholderen op til
maks.niveauet (ca. 950 ml), indtil tonen
lyder, eller meddelelsen vises pa
displayet. Brug ikke andre vaesker.

Fyld ikke vandtanken over dens
maksimale kapacitet. Der er fare for
vandleekage, overlab og mgbelskader.

7. Skub vandtanken tilbage til
udgangspunktet.

Der kommer damp efter ca. 2 min. Nar pro-

duktet nar op pa den indstillede temperatur,

lyder der en tone.

8. Nar vandtanken Igber tgr for vand, lyder
et signal. Fyld vandtanken op.

9. Tgm vandtanken.

Se venligst Vedligeholdelse og rengering,
Temning af vandbeholder.

10. Abn ovnlagen forsigtigt efter tiloeredning.
Restvand kan kondensere i ovnrummet.

11. Sluk produktet.

12. Nar ovnen er blevet kold, skal du rengere
den indvendig med en vad, blgd klud.

5.4 Retter >¢

Hjeelp til tilberedning foreslar indstillinger til
forskellige retter, herunder trin-for-trin vejled-
ning, temperatur og tilberedningstid. Du kan
endre indstillingerne under tilberedningen og
veelge din foretrukne tilberedningsmetode,
herunder brug af madlavningstermometeret.
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Hvilke funktioner, der kan anvendes, afhaen-
ger af den valgte ret.

1. Abn menuen, og veelg ¥

2. Veelg en madtype og en ret, og folg
vejledningen pa skaermen.

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere, om
maden er Kklar. Forlaeng tilberedningstiden,
hvis det er ngdvendigt.

5.5 Tilvalg til forvarmning 8t

Produktet har et antal tilvalg til forvarmning
0g opvarmning, som giver et optimalt tilbered-
ningsresultat.

* Ingen - konventionel forvarmning af
produktet. Den er indstillet som standard
og kan bruges med alle
tilberedningsfunktioner. Favoritindstillingen
kan aendres til en anden type forvarmning.

* Smart - bidrager til at optimere
energiforbruget under opvarmning af
ovnen sammenlignet med Hurtig.

e Hurtig - forkorter opvarmningstiden. Den
er kun bruges sammen med nogle af
funktionerne.

5.6 Timer ©

1. Veelg tilberedningsfunktion, og indstil
temperatur.

2. Tryk pa: Timer.

3. Indstil varigheden. Du kan veelge den

foretrukne sluthandling ved at trykke pa et
af symbolerne.

4. Tryk pa: OK for at bekreefte og vende
tilbage til hovedskaermen.

Sluthandling

[;\ Lydsignal - til indstilling af nedteelling. Nar ti-
meren har talt ned, lyder signalet.

Lydsignal og stop tilberedn. - til indstilling af
Q)l nedtaelling. Nar timeren stopper, lyder signa-
let, og tilberedningen stopper.

V Kun pop-op besked - nar tiden er gaet, vises
A meddelelsen pa displayet.

Timeren kan bruges uafhaengigt, ogsa nar ov-
nen ikke er i brug.

Nogle urfunktioner er muligvis ikke tilgeengeli-
ge sammen med visse tilberedningsfunktio-
ner.

Tryk pa +5 min. for at forleenge tilberednings-
tiden.



Udskudt start &
Du kan udskyde tilberedningens start og/eller
afslutning.

1. Veelg tilberedningsfunktion, og juster
indstillingerne.

2. Trykpa-“"".

Tryk pa: Udskudt start.

4. Rul for at indstille det anskede
starttidspunkt, og tryk pa: OK.

5. Du kan nu indstille det gnskede Sluttid
eller trykke pa OK for at springe dette trin
over.

6. Tryk pa: OK for at vende tilbage til
hovedskaermen.

d

AEndring af timerindstillinger

Du kan endre den indstillede tid under tilbe-
redning nar som helst.

1. Trykpa ™ / Timer.

2. Indstil ny timervaerdi. Tryk pa OK.

5.7 Favoritter @

Denne funktion er kun tilgaengelig for udvalg-
te modeller.

Du kan gemme op til 20 af dine favoritindstil-
linger, f.eks. ovnfunktioner og retter.

For at gemme en indstilling skal du veelge
den gnskede indstilling og trykke pa Q.

5.8 Tilbeheor

Tilbeher fas afhaengigt af
modellen. Scan QR-koden

' for at kontrollere, hvordan du
¢ bruger tilbeher, der medfal-

ubr  ger. Du kan bestille ekstra til-
" behar separat. Kontakt en lo-
kal forhandler for yderligere

oplysninger.

Indseet tilbehgret (tradhylden/bagepladen)
mellem styreskinnerne pa hyldeholderen.
Sgrg for, at hylden bergrer ovnens bagveeg,.
En lille fordybning foroven ager sikkerheden
og forhindrer, at hylden vipper. Kanten om-
kring hylden forhindrer, at kogegrejet glider
ned af hylden.

Hyvis din plade har en haldning, skal du pla-
cere den mod ovnens bagveeg.

Hvis din grillrist har et trin, skal du placere
den mod indersiden af ovnens forside.

Hvis der er en inskription pa tilbehgret, skal
du sgrge for, at det vender mod dig.

Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

5.9 Madlavningstermometer 2
Det maler temperaturen i maden.
Der skal indstilles to temperaturer:

. C.- ovntemperatur. Den skal veere mindst
25°C hgjere end madlavningstermomete-
rets temperatur.

. R temperaturen pa madlavningstermo-
meteret.

1. Veelg en tilberedningsfunktion i menuen:
Funktioner eller en ret i menuen: Retter.

2. Indstil ovntemperaturen og
tilberedningstiden, hvis det er ngdvendigt.

3. Bekreeft indstillingerne, og start
madlavningen.

4. |Indfgr spidsen af
madlavningstermometeret til midten af
det tykkeste sted pa kedet eller fisken. |
gryderetter skal du placere spidsen af
madlavningstermometeret praecis i
midten og holde den stabil i en fast
ingrediens. Sgrg for, at spidsen ikke
bergrer bunden af bageformen.

4
(ZEEEESSSSSSSSS,

5. Seet madeniovnen.
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6. Saet madlavningstermometeret i stikket
inde i ovnen. Der henvises til
Produktbeskrivelse.

Displayet viser madlavningstermometerets
aktuelle temperatur.

7. N -tryk for at justere indstillingerne.

8. Velg Madlavningstermometer kort for at
indstille kernetemperatur eller den
foretrukne funktion:

» Lydsignal - nar maden nar den
indstillede kernetemperatur, lyder et
signal.

« Lydsignal og stop tilberedn. - nar
maden nar den indstillede
kernetemperatur, lyder et signal, og
tilberedningen stopper.

9. Bekreeft indstillingerne.

10. Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder et signal. Kontrollér, om

6. TIPS OG RAD

6.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og tilberedningsti-
der er kun vejledende. De afheenger af op-
skrifterne samt kvaliteten og meengden af de
anvendte ingredienser. Hvis du ikke kan finde
indstillingerne til en bestemt opskrift, kan du
prave at finde en, der ligner.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.
Symboler anvendt i tabellerne:

maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

11. STOP - tryk for at slukke for
tilberedningsfunktionen.

12. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

5.10 Bogrnesikring

Denne funktion forhindrer utilsigtet betjening
af produktet. Den kan aktiveres nar som
helst.

1. Abn menuen.

2. Veelg: Indstillinger / Preeferencer /
Barnesikring.

Barnesikring er aktiveret. For at aktivere bru-
gen af produktet skal du trykke pa kodebog-
staverne i alfabetisk raekkefglge.

< Fedevaretype
Tilberedningsfunktion
°C Temperatur

Veegt (kg)

Ovnribbe

Tilberedningstid (min)

© oI

Yderligere oplysninger

6.2 Fugtig varmluft

Falg forslagene i nedenstaende tabel for at
opna de bedste resultater.
Brug en bageplade eller en drypbakke.
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L, C B O
Sade boller, 16 stk. 180 2 25-35
Roulade 180 2 15-25
Fisk, hel, 0,2 kg 180 3 15-25
Smakager, 16 stk. 180 2 20-30
Makroner, 24 stk. 160 2 25-35
Muffins, 12 stk. 180 2 20-30
Madteerte, 20 stk. 180 2 20-30
;(r)njtlﬁger af mordej, 140 2 15-25
Sma teerter, 8 stk. 180 2 15-25

6.3 Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med EN 60350-1,
IEC 60350-1.

Brug funktionen: ProSteam, niveau: Fuld
damp.

O B C O ®

Broccoli
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
maks. 3 100 10- 11 2)3)4)




O B C © ®

B B *C O ®

Frter, frosne

2x15 2094 100 - 5) 3) 6)

gy 11) 2 200 60-70 12)13)

1) Brug 2/3 Gastronorm dampszet, perforeret.

2) Forvarm produktet, indtil den indstillede tempera-
tur er naet, ved hjeelp af indstillingen: Forvarmning /
Ingen. Brug ikke: Forvarmning / Hurtig og Smart.

3) Placer bagepladen pa ferste ovnribbe med hzeld-
ningen mod ovnens bagvaeg.

4 Brug en perforeret beholder i overensstemmelse
med IEC 60350-1.

5) Brug 2 stk. 2/3 Gastronorm dampsaet, perforeret.

6) Tilbered maden, indtil temperaturen pa det kold-
este punkt nar 85°C.

Yderligere dampopskrifter

B ©BH €T O ®

Dampning af en kombineret ret (2 portioner)

g 1) 1094 100 402  3)4)5)
Karamelbudding (6 portioner)
Iy 6 2 90 35-45 7)
AEggecreme
g 1) 2 85  35-45 8)
Franskbrad
o}
>
2 180 40-50 9)
iy 10)
Kylling

1) Indstil niveau: Fuld damp.

2) 40 min for kartofler, 8 - 10 min for laks, 10 - 12 min
for broccoli

3) Brug en 1/2 Gastronorm dampgryde (perforeret) til
kartofler og broccoli og en 1/2 Gastronorm dampgry-
de (ikke perforeret) til laks.

4) stil laks pa ovnribbe 2 og kartofler og broccoli pa
ovnribbe 4.

5) stil rettens bestanddele i ovnen en ad gangen pa
det rigtige tidspunkt, sa alt er feerdigtilberedt samti-
digt. Du kan tilberede to portioner pa samme tid.

6) Indstil niveau: Fugtighed Hgj.

7) Runde porcelaensskale pa ovnristen.

8) Brug 1/2 Gastronorm dampszet, ikke perforeret.
9) Anbring bagepladen med haeldningen mod ovnens
bagveeg.

10) |ndstil niveau: Fugtighed Lav. Brug kun funktio-
nen ProSteam, hvis funktionen Brad ikke kan veel-
ges.

1) Indstil niveau: Fugtighed Lav.
12) Brug Grillrist.

13) Placer bagepladen pa farste ovnribbe til at op-
samle dryppende fedt.

6.4 Information til testinstitutter

Tests i overensstemmelse med EN 60350-1,
IEC 60350-1.

B °C O

Sma kager i form, 20 stk./plade

=2 ®

160 25-35 3 1)2)

O 160 25-35 3 1)2)

150 30 - 40 2;’9 1)2)3)
Fedtfattig sandkage

160 40-55 2 24

O 180 25-35 1 2)4)

160 45-55 1 9 2
FAebleteerte

160 70- 90 3 49

O 180 80 - 100 3 49
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B °C O =2 ®

Toast

O] 230 1-5 4

2)4)7)

1) Placer bagepladen med den skra kant mod lagen.
2) Forvarm produktet, indtil den indstillede tempera-
tur er naet, ved hjeelp af indstillingen:Forvarmning /
Ingen. Brug ikke: Forvarmning / Hurtig og Smart.

3) Brug en universalgryde pa fjerde ovnribbe.

4 Brug Grillrist.

5) Brug en grillrist med en bageplade nedenunder.
Placer bagepladen med den skra kant mod lagen.
6) 2 bageforme placeret diagonalt (& 20 cm). Den
hgjre skal placeres laengere fremme end den ven-
stre.

7 Ifelge: IEC 60350-1:2016 og IEC 60350-1:2023.

Yderligere opskrifter

B H *C O ®

Marengs
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)

1) Placer bagepladen med den skra kant mod lagen.
2) Brug bagepapir.

3) Forvarm produktet, indtil den indstillede tempera-
tur er naet, ved hjeelp af indstillingen: Forvarmning /
Ingen. Brug ikke: Forvarmning / Hurtig og Smart.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

7.1 Bemarkninger om renggring

* Brug en renggringsoplgsning til
metaloverflader.

* Brug et specialmiddel til rengering af ovne
til at fierne fastsiddende snavs.

» Brug det flydende afkalkningsmiddel, som
producenten anbefaler, til at fierne
kalkaflejringer.

+ Lad ikke mad sta i produktet i lzengere tid
end 20 minutter.

+ Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

7.2 Fjernelse af ovnribber

1. Kontrollér, at produktet er koldt.

2. Traek forsigtigt ovnribberne opad og ud af
den forreste Ias.

3. Treek forsiden af ovnribben vaek fra
sidevaeggen.

4. Treek ovnribberne ud af den bagerste las.

5. Seet ovnribber tilbage til den oprindelige
position. Gentag trinnene i omvendt
reekkefalge.

Hvis teleskopskinnerne medfalger, skal tap-

pene vende fremad.

7.3 Vedligeholdelsesprogrammer

Dette program renggr ovnen, nar den
Damprenge- er let snavset. Dampen blgdger fedt
ring eller rester, hvilket gor den nemmere
at rengare.
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Afkalkning Rengering af dampkredslabet for kalk.
Temning af ~ Fremgangsmade til fiernelse af det re-
vandbehol-  sterende vand fra vandtanken efter
der brug af dampfunktionerne.
Torrin Terring af ovnrummet for konden-

9 svand efter brug af dampfunktionerne.

Skylning og rengering af dampkreds-

Rensning labet efter hyppig brug af dampfunk-

tionerne.

7.4 Afmontering og montering af
dor

1. Kontrollér, at produktet er koldt.
2. Abn lagen helt.

3. Tryk lasegrebene A pa lagens to
haengsler ind.

4. Luk lagen delvist, indtil den stopper, og
loft den derefter af haengslerne. Veer
forsigtig! Lagen er tung.



5. Leeg lagen pa en blad klud pa et stabilt
underlag.

6. Hold fast i listen B i begge sider af lagens
overkant, og tryk indad, for at frigere
lasen.

7. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.

8. Loaft glaspanelerne i den gverste kant ét
ad gangen ét ad gangen, og fiern dem fra
skinnen. Handter forsigtigt glasset, iszer
omkring frontpanelets kanter. Glasset kan
ga i stykker.

9. Renggr ovnglasset med vand og seebe.
Tar ovnglasset forsigtigt. Glaspanelerne
ma ikke komme i opvaskemaskinen.

Udfgr ovenneevnte trin i omvendt reekkefglge
efter rengering.

Sgrg for, at ovnglasset er placeret i den rigti-
ge position, da lagens overflade ellers kan bli-
ve overophedet.

8. FEJLFINDING

Kontakt din forhandler eller et autoriseret ser-
vicecenter, hvis du ikke selv kan lgse proble-
met. Serviceoplysninger er angivet pa meer-
kepladen, som er placeret foran pa rammen.
Det er synligt, nar du abner lagen. Meerkepla-
den ma ikke fiernes.

Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke fin-
des nedenfor, skal du sla sikringen i boligen
fra og sla den til igen for at genstarte produk-
tet. Kontakt et autoriseret servicecenter, hvis
fejlkoden forekommer igen.

Du kan ikke aktivere eller betjene produk-
tet. - Produktet er ikke sluttet til stramforsy-
ningen, eller det er tilsluttet forkert.

Produktet bliver ikke varmt.

» Uret er ikke indstillet.
Funktionslas er aktiveret.
Automatisk slukning er aktiveret.
Bgrnesikring er aktiveret.

Demo Mode er aktiveret -
deaktiveringskode: 2468.

Paeren lyser ikke. - Pzeren er sprunget. Ud-
skift paeren.

7.5 Udskiftning af belysning

Tag produktets stik ud af stikkontakten, og
vent indtil produktet er koldt.

Udskift peeren med en passende 300°C var-

mefast paere.

Toplampe

1. Drej glasdeekslet for at fierne det.

2. Fjern metalringen og renger glasdaekslet.

3. Udskift paeren.

4. Fastger metalringen til glasdeekslet og
installer den.

Sidelampe

1. Fjern venstre ovnribbe for at fa adgang til
lyset.

2. Brug en Torx 20-skruetreekker til at fierne

daekslet.
3. Renggr glasdeekslet.
4. Udskift peeren.

5. Montér metalrammen og forseglingen.
Spaend skruerne.

6. Montér venstre ovnribbe.

Lyset er slukket. - Fugtig varmluft er aktive-
ret.

@ Ved strgmafbrydelse stopper renggringen
altid. Gentag renggringen, hvis den afbrydes
af stramafbrydelse.

Der er et problem med det tradlgse net-
veerks signal. - Kontroller, om din mobilen-
hed er tilsluttet det tradlgse netveerk. Kontrol-
lér dit tradl@se netvaerk og router. Genstart
routeren.

Der er installeret en ny router, eller route-
rens konfiguration er @ndret. - Konfigurer
produktet og mobilenheden igen.

Det tradlgse netvaerks signal er svagt. -
Flyt routeren sa taet pa produktet som muligt.

Det tradlase signal forstyrres af en mikro-
belgeovn, der er placeret teet pa produk-
tet. - Sluk for mikrobglgeovnen. Undga at
bruge en mikrobglgeovn og fiernbetjent til-
stand pa produktet pa samme tid. Mikrobgl-
ger forstyrrer WiFi signalet.
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F102 — lagen er ikke helt lukket, eller lagela-
sen er gaet i stykker. Luk lagen. Sluk og teend
for ovnen.

F111 — Madlavningstermometer er ikke sat
rigtigt i stikkontakten. Saet Madlavningstermo-
meter helt ind i stikkontakten.

F240, F439 - touch felterne pa displayet vir-
ker ikke korrekt. Renggr displayets overflade.
Sgrg for, at der ikke er snavs pa touch felter-
ne.

F601 — der er et problem med WiFi-signalet.
Kontrollér din netveerksforbindelse. Se ven-

9. ENERGIFORBRUG

9.1 Produktblad og
produktinformation i henhold til
forordning (EU) nr. 65/2014 og (EU)
nr. 66/2014

Leverandgrens navn

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Identifikation af
model

Energieffektivitetsindeks 61.9

Energieffektivitetsklasse A++

Energiforbrug med en stan-
dardmaengde, almindelig til-
stand

1.09 kWh/cyklus

Energiforbrug med en stan-

dardmaengde, bleesertvungen  0.52 kWh/cyklus

tilstand

Antal ovnrum 1

Varmekilde Elektricitet

Volumen 701

Type ovn Indbygningsovn

Veegt EOB9S3XH 35.5 kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

ligst Fer farste anvendelse, "Tradlgs forbin-
delse".

F604 — den forste forbindelse til WiFi mislyk-
kedes. Sluk og teend for ovnen og prgv igen.
Se venligst Fer farste anvendelse, "Tradlgs
forbindelse".

F908 - produktets system kan ikke oprette
forbindelse til betjeningspanelet. Sluk og
teend for ovnen.

F602, F603 — WiFi er ikke tilgaengelig. 1
Sluk og teend for ovnen.

Apparat testet i overensstemmelse med: EN
IEC 60350-1.

9.2 Informationskrav i henhold til
forordning (EU) nr. 2023/826

Stregmforbrug i standby 0,8 W
Stregmforbrug i netveerksstandby 20w
Maksimal tid, det tager produktet automa- 20 min

tisk at na strembesparende tilstand

Apparat testet i overensstemmelse med: EN
50564, EN 63474.

For vejledning om, hvordan du aktiverer og

deaktiverer den tradlgse netveerksforbindel-
se, henvises til kapitlet Far farste anvendel-
se.

9.3 Tips til optimering

* Hold lagen lukket under tilberedningen, og
undga at abne den ofte.

* Hold derpakningen ren og serg for, at den
sidder godt fast.

* Brug kegkkengrej i metal eller et markt,
ikke-reflekterende materiale .

« Spring forvarmningen over, medmindre
den er ngdvendig.

» Ved bagning af flere retter ber intervallet
mellem bagningerne veere sa kort som
muligt.

*  Brug om muligt ovnfunktioner med bleeser
for at spare energi (kun udvalgte
modeller).

* Brug restvarme til at holde maden varm.
Saenk produktets temperatur til mindst 3 -
10 min, fer tilberedningen afsluttes.

« Sluk lampen under tilberedningen,
medmindre det er ngdvendigt, at den er
teendt.

1) Hvis en af disse fejl opstar, vil resten af ovnfunktionerne fortseette med at virke som normailt.
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» Fugtig varmluft (kun udvalgte modeller) -
Denne funktion blev brugt til at opfylde
kravene til energieffektivitetsklasse og
Ecodesign (i henhold til EU 65/2014 og
EU 66/2014). Test i overensstemmelse
med: IEC/EN 60350-1. Ovnlagen skal
veere lukket under tilberedningen, sa
funktionen ikke afbrydes, og ovnen kan
kare under optimale betingelser. Nar du
bruger denne funktion, slukkes ovnlyset
automatisk. | nogle modeller tager det 30
sek.

Sluk for WiFi, nar det er muligt. Der
henvises til Fgr farste anvendelse.

10. MILUBGHENSYN

A
Genbrug materialer med symbolet TO. Laeg
emballagen i relevante beholdere for at gen-
bruge den. Hjaelper med at beskytte miljget

og folkesundheden ved at genbruge affald fra
elektriske og elektroniske apparater. Bortskaf

SUoMmI

1. TURVALLISUUSTIEDOT...........coceeunne
2. TURVALLISUUSOHJEET
3. TUOTTEEN KUVAUS............ccociinn.
4. ENNEN ENSIKAYTTOA.......coooooiiriinnn.
5. PAIVITTAINEN KAYTTO.......cooivriinne.
6. NEUVOJA JA VINKKEJA.........ccoovennnn.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

* Automatisk slukning - Af
sikkerhedsmeessige arsager slukker
produktet automatisk efter et vist stykke
tid, hvis ovnfunktionen er aktiveret, og
ingen indstillinger aendres. Indstil
tilberedningstiden, hvis en
tilberedningsfunktion skal kere i lzengere
tid.

- 12,5t:30-115°C
- 8,51120-195°C
- 5,51:200-245 °C
— 31:250 - maks. °C

ikke apparater, der er markeret med symbolet

i med husholdningsaffaldet. Returnér pro-
duktet til din lokale genbrugsplads eller kon-
takt dit kommunale kontor.

7. HUOLTO JA PUHDISTUS ...................... 28
8. VIANMAARITYS

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue mukana toimitetut ohjeet
huolellisesti ennen laitteen

asennusta ja kayttdéa. Valmis-
taja ei ole vastuussa vaarasta

asennuksesta tai kaytosta
johtuvista vammoista tai va-
hingoista. Sailyta ohjeet aina
turvallisessa ja helposti saa-
tavilla olevassa paikassa
myohempaa kayttéa varten.

1.1 Lasten ja
taitamattomien
henkiloiden turvallisuus

* 8-vuotiaat ja sita vanhem-
mat lapset seka henkilot,
joilla on fyysisia, aisteihin
liittyvia tai henkisia rajoittei-
ta tai puutteellinen koke-
mus tai tuntemus, voivat
kayttaa tata laitetta vain, jos
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heita valvotaan tai ohjataan
laitteen turvallisessa kay-
tossa ja jos he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat.
Tuote on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittain
laajoista ja monimutkaisista
toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottu-
mattomissa, ellei heita val-
vota jatkuvasti.

» Lapsia on valvottava, jotta
he eivat leiki laitteella tai
mobiililaitteilla, joissa on so-
vellus.

+ Pida pakkaukset lasten
ulottumattomissa ja havita
ne asianmukaisesti.

* VAROITUS: Uuni ja sen
nakyvissa olevat osat kuu-
menevat kayton aikana. Pi-
da lapset ja lemmikit kauka-
na keittotasosta kayton ja
jaahdytyksen aikana.

« Aktivoi lapsilukkojarjestel-
ma, jos sellainen on saata-
villa.

» Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

* Tama laite on tarkoitettu ai-
noastaan ruoanlaittoon.

* Tama laite on suunniteltu
yhden kotitalouden kotita-
louskayttdon sisatiloissa.
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Tata laitetta voi kayttaa toi-
mistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa,
maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa
majoitustiloissa, joissa ky-
seinen kaytto ei ylita keski-
maaraisia kotitalouskayton
tasoja.

Ala kayta laitetta ennen
kuin se on asennettu kalus-
teeseen.

Irrota laite sdhkdverkosta
ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu,
sen saa vaihtaa vain val-
mistaja, valtuutettu huoltolii-
ke tai vastaava ammattitai-
toinen henkilo, jotta valty-
taan sahkoriskeilta.
VAROITUS: Varmista, etta
laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihta-
maan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.
VAROITUS: Uuni ja sen
nakyvissa olevat osat kuu-
menevat kayton aikana.
Valta koskettamasta lampo-
vastuksia tai laitteen sisati-
lan pintoja.

Kayta suojakasineita pois-
taessasi varusteita tai uuni-
vuoKia tai asettaessasi niita
laitteen sisalle.



Kayta ainoastaan tahan
laitteeseen suositeltua pais-
tolampdomittaria.

Laitetta ei saa asentaa ka-
lusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

Poista hyllytuet vetamalla
ensin hyllytuen etuosa ja
sitten takaosa irti sivusei-
nista. Asenna kannattimet
painvastaisessa jarjestyk-
sessa.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Installation

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa suo-
rittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

Ole varovainen siirtdessasi laitetta, silla se
on painava. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

Laite on asennettava turvalliseen ja
sopivaan paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Ennen laitteen asentamista varmista, etta
se on vaakasuorassa ja etta ovi avautuu
esteetta.

Laite on varustettu sdhkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

2.2 Sihkoékytkenti

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sahkoéiskun vaara.

Kaikki sahkokytkennat on teetettava
valtuutetulla sahkdasentajalla.

Laitteen puhdistuksessa ei
saa kayttaa hoyrypesuria.
Ala kayta hankausaineita
tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamises-
sa, silla ne voivat naarmut-
taa pintaa, mista voi olla
seurauksena lasin sarkymi-
nen.

Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoéarvojen mukaisia.

Laite on maadoitettava. Kayta aina
asianmukaisesti asennettua
sahkoiskusuojattua pistorasiaa.

Ala kayta monipistokesovittimia ja
jatkojohtoja.

Valta verkkopistokkeen ja -kaapelin
vahingoittumista. Jos ne on vaihdettava,
se on tehtava valtuutetussa
huoltolikkeessdmme.

Alé anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai joutua luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteisten ja eristettyjen osien suoja on
kiinnitettava niin tukevasti, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke virtapistoke verkkopistorasiaan
vasta asennuksen lopuksi. Varmista paasy
verkkovirtapistokkeeseen asennuksen
jalkeen.

Jos verkkopistorasia on 16ysa, ala kytke
verkkopistoketta.

Ala irrota pistoketta pistorasiasta
virtajohdosta vetamalla. Veda aina
verkkopistokkeesta.

Kayta asianmukaisia eristyslaitteita:
linjasuojasulakkeita, sulakkeita
(ruuvattavat sulakkeet oistettuina
pidikeesta), maavuotolaukaisimia ja
kontaktoreita.

Sé&hkoasennuksessa on oltava mukana
erotuslaite, joka sallii sinun irrottaa laitteen
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verkosta kaikilta navoilta, ja jossa
koskettimien avautumisvalin on oltava
vahintdan 3 mm.

» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

2.3 Valitse

/N VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja sah-
kodiskujen tai réjahdyksen vaara.

» Tahan laitteeseen ei saa tehda muutoksia.

» Varmista, etté tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

+ Ole varovainen avatessasi laitteen
luukkua kayton aikana, silla sisalta voi
vapautua kuumaa ilmaa ja helposti
syttyvia seoksia alkoholipohjaisista
aineksista.

» Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
jos laite on kosketuksessa veteen.

* Al& kohdista painetta avoimeen oveen.

« Ala kayta laitetta tyétasona tai tavaroiden
séilytystasona.

» Ala kasittele mitaan kipindivaa tai avotulta
laitteen lahella luukun ollessa auki.

« Kayta vain sailontaan hyvaksyttyja laseja
ja purkkeja.

+ Alé sijoita syttyvia esineit4 laitteen I&helle.

* Ala jaa Wi-Fi-salasanaasi muille.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

» Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala laita uuniastioita tai esineita
suoraan uunin pohjalle.

— Ala laita alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle.

— Ala laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al3 jata kosteita annoksia ja ruokia
laitteeseen kypsennyksen jalkeen.

— Ole varovainen poistaessasi tai
asentaessasi lisdvarusteita.

* Emalin tai ruostumattoman terdksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
suorituskykyyn.

» Kayta syvaa pannua kosteille kakuille,
koska hedelmamehut voivat jattda pysyvia
tahroja.

» Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.
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Jos laite on asennettu huonekalupaneelin
taakse, ala sulje paneelia kayton aikana
tai ennen kuin laite on taysin jaahtynyt,
jotta lampd ja kosteus eivat vahingoita
kalustetta.

Lisatietoa tman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneiden
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarina, kosteus) tai ne on
tarkoitettu antamaan tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttotarkoituksiin eivatka ne sovi
huoneiden valaisemiseen.

Tama tuote siséltéda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

2.4 Hoito ja puhdistus

/N VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

Sammuta laite ja irrota se pistorasiasta
ennen huoltoa.

Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt,
jotta lasipaneelit eivat mene rikki. Jos
luukun lasipaneelit ovat vaurioituneet, ota
yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen,
joka voi vaihtaa ne.

Ole varovainen, kun irrotat luukkua
laitteesta. Se on painava.

Puhdista ja kuivaa laite, sen sisdosat ja
tarvikkeet jokaisen kayton jalkeen héyryn
kondensoitumisen, korroosion ja pintojen
kulumisen estéamiseksi.

Tarkista tuote saanndllisesti mahdollisten
vaurioiden varalta, jotka voivat tehda siita
elintarvikekayttddon sopimattoman.
Tallaisia vaurioita voivat olla esimerkiksi
halkeamat, kohoumat, pintakerroksen
irtoaminen, kutistuminen, tahmeus,
korroosio tai muut nakyvat muutokset
rakenteessa tai ulkonadssa. Noudata
puhdistus- ja hoito-ohjeita, jotta tuotteen
laatu ei heikkene.

Kéayta mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja
neutraaleja pesuaineita laitteen ja
tarvikkeiden puhdistukseen. Ala kayta
hankaavia tuotteita tai sienia, liuottimia tai
teravareunaisia tai metalliesineita.



* Noudata pakkauksen turvallisuusohjeita
uunisuihketta kayttaessasi.

Hoyrykypsennys

» Purkautuva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja:

— Avaa uunin luukku varoen toiminnon
ollessa aktivoitu. Hoyrya voi vapautua.

— Avaa laitteen luukku varovasti
hoéyrykypsennyksen jalkeen.

3. TUOTTEEN KUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

ONE AN

Kayttopaneeli

Nayttd

Vesisailio

Paistolampomittarin pistorasia
Lampdovastus

Lamppu

Puhallin

Kalkinpoistoputken ulostuloaukko
Pellinkannatin, irrotettava

EENROOENE

4. ENNEN ENSIKAYTTOA

4.1 Langaton yhteys

Laite mahdollistaa Wi-Fi-verkkoyhteyden ja
mobiililaitteiden yhdistdmisen. Voit vastaanot-
taa ilmoituksia seka hallita ja valvoa laitetta
mobiililaitteesta.

Tarvitset laitteen yhdistamiseksi:

* langaton verkko Internet-yhteydella

2.5 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Loukkaantumisen tai tukehtumisen vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.

* Irrota laite verkkovirrasta, katkaise
sahkojohto ja havita se.

Kannatintaso

3.2 Niyttd

Nayttd on taysin interaktiivinen ja vieritettava.
Se on jaettu selkeisiin osioihin, joiden kautta
paasee erilaisiin kypsennystoimintoihin ja
ruokalajeihin. Se nayttaa myos kulloisenkin
toimintatilan. Voit siirtyd vasemmalle tai oi-
kealle pyyhkaisemalla naytttoa.

@ Kéaynnista ja sammuta laite painamalla pit-
kaan.

» Lisatoimintojen kytkeminen toimintaan ja
pois paalta.

. Nykyisten gsetusten tallentaminen kohtees-
sa: Suosikit.

&] Laite on lukittu.

% Wi-Fi-yhteys -yhteys on kytketty paalle.

ﬁ Etéohjaus on kytketty toimintaan.

L] Vesisilio on tyhja.

)  Vesisaili on taytetty puoleen valiin.

[ Vesisailio on taynna.

* samaan langattomaan verkkoon yhdiste-
tyn mobiililaitteen.

1. Lataa sovellus skannaamalla
kayttboppaan takakannessa oleva QR-
koodi. Voit myds ladata sovelluksen
suoraan sovelluskaupasta.

2. Noudata sovelluksen perehdytysohjeita.
3. Kaynnista laite.
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4. Siirry valikkoon painamalla < ja
pyyhkéisemalla vasemmalle. Valitse:
Asetukset / Yhteysasetukset.

5. Paina kytkeaksesi paalle tai pois paalta:
Wi-Fi-yhteys.

Laitteen langaton moduuli kaynnistyy 90 s ku-

luessa.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Taajuus
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Enimmiste- (100 mW)

ho Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokolla 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn

@ Kun laite on yhdistetty sovellukseen, se
voi vastaanottaa tarkeitd ohjelmistopaivityk-
sid. Nama paivitykset voivat siséltaa uusia
ominaisuuksia, muokata olemassa olevia
toimintoja ja kuvakkeita, korjata mahdollisia
ongelmia ja parantaa ohjelmiston yleista
suorituskykya. Voit tarkistaa asennetun oh-
jelmistoversion asetukset-kortista.

4.2 Ohjelmistolisenssit

Taman tuotteen ohjelmisto sisaltdd kompo-
nentteja, jotka perustuvat ilmaisiin ja avoimen
|dhdekoodin ohjelmistoihin. Electrolux ilmoit-
taa kiitollisena hyédyntaneensa avoimen oh-
jelmiston ja robotiikkayhteis6jen panosta ke-
hityshankkeessa.

Jos haluat kayttéda naiden ilmaisten ja avoi-
men lahdekoodin ohjelmistojen komponentte-
ja, joiden kayttdoikeusehdot edellyttavat jul-
kaisemista, ja nahda niiden kaikki tekijanoi-
keustiedot ja sovellettavat kayttdoikeusehdot,
kay sivustolla http://electrolux.opensoftware-
repository.com (kansio NIUG).

4.3 Alkukuumennus ja puhdistus

Esikuumenna tyhja laite ennen ensimmaista
kayttokertaa. Laite voi aiheuttaa epamiellytta-
vaa hajua ja savua. Tuuleta huone.

1. Poista kaikki lisavarusteet ja hyllytuet.
2. Avaa valikko ja valitse kypsennystoiminto.
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3. Nayttoon tulee ponnahdusviesti, joka
kehottaa aloittamaan esilammityksen.

4. Vahvista kdynnistys ja noudata naytolla
nékyvia ohjeita.

5. Sammuta laite ja anna sen jaahtya.

6. Puhdista uunin sisdosa mikrokuituliinalla,
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella. Laita lisdvarusteet ja
hyllytuet paikoilleen.

4.4 Kellonaika

1. Kaynnista laite.

2. Paina Asetukset / Kayttddnottoasetukset /

Kellonaika.
3. Aseta aika.
4. Paina OK.

4.5 Veden Kovuus

Kun kytket laitteen sahkodverkkoon, sinun on
asetettava veden kovuuden taso. Kayta testi-
liuskaa tai ota yhteytta paikalliseen vesiyhti-
60n tarkastaaksesi veden kovuuden.

1. Aseta testiliuska hanaveteen noin 1 s
ajaksi. Ala kayta juoksevaa vetta.

2. Ravista testiliuskasta jaljella olevan
veden poistamiseksi.

3. Tarkista yhden min kuluttua veden
kovuus alla olevasta taulukosta.

4. Aseta vedenkovuus: Asetukset /
Kayttdonottoasetukset / Veden Kovuus.

Testiliuskan varit muuttuvat edelleen. Tarkista

veden kovuus 1 minuutin kuluessa min tes-
tauksen jalkeen.

Vedenkovuuden taso Testiliuska

1 - pehmea

]

2 — kohtalaisen kova

LT I

LLL I

3 - kova

4 — erittéin kova




5. PAIVITTAINEN KAYTTO

5.1 Valikko

Siirry valikkoon painamalla < ja pyyhkaise-
malla vasemmalle.

* Ruoat
e Toiminnot
* Suosikit

» Kunnossapito-ohjelmat
+ Asetukset

5.2 Toiminnot

Tavalliset kypsennystoiminnot tyypillisiin lei-
vontatarpeisiin, mukaan lukien yla- ja alalam-

ps =, gritli (, kiertoilma (¥l ja paljon muuta.
Voit valmistaa ruokasi perinteisella tavalla.
Katso lisatietoja naytdn kuvauksesta tai so-
velluksesta.

Toimintoluettelo voi vaihdella ohjelmistoversi-
on mukaan.

1. Siirry valikkoon ja valitse Toiminnot.

2. Valitse kypsennystoiminto ja sdada
asetuksia.

3. Aloita kypsennys ja noudata naytolla
annettuja ohjeita. Voit kiinnittaa
paistoldmpdmittarin (jos sellainen on)
milloin tahansa ennen ruoanlaittoa tai sen
aikana. Katso lisatietoja kohdasta
Paivittdinen kaytto "Paistolampomittari”.

4.  —paina saatasksesi asetuksia
kypsennyksen aikana.

Kiertoilma & ylalampo
Paahda suuria lihapaloja ja luullisia lintupais-
teja, murea sisus, rapea pinta.

1<)

Kiertoilma & alalampo
Paista taikina tasaisesti ja rapeaksi. Sopii piz-
zalle, piiraalle, tortulle tai piirakalle.

Kiertoilma, yla & alalampo

] Tamé toiminto on ihanteellinen valmisruokien
valmistamiseen.
=) Steamify
*J Oikea maara hoyrya valitulle lampétilalle.
ProSteam
% HOyryn ja kiertoilman avulla murea ja rapea

lopputulos. Vihanneksille, paistoksille ja lihal-
le.

(N

Kostea kiertoilma

Saat kevyita ja kuohkeita paistotuloksia. Pida
uunin luukku suljettuna, jotta kosteus sailyy
uunissa.

aw
».

Hoyry
Maukasta ja terveellista ruokaa hoyrylla jatku-
vasti.

()

Uudelleen lammitys
Tama toiminto lammittda ruoan uudelleen
hoyrylla.

)

Grilli
Grillaa tai ruskista vihannekset tai liha tasai-
sesti. Sopii my6s leivan paahtamiseen.

Taikinan nostatus
Optimoitu Iampdtila taikinan nostatukselle.

Ylalampo
E] Voimakas lampd pinnan nopeaan ruskistuk-
seen.

ed | O

Raikastus
Palauta tuore tuoksu ja pehmea sisus paivan
vanhalle leivélle tai leivonnaiselle.

Alalampo

Ruskista ruoan pohja tasaisesti. Sopii pizzalle
[;] tai piirakalle ja kakkujen tai piiraiden viimeis-

telyyn. Esikuumenna uuni ja kayta alinta kan-

natintasoa.

k

Sulatus
Hellavarainen sulatus ruoan jatkovalmistusta
varten.

S

Muhennos
Saat mureaa ja mehukasta muhennosta hau-
duttamalla kaikki ainekset yhdessa.

Kiertoilma
Aseta alhaisempi lampétila kuin toiminnossa
Yla & alalampé.

[

Paisti
Saat rapean pinnan ja mehukkaan sisuksen
lihalle, lintupaistille tai vihanneksille.

Yla & alalampo

I:] Jokapaivaiseen ruoanlaittoon yhdella kanna-
tintasolla. Sopii kaikenlaisille ruoille, kuten pa-
doille/paistoksille ja leivonnaisille.

GG

Leipa

Talla toiminnolla voit valmistaa leipaa ja sam-
pyldité ja saavuttaa erinomaisen rapeuden,
varin ja pinnan Kiillon.
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Matalalampo

@ Matalalampd pidentaa kypsentamisaikaa,
mutta parantaa kypsennystulosta. Paista liha
ennen lihan asettamista uuniin.

Sailo
@ Sailiéi mehukkaat hedelmat ja vihannekset al-

haisessa lampétilassa. Aseta lammonkesta-
vat sailykepurkit vedelld taytetylle leivinpellille.

Lautasten lammitys.
Lautasten lammitys ennen tarjoilua.

(

Lampimana pito

Pida ruoat Iampimana tarjoilua varten. Huo-
maa, etta jotkin ruoat voivat kypsya ja kuivua,
kun niita pidetaan lampimana. Peita astiat tar-
vittaessa.

~
=
=

Kuivaus

Kuivaa hedelmat, yrtit ja vihannekset tasai-
sesti matalassa lampétilassa. Avaa luukku sil-

loin t&lldin kuivauksen aikana kuivaustuloksen

parantamiseksi.

AirFry Plus
Kypsentaa hoyrylla ja kuumalla iimalla ter-
veellisempia annoksia.

Joissakin kypsennystoiminnoissa valo voi
sammua automaattisesti alle 80 °C:n lampoti-
lassa.

5.3 Hoyrykypsennystoiminnot

Naiden toimintojen avulla voit kayttaa lampoa
ja hoyrya ruokien pitamiseksi rapeina ja me-
hukkaina. Kayta niitd hoyryttamiseen, haudut-
tamiseen, kevyeen ruskistamiseen, leivon-
taan seka paistamiseen.

Ruokien valmistamiseen hoyrytystoiminnoilla
on kaksi tapaa: lampétilan asettaminen tai
hoyrytason asettaminen.

Steamify / @ Hoyry — aseta lampdtila.
Hoyrytaso saatyy automaattisesti.

I3 ProSteam — aseta héyryn maara. Sopiva
lampétila nakyy naytossa.

AirFry Plus — Aseta héyryn maara. Sopi-
va lampdtila nakyy naytossa.

1. Siirry valikkoon ja valitse Toiminnot.

2. Aseta hoyrykypsennystoiminto. Naytossa
nakyvat kaytettavissa olevat asetukset.

3. Aseta mahdollisesti valittavissa oleva
lampdtila ja hdyrytaso.

4. Paina START ja noudata naytolla nakyvia
ohjeita.

5. Paina vesisailion kantta avataksesi sen.
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6. Tayta vesisailio kylmalla vesijohtovedella
enimmaistasoon (n. 950 ml) saakka,
kunnes kuulet &animerkin tai nayttéon
ilmestyy ilmoitus. Ala kayta muita
nesteita.

Ala tayta vesisailiota sen
maksimivetoisuuden yli. Vesivuodon,
ylivirtauksen ja huonekaluvaurioiden riski
on olemassa.

7. Tyobnna vesisailit alkuasentoonsa.

Hoyrya alkaa tulla noin 2 min. Kun laite on
kuumentunut asetettuun lampétilaan, kuuluu
aanimerkki.

8. Kun vesi on loppumaisillaan vesisailidsta,
laitteesta kuuluu danimerkki. Tayta
vesisailio.

9. Tyhjenna vesisailio.

Katso lisatietoja kohdasta Huolto ja puhdis-

tus , Vesisailion tyhjennys.

10. Avaa uunin luukku varoen kypsennyksen
jalkeen. Uunin sisapuolelle voi tiivistya
jaannosvetta.

11. Sammuta laite.

12. Kun laite on jaahtynyt, kuivaa uunin
sisdpuoli pehmealla liinalla.

5.4 Ruoat ¥

Avustava ruoanvalmistus ehdottaa asetuksia
eri ruokalajeille, mukaan lukien vaiheittaiset
ohjeet, lampétila ja kypsennysaika. Voit muut-
taa asetuksia kypsennyksen aikana ja valita
sopivan valmistustavan, kuten paistolampo-
mittarin kaytén. Kunkin vaihtoehdon saata-
vuus riippuu valitusta ruokalajista.

1. Siirry valikkoon ja valitse %.

2. Valitse ruokatyyppi ja -laji ja seuraa
nayton ohjeita.

Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka val-

mis. Pidenna kypsennysaikaa tarvittaessa.

5.5 Esilimmitysvaihtoehdot { !

Laitteessa on useita esilammitys- ja lammi-
tysvaihtoehtoja optimaalisten ruoanlaittotulos-
ten varmistamiseksi.

« Ei mitdan - perinteinen laitteen
esilammitystapa. Se on oletusasetus ja
kaytettavissa kaikissa
ruoanvalmistustoiminnoissa. Asetus
voidaan vaihtaa toiseen
esilammitystyyppiin.

« Alykas - auttaa optimoimaan
energiankulutusta uunin lammityksen
aikana Pika-toimintoon verrattuna.



» Pika - lyhentaa lammitysaikaa. Se on
kaytettévissa vain joissakin
uunitoiminnoissa.

5.6 Ajastin ©

1. Valitse kypsennystoiminto ja aseta
lampétila.

2. Paina Ajastin.

3. Aseta kesto. Voit valita haluamasi
lopetustoiminnon painamalla jotakin
symbolia.

4. Vahvista ja palaa paanayttéén painamalla
OK.

Lopeta toiminto

Aznimerkki — aseta ajanlaskenta. Kun ajastin
Q saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuuluu &ani-
merkki.

Adni, lopeta kypsennys — aseta ajanlasken-
9,, ta. Kun ajastimeen asetettu aika paattyy, kuu-
luu danimerkki ja kypsennys paattyy.

Vain huomautusviesti naytolla — kun aika on
Z_\ kulunut umpeen, ilmoitus tulee nakyviin nayt-
toon.

Ajastinta voidaan kayttaa itsenaisesti, vaikka
uuni ei olisi kaynnissa.

Jotkin kellotoiminnot eivat valttamatta ole
kaytettavissa tietyissa keittotoiminnoissa.

Pidenna kypsennysaikaa painamalla +5 min.

Ajastettu kdynnistys G

Voit siirtdd kypsennyksen alkamista ja/tai

paattymistd mybhemmaksi.

1. Valitse kypsennystoiminto ja sdada
asetuksia.

2. Paina """’

Paina Ajastettu kdynnistys.

4. Selaa asettaaksesi haluamasi
kaynnistysaika ja paina OK.

5. Voit nyt asettaa haluamasi Lopetusaika
tai paina OK ohittaaksesi taman vaiheen.

6. Palaa paanayttddn painamalla OK.

d

Ajastimen asetusten muuttaminen

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa mil-
loin tahansa kypsennyksen aikana.

1. Paina ™ / Ajastin.
2. Aseta uusi ajastimen arvo. Paina: OK.

5.7 Suosikit @

Tama toiminto on kaytettavissa vain tietyissa
malleissa.

Voit tallentaa jopa 20 suosikkiasetusta, kuten
kypsennystoiminnon ja ruokalajin.

Jos haluat tallentaa asetuksen, valitse halu-

amasi vaihtoehto ja paina Q.
5.8 Tarvikkeet

lin mukaan. Lue QR-koodi
tarkistaaksesi, miten laitteen
mukana toimitettuja tarvikkei-
- ta kdytetdan. Lisavarusteita
1 voi tilata erikseen. Saat lisa-
tietoa paikalliselta edustajal-

ta.

Aseta varuste (paistoritild/pelti) hyllykannatti-
mien ohjauskiskojen valiin. Varmista, etta hyl-
ly koskettaa uunin sisalla sen takaosaa. Pieni
lovi ylaosassa parantaa turvallisuutta ja estaa
peltia kallistumasta. Hyllya kiertava reunus
estaa keittoastioiden luisumisen hyllylta.

=

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos paistoritila on porrastettu, aseta porrastus
osoittamaan uunin sisdosan etuosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reiallista leivinpeltia, aseta sen alle
leivinpelti/pannu valuvien nesteiden keraami-
seksi.

5.9 Paistolampomittari 2
Se mittaa ruoan sisalampaétilan.
Valittavia lampétiloja on kaksi:
‘C- uunin lampdétila. Sen pitaisi olla va-

hintdan 25 °C korkeampi kuin paistolam-
pomittarin lampdatila.

. R paistolampomittarin lampatila.
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1. Valitse kypsennystoiminto valikosta:
Toiminnot, tai ruokalaji valikosta: Ruoat.

2. Aseta tarvittaessa uunin lampdétila ja
kypsentamisaika.

3. Vahvista asetukset ja aloita kypsennys.

4. Aseta paistolampomittarin karki lihan tai
kalan keskelle paksuimpaan kohtaan, jos
mahdollista. Kun paistat vuokaruokia,
laita paistolampomittarin karki tdsmalleen
keskelle ja tue se johonkin kiintedan
ruoka-aineeseen. Varmista, etta karki ei
kosketa paistoastian pohjaa.

5. Aseta valmisteltu ruoka uuniin.

6. Aseta paistolampomittari laitteen sisalla
olevaan pistorasiaan. Lue lisda kohdasta
Tuotteen kuvaus.

Paistolampomittarin symboli ja tdmanhetki-
nen lampdtila nakyy naytdssa.

7.  —paina saataaksesi asetuksia.

8. Valitse Paistolampomittari -kortti
asettaaksesi anturin sisalampaétilan tai
aseta haluamasi lisatoiminto:

6. NEUVOJA JA VINKKEJA

6.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut [Ampdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaali-
nen aika ja lampaétila maaraytyvat reseptin ja
kaytettyjen ainesten laadun ja maaran mu-
kaan. Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppi-
sen paistoksen asetuksia.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.
Taulukoissa kaytetyt symbolit:

B, Ruokalaj

Kypsennystoiminto

°C  Lampétila
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+ Aanimerkki — kun ruoka on
kuumentunut asetettuun Iampdétilaan,
laitteesta kuuluu danimerkki.

» Aani, lopeta kypsennys — kun ruoka on
kuumentunut asetettuun lampdétilaan,
laitteesta kuuluu aanimerkki ja
kypsennys paattyy.

9. Vahvista asetukset.

10. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampdtilaan, laitteesta kuuluu aanimerkki.
Tarkista, onko ruoka valmista. Pidenna
kypsennysaikaa tarvittaessa.

11. STOP - paina kytkeaksesi
kypsennystoiminnon pois paalta.

12. Irrota paistolampdmittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.

5.10 Lapsilukko

Toiminto estaa laitteen tahattoman kayton.

Se voidaan kytkea paalle milloin tahansa.

1. Siirry valikkoon.

2. Valitse: Asetukset / Asetukset /
Lapsilukko.

Lapsilukko on aktivoitu. Laitteen kdyton mah-

dollistamiseksi valitse koodin kirjaimet aak-

kosjarjestyksessa.

Paino (kg)

Kannatintaso

Kypsentamisaika (min)

Lisatietoja

©| o]

6.2 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla ole-
vassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.
Valitse leivinpelti tai uunipannu.
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O ®

Makeat séampylat, 180 2

35-45 7)

Uunimunakas

g 1) 2 85  35-45 8)

Vaalea leipa

[an)
()

40 - 50 9)
iy 10)

Broileri

g 11) 2 200 60-70  12)13)

16 kpl 25-35
Kaaretorttu 180 2 15-25
Kokonainen kala, 0,2 180 3 15-925
kg

Pikkuleivat, 16 kpl 180 2 20-30
Macaron leivos,

24 kpl 160 2 25-35
Muffinssit, 12 kpl 180 2 20-30
Suolaiset leivonnai-

set, 20 kpl 180 2 20-30
Murotaikinapikkulei-

vat, 20 kpl 140 2 15-25
Tartaletit, 8 kpl 180 2 15-25

6.3 Tiedoksi testauslaitoksille

Seuraavien standardien mukaiset testit: EN
60350-1, IEC 60350-1.

Kayté toimintoa: ProSteam, taso: Voimakas
hoyry.

O B C O© &

Parsakaali
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
maks. 3 100 10-11 2)3)4)
Herneet, pakastetut
2x15 2ja4 100 - 5) 3) 6)

1) Kayta 2/3 Gastronorm hoyrysettia, reifitettya.

2) Esikuumenna laitetta, kunnes asetettu lampotila
saavutetaan, asetuksella: Esilammitys / Ei mitaan.
Ala kayta: Esilammitys / Pika ja Alykés.

3) Aseta leivinpelti ensimmaiselle kannatintasolle si-

ten, ettd kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa kohti.

4) Kayta rei'itettya astiaa IEC 60350-1:n mukaan.
5) Kayta 2 x 2/3 Gastronorm-hoyrysettia, reiitettya.

6) Paista kunnes lampétila kylmimmassa kohdassa
saavuttaa 85 °C.

Lisda hoyrytysresepteja

1) Aseta taso: Voimakas hoyry.

2) 40 min perunoille; 8 - 10 min lohelle; 10 - 12 min
parsakaalille

3) Kayta 1/2 Gastronorm hdyrypannua (ref'itetty) pe-
runoille ja parsakaalille, ja 1/2 Gastronorm hdyrypan-
nua (ei-rei'itetty) lohelle.

4) Aseta lohi tasolle 2, perunat ja parsakaali tasol-
le 4.

5) Aseta ainekset uuniin aines kerrallaan oikeaan ai-
kaan, jotta kaikki ainekset kypsyvat samanaikaisesti.
Voit valmistaa kaksi annosta samanaikaisesti.

6) Aseta taso: Korkea kosteus.
7) Pybreat posliiniastiat paistoritillla.
8) Kayta 1/2 Gastronorm hoyrysettia, ei-rei'itettya.

9) Kayta leivinpeltia siten, etta kaltevuus suuntautuu
uunin takaosaa kohti.

10) Aseta taso: Matala kosteus. Kayta toimintoa
ProSteam vain, jos toiminto Leipé ei ole kaytettavis-
sa.

1) Aseta taso: Matala kosteus.

12) Kayta Paistoritila.

13) Aseta leivinpelti ensimmaiselle kannatintasolle
tippuvan rasvan keraamiseksi.

6.4 Tiedoksi testauslaitoksille

Seuraavien standardien mukaiset testit: EN
60350-1, IEC 60350-1.

B °C 8 B &

Pienet kakut (20 kpl/leivinpelti)

B BH € O ®

Hoyrytetty yhdistetty ateria (2 annosta)

iy 1) 1jad 100 402  3)4)5)

Paahtovanukas (6 annosta)

160 25-35 3 1)2)
O  1e0 25-35 3 12
150 30-40 23 2

Rasvaton sokerikakku
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°C O =2 @

Lisaa resepteja

B H *C O ®

10 (= | OB

160 40-55 2 2
180 25-35 1 24
160 45 -55 a2

Marengit
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)

Omenapiirakka

160 70-90 3 4)6)
g 180 80 - 100 3 49
Paahtoleipa

] 230 1-5 4

2)4)7)

1) Aseta leivinpelti siten, etta kalteva reuna on uunin
luukkua kohden.

2) Esikuumenna laitetta, kunnes asetettu lampotila
on saavutettu, asetuksella: Esilammitys / I§i mitaan.
Ala kayta asetusta: Esilammitys / Pika tai Alykas.

3) Kayta yleispannua neljannella kannatintasolla.

4) Valitse Paistoritila.

5) Kayta paistoritilaa ja sen alla leivinpeltia. Aseta lei-
vinpelti siten, etta kalteva reuna on uunin luukkua
kohden.

6) 2 vuokaa vinottain (@ 20 cm). Oikeanpuoleinen
asetetaan vasemmanpuoleista edemmaksi.

7) Seuraavien standardien mukaisesti: IEC
60350-1:2016 ja IEC 60350-1:2023.

7. HUOLTO JA PUHDISTUS

7.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

» Kayta puhdistusliuosta metallipinnoille.

« Kéyta erityistd uuninpuhdistusainetta
sitkeille tahroille.

+ Kayta valmistajan suosittelemaa
nestemaista kalkinpoistoainetta
kalkkijaédmien puhdistukseen.

« Ala sailyta ruokaa laitteessa yli
20 minuuttia.

» Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

~

.2 Uunipeltien kannattimien irrotus
1. Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.

2. Veda kannattimia varovasti yléspain
etummaisesta kiinnikkeesta.

3. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.
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1) Aseta leivinpelti siten, etta kalteva reuna on uunin
luukkua kohden.

2) Kayta leivinpaperia.

3) Esikuumenna laitetta, kunnes asetettu lampdtila
on saavutettu, asetuksella: Esilammitys / Ei mitdan.
Ala kayta asetusta: Esilammitys / Pika tai Alykés.

4. Veda kannattimet takasalvasta ulos.

5. Aseta kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoonsa. Toista vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,
kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.

7.3 Kunnossapito-ohjelmat

Tama ohjelma puhdistaa laitteen, kun
Hoyrypuhdis- se on hieman likainen. Héyry pehmen-
tus taa rasva- ja ruokatahroja, jolloin puh-
distaminen on helpompaa.

Kalkkijaamien poistaminen héyrynke-

Kalkinpoisto hittimen virtapiirista.

Vesisailion  Jalelld olevan veden poistaminen ve-
tyhi sisailiésta hoyrytoimintojen kayton jal-
yhjennys

keen.




Kosteuden poistaminen uunitilasta

Kuivaus hdyrytoimintojen kayttamisen jalkeen.
Hoéyrynkehittimen virtapiirin huuhtele-
Huuhtelu minen ja puhdistaminen héyrytoimin-

tojen usein toistuvan kaytén jalkeen.

7.4 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

1. Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.
2. Avaa luukku kokonaan.

3. Paina saranoissa olevia lukitusvipuja A.

4. Sulje ovi osittain, kunnes se ei enaa liiku,
ja nosta se sitten pois saranoilta. Ole
varovainen, ovi on painava.

5. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn pehmeén liinan
paalle.

6. Pida kiinni luukun reunalistasta
B molemmin puolin luukun yldreunaa ja
tyonna sisdanpain pidiketiivisteen
vapauttamiseksi.

8. VIANMAARITYS

Jos et itse 16yda ratkaisua, ota yhteys jélleen-
myyjaan tai valtuutettuun huoltopalveluun.
Huollon tiedot on merkitty etukehyksessa ole-
vaan arvokilpeen. Se nakyy, kun luukku ava-
taan. Ala poista arvokilpea.

Jos ndytdssa nakyy jokin muu kuin alla mai-
nittu virhekoodi, kytke paasulake pois paalta
ja uudelleen paalle ja kaynnista laite uudel-
leen. Jos virhekoodi tulee uudelleen nakyviin,
ota yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun.

7. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

8. Nosta kutakin lasilevya sen ylareunasta ja
irrota se ohjaimesta. Késittele lasia
varoen, tama koskee erityisesti
etupaneelin reunoja. Lasi voi rikkoontua.

9. Puhdista lasipaneeli vedella ja saippualla.
Kuivaa lasipaneeli huolellisesti.
Lasipaneeleja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Suorita edella kuvatut vaiheet painvastaises-
sa jarjestyksessa puhdistamisen jalkeen.

Varmista, etta lasipaneelit on asetettu oikea-
an asentoon. Muutoin luukun pinta voi ylikuu-
mentua.

7.5 Lampun vaihtaminen

Irrota laite verkkovirrasta ja odota, kunnes se
on jaahtynyt.

Vaihda lamppu sopivaan 300 °C [ammonkes-
tavaan lamppuun.

Yldlamppu

1. lIrrota suojalasi kiertamalla sita.

2. Irrota metallirengas ja puhdista lasikupu.

3. Lampun vaihtaminen..

4. Kiinnitéd metallirengas suojalasiin ja
asenna se paikoilleen.

Sivulamppu

1. Irrota vasen ritildnkannatin, jotta paaset
kasittelemaan lamppua.

Irrota suojus Torx 20 ruuviavaimella.
Puhdista lampun kansi.

Vaihda lamppu.

Asenna metallikehys ja tiiviste. Kirista
ruuvit.

Asenna vasen ritilankannatin.

aphoebd

o

Et voi kdynnistaa tai kayttaa laitetta. — Lai-
tetta ei ole kytketty sahkoverkkoon tai se on
kytketty vaarin.

Laite ei kuumene.

Kelloa ei ole saadetty.

Toiminnon lukitus on aktivoitu.
Automaattinen virrankatkaisu on paalla.
Lapsilukko on aktivoitu.

Demotila on aktivoitu — koodi
poiskytkemista varten: 2468.
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Lamppu ei toimi. — Lamppu on palanut.
Vaihda lamppu.

Lamppu on kytketty pois paalta. — Kostea
kiertoilma on kytketty paalle.

® Sahkokatkos pysayttaa aina puhdistuk-
sen. Toista puhdistus, jos sahkokatkos kes-
keyttaa sen.

Ongelma langattoman verkon signaalissa.
— Tarkista, onko mobiililaitteesi yhdistetty lan-
gattomaan verkkoon. Tarkista langaton verk-
ko ja reititin. Kéynnista reititin uudelleen.

Uusi reititin asennettu tai reitittimen ase-
tuksia muutettu. — Maarita laite ja mobiililaite
uudelleen.

Langattoman verkon signaali on heikko. —
Siirra reititin mahdollisimman Iahelle laitetta.

Langatonta signaalia héiritsee mikroaal-
touuni, joka on lahella laitetta. — Kytke mik-
roaaltouuni pois paalta. Valta kayttamasta
toista mikroaaltouunia ja laitteen etdohjausta
samanaikaisesti. Mikroaallot hairitsevat Wi-Fi-
yhteys-signaalia.

9. ENERGIATEHOKKUUS

9.1 Tuotteen tietolomake ja
tuotetiedot asetusten (EU) 65/2014
ja (EU) 66/2014 mukaisesti

Toimittajan nimi Electrolux

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Mallin tunniste

Energiatehokkuusluokka 61.9

Energiatehokkuusluokka A++

Energiankulutus normaalikay-
tossa Yl1a- ja alalampo -toimin-
nossa

1.09 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormal- 0.52 kWhkierros

la, tuuletintila

Pesien lukumaara 1

Lampolahde Sahko
Aanimer.voimak 701

Uunityyppi Kalusteeseen asen-

nettava uuni

F102 — luukku ei ole kunnolla kiinni tai luukun
lukitus on vaurioitunut. Sulje Luukku. Kytke
laite pois paalta ja takaisin paalle.

F111 - Paistolampdmittari on asetettu virhe-
ellisesti pistorasiaan. Aseta Paistolampomit-
tari kokonaan pistokkeeseen.

F240, F439 — naytdn kosketuskentat toimivat
virheellisesti. Puhdista naytén pinta. Varmis-
ta, ettei kosketuskentissa ole epapuhtauksia.
F601 — ongelma liittyen Wi-Fi-yhteys-signaa-
liin. Tarkista verkkoyhteys. Katso lisatietoja
kohdasta Ennen ensikayttoa, Langaton yh-
teys.

F604 — ensimmainen yritys Wi-Fi-yhteys-yh-
teyden muodostamiseksi epdonnistui. Kéyn-
nista laite uudelleen. Katso lisatietoja kohdas-
ta Ennen ensikayttéa, Langaton yhteys.

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kaytto-
paneeliin. Kytke laite pois paalta ja takaisin
paalle.

F602, F603 — Wi-Fi-yhteys ei ole kaytettavis-
sa. 1 Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.

Massa EOB9S3XH 35.5kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5 kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Laite on testattu seuraavien standardien mu-
kaan: EN IEC 60350-1.

9.2 (EU) N:o 2023/826 mukaiset

tietovaatimukset
Virrankulutus valmiustilassa 0,8W
Virrankulutus verkon valmiustilassa 2,0W
Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se
voi saavuttaa automaattisesti sopivan pie- 20 min

nen virrankulutuksen

Laite on testattu seuraavien standardien mu-
kaan: EN 50564, EN 63474.

Katso ohjeet langattoman verkkoyhteyden
kytkemisesta kayttoon ja pois kaytosta luvus-
ta Ennen ensikayttoa.

1) Jos jokin naisté virheista esiintyy, muut laitteen toiminnot toimivat normaalisti.
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9.3 Optimointivinkkeja

» Pida luukku suljettuna kypsennyksen
aikana ja valta sen toistuvaa avaamista.

* Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista,
etté se on hyvin kiinni paikoillaan.

» Kayta metallista tai tummaa,
heijastamatonta keittoastiaa.

» Ala kayta esilammitysta, ellei sita tarvita.

» Pida mahdollisimman vahan taukoa eri
ruokien paistamisen valilla.

» Kayta mahdollisuuksien mukaan
kypsennystoimintoja kiertoilman kanssa
(vain tietyissa malleissa).

» Kayta jaanndslampda ruoan l[dmpimana
pitamiseen. Laske laitteen lampdtila
minimiin 3-10 min ennen kypsennysajan
paattymista.

+ Sammuta lamppu ruoanlaiton aikana, ellet
tarvitse sita.

» Kostea kiertoilma (vain tietyissa malleissa)
— tdman toiminnon avulla on maaritetty
energiatehokkuusluokka ja

ekosuunnitteluvaatimusten mukaisuus
(standardien EU 65/2014 ja EU 66/2014
mukaisesti). Testausstandardit: IEC/EN
60350-1. Uunin luukun tulee olla suljettuna
kypsennyksen aikana, jotta toiminto ei
keskeydy ja uuni toimii optimaalisesti. Kun
tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti. Joissakin
malleissa se kestaa 30 s.

«  Sammuta Wi-Fi-yhteys mahdollisuuksien
mukaan. Lue lisaa kohdasta Ennen
ensikayttoa.

« Laite sammuu turvallisuussyista
automaattisesti tietyn ajan kuluttua, jos
kypsennystoiminto on paalla eika
asetuksia muuteta. Jos haluat kayttaa
kypsennystoimintoa pidempaan, aseta
kypsennysaika.

- 12,5t:30-115°C
- 8,5t:120-195°C
- 5,51:200-245 °C
— 3t:250-max °C

10. YMPARISTONSUOJELUNAKOKOHTIA

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

/Y

L. Kierrata pakkaukset viemalla ne asian-
mukaiseen kierratysastiaan. Auta suojele-
maan ymparist6a ja inmisten terveytta kierrat-
tamalla sahko- ja elektroniikkaromu. Alé havi-

NORSK
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4. FOR FORSTEGANGS BRUK.................. 35
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Med forbehold om endringer.

té symbolilla merkittyja laitteita E kotitalous-
jatteen mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyslaitokseen tai ota yhteyttd kunnan vi-
rastoon.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les ngye gjennom de vedlag-
te instruksjonene fgr du mon-
terer og bruker produktet.
Produsenten er ikke ansvarlig
for personskader eller andre
skader som fglge av feilaktig

montering eller bruk. Instruk-
sjonene ma alltid oppbevares
pa et trygt og tilgjengelig sted
for fremtidig behov.
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1.1 Sikkerhet for barn og
sarbare mennesker

Dette produktet kan brukes
av barn fra 8 ar og oppover
og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mang-
lende erfaring og kunnskap,
dersom de far tilsyn eller in-
struksjoner om bruken av
produktet pa en sikker ma-
te, og forstar farene som er
involvert. Barn under 8 ar
og personer med svaert om-
fattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma
holdes pa avstand fra pro-
duktet med mindre de er
under tilsyn til enhver tid.
Barn bgr veere under opp-
syn for a sikre at de ikke le-
ker med produktet og mobi-
lenheter med appen.
Oppbevar emballasje util-
gjengelig for barn og kast
den pa forsvarlig mate.
ADVARSEL: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-
me under bruk. Hold barn
og kjeeledyr unna under
bruk og avkjgling.

Aktiver barnesikringsenhe-
ten, hvis tilgjengelig.

Barn ma ikke rengjgre eller
vedlikeholde produktet uten
tilsyn.
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1.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun
brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet
for bruk innendgrs.

Dette produktet kan brukes
pa kontorer, hotellrom og
tilsvarende gjesterom hvor
slik bruk ikke overstiger
gjennomsnittlig bruksniva
for husholdninger.

Bruk ikke produktet far du
installerer det i en innebyg-
get enhet.

Trekk stgpselet ut av stik-
kontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

Huvis tilfgrselsledningen er
skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert
servicesenter eller tilsva-
rende kvalifisert personell
for a unnga elektrisk fare.
ADVARSEL: Sgrg for at
produktet er slatt av fgr du
bytter lampen for a unnga
fare for elektrisk stat.
ADVARSEL.: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-
me under bruk. Veer forsik-
tig sa du ikke bergrer var-
meelementene eller pro-
duktrommets overflate.
Bruk alltid grillvotter til a
fierne eller sette inn tilbehar
eller ovnsutstyr.



e Bruk kun steketermomete-

ret anbefalt for dette pro-
duktet.

« For a unnga overoppheting,

ikke installer produktet bak
en dar.

 For a fjerne ovnsstigene,

2. SIKKERHETSANVISNINGER

ma du forst trekke dem ut i
front og siden i bakkant.
Monter brettstigen i motsatt
rekkefalge.

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!
Installering ma kun foretas av en kvalifi-

sert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer forsiktig nar du flytter produktet, da
det er tungt. Bruk alltid vernehansker og
sikkert fottay.

Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

Installer produktet pa et trygt og egnet
sted som oppfyller monteringskrav.
Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Far montering av produktet, sgrg for at det
er i vater og at deren apner seg uten
hindringer.

Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av
en kvalifisert elektriker.

Serg for at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

* |Ikke bruk damprengjgring til

a rengjgre produktet.

Ikke bruk skurende rengje-
ringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a
rengjere glassdgren, da
dette kan ripe opp glasset
og fare til at glasset blir
matt.

Produktet ma jordes. Bruk alltid en korrekt
montert, jordet stikkontakt.

Bruk ikke multi-plugg-adaptere og
skjateledninger.

Unnga skade pa stikkontakt og kabel. Hvis
utskifting er ngdvendig, ma det gjgres av
vart autoriserte servicesenter.
Stremledningene ma ikke bergre eller
komme nzer deren pa produktet eller
nisjen under, spesielt ikke nar det er i bruk
eller nar deren er varm.

Statbeskyttelse av stremfarende og
isolerte deler ma festes sikkert og skal
ikke kunne fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfert. Sgrg for tilgang til
kontakten etter installasjon.

Hvis stikkontakten er lgs ma den ikke
benyttes.

Ikke koble fra produktet ved a trekke i
strgmledningen. Trekk alltid i selve
stgpselet.

Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske installasjonen ma ha en
isolasjonsanordning som kobler produktet
fra stremnettet ved alle poler, med en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.
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2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og elektrisk
stat eller eksplosjon.

Produktet ma ikke modifiseres.

Serg for at ventilasjonsapningene ikke er
blokkert.

Ikke la produktet vaere uten tilsyn mens
det er i drift.

Sla av produktet etter hver bruk.

Veer forsiktig nar du apner dgren pa
produktet under drift, da varm luft og
brennbare blandinger fra
alkoholingredienser kan frigjgres.

Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det kommer i kontakt med vann.

Ikke belast daren nar den er apen.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Hold gnister og apen ild vekk fra produktet
nar dgren er apen.

Bruk kun godkjent glass og krukker til
hermetisering.

Ikke plasser brennbare produkter i
naerheten av produktet.

Ikke del WiFi-passordet ditt.

/N\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

For a forhindre skade pa emaljen:

— lkke plasser fat og former eller andre
gjenstander direkte pa bunnen av
ovnsrommet.

— Ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnsrommet.

— ikke team vann direkte inn i det varme
produktet.

— lkke la fuktige retter og mat bli
liggende i produktet etter tilberedning.

— Veer forsiktig nar du fierner eller
installerer tilbehgr.

Misfarging av emalje eller rustfritt stal
pavirker ikke produktets ytelse.

Bruk en dyp form til fuktige kaker, da
fruktsafter kan forarsake permanente
flekker.

Tilbered alltid med produktets dar lukket.
Hvis produktet er installert bak et
mabelpanel ma du ikke lukke panelet
under bruk eller far produktet er helt
avkjelt for & forhindre varme- og
fuktskader.

Angaende lyspzeren(e) i dette produktet
og reserve-lyspaerene som selges
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separat: Disse lampene er ment & motsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller er
ment a signalisere informasjon om
produktets driftsstatus. De er ikke ment &
brukes i andre bruksomrader og egner seg
ikke til rombelysning.

Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

Bruk kun lamper med de samme
spesifikasjonene.

Kontakt et autorisert servicesenter for &
reparere produktet. Bruk kun originale
reservedeler.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

Sla av og koble fra produktet for
vedlikehold.

Sgrg for at produktet er kaldt for & unnga
glassbrudd. Hvis dgrglassene er skadet,
kontakt et autorisert servicesenter for
erstatning.

Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet, den er tung.

Rengjer og terk produktet, ovhsrommet og
tilbehgret etter hver bruk for a forhindre
dampkondensasjon, korrosjon og
overflateforringelse.

Kontroller produktet regelmessig for tegn
pa forringelse som kan gjere det uegnet
for kontakt med mat, for eksempel
sprekker, blemmer, avskalling, krymping,
klebrighet, korrosjon eller andre synlige
endringer i tekstur eller utseende. Fgalg
rengjerings- og pleieinstruksjonene for a
unnga forverring.

Bruk en mikrofiberklut, varmt vann og
ngytrale rengjgringsmidler for rengjering
av produktet og tilbehgret. Ikke bruk
slipende produkter, lasemidler, skarpe
gjenstander eller metallgjenstander.

Folg sikkerhetsinstruksjonene pa
emballasjen nar du bruker ovnsspray.

Matlaging med damp

Frigitt damp kan fare til brannskader:

— Pass pa a ikke apne dgren til
produktet nar funksjonen er aktivert.
Damp kan slippes ut.

— Apne produktdegren forsiktig etter
tilberedning med damp.



2.5 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

=]~ HE

Betjeningspanel

Display

Vanntank

Kontakt til steketermometer
Varmeelement

Lampe

Vifte

Avkalking rarutlgp
Hyllestatte, avtakbar

EENREOENE

4. FOR FORSTEGANGS BRUK

4.1 Tradlgs tilkobling

Produktet muliggjer Wi-Fi-nettverkstilkobling
og tilkobling av mobilenheter. Du kan motta
varsler, kontrollere og overvake produktet fra
mobilenheten.

For a koble til produktet trenger du:

« Tradlgst nettverk med internettforbindelse.

* Mobilenhet koblet til det samme tradlase
nettverket.

1. Skann QR-koden pa baksiden av
bruksanvisningen for & laste ned appen.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

* Koble produktet fra
hovedstremforsyningen. Kutt sa den
elektriske ledningen og kast den pa
forsvarlig mate.

Hyllenivaer

3.2 Display

Displayet er helt interaktivt og kan skrolles.
Det er delt inn i klart definerte seksjoner som
gir tilgang til ulike tilberedningsfunksjoner og
retter. Det viser ogsa gjeldende status. Du
kan sveipe over skjermen for & navigere til
venstre eller hgyre.

@ Trykk og hold for & sla produktet pa og av.

®  For 4 sla alternativene pa og av.
' For a lagre gjeldende innstillinger i: Favorit-
ter.
ﬁ] Produktet er last.
% Wifi-tilkoblingen er slatt pa.
ﬁ Fjernstyring er slatt pa.
L] Vanntanken er tom.
l~]  Vanntanken er halvfull.
|:| Vanntanken er full.

Du kan ogsa laste ned appen direkte fra
appbutikken.

2. Foglg appens instruksjoner.
Sla pa produktet.
4. Trykk pa < og sveip til venstre for & ga il
menyen. Velg: Oppsett / Tilkoblinger.
5. Trykk for a sla pa eller av: Wifi.
Produktets tradlgse modul starter innen 90 s.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz
Frekvens

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
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2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

(100 mW)

Maks effekt
Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokoll 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn

® Nar produktet er koblet til appen, kan det
motta viktige programvareoppdateringer.
Slike oppdateringer kan introdusere nye
funksjoner, forbedre eksisterende funksjo-
ner og ikoner, Igse potensielle problemer
og forbedre den generelle programvareytel-
sen. For a sjekke installert programvarever-
sjon, ga til innstillingskortet.

4.2 Programvarelisenser

Programvaren i dette produktet inneholder
komponenter som er basert pa gratis pro-
gramvare med apen kildekode. Electrolux an-
erkjenner bidraget fra den apne programva-
ren og robotsamfunnene til utviklingsprosjek-
tet.

For a fa tilgang til kildekoden til disse kost-
nadsfrie programvarekomponentene med
apen kildekode og med lisensvilkar som kre-
ver publisering, samt for & se fullstendig infor-
masjon om opphavsrett og gjeldende lisen-
svilkar, ga til: http://electrolux.opensoftware-
repository.com (mappe NIU6).

4.3 Innledende forvarming og
rengjoring
Forvarm det tomme produktet fgr forste

gangs bruk. Produktet kan avgi ubehagelig
lukt og rayk. Ventiler rommet.

1. Fjern alt tilbehgr og hyllestgtter.

2. Gatil menyen og velg
tilberedningsfunksjon.

3. Displayet viser en popup-melding for a
starte forvarmingsprosessen.

4. Bekreft for a starte, og felg instruksjonene
pa displayet.

5. DAGLIG BRUK

5.1 Meny

Trykk pa < og sveip til venstre for a ga til
menyen.

* Retter

* Funksjoner

» Favoritter
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5. Sla av produktet og la det avkjgle seg.

6. Rengjer ovnen innvendig med en
mikrofiberklut, varmt vann og mildt
vaskemiddel. Sett tilbehgr og hyllestgtter
tilbake pa plass.

4.4 Tid pa dagen
1. Sla pa produktet.

2. Trykk pa: Oppsett / Oppsett / Tid pa
dagen.

3. Stillinn tiden.
4. Trykk pa: OK.
4.5 Vannhardhet

Nar du kobler ovnen til stram, ma du angi
vannhardheten. Bruk testpapiret eller ta kon-
takt med vannverket for & kontrollere vann-
hardheten.

1. Sett testpapiret i kranvanneti ca. 1 s. Ikke
bruk rennende vann.

2. Rist testpapiret for a fijerne eventuelt
gjenveerende vann.

3. Etter 1 min kontrollerer du vannhardheten
med tabellen nedenfor.

4. Angi niva for vannhardhet Oppsett /
Oppsett / Vannhardhet.

Fargene pa testpapiret vil fortsette & forandre

seg. Kontroller vannhardheten innen 1 min et-
ter testing.

Vannhardhetsniva Testpapir

1 - mykt

]
LT
LIT I

2 - middels hardt

3 - hardt

4 - sveert hardt

* Vedlikeholdsprogrammer
*  Oppsett

5.2 Funksjoner
Standard tilberedningsfunksjoner for vanlige

behov, inkludert over- og undervarme @ grill
'j], varmluft J og mer. Du kan tilberede ret-



ter pa en tradisjonell mate. For mer informa-
sjon, se beskrivelse av displayet eller se i ap-
pen.

Listen over funksjoner kan variere avhengig
av programvareversjonen.

1.
2

3.

Ga til menyen og velg: Funksjoner.

Velg tilberedningsfunksjon og juster
innstillingene.

Start matlagingen og fglg instruksjonene
pa displayet. Du kan koble til
steketermometeret nar som helst for eller
under tilberedningen (hvis tilgjengelig).
Se Daglig bruk, «Steketermometer».

AN

- trykk for & justere innstillingene

under tilberedning.

1

Overvarme
Intens varme for rask bruning pa oversiden.

Undervarme

Jevn steking av bunn. Passer for pizza eller
pai, og for & steke ferdig kaker og quiche.
Forvarm ovnen og bruk laveste hylleniva.

K9

Varmluft
Angi en lavere temperatur enn for Over- og
undervarme.

W

Over- og undervarme
For hverdagsmat tilberedt pa ett niva. Passer
for all mat, som gryteretter og bakevarer.

(=1

Overvarme og vifte
Stek store kjottstykker og fjaerkre med ben for
mare og sprg resultat.

[<]

Varmluft og undervarme
Stek bakverk jevnt med en sprg skorpe. Pas-
ser for pizza, quiche, terte eller pai.

Over- og undervarme med vifte

£ Denne funksjonen er ideell for ferdigmat.
Steamify

| Matcher riktig Damp-mengde med valgt tem-
peratur.
ProSteam

% Fa mgre resultater og sprg overflate med

kombinasjon av damp og varme. Bra for
grennsaker, gryter og kjatt.

Baking med fukt

Fa lette og Iuftige resultater ved ovnsbaking.
Hold dgren lukket for & bevare fuktigheten i
ovnen.

Damp
Kontinuerlig damp for sunn og smakfull mat.

Gjenoppvarming
@D Denne funksjonen gjenoppvarmer rester for-
siktig med damp.

Grill
Grill eller brun grennsaker eller kjgtt jevnt.
Ogsa bra for a riste brad.

O

Deigheving
Optimal temperatur for rask heving.

Oppfrisk
Gi daggammelt brgd eller bakevarer en fersk
duft og saftig innside.

e3 | O

Tining
Forsiktig tining fer videre tilberedning.

k

Gryterett
Fa mere, saftige stuinger ved & smakoke alle
ingrediensene sammen.

S

Stek
Fa en sprg utside og mer innside for kjott,
fjeerkre eller grennsaker.

2

Brodbaking

Bruk denne funksjonen til & lage bred og sma
gjeerbakster med et resultat som ser profesjo-
nelt ut med tanke pa sprghet, farge og glat-
theten pa skorpen.

GO

Langtidssteking

@ Langtidssteking gker tilberedningstid, og du
far et bedre sluttresultat. Du ma brune kjottet
for du setter det i ovnen.

Hermetisere

Fa saftig frukt og grennsaker hermetisert ved
@ en lav temperatur. Legg de varmebestandige

hermetikkkrukkene pa et stekebrett fylt med

vann.

W Tallerkenvarming
= For oppvarming av tallerkener fgr servering.

Hold varm

Hold maten varm til servering. Veer oppmerk-
som pa at noen retter kan fortsette a koke og
terke ut mens de holdes varme. Dekk til ska-
lene om ngdvendig.

Terking

Terk frukt, urter og grennsaker jevnt ved en
lav temperatur. Apne dgren av og til under
tarking for a forbedre terkeresultatet.

AirFry Plus
Kombinerer damp og airfrying for spre, saftige
og sunnere maltider.

Lampen kan sla seg av automatisk ved en
temperatur pa under 80 °C for enkelte tilbe-
redningsfunksjoner.

NORSK 37



5.3 Dampfunksjoner

Disse funksjonene lar deg bruke varme og
damp for & holde maltidene sprg og saftige.
Bruk dem for damping, stuing, lett spraste-
king, baking og steking.

Det er to mater a tilberede mat pa ved hjelp
av dampfunksjonene: Ved a angi temperatu-
ren eller ved & angi dampnivaet.

Steamify / @ Damp - still inn temperatu-
ren. Dampnivaet justeres automatisk.

I ProSteam — angi dampniva. Den egnede
temperaturen vises.

AirFry Plus - angi dampniva. Den egne-
de temperaturen vises.
1. Gatil menyen og velg: Funksjoner.

2. Still inn dampfunksjonen. Displayet viser
tilgjengelige innstillinger.

3. Angi temperaturen og dampnivaet, hvis
tilgjengelig.

4. Trykk pa: START og felg instruksjonen pa
displayet.

5. Trykk pa dekselet til vanntanken for &
apne det.

6. Fyll vannbeholderen med kaldt vann fra
kranen til maksniva (ca. 950 ml) til du
hgrer et lydsignal eller displayet viser
meldingen. Ikke bruk andre veesker.

Ikke fyll vanntanken over maksimal
kapasitet. Det er fare for vannlekkasje, at
vannet renner over og skade pa mgbler.

7. Skyv vanntanken tilbake i den
opprinnelige posisjonen.

Dampen kommer etter omtrent to min. Nar
produktet nar angitt temperatur, hgrer du et
lydsignal.

8. Nar vanntanken gar tom for vann, hgrer
du lydsignalet. Fyll vanntanken opp igjen.

9. Tem vanntanken.
Referer til Stell og rengjering, Tank temmes.

10. Apne deren forsiktig etter matlagingen.
Overskytende vann kan kondensere inne
i ovnen.

11. Sla du av produktet.

12. Nar produktet er kaldt, terk ovnen
innvendig med en myk klut.

5.4 Retter ¥

Assistert matlaging foreslar innstillinger for
ulike retter, inkludert trinnvise instruksjoner,
temperatur og tilberedningstid. Du kan endre
innstillingene under tilberedning og velge den
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tilberedningsmetoden du foretrekker, inklu-

dert bruk av steketermometer. Om alternati-
vet er tilgjengelig avhenger av retten du har
valgt.

1. Gatil menyen og velg ¥

2. Velg type mat og rett og fglg trinnene pa
skjermen.

Nar funksjonen avsluttes, kontroller at maten
er klar. Forleng tilberedningstiden ved behov.

5.5 Forvarmingsalternativer 8

Produktet har flere alternativer for & forvarme
og varme opp for & sikre optimale tilbered-
ningsresultater.

* Ingen - konvensjonell mate a forvarme
produktet pa. Dette er standard og
tilgjengelig for alle tilberedningsfunksjoner.
Preferansen kan endres til en annen type
forvarming.

* Smart - bidrar til & optimalisere
energibruken under oppvarming av ovnen
sammenlignet med Raskt.

* Raskt - forkorter oppvarmingstiden. Kun
tilgjengelig for noen av funksjonene.

5.6 Timer ©
1. Velg en tilberedningsfunksjon og angi
temperatur.

2. Trykk pa: Timer.
3. Velg steketid. Du kan velge gnsket

slutthandling ved a trykke pa ett av
symbolene.

4. Trykk pa: OK for & bekrefte og ga tilbake
til hovedskjermen.

Avslutte handling

[;\ Lydsignal - angi nedtelling. Nar timeren er
ferdig heres et lydsignal.

Alarm v/ endt tilberedning - angi nedtelling.
Q)l Nar timeren er ferdig, heres lydsignalet og til-
beredningen stopper.

V Kun popup melding - nar tiden er ute vises
A en melding pa displayet.

Timeren kan brukes uavhengig, selv nar ov-
nen ikke er pa.

Noen klokkefunksjoner kan veere utilgjengeli-
ge for enkelte tilberedningsfunksjoner.

Trykk pa +5 min for & forlenge tilberedningsti-
den.
Utsatt start ©

Du kan utsette start og/eller slutt pa tilbered-
ningen.



1. Velg tilberedningsfunksjon og juster
innstillingene.

2. Trykk pa“**

3. Trykk pa: Utsatt start.

4. Bla for a stille inn @nsket starttid og trykk
pa: OK.

5. Du kan na stille inn ansket Ferdigtid eller

trykke pa OK for & hoppe over dette
trinnet.

6. Trykk pa: OK for & ga tilbake til
hovedskjermen.

Endre timerinnstillinger

Du kan endre den angitte tiden nar som helst
under matlagingen.

1. Trykk pa ™ / Timer.

2. Angi ny timer-verdi. Trykk pa: OK.

5.7 Favoritter @

Denne funksjonaliteten er bare tilgjengelig for
utvalgte modeller.

Du kan lagre inntil 20 favorittinnstillinger, som
tilberedningsfunksjon og retter.

For a lagre en innstilling, velg @nsket alterna-
tiv og trykk pa Q

5.8 Tilbehor

gig av modell. Skann QR-ko-
! den for & sjekke hvordan du
¢ bruker tilbeher som fglger
k- med produktet. Du kan be-
g stille valgfritt tilbehar sepa-
rat. Kontakt din lokale leve-
randgr for mer informasjon.

Sett inn tilbehgret (tradhylle/brett) mellom
sporene pa hyllestgtten. Saerg for at risten be-
rgrer baksiden av ovnsrommet .En liten for-
dypning gverst gir gkt sikkerhet og beskytter
mot velting. Risten har en kant som forhindrer
at kokekar sklir av den.

Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hyvis risten din har et trinn, plasser den mot
fronten av innsiden av ovnen.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbehgret, sgrg
for at den vender mot deg.

Hvis du bruker et brett med hull, plasser bret-
tet/pannen under for & samle opp dryppende
vaesker.

5.9 Steketermometer 2
Den maler temperaturen i maten.
To temperaturer ma stilles inn:

OC - ovnstemperatur. Den skal vaere minst
25°C hgyere enn temperaturen pa steke-
termometeret.

. R temperatur pa steketermometer.

1. Velg en tilberedningsfunksjon fra
menyen: Funksjoner, eller en rett fra
menyen: Retter.

2. Angi ovnstemperaturen og
tilberedningstiden ved behov.

3. Bekreft innstillingene og start
tilberedningen.

4. Sett spissen pa steketermometeret midt i
den tykkeste delen av kjattet eller fisken.
For gryteretter, plasser tuppen pa
steketermometeret ngyaktig midt i og
plassert stabilt i en fast ingrediens. Pass
pa at tuppen ikke berarer bunnen av
formen.

5. Sett klargjort mat i ovnen.

6. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Se Produktbeskrivelse.

Displayet viser symbolet og den naveerende
temperaturen i steketermometeret.

7. - trykk for & justere innstillingene.

8. Velg Steketermometer-kortet for a stille
inn sensorens kjernetemperatur eller angi
det foretrukne alternativet:

+ Lydsignal — nar retten nar den angitte
kjernetemperaturen, harer du et
lydsignal.
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+ Alarm v/ endt tilberedning — nar maten
oppnar kjernetemperaturen hgrer du
en lydalarm, og ovnen slar seg av.

. Bekreft innstillingene.

10. Nar retten nar den angitte temperaturen,
hgrer du et lydsignal. Sjekk om maten er
klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.

11. STOPP - trykk for & sla av
tilberedningsfunksjonen.

12. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

6. RAD OG TIPS

6.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av oppskrif-
tene og kvalitet og mengde ingredienser som
brukes. Hvis du ikke finner opplysningene for
en bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt
i en tilsvarende rett.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.
Symboler som brukes i tabellene:

§§

< Mattype
Matlagingsfunksjon
°C Temperatur

[0 Vekt(kg)

B Hylleniva

Tilberedningstid (min)

@ Tilleggsinformasjon:

6.2 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulige re-
sultater.
Bruk stekebrett eller langpanne

& cC 8 O

Set sma gjeerbakst,

16 stk. 180 2 25-35
Rullekake 180 2 15-25
Hel fisk, 0,3 kg 180 3 15-25
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5.10 Barnelas

Denne funksjonen forhindrer at produktet bru-
kes utilsiktet. Den kan aktiveres nar som
helst.

1. Gainnimenyen:

2. Velg: Oppsett / Preferanser / Barnelas.
Barnelas er aktivert. Velg kodebokstavene i
alfabetisk rekkefelge for & aktivere bruk av
produktet.

& ‘c 8 o©

Informasjonskapsler

(Cookies), 16 stk. 802 20-30
Makroner, 24 stk. 160 2 25-35
Muffins, 12 stk. 180 2 20-30
Izkgesz;?at butterdeig, 180 2 20-30
Sandkjeks, 20 stk. 140 2 15-25
Smaterter, 8 stk. 180 2 15-25

6.3 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til EN 60350-1, IEC 60350-1.
Bruk funksjonen: ProSteam, niva: Full damp.

O H € O ®

Brokkoli

0,3 3 100 8-9 1)2)3)

maks. 3 100 10-11 2) 3) 4)
Frosne erter

2x1,5 20g4 100 - 5) 3) 6)

1) Bruk 2/3 Gastronorm dampsett, perforert.

2) Forvarm produktet til angitt temperatur er nadd
ved hjelp av innstillingen: Forvarm / Ingen. Ikke bruk:
Forvarm / Raskt og Smart.

3) Sett stekebrettet pa den farste brettplasseringen,
med hellingen mot baksiden av innsiden av ovnen.
4) Bruk perforert beholder i henhold til IEC 60350-1.
5) Bruk 2 x 2/3 Gastronorm dampsett, perforert.

6) Stek til temperaturen pa det kaldeste punktet nar
85 °C.



Flere dampoppskrifter

B &H € O O

°’C O =2 ®

Kombinert damprett (2 porsjoner)

10 (=) |08

g 1) 10g4 100 402  3)4)5)
Karamellpudding (6 porsjoner)
g 6) 2 90 35-45 7)
Egg Royale for supper
g 1) 2 85 35-45 8)
Loff
e}
>
2 180 40-50 9)
g 10)
Kylling
g 1) 2 200 60-70 12)13)

1) Angi niva: Full damp.
2) 40 min for poteter, 8 - 10 min for laks, 10 - 12 min
for brokkoli

3) Bruk en 1/2 Gastronorm dampform (perforert) for
poteter og brokkoli, og en 1/2 Gastronorm dampform
(ikke-perforert) for laks.

4) Plasser laks pa niva 2, poteter og brokkoli pa niva
4

5) Plasser ingrediensene i ovnen en etter en pa riktig
tidspunkt, slik at alle komponentene blir tilberedt
samtidig. Du kan tilberede to porsjoner samtidig.

6) Angi niva: Fuktighet hay.
7) Runde porselenstallerkener pa rist.
8) Bruk 1/2 Gastronorm dampsett, ikke-perforert.

9) Bruk stekebrettet med skrakanten mot baksiden
av innsiden av ovnen.

10) Angi niva: Fuktighet lav. Bruk ProSteam-funksjo-
nen kun hvis Bradbaking-funksjonen ikke er tilgjen-
gelig.

1) Angi niva: Fuktighet lav.

12) Bruk Rist.

13) Sett stekebrettet pa forste hylleposisjon for &
samle opp dryppende fett.

6.4 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til EN 60350-1, IEC 60350-1.

160 25-35 3 1
160 25-35 3 1
150 30-40 229 1)2)3)
Fettfritt formkake
160 40-55 2 24
= 180 25-35 1 24
160 45-55 1 9 2
Eplekake
160 70-90 3 49
O 180 80 - 100 3 48
Ristet brad
O] 230 1-5 4 247

1) Plasser stekebrettet med helningen mot daren.
2) Forvarm produktet til angitt temperatur er nadd
ved hjelp av innstillingen: Forvarm/Ingen. Ikke bruk:
Forvarm/Raskt og Smart.

3) Bruk universalbrettet pa fierde rilleposisjon.

4) Bruk Rist.

5) Bruk risten og stekebrettet nedenfor. Plasser ste-
kebrettet med skrakanten mot deren.

6) 2 former plassert diagonalt (@ 20 cm). Den til hgy-
re skal plasseres mer foran enn den til venstre.

7) | henhold til: IEC 60350-1:2016 og IEC
60350-1:2023.

Flere oppskrifter

5 B C O

B °C O 8 ®

Smakaker, 20 stk. per stekebrett

Marengs
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)
1) Plasser stekebrettet med helningen mot daren.
2) Bruk bakepapir.

3) Forvarm produktet til angitt temperatur er nadd
ved hjelp av fglgende innstilling: Forvarm/Ingen. Ikke
bruk: Forvarm/Raskt og Smart.
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7. STELL OG RENGJQRING

7.1 Merknader om rengjgring

» Bruk et rengjeringsmiddel for
metalloverflater.

» Bruk en ovnsrens som tar gjenstridige
flekker.

+ Bruk det flytende avkalkingsmiddelet som
produsenten anbefaler for a fierne
kalksteinsrester.

» |kke oppbevar mat i produktet i mer enn
20 minutter.

* Ikke rengjer tilbehgret i en
oppvaskmaskin.

7.2 Fjerning av brettstigene

1. Pase at produktet er kaldt.

2. Trekk brettstigene forsiktig opp og ut av
det fremre festet.

3. Trekk den fremre delen av brettstigene ut
fra sideveggen.

4. Trekk stigene ut av den bakre sperren.

5. Sett hyllestgttene tilbake til
utgangsposisjonen. Gjenta trinnene i
motsatt rekkefglge.

Hvis uttrekkbare skinner fglger med, ma hol-
derne peke forover.

7.3 Vedlikeholdsprogrammer

Dette programmet rengjer produktet
Damprengje- nar det er litt skittent. Dampen mykner
ring fett eller rester, noe som gjer det enk-
lere a rengjore.

Rengjering av kalkrester fra kretsen

Avkalking for dampgenerering.
Tank tam- Prosess for fierning av gjenveerende
vann fra vanntanken etter bruk av
mes )
dampfunksjonen.
Prosess for tarking av gjenvaerende
Terking kondens i ovnsrommet etter bruk av
dampfunksjonene.
Prosess for rens og rengjering av
Skylling dampgeneratorkretsen etter hyppig

bruk av dampfunksjonene.

7.4 Fjerne og installere dgren

1. Pase at produktet er kaldt.
2. Apne daren helt.

3. Trykk klemmespakene A pa de to
dgrhengslene.
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4. Lukk dgren delvis til den stopper,og lgft
den av hengslene. Veer forsiktig, deren er
tung.

5. Plasser daren pa en myk klut pa et stabilt
underlag.

6. Hold i derlisten B gverst pa deren pa
begge sider og trykk innover for a frigjere
klipslasen.

7. Trekk derlisten mot deg for & fierne den.

8. Loft hvert glasspanel i den gverste
kanten og fjern det fra fgreren. Handter
glasset forsiktig, saerlig pa kantene pa
frontpanelet. Glasset kan knuse.

9. Rengjer glasspanelet med sape og vann.
Tark glasspanelet grundig. Ikke rengjar
glasspanelene i oppvaskmaskinen.

Gjenta stegene ovenfor i motsatt rekkefglge

etter rengjaring.

Sarg for at glasspanelene settes inn i korrekt

posisjon, ellers kan overflaten pa dgren over-

opphetes.

7.5 Skifte lyspaere

Koble produktet fra stramnettet og vent til det
er kaldt.

Erstatt paeren med en egnet varmebestandig
lyspaere som taler 300 °C.

Gverste ovnslampe
1. Drei glassdekselet for & ta det av.



2. Fjern metallringen og rengjar
glassdekselet.

3. Skifte ut lampen.

4. Monter tetninger og metallringen til
glassdekselet og installer det.

Sidelampe

1. Fjern den venstre hyllestgtten for & na
lampen.

8. FEILSOKING

Hvis du ikke greier & lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Du finner serviceinformasjon
pa typeskiltet, pa frontrammen. Det er synlig
nar du apner deren. lkke fiern typeskiltet.

Hvis displayet viser en feilkode som ikke star
oppfert nedenfor, ma du sla sikringen av og
pa for a starte produktet pa nytt. Hvis feilmel-
dingen vises igjen, ta kontakt med et autori-
sert servicesenter.

Du kan ikke aktivere eller betjene produk-
tet. - Produktet er ikke koblet til en stramfor-
syning, eller det er feil tilkoblet.

Produktet blir ikke varmt.

Klokken er ikke stilt inn.
Tastelas er aktivert.

Automatisk utkobling er aktivert.
Barnelas er aktivert.
Demomodus er aktivert —
deaktiveringskode: 2468.

Lampen virker ikke. - Lampen er utbrent.
Bytt lyspaeren.

Lampen er slatt av. - Baking med fukt er ak-
tivert.

@Str@mbrudd avbryter alltid rengjgringen.
Gjenta rengjeringen hvis den blir avbrutt av
strgmbrudd.

Problem med tradlgst nettverkssignal. -
Sjekk om mobilenheten er koblet til det trad-
lase nettverket. Sjekk det tradlgse nettverket
og ruteren. Start ruteren pa nytt.

2. Bruk en Torx 20-skrutrekker for a fijerne
dekselet.

3. Rengjer glassdekselet.
4. Bytt lyspeaeren.

5. Monter metallrammen og tetningen.
Stram skruene.

6. Monter den venstre hyllestatten.

Ny ruter installert eller ruterkonfigurasjon
endret. - Konfigurer produktet og mobilenhe-
ten pa nytt.

Det tradlagse nettverkssignalet er svakt. -
Flytt ruteren sa neer produktet som mulig.

Det tradlgse signalet forstyrres fordi mi-
krobglgeovnen star for nzert produktet. -
Sla av mikrobglgeovnen. Unnga & bruke mi-
krobglgeovnen og fiernkontrollen til produktet
samtidig. Mikrobglger forstyrrer Wifi-signalet.

F102 - dgren er ikke helt lukket eller darlasen
er gdelagt. Lukk dgren. Sla produktet av og
pa.

F111 - Steketermometer er ikke riktig satt inn
i stikkontakten. Sett Steketermometer helt inn
i kontakten.

F240, F439 - Bergringsfeltene pa displayet
virker ikke som de skal. Rengjar displayet.
Pase at det ikke er smuss pa bergringsfelte-
ne.

F601 - det er et problem med Wifi-signalet.
Sjekk nettverkstilkoblingen din. Referer til For
forstegangs bruk, Tradlgs tilkobling.

F604 - den fgrste tilkoblingen til Wifi sviktet.
Sla produktet av og pa og prev igjen. Referer
til For farstegangs bruk, Tradlgs tilkobling.
F908 - produktsystemet kan ikke koble til be-
tjeningspanelet. Sla produktet av og pa.
F602, F603 - Wifi er ikke tilgjengelig. ) Sla
produktet av og pa.

1) Hvis én av disse feilene oppstar, vil resten av produktfunksjonene fortsette a virke som vanlig.
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9. ENERGIEFFEKTIVITET

9.1 Produktinformasjonsark og
produktinformasjon i henhold til
(EU) nr. 65/2014 og (EU) nr. 66/2014

Leverandgrens navn Electrolux

Modellidentifika- EOB9S3XH 944032174
sjon EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Energieffektivitetsindeks 61.9

Energieffektivitetsklasse A++

Energiforbruk med standard
matmengde, over- og under-
varme

1.09 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbe-

lastning, viftemodus 0.52 kWt/syklus

Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet

Volum 701

Ovnstyper Innebygd ovn

Masse EOB9S3XH 35.5 kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Produkt testet i henhold til: EN IEC 60350-1.

9.2 Informasjonskrav i henhold til
(EU) nr. 2023/826

Stremforbruk i standby-modus 0,8W
Stremforbruk i nettverkstilkoblet standby-

20W
modus
Maksimal tid som trengs for at utstyret au- 20 min

tomatisk skal na gjeldende laveffektmodus

Produkt testet i henhold til: EN 50564, EN
63474.
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For veiledning om hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse nettverkstilkoblin-
gen, referer til For farstegangs bruk.

9.3 Optimaliseringstips

* Hold dgren stengt under matlaging og
unnga a apne den ofte.

* Hold derpakningen ren og sgrg for at den
sitter godt pa plass.

* Bruk metall eller marke, ikke-reflekterende
kokekar.

* Hopp over forvarming med mindre det er
ngdvendig.

* Ha feerrest mulig pauser mellom retter du
ovnssteker.

*  Om mulig, bruk tilberedningsfunksjoner
med varmluft (kun for utvalgte modeller).

* Bruk restvarme for & holde maten varm.
Reduser produktets temperatur til minst 3
- 10 min fgr tilberedningen er over.

» Sla av lampen under matlaging med
mindre den ma veere pa.

« Baking med fukt(kun utvalgte modeller) -
denne funksjonen ble brukt for &
overholde krav til energieffektivitetsklasse
og miljgdesign (i henhold til EU 65/2014
og EU 66/2014 ). Tester i henhold til:
IEC/EN 60350-1. Stekeovnsdgren skal
veere lukket under tilberedning for at
funksjonen ikke skal bli avbrutt og
stekeovnen skal fungere under optimale
forhold. Lampen slukkes automatisk nar
du bruker denne funksjonen. For noen
modeller tar det 30 s.

« Sla av Wi-Fi nar mulig. Se Far
forstegangs bruk.

* Automatisk av-funksjon - av
sikkerhetsgrunner vil produktet sla seg av
automatisk etter en viss tid hvis
matlagingsfunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres. Still inn
tilberedningstiden for & bruke en
matlagingsfunksjon lenger.

- 12,5t:30-115°C
- 8,5t:120-195°C
- 5,51:200-245 °C
— 31250 — maksimum °C



10. BESKYTTELSE AV MILJQET

Resirkuler materialer merket med symbolet

A%

L. Legg emballasjen i relevante beholdere
for & resirkulere det. Bidra til & beskytte miljg-
et og menneskers helse ved a resirkulere av-
fall fra elektriske og elektroniske produkter.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las bifogade instruktioner
noga fore installation och an-
vandning av produkten. Till-
verkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller
andra skador som uppkommit
till foljd av felaktig installation
eller anvandning. Forvara all-
tid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for
framtida behov.

1.1 Sakerhet for barn och
personer med
funktionsnedsattning

* Denna produkt kan anvan-
das av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer
med nedsatt fysisk, senso-
risk eller mental férmaga,
samt personer med bristan-

de erfarenhet och kunskap
om de Overvakas eller in-
strueras om hur produkten
anvands pa ett sakert satt
och forstar de risker som ar
forknippade med anvand-
ningen. Barn under 8 ar el-
ler personer med mycket
omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska
inte vistas i narheten av
produkten utan standig
uppsikt.

* Barn ska hallas under upp-
sikt sa att de inte leker med
produkten och med mobila
enheter med appen.

+ Hall allt férpackningsmateri-
al utom rackhall fér barn
och kassera det pa ratt satt.
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VARNING! Ugnen och at-
komliga delar blir mycket
varma under anvandning.
Hall barn och husdjur borta
under anvandning och me-
dan de svalnar.

Aktivera barnsakringen, om
sadan finns.

Barn far inte rengora eller
underhalla produkten utan
tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt ar endast
avsedd for tillagning.
Denna produkt ar avsedd
for enskilt hushallsbruk in-
omhus.

Produkten kan anvandas i
kontor, hotellrum, gastrum
och liknande boenden dar
sadan anvandning inte in-
nebar att genomsnittlig hus-
hallsférbrukning dverskrids.
Anvand inte produkten in-
nan den har installeras i
den inbyggda strukturen.
Bryt stromforsorjningen till
apparaten fére utférande av
underhall.

Om natsladden ar skadad
maste den bytas av tillver-
karen, tillverkarens auktori-
serade servicecenter eller
personer med motsvarande
utbildning, for att undvika
fara.
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VARNING! Kontrollera att
produkten ar avstangd in-
nan du byter lampa for att
undvika risk for elektriska
stotar.

VARNING! Produkten och
atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning.
Var forsiktig sa att du inte
vidror varmeelementen el-
ler ugnsutrymmets ytor.
Anvand alltid ugnsvantar
vid ilaggning eller urtagning
av tillbehor eller ugnsfor-
mar.

Anvand endast matlag-
ningstermometern som re-
kommenderas for den har
produkten.

For att undvika 6verhett-
ning far produkten inte in-
stalleras bakom en dekora-
tiv lucka.

For att ta bort en ugnsstege
drar du forst ut stegen
framtill och sedan den bak-
re delen fran sidovaggen.
Satt tillbaka ugnsstegar i
omvand ordning.

Anvand inte angrengorings-
medel for att rengdra pro-
dukten.

Anvand inte skarpa rengor-
ingsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor
for att rengdra luckans glas
for att undvika repor, vilka i



sin tur kan leda till att glaset
spricker.

2. SAKERHETSANVISNINGAR

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

Var forsiktig nar du flyttar produkten
eftersom den ar tung. Anvand
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
ldmplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Innan du monterar produkten, ser du till att
den ligger rakt och att dérren 6ppnas utan
hinder.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvdndas med den
elektriska stromfoérsorjningen.

2.2 Elanslutning

/N VARNING!

Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elanslutningar maste utféras av en
behorig elektriker.

Se till att de varden som anges pa
produktdekalen éverensstammer med
natspanningen.

Produkten maste jordas. Anvand alltid ett
korrekt installerat stotsakert eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
férlangningskablar.

Undvik att skada stickkontakten och
kabeln. Om byte behdvs maste det goras
av var auktoriserade serviceverkstad.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma nara produktens lucka eller
nischen nedanfor, speciellt inte nar den ar
igang eller om luckan ar het.

Stotskydd for spanningsférande och
isolerade delar maste fastas ordentligt och
far inte kunna tas bort utan verktyg.

* Anslut stickkontakten till eluttaget endast i
slutet av installationen. Se till att du har
tillgang till stickkontakten efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om eluttaget
sitter I0st.

« Koppla inte bort produkten genom att dra i
natsladden. Dra alltid i stickkontakten.

* Anvand endast korrekta isoleringsenheter:
ledningsbrytare, sakringar (skruvsakringar
ska tas ut ur hallaren), jordfelsbrytare och
kontaktorer.

+ Elinstallationen maste ha en
isoleringsanordning som kopplar bort
produkten fran elnatet vid alla terminaler,
med en kontaktdppningsbredd pa minst 3
mm.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar el-
ler explosion foreligger.

* Goringa andringar pa denna produkt.

« Se till att ventilationséppningarna inte ar
blockerade.

« Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandning.

« Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka under drift, eftersom varm luft och
brandfarliga blandningar fran
alkoholhaltiga ingredienser kan slappas ut.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den kommer i kontakt med
vatten.

* Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

» Hall gnistor och &ppen laga borta fran
produkten nar luckan ar éppen.

* Anvand endast godkanda glas och burkar
for konservering.

* Placera inte brandfarliga produkter nara
produkten.

* Dela inte ditt WiFi-lésenord.
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/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

» For att forhindra skador eller missfargning

pa emaljen:

— Placera inte ugnskarl eller féremal
direkt pa ugnsutrymmets botten.

— Placera inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsutrymmets botten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lamna inte fuktig disk och mat kvar i
produkten efter matlagning.

— Var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehor.

* Missfargning av emalj eller rostfritt stal
paverkar inte produktens prestanda.

* Anvand en djup form for saftiga kakor,
eftersom fruktsafter kan orsaka
permanenta flackar.

» Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten ar installerad bakom en
mobelpanel, stang inte panelen under
anvandning eller férrén produkten har
svalnat helt for att férhindra varme- och
fuktskador.

» Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsprodukter, sdsom temperatur,
vibrationer och fuktighet, eller &r avsedda
att signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand endast lampor med samma
specifikationer.

+ Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

2.4 Underhall och rengoring

/N VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.
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Stang av och koppla ur produkten innan
underhall.

Se till att produkten ar kall for att undvika
att glaset spricker. Om dorrens
glaspaneler ar skadade, kontaktar du ett
auktoriserat servicecenter for byte.

Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Den ar tung.

Rengor och torka produkten, dess halrum
och tillbehdr efter varje anvandning for att
forhindra angkondensation, korrosion och
ytférsamring.

Kontrollera produkten regelbundet for
tecken pa férsamring som kan gora den
olamplig for kontakt med livsmedel, till
exempel sprickor, blasor, delaminering,
krympning, klibbighet, korrosion eller
andra synliga férandringar i konsistens
eller utseende. Folj rengdrings- och
skotselinstruktionerna for att férhindra
férsamring.

Anvand en mikrofiberduk, varmt vatten
och neutrala rengoringsmedel for att
rengdra produkten och tillbehéren. Anvand
inte slipande produkter, tvattsvampar,
I6sningsmedel, vassa foremal eller
metallféremal.

Folj sakerhetsanvisningarna pa
forpackningen nar du anvander en
ugnsspray.

Angtillagning

Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:

- Var forsiktig nar du 6ppnar ugnsluckan
medan produkten &r paslagen. Anga
kan slappas ut.

— Oppna produktens dorr forsiktigt efter
angkokning.

2.5 Avfallshantering

/N VARNING!
Risk fér personskador eller kvavning fore-
ligger.

Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

Koppla bort produkten fran elnatet. Kapa
sedan av och kassera elkabeln.



3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

=]~ HE

Kontrollpanel

Display

Vattentank

Uttag for matlagningstermometern
Varmeelement

Lampa

Flakt

Avkalkning av rérutlopp

El Ugnsstege, borttagbar

EEREOENE

4. FORE FORSTA ANVANDNING

4.1 Tradl6s anslutning

Produkten aktiverar anslutning till Wi-Fi-nat-
verk och mobil enheter. Du kan fa aviseringar
samt 6vervaka och styra produkten fran din
mobila enhet.

For att ansluta produkten behover du:

+ Tradlost natverk med internetanslutning.
Mobil enhet ansluten till ditt tradlésa nat-
verk.

1. For att ladda ner appen, skanna QR-
koden pa baksidan av
anvandarhandboken. Du kan ocksa ladda
ner appen direkt fran App Store.

2. Foljinstruktionerna i appen.

3. Sla pa ugnen.

Hyllplaceringar

3.2 Display

Displayen ar helt interaktiv och gar att bladd-
ra i. Den ar indelad i tydligt avgransade av-
snitt som ger tillgang till olika matlagnings-
funktioner och ratter. Den visar ocksa det ak-
tuella driftslaget. Du kan svepa Over skarmen
for att navigera at vanster eller héger.

(D Tryck och hall inne for att sla pa och stanga

av ugnen.
B®  Foratt sla pa och stianga av funktionerna.
. Spara aktuella instéllningar i: Favoriter.
ﬁ] Produkten ar last.

% WiFi-anslutningen &r paslagen.

ﬁ Fjarrstyrning ar paslagen.

L] Vattentanken ar tom.

le]  Vattentanken ar halvfull.

|:| Vattentanken &r full.

4. Tryck pa < och svep at vanster for att
6ppna menyn. Valj Instéllningar /
Uppkoppling.

5. Tryck for att sla pa eller stanga av: WiFi.

Produktens tradlésa modul startar inom
90 sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekvens

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Max. effekt (100 mw)

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protokoll 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn
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@ Nar produkten ar ansluten till appen kan
den fa viktiga programuppdateringar. Des-
sa uppdateringar kan introducera nya funk-
tioner, forbattra befintliga funktioner och
ikoner, atgarda potentiella problem och for-
battra programvarans 6vergripande pre-
standa. Ga till installningskortet for att se
den installerade programversionen.

4.2 Programvarulicenser

Programvaran i den har produkten innehaller
komponenter som baseras pa fri och dppen
kallkod. Electrolux bekraftar bidragen fran ge-
menskaperna for 6ppen programvara och ro-
botik till utvecklingsprojektet.

For att komma at kallkoden for dessa kost-
nadsfria programvarukomponenter med 6p-
pen kallkod vars licensvillkor kraver publicer-
ing, samt for att se fullstandig upphovsrattsin-
formation och tillampliga licensvillkor, besok:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(mapp NIUB).

4.3 Initial forvarmning och
rengoring

Fore den forsta anvandningen ska produkten
férvarmas tom. Ugnen kan avge obehaglig
lukt och rok. Ventilera rummet.

1. Ta bort alla tillbehér och ugnsstegarna.

2. Oppna menyn och vilj
matlagningsfunktionen.

3. Displayen visar ett meddelande fér att
starta forvarmningsprocessen.

4. Bekrafta att du vill starta och folj
instruktionerna pa displayen.

5. Stang av produkten och lat den svalna.

6. Rengodr ugnen invandigt med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel. Satt tillbaka tillbehor
och ugnsstegar.

5. DAGLIG ANVANDNING

5.1 Meny

Tryck pa < och svep &t vanster for att Sppna
menyn.

Ratter

Funktioner

Favoriter

Program for underhall
Installningar
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4.4 Klockslag
1. Sla pa ugnen.

2. Tryck pa Instéllningar / Instaliningar /
Klockslag.

3. Stall in 6nskad tid.for timern.
4. Tryck pa OK.

4.5 Vattenhardhet

Nar du ansluter ugnen till elnatet maste du
stalla in vattnets hardhetsniva. Anvand test-
papperet eller kontakta din vattenleverantér
for att kontrollera vattenhardheten.

1. Lagg testpapperet i kranvatten i ca 1 sek.
Anvand inte rinnande vatten.

2. Skaka testpapperet for att fa bort
kvarvarande vatten.

3. Vanta 1 min och kontrollera sedan
vattnets hardhetsgrad enligt tabellen
nedan.

4. Stall in nivan for vattenhardheten:
Installningar / Installningar /
Vattenhardhet.

Fargerna pa testpapperet fortsatter att &nd-
ras. Kontrollera vattenhardheten inom 1 min
efter testning.

Vattnets hardhetsniva Testpapper

]

2 - medelhart [T
[T

4 — mycket hart

[LLL]

5.2 Funktioner
Standardfunktioner for vanlig tillagning, inklu-
sive dver- och bottenvarme |Z| grill LJ, varm-

luft ' och mycket annat. Du kan férbereda
dina ratter pa traditionellt satt. Mer informa-
tion finns i displayens beskrivning eller i ap-
pen.

Listan 6ver funktioner kan variera beroende
pa programversion.



Oppna menyn och valj: Funktioner.

Valj tillagningsfunktionen och justera
installningarna.

Bérja tillaga maten och folj instruktionerna
pa displayen. Du kan koppla in
matsensorn (om sadan finns) nar som
helst fore eller under tillagningen. Se
Daglig anvandning, "Matsensorn”.

/N —tryck for att justera installningarna
under tillagningen.

Ij Overvirme
Intensiv varme for snabb bryning ovanpa.

Underviarme

Jamn bryning av undersidan pa maten. Pas-
sar bra for pizza eller paj, eller for att gradda
kakor eller quiche. Férvarm ugnen och an-
vand den forsta ugnsnivan.

(W]

Varmluft .
Stéll in en lagre temperatur an fér Over- och
undervarme.

=]

Over- och undervirme
For daglig matlagning pa en niva. Passar bra
for all mat, som grytor och ugnsréatter.

1

Overvirme med flikt
Ugnssteka storre kéttbitar och hel fage for
mora och krispiga resultat.

(=]

Varmluft och undervarme

For jdamn bakning med krispig skorpa. Passar
bra for pizza, quiche, frukt- och matpaj.

_ Over- och undervirme med flikt

) Funktionen ar perfekt for fardiglagade mailti-
der.

=) Steamify

*J Matchar vald temperatur med ratt angméangd.
ProSteam

% For lackra resultat och krispig yta med en

kombination av anga och varme. Passar bra
for gronsaker, ugnsratter och kott.

Bakning med fukt
@] For latta, fluffiga resultat vid bakning. Hall
luckan sténgd for att bevara fukten i ugnen.

) Anga
U Angtillagning for halsosam och smakrik mat.

Ateruppvarmning
Q@ Denna funktion anvéands fér att varma rester
med anga.

Grill
E] For jamn grillning eller bryning av gronsaker
eller kott. Passar ocksa bra for att rosta brod.

Jasning av deg
Optimerad temperatur fér snabb jasning.

Uppfraschning
For en farsk doft och mjuk insida pa dags-
gammalt bréd eller bakverk.

ed | 0

Upptining
Skonsam upptining.

k

Ugnsratter
Fa lackra, saftiga grytor genom att lata alla in-
gredienser sjuda ihop.

S

Stek
For en krispig yta och saftig insida pa koétt, fa-
gel och gronsaker.

[

Brédbakning

Med den hér funktionen kan du baka bréd och
bullar med professionellt resultat vad galler
krispighet, farg och glans.

GG

Langsam tillagning
Langsam tillagning ger béttre resultat. Bryn
kottet innan du satter in det i ugnen.

&

Konservering

For konservering av saftig frukt och gronsaker
vid lag temperatur. Stéll de varmebestandiga
burkarna pa en bakplat fylld med vatten.

@

Tallriksvarmning.
For att forvarma tallrikar fore servering.

(

Varmhallning

Haller maten varm till servering. Obs! Vissa
ratter kan fortséatta att tillagas och bli torra un-
der varmhallningen. Tack Over ratterna vid
behov.

~
=
=

[

Torkning

For jamn torkning av frukt, érter och gronsa-
ker vid 1ag temperatur. Oppna luckan nagra
ganger under torkningen for ett battre resultat.

AirFry Plus
@ Kombinerar anga och airfrying for krispig, saf-
tig och halsosam mat.

Lampan kan slackas automatiskt vid en tem-
peratur under 80 °C med vissa tillagnings-
funktioner.

5.3 Angtillagningsfunktioner

Med dessa funktioner kan du anvanda varme
och anga for att halla maten krispig och saf-
tig. Anvand dem for angtillagning, grytor, latt
frasighet, bakning och ugnsstekning.

Det finns tva satt att tillaga mat med angfunk-
tionerna: genom att stélla in temperaturen el-
ler angnivan.

Steamify / () Anga - Stll in temperatu-
ren. Angnivan justeras automatiskt.
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I ProSteam — stll in angnivan. Lamplig
temperatur visas.

AirFry Plus — stall in angnivan. Lamplig

temperatur visas.

1. Oppna menyn och valj Funktioner.

2. Stall in angtillagningsfunktionerna.
Displayen visar tillgangliga installningar.

3. Stall in temperatur och angniva, om
tillgangligt.

4. Tryck pa START och folj instruktionerna
pa displayen.

5. Tryck pa locket pa vattentanken for att
Oppna den.

6. Fyll vattenladan med kallt kranvatten till
maxnivan (ca 950 ml) tills signalen hérs
eller meddelandet visas pa displayen.
Anvand inga andra vatskor.

Fyll inte vattentanken éver maximal
kapacitet. Det finns risk fér vattenlackage,
Oversvamning eller skada pa inredningen.

7. Tryck in vattentanken i sitt ursprungliga
lage.

Angan kommer efter cirka 2 min. Nar produk-

ten nar den installda temperaturen avges en

ljudsignal.

8. Nar vattentanken far slut pa vatten hors
en ljudsignal. Fyll pa vattentanken.

9. Tom vattenbehallaren.

Se Underhall och rengdéring, Témning av tan-
ken.

10. Nar tillagningen &r klar, 6ppna
ugnsluckan forsiktigt. Restvatten kan
kondensera i ugnens insida.

11. Sténg av produkten.

12. Nar produkten har svalnat, torka ugnen
invandigt med en mjuk trasa.

5.4 Ritter ¥

Tillagningshjalp foreslar installningar for olika

ratter, inklusive steg-for-steg-instruktioner,

temperatur och tillagningstid. Du kan &ndra

installningarna under tillagningen och vélja

onskad tillagningsmetod, inklusive anvand-

ning av matsensorn. Tillgéngligheten av varje

alternativ beror pa den valda ratten.

1. Oppna menyn och valj ¥¢.

2. Valj en mattyp och ratt och folj stegen pa
skarmen.

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om
maten ar klar. Utdka tillagningstiden om det
behovs.
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5.5 Férvarmningsalternativ 8

Produkten har flera férvarmnings- och upp-
varmningsalternativ for att sakerstalla optima-
la tillagningsresultat.

* Ingen — konventionellt satt att forvarma
produkten. Installt som standard och
tillgangligt for alla tillagningsfunktioner.
Preferensen kan andras till en annan
forvarmningstyp.

* Smart — optimerar energianvandningen
under uppvarmning av ugnen jamfért med
Snabb.

* Snabb - férkortar uppvarmningstiden.
Endast tillgangligt for vissa funktioner.

5.6 Timer O
1. Valj tillagningsfunktionen och stéll in
temperaturen.

2. Tryck pa Timer.

3. Stall in koktid. Du kan valja 6nskat
slutalternativ genom att trycka pa nagon
av symbolerna.

4. Tryck pa OK for att bekrafta och aterga till
huvudskarmen.

Slutalternativ

Q Ljudalarm - stall in en nedrakning. Nar den
installda tiden har gatt ges en ljudsignal.

Signal, matlagning avslutas — stall in en
Q)l nedréakning. Nar timern gar ut hors signalen
och tillagningen upphér.

Pop-up-meddelande endast — nar den in-
ZS stéllda tiden har géatt visas meddelandet pa
displayen.

Timern kan anvandas separat, aven nar ug-
nen inte ar igang.

Vissa klockfunktioner kanske inte ar tillgangli-
ga med vissa tillagningsfunktioner.

Tryck pa +5 min for att férlanga tillagningsti-
den.

Senare start €

Du kan skjuta upp tillagningens start- och/

eller avslutningstid.

1. Valj tillagningsfunktion och justera
installningarna.

2. Tryckpa .

Tryck pa Senare start.

4. Bladdra for att stalla in 6nskad starttid
och tryck pa: OK.

d



5. Du kan nu stalla in 6nskad Sluttid eller
trycka pa OK for att hoppa Over detta
steg.

6. Tryck pa OK for att aterga till
huvudskarmen.

Andra timerinstillningar

Du kan andra installd tid nar som helst under
tillagningen.

1. Tryck pa ™ / Timer.
2. Stallin nytt timervarde. Tryck pa: OK.

5.7 Favoriter @

Denna funktion ar endast tillganglig for utval-
da modeller.

Du kan spara upp till 20 av dina favoritinstall-
ningar, som t.ex. tillagningsfunktion och ma-
tratt.

Om du vill spara en installning valjer du 6ns-
kat alternativ och trycker pa Q.

5.8 Tillbehor

i[8] Tillgangliga tillbehor beroen-
e de pa modell. Skanna QR-
! koden for att se hur du an-
¢ vander tillbehér som medfol-
b jer din produkt. Du kan be-
1 stalla extra tillbehdr separat.
Kontakta din lokala aterfor-
séljare for mer information.

For in tillbehoret (gallerhyllan/brickan) mellan
ugnsstegens ledskenor. Se till att hyllan ror
vid baksidan av ugnen invandigt . En liten for-
djupning upptill 6kar sékerheten och ger lut-
ningsskydd. Kanten runt hyllan férhindrar att
koksredskap glider av hyllan.

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om gallret har ett steg, placera det mot fram-
re delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret, sa-
kerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal placerar du
platen/pannan under for att samla upp drop-
pande vatskor.

5.9 Matlagningstermometer 2
Den mater temperaturen inuti maten.
Tva temperaturer ska stéllas in:

[}

. C — ugnens temperatur. Den bor vara
minst 25 °C hogre an matsensorns tempe-
ratur.

« AR _matsensorns temperatur.

1. Valj en tillagningsfunktion fran menyn:
Funktioner eller en matratt fran menyn:
Ratter.

2. Stall in ugnstemperatur och tillagningstid
vid behov.

3. Bekréafta installningarna och borja
tillagningen.

4. Forin spetsen pa
matlagningstermometern i den tjockaste
delen av kottet eller fisken. Fér grytor
placeras matlagningstermometerns spets
exakt i mitten, stabiliserad i en fast
ingrediens. Se till att spetsen inte vidror
ugnsformens botten.

O e i
AZEEEETSSSSSNSSS

5. Satt in den fardiga maten i ugnen.

6. Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se
Produktbeskrivning

Displayen visar symbolen och matsensorns
aktuella temperatur.

7. N —tryck for att justera installningarna.

8. Valj Matlagningstermometer for att stalla
in sensorns temperatur eller valja 6nskat
alternativ:

* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar
maten nar den instéllda temperaturen.

» Signal, matlagning avslutas — en
ljudsignal avges och tillagningen
avslutas nér maten nar den installda
temperaturen.

Bekrafta instaliningarna.

10. Nar maten nar den installda temperaturen
avges en ljudsignal. Kontrollera om
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maten ar klar. Utdka tillagningstiden om
det behdvs.

11. STOPP - tryck for att stanga av
tillagningsfunktionen.

12. Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

5.10 Barnlas

Den har funktionen forhindrar oavsiktlig an-
vandning av produkten. Den kan aktiveras
nar som helst.

6. RAD OCH TIPS

6.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas be-
ror pa recept och ingrediensernas kvalitet och
mangd. Om du inte kan hitta installningarna
for ett visst recept, leta efter ett liknande.

Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens bot-
ten.

Symbolerna som anvands i tabellerna:

5

1. Oppna menyn.
2. Valj: Instalningar / Preferenser / Barnlas.

Barnlas ar aktiverad. Aktivera produkten ge-
nom att trycka in kodbokstaverna i alfabetisk
ordning.

&L, C 4 O
Matpaj, 20 st 180 2 20-30
Mordegskakor, 20 st 140 2 15-25
Tarteletter, 8 st 180 2 15-25

6.3 Information for testinstitut
Tester enligt EN 60350-1, IEC 60350-1.
Anvand funktionen ProSteam, niva Full anga.

< Typavmat
o,
Tillagningsfunktion Ij E C @ ®
Broccoli
o,

C Temperatur 0,3 3 100 8-9 1) 2)3)
0  Vik(g) max. 3 100 10-11  2)3)4)
|E| Ugnsniva Arter, frysta

2x15 2och4 100 - 5) 3) 6)

Tillagningstid (min)

@ Ytterligare information

6.2 Bakning med fukt

For basta resultat ska du félja forslagen som
listas i tabellen nedan.
Anvand langpanna eller djup form.

1) Anvand 2/3 Gastronorm-angset, perforerat.

2) Forvarm produkten tills installd temperatur har
uppnatts med instéliningen: Férvarme / Ingen. An-
vand inte: Férvarme / Snabb och Smart.

3) Placera bakplaten pa den forsta ugnsnivan med
lutningen mot baksidan pa ugnens insida.

4) Anvand perforerad behallare enligt IEC 60350-1.
5) Anvand 2 x 2/3 Gastronorm-angset, perforerat.
6) Vanta tills temperaturen pa den kallaste punkten

g °C |E| @ nar 85 °C.
Vetebullar, 16 st 180 2 25-35 Fler recept med angkokning
Rulltérta 180 2 15-25 = C O ®
Hel fisk, 0.2 kg 180 3 15-25 Angkoka kombinerad ratt (2 portioner)
Smékakor, 16 st 180 2 20-30 % 1) 10ch4 100 40 2) 3) 4) 5)
Macarons, 24 st 160 2 25-35 - -

Karamellpudding (6 portioner)

Muffins, 12 st 180 2 20-30
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O ®

B °C O =2 ®

35-45 7)

Ugnsomelett

g 1) 2 85 35-45 8)

Ljust bréd

[an)

(o)
2 180 40-50 9)

iy 10)

Kyckling

g 1) 2 200 60-70 12)13)

1) Stall in niva Full anga.

2) 40 min for potatis, 8 - 10 min for lax, 10 - 12 min
for broccoli

3) Anvand en 1/2 Gastronorm-angpanna (perforerad)
for potatis och broccoli och en 1/2 Gastronorm-ang-
panna (icke-perforerad) for lax.

4) Placera lax pa niva 2, potatis och broccoli pa niva
4

5) Placera ingredienserna i ugnen en efter en vid
lamplig tidpunkt, sa att alla blir fardiga samtidigt. Du
kan foérbereda tva portioner samtidigt.

6) Stall in niva Fuktighet, hog.

7) Ratter i runda porslinsformar pa galler.

8) Anvand 1/2 Gastronorm-angset, ej perforerat.

9) Placera bakplaten med Iutningen mot den bakre
delen av ugnens insida.

10) stall in niva Fuktighet, lag. Anvand endast funk-
tionen ProSteam om funktionen Brédbakning inte ar
tillganglig.

1) Stall in niva Fuktighet, 1ag.

12) Anvand Galler.

13) Placera bakplaten pa den forsta ugnsnivan for att
samla upp droppande fett.

6.4 Information for testinstitut
Tester enligt EN 60350-1, IEC 60350-1.

150 30 - 40 th 12)3)
Fettfri sockerkaka

160 40 - 55 2 21

O 180 25-35 1 29

1

160 45-55 ogh 2)5)
Appelpaj

160 70 - 90 3 49

O 180 80 - 100 3 49
Rostat brod

O] 230 1-5 4 24

1) Placera bakplaten med lutningen mot luckan.

2) Frvarm produkten tills den instéllda temperaturen
har uppnatts med instéllningen Forvarme / Ingen.
Anvand inte Férvarme / Snabb och Smart.

3) Anvand universell form pa den fiarde hylipositio-
nen.

4) Anvand Galler.

5) Anvand galler och bakplat nedan. Placera bakpla-
ten med lutningen mot luckan.

6) 2 formar placerade diagonalt (& 20 cm). Den hég-
ra ska placeras langre fram &n den véanstra.

7) Enligt: IEC 60350-1:2016 och IEC 60350-1:2023.

B °C O =H @

Fler recept
= °C o @
Maranger
= 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

Smakakor, 20 st/plat

160

25-35 3 1)2)

O 160

25-35 3 1)2)

1) Placera bakplaten med lutningen mot luckan.

2) Anvand bakplatspapper.

3) Forvarm produkten tills den instéllda temperaturen
har uppnatts med instélliningen Forvérme / Ingen.
Anvand inte Férvarme / Snabb och Smart.
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7. UNDERHALL OCH RENGORING

7.1 Anvisning for rengoring

* Anvand en rengoringslosning avsedd for
rengdring av metallytor.

* Anvand ett speciellt ugnsrengéringsmedel
for svara flackar.

» Anvand det flytande avkalkningsmedel
som rekommenderas av tillverkaren for att
ta bort kalkrester.

» Forvara inte mat i produkten langre tid én
20 minuter.

* Rengoring inte tillbehdren i en diskmaskin.

7.2 Ta bort ugnsstegarna

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut ur
den frémre upphangningen.

3. Dra forst ut ugnsstegarnas framre del fran
sidovaggen.

4. Dra ur stoden fran de bakre hakarna.

5. Satt tillbaka hyllstéden till utgangslaget.
Upprepa stegen i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste lasstif-
ten peka framat.

7.3 Program for underhall

Detta program rengér produkten nar
Angrengér-  den ar latt smutsad. Angan mjukar
ing upp fett eller rester, vilket gor det latta-
re att rengora.

Rengéring av kalkavlagringar pa ang-

Avkalkning Kretsen

Process for att avlagsna restvatten
fran vattentanken efter anvandning av
angfunktioner.

Témning av
tanken

Process for att torka halrummet fran
kvarvarande kondens efter anvand-
ning av angfunktioner.

Torkning

Process for att skolja och rengéra
angkretsen nar angfunktionerna an-
vants ofta.

Skéljning

7.4 Borttagning och montering av
luckan

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Oppna luckan helt.

3. Tryck in klamsparrarna A pa luckans tva
gangjarn.
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4. Stang luckan delvis tills det tar stopp, och
lyft sedan av den fran gangjarnen. Var
forsiktig. Luckan ar tung.

5. Lagg luckan pa mjukt tyg pa en stabil yta.

6. Tatagilucklisten B pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.

7. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

8. Lyft glaspanelerna en och en i den dvre
kanten och ta bort dem fran skenan.
Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga
sonder.

9. Rengor glaset med vatten och tval. Torka
glaspanelen noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Efter rengdring, utfér stegen ovan i omvand

ordning.

Se till att glaspaneler ar korrekt och ordentligt

inforda, annars kan luckans yta bli éverhet-
tad.

7.5 Byte av LED-lampa

Koppla ur produkten fran elnatet och vanta
tills den svalnat.

Byt ut lampan mot en passande som ar var-
metalig upp till 300 °C.
Ovre lampa

1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.



2. Avlagsna metallringen och rengor
glaskapan.

3. Byt ut lampan.

4. Satt dit metallringen pa skyddsglaset och
installera det.

Sidolampa

1. Avlagsna det vanstra hyllstddet for att
komma at lampan.

8. FELSOKNING

Kontakta din aterférsaljare eller en auktorise-
rad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet. Serviceinformation finns pa typplaten,
som ar placerad pa den framre ramen. Den
ar synlig nar du dppnar luckan. Ta inte bort
typplaten.

Om displayen visar en felkod som inte finns
nedan, slar du av sakringen och slar pa den
igen for att starta om produkten. Om felkoden
aterkommer, kontakta en auktoriserad servi-
ceverkstad.

Du kan inte aktivera eller anvanda produk-
ten. — Produkten ar inte ansluten till ett elut-
tag eller ar felaktigt ansluten.

Ugnen varms inte upp.

Klockan ar inte installd.

Funktionslas ar aktiverad.

Automatisk avstangning ar aktiverad.
Barnlas ar aktiverad.

Demolaget ar aktiverat — avaktiveringskod:
2468.

Lampan fungerar inte. — Lampan ar trasig.
Byt ut lampan.

Lampan ar avstangd. — Bakning med fukt
har aktiverats.

@ Strémavbrott stanger alltid av rengdring-
en. Upprepa rengoringen om det blir ett stro-
mavbrott.

Problem med den tradlosa natverkssigna-
len. — Kontrollera om din mobila enhet ar an-
sluten till det tradlosa natverket. Kontrollera
ditt tradlésa natverk och din router. Starta om
routern.

2. Anvand en torx 20-skruvmejsel for att
avlagsna kapan.

3. Rengor glasskyddet.
4. Byt ut lampan.

5. Montera metallramen och tatningen. Dra
at skruvarna.

6. Montera det vanstra hyllstédet.

Ny router installerad eller routerkonfigura-
tion dandrad. — Konfigurera produkten och
den mobila enheten igen.

Den tradlosa natverkssignalen ar svag. —
Flytta routern sa néra produkten som méjligt.

Den tradlosa signalen har paverkats av en
mikrovagsugn som placerats nara produk-
ten. — Stang av mikrovagsugnen. Undvik att
anvanda mikrovagsugnen och produktens
fjarrstyrning samtidigt. Mikrovagorna stor
WiFi-signalen.

F102 - luckan inte ar helt sténgd eller luckla-
set ar trasigt. Stang luckan. Stang av och sla
pa produkten.

F111 — Matlagningstermometer ar inte korrekt
insatt i uttaget. Satt in Matlagningstermome-
ter ordentligt i uttaget.

F240, F439 - touchfalten pa displayen funge-
rar inte som de ska. Rengdr ytan pa dis-
playen. Se till att det inte ar nagon smuts pa
touchomradet.

F601 — det finns ett problem med WiFi-signa-
len. Kontrollera natverksanslutningen. Se
Fore forsta anvandning, "Tradlds anslutning”.

F604 — den forsta anslutningen till WiFi miss-
lyckades. Sténg av och sla pa produkten och
forsok igen. Se Fore forsta anvandning,
"Tradlés anslutning”.

F908 - produktsystemet kan inte ansluta till
kontrollpanelen. Sténg av och sla pa produk-
ten.

F602, F603 — WiFi &r inte tillgénglig. " Stang
av och sla pa produkten.

1) om nagot av dessa fel uppstar, fortsatter 6vriga ugnsfunktioner att fungera som vanligt.
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9. ENERGIEFFEKTIVITET

9.1 Produktinformationsblad och
produktinformation enligt (EU) nr
65/2014 och (EU) nr 66/2014

Leverantdérens namn Electrolux

Modellidentifiering EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Energieffektivitetsindex 61,9

Energieffektivitetsklass A++

Energiférbrukning med en stan-

dardlast, konventionellt 1age 1,09 kWhicykel

Energiférbrukning med en stan-

dardbelastning, varmiuftslage 0,52 kWh/cykel

Antal kaviteter 1

Varmekalla Elektricitet

Volym 701

Typ av ugn Inbyggd ugn

Massa EOB9S3XH 35.5kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Produkten har testats enligt: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationskrav enligt (EU) nr
2023/826

Effektférbrukning i vilolage 0,8 W

Effektforbrukning i natverkstandbylage 20w

Maxtiden som kravs for att utrustningen
automatiskt ska uppna det lampliga 20 min
stromsparlaget

Produkten har testats enligt: EN 50564, EN
63474.
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Se Fore forsta anvandning for végledning om
hur du aktiverar och inaktiverar den tradlésa
natverksanslutningen.

9.3 Optimeringstips

+ Hall luckan stangd under tillagningen och
undvik att 6ppna den for ofta.

« Hall luckans tatningslist ren och
kontrollera att den sitter ratt och ordentligt
fast.

* Anvand metall eller morka, icke-
reflekterande koksredskap.

* Hoppa 6ver forvarmning om det inte
behdvs.

* Minimera pauserna mellan tillagning av
flera ratter.

* Anvand om mgjligt varmluftsfunktionen
(endast utvalda modeller).

* Anvand restvarme for att halla maten
varm. Sank produktens temperatur till
minst 3 - 10 min innan matlagningen ar
klar.

« Slack belysningen under tillagning om den
inte behovs.

« Bakning med fukt (endast utvalda
modeller) — den har funktionen anvandes
for att uppfylla kraven pa
energieffektivitetsklass och ekodesign
(enligt EU 65/2014 och EU 66/2014).
Tester enligt IEC/EN 60350-1. Ugnsluckan
ska vara stangd under tillagningen sa att
funktionen inte avbryts och ugnen
fungerar under optimala férhallanden. Nar
du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt. | vissa modeller tar
det 30 sek.

» Sténg av Wi-Fi nar det ar mojligt. Se Foére
forsta anvandning

* Automatisk avstéangning — av
sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
instaliningar andras. Stall in
tillagningstiden for att anvanda en
tillagningsfunktion langre.

- 12,5t:30-115°C
- 8,5t:120-195°C
- 5,51 200-245 °C
- 3t:250 -max. °C



10. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
férpackningen i ratt atervinningsbehallare. Bi-
dra till att skydda var miljé och var halsa ge-
nom att atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska apparater. Slang inte produkter

som ar markta med symbolen E med hus-
hallsavfallet. L&mna in produkten pa narmas-
te atervinningsstation eller kontakta kommu-
nen.
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