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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektriihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tdmmake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. See tuleb Uhendada
elektritoitestisteemiga.

* Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

« Kasutage alati nbuetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

+ Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.
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« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

« Olge seadme todtamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

« Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenéhtud klaase ja purke.

» Arge pange tuleohtlikke vai tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

* Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mdodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.



2.4 Hooldus ja puhastamine

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

» Veenduge, et seade on kilm. On oht, et
klaaspaneelid vbivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneelid on kahjustatud,
vahetage need kohe vélja. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

« Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

* Eralduv aur vGib pdhjustada pdletust:
— Arge avage seadme ust
aurukiipsetuse ajal.
— Parast aurukUpsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade
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Juhtpaneel
Kupsetusreziimide nupp
Ekraan
Juhtnupp
Veesahtel
@A Kuumutuselement
Toidutermomeetri pesa
B Lamp
El Ventilaator

4. JUHTPANEEL

4.1 Seadme sisse- ja
valjalulitamiseks

Seadme sisselllitamiseks:

1. Vajutage nuppudele. Nupp tuleb vélja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.

Seadme valjallilitamiseks keerake

kuumutusfunktsioonide nupp valjas

asendisse @
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Ahjuddnsus - Vesipuhastuse konteiner
Riiulitugi, eemaldatav

Aravoolutoru

Vee viljalaskeklapp

Riiuli asendid

Auru véljalaskeava

3.2 Lisatarvikud

Traatrest

Koogivormide, ahjukindlate néude,
rostimisndude, kdogindude/ndude jaoks.
Kiipsetusplaat

Niiskete kookide, kiipsetiste, leiva, suurte
praetukkide, kilmutatud toitude ja tilkuvate
vedelike jaoks nt. rasva jaoks, toiduainete
rostimisel traatriiulil.

Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

Toidusensor

Toiduvalmistamise kontrollimiseks toidu
sees oleva temperatuuri alusel.
Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4.2 Juhtpaneeli iilevaade

@ Taimeri funktsioonide seadmiseks va-
jutage nuppu.
ﬂ» Funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage
ja hoidke: Kiirkuumutus.
B- Vajutage seadme lambi sisse- ja valja-
lilitamiseks.
/0? Toidu sisetemperatuuri maaramiseks

vajutage: Toidutermomeeter

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.




4.3 Ekraani indikaatorid

,°BE:05/80AH;

JAVA) @h"-'/f,,,r/ ey

sTOP

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Seade on lukus.

&

Alammenii: Juhendatud kipsetamine.

%

Alammenii: Puhastamine.

ol

Alammenil: Seaded

&

Kiirkuumutus on sisse lilitatud.

>>

Veemahuti on tuhi. Taitke paak.

LJ

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvorku tihendamisel
oodake, kuni ekraanile ilmub: "00:00".

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

5.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Veemahuti on pooltais.

Veemahuti on tais.

Toidusensor on sisse lulitatud.

Minutilugeja on sisse lilitatud.

Klpsetusaeg on sisse lllitatud.

DID|3|B|E

%
4
o
B

Viitkaivitus on sisse lilitatud.

Q@

Uptimer on sisse lulitatud.

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui
seade saavutab valitud temperatuuri
voi kui kiipsetusaeg 16peb.

suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

1. Eemaldage seadmest kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon E] Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 15 min.

4. Lilitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

5. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

6. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

EESTI
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6.1 Kiipsetusreziimid

P66rdohk

Liha réstimiseks ja kookide kupsetamiseks.
Seadistage madalam temperatuur kui Glemise
+ alumise kuumuse puhul, kuna ventilaatori
abil jaotub kuumus Uhtlaselt ahju sisemuses.

E Ulemine + alumine kuumutus / Vesipuhas-
tus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimi-
seks.
Vt jactist "Hooldus ja puhastamine", et leida li-
sateavet jargmiste valikute kohta. Vesipuhas-
tamine.

@y Aurufunktsioon Madal niiskus
Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja
vormiroogadele. Auru ja kuumuse kombinat-
siooni tulemusel kiipseb liha mahlaseks ja o6r-
naks ning omandab krébeda pealispinna.

Kiilmutatud toiduained

—  Valmistoidu krobedaks muutmiseks (nt friikar-
tulid, kartuliviilud véi kevadrullid) krébedaks
muutmiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa ja muude roogade kiipsetamiseks, mis
vajavad altpoolt ronkem kuumutamist.

Alumine kuumutus
Pruunistamiseks ja krobeda pohja saavutami-
seks. Kasutage madalaimat riiulitasandit.

lfl Niiske kiipsetus poordéhuga

‘ Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Selle funktsiooni kasutamisel voib sead-
me sisemine temperatuur erineda valitud tem-
peratuurist. Kasutatakse jadkkuumust. Kuu-
mutusvoimsus voib vdheneda. Lisateavet
leiate jacotisest "lgapaevane kasutamine”,
Méarkused: Niiske kiipsetus p66rddhuga.

Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rés-
timiseks.

Turbogrill
Kontidega suurte liha- véi linnulihatlkkide rés-
timiseks Ghel riiulitasandil. Gratédanide valmis-
tamiseks ja pruunistamiseks.

®

Ménede kuumutusfunktsiooniga voib
lamp alla 80 °C temperatuuri puhul
automaatselt valja lilituda.
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6.2 Markused: Niiske kiipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt vélja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nouanded ja ndpunaited®, Niiske kiipsetus
pddrddhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.

6.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

6.4 Seaded: Madal niiskus -
Aurukiipsetus

@

Kasutage ainult vett. Arge kasutage
filtreeritud (demineraliseeritud) ega
destileeritud vett. Arge kasutage muid
vedelikke. Arge kallake veesahtlisse
suttivaid ega alkoholi sisaldavaid
vedelikke.

1. Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.

2. Taitke veesahtel kuni maksimumtasemeni
kiilma veega (ligikaudu 900 ml).

3. Likake veesahtel oma algsele kohale.

4. Sisestage ahju toiduained.

5. Kuumutusfunktsiooni 4% valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

6. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu. Vajadusel taitke veesahtlit
toiduvalmistamise ajal uuesti.

7. Parast kiipsetamise I6ppu keerake
kipsetusreziimide nupud valjas-
asendisse, et ahi vélja lUlitada. Avage
ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pdhjustada nahapdletust.



8. Valtimaks katlakivi moodustumist,
tihjendage veepaak pérast igat auruga
toiduvalmistamist. Parast igat kasutamist
oodake vahemalt 60 min, et véltida
kuuma vee valjumist vee
véljalaskeventiilist.

/\ HOIATUS!

Seade on kuum. Eksisteerib poletusoht.
Olge veepaagi tihjendamisel ettevaatlik.

6.5 Veepaagi tiihjendamine

Veepaagi indikaator

|~"" Paak on tais.

|~«| Paak on pooltéis.

| I Paak on tihi. Taitke paak.

Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib
turvavéljalaskeava liigse vee ahju pdhjale.

1. Lulitage seade valja. Jatke ahjuuks lahti
ja oodake, kuni seade maha jahtub.

2. Uhendage tiihjendustoru C konnektori A
kaudu véljalaskeventiiliga B.

3. Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal

ja vajutage B-d korduvalt jarelejaanud
vee kogumiseks.

4. Eraldage C ja B ning kuivatage ahju
sisemust pehme kasnaga.

®

Arge kasutage valjavoolanud vett
veemahuti uuesti taitmiseks.

6.6 Sisenemine: Menliii —

Juhendatud kupsetamiseks ja seadete
avamiseks avage menuu.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et —.

Naidikul kuvatakse Y€, mf’, €53,
2. Pdorake juhtnuppu ja valige
alammeniisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage nuppu OK.

6.7 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine ¥

Juhendatud kiipsetamine alammenii
koosneb programmidest, mis on méeldud
spetsiaalsete roogade jaoks. Programmid
algavad sobiva seadistusega. Kiipsetamise
ajal saate reguleerida aega ja temperatuuri.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et —.

2. Keerake juhtnuppu, et valida .
Vajutage OK,

3. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1 - P...). Vajutage nuppu OK,

4. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu
OK

5. Kui.funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit
on valmis. Pikendage klpsetusaega
vastavalt vajadusele.

Alammenut: Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Funktsiooni kasutamiseks peab toidusensor
olema Uhendatud. Vt jaotist "Tarvikute kasuta-
mine".

ga.

) Auruga kupsetamiseks taitke veesahtel vee-
\I/
E Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

E Riiuli tasand. Vt peatlikki "Toote kirjeldus".

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, vahekiips /‘? E
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, tiiskiips messe.
Steik, poolkiips lg]or;azkzsgget;t:ﬁug /? IE E 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
\r:::lstzltl: : ";Zisst:;i',f]; (ri- 15-2kg VL= 2; toidu rostimine traatrestil
P5 biliha. sisetiikk. 14bi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasva;nud) ’ ku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)
Rostbiif, poolkiips 1-15kg;4-5cm V= 2; kiipsetusplaat
P7 (aeglane kiipsetamine) paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Ps Rostbiif, taiskiips
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)
pqo Filee, poolkiips (aeg-  05-1,5kg; 5-6 ? B 2; kiipsetusplaat o
lane kiipsetamine) cm paksused tiikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
P11 Filee, vahekiips (aeg-
lane kiipsetamine)
Rostitud vasikaliha 0.8-1.5kg; 4 cm /0? B ) . .
P12 " bk 2; toidu rostimine traatrestil
(nt abatiikk) paksused tlkid Lisage vedelikku. Rostpraad, kaetud.
P13 :g::ﬁt;f seakael voi 1.5-2kg (Q) B 1; toidu réstimine traatrestil
P&orake liha poole kiipsetusaja méddudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg -
P14 lane toiduvalmistami- /‘? IEI 2 kupsetusﬂplaat . e
ne) P&orake liha poole kiupsetusaja méédudes, et saavutada
Uhtlane pruunistumine.
sgfsl::;a seljatiikk, 1 -p:;ksssgeds t_ug(‘j;m /‘? IEI 2; toidu rostimine traatrestil
P15 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Searibid 2 - 3 kg; kasutage E 3; ahjupann
P16 ;gf(’srﬁféii ;e?;‘r’lg‘l Lisage vedelikku, et katta ndu pohi. Pésrake liha poole
sid kiipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1'Sa_ki5§éd7 taiigm /2B 2: toidu réstimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méddu-

des.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Kana, terve 1-15kg; varsked . #)[] 2; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 P&orake kana poole kiipsetusaja méddudes, et saavuta-
da Uhtlane pruunistumine.
P19 Poolkana 0.5-0.8kg /‘? EI 3; kiipsetusplaat
P20 Kanarind 180 - 200 g tikid /‘? IE] El 2; vormiroog traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Kanakoivad, varsked - /0? E 3; kiipsetusplaat
P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg /‘? EI 2; toidu rostimine traatrestil
P22 Pange liha réstimispannile. Pédrake parti poole kipsetu-
saja moddudes.
Hani, terve 4-5kg V= 2; siigav ahjupann
P23 Pange liha sligavale kipsetusplaadile. P66rake hane
poole kipsetusaja méodudes.
P24 Pikkpoiss kg /‘?E 2; traatrest
P25 Terve kala, grillitud 0.5 - 1 kg kala koh- /0? E 2: kiipsetusplaat
ta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P26 Kalafilee ) <f|7> E] 3; vormiroog traatrestil
Juustukook -
p27 Juustukoo B 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
P28 Ounakook ) B 3; kiipsetusplaat
P29 Ounakook . B 2; koogivorm traatrestil
(o] iruk -
P30 ©Yunapirukas El 1; @ 22 cm koogivorm traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast El 3; ahjupann
p32 Muffinid ; (= 3, muffinialus traatrestil
P33 Patsikook . El 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1kg Elz; ki.ipsetusplgat o '
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Loigake kartulid tukkideks.
P36 Grillitud kodgiviljase- 1-15kg B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat

gu

Loigake kddgiviljad tikkideks.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg o
P38 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg fefh) . . .
P39 sanje kuivade pasta- \II E] 1; vormiroog traatrestil
lehtedega
Kartuligrataan (toored 1-15kg arl= vormiroog traatrestil
P40 kartulid) e 3 A o
P&orake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
P41 Varske pitsa, Shuke - <T|7> E] 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetus-
plaat
P42 Vérske pitsa, paks - E IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
P43 Quiche . B 2; kuipsetusvorm traatrestil
P44 Baguette/ciabatta/sai 0.8kg @ E 2kUpsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 $3:::':j:}g I Rukis / kg E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetuspaberi-

ga / leivapann traatrestil

6.8 Muutmine: Seaded <

1. Keerake kipsetusreziimide nuppu et E

2. Keerake juhtnuppu, et valida @
Vajutage OK.
3. Satte valimiseks pdorake nuppu.
Vajutage nuppu OK.
4. Vaartuse reguleerimiseks keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Alammeniil: Seaded

Satte Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5
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Sitte Vaartus

03 Nuputoonid 1- piik_s, 2— klops,
3 - heli valjas

04 Helitugevus 1-4

05 Toidusensor Toiming 1 - alarm ja seiska-
mine, 2 — alarm

06 Uptimer Sees / Véljas

07 Sisevalgustus Sees / Véljas

08 Kiirkuumutus Sees / Véljas

09 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468

10 Tarkvaraversioon Kontrollida

11 Taastatehaseseaded Jah/ei




7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Lukk &

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada
kipsetusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on vélja
|Ulitatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et
valtida seadme tahtmatut sisseltlitamist.

OOK _ funktsiooni sisse liilitamiseks
vajutage ja hoidke.

Kostab signaal. (8 - vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

O OK _ funktsiooni valja lilitamiseks
vajutage ja hoidke.
7.2 Automaatne viljaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse
huvides teatud aja méddudes automaatselt
valja.

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Taimerifunktsioonide kirjeldus

Q P&ordloenduse taimeri seadmiseks.
Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.

Minu.tiluge- See funktsioon ei mojuta seadme talit-
Ja lust ja seda saab seada igal ajal.
Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-
STOP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-
Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon lulitub
aeg automaatselt valja.
@ Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasi-
Viitkaivitus |Okkamiseks.
@ Seadme td0aja kestuse naitamiseks.
" Maksimaalne on 23 h 59 min. See
Uptimer

funktsioon ei mdjuta seadme talitlust ja
seda saab seada igal ajal.

8.2 Seaded: Minutilugeja Q
1. Vajutage nuppu @

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,
maarake kipsetusaeg. Vt jaotist "Kella
funktsioonid".

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viitkaivitus.

7.3 Jahutusventilaator

Seadme t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q
2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

8.3 Seaded: Kiipsetusaeg %

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil
kuvatakse: 0:00 ja stoe.

3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
p6ordloendust.

5. Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalllitatud asendisse.
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8.4 Seaded: Viitkaivitus &

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil

kuvatakse: @ja START .
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu OK.

Ekraanil kuvatakse: --:-- @ STOP .
5. Lopuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.

6. Vajutage nuppu OK.
Taimer alustab maaratud algusajal
poordloendust.

7. Kui aeg saab otsa, vajutage oK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
véljalulitatud asendisse.

8.5 Seaded: Uptimer )

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menuu.

9. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike suivend ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Salgud kujutavad
endast ka libisemisvastast abinéud. Kérge
aaris ahjuplaadi Umber ei lase kdogindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Traatrest

16 EESTI

2. Keerake juhtnuppu, et valida @ /
Uptimer. Vaadake peatukki ,Igapaevane
kasutamine®, Menui: Seaded.

3. Vajutage nuppu OK,
4. Uptimeri sisse- ja valjalilitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu OK.
8.6 Seaded: Kellaaeg

1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse—, et siseneda Menuu.
2. Keerake juhtnuppu, et valida

funktsioon ek / Kellaaeg. Vaadake
peatikki ,l|gapadevane kasutamine®,
Menui: Seaded.

3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK.

Likake ahjuplaat restitoe juhikute vahele ja
veenduge, et toed oleksid suunatud
allapoole. Veenduge, et ahjuplaat puudutaks
ahju sisemist tagakilge.

Kiipsetusplaat / Siigav pann

——

Likake kupsetusplaat restitoe juhikute
vahele. Asetage klpsetusplaat kaldega ahju
sisemuse tagakiilje poole.

9.2 Toidusensor

See moodab toidu sisetemperatuuri.
Saadaval on kaks temperatuurisatet:



. OC — temperatuur seadme sees. See
peaks olema toidu sisetemperatuurist
vahemalt 25 °C kraadi kdrgem.

. /‘? - toidu sisetemperatuur.
Parimateks kipsetustulemusteks:

* Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

* — mitte kasutada vedelate toitude puhul.

» Toiduvalmistamise ajal peab
toidutermomeetri otsik olema taielikult roa
sisse sisestatud.

Kasutamine koos: Toidusensor

/\ HOIATUS!

Pdletusoht, kuna toidutermomeeter ja
traatresti toed vGivad olla vaga kuumad.
Arge puudutage toidutermomeetri
kaepidet paljaste katega. Kasutage alati
ahjukindaid.

1. Lulitage seade sisse.

2. Seadke kipsetusreziim ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.

3. Sisestage toidutermomeeter roa sisse:
Liha, linnuliha ja kala
Sisestage toidutermomeetri ots liha- voi
kalatliki kbige paksemasse ossa.

)

I~

———— A S
NS SSSS———

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Vormiroog

Suruge toidutermomeeter tépselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter piisima Ghes
kohas paigal. Kasutage selleks monda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kadepide peaks toetuma
kipsetusnou servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu kipsetusvormi
pohja.

4. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik
seadme kilgseinal olevasse pistikupessa.
V1 peatukki "Toote kirjeldus".

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri

praegune temperatuur.

5. - vajutage, et seada sensori
sisetemperatuur.

6. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

7. Vajutage nuppu OK.

8. Kui toit saavutab seatud temperatuuri,
kostab helisignaal. Kontrollige kas toit on
valmis. Pikendage klpsetusaega
vastavalt vajadusele.

9. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

Teie seade voib kiipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tllpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.
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Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid parem soojuse neeldumine kui heledat varvi

seadeid, kasutage sarnaste toitude omi. ja peegeldavatel kdogindudel.
Energiasaastunduandeid vt peatukist « Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
+Energiatdhusus”. 1abimdot 28cm

« Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,

Tabelites kasutatud siimbolid: IAbimBot 266m

Yy Toiduaine titp * Portsjonivormid - keraamilised, 1abimo6t
8cm, kdrgus 5 cm
Kiipsetusreziim * Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
18bim&6t 28cm
O Temperatuur
10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga
Lisatarvik Parimate tulemuste saamiseks jargige
p— alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
Riiuli asend

O}

Kupsetusaeg (min)

10.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga koodgindusid ja mahuteid. Neil on

— o,

&, = C = O
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
PoSeeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg

Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PoSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg

Saslokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
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— o,

&, = C = O
Makroonid, 24 tikki kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kupsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Koogiviljad, poseeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepéarased kiipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30
kdogiviljad, 0,7 kg
10.4 Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
= - o,
.-N = =l C O
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35
plaadil mutus plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P66rddhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk Kupsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70-90
cm mutus
Ounakook, 2 vormis @20  Péérdéhk Traatrest 2 160 70-90
cm
Rasvatu biskviitkook, @ Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40-50
26 cm koogivorm 1) mutus
Rasvatu biskviitkook, @ P66rdohk Traatrest 2 160 40 - 50
26 cm koogivorm 1)
Rasvatu biskviitkook, & P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
26 cm koogivorm 1)
Liivakipsised P&6rdéhk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat
Liivakipsised P&6rddhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 140 - 150 25-45
mutus plaat
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= = °C @)

Réstleib/-sai 1) Grill

Traatrest 4 max 1-5

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikdlge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjudonsuse
raami Umber olevat tihendit.

» Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapdevane kasutamine

* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

» Niiskus vdib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kipsetamist 10 minutit
tootada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

* Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

11.2 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.
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2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kllgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage.

|

‘

Y
I

=3

4. Asetage ahjuresti toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid

peavad olema suunatud ettepoole.

11.3 Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.

1. Kallake vesi ahju pdhjas olevasse
stivendisse: 300 ml.

2. Valige Menlii ==/ Puhastamine rrrr/

3. Vajutage nuppu OK.

Kestus: 30 min

Kui puhastamine 16peb, kostab helisignaal.

Seade lilitub valja.

4. Oodake, kuni seade jahtub. Kuivatage
ahjuddnsus pehme lapiga.

11.4 Veepaagi puhastamine

1. Lulitage seade vélja.

2. Asetage auru sisselaskeava alla stigav
pann.

3. Kallake veesahtlisse vesi: 850 ml. Lisage
sidrunhape: 5 teelusikatait. Oodake 60
min.



4. Lilitage seade sisse ja seadistage
funktsioon: Madal niiskus. Seadke
temperatuuriks 230 °C.

5. Lulitage seade 25 min parast valja ja
oodake, kuni see on jahtunud.

6. Ldilitage seade sisse ja seadistage
funktsioon: Madal niiskus. Seadke
temperatuur vahemikus 130 kuni 230 °C.

7. Lulitage seade 10 min parast vélja ja
oodake, kuni see on jahtunud.

8. Tuhjendage veepaak. Vt ptk "Igapaevane
kasutamine", alapeatikk "Veepaagi
tihjendamine".

9. Loputage veepaak ja eemaldage
katlakivijaagid pehme lapi abil.

10. Puhastage tiihjendustoru sooja vee ja
lahja pesuvahendiga.

Vee karedustaseme kindlakstegemiseks

podérduge vee-ettevodtte poole.

2. Tostke ja tdmmake sulguritest, kuni need

lahti kiopsatavad.

Puhastage veepaaki,
kui on labitud/
moodunud:

Vee klassifikatsioon:

pehme 75 tsuklit — 2,5 kuud

moddukalt kare 50 tsUklit — 2 kuud

kova 40 tslklit — 1,5 kuud

vaga kare 30 tsiklit — 1 kuu

11.5 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
téhelepanelikult labi terve peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke molemast
uksehingest kinni.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse llemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdmmake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.
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8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on oigesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi Oiges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiljel on siimbol / pealetrikk.
Koik klaaspaneelid ndevad lahtivétmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks vélja
erinevad.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.

A

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

T SN\
P —i °

11.6 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht.
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvorgust.

3. Asetage ahju pohjale lapp.

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide pdlemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.



12.1 Mida teha, kui...

Probleem

Kontrollige kui...

Seadet ei saa kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalilitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on vélja lulitatud.

Lamp on valja lilitatud.

Niiske kiipsetus p6érdéhuga - on sisse lulitatud.

Lamp ei todta.

Lamp on labi pélenud.

Toidusensor ei todta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Uksetihend on katki.

Arge kasutage seadet. Vétke ihendust volitatud teenin-
duskeskusega.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Ahju sisemuses on vett.

Veepaagis ei ole liiga palju vett.

LI — indikaator on véljas.

Veepaagis on piisavalt vett. Kui vesi hakkab seadmes-
se valguma, kuid indikaator pole pdlema siittinud, votke
Uhendust volitatud teeninduskeskusega.

Ll — indikaator on sees.

Paagis on piisavalt vett. Kui paak on tais ja indikaator
on endiselt sees, votke Ghendust volitatud teenindus-
keskusega.

Aurukipsetus ei toota.

Auru sisselaskeava timber ei ole lubjasetet.

Aurukipsetus ei toota.

Veepaagis on vett.

Veepaagi tiihjendamine v6i vee valgumine auru sisse-
laskeavast votab Ule kolme minuti.

Auru sisselaskeava Umber ei ole lubjasetet. Puhastage
veepaaki.

®

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lUlitage kaitse valja ja
sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pédrduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See néhtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):
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13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EOC6H76X 949494489
Mudeli tunnus EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju tudp Integreeritud ahi
EOC6H76X 33.2kg
Mass EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

13.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav véimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

13.3 Energia kokkuhoiu néuanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge

kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
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mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult [ihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdohuga
Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
péorddhuga kiipsetusreziime.



Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 =10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jaakkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jaékkuumuse nait.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik

14. JAATMEKAITLUS

Simboliga ffo\l-) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kupsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.
@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:
www.electrolux.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.
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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy nopj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He By urpana ypehajem.
Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj pagm n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKkTuBuMpaTu.

Heua He cmejy fa obaBrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mMopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: Yeepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHm genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
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ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.
» Kaga Bagute npubop nnu nocyhe ns pepHe nnum mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HoCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
+ Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je

npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

+ [1a Bucte yKNoHUNM LWMHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTuM 3a4Hu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.

* Hemojte kopnctntn napoduncray 3a vynwhene ypehaja.

* HemojTte kopuctuTtun rpyda abpasmBHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

ynoTtpebrbaBaTti ca U3BOPOM €NeKTPUYHOT
Hanajaka.

2.2 MNpukrbyyerse Ha eneKTPUUHY
Mpexy

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.
HewmojTe aa nHctanupare unm Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

+ [patute ynytcTBa 3a MOHTMPaHE Koja Ccy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

* YBeKk BogMTE payyHa npuiavkom
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBeK KopucTuTe 3alTUTHE pykasuue u
3aTBOpEHY 06yhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MWHUMAnHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmkCKkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, nposepuTe Aa nn
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpemrbeH cMcTemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
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/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa noxapa v cTpyjHor yaapa.

» Caa npukrbyunBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanM@rKOBaH enekTpuyap.

*  Ypehaj mopa ga byae ysemrbeH.

* YBepuTe ce Aa Cy napameTpu Ha Nio4nLm
Ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama
komnatTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajake.

* YBeK KOpPUCTUTE NMPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY ca 3alTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HemojTe ga KopuctuTe agantepe ca Bule
yTUYHULA 1 MpoAYyXHe Kabnose.

» [lpoBepuTe ga HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKO
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To




Tpeba aa obasun Haw oBnawheHn
CEepBUCHM LieHTap.

* He posBonuTe aa kabn 3a Hanajamwe
poavpyje unu gohe 6nusy Bpatnma
ypehaja nnu Huwu ncnopg ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagv unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTuTa of yaapa Aenosa nog HarnoHOM
1 M30MOBaHMX enoBa Mopa aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHU
6e3 anaTta.

* [lpukrbyunTe rnaeBHu kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHULY TeK Ha Kpajy
nHctanauuje. Bogute pavyHa ga nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
[a NpUKIbyyyjeTe MPeXHU yTuKau.

* He Byyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte tako
wTo hete n3Byhn yTukay ns yTndHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocava), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
nocTojaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaea fa nckrbyunte cBe ase
Hanajata ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajMake 3 mm.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHAM
yTuKayem n CTpyjHUM Kabnom.

[MpoBOAHMK 32 y3eMribense (3eneHn/KyTn
NPOBOAHMWK) MOpa 6UTK 3a 2 cm Ayxu of
6paoH npoBoHUKa 3a hasy v nnasor
NPOBOAHMWKA 32 Hyny.

2.3 Ynotpeba

/\ YMNO3OPEHE!

[MocToju pusunk of nospefnmeamna,
OneKkoTMHA U CTPYjHOT yaapa unm

ekcnnosuje.

TunoBu kabnoBa 3a UHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa31 Ha NNoYULM Ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama: Takohe moxeTe
nornegatu n tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75
makcumanHo 2300 3x1
makcumanHo 3680 3x1.5

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute payyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay sanyLieHu.

* He ocraBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYUTU HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

« bBypaure onpesHu kap oTBapate Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutun ga
n3afe Bpeo Basgyx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Ui Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

¢ HewmojTe nsnaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

* HewmojTte kopuctuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLLMHY UMW NPOCTOP 3a oAnarame.

« [Maxrbuneo oTBOpUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
arnkoxon Moxe [OBECTV A0 UcnapaBakba
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoMm.

* BapHue nnu oTBOpeHu nNnameH He cmejy
Aa 6yay y 6nusunHn ypehaja kapa
oTBapaTe BparTa.

* YBEK KOPUCTUTE CTaKMo U Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.

« 3anaroue maTepuje unv npeamete
HaTonrbeHe 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbat yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.

« [la 6ucte cnpeynnu owTehewe unm
rybutak 60je Ha emajnupaHnM
noBspLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npegmete y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.
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— He ctaBmajte anymuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunatun Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLueTKa
KyBama.

— byaute naxrbueu kaga ckupate unu
nocrtasrbarte npubop.

+ TybuTak 6oje Ha emajnmpaHum
nospwmnHama nnu Hephajyhem vyenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

+ Kopuctute ayboku nnex 3a 3anveeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

» [ok cnpemare jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek fa 6yay 3aTBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTUpaH U3a naHena
HameLllTaja (HNp. BpaTa), obe3dbeaunte ga
NpunvKoM paga BpaTa Hukaga He byay
3aTBopeHa. 13a 3aaTBopeHor naHena
HamelLTaja MOTy [ia ce Hakyrne TonnoTta v
BNnara v npoy3pokyjy HakHagHo owtehewe
ypehaja, kyhuwTa nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTNyHOCTW He oxnagn HakoH
Kopuwwhera.

2.4 Hera n uynwhewe

jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave nnm
MeTarnHe npeamMerTe.

*  YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynyrcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 KyBane Ha napu

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pm3mnk og onekoTuHa u

owrTehewa ypehaja.

/\ YNO30OPEHE!

MocToju pusuk o nospeae, Noxapa unm
owTehewa ypehaja.

» [pe ogpxaBatba UcKIbyuute ypehaj n
N3ByLUMTE CTPYjHM yTMKaY 13 3ugHe
yTUYHULE.

» [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pu3snk Aa ce nonome crakneHe
nnove.

+ Opgmax 3amMeHuTe CTakneHe nrnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTe. ObpaTuTe ce
oBnawheHOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

+ ByauTe naxrouBKM kaga ckvaaTte BpaTa ca
ypehaja. Bpata cy TeLuka!

» PepoBHo unctute ypehaj aa bucre
cnpeynnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

* Ypehaj o4mcTnTe BNaKHOM MEKOM KpPMoM.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
netepilieHTe. Hemojte kopuctutn
abpasmBHe npoussoae, abpasveHe
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« OTnywTeHa napa Moxe Aa nsasose
ONeKoTUHE:
— Hewmojte ga otBaparte Bparta ypehaja
TOKOM KyBak-a Ha napw.
— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxrsnuso
HaKOH KyBaH-a Ha napw.

2.6 YHyTpawHe ocBeT/bEHE

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagv o cujanuuama yHyTap
Npoun3BOAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe a usgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITOo cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe ga
curHanunampajy uHdopmavmje o pagHom
crawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeT/baBare npocTopuja y
AomahuHcTBy.

+ Ogaj NpounsBoA cagpxu U3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edumkacHocTm G.

« Kopuctute camo cujanuue Koje nmajy ucty
cneyndmrkaymjy.

2.7 CepBucupame

» Papgu onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTuTte camo opurvHanHe pesepsHe
aenose.




2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT o nospefuBana nnm
rywema.

+ O6paTnTe ce ONWTUHCKMM OpraHuma ga
OucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

3. ONMnC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

B BA Héﬁ

KomaHgHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBarba

Oucnnej

KomaHgHo gyrme

duoka 3a Boagy

[pejHn enemeHT

YTuyHuua TeMnepaTypHor ceHdopa
Bl Namna

El Bextunatop

NE

ool s

4. KOMAHOHA TABNA

4.1 Ykrbydyje u uckrbyudyje ypehaj
[a 6ucte ykmbyumnu ypehaj:

1. TpuTUCHUTE KOMaHOHY oyrmag.
KomaHgHa gyrmag nanase.

3.

Vckrbyunte ypehaj ns ctpyje.

VceunTte MpexHn enekTpuydHn kabn Ha
MECTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxure
ra.

YTUCHYTW OenoBum yHyTpalhocTu - Cyp
3a ymwhere BOAOM

Hocau pelueTke, NOKpeTHN
OpBopaHa ueB

BeHTun 3a oasoA Boae
[Monoxajn peweTke
OpBog nape

2 Mpubop

PeweTkacTa nonuua

3a nnexoBe 3a TopTe, BaTpoCTanHe
nocyae, nekade, nocyae 3a Kyame /
nocyhe.

Mnex 3a neyewe

3a 3anvBeHe Konade, neymea, xneo,
Benuka nevera, 3aMp3HyTa jena v 3a
CKynrbake TEYHOCTU, HNp. MacHohe
NPUNYKOM NeYeHa XpaHe Ha peLueTKkacToj
nonuum.

Fpun/ay6okn Turamw

3a nevetrbe TecTa U Meca Unn Kao nocyaa
3a cKynibake macHohe.

TemnepaTypHu ceH30p

3a KOHTpOry KyBaka Ha OCHOBY
TemnepaType yHyTap XpaHe.
Teneckoncke Bofjuue

3a nakwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa
1 pelueTkacTe nonuue.

OkpeHunTe ayrme 3a pyHKUMjy 3arpeBarba
na bucte nsabpanu dyHkuujy.

OkKpeHnTe KOMaHAHO Ayrme Aa bucte
npunaroaunu nogellasara.

CPMCKKN 31



[a 6ucTe nckrbyunnu ypehaj: okpeHute
KOMaHAHO Ayrme 3a (pyHKuuWje 3arpeBama y

nono>|<aj 3a UCKIby4nBaH-€

4.2 MNMpernen komaHaHe Tabne

QD MpuTncHUTE Aa GrcTe nogecunu
dyHKUMje Tajmepa.

H» MputucHUTE N 3aapxnTe aa Gucte
nopgecvnu dyHkuujy: bp3o 3arpesamse.

-B- MpuTHCHUTE Aa BUCTEe YKIbYYUnU 1 uc-
Krbyunnu namny ypehaja.

/0? [a 6ucte NpoMEHUNN NOAELLEHY YHY-
Tpalky TemnepaTypy XxpaHe, NpuTu-
cHute: TemnepaTypHu ceH3op

oK MpuTncHUTE Aa GrUcTe NOTBPAUNK U3-
6op.

4.3 UupukaTtopu gucnneja

®' I ” =BEo»nzm

ll ll ll l
QOPQ:::';' s /S

h:min:s

Oucnnej ca kiby4yHUM dpyHKUMjama.

IE'I Ypehaj je 3akrbyyaH.

5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

5.1 NopewaBawe BpeMeHa

HakoH npBor npukrby4era y cTpyjy,
cayekajTe OK ce Ha gucniejy He nojaesu
cnepgehe: ,,00:00”.

1. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme aa 6ucrte
rnogecunu Bpeme 3aBplLueTka.

2. TlputucHute OK.

5.2 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe un koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
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Moamenu: MoTnomMorHyTa npunpema.

MoameHnn: Ynwhetrse.

Mogmenn: MopelwaBama

Bp30o 3arpeBame je akTuBMpaH.

PesepBoap 3a Bogy je npasaH. MoHoBo
HanyHuTe pe3epBoap.

PesepBoap 3a Boay je 4O NONOBUHE.

PesepBoap 3a Boay je nyH.

TemnepaTypHU CEH30p je akTUBMpPaH.

Tajmep je akTMBMpaH.

Bpewme KyBama je aktuBupaH.

DIDISCIE|C|Y| &%

%
=
o
o

Bpeme ofnoxeHor crapTa je akTveu-
paH.

@

Tajmep TOKOM paja je akTMBMpaH.

€

Tpaka HanpefoBarba: BU3yernHu npukas
Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe
nofeLLeHy TemnepaTtypy Unu kaga je
KyBaks€ 3aBPLLEHO.

MOXe [ia ucnyLiTa HenpujataH MUpUC U OUM.
MpoBeTpuTte coby TOKOM Npearpesatsa.

1. YKnoHuTe CBY JOAATHY ONpemy v Hocauye
pelueTk/ U3 anapara.

2. Tlogecute yHKLMjY |Z| Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj aa pagu 1 4.

3. [logecute yHKUNjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

4. VckmbyunTe ypehaj n cavekajte aa ce
oxnaam.

5. Ypehaj n gpogaTtHy onpemy 4uctute camo
Kpnom og Mukpodunbepa, Mnakom BogoM
1 bnarum geTepLieHTOM.

6. Bpatute npubop un yknowmBe Hocave
peLueTke y NOYETHN NoNoXaj.



6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

Meuetbe y3 paBHU BEHTUN.
3a neyere Meca 1 neverse konava. Mogecw-
Te HWXy TemnepaTypy Hero 3a 3arpeBarbe
0/7103ro/0f103710 AOK BEHTUNATOP PaBHOMEPHO
pacnopehyje TonnoTy y yHyTpawHbocTu neh-
HuLe.

lz] 3arpeBawe oposro/ogo3no / Yuwhewe Bo-
AOoM
3a neyetrbe Ha jegHOM MoONoXajy peLueTke.
Mornepnajte ogemak ,Hera n unwhewe” 3a
BuLe nHdopmauuja o: Yuwhere BOAOM.

) ®dyHkumja nape: Hucka BnaxHocTt
dyHKLMja je norogHa 3a Meco, X1BUHY, jena
13 nehHuue n ponos. nosphe/rpaTu. jena. 3a-
xBarbyjyhu kombuHaumju nape u Tonnore, me-
co fobuja MeKy 1 CoYHy TEKCTypy, 3ajedHo ca
XPCKaBOM KOPWLIOM.

CMp3HyTa XxpaHa

—  3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe, Hnp.
nomdpuTa, nceveHor kpomnupa unu nponeh-
HMX ponHuua, Tako Aa byae xpckasa.

®yHKUMja 3a ULy

3a neyetrbe nNuLe 1 Apyrux jena koja 3axresa-
jy BULLIe TONnoTe 0f0340.

3arpeBate 040300
3a 3aneuare 1 gobujare xpckasor aHa. Ko-
PUCTUTE HajHWKM MOMoXaj peLueTke.

@ BnaxHo nevetse y3 BeHTUNaTop

¢ OBa ¢hyHkUWja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBawa. Kaga kopuctute oy
dyHKUM]y, TemnepaTypa yHyTap ypehaja mo-
Xe Ja ce pasnukyje of noaelleHe Temnepa-
Type. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara
3arpeBara Moxe buTn ymareHa. 3a BuLue
nHopmaumja nornefajte nornasme ,CBako-
[HeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Besu ca:
BnaxHo neverbe y3 BeHTUNATOP.

FpunoBawe
3a rpunoBatbe TaHKVX Komaga XxpaHe u To-
cTupatbe xneba.

Typ6o rpunoBame
3a neyerse BENUKMX KOMaga Meca Unm Xuem-
He ca KOCTUMa Ha je[iHoj pelueTku. 3a
neyere rpaTMHUPaHNX jena u 3a 3aneuare.

@

Jlamna Moxe ayTomaTtcky aa Ce UCKIby4un
kaga je Temnepatypa ncnog 80 °C Tokom
Hekux pyHKUMja 3arpeBamsa.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTMNaTop

OBa chyHKuUMja je KopuwwheHa 3a
ycknahmBare ca Krnacom eHepreTcke
edmkacHOCTU 1 3axTeBUMa ekogmaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguva EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehnuue Tpeba na 6yay 3atsopeHa
TOKOM KyBahsa Kako dyHkuuja He 6u buna
npekmgaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTL.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Namnuua ce
ayToMaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBah-e norneaajte ogerbak
,HanomeHe n casetn”, BnaxHo nevetse y3
BeHTUnartop. 3a oniTe Npenopyke y Be3un ca
yLITEAOM eHepruvje nornegajte ogerak
+EHepreTcka ecukacHocT”, neo CaBeTn 3a
ylwiteay eHepruje.

6.3 MopewaBawe: PyHKUMje
3arpeBama

1. OKpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKumje
3arpeBatba 1 n3abepute pyHKUMjy.

2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa bucte
nogecunu Temneparypy.

6.4 NMopewaBakwe: Hucka BnaxxHocT
— KyBam-e Ha napu

@

Kopuctute camo Bogy. Hemojte
KOpUCTUTK punTpupaHy
(BemMuHepanu3oBaHy) Unu AecTunoBaHy
BoAy. Hemojte ga kopuctute gpyre
TeyHocTu. HemojTe ga cunate 3anarvee
HWUTK arnkoxosiHe TEYHOCTU Y pe3epBoap
3a BOAYy.
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1. TlputucHuTe noknonawy pesepsoapa 3a
BOAy Aa bucte ra OTBOPUNN.

2. TllpeocTanu feo pesepsoapa 3a Boay
OOnyHWUTe XnagHoOM BOAOM A0
MakcumanHor Hueoa (oko 900 ml).

3. BpatuTe pe3epBoap 3a Boay y NOYETHU
nonoxa;.

4. Y6auuTe xpaHy y ypehaj.

5. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKuUuje

3arpeBatba U nsabepute QyHKUMjY .

6. OkpeHuTe kKOMaHZHO ayrme Aa 6ucre
nogecunu temnepartypy. o notpedu,
AONyHWUTE pe3epBoap 3a Body TOKOM
KyBaka.

7. HakoH KyBaha, OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara y Nonoxaj 3a
MCKIbyYMBaHe Aa bucte nckrby4mnm
ypehaj. Maxrbneo oTBOpUTE BpaTa.
OTnywTeHa Bnara Moxe ga nsasose
OMNeKOTUHE.

8. [a 6bucrte cnpeunnu nojasy Hacnara
KaMeHLa, ncnpasHute pesepsoap 3a
BOZlYy HAaKOH CBaKOT KyBakba Ha napw.
HakoH cBakor kopuwhera cayekajte
Hajmare 60 MWH Kako Bpena Boaa He 6u
n3aluna 13 BeHTUna 3a o4BoA BOAe.

/\ YNO3OPEHE!

Ypehaj je Bpyh. NocToju puank o
onekoTuHa. Byaute naxrbmeu kaga
npasHuTe pesepsoap 3a Boay.

6.5 MNpaxHweHwe pesepBoapa 3a
BOAY

WHaukaTop pesepBoapa 3a Boay

|:] Pe3sepBoap je nyH.
|.....| PesepBoap je nyH A0 nonosuHe.
| | PesepBoap je npasaH. [MoHOBO Hany-

HUTe pe3epBoap.

AKko y pesepBoap cunate npesuile Boge,
CUFYPHOCHM 0BOAHU BEHTUI ucnycTtuhe
CYBULLHY BOAY Y YHYTpaLlkOCT nehHuue.

1. Wckbyuute ypehaj. OctaBute Bpata
nehHuuUe OTBOpeHa U cavekajTe aa ce
ypehaj oxnagwn.

2. lMosexwuTe oasoaHy ueB C ca ncnycHuM
BeHTUNom A npeko koHekTopa B.
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3. [OpxwuTe Kpaj LueBu ucnog Hueoa A un

ysacTonHo nputuckajte B na 6ucte
NPUKyNunu npeocTany Boay.

4. Opgojte C n B v ocylumTe yHyTpalusocT
nehHuue Mekum cyHfepom.

@

HewmojTe aa kopucTuTe UCnyLITEHY BOAY
3a MOHOBHO NyH-EHE pe3epBoapa 3a
BOAY.

6.6 YHOCM: MeHn —

OtBopuTe MeHu ga Gucte npuctynunu
oferbky MNMomoh npu Npunpemu xpaHe n
noaeLlaBaxyma.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBar-a
Ha —.
Ha gucnnejy je npukasaHo % rrrr/ 5.

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO ayrme u nsabepurte
WKOHY fa bucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtncHuTe OK,

6.7 MopewaBatwe: NMoTnomMorHyTa
npunpema ¥

[MoTnomorHyTa npunpema nogMeHu cagpxu
nporpame Koju Cy OCMULLIbEHMN 3a HAMEHCKa
jena. lNMporpamu ce nofeluasajy n aktusupajy
oprosapajyhum noctaBkama. TOKOM KyBah-a
MOXeTe NoJecuTn Bpeme 1 Temnepartypy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBarsa
Ha —.

2. OKpeHuTe KOHTPOMHO ayrme aa bucte
n3abpanu . MpuTtucHuTe OK.



3. OkpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme aa bucrte

n3abpanu jeno (P1 - P...). MputncHute
OK

CraBuTte xpaHy yHyTap ypehaja.
MputucHuTe OK.

Kapa ce dyHkuuja 3aBpLuKn, nposepute
0a nv je xpaHa cnpemHa. lNMpogyxute
BpeMme KyBaka, aKo je noTpebHo.

MoameHu: MNoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

TemnepaTypHu CeH3op Mopa BUTK nosesaH

na 6u ce kopuctuna osa yHkuwja. MNornenaj-

Te operbak ,Kopuwhere npubopa”.

INlereHpa

3a KkyBarbe Ha napw, Hanujte Boay y cuoky 3a
BOAY.

w

(1)
=

Owncnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MOXeTe fa nposepute y Tabenu.

3arpejTe anapart npe Hero LUTo NoYHeTe Aa
KyBare.

HwuBo pewertke. Mornenajte ogersak ,Onvc
npoussoaa”.

Jeno TexunHa

HuBo peweTtke/llpu6op

P1 FoBehe neyewse, cna-
60 neyeHo

loBehe neyemse,

1 - 1.5 kg; komaamn

/? E 2; nnex 3a nevyewe

P2 cpente neveHo nebrbuHe 4-5 cm  [PXUTE MECO HEKOMMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turatsy. CTa-
BUTE y anapar.
P3 losehe neuewse, go-
6po neyeHo
KoTnert, cpegke 180 - 220 g no ko- .
neyen pea vaay; KprKe e6- /‘? E] E‘ 3; nocyaa 3a nevere Ha pelleTKkacToj no-
P4 IbuHe 3 cm nnuum
[MpXxnTe Meco HekonmMko MyUHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BUTE y anapar.
lFoBefje neverse/ 1.5-2k .
nvmc?auo (pebpa np- 9 /‘? EI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
P5 Be knace, okpyrin I'Ip)KMTe MEeCO HEKONWKO MUHYTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
onpesak, aebeny nay- najTe TeyHocT. CTaBuTe y anapart.
dnek)
FoBehe neyewe, cna-
P6 60 neuyeHo (crnopo
neyetbe)
Fosehe neuekse, 1-1.5 kg; Komaam VLi= 2; nnex 3a neyete
P7 cpeawe neuewo (cro- nebrbuHe 4-5 cm  TIPXUTE MECO HEKOMMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turaksy. CTa-
po neveroe) BUTE y anapar.
losehe neuyewe, go-
P8 6po neueHo (cropo

neyere)
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

®dune roBeguHe, cna-

P9 60 neueHo (cropo
neveme)

®dune roBeauHe,

P10

po neyetse)

cpegH-e nevyeHo (CI'IO-

®dune roseavHe,
neuyeH (cnopo
neveme)

P11

0,5-1,5 kg; komagun
nebremHe 5-6 cm

/? IEI 2; nnex 3a nevyewe

MpXuTE MECO HEKOMNMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy. Cta-
BUTE y anapar.

MeyeHa TeneTuHa
(Hnp. nnehka)

P12

0.8 - 1.5 kg; koma-
v nebrouHe 4 cm

/? IEI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
[opajte TeuHocT. [Nevere NoKprBEHO.

CBUHCKO neyekrse, 1.5-2kg fefb) . .
P13 Bpat unu nnehka \l/ B 1; nocyaa 3a neyere Ha peleTKacToj nonuum
OKpeHWTe MeCco HakoH NOMOBUHE BPEMEHa KyBaksa.
ByueHa cBuH-€TUHa 1.5-2kg /0? E 2. nnex 3a nevetse

(cnopo kyBate)

P14

OKpeHWTE MECO HaKoH MONOBMHE BPEMEHA KyBatba Aa
61CcTe NOCTUrNIN PaBHOMEPHO 3aneLarbe.

CBUHCKU Kape, CBeX

P15

1- 1.5 kg; komagmn
nebrbunHe 5-6 cm

/‘? EI 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelueTKacToj nonmum
MpXXuTe Meco Hekonuko MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTE y anapar.

CBumCKa pebpa

P16

2 - 3 kg; Kopuctute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

B 3; Ay60kKku TUramw
[opajte Te4yHocT Aa 6ucte nokpunu gHo nocyge. Okpe-
HMTE MeCO HaKOH MOJSIOBUHE BPeMeHa KyBakba.

Jarwehu 6yT ca ko-

1.5 - 2 kg; komaamn

/? B 2; nocypa 3a nevetre Ha nnexy 3a nevyewe

6. 7-9
P17 ctvma AsbrBre em [Hopnajte Te4HocT. OKpeHUTe Meco HakoH MonoBUHe Bpe-
MeHa KyBatba.
1-1.5kg;
Ueno nune 5 kg; caexe /‘?IEI 2; nocyaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha
P18 nnexy 3a neyewe
OkpeHunTe nune HakoH NONoBMHE BPeMeHa KyBara Aa
61CTe NOCTUINM paBHOMEPHO 3aneLate.
P19 Monanunera 0.5-0.8kg /? IEI 3; nnex 3a nevyewe
Muneh 180-2 -
unenhe rpyan 80 ,3 2 gno ko /? E] E‘ 2; nocyaa 3a Kaceporsy Ha pelueTKacToj no-
P20 Ay nvum
MpXnTe Meco Hekonuko MUHyTa Ha Bpyhem Turay.
Munehu Garaum, cae- ) /‘? B 3; nnex 3a neyetwe
P21 * Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
P22 Natka, uena 2-3kg /‘? EI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum

CTaBuTe Meco Ha nocyay 3a nevewe. OkpeHute naTky
HaKOH NoJyioBMHE BpeMeHa KyBahba.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
lyeka, uena 4-5kg /P E 2; ny6Goku TUrat
P23 CraBuTe Meco Ha Ay6oku nnex 3a nevexe. OkpeHute ry-
CKY HaKOH MOMoBMHE BpeEMeHa KyBatba.
P24 Bekxaonmeca kg /‘? EI 2; pewieTkacTa nonuua
Llena pu6a, rpunoBa- 0.5 - 1 kg no puéu /‘? EI 2 nnex 3a nevetse
P25 Ha Hamamme: p1by mMacnauem, OMUIbEHUM 3a4vHUMa U
3a4YUHCKUM Burbem.
P -
P26 Mo dpunety C(ﬂ) E] 3;_ nocyaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pe-
LeTKacToj nonuum
Konau op cupa -
P27 A chp: E 2; @ Kanyn 3a nederse o 28 cm Ha pelueTKacToj
nonuum
p2g Konau onjabyka ) E 3; nnex 3a neyewe
T jad -
P29 'apToAjabyka E 2; Kanyn 3a NUTy Ha pelueTKacToj Monmuu
MuTa c jabykama -
P30 1551 B 1; @ kanyn 3a nMTy og 22 cm Ha pelueTKacToj
nonuuu
P31 Bpayhu konaun 2 kg TecTta El 3: nyGokw TUrams
P32 Madburu ) El 3; nnex 3a madvHe Ha peLueTKacToj Nonuum
P33 Cysu konau ) El 2; nocyfa 3a Koray Ha peLueTkacToj nonuum
n 1 ki
P34 GHEHN kpoMnnp 9 El 2; nnex 3a nevyewe
CTaBWTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha Mex 3a neyewe.
n 1 ki
P35 cetieH kpomnup 9 E 3; nnex 3a neuyexe 06NOXEH NanMpoMm 3a neyere
VceunTe kpomnupe Ha Komage.
I 1-15k
P36 PUNOBAHO MeLIano Skg ‘El 3; nnex 3a neyexe 06NOXEH NannpoMm 3a neyewe
noBphe
WceuwnTe nosphe Ha komage.
p37 KpokeTtn, cmpanyTn 0.5 kg El 3 nnex 3a nevetse
p38 Momdpurt, 3ampsHyT 0.75 kg El 3 nnex 3a nevete
P39 l:z;:rggMczaM:;::MI 1-1.5kg (ﬁb B 1; nocyna 3a kaceposy Ha pelueTKacToj Monumum
NIUCTOBMMA TECTEHU-
He
FpaTuHupaHun 1-1.5kg ) . .
P40 Kpowmnup (cuposu \l/ E] 1; nocyaa 3a kacepony Ha pelleTKacToj nonu-
Kpomnup) un

OerHI/ITe nocyay nocrie nofioBUHE BpeMeHa KyBaka.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P41 CBexa nuua, Tanka - qlb E] 2; nnex 3a neyewse 06IOXEH NanNMpoMm 3a
neyetbe
P42 Caexa nuua, aedena R E B 2; nnex 3a neyexse OGNIOKEH NaNMpoMm 3a
neyetbe
P43 Kaw ) El 2; Nnex 3a NeYetbe Ha pelueTKkacToj monuum
Ea;eé'rl'ﬁaﬁa'ralsenu 0-8kg (ﬁ) B 2; nnex 3a nevewse 06IOXeEH NanNMpom 3a
P44 X1 nevetse
3a 6enu xneb je noTpe6HO BULLE BpeMeHa.
WHTerpanuu/paxeHun/ 1kg

P45 ypHu xne6

E B 2; nnex 3a nevyexe o06noXeH nanupom 3a
nel-lerbe/nocyn,a 3a Konay Ha pemeTKaCToj nonuuu

6.8 Merwame: MNogewaBama ot

1.

OkpeHuTe gyrme 3a yHKumMje 3arpeBarba
Ha —.

OKpeHuTe KOHTPOIHO Ayrme aa bucte
n3abpanu '@’ MputucHuTe OK.
OKpeHuTe KOHTPOIHO Ayrme aa bucte
n3abpanu nogelasatwe. [NpuTucHuTe
OK.

OkpeHuTe KoMaHgHo gyrme aa bucte

nogecvnv spegHoct. Mputuchute OK,
OkpeHute gyrme dyHKUmje 3arpeBara Ha
nomnoxaj 3a UcKibyunBake aa bucre
n3awnu n3 Menu.

Nogmenn: MNMopgeluaBama

MopewaBawe BpeaHocT

01 [OobapaHa Mpomenun

02 j(;CBeTJ'beHOCT oucnne- 1-5

7. AOOATHE ®YHKUWNJE

7.1 KoHTponHa 6paga (@

OBa dyHKUWja cnpeyvaBa cnyyajHy MpoMeHy
thyHkuMje ypehaja.

Kapa ce aktnBupa ook ce ypehaj kopuctu,
3aKkrby4aBa KomaHgHy Tabny, 06e3befyjyhun
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MopewaBamwe BpeaHocT
3BykOBM TacTepa 1 - 3ByYHu curHan,
03 2 — Knwk, 3 - Wc-
KIby4eH 3BYyK
JauuHa 3By4yHor curHa- 1-4
04
TemnepatypHu ceHsop 1 - Anapm u 3ay-
05 Pagra cTaBmbarbe, 2 —
Anapm
06 Tajmep Tokom paga Ykbyun/Uckrbyumn
07 Csetno Ykbyun/Uckrbyumn
08 bBp3o 3arpeBatre Yxrbyun/Uckrbyun
09 Hemo pexum AKTUBaLMOHM KOA:
2468
10 Bep3swuja codTBEpa MpoBepa
11 PeceToBame cBUX Oa/He
noaeluaBara

a ce TpeHyTHa nojellaBama KyBaka
HecMeTaHO HacTaBe.

Kapa ce aktvBupa gok je ypehaj nckrbyyeH,
3agpxaBa koMaHaHy Tabny 3akrby4aHoMm,
cnpeyaBajyhy HeHaMepHO YKIbyuMBaHe

ypehaja.



OOK - NPUTUCHWUTE 1 OpXuTe aa bucte
YKIbYUNnn yHKLM]Y.

3By4YHU curHan. &- Tpenepu Tpu nyTa Kaga
je KoHTponHa bpaBa ykrby4eHa.

OOK - NPUTUCHUTE 1 OpXuTe aa bucte
UCKIbYYMNN pyHKUMjY.

7.2 AyTOMaTCKO UCKIbYUYMBaH-€

M3 6e3begHOCHNX pasnora, ako je dyHKumja
3arpeBatba akTVMBHA U HKaKBa nofellaBarba
HUCy npometrbeHa, ypehaj he ce aytomarcku
WCKIbYYUTWN HaAKOH ogpeheHor BpeMeHCKor
nepvoga.

c) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5

8. PYHKUMJIE CATA

8.1 Onuc cdyHKumja Tajmepa

Q 3a nogeluaBake BpemeHa 3a oa6po-

jaBame. Kaga Tajmep 3aBpLum ca oa-
6pojaBarbem, ornallasa ce 3By4YHU
curHan. OBa dyHKuMja Hema yTuuaja
Ha pag ypehaja n Moxe ce NogecuTn y
61110 KOM TPEHYTKY.

Tajmep

[a 6ucTte nopgecunu Tpajarse KyBata.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBa-

Bpeme Ky- €M, Yyje ce 3BY4YHU CUrHaN 1 dyHK-
Baka Lmja 3arpeBara ce ayToMaTcku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a ognarane ctapTa u/unu kpaja Ky-
Batba.
Bpeme oa-
noxeHor
crapTa
@ [a 6ucte nokasanu KOnu1Ko Ayro ype-
. aj pagun. Makcumym je 23 4 59 MuH.
Tajmep To- rC])Bjapcb'l?n-||<|_|,|/|ja Helal/a )J/Tmuaja Ha pag
KOM paga

ypehaja n moxe ce nogecutu y 6uno
KOM TPEHYTKY.

8.2 NopewaBame: Tajmep Q
1. TMputnucHute @

(°C) O )
200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

AKO HamepaBaTe Aa nokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajana Koje
npematuyje Bpeme aytomaTckor
WCKIbyYMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBaka.
Mornepajte ogervak ,PyHkumje cata”.

AyTOMaTCKO UCKIby4mBare He paau ca
dyHKymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
ceHsop, Bpeme ognoxeHor ctapTa.

7.3 BeHTunartop 3a xnahewe

Kapa anapat pagu, BeHTunaTop 3a xnahete
ce ayToMaTCKu YKIby4yje Kako 61 xnagmno
NoBpLUMHe anapara. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTUNAToOp 3a xnahewe Moxe Aa HacTaBu
[a paay JOK ce anapaT He oxnagu.

,Elmcnnej npvkasyje: 0:00 n Ay
OKpeHWTe kKoMaHAHo Ayrme fa 6ucrte
nogecunu Tajmep.

3. TpuTtucHute OK, Tajmep ogmax nounke
na ogbpojaBa.

8.3 MNMopelwaBawe: Bpeme KyBawa Qp

1. OkpenuTe gyrmag aa bucrte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunu
Temneparypy.

2. [lpuTuckajte ayrme O OOK ancnnej He

npukaxe: 0:00 n s%
3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa bucte
nogecunu Bpeme kyBama.

4. TlpuTucHute OK.Tajmep ogMax noynkee
Aa ogbpojaBa.

5. Kapa ce ogbpojaBare 3aBpLuu,
nputucHute OK 1 okpenure gyrme 3a
dyHKLMje 3arpeBata Ha NCKIbYYeH
nosnoxa,.
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8.4 NopgewaBakwe: Bpeme

oagnoXeHor ctapTa @

1. OkpenuTe gyrmag ga bucte nsabpanm
YHKUMjy 3arpeBar-a 1 Nogecunm
TemnepaTypy.

2. T[lpuTuckajte gyrme @ OOK aucnnej He

N
npuKaxe: & n START .

3. OkpeHuTe kKOMaHZHO Ayrme Aa 6ucre
nogecunu Bpeme nokpeTara.

4. MputucHnte OK,

. . Y

Owucnnej npukasyje: --:-- @ sTop .

5. OkpeHuTe KOMaHAHO gyrme Aa bucte
nogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

6. MputucHute OK,

Tajmep nounre fa oabpojaBa y nogeLleHo

Bpeme nokpeTama.

7. Kapa ce ogbpojaBare 3aBpLuM,
nputuchute OK u okpenute gyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIbYYeH
nosoxa,j.

8.5 NopewaBame: Tajmep TokoM
paga O

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje 3arpeBarba
Ha dyHKUMjy == ga bucte ywnu y MeHu.

9. KOPNWHKHEHE MNMPBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe cTpaHe

nosehasa 6e36e4HOCT 1 Npy>xa 3awwTuTy 0f,

Harnkwama. Yayorbewa Takohe cnpevasajy
npespTare. VBMua oko nonuue cnpevasa
Knusawe nocyha ca nonuue.
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5.

OkpeHuTe KoMaHaHo ayrme ga 6ucre

nsabpanu @ / Tajmep Tokom paga.
Mornepajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynotpeba”, Menu: MNMogelasar-a.
MputucHuTE OK.

OkpeHuTe KOMaHgHo ayrme aa bucte
YKIBYYUIU U UCKIBYYUIU TajMep TOKOM
paga.

MpuTtucHuTe OK.

8.6 NMNopewaBawe: [loba gaHa

1.

2,

OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba

Ha pyHKUMjy == ga bucte ywnmn y Menu.
OkpeHuTe KOMaHgHo ayrme aa bucte

n3abpanu @ / Dob6a paHa. Morneaajte
nornae-e ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
Menu: MNopeluaBamnsa.

OkpeHuTe KoMaHaHo ayrme ga bucre
nogecunu cart.

Mputuchure OK.

PeweTkacTa nonuua

YMeTHUTe nonuuy namehy Bofuua Ha Hocady
peLueTke 1 BOAMTE payyHa Aa Hoxuue byay
OKpeHyTe Hagone. [obpuHuTe ce ga nonuua
AOAVPHE 3a4HW Ae0 YHYTPaLUHOCTH
nehHuue.



Mnex 3a neyewe / [lyboku Turaw

'ypHuTe nnex nameny sohuua Ha Hocady
peweTke. CTaBuTe Nnex 3a nevyere ca
Harmbom npema 3agHem aeny
YHYTpaLH0CTU nehHule.

9.2 TemnepaTtypHu ceH30p

To Mepwv TemnepaTypy yHyTap XpaHe.

Tpeba fa ce nogece Ase TemnepaTtype:

°C — Temnepartypa yHyTap ypehaja.
Tpebano 6u oa 6yae 6ap 25 °C Buwwe og
TemnepaType y cpeauHu nevyeHe xpaHe.

— TemnepaTtypa y CpenHu neveHe
XpaHe.

3a Hajborbe pesyntaTe KyBama:

Cacrojum Tpeba ga 6yay Ha COOHO]
TemnepaTypu.

He kopucTtute 3a TeyHa jena.

Tokom KyBaH-a urna remnepartypHor
ceHsopa mopa Aa byae y noTnyHoCTu
yMeTHyTa y jeno.

KyBare ca: TemnepaTypHu CEH30p

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep
TemnepaTypH/ CEH30p 3a 1 Hocaun
pelleTke nocTajy Bpenu. He goampyjte
TemnepaTypHU CEH30P roNnM pykama.
YBek kopucTtute pykasuue 3a nehHuuy.

1. YkrbyumTe anapar.
2. Togecute hbyHKUMjy 3arpeBara 1 no

3. YMeTHuTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:

notpebu TemnepaTtypy pepHe.

Meco, kuBuHa u puba

YMeTHUTE Leny urny TemnepaTypHor
CeH30pa Yy Meco unu puby y ceBom
Hajoebrbem geny.

4,

/l'/lll\l\‘\\\\\\\\\\\§'

Kacepona

Y6auute Bpx ceH3opa 3a XpaHy TayHo y
LeHTap kaceporse. TemnepaTypHN CEH30p
Tpeba aa ce ctabunusyje Ha jegHOM
MeCTy TOKOM neyemnsa. [la bucre to
NOCTUMNKN, KOPUCTUTE YBPCTE CACTOjKE.
KopuctuTe uBuly nocyae 3a nevere kao
OCIoOHaL, 3a CUITMKOHCKY pyuduLy ceH3opa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba aa goaupyje oHo nocyae 3a
nevete.

MpukbyynTe TemnepaTypHU CEH30p Y
YTUYHMLY Koja ce Hanasu yHyTap ypehaja.
Mornepajte opgersak ,Onuc nponssoga”.

Oucnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTypy
TemnepaTypHOr ceH3opa:

5.

6.

— MpUTUCHUTE Aa BucTe nogecunm
TemnepaTypy ceHsopa yHyTap XpaHe.
OkpeHuTe kKoMaHaHO ayrme da Gucte
noaecunu Temneparypy.

MpuTtncHuTe OK.

Kapa xpaHa gocturHe nogeLueHy
Temneparypy, Jyje ce 3By4HU curHarn.
lMpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
MpoayxuTe BpeMe KyBaha, ako je
notpebHo.

M3ByuuTe yTMKay TemnepaTypHor
CeH30pa U3 yTUYHMLE 1 n3BaguTe jeno uns

ypehaja.
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10. KOPNCHWN CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3n ca nevyewem

Temnepatypa 1 Bpeme KyBaka HaBeeHUN y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHK
3aBuce o4 peLenara, KBanureTa u KonuymHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

Baw ypehaj moxe aa neve Ha gpyradvju
HauuH o npeTxoaHor ypehaja. Casetun
ncnoz npukasyjy npenopyyeHa nofellaBama
3a TemnepaTypy, BpeMe KyBara 1 Nosoxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

M36pojTe nonoxaje pelueTke, NoYeB 04 OHe
Hajonuxe OHY pepHe.

AKo He MOXeTe fa npoHaheTe nogeluaBarwa
3a oapefeHn peuenT, NOTpaXnTe 3a CAnYaH.

3a caBeTe y Be3u ca yLuTeoM eHepruje
nornefajte ogerbak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

CumGonu Koju ce KopucTe y Tabenama:

§§ Bpcra xpaHe

E| Monoxaj pewweTtke

@ Bpewme KkyBaksa (MUH)

10.2 BnaxxHo ne4yeme y3
BEeHTUNaTop - npenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONNOTY Hero ceeTne u pednekryjyhe
nocyae.

« [nex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm

* MMocypa 3a nevyewe — TamHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a neyewe — kepamuka,
npeyvHunka 8cm, BUCMHE 5 cm

* MMnex 3a dnaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm

= 10.3 BnaxHo neyerse y3
— - BeHTUNaTop
PyHKUMja 3arpeBatba
3a nocTtusame Hajboreux pesynrara,
°C TemnepaTypa npuapxasajTe ce caBeTa HaBeAeHNX Y
Tabenu y HacTaBky.
= Mpu6op
— o,
L, = C = O
CnaTke 3eMuyke, 16 nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 20 -30
komaga 3a CKynrbake MacHohe
Ponnuue, 9 komaga nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 2 30-40
3a ckynrbawe macHohe
Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacTa nonvua 220 2 10-15
0,35 kg
LBajuapckn ponat nnex 3a neyewe Unun nocyaa 170 2 25-35
3a ckynrbakbe MacHohe
BpayHu konay nnex 3a nevexe unu nocyaa 175 3 25-30
3a CKynrbake MacHohe
Cydbne, 6 komaga KepamMuyke nocyae Ha pelueT- 200 3 25-30
KacToj nonuum
Kopwuua 3a dnaH nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj 180 2 15-25

nonvuu
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555

e

°C

=27

CeHnpBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a nedverse Ha peLuet- 170 40 - 50

Topwja KacToj nonuumn

Mowwupaxa puba, 0,3 nnex 3a neyewse Unu nocyaa 180 20-25

kg 3a ckynrbarbe MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 25-35
3a CKynrbake MacHohe

Pu6reun counetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 180 25-30

kg nonuum

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a neyere unn nocyaa 200 35-45

kg 3a ckynrbawe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe Unun nocyaa 200 25-30
3a cKynrbake macHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 20-30
3a CKynrbake MacHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 180 25-35

Komaga 3a CKynrbake MacHohe

MaduHu, 12 komaga  nnex 3a nevewe Unu nocyaa 170 30-40
3a ckynrbawe macHohe

CnaHo neuvso, 20 ko- nnex 3a nevere Unu nocyaa 180 25-30

Maga 3a ckynrbawe macHohe

Kekc op cvnkaBor Te-  nnex 3a nevere unm nocyaa 150 25-35

cra, 20 komaga 3a CKynrbake macHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 170 20-30
3a CKynrbake macHohe

MoBphe, 6naHwupa-  nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a ckynrbawe MacHohe

BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLleTkacToj 200 25-30

omnet nonvum

MegauTtepaHcko no- nnex 3a neyewe Unun nocyaa 180 25-30

sphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe macHohe

10.4 Uucbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

55§

e

°C O

=
CwutHu konaum, 20 no nne-  3arpeBakbe 0403ro/0f03- Mnex 3a 3 170 20-35
Xy no neyene
CwutHu konaum, 20 no nne- lNeyere y3 paBHN BeH- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
Xy ™n. neyeme
CuTHu konauu, 20 no nne-  MNeyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
Xy ™n. nevewe
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= e

Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBare 0403ro/ofo3- PeleTkacta 2 180 70-90

@20 cm no nonuua

Muta c jabykama, 2 nnexa [leyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2 160 70-90

@20 cm T™n. nonuua

HemacHa 6uckBuT TopTa, 3arpeBatbe ogosro/ofos- Peluetkacta 2 170 40 -50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm no nonvua

1)

HemacHa 6ucksut TopTta,  [Neyere y3 paBHU BEH- Pewetkacta 2 160 40 - 50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

HemacHa 6ucksut TopTa,  [eyere y3 paBHU BEH- Pewetkacta 2n4 160 40 - 60

kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

LLikoTckn konaynh Meyerbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
™n. neyeme

LLkoTckn konavnh Meyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
™n. nevewe

LLIkoTckn konaymh 3arpeBatse 0403ro/0403- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no nevewe

Tocr 1) Mpunosate PewweTtkacta 4 Makc. 1-5

nonuua

1) Mpearpesajte ypehaj 10 MmuHyTa.

11. HETA W YNALWWITREHE

/\ YNO3OPEHE!

[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca

ynwhewem

CpepcTBa 3a uMwhete

* [lpeawun geo ypehaja ounctute
NCKIbYYMBO KPMom o Mukpodunbepa
HaTOM/LEHOM MITakoM BOAOM 1 6narum
aeteplieHTom. Ounctute 1 nposepute
3anTMBKY BpaTa OKO OKBMpa

YHYTPaLUH0CTH.

» Kopuctute pactsop 3a unwhere
MeTanHux NoBpLUNHA.

+ ®neke ouncTUTE BNarum AeTepLEHTOM.

CBakoaHeBHa ynoTtpeba

*  YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ounctutu
HaKkoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa
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MacHoha unu apyru octaum mory
npoy3pokoBaTy noxap.

* Y anapaTy unv Ha CTakfieHMM niovama Ha
BpaTMma Moxe Aohu 40 KOHAEeH30Baka
Brare. [la 6ucte cmarunv KoHAeH3aLumjy,
nyctuTe anapat ga pagu 10 muHyTa npe
KyBawa. He 4yBajTe xpaHy y anapaty
ayxe of 20 MuHyTa. YHYTpaLlHhoCT
ypehaja ocylumTe camo Kpnom o
Mukpodunbepa nocne ceake ynotpebe.

Mpubop

* HakoH cBake ynotpebe, ouncTuTe cas
npubop 1 ocTaBuTe ra Aa ce ocyLUW.
KopuctuTe uckrbyumBo Kpny og
MuKpochmnbepa ca Mnakom BoAOM 1
Gnarum getepLeHToM. Hemojte npatn
npubop y MaluMHK 3a nNpake CyaoBa.

* He unctute gogatHy onpemy ca
HenenrbMBOM MOBPLUNHOM abpasvBHUM




CpeaAcTBOM 3a YMLWhere 1 OLWTPUM
npeameTMa.

11.2 YknawaH-€ Hoca4a peLuetke

YknoHuTe Hocaye pelueTtaka a bucrte
oyncTunm nehHuuy.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. V3ByuuTte npefwu 4eo nogpLuke
pelueTke n3 6o4Hor 3uaa.

3. VsByuuTe 3aamu Oe0 NOAPLUKE peLLeTke
13 GOYHOr 31aa 1 YKNOHUTE ra.

|

‘
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4. TlocTaBrbame WnHa 3a NoApLLUKY pelueTke

BpLUM ce OOpHYTUM pefocnenom.
KnuHoBwm Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OUTY OKPEHYTU Ka NpeaH0j CTPaHMU.

11.3 Ynwherse Bogom

OBaj noctynak ynwhera KopucTu Briary Kako
0K ce 13 nehHuue yknoHune 3aocrane
YyecTuue macHohe 1 xpaHe.

1. Cwunajte Boay y yaybrbeme y
yHyTpawocTh: 300 ml.

2. WN3abepute MeHn —=/"uwhemne rm/

3. [puTtucHute OK.

Tpajawe: 30 MyH

Kapa ce ynwhere 3aBpLuu, ornailasa ce

3BYYHM curHan. Ypehaj ce nckrbyuyje .

4. CavekajTe Aa ce anapaT oxnagu.
OcyLumnTe yHyTpaLlHOCT MEKOM KPMOM.

11.4 Ynwhewe pe3sepBoapa 3a Boay

1. WUckrbyuute ypeha;.

2. TlocrtaBuTe oybOKM TUraw uUcnog Lpesa
3a napy.

3. Cwunajte Bogy y dwoky 3a Boay: 850 ml.
[opaajte NUMyHCKY KucenuHy: 5 kadeHmx
Kawmnymua. Cavekajtre 60 MUH.

4. Ykrbyuute ypehaj n nogecute pyHKUMjY:
Hucka BnaxHocT. MNogecute
TemnepaTypy Ha 230 °C.

5. Vickrbyuute ypehaj HakoH 25 MyH m
cayekajte Aa ce oxnagu.

6. Ykrbyuute ypehaj n nogecute pyHKUmjy:
Hwucka BnaxHocT. Nogecute
Temnepatypy og 130 go 230 °C.

7. Wickrbyuute ypehaj HakoH 10 MyH m
cavekajTe ga ce oxnaaw.

8. VicnpasHuTe pe3epBoap 3a Boay.
Mornepnajte neo CeakogHeBHa ynoTpeba,
opermak ,[paxHere pesepsoapa 3a
Boay”.

9. Wcnepwute pesepsoap 3a Boagy 1
OYMCTUTE NpeocTarne Hacnare kKameHua
MEKOM KProM.

10. OuncTuTe 04BOAHY LiEB TOMMOM BOAOM U
6narum getepLeHToMm.

O6paTuTe ce nokanHoM BogoBoay Aa bucte

npoBepunn HMBo TBpaohe Boae.

Knacudmkauuja Bo- Ouuctute pesep-
ne: BOap 3a Boay Ha
CBaKuX:

Meka 75 ymuknyca — 2,5 meceua

ymepeHo TBpaa 50 uuknyca — 2 meceua

TBpAa 40 yuknyca — 1,5 mecel

Beoma TBpaa 30 umknyca — 1 mecel,

11.5 Ckngamwe u nocrtaB/bame
BpaTa

Bpata nehHuue umajy Tpu ctakneHe nrnouve.
Bpata nehHuue n yHyTpalute cTakneHe
nnoyve mMoxeTe Aa YKnoHuTe ga bucre nx
ounctunu. lNpe Hero LITO YKNOHWUTE CTakneHe
nno4e NpoynTajTe Leno ynyTcreo
LYKnatare 1 noctasrbake Bpara’.

/\ ONnPE3

Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKIeHux nnoya.

1. [MoTtnyHo oTBOpMTE BpaTta u yxsatute obe
Lapke.
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2. Toawvrnute n nosyunTe 6paBuLe OOK He
KIMUKHY.

8. OunctuTe cTakneHy nnoyvy BoAOM 1
canyHuuom. MaxrbmBo ocywnte

3. 3artBopute BpaTa nehHuue go nona, oo cTakrneHe nnoye. He nepute crakneHe
NpBOr OTBOPEHOr nosoxaja. 3atnm nfoye y MallnHu 3a npame cyaoBa.
noagurHuTe u noByuuTe aa bucre 9. HakoH unwhema, yrpejte crakneHe
YKIMOHWMM BpaTa M3 nexuiTa. nnoye n Bparta nehHuue.

— AKO cy BpaTa McnpaBHO nocTaBrbeHa, Yyhete

KIMWK NpUnukom saTeaparsa 6pasuua.

BoauTte padyHa fa craknexe nnode (A v B)
BpaTuTe ofrosapajyhum pefocnenom.
MpoBepuTe Aa N1 uma cumbona/lutamne ca
CTpaHe cTakneHe nrnoye. CBaka of
CTaKNeHWX nnoya usrnega apyrayvje ga 6m
ce packnanare 1 ckrnaname onakLiarsno.

4. Bpara noctasute Ha MeKy Kpny Ha Kapa ce vcnpaBHO MOHTVpa, OKBUpP BpaTa
CTabUNHOj NOBPLUMHW. KNuKHe.

5. TMpuTtucHuTe WTMTHUKE BpaTa B ca o6e
CTpaHe ropke MBuILe Ka yHyTpa Aa bucte
OTNYCTUIIN CTE3HY 3anTUBKY.

6. [loByuute okBUp BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKnoHunu.
7. YxBaTuTe CTaKneHe nnoye 3a ropky

MBULY M NaXIbUBO U3BMNaYnTe jegHy no [MpoBepuTe oa nu cTe cpeatby CTakneHy
jeaHy. MoyHuTe of ropkse nnove. nro4Yy NpaBMIHO NOCTaBUMN Ha NeXuLITA.
YBepuTe ce a cy CTakleHe nno4ve A
MCKNU3HYyme o0 Kpaja n3 Hocaya.
Y. paj ST
B
N L=l
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11.6 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VickrbyuuTte ypehaj ns ctpyje.

3. CraBuTte kpny Ha gHo nehHuue.

/\ OnPE3

XanoreHy namny yBek ApXuUTe yMOTaHy y
Kpny Kako 6ucTe cnpeynnu caropeBame
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

12. PELLABAHSE NMPOBJIEMA

/N\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

12.1 WWta y4ynHUTH aKo...

3apna cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa oucre
ra yKnoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je oTrnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. [locTtaBuTe CTakneHu noknonay,.

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTe fa aktmsuparte anapaT HUTU [a ra kopu-
cTuTe.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha eneKkTPpUYHy Mpe-
Xy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTponHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo neyere y3 BEHTUNATOP — je akTMBMPaH.

Jlamna He pagu.

Namnuua je nperopena.

TemnepaTypHu ceH3op He paau.

YTukau TemnepaTypHU CEH30p je NOTMNyHO y6ayeH y
YTUYHALY.

3anTuBka BpaTta je owTteheHa.

Hewmojte na kopuctute ypehaj. KoHTaktupajte onatu-
ReHn cepBUCHM LeHTap.

Ivcnnej npukasyje 00:00 .

[Howno je fo HectaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

Vma jow Boae y yHyTpawwHocTu nehHuue.

Y pesepBoapy 3a Bo4y HeMa MpeBuLLe BOAE.

—~r
L| — VHOMKaTOP je UCKIbYYeH.

Y pesepBoapy 3a BoAy UMa JOBOIbHO BOAE. YKONUKO
BOAa NoyHe fa uypw y ypehaj, a nHaukaTtop je n par-e
UCKIbyYeH, obpaTuTe ce oBnawheHoM CEpBUICHOM LieH-
TPY.
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Mpo6nem

MpoBepure...

I_] — UHOMKATOP je YKIbYYeH.

Y pe3epBoapy nma [0BOMbHO BoAe. Ako je pesepBoap
MyH, a MHAVKATOP je 1 Aarbe ykibyyeH, obpaTtuTe ce
oBnawheHom CepBUCHOM LIEHTPY.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y oTBOpY 3a LpEBO 3a Napy HeEMa Hacnara kameHLa.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y pesepBoapy 3a Boay “Ma Boge.

Mpaxtere pesepBoapa 3a BoAy Tpaje ayxe of Tpu
MWHYTa Unn BoAa Llypu M3 0TBOpa 3a LipeBo 3a napy.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacriara kameHua.
QOuuctuTe pesepsoap 3a Boay.

®

AKO ce Ha aucniejy npuKaxe Kof rpeLuxke
KOju Huje y oBOj Tabenu, NCKIbyunTe un
ykIbyunTe KyhHu ocurypay aa bucre
NMOHOBO NOKpeHynu ypehaj. Ako ce kog
rpeLuKe NoHoOBO nojasu, obpartute ce
oBnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

12.2 Nopauu o cepBUCUparby

YKonvko He MoXeTe camu Aa npoHaheTe
peluetbe npobnema, obpaTtuTe ce npoaasLy
Unu oenawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnUy ca TEXHUYKUM

KapakTepuctukama. MNnouymnua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha Npean0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTta. Hemojte Aa yknaware
NaoYnLly ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopy4yjemo Bam Aa oBae 3anuwiete
noparke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj npoussoga (PNC):

Cepuijckn 6poj (S.N.):

13. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

13.1 Nluct ca nnpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke e(puKacHOCTH U eKOo-

On3ajHy
Hasue gobasrbava Electrolux
EOC6H76X 949494489
MpeHtudmrkauuja mogena EOCG6H76Z 949494490
LOCBH76Z 949494491
MHaekc eHepreTcke edpmkacHOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A+
MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobryajeH pe- 0.93 kWh/umknycy

Xnum

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0.69 kWh/uuknycy

CupakemMm BeHTunatopa

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

W3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja
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JauumHa 3Byka

721

Twn pepHe YrpapHa pepHa
EOC6H76X 33.2kg
Maca EOC6H76Z 33.0kg
LOC6H76Z 32.7kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHcty — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNOBU — MOCTYMNLY 3@ MEPEHE YUMHKA.

13.2 UHhopmauumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY eHepruje U MakCuMarsiHo
BpemMe 3a [4OCTU3aHe NPUMEHILUBOT peXxnma Mane cHare

[MoTpolwka eHepruje y pexumy npunpasHocTn

0.8W

MakcumanHo Bpeme nOTpeGHO Aa onpema ayToMaTCKun OOCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

13.3 CaBeTu 3a ywiteany eHepruje

Cnepehu caBeTu HaBefleHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywteguTe eHeprujy
npunukom kopuwhewa ypehaja.

YBepwuTe ce [ia Cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT paguv. He otBapajte Bpata
anapara CcyBuLLe YeCTO TOKOM KyBaHsa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YnCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yge nobpo npuyspiheHa
Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBawe 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanwu ylwiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce To Moce6HO He npenopyuyje.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
nevyera Kaga UCTOBPEMEHO Npunpemarte
HEKONUKO jena.

KyBam-e ca BeHTUNaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe yHKUMje KyBara
ca BeHTMnaTopom ga bucrte ywtegenm
eHeprujy.

MNpeocrana Tonnora
Kapa kyBane Tpaje ayxe o 30 MuH.,
cMakbuTe TeMnepaTtypy anapata Ha MUHUMYM

3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBWTK kopucTehu npeocTany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeoctarsny TonsoTy 3a
ofp)kaBakbe TOMMoTe XpaHe uiu 3a
3arpesatbe Apyre xpaHe.

Kapa nckreyunte anapart, gucnnej npukasyje
npeoctany Tonmnory.

OpapxaBame XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHwxe Moryhe nogeluaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrane
TOMNMOTE oApXanu TonnoTy xpaHe. Ha
aucnnejy ce npvkasyje nHavkaTop npeocrane
TOMMOTE UNn Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM naMnuLom
Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBakbsa.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo nevewe y3 BeHTMNaTop
dyHKUWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBakba.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoskeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMarUTV OYeKMBaHy
ywitenly eHepruje.
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14. EKOJIOLWKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peumknupara. Nomosnte y
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 TbyACKOr
3[paBrba Kao 1y peuuknmpary oTnagHor
mMaTepujana of eneKTPOHCKUX N eNeKTPUYHUX

50 CPICKU

X

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
lMpounsBoa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce o6paTnuTe OMNWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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