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impeccable performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler features
you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading fo get the very best from it.

Visit our website to:

@ Get usage advice, brochures, frouble shoofter, service information:

www.aeg.com/webselfservice
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Buy accessories and consumables for
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CUSTOMER CARE AND SERVICE
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- Model Number
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The information can be found on the rating plate.
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ENGLISH

Thank you for choosing an AEG product. In order to ensure the best results, always use original AEG accessories and
spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with the environment in
mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

COMPONENTS
A. Motor head (tiltable) L. Power cord
B. Speed selector M. Wire whip
C. Housing N. Coated flat beater
D. Tilt head locking button 0. Coated dough hook
E. Front attachment hub P. Slicer/Shredder *
F. Front attachment hub release button Q. Meat grinder *
G. Rear aftachment hub cover R. Blender*
H. Attachment shaft S. Blender lid with measuring cup *
I Stainless steel bowl T. Transparent pouring shield
J. Bowl locking plate U. Transparent chute
K. Non-slip feet
* Certain models only
Pictures pages 2-3
GETTING STARTED

Before using your appliance for the first time: Remove all packing material such as plastics, labels, stickers or tags
that may be attached to the housing, bowls or attachments.
Clean the appliance and accessories, see instructions: “Cleaning and Care”.

Place the appliance on a flat surface. Push the filt head locking button with one hand and tilt the motor head up
with the other hand. Once in up position it locks.
Caution! Ensure that the power cord is unplugged.

Set the speed selector to “0”. Place the stainless steel bowl on the bowl locking plate. Rotate the bowl clockwise to
lock it into position.
Warning: Never operate the appliance with the wire whip, flat beater or dough hook unless the bowl is in place.

Place an attachment on the attachment shaft: Align the slot af the fop of the atfachment with the pin on the at-
tachment shaft. Push attachment up and turn it clockwise until the pin is locked into position.
To remove aftachment, move it counterclockwise and pull off.

Tilt the head with the attachment to lock into position: Push the filt head locking button with one hand and ftilt the
motor head down with the other hand. Insert the plug in the main socket. Place the pouring shield on fop of the bowl
by making the tool pass through the opening of the pouring shield. Rotate the pouring shield to suit the preferred
position of use. Use the chute to reduce the spillage of ingredients. Connect the chute to the pouring shield using the
hooks on the chute.

Warning: Keep fingers and hands away from areas with movable parts

Move the speed selector from “0” to desired speed (1-6). Once mixing is complete, turn the speed selector to “0”
and unplug the appliance.

If the appliance is unplugged and the speed selector is left in speed mode (1-6):
The appliance will not start automatically. Turn the speed selector to “0”, then turn it to the desired speed.

OTHER FUNCTIONS

Attachment hub: The appliance has with two built in multi-purpose attachment hubs, one in the front (A) and one in
the back (B). Read and carefully follow the instructions that comes with each attachment for correct and safe use.

HOW TO USE THE MEAT GRINDER*

Insert the grind screw (B) into the grinder housing (A). Place the knife (C) over the square shaft at the end of the
grind screw. Place the grinding plate (D) (medium or coarse) over the knife. Tighten the ring (E) by hand until the
meat grinder is secured.

Note: Do not over tighten the ring.



Push down the release button for the front attachment hub to the right and remove the attachment hub cover.
Fit the power shaft of the attachment in the front attachment hub socket, using the attachment hub release button.
The attachment release button will click info position once the meat grinder is securely attached. Place a container
under the aftachment

Caution: Before attaching accessories turn off the appliance and unplug it.

Place the food tray over the grinder housing. Cut raw meat into small pieces and place it on the food tray. Plug in
the appliance and turn the speed selector to desired speed (recommended speed: 3-4). Feed the meat into the feed
chute by using the pusher.

Caution: Do not put your fingers or other utensils in the feed chute.

Note: Meat should not contain bones, muscles or skin.

HOW TO USE THE SLICER/SHREDDER*

Choose a cylindrical slicer (medium or course) or a shredder knife. Insert the attachment by furning it clockwise
info the slicer/shredder housing. Make sure the attachment is fully inserted.
Caution: The blades and inserts are very sharp!

Push down the release button for the front attachment hub to the right and remove the attachment hub cover.
Fit the power shaft of the attachment in the front attachment hub socket, using the attachment hub release button.
Assemble the slicer/shredder in the attachment hub. The attachment release button will click into position once
the slicer/shedder is securely attached. Place a container under the attachment.

Cut the food into small pieces. Plug in the appliance and turn the speed selector to desired speed

(recommended speed: 4).

Feed the food into the feed chute by using the pusher. When finished using your attachment, turn off the appliance
and unplug it. Place the front attachment hub cover using the attachment hub release button.

HOW TO USE THE BLENDER*

Remove the rear attachment hub cover by pulling it straight backwards. Place the bottom of the blender on the
three rubber rings. Align the arrows on the blender to the arrows on the main body.
Caution: Turn off and unplug the appliance before attaching any accessories.

Rotate the blender clockwise to lock it in position. The blender handle should point fowards the back of the ma-
chine when properly fixed. Place the blender lid and measuring cup. Insert the plug in the main socket.

Adjust the speed selector to the desired speed (recommended speed: 6), mix until the right consistency of the blend
is reached.

Caution: Never operate blender without ingredients.

CLEANING AND CARE

Unplug the appliance. The wire whip, meat grinder* and slicer/shredder* should only be washed by hand in warm
soapy water.

The bowl, flat beater and dough hook are dishwasher-proof. Only place parts on the top rack if using a dish-
washer.

Caution! The blades and inserts are very sharp and can cause injury.

Vv
m Warning! Never immerse the housing, plug, or cord in water or any other fluid.
Dry each part thoroughly before use.

Cleaning the blender*:

Rotate the blender counter-clockwise and remove. Take off the lid. Pour out the mixture from the blender.
Add a drop of dishwashing soap and one litre of warm water. Fix the blender on the appliance.

Run the machine on speed 6 for half a minute, then pour out the water. Rinse the blender and let it dry.

Caution! The blades and inserts are very sharp and can cause injury.

The housing should only be cleaned with a soft damp cloth, then dried with a cloth.
Note: Do not use abrasive cleansers or scouring pads fo clean the surfaces of your appliance.

Enjoy your new AEG product!



SAFETY ADVICE
Read the following instruction carefully before using the appliance for the first time.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children.

Care shall be taken when handling the sharp cutfing blades and fools, emptying the
bowl and during cleaning.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or insfruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user mainfenance shall not be made by children without supervision.
The appliance may only be connected to a power supply whose voltage and
frequency comply with the specifications on the rating plate!

Never use or pick up the appliance if

- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged.

If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, ifs service agent or similarly qualified person, in order fo avoid hazard.
Always place the appliance on a flat, level surface.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

v
171 Do not immerse the appliance, cord or plug in water or any other liquid.

Do not let cord hang over edge of table or counter, do not lef cord confact hot
surface, including the stove.

Never use accessories or parts made by other manufactures not recommended or
sold; may cause a risk of injury o persons.

Make sure the motor has completely stopped before disassembling and cleaning.
Avoid contact with blades or moving parts. Confact could result in injury! Do not use
other tools or utensils during the appliance usage.

Do not leave this product out of your sight when it is running.

Ensure your hair, all loose matters and your clothes/accessories are kept away while
using this product.

Never process boiling liquids (max 90°C).

Do not use this appliance fo stir paint. Danger, could result in an explosion!

Never operafe appliance with the atfachments wire whip, flat beater or dough hook
unless the bowl is in place.
This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot accept
any liability for possible damage caused by improper or incorrect use.
CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-
out, this appliance must not be supplied through an external switching device, such as
a timer, or connected to a circuit that is regularly switched on and off by the utility.
Do not use this appliance with multi- atfachments at same fime.



« Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.
o UNPLUG FROM OUTLET WHEN NOT IN USE, BEFORE INSERTING OR REMOVING
PARTS AND BEFORE CLEANING.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

The motor slows down during
operation.

The appliance does not start.

The appliance vibrates/moves
during operation.

DISPOSAL

household waste.

152 =0

Amount of dough may exceed maximum
capacity.

Dough may be foo wet, it sticks onto the
side of the bowl.

The appliance is not connected to the
mains.

The speed selector was not in “0” position
when the machine was plugged and
unplugged.

The blender is not fixed in the correct
position.

The rear attachment hub cover is not in
place or properly assembled.

The motor head is in the upper position.

The suction feet are not fixed to the
surface properly.

It is normal for heavy loads (e.g heavy
dough, cheese).

electrical products and rechargeable batteries.

Remove half and process in fwo batches.

Add more flour, 1 tablespoon at a time until the
motor speeds up. Process until dough cleans the
side of the bowl.

Make sure fo plug in the appliance before
operation.

Turn the speed selector to “0” position, and then
to the desired speed.

The blender handle should point towards the
back of the machine when properly fixed.

Attach the rear attachment hub cover by
pushing it straight forward until locked into
position.

Set the speed selector to “O”. Tilt the motor
head down. Move the speed selector from “0” to
desired speed (1-6).

Make sure the suction feet are clean. Place the
machine on a smooth and shiny surface.

Remove half and process in two batches.

This symbol on the product indicates that this product contains a battery which shall not be disposed with normal

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be treated as household waste. To
recycle your product, please take it to an official collection point or to an AEG service center that can remove and recycle
the battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s rules for the separate collection of

AEG reserves the right to change products, information and specifications without notice.



RECIPES

WHISKING FUNCTION QUANITITIES AND PROCESSING TIMES

Ingredients Quantity Unit Time Speed
Cream 200-400 g 120~160s 5~6
Egg-white 60-240 a/pcs At least 120s 5~6
(2- 8 eggs)
BEATING FUNCTION QUANTITIES AND PROCESSING TIMES (MIXING LIGHT DOUGH (E.G: CAKE DOUGH))
Recipe Ingredients Quantity Unit Time/Speed Method
Flour 300 g
Egg 3 pcs
Butter 150 ] The butter should be soft not hard. Stir the soft
Sugar 150 g 300~360s butter with sugar until creamy. Add the eggs one
Chocolate cake . Medium setting = after another. While stirring, add the sour cream
Vanilla Sugar 2 1sp (3~4 setting) and vanilla sugar. Finally stir in the flour together
Sour cream 100 g with baking soda.
Nougat raw mixture 100 g
Baking soda 3 sp
Flour 150 g
Margarine 150 g "
200-240s Place all ingredients in the bowl, and mix them,
Butter Cake Sugar 150 g Medium setting il 1 is ready.
Fresh egg 3 pcs (3~4 setting) .
Baking powder 1 tsp

HOOKS FUNCTION QUANTITIES AND PROCESSING TIMES

Recipe Ingredients Quantity Unit Time/Speed Method
Flour 750 g
Warm water 400 mL
Yeast h* -~
cas doug Sugar 20 9 300 3693 Place all the ingredients into the bowl and knead
(bread) min. Low setting until satisfactor
Quantities Margarine 20 9 (1~2 setting) ¥
Salt 10 g
Dry yeast 3 9
Yeast dough* Wheat flour 700 g
(Pizza dough) max ' \warm water 300 mL
quantities
Oil s mL At least 360s
Fresh egg 1 pcs Low setting
Salt 3 tsp (1~2 setting)
Sugar 1 tsp
Dry yeast 10 g
Method

1.In a container mix the half of yeast with the salt and the sugar and set aside;

2.In the bowl of stand mixer put the remaining yeast, the water and the oil;

3. This dough should be mixed with common beaters, at minimum speed until obtain a smooth mixture;

4. After, add the egg and the yeast mixed with salt and sugar;

5. The speed should be increased to medium and the flour should be added gradually;

6. After realizing that the mass tends to rise by the beaters, they must be changed by the beaters for heavy mass;

7. Put all the flour and mix until obtain a homogenous mixture;

8. At this point you will need to monitor the input power of stand mixer, so that it not exceed the maximum value determined by the
manufacturer;

9. The mass reaches the point when no more paste in the hand

*Do not exceed Speed 2 when preparing yeast dough. This may damage the hook. The mass of dough should not exceed 1200 g.
The overmuch dough will damage the hook.



DEUTSCH

Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses AEG-Produkt entschieden haben. Um bestmdgliche Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie
ausschlieBlich Originalzubehér und Originalersatzteile von AEG verwenden. Diese wurden speziell fr Ihr Produkt entwickelt
wurden. Dieses Produkt wurde mit Rucksicht auf die Umwelt hergestellt. Alle Kunststoffteile sind fir Recyclingzwecke markiert.

TEILE

A. Motorkopf (kippbar) L. Netzkabel

B. Geschwindigkeitsregler M. Schneebesen

C. Motorblock N. Beschichteter Flachrthrer

D. Verriegelungstaste fur Neigekopf O. Beschichteter Knethaken

E. Vorderer Zubehérvorsatz P. Schneide-/Zerkleinerungsaufsatz *
F. Vordere Entriegelungstaste fur Zubehorvorsatz Q. Fleischwolf *

G. Hintere Abdeckung fur Zubehérvorsatz R. Standmixer *

H. Ruhrerwelle S. Standmixerdeckel mit Messbecher *
I.  Edelstahlschussel T. Transparenter AusgieBschutz

J. Schusselverriegelungsplatte U. Durchsichtiger Einfulltrichter

K. Rutschfeste FiBe

* nur ausgewahlte Modelle

Abbildung Seite 2-3

ERSTE SCHRITTE

Vor der ersten Benutzung lhres Gerats: Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial, wie z. B. Folien, Efiketten
oder Aufkleber, die am Gehause, der Schussel oder dem Zubehor angebracht sein kénnten.
Zur Reinigung von Gerat und Zubehor, siehe: ,Reinigung und Pflege”

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Dricken Sie mit der einen Hand die Verriegelungstaste fur den
Neigekopf ein und kippen Sie mit der anderen Hand den Motorkopf zurlck. In der zurtick gekippten Position rastet
der Motorkopf ein.

Vorsicht! Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wurde.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf ,0". Setzen Sie die Edelstahlschissel auf die Schiisselverriegelung-
splatte. Drehen Sie die Schussel im Uhrzeigersinn fest.

Achtung: Verwenden Sie das Gerat inkl. Schneebesen, Flachrihrer oder Teighaken nur dann, wenn die Schissel fest
in der Verriegelung sitzt.

Platzieren Sie ein Zubehérteil auf die Riihrerwelle: Richten Sie die Kerbe oben auf dem Zubehorteil am Stift der
Ruhrerwelle aus. Driicken Sie das Zubehorteil nach oben und drehen Sie es im Uhrzeigersinn, bis der Stift einrastet.
Zum Entfernen des Zubehorteils drehen Sie dieses geegen den Uhrzeigersinn und ziehen es ab.

Neigen Sie den Kopf mit dem Zuberhérteil, bis er einrastet: Driicken Sie mit der einen Hand die Verriegelungstaste
fur den Neigekopf und neigen Sie mit der anderen Hand den Motorkopf nach unten. Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose. Setzen Sie den AusgieBschutz auf die Schissel, indem Sie das Werkzeug durch die Offnung des AusgieBs-
chutzes fuhren. Drehen Sie den AusgieBschutz entsprechend der bevorzugten Verwendungsposition. Verwenden

Sie den Einfulltrichter, um das Verschitten von Zutaten zu reduzieren. Verbinden Sie den Einfulltrichter mit dem
AusgieBschutz mithilfe der Haken am Einfulltrichter.

Achtung: Finger und Hande durfen nicht in Kontakt mit beweglichen Teilen kommen.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler von der Position ,,0“ zur gewiinschten Geschwindigkeit (1- 6). Stellen
Sie den Geschwindigkeitsregler nach Abschluss des Ruhrvorgangs durch Drehung zurtick auf ,0“ und ziehen Sie den
Netzstecker des Gerats aus der Steckdose.

Wenn der Netzstecker des Gerats aus der Steckdose gezogen wurde und der Geschwindigkeitsregler im Ge-
schwindigkeitsmodus (1-6) verbleibt:

Das Gerat wird nicht automatisch starten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf ,AUS" und danach auf die
gewlinschte Geschwindigkeit.

WEITERE FUNKTIONEN

Zubehérvorsatz: Das Gerat wird mit zwei infegrierten Zubehorvorsatzen geliefert; einer davon auf der Vorderseite
(A) und der andere auf der Ruckseite (B). Lesen und beachten Sie stets die den Zubehérteilen beigefligten Anleitun-
gen zur korrekten und sicheren Nutzung.



GEBRAUCH DES FLEISCHWOLFS*

Setzen Sie die Schnecke (B) in das Geh&use (A). Setzen Sie das Messer (C) auf die Vierkant-Welle am Ende der
Schnecke. Setzen Sie die Messerscheibe (D) (mittel oder grob) auf das Messer. Ziehen Sie den Ring (E) mit der Hand
fest, bis der Fleischwolf gesichert ist.

Hinweis: Ziehen Sie den Ring nicht zu fest an.

Schieben Sie die Entriegelungstaste fir den vorderen Zubehérvorsatz nach rechts und entfernen Sie die
Abdeckung fiir den Zubehérvorsatz. Bringen Sie den Fleischwolf, mithilfe der Entriegelungstaste fur den Zubehor-
vorsatz, am Anschluss des vorderen Zubehorvorsatzes an. Die Entriegelungstaste fur den Zubehoérvorsatz wird mit
einem Klick einrasten, sobald der Fleischwolf fest angebracht ist. Stellen Sie einen Behalter unter den Zubehérvorsatz.
Vorsicht: Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Zubehérteile anbringen.

Platzieren Sie die Zufuhrschale auf dem Gehause des Fleischwolfs. Schneiden Sie das rohe Fleisch in kleine Stiicke und
legen Sie diese auf die Zufuhrschale. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und drehen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf die Geschwindigkeit 3-4. Geben Sie das Fleisch mit Hilfe des Stopfers in den Einflltrichter.

Vorsicht: Stecken Sie nicht Ihre Finger oder andere Gegenstande in den Einfulltrichter.

Hinweis: Das Fleisch darf keine Knochen, Muskeln oder Haut enthalten.

GEBRAUCH DES SCHNEIDE-/ZERKLEINERUNGSAUFSATZES*

Verwenden Sie einen zylinderférmigen Schneidevorsatz (mittel oder grob) oder eine Messerwalze. Setzen
Sie den Vorsatz im Uhrzeigersinn in das Fleischwolfgeh&use ein. Achten Sie darauf, dass der Vorsatz vollstandig
eingefthrt ist.

Vorsicht: Die Messer und Einsatze sind scharfkantig!

Schieben Sie die Entriegelungstaste fiir den vorderen Zubehdérvorsatz nach rechts und entfernen Sie die Abdeck-
ung fiir den Zubehorvorsatz. Bringen Sie den Fleischwolf, mithilfe der Entriegelungstaste fur den Zubehorvorsatz, am
Anschluss des vorderen Zubehorvorsatzes an. Bringen Sie den Fleischwolf am Zubehérvorsatz an. Die Entriegelung-
staste fUr den Zubehorvorsatz wird mit einem Klick einrasten, sobald der Fleischwolf fest angebracht ist. Stellen Sie
einen Behalter unter den Aufsatz. Schneiden Sie die Zutaten in kleine Stlicke. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose
und drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die Geschwindigkeit 4.

Geben Sie die Zutaten mit Hilfe des Stopfers in den Einfiilltrichter. Wenn Sie den Aufsatz nicht mehr benétigen,
schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Sie kdnnen den vorderen Zubehérvorsatz
mithilfe der Entriegelungstaste einsetzen.

VERWENDEN DES STANDMIXERS*

Entfernen Sie die hintere Abdeckung fiir Zubehdorvorsatz, indem Sie sie gerade nach hinfen ziehen. Stellen Sie den
Standmixer auf die drei Gummiringe. Die Pfeile auf dem Standmixer mussen auf denen am Gehdause Ubereinstimmen.
Vorsicht: Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Zubehorteile anbringen.

Drehen Sie den Standmixer im Uhrzeigersinn fest. Bei ordnungsgemaBer Befestigung ist der Griff des Mixers auf
die Gerateruckseite gerichtet. Setzen Sie den Deckel des Standmixers und den Messbecher auf. Stecken Sie den
Stecker in die Steckdose. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte Geschwindigkeit ein (emp-
fohlene Drehzahl: 6), solange zerkleinern, bis die gewlnschte Konsistenz erzielt wurde.

Vorsicht: Betreiben Sie den Standmixer niemals ohne Zutaten.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Stecker des Geréts aus der Steckdose. Schneebesen, Fleischwolf* und Gemuseschneider/-hobel*
sollten nur von Hand in warmem Seifenwasser gereinigt werden.

Schussel, Knet- und Teighaken sind spilmaschinenfest. Reinigen Sie die Gerateteile nur im oberen Korb des Geschirrsplers.
Vorsicht! Die Messer und Einsatze sind sehr scharf und kénnen zu Verletzungen fuhren.

¥
m Warnung! Tauchen Sie niemals das Gehause, den Netzstecker oder das Netzkabel in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Vor dem nachsten Gebrauch sorgfaltig abtrocknen.

Reinigen des Standmixers*:

Drehen Sie den Standmixer entgegen dem Uhrzeigersinn und nehmen ihn ab. Nehmen Sie den Deckel ab. Entleeren
Sie den Standmixer. Geben Sie einen Tropfen Geschirrspulmittel und einen Liter warmes Wasser hinzu. Setzen Sie
den Standmixer auf das Gerat auf. Lassen Sie das Geréat fur eine halbe Minute bei Geschwindigkeitsstufe 6 laufen und
gieBen danach die Flussigkeit ab. Lassen Sie den Standmixer abtropfen und trocknen.

Vorsicht! Die Messer und Einsatze sind sehr scharf und kénnen zu Verletzungen fuhren.

Das Gehause darf nur mit einem feuchten Tuch gereinigt und anschlieBend mit einem trockenen Tuch abgetrock-
net werden.

Hinweis: Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine Scheuermittel oder Metallschwamme.

Wir wiinschen Ihnen viel SpaB mit Ihrem neuen Produkt von AEG!



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat zum ersten

Mal verwenden.

+ Kinder diirfen dieses Gerat nicht benutzen. Halten Sie Kinder vom Gerat und dem
Netzkabel fern.

+ Gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen Messern und Werkzeugen, beim
Entleeren des Behalfers und wahrend der Reinigung, vorsichtig vor.

+ Die Gerdate kdnnen von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und die mit dem Gerat verbundenen Gefahren verstanden haben.

+ Kinder drfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Die Wartung oder Reinigung des Gerats darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefiihrt werden.

+ Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden, deren Spannung
und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimm{!

+ Das Gerat niemals verwenden, wenn
- das Nefzkabel oder
- das Gehause beschadigt ist.

* Wenn das Geraf oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung
von Gefahren vom Hersteller, vom Kundendienst oder von einer entsprechend
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

+ Das Geraf immer auf eine ebene Flache stellen.

+ Das Gerat vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder wenn es
unbeaufsichtigt ist,immer von der Stromversorgung trennen.

* (¥ Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

+ Das Kabel nicht tber die Kante des Tischs oder der Arbeitsflache hangen lassen. Das
Kabel darf nicht mit einer heiBen Flache, einschlieBlich Ofen, in Konfakt kommen.

+ Niemals Zubehdr oder Teile anderer Hersteller, die nicht empfohlen oder verkauft
werden, verwenden. Dies konnte zu Verletzungen flhren.

« Vergewissern Sie sich vor dem Auseinanderbauen und der Reinigung, dass der Motor
zum Stillstand gekommen ist.

+ Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen. Die Ber(ihrung kann Verletzungen
zur Folge haben! Beim Gebrauch des Gerdtes keine anderen Werkzeuge oder
Utensilien verwenden.

+ Das Gerdt im Befrieb nicht unbeaufsichtigt lassen.

+ Stellen Sie unbedingt sicher, dass sich Ihre Haare, alle lockeren Teile oder
Kleidungsstiicke/Accessoires nicht in unmittelbarer Nahe dieses Gerats befinden.

+ Arbeiten Sie nie mit kochenden Fliissigkeiten (maximal 90°C).

+ Verwenden Sie das Gerat nicht zum Umrihren von Farbe. Unmittelbar drohende
Gefahr einer Explosion!



Schalfen Sie das Gerat nicht ohne Schissel ein, wenn Sie den Schneebesen,
Flachrlihrer oder Knethaken verwenden.

Dieses Gerat ist nur fur den Einsatz im Haushalt geeignet. Der Hersteller Gbernimmt
keine Haffung fir durch unsachgemaBen Einsatz verursachte mogliche Schaden.
ACHTUNG: Um eine Gefdhrdung durch versehentliches Deakfivieren des
Thermoauslosers zu vermeiden, darf dieses Geraf nicht an einen externen Schalfer
(z.B.an einen Timer oder einen Stromkreis, der regelmaBig ein- und ausgeschaltet
wird) angeschlossen werden.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht mit mehreren Aufsatzen gleichzeitig.

Schalfen Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie
Zubehdr wechseln oder sich Teilen nahern, die sich bei Gebrauch bewegen.
BEINICHTBENUTZUNG, VOR EINSATZ ODER ENTFERNEN VON ZUBEHOR ODER
VOR EINER REINIGUNG DEN NETZSTECKER ZIEHEN.

FEHLERSUCHE

SYMPTOM URSACHE ABHILFE

Der Motor verlangsamt sich Die Teigmenge Uiberschreitet Den Teig entfernen und in zwei Portionen
wahrend des Betriebs. maéglicherweise die maximale Fullmenge.  aufteilen.

Der Teig ist moglicherweise zu feucht und | Mehr Mehl hinzugeben, jeweils 1 Teeloffel

klebt daher am Schisselrand. bis der Motor wieder beschleunigt. Solange
weiterverarbeiten, bis sich der Teig vom Rand
der Schussel gelost hat.

Das Gerét startet nicht. Das Gerét ist nicht an einer Steckdose Das Gerat vor Betrieb an eine Steckdose
angeschlossen. anschlieBen.
Der Geschwindigkeitsregler war nicht Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf ,0% als der Netzstecker des Gerats auf ,0“ und danach auf die gewlnschte
eingesteckt oder gezogen wurde. Geschwindigkeit.
Der Mixer befindet sich nicht in der Bei ordnungsgemaBer Befestigung sollte der
richtigen Position. Griff des Mixers zur Ruckseite des Gerats zeigen.
Die hintere Abdeckung fur den Bringen Sie die hintere Abdeckung fur den
Zubehorvorsatz fehlt oder ist falsch Zubehorvorsatz an, indem Sie sie bis zum
montiert. Einrasten nach vorne einschieben.

Der Motorkopf befindet sich in der oberen ' Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf ,0".

Position. Senken Sie den Motorkopf ab. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler von der Position ,0“ zur
gewunschten Geschwindigkeit (1- 6).

Das Gerét vibriert/bewegt sich Die SaugfuBe haften nicht Vergewissern Sie sich, dass die SaugftBe sauber
wahrend des Betriebs. ordnungsgemaB auf dem Untfergrund. sind. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und
glafte Oberflache.

Dies ist normal bei schweren Den Teig entfernen und in zwei Portionen
Lebensmitteln (z. B. Teig oder Kése). aufteilen.



ENTSORGUNG

Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass das Geréat eine Batterie enthélt, die nicht im normaler Hausmuill
entsorgt werden darf.

E Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist das Gerat als ein Produkt aus, das nicht in den
Hausmull gehort. Bitte entsorgen Sie dieses Gerat an einer entsprechenden Sammelstelle oder bringen es zum
mmm  Kundendienst von AEG, bei dem Batterie als auch elektrische Bauteile sicher und professionell entsorgt werden.

Beachten Sie die jeweiligen lokalen Vorschriften fur die Entsorgung von Elektrogeraten und wiederaufladbaren

Batterien.

AEG behalt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verandern ohne vorherige Anktndigung.

REZEPTE

QUIRLFUNKTION - MENGEN UND VERARBEITUNGSDAUER

Zutaten
Sahne

Eiweil3

Menge Einheit Zeit Geschwindigkeit
200-400 g 120~160s 5~6
60-240 g/St ) 56

(2-8 eien Min. 120s

RUHRFUNKTION - MENGEN UND VERARBEITUNGSDAUER (MISCHEN VON LEICHTEM TEIG, Z.B. KUCHENTEIG)

Rezept Zutaten

Mehl

Eier

Butter
Schokolade- Zucker
kuchen Vanillezucker

Sauerrahm

Nougatmasse

Backpulver

Mehl

Margarine
Butterkuchen Zucker

Frische Eier

Backpulver

Menge | Einheit Zeit/ Zubereitung
Geschwindigkeit

300 g

3 St

150 g Die Butter darf nicht hart sondern muss weich
300~360s sein. Weiche Butter mit dem Zucker verrihren,

150 g Mittlere bis der Teig cremig ist. Eier nacheinander

2 TL Einstellung dazugeben. Weiter rihren und den Sauerrahm

100 g (3~4 Stufe) und Vanillezucker hinzufigen. Zum Schluss das

Mehl mit dem Backpulver hineingeben

100 g

3 TL

150 g

150 g 200~240s

150 g Mittlere Alle Zutaten in die Schissel geben und
Einstellung vermischen, bis ein glatter Teig entsteht.

3 St (3~4 Stufe)

1 TL



KNETFUNKTION - MENGEN UND VERARBEITUNGSDAUER

Rezept Zutaten Menge  Einheit Zeit/ Geschwindigkeit | Zubereitung
Mehl 750 g
Warmes Wasser 400 mL
Hefeteig" (Brot) Zucker 20 9 300~360s Alle Zutaten in die Schussel geben und
Mindestmengen Niedrige Einstellun (1~2 ' kneten, bis sie gewiinschte Konsistenz
9 Margarine 20 9 Stufe) erreicht ist.
Salz 10 g
Trockenhefe 3 g
Weizenmehl 700 g
Warmes Wasser 300 mL
Hefeteig” ol i mk Min. 360s
(Pizzateig) Frische Eier 1 St Niedrige Einstellun (1~2
Hochstmengen Salz 3 TL Stufe)
Zucker 1 TL
Trockenhefe 10 g

Zubereitung

1. In einer Schissel die Halfte der Hefe mit dem Salz und Zucker vermischen und zur Seite stellen.

2. Restliche Hefe, Wasser und Ol in die Schussel des Standmixers geben.

3. Dieser Teig sollte mit den normalen Ruhrbesen bei Mindestgeschwindigkeit gemischt werden, bis eine glatte Masse entstanden ist.
4. Eier und die mit Salz und Zucker vermischte Hefe hinzugeben.

5. Die Geschwindigkeit sollte auf die mittlere Stufe erhéht und das Mehl nach und nach dazugegeben werden.

6. Wenn der Teig an den Ruhrbesen hoch steigt, mussen die Ruhrbesen fur schweren Teig verwendet werden.

7. Mehl hinzugeben und mischen, bis eine gleichmaBige Masse entstanden ist.

8. Zu diesem Zeitpunkt muss die Eingangsleistung des Standmixers gepruft werden, so dass sie nicht den vom Hersteller angegebenen
Hochstwert Uberschreitet.

9. Der Teig ist fertig, wenn er nicht mehr an den Handen haftet.

*Bei der Zubereitung von Hefeteig keine hohere Geschwindigkeit als Stufe 2 einstellen. Der Haken kann dadurch beschadigt werden
Die Teigmenge sollte 1200 g nicht Uberschreiten. Der Uberschussige Teig wird den Haken beschadigen.
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ESPANOL

Gracias por escoger un producto AEG. Para asegurarte de obtener los mejores resultados, utiliza siempre accesorios
y recambios originales AEG, que han sido especialmente disefiados para ftu producto. Este producto se ha disefiado
pensando en el medio ambiente. Todas las piezas de pldstico estan marcadas para su reciclado.

COMPONENTES

A. Cabezal del motor (inclinable)

B. Seleccionador de velocidad Cable de alimentacion

C. Carcasa Batidor

D. Botdn de bloqueo del cabezal con inclinacion Batidor plano revestido

E. Conector frontal para accesorios Gancho de amasar revestido
F. Botdn de liberacion del conector frontal para Cortador/rallador *

Picadora de carne *

Jarra de batidora *

Tapa de la jarra de batidora con medidor *
Protector fransparente para vertido
Conducto transparente

accesorios

Tapa del conector frasero para accesorios
Eje de accesorios

Cuenco de acero inoxidable

Plato de sujecién del bol

Base anfideslizante

cHAvwmOopUTOZXIr

A-~—zToO

* Solo determinados modelos

Imagen pégina 2-3

INTRODUCCION

Antes de utilizar el aparato por primera vez: Retire todos los materiales de embalaje, como plasticos, efiquetas o
adhesivos que pueda haber en la carcasa, boles o accesorios.
Limpie el aparato y los accesorios; consulte las instrucciones: “Mantenimiento y Limpieza”.

Coloque el aparato sobre una superficie plana. Presione el boton de bloqueo del cabezal con inclinacion con una
mano e incline el cabezal del motor hacia arriba con la otra mano. Una vez en la posicion elevada quedara bloqueado.
iPrecaucion! Asegurese de que el cable de alimentacion esté desenchufado.

Ponga el selector de programas en posicion de apagado “0”". Coloque el bol de acero inoxidable en el plato de
sujecion del bol. Gire el bol en el sentido horario hasta que quede bloqueado en su posicion.

Advertencia: No haga funcionar el aparato con el batidor de alambre, batidor plano o gancho para masa sin el bol
colocado.

Coloque un accesorio en el eje. Alinee la ranura de la parte superior del accesorio con la varilla del eje del accesorio.
Presione el accesorio hacia arriba y girelo en el sentido de las agujas del reloj hasta que la varilla quede fijada en su
posicion. Para retirar el accesorio, girelo en sentido contrario a las agujas del reloj y tire de él hacia fuera.

Para quitar el accesorio, muévalo hacia la derecha vy tire.

Incline el cabezal con el accesorio para fijarlo en su posicién. Pulse el boton de bloqueo del cabezal con inclinacion
con una mano e incline el cabezal del motor hacia abajo con la otra. Introduzca el enchufe en la foma de corriente.
Coloque el protector en la parte superior del bol haciendo pasar la herramienta por la abertura del protector para
vertido. Gire el protector para vertido hasta la posicion deseada. Utilice el conducto para reducir la pérdida de ingredi-
entes. Conecte el conducto al protector utilizando los ganchos del conducto.

Advertencia: Mantenga dedos y manos alejados de las zonas con piezas moviles.

Mueva el selector de velocidad de “0” a la velocidad deseada (1-6). Una vez haya terminado de batir, gire el selec-
tor a “0”y desenchufe el aparato.

Si el aparato no esta enchufado y el selector de velocidad queda en un modo de velocidad (1-6):
El aparato no se pondra en funcionamiento automaticamente. Ponga el selector de velocidad en posicién de apagado
“0”, y a continuacion ajustelo a la velocidad deseada.

OTRAS FUNCIONES

Conector de accesorios: El aparato incorpora dos conectores de accesorios multipropdsito, uno delantero (A) y uno
posterior (B). Lea y siga atentamente las instrucciones de cada accesorio sobre seguridad y uso.



USO DE LA PICADORA DE CARNE*

Inserte el tornillo (B) en el alojamiento de la picadora (A). Coloque la cuchilla (C) sobre el eje cuadrado del ex-
tremo del tornillo. Coloque la placa de picado (D) (media o gruesa) sobre la cuchilla. Apriete la anilla (E) a mano hasta
asegurar la picadora.

Nota: No apriete en exceso la anilla.

Presione el botén de liberacién del conector de accesorios frontal hacia la derecha y retire la tapa del conector.
Ajuste el eje motor del accesorio en el conector frontal para accesorios utilizando el botén de liberacion del conector
de accesorios. El botén de liberacion de accesorios hara un clic al quedar en su posicién cuando la picadora de carne
queda correctamente enganchada. Coloque un recipiente bajo el accesorio.
Precaucion: Antes de conectar accesorios, apague y desenchufe el aparato.

Coloque la bandeja sobre el alojamiento de la picadora. Corte la carne cruda en trozos pequefios y coloquela en la
bandeja Enchufe el aparato y gire el selector de velocidad hasta 3-4. Alimente la carne en la tolva con el empujador.
Precaucion: No introduzca los dedos ni ofros utensilios en la folva de alimentacion.

Nota: La carne no debe contener huesos y piel.

USO DEL CORTADOR/RALLADOR*

Escoja un rebanador cilindrico (medio o grueso ) o un cuchillo de rallar. Inserte el accesorio girandolo en sentido
horario e infroduciéndolo en el alojamiento del rebanador/rallador. Asegurese de que el accesorio esté fotalmente
insertado.

Precaucion: jLas cuchillas y las piezas internas son muy afiladas!

Presione el botén de liberacién del conector de accesorios frontal hacia la derecha y retire la tapa del conector.
Ajuste el eje motor del accesorio en el conector frontal para accesorios utilizando el botén de liberacion del conector
de accesorios. Instale el rebanador/rallador en el conector de accesorios. El botén de liberacién de accesorios
hara un clic al quedar en su posicién cuando el rebanador(reallador queda correctamente enganchada. Coloque un
recipiente bajo el accesorio.

Corte la comida en trozos pequefios. Enchufe el aparato y gire el selector de velocidad hasta 4.

Alimente la comida en la tolva con el empujador. Cuando fermine de usar el accesorio, apague y desenchufe el
aparato. Coloque la tapa del conector frontal para accesorios utilizando el botén de liberacion del conector de ac-
cesorios.

COMO UTILIZAR LA BATIDORA*

Retire la tapa del conector trasero para accesorios tirando de él recto hacia atrds. Coloque la parte inferior de la
batidora en las tres anillas de goma. Alinee las flechas de la batidora con las del cuerpo principal.
Precaucion: Apague y desenchufe el aparato antes de conectar accesorios.

Gire la batidora en el sentido horario hasta que quede bloqueada en su posicion. El asa de la batidora debera
apuntar hacia la parte posterior de la maquina al quedar correctamente ajustada. Coloque la tapa de la batidora y el
medidor. Infroduzca el enchufe en la toma de corriente. Ajuste el selector de velocidad a la velocidad deseada (veloci-
dad recomendada: 6) y bata hasta que la mezcla alcance la consistencia deseada.

Precaucion: No ponga la batidora en funcionamiento sin ingredientes.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Desenchufe el aparato. Las varillas para montar, el accesorio de picar carne* y el de cortar en rebanadas o en tiras*
Unicamente deben lavarse a mano, con agua templada y jabon.

El recipiente, el batidor plano y el gancho de amasar son apfos para su uso en lavavajillas. Si utiliza lavavajillas,
coloque las piezas en la rejilla superior.
iPrecaucion! Las cuchillas e insertos estdn muy afilados y pueden producir lesiones.

lﬁ iAdvertencia! No sumerja el exterior, el enchufe ni el cable en agua ni ningun otro liquido.
Seque bien cada pieza antes de utilizar el aparato.

Limpieza de la batidora*:

Gire la batidora en sentido antihorario y sdquela. Quite la tapa. Vierta los restos de mezcla de la jarra. Afiada una gota
de detergente para vajillas y un litro de agua caliente. Fije la jarra de la batidora al aparato. Haga funcionar el aparato
a velocidad 6 durante medio minuto y a continuacion tire el agua. Enjuague la jarra y déjela secar.

iPrecaucioén! Las cuchillas e insertos estan muy afilados y pueden producir lesiones.



El exterior solo debera limpiarse con un pafio suave humedo y secarse con otro pafio.
Nota: No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos para limpiar la superficie del aparato.

iDisfruta de tu nuevo producto AEG!

CONSEJO DE SEGURIDAD
Lea la siguiente instruccion detenidamente antes de utilizar el electrodoméstico por primera vez.

Los nifios no deben utilizar este aparafo. Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios.

Preste atencion al manejar cuchillas y herramientas con bordes afilados al vaciar el bol
y duranfe la limpieza.

Los aparatos pueden ser utilizados por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes para manejarlos de forma segura y comprendan 10s riesgos.
Los nifios no deben jugar con el aparato.

Evite que los nifios lleven a cabo la limpieza y el mantenimiento de la unidad sin la
supervision adecuada.

El electrodoméstico Unicamente debe conectarse a una fuente de alimentacion cuya
tension y frecuencia sean iguales a las especificadas en la placa de clasificacion.
Nunca ufilice ni coja el electrodomeéstico si el cable de alimentacion o la carcasa no
esta en perfectas condiciones.

Si el electrodoméstico o el cable de alimentacion no esta en perfectas condiciones,
debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio de asistencia o por personal
cualificado, para evitar peligros.

Coloque siempre el electrodoméstico sobre una superficie plana y estable.
Desconecte siempre el electrodoméstico de la foma de alimentacion si se va a dejar
sin superV|S|on y antes de monfarlo, desmontarlo o limpiarlo.

#No sumerja el aparato, el cable ni el enchufe en agua ni en ningun ofro liquido.
No deje que el cable cuelgue por encima del borde de la mesa o encimera, no deje
que el cable entre en contacto con una superficie caliente, incluida la cocina (estufa).
Nunca use accesorios o piezas hechas por otros fabricantes no recomendados o
vendidos; puede representar el riesgo de lesiones para las personas.

Antes de realizar el desmontaje y la limpieza, asegurese de que el motor se ha
detenido completamente.

Evite el confacto con las cuchillas o piezas en movimiento ya que podria causar
lesiones. No utilice ofras herramientas ni utensilios mientras usa este aparato.

No deje el producto sin supervision mientras esté funcionando.

Asegurese de llevar el pelo recogido y de que todos los materiales sueltos y las
prendas/accesorios estén fuera del alcance del producto al utilizarlo.

Nunca procese liquidos hirviendo (max. 90°C).

No utilice este aparafo para agifar pintura. Existe riesgo de provocar explosiones.

No utilice nunca el aparafo con los accesorios batidor, batidor plano o gancho de
amasar sin colocar el recipiente.

Este electrodoméstico esta disefiado Unicamente para uso doméstico. El fabricante
no puede aceptar responsabilidad alguna por los posibles dafios causados por un uso



inadecuado o incorrecto.

+ No utilice este aparato con varios accesorios a la vez.

* PRECAUCION: Con el fin de evitar los riesgos que se puedan producir al restablecer
el interruptor térmico por error, este aparafo no debe conectarse a un interruptor
externo, como un temporizador, ni conectarse a ningun circuito que se encienda y se
apague con regularidad.

» Apague el aparato y desconéctelo de la foma de corriente antes de cambiar los
accesorios o de aproximarse a piezas maviles en funcionamiento.

o DESENCHUFAR DE LA CORRIENTE ELECTRICA CUANDO NO SE UTILICE, ANTES
DE COLOCAR O QUITAR PIEZAS Y ANTES DE LA LIMPIEZA.

SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA SOLUCION

El motor se ralentiza durante el
funcionamiento.

El aparato no se pone en
funcionamiento.

El aparato vibra o se mueve
durante el funcionamiento.

La cantidad de masa puede superar la
capacidad maxima.

La masa puede estar demasiado hiimeda,

se pega al lado del cuenco.

El aparato no esta conectado a la red
eléctrica.

El selector de velocidad no estaba en la
posicion “0” al enchufar y desenchufar
el aparato.

La batidora no esta fijada en la posicion
correcta.

La tapa del conector trasero para
accesorios no estd colocada o
correctamente montada.

El cabezal del motor esta en la posicion
superior.

Los pies de venfosa no quedan fijos en la
superficie.

Es normal con cargas pesadas (como
masas densas y queso).

COMO DESECHAR EL ELECTRODOMESTICO

):4
hi¢

Quite la mitad y procese en dos series.

Afiada mas harina, cucharada a cucharada,
hasta que el motor acelere. Procese la masa
hasta que los costados del cuenco estén limpios.

Asegurese de enchufar el aparato antes de
usarlo.

Ponga el selector de velocidad en posicion
de apagado “0",y a confinuacion ajustelo a la
velocidad deseada.

El asa de la batidora deberd apuntar hacia
la parte posterior de la maquina al quedar
correctamente ajustada.

Instale la tapa del conector frasero para
accesorios presionando directamente hacia
delante hasta que quede bloqueada en su
posicion.

Gire el selector hasta la posicion “0”. El cabezal
del motor estd en la posicion superior. Mueva
el selector de velocidad de “0” a la velocidad
deseada (1-6).

Asegurese de que las ventosas estén limpias.
Coloque la maquina en una superficie lisa y
brillante.

Quite la mitad y procese en dos series.

Este simbolo que aparece en el producto indica que este producto contiene una bateria que no debe eliminarse
con los residuos domésticos normales.

Este simbolo que aparece en el producto o en el embalaje indica que el producto no debe tratarse como residuo
doméstico. Para reciclar su producto, llévelo a un punto de recogida oficial 0 a un centro de servicio AEG, donde
se retirard y reciclard la bateria y piezas eléctricas de forma segura y profesional. Siga las normas del pais sobre

recogida por separado de productos eléctricos y baterias recargables.

AEG se reserva el derecho a hacer cambios en los productos, informacion y especificaciones sin previo aviso.



RECETAS

CANTIDADES Y TIEMPO DE PROCESAMIENTO DE LA FUNCION DE MEZCLA

Ingredientes Cantidad Unidad Tiempo Velocidad
Nata 200-400 g 120~160s 5~6
Huevo - clara 60-240 g/uds 5~6

Al 12
(2-8 huevos) menos 120s

CANTIDADES Y TIEMPO DE PROCESAMIENTO DE LA FUNCION PARA BATIR (MEZCLA DE MASA LIGERA, P. EJ.: MASA DE REPOSTERIA)

Receta Ingredientes Cantidad  Unidad Hora/Velocidad | Método
Harina 300 g
Huevo 3 uds La mantequilla debe estar blanda y no dura.
Mantequilla 150 g Remueva la mantequilla blanda con azdcar
Azicar 150 g 300~360s hasta que esté cremosa. Afiada los huevos
Pastel de chocolate i Ajuste medio | uno tras ofro. Mienfras remueve, aflada
Azlicar de vainilla 2 cucharadita (ajuste 2~4) la mata agria y el aztcar de vainilla. Por
Nata agria 100 g ultimo, remueva en la mezcla la harina con
Mezcla cruda turrén 100 g el bicarbonato.
Bicarbonato 3 cucharadita
Harina 150 g
Margarina 150 g 200~240s ) :
Tarta de , Coloque todos los ingredientes en el cuenco
; Azlcar 150 g Ajuste medio , .
mantequilla y mézclelos hasta que esté listo.
Huevo fresco 3 uds (ajuste 24
Levadura 1 cucharadita
CANTIDADES Y TIEMPO DE PROCESAMIENTO DE LA FUNCION DEL ACCESORIO
Receta Ingredientes Cantidad  Unidad Hora/Velocidad ' Método
Harina 750 g
Agua caliente 400 mL
M * . -
asa de levadura Azucar 20 9 BQO 360s Coloque todos los ingredientes en el cuenco
(pan) Canfidades i Bajo medio amase hasta un nivel safisfactorio.
min. Margarina 20 9 (ajuste 1~2) 4 un v
Sal 10 g
Levadura seca 3 g
Harina de trigo 700 g
Agua caliente 300 mL
Masa de levadura® | Aceife 7 mL Al menos 360s
(masa de pizza) Huevo fresco 1 uds Bajo medio
Cantidades méax. Sal 3 cucharadita (ajuste 1~2)
Azlcar 1 cucharadita
Levadura seca 10 g
Método

1. En un contenedor mezcle la mitad de la levadura con la sal y el azlcar y déjelo aparte.

2. En el cuenco de la batidora amasadora coloque la masa restante, el agua y el aceite.

3. Esta levadura se debe mezclar con batidoras convencionales, a la velocidad minima hasta que obtenga una mezcla suave.

4. A continuacion, afiada el huevo vy la levadura a la sal y el azlcar.

5. La velocidad se debe aumentar a media y la harina se debe ir afiadiendo gradualmente.

6. Cuando observe que la masa fiende a subir por encima de la batidora, se debe cambiar por la batidora para masa densa.

7. Ponga toda la harina y mezcle hasta obtener una mezcla homogénea.

8. En este punto debe supervisar la potencia de entrada de la batidora amasadora, para que no supere el valor méximo indicado por el
fabricante.

9. La masa alcanza el punto cuando ya no tenga pasta en la mano.

*No supere la Velocidad 2 cuando prepare masa de levadura. Esto puede dafiar el gancho. La masa no debera tener un peso superior
a 1200 g. El exceso de masa dafiara el gancho.
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FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit AEG. Afin dobtenir les meilleurs résultats, n'utilisez que des accessoires et pieces
détachées AEG. lIs ont été spécifiquement concus pour votre produit. Ce produit a été concu dans le respect de
I'environnement. Toutes les parties en plastique sont marquées a des fins de recyclage.

COMPOSANTS

A. Bras moteur (inclinable) L. Cordon d'alimentation

B. Sélecteur de vitesse M. Fouet métallique

C. Socle moteur N. Batteur plat (avec revétement)

D. Touche de verrouillage d'inclinaison de la téte O. Crochet a pétrir (avec revétement)

E. Orifice de fixation avant P. Trancheuse/Réape *

F. Touche de libération de lorifice de fixation avant Q. Hachoir a viande *

G. Cache de lorifice de fixation arriere R. Mixeur*

H. Tige de fixation des accessoires S. Couvercle du mixeur avec verre doseur *
I. Bol en acier inoxydable T. Couvercle verseur transparent

J. Plaque de fixation du bol U. Couvercle anti projection transparent
K. Pieds anfidérapants

*Sur certains modeles uniquement

Schéma page 2-3

PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois : refirez fous les emballages comme le plastique, les étiquettes
et les autocollants pouvant se trouver sur l'appareil, dans les récipients ou sur les accessoires. Nettoyez l'appareil et
les accessoires. Reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage ».

Placez I'appareil sur une surface plate. Appuyez sur la fouche de verrouillage d'inclinaison de la téte avec une main,
et faites basculer la téte du moteur avec I'autre main. Une fois dans la position haute, la téte se bloque. Attention!
Assurez-vous que le cable d'alimentation est débranché.

Placez le sélecteur de vitesse sur « O ». Placez le bol en acier inoxydable sur sa plaque de fixation. Faites tourner le
bol vers la droite pour le verrouiller dans cette position.

Avertissement : ne mettez jamais I'appareil en marche si le fouet, le batteur ou le crocher a pate sont en place mais
que le bol nest pas verrouillé a sa place.

Placer un accessoire sur la tige a accessoires. Aligner la fente au sommet de I'accessoire avec la broche de l'arbre
dentrainement. Pousser l'accessoire et le tourner dans le sens des aiguilles d'une montre jusqua ce que la broche soit
verrouillée. Pour retirer 'accessoire, le tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une montre puis le tirer.

Abaisser le bras du robot et le verrouiller : Positionner le bouton en mode déverrouillage d'une main et incliner

le bras de l'autre. Insérer la fiche électrique dans une prise secteur. Placer le couvercle verseur sur le bol en passant
I'accessoire a travers louverture prévue a cet effet. Pivoter le couvercle verseur pour le positionner selon l'utilisation
souhaitée. Utiliser la goulotte pour éviter les projections d'ingrédients. Positionner le couvercle avec bec verseur sur le
bol a l'aide des crochets.

Avertissement : Garder les doigts et les mains hors de portée des pieces mobiles.

Sélectionner la vitesse souhaitée (1a 6). Une fois l'utilisation terminée, positionner le sélecteur de vitesse en posi-
tion « O » et débrancher l'appareil.

Si l'appareil est débranché et que le sélecteur de vitesse est laissé en mode vitesse (1a 6). L'appareil ne démarre
pas automatiquement. Tournez le sélecteur de vitesse sur « O », puis tfournez-le sur la vitesse souhaitée.

AUTRES FONCTIONS

Orifice de fixation : I'appareil dispose de deux orifices de fixation multi-usage, un a lavant (A), et l'autre a l'arriere (B).
Lisez et suivez attentivement les instructions fournies avec chaque accessoire pour utiliser correctement I'appareil.

COMMENT UTILISER LE HACHOIR A VIANDE*

Insérer la vis de hachage (B) dans son support (A). Positionner correctement la lame (C) sur 'axe carré, a
I'extrémité de la vis de hachage. Placer 'emporte-pieéce (D) (moyen ou gros) sur la vis dans les encoches prévues a
cet effet. Visser lanneau correctement (ED.

Remarque : Ne pas serrer excessivement lanneau.



Poussez la touche de libération de l'orifice de fixation avant vers la droite et retirez le cache de l'orifice de
fixation. Placez l'axe d'entrainement de I'accessoire dans lorifice de fixation avant, en utilisant la touche de libération
de lorifice de fixation. La touche de libération de l'orifice de fixation émet un clic pour indiquer que la francheuse est
correctement fixée. Placez un récipient sous I'accessoire.

Attention : Avant d'installer un accessoires, éteindre I'appareil et le débrancher.

Placer le plateau sur le hachoir. Couper la viande crue en petits morceaux et la disposer sur le plateau. Brancher
I'appareil et tourner le sélecteur de vitesse sur 3-4. Insérer la viande dans la goulotte en utilisant le poussoir.
Attention : Ne jamais placer ses doigts ni d'autres ustensiles dans la goulotte.

Remarque : La viande ne doit contenir ni os, ni muscle, ni peau.

COMMENT UTILISER LA TRANCHEUSE/RAPE*

Choisissez une trancheuse cylindrique (moyenne ou épaisse) ou la broyeuse. Insérez 'accessoire en le tournant
vers la droite dans 'emplacement de la trancheuse/broyeuse. Assurez-vous que l'accessoire est entierement inséré.
Attention : Les lames sont trés coupantes !

Poussez la touche de libération de l'orifice de fixation avant vers la droite et retirez le cache de l'orifice de
fixation. Placez l'axe d'entrainement de I'accessoire dans lorifice de fixation avant, en utilisant la touche de libéra-
tion de l'orifice de fixation. Installez la trancheuse/broyeuse dans l'orifice de fixation. La touche de libération de
I'accessoire émet un clic pour indiquer que la trancheuse/broyeuse est correctement fixée. Placer un récipient sous
I'accessoire. Découper les aliments en petits morceaux. Brancher 'appareil et tourner le sélecteur de vitesse sur 4.

Insérer les aliments dans la goulotte en utilisant le poussoir. Lorsque ['utilisation des accessoires est terminée,
éteindre le robot ef le débrancher. Placez le cache de l'orifice de fixation en utilisant la touche de libération de l'oriice
de fixation.

COMMENT UTILISER LE MIXEUR*

Retirez le cache de l'orifice de fixation arriére en le tirant vers l'arriere. Placez le fond du mixeur dans les trois an-
neaux en caoutchouc. Alignez les fleches du mixeur avec les fleches sur le corps de 'appareil.
Attention : éteignez et débranchez I'appareil avant d'installer les accessoires.

Faites tourner le mixeur vers la droite pour le verrouiller en position. La poignée du mixeur doit étre fournée vers
I'arriere de la machine s'il est correctement installé. Placez le couvercle du mixeur et le verre doseur. Insérez la fiche
dans la prise secteur. Ajustez le sélecteur de vitesse sur la vitesse souhaitée (vitesse recommandée : 6), mixez jusqu'a
obtenir la bonne consistence de mixage.

Attention : ne faites jamais fonctionner le mixeur sans aucun ingrédient.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débrancher l'appareil. Le fouet, le hachoir et la trancheuse doivent étre lavés exclusivement a la main, a I'eau chaude
et au savon.

EI Le bol, la feuille et le crochet a pate peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Si vous utilisez le lave-vaisselle, placez
les piéces dans le panier supérieur.
Attention ! Les lames et accessoires sont trés aiguisés et peuvent provoquer des blessures.

09
m Avertissement ! Ne plongez jamais le corps de appareil, sa fiche d'alimentation ni le cable dans l'eau, ou dans un
autre liquide.
Séchez soigneusement les pieces avant de les utiliser.

Nettoyage du mixeur* :

Faites tourner le mixeur vers la gauche et retirez-le. Retirez le couvercle Versez la préparation du mixeur dans un au-
tre récipient. Ajoutez une goutte de produit vaisselle et un litre d'eau chaude. Installez le mixeur sur 'appareil. Lancez
I'appareil a la vitesse 6 pendant une demi-heure, puis videz 'eau. Rincez le mixeur, puis laissez-le sécher.

Attention ! Les lames et accessoires sont fres aiguisés et peuvent provoquer des blessures.

Le corps de I'appareil doit uniquement étre nettoyé avec un chiffon humide, puis séché avec un torchon. Re-
marque : n'utilisez pas de produit abrasif ou de tampon a récurer pour nettoyer les surfaces de I'appareil.

Profitez pleinement de votre produit AEG!

FR



CONSIGNES DE SECURITE

Les instructions suivantes doivent étre lues attentivement avant d‘utiliser la machine pour la
premiére fois.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Lappareil et son cordon dalimentation
doivent étre conservés hors de portée des enfants.

Des précautions doivent éfre prises lors de la manipulation des lames et des outils coupanfs,
du vidage du bol et pendant le neftoyage.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
et mentales sont réduites ou dont les connaissances et [expérience sont insuffisantes, a
condition d*étre surveillés ou d'avoir recu des instructions concernant [utilisation sécurisée
de appareil et de comprendre les risques encourus.

Les enfanfs ne doivent pas jouer avec [appareil.

Les enfants ne doivent pas netfoyer ou entreprendre une opération de mainfenance sur
lappareil sans surveillance.

L'appareil doif éfre branché sur un réseau électrique correspondant a la tension et a la
fréquence dalimentation indiquées sur la plague signalétique.

Ne jamais ufiliser ou mettre en marche Iappareil si

- le cordon dalimentation est endommagé ;

- le corps de l'appareil est endommage.

SilTappareil ou le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, I'un de ses réparateurs ou toufe aufre personne diiment qualifiée afin d'éviter fout
danger.

L'appareil doif toujours étre placé sur une surface de travail plane et horizonfale.

Toujours débrancher appareil de lalimentation s'il est laissé sans surveillance et avant
assemblage, démontage ou nettoyage.

v
(79 Ne plongez pas lappareil, son cordon ou sa prise dans leau ni dans aucun autre liquide.
Ne laissez pas le cordon dalimentation dépasser du bord de la table ou du comptoir. Ne le
mettez pas en contact avec une surface chaude, nofamment sur une cuisiniere.

Nutilisez jamais d'accessoires ou pieces faites par un autre fabriquant qui n'est pas
recommandé ou vendu ; risque de blessure.
Assurez-vous que le moteur est completement arrété avant de démonter et de nettoyer les
pieces de appareil.

Evitez tout contact avec les lames ou les parties amovibles qui pourrait provoquer des
blessures | N'ufilisez pas dautres outils ni dautres ustensiles lors de [utilisation de 'appareil
Ne quittez pas cet appareil des yeux lorsqu'il est en marche.
Attention, pendant ['utilisation du produif, les cheveux longs, les vétements amples et les
bijoux, doivent étre maintenus a [écart.
Ne jamais utiliser [appareil avec des liquides bouillants (max. 90°C).
Ne pas ufiliser cet appareil pour mélanger de la peinture. Aftention, danger, risque
dexplosion'!
Ne faites jamais fonctionner Iappareil avec le fouet métallique, le bafteur plat ou le crochet
de pétrissage si le bol n'est pas en place.
Cet apparell est desfiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant décline toute



|responsefbiliTé en cas de dommages résultant d'une utilisation incorrecte ou inadaptée de

appareil.

o ATTENTION: afin déviter les risques liés a une remise a zéro accidentelle de l'inferrupteur
a relais thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par un dispositif de marche /
arrét externe (minuterie) ni branche sur un circuif régulierement allumeé et éteint par le
fournisseur dénergie.

+ Nutilisez pas cet appareil avec plusieurs accessoires en méme femps.

* Eteignez Iappareil et débranchez-le de dalimentation avant de remplacer les accessoires ou
dapprocher les éléments en mouvement en cours d'utilisation.

o DEBRANCHEZ LAPPAREIL DE LA PRISE SECTEUR LORSQUE VOUS NE LUTILISEZ PAS,
AVANT DINSERER QU DE RETIRER DES ACCESSOIRES ET AVANT DE LE NETTOYER.

GESTION DES PANNES

PROBLEME CAUSE SOLUTION

Le moteur ralentit pendant
l'utilisation.

La quantité de pate dépasse peut-étre la = Enlevez-en la moitié et procédez en deux fois.

capacité maximale.

La pate est peut-étre trop liquide et colle
aux parois du bol.

Ajoutez plus de farine, 1 cuillére a soupe a la fois,
jusqu'a ce que le moteur accélere. Continuez
jusqu'a ce que la pate n'accroche plus aux parois
du bol.

Veillez a brancher l'appareil avant de l'utiliser.

L'appareil ne démarre pas. L'appareil n'est pas branché.

Le sélecteur de vitesse n'était pas en
position « O » lorsque la machine était
branchée et débranchée.

Tournez le sélecteur de vitesse sur la position
« 0 » avant de sélectionner la vitesse souhaitée.

L'appareil vibre/bouge lors de
I'utilisation.

MISE AU REBUT

132 g

Le mélangeur n'est pas fixé dans la
position correcte.

Le couvercle du moyeu arriére n'est pas
en place ou correctement assemblé.

Le bras moteur est en position haute.

Les pieds a ventouse n‘étaient pas
correctement fixés sur la surface.

Cest normal pour des charges lourdes
(par ex. pate épaisse, fromage).

Lorsque le montage est correct, la poignée
du bol mélangeur est tournée vers l'arriere de
I'appareil.

Fixez le couvercle du moyeu arriére en le
poussant vers l'avant jusqu’a ce qu'il soit en
position de verrouillage.

Tournez le sélecteur de vitesse sur la position
« 0 ». Inclinez le bras moteur vers le bas.
Sélectionner la vitesse souhaitée (1a 6).

Assurez-vous que les pieds a venfouse sont
propres Placez l'appareil sur une surface lisse
et brillante.

Enlevez-en la moitié et procédez en deux fois.

Ce symbole sur le produit indique qu'il contient une batterie qui ne doit pas étre mise au rebut avec les déchets
ménagers normaux.

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne peut pas étre traité comme un déchet
meénager Pour recycler votre produit, apportez-le dans un point de récupération officiel ou un service apres-
vente d’AEG qui pourra retirer et recycler la batterie et les parties électriques de facon slre et professionnelle.

Suivez les réglementations de votre pays concernant la récupération séparée des parties électriques et des

batteries rechargeables.

AEG se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans nofification préalable.



RECETTES

QUANTITES A FOUETTER ET DUREES DE FOUETTAGE

Ingrédients Quantité | Unité Durée Vitesse
Créme 200-400 g 120~160s 5~6
Blanc d'ceuf 60-240 g/ceuf 5~6

28 ceufs) Au moins 120s

QUANTITES A BATTRE ET TEMPS DE MELANGE (MIXAGE DE PATE LEGERE (PAR EX. : PATE A GATEAU))

Recette Ingrédients Quantité | Unité Durée/Vitesse | Préparation
Farine 300 g
CEuf 3 ceufs
Le beurre doit étre mou. Mélangez le beurre
Beurre 150 g . " .
300-360s doux avec le sucre jusqu'a ce que le mélange
. Sucre 150 9 , devienne crémeux. Ajoutez les ceufs un par
Gateau au chocolat Réglage moyen ) N
Sucre vanillé 2 C. Acafé (position 34) un. Tout en mélangeant, ajoutez la créeme et
R P le sucre vanillé. Ajoutez enfin la farine et le
Creme aigre 100 g .
bicarbonate.
Mélange au nougat 100 g
Bicarbonate 3 c.acafé
Farine 150 g
Margarine 150 g 200~240s »
N , Versez tous les ingrédients dans le bol et
Géateau au beurre Sucre 150 g Réglage moyen | X N R o
mélangez-les jusqu’a ce la pate soit préte.
Euf frais 3 ceufs (position 3~4)
Levure chimique 1 c. a café
QUANTITES A PETRIR ET DUREES DE PETRISSAGE
Recette Ingrédients Quantité | Unité Durée/Vitesse  Préparation
Farine 750 g
Eau chaude 400 mL
-~ | T ingré |
Pate levée (pain) | Sucre 20 g 3/00 360s Pl acgz ous les mg\redlems dans/ e bol
Uantités minimales Réglage bas et pétrissez jusqu'a obtenir un résultat
q Margarine 20 9 (position 1~2) safisfaisant.
Sel 10 g
Levure séche 3 g
Pate levée* (pate Farine de blé 700 g
apizza) quantités | £4 chaude 300 mL
maximales
Huile 75 mL

Au moins 360s
CEuf frais 1 ceufs Réglage bas
(position 1~2)

Sel 3 c.acafé
Sucre 1 c.acafé
Levure séche 10 g

Préparation

1. Dans un récipient, mélangez la moitié de la levure avec le sel et le sucre, et laissez de coté ;

2.Dans le bol du robot, versez la levure restante, l'eau et I'huile ;

3. Cette pate doit étre pétrie avec les batteurs de base, a vitesse minimale, jusqu'a obtenir un mélange homogene ;

4. Ensuite, ajoutez I'ceuf et le mélange levure, sel et sucre ;

5. Augmentez la vitesse au niveau moyen et versez la farine petit a petit;

6. Dés que la pate semble gonfler et sélever au-dessus des batteurs, remplacez-les par les batteurs concus pour les mélanges lourds ;
7. Versez toute la farine et pétrissez jusqua obtenir un mélange homogene ;

8. A ce niveau de la préparation, vous devez surveiller la puissance dentrée du robot afin de vous assurer queelle ne dépasse pas la valeur
maximale définie par le fabricant ;

9. La pate est préte lorsqu'elle ne colle plus dans la main

*Ne dépassez pas la vitesse 2 lorsque vous préparez une pate levée. Cela pourrait endommager le crochet. La quantité de pate ne
doit pas dépasser 1200 g. Une quantité de pate excessive endommagera le crochet.



EAAHNIKA

>ag euxapioToupe Trou emAégaTe éva Tpoidv Tng AEG. MNa va éxeTe Ta KaAUTEPa Suvatd ammoTeAéopara,
XPNOIYOTIOIEITE TTAVTa Ta YVAigIa eapTApaTa Kal avTaAAakTIKG TN AEG. Exouv axediaoTei aTTOKAEIOTIKG YIa TO TTPOIOV
00aG. To TTpoidv auTo £xel oxediaoTei AapBavovtag utréwn 1o TepIBaAov. OAa Ta TTAAOTIKG pépn €ival onuacpéva

KaTGAANAa pe okoTTo va avokukAwBoOv.

E=ZAPTHMATA
A. KepaAn potép (ue duvatdtnTa KAiong) L. KaAwdio Tpogpodoaiag
B. EmAoyéag TaxutnTag M. ZupudTivog avadeuTrpag
C. MepiBAnua N. EmkoAuppévog eTTiTredog avadeuTnpag
D. MAAKTpO ao@AAIong Pe KEKAIUEVN KEPOAR 0. EmkaAuppévog yavtZog Cuung
E. Mpbéo6ia TARuvN TTpocdptnong P. Kéeng/Tpiptng *
F. MAAKTpo ammac@dNiong Tpoabiag TTARUVNG Q. Kpeartounyavn *
TTPOCAPTNONG R. MmAévtep (Blender) *
G. NMiow kdAuppa TTARPVNG TTPOCAPTNONG S. KdaAuppa utrAévrep pe petpntr déong *
H. Agovag e€aptnudatwv T. Ala@avég TpooTaTeuTikd oepBIpioUaTOg
. MmoA amé avogeidwTto atodAi U. Aiagavég otopio
J. TMAdka ao@aNiong pTroA s ) .
K. AvTioNo8nTIKG TEApOTG Mévo yia cuykekpipéva JovTéAa

Eikéva otn oehida 2-3

EKKINHZH XPHZHX

MpoToU XPNOIPOTIOINOETE T CUOKEUR CAG YIO TTPWTN Qopd: AQaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUCKEUATIAG,
OTTWG Ta TTAACTIKG  PEPN, TIG ETIKETEG, TO AUTOKOAANTA 1 TIG ETIKETEG GAUAVANG TTOU EVOEXETAI VA Eival
€TMKOANPEVEG OTO TTEPIBANMA, TA UTTOA 1} TG TTPOCAPTAATA.

KaBapioTe Tn ouokeur kai Ta TTapeAkOpeva TG, BAETTe odnyieg: “Kabapiopog kai @povTida”.
ToTroBETAOTE TN CUCKEUN ETTAVW O€ pIa ETTITTEdN £mIPAvela. MiEaTe TO TTAAKTPO AoPAAIONG KEKAINEVNG
KEPAAAG PE TO €va XEPI KAl DWOTE KAION TTPOG Ta £TTAVW OTNV KEPAAA TOU POTEP PE TO AAAO XEPI. MOAIG
Bpebei otnv Tavw B€on Ba ao@aAioel.

Mpoooxn! BeBaiwbeite 6T To KAAWSIO TPOPOdOTIAg dEV CUVIEETAI OTNV TIPICA.

OpioTe ToV eTmIAoyéa TaxuTnTag o€ Béon “0” (ANMENEPTOMOIHMENOY). ToroBeTioTE TO PTTOA ATr6
avogeidwTro aradAl oTnV TTAdKA ao@dAiong MTTOoA. MNepiaTpéwarte To UTToA de§Id0TPOPA YIa VA TO
ao@alioeTe aTn B€on Tou.

MNpos&idotroinon: Moté unv BETETE TN CUOKEUN O€ A&IToupyia PE TO GUPPATIVO XTUTINTHPI, TO HOVOKOUPOTO
XTUTTNTAPI 1 TO XTUTTNTAPI YIa {UN (TUTTOU GyKIOTPOU) GV TO PTTOA Bev BpiokeTal oTn BEon Tou.
TomroBeTROTE éva e§dpTNUO OTOV G§ova §apTnuaTWV: EUBUypappioTe TNV UTTOdOXN GTO TTAVW UEPOG
Tou €€PTANATOG E TOV TTEIPO OTOV GEova £EaPTNUATWY. ZTTPWETE TO EEAPTNUA TTPOG TA ETTAVW KOl OTPEWTE
T0 Be€160TPOPA EWG O6TOU O TTEIPOG aoPaAioel oTn Béon Tou. MNa va agaipéoeTe To €§GPTNHA, YUPIOTE TO
apIoTEPOTTPOPA KAl TPABASTE.

FeipeTe TNV KEPAAN pE TO €§APTNHA YIa va acg@alioel oTn Béon Tng: MEoTe TO KOUPTTi AOPAAIONG
KAiong TNG KEQAAARG PE TO €va XEPI KAl KATEBAOTE TNV KEPAAT HOTEP KATW PE TO BAAO XEPI. ZUVOEDTE TO
@IG 0TV TTPia. TOTTOBETAOTE TO TIPOOTATEUTIKO OEPPIPICHATOG ETTAVW OTO PTTOA KAVOVTAG TO £pYaAEio
va TTepAoel h€aa atrod 1o Gvolyua Tou TTPOCTATEUTIKOU oepPIpiopaTog. MepioTpéyTe TO TTPOCTATEUTIKO
oepPIpiopaTog TNV TIPOTIHWHEVN B€0N XPAoNG. XPNGIUOTIOINCTE TO OTOUIO VIO VA UEIWOETE TO XUOIUO
TWV UAIKWV. ZuvO£OTE TO OTOUIO OTO TIPOCTATEUTIKO OEPPIPICUATOG XPNOIMOTIOIWVTAG Ta AYKIGTPO TTOU
UTTGPXOUV OTO GTOIO.

MNposgidotroinon: KpatioTe Ta SAxTUAX KaI TO XEPIO OAG PHOKPIA OTTO TTEPIOXEG ME KIVOUPEVD PEPN.
MeTakivAoTe ToV €mIAoyéa TaXUTNTAG 1o TN B€0n «0» oTNV EMBOUUNTA TaxuTnTa (1-6).

‘Otav n avapign £xel oAokAnpwOEei, oTpéwTe Tov eTMAOYEa TaxUTNTag 0T B€0n «0» Kal ATTOOUVOEDTE TN
OUOKeUN amo Tnv Tpida.

Edv n cuokeun dev gival TorroBeTnuévn oTtnv pila kal o emAoy£ag TaxuTnTag £XEI aPEBEi OTN

AsiToupyia TaxuTnTag (1-6):

H ouokeun dev Ba ekkivnBei autéparta. NupioTe Tov emAoyéa TaxUuTnTag oTn Béon «0»
(AMENEPTOMOIHMENOZ) katétmv yupioTe Tov oTnv €mOupnTA TaxuTnTa.

ANNEZ AEITOYPTIEZ

MAAPVN TTpocdpTnoNng: H ouokeur S100£TEl BUO EVOWHPATWHEVESG TTAAUVEG TTPOGAPTNONG TTOAATTAWY
AeiToupyiwy, dia ato Tpoabio pépog (A) kai pia oTo Tiow PEPOG (B). MapakaAw diaBdaaTe kal TNPRAOTE
TIPOCEKTIKA TIG 0dNYiEG TTOU TTapEXOVTal HE KABE TTPOCAPTNON YIO CWOTH KAl A0PAAr Xprion.



NAQx NA XPHZIMOIMOIHZETE THN KPEATOMHXANH*

Eicaydyete Tn Bida dAeong (B) oto mepiBAnpa Tng kpeartopunxavig (A). TotroBeTroTe T AeTTida

(C) mévw atd Tov TETPAYWVO dgova aTo TEAOG TNG Bidag dAeang. TorroBeTAGTE TNV TTAGKA GAeong (D)
(Meoaia A Xovtpr) Tavw atré tn Aetmida. Z@igTe 10 dayTuAidl (E) pe To x€pI HEXPI N KpEATOPNXAVA va gival
ac@aliopévn.

Znueiwon: Mn oiéetre urepBoAika 10 daxTUuAidI.

MéoTe TPOG T KATW TO TTARKTPO ATTACPAAIONG VIO va METOKIVNOEI N TTpAaBia TTARuVN
TPOCAPTNONG TTPOG Ta Se§IG KaI aPAIPECTE TO KAAUPPA TNG TTARUVNG TTpocgdpTnong. MpooapudoTe
Tov G&ova 10XU0G TOU TTPOCAPTAPATOG OTNV UTTOdOXH TNG TTPOGBIag TTARUVNG TTPoodpTNONG,
XPNOIPOTIOIDVTAG TO TTARKTPO aTreAEUBEPWONG TNG TTARUVNG TTPOodpTNONG. To TTARKTPO aTTeAeUBEpwaOng
ToU TTpocapTHHATOG Ba KAEIBWOoEl 0Tn BEan Tou pe évav X0 “KAIK” HOAIG TOTToBEeTNOEI aopaiwg oTn Béon
Tou TO €&dpTNUa GAeoNG KpéaTog. TOoTTOBETAOTE £va SOXEIO KATW ATTO TO TTPOCAPTNUA.

Npoooxn: MpoTol TTPOCaPTACETE Ta EEAPTANATA ATTEVEPYOTIOINOTE T CUOKEUN KAl ATTOOUVOEDTE TNV aTTd ThV
Tpida.

TotroBeTROTE TO Sioko PaynNTOU TTAVW aTrd TO TEPiIBANMA TNG KpeaTopnxavig. KowTe wpo kpéag o€
MIKP& KOPMATIO KAl TOTTOBETAOTE Ta GTO dioKO PaynToU. ZUVOEDTE TN CUCKEUR OTNV TTPila Kal OTPEWTE TOV
emAoyéa Tax0TnTag TNV TaAXUTNTa 3-4. TPOPOBOTHOTE TO KPEAG OTO OTOMIO TPOPODOTIAG XPNOIUOTIOIVVTAG
TOV TTECTAPA.

Npoooxn: Mn Bdadete Ta SAXTUAG 0ag 1 epyaleia YayeIpIKAG OTO OTOHIO TPOPODOTIaG.

Znueiwan: To kpéag Oev TTPETTEI va TTEPIEXEI KOKKAAQ, LUES 1 Oéppa.

NQz NA XPHZIMOTOIEITE TON KO®TH/TPI®TH*

EmiAESTE Evav KUAIVEPIKO e§dpTnUa TEPOXIOHOU (M€OO 1 PE EVOEIKTN) A éva paxaipl TEPaXIOHOU.
Eicaydyete 10 TTpOGEPTNHO TTEPIOTPEPOVTAG TO DECIOATPOPA PETT OTO TTEPIBANUA TOU EEAPTANATOG
TepaxiopouU. BeBaiwbeite 6T To TTpoadpTnua £xel El00xBel TTARPWG.

Npoooxn: O1 AeTrideg Kal Ta évBeTa e€apTApaTa gival TTOAU aixunpd!

MéoTe TPOG Ta KATW TO TTARKTPO ATTACPAAIONG TG TTPOOBIAG TTARUVNG TTPOCAPTNONG YIX VA TN
HETOKIVAOETE TTPOG Ta SeIG Kol apaIPECTE TO KAAUPMA TNG TTARUVNG TTPoodpTNoNG. MpocapudoTe Tov
a&ova 10x00G TOU TTPOCAPTAKATOG OTNV UTTOB0XH TNG TTPOCBIag TTARUVNG TTPOCAPTNONG, XPNOIKMOTIOIVTAG
TO TTAAKTPO atreAeuBépwaong TNG TTAAUVNG TTPOCAPTNONG. ZUVAPHOAOYNAOTE TO £§APTNHA TEPAXICHOU
oTNV MARPVN TTPOCdPTNONG. To TTARKTPO aTTEAEUBEPWONG TOU TTPOCAPTAUATOG Ba KAEIDWOEI 0T BEon
Tou pE évav NXo “KAIK” JOAIG TOTTOBETNOE aopaAwg aTn Béan Tou To eEApTNUA TEPayIoPoU. ToTroBeTAOTE
€va doxeio KaTw atré 1o £€dpTnUa. KOWTe TOo @aynTéd o€ PIKPG KOPUATIA. ZUVOEDTE TN GUOKEUN OTNV TIpida
Kal oTpéWTe Tov £mmAoyéa TaxUTNTAG oTNV TaXUTnTa 4.

Tpo@odoTHOTE TO PAYNTO CTO OTOHIO TPOPOSOTiag XPNTIMOTIOIWVTAG TOV TiEaTAPA. OTav
TEAEIWOETE, ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN Kal ATTOoUVOEOTE TNV a1 TNV TTPia. TOTTOBETAGTE TO KAAUPMA
NG TTPO0BIag TTARUVNG TTPOCAPTNONG XPNOIUOTIOIWVTAG TO TTARKTPO aTTeEAEUBEPWONG TNG TTARKVNG
TTpoodpTNONG.

MQX NA XPHZIMOTIOIHZETE TO MMAENTEP*

AQaipéoTe TO KAAUPMA TNG TTOW TTARUVNG TTPOCAPTNONG TPABWVTAG TO EUBUYPAUHA TTPOG T TTIOW.
TotmoBeTAOTE TN BAON TOU PTTAEVTEP ETTAVW OTOUG TPEIG EAAOTIKOUG BaKTUAioug. EuBuypappioTe Ta BEAN
€TMAVW OTO PTTAEVTEP PE Ta BEAN OTO KUPIO OWHA TNG CUOKEUNG.

Mpoaooxn: ATevepyoTTOINOTE T CUOKEUN Kal BYAATE TO @I atrd TNV TTPIda TTPOTOU TTPOCAPTHCETE TA OTIOI
TIOPEAKOPEVA.

NepioTpéyTte To PTTAévTEp BE§I6OTPOPA YIA Va TO aopalioeTe oTn B€on Tou. H Aafr Tou ptAévtep Ba
TIPETTEI TIAVTA Va BEIXVEI TTPOG TO THOW PEPOG TNG PNXAVAG OTaV EXEl EyKATOOTABET Pe TOV KATAAANAO TPOTTO.
TotroBeTAOTE TO KAAUpPPQ TOU PTTAEVTEP Kai TO METPNTH ddoNG. EicaydyeTte To @Ig oTnv Trpida. MNMpocapudoTe
Tov emAoyéa TaxUTnNTag oTNV €mMBUPNTA TaxUTNTA (CUVICTWHEVN TaxUTNTa: B), avapeigTe Ewg 6TOU ETITEUXOE
N CWOoTH UPA TWV UANIKWV.

Npoooxn: Mnv BéTeTe TTOTE TO PTTAEVTEP O€ AEITOUPYia XWPIG Va EXETE TOTTOBETAOEI O€ AUTOV UAIKG TTPOG
avapeign.

KAGAPIZMOZ KAI ®PONTIAA

ATtroouvdéoTe Tn ouokeun atré Tnv pida. MAUVETE TOV CUPPATIVO AVADEUTHPA, TNV KPEATOUNXAVA™ Kal
TOoV KOQTN/TPIQTN* HOVO OTO XEPI, PE {EOTO TATIOUVOVEPO.

_ox To pTToA, 0 eTiTTEdOG AVadEUTAPAG Kal 0 YAvT{oG {UUNG PTTOopOoUV va TTAUBOUV G€ TTAUVTAPIO TTIATWV.
Na ToTroBeTeiTE Ta EEAPTANATA OTO TIAVW PAPI EAV XPNOIUOTIOIEITE VA TTAUVTAPIO TTIGTWV.




Npoooxn! O1 Aeideg Kai Ta évOeTa €ival TTOAU aIXpUned Kai eVOEXETAI va TTPOKAAEOOUV TPAUUATIOHOUG.
lﬁ MNpoe&idomroinon! Mnv BuBideTe TTOTE a€ vePO 1 GAAO Uypd To TTEPIBANMA, TO BUCPA A TO KAAWDIO.

STEYVWOTE OXOAAOTIKG KABE PEPOG TTPIV aTTd TN XPHON.

KaBapiopuog Tou pmrAévrep*:

MepioTpéware 1o PTTAEVTEP aPIOTEPOTTPOPA Kal apaipéoTe TO. BydATe TO KaTTAKI. XUOTE TO PEiyUa atrd TO
uTTAévTep. MpooBéoTe pia oTaydva ammoppuTTavTIKoU yia Ta AT Kal éva AiTpo {e0TO veEPS. ZTEPEWODTE TO
UTTAEVTEP OTN OUOKEUR. @aarte Tn pnxavn o€ Acitoupyia o€ TaxUTNTa 6 yia YIoO AeTTTO, KATOTTIV XUOTE TO
vepd. KaBapioTe To PTTAEVTEP Kal AQAOTE TO VO OTEYVWOEL.

Mpoooyxn! O1 AeTrideg kai Ta £vBeTa gival TTOAU auxunpd Kol eVOEXETAI VO TIPOKAAECOUV TPpAUUATIONOUG.

To mepifAnua Ba Tpémer va kaBapioTei pOVO PE Eva HAAAKO, VWTTS TTavi Kal KATOTTIV va OTEYVWOEI PE Eva
Ao TTavi.

Znueiwon: Mnv xpnoiyoTrolgite dIaBpwTIka PEoa kaBapigpou f agIAapakia eKTPIRAG yIa va KaBaPIoETE TIG
ETMQAVEIEG TNG CUOKEUNG 0OG.

AtroAaloTe To KaIvouplo gag Tpoidv Tng AEG!

YTOAEIZEIZ AZDANEIAZ

AiaPdoTe wpooeKTIKG TIG TTapaKdTL 0dnyieg TPIV XPNOIMOTOIROETE YIa TPWTN YOP TN GUOKEU,.
* HmapoUoa guokeur dev TIPETTEN va XnaIHOTIOIETaI om0 TTaIdIC. KpamaTe T GUGKEUN KOl TO
KaAwdI0 pakpid ammé maidid.

XpeIdetar Tpoooy1 KaTd 10 XEIPIoO Twv KOQTEPWY AETTiOWV K EpyaAciwv Kotrg, T0
Gdeloopa Tou o Kai 1o TTAUGIO.

H ouakeun umopei va xpnoiuotoinBei ard droua Ye TEPIOPIOEVES TWHATIKES, aloBnTrpIES

r} DlavonTIKES IKAVATNTEC 1y oMo GTopal XWPIC EUTTEIpia Kal YVWTEIS, [e TV TpolTéBean Ot T
xpnaoiuotroiolv umd emiAeyn f 61 Exouv AGBel odnyiec oxemika e v ac@ar xprion Mg Ko
£QO00V aVTIAOBAVOVTQI TOUC EVEXOHEVOUS KIVOUVOUC.

Tamaidid dev mpémer va Tailouv e T GUOKEUN.

0 kaBapiopdc kai n ouvipnon Gev TPETTEN va TTPAYLATOTIOIOUVTOI aTTd TTaIdIC Xwpig ETTiBAEYN.
H ouakeun mpémel va ouvdeBei Povo o€ Tapoyry PEUMATOS TOU 0TTOIOU 1) TAON KA N oUKVeTNTa
OUPHOPQWVOVTAI g TIC TTPOdIYPAYE TIOU QVAYPAQOVTAI TNV TIAGKETC HE TO XAPOKTNPIOTIKA
NG OUOKEUG!

Mn xpnotuoTolgiTe ToTE Kai v TAVETE T GUaKEUN €QV - T KahwdIo Tpopodoaiag Exel
0Bapei, - 10 TepiPAna Exer @Bapei.

Edv umapyer BAGBN o ouokeur 1 0To kahwdio Tpopodoaiag, Tpemel va avtikataaTaBei amé
TOV KATaoKeuaoTs, Tov aviirpoowto aéppIg A ammd GAO eCEIBIKEUEVO GTORO Yio TNV ATTOQUYI
Kivouvou.

TorroBereite mavTa ) ouokeur og emimedn, Aeiar em@dveia.

Na amoouvdéere TavTa ) GuoKeur ammod v Tapox!) PEUKATOS, Qv Oev EMITNPEITaN Kal TTPIV )
oUVapLoAdynan, Ty amroouvapoAdynan kai Tov kaBapiopo.

lﬁ Mn Bu&(as TN GUOKEUR, TO KaAwdio 170 Qic o€ vepd 1y o€ GANo uypo.

Mnv agrivere 10 kahuwdio va kpépetal ard Ty dkpn TpaTECoU f TAYKOU, NV OQRAVETE TO
KoAwdIo va épyeTal o€ emagn pe (e0TEC EMQAVEIES, GUNTIEPINANBAVOUEVNG TG MOVABAC EOTILV
Layepparo.

Mnv ypnaiuomoieite Toté e€apmiara r aviahMakTIkG amé GAMOUS KaTaokeuaoTeg Tou Oev



auviaToUvTal f) Twhouvtal. Mmopei va mpokAnBei kivuvog Tpaupamiopol aTépwv.
BeBaiwbeire o1 10 potép £xel oTapaTioel TeAEiG TPIV TV amoouVapHOAGYnon Kai Tov
KoBapiopo.

AmoQUyeTe TV TTOQR We AETTiOEG f KivoUpeva pépn. H EaQr UTTopei va TPOKAAEDEl
TpaupaTiopo! Mn xpnatuoroieite GMa epyaAeiorj payelpika okeln kard T xpRon ms
OUOKEUAC.

Emimpeite autd 10 TP0IGV OTaV AEITOUPYEI.

®povrioTe Ta paAIG oag, OAa o eAeuBepa UNIkG kai Ta poUxala¢eaoudp oag va Bpiokoval
LaKpIA 6TaV XPNOIMOTIOIETE AUTO TO TIPOIOV.

Na pnv eme¢epyaeare moté uypd o€ Beppokpacia Bpaapou (Wey. Beppokpacia 90°C).

Mn xpnotuomoigite auth T ouokeun yia avapign umoyids. Kivouvog, evdéxetal va TpokAnBei
épnén!

Mn ¥pnCILOTTOIEITE TTOTE Tr) GUOKEUN € TO GUpUATIVO avadeuTrpa, €mimedo avadeutpa fj 10
y&vt{o {ung Xwpic To ok aTn Béan Tou.

Autr n ouokeur mpoopierar uovo yia oikiakr xprion. O karaokeuaoTrg dev gépel eubuvn yia
evOeyOuevn (nuic ou TpokABnKe amd avéippoaTn 1y EoQaAuévn XpRon.

MPOZOXH: T v amoguyr KIvaivou Adyw akouaiag Emavagopdag T Bepuikrc didra¢ne
TIpoaTaciag, n ouokeur aut dev PETel v Tpo@odOTEITal PESW EEWTEPIKAG HOVADAG e
dlakAT™, TT.X. XPovodiakT 1 va eivar ouvOEDEpEVN 0 KUKAwQ TIOU EVEQYOTIOIEITAI KON
QTTEVEQYOTIOIEITOI TAKTIKA o0 TV UTTNPEia nAekTpod4TONG.

Mnv xpnaoipoTroiite auTr Tn oUOKeur We TOMG e¢apTipata Tautoxpova.

ATtevepyoToIOTE TN GUOKEUN KOl OTTOOUVOEDTE TNV a6 TO PEUKa, TpoToU aAAGEeTe Kdmoio
€6ApTUA A} OKOUTTAOETE OTTOI0BNTIOTE KIVOULEVO TURa TNG.

BIAATE TO ®IZ A0 THN MPIZA OTAN AEN XPHZIMOMOIEITE TH ZYZKEYH, NPOTQY
EIZATATETE 'H AGAIPEZETE EZAPTHMATA KAI TTPIN AT1O TON KAGAPIZMO.



ENIAYZH MPOBAHMATON

TYMNTQMA AITIA

O kivnTApag pelwvel Taxutnta | H moadtnta Tng {UUNg evOExXETal Val
Katd T didpKela NG utrepBaivel T PéyioTn roodTNTA Yia
AeiToupyiag. emegepyaaia.

H Quun evdéxetar va givar TToAO uypr),
KOAAGEI OTIG TTAEUPEG TOU PTTOA.

H ouokeur| dev ekKIveiTal. H ouokeun dev éxel ouvdeBei oTnv
Tpia.

O BIakoTITNG ETMAOYNAG TaXUTNTAG dEV
ATav otn Béon “0” katd TN oUvdeon
TOU UnXavApartog aTtnv Tpida Kai Tnv
amoauvdeot Tou.

To pmAévTep dev gival TOTTOBETNUEVO
oTn owaoTA Béon.

To Tiow kGAuppa Tou uttodoxEa
eapTnuaTwy dev BpiokeTal oTn
Béon Tou A Bev €xel ouvappohoynOei

OwoTd.

H kepaAr potép BpiokeTal aTnv

eTTAVW B€on.
H ouokeun doveital/ Ta méApara avappdenang dev
KIVEITaI KaTd TN dIdipKEIa TNG £XOUV OTEPEWDEI OWOTA ETTAVW OTNV
AerToupyiag. ETTIQAVEIQ.

AuTé gival puaioloyiko yia Bapid
@opria (Tr.X. Bapi& {upn, Tupi).

AMOPPIWH

ANTIMETQMNIZH

A@aipéoTe TN YIoT) TTOaOTNTA KAl
£TTeCEPYQOTEITE TNV O€ VO BOOEIG.

MpooBéoTe TepIoodTEPO aAeUpl, 1 KouTaAId
NG ooUTTag TN @opd éwg dTou augnBei n
TaxUTNTA Tou KIvNTAPa. ETegepyaoTeite Tn
Q0PN éwg 6ToU KOBaPIoE! TIG TIAEUPEG TOU
UTTOA.

BeBaiwBeite 0TI £XxeTE OUVOETEI TN GUOKEUN
oTnv Tpida TTpIv atrd T AsIToupyia.

l'upioTe Tov emAoyéa TaxuTnNTaG OTn Béon
“0” (AMIENEPTOMNOIHMENOZX) katommv
yupioTe Tov oTnV £mMBuPNTH TaxUTnTa.

‘Otav TomobeTnBei cwoTd, n Aapr) Tou
UTTAEVTEP TTPETTEN VA EivVal OTPAPMEVN TTPOG
TO TTOW HEPOG TOU PNXAVANOTOG
ToTroBeTrOTE TO TTHIOW KAAUPPA TOU
utrodoxéa e€apTnuaTwy TIECOVTAG TO £UBEia
UTTPOCTA PEXP! VO ao@aAioel aTn BEan Tou.

l'upioTe Tov emAoyéa TaxuTnNTOG OTN

6¢on “0” (AMENEPTOMNOIHMENOX).
MeTakIvi\oTe TNV KEQAAT) JOTEP TTPOG Ta
KATW. MeTOKIVAOTE TOV £TTIAOYEQ TAXUTNTAG
até 1 8éon «0» oTnv €mMBUPNTA TaXUTNTA
(1-6).

BeBaiwBeite 611 T TTEAPATA avappdpnong
eival kaBapd. ToTToBETAOTE TN uNXavh o€
Hia Agia Kal aoTpa@Tepr) emM@Aveia.

AQQIPETTE TN WICH TTOCOTNTA Kal
emegepyaoTeite TNV oe dUo dOOEIG.

To TTapdv oUPBOAO ETTAVW OTN TIPOIOV UTTOBEIKVUEI OTI TO CUYKEKPIPEVO TTPOIOV TTEPIEXEI HIA
pTTaTapia n otroia dev Ba TTPETTEl va ATTOPPITITETAI Hadi JE Ta OUVABN OIKIOKA ATTOPPIMPATA.

To mapdv cUPPBOAO ETTAVW GTO TTPOIGV ) TN CUCKEUQTIO TOU UTTODEIKVUEI OTI TO TTPOIOV dev
Ba TTPETTEl VO aVTIMETWTTICETAI WG OIKIOKO ATTOPPIMMA. MO VO aVAKUKAWOETE TO TTPOIOV 0aG,

TIOPAKAAW PETAPEPETE TO O€ €va €TTIONUO onueio GUANOYNG 1 aTo KévTpo a€pPIg TNG AEG
TIOU UTTOPEI VO aQaIPETEI KOI VA OVAKUKAWOEI TNV ITTOTAPIA KOl TA NAEKTPIKA MéEPN ME ao@aAn

KOl ETTAYYEAUATIKO TPOTTO. TNPAGTE TOUG KAVOVEG TNG XWPAS 0OG YIA TNV EEXWPIOTA TUAAOYA
NAEKTPIKWY TTPOIOVTWV KAl ETTAVAPOPTICOUEVWY PTTATAPIWV.

H etaipeia AEG em@QuAGoTETal TOU SIKAIWPOTOG VA aAAGEel Ta TTpoidvTa, TIG
TTANPOYOPIES KA TIG TTPODIAYPAPES TNG XWPIG TTPONYoUNEVN €180TTOINGT.



ZYNTATEZ

MOXOTHTEX KAI XPONOI EMEZEPTAXIAY AEITOYPIIAL ANAAEYZHY

YAIké Moodétnta  Movdada Xpovog TayutnTta

Kpépa 200-400 g 120~1600 5~6

ABY6- aoTrpadi 60-240 g/Tux. TouAdxioTov 5~6
(2-8 auyd) 1205

MOZOTHTES KAI XPONOI ENE=EPTAZIAT AEITOYPTIAZ ANAAEYZHY (ANAMIZH MAAAKHE ZYMHE. (1.X.: ZYMH KEIK))

Zuvtayn YAIkG MoodtnTa  Movdada Xpovog/ EkTtéAeon
TayutnTta
Ahelpl 300 ] To BoUTupO TIPETTEI Va gival HOAGKS
ABYS 3 THX- Kal X1 OKANPO. AVaKaTEWTE TO
BouTtupo 150 g 300~3605 HaAakd BouTupo pe Tn faxapn HEXP!
) ) Zaxapn 150 g Meoaia va v[’vg qupd)éeg: I'IpooBéqu ™
Kéik ookoAdTag TKévn Bavikiag 2 K.y. p0BuIoN :rﬁ\gcz’;\gg;vs. E\;w Kuvéu?TK::as,
ZIvA KpEpa 100 g (pUBpIon 3~4) | TPO%% N SIVT] KpEHa
Mei . 100 Tn okoévn Baviliag. 1o TéEAog
elypa V?va(a TTPOO0BEaTE AvaKaTeUOVTAG TO OAEUPI
Mayeipikr 065a 3 K.Y UE TN payEIpIKA 063a.
AAeUpI 150 g
M'GpVGpIVr] 150 9 2(,3/'05?;26 TotroBeTroTE OAQ TA UAIKG OTO UTTOA,
Kéik Boutipou | Z4XaPn 150 9 pUBLIoN Kal QvVaKaTEWTE Ta PéXPI va eival
®péoko aByo 3 THX (pUBHIOT 3~4) ToIpa.
MTTéIKiv TTdouvTep 1 K.Y.
MOXOTHTEX KAI XPONOI EMEZEPTAXIAY AEITOYPTIAY ATKIXTPQN
Zuvtayn YAIkG Moodtnta  Movdada Xpovog/ EkTtéAeon
TaxutnTta
aAeUpI 750 g
2 - Ze0T16 vePS 400 mL 300~3605
( US)” I,;“:X"fg Zaxapn 20 g XapnAn TotroBeTAOTE OAA TA UAIKG OTO UTTOA
nq:)ogmrch Mapyapivn 20 g pUBuIoN Kal {upWaoTe 600 XPEIGEETal.
ANaT 10 g (pUBuION 1~2)
=npn payia 3 9
ZTapévio ahelpi 700 g
ZeoT6 vEPO 300 mL ToUAGKIOTOV
Z0un payidg* AGdI 75 mL 3605
(¢uun Titoag) Ddpéoko afyo 1 THX XapnAn
péy. TTOOOTNTEG | AAGTI 3 K.Y. pUBuIoN
Zayapn 1 K.Y. (pUBuion 1~2)
=npn payid 10 g
EkTéAeon

1. Ze éva Soxeio avapi€te TN pIoT) payid ge To aAdT Kai Tn {axapn Kol a@roTe TO.

2. 310 PTTOA TOU pigep pe Baon TPooBEDTE TNV UTTOAOITIN payId, TO VEPS Kal TO AGSI.

3. AuTtry n {Oun TTPETTEl va avapixBei pe TOUG KavovIKOUG avadeuTrpES, T XauNAGTEPN TaxUTNTa £wg OTOU TO HEYHA
YivEl OPOIOPOPYO.

4. XN ouvéxela, TTPooBEoTE To APy Kal To Peiyda TNG Hayidg e To aAdTl kal Tn {ayapn.

5. H taxUtnTa Ba péTrel va augnBei otn yeoaia pUBUIon Kail To aAeUpl Ba TTPETTEI va TTPOCTIBETAI OTABIOKA.

6. Otav poo£eTe OTI N {UUN Teivel va avéRel TTAvVw aTTd Toug avadeuTAPES, Ba TTPETTEI va TOUG OAAGEETE HE TOUG
avadeUTHPEG YIa OKANPEG JUMEG.

7. Pigre 6Ao 1o aAeUpI Kal avakaTEWTE £WG OTOU EXETE £vVO OMOIONOPPO UEIYUA.

8. Ze auTd 1O onpEio Ba TTPETTEN va TTAPAKOAOUBEITE TNV 10XV €106d0U ToU igep pe BAon, £T01 WOTE va Unv utrepPei T
MEYIOTN TIPN TTOU €XEl KABOPIOEI O KATAOKEUOOTAG.

9. H ¢Uun @tdavel oTo onpeio 61rou TTAov dev KOAAGEI GTO XEPI.

*Mnv utrepBaivetal TNV TaxUTNTa 2 6TV ETOINACETE {UMN Wayidg. MTTopei va TTpokAnBei BAGBN oTo dykioTpo. H uada
NG ¢Uung dev TrpéTel va utrepPaivel Ta 1.200 g. H utrepBoAikr| TToodTnTa {UUNG Ba TTpokaAéael BAGBN aTo GyKIOTPO.



NEDERLANDS

Bedankt voor uw keuze van een AEG-product. Om te zorgen voor de beste resultaten, moet u altijd originele
AEG-accessoires en -reserveonderdelen gebruiken. Deze zijn speciaal voor uw product ontworpen. Dit product is
onftworpen met het oog op het milieu. Alle plastic onderdelen zijn gemarkeerd voor recyclingdoeleinden.

ONDERDELEN
A. Motorkop (kantelbaar)
g' ;nilh.el.dsknop L. Stroomkabel
- Behuizing M. Garde
D. Vergrendelknop voor de kantelkop
o - N. Gecoate platte klopper
E. Bevestigingsnaaf voorzijde
g . ., 0. Gecoate deeghaak
F. Ontgrendelingsknop voor bevestigingsnaaf voorzijde p ’ .
o P. Snijder/Versnipperaar
G. Deksel achterste bevestigingsnaa "
H B fai hacht Q. Vleesmolen
| § Revei |g‘ng|ssc kac R Blender *
J' Koes ‘vrgsla eTn om S. Blender deksel met maatbeker *
K‘ Aor:s lLf“ paar T. Transparant gietdeksel
- ANTISiip pooljes U. Transparant deksel

* Alleen bij bepaalde modellen
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HET EERSTE GEBRUIK

Voordat u het apparaat voor het eerst in gebruik neemt: Verwijder al het verpakkingsmateriaal zoals plastic, stick-
ers of kaartjes die aan de behuizing, de kom of de accessoires bevestigd kunnen zijn.

Reinig het apparaat en de accessoires, zie instructies: “Reiniging en onderhoud”.

Plaats het apparaat op een vlak oppervlak. Druk met de ene hand op de vergrendelknop voor de kantelkop en kan-
tel de motorkop met de andere hand omhoog. Zodra de kop zich in de bovenste stand bevindt wordt hij vergrendeld.
Let op! Zorg ervoor dat de stroomkabel niet in het stopcontact gestoken is.

Zet de snelheidsknop op “0”. Plaats de roestvrijstalen kom op de komsluitplaat. Draai de mengkom rechtsom om
hem op zijn plaats te vergrendelen. Waarschuwing: Laat het apparaat nooit met de garde, de vlakke klopper of de
deeghaak lopen wanneer de mengkom niet is aangebracht.

Plaats een opzetstuk op de schacht: Zorg ervoor dat de opening aan de bovenkant van het opzetstuk over het pin-
netje op de schacht valt. Druk het opzetstuk omhoog en draai het rechtsom fot de pin vastklikt. Draai het opzetstuk
linksom om het te verwijderen en frek het omlaag.

Laat de motorkop met het opzetstuk kantelen om deze vast te klikken: Druk de vergrendelknop van de motorkop
in met de ene hand en kantel de motorkop met de andere hand naar beneden. Steek de stekker in het stopcontact.
Plaats het gietdeksel bovenop de kom door het gereedschap door de opening van het gietdeksel te steken. Draai het
gietdeksel in de gewenste gebruiksstand. Gebruik de trechter om het morsen van ingrediénten te beperken. Sluit de
trechter, met behulp van de haken op de trechter, op het gietdeksel aan.

Waarschuwing: Houd uw vingers en handen uit de buurt van draaiende delen.

Zet de snelheidsknop van “0” op de gewenste snelheid (1-6). Zet als het mixen klaar is de snelheidsknop op “0” en
haal de stekker uit het stopcontact.
Als de stekker uit het stopcontact werd getrokken terwijl de snelheidsknop op een snelheidsmodus stond

(1-6): Het apparaat start dan niet automatisch. Draai de snelheidsknop naar “0” en draai hem dan naar de gewenste
snelheid.

OVERIGE FUNCTIES
Bevestigingsnaaf: Het apparaat bezit twee ingebouwde multi-purpose bevestigingsnaven, één aan de voorzijde (A)

en één achteraan (B). Lees de instructies die bij elk hulpstuk meegeleverd worden en neem die in acht, zodat u er
correct en veilig mee om kunt gaan.

HET GEBRUIKEN VAN DE VLEESMOLEN*

Steek de maalschroef (B) in de maalbehuizing (A). Plaats het mes (C) over de vierkante schacht aan het einde van
de maalschroef. Plaats de maalplaat (D) (medium of grof) over het mes. Draai de ring (E) met de hand vast tot de
vleesmolen goed vastzit.

Opmerking: De ring niet te hard vastdraaien.




m Druk de ontgrendelingsknop voor de voorste bevestigingsnaaf in en naar rechts, en verwijder het deksel van de
bevestigingsnaaf. Breng de aandrijfas van het hulpstuk aan in de opname van de voorste bevestigingsnaaf, gebruik
makend van de ontgrendelingsknop van de bevestigingsnaaf. De ontgrendelingsknop van de bevestigingsnaaf klikt
in zijn stand vast wanneer de vleesmolen correct bevestigd is. Plaats een schaal onder de vleesmolen
Opgelet: Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u de hulpstukken bevestigt.

m Plaats de plaat op de maalbehuizing. Snijd rauw vlees in kleine stukjes en leg ze op de plaat. Steek de stekker in het
stopcontact en zet de snelheidsknop op snelheid 3-4. Doe het vlees in de trechter met behulp van de drukker.
Opgelet: Steek niet uw vingers of hulpstukken in de trechter.

Opmerking: Vlees moet vrij zijn van bot en vel.

HET GEBRUIKEN VAN DE SNIJDER/VERSNIPPERAAR*

m Kies een cilindrische snijschijf (middelfijn of grof) of een rasp. Breng het hulpstuk aan door het rechtsom in het
snij/rasphuis te draaien. Stel veilig dat het hulpstuk geheel in de opname is geschoven.
Opgelet: De bladen en inzetstukken zijn zeer scherp!

m Druk de ontgrendelingsknop voor de voorste bevestigingsnaaf in en naar rechts, en verwijder het deksel van de
bevestigingsnaaf. Breng de aandrijfas van het hulpstuk aan in de opname van de voorste bevestigingsnaaf, gebruik
makend van de ontgrendelingsknop van de bevestigingsnaaf. Monteer de snijschijf/rasp in de bevestigingsnaaf. De
ontgrendelingsknop van de bevestigingsnaaf klikt in zijn stand vast wanneer de snijschijf/rasp correct bevestigd is.
Zet een opvangbak onder het hulpstuk. Snij de ingrediénten in kleine stukjes. Steek de stekker in het stopcontact en
zet de snelheidsknop op snelheid 4.

m Zet het apparaat nadat u klaar bent met het hulpstuk uit en haal de stekker uit het stopcontact. Breng het dek-
sel van de voorste bevestigingsnaaf aan, gebruik makend van de ontgrendelingsknop van de bevestigingsnaaf.

HOE GEBRUIKT U DE BLENDER

Verwijder het deksel van de achterste bevestigingsnaaf door het rechtuit naar achteren te schuiven. Plaats de
onderzijde van de blender op de drie rubberen ringen. Richt de pijlen op de blender uit op de pijlen op de hoofdbe-
huizing. Let op: Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u een accessoire bevestigt.

m Draai de blender rechtsom om hem op zijn plaats te vergrendelen. Wanneer de blender correct is bevestigd, moet
de handgreep van de blender naar de achterzijde van de machine wijzen. Breng het blenderdeksel met de maatbeker
aan. Steek de stekker in het stopcontact. Stel de snelheidsknop in op de gewenste snelheid (aanbevolen snelheid: 6)
en ga door met mengen tot de juiste consistentie van het mengsel is bereikt.
Let op: Laat de blender nooit zonder ingrediénten lopen.

REINIGING EN ONDERHOUD

m Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. De garde, vleesmolen* en snijder/versnipperaar* mogen
alleen met de hand worden afgewassen in warm water met afwasmiddel.

De kom, platte klopper en deeghaak zijn vaatwasserbestendig. Als u een vaatwasmachine voor het wassen van
onderdelen gebruikt, mogen deze alleen in het bovenste rek worden geplaatst
Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer scherp en kunnen verwondingen veroorzaken.

09
Lﬁ Waarschuwing! Dompel de behuizing, de stekker of het snoer nooit in water of in een andere vloeistof.

Droog elk onderdeel grondig voordat u het weer gebruikt.

m Reinigen van de blender*:
Draai de blender linksom en verwijder hem. Neem het deksel weg. Giet het mengsel uit de blender. Vul hem met een
druppel vaatwasmiddel en een liter warm water. Bevestig de blender op de keukenmachine. Laat de machine een
halve minuut op snelheid 6 lopen en giet daarna het water uit. Spoel de blender uit en laat hem drogen.
Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer scherp en kunnen verwondingen veroorzaken.

m De behuizing mag alleen met een zachte, vochtige doek worden gereinigd, daarna met een doek droogwissen.
Opm.: Gebruik geen schuurmiddel of krassende schuursponsjes om het oppervlak van het apparaat te reinigen.

Geniet van uw nieuwe AEG-product!

VEILIGHEIDSADVIES

Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor het eerst

gebruikt.

+ Dit apparaat mag niet door kinderen gebruikt worden. Houd het apparaaf en het
snoer buiten het bereik van kinderen.



Wees voorzichtig bij het hanteren van de scherpe messen en de instrumenten tijdens
het legen van de kom en het schoonmaken.

Dit apparaat kan worden gebruikt door mensen met beperkfe lichamelijke, zintuiglijke
of verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van het
apparaat en indien zij de eventuele gevaren begrijpen.

Kinderen mogen nief met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.
Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een stopconfact met een volfage en
frequentie die overeenkomen met de specificaties op het modelplaatje.

Gebruik het apparaat niet en til het niet op als

- het netsnoer Is beschadigd,

- de behuizing is beschadigd.
Als het apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet de vervanging door de
fabrikant, de servicevertegenwoordiger of een andere gekwalificeerde persoon
worden uitgevoerd om risico’s te vermijden.

Plaats het apparaat alfijd op een horizontale, vlakke ondergrond.

Haal altijd de stekker van het apparaat uif het stopcontact als er niemand bij het
apparaat is en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

A Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit in water of andere vlogistoffen.
Laat het snoer niet over de rand van een tafel of werkblad hangen en zorg dat het
snoer niet in confact komt met een heet oppervlak, inclusief het fornuis.

Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten die niet door ons
worden aanbevolen of verkocht; dit brengt het risico van persoonlijk letsel met zich
mee.

Controleer of de motor volledig is gestopt voordat u het apparaat demonteert en
reinigt.

Vermijd contact met messen of bewegende delen. Dif kan lichamelijk letsel
veroorzaken! Gebruik nooit andere hulpmiddelen of keukengerei fijdens gebruik van
het apparaat.

Laat dif product nooit onbeheerd achter als het in werking is.

Houd uw haar, alle losse dingen en uw kleding/accessoires uit de buurt, terwijl u dit
product gebruikt.

Verwerk nooit kokende vloeistoffen (max 90°C).

Geb|ruil< dit apparaat niet om verf te mengen. Dit is gevaarlijk en kan leiden tot een
explosie!

De hulpstukken garde, klopper of deeghaak niet gebruiken zonder de kom bij gebruik
van het apparaat.

Dit apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor mogelijke schade vanwege oneigenlijk of onjuist gebruik.

LET OP: om brandgevaar te voorkomen als gevolg van het onbedoeld resetten van
de thermische beveiliging, mag het apparaat niet van stroom worden voorzien via
een externe schakelaar, zoals een timer, of worden aangesloten op een schakelaar die



regelmatig aan en uit wordt gezet door het elekriciteitsbedrijf.

+ Gebruik dit apparaat niet mef meerdere accessoires tegelijkertijd.

+ Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires
vervangt of in de buurt komt van onderdelen die bewegen wanneer het apparaat in

gebruik is.

o TREK DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT ALS DE MACHINE NIET IN GEBRUIK
IS, VOORDAT U ONDERDELEN BEVESTIGD OF VERWIJDERT EN VOORDAT U

GAAT REINIGEN.

PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING

Tijdens het gebruik
vertraagt de moftor.

De machine start niet.

Het apparaat trilt/beweegt
fijdens het gebruik.

VERWIJDERING

worden.

It 3=t

oplaadbare accu’s.

De hoeveelheid deeg overschrijdt de
maximale capaciteit.

Het deeg is misschien te nat. Het kleeft
tegen de zijkant van de kom.

Het apparaat is niet aangesloten op het
elektriciteitsnet.

De snelheidsknop stond niet in de
“0"-stand wanneer de machine in het
stopcontact en eruit gehaald werd.

De blender staat niet vast in de juiste
positie.

De achterste naafbedekking zit niet op
haar plek of is slecht gemonteerd.

De motorkop zit in de bovenste positie.

De zuignappen van de voetjes zijn niet
correct aan het oppervlak bevestigd.

Dit is normaal bij een zware belasting
(bijv. zwaar deeg, kaas).

Verwijder de helft van het deeg en verwerkt in
fwee batches.

Voeg meer bloem toe, 1 theelepel per keer
totdat de motor sneller draait. Bewerk het deeg
fotdat het deeg niet meer aan de kom kleeft.

Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact voordat u het apparaat gebruikt.

Draai de snelheidsknop naar “0” en draai hem
dan naar de gewenste snelheid.

De handgreep van de blender moet bij een
correcte bevestiging naar de achterzijde van de
machine zijn gericht.

Bevestig de achterste naafbedekking door deze
naar voren te drukken totdat deze vastzit.

Draai de snelheidsknop naar “0”. Doe de
motorkop naar beneden. Zet de snelheidsknop
van “0” op de gewenste snelheid (1-6).

Zorg ervoor dat de zuignappen schoon zijn.
Plaats de machine op een glad en glanzend
oppervlak.

Verwijder de helft van het deeg en verwerk het
in fwee delen.

Dit symbool op het product geeft aan dat dit product een batterij bevat die niet met het normale huisafval verwijderd mag

Dit symbool op het product of op de verpakking ervan geeft aan dat dit product niet als huisafval verwijderd mag
worden. Om uw product in het recycleproces te geven, moet het naar een officiéle deponie worden gebracht, of naar een
servicecentrum van AEG dat de batterij en de elektfrische onderdelen op veilige en professionele wijze kan verwijderen
en recyclen. Neem de voorschiften in uw land in acht voor de gescheiden afvalverzameling van elektrische producten en

AEG behoudt het recht voor producten, informatie en specificaties zonder voorafgaande waarschuwing te wijzigen.



RECEPTEN

MIXEN: HOEVEELHEDEN EN VERWERKINGSTIJDEN

Ingrediénten Hoeveelheid Eenheid Tijd/ Snelheid
Room 200-400 g 120~160 sec 5~6
Ei - eiwit 60-240 g/st Ten minste 120 sec. 5~6
(2-8 eieren)
Recept Ingrediénten Hoeveelheid Eenheid Tijd/ Snelheid Methode
Bloem 300 g
Ei 3 st De boter moet zacht zijn en niet hard.
Boter 150 g Roer de zachte boter en de suiker tot
Chocoladetaart sulker 150 g ;:doij:if:;a Zzne\rgz;wgreoza;li?‘r\o/s;eeiiivnvr;aeszne
Vanillesuiker 2 i (stand 3~4) zure room en vanillesuiker foe. Roer er
Zure room 100 g tenslotte de bloem en het bicarbonaat
Amandelmengsel 100 g onder.
Bicarbonaat 3 1l
Bloem 150
Margarine 150 g 200~240 sec
Botercake Suiker 150 g Medium- stand aﬁi;“;:iﬁifg;? :: de kom en
Verse eieren 3 st (stand 3~4)
Bakpoeder 1 1l
Recept Ingrediénten Hoeveelheid Eenheid Tijd/ Snelheid Methode
Bloem 750 g
Warm water 400 ml
Gistdeeg* (brood) | Suiker 20 9 SLOaC;zbsOrasnec? Doe alle ingrediénten in de kom en kneed
min. hoeveelheden | Margarine 20 g (stand 1-2) tot u tevreden bent.
Zout 10 g
Droge gist 3 g
Tarwebloem 700 g
Warm water 300 ml
Gistdeeg* Olie 75 ml Ten minste
(Pizzadeeg) max. Verse eieren 1 st 360 sec.
hoeveelheden Zout 3 1l Stand 1~2
Suiker 1 1l
Droge gist 10 g
Method

1. Meng in een kom de helft van de gist met het zout en de suiker en laat even rusten;

2. Doe in de kom van de blender de rest van de gist, het water en de olie;

3Dit deeg moet met de gewone kloppers gemengd worden, op de laagste stand, tot u een glad mengsel hebt;

4. Voeg daarna de eieren en het gist-, zout- en suikermengsel foe;

5. De snelheid mag naar de middelste stand worden verhoogd en de bloem moet geleidelijk worden toegevoegd;

6. Als u merkt dat de massa boven de kloppers uitstijgt, moet u deze vervangen door de kloppers voor stevige massa’s;

7. Doe al de bloem in het mengsel en meng fot een homogeen mengsel;

8. Op dit moment moet u de stand van de blender in de gaten houden zodat deze de door de fabrikant aanbevolen stand niet overschrijdt;
9. De massa bereikt “het punt” waarop er geen deeg meer aan de handen blijft kleven.

*Bij het bereiden van gistdeeg mag u de snelheid niet hoger zetten dan Stand 2. Dit kan de kneedhaak beschadigen. De deegmassa

mag niet meer dan 1200 g zijn. Een teveel aan deeg zal de haak beschadigen.




PORTUGUES

Obrigado por escolher um produto AEG. De forma a obter os mehores resultados, utilize sempre acessérios e
pecas de substituicdo AEG. Foram desenhadas especialmente para o seu produto. Este produto foi desenhado com
consciéncia ambiental. Todas as pecas de plastico estdo marcadas para reciclagem.

COMPONENTES

A. Cabeca do motor (inclindvel) L. Cabo de alimentacdo

B. Selefor de velocidade M. Batedor de arame

C. Estrutura de apoio N. Batedor plano revestido

D. Botdo de fixacdo da cabeca de inclinacdo 0. Gancho revestido para massa

E. Nucleo do acessério dianteiro P. Fafiadora/Trituradora*

F. Botdo de desbloqueio do nuicleo do acessdrio dianteiro Q. Picadora de carne*

G. Tampa do nucleo do acessério traseiro R. Liquidificadora

H. Eixo para acessorios S. Tampa de liquidificadora com copo de medida *
I.  Taca de aco inoxidavel T. Acessorio transparente de verter
J. Placa de blogueio da taga U. Tampa fransparente com abertura
K. Pés antiderrapantes *Apenas alguns modelos

Imagem pégina 2-3

INTRODUCAO

Antes de usar o seu aparelho pela primeira vez: remova fodo o material da embalagem, como plasticos, efiquetas,
autocolantes ou rétulos que possam estar colados ao corpo, tagas ou acessorios.
Limpe o aparelho e acessorios, consultar as instrucées: “Limpeza e manutencdo”.

Coloque o aparelho numa superficie plana. Com uma mdo, prima o botdo de fixacdo da cabeca de inclinacdo e, com
a oufra mao, incline a cabeca do motor para cima. Quando estiver para cima, fica fixada.
Cuidado! Certifique-se de que o cabo elétrico esta desligado.

Prima o seletor de velocidade para “0” (Desligado). Coloque uma taca de aco inoxidavel no prato de encaixe da
tigela. Rode a tigela na direcdo dos ponteiros do relégio até a fixar.

Aviso: Use apenas o aparelho com o batedor de claras, batedor normal ou batedor para amassar quando instalar a
tigela.

Coloque o acessério no eixo de acessorios: alinhe a ranhura da parte superior do acessoério com o pino do eixo de
acessorios. Empurre o acessorio para cima e rode-o no sentido horario até que o pino fique bloqueado na posicdo
correta. Para remover o acessorio, rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros dos rel6gios e puxe-o para fora.

Incline a cabeca com o acessério para bloquear na posicdo correta: pressione o botdo de bloqueio da cabeca in-
clindvel com uma méo e incline a cabeca do motor para baixo com a outra méo. Infroduza a ficha na tomada elétrica.
Coloque o acessorio de verter sobre a faca, fazendo a ferramenta passar pela abertura do acessorio de verter. Rode
0 acessorio de verter para a posicao de utilizacdo que preferir. Utilize a tampa com abertura para derramar menos
ingredientes para fora. Fixe a tampa com abertura ao acessoério de verter com os ganchos da tampa com abertura.
Aviso: Mantenha as maos e os dedos afastados das pecas moveis.

Desloque o seletor de velocidade da posicdo “0” para a velocidade desejada (1-6). Quando terminar a mistura,
rode o seletor de velocidade para a posicdo “0” e desligue a ficha do aparelho.

Se o aparelho estiver desligado da tomada e o seletor de velocidade estiver no modo de velocidade (1-6): O
aparelho ndo comeca a funcionar automaticamente. Coloque o seletor de velocidade em “0” (Desligado) e depois
ajuste para a velocidade pretendida.

OUTRAS FUNCOES

Nucleo de fixacdo: o aparelho tem dois nucleos de fixacdo multi-usos integrados, um a frente (A) e outro afras (B).
Leia e siga cuidadosamente as instrucdes que acompanham cada acessorio para uma utilizacdo correta e segura.

COMO UTILIZAR A PICADORA DE CARNE*

Introduza o parafuso de picar (B) no corpo da picadora (A). Cologue a ldmina (C) sobre o eixo quadrado na
extremidade do parafuso de picar. Coloque a placa picadora (D) (média ou grossa) sobre a ldmina. Aperte o anel (E)
a mao até fixar a picadora de carne.

Nota: Ndo aperte demasiado o anel.



Prima o bot&do de desengate do acessério dianteiro a direita e remova a tampa do ntcleo do acessoério. Encaixe
o veio de forca do acessério na entrada do nucleo do acessério dianteiro, usando o bot&o de desengate do nicleo do
acessorio. O botdo de desengate do acessorio ird encaixar em posicdo quando a trituradora de carne estiver firme-
mente instalada. Cologque um recipiente sob o acessorio.

Cuidado: Desative o aparelho e desligue a ficha elétrica antes de fixar acessorios.

Coloque a bandeja para alimentos sobre o corpo da picadora. Corte a carne crua em peda¢os pequenos e coloque-
a na bandeja para alimentos. Ligue a ficha elétrica do aparelho e rode o seletor de velocidade para a velocidade 3-4.
Introduza a carne no orificio de alimentacao utilizando o émbolo.

Cuidado: N&o cologue os dedos ou outros utensilios no orificio de alimentacdo.

Nota: A carne ndo deve ter ossos, cartilagens ou peles.

COMO UTILIZAR A FATIADORA/TRITURADORA*

Escolha o cortador cilindrico (médio, claro) ou uma faca de picar. Insira 0 acessorio rodando-o na direcdo dos
ponteiros do relégio no corpo do cortador/picador. Certifique-se que o acessério estd completamente instalado.
Cuidado: As laminas e os acessorios sdo muito afiados!

Prima o bot&do de desengate do acessério dianteiro a direita e remova a tampa do ntcleo do acessoério. Encaixe
o veio de forca do acessério na entrada do nucleo do acessério dianteiro, usando o bot&o de desengate do nucleo
do acessdrio. Monte o cortador/picador no nucleo do acessorio. O botdo de desengate do acessorio ird encaixar
em posicdo quando o cortador/picador estiver firmemente instalado. Coloque um recipiente debaixo do acessorio.
Corte os alimentos em pedacos pequenos. Ligue a ficha elétrica do aparelho e rode o seletor de velocidade para a
velocidade 4.

Introduza os alimentos no orificio de alimentac&o utilizando o @mbolo. Quando acabar de utilizar o acessério,
desative o aparelho e desligue a ficha eléfrica. Instale a tampa do nucleo do acessdrio dianteiro usando o botdo de
desengate do nucleo do acessorio.

COMO USAR A LIQUIDIFICADORA

Remova a tampa do nucleo do acessério traseiro puxando-a diretamente para tras. Coloque o fundo da liquidifica-
dora nos frés anéis de borracha. Alinhe as setas da liquidificadora com as setas do corpo principal.
Cuidado: Desligue e desconecte o aparelho antes de instalar qualquer acessorio.

Rode a liquidificadora no sentido dos ponteiros do relégio para a posicionar. Quando a liquidificadora for
correctamente instalada, a sua pega devera ficar apontada para a parte traseira do aparelho. Coloque a tampa da
liquidificadora e copo de medida. Insira a ficha na tomada principal. Ajuste o seletor de velocidade para a posicdo
pretendida (velocidade recomendada: 6), misture até obter a consisténcia certa.

Cuidado: Nunca utilize a liquidificadora vazia.

LIMPEZA E CONSERVACAO

Desligue a ficha do aparelho. O Batedor, a Picadora de Carne* e a Fatiadora/Trituradora® devem ser apenas lavadas
a mdo com dgua morna e sabdo.

—ox A Tigela, o Batedor plano e a Vara para massa podem ser lavados na maquina de lavar loica. Se usar maquina de
lavar louca, lave as pecas apenas na prateleira superior.
Cuidado! As laminas e acessorios sdo muito afiados e podem causar ferimentos.

m Aviso! Nunca mergulhe o corpo, ficha elétrica ou cabo elétrico em dgua ou qualquer outro fluido.

Seque cada peca completamente antes de a usar.

Limpeza da liquidificadora*:

Rode a liquidificadora na direcdo contraria a dos ponteiros do reldgio e remova-a. Remova a tampa. Deite a mistura
da liquidificadora. Adicione uma gota de detergente para a louca e um litro de dgua quente. Instale a liquidificadora
no aparelho. Ligue o aparelho a velocidade 6 durante meio minuto, depois deite a 4gua fora. Lave a liquidificadora e
deixei-a secar.

Cuidado! As laminas e acessérios sdo muito afiados e podem causar ferimentos.

A caixa sé deve ser limpa com um pano himido macio e depois enxaguada com um pano.
Nota: No use produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes para limpar as superficies do aparelho.

Usufrua do seu novo produto AEG!



AVISOS DE SEGURANCA
Leia atenfamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

Este aparelho ndo pode ser utilizado por criancas. Mantenha o aparelho e o cabo de
alimentacdo fora do alcance de criancas.

Deve ter cuidado quando manusear as laminas de corte afiadas e os restantes
utensilios, quando esvaziar a taca e quando fizer uma limpeza.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou menfais reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento, desde que sejam
supervisionadas e instruidas relativamente a utilizacdo do aparelho de forma segura e
compreendam os perigos envolvidos.

Nao permita que alguma crianca brinque com o aparelho.

A limpeza e a manufencdo bdsica ndo devem ser efectuadas por criancas sem
SUpervisao.

O aparelho apenas podera ser ligado a uma fonte de alimentacdo cuja fensao e
frequéncia estejam em conformidade com as especificacdes constantes na placa de
informacao!

Nunca utilize nem pegue no aparelho se

- 0 cabo de alimentacdo estiver danificado,

- 0 compartimento estiver danificado.

Se 0 aparelho ou o cabo de alimentacdo estiverem danificados, terdo de ser
substituidos pelo fabricante, pelo representante da assisténcia técnica ou por uma
pessoa com habilitacdes semelhantes, de modo a evitar possiveis riscos.

Coloque sempre 0 aparelho numa superficie plana e nivelada.

Desligue sempre o aparelho da fonte de alimentacdo quando este for deixado sem
superwsao bem como antes de montar, desmontar e limpar.

al Ndo submerja o aparelho, o cabo ou a ficha em dgua ou outro liquido.

Nao permita que o cabo fique pendente das arestas de uma mesa ou balcdo, ndo
permita que enfre em contacto com superficies quentes, incluindo o fogdo.

Nunca utilize acessorios ou pecas de outros fabricantes ndo recomendados ou
vendidos; podem provocar riscos de ferimentos pessoais.

Certifique-se de que o motor parou completamente antes de desmontar e limpar.
Evite 0 contacto com as laminas ou pecas moveis. Isso pode resultar em ferimentos!
Nao utilize outras ferramentas ou outros utensilios enquanto estiver a utilizar este
aparelho.

Nao deixe este aparelho sem vigilancia quando estiver a funcionar.

Certifique-se de que mantém o seu cabelo, vestuario, acessorios e outros objetos
solfos afastados do produto quando estiver a utiliza-lo.

Nunca processe liquidos muito quentes (max. 90°C).

Nao utilize este aparelho para misturar finfa. Perigo: pode resultar em explosdo!
Nunca cologue o aparelho em funcionamento com o batedor, 0 batedor plano ou o
gancho para massa sem fer a taca instalada.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. O fabricante ndo se responsabiliza
por quaisquer possiveis danos decorrentes de uma utilizacdo imprdpria ou incorrecta.



+ CUIDADQ: de forma a evitar perigos provocados pela reposicdo acidental do sistema

de corte térmico, este aparelho ndo pode ser alimentado através de um dispositivo de

comutacdo externo, como um temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que
seja ligado e desligado frequentemente pelos fornecedores de servicos publicos.

+ Nao utilize este aparelho com varios acessorios ao mesmo tempo.

» Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada anfes de trocar quaisquer acessorios
0U Se aproximar de partes que se movam durante a utilizacdo.

» DESLIGUE DA TOMADA QUANDO NAQ USAR O APARELHO, ANTES DE INSTALAR
OU DE REMOVER AS PECAS E ANTES DE LIMPAR.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUGAO

O motor abranda durante o
funcionamento.

O aparelho ndo liga.

O aparelho vibra/move-se
durante o funcionamento.

A quantidade de massa podera ser superior
a capacidade méxima.

A massa poderd estar demasiado humida,
ficando presa nas laterais da taca.

O aparelho ndo esta ligado a tomada
eléctrica.

O seletor de velocidade ndo estava na
posicdo “0” quando a maquina foi ligada ou
desligada da corrente elétrica.

A liquidificadora ndo estava fixa na posicdo
correta.

A tampa do encaixe de acessorio traseiro
ndo estava colocada ou ndo estava bem
montada.

A cabeca do motor estad na posicdo mais
elevada.

Os pés com ventosas ndo colam na
superficie.

E normal com cargas pesadas (por
exemplo, massa ou queijo pesado).

Retire metade e processe os alimentos em
duas vezes.

Acrescente uma colher de sopa de farinha
de cada vez até que o motor aumente a
velocidade. Realize o processamento até
que ndo haja massa nas laterais da taca.

Certifique-se de que liga o aparelho a
tfomada antes de o utilizar.

Ajuste o seletor de velocidade para a
posicdo “0” (Desligado) e depois para a
velocidade pretendida.

O manipulo da liquidificadora deve ficar
virado para a parte fraseira da maquina
quando a fixagdo estiver correta.

Coloque a tampa do encaixe de acessoério
traseiro pressionando-a a direito até ficar
bloqueada.

Ajuste o seletor de velocidade para a
posicdo “0” (Desligado). Incline a cabeca

do motor para baixo. Desloque o seletor de
velocidade da posicdo “0” para a velocidade
desejada (1-6).

Certifique-se de que os pés estdo limpos.
Coloque a ma54quina numa superficie lisa
e brilhante.

Retire mefade e processe os alimentos em
duas vezes.



ELIMINACAO

normal.

I =

A AEG reserva-se o direito de alterar produtos, informacdes e especificacdes sem aviso.

RECEITAS

Este simbolo no produto indica que o produto contém uma bateria que ndo devera ser deitada fora com o lixo de casa

Este simbolo no produto ou na respetiva embalagem indica que o produto ndo deve ser misturado com o lixo de casa
normal. Para reciclar o seu produto, leve-o a um ponto de reciclagem oficial ou a um centro de assisténcia AEG onde a
bateria possa ser removida e reciclada e as pecas elétricas eliminadas de maneira profissional. Siga as normas do pais para
recolha separada de produtos elétricos e baterias recarregéveis.

QUANTIDADES E TEMPOS DE PROCESSAMENTO PARA A FUNGAO DE MISTURA

Ingredientes
Natas

Claras de ovo

Quantidade ' Unidade Tempo
200-400 g 120~160s
60-240 g/unidade Pelo menos 120s
(2-8 ovos)

Velocidade
5~6
5~6

QUANTIDADES E TEMPOS DE PROCESSAMENTO PARA A FUNGAO DE BATER
(MISTURAR MASSA LEVE (POR EXE., MASSA DE BOLO)

Receita

Bolo de chocolate

Bolo amanteigado

Ingredientes
Farinha

Ovos

Manteiga

Acucar

Acucar baunilhado
Natas azedas
Mistura crua para nogado
Bicarbonato de soda
Farinha

Margarina

AcUcar

Ovo fresco

Fermento em po

Quantidade  Unidade Tempo/Velocidade

300 g

3 unidade

150 g

150 9 300~360s
Regulacdo média

2 colher de cha (nivel 3-4)

100 g

100 g

3 colher de cha

150 g

150 9 200~240s

150 g Regulacdo média

3 unidade (nivel 3~4)

1 colher de cha

Preparacdo

A manteiga deve estar mole.
Misture a manteiga mole com
0 agucar até ficar cremosa.
Adicione os ovos, um de cada
vez. Sempre a mexer, adicione
as natas azedas e o acucar
baunilhado. No fim, adicione a
farinha e o bicarbonato de soda
sem deixar de mexer.

Coloque os ingredientes na taca
e misture até ficar pronto.



QUANTIDADES E TEMPOS DE PROCESSAMENTO PARA A FUNCAO DE GANCHO

Receita Ingredientes Quantidade  Unidade Tempo/Velocidade ' Preparacdo
Farinha 750 g
Agua morna 400 mL
OLVJamwdades Acticar 20 g 300~N3605 Coloque todos os
minimas para massa Regulagdo baixa ' ingredientes na taca e amasse
levedada* (p&o) Margarina 20 9 (nivel 1~2) até ficar no ponto.
Sal 10 g
Fermento seco 3 g
Farinha de trigo 700 g
Agua morna 300 mL
Quantidades Oleo 75 mL
maximas para Ovo fresco ] unidade Pelo menos 360s
massa levedada® Nivel 1~2
(massa de pizza) Sal 3 colher de cha
Aclcar 1 colher de chd
Fermento seco 10 g

Preparacdo

1. Num recipiente, misture metade do fermento com o sal e o acticar e ponha de lado.

2. Coloque o restante fermento com a dgua e o 6leo na taca da batedeira.

3. Esta massa deve ser batida com os batedores normais a velocidade minima até se obfer uma mistura macia.

4. A seguir, adicione o ovo e o fermento que misturou com sal e acucar.

5. Deve aumentar a velocidade para o nivel médio e adicionar a farinha gradualmente.

6. Quando observar que a massa tem tendéncia para subir acima dos batedores, deve mudar para os batedores de massa pesada.

7. Coloque toda a farinha e misture até obter uma mistura homogénea.

8. Neste ponto, deve monitorizar a poténcia solicitada a batedeira, de modo a ndo exceder o valor maximo determinado pelo fabricante.
9. A massa atinge o ponfo quando deixar de aderir aos batedores.

*N&o exceda a velocidade 2 quando preparar massa levedada. Isso pode danificar o gancho. A massa ndo deve pesar mais de 1200 g.

Um excesso de massa pode danificar o gancho.









AEG

CONSUMABLES & ACCESSORIES

www.aeg.com/shop

Meat grinder Salad Maker
Ref: AMGMO1 Ref: ASMMO1
PNC: 900168897/8 PNC: 900168898/6

Blender Jar Burger press
Ref: APJMO1 Ref: AHPO1
PNC: 900168899/4 PNC: 900168341/7

Electrolux Hausgerate GmbH
Further Strasse 246

D-90429 Nurnberg

Germany

3483 A KM3xxx 02 011117

www.aeg.com/shop
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