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TAIUSLIKE TULEMUSTE SAAVUTAMINE

Taname, et valisite selle AEG toote. See on loodud teid pikki aastaid laitmatult teenima. Selle
toote uudne tehnoloogia aitab muuta elu lihtsamaks ja sellel on omadusi, mida tavalistel sead-
metel ei pruugi olla. Vétke juhendi lugemiseks méni minut aega, et tootest suurimat kasu
saada.

Kiilastage meie veebisaiti:

@\"@ Leiate nduandeid, brostilire, veaotsingu, teavet teeninduse kohta:
www.aeg.com

a Voite registreerida oma toote parema teeninduse saamiseks:
www.aeg.com/productregistration

’% Saate osta lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
www.aeg.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.
Teenindusse pdordumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed.
Andmed leiate andmesildilt. Mudel, tootenumber (PNC), seerianumber.

& Hoiatus / oluline ohutusinfo

@ Uldine informatsioon ja nduanded
@ Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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1. OLULISED OHUTUSNOUDED

/A OLULINE! OLULISED OHUTUSNOUDED:
LUGEGE TAHELEPANELIKULT JA HOIDKE
EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES.

Kui soojendatav toit hakkab suitsema, ARGE AVAGE
AHJU UST. Lullitage ahi valja, tdrmmake juhe seinast ja
oodake, kuni toit enam ei suitse. Ahju ukse avamine
toidu suitsemise ajal tekitab tuleohu. Kasutage ainult
mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid ndusid. Arge
jatke ahju jarelevalveta, kui kasutate tihekordseid
Elast—, paber- voi muid suttivaid ndusid. Parast
asutamist puhasta?e lainejuhi kate, ahju sisemus,
Ebérdalusja poordaluse tugi. Need peavad olema
uivad ja rasvavabad. Kogunenud rasv voib Ule
kuumeneda ja hakata suitsema vai stittida.

1.1 Vigastuste valtimine

/\\ HOIATUS!
Arge kasutage ahju, kui see on katki voi esineb
torkeid.

Enne kasutamist kontrollige jargmist:

a) Uks —veenduge, et uks sulgub korralikult, ja
tagage, et see on kohakuti ega ole moondunud.

b) Hinged ja ukse ohutusriivid - veenduge, et need ei
ole katki ega lahti.

c) Uksetihendid ja tihenduspinnad - veenduge, et

need on terved.

d) Ahju sisemus voi uks - veenduge, et seal pole
molke.

e) Toitejuhe ja pistik — veenduge, et need pole
kahjustunud.

Arge kunagi kohandage, parandage ega muutke
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ahju ise.Vastava koolituseta inimene ei tohi teha
hooldus- voi parandustoid, mille kaigus
eemaldatakse korpus, mis kaitseb mikrolainekiirguse
eest. See on vaga ohtlik.

Arge laske rasval voi mustusel uksetihenditele ja

nendega kokkupuutuvatele osadele koguneda.

Jargige jaotise,Hooldamine ja puhastamine”juhiseid.

Puhastage agu regulaarselt ja eemaldage koik

toidujaatmed. Kui te ei hoia ahju puhtana, voib ahju
inna seisukord halveneda, mis voib omakorda

uhendada seadme t60iga ja tekitada ohtlikke

olukordi.

Arge puddke ise ahjuvalgusti lampi vahetada ega
lubage seda teha kellelgi, keda teeninduskeskus ei
ole volitanud seda tegema. Kui ahjuvalgusti lamp
enam ei pole, votke Uhendust oma edasimitja voi
kohaliku AEG teeninduskeskusega.

1.2 Léhkemisohu ja jarsu keemise valtimine

/\ HOIATUS!
Vedelikke ja teisi toite ei tohi kuumutada
suletud anumates, kuna need véivad |6hkeda.
Jookide soojendamisel mikrolaineahjus véib
toimuda hilinenud plahvatuslik keemine, seega peab
anuma kasitsemisel ettevaatlik olema.

Arge keetke mikrolaineahjus koorega mune ega
kuumutage terveid kdvakskeedetud mune, kuna
need voivad [6hkeda isegi parast kuumutamist.

Pudruks tegemata munade valmistamiseks voi
ulessoojendamiseks torgake munakollane ja valge
labi, vastasel juhul véib muna I6hkeda. Koorige ja
tlkeldage kovakskeedetud munad enne nende
mikrolaineahjus Ulessoojendamist.
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Poletuste valtimiseks kontrollige alati toidu
temperatuuri ja segage toitu enne selle serveerimist
ning poorake erilist tahelepanu imikutele, lastele voi
vanuritele antava toidu voi joogi temperatuurile.

Hoidke lapsi uksest eemal, et nad ei poletaks end.

1.3 Lapsed jaohud ahju kasutamisel

HOIATUS!

Toode ja selle ligipaasetavad osad muutuvad
kasutamise ajal kuumaks. Alla 8-aastaseid lapsi
tuleb toote kasutamisel pidevalt jalgida.

Ule 8-aastased lapsed ja keha-, meele- voi
vaimupuudega inimesed voi kogemusteta ja
teadmisteta inimesed voivad toodet kasutada, kui neid
juhendatakse voi nad on saanud juhiseid toote ohutu

asutamise ja kasutamisega seotud ohtude kohta.
Lapsi tuleks jalgida tagamaks, et nad ei mangi
seadmega. Lapsed voivad toodet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vahemalt 8-aastased ja
kui neid selle juures juhendatakse.

Mikrolaineahi on méeldud toidu ja jookide
soojendamiseks. Toidu voi riiete kuivatamine ning
soojenduspatjade, susside, pesukasnade, mérEa e
lappide ja muu sarnase soojendamine voib tekitada
vigastusi voi pohjustada stttimist voi tulekahju.
Antud seade on méeldud kasutamiseks
majapidamistes ja muudes sarnastes kohtades, naiteks:
oodide, kontorite ja muude tookohtade tootajate
60giruumides; talumajapidamistes; hotellide,
motellide ja muude eluruumide klientidele;
kodumajutuse tlilipi ettevotetes.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks kdrgemal kui
2000 m.
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1.4 Tuleohu valtimine

Mikrolaineahju ei tohiks selle todtamise
ajal jarelevalveta jétta. Liiga suure véimsuse
voi liiga pika toiduvalmistusaja tottu voib
toit Ulle kuumeneda ja tuleohu tekitada.
Juurdepaas pistikupesale peab olema
vaba, et seadme pistikut saaks
hddaolukorras kiiresti seinast valja
témmata. Vahelduvvoolu toide peab
olema 230V, 50 Hz, min 10 A jaotusliini
kaitsme v6i min 10 A jaotusvooluahela
lilitiga. Soovitav on seadme puhul
kasutada ainult selle seadmega
kasutatavat vooluringi. Arge hoidke ega
kasutage ahju dues.

Arge pange tuleohtlikke materjale ahju véi
ventilatsiooniavade lshedusse. Arge
blokeerige ventilatsiooniavasid. Eemaldage
toidu pakendilt kéik metallkinnised,
traaditiikid jne. Metallosad tekitavad
kaarlahenduse ja see v6ib tuleohu
pbhjustada. Arge kasutage mikrolaineahju
0Oli kuumutamiseks. Temperatuuri ei saa
kontrollida ja 6li voib sittida. Popkorni
tegemiseks kasutage ainult spetsiaalselt
mikrolaineahjus kasutamiseks méeldud
popkorni valmistamise vahendeid. Arge
hoidke ahjus toitu véi muid esemeid.
Parast ahju kdivitamist kontrollige seadeid
veendumaks, et ahi td6tab soovitud viisil.
Vaadake selles kasutusjuhendis toodud
vastavaid néuandeid. Arge kasutage ahju
lahtise uksega ega kohandage
turvalukusteid mingil moel. Arge kasutage
ahju, kui uksetihendite ja tihenduspindade
vahel on méni objekt.

SUDAMESTIMULAATORIGA inimesed
peaksid mikrolaineahjuga seotud
ettevaatusabindude kohta kiisima oma
arstilt voi sidamestimulaatori tootjalt.

1.5 Elektril66gi valtimine

Mitte mingil juhul ei tohiks korpust
eemaldada. Arge kunagi kallake voi
sisestage midagi ukse lukustite avadesse
vOi ventilatsiooniavadesse. Millegi
kallamisel avadesse lilitage ahi kohe valja,
témmake pistik seinast ja votke Ghendust

oma kohaliku teeninduskeskusega AEG.
Arge kastke toitejuhet véi pistikut vette véi
muu vedeliku sisse. Arge jatke toitejuhet
kuuma véi terava servaga pinnale, nagu
kuuma 6hu ventilatsiooniava ahju tlaosa
tagapool.

Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb
see asendada spetsiaalse juhtmega. Selle
peab asendama AEG teeninduskeskuse
volitatud tehnik.

1.6 Lohkemisohu ja jarsu
keemise valtimine

Arge kunagi kasutage suletud anumaid.
Enne kasutamist eemaldage katted ja
kaaned. Suletud néud véivad réhu
suurenemise tottu plahvatada isegi parast
ahju valjalulitumist. Olge ettevaatlik
vedelike kuumutamisel mikrolaineahjus.
Kasutage laia suuga anumat, et mullid vélja
padseks.

Keeva vedeliku jarsu valja purskumise ja

enda korvetamise valtimiseks:

e Enne kuumutamist/uuestikuumutamist
segage vedelikku.

e Uuesti soojendamisel on soovitatav
vedeliku sisse panna klaasist varras voi
sarnane riist.

e Laske vedelikul parast kuumutamist
vahemalt 20 sekundit ahjus seista, et
valtida hilinenud plahvatuslikku keemist.

Enne kiipsetamist torgake augud

sellistesse toitudesse nagu kartulid, vorstid

ja puuviljad, vastasel juhul voivad need

I6hkeda.

1.7 Poletuste valtimine

Pdletuste valtimiseks kasutage toidu ahjust
véljatéstmiseks pajalappe voi -kindaid.
Aurupdletuste véltimiseks avage anumaid,
popkornipakke, ahju kiipsetuskotte jms
neid ndost ja katest eemal hoides.

Anuma temperatuur ei ndita téeselt toidu
voi joogi temperatuuri; kontrollige alati
toidu temperatuuri. Ahju ukse avamisel
hoidke alati sellest eemale, et valtida



vabanevast aurust ja kuumusest tekkida
voivaid pdletusi. Loigake tdidisega toidud
parast kuumutamist lahti, et lasta aur vélja
ja véltida poletusi.

Arge toetuge ahju uksele ega kiikuge sellel.
Arge mingige ahjuga ega kasutage seda
manguasjana. Lastele tuleks 6petada koiki
olulisi ohutusnéudeid: pajalappide
kasutamist, toidukatte ettevaatlikku
eemaldamist; erilist tahelepanu tuleb
pdorata toidu krobedaks muutmiseks
kasutatavale pakendile (nt iseskuumenevad
materjalid), kuna see voib eriti kuum olla.

1.8 Muud hoiatused

Arge kunagi muutke ahju mingil moel. See
ahi on moéeldud ainult koduseks toidu
valmistamiseks ja seda voib kasutada ainult
toidu valmistamiseks. See ei sobi
kaubanduslikuks voi laboris kasutamiseks.

1.9 Ahju probleemitu
kasutamine ja kahjustuste
valtimine

Arge kunagi kéitage tiihja ahju. See véib
ahju kahjustada. Pruunistusnou voi
isekuumeneva materjali kasutamisel
pange alati selle alla kuumakindel isolaator,
nt portselantaldrik, et véltida poordaluse ja
podrdaluse toe kahjustamist soojuspinge
t6ttu. Anuma juhendis méaratud
eelsoojenduse aega ei tohi liletada. Arge
kasutage metallndusid, mis peegeldavad
mikrolaineid ja voivad tekitada elektrilise
kaarlahenduse. Arge pange konservipurke
ahju. Kasutage ainult selle ahju jaoks
moeldud pdordalust ja pédrdaluse tuge.
Arge kasutage ahju ilma poérdaluseta.

Poordaluse katkimineku valtimine:

® Enne pdordaluse puhastamist veega
laske sel jahtuda.

¢ Arge pange kuuma toitu véi kuumi
ndusid kilmale poodrdalusele.

e Arge pange kiilma toitu véi kiilmi
néusid kuumale péordalusele.

Arge pange ahju té6tamise ajal midagi
korpuse peale.

EESTI 7

OLULINE! Kui te pole kindel, kuidas
ahju Uhendada, votke Gihendust
volitatud, kvalifitseeritud
elektrikuga.

JAN

Tootja ega edasimuija ei vastuta vale
elektritihenduse loomisest tulenevate ahju
kahjustuste voi kehaliste vigastuste eest.
Ahju seintele v6i uksetihendite ja
tihenduspindade imber véib aeg-ajalt
moodustuda veeauru voi -tilku. See on
normaalne nahtus ega ole mark
mikrolaineahju lekkimisest voi torgetest.
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2. SEADME ULEVAADE
2.1 Mikrolaineahi

\d H B

Esikilg
Ahjuvalgusti lamp
Juhtpaneel

Ukse avamisnupp
Lainejuhi kate
Ahju sisemus
Tihend
Uksetihendid ja tihenduspinnad
Ventilatsiooniavad
Korpus

Tagasein
Toitejuhe

EEEREREERERNE
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2.2 Lisaseadmed

9

Veenduge, et jargmised lisaseadmed on
ahjuga kaasas:

Poordalus
Péordaluse tugi

e Asetage poordaluse tugi siivendisse.

e Seejdrel asetage podrdalus podrdaluse
toele.

e Poodrdaluse kahjustuste véltimiseks
veenduge, et tdstate anuma ahjust
valjavétmisel poordaluse servast lle.

@ Lisaseadmete tellimisel 6elge oma
edasimiitjale voi kohalikule AEG
teeninduskeskusele jargmist: osa
nimetus ja mudeli nimi.
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JUHTPANEEL
TIOY OV 4 s
(Y= =Y
U/ S A
[T m o
3] .
B
e i
A
5
Q)
0
B
— =+
7] .
B
STOP START
QUICK
A3
EF+ ( )

Digitaalse ekraani naidikud

—_

(@] Mikrolaine

s
@ | Kell

Toiduvalmistusetapid

Pluss/Miinus
“errrl Leiva automaatsulatus
T Automaatsulatus
kg Kaal

Automaatkiipsetuse stimbolid
Automaatkiipsetuse nupp
Automaatsulatuse nupp
Voimsuse nupp

Taimeri/Kaalu nupp
Start/Quick-nupp

Stop-nupp

EEEEEERD

Ukse avamise nupp



4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

4.1 Reziim Econ

Ahi on energiasadstu reziimis 'energy save'

(Econ).

1. Pange ahju pistik seinakontakti.

2. Ekraanil kuvatakse: Econ.

3. Kuvaril loendatakse alla 3:00-st kuni
nullini.

4. Kuijéutakse nullini, Iaheb ahi reziimi
Econ ja kuvar jaab tihjaks.

ReZiimi Econ tihistamiseks
seadistage kell.

4.2 Kella seadistamine

Ahjul on 12- ja 24-tunnine kell.

Naide: seadistage kellaajaks 11:30 (12-

tunnine kell).

1. Avage uks.

2. Ekraanil kuvatakse: Econ.

3. Vajutage nuppu START/QUICK ja hoidke
seda 5 sekundit all. Ahi teeb piiksu.
Ekraanil kuvatakse: [ o

4. Tundide maaramiseks keerake
TAIMERI/KAALU nuppu.

5. Minutite mddramiseks vajutage tihe
korra nuppu START/QUICK ja poorake
seejarel TAIMERI/KAALU nuppu.

6. Vajutage nuppu START/QUICK.

. Kontrollige ekraani: [ - -
8. Sulgege uks.

@ TAIMERI/KAALU nuppu saab keerata
pari- ja vastupaeva. Kui te vajutate
nuppu STOP, siis kellaaega ei
seadistata. Ekraanil kuvatakse: Econ.

~

Naide: Kellaaja médaramine 23:30-ks (24-

tunnine kell).

1. Avage uks.

2. Ekraanil kuvatakse: Econ.

3. Vajutage nuppu START/QUICK ja hoidke
seda 5 sekundit all. Ahi teeb piiksu.

Ekraanil kuvatakse:

4. Vajutage nuppu START/QUICK.

Ekraanil kuvatakse:

oo
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. Tundide maaramiseks keerake

TAIMERI/KAALU nuppu.

. Minutite maaramiseks vajutage ihe

korra nuppu START/QUICK ja poorake
seejarel TAIMERI/KAALU nuppu.

. Vajutage nuppu START/QUICK.
. Kontrollige ekraani: | °
. Sulgege uks.

(i) TAIMERIKAALU nuppu saab keerata

4.3

pari- ja vastupaeva. Kui te vajutate
nuppu STOP, siis kellaaega ei
seadistata. Ekraanil kuvatakse: Econ.

Kellaaja muutmine, kui
kellaaeg on maaratud

Naide: Kellaaja maaramine 11:45-ks.

1.
2.

ol

Avage uks.

Vajutage nuppu START/QUICK ja hoidke
seda 5 sekundit all. Ahi teeb piiksu.
Ekraanil kuvatakse: 1oy
(Kui te soovite 24-tunnist kella, vajutage
uuesti nuppu START/QUICK.)

. Tundide maaramiseks keerake

TAIMERI/KAALU nuppu.

. Minutite maaramiseks vajutage ihe

korra nuppu START/QUICK ja podrake
seejarel TAIMERI/KAALU nuppu.

. Vajutage nuppu START/QUICK.

. Kontrollige ekraani: m

4.4 Tiihistada kella ja seatud

[EnY

[ 2N &) I SOV

~

Econ rezim

. Avage uks.
. Vajutage nuppu START/QUICK ja hoidke

seda 5 sekundit all. Ahi teeb piiksu.

Ekraanil kuvatakse:[® 120

(Kui te soovite 24-tunnist kella, vajutage
uuesti nuppu START/QUICK)

. Vajutage nuppu STOP.

. Ekraanil kuvatakse: Econ.

. Sulgege uks.

. Kuvaril loendatakse alla 3:00-st kuni

nullini.

. Kui joutakse nullini, Iaheb ahi reziimi

Econ ja kuvar jaab tihjaks.
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4.5 Nupu STOP kasutamine

Nuppu STOP saab kasutada jargmisteks

tegevusteks:

1. Programmeerimise ajal vea kustutamine.

2. Kupsetamise ajal ahju ajutiselt
peatamine, vajutage Uks kord.

3. Kipsetamise ajal programmi
katkestamine, vajutage kaks korda.

4.6 Lapselukk

Ahjul on turvafunktsioon, mis takistab
lastel ahju kogemata kaivitamist. Kui lukk
on peale pandud, ei saa ihtegi
mikrolaineahju osa kasutada, kuni lukk on
maha voetud.

Naide: lapseluku pealepanemine.

1. Vajutage nuppu STOP ja hoidke seda
5 sekundit all.

2. Ahiteeb kaks piiksu ja kuvatakse kiri
'LOC"

[

@ Lapseluku mahavétmiseks vajutage
nuppu STOP ja hoidke seda 5
sekundit all, ahi teeb kaks piiksu ja
kuvatakse kellaaeg.

Lapselukku ei saa peale panna, kui
kellaaega pole maaratud.
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5. MIKROLAINEAHJU KASUTAMINE

5.1 Mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivad
k6o6ginéud
Mikrolain-
Kooginoud eahjus Kommentaarid
kasutamiseks
sobiv

Alumiiniumfoolium/ I X Vaikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu

fooliumnoéud katmiseks, et valtida tlekiipsetamist. Hoidke foolium
vahemalt 2 cm kaugusel ahju seintest, sest voib tekkida
kaarlahendus. Fooliumnéusid ei soovitata kasutada, kui
tootja pole teisiti madranud. Jargige hoolega juhiseid.

Pruunistusnéud v Jargige alati tootja juhiseid. Arge tiletage etteantud
kuumutusaegu. Olge eriti ettevaatlikud, kuna need néud
ldhevad vaga kuumaks.

Portselan ja keraamika I X Portselan, keraamika, glasuuritud savinéud ja luuportselan
sobivad tavaliselt kasutamiseks, kui neil pole metallkaunistusi.

Klaasnoud, nt Pyrex® v Ornu klaasndusid kasutades tuleb olla ettevaatlik, kuna need
voivad akilisel kuumutamisel katki minna voi méraneda.

Metall X Mikrolaineahjus ei ole soovitatav kasutada metallnéusid,
kuna need tekitavad elektrilahenduse, mis pohjustab
tuleohu.

Plast/polustireen, nt v Tuleb olla ettevaatlik, kuna osad n6ud moonduvad, sulavad

kiirtoidupakendid voi muudavad korgel temperatuuril varvi.

Toidukile See ei tohiks toiduga kokku puutuda ja sellesse tuleb augud
teha, et aur padseks vdlja.

Kulmutus- Nendesse tuleb teha augud, et aur padseks valja. Veenduge,

/kiipsetuskotid et kotid sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks. Arge
kasutage plast- voi metallkinnitusi, kuna need véivad sulada
voi suittida metalli kaarlahenduse tottu.

Papptaldrikud, -topsid v Kasutage neid ainult soojendamiseks véi niiskuse imamiseks.

ja koogipaber

Tuleb olla ettevaatlik, kuna tilekuumenemine voib tekitada
tuleohu.

Vitstest ja puidust
néud

Nende materjalide kasutamisel valvake alati ahju, kuna
tlekuumenemine v6ib pohjustada tuleohu.

Umbertéédeldud
paber ja ajalehed

Need voéivad sisaldada metallosakesi, mis tekitavad
kaarlahenduse, mis vdib pohjustada tuleohu.
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5.2 Nouanded mikrolaineahjus

toidu valmistamiseks
Nouanded mikrolaineahjus toidu valmistamiseks

Koostis Suure rasva- voi suhkrusisaldusega toite (nt joulupuding, puuviljapirukad) on vaja
lihemat aega soojendada. Tuleb olla ettevaatlik, kuna tlekuumutamine voib
tekitada tuleohu.

Suurus Uhtlaseks kiipsetamiseks tehke kéik tiikid (ihesuuruseks.

Toidu Toidu algne temperatuur mojutab vajalikku kiipsetusaega. Loigake tdidisega

temperatuur  toidud kuumuse véi auru valjalaskmiseks lahti.

Paigutamine  Asetage toidu paksem osa (nt kanakoivad) néu valisserva poole.

Katmine Kasutage 6huavadega mikrolaineahjus kasutatavat toidukilet voi sobivat kaant.

Labitorkamine

Koore voi nahaga toitudele tuleb enne kiipsetamist voi tilessoojendamist mitmes

kohas augud sisse torgata, kuna muidu vib aur koguneda ja panna toidu I6hkema

(nt kartulid, kala, kana, vorstid).

& OLULINE! Mune ei tohiks mikrolaineahjus kuumutada, sest need véivad
I6hkeda, isegi parast kiipsetamise l6ppu (nt kooreta keedetud, kdvaks
keedetud munad).

Segamine,
keeramine ja
Umberpaiguta

Uhtlaseks kiipsetamiseks on oluline toitu kiipsetamise ajal segada, keerata ja
Umber paigutada. Segage ja paigutage toitu Umber alati valisservalt keskosa poole.

mine

Seismine Péarast kiipsetamist on oluline toidul natuke seista lasta, et véimaldada kuumusel
Uhtlaselt toidus jaotuda.

Varjamine Sooje alasid saab varjata vaikeste fooliumittikkidega, mis peegeldavad mikrolaineid

(nt kanakoivad ja -tiivad).

5.3 Mikrolaineahjus toidu
valmistamine

Teie ahjul on 6 véimsust.

Voéimsuse

Soovitatav kasutus
seade

900 W/ Kasutatakse kiireks kiipsetamiseks voi Ulessoojendamiseks, nt supid, pajaroad,

KORGE konservtoidud, kuumad joogid, juurviljad, kala jne.

630 W Kasutatakse tihedate toitude, nt praadide, pikkpoisi ja valmistoidu pikemaks
kiipsetamiseks, samuti 6rnade roogade, nt juustukastme ja keeksi valmistamiseks.
Vahendatud véimsusel ei kee kaste Ule ja toit kiipseb thtlaselt, kiipsemata kiilgedel
Ule.

450 W Tihedate toitude korral, mille valmistamiseks on vaja pikka kiipsetusaega, nt
loomaliharoad, on soovitatav kasutada seda véimsust, et liha jaaks 6rn.

270W/ Sulatamiseks valige see voimsus, et toit sulaks Uhtlaselt. See véimsus sobib

SULATUS suurepdraselt ka riisi, pasta ja klimpide madalal temperatuuril kuumutamiseks ning
vanillikastme valmistamiseks.

0W See sobib 6rnaks sulatamiseks, nt kreemikoogi voi lehttaigna valmistamiseks.

ow Kasutusel seadme mitteto6tamise/kodgitaimeri kasutamise ajal.

W=VATT



Ahju saab programmeerida kuni 90
minutiks. Klipsetusaja madramise Gksus
ulatub 15 sekundist viie minutini. See
sOltub kilipsetusaja kogupikkusest, nagu
on ndidatud tabelis.

Naide: Supi kuumutamine 2 minutit ja
30 sekundit mikrolaineahju véimsusel
630 W.

EESTI 15

Kiipsetusaeg Aja pikendamise

iiksus
0-5 minutit 15 sekundit
5-10 minutit 30 sekundit
10-30 minutit 1 minut
30-90 minutit 5 minutit

. Vajutage kaks korda VOIMSUSE

nuppu.

. Sisestage aeg, keerates TAIMERI/

KAALU nuppu pdri-/vastupdeva, kuni
kuvatakse aeg 2.30.

. Vajutage nuppu START/QUICK.

START
Quick X1
. Kontrollige ekraani.
(@ =2
J N
& OLULINE! Saate kiipsetamise ajal kiipsetusaega

Kui véimsust ei valita, maaratakse
voimsuseks automaatselt 900 W/
KORGE.

e Kui uks avatakse kiipsetamise ajal,
peatub kiipsetusaeg digitaalsel kuval
automaatselt. Kiipsetusaeg hakkab
edasi jooksma, kui uks suletakse ja
vajutatakse nuppu START/QUICK.

e Kui tahate kiipsetamise ajal voimsust
niha, vajutage iiks kord VOIMSUSE

nuppu.

suurendada/vahendada, keerates
TAIMERI/KAALU nuppu.

Saate kiipsetamise ajal véimsust muuta,
vajutades VOIMSUSE nuppu.
Kiipsetamise ajal programmi
katkestamiseks vajutage kaks korda
nuppu STOP.
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5.4 Vahendatud voimsus

Kiipsetusreziim Tavapdrane aeg Véhendatud véimsus

Mikrolained 900 W 20 minutit Mikrolained 630 W

& OLULINE! Kui kiipsetate toitu ule
tavapdrase aja ainult 900 W
voimsusegda, langeb ahju véimsus
automaatselt, et véltida
Ulekuumenemist. (Mikrolaineahju
vdimsus langeb 630 W-le.) Pdrast
90-sekundilist pausi saab 900 W
lahtestada.

5.5 Koogitaimer
Naide: Kéogitaimeri seadmine 7 minutiks.

1. Vajutage 7 korda VOIMSUSE nuppul.

A

M

2. Sisestage aeg, keerates
TAIMERI/KAALU nuppu pari-
/vastupdeva, kuni kuvatakse aeg 7.00.

+ o0

- 3. Vajutage nuppu START/QUICK.

START
auck X1

4. Kontrollige ekraani.

@ Taimeri peatamiseks vajutage nuppu
STOP. Taimeri taas sisselllitamiseks
vajutage nuppu START/QUICK,
taimerist véljumiseks vajutage uuesti
nuppu STOP.



5.6 30 sekundilisamine

Nupp START/QUICK véimaldab kaht
jargmist funktsiooni kasutada.

Otsekaivitus

Saate kohe 30 sekundit klipsetada
mikrolaineahju véimsusel 900 W/KORGE,
vajutades nuppu START/QUICK.

5.7 Pluss ja miinus

Funktsioonid PLUSS A\ ja MIINUS X/
voimaldavad liihendada voi pikendada
kupsetusaega automaatprogrammide
kasutamise ajal.

Naide: 0,3 kg kartulite pehmeks keetmine.

EESTI 17

Kiipsetusaja pikendamine

Saate kiipsetusaega mitu korda 30 sekundi
vorra pikendada, kui vajutate nuppu ahju
téotamise ajal.

Seda funktsiooni ei saa kasutada
automaatkiipsetuse voi
automaatsulatuse ajal.

Kui eelistate keedukartuleid, mis on
kipsed, aga endiselt kdvad, kasutage
MIINUST Y/ .

Kui aga eelistate pehmemaid
keedukartuleid, kasutage PLUSSI A\ .

iy X2
O
[}
— +
A
X1

START
auick X1

(s
(S B 1K

1. Valige vajalik menid, vajutades kaks
korda AUTOMAATKUPSETUSE nuppu.

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni
kuvatakse 0.3.

3. PLUSSI A kohanduse valimiseks
vajutage Uks kord VOIMSUSE nuppu.

4. Vajutage nuppu START/QUICK.

5. Kontrollige ekraani.
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@ PLUSSI/MIINUSE k9tkestamiseks MIINUSE valimisel kuvatakse
vajutage 3 korda VOIMSUSE nuppu. ekraanil /.
PLUSSI valimisel kuvatakse ekraanil

5.8 Mitmeetapiline kiipsetamine

Mikrolaineahju kasutades saab
programmeerida maksimaalselt 3-
etapilise jada.

Naide: kiipsetamine:
1. etapp: 5 minutit 900 W
2. etapp: 16 minutit 270 W

1. Vajutage (iks kord VOIMSUSE nuppu.

P
I

O

2. Sisestage soovitud aeg, podrates
TAIMERI/KAALU nuppu péripdeva,
kuni kuvatakse 5.00.

+ o0

3. Kontrollige ekraani.

C.

4. Vajutage 4 korda VOIMSUSE nuppu.

5. Sisestage soovitud aeg, podrates
TAIMERI/KAALU nuppu péripdeva,
kuni kuvatakse 16.00.

|
+ o0
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- 6. Vajutage nuppu START/QUICK.
START
Quick X1
7. Kontrollige ekraani.
(T
s <Ll

Ahi kiipsetab 5 minutit vdimsusel 900 W
ja seejarel 16 minutit vdéimsusel 270 W.
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5.9 Automaatkiipsetus ja
automaatsulatus

Automaatkiipsetus ja automaatsulatus

o Toit Siimbol
arvutavad automaatselt dige Varsked Kodgiviiad
kiipsetusreziimi ja -aja valja. Saate valida 6 arskedkoogivija (N3
automaatkiipsetuse ja 2 automaatsulatuse  Kilmutatud valmistoit "
men(u vahel. bt
Kalafilee kastmega <>
Toit Stiimbol
Liha/kala/linnuliha s
Jook 58 il
= Leib
Keedukartulid/mundris 55§ Lo ogc
ahjukartulid ©
Kilmutatud kédgiviljad Qf&
Naide: 0,3 kg kartulite keetmine.
1. Valige vajalik menu, vajutades kaks
- korda AUTOMAATKUPSETUSE nuppu.
55§ X2

+ o0

START
QUICK

x1

(((C———
s Ll

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni

kuvatakse 0.3.

3. Vajutage nuppu START/QUICK.

4. Kontrollige ekraani.

@ Kui on vaja midagi teha (nt toitu
Umber keerata), siis ahi peatub ja
kolab kell, ekraanil hakkavad vilkuma
allesjaanud kiipsetusaeg ja simbol.
Kiipsetamise jatkamiseks vajutage
nuppu START/QUICK.

Automaatkiipsetuse/automaatsulatuse
|6pus peatub programm automaatselt.
Heliseb kell ja kiipsetuse siimbol
hakkab vilkuma. Pérast 1 minutit ja
meeldetuletuspiiksu kuvatakse
kellaaeg.



6. PROGRAMMITABELID
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6.1 Automaatkiipsetuse tabelid
Automaatkiip- Kaal
setus ? (suurendatav Nupp A
tiksus)/néud
Jook (tee/kohv)  1-6 tassi ® Pange tass podrdaluse serva poole.
§5§  1tass=200 ml -
(] Ly X1
Koorega 0,2-1,0kg (100 g) - Keedukartulid: koorige kartulid ja 16igake
keedetud 5 Kauss ja kaas o Uhesuurusteks tiikkideks.
kartulid D) = Mundris ahjukartulid: valige sama suured kartulid ja
peske need puhtaks.
® Pange keedetud v6i mundris ahjukartulid kaussi.
® |isage vajalikus koguses vett (100 g kohta),
umbes 2 spl ja natuke soola.
® Katke kaanega.
® Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
® Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.
Kilmutatud 0,1-0,8 kg (100 g) - e Lisage 1 spl vett 100 g kohta ja maitse jérgi soola.
kddgiviljad " Kauss ja kaas Wxa  (Seentele pole vaja vett lisada.)
@)‘“ ® Katke kaanega.
® Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
® Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.
Kui koogiviljad on kokku kiilmunud, kiipsetage
kasitsi.
Vérsked 0,1-0,8 kg (100 g) - ® | digake véikesteks tiikkideks, nt ribadeks,
kédgiviljad Kauss ja kaas Moxq  kuupideks voi viiludeks.
® |isage 1 splvett 100 g kohta ja maitse jargi soola.
(Seentele pole vaja vett lisada.)
® Katke kaanega.
® Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
® Pdrast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.
Kilmutatud 0,3-1,0 kg (100 g) - ® Pange toit sobivasse mikrolaineahjus
valmistoit Kauss ja kaas m kasutatavasse ndusse.

(segatav) sk

Lisage vedelikku, kui tootja on nii soovitanud.
Katke kaanega.

Kipsetage kaaneta, kui tootja ndeb niimoodi
ette.

Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
Parast kiipsetamist segage ja laske umbes 2 min
seista.

Kalafilee
kastmega

<>

0,5-1,5kg" (100g)
Praetaldrik ja “)(6
mikrolainekindel e
toidukile

Vit kastmega kalafilee retsepte.

1 Koostiste kogukaal.
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6.2 Automaatsulatuse tabelid

Kaal (suurendatav

Automaatsulatus e

Protseduur

Liha/kala/linnuliha  0,2-1,0 kg (100 g)
Madal kiipsetusvorm

4

(Terve kala, kala-
16igud, kalafileed,
kanakoivad,
kanarind, hakkliha,
lihaldigud, lihattikid,
kotletid, vorstid)

® Pange toit madalas kiipsetusvormis
poodrdaluse keskele.

® Parast kellahelinat keerake toit imber,
paigutage Umber ja eraldage Uksteisest.
Katke 6hukesed osad ja soojad kohad
alumiiniumfooliumiga.

® Parast sulatamist keerake 15-45 minutiks
alumiiniumfooliumisse, kuni sulatatav
toiduaine on taiesti sulanud.

® Hakkliha: Parast kellahelinat keerake toit
Umber. Eemaldage véimalusel sulanud
osad.

@ Ei sobi terve linnu sulatamiseks.

Leib 0,1-1,0kg (100 g)
auto & + & Madal kijpsetusvorm

® Jaotage madalale kiipsetusvormile
poordaluse keskel.
1,0 kg korral jaotage otse pdordalusele.

® Pdrast kellahelinat keerake ja paigutage
viile imber ning eemaldage sulanud
viilud.

® Parast sulatamist keerake
alumiiniumfooliumisse ja laske 5-15
minutit seista, kuni see on taiesti sulanud.

e Oluline! Jahutatud toite kiipsetatakse

temperatuurilt 5 °C, kiilmutatud toite
temperatuurilt =18 °C.

Sisestage ainult toidu kaal. Arge arvake
nou kaalu sisse.

Toitude korral, mis kaaluvad rohkem voi
vahem kui automaatkiipsetuse ja
automaatsulatuse tabelites toodud
kaalud/kogused, kasutage kasitsi
kipsetamist/sulatamist.
Lopptemperatuur voib erineda. See
sOltub algtemperatuurist. Veenduge, et
toit on parast kiipsetamist kuum.

Parast mikrolainereziimi kasutamist
voib jahutusventilaator to6le hakata.
Prael6igud ja karbonaaditiikid peaksid
ihe kihina kilmutatud olema.
Hakkliha peaks 6hukese kihina
kilmutatud olema.

Parast imberp&oramist katke sulanud
osad vaikeste 6hukeste
alumiiniumfooliumi tiikkidega.
Linnuliha tuleks kohe pérast sulatamist
t6odelda.



6.3 Automaatkiipsetuse retseptid
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Kalafilee pikantse kastmega

Kalafilee karrikastmega

05kg 10kg 1,5kg 05kg 10kg 15kg
1759 3509 525g konservtomatid 250g 500g 7509 kalafilee
(noérutatud) sool
50g 100g 1509 mais 50g 100g 1509 viilutatud banaan
59 109 159 tilikaste 2009 400g 6009 valmis karrikaste
159 309 459 peeneks hakitud
sibul 1. Pange kalafilee imarasse ahjundusse,
11l 12t 23t punase veini o6hemad kiiljed suunaga keskele, ja
aadikas raputage soolaga ule.
sinep, tiiimian ja 2. Katke kalafilee banaaniviilude ja
Cayenne'i pipar valmis karrikastmega.
250g 5009 7509 kalafilee 3. Katke mikrolaineahjule méeldud
] toidukilega ja kiipsetage reziimil
automaatkipsetus — kalafilee
1. Segage kastme koostisosad kokku. kastmega.
2. Pange kalafilee imarasse ahjunéusse, 4. Pirast kiipsetamist laske umbes 2 min
6hemad kiiljed suunaga keskele, ja seista.
raputage soolaga Ule.
3. Valage kalafilee kastmega le.
4. Katke mikrolaineahjule méeldud
toidukilega ja kiipsetage reziimil
automaatkipsetus — kalafilee
kastmega.
5. Parast kiipsetamist laske umbes 2 min

seista.
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6.4 Kiipsetamistabelid

Toidu ja joogi kuumutamine

Kogus Véimsus Aeg

Toit/jook A Meetod
-g/ml- tase -min-
Piim 1 tass 150 900 W 1 arge katke
Vesi 1 tass 150 900 W 2 arge katke
6 tassi 900 900 W 8-10  arge katke
1ndu 1000  900W 911 érgekatke

Uks taldrikutais 400 900 W 4-6  piserdage kastmele natuke vett, katke

(koogiviljad, liha ja kinni, segage kuumutamise vahepeal

lisandid)

Supp/hautis 200 900 W 1-2  katke kinni, segage pérast kuumutamist

Koogiviljad 200 900 W 2-3  vajadusel lisage natuke vett, katke kinni,

500 900 W 3-5  segage kuumutamise vahepeal

Liha, 1 viil*) 200 900 W 3 kallake peale 6huke kiht kastet, katke kinni

Kalafileel) 200 900 W 3-5  katke kinni

Kook, 1 tiikk 150 450 W -1 pange madalasse kiipsetusvormi

Beebitoit, 1 purk 190 450 W Ya-1 kallake sobivasse mikrolaineahjus
kasutatavasse ndusse, parast kuumutamist
segage korralikult ja kontrollige
temperatuuri

Margariini/voi 50 900 W Y katke kinni

sulatamine®)

Sokolaadi sulatamine 100 450 W 3-4  segage aeg-ajalt

Djahutatud kujul

Sulatamine

Toit Kogus Voimsus Ae.g Meetod Semgaeg
-g/ml- tase -min- -min-
Guljass 500 270W 89 segage sulatamise vahepeal 10-30
Kook, 1 tukk 150 W 1-3  pange madalasse kiipsetusvormi 5
Puuviljad ja marjad, 250 270W  3-5 laotage uhtlaselt, poorake poole 5
nt kirsid, maasikad, sulatuse ajal imber

vaarikad, ploomid
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Sulatamine ja klipsetamine

Toit Kogus Voimsus Agg Meetod Selstfaeg
-g/ml- tase  -min- -min-
Kalafilee 300 900W  9-11 katke kinni
Uhe taldriku eine 400 900W  8-10 katke kinni, segage 6 minuti parast
Liha ja kala kiipsetamine
Toit Kogus Voimsus Agg Meetod Selstfaeg
-g/ml- tase  -min- -min-
Praed (sea-, vasika-, 1000 630W 34-38 Maitsestage, pange madalasse 10
lambaliha) klipsetusvormi, péorake poole
kiipsetamise ajal imber
Loomalihapraad 1000 630W 20-24 Maitsestage, pange madalasse 10
(keskmine) klipsetusvormi, pédrake poole
kiipsetamise ajal imber
Kalafilee 200 900W  4-6 maitsestage, pange madalasse 3

kipsetusvormi, katke kinni

Tabelis ndidatud ajad on suunised, mis voivad erineda séltuvalt toidu
kilmutustemperatuurist, omadustest ja kaalust.
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7. HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

/\ ETTEVAATUST!

ARGE KASUTAGE UHEGI
MIKROLAINEAHJU OSA PUHASTAMISEL
MUUGILOLEVAID KUURIMISLAPPE VOI
AHJU PUHASTUSVAHENDEID,
AURUPUHASTEID, ABRASIIVSEID JA
KAREDAID PUHASTUSVAHENDEID, MIS
TAHES VAHENDEID, MIS SISALDAVAD
NAATRIUMHUDROKSIIDI.

PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT JA
EEMALDAGE KOIK TOIDUJAATMED. Kui te
ei hoia ahju puhtana, véib ahju pinna
seisukord halveneda, mis voib omakorda
lihendada seadme t60iga ja tekitada
ohtlikke olukordi.

Ahju vilispind

Ahju vélispinda voib hélpsasti puhastada
pehme seebi ja veega. Veenduge, et
puhite seebi dra niiske lapiga ja kuivatate
valispinna pehme ratiga.

Juhtpaneel

Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage
enne puhastamist ahju uks. Juhtpaneeli
puhastamisel tuleks olla hoolikas.
Plhkige paneeli vees niisutatud lapiga,
kuni paneel on puhas. Viltige liigse vee
kasutamist. Arge kasutage keemilisi véi
abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahju sisepind

Puhastamiseks piihkige parast iga
kasutuskorda koik toidujaatmed pehme
ja niiske lapi voi kdsnaga, kuni ahi on
veel soe. Suuremate plekkide puhul
kasutage veidi seepi ja plihkige mitu
korda niiske lapiga, kuni jagtmed on
eemaldatud. Arge eemaldage lainejuhi
katet.

Veenduge, et seep ega vesi ei siseneks
seintes olevatesse vaikestesse
o6huaukudesse, kuna see véib ahju
kahjustada.

Ahju sisepinna puhastamisel drge
kasutage aerosool-puhastusvahendeid.

Poordalus ja selle tugi

Eemaldage poordalus ja selle tugi ahjust.
Peske need kerges seebivees. Kuivatage
pehme lapiga. Nii poordalust kui ka selle
tuge voib pesta ndudepesumasinas.

Uks

Kogu mustuse eemaldamiseks
puhastage regulaarselt mdlemat ukse
kilge, ukse kinnitusi ja kinnituspindasid
pehme ja niiske lapiga. Ahju ukse klaasi
puhastamiseks drge kasutage karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid ega
metallist abivahendeid, kuna need
voivad pinda kriimustada, mille
tagajdrjel voib klaas puruneda.

OLULINE!
Kasutada ei tohi aurupuhastit.
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Probleem

Kontrollige...

Mikrolaineahi eitoota e

Kas kaitsmed kaitsmekarbis to6tavad.

korralikult? e Kas on esinenud voolukatkestusi.
e Kuikaitsmed pélevad pidevalt Idbi, po6rduge kvalifitseeritud
elektriku poole.
MikrolainereZiim ei e Kas uks on korralikult suletud.
toota? e Kas ukse kinnitused ja nende pinnad on puhtad.

Kas nuppu START/QUICK on vajutatud.

Poordalus ei podrle? e

Kas poordaluse tugi on korralikult ajamiga hendatud.
Ega ahjundu ei ulatu Ule pdordaluse servade.

Ega toit ei ulatu Ule pdordaluse servade ega takista selle
poorlemist.

Ega poordaluse all olevas stivikus ei ole takistusi.

Mikrolaineahju ei o
saa valja lulitada? o

Uhendage seade kaitsmekarbist lahti.
Vétke ihendust kohaliku AEG hoolduskeskusega.

Sisevalgustus ei toota? e

Vétke tihendust kohaliku AEG hoolduskeskusega. Ahjus
olevat elektripirni tohivad vahetada ainult koolitatud AEG
hooldustehnikud.

Toidu soojendamine ja ®

kiipsetamine votab

kauem aega kui varem? e
[ ]

Seadke pikem kiipsetusaeg (topeltkogus = peaaegu
topeltaeg).

Kui toit on tavaparasest kiilmem, podrake toitu aeg-ajalt voi.
Suurendage seadme voimsust.
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9. PAIGALDAMINE

Mikrolaineahju saab seada
asendisse A véi B:

Nisi suurus
Asend L s K
A 560 x 550 x 450
B 560 x 500 x 450

Mootmed (mm)

—>
— 4 mm
-
Q
000 —
-
Il Il
4 mm 4 mm
D

e

¥
(Se

N

{

¥
(e

1. Eemaldage pakendi kéik osad ja
kontrollige, kas seade on terve.

2. Paigaldage kinnitushaagid ko6gikappi,
juhindudes lisatud petusest ja mallist.

3. Asetage seade aeglaselt ja joudu
kasutamata kodgikappi. Seade tuleb
tosta kinnitushaakidele ja seejérel oma
kohale alla lasta. Kui seade paika ei ldhe,
saab selle kinnitushaagi Umber podrata.
Ahju eesmine raam peab minema vastu
kapi eesmist ava.

4. Veenduge, et seade oleks stabiilne ega
oleks kaldu. Veenduge, et seinakapi
ukse ja ahju esikdilje Glemise serva vahel
oleks 4 mm vahe (vt diagrammi).

Td07
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9.2 Seadme iihendamine toiteallikaga

ol @

QO 00
80O

Elektripistikupesa peab alati olema
juurdepaasetav, et seadme saaks
hadaolukorras hdlpsasti pistikust lahti
Ghendada. Teine véimalus on ahi
toiteallikast isoleerida, ihendades liliti
juhtmete hendamise eeskirjade
kohaselt pusijuhtmestikku.
Seinakontakt ei tohi olla seinakapi taga.
Kodige parem asukoht on seinakapi
kohal, vt (A).

Uhendage seade tihefaasilisse 230 V/
50 Hz vahelduvvooluvérku digesti
paigaldatud maandusega pistiku
kaudu. Pistikupesa peab olema
sulatatud 10 A kaitsmega.

Toitejuhet tohib vahetada vaid elektrik.

e Enne paigaldamist siduge toitejuhtme

kiilge nd6rijupp, mis holbustaks
Uhendamist asukohaga (A), kui seadet
paigaldatakse.

Kui paigaldate seadme kérge servaga
seinakappi, ARGE vigastage toitejuhet.
Arge kastke toitejuhet véi pistikut vette
v6i muu vedeliku sisse.

9.3 Elektrilised iihendused

& HOIATUS!
SEADE PEAB OLEMA MAANDATUD

Tootja ei vota endale mingit vastutust,
kui seda ohutusmeedet ei jargita.

Kui seadme kiiljes olev pistik ei tGhildu
seinakontaktiga, votke Gihendust kohaliku
AEG hoolduskeskusega.
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10. TEHNILISED ANDMED

Vahelduvvoolu liini pinge

230V, 50 Hz, tihefaasiline

Jaotus stititendor/voimsuslliti

Minimaalne 10 A

Noéutav vahelduvvoolupinge: Mikrolaine 1,3 kW

Valjundpinge: Mikrolaine 900 W (IEC 60705)

Mikrolaine sagedus 2450 MHz? (Il rihm / klassi B)
Valismootmed: MC2664E 594 mm (L) x 459 mm (K) x 404 mm (S)

Ava moéotmed

342 mm (L) x 207 mm (K) x 368 mm (S) 2

Ahju mahutavus

26 liitrit 2

Poordalus

© 325 mm, klaas

Kaal

umbes 19 kg

Ahjuvalgusti lamp

25W/240-250V

1

See toode vastab Euroopa standardi EN 55011 nduetele. Standardi kohaselt liigitub see seade Il riihm B-klassi

seadmete hulka. Il rihm tdhendab, et seade on ette ndhtud raadiosagedusenergia genereerimiseks
elektromagnetkiirgusena toidu kuumtootlemiseks. Klassi B seade téhendab, et seade on méeldud

kasutamiseks koduses majapidamises.
2)

vaiksem.

Sisevoimsus on arvutatud maksimaalse laiuse, stigavuse ja korguse pohjal. Tegelik toidu mahutavus on

See ahi vastab direktiivide 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC ja 2011/65/EU nduetele.
TEHNILISI ANDMEID VOIB JARJEPIDEVA PARENDUSTOO OSANA ILMA ETTE TEATAMATA MUUTA

11. KESKKONNATEAVE

Stimboliga & tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse.

Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist
ja suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga ™ tahistatud
seadmeid muude majapidamisjadtmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti
vOi podrduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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ANA IOEATTbHUX PE3YJIbTATIB

JAKyemo, Wwo Brbpanu Len npofdyKT komnaHii AEG. Mu ctBopunu 1oro, wob BiH 6e3 npobnem
CJIYXKMB BaM poKamu, i 3aCTOCYBanu iHHOBaLiHi TEXHONOT T, L0 CMPOCTATb Balle XUTTA — QYHK-
Liii, AKi BU He 3aBXAM 3HangeTe y 3BUY4aiHNX NPUCTPOoAX. byab nacka, NpucBATITb KinbKa XBuY-
NVH | npounTaiTe Lel NoCibHUK, Wob MaKCManbHO BUKOPUCTATU MOXIINBOCTI MPOLYKTY.

3BepTanTecs Ha Hal Be6-canT:

@ lMopaay 3 BUKOPYCTaHHS, 6pOLLYpY, IHCTPYKLIT 3 YCyHEHHS HeCNpaBHOCTEN, cepBicHa
iHpopmaLLis:
www.aeg.com

a 3apeecTpyiiTe BUPIB, LLOG OTPrIMATK MOKpPaLLEeHe 0BCYroByBaHHS:
www.aeg.com/productregistration

MprabaHHs NPUNaaas, BUTPATHYX MaTepianis Ta OPUriHaNbHIIX 3anyacTyiH 418 BaLIOro

% npunagy:

www.aeg.com/shop

POBOTA 3 KINIEHTAMW TA CEPBICHE OBCJTYTOBYBAHHA

PekomeHAYyEeTbCA BUKOPUCTOBYBATN OPUTiHaMbHI 3an4acTUHW.
Mpy 3BepTaHHi A0 CEPBICHOTO LIEHTPY HEOOXIAHO MaTK HaCTyNHY iHpopmaLito.
Ii MoXHa 3HaiiTy Ha TabnanuLi 3 TexHiuHUMKU AaHMKU. Mogenb, Homep Brpo6y, cepiliHni Homep.

& YBara! Baxnusa iHnpopmaLlia 3 TexHikn 6e3nekn
@ 3aranbHa iHbopMaLia 1 pekomeHgauil
@ IHbopmaLia Woao 3aXMCTy HAaBKOMMLLIHbOTO cepefjoBMLLa

[JaHi MoXXyTb OyTV 3MiHeHi 6e3 nonepenXeHHs.
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1. BAXIJIMBI BKA3IBKW 3 TEXHIKW BE3MEKN

/AN BAMJIUBO! BAMJIBI BKA3IBKI 3 TEXHIKIA
BE3MNEKW: YBAXHO NPOYUTAUTE | 3SBEPEXITD
HA MAVBYTHE.
AKLLIO X3, LLIO NiAirpiBaETbCS, MOUMHaE ammitnucs, HE
BIOKPUBAWTE ABEPLIAT. BuMKHITb i Big'€aHanTe niv Big,
efleKTpoMepeXKi, Ta 3a4eKanTe, OKM Xa nepecraHe
OVMITCA. BigKprBaHHA ABEPLAT, BOKM PKa AVMATBCA,
MO>e CIPUUUHITI NOXeXy. KopurcTyntecs niiue
KOHTelIHepaMu Ta NMoCyA0oM, AIKi MOXHa
BVIKOPUCTOBYBATI Y MIKPOXBITbOBIl Meui.
He 3anuwwarite niv 6e3 HarnAgy, AKLLO BUKOPUCTOBYETE
OIHOPA30BI M/IACTVKOBI, NANePOBi YN iHLLI 3aMUCTI
KOHTenHepw. [icna BUKOPUCTAHHA MUAWTE KPULLIKY
XBWNEBOAY, Kamepy revi, NMOBOPOTHUIA CTONUK i
niacTaBKy Nig HbOro. BoHW NoBUHHI By T CyXi | 6e3 Xupy.
3aMLLIKV XKIPY MOXYTb MEPerpitucs, nouati AMMITCs
UK 3aropiTnCA.

1.1 LLlo6 3ano6irtv TpaBMyBaHHIO

/A VBATA!

He kopucTynTeca nivyio, AKLO BOHa
MOLLKOZPKEHA UM HeCMPaBHa.

[lepLu HiXK KOPUCTYBATUCA, NEpeBIpTe:;

a) [lBepLATa - BOHM NOBUHHI AOOPE i LWiNbHO
3aKPVIBATUCA Ta He NepeKoLLYBaTCA.

6) 3aBiC1 Ta 3aMOK ABEPLIAT - BOHI HE MOBUHHI OyTU
3/1aMaHi Yn GOBTATUCS.

B) YLLiNbHIOBaY ABEPLIAT Ta MOBEPXHIO OrO
MPUIArAHHA - Ha HIX HE MOBMHHO ByTY
MOLUKOMPKEHD.

r) Kamepy neuiTa BHYTPILLIHIO MOBEPXHIO ABEPLAT - Ha
HIIX HE MOBMHHO By TV BM'ATUH.
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r) Kabenb MBNEHHS i BUNKY - Ha HUX HE MOBVHHO OyTU
MOLUKOPKEHD.

Hikonm camoCTIHO He 3MIHIOUTe, He PEMOHTYIATE | He

moaudikywTe niy. AKLLO BM He daxiBeLlb, Hebe3neuHo

npoBoauTV Byab-AKi CEPBICHI U PEMOHTHI poboTw, Nig

YaC AKVX NOTPIOHO 3HATN KPLLIKY, LLIO 3aXMLLIAE B

MiKPOXBUIIbOBOTO BUMPOMIHIOBAHHS.

He fo3BonaiiTe XupoBi Ta bpyay 30mpatnca Ha
YLLINIbHIOBaYi BepUAT Ta nopyu. [lotpumynTeca
BKa3iBOK Y po3Aini «[ormisia i MUTTs. PErynapHo muiite
niy Ta yCyBauTe 3a/MLLKW iXi. AKLLO He 30epirati nivy
YICTOTI, Il MOBEPXHA MOME MOLLKOAWTICH, LLIO CKOPOUYE
TepMiH eKcrinyataLji MPUCTPOIO | MOXKe CNPUUNHATA
Hebe3neyHi cuTyauii.

He HamarauTeca cCamoCTIHO 3aMIHUTI TaMMy Meui i He
[103BONANTE Lie pObUTY OY/ib-KOMY iHLLIOMY, OKPIM
aBTopr30BaHUX AEG daxisLjiB. AKLLO amna neui
MEePEropiTb, 3BEPHITLCA 10 Avnepa abo y MiCLieBIi
AEG cepBic-LieHTp.

1.2 Lo6 3ano6irtv B1OyXy Ta panToBOMY 3aK/MaHHIO

/\ YBATA!
He nigirpiBaiite pignHy Ta iHLLY Ky Y 3aKpUTOMy
MOCYL, OCKINbKIA BOHV MOXKYTb BUOYXHYTU.
[igirpiBaHHA HAMoIB Yy MIKPOXBIbOBI NeYi MOXe
CNIPVYMHTIA X NEPENMBaHHA Yepes Kpaii, ToMy byabre
obepeXxHi, BUAMaKoUM Tapy.
He rotyire anuga y wKapanyni i He HarpisanTe y
MIKPOXBW/TbOBII Mevi Liini 3BapeHi «B KpyTy» AL,
OCKINbKM BOHN MOXKYTb BOYXHYTI HaBITb MiCN1A
3aBepLUeHHA roTyBaHHs. LLIo6 npurotysati un nigirpitn
ANLA, AKi He Oy po36mTi UM PO3MiLLIAHI, IPOKOAITL
YKOBTOK i OINTOK, iHaKLLE ANLA MOXYTb BAOYXHYTW.



34

www.aeg.com

[oUNCTITH | NOpiXKTE 3BapeHi «B KpYTy» ANLISA, NEPLL HiXK
MigirpisaT X y MIKPOXBISIbOBIl Mev.

LLlo6 yHUKHYTV ONiKiB, 3aBXa1 NepeBipANTe
Temnepatypy ki i nepemiwuyuTe i, nepLu HiXk nogat.
OcobniiBy yBary 38epraliTe Ha TeMnepatypy ixiTa
HanoiB [/ HEMOBNAT, AiTel Ta CTapLLIKX OCiD.

He no3sonaiite Aitam HabnukaTica 10 ABEPLIAT, o6
BOHM He 00neKIncs.

1.3 LLlo6 yHMKHYTV HEHANIEKHOTO BIKOPUCTAHHS
MPUCTPOIO AiTbMU

/\ YBAIA!
[leTani uboro NPUCTPOLO HarpiBatoTLCA Nig Yac
poboT. byabTe 06epeHi! 3abopPOHAETLCA
BMKOPWCTaHHA AiTAM MonogLLe 8 pokis 6e3
MOCTIHOrO HarnAaY JOPOCNX.
3a00POHAETLCA BUKOPUCTAHHSA LibOro MPUCTPOHO AITAM
moriogLLe 8 pokiB; 0cobam 3 NocabneHnMY
Gi3VYHIMM, YYTAMBMMA Ta NCXIYHMIA 3GIOHOCTAMYA;
ocobam 6e3 focBiay poboT 3 NPUCTPOEM abo He
3HAOUMM, SIK IOTO BVKOPMCTOBYBATY, 33 BUHATKOM
KOMM NPUCTPIN BUKOPUCTOBYETHCA 3a3HAYEHVIMM
ocobamu i HarnAgomM abo KepyBaHHAM OCib, AKi
3a6e3neuytoTb 6e3neyHe BUKOPYCTAHHSA | PO3YMiHHS
PV3VIKIB, MOB'A3aHNUX 3 HAM. [iT NOBUHHI
KOPWCTYBATCA MPUCTPOEM M, HArNAaoM, wob
NPOCTEXMTY, LLIO BOHW He rPatoTbCA HM. OUMLLIEHHA |
00CyroByBaHHA MOXe 34iVICHIOBATUCA TiNTbK AiTbMM
BIKOM 8 POKIB | CTapLLe | TifbKu Mig HarnAagoM JOPOUIX.
LA MikpoxBmIbOBa Miy Npu3HayveHa /1A po3irpiBaHHA
i Ta HanoiB. CyLLiHHA DKI UM 0AAry Ta HarpiBaHHA
rPISIOK, Tarok, ryboK, BOJOroi TKAHNHM TOLLIO MOXe
MPW3BECT 4O TPaBM, 3aMaHHSA Y NOXKEXI.

Llei npucTpin npusHaveHnn ana BUKOPUCTaHHA B
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rnoOyTOBYIX Ta NOMOHIX LiiNsX, 30KPEMa: Ha KyXHAX A
MPaLIBHMKIB Y MarasyHax, odicax Ta iHLLIX MICLIAX
POOOTY; Y PepMEPCHKIX FOCTIOAAPCTBAX; 1A KITIEHTIB
roTenis, MOTENIB Ta iHLLIVIX CepefoBuLLIaX 1A
MPOXVBaHHS; Y 3aKagax, LLO NPOMOHYOTH Hiunir Ta

CHilaHOK.

Llen npunag He Npr3HauYeHWiA 1A BUKOPVCTAHHA Ha

B1coTax noHag 2000 m.

1.4 LWo6 3ano6irTy noxexi

He 3anuwarite niy nig yac poboTn 6e3
Harnagy. Bucoki 3HaueHHA NOTY>KHOCTI un
[y»<e AOBIMIN Yac roTyBaHHA MOXYTb
neperpitv XKy i CIPUUMHUTI NOXKEXY.
[locTyn Ao po3eTKu NOBMHEH Oy
BiflbHUM, 1106 Y pa3i Hebe3neKu LWBMAKO
Bifl'€AHATV NPUCTPI Bif eneKTpomepexi.
[>epeno 3MiHHOro CTpyMy Mae
BiAMOBiAaTV TaKNM XapaKTepuUCTUKaMm:
230 B, 50 Iy, i3 3an06iXKHNKOM
enekTpomMepexi WwoHarmeHwe10 A un 3
ABTOMATVYHVIM BUMMKaUeM LLIOHaMeHLLe
10 A. PekoMeHAYETbCA BULINNTN OKpeMUi
KOHTYP [iNA BUKOPWCTaHHA NnLLE 3 LM
npucTpoem. He 36epiraiite i He
KOPUCTYTECA NiYYio Ha ByNnLi.

He TprmariTe 3aiMmcTX NpegmeTis 6ins
neui ym it BeHTUNALiIHUX oTBOpIB. He
3aKpuBanTe BEHTUNALINHI OTBOPMW.
3HimaliTe yci MeTasniuHi N1omou, ApOTAHi
dikcaTopu TOLO 3 i Ta ynakoBKu. lckpn
Ha MeTasneBil MOBEPXHi MOXYTb
CNPUYMHUTI NOXKeXy. He nipirpisante B
MiKPOXBWSIbOBII Nevi Onito AN CMaxKiHHA Y
dpuTiopi. fi Temnepatypy HeMOXNBO
KOHTPOJOBATK | ONifi MOXe 3aropiTuca.
[InAa npurotyBaHHA NOMKOPHY
KOpUCTy/TeCA nnLue cnewianbHUm
NocyAOM ANA MOMKOPHY Y MiKPOXBMTbOBMX
neyvax. He 36epirarite B neui ixxy un 6yab-
AKi iHWi npeameTn. MNepeBipTe HaCTPONKN
neuvi nicna BMUKaHHsA, LWo6 nepekoHaTncs,
LLIO BOHa NPALIOE, AK HanexuTb. us.

BiAMOBigHI Nopaau y Lbomy nocibHuKy. He
KOPUWCTYMTECA NivYto i3 BigUMHEHNUMMN
[ABepLATaMY | >KOAHNM YMHOM He 3MiHIonTe
3aMKa ABepuUAT. He KopucTynTteca nivyio,
AKLLO MiXK yLLiNbHIOBaYeM ABEPLAT i
NOBEPXHEL0 MOro NPUAAraHHA € AKUACH
npegmer.

Ocobw, Lo KOPUCTYIOTbCA
KAPOIOCTUMYJTATOPAMW, noBuHHi
NPOKOHCYNLTYBATUCA 3i CBOIM JliKapem um
BUPOOHVKOM KapAioCTUMYNATOpa LLoAO
3axopis 6e3neKku y 38'A3Ky 3
MIKPOXB/IbOBUMY NEYamMU.

1.5 LWo6 3anob6irtm
YypPaXeHHI0 CTpyMOoM

Y »kogHOMy pasi He 3HiIMaKTe 30BHiLLHIN
Kopnyc. Hikonu He 3anvBaiiTe pignHy i He
BCTaBNAWTE NPeAMETY B OTBOPY 3aMKa
[BepLAT Ui BEHTUNALNHI oTBOPWU. AKLLO
pigvHa noTpanuna y ui oTBOpu, HeranHo
BVIMKHITb MiY, BigKMIOUNT ii 3 PO3ETKN i
3BEPHITbCA Y MiCLIEBUI CepBic-LieHTp. He
3aHypIioTe Kabesb XMBMEHHS U BUATKY Y
BoAy abo iHwy piguHy. CrexTe, Wob Kabenb
MMBINEHHA He CTUKABCA 3 rapAYMMU Y
rocTpyMM NpeamMeTaMu, Hanpuknag
BEHTUNALINHMY OTBOPaMK AN rapavoro
NOBITPA Ha 3aHil CTiHLj neui.

AKLLO Kabesb XKUBNEHHA NPUCTPOIO
MOLUKOAWTBLCA, MOro NOTPIOHO 3aMiHUTK
cneujianbHUM Kabenem. 3amiHy Mae AEG
30iNCHUTI aBTOPU30BaHNI TEXHIK.
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1.6 LWo6 3ano6irtu BUGyxy Ta
panToBOMY 3aKUNaHHIo

Hikonm He KopucTyiTeca 3akpuTmMm
KoHTeHepamu. MNepen BUKOPUCTaHHAM
3HiMaliTe KPULLKM Ta YNakoBKy. 3aKpuTi
KOHTeHepy MOXyYTb BUOYXHYTU Yepe3
MiABULLEHWNI TUCK HaBITb MiCNSA BUMKHEHHS
neui. byabTe obepexHi, migirpisaoun
pianHy. KopucTtyiiteca nocyaom i3
LUMPOKOHO LLINIAKOIO, 06 GynbbaLLKm Manu
BUXia.

LLlo6 3ano6irTi nepenvBaHHIO KUNISYoi

PiAVHM Ta MOXMBMM ONiKam:

* [lepewmiwarite pigrHy, NepLu Hix<
nigirpiBaTi i ym nigirpiBati NOBTOPHO.

® PeKkOMeHAYETbCA 3aHYPUTL Y PIaUHY
CKJISIHY MasiMyKy 4u Wocb nogibHe nig
Yac NOBTOPHOTO HarpiBaHHA.

® 3anuwwTe PiavHY NOCTOATA Y Nevi
LoHanmeHLW 20 ceKyHA nicna
3aBepLLUEeHHs Yacy roTyBaHHs, Wob
3anobirtu il nepennBaHHio.

lMpokontoiTe LWKipKy Takmx NPOAYKTIB, AK
KapToniA, cocucky i pyKTu nepen
rOTYBaHHAM, iHaKLLe BOHV MOXYTb
BUOYXHYTW.

1.7 Wo6 3ano6irtn
MOX/TUBUM OniKam

Bunmatoun ixy, kopuctymreca
NPUXBATKaMM U KYXOHHUMY PYKaBULLAMY,
1106 3ano6irTi onikam. 3aBXxan
BigKpVBanTe KOHTeNnHepw, Nocya A1
MOTMKOPHY, PyKaBw AN 3anikaHHsA TOLO Ha
BifCTaHi Big 0611MyyA Ta piK, LWob He
06neKTVCA napoto.

Temnepatypa nocyay He € HagiHUM
NOKa3HMKOM TemriepaTtypu iXi 4m Hamnoto,
3aBXKaV NepeBipAnTe Temneparypy ii.
BiokpwvBaiiTe gBepLATa nevi 3aBxan Ha
BifiCTaHi, o6 He 0b6MeKTUCS Napoto Ta
»Kapom. Hapizaiite ¢papLumpoBaHi 3aneueHi
CTpaBu NicnA HarpiBaHHsA, LWo6 BUNYCTATU
napy Ta yHUKHY T/ OMiKiB.

He BUCiTb i He rorpaniTech Ha ABepLUATaX
neui. He rpanteca niyyto i He
BMKOPUCTOBYMTE il AAK irpaLuKy.

[liTen cnig HaBUUTU BaXKNMBUM NpaBuiam
TeXHiKM 6e3neKu: KopucTyBaTuca
NpUXBaTKaMu, 06epeXxHO 3HIMaTV KPUILLKM
3'ii, 3BepTaT 0COONMBY yBary Ha
yNakoBKY (Hanpuknag, matepianu, LWo
MO>XyTb CAMOHArpiBaTcs), Lo MaE JOAATM
CTPaBi XPYCTKOCTI, OCKiNbK/ BOHa MOXe
CUSTbHO HarpiBaTucA.

1.8 JlopaTkoBi 3acTepexeHHA

Hikonu »ogH1m YHOM He MoandiKyiTe
niy. Lia niy npr3HavyeHa nuwe ana
[OMALLHbOrO roTyBaHHA | MOXe
BUKOPVCTOBYBATUCA NivLLE ANA
NpUroTyBaHHs ixi. BoHa He nigxogutb ana
KOMepLiHOro um labopaTopHoro
BMKOPUCTaHHA.

1.9 LLo6 3abesneuntu
6e3nepebinHe .
BUKOPWCTaHHA Neyi Ta
YHUKHYTU NOLWKOMKEHb

Hikonn He BM1KalTe NOpPOXHio niv. Lie
MOXe MOLLKOAUTY Niy. BrkopurcToBytoun
nocyn ans o6CMaXKkeHHs Yy maTepiany, Wo
CcaMOHarpiBatoTbCsA, 3aBXAW NifKnaganTe
nig HAX TEPMOCTINKWIA i30nATOP,
HanpviKnaZ nopLensHoBY Tapinky, Wob
YHUKHYTW MOLUKOAXEHHA MOBOPOTHOIO
CTONMKa Ta Noro NifCTaBKu Bif neperpisy.
He nepeBuLyTe Yac HarpiBaHHs,
3a3HayeHu B peuenTi. He
BMKOPUCTOBYWTE MeTaneBUIN NOCYA, AKNN
BiGVBAE MIKPOXBIJTi | MOXKE CMPUUUHATLA
ickpu. He knagitb y niy 6GnswaHkm.
Kopuctyiiteca nuiue noBOpOTHM
CTONMIKOM i MiACTaBKOIO Mif] HbOrO,
po3pobneHMn Ana i€l neui. He
KOPUCTYITECA Miyyto 6e3 MoBOPOTHOTO
cTonuKa.

LLlo6 He NOLWKOAWTN MOBOPOTHWIN CTOMNNK:

® [lepLu HiX NPOTEPTN MOBOPOTHMIA
CTONUK BOAOI0, AO3BOJILTE NOMY
OXOJOHYTU.

® He cTaBTe rapauy iy uv rapaunii nocyg
Ha XONOAHWI MOBOPOTHUIN CTOMUK.

® He cTaBTe XONOAHY Ky U1 XONOAHWN
Nocyz Ha rapAYnii MOBOPOTHMIN CTOSNK.

He KnagiTb HiYOro Ha 30BHILLHI KOpyC
nif Yac BUKOPUCTAHHA neui.
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& BAXKJIUBO! fKLlo B He BNEBHEHI,
AK NigKNIOYNTI Miy, 3BEPHITLCA fO
aBTOPV30BaHOro KBanipikoBaHOro
eneKkTpuKa.

Brpo6HYK i grunep He HecyTb »KogHOT
BiANOBIAaNbHOCTI 3a MNOLIKOAXKEHHSA Nedi
4mn 0CO6VCTi TPaBMM BHACTIAOK
HeJOTPVIMaHHA NpoLeaypy NPaBuUibHOIO
NiAKNIOYEHHA A0 Mepexi »KnBneHHA. Ha
CTiHKaXx Meyi Yy HaBKOJSIO YLLiIbHIOBaYa
[BEpPLAT Ta NOBEPXHi NOro NpUAAraHHA
MOXe 3'ABNATNCA KOHAEHCAT | Kpanii Bogu.
Lle HopmanbHe ABULLE, AKe He CBIfUUTb
NPO NPOTiKaHHA MiIKPOXBUbOBOI Mevi um i
HEeCnpaBHICTb.

37
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2. 3ATAJIbHU OrNAf4 NPUCTPOIO
2.1 MIKPOXBUWJIbOBA MYy

(o of e

N N N
N =] O

MNepenHa naHenb

Jlamna neui

[NaHenb kepyBaHHA

KHonka BigkpuBaHHA ABepuAT
Kpuiwka xsunesogy

Kamepa neui

Bicb enekTpogBMryHa noBopoTHOro
CTONMKa

YwinbHeHHA ABepLAT i NOBEPXHA
npunAraHHA

BeHTunALinHi otBOpYU

30BHILLHIl KOopryC

3apHin 6nok

Kabenb »unBneHHA
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2.2 NOAATKMU

NepeBipTe HAABHICTb TaKNX AOAATKIB:

MoBOPOTHUI CTONMK
MifcTaBKa NOBOPOTHOTO CTOMVIKA

e [lomicTiTb Onopy 06epTOBOI NiACTaBKM

Ha nignory 3arnmnbneHHs.

® YCTaHOBITb MOBOPOTHUI CTOMNMK Ha
niacTaBKy.

e 1106 He NOLWKOANUTM NOBOPOTHUIA
CTONUK, MepeKoHanTecs, Lo Bx
BUNMAETE TapifikN Un KOHTeHepn 6e3
NOBOPOTHOTO CTOMMKA.

3amoBnAloumM JOAATKY, BKasylTe
AVnepoBi um cepBic-LieHTPYy HoMep
YaCTUHM | Ha3By Mogeni.
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3. TAHEJIb KEPYBAHHA

T OV A IAHS
(© AEan

i i o)
L/ N IR

E.\‘

el 55§
o) auro
A
O
— +
1
sToP START
QuICK

s

IHAMKaTOpW Ha LMPpPOoBOMY eKpaHi

BEBE R

BEEEERE

—

(@] pesum MiKPOXBU/Tb

s
O

loauHHMK

123 | ETanu rotyBaHHA

VA Nnioc/miHyc

ABTOMaTUYHe
|PO3MOPOXKYBaHHS xiba

«==| ABTOMaTN4YHE
PO3MOPOXKYBaHHA

kg Bara

|HAI/IKaTOp peXnmy aBTOMaTN4yHOro
rotyBaHHA

KHonka pexnmy aBTOMaTU4HOIo
rotyBaHHA

KHomnka aBTOMaTUYHOro
PO3MOPOXKYBaHHA

KHomnKa piBHA NOTY»KHOCTI
Perynsatop Taiimep/Bara
KHonka Start/Quick
KHonka Stop

KHonkKa BigKpvBaHHA ABepuAT



4.1 PEXXWUM «ECON»

MNepeBefeHHA neui B pexxumm

«3aoLLamkeHHs eHeprii» (Econ).

1. Migkntoyitb Miv A0 MePeXXi XMBNEHHS.

2. Ha ekpaHi 3'aBuTbca: Econ.

3. Ha aucninei nouHeTbca Bignik Big 3:00 oo
HynA.

4. Konu Bignik 6yzie 3aBepLUeHo, niy
nepewpe B pexxkum Econ, a gucnnen
BUMKHETbCA.

LLlo6 ckacysaTu pexum Econ,
HacTPOWTe FOANHHYIK.

4.2 BUCTABJIEHHA
rOANHHUKA

Miu nokasye yacy popmari 12 i 24 roguH.

MpuKnag: HacTPOBaHHA FOAVHHYIKA Ha

11:30 (y dopmari 12 rop).

1. Bipkpwiite oBepusTa.

2. Ha ekpaHi 3'aButbcs: Econ.

3. HaTtucHiTb i yTprMyiiTe KHOMKyY
START/QUICK npotarom 5 cekyHg. Miy
nopacTb 3ByKOBUIA curHan. Ha ekpaHi

3'ABUTbCA: m
4. MosepHiTb perynatop TAUMEP/BATA,
o6 BKa3aTu roAVHY.

5. HamucHitb kHomnky START/QUICK oavH
pa3 i NoBepHiTb perynatop
TAMMEP/BATA, 11106 BKa3aTV XBUVHU.

. Hatncnitb kHonky START/QUICK.

. MepesBipTe ekpaH: |~

. 3aKkpuiiTe agBepuATa.

4]

17
L e

0 N O

Bn moxeTe nosepTatu perynatop
TAVMEP/ BATA 3a rogyHHIKOBOIO
CTPINKOIO i NPOTK. AKLLO HATUCHYTK
KHonKy STOP, roaHHMK He 6yae
HacTpoeHo. Ha ekpaHi 3'aBnTbCA:
Econ.

MpuKknag: o6 BUCTaBUTY FOANHHUK Ha

23:30 (y dopmari 24 rop).

1. BigkpwiiTe gBepuaTa.

2. Ha ekpaHi 3'aButbesa: Econ.

3. HaTtucHiTb i yTprmyiiTe KHOMKyY
START/QUICK npotarom 5 cekyHa. iy
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4. TMEPEQ NEPWWMM BUKOPUCTAHHAM

NopAacTb 3ByKOBUIA curHan. Ha ekpaHi

3'ABUTbCA:[ ° 2
icH

4. HatucHitb kHonky START/QUICK. Ha

ial . G
€KpaHI 3 ABUTbCA: auH

5. MosepHiTb perynatop TAUMEP/BATA,
106 BKa3aTu roAvHy.

6. HatucHitb kHonky START/QUICK oavH
pas i MOBEpHITb perynatop
TAMMEP/BATA, 1106 BKa3aTu XBUAVHW.

. Hatuchitb kHonky START/QUICK.

. MepesipTe ekpaH: [~

. 3aKkpuiiTe ABepuATa.

(1)

O 00 N

By MoXeTe noBepTaTu perynatop
TAAMEP/BATA 3a roAVHHIKOBOIO
CTPINKOIO | NPOTU. AKLLO HATUCHYTK
KHonKy STOP, roaHHUK He 6yne
HacTPOo€eHO. Ha ekpaHi 3'ABUTbLCA:
Econ.

4.3 KOPEKIi_lIIFI YACY, KOJIN
F%MH UK
BUCTABJIEHO

Mpuknag: o6 BUCTaBUTY FOANHHUK Ha

11:45.

1. BigkpwiiTe aBepusTa.

2. HaTucHiTb i yTprMyiiTe KHOMKyY
START/QUICK npotarom 5 cekyHa. IMiy
nopacTb 3ByKOBUIA curHan. Ha ekpaHi

U . o
3'ABUTbCA: m

(AKLWO NOTPIOHO 3MiHUTU dopmMaT
rOAMHHUKA Ha 24 rof, HAaTUCHITb KHOMKY
START/QUICK 3HOBY.)

3. MosepHiTb perynstop TAUMEP/BATA,
106 BKa3aTyi rofuHy.

4. HatucHitb kHonky START/QUICK oguH
pa3 i NoBepHiTb perynatop
TAMMEP/BATA, 11106 BKa3aTV XBUVHU.

5. HatucHitb kHonky START/QUICK.

6. MepeBipTe eKkpaH: [ °
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4.4 L%OB CKACYBATHU NoAACTb 3BYKOBUIA CUrHan i
r QMHHVIK | BUCBITUTBCA FOAUHHNK.
BCTAHOBUTU PEXXUM BrokysaHHs Bif AiTeit He MOXHa
ECON YBIMKHYT, AKLLO FOANHHUK He

1. BigkpwiTe gBepusTa. BICTABNEHO.

2. HaTucHiTb i yTpUMyIiTe KHOMKY

ocoubhw

N

START/QUICK npotarom 5 cekyHg. Miy
nopAacTb 3ByKOBUIA crrHan. Ha ekpaHi

3'aBuTbCA: [ ° _

(AKLLO NOTPIOGHO 3MiHWUTK popmaT
rOAMHHUKA Ha 24 rof, HAaTUCHITb KHOMKY
START/QUICK 3HOBY.)

. HatucHitb kHonky STOP.

. Ha ekpaHi 3'aButbca: Econ.

. 3aKkpuiiTe fBepuATa.

. Ha gucnnel nouHeTbes Bianik Big 3:00 ao

Hyns.

. Konu Bignik 6ypne 3aBepLueHo, niy

nepewpae B pexkum Econ, a gucnnen
BVIMKHETbCSI.

4.5 KHOIMKA STOP

BukopucTosyiite KHorKy STOP, Lwo6:

1.

2.

3.

YcyHyT! IOMUAKY nif vac
nporpamyBaHHs.

3yNUHWTX TMYACOBO iy Mifg Yac
rOTYBaHHS - OAHE HaTVICHEHHS.
CkacyBsaTu nporpamy nig Yac roTyBaHHs
- iBa HaTVICHEHHA.

4.6 BJIOKYBAHHA BIA AITEN

Miu ocHaleHo dyHKLjeto 6e3neku, Aka
3anobirae BUNakoBOMY YBIMKHEHHIO Mneui
AUTUHOM. AKLIO 61OKYBaHHA akTBOBaHE,
»KOJIEH eNneMeHT neui He NpawoBaTume,
[OKM 6510KyBaHHA He Byae 3HATO.

Mpuknag: 106 yBIMKHY T 6/IOKYBaHHSA Bif,
niten.

1

2.

. HatucHitb i yrpumyinte kHonky STOP

NPOTAroM 5 ceKyHp.
Miy gBivi nogacTb 3ByKOBUIA CUTHanN i
3'aBnUTbCA Hanuc «LOC»:

LLlo6 3HsT GnoKyBaHHSA Bif AiTei,
HaTUCHITb i yTpUMywTe KHonKy STOP
NPOTAroM 5-1 ceKyHf, nid Agivi
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5. OBCJTYTOBYBAHHA MIKPOXBMJ1bOBOI MEUI

5.1 KYXOHHE NMPUAQAA,
BE3IMEYHE A4

BUKOPUCTAHHA Y

MIKPOXBUJIbOBIW MEMI

Besneka
KyxoHHe BUKO-
yx KomeHTtap
npunagasa pUCTaHHA 3
MiKpOXBUIA
Mu
AntomiHieBa donbra/ I X ManeHbKi LIMATOuKy GpOombri MOXKHa BUKOPYCTOBYBATH, LLOO
KOHTelHepw 3 donbrn NPUKPUTI YacTVHM i Bi neperpiBaHHA. Dosbra noBrHHa
3HaXOAUTUCH He GviKye 3a 2 CM Bif, CTIHOK Kamep, iHaKLLe
MOXe BUHUKHYTU icKpa. He pekomeHAy€eTbCA KopucTyBaTuca
KOHTelHepamu 3 Gonbri, AKLIO iHaKLLe He 3a3HaueHe
BUPOGHUKOM. YBaXKHO JOTPUMYITECA BKa3iBOK.
Mocyn ans 4 3aBXay OTPUMYITECH BKa3iBOK BUPOGHYIKA. He nepesuiLLyiiTe
0obCMaxKeHHs 3a3HayeHun Yac HarpiBaHHs. BybTe fy»e 06epeXXHMY,
OCKINbKW TaKuI NOCY MOXKe HafI3BNYaiHO CUSTbHO HarpiBaTUCA.
MopuensaHaii I X MopuensHy, Kepamiky, rnmasypoBaHy KepamiKy Ta KiCTAHY
Kepamika nopLensHy 3a3B1yal MOXXHa BUKOPVCTOBYBATY, AKLLO Ha Hill
Hema MeTasneBux 03700.
CknaHui nocya, KopucTyBaTrCA CKAHMM NOCYAOM CIlifi 06epeXKHO, OCKINbKM
Hanpuknag Pyrex © CKJ10 Bifi Pi3KOro HarpiBaHHA MOXe Po36UTICA UM TPICHYTY.
Mertan He pekomeHAyeTbCA KOPUCTYBATUCA METaNIEBUM KYXOHHVM
npunagaam y MikpoxsunboBili nevi, OCKinbKu BOHO
iCKpUTME, LLIO MOXKe NPU3BECTU [0 NMOXKEXK.
Mnactuk/nonictupon, v Bynbre 06epeHi, ocKinbKu feaKi KoHTelnHepu nig Yac
HanpuKnag KoHTen- HarpiBaHHA MOXyTb AepOPMyBaTUCA, PO3MIABUTACA YN
Hepu 3 dacT-odyais BTPATUTM KOAIp.
XapyoBa nniska He noBuHHa TOpKaTCA i | NOBUHHA MaTyi OTBOPY, OO
BUXOAWIa Napa.
Top6uHKM ana TMoBwVHHi 6y TV MPOKONOTI, oG BUXOAWa Napa.
3aMOpPOXKYBaHHSA/ [NepeKkoHaliTecs, Lo TOPOUHKIN MOXKHa BUKOPUCTOBYBATU Y
3anikaHHA MIKPOXBWTbOBIl Mevi. He BUKOPYCTOBYTE NNACTUKOBI UM
MeTaneBi GikcaTopy, OCKINbKY BOHU MOXKYTb PO3MIABUTACA U
3aropiTuca Yepes ickpu.
Manip - Tapinku, v BukopuicToByiMTe NnLLe 1A HarpiBaHHA abo BOMpaHHA
CTaKaHW i KyXOHHI Booru. byabTe 06epeXkHi, OCKINbKY neperpis moxe
PYLIHMKM CMPUYNHUTY MOXKEXY.
Conom'sHi i pepeB'AHi v He 3anuwaiite niy 6e3 HarnAgy, BUKOPVICTOBYHOUM Lii
KOHTenHepun Martepianu, OCKiNIbK/ NeperpiB MOXe CIPUUMHUTI MOXKEXY.
Mepepobnennii nanip X MoKe MiCTUTV YaCTUHKIN MEeTay, LLO MOXKe CIIPUYNHUTIA
irasetn iCKpW i NpM3BECTY A0 NOXKEXi.
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5.2 MopARM OO
roTy
MIKPOXBUJIbOBIV MEYI

MOPAJU LWOAO rOTYBAHHA Y MIKPOXBUJIbOBI/ MEYI

Cknag MponyKTy 3 BUCOKMM BMICTOM LIKPIB UM XKUPIB (HanpuKnag, Pi3aBaHvN MyaviHT Yn
CONOAKI NMPIXKKM) MOTPIOGHO rpiTh KopoTLLe. ByasTte 0bepexHi, ocKinbKy neperpis
MO>Ke CMPUYNHATY NMOXKEXKY.

Mopuii [inA piBHOMIPHOTO roTyBaHHA POObiTb MOPLIii YK LIMATKV OfHAKOBUMU.

Temnepatypa [NouaTkoBa Temnepatypa i BIJIMBA€E Ha KiNbKICTb Yacy, HeobxigHoro ans i

Ki npuroTyBaHHs. Po3pisaiiTe i>Ky 3 HAUMHKOIO, (HAMPUKIaA MOHUMKM 3 AXKEMOM), LLI06
BUMYCTUTY »Kap i napy.

PostawyBaHHsA Po3TalloByIiTe TOBCTILLi LUMATKU i 6riKye [0 Kpato Tapinky, (Hanpuknag Kypadi
HI>KKWN).

HakpuBaHHa  BuKopuCTOBYWTE XapuoBy MIiBKY AJ1 MIKPOXBIIIbOBYIX NeYeii 3 oTBOpamu abo

NiAXOAALLY KPULLIKY.

MpokonioBaHHA [poayKTI y WKapasyni, WKipi Y MembpaHi NOTPIGHO NPOKONOTY B KiIbKOX MiCLIAX

nepes rotyBaHHAM Yy PO3irpiBaHHAM, OCKINIbKM Napa 30MPaeTbea i ka Moxe
BUOYXHYTV, HanpuKag KapTonsis, prba, KypKa, COCUCKU.
BAXJIMBO! He nigirpisaiiTe AALIA Y MiKPOXBUbOBIl NeYi, OCKINbKN BOHU
MO>YTb BUOYXHYTV HaBIiTb MiCNA 3aBEPLUEHHA rOTyBaHHS, (HanpuKnag anua-
MaLLOT YN «B KPYTY»).

Miwarite, LLlo6 3a6e3neunTy piBHOMIpHE HarpiBaHHS, BaXXIMBO NepeMillyBaTy, nepesepTaT/
nepesepTanTei UM NepeknagaTu iy B NPOLIECi rOTYBaHHA. 3aBX AW NepeMillyinTe i nepecyBante
nepeknagante Xy 3 Kpais 4O LIEHTPY.

3anuwarite MMicnA rotyBaHHA iXa NoBMHHA NMOCTOATY, LLOG Xap PIBHOMIPHO PO3MOAINMBCA Yy Hill.
NoCToATU

MpuKkprBaHHA  [leAki YacTuHM ixi Nig Yac PO3MOPOXKYBaHHA MOXYTb HarpiBaTncA. Tenni YacTuHM

MO>KHa MPVIKPUTY WMATouKamMu Gosibri, AKi BigoMBaTUMy T MIKPOXBIATTI,
(HanpyKnag HXKKY | KpUAbLA KYpKW).

5.3 TOTYBAHHA Y MIKPOXBWUJIbOBIV NEYI

Balwua niu mae

6 PiBHIB NMOTY>KHOCTI.

PiBeHb MponoHyeTbcs BUKOPUCTOBYBaTI
NOTY>KHOCTi

900 Bt/ [InA wWBMaKoro NpurotyBaHHA abo nigirpisaHHA, (HanpuKiag cynis, 3amikaHok,

B/COKA KOHCEPBOBaHOI Ki, FapsAuMX HarMoiB, OBOUYIB, p1bu TOLLO).

630 Bt [inA pOBLLOro NPUroTyBaHHA GiMNbLL LLINBHOI iXKi, HAMPUKIaZ NeYeHOro M'Aica, M'ACHNX
Py”neTiB Ta CTPaB Ha TapisiLli, a TAKOX 4J1A HiXKHUX CTPAB Ha 3Pa30K CUPHOTO COYCY Y
6ickBiTy. Ha LiboMy 3HVKEHOMY PiBHi COYC HE MEPEKMMUTD, a iPKa roTyBaTUMETbCA
PIBHOMIPHO, He MeperpiBaloyYnChb Mo Kpasx.

450 Bt [InA WinbHOI Ki, LLO BUMara€ AOBrOro rotyBaHHsA 3BUYaHIM Cnocobom, (Hanpuknag
CTpaB 3 ANOBUYMHM), PEKOMEHYETbCA BUKOPVICTOBYBATU Lie HaNaLLTyBaHHs, 06
M'ACO 6yNO HXKHUM.

270 Bt/ BunbepiTb Liel piBeHb NMOTY>KHOCTi AN PO3MOPOXKYBaHHS, LLO6 3a6e3neunTn

PO3MOPO-  piBHOMipHE pO3MOPOXKYBaHHA NMPOAYKTY. Llel piBeHb TakoX ifeanbHWN Ana BapiHHA

KYBAHHA pYCy, MakapOHHVIX BUPOGIB, FraslyLLOK Ta FoTyBaHHA OMJIETIB.

90 Br BrKoprCTOBYIATE 110r0 515l 06EPEXHOTO PO3MOPOXKYBAHHA TOPTIB UM BUMNIYKY.

0BT [InA ouikyBaHHA/KyXOHHOrO Talimepa.

BT =BATT



Bawwuy niu moxHa 3anporpamysati Ha 90
XBUVH. KPOK Yacy roTyBaHHs, L0
BBOAUTBLCA, MOXe OyTu Big 15 cekyHa fo 5
XBWIVH. fIK NOKa3aHo B Tabnui, BiH

3a1eXnTb Biﬂ 3araJibHOro 4acy rotyBaHHA.

Mpuknapa: wWob Harpity cyn npoTaArom 2
XBUANH 30 CeKyHZ Ha MNOTY>XHOCTi
MiKkpoxsunb 630 BT.
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YacrotyBaHHA Kpok
0-5 XBUAVH 15 cekyHp
5-10 xBWAWH 30 cekyHA
10-30 xBuUnnH 1 xBUnnHa
30-90 xBunnH 5 XBUINH

1. [giui HaTnCHiTL KHOMKY PIBHA
MOTYXKHOCTI.

2. BucTaBTe Yac, noBepratoum perynatop
TAVIMEP/BATA 3a roaVHHKOBOIO
CTPINIKOIO UM NPOTK, JOKM Ha eKpaHi He
3'aBMTbCA Yac 2.30.

3. HatucHitb kHonky START/QUICK.

TN

AKLLO piBEHb MNOTYHOCTI He
BMO6pPaHO, aBTOMATUYHO

BCTaHOBNOETLCA 900 BT/BMCOKA.

® AKLo BigUMHUTY ABepLATa Nif Yac
roTyBaHHs, Bifilik Yacy roTyBaHHsA Ha
LUMPPOBOMY eKpaHi aBTOMATUYHO
3yNUHAETLCA. Bignik vacy
NPOJOBXKYETHCA, AKLLO 3aUNMHUTA
ABepLATa i HATUCHY TV KHOMKY
START/QUICK.

e |1l06 pi3HaTWCA, Ha AKIN NOTYXKHOCTI
BiJOYBAETbCA rOTYBaHHS, HATUCHITb
kHonky PIBEHb MOTYXKHOCTI oavH
pas.

START
QUICK X
4. TMepeBipTe ekpaH.
(T Ty
L LI
BAXJINBO! ® Yac rotyBaHHA MOXHa 3MiHUTY B

NpoLieci, TOBEPHYBLLIV PerynaTop
TAVIMEP/BATA.

® PiBeHb NOTY>KHOCTi MOXHa 3MIHUTW B
npoLieci roTyBaHHS, HAaTUCHYBLLIN
kHonky PIBEHb MOTY>KHOCTI.

e |llo6 ckacyBaTy nporpamy nig vac
roTyBaHHs, ABiYi HATUCHITb KHOMKY
STOP.
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5.4 3HUMEHHA PIBHA

NOTYXHOCTI
. 3HKEHHA piBHA
Pexnm rotyBaHHA CraHpapTHUI Yac noTyHocri
Mikpoxsuni 900 Bt 20 XBUVH Mikpoxswuni 630 Bt

& BAXKJINBO! fKLLo BY roTyeTe Ha
noTy»HocTi 900 Bt gosLe
CTaHAAPTHOTO Yacy, NOTYKHICTb
aBTOMATVYHO 3MEHLUNTHCA, W06
YHUKHYTW neperpisaHHs. (PiBeHb
MOTY>KHOCTi 6yfie 3MeHLUeHO A0
630 Br.) Micna 3ynuHKn Ha 90 cekyHA
NOTYXHicTb 900 BT MoXHa
BBIMKHY T/ 3HOBY.

5.5 TAUMEP

Mpuknag: Wo6 BUCTaBUTY TaiMep Ha 7
XBUIVH.

1. HatucHitb kHonky PIBEHb
MNOTYXHOCTI 7 pasis.
A

I/

2. BucTaBTe yac, nosepTaoun
perynatop TAUMEP/BATA 3a
FOAVHHMKOBOIO CTPIMNKOIO U NMPOTH,
[OKW Ha eKpaHi He 3'ABUTbCA Yac 7.00.

+ o0

3. HatucHitb kHonky START/QUICK.

START

Quick X1
4. TMepeBipTe ekpaH:
o
minln
N S

@ 00 Npu3ynnHUTK TaliMep, HATUCHITb
KHonky STOP. LLlo6 3HOBY 3anycTnTi
Tanmep, HaTUCHITb KHOMKY
START/QUICK, 1106 BUMKHYTH
TaliMep HaTUCHITb KHonKy STOP we
pas.



5.6 OB AOAATU 30 CEKYHA

KHonka START/QUICK pae 3mory
KepyBaTyi Tak/MU ABOMA QYyHKLisIMU.

LLBnpKmi 3anyck

Hatucryslum kHonky START/QUICK Bu
MOXeTe ofipa3y MoyaT roTyBaHHA Ha
NOTY>KHOCTi MiKpoxBusb 900 BT/BUCOKA
npotarom 30 cekyHg,.

5.7 NNOCTA MIHYC

OyHkuii TUIIOC A\ i MIHYC X7 paioTb
3MOry 3MeHLUYBaTM i 36iNbLUyBaTH Yac
roTyBaHHA ANA aBTOMaTU4YHUX Nporpam.

Mpuknag; wob npurotysatu 0,3 KK
BapeHoI KapTonsi, Jo6pe po3BapeHo.
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NpoaoBKnTiI Yac roTyBaHHA

HaTunckatoun KHoMKy nig yac po6oTu neui,
Yyac rotyBaHHA MOXHa HEOAHOPA30BO
NPOAOoBXUTKN Ha 30 ceKyHA.

(1)

Lia dyHKUiA HegocTyMHa nifg Yac
PEX1MiB aBTOMATUYHOIO FOTYBaHHA
Ta aBTOMaTUYHOIO
PO3MOPOXKYBaHHS.

AKLo Bam GinbLue cMaKye BapeHa
KapTonsisA roToBa, ane TBepAiLla,
ckopuctanTeca MIHYC /7 .

AKLLO X BV BigJaETe nepeBary M'AKiLLin
KapTonni, ckopucTaittecs MKOC A\ .

8 x2

1. Bubepitb HeobXiaHe MeH!to, ABidi
HATVUCHYBLUV KHOTIKY PEXIMY
ABTOMATUYHE FOTYBAHHA.

2. MosepHiTb perynsatop TAUMEP/BATA,
[OKM Ha eKpaHi He BUCBITUTbCA 0.3,

3. HatucHitb kHonky PIBEHb
MNOTYXXHOCTI oauH pa3, Wwob Bnbpat
HacTpoiiky MJTIOC A\ .

4. HatucHitb kHonky START/QUICK.

5. lMepesipTe ekpaH.
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@ o6 ckacysatvi MIKOC/MIHYC,
HaTUCHITb KHOMKy PIBHA
MNOTYKHOCTI 3 pa3n.

5.8 FTOTYBAHHA Y KIJIbKA ETAIB

[na pexumy MiKpOXBuIli MOXKHa
3annaHyBaTtu 3 (He 6inbLue) eTanu
roTyBaHHs.

Mpuknagp: LLo6 rotysatu:
Etan 1: 5 xBunnHn 900 Bt
Etan 2: 16 xBununHmn 270 Bt

Akwo srbpatv MITKOC, Ha ekpaHi
3'ABUTbCA .
Akwwo Br6pat MIHYC, Ha ekpaHi
3'aBuTbca N/ .

A

M

Q)
a
- -
: i i
J <Ll
A

+ o0

. HatucHitb kHonky PIBEHb

MNOTY>KHOCTI ognH pas.

. Bucraste vac, noBepTayn perynatop

TAAMEP/BATA 3a rogyHHIKOBOIO
CTPINKOO, AOKM Ha eKpaHi He 3'ABUTbCA
yac 5.00.

. MNepesBipTe ekpaH.

. HatucHitb kHonky PIBEHb

MOTY»KHOCTI 4 pa3w.

. Bucraste vac, noBepTayn perynatop

TAAMEP/BATA 3a rogyHHIKOBOIO
CTPINKOO, AOKM Ha eKPaHi He 3'ABUTbCA
yac 16.00.
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- 6. HatucHitb kHonky START/QUICK.

START
auck X1

7. MepesipTe ekpaH.

iy rotyBaTMMe 5 XBUAH Ha MNOTYXHOCTI
900 BT, noTiMm 16 XBUAWH Ha NOTY>KHOCTI
270 Br.
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5.9 ABTOMATUYHE
FOTYBAHHA
| ABTOMATUYHE
PO3MOPOMYBAHHA

OyHKLii aBTOMAT/YHOTO rOTyBaHHs i MpopykTn Cumson

ABTOMATUYHOIO PO3MOPOXKEHHA

! . CBixki oBOYI
QBTOMATMYHO MiABMPAIOTb NPABWTBHIAN

PeXuM i yac rotyBaHHs. Bu MoxeTe B1bpaTL 3amopoxeHa roTosa ixa
cepeq, 6 MeHI0 aBTOMATUYHOIO rOTyBaHHA | 2

MEHIO aBTOMAaTNYHOIO PO3MOPOXKYBAHHA. PrbHe dine B coyci

118/¢| &

MpoaykTn Cumson M'aco/Puba/luua

Hanin i Xni6

d

s, A
AUTO 4 & &

BapeHa kaptonns/Kaptonnsa B 5
MyHAMpax

3aMopOoXKeHi 0BOYI Qﬂ

0

Mpuknag: o6 npurotysatu 0,3 Kr BapeHol
KapTonni.

1. Bubepitb HeobXiHe MeHI, ABii

HaTVCHYBLUW KHOTKY peXKnmy
ABTOMATUYHOIO FOTYBAHHSA.

5§ X2

3=

=
]

2. MosepHiTb perynstop TAUMEP/BATA,
[OKM Ha eKpaHi He BUCBiTUTbCA 0.3.

+ o0

- 3. HatucHitb kHomnky START/QUICK.

START
auick X1

4. TepeBipTe eKpaH.

LS w A

@ Konu noTpi6Ho BUKOHATH AIKyCb Aito Yac aBTOMATVMYHOTO roTyBaHHs/
(HanpyKnag, nepeBepHyTY ixy), iy 3yNUHUTBCA, MPOrpaMa
3YNVHAETLCA | NNHA€E A3BOHNIK, MPU aBTOMATVYHO 3yMUHUTBCA.
LIbOMY Yac roTyBaHHs, L0 MponyHae [3BiHOK | GnmaTIMe
3a/MLWMBCA, Ta iIHAMKATOP 6NMaloTb CUMBOJI FroTyBaHHsA. Yepes 1
Ha ekpaHi. LLlo6 nponosxumtn XBWSIMHY i NiCnA curHany
rOTyBaHHS, HaTVCHITb KHOMKY HaraflyBaHHA Ha eKpaHi BUCBITUTbCA

START/QUICK. Konu 3aKiHuUnTbCA FOAVHHUIK.
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6. TABNMLI MNPOIPAM

6.1 TABJINUI
ABTOMATUYHOIO
FTOTYBAHHA
Bara (kpok
ABTOMaTNYHE ST KHonka Mpouepypa
roTyBaHHA Mlocyn
Hanin (Main/Kaea) 1-6 yalwikn - ® [locTtaBTe YallKy Ha Kpaii MOBOPOTHOTO CTOMINKA.
§§§ 1 vawka =200 mn
P & x1
BapeHa 0,2-1,0kr (100T) - BapeHa kapTonna: MouncTitb KapTonuto i nopixTe i
KapTonna i Mwicka i KpuLuka = Ha NPUGM3HO OAHAKOBI LUMATKU.
KapTonnAa B ey X2 KapTonns B MyHanpax: Bubepitb KapToninHu
MyHAMPaX NPUGAN3HO OAHOTO PO3MIPY i IOMUITE iX.

® [loknagitb NiAroToBaHy KapTOMo B MUACKY.

e [lopaite HeobXiaHY Kinbkictb Bogu (Ha 100r)
NPYBAN3HO 2 CT. /1. i TPOXW COi.

® Hakpuiite KpULLKOIO.

® Konu nponyHae A3BiHOK, NepeMmilLaliTe i 3HOBY

HakpunTe.
® [licnA npuroTyBaHHA 3anuLLTe MOCTOATA
NPUGA3HO 2 XBUIIMHW.
3aMopoXeHi 0,1-0,8 kr (100 1) - e [lopavTe 1 ct.nnBoAM Ha 100 T i Cinlb 33 GaXKaHHAM.
OoBOui Mwicka i KpuLka = ([o rpubiB fopaBaTV Bogy HEMOTPIOHO.)
@’*’* X3 o HakpuiiTe KpULLKOIO.
® Konu nponyHae A3BIHOK, NepeMmillanTe i 3HoBy
HaKkpuiiTe.
e [licnA NpuroTyBaHHA 3a/IULLTE MOCTOATY
NPUBAN3HO 2 XBUVHN.

AKLLO 3aMOpPOXeHi OBOYI 3MEP3NNCA B LUIMATOK,
rOTyITE B PyYHOMY PEXMMI.

CBixki oBOUI 0,1-0,8 kr (100 1) - ® [lopi>KTe Ha LUIMATOUKW, HanpvKag,
@) Mwicka i KpuLKa CMy>KeuKamu, KyorKamuy Um cCKmboukamu.
Hopante 1 ct.n.Bogn Ha 100 T i cinb 3a
6ax<aHHAM. ([lo rpr6iB foaaBaTyi BoAy HEMOTPIGHO.)
® HakpuiiTe KpULIKOHO.
® Konu nponyHae A3BiHOK, NepemiluaiiTe i 3SHOBY
HaKpuiTe.
® [licna npurotyBaHHA 3anuLUTe MOCTOATA
NPUBAN3HO 2 XBUNVHN.

E=
x
»

L]

3amMopoxeHa 0,3-1,0kr (100T) - * [lepeknagitb Ky Ha NiAXOAALLWMN ANA
roToBa ixa Mwcka i Kpuika BUKOPWCTaHHA Y MiKPOXBUIbOBIl Neyi nocya.

(MoxHa 5 o [opaiite TPOX PiAVHY, AIKLLO Tak PEKOMEHAYE
nepemilati) BUPOOHYIK.
A ® HakpuiiTe KpULLKOLO.
® [OTyTe He HaKPUBatouK, AKLO TaK PaguTb
BUPOGHNIK.
® Konu nponyHae A3BiHOK, NepemiluaiiTe i 3SHOBY
HaKpuiTe.
® [licna npuroTyBaHHA nNepemillanTe i 3anuwire
MOCTOATU NPUGAN3HO 2 XBUIVHW.
Pr6He dine B 0,5-1,5kr"(1007T) ® [lu.. pevuent «PnubHe dine B coyci».
coyci > ®OpMa,EU1ﬂ 5
3anikaHHAT = X6 1) 35ranbHa ara iHrpegieHTiB.
Xap40Ba IVTiBKa 1A

MIKPOXBITHOBOI Mevi
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6.2 TABJINLI
ABTOMATUYHOTO
PO3MOPOXYBAHHA

Bara (kpok
36inblieHHA)/
Mocyn

ABTOMaTU4YHE
PO3MOpPOXKYBaHHA

KHonka

Mpouenypa

M'sico/pwba/mmuus 0,2-1,0 kr (100T)
e POPMa AnA
¢ ¢ 3anikaHHA
(Lina pn6a, pnbHi
cTeliky, prbHe dine,

x1

® [locTtaBTe iy y GOpMi B LIEHTpI
MOBOPOTHOrO CTONNKA.

® Konu nponyHae A3BiHOK, NepeBepHiThb,
nepeKknagitb i po3ginite. HakpuinTe ToHKi i

KypAui XKUY, Tensli YaCTUHY atloMiHIEBOIO HOJIbroto.
Kypsde dine, papLy, o [licnA pO3MOPOXEHHA 3arOPHITL B
Gidurekcn, anomiieBy Gponbry Ha 15-45 XB., IOKM
Bif6VIBHI, Oyprepwu, .
cocnckn) nobpe He BigTaHe.
e QapL: Konm nponyHae A3BIHOK,
nepeBepHiTh. AKLLO MOXIMBO, BUTATHITb
PO3MOPOXKEHi YaCTUHMW.
@ He cTocyeTbcA TyLOK NTHL.
Xni6 0,1-1,0kr (1007T) - ® Posnoginitb no dbopmi y LeHTpi
S CDOPMa ana = MOBOPOTHOFO CTOMINKA.
3anikaHHA = e 1,0 Kr noknagiTb 6e3nocepefHbO Ha
NMOBOPOTHOMY CTOJINKY.
® Konu nponyHae A3BiHOK, MepeBepHiThb,
nepeKnagitb i 3a6epitb PO3MOPOXKEHI
LUIMATKW.
® [licnAa po3MOPOXKEHHA 3aropHiTb B
antomiHieBy ¢ponbry Ha 5-15 xB., LOKU
[nobpe He BigTaHe.
® Oxonopf»keHa iXa rotTyerbca Bif, e (DapLu 3aMOPOXKYITE TOHKMM NIACTOM.
Temnepatypu 5 °C, 3aMOpoKeHa Bif, ¢ [lepeBepHyBLIN, NPUKPUBAIITE

-18°C.

® BBoppre nuwwe Bary npogykTis. He
BpaxoByWTe Bary nocygy.

e [1ns i, Bara uv 06'eM siKoi MeHLLEe uu °
6inblue HaBeaeHUX Y TabnULsAX Aist
ABTOMATMYHOIO FOTYBaHHA Ta
PO3MOPOXKYBaHHSA, KOPUCTYMTECA
PYUYHVMY PEXUMAMN.

e (QOcTaTtoyHa Temnepatypa Moxe
BiPi3HATICA Bif MOYATKOBOI.
MNepekoHarTecs, Lo iXa ay»e rapaya
NiCNA roTyBaHHA.

® [licna pexxumy MiKpoxXsuib Moxe
YBIMKHYTICA BEHTUNATOP
OXOJTOLPKEHHS.

e Biditekcn i BigOUBHI 3aMOpOXyITe
OIHUM LLAPOM.

PO3MOPOXKEHi YaCTVIHW ManeHbKUMI
MNacKMMM LUMATOUYKaAMM antoOMiHIEBOT
donbru.

lMTyuto cnig rotysat ogpasy nicna
PO3MOPOXKEHHS.
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Pu6He dine B nikaHTHOMY coyci

Pun6He dine B coyci Kapi

0,5 Kr 10kr 1,5kr

05kr  1,0kr 1,5 kr

175r  350r 5251 KOHCepBOBaHI
nomigopu (B'aneHi)

250r  500r 750t pubHe dine

50r 100r 150t Kykypyasa

cinb

50r 100r 1501 6aHaH (mopizaHuin)

200r  400r 600r roToBWI COYC Kapi

5r 10r 15r  coycuini
15r 30r 451  umbyns (gpi6HO
nociyeHa)
Tun. 1-24.n. 2-34.1. YePBOHWIN BUHHWIA
ouer

ripunus, yebpeup i
KaEHCbKMIA nepeLib

250r  500r 7501 pwubHe dine

cinb

N =

3MilaniTe iHrpedieHTn AnAa coycy.
Moknaaitb pubHe dine y kpyrny opmy
AJ1A 3aniKaHHA TOHLLOIO YaCTVMHOIO
BCepeAUnHy i MOCOoNITb.

Hamaxre pubHe dine coycom.
Hakpwrte nniskoto ana
MiKPOXBUW/IbOBOI Meui i roTyinTe B
pexumi aBTOMaTUYHe roTyBaHHA
«PrbHe dine B coyci».

Micna npurotyBaHHA 3anuwTe
MOCTOATU NPUGAV3HO 2 XBUNIMHM.

1. Moknagitb prbHe diney kpyrny dopmy

[NA 3ariKaHHS TOHLLOO YaCTUHO
BCepeaunHy i NoconiThb.

Po3knagitb 6aHaH i HamaXkTe Bce
rOTOBUM COYCOM Kapi.

3. Hakpwite nniBkoto gna

MiKPOXBW/IbOBOI Mevi i roTynTe B
pexvmi aBTOMaTU4He roTyBaHHA
«PvibHe dine B coyci».

4. Ticna NpuroTyBaHHA 3anuLTe

NOCTOATU I'IpI/I6J'IVI3HO 2 XBUJIVHW.
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6.4 TABNNUI ANATOTYBAHHA

MipirpiBaHHA iXi Ta HanoiIB

.. Kinbkictb n‘?Ty)K" Yac Cnoci6
MpopykTn/Hanii icTb
-r/mn- q -XB.-
PiBeHb
Monoko, 1 valika 150 900 Bt 1 He HakpuBaT/
Bopna, 1 yawka 150 900 Bt 2 He HakpuBaT/
6 YalloK 900 900 BT 8-10 HeHakpuBatu
1 Tapinka 1000 900 BT 9-11 HeHakpusatn
OpHa nopuia (oBoui, 400 900 Bt 4-6 KpanHiTb Tpoxv Boaw Ha Coyc, HakpuiTe,
M'ACO i rapHip) nepemiLLanTe B cepeavHi npoLecy
HarpiBaHHA
Cyn/pary 200 900 Bt 1-2  HakpwiiTe, nepemiluaiite nicna HarpiBaHHA
OBoui 200 900 Bt 2-3 AKLLO HeoOXigHO, JoAANTe TPOXM BOAM,
500 900 Bt 3-5  HakpuiTe, NepemillanTe B cepeuHi
npovecy HarpiBaHHA
Msaco, 1 wmatok! 200 900 Bt 3 Hama>kTe TOHKMM LLIapOoMm COyCy, HakpuiiTe
PubHe dine’ 200 900 Bt 3-5  Hakpuire
Topr, 1 WwmaToK 150 450 Bt Y2-1 MocTaBte y dopmy 1S 3anikaHHsA
[vTAaye xapuyBaHHs, 1 190 450 Bt Y2-1 Mepeknagitb y nocyg, AKAN MOXHa
6aHouKa BMKOPVCTOBYBATU Y MIKPOXBUbOBIN Nevi,
nicnA nigirpisaHHA fo6pe nepemiluanTe i
nepesipTe TemMnepaTypy.
PostonntoBaHHA 50 900 Bt Y Hakpuwite
MaprapyiHy 41 macia')
PostonntoBaHHA 100 450 Bt 3-4  YacBig yacy nepemiluyrire
LIoKosiagy
NoxonopxeHe
Po3smopoiKyBaHHA
n Yac
MpoaykTn Kinbkict o) Yac Cnoci6 BIICTOIOBa-
-r- . -XB.- HHA
PiBeHb
XB.-
Tynaw 500 270Bt 89 [llepemiwanTe B cepeunHi npolecy 10-30
PO3MOPOXYBaHHS
Topr, 1 WmaToK 150 90 BT 1-3  TocTaBTe y popMy Ans 3anikaHHA
Opyktn, Hanpvknag 250 270Bt  3-5 Po3knagitb piBHOMIipHO,

BVILLHi, MONYHULIA,
MaJivHa, CnBM

nepeBepHiTb B cepefyHi npoLecy
PO3MOPOXKYBAHHSA




YKPAIHCbKA 55

Po3mopoiKyBaHHA i roTyBaHHA

Yac
MpopykTn Kinbkictb L im’ Yac Cnoci6 BICTOIOBa-
-r- 3 -XB.- HHA
PiBeHb
-xB‘-
PubHe dine 300 900BT 9-11 Hakpunre 2
OpHa nopuia 400 900BT 8-10 Hakpuinte, nepemiliarite yepes 6 XB. 2
lfoTyBaHHA M’'Aca | pu6n
n Yac
Mpoayktn Kinbkictb uicrbl YHH  Yac Cnoci6 BUCTOIOBa-
-r- " -XB.- HHA
PiBeHb
XB.-
MeyeHs (cBUHMHA, 1000 630 BT 34-38 [punpaBTe Ha BNAacHUIA CMaK, 10
TeNATMHA, BUKNAAiTh y Gopmy A1A 3anikaHHS,
6apaHuHa) NepeBepHiITb Yepes B cepeamHi
npoLiecy HarpiBaHHA
Poct6i¢ (cepepHboi 1000 630BT 20-24 [lpvnpasTe Ha BACHWI CMaK, 10
NpOMNeYeHoCTi) BUKIaAiTb y GopMy 1A 3aniKaHHs,
repeBepHiTb Yepes B cepeayiHi
npoLiecy HarpiBaHHA
PrbHe dine 200 900BT 4-6 [lpunpaBTe Ha BNacHUI CMaK, 3
BUKNaAiTb y GopMmy AJ1A 3anikaHHS,
HakpuiiTe

Yac y TabnuiLi € OpieHTOBHMM | MOXe 3anexaTi Big TemnepaTypu
3aMOPOXKEHHS, KiNbKOCTi | Barv NpoAyKTiB.
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7. Jomagl MUTTA

/\ VBATA!

HE BUKOPVCTOBYMTE KOMEPL|IVIHI
3ACOBM A/19 YNLLIEHHSA IYXOBOK,
MAPOBI NPUCTPOI 419 MUTTS,
ABPA3VBHI TA ATPECVBHI 3ACOBW 1
YULLIEHHS, TAKI, LLIO MICTATb NMAPOKCA
HATPIIO, A TAKOMK <OPCTKI T'YBKW 11
LOMNAAY 3A BYIb-AKAMM ENEMEHTAMM
MIKPOXBWIbOBOI MEYI.

PEFYNAPHO MITE MIY TA YCYBAUTE
SAJIILLIKW TXKI. AKwwo He 36epiratyi nivy
YNCTOTI, Il TOBEPXHA MOXe NOLLKOANUTHUCD,
LLIO CKOPOYYE TepMiH eKcryaTawil
NPUCTPOIO | MOXKE CMPUUMHUTI HeGe3MneuyHi
cuTyaui.

30BHILHA NOBepXHA neyi

30BHiLLUHA NMOBEPXHA MeYi erko MUETbCA
pigkvm Munom 3 Bogoto. lMepekoHarTecs,
LLIO MIWJI0 BUTEPTE BOJIOrOK0 FAHYIPOYUKOLO, i
NPOTPITb 30BHILLIHIO MOBEPXHIO HACYXO
M'AKUM PYLUHVKOM.

MaHenb KepyBaHHA

BigkpwiTe aBepuATa Nnepes MATTAM, LWO6
BMMKHYTV NaHenb KepyBaHHA. byabre
obepexHi, poTpatoyn NaHenb
KepyBaHHA. 3MOYEHOI0 Y BOfj raH4ipKoto
06epeXkHO NPOTPITb MaHeNb AnA YCyHEeHHs
6pyay. YHVIKaliTe HagmipHOro
BMKOPUCTaHHA Boan. He KopucTyiteca
MOJHMMM XiMiKaTamm Yr abpasviBHUMM
3acob6amu 1A YMLLEHHS.

BHyTpiluHA noBepxHA neuvi

LLlo6 ouncTnTy, BUTHpAliTE GPU3KM U
MM M'AIKOIO BOJIOTOI0 FaHUiPOUKOLO Ui
ry6KoI0 NiC/IA KOXHOrO BUKOPYCTaHHS,

DoKW Niv we Tenna. Ana YCYHEHHA CUNTbHOIo

3abpyaHEHHA CKOPUCTaNTeCA PiaKMM
MWIOM i KiflbKa pasiB NpoTpITb MAmy
BOJIOrOI0 raH4YiPOYKOIO, JOKM YCi Cign He

3HMKHYTb. He 3HimMalTe KpULLKY XBneBogy.

MNepeKkoHalTecs, Wo pigke Mo Y BOAa He
noTpanuan y ManeHbKi BEHTUAALIHI
OTBOPY Ha CTIHKaX, Lie MOXe MOLUKOANTA
niy.

He KopucTyinTeca 3acobamu Afia YMLLEHHS,
LLIO PO3MNWITIOIOTLCA, Y BHYTPILLHIN Kamepi
neui.

MoBopoTHMiA cTonuK i iioro
niacraBka

BuTArHiT NOBOPOTHUI CTONVIK i MiACTaBKY
nig HbOro 3 nevi. NpoMuiiTe NOBOPOTHUIA
CTONVIK i NOro MiACTaBKy Y BOAi 3 HEBENVKM
BMICTOM MUIOUKMX 3acobiB. [poTpiTh Hacyxo.
[MoBOPOTHWI CTONKK i NIACTaBKY MOXHa
MUTY B NOCYAOMUIHIN MaLLWHI.

[Bepusara

YcyBarite BCi 3a6pyaHEHHS, perynapHo
npoTUparoum aeepusTa 3 060x 60oKiB,
YLLiNbHIOBAY ABEPLAT | NTOBEPXHIO MOro
NPUNAraHHA M'AKOI BOJIOTOI0 FraHUipKoHo.
He KopucTyiteca arpecuBHUMM
abpasvBHYMI 3ac06aMM 1A YNLLEHHS UM
MeTaneBUMU rybKkamm A1 YALLEHHSA
LBEPLAT, OCKINbKM MOXXHa NoapAnaTti
MOBEPXHIO, LLO MOXE CMPUYNHUTIA
pYyHYBaHHSA CKa.

BAXJIMBO!
He kopucTtyiTeca naposrm
NPUCTPOEM 1 MUTTSA.
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Mpo6nema MepesipTe, un...
Miu He Npautoe, AK 3ano6ixHKKK y 6rioLi 3ano6iKHUKIB MpaLoloTb.
HanexuTb?

He 6yno 360to enektpomepexi.
AKLLO 3aM0bIXKHNKIM NeperoparoTb, 3BEPHITbCA 10
KBaJlipikoBaHOrO eNnekTpmKa.

Pexxvm Mikpoxsunb He
npawtoe?

[BepusATa fo6pe 3aUnHeHi.
YwinbHoBaY ABEpLUAT i NOBEPXHA NPUAAraHHA YNCTI.
Bu HatucHynu kHonky START/QUICK.

[MoBOPOTHMI CTONMK He
obepTaeTbea?

[NigcTaBKa NOBOPOTHOIO CTONMKA NPABUIbHO HafiTa Ha BiCb
MOTOpaA.

lNocyn He BUXOAMTb 3a MexXi MOBOPOTHOIO CTOAMKA.

Ia He BUXOAUTD 3a Mexi MOBOPOTHOTO CTONMKA i He BNIoKyE
noro obepTaHHs.

Y 3anaguHi nia NOBOPOTHMM CTONIMKOM HiYOro HEMaE.

[iy He BUMMKAETbCA?

I30ntoiATe NPUCTPIN Bif 610Ky 3aN06iXKHYIKIB.
3BepHiTbcA go ynoBHoBaxeHoro AEG cepBic-LieHTp.

BHYTPiLLHE OCBIiTNEHHA
He npaLtoe?

3BepHiTbCA 0 ynoBHoBaxkeHOro AEG cepBic-LieHTp. 3amiHy
BHYTPILUHbOI TAMMN MaOTb 34iICHIOBATY JMLLE aBTOPU30BaHi
TEXHIKWN CepBiC-LieHTpY.

I>ka posirpiBaeTbca i
rOTY€ETbCA JOBLUE, HiX
paHiwe?

BcTaHOBITb fOBLUMI Yac roTyBaHHA (MoABiliHa NopLiA =
Maiixke NoABINHMI yac) abo

AKLLO Ka XONoAHILLA, HiX 3BMYaAIHO, MOBEPTaNTE U
nepesepTanTe i yac Bifg Yacy abo

BcTaHOBITb GinblLLy MOTYXKHICTb.
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9. YCTAHOBJIEHHA

MiKpoxBWibOBY M4 MOXKHa

BCTQHOBUVTV B oNoXKeHHAX A, b, BiT:

3BnyaiiHa
nvTa

P Bumipu Hiwi
w r B

A 560 x 550 x 450

b 560 x 500 x 450

9.1 YCTAHOBJIEHHA

Fabaput (Mm)

MPUCTPOIO
- . 3HIMITb YCIO yNakoBKY 11 yBaXKHO
nepeBipTe, YN HEMAE CNifiB
— 4 mm PEBIPTE, A
MOLIKOAPKEHHS.
- . BCTaHOBITb KPINWbHI raukn y KyXOHHI
- ] — wadi, BUKOPUCTOBYIOUM HafaHi
— iHCTPYKLi Ta WaboH.
I 1 . MNoBinbHo Ta 6e3 3aCToCyBaHHA CUN
BCTAHOBITb NpWag BCcepeanH
4 mm 4 mm punan PEAnHY

KyxOHHoI Wwadw. MNpunag HeobxigHo
NigHATY 1A MOHTaXy Ha KpiNnUIbHUX
raykax, a noTim onycTuTu Ha micue. Y
BMMNaAKy BUHUKHEHHA nepeLukos nig
YaC MOHTaXy ra4yok MOXHa MOCYHYTU.
MepenHto pamKy neuvi HeoOXigHO
BMPIBHATA 3 NepPeHbOI0 KPOMKOIO
KyXOHHOI LwWadw.

. [MepeKoHanTecs, Wo NPUCTpIl CTOITb

HAJINHO | He XUTAETbCA.
MNepekoHarTecs, Lo Mix ABepuATaMun
wadu Hag Nivyio | BEPXHIM Kpaem
nepeaHbOI NaHeNi 3a/NLWAETbCA
BifICTaHb 4 MM (OVB. MaoOHOK).

Tdl7




9.2 NIAKNIOYEHHA
NMPUCTPOIO 1O MEPEXI
MKUBJIEHHA
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¢ [locTyn 00 PO3ETKU NOBMHEH OyT
BiNIbHMM, W06 y pa3i Hebe3nekun
LUBMAKO Bif'€HATV NPUCTPIN Bif
enekTpomepexi. Abo MOXIMBICTb
BiAKIOUMTI MiY Bif Mepesi NoTPi6bHO

3abe3neunTn 3a AO0NOMOroro BMMnkaya

B €NeKTpOonpoBOALi BiANOBIAHO A0
npaBws eNnekTpoMepeXxi.

¢ Po3eTka He NOBMHHA 3HAXOAUTUCH 3a
wadoto.

¢ HalikpalLe ii nonoxeHHs - Hag wadoto,

nuB. (A).

e [ligkntouiTb NPUCTPIN O oKpemoi dasu

230 B/ 50 I' 3MiHHOTO CTPyMy Yepes
BCTAHOBJIEHY HANIEXHNM YNHOM
po3eTKy i3 3a3emneHHAM. PoseTka
noBuHHa 6yt 3nuta3 10 A
3ano06iKHUK.

o Kabenb }MBNeHHA MOXe 3aMiHNTU
NiLLIe eNeKTPUK.

e [lepLu Hi> BCTAaHOBIIOBATU, MPVB'AXKITb

MOTY30K [10 Kabento XXUBNeHHs, LWob

OLIHUTY NiAKIOYEHHA [0 Touku (A) nia

Yac yCTaHOB/IEHHA NPUCTPOIO.
e [ligkntoyatoun NpucTpii go wadm 3
BMICOKMMMU CTiHKamu, HE 3arnHaiTe
Kabesb VBEHHS.
¢ He 3aHyptoiiTe Kabesnb KMBNEHHSA UK
BUWIKY Y Bofly abo iHLUY piamnHYy.

9.3 EJIEKTPUYHI KOHTAKTH

& YBATA!
NMPUCTPIA MOBUHEH BYTU
3A3EMJTEHWN

BupoOHMK He Hece XopHoi
BiANOBIAaNbHOCTI, AKLO LbOro npasmna
6e3neKn He JOTPVIMAHO.

AKLLO BW/IKa Ha BaLLOMY NPUCTPOI He
nigxoauTb [0 PO3eTKNY, B1 NOBUHHI
3aTtenedoHyBaTu B MicLieBy cy»6y AEG
areHTa.
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10. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUNKWU

Hanpyra 3miHHOro cTpymy 230 B, 50 'y, ogHOda3Ha
Po3nonin 3ano6ikHMK/BUMMKaY MiHimym 10 A

HeobxifHa Hanpyra 3MiHHOrO CTpyMy:
Mikpoxsuni 1,3 KBt

BuvixigHa noTy»kHiCTb: Mikpoxsuni 900 Bt (IEC 60705)

YacTtoTa mikpoxsunb 2450 MIy " (Tpyn 2 / Knacy B)
30BHiLLHi rabapuTu: MC2664E 594 mm (LLI) X 459 mm (B) x 404 mm (I")
BHyTpiLLHi rabapuTn 342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm (I1) 2
O6'em kamepu 26 nitpis 2

[NoBOpOTHUIA CTONNK @ 325 MM, CKIo

Bara npw6n. 19 Kr

Jlamna neuvi 25 B1/240-250B

D Uein NpopayKT BiAMNOBIAa€E BUMOram eBporieiicbkoro ctaHaapTy EN55011. 3rigHo Lboro ctaHaapTy Lield NpoayKT
KnacudikyeTbca AK 06nagHaHHA rpynm 2 Knacy B. HanexHicTb o rpyni 2 03Hauae, Lo Liein NpUCTpiii nag 3a
CBOIM NPW3HAYEHHAM reHepye PafioyacToTHy eHeprito y pOpMi eeKTPOMarHiTHOro BAMPOMIHIOBaHHSA As
TennoBoi 06po6KM Xki. HanexHicTb Ao knacy B o3Hauag, Lo Liel NpUCTPIil MOXHa BUKOPKCTOBYBaTW B
[IOMaLLIHIX yMOBaX.

2 BHyTpiLLHiil 06'eM PO3Pax0OBaHO LLAXOM BUMIPIOBAHHS MaKCUMAasbHOI LUMPUHIA, FGUHM Ta BUCOTU.
DaKTUYHWI 06'eM ANA NPOAYKTIB XapyyBaHHA MEHLLIA.

La niy Bianosigae Bumoram Jupektne 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC i 2011/65/EU.
YEPE3 NOCTIVHE BAOCKOHANEHHSA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKM MOXYTb BYTU 3MIHEHI

BE3 MOMEPEOMEHHA
11. EKOJIOTYHA OOBIOKA
3paBalite Ha MOBTOPHY NepepobKy MaTepiany, Llei npogyKT no 3micty Hebe3neuHmx
Mo3HaueHi BigroBigHMM CUMBOSIOM 3 . [PEYOBVIH BiAMOBiAAE BMOramM TexHIYHOro

pernameHTy OOMEKEHHA BUKOPUCTAHHS
[eAKNX Hebe3MeyHVX PeYoBVIH B
€NeKTPVYHOMY Ta e/IEKTPOHHOMY
obnagHaHHi (moctaHoBa KabiHeTa MiHicTpis
YkpaiHn N21057 ig 3 rpyaHs 2008p.)

Bviknparite ynakoBKy y BignoBifHi KOHTeiHepyn
1A BTOPUHHOI CYPOBUHI. [IONOMOXiTb
3aXUCTUTI HAaBKOSULLIHE CepejoBLLEe Ta
300pPOB'A HLLMX Jitofel | 3abe3neynTyi BTOPUHHY
nepepoOKy eNeKTPNUHUX | €NEKTPOHHIX
npunagis.

He BukupganTe npunagw, nos3HayeHi BignosigH1mM
CMMBOJIOM {7, Pa3oM 3 iHLLIVIM JOMALLIHIM
cmiTTAM. [oBEPHITL NPOAYKT [O 3aBOAY i3
BTOPVIHHOI MepepobKM y BaLLil MiCLIEBOCTi abo
3BEPHITLCA A0 MICLIEBVX MYHILNANbHX
OpraHiB Bnagu.
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PRO DOSAZENI IDEALNICH VYSLEDKU

Dékujeme vam za vybér tohoto vyrobku spolecnosti AEG. Tento vyrobek byl vytvoren tak, aby
vam dokonale slouzil po fadu let, vybaven inovativnimi technologiemi, které ¢ini Zivot
jednodussim diky funkcim, které u béznych spotiebicli pravdépodobné nenaleznete. Vénujte
prosim nékolik minut ¢teni tohoto ndvodu, abyste se o ném co nejvice dozvédéli.

Navstivte nase stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivéani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
www.aeg.com

a Registrace vaseho spotiebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.aeg.com/productregistration

Nékupu pfislusenstvi, spotiebniho materidlu a origindlnich nahradnich dill pro vas

’% spotrebic:

www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS
Doporucujeme pouzivat origindIni ndhradni dily.
PFi kontaktu se servisnim strediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici idaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém stitku. Model, vyrobni cislo (PNC), sériové cislo.

& Upozornéni / Dilezité bezpecnostni informace

@ Vseobecné informace a rady
@ Pozndmky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmény vyhrazeny.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

/N DULEZITE! DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY:
POZORNE PRECTETE A PRIRUCKU USCHOVEJTE
KPOZDEJSIMU POUZITI.

Pokud za¢ne z ohfivaného pokrmu \(?/chézet kour,

NEOTEVIREJTE DVIRKA. Vypnéte a odpojte troubu a

pockejte, dokud se z pokrmu neprestane koufit. Pokud

se z pokrmu kouri a otevrete dvirka, muze dojit k pozaru.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé. Pokud varite pokrmy v jednorazo-

ych IpIastov;'/ch, papirovych ¢i jinych nadobach

z hoflavych materialu, nenechavejte troubu bez dozoru.

Po pouziti ocistéte kryt vinovodu, ohfivaci prostor,

otocny talif a unaseci podnos. Tyto ¢asti musi byt suché

a odmastené. Navrsené zbytky mastnoty mohou

zpUsobit piehfivani a nasledné pozar.

1.1 Zamezeni moznosti zranéni
/\ VAROVANI!
Pokud je trouba poskozena nebo nefunguje
spravné, nepouzivejte ji.
Pred spusténim zkontrolujte nasleduijici:
a) Dvirka: ujistéte se, Ze se spravné doviraji a Ze nejsou
zkfivena nebo ohnuta.
b) Zavésy a bezpecnostni zapadky dvirek: ujistéte se, ze
nejsou ulomené nebo uvolnéné.
c) Tésnéni dvifek a utésnéné povrchy: ujistéte se, Ze
nejsou poskozeny.
d) Ohfivaci prostor a vnitini strana dvitek: ujistéte se, ze
nejsou promacknuté,
e) Sitovy kabel a zasuvky: ujistéte se, Ze nejsou
poskozené.



CESTINA 63

Troubu nikdy neupravuijte, ani neopravujte sami. Pro
vsechny osoby s vyjimkou komBetentnl'ch pracovniku je
nebezpelné provadét servis nebo opravy, pfi nichz je
treba sejmout kryt chranici pred ucinkem mikrovinné
energie.

Zamezte tvoreni nanosU mastnoty nebo Spiny na
tésnéni dvirek a na priléhajicich Castech. Postupujte
podle pokyn v kapitole,Udrzba a Cisteni”. Troubu
Cistéte v pravidelnych intervalech a odstranuijte veskeré
zbytky jidla. Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
muze dojit k naruseni povrchu. To by negativne ovlivnilo
Zivotnost spotrebice a mohlo by vyustit i v nebezpecnou
situaci.

Nepokousejte se vymenit osvétleni ohfivaciho prostoru,
ani to nedovolte nikomu jinému kromé osoby
autorizované AEG. Pokud prestane osvétleni ohrivaciho
prostoru fungovat, obratte se na sveho prodejce AEG
nebo servisni stredisko.

1.2 Zamezeni moznosti exploze a nahlého varu

/\ VAROVANI!
Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivan
v uzavirenych obalech, protoze by mohlo dojit
H'ejich explozi.
V disledku mikrovinného ohfevu napoji maze dojit ke
zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tieba
s nadobou zachazet opatrné.

V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve
skofapce ani natvrdo uvarena vejce ve skofapce, protoze
by mohla explodovat, a to dokonce i po skonceni
mikrovinného ohrevu. Pfi ohfivani vajec, ktera nejsou
michan, propichnéte zloutky a bilky, jinak mohou vejce
explodovat. Natvrdo uvarena vejce ohfivejte v troubé
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bez skorapek.

Popaleninam se vyhnete pravidelnou kontrolou teploty

jidla a jeho zamichanim pred podavanim. Zviastni

Eozornost vénuijte jidllim a napojim podavanym
ojenctim, détem a starsim osobam.

Udrzujte déti v dostatecné vzdalenosti od trouby, aby si

nezpusobily popaleniny.

1.3 Zamezeni nespravnému pouziti détmi

/\ VAROVANI!

Zarizeniajjeho dostupné Casti se béhem pouzivani

zahteji. Déti ve véku do 8 let je tfeba udrzovat

mimo dosah, nejsou-li pod trvalym dohledem.
Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s
omezenou fyzickou, smyslovou ¢i mentalni schopnosti €i
osoby bez dostatecnych zkusenosti a znalosti, jsou-li pod
dohledem, nebo pokud jim byly poskytnuty oléyny
ohledné bezpecného pouzivani zafizeni a pokud znaji
souvisejici rizika. Déti by mély byt pad dohledem, aby si
nemohly s timto spotfebicem hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu nesmi provadét déti do 8 let a bez dozoru.
Mikrovinna trouba je urlena pro ohfev jidla a napojui.
Suseni jidla nebo obleceni a ohfivani ohfivacich podusek,
obuvi, hub ¢ mokrého obleceni muize vést k riziku

oranéni nebo vzniceni.

oto zafizeni je urCeno pro pouziti v domacnostech a pro
podobné ucely, mezi které patii: kuchynské prostory pro
zaméstnance v obchodech, kanceldfich a jinych
pracovnich prostredich; obytné budovy zemédélskych
zafizeni; klienti hotelt, motelt a jinych residencnich
prostredi; ubytovani typu Bed and Breakfast (nocleh se
snidani).
Toto zafizeni neni urceno k pouziti v nadmorskych
vyskach nad 2000 m.



1.4 Zamezeni nebezpeci pozaru

Mikrovinna trouba by neméla byt béhem
provozu ponechdana bez dozoru. Prilis
vysoké vykonové stupné nebo pfilis
dlouhé doby vafeni mohou zpUsobit
prehféti potravin a nasledné pozar.
Elektrickd zasuvka musi byt pfistupna tak,
aby bylo mozné spotfebic v pfipadé nouze
snadno odpojit. Zdroj napajeni musi mit
230V, 50 Hz a minimalné 10 A pojistku v
distribu¢nim vedeni nebo 10 A jisti¢ pro
rozvod. Doporucujeme zapojeni
spotiebice do samostatného obvodu.
Troubu neskladujte ani nepouzivejte
venku.

Do okoli trouby a vétracich otvor(i nestavte
hoilavé materialy. Neblokujte Zadné vétraci
otvory. Z jidel a obal(i odstrarite viechny
kovové uzavéry, tésnéni, atd. Vznik
elektrického oblouku na kovovém povrchu
muiZe zpUsobit pozar. Mikrovinnou troubu
nepouzivejte pro ohfivani oleje na smazeni.
Teplotu oleje neni mozné kontrolovat a olej
se muZe vznitit. Pro pfipravu popcornu v
mikrovinné troubé poutzijte specidlni nddobi
vyrobené pro tento Ucel. Uvnit trouby
neskladujte Zadné potraviny ani pfedméty.
Po uvedeni trouby do provozu zkontrolujte
jeji nastaveni, abyste se ujistili, Ze pracuje
podle vadeho prani. Pfectéte si tipy uvedené
v tomto ndvodu k obsluze. Troubu
nespoustéjte s otevienymi dvirky ani jinak
neupravujte bezpecnostni zdpadky dvirek.
Pokud je mezi tésnénim dvitek a tésnicimi
povrchy néjaky predmét, troubu
nespoustéjte.

Osoby, které pouzivaji
KARDIOSTIMULATOR, by se méli poradit se
svym lékafem nebo vyrobcem
kardiostimulatoru o opatienich

v souvislosti s pouZzivanim mikrovinné
trouby.

1.5 Zamezeni moznosti
nebezpedi zasahu
elektrickym proudem

Za Zédnych okolnosti nesnimejte vnéjsi
kryt trouby. Do otvord pro uzavirani
dvifek ani do vétracich otvor( nevlévejte
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zadnou tekutinu ani nevkladejte
predméty. Pokud se do nich néjaka
tekutina dostane, ihned troubu vypnéte,
vypojte ze sité a telefonicky kontaktujte
servisni stredisko ve vasi oblasti. Sitovy
kabel ani zastr¢ku nepokladejte do vody
nebo jiné tekutiny. Zajistéte, aby se sitovy
kabel nedotykal horkych nebo ostrych
povrchd, jako jsou napfiklad ventila¢ni
otvory na zadni strané trouby.

Je-li poskozen napéjeci kabel tohoto
spotiebice, je nutné jej vyménit za
specialni kabel. Vyménu musi provést
autorizovany AEG technik.

1.6 Zamezeni moznosti exploze
andahlého varu

Nikdy nepouzivejte uzaviené potravinové

obaly. Pfed ohfevem odstrarite vicko.

Uzaviené potravinové obaly mohou

z dlvodu akumulace tlaku explodovat, atoi

po vypnuti trouby. Pfi ohfivani tekutin budte

opatrni. Pouzivejte nadobu s Sirokym

hrdlem, aby mohly unikat bubliny.

Abyste zabranili ndhlému varu tekutin a

pripadnému oparenti:

® Pfed ohfivanim/opakovanym
ohtivanim tekutinu zamichejte.

¢ Doporucujeme vloZit do ohfivané
tekutiny sklenénou tycinku nebo néjaky
podobny pfedmét.

® Po ukonceni ohfivani nechte na
minimalné 20 sekund tekutinu v troubé,
abyste predesli nahlému varu.

Pred ohfivanim potravin, jako jsou

brambory, parky nebo ovoce, propichnéte

jejich slupku, protoze by mohly

explodovat.

1.7 Zamezeni moznosti vzniku
popalenin

Pfi vytahovani jidla z trouby vzdy
pouzivejte specialni drzak nadobi nebo
kuchyniské chnapky, abyste se nespalili.
Nadoby, sd¢ky na popcorn atd. Otvirejte
vzdy co nejdale od obliceje a rukou,
abyste se neopafili parou.

Teplota nadoby neodpovida skutecné
teploté jidla nebo ndpoje, proto vzdy
zkontrolujte skute¢nou teplotu jidla.
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P¥i otevirani dvifek trouby se vzdy postavte
tak, abyste se neopaifili unikajici parou a
teplem. Nadivand jidla po ohféti nakrdjejte,
aby z nich unikla para a neopaiili jste se.

O dvitka trouby se neopirejte, ani se na né
nezavésuijte. Trouba neni hracka, proto si s
ni nehrajte. Naucte déti dodrzovat viechna
bezpecnostni pravidla: pouzivat kuchyriské
chriapky, opatrné odstrariovat z jidel
pokli¢ku, vénovat zvlastni pozornost
obaliim (napf. z materiald, které se samy
zahfivaji) vytvofenym pro ziskani
kfupavého jidla, protoze ty mohou byt
obzvlasté horké.

1.8 Dalsi upozornéni

Troubu nikdy zadnym zplGsobem
neupravujte. Tato trouba je ur¢ena pouze
pro domaci pfipravu jidel, proto ji
pouzivejte pouze za timto Ucelem. Neni
vhodna pro komer¢ni a laboratorni vyuziti.

1.9 Zabezpeceni
bezproblémového a
bezporuchového provozu

Troubu nikdy neuvadéjte do provozu
prazdnou. MGzete tak zplisobit poskozeni
trouby. Pouzivate-li nddobi, ve kterém se
ma jidlo zapéci do kiupava, nebo nadobi,
které se zahfiv4, vzdy pod né umistéte
tepelny izolator jako napf. porceldnovy talit,
aby nedoslo k poskozeni oto¢ného talite a
unaseciho podnosu z diivodu tepelného
Soku. Doba ohfevu uvedena v navodu

k naddobi nesmi byt prekrocena.
Nepouzivejte kovové nadobi, které odrazi
mikroviny a na kterém se muze vytvorit
elektricky oblouk. Do trouby nevkladejte
plechovky. Pouzivejte pouze otocny talif a
unaseci podnos uréené pro tento typ
mikrovinné trouby.

Aby nedoslo k poskozeni oto¢ného talite:

e Pred omytim oto¢ného talite vodou jej
nechte zchladnout.

¢ Nepokladejte horké potraviny nebo
horké naddobi na studeny otoc¢ny talif.

¢ Nepokladejte studené potraviny nebo
studené nadobi na horky otocny talit.

Bé&hem provozu nepokladejte na vnéjsi

kryt zadné predméty.

/N DULEZITE! Pokud i nejste jisti, jak
troubu zapoijit, poradte se
s autorizovanym a kvalifikovanym
elektrikarem.

Vyrobce ani prodejce nenesou
odpovédnost za poskozeni trouby nebo
zranéni osob zplisobené selhanim
spravného elektrického zapojeni.

Na sténdach trouby nebo kolem tésnéni
dvirek a tésnicich povrchli se nékdy mlize
tvofit vodni para nebo kapky. Jedna se

o bézny jev, ktery neni zndmkou netésnosti
nebo poruchy trouby.



2. POPIS SPOTREBICE

2.1 Mikrovinna trouba
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Predni panel

Osvétleni ohfivaciho prostoru trouby
Ovladaci panel

Tlacitko otevieni dvifek

Kryt vinovodu

Vnitini prostor trouby

Tésnéni

Tésnéni dvitek a povrch tésnicich ploch
Vétraci otvory

Vnéjsi kryt

Zadni kryt

Napajeci kabel
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2.2 Prislusenstvi

Ujistéte se, ze vdm bylo dodéno toto
pfislusenstvi:

Oto¢ny tali

Unaseci podnos

® Vlozte unaseci podnos na dno vnitfniho
prostoru.

® Poté na unadeci podnos polozte otocny
talii.

e Abyste zabranili poskozeni oto¢ného
talife, zajistéte, Ze pii vybirani nddobi
nebo nadob z trouby nedoslo k jejich
zachyceni o okraj oto¢ného talite.

@ Pfi objednavce pfislusenstvi uvedte
prosim svému prodejci AEG nebo
zastupci dvé polozky: ¢islo souc¢astky
anazev modelu.




3. OVLADACI PANEL
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Indikatory digitalniho displeje

EEEEEERD

—_

(e | Mikroviny

s
@ | Hodiny

123 | Stupné vareni

Plus/Minus

Automatické rozmrazovani chleba

Automatické rozmrazovani

kg Hmotnost

Indikatory funkce automatické vareni
Tlacitko automatické vareni

Tlacitko automatické rozmrazovani
Tlacitko vykonovy stupen

Ovlada¢ nastaveni Casu/Hmotnosti
Tlacitko Start/Quick

Tlacitko Stop

Tlacitko otevieni dvifek
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4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 RezimuEcon

Trouba je nastavena do rezimu,Uspora

energie” (Econ).

1. Zapojte troubu do elektrické sité.

2. Nadispleji se zobrazi idaj: Econ.

3. Na displeji se spusti odpocitavani od
3:00 do nuly.

4. Po dosazeni nuly se trouba pfepne do
rezimu Econ a displej se vymaze.

Pro zrusdeni rezimu Econ nastavte
hodiny.

4.2 Nastaveni hodin

Trouba ma hodiny ve 12 hodinovém a 24

hodinovém rezimu.

Ptiklad: Chcete nastavit hodiny na 11:30

(12hodinovy rezim).

1. Otevrete dvitka.

2. Na displeji se zobrazi tidaj: Econ.

3. Stisknéte a podrzte tlacitko
START/QUICK po dobu 5 sekund. Zazni
zvukovy signal. Na displeji se zobrazi

idaj: [
e

4. Otocenim ovladace CASU/
HMOTNOSTI nastavte hodinu.

5. Stisknéte jedenkrat tlacitko
START/QUICK a otocenim ovladace
CASU/HMOTNOSTI nastavte minuty.

. Stisknéte tlacitko START/QUICK.

. Zkontrolujte displej:
. Zavrete dvitka.

0 N O

@ Ovlada¢em CASU/HMOTNOSTI
muzZete otdcet doprava nebo
doleva. Pokud stisknete tlacitko
STOP, hodiny se nenastavi. Na
displeji se zobrazi Udaj: Econ.

Priklad: Chcete nastavit hodiny na 23:30

(24hodinovy rezim).

1. Oteviete dvirka.

2. Nadispleji se zobrazi udaj: Econ.

3. Stisknéte a podrzte tlacitko
START/QUICK po dobu 5 sekund. Zazni

zvukovy signal. Na displeji se zobrazi

4. Stisknéte tlacitko START/QUICK. Na
displeji se zobrazi udaj: QE' i

5. Otocenim ovladace CASU/
HMOTNOSTI nastavte hodinu.

6. Stisknéte jedenkrat tlacitko
START/QUICK a otocenim ovladace
CASU/HMOTNOSTI nastavte minuty.

7. Stisknéte tlacitko START/QUICK.

8. Zkontrolujte displej: [*__

9. Zavrete dvirka.

(1) Ovladacem CASU/HMOTNOSTI
mUzete otacet doprava nebo
doleva. Pokud stisknete tlacitko

STOP, hodiny se nenastavi. Na
displeji se zobrazi udaj: Econ.

4.3 Zmeéna nastaveni ¢asu

Priklad: Chcete nastavit hodiny na 11:45.

1. Otevrete dvitka.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko
START/QUICK po dobu 5 sekund. Zazni
zvukovy signal. Na displeji se zobrazi

udaj: m

(Pokud chcete hodiny prepnout do
24hodinového rezimu, stisknéte znovu
tla¢itko START/QUICK.)

3. Otocenim ovladace CASU/
HMOTNOSTI nastavte hodinu.

4. Stisknéte jedenkrat tlacitko
START/QUICK a otocenim ovladace
CASU/HMOTNOSTI nastavte minuty.

5. Stisknéte tlac¢itko START/QUICK.

6. Zkontrolujte displej:m

4.4 Chcete-li zrusit hodiny a
nastavte rezim Econ

I

1. Otevrete dvitka.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko
START/QUICK po dobu 5 sekund. Zazni
zvukovy signal. Na displeji se zobrazi

udaj: m
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(Pokud chcete hodiny prepnout do
24hodinového rezimu, stisknéte znovu
tla¢itko START/QUICK.)

. Stisknéte tlacitko STOP.

. Na displeji se zobrazi udaj: Econ.

. Zavrete dvirka.

. Na displeji se spusti odpocitavéni od
3:00 do nuly.

. Po dosazeni nuly se trouba pfepne do
rezimu Econ a displej se vymaze.

ocoubhw

N

4.5 Pouziti tlacitka STOP

Pomoci tlacitka STOP Ize:

1. Vymazat chybu pfi programovani.

2. Docasné zastavit troubu béhem vareni
(stisknéte jedenkrat).

3. Zrusit program béhem vareni (stisknéte
dvakrat).

4.6 Détska bezpecnostni
pojistka

Trouba obsahuje bezpec¢nostni funkci,
kterd znemoziiuje nechténé uvedeni do
provozu trouby détmi. Po nastaveni
pojistky nelze ovlddat Zaddnou ¢ast trouby,
dokud nebude tato funkce zrusena.

Priklad: Chcete nastavit détskou

bezpecnostni pojistku.

1. Stisknéte a podrzte tlacitko STOP po
dobu 5 sekund.

2. Zazni dvakrat zvukovy signal a zobrazi
se Udaj,LOC":

2

Chcete-li zrusit détskou
bezpecnostni pojistku, stisknéte a
podrzte tlacitko STOP po dobu

5 sekund, Zazni dvakrat zvukovy
signdl a zobrazi se aktudlni as.
Détskou bezpecnostni pojistku nelze
nastavit, pokud neni nastaven ¢as.

71
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5. OVLADANI MIKROVLNNE TROUBY

5.1 Nadobi bezpecné pro vaieni
v mikrovinné troubé

Bezpecné pro

Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby
Alobal/nadoby s folii I X Pro ochranu jidla pred prehtatim Ize pouzit malé prouzky

alobalu. Mezi folii a sténami trouby by méla byt vzdalenost
alespon 2 cm, nebot muize dojit ke vzniku elektrického
oblouku. Doporucujeme pouzivat pouze nadoby s folii, které
jsou k témto tcellim oznaceny vyrobcem. Jehoz pokyny
peclivé dodrzujte.

Zapékaci misy v Dodrzujte vzdy pokyny vyrobce. Neprekracujte uvedené doby
ohfevu. Budte velmi opatrni, protoze tyto misy mohou byt velmi
horké.

Porcelan a keramika I X Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni porceldn
jsou obvykle vhodné, pokud nemaji kovové zdobeni.

Sklenéné nadobi, VA Pokud pouzivate tenké sklenéné nadobi, méli byste byt

napf. Pyrex ® opatrni, protoze pii nahlém ohrati mdze dojit k jeho rozbiti
nebo prasknuti.

Kovové nadobi X P¥i mikrovinném ohrevu nedoporucujeme pouzivat kovové
nadobi, protoze muize zpusobit vznik elektrického oblouku a
nasledné poZzar.

Plastové/polystyrenov v U nékterych nadob je tfeba davat pozor, nebot se mohou pfi

é nadoby (napf. na vysokych teplotach zkroutit, roztavit nebo ztratit barvu.

potraviny rychlého

obcerstveni)

Potravinova félie Tato folie by neméla byt v kontaktu s pokrmem a je tieba ji
propichnout, aby mohla unikat para.

Sacky do Je tieba je propichnout, aby mohla unikat péra. Zkontrolujte,

mraznicky/pecici zda jsou sacky vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé.

sacky Nepouzivejte plastové ani kovové sponky, nebot se mohou
roztavit ¢i vznitit z dtvodu vzniku elektrického oblouku.

Papir - talite, kelimky a VA Pouzivejte je pouze pro ohtivani nebo absorpci vihkosti.

kuchyriské utérky

Budte opatrni, nebot jejich prehrati mize zpusobit pozar.

Slaméné a drevéné
nadoby

Pri pouziti téchto material méjte troubu vzdy pod
dohledem, nebot jejich prehfati mlze zplsobit pozar.

Recyklovany papir a
noviny

Mohou obsahovat vytazky z kovu, které zpUsobuji vytvoreni
elektrického oblouku a potencidlné i poZar.
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5.2 Rady pro mikrovinné vareni

Rady pro mikrovinné vareni

Slozeni Pokrmy s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. vano¢ni puding, plnéna
pastika) vyzaduji kratsi dobu ohrevu. Budte opatrni, nebot prehrati mize zpusobit
poZzar.

Velikost Chcete-li dosahnout rovhomérného vareni, varte kousky stejné velikosti.

Teplota jidla Océtecni teplota potravin ovliviuje potfebnou délku doby vareni. Potraviny
s naplni, (napt. koblihy s dzemem) propichnéte, aby mohlo unikat teplo a para.

Rozmisténi Nejsilngjsi ¢asti jidla, (napf. kufeci stehna), umistéte smérem k vnéjsimu okraji
nadoby.

Zakryti Pouzivejte potravinovou folii s otvory pro mikrovinné vareni nebo vhodné viko.

Propichnuti Pred varenim nebo ohfivanim potravin se slupkou nebo kiiZi, (jako jsou brambory,

ryby, kurata a parky), propichnéte jejich slupku, protoze se v nich kumuluje para a

potraviny by mohly explodovat.

& DULEZITE! Vejce ve skofapkach a celd vejce natvrdo by se neméla ohivat
pomoci mikrovin, protoze mohou explodovat dokonce i po ukonceni
mikrovinného varu.

Michat, otaceta Pro dosazeni rovhomérného ohrevu je dllezité béhem vareni jidlo michat, otacet a

prerovnavat prerovnavat. Pokrm vzdy michejte a prerovnavejte od vnéjsiho okraje smérem ke
stredu.

Odstani Po dokoncéeni vareni je nutna doba odstaveni, aby se teplo rovnomérné rozptylilo
po celém pokrmu.

Prikryti Horké ¢asti, (napi. nohy a kfidla na kureti), Ize prikryt malymi kousky folie, které

odrazi mikroviny.

5.3 Mikrovinné vareni
Trouba ma 6 stupnd vykonu.

Nastaveni Doporucené pouziti
vykonu

900 W/ Pouziva se pro rychlé vareni nebo ohfivani, (napf. polévek, hotovych jidel,

VYSOKY konzervovanych jidel, ndpoju, zeleniny, ryb atd).

630W Pouziva se pro casoveé delsi vareni hutnéjsich jidel, napt. pecené, sekané a
porcovaného masa, dale choulostivéjsich jidel jako je syrova omacka nebo piskotovy
kola¢. Béhem takto omezeného stupné vareni omacka neprekypi a pokrm se provafi
rovnomeérné bez prevareni na okrajich.

450 W Pouziva se pro husté pokrmy vyzadujici delsi dobu vareni (pfi bézné pripravé
v troubé), (napt. hovézi). Doporucujeme pouzit tento vykon, abyste zajistili, ze bude
maso dostatecné mékké.

270 W/ROZM- Vybérem tohoto stupné dosahnete rovnomérného rozmrazeni. Tento stupen je téz

RAZOVANI idedIni pro pozvolné vareni ryze, téstovin, knedlikd a vaje¢ného krému.

0W Pouziva se pro pomalé rozmrazovani, (napr. slehackového dortu nebo peciva).

ow Pro odsténi/casovac.

W =WATT
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Troubu Ize naprogramovat az na 90 minut.

Doba vareni Interval
Casovy interval nastaveni doby vafeni se -
pohybuje v rozmezi 15 sekund a2 5 minut, 2= Minut U5 gl
Zavisi na celkové délce vafeni podle 5-10minut 30 sekund
nasledujici tabulky. 10-30 minut 1 minuta
30-90 minut 5 minut

Priklad: Chcete ohfivat polévku po
dobu 2,5 minuty na stupni vykonu 630 W.

1. Stisknéte tlac¢itko STUPEN VYKONU.

A

I . -

2. Zadejte Cas otocenim ovladace
CASU/HMOTNOSTI doprava/doleva,
az se zobrazi hodnota 2.30.

+ o0

- 3. Stisknéte tlacitko START/QU'CK

START
QUICK X
4. Zkontrolujte disple;j.
(@' =2
- I
& DULEZITE! e B&hem pripravy pokrmu mizete zménit
Pokud neni vybran stupen vykonu, vykonovy stupen otocenim ovladace
bude automaticky nastaveno nastaveni STUPEN VYKONU.
900 W/VYSOKY. ® Chcete-li b€hem vareni zrusit nastaveny
program, stisknéte dvakrat tlacitko
STOP.

® Pokud béhem vareni otevrete dvirka,
doba ohfivani na digitalnim displeji se
automaticky zastavi. Cas se opét za¢ne
odpocitévat, jakmile dvitka zaviete a
stisknete tlacitko START/QUICK.

e Pokud chcete béhem vareni zjistit
STUPEN VYKONU, stisknéte jedenkrat
tlacitko vykonu.

¢ Béhem vafeni m{izete dobu ohfevu
zvysit nebo snizit pomoci ovladace
CASU/HMOTNOSTI.
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Rezim vareni Standardni doba Snizeny stupen vykonu

Mikrovinné vareni 900 W 20 minut

Mikrovinné vareni 630 W

A\ DULEZITE! Pokud vatite jidlo déle

nez po standardni dobu, avsak pfi
vykonu 900 W, vykon trouby se
automaticky snizi, aby se tak
predeslo jejimu prehfati. (Stupen

vykonu mikrovin se snizi na 630 W.)
Po pozastaveni na 90 sekund bude

opét obnoven vykon 900 W.

5.5 Casova¢

Priklad: Chcete nastavit casovac na
7 minut.

A

./

+ o0

START
auick X1

. Stisknéte sedmkrat tla¢itko STUPEN

VYKONU.

. Zadejte ¢as otoc¢enim ovladace

CASU/HMOTNOSTI doprava/doleva,
az se zobrazi hodnota 7.00.

. Stisknéte tlacitko START/QUICK.

. Zkontrolujte disple;j.

Casova¢ miiZzete pozastavit
stisknutim tlacitka STOP. Chcete-li
Casovac opét spustit, stisknéte

tla¢itko START/QUICK. Chcete-li jej
ukoncit, stisknéte znovu tlacitko
STOP.
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5.6 Pridani 30 sekund

Tla¢itko START/QUICK umoznuje
pouziti dvou nésledujici funkci.

Primy start
Stisknutim tla¢itka START/QUICK miizete
pfimo spustit proces mikrovinného vareni

po dobu 30 sekund se stupném vykonu
900 W/VYSOKY.

5.7 Plusaminus

Funkce PLUS A\ a MINUS N/ umoziiuje
zvyseni nebo snizeni doby vareni pfi
pouziti automatickych programd.

Priklad: Chcete uvarit 0,3 kg brambor.

Prodlouzeni doby vareni

Doba Upravy mize byt prodlouzena
0 nasobek 30 sekund stisknutim tlacitka
START/QUICK béhem provozu trouby.

@ Tuto funkci nelze pouzit béhem
rezimu automatické vareni nebo
automatické rozmrazovani.

Pokud chcete, aby vafené brambory byl
stale tvrdé, pouzijte MINUS X/ .

Chcete-li, aby byly vafené brambory mék¢i,
pouzijte PLUS A\ .

8 x2

START

auick X1
(e
J I

1. Vyberte pozadovanou nabidku
dvojitym stisknutim tlacitka
AUTOMATICKE VARENI.

2. Oto¢te ovladacem CASU/HMOTNOSTI
tak, aby se zobrazila hodnota 0.3.

3. Stisknutim tlacitka pro vybér STUPEN
VYKONU zvolte nastaveni PLUS A\ .

4. Stisknéte tlacitko START/QUICK.

5. Zkontrolujte disple;j.




(i)

stisknéte tikrat tlacitko STUPEN
VYKONU.

Pokud vyberete PLUS, zobrazi se na
displeji symbol A\ .

5.8 Vicekrokové vareni

Pomoci funkce mikrovinného vareni
muZzete naprogramovat maximalné
3 sekvence.

Priklad: Kdyz chcete varit:
Krok 1: 5 minuty 900 W
Krok 2: 16 minuty 270 W

Chcete-li zrusit funkci PLUS/MINUS,

CESTINA 77

Pokud vyberete MINUS, zobrazi se
na displeji symbol 7 .

4.

. Stisknéte tlacitko STUPEN VYKONU.

. Zadejte pozadovany ¢as otocenim

ovlada¢e CASU/HMOTNOSTI doprava,
az se zobrazi hodnota 5.00.

. Zkontrolujte disple;j.

Stisknéte ¢tyfikrat tla¢itko STUPEN
VYKONU.

. Zadejte pozadovanou dobu vareni

oto¢enim ovlada¢e CASU/HMOTNOSTI
doprava, az se zobrazi hodnota 16.00.



78

www.aeg.com

START

auick X1
(@™ = e
J B

6. Stisknéte tlacitko START/QUICK.

7. Zkontrolujte displej.

Trouba zahdji vafeni po dobu 5 minut pfi
vykonu 900 W a poté po dobu 16 minut

pfi vykonu 270 W.



5.9 Funkce automatického
vareni a automatického
rozmrazovani

Funkce automatického vareni a
automatického rozmrazovéani automaticky
nastavi spravny rezim a dobu vareni. Na
vybér méte z Sesti nabidek funkce
automatického vareni a ze dvou nabidek
automatického rozmrazovani.

N
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Food
Cerstva zelenina

Symbol

Hotové mrazené pokrmy

Rybi filety s omackou

Pokrm Symbol

Napoj fésp

Vafené brambory/brambory ve 95§
slupce ©

MraZena zelenina

Priklad: Chcete uvafit 0,3 kg brambor.

110 ¢ |8

Maso/drlibez/ryby
Chléb

AUTO 4 & &

START
auick X1

(&
s [ R |

1. Vyberte pozadovanou nabidku
dvojitym stisknutim tlacitka
AUTOMATICKEHO VARENI.

2. Ototte ovladatem CASU/HMOTNOSTI
tak, aby se zobrazila hodnota 0.3.

3. Stisknéte tla¢itko START/QUICK.

4. Zkontrolujte displej.

Jakmile je nutné provést néjakou
akci (napf. otoceni pokrmu), trouba
se zastavi, zazni zvukovy signal a na
displeji bude blikat indikator a
zobrazi se zbyvajici doba vareni.
Chcete-li pokracovat ve vareni,
stisknéte tlacitko START/QUICK.

Po skonceni doby automatického
vafeni/rozmrazovani se program
automaticky zastavi. Zazni zvukovy
signal a za¢ne blikat symbol vareni.
Po 1 minuté a zvukovém signalu se
zobrazi aktudini as.
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6. TABULKY PROGRAMU

6.1 Tabulky funkce automatického varen

Automatické AStos
] (interval)/ Tlacitko Postup
varent nédobi

Napoj (Caj/kava) 1-6 Salky ® Polozte Salek k okraji otocného taliie.

gsp 1 3alek =200 ml ot
Varené 0,2-1,0kg (100 g) - Varené brambory: Oloupejte brambory a nakréjejte
brambory a Miska a viko - je na kusy podobné velikosti.
brambory ve t= X2 Brambory ve slupce: Vyberte brambory podobné
slupce 5§ velikosti a umyjte je.

yjte )
D) .

Vlozte vafené brambory nebo brambory ve
slupce do misky.

Pridejte pozadované mnozstvi vody (na 100 g)
cca 2 Izice a trochu soli.

Zakryjte vikem.

Po zaznéni zvukového signalu zamichejte a
znovu prikryjte.

Po dokonceni vareni odstavte na cca 2 minuty.

Mrazena 0,1-0,8 kg (100 g) .
zelenina " Miska a viko -

) \g, x3

Pridejte 1 Izici vody na 100 g a stil podle potieby.
(U hub neni tieba pridavat vodu.)

Zakryjte vikem.

Po zaznéni zvukového signalu zamichejte a
znovu prikryjte.

Po dokonceni vareni odstavte na cca 2 minuty.
Je-li zelenina primrazena k sobé, uvarte ji ru¢né.

Cerstva zelenina 0,1-0,8 kg (100 g) - .

Miska a viko
Q iy x4

Nakréjejte ji na malé kousky, napf. prouzky,
kosticky nebo platky.

Pridejte 1 Izici vody na 100 g a stil podle potieby.
(U hub neni tfeba pridavat vodu.)

Zakryjte vikem.

Po zaznéni zvukového signalu zamichejte a
znovu prikryjte.

Po dokoncéeni vafeni odstavte na cca 2 minuty.

Hotové mrazené 0,3-1,0 kg (100 g) °
pokrmy Miska a viko -
(michatelné) B

i

e L]

Vlozte pokrm do nadoby vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé.

Pridejte tekutinu, pokud to doporucuje vyrobce.
Zakryjte vikem.

Vaite bez poklice, pokud je to uvedeno

v pokynech vyrobce.

Po zaznéni zvukového signalu zamichejte a
znovu prikryjte.

Po dokonceni vareni zamichejte a odstavte na
cca 2 minuty.

Rybi filety 05-1,5kg" (1009) °
s omackou Gratinovaci néddoba -

> @ potravinova folie
promikrovinné

trouby

Viz recepty na rybi filety s omackou.

" Celkova hmotnost pfisad.
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automatického
rozmrazovani
Automatické Hmotnost -
rozmrazovani (interval)/nadobi Ui Roste
Maso/ryby/dribez 0,2-1,0 kg (100 g) - ® Polozte pokrm do ploché misy do stfedu
Plocha misa % oto¢ného talite.
‘e s =2JEXC

(celd ryba, rybi
platky, rybi filety,
kureci stehna,
kureci prsa, mleté
maso, steak, kotlety,
hamburgery, parky)

Po zaznéni signalu pokrm otocte,
prerovnejte a oddélte. Konce silnych casti
a tepld mista chrante alobalem.

Po rozmrazeni zabalte pokrm do alobalu
na 15 az 45 minut, aby doslo k celkovému
rozmrazeni.

Mleté maso: Po zaznéni signalu pokrm
otocte. Je-li to mozné, rozmrazené ¢asti
vyndejte.

@ Neni vhodné pro celou drlibez.

Chléb 0,1-1,0kg (100 g)
a7 Plochd misa -
Y

AUTO .

Rozmistéte pokrm do ploché misy do
stfedu otocného talife. Pro 1,0 kg polozte
piimo na otocny talit.

Po zaznéni signalu pokrm otocte,
prerovnejte a odstrarite rozmrazené
platky.

Po rozmrazeni zabalte pokrm do alobalu
nechte 5 az 15 minut odstat, aby doslo

k celkovému rozmrazeni.

e Chlazené potraviny se vafiod 5 °C a °
mrazené potraviny se od -18 °C.

e Zadejte pouze hmotnost pokrmu. o
Nepfidavejte hmotnost nadoby.

® Pro pokrm, ktery vazi vice nebo méné .
nez hmotnosti/mnozstvi uvedené
v tabulkach pro automatické vareni a °

rozmrazovani, pouZzijte ru¢ni postup.

e Konecna teplota se bude ménit podle
pocétecni teploty. Po dokonceni vareni
zkontrolujte, zda je pokrm ohfaty.

e Po skonceni mikrovinného rezimu se
mUzZe spustit ventilator.

Steaky a kotlety by mély byt zmrazeny
v jedné vrstvé.

Mleté maso by mélo byt zmrazeno v
tenké formé.

Po obréceni prikryjte rozmrazené asti
malymi plochymi kousky alobalu.
Dribez by se méla po rozmrazeniihned
zpracovat.



82  www.aeg.

6.3 Recepty pro automatické vareni

com

Rybi filety s pikantni omackou

Rybi filety s kari omackou

05kg 10kg 1,5kg 05kg 10kg 15kg
175g 3509 525g konzervovana 250g 5009 7509 rybifilety
rajcata sal
(bez Stévy) 50g 100g 1509 banan (nakrdjeny
50g 100g 1509 kukufice na kousky)
59 109 159  chilliomacka 200g 400g 600g hotova kariomacka
159 309 459 cibule (najemno
nakrajena) 1. Vlozte rybi filety do kulaté gratinovaci
11zicka  1-2 2-3  ocetzerveného nadoby tenkymi konci smérem ke
Izicka  Izicka vina stfedu a osolte je.
hoitice, tymian a 2. Narybifilety kousky bananu a rozetfete
kajensky pep¥ pfipravenou kari omacku.
2509 500g 7509 rybifilety 3. Prikryjte pokrm potravinovou folii
Sl vhodnou do mikrovinné trouby a vaite
Vv rezimu pro automatické vareni,Rybi
1. Smichejte pfisady pro omacku. filety s omackou”.
2. Vlozte rybi filety do kulaté gratinovaci 4. Po dokonceni vafeni odstavte na cca
nadoby tenkymi konci smérem ke 2 minuty.
stfedu a osolte je.
3. Rozetiete omacku na rybi filety.
4. Prikryjte pokrm potravinovou folii
vhodnou do mikrovinné trouby a vaite
Vv reZzimu pro automatické vareni,Rybi
filety s omackou”.
5. Po dokonceni vareni odstavte na cca

2 minuty.



6.4 Tabulky vafeni

Ohfivani pokrmii a napojti

N
(7,3

ESTINA 83

Pokrm/Npoj Mnozstvi St'upen Do'ba Metoda
-g/ml- vykonu -min-

Miéko, 1 Salek 150 900 W 1 nezakryvejte
Voda, 1 Salek 150 900 W 2 nezakryvejte

6 salka 900 900 W 8-10  nezakryvejte

1 nadoba 1000 900 W 9-11  nezakryvejte
Jidlo na jeden talif 400 900 W 4-6  pirilijte trochu vody do omacky, prikryjte
(zelenina, maso a poklickou a v poloviné ohfivani zamichejte
prilohy)
Polévka/duseny 200 900 W 1-2  prikryjte, po ohfati zamichejte
Zelenina 200 900 W 2-3 v pripadé potreby prilijte trochu vody,

500 900 W 3-5 prikryjte a v poloviné ohfivani zamichejte
Maso, 1 platek™ 200 900 W 3 rozetfete tenkou vrstvu oméacky na horni
Cast, prikryjte
Rybi filety! 200 900W 3-5  prikryjte
Kold¢, 1 platek 150 450 W -1 vlozte do ploché misy
Détska vyziva, 190 450 W -1 nalijte do vhodné nadoby pro mikrovinné
1 sklenice trouby, po ohréti poradné zamichejte a
zkontrolujte teplotu

Rozpustény margarin 50 900 W Y prikryjte
nebo méslo!
Rozpusténa cokolada 100 450 W 3-4  obcaszamichejte

1z chlazeného

Rozmrazovani
Soes . Doba
Pokrm R St’upen Do!o a Metoda odstani
-g- vykonu -min- —min-
Gulas 500 270W 89 v poloviné rozmrazovani zamichejte 10-30
Kolag, 1 platek 150 90W  1-3 vlozte do ploché misy 5
Ovoce, naptr. tresné, 250 270W  3-5 rovnomérné rozlozte, v poloviné 5

jahody, maliny,
Svestky

rozmrazovani obratte
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Rozmrazovani a vareni

o o Doba
Pokrm ko] St'upen qu a Metoda odstani
-g- vykonu -min- .
-min-
Rybi filet 300 900W  9-11 pirikryjte 2
Jidlo na jeden talif 400 900W  8-10 prikryjte, po 6 minutach zamichejte 2
Vafreni, grilovani a peceni
e o Doba
Pokrm ey St’upen Do!o a Metoda odstani
-g- vykonu -min- —min-
Pecené (veprova, 1000 630W 34-38 Ochutte podle potieby, vlozte do 10
teleci a jehnéci) mélké ploché nadoby, otocte v
poloviné doby pfipravy
Hovézi pecené 1000 630W 20-24 Ochutte podle potieby, vlozte do 10
(stredné mélké ploché nadoby, otocte v
propecena) poloviné doby pfipravy
Rybi filet 200 900W  4-6 ochutte podle potieby, viozte do 3

ploché nadoby, pfikryjte

Doby uvedené v tabulce jsou voditka a mohou se ménit podle teploty zmrazeni, kvality a

hmotnosti potravin.



7. UDRZBA A CISTENI

/N UPOZORNENI!

NA ZADNOU Z CASTI MIKROVLNNE
TROUBY NEPOUZIVEJTE KOMERCNI CISTICI
PROSTREDKY PRO TROUBY, PARNI CISTICE,
DRSNE A HRUBE CISTICE, JAKEKOLI CISTICI
PROSTREDKY OBSAHUJICI HYDROXID
SODNY NEBO DRATENKY.

TROUBU CISTETE V PRAVIDELNYCH
INTERVALECH A ODSTRANUJTE VESKERE
ZBYTKY JIDLA. Pokud trouba nebude
udrZovéna v Cistoté, mlze dojit k naruseni
povrchu.To by negativné ovlivnilo Zivotnost
spotiebice a mohlo by vyustit i

v nebezpecnou situaci.

s v

Vnéjsi casti trouby
Vnéjsi ¢ast trouby mUizete snadno vycistit
jemnym mydlem a vodou. Mydlo z trouby

peclivé settete vihkym hadfikem a poté
troubu osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel

Deaktivujte ovladaci panel otevienim dvifek
trouby. Pi ¢isténi panelu byste méli dat
pozor. Panel jemné otiete pouze hadiikem
navlh¢enym vodou. Vyhnéte se pouziti pfilis
velkého mnozstvi vody. Nepouzivejte Zddné
chemické distici prosttedky, ani Cistici
prostiedky s piskem.

Vnitiek trouby

Postiikané, rozsypané a rozlité zbytky
setfete po kazdém pouZziti trouby mékkym
vlhkym hadfikem nebo houbic¢kou, dokud
je trouba jesté tepla. Vétsi rozlité zbytky
odstrarite jemnym mydlem a setfenim
vlhkym hadfikem, dokud neodstranite
viechny zbytky. Nikdy nesundavejte kryt
vinovodu.

Dbejte na to, aby se mydlo ani voda
nedostaly do malych vétracich otvord ve
sténach trouby, coz by ji mohlo poskodit.

Na vnitini ¢ast trouby nepouzivejte istici
prostiedky ve spreji.

N
(7,3

ESTINA 85

Otocny talif a unaseci podnos

Viyndejte oto¢ny talif a unaseci podnos

z trouby. Omyjte je v mydlové vodé. Otiete
je mékkou utérkou. Otocny talif i undseci
podnos muzete myt v mycce na nadobi.

Dvirka

Pravidelné Cistéte obé strany dviek, tésnéni
i tésnici povrchy jemnym vlhkym hadiikem
od vsech necistot. NepouZivejte agresivni
brusné Cistici prostfedky ani ostré kovové
Skrabky pro ¢isténi dvirek nebo skla trouby.
Mohly by povrch poskrabat a zpUsobit
popraskani skla.

DULEZITE!
Nemeéli byste pouzivat parni Cistic.
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8. CODELATKDYZ

Problém Kontrolované polozky...
Mikrovinna trouba ® Nefunguiji pojistky v pojistkové skiini.
nefunguje spravné? ® Doslo k preruseni napajeni.

Pokud bude i nadale dochazet ke spéleni pojistek, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikare.

Mikrovinny rezim ® Dyvitka nejsou fadné zaviena.
nefunguje? Tésnéni dvitek a jejich povrch neni &isty.
Nebylo stisknuto tlacitko START/QUICK.

Otocny talif se neotaci? Unaseci podnos neni spravné pfipojen k pohonu.
Néadobi do trouby presahuje otocny talif.
Jidlo presahuje pfes okraj oto¢ného talife a brani mu v otaceni.

V prostoru pod otocnym talitem se nachazi néjaky predmét.

Mikrovinnou troubu nelze e |zolujte spotfebi¢ od pojistkové skFiné.

vypnout? ® Kontaktujte mistni servisni AEG stredisko.
Svétlo vnitrku trouby ®  Kontaktujte mistni servisni AEG sttedisko. Zarovku svétla vnittku
nefunguje? trouby mohou vyménit pouze vyskoleni technici AEG.
Prohfati a vafenijidlatrva e Nastavte delsi dobu vafeni (dvojnasobné mnozstvi = téméF
déle nez dfive? dvojnasobna doba) nebo
® Je-lijidlo studenéjsi nez obvykle, ¢as od casu je otocte nebo obratte,
pripadné

® Nastavte vys3si nastaveni vykonu.




9.

CESTINA 87
INSTALACE
Troubu Ize nainstalovat do pozice
A nebo B:
Pozice Rozméry vyklenku
S H V
A 560 x 550 x 450
B 560 x 500 x 450

trouba

9.1 Instalace spotrebice

Méreni v (mm)

—4 mm

M

. Odstranite veskery obal a peclivé

zkontrolujte, zda nejsou na troubé
zndmky poskozeni.

. Namontujte upevriovaci hacky ke

kuchyniské skiince dle instrukci v
dodaném navodu a vzoru.

. Pripevnéte zafizeni ke kuchyriské

skiince pomalu bez pouziti sily. Zafizeni
zdvihnéte na upevnovaci hacky a poté
jej nechte dosednout do zabezpecené
pozice. Pro pfipad odlisné instalace jsou
hacky oboustranné. Predni rdm trouby
musi tésné priléhat k otvoru v predni
strané skiinky.

. Zajistéte, aby byl spotfebic stabilni a

nebyl naklonén. Mezi dvirky horni
skfiriky a horni ¢asti rdmu musi byt
mezera 4 mm (viz nakres).

740
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9.2 Pripojeni spotrebice ke

zdroji elektrické energie

RN
—>
= | [E]
O
oo
[O]

Elektrickd zasuvka musi byt pfistupna
tak, aby bylo mozné spottebic v pfipadé
nouze snadno odpojit. Nebo by mélo
byt mozné izolovat troubu od napéjeni
zaclenénim vypinace odpovidajiciho
pravidldm pro kabelaz.

Zasuvka by méla byt umisténa za
skirikou.

Nejlepsi pozice je nad skiinkou, viz (A).
Pripojte spotiebi¢ ke zdroji
jednofazového napéti 230 V/50 Hz
stfidavého proudu prostrednictvim
spravné nainstalované zasuvky

s uzemnénim. Zasuvka musi byt jistén
10 A pojistku.

Napajeci kabel muize vymeénit pouze
elektrikar.

Pred zahdjenim instalace pfivazte

k napajecimu kabelu kus provazku,
abyste pfi instalaci spotfebice usnadnili
pripojeni k bodu (A).

P¥i vklddani trouby do vysoké skiing,
NESMI dojit k poskozeni napéjeciho
kabelu.

Sitovy kabel ani zastr¢ku nepokladejte
do vody nebo jiné tekutiny.

9.3 Elektrické pfipojeni

& UPOZORNEN:I!
TOTO ZARIZENI MUSI BYT
UZEMNENO

Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za

piipady, kdy nejsou tato bezpecnostni
opatreni dodrzena.

Pokud se zéstrcka, kterd je k troubé
pfipevnéna, nehodi do zasuvky, musite
zavolat na mistni AEG servisu.



10. TECHNICKE UDAJE

N
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ESTINA 89

Stfidavé napéti

230V, 50 Hz, jednofazové

Distribuce line pojistka/jistic

Minimalné 10 A

Pozadovany vykon: Mikroviny 1,3 kW

Vystupni vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)

Frekvence mikrovin 2450 MHz" (Skupina 2/tfida B)

Vnéjsi rozméry: MC2664E 594 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (H)

Rozméry vnitiniho prostoru

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H)?

Objem trouby 26 litr(2

Otocny talif @325 mm, sklenény
Hmotnost cca19kg

Osvétleni ohfivaciho prostoru trouby 25W/240-250V

1 Tento vyrobek splituje pozadavky evropské normy EN55011.
V souladu s touto normou je tento vyrobek klasifikovan jako zafizeni skupina 2, tfida B.
Skupina 2 znamena, Ze zafizeni zamérné vytvaii radiofrekvencni energii ve formé elektromagnetické radiace
pro tepelné zpracovani jidla. Tfida B znamena, ze zafizeni je vhodné pro pouzivani v domacnosti. Vnitini objem
je vypocten na zékladé zméFeni maximalni sitky, hloubky a vysky.

2 Vnitini objem je vypocten na zakladé zméieni maximalni $itky, hloubky a vysky.

Skutecny objem pro ulozeni jidla je mensi.

Skute¢ny objem pro ulozeni jidla je mensi. Tato trouba je v souladu s pozadavky smérnic
2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC a 2011/65/EU.

V RAMCI NEUSTALEHO ZLEPSOVANI MUZE DOJIT U TECHNICKYCH UDAJU KE ZMENE BEZ
PREDCHOZ{HO UPOZORNENI

Recyklujte materidly oznacené symbolem
¢ . Obaly vyhodte do pfislusnych
odpadnich kontejner( k recyklaci.
Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické
spotiebice uréené k likvidaci.

11.INFORMACE O ZIVOTNIM PROSTREDI

Spottebice oznacené pfislusnym
symbolem T} nelikvidujte spolu s
domovnim odpadem. Spotiebic¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore nebo
kontaktujte mistni Grad.
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GERIAUSIEMS REZULTATAMS

Dékojame, kad pasirinkote 3j AEG produkta. Sukaréme jj taip, kad daugelj mety turétuméte ne-
priekaistingai veikiantj, pazangiosiomis technologijomis pagrjsta prietaisa, palengvinsiantj
jums buitj — tokiy funkcijy jprastuose prietaisuose nerasite. Skirkite kelias minutes ir per-
skaitykite, kad galétuméte geriausiai iSnaudoti visas krosnelés funkcijas.

Apsilankykite miisy interneto svetainéje, kad:

@\"@ gautumeéte naudojimo patarimy, brosidry, trikciy Salinimo, aptarnavimo informacijos:
www.aeg.com

a uzregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
www.aeg.com/productregistration

% jsigytuméte priedy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo prietaisui:
www.aeg.com/shop

KLIENTY PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.
Kreipdamiesi j aptarnavimo centra, batinai pateikite $ig informacija.
Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje. Modelis, PNC, serijos numeris.

& |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija

@ Bendroji informacija ir patarimai
@ Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai be jspéjimo.
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1. SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCHOS

/\ SVARBU! SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIOJOS:
ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD
GALETUMETE NAUDOTI ATEITYJE.

Jei Sildant maistg ima sklisti dumai, NEATIDARYKITE

DURELIU. ISjunkite krosnele, istraukite kistuka ir

alaukite, kol nustos sklisti dumai. Atidarius dureles,
ai nuo maisto sklindant dumams, gali kilti gaisras.

Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamas

talpyklas ir reikmenis. Nepalikite krosnelés be

priezitros naudodami vienkartines plastikines,
poEierines ar kitokias degias talpyklas. Pasinaudoje
mikrobangy krosnele nuvalykite bangolaidzio
dangtel;, isvalykite krosnelés vidy, nuvalykite
sukamajj padekla ir jo atrama. Jie turi buti sausi ir
neriebaluoti. Prisikaupe riebalai gali perkaisti, imti
rukti arba sukelti gaisra.

1.1 Kaip nesusizaloti

/\ |SPEJIMAS!
Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar
veikia netinkamai.
PrieS naudodami, patikrinkite:
a) Dureles; jsitikinkite, kad jos tinkamai uzsidaro ir
néra nelygios ar kreivos.
b) Vyrius ir dureliy saugos sklgscius; patikrinkite, ar jie
nesullze ir neatsilaisvine.
C) Dureliy sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo
pavirsius; sitikinkite, kad jie nesugadinti.
d) Krosnelés ar dureliy vidy; jsitikinkite, kad néra jokiy
jlenkimuy.
e) Maitinimo laidg ir kistuka; patikrinkite, ar jie
nesugadinti.
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Nereguliuokite, netaisykite ir nemodifikuokite
krosnelés patys. Techninés priezitros arba remonto
darbus, kuriuos atliekant nuimamas dangtis,
apsaugantis nuo mikrobangy energjjos poveikio,
nekompetentingiems asmenims atlikti pavojinga.

Neleiskite ant dureliy sandarinimo tarpikliy ir gretimy
daliy kaupitis riebalams ar neSvarumames.
Vadovaukités ,PrieZilra ir valymas” instrukcijomis.
Valykite krosnel¢ reguliariai ir pasalinkite visus maisto
likucius. Jei krosnelé bus laikoma nesvari, ilgainiui gali
buti sugadintas jos pavirsius, dél to gali sutrumpéti
prietaiso naudojimo laikas arba susidaryti pavojingy
situacijy.

Nebandykite keisti krosnelés lemputés patys ar leisti
to daryti asmenims, kurie néra jgalioti AEG. Jei
sugenda krosnelés lemputé, pasitarkite su platintoju
arba kreipkités j vietinj AEG aptarnavimo centra.

1.2 Kaipisvengti sprogimo ir staigaus uzvirimo

/AN ESPEJIMAS!
kysCiy ar kitokio maisto negalima sildyti
sandariose talpyklose, nes jie gali sprogi.
Mikrobangy krosneleje Sildomi gérimai gali
aveluotai staiga uzvirti, todél reikia buti atsargiems
Imant talpykla.
Nevirkite kiausiniy su lukstais, nesildykite kietai virty
kiausiniy, nes jie gali sprogti net ir baigus naudotis
mikrobangy krosnele. Jei norite kepti ar Sildyti
nelolaktus ir neiSmaisytus kiausinius, isleiskite trynj ir
baltyma, nes kitaip kiausiniai gali sprogti. Pries
Sildydami kietai virtus kiausinius mikrobangy
krosneléje, nulupkite juos ir perpjaukite.
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Kad nenusidegintuméte, pries patiekdami maistg
visada patikrinkite jo temEeraturq ir pamaisykite,
ypac jei tai kadikiams, vaikams ar vyresnio amziaus
Zmonéms skirtas maistas ar gérimas.

Tiarekite, kad prie dureliy nebuty vaiky, kad jie
netycCia nenusidegintuy.

1.3 Kaip apsaugoti vaikus nuo netinkamo
naudojimosi prietaisu

SPEJIMAS!
audojant prietaisa jis ir pasiekiamos jo dalys
jkaista. Prietaisg laikykite jaunesniems nei 8 m.
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Sj prietaisq gali naudoti vaikai nuo 8 m. ir asmenys,
turintys fizine, sensoring arba protine negalig arba
neturintys relkiamos patirties Ir Ziniy, jei jie buvo
iSmokyt, kaip saugiai naudotis prietaisu, arba
su?aélndinti su naudojimo instrukcijomis ir supranta
galimus pavojus. Reikia zitréti, kad vaikai nezaisty su
prietaisu. Valyti ir Eriéiuréti prietaisa gali ne jaunesni
nei 8 m. vaikai ir tik priZiurint suaugusiesiems.
Mikrobangy krosnelé skirta pasildyti maistq ir
gérimus. Dziovindami maista ar drabuzius arba
sildydami Sildancius kilimélius, slepetes, kempines,
sucf;ékusius drabuzius ar panasius daiktus galite
susizeisti, daiktai gali uzsidegti ir galite sukelti gaisra.
Sis prietaisas skirtas naudoti namy ukiuose
naudojant jj taip ar panasiai, kaip apibudinta toliau:
parduotuviy, biury ir kity komerciniy patalpy
darbuotojams skirtose virtuvése; tkiuose; skirti
viesbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo paslaugas
teikianciy jmoniy klientams; nakvyne ir pusrycius
teikianCiose jstaigose.
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Sis prietaisas neskirtas naudoti didesniame nei
2000 m aukstyje virs juros lygio.

1.4 Kaip iSvengti gaisro
pavojaus

Nepalikite veikianc¢ios mikrobangy
krosnelés be priezitros. Dél per didelés
galios ar per ilgo gaminimo galima
perkaitinti maistq ir sukelti gaisra. Elektros
lizdas turi bati bet kada pasiekiamas, kad
nelaimés atveju bty galima lengvai
iStraukti kistuka. Turi bati tiekiama 230V,
50 Hz kintamoji elektros srové; be to,
batina naudoti maziausiai 10 A stiprio
paskirstymo linijos saugiklj arba maziausiai
10 A stiprio paskirstymo grandinés
pertraukiklj. Rekomenduojama §j prietaisa
jungti prie atskiros grandinés. Nelaikykite ir
nenaudokite krosnelés lauke.

Prie krosnelés arba védinimo angy
nelaikykite degiy medziagy. Neuzdenkite
védinimo angy. Nuo maisto ir maisto
pakuociy nuimkite visus metalinius
sandarinimo tarpiklius, susuktas vielutes ir
pan. Kibirkstys ant metalinio pavirSiaus gali
sukelti gaisra. Nenaudokite mikrobangy
krosnelés aliejui pries$ kepant Sildyti.
Negalima reguliuoti temperataros ir dél
aliejaus gali kilti gaisras. Jei norite
pasigaminti kukurtzy sprageésiy, naudokite
tik specialius kukurazy spragésiy
gaminimo indus. Nelaikykite krosneléje
maisto ar ko nors kito. Jjunge krosnele
patikrinkite nustatytus parametrus, kad
jsitikintuméte, jog ji veikia taip, kaip norite.
Skaitykite atitinkamus $io naudojimo
vadovo patarimus. Nenaudokite krosnelés
atidarytomis durelémis, nekeiskite dureliy
saugos sklagsciy. Nesinaudokite krosnele, jei
tarp dureliy sandarinimo tarpikliy ir
sandarinimo pavirsiy yra koks nors
objektas.

SIRDIES STIMULIATORIUS turintys asmenys
turéty pasitarti su gydytoju arba Sirdies
stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy
krosneles.

1.5 Kallr() ap5|saugot| nuo
tros Sok

Jokiomis aplinkybémis nenuimkite iSorinio
korpuso. Nieko nepilkite ir nekiskite j
dureliy uzrakto angas ar védinimo angas.
Jei issilieja skyscio, nedelsdami isjunkite
krosnele, atjunkite nuo maitinimo Saltinio ir
skambinkite j vietinj aptarnavimo centra.
Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j
vandenj ar kokj kitg skystj. Maitinimo laidas
neturi bati Salia karsty ar astriy pavirsiy,
pvz., karsto oro vedinimo srities virsutinéje
uzpakalinéje krosnelés dalyje.

Jei sugadinamas $io prietaiso maitinimo
laidas, jj reikia pakeisti specialiu laidu. Tai
turi daryti jgaliotas AEG technikas.

1.6 Kaip iSvengti sprogimo ir
staigaus uzvirimo

Niekada nenaudokite sandariy talpykly.
Prie$ naudodami nuimkite sandarinimo
tarpiklius ir dangtelius. Sandarios talpyklos
gali sprogti dél susidariusio slégio net ir
isjungus krosnele. Bukite atsargus
Sildydami skyscius. Naudokite talpykla
placiais krastais, kad galéty iseiti burbulai.
Kaip iSvengti staigaus skyscio uzvirimo ir
galimo apsiplikymo:

® Pries Sildydami/pakartotinai Sildydami
iSmaisykite skystj.

e ] sildoma skystj patariama jmerkti
stikline lazdele ar panasy daikta.

e Pasildyta skystj palikite krosneléje bent
20 sekundziy, kad pavéluotai staiga
uzvires skystis neisbégty.

Pries sildydami pradurkite bulviy, desreliy,

vaisiy ir panasiy produkty odeles, nes

kitaip jie gali sprogti.

1.7 Kaip iSvengti nudegimo
pavojaus

Imdami maistg i$ krosnelés naudokités
indy rankenomis arba virtuvinémis
pirstinémis, kad neapsidegintuméte.
Tidrékite, kad atidarydami talpyklas,



kukurtizy spragésiy gaminimo indus,
kepimo krosnelés mai-Selius ir kt. garais
nenusidegintuméte veido ar ranky.

Talpyklos temperatdra néra tikslus maisto
ar gérimo temperaturos rodiklis; visada
patikrinkite maisto temperatara.
Atidarydami krosnelés dureles visada
atsitraukite, kad nenusidegintuméte
iSeinanciais garais ar karsciu.

Pasildyta jdaryta kepta maista
supjaustykite, kad iSeity garai ir
nenusidegintuméte.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés
dureliy. Nezaiskite su krosnele ir
nenaudokite jos kaip Zaislo. Vaikus reikia
iSmokyti svarbiy saugos taisykliy: naudotis
indy rankenomis, atsargiai nuimti maisto
danga; ypac atkreipti démesj j pakuote
(pvz., savaime kaistancias medziagas),
skirtg traskiam maistui gaminti, nes ji gali
bati ypac karsta.

1.8 Kiti jspéjimai

Niekaip nemodifikuokite krosnelés. Si
krosnelé skirta gaminti maistui namie ir gali
bdti naudojama tik Siuo tikslu. Ji netinkama
naudoti komerciniais tikslais ar
laboratorijoje.

1.9 Kaip naudoti krosnele, kad
ji veikty sklandziai ir
nesugesty

Nesinaudokite krosnele, jei ji tuscia. Tai gali
sugadinti krosnele. Naudodami skrudinimo
inda ar savaime kaistancias medziagas, po
jomis visada padékite karsciui aarbat. .ary
inda, pvz., porcelianine lékste, kad dél
karscio nesugadintuméte sukamojo
padéklo ir jo atramos. Negalima virSyti
patiekalo instrukcijose nurodyto Sildymo
laiko. Nenaudokite metaliniy reikmeny,
kurie aarbat. $.indi mikrobangas ir gali
sukelti elektros kibirkstis. Nedékite j
krosnele skardiniy. Naudokite tik Siai
krosnelei skirtg sukamajj padékla ir jo
atrama. Nesinaudokite krosnele be
sukamojo padéklo.
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Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas

nejskilty:

®  Pries plaudami sukamajj padékla
vandeniu, palaukite, kol jis atveés.

e Nedékite karsto maisto ar karsty
reikmeny ant $alto sukamojo padéklo.

e Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny
ant karsto sukamojo padéklo.

Krosnelei veikiant nedékite nieko ant jos
iSorinio korpuso.

SVARBU! Jei nesate tikri, kaip
prijungti krosnele, pasitarkite su
jgaliotu kvalifikuotu elektriku.

Nei gamintojas, nei platintojas neprisiima
atsakomybés uz krosnelés sugadinima ar
asmeny suzalojima, jei nebuvo laikytasi
tinkamos prijungimo prie elektros
proceduros. Kartais ant krosnelés sieneliy,
aplink dureliy sandarinimo tarpiklius ir
sandarinimo pavirsius gali susikaupti
vandens gary ar laseliy. Tai normalu ir tai
nereiskia, kad mikrobangy krosneléje jvyko
nuotékis ar ji veikia netinkamai.
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2. PRIETAISO APZVALGA
2.1 Mikrobangy krosnelé

EEER EEEREERNE

Priekio apdaila

Krosnelés lemputé

Valdymo skydelis

Dureliy atidarymo mygtukas
Bangolaidzio dangtelis
Krosnelés vidus

Izoliacinis tarpiklis

Dureliy sandarinimo tarpikliai ir
sandarinimo pavirsiai
Védinimo angos

ISorinis gaubtas

Uzpakalinis korpusas
Maitinimo laidas
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2.2 Priedai

Patikrinkite, ar yra Sie priedai:

Sukamasis padéklas
Sukamojo padéklo atrama

e Sukamojo padéklo atrama padékite ant

vidaus pagrindo.

® Tada uzdékite sukamajj padékla ant
atramos.

e Kad sukamasis padéklas nebuty
sugadintas, uztikrinkite, kad indai arba
talpyklos buty pakeliami nuo sukamojo
padéklo pries isSimant i$ krosnelés.

@ Uzsisakant priedy platintojui arba
vietiniam AEG aptarnavimo centrui
reikia nurodyti: dalies ir modelio
pavadinima.
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3. VALDYMO SKYDELIS

W/ @Z? AUTO -’T‘:’TT’T:Q
(«w aEao
A e i
[T % o
.
B —|
3 5
A
O
B-
—~ +
)
B
STOP START
QUICK

c

Skaitmeninio ekrano indikatoriai

EEEEREEBRED

(\«ir((' Mikrobangy krosnelé
O | Laikrodis
123 | Gaminimo etapai
VA| Pplius/minus
v Automatinis duonos atsildymas
T Automatinis atsildymas
kg Svoris

Automatinio gaminimo indikatoriai
Automatinio gaminimo mygtukas
Automatinio atsildymo mygtukas
Galios lygio mygtukas
Laikmacio/Svorio rankenélé
Mygtukas Start/Quick

Mygtukas Stop

Dureliy atidarymo mygtukas



4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI

4.1 Ekonominis rezimas

Krosnelé yra nustatyta j ekonomiska

rezima (Econ).

1. Jjunkite krosnele.

2. Ekrane bus rodoma: Econ.

3. Ekrane bus rodoma mazéjanti atskaita
nuo 3:00 iki nulio.

4. Pasiekus nulj, krosnelé persijungia j
ekonomiska rezimg, ir ekranas uzgesta.

Norédami atSaukti ekonominj
rezima, nustatykite laikrod;.

4.2 Laikrodzio nustatymas

Krosnelé turi 12 ir 24 val. laikrod;.

Pvz.: noédami nustatyti 11:30 (12 val.

laikrodis).

1. Atidarykite dureles.

2. Ekrane bus rodoma: Econ.

3. Paspauskite ir palaikykite paspaude
gaminimo mygtuka START/QUICK 5
sekundes. Pasigirs krosnelés signalas.

Ekrane bus rodoma:

4. Pasukite LAIKMACIO/SVORIO
rankenéle, kad nustatytuméte valanda.

5. Vieng karta paspauskite gaminimo
mygtuka START/QUICK, tada pasukite
LAIKMACIO/SVORIO rankenéle, kad
nustatytuméte minutes.

6. Paspauskite gaminimo mygtuka
START/QUICK.

7. Ekrane bus rodoma: m
8. Uzdarykite dureles, -——==

(i) LAIKMACIO/SVORIO rankenéle
galite sukti pagal ir pries laikrodzio
rodykle. Jei paspausite mygtuka
STOP, laikrodis nebus nustatytas.
Ekrane bus rodoma: Econ.

Pvz.: nustatykite 23:30 (24 val. laikrodis).

1. Atidarykite dureles.

2. Ekrane bus rodoma: Econ.

3. Paspauskite ir palaikykite paspaude
gaminimo mygtuka START/QUICK 5
sekundes. Pasigirs krosnelés signalas.

Ekrane bus rodoma:

(o]
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. Paspauskite gaminimo mygtuka

START/QUICK. Ekrane bus rodoma:

m’
=

. Pasukite LAIKMACIO/SVORIO

rankenéle, kad nustatytuméte valanda.

. Vieng karta paspauskite gaminimo

mygtuka START/QUICK, tada pasukite
LAIKMACIO/SVORIO rankenéle, kad
nustatytuméte minutes.

. Paspauskite gaminimo mygtuka

START/QUICK.

. Ekrane bus rodoma: | ®
. Uzdarykite dureles.

(i) LAIKMACIO/SVORIO rankenéle

4.3

galite sukti pagal ir pries laikrodzio
rodykle. Jei paspausite mygtuka
STOP, laikrodis nebus nustatytas.
Ekrane bus rodoma: Econ.

Laiko reguliavimas, kai
laikrodis jau nustatytas

Pvz.: nustatykite 11:45.

1.
2.

a1

Atidarykite dureles.

Paspauskite ir palaikykite paspaude
gaminimo mygtuka START/QUICK 5
sekundes. Pasigirs krosnelés signalas.

(Jei norite pakeisti laikrodj j 24 valandy,
dar karta paspauskite gaminimo
mygtuka START/QUICK))

. Pasukite LAIKMACIO/SVORIO

rankenéle, kad nustatytuméte valanda.

. Vieng karta paspauskite gaminimo

mygtuka START/QUICK, tada pasukite
LAIKMACIO/SVORIO rankenéle, kad
nustatytuméte minutes.

. Paspauskite gaminimo mygtuka

START/QUICK.

. Ekrane bus rodoma: [ -
| 145

4.4 Norédami atsaukti

1.
2.

laikrodis ir Econ rezimas

Atidarykite dureles.
Paspauskite ir palaikykite paspaude
paleidimo/ greito gaminimo mygtuka
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START/QUICK 5 sekundes. Pasigirs
krosnelés signalas. Ekrane bus rodoma:

IcH
(Jei norite pakeisti laikrod] j 24 valandy,
dar kartg paspauskite paleidimo / greito
gaminimo mygtuka START/QUICK))

. Paspauskite gaminimo mygtuka STOP.

. Ekrane bus rodoma: Econ.

. Uzdarykite dureles.

. Ekrane bus rodoma mazéjanti atskaita
nuo 3:00 iki nulio.

7. Pasiekus nulj, krosnelé persijungia j

ekonomiska rezimg, ir ekranas uzgesta.

(20N &) B SN

4.5 Sustabdymo mygtuko
STOP naudojimas

Naudokite sustabdymo mygtuka STOP,

kad:

1. Pasalintuméte klaidg nustatydami
programa.

2. Laikinai sustabdytumeéte krosnele
gamindami (paspauskite viena karta).

3. AtSauktuméte programa gamindami
(palieskite dukart).

4.6 Vaiko saugos uzraktas

Krosnelé turi saugos funkcija, kuri neleidzia
ja netycia pasinaudoti vaikui. Nustacius
uzrakta, neveiks jokia mikrobangy
krosnelés dalis, kol uzrakto funkcija bus
iSjungta.

Pvz.: nustatykite vaiko saugos uzrakta.

1. Paspauskite ir palaikykite paspaude
STOP mygtuka 5 sekundes.

2. Pasigirs dvigubas krosnelés signalas ir
ekrane bus rodoma, LOC":

[

@ Jei norite i$jungti vaiko saugos
uzrakta, paspauskite ir palaikykite
paspaude STOP mygtuka 5
sekundes, pasigirs dvigubas
krosnelés signalas ir bus rodomas
laikas.

Vaiko saugos uzrakto negalima
nustatyti, jei nenustatytas laikrodis.
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5. MIKROBANGY KROSNELES NAUDOJIMAS

5.1 Mikrobangy krosneléje saugis naudoti indai

Saugus
Indai naudoti Komentarai
mikrobangy
krosneléje

Aliuminio folija/folijos I X Mazi aliuminio folijos lapai gali bati naudojami maistui nuo

talpyklos perkaitimo apsaugoti. Folija turi bati bent 2 cm atstumu nuo
krosnelés sieneliy, nes gali susidaryti kibirkstys.
Nerekomenduojama naudoti folijos talpykly, nebent tai
nurodyta gamintojo; atidziai vykdykite instrukcijas.

Skrudinimo indai v Visada laikykités gamintojo instrukcijy. Nevirsykite nurodytos
Sildymo trukmés. Bukite labai atsargis, nes Sie indai itin
jkaista.

Porcelianiniai ir I X Porcelianiniai, moliniai, glazGruoti keraminiai dirbiniai ir kaulo

keraminiai indai porceliano indai paprastai tinkami naudoti, iSskyrus
dekoruotus metalinémis detalémis.

Stikliniai indai, pvz., Naudojant plonus stiklinius indus reikia bati atsargiems, nes

Pyrex staiga jkaite jie gali suduzti ar jskilti.

Metalas Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti
metaliniy indy, nes jie ims kibirksciuoti, o tai gali sukelti
gaisra.

Plastikas/polistirolas, v Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant aukstai

pvz., greitojo maisto temperaturai jie gali iskrypti, iSsilydyti ar pakeisti spalva.

talpyklos

Maistiné plévelé v Neturi liestis su maistu ir turi bati pradurta, kad iseity garai.

Saldymo/kepimo v Turi bati pradurti, kad iSeity garai. |sitinkite, kad maiseliai

maiseliai tinkami naudoti mikrobangy krosnelése. Nenaudokite
plastikiniy ar metaliniy virveliy, nes jos gali istirpti arba dél
kibirksciy sukelti gaisra.

Popierius - lekstés, v Naudokite tik Sildyti ar drégmei sugerti. Juos reikia naudoti

puodeliai ir virtuvinis
popierius

atsargiai, nes perkaitinus gali kilti gaisras.

Siaudinés ir medinés
talpyklos

Naudodami Sias medziagas visada prizidrékite krosnelg, nes
dél perkaitimo gali kilti gaisras.

Perdirbtas popierius
ir laikrastis

Gali bati metaliniy daleliy, dél kuriy gali susidaryti kibirkstys ir
kilti gaisras.
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5.2 Valgio faminimo mikrobangy
krosneléje patarimai

Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Sudétis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kalédy pyragas, pyragéliai su
meésa), pakanka trumpesnio sildymo laiko. Tai reikia daryti atsargiai, nes dél
perkaitinimo gali kilti gaisras.

Dydis Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jo dalys turi bati vienodo dydzio.

Maisto Nuo pradinés maisto temperattros priklauso gaminimo trukmé. |pjaukite maistg su

temperatira idaru, (pvz., spurgas su uogiene), kad isleistuméte karstj ar garus.

13destymas Storiausias maisto dalis sudékite patiekalo krastuose. (Pvz,, vistos kulseles.)

Dangtelis Naudokite ventiliuojamaja mikrobangy krosnelés maistine plévele arba tinkama
dangtel].

Praddrimas Pries gaminant ar Sildant maista su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti keliose
vietose, nes susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali buti, (pvz., bulvés, Zuvis,
vistiena, desrelés).

SVARBU! Kiausiniy negalima sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti, net ir
baigti gaminti kiausiniai, (pvz., nulupti, kietai virti kiausiniai).

Maisykite, Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jj reikia maisyti, apversti, pakeisti

apverskite ir isdéstyma. Visada maisykite ir keiskite isdéstyma nuo isoreés link centro.

pakeiskite

iSdéstymag

Palaikymas Baigus Sildyti batina palaikyti maistg neiSimta, kad Siluma pasiskirstyty vienodai.

Uzdengimas Siltas vietas, (pvz,, vistos slauneles ir sparnelius), galima uzdengti nedidelémis

folijos, aarbat. S.indincios mikrobangas, skiautémis.

5.3 Mikrobangy krosnelés
naudojimas

Krosnelé turi 6 galios lygius.

ey Sitloma naudoti
parametras

900 W/ Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, (pvz., sriuba, troskinius, konservuotg

DIDELIS maistg, karstus gérimus, darzoves, zuvj ir pan).

630 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maista, pvz., kepsnius, maltos mésos kepsnius
ir patiekalus lékstése, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis atsargiau, pvz., strio
padazus ir biskvitinius pyragaicius. Nustacius $j zemesnj parametra, padazas neuzvirs,
o maistas keps tolygiai neperkepdamas krastuose.

450 W Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, (pvz., jautienos patiekalams),
patariama naudoti j galios parametrg, kad mésa islikty minksta.

270W/ Jeinorite atSildyti, pasirinkite $j galios parametra, kad uztikrintuméte, jog maistas

ATSILDYMAS  visiskai atsils. Sis parametras taip pat idealiai tinka ryziams, makaronams, koldinams
virti ir kiausiniy padazui gaminti.

MW Lengvai atsildyti, (pvz., kreminiam pyragui ar teslai).

ow Skirta palaikyti/virtuviniam laikmaciui.

W =VATAS



Krosnele galima uzprogramuoti Sildyti iki
90 min. Galimi gaminimo trukmés vienetai
yra nuo 15 sekundziy iki 5 minuciy. Tai
priklauso nuo bendro gaminimo laiko, kaip
parodyta lenteléje.

Pvz.: Pasildykite sriuba 2 minutes ir 30
sekundziy pasirinke 630 W mikrobangy

galia.

LIETUVISKAI 103

Gaminimo laikas Didinimo vienetas

0-5 min. 15 sek.
5-10 min. 30 sek.
10-30 min. 1 min.
30-90 min. 5 min.

A

P

+ o0

1. Dukart paspauskite GALIOS LYGIO
mygtuka.

2. |veskite laikg sukdami
LAIKMACIO/SVORIO rankenéle
pagal/prie$ laikrodzio rodykle, kol bus
parodyta 2.30.

3. Paspauskite gaminimo mygtuka
START/QUICK.

4. Ekrane bus rodoma.

& SVARBU!
Jei nepasirinktas galios lygis, au-
tomatiskai nustatoma 900 W/
DIDELIS.

e Kai gaminant atidaromos durelés,
gaminimo laikas skaitmeniniame
ekrane automatiskai sustabdomas.
Uzdarius dureles ir paspaudus
gaminimo mygtukg START/QUICK
gaminimo laikas vél pradedamas
skaiciuoti.

e Jei gamindami norite suzinoti GALIOS
LYGIO, vieng kartg paspauskite galios
mygtuka.

e Gamindami galite pailginti arba
sutrumpinti gaminimo laikg pasukdami
LAIKMACIO/SVORIO rankenéle.

e GALIOS LYGIO gamindami galite
pakeisti paspausdami maitinimo
mygtuka.

e Jei gamindami norite atSaukti
programa, dukart palieskite
sustabdymo mygtukg STOP.
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5.4 Sumazintas galios lygis

Gaminimo rezimas Standartinis laikas Sumazintas galios lygis
Mikrobangos 900 W 20 min. Mikrobangy krosnelé 630 W

SVARBU! Jei kepsite maistg jprasta
laikg pasirinke tik 900 W galia,
krosnelés galia bus automatiskai
sumazinta, kad neperkaisty.
(Mikrobangy krosnelés lygis bus
sumazintas iki 630 W.) Sustabdzius
90 sekundziy, galima i$ naujo
nustatyti 900 W.

5.5 Virtuvinis laikmatis
Pvz.: Nustatykite virtuvinj laikmatj 7

minutéms.

1. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka

7 kartus.
A
-
@ 2. |veskite laikg sukdami
= LAIKMACIO/SVORIO rankenéle
pagal/pries laikrodZio rodykle, kol bus
parodyta 7.00.
- +
3. Paspauskite gaminimo mygtuka
- START/QUICK.
START
auick X1
4. Ekrane bus rodoma.
o
minln
LIy
@ Jei norite sustabdyti laikmatj, START/QUICK, jei norite isjungti,
paspauskite sustabdymo mygtuka paspauskite STOP dar karta.

STOP. Jei norite atnaujinti laikmatj,
paspauskite gaminimo mygtuka



5.6 Pridékite 30 sekundziy

Gaminimo mygtukas START/QUICK lei-
dzia valdyti dvi funkcijas.

Tiesioginis paleidimas

Paspaude gaminimo mygtuka
START/QUICK galite iskart 30 sekundziy
gaminti naudodami 900 W/DIDELIS
mikrobangy galios lygj.

5.7 Pliusir minus

PLIUS A\ irMINUS X/ leidzia sumazinti
arba padidinti gaminimo laika, naudojant
automatines programas.

Pvz.: Pasildykite 0,3 kg virty bulviy.
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Gaminimo laiko pailginimas

Paspaude mygtuka krosnelei veikiant,
gaminimo laikg galite pailginti kelis kartus
po 30 sekundziy.

@ Sios funkcijos negalite naudoti
automatinio gaminimo ar
automatinio atsildymo rezimais.

Jei jums patinka, kad virtos bulvés baty
kietesnés, naudokite MINUS X/ .

O jei jums patinka, kad virtos bulvés buty
minkstesnés, naudokite PLIUS Z\ .

et X2

+ o0

x1

START
auick X1

—_
I:
—
—
L
—
-
'-I >
c
S
o
-_i
—

1. Pasirinkite reikiama meniu, dukart
paspausdami AUTOMATINIO
GAMINIMO mygtuka.

2. Sukite LAIKMACIO/SVORIO rankenéle,
kol bus parodyta 0.3.

3. Vieng kartg paspauskite GALIOS LYGIO
mygtuka, kad pasirinktuméte PLIUS A\
nustatyma.

4. Paspauskite gaminimo mygtuka
START/QUICK.

5. Ekrane bus rodoma.
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@ Jei norite atSaukti PLIUS/MINUS,
paspauskite GALIOS LYGIO
mygtuka 3 kartus.

5.8 Gaminimas keliais etapais

Naudojantis mikrobangomis galima

uzprogramuoti iki 3 etapy (daugiausia).

Pvz.: jei norite gaminti:
1 etapas: 5 minutés 900 W
2 etapas: 16 minutés 270 W

Jei pasirinksite PLIUS, ekrane bus
rodoma A\ .

Jei pasirinksite MINUS, ekrane bus
rodoma /.

A
M

@
i}
- +
e
LU R

IB

x4

+ o0

. Vieng karta paspauskite GALIOS LYGIO

mygtuka.

. Jveskite norima laikg sukdami

LAIKMACIO/SVORIO rankenéle pagal
laikrodZio rodykle, kol pasirodys 5.00.

. Ekrane bus rodoma.

. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka 4

kartus.

. |veskite norimg gaminimo laika

sukdami LAIKMACIO/SVORIO
rankenéle pagal laikrodZio rodykle, kol
pasirodys 16.00.
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6. Paspauskite gaminimo mygtuka
START/QUICK.

7. Ekrane bus rodoma.

107

Krosnelé gamins 5 minutes esant 900 W
galiai, o tada 16 minuciy esant 270 W

galiai.
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5.9 Automatinis gaminimas ir
automatinis atSildymas

Atf'.comatiniovgan?inimo ir at{:corr?atinio Maistas Simbolis
atsildymo rezimais automatiskai T T
. . - . Sviezios darZoveés @

nustatomas tinkamas gaminimo rezimas ir
trukmeé. Galite rinktis i$ 6 automatinio Saldyti patiekalai o
gaminimo ir 2 automatinio atsildymo
meniu. Tuvies filé su padazu <>

Maistas Simbolis Mésa/zuvis/paukstiena e
Gérimas 5§ Duona
Virtos/neluptos bulvés 55§

P >
Saldytos darzovés S

Pvz.: pasildykite 0,3 kg virty bulviy.

oy X2
O

O

— +

START
auick X1

(T
S I R I |

1. Pasirinkite reikiama meniu, dukart
paspausdami AUTOMATINIO
GAMINIMO mygtuka.

2. Sukite LAIKMACIO/SVORIO rankenéle,
kol bus parodyta 0.3.

3. Paspauskite gaminimo mygtuka
START/QUICK.

4. Ekrane bus rodoma.

@ Kai reikia atlikti kokj nors veiksma
(pvz., apversti maistg), krosnelé
iSjungiama ir pasigirsta skambutis, o
ekrane mirksi likes gaminimo laikas ir
indikatorius. Jei norite testi
gaminimg, paspauskite
paleidimo/greito gaminimo

mygtuka START/QUICK.
Automatinio gaminimo/atsildymo
pabaigoje programa automatiskai
sustos. Pasigirs skambutis ir ims
mirkséti gaminimo simbolis. Po 1
minutés ir pasigirdus priminimo
signalui bus parodytas laikas.
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6. PROGRAMUY LENTELES

6.1 Automatinio gaminimo lentelés

Svoris (Didinimo

Autor_m_!tmls Vienetas/ Mygtu- Procediira
gaminimas Reikmenys kas
Gérimas 1-6 puodeliai - ® Padékite puodelj ant sukamojo padéklo krasto.
(arbata/kava) " 1 puodelis=200 ml —
it 5z

Virtos ir neluptos 0,2-1,0 kg (100 g) - Virtos bulvés: nuskuskite bulves ir supjaustykite
bulvées §§ Dubuosu panasaus dydzio gabaléliais.
@ dangéiu S Neluptos bulvés: pasirinkite panasaus dydzio bulves ir
jas nuplaukite.
® Sudékite virtas arba neluptas bulves j dubenj.
® |pilkite reikiama kiekj vandens (100 g), mazdaug 2
valg. $. ir jdékite Siek tiek druskos.
® Uzdenkite dangciu.
® Pasigirdus skambuciui pamaiykite ir is naujo

uzdenkite.
® Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 2 min.
Saldytos 0,1-0,8 kg (100 g) - ® 1009 jpilkite 1 valg. 3. vandens ir druskos pagal
darzoves Dubuo su s skonj. (Grybams vandens papildomai nereikia.)
Sk d v Ly X3
&Y+ dangdiu ®  Uzdenkite danggiu.
® Pasigirdus skambuciui pamaiykite ir is naujo
uzdenkite.

® Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 2 min.
Jei Saldytos darzoves sulipusios, Sildykite jas
neautomatiniu badu.
Sviezios darzovés 0,1-0,8 kg (100 g) - ® Supjaustykite mazais gabaléliais, pvz, juostelémis,
@) Dubu9 su ) xd kubeliais ar griezinéliais.
dangciu ® 100g.jpilkite 1 valg. 3. vandens ir druskos pagal
skoni. (Grybams vandens papildomai nereikia.)
® Uzdenkite dangciu.
® Pasigirdus skambuciui pamaiykite ir is naujo
uzdenkite.
® Baige gaminti, palikite pastovéti mazdaug 2 min.
Saldyti patiekalai 0,3-1,0 kg (100 g) - ® Sudékite maista j mikrobangy krosneléje tinkama

(maiSomi) . Dubuo su o naudoti inda.
dangciu o |pilkite Siek tiek skyscio, jei rekomenduoja
gamintojas.

® Uzdenkite dangciu.
o Sildykite be dangcio, jei taip nurodyta gamintojo.
® Pasigirdus skambuciui pamaiykite ir is naujo
uzdenkite.
® Baige gaminti, pamaisSykite ir palikite pastovéti
mazdaug 2 min.
Zuvies filé su 0,5-1,5kg”(100 g) - ® Tr.,Zuvies filé su padaZu” receptus.
padazu L, Keptuvasir

mikrobangy = 1 Bendras sudedamujy daliy svoris.
krosnelés maistin

éplévelé
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6.2 Automatinio atSildymo lentelés

Svoris (didinimo

SICIEtES vienetas)/ LS Eiga
atsildymas . as
reikmenys
Mésa/zuvis/ 0,2-1,0kg (100 g) - ® Sudékite maista j kepimo inda, padékite jj
paukstiena Kepimo indas | - sukamojo padéklo centre.
i & x1 e Pasigirdus skambuciui apverskite maista,

L pakeiskite iSdéstyma ir atskirkite. Plonas
(NeiSdarineta zuvis, dalis ir 3iltas vietas uzdenkite aliuminio
Zuvies ) folija.
kg-::psnvlau A ﬁlve, ® Atsilde suvyniokite j aliuminio folijg ir
visty Slaunelés, visty . - . e
lnabs, mises palikite 15-45 min., kol maistas visiskai
faréas, kepsnys, atsils.
Zlégtainiai, ® Mésos farsas: pasigirdus skambuciui,

meésainiai, desrelés) apverskite maista. Jei jmanoma, iSimkite
atsildytas dalis.

@ Netinka neisdorotai paukstienai.

Duona 0,1-1,0kg (100 g)
ataa %7 Kepimo indas

AUTO e

- ® Paskirstykite kepimo inde, padékite jj
sukamojo padéklo centre.
B X2 Jeitai 1,0 kg, dékite tiesiai ant padéklo.
® Pasigirdus skambuciui apverskite,
pakeiskite isdéstyma ir iSimkite atsildytus
gabalélius.
® Atsilde uzdenkite aliuminio folija ir
palikite 5-15 min., kol visiskai atsils.

e Atvésintas maistas gaminamas nuo e Apverte, uzdenkite atsildytas dalis

5 °C, Saldytas maistas gaminamas
nuo -18°C.

Jveskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite
talpyklos svorio.

Jei maisto svoris didesnis ar mazesnis
nei automatinio gaminimo ir atsildymo
lentelése nurodytas svoris / kiekis,
gaminkite neautomatiniu badu.
Galutiné temperatara priklausys nuo
pradinés temperataros. Patikrinkite, ar
pagamintas maistas néra labai karstas.
Pasinaudojus mikrobangy krosnele, gali
jsijungti ausinimo ventiliatorius.
Kepsnius ir Zlégtainius reikia atsildyti
vienu sluoksniu.

Malta mésa reikia ataldyti plonais
sluoksniais.

mazais lygiais aliuminio folijos lapais.
Atsildyta paukstiena reikia nedelsiant
apdoroti.
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6.3 Automatinio gaminimo receptai
Zuvies filé su pikantisku padazu Zuvies filé su kario padazu
05kg 10kg 1,5kg 05kg 10kg 15kg
175g 3509 525g konservuoty 250g 500g 7509 Zuviesfilé
pomidory druskos
(nusal{smtq) 50g 100g 150g banano
50g 100g 150g kukurizy (supjaustyto)
59 109 159 aitriyjy papriky 200g 400g 600g pagaminto kario
padazo padazo
15g  30g  45g svoguno (smulkiai e w .
supjaustyto) 1. Sudékite Zuvies filej apvaly I§§ptuvq,
p 12 23 raudonovynoacto kad plonesnés dalys buty arciau

arbat.$. arbat.s. arbat.s.

garstyciy, ciobreliy
ir aitriosios paprikos

250g 500g 7509 Zuviesfilé

druskos

1. Sumaisykite sudedamasias padazo
dalis.

2. Sudékite zuvies filé j apvaly keptuva,
kad plonesnes dalys buty arciau
centro, ir pabarstykite druska.

3. Uzpilkite ant Zuvies filé padazo.

4. Uzdenkite mikrobangy krosnelés
maistine plévele ir gaminkite pasirinke
automatinis gaminimas, ,Zuvies filé su
padazu”.

5. Baige gaminti, palikite pastovéti
mazdaug 2 min.

N

centro, ir pabarstykite druska.

2. Isdéliokite ant Zuvies filé banano

griezinélius ir uzpilkite pagaminto
kario padazo.

. Uzdenkite mikrobangy krosnelés

maistine plévele ir gaminkite pasirinke
automatinis gaminimas, ,Zuvies filé su
padazu”.

. Baige gaminti, palikite pastovéti

mazdaug 2 min.
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6.4 Gaminimo lentelés

Maisto ir gérimy Sildymas

Maistas/gérimai =B Gah?s La'!( as Budas
-g/ml- lygis -min.-
Pienas, 1 puodelis 150 900 W 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 900 W 2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 900 W 8-10  neuzdenkite
1 patiekalas 1000 900 W 9-11  heuzdenkite
Vienos lékstés 400 900 W 4-6  padazg apslakstykite vandeniu, uzdenkite,
patiekalas (darzovés, praéjus pusei kaitinimo laiko pamaisykite
meésa ir priedai)
Sriuba/troskinys 200 900 W 1-2  uzdenkite, pasilde pamaisykite
Darzoveés 200 900 W 2-3  jeireikia, jpilkite Siek tiek vandens,
500 900 W 3-5  uzdenkite, praéjus pusei gaminimo laiko
pamaisykite
Mésa, 1 gabalélis®) 200 900 W 3 plonai ant virsaus uzpilkite padazo,
uzdenkite
Zuvies filel) 200 900 W 3-5  uzdenkite
Pyragas, 1 gabalélis 150 450 W -1 jdékite j kepimo indg
Kadikiy maistas, 1 190 450 W -1 sudékite j mikrobangy krosneléje tinkamag
indas naudoti talpykla, pasilde gerai iSmaisykite
ir patikrinkite temperattra
Margarino ar sviesto 50 900 W s uzdenkite
tirpinimas?)
Sokolado lydymas 100 450 W 3-4  retkarciais pamaisykite
Datveésinto
Atsildymas ir gaminimas
s . . Palaikymo
Maistas K'_elf's (Iiah;:s I_':::(:_s Budas laikas
9 v9 . -min.-
Guliasas 500 270W 89 praéjus pusei atsildymo laiko 10-30
pamaisykite
Pyragas, 1 gabalélis 150 9OW  1-3 jdékite j kepimoinda 5
Uogos, pvz, vysnios, 250 270W  3-5 tolygiaiiSdéliokite, praéjus pusei 5

braskeés, avietés,
slyvos

atsildymo laiko apverskite
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A1 q . Palaikymo
Maistas Sk Gahp s Lal!(as Budas laikas
-g- lygis -min.- min.
Zuvies filé 300 900W  9-11 uzdenkite 2
Vienos lékstés 400 900W  8-10 uzdenkite, po 6 minuciy pamaisykite 2
patiekalas
Meésos ir zuvies gaminimas
. . . Palaikymo
Maistas K|_e|f|s (:allic;s I_';'::f Budas laikas
9 v9 : -min.-
Kepsniai (kiauliena, 1000 630W 34-38 Pagal skonj pagardinkite 10
versiena, aviena) prieskoniais, sudékite j negily
kepimo indg, apverskite pragjus
pusei kepimo laiko.
Jautienos kepsnys 1000  630W 20-24 Pagal skonj pagardinkite prieskoniais, 10
(vidutiniskai sudékite j negily kepimo inda,
iSkeptas) apverskite praéjus pusei kepimo laiko.
Zuvies filé 200 900W  4-6 pagal skonj pagardinkite prieskoniais, 3

sudékite j kepimo indg, uzdenkite

Lenteléje nurodyta trukmeé tik rekomendacinio pobudzio, ji gali skirtis dél temperataros,

vaisiy kokybés ir svorio.
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7. PRIEZIURA IR VALYMAS

/N PERSPEJIMAS!

VALYDAMI BET KURIA MIKROBANGUY
KROSNELES DAL NENAUDOKITE
KOMERCINIY KROSNELIY VALIKLIV,
GARINIY VALIKLIY, SLIFUOJAMUJY,
SIURKSCIY VALIKLIY, BET KOKIU VALIKLIY,
KURIUOSE YRA NATRIO HIDROKSIDO AR
SVEITIKLIY.

VALYKITE KROSNELC REGULIARIAI IR
PASALINKITE VISUS MAISTO LIKUCIUS. Jei
krosnelé bus laikoma nedvari, ilgainiui gali
bati sugadintas jos pavirsius, dél to gali
sutrumpéti prietaiso naudojimo laikas arba
susidaryti pavojingy situacijy.

Krosnelés iSore

Krosnelés iSore lengvai nuvalysite Svelniu
muilu ir vandeniu. Butinai nuvalykite muila
drégnu skuduréliu ir nusausinkite iSore
sausu ranksluosciu.

Valdymo skydelis

Prie$ valydami atidarykite dureles, kad
iSjungtuméte valdymo skydel;. Valdymo
skydelj reikia valyti labai atsargiai. Svelniai
valykite skydelj skuduréliu, sudrékintu tik
vandeniu, kol jis taps $varus. Nenaudokite
per daug vandens. Nenaudokite jokiy
chemikaly ar slifuojamuyjy valikliy.

Krosnelés vidus

Kaskart baige naudotis, kol krosnelé dar

Silta, minkstu drégnu skuduréliu ar kempine

nuvalykite aptaskytas ar aplietas vietas. Jei
nesvarumai sunkiau nuvalomi, naudokite
Svelny muila ir kelis kartus pavalykite
drégnu skudureliu, kol nuvalysite visus
nesvarumus. Nenuimkite bangolaidzio
dangtelio.

Stenkités, kad Svelnus muilas ar vanduo
neprasiskverbty j mazas sienelése esancias
védinimo angas, nes tai gali pakenkti
krosnelei.

Vidui valyti nenaudokite purskiamujy
valikliy.

Sukamasis padéklas ir sukamojo
padéklo atrama

ISimkite sukamajj padékla ir jo atramg i$
krosnelés. Nuplaukite sukamajj padékla ir jo
atramg vandeniu su Svelniu muilu.
Nusausinkite minkstu skuduréliu. Ir
sukamajj padékla, ir jo atrama galima plauti
indaplovéje.

Durelés

Kad pasalintuméte visus likusius
nesvarumus, minkstu, drégnu skuduréliu
reguliariai valykite abi dureliy puses, dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo
pavirsius. Krosnelés dureliy stiklui valyti
nenaudokite siurksciy slifuojamujy valikliy
arba astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali
subraizyti pavirsiy; dél to stiklas gali skilti.

SVARBU!
Negalima naudoti garinio valiklio.
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Problema

Patikrinkite, ar...

Mikrobangy prietaisas
veikia netinkamai?

Saugikliai saugikliy dézéje veikia.

Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.

Jei saugikliai ir toliau perdega, kreipkités j kvalifikuotg
elektrika.

Neveikia mikrobangy
rezimas?

Durelés uzdarytos tinkamai.
Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirsiai yra Svarus.
Paspaustas gaminimo mygtukas START/QUICK.

Sukamasis padéklas

Sukamojo padéklo atrama tinkamai padéta ant sukamojo

nesisuka? jrenginio.
Indai telpa ant sukamojo padéklo.
Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.
Ertméje po sukamuoju padéklu nieko néra.

Mikrobangy e |zoliuokite prietaisg nuo saugikliy dézés.

krosnelé neissijungia?

Kreipkités j vietinj AEG aptarnavimo centra.

Neveikia vidaus
apsvietimas?

Kreipkités j vietinj AEG aptarnavimo centra. Vidaus apsvietimo
lempute gali pakeisti tik iSmokyti aptarnavimo AEG centro
technikai.

Maista pasildyti ir
iSkepti trunka ilgiau nei
anksciau?

Nustatykite ilgesnj gaminimo laika (dvigubas kiekis = beveik
dviguba trukmé).

Jei maistas Saltesnis nei jprasta, kartkartémis jj pasukite ar
apverskite.

Nustatykite didesnj galios parametra.
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JRENGIMAS

Mikrobangy krosnele galima
jrengti A arba B padétimis:

conventionala

- NiSos dydis
Padétis P G A
560 x 550 x 450
B 560 x 500 x 450

Matmenys (mm)

9.1 Prietaiso jrengimas

— 4 mm

. Pasalinkite visas pakuotés dalis ir

atidZiai patikrinkite, ar néra
sugadinimo pozymiy.

. Pritvirtinkite kabliukus prie virtuvés

spinteliy pagal pateikta instrukcijy
lapa ir $ablona.

. Létai jstatykite prietaisa j virtuvés

spintele, nestumkite. Prietaisg reikia
pakelti ant kélimo kabliuky ir jleisti j
vieta. Jei jleisti sklandziai nepavyksta,
kabliuka galima apsukti. Orkaités
priekiné ploksté turi uzdengti
spintelés anga priekyje.

. sitikinkite, kad prietaisas stovi

stabiliai, néra palinkes. Jsitikinkite, kad
tarp spintelés dureliy virsuje ir
virsutinio karkaso yra 4 mm tarpas (zr.
pav.).

1407
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9.2 Prietaiso prijungimas prie
maitinimo 3altinio

e Elektros lizdas turi bati lengvai

SRA) pasiekiamas, kad nelaimés atveju buty

galima lengvai istraukti kistuka. Arba

krosnele turi bati galima izoliuoti nuo

J— maitinimo ant laido jtaisius jungiklj,
laikantis elektros instaliacijos taisykliy.

e Lizdas negali buti uz spintelés.

5 e Geriausia padétis yra vir$ spintelés, Zr.
— (A).

Jjunkite prietaisa j vienfazés 230 V/50 Hz
kintamosios srovés tinkamai jrengta ir
°° jZeminta lizda. lizdas turi bati susilieje su
(O] 10 A saugiklis.
* Maitinimo laidg gali pakeisti tik

elektrikas.

® Pries jrengdami, pritaisykite prie
maitinimo laido juostele, kad bty
lengviau sujungti su tasku (A).

e Dédami prietaisa j spintele aukstais
krastais, NEPRISPAUSKITE maitinimo
laido.

e Nemerkite maitinimo laido ar kistuko
vandenj ar kokj kitg skystj.

@)
°

oo
00

9.3 Elektrinés jungtys

& ISPEJIMAS! Jei prietaiso kistukas netinka lizdui, jums
S] PRIETAISA REIKIA |ZEMINTI reikia paskambinti j vietine AEG paslaugy
agentui.

Gamintojas neprisiima jokios
atsakomybés, jei nebus laikomasi Sios
saugos priemoneés.
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10. SPECIFIKACIJOS

Kintamosios srovés jtampa

230V, 50 Hz, vienfazé

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo

Maziausia 10 A

Reikiama kintamosios srovés galia:

Mikrobangos 1,3 kW
ISeinamoiji galia: Mikrobangos 900 W (IEC 60705)
Mikrobangy daznis 2450 MHz Y (2 grupé/B klasé)
ISorés matmenys: MC2664E 594 mm (P) x 459 mm (A) x 404 mm (G)

Vidaus matmenys

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (G) 2

Krosnelés talpa 26 litry 2
Sukamasis padéklas © 325 mm stiklas
Svoris mazdaug 19 kg

Krosnelés lemputé

25W/240-250V

D Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus. Pagal $j standarta gaminys
priskiriamas 2 grupés B klasés jrangai. 2 grupé reiskia, kad radijo dazniy energija jranga sukuria
elektromagnetinio spinduliavimo pavidalu; ta energija naudojama apdoroti maistui karsciu. B
klasés jranga reiskia, kad jranga yra tinkama naudoti namie.

2 Vidinis taris apskai¢iuojamas ismatuojant didziausia plotj, gylj ir aukstj. Faktinis maisto uzimamas

taris yra mazesnis.

Si krosnelé atitinka direktyvy 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC ir 2011/65/EU
reikalavimus.

SPECIFIKACIJOS GALI BUTI PAKEISTOS NEJSPEJUS, NES GAMINIAI NUOLAT TOBULINAMI

11. INFORMACIJA APIE POVEIK] APLINKAI

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas
Siuo zenklu & . 1¥meskite pakuote j
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj,
kad ji baty perdirbta.

Padékite saugoti aplinka bei Zmoniy
sveikata ir surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

Neismeskite Siuo Zenklu 7 pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punkta arba susisiekite su
vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —

features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to

get the very best from it.

Visit our website for:

@\"@ Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
www.aeg.com

a Register your product for better service:
www.aeg.com/productregistration

‘% Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

We recommend the use of original spare parts.
When contacting Service, ensure that you have the following data available.
The information can be found on the rating plate. Model, PNC, Serial Number.

& Warning/Caution-Safety information
@ General information and tips

@ Environmental information

Subject to change without notice.
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1.

SAFETY INFORMATION

/\ IMPORTANT! IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS: READ CAREFULLY AND
KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

If food being heated begins to smoke, DO NOT
OPEN THE DOOR. Turn off and unplug the oven
and wait until the food has stopped smoking.
Opening the door while food is smoking may
cause a fire. Only use microwave-safe containers
and utensils. Do not leave the oven unattended
when using disposable plastic, paper or other
combustible food containers. Clean the
waveguide cover, the oven cavity, the turntable
and turntable support after use. These must be dry
and free from grease. Built-up grease may
overheat and begin to smoke or catch fire. The
microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating
of warming pads, slippers, sponges, damp cloth
and similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

1.1 To avoid the possibility of injury

/N WARNING!

Do not operate the oven if it is damaged or
malfunctioning.

Check the following before use:

a) The door; make sure the door closes properly
and ensure it is not misaligned or warped.

b) The hinges and door safety latches; check to
make sure they are not broken or loose.

c¢) The door seals and sealing surfaces; ensure that
they have not been damaged.
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d) Inside the oven cavity or on the door; make
sure there are no dents.

e) The power supply cord and plug; ensure that
they are not damaged.

Never adjust, repair or modify the oven yourself.
It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or
repair oEeration which involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to
microwave energy.

Do not allow grease or dirt to build up on the
door seals ang adjacent parts. Follow the
instructions for ”CJare and cleaning”. Clean the
oven at regular intervals and remove any food
deposits. Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to a deterioration of the
surface that could adversely affect the life of the
appliance and possibly result in a hazardous
situation.

Do not attempt to replace the oven lamp
yourself or allow anyone who is not authorised by
AEG to do so. If the oven lamp fails, please
consult your dealer or call an authorised AEG
service agent.

1.2 To avoid the possibility of explosion and
sudden boiling

/A WARNING!

Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are
liable to explode.

Microwave heating of beverages can result in

delayed eruptive boiling, therefore care has to
be taken when handling the container.
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Do not cook eggs in their shells and whole hard
boiled eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode even after
microwave cooking has ended. To cook or reheat
eggs which have not been scrambled or mixed,
pierce the yolks and the whites, or the eggs may
explode. Shell and slice hard boiled eggs before
reheating them in the microwave oven.

To avoid burns, always test food temperature and
stir before serving and pay special attention to the
temperature of food and drink given to babies,
children or the elderly.

Keep children away from the door to prevent them
burning themselves.

1.3 To avoid the misuse by children

/N WARNING!

The appliance and its accessible parts
become hot during use. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been

iven supervision or instruction concerning use of
the apéFIiance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should be supervised
to ensure that they do not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
bEy) children unless thec?/ are aged from 8 years and
above and supervised.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
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kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels and other residential environments; bed
and breakfast type environments.

This ap;liance is not intended for use at altitudes

above 2000m.

1.4 To avoid the danger of fire

The microwave oven should not be left
unattended during operation. Power
levels that are too high or cooking times
that are too long may overheat foods
resulting in a fire. The electrical outlet
must be readily accessible so that the
unit can be unplugged easily in an
emergency. The AC power supply must
be 230 V. 50 Hz, with a minimum 10 A
distribution line fuse, or a minimum 10 A
distribution circuit breaker. It is
recommended that a separate circuit
serving only this appliance be provided.
Do not store or use the oven outdoors.

Do not place flammable materials near
the oven or ventilation openings. Do
not block the ventilation openings.
Remove all metallic seals, wire twists,
etc., from food and food packages.
Arcing on metallic surfaces may cause a
fire. Do not use the microwave oven to
heat oil for deep frying. The
temperature cannot be controlled and
the oil may catch fire. To make popcorn,
only use special microwave popcorn
makers. Do not store food or any other
items inside the oven. Check the
settings after you start the oven to
ensure the oven is operating as desired.
Do not operate the oven with the door
open or alter the door safety latches in
any way. Do not operate the oven if
there is an object between the door
seals and sealing surfaces.

Individuals with PACEMAKERS should
check with their doctor or the
manufacturer of the pacemaker for
precautions regarding microwave ovens.

1.5 To avoid the possibility of
electric shock

Under no circumstances should you
remove the outer cabinet. Never spill or
insert any objects into the door lock
openings or ventilation openings. In the
event of a spill, turn off and unplug the
oven immediately and call an authorised
AEG service agent. Do not immerse the
power supply cord or plug in water or
any other liquid. Do not allow the power
supply cord to run over any hot or sharp
surfaces, such as the hot air vent area at
the top rear of the oven.

If the power supply cord of this
appliance is damaged, it must be
replaced with a special cord. The
exchange must be made by an
authorised AEG service agent.

1.6 To avoid the possibility of
explosion and sudden
boiling

Never use sealed containers. Remove
seals and lids before use. Sealed
containers can explode due to a build
up of pressure even after the oven has
been turned off. Take care when
microwaving liquids. Use a wide-
mouthed container to allow bubbles to
escape.

To prevent sudden eruption of boiling

liquid and possible scalding:

e Stir liquid prior to heating/reheating.
e |tis advisable to insert a glass rod or
similar utensil into the liquid whilst

reheating.

e |etliquid stand for at least 20
seconds in the oven at the end of
cooking time to prevent delayed
eruptive boiling.
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Pierce the skin of such foods as
potatoes, sausages and fruit before
cooking, or they may explode.

1.7 To avoid the possibility of
burns

Use pot holders or oven gloves when
removing food from the oven to prevent
burns. Always open containers, popcorn
makers, oven cooking bags, etc., away
from the face and hands to avoid steam
burns.

Temperature of the container is not a
true indication of the temperature of the
food or drink; always check the food
temperature. Always stand back from
the oven door when opening to avoid
burns from escaping steam and heat.
Slice stuffed baked foods after heating
to release steam and avoid burns.

Do not lean or swing on the oven door.
Do not play with the oven or use it as a
toy. Children should be taught all
important safety instructions: use of pot
holders, careful removal of food
coverings; paying special attention to
packaging (e.g. self-heating materials)
designed to make food crisp, as they
may be extra hot.

1.8 Other warnings

Never modify the oven in any way. This
oven is for home food preparation only
and may only be used for cooking food.
It is not suitable for commercial or
laboratory use.

1.9 To promote trouble-free use
of your oven and avoid
damage

Never operate the oven when it is
empty. Doing so may damage the oven.
When using a browning dish or self-
heating material, always place a
heat-resistant insulator such as a
porcelain plate under it to prevent
damage to the turntable and turntable
support due to heat stress. The
preheating time specified in the dish’s
instructions must not be exceeded. Do

not use metal utensils, which reflect
microwaves and may cause electrical
arcing. Do not put cans in the oven.
Only use the turntable and the turntable
support designed for this oven. Do not
operate the oven without the turntable.

To prevent the turntable from breaking:

e Before cleaning the turntable with
water, leave the turntable to cool.

e Do not put hot foods or hot utensils
on a cold turntable.

¢ Do not put cold foods or cold
utensils on a hot turntable.

Do not place anything on the outer
cabinet during operation.

IMPORTANT! If you are unsure
how to connect your oven,
please consult an authorised,
qualified electrician.

TN

Neither the manufacturer nor the dealer
can accept any liability for damage to
the oven or personal injury resulting
from failure to observe the correct
electrical connection procedure. Water
vapour or drops may occasionally form
on the oven walls or around the door
seals and sealing surfaces. This is a
normal occurrence and is not an
indication of microwave leakage or a
malfunction.
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Microwave Oven
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Front trim

Oven lamp

Control panel

Door opening button
Waveguide cover
Oven cavity

Seal packing

Door seals and sealing surfaces
Ventilation openings
Outer cover

Rear cabinet

Power supply cord
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2.2 Accessories

Check to make sure the following

accessories are provided:

Turntable

Turntable support

e Place the turntable support on the
floor of the cavity.

e Then place the turntable on the
turntable support.

¢ To avoid turntable damage, ensure
dishes or containers are lifted clear of
the turntable rim when removing
them from the oven.

@ When you order accessories,
please mention two items: part
name and model name to your
dealer or an authorised AEG
service agent.
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Digital display indicators
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TTT|  Auto defrost
kg | Weight

Auto cook indicators
Auto cook button
Auto defrost button
Power level button
Timer/Weight knob
Start/Quick button
Stop button

Door open button
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4. BEFORE FIRST USE

4.1 Econ mode

The oven is set in energy save mode

(Econ).

1. Plug in the oven.

2. The display will show: Econ.

3. The display will count down from
3:00 to zero.

4. When zero is reached, the oven goes
into Econ mode and the display
goes blank.

@ To cancel Econ mode, set the
clock.

4.2 Setting the clock

The oven has a 12 and 24 hour clock.

Example: To set the clock to 11:30 (12

hour clock).

1. Open the door.

2. The display will show: Econ.

3. Press and hold the START/QUICK
button for 5 seconds. The oven will

beep. The display will show:

4. Rotate the TIMER/WEIGHT knob to
adjust the hour.

5. Press the START/QUICK button
once then rotate the
TIMER/WEIGHT knob to adjust the
minutes.

6. Press the START/QUICK button.

7. Check the display:

8. Close the door.

3

@ You can rotate the TIMER/WEIGHT
knob clockwise or anti-clockwise.
If you press the STOP button the
clock will not be set. The display
will show: Econ.

Example: To set the clock to 23:30 (24

hour clock).

1. Open the door.

2. The display will show: Econ.

3. Press and hold the START/QUICK
button for 5 seconds. The oven will

beep. The display will show:m

4. Press the START/QUICK button. The

display will show:

5. Rotate the TIMER/WEIGHT knob to

adjust the hour.

6. Press the START/QUICK button
once then rotate the
TIMER/WEIGHT knob to adjust the
minutes.

. Press the START/QUICK button.

. Check the display: [~

. Close the door.

© 0~

@ You can rotate the TIMER/WEIGHT
knob clockwise or anti-clockwise.
If you press the STOP button the
clock will not be set. The display
will show: Econ.

4.3 Adjusting the time when the
clock is set

Example: To set the clock to 11:45.

1. Open the door.

2. Press and hold the START/QUICK
button for 5 seconds. The oven will
beep. The display will show:

12H

(If you want to change the clock to
24 H, press the START/QUICK
button again.)

3. Rotate the TIMER/WEIGHT knob to
adjust the hour.

4. Press the START/QUICK button
once then rotate the
TIMER/WEIGHT knob to adjust the
minutes.

5. Press the START/QUICK button.

6. Check the display:

| 14

4.4 To cancel the clock and set
Econ mode

1. Open the door.
2. Press and hold the START/QUICK
button for 5 seconds. The oven will

beep. The display will show:
(If you want to change the clock to
24 H, press the START/QUICK
button again.)



. Press the STOP button.

. The display will show: Econ.

. Close the door.

. The oven will count down from 3:00
to zero.

. When zero is reached, the oven goes

into Econ mode and the display goes
blank.

4.5 Using the STOP button

Use the STOP button to:

1. Erase a mistake during
programming.

2. Stop the oven temporarily during
cooking, press once.

3. Cancel a programme during
cooking, press twice.

4.6 Child safety lock

The oven has a safety feature which
prevents the accidental running of the
oven by a child. When the lock has been
set, no part of the microwave will
operate until the lock feature has been
cancelled.

(=2 B N #)

~

Example: To set the child safety lock.

1. Press and hold the STOP button for
5 seconds.

2. The oven will beep twice and 'LOC’

will be displayed:

@ To cancel the child safety lock,
press and hold the STOP button
for 5 seconds, the oven will beep
twice and the time of day will be
displayed.

Child safety lock cannot be set if
the clock is not set.

ENGLISH
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OPERATION

5.1 Microwave safe cookware
Cookware Microwave Comments
safe

Aluminium foil/ I X Small pieces of aluminium foil can be used to shield food

containers from overheating. Keep foil at least 2 cm from the oven
walls, as arcing may occur. Foil containers are not
recommended unless specified by the manufacturer.
Follow instructions carefully.

Browning dishes v Always follow the manufacturer’s instructions. Do not
exceed heating times given. Be very careful as these
dishes become very hot.

China and ceramics I X Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china
are usually suitable, except for those with metallic
decoration.

Glassware v Care should be taken if using fine glassware as it can

e.g. Pyrex ® break or crack if heated suddenly.

Metal X It is not recommended to use metal cookware when
using microwave power as it will arc, which can lead to
fire.

Plastic/polystyrene A Care must be taken as some containers warp, melt or

e.g. fast food discolour at high temperatures.

containers

Cling film v/ Should not touch the food and must be pierced to let the
steam escape.

Freezer/roasting v Must be pierced to let steam escape. Ensure bags are

bags suitable for microwave use. Do not use plastic or metal
ties, as they may melt or catch fire due to the metal
arcing.

Paper - plates, cups v Only use for warming or to absorb moisture. Care must

and kitchen paper be taken as overheating may cause fire.

Straw and wooden v Always attend the oven when using these materials as

containers

overheating may cause fire.

Recycled paper and
newspaper

May contain extracts of metal which will cause arcing and
may lead to fire.
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5.2 Microwave cooking advice

Microwave cooking advice

Composition  Foods high in fat or sugar (e.g. Christmas pudding, mince pies) require less
heating time. Care should be taken as overheating can lead to fire.

Size For even cooking make all the pieces the same size.

Temperature of The initial temperature of food affects the amount of cooking time needed.

food Cut into foods with fillings (e.g. jam doughnuts) to release heat or steam.

Arrange Place the thickest parts of food towards the outside of the dish (e.g. chicken
drumsticks).

Cover Use vented microwave cling film or a suitable lid.

Pierce Foods with a shell, skin or membrane must be pierced in several places

before cooking or reheating as steam will build up and may cause food to
explode (e.g. potatoes, fish, chicken, sausages).
IMPORTANT! Eggs should not be heated using microwave power as
they may explode, even after cooking has ended (e.g. poached, hard

boiled).
Stir, turn and  For even cooking it is essential to stir, turn and rearrange food during cooking.
rearrange Always stir and rearrange from the outside towards the centre.
Stand Standing time is necessary after cooking to enable the heat to disperse

equally throughout the food.

Shield Warm areas can be shielded with small pieces of foil, which reflect microwaves
(e.g. legs and wings on a chicken).

5.3 Microwave cooking
Your oven has 6 power levels.

Power

setting

900 W/HIGH Used for fast cooking or reheating (e.g. soup, casseroles, canned food, hot
beverages, vegetables, fish).

Suggested use

630 W Used for longer cooking of dense foods such as roast joints, meat loaf and
plated meals, also for sensitive dishes such as cheese sauce and sponge cakes.
At this reduced setting, the sauce will not boil over and food will cook evenly
without over cooking at the sides.

450 W For dense foods which require a long cooking time when cooked
conventionally (e.g. beef dishes) it is advisable to use this power setting to
ensure the meat will be tender.

270 W/ To defrost, select this power setting, to ensure that the dish defrosts evenly. This

DEFROST  setting is also ideal for simmering rice, pasta, dumplings and cooking egg
custard.

90 W For gentle defrosting (e.g. cream gateaux or pastry).

ow For standing/kitchen timer.

W =WATT
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Your oven can be programmed for up to
90 minutes. The input unit of cooking
time varies from 15 seconds to five
minutes. It depends on the total length of
the cooking time as shown in the table.

Example: To heat soup for 2 minutes
and 30 seconds on 630 W microwave

Cooking time Increasing unit

0-5 minutes 15 seconds
5-10 minutes 30 seconds
10-30 minutes 1 minute
30-90 minutes 5 minutes
power.

1. Press the POWER LEVEL button
twice.

2. Enter the time by rotating the
TIMER/WEIGHT knob clockwise/
anti-clockwise until 2.30 is displayed.

3. Press the START/QUICK button.

4. Check the display.

A IMPORTANT!
If the power level is not selected,
900 W/HIGH is automatically set.

® \When the door is opened during the
cooking process, the cooking time
on the digital display stops
automatically. The cooking time
starts to count down again when the
door is closed and the
START/QUICK button is pressed.

e If you wish to know the power level
during cooking, press the POWER
LEVEL button once.

e You can increase or decrease the
cooking time during cooking by
rotating the TIMER/WEIGHT knob.

e You can change the power level
during cooking by pressing the
POWER LEVEL button.

e To cancel a programme during
cooking, press the STOP button
twice.
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5.4 Reduced power level

Cooking mode Standard time Reduced power level
Microwave 900 W 20 minutes Microwave 630 W

& IMPORTANT! If you cook the food
over the standard time using
900 W, the power of the oven will
lower automatically to avoid
overheating (the microwave power
level will be reduced to 630 W).
After pausing for 90 seconds,
900 W power can be reset.

5.5 Kitchen timer

Example: To set the kitchen timer for 7
minutes.

1. Press the POWER LEVEL button 7
times.

A

-

2. Enter the time by rotating the
TIMER/WEIGHT knob clockwise/
anti-clockwise until 7.00 is displayed.

+ o0

3. Press the START/QUICK button.

START
auick  x1
4. Check the display.
(O]
minln
N S

@ To pause the timer, press the
STOP button. To resume the timer
press START/QUICK, to exit press
STOP again.
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5.6 Add 30 seconds

The START/QUICK button allows you
to operate the two following functions:

Direct Start

You can directly start cooking on 900 W/
HIGH microwave power level for 30
seconds by pressing the START/QUICK
button.

5.7 Plus and minus

The PLUS A and MINUS ¥/ function
enables you to decrease or increase the
cooking time when using the automatic
programmes.

Example: To cook 0.3 kg of boiled
potatoes, well done.

Extend the cooking time

You can extend the cooking time for
multiples of 30 seconds if the button is
pressed while the oven is in operation.

(1)

You cannot use this function during
auto cook or auto defrost.

If you prefer boiled potatoes which are
cooked but still firm, use MINUS /.
Alternatively, if you prefer boiled
potatoes softer, use PLUS A\

by X2
)
&
- +
A

START
auick X1

(O
s I |

1. Select the menu required by pressing
the AUTO COOK button twice.

2. Turn the TIMER/WEIGHT knob until
0.3 is displayed.

3. Press the POWER LEVEL button
once to select the PLUS A\
adjustment.

4. Press the START/QUICK button.

5. Check the display.




@ To cancel PLUS/MINUS, press the
POWER LEVEL button 3 times.
If you select PLUS, the display will
show A\

5.8 Multiple sequence cooking

A sequence of 3 stages (maximum) can
be programmed.

Example: To cook:
Stage 1: 5 minutes Y00 W
Stage 2: 16 minutes 270 W

ENGLISH 135

If you select MINUS, the display
will show ¥/ .

A

I

+ o0

C

P

+ o0

. Press the POWER LEVEL button

once.

. Enter the desired time by rotating

the TIMER/WEIGHT knob clockwise
until 5.00 is displayed.

. Check the display.

. Press the POWER LEVEL button 4

times.

. Enter the desired time by rotating

the TIMER/WEIGHT knob clockwise
until 16.00 is displayed.
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6. Press the START/QUICK button.

START
auick X1

7. Check the display.

The oven will begin to cook for 5
minutes at 200 W and then for 16
minutes on 270 W.



5.9 Auto cook and auto
defrost

Auto cook and auto defrost
automatically works out the correct
cooking mode and cooking time. You
can choose from 6 auto cook and 2 auto
defrost menus.

Food Symbol
Beverage gsp
Boiled potatoes/ é%
Jacket potatoes
Frozen vegetables oy

Example: To cook 0.3 kg of boiled potatoes.
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Food Symbol
Fresh vegetables (SN
Frozen ready meals ol
Fish fillet with sauce >
Meat/fish/poultry i
Bread Llltn, HHS

% x2
O]
a
- -

START

auick X1
(T
(S w R

1. Select the menu required by pressing

the AUTO COOK button twice.

2. Turn the TIMER/WEIGHT knob until

0.3 is displayed.

3. Press the START/QUICK button.

4. Check the display.

When action is required (e.g. to
turn food over) the oven stops and
the audible bell sounds, remaining
cooking time and the indicator will
flash on the display. To continue
cooking, press the START/QUICK
button. At the end of the auto
cook/auto defrost time, the
programme will automatically stop.

The audible bell sounds and the
cooking symbol will flash. After 1
minute and a reminder beep, the
time of day will be displayed.
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6. PROGRAMME CHARTS
6.1 Auto cook chart

Weight
Auto cook (increasing  Button Procedure
unit)/Utensils

Beverage 1-6 cups - e Place cup towards edge of turntable.
(Tea/Coffee) 1 cup = 200 ml Wt

559 -

P
Boiled and 0.2-1.0kg (100 g) - Boiled potatoes: Peel the potatoes and cut
jacket potatoes Bowl and lid W x2 them into similar sized pieces.

i5§
)

Jacket potatoes: Choose potatoes of similar
size and wash them.

Put the boiled or jacket potatoes into a bowl.
Add the required amount of water, approx. 2
tbsp per 100 g and a little salt.

Cover with lid.

When the audible bell sounds, stir and re-cover.
After cooking, stand for approx. 2 min.

Frozen 0.1-0.8 kg (100 g)
vegetables Bowl and lid -w

sk
Q).u

Add 1 tbsp water per 100 g and salt as
desired (for mushrooms no additional water is
necessary).

Cover with lid.

When the audible bell sounds, stir and re-cover.
After cooking, stand approx. 2 min.

If frozen vegetables are compacted together,
cook manually.

Fresh 0.1-0.8 kg (100 g)
vegetables Bowl and lid

<

Cut into small pieces, e.g. strips, cubes or
slices.

Add 1 thsp water per 100 g and salt as
desired (for mushrooms no additional water is
necessary).

Cover with lid.

When the audible bell sounds, stir and re-cover.
After cooking, stand for approx. 2 min.

Frozenready  0.3-1.0 kg (100 g)
meals (stirrable) Bowl and lid -

ik
)

Transfer meal to suitable microwave-proof dish.
Add some liquid if recommended by the
manufacturer.

Cover with lid.

Cook without cover if the manufacturer
instructs.

When the audible bell sounds, stir and re-cover.
After cooking, stir and stand for approx. 2 min.

Fish fillet with ~ 0.5-1.5kg" (100 g)
sauce Gratin dish and -

microwave clin
<D 9
film

See recipes for ‘Fish fillet with sauce’.

" Total weight of all ingredients.




6.2 Auto defrost chart
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ALEDCE IS unit)/Utensils

Weight (increasing Button

Procedure

Meat/fish/poultry  0.2-1.0 kg (100 g)

— Flan dish

HARAN iy x1

(Whole fish, fish
steaks, fish fillets,
chicken legs,
chicken breast,
minced meat,
steak, chops,
burgers, sausages)

Place the food in a flan dish in the
centre of the turntable.

When the audible bell sounds, turn the
food over, rearrange and separate.
Shield thin parts and warm spots with
aluminium foil.

After defrosting, wrap in aluminium foil
for 15-45 min, until thoroughly
defrosted.

Minced meat: When the audible bell
sounds, turn the food over. Remove
the defrosted parts if possible.

@ Not suitable for whole poultry.

Bread

0.1-1.0kg (100 g)
Flan dish

E3

AUTO 40

Distribute in a flan dish in the centre of
the turntable. For 1.0 kg, distribute
directly on the turntable.

When the audible bell sounds, turn
over, rearrange and remove defrosted
slices.

After defrosting cover in aluminium foil
and stand for 5-15 min until thoroughly
defrosted.

Chilled foods are cooked from 5 °C,
frozen foods are cooked from -18 °C.
Enter the weight of the food only. Do
not include the weight of the
container.

For food weighing more or less than
weights/quantities given in the Auto
cook and defrost charts, use manual
operation.

The final temperature will vary
according to the initial temperature.
Check food is piping hot after
cooking.

After Microwave mode the cooling
fan may come on.

Steaks and chops should be frozen in

one layer.
Minced meat should be frozen in a
thin shape.

After turning over, shield the
defrosted portions with small, flat
pieces of aluminium foil.

The poultry should be processed
immediately after defrosting.
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6.3 Recipes for auto cook
Fish fillet with piquant sauce Fish filet with curry sauce
05kg 10kg 1.5kg 0.5kg 10kg 1.5kg
175g 350g 525g cannedtomatoes, 250g 500g 7509 fishfillet
drained =i
550 9 11%0 9 11550 9 c}c:;r; 50g 100g 150g banana, sliced
9 9 9 ¢ l, I sagce 200g 400g 600g ready-made curry
15g 30g 45g onion, finely S
chopped
1tsp 12tsp 23tsp red wine vinegar 1. Place the fish fillet in a round gratin
mustard, thyme dish with the thin ends toward the
and cayenne centre and sprinkle with salt.
E?ﬁ?r 2. Spread the banana and the ready-
Zibg Slbg  EDg feh il made curry sauce on the fish fillet.
salt 3. Cover with microwave cling film and
1. Mix ingredients for the sauce. ;:aosﬁe?n auto cook, “Fish fillet with

. Place the fish fillet in a round gratin
dish with the thin ends toward the
centre and sprinkle with salt.

. Spread the sauce on the fish fillet.

. Cover with microwave cling film and
cook on auto cook, “Fish fillet with
sauce”.

. After cooking, stand for approx.

2 min.

4. After cooking, stand for approx.

2 min.



6.4 Cooking charts
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Heating food and drink
Food/drink Quantity Power Tirrle Method
-g/ml- Level -Min-

Milk, 1 cup 150 900 W 1 do not cover
Water, 1 cup 150 Q00 W 2 do not cover

6 cups 900 900W  8-10  do not cover

1 bowl 1000 900W  9-11  do not cover
One plate meal 400 900 W 4-6  cover, stir halfway through cooking
(vegetables, meat
and trimmings)
Soup/stew 200 900 W 1-2  cover, stir after heating
Vegetables 200 900 W 2-3  cover, stir halfway through cooking

500 900 W 35
Meat, 1 slice? 200 900 W 3 thinly spread sauce over the top, cover
Fish fillet" 200 900 W 3-5  cover
Cake, 1 slice 150 450 W ¥2-1  place in a flan dish
Baby food, 1 jar 190 450 W  Y-1  transfer into a suitable microwaveable
container, after heating stir well and test
the temperature

Melting margarine or 50 900 W 7] cover
butter?
Melting chocolate 100 450 W 3-4  stir occasionally

from chilled

Defrosting
. . Standing
Food Quantity Power Tlr:ne Method time
-g- Level -Min- Min-
Goulash 500 270W 89 stir halfway through defrosting 10-30
Cake, 1 slice 150 9OW  1-3 placein aflan dish 5
Fruit (e.g. cherries, 250 270W  3-5 spread out evenly, turn over 5

strawberries,
raspberries, plums)

halfway through defrosting
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Defrosting and cooking

Food e Method St:irr‘:;ng
-g- Level -Min- R
-Min-
Fish fillet 300 900W  9-11 cover 2
One plate meal 400  900W 8-10 cover, stir after 6 minutes 2
Cooking meat and fish
Food Quantity Power Tirpe Method Stiir:;ng
-g- Level -Min- R
-Min-
Roasts (pork, veal, 1000 630 W 34-38 season to taste, place in a shallow 10
lamb) flan dish, turn over halfway
through cooking
Roast beef 1000 630W 20-24 season to taste, place in a flan 10
(medium) dish, turn over halfway through
cooking
Fish fillet 200  900W  4-6 season to taste, place in aflan 3
dish, cover

The times shown in the table are guidelines which may vary according to
freezing temperature, quality and weight of the foodstuffs.



7. CARE AND CLEANING

/A CAUTION!

DO NOT USE COMMERCIAL OVEN
CLEANERS, STEAM CLEANERS,
ABRASIVE, HARSH CLEANERS, ANY
THAT CONTAIN SODIUM HYDROXIDE
OR SCOURING PADS ON ANY PART
OF YOUR MICROWAVE OVEN.

CLEAN THE OVEN AT REGULAR
INTERVALS AND REMOVE ANY FOOD
DEPOSITS. Failure to maintain the oven
in a clean condition could lead to a
deterioration of the surface that could
adversely affect the life of the appliance
and possibly result in a hazardous
situation.

Oven exterior

The outside of your oven can be
cleaned easily with mild soap and water.
Make sure the soap is wiped off with a
moist cloth, and dry the exterior with a
soft towel.

Control panel

Open the door before cleaning to de-
activate the control panel. Care should
be taken when cleaning the control
panel. Using a cloth dampened with
water only, gently wipe the panel until it
becomes clean. Avoid using excessive

amounts of water. Do not use any sort of

chemical or abrasive cleaner.

Oven interior

For cleaning, wipe any splatters or spills
with a soft damp cloth or sponge after

each use while the oven is still warm. For

heavier spills, use a mild soap and wipe
several times with a damp cloth until all
residues are removed. Do not remove
the waveguide cover.

Make sure that mild soap or water does

not penetrate the small vents in the walls

which may cause damage to the oven.

Do not use spray type cleaners on the
oven interior.
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Turntable and turntable support

Remove the turntable and turntable
support from the oven. Wash the
turntable and turntable support in mild
soapy water. Dry with a soft cloth. Both
the turntable and the turntable support
are dishwasher safe.

Door

To remove all trace of dirt, regularly
clean both sides of the door, the door
seals and sealing surfaces with a soft,
damp cloth. Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

IMPORTANT!
A steam cleaner should not be
used.
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8. TROUBLESHOOTING

Problem Checkiif. ..
The microwave e The fuses in the fuse box are working.
appliance is not working ®  There has not been a power outage.
properly? o [f the fuses continue to blow, please contact a qualified

electrician.
The microwave mode is ® The door is properly closed.
not working? e The door seals and their surfaces are clean.
¢ The START/QUICK button has been pressed.

The turntable is not e The turntable support is correctly connected to the drive.
turning? e The ovenware does not extend beyond the turntable.

® Food does not extend beyond the edge of the turntable
preventing it from rotating.
e There is nothing in the well beneath the turntable.

The microwave will not e Isolate the appliance from the fuse box.

switch off? e Call an authorised AEG service agent.

The interior lightisnot e Call your local AEG service agent. The interior light bulb can be
working? exchanged only by a trained AEG service agent.

The food is taking longer ®  Set a longer cooking time (double quantity = nearly double

to heat through and time) or

cook than before? e |fthe food is colder than usual, rotate or turn from time to time or

e Seta higher power setting.




9.

INSTALLATION

The microwave can be fitted in
position A or B:
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Position Niche size
W D H

A 560 x 550 x 450

B 560 x 500 x 450

Measurements in (mm)

9.1 Installing the appliance

—/>
— 4 mm
-
o
000 —
-
I I
4 mm 4 mm
()

1. Remove all packaging and check
carefully for any signs of damage.

2. Fit the fixing hooks to the kitchen
cupboard using the instruction sheet
and template supplied.

3. Fit the appliance into the kitchen
cupboard slowly, and without force.
The appliance should be lifted onto
the fixing hooks and then lowered
into place. In the case of interference
during fitting, this hook is reversible.
The front frame of the oven should
seal against the front opening of the
cupboard.

4. Ensure the appliance is stable and
not leaning. Ensure that a 4 mm gap
is kept between the cupboard door
above and the top of the frame (see
diagram).

Ly
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9.2 Connecting the appliance to the power supply

¢ The electrical outlet should be

o @ readily accessible so that the unit can
be unplugged easily in an
emergency. Or it should be possible
PR to isolate the oven from the supply
by incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring
rules.

The socket should not be positioned

O behind the cupboard.
° The best position is above the
°° cupboard, see (A).

Connect the appliance to a single
phase 230 V/50 Hz alternating current
via a correctly installed earth socket.
The socket must be fused with a 10 A
fuse.

e The power supply cord may only be
replaced by an electrician.

e Before installing, tie a piece of string
to the power supply cord to facilitate
connection to point (A) when the
appliance is being installed.

e When inserting the appliance into
the high-sided cupboard, DO NOT
crush the power supply cord.

¢ Do notimmerse the power supply

cord or plug in water or any other

[
@]

oo
oo}
L]

g

liquid.
9.3 Electrical connections
/\ WARNING! If the plug that is fitted to your
THIS APPLIANCE MUST BE appliance is not suitable for your socket
EARTHED outlet, you must call your local AEG

. o service agent.
The manufacturer declines any liability 9

should this safety measure not be
observed.
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10. TECHNICAL INFORMATION

AC Line Voltage 230V, 50 Hz, single phase

Distribution line fuse/circuit breaker Minimum 10 A

AC Power required: Microwave 1.3 kW

Output power: Microwave 900 W (IEC 60705)

Microwave Frequency 2450 MHz" (Group 2/Class B)

Outside Dimensions: MC2664E 594 mm (W) x 459 mm (H) x 404 mm (D)
Cavity Dimensions 342 mm (W) x 207 mm (H) x 368 mm (D)?
Oven Capacity 26 litres?

Turntable 2 325 mm, glass

Weight approx. 19 kg

Oven lamp 25 W/240-250 V

1 This Product fulfils the requirement of the European standard EN55011.

In conformity with this standard, this product is classified as group 2 class B equipment.

Group 2 means that the equipment intentionally generates radio-frequency energy in the form of
electromagnetic radiation for the heat treatment of food.

Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.
Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height.

Actual capacity for holding food is less.

This oven complies with the requirements of Directives 2004/108/EC, 2006/95/EC,
2009/125/EC and 2011/65/EU.

SPECIFICATIONS ARE SUBJECT TO CHANGE WITHOUT NOTICE AS PART OF
CONTINUOUS IMPROVEMENT

11. ENVIRONMENT CONCERNS

2)

Recycle materials with the symbol &5 . Do not dispose of appliances marked
Put the packaging in applicable with the symbol & with household
containers to recycle it. waste. Return the product to your local

recycling facility or contact your

Help protect the environment and municipal office.

human health and recycle waste
electrical and electronic appliances.
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KEPEMET HOTWXEJIEP YLWUIH

Ocbl AEG eHiMiH TaHOaFaHbIHbI3 YLUIH pakMeT. bi3 oHbl ken xbingap 6ovibl MiHCI3 KbiI3MET
aTKapybl YLLiH, Ka4iMri KypbirFbinapaaH Tabbina KoMManTbIH, eMip Cypyai kapanavibiM eTyre
KOMEKTECETIH »KaHaLLbII TEXHOMNOrUANapMeH xacaaplk. KypbirFbiHbl 6apbIHLLA HOTVXEMI
nanganaHy yLiH 6ipHeLle MUHYTbIHbI3AbI Genin, OKbIHbI3.

Bi3njiH Be6-canTKa 6apbIin KeneciHi KapaHbI3:

Typanbl aknapar:
www.aeg.com

@ KonpaHyra KaTbICTbl KEHECTEP, KiTanwanap, akayrbIKTbl TY3eTY, KbI3MET KepceTy

a Cisre 6apblHLLA XaKCbl KbIBMET KOPCETY YLLiH OHIMIHI3Ai MbIHA »epre TipKeHi3:
www.aeg.com/productregistration

KypbInfbiHbI3fa KaXXeTTi Kepek-xapaKTapabl, LWbIfbIHAbI MaTepuangapapl xoHe
% drpmMarnsbIk Kocankbl 6enLeKkTepai catbin any yLuiH:
www.aeg.com/shop

T¥TbIHYLWbIFA KbISMET KOPCETY

drpmanbIk 3aTTapabl KongaHyabl YCbiHaMbI3.

KbI3mMeT kepceTy opTanbifbiHa xabapnackaHaa keneci AepektepdiH AanbiH 60mybIH
KaMTamachbI3 eTiHj3.

[epekTepai TexHUKanbIK aknapar TakTanwackiHaH Tabyra 6onagel. Ynrici, ©HiM Hemipi,
Cepuanblk HeMiIpi.

& Eckepty / ABavinaHbl3 - Kayincisaik Typanbl MaHbl3gbl Marnymat
@ Xannbinama aknapar xaHe keHecTep
@ KopLuafraH opTara kaTbICTbl aknapat

AngplH ana eckepTycis earepTinesi.
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1. MAHbI3ObI KAYITCI3AIK H¥CKAYIIAPHI

N MAHbI3ObI! MAI;;I:ISL[%?I INCI3AIK
HYCKAYJ1IAPBI: MYKAT OKbIM LUBIFbBIMT,

BOJJALLAKTA AHBIKTAMA ETIIIdAElE

NAVOANAHY YLIH CAKTAM KOMbIHBIS.
Erep bIbITbIbIN XXaTkaH TaMakTaH TYTiH LUbiFa
6acraca, ECIKTI ALLIMNMAHBI3. MNevwuri eLwipir, Tok
Ke3iHEH aXbIpaTbiHbI3 [4a, TaMaKTaH TYTiH LLbIFy
TOKTaraHLLa KyTiHi3. TamakTaH TYTiH LWbiFbIr _
KarkaHaa ecikTi aLy epTke cedenLui Gorybl MyMKiH.
Tex MUKPOTOSKbIHAA KAYINCi3 bigbICTap MeH
acranTtapapbl naiganaHbIiHbI3. bip peTTik
nracTtMacca, karas Hemece backa 1a TYTaHFbILL
MaTepuariaH xacarnraH Tamak biabICTapbiH
naviganaqraH Ke3ae neLwTi Kapaycbl3
kanablpMaHbI3. MNarpanaHraHHaH KeiiH, TONKbIH
OarbITTafbILLITBI, MELL KybICbIH, alHanmarib! QUCKiHI
»KeHe anHanmanb! Auck TiperiH TasanaHp!3. Onap
Ta3a XoHe Mavicbl3 0onybl Kepek. XKuHakTarnbin
KartraH Man LamagaH ThbIC Kbi3bln, TyTIHAEHe
Bacraybl Hemece TyTaHybl MyMKIH.

1.1 )KapakatTaHy kayniH 6onapipmay yLuiH

ECKEPTY!

[eLw 3akbIMaaHFaH borica Hemece aypbiC
KYMbIC iCTeMece, OHbl nanaanaHoaHbI3.
[NarpanaHap angblHaa TemeHaerinepi TEKCEpiHi3:
a) Ecik: eCikTiH AypbIC XabblnaTbiHbIHa aHe OHbIH
kare TyparaHbaraHbiHa Hemece
MalibICriaraHblHa K83 KETKI3IHI3.
©)Toncanap MeH eCiKTiH Kayinciaaik inrekTepi:
onapablH cbiHOaraHbIHa Hemece bocar
KETMEreHIHe K3 XXETKI3iH3.
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B) ECIKTH Tbifbl3gafblLLTapbl MEH ThifbI3OafblLL
GetTepi: onapabiH 3aKksIMaaHOaraHbIHa ke3
YKETKI3IH]3. _

r) MNeLu KybiCbIHAA HEMeCe eciKTe: MalibiCkaH
XEPIriepaiH XK EKeHIHEe Ko3 XETKI3IH3.

A)Kyar cbiMbl MEH aLLiach!: onapbIH
3aKbIMOaHOaraHbIHa KO3 XETKI3IHI3.

[eLwTi o3 BeTiHi3Lwe peTTeyLLi, XeHaeyLLi Hemece

e3repTyLLi bonvaHbI3. binikti MamaHHaH backa ke3

KenreH KiCiHiH, M KDOTOIKbIH 3HEPTUACHIHAH

KOpFaTbIH KaKMaKTbl aLlbin, kaHOawn ga oip KbiameT

KOPCETY HEMECE XXOeHLEY KYMbICbIH XKYPridyi KayinTi.

ECIKTH Thifbl3OafblLLTapbl MEH KOpLLInec

OenLuexTepre MaiabIH Hemece KipaiH

KMHaKTanybIHa »on 0epmenia. «KyTy xaHe

Ta3arnay» benimiHaeri Hyckayrnapab! OpbIHAaHbI3.

[eLwuTi TypaKTbl yakbIT aparbikrapbiHaa Tasarnar,

KMHaNbIM KarraH Tamak KarngbIKTapbIH KETIPIHI3.

[eLwTi Ta3a Kyvae ycramay beTTiH HallaprayblHa

aKenin, Byn KypbInfFbIHbIH, KbI3VET €Ty MEP3iMiHE

Kepi 8CepIH TWri3in, KayinTi XXaFaanabiH TybiHOayblHa

ceber 6onybl MyMKiH.

KyaT CbIMbIH HEMECE alLiaChIH CyFa HEMECe KaHaau
Aa bip Gacka CyvblKTbIkka canmMaHbI3. Kyar cbiMbIH
kaHOaw Aa bip bICTbIK Hemece eTKIp betTep,
MblICarbl, NELUTIH apT XafblHOarbl YCTiHr benikTe
opHariackaH bICTbIK aya XerngeTkill anMarbl
apKbIrbl eTKi30eH3. [NeLuTiH wamMblH 63 eTiHj3we
aybICTbIpyra Hemece KbI3MET KepceTy opTasibifbl
TUICTI pyKcaT BepmMereH Kicire aybICTbIpT-yFa
opeKeTTeHDEHI3. [NeLuTiH LWwambl XaHbaK kanca,
annepmeH KeHeciHI3 Hemece xeprinikti AEG
KbI3MET KepCeTy opTasbifbiHa XabaprachIHbI3.
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1.2 )KapblirbIC XaHe KEHET KarHay kayniH
6orabipmay YLUiH

/\ ECKEPTY! _ .
CyMbIKTbIKTap MeH backa asblK-TyriKTepa
ThifbI3 )KA0bINFAH biAbICTA bICLITYFA
6onvanapl, cebebi onap xapbinyra 6enim
bonagp!.

CycblHOapab! MUKPOTONKbIHMEH bIChITY

canaapbliHaH CyMbIKTbIK KeLuirin Gypkpinaan

KaHaybl MYMKiH, COHOBIKTaH biAbICTbI YCTaraHaa

aban OorFaH XeH.

YKymbipTKAnapab! kabbiFbIMEH bIChITMAHbI3 XaHe
OyTiH KaTTbl KaWHATBIMFAH XyMbIpTKANapasl
MVIKPOTONKbIHbI MELLTE bICbITNaraH XeH, cebebi
MMKDPOTOSKbIHMEH MiCIpy asKrarraHaa orap
Kapblrybl MyMKH. LLlankanmaraH Hemece
apanacTbipblrMaraH XyMblpTkanapb! ficipy
HeMece KauTa bIChITY YLLIH, capblrapbl MeH aK
ybl3OapbIH TECIHi3. SUTMECe XyMbIPTKArNap
XapbInybl MyMKiH. KaTTbl KaiHaTbInFaH
KyMbIpTKanapabl MUKDOTOKbIHABI MeLUTe KanTta
biCbITapaaH OypbIH KaBbIKTapbIH apLUbIn, TiniMaen
P@@H,bl& . }

yVin karmay YLUiH, apaanbiM TaMaKTbl
[actapxaHra Kosip anfplHaa TemneparypachiH
TEKCepir, apanacTbpblHbI3 XoHe cobunepre,
Bananapra Hemece ynkeHaepre 6epinetiH Tamak
MEeH CyCbIHHBIH TEMMNEepaTypachiHa epekLLe Hasap
ayaapbIHbI3. _

asarnap angplHaa onapablH bICTbIK EMEC eKeHiHe
K&3 YKETKI3iN arlbHbI3.
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1.3 bananap kate naganaHoay yLUiH

/N ECKEPTY!
[NarpanaHy kesiHae Kypblirirbl MEH OHbIH KO
XeTiMai DeniKTepI Kbi3bIn KeTed. 8 XacTaH KiLwi
Gananap KypbirfbiFa kagaranaycbi3
»XaKblHOamaybl TUIC.
Erep KypblInfbIiHbl KayINci3 nanganaHy eHiHaer
Hyckayrap GepinreH Gorica, TviCTi Gakbiray bornfaH
Kafdalaa xoHe TEeHETIH Kayirn-Kkateprnep TYCIHIKTI
borica, 8 xeHe ofaH »orapbl xacTarbl bananap,
chmsmkanbIk >xyMbicka KabIneTTiniri, cesy Hemece
akblIn kabineTi KeM Hemece Toxipnbeci MeH iniMmi
KOK adaMaap KypbirrblHbl NarkganaHa anags!.
Bananap KypbirfbiMeH oHamaybIiH KamMTamachI3
€TY YLLiH, orlapabl KaaararaFaH »eH. 8 xeHe ofaH
TEMEH XacTarbl 6ananap KypbiribiHb!
Ka[Jararaycbl3 Tazanamaybl XaHe KyTiM XXacamayhbl
KEPEK.
LLIafbIH TONKLIHAB! NELL TaraMaap MeH CycbiHOapap!
XKbINbITyFa apHarraH. Taramabl HeMece KUiMZ]
KENTIPY XHE XblINbITKbl, LLIBPKE, ryOKa, AbIMKbIN
Mararap MeH OCblfaH yYKcac 3aTTapabl Kbiabipy
>é<apaKaTraHyra HEMECe epT LUbIFybIHA SKeNy Kayri
ap.
Byn KypbiriFbl TYPMbICTBIK oHe TeMeHae
KepPCETINreH Xaraannapaa naoanaHyra
apHanaraH: oykeHaepaeri, KeHcenepaeri xeHe e3re
ge KYMbIC OpbIHAAPbIHOAb! KbI3METKepepiH ac
ernvierepiHae; doepmarapaa; KoHak yurep,
MeVipamxaHarap »oHe eare ae TyprblH
Xannapdarbl KNMEHTTEP apKbirbl; >XaTak OpbIH MeH
TaHfbl aC" VCbIHATLIH OpblHaApPaa.
Kypan 2000 mMeTpaeH xofapb! OMIKTIKTE KonagaHyra
apHanmaraH.



1.4 OpT wbIFy KayniH
oonabipmMay yLiH

Manpanany kesiHae MUKPOTONKbIHAbI
neLuTi KapaycbI3 KarablpMaraH »eH. Tbim
XOFapbl KyaT AeHrennepi Hemece TbiM
y3aK TaMak nicipy yakbITbl TaMakTbl
LaMafiaH TbIC KbI3ablpbIn, HOTWXKECIHAE
OpT LUbIFybl MYMKiH. TeTeHLLIe XxaFania
OHal aXbIpaTbirly YLLUIH, AreKTp
PO3€ETKaCh! KON OHAV XXETETIH Xepae
©onybl kepek. Abbiz ac 230 B, 50 I'u, eH,
anaca geHreri 10 Tapary CbI3bIKTbIH,
Hemece eH anaca feHren 10 Tapaty
aBTOMaTTbl @KbIPaTKbILL MalbICKaK Kenyre
kepek. Ocbl KypblIrFbiFa FaHa Tok 6epeTiH
Gerek po3eTkaHbl ManganaHyra KeHec
©epinepj. MewwTi fanafa cakrayra Hemece
naviganaHyra 6onmarapi.

[MeLwTiH Hemece XernaeTkiLl TECIKTEPIHIH,
»KaHblHa TyTaHFbILL MaTepuaniap
KoViMaHpbI3. XKenaeTkill TeCIKTEPIHIH
»onaapbiH 6eremeHi3. TamakTaH »oeHe
Tamak opamaapbiHaH 6aprbIk MeTanmn
TbiFbl3aarbiUTapabl, OyparkaH
cbiMaapabl, T.6. anbin TactaHbI3. Metann
GeTTepiHae aneKkTp AorackiHbIH Maiaa
6onybl epTke cebenLui 6onybl MyMKiH.
MuKpOTONKbIHABI NELUTI TEPEH biabICTa
Mai KbI3apIpy YLUiH NanganaHbaHb3.
TemneparypaHbl 6ackapy MyMKiH
Bonmanapl eHe Mal TyTaHybl MyMKiH.
[MonKopH »acay YLLIH, TeK apHaibI
MUKPOTOSTKbIHAbI MOMKOPH
acafblTapabl navganaHbiHbI3. MewwTiH,
iLLiHae Tamak Hemece Ke3 KenreH b6acka
3aTTapabl caktamaHbI3. [NeLwTiH TicTi
TYPOE >KYMbIC iCTen TypraHbIHa ko3
XKETKi3Y YLLIH, NeLUTi KOCKaHHaH KeniH
napameTpriepgi Tekcepinia. Ocbl
naviganaHyLbl HyCKaymnblfbIHAaFb! TUICTI
YCbIHbICTapAb! kKapaHpI3. MeLuTi ecik aLubik
TypraHaa naviganaHtaHbI3 Hemece ecikTiH,
Kayinciaaik inrekTepiH kanaan aa 6ip
JKOMNMEH e3repTreHia. ECIkTiH,
TbiFbl3OarbILUTapbl MEH ThiFbI3OarbILL
GeTTepiHiH apacbiHaa Gip 3ar 6ornca,
newTi narnganaHoaHpI3.

KAPONOCTUMYNATOPbI 6ap kicinep
MUKPOTOSKbIHAbI NEeLUTepre KaTbICThl
JapirepaiH Hemece KapauoCTUMYINSITOP
OHAIPYLLICIHIH CaKTbIK LaparnapbIiH
TEKCEPreHi XKeH.
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1.5 Tok cofy KayniH,
6onabipmay yuwiH

Ewbip xxafaanaa cbipTkbl KOPMYChIH
anbin TacTtayLubl 6onmaHpI3. Ecik
KyNMbIHbIH CaHblnaynapbiHa Hemece
XenaeTkil caHbinaynapblHa kaHaan aa
Oip 3aTTap Terin anyLubl Hemece
eHridyLli 6onmMaHbI3. TerinreH
Xafdanga, newTi gepey eLuipin, ToK
KO3IHEH aXbIpaTbIHbI3 A3, XKePrinikTi
KeiameT kepceTy AEG opTanbifbiHa
xabapnacbIHbI3.

Erep Oyn KypbiiFbIHbIH KyaT CbiMbl
3aKbIMaHCca, OHbl apHalibl CbIMMEH
aybICTbIpy kepek. OHbl KbI3meT kepceTy
opTanbifbiHbIH ekineTTi AEG MamaHbl
aybICTbIPYbl KEPEK.

1.6 XKapbinbIC XaHe KeHeT
anvHay KayniH
onabipMay yuiH

Thifbl3 abbinaTblH biablicTapabl
KongaHyLwbl 6onvanbI3. MarganaHap
angblHAA ThiFbI3AAFbILLTAP MEH
KaknakTapab! anbin TactaHpl3. Thifbl3
»abbinaTbiH biabICTap, TiNTi NeL
eLuipince ae, KbICbIMHbIH, >XUHAMNybIHaH
Xapblnybl MyMKiH. CyibIKTbIKTapra
MUKPOTOSKbIHAAPAb! KONAaHraHaa
abavinaHpI3. KenipLuikTep LUbIFbIN KETY
YLUIH, KeH epHeyni biabICTbI
nanganaHbiHpI3.

CyMbIKTbIK YIIKEH KigipiCTeH KeliH KeHeT
KanHan, Kymin kany MyMKiHAirH
6onabipmay yLuiH:

e CyMbIKTbIKTbI bICbITYAaH/KanTa
bICbITyAaH OypblH apanacTbIpbiHbI3.

e Kavita bICbITKaH Ke3ae CyMbIKTbIKKa
LbIHbI TasiKLLa HEMEeCEe COoFaH yKcac
Oip Kypan canbin Kotora KeHec
Gepinesi.

e CyibIKTbIK KeLuirin Gapbin KeHeT
OypKbInaan kanHan KeTyiHiH anabiH
any yLiH, nicipy yakpITbl
asikTarnraHga, CyMbIKTbIKTbI MewTe
keMiHae 20 cekyHA KanablpbiHbI3.

[Micipep anabiHAa KapTomn, LW\XKbIK XKeHe
YKEMIC CUSIKTbI a3blK-TYNIKTEPAiH,
KabbIKTapbIH TECIHi3. DiTNece onap
»KapbInybl MyMKiH.
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1.7 Kywuin kany kayniH
oonabipmMay yLiH

Kywin kanmay yLUiH, TaMaKTbl LUblFapbIr
anfanga taba TyTkanapbiH Hemece nei
KonFanTapblH nanaanaHbiHbI3. byra
Kymin kanmay yLUiH, blabicTapabl,
MOMKOPH XacarbILTapApl, NeLuTe nicipy
nopbanapbiH, T.6. epaanbim 6eTTeH
»KoHe KorpapaaH arnbic ycran allblHbI3.

blabICcTbIH TEMNEpaTypack! TaMakTbiH,
Hemece CyCbIHHbIH, LUbIHaMbI
TemneparypacbliH 6ingipmengi,
COHAbIKTaH apaaribIM TaMaKTbIH
TemrepaTypacbliH TEKCEPIHI3.

ChIpTKbl LbIKKAH OyFa XKoHe Kbi3yFa
KyMin Kkanmay YyLUiH, apaanbimM NeLuTiH,
€CiriH allKaH Kesae ofaH arnbic
TYpbIHbI3. BybIH LWbIFapbIn TacTay xaHe
KyMin Kkanmay yLuiH, iliHae canmacsl
6ap HaH-Tokall TaFraMaapbIiH
bICbITKAHHAH KEeNiH Tinimaen TypaHbI3.

MelwneH oriHayFa Hemece OHbl
OMbIHLWBIK pETIHAE NaviganaHyra
6onmangbl. bananapra 6apnbik
MaHbI3abl Kayincisaik HyckaynapbiH
YVPETKEH XeH: Taba TyTkanapbiH
navganaHy, Tamak 6eT xankpiLuTapbiH
abavinan any; TelM KaTTbl bICbIMN KETYi
MYMKiH G0rnFaHapIKTaH, TaMaKTbl KaTTbl
eTyre apHarnfaH opamra (Mbicanb,
e3ajriHeH Kbi3aTblH MaTepvangap)
epekKLLe Ha3ap ayaapy.

1.8 Backa eckepTtynep

MewwTi eLLkaHaalM XONMeH e3repTyLui
6onmaHbI3. Byn new Tek yiae Tamak
JaiiblHOayFa apHarFaH XaHe OHbl TeK
Tamak nicipy yLiH nanganaHyra
6onagbl. On KOMMepLUUSIbIK HeMece
3epTxaHarblk MakcaTTa KongaHyra
»KapamcbI3.

1.9 MMewrTiH akaycbI3
XYMbICbIH KaMTamachbI3
€Ty XdHe 3aKbiMAaapAbl
oonabipmay YLiH

MewwTi el yakpiTTa 60C Kynae XXymbic
icteTneHi3. byn neLuke 3akpIM KenTipyi
MYMKiH. KbI3apTbin KyblpaTbiH blabIC

HeMece e3[iriHeH Kbi3aTbliH MaTepuan
nanganadfaH kesae, aHanMaribl AUCK
neH anHanvanb! AUCK Tiperi
TemMneparypa KepHeyiHeH 3akbimaaHoay
VLUIH, OHbIH acTblHa apAalbIM KblLL
Tabak CUSKTbI Kbl3y BTKi3OeNTiH
OKLLIayNaFbILL 3aT KOVMbIHbI3. TabaKTbIH
HycKaynapbIHAa KepCeTinreH anapiH
ana bICbITY yaKbITbIHAaH acbipMaybl
kepek. M1KpoTOnKbIHaapAbI
LLaFbINbICTbIPATBIH XXaHE JIeKTP
[0FachIH Tyablpybl MyMKIH MeTanmn
acnanTap KorngaHb6aHbI3. [MNeLuke
KaHbINTbIP Kanoblprap canvaHbl3. Tek
OCbl MeLLKe apHarnFaH aHanmarbl AUCK
neH anHanvanb! AMCK TiperiH
KonaaHbIHbI3. [MelTi anHanvanb!
[AMCKici3 nanaanaHbaHpI3.

AHanManbl AWCK CbiHOay YLUIH:

e AviHanwmanbl AUCKIHI CyMeH Tasarnap
angblHOa anHanMarnb! OUCKiHI
carnkblHAATbIHbI3.

e blcTbiK Tarampgapabl HeMece bICTbIK
acnanTtapabl CyblK anHanvarbl
JVCKire KoiMaHpI3.

e CybIK Tarampapabl Hemece CyblK
acnanTtapgbl bICTbIK alHanvarnbl
JVCKire KoiMaHpI3.

XKyMbic icTen TypraH Keaae, CbIpTKbl
KOpryChIHa eLlKaHaan 3aT KoMaHbI3.

& MAHbI3[bI! Erep newwuTi kanaw
Xarnray KepekTiriHe ceHimai
©onmacaHpI3, ekineTTi, OinikTi
3MEKTP MaMaHbIMEH KEHECIHI3.

OnekTp cbiMaapbIH AypbIC Xanfay
npoLeaypacblH opblHAaMay
cangapblHaH neLuKe KeneTiH 3akbiM
HeMece JeHe apakaTbl YLUiH He
eHAipyLLi, He aunep ellkaHaam
XayankepLUinikTi MOMHbIHa ana
anmangpl. MNewrTiH kabblpranapbiHaa
HeMece eCiK TbIfbI3Aapbl MEH
ThbifbI3aafblLL 6ETTEpiHIH anHanacbiHaa
kenge cy Oybl Hemece TamLbinapbl
Ty3inyi MyMkiH. Byn kanbinTbl xargan
6onbIn Tabbinaabl XeHe
MUKPOTOSKbIHHBIH ChIPTKbI LLbIFLIMN
KETKEHIH HeMece By3blrFaHabIKTbI
Oingipmenai.



2. KYPbINFbIFA XKAJMbI WONY
2.1 MWUKPOTOJKbIHAbI NELL
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AngbIHFbl MaHOanwachl
Mew wambl

Backapy naHeni

EcikTi awwy Tynmeci

TonkbIH GaFbITTaFbILL KaknaFbl
Meww KybiCbI

TbiFbI3aafbILL OpaMbl

Ecik Tbifbl3aafbiLLTapbl MeH
TbiFbI3aarbIL OeTTepi
XKenpeTkilw caHbinaynapbl
ChIpTKbl Kaknarbl

ApTKbI KOpMyChbI

KyaT cbiMbl
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2.2 KEPEK-XAPAKTAPbI

MbIHa kepek-kapaKkTappblH 6epinreHiHe

KO3 XeTKI3iHj3:
AlHanManb anck
AvHanmanel guck Tiperi

e OWHaTKbILTBIH, TiPEriH KybICTbIH,

e[leHiHEe KOMbIHbI3.

e CopaH KeliiH, anHanmManbl
OUCKiHiavHanmarnbl AUCK TiperiHe
OpHaNacTbIPbIHbI3.

e AliHanmarnsl guck 3akbiMaaHbay
yLiH, TabaKTap Hemece biabicTap
NeLTeH anbiHFaHO4a anHanMarnbl
JOVICKIHIH xueriHe Turi3ben keTepinyiH
KaMTaMachbI3 ETiHi3.

Kepek-xapakTapra TancblpbIC
6epreHge, GenLuekTiH ataybl MeH
YAri ataybiH gurepre Hemece
xeprinikti Kpiamet kepcety AEG
opTarnblifblHa 6epiHi3.
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TYMMeEC

KyaTt geHrewi Tynmeci
Tanimep/Canmak TyTKachl
Start/Quick Tynmeci

Stop Tynmeci

Ecikti awy Tynimeci
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4. ANFAW KOJNIOAHAP AlbIHOA

4.1 ECON PEXWUMI

lMeww «aHeprnsHbl YHEMAEY» pexuMiHe

(Econ) opHatbInagebl.

1. MNewTi KOCbIHbI3.

2. [lncnnewnpae keneci >xasy KepiHeai:
«Econy.

3. Owncnnen 3:00 maHiHeH BacTtan Henre

[OeniH kepi caHanabl.
4. Henre eTkeH ke3ge newl Econ
peXuMiHe eTin, OUCNIen CoHesi.

Econ pexumiH axblpaty yLuiH
cafFaTTbl OPHATbIHbI3.

4.2 CAFATTbl OPHATY

MewwTe 12 xaHe 24 caraTTblk MiLliM 6ap.
Mebicanbi: Carattbl 11:30 (12 caraTTblk

niLiM) MOHIHE OpHATY YLLIH.

1. ECiKTi albIHbI3.

2. [ucnnevine Keneci xasy kepiHe;:
Econ.

3. START/QUICK TyiimeciH 5 cekyHn,
GacbIn TypbiHbI3. [NeLw ObIObICTIK
curHan 6epegi. ,D,mcnnelhp,e Kerneci

Xaay kepiHeai:
ll ]

4. CaratTbl peTTey yiliH TAMMEP/
CAJIMAK TyTKacblH OypaHpi3.

5. START/QUICK TynmeciH 6ip pet
6acblHbI3, COHaH COH MUHYTTapAb!
pettey ywiH TAMMEP/CAJIMAK
TyTKacblH BypaHbI3.

. START/QUICK TyiMeciH 6acbiHpbI3.

6
7. Oucnnengj TekcepiHis: m
8. EcikTi »abblHpbI3. L

@ TAUMEP/CANMAK TyTKachIH
carfar TiniMeH Hemece carat
TiniHe Kkapcbl bypayra 6onazpi.
STOP Tynmeci 6ackinca, carat
opHaTbinManabl. ducnnenge
Keneci xaay kepiHeai: Econ.

Mebicanbi: Carat yakbiTbiH 23:30 eTin

opHaTy YLUiH (24 caraTTbIK NiLlim).

1. EcikTi albIHbI3.

2. [lncnnewnpae keneci xasy KkepiHesi:
Econ.

3. START/QUICK TyiimeciH 5 cekyHa,
GachbIn TypbiHbI3. MNeLw AbIObICTLIK
curHan 6epepi. Ovucnnenge keneci

XXasdy KepiHeal:

4. START/QUICK TyiimMeciH 6acbiHpI3.
[vcnnenge keneci xasy kepiHes;:

5. CaratTbl peTTey yLUiH
TAUMEP/CAJIMAK TyTKacblH
OypaHpbI3.

6. START/QUICK TyiimeciH 6ip peT
0acblHbI3, COHAH COH MUHYTTapabl
petTey ywiH TAUMEP/CANMAK
TYTKaCbIH OypaHbI3.

7. START/QUICK TylimeciH 6acbiHbI3.

8. [ucnnenai Tekcepinis: [

9. ECciKkTi >kabblHbI3

@ TAUMEP/CATIMAK TyTKachIH
cafar TiniMeH Hemece carar TiniHe
Kapcol Oypayra 6onaabl. STOP
TylMmeci Gacbinca, carat
opHaTbinManabl. ducnnenge
Keneci xa3y kepiHeai: Econ.

4.3 CAFAT OPHATbIJTFAH
KE3[OE YAKbITTbI
PETTEY

Mbicanbi: Carar yakbITbiH 11:45 eTin

OpHaTy YLUiH.

1. ECiKTi allbIHbI3.

2. START/QUICK TyimeciH 5 cekyHz
BachbIn TypbiHbI3. e AbIBbICTbIK
curHan 6epepi. Ovcnneige keneci
Xasy kepiHenj:[ ° 1=

(CaratTbl 24 cararTbIK MiLlimMre
earepTkiHi3 kerice, START/QUICK
TYAMECIH KaiTa 6acbIHpI3.)

3. CaratTbl peTTey yLiH
TAUMEP/CANMAK TyTKachIH
OypaHpbI3.

4. START/QUICK TyiimeciH Gip peT
6acbIHbI3, COHaH COH, MUHYTTapabl
petTey yiwiH TAMMEP/CATIMAK
TyTKacblH BypaHbI3.

5. START/QUICK TyinmeciH 6acblHpbI3.

6. Oucnnengj Tekcepinis:| ° |y,



4.4 DABISTE OTKAZALI
SAT | PODESITE ECON
REZIM

. EcikTi awwbIHbI3.

2. START/QUICK TyiimeciH 5 cekyHn,
GacbIn TypbiHbI3. e ObIObICTIK
curHan 6epepi. dvucnnenge keneci

—

(CaratTbl 24 caraTTbIK niLliMre
earepTkiHi3 kerice, START/QUICK
TYMMECIH KaviTa 6acbIHbI3.)

. STOP TyiMeciH 6acbIHbI3.

. ucnnenge keneci xaay kepiHeai:
Econ.

. EciKkTi >kaOblIHbI3.

. Oucnnen 3:00 maHiHeH GacTan Henre
[OeniH kepi caHanabl.

7. Henre xeTkeH ke3ge neLl Econ

peXuUMiHe eTin, OUCNen ceHesi.

W

o O

4.5 STQP TYAMECIH
NAUWOANAHY

STOP Ty iMeciH MblHanap YLUiH

nanganaHbiHpI3:

1. bafgapnamanay kesiHae KaTeHi
oLlipy.

2. Tamak nicipy KesiHae neLuTi yakbITLua
STOP yuuiH, 6ip peT 6acbiHbI3.

3. Tamak nicipy kesiHae
6arpapnamagaH 6ac TapTy yLiH, exi
peT 6acbIHbI3.

4.6 BAJIAJIAPOAH KOPFAY
K¥JMbl RAHK

MewTe GanaHbIH NeLwTi abancbi3ga icke
KOChbIM XibepyiHiH angbiH anaTbiH
Kayinciagik MymkiHairi 6ap. Kynbin
OpHaTbINFaH Kesge, Kanbintay
MYMKIHAjriHEH 6ac TapTbinManbIHLLA
MUKPOTOSKbIHHBIH eLLBip Geniri )KyMblc
icTemensi.

Mbicanbi: BananapgaH kopray KynnbiH

OpHaTy YLUiH.

1. STOP T1yiimeciH 5 cekyHa backin
TYPbIHbI3.
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2. MMeww eki peT AblObICTLIK CUrHan
6epin, aucnnenge «LOC» pereH

Xasy Kepcerinegi:

@ BananapgaH kopray KynnbiHaH
6ac Tapty yLiH, STOP TyiimMeciH 5
cekyHn, 6acbin TypblHbI3, COHAA
neLw eki peT AbIObICTbIK CUrHan
Gepin, gucnnenae KyHHIH yakbITbl
KepceTineai.

Carart opHatbinmaca,
GananapzaH Kopray KynnbiH
opHaTy MyMKiH 6onmaniap.
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5. MUKPOTONKbIHObI MANOANAHY
5.1 MUKPOTONKBIHAA

KAYINCI3 M
biObICTAP bI
Al TyciHikremenep
Micipy biabICcTapbI bl-HOA
Kayincis
AntomMuHUiA cporbra/ I X AnOMUHUIA honbraHblH, KiLLKEHE XanblpakTapbiH

donbra bigpictap

TaMakTbl TbIM KaTTbl bIChIN KETYAEH KOpFay YLUiH
naviganaHyra 6onagpl. onbraHbl NeLTiH
KabblpranapblHaH kKeMiHae 2 CM KaLUbIKTbIKTa YCTaHbI3,
cebebi aora nanaa 6onybl MyMKIH. ©HAIPYLLI,
KOMMaHUsAChI TapanbiHaH KepceTinvece, dosbra
blabICTapabl NaaanaHy yCblHbIIManabl XaHe
Hyckaynapabl MyKUSIT OpbIHAAHbI3.

Kybipy Tabakrapbl OppavibiM eHAIPYLLIHIH HycKaynapbiH OpbIHAAHbI3.
BepinreH biCbITy yakbITTapblHaH acbipMaHbI3.
AbaiinaHbi3, cebebi 6yn Tabakrap eTe bICTbIK 6omybl
MYMKIH.

Papdop *aHe MetanwveH 6eseHpipinreHHeH H6acka dapdop, kepamuka,

Kepamuka XbINThIPaTbISFaH Kbill biAbICTap MeH cyiek dapdop

apeTTe xapamabl 6onagbl.

LbIHbI bigbICcTap,
Mbicansl, Pyrex ®

>KyKa LWbIHbI biAbICTapAbl NaaanaHFaHaa abannaraH
»eH, cebebi KEHET bIChITbINFaH Xaraaaa onap CbiHybl
Hemece LLbITbIHaYbl MYMKiH.

Mertann MUKPOTONKbIH 3HEPTUSICBIH NaaanaHFaHga, Metann
blabICTapabl KongaHyra keHec 6epinmeniai, cebebi on
3MeKTp AOFachlH TyAblpbIn, epTke cebentui 6onybl
MYMKIH.

Mnactuk/nonmcTup- AbavinaraH xeH, cebebi kerbip biabiCTap Xorapbl

orn Mbicarbl, Temnepatypanapaa nilwiHiH e3repTyi, epin KeTyi Hemece

thact-chyn TYCi OHYbI MYyMKiH.

blAbICTapbI

YKabbickak nneHka

Tamakka Tvin TypmaybIC TUIC aHe By LublFapy YLUiH
Tecinyi Kepex.

Myagatkbiw/kakray
nop6anapbl

By wibiFapy ywiH Tecinyi kepek. JopbanapabiH
MWKPOTOIKbIHAA NavaanaHyFa >kapamapl EKeHiHe Ke3
XKETKi3iHi3. MnacTuk Hemece metann 6aynapapl
naviganaHbaHpI3, ce6ebi onap epin keTyi Hemece
MeTanaaH Jofa TyblHAaybl GainaHbICTbl TyTaHybl
MYMKIH.

Karas Tabakrap,
Kecernep xaHe ac yn
Karasbl

Tek XbINbITy HEMece binFanfpl CiHAIPY YLUiH
naviganaHbiHb3. Mykusit 6ony kepek, cebebi LuamagaH
ThIC bICBITY ©pTKe cebenLui 6orybl MyMKiH.

Kambic aHe araLu
blabicTap

Byn matepuangapapl nanganaxraHaa, newTi apaanbiv
Kapan TypbIHbI3, cebebi LuaMaaaH TbIC Kbl3y epTke
cebenLui 6onybl MyMKiH.

Kanrta eHgenreH
Kara3 )xoHe rasert

KypamblHaa «gofFay» TyablpaTbiH XeHe epTke cebenLui
6onatbiH MeTann GenLiekTepi 6omnybl MyMKiH.
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MuKpoTonKbIHMEH nicipy 60MbIHLIa KeHec

ambl Maribl Hemece KaHTbI ke Taramaap (Mbicarbl, PoXaecTBonbIk NyauHITep,

VP I t p Y. p
TOTTi TOKALLTAP) YLLUH a3blpak bIChITY YaKbITbl KaxeT. MykusiT GorFaH >keH,
cebebi WamaaaH ThiC bIChITY epTKe cebenLui 6omnybl MyMKiH.

Onwewmi Bipkenki nicipy yLuiH, 6aprblk KeCeKTepAiH enwwemiH 6ipaen eTiHi3.

TamakTblH, TamakTblH 6acTanksl TemnepaTypach! KXXeTTi MiCipy yaKbITbIHbIH MerLLepiHe

Temnepatyp- acep erteqi.lwinae canvackl 6ap Tarampgapabl, Mbicarbl, [)KEM KOCbInFaH

acbl ToKaLTapAbl Kbidyabl Hemece Oyabl LWbiFapy YLUiH KECIH|3.

Pettey TamakTblH KanblHblpak 6enikTepiH TabakTbIH CbipTbiHA KapaTbir
opHanacTblpbiHpI3. (Mbicanbl, Tayblk caHaapbl.)

YKabblH Teciktepi 6ap MYKPOTOSKbIHAbI MELLTIH >KanKbILL NEHKACbIH HEMEce
NanbIKTbl 6ip KaKMaKTbl NakaanaHbIHbI3.

Tecy Kabbirbl 6ap Tarampgapabl nicipy Hemece KauTa biCbITy angpblHaa GipHelue

KEPAEH Tecy kepek, ce6ebi Oy >kuHanbIM, TamMmaKTbIH XapblnybiHa cebenLui

6onybl MyMKiH. (Mbicansl, kapTon, 6anbik, TayblK, LLUV>KbIKTap.)
MAHbI3ObI! XXymbipTKanapabl MUKPOTOSKbIH SHEPrUACKIMEH
bICbITNaraH >eH, cebebi onap TinTi nicipin 6onFaHHaH KeviH, (Mbicansbl,
acbifiFaH, KalHaTbIFaHHaH KeyiH Ae apbirybl MyMKiH).

Apanactbipy, Bipkenki nicy yLiH, nicipy KesiHae TamakTbl apanacTblpblin, ayaapbin xoHe
aydapy xaHe  aybICTbIpbIN Typy MaHbI3abl. ©pAanbiM apanacTbipbin, ChIpTTaH opTaFa Kapai
aybICTbIpY aybICTbIPbIN TYPbIHBI3.

Typrbi3bin Koto  KpI3yablH Tamakka TeHaew TapanybiHa MyMKiHAIK 6epy YLUiH, TaMakTbl
nicipreHHeH KeiH 6ipa3 yakbIT TYPFbI3biM KO KaXKET.

KopraHbiL My3bl epiTinin aTkaH TamakTbIH Kenbip xeprepi xblybl MyMKiHXKbirbl
TyCTapAbl MUKPOTOIKbIHAAPAb! LUAFbIMbICTEIPATLIH (honbraMeH KopFan kanTarn
Kotora 6onagpl. (Mbicanbl, TayblKTbIH CUpaKTapbl MEH kaHaTTapbl.)

5.3 MUKPOTOJIKbIHMEH MICIPY

MewTe 6 KyaT geHreni 6ap.

hvay . ¥cbIHbINAaTbIH KONAaHbIC
napametpi

900 Bt/ >Kbingam nicipy Hemece kawiTa bIChITY YLUIH, (MbIcarbl, copra, nicipmernep,

YXOFAPDBI KOHCEpBINeHreH TaFaM, bICTbIK CycblHAAP, KekeHicTep, 6anbik, T.0. yLuiH
KongaHbinagpl).

630 Bt ET KybIpy, €T opamacsl xaHe Tabakka canblHaTbIH TaraMaap CUsIKTbI y3ak
niceTiH TamakTap Micipy YLUiH, COHaar-aK ipiMLLIiK Ty30blfbl MEH KeyeKTi TopTap
CUSIKTbI HO3IK TaFraMaap YLUiH KongaHbinagsl. Byn TemeHaeTinreH napamerpae
Ty30bIK KaTTbl KaiHan KeTrnenai >koHe TaMaKTbIH XaH-xarbl KynMen, Gipkerki
Gonbin nicesi.

450 Bt OpeTTe nicipreHae y3aK yakbIT Micipyai KKET ETETIH ThiFbI3 TaFramaap, Mbicasbl,
CUbIP ETIHEH >XacanaTblH TaraHaapFa apHariFaH xaHe et Jymcak 6orybl
KaMTamachbI3 €Ty YLLIH, OCbl KyaT NapameTpiH KonaaHyra keHec bepinesi.

270 Bt/ Myaabl epiTy yLUiH, TamaKTbiH My3bl GipKernki epyiH kKamTamachbI3 eTy

M¥3[bl MakcaTblHAa OCbl KyaT MapaMeTpiH KonAaHblHbI3. byn napameTp, coHaan-ak,

EPITY KYPILL, MaKapoH, TylunapaHbl 6asy KaHaTy YLLiH XaHe XXyMbIPTKka KacTapAbiH
nicipy YLUiH TamaLua.

90 Bt YKeHin xibiTy yLiH, (Mbicanbl, TOPT KpEMIH HeMece KoHAUTepnik ByrbiMaap
YLLIH).

0Bt KyTy/ac yn Tanmepi yLuiH.

Bt =BATT
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MewwTi 90 MuHyTKa [ediH Micipy yakbITbI ApTTBIPY Gipniri

Garnapnamvanayra 6onagpil. MNicipy

YaKbITbIHbIH, €Hridy Gipriiri — e IMHED DGR
15 cekyHaTaH 6ec MUHyTKa AeiiiH. Or, 5-10 MuHyT 30 cekyHA
KecTee KepceTinreHaewn, nicipy 10-30 MUHYT 1 MUHYT
YaKbITbIHbIH Kanmbl Y3aKTbiFbIHA 30-90 MuHyT 5 My T

GannaHbICThI.

Mebicanbi: CopnaHbl 630 Bt
MUKPOTOSKbIH 3HepruscbiHaa 2 MUHYT 30
CEKyH[, bICbITY YLLIH.

1. KYAT OEHIEWI TyitmeciH exi pet
0acbIHbI3.
A

P

2. Oucnnenge 2.30 kepiHreHwe,

%3 TANMEP/CANMAK TyTKacbIH
OHfa/confa Gypan, yakbITThbl
EHri3iHi3.
- +
- 3. START/QUICK TyiMMeciH 6acbiHbI3.
START
auick X1

4. lncnnenpi Tekcepiria.

(T

J I
& MAHbI3ObI! e Ticipy kesiHne TAMMEP/CATIMAK
KyaT geHreni Tanganmaca, TyTKacblH Gypay apkbliribl nicipy
900 BTAPKOFAPbI aBTOMaTTHI yakbiTbIH kebeiTyre Hemece asaiTyra

6onapbl.
e [icipy GapbicbiHaa KyaT TYUMeCiH
6toacy apkpinbl KYAT OEHTEMI

TypZe opHaTbinagsl.

e [icipy 6apbicbiHAa ecik alublrFaH

Keafle, caHabIK avcnneiineri nicipy earepryiHisre Gonaapl.

yaKbITbl aBTOMaTThl TYPAE TOKTanab!. e Tamak nicipy KkesiHae 6ar,qvapnalmap,.aH
Ecik xa6binbin, START/QUICK Bac Tapty yLiH, STOP TyiimMeciH exi
Tyimeci BacbirFaHaa, nicipy yakbiTbl peT 6acbIHbI3.

KariTagaH kepi caHana bactangpl.
e [licipy 6apbiCblHaa yaKbIT AEHrEWiH

GinriHia kerice, KYAT OEHIENI

TYWMECIH Gip peT 6acbIHbI3.
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5.4 TOMEHOETUITEH KYAT OEHIEMNI

Micipy pexumi CTaHpapTThl yakbIT TemeHpaeTiNreH Kyat aeHreni
MukpotonksiH 900 BT 20 MUHYT MukpoTonkbiH 630 BT

MAHbI3[ObI! Erep TamakTbl TEK
Bip nicipy pexumiHge ctaHgapTThl
yaKbITTaH acblpbIn MiCipCeHi3, neLw
TbIM KaTTbl KbI3bIM KETMey YLUiH
OHbIH KyaTbl aBTOMaTTbl Typae
TemeHaenai. (MUKpoTOrnKbIH
KyaTbl TOMEHAETINeai Hemece
rPUIb KbI3AbIPY 3NEeMEHTI XaHbir-
eLwe 6actangbl.) 90 cekyHn,
KigipiCTeH KemiH, TomnbIK KyaTbl
KannblHa Kenyi MyMKiH.

5.5 AC YU TAUMEPI

Mbicanbi: Ac yi TanmepiH 7 MUHYTKa
OpHaTy YLUiH.

1. KYAT OEHIENI TyiimeciH 7 peT
6acblHpbI3.
A

I .-

2. Oucnnenge 7.00 kepiHreHwe,
TANMEP/CANMAK TyTKacbIH
OHfa/confa bypan, yakbITTbl
EHri3iHi3.

+ o0

3. START/QUICK TynmeciH 6acbliHbI3.

START
auick X1
4. ucnnenai TekcepiHia.
o)
minln
LIy

@ Tarimepai kigipte Typy yLwiH, STOP
TYVMeCiH 6acbiHbI3. Tanvep
YKYMbICbIH arFacTbIpy YLLIH
START/QUICK, whkiry ywiH STOP
TyViMenepiH kanTagaH 6acbiHbI3.
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5.6 30 CEKYHO KOCY
START/QUICK T1yvmeci ToemeHaeri exi

yHKUMSHBI 6ackapyra MyMKiHAK 6epesi.

Tikenewn 6actay

Tamak nicipyzi 900 BT/ 2KOFAPDI
MUKPOTOSTKbIH SHEprUsichbl AeHreninae 30
cekyHn Tamak nicipyai START/QUICK
TYVMeECIH 6acy apKbirbl Tikenen
OacraybliHpI3ra bonagp!.

5.7 MIKOC XXOHE MUHYC

NNoC A\ xere MUHYC X/
yHKUMACHI a3anTyFa Hemece
navganaHy KesiHae nicipy yakbITbiH
azaliTyra Hemece kebelnTyre MyMKiHaiK
Gepeqi.

Mbicanbi: 0,3 Kr kKaiHaraH KapTon
niCipy YLUIH >XaKChbl.

Micipy yakbITbIH y3apTy

[eLw xxyMbIC icTen TypraHga Tynve
©acblinca, nicipy yakbITbiH 30 CekyHATbIK
kebenTy KagamblMeH y3apTyFa 6onaabl.

@ aBToTYpAE Nicipy Hemece
aBTOMaTTbl TypAe My3apl epiTy
pexvimi kesiHae Byn yHKUMSHbI
KorgaHy MyMKiH eMec.

Erep nickeH, 6ipak ani katTbl 6on
TypaTbIH KaHaraH kapTon kepek 6orca,
MWHYC TyiimeciH KongaHbiHbI3 X/ .
OHbIH OpHbIHA, KarHaFaH KapTon
»yMcak 6onybl kepek 6onca, MIKOC
TYMMECIH KOnaaHbIHbI3 A\ .

1. ABTOMATTbI TYPAOE NICIPY
TYVIMECIH eki peT 6acy apKbirbl
KaXKETTi Magipai TaHOaHbI3.

2. TAMMEP/CATIMAK TyTkacbIH
ancnnenge 0.3 nanga 6onrFaHwa
OypaHpbI3.

3. MNIOC A\ perTeyiH TaHaay yLUiH,
KYAT OEHIEWI TyimveciH Gip peT
6acblHpI3.

4. START/QUICK Ty iMeciH 6acbIHpI3.

5. [dvcnnenai TekcepiHia.




@ MIMKOC/MUHYC pexumiHeH bac

Tapty yuwiH, KYAT OEHTEMNI
TyMeciH 3 peT 6acbiHbI3.
Erep NMKOC TyitmeciH 2\
TaHdacaHpI3, gucnneviae
Kepcertineai.

5.8 BIPHELLE KE3EKIMEH MICIPY

3 caTblaaH (eH Ken) TypaTbiH Ke3ekKTi

MukpoTonkbiH, punb Hemece Kocapnbl
rpunb TipKeCciMAEPIH KoraaHy KesiHae

Garpapnamanayra 6onagbl.

Meoicansi: lMicipy yLuiH:
1-catbl: 5 MyuHyT 900 W
2-catbl: 16 MuHyT 270 W
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Erep MUHYC TynmeciH X/
TaHdacaHbI3, avcnnenae
Kepcetinesi.

A

I

®
i}
- +
S e T
(U R I
A

+ o0

. KYAT OEHIEWI Tyiimecin eki pet

BacbIHpI3.

. Oucnnenge 5.00 kepiHreHLue,

TAUMEP/CANMAK TyTKachlH OHFa
Oypan, KepeKTi yaKbITTbl EHri3iHi3.

. Avcnnenai TekcepiHia.

. KYAT OEHIEMI TyiimeciH 6ip pet

B6acblHpI3.

. Oucnnenge 16.00 kepiHreHLue,

TAUMEP/CANMAK TyTKachlH OHFa
Oypan, kepekTi nicipy yakbITbIH
€Hri3iHi3.
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- 6. START/QUICK TyiiMeciH 6achIHbI3.

START
auick X1

7. Oucnnengi Tekcepinis.

(((COm

j—

Mew 5 muHyT 900 BT KyaTneH nicipe
GacTangbl, coaaH keniH 16 MuHyT
270 BT TeK rpunb pexuMminge nicipegi.
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59 ABTOMATTbI TYPOE
NICIPY XXOHE
ABTOMATTbI TYPOE
M¥3[bl EPITY OPEKETI

ABTOMaTTbI TypAE MiCipy XeHe aBTOMaTTbI
TypOe My3abl epiTy aBTOMATTbI TYPAE OypbIC

Tamak Benri

nicipy pexvIMi MeH Micipy YaKbITbiH kacar P [EERIETE &

LbiFapaapl. 6 aBToMarTbl TYPOE MiCipy eHe  Katynikl aaiibii actap -

2 aBTOMAaTThI TYPOE My3[bl EPITY MASIPIHIH, bt

OipeyiH TaHOaybIHpI3ra Gonaab!. BanbIKTbIH cybeci Ty3abIKneH D>

Tamak Benri ET/6anbik/kyc eTi e

CycCblH i HaHn tn
anHaraH kapton/ 5§

K p &

MyHAMPII KapTon

KaTynbl kekeHictep QS&

Mbicanbi: 0,3 Kr kariHaraH KapTon Micipy YLLiH.

1. ABTOMATTbI TYPOE NICIPY
TYMMECIH eki peT 6acy apKbinbl
Ka>XKeTTi Ma3ipai TaHOaHbI3.
by X2
® 2. TAMMEP/CAJIMAK TyTkachIH
= aucnnenae 0.3 nanaa GonrFaHLa
OypaHpbI3.
- +
- 3. START/QUICK TyiiMeciH 6acbIHbI3.
START
auick X1
4. [ucnnengji TekcepiHjs.
(T
S I R R
@ OpeKeT KaxeT borraHaa (Mbicarnbi, YaKbITbIHbIH COHbIHAA, Oaraapnava
TamakTbl ayaapy YLLIH), NeLl ToKTarn, aBToOMaTThl TypaOe TOKTanapl.
KOHbIpay AblObICTapbIH LLbiFapagbl, KoHbIpay AbIObICh! LLbIFbIM, NiCipy
an KarfaH nicipy yakbITbl MEH ©enrici binbinbIKTanasl. 1 MAHYT
nHauKaTop gvcnnenae eTin, ecke carnfbil AblObICTbIK
XbinbirbIKTan Typadb!. Micipyai curHan GepinreHHeH KeiH,
»arractbipy ywiH, START/QUICK avcnnenae KyH yakbITbl
TYVIMECIH 6acbIHbI3. aBTOMATThI KepceTineq;.

Typae nicipy/mMy3abl epity
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6. BAFOAPIAMA ONATPAMMAITIAPDI
6.1 ABTOMATTbI TYPOE
nicl |

PY XXOHE EP
OUATPAMMATIAPDI
Canmak
ABTOMaTThI .
Typae nicipy o (K;Gemy Tynme Mpoueaypa
pniryAcnanrap
CycbIH 1-6 kece - ® KeceHi aiHanmMarbl OUCKiHIH, XWeriHe Kapaw
(LLlar/kodpe) 1 kece=200 mn KOMbIHbI3.
KavHaraH xoHe 0,2-1,0 kr (100 ) - KaviHaraH kapTtonTap: Kaptontapab! apLubin,
MyHAMPA blabic xxeHe onapgebl.
kapron 3§ kaknak & X2 \yHnvpri KapToN eTin TypaHbI3: Kenemaepi
S 6|pnem KapTonTapAbl TaHAan anbim, XybIHbI3.
KariHaraH Hemece MyHavpni kapTonTapabl
biAbICKa CanbIHbI3.
e KaxetTi menwepae cy (100 r ywiH),
LLIaMaMeH 2 ac Kacblk »aHe KiLLKeHe Ty3
KOCbIHbI3.
® KaknakneH »abblHpI3.
® KoHblpay OblObIChI LbIKKaHAA, apanacTbIpbir,
KaknafblH KanTa >kabblHbI3.
® [TlicKEHHEH KeWiH, LiamaMeH 2 MUH. Typa
TYPbIHbI3.
Katyribi 0,1-0,8 kr (100 1) - e 1 cy ywin 100 r>xeHe Ty3apl, CUSIKThI YCTe-.
KeKeHicTep blabic xeHe - (YLwiH elukaHaan KockIMLLa CyabIH
. KaKmak ==Ip3 caHplpayKynakTapblH Kepek Xusapl.)

® )KankpiwneH 6ac.
® KoHblpay OblObiChI LbIKKaHAA, apanacTbIpbi,
KaKnarblH KanTa >KabblHbI3.
® TlickeHHEH KeuiH, LulamaMeH 2 MUH. Typa
TYPbIHbI3.
KaTynbl kekeHicTep Bip >yMbinca, nicipesi.

Xac kekeHictep 0,1-0,8 kr (100 r) - ® Kac Tinimaepae on-, aiTanblk anfbI3,
@) blabic xeHe TeKWwenep Hemece Tinmaep.
Kaknak ® 1 cy ywiH 100 r xaHe Ty3abl, CUSAKTbI YCTe-.

(YLiH eLlKaHaam KocbIMLLA CyablH
caHplpayKynaKTapblH KepeK Xvsapl.)

® KankblwneH bac.

® KoHblpay OblObIChI LbIKKaHAA, apanacTbIpbir,
KaKnarblH KaiTa >xabblHbI3.

® [lickeHHEH KeWiH, LulamMaMeH 2 MUH. Typa

TYPbIHbI3.
Katynbl gavibiH  0,3-1,0 kr (100 1) ® Ac naiblk Tabakka.
ac (bysra- blabic xaHe - ® bipeyaiH CyMbIKTbIFbIH YCTE YCbIH Xaca.
YLLIH) e KaKnak i x5 o YKankpbiwneH 6ac.
=% ® KaluaH KoHbIpayAblH ecTi- AblObiCTapbl,
OyJiFa- xxeHe bac.
® KoHblpay AbIObIChI LWbIKKAHAA, ayAapbiHbI3.
® [TicKeHHeH KemiH, LiamaMeH 2 MUH. Typa
TYPbIHbI3.
BanbIKTbIH 0,5-1,5kr (1001) o «BanbIKTbiH cybeci Ty3aplkneH» GenimiHaeri
cybeci Tabak xeHe - peLenTinepai kapaHbla.
Ty30bIKMEH MUKPOTONKbIH & x6
> dunbmai ) Bapnblk a3bIK-TyNiKTEpAiH Xanmnbl canvarbl.

KbIMTabl




6.2 ABTOMATTbI TYPOE
M¥30bl EPITY
OUWATPAMMAIJAPDI
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AL Canmak (kebenTty
TYPAe My3Abl Gipniri)/AcnanTtap MECHE R Re
epity
Et/6anbik/kyc eti  0,2-1,0 kr (100 1) ® TamakTbl KacTap TabarbiHa canbir,
Kactapp Tabafbl alHanMarb! AVCKIHIH opTachiHa
BRHEN KOVbIHbI3.
® KoHblpay OblObIChI LUbIKKaHAA,
TamakTbl ayaapbirn, OpHbIH
(ByTiH Garnbik, aybICTBIPbIHBI3 A3, 6eniHis. Xyka
GanblK CTENKTEI, Xepnepi MeH Xblfbl TyCTapbIH
6arnblK >XoH eTTepi, antoMUHUIA chonbrameH KanTaHbl3.
Tayblk CaHAApbI, ® My3abl epiTKEHHEH KEWiH, antoMUHNN
TaybIK TOC €Tl, €T donbrara 15-45 MUH. TonbiFbIMEH
dapLubl, CTevik, My3bl €pireHLLIe Opan KoMbIHbI3.
g%?g;;%% ® ET dapLubl: KoHbipay AbiGbICh
my)KblKrap} LbIKKaHAA, TaMaKTbl ayAapbiHbI3.
MyMkiH Gorica, My3bl epireH 6enikTepiH
LUblFapbin anblHpI3.
@ ByTiH KyC eTiHe xapamangpbl.
HaH 0,1-1,0 kr (100 1) ® AlHanmaribl OUCKiHIH opTackbiHaarb
K z
Pp— acrapp Tabarbl Kactapg TabarbiHa >avimanan

AUTO 40

canblHbI3. 1,0 kr 6onca, Tikenewn
anHanmanbl AUCKIHIH YCTiHe
»Xanmanan canbiHpl3.

® KoHblpay ObIObIChI LbIKKaHAA,
ayaapbin, OpHbIH aybICTbIPbIHBI3 A3,
My3bl epireH Tinimaepai LWeirapbin
anbiHbI3.

® My3abl epiTKeHHEH KeWiH, antoMnuHUiA
donbrara 5-15 MUH. TorMbIFbIMEH My3bl
epireHLle opar KovbIHbI3.

e CarnkblHOaTbinFaH Tamakrap 5 °C-

TaH Gacrtan nicipineni, MyaaartbinFaH

TamakTap -18 °C-taH Gactan
nicipineai.

e Tek TaMaKTblH canMarblH eHri3iHi3.

blabICcTbIH, canvarbiH eHri30eH;s.

e Canmarbl «ABTOMaTTHI TYPAE MICIPY

KeHe My3fbl epiTy»
OvarpammManapbiHaa 6epinreH
canMakraH/merniiepaeH Tamakka
KOSNIMEH >KyMbIC iCTETY PEXMMIH
KOnAaHbIHbI3.

e TynkinikTi Temnepatypa 6acrankpl
Temneparypara GannaHbICTbI

apTypni 6onaapl. MicipreHHeH KewiH,

TaMakTblIH »aHa nicin, bICTbIK Oon
TYpFaHbIH TEKCEPIH|3.

Micro (MVKpOTOMKbIH) pEXUMAEPIHEH
KemiH, cankblHAaTy XenaeTKiLli
KOCbIybl MYMKiH.

Creliktep MeH koTtnetTep Oip kabat
€Tin My34aTbInybl KEpeK.

dapLu xxyka niwinai eTin
My34aTbinybl KEPEK.

AynapraHHaH KeWiH, My3bl epireH
GenikTepai KiLLKeHe, Xannak
antoMVHUN honbrameH opaHpI3.
Kyc eTiH My3bl epiTine canbiCbiMeH
Aepey eHOEereH XeH.
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6.3 ABTOMATTbI TYPLE
NICIPYTE APHAI+AH
PELENTINEP

BanbIKTbIH cy6eci Ty3ablkneH

BanbIKTbIH cy6eci bICTbIK Ty3AbIKMNeH

05kr  1,0kr 1,5«kr

05kr 1.0«kr 1.5kr

175r 350r 5251 Kbl3aHakTapaobl

50r 100r 150r poHi

250r 500r 7501 GanbifblHbIH
cybeci Ty3

5r 10r1 15T  KbI3bin Ty3Oblifbl

Ty3

15r 30r 451 nusAsbl (ycak
CbIHbIK)

50r 100r 1501 oubin (KiHiLKe
nimaepmeH)

1 1-2 2-3
L. Kac L. Kac L. Kac

KbI3bI TYCTiH,

200r 400r 600r panbiH Ty30bIfbl

LapabblHbIH Cipke
Ccyi, XaHe

250r 500r 750r GanbblHbIH
cybeci

TY3

. NHrpeameHTTEpai TY3ObIK YLUIH
OyrFa-.

2. OpHanacTblp- 6anbIKTbIH CYOeCiH
Jomanak TabakTa XiHiLuke
afakTapMeH apa GafbIT OpTarnbIKTbIH
XoHe Ty306eH.

3. Ty3nbIKTbl 6anbIKTbIH cybeciHae
TaparbIn xidep-.

4. YXKankpiw newineH punbMai
KbIMTaflbl keHe 6ac aBToMaTThbl
TypAe nicipy nicipeai, "6anbIKTbIH
cybeci Ty3abIkneH".

5. KeliiH, »aKblH Typ-. 2 MUH.

1. OpHanacTbIp- 6anbIKTbIH Cy6eciH

nomanak gratin Tabakra xiHilLke
afakTapMeH apa G6arbIT OpTarnbIKTbIH
YoHe Ty36eH.

. X8HEe [OaliblH ankblHObIP- TY3OblFbIH
OanbIKTbIH cybeciHae TapaTbin
xibep-.

. >KankpIw newuneH dounemai
KbIMTaflbl keHe 6ac aBToMaTThl
TypZae nicipy nicipeai, "6anbIKTbIH
cybeci Ty3apbikneH".

4. KeliH, XaKbIH Typ-. 2 MUH



6.4 MICIPY OUATPAMMANAPDI
Tamak neH cycbiHAapAbl biCbITY
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Menwepi Kyar YakbIT .
Tamak/cycbIH e dpic
Cyt 1 kece 150 900 W 1 YCTiH XannaHbi3
Cy 1 kece 150 900 W 2 YCTiH XannaHbi3
6 kece 900 900 W 8-10  YCTiH xannaHpI3
1 Tabak 1000 900 W 9-11  YCTiH XannaHbI3
Bip Tabak Tamak 400 900 W 4-6  Ty3nblkka Bipas cy ceyin, YCTiH
(keKeHicTep, eT xaHe XabblHbI3 Aa, Kbi3ablpy 6apbicbiHaa
rapHup) apanacTbIpbin TYPbIHbI3
Copna/pary 200 900 W 1-2  ycTiH xaybin, Kbl3oblpFaHHaH KewiH
apanacTbIpblHbI3
KekeHictep 200 900 W 2-3  kaxert bornca, 6ipa3 cy Kocklm, YCTiH
500 900 W 3-5 xabblHpI3 Aa, Kbi3abIpy GapbicbiHAa
apanacTbIpbin TYPbIHbI3
ET, 1 Tinim") 200 900 W & TY3ObIKTbI YCTIHE XXyKa eTiM Xaubir,
YCTiH >kabblIHbI3
BanblIK »oH eTi' 200 900 W 3-5 xabblH
Topr, 1 Tinim 150 450 W -1 kactapg TabarblHa canblHbI3
Bananap Taramsl, 1 190 450 W -1 NanblKTbl MUKPOTOSKbIHABI MELL
6aHka blAbICbIHA aybICTbIPbIM, Kbl3AblpFaHHaH
KeWiH »akcblran apanacTbipbiHbI3 A3,
TemnepaTypachiH TEKCEPIHI3
EpireH maprapuvH 50 900 W Ya »abblH
Hemece capbl Man'
EpireH wokonag 100 450 W 3-4  ayblk-ayblk apanacTbipbin TYPbIHbI3
YlcankblH KynaeH 6acrtan
My3abl epiTy
. Kyty
Tamak I KyaT“ i Opic yaKbITbl
-r-  [eHredi -MuH-
-MWH-
Mynsaw 500 270W 8-9 myaabl epiTy 6apbicbiHAa 10-30
apanacTbIpbin TypbIHbI3
Topr, 1 Tinim 150 90W 1-3 «kacTtapg TabarbiHa canbliHbI3 5
YKewmic-xugektep, 250 270 W  3-5 Gipkenki eTin »KanblHbI3 4a, My3bIH 5
Mbicarsbl, LUne, epiTy 6apbicbiHAa ayaaphbin
KynnbIHa, OTbIPbIHbI3

TaHKypaw, kapa
epik
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My3abl epiTy aHe nicipy

. Kyty
Tamak bl Kya'rw Lk dpic YaKbITbl
-r-  JeHre#li -MuH-
-MWH-
Banbik »oH eTi 300 900 W 9-11 abblH 2
Bip Tabak Tamak 400 900 W 8-10 ycTiH »xaybln, 6 MUHYTTaH KeniH 2
apanacTbIpblHpbI3
Micipy, KakTay XaHe KybIpy
. Kyty
Menuwepi Kyar VYakbiT .
Tamak = nEHeH MUH- opic YyaKbITbI
-MWH-
Kyblpmanap 1000 630W 34-38 [amiHe kapau gampaeyilutep 10
(woLwka, cubip, KOCbIM, TEPEH eMec GariLLl
KOW €Ti) TabarblHa KoCbIM, a3ipneyaiH
XKapTbl YaKbITbl 6TKEHAE
aynapbiHbI3.
Poctoud 1000 630 W 20-24 [amiHe kapav gamMaeyitep 10
(opTawa) Kocbln, TepeH emec GaniLu
TabarblHa KOCbIM, a3ipneyajH
XapTbl yaKbITbl 6TKEHAE
ayaapbiHbI3.
BanbIKTbIH cybeci 200 900 W 4-6 pomiHe kapan gemaeyilutep 3

KOCbIr, XabblH

@ Kectene kepceTinreH yakbITTap asbIK-TyMiKTEPAIH KaTy TeMnepaTypachiHa, canacblHa >KoHe
canmarblHa kapaii apTypni 6omnybl MyMKH HopMmaTuBTEp 60rbIn Tabbinaas!.



7. KYTY XXSHE TASANAY

/\ ABAWNAHBI3!

OHEPKOCIMTIK MELL
TASATNAFbILTAPObI, BYMEH
TASAITAFBILLITAP[bI, ABPASVIBTI,
KATTbI, KE3 KENTEH KYPAMbIHOA
HATPUM MOPOKCILI BAP
TASANAFbILITAPOLI HEMECE
TASAPTKbILL YKACTbIKLIATAPLbI
MUKPOTOJIKbIHbI MELLITIH
ELLIKAHOAV EOMNINHE
KONMIAHBAHBI3.

MNELUTI T¥PAKTbI YAKBIT
APATIbIKTAPBIHOA TASAJTAIM,
XKNHATBIM KATTFAH TAMAK
KAJOBIKTAPBIH KETIPIHI3. MewwTi Tasa
Kymae yctamay 6eTTiH HawapnaybiHa
aKerin, 6y KypbInfbIHbIH KbI3MET €Ty
Mep3iMiHe Kepi 8CepiH Turi3in, kayinTi
XafdanaplH TyblHAayblHa ceben Gonybl
MYMKiH.

MewTiH CbIPTbI

lMeLuTiH ChIPTbIH XXyMcak cabbIHMEH
»oHe CyMeH OHal Ta3anayra bonagpl.
CabbIHabl MIHOETTI Typae AbIMKbIN
LyBepekneH cypTin anbir, ChIpTbIH
YKYMCaK CyIriMEH KypFaTbIHbI3.

Backapy naHeni

Backapy TakTacblH axbIpaTy YLUiH,
Tasanap angblHaa ecikTi allbiHbI3.
Backapy TakTacblH TazanaraH ke3ae
MYKUSAT GOrFaH »eH. Tek cymeH
ObIMKbINAaHFaH LWyGepeKTi KongaHbimn,
TaKTa TasapFaHLla OipHeLle kanTanan
cypTiHis. Cyapl TbiM Ken meniepae
KonpgaHbaHbI3. ElukaHaam XMMUanbIK
HeMece abpa3viBTi TazanarblLL
KongaHbaHpI3.

MewTiH iwi

Taszanay yLliH, nanganaHFaHHaH KeniH
neLu Xbinbl 60bIN TypFaH kesae,
LallblparaH Hemece TerinreH
KanablKrapabl >KyMCaK AbIMKbII
LyGepekneH HemMece bICKbILLNEH
CYPTiHi3. OHaNNbIKNEH KETNENTIH TerinreH
JaKrapzbl KETipy YLUIH, >kyMmcak cabblH
KongaHbin, 6apnbIK KanabIkrap KETKeHLe
ObIMKbIN LWyGepekneH GipHelle kaiTapa
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CYPTIHi3. TONKbIH OaFbITTaFbILL KaKNarbIH
anvaHpI3.

>Kymcak cabbIHHbIH HeMece CyablIH,
Kabblpranapaarbl KiLLKeHe
XengeTkiTepre eHin, neLwuTi
3aKbIMaamayblH KagaranaHpl3.

[MNeLwTiH, iLwiHe a3po30rib TasanarbILTap
KongaHbaHbI3.

AnHanmanb! OUCK NeH
anHanmanb! AUCK Tiperi

AnHanmarbl UCK NeH anHanmarbsl aUcK
TiperiH NeLUTeH LubiFapbiHbI3. AlHanmarb!
JOVICK NeH arHanMaribl OVCK TiperiH Xymcak
cabblHabI Cyna XybIHbI3. XKymcak
LyBepeKneH KypraTbiHpi3. AiiHanmarnb!
OVICKiHI fe, anHanmarbl AnCK TiperiH ae
bIAbIC XYFbILLTA XXyyFa 6onaapb!.

Ecik

BapnbIk Kip i3gepiH KeTipy YLUiH, eCiKTiH,
€Ki >afblH, eCiK TbiFbl3AafbILLITapbl MEH
TbifbI3aarbill 6ETTEPIH TypaKTbl Typae
YKYMCaK, ObIMKbIN LLyOepeKmneH xybin
TypbIHBI3. [NeLwTiH eciriHaeri anHekTi
Tasanay yLUiH KaTTbl abpasuBTi
TasanarbiLLUTapabl HEMece eTKIp MeTarn
KblpfFblLUTapabl KonaaHbaHpl3, cebebi
onap 6eTiHe CbI3aT TyCipirn, SMHEKTIH,
LblFaryblHa aKenyi MyMKiH.

& MAHbI3ObI!
BymeH TazanarbllTbl KongaHbaraH
JKOH.
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8. MOCEIJEHI WEWY aaIClI

Macene

MbiHanapabl TeKCepiHis...

MWKpPOTOMKbIHARBI
KYPbIMFbl AYPbIC

CakTaHabIpFbILLTap OrorbIHAafbl CakTaHAbIPFbILLTaP
XKYMBbIC iCTen Typ.

XYMbIC iCTEMEN TYP  ©  ONEeKTP KyaTbl COHIEH OK.

ma? e Erep cakraHgbIpfbILLTap aTtbinbin keTe b6epce, GinikTi
3MeKTP MaMaHbIHa xabaprachIHpbI3.

MUKpOTOIKbIH pesxumi ® - EcikTep aypbIC abbiriraH.

XyMbIC icTemen Typ  ®  Ecik TbiFbI3aarbiLUTapbl MEH onapabld 6eTTepi Tasa.

ma? °

START/QUICK Tyrimeci 6ackirFaH.

ArHanmarnb! guck
arHanman Typ ma?

AvHanmarnbl OUCK Tiperi >XeTEeKKe OypbIC >KarFaHfFaH.
MewwTiH Kypanaapbl anHanmarns! AUCKTIH, LLEKTEPIHEH
acnangpl.

Tamak anHanmarnbl AUCKIHIH, XXMeriHEH achbIr, OHbIH
arHanyblHa Kegepri KenTipin TypFaH oK.

AnHanmanbl OUCKIHIH acTbliHAaFbI LUYKbIpAA ELUTEHE XKOK.

MWKpPOTOnKbIH eLunen
Typ Ma?

KypbInfblHbl CakTaHAbIPFbILITAP OnorbiHaH OKLWaynaHbI3.

e XeprinikTi KeiameT kepcety AEG opTanbifbiHa

xabapracblHbI3.

ILLIKi >KapbIK >KyMbIC
ictemen Typ ma?

YKeprinikTi KbiameT kepceTy AEG oprarbifbiHa
xabapnacbIHpI3. ILLKi LLam naMnacbIH TeK AasiprbIKTaH 6TKEH
6inikTi KbiameT kepceTy 6enimiHii AEG TexHK MamaHaaphb!
aybICTbIpa anagpl.

Tamak GypbIHFbIgaH
[a y3aK yakbIT
bICBITBINbIM, MiCipine
me?

¥3afblpak nicipy yakbITbIH (eki ece merLuep = eki ece
Oepnik yakbIT) Hemece,

Erep Tamak agetTerigeH cyblk 60n Typca, KayblK-ayblK
OypbIHbI3 HEMECE ayaapbiHbI3, He bonmaca,
YKorapblpak KyaT napaMmeTpiH OpHaTbIHbI3.




9. OPHATY

MukpoTonkbiHabl newTi A
Hemece B no3uumscbiHa
OpHanacTtbipyfa bonagbl:

Sperreri
neuw
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OpbIHHBIH erLeMi
OpHanacy E K B
A 560 x 550 x 450
B 560 x 500 x 450

©nwemaep (Mm)

9.1 K¥PblIfblHbl OPHATY

]
— 4 mm
-

(e]

oo
o

o
°
°

(]

4 mm 4 mm

1. Bapnbik opaybilTapabl anein Tacrtan,
3akbiMaany Genrinepi 6ap-orbiH
MYKUSAT TEKCEPIHI3.

2. BepinreH HyckayrbIK NeH YriHi
naiganaHbIn, 6ekiTkil inmekTepai
acyn WKablHa OpHaTbIHbI3.

3. Kypangbl acyi wkadbiHa 6asy, KyLu
KongaHbam opHaTbIHbI3. Kypanapl
GeKiTKiLL inMeKTepre Kapaw keTepin,
OpHbIHa TyCipy kaxxeT. OpHaTy kesiHae
Keaepri 6orca, iNMeKTIH, eKiHLLI XXaFbIH
nanganaryra 6onagbl. MeLwwTiH
anablHFbI XaKTaybl LUKAThIH,
angpblHFbl eciriHe MyKUAT GekiTinyi
KaKET.

4. KypbInfblHbIH, HbIK XXaHE Kucanmvar
TYPYbIH KAMTaMachbI3 €TiHi3.
YKorapblgarbl LWKadTbIH, €Ciri MEH
»aKTaydaH XoFapbl XaFbIHbIH,
apacbiHaa 4 MM 60c OpbIH 6onybI
KamTamMachbI3 eTiHj3 (OuarpamMmmaHbl
KapaHpbI3).

iy
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9.2 K¥PbUIFbIHbI KYAT KO©3IHE XAJFAY

e TeTeHLUe xarganaa oHam axblparty
o @ MYMKiH 60ry YLLiH, 3NeKTp po3eTkachl
KO OHal XeTETiH >xepae 6onybl TuiC.
He 6onmaca, ceivaapab! »Kypridy
epexenepiHe calikec, GEKITINreH cbim
XOrbIHa OpHATbIMFaH KOCKbILL apKbisibl
neLuTi KyaT Ke3iHEH axblpaTy
MYMKiHAjr 6onybl THiC.

— [k e PogeTka WwKadThiH apTbiHaa 6onvaybl

Tmic.
O?O e EH aypbiCbl — LWKaTbIH YCTiHE
e opHanacTbIpfFaH »eH. (A) CypeTiH

o] KapaHpI3.

e KypbinfbiHbl 6ip dhasans 230 B/50 My
alHbIMarbl TOK Ke3iHe aypbIC
OpHaTbISIFaH, Xepre KocbirFaH
po3eTka apKbirbl XarfaHbl3. YAMeH
6onyra kepek 10 A.

e KyarT CbIMbIH TEK AreKTP MamMaHbI
aybICTbIpa anagb!.

e OpHarap angbiHaa, Kypbisifbl
OpHaTbINbIN XaTkaHaa (A) HykTeciHe
»arFay oHar 6ony yLuiH, Kyat
CbIMbIHaH Gip >in Garnan KoMbIHbI3.

e KypblrfFblHbl OVik KabblpFarbl Lkadka
KiprisreH kesae, KyaT CbIMbIH
*aHwywwsl BOJNTMAHbIS.

e KyaT CbIMbIH HEeMeCe aLlachlH Cyfa
Hemece kaHaam aa Gip 6acka
CYVibIKTbIKKa CariMaHpI3.

9.3 3NEKTP BAANAHBICTAPbI

& ECKEPTY! Erep KypblrfbiFa OpHaTbIrFaH Kyar allachl
BY¥I KYPbIJTFbI XXEPTE pOo3eTKaHpI3Fa cal Kenviece, OHbl Kecin
KOCbINYbl KEPEK anbin Tactan, AEG TvicTi alwa opHaTy

By cakTbIK Liapachl KonaaHbIMaraH Kepex.

XaFdanaa, eHgipyLUi eLukaHaan
XayankepLUinikTi kabblngamanap!.



10. CUNNATTAMATJIAP
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AViHbIMarnb! TOK XErICiHIH KepHeyi

230 B, 50 I'y, 6ip dasa

Taparty CbiI3blK / aBTOMaTTbl aXbIPaTKbILL

EH anaca geHren 10 Tapary

AlHbIManb| TOK KyaTbl KXKeT:
MwKpOTORKbIH

1,3 kBT

LbiFapaTtbiH KyaTbl: MWKpOTOrKbIH

900 Br (IEC 60705)

MWKPOTONKbIH >Kuiniri

2450 MI'y " (2-ton/B CbIHbIObI)

ChbIpTKbI enLemMaepi: MC2664E

594 mm (E) x 459 mm (B) x 404 mm (K)

lwki enwemaepi

342 mm (E) x 207 mm (B) x 368 mm (K) 2

[eLwTiH, ChIMbIMAbINbIFbI 26 nutp 2
AnHanvanbl AMcK 2 325 MM, aHeK
Canmak wiamameH 19 kr
Mew wambl 25 B1/240-250 B

1 Byn eHim EN55011 Eyponarnblk cTaHAapTbIHbIH TanabblHa cai. Byn ctaHaapTka cerikec,
©yn eHiM B CbiHbINTbI XabablfbIHbIH, 2-TOObI PETIHAE ChIHbINTarFaH. 2-ToM KababIKTbIH,
TaMakTbl KbI3yMeH eHZeYi YLLIH 3MeKTPOMarHUTTIK paanums TYpiHAE aaeli paanoxuinik
3HEPIUSIChIH LUblFapaTbIHbIH Gingipeai. B cbiHbINTbI Xabablk AereHimia xabablk yiiae

nanganaHyfa xapamapl ekeHiH bingipesi.

2 |WKi CbIfbIMABIMbIFLI €H YIKEH EHiH, KanblHObIFbI MEH BUIKTIMH erLuey apkbinbl ecenten
LWblFapbinagbl. Tamak cakrayfa 6onaTtblH HaKTbl ChlibIMAbINbIFbI a3blpak 6onaab!.

Byn new 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC xoHe 2011/65/EU
[OupekTvBanapbiHbIH TananTapbiHa cai.

CUNATTAMANAP Y3AIKCI3 JAMY[ObIH BIP BN PETIHOE ECKEPTYC3
©3rePTINEAI

Benri {3 canblHraH MaTepuaniapab
KalnTa eHaeyneH eTki3yre TancblipbiHbI3.
Opam matepuangapbiH Kavita eHaeyaeH
OTKi3Yy YLUIH TUICTi KOHTENHepnepre
canbiHbI3.

OneKTpniK kaHe neKTPOHUKasbIK
KypbInFbinapablH KanabiFbiH KanTa
OHEeYAEH OTKi3y apKbirbl, KopLUaraH
opTara XeHe afjaMHbIH AeHCayrbiFbiHa
3MbIH KENTIPETIH Xaraannapra xorn
6epmeyre 63 yNeciHiaai KOCbIHbI3.

11. KOPLWAFAH OPTA TYPAIbI AKIMAPAT

Benri fi canblHraH KypbirFbinapabl
TYPMBICTbIK KanablkrapmeH bipre
TacTaMaHpl3. ©OHIMAI XeprinikTi kanta
eHAey opTarnblfblHa 6TKi3iHi3 Hemece
XeprinikTi mekemere xabapnacbiHbI3.
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